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ICE CREAM MAKER

GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and
keep the instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with
the internal packing. If you give this device to other people, please also pass on the
operating instructions.

« The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpose.
This appliance is not fit for commercial use.

« Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity
(never dip it into any liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance is humid or wet, unplug it immediately.

« When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug
from the socket (pull the plug itself, not the lead). If the appliance is not being used and
remove the attached accessories.

« Do not operate the device without supervision. If you leave the room you should
always turn the device off. Remove the plug from the socket.

« The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of damage. If
damage is found the device must not be used.

« Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized
technician. To avoid the exposure to danger, always have faulty cable be replaced only
by the manufacturer, by our customer service or by qualified person and with a cable of
the same type.

« Use only original spare parts.

« Pay careful attention to the following “Special Safety Instructions”.

CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS

« In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

WARNING!

Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of suffocation!

* This device is not intended to be used by individuals (including children) who have
restricted physical, sensory or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or
experience, unless they are supervised by an individual who is responsible for their
safety or have received instructions on how to use the device.

« Children should be supervised at all times in order to ensure that they do not play with
the device.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS DEVICE

« Do not operate the device empty loaded. Always have ice cream mixture in the freezer
bucket when you plug in the unit.

* The freezer bucket should be washed and thoroughly dried before use.

+ DO NOT USE SHARP OBJECTS OR UTENSILS INSIDE THE FREEZER BUCKET!
Sharp objects will scratch and damage the inside of the freezer bucket. A rubber
spatula or wooden spoon may be used when the appliance is unplugged and in the
"OFF" position.



«» Never clean with scouring powders or hard implements.

« Do not place or use the appliance on hot surface such as stove, hotplate or near open
gas flame.

« Do not expose the freezer bucket to temperatures above 105° F (41° C).

«+ Do not wash any part of this device in dishwasher.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Input voltage: 220-240 V~ 50 Hz
Power: 7 W

Freezer bucket capacity: 0,6 L

Max volume of ice cream mixture: 0.3 L
Freezer bucket material: Aluminum (surface), freezing fluid (inside)
Ice cream ready time: 15- 30 minutes
Power cord length: 100 CM

Freezer bucket size: @16.3 CM / @9.0cm* 9.7 CM
Product size: @16.3 CM / @9.0 CM * 17,5 CM
Net weight: 1,15 KG

PARTS DESCRIPTION

(1) Motor unit

(2) ON/OFF switch

(3) Release button

(4) Transparent cover with slots @
(4) Mixing peddle

(6) Freezer bucket

(7) Connection slots

(8) Arrow signs

BEFORE FIRST USE

« Remove all packing materials and manual from the package.

» Wash each part of the unit which touches the ingredients, such as paddle, cover and
the freezer bucket (except motor unit ). Parts should be washed with warm water with
mild washing detergent and wiped completely dry. Do NOT use abrasive cleaners to
clean as these may damage your device. Do NOT clean appliance in dishwasher.



FREEZING THE FREEZER BUCKET

The most important step in making frozen desserts, is to make sure that the freezer
bucket is completely frozen.

» Wrap freezer bucket in a large resealable freezer bag and place it upright in the
coldest part of your refridge freezer. Using a resealable freezer bag prevents ice
crystals to form on the freezer bucket.

« The period of time to properly freeze the freezer bucket depends on how cold your
freezer temperature is. To make sure that the freezer bucket is properly frozen, you
should not hear any gel moving within the freezer bucket when you shake it.

Freezer temperature Approx. Freezing time
-30°C/22°F 8 -9 Hours
-25°C/13°F 12 - 13 Hours

-18°C JO°F 20 - 22 Hours
-156°C/5°F 24 Hours or more

ASSEMBLE THE DEVICE

« Insert release buttons on the motor unit into the slots on cover until they click to the
place.

« Insert the mixing paddle to the connection hole on the bottom of motor unit.

« Follow the arrow signs on the cover and freezer bucket to connect them. Then turn the
motor unit clockwise to lock the motor unit to the freezer bucket. Turn the motor unit
anti-clockwise to disassemble them.




MAKING ICE CREAM

« Place the freezer bucket into the coldest part of your refridge freezer a day before.

« Take out the totally frozen freezer bucket from refridge freezer.

« Make sure that the On/Off button is in the "Off" position.

« Pour the prepared ice cream mixture into the freezer bucket.

* Lock the motor unit to the freezer bucket.

« Insert the plug into the power outlet.

« Switch the * ONJOFF* button to start.

« Leave the unit on for approximately 15- 30 minutes or until the mixture reaches the
desired consistency.

+ When you finish, switch the “ON/OFF” button to stop and pull out the plug from power
outlet.

NOTE:

* The volume of the ice cream mixture should NOT be more than half of the
freezer bucket.

* Use the freezer bucket immediately after being taken out from refridge freezer
as it starts to thaw.

* Do not turn the u
paddle from turning.

+ Do not operate the unit longer than required. If after 30 minutes the mixture is
not yet solid or has thawed again, do not continue. Possible reasons for mixture
not freezing: the freezer bucket was not cold enough; the mixture was too warm;
the proportion of the ingredients was not correct.

"Off" during use as the mixture may freeze and prevent the

NOTES REGARDING PREPARATION OF ICE CREAM / SORBET

When preparing ice cream, before putting the paddle into the mixture, always observe
the following recommendations.

« Ensure that the sugar in the mixture is completely dissolved.

« Ensure that all ingredients are well mixed.

« Use only ripe and soft fruits. Clean the fruits, peel them off, remove pits or seeds.
Then cut the fruits into small pieces.

« To achieve better taste, you can also use fresh, clear fruit juice.

« Fill in the bowl with no more than 300 ml of ice cream and/or mixture. If the volume is
larger, the ice cream will not be mixed thoroughly.

RECIPES

VANILLA ICE CREAM

Ingredients: 2 egg yolks, 100 ml of milk, 30 g of (fine) crystal sugar, 2 teaspoon of
vanilla sugar, 63 ml of unsweetened cream.

Mix the egg yolks with sugar and vanilla sugar using a mixer so as to achieve foam (the
mixture should be almost white). Crystal sugar dissolves easier than the regular sugar.
Add the liquid cream. Heat the milk in a pot, then add the mixed egg yolks. Heat for
another 2 minutes, do not boil it. Cool down the mixture, then put into the freezer for 20
minutes (not longer, to avoid crystallization). Then mix again for a short time and put in
the ice cream bucket. Mix for approx. 15-30 minutes in the ice cream maker. First the
mixture would seem to have globules but then it becomes uniform.



FROZEN YOGHURT

Ingredients: 250 ml of strained yoghurt, 63 g of sugar, ¥ teaspoon of vanilla extract, 1.5
egg white

To obtain the yoghurt mixture, place linen or a thin cloth onto a strainer, and then place
approx. 500 g of yoghurt made of skimmed milk. Place a transparent layer on the top,
then press it with a plate, and let it strain for at least 6 hours. The yoghurt should then
have consistency of cottage cheese or cream cheese. Mix the strained yoghurt
thoroughly. Sugar and vanilla extract. Whip the egg whites to stiff foam and carefully
mix it with the strained yoghurt. Place the mixture in the bucket and start the ice cream
maker for approx. 15-30 minutes. Depending on your taste, shorter preparation time
can be selected.

‘Yoghurt mixture can be prepared according to your taste.

LIME SORBET

Ingredients: 100 g of crystal sugar, 100 ml of water, 3.5 limes, 0.25 orange, 2 egg
white.

Put the fine crystal sugar (dissolving better than the regular sugar) and 100 ml into a
casserole. On low heat, mix with a wooden spoon until the sugar dissolves. Then boil
for approx. 1 minute and the let syrup cool down. Mix the juice of 3.5 lime with the juice
of 0.25 orange. Add the sugar syrup. Whip 0.5 small egg white until almost stiff and
then mix with the juice. We recommend putting the mixture into the freezer for 20
minutes (not longer to avoid crystallization). Then mix again for a short time and put in
the ice cream bucket. Mix for approx. 20 minutes in the ice cream maker.

Eat the lime sorter rather soon, before it becomes liquid again. The recipe gives approx.
400 ml of sorbet.

CLEANING AND STORAGE

« Turn the motor unit anti-clockwise till the arrow signs aligned. Pull up the motor unit
and put it aside.

« Press the release button on the motor unit and push down the cover strongly to
remove the cover from the motor unit.

« The freezer bucket may be washed in warm water with mild dishwashing detergent
then dry thoroughly.

« Do NOT wash any part in a dishwasher.

+ Do NOT use sharp utensils, scouring pads or abrasive cleansers to clean the freezer
bucket.

« The motor unit may be cleaned with a damp cloth. Never immerse it in water or any
other liquid.

+ Never place the freezer bucket in the freezer if it is still wet. Always make sure that the
freezer bucket is completely dry before placing in the refridge freezer.



MASZYNKA DO LODOW

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczytac instrukcje obstugi.
Prosze zachowad ja wraz z karta gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci réwniez
kartonem z c wewnetrznym. Pr urzgdzenie innej osobie, oddaj jej
takze instrukcje obstugi.

« Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany
dla urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalnosci
gospodarczej.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze trzymac urzadzenie z daleka od
ciepta, bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie
zanurzac¢ w substancjach plynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwac
urzgdzenia wilgotnymi diorimi.

Jezeli urzgdzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciagna¢ wtyczke (nalezy
ciagnac za wtyczke, nie za przewad).

« Jezeli nie korzystacie Panstwo z urzadzenia, jezeli chcecie Panstwo zamontowac jakie$
akcesoria, w celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktocen, prosze zawsze
wylgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka.

« Pracujgcego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem
pomieszczenia urzgdzenie nalezy zawsze wytaczac i wyciggac wtyczke sieciowg z
gniazda.

« Nalezy regularie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W
razie szkodzenia nalezy przesta¢ korzystac z urzagdzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawiac¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy
autoryzowanego specjalisty. Jezeli przewdd zasilajacy nieodtgczalny ulegnie
uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie
naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Prosimy pamigta¢ o podanych dalej ,Specjalnych wskazowkach dotyczacych
bezpiecznego uzytkowania”.

DZIECI | OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

« Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.)

+ Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folig. Niebezpieczenstwo uduszenia!

« To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych, motorycznych lub umystowych lub nie posiadajace
niezbednego doswiadczenia iflub wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby jest
mozliwe wytgcznie pod nadzorem opiekuna lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczacych
uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie urzadzeniem.

SPECJALNE INSTRUKCJE BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA Z URZADZENIA

« Nie wolno uruchamia¢ pustego urzadzenia. Podtaczajac urzadzenie do zasilania, masa
lodowa musi znajdowac si¢ w misce na lody.

« Przed uzyciem nalezy umy¢ i doktadnie wysuszy¢ miske na lody.



« WEWNATRZ MISKI NA LODY NIE WOLNO UZYWAC OSTRYCH PRZEDMIOTOW
ANI PRZYBOROW! Ostre przedmioty moga rysowac i uszkodzi¢ wewnetrzng
powierzchnie miski na lody. Gumowa szpatutka lub drewniana tyzka mogg by¢ uzywane
przy urzadzeniu odtgczonym, z wytacznikiem w pozycji ,OFF”.

« Nie wolno czysci¢ urzagdzenia $rodkami o wtasciwosciach $ciernych ani uzywaé
twardych przyboréw do mycia.

« Urzadzenia nie wolno ustawia¢ ani uzywac na goracych powierzchniach, np. kuchenka,
plyta grzejna, ani w poblizu otwartego ognia.

« Nie wolno naraza¢ miski na lody na temperatury przekraczajace 41°C.

« Czesci urzadzenia nie wolno my¢ w zmywarce.

DANE TECHNICZNE
Napigcie zasilajgce: 220-240 V~ 50 Hz
Moc: 7W
Pojemnos¢ miski na lody: 0,6 L
Maksymalna objetos¢ masy lodowej: 0,3 L
Materiat miski na lody: Aluminium (powierzchnia),
plyn zamarzajgcy (wewnatrz) )
Czas przygotowania lodéw: 15-30 minut
Dlugos¢ przewodu zasilajgcego: 100 CM
Wymiary miski na lody: @16,3 CM/@9,0 CM * 9,7 CM
Wielkos$¢ urzadzenia: @16,3 CM / @9,0 CM * 17,5 CM
Waga netto: 1,15 KG

(4)

OPIS CZESCI

(1) Jednostka napedowa

(2) Przycisk ON/OFF (WE/WYL)

(3) Przycisk otwierania

(4) Przezroczysta pokrywa z otworami

(4) Mieszadio (5)
(6) Miska na lody

(7) Zaczepy

(8) Strzatki 7)

(6)

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
« Wyjmij urzadzenie i instrukcje z lia, usun y liowe.

« Umyj kazda cze$¢ urzadzenia, ktora wchodzi w kontakt ze sktadnikami, tj. mieszadto,
pokrywe i miske na lody (z wyjatkiem jednostki napedowej). Czesci myj ciepta wodg z
delikatnym $rodkiem czyszczacym, a nastepnie wytrzyj do sucha. NIE wolno uzywaé
$rodkéw czyszczacych o wiasciwosciach $ciernych, poniewaz moga uszkodzi¢
urzadzenie. Urzadzenia NIE wolno my¢ w zmywarce.




MROZENIE MISKI NA LODY

Najwazniejszym krokiem w trakcie robienia mrozonych deseréw jest dopilnowanie, aby
miska na lody byta catkowicie zamrozona.

« Owin miske na lody w duza, zamykang torbe na mrozonki i ustaw jg pionowo w
najzimniejszej czgsci zamrazalnika. Wykorzystanie torby na mrozonki zapobiega
powstawaniu krysztatkéw lodu na misce na lody.

« Czas potrzebny na catkowite zamrozenie miski na lody zalezy od tego jak niska jest
temperatura w zamrazalniku. Miska na lody jest dobrze zamrozona, jezeli nie styszysz
przesuwajacego sie zelu wewnatrz miski, gdy nig potrzasasz.

F iz czas
-30°C/22°F 8 - 9 godzin
-25°C/13°F 12 - 13 godzin
-18°C /0°F 20 - 22 godzin
-15°C/5°F 24 godziny lub ponad

MONTAZ URZADZENIA

« Wsun przyciski otwierania z jednostki napedowej w otwory w pokrywie, aby zatrzasnety
sig z charakterystycznym kliknigciem.

« Wsun mieszadto do gniazda na spodzie jednostki napedowej

« Polgcz pokrywe z miskg na lody zgodnie ze .1 ie przekrec jednostk
napedowa w prawo, aby zamocowacé jednostke napedowg na misce na lody. Aby
zdemontowac jednostke napedowa, przekrec ja w lewo.




PRZYGOTOWYWANIE LODOW

+ Dzien wczesniej umiesé miske na lody w najzimniejszym miejscu w zamrazalniku.

+ Wyjmij catkowicie zamarznietg miske na lody z zamrazalnika.

+ Upewnij sig, ze wytgcznik znajduje sie¢ w pozycji ,OFF".

+ Wlej przygotowang mase lodowg do miski na lody.

+ Zamocuj jednostke napedowg na misce na lody.

+ Wiz wtyczke do gniazdka.

+ Wigcz urzadzenie przyciskiem ON/OFF.

+ Pozwol urzadzeniu pracowac przez okoto 15-30 minut, albo do momentu uzyskania
wiasciwej konsystencji.

+ Po zakonczeniu wytacz urzadzenie przyciskiem i wyjmij wtyczke z gniazdka.
UWAGA:

+ Objetos¢ masy lodowej NIE powinna przekraczaé potowy miski na lody.

« Korzystaj z miski na lody natychmiast po wyjeciu z zamrazalnika, poniewaz ptyn

zaczyna sie ¢ i topniec.
+ Nie wytaczaj urzadzenia podczas pracy, poniewaz masa lodowa moze zamarzna¢,
. Syt ie sie mi
* Nie iaj i j dluzej niz to konieczne. Jezeli po 30

minutach masa nie zastygta lub ponownie sie roztopita, przerwij prace. Mozliwe
przyczyny niezamarznigcia masy: niewystarczajaco zimna miska na lody, zbyt
ciepta masa lodowa, nieprawi proporcj iko

UWAGI NA TEMAT PRZYGOTOWYWANIA LODOW / SORBETU

Podczas przygotowania lodéw zanim zanurzy sie mieszadio w mieszance nalezy zawsze
przestrzegac zalecen z ponizszych punktow.

+ Upewnic sig, czy cukier znajdujgcy sie w mieszance zostat catkowicie rozpuszczony.

+ Upewnic sig, czy wszystkie sktadniki zostaly dobrze wymieszane.

+ Wykorzystywac jedynie dojrzale | migkkie owoce. Owoce umy¢, usung¢ skorke, pestki
lub nasiona. Nastepnie owoce pocigé na mate kawatki.

+ Aby uzyskac lepszy smak, mozna réwniez wykorzystac $wieze, czyste soki owocowe.

+ Miske napetni¢ maksymalnie 300ml lodow iflub mieszanki. Jesli ilos¢ ta bedzie wigksza,
lody nie zostang doktadnie wymieszane.

PRZEPISY

LODY WANILIOWE

Skiadniki: 2 zottka jajek, 100 ml mleka, 30 g cukru krysztatu (drobnego), ¥z tyzeczka
cukru waniliowego, 63 ml niestodzonej smietany.

Zo6itka jajek zmieszaé z cukrem oraz z cukrem waniliowym z uzyciem miksera tak, by
utworzy¢ piane (masa powinna by¢ niemal biata). Cukier krysztat jest tatwiej
rozpuszczalny, niz zwykty cukier. Dodac ptynnej $mietany. Mleko podgrza¢ w garnku,
doda¢ do niego wymieszane zéltka. Podgrzewac przez nastgpne 2 min, nie dopusci¢ do
zagotowania. Mieszanke ostudzi¢, a nastepnie wlozy¢ do zamrazalnika na 20 min. (nie
dtuzej, by nie dopusci¢ do krystalizacji). Nastgpnie ponownie wymieszac przez krotki
czas i przetozy¢ do miski na lody. Mieszac przez ok. 15- 30 min w urzgdzeniu do lodéw.
Na poczatku mieszanka bedzie wygladata tak, jakby zawierata grudki, jednak pézniej
stanie sig ona jednorodna.



MROZONY JOGURT

Sktadniki: 250 ml masy jogurtowej, 63 g cukru, % tyzeczka ekstraktu z wanilii, 1,5 biatka
1aj

Aby uzyska¢ mase jogurtowa, do sitka nalezy wiozy¢ ok 500 g jogurtu z odttuszczonego
mleka, uprzednio wyktadajac je ptétnem lub cienkg tkaning. Na wierzchu umiesci¢
przezroczysta warstwe, obcigzy¢ talerzem i pozwoli¢ by przecedzata si¢ przez
przynajmniej 6 godzin. Jogurt powinien teraz mierz konsystencje twardego sera
twarogowego lub serka $mietankowego. Dobrze wymieszaé mase jogurtowa. Cukier i
ekstrakt wanilii. Biatka jajek wymieszac tak, by uzyska¢ sztywng mase i ostroznie
wymiesza¢ z masg jogurtowa. Uzyskang mase przetozy¢ do miski i wigczy¢ urzadzenie
do lodéw na ok 15- 30 min. Zaleznie od smaku, mozna réwniez wybra¢ krétszy czas
przygotowania.

Mieszanke jogurtowg mozna réwniez przygotowac¢ zgodnie z indywidualnym smakiem.

SORBET LIMONKOWY

Skiadniki: 100 g cukru krysztatu, 100 ml wody, 3,5 limonek, 0,25 pomaranczy, ¥z biatko
jajka.

Drobny cukier krysztat (lepiej rozpuszczalny w poréwnaniu ze zwyktym cukrem) oraz 100
ml wody wtozy¢ do rondla. Miesza¢ drewniang tyzka na matym ogniu, az cukier rozpusci
sie. Nastepnie gotowac przez ok. 1 minute i pozwoli¢ by syrop ostygt. Sok z 3,5 limonek
zmieszac z sokiem z 0,25 pomaranczy. Doda¢ syrop cukrowy. Ubija¢ 0,5 biatko matego
jajka, az bedzie prawie sztywne, a nastgpnie wymieszac z sokiem. Zaleca sig¢ wioZenie
uzyskanej mieszanki do zamrazalnika na 20 min. (nie na dtuzej, by zapobiec
krystalizacji). Nastgpnie ponownie wymieszac przez krétki czas i przetozy¢ do miski.
Miesza¢ ok 20 min w urzgdzenie do lodéw.

Sorbet limonkowy nalezy zje$¢ dos¢ szybko, aby ponownie nie stat sig ptynny. Przepis
pozwata uzyskaé ok. 400 ml sorbetu.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

+ Przekre¢ jednostke napedowg w lewo tak, aby strzatki znalazly sie w jednej linii. Wyjmij
jednostke napedowg i odtéz jg na bok.

+ Naci$nij przycisk otwierania na jednostce napgdowej i mocno popchnij pokrywe w dét,
aby zdjgé pokrywe z jednostki napedowej.

+ Miske na lody mozna my¢ w cieptej wodzie z tagodnym ptynem do mycia naczyn.
Nastepnie nalezy jg doktadnie wysuszyé.

+ Czesci urzadzenia NIE wolno my¢ w zmywarce.

+ Do czyszczenia miski na lody NIE wolno wykorzystywac¢ ostrych przyboréw, ostrych
zmywakoéw ani $rodkéw czyszczacych o whasciwosciach $ciernych.

« Jednostke napedowa mozna czysci¢ wilgotng $cierka. Nie wolno zanurzac jej w wodzie
ani innej cieczy.

+ Mokrej miski na lody NIE wolno wkiada¢ do zamrazalnika. Przed wiozeniem miski na
lody do zamraZzalnika zawsze dopilnuj, aby byta catkowicie sucha.



EISMASCHINE

ALL SICHERHEITS}

Vor der Inbetriebnahme des Gerates ist die Anleitung sorgfaltig zu lesen. Die Anleitung ist
mit dem Garantieschein, der Rechnung und nach Méglichkeit mit der Verpackung
aufzubewahren. Falls das Gerat an Dritte abgegeben wird, ist die Anleitung mit
abzugeben.

« Das Gerat ist ausschlieBlich fir Privatzwecke zu nutzen, so wie das fir das Gerat
vorgesehen ist. Das Gerat ist nicht fiir kommerzielle Zwecke vorgesehen.

Das Gerat nicht AuBen verwenden. Das Gerat ist von Warmquellen, von Sonnenstrahlen
und Feuchtigkeit und scharfen Kanten fern zu halten (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen). Das Gerat nicht mit feuchten Handen bedienen.

Wenn das Gerét feucht oder nass ist, sofort den Stecker herausziehen (am Stecker
halten, nicht am Kabel).

+ Wenn Sie das Gerat nicht nutzen, oder wenn Sie Zubehor montieren méchten, das
Gerat reinigen mochten, bitte das Gerat immer ausschalten und den Stecker vom Netz
ziehen.
+ Wenn das Gerét im Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Verlassen des
Raumes das Gerat immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

« Es ist regelmaRig zu priifen, ob das Gerat und das Kabel nicht beschadigt sind. Im Falle
einer Beschadigung das Gerat nicht weiter verwenden.

« Im Falle einer Stérung das Geréat niemals selbstandig reparieren, sondern die Hilfe
eines Fachmanns nutzen. Falls das Speisekabel beschadigt wird, soll es beim Hersteller
oder einem Fachgeschaft ausgetauscht werden zwecks Vermeidung einer Gefahrdung.
« Es sind nur originelle Zubehorteile zu verwenden.

« Denken Sie an die weiter aufgefiihrten ,Besonderen Hinweisen zur sicheren Nutzung”.
KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder bitte die Zubehorteile der Verpackung niemals lose lassen
(Plastiktaschen, Kartons, usw.)

« Kinder sollen nicht mit Folie spielen. Erstickungsgefahr!

« Dieses Gerat ist nicht fiir den Gebrauch von Personen (darunter Kinder) bestimmt,
deren eingeschrénkte physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen sie am Gebrauch des Gerates hindert. Die Nutzung des Gerates
von solchen Personen erfolgt ausschieflich unter Aufsicht eines Betreuers der nach
Erhalt entsprechender Hinweise.

« Kinder sollen nicht mit dem Gerat spielen.

SPEZIELLE HINWEISE ZUR SICHEREN NUTZUNG DES GERATS

* Nehmen Sie kein leeres Gerat in Betrieb. Beim Anschluss des Gerates an das
Stromnetz muss sich die Eismasse in der Eisschissel befinden.

+ Waschen und trocknen Sie die Eisschiissel vor Gebrauch griindlich.

« VERWENDEN SIE KEINE SCHARFEN GEGENSTANDE ODER UTENSILIEN IM
INNEREN DER EISSCHUSSEL! Scharfe Gegenstande kénnen die Innenfliche der
Eisschiissel zerkratzen und beschadigen. Gummi-Spatel oder Holzloffel kénnen bei
abgeklemmtem Gerat verwendet werden, wobe:i sich der Schalter in der Position "OFF"
befinden muss.



« Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder harte Reinigungsgeréte.

« Stellen oder verwenden Sie das Gerat nicht auf heiRe Oberfléchen, z.B. Herd, Kochfeld
oder in der Néhe eines offenen Feuers.

« Setzen Sie die Eisschiissel keinen Temperaturen (iber 41°C aus.

« Reinigen Sie keine der Bestandteile des Gerates in der Spiilmaschine.

TECHNISCHE DATEN
Versorgungsspannung: 220-240 V~ 50 Hz

Leistung: 7 W

Fassungsvermdgen der Eisschiissel: 0,6 L

Maximales Volumen der Eismasse: 0,3 L

Werkstoff der Eisschiissel: Aluminium (Oberflache), Gefrierfliissigkeit (innen)
Dauer der Eiszubereitung: 15-30 Minuten

Lange der Versorgungsleitung: 100 CM

Abmessungen der Eisschiissel: 16,3 CM/ @9,0 CM * 9,7 CM
Abmessungen des Gerétes: @16,3 CM /29,0 CM * 17,5 CM
Nettogewicht: 1,15 KG

BEZEICHUNGEN
(1) Antriebseinheit
(2) ONJOFF-Taste (EIN/AUS)

(3) Offnungstaste

(4) Transparenter Deckel mit Léchern
(4) Riihrwerk

(6) Eisschussel

(7) Federhaken

(8) Pfeile

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
« Nehmen Sie das Geréat und die Anweisungen aus der Verpackung, entfernen Sie die
Verpackungsmaterialien.

« Waschen Sie alle Teile des Gerats, die mit den Zutaten in Beriihrung kommen, d.h.
Rihrwerk, Deckel und Eisschiissel (auRer der Antriebseinheit). Waschen Sie die Teile mit
warmem Wasser und Feinwaschmittel und wischen Sie sie dann trocken. KEINE
scheuernden Reinigungsmittel verwenden, da sie das Geréat beschadigen konnen. Das
Gerat darf NICHT in der Geschirrspiilmaschine gereinigt werden.



EISSCHUSSEL GEFRIEREN LASSEN

Der wichtigste Schritt bei der Herstellung von gefrorenen Desserts ist es, sicherzustellen,
dass die Eisschissel vollstandig eingefroren ist.

« Wickeln Sie die Eisschiissel in eine groRe, abschlieRbare Gefriertasche und stellen Sie
sie senkrecht in den kéltesten Teil des Gefrierschranks. Die Verwendung einer
Gefriertasche verhindert die Bildung von Eiskristallen auf der Eisschiissel.

« Die Zeit, die benétigt wird, um die Eisschissel vollstandig einzufrieren, hangt davon ab,
wie niedrig die Temperatur im Gefrierschrank ist. Eine Eisschiissel ist gut gefroren, wenn
man beim Schiitteln der Schiissel nicht héren kann, dass das Gel sich darin bewegt.

Gefrierraumtemperatur Approximative Dauer des Gefrierens
-30°C/22°F 8 -9 Stunden
-25°C/13°F 12 - 13 Stunden
-18°C J0°F 20 - 22 Stunden
-156°C/5°F 24 oder mehr Stunden
MONTAGE DES GERATS

« Schieben Sie die Offnungskndpfe der Antriebseinheit in die Lécher im Deckel, so dass
sie mit einem charakteristischen Klick einrasten.

« Schieben Sie das Riihrwerk in die Aufnahme im Boden der Antriebseinheit.

« Verbinden Sie den Deckel mit der Eisschiissel laut Pfeilen. Drehen Sie dann die
Antriebseinheit im Uhrzeigersinn, um die Antriebseinheit an der Eisschiissel zu arretieren.
Um die Antriebseinheit zu entfernen, drehen Sie sie nach links.




ZUBEREITUNG VON EISCREME
« Stellen Sie am Vortag eine Eisschissel in die kalteste Stelle im Gefrierschrank.
« Entfernen Sie die vollstandig gefrorene Eisschiissel aus dem Gefrierschrank.
« Stellen Sie sicher, dass sich der Schalter in der Position "OFF" befindet.
+ Gief3en Sie die zt i i ing in eine Eisschissel.
+ Befestigen Sie die Antriebseinheit an der Eisschiissel.
« Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
+ Schalten Sie das Gerat mit der ON/OFF-Taste ein.
+ Lassen Sie die Maschine etwa 15-30 Minuten, oder bis zum Erreichen der richtigen
Konsistenz laufen.
+ Wenn Sie fertig sind, schalten Sie das Gerat mit der Taste aus und ziehen Sie den
Stecker aus der Steckdose.
BEMERKUNGEN:
« Das Volumen Eismasse sollte NICHT die Halfte der Eisschiissel iiberschreiten.
« Verwenden Sie die Eisschiissel, sobald Sie sie aus dem Gefrierschrank nehmen,
da sich die Gefrierfliissigkeit zu erwdrmen beginnt und schmilzt.
« Schalten Sie das Gerit wahrend des Betriebs nicht aus, da die Eismasse
einfrieren und die Drehung des Riihrwerks zu verhindern kann.
+ Lassen Sie die Maschine nicht langer als nétig laufen. Wenn die Masse nach 30
Minuten nicht verfestigt oder wieder geschmolzen ist, unterbrechen Sie die Arbeit.
ogli L einer nicht einfri Masse: i kalte
zu heiBe Ei: falsche Zi altni:

BEMERKUNGEN ZUR ZUBEREITUNG VON EISCREME / SORBETS

Bei der Zubereitung von Eiscreme sind vor dem Eintauchen des Riihrwerks in den
Mischer immer die folgenden Punkte zu beachten.

+ Achten Sie darauf, dass der Zucker in der Mischung vollstandig aufgelst ist.

+ Achten Sie darauf, dass alle Zutaten gut vermischt sind.

+ Verwenden Sie nur reifes und weiches Obst. Waschen Sie die Friichte, entfernen Sie
Schalen, Samen oder Kerne. Anschlieend die Friichte in kleine Stlicke schneiden.

« Fur einen besseren Geschmack kénnen auch frische, reine Fruchtsafte verwendet
werden.

« Fillen Sie die Schiissel mit maximal 300 ml Eis und/oder Mischung. Wenn diese Menge
groRer ist, wird das Eis nicht griindlich vermischt.

REZEPTE

VANILLEEIS

Zutaten: 2 Eigelb, 100 ml Milch, 30 g Kristallzucker (fein), ¥ Teeloffel Vanillezucker, 63
ml ungestBte Sahne.

Eigelb mit Zucker und Vanillezucker mit einem Mixer zu einem Schaum schlagen (die
Masse sollte fast weid sein). Kristallzucker ist I6slicher als normaler Zucker. Sahne
hinzufiigen. Die Milch in einem Topf erhitzen, das vermischte Eigelb dazugeben. Weitere
2 Minuten erhitzen, nicht kochen lassen. Die Mischung abkiihlen lassen und dann 20
Minuten lang in den Gefrierschrank stellen. (nicht Ianger, um eine Kristallisation zu
verhindern). Dann noch einmal kurz umriihren und in eine Eisschiissel geben. Ca. 15-30
Minuten in der Eismaschine riihren lassen. Zuerst sieht die Mischung aus, als ob sie
Klumpen enthalt, aber dann wird sie homogen.



GEFRORENER YOGHURT

Zutaten: 250 ml Joghurtmasse, 63 g Zucker, ¥ Teeloffel Vanilleextrakt, 1,5 Eiweild

Um die Joghurtmasse zu erhalten, sollten ca. 500 g Magermilchjoghurt in ein Sieb
gegeben werden, das zuvor mit Leinwand oder diinnem Gewebe ausgekleidet war.
Darauf eine transparente Schicht auftragen, mit einem Teller belasten und mindestens 6
Stunden lang durchziehen lassen. Der Joghurt sollte nun die Konsistenz von Quark oder
Frischkase haben. Die Joghurtmasse gut vermischen. Zucker- und Vanilleextrakt. Eiweily
zu einer steifen Masse verriihren und vorsichtig mit der Joghurtmasse vermischen. Die
erhaltene Masse in eine Schiissel geben und die Eismaschine fiir ca. 15-30 Minuten
einschalten. Je nach Geschmack kénnen Sie auch eine kiirzere Zubereitungszeit wahlen.
Die Joghurtmischung kann auch nach indivi Geschmack itet werden.

LIMETTENSORBET

Zutaten: 100 g Kristallzucker, 100 ml Wasser, 3,5 Limetten, 0,25 Orange, % Eiweil3.
Feinen Kristallzucker (besser I6slich als normaler Zucker) und 100 ml Wasser in einen
Topf geben. Mit einem Holzlffel auf kleinem rithren, bis sich der Zucker auflést. Ca. 1
Minute kochen und dann den Sirup abkiihlen lassen. Den Saft aus 3,5 Limetten mit dem
Saft aus 0,25 Orangen mischen. Zuckersirup hinzufligen. 0,5 Eiweil von einem kleinen
Ei mit einem Besen schlagen, bis es fast steif ist, anschlieBend mit dem Saft vermischen.
Es wird empfohlen, die erhaltene Mischung 20 Minuten lang in den Gefrierschrank zu
stellen. (nicht langer, um eine Kristallisation zu verhindern). Dann noch einmal kurz
umrihren und in die Schiissel geben. Ca. 20 Minuten in der Eismaschine riihren lassen.
Das Limettensorbet sollte so schnell verzehrt werden, damit es nicht wieder fliissig wird.
Nach der Rezeptur erhalten Sie 400 ml Sorbet.

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

« Drehen Sie die Antriebseinheit nach links, so dass die Pfeile miteinander fluchten.
Entfernen Sie die Antriebseinheit und legen Sie sie zur Seite.

« Driicken Sie den Offnungsknopf an der Antriebseinheit und driicken Sie den Deckel fest
nach unten, um den Deckel von der Antriebseinheit zu entfernen.

+ Die Eisschissel kann in warmem Wasser mit mildem Geschirrspiilmittel gewaschen
werden. AnschlieBend sollte sie griindlich getrocknet werden.

« Teile der Maschine diirfen NICHT in der Geschirrsplilmaschine gereinigt werden.

+ Verwenden Sie zur Reinigung der Eisschiissel KEINE scharfen Utensilien, sowie keine
kratzigen Geschirrschwamme oder Scheuer-Reinigungsmittel.

+ Die Antriebseinheit kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Tauchen Sie sie
nicht in Wasser oder eine andere Flissigkeit.

« Eine nasse Eisschussel darf NICHT in den Gefrierschrank gestellt werden. Stellen Sie
immer sicher, dass die Eisschissel vollstandig trocken ist, bevor Sie sie in den
Gefrierschrank stellen.



_RU
MOPOXEHULIA

OBGLUME NMPABUNA BE30MACHOCTU

[Mepen BKIIOYEHMEM YCTPOCTBA NOKAMNYACTA, O4EHb BHUMATENBHO NpoYUTalTe
WHCTPyKUMIO 06cnyxuBaHus. Mpocbba eé XpaHUTb BMECTE C rapaHTUIHOI KapToil, YeKoM
¥ N0 BO3MOXHOCTM C KAPTOHHOI KOPOBKOIA 1 BHYTPEHHUMM BKnaakamu. Mepeaasasi
YCTPOWCTBO APYTOMY NULLY OTAANTE eMy TaKKe UHCTPYKLMIO 0BCIYXUBaHMS.

« Mpock6a NCnonb3oBaTh YCTPOMCTBO ANst AOMALLHUX LENE, N5 KOTOPLIX OHO 1
npeaHasHayeHo. ATo yCTPOMCTBO He CO3AaBarnock ANsi UCMONb30BaHNS B
NPOM3BOLICTBEHHBIX LIEMSIX.

Mpock6a He ucnonb3oBaThk YCTPOCTBO € HapyXu. Mpocbba XpaHWUTb YCTPOMUCTBO B Aanu
OT UCTOUHUKOB Terna, MPsiMbiX COMHEYHBIX Ty4el, BNari (H1 B KOEM Criyyae He
norpyatb B XWIKOCTH), @ Taloke OCTPbIX KPOMOK. Mpockba He 06CnyXuBaTh YCTPOMCTBO
BaXHBLIMI NAZOHSIMU.

Ecnn yCTPOWICTBO BNaXHOE UMM MOKPOE, MPOCGA HEMEANEHHO BbITSHY T BUKY
(cneflyeT TsiHyTb 3a BUIKY, @ He 3a MPOBOA).

+ Ecnu Bbl He nonb3ayeTeck yCTPOCTBOM, ecniit Bbl XOTUTe yCcTaHOBMUTb Kakue-n6o
aKceccyaph! st O4MCTKI N ANt yCTPAHEHMS KMKUX NGO HapyLueHuii B paGote,
npocs6a Beera oTKNIo4aTh YCTPONCTBO, BbIHYB BUIIKY U3 PO3ETKM.

+ PaboratolLiee yCTPOICTBO He crieayeT ocTaBnsTb 6e3 Haasopa. Mokuaas nomellexune,
YCTPOWCTBO BCErAa CrIE/yeT OTKIIOUMTb, BbITSHYB CETEBYIO BIANKY U3 PO3ETKY.

« CrieflyeT perynsipHo NpoBepsiTb NCMPABHOCTL YCTPOICTBA U CeTeBOro kaens. B cnyvae
HEUCTIPAaBHOCTY CrIeAyeT NPeKpaTUTL UCNOmNb30BaHMe YCTPONCTBa.

« B criyuae aBapum He crieflyeT pEMOHTUPOBATb YCTPOMCTBO CaMOMY, @ BOCMOMNb30BATLCS!
OMOLL{BI0 @BTOPU3OBAHHOTO CrieumanucTa. Ecniv nuTarowmii npoBof KOHCTPYKTUBHO

Heo n é , TO €ro H 3aMeHUTb y
NPOM3BOAMTENS UM B CELIATNHOM PEMOHTHOIN MACTEPCKOM N MY NOMOLLMA
KBanNUAUUMPOBAHHOTO NepCoHana.

« MpockGa NCNoNb3oBaTh TOMBKO OPUTMHANBHBIE AKCECCyaphl.

« Mpocm NOMHUTL 06 Y panee ,Ci ot K
6esonacHomy 1Cnonb3oBaHuio”

AETU U HEMONHOMPABHbLIE NTULA

+ [ina 6e3onacHocTy Aeneit npock6a He ocTaBnsATL B CBOGOAHOM [OCTYMNe YacTu
YNaKoBKM (NNACTMKOBBIE MELIKM, KAPTOH, MEHOMONNCTMPON 1 T. M.)

+ He nosBonsit aeTsm urpatbes ¢ donbroit. OnacHocTs yayLieHus!

-+ 910 ychcMcTao He MOXET UCMOMNb30BATLCS MMLAMM (B TOM YMCHE AETbMM) C

orp 1 yMCTi BC

MOTOPYKM 1 He MMSDOUMMM HEOBXOMMMOTO OMbiTa, W/WNK 3HAHWA. Vcnonssosative
YCTPOVCTBA TaKMMM NIMLIaMM BOSMOXHO TONLKO MOA HA30POM OMEKyHa Ui nocre
nonyyeHus y , ol Kuen 0 ycTpolicTBa.

+ He nosBonsit AeTSM UrpaThCsi C yCTPOMCTBOM.

CMELMANBHbIE YKA3AHUSA MO BE30MACHOW 3KCMNYATALIMU YCTPOUCTBA
* He 3anyckaiite nyctoe ycTpoiicTeo. Mpy nopy ycTpoiicTea k y
NUTaHUA NeAsHas Macca J0TkHa HaXOAUTLCS B Yallie [N MOPOXKEHOTO.

« Mepea 1Cnonb3oBaHNeM BLIMOITE U TLIATENBHO BLICYLIMTE Yallly [Nl MOPOKEHOTO.




+ BHYTPU YALUM [iNsi MOPOXXEHOIO HE UCTMONL3YNTE OCTPbIE NMPEAMETbI
W1 NPUHALNEXHOCTU! OcTpble npeaMeTbl MOTYT noLiapanars 1 noBpeanTs
BHYTPEHHIOI0 NOBEPXHOCTb HaLlv NS MOPOXEHOro. Pe3anHoBbIA LWnaTens unu
[epeBsiHHas Nnoxka MOryT UCNONb30BaTLCS NPU OTKIIOYEHHOM YCTPOIICTBE, Koraa
nepekloyaTent HaxoanTesa B nonoxexun ,OFF”.

+ He ouuuaiite ycTponcTeo IMI CPEACTBAMM U HE UCTONb3YITe XecTkne
moloLLve CpepAcTBa.

« 3anpellaeTcs ycTaHaBnMBaTh UM UCMOMNL30BaTh NPUGOP Ha ropaYKX NOBEPXHOCTAX,
TaKux Kak neyb, NnuTa, unu B6nman OTKPbITOrO OrHS.

*He nc praiiTe vawly ans 0 Temnepartype Boille 41°C.

« YacTtn ycTpoicTBa Henb3s MbiTb B NOCYJOMOEYHON MaLLUHE.

TEXHUWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Hanpsikenne nutaHus: 220-240 B~ 50 Iy
MouwHocTb: 7 BT

O6bem yalwm ans mopoxeHoro: 0,6 J1
MakcumanbHblii 06bem negsiHoin macesl: 0,3 1
Marepuan yaium 4ns MOPOXeHOro: AnMUHUIA
(NoBEpPXHOCTL), OXNaxaarowasn XmaKkocTb (BHYTpH)
Bpems npurotosneHns MopoxeHoro: 15-30 MUHyT
[nuHa wHypa nutanma: 100 cm @
Paamepb! Yalum Ans MOpPOXeHoro:
©16,3CM/@9,0CM*9,7 CM

Paawmep yctpoiictsa:

©16,3CM /9,0 CM * 17,5 CM @

KOMMNNEKTAUMSA

1) Bnok nuTaHnsa

2) Kronka ON/OFF (BKJI/BBIKIT)
3) KHonka oTkpbITUS (5)
4) MNpo3payHas KpbilLka ¢ OTBEPCTUAMU
4) Mewarnka

6) Yawa ans mopoxeHoro (7)
7) auensl

(
(
(
(
(
(
(
(8) Ctpenkn

NEPEtA NEPBLIM UCMONIb30BAHUEM

* BblHbTe YCTPOCTBO M MHCTPYKUMIO U3 YNaKOBKW, YAANWUTe yNakoBOYHbIe MaTepuaribl.
+ BbIMoiiTe Kax/yto 4acTb YCTPOICTBA, KOTOpas CONPUKACAEeTCs C UHrPeaAVeHTaMu, To
eCTb MeLLarky, KpbILLKY ¥ Yaluy ns MOpoXeHoro (kpome 6noka nutanus). Mpomoiite
[AeTanu Tenron Bofoi C MATKUM MOIOLLIM CPEACTBOM, 3aTeM BbiTpuTe Hacyxo. HE
ven yii e P , MOCKOMbKY OHU MOTYT NOBPeanTL
YCTpoiicTBO. YcTpoiicTeo HE crneayeT MbiTh B NOCYA0MOEHHON MalLVHe.




3AMOPO3KA YALLM ANst MOPOXXEHOIO

CaMmblil BaxKHbli LUAr B MPOLIECCE MPUI pTOB - yGeauTbea,
4TO yaLLa [i7151 MOPOXKEHOTO MOMHOCTBIO 3aMOPOXKEHa.
vauwy ans Oro B GONbLLOIA i NakeT Ans 3aMOpo3Ku1 1

NOMECTUTE e€e BEPTUKANbHO B CaMylo XOMO/HYI0 YacTb MOPO3UITLHOI Kamephbl.
Wcnonb3oBaHue nakeTa /1515 3aMOPO3Ku1 NpeaoTBpaLLaeT oGpasoBaHne KpUCTanmos fbaa
Ha Yalle Ans MOPOXEHOTO.

* Bpems, )e ANs NONHOM yalum Ans MOPOXEHOTO, 3aBNUCUT OT TOro,
HaCKOMbKO HI3Kasi TeMNepaTypa B MOPO3UIbHOM Kamepe. Yalua s MOPOXEeHOro
XOPOLLIO 3aMOPOXEHa, ECIU MPK HE CTIbILIHO T rensi BHyTpy
vauwm.
Temnepatypa Mopo3unbHoii kamepbl | Tl Bpems p
-30°C/22°F 8 - 9 vacos
-25°C/13°F 12 - 13 vacos
-18°C JO°F 20 - 22 vaca
-15°C/5°F 24 vaca v 6onee
MOHTAX YCTPOUCTBA

* YcTaHoBUTe GMOK NMTaHUA Ha KPbILLKY, NPU MPaBUITbHON YCTAHOBKE CTIbILIEH LEMHYOK.
« MpukpenuTe Mewarnky k Groky nuTaHns.

+ CoepMHITE KpbILLKY C Yalueii Ans MOPOXEHOro B COOTBETCTBIM CO CTpenkamu. 3aTtem
noBepHUTE GOK NUTaHNs BNpaBo, 4ToGbl 3athKCMPOBaTL BNIOK NMUTaHNS Ha Yale Ans

MOpOXEHOT0. YToGbI CHAATb GNOK MUTaHWs, NOBEPHUTE €ro BIIEBO.




NPUrOTOBMEHUE MOPOXEHOIO

* 3a AieHb 10 3TOTO, MOMECTUTE Yallly NS MOPOXEHOTO B CaMOe XOfOAHOE MECTO B

MOpO3UNbHOI Kamepe.

* M3BnekuTe 3aMOPOXEHHYIO YaLlly N5t MOPOXEHOTO 13 MOPO3NMBHOI KamepbI.

+ Y6eauTech, YTO BbIKMOYaTeNb HaxoauTcs B nonoxexun ,OFF”.

* BblneiiTe NofiroToBNEHHYIO NE/SHYI0 MACCY B Yallly s MOPOXEHOTO.

« MpucoeaurHuTe GOK NUTaHMS K Yalle ANsi MOPOXEHOO.

« BeTasbTe BUNKY B pO3eTKy.

+ Bknitounte yctpoiictso kHonkoin ON/OFF.

+ MosBonkTe YCTPOICTBY NopaboTath B TeHeHue npumepHo 15-30 MUHYT, unu Ao

MOMYYEHMS HYXHOM KOHCUCTEHLIAM.

« Mocne 3aBepLUEHNS BBIKIIOUTE YCTPOICTBO KHOMKOIA U BbIHLTE BUMKY 13 PO3ETKM.

BHUMAHME:

+ O6Lem neasiHOM Macchl He AOMKEH NPEBLIWATEL NONOBUHY Yaluu Ans

MOPOXEHOTO.
A

vawy ans 0 Cpa3y Xe Nocne U3BMeYeHs ee U3
MOpPO3UMLHOM Kamepbl, NOTOMY YTO KMAKOCTL
HarpeBaThbCs U TasThb.
* He BbikniouaiiTe yCTPOCTBO BO BpeMst paGoTbl, NOTOMY 4TO NeAsHast Macca
MoXeT Tb, Mewas
* He octaBnsiite pa6oTaloLiee yCTPOUCTBO AorblUe, YeM 3TO Heobxoaumo. Ecnu
nocne 30 MMHYT Macca He 3acTbina UM CHOBa PacTasna, npekparuTe pabory.
p macchl vawa ans

o, Tennas macca,

MHIPeaNeHTOB.

NPUMEYAHUA MO NOBOAY NPUFOTOBMEHUSA MOPOXEHOIO / LUEPBETA
TMpY NPUIOTOBAEHUN MOPOXEHOTO 10 NOTPYXKEHNS MEWarkii B CMeCh BCEraa creayitte
NPUBEEHHBIM HIKE MHCTPYKUUSIM.

* YBeauTech, YTO caxap B CMECH NOMHOCTLK PACTBOPUNICS.

* YBeauTech, YTO BCE MHIPEAMEHTBI XOPOLLO NepeMellaHsI.

* McnonbayiiTe TONbKO cnenble u Msrkue gpykTbl. BeiMoiiTe thpyKTbl, yaanute Koxypy,
cemeHa. 3atem HapexsTe (PYKTbI Ha MESKUE KyCOYKNA.

« insi nyuuwero Bkyca Bbl MOXETE Takke MCNonb30BaTk CBEXUE (DPYKTOBLIE COKM.

+ Banonnute Yauy Ao 300 Mn MopoxeHoro 1 / unu cmecu. Ecnu ato konudectso Gyaet
6Gonblue, MOPOXEHOE He ByayT TUaTenbHo NepemellaHo.

PELENTbI

BAHUNBHOE MOPOXEHOE

WHrpeaveHTbl: 2 anyHbIX xenTka, 100 mn monoka, 30 r caxapHoro necka (menkoro), %2
HalHOM NOXKV BaHWILHOTO caxapa, 63 M Hecnaakux CrBoK.

BaGeiiTe siMuHbIE KENTKM C CaxapHbIM NECKOM 1 BAHUITbHBIM CaXapOM, UCMONb3yst
BneHaep, 4ToBbI co3aaTh neHy (Macca AomkHa BbiTb NouTH Genoit). CaxapHblii necok
nerye pacTBOpUM, Yem 0Bbl4HbIN caxap. [lobasbte cnusku. Monoko nofgorpeiite B
Kkactpione, fobasbTe k Hemy B3BUTLIe XenTku. Harpesalite B TeueHue creayowmx 2
MUH., He 10BOAst A0 kuneHnsi. CMeck OCTyauTe, a 3aTem NOMOXUTE B MOPO3UITLHYIO
kamepy Ha 20 MUH. (He fonblue, YTOBbl He JoMYCTUTL KpUCTannuaauum). 3atem cHoBa
nepemelLaitTe B TEYEHME KOPOTKOTO BPEMEHH 1 NEPENOXIATE B Yallly ANsi MOPOXEHOTO.



FoToBLTE B MOPOXEHMLIE B Te4eHre npubn. 15-30 muH. CHavana cmech Gyaet BbirmsaeTb
Tak, kak GYATO OHa COAEPXKMT KOMKY, HO NO3KE OHA CTaHeT OAHOPOAHON.

3AMOPOXEHHbI OTYPT

WHrpeavenTsl: 250 mn itorypta, 63 r caxapa, 2 HalHO NOXKU BaHUIBHOTO 9KCTpaKTa,
1,5 amuHoro Genka

YTo6bl MONYy4MTL MOTYPTOBYIO Maccy, BbiNoxuTte okono 500 r iorypTa n3 o6es3xupeHHoro
Morioka B AypLuniar, NpeaBapuTenbHO MOKPLIB €ro Mapriei, 1 NoMecTuTe ero B
XOMOAMIBHUK MUH. Ha 6 4acoB. 3a 3T0 BPEMSs YaCTb CbIBOPOTKM CTEYET 1 MOTYPT CTaHeT
ryuie. Mo KOHCUCTEHLNM OTYPT [OIDKEH HANOMUHATh TBEPAbIN TBOPOT MMM CIMBOUHBIN
CbIp. XOPOLLO NepemeLLaTs orypToByto Maccy. [lo6askTe caxap 1 9KCTPAKT BaHMIN.
Bsbeiite andHble Genkv Ao nony4eHus TBepAoil Macchl U TLaTenbHO nepemeluaiite ¢
0rypTOBOIA Maccot. MepenoxuTe NOMy4YeHHY0 Maccy B Yallly W BKIlouuTe npubop
npumepHo Ha 15-30 MuH. B 3aBucMOCTM OT BKyca, Bbl Takke MoxeTe BbiGpaTth Gonee
KOPOTKOE BPEMSst MPUTOTOBNEHNS.

VorypToBas cMech Takoke MOXET GbITb NPUTOTOBMEHa B COOTBETCTBUM C
VHAVMBUOYarbHBIM BKYCOM.

JNIAUMOBbIV WEPBET

WnrpeavenTsl: 100 r caxapHoro necka, 100 mn Bogpl, 3,5 naiima, 0,25 anenbcuna, %
Aan4Horo Genka.

Menkuin caxapHblid NEcoK (My4lue pacTBOPUM NO CPaBHEHMIO C 06bIYHbIM caxapom) 1 100
M1 BO/Ibl BBIIOXGTE B KACTPIONi0. MelwaiiTe epeBsiHHOIN NOXKOA Ha MEANEHHOM OTHE,
roKka caxap He pacTBOPUTCS. 3aTem BapuTb OK. 1 MUHYTBI U AaTb CUPONY OCTbIT. COK 13
3,5 naitmMoB cmeluaiiTe ¢ cokom u3 0,25 anenbcuHa. [JobaBbTe caxapHblii cupon. BaGerite
0,5 anuHoro Genka HeGonbLIOTO AlLa A0 rycTOro COCTORHWA, @ 3aTeM cMeLlaiiTe ¢
cokom. Pekol 51 TOMECTUTL NOJy! Y0 CMeCb B MOPO3UIbHYHO kamepy Ha 20
MUH. (He aonblue, 4Tobbl n3bexartb kpucTannuaauum). 3atem CHoBa nepemeluaiiTe B
TeueHue KOPOTKOTO BPEMEHN 1 NEPENOKMT B yallly. [OTOBETE B MOPOXEHMLE OKOmo 20
MUH.

NaiimoBbIi LWepBeT cneayeT CbecTb AOCTATO4HO BGbICTPO, Moka OH He pacTasn. [JaHHbIn
peuenT no3BonsieT nonyuuts ok. 400 mn wepbeta.

UYMCTKA U XPAHEHUE

« MoBepHuTe GIIOK NUTaHNS BNEBO Tak, YTOGbI CTPENKN OKA3aNNCh Ha OFHOM JIMHNN.
CHUMUTE GIIOK NUTAHNS! 1 OTIIOKITE €10 B CTOPOHY.

* HaxmuTe KHOMKY OTKPbITUS Ha GrIOKe NUTAHNS! U HAJABUTE HA KPbILIKY BHU3, YTOGbI
CHSITb KpBILLKY C GrioKa MATaHWs.

* Yatwy 115t MOPOXEHOTO MOXHO MbITb B TEMION BOAE C MAKUM MOKLLYM CPEACTBOM [71st
MbITbSt IOCY/Abl. 3aTEM €€ HYXKHO TILATENbHO BbICYLWNTb.

+ Yactu yctpoiictea HENIb35 MbITh B NOCYIOMOEYHO MalLMHE.

* [INsi O4MCTKM YaLLM ANS MOPOXEHOTO HE UCMOMb3YITE OCTPbIE MHCTPYMEHTBI, OCTPbIE
1y abpasnBHbIe YNCTALLME CPEACTBA.

+ Briok nuTaHust MOXHO NPOTUPaThL BNaXHOI TPANKoW. He norpyxaiTe ero B Boay unn
[IPYrYI0 XUIKOCTb.

« HE nomeaiite MOKpy!0 4allly [isi MOPOXEHOTO B MOPO3urbHyio kamepy. Mepea
YCTaHOBKOI YLl /1115t MOPOXEHOTO B MOPO3MIbHYIO KaMepy BCEraa CriefuTe 3a Tem,
4TOGbI OHa Gbifa MOMHOCTBIO CyXasi.



STROJ NA ZMRZLINU

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred spusténim zafizeni se velmi dikladné seznamte s ndvodem na obsluhu. Uchovejte jej
spole¢né se zaruénim listem, Gétenkou a - pokud je to moZné - také s vnéjsim obalem. Pfi
predavani zafizeni jiné osobé, odevzdejte ji také navod na obsluhu.

« Zafizeni vyuzivejte pouze pro soukromé Ucely tak, jak se to u zafizeni pfedpoklada. Toto
zafizeni neni uréeno k pouzivani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistujte zafizeni v bezpecné vzdalenosti od
zdroju tepla, bezprostfedniho sluneéniho zafeni, vihkosti (v Zzadném pfipadé je nesmite
ponofovat do tekutin) a ostrych hran. Neobsluhuijte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vihké nebo mokré, okamzité vytahnéte zastréku z elektrické
zasuvky (je tieba tahnout zastréku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouzivate, nebo pokud chcete namontovat ne]ake prlslusenstvl za
ucelem cisténi nebo v pipadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a
vytahnéte zastréku ze zasuvky.

« Neponechaveite zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pfed opu$ténim mistnosti je
tfeba vzdy zafizeni vypnout a vytahnou zastréku z elektrické zasuvky.

« Je tfeba pravidelné kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poskozeny. V pfipadé
poskozeni musite prestat zafizeni pouzivat.

« V pfipadé poruchy neopravujte zafizeni svépomocné, ale vyuzijte sluzby autorizovanych
odborniki. Pokud by byl podkozen neodpojitelny kabel pfivodu elektrického proudu , musi
byt vyménén u vyrobce, ve specializované opravné nebo odbornikem s pfislusnymi
kvalifikacemi, aby bylo zabranéno moznému ohroZeni.

« Pouzivejte vyhradné ptivodni prislusenstvi.

« Pamatujte na dale uvedené ,Zvlastni pokyny tykajici se bezpeéného pouzivani.

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpecnost déti neponechaveijte volné pristupné soucasti obalu (igelitové tasky,
lepenkové obaly, polystyrén appd.)

« Nedovolujte, aby si déti hraly s folii. Hrozi nebezpeéi uduseni!

« Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (véetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo bez nezbytnych zkusenosti a/nebo znalosti. Pouzivani
zafizeni takymi osobami je mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera o né peduje nebo az
kdyZz budou fadné poucené o pravidlech pouzivani zafizeni.

« Nedovolujte, aby si déti hraly se zafizenim.

ZVLASTNi BEZPECNOSTNi POKYNY PRO POUZIVANI ZARIZENi

« Prazdné zafizeni nesmi byt spusténo. Pfipojenim pfistroje ke zdroji napajeni, by se méla
hmota zmrzliny nachazet v misce na zmrzlinu.

« Pfed pouzitim je tfeba umyt a dukladné osusit misku na zmrzlinu,

. UVNITR MiSY NA ZMRZLINU NESMi BYT POUZIVANY OSTRE PREDMETY ANI
POMUCKY! Ostré pfedméty mohou poskrabat a poskodit vnitfni povrch misy na zmrzlinu.
Gumova $pachtle nebo dfevéna Izice mohou byt pouZity pfi odpojeném zafizeni, s
vypinacem v poloze "OFF".

« Zafizeni nesmi byt ¢isténo prostiedky s brusnymi viastnostmi ani nesméji byt pouzivany
tvrdé nastrtoje k myti.

« Zafizeni neni mozné stavét ani pouZivat na horkych povrsich, napf. trouba, sporak, ani v
blizkosti otevfeného ohné.

* Misky na zmrzlinu nesmi byt vyslaveny teplotam prekracujicim 41°C.

« Casti zafizeni nesmaji byt myty v mycce.




TECHNICKE UDAJE

Napajeci napéti: 220-240 V~ 50 Hz
Vykon: 7 W

Objem misy na zmrzlinu: 0,6 L

Maximalni objem zmrzlinové hmoty: 0,3 L
Material misy na zmrzlinu: Hlinik (povrch),
mrznouci kapalina (uvnitr)

Cas ptipravy zmrzliny: 15-30 minut

Délka napajeciho kabelu: 100 CM
Rozméry misy na zmrzlinu:
@16,3CM/@9,0CM* 9,7 CM

Velikost zafizeni:

©16,3CM/@9,0CM * 17,5 CM

Cista hmotnost: 1,15 KG

POPIS SOUCASTI

(1) Pohonna jednotka

(2) Tlagitko ON/OFF (ZAP/VYP)
(3) Tlacitko otevirani

(4) Prahledné viko s otvory

(4) Michadlo

(6) Misa na zmrzlinu

(7) Zavésy

(8) Sipky

PRED PRVNIM POUZITIM
« Vyjméte zafizeni a navod z baleni, odstraiite balici materialy.

« Umyjte kazdou ¢ast zafizeni, ktera je v kontaktu s ingrediencemi, tj. michadlo, viko a misu
na zmrzlinu (krom& pohonné jednotky). Casti myjte teplou vedou s jemnym Eisticim
prostiedkem a nasledné vytrete do sucha. NESMITE pouzivat ¢istici prostiedky s brusnymi
vlastnostmi, jelikoZ mohou poskodit zaFizeni. Zafizeni NESMITE myt v myéce.

MRAZENi MiSY NA ZMRZLINU

Nejdulezitéj$im krokem v prabéhu vyroby mrazenych dezertt je hlidani, aby byla mista na
zmrzlinu zcela zmrazena.

« Zabalte misu na zmrzlinu do velké uzaviratelné tasky na zmrazené potraviny a postavte ji
svisle v nejchladnéjsi ¢asti mrazaku. Vyuziti taSky na mrazené potraviny predchazi vzniku
krystalii ledu na mise na zmrzlinu.

« Doba potfebna k celkovému zmrznuti misy na zmrzlinu je zavisla na tom, jak nizka je
teplota v mrazaku. Misa na zmrzlinu je dobf'e zamrazena, pokud neslysite pfesunujici se

gel uvnitf misy, kdyZ s ni tfesete.
Teplota mrazaku Priblizny éas zamrazeni
-30°C/22°F 8 -9 hodin
-25°C/13°F 12 - 13 hodin
-18°C /0°F 20 - 22 hodin
-15°C/5°F 24 hodin a vice

MONTAZ ZARIZENI

« Vsuiite tlacitka otevirani z pohonné jednotky do otvort ve viku, aby se zacvakly s



vyraznym cvaknutim.
« Vsurite michadlo do zasuvky na spodni strané pohonné jednotky.

« Spojte viko s misou na zmrzlinu v souladu s Sipkami. Nasledné pfetocte pohonnou
jednotku na pravo pro pfipevnéni pohonné jednotky na mise na zmrzlinu. Pro demontovani
pohonné jednotky je
pretocte na levo.

PRIPRAVA
ZMRZLINY

« Pfedchazejici den
umistéte misu na
misté v mrazaku.

« Zcela vyjméte
zmrzlou misu na
zmrzlinu z mrazéku.
« Ujistéte se, ze se
vypina¢ nachazi v
poloze "OFF".

« Nalijte pfipravenou
zmrzlinovou hmotu
do misy na zmrzlinu.
« Pfipevnéte pohonnou jednotku na misu na zmrzlinu.

« Zasurite zastrcku do zasuvky.

« Zapnéte pristroj tlacitkem ON/OFF.

+ Nechte pfistroj pracovat po dobu asi 15-30 minut, nebo az do dosaZeni poZzadované
konzistence.

« Po ukonéeni vypnéte zafizeni tlacitkem a vyjméte zastréku ze zasuvky.

POZNAMKA:

+ Objem zmrzlinové hmoty NESMI prekroéit polovinu na zmrzlinu.

+ Pouzivejte misu na zmrzlinu okamzité po jejim vyjmuti z mrazaku, protoze mrazici
kapalina se zaéina ohfivat a tat.

« Nevypinejte zafizeni béhem provozu, protoze zmrzlinova hmota muze zamrzat, coz
znemozni otacky michadla.

+ Nezanechavejte zafizeni v provozu déle, nez je to nutné. Pokud po 30 minutach
hmota nevystydla nebo se znovu roztopila, zastavte provoz. Mozné pfic¢iny nemrznuti
smési: nedostateéné studena misa na zmrzlinu, pi tepla zmrzlinova hmota,
nespravné proporce ingredienci.

POZNAMKY NA TEMA PRIPRAVY ZMRZLIN/SORBETU

Béhem pfipravy zmrzlin, nez se ponofi michadlo ve smési, musite vzdy dodrzovat
doporuéeni v nize uvedenych bodech.

- Ujistéte se, Ze cukr nachazejici se ve smési byl zcela rozpustén.

« Ujistéte se, Ze byly vSechny ingredience dobfe rozmichany.

« VyuZijte pouze zralé a mékké ovoce. Ovoce umyijte, odstrarite slupku, pecky nebo
semena. Nasledné ovoce nakrajejte na malé kousky.

« Pro lepsi chut Ize také vyuzit Cerstvé, Cisté ovocné Stavy.

» Misu napliite maximalné 300 ml zmrzliny a/nebo smési. Pokud bude mnoZstvi vétsi,
zmrzlina nebude spravné promichana.



RECEPTY

VANILKOVA ZMRZLINA

Ingredience: 2 Zloutky z vajec, 100 ml miéka, 30 g cukru krystal (drobného), % IZicky
vanilkového cukru, 63 ml neslazené smetany.

Zloutky smichejte s cukrem a vanilkovym cukrem s vyuZitim mixéru tak, aby vznikla péna
(hmota by méla byt bila). Cukr krystal se snadné&ji rozpousti, nez obycejny cukr. Pfidejte
tekutou smetanu. Miéko ohfejte v hrnci, pfidejte do néj rozmichany Zloutek. Ohfivejte po
dalsi 2 minuty, nenechejte varit. Smés vychladte a nasledné viozte do mrazaku na 20 min.
(ne déle, aby nedoslo ke krystalizaci). Nasledné znovu rozmichejte po kratkou dobu a
prelozte do misy na zmrzlinu. Michejte po dobu cca 15 - 30 minut v pfistroji na zmrzlinu. Na
pocatku bude smés vypadat tak, jako by obsahovala hrudky, avéak pozdéji se stane
homogenni.

MRAZENY JOGURT

Ingredience: 250 ml jogurtové hmoty, 63 g cukru, ¥z IZicky vytazku z vanilky, 1,5 vajecnych
bilki

Pro ziskani jogurtové hmoty viozte predem pfipraveného do sitka vystlaného latkou
platnem nebo tenkou tkaninou cca 500 g jogurtu z odstfedéného miéka. Na povrchu
umistéte prahlednou vrstvu, zatézte talifem a umoznéte, aby se cedila po dobu alespori 6
hodin. Jogurt by mél nyni mit konzistenci tvrdého tvarohového syru nebo smetanového
syru. Dobfe promichejte jogurtovou hmotu. Cukr a extrakt vanilky. Vaje¢né bilky
promichejte tak, aby byla dosazena pevna hmota a opatrné promichejte s jogurtovou
hmotou. Ziskanou hmotu pfeloZte do misy a zapnéte zafizeni pro vyrobu zmrzliny na cca
15-30 min. V zavislosti na chuti Ize také vybrat kratsi ¢as pfipravy.

Jogurtovou smés Ize také pfipravit v souladu s individudlni chuti.

LIMETKOVY SORBET

Ingredience: 100 g cukru krystal, 100 ml vody, 3,5 limetky, 0,25 pomerance, %z vaje¢ného
bilku.

Drobny cukr krystal (Iépe rozpustitelny v porovnani s oby&ejnym cukrem) a 100 ml vody
vlozte do hrnce. Michejte dievénou IZickou na malém ohni, az se rozpusti cukr. Nasledné
vafte po dobu cca 1minuty a umoznéte, aby sirup vystydl. Stavu z 3,5 limetky smichejte se
Stavou z 0,25 pomerance. Pidejte cukrovy sirup. Utluéte 0,5 bilku malého vaji¢ka, az bude
témér ztuhly a nasledné smichejte se Stavou. Doporucuje se vlozZeni ziskané smési do
mrazaku na 20 min. (ne déle, aby nedoslo ke krystalizaci). Nasledné znovu promichejte po
kratkou dobu a pfelozte do misy. Michejte cca 20 min. v zafizeni pro vyrobu zmrzliny.
Limetkovy sorbet je nutné snist rychle, aby se znovu neroztekl. Recept umoZiiuje dosazeni
cca 400 ml sorbetu.

CISTENI A SKLADOVANi

« Otocte pohonnou jednotu vlevo tak, aby byly Sipky v jedné linii. Vyjméte pohonnou
jednotku a odloZte ji na stranu.

« Stisknéte tlacitko otevirani na pohonné jednotce a silné stlacte viko dold pro sundani vika
z pohonné jednotky.

+ Misu vody Ize myt v teplé vodé s jemnou ¢istici kapalinou pro myti nadobi. Nasledné ji
musite dikladné osusit.

« Casti zafizeni nesméji byt myty v mycce.

« Pro ¢i$téni misy na zmrzlinu NESMITE vyuzivat ostré nastroje, ostré nacini ani Gistici
prostredky s brusnymi viastnostmi.

« Pohonnou jednotku Ize Eistit vihkym hadfikem. Nesmite ji ponofit do vody ani jiné
kapaliny.

« Mokrou mistu na zmrzlinu NESMITE vkladat do mrazaku. Ped vioZzenim misy na zmrzlinu
do mrazaku vzdy dbejte na to, aby byla zcela sucha.



O esperanza

crexting space for your dresms

ce

DECLARATION OF CONFORMITY
DEKLARACJA ZGODNOSCI

We, the manufact i My,
EDC Poterek Sp. Jawna
ul.Poznanska 129/133, 05-850,Poland

Declares that the product (Deklarujemy, ze produkt):
Kind of product (rodzaj produktu):  ICE CREAM MAKER
Type designation (nazwa wiasna):  VANILLA

Item No (numer/symbol): EKI001

Options (opcje):

Is in compliance with the essential requirements and other relevant provisions of the following directives:
Jest zgodny 2 oraz i przepisami jacych dyrektyw:
EMC 2014/30/EU

LVD 2014/35/EU

The products is compatible with the following norms/standards:
Produkt jest zgodny z ponizszymi normami/standardami:

EN 55014-1:2006+A1:2009+A2:2011

EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014 EN 61000-3-3:2013
EN 60335-2-14:2006++A1:2008+A11:2012
EN 60335-1:2012+A11:2014

EN 62233:2008

Niniejsza deklaracja zgodnosci wydaje zostana na wylaczna odpowiedzialnosé producenta.

Manufacurers/Authorised representative
& SSPerenza
E o i dreams.
ch Poterek Sp. Jawna

Poznaniska 129/133,05
5-850 Ozarc zowie
Np: 118310 1467 Regor ey
. 1

Jin Tian
Product Manager
Ozar6w Mazowiecki 2021-09-16
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WARRANTY

1. This warranty is issued by EDC Poterek Sp. Jawna with addre:
ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozarow Mazowiecki, Phone: 022 7213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

“This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept s terms

Esperanza warrans that any Esperanza pmdm  together with attached accessorie s free from
defects in mat fits normal use.

If you make a (Ia\m under this wanamy, Espevanza will, at its option, repair or replace any defec-
tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-
refurbished parts they will be equal to new products.

Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other
proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original
packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.

>

I

Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in
the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will
be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be
extended.

In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer
model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during
warranty period.

If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

®

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
Any product not manufactured by Esperanza

Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use it in other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
-service or repair by anyone other than Esperanza service
improper store, transportation or packing
improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages
3. Inno event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.
i prod p 2 (the
consumer duct for the purpose In the case of purchase for
1 year from date of purchase.
Accoding o Directive 2012/1/EL, dsposalfase lecticaland elecroic equpment
together is prohibited. Their d to be recy! disposed
separately Othervis they can cause te release of hazardous and noxious substances which
posea threa The waste
equipment to e I facilt
— Seaiedcondioms e governed by national legislation. The above symbu\ placed on the

ment. Thanks to proper

pmdm mlhe user manual or on me packaging refers to this req
t contributes

re
swgmﬁ(anﬂy to environmental prete:non



GWARANCJA

Gwaranji udziela firma EDC Poterek Sp. Jawna z iedziba: ul Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-
zowiecki, Tl serwis: 022-7213571 w.10 - zwana dalej Esperanza.

Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna tana, poniewaz w przyp: en bedzie przy-
Jete,ze uzytkownik zapoznal sie 2warunkami gwarandije zaakceptowal.

Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, lacznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest
wolny od wad materialowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego
uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedlug wlasnego wybo-
1u naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.
W przypadku uzycia fabrycznie odnowionych czesci Esperanza gwarantuje, ze beda one posiadaly
takie same wiasciwosci jak nowe produkty.

. Uszkodzony faktura lub dowod:
zakupu do punktu, w ktérym zostal kupmny, 2 pelnym wyposazeniem jakie znajdowalo si¢ w
opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstapienia od naprawy w przypadku braku
jakiejkolwiek czesci wyposazenia.

Esperanza zobowiazuje si us!osunkcwac do reklamacji w ciagu 14 dni ka\endarzowy(h odjej
zgloszenia w punkie sprzedaty. Esperanza naprawy wadliwego produktu w
motliwie jak najkrétszym terminie. W, przypadku komecznoscl sprowadrenia z zegranicy czgsc
niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydhuz

W praypadics onieeamoke wymiany produkia na nowy,Esperanza zastrzega sobie prawo wymmia-
ny nanowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy
i zastapit model poprzedni produktu.

8 W roszczen L y naprawa

leznoici od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okresli serwis, jest jedynym i wylacznym
srodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

>

WYLACZENIA:
Gwarancja nie obejmuje:
1 PmduktuwmewypvadukowanythprzazEspevanza
2. Produktéw,

-uzyaniawsposchd mny nizzich normalne precznaczeni

- modyfikas

Cerwisowania w nie autofyzowanyéh punktach serwisomwych, b w serwisie innymm i serwis

Esperanza

niewlasciwego przechowywania, transportu ub pakowania

instalacji produktéw

- uszkodzer mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.
3. Esperanza nie ponosi odpowiedzialnosci za powstale szkody dotyczace utraty biznesu, danych, zy-

skéw lub szk6d wyniklych z uzywania produktéw Esperanza we wspolpracy z innymi urzadzeniami.
4. Produktow z zerwanymi plombami, nalepkami oraz produktéw w wysokim stopniu zuzytych.

Trokod
daty zakupu
D2U.Nr 141, poz.1176 20 2m),
terene U,
012119780,
©0sobno. W pr ’
, h clrowa luds

—
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GARANTIE
1 Garanne wird erteilt won der Firma EDC Poterek Sp. Jawna mit Sitz in: ul Poznariska 129/133, 05-850
P |, Tel. q '1 Hausruf 10

2. F‘ hte ur

idber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu esen, denn bei der Geltendmachung von Garantieansprix-
Verbraucher si und
diese akzeptiert hatte.

3 ichert,dassi ive derin istfrei

4. Tiitt eine Beschadigung (Defekt) wahrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen

brik Teile. Im Fall der n I Espe-
“Teile den neuen Produk X

5. Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zuriickgegeben werden. s sollte alles Zubehdr in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird
uns fehlen.

6. Esperanza st verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
Kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn missen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kan verlangert werden.

7. MusseinPr hi
s Modell von dhnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkau befindet und das
alte Modeuersem hat.

8. Im Fall d dass der Erwerber seine Zustimmung
geiutert hat und dass e Reparatur und der Unntausch (e nach Verfugbarkeit des Produkt), je nach

das einzige und das Mittel sind, g

geniiber Esperanzage\(end zumachen.

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

~der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Geréites

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen nstallierung der Produkte oder der Software

hemisct

er
Espsvanza ibernimmt keine Haftu Schéden betreffend ferlust von
Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkien in der

4. P i i ind.

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt, Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

‘Gemat der Richtlinie 201
untersagt.

d Dank der richtigen

Umeltschutz bei
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TAPAHTUA

FapaTiA npes upMoii npocT EDC Poterek Sp. ., lopuauiieckii agpec:
yn. Moswarbcka 129/133, 05-850 Oxapys MasoBeliks, Ten. cayxGel cepnca: 0227213571 ao6as. 10,
Ha3biBaewmoii anee Esperanza.

2. Hacrosiwas rapantua npasa n & oTHOWeHu Esperanza.

HaCToALYI0 rapaHTUio CeMiyeT BHIMATeNbHO NPOUMTaTh, MOCKOMIbKY B CRyuae NPebABNEHNA npe-
] CUMTaTBCA, YTO

3. ESperanza rapanTipyeT, 4T BO BCeX M3AENAX, BKITIONGA KOMNIEKTYIOUIVE, COAEPKALMETH B YNaKos-
Ke, OTCYTCTBYIOT fieeKTb MaTepUana 1 NPON3BOACTEEHHbIE AEGeKTbI MpY YCTIOBMI WX HOPMANbHOT
SKCNNYaTaUW B COOTBETCTBAN C HasHaueHMem,

. > .
AMBO NPOU3BEAET PEMOHT U34eNUS, NGO 3AMEHUT €FO Ha HOBOE, MCTIONE3YA HOBbIE N OGHOBNEHHIE
B 3ABOACKYIX YCNIOBMAX 3aNACHbie 4aCTW. B Clyuae MCMONb3OBAHIA UaCTedi, OGHOBNIEHHbIX B 3aBOACKYX

E
5. BpaKoBaHHbIe M3eNA ONKHbI GbiTb BO3BPALIEHbI BMECTE C NIONYIEHN, KOMMEDECKHi

CueT-$aKTYPy WM N106O/ APYTOI AOKYMEHT, NOATBEPKAIOLLIMIA NOKYTIKY K MECTy MOKyki. OH
BOTKEH BKIOUATS BCe aKCeCCyaphi, MPUKPENIEHHbIE B OPUTMHANLHOW yNakoBke. Esperanza nveer
1IPABO OTKTIOHWTS FaPAHTIM, ECT MioBbie aKCecTyaphl GYAET He XBaTaTh.

6. Esperanza (YDEMVIYCR pearmpoBaTh Ha Xanobbl B TeueHue 14 KaneHaapHbiX AHeN C MOMEHTa ero

p Esperanza Gyaer wagenme 8
(pom Ecnu Gyger -3a py6exa nioBbix vacten,
KOTOpe HEOBXOTM 1 DeMONTa Ha STOT pa3 MOKET GuiTb NpOTeH.

7. B Cnyuae HEOBXORMMOCTU 3aMeHbl TOBaPa Ha HOBbiF, ESperanza OCTaBnAeT 3a CoGOii NPago 3ameHsl
ec
ponay BMecTo npeau i ToBapa.
i , Tem,4TO PeMOHT U 32+
wewa or HanunA
CTBeHHOM U e i i i Esperanza,
VICKMIOYEHNA:
TapanTis He pacnpocTpaHAeTCa Ha:
1. Vapenus fnsieTca He Esperanza
2. Wspenwn, unv umenn peekTsl
- MCNONb30BaHIA HE N0 NPAMOMY HasHaUEHUIO
win T8 yerpoiicrea
- cepaucy epBiCHb: i
cnyxGe, uem Esperanza
- HETPABUBHOTO XPaHEHIR, NEPEBO3KH WA YNaKOBKI
i ycTanosKi
- MEXAHUNECKIX, GH3MHECKWX, XHMUNECKIIX, 1 .1 NOBPEACHMI
3. Esperanza He HeCET OTBETCTBEHHOCTI 3 YILiEPG & Pe3yIbTaTe YNyUWIEHHOTO GsHeCa 1 A0XO, MoTe-
PAHHBIX AaHHBIX, W1 YUIEPGa BCNECTBME MCNONb30BaHUA U3eNMit ESperanza B pagoTe ¢ ApyriMi
yeTpoiicTaami.
4. Vapenwnc i Take G A
Hace

AMMble cepTAUKaTBi Ge3onacHocTh.

B coorsercroum ¢ [ 42012/19/EL,
BMECTE C GhITOBIVM OTXORAMM 3ANPeLLEHo. X COCTaBHE YaCTH NOANEXT NOSTOPHOR NEpepaBoTKE, NH6O Wx
cneayer npuaec

Beulecrs,

— 3 d na

3 na

cpen.
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ZARUKA

Zaruku poskytuje spoleénost EDC Poterek Sp. Jawna se sidlem: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Oza-

réw Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 - dale jen Esperanza.

Tato zéruka upiesiiuje préva a povinnosti kupujiciho vici firmé Esperanza. Prectéte pedlivé tento

zéruéni list, protoze v pripadé narokd viidi firmé Esperanza bude povazovéno, ze se uzivatel sezni-

mil se zérunimi podminkami a s nimi souhlasi

Esperanza zarucuje, 7e kazdy vyrobek, véetné piislusenstvi zahmutého v baleni, nemé zédné ma-

teridlové a vyrobni vady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

.V piipadé zjisténi poskozeni v zaruénim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-
méni vyrobek za novy, s pouitim novych nebo vyrobcem opravenjch soucasti. V pripadé pouziti

be y 4 y: tejnymi vlastnostm

IS

jak nové vyrobky.
. Vadny vyrobek musi bt vracen spolecné s potvrzenim o prijeti, obchodni fakture nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodee. To by mélo zahrmovat veskeré piislusenstvi piipojené v

origindlnim balent. Esperanza md pravo pokud bude chybet néj

o

. Esperanza je odhodlana reagovat na reklamaci do 14 kalendainich dni ode dne jeho oznameni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném ase. Pokud bude muset
dovazet ze zahranici, z Casti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato Ihta prodlouzena.

V piipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje prévo na vyménu za novéj
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.
V piipade naroku na nihradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, Ze oprava a vyména (v
zavislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostredkem
uplatnéni naroku na zéruku vii firmé Esperanza.

®

VYLOUCENI

Zaruka se nevztahuje na:

Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza

Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zévady nésledkem:

- pouivéni v nesouladu s jejich béznym uréenim

- Gpravy nebo zasahu do vnitini struktury zafizen(

- oprav v neautorizovanych servisnich strediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza
- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni

- nespravné instalace vyrobk nebo softwaru

- mechanickych, fyzickych, chemickych, apod. poskozeni

Esperanza nenese zodpovédnost za vznikla poskozeni, tykajici se ztréty obchodu, dat, ziski nebo
kod vanich poutivanim vyrobki Esperanza ve spoluprdci s ingmi zafizeni.

Vyrobky s ymi plombami, nal p yrobky. Na viechny vyrob-
ky Esperanza se vztahuj éruka vyrobce anezby

>

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvoulets zéruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

i nebo je tieba . opaéném pripade

— & <uji pi ¢ ¢ jrobku, vnavodu na
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