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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hochste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erflllen. Wir wiinschen Ihnen mit Inrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und volistédndig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Vorsicht
° Die Messer sind sehr scharf.
=2\ Behandeln Sie die Messer
mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.
¢ \orsicht beim Entleeren der Schiissel
und wahrend der Reinigung mit
scharfen Messern.

¢ Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder durfen nicht mit dem Geréat
spielen.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller,
dessen Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal ersetzt
werden, um Gefahr fir den Benutzer
zu vermeiden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker wenn
es unbeaufsichtigt ist, vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Gerat mit Ihrer Netzspannung Uber-
einstimmt.

® Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flr haus-
haltsubliche Mengen konstruiert.

¢ \Verwenden Sie das Gerat nur fur
den in der Bedienungsanleitung
beschriebenen Zweck. Jeder Miss-
brauch kann zu Verletzungen fuhren.

¢ Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

e Bitte reinigen Sie alle Teile vor dem
ersten Gebrauch oder nach Bedarf
gemaB den Anweisungen im Ab-
schnitt Pflege und Reinigung.

Teile und Zubehor

1 Smartspeed Regler / stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung
Motorteil
EasyClick Plus Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
7 Stampfer

a Getriebeteil

b Pdrierschaft

¢ Stampfereinsatz
8 350-ml-Zerkleinerer «hc»

a Deckel

b Messer

c Zerkleinerer-Topf

d Anti-Rutsch-Ring
9 1500-ml-Multifunktions-Zubehor «fp»
Deckel (mit Getriebe)
Kupplung fiir Motorteil
Stopfer
Einflllschacht
Verriegelung
Arbeitsbehalter
Anti-Rutsch-Ring
Messer
Knetwerkzeug
Einsatztrager
(i) Schneideinsatz (fein, grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
k Pommes-Frites-Scheibe
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Auspacken

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton. Entfernen
Sie alle Verpackungsteile. Entfernen Sie eventuelle
Aufkleber am Gerat (nicht das Typenschild
entfernen).

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fir
stufenlose Geschwindigkeits-
anpassung

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten. Je
fester Sie driicken, desto hoher die Geschwindig-
keit. Je hoher die Geschwindigkeit, desto schneller
und feiner das Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (1) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit flr beste
Ergebnisse.

ActiveBlade-Mixstab (A)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher es ermoglicht, das Messer
bis zum zum Ende der Stabmixer-Glocke durch-
zudricken. Die Anpassung erfolgt automatisch
durch driicken, wodurch der Stab insbesondere
zum Pdrieren harter Lebensmittel, wie ronem Obst
und Gemdse, geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die héchste Geschwindigkeit flr beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

¢ Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (4) auf das

Motorteil, bis er horbar einrastet.

Halten Sie den Pirierstab in den Becher und

schalten Sie das Gerat ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf- und-
Abbewegung, bis sie die gewiinschte Konsistenz
erreicht haben. Abhangig vom ausgetbten Druck
wird das Messer des ActiveBlade-Mixstabes
innerhalb der Stabmixer-Glocke nach unten
gedrickt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (3), um den ActiveBlade-
Mixstab zu entfernen.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Fliissigkeiten und Zutaten
durfen diese die grine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht tGiberschreiten.

e Wenn Sie das Gerat zum Plrieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flissigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbriihung zu vermeiden.

e |Lassen Sie den Plrierstab nicht in einem heiBen
Topf auf der Kochstelle stehen, wenn er nicht in
Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

Stellen Sie den Purierstab auf den Boden des
Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu
emulgieren.

Bewegen Sie den Piirierstab langsam nach oben
und wieder nach unten, um das restliche Ol
einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten flir eine dickere Mayonnaise
(z. B. fur Dips).

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (6b) in das
Getriebeteil (6a).

¢ Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und driicken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen. Ziehen Sie
dann den Schlagbesen aus dem Getriebeteil.

Tipps fur optimale Ergebnisse

e Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel und
schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher vollstandig
sauber sind und keine Fettriickstande aufweisen.
Schlagen Sie jeweils maximal 4 EiweiB.




Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekiihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8 °C)

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer kdnnen Sie gekochtes Gemise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemlise,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung
e Befestigen Sie das Getriebeteil (7a) durch drehen
im Uhrzeigersinn am Plrierschaft (7b), bis es
horbar einrastet.
e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (7c) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)
Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und drticken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie hdrbar einrasten.
SchlieBen Sie das Geréat an.
Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.
Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewulnschte Konsistenz erreicht ist.
Lassen Sie den Smartspeed Regler los und
achten Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht
mehr dreht, bevor Sie ihn aus dem Mixbehalter
entfernen.
e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampferaufsatz (7c) ab.
Driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um den Stampfer vom Motorteil zu
entfernen. Trennen Sie das Getriebeteil vom
Stab, indem Sie gegen den Uhrzeigersinn
drehen.

Vorsicht
e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem
Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte
und lassen Sie ihn etwas abkuhlen.

Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

Klopfen Sie den Stampfer wahrend oder nach der
Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes ab.
Entfernen Sie mit einem Spatel die Lebensmittel-
reste.

Flr beste Ergebnisse beim Stampfen sollte

der Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefullt
sein.

Machen Sie nicht mehr als eine Verarbeitungs-
menge ohne Pause.

Lassen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkiihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpuree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schissel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie 30
Sekunden weiter.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer (8) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Hartkase, Zwiebeln, Krautern,
Knoblauch, Gemlise, Brot und Niissen und fir
kleine Portionen Babypdree.

Verwenden Sie den Zerkleinerer «hc» (8) fiir feine
Ergebnisse. Nicht geeignet fir die Verarbeitung von
Fleisch.

Beim «hc»-Zerkleinerer darf die Menge der Zutaten
die max-Markierung nicht Gberschreiten. Maximale
Betriebszeit flir den Zerkleinerer «hc»: 1 Minute fir
groBe Mengen nasser Zutaten, 30 Sekunden fiir
trockene oder harte Zutaten.

HINWEIS: Lassen Sie vor dem erneuten Betrieb
eine Pause von mindestens 3 Minuten (Vermeidung
von Beschadigungen). Unterbrechen Sie die
Bearbeitung sofort wenn die Motordrehzahl
abnimmt oder starke Vibrationen auftreten.

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in
Verarbeitungstabelle C.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stiicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(8de) an der Unterseite des Zerklei-
nerungs-Topfs angebracht ist.



Zusammenbau und Bedienung

e Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

¢ Die Schneide des Messers (8b) ist sehr scharf!

Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft

fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

Stecken Sie das Messer auf den Pin des Zer-

kleinerungs-Topfs (8c). Driicken Sie es herunter

und drehen Sie es, damit es einrastet.

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den

Deckel (8a).

Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil

(2) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.

Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der

Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest

und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.

Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel (z. B. Parme-

sankase) immer mit hochster Geschwindigkeit.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten (3), um das Motorteil zu entfernen.

¢ Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie die Zerkleinerer (8) nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschalte Nusse,
Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewilirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
konnten die Messer beschadigt werden.

e Wenn Sie das Gerat zum purieren heier

Lebensmittel in einem Topf verwenden, achten

Sie darauf, dass die Fliissigkeit nicht kocht.

Lassen Sie heiBe Lebensmittel etwas abkihlen,

um eine Verbriihung zu vermeiden.

Stellen Sie die Zerkleinerungs-Topfe niemals in

die Mikrowelle.

Beispielrezept flr «<hc»: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fullung oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

e Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fir 24 Stunden bei 3°C im Kihlschrank ruhen
lassen.

e Fligen Sie 70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)
hinzu.

e Mixen Sie 1,5 Sekunden bei maximaler
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler vollstandig).

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (9) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von leichten
Ruihrteigen;

e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl);

e Schneiden, Raspeln und Pommes frites.
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Zerkleinern (D

Mit dem Messer (9h) kdnnen Sie Fleisch, Hartkase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemiise, Brot und
Nisse zerkleinern.

Angaben zu Hochstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Entfernen Sie Stangel von Krautern und Schalen
von Nussen.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(9g) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

e Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

e Die Schneide des Messers (9h) ist sehr scharf!
Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft
fest und gehen Sie vorsichtig mit ihm um.
Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehdlters (9f). Driicken Sie es herunter
und drehen Sie es, damit es einrastet.

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (9a). Die Verriegelung (9e) muss sich
rechts neben dem Griff des Arbeitsbehalters
befinden und die Markierungen tbereinstimmen.
Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss horbar
einrastet.

Setzen Sie das Motorteil (2) auf die Kupplung
(9b), bis es horbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und stellen
Sie sicher das sich der Stopfer (9c) im Einfill-
schacht (9d) befindet.

Um das Multifunktions-Zubehor zu verwenden,
schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand und
den Arbeitsbehdalter am Griff fest.

Ziehen Sie nach dem Zerkleinern den
Netzstecker und driicken Sie die EasyClick Plus
Entriegelungstasten (3), um das Motorteil zu
entfernen.

Driicken Sie auf die Verriegelung (9e). Halten Sie
sie gedriickt und drehen Sie den Deckel (9a)
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu 16sen.
Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen und Entriegeln leicht und
ziehen Sie es heraus.

Vorsicht

¢ Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie unge-
schalte Nisse, Eiswirfel, Kaffeebohnen, Kérner
oder harte Gewtrze wie Muskat zu verarbeiten.



Dadurch kdnnten die Messer beschadigt werden.

e Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Sie kdnnen das Messer (9h) auch zum mixen von
leichten Teigen wie Pfannkuchenteig oder
Kuchenmischungen mit bis zu 250 g Mehl
verwenden.

Beispielrezept fiir: Pfannkuchenteig

375 ml Milch

250 g Mehl

2 Eier

e Geben Sie die Milch in den Zerkleinerer, geben
Sie Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.

e Verarbeiten Sie die Zutaten mit voller
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.

Teig kneten (D

Abbildung F gilt auch fiir den Gebrauch des
Knetwerkzeugs (9i). Das Knetwerkzeug eignet sich
optimal fiir das Kneten unterschiedlicher Teigtypen
wie Hefe- oder Murbeteig.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie das Knetwerkzeug auf den mittleren
Pin des Arbeitsbehalters (9f). Driicken Sie ihn
herunter und drehen Sie ihn, damit er einrastet.

e Fillen Sie den Arbeitsbehalter mit Mehl (max.
250 g) und fligen Sie dann die anderen Zutaten
hinzu, mit Ausnahme der Flissigkeiten.

e Driicken Sie den Smartspeed Regler zu %
herunter, um das Gerat einzuschalten.

e Fillen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor
durch den Einfillschacht.
HINWEIS: Maximale Knetdauer: 1 Minute —
Lassen Sie den Motor anschlieBend 10 Minuten
lang abkihlen.

Beispielrezept: Pizzateig

250 g Mehl

Y Essloffel Salz

% tsp Essloffel Trockenhefe

5 Essloffel Olivendl

150 ml Wasser (lauwarm)

e Geben Sie alle Zutaten, mit Ausnahme des
Wassers, in den Arbeitsbehalter und beginnen
Sie zu kneten.

e Fillen Sie Wasser bei laufendem Motor durch
den Einflllschacht.

Beispielrezept: Mirbeteig

250 g Mehl

170 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stlicken)

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 kleines Ei

1 Prise Salz

e Geben Sie die Butter und den Zucker in den
Arbeitsbehalter und beginnen Sie zu kneten.
Verwenden Sie kalte Butter, um ein gutes
Ergebnis zu erhalten.

Geben Sie das Mehl und die restlichen Zutaten
hinzu.

Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu
einem Ball geformt hat. Zu langes Kneten macht
den Teig zu weich.

Stellen Sie den Teig eine halbe Stunde im
Kihlschrank kalt, bevor Sie ihn verarbeiten.

Schneiden/Raspeln/Pommes-Frites-Scheibe (E)

Verwenden Sie die feinen und groben Raspel-
einsatze (i), um Lebensmittel wie Apfel, Karotten,
Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder harter Kase
(Parmesan) zu raspein.

Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (9k),
um Pommes frites herzustellen.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle E.

Zusammenbau und Bedienung

Setzen Sie zum Schneiden und Raspeln einen
Einsatz in den Einsatztrager (9j) und lassen Sie
ihn einrasten. Stecken Sie den montierten
Einsatztrager oder die Pommes- Frites-Scheibe
auf den Pin des Arbeitsbehalters und drehen Sie,
bis zum hoérbaren einrasten.

Setzen Sie den Deckel auf den Arbeitsbehdlter.
Die Verriegelung muss sich rechts neben dem
Griff des Arbeitsbehilters befinden und die
Markierungen tbereinstimmen.

Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis die Verriegelung horbar
einrastet.

Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es
hoérbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und flllen
Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Einflillschacht ein.

Um optimale Pommes frites zu erhalten, geben
Sie bei ausgeschaltetem Motor 3 bis 4 Kartoffeln
(je nach GroBe) in den Einflllschacht des
Deckels.

Schalten Sie das Gerat ein. Nie bei laufendem
Gerat in den Einflllschach greifen. Immer den
Stopfer zum Nachftillen verwenden.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die EasyClick Plus Entriegelungs-
tasten, um das Motorteil zu entfernen.

Driicken Sie auf den Deckelverschluss und halten
Sie ihn gedriickt. Drehen Sie den Deckel gegen
den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln.

Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie zuerst
den Einsatztrager oder die Pommes-Frites-
Scheibe heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehdlters entleeren. Drehen Sie den
Einsatztrager oder die Pommes-Frites-Scheibe
zum Entfernen leicht und ziehen Sie es heraus.
Zum Entnehmen der Einsdtze aus dem Einsatz-
trager, driicken Sie das nach unten ragende Ende
des Einsatzes nach oben.
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Pflege und Reinigung (F)

¢ Reinigen Sie das Gerat und die geigneten
Zubehorteile vor dem ersten und nach jedem
Gebrauch griindlich mit Wasser und Spilmittel.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (2) und die

Getriebeteile (6a, 7a) nicht in Wasser oder andere

Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit einem

feuchten Tuch.

Der Deckel (9a) kann unter flieBendem Wasser

abgesplilt werden. Tauchen Sie ihn nicht in

Wasser ein und geben Sie ihn nicht in die Spiil-

maschine.

Alle anderen Teile sind splilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungs-

mittel, die die Oberflache verkratzen kénnten.

Fir eine besonders griindliche Reinigung kénnen

Sie den Anti-Rutsch-Ring von der Unterseite des

Zerkleinerer-Topfs entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kénnen ohne
Voranklindigung geandert werden.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmill. Die E
Entsorgung kann lber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in lhrem Land.

kommenden Materialien und
Gegenstande stimmen mit den
Vorschriften der Européischen
Verordnung 1935/2004 (iberein.

Die mit Nahrungsmitteln in Bertihrung QI?
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before Use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

o The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

¢ This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Always switch off and unplug the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassemb-
ling, cleaning and storing.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

¢ This appliance is designed for
household use only and for proces-
sing normal household quantities.

¢ Do not use the appliance for any
purpose other than the intended use
described in the user manual. Any
misuse may cause potential injury.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning
section.

Parts and Accessories

Smartspeed switch / variable speeds
Motor part
EasyClick Plus release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
7 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
8 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
9 1500 ml food processor accessory «fp»
Lid (with gear)
Coupling for motor part
Pusher
Feed tube
Lid latch
Food processor bowl
Anti-slip rubber ring
Chopping blade
kneading hook
Insert holder
(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
k French fry disc

O WN =
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Unpacking

Take the unit out of the carton. Remove all pieces of
the packing. Remove any possibly extant labels on
the unit (do not remove the rating plate).

How to Use the Appliance

Smartspeed Switch for
Variable Speeds
One squeeze, all speeds. The more you press, the

higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.
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One handed operation: the Smartspeed switch (1)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

ActiveBlade Shaft (A)

The hand blender is equipped with an ActiveBlade
shaft, which enables the knife extend to the bottom
of the bell. The adjustment is made automatically
by pressure required in blending tasks, especially
suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

Itis also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

e Attach the ActiveBlade shaft (4) to the motor part
until it clicks.

Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft will
depress and blade will extend.

After use, unplug the hand blender and press the
EasyClick Plus release buttons (3) to detach the
ActiveBlade shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green

line of the ActiveBlade shaft.

If using the appliance to purée hot food in a

saucepan or pot, remove the saucepan or pot

from the heat source and ensure the liquid is not

boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid risk

of scalding.

Do not let the hand blender sit in a hot pan on the

cooktop when not in use.

¢ Do not scratch the ActiveBlade shaft over the
bottom of pans and pots.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)

1 egg and 1 extra egg yolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

e Place all ingredients (at room temperature) into

the beaker in the order as above.

Place the hand blender at the bottom of the

beaker. Blend at maximum speed until the oil

starts emulsifying.

e With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).
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Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

Assembly and Operation

e Attach the whisk (6b) to the gearbox (6a).

e Align the motor part with the assembled whisk
accessory and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the EasyClick Plus
release buttons to detach the motor part. Then
pull the whisk out of the gearbox.

Tips for Best Results

e Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk accessory in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch the
appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8 °C)

e Start with low speed (light pressure on the switch)
and increase the speed (more pressure on
switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation

e Fit the gearbox (7a) to the shaft (7b) by turning in

a clockwise direction until it locks into place.

Turn the puree accessory upside down and fit

the paddle (7c) over the central hub and turn

counter- clockwise to locate. (If the gearbox is

not fitted properly, then the paddle will not secure

in place).

Align the assembled puree accessory with the

motor part and click the two parts together.

Plug in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.




e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

Release the Smartspeed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (7c) by turning clockwise.

Press the EasyClick Plus release buttons to
detach the puree accessory from the motor part.
Separate the gearbox from the shaft by turning
counterclockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan

over direct heat.

Always remove the saucepan from the heat and

allow to cool slightly.

Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,

and support it with your free hand.

Do not tap the puree accessory on the side of the

cooking vessel during or after use. Use a spatula

to scrape excess food away.

® For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

e Do not process more than one batch without

interruption.

Let the appliance cool down for 4 minutes before

you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes

1 kg cooked potatoes

200 ml warm milk

¢ Place the potatoes in a bowl and mash for 30
seconds (3/4 way on the Smartspeed switch).

e Add the milk. Resume mashing for another 30
seconds.

Chopper Accessory (C)

The chopper (8) is perfectly suited for chopping
hard cheese, onions, herbs, garlic, vegetables,
bread, crackers, nuts and for preparing small
portions of baby purée.

Use the «hc» chopper (8) for fine results. It is not
suitable for meat.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases and/
or strong vibrations occur.

Refer to the Processing Guide C for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (8d) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the blade.
e The blade (8b) is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part and handle it carefully.

Place the blade on the center pin of the chopper
bowl (8c). Press it down and give it a turn so that
it locks into place.

Fill the chopper with food and put on the lid (8a).
e Align the chopper with the motor part (2) and
click together.

To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.
Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (3) to detach
the motor part.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessory (8) to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains, or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage
the blades.

If using the appliance to puree hot food ensure
the liquid is not boiling. Allow hot food to cool
slightly to avoid risk of scalding.

Never place the chopper bowls in the microwave
oven.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

75 g creamy honey

70ml water (vanilla-flavoured)

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3 °C in refrigerator for 24 hours.

e Add 70 ml water (vanilla-flavoured).

e Chop 1.5 seconds at maximum speed (fully press
the Smartspeed switch).

Food Processor Accessory

The food processor accessory (9) can be used for:

e Chopping, blending and mixing light batter;
e kneading dough (based on max. 250 g flour);
e slicing, shredding and making French fries.
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Recipe Example: Pancake Batter

Chopping (D)

Using the blade (9h) you can chop meat, hard 375 ml milk
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread, 250 g plain flour
crackers, and nuts. 2 eggs

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

e Remove stems from herbs, shell nuts.

e Make sure the anti-slip rubber ring (99) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

The blade (9h) is very sharp! Always hold it by the
upper plastic part and handle it carefully.

Place the blade on the center pin of the bowl (9f).
Press it down and give it a turn so that it locks into
place.

Fill the bowl with food. Attach the lid (9a) to the
bowl with the latch (9e) positioned to the right of
the bowl handle and align with marks.

To lock the lid, turn it clockwise so that the latch
engages with a click.

Insert the motor part (2) into the coupling (9b)
until it locks.

Plug in the appliance and insert the pusher (9c) in
the feed tube (9d).

To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

e When chopping is complete, unplug and press
the EasyClick Plus release buttons (3) to detach
the motor part.

Press the lid latch (9e) and hold it. Turn the lid
(9a) counter-clockwise to unlatch it.

Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
and unlock the blade, slightly turn it then pull it
off.

Caution

e Do not use the food processor accessory to chop
extremely hard foods, such as unshelled nuts, ice
cubes, coffee beans, grains or hard spices e.g.
nutmeg. Processing these foods could damage
the blades.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (9h), you may also mix light batter
like a pancake batter or a cake mixture based on up
to 250 g of flour.
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e Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.
e Using full speed, mix the batter until smooth.

Kneading Dough (D)

Figure F also applies for the use of the kneading
hook (9i). The kneading hook is ideal for kneading
different dough types such as yeast or pastry.

Assembly and Operation

® Place the kneading hook on the center pin of the

bowl (9f). Press it down and give it a turn so that it

locks into place.

Fill the bowl with flour (max. 250 g), then add the

other ingredients except the liquids.

e Turn the appliance on with % way pressure on the
Smartspeed switch.

e Add liquids through the feed tube while the motor
is running.
NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

250 g plain flour

Y2 tsp salt

Y tsp dried yeast

5 tbsp olive oil

150 ml water (lukewarm)

e Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

e Add water through the feed tube while the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

250 g plain flour

170 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)

80 g sugar

1 vanilla sugar

1 small egg

1 pinch salt

e Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.

e Add flour and the rest of the ingredients.

e Dough will become too soft from over kneading.

Stop kneading shortly after dough has formed a

ball.

Cool down the dough in the refrigerator for half

an hour before proceeding.

Slicing / Shredding / French Fry (E)

Use the fine and coarse shredding inserts (i) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, hard cheese (like Parmesan).
Use the French fry disc (9k) to prepare french fries.

Refer to the Processing Guide E for recommended
speeds.



Assembly and Operation

e For slicing and shredding place an insert into the

insert holder (9j) and snap into position. Place the

assembled insert holder or French fry disc on the

center pin of the bowl and give it a turn so that it

locks into place.

Attach the lid to the bowl with the latch positioned

to the right of the bowl handle.

To lock the lid, turn it clockwise so that the latch

engages with a click.

¢ Insert the motor part into the coupling until it locks.

e Plug in the appliance and insert the food to be

processed into the feed tube.

For best French fry results, place 3-4 potatoes

(depending on the size) in the feed tube of the lid

while the motor is switched off.

Switch the appliance on to operate. Never

reach into the feed tube when the appliance is

switched on. Always use the pusher to feed in

food.

After use, unplug and press the EasyClick Plus

release buttons to detach the motor part.

Press the lid latch and hold it. Turn the lid

counter-clockwise to unlatch it.

Lift the lid up. Carefully take out insert holder or

French fry disc before pouring out the contents of

the bowl. To remove the insert holder or French

fry disc, slightly turn it then pull it off.

e Toremove an insert, push it up at the one end that
protrudes at the bottom side of the insert holder.

Care and Cleaning (F)

* Always clean the hand blender and the suitable
accessories thoroughly for first use and after
every use with water and detergent.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (2) or gearboxes

(6a, 7a) in water or any other liquid. Clean with a

damp cloth only.

The lid (10a) can be rinsed under running water.

Do not immerse in water, nor place in a

dishwasher.

All other parts can be cleaned in a dishwasher.

Do not use abrasive cleaners that could scratch

the surface.

e You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

* When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.
Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life. K
Disposal can take place at appropriate —
collection points provided in your country.

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

W

For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

e We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in accordance
with the User Instructions.

The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux
normes de qualité, de fonctionnalité et de
conception les plus élevées. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser I’appareil.

Attention

° Les lames sont tres cou-

=\ pantes! Manipulez-les avec
précautions afin d’éviter
toute blessure.

¢ Manipulez avec beaucoup de pré-
caution les lames coupantes lorsque
vous videz le récipient ainsi que
durant son nettoyage.

e Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans
expérience ni connaissances, dans la
mesure ou celles-ci sont surveillées
ou ont recu des instructions concer-
nant I’utilisation de I’appareil de
maniére securisee et si elles sont
conscientes des risques éventuels
encourus.

* Ne pas laisser les enfants jouer avec
I’appareil.

¢ Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants.

¢ Tenir I'appareil et son cordon d’ali-
mentation secteur hors de portée des
enfants.

¢ Si le cordon d’alimentation est
endommage, il doit étre remplacé par
le fabricant, un technicien du service
aprés-vente ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Veuillez toujours éteindre et débran-
cher I'appareil lorsqu’il n’est pas
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utilisé et avant toute installation,
démontage, nettoyage et rangement.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
vérifier que la tension correspond a
celle indiquée sous I'appareil.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestigue uniguement et pour
traiter des quantités domestiques.

® Ne pas utiliser I'appareil a d’autres
fins que celles stipulées dans ce
manuel d’utilisation. Toute utilisation
incorrecte peut entrainer des bles-
sures.

¢ N'utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.

¢ \euillez nettoyer toutes les pieces
avant la premiére utilisation ou selon
le besoin, conformément aux instruc-
tions dans la section Soin et netto-

yage.

Piéces et accessoires

1 Commutateur de vitesse Smartspeed / vitesse
variable
Poignée a prise confortable et boitier du
bloc-moteur
Boutons déclencheurs EasyClick Plus
Manche ActiveBlade
Bol gradué
Accessoire fouet
a Entraineur
b Fouet
7 Presse-purée
a Entraineur
b Pied presse-purée
c Palette
8 Accessoire de hacheur 350 ml «<hc»
a Couvercle
b Lame hachoir
¢ Bol hachoir
d Socle antidérapant en caoutchouc
9 Accessoire de robot ménager 1500 ml «fp»
Couvercle (avec entraineur)
Piece d’assemblage pour I’organe moteur
Poussoir
Tube de remplissage
Loquet du couvercle
Bol du robot multifonction
Socle antidérapant en caoutchouc
Lame hachoir
Crochet de pétrissage
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j Porte-lame
(i) Lame pour trancher (fine, large)
(ii) Lames pour raper (finement,
grossierement)
k Disque coupe-frites

Déballage

Sortez I'appareil du carton.

Retirez tous les morceaux d’emballage. Retirez les
étiquettes restantes de I’'appareil (ne retirez pas la
plaque signalétique).

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
meélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smartspeed (1) permet de mettre
I’appareil sous tension et de modifier la vitesse
d’une seule main.

Manche ActiveBlade (A)

Le mixeur a main est équipé d’un manche
ActiveBlade qui permet d’étendre la lame jusqu’au
fond. Le réglage se fait automatiquement via la
pression requise lors du mixage, ce qui est
particulierement adapté pour mixer les aliments
durs comme les fruits et Iégumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (4) au moteur
jusgu’a entendre un clic.

e Placer le manche de mixage dans le mélange a

mixer. Puis mettre I’appareil sous tension.

Mixer les ingrédients jusqu’a obtenir la consis-

tance désirée en utilisant un Iéger mouvement de

bas en haut. Selon la pression appliquée, le

manche ActiveBlade s’abaisse et la lame s’étend.

Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et

appuyer sur les boutons de déverrouillage

EasyClick Plus (3) pour retirer le manche de

mixage.

Avertissement
¢ Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I’aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de bralure.

e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le

laisser dans une casserole chaude sur la

cuisiniere.

Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le

fond des casseroles et fait-touts.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. a table de vinaigre

Sel et poivre au gout

e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I’ordre indiqué
ci-dessus.

e Poser le mixeur plongeant dans le fond du bol

gradué. Mélanger les ingrédients a vitesse

maximale jusqu’a ce que I’huile commence a

émulsionner.

Laisser le mixeur plongeant fonctionner et

soulever lentement le pied jusqu’en haut du

mélange, puis le redescendre pour incorporer le

restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ 1

minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes pour

une mayonnaise épaisse (par ex., pour une

sauce froide).

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la creme
et des blancs d’oeuf, et pour préparer des gateaux
éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le fouet (6b) a I’entraineur du fouet (6a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les pieces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Aprés I'utilisation, débrancher I'appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le boitier du
blocmoteur. Retirer ensuite le fouet de
I’entraineur du fouet.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une

montre tout en le tenant [égerement incliné.

Pour éviter les éclaboussures, commencer

doucement et utiliser 'accessoire fouet dans

des récipients ou casseroles profonds.

Mettre I’appareil sous tension seulement apres

avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
meélanger sont entierement propres et exempts
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de matiéere grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs d’oeuf
a la fois.

Exemple de recette: Creme fouettée

400 ml de creme froide (au moins 30 % de matiere

grasse, a4 -8°C)

e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la créme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes
et les pommes..

Avant I'utilisation

e Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

e Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
légume en purée.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher I’entraineur (7a) au pied (7b) en le

tournant dans le sens des aiguilles d’une montre

jusqu’a ce qu’il se verrouille en place.

Mettre le presse-purée a I’envers, puis fixer la

palette (7c) sur le pivot central, puis la tourner

dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour la repérer (si I’entraineur n’est pas fixée
correctement, alors la palette ne restera pas en
place.)

Aligner le presse-purée assemblé et le boitier du

bloc-moteur, puis emboiter les deux pieces

ensemble. Brancher I'appareil.

Plonger le presse-purée dans les ingrédients,

puis mettre I’appareil sous tension.

En remuant doucement I'appareil de haut en bas,

déplacer le presse-purée dans les ingrédients

jusqu’a ce qu’ils aient la texture désirée.

Relacher le commutateur de vitesse intelligent

et s’assurer que le presse-purée s’est

completement immobilisé avant de le retirer de

I'aliment. .

Apres I'utilisation, débrancher I’appareil. Oter

lapalette (7c) en la tournant dans le sens des

aiguilles d’une montre.

e Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick Plus pour détacher le presse-purée
du boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur
du pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

20

Avertissement

¢ Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.

Toujours enlever la casserole du feu et laisser son
contenu refroidir Iégérement.

Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.

Ne pas cogner le presse-purée sur le coté du
récipient de cuisson pendant I'utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I’excédent
d’aliments.

Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

Aprés avoir réduit en purée les aliments versés
dans le récipient, attendre avant de réduire
d’autres aliments en purée.

Laisser I'appareil refroidir pendant quatre
minutes avant de continuer la réduction en purée
d’autres aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis les
réduire en purée pendant 30 secondes (enfoncer
le commutateur de vitesse intelligent Smartspeed
aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 30 secondes.

Accessoire de hacheur (C)

Le hachoir (8) est parfaitement adapté pour hacher
les fromages a pate dure, les oignons, les herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers, les fruits a
coque, ainsi que pour préparer des petites portions
de purée de bébé.

Utiliser le hachoir «hc» (8) pour des résultats
parfaits. Il ne convient pas pour la viande.

Avec le hachoir « hc », ne remplir que jusqu’a la
ligne max pour la quantité d’ingrédients. La durée
de fonctionnement maximale du hachoir « hc »
s’éleve a: 1 minute pour les grandes quantités
d’ingrédients humides, 30 secondes pour les
ingrédients secs ou durs.

REMARQUE: laisser un intervalle d’au moins 3
minutes avant de le remettre en marche (pour éviter
les défaillances). Interrompre immédiatement
I’opération en cas de diminution de la vitesse du
moteur et/ou de fortes vibrations.

Consulter le guide C — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation
e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.



e Enlever les 0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.

e S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (8d) est fixé sous le bol du
hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

La lame (8b) est tres coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir (8c). Pousser la lame vers le bas et la
faire tourner pour qu’elle se fixe en place.

Verser I'aliment dans le hachoir, puis mettre les
couvercles (8a).

Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur (2),
puis emboiter les deux pieces ensemble.

Pour utiliser le hachoir, mettre ’appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les EasyClick Plus
boutons de dégagement facile (3) pour détacher
le bottier du bloc-moteur.

Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner légerement, puis I’6ter
en tirant.

Attention

¢ Ne pas utiliser les accessoires de hacheur (8)
avec les lames de hacheur sur des aliments
extrémement durs tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des graines ou des condiments durs comme la
muscade. Ces aliments pourraient endommager
les lames.

e Sil’appareil est utilisé pour réduire en purée des
aliments chauds, s’assurer que le liquide ne bout
pas. Laisser un peu refroidir les aliments chauds
afin d’éviter tout risque de brilure.

¢ Ne jamais placer les bols du hachoir au micro-
ondes.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux au miel (en tant

que fourrage de pancake ou a tartiner)

50 g de pruneaux

75 g de miel crémeux

70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur «hc».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3 °C pendant 24 heures.

e Ajoutez 10 ml d’eau (aromatisée a la vanille).

e Hachez pendant 1,5 secondes a vitesse
maximale (enfoncer complétement le bouton
Smartspeed).

Accessoire de robot culinaire

Le robot culinaire (9) peut servir a:

e hacher, mixer et mélanger les pates légéres;

e pétrir de la pate (a base de 250 g de farine max.);
e trancher, émincer et faire des frites.

Hacher (D)

La lame (11h) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
Enlever les os, le cartilage, les tendons et les
nerfs de la viande pour éviter d’endommager les
lames.

Retirer les tiges des herbes, décortiquer les
noix.

S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (99) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

La lame (9h) est trés coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

Placer la lame sur la tige centrale du bol (9f).
Pousser la lame vers le bas et la faire tourner
pour qu’elle se fixe en place.

Mettre les aliments dans le bol. Fixer le couvercle
(9a) au bol avec le loquet (9¢e) placé a la droite de
la poignée du bol et aligné aux marques.

Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la
droite pour que le loquet s’engage avec un clic.
Insérer le boitier du bloc moteur (2) dans le
raccord (9b) jusqu’a ce qu’il se verrouille en
place.

Brancher I'appareil, puis insérer le poussoir (9c)
dans le tube de remplissage (9d).

Pour utiliser le robot, allumer I’'appareil. Pendant
I"utilisation, maintenir I’'organe moteur avec une
main et le bol du robot au niveau de la poignée.
Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile EasyClick Plus (3) pour
détacher le bottier du bloc-moteur.

Appuyer sur le loquet du couvercle (9e) et le
maintenir. Tourner le couvercle (9a) vers la
gauche pour I'ouvrir.

Soulever le couvercle. Retirer prudemment la
lame avant d’enlever le contenu du bol. Pour
retirer et déverrouiller la lame, la tourner
légérement puis I’enlever.
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Attention

Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix non
décortiquées, des glacons, des grains de café,
des céréales ou des épices dures (par ex., de la
muscade). Ces aliments pourraient endommager
les lames.

Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

En utilisant le couteau (9h), vous pouvez aussi mixer
une pate fine comme une pate a pancake avec
jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette: Pate a crépe

375 ml de lait
250 g de farine ordinaire
2 oeufs

Verser le lait dans le bol. Ajouter d’abord la farine,
puis les oeufs.

Ala vitesse la plus élevée, mélange la pate
jusqu’a ce gqu’elle ait une consistance lisse.

Pétrir de la pate (D)

Lillustration F s’applique aussi pour I’utilisation
du crochet de pétrissage (9i). Le crochet de
pétrissage estidéal pour pétrir différents types
de pates comme celles au levain ou pour les
patisseries.

Assemblage et fonctionnement

Placer le crochet de pétrissage sur la tige
centrale du bol (9f). Appuyer dessus et le faire
tourner pour qu’il se verrouille en position.
Remplir le bol de farine (max. 250 g) puis ajouter
les autres ingrédients a I'exception des liquides.
Allumer ’appareil en exercant % de pression sur
le bouton Smartspeed.

Ajouter les liquides via le tube de remplissage
pendant que le moteur tourne.

REMARQUE: Durée de pétrissage maximum:

1 minute — puis laisser le moteur refroidir pendant
10 minutes.

Exemple de recette: Pate a pizza

250 g de farine blanche
Y% c.ac. de sel

Y% c. ac. de levure seche
5c.ac.dhuile d’olive
150 ml d’eau (tiede)

Mettre tous les ingrédients a I’exception de I’eau
dans le bol et commencer a pétrir.

Ajouter I’eau via le tube de remplissage pendant
que le moteur tourne.

Exemple de recette: Pate sucrée

250 g de farine blanche

170 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)
80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

1 petit oeuf

1 pincée de sel
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Mettre le beurre et le sucre dans le bol et
commencer a pétrir. Pour de bons résultats,
utiliser du beurre froid.

e Ajouter la farine et le reste des ingrédients.

e |e pate devient trop souple si elle est trop pétrie.
Arréter de pétrir peu aprés que la pate ait formé
une boule.

Refroidir la pate au réfrigérateur pendant une
demi-heure avant de la travailler.

Trancher / Emincer / Frites (E)

Utilisez les lames a raper (i) fine et épaisse pour
couper des aliments comme des pommes, des
carottes, des pommes de terre, des betteraves, du
chou, des fromages durs (comme le parmesan).

Le disque coupe-frites (9k) permet de préparer des
frites.

Se reporter au guide de fonctionnement E pour les
vitesses recommandées.

Assemblage et fonctionnement
e Pour trancher / émincer, placer une lame dans
le support (9j) et la fixer en position. Placer le
support a lame assemblé ou le disque a frites sur
la tige centrale du bol et le faire tourner pour qu’il
se verrouille en position.
Fixer le couvercle au bol avec le loquet placé a la
droite de la poignée du bol.
Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la
droite pour que le loquet s’engage avec un clic.
Insérer I’organe moteur dans la piéce
d’assemblage jusqu’a ce qu’il se verrouille.
Brancher I'appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage.
Pour obtenir les meilleures frites, placer 3-4
pommes de terre (selon leur taille) dans le tube
de remplissage du couvercle tandis que le
moteur est éteint.
Allumer I'appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I'appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des
ingrédients.
Apres utilisation, débrancher I'appareil et
appuyer sur les boutons de déverrouillage pour
retirer I’'organe moteur.
Apres utilisation, débrancher I’'appareil et
appuyer sur les EasyClick Plus boutons de
déverrouillage pour retirer I’organe moteur.
e Appuyer sur le loquet du couvercle et le
maintenir. Tourner le couvercle vers la gauche
pour I'ouvrir.
Soulever le couvercle. Retirer prudemment le
support a lame ou le disque a frites avant
d’enlever le contenu du bol. Pour retirer le
support a lame ou le disque a frites, le tourner
légérement puis I’enlever
e Pour retirer une lame, appuyer sur I’extrémité

dépassant du coté inférieur du support a

lame.




Entretien et nettoyageg (F)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur a
main et les accessoires associés avant la
premiere utilisation puis apres chaque utilisation
avec de I'eau et du liquide vaisselle.

Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

¢ Ne pasimmerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (6a, 7a) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un chiffon
humide.

Le couvercle (9a) peut étre rincer sous I'eau
courante. Ne pas I'immerger dans I’eau, ni le
mettre au lave-vaisselle.

Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
abrasif qui pourrait égratigner la surface.

La partie circulaire adhérente en caoutchouc
peut étre retirée du fond du bol pour un
nettoyage plus approfondi.

Les aliments fortement pigmentés (par ex., les
carottes) peuvent décolorer les accessoires.
Essuyer ces piéces avec de I'huile végétale avant
de les nettoyer.

Les caractéristiques techniques du design ainsi que
les présentes instructions peuvent changer sans
préavis.

Ne jetez pas ce produit avec les ordures
menageres lorsqu’il est en fin de vie.

Le remettre a un centre service agree Braun
ou le deposer dans des sites de recuperation
appropries conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.

en contact avec les produits alimentaires
sont conformes aux prescriptions du
reglement européen 1935/2004.

Les matériaux et les objets destinés a étre QI?
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad

y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su

nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar el producto.

Cuidado
. iLas cuchillas estan muy
-2\ afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.
¢ Se ha de tener especial cuidado a la
hora de manipular las cuchillas,
vaciar el recipiente o durante la lim-
pieza.
® | as personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reduci-
das o con falta de conocimientos y
experiencia también pueden hacer
uso de este dispositivo, siempre que
se les haya supervisado o proporcio-
nado instrucciones con respecto a su
uso de una forma segura, y que com-
prendan los peligros que este con-
lleva.
® [ os ninos no deben jugar con el apa-
rato.
¢ Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.
® Se debe mantener a los nifnos aleja-
dos del aparato y de su cable de ali-
mentacion.
¢ Si el cable de alimentacion esta
dafiado, para evitar riesgos debe
reemplazarlo el fabricante, su agente
de servicio 0 una persona cualificada
de modo similar.
® Apague y desenchufe siempre el
aparato cuando vaya a dejarlo desa-
tendido y antes de montarlo, des-
montarlo, limpiarlo y guardarlo.
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¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domestico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No utilice el aparato para otro fin
distinto del uso previsto descrito en
este manual del usuario. El uso
inadecuado puede causar lesiones
graves.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

¢ Limpie todas las piezas antes de
usarlas por primera vez o cuando se
requiera siguiendo las instrucciones
de la seccion Mantenimiento y lim-
pieza.

Piezas y accesorios

1 Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick Plus
Brazo ActiveBlade
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
7 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
c Pala
8 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizant
9 Accesorio procesador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tapa (con engranaje)
Acople para el cuerpo del motor
Empujador
Tubo de alimentacion
Enganche de la tapa
Bol procesador de alimentos
Anillo de goma antideslizante
Hoja picadora
gancho de amasar
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i Soporte para insertos
(i) Inserto rebanador (fino, grueso)
(ii) Insertos ralladores (fino, grueso)
k Disco para patatas fritas

Desembalaje

Extraiga la unidad de la caja. Retire todas las piezas
del embalaje. Retire cualquier etiqueta que
encuentre en la unidad (no retire la placa de
caracteristicas).

Coémo usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,

mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacion con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (1) le permite encender el aparato y
controlar la velocidad con una mano.

Brazo ActiveBlade (A)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifios
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados, utilice la
velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (4) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.

Coloque el brazo de batir en la mezcla que se
quiere batir. Encienda entonces el dispositivo.
Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la

presion aplicada, el brazo ActiveBlade se presiona

y la cuchilla se extiende.

e Cuando termine de usarlo, desenchufe la
batidora de mano y presione los botones de
extraccion EasyClick Plus (3) para desacoplar el
brazo ActiveBlade.

Precaucion
* No permita que los liquidos o ingredientes

suban por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

No deje que la batidora de mano se quede en una
sartén caliente sobre la estufa cuando no esté
usandose.

Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)
1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-

2 cucharadas de vinagre

Saly pimienta al gusto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

Com a varinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Ensamblado y funcionamiento

Instale el batidor (6b) en la caja de engranajes
(6a).

Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick Plus para
separar el cuerpo del motor. Luego saque el
batidor de la caja de engranajes.

Sugerencias para obtener los mejores resultados

Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use
el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.

Coloque el batidor en un recipiente y sélo
entonces encienda el aparato.

Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Solo bata hasta 4 claras de huevo.
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Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr
un volumen mayor y mas estable al batir.

Accesorio de pasapurés (B)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo

e No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria dafar la unidad.

e Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

Ensamblado y funcionamiento

e Ajuste la caja de engranajes (7a) a la varilla (7b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

Gire de cabeza el accesorio de pasapurésy
coloque la paleta (7c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Si la caja de
engranajes no esta ajustada correctamente, la
pala no se fijara en su lugar.)

Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

e Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

Suelte el interruptor inteligente de velocidad y
asegurese de que el accesorio de pasapurés se
haya detenido completamente antes de sacarlo
de los alimentos.

Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9c) girandolo en sentido horario.

Pulse los botones de liberacion EasyClick Plus
para separar el accesorio de pasapurés del
cuerpo del motor. Separe la caja de engranajes
del eje girando en sentido antihorario.

Precaucion

e Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo

sobre el fuego directo.

Siempre retire el cazo del fuego y deje que se

enfrie un poco.

Asiente el cazo o recipiente en una superficie

estable y plana, y sosténgalo con su mano libre.

e No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de cocciéon durante el uso o
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después de él. Use una espatula para quitar el

exceso de comida raspando.

Para obtener mejores resultados al hacer puré,

nunca llene con alimentos mas de la mitad un

cazo o recipiente.

e No procese mas de un lote sin interrupcion.

* Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos
antes de continuar el procesamiento.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture
por 30 segundos (3/4 do curso do interruptor
Smartspeed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais
30 segundos.

Accesorio picador (C)

La picadora (8) es perfecta para picar queso duro,
cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas y
nueces, asi como para preparar pequenas
porciones de puré para bebés.

Utilice la picadora «hc» (8) para obtener unos
resultados finos. La picadora no es adecuada para
carne.

Para la picadora «hc» no supere la cantidad de
ingredientes por encima de la linea de maximo.
Tiempo de funcionamiento maximo para la picadora
«<hc»: 1 minuto para grandes cantidades de
ingredientes humedos, 30 segundos para
ingredientes secos o duros.

NOTA: deje un intervalo de como minimo 3 minutos
antes de volver a ponerla en funcionamiento (para
evitar averias). Si disminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibraciones, detenga el
procesamiento de inmediato.

Consulte la Guia de Procesamiento C para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos

pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la

carne para ayudar a prevenir dafnos a las

cuchillas.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (8d) esté fijo en la parte inferior del
recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

¢ Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e iLa cuchilla (8b) es muy afilada! Siempre sujétela
por la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.




Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente
picador (8c). Oprimalo hacia abajo y girelo de
modo que encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(8a).

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (2) y
encajelos.

e Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick Plus (3) para
separar el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.

Precaucion

e No utilice los accesorios de picadora (8) con
cuchillas de picar para procesar alimentos
extremadamente duros, como nueces con
cascara, cubitos de hielo, granos de café y otros
granos o especias duras como la nuez moscada.
El procesamiento de estos alimentos podria
danar las cuchillas.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con alimentos
calientes, asegurese de que el liquido no esté
hirviendo. Deje que los alimentos se enfrien un
poco para evitar el riesgo de quemaduras.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas pasas con miel

(como relleno o para untar en tortitas)

50 g de ciruelas pasas

7 g de miel cremosa

70 ml de agua (sabor vainilla)

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el

recipiente de la picadora «hc».

Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante

24 horas.

e Anada 70 ml de agua (sabor vainilla).

e Triture durante 1,5 segundos a maxima velocidad
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smartspeed).

Accesorio de procesado de
alimentos

El accesorio de procesado de alimentos (9) se
puede usar para:

e Picar, batir y mezclar masas ligeras;

e amasar (masas con 250 g de harina max.);
e cortar rodajas, en tiras y patatas fritas.

Picar (D)

Usando la cuchilla (9h) puede picar carne, queso

duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos

pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y fibra de la carne

para ayudar a evitarle dafos a las cuchillas.

Retire los tallos de las hierbas y las cascaras de

nueces.

e Asegurese de que el anillo de goma anti-
deslizante (9g) esté fijo en la parte inferior del
recipiente procesador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e |La cuchilla (9h) es muy afilada. Siempre sujétela

por la parte superior de plastico y manéjela con

cuidado.

Coloque la cuchilla en el eje central del recipiente

(9f). Oprimalo hacia abajo y girelo de modo que

encaje en su lugar.

Llene el recipiente con los alimentos. Coloque la

tapa (92a) en el recipiente con el enganche (9e)

posicionado a la derecha del asa y haga coincidir

las marcas.

Cierre la tapa, girandola en el sentido de las

agujas del reloj hasta que encaje con un clic.

Inserte el cuerpo del motor en el acoplamiento

(9b) hasta que encaje.

Enchufe el aparato e inserte el empujador (9c) en

el tubo de alimentacion (9d).

Para manejar el procesador de comida, encienda

el aparato. Durante el procesamiento, sujete el

cuerpo motor con una mano y el recipiente del

procesador de comida por el asa.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los

botones de liberacion EasyClick plus (3) para

separar el cuerpo del motor.

Presione el enganche (9e) de la tapa y sujételo.

Gire la tapa (9a) en el sentido contrario a las

agujas del reloj para desencajarla.

Levante la tapa. Retire la cuchilla

cuidadosamente antes de vaciar el contenido del

recipiente. Para retirar y desbloquear la cuchilla,

girela levemente antes de extraerla.

Precaucion

¢ No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de
hielo, granos de café, cereales o0 especias
duras, por ejemplo la nuez moscada. El procesa-
miento de estos alimentos puede danar las
cuchillas.

Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas.
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Con la cuchilla (9h) tambien pueden prepararse
masas ligeras como masa de tortitas, con un
maximo de 250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

375 ml de leche

250 g harina comun

2 huevos

e Vierta la leche en el recipiente, luego anada la
harina 'y, por ultimo, los huevos.

e Usando la maxima velocidad, mezcle la masa
hasta que esté suave.

Amasar (D)

El apartado F también se refiere al uso del gancho
de amasar (9i). El gancho de amasar es ideal para
trabajar diferentes tipos de masa, como la de
levadura o la de pasteles.

Ensamblado y funcionamiento

e Cologue el gancho de amasar en la espiga
central del recipiente (9f). Presione hacia abajo y
girelo para encajarlo en su sitio.

e Cologue en el recipiente primero la harina (max.

250 g) y luego el resto de ingredientes excepto

los liquidos.

Encienda el aparato con % de presién en el

interruptor inteligente de velocidad Smartspeed.

Anada los liquidos a través del tubo de

alimentacion con el motor en marcha.

NOTA: Tiempo maximo de amasado: 1 minuto;

después, deje enfriar el motor durante 10

minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

250 g de harina comun

Y2 cucharadita de sal

Y2 cucharadita de levadura seca

5 cucharadas de aceite de oliva

150 ml de agua (tibia)

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

250 g de harina comun

170 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

80 g de aztcar

1 azucar vainillado

1 huevo pequeno

1 pizca de sal

e Cologue la mantequillay el azicar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Afnada la harinay el resto de ingredientes.

Si se amasa en exceso, la masa sera demasiado

blanda. Deje de amasar poco después de

haberse formado una bola.

e Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.
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Fatiar / triturar / cortar em palitos (E)

Utilice los insertos para rallado fino y grueso (i) para
rallar alimentos como manzanas, zanahorias,
patatas, remolacha, col o queso duro (como el
queso parmesano).

Use o disco para cortar em palitos (9k) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.

Montagem e operacao

e Para fatiar / tritura, coloque um encaixe no
suporte de encaixe (9j) e engate na devida
posicao. Coloque o suporte de encaixe montado
ou o disco para cortar em palitos no pino central
do recipiente e gire-o de forma a engatar.
Encaixe a tampa no recipiente com o fecho
posicionado a direita da pega do recipiente.

e Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,
de forma a que o fecho engate com um clique.
Insira a pega do motor no acoplamento até
engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

Ap0s a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo para desencaixar o0 corpo
do motor.

Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os EasyClick Plus botdes de libertacao para
desencaixar o corpo do motor.

Pressione o fecho da tampa e segure-o. Gire a
tampa no sentido anti-horario para a desengatar.
Levante a tampa. Retire cuidadosamente o
suporte de encaixe ou o disco para cortar em
palitos antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar o suporte de encaixe ou o disco para
cortar em palitos, gire-o ligeiramente e depois
puxe-o para fora.

Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

Cuidado y limpieza (F)

e Limpie siempre la batidora de manoy los
accesorios correspondientes detenidamente con
aguay detergente antes del primer uso y tras
cada uso.

Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.



e No sumerja el cuerpo del motor (2) o las cajas de
engranajes (6a, 7a) en agua u otro liquido.
Limpiela s6lo con un pafno seco.

La tapa (9a) puede limpiarse bajo el chorro del

grifo. No la sumerja en agua nila lave en el

lavavajillas.

Todas las demas piezas pueden lavarse en un

lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que

pudieran araiar la superficie.

Es posible que tenga que retirar el anillo de goma

antideslizante del fondo del recipiente para lograr

una limpieza exhaustiva.

e Cuando procese alimentos con alto contenido en
pigmentos (por ej. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pafo con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Tanto las especificaciones de diseno del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Por favor no depositar el producto en los
desechos domésticos al final de su vida util.

La licuadora podra depositarse en un Centro

de Servicio Tecnico Braun o en los correspon-
dientes puntos de recogida que existan en su pais.

entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Los materiales y objetos destinados a 5 II?
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padrdes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira
vez, leia atenta e cuidadosamente as
instrucdes de utilizacao.

Atenciao
° As laminas sao muito afiadas!
=2\ Para evitar ferimentos,
manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

¢ Deve-se ter cuidado ao manusear as
laminas cortantes afiadas, ao esva-
ziar a taca e durante a limpeza.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

* Ndo deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

¢ Este aparelho nao deve ser usado
por criangas.

* As criancas deverdo ser mantidas
afastadas do aparelho e do respetivo
cabo de alimentacao.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por pessoas
igualmente qualificadas, com vista a
evitar potenciais perigos.

¢ Desligue sempre o0 aparelho e desco-
necte-o da tomada quando o deixar
sem vigilancia e antes de o montar,
desmontar, limpar e guardar.

¢ Antes de ligar a uma tomada, certifi-
gue-se de que a respetiva volta
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gem corresponde a voltagem
impressa no fundo do aparelho.

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

¢ N3o utilize o aparelho para fins dife-
rentes daquele que esta previsto e
descrito neste manual do utilizador.
Qualquer utilizacdo indevida pode
provocar potenciais ferimentos.

* N3o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

* Limpe todas as pecas antes da pri-
meira utilizacdo ou conforme neces-
sario, seguindo as instrucoes na
seccao «Cuidados e limpeza».

Pecas e acessorios

Interruptor Smartspeed / velocidades variaveis
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick Plus
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
7 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
c Palheta
8 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
9 Acessorio processador de alimentos de
1500 ml «fp»
Tampa (com engrenagem)
Acoplamento para a peca do motor
Impulsor
Tubo de entrada
Fecho da tampa
Recipiente para processar alimentos
Anel de borracha antiderrapante
Lamina picadora
Gancho de amassar
Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (fino, grosso)
(ii) Encaixes para triturar (fino, grosso)
k Disco para cortar em palitos
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Desembalar
Retire a unidade para fora da caixa. Retire todas as
pecas da embalagem. Remova as etiquetas que



possam existir na unidade (ndo remova a placa
identificativa).

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smartspeed para
velocidades variaveis

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos seréo
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor
Smartspeed (1) permite-lhe ligar o aparelho e
controlar a velocidade com uma mao.

Eixo ActiveBlade (A)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado automatica-
mente através da pressdo necessaria em tarefas

de mistura, sendo especialmente adequado para
misturar alimentos duros como, por exemplo, frutas
e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparacao
de pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a veloci-
dade mais alta.

Montagem e operacao

* Encaixe o eixo ActiveBlade (4) na peca do motor
até fazer clique.

e Cologue o eixo de mistura na mistura a misturar.

Entdo, ligue o aparelho.

Misture os ingredientes até obter a consisténcia

pretendida com um suave movimento

ascendente e descendente. Dependendo da

pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar e

alaminaira estender-se.

Ap0s a utilizagdo, desconecte a varinha magica

da tomada e pressione os botdes de libertacao

EasyClick Plus (3) para desencaixar o eixo eixo

ActiveBlade.

Atencao

e N3do deixe liquidos ou ingredientes sobreporemse
a linha verde do eixo de mistura.

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido ndo esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de escalda-
dura.

e Ndo deixe a varinha magica pousada numa

cacarola quente na placa quando nao estiver a
ser usada.

* NZo raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cacarolas e panelas.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol)

1 ovo e 1 gema de ovo extra

1-2 c. s. devinagre

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.

e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-l6 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operagao

e Encaixe o batedor (6b) na caixa de engrenagens
(6a).

e Alinhe o corpo do motor com 0 acessorio para
bater montado e pressione as pecas uma contra
a outra até fazerem clique.

* Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor. A seguir, retire o
batedor do mecanismo de velocidades.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinagéo.

Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacgarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

Certifique-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estao totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Exemplo de receita: Chantilly

400 ml de natas refrigeradas (min. 30% de teor de

gordura, 4 - 8 °C)

e Comece com uma velocidade baixa (ligeira
pressao no interruptor) e aumente a velocidade
(mais pressao no interruptor) enquanto bate.

e Use sempre natas frescas refrigeradas para obter
um volume maior e mais estavel ao bater.
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Acessorio para puré (B)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Antes da utilizacao

e Nao triture alimentos duros ou ndo cozinhados,
pois tal pode danificar a unidade.

e Descasque e remova quaisquer carogcos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture
a fruta/o legume.

Montagem e operacéao
e Encaixe a caixa de engrenagens (7a) no eixo
(7b), rodando no sentido horario, até engatar.
Vire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (7c) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens nao estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo irda engatar no devido
lugar.)
Alinhe o acessorio para puré montado com o
corpo do motor e encaixe as duas pegas uma na
outra. Ligue a ficha a eletricidade.
e Mergulhe o acessorio triturador nos ingredientes
e ligue o aparelho.
e Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio triturador
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.
Solte o interruptor Smartspeed e assegure que o
acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.
ApoOs a utilizacao, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (7¢), rodando no
sentido horario.
Prima os botdes de libertacao EasyClick Plus
para desencaixar o acessorio para puré da pega
do motor. Separe o mecanismo de velocidades
do eixo, rodando para a esquerda.

Atencao

e Nunca utilize o0 acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

e Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

e Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao
livre.

e Nao bata com o acessorio para puré no lado
do recipiente de cozedura durante ou apoés a
utilizacao. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

e Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou recipiente
com alimentos.

e Nao processe mais do que uma dose sem
interrupcao.

e Deixe o aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.
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Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture
por 30 segundos (3/4 do curso do interruptor
Smartspeed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais
30 segundos.

Acessorio picador (C)

O picador (8) é perfeitamente adequado para picar
queijo duro, cebolas, ervas aromaticas, alho,
legumes, pao, bolachas e frutas de cascarija e
para preparar pequenas porcoes de puré para
bebés.

Use o picador «hc» (8) para resultados finos. Nao é
adequado para carne.

Para o picador «hc» ndo exceda a quantidade dos
ingredientes para além da linha max. Tempo de
operacao maximo para o picador «hc»: 1 minuto
para grandes quantidades de ingredientes
humidos, 30 segundos para ingredientes secos ou
duros.

NOTA: deixe um intervalo de pelo menos 3 minutos
antes de voltar a operar (para evitar falhas). Pare
imediatamente de processar quando a velocidade
do motor diminuir e/ou ocorrerem vibracoes fortes.

Consulte no Guia de processamento C as quanti-
dades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0sso0s, tendoes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(8d) esta encaixado no fundo do recipiente
picador.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

Alamina (8b) é muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente
picador (8c). Pressione-a para baixo e gire-a de
forma a engatar.

Introduza alimentos no picador e coloque a
tampa (8a).

Alinhe o picador com a pega do motor (2) e
encaixe-o0s.

e Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante
o processamento, segure a peca do motor com
uma mao € o recipiente picador com a outra.
Pigue sempre os alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.




e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar a peca do
motor.

e Levante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use 0s acessorios picadores (8) com
laminas picadoras para processar alimentos
extremamente duros, como frutas de casca rija
com casca, cubos de gelo, graos de café, graos
ou especiarias duras como, p. ex., nozmoscada.
O processamento destes alimentos poderia
danificar as laminas.

Se utilizar o aparelho para reduzir a puré
alimentos quentes, assegure que o liquido nao
esta a ferver. Deixe os alimentos quentes
arrefecerem ligeiramente, a fim de evitar o risco
de escaldadura.

Nunca coloque os recipientes picadores no forno
de micro-ondas.

Exemplo de receita para «<hc»: Ameixas secas com

mel (como recheio ou cobertura de panquecas)

50 g de ameixas secas

70 g de mel cremoso

70 ml de agua (com aroma de baunilha)

e Cologue as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».

e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.

e Adicione 70 ml de agua (com aroma de baunilha).

* Pique durante 1,5 segundos na velocidade
maxima (prima totalmente o interruptor
Smartspeed).

Acessorio processador de
alimentos

O acessorio processador de alimentos (9) pode ser

usado para:

e picar, misturar e preparar massa leve;

e amassar massa (com um maximo de 250 g de
farinha);

e fatiar, triturar e cortar batatas em palitos.

Picar (D)

e Com alamina (9h) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

e Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os
tempos recomendados.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

¢ Remova 0ssos, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(99) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

Alamina (9h) é muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

Coloque a lamina no pino central do recipiente
(9f). Pressione-a para baixo e gire-a de forma a
engatar.

Introduza alimentos no recipiente. Encaixe a
tampa (92a) no recipiente com o fecho (9e)
posicionado a direita da pega do recipiente e
alinhe as marcas.

Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,
de forma a que o fecho engate com um clique.
Insira a pega do motor (2) no acoplamento (9b)
até engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira o0 impulsor
(9c) no tubo de entrada (9d).

Para operar o processador de alimentos, ligue o
aparelho. Durante o processamento, segure a
peca do motor com uma mao e o recipiente para
processar alimentos pela pega.

Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e pressione os botdes de libertacao
EasyClick Plus (3) para desencaixar a peca do
motor.

Pressione o fecho da tampa (9e) e segure-o. Gire
a tampa (9a) no sentido anti-horario para a
desengatar.

Levante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar e desbloquear a lamina, gire-a
ligeiramente e depois puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use 0 acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros,
como frutas de casca rija com casca, cubos
de gelo, graos de café, graos ou especiarias
duras como, p. ex., noz-moscada. O processa-
mento destes alimentos poderia danificar as
laminas.

e Nunca coloque o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

Com alamina (9h) também pode misturar massa
leve, como uma massa de panquecas ou uma
mistura de bolo com até 250 g de farinha.

Exemplo de receita: Massa de panquecas

375 ml de leite
250 g de farinha sem fermento
2 ovos

e Verta o leite para o recipiente, depois adicione a
farinha e, por fim, os ovos.
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e Usando a velocidade maxima, misture a massa
até ficar macia.

Amassar massa (D)

A figura F também se aplica ao uso do gancho de
amassar (9i). O gancho de amassar ¢é ideal para
amassar diferentes tipos de massa, tais como
massa levedada ou de pastelaria.

Montagem e operacao

e Coloque o gancho de amassar no pino central do

recipiente (9f). Pressione-o para baixo e gire-o

de forma a engatar.

Coloque a farinha no recipiente (max. 250 g) e

depois adicione os outros ingredientes, exceto

os liquidos.

Ligue o aparelho, pressionando o interruptor

Smartspeed a % do curso.

e Adicione os liquidos através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
NOTA: Tempo maximo a amassar: 1 minuto —
depois deixe o motor arrefecer por 10 minutos.

Exemplo de receita: Massa de pizza

250 g de farinha sem fermento

Y2 c. c.de sal

Y2 c. c. de levedura seca

5c. s. de azeite

150 ml de agua (tépida)

e Cologue todos os ingredientes, exceto a agua,
no recipiente e comece a amassar.

e Adicione a agua através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.

Exemplo de receita: Pastelaria doce

250 g de farinha sem fermento

170 g de manteiga sem sal (fria/dura, pedacos

pequenos)

80 g de acucar

1 acucar baunilhado

1 ovo pequeno

1 pitada de sal

e Coloque a manteiga e o aglcar no recipiente e
comece a amassar. Para obter bons resultados,
use manteiga fria.

e Adicione a farinha e os restantes ingredientes.

e A massa ficara demasiado mole se for amassada
em demasia. Pare de amassar pouco depois de a
massa formar uma bola.

¢ Arrefeca a massa no frigorifico durante meia hora
antes de prossequir.

Fatiar / triturar / cortar em palitos (E)

Use 0s encaixes para triturar fino e grosso (i) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo duro (como o
parmesao).

Use o disco para cortar em palitos (9k) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento E as
velocidades recomendadas.
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Montagem e operacao

Para fatiar / triturar, coloque um encaixe no
suporte de encaixe (9j) e engate na devida
posicao. Coloque o suporte de encaixe montado
ou o disco para cortar em palitos no pino central
do recipiente e gire-o de forma a engatar.
Encaixe a tampa no recipiente com o fecho
posicionado a direita da pega do recipiente.

Para bloquear a tampa, gire-a no sentido

horario, de forma a que o fecho engate com um
clique.

Insira a pega do motor no acoplamento até
engatar.

Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos a
processar no tubo de entrada.

Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
estéa ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.

Apos a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacéo para desencaixar o corpo
do motor.

ApOs a utilizacao, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo EasyClick Plus para
desencaixar a peca do motor.

Pressione o fecho da tampa e segure-o. Gire a
tampa no sentido anti-horario para a desengatar.
Levante a tampa. Retire cuidadosamente o
suporte de encaixe ou o disco para cortar em
palitos antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar o suporte de encaixe ou o disco para
cortar em palitos, gire-o ligeiramente e depois
puxe-o para fora.

Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

Cuidados e limpeza (F)

e Limpe sempre a varinha magica e 0s acessorios
adequados minuciosamente na primeira
utilizacéo e apos cada utilizagdo com agua e
detergente.

Desconecte a varinha magica da tomada antes
de a limpar.

Nao submerja a pega do motor (2) ou as caixas
de engrenagens (6a, 7a) em agua ou qualquer
outro liquido. Limpe apenas com um pano
humido.

A tampa (9a) pode ser lavada sob agua corrente.
Nao submerja em agua nem coloque numa
magquina de lavar loica.

Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Ndo use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar a
superficie.



* Pode remover o anel de borracha antiderrapante
do fundo do recipiente para uma limpeza rigorosa
adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de

pigmentos (p. ex. cenouras), 0s acessorios

podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

Tanto as especificacdes de design como estas

instrucoes de utilizacao estao sujeitas a

alteracdes sem aviso prévio.

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucdes de utilizacao estéo sujeitas a alteragdes
sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico no

fim da sua vida util. A eliminacdo pode ser

efetuada num Centro de Assisténcia da Braun —
ou em pontos de recolha adequados

disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos destinados ao Ml
contacto com produtos alimenticios

estao em conformidade com as

prescricoes do regulamento Europeu

1935/2004.
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre
aspettative.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le istruzioni.

Attenzione

o Le lame sono molto affilate!
Per evitare lesioni, si prega di

maneggiare le lame con
cautela.

* Maneggiare con cautela le lame affi-
late, prestare attenzione durante le
operazioni di svuotamento del reci-
piente e la pulizia.

¢ Questo dispositivo pu0 essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, a patto
che siano supervisionate o istruite
sull’utilizzo sicuro del dispositivo e
comprendano i potenziali rischi.

¢ | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

¢ | bambini devono essere tenuti fuori
dalla portata di apparecchio e cavo di
alimentazione.

¢ Se il cavo di alimentazione é danneg-
giato, deve essere sostituito dal pro-
duttore, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone
similmente qualificate al fine di evi-
tare pericoli.

® Spegnere e scollegare sempre I'ap-
parecchio quando viene lasciato
incustodito e prima del montaggio,
dello smontaggio, della pulizia e della
conservazione.

¢ Assicuratevi che il voltaggio del
vostro impianto elettrico corrisponda
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a quello stampato sul fondo del pro-
dotto.

¢ ['apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo domestico e per proces-
sare normali quantita adatte alla
casa.

¢ Non usare I'apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti in questo
manuale d’uso. Qualsiasi uso impro-
prio potrebbe causare lesioni.

¢ Non utilizzare le parti di questo appa-
recchio nel forno a microonde.

e Si prega di pulire tutte le parti prece-
dentemente al primo utilizzo o come
richiesto, seguendo le istruzioni nella
sezione Manutenzione e Pulizia.

Parti e accessori

Interruttore Smartspeed / velocita variabili
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick Plus
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
7 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per pure
c Paletta
8 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
9 Accessorio robot da cucina da 1500 ml «fp»
Coperchio (con attacco)
Accoppiamento per il corpo motore
Pestello
Tubo di alimentazione
Blocco coperchio
Recipiente universale
Anello in gomma anti-scivolo
Lama tritatutto
Gancio per impastare
Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (fine, grosso)
(ii) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
k Disco per patatine fritte
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= T STQhT0 Q0T

Disimballaggio
Prelevare I’'unita dalla confezione. Rimuovere tutte
le parti dell’imballaggio. Rimuovere eventuali



etichette presenti sull’unita (non rimuovere la
targhetta dati).

e Non grattare con I’asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

Come utilizzare I’apparecchio Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole)

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra

1-2 cucchiai di aceto

Sale e pepe g.b.

e Mettere tutti gli ingredienti (a temperatura

ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine

indicato.

Posizionare il frullatore a immersione sul fondo

del bicchiere graduato. Miscelare alla massima

velocita fino a che I'olio comincia ad emulsionare.

Con il frullatore a immersione ancora in funzione,

sollevare lentamente I’asta fino alla cima

delllimpasto e poi tornare in basso incorporando

la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione:

circa 1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per

consistenze maggiori (p.e. per salse).

Interruttore Smartspeed
pervelocita variabili

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore & la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (3) consente di accendere I'apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Asta ActiveBlade (A)

Il frullatore a immersione & dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere
il fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure

Frusta (A)

crude.

Inoltre € ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montaggio e funzionamento

Fissare I’asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

Posizionare I’asta di miscelazione nell’impasto da
miscelare. Accendere quindi I’apparecchio.
Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio EasyClick
Plus (3) per staccare I’'astaActiveBlade.

Attenzione

Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando non in
uso.

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (6b) all’attacco (6a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata
e spingere i pezzi uno contro I'altro fino allo
scatto.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo
motore. Quindi togliere la frusta dall’attacco.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare

la frusta in pentole o contenitori profondi.

Posizionare la frusta in un recipiente prima di

accendere I'apparecchio.

Accertarsi che la frusta e il recipiente di miscela-

zione siano completamente puliti e privi di grasso

prima di sbattere gli aloumi. Montare solo 4

albumi alla volta.

Esempio diricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30 % di grasso,

4-8°C)

¢ |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.
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Accessorio per pure (B)

L’accessorio per pure puod essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Prima dell’utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cid

e potrebbe danneggiare I'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la verdura.

Montaggio e funzionamento

e [nserire I'attacco (7a) nell’asta (7b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.
Capovolgere I'accessorio per pure e inserire la
paletta (7c) nel perno centrale, quindi ruotare in
senso antiorario per fissarla. (Se I’attacco non &
inserito correttamente non & possibile bloccare la
paletta in posizione).

Allineare I’accessorio per puré montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e Immergere I’accessorio per puré negli ingredienti
e accendere I'apparecchio.

Muovere I’accessorio per puré tra gli ingredienti
con un leggero movimento dall’alto verso il basso
fino a raggiungere la consistenza desiderata.
Rilasciare I'interruttore Smartspeed e accertarsi
che I’accessorio per puré abbia completamente
smesso di ruotare prima di rimuoverlo dal cibo.
Dopo I'utilizzo, scollegare I'apparecchio.
Rimuovere la paletta (7c) ruotandola in senso
orario.

Premere i tasti di rilascio EasyClick Plus per
staccare I’accessorio per pure dal corpo motore.
Separare I'attacco dall’asta ruotandolo in senso
antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I'accessorio per pure in una padella
a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per puré sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo I'utilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.

e Non lavorare piu di una dose senza interruzioni.

e Lasciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio diricetta: puré di patate

1 kg di potate cotte
200 ml di latte caldo
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e Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smartspeed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri 30
secondi.

Accesorio picador (C)

Il tritatutto (8) & ideale per tritare formaggi a pasta
dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane, cracker,
noci e per preparare piccole porzioni di pure per
bambini.

Utilizzare il tritatutto «<hc» (8) per ottenere risultati
migliori. Non € adatto per la carne.

Per il tritatutto «<hc» non superare la quantita di
ingredienti consentita dalla linea di riempimento
massimo. Massima durata di funzionamento per il
tritatutto «hc»: 1 minuto per grandi quantita di
ingredienti liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi
o solidi.

NOTA: lasciare trascorrere almeno 3 minuti prima
del riutilizzo (per evitare guasti). Interrompere
subito la lavorazione se la velocita del motore
diminuisce e/o si verificano forti vibrazioni.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione C
per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

e |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I’anello in gomma anti-scivolo
(8de) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

La lama (8b) € molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto (8c). Premere la lama verso

il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.
Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (8a).

Allineare il tritatutto con il corpo motore (2) e
agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I’'apparecchio per utilizzare il tritatutto.
Durante la lavorazione, tenere il corpo motore
con una mano e il recipiente tritatutto con I’altra
mano.

Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

e Quando la tritatura € completata, scollegare e




premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (3) per
staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare i tritatutto (8) con le lame tritatutto per

lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,

cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali

o spezie dure come la noce moscata. La

lavorazione di questi cibi pud danneggiare le

lame.

Se si utilizza I'apparecchio per passare i cibi

caldi, accertarsi di non portare il liquido ad

ebollizione. Lasciare raffreddare lentamente

i cibi caldi per impedire il rischio di scottature.

e Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno a
microonde.

Esempio di ricetta con «hc»: prugne secche con
miele (come farcitura per pancake o da spalmare)
50 g di prugne secche
75 g di miele cremoso
70 ml di acqua (aromatizzata alla vaniglia)
e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.
e Conservare in frigorifero a 3 °C per 24 ore.
Aggiungere 70 ml di acqua (aromatizzata alla
vaniglia).
Tritare per 1,5 secondi a massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smartspeed).

Accessorio robot da cucina

L’accessorio robot da cucina (9) puo essere
utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare impasti leggeri;

e impastare (max. 250 g di farina);

e affettare, sminuzzare e fare le patatine fritte.

Tritare (D)

Utilizzando la lama (9h) & possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D
per le quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

¢ |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

e Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo (99)
sia fissato sul fondo del recipiente tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

La lama (9h) & molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente (9f). Premere la lama verso il basso
e ruotarla per bloccarla in posizione.

Mettere il cibo nel recipiente. Agganciare il
coperchio (9a) al recipiente con il blocco (9e)
posizionato alla destra del manico del recipiente
e allineare ai segni di riferimento.

Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario
fino allo scatto del blocco.

Inserire il corpo motore (2) nell’accoppiamento
(9b) fino a bloccarlo.

Attaccare I’apparecchio alla presa € inserire il
pestello (9¢) nel tubo di alimentazione (9d).
Accendere I'apparecchio per utilizzare il robot da
cucina. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente universale
con I’altra mano.

Quando la tritatura € completata, scollegare e
premere i tasti di rilascio EasyClick Plus (3) per
staccare il corpo motore.

Premere il blocco coperchio (9e) senza
rilasciarlo. Ruotare il coperchio (9a) in senso
antiorario per sbloccarlo.

Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere e sbloccare la lama,
ruotarla leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’accessorio robot da cucina per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

Utilizzando la lama (9h) € anche possibile
mescolare impasti leggeri come le pastelle per
pancake o gliimpasti per torte con 250 g di farina.

Esempio di ricetta: pastella per pancake

375 ml di latte

250 g difarina

2 uova

e Versare il latte nel recipiente, aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Impastare (D)

La figura F si riferisce anche all’uso del gancio per
impastare (9i). Il gancio per impastare € adatto a
diversi tipi di impasto, come I'impasto di lievito o
I'impasto per dolci.
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Montaggio e funzionamento

e Posizionare il gancio per impastare sul perno al
centro del recipiente (9f). Premere la lama verso
il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.
Mettere la farina (max. 250 g) nel recipiente e

aggiungere gli altri ingredienti tranne quelli liquidi.

e Accendere I'apparecchio con % di pressione
sull’interruttore Smartspeed.

e Aggiungere gli ingredienti liquidi attraverso il tubo
di alimentazione mentre il motore & in funzione.
ATTENZIONE: Tempo massimo di impasto:

1 minuto; poi lasciare raffreddare il motore per
10 minuti

Esempio di ricetta: impasto per pizza

250 g di farina

Y2 cucch. di sale

Y2 cucch. di lievito essiccato

Y2 cucch. di lievito essiccato

150 ml di acqua (tiepida)

e Mettere tutti gli ingredienti tranne I’acqua nel
recipiente e iniziare ad impastare.

e Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
alimentazione mentre il motore & in funzione.

Esempio di ricetta: impasto per dolci

250 g difarina

170 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli

pezzi)

80 g di zucchero

1 bustina di zucchero vanigliato

1 uovo piccolo

1 pizzico di sale

e Mettere il burro e lo zucchero nel recipiente e
iniziare ad impastare. Per ottenere buoni risultati
utilizzare burro freddo.

e Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti.

e ['impasto diventerebbe troppo soffice in seguito

ad un’eccessiva lavorazione. Smettere di

impastare non appena I'impasto assume la forma

di una palla.

Raffreddare I'impasto in frigorifero per mezz’ora

prima di continuare.

Affettare / Sminuzzare / Patatine fritte (E)
Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (i)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
cavoli, formaggi a pasta dura (come il parmigiano).

Utilizzare il disco per patatine fritte (9k) per
preparare patatine fritte.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per le
velocita raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Per affettare e sminuzzare, posizionare uno degli
inserti nel supporto inserti (9j) facendolo scattare
in posizione. Posizionare il supporto inserti o il
disco per patatine fritte montato sul perno al
centro del recipiente e ruotarlo per bloccarlo in
posizione.
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Agganciare il coperchio al recipiente con il blocco
posizionato alla destra del manico del recipiente.
Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario
fino allo scatto del blocco.

Inserire il corpo motore nell’accoppiamento fino

a bloccarlo.

Attaccare I’apparecchio alla presa e inserire il

cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.

e Per ottenere patatine fritte migliori, mettere 3—-4
patate (a seconda della dimensione) nel tubo di
alimentazione del coperchio mentre il motore &
spento.

e Accendere I’'apparecchio per il funzionamento.

Non introdurre mai le dita nel tubo di alimenta

zione quando I'apparecchio € acceso. Utilizzare

sempre il pestello per introdurre gli alimenti.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di

rilascio per staccare il corpo motore.

Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di

rilascio EasyClick Plus per staccare il corpo

motore.

Premere il blocco coperchio senza rilasciarlo.

Ruotare il coperchio in senso antiorario per

sbloccarlo.

Sollevare il coperchio. Estrarre con cautela il

supporto inserti o il disco per patatine fritte

prima di versare il contenuto del recipiente.

Per rimuovere il supporto inserti o il disco per

patatine fritte, ruotarli leggermente e tirare.

Per rimuovere un inserto, spingerlo verso I'alto

dall’estremita che sporge dal lato inferiore del

supporto inserti.

Cura e pulizia (F)

e Per il primo utilizzo e dopo ogni uso pulire sempre
accuratamente il frullatore a immersione e gli
accessori adatti con acqua e detergente.

Prima della pulizia scollegare il frullatore a
immersione.

e Non immergere il corpo motore (2) o gli attacchi
(6a, 7a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo con
un panno umido.

Il coperchio (9a) puo essere sciacquato sotto
I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua e
non usare in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.



Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti
domestici quando non piu necessario.

Il prodotto pud essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro
di raccolta adatto del proprio paese.

I materiali e gli oggetti destinati al contatto
con prodotti alimentari sono conformi

alle prescrizioni del regolamento

Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

VGor gebruik

Lees de handleiding voordat u het apparaat in
gebruik neemt in zijn geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing
° De messen zijn uiterst
=2\ scherp! Om letsels te vermij-
den, moeten de messen zeer
voorzichtig gehanteerd
worden.
® Er moet voorzichtig te werk worden
gegaan bij de hantering van scherpe
snijmessen, de lediging van de kom
en tijdens de reiniging.
¢ Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale ver-
mogens of een gebrek aan ervaring
en kennis tenzij onder speciaal toe-
zicht of wanneer ze werden geinstru-
eerd in het veilige gebruik van het
toestel en tenzij ze de ermee verbon-
denrisico’s kennen.
¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.
¢ Dit apparaat mag niet worden
gebruikt door kinderen.
¢ Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.
¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de fabri-
kant, diens onderhoudsvertegen-
woordiger of personen met vergelijk-
bare kwalificaties om gevaarlijke
situaties te voorkomen.
¢ Zet altijd het toestel uit en trek de
stekker uit wanneer het toestel lan-
gere tijd niet wordt gebruikt of wan-
neer u het monteert, demonteert, rei-
nigt of opslaat.
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e Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het voltage
van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Gebruik het toestel niet voor een
ander doel dan het beoogd gebruik
beschreven in deze gebruikershand-
leiding. Een verkeerd gebruik kan let-
sel veroorzaken.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

¢ Reinig alle onderdelen voor het eer-
ste gebruik of wanneer nodig, vol-
gens de instructies in de rubriek
«Onderhoud en reiniging».

Onderdelen en accessoires

Smartspeed-schakelaar / variabele snelheden
Motordeel
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-staafmixervoet
Beker
Garde
a Aandrijving
b Garde
7 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
8 350 ml hakmolen «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
9 1500 ml keukenmachine-accessoire «fp»
Deksel (met uitrusting)
Koppeling voor motordeel
Duwer
Toevoerbuis
Dekselgrendel
Voedselkom
Slipvrije rubberring
Hakmes
Kneedhaak
Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (fijn, grof)
(ii)Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
k Patatschijf
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Uitpakken

Neem de eenheid uit de doos. Verwijder de gehele
verpakking. Verwijder eventuele etiketten op de
eenheid. (zonder het typeplaatje weg te halen).

Hoe gebruikt u het toestel

Smartspeed-schakelaar voor
variabele snelheden

Een druk op de knop, alle snelheden. Hoe harder u
drukt, hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de
snelheid, hoe sneller en fijner het meng- en
hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smartspeed-knop
(1) kunt u het toestel inschakelen en de snelheid
regelen met één hand.

ActiveBlade-staafmixervoet (A)

De staafmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
staafmixervoet, waarmee het mes tot de onderzijde
van de beker wordt verlengd. De aanpassing
gebeurt automatisch volgens de vereiste druk bij
het pureren. Deze optie is met name geschikt voor
het pureren van hard voedsel, bijv. rauwe groenten
en fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-staafmixervoet (4) vast aan
de motor tot hij vastklikt.

Zet de staafmixervoet in het te pureren mengsel.
Zet het toestel dan aan.

e Pureer de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-staafmixervoet verlagen, zodat
het mes wordt verlengd.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om de
ActiveBlade-staafmixervoet los te maken.

Opgelet

e Laat vloeistoffen of ingrediénten niet over de
groene lijn van de ActiveBlade-staafmixervoet
komen voor een vlotte reiniging.

¢ Indien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan, haal de pan dan
van het vuur en let erop dat de vioeistof niet
kookt. Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

® Laat de staafmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

e Schraap de ActiveBlade-staafmixervoet niet over
de bodem van pannen en potten.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise

250 g olie (bijv. zonnebloemolie)

1 ei en 1 extra eidooier

1-2 eetlepel azijn

Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

Plaats de staafmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij maximale snelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

Blijf mixen en breng de staafmixervoet dan
langzaam omhoog tot de bovenzijde van het
mengsel en weer omlaag om de rest van de olie
op te nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het kloppen van room,
stijf kloppen van eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de klopper (6b) vast aan de aandrijving
(6a).

e Breng het motordeel op één lijn met de
samengestelde garde en duw de stukken samen
tot ze vastklikken.

® Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken. Trek dan de klopper uit
de aandrijving.

Tips voor de beste resultaten

e Beweeg de garde rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

e Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u de garde in diepe kommen of
pannen.

e Zet de garde in een kom en schakel dan pas het
toestel in.

e Zorg altijd dat de garde en mengkom volledig
schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.
Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.
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e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger
en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gebruik

e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit
kan het toestel beschadigen.

* Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening

e Maak de aandrijving (7a) vast aan de as (7b) door

rechtsom te draaien tot ze vastzit.

Draai het accessoire voor puree ondersteboven

en breng de spatel (7c) aan over de centrale

naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien de
aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

Breng het gemonteerde accessoire voor puree

op één lijn met het motordeel en klik de twee

stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel de stamper onder in de ingrediénten en
zet het toestel aan.

e Beweeg de stamper voorzichtig omhoog en
omlaag door de ingrediénten tot de gewenste
textuur is bereikt.

¢ Laat de Smartspeed-schakelaar los en controleer

of het accessoire voor puree volledig is gestopt

voordat u het uit het voedsel haalt.

Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de

spatel (7c) door rechtsom te draaien.

e Druk op de EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om
het accessoire voor puree los te maken van het
motordeel. Scheid de aandrijving van de as door
linksom te draaien.

Opgelet

e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een
pan over een directe warmtebron.

e Haal de pan altijd weg van de warmte en laat licht
afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen opperviak
en ondersteun met uw vrije hand.

e Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

e Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag

u een pan of kom niet voor meer dan de helft

vullen met voedsel.

Bereid niet meer dan één partij zonder

onderbreking.

Laat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen

voordat u verder gaat met de bereiding.
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Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappelen

200 ml warme melk

e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smartspeed-schakelaar)

e Voeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.

Hakmolen (C)

De hakker (8) is ideaal geschikt voor het hakken van
harde kaas, uien, specerijen, look, groenten, brood,
crackers en noten, en voor het bereiden van kleine
porties puree voor baby'’s.

Gebruik de «hc» hakker (8) voor fijne resultaten.
Niet geschikt voor viees.

Voor de «hc» hakker mag u niet meer ingrediénten
toevoegen dan de max-lijn. Maximale werkingstijd
voor de «hc» hakker: 1 minuut voor grote
hoeveelheden natte ingrediénten, 30 seconden
voor droge of harde ingrediénten.

OPMERKING: wacht minstens 3 minuten voordat u
het apparaat opnieuw gebruikt (om storingen te
voorkomen). Stop de bereiding onmiddellijk
wanneer de motorsnelheid verlaagt en/of er sterke
trillingen plaatsvinden.

Raadpleeg Bereidingsgids C voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

¢ Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van vlees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (8de) is
vastgemaakt aan de onderzijde

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het
mes.

e Het mes (8b) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom

(8c). Duw het omlaag en draai het zodat het

vastklikt.

Vul de hakmolen met voedsel en zet het deksel

(8a) erop.

Breng de hakmolen op één lijn met het motordeel

(2) en klik samen.

e Om de hakmolen te bedienen zet u het toestel
aan. Tijdens de bereiding houdt u het motordeel
met een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijd met maximale snelheid.




Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om het
motordeel los te maken.

Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik de hakmolens(8) met hakmessen niet
om extreem hard voedsel te verwerken, zoals
noten in de schaal, ijsblokjes, koffiebonen,
granen of harde specerijen zoals nootmuskaat.
Het verwerken van deze voedingsmiddelen kan
de messen beschadigen.

Indien u het apparaat gebruikt om puree te
maken van warm voedsel, let er dan op dat de
vloeistof niet kookt. Laat warm voedsel licht
afkoelen om brandwonden te voorkomen.

Zet de hakkommen nooit in de magnetronoven.

«hc» Voorbeeld van een recept: Pruimen met

honing (als vulling voor pannenkoeken of smeersel)

50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

e Vul de «hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Bewaren bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Voeg 70 ml water (met vanillesmaak) toe.

e Hak gedurende 1,5 seconden op maximale
snelheid (druk de Smartspeed-knop volledig in).

Foodprocessor-accessoire

Het foodprocessor-accessoire (11) kan gebruikt

worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van luchtige beslag;

e kneden van deeg (op basis van max. 250 g
bloem);

e snijden, raspen en patat snijden.

Hakken (D)

Met het mes (9h) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, knoflook, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik

e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om
eenvoudiger te hakken.

Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.
Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit
de schaal.

Controleer of de slipvrije rubberring (99) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de kom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van het
mes.

Het mes (9h) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

Zet het mes op de centrale pin van de kom (9f).
Duw het omlaag en draai het zodat het

vastklikt.

Vul de kom met voedsel. Maak het deksel (9a)
aan de kom vast met de grendel (9e) rechts

van het handvat en breng de markeringen op één
lijn.

Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

Steek het motordeel (2) in de koppeling (9b) tot
het vastzit.

Steek de stekker in het stopcontact en voeg de
duwer (9c) in de toevoerbuis (9d).

Om de foodprocessor-accessoire te bedienen,
zet u het toestel aan. Tijdens de bereiding houdt
u het motordeel met een hand vast en de
foodprocessor-accessoire aan het handvat.
Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen (3) om het
motordeel los te maken.

Druk op de dekselgrendel (9e) en houd hem
vast. Draai het deksel (9a) linksom om het te
ontgrendelen.

Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen en ontgrendelen, draait u er
voorzichtig aan en dan trekt u het los.

Opgelet

e Gebruik het foodprocessor-accessoire niet om
extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

e Zet de kom nooit in de magnetron.

Met behulp van het mes (9h) kunt u ook luchtig
deeg zoals pannenkoekbeslag of een cakemengsel
met maximaal 250 g bloem mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en
tenslotte de eieren toe.

e Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
glad is.

Deeg kneden (D
Afbeelding F geldt ook voor het gebruik van de

kneedhaak (9i). De kneedhaak is ideaal voor het
kneden van verschillende deegtypen zoals gistdeeg
of gebak.
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Montage en bediening

e Zet de deeghaak op de centrale pin van de kom
(9f). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e Vul de kom met bloem (max. 250 g), voeg dan

de andere ingrediénten behalve de vloeistoffen

toe.

Zet het toestel aan met % druk op de

Smartspeed-knop.

Voeg vloeistoffen toe via de toevoerbuis terwijl

de motor draait.

OPMERKING: Maximale kneedtijd: 1 minuut

— laat de motor dan afkoelen gedurende

10 minuten.

Voorbeeld van een recept: Pizzadeeg

250 g bloem

Y2 theelepel zout

Y2 theelepel gedroogde gist

5 eetlepels olijfolie

150 ml water (lauw)

e Doe alle ingrediénten behalve het water in de
kom en begin te kneden.

e Voeg water toe via de toevoerbuis terwijl de
motor draait.

Voorbeeld van een recept: Zoet gebak

250 g bloem

170 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)

80 g suiker

1 vanillesuiker

1 klein ei

1 snuifje zout

e Doe de boter en het suiker in de kom en begin te
kneden. Gebruik koude boter voor de beste
resultaten.

* Voeg de bloem en rest van de ingrediénten toe.

e Door te veel te kneden zal het deeg te zacht
worden. Stop met kneden kort nadat het deeg
een bal heeft gevormd.

voordat u verder gaat.

Snijden / raspen / patat (E)

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof
versnipperen (i) om voedsel zoals appels, wortels,
aardappelen, biet, kool en harde kaas (zoals
Parmezaanse kaas) te versnipperen.

Gebruik de patatschijf (9k) om patat te snijden.

Raadpleeg Bereidingsgids E voor de aanbevolen
snelheden.

Montage en bediening

e Voor het snijden en versnipperen zet u een
inzetstuk in de houder (9j) tot het vastklikt. Plaats
de gemonteerde houder of patatschijf op de
centrale pin van de kom en draai zodat hij op zijn
plaats zit.

Maak het deksel aan de kom vast met de grendel
rechts van het handvat.
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Laat het deeg een half uur in de koelkast afkoelen

Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

Steek de stekker in het stopcontact en doe het te
verwerken voedsel in de toevoerbuis.

Voor de beste resultaten voor patat doet u 3-4
aardappelen (naargelang de grootte) in de
toevoerbuis van het deksel terwijl de motor is
uitgeschakeld.

Zet het toestel vervolgens aan. Kom niet in de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen om het motordeel los te maken.
Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
EasyClick Plus-vrijgaveknoppen om het
motordeel los te maken.

Druk op de dekselgrendel en houd hem vast.
Draai het deksel linksom om het te ontgrendelen.
Til het deksel op. Haal de houder van het
inzetstuk of de patatschijf er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om de
houder van het inzetstuk of de patatschijf te
verwijderen, draait u er voorzichtig aan en dan
trekt u.

Om een inzetstuk te verwijderen, duwt u het
uiteinde ervan dat uitsteekt aan de onderzijde van
de houder omhoog.

Verzorging en reiniging (F)

Reinig de handmixer en passende accessoires
altijd grondig voor het eerste gebruik en na elk
gebruik met water en schoonmaakmiddel.

Trek de stekker uit het stopcontact voor reiniging.
Dompel het motordeel (2) of de aandrijvingen
(6a, 7a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

Het deksel (9a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voor-
dat u ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.



Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur.
Breng het voor verwijdering naar een
Servicecentrum van Braun of naar een
geschikt inzamelpunt in uw land.

De materialen en voorwerpen bestemd
om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de hgjeste
standarder for kvalitet, funktionalitet og design.

Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye Braun-
enhed.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Forsigtig

o Knivene er meget skarpe!
For at undga skader skal

knivene handteres yderst
forsigtigt.

e Der skal udvises omhu ved handte-
ring af de skarpe knive, nar skalen
temmes og under renggaring.

¢ Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

* Barn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

* Barn skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

* Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes servicevaerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten, nar det efterla-
des uden opsyn og far montering,
afmontering, renggring og opbeva-
ring.

¢ Kontroller fgr brug, at spaendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

¢ Dette apparat er designet til brug i
husholdningen og til maengder, som
normalt indgar i en husholdning.
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® Brug ikke apparatet til andet formal
end den tilsigtede brug, der er
beskrevet i denne brugsanvisning. En
hvilken som helst forkert brug kan
forarsage potentiel skade.

* Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

® Renggr alle dele far farste brug eller
efter behov ved at fglge anvisningerne
I afsnittet om pleje og rengering.

Dele og tilbehor

Smartspeed-kontakt / variable hastigheder
Motordel
EasyClick Plus udlgserknapper
ActiveBlade aksel
Beegerglas
Pisketilbehgr
a Gear
b Pisker
7 Purétilbehgr

a Gear

b Puréaksel

c Ske
8 350 ml hakketilbehgr «hc»

a Lag

b Hakkeknive

c Hakkeskal

d Anti-slip gummiring
9 1500 ml foodprocessor tilbehgr «fp»
Lag (med gear)
Kobling til motordel
Nedstopper
Fadergr
Laglasning
Food processor skal
Anti-slip gummiring
Hakkeknive
Altekrog
Forsatsholder
(i) Snitteforsats (fin, grov)
(ii) Snitteforsatser (fin, grov)
k Pommes frites skive

O wWN =

= T STQ "0 Q0T

Udpakning

Tag enheden ud af kartonen. Fjern alle
emballagestykker. Fjern eventuelt resterende
etiketter pa enheden (fjern ikke typeskiltet).

Sadan bruges apparatet

Smartspeed-kontakt til
variable hastigheder

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo



hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smartspeed-kontakten (1) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

ActiveBlade aksel (A)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som ggr det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kraeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.

Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastgar ActiveBlade akslen (4) til motordelen,
indtil den klikker.

e Seet blenderakslen i den blanding, der skal

blendes. Teend sa for apparatet.

Ingredienserne blendes til den gnskede

konsistens ved at lave en forsigtig bevaegelse op

og ned. Afhaengigt af det anvendte tryk, vil

ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil

® udvide sig.

e Efter brug slukkes der for handblenderen og
trykkes pa EasyClick Plus-oplasningsknapperne
(3) for at lgsne ActiveBlade akslen.

Forsigtig

e Lad ikke veesker eller ingredienser na over den
grenne linje pa blenderakslen.

e Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og s@rg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

e Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

e Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie)

1&g og 1 ekstra eaggeblomme

1-2 spsk. Eddike

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur)

i beegeret i den reekkefglge som ovenfor.

Seet handblenderen i bunden af baegeret. Blend
ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien rgrt ind.

BEMZERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for
salater og op til 2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
aggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (6b) til gearet (6a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen, indtil
de klikker.

e Efter brugen, traekkes stikket ud og der trykkes
pa EasyClick Plus-friggrelsesknapperne for at
lgsne motordelen. Traek derefter piskeriset ud af
gearkassen.

Tips for bedste resultater

® Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med en
lille heeldning.

e For at forhindre sprgijt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

o Seet piskeriset i en skal, og teend farst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, far der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 aeggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkalet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
@g hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkelet flade for at fa en starre og
mere stabil maengde, nar der piskes.

Purétilbehor (B)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og aebler.

Far brugen

e Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,
da enheden kan tage skade.

e Skreel og fjern eventuelle sten eller harde
dele. Tilbered og draen, mos sa frugterne/
grentsagerne.

Samling og betjening

e Montér gearenheden (7a) pa aksel (7b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

¢ Vend purétilbehgret pa hovedet og montér skeen
(7c) over navet og drej det mod uret for at lase
det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil
skeen ikke sidde sikkert pa plads).
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Justér det samlede purétilbehgr med motor-
legemet og klik de to dele sammen. Tilslut til
stikkontakt.

Dyp purétilbehgret i ingredienserne og teend for
apparatet.

Lav en blid beveegelse op og ned, bevaeg
purétilbehgret gennem ingredienserne, indtil den
agnskede konsistens er opnaet.

¢ Friger Smartspeed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbehgret er holdt helt op med dreje, for
det tages op fra maden.

Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (7c)
ved at dreje den med uret.

¢ Tryk pa EasyClick Plus-friggrelsesknapperne for
at lgsne purétilbehgret fra motordelen. Adskil
gearkassen fra akslen ved at dreje mod uret.

Forsigtig

e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over

direkte varme.

Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den

kole lidt af.

Seet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan

overflade, og stagt den med den frie hand.

Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret

under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at

fijerne madrester.

For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld

aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt

fuldt med mad.

® Lad veere med at tilberede mere end én portion
uden afbrydelse.

* |Lad apparatet kgle af i 4 minutter, far der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm meelk

e Laeg kartoflerne i en skal og mos dem i 30
sekunder (3/4 oppe pa Smartspeed-kontakten)

e Tilsaet maelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbehor (C)

Hakkeren (8) egner sig perfekt til at hakke hard ost,
l@g, urter, hvidlag, grantsager, brad, kiks, ngdder
og til at tilberede sma portioner babypuré.

Brug hakkeren (8) «hc» til fine resultater. Den egner
sig ikke til kad.

Ga ikke hgjere op end maks. linjen med hakkeren
«hc» med meengden af ingredienser. Maksimal
kegretid for «<hc» hakkeren: 1 minut til store maengder
vade ingredienser, 30 sekunder til tarre eller harde
ingredienser.

BEMZERK: Lad der veere et interval pa mindst 3
minutter fgr brug igen (for at undga fejl). Stands
tilberedningen med det samme, nar motor-
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hastigheden daler og/eller der forekommer staerke
vibrationer.

Der henvises til tilberedningsguide C for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Far brugen

e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at
hakke.

¢ Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra kadet
for at undga skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (8d) er
fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Kniven (8b) er meget skarp! Hold altid i den

gverste plastikdel og handtér den med

forsigtighed.

Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift (8c).

Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa

plads.

¢ Fyld hakkeren med mad og saet laget pa (8a).

e Justér hakkeren ind med motordelen (2) og klik
dem sammen.

e For at kere med hakkeren teendes der for

apparatet. Under tilberedningen holdes

motordelen med den ene hand og hakkeskalen

med den anden.

Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)

ved fuld hastighed.

Nar hakningen er fuldfert, traekkes stikket ud

og der trykkes pa EasyClick Plus-frigarelses-

knapperne (5) for at Igsne motordelen.

Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far

indholdet haeldes ud af skalen. For at fierne

kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig

e Brug ikke hakketilbehgret (8) med hakkeknivene
til at tilberede ekstremt harde fadevarer, sdsom
udbeelgede ngdder, isterninger, kaffebgnner,
korn, eller harde krydderier f.eks. muskatngad.
Tilberedning af disse fgdevarer kan skade
knivene.

Hvis du bruger apparatet til at purere varm mad,
sgrg for, at vaesken ikke koger. Lad varm mad
kale en smule af for at undga risiko for skoldning.
Seet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.

«hc» Opskriftseksempel: Honningsvesker (som

pandekagefyld eller paleeg)

50 g svesker

75 g cremet honning

70 mlvand (med vanillesmag)

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet honning.

e Opbevares i kgleskab ved 3 °C i 24 timer.

e Tilsaet 70 ml vand (med vanillesmag).

e Haki 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smartspeed-kontakten helt ned).




Foodprocessortilbehor

Foodprocessortilbehgret (9) kan bruges til:

e at hakke, blende og blande let dej;

o at eelte dej (baseret pa maks. 250 g mel);
e at udskeere, findele og lave pommes frites.

Hakning (D

Ved at bruge kniven (9h) kan der hakkes kad, hard
ost, l@g, urter, hvidlag, grantsager, brad, kiks og
ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide D for maksi-
mummaengder, anbefalede tider og hastigheder.

Far brugen

e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at
hakke.

e Fjern eventuelle knogler, bruskveev, sener og
brusk fra kedet for at undga skader pa knivene.

e Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (9g) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samling og betjening

¢ Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Kniven (9h) er meget skarp! Hold altid i den

averste plastikdel og handtér den med

forsigtighed.

Anbring kniven pa skalens midterstift (9f). Tryk

den ned og giv den et drej, sa den lases pa plads.

Fyld skalen med mad. Fastger laget (9a) til skalen

med lasen (9e), der er placeret til hgjre for

skalens handtag og pa ret ind efter
markeringerne.

For at lase laget drejes det med uret, sa lasen gar

i indgreb med et klik.

e Sget motordelen (2) ind i koblingen (9b) indtil den

laser.

Tilslut apparatet, og saet nedstopperen (9c) ind i

fgderaret (9d).

e For at kgre med foodprocessoren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes motor-
delen med den ene hand og foodprocessorens
skal pa handtaget.

e Nar hakningen er fuldfert, traekkes stikket ud og

der trykkes pa EasyClick Plus-friggrelses-

knapperne (3) for at lazsne motordelen.

Tryk pa lagets 1as (9e) og hold den. Drej laget

(9a) mod uret for at frigare det.

Laft laget op. Tag forsigtigt kniven ud, far

indholdet haeldes ud af skalen. For at fijerne og

oplase kniven, drej den lidt, traek den sa af.

Forsigtig

* Brug ikke foodprocessorens tilbehgr til at hakke
ekstremt harde fadevarer, sdsom udbeelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller
harde krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning
af disse fgdevarer kan skade knivene.

e Saet aldrig foodprocessorens skal i mikro-
bglgeovnen.

Ved brug af kniven (9h) kan du ogsa blande let dej
sasom pandekagedej eller en kageblanding baseret
pa op til 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml maelk

250 g hvedemel

2 &g

e Haeld meelken i skalen, tilseet s& mel og til sidst
seggene.

e /Elt dejen ved brug af fuld hastighed.

Zltning af dej (D)

Figur F gaelder ogsa brug af dejkrog (9i). Dejkrogen
er ideel til eeltning forskellige typer dej sasom
geerdej eller marde;j.

Samling og betjening

e Anbring dejkrogen pa skalens midterstift (9f).
Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa
plads.

Fyld skalen med mel (maks. 250 g), tilsaet
derefter de gvrige ingredienser undtagen
vaeskerne.

e Taend for apparatet med % tryk pa Smartspeed-
kontakten.

Tilseet veesker gennem fadergret mens motoren
karer.

BEMZERK: Maksimal aeltetid: 1 minut — lad sa
motoren kgle af i 10 minutter.

Opskriftseksempel: Pizzadej

250 g hvedemel

Vs tsk. Salt

Y2 tsk. Targeer

5 spsk. Olivenolie

150 mlvand (lunken)

e Kom alle ingredienserne undtagen vandet i
skalen og begynd at elte.

e Tilseet vand gennem fgdergret mens motoren
karer.

Opskriftseksempel: Sgdt bagvaerk

250 g hvedemel

170 g usaltet smar (kold/hard, sma stykker)

80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lille eg

1 knivspids salt

e Kom smer og sukker i skalen og begynd at zelte.
Brug koldt smer for at fa gode resultater.

¢ Tilseet mel og resten af ingredienserne.

e Dejen vil blive for blgd, hvis den eeltes for meget.
Hold op med at eelte kort efter dejen har formet
en bold.

* Nedkgl dejen i kagleskabet i en halv time, far der
fortseettes.

Skiveskaering / findeling / pommes frites (E)
Brug finrivningsindsatsen og grovrivningsindsatsen
(i) til at rive fodevarer som f.eks. aebler, guleradder,
kartofler, radbeder, kal, hard ost (som parmesan).
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Brug pommes frites-skiven (9k) til at tilberede
pommes frites.

Der henvises til tilberedningsguide E for anbefalede
hastigheder.

Samling og betjening

e Skiveskaering og rivning: Saet en indsats i
indsatsholderen (9j), og klik den pa plads. Seet
indsatsholderen eller pommes frites-skiven pa
skalens midterstift, og drej den, sa den klikker pa
plads.

Fastger laget til skalen med lasen, der er placeret
til hajre for skalens handtag.

For at lase laget drejes det med uret, sa lasen gar
i indgreb med et klik.

e Saet motordelen ind i koblingen indtil den laser.

e Tilslut apparatet, og for den mad, der skal
tilberedes, ind fagdergret.

For at fa de bedste resultater med pommes frites,
leegges der 3-4 kartofler (afhaengigt af starrelse)
i lagets fgderar, mens motoren er slukket.

e Taend for apparatet for at tilberede. Raek ikke ind
i faderaret, mens apparatet er taendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

Efter brugen tages stikket ud og der trykkes pa
oplasningsknapperne for at lasne motor-
legemet.

Treek stikket ud af stikkontakten efter brug, og
friger motordelen ved at trykke pa EasyClick
Plus-friggrelsesknapperne.

Tryk pa lagets las og hold den. Drej laget mod
uret for at friggre det.

Laft laget op. Tag forsigtigt forsatsholderen eller
pommes frites skiven ud, fgr indholdet haeldes
ud af skalen. For at fijerne forsatsholderen eller
pommes frites skiven, drej den lidt, treek den sa
af.

For at fijerne en forsats skubbes den op i den ene
ende, der rager ud pa undersiden af
forsatsholderen.

Pleje og rengering (F)

¢ Renger altid handblenderen og det passende
tilbehar grundigt til ferste brug og efter hver brug
med vand og renggringsmiddel.

Treek handblenderen ud af stikkontakten far
renggring.

e Saenk ikke motordelen (2) eller gearenhederne
(6a, 7a) i vand eller anden vaeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

Laget (9a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedseenkes i vand eller seettes i en
opvaskemaskine.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.

Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kann
ridse overfladen.
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Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftagr disse dele med vegetabilsk
olie, fgr de renggres.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan aendres uden varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer er i
overensstemmelse med EU-forordning
1935/2004.
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hayeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye for du
begynner a bruke apparatet.

Forsiktig

. Skjeerebladene er sveert

=\ skarpe! Handter skjeerebla-
dene svaert varsomt for &
unnga skader.

e Opptre varsomt nar de skarpe kniv-
bladene handteres, bollen tammes
0g ved rengjaring.

¢ Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med reduserte fysiske, senso-
riske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring og kunnskap,
dersom de har fatt oppleering eller
instruksjoner om hvordan apparatet
brukes pa en sikker mate og forstar
farene ved bruk.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

¢ Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

e Apparatet og tilhgrende stramledning
ma holdes utenfor rekkevidde for
barn.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, et av
deres serviceverksteder eller en
annen kvalifisert person, for & unnga
fare.

e Sl alltid av apparatet og trekk ut kon-
takten nar apparatet ikke er under
oppsyn, samt far montering, demon-
tering, rengjering og lagring.

* Fogr du setter stapslet i stikkontakten,
sjekk at spenningen stemmer over-
ens med spenningsangivelsen pa
etiketten under apparatet.

® Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlige i
privathusholdninger.

¢ Apparatet skal ikke benyttes til noe
annet formal enn den tiltenkte bruken
som er beskrevet i denne bruksanvis-
ningen. Enhver feilaktig bruk kan
forarsake potensielle personskader.

* Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

e \lennligst rengjer alle deler fgr de
benyttes farste gang eller nar det
kreves, og falg instruksjonene i
avsnittet Pleie og Rengjaring.

Deler og tilbehor

Smart tempobryter / variable hastigheter
Motordel
EasyClick Plus utlgserknapper
ActiveBlade kanal
Beger
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
7 Purétilbehgr

a Girkasse

b Puréskaft

¢ Skovl
8 350 ml hakketilbehgr «hc»

a Lokk

b Hakkekniv

¢ Hakkebolle

d Antiskli gummiring
9 1500 ml matprosessortilbehgr «fp»
Lokk (med gir)
Kobling for motordel
Stapper
Matergr
Lokklas
Matprosessor bolle
Antiskli gummiring
Hakkekniv
Eltekrok
Enhetsholder
(i) Kutteenhet (fin, grov)
(ii) Hakkeenhet (fin, grov)
k Frityrkokeplate

OO wWN =

= T STQ "0 Q0T

Utpakning

Ta enheten ut av esken. Fjern all emballasjen. Fjern
eventuelle gjenvaerende etiketter pa enheten (ikke
fiern typeskiltet).
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Slik brukes apparatet

Smartspeed bryter for
variable hastigheter

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smartspeed bryter (1) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

ActiveBlade kanal (A)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grennsaker.

Den egner seg ogsa til a lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Montering og betjening

e Fest ActiveBlade kanalen (4) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

Plasser miksekanalen inn i blandingen som skal
mikses. Sla deretter pa apparatet.
Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som paferes vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.
Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3) for a
koble fra ActiveBlade kanalen.

Forsiktig

¢ |kke la veeske eller ingredienser overlappe den
grgnne linjen i miksekanalen.

e Dersom apparatet benyttes til & lage puré avvarm
mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du fijerne
kasserollen eller kannen fra varmekilden og pase
at veesken ikke koker. La den varme maten
avkjeles noe for a unnga risikoen for & bli skaldet.

¢ |kke la handmikseren forblii en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

e |kke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

e Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.
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Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved maksimum hastighet inntil oljen
begynner a emulgere.

¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for & fa& med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til a vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Montering og betjening

e Fest vispen (6b) til girkassen (6a).

e Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbeharet, for delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
EasyClick Plus-utlaserknappene for a fierne
motordelen. Deretter skal vispen dras ut av
girkassen.

For best mulige resultater

* Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

e For a unnga sprut begynner du langsomt og

bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller

panner.

Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet

slas pa.

Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene

og uten noe fett fagr du visper eggehviter. Det skal

kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flgte (min. 30 % fett, 4-8 °C)

e Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

e Bruk alltid fersk, avkjelt flate for & oppna starre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehor (B)

Purétilbehgr kan benyttes til & mose kokte
gronnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

Far bruk

¢ |kke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.

e Skrell og fjern alle steiner eller harde deler; kok
og la det renne av og mos sa frukten/
grognnsakene.



Montering og betjening

e Monter girkassen (7a) pa kanalen (7b) ved &
dreie den med urviseren inntil den raster pa plass
i lasen.

Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlen
(7c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for a finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seq).

e Det monterte purétilbehgret synkroniseres med
motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
inn.

Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.

¢ Ved a bevege det forsiktig opp og ned beveges
purétilbehgret gjennom ingrediensene inntil
gnsket konsistens oppnas.

Slipp fri Smartspeed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt & rotere far du
fierner det fra maten.

Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (7c) ved & dreie den med urviseren.
Trykk pa EasyClick Plus-utlgserknappene for &
fierne purétilbehgret fra motordelen. Girkassen
kobles fra kanalen ved a dreie mot urviseren.

Forsiktig

e Bruk aldri purétilbehar i en kasserolle over direkte

varme.

Ta alltid kasserollen av fra varmen og la den

avkjales litt.

Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt

underlag, og stett den med den ledige handen

din.

Ikke trykk pa purétilbehgret pa siden av

kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en

slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en

kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat

nar du skal mose.

Det skal ikke behandles mer enn en gang uten

avbrudd.

e La apparatet kjgles ned i 4 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

® Legg potetene i bollen og mos i 30 sekunder (3/4
av strekningen pa Smartspeed bryteren)

e Melken tilfgres. Fortsett @ mose i 30 sekunder.

Hakketilbeher (C)

Hakken (8) er perfekt tilpasset & hakke hard ost,
lok, urter, hvitlgk, grennsaker, brad, kjeks og natter,
og for tilberedning av sma porsjoner med babypuré.

Bruk «hc» hakken (8) for fint resultat. Den egner seg
ikke for kjott.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser over max-
streken til <hc» hakken. Maksimum driftstid «<hc»
hakke: 1 minutt for stgrre mengder av vate
ingredienser, 30 sekunder for tgrre eller harde
ingredienser.

MERK: la det drgye minst 3 minutter for den
benyttes igjen (for a unnga feil). Stopp
behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Se Behandlingsmanual C for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til 8 unnga skader pa knivbladene.

¢ Pase at antiskli gummiringen (8de) festes pa
bunnen av hakkebollen.

Montering og betjening

¢ Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (8b) er veldig skarp! Hold den alltid i den
pverste plastikkdelen og behandle den varsomt.
Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (8c). Trykk den ned og drei den
rundt slik at den lases pa plass.

Fyll hakken med mat og sett pa lokket (8a).
Hakken synkroniseres med motordelen (2) og
klikkes sammen pa plass.

For drift av hakken slas apparatet pa. Under
behandling skal motordelen holdes med en hand
og hakkebollen med den andre.

Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes
ved full hastighet.

Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlaserknappene (3)
for & fjerne motordelen.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fijerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

e |kke bruk hakketilbehgret (8) med hakkeknivene
til 8 behandle ekstremt hard mat, som ngtter med
skall, isbiter, kaffebgnner, korn eller hardt
krydder, f.eks. muskatngtt. Behandling av slik
mat kan gdelegge knivbladene.

e Dersom apparatet benyttes til a lage puré avvarm
mat skal du pase av vaesken ikke koker. La den
varme maten avkjgles noe for & unnga risikoen
for & bli skaldet.

e Hakkebollen skal aldri plasseres i mikro-
bglgeovnen.

«hc» Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som
pannekakefyll eller -palegg)

50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 ml vann (vanilje-smak)
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* Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e Lagres 24 timer i kjgleskap ved 3 °C.

Tilsett 70 ml vann (vanilje-smak).

Hakk i 1,5 sekunder med med maksimal

hastighet (trykk fullt ut pa Smartspeed bryteren).

Matprosessortilbehor

Matprosessortilbehgret (9) kan benyttes til:
e Hakking, blanding og miksing av lett deig;
¢ elte deig (basert pa maks. 250 g mel);

e kutte, hakke og lage pommes frites.

Hakking (D

Knivbladet (9h) kan du bruke til & hakke kjatt, hard
ost, lak, urter, hvitlgk, greannsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

¢ Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for a
bidra til 8 unnga skader pa knivbladene.

e Fjern urtestilker, ngtteskall.

e Pase at antiskli gummiringen (9g) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (9h) er veldig skarp! Hold den alltid i den
gverste plastikkdelen og behandle den varsomt.
Plasser knivbladet pa senterpinnen hos bollen
(9f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

Fyll bollen med mat. Fest lokket (9a) til bollen
med hjelp av lasen (9e) som er plassert til hgyre
for bollehandtaket, og juster etter markeringene.
For & lase lokket skal det vris med urviseren, slik
at lasen aktiveres med et klikk.

Sett motordelen (2) inn i koblingen (9b) inntil den
lases.

Sett kontakten inn i stgpslet og sett stapperen
(9c) inn i matergret (9d).

For drift av matprosessoren slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen holdes med
en hand og matprosessor-bollen pa handtaket.

e Nar du er ferdig med a hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa EasyClick Plus-utlgserknappene (3)
for a fierne motordelen.

Trykk ned lokklasen (9e) og hold den. Vri lokket
(9a) mot urviseren for & lgsne det.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fierne og lgsne
knivbladet skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
¢ |kke bruk matprosessortilbehgret til & hakke
ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
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kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan adelegge
knivbladene.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

Ved a bruke knivbladet (9h) kan du ogsa blande lett
deig, som pannekakedeig eller en kakeblanding,
basert pa opptil 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml melk

250 g hvetemel

2egg

e Hell melken i bollen, far melet tilfgres og til slutt
eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

Eltedeig (D

Bilde F gjelder ogsa for bruken av eltekroken (9i).
Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

Montering og betjening

* Plasser eltekroken pa senterpinnen hos bollen
(9f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

Fyll bollen med mel (maks. 250 g), og tilfer sa de
andre ingrediensene med unntak av vaesken.
Sla pa apparatet ved a trykke inn Smartspeed
bryteren med % trykk.

Tilsett veeske gjennom matergret mens motoren
erigang.

MERK: Maksimum eltetid: 1 minutt - la s&
motoren avkjgles i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig

250 g hvetemel

¥ teskje salt

Y2 teskje tarrgjeer

5 spiseskjeer olivenolje

150 ml (lunkent) vann

e Hell alle ingrediensene, unntatt vannet, i bollen
og start a elte.

e Tilsett vann gjennom matergret mens motoren er
igang.

Eksempel pa oppskrift: Sgtbakst

250 g hvetemel

170 g usaltet smar (kaldt/hardt, sma biter)

80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lite egg

1 klype salt

e Hell smar og sukker i bollen og start & elte. Bruk
kaldt smer for et godt resultat.

e Mel og andre ingredienser tilsettes.

e Deigen vil bli for myk dersom den eltes for mye.
Stans eltingen kort tid etter at deigen har laget en
ball.




¢ Kjol ned deigen i kjgleskapet i en halvtime fgr den
behandles videre.

Kutting / hakking / pommes frites (E)

Bruk fine og grove hakkeenheter (i) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, radbeter, kal, hard ost
(som parmesan).

Bruk frityrkokeplate (9k) for a tilberede pommes
frites.

Se Behandlingsmanual E for anbefalte hastigheter.

Montering og betjening

e For kutting og hakking plasseres en enhet i

enhetsholderen (9j) og smekkes pa plass.

Plasser den monterte enhetsholderen eller

frityrkokeplaten pa senterpinnen hos bollen,

og drei den slik at den lases pa plass.

Fest lokket til bollen med hjelp av lasen som er

plassert til hgyre for bollehandtaket.

For a lase lokket skal det vris med urviseren, slik

at Iasen aktiveres med et klikk.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den lases.

e Sett kontakten inn i stgpslet og sett maten som

skal behandles inn i materaret.

For best pommes frites resultat plasseres 3-4

poteter (avhengig av starrelsen) inn i matergret

hos lokket mens motoren er slatt av.

Sla pa apparatet for a betjene det. Aldri grip inn i

matergret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid

stapperen for a tilsette mat.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa

utlaserknappene for a fijerne motoren.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa

EasyClick Plus-utlaserknappene for a fijerne

motordelen.

Trykk ned lokklasen og hold den. Vri lokket mot

urviseren for a lgsne det.

Laft opp lokket. Ta forsiktig ut enhetsholderen

eller frityrkokeplaten fgr du heller ut bollens

innhold. For & fierne enhetsholderen eller

frityrkokeplaten skal den vris lett, og sa dras av.

¢ For a fjerne enheten, ma du trykke opp den
enden som stikker ut pa bunnen av enhets-
holderen.

Pleie og rengjoring (F)

e Handmikseren og passende tilbehgr ma alltid
rengjares grundig med vann og rensemiddel
innen farste gangs bruk, og deretter etter hver
bruk.

e Handmikseren skal frakobles stram far den

rengjares.

Motordelen (2) eller girkassene (6a, 7a) skal aldri

dyppes ivann eller annen vaeske. Rengjares kun

med en fuktig klut.

Lokket (9a) kan skylles under rennende vann.

Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres i en

oppvaskmaskin.

Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjgringsmidler som kann
skrape pa overflaten.

e Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.

Ikke bruk abrasive rengjegringsmidler som kann
skrape pa overflaten.

e Ved bearbeiding av mat med hgyt pigmentinnhold
(f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret bli missfarget.
Tark av delene med vegetabilsk olje far du
rengjeor dem.

Bade tekniske spesifikasjoner og denne
bruksanvisningen kan endres uten varsel.

Ikke kast produktet sammen med
husholdningsavfall pa slutten av brukstiden.
Det kann avhendes pa et Braun servicesenter
eller tilsvarende gjenvinningsstasjon for
elektriske/ elektroniske apparater.

Materialer og gjenstander ment for Il
kontakt med matvarer (food grade) er i
samsvar med EU-forskrift 1935/2004.
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Svenska

Vara produkter ar framtagna for att motsvara de
hogsta kraven pa kvalitet, funktion och design. Vi
hoppas att du kommer bli n6jd med din nya
Braun-apparat.

Fore anvandning

Las bruksanvisningen noga och i sin helhet
innan du anvander apparaten.

Varning

. Knivbladen ar valdigt vassa!
Hantera knivbladen ytterst

forsiktigt for att forhindra
skador.

e Var forsiktig ndr du hanterar de vassa
knivarna, nar du tommer skalen och
nar du rengor apparaten.

¢ Den har apparaten kan anvandas av
personer med nedsatt fysisk, sens-
orisk eller mental formaga eller brist
pa erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller far instruktioner
angaende anvandning av apparaten
pa ett sakert sétt och forstar riskerna
med anvandning.

e Barn far inte leka med apparaten.

¢ Denna apparat far inte anvandas av
barn.

¢ Barn ska hallas utom rackhall for
apparaten och tillhorande natkabel.

e Om anslutningskabeln ar skadad
maste den bytas ut av tillverkaren,
serviceombudet eller en annan beho-
rig person for att undvika fara.

e Stang alltid av och dra ur sladden till
apparaten nar du lamnar den utan
tillsyn och innan du monterar,
demonterar, rengor eller staller
undan den.

¢ Innan du ansluter stickkontakten
maste du kontrollera att spanningen
stammer Overens med den angivna
spanningen pa apparatens undersi-
da.

¢ Den har apparaten ar endast avsedd
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for hushallsbruk och for bearbetning
av normala mangder vid hushalls-
bruk.

¢ Anvénd inte apparaten for nagot
annat andamal an den avsedda
anvandning som beskrivs i denna
bruksanvisning. Felaktig anvandning
kan leda till skador.

¢ Anvénd inte delarna i mikrovag-
sugn.

® Rengor alla delar innan produkten
anvands for forsta gangen eller efter
behov, enligt anvisningarna i avsnittet
Skotsel och Rengoring.

Delar och tillbehor

Smartspeed-knapp / reglerbar hastighet
Motorenhet
EasyClick Plus-frigéringsknappar
ActiveBlade-skaft
Bagare
Visptillbehdr
a Vaxellada
b Visp
7 Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
8 Hacktillbehor 350 ml «<hc»
a Lock
b Hackkniv
¢ Hackskal
d Gummiring for halkskydd
9 Tillbehor for matberedare 1500 ml «fp»
Lock (med kugghijul)
Koppling till motorenheten
Pamatare
Matningsror
Locksparr
Matberedarskal
Gummiring for halkskydd
Hackkniv
Degkrok
Insatshallare
(i) Insatser for skivning (fin, grov)
(ii) Insatser for strimling (fin, grov)
k Skiva for pommes frites

DU WN =
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Uppackning

Lyft upp apparaten ur kartongen. Ta bort allt
emballage. Ta bort eventuella kvarsittande etiketter
fran apparaten (ta inte bort markskylten).



Sa anvander du apparaten

Smartspeed-knapp for
reglerbar hastighet

En tryckning for alla hastigheter. Ju hardare du
trycker, desto hogre hastighet. Ju hogre hastighet,
desto snabbare och finare mix- och hackresultat.

Anvandning med en hand: Smartspeed-knappen
(1) gor att du kan satta igang apparaten och reglera
hastigheten med en hand.

ActiveBlade-skaft (A)

Stavmixern ar utrustad med ett ActiveBlade-skaft,
som gor att knivenheten kan férlangas till nedre
delen av knivskyddet. Justeringen gors automatiskt
baserat pa det tryck som kravs vid mixningen, vilket
ar sarskilt anvandbart vid bearbetning av harda
livsmedel, t.ex. okokta frukter och gronsaker.

Funktionen ar aven idealisk vid tillredning av dippar,
saser, salladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand den hdgsta hastigheten for basta resultat.

Montering och hantering

e Satt ihop ActiveBlade-skaftet (4) med
motorenheten tills du hor ett klick.

e Placera mixerskaftet i de ingredienser som du vill

blanda. Satt igang apparaten.

Mixa ingredienserna till 5nskad konsistens med

en mjuk rorelse upp och ner. Beroende pa hur

hart tryck du anlagger kommer

ActiveBladeskaftet att tryckas in och knivenheten

forlangas.

Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka

ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna (3) for

att lossa ActiveBlade-skaftet.

Varning

e Latinte vatskor eller ingredienser stiga dver den
grona linjen pa mixerskaftet.

e Om du anvander apparaten for att mosa varm

mat i en kastrull eller gryta ska du ta bort

kastrullen eller grytan fran varmekallan och se till

att vatskan inte kokar. Lat varma matvaror svalna

en aning for att minska risken for brannskador.

Lat inte stavmixern vara kvar i en varm kastrull pa

spisen nar den inte anvands.

Skrapa inte med ActiveBlade-skaftet pa botten av

kastrullen eller grytan.

Exempel pa recept: Majonnas
250 g olja (t.ex. solrosolja)

1 agg och 1 extra aggula

1-2 msk vinager

Salt och peppar

e Hall alla ingredienser (vid rumstemperatur) i
bagaren i den ordning som anges ovan.

¢ Placera stavmixern i botten av bagaren. Mixa pa
hogsta hastighet tills oljan borjar tjockna.

o Lat stavmixern vara igang, lyft skaftet langsamt
till blandningens yta och sank ner skaftet
i blandningen for att blanda in resten av oljan.
OBSERVERA: Tillagningstid: cirka 1 minut for
sallader och upp till 2 minuter for tjockare
majonnas (t.ex. till dip).

Visptillbehar (A)

Anvand endast vispen for att vispa gradde, aggvitor,
sockerkakor och fardiga desserter.

Montering och hantering

e Fastvispen (6b) i vaxelladan (7a).

e Rikta in motorenheten mot det monterade
visptillbehoret och tryck ihop delarna tills det hors
ett klickande ljud.

e Efter anvdndning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten. Dra sedan ut
vispen ur véxelladan.

Tips for basta resultat

e |utavispen en aning och rér den medurs.

e Om du vill undvika stank ska du borja vispa i lag
hastighet och anvénda visptillbehoret i en djup
behallare eller kastrull.

e Placera vispen i en skal och satt forst darefter
igang apparaten.

e Se alltid till att vispen och blandningsskalen ar
ordentligt rengjorda och fria fran fett innan du
vispar aggvitor. Vispa inte fler an 4 aggvitor at
gangen.

Exempel pa recept: Vispad gradde

400 ml kall vispgradde (minst 30 % fett, 4 — 8 °C)

¢ Borja vispa pa lag hastighet (med ett latt tryck pa
knappen) och 6ka hastigheten (med hardare
tryck pa knappen) medan du vispar.

e Anvand alltid farsk, kall gradde for att uppna
storre och stabilare volym nér du vispar.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tillbehoret kan anvandas for att mosa kokta
gronsaker och frukter som potatis, sotpotatis,
tomater, plommon och applen.

Fore anvandning

e Forsok inte att mosa harda eller okokta matvaror,
eftersom det kan skada apparaten.

e Ta bort skal och eventuella kérnor eller andra
harda delar fran frukterna/ gronsakerna innan du
kokar och mosar dem.
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Montering och hantering

e Montera vaxelladan (7a) pa skaftet (7b) genom

att vrida den medurs tills den laser fast.

Vrid puré-tillbehéret upp och ner, fast degspaden

(7c) pa navet i mitten och vrid den moturs sa att

den sitter fast. (Om véaxelladan inte &r monterad

pa ratt satt gar det inte att fasta degspaden).

Rikta in det ihopmonterade puré-tillbehdret mot

motorenheten och tryck ihop delarna tills du hor

ett klickande ljud. Satt i natsladden.

e Sank ner puré-tillbehoret i ingredienserna och
satt igang apparaten.

e Lyft och sank puré-tillbehdret med en mjuk
rorelse i ingredienserna tills de har uppnatt
onskad konsistens.

e Slapp Smartspeed-knappen och se till att

puré-tillbehdret har stannat helt innan du lyfter

upp det fran matvarorna.

Dra ut apparatens natsladd nar du ar klar. Ta bort

degspaden (7c) genom att vrida den medurs.

Tryck ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna

for att lossa puré-tillbehoret fran motorenheten.

Ta bort vaxelladan fran skaftet genom att vrida

moturs.

Varning

e Anvand aldrig puré-tillbehdret i en kastrull dver
direkt varme.

Ta alltid bort kastrullen fran varmen och lat den
svalna.

Stall kastrullen eller skalen pa en stabil, plan yta
och hall den stadigt med din lediga hand.

Sla inte med puré-tillbehoret pa sidan av
kokkarlet under eller efter anvandning. Anvand
en degskrapa for att skrapa bort kvarvarandemat.
For att uppna béasta resultat nar du mosar ska du
aldrig fylla kastrullen eller skalen mer an till
halften med matvaror.

Bearbeta inte mer an en sats at gangen utan
avbrott.

Lat apparaten svalna under 4 minuter innan du
fortsatter att anvanda den.

Exempel pa recept: Potatismos

1 kg kokt potatis

200 ml varm mjolk

e Lagg potatisarna i en skal och mosa i 30 sekun-
der (med Smartspeed-knappen intryckt till 3/4).

e Hall i mjolken. Fortsatt att mosa i 30 sekunder.

Hacktillbehor (C)

Hacktillbehoret (8) ar perfekt for att hacka hard ost,
10k, orter, vitlok, gronsaker, brod, kex, nétter och for
tillagning av sma portioner barnmat.

Anvand hacktillbehoret «<hc» (8) for finhackning. Kan
inte anvandas till kott.

Fyll inte pa mer ingredienser an upp till maxlinjen
nar du anvander hacktillberhoret «<hc». Maximal
anvandningstid for hacktillbehoret «<hc»: 1 minut for
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stora mangder fuktiga ingredienser, 30 sekunder
for torra eller harda ingredienser.

OBSERVERA: lat apparaten vila i minst 3 minuter
innan du anvander den igen (for att undvika att den
gar sonder). Avsluta bearbetningen omedelbart om
motorns hastighet minskar och/eller vibrerar
kraftigt.

Se bearbetningsguide C fér maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning

e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta
hackningen.

e Ta bort ben, senor och brosk fran kott for att
undvika skador pa knivarna.

e Se till att gummiringen for halkskydd (8d) sitter
fast pa undersidan av hackskalen.

Montering och hantering

o Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Kniven (8b) ar mycket vass! Hall den alltid i den

ovre delen av plast och hantera den varsamt.

Placera kniven pa tappen i mitten av hackskalen

(8c). Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

Fyll hackskalen med matvaror och séatt pa locket

(8a).

Rikta in hacktillbehéret mot motorenheten (2) och

tryck tills du hor ett klick.

Satt igang apparaten nar du vill anvanda

hackaren. Hall motorenheten med ena handen

och hackskalen med den andra under
bearbetningen.

Hacka alltid harda matvaror (t.ex. parmesanost)

pa hogsta hastighet.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClick Plus-
frikopplingsknapparna (3) for att lossa
motorenheten.

e |Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
haller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning
och ta bort den genom att dra uppat.

Varning

e Anvand inte hacktillbehoren (8) med hackknivar
for att bearbeta extremt harda matvaror, som
t.ex. oskalade nétter, isbitar, kaffebonor,
sadeskorn eller harda kryddor som muskot.
Bearbetning av dessa typer av matvaror kan
skada knivarna.

¢ Om du anvander apparaten for att mosa varma
matvaror maste du se till att vatskan inte ar
kokhet. Lat varma matvaror svalna en aning for
att minska risken for brannskador.

e Stéll aldrig in hackskalarna i en mikrovagsugn.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon med honung (som

palagg eller fylining i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 ml vatten (med vaniljsmak)

e Hall bade sviskon och honung i «<hc»-hackskalen.



e Forvarai kylskap vid 3 °C under 24 timmar.

e Tillsatt 70 ml vatten (med vaniljsmak).

e Hackai 1,5 sekunder med hogsta hastighet
(tryck ner Smartspeed-knappen helt).

Tillbehor for matberedare

Matberedar-tillbehoret (9) kan anvandas for att:
e Hacka, blanda och mixa latta degar;

¢ knada deg (med max. 250 g mjol);

e Skiva och strimla pommes frites.

Hackning (D
Med hackkniven (9h) kan du hacka kétt, hard ost,
16k, oOrter, vitlok, gronsaker, brdd, kex och notter.

Se bearbetningsguide D for maximala kvantiteter,
rekommenderade tider och hastigheter.

Fore anvandning

e Skar matvarorna i sma bitar for att underlatta

hackningen.

Ta bort ben, senor och brosk fran kott for att

undvika skador pa knivarna.

e Ta bort stjalkar fran 6rter och skal fran notter.

e Se till att gummiringen for halkskydd (9g) sitter
fast pa undersidan av matberedarskalen.

Montering och hantering

¢ Ta forsiktigt bort plastskyddet fran kniven.

e Kniven (9h) &r mycket vass! Hall den alltid i den
ovre delen av plast och hantera den varsamt.
Placera kniven pa tappen i mitten av skalen (9f).
Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.

Fyll skalen med matvaror. Satt pa locket (9a) pa
skalen med sparren (9e) till hoger om skalens
handtag och rikta in mot markeringarna.

Las locket genom att vrida det medurs tills
sparren laser fast med ett klick.

Satt in motorenheten (2) i kopplingen (9b) och
tryck tills den laser fast.

Anslut apparaten till elnatet och satt in pamataren
(9c) i matningsroret (9d).

Satt igang apparaten nar du vill anvanda
matberedaren. Hall motorenheten med ena
handen och matberedarskalen med den andra
under bearbetningen.

e Nar du har hackat fardigt ska du dra ut
natsladden och trycka ner EasyClickPlus-
frikopplingsknapparna (3) for att lossa
motorenheten.

Tryck ner locksparren (9e) och hall den nertryckt.
Vrid locket (9a) motsols for att lasa upp det.

Lyft upp locket. Ta ut kniven forsiktigt innan du
héller ut skalens innehall. Vrid kniven en aning for
att lasa upp den och ta bort den genom att dra
den uppat.

Varning
e Anvand inte matberedartillbehoret for att
bearbeta extremt harda matvaror, som t.ex.

oskalade notter, isbitar, kaffebonor, sddeskorn
eller harda kryddor som muskot. Bearbetning av
dessa typer av matvaror kan skada knivarna.

e Stall aldrig in matberedarskalen i en
mikrovagsugn.

Med hjélp av kniven (9h) kan du aven blanda latta
smetar som pannkakssmet eller kaksmet med upp
till 250 g mjol.

Exempel pa recept: Pannkakssmet

375 ml mjolk

250 g vetemjol

2agg

e Hall mjolken i skalen, hall sedan i mjolet och
tillsatt darefter aggen.

¢ Mixa smeten pa hogsta hastighet tills den ar slat.

Knadning av deg (D)

Figur F galler aven for anvandning av degkroken
(9i). Degkroken ar idealisk for knadning av olika
degtyper, som jasdeg eller smoérdeg.

Montering och hantering

¢ Placera degkroken pa tappen i mitten av skalen
(9f). Tryck ner den och vrid sa att den laser fast.
Hall mjolet i skalen (hogst 250 g) och tillsatt de
ovriga ingredienserna, forutom vatskan.

Satt igadng maskinen med Smartspeed-knappen
intryckt till %.

Tillsatt vatskan genom matningsroret medan
motorn &r i gang.

OBSERVERA: Maximal knadningstid: 1 minut — 1at
sedan motorn svalna i 10 minuter.

Exempel pa recept: Pizzadeg

250 g vetemjol

V2 tsk salt

¥ tsk torrjast

5 msk olivolja

150 ml vatten (ljummet)

e Hall alla ingredienser forutom vattnet i skalen och
borja knada.

o Tillsatt vattnet genom matningsréret medan
motorn ar i gang.

Exempel pa recept: Smordeg

250 g vetemjol

170 g osaltat smor (kallt/hart, sma bitar)

80 g socker

1 tsk vaniljsocker

1 litet agg

1 nypa salt

e Hall smor och socker i skalen och bérja knada.
Anvand kallt smor for basta resultat.

e Tillsatt mjolet och resten av ingredienserna.

e Degen blir mjuk om du knadar den for lange.
Sluta att knada direkt nar degen ar formad som
en boll.

o Stallin degen i kylskapet och lat den svalna under
en halvtimme innan du fortsatter.
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Skivning / Strimling / Pommes frites (E)
Anvand insatserna for fin och grov strimling (i) for
att strimla matvaror som applen, mordtter, potatis,
rodbetor, kal, hard ost (t.ex. parmesan).

Anvand pommes frites-skivan (9k) om du vill géra
pommes frites.

Se bearbetningsguide E fér rekommenderade
hastigheter.

Montering och hantering

e Sattin en insats for skivning eller strimling i
insatshallaren (9j) och las fast den i ratt 1age.
Placera den monterade insatshallaren eller
pommes frites-skivan pa tappen i mitten av
skalen och vrid sa att den laser fast.

Satt fast locket pa skalen med sparren till hoger
om skalens handtag.

Las locket genom att vrida det medurs tills
sparren laser fast med ett klick.

Satt in motorenheten i kopplingen och tryck tills
den laser fast.

Anslut apparaten till elnatet och lagg i matvarorna
som ska bearbetas genom matningsroret.

For basta resultat nar du gér pommes frites ska
du lagga 3-4 potatisar (beroende pa storlek) i
matningsroret i locket nar motorn ar avstangd.
Sétt igang apparaten for att paborja
bearbetningen. Strack aldrig in fingrarna i
matningsroret néar apparaten ar igang. Anvand
alltid pamataren for att fylla pa matvaror.

Nar du ar klar ska du dra ut natsladden och trycka
ner frikopplingsknapparna for att koppla loss
motorenheten.

Efter anvandning ska du dra ut natsladden och
trycka ner EasyClick Plus-frikopplingsknapparna
for att koppla loss motorenheten.

Tryck ner locksparren och hall den nedtryckt. Vrid
locket motsols for att lasa upp det.

Lyft upp locket. Ta ut insatshéallaren eller pommes
frites-skivan forsiktigt innan du haller ut skalens
innehall. Vrid insatshallaren eller pommes
frites-skivan en aning och ta bort den genom
attdra.

For att ta bort insatsen ska du trycka uppat i
anden som sticker ut i den undre delen av
insatshallaren.

Vard och rengoring (F)

e Rengor alltid stavmixern och tillbehdren noggrant
innan den forsta anvandningen och efter varje
anvandning med vatten och diskmedel.

e Dra ut stavmixerns natsladd fore rengoringen.

e Sank inte ner motorenheten (2) eller vaxelladorna

(6a, 7a) i vatten eller nagon annan vatska. Rengor

endast med en fuktig trasa.

Locket (11a) kan skdljas under rinnande vatten.

Sank inte ner det i vatten och diska det inte i

maskin.

Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.
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Anvand inte slipande rengéringsmedel som kann
repa ytan.

e Alla andra delar kan du diska i diskmaskin.
Anvand inte slipande rengéringsmedel som kann
repa ytan.

e Om du bearbetar matvaror med hog pigmenthalt
(t.ex. morotter) kan tillbehéren bli missfargade.
Torka av dessa delar med vegetabilisk olja innan
du reng6r dem.

Bade specifikationerna fér utformningen och denna
bruksanvisning kan andras utan foregaende
meddelande.

Nar produkten ar forbrukad far den inte
kastas tillsammans med hushallssoporna.
Avfallshantering kann ombesorjas av Brauns
servicecenter eller pa din lokala atervinnings-
station.

for kontakt med livsmedel
overensstammer med foreskrifterna i
Europadirektivet 1935/2004.

Materialen och féremalen som ar avsedda QI?



Suomi

Tuotteemme tayttavat korkeimmat laatu-,
toiminnallisuus- ja suunnittelustandardit.
Toivottavasti nautit taysin sydamin uudesta
Braun-laitteesta.

Ennen kayttoa

Lue nama kdyttoohjeet huolellisesti ennen
laitteen kdyttoonottoa.

Varoitus
° Terat ovat erittain teravia!
=2\ Kasittele terid erittdin varovai-
sesti valttyaksesi vammoilta.
¢ Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria, tyhjentaessasi kulhoa ja puh-
distaessasi tuotetta.

¢ Tata laitetta saavat kayttaa myos hen-
kil6t, joiden fyysinen, havainto- tai
henkinen kyky on alentunut tai joilla
on vain vahaista kokemusta tai tieta-
mysta laitteen kaytosta, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai heille
annetaan ohjeet laitteen turvallisesta
kaytosta ja jos he ymmartavat kayt-
toon liittyvat vaarat.

¢ | apset eivat saa leikkia laitteella.

* Tama laite ei sovellu lasten kayttoon.

[ apset on pidettava kaukana lait-
teesta ja sen virtajohdosta.

¢ Jos virtajohto vahingoittuu, valmista-
jan, sen huoltoedustajan tai vastaa-
vasti patevan henkilon on vaihdettava
se vaarojen valttamiseksi.

e Sammuta laite ja irrota se pisto-
rasiasta aina, kun jatat sen valvo-
matta ja ennen sen kokoamista, pur-
kamista, puhdistusta ja varastointia.

¢ Ennen kuin kytket johdon pisto-
rasiaan, tarkista etta jannite vastaa
laitteen pohjaan merkittya jannitetta.

¢ Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
kotikayttoon ja tavallisten kotitalou-
dessa kaytettyjen maarien kasitte-

lyyn.

¢ Ala kayta laitetta muihin kuin tassa
kayttooppaassa kuvattuihin tarkoituk-
siin. Vaarinkaytto saattaa aiheuttaa
loukkaantumisen.

¢ Ala kayta mitaan laiteen osaa
mikroaaltouunissa.

¢ Puhdista kaikki osat ennen ensim-
maista kayttOkertaa tai tarpeen vaa-
tiessa Hoito ja puhdistus -luvun ohjei-
den mukaisesti.

Osat ja lisdvarusteet

Alynopeuskytkin / nopeudensaito
Moottoriosa
EasyClick Plus -vapautuspainikkeet
ActiveBlade-varsi
Sekoituslasi
Vispildlisévaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila
7 Soseutuslisdvaruste

a Kayttopyorastdo

b Soseutusvarsi

¢ Sekoitustera
8 350 ml:n pilkontalisdvaruste «hc»

a Kansi

b Pilkkomistera

¢ Pilkontakulho

d Liukumaton kumirengas
9 1500 ml:n monitoimilisdvaruste «fp»
Kansi (ja ratas)
Moottoriosan kiinnike
Painin
Tayttoputki
Kannen salpa
Monitoimikoneen kulho
Liukumaton kumirengas
Pilkkomistera
Taikinakoukku
Lisdvarusteenpidike
(i) Viipalointilisavaruste (hieno, karkea)
(ii) Raastinlisavarusteet (hieno, karkea)
k Ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko

U WN =

=T STQ T Qa0 T

Purkaminen pakkauksesta

Ota laite ulos laatikosta. Ota kaikki osat pois
pakkauksesta. Irrota kaikki tarrat laitteesta (ala
irrota arvokilped).

Laitteen kdyttaminen

Alynopeuskytkin
nopeudensaatoon
Yksi puristus, kaikki nopeudet. Mitd enemman
puristat, sita suurempi nopeus. Mita suurempi
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nopeus, sitd nopeammat ja hienommat sekoitus- ja
pilkkomistulokset.

Yksikatinen kaytto: alynopeuskytkimella (1) voit
kaynnistaa laitteen ja saataa nopeutta yhdella
kadella.

ActiveBlade-varsi (A)

Sauvasekoittimessa on ActiveBlade-varsi, jonka
avulla terd ulottuu astian pohjalle. Saato6 tapahtuu
automaattisesti sekoituksessa syntyvan paineen
ansiosta, ja tdma soveltuu erityisesti kovien
ainesten, kuten raakojen hedelmien ja vihannesten,
sekoittamiseen.

Se sopii myds erinomaisesti dippikastikkeiden,
kastikkeiden, salaattikastikkeiden, keittojen,
vauvanruokien seka juomien, smoothien ja
pirteldiden valmistukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurimmalla nopeudella.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita ActiveBlade-varsi (4) moottoriosaan niin,
ettd se napsahtaa paikoilleen.

e Aseta sekoitusvarsi sekoitettavien ainesten

joukkoon. Kytke laite sitten paalle.

Sekoita ainekset haluamaasi paksuuteen hitaalla

pystyliikkeella. Kayttamastasi paineesta riippuen

ActiveBlade-varsi painuu alaspain ja tera tulee

ulos.

Irrota sauvasekoittimen pistoke kayton jalkeen ja

paina EasyClick Plus-vapautuspainiketta (3)

irrottaaksesiActiveBlade-varren.

Puhdistaminen helpottuu, kun nesteet tai

ainekset eivat ylita ActiveBlade-varren vihreaa

viivaa.

Varoitus

o Ald anna nesteiden tai ainesten ylittaa
sekoitusvarren vihreda viivaa.

Jos soseutat laitteella kuumaa ruokaa kasarissa
tai kattilassa, nosta kasari tai kattila pois
lammonlahteen paalta ja varmista, etta neste ei
kiehu. Anna kuuman ruoan jadhtya hieman
valttyaksesi palovamman vaaralta.

e Ala anna sauvasekoittimen istua kuumassa
kasarissa liedella, kun sita ei kayteta.

Al raavi ActiveBlade-varrella kasarin tai kattilan
pohjaa.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g dljya (esim. auringonkukkadljya)

1 kananmuna ja liséksi 1 munankeltuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

e Laita kaikki ainekset (huoneenlammaossa)
sekoituslasiin ylla olevassa jarjestyksessa.

e |aita sauvasekoitin sekoituslasin pohjalle.

64

Sekoita suurimmalla nopeudella, kunnes 6ljy
alkaa emulgoitua.

e Sauvasekoittimen yha kdydessa nosta varsi
hitaasti sekoituksen paalle ja laske se takaisin,
jotta kaikki 6ljy sekoittuu.

HUOM: Kasittelyaika: noin 1 minuutti salaateille
ja enintédan 2 minuuttia paksummille
majoneeseille (esim. dippi).

Vispildlisavaruste (A)

Kayta vispilad ainoastaan kerman ja
munanvalkuaisten vatkaamiseen seka
sokerikakkujen ja valmiiksi sekoitettavien
jalkiruokien valmistukseen.

Kokoaminen ja kaytto

e Kiinnita vispila (6b) kayttopyorastoon (6a).

e Kohdista moottoriosa kootun vispildlisalaitteen
kanssa ja paina osat yhteen niin, etta ne
napsahtavat kiinni.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan. Veda sitten vispila irti
kayttopyorastosta.

Parhaat tulokset

e Kierra vispilad myotapaivaan samalla, kun pidat

sitéd hieman vinossa.

Valia roiskeet aloittamalla hitaasti ja kdyttamalla

vispildlisavarustetta syvassa astiassa tai

pannussa.

e Aseta vispila kulhoon ja kdynnista laite vasta sen
jalkeen.

e Varmista aina, etta vispila ja sekoituskulho ovat
taysin puhtaat ja rasvattomat, ennen kuin vispaat
munanvalkuaisia. Vispaa kerralla enintddn nelja
munanvalkuaista.

Esimerkkiresepti: Kermavaahto

400 ml kylmaa kermaa (min. 30 % rasvaa, 4 — 8 °C)

e Aloita matalalla nopeudella (paina kytkinta
kevyesti) ja lisda nopeutta (lisda painetta
kytkimelld) vispauksen aikana.

e Kayta aina tuoretta kylmaa kermaa saadaksesi
enemman ja pysyvampaa kermavaahtoa
vispatessasi.

Soseutuslisavaruste (B)

Soseutuslisdvarusteella voidaan soseuttaa
keitettyja vihanneksia ja hedelmia, kuten perunoita,
bataatteja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Ennen kaytt6a

» Ali soseuta kovaa tai keittaméatonta ruokaa; laite
saattaa vioittua.
e Kuori ainekset ja poista kivet ja kovat osat; keita



ja valuta vesi pois ja soseuta sitten hedelma/
vihannes.

Kokoaminen ja kaytto

e Sovita kayttopyorasto (7a) varteen (7b)
kaantamalla sita myotapaivaan, kunnes se
lukittuu paikoilleen.

e Kaanna soseutuslisdvaruste yldsalaisin ja laita

sekoitustera (7c) keskinavan paalle ja kierra

vastapaivaan. (Jos kayttopyorasto ei ole kunnolla

paikoillaan, sekoitustera ei kiinnity).

Kohdista koottu soseutuslisavaruste

moottoriosan kanssa ja napsauta osat yhteen.

Kytke pistorasiaan.

e Upota soseutuslisavaruste aineksiin ja kytke laite

e paalle.

e Liikuta soseutuslisavarustetta tasaisin

pystyliikkein ainesten lapi, kunnes koostumus on

haluamasi.

Vapauta alynopeuskytkin ja varmista, etta

soseutuslisavaruste on pysahtynyt taysin, ennen

kuin nostat sen ulos ruoasta.

Irrota laite pistorasiasta kayton jalkeen. Irrota

sekoitustera (7c) kiertamalla vastapaivaan.

Irrota soseutuslisavaruste moottoriosasta

painamalla EasyClick Plus vapautuspainikketta.

Irrota vaihde akselista vastapaivaan kiertamalla.

Varoitus

o Ald koskaan kéyta soseutuslisdvarustetta
kasarissa suoraan lammonlahteen paalla.

e Ota kasari aina liedelta ja anna sen jaahtya

hieman.

Laita kasari tai kulho vakaalle tasapinnalle ja tue

sita vapaalla kadella.

Ala naputa soseutuslisévarustetta keittoastian

kylkeen kayton aikana tai sen jalkeen. Kaavi

jaannosruoka pois lastalla.

Parhaat soseutustulokset saadaan, kun kasaria

tai kulhoa ei tayteta ruoalla yli puolenvalin.

Al kasittele useampaa kuin yhtéa eraa pitamatta

valilla taukoa.

Alla laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat

késittelya.

Esimerkkiresepti: Perunamuusi

1 kg keitettyja perunoita

200 ml Iamminta maitoa

e Laita perunat kulhoon ja soseuta 30 sekunnin
ajan (paina alynopeuskytkin 3/4 pohjaan)

e Lisda maito. Jatka soseutusta 30 sekuntia.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (8) sopii erinomaisesti kovan
juuston, sipulien, yrttien, valkosipulin, vihannesten,
leivan, keksien ja pahkindiden pilkkomiseen seka
pienien vauvanruokasoseannosten valmistukseen.

«hc»-pilkontalisdvarusteella (8) saadaan hienommat
tulokset. Se ei sovellu lihan pilkkomiseen.

«hc»-pilkontalisdvarustetta kaytettaessa aineksia ei
saa tayttaa maksimiviivaa korkeammalle. «hc»-
pilkontalisdvarusteen pisin kayttoaika:

1 minuutti suurella maaralla kosteita aineksia,

30 sekuntia kuivilla tai kovilla aineksilla.

HUOMAA: odota vahintdan 3 minuuttia, ennen kuin
kaytat sitéa uudelleen (vikojen estdmiseksi). Lopeta
késittely heti, jos moottori hidastuu ja/tai laite alkaa
tarista voimakkaasti.

Lue kasittelyoppaasta C maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttéa

e | eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi
pilkkomisen helpottamiseksi.

e Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat
eivat vioitu.

e Tarkista, ettad liukumaton kumirengas (8d) on
kiinni pilkontakulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

e |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Tera (8b) on erittdin terava! Pitele sita aina

muoviosasta ja kasittele sita varoen.

Aseta tera pilkontakulhon (8c) keskitapille. Paina

se alas ja kierra sité siten, etta se lukittuu

paikoilleen.

Tayta pilkontalisdvaruste ruoalla ja laita kansi (8a)

paikoilleen.

Kohdista pilkontalisdvaruste moottoriosan (2)

kanssa ja napsauta ne yhteen.

Kaynnista laite kayttaaksesi pilkontalisavarus-

tetta. Pitele moottoriosaa kayton aikana yhdella

kadella ja pilkontakulhoa toisella.

Pilko kova ruoka (kuten parmesaanijuusto) aina

taydella nopeudella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (3)

irrottaaksesi moottoriosan.

¢ Nosta kansi ylos. Ota tera varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota teré kiertamalla sita
hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus

Ala kasittele pilkontalisavarusteilla (8) erittéin
kovia ruokia, kuten kuorimattomia pahkinéita,
jadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

Jos kaytat laitetta kuuman ruoan soseutukseen,
varmista etté neste ei kiehu. Anna kuuman ruoan
jadhtya hieman valttyaksesi palovamman
vaaralta.

o Al koskaan laita pilkontakulhoa mikroaaltouuniin.

«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluumut
(pannukakkujen taytteeksi tai levikkeeksi)
50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa

70 ml vettd (vaniljalla maustettua)

65



e Tayta «hc»-pilkontakulho luumuilla ja juoksevalla
hunajalla.

e Sailyta jadkaapissa 3 “C:n lampdtilassa 24 tuntia.

e Lisdd 70 ml vetta (vaniljalla maustettua).

¢ Pilko 1,5 sekuntia maksiminopeudella (paina
alynopeuskytkin pohjaan).

Monitoimilisavaruste

Monitoimilisdvaruste (9) sopii:

e ohuen taikinan pilkkomiseen ja sekoittamiseen;

e taikinan vaivaamiseen (kun on kaytetty enintaan
250 g jauhoja);

e viipalointiin ja ranskalaisten perunoiden
valmistukseen.

Pilkkominen (D)

Tera (9h) sopii lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulin, vihannesten, leivan, keksien ja
péahkinoiden pilkkomiseen.

Lue kasittelyoppaasta D maksimimaarat, suositellut
ajat ja nopeudet.

Ennen kayttoa

® |eikkaa ruoka valmiiksi pieniksi paloiksi

pilkkomisen helpottamiseksi.

Poista luut, janteet ja rustot lihasta, jotta terat

eivat vioitu.

e Poista yrteista varret ja kuori pahkinat.

e Tarkista, ettd liukumaton kumirengas (9g) on
kiinni kulhon pohjassa.

Kokoaminen ja kaytto

e |rrota muovisuoja varoen terasta.

e Tera (9h) on erittdin terava! Pitele sitd aina

muoviosasta ja kasittele sita varoen.

Aseta terd kulhon (9f) keskitapille. Paina se alas ja

kierra sita siten, etta se lukittuu paikoilleen.

Tayta kulho aineksilla. Kiinnita kansi (9a) kulhoon

kulhon kahvan oikealla puolella olevalla salvalla

(9e) asettaen merkinnat kohdakkain.

Lukitse kansi kiertamalla sita myoétapaivaan siten,

ettd salpa kiinnittyy napsahtaen.

e Kiinnitd moottoriosa (2) liittimeen (9b).

e Kytke laite pistorasiaan ja aseta painin (9c)

tayttoputkeen (9d).

Kaynnista laite kayttadksesi monitoimilisdvarus-

tetta. Pitele moottoriosaa kayton aikana yhdella

kadella ja monitoimikoneen kulhoa toisella.

Kun olet pilkkonut ainekset, irrota pistoke ja paina

EasyClick Plus -vapautuspainikkeita (3)

irrottaaksesi moottoriosan.

e Paina kannen salpaa (9e) ja pida se pohjassa.
Vapauta kansi (9a) kiertamalla sita vastapaivaan.

e Nosta kansi ylos. Ota terd varoen ulos ennen kuin
tyhjennat kulhon. Irrota ja vapauta tera
kiertamalla sitd hieman ja vetamalla se sitten irti.

Varoitus
o Al4 pilko monitoimilisdvarusteella erittiin kovia
ruokia, kuten kuorimattomia pahkinaita,
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jaadkuutioita, kahvinpapuja, jyvia tai kovia
mausteita, kuten muskottipahkinaa. Muutoin
terat voivat vioittua.

o Al4 koskaan laita monitoimikoneen kulhoa
mikroaaltouuniin.

Terélla (9h) voi myds sekoittaa ohutta taikinaa,
kuten pannukakku- tai kakkutaikinaa, jossa on
kaytetty enintdan 250 g jauhoja.

Esimerkkiresepti: Pannukakkutaikina

375 ml maitoa

250 g vehnéjauhoa

2 kananmunaa

e Kaada maito kulhoon, lisaa sitten jauhot ja
lopuksi kananmunat.

e Alla laitteen jadhtya 4 minuuttia, ennen kuin jatkat
kasittelya.

e Sekoita taikina tasaisesti tdydella nopeudella.

Taikinan vaivaaminen (D)

Kuva F koskee myds taikinakoukun (9i) kayttoa.
Taikinakoukku sopii erinomaisesti erilaisten
taikinoiden, kuten hiiva- ja leivonnaistaikinoiden,
vaivaamiseen.

Kokoaminen ja kaytto

e Aseta taikinakoukku kulhon (9f) keskitapille.
Paina se alas ja kierra sita siten, etta se lukittuu
paikoilleen.

Tayta kulho taikinalla (enintdan 250 g) ja lisaa
sitten muut ainekset, paitsi nesteet.

Kayta laitetta painamalla alynopeuskytkinta %
alas.

Lisda nesteet tayttoputken kautta moottorin
ollessa kaynnissa.

HUOM: Pisin vaivausaika: 1 minuutti — anna sen
jalkeen moottorin jadhtya 10 minuuttia.

Esimerkkiresepti: Pizzataikina

250 g vehnajauhoa

¥ tlk suolaa

¥ tlk kuivahiivaa

5 rkl oliividljya

150 ml vettd (haaleaa)

e Laita kaikki ainekset vetta lukuunottamatta
kulhoon ja aloita vaivaaminen.

e Lisaa vesi tayttoputken kautta moottorin
kaydessa.

Esimerkkiresepti: Makeat leivonnaiset

250 g vehnajauhoa

170 g suolatonta voita (kylméaé/kovaa, pienina

paloina)

80 g sokeria

1 vaniljasokeri

1 pieni kananmuna

1 ripaus suolaa

e |aita voi ja sokeri kulhoon ja aloita vaivaaminen.
Parhaat tulokset saadaan kylmalla voilla.

e |isda jauho ja muut ainekset.



Taikinasta tulee liian pehmeaa, jos sita vaivataan
liikaa. Lopeta vaivaaminen pian sen jalkeen, kun
taikina on muotoutunut palloksi.

Jaahdyta taikinaa jadkaapissa puoli tuntia ennen
leipomista.

Viipalointi / pilkkominen / ranskalaiset

perunat (E)

Raasta esimerkiksi omenat, porkkanat, perunat,
punajuuret, kaali, kuva juusto (kuten parmesaani)
hienolla tai karkealla raastinlisdvarusteella (i).

Valmista ranskalaisia perunoita ranskalaisten
perunoiden leikkuukiekolla (9k).

Lue suositellut nopeudet kasittelyoppaasta E.

Kokoaminen ja kaytto

Aseta lisdvaruste lisavarusteenpidikkeeseen (9j)
ja napsauta se paikoilleen ennen kuin aloitat
viipaloinnin tai raastamisen. Laita koottu
lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten perunoiden
leikkuukiekko kulhon keskitapille ja kierra sita
siten, etta se lukittuu paikoilleen.

Kiinnita kansi kulhoon kulhon kahvan oikealla
puolella olevalla salvalla.

Lukitse kansi kiertamalla sitd myotapaivaan siten,
etta salpa kiinnittyy napsahtaen.

e Kiinnitd moottoriosa liittimeen.
e Kytke laite pistorasiaan ja laita kasiteltavat

ainekset tayttoputkeen.

Ranskalaiset perunat onnistuvat parhaiten, kun
laitetaan 3-4 perunaa (koosta riippuen) kannen
tayttéoputkeen moottorin ollessa sammuksissa.
Kytke laite paalle. Al4 koskaan kurota
tayttoputkeen laitteen ollessa paalla. Syota
ainekset aina painamalla painimella.

Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina
vapautuspainikkeita irrottaaksesi moottoriosan.
Irrota pistoke kayton jalkeen ja paina EasyClick
Plus-vapautuspainikkeita irrottaaksesi
moottoriosan.

Paina kannen salpaa ja pida se pohjassa. Vapauta
kansi kiertamalla sita vastapaivaan.

Nosta kansi ylos. Ota lisdvarusteenpidike tai
ranskalaisten perunoiden leikkuukiekko varoen
ulos ennen kuin tyhjennéat kulhon. Irrota
lisdvarusteenpidike tai ranskalaisten perunoiden
leikkuukiekko kiertamalld sita hieman ja vetamalla
se sitten irti.

Lisavaruste irrotetaan tyontamalla ylospain sita
paata, joka tulee esiin lisdvarusteenpidikkeen
pohjasta.

Hoito ja puhdistus (F)

Puhdista aina sauvasekoitin ja sopivat
lisdvarusteet huolella ennen ensimmaista kayttoa

ja jokaisen kayttokerran jalkeen vedella ja

pesuaineella.
Irrota sauvasekoitin pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Ala upota moottoriosaa (4) tai kayttopydrastoa
(6a, 7a) veteen tai muuhun nesteeseen. Pyyhi
puhtaaksi vain kostealla liinalla.

Kansi (9a) voidaan huuhdella juoksevassa
vedessa. Ala upota veteen tai laita
tiskikoneeseen.

Kaikki muut osat voidaan pesté tiskikoneessa. Ald
kayta hankaavia puhdistusaineita, jotka voisivat
naarmuttaa pintaa.

Voit irrottaa liukumattoman kumirenkaan kulhon
pohjasta voidaksesi puhdistaa sen erityisen hyvin.
Kun prosessoidaan ruokaa, joka sisaltda paljon
pigmenttia (esim. porkkanoita), lisavaruste
saattaa varittyd. Pyyhi nama osat vihannesoljylla
ennen puhdistamista.

Seka mallin tietoja ettd naita kayttoohjeita voidaan
muuttaa ilman erillista ilmoitusta.

Ala havita tuotetta kotitalousjatteiden kanssa
sen kayttoian lopussa. Havittaminen

tapahtuu Braun-huollossa tai sopivassa

kerdyspisteessa.

Elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvat materiaalit ja tarvikkeet
vastaavat Euroopan yhteison asetuksen

W

1935/2004 vaatimuksia.
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Polski

Nasze produkty zostaty zaprojektowane tak, aby
spetnia¢ najwyzsze standardy w zakresie jakosci,
funkcjonalnoséci i wzornictwa. Mamy nadzieje, ze
nowy produkt firmy Braun spetni Panstwa
oczekiwania.

Przed uzyciem

Przed uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie i w
catosci przeczytaé instrukcje obstugi.

Uwaga

o Ostrza sg bardzo ostre! Aby
unikng¢ skaleczen, obchodz

sie z nimi niezwykle ostroznie.

* Nalezy zachowac ostroznosc pod-
czas obchodzenia sie z ostrzami o
ostrych krawedziach, oprdzniania
misy i czyszczenia.

® Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez osoby o obnizonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umysto-
wej oraz osoby z niewystarczajgca,
wiedzg i doSwiadczeniem, jesli nie
znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo, nie zostaty poinstruowane jak
bezpiecznie uzywac urzgdzenia oraz
nie zrozumiaty zwigzanych z tym
zagrozen.

¢ Nie wolno pozwoli¢, aby dzieci bawity
sie tym urzadzeniem.

¢ Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane
przez dzieci.

* W poblizu urzadzenia oraz jego kabla
zasilajgcego nie mogg, przebywac
dzieci.

* W przypadku, gdy kabel zasilajgcy
jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen dla uzytkownika,
kabel ten musi zosta¢ wymieniony
przez producenta, autoryzowany ser-
wis naprawczy producenta lub przez
osobe o0 podobnych kwalifikacjach
fachowych.
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* Przed pozostawieniem urzadzenia
bez nadzoru, montazem, demonta-
zem, czyszczeniem oraz przechowy-
waniem nalezy kazdorazowo je wytg-
czyC i odtgczyc od sieci.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do
gniazda zasilania sprawdz, czy napie-
cie pragdu jest zgodne z napieciem
wskazanym na urzgdzeniu.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i do obrébki normalnych
dla gospodarstw domowych iloSci
produktow.

¢ Urzadzenie nalezy stosowac wytacz-
nie zgodnie z jego przeznaczeniem
opisanym w niniejszej instrukciji
obstugi. Niewtasciwe uzycie moze
spowodowac niebezpieczenstwo
uszkodzenia ciafa.

* Nie uzywac zadnych czesci urzadze-
nia w kuchenkach mikrofalowych.

® Przed pierwszym uzyciem lub w razie
koniecznosci nalezy wyczyscic
wszystkie elementy zgodnie z instruk-
cjami z rozdziatu Konserwacja i
Czyszczenie.

Czescii osprzet

1 Inteligentny przetacznik predkosci / rozne
predkosci
Silnik
Przyciski blokady EasyClick Plus
Nasadka ActiveBlade
Wysokie naczynie
Koncowka do trzepania
a Przektadnia
b Trzepaczka
7 Koncoéwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c kopatka
8 350 ml koncéwka do siekania «hc»
a Pokrywa
b Ostrze do siekania
¢ Misa do siekania
d Antyposlizgowy pierscien gumowy
9 1500 ml koncoéwka do robota kuchennego «fp»
a Pokrywa (z przektadnig)
b Sprzegto silnika

o wnN




Popychacz

Otwor do napetniania

Zatrzask pokrywy

Pojemnik uniwersalny

Antyposlizgowy pierscien gumowy

Ostrze do siekania

Hak do wyrabiania ciasta

Uchwyt wktadki

(i) Wktadka do krojenia w plasterki (na
drobno i grubo)

(ii) Wktadki do szatkowania (na drobno i
grubo)

k Tarcza do frytek

= (o BN e N @]

Rozpakowywanie

Wyciggnij urzgdzenie z opakowania. Zdemontuj
wszystkie elementy opakowania. Zdemontu;j
wszystkie etykiety znajdujgce sie na urzgdzeniu (nie
usuwaj tabliczki znamionowej).

Jak korzystac z urzadzenia

Inteligentny przetacznik wielu
predkosci

Wszystkie predkosci dostepne za jednym
nacisnigciem. Im mocniej naciskasz tym wigksza
jest predkos¢. Im wyzsza predkos¢ tym szybsze
i bardziej efektywne jest miksowanie i siekanie.

Obstuga tylko jedng reka; Inteligentny przetgcznik
predkosci (1) umozliwia wtgczanie urzadzenia

i kontrole predkosci jego obrotow przy uzyciu jednej
reki.

Nasadka ActiveBlade (A)

Reczny blender wyposazony jest w nasadke
ActiveBlade, ktéra umozliwia wydtuzenie ostrza do
samego konca nasadki miksujgcej. Regulacja
potozenia ostrza nastepuje automatycznie, w
zaleznosci od sity nacisku podczas miksowania.
Funkcja ta jest szczegolnie przydatna podczas
miksowania twardych produktéw takich jak surowe
owoce i warzywa.

Rozwigzanie to doskonale sprawdza sig takze
podczas przygotowywania dipdw, sosow, dresingéw
do satatek, zup, pokarmow dla dzieci a takze
drinkow i koktajli mlecznych.

Aby uzyskac najlepszy efekt miksowania urzadzenie
nalezy ustawi¢ na najwyzsze obroty.

Montaz i obstuga

e Wprowadz koncowke nasadki ActiveBlade (4) do
silnika, az do zaskoczenia blokady (klikniecia).

* Umies¢ nasadke miksujacg do pojemnika z
produktami, ktére majg by¢ zmiksowane.
Nastepnie wtacz urzadzenie.

e Miksuj sktadniki poruszajgc delikatnie koncowka
w gore i w dot, az do uzyskania wymaganej

konsystencji produktow. Wysoko$¢ potozenia
ostrza w nasadce miksujgcej ActiveBlade zmienia
sie w zaleznosci od przytozone;j sity nacisku.

e Po uzyciu odtgcz blender od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus (3), aby
odtgczy¢ nasadke ActiveBlade.

Uwaga

e Ptyny lub miksowane sktadniki nie powinny
przekracza¢ poziomu zielonej linii znajdujgcej sie
na nasadce miksujace;.

e W przypadku uzywania urzgdzenia do

przecierania gorgcej zywnosci w rondlu lub

garnku nalezy w pierwszej kolejnosci wytgczy¢

palnik kuchenki i sprawdzi¢ czy ptyn przestat sie

gotowac. Aby unikng¢ ryzyka poparzenia nalezy

odczekac¢ do momentu lekkiego schtodzenia sig

potrawy.

Nie nalezy pozostawia¢ nieuzywanego blendera

w gorgcym naczyniu lub na kuchence.

Nie nalezy skroba¢ nasadka ActiveBlade po

spodzie naczynia.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju stonecznikowego)

1 jajkoi 1 dodatkowe z6ttko jajka

1-2 tyzeczki octu

sol i pieprz do smaku

e Umies¢ wszystkie sktadniki (o temperaturze
pokojowej) w wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

* Umies$¢ nasadke miksujaca blendera na spodzie

naczynia. Miksuj z maksymalng predkoscig do

momentu rozpoczecia sie procesu emulgacji

oleju.

Przy wigczonym blenderze powoli poruszaj

nasadkg miksujgca w gore i w dot mieszanki

w celu zebrania resztek oleju.

UWAGA: Czas przygotowania: majonez satatkowy

ok. 1 minuty, gesty majonez okoto 2 minut (np.

do dipow).

Koncoéwka do trzepania (A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania $mietany i jajek,
przygotowania ciasta biszkoptowego oraz gotowych
do miksowania deserow.

Montaz i obstuga

e Podtgcz trzepaczke (6b) do przektadni (6a).

e Ustaw w jedne;j linii silnik i trzepaczke i przycisnij
do siebie oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

® Po uzyciu odtgcz urzgdzenie od zrodfa zasilania
i nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odfgczy¢ korpus silnika. Nastepnie
wyciggnij trzepaczke z przektadni.

Wskazowki dla uzyskania najlepszych efektow
e Obracaj trzepaczkg w prawo, trzymajac jg pod
niewielkim katem.
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® Aby unikng¢ rozpryskiwania rozpocznij ubijanie z
niewielkg predkoscig i ubijaj produkty w gtebokim
naczyniu.

e W pierwszej kolejnosci umiesc¢ trzepaczke w
misie, a nastepnie wtgcz urzadzenie.

e Przed rozpoczeciem ubijania jajek upewnij sie,
czy trzepaczka i misa do mieszania sg czyste i
pozbawione ttuszczu. Ubijaj jednoczesnie nie
wiecej niz 4 jajka.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8 °C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscig,
(naciskajac lekko przetacznik), a nastepnie
zwieksz predkos$¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej $mietany.

Koncéwka do przecierania (B)

Koncowka do przecierania moze stuzy¢ do
przecierania gotowanych warzyw i owocow takich
jak ziemniaki, bataty, pomidory, sliwki i jabtka.

Przed uzyciem

¢ Nie wolno przeciera¢ twardych i nieugotowanych
produktéw, gdyz moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzgdzenia.

* Przed rozpoczeciem przecierania owocow lub
warzyw nalezy usuna¢ z nich wszelkie
zanieczyszczenia, obrac¢ ze skory, a nastepnie
ugotowac i pozby¢ sie nadmiaru wody.

Montaz i obstuga

e Zamocuj przektadnie (7a) na nasadce (7b),
obracajgc jg w prawo, az do momentu
zaskoczenia blokady.

* Obroc¢ koncowke do przecierania do gory i natéz

topatke (7c¢) na srodkowg piaste. Przekrec jg w

lewo, aby znalazta sie we wtasciwym miejscu.

(Jezeli przektadnia nie bedzie prawidtowo

zamocowana, to fopatka nie da sie zablokowac¢ w

odpowiedniej pozycji).

Ustaw w jednej linii silnik i koncowke do

przecierania i przycisnij do siebie oba elementy,

az do zaskoczenia blokady (kliknigcia). Podtgcz

urzgdzenie do zrodta zasilania.

e Umies¢ koncowke do przecierania w srodku

skfadnikow i wigcz urzgdzenie.

Delikatnie przesuwaj koncowkg do przecierania w

gore i w dot, az do uzyskania pozadanej

konsystencji produktu.

Przed wyjeciem koncowki do przecierania z

potrawy zwolnij inteligentny przetgcznik

predkosci i upewnij sie, ze koncéwka do

przecierania przestata sie obracac.

® Po uzyciu odtgcz urzadzenie od zrodta zasilania.
Usun fopatke (7c) przekrecajac jg w prawo.
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Nacisnij przyciski blokady EasyClick Plus, aby
odtgczyc¢ silnik od koncowki do przecierania.
Odtacz przektadnie od watka napedowego,
obracajgc jg w lewo.

Uwaga

e Koncowki do przecierania nie wolno uzywacw
rondlu stojgcym na palniku kuchenki.

Rondel nalezy zawsze zdja¢ z ognia i lekko
ostudzic.

Rondel lub miseg nalezy ustawi¢ na ptaskiej,
stabilnej powierzchni i przytrzymac reka.
Podczas i po zakonczeniu uzycia urzadzenia nie
nalezy uderza¢ koncowka do przecierania o
krawedz naczynia do gotowania. Resztki potrawy
nalezy zeskrobywac ze $cianek naczynia
przeznaczong do tego szpatutka.

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, miksowana
potrawa powinna zajmowac najwyzej potowe
objetosci rondla lub misy.

Nie nalezy miksowa¢ produktow jednych po
drugich.

® Przed ponowng pracg pozostaw urzadzenie do
ostygniecia przez 4 minuty.

Przyktadowy przepis: Puree ziemniaczane

1 kg ugotowanych ziemniakow

200 ml cieptego mleka

e Umies¢ ziemniaki w misie i przecieraj przez
30 sekund (nacisk 3/4 na inteligentnym
przetaczniku predkosci)

e Dodaj mleko. Przecieraj przez 30 sekund.

Koncoéwka do siekania (C)

Koncowka do siekania (8) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
zi6t, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow, a takze przygotowywania niewielkich
porcji przecierow dla niemowlat.

Do siekania drobnych orzechow uzywaj koncowki
«hc» (8). Nie nadaje sie do miesa.

Podczas uzywania konncowki «<hc» nie przekraczac
linii maksymalnej ilosci sktadnikow. Maksymalny
czas pracy koncowki do siekania «<hc»: 1 minuta dla
duzej ilosci mokrych sktadnikéw, 30 sekund dla
wysuszonych i twardych sktadnikow.

UWAGA: odczekaj co najmniej 3 minuty przed
kolejnym uzyciem (aby zapobiec usterkom).
Natychmiast zakoncz obrobke, gdy zmniejszy sie
predko$¢ obrotowa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkos$ci zawarte sgw
instrukcji obrébki C.

Przed uzyciem
e Pokroj produkty na mate kawatki, aby utatwi¢
siekanie.



e Usun z migsa kosci, sciegna i chrzastki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

e Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(8d) znajduje sie na spodzie misy do siekania.

Montaz i obstuga

e Usun ostroznie plastikowg ostone z ostrza.

e Ostrze (8b) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za

plastikowg cze$¢ znajdujgca sie u gory i obchodz

sie z nim ostroznie.

Umies$¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy do

siekania (8c) Nacisnij ostrze i obré¢ je, az do

momentu zaskoczenia blokady.

e Napetnij mise produktami i natéz pokrywe (8a).

e Ustaw w jednej linii koncowke do siekania i silnik
(2) i przycisnij oba elementy, az do zaskoczenia
blokady (klikniecia).

* Aby uzyC ostrza do siekania nalezy wtaczy¢

urzgdzenie. Podczas obréobki produktow trzymaj

jedna reka korpus silnika, a drugg mise do

siekania.

Produkty twarde (np. parmezan) siekaj z

maksymalng predkoscig.

* Po zakonczeniu siekania odtgcz urzadzenie od

zrodta zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski

zwalniania blokady EasyClick Plus (3), aby

odfgczy¢ korpus silnika.

Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i

oproznij mise. Aby usung¢ ostrze przekrec je

delikatnie i wyciagnij.

Ostroznie

¢ Nie uzywaj koncowki do siekania (8) z ostrzami
do siekania w przypadku obrobki bardzo
twardych produktéw takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obroébka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

* W przypadku uzywania urzadzenia do

przecierania gorgcej zywnosci nalezy upewni¢

sie, ze ptyn przestat si¢ gotowac. Aby unikna¢

ryzyka poparzenia, nalezy odczeka¢ do momentu

lekkiego schtodzenia sig potrawy.

Nie wolno podgrzewac¢ misy do siekania

kuchence mikrofalowe;j.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych $liwek

75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem waniliowym)

o Wi6z suszone $liwki i kremowy miod do misy
do siekania «hc».

e Przechowywac przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3 °C.

e Dodac¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Sieka¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajgc mocno
przycisk, az do uzyskania maksymainej
predkosci).

Osprzet do robota kuchennego

Osprzet do robota kuchennego (9) moze
stuzy¢ do:

siekania, miksowania i mieszania luznego

ciasta;

wyrabiania ciasta (maksymalnie z 250 g maki);
krojenia w plasterki, szatkowania i przygotowania
frytek.

Siekanie (D)

Ostrze (9h) przeznaczone jest do siekania migsa,
twardego sera, cebuli, przypraw, czosnku, warzyw,
chleba, krakersow i orzechow.

Informacje dotyczgce maksymalnej masy,
zalecanych czasow i predkosci zawarte sg w
instrukcji obrobki D.

Przed uzyciem

Pokroéj produkty na mate kawatki, aby utatwic

siekanie.

Usun z migsa kosci, sciegna i chrzagstki, aby
zapobiec uszkodzeniu ostrzy.

Usun todygi z przypraw ziotowych i fupiny z
orzechoéw.

Sprawdz, czy antyposlizgowy pierscien gumowy
(99) znajduje sie na spodzie misy robota
kuchennego.

Montaz i obstuga

Usun ostroznie plastikowg ostone z ostrza.
Ostrze (9h) jest bardzo ostre! Chwytaj ostrze za
plastikowg czes$¢ znajdujaca sie u gory i obchodz
sie z nim ostroznie.
Umies¢ ostrze na srodkowym trzpieniu misy (9f).
Nacisénij ostrze i obro¢ je, az do momentu
zaskoczenia blokady.
Napetnij mise sktadnikami. Zat6z pokrywe (9a) na
mise z zatrzaskiem (9e) ustawionym na prawo od
uchwytu misy i ustaw zgodnie z oznaczeniem.
Aby zamkng¢ pokrywe obroc¢ jg w prawo, az do
zaskoczenia blokady.
Wit6z silnik (2) do sprzegta (9b), az do momentu
zaskoczenia blokady.
Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i
wt6z popychacz (9¢) do otworu do napetniania
(9d).
Aby uzy¢ robota nalezy wtgczy¢ urzadzenie.
Podczas obrobki produktow trzymaj jedng reka,
korpus silnika, a druga mise robota.
Po zakonczeniu siekania odtgcz urzagdzenie od
zrodfa zasilania, a nastepnie nacisnij przyciski
zwalniania blokady EasyClick Plus (3), aby
odfaczyc¢ korpus silnika.
Nacisnij i przytrzymaj zatrzask pokrywy (9e).
Przekre¢ pokrywe (9a) w lewg strong, aby zwolni¢
blokade.
Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij ostrze i
oproznij mise ze sktadnikow. Aby odblokowac i
usung¢ ostrze przekrec je delikatnie, a nastepnie
pociagnij.
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Ostroznie

¢ Nie uzywaj koncowki robota do siekania bardzo
twardych produktow takich jak nietuskane
orzechy, kostki lodu, ziarna kawy, ziarna zb6z lub
twardych przypraw np. gatka muszkatotowa.
Obrobka takich produktéw moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia ostrzy.

Nie wolno podgrzewa¢ misy robota w kuchence
mikrofalowej.

Przy uzyciu ostrza (9h) mozna takze mieszac luzne
ciasto np. ciasto nalesnikowe lub ciasto na babke,
z maksymalng iloScig maki wynoszacg 250 g.

Przyktadowy przepis: Ciasto nale$nikowe

375 ml mleka

250 g maki

2 jajka

* Wilej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.

e Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

Wyrabianie ciasta (D)

Na ilustracji F pokazano uzycie haka (9i) do
wyrabiania ciasta. Hak do wyrabiania ciasta nadaje
sie idealnie do produkcji roznych rodzajoéw ciast np.
ciasta drozdzowego lub ciasta na placki.

Montaz i obstuga
e Umies¢ hak do wyrabiania ciasta na srodkowym
trzpieniu misy (9f). Nacisnij hak i obré¢ go, az do
momentu zaskoczenia blokady.
Napetnij misg maka (maksymalnie 250 g), a
nastepnie dodaj kolejne sktadniki z wytgczeniem
ptynow.
* \Wigcz urzgdzenie z sitg nacisku % na
inteligentnym przetgczniku predkosci.
e Ptyny dodawaj poprzez otwoér do napetniania
podczas pracy silnika.
UWAGA: Maksymalny czas wyrabiania ciasta:
1 minuta - po tym czasie wytacz silnik na 10 minut
w celu jego schtodzenia.

Przyktadowy przepis: Ciasto do pizzy

250 g maki

Y2 tyzki stotowej soli

Y2 tyzki stotowej wysuszonych drozdzy

5 tyzek stotowych oliwy z oliwek

150 ml wody (letniej)

* \Wi6z wszystkie sktadniki, z wyjgtkiem wody, do
misy i rozpocznij wyrabianie ciasta.

e Przy uruchomionym silniku dodaj wode poprzez
otwor do napetniania.

Przyktadowy przepis: Stodkie ciasto

250 g czystej maki

170 g niesolonego masta (zimne i twarde, mate
kawatki)

80 g cukru

1 cukier waniliowy

1 mate jajko

1 szczypta soli
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® \Wi6z masto i cukier do misy i rozpocznij
wyrabianie. Dla lepszego efektu uzyj zimnego
masta.

e Dodaj mgke i pozostate sktadniki.

Przy zbyt dtugim wyrabianiu ciasto bedzie zbyt

miekkie. Zakoncz wyrabianie ciasta po

uformowaniu si¢ kuli.

Przed przystgpieniem do kolejnych czynnosci

wt0z ciasto do lodowki na pot godziny.

Krojenie w plasterki / Szatkowanie /
Przygotowanie frytek (E)

Do szatkowania takich produktow jak jabtka,
marchew, ziemniaki, buraki, kapusta, twardy ser
(np. parmezan) uzywaj wktadek do szatkowania na
drobno i grubo (i).

Do przygotowywania frytek uzywaj specjalnej tarczy
do produkgiji frytek (9k).

Informacje dotyczgce zalecanych predkosci

zawarte sg w instrukcji obrobki E.

Montaz i obstuga

e W celu pokrojenia produktéw w plasterki i
poszatkowania wt6z odpowiednig wktadke w
specjalny uchwyt wktadki (9j) i zablokuj jg w
danym potozeniu. Umie$¢ uchwyt z wktadkag lub
tarcze do frytek na srodkowym trzpieniu misy i
przekre¢ w celu zablokowania we wtasciwym
miejscu.

Zatdz pokrywe na mise z zatrzaskiem ustawionym
na prawo od uchwytu misy.

Aby zamkng¢ pokrywe obroc¢ ja w prawo, az do
zaskoczenia blokady.

Witoz silnik do sprzegta, az do momentu
zaskoczenia blokady.

Podtgcz urzgdzenie do zrodta zasilania i wioz
produkty do otworu do napetniania.

Dla uzyskania najlepszego efektu produkcji frytek
przy wytgczonym silniku umies¢ 3-4 ziemniaki

(w zaleznoséci od rozmiaru) w otworze do
napetniania w pokrywie.

Wlgcz urzgdzenie w celu rozpoczecia obrobki.

W zadnym wypadku nie wolno siega¢ do wnetrza
otworu do napetniania przy wtgczonym silniku.
Do wprowadzania produktéw zawsze uzywaj
popychacza.

Po uzyciu odtgcz urzagdzenie od zrodta zasilania i
nacisnij przyciski blokady, aby odtgczy¢ korpus
silnika.

Po uzyciu odtacz urzadzenie od zrédta zasilania i
nacisnij przyciski zwalniania blokady EasyClick
Plus, aby odtaczy¢ korpus silnika.

Nacisnij i przytrzymaj zatrzask pokrywy. Przekre¢
pokrywe w lewg strone, aby zwolni¢ blokade.
Zdejmij pokrywe. Ostroznie wyjmij uchwyt z
wkfadka lub tarcze do frytek, a nastepnie oproznij
mise z zawartosci. Aby usung¢ uchwyt wktadki
lub tarcze do frytek przekrec je delikatnie i
wyciggnij.



* W celu wyjecia wktadki z uchwytu nacisnij do gory
koniec wkiadki, ktéry wystaje u spodu uchwytu
wktadki.

Konserwacja i czyszczenie (F)

e Blender reczny oraz jego akcesoria umyj po
pierwszym uzyciu i kazdym kolejnym woda, i
detergentem.

Przed rozpoczegciem czyszczenia odtgcz blender
od zrodta zasilania.

¢ Nie dopuszczaj do zamoczenia silnika (2) i
przektadni (6a, 7a) wodg lub innym ptynem.
Urzadzenie nalezy czyscic¢ tylko przy uzyciu
wilgotnej szmatki.

Pokrywe (9a) mozna my¢ pod biezgcg wodg. Nie
zanurzaj w wodzie i nie myj w zmywarce.
Wszystkie pozostate czesci mozna my¢ w
zmywarce. Nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
gdyz moze to prowadzi¢ do zarysowania
powierzchni.

Aby doktadnie wyczysci¢, zdejmij ze spodu misy
antyposlizgowy pierscien gumowy.

Podczas obrébki produktow o wysokiej
zawartosci pigmentu (np. marchwi) moze dojs¢
do przebarwienia osprzetu. Przed umyciem
nalezy takie czesci przetrze¢ olejem jadalnym.

Producent zastrzega sobie mozliwos¢
wprowadzania zmian w specyfikacji technicznej
produktu oraz w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

wyrzucac wraz z odpadami komunalnymi.
Zuzyte urzadzenie nalezy przekaza¢ do
odpowiedniego punktu zbidérki zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Zuzytego urzgdzenia nie wolno tgczycC i E
—

kontaktu z artykutami spozywczymi sag,
zgodne ze wskazaniami Rozporzgdzenia
Komisji Europejskiej 1935/2004.

Materiaty i przedmioty przeznaczone do QI?
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Cesky

Nase vyrobky jsou navrzeny tak, aby spliiovaly
nejvy8si standardy kvality, funk&nosti a designu.
Doufame, Ze budete mit ze svého nového pfistroje
Braun radost.

Pred pouzitim

NeZ zacnete pristroj pouzivat, peclivé si
prectéte cely tento navod.

Pozor

o NoZze jsou velmi ostré! Abyste

predesli poranéni, zachazejte
S noZi velmi opatrné.

® Pri manipulaci s ostrymi fezacimi
noZi, pti vyprazdiovani nadoby a
béhem Cisténi je tfeba davat pozor.

¢ Osoby se snizenymi fyzickymi, sen-
zorickymi nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo s nedostatkem zkuSe-
nosti a znalosti mohou pouZivat tento
pristroj pouze pod dozorem nebo po
instruktazi tykajici se bezpetného
pouZivani pristroje, a pokud rozumi
souvisejicim rizik(im.

e S pristrojem si déti nesméji hrat.

¢ Tento pristroj nesméji pouzivat déti.

¢ Déti by se mély udrzovat v dosta-
teCné vzdalenosti od pristroje a jeho
privodni Siidry.

e Je-li privodni Siitira poSkozena, musi
ji vymeénit vyrobce, jeho servisni
zastupce nebo podobné kvalifikované
0soby, aby se predeslo nebezpeci.

e \/Zdy pristroj vypnéte a odpojte, je-li
ponechan bez dohledu a pred sesta-
vovanim, rozebiranim, CiSténim a
uskladnénim.

¢ Pred pripojenim k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda napéti v elektricke
siti odpovida napéti uvedenému na
pristroji.

¢ Tento pristroj je konstruovan pouze
pro pouzivani vdomacnosti a pro
zpracovavani mnozstvi normalnich v
domacnosti.
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¢ NepouZivejte pristroj k zadnému
jinému ucelu nez je urCeny ucel
popsany v tomto navodu k pouZiti.
Jakékoli nespravné pouziti mize
zapricinit potencialni moznost urazu.

* NepouZzivejte zadny dil v mikrovinné
troubg.

e Odistéte pred prvnim pouZzitim nebo
podle potreby vSechny dily podle
pokynl v ¢asti Péce a Gisténi.

Dily a prisluSenstvi

1 Spinat Smartspeed / variabilni rychlosti
2 Cast motoru

3 Uvoliovaci tlacitka EasyClick Plus
4 Hridel ActiveBlade

5 Pohar

6 Slehaci prislugenstvi

a Prevodovka

b Metla

PrisluSenstvi na pyré

a Prevodovka

b HFidel na pyré

¢ Lopatka

350 ml prislu§enstvi na sekani «hc»
a Viko

b Sekacinlz

¢ Sekacinadoba

d Protiskluzovy pryZovy krouZek

9 1500 ml prisluSenstvi kuchyriského robota «fp»
Viko (s pfevodem)

Spojka pro ¢ast motoru
Posunovac

Plnici trubice

Zapadka vika

Nadoba robota

Protiskluzovy pryZovy krouzek
Sekaci niz

Hnétaci hak

Drzak vlozky

(i) KrajecivloZka (jemna, hruba)
(ii) Strouhaci vlozky (jemna, hruba)
k Kotou¢ na hranolky

~

[ee)
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Vybaleni

Vyjméte pfistroj z kartonu. Odstrarite vSechny kusy
obalu. Sejméte v8echny Stitky na pristroji
(neodstranujte vykonovy §titek).

Jak pouzivat pristroj

Spina¢ Smartspeed pro
variabilni rychlosti

Jedno stisknuti, vsechny rychlosti. Cim vice
stisknete, tim vy$Si je rychlost. Cim vyS$Si je rychlost,



tim rychlejsi a jemné&jsi jsou vysledky mixovani a
sekani.

Obsluha jednou rukou: spina¢ Smartspeed (1)
umoZiiuje zapnout pristroj a ovladat rychlost jednou
rukou.

Hridel ActiveBlade (A)

Ruc¢ni mixér je opatfeny hfidelem ActiveBlade, ktery
umoziiuje vysunout niz do spodni ¢asti zvonu.
Nastaveni se provadi automaticky tlakem
potfebnym pfi mixovani, hodi se zvlasté k mixovani
tvrdych potravin, napr. syrového ovoce a zeleniny.

Rovnéz se skvéle hodi k pripravé dipt, omacek,
salatovych dresinku, polévek, kojenecké stravy a
také napojli, smoothies a mlé&nych koktejl(i.

Pro nejlepsi vysledky pouZivejte nejvysSi rychlost.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte hridel ActiveBlade (4) k €asti motoru

tak, aby zaklapl.

Umistéte mixovaci hfidel do smési, ktera se ma

mixovat. Poté zapnéte pfistroj.

Rozmixujte pfisady do poZadované konzistence

jemnymi pohyby nahoru a dolu. V zavislosti na

pusobicim tlaku se hridel ActiveBlade stlaci a naz

se vysune.

e Po pouZiti odpojte ru¢ni mixér od sité a stisknéte
uvolfovaci tlagitka EasyClick Plus (3) pro sejmuti
htidele ActiveBlade.

Pozor

¢ Nenechte tekutiny nebo pfisady presahnout
zelenou rysku mixovaciho hridele.

P¥i pouziti pfistroje k ptipravé pyré z horkych
potravin v panvi nebo hrnci sejméte panev nebo
hrnec z tepelného zdroje a ujistéte se, Ze tekutina
nevre. Nechte horké potraviny trochu
vychladnout, abyste zabranili riziku opareni.

* Nenechte ru¢ni mixér usazeny v horkém hrnci na
panelu sporaku, kdyZ jej nepouzivate.
Neos8krabujte hridel ActiveBlade o spodek panvi a
hrncd.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicovy olej)

1 vejce a 1 vajecny Zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sul a pepf pro ochuceni

e VloZte v8echny prisady (pfi pokojové teplot&) do
poharu ve vySe uvedeném poradi.

e VloZte ru¢ni mixér na dno poharu. Mixujte

maximalni rychlosti, dokud olej neza¢ne

emulgovat.

Se stale bé&zicim ru¢nim mixérem pomalu

zvednéte hridel ke hladiné smési a zpét dolu pro

zapracovani zbytku oleje.

POZNAMKA: Doba zpracovani: pfibl. 1 minuta
pro salaty a az 2 minuty pro hustsi majonézu
(napt. pro namaceni).

Slehaci prislu§enstvi (B)

PouZivejte metlu pouze ke Slehani krému, vajecnych
bilk, vyrobé piskotovych buchet a hotovych
dezertd.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte metlu (6b) k prevodovce (6a).

e Zarovnejte téleso motoru se sestavenym
nastavcem a zatlacte dily do sebe tak, aby
zaklaply.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlac¢itka EasyClick Plus pro sejmuti
¢asti motoru. Poté vytahnéte metlu z pfevodovky.

Rady pro co nejlepsi vysledky

e Pohybujte metlou ve sméru hodinovych rucicek a
drzte ji v lehkém naklonu.

e Pro zabranéni rozstfiku zanéte pomalu a
pouZivejte Slehaci nastavec v hlubokych
nadobach nebo hrncich.

e VloZte metlu do nadoby a teprve poté zapnéte
pristroj.

e Pred Slehanim vaje¢nych bilkd se vZdy ujistéte, Ze
jsou metla a misici nadoba zcela Cisté a proste
tuku. Slehejte maximalné 4 vaje¢né bilky.

Przyktadowy przepis: Bita $mietana

400 ml schtodzonej $mietany (min. 30% zawartosci

ttuszczu, temp. 4 - 8°C)

e Rozpocznij ubijanie z niewielkg predkoscia,
(naciskajac lekko przetacznik), a nastgpnie
zwieksz predkos$c¢ ubijania (naciskajgc mocniej
przetacznik).

e Aby uzyskac lepszy efekt ubijania zawsze uzywaj
Swiezej, schtodzonej Smietany.

PrisluSenstvi na pyré (B)

PrisluSenstvi na pyré Ize pouzit k rozmackavani
varené zeleniny a ovoce, napf. brambor, sladkych
brambor, raj¢at, Svestek a jablek.

Pred pouZitim

e Nerozmackavejte tvrdé nebo neuvarené
potraviny, mize to poskodit pristroj.

¢ Oloupejte a odstrarite pecky nebo tvrdé ¢asti,
ovoce/zeleninu uvarte a zced'te, poté
rozmackavejte.

Sestaveni a obsluha

e Pripevnéte prevodovku (7a) k htideli (7b)
otacenim ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud
nezaklapne na misté.

e Otocte prislusenstvi na pyré spodni ¢asti nahoru
a pripevnéte lopatku (7c) pres stfedovy naboj a
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otocCte ji proti sméru hodinovych ru€icek. (Neni-li
prevodovka spravné pripevnénd, nelze lopatku
zajistit na misté).

Zarovnejte sestavené prislusenstvi na pyré s
télesem motoru a zaklapnéte obé& ¢asti do sebe.
Zapojte zastréku.

e Ponorte mackaci nastavec do prisad a zapnéte
pristroj.

Pohybujte mackacim nastavcem lehce nahoru a
dol skrz pfisady, dokud nedosahnete
poZzadované konzistence.

Uvolnéte spina¢ Smartspeed a ujistéte se, Ze se
pfisluSenstvi na pyré zcela zastavilo, nez je
vyjmete z pokrmu.

e Po pouziti odpojte pristroj od sité. Sejméte
lopatku (7c¢) oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

Stisknéte uvolriovaci tlacitka EasyClick Plus pro
sejmuti prisluSenstvi na pyré z ¢asti motoru.
Oddélte prevodovku od htidele oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZzivejte prisluSenstvi na pyré v hrnci

nad pfimym teplem.

Vzdy sejméte hrnec z plotny a nechte lehce

vychladnout.

Postavte hrnec nebo nadobu na stabilni rovny

povrch a volnou rukou jej pridrzte.

Neklepejte prisluSenstvim na pyré o bok nadoby

na vareni béhem pouZivani nebo po ném.

Ses8krabte zbytky potravin Skrabkou.

¢ Pro dosaZeni co nejlepsich vysledkl nepliite
hrnec nebo nadobu potravinami vice nez do
poloviny.

e Nezpracovavejte vice nez jednu davku bez
prerudeni.

e Pred pokracovanim ve zpracovavani nechte
pfistroj 4 minuty vychladnout.

Priklad receptu: Bramborova kase

1 kg varenych brambor

200 ml teplého mléka

e VloZte brambory do nadoby a mackejte je
30 sekund (3/4 drahy tlacitka Smartspeed)

e Pridejte mléko. Pokracujte v mackani dalSich
30 sekundy.

Prislusenstvi na sekani (C)

Sekacek (8) se skvéle hodi k sekani tvrdého syru,
cibule, bylin, €esneku, zeleniny, chleba, suchar,
ofechU a pro pfipravu malych porci détské kase.

Pouzijte sekacek «hc» (8) pro jemné vysledky. Neni
vhodné pro maso.

Pro sekacek «hc» mnoZstvi prisad nesmi presahnout
vySe neZ je oznaceni max. Maximalni doba provozu
pro sekacek «hc»: 1 minuta pro velkda mnoZstvi
mokrych pfisad, 30 sekund pro suché nebo tvrdé
prisady.
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POZNAMKA: pred daldim provozem nechte interval
nejméné 3 minuty (aby se zabranilo porucham).
lhned zastavte zpracovavani, pokud rychlost motoru
klesne anebo dochazi k silnym vibracim.

Viz privodce zpracovanim C ohledné maximalnich
mnoZstvi, doporucenych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

Pro snadngjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

Odstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
se neposkodily noze.

Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouzek
(8d) pripevnény na spodku sekaci nadoby.

Sestaveni a obsluha

Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

N0z (8b) je velmi ostry! Drzte jej vZdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.
Umistéte n(iz na stfedovy kolik sekaci nadoby
(8c). Stlacte jej doll a otocte tak, aby se zajistil
na miste.

¢ Napliite sekacek potravinami a pfiloZte viko (8a).
e Zarovnejte sekacek s ¢asti motoru (2) a

zaklapnéte je do sebe.

Pro provoz sekacku zapnéte pristroj. Béhem
zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou rukou a
sekaci nadobu druhou.

Vzdy sekejte tvrdsi potraviny (napt. parmazan)
plnou rychlosti.

Po dokonceni sekani odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvolfiovaci tlacitka EasyClick Plus (3)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte nlz. Pro vyjmuti ndZ lehce otocte
a poté jej vytahnéte.

Pozor

NepouZivejte prislu§enstvi na sekani (8) se
sekacimi noZi ke zpracovavani nadmeérné tvrdych
potravin, napfiklad nevyloupanych ofechd,
ledovych kostek, kavovych zrnek, zrn nebo
tvrdého koreni, napt. muskatového orechu.
Zpracovavani téchto potravin by mohlo posSkodit
noze.

PYi pouZiti pfistroje k pripravé pyré z horkych
potravin se ujistéte, Ze tekutina nevie. Nechte
horké potraviny trochu vychladnout, abyste
zabranili riziku opareni.

Nikdy nedavejte sekaci nadoby do mikrovinné
trouby.

«hc» Przyktadowy przepis: Suszone $liwki z miodem

(jako nadzienie do nalesnikow lub pasta)

50 g suszonych sliwek
75 g kremowego miodu
70 ml wody (z aromatem waniliowym)

Wtdz suszone sliwki i kremowy midd do misy
do siekania «hc».

Przechowywac¢ przez 24 godz. w lodéwce,
w temperaturze 3 °C.



e Doda¢ 70 ml wody (z aromatem waniliowym).

e Sieka¢ przez 1,5 sekundy przy
najwyzszejpredkosci (naciskajac mocno przycisk,
az do uzyskania maksymalnej predkosci).

Prislusenstvi kuchyiiského
robota

Prislusenstvi kuchyriského robota (9) Ize pouZit pro:
e sekani, mixovani a miseni lehkého tésta;

e hnéteni tésta (z max. 250 g mouky);

e krajeni, strouhani a priprava hranolek.

Sekani (D)
Nozem (9h) mliZete sekat maso, tvrdy syr, cibuli,
byliny, €esnek, zeleninu, chléb, suchary a ofechy.

Viz pravodce zpracovanim D ohledné& maximalnich
mnoZstvi, doporu€enych dob a rychlosti.

Pred pouZitim

e Pro snadnéjsi sekani nakrajejte potraviny na malé
kousky.

e QOdstrarite kosti, chrupavky, Slachy a krupky z
masa, aby se neposkodily noZe.

e QOdstrarite stonky bylin a ofechové skorapky.

* Ujistéte se, Ze je protiskluzovy pryZovy krouZek
(99) pripevnény na spodku nadoby robota.

Sestaveni a obsluha

e Opatrné sejméte plastovy kryt z noze.

e NGz (9h) je velmi ostry! Drzte jej vzdy za horni
plastovou ¢ast a zachazejte s nim opatrné.
Umistéte nliZ na stfedovy kolik nadoby (9f).
Stlacte jej dolu a otocte tak, aby se zajistil na
misté.

Naplrite nadobu potravinami. PriloZte viko (9a) na
nadobu se zapadkou (9e) umisténou napravo od
rukojeti nadoby a zarovnejte je se znatkami.

Pro zajisténi viko otoc&te ve sméru hodinovych
rucicek tak, aby zapadka se zaklapnutim zapadia.
Vlozte ¢ast motoru (2) do spojky (9b) tak, aby
zaklapla.

Zapojte pfistroj do sité a vloZzte posunovac (9¢)
do plnici trubice (9d).

Pro provoz kuchyriského robota pfistroj zapnéte.
Bé&hem zpracovavani drzte ¢ast motoru jednou
rukou a nadobu robota za rukojet’.

¢ Po dokonc&eni sekani odpojte pfistroj od sité a
stisknéte uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus (3)
pro sejmuti ¢asti motoru.

Stlacte zapadku vika (9e) a podrzte ji. Odjistéte
viko (9a) jeho oto€enim proti sméru hodinovych
rucicek.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby
opatrné vyjméte nGz. Pro vyjmuti a odjisténi ntiz
lehce otocte a poté jej vytahnéte.

Pozor
¢ Nepouzivejte prisluSenstvi kuchyriského robota k
sekani nadmérné tvrdych potravin, napfiklad

nevyloupanych ofech(, ledovych kostek,
kavovych zrnek, zrn nebo tvrdého koreni, napfr.
muskatového orechu. Zpracovavani téchto
potravin by mohlo poskodit noZe.

¢ Nikdy nedavejte nadobu robota do mikrovinné
trouby.

NoZem (9h) muZete také misit lehké tésto jako
palacinkové tésto nebo dortovou smés z 250 g
mouky.

Przyktadowy przepis: Ciasto nalesnikowe

375 ml mleka
250 g maki
2 jajka

e Wilej mleko do misy, wsyp maki i dodaj jajek.
e Miksuj produkty z maksymalng predkoscig do
uzyskania jednolitej konsystenciji.

Hnéteni tésta (D)

Obrazek F také plati pro pouZiti hnétaciho haku (9i).
Hnétaci hak je idedlni k hnéteni rliznych druhl
tésta, napt. kynutého nebo pecivového.

Sestaveni a obsluha

e Umistéte hnétaci hak na stfedovy kolik nadoby

(9f). Stlacte jej dolli a otocte tak, aby se zajistil na

misté.

Napliite do nadoby mouku (max. 250 g), poté

pridejte ostatni prisady kromé tekutin.

e Zapnéte pfistroj stisknutim spinate Smartspeed
do % drahy.

® Pridejte tekutiny skrz plnici trubici za b&hu
motoru.
POZNAMKA: Maximalni doba hné&teni: 1 minuta
— poté nechte motor 10 minut vychladnout.

Priklad receptu: Tésto na pizzu

250 g hladké mouky

¥ Cajoveé Iziky soli

2 Cajove IZiCky suSeného drozdi
5 polévkovych IZic olivového oleje

150 ml vody (vlazné)

e VloZte v8echny prisady kromé vody do nadoby a
zaCnéte s hnétenim.

e Pridejte vodu skrz plnici trubici za béhu motoru.

Priklad receptu: Sladké pecivo

250 g hladké mouky

170 g nesoleného masla (studené/tvrdé, malé

kousky)
80 g cukru

1 vanilkového cukru

1 malé vejce

1 Spetku soli

e VloZte maslo a cukr do nadoby a zacnéte s
hnétenim. Pro dobry vysledek pouzijte studené
maslo.

e Pridejte mouku a zbytek prisad.

e Nadmérnym hnétenim se tésto stane pfilis
mékkym. Zastavte hnéteni kratce poté, co tésto
vytvorilo kouli.
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e Zchlad'te tésto v ledni¢ce pll hodiny pred
zpracovanim.

Krajeni / strouhani / hranolky (E)

Pouzijte jemné a hrubé strouhaci viozky (i) ke
strouhani potravin jako jablek, mrkvi, brambor, fepy,
zeli, tvrdého syra (jako parmezan).

PouZijte kotou€ na hranolky (9k) pro pfipravu
hranolek.

Viz pravodce zpracovanim E ohledné doporucenych
rychlosti.

Sestaveni a obsluha

® Pro krajeni a strouhani umistéte viozku do drzaku

vloZky (9j) a zaklapnéte ji do spravné polohy.

Umistéte sestaveny drZzak vioZky nebo kotou¢ na

hranolky na stfedovy kolik nadoby a otocte tak,

aby zaklapl na misté.

PriloZte viko na nadobu se zapadkou umisténou

napravo od rukojeti nadoby.

Pro zajisténi viko otoc¢te ve sméru hodinovych

rucicek tak, aby zapadka se zaklapnutim zapadia.

e VloZte ¢ast motoru do spojky tak, aby zaklapla.

Zapoijte pfristroj do sité a vloZte potraviny ke

zpracovani do plnici trubice.

Pro co nejlepsi hranolky vlioZte 3-4 brambory

(podle velikosti) do plnici trubice vika pfi

vypnutém motoru.

Zapnéte pristroj. Je-li pfistroj zapnuty, nesahejte

nikdy do plnici trubice. K podavani potravin vzdy

pouzijte posunovac.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte
uvoliiovaci tlacitka pro sejmuti té€lesa motoru.

e Po pouZiti odpojte pristroj od sité a stisknéte

uvoliiovaci tlacitka EasyClick Plus pro sejmuti

¢asti motoru.

Stlacte zapadku vika a podrzte ji. Odjistéte

vikojeho oto¢enim proti smé&ru hodinovych

rucicek.

Zvednéte viko. Pfed vysypanim obsahu nadoby

opatrné vyjméte drzak vliozky nebo kotou¢ na

hranolky. Pro vyjmuti drzak vloZzky nebo kotou¢ na

hranolky lehce otoc¢te a poté jej vytahnéte.

Chcete-li vyjmout vloZku, stlacte ji na jednom

konci, ktery vy€niva na spodku drzaku viozky.

Péce a cisténi (F)

e Pred prvnim pouZitim a vZdy po kazdém pouziti
ruéni mixér a vhodné prislusenstvi dikladné
ocistéte vodou a prostredkem na myti nadobi.

e Pred Cisténim odpojte ru¢ni mixér od sité.

Neponofujte ¢ast motoru (2) ani pfevodovky

(6a, 7a) do vody nebo jiné kapaliny. Cistéte je

pouze vihkou tkaninou.

Viko (9a) Ize oplachnout pod tekouci vodou.

Neponoftujte do vody ani nevkladejte do mycky

na nadobi.
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e V8echny ostatni dily Ize myt v mycce na nadobi.
NepouZivejte abrazivni CistiCe, které by mohly
poskrabat povrch.

Pro zvlasté dukladné vycisténi mizete sejmout
protiskluzovy pryZovy krouZek ze spodku nadoby.
P¥i zpracovavani potravin s vysokym obsahem
barviva (napt. mrkev) mize prisluSenstvi zménit
barvu. Otfete tyto dily pred ¢isténim rostlinnym
olejem.

Konstruk&ni specifikace a uZivatelsky navod
podléhaji zménam bez predchoziho upozornéni.

E
W

Nezahazujte vyrobek na konci jeho
zivotnosti do domovniho odpadu.
Likvidaci mGze provést servisni stfedisko
Braun nebo pfislusné sbérny ve vasi zemi.

Materialy a soucasti, které jsou uréeny
pro styk s potravinami, splfiuji
ustanoveni evropského nafrizeni
1935/2004.



Slovensky

Nase produkty sa vyrabaju tak, aby spifiali tie

najprisnejSie Standardy kvality, funk&nosti a dizajnu.

Pevne verime, Ze obsluha spotrebi¢a Braun bude
pre vas prijemnym zazitkom.

Pred pouzitim pristroja

NeZ zacnete pristroj pouZivat’, pozorne si
precitajte cely tento navod.

Upozornenie
° Ostrie je mimoriadne ostré!
=2\ Zaobchadzajte s nim velmi
opatrne, aby ste sa nepora-
nili.

® Pri manipulacii s ostrymi reznymi
Cepelami, vysypani misky a poCas
Cistenia bud'te opatrni.

e Tento pristroj mdzZu pouZzivat’ osoby s
obmedzenymi fyzickymi, vnemovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pri-
pade osoby s nedostatonymi skuse-
nost'ami a znalost'ami, ak na ne
dohliada ina osoba, pripadne boli
zaSkoleni v pouZivani pristroja bez-
pecnym spdsobom a porozumeli
nebezpecenstvam, ktoré im hrozia.

® Deti sa nesmu hrat’s pristrojom.

¢ Tento pristroj nie je ur€eny na pouZitie
detmi.

¢ Deti sa musia zdrZiavat' v dostatoCnej
vzdialenosti od pristroja a jeho hlav-
ného napajacieho kabla.

¢ Ak je napajaci kabel poSkodeny, je v
zaujme zachovania bezpecnosti pou-
Zivatela, aby ho vyrobca, jeho zakaz-
nicky servis alebo podobne kvalifiko-
vany personal vymenil.

¢ Ked’ sa spotrebiC ponechava bez
dozoru a pred zloZenim, rozloZenim,
Cistenim a uskladnenim ho vzdy vyp-
nite a odpojte.

¢ Pred zapojenim pristroja do elektric-
kej zasuvky skontrolujte, Ci napatie v
sieti zodpoveda napatiu vytlatenému
na spodnej strane pristroja.

e Tento pristroj je navrhnuty vyluCne
pre pouzitie vdomacnosti a na spra-
covavanie normalnych mnozstiev v
domacnosti.

e Spotrebi€ nepouZivajte na Ziadny
iny ucel, ako je zamyslané pouZi-
vanie popisané v tejto pouzivatel-
skej priruCke. Akékolvek zneuZzitie
moze spbsobit’ potencionalne zrane-
nie.

e Ziadnu Cast’ nepouZzivajte v mikro-
vinnej rure.

 Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pritem upoStevajte navodila

v razdelku Nega in CiSCenje.

Diely a prisluSsenstvo

Spinac inteligentnych/premenlivych otacok
Diel motora
Uvoltiovacie tlagidla EasyClick Plus
Hriadel ActiveBlade
Nadoba
Doplnkové metlicka
a Prevodovka
b Metlicka
7  PrisluSenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadel na pyré
¢ Lopatka
8 350 ml doplnkovy krajac¢ «hc»
a Veko
b Cepel na krajanie
¢ Miska krajaca
d ProtiSmykovy gumeny kruh
9 1500 ml dopInkovy kuchynsky robot «fp»
Veko (s prevodom)
Spojka pre diel motora
Piest
Privodna trubica
Zapadka veka
Miska kuchynského robota
ProtiSmykovy gumeny kruh
Cepel na krajanie
Hak na miesenie
Drziak nastavca
(i) Nastavec na krajanie (jemné, hrubé)
(i) Nastavec na drvenie (jemné, hrubé)
k Kotu¢ na pripravu hranolCekov

O wWN =

= T STQhT0 Q0T

Rozbalenie

Vyberte spotrebi¢ z karténa.

Odstrarite vSetky prvky balenia. Zo spotrebica
odstrarite akékolvek pripadné existujuce §titky
(neodstraniujte menovity §titok).
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Obsluha spotrebica

Spinac€ inteligentnych otacok
pre variabilné otacky

Jedno stlacenie, vSetky otacky. Cim viac stlagite,
tym vysSie budu otacky. Cim vysSie su otacky, tym
rychlejSie a jemnejSie budu vysledky mixovania a
krajania.

Obsluha jednou rukou: spinac inteligentnych otacok
(1) vam umoZzZiuje zapnut spotrebi¢ a ovladat’
otacky jednou rukou.

Hriadel’ ActiveBlade (A)

Rug&ny mixér je vybaveny hriadelom ActiveBlade,
ktory umoZiuje noZu vysunut’ sa ku dnu zvona. Toto
nastavenie prebieha automaticky na zaklade tlaku
potrebného pri mixovani a tento reZzim je vhodny
obzvlast’ na mixovanie tvrdych potravin, ako napr.
surového ovocia a zeleniny.

TaktieZ je idealny na pripravu dipov, omacok,
dresingov na Salat, polievok, jedal pre kojencov, ako
aj napojov, smoothie a mlie¢nych kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov pouzite
maximalne otacky.

Montaz a obsluha

e Hriadel ActiveBlade (4) nasad'te na diel motora
tak, aby zaznelo cvaknutie.

Hriadel mixéra umiestnite do zmesi, ktora sa
bude mixovat’. Potom spotrebi¢ zapnite.
Ingrediencie zmixujte na poZzadovanu
konzistenciu, pricom vykonavajte pohyb nahor a
nadol. V zavislosti od vyvijaného tlaku sa hriadel
ActiveBlade zatlaci a vysunie sa Cepel.

Po pouziti odpojte ru€ny mixér a stlacenim
uvolfiovacich tlagidiel EasyClick Plus (3) odpojte
hriadel’ ActiveBlade.

Pozor

¢ Nedovolte, aby kvapalina a ingrediencie presiahli
zelenu rysku na hriadeli mixéra.

Ak spotrebi¢ pouZivate na pripravu pyré z
horucich potravin v panvici alebo hrnci, panvicu
alebo hrniec dajte dolu z ohfia a skontrolujte, Ci
kvapalina nevrie. Horuicu potravinu nechajte
mierne vychladnut’, aby nemohlo dojst’ k
popaleniu.

e Ked' sa ru¢ny mixér nepouziva, nenechavajte ho
poloZeny na horicom hrnci na varnej platni.
Nedovolte, aby hriadel ActiveBlade poSkriabal
dna panvic a hrncov.

Priklad receptu: Majonéza
250 g oleja (napr. sine¢nicovy olej)
1 vajce a edte 1 vajecny Zltok

80

1 — 2 polievkové lyZice octu

sol' a korenie na ochutenie

e VSetky ingrediencie (pri izbovej teplote) dajte do
nadoby vo vysSie uvedenom poradi.

e Rucny mixér umiestnite na dno nadoby. Mixujte
pri maximalnych otackach, kym sa z oleja
nezacne tvorit emulzia.

e Rucny mixér nechajte spusteny a hriadel pomaly
dvihajte k hornému okraju zmesi a spat’ nadol,
aby ste zapracovali aj zvySok oleja.

POZNAMKA: Cas pripravy: priblizne 1 minuta
v pripade Salatov a do 2 minut pre hustejSiu
majonézu (napr. na dip).

Doplinkova metlicka (A)

Metli¢ku pouZivajte len na §fahanie smotany,
vajecnych bielkov, pripravu bublaniny a dezertov vo
forme polotovarov.

Montaz a obsluha

e Nasad'te metlicku (6b) na prevodovku (6a).

e Teleso motora zarovnajte so zmontovanou
nasadou metli¢ky a jednotlivé diely tlacte k sebe,
kym sa neozve cvaknutie.

e Po pouziti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potom metli¢ku vytiahnite von z prevodovky.

Tipy pre optimalne vysledky

e Metlickou pohybujte v smere hodinovych ruciciek
a drzte ju mierne naklonenu.

e Ak chcete zabranit’ vySplechovaniu, zaCnite

pomaly a nasadu metliky pouzivajte v hilbokych

nadobach alebo hrncoch.

Metli¢ku dajte do misky a az potom zapnite

spotrebic.

Pred §lahanim vaje¢nych bielkov sa vZdy uistite,

Ze metliCka a miska na mixovanie su dokonale

Cisté a nie su mastné. Nikdy neslahajte viac ako

4 vajecné bielky.

Priklad receptu: Sfahaéka
400 ml vychladenej smotany (min. 30 % obsah tuku,
4-8°C)
o Srahat’ zaénite na nizkych otagkach (nizky tlak
na spinaci) a otacky zvysuijte (vacsi tlak na
spinaci).
e Vzdy pouZivajte Cerstvo vychladenu smotanu,
aby ste dosiahli vacsi a stalejsi objem pri
Srahani.

PrisluSenstvo na pripravu
pyré (B)
PrisluSenstvo na pripravu pyré je mozné pouzit' na

roztlaCenie uvarenej zeleniny a ovocia, ako su
zemiaky, bataty, raj€iny, slivky a jablka.



Pred pouZitim

e Pyré nepripravujte z tvrdych alebo nevarenych
potravin, pretoZe tym méZete podkodit’
spotrebic.

e Zeleninu a ovocie o8upte a odstrante kdstky a
tvrdé Casti. Uvarte ich, potom ich sced'te a az
nasledne z nich pripravujte pyré.

Montaz a obsluha

e Prevodovku (7a) upevnite k hriadelu (7b) tak, ze

ju otocite v smere hodinovych rucigiek, kym

cvaknutim nezapadne na miesto.

Otocte prislusenstvo na pripravu pyré hore

nohami a upevnite lopatku (79c) cez stredovy

naboj a lokalizujte ho otaganim proti smeru
otacania hodinovych ruciciek. (Ak prevodovka nie
je spravne nasadena, lopatka sa nebude dat’
zaistit’ na svojom mieste).

e Zmontované prisluSenstvo na pripravu pyré
zarovnajte s telesom motora a obidva diely
nechajte zapadnut’ dohromady. Pripojte.

e Nasadu na pripravu pyré ponorte do ingrediencii
a zapnite spotrebic.

e Pomocou jemnych pohybov nahor a nadol

pohybujte ndsadou na pripravu pyré ponorenou

do ingrediencii, kym sa nedosiahne poZzadovana
textara.

Uvolnite spinac inteligentnych otacok a pred

vybratim z potraviny sa uistite, Ze prisluSenstvo na

pripravu pyré sa uplne prestalo otacat.

Po pouziti spotrebi¢ odpojte od zdroja napajania.

Odstrarite lopatku (7c) ota¢anim v smere

hodinovych ruciciek.

Stlacenim uvoltiovacich tlacidiel EasyClick Plus

odpojte prislusenstvo na pripravu pyré od dielu

motora. Oddel'te prevodovku od hriadela
otaganim proti smeru hodinovych ruciciek.

Pozor

¢ Nikdy nepouZivajte prisluSenstvo na pripravu pyré

na panvici nad priamym zdrojom tepla.

Panvicu vzdy odloZte zo zdroja tepla a nechajte ju

mierne vychladnut.

Panvicu alebo misku postavte na stabilny a

plochy podklad a prichyt'te ju volnou rukou.

PocCas alebo po pouZiti neoklepavajte

prisluSenstvo na pyré o bo¢nu stranu nadoby na

varenie. Na zoSkrabanie zvySkov potravin pouzite

vareSku.

Na dosiahnutie najlepSich vysledkov poCas

roztlagania nikdy nenapliiajte panvicu ani misku

potravinami viac ako do polovice.

e Nespracuvajte viac ako jednu davku bez
preruSenia.

e Pred pokraCovanim v spracovani nechajte
spotrebi¢ 4 minuty chladnut’.

Priklad receptu: Zemiakové pyré

1 kg uvarenych zemiakov

200 ml teplého mlieka

e Zemiaky dajte do misky a roztlac¢ajte ich 30

sekund (spinacg inteligentnych otaCok drzte
stlateny na 3/4 zaberu)

e Pridajte mlieko. Pokrac&uijte v roztlacani d’alSich 30
sekdnd.

Doplnkovy krajac (C)

Krajac¢ (8) je idealny na krajanie tvrdého syra, cibule,
byliniek, cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov,
orechov a na pripravu malych porcii detského pyré.

Na dosiahnutie jemnych vysledkov pouZite krajac
«hc» (8). Nie je vhodny na méaso.

Pri krajaci «<hc» neprekracujte mnoZstvo prisad nad
liniu max. Maximalna doba prevadzky pre kraja¢
«hc»: 1 minutu v pripade velkého mnoZstva prisad s
vysokym obsahom vody, 30 sekund v pripade
suchych alebo tvrdych prisad.

POZNAMKA: pred opatovnou prevadzkou podkajte
minimalne 3 minuty (aby ste predisli zlyhaniam).
Ked'’ otatky motora klesnu alebo za¢nu vznikat’ silné
vibracie, okamZite ukoncite spracovanie.

Maximalne mnoZstva, odporucané casy a otacky
najdete v navode na pripravu C.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie kusky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e QOdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poskodeniu ¢epeli.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (8d) je
nasadeny na dne misky krajaca.

Montaz a obsluha

¢ Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.

e Cepel (8b) je mimoriadne ostra! Vzdy ju drzte za
hornu plastovu Cast’ a manipulujte s fiou opatrne.

e Cepel umiestnite na stredovy klin misky krajaca

(8c). Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby

zapadla na miesto.

Kraja¢ napliite potravinami a nasad'te veko (8a).

Zarovnajte krajac¢ s dielom motora (2) a

zacvaknite ich dohromady.

Ak chcete prevadzkovat’ krajac, zapnite

spotrebi€. Pocas pripravy jednou rukou drzte diel

motora a druhou rukou misku krajaca.

TvrdSie potraviny (napr. parmezan) vzdy krajajte

pri maximalnych otackach.

e Po dokonceni krajania spotrebi¢ odpojte od

elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi

tlaCidlami EasyClick Plus (3).

Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skoér, nez z

misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ Cepel,

zlahka ju otocte a potom ju odstrarite stiahnutim.

Pozor

e Doplnkové krajace (8) s Cepelami na krajanie
nepouzivajte na spracovanie mimoriadne tvrdych
potravin, ako su nevyluskané orechy, ladové
kocky, zrnka kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny,
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ako napr. muskatovy orech. Spracovanie tychto
potravin moze poskodit’ Cepele.

Ak spotrebi¢ pouZivate na vyrobu pyré z horucich
potravin, uistite sa, Ze hortica kvapalina nevrie.
Horucu potravinu nechajte mierne vychladnut’,
aby nemohlo dojst’ k popaleniu.

Misky krajaca nikdy nedavajte do mikrovinnej
rary.

Priklad receptu «hc»: Medové suSené slivky (ako

plnka do lievancov alebo natierka)

50 g sliviek

75 g krémového medu

70 ml vody (s prichut'ou vanilky)

* Napliite misku krajaca «hc» slivkami a krémovym
medom.

e UloZte na 24 hodin do chladnigky pri teplote 3 °C.

e Pridajte 70 ml vody (s prichut'ou vanilky).

e Sekajte 1,5 sekundy pri maximalnej rychlosti
(uplne stlacte spinac inteligentnych otacok).

Doplinkovy kuchynsky robot

Doplnkovy kuchynsky robot (11) sa da pouZivat' na:
e krajanie, mixovanie a zmieSavanie lahkého cesta;
° miesenie cesta (z max. 250 g muky);

e krajanie, drvenie a pripravu hranolcekov.

Krajanie (D)

Pomocou ¢epele (9h) mdzete krajat’ maso, tvrdy
syr, cibul'u, bylinky, cesnak, zeleninu, chlieb, krekry
a orechy.

Maximalne mnoZstva, odporucané ¢asy a otacky
najdete v navode na pripravu D.

Pred pouZitim

e Potraviny vopred nakrajajte na mensie klsky, aby
sa krajanie zjednodusilo.

e Qdstrarite kosti, Slachy a chrupavky z masa, aby
nedoslo k poSkodeniu Eepeli.

e Qdstrarite stonky z byliniek a Skrupiny z
orechov.

e Uistite sa, Ze protiSmykovy gumeny kruh (99g) je
nasadeny na dne misky kuchynského robota.

Montaz a obsluha

¢ Opatrne odstrarite plastovy kryt z Cepele.

e Cepel (9h) je mimoriadne ostra! Vzdy ju drzte
za hornu plastovi ¢ast’ a manipulujte s fiou
opatrne.

o Cepel umiestnite na stredovy klin misky (9f).

Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola, aby zapadla

na miesto.

Misku naplrite potravinami. Nasad'te veko (9a) na

misku so zapadkou (9e) umiestnenou napravo od

rukovate misky a zarovnajte vyznacené znacky.

e Ak chcete zaistit’ veko, otaCajte ho v smere
hodinovych ruciciek, aby cvaknutim zapadlo na
miesto.
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Zavadzajte diel motora (2) do spojky (9b), kym
necvakne.

e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a zasurite piest
(9c) do privodnej trubice (9d).

Ak chcete prevadzkovat’ kuchynského robota,
zapnite spotrebi¢. Poc¢as pripravy jednou rukou
drzte diel motora a misku kuchynského robota na
rukovati.

e Po dokondeni krajania spotrebi¢ odpojte od
elektriny a teleso motora uvolnite uvolfiovacimi
tlagidlami EasyClick Plus (3).

Potlacte zapadku veka (9e) a drzte ju. Veko (9a)
odistite ota€anim proti smeru hodinovych
ruciciek. .

Zdvihnite veko. Cepel opatrne vyberte skor, nez z
misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ a odistit’
Cepel, zlahka ju otocte a potom ju odstrarite
stiahnutim.

Pozor

e Doplnkového kuchynského robota nepouZivajte
na spracovanie mimoriadne tvrdych potravin,
ako su nevyluskané orechy, ladoveé kocky, zrnka
kavy, obilniny alebo tvrdé koreniny, ako napr.
muskatovy orech. Spracovanie tychto potravin
moZe poskodit’ Cepele.

Misku kuchynského robota nikdy nedavajte do
mikrovinnej rary.

Pomocou ¢epele (9h) mdZzete tiez miesit’ lahké
cesto, ako napr. cestitko na lievance alebo zmes
na kola¢ s hmotnost'ou muky do 250 g.

Priklad receptu: Cestic¢ko na lievance

375 ml mlieka

250 g polohrubej muky

2 vajcia

¢ Nalejte mlieko do misky, potom pridajte
muku a nakoniec vajcia.

e Pri plnej rychlosti §lahajte cesticko, kym nebude
jemné.

Miesenie cesta (D)

Obrazok F sa vzt'ahuje aj na pouZitie haku na
miesenie (9i). Hak na miesenie je idealny na
miesenie r6znych druhov cesta, ako napr.
kysnutého cesta alebo cesta na pecivo.

Montaz a obsluha

* Hak na miesenie umiestnite na stredovy klein
misky (9f). Zatlacte ju nadol a otocte ju dookola,
aby zapadla na miesto.
Misku naplrite mukou (max. 250 g) a potom
pridajte ostatné ingrediencie okrem tekutych
prisad.
Zapnite spotrebi€ s % tlakom na spinac
inteligentnych otacok.
e Tekuté prisady prilejte cez privodnu trubicu, ked’
bude motor v prevadzke.
POZNAMKA: Maximalna doba miesenia: 1 mintta
— potom nechajte motor 10 minut chladnut’.



Priklad receptu: Cesto na pizzu

250 g polohrubej muky

Y2 Cajovej lyZiCky soli

2 Cajovej lyZitky suSenych kvasnic
5 polievkovych lyZic olivového oleja
150 ml (vlaZnej) vody

V8etky ingrediencie okrem vody dajte do misky a
zacnite miesit’.

Vodu prilejte cez privodnu trubicu, ked bude
motor v prevadzke.

Priklad receptu: Sladké pecivo

250 g polohrubej muky

170 g nesoleného masla
(studené/tvrdé, malé kusky)
80 g cukru

1 vanilkovy cukor

1 malé vajce

1 Stipka soli

Maslo a cukor dajte do misky a za¢nite miesit’.
PouZite vychladené maslo, aby ste dosiahli
optimalne vysledky.

Pridajte muku a zostavajuce ingrediencie.

V pripade nadmerného vymiesenia bude cesto
prilis makké. Kratko po tom, ako sa z cesta
vyformuje gula, ukoncite miesenie.

Kym budete pokraCovat’, cesto nechajte pol
hodinu chladnut’ v chladnicke.

Krajanie / drvenie / priprava hranoléekov (E)

Nastavce na jemné a hrubé drvenie (i) pouzite na
drvenie potravin, ako su jablka, mrkva, zemiaky,
Cervena repa, kapusta, tvrdy syr (ako Parmezan).

Kotu¢ na pripravu hranol&ekov (9k) pouzite na
pripravu hranol¢ekov.

Odporucéané otacky najdete uvedené v navode na
pripravu E.

Montaz a obsluha

Na krajanie a drvenie umiestnite nastavec do

drZiaka nastavca (9j) a zacvaknite ho na miesto.
Zmontovany drziak nastavca alebo kotu¢ na
hranol€eky umiestnite na stredovy klin misky a
otoc¢te ich dookola, aby zapadli na miesto.
Nasad'te veko na misku so zapadkou
umiestnenou napravo od rukovéate misky.

Ak chcete zaistit’ veko, otacajte ho v smere
hodinovych rugiciek, aby cvaknutim zapadlo na
miesto.

e Zavadzajte diel motora do spojky, kym necvakne.
e Spotrebi¢ zapojte do elektriny a spracuvané

potraviny vloZte do privodnej trubice.

V zaujme dosahovania optimalnych vysledkov pri
priprave hranol¢ekov umiestnite 3—4 zemiaky

(v zavislosti od velkosti) do privodnej trubice na
veku, kym je motor vypnuty.

Zapnite spotrebiC a zahajte pripravu. Nikdy
nesiahajte do privodnej trubice, kym je spotrebi¢
zapnuty. Na vtla€anie potravin vzdy pouZivajte
piest.

Po pouZiti odpojte od elektriny a teleso motora
uvolnite uvolfiovacimi tlaCidlami.

Po pouziti odpojte od elektriny a diel motora
odpojte uvolfiovacimi tlacidlami EasyClick Plus.
Potlacte zapadku veka a drZte ju. Veko odistite
otacanim proti smeru hodinovych ruciciek.
Zdvihnite veko. DrZiak nastavca alebo kotu¢ na
pripravu hranol¢ekov opatrne vyberte skor, nez
z misky vylejete obsah. Ak chcete vybrat’ drziak
nastavca alebo kotu¢ na pripravu hranol¢ekov,
zlahka ich oto&te a potom ich odstrarite
stiahnutim.

Ak chcete nastavec vybrat’, koniec precnievajuci
na spodku drziaka potla¢te nahor.

Starostlivost’ a Cistenie (F)

e Pred prvym pouZitim a po kazdom pouZiti umyte
rucny Slahac a patri¢né prisludenstvo vo vode a
Cistiacom prostriedku

Pred Cistenim ru¢ny mixér odpojte od elektriny.
Diel motora (2) ani prevodovky (6a, 7a)
neponarajte do vody ani inych kvapalin. Cistite
pomocou vihkej handricky.

Veko (9a) je mozné oplachnut’ pod te€ucou
vodou. Neponarajte do vody ani nedavajte do
umyvacky riadu.

V8etky ostatné diely sa daju umyvat’ v umyvacke
riadu. NepouZivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, ktoré by mohli poSkriabat’ povrch.
Ak chcete misku dbkladne vycistit’, mézete z nej
odstranit’ protiSmykovy gumeny kruZok.

Pri spracovani potravin s vysokym obsahom
farbiv (napr. mrkva) méze dojst’ k zafarbeniu
prisluSenstva. Pred Cistenim utrite tieto diely
rastlinnym olejom.

Dizajnoveé Specifikacie a tieto pouZivatel'ské pokyny
podliehaju zmenam bez predchadzajuceho
upozornenia.

Produkt na konci svojej zivotnosti nelikvidujte
v komunalnom odpade. Zlikvidovat’ ho
mozete cez servisné stredisko spolo¢nosti
Braun alebo na prisludnych zbernych
miestach vo vadej krajine.

)z

—
Materialy a predmety ur¢ené pre styk 1l
s potravinami su v sulade s

poziadavkami eurdpskeho nariadenia
1935/2004.
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Magyar

ermékeinket ugy alkottuk meg, hogy azok a
legmagasabb szintl mindségi, mikddésbeli és
megjelenésbeli kdvetelményeknek is
megfeleljenek. Reméljik, minden tekintetben
élvezettel hasznalja majd Gj Braun késziilékét.

Hasznalat el6tt

Kérjiik, a késziilék hasznalata el6tt figyelmesen

és teljes egészében olvassa el a hasznalati
utasitast.

Figyelem
. A kések rendkivul élesek! A
2\ seérulések elkeriilése érdeké-
ben kérjuk, banjon rendkivdl
. Ovatosan a késekkel!
¢ Ovatosan kell banni az éles vagoké-

sekkel a tal Uritése és tisztitasa soran.
e A készuléket korlatozott fizikai, érzék-

szervivagy szellemi képessegekkel

rendelkezd, illetve tapasztalattal vagy

kell6 tudassal nem rendelkez0 sze-
mélyek is hasznalhatjak megfeleld
felligyelet vagy a készllék biztonsa-
gos hasznalatara vonatkozé utmuta-

tas mellett, és a veszélyek megértése

esetén.

* Gyermekek ne jatsszanak a késztilék-

kel.

¢ Ezt a készuléket gyermekek nem
hasznalhatjak.

® A készuléket €s annak tapkabelét
gyermekektol elzarva tartsa.

¢ Ha a tapkabel meghibasodott, akkor
a veszélyek elkerulése érdekében a
gyartéval, annak szerviztigynokevel,
vagy mas ugyanilyen képesitési
szakemberrel cseréltesse ki azt.

* Miel6tt Orizetlenul hagyna, ossze-,
illetve szétszerelné, tisztitana, illetve
elrakna, mindig kapcsolja ki készulé-

ket, a csatlakoz6dugot pedig huzza ki

a konnektorbol.
¢ A csatlakozoaljzathoz torténd csatla-
koztatas el6tt ellendrizze, hogy a
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haldzati feszultség megfelel-e a
készuléken jelzett értéknek.

¢ Ezt a készuléket kizarolag haztartasi
hasznalatra és a haztartasokban
szokvanyos élelmiszer mennyiségek
feldolgozasara tervezték.

* Ne hasznalja a készuléket az ezen
hasznalati Gtmutatéban leirtaktol
eltérdé modon. A helytelen hasznalat
séruléseket okozhat.

® Egyik alkatrészt se hasznélja mikro-
hullamu sutében.

¢ Els6 hasznalat el6tt, illetve sziikség
szerint tisztitson meg minden alkat-
részt, az «<Apolas és tisztitas» rész
utmutatasait kovetve.

Alkatrészek és tartozékok

Smartspeed kapcsolo / allithato sebesseég
Motorrész
EasyClick Plus kioldbgombok
ActiveBlade tengely
Keverbedény
Habver6 tartozék
a Forgorész-haz
b Habver®
7 Pulrésitétartozék
a Forgorész-haz
b Purésitd meghajtotengelye
c Lapat
8 350 ml es apritétartozék «hc»
a Fedél
b Apritopenge
c Apritotal
d Csuszasgatlo gumigydri
9 1500 ml-es robotgép-tartozék «fp»
Fedél (forgorésszel)
A motorrész csatlakozorésze
Nyomoéruad
Betoltdgarat
Fedélzar
Munkatal
Csuszasgatlé gumigylri
Apritépenge
Dagasztovilla
Betéttartd
(i) Szeleteldbetét (finom, durva)
(ii) Reszeldbetét (finom, durva)
k Hasabburgonya-tarcsa
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Kicsomagolas
Vegye ki a készliléket a kartondobozbol.
A csomagolas minden részét tavolitsa el. Tavolitson



el minden lehetséges cimkét a készulékrol (de
hagyja ott az adattablat).

A késziilék hasznalata

Sebességallitas a Smartspeed
kapcsoldval

Egy nyomassal valamennyi sebességfokozat
elérhet6: erésebb nyomasra n6 a sebesség.
Gyorsabb sebességnél a keverés és az apritas
gyorsabban és finomabbra torténik.

Mikodtetés egy kézzel: a Smartspeed kapcsoloval
(1) a késziilék egy kézzel is bekapcsolhato, és
sebessége egy kézzel is szabalyozhato.

ActiveBlade tengely (A)

A botmixer ActiveBlade tengellyel van felszerelve,
amely lehet6vé teszi, hogy a kés a keverbedény
aljaig elérjen. A beallitas automatikusan, a
keveréshez sziikséges nyomas hatasara torténik.
Atengely kiilondsen alkalmas kemény élelmiszerek
(pl. nyers gyimolcsok és zoldségek) keverésére.

Valamint tokéletesen alkalmas martasok, szészok,
salatadntetek, levesek, bébiételek, valamint italok,
smoothie-k és tejes turmixok készitésére.

A legjobb eredmény eléréséhez hasznalja a
legmagasabb sebességfokozatot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Az ActiveBlade tengelyt (4) illessze a
motorrészbe, amig kattand hangot nem hall.
Helyezze a keverdszarat az 6sszekeverend®
anyagba. Ezutan kapcsolja be a késziléket.
A hozzavalokat lagy fel-le mozgassal keverje,
amig el nem érti a kivant allagot. A nyomastol
figgden az ActiveBlade tengely benyomodik, a
penge pedig szélesebbre nyilik.

Hasznalat utan huzza ki a botmixer
csatlakozddugojat és az ActiveBlade tengely
levalasztasahoz nyomija le az EasyClick Plus
kioldbgombokat (3).

Figyelem

e A folyadékok vagy 6sszetevok szintje a
keverttengely zold jelzésénél nem lehet
magasabb.

e Ha a készlilékkel forro ételt plirésit labasban, a

labast tavolitsa el a héforrastol, és gy6z6djon

meg arrol, hogy a folyadék nem forr. A forrazas

elkerlilése érdekében a forro ételeket engedije

kissé lehlni.

A hasznalaton kivili botmixert ne hagyja a forré

labasban tlizhelyen.

Az ActiveBlade tengellyel ne karcolja meg a

labasok aljat.

Recept (példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgdolaj)

1 egész tojas és 1 tojassargaja

1-2 evbkanal ecet

SO és bors izlés szerint

e Valamennyi (szobahdmérsékletl) hozzavalot a
fenti sorrendben helyezze a keveréedénybe.

e A botmixert helyezze el a kever6edény aljan.
Maximalis sebességen keverje, amig az olaj el
nem kezd emulgealodni.

* A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel a
keverék tetejére, majd lassan engedije vissza,
hogy a maradék olaj is elkeveredjen.
MEGJEGYZES: Az elkészitési idé kb. 1 perc a
salatak esetében, és maximum 2 perc a sliriibb
majonéz (pl. martogatashoz) esetében.

Habverd tartozék (A)

A habvero6t kizarolag tejszin vagy tojasfehérje
felveréséhez, valamint piskotatészta vagy
desszertporbol késziilt keverék készitéséhez
hasznalja.

Osszeszerelés és mikodtetés

e A habver6t (6b) csatlakoztassa a forgérészhez
(6a).

e A motortestet illessze az 6sszeszerelt habverétol-
dalékhoz, és a részeket nyomja dssze, amig
kattan6 hangot nem hall.

e Hasznalat utan huzza ki a készlilék csatlako-
z6dugojat a konnektorbol, és a motorrész
eltavolitdsahoz nyomja meg az EasyClick Plus
kioldbgombokat. Ezutan a habverdt hizza ki a
forgorészbol.

Tippek a legjobb eredmény eléréséhez

e A habver6t kissé megdontve, az dramutatd
jarasaval megegyez6 iranyban mozgassa.

e Az élelmiszer kifroccsenésének megakadalyoza-
sa érdekében lassu sebességgel kezdje, és a
habverdtartozékot mély edényben vagy labasban
hasznalja.

e A habver6t helyezze az edénybe, és ezutan
kapcsolja be a készuléket.

e Miel6tt elkezdené felverni a tojasfehérjét, mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a habver6 és a
keverbedény teljesen tiszta és zsirmentes.
Egyszerre legfeljebb 4 tojasfehérjével
dolgozzon.

Recept (példa): Tejszinhab

400 ml hideg tejszin (min. 30%-o0s zsirtartalmu,

4-8°C-0s)

e Alacsony sebességfokozaton kezdje a keverést
(enyhén nyomja a kapcsolot), majd keverés
kdzben fokozza a sebességet (nyomja erésebben
a kapcsolot).

e A nagyobb térfogatu, keményebb habhoz friss,
hideg tejszint hasznaljon.
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Piirésitotartozék (C)

A purésitdtartozék fott zoldségek és gyimolcsok
(pl. burgonya, édesburgonya, paradicsom, szilva,
alma) purésitésére hasznalhato.

Hasznalat el6tt

¢ Ne purésitsen kemény vagy nyers élelmiszert;
kart okozhat az eszkdzben.

* Amagokat és a gyimolcs kemény részeit
tavolitsa el, majd f6zze meg, szlirje le, és
purésitse a zoldséget/gyimaolcsot.

Osszeszerelés és mikodtetés

e Az 6ramutato jarasaval megegyez6 iranyban
forgatva illessze a forgorész-hazat (7a) a
meghajtotengelyhez (7b), amig az a helyére nem
zarodik.

e Forditsa fejjel lefelé a plirésitdtartozékot, és
illessze a lapatot (7c) a kbzponti csuklopont folé,
majd a rogzitéshez forgassa az 6ramutatd
jarasaval ellentétes iranyba. (Ha a forgorész-haz
nem illeszkedik megfeleléen, akkor a lapat nem
rogzll a helyére.)

e |llessze az 6sszeszerelt purésitbtartozékot a
motortesthez, majd a két részt illessze 6ssze.
Csatlakoztassa az elektromos hal6zathoz.

e A purésitétartozékot meritse a hozzavalokba,
majd kapcsolja be a készliléket.

e A purésitétartozékot finoman mozgassa fel-le,
amig el nem éri a kivant allagot.

e Miel6tt a tartozékot kiemelné az ételbdl, engedje
ki a Smartspeed kapcsolot, és gy6z6djon meg
arrol, hogy a purésitétartozék teljesen megalit.

e Hasznalat utan hazza ki a készilék
csatlakozddugojat a konnektorbol. A lapatot (7¢)
az 6ramutat6 jarasaval megegyez6 iranyba
torténd forgatassal tavolitsa el.

e Az EasyClick Plus kioldbgomb megnyomasaval
tavolitsa el a purésitétartozékot a motorrészrol.
Az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
forgatva valassza le a forgorész-hazat a
meghajtétengelyrol.

Figyelem

e Soha ne haszndlja a plrésitdtartozékot
kodzvetlentl a héforras felett elhelyezett labasban.

e Mindig vegye le a labast a tlizhelyrél és engedje,
hogy egy kissé lehljon.

e Alabast vagy talat stabil, sima feliileten helyezze
el, és fél kézzel tartsa.

e Ne Utogesse a plrésitdtartozékot a f6z6edény
oldalahoz hasznalat kozben vagy azt kdvetden.
A folosleges ételmennyiség kiszedéséhez
hasznaljon egy szedblapatot.

e Alegjobb eredmény elérése érdekében

purésitéskor mindig csak félig toltse meg étellel a

labast vagy a talat.

Tobb adag étellel megszakitasokkal dolgozzon.

Miel6tt folytatna a feldolgozast, 4 percig hagyja

lehdini a készuléket.
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Recept (példa): Burgonyapuré

1 kg foétt burgonya

200 ml meleg tej

Helyezze a burgonyat egy talba, majd 30
masodpercig plrésitse (a Smartspeed kapcsolot
3/4-ig lenyomva).

Adja hozza a tejet. Folytassa a purésitést még

30 masodpercig.

Apritotartozék (C)

Az aprit6 (8) kivaldan alkalmas kemény sajt,
voréshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldségek,
kenyér, sos keksz és olajos magvak apritasara,
valamint kis mennyiség( bébiételek készitésére.

A «hc» jelzés(l apritot (8) hasznalja finom
apritashoz. Hasokhoz nem alkalmas.

Az apritandd hozzavaldk mennyisége ne legyen
nagyobb, mint amennyi a «hc» jelzésl apritoba a
max. jelzésig fér. A «<hc» jelzésli apritd esetében a
mkddtetés maximalis id6tartama: 1 perc nagy
mennyiségl, nedves hozzaval6 esetén; 30
masodperc szaraz vagy kemény hozzavalok esetén.
UGYELJEN ARRA, HOGY: az Gljabb miikdtetés
megkezdése el6tt (a meghibasodas elkertlése
érdekében) legalabb 3 percet varjon. Azonnal
hagyja abba az apritast, ha a motor sebessége
csoOkken és/vagy er6s rezgés érezhetd.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. a C. Elkészitési utmutatéban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro6 darabokra.

e A pengék sériilésének elkeriilése érdekében a
husbol tavolitsa el a csontokat, az inakat és a
hartyas részeket.

e Gydz6djon meg arrol, hogy a csuiszasgatlod
gumigyri (8d) az apritotal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikddtetés

o Ovatosan tavolitsa el a pengérél a

mianyagboritast.

A penge (8b) nagyon éles! Mindig a felsd

muianyagrésznél fogja meg, és ovatosan kezelje.

A pengét helyezze az apritétal kozepén talalhato

tiiskére (8c). Nyomija le, és forgassa el, amig a

helyére nem zarodik.

Toltse meg az apritot élelmiszerrel, és helyezze ra

a fedelet (8a).

lllessze az apritdt a motorrészhez (2), majd

pattintsa 6ket 6ssze.

Az apritd Uzemeltetéséhez kapcsolja be a

készlléket. A feldolgozas kbzben egyik kezével a

motorrészt, a masik kezével pedig az apritotalat

tartsa.

e A kemeényebb élelmiszereket (pl. Parmezan
sajtot) mindig teljes sebességen apritsa.



Az apritas befejezése utan huzza ki a készullék
csatlakozddugojat a konnektorbdl, és a
motorrész eltavolitdasahoz nyomja meg az
EasyClick Plus kioldbgombokat (3).

Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt dvatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

¢ Ne haszndlja az aprit6-tartozékokat (8) rendkivl
kemény élelmiszerek (pl. Tisztitatlan diéfélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
flszerek, pl. szerecsendio) eldkészitéséhez.
Az ilyen élelmiszerek el6készités kdzben
karosithatjak a pengéket.

e Ha a készuléket forrd ételek pulrésitésére

hasznalja, ellenérizze, hogy a folyadék nem

forr-e. Aforrazas elkerulése érdekében a forrd

ételeket engedije kissé lehilni.

Az apritétalat soha ne helyezze mikrohullamu

sutébe.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt szilva

(palacsintatoltelekként vagy péksuteményre

kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz

70 ml vizet (vanilia izesités(it)

e Tegye az apritétalba «hc» az aszalt szilvat és a

krémes mézet.

Tarolja hiitészekrényben 3 °C-on 24 6ran

keresztul.

e Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia izesitésat).

e Maximalis sebességen (a Smartspeed gombot
teljesen benyomva) apritsa 1,5 masodpercig.

Robotgép-tartozék

A robotgép-tartozék (9) alkalmas:

e apritasra, keverésre, konnyi tészta kikeverésére;

e tésztadagasztasra (maximum 250 g lisztbol);

® szeletelésre, reszelés és hasabburgonya
készitése

Apritas (D)

A pengével (9h) aprithatd has, kemény sajt,
voroshagyma, zoldfliszerek, fokhagyma, z6ldség,
kenyér, sos keksz és olajos magvak.

A maximalis mennyiségeket, az ajanlott idétartamot
és a sebességet Id. az D. Elkészitési utmutatoban.

Hasznalat el6tt

e A konnyebb apritas érdekében az élelmiszert
vagja apro darabokra.

e A pengék sérilésének elkerilése érdekében a
husbdl tavolitsa el a csontokat, a porcokat, az
inakat és a hartyas részeket.

e Tavolitsa el a fliszerndvények szarat és a diofélek
héjat.

e Gy6z6djon meg arrél, hogy a csuiszasgatlo
gumigydr( (9g) a munkatal alsé részéhez van
rogzitve.

Osszeszerelés és mikddtetés

¢ Ovatosan tavolitsa el a pengérél a miianyagbo-

ritast.

A penge (9h) nagyon éles! Mindig a fels6

mianyagrésznél fogja meg, és dvatosan

kezelje.

A pengét helyezze a tal kbzepén talalhato tliskére

(9f). Nyomja le, és forgassa el, amig a helyére

nem zarédik.

Helyezze az élelmiszert a talba. A fedelet (9a)

illessze a talhoz a tal fllétél jobbra elhelyezett

zar (9e) segitségével, majd a jelzés alapjan
allitsa be.

e |ezarashoz a fedelet forgassa el az 6ramutatd

jarasaval megegyez6 iranyba, amig a zar nem

kattan.

A motorrészt (2) illessze a csatlakozorészbe (9b),

amig a helyére nem pattan.

A készlilék csatlakozodugojat dugja be a

konnektorba, és a nyomoérudat (9c) illessze a

betoltégaratba (9d).

A hasznalathoz kapcsolja be a készliléket. A

feldolgozas kdzben egyik kezével a motorrészt,

a masik kezével pedig a munkatalat tartsa.

Az apritas befejezése utan hiuzza ki a készlilék

csatlakozodugojat a konnektorbdl, és a motor-

rész eltavolitasahoz nyomja meg az EasyClick

Plus kioldbgombokat (3).

e Nyomija le a fedél zarjat (9e), és tartsa igy. A
nyitashoz a fedelet (9a) forgassa az 6ramutato
jarasaval ellentétes iranyba.

e Emelje fel a fedelet. A tal kilrritése el6tt 6vatosan
tavolitsa el a pengét. A penge eltavolitasahoz
kissé forditsa el, majd huzza ki a pengét.

Figyelem

¢ Ne hasznalja az robotgép-tartozékot rendkiviil
kemeény élelmiszerek (pl. tisztitatlan diofélék,
jégkocka, kavébab, gabona vagy kemény
fliszerek, pl. szerecsendio) eldkészitéséhez. Az
ilyen élelmiszerek feldolgozaskor karosithatjak a
pengéket.

e A munkatalat soha ne helyezze mikrohullamu
sutébe.

A penge (9h) hasznalataval konny( tészta (pl.
maximum 250 g lisztbdl késziilt palacsintatészta
vagy suteménytészta is kikeverhetd).

Recept (példa): Palacsintatészta

375 ml meleg tej

250 g finomliszt

2 tojas

¢ Ontse atejet a jelzési talba, majd adja hozza a
lisztet és végll a tojast.

* Alegmagasabb sebességfokozaton keverje a
tésztat, amig sima nem lesz.
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Tésztadagasztas (D)

Az F. &bran a dagasztovilla (9i) hasznalata is lathato.
A dagasztovilla idedlis eszkdz kulonféle tésztak

(pl. élesztds tésztak vagy stiteménytésztak)
dagasztasara.

Osszeszerelés és mikodtetés

e A dagasztovillat helyezze a tal kbzepén talalhatod
tiskére (9f). Nyomja le, és forgassa el, amig a
helyére nem zarodik.

o Ontse a lisztet (maximum 250 g-ot) a talba, majd

a folyadékok kivételével adja hozza a tobbi

hozzavalot.

Kapcsolja be a készuléket, és a Smartspeed

kapcsolét %4-ig nyomja be.

e A motor miikddése kdzben a toltécsovon
keresztul adja hozza a folyadékokat.
MEGJEGYZES: Maximalis dagasztasi idd: 1 perc
— ezutan a motort hagyja 10 percig hlni.

Recept (példa): Pizzatészta

250 g finomliszt

Y2 tedskanal s6

¥ tedskanal szaritott élesztd

5 evbkanal olivaolaj

150 ml langyos viz

e Aviz kivételével valamennyi hozzavalo6t tegye a
talba, és kezdje el a dagasztast.

e A motor miikddése kbzben a betdltégaraton
keresztul adja hozza a vizet.

Recept (példa): Edes suteménytészta

250 g finomliszt

170 g s6zatlan vaj (hideg/kemény, apré

darabokban)

80 g cukor

1 csomag vanilias cukor

1 kisméret( tojas

1 csipet s6

e Avajat és a cukrot tegye a talba, és kezdje el a
dagasztast. A jobb eredményhez hasznaljon
hideg vajat.

e Adja hozza a lisztet és a tobbi hozzavalot.

e Atul sokaig tarto dagasztas hatasara a tészta
tulsagosan megpuhul. Amikor a tészta

labdaformava all 6ssze, hagyja abba a dagasztast.

e Ezutan a tésztat fél 6rara tegye hiitébe.

Szeletelés / Reszelés / Hasabburgonya

készitése (E)

A finom és durva reszelébetétek (i) hasznalataval pl.

alma, sargarépa, burgonya, cékla, kaposzta és
kemény sajt (pl. Parmesan) reszelhetd.

Hasabburgonya készitéséhez hasznalja a
hasabburgonya-tarcsat (9k).

Az ajanlott Iépéseket Id. az E. Elkészitési
utmutatéban.

Osszeszerelés és mikodtetés
e Szeleteléshez és reszeléshez tegyen egy betétet
helyezze a betéttartdba (9j) és pattintsa be a
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helyére azt. Az 6sszeszerelt betéttartod vagy
hasabburgonya-tarcsat helyezze a tal kozepén
talalhato tiskére, majd forgassa el, amig a
helyére nem zarodik.

A fedelet illessze a talhoz a tal flilétdl jobbra
elhelyezett zar segitségével.

Lezarashoz a fedelet forgassa el az 6ramutato
jarasaval megegyez0 iranyba, amig a zar nem
kattan.

A motorrészt illessze a csatlakozorészbe, amig a
helyére nem pattan.

A készlilék csatlakoz6dugojat dugja be a
konnektorba, és az élelmiszert helyezze a
betoltdgaratba.

A legjobb eredmény érdekében kikapcsolt motor
mellett 3-4 burgonyat (mérettdl fliggbden)
helyezzen a fedél betdltégaratjaba.

A miikddtetéshez kapcsolja be a késztiléket.
Soha ne nyuljon a betoltdgaratba, ha a késziilék
be van kapcsolva. Az élelmiszer adagolasahoz
mindig a nyomorudat hasznalja.

Haszndlat utan hizza ki a késziilék
csatlakozodugojat a konnektorbol, és a motortest
eltavolitdsahoz nyomja meg a kioldbgombokat.
Ezutan a habver6ét huzza ki a forgérészbél.
Haszndlat utan hiizza ki a késziilék
csatlakozédugojat és a nyomja le az EasyClick
Plus kioldbgombokat.

e Nyomja le a fedél zarjat, és tartsa igy. A nyitashoz
a fedelet forgassa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba.

Emelje fel a fedelet. A tal kitritése el6tt
oOvatosan tavolitsa el a betéttartot vagy a
hasabburgonyatarcsat. A betéttartd vagy a
hasabburgonyatarcsa eltavolitasahoz kissé
forditsa el a tartozékot, majd hizza ki.

A betét eltavolitasahoz tolja felfele a betétnek a
betéttarto aljanal kiallé végét.

Rendbentartas és tisztitas (F)

e Az elsd hasznalat el6tt, valamint minden
hasznalat utan tisztitsa meg alaposan a
botmixert és megfeleld tartozékait vizzel és
mososzerrel.

Tisztitas el6tt huzza ki a botmixer

csatlakozodugojat a konnektorbol.

e A motorrészt (2) vagy a forgérész-hazat (6a, 7a)

ne meritse vizbe vagy mas folyadékba. Csupan

egy nedves torléruhaval tordlje meg.

A fedél (9a) folyodvizben ledblithetd. Ne meritse

vizbe, és ne tegye mosogatogépbe.

e Minden mas rész tisztithaté mosogatégépben.

Ne hasznaljon csiszol6anyagot tartalmazo

tisztitoszert, amely megkarcolhatja a felliletet.

A csuszasgatldé gumigylrik a talak aljarol tisztitas

céljabol eltavolithatok.

* Nagy pigmenttartalmu élelmiszerek (pl.
sargarépa) feldolgozasakor a tartozékok
elszinezbdhetnek. Tisztitas el6tt torolje at ezeket
a részeket ndvényi olajjal.



A muszaki leiras és a jelen hasznalati utasitas
értesités nélkil modosithato.

A termék hasznos élettartamanak leteltével
ne dobja azt a haztartasi hulladékok kozé.

A kiszolgalt késziléket hulladékként atveszi
a Braun szervizk6zpont vagy leadhatja azt az
On orszagaban talalhatd megfeleld hulladékgy(ijtd
telepeken.

anyagok megfelelnek az Eurépai Unid
1935/2004 rendeletében
foglaltaknak.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba ker(il6 targy QI?
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Hrvatski

Nasi proizvodi izradeni su u skladu s najviS§im
standardima kvalitete, funkcionalnosti i dizajna.
Nadamo se da ¢ete u potpunosti uzivati u svom
novom uredaju tvrtke Braun.

Prije uporabe

Molimo vas da prije uporabe uredaja pazljivo i u
cijelosti procitajte upute.

Pozor
o Ostrice su vrlo o&tre! Rukujte
=2\ S njima ¢im paZljivije da biste
izbjegli mogucénost ozljedi-
vanja.
® Posebnu paznju je potrebno obratiti
kod rukovanja oStrim reznim o8tri-
cama, praznjenju posude i tijekom
Ciscenja.
¢ Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa
smanjenim fizi€kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili osobe
bez iskustva i znanja ako su pod nad-
zorom ili ukoliko su dobile upute o
koriStenju uredaja na siguran nacin te
shvataju mogucu opasnost.
¢ Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
¢ Djeca ne smiju koristiti ovaj ureda;.
¢ Drzite djecu podalje od uredaja i nje-
gova strujnog kabela.
¢ Ako se kabel za napajanje oSteti,
mora ga zamijeniti proizvodac, nje-
gova servisna sluzba ili osobe slicnih
kvalifikacija da bi se izbjegle moguce
opasnosti.
¢ Uvijek iskljuCite i iskopCajte uredaj iz
izvora napajanja kada je bez nadzora
te prije njegovog sastavljanja, rastav-
ljanja, CiSCenja ili pohranjivanja.
® Prije ukljuCivanja u utiCnicu, provjerite
odgovara li va8 napon naponu ispisa-
nom na dnu uredaja.
¢ Ovaj uredaj je namijenjen iskljuCivo za
upotrebu u domacinstvu i za obradu
uobiCajenih koli€ina koje se u doma-
¢instvu koriste.
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¢ Nemojte koristiti aparat ni u koju
drugu svrhu osim one navedene u
ovim uputama za koriStenje. Svaka
pogresna primjena moze dovesti do
ozljeda.

¢ Ne koristite nijedan dio uredaja u
mikrovalnoj pecnici.

* Molimo vas da prije prvog koriStenja
il kad je to potrebno ocistite sve
dijelove, pridrzavajuci se uputa
navedenih u odjeljku OdrZavanje i
Ciscenje.

Dijelovi i pribor
Smartspeed prekidac za razliCite brzine
Kuciste s motorom
EasyClick Plus gumbi za otpus$tanje
Nastavak ActiveBlade
Posuda
Pjenjaca
a Kuciste
b Nastavak pjenjace
7 Dodatak za pripremu pirea
a Kuciste
b Posuda za pire
c Lopatica
8 Sjeckalica zapremine 350 ml «hc»
a Poklopac
b Ostrica za sjeckanje
¢ Posuda za sjeckanje
d Gumeni obru¢ protiv klizanja
9 Dodatak procesora hrane zapremine
1500 ml «fp»
Poklopac (s kucistem)
Nastavak za kuciSte s motorom
Potiskivac
Otvor za punjenje
Poklopac za zatvaranje
Posuda procesora hrane
Gumeni obru¢ protiv klizanja
Ostrica za sjeckanje
Nastavci za mijeSenje
Drza¢ umetka
(i) Umetak za rezanje (fino i grubo)
(ii) Umeci za usitnjavanje (fino i grubo)
k Disk za prZzene krumpirice

O WN =
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Raspakiravanje

Izvucite jedinicu iz kartona. lzvucite sve dijelove iz
pakiranja. Uklonite sve eventualne oznake na
jedinici (ne uklanjajte nazivnu plocicu).



Kako koristiti uredaj

Smartspeed prekidac za
biranje brzine

Jedan pritisak, sve brzine. Sa svakim pritiskom
brzina se povec¢ava. Sto je brzina vec¢a, mijeSanje i
sjeckanje bit ¢e brze i sitnije.

Rukovanje jednom rukom: Smartspeed prekidacé
(1) omoguc¢ava vam ukljucivanje uredaja i
upravljanje brzinama jednom rukom.

Nastavak ActiveBlade (A)

Stapni mikser je opremljen nastavkom ActiveBlade
koji omogucava sjecivu dohvac¢anje dna posude.
Brzina se automatski prilagodava primjenom
pritiska potrebnog za miksanje, $to je posebno
pogodno za miksanje tvrdih namirnica, npr. sirovog
voca i povrca.

Uredaj je takoder idealan za pripremanje preljeva,
umaka, preljeva za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji u¢inak koristite najve¢u brzinu.

Sklapanjeirad

e Pri¢vrstite nastavak ActiveBlade (4) na kuciste s
motorom tako da Skljocne.

e Postavite nastavak ActiveBlade u smjesu za

mijeSanje. Zatim uklju€ite uredaj na opisani nacin.

* Miksajte sastojke do Zeljene konzistencije
laganim pokretima gore-dolje. Ovisno o
primijenjenom pritisku, ActiveBlade osovina ¢e
pritiskati hranu, a sjecivo se ispruZziti.

e Nakon koristenja Stapni mikser iskljuCite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje EasyClick Plus (3)
kako biste odvojili nastavak ActiveBlade.

PaZnja

e Tekucina ili sastojci ne smiju prijeci zelenu crtu
nastavka za miksanje.

Ako uredajem mijeSate vru¢u hranu u posudi za
kuhanje, uklonite je s izvora topline i pazite da
tekucina ne klju¢a. Pustite vrucu hranu da se
malo ohladi kako biste izbjegli opasnost od
klju€anja.

Ne ostavljajte ru¢ni mikser u vru¢oj posudi za
kuhanje na Stednjaku kada ga ne upotrebljavate.
Nemojte grebati nastavkom ActiveBlade po dnu
tava i posuda za kuhanje.

Primjer recepta: Majoneza

250 g ulja (npr. suncokretovog)

1 cijelo jaje i 1 Zumanjak

1-2 Zlice octa

sol i papar po Zelji

e Stavite sve sastojke (na sobnoj temperaturi) u
posudu prema navedenom redoslijedu.

e Postavite Stapni mikser na dno posude. Miksajte
maksimalnom brzinom dok ulje ne po¢ne
emulgirati.

Uklju¢eni Stapni mikser polako podizZite do vrha
smjese i spustajte ga do dna kako biste ostatak
ulja sjedinili sa smjesom.

NAPOMENA: Vrijeme izrade: otprilike 1 minuta za
salate i do 2 minute za gu$¢u majonezu (npr. za
umak).

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu Slaga od
tu€enog vrhnja, Slaga od bjelanjaka, izradu
biskvitnog tijesta i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Sklapanjeirad

e PriGvrstite pjenjacu na (6b) kuciste (6a).

e Poravnajte kuciste s motorom s kucistem s
pjenjacom i priCvrstite ih dok ne Skljocnu.

e Nakon koristenja isklju€ite uredaj iz struje, a
potom za odvajanje motornog dijela pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje. Zatim
izvucite pjenjacu iz njezinog kucista.

Savjeti za postizanje najboljih rezultata

e Okrenite pjenjau u smjeru kazaljke na satu
drZeci je malo nakoSenom.

Kako biste sprijecili prskanje, zapo&nite polako
mijeSati i pritom koristite duboke posude.
Uredaj ukljucite tek nakon §to postavite pjenjacu
u posudu.

Pobrinite se da pjenjaca i posuda budu uvijek
besprijekorno Cisti i da na njima nema masnoce
prije nego §to poc¢nete tuéi snijeg od bjelanjaka.
Tucite odjednom najviSe 4 bjelanjka.

Primjer recepta: Slag

400 ml ohladenog vrhnja za Slag (min. 30% udjela

masnoce, 4 — 8 °C)

e Zapochnite tuci vrhnje za Slag malom brzinom
(laganim pritiskom na prekidac) i pojacavajte je
(jacim pritiskom na prekidac) tijekom tucenja.

e Uvijek koristite svjeZe ohladeno vrhnje za Slag
kako biste postigli bolji i stabilniji volumen tijekom
tuCenja.

Dodatak za pripremu pirea (B)

Sjeckalica se moze koristiti za pripremu pirea od
povréa i vo¢a poput krumpira, batata, raj€ica, Sljiva
i jabuka.

Prije uporabe

* Nemojte gnjeciti tvrdu ili nekuhanu hranu jer time
moZete oStetiti uredaj.
e Qgulite i uklonite kostice i sve tvrde dijelove;
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kuhajte i ocijenite namirnice, a zatim ih izradite
u pire.

Sklapanje i rad

e Postavite kuciste (7a) na posudu (7b) tako da ga
okrecete u smjeru kazaljke na satu kako bi
Skljocnuli.

Okrenite dodatak za pripremu pirea naopako i
postavite lopaticu (7c) u srediste te je okrenite

u smjeru suprotnom od kazaljke na satu kako
biste je u&vrstili. (Ako se kuciste ispravno ne
pri€vrsti, lopatica nece biti u¢vr§¢ena na svom
mjestu).

Poravnajte sastavljeni dodatak za pripremu pirea
s kuc¢istem motora i spojite ih tako da Skljocnu.
Ukljucite ga.

Uronite glavni nastavak u sastojke i ukljuCite
uredaj.

Laganim pokretima gore-dolje pomicite glavni
nastavak kroz sastojke dok ne postignete Zeljenu
teksturu.

Otpustite Smartspeed prekidac i uvjerite se da je
dodatak za pripremu pirea potpuno zaustavljen
prije nego $to ga uklonite.

e Nakon uporabe iskopCajte uredaj iz napajanja.
Uklonite lopaticu (7c) okre¢uci je u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu.

Za odvajanje dodatka za izradu pirea od
motornog dijela, pritisnite EasyClick Plus gumbe
za otpustanje. Mjenjac odvojite od osovine tako
da ga okrecete u smjeru suprotnom od kazaljke
na satu.

PaZnja

e Dodatak za pripremu pirea nikad nemojte koristiti

u posudi koja se nalazi na izravhom izvoru

topline.

Uvijek uklonite posudu s izvora topline i ostavite

ga da se ohladi.

Postavite posudu na stabilnu, ravnu povrSinu i

pridrzavajte je slobodnom rukom.

* Nemojte naslanjati dodatak za pripremu pirea na
stijenku posude za kuhanje tijekom ili nakon
njegove uporabe. Za uklanjanje viska hrane
koristite lopaticu.

e Za postizanje najboljih rezultata pri izradi pirea,
nikada nemojte posudu napuniti hranom vise od
polovice.

e Nemojte izradivati viSe od jedne smjese pirea bez

prekidanja.

Pustite uredaj da se hladi 4 minuta prije nastavka

s radom.

Primjer recepta: Pire od krumpira

1 kg kuhanih krumpira

200 ml toplog mlijeka

e Stavite krumpire u posudu i gnjecite ih 30 sekundi
(brzinom od 3/4 pomaka na Smartspeed
prekidacu).

e Dodajte mlijeko. Nastavite gnjeciti jo§ 30
sekundi.
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Sjeckalica (C)

Sjeckalica (8) je idealna za sjeckanje tvrdog sira,
luka, zac€inskog bilja, ¢eSnjaka, povr¢a, kruha,
krekera i ora8astih plodova te za pripremu malih
porcija djecjih kaSica.

Koristite «hc» sjeckalicu (8) za sitno sjeckanje. Nije
prikladna za meso.

Pri upotrebi «hc» sjeckalice ne prekoradujte
maksimalnu koli¢inu sastojaka ozna¢enu crtom.
Maksimalno vrijeme rada sjeckalice «hc»: 1 minuta
za vece koli¢ine mokrih sastojaka, 30 sekundi za
suhe ili tvrde sastojke.

NAPOMENA: izmedu upotreba potrebno je
razdoblje mirovanja od najmanje 3 minute (radi
sprecavanja greSaka). Kad dode do smanjenja
brzine i/ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane C kako biste
saznali podatke o najve¢im koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e |zrezite namirnice na manje komade radi lakSeg
sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, Zile i hrskavicu kako se
ostrice ne bi ostetile.

e Provjerite je li gumeni obru€ protiv klizanja (8d)
pri¢vr§¢en za dno posude za sjeckanje.

Sklapanje i rad

e Pazljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjecivo (8b) je vrlo ostro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i pazljivo njime rukujte.
Postavite sjeCivo na sredisnji klin posude za
sjeckanje (8c). Pritisnite ga prema dolje i
zaokrenite ga kako bi se u€vrstio na svom mjestu.
Napunite sjeckalicu namirnicama i zatvorite
posudu poklopcem (8a).

Sjeckalicu stavite u ravninu s kuc¢istem s motorom
(2) i pricvrstite ih zajedno tako da $kljocnu.

Kako biste zapoceli rad sa sjeckalicom, ukljucite
uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste s motorom
drzite jednom rukom, a posudu za sjeckanje
pridrZzavajte drugom.

Uvijek sjeckajte tvrde namirnice (npr. sir
parmezan) pri punoj brzini.

Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (3) za
odvajanje motornog dijela.

Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjeCivo prije
nego §to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili sjeCivo, lagano ga zaokrenite i zatim ga
izvucite.

PaZnja

¢ Nemojte koristiti sjeckalice (8) sa sje€ivima za
obradu izrazito tvrde hrane poput oraSastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog




zrnja i tvrdih za€ina kao §to je muskatni orascCic.
Obrada takve hrane moze ostetiti sjeCiva.

Ako uredaj koristite za miksanje vruce hrane,
uvjerite se da tekucina nije kipuca. Pustite vru¢u
hranu da se malo ohladi kako biste izbjegli
opasnost od klju¢anja.

Nemojte nikada stavljati posude za sjeckanje u
mikrovalnu pecnicu.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za palacinke ili namaz

od suhih Sljiva i meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 ml vode (s okusom vanilije)

e U posudu za sjeckanje «hc» stavite Sljive i med.

e Drzite na temperaturi od 3 °C u hladnjaku 24 sata.

e Dodajte 70 ml vode (s okusom vanilije).

e Sjeckajte 1,5 sekunde pri maksimalnoj brzini
(pritisnite do kraja Smartspeed prekidac).

Dodatak za obradu hrane

Dodatak za obradu hrane (9) idealan je za:

e sjeckanje, miksanje i izradu laganog tijesta;

¢ mijeSenje tijesta (za koli¢inu od 250 g brasna);

e rezanje, usitnjavanje i priprema krumpiri¢a za
prZzenje.

Sjeckanje (D)

Sjecivo (9h) koristite za sjeckanje mesa, tvrdog
sira, luka, zacinskog bilja, ¢eSnjaka, povrc¢a, kruha,
krekera i ora8astih plodova.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane D kako biste
saznali podatke o najvecim koli¢inama,
preporu¢enom vremenu rada i brzinama.

Prije uporabe

e |zreZite namirnice na manje komade radi lakSeg
sjeckanja.

e Uklonite iz mesa sve kosti, hrskavicu i Zile kako se
oStrice ne bi oStetile.

e Prije obrade uklonite peteljke biljki i ljuske
ora8astih plodova.

e Provjerite je li gumeni obru¢ protiv klizanja (99)
pri¢vrs¢en za dno posude za obradu hrane.

Sklapanjeirad

e PaZljivo uklonite plasti¢nu zastitu sa sjeciva.

e Sjecivo (9h) je vrlo o8tro! Uvijek ga hvatajte za
gornji plasti¢ni dio i paZljivo njime rukujte.

e Postavite sje€ivo na sredisnji klin posude (9f).
Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite ga kako bi
se ucvrstio na svom mjestu.

e Stavite namirnice u posudu. Pri¢vrstite poklopac
(9a) na posudu zaponcem (9e) smjesStenim
desno od ru¢ke posude i poravnajte ga prema
oznakama.

e Kako biste blokirali poklopac, okrenite ga u
smjeru kazaljke na satu kako bi Skljocnuo.

Umetnite kuciste s motorom (2) na spoj (9b) i
pri¢vrstite ga tako da Skljocne.

Ukopcajte uredaj u struju i umetnite potiskivac
(9c) u otvor za punjenje (9d).

Kako biste zapoceli rad s procesorom hrane,
ukljucite uredaj. Tijekom obrade hrane kuciste
s motorom drzite jednom rukom, a posudu
procesora hrane pridrZzavajte drugom.

Kad zavrSite sa sjeckanjem, iskljucite i pritisnite
EasyClick Plus gumbe za otpustanje (3) za
odvajanje motornog dijela.

Pritisnite zaponac poklopca (9e) i zadrZite ga.
Okrenite poklopac (9a) u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu kako biste ga oslobodili.
Uklonite poklopac. PaZljivo izvadite sjeCivo prije
nego $to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste
uklonili i oslobodili sje€ivo, lagano ga zaokrenite
i zatim ga izvucite.

PaZnja

e Dodatak za obradu hrane nemoijte koristiti za
obradu izrazito tvrde hrane poput orasastih
plodova u ljusci, kocaka leda, zrna kave, ostalog
zrnja i tvrdih zacina kao 5to je muskatni oraScic.
Obrada takve hrane moZe oStetiti sjecCiva.

e Posudu za obradu hrane nemojte nikada stavljati
u mikrovalnu peénicu.

Sjecivom (9h) moZete takoder mijeSati lagano
tijesto poput tijesta za palacinke ili mjeSavinu za
biskvitne kolace s koli€inom brasna do 250 g.

Primjer recepta: Tijesto za palacinke

375 ml mlijeka

250 g viSenamjenskog brasna

2 jaja

e Ulijte mlijeko u posudu», a zatim dodajte
brasno pa jaja.

e MijeSajte smjesu pri najvecoj brzini dok ne
postane glatka.

MijeSenje tijesta (D)

Slika F prikazuje i uporabu nastavka za mijeSenje
(9i). Nastavak za mijeSenje idealan je za mijeSenje
tijesta kao §to su dizana tijesta ili tijesta za peciva.

Sklapanje i rad

e Postavite nastavak za mijeSenje na sredisnji klin
posude (9f). Pritisnite ga prema dolje i zaokrenite
ga kako bi se ucvrstio na svom

mjestu.

Stavite u posudu brasno (do 250 g), a zatim
dodajte sve druge sastojke osim tekucih.
Ukljucite uredaj pritiskom Smartspeed prekidaca
u pomaku od %.

Ulijte tekuc€inu kroz otvor za punjenje dok motor
radi.

NAPOMENA: Maksimalno vrijeme mijeSenja:

1 minuta — potom pustite da se motor hladi

10 minuta.
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Primjer recepta: Tijesto za pizzu

250 g visenamjenskog brasna

2 ZliGice soli

2 Zli¢ice suhog kvasca

5 Zli¢ica maslinovog ulja

150 ml vode (mlake)

e Stavite sve sastojke osim vode u posudu i
zapocCnite mijesati.

e Ulijte vodu kroz otvor za punjenje dok motor radi.

Primjer recepta: Slatko pecivo

250 g visenamjenskog brasna

170 g nesoljenog maslaca (hladnog/tvrdog, u

kockicama)

80 g Secera

1 vanilin Se¢er

1 manje jaje

1 prstohvat soli

e Stavite maslac i Se¢er u posudu i zapocnite
mijeSati. Za bolji rezultat koristite hladni maslac.

e Dodajte bradno i ostale sastojke.

e Tijesto ¢e postati previse mekano ako ga predugo

mijesite. Zaustavite mijeSanje nedugo nakon sto

se tijesto formira u kuglu.

Ohladite tijesto u hladnjaku na pola sata prije

nego $to nastavite s njegovom izradom.

Rezanje / Usitnjavanje / Rezanje krumpiri¢a za
przenje (E)

Koristite umetke za sitno i grubo usitnjavanje (i) za
usitnjavanje hrane poput jabuka, mrkve, krumpira,
cikle, kupusa i tvrdog sira (npr. Parmezana).

Koristite disk za rezanje krumpiri¢a za przenje (9k)
za pripremu przenih krumpiri¢a.

Pogledajte Vodi¢ za obradu hrane E kako biste
saznali preporucene brzine.

Sklapanje i rad

e Zarezanje i usitnjavanje stavite umetak u drza¢
umetka (9j) i umetnite ga na njegovo mjesto tako
da 8kljocne. Postavite sastavljeni drza¢ s
umetkom ili disk za krumpiri¢e za przenje na klin
u sredini posude i zavrtite ga kako bi se ucvrstio
na svom mjestu.

Pri¢vrstite poklopac na posudu zaponcem
smjeStenim desno od ru¢ke posude.

Kako biste blokirali poklopac, okrenite ga u
smjeru kazaljke na satu kako bi Skljocnuo.
Umetnite kuciste s motorom na spoj kako bi se
blokirao.

UkopcCajte aparat u struju i punite posudu hranom
za obradu kroz otvor za punjenje.

Za najbolji rezultat rezanja krumpiri¢a za przenje
stavite 3-4 krumpira (ovisno o veli¢ini) kroz otvor
za punjenje na poklopcu dok motor jos nije
ukljucen.

UKljucite uredaj kako bi zapo€eo s radom. Ne
stavljajte ruke u otvor za punjenje dok je uredaj
uklju€en. Za guranje hrane uvijek koristite
potiskivac.
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e Nakon koristenja uredaj iskljuCite iz struje i
pritisnite gumbe za odvajanje kako biste kuciste s
motorom odvojili od ku¢ista s pjenjacom.

¢ Nakon koristenja isklju€ite uredaj iz struje, a

potom za odvajanje motornog dijela pritisnite

EasyClick Plus gumbe za otpustanje.

Pritisnite zaponac poklopca i zadrZite ga.

Okrenite poklopac u smjeru suprotnom od

kazaljke na satu kako biste ga oslobodili.

Uklonite poklopac. Pazljivo izvadite drza¢ umetka

ili disk za rezanje krumpiri¢a za prZenje prije nego

§to izvadite sadrzaj iz posude. Kako biste uklonili

drZza¢ umetka ili disk za rezanje krumpiri¢a za

prZenje, lagano ga zaokrenite i zatim ga izvucite.

Kako biste uklonili umetak, pritisnite ga na kraju

koji viri na dnu drza¢a umetka.

Odrzavanje i ¢iSéenje (F)

e Uvijek temeljito ocCistite Stapni mikser i
odgovarajuce nastavke prije prve te nakon svake
upotrebe vodom i deterdZzentom.

Prije CiS¢enja iskop&ajte mikser.

Nemoijte uranjati kuc¢iste s motoromiili (2) kucista
za nastavke (6a, 7a) u vodu ili drugu tekuc¢inu.
BriSite ih samo vlaznom krpom.

Poklopac (9a) se moZe ispirati pod teku¢om
vodom. Nemojte ga uranjati u vodu niti prati u
perilici posuda.

Sve ostale dijelove je moguce prati u perilici suda.
Nemojte koristiti abrazivna sredstva za CiS¢enje
koja bi mogla izgrebati povrSinu dijelova miksera.
Gumeni obru¢ protiv klizanja moze se ukloniti s
dna posude radi temeljitog €iS¢enja.

Prilikom obrade hrane bogate pigmentima (npr.
mrkve), dijelovi miksera mogu promijeniti boju.
Dijelove miksera koji su promijenili boju prije
pranja namazite biljnim uljem.

Specifikacije proizvoda i ove korisni¢ke upute mogu
se mijenjati bez prethodne obavijesti.

Molimo vas da, nakon isteka Zivotnog vijeka
trajanja proizvoda isti ne odlazete kao
kucéanski otpad. OdloZiti ga moZete

u servisnom centru tvrtke Braun ili prikladnom

sabirnom mjestu u vasoj zemlji.
er

Materijali i predmeti koji dolaze u kontakt
s hranom ispunjavaju sve zahtjeve
EU-Direktive 1935/2004.



Slovenski

Nasi izdelki ustrezajo najvisjim standardom na
podrocju kakovosti, funkcionalnosti in oblikovanja.
Sréno upamo, da boste uZzivali pri uporabi svoje
nove naprave Braun.

Pred uporabo

Pred prvo uporabo naprave natanéno in v celoti
preberite navodila za uporabo.

Opozorilo
° Rezila so zelo ostra! Da bi
=2\ preprecili poSkodbe, vas
prosimo, da z rezili rokujete z
najveCjo mozno skrbnostjo.
* Pri ravnanju z ostrimi rezili, praznjenju
posode in CiSCenju bodite previdni.
¢ Osebe, kiimajo zmanjSane telesne,
Cutne ali duSevne zmoznosti ali
nimajo zadostnega znanja oz. izku-
Senj, lahko napravo uporabljajo
samo, ¢e so pod nadzorom ali Ce so
jim dana ustrezna navodila o varni
uporabi naprave in razumejo nevar-
nosti, ki so s tem povezane.
¢ Otroci se ne smejo igrati z napravo.
¢ Otroci naprave ne smejo uporabljati.
¢ Otroci se ne smejo zadrZevati v
obmocju naprave in elektriCnega
kabla.
¢ Ce je elektrini kabel poskodovan, ga
mora zamenjati proizvajalec, njegov
serviser ali podobno usposobljena
oseba, da ne pride do nevarnosti.
¢ Ko napravo pustite brez nadzora in
preden jo sestavite, razstavite, Cistite
in shranite, jo vedno izklopite in izklju-
Cite iz vtiCnice.
¢ Preden prikljuCite napravo v elek-
triCno vtiCnico, preverite, ali vada
omrezna napetost ustreza napetosti,
ki je navedena na dnu naprave.
¢ Naprava je namenjena izklju¢no upo-
rabi v gospodinjstvu in predelavi take
koliCine Zivil, ki je obiCajna za gospo-
dinjstvo.

¢ Naprave ne uporabljajte za namene,
ki v tem priroCniku niso opisani kot
predvidena uporaba. VsakrSna
napacna raba lahko povzroCi
poskodbe.

* Nobenega dela naprave ne postavite
v mikrovalovno pecico.

¢ Pred uporabo ustrezno o istite vse
dele ter pri tem upoStevajte navodila
v razdelku Nega in CiSCenje.

Deli in nastavki

Pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
Motorna enota
Gumbi za sprostitev EasyClick Plus
DrZalo ActiveBlade
Ca$a
Nastavek za stepanje
a Menjalnik
b Metlica
7 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b DrZzalo za pire
¢ Lopatka
8 350-ml nastavek za sekljanje «hc»
a Pokrov
b Rezilo za sekljanje
¢ Posoda za sekljanje
d Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
9 1500 ml nastavek za pripravo hrane «fp»
Pokrov (z nastavkom)
Spoj motorne enote
Potisni nastavek
Nastavek za polnjenje
Zapah pokrova
Posoda za pripravo Zivil
Gumijasti podstavek za prepre¢evanje drsenja
Rezilo za sekljanje
Nastavek za gnetenje
Nosilec za nastavke
(i) Nastavek za rezanije (fino, grobo)
(ii) Nastavek za strganje (fino, grobo)
k PloS¢a za ocvrt krompircek

U WN =

= T STQhT0 Q0T

Odstranjevanje embalaze

Enoto vzemite iz Skatle. Odstranite vse dele
embalaZe. Z enote odstranite vse morebitne
nalepke (ne odstranite tipske plosdice).

Uporaba naprave

Pametno stikalo za
prilagajanje hitrosti

Z enim pritiskom imate na voljo vse hitrosti.
Mocnejsi, kot je stisk, vi§ja je hitrost. Vi§ja, kot je
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hitrost, hitrejSe in bolj natanéno bo mesanje ter
sekljanje.

Enoro¢no delovanje: pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti (1) vam omogoca, da vklopite napravo in
prilagajate hitrost z eno roko.

Drzalo ActiveBlade (A)

Ro¢ni mesalnik vklju€uje drzalo ActiveBlade, ki
rezilu omogoca, da se razteza vse do dna drzala.
Prilagoditev se izvede samodejno tako, da prilagaja
tlak opravilom za meSanje. To je posebej prirocno
za meSanje trdih Zivil, npr. surovega sadja, in
zelenjave.

Prav tako je ta postopek primeren tudi za pripravo
omak, solatnih prelivov, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mle¢ne napitke.

Ce zelite doseé&i najboljse rezultate, uporabite
najvigjo hitrost.

Sestava in delovanje

e Drzalo ActiveBlade (4) pritrdite na motorno enoto
tako, da se zaskoCi.

Drzalo ActiveBlade vstavite v zmes, ki jo Zelite
zme3&ati. Nato vklopite napravo (po korakih,
opisanih v teh navodilih).

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol zmeS3ajte
sestavine do Zelene strukture. Drzalo ActiveBlade
se bo skrdilo, rezilo pa se bo razsirilo, kar je
odvisno od uporabljenega pritiska.

Po uporabi izklju€ite ro¢ni meSalnik in pritisnite
gumba za sprostitev EasyClick Plus (3), da
odstranite drZalo ActiveBlade.

Pozor

e Bodite pozorni, da tekocina ali sestavine ne
presezejo zelene Crte na drzalu za mesanje.

e Ce z napravo zelite pretlaciti vro€o hrano v kozici

ali loncu, odstranite kozico oz. lonec iz

toplotnega vira ter zagotovite, da tekocina ne vre.

Pocakajte, da se vro€a hrana nekoliko ohladi, saj

se v nasprotnem primeru lahko opecete.

Ce rotnega mesalnika ne uporabljate, ga ne

pustite v vroc€i kozici ali kuhinjskem loncu.

Z drZzalom ActiveBlade ne praskajte po dnu kozic

ali posod.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. son&ni¢no olje)

1 jajce in 1 dodaten jajéni rumenjak

1-2 Zlici kisa

Sol in poper dodajte po okusu

e Sestavine (na sobni temperaturi) dodajte v ¢aso v
vrstnem redu, ki smo ga navedli zgoraj.

* Rocni meSalnik postavite na dno CaSe. MeSajte

e Z vklopljenim ro€nim meSalnikom poc&asi
premes&ajte zmes do vrha in nato nazaj navzdol,
da se zmeSa Se preostanek olja.
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OPOMBA: &as priprave: pribl. 1 min za solate in
2 min za gostejSo majonezo (npr. za omake za
pomakanije).

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za stepanje smetane,
meSanje beljakov, pripravo biskvitov in sladic.

Sestava in delovanje

e Metlico (6b) pritrdite na menjalnik (6a).

¢ OhiSje motorja poravnajte s pritrjeno metlico in
potisnite dela skupaj, dokler se ne zaskodita.

e Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba
za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite
motorno enoto. Nato metlico povlecite iz ohija.

Namigi za doseganje najboljsih rezultatov

e Metlico premikajte v smeri urinega kazalca pod
majhnim kotom.

Ce Zelite prepreciti Skropljenje, zanite pocasiin
pripomodek za stepanje uporabljajte v globokih
kozicah ali posodah.

Metlico najprej postavite v posodo in Sele nato
vklopite napravo.

Preden zacnete stepati beljake, vedno zagotovite,
da sta metlica in posoda za meSanje v celoti Cisti
in brez ostankov mascob. Hkrati lahko stepate
najvec 4 beljake.

Primer recepta: Stepena smetana

400 ml hladne smetane (vsebnost masc¢obe min.

30 %, 4-8°C)

e Zacnite z nizko hitrostjo (stikalo narahlo pritisnite)
in povecajte hitrost (vedji pritisk na stikalo) med
stepanjem.

e Ce zelite med stepanjem pridobiti vecjo koli€ino
in gostejSo smetano, vedno uporabite svezo
hladno smetano.

Nastavek za tlacenje (B)

Nastavek za tlacenje uporabljate za tlatenje kuhane
zelenjave in sadja, kot so krompir, sladki krompir,
paradiznik, slive in jabolka.

Pred uporabo

¢ Ne tlaCite trde ali surove hrane, saj lahko
poskodujete enoto.

¢ Olupite in odstranite pecke ter trde delce; sadje
in zelenjavo skuhajte in jih odtocite, nato pa jih
stlacite.

Sestava in delovanje

e Menjalnik (7a) namestite na drzalo (7b) tako, da
ga zasukate v smeri urnega kazalca, dokler se ne
zaskoCi.

¢ Nastavek za tlaCenje obrnite na glavo in
namestite lopatko (7c¢) ¢ez osrednji del ter



zasukajte v nasprotni smeri urnega kazalca.

(Ce menjalnik ni pravilno namesc¢en, lopatke ne
bo mogoce trdno pritrditi).

Pritrjeni nastavek za tlatenje poravnajte z ohiSjem
motorja in potisnite dela skupaj, da se zaskocita.
Prikljucite napravo.

Nastavek za tlacenje postavite v sestavine in
vklopite napravo.

Z rahlimi gibi navzgor in navzdol nastavek za
tlatenje premikajte po sestavinah, dokler ne
doseZete Zelene strukture.

Sprostite pametno stikalo za prilagajanje hitrosti
in zagotovite, da se je nastavek za tlacenje v
celoti ustavil, preden ga odstranite iz Zivil.

Ko koncate, napravo izkljucCite. Lopatko (7c)
odstranite tako, da jo obrnete v smeri urinega
kazalca.

Pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus, da
odstranite nastavek za tlaenje iz motorne enote.
Ohisje locite od drzala tako, da ga obrnete v
nasprotni smeri urnega kazalca.

Pozor

¢ Nastavka za tlacenje nikoli ne uporabljajte v kozici

neposredno nad virom toplote.

Kozico vedno odmaknite od vira toplote in

pocakajte, da se nekoliko ohladi.

Kozico ali posodo postavite na stabilno, ravno

povrsino in jo primite z roko.

e Med uporabo ali po njej ne trepljajte nastavka za

tlacenje ob stran posode za kuhanje. S kuhinjsko

lopatico postrgajte preostalo hrano.

Za najboljsi rezultat med tlatenjem kozice ali

posode nikoli ne napolnite s hrano ¢ez

polovico.

¢ Ne obdelujte vecjih koli€in Zivil brez prekinitev.

e PocCakajte 4 min, da se naprava ohladi, in nato
nadaljujte s pripravo Zivil.

Primer recepta: Pire krompir

1 kg kuhanega krompirja

200 ml toplega mleka

e Krompir dodajte v posodo in ga tlacite 30 s
(pametno stikalo za prilagajanje hitrosti pritisnite
do 3/4)

¢ Vlijte mleko. Tlagite $e nadaljnjih 30 s.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (8) lahko sekljate trdi sir, ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in ores¢ke
ter pripravite manj3e porcije kasic za otroke.

Za natan¢no sekljanje uporabite sekljalnik «<hc» (8).
Ni primeren za meso.

Pri sekljalniku «hc» ne presezite maksimalne
koli€ine sestavin, ki jo oznaCuje Crta »max«. Najvecl;ji
dovoljeni €as delovanja za sekljalnik «<hc»: 1 minuta
za vecje koli€ine mokrih sestavin, 30 sekund za
suhe ali trde sestavine.

OPOMBA: Pocakajte vsak 3 minute, preden izdelek
spet uporabite (da se izognete okvaram). Ce se
hitrost motorja zmanj3a in/ali se zacnejo pojavljati
mocne vibracije, takoj prenehajte z uporabo.

V Navodilih za pripravo C najdete ve¢ informacij
o najvecji dovoljeni koli€ini, priporo€enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

Zivila vnaprej narezite na kod¢ke, da jih boste
lahko lazje sesekljali.

Meso ocistite, da bo brez kosti, tetivin
hrustancev - tako se boste izognili morebitnim
poSkodbam rezil pri sekljanju.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja (8d) pritrjen na dno
posode za sekljanje.

Sestava in delovanje

Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

Rezilo (8b) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgorniji plasti¢ni del in bodite izijemno pozorno pri
delu z rezilom.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode za
sekljanje (8c). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite,
da se zaskoci.

Sekljalnik napolnite z Zivili in ga zaprite s
pokrovom (8a).

Sekljalnik poravnajte z motorno enoto (2) in ju
pritisnite skupaj, da se zaskocita.

Ce Zelite upravljati sekljalnik, vklopite napravo.
Med pripravo Zivil drZite motorno enoto z eno,
posodo za sekljanje pa z drugo roko.

Bolj trda Zivila (npr. parmezan) vedno sekljajte pri
najvisji hitrosti.

Ko je sekljanje zaklju€eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (3),
da odstranite motorno enoto.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite tako,
da ga narahlo obrnete in nato izvleCete.

Pozor

Nastavkov za sekljanje (8) z rezili za sekljanje ne
uporabljajte za pripravo izjemno trdih Zivil, kot so
neolusceni oreScki, ledene kocke, kavna zrna,
Zitarice, ali trde zaCimbe, npr. muskatni oresSc¢ek.
Ce Zelite pripraviti tak&ne vrste Zivil, lahko
poskodujete rezila.

Ce Zelite z napravo pretlagiti vroco hrano, se
prepriajte, da tekocina ne vre. PoCakajte, da se
vro€a hrana nekoliko ohladi, saj se v nasprotnem
primeru lahko opecete.

Posod za sekljanje nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Primer recepta za «hc»: Slive z medom (kot nadev

ali namaz za palacinke)

50 g suhih sliv
75 g kremastega medu
70 ml vode (z okusom vanilje)
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e V posodo za sekljanje «<hc» dodajte slive in
kremastega medu.

e 24 ur hranite v hladilniku pri temperaturi 3 °C.

e Dodajte 70 ml vode (z okusom vanilje).

¢ 1,5 sekunde seklajte z maksimalno hitrostjo (do
konca pritisnite pametno stikalo za prilagajanje
hitrosti).

Pripomocek za pripravo Zivil

Pripomocek za pripravo Zivil (9) lahko uporabite za:

e sekljanje in meSanje lahkega testa;

e gnetenje testa (z najvec 250 g moke);

e rezanje, strganje in za pripravo ocvrtega
krompircka.

Sekljanje (D)
Z rezilom (9h) lahko sekljate mesto, trdi sir, ¢ebulo,
zelis¢a, Cesen, zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.

V Navodilih za pripravo D najdete vec¢ informacij o
najveciji dovoljeni koli€ini, priporo¢enih ¢asih in
hitrostih.

Pred uporabo

e Zivila vnaprej narezite na kos¢ke, da jih boste
lahko lazje sesekljali.

e Meso ocistite, da bo brez kosti, kit in hrustancev

— tako se boste izognili morebitnim poSkodbam

rezil pri sekljanju.

Pri zeli&€ih in neolus€enih ores¢kih odstranite

stebla.

Poskrbite, da je gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja (9g) pritrien na dno

posode za pripravo Zivil.

Sestava in delovanje

® Pazljivo odstranite plasti¢ni ovoj z rezila.

e Rezilo (9h) je zelo ostro! Vedno ga primite za
zgorniji plasti¢ni del in bodite iziemno pozorno pri
delu z rezilom.

Rezilo postavite na srediS¢ni nastavek posode
(9f). Pritisnite ga navzdol in ga zavrtite, da se
zaskoCi.

V posodo dodajte Zivila. Pritrdite pokrov (9a) na
posodo, tako da bo zapah (9e) desno od ro¢aja
posode in ga poravnajte z oznakami.

Ce zelite pokrov zakleniti, ga obrnite v smeri
urinega kazalca, da se zapah zaskoci.

Vstavite motorno enoto (2) v spoj (9b), dokler se
ne zaskoci.

Prikljucite napravo in v nastavek za polnjenje (9d)
vstavite potisni nastavek (9c).

Ce Zelite upravljati pripomocek za pripravo Zivil,
vklopite napravo. Med pripravo Zivil drzite
motorno enoto in posodo za pripravo Zivil za
rocaj.

Ko je sekljanje zaklju€eno, izklju€ite napravo in
pritisnite gumba za sprostitev EasyClick Plus (3),
da odstranite motorno enoto.

98

e Pritisnite zapah pokrova (9e) in ga pridrZite.
Obrnite pokrov (9a) v nasprotni smeri urinega
kazalca, da ga snamete.

e Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,
pazljivo odstranite rezilo. Rezilo odstranite in
odklenete tako, da ga narahlo obrnete in nato
izvleCete.

Pozor

e Nastavka za pripravo Zivil ne uporabljajte za
sekljanje izjemno trdih Zivil, kot so neolus¢eni
ore3cki, ledene kocke, kavna zrna, Zitarice, ali
trde zagimbe, npr. mugkatni oresdek. Ce Zelite
pripraviti takSne vrste Zivil, lahko poSkodujete
rezila.

e Posode za pripravo Zivil nikoli ne vstavljajte v
mikrovalovno pecico.

Z rezilom (9h) lahko prav tako zmeSate lahko testo,
kot je testo za palacinke ali meSanica za torte z
najve¢ 250 g moke.

Primer recepta: Testo za palaCinke

375 ml mleka

250 g gladke moke

2 jajci

e Mleko dodajte v posodo, nato dodajte Se
moko ter na koncu jajci.

e MeS3ajte maso pri polni hitrosti, dokler testo ne
postane gladko.

Gnetenje testa (D)

Slika F velja tudi za uporabo nastavka za gnetenje
(9i). Nastavek za gnetenje predstavlja odli¢no izbiro
za gnetenje razlicnih vrst testa, kot je kvaSeno testo
ali testo za pecivo.

Sestava in delovanje

e Nastavek za gnetenje postavite na sredis¢ni
nastavek posode (9f). Pritisnite ga navzdol in ga
zavrtite, da se zaskoci.

e V posodo dodajte moko (najv. 250 g) in nato Se
druge sestavine razen tekocin.

e VKklopite napravo s %-pritiskom pametnega
stikala za prilagajanje hitrosti.

e Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte tekocine.
OPOMBA: najdaljsi ¢as gnetenja: 1 min — nato
pocakajte 10 min, da se motor ohladi.

Primer recepta: Testo za pice

250 g gladke moke

Y2 Cajne ZliCke soli

2 Cajne Zlicke suhega kvasa

5 Zlic olivnega olja

150 ml (mlac¢ne) vode

e V posodo dodajte vse sestavine razen vode in
zacnite gnesti.

e Med delovanjem motorne enote, skozi nastavek
za polnjenje vlivajte vodo.




Primer recepta: Sladko pecivo

250 g gladke moke

170 g nesoljenega masla (strjeni, majhni ko$cki)

80 g sladkorja

1 vanilijev sladkor

1 majhno jajce

1 8Cepec soli

¢ V posodo dodajte maslo in sladkor ter zaénite
gnesti. Priporo€amo, da uporabite hladno maslo.

¢ Dodajte moko in preostale sestavine.

e Ce boste testo preve¢ gnetli, bo postalo
premehko. Kmalu po tem, ko je testo dobili obliko
Z0ge, lahko prenehate z gnetenjem.

¢ Preden nadaljujete, postavite testo v hladilnik in
pocakajte 30 min, da se ohladi.

Rezanje / strganje / priprava ocvrtega
krompircka (E)

Z nastavkoma za grobo in fino strganje (i) nastrgajte
Zivila, kot so jabolka, korenje, krompir, rde€a pesa,
zelje, trdi sir (npr. parmezan).

S plos¢o za ocvrt krompiréek (9k) lahko pripravite
ocvrt krompircek.

Ve¢ informacij o priporocenih hitrostih najdete v
razdelku Navodila za pripravo E.

Sestava in delovanje

e Zarezanje in strganje vstavite v nosilec za

nastavke (9j) nastavek in poskrbite, da se zaskogi

v poloZaj. Sestavljeni nosilec za nastavke ali

plo&¢o za ocvrt krompirCek vstavite na srediS¢ni

nastavek v posodi in ga zavrtite, da se zaskoci.

Pritrdite pokrov na posodo, tako da bo zapah

desno od ro¢aja posode.

Ce Zelite pokrov zakleniti, ga obrnite v smeri

urinega kazalca, da se zapah zaskoci.

e Vstavite motorno enoto v spoj, da se zaskoci.

e Priklju€ite napravo in vstavite Zivila, ki jih Zelite
pripraviti, v nastavek za polnjenje.

e Za doseganje najboljSih rezultatov pri ocvrtem

krompirCku priporo¢amo, da v nastavek za

dodajanje na pokrovu vstavite 3—-4 krompirje

(odvisno od velikosti). Motorna enota mora biti

med tem postopkom izklopljena.

Vklopite napravo in pri¢nite pripravljati Zivila. Ko je

naprava vklopljena, nikoli ne segajte v nastavek

za polnjenje. Za dodajanje hrane vedno

uporabljajte potisni nastavek.

Po uporabi izkljucite in pritisnite gumba za

sprostitev, da odstranite ohi$je motorja.

Po uporabi izklju€ite napravo in pritisnite gumba

za sprostitev EasyClick Plus, da odstranite

motorno enoto.

Pritisnite zapah pokrova in ga pridrZite. Obrnite

pokrov v nasprotni smeri urinega kazalca, da ga

snamete.

Dvignite pokrov. Preden stresete vsebino posode,

pazljivo odstranite nosilec za nastavke ali plo§¢o

za ocvrt krompircek. Nosilec za nastavke ali

plos¢o za ocvrt krompiréek odstranite tako, da ga
narahlo obrnete in nato izvleCete.

e Nosilec odstranite tako, da izboceni konec
nastavka na dnu nosilca za nastavke potisnete
navzgor.
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Vzdrzevanje in ¢iS¢enje (F)

e Ro¢ni meSalnik in ustrezne dodatke vedno
temeljito ocistite z vodo in detergentom pred prvo
uporabo in po vsaki uporabi.

® Pred CiS¢enjem mesSalnik vedno izkljuCite.

e Motorne enote (2) ali menjalnikov (6a, 7a) ne

potapljajte v vodo oz. druge tekoc€ine. Obrisite jih

samo z vlazno krpo.

Pokrov (9a) lahko sperete s teko¢o vodo. Ne

potopite ga v vodo in ga ne perite v pomivalnem

stroju.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrsino.

Vse ostale dele lahko operete v pomivalnem

stroju. Ne uporabljajte sredstev za poliranje, saj

lahko opraskate povrsino.

Pri pripravi hrane, ki ima veliko vsebnost barvil

(npr. korenje), se lahko nastavki razbarvajo. Te

dele pred ¢iS€enjem obriSite z rastlinskim oljem.

Tako tehni¢ni podatki kot tudi uporabni$ka navodila
se lahko brez opozorila spremenijo.

Ko izdelek ni ve¢ uporaben, ga ne zavrzite
med gospodinjske odpadke. Izdelek lahko
prinesete v Braunov servisni center ali na
ustrezno zbiralis€e v vasi drzavi.

Materiali in pripomocki, ki lahko pridejo
v stik z Zivili, so skladni z uredbo
Evropskega parlamenta in Sveta §t.
1935/2004.

W
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Tiirkce

Uriinlerimiz en (stiin kalite, fonksiyonellik ve

tasarim standartlarina uyacak sekilde tasarlanmistir.

Yeni Braun cihazinizdan memnun kalmanizi
umariz.

Uyan

Cihazi kullanmaya baslamadan dnce liitfen
kullanim kilavuzunu dikkatlice ve eksiksiz
okuyunuz.

Dikkat

o Bicaklar ¢ok keskindir!

7\ Yaralanmalara kars, lutfen
bicaklari cok dikkatli bir
sekilde kullanin.

¢ Keskin kesme bicaklari takilip cikarti-
lirken, kap bosaltilirken ve temizlik
sirasinda dikkat edilmelidir.

¢ Bu cihaz fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetileri dusuk ya da tecrubesi ve
bilgisi olmayan kimseler tarafindan
kullanilabilir. Ancak, bu kisiler cihazin
guvenli bicimde kullanimi hakkinda
yeterince bilgilendirilmis, tehlikeleri
anlamig olmalidir ve denetim altinda
bulunmalidr.

¢ Cocuklar cihazla oynamamalidr.

* Bu cihaz gocuklar tarafindan kullanil-
mamalidir.

® Cocuklar cihazdan ve gli¢ kablosun-
dan uzak tutulmalidr.

* Guc kablosu hasarliysa, riski onlemek
icin Uretici, servis yetkilisi veya benzer
ehliyete sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

¢ Cihaz g0zetim altinda olmadiginda ve
montaj, sokim, temizleme ve depo-
lama oncesinde her zaman cihazi
kapatin ve fisini cekin.

¢ Cihazi prize takmadan Once, sebeke
cereyan geriliminin, cihazin altinda
yazili olan voltaj ile uygunlugunu
kontrol ediniz.

¢ Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak
icin ve normal sartlarda evde
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kullanilan miktarlarin islenmesi icin
tasarlanmisgtir.

* Bu aleti, bu kilavuzda tarif edilen
amag haricinde baska hicbir amaca
yonelik kullanmayin. Amag disi kulla-
nim yaralanma ihtimalini ortaya
cikartir.

e Cihazin herhangi bir parcasini mikro-
dalga firnda kullanmayin.

e Lutfen tim parcalart ilk kez kullan-
madan once veya gerekli oldukca,
Bakim ve Temizlik bolimundeki
talimatlara uyarak temizleyin.

Parcalar ve Aksesuarlar

Akilli Hiz anahtar / degisken hiz
Motor parcasi
EasyClick Plus ¢ikartma digmeleri
ActiveBlade mili
Kap
Cirpma aksesuari
a Disli kutusu
b Cirpici
7 Pure aksesuari
a Digli kutusu
b Pire mili
c Palet
8 350 ml dograma aksesuari «<hc»
a Kapak
b Dograma bigagi
¢ Dograma kasesi
d Kaymaz kauguk halka
9 1500 ml mutfak robotu aksesuari «fp»
Kapak (digliile)
b Motor parcasi igcin baglanti elemani
¢ itme parcasi
d Besleme borusu
e Kapak mandali
f
g
h
i
j

OO WN =
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Mutfak robotu kabi

Kaymaz kauguk halka

Dograma bicagi

Yogurma kancasi

Ek parca tutucusu

(i) Dilimleme ek parcasi (ince, kalin)

(ii) Parcalama ek parcalari (ince, kalin)
k Patates kizartmasi diski

Paketi acma

Uniteyi kartondan gikartin. Tim paketleme
malzemelerini gikartin. Unite {izerinde bulunan tiim
dis etiketleri gikartin (bilgi plakasini cikartmayin).



Cihazin Kullanilmasi

Degisken Hizlar icin Akilli Hiz
Anahtan

Tam hizlar icin bir kere basmak yeter. Ne kadar
basarsaniz, hiz o kadar ylkselir. Hiz ne kadar yliksek
olursa, karistirma ve dograma sonuclari o kadar hizh
ve ince olur.

Tek el ile calistirma: Akilli Hiz anahtari (1) cihazi tek
elinizle calistirmanizi ve hizi tek elinizle kontrol
etmenizi saglar.

ActiveBlade Mili (A)

El mikseri, bigagin haznenin tabanina kadar
uzanmasini saglayan bir ActiveBlade miline sahiptir.
Ayarlama, 6zellikle ¢cig meyveler ve sebzeler gibi
sert yiyecekleri karistirmaya uyacak bicimde,
karistirma islerinde ihtiyac duyulan basinca gére
otomatik olarak gerceklestirilir.

Ayrica meze, sos, salata sosu, corba, bebek
mamasi ile igecek, meyve puresi ve milkshake
hazirlamaya da cok uygundur.

En iyi sonuglar icin en ytksek hizi kullanin.

Takma ve Calistirma

ActiveBlade milini (4) tik sesi duyana kadar
motora bastirin.

Karistirma milini karistirilacak karisimin icine
koyun. Ardindan cihazi ¢aligtirin.

Hafifge yukari - asagi hareket ettirerek
malzemeleri istenen kivama gelene kadar
karistinn. Uygulanan basinca bagl olarak,
ActiveBlade mili asagi inecektir ve bigak
uzayacaktir.

Kullandiktan sonra el mikserinin fisini gekin ve
ActiveBlade milini cikarmak igin ¢cikarma
EasyClick Plus diigmelerine (3) basin.

Uyari

Sivilarin veya malzemelerin karigtirma milinin yesil
cizgisinin Uzerine gikmasina izin vermeyin.

Cihazi bir tencere veya canak icerisindeki sicak
yiyecekleri pure haline getirmek icin
kullaniyorsaniz, tencereyi veya canagi i1si
kaynagindan kaldirin ve sivinin kaynamadigindan
emin olun. Yanma riskinden kacinmak igin sicak
yiyeceklerin biraz sogumasini bekleyin.

El mikseri kullaniimadiginda pisirme ytzeyindeki
sicak bir tavanin icerisinde birakmayin.
ActiveBlade Milini tencerelerin ve tavalarin dibine
surtmeyin.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicegi yag)

1 yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi
1-2 corba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

e Tum malzemeleri (oda sicakhginda) yukaridaki
sirada kaba koyun.

e El mikserini kabin dibine oturtun. Yag kivam
kazanmaya baslayana kadar maksimum hizda
karigtirin.

e Yagin geri kalanini karisima dahil etmek icin el
mikseri calismaya devam ederken mili karisimin
ylizeyine kadar kaldirin ve tekrar indirin.

NOT: isleme siiresi: salatalar igin yaklagik
1 dakika ve daha kivaml bir (6r. meze yapma
amacl) mayonez icin 2 dakikaya kadar.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyr yalnizca krema cirpmak, yumurta aklarini
cirpmak, kek hamuru ve hazir tathlar karistirmak
igin kullanin.

Takma ve Calistirma

e Cirpiclyl (6b) disli kutusuna (6a) takin.

* Motor gévdesini takilan cirpict ile hizalayin ve
parcalari tik sesini duyana kadar birbirine dogru
itin.

Kullandiktan sonra fisi cekin ve motor pargasini
ayirmak icin EasyClick Plus ¢ikarma diigmelerine
basin. Daha sonra cirpiciyi disli kutusundan
cekin.

En lyi Sonuglar igin ipuclari

e Cirpiciyr hafif egimli tutarak saat yoniinde hareket

ettirin.

Sicramay! 6nlemek icin yavas baslayin ve cirpiciyi

derin kaplarda veya tencerelerde kullanin.

e Cihazi cirpiciyi bir kaseye yerlestirdikten sonra
calistinin.

® Yumurta aklarini cirpmadan 6nce her zaman
cirpicinin ve karigtirma kasesinin tamamen temiz
ve yagsiz olmasini saglayin. En fazla 4 yumurta
akini girpin.

Tarif Ornegi: Krem Santi

400 ml sogutulmus krema (min. %30 yag icerigi,

4-8°C)

e Cirpma sirasinda her zaman (anahtara hafifce
basarak) dusiik hizda baslayin ve hizi artirin
(anahtara daha sert basin).

e Cirpma sirasinda daha buyiik ve daha kararl bir
hacme ulagsmak igin her zaman taze sogutulmus
krema kullanin.

Piire Aksesuari (C)
Plre aksesuari, patates, tatl patates, domates, erik
ve elma gibi pismis sebzeleri ve meyveleri piire
haline getirmek icin kullanilabilir.

Kullanmadan Once

e Sertveya cig gidalar pire haline getirmeyin;

Unite zarar gorebilir.
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* Herhangi bir tasi veya sert parcayi soyun ve
ayIrin; meyveyi/sebzeyi pisirip stizdiikten sonra
plre haline getirin.

Takma ve Calistirma

¢ Disli kutusunu (7a) yerine sabitlenene kadar saat
yonunde cevirerek mile (7b) oturtun.

e Plre aksesuarini ters gevirin ve paleti (7c) orta

gobege yerlestirip sabitlemek icin saat yonunin

tersine gevirin. (Digli kutusu sabitlenmemigse

palet yerine oturmaz).

Takilan pure aksesuarini motor govdesi ile

hizalayin ve iki pargayi tik sesi duyana kadar

birbirine bastirin. Fisi takin.

* Pure aksesuarini malzemelere daldirin ve cihazi

calistinn.

istenen kivama ulagana kadar hafifce yukari —

asagi hareket ettirerek pire aksesuarinimalze-

melerin icinde gezdirin.

Akilll Hiz anahtarini birakin ve yiyecekten

cikarmadan 6nce pure aksesuarinin donisinun

tamamen durdugundan emin olun.

Kullandiktan sonra cihazin figini cekin. Paleti (7¢c)

saat yonunde gevirerek cikarin.

® Pure aksesuarini motor parcasindan ayirmak icin
EasyClick Plus ¢gikarma diigmelerine basin. Digli
kutusunu saat yonunin tersine gevirerek milden
ayirin.

Uyari

® Plre aksesuarini asla direkt 1s1 kaynagi tzerindeki

bir tencerede kullanmayin.

Tencereyi daima Is1 kaynagindan uzaklastirip biraz

sogumasini saglayin.

Tencereyi veya kaseyi sabit, diz bir ylizeye

yerlestirin ve bostaki elinizle destekleyin.

e Plre aksesuarini kullanim sirasinda veya
sonrasinda pigsirme tenceresinin yan tarafina
vurmayin. Fazla gidalarn kazimak igin bir spatula
kullanin.

* Plre yapma esnasinda en iyi sonugclari elde

etmek igin bir tencereyi veya kaseyi asla

yarisindan fazla gidayla doldurmayin.

Araliksiz olarak birden fazla partiyi islemeyin.

¢ islemeye devam etmeden 6nce 4 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin.

Tarif Ornegi: Patates Piiresi

1 kg pismis patates

200 ml ilik stt

e Patatesleri bir kaseye koyun ve 30 saniye
karistinn (Akilll Hiz anahtarina 3/4 oraninda basin)

e Sutt ilave edin. Karistirmaya 30 saniye daha
devam edin.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (8) sert peynir, sogan, yesillik, sarimsak,
sebze, ekmek, kraker, kuru yemis dogramak ve
kuiguk porsiyonlar halinde bebek mamasi
hazirlamak icin idealdir.
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En iyi sonuglar icin «<hc» dograyiciyi (8) kullanin. Et
icin uygun degildir.

«hc» dograyici icin malzemelerin miktarini
maksimum gizgisinin tzerine gecirmeyin. «hc»
dograyici icin maksimum calisma siresi: Buyuk
miktarlarda islak malzemeler icin 1 dakika, kuru
veya sert malzemeler igin 30 saniye.

NOT: Tekrar ¢alistirmadan 6nce en az 3 dakika ara
verin (arizalari 6nlemek igin). Motor hizi distiginde
ve/veya guclu titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

Maksimum miktarlar, 6nerilen siireler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu C’ye basvurun.

Kullanmadan Once

¢ Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kuclk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini dnlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.

e Kaymaz kauguk halkanin (8d) dograma kasesinin
tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

* Plastik kaplamayi dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

Bicak (8b) cok keskindir! Bicagi her zaman ust
plastik kisimdan ve dikkatli bir sekilde tutun.
Bigagi dograma kasesinin orta pimine yerlestirin
(8c). Asagiya dog@ru bastirin ve yerine oturmasi
igin dondarin.

Dograyiciya yiyecek doldurun ve kapagdi takin
(8a).

Dograyiclyt motor parcasi (2) ile hizalayin ve tik
sesi duyana kadar birbirine bastirin.

Dograyiciyl galigtirmak igin cihazi agin. isleme
sirasinda bir elinizle motor pargasini, digeriyle ise
dograma kasesini tutun.

Sert yiyecekleri (6r. parmesan peyniri) her zaman
tam hizda dograyin.

Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak igin EasyClick Plus (3) ¢ikarma
digmelerine basin.

Kapagi kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bigagi cikarmak igin hafifge cevirin, daha
sonra gekin.

Uyari

e Dograyici aksesuarlarini (8) ve dograma

bicaklarini kabuklu yemisler, buz kipleri, kahve

cekirdekleri, tahillar veya sert baharatlar, or.

muskat gibi ¢cok sert yiyecekleri islemek icin

kullanmayin. Bu yiyeceklerin islenmesi bicaklara

zarar verebilir.

Sicak yiyeceklerden plre yaparken, sivinin

kaynamadigindan emin olun. Yanma riskinden

kaginmak icin sicak yiyeceklerin biraz sogumasini

bekleyin.

e Dograyici kaselerini hicbir zaman mikrodalga
finna koymayin.




«hc» Tarif Ornegdi: Bal-Erik (krep icine veya lizerine

surmek icin)

50 g erik

75 g sizme bal

70 ml (vanilya aromali)

e «hc» dograma kasesini kuru erik ve stizme bal ile
doldurun.

e Buzdolabinda 3°C isida 24 saat saklayin.

e 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

¢ 1,5 saniye boyunca maksimum hizda dograyin
(Akill Hiz anahtarina tamamen basin).

Mutfak Robotu Aksesuari

Mutfak robotu aksesuari (9) su islemler icin

kullanilabilir:

e Dograma, karistirma ve hafif hamur karistirma;

e hamur yogurma (maks. 250 g un igin);

¢ dilimleme, parcalama, ve patates kizartmasi
dograma.

Dograma (D)

Bicagi (9h) kullanarak et, sert peynir, sogan, yesillik,
sarimsak, sebze, ekmek, kraker ve kuruyemis
dogranabilir.

Maksimum miktarlar, nerilen sireler ve hizlar igin
Isleme Kilavuzu D’ye basvurun.

Kullanmadan Once
e Daha kolay dogramak icin yiyecekleri 6nceden
kiicuk parcalara ayirin.

e Bicaklarin zarar gérmesini 6nlemeye yardimci
olmak icin kemikleri, sinirleri ve kikirdagi ayirin.
® Yesilliklerin saplarini ayirin, yemiglerin kabugunu

cikarin.
e Kaymaz kaucuk halkanin (9g) mutfak robotu
kasesinin tabanina takili oldugundan emin olun.

Takma ve Calistirma

¢ Plastik kaplamay! dikkatli bir sekilde bicaktan
cikarin.

Bicak (9h) cok keskindir! Bicagi her zaman st
plastik kissmdan ve dikkatli bir sekilde tutun.
Bicagi kasenin orta pimine yerlestirin (9f).
Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi igin
donddrun.

Kaseye yiyecek doldurun. Kapagi (9a) kase
sapinin sagindaki mandal (9e) ile kaseye takin ve
isaretlerle hizalayin.

Kapag kilittemek icin mantal tik sesi cikararak
yerine oturacak sekilde saat yoniinde cevirin.

e Motor parcasini (2) yerine oturana kadar baglanti
elemanina (9b) bastirin.

Cihazin fisini takin ve itme pargasini (9c) besleme
borusuna (9d) yerlestirin.

Mutfak robotunu calistirmak igin cihazi acin.
isleme sirasinda bir elinizle motor pargasini,
digeriyle ise mutfak robotu kasesinin sapini
tutun.

Dograma tamamlandiginda fisi cekin ve motor
parcasini ayirmak igin EasyClick Plus (3) cikarma
digmelerine basin.

Kapak mandalina (9e) basin ve basil tutun.
Kapag (9a) serbest birakmak icin saat yoniniin
tersine gevirin.

Kapagi kaldirin. Kasedeki malzemeleri
bosaltmadan 6nce bicagi dikkatli bir sekilde
cikarin. Bicagi cikarmak ve acmak icin hafifce
gevirin, daha sonra ¢ekin.

Uyari

* Mutfak robotu aksesuarini kabuklu yemisgler, buz
kupleri, kahve cekirdekleri, tahillar veya sert
baharatlar, 6r. muskat gibi ¢cok sert yiyecekleri
dogramak igin kullanmayin. Bu yiyeceklerin
islenmesi bicaklara zarar verebilir.

e Mutfak robotu kasesini hi¢gbir zaman mikrodalga
finna koymayin.

Bicagi (9h) kullanarak maksimum 250 gram un
kullanarak krep hamuru veya kek hamuru gibi hafif
hamurlari da karistirabilirsiniz.

Tarif Ornegi: Krep Hamuru

375 ml sut

250 g katkisiz un

2 yumurta

e Siitl kasesine bosaltin, daha sonra un ve son
olarak yumurtalari ekleyin.

® Yumusak bir hamur kivami alana kadar tam hizda
karigtirin.

Hamur Yogurma (D)

Sekil F, yogurma kancasinin (9i) kullanimr icin de
gecerlidir. Yogurma kancasi, maya veya pasta
hamuru gibi farkl hamur tarlerinin yogurulmasi icin
idealdir.

Takma ve Calistirma

® Yogurma kancasini kasenin orta pimine yerlestirin
(11f). Asagiya dogru bastirin ve yerine oturmasi
igin dondarin.

Kaseyi (maks. 250 g) un ile doldurun, daha sonra
sivi malzemeler hari¢ diger malzemeleri ekleyin.

e Akilli Hiz anahtarina % oraninda basarak cihazi
cahstirin.

Motor calisir vaziyetteyken besleme borusundan
sivi malzemeleri ilave edin.

NOT: Maksimum yogurma stiresi: 1 dakika — daha
sonra motoru 10 dakika sogumaya birakin.

Tarif Ornegi: Pizza hamuru

250 g katkisiz un

Y2 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi kuru maya

5 corba kasigi zeytinyagi

150 ml su (ilik)

e Su haric tim malzemeleri kaseye koyun ve
yogurmaya baslayin.

* Motor calisir vaziyetteyken besleme borusundan
su ilave edin.
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Tarif Ornegi: Tatli Pasta

250 g katkisiz un

170 g tuzsuz tereyadi (soguk/sert, kiiciik parcalar)

80 g seker

1 sekerli vanilya

1 kiiclik yumurta

1 tutam tuz

e Tereyagini ve sekeri kaseye koyun ve yogurmaya
baslayin. lyi sonuc almak icin soguk tereyagi
kullanin.

* Unu ve geri kalan malzemeleri ekleyin.

e Hamur fazla yogrulursa cok yumusak olacaktir.
Hamur bir top haline geldikten kisa bir stire sonra
yogurmayi durdurun.

e Devam etmeden 6nce hamuru yarim saat
boyunca buzdolabinda birakin.

Dilimleme / Parcalama / Patates Kizartmasi (E)
Elma, havug, patates, pancar, lahana, peynir
(Parmesan gibi) benzeri yiyecekleri pargalamak igin
ince ve kalin parcalama ek parcalarini (i) kullanin.

Patates kizartmasi hazirlamak icin Patates
kizartmasi diskini (9k) kullanin.

Onerilen hizlar igin isleme Kilavuzu E’ye bagvurun.

Takma ve Calistirma

¢ Dilimleme ve parcalama icin ek parca tutucusuna
(9j) bir ek parca yerlestirin ve yerine oturtun.
Takilan ek parca tutucuyu veya Patates kizartmasi
diskini kasenin orta pimine yerlestirin ve yerine
oturmasit igin cevirin.

e Kapagi kase sapinin sagindaki mandal ile kaseye

takin.

Kapag kilittemek icin mantal tik sesi ¢gikararak

yerine oturacak sekilde saat yonunde cevirin.

* Motor parcasini yerine oturana kadar baglanti

elemanina bastirin.

Cihazin fisini takin ve islenecek yiyecegdi besleme

borusuna yerlestirin.

Patates kizartmalarindan en iyi sonuclari almak

icin, motor kapaliyken kapagin besleme borusuna

(boyutlarina bagli olarak) yaklasik 3-4 patates

yerlestirin.

Cihazi calistirmak icin diigmesini acin. Cihaz

calisir vaziyetteyken hicbir zaman besleme

borusuna dokunmayin. Yiyecek ilave etmek igin

mutlaka itme parcasini kullanin.

Kullandiktan sonra figi cekin ve motor gévdesini

ayirmak icin gikarma digmelerine basin.

Kullandiktan sonra figi cekin ve motor parcasini

ayirmak icin EasyClick Plus cikarma digmelerine

basin.

Kapak mandalina basin ve basil tutun. Kapagi

serbest birakmak icin saat yoninin tersine

cevirin.

Kapadi kaldirin. Kasedeki malzemeleri

bosaltmadan 6nce ek parca tutucusunu veya

Patates Kizartmasi diskini dikkatli bir sekilde

cikarin. Ek parga tutucusunu veya Patates
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Kizartmasi diskini gikarmak icin, hafifge cevirin ve
cekin.

® Bir ek parcayi cikarmak igin, ek parca
tutucusunun alt kisminda cikinti yapan ucu yukari
dogru itin.

Bakim ve Temizleme (F)

¢ ilk kez kullanmadan énce ve her kullanim
sonrasinda el mikserini ve uygun aksesuarlarini
deterjan ve suyla etraflica temizleyin.

e El mikserini temizlemeden dnce fisini cekin.

Motor parcasini (2) veya disli kutularini (6a, 7a)

suya veya baska bir siviya daldirmayin. Yalnizca

nemli bir bezle temizleyin.

Kapak (9a) musluk suyunda calkalanabilir. Suya

daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

Diger butin parcalar bulasik makinesinde

yikanabilir. Ylizeyi cizebilecek asindirici

temizleyiciler kullanmayin.

Diger batln parcgalar bulasik makinesinde

yikanabilir. Ylizeyi gizebilecek asindirici

temizleyiciler kullanmayin.

e Pigmenticerigi yuksek yiyecekleri (0r. havuc)
islemden gecirirken aksesuarlarin rengi
bozulabilir. Bu pargalarn temizlemeden 6nce
bitkisel yag ile silin.

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu kullanim
talimatlari haber vermeksizin degistirilebilir.

Cihaz kullanim émrini tamamladiginda
lutfen evsel atiklarla birlikte atmayin. Cihazi
atmak icin Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama noktalarina
birakabilirsiniz.

Gida maddeleri ile temas eden aksam ve
materyaller Avrupa Birliginin 1935/2004
sayill yonergesi ile 6ngorilen tavsiyelere
uygundur.

QI?
EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR

Bakanlikca tespit edilen kullanim omru 7 yildir.
Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu:

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-Str. 4

63263 Neu-Isenburg

Germany

Delonghi Bosphorus Ev Aletleri Tic. A.S Meydan
Sok. No:1

Beybi Giz Plaza D:53-54 Maslak/ITANBUL

DLB Tuketici Hizmetleri

444 27 64

info@braunhousehold.com.tr



Roméana (RO/MD)

Produsele noastre sunt proiectate pentru a indeplini
cele mai ridicate standarde de calitate,
functionalitate si design. Speram sa va bucurati pe
deplin de noul dvs. aparat Braun.

Inainte de utilizare

Cititi integral si cu atentie instructiunile de
utilizare Tnainte a folosi aparatul.

Atentie
o Lamele sunt foarte ascutite!
=2\ Pentru a evita accidentele,
manuiti lamele cu cea mai
mare grija.

¢ Se va avea grijd la manevrarea lame-
lor ascutite si taioase, la golirea
bolului sin timpul curatarii.

e Acest aparat poate fi utilizat de
persoanele cu capacitati fizice, sen-
zoriale sau mentale reduse sau de
persoanele fara cunostinte sau expe-
rienta doar sub supraveghere sau
dupa o instruire care sa le ofere infor-
matiile necesare pentru utilizarea in
siguranta a aparatului si daca acestea
inteleg pericolele implicate.

e Copiii nu trebuie lasati s& se joace cu
acest aparat.

¢ Acest aparat nu trebuie utilizat de
catre copii.

¢ Nu |asati aparatul si cablul de alimen-
tare la indemana copiilor.

¢ Daca cablul de alimentare este dete-
riorat, acesta trebuie inlocuit de catre
producdtor, de catre agentul de ser-
vice sau de catre persoane calificate
pentru a se evita potentialele peri-
cole.

* Opriti intotdeauna aparatul si scoa-
teti-1 din priza cand este lasat nesu-
pravegheat siinaintea asamblarii,
dezasamblarii, curatarii i depozitarii.

¢ |nainte de conectarea la priza, verifi-
cati daca tensiunea acesteia cores-
punde celei indicate pe aparat.

e Acest aparat este proiectat exclusiv
pentru uz casnic, pentru procesarea
de cantitati obisnuite din gospodarie.

* Nu utilizati aparatul pentru niciun alt
scop decat cel pentru care a fost
prevazut, descris in acest manual de
utilizare. Orice utilizare eronata poate
cauza leziuni.

* Nu utilizati piesele aparatuluiin
cuptor cu microunde.

e Va rugam sa curatati toate piesele
fnainte de prima utilizare sau conform
cerintelor, urmand instructiunile din
sectiunea Ingrijire si curatare.

Piese si accesorii

1 Buton pentru controlul inteligent al vitezei Smart
Speed / viteze variabile
Motor
Butoane de declangare EasyClick Plus
Picior pasator ActiveBlade
Cupa
Accesoriu dispozitivde batut
a Aparat de viteze
b Dispozitivde batut
7 Accesoriu pentru piure
a Cutie de viteze
b Picior pasator pentru piure
c Paleta
8 Accesoriu tocdtor de 350 ml «<hc»
a Capac
b Lama de tocare
¢ Castron tocator
d Inel anti-alunecare din cauciuc
9 Accesoriu dispozitivde procesare alimente de
1500 ml «fp»
Capac (cu angrenaj)
Cuplaj pentru motor
Dispozitivde Tmpingere
Tub de introducere alimente
Incuietoare capac
Recipient dispozitiv de procesare alimente
Inel anti-alunecare din cauciuc
Lama de tocare
Carlig de framantare
Portcutit insertii
(i) Insertie de feliere (subtire, gros)
(i) Insertii de tocare (subtire, gros)
k Disc pentru cartofi prajiti

o wN

= T STQhT0 Q0T

Dezambalare ~

Scoateti unitatea din cutia de carton. Indepartati
toate bucdtile de ambalaj. Indepartati toate
etichetele existente pe unitate (nu indepartati
placuta indicatoare a caracteristicilor tehnice).
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Cum se utilizeaza aparatul

3 Butonul pentru controlul
inteligent al vitezei pentru
viteze variabile

O apasare, toate vitezele. Cu cat apdsati mai mult,
cu atat viteza va fi mai mare. Cu cat viteza este mai
mare, cu atat mai repede si mai subtire va amesteca
siva toca aparatul.

Operatiune pentru o singurd méana: butonul pentru
controlul inteligent al vitezei Smartspeed (1) va
permite sa porniti aparatul si sa controlati viteza cu
0 singurd mana.

Piciorul pasator ActiveBlade (A)

Blenderul de mana este dotat cu un picior pasator
ActiveBlade, care permite cutitului sa se extinda
catre partea inferioara a palniei. Reglarea se face
automat prin apdsarea necesara in operatiunile de
amestecare, fiind potrivit in special pentru
amestecarea alimentelor tari, ca de exemplu fructe
silegume crude.

Este, de asemenea, perfect adecvat pentru
prepararea legumelor pasate, a sosurilor, a
sosurilor pentru salate, a supelor, a hranei pentru
bebelusi, precum si a bauturilor, a celor de tip
smoothie si milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate folositi viteza cea
mai mare.

Asamblarea si utilizarea

¢ Atasati piciorul pasator ActiveBlade (4) la motor
pana cand face clic.

® Puneti piciorul de amestecare in compozitia care

trebuie amestecata. Apoi porniti aparatul.

Amestecati ingredientele pana obtineti

consistenta dorita printr-o miscare ugoara

sus-jos. In functie de presiunea aplicata, piciorul
pasator ActiveBlade se va lasa in jos, iar lama se
va extinde.

e Dupa utilizare, scoateti blenderul de mana din
priza si apdsati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detasa piciorul pasator
ActiveBlade.

Atentie

¢ Nu lasati lichidele sau ingredientele sa
depaseasca linia verde a piciorului de
amestecare.

Daca se foloseste aparatul pentru a pasa
alimente fierbinti intr-o cratitd sau oald, luati
cratita sau oala de pe foc si asigurati-va ca
lichidul nu fierbe. Lasati alimentele fierbinti sa se
raceasca putin pentru a evita riscul de a va opari.
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* Nu lasati blenderul de ména intr-o oala fierbinte
pe aragaz atunci cand nu il folositi.

* Nu zgariati piciorul pasator ActiveBlade de fundul
tigailor si al oalelor.

Exemplu de retetd: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soarelui)

1 ou si 1 galbenusin plus

1-2 linguri de otet

Sare si piper dupa gust

* Puneti toate ingredientele (la temperatura
camerei) In cupd, in ordinea indicata mai sus.

® Puneti blenderul de manain partea de jos a
cupei. Amestecati la viteza maxima pana cand
uleiul incepe sa se Incorporeze In compozitie.

* Cu blenderul de méana inca mergand, ridicati usor
piciorul pasator catre partea de sus a
amestecului si lasati-1 inapoi in jos pentru a
incorpora si restul uleiului.

NOTA: Timp de procesare: aprox. 1 minut pentru
salate si pana la 2 minute pentru o maioneza mai
groasa (ex. pentru legume pasate).

Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut numai pentru frisca,
spuma de albus, pandigpan si deserturi
semipreparate.

Asamblarea si utilizarea

e Atasati dispozitivul de batut (6b) la aparatul de
viteze (6a).

e Aliniati corpul motorului cu accesoriul de batut
asamblat siimpingeti piesele unain alta pana
cand fac clic.

e Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul. Apoi trageti dispozitivul
de batut din aparatul de viteze.

Sfaturi pentru a obtine cele mai bune rezultate

* Miscati dispozitivul de batut in sensul acelor de
ceasornic tindndu-| usor inclinat.

® Pentru a preveni improscarea, incepeti incet si
utilizati accesoriul de batut in recipiente sau oale
adanci.

e Puneti dispozitivul de batut intr-un recipient si
numai apoi porniti-I.

¢ Asigurati-va intotdeauna ca dispozitivul de batut
si recipientul pentru amestecare sunt complet
curate si fara grasimi inainte de a bate albusurile
de ou. Bateti numai pana la 4 albusuri.

Exemplu de reteta: Frisca

400 ml smantana rece (continut de grasime min.

30%,4-8°C)

o Tncepe;i la o viteza mica (presiune usoara asupra
butonului) si cresteti viteza (presiune mai mare
asupra butonului) in timp ce bateti smantana.




¢ Folositi intotdeauna smantana proaspata pentru
a obtine un volum mai mare si mai stabil atunci
cand bateti smantana.

Accesoriul pentru piure (B)

Accesoriul pentru piure poate fi utilizat pentru a
zdrobi legume si fructe gatite precum cartofi, cartofi
dulci, rosii, prune si mere.

Tnainte de utilizare

¢ Nu zdrobiti alimente tari sau negatite deoarece
este posibil sa deteriorati aparatul.

e Cojiti si indepartati samburii sau partile tari; gatiti
si scurgeti, iar apoi zdrobiti fructele/legumele.

Asamblarea si utilizarea
e Potriviti aparatul de viteze (7a) pe piciorul pasator
(7b) rotind in sensul acelor de ceasornic pana
cand se fixeaza in locul respectiv.
e Intoarceti accesoriul pentru piure invers si potriviti
paleta (7c) peste butucul central, rotind Tn sensul
invers acelor de ceasornic pentru fixare. (Daca
aparatul de viteze nu este montat corespunzator,
atunci paleta nu se va fixa in locul respectiv).
Aliniati accesoriul pentru piure asamblat cu
corpul motorului siimbinati cele doua piese pana
fac clic. Introduceti stecarul in priza.
Scufundati accesoriul zdrobire in ingrediente si
porniti aparatul.
Utilizand o miscare ugoara sus-jos deplasati
accesoriul zdrobire prin ingrediente pana obtineti
textura dorita.
Eliberati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed si asigurati-va ca accesoriul
pentru piure s-a oprit complet din Tnvartit inainte
de a-1 scoate din mancare.
¢ Dupa utilizare scoateti aparatul din priza.
Indepartati paleta (7c) invartind-o in sensul
acelor de ceasornic.
Apadsati butoanele EasyClick Plus pentru a detasa
accesoriul pentru piure de motor. Separati
aparatul de viteze de piciorul pasator invartind in
sens invers acelor de ceasornic.

Atentie

¢ Nu utilizati niciodata accesoriul pentru piure
Tntr-o cratita direct pe o sursa de incalzire.

¢ Luati intotdeauna cratita de pe sursa de caldura si

lasati-o sa se raceasca putin.

Asezati cratita sau castronul pe o suprafata plana

stabila si sprijiniti-I cu mana libera.

Nu loviti accesoriul pentru piure de partea laterala

a vasului de gatit in timpul sau dupa utilizare.

Utilizati o spatuld pentru a indeparta alimentele in

exces.

Pentru rezultate optime la zdrobire, nu umpleti

niciodata cratita sau castronul mai mult de

jumatate cu alimente.

* Nu procesati mai mult de o incarcare fara
ntrerupere.

e |3asati aparatul sa se raceasca timp de 4 minute
Tnainte de a continua prepararea.

Exemplu de reteta: Cartofi piure

1 kg cartofi fierti

200 ml lapte cald

® Puneti cartofii intr-un castron si zdrobiti timp de
30 de secunde (o distantd de 3/4 de pe butonul
Smartspeed)

e Adaugati laptele. Zdrobiti din nou timp de inca
30 de secunde.

Accesoriul tocator (C)

Tocatorul (8) este perfect adecvat pentru a toca
branza tare, ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine,
biscuiti, nuci si pentru prepararea portiilor mici de
piure pentru bebelusi.

Folositi tocatorul «<hc» (8) pentru rezultate bune. Nu
este adecvat pentru carne.

Tn cazul tocatorului <hc» nu depasiti cantitatea de
ingrediente mai sus de linia de max. Timp maxim de
functionare pentru tocatorul «<hc»: 1 minut pentru
cantitati mari de ingrediente umede, 30 de secunde
pentru ingrediente uscate sau tari.

NOTA: Iasati un interval de cel putin 3 minute inainte
de a-1 pune din nou n functiune (Pentru a preveni
defectele). Opriti imediat prepararea daca viteza
motorului scade si/sau daca apar vibratii puternice.

Consultati Ghidul de preparare C pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

e Taiati alimentele Tn bucati micin prealabil pentru
0 tocare mai ugoara.

¢ Indepadrtati oasele, tendoanele si zgarciurile din
carne pentru a preveni deteriorarea lamelor.

® Asigurati-va ca inelul anti-alunecare din cauciuc
(8d) este atasat la partea de jos a castronului
tocatorului.

Asamblarea si utilizarea

¢ Indepartati cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

e Lama (8b) este foarte ascutita! Tineti-o

Tntotdeauna de partea de plastic superioara si

manevrati-o cu atentie.

Puneti lama n pivotul central al castronului

tocatorului (8c). Apasati-1 si invartiti-l pentru a se

fixa In locul respectiv.

Umpleti tocatorul cu alimente si puneti capacul

(8a).

Aliniati tocatorul cu motorul (2) siimbinati-le pana

fac clic. ~

Pentru a utiliza tocatorul, porniti aparatul. In

timpul prepararii tineti motorul cu o mana si

castronul tocatorului cu cealalta.

¢ Intotdeauna tocati alimentele mai tari (ex. Branza
parmezan) la viteza maxima.
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e Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apasati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detasa motorul.

¢ Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama hainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
lama Tnvartiti-o usor si apoi trageti de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriile tocatorului (82) cu lame

tocatoare la prepararea alimentelor foarte tari,

precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de

cafea, graunte sau condimente tari, ca de

exemplu nucsoara. Prepararea acestor alimente

ar putea deteriora lamele.

Daca utilizati aparatul pentru a face piure din

alimente fierbinti asigurati-va ca lichidul nu fierbe.

Lasati alimentele fierbinti sa se raceasca putin

pentru a evita riscul de a va opari.

* Nu puneti niciodata castroanele tocatoruluiin
cuptorul cu microunde.

«hc» Exemplu de retetd: Prune uscate cu miere

(ca umplutura de clatite sau sos de ornat)

50 g prune uscate

75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului «<hc» cu prune
uscate si miere cremoasa.

e Tinetila 3 °Cn congelator timp de 24 de ore.

¢ Adaugati 70 ml de apa (aromata cu vanilie).

e Tocati timp de 1,5 secunde la viteza maxima
(apasati butonul pentru controlul inteligent al
vitezei Smartspeed pana la capat).

Accesoriul dispozitivului de
procesare a alimentelor

Accesoriul dispozitivului de procesare a alimentelor

(9) poate fi folosit pentru:

e tocarea, amestecarea si framantarea aluatului
moale;

e framantarea aluatului (cu max. 250 g de faind);

e tdiere, maruntire si prepararea cartofilor préjiti.

Tocarea (D

Utilizand lama (9h) puteti toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, paine, biscuiti si
nuci.

Consultati Ghidul de preparare D pentru a vedea
cantitatile maxime, vitezele si timpii recomandati.

Tnainte de utilizare

¢ Taiati alimentele in bucati miciin prealabil pentru
o tocare mai usoara.

¢ Indepadrtati oasele, cartilajele, tendoanele si
zgarciurile din carne pentru a preveni
deteriorarea lamelor.

¢ Indepadrtati cozile ierburilor si cojile de nuca.

e Asigurati-va cd inelul anti-alunecare din cauciuc
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(99) este atasat la partea de jos a recipientului
dispozitivului de procesare a alimentelor.

Asamblarea si utilizarea

o Tndepérta;i cu atentie protectia de plastic de pe
lama.

Lama (9h) este foarte ascutita! Tineti-o
intotdeauna de partea de plastic superioara si
manevrati-o cu atentie.

Puneti lama in pivotul central al castronului (9f).
Apadsati-o si invartiti-o pentru a se fixa in locul
respectiv.

Umpleti castronul cu mancare. Fixati capacul (9a)
pe castron cu ajutorul incuietorii (9¢e) situate in
dreapta méanerului castronului si aliniati-l cu
marcajele.

Pentru a bloca capacul invartiti-1 in sensul acelor
de ceasornic, astfel incat incuietoarea sa se
fixeze printr-un clic.

Introduceti motorul (2) in cuplaj (9b) pana cand
se blocheaza.

Introduceti aparatul in priza si introduceti
dispozitivul de impingere (9c) in tubul de
introducere a alimentelor (9d).

Pentru a utiliza dispozitivul de procesare a
alimentelor, porniti aparatul. Tn timpul preparérii
tineti motorul cu 0 ména si recipientul
dispozitivului de procesare a alimentelor cu
cealalta.

Cand tocarea este gata, scoateti stecarul din
priza si apdsati butoanele de deblocare EasyClick
Plus (3) pentru a detagsa motorul.

Apdsati incuietoarea capacului (9e) si tineti asa.
Tnvérti;i capacul (9a) in sensul invers acelor de
ceasornic pentru a-l debloca.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie lama nainte
de a goli continutul castronului. Pentru a scoate
si a debloca lama invartiti-o usor si apoi trageti
de ea.

Atentie

¢ Nu folositi accesoriul dispozitivului de procesare
a alimentelor la tocarea alimentelor foarte tari,
precum nuci intregi, cuburi de gheata, boabe de
cafea, graunte sau condimente tari, ca de
exemplu nucgoara. Prepararea acestor alimente
ar putea deteriora lamele.

¢ Nu puneti niciodata recipientul dispozitivului de
procesare a alimentelor in cuptorul cu microunde.

Utilizand lama (9h), puteti de asemenea sa
amestecati aluatul moale precum cel de clatite sau
o compozitie de prajiturd cu pana la 250 g de faina.

Exemplu de retetd: Aluat de clatite

375 ml lapte

250 g faina simpla

2 oua

e Turnati lapte Tn castron, apoi adaugati faina
siin final ouale.

* Folosind viteza maxima amestecati aluatul pana
cand devine omogen.




Framantarea aluatului (D)

Figura F se aplica de asemenea si la utilizarea
carligului de framantare (9i). Carligul de framantare
este ideal pentru framantarea diverselor tipuri de
aluat, cum ar fi cel din drojdie sau cel de foi.

Asamblarea si utilizarea

e Puneti carligul de framantare in pivotul central al
castronului (9f). Apdsati-I si invartiti-1 pentru a se
fixa in locul respectiv.

Umpleti castronul cu fdina (max. 250 g), apoi
adaugati celelalte ingrediente, cu exceptia
lichidelor.

Porniti aparatul la o distanta de apasare de % de
pe butonul pentru controlul inteligent al vitezei
Smartspeed.

Adaugati lichidele prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.
NOTA: Timp maxim de frdmantare: 1 minut — apoi
permiteti motorului sa se raceasca timp de

10 minute.

Exemplu de reteta: Aluat de pizza

250 g faind simpla

Y2 lingurita de sare

Y2 lingurita de drojdie uscata

5 linguri ulei de masline

150 ml apa (cdlduta)

* Puneti toate ingredientele, cu exceptia apei, in
castron siincepeti sa framantati.

e Adaugati apa prin tubul de introducere a
alimentelor in timp ce motorul functioneaza.

Exemplu de reteta: Produse de patiserie dulci

250 g faina simpla

170 g unt nesarat (rece/tare, bucati mici)

80 g zahar

1 zahar vanilat

1 ou mic

1 praf de sare

® Puneti untul si zaharul in castron si incepeti sa
framantati. Pentru rezultate optime utilizati unt
rece.

e Adaugati faina si restul ingredientelor.

Aluatul va deveni prea moale daca framantati

excesiv. Opriti framantatul la scurt timp dupa ce

aluatul a format o minge.

R&citi aluatul in congelator timp de jumatate de

ord inainte de a continua.

Felierea / taierea / cartofi prajiti (E)

Utilizati insertii de maruntire fina si grosiera (i)
pentru a marunti alimente precum mere, morcovi,
cartofi, sfecla rosie, varza, branza tare (ca
parmezanul).

Folositi discul pentru cartofi prajiti (9k) pentru a
prepara cartofi prajiti.

Consultati Ghidul de preparare E pentru a vedea
vitezele recomandate.

Asamblarea si utilizarea

* Pentru tdiere si maruntire, amplasati o insertie in
suportul insertiei (9j) si introduceti-o pana cand
se fixeaza in locul sdu. Puneti portcutitul pentru
insertii asamblat sau discul pentru cartofi prajiti
pe pivotul central al castronului si invartiti-1 pentru
a se fixa in locul respectiv.

Fixati capacul pe castron cu ajutorul incuietorii
situate In dreapta manerului castronului.

Pentru a bloca capacul invartiti-I in sensul acelor
de ceasornic, astfel incat incuietoarea sa se
fixeze printr-un clic.

Introduceti motorul in cuplaj pana cand se
blocheaza.

Introduceti aparatul In priza si puneti alimentele
care urmeaza sa fie procesate in tubul de
introducere a alimentelor.

Pentru rezultate optime la prepararea cartofilor
prajiti, puneti 3-4 cartofi (in functie de marime) in
tubul de alimentare al capacului cand motorul
este oprit.

Porniti aparatul pentru a-I utiliza. Nu puneti
niciodata manain tubul de alimentare cand
aparatul functioneaza. Folositi intotdeauna
dispozitivul de impingere pentru a introduce
alimente.

Dupa utilizare, scoateti stecarul din priza si
apasati butoanele de deblocare pentru a detasa
corpul motorului.

Dupa utilizare scoateti stecarul din priza si
apdsati butoanele de deblocare EasyClick Plus
pentru a detasa motorul.

Apasati incuietoarea capacului si tineti asa.
Tnvartiti capacul in sensul invers acelor de
ceasornic pentru a-l debloca.

Ridicati capacul. Scoateti cu atentie portcutitul
pentru insertii sau discul pentru cartofi prajiti
nainte de a goli continutul castronului. Pentru a
scoate portcutitul pentru insertii sau discul pentru
cartofi prajiti invartiti-l usor si apoi trageti de el.
Pentru aindeparta o insertie, impingeti in sus
capatul insertiei care iese n evidenta in partea de
jos a portcutitului pentru insertii.

Ingrijire si curatare (F)

e Curatati intotdeauna bine blenderul de mana si
accesoriile adecvate cu apa si detergent inainte
de prima utilizare si dupa fiecare utlizare.
Scoateti din priza blenderul de mana inainte de
curatare.

Nu scufundati motorul (2) sau aparatul de viteze
(6a, 7a) n apd sau in alt lichid. La stergerea
aparatului folositi doar o carpa umeda.

Capacul (9a) poate fi clatit sub jet de apa. Nu
scufundati in apa si nu puneti in masina de spalat
vase.

Toate celelalte piese pot fi curatate intr-o masina
de spalat vase. Nu folositi detergenti abrazivi care
ar putea zgaria suprafata.

e PutetiIndepadrta inelul anti-alunecare din cauciuc
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de la partea de jos a castronului pentru o curatare
mult mai buna.

e Cand procesati alimente cu continut ridicat de
pigment (de exemplu, morcovi), accesoriile se
pot decolora. Stergeti aceste piese cu ulei
vegetal inainte de a le spala.

Atat specificatiile de proiectare, cat si aceste
instructiuni de utilizare se pot schimba fara aviz
prealabil.

Nu aruncati produsul impreuna cu deseurile
menajere la sfarsitul ciclului de viata al
acestuia. Produsul poate fi remis la un centru
de service Braun sau la un punct de colectare
corespunzator din tara dvs.

Materialele si obiectele destinate Il
contactului cu produsele alimentare sunt Q f
n conformitate cu dispozitiile

regulamentului European 1935/2004.
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Ta POIGVTA HOG KOTOOKELATOVTAL e TPOTIO TETOLO
®OTE va MANPOULV TIG VWNAGTEPES TIPOSLOYPAPEG
ToOIOTNTAG, AEITOVPYIKOTNTAG KOl OXESLAOUO0.
EAmiCoupe 611 Ba amoAaVOETE MANP®WG TN VEQ 00G
ouokeur| Braun.

Mpw ™ xprion

MapakaAoOpe SiaBdaote pe mMPoooxn Tig 0dnyieg
XP1OMG TIPIV XPNOCLLOTION)OETE TI) GUCKELN.

Mpoooxn

o Ot Aemideg eivat ToAD
KopTePEC! MNa va omo@uyeTe

TOUG TPAVUATIONOUC Xelpile-
0TE TIC AeTiBEC pe eEaIPETIKN
TIPOCOXM).

® [Tpénel va divetal IPOOOXT) OTOV XELPL-
OMO TV AETB®V KOG, KOTA TNV
EKKEVROT TOU UTOA Kal KOTA TOV
Kabapiouo.

® AuTI) | CUOKEUT) UTIOPEL VO XPNOLUO-
nomnoei and AToOUA PE HEIWUEVES
(PUOIKEG, OVTIANTITIKEG 1} B1AVONTIKEG
IKQVOTNTEC 1) ATOUO XWPIC eumelpia
Kal YV®OEIG, MOVO IO emmmpnon 1
edv Toug Exouv 600ei 0dnyiec yia v
OOQOAT] Xpri0M TG OUOKELTC Kal
€X0UV KOTOAGBEL TOUG EVOEXOEVOUG
Kivduvouc.

e Ta nabid va unv naiCouv pe m
ouoKeL.

e AuTi) n ouoKeur) Bev PETEL va XPNOlL-
potoleitat amod naidid.

e Ta naubia va unv €pXovVTal 0€ EMOPN)
HE T OLOKEUT| KOL TO NAEKTPIKO KOA®-
610 ™ ouokeunc.

® Edv 10 nAekTpIKO KOA®DI0 €xel PpOHa-
pel, mpénel va avtikotaoTtadei and
TOV KATOOKELAOTY), €EoLOI060TNUEVO
OLVEPYEID TOU 1) KATAAANAQ KaTAPTL-
OMEVA ATOMA VIO VO ATIOTPATIEL O Kiv-
duvog.

® Amtevepyoroleite mAvToTe Kal ByaleTe
and my npiCa m ouokeur OTav 6ev
UTIAPXEL ETITIPNOT KAL TIPWV ATO

OUVOPUOAGYN O, TNV OTIOCLVAPUOAS-
ynon, Tov kabapiouod kal mv anoor)-
Keuam.

® [pwv BaAeTe ) ouokewr) omy nipila

eAéyETe Qv 1) TAON TOL PEVUATOC
OUMPVEL e TV TAON ToL avaypd-
(PETAL OTO KATW MEPOC TNC CUOKEUNC.

® AuTr| N OLOKELT| €XEL OXEBIOOTEL HOVO

Y10 OIKIOKT) XPr1ON KO YO OIKIOKEG
MOOOMTEC.

® Mnv xPnOILOTIOIEITE AUTT) TN GUOKELN

yla kavévav GAAO okoTid EKTOC NG
TIPOPAETIOUEVNC XP1IONG TIOU TTEPLYPA-
(PETAL OTO TIAPOV EYXEIPIBIO Xprio™.
OnoladnmoTe KOk xprion eveéxeTal
VQ TIPOKOAEOEL TPOUUATIONO.

® AIayOp€eVETOIL 1) XP1)0T) OTIOIoVdNTIOTE

eEQPTUOTOC O POVPVO UIKPOKUUA-
TWV.

® [TapakaAoupe va kaBapilete OAa Ta

MEPN TIPIV XPNOLUOTIONOETE
OUOKELN YIa TIPQTN POopPa 1) dTav XPEl-
acetal, oLPP®VA WE TIC 08nyiec ™MC
avtioTong evomTagc.

Mépn kot eEapmpata
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Alokoénmg Smartspeed / 8i1dipopeg TaXOTNTES
EEdpTua poTép

Kouumd anaogdAiong EasyClick Plus
Atovag ActiveBlade

Aoxeio

EE&pTNua yla TO XTUTI ML

a MNpoodpmua petaddoong kivnong

b Xtummmppt

EEGpTNUA yia TIOATO

a Mpoodptmua petddoong kivnong

b AEovag yla TIOATO

¢ Mreplylo

350 ml eEdpmua k6P «hc»

a Kamdku

b Aemiba komng

¢ MToA K6

d AvTioAloONTIKOG SAKTUALOG OTIO KOOUTOOUK
1500 ml eEdpmua eneEepyaatr) TPOPIPwV «fp»
Karmdki (ue HoTéEP)

20VvBEONOG YIO TO LOTEP

Mpowbnmpag

2wANvag tpogodoaiag

MavdaAo kamakio

MroA eneEepyaoTr) TPOPIL®V
AvTIOAI0ONTIKOC SAKTUALIOG OTIO KAOUTOOUK
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h Aemnida komng
i Zupompag
j Yrmoboxr évBetou diokou
(i) 'EvBetog 6iokog koTmg (AETTOC, XovEpOGg)
(ii) 'EvOeTOL Biokol TepaxIOMoL (AeTOG,
Xov8pag)
Kk AIOKOG Y10 TNYOVITEG TIOTATEG

Amnocuckevagoio

A@aipéaoTte T povada amod TO XOPTOKIBOTIO.
ApaipéoTe OAQ Ta HEPN TNG CUOKELAGCIOG.
ApaipéaTe TUXOV ETIKETEG AT TN povada (Unv
apalpéoeTe TV Tivakida TOTIoU).

Tpomog Xp1jong TNG CUCKEUVNG

Awakomng Smartspeed yua
diudpopeg TaxvNTEG

Me éva opiglpo, 6Aeg ol TaxvmTeg. Ooo
MEPLO0OTEPO TIECETE, TOOO PEYAADTEPN N TAXVTNTA.
‘000 peyoAlTePN 1 TAXVLTNTA TOCO YPNYOPOTEPA KOl
AEMTOTEPO TA ATIOTEAECUATA AVAMEIENG KOL KOTING.

Aertoupyia pe to éva xépt: o diakémme Smartspeed
(1) oag &ivel TN BuvaTdNTA VO EVEPYOTIOLEITE TN
OULOKEUT] Kal va pUBUICeTE TNV TOX0OTNTA PE TO €va
XEPL.

Atovag ActiveBlade (A)

To unAévtep xelpog eivat eEomAIopEVO pe GEova
ActiveBlade, mou apéxet  SuvatdmTa EKTOoNGg
TOUL paxaplod oTov MUOUEVA TOU UTOA. H puBuion
yivetar autépaTa Pe v Tieon mou anaiteital oTig
epyaoieq avaueiEng, mou xpeldletatl IlaTéEpwg yia
MV QvApeEn OKANPQOV TPOMIU®WY, TL.X. UMV
PPOUTWV KOl AOXAVIKOV.

Eival emtiong 16avikdg yia va mapaokevAoETE VT,
OAATOEG, VIPEDLIVYK YLO TIG OOAATEG, OOUTIEG,
BPEPIKES TPOPEG, KABM®G KAl TIOTA, GUOVOIC KAl
MIAKOEIK.

[Na KaAOTEPQ ATIOTEAECUOTA, XPNOILOTIOW|OTE TNV
vdnAdTEPN TOXOTNTA.

JuvappoAdynon kat Aerroupyia

e [1pooaptmote Tov dEova ActiveBlade (4) oto
HOTEP OTIOU VO OKOVOTEL KAIK.

TomoBemoTe TOV AEOVA aVANEIENG OTO PElypa
IOV TIPOKELTAL VO AVAUEIKOEL. ZTn CUVEXELD
EVEPYOTIOIOTE T CUOKEU).

Avaui&eTe T OLOTATIKA OTNV ETOLUNTY
TIVKVOTNTA PE ATIOAN Kivnon TAvw KATw. AvAAoya
e TV Ttieon mou aokeital, o dgovag ActiveBlade
ouvumECeTal kat ekteivetat n Aemida.

Metd ™ xprion, BydAte and mv npifa 1o
MUTAEVTEP XEIPOG KAL THEDTE TA KOLUTIA
amneAevO€épwong EasyClick Plus (3) yia va
amnoouvdéaete Tov dEova ActiveBlade.
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[Mpoooxn

e Mnv agrivete Ta LYPA 1] TA CUOTATIKA VA
uTiepBaivouv v MPAGCIVN YPOA LT TOu dgova
QVAUEIENG.

e Av XPNOIUOTIOLEITE TN OUCKEUT] YIO VO
TIOATOTIOM OETE (EOTEG TPOPEG OE KATOAPOAAKLT)
KAToapOAa, aPalpéOTE TO KATAAPOAGKL 1} TNV
KaToapOAa anod ) nmyn BepudTTAG KAl
BeBawwbeite 611 Hev Bpdalel To LYPO. APrOTE TO
Ce0TO TPOPIUO VA KPUMOEL EAAPPDC, OOTE VO UNV
UTIAPXEL KivBuvog eyKaOUOTOG.

e MnVv QKOUUTIATE TO UTAEVTEP XEIPOG OTAV Bev
xpnotoroleitat og {0t KOTOAPOAQ OTO PATL NG
koudivag.

e Mnv E0vete Tov dEova ActiveBlade otov dTo twv
MOYEIPIKOV OKEVMV.

Mapddetypa ouvtayng: MayloveCa

250 g A48t (T.X. nAEAQLO)

1 avyod kat etunmAéov 1 KpOKo avyou

1-2 kKouTaAlég TN colTag EVSL

AAGTLKOL TUTTEPL

e TomoBemoTe OAQ Ta CLOTATIKA (O€ BePUOKPATia

dwuatiov) oto oxeio pe T oelpd ov

QVAPEPOVTAL TTIAPATIAVE.

TomoBe™OTE TO UTIAEVTEP XEIPOG OTOV TIATO TOU

Soxeiov. AvapiEte otn Péylom TaxOTNTA HEXPL TO

Ad81 va YaAGKT@UATOTOmN OE.

e Ev( TO UMAEVTEP XEIPOC EEQKOAOLOET va
Aertoupyei, onkOoTe apyd Tov dEova 0To TIAve
MEPOG TOL PEYMOTOG Kal TIAAL TIPOC TA KATW YA
VO EVOWUATOOETE TO UTIOAOITIO AGSL.

YHMEIQXH: Xpb6vog enegepyaaoiag: mepinou
1 AemTo YO TIC COAATEG KAl 2 AETITA YIA TIO TIMXTA
MOyloveQa (T.X. YIavTL).

EEapmpua yia to xturmmtipt (A)

XpPNOLUOTIONOTE TO XTUTINTAPL LOVO YIO OAVTLYi, YIO
Va XTUTINOETE AOTIPASIa avy®v, va va PTIAEETE
TAVTEOTIAVL KAl YAUKA aTio €TOIUO PElyHa.

JuvappoAdynon Kat Aertoupyia

e [lpocaptoTe TO XTUTINTPL (6b) OTO MPOoCAPTNA
petadoong kivnong (6a).

EuBuypauuiote T0 HOTEP |E TO GUVAPOAOYNUEVO
€EAPTNUA YO TO XTUTINTIPL KOL TIECTE TA KOUUATIA
METAEL TOUG LEXPL VO OKOVOETE KAIK.

MeTtd ) xprion, anocuv8EaTe and Vv aPOoxN
PEVUOTOG KAL TIATIOTE TA KOLUTILA ATIOOPAAIONG
EasyClick Plus yia va a@aipéoete 10 eEApTNUA
KIVNTAPA. ZTn ouvéxela ByAATe Tov auyoddapTn
amod T0 KIBOTIO HETASOONG.

2UUPBOVAEG Yo KOADTEPQ ATIOTEAEOUATA

e Kouvnote 10 xturnmpt 8e€ld6otpoda péxpt va
€pOel oe eAappLd KAioN.

e [0 va ano@UYeTe TO TUTGIAIONA, EEKIVI|OTE apyd
KAl XPNOLOTIONOTE TO EEAPTNA YIO TO XTUTINTIPL
o€ Babid oxeia 1) KATOAPOAEG.




e TomoOeTOTE TO XTUTINTIPL OE €val UTIOA KAl HOVO
TOTE EVEPYOTIOIOTE TN GUOKEUN.

e [lavta va 81a0paAifeTe OTL TO XTUTINTTPL KAL TO
UTIOA avApelEng eival evieA®G KaBapd Kat Xwpig
Amn, Tipiv xtummoeTe aomPAadla auyv. XTulaTte
HOVO €WG 4 aoTpdadla avywv.

Mapdadetypa cuvtayng: Zavriyi

400 ml kpVa kKpEUa (EAay. TIEPLEKTIKOTNTA ATTIAP OV

30%,4-8°C)

e ZeKIvnoTe e apyn TaxdmTa (eEAappld rieoe oTo
B10KOTITN) KAl ALEROTE TNV TAXVTNTA (LEYAAUTEPN
miieon OTo S1aKOTITN) EVE XTUTIATE.

e Xpnowuomoleite TAvTa pPETKIa KPOA KPEUQ
YO TIEPIOCOTEPO KAl TIIO OTABEPDO OYKO EVG
XTUTIATE.

EEapmmua yia moAto (B)

To eEGpmMUa yia TTIOATO PToPEl va xpnotuomoinoei
Y10 VO TIOATOTIOIOETE HAYEIPEUEVA AQXAVIKA KAl
@poUTA, OTIWG TIATATEG, YAUKOTIOTATEG, VTOUATEG,
Sapdaoknva kat unAa.

Mpw ™ xprion

e Mnv roAToTolE(TE OKANPA 1] WUA TPOPIUA, YiaTi
uropei va pokAnOei {nuia o povada.

® =g@AoudioTe KAl APAIPEDTE TIETPEG 1} OKANPA
HEPN, HaYEIPEPTE KOl OTPAYYIETE KAL OTN GUVEXELD
TIOATOTIOOTE TA (PPOUTA/ACXAVIKA.

JuvapuoAdynon kat Aettoupyia

e [1pooapudOTE TO MPOCAPTNHUA HETABOONG

Kivnong (7a) otov a&ova (7b) otpépovtag

6e€l60TPOPA PHEXPL VO aOpaAicouV ot BEa.

ZTpiTe TO EEAPTNUA YO TOV TIOATSO avanoda kat

MPOCAPUOOTE TO MTEPVYLO (7C) OTO KEVTIPIKO

TUAMA KOl OTPIPTE aploTEPOOTPOMA VIO VA TO

£YKATOOTNOETE. (Av TO IPOCAPTNUA LETABOONG

kivnong &ev mpooappootei 0WoTd, TO TTEPUYLO

b6ev Oa aopaAioel otn B€on Tou).

EvBuypaupiote To uvapuoAOYNUEVO EEAPTNUO

YO TOV TIOATO ME TO JOTEP KAL EVOOTE WE KAIK TA

600 pépn padi. BaAte omv mpia.

e BuBiote 10 €EGPTNUA TIOATOTIOINTY) OTA CUOTATIKA
KAl EVEQYOTIOWOTE TN OUOKELT).

e Me anmaA€g KIVHOEIG TIAV® KATW, KIVI|OTE TO

€EAPTNUA TIOATOTIOINTH) OTA CUOTATIKA, HEXPL VO

emutevxOein embuunT) LEN.

AnteAevBepoTe To SlakdTTN Smartspeed kat

BeBawwbeite 6TL TO EEAPTNUA VIO TOV TIOATO €XEL

OTOUATINOEL EVIEADG VA TIEPIOTPEPETAL TIPIV TO

apalpeaeTe and To TPOPIUO.

Metd ) xprion, ByAaAte Tn cuokeun and v npila.

Apalpéate 10 ITEPVYLO (7C) OTPEPOVTAG

6eElooTpoPa.

e [lamote Ta kovumd anaopdAiong EasyClick Plus
Y10 VO OTIOOLVEECETE TO EEAPTNA TIOATOTIOMNONG
amé 10 eEAPTNHA KIvNTAPA. ATOCUVEEDTE TO

KIB®OTIO peTAd00NG amnd Tov dgova
TIEPIOTPEPOVTAC APIOTEPOOTPOPA.

Mpoooxn

e [1OTE unv XPNOtUOTIOLETE TO EEAPTNIA YIa TOV
TIOATO O€ KOTOoaPOAQ TIou BpiokeTal MAvw ot
PWTIA.

Agaipeital mavta v KatoapoAa amnod T eTIA
KOl QprOTE VO KPUWOEL EAAPPDG.

AKOUUTINOTE TNV KATCAPOAQ 1) TO PTIOA OE
otabepn), eninedn empdvela kat ot pIiETe ™ pe
TO eAeVBEPO XEPL OQG.

Mnv xTundTe To €EAPTNHA YIa TIOATO OTA TMAATVA
TOU PAYELPIKOU OKEVOUG KATA TN Xpron N HeTé ™
XPNon. XpnoLJoTIoNoTE [Ia OTIATOUAQ YIa VO
E00ETE TO UTIOAOLITIA TPOPIHWV.

Mo KaAOTEPO OTIOTEAEOUATA KOATA TNV
TIOATOTIOINOM TIOTE YNV YEWITETE PE TO TPOPIUO TNV
KATOOPOAQ ) TO UTOA TTAV® OTIO TO HIOO.

Mnv ene€epydleote eplocOTEPEG aMo pia
uepibeg xwpig diakotm).

A@r)0TE TN CUOKEUN VA KPUAOEL IO 4 AeTITA TIPWV
ouvexioete ) Sladikaoia.

Mapdadetypa ouvtayng: AIWUEVEG TATATEG

1 kg payelpepéveg natdreg

200 ml Ceoto yaAa

e BAATE TIC MOTATEG O€ €VAl UTIOA KOIL TIOATOTIOWOTE
yia 30 SeutepdAenta (pUOUIoN 3/4 oTo BlakoT™
Smartspeed).

e [1pocB&aTe 1O YAAQ. ZuvexioTe TV MOATOTIONON
yia akéun 30 SeutepoOAemTa.

EEapmpa ké¢pn (C)

O moAtonoinm¢ (8) evbeikvuTtal andAvTta yia

MV TIOATOTIOINON OKANPOU TUPLOVY, KPEUUULBIQV,
Botavwv, okOpdou, Aaxavik®v, Pwulol, Taguadiov,
KUP®V KOPTIQV KAL YIO TNV TIAPOOKEUT) HIKPOV
UEPIBWV TABIKAOV KPEUDV.

Xpnotuomnonaote Tov KO «he» (8) ylia komn og
AenTd TEPAXIA. AV evBeikvuTal Yia KPEAG.

[a Tov K6 «hc», N MOCOTNTA TWV CUCTATIKGOV HeV
npénel va vriepPaivel TN HEY. ypauun. Méyiotog
XPOVOG Aertoupyiag yia Tov KO «hc»: 1 Aemtd

yla HEYAAEG TIOCOTNTEG LYPWV CUOTATIKWV, 30
SevtepOAETTA YO ENPA 1) OKANPA CUOTATIKA.
SHMEIQZH: nepiuévete TouAdyxiotov 3 Aemtd TIPOTO0
Xpnougotooete Eava T Aeitoupyia (yia v
QATOTPOT) OPOARATWY). ZTAPATIOTE OUECWGS TN
Sladikacia 6Tav n Tax0TNTA TOU HOTEP HEIDVETAL
1)/Kal TIPOKOTITOUV IOXUPEG BovoELG.

AvatpéEte otov O6nyo EneEepyaaiag C ya Tig
UEYLIOTEG TIOCOTNTEG, TOUG GUVIOTWEVOUG XPOVOUG
KO TIG CUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

Mpw m xprion
e KoTte amod mpiv Ta TPOPIUA OE HIKPA KOUPATIA YIa
EUKOAOTEPT KOTIN).
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Apalpéate TUXOV KOKAAQ, velpa Kat xovépoug
amod TO KPEAG YA va unv PokANBei (nuid otig
Aemideg.

BeBaiwOeite 611 0 avTIOAIGONTIKOG SAKTUALOG aTIO
KOOUTOOUK (8d) gival TomoBeTnuévog otov ATo
TOU UTIOA KOPTN.

ZUVapUOAGYNON Kal Aetovpyia

Apalp€aTe MPOCEKTIKA TO MAACTIKO KAAUUUA Ao
m Aemiba.

H Aemida (8b) eival moAv koptepry! Na tnv
KPATATE MAVTA ATId TO TMAV® TAACTIKO HEPOG KAl
va ) XepiCeoTe pue MPOOOXN.

TomoBemoTe T AeMiBa OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
UTIOA KON (8¢). MiEaTe T TIPOG Ta KATW KAl
otpiPTE TN OOTE VO ao@aAicet ot B€on.

[epiote TOV KOPTN HE TPOPLUO KAl BAATE TO
Kamadkt (8a).

EuBuypappiote T0 KOPTN HE TO MOTEP (2) Kal
KOUMTIOOTE TA pad.

['la va AeItoupynoeL 0 KOPTNG, EVEPYOTIOW|OTE TN
ouokeur). Katd m diadikaoia kpatioTte To HOTEP
LE TO VA XEPL KAL TO MTIOA KOPTN HE TO GAAO.
KoéBeTe mavta ta 1o okANPAa TpOPIUa (TLX.
napueCava) ot Péylotn tTaxvumra.

‘Otav oAokANpwOEei n TOATOTIOINON, ATIOCLVEEDTE
anod v Mapoxr PEVUATOG KAl TIOTAOTE TO KOUUTIA
anoao@dAiong EasyClick Plus yia va apaipéoete
TO €EAPTNUA KIVNTAPA.

2NKQOOTE TO KATIAKL. BYAGATE TIPOOEKTIKA TN AeTiBa
TPV ABEIA0ETE TO TIEPIEXOEVO TOU UTIOA. [l va
apalpeoeTe T Aemida, oTpiPTe TV EAAPPOG KAl
TPaBnETE V.

Mpoooxn

Mnv xpnowuonoleite Ta eEaptpata KOp (8) pe
TIg Aemibeg kKoTM g yia TNV eneEepyaaia eEalpeTika
OKANPQV TPOPIU®V, OTIWG ENPOUG KAPTIOUG UE TO
TOOMAL, TAYAKLO, KOKKOL KAME, KOKKOL T} OKANPA
UTTaxXapIKd, T.X. HOoOYXoKApudo. H eneEepyaaia
AUTOV TV TPOPINWV UTIOPET VO TIPOKAAETEL TnULd
oTIG AeTtibeg.

Edv xpnotuoroleite T CLOKELT yia va
TMoATomomoeTe (EOTO PAYNTO, PPOVTIOTE MOTE TO
LYPO va unv Bpddet. Nepiuévete va KPUWOEL Aiyo
Y10 va amopUYETE TOV Kivbuvo (epaTiopaToq.

Mnv TonoBeTeite MOTE TA UTIOA KOPTN OE POUPVO
MIKPOKUUAT®V.

«hc»Mapdadetypa ouvtayng: MEA-Aapdoknva (WG

YEUION 1) EMAAEIUUA VIO TNYOVITEG)

50 g &epd dapdoknva
75 g appATo pHEAL
70 ml vepd (éxovtag pikel Bavilieg)

[epioTe TO UTOA KOPTN «he» pe Eepd Sapdoknva
KAl aPPATO HEAL

e ®MyuAdGETe atoug 3 “C oto Yuyeio yia 24 OpeG.
e [MpooBéate 70 ml vepd (€xovtag pikel Bavilieg).
e Koyte yia 1,5 deutepOAemnta 0t P€ylom

Tax0mMTa (TEote TEAEIG TO Blakdmm
Smartspeed).
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EEapmua enegepyaot)
TPOPINWV

To eEdpmua eNeEepyaoT TPOPIU®Y (9) umopei va
xpnouotmomnei yia:

va KOPETE, avaKATEPETE Kal avapiEETE eAappLd
Coun;

CuuwoeTe COUN (Me BAoN PeY. ToaOTNTA OAELPLOV
250 g);

KOTI) O€ PETEC, TPIPTNG KAl TIAPACKEUY] TNYQAVITNG
MoTATOG.

Tepdxwopa (D)

Me m Aemiba (9h) ynopeite va kOYeTE KPEQG,
OkKANPO TLPL, KPEUMOBIa, BOTOVA, OKOPBO, AaXavIKA,
Youi, maguadia kat Enpoig kapmolg.

AvatpéEte atov Odnyo Enegepyaaoiag D yia Tig
UEYIOTEG TTIOOOTNTEG, TOUG CUVIOTMOUEVOUG XPOVOUG
KOl TIG GUVIOTQOUEVEG TOXUTNTEG.

Mpwv ™ xprion

Koéyte and npwv 1a TpOPIPA O JIKPA KOUUATIO
Y10 EUKOAOTEPN KOTI.

Apaipéate TuXOV KOKOAQ, velpa Kal XOv8poug
amd To KPEAC YO va NV TIPOKANOEl {nuid oTig
Aemibeg.

A@aipéate Ta KOToAvia and Ta BOTava, Kal Ta
ToOpALIa and Toug ENPoG KapToUg.

BeBaiwOeite 611 0 avTioAloONTIKOG SAKTUALOG OO
KaoUTOOUK (9g) eival TomoBeTnuévog aTov ATO
TOU UTIOA ETIEEEPYOQOTY) TPOPIUWV.

ZUVOPUOAGYNON Kal AelToupyia

APpaIpEOTE TIPOOEKTIKA TO MAQOTIKO KAAUUUO aTiO
m Aemiba.

H Aemiba (9h) eival moA0 kopTtepr)! Na v
KPATATE MAVTA Ao TO MAVK TAAOTIKO PEPOG KAl
va ) xelpiCeate pe mpoooxn.

TomoBemaTe ™ AeTiba OTOV KEVTPIKO TIEIPO TOL
uToA (9f). Mi€oTe T MPOG TA KATW KAl oTPiPTE ™
QOTE VO ao@aAioel ot B€on.

[epioTe TO UMOA pE TO TPOPIUO. ToToBE™OTE

TO KATIAKL (92) OTO UTIOA e TO pavdéaAo (9e)
TomoOeTNEVO BeELG amnd T Aafr| TOUL UTIOA KOt
EVOVYPAUUIOUEVO UE TIC EVOEIEEILC.

lNa va aopaAioeTe TO KATAKL, OTPIPTE TO
6eEl6OTPOPA MOTE TO HAVEOAO va aocPaAioel

JE Eva KAIK.

Elodyete 10 poTéP (2) 0N povada oulevEng (9b)
UEXPL VO aopaAioEL.

BdATe ™ ovokeun oty PiCa Kal EI0AYETE TOV
npowdnmMpa (9¢) oto cwArva Tpo@odooiag (9d).
[Na va Aettoupynoel 0 eMEEEPYAOTIC TPOPIPWY,
evepyortomate m ouokeur. Katd m Siadikaoia
KPOTNOTE TO HOTEP UE TO £VA XEPL KAL TO UTIOA TOU
ene€epyaoTr) TPOPIN®V UE TO AAAO.

‘Otav oAokANPwOEL N TTOATOTIOMNON, ATIOCUVEEDTE
amnod TNV apoxr) PEVUATOG KAl TIOTIOTE TA KOUUTIA
anaogpdAiong EasyClick Plus yia va apaipéoete
TO €EAPTNHA KIVNTHPA.



Méote 10 pAvBaAo Tou kamakioL (9e) kat
KpaToTE TO. ZTPiPTE TO KOMAKL (9a)
apLoTeEPOOTPOMA YIa va avoiEel To pavdalo.
2NKQOOTE TO KATIAKL. BYAGATE TIPOOEKTIKA TN AeTtida
TPV aBEIA0ETE TO TIEPIEXOEVO TOU UTIOA. [l va
APAIPECETE KAl va anaopaAioeTe ) Aenida,
otpiPTe TNV EAAPP®G KAl TPAPBAETE TNV.

Mpoooxn

e Mnv xpnoluoToleite To eEAPTNUA EMEEEPYATTN YIO
va KOYeTe eEAIPETIKA OKANPA TPOMIUA, OTIWG
ENpoug KapToUg PE TO TOOPAL, TIAYAKIA, KOKKOUG
KOPE, KOKKOUG 1] OKANPA PTIOXAPIKA, TL.X.
Hooxokdapudo. H eneEepyacia aut®V Twv
TPOPINWV UTtopEi va TIPoKaAETeL nId OTIG
Aemibeg.

Mnv TonoBeTeite MOTE TO PTOA eMeEepyaaTn
TPOPIUWV O POUPVO UIKPOKUUATWV.

Me m Aemiba (9h), urmopeite eniong va avapitete
eAa@pPL KOVPKOUTL OTIWG KOUPKOUTL YIO TNYAVITEG 1)
peiypa yia k€K pe Baon €wg 250 g aAevpt.

Mapdadetypa ouvvtayng: KoupkoOTt yia Tnyaviteg

375 ml ydAa

250 g aAelpL yla OAEG TIG XPNOELG

2 auyd

e BAATE TO YAAQ OTO UTOA, KOl OTN GUVEXELQ
nPoob£ate aAelpL Kal TEAOC Ta Avyd.

® > HEYIOTN TaX0TNTA, AVAMIETE TO KOUPKOUTL
UEXPL va Yivel Agio.

ZOpwpa oung (D)

H ewoéva F 1ox0et emiong yta m xprjon Tou AykioTpou
Cupwpatog (9i). To aykiotpo CUHOUATOG Eival
16aviko yia T0 COPWUA BLapOPETIKAOV TUTIWV {UUNG,
OTMWG CUUAPLT COPEG CaXOPOTAQOTIKNG.

2UVOPUOAGYNON Kal AetTovpyia

e TomoOemoTe TO AYKIOTPO CUUDUATOC OTOV
KEVTPIKO Teipo Tou umoA (9f). Méote 10 IPOG T
KATW KAl OTPIPTE TO WOTE va acpaAioel ot 6€on.

e [euiote TO UMOA pe aAelpl (pey. 250 g), om

ouvéxela PoaO£aTe Ta AAAA CUOTATIKA EKTOG

amd Ta vypd.

Evepyomoiote T ouokeur Ye puBULoN Tieong

% 6lokoTTN SMmartspeed.

* [1po0BEoTE TA LYPA HECK TOU OWANVA
TPOPOBOOCIag VA AEITOUPYEL TO LOTEP.
YHMEIQZH: Méyiotog xpovog COpwong: 1 Aentd
— OTN OULVEXELQ APT)OTE TO HOTEP VA KPUROEL YO
10 Aemtd.

Mapdadetypa ouvrayng: ZOun yla mitoa

250 g aAelpt yia OAEG TIG XPNOEIQ

2 KOUTOAQKL TOU YAUKOU OAGTL

2 KOUTOAGKL TOU YAUKOU Enpry payla

5 kouTaAlEg ¢ counag eAatdAado

150 ml vepo (xAlapod)

e BAATe 6AQ TO OLOTATIKA EKTOC ATIO TO VEPO OTO
UTIOA Kat apxioTte 10 CUNWUA.

e [NpooBéate TO vePO NECK TOU OWANRVA
TPOPO0B0Ciag evo AEITOVPYE( TO HOTEP.

Mapadetypa cuvrayng: MNuko

250 g aAelpL yia OAEG TIQ XPNOELG

170 g avaAato BouTupo (KpUO/OKANPO, HIKPG

KOMUATIO)

80 g Caxapn

1 BaviAla

1 HkpO avyod

1 péCa aAdTt

e BdaAte 10 BoUTUPO KaL TN CAYapn OTO UTIOA KOl
apxiote 10 CUUwRA. Ma KaAlTEPA anoTEAETUATA
Xpnotuoromaote kpUo BoUTuPO.

e [1pooB&oTe TO AAeUPL KL TA UTIOAOLITIA CUOTATIKA.

e H COun Ba yivel ToAD paAakrn amnod o uTiePPBOAIKO
COpwua. ZTapamoTte 1o (UUWHA APECWS HOAG N
COuN oxnuaTiCel La umaAa.

e BAAte T COUN oTO YUYEIO yIa LIOT) QPa TIPIV T
BOUAEPETE.

Komj o€ péteg / Kol og Y1Ad koppdtia /
Tnyavitég matdreg (E)

Xpnototoleite Tov PIAG kat Tov Xovdpo Tpiep (i)
yia va 1pibeTe TPOPIUA OTIWG UNAQ, KOPOTA,
MoTATEG, TAVTCAPL, Adxavo, okAnpo Tupi (OTIwG
napueCava).

Xpnotomomote Tov 8i0KOo yla TNYAVITEG TIATATEG
(9k) y1a va mapookeLAOETE TNYAVITEG TIOTATEG.

AvatpéEte otov O6nyd EneEepyaaoiag E yia Tic
OLVIOTQOUEVEG TOXOTNTEG.

JuvappoAdynon Kat Aertoupyia

e [0 KOTIN) O€ PETEG N TPiIUO TOTIOOETMOTE €val
€évOeTo eEGPTNUO 0N BAoN €vOETOL EEAPTHNOTOG
(9j) kat kovun®oTe To ot B€0mn Tou. ToToOE™OTE
TN GUVOPUOAOYNUEVN BAoN EvOETOL EEAPTAOTOG
1) T0 8ioKO yla TNYAVITEG TTIOTATEG OTOV KEVIPIKO
TIEIPO TOU UTIOA KO TIEPIOTPEYTE TNV HE TO XEPL YIA
aogaAioel o B&on ™G.

TomoBEeTOTE TO KATIAKL OTO UTIOA HE TO HAVEAAO
TomoOeTNUEVO SEELA IO TN AQPT) TOU UTIOA.

[Na va aopaAioeTe TO KATAKL, OTPIPTE TO
6e€l160TPOPA MOTE TO HAVEAAO va aopaAioel ue
€va KAIK.

Elodyete 10 potép 0 povada o0CevENg HEXPL Va
aogaAioet.

BdATe ™ ovokeun oty TpiCa Kal EI0AYETE TO
TPOG eneEepyaaia TPOPILO OTO OWATIVA
TPOPodociag.

[Na KaAOTEPQ ATIOTEAECUOTA OTIG TNYAVNTEG
naTdteg, TonobemoTe 3-4 MATATEG (AvAAOYQ e
TO UEYEDOG) OTO OWANVa TPOPOdoaciag Tou
KATIOKIOU €VE TO LOTEP Bev gival ae AetToupyia.
EvepyomomaoTe To GUOKEUT YIO VO AEITOUPYNOEL.
Moté unv ayyiCete 10 cWARvVa TpoPodoaiag dtav
N OUOKELN gival evepyoToNEVN. XpNOLUOTIOIEITE
TIAVTA TOV TIPOWONTAPA YIa va TPOPOSOTIOETE TO
TPOPIUO.

MeTd ™ xprion, BydAte and v npiCa kal éEaTe
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TA KOUUTILA ATIEEAEVOEPWONG YO VO OTIOCUVEEDETE

TO MOTED.

MeTd ) Xprion, anocuvdéEéaTe amnod TNV TIAPOXN

PEVUOTOG KAL TIATNOTE TA KOUUTILA OTACPAAIONG

EasyClick Plus yia va agaipéoete 10 eEdptnua

KIvnmpea.

Méote TO LAVBOAO TOU KATIOKIOU KO KPOTNOTE TO.

2TPIPTE TO KATAKI APIOTEPOOTPOPA YIO VA AVOIEEL

TO pavéalo.

® 3INKQOOTE TO KATIAKL. BYA&ATe mpooekTikd ) Bdon
€VOETWV 1) TO Bi0KO Yla TNYaVNTEG TATATEG TIPV
adeldoeTe TO MEPIEXOUEVO TOU UTIOA. ['la va
apalpéaeTe T BAon EvOeT®V 1) TO ioKo yla
mMYavNTEG MOTATEG, OTPIPTE EAAPPAOG KAl OTN
ouvéxela TpaPngte.

e [0 va apalpéoeTe éva EVOETO, TPARNETE TIPOG Ta
AV ato TO €va AKPO TIoU EEEXEL TIPOG TOV TIATO
™m¢ Bdong évoeTwv.

dpovrida kot KaBapiopog (F)

e KaBapilete MAVTOTE OXOAOOTIKA TO UTIAEVTED
XEPOG Kal TO KATAAANAQ eEapTpaTa TPV amnod mv
TPOTN Kal boTepPa and KABe xpron Le vepd Kal
QATIOPPUTIAVTIKO.

e BydAte and m npiCa 10 UTAEVTEP XEIPOG TIPLV TOV
Kadaplouo.

e Mnv BuBiCete TO HOTEP (2) 1) T MPOCOPTAUATA

uet@ddoonc kivnong (6a, 7a) oe vepod 11 GAAO LYPO.

KaBapiote povo pe éva vypd mavi.

To kamdki (9a) unopei va EEMALBOET KATwW amnod

TpEXOLNEVO vEPO. MnV BuBiCeTte o€ vepod, olTE va

TO TOTIOOETEITE OE MAUVTIPLO TIATWV.

e ‘OAa Ta GAAQ pépn Utopolv va MALBolV og
TAUVTIPLO TIATWV. Mnv XPNnolomoLeiTe OKANPAG
KaBaploTikd TIou Ba uropovaav va Xxapdagouv Tnv
ETPAVELQ.

e Mmopeite va a@alpéaTe TOV AVTL-0AIOONTIKO

€Aa0TIKO SAKTUALO AT TO KATW PEPOG TOU UTIOA

yla va To KaBapioeTe akdOUN IO KOAA.

Katd mv enegepyaoia Tpopiuwv pe upnAn

TIEPIEKTIKOTNTA O XPWOTIKEG (T1.X. KapOTA) TA

eEQPTNUATA EVOEXETAL VO ATIOXPWIOTIOTOUV.

ZKOUTIOTE AUTA TA MEPN HE PUTIKO AABL TIPIV TA

kabapioeTe.

To0o0 ol ipodlaypamég oxedlaopuol GO Kal AUTEG Ol
o8nyieg xpromg vndKeVTAL 08 AAAQYEG XWPIG
npoedomnoinon

amnoppippaTa PETA TO TEAOG TOU KUKAOU
Cwn¢ Tou. Mnopeite va To napadwoete
0TO KEVTPO 0€pPIc TG Braun 1) ota onueia
OUAAOYNG TNG XWPOG OOG.

Ta LAIKA KOl T AVTIKEIUEVO TIOU Ml
mnpoopiCovtal va £pOouv e ENAPN UE Q f
TPOPILA CUUHOPPOVOVTAL PE TIG

SlatdEelg Tou Evpwnaikol Kavoviopou

1935/2004.

116

Mnv TeTATE TO TIPOIOV OTA OIKIOKA E



Kasak

Bi3nin eHiMaepimi3 canacsl, XXYMbICbl XXaHE
[OU13aliHbl XafFblHaH OapnblK CTaHgapTTapFa xayarn
6epeai. XXaHa Braun KypbUIFbICbIH UriAiriHi3re
KOJIAaHbIHbI3.

Mope xababiFbl

Ocbl eHiMAi nailganaHapaaH OypbiH
HyCKayJslapAbl MYKUSIT OKbITN LbIFbIHbI3.

AGaitnaHpi3
° Xysnepi ete e1kip! Xapakar
=3\ asmay yLiH Xy34epiH
CaKTbIKNeH KONAaHbIHbI3.

® OTKip KECKiLU NblLWaKTapabl YyCTaFaH,
LapaHbl 60caTkaH XoHe Ta3anaraH
ke3ne aban 6ony KaxerT.

e [leHe, Xyike He 6onmaca akblii-oi
KemicTiri 6ap, Hemece OChl
KYPbIFbIHbI KAYINCi3 nanganaHy yLiH
ToXipmOeci MeH Binimi XeTkinikcia
agampapabl 6acka agam kagaranaca
He acnanTbl Kayinci3 nanganaHy
OonbIHLLIA HyCcKay bepce FaHa byn
acnanTbl KongaHybliHa 6onaabl.

® bananap KypbliFbIMEH OHaMaybl
THiC.

® byn KypbiFbiHbI Oananapabi,
naraanaHybiHa 6onmanipl.

® bananapabl KypblFbiFa XaHE OHbIH,
SNEKTP CbIMbIHA XaKblHAATYFa
6onmangpl.

e Kopek CbiMbl ByNiHin Kanca, karepi
XafOain OpPbiH a5IMac YLUiH OHbl
OHAIpYLWi HeMeCe BHAIPYLUIHIH,
YOKINeTTi areHTi Hemece BinikTi agam
aybICTbIpyFa THiC.

¢ KypbUiFbl Kapaycbl3 KasFaH kesae
X8HE OHbI KypacTblpy, benLuekTey,
Ta3anay XaHe cakTay angblHoa
dpKaLLAH BLLIPIHI3 X8He TOK KO3iHEH
aXblPaTbIHbI3.

e KypblnfFbiHbI aFbiTnara kocnac OypbiH,
aFblTraHblH, KyaT KyLUi KypbliFblaa
KOPCETINITEH KyaT KyLUiHE Cal eKeHiHe
KO3 XETKI3IH]3.

® byn KypbinFbl TYPMbICTa FaHa
KONAaHyFa apHaFaH XoHe
TaFraMaapabl TYPMbICTA KAXKETTi
MesLIepae FaHa KONOaHY KaxXeT.

e AcnanTbl OCbl HYCKaybIKTa
CYPETTENrEeH KONAAHbINY
MakcaTblHaH backa MakcaTTa
narpanadyra 6onmarigpl. Jypbic
nanganaHbay agaMHbIH, Xapakart
anyblHa ceben 601ybl MyMKiH.

e Elukanaan 6enwerid WwarblH
TOMNKbIHAbI NELUTe NakaanaHyFa
6onmManapi.

* AnFawl peT navganaHap angbiHaa
HEMEeCe KaxeT 6onFaH keaae, «KyTin
yCTay XoHe Tasanay» benimaepiHaeri
Hyckaynapfa CyneHin, 6apnbik,
OenLiekTepiH Ta3anaHpl3.

Benwekrep XXaHe Kepek-
Xapakrap

1 AkbIngpl Xbl1gamaplK ayblCTbIPFbILL/opTYPI
XblngamablkTap
MoTop 6eniri
EasyClick Plus 6ocaty Tynmenepi
ActiveBlade cantamacsol
Onweyiw biabIChI
ApanacTblpfbiLl Xabablfbl
a bBepinic kopabbl
b ApanacTbipfbill
7 Thope xababiFbl
a bepinic kopabbl
b TMope cantamacsl
¢ Kanakwa
8 350 ml typay xabaplfbl «<hc»
a Kaknak
b Typay xy3i
¢ Typay blgbiCbl
d ChblpfFyFa Kapcbl pe3eHKe cakMHachl
9 1500 ml ac kombawHbl «fp»
Kaknak (TapTnacbl 6ap)
MoTop 6eniriHiH KOCKbILLbl
Ntepriw
Mypxa
Kaknak 6ekitneci
Taram KoMbalHbIHbIH, bIAbICHI
CblIpFyFa KapCbl pe3eHKe CaknHachl
Typay xy3i
Mney inmeri
TiniMwe ycTafrbiLwbl
(i) Kecy Tinimweci (XiHiwke, ipi)
(ii) ¥cakTay TiniMweci (XiHilwKe, KaTKbl)
k ®pu kapTOObLIHA apHaFaH OUCK

DU WN

= T STQhT0 Q0T
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OpaybiH awy

KypbInFbiHbI KOPAMTaH anbin LWbIFbIHGIS.
OpaybIWThiH, 6apnblk 6enikTepiH anbin TacTaHbl3.
KypbiiFblaa kanFaH xanceipmanap 6onca, ansin
TacTaHbI3 (3aybITTbIK 3aTOENTiHI afiMaHbI3).

KypbnifbiHbI Kanam KonpgaHy
Kepek

OpTYpAi XbigaMabiKkTapFa
apHanfaH akbuigbl Xblgam-
AbIK aybICTbIPFbILUbI

Bip peT 6acy - 6apnbik XbingamapikTap. backaH
caliblH Xblngamablk yaen tyceai. Xoingamapik,
HEFYPJIbIM XOFapbl 6051ca, apanacTbipy XaHe Typay
HBTMXeNepi COFYPIIbIM XblAam api XiHillke
6onagbl.

Bip KONIMEH XYMBbIC iCTey: akblngpl XbligamaplK,
aybICTbIPFbILWbI (1) KYPbINFbIHBI KOCY XOHE
XblngamabiKTel 6ip KONIMEH 6ackapy MyMKiHAIrH
Gepeni.

ActiveBlade cantamachi (A)

Kon 6nenpepi ActiveBlade cantamacbimeH
XabaplKTasFaH, Con apkbisbl Mblllak TabakThiH,
TyOiHe oeniH y3apaabl. PeTteynep apanacTtbipy
MakcaTbiHAa KaxXeT 60naTblH KbiCbIMFa
6alinaHbICTbl aBTOMATThI TYPAE Xacanagpl.
9cipece, WK XEMIC NeH KOKeHICTEP CUSAKTbI KaTTbl
TaFambl apanacTbIpy YLUiH KOnanbl.

Ty30bIKThl, AoMAeYilUTepAai, canaT AaMaeyillTepiH,
Kexenepai, 6ana TamakTapbiH, CyCbiIHAAPAbI, XXEMIC
KOKTeNNbAepiH XaHe CYT KOKTebAEePiH a3ipneyre
Konamnbl.

BapblIHLLa XaKCbl HOTUXeNepre KOs XeTKi3y YLUiH
XOFapPFbl XbNAAMABIKTbI KOAAHbIHbI3.

KypacTbIpy xaHe KonaaHy

e ActiveBlade cantamachiH (4) moTOp GeririHe
canfaHga, cbipT eTKeH AplObiC ecTinyi Tmic.

e ApanacTbipy YLiH 61eHaep cantaMacbiH
KOCMaHbIH, iLiHe canbiHbi3. CopaH
KENiIHKYPbUIFbIHbI KOCbIHbBI3.

e JXarnan Xofapbl-TOMEH KO3FanTbimn,
VHIpeaneHTTEPAI KaXKEeTTi KOHCUCTEeHUMsIFa
XeTKi3iHi3. ActiveBlade cantamachl TycCipinreH
KyLLKe GannaHbICTbl TOMEHAEMN, XY3i y3apabl.

e [lalipanaHraHHaH KeriH Kkon 6neHaepiH Kyat
Ke3iHeH cybIpbiHbI3 Aa, ActiveBlade GiniriH
axblpaty ywiH EasyClick Plus 6ocaTty Tylimenepin
(3) 6acbIHbI3.

CakraHgpipy

o CylbIKTbIKTAp HEMECE UHIPeaNEHTTEP
apanacTblpy canTaMachblHbIH, XaCbl1 CbI3blFbIHAH
acnaybl TUic.
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e Erep KypbUIFbIHbI bICTbIK TaFamabl KOCTPONAiH,
HeMeCe Ka3aHHbIH, iLiHAEe MbIXY YLUiH
KonpaHaTtblH 60ncaHbl3, KacTpenai Hemece
Ka3aHAbl KbI3y OLLaFbIHAH asbln TACTaHbI3 XXaHEe
CYMbIKTBIKTbIH, KarHay YPAiCi TOKTaybIH KYTiH3.
Kynin kanmac yLiH bICTbIK TaMakTbl a3aan
CYbITbIM aNbIHbI3.

blcTbiK Ka3aH neLwTiH YCTiHAE Typca, Ko
6neHaepiH KasaHHbIH, ilWiHAe KanablpMaHbI3.
ActiveBlade canTamacbiMeH KaCTPeNaepaAiH,
Hemece Ka3aHaapablH TyOiH CbipbIn afiMaHbI3.

PeuenT mbicanbl: ManoHe3

250 g mait (Mbicanbl, KyHOaFbIC Maiibl)

1 XKyMbIPTKA X8HE KOCbIMLUIA 1 XXYMbIPTKaHbIH,
capbiCbl

1-2 ac kacblIK Cipke cybl

Jam wbiFapy ywiH Ty3 6eH 6ypbiLu

e Bapnblk MHrpeaneHTTepai (benve
TemnepaTtypacbiHAa) esLeyill biIAbICTbIH, iLLiHE
XOFapblaa KePCEeTINreH peTiMeH CanblHbI3.

Kon 6neHaepiH entweyill biobICTbIH, TYGiHe
canbiHbI3. Mait maiFbiHOana 6actaraHiua
>KOFapFbl Xbl1AaMAbIKNEH apanacTbIPbiHbI3.
Kon 6neHpepi XymbIC icTen TypFanaa,
canTamaHbl KOCMaHblH, YCTiHe 6asty KeTepiHi3
XBHE Mal Kanablfbl apanachin KeTy YLUiH KanTta
6aTbIPbIHbBI3.

ECIHI3AE BEOJICbIH: ©Hpey yakpbiThl: canatrap
YLWiH WwamameH 1 MUHYT XaHe Maisbl
MalroHe3aep YLUiH LuaMamMeH 2 MUHYT (MblcarnFa,
TY30bIK).

ApanacTbipfbill XXadabiFbl (A)

ApanacTbIpFbILWTbI TEK KaHA Kinere, >XyMblpTKaHbIH,
aKybI3blH LLIANKayFa XoHe OUCKBUT MeH AaliblH
KOCna AecepTTepiH a3ipneyre KoNAaHbIHbI3.

KypacTbIpy XaHe KongaHy

e ApanacTbliprbiWwThl (6b) 6epinic kopabbiHa (6a)
BekiTiHj3.

e MoTop 6eniriH KypacTblpbliFaH apanacTbIPFbILL
KOCbIMLLIACbIMEH KaTap KOMbIM, CbIPT €TKEH
ObIObIC eCTiNreHLIe eKkeyiH UTepiH|3.

e [laripanaHbin 6onFaHHaH KeliH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHbI3 A2, KO3FaTKbILL O8NiKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acbiHbI3. CoaaH KeniH apanacTblpFbILLThI
6epinic kopabblHaH TapTbIN anblHbI3.

XKoraprbl HOTMXEre XeTy KeHecTepi

e ApanacTblpfFbILUTbI CaJ KeNAEHEH, ycTan, caraT
GaFbITbIMEH KO3FaHbI3.

e lllawbipaThbin anMac yuliH, 6asy 6acTtaHbl3 XaHe
TEepeH, biAbIC NeH TepeH, Taba KoNAaHbIHpbI3.

e ApanacTblpfFbIUThbl anAbIMEH bliAbICKa CablHbI3,
TeK CoAaH KeniH FaHa KypblUFbiHbl KOCbIHbI3.

® JKyMbIPTKa aKybI3bIH Lalikamac OypbiH,
apanacTblPFbILUTbLIH XaHe apanacTbipy
bIAbICbIHBIH, Ta3a 60ybIH XaHe Malinbl 6onmaybiH




TeKCepiHi3. XyMbIpTKa aKkybI3blHbIH, MELLEPIH
4-TeH acbipMaHpI3.

PeuenT mbicansi: LLalikanfaH kinerem

400 ml cybiFaH kinereii (kypambl kem gereHae 30%

maiinbl, 4 — 8 °C)

o Basy xbinaamabikneH 6actaHbl3 (aybICThIPFbILLKA
asgan kaHda Kyl casnbin) XaHe warikay
BGapbICbIHAA XbINAAMAOBIKTbl VIFANTbIHbI3
(aybICTbIPFbILLKA CanFaH KyLUTi KyLLenTin).

o Lllaikay 6apbiCbiHAA YIIKEHIPEK XOHE TypakTbiiay
Kenemre Ko XeTKi3y YLUiH apKaluaH XaHa
anblHFAH 9pi CyblFaH Kinerenai KongaHbIHbI3.

Mope xababirbl (B)

Mope xababiFblH KAPTOM, TOTTi KAPTOM, Kbl3aHak,
Kapaepik XoaHe anmMa CUSKTbl XEMICTED MEH
nicipinreH kekeHicTepai e3y yLiH konaaHyra 6onaabl.

KonpaHap angpiHoa

e KaTTbl HeMece nicnereH Taramabl KongaHbaHbI3,
cebebi KypblFbIHbIH, OY3blTybl MYMKIH.

e TacTtap HemMece KaTTbl 3aTTapAbl anbin TaCTaHbI3;
KEMICTIi/KOKOHICTi MbIXy YLLUIH, angbIMeH nicipin,
OJaH KeMiH CyblH TOriHi3.

KypacTbIpy XaHe KongaHy

e Bepinic kopabblH (7a) canTamara (7b) carat
TinimeH Gypan opHaTbIHpI3.

o Miope xababiFblH TOHKEPIM, KanakLiaHbl (7¢)

opTasblk TOPabbIHbLIH, YCTiIHEH acklpa gangen

canbin, carar TiniHe kapcbl 6ypanpl3. (Erep
6epinic kopabbl AypbIC OpHaTbLINIMaca, Kanakiua

OPHbIHAA HblK TYPManabl).

KypacTbipblaFaH niope xababiFbiH MOTOP

KOpMyCbIMEH KaTapan KoWbln, eki 6enwekTi

BipiKTipiHi3. XKanFaHpl3.

E3riw KOCbIMLWAChIH UHFPEANEHTTEPAIH, iLUiHe

6aTbIPbIHbBI3 XXAHE KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.

E3riw KoCbIMLIACHIH aKblPbIHAAM XOFAPbl-TOMEH

KO3Fan, UHrPeaneHTTep KaxXeTTi KOHCUCTEeHUUsFa

XETKEHLUE e3iHi3.

AKbINAbI XblAaMAbIK aybICTbIPFbILLbIH XiOepiHi3

XOHe Miope XabablfFbl aiHaNybIH TOJbIFLIMEH

TOKTaTKaHAa FaHa OHbl TaFaMHaH asbliHbI3.

e KongaHbICTaH KeriH KypbUFbiHbI PO3eTkaaaH
axbIpaTbiHbI3. KanakLwaHsl (7¢) carat
OaFbITbIMEH Oypan anbiHpI3.

e E36e Kepek-XapaFrblH KO3FanTKbIL 6enikTeH
aFbIThin any ywiH EasyClick Plus 6ocaty
BaTbipmanapbiH 6acbiHbI3. Bepinic kopabblH
cararT TiniHiH, 6aFbITbiHA KapChl Bypan, YHFbIAAH
aFbIThIN aNblHbI3.

CakTaHgblpy

e [Tiope xabablFbiH KOCTPesIre canbir, Tikenel neww
YCTiHE KOMbIN KongaHyra 6onmManabl.

° AnabIMEH COYC asifblH OTTaH TYCipin, CybITbIN
anblHbI3.

KacTpenai Hemece asKTbl TypakTbl opi Teric
Xepre opHaTbIHbI3 X8HEe OHbl 60C KOJbIHBI3OEH
ycTan TypbIHbI3.

KonpaHbiC ke3iHAe HeMece KONAAHbICTaH KeniH
nope xababIFbIH TaMak, Micipy blAbICbIHbIH, LETiHe
COFbIN KaKNaHbI3. APTbIK, TaMaKThbl any YLUiH
KanakLuaHbl KonaaHbIHbI3.

HaTtumxeci xakcbl 6051y yLliH, 83ipney 6apbiCbiHAa
KOCTpeJsire HemMece blabiCKa TaFamapbl TONTbIpMai
casblHpI3.

® Op casibIMHaH KeWiH KigipreH xeH, y3aikcia
KonpaHyra 6onmanigbl.

XanracTtelpMmac 6ypblH KYpPbIiFbl CyblFaHLLla

4 MVHYT KYTIHj3.

Peuent mbicanbi: Kapton nopeci

1 kg nicipinrex kapton

200 ml xbinbl cyT

e KapTonTbl bIABICTbIH, iiHe canbin, 30 cekyHaTamn
MbIXbIHbI3 (aKbl1Obl Xbl1gaMapbIK,
aybICTbIPFBILLTBIH, XblnaamapiFbl 3/4).

e CyTTi KOCbIHbI3. TaFbl Aa 30 cekyHa, MbIXbIHbI3.

Typay xa6abifbl (C)

Typarbiw (8) kaTThl ipiMLLIK, NMA3, acLuer,
capbIMcak, TYpJli KOKBHIC, HaH, KPEKEP MEH XaHFak,
CUSIKTbI @3blK-TYJiKTi TypayFa Konannbi.

JKakcbl HaTUXKE YLiH «he» TypayblLbiH (8)
KONAaHbIHbI3. On eTke xapamMaiabl.

«hc» TypayblLLbl YLWIH UHFPEANEHTTEPAIH, MOLLEPIH
MaKCVMangpl Cbi3blFbIHAH aCblpMaHpI3. <hc»
TYPaFbILLbIH €H, y3ak KonaaHy yakbiTel: blnFanabl
WNHIPEOVEHTTEPAIH, YIKEH MOSILLEPI YWiH 1 MUHYT,
KypFak Hemece KaTTbl MHrpeaueHTTep yLwiH 30 cekyHA,
ECKEPTIE: kanTagaH naganady anabiHga
KemMinae 3 MUHYT apanblk, KanablpbiHbi3 (akaynapab
6onabipMay yiliH). MoTop XbingamapiFbl 6asynaraH
Kesne xoHe/Hemece Tepbenic naiaa 6onraH kesne
eHaey 6apbICbiH iepey TOKTaTbIHbI3.

Tamak MesLepi, yakbIT XoHEe XblnaamapblK, Xanbl
keHecTepai C HycKaysbiFbIHAH KapaHbl3.

KonpaHap angbiHpa

e OHan Typany ywiH Taramapl angplH ana ycakran
Typan anblHbI3.

e XXy3aepiHe 3aKkbIM KENIMeY YLUIH eTTiH,
CYMEKTEPIH, CiHipiH XoHe LueMipLIeKTepiH anbin
TacTaHbI3.

e ChipfFyFa kapchl cakuHa (8d) Typay TabafbiHbIH,
Ty6iHe BekiTinin TypraHbiHa KO3 XeTKi3iHi3.

KypacTblpy XaHe KongaHy

e Xy3aiH nnacTuk kabblH abanan anbiHpI3.

e (8b) xy3i eTe eTkip! OHbl 8pAalibiM NIaCTUKTEH
acasnFaH Xofapfbl 0eniriHeH yCTaHpbl3 XoHe
abarinaHpl3.
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JKyagai Typay TabakLiacbiHbIH, (8C) opTanblk,
6inirine opHaTbIHbI3. TOMEH Kapaii 6achbir,
OpHbIHa 6ekiTinyi yLwiH 6ip peT 6ypaHbI3.
Typay blAbICbIHA TaFaMApbl Cabin, KaKNnarbiH
XabblHbI3 (8a).

Typaysill neH MoTop 6eririH (2) kaTap Konbir,
onapabl GipiKTipiHi3.

KyMeic ke3iHae moTop 6eniriH 6ip KoNbIHbI3OEH,
an Typay biAbICbIH EKiHLLi KONbIHbI3OEH ycTan
TYPbIHbI3.

KaTtTbinay TaFamaapapl (Mbicanbl, napmMesaH

ipiMLLIri) 8pkaLuaH XofFapfbl Xbl1gamablkneH

TypaHbI3.

e Typan 6onFaH COH KyaT Ke3iHeH CybIpbir,
KO3FanTKbILL 6enikTi aFbiTein any ywiH EasyClick
Plus 6ocaty 6aTbipMmanapsbiH (3) 6acblHpbI3.

o KaknakTbl XXOFapbl KeTePiHi3. blapicTbl 6ocaTnac
OypblH, Xy3ai abainan anbin WelFbiHpI3. Xy3ai
asnbIn LWbIFY YLUiH OHbl CaJ BYPbIHbI3, COAAH KeniH
TapTbIN anbiHbI3.

CakraHgbipy

e KabbIFblHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap, My3
LapLbinapsl, kode AsHAepi, AsHOep HeMece
Xynap XaHFarbl CUSIKTbl KATTbl AOMAEYILUTEPAI
XaHe KaTTbl TaFraMaapAbl eHAeY YLUiH Typay
xababiKTapblH (8) Typay Xy3aepiMeH
KongaHbaHbl3. ATanFaH Taramaap Xxysnepre
3aKblM KeNTipyi MyMKIH.

e AcnanTbl bICTbIK TaFramAbl €3y YLUiH nainganaHfaH

Ke3ae, CyMbIKTbIKTbIH, KaiHan TypMaraHbiHa Ke3

XKEeTKIi3iHi3. Kylin Kanmac yLWiH bICTbIK TaMaKThbl

as3aan CybITbiM asbiHpI3.

Typay blAbICbIH MUKPOTOJIKbIHABI NEewwTe

KongaHyra 6onmanapi.

«hc» Peuent mbicanbl: ban KocbuiraH epik (Kynmak,

canmMacbl Hemece Tocan peTiHAE)

50 g kapa epik

75 g koto 6an

70 mn cy (BaHUNb oaMmi 6ap)

e «hc» Typay blabICbiHa Kapa epik neH 6angbl
canbiHbI3.

e ToHasbITKbIWKA 3 °C TeMnepaTypamMmeH
24 caFaTka KOWMbIHbI3.

e 70 mMn cy KOCbIHbI3 (BaHWUIb AaMi 6ap).

e EH XOFapbl XbngamapikneH 1,5 cekyHa TypaHbi3
(AKbInapl Xblngamablk ayblCTbIPFbILLbIH
TONbIFbIMEH 6ACbIHbI3).

Taram KomOalHbI

Ac kombaiHbIH (9) keneci epekeTTep yLliH
KonpaHyrFa 6onaab:

e Typay, apanacTbIpy XaHe XeHiN KaMblp Xxacay;
e Kamblp uney (eH ken gereHpe 250 g yH);

® Tifly, ycakTay XeHe KapTon KybIpy.

Typay (D
(9h) xy3iH KOnAaHbIN €T, KaTThl ipiMLLIK, NUA3, wWwen,
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TypaybilWThl KONAAHY YLLiH KYPbIFbIHbI KOCbIHbIS.

capblMcak, KBKeHICTep, HaH, Kpekep XoHe
XaHfFakTapapl TypayFa 6onagpl.

Taram mMenwepi, yakbT XaHe Xblia, aMablK, Xanabl
keHecTepai D HyckaynbiFbIHAH KapaHbl3.

KonpaHap anabiHaa

e OHart Typasny YLUiH TaFamMabl anapblH ana ycakran
Typan asnbiHbl3.

e OKy3aepiHe 3aKbiM KEJIMEC YLUIH eTTiH,
CYWMEKTEPIH, CiHipNEpPiH XaHe LeMipLUEeKTEPIH
anbin TacTaHbI3.

e |lllenTepaiH cabakTapblH XoHe XaHFakTapablH,

KaObIFbIH anbin TaCTaHbI3.

CblpFyFa Kapcbl pe3eHke cakuHachl (9g) Typay

bIAbICbIHbIH, TYOiHE KUTi3iNreHiH TeCKepiHi3.

KypacTbIpy XaHe KonaaHy

e JKy3aiH nnacTuk KabblH abarinan anbiHpl3.

e (9h) xy3i eTe eTkip! OHbl 8pAaNbIM MIACTUKTEH

XacanfaH >oFapfbl 6eniriHeH ycTaHbl3 XaHe

abannaHbI3.

Kyapni TabakwaHblH, (9f) opTanbik, 6iniriHe

OpHaTbIHbI3. TEMEH Kapai 6achin, OpHbIHA

GekiTinyi ywiH 6ip pet 6ypaHpi3.

blabicka Taramaapapl canbiHbi3. KaknakTel (9a)

bIAbICTbIH, TYTKACbIHbIH, OH, XaFblHAa OpHasiackaH

GexiTkiwiHe (9e) Takan, 6enrinepmeH

TEHECTIPIHI3.

KaknakTbl 6eKiTy yLLiH OHbl caFaT TifliMeH bypar,

6eKiTNeCiH CbIpT eTKi3in XabblHbI3.

e MoTop 6eniriH (2) kockhbllka (9b) GekiTiHi3.

KypbInFblHbI KyaT Ke3iHe xanFan, utepriwTi (9c)

Myp>kara (9d) canbiHpi3.

KombGainHabl konaaHy YLUiH KypbliFbiHbl KOCbIHbI3.

Kymbic ke3iHae MoTop 6eniriH 6ip KONbIHbIZOEH,

an Typay blAbICbIH EKiHLLi KONbIHbI30EH

TYTKACbIHAH yCTarn TypPbiHbI3.

e Typan 6oFaH COH, KyaT Ke3iHeH CybIpbir,
KO3FanTKpIL 6enikTi aFbiTein any ywiH EasyClick
6ocaTty 6aTblpManapsbiH (3) 6ackiHpbI3.

e Kaknak 6ekiTrneciH (9e) 6acbin ycTaHbI3.
BekiTneHi 6ocarty yLwiH kaknakTbl (9a) carat
TiniHe Kapchbl bypaHbI3.

e KaknakTbl XXoFapbl kKeTepiHi3. blapicTel 6ocaTtnac
OYpbIH, Xy3ai abannan anbin WoiFbiHbI3. XXy3ai
60caTy XaHe anbin LWbIFY YLUiH OHbl Ca BYPbIHBI3,
COJaH KeMiH TapTbin anblHbI3.

CakraHabIpy

o KabblFblHaH Ta3apTblIMaraH XaHFakTap, My3
LwapLubinapsl, kode oaHAepi, AoHAEP HEMeCe
Xynap XaHfFarbl CUSKTbl KaTTbl AaMAeyiluTepai
XOHe KaTTbl TaFamaapbl Typay YLliH KoMOanHabI
KoNiLaHbaHbI3. ATanFaH Taramaap Xysaepre
3aKbIM KENTIPYi MYMKIH.

e KomGaiiH blablCblH MUKPOTOKbIHAG! NewwTe
KoNigaHyra 6onmangpl.

(9h) Xy3iH KonAaHbIN, KyriMak KaMblpbl CUSKTbI
KEHiN CylblK KaMblpabl Hemece 250 g yHHa
acnanTbiH TOPT KOCMACbIH 83ipnieyre 60naabl.



peuenTt Mbicanbl: KyimMak Kambipbl

375 ml eyt

250 g eneHreH yH

2 XyMbIpTKa

e CyTTi blAbICbIHA KYIbIHbBI3, COAAH KENiH YHAbI
KOHE XyMbIpTKanapabl KOCbIHbI3.

e Cyiibik kamblpapl 6ipkenki 6onFaHLa XoFapbl
XblNAaMabIKMNEeH apanacTblpbiHbI3.

Kambip uney (D)

F cypeTi nney inmerininin, (9i) kongaHbiCbiHa Aa
KaTblCTbl Nangananblnanbl. iney inmeri awwbiTkbl
HemMece TaTTi KaMblp CUSIKTbI TYPJli KaMbIp TypRepiH
a3ipneyre Konamnbl.

KypacTbIpy XaHe KoiaaHy

e Vney inmeriH biabICTbIH, (9f) opTansik GiniriHe

opHaTbiHbI3. TOMeH Kapai 6acbin, OpHbIHA

GexiTinyi ywix 6ip peT 6ypaHpi3.

TabakTbl yHMEH TONTbIPbIHbI3 (250 g acbipmait),

CoAaH KeliH CyMbIKTbIKTapaaH 6acka

VHIpeaneHTTepai KOCbIHbI3.

AKbINAbI XblNAaMAabIK ayblCTbIPFbILWbIHAA Y4

XonakLia KyLwiH TaHaan, KypbiiFbiHb

KOCbIHbI3.

e MOTOP KOCbUIbIN TypFraHaa CyMbIKTbIKTbI
KaKMakKTbIH, MypXXachl apKpblbl KYAbIHbI3.
ECIHI3OE BOJICbIH: Uney yakbITbIHbIH,
y3aKTblfbl: 1 MUHYT, COAaH KeliH MOTop
cybiFaHwa 10 MUHYT KyTiHi3.

PeuenT mbicanbi: MNMuuua Kamblpbl

250 g eneHreH yH

Y2 Wam Kacblk, Ty3

Y2 Wwal KacblK Kypfak, allbITKbl

5 ac KacblK 39MTYH Malibl

150 ml cy (kbinbl)

e CypnaH 6acka 6apnblk MHTPeaNEHTTEPAi biAbICKA
canblHpbI3 XaHe nnei 6acTaHpl3.

e MoTOp KOCbI/bIN TypFaHAa CYMbIKTbIKTbI
KaKnakKTbliH MypXachl apKblisbl KYAbIHbI3.

PeuenT mbicanbl: ToTTi KambIp

250 g eneHreH yH

170 g Ty3CbI3 capbl Mal (CybIK/KaTThl, KilUKEHEe

GenwiekTep)

80 g KaHT

1 BaHWVH K@HTbI

1 WwafblH XyMbIpTKA

1 wbIMWbIM TY3

e Capbl Mal MEH KaHTTbl blAbICKa Canbin, Unemn
B6acTaHbI3. XXakCbl HOTUXErEe XETY YLLUIH CYbIK,
capbl Mangpl KONAaHbIHBIS.

® YHObl XOHE KanFaH MHrpeameHTTepai
KOCbIHbI3.

e lllamaaaH TbiC UneyaeH Kamblp TbiM XYMCaK,

6onbin keTeai. Kamblp Aon niliHiHe kenreHHeH

KEWiH nneyaji ToKTaTbiHpI3.

XanfacTtelpmac 6ypbiH Kamblpapl

TOHA3bITKbILTBIH, iLiHAE 6ip XapbiM caFaTt 60Wbl

CYbITbIHbI3.

Tiny / yry / ¢pu kapToO6bl (E)

Anma, cabi3, kapTon, Kbi3bliLLa, opamMxanbipak,
ipiMLLIK (MbICanbl, NapMe3aH) CUAKTbI TaFamaapapl
ycakTay YLUiH ycak XaHe ipi nnactuHa Xy3aepiH (i)
KONOAHbIHbI3.

®pu kapTOOLIH 83ipriey yLiH dpu KapTOObIHA
apHanFaH guckiHi (9k) KongaHblHbI3.

Y CbIHbIIFaH XbliAaMabIKTapAasl E HyCKaynbiFbIHAH
KapaHbi3.

KypacTbIpy XaHe KongaHy

Kecy xaHe ycakTay yLiH nnacTuHaHbl naacTuHa
yCTaTKblILWbIHbIH, (9j) iLliHe opHaTbIHBI3 Aa,
OpHbIHA CbIPT €TKi3in 6ekiTiHi3. KypacTbipbiiFaH
TiniMLwe ycTarbllWbIH HeMece dpu KapTobbiHa
apHanfaH AUCKiHi TabakTbiH opTanbik 6iniriHe
carnbin, opHbiHa 6ekiTinreHwwe 6ip peT GypaHbI3.
KaknakTbl biAbICTbIH, TYTKACbIHbIH, OH, XXaFbiHAA
opHanackaH 6eKiTKilliHe Takan KUriziHia.
KaknakTbl 6eKiTy yLUiH OHbl caFaT TiniMeH Gypan,
6eKiTneciH CbIpT eTKi3in XabblHbI3.

MoTop 6eniriH KOCKbILLKa BEKITIH|3.

KypbInFbIHbI KyaT Ke3iHe XasFaHpl3 XXaHe
Taramabl MypXa akplibl CasblHpbI3.

®pu kKapTOObIHbLIH, HOTUXECI XaKCbl 60y YLLIH,
MOTOPbI OLWIN TypFaH KyniHae mypxagaH 3 - 4
KapTon KeceriH canblHbI3 (kenemMiHe
6ainaHbICThI).

KyMbICTbI BacTay YLUiH KYPbUFbIHbI KOCbIHbI3.
KypbInfbl KOCbIIbIN TYPFaHaa, Mypxara
KOJIbIHBI3 bl eLlyaKblTTa TUri36eHi3. TamakTbl
KO3Fay YLUiH 9pKaLLaH UTePrilTi KONAAHbIHbI3.
KonpaHblCTaH KeiH, KyaT Ke3iHEeH CybIpbiIr,
MOTOP KOPMYCbIH aXbIpaTy yLiH 6ocaTy
TyiMenepiH 6acbiHbI3.

MaipanaHein 6onFaHHAH KeniH KyaT Ke3iHeH
CYbIPbIHbI3 2, KO3FaNTKbILW 66niKTi aFbITbin any
ywiH EasyClick Plus 6ocaty 6aTbipmanapbiH
6acblHbI3.

KaknakTblH 6ekiTneciH 6acbin ycTaHbi3. bekiTneHi
6ocaTy YLWiH KaKknakTbl cafFat TifiHe Kapchl
6ypaHpi3.

KaknakTbl )oFapbl keTepiHi3. blabicTbl 6ocaTnac
OypbIH, TiNiMLLE yCTaFbILIbIH HEMece dpu
KapToOblHa apHanFaH AUCKiHI abainan anbin
LWbIFbIHBI3. TiniMLE yCTaFbILWbIH Hemece dpu
KapToObIHA apHasFaH AUCKIHI anbin LWbIFY YLUiH
OHbI Can BYpbIHbI3, COAAH KeMiH TapTbiMn aNbiHbI3.
TiniMLLEeHi any yLiH TiniMLLe YCTafFbILbIHbIH,
TYGIHEH LUbIFbIN TypFaH 6ip YLUbIH UTEPIHI3.

KyTty XxaHe Ta3zanay (F)

Kon 6neHaepiH xaHe xapamabl Kocankhbl
Kypangapabl GipiHLIi peT nanganaHyaaH KeniH
apKaLLaH MykusT xaHe apbip nanganaHynaH
KEMiH CYMEH XaHe XYFblLL 3aTNeH Ta3anaHpl3.
Kon 6neHaepiH TazanaraHaa, OHbl KyaT Ke3iHeH
aXbIpaTbIHbI3.
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e MoTtop 6eniriH (2) Hemece bepinic kopanTapbIH
(6a, 7a) cyFa HeMece e3re CybIKTbIKKa
6aTblipMaHbI3. [bIMKbIT MaTaMeH CYpTiHi3.
KaknakTbl (9a) aFbin xXaTkaH CyAblH aCTbiHa
KOWbIN, Wwatora 6onaapl. Cyra 6aTbipMaHbl3 XXaHe
bIAbIC XYyaTblH MaLLMHaFa CaiMaHbI3.

e backa 6esLeKkTepiH biabIC XyaTblH MalUMHAMEH
xyyra 6onaapl. beTiHe cbi3aT TyCipyi MyMKiH
bICKbILL Ta3anarblll 3aTTEKTEPA KONAaHOaHbI3.

e >Ka cbinan Tazanay LWiH WwapaHsl T 6iHaeri Tan
aHa TaTnanTblH pe3e Ke Wbl bipAbl anbin oica bi3
6onagabl.

e KypaMblHOa NUrMeHTi XoFapbl TaFamaapabl
KonaaHrFanaa (Mbicanbl, cabi3d), xabaplkTapablH,
TyCi KeTyi MymkiH. Byn 6enikrepai xymac 6ypbiH,
onapapbl eciMAik MaibIMeH CypTin anbiHbI3.

TexHuKanblk cunartramachl CUSKTbl, KONAAHbIC
HyCKayJblKTapbl 4a eCKEePTYCI3 03repTinyi MyMKiH.

OHiIM KONnAaHbICTaH LblkkaHaa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre TactamaHpl3. EniHisaeri
Braun KbI3MeT KepCeTy opTablFbiHA HEMECEe
TWICTI XXMHay opTanbiKTapbiHa OTKi3YiHi3re
6onagpl.
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LUbiFapbliFaH Xbibl

LLIbiFapbinFaH XbiiblH 6enriney yLliH 6yinbimM
TakKTawacblHAaFbl 5-caHablk WbFapyLUbl KOAbIH
KapaHbi3. LLibiFapyLiibl KoAbIHbIH, GipiHLLi CaHbl
LUbIFapFaH XblnablH COHFbl CaHblH Bingipeni. Keneci
2 caHpap LbFapbUIFaH XbInaplH KyHTI30enik anta
caHbIH 6ingipeni. An confFbl 2 cangap 1992 xeinpaH
6acTtan aBToMaTTbl TypAe ecenTesireH 6acoin
LblFapy Mep3imMiH 6ingipeai.

Mbicanbl: 30421 — Byiibim 2013 XbinbIHbIH, 4
anTacblHAA LWblFapbliFaH.

EAL

Ynri MQ 7075x-7087x
KepHey 220-240B
lepy, 50-60Tuy,

BarT 850 BT

Cakray wapTtTapbl: | Temnepatypa:
+5°C xxaHe +45°C

blnFanabinbik: < 80%

PyMbiHMsiaa xacanfaH

Lenonru BpayH Xaycxong, 'mMoX
FepmaHns 3aHabl eHAipyLUi:
Lenonru BpayH Xaycxong, 'mM6X
Kapn-Ynpux-LUTtpacce H

63263 Hoin-N3eHbypr

Bynbimabl icke nanganaHy HyckaysbiFbiHa COKEC 63
MakcaTtblHAa nanganany kepek. byibIMHbIH, KbIBMET
Mep3iMi TYTbIHYLLbIFA CaTblsIFaH KYHHEH 6acTtan

2 Xblngbl Kypanapl.

MimnopTep:

«denonrn» AAK, Pecein, 127055,
MockBa kanacsl, CylEBckas KeLleci,
27/3-yn (27-yi, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany meps3imi: LLlektenmereH

Apbiny xargavnapsl: KopLuaraH opTaHbl Kopray
TananTapblHa Calikec

Tacbimanpay Xxargannapsl: TaceimMangay kesiHge
KyJ1aTbin anyFa HeMmece wamanaH TbiC LWarkanTyFa
6onmangpl.

Cary xarpannapsbl: Carty xaraainapbiH eHAipyLUi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprifikTi, MEMNEKETTIK
XKOHE Xasnblkapanblk epexenep MeH cTaHgapTTapFa
caii bonyra Tuic

OHAipyLwwi 3aybIT:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany



Pycckuin

Hawu npoaykTbl COOTBETCTBYIOT CaMbIM BbICOKUM
CTaHfapTam KavyecTBa, QYHKLUMOHANbLHOCTH

1 am3sanHa. Mbl HageeMmcs, 4TO BaM NOHPaBUTCS
BalLL HOBbI Npubop Braun.

NMepea ncnonb3oBaHnem

MoxxanyicTa, BHUMATENIbHO NpoYnTanTe
AAaHHOE PYKOBOACTBO MO 3KCIJjlyaTauum nepeg,
ncnoJsib3oBaHuem npudopa.

OcTopoXxHO!

. Hoxu o4eHb ocTpble! B uensx

npenoTBpaLLEHNS TPABM

OyabTe MakCcMabHO 0CTO-
POXHbI NPY 0OPaLLEHNM C
HOXaMW.

¢ [Tpy 06paLLEeHn C OCTPLIMK PEXY-
LUWIMU HOXaMW, OMYCTOLLEHNN EMKO-
CTW 1 BO BPEMS YNCTKM CneayeTt
cobnoaaTb OCTOPOXHOCTb.

e J1aHHbI NPpMOOP MOXET NCNOMbL30-
BATbCS MLAMM C OFPaHNYEHHBIMM
HU3NYECKMMUN, CEHCOPHLIMU 11
YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTSIMU W/IN
OTCYTCTBMEM ONbITa U 3HAHWIA, ECAIN
OHWV HaxoaATCs NoA HabnaeHneM
WM NPOLLAN COOTBETCTBYIOLLIAIA
VHCTPYKTaX No 6e3onacHoMy npu-
MEHEHWI0 MPMBOPa 1 ECNIN OHM 0CO3-
HaIOT CBSI3AHHbIE C 3TUM OMaCHOCTW.

e [laHHbIi NprMbOop He NpeaHasHaYeH
NS AETCKUX Urp.

e [laHHbIi NprMbOop He NpeaHasHaYeH
[N UICMNONb30BaHNS AETbMU.

e JlaHHbIi NpMOOp 1 Ero CETEBON LUHYP
LOMKHbI HAXOAMTLCS BHE OOCsrae-
MOCTM LiETEN.

® B uensx npenoTBpaLleHms onacHbIx
CUTyaLMiA, NP1 NOBPEXAEHUN CeTe-
BOrO LUHYpa OH NOONEXMNT 3aMEHE,
BbINOJIHAEMOI NPON3BOANTENEM,
COTPYOHUKOM CEPBUCHON CNyXObl
KOMMaHWN-NPOV3BOANUTENS NI
CMNeumanmcToM COOTBETCTBYIOLLE

KBanMdukaumu.

e Ocraenss npubop 6e3 npucmoTpa, a
TaKxke nepen ero cbopkoit, pasdop-
KOV, O4MCTKOMN nnm yOOPKOW Ha xpa-
HEHVE, He0OX0AMMO BbIKNOYUTL €r0
1 OTCOEONHUTb OT PO3ETKN.

* [lepen BK/IKOYEHNEM B PO3ETKY NPO-
BEPbTE COOTBETCTBME HAMPSXEHNS B
CETV M HANPSXEHWS!, YKa3aHHOI O B
HUXHEN YacTu npubopa.

e JlaHHbI Nprbop NpeaHasHayeH
UCKIIIOYUTENBHO NS OOMALLHErO
noNb3oBaHus, ons 06paboTkm Npo-
AYKTOB B 00beMax, HOPMasbHbIX A1S
[lOMaLLHero Xo3ancTea.

* [icnonb3oBaHue npubopa He no
LIENEeBOMY Ha3HAYEHUIO, yKa3aHHOMY
B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, CTPOro
BocnpeLLaetcs. J1obo e ncnonb3o-
BaHMWE He N0 Ha3HAYEHMIO MOXET
CTaTb MPUYMNHON TPABM.

* Hu ogHa geTans npubopa He npea-
Ha3Ha4yeHa ons UCnonb30BaHNS B
MWKPOBOJIHOBOW MEeYu.

* [lepeq NePBbLIM UCMONIb30BAHNEM
OYMCTUTE BCE AeTann HafiexaLum
06pa3om B COOTBETCTBUM C yKa3aHU-
aMKn pasaena «Yxom 1 4ncTkar.

Aetanun nPpuUHapJe>XxHoCTun

1 bBeccTyneHyathlii nepekaoyaTenb CKOpocTn /
perynmpoBka CKOpoCTu
MoTopHbIli 610K
KHonku ¢pukcaTopa EasyClick Plus
CtepxeHb ActiveBlade
MepHbIli cTakaH
Hacagka-BeH4nK
a PepykTop
b BeHuuk
7 Hacapgka gns niope
a PepykTop
b CrtepxeHb Hacagku gns nope
c Jlonatka
8 Hacagka-namenbyntensb Ha 350 ma «hc»
a Kpbiwka
b Hox-namenbuntenb
¢ Yawa namenbuntens
d Pe3nHoBOE KONbLLO, MPENSTCTBYOLWEE
CKOJNBXEHWNIO

o wnN
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9 Hacapaka ans KyxoHHOro kombariHa Ha
1500 mn «fp»
Kpblwwka (€ nepesatoyHbIM MEXaHNU3MOM)
MydTa ans coeguHeHNs C MOTOPHbIM
6nokom
Tonkatenb
3arpy3oyHas Tpybka
®duikcaTop KPbILLKK
Yalua KyxoHHOro kombarHa
Pe3nHoBOE KOJbLO, MPEnsATCTBYIOLLEE
KONbXEHWIO
Hox-namenbuntens
Kptok onsa tecta
JepxaTtenb BCTaBKN
(i) BcTtaBka anst Hapesku (TOHKOW, KPYMHOM)
(ii) BcTaBka onst uamenb4eHns (TOHKOro,
rpyboro)
k Ownck ons kaptodens dpu

[o 2]

=T SToQ 0o Q0

PacnakoBka

JlocTaHbTe yCTPOICTBO N3 KOPOOKN. YaanuTe Bce
3JIEMEHTbI YNakoBKW. YOanuTe ¢ yCTPOMCTBA BCE
MPUCYTCTBYIOLLMNE HA HEM 3TUKETKN (He yaansTb
3aBOJCKYIO TabnnyKy).

Ucnonb3oBaHne npudopa

C6opka 1 akcryaTaums

BeccTtyneHuyaTtbi
nepeksnyaTesib CKOpoCcTu Ans
perynmpoBKu CKOpPOCTH

Jlio6asi CKOPOCTb — OAHMM HaxaTueM. HYem cunbHee
HaxaTtune, TeM BbllLle CKOPOCTb. Yewm BbilLe
CKOPOCTb, TEM ObICTpee 06paboTka, MHTEHCUBHEN
CcMelimMBaHme N TOHbLUE N3MeJib4eHune.

YnpaBneHue ooHoM pykoi: 6eCCTyneHYaTbIi
perynaTop ckopocTu (1) AaeT BO3MOXHOCTb
BKJIIOYMTb NPUOOP 1 PErynmpoBaTb CKOPOCTb
OOHOW PYKOW.

CrtepxeHb ActiveBlade (A)

PyuHoi 6neHaep ocHalleH ctepxxHeM ActiveBlade,
KOTOprI7I NO3BONAET BblABUHYTb HOX A0 HN3a
pacTpyba. Perynnposka ocyLecTBseTCs
aBToOMaTuU4eCcKku noa ,D,eI7ICTBMeM AaB/1EeHNA B
npouecce paboTbl 6neHaepa 1 0COHEHHO XOPOLLIO
noaxoauT Ang CMeLnBaHng TBEPAbIX MPOAYKTOB,
TakuMXx Kak cbipble GPYKTbl 1 OBOLLM.

Kpome Toro, 310 OTANYHOE pelleHne aas
NPUroTOB/IEHNS ANMOB, COYCOB, 3anpaBok A5
canaTtoB, CyrnoB, €TCKOro NMTaHus, a Takxe
HaMMTKOB, CMY31 1 MOJIOYHbIX KOKTENSEN.

[ns [OCTUXEHUS HAaUTYHLLNX Pe3yNbTaToB
MCMONb3YNTE MaKCUMaJIbHYH CKOPOCTb.
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e [MopcoeauHuTe cTepxeHb ActiveBlade (4) k
MOTOPHOMY 6J10KY; NPaBuUIbHOE CoeaMHEeHne
MO>HO Pacrno3HaTb MO LLENYKY.

e [lomecTuTe CTepXeHb OneHaepa B nogyexaiime
CMELLUVBAHMIO NPOAYKThl. 3aTeM BKIIOYMTE
npubop.

e CmMellanTe MHrpeamneHTbl 40 AOCTUXEHMS
HEeobX0AMMOWN KOHCUCTEHLMM, NaBHO
nepemMeLlas ycTporCTBO BBEPX M BHU3. B
3aBUCUMOCTW OT NpuUiaraemMoro AaBfieHuns,
cTepxeHb ActiveBlade BoaBnusaeTcs n
BbIABUraeTCcs HOX.

e [locne ncnosib30BaHUS BbIK/IIOYNTE PYYHOM
6neHaep 13 CeTn N HaXMUTE Ha KHOMKM
dukcatopa EasyClick Plus (3), 4Tobbi
oTcoeanHUTb cTepxeHb ActiveBlade.

OCTOpPOXHO
e He norpyxainTe CTepPXeEHb B XXMAKOCTU NN
Apyrne UHrpeaneHTbl BbiLLEe 3e/IEHON IMHUN.
e [pun ncnonb3oBaHuK Nprbopa Ans nopupo-
BaHWSA ropsiynx NPOAYKTOB B KACTPIOsie-
COYCHULE UK Kakoi-nmbo Apyroi kacTptose
CHUMUTE KaCTPIOJIO C UCTOYHMKA Tenna n
y6eamnTech B TOM, YTO XMUIOKOCTb HE KUMUT.
[anTe ropsyrm npoaykTam crerka oCTbiTb,
4TOGbI NPefoTBPATUTL BO3MOXHbIE OXOrU.
He ocTtaBnsanTte Hencnonb3yembli py4HON
6neHaep B ropsiyein eMKOCTU Ha KOHPOPKE.
e He uapanarnite ctepxHem ActiveBlade no gHy
CKOBOPOAKM NI KaCTPIONN.

lMpumep peuenta: MarioHes

250 r pacTnTenbLHOro Macna (Hanpumep,

NoACOJSTHEYHOr0),

1 a9nuo u 1 AONONMHUTENbHbINA ANYHBIN XENTOK

1-2 cT. Noxku ykcyca

COJIb 1 MepeL, Mo BKyCy

e [lomecTuTe BCE MHIPEeAMEHTbI (KOMHATHOM
TemMneparypbl) B MEPHbI CTakaH B
BblLLIEyKa3aHHO MopsiaKe.

¢ [lorpyauTe py4Hoi 6GrneHaep A0 AHa MEPHOro
cTakaHa. CMmelunBaiiTe Ha MakCUManbHOM
CKOPOCTM A0 TEX MOP, MOKA HE Ha4YHeT
06pa3oBbIBATLCS 3My/bCUA Macna.

° MefneHHOo NnogHMManTe CTeEPXeHb
paboTatoLLero 6neHaepa oo BepxXHeE YacTu
cMecw, a 3aTeM onyckaliTe ero CHoBa, 4Tobbl
pacTBOPUTL OCTaBLLUEECS Mac/o A0 MoyYeHus
OLHOPOOHOW CMECH.

MPUMEYAHUE: Bpems NpuroToBAeHUS:
npubnnanTenbHo 1 MYHyTa Ana canatos v 40
2 MUHYT anst 6onee rycTbix MalioHe30B
(Hanpumep, ons guna).

Hacapka-BeH4uk (A)

Vcnonb3yinTe BeHYMK TOJIbKO A1 B3OUBaHUSA
CJINBOK, SINYHbLIX 6ENKOB, MPUroTOBAEHUSI BUCKBUTA
1 0EeCEepTOB U3 FOTOBbIX CMECEN.



C6opka 1 akcnayaTaums

e [logcoeamHuTe BeHYUK (6b) kK peaykTopy (6a).

e CoBMEeCTUTE MOTOPHbI 610K C COBpaHHO
HacaZke-BEHYMKOM U CABUHbTE 00€ YacTu
BMeCTe; NpaBuiibHOe CoeaNHEHNE MOXHO
pacno3HaTb MO LWEYKY.

e [locne Mcnosib30BaHUs BblKOYMTE NPUOOP 13
ceTn 1 HaxXMnTe Ha KHomkn dukcatopa EasyClick
Plus, 4T06bI OTCOEAUHUTE MOTOPHBI BJ10K.
3aTem BbITAHUTE BEHYMK N3 PeayKTopa.

CoBeTbl 419 Ny4LInx pesynbTaToB

e [lepemeLlanTte BEHYMK NO HACOBOW CTPesKe,
yOepXunBas ero B cfierka HakNoHHOM MOSTIOXEHUN.

e B uenax npefoTepalleHnst pa3bpbi3rBaHms
HaYMHaNTE C MeaJsIEHHOM CKOPOCTU 1
MCNONb3YITe HACaZKy-BEHYMK C FyOOKMMN
MUCKaMM NN KACTPIONISIMU.

e [ToMeCcTuTe BEHUYMK B YaLly U TOSIbKO 3aTEM
BKJIIOUUTE NPUBOP.

¢ [lepen B36MBaHNEM AMYHBIX OENKOB BCEraa
cnenyet y6eauTbCsi B TOM, YTO BEHYMK U Yalla
L5l CMELUVBaHNS HAX04ATCS B YACTOM
COCTOSIHUW U He coaepXxaTt macsna. Babusalite He
6onee 4 6enKOB 32 OOVH Pas.

MNMpumep peuenTa: Babutble cnnekm

400 Mn oxnaxaeHHbIX CNnBOK (MUH. 30%

XunpHocTtu, 4 — 8 °C)

® HayHuTe Ha MeasIEHHOM CKOPOCTU (fierkoe
[aBfeHne Ha nepeksoyaTtess), a 3aTem
MoBbILLANTE CKOPOCTbL (YyBENMYMBaANTE AaBNeHne
Ha nepekJsyaTesb) B npoLecce B3OMBaHUS.

e Bcerga ncnonb3ymnte CBexXue OxnaxaeHHble
CIIMBKM, 4TOObI NP B3OMBAHUN NONY4UTL
60nbLLUMI 06beM 1 6onee cTabuibHy
KOHCUCTEHUMIO.

Hacapka pnsa niope (B)

Hacazaky ons niope MOXHO UCMnoJib30BaTh 4S9
MOPUPOBAHVS BapeHbIX OBOLLEN U PPYKTOB, TaKMUX
KakK kapTodenb, cnaakmin kaptodenb, MOMUA0PbI,
CNUBbI NN 160K,

Mepen ncrnonb3oBaHnem

® He ncnonb3ynte Ans NpUroToBAEHUS Miope

KECTKUE NN CbIpble NPOAYKTbI, TaK Kak 3TO

MOXET NPUBECTN K MOBPEXAEHMIO YCTPONCTBA.

OuncTUTE OT KOXYPbI 1 YOANUTE BCE KOCTOUKN

VNN TBEPAbIE 3NEMEHTbI; CBAPUTE 1 CnelTe

BOZY, @ 3aTeM NPUroTOBLTE Mope N3 GPykToB/

OBOLLEN.

C6opka 1 akcnayaTaums

® YcTaHoBUTE peaykTop (7a) Ha cTepxeHs (7b),
noBopayMBas no 4acoBOW CTPenke A0 Tex Nop,
noka oH He 3apuKCHpyeTCcs.

¢ [NepeBepHUTE HACaAKY AN MIOPE U yCTAHOBUTE
nonarky (7C) Ha LeHTpanbHyto BTY/KY, a 3aTEM
noBOpavMBanTe NPOTUB HACOBOW CTPENKM 0O

Haznexawlero nonoxenuvs. (Ecnu penykrtop He
YCTaHOBIEH HaAiexallM 06pasom, To onartka
He 3adurKcnpyeTcs Ha MecTe.)

e CoBMecTUTe cOBpaHHylo Hacaaky oJisi nope ¢
MOTOPHbLIM GJIOKOM 1 3aLLEeNIKHUTE UX BMECTe.
MoaknounTte Npnbop K ceTu.

e [lomecTuTe HacazaKy AJjisi nope B eMKOCTb C
VIHrpeaueHTamMm 1 BKIIloUMTe npubop.

e [InaBHbIMW OBUXEHMSMY BBEPX-BHNU3

nepemMeLlanTe Hacaaky As nope B EMKOCTU C

VIHIrpeaneHTaMu o TeX Nop, Noka OHU He

OOCTUTHYT HEOOXOANMOWN KOHCUCTEHLUN.

OTnycTute 6eccTyneHYaTbIli NepeksoyaTesb

CKOPOCTU 1 yBeamuTech B TOM, H4TO BPaLLEHNe

Hacafku AJ1a niope NoMHOCTbIO OCTAHOBNEHO,

nepen TeM Kak U3BJeYb €€ N3 NPoAyKTa.

e [locne ncnosib3oBaHUs OTKIOYNTE NPUOOP OT
anekTpoceTn. JeMOoHTUpynTe nonatky (7¢),
noBopaynBas ee Nno 4YacoBOW CTPEsKe.

e Haxmunte Ha kHoMkn pukcatopa EasyClick Plus,
4TOObl OTCOEANHUTL HAcCaAKy Afs nope oT
MOTOpPHOro 6noka. OTaennTe peaykTop OT Bana,
rnoBopaynBas NPOTUB HaCOBOW CTPESIKN.

OCTOPOXHO

* He nomewarite HacaaKy oas nope B KACTPIONIO,
HaxoAsLLYIOCS HEMOCPEACTBEHHO HA NUCTOYHMKE
Tenna.

e Bcerpa cHavana cHUMainTe KacTpIosto C MAnTbI
1 JaBaiTe HEMHOIO OCTbITb.

e [lomecTuTe KacTPIONIO UM MUCKY Ha
CTabUIIbHYIO MIOCKYIO MOBEPXHOCTb 1
nopaepxvsarite ee CBOOOAHON PYKONA.

e He cTyymTe Hacaakom ons niope BO BPEMS N
rnocne ee NCrnoJib30BaHNSA N0 CTEHKE KaCTPIONN.
[nsa ynaneHus OCTaTkoB MULLM UCMONb3YNTe
nonarky.

e Y106bl 4OCTUYb HAUNTYYLLNX PE3YNILTATOB NPU
NPUroTOBEHUN NIOPE, HE HAMOJTHANTE KacTPIONIo
(vnn Mmmncky) npoaykTamu 6osbLLe, Yem
HarnoM0BUHY.

e He obpabaTbiBalite 3a 0AVH pa3 6e3 nepepbiBa
6onee ogHoOM nopuuun.

e lNepen TeM, kak NPOAOIIXUTL 06paboTKy, AalTe
npubopy oxN1aanTbCs B TeHeHre 4 MUHYT.

Mpumep peuenta: KaptodenbHoe nope

1 kr BapeHoro kaptodens

200 mn Tennoro mosioka

e [TomecTuTe KapTodesb B MUCKY U pa3MUHaNTE B
TeyeHune 30 cekyHp, (Haxnmas 6eccTyneHyaTbl
nepeksYaTenb CKOPOCTN Ha 3/4).

e lo6aBbTe MoOJOKO. MNpogomkaniTe pa3aMuHaTh B
TeueHme eule 30 cekyHAa.

Hacapka-unamenbuurtens (C)

MNamenbuntens (8) naeanbHo nNoaxoauT ons
M3MENbYEHNS TBEPOOrO Cblpa, NyKa, 3eNeHN,
yecHoka, OBoLLLEel, x1ieba, KPEKEPOB 1 OPEXOB, a
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TakK>xXe onga npuroToBsieHna HebobLUNX I'IOpLI,I/II71
AEeTCKOro niope.

[Nl TOHKOro n3mMesnbyeHns npeaHasHayveH
namenbuntesns «he» (8). OH He noaxoauT ons
3mesnbyeHnst Msca.

WHrpeaneHTbl ans namenbuntens «<hc» He [ONXKHbI
BbIXOJWTb 32 OTMETKY MaKCMMaJibHOIrO YPOBHSI.
MakcumanbHas NpoaoNIXKUTENIBHOCTb
MCMOJIb30BaHUA n3meneymtens «hc»: 1 MmuHyTa
0N 605bLLUNX 06bEMOB BNIAXHbIX UHFPEANEHTOB,
30 cekyHA A9 CyXUX UK TBePObIX UHIPEeANEHTOB.
MPUMEYAHUE: Bo n3bexaHue c6os MHTepBan
MeXay NPYMEHEHUSIMU [O/MKEH COCTaBASATh
MUHUMYM 3 MUHYTbI. [Py CHUXEHWM CKOPOCTH
paboTbl ABUraTens u/vav CUabLHOM Bubpaumm
HesamMeaMTeNlbHO 0CTaHOBUTE 06pPaboTKy.

JaHHble No MakcMasbHbIM 06bemMam,
peKkoMeHaaLMmM No BPEMEHN U CKOPOCTU CM. B
rpacduryeckor MHCTPYKLMK No npumMeHeHuio C.

lMepen ncnonb3oBaHMeEM

e [1penBapuUTENbHO HAPEXbLTE NPOAYKTbI HA
HebosbLUME KYCOYKN, YTOOLI 06NerynTb
N3MENbYEHME.

* Ynanute n3 Msica BCe KOCTU, XUbl U XPSLLNA,
4TOObI MPEA0TBPATUTL NOBPEXAEHNE HOXEN.

e YBeauTtech B TOM, 4TO PE3UHOBOE KOJIbLLO
LNs NpefoTBpaLLeHnst CKoNbxeHus (8d)
NPUCOEaNHEHO K JHY Yalluy U3MeNbYnTeNs.

C6opka 1 akcnayaTaums

® OCTOPOXHO CHUMUTE MNACTUKOBYIO KPbILLIKY C
HOXa.

e Hox (8b) oueHb ocTpbint! Becerpa nepxnte
YCTPOWMCTBO 3a BEPXHIOIO NIACTUKOBYIO HaCTb U
ob6paLLanTech C HIM OCTOPOXHO.

e [TOMEeCcTUTE HOX Ha LEeHTPabHbIM WTUPT
yawwm namenbumtens (8c). Haxmure Ha Hero
BHW3 1 NMOBEPHUTE TaknM 06pa3om, 4TOObI OH
3adurkcmpoBancs.

e [lomecTuTe NPOAYKThl B USMENbYUTESNb U
3aKpOWTE KpPbILWKOM (8a).

e CoBMECTUTE U3MESbYMTENb C MOTOPHBLIM GJ10KOM
(2) n 3adukcupyinTe (6yOeT CrbILLEeH LWEenyokK).

e Jina 3a8eCTBOBAHNS U3MENbUYNTENS BKIIIOUNTE
npuoéop. Bo Bpems 06paboTkm NpoaykToB
yOep>X1BaTe MOTOPHbI 610K OQHON PyKOW, a
yally USMenbYnTens — Apyroun.

e Haunbonee TBEpAbIE NPOAYKTHI (HANpUMep,
napmesaH) Bcerga naMesnbyaiTe Ha NosHom
CKOPOCTW.

® [0 OKOHYaHUN N3MENBbYEHUS BbIKITIOYMTE Nprbop
13 CETU N HAXXMUTE Ha KHOMKK dukcaTopa
EasyClick Plus (3), 4yTo6bl 0TCOEANHUTbL
MOTOPHbI 610K.

e [logHUMUTE KPbiKy. OCTOPOXHO N3BEKNTE HOX
nepepn TemM kak OoCTaBaTb COAEPXMMOE 13 YaLlun.
Y106bl N3BNEYb HOX, Crerka NoBepPHUTE ero, a
3aTeM CTAHUTE.
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OCTOPOXHO

® He ncnonb3ynte Hacagky-usamenbumTens (8)

C HOXaMn-n3MenbinTensiMm gns o6paboTku
0c060 TBEPAbIX MULLEBBIX MPOAYKTOB, TAKMX Kak
opexu B ckopnyne, Kyouku nbaa, kodpenHble
3epHa, 3epHO WY TBEpAbIE CNeLMn, Hanpumep,
MycKaTHbI opex. O6paboTka Takmx NPoAyKTOB
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO HOXEN.

e B cnyyae ncnonb3oBaHns yCTponcTea s
NPUrOTOBJIEHUS MIOPE U3 FOPSYMX MPOAYKTOB
YyOOCTOBEPLTECH B TOM, HTO XWAKOCTb HE KUMNT.
[arite ropsymm npoaykTam cnerka ocTbiTh,
4TOObI MPefoTBPATUTL BO3MOXHbIE OXOrU.

¢ /cnonb3oBaHue Yall N3MeNbYnTENs B
MVKPOBOJTHOBOW neyun 3anpeLuaetcs!

«hc» Mpumep peuenTa: YepHOCAMB C MEOOM

(HaumMHKa nnu cnpea, ans 6NHYNKOB)

50 r yepHocnnea

75 r kpem-mepa

70 mn BOoAbI (MPUNPaBIEHHOM BaHUIbIO)

e [lomecTuTe B Yawy namenbuntens «hc»
YEPHOCNB N KPEM-MeS,

e OcTaBbTe B X010QWbHUKE Ha 24 Yaca npu
Temnepatype 3 °C.

e Jlo6aBbTe 70 mn BoAbl (MPUMAPaBEHHOM
BaHUIbIO).

® [I3menbyanTe B TedeHune 1,5 cekyHn Ha Makcu-
MaJsibHOV CKOPOCTU (HaxaB 6eccTyneHYaTbIn
nepeksYaTenb CKOPOCTU 40 ynopa).

Hacapka anst KYXOHHOro
KomMmOGanHa

Akceccyapbl 4J1 KyXOHHOro kombariHa (9)

naeanbHO NOAXOAAT ANs:

® M3MesibYeHMs, CMELLNBAHUS 1 3aMeLIBaHNs
JIerkoro TecTa;

® 3amMeLlnBaHns TecTa (C UCMOb30BaHMEM MaKC.
250 r Mmyku);

* Hapeska loMTMKamMu, N3MesNibYeHne, a Takxe
npuroTosneHne kaptodpens dpu.

Usmenbyenune (D)

C nomoLubio Hoxa (9h) MOXHO n3menbyaTb MSCO,
TBEPAbIV CbIP, 3€N1EHb, YECHOK, OBOLLM, XNeD,
Kpekepbl N Opexu.

JaHHble No MakcrManbHbIM 06bemam,
peKkoMeHAaLMM No BPEMEHUN 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduryeckon MHCTPYKLMN N0 npuMeHeHuto D.

Mepepn ncnonb3oBaHvem

e [IpenBapuTeNbHO HApeXbTe NPOAYKThI HA
HebonbLUIME KYyCOUKU, YTOObI 06nerinTb
3MenbyeHue.

e Ypanute n3 msica BCe KOCTU, XWUIbl U XPSILLNA,
4TOOLI IPEegOTBPATUTL NMOBPEXAEHNE HOXEN.

e Yoanute BETOYKM U3 3eSIEHU, O4UCTUTE OPEXN.

e Y6enmrTechb B TOM, HTO PE3MHOBOE KOJIbL,O




OS5 NpefoTBpaLLeHns ckonbxeHus (9g)
NPUCOEeaNHEHO K [HY Yaluy kombariHa.

Cbopka 1 akcniyaraums

e OCTOPOXHO CHUMUTE MNACTUKOBYIO KPBILLIKY C
HOXa.

e Hox (9h) o4eHb ocTpbiii! Becerpa nepxute
YCTPOMCTBO 3a BEPXHIOIO NNACTUKOBYIO HaCTb U
obpaLlanTecb C HIM OCTOPOXHO.

e [TOMEeCTUTE HOX Ha LEeHTPaNbHbI WTUOT Yalum
(9f). HaxkmuTe Ha HEero BHU3 1 NOBEPHUTE TakM
06pa3om, 4To6bl OH 3aUKCHMPOBAICS.

e [NomecTuTe NPOAyKThbI B Yally. YCTaHOBUTE

KpbILLKY (9a) Ha yally Takum 06pasom, 4ToObI

dukcaTop (9e) 6bin pacnonoxeH crnpasa ot

PYYKM HaLLW, U COBMECTUTE C METKaMM.

YT06bI 3aPUKCMPOBATHL KPbILLKY, MOBEPHUTE €€

Mo 4acoBO CTPEKe; Npy 6I0KMPOBKE

durKkcaTopa pa3pacTcs LWenyok.

BcTtaBbTe MOTOpHbIV 6510k (2) B MydTy (9b)

Taknum 06pa3om, 4To6bl OH 3aduKkcrpoBascs.

e BknoumTe Nnpnbop B CETb 1 BCTaBbTE TOJIKATENb
(9c) B 3arpy304Hyto Tpyoky (9d).

e [1ns 3aaecTBOBaHNS KyXOHHOIO koMmbaiiHa
BKJO4NTE Nprbop. Bo Bpemsi 06paboTkum
NpPOAYKTOB yAEPXMBATE MOTOPHbIV 610K OLHOM
PYKOW, a yaLly KyXOHHOro kombarHa — Apyro.

e [0 OKOHYaHUN N3MENBbYEHUS BbIKITIOYMTE Nprbop

N3 CeTU N HAXMUTE Ha KHOMKK ¢purkcaTopa

EasyClick Plus (3), 4To6bl 0OTCOEANHUTD

MOTOPHbI GNOK.

Haxmunte Ha dukcaTop Kpbiwkn (9e) n yaepxm-

BaTe ero. NoBepHUTe KpbILKY (9a) NpoTrB

4acoBOW CTPesKM, YTOObI Pa3bIoKMpPOoBaTh

dukcaTop.

e [logHMMUTE KPbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE HOX

nepez TeM Kak floCcTaBaTb COAEPXUMOE U3 Hallu.
Y1066l M3BNEYb U PA36IOKMPOBATb HOX, Crerka
NoBEpHUTE ero, a 3aTeM CTAHUTE.

OCTOpPOXHO

® He ncnonb3yinTe Hacaaky oas KYXOHHOro
KoMbaliHa ana namenb4yeHns ocobo TBEPAbIX
MULLEEBbLIX MPOAYKTOB, TAKNX KaK OPexu B
ckopnyne, Kyoukn nbaa, KodenHble 3epHa,
3EepHO UNv TBEpPAbIE Creuun, Hanpumep,
MycCKaTHbI opex. ObpaboTka Takmx NPoayKTOB
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHNIO HOXE.

e Icnonb3oBaHme Yallim KyXxOHHOro komobarHa B
MWKPOBOJIHOBOW neyn 3anpeliaercs!

C nomoLbto Hoxa (9h) MOXHO Takxe B36MBaTb
nierkoe TecTo, Hanpumep, 6JIMHHOE UM FTOTOBYIO
CMECb A1 Kekca € ncnonb3osaHmem oo 250 r
MYKU.

Mpumep peuenta: Be3npoxxkesoe TeCTO AN1A
6n1MHOB

375 r monoka

250 r npocesiHHOM MyKM

2 anua

e 3aneliTe MOIOKO B Yallly, 3aTem fo6aBbTe
MYKY 1 NOCHe 3Toro - anua.

® Ha nonHom CKOpOoCTM pasMeLuvBanTe TeCTO A0
TeX rnop, noka OHO He CTaHeT rnagkum, 6e3
KOMKOB.

3amewmBaHue Tecrta (D)

Puc. F Takke MOXET CNyXnTb UHCTPYKLMEN ONs
1cnonb3oBaHus kptoka ansa tecta (9i). Kprok ans
TecTa ngeanbHO NOAXOAUT 4S9 3aMeLLVBaHUs
pPasnnYHbIX BUOOB TECTa, HANpPUMepP, APOXCKEBOrO
1N cao6Horo.

Cb6opka 1 akcniyataumns

e [loMecTuTe KPIOK 4J15 TECTA HA LEHTPasIbHbIN

wTndT vawm (9f). HaxxmmnTe Ha Hero BHU3 n

NoBepHUTE TakuM 06pa3oM, YTOObI OH

3aduKcmpoBarncs.

3acbinbTe B Yawy Myky (makc. 250 r),

3ateM fobaBbTe APYrne UHFPeanEHTbI, 3a

VICKIIIOYEHNEM XNOKOCTEN.

e BiounTe nprubop, Haxknmas 6eccTyneHyaTbli
nepekyaTenb CKOPOCTN Ha %.

e [1oGaBbTE XUOKOCTU Yepes 3arpy304Hyo Tpyoky
B KpblLLKe Npu paboTatoLlem asurartene.
MPUMEYAHUE: MakcmanbHas
NPOAOJSIKMUTENbHOCTb 3aMeLunBaHms: 1 MuHyTa
— 3aTeM JaiiTe ABUraTento OCTbiTb B TEHEHME
10 MUHYT.

Mpumep pevuenTa: TecTto ons nuuupl

250 r npocesiHHOM MyKUn

Y2 4. NOXKW CONn

Y2 4. NOXKN CYXMX OPOXKEN

5 CT. noxek 0IMBKOBOro Macna

150 mn1 BoAbI (Crerka Tensnoi)

e [lomecTuUTe BCE MHIPEeaMEHTbI KPOME BOAbI B
Yally 1 HAYHUTE 3amMeLunBaTb.

e J[lo6GaBbTe BOAOY YHepes 3arpy304Hyo TPyoKy B
KpbILLKE Npu paboTaioLLem ABuraTene.

Mpumep peuenta: Cnagkasa cooba

250 r npocesiHHO MyKM

170 r HeconeHoro macna (XxonoaHoOro/ TBEPAOro,

HeBOoNbLUMMN Kyco4Kamu)

80 r caxapa

1 nakeTuK BaHUNbHOIO caxapa

1 maneHbKoe a0

1 wenoTka conu

® [lomecTnTEe Macso 1 caxap B Hally 1 Ha4YHUTE
3amMeLlumnBaTb. D,J'IFI nonay4yeHna XxopoLwnx
pe3ynbLTaToB UCMOJb3YNTE XO10OHOE
macro.

e Jlo6aBbTe MYKY 1 OCTaslbHbl€ MHIPEONEHThI.

YpeamepHbI 3aMec TecTa NPUBOAUT K TOMY,

4YTO OHO OYAET HEAOCTATOYHO MIIOTHBIM.

I'IepeCTaHbTe 3amMeLlumBaTb, Korga Tecto

obpasyeT WapoobpasHyo dopmy.

L4 OXJ'IaLI,I/ITe TEeCTO B XonogunbHMKe B Te4eHneno-
nyyaca nepeg, ganbHENLMMNCNONb30BAHVEM.
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Hapeska nomTukamm / usmenbyeHue /
Kaptodenb ¢ppu (E)

McnonbayiiTe BCTaBKM 419 TOHKOW 1 rpy6oi
Hapesku (i), 4TOObI N3MesibYaTh TakmMe NPOaYKThI,
Kak 16710Kk1, MOPKOBb, KapTodenb, CBeksa, kanycTa
v TBEPAbIE COPTA Chipa (HanpuMep, napMesaH).

Iunck ona kaptodens dpu (9k) npegHasHaveH ansa
npuroTosneHns kaptopens epu.

PekomeHpaumm no ckopocTu CM. B rpaduryeckomn
VIHCTPYKLMM MO NPUMEHeHMIo E.

Cbopka 1 akcniyaraums

e [1ns BLINONHEHNS HAPE3KM TOMTUKAMU 1
N3MeNbYeHns NOMEeCTUTE BCTaBKy B AepXaTesb
BCcTaBku (9j) n 3adpukcnpyiTe. MomecTute
cobpaHHbIV fepaTenb BCTaBKW UK AUCK ANS
KapTodens Gpu Ha LLeHTPasIbHbIA LUTUOT Hatum 1
NoBepHUTE, 4TOOLI OH 3aduKkcnpoBasncs.

e YCcTaHOBMTE KPbILLKY Ha YaLly Takum o6pasom,

4TOObI UrKCaTOpP ObIN PACMONIOXEH CrpaBa oT

PY4KM YaLum.

Y106bI 3aPUKCUPOBATL KPLILLKY, MOBEPHUTE €€

Nno 4acoBOW CTpenke; Npu 610KMPOBKE

durkcaTopa pa3pacTcs LWEenyok.

e BcTaBbTe MOTOPHbIV 610K B MyPTY Takum
06pa3om, 4To6bl OH 3aUKCMPOBACS.

e BknounTe npmnbop B CETb 1 3arpyxarite
npoayKTbl, noanexaiine obpaboTke, B
3arpy304Hyto TpyoKy.

o [1ng noOny4eHns Hauny4Lmx pe3ynbTaTos npu
npuroToBneHun kaptodens Gpun nomectute 3-4
KapTodenmHbl (B 3aBMCUMOCTU OT pasmepa) B
3arpy304Hyto TPYOKY KPbILLKM MPU BbIKIIKOYEHHOM
asuratene.

e BknounTe npmnbop, 4ToObl Ha4aTb NPUroToBe-
Hue. He nomeLLanTe pyku B 3arpy304Hyto TpyoKy,
Korpa npubop BKIOYEH. [1na 3arpy3ku Npoayk-
TOB BCErga ncnosib3ynTe ToNKaTesb.

¢ [Nocne ncnonb3oBaHWs BbIKIOYMTE NPUOOP 13
CEeTU N HAXMUTE Ha KHOMKK durkcaTopa, H4Tobbl
0TCOEAUHNTL MOTOPHBbI B110K.

e ocne ncnonb3oBaHUst OTKNOYMTE NPUHOpP OT

CeTu 1 HaxXMuTe Ha kHonku ¢pukcatopa EasyClick

Plus, 4T06bI OTCOEAVUHUTL MOTOPHBIV BI0K.

Haxmunte Ha purkcaTop KpbILLKW 1 yaepXusante

ero. [NoBepHUTE KPbILLKY MPOTMB 4YaCOBOM

CcTpenku, 4tTobbl pa3bnokmposaTtb pukcaTop.

e [TogHnmuTE KPbILLKY. OCTOPOXHO N3BNEKUTE
[epxxaTesib BCTaBkW UM AMCK ons kaptodens
dpuv nepen TeM Kak 4OCTaBaTb COOAEPXMMOE U3
Yawm. YTobbl CHATL AepxaTenb BCTaBKU Un
ouvck ansa kaptodens dpwu, cnerka noBepHUTE
ero, a 3aTem CTaHuTE.

e [1ns TOro 4To6bl CHATL BCTABKY, MOAHUMUTE
KOHeL, BCTaBKW1, KOTOPbIV BbICTYMAET B HUXHEN
4acTu gepxarens BCTaBKu.
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Yxop n ouncrtka (G)

e Bceraa TwartenbHO ovuLLaiiTe pydHon 6neHaep
1 COOTBETCTBYIOLME aKkceccyapbl BOAON U
MOIOLLMM CPELCTBOM Nepe, NepsbiM NpUMeHe-
HUEM U1 NoCe KaXA0ro NCnosib30BaHUS.

Mepen 04NCTKON BLIKIIOYUTE PYYHO GneHaep 13
ceTun.

He norpyxarite MOTOPHbI 610K (2) unm
penykTopsl (6a, 7a) B BOAY UK Kakyto-1mbo
OPYryo XnokocTb. VX cnegyeT ounwars TOSIbKO C
MOMOLLIbIO BIAXHOM TKaHW.

KpbIwwky (92) MOXHO 04MLLLaTb MPOTOYHOM BOAOW,
O[HaKO He crefyeT norpyxartb UX B BOAY Un
MbITb B MOCYJOMOEYHOW MaLUnHe.

Bce ocTtasbHble 31eMeHTbl MOXHO MblTb B
NoCyAOMOEYHON MalumHe. He ncnonbadymnte
abpasvBHble YNCTSALLME CPEACTBa, KOTOPbIE
MOTyT rnouapanartb MOBEPXHOCTb.

ns ocobeHHO TLaTenbHOM OYUCTKM MOXHO
CHSATb PE3MHOBOE KOJIbLLO, NPeaoTBpaLLaLLee
CKOMNbXEHWE, C HVXXHEN 4acTu YaLuu.

Mpu 06paboTke NPOAYKTOB C BbICOKUM
coaepxaHvuemM nurmeHTa (HanpumMep, MOPKOBb)
akceccyapbl MOryT obecLBeurBaThes. MNepen,
OYNCTKOM NPOTPUTE 3TU HaCTU PACTUTESbHBIM
MacsioMm.

TexHu4eckme xapakTepUCTUKM KOHCTPYKLMN U
HacTosALLAs MHCTPYKLMS MO 3KCyaTauum MoryT
ObITb MU3MEHeHbI 6e3 NpeaBapuUTenbHOro
yBEOOMIIEHUS.

He BbIGpackiBaiTe Nprubop BMecTe

C GLITOBLIMU OTXOA4AMM MO OKOHYaHUN
cpoka ero akcnnyataumm. Coate npnbop
Ha yTUAN3aumo MoXHO B CEepBMCHOM
LeHTpe Braun vnv B COOTBETCTBYIOLLMX MYyHKTax
cbopa, NpeayCMOTPEHHbIX B BalLel CTpaHe.
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AaTta usrotosneHus

Y1006kl y3HaTb AATy BbIMyCKa, MOCMOTPUTE Ha
NATU3HAYHbIN KO NpoAyKTa (Bo3se Tabnanykm ¢
o603HayeHnem cepun). lMepeas undpa 0603HavaeT
nocnegHoo uMdpy roaa N3rotosneHvs. se
cnepywouve undpbl — 3TO KaneHJapHas Heaens.

A nocnepgHvie Age ykasblBaloT U3naHne
(aBTOMaTU4ECKM NoacuuTbiBaeTcs ¢ 1992 roga).
Mpumep: 30421 — nspenue 6110 BoinyLLeHo B 2013
roay (B 4 Hepento).

EAL

Mopenb MQ 7075x-7087x
HanpsihkeHue 220-2408B
YacTtoTta kone6aHui 50-60Tuy,
MowHocTb 850 BT

YcnoBusi xpaHeHus: Mpwn Temneparype:

ot +5°C po +45°Cwu

BnaxHoctu: < 80%

M3roToBneHo B PyMblHUN ans

Je’Nlonrn BpayH Xaycxong, 'M6X Nepmanuns
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

M3penne ncnonb3osatb N0 HA3HAYEHNIO

B COOTBETCTBUN C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLmun.
Cpok cnyx6bl n3genns coctaBnsieT 2 roga ¢ Aathbl
npoaaxu notpedurenio.

MIMnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN 3a MPETEH3UN
notpebuteneii: 000 «denoHrun», Poccus,

127055, Mockea, yn. Cywesckas, a. 27, ctp. 3.
Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHus: He orpaHunyeH

Ycnoeus yrunusauum: YTuamanpoBaTb B
COOTBETCTBUU C 3KONOrMYeCKMmn TpeboBaHnaMun
YcnoBus TpaHCNopTUPOBKU: Bo Bpems
TPaHCNOPTUPOBKK, HEe BpocaTh 1 He NoaBepraTb
M3NULWLHEeR Bubpaunu.

YcnoBusa peanusauun: Npasuna peannsaumm
TOBapa He yCTaHOBNEHbI N3rOTOBUTENEM, HO
[OMKHBbI COOTBETCTBOBATbL PErMIOHASIBHbBIM,
HaLMOHaJIbHbIM Y MEXAYHAPOLAHBIM HOPMaM 1
cTaHZapTaMm.

MpounseoauTens:

De’Longhi Braun Household GmbH, Carl-Ulrich-
Strasse 4, 63263 Neu Isenburg, Germany
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YKpaiHCbKa

Halwy npoaykuito BUroTOBMEHO BiANOBIAHO OO
HaMBULLMX CTaHOAPTIB SKOCTi, GYHKLIOHANBHOCTI
Ta amn3zariHy. CnogiBaeMochk, BaM NO-CnpaBXHbOMY
cnonobaeTbesl Ball HOBUIA NPUCTPIl Braun.

Mepen BUKOPUCTAHHAM

Byab nacka, petenbHO BUBYITb BKa3iBKM MO
BMKOPUCTAaHHIO, NepLU HiXX KOpUCTyBaTUCs
npunapom.

YBara

o Jlesa nyxe roctpi! LLLo6
YHUKHYTY TpaBM, Oyap nacka,

MOBOAbTECSH 3 HOXaMMU 3
0C06MBOI 0OEPEXHICTIO.

® byabTe 06epexHi npm poboTi 3
FOCTPUMM PiXYYMU HOXaMW, CMo-
POXHEHHI EMKOCTI Ta YMLLIEHHI.

e [lpunag [03BONSETLCS BUKOPUCTOBY-
BaTM 0c06aM 3 0OMEXEHUMU Pi3NY-
HUMM 1 CEHCOPHUMUN MOXIMBOCTSIMIA
41 PO3YMOBUMM 3OIOHOCTAMU ab0
ocobam, Lo He MaloTb AOCTATHLOMO
[OCBIQY Ta 3HaHb, SIKLLIO BOHW Nepe-
OyBaloTh Mig Harnsa4om abo oTpu-
Mau iHCTPYKL,T LLLOOO BUKOPUCTAHHS
npwunagy Ta yCBiaoOMIIOTb Hebe3-
MeKy, L0 MOXE BUHUKHYTK Yepes
NOro HenpaBwWIIbHY excryaTauiio.

e Jlitfam 3a00pOHEHO 6ABUTUCH 3
JaHUM NpUaaoM.

® [lpunag 3a60POHEHO BUKOPUCTOBY-
BaTW AITAM.

® He cnig gonyckatv giten 4o npunagy
Ta MO0 MEPEXHOrO LWHYpA.

© GKLLLO LWHYP XMBAEHHS NOLLKOOXE-
HWIA, NOrO CNifg, 3aMiHUTK Y BUPOO-
HUKa, CepPBICHOro NpeacTaBHMka abo
aHanoriyHoi 0cobu, L6 YHUKHYTY
Hebe3neku.

® 3aBxay BUMUKAITE Ta Bif, eQHynTe
Bif, €HEpronocTaYaHHs NPUCTpINn,
AKLLO 3anuaeTe noro 6e3 Harnsay,
a Takox nepep 36mpaHHam, po3bu-
PaHHSM, YWLLEEHHSM Ta 36epiraHHsAM.
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® [lepepn, BK/IIOYEHHAM B MEpeXxy yneB-
HITbCS, WO BalLLa HaMpyra BiAnoBigae
Hanpysi, Bka3aHin Ha npunagj.

e Llen npunag npusHadeHuni nuwe onsa
noOGyTOBOr0 BUKOPUCTAHHS B IOMALLI-
HIX yMOBax.

¢ He BUKOPUCTOBYWTE Npunag y 6yab-
AKNX LiNSX, OKPIM TUX, SIKi BKa3aHi B
IHCTPYKLUi. Byab-5ike BUKOPUCTAHHS
He 3a NPU3HA4YEeHHSAM MOXEe Crpuyn-
HUTU YLLIKOOXKEHHS.

e [letani npunagy He Nnpu3HayeHi onis
BUKOPWUCTAHHS Y MiKPOXBUJTbOBUX
nevax.

¢ bynb nacka, NOYNCTITb BCI AeTani
nepea, NepLUM BUKOPUCTaHHSM abo
3a HeOOXiAHOCTI, CRidyiTe IHCTPYK-
Lism B poaaini Jornsg i YALWeHHS.

AeTani Ta akcecyapm

1 «Po3ymMHuin» nepemmkay LWBNAKOCTEN
Smartspeed / 3miHa 4acToT 06epTaHHS
MoTopHuit 610k
KHonku pos6nokyeaHHs EasyClick Plus
CtpwxeHb ActiveBlade («akTUBHWIA Hix>»)
CrakaH
Hacapgka-BiHYMK
a kopobka LWBNAKOCTEN
b BiHYMK
7 Hacapka onsa nope
a kopoOka WBMAKOCTen
b Hacagka ons nope
c nonarteBa GOBTHULS
8 Hacagka ans Hapisku 350 mn «hc»
a KpuLka
b HiXX ons Hapi3ku
B EMHICTb AN HAapPi3Kn
I NPOTUKOB3HE r'yMOBE KifnbLie
9 Hacapka «KyxoHHUI kombaiH» 1500 mn «fp»
a Kpuika (3 KopoOKolo LWBNAKOCTEN)
b MydTa MmoTopHOro 610Ky
LLIToBxay
3aBaHTaxyBasibHa BOPOHKA
3aMOoK KpULLIKA
Yalua KyxoHHOro kombariHa
[MpoTNKOB3HE ryMOBE KinbLie
Hixx onga Hapi3ku
MicunbHUIM rak
Tpvimay BCTaBOK
(i) BcTtaBka anst HapidaHHs cknboykamm
(TOHKUMU, rPYBUMM)
(ii) BcTaBku s noapibHeHHs (Minkoro,
rpyboro)
k Auck onsa HapizaHHsA kapTonni ¢pi

oo wN
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Po3nakoBka

Butarnite npucTpii 3 kopobku. BuitmiTs Bei
4aCTMHM yNakoBKW. Bigyenitb BCi eTUKeTKM 3
NMPUCTPOIO (He BiapuBanTe 3aBOACLKY TaONINUKY).

-~

9K BUKOPMUCTOBYBaTU NPUCTPIl

Po3ymMHuin nepemMmukay
LIBMAKOCTEN Ana 3aMiHun
yacToTn o0epTaHHS

OpnHe HaTUCKaHHSA, BCi LUBUAKOCTI. Ym BinbLue Bn
HATUCKAETE, TUM BULLOIO CTAE LUBNAKICTb. Yum
BULLLE LWBUAKICTb, TUM CKOpILLEe BiaOyBaTUMETbLCH
npouec NepPeMilLlyBaHHS Ta Hapi3aHHs i TUM
[OpiBHiLLMMK ByayTb MOro pedynbTaTu.

YnpaeniHHS OOHIEIO PYKOIO: NepemuKaY
wBunakocten Smartspeed (1) 4o3BoNse Bam
BMUKATW NPUCTPIl Ta KOHTPOIOBATU 10T
LBNAKICTb OOHIEID PYKOIO.

CtpuxeHb ActiveBlade (A)

Py4yHuin 6neHaep yctaTKOBaHUN CTPUXHEM
ActiveBlade, sknin 4O3BONSIE HOXY NOOOBXYBATUCS
Tak, Wo06 AOCATHYTU HUXHbOI YaCTUHK YaLli. Take
HanalwTyBaHHS 34iCHIOETLCS aBTOMATUYHO 3a
[,0MOMOrot0 TUCKY, HEOOXIAHOIrO NPY BUKOHAHHI
3MiLlyBasibHUX Onepawiii, i 0co6MBO NpPU3HaYeHe
015 NepemillyBaHHS TBEPAMX NPOAYKTIB,
Hanpuknag, cnpux GPyKTiB Ta OBOYIB.

Lls dyHKujia Takox ineanbHO nacye ans
npUroTyBaHHs Nigane, coycis, Npunpas Ao canartis,
cyniB, AUTAYOro XapyyBaHHS, a TakoX Harnois,
MOJIOYHUX Ta IHLIMX KOKTENiB.

Jna fOCArHeHHS HankpaLumx pesynsTaris
BCTQHOBJIIONTE HaMBULLY LIBUOKICTb.

306u1paHHs Ta ekcryartauis

e 3adikcynte cTpuxeHb ActiveBlade (4) Ha

® MOTOPHOMY 6J10LLi 1O KNALLAHHS.

e 3aHypTe Kopnyc 6aeHaepa y Cymill, Lo Mae
6yTn nepemiwaHa. MoTim yBiMKHITb Npunaga.

e 3MmilaniTe iHrpenieHTn 4o NoTpPibHOT

KOHCUCTEHLi, 06epexHNMU pyxamu

nepecyBaloym NPUCTPI Bropy-BHU3. 3anexHo

Bifl CUN TUCKY, NPUKIAAEHOI O CTPUXHIO

ActiveBlade, Hix 6yae BUCYHYTO Ha NOTPIOHY

LOBXUHY.

[Micns BUKOPUCTaHHS BiOKIIIOUITh PYYHUA BneHaep

Bifl €eNeKTPOMEPEXi Ta HATUCHITb KHOMKN

wBmaKoro posbnokyBaHHst EasyClick Plus (3),

w006 Bia’eaHaTN CTpUXEHb bnenaepa

ActiveBlade.

0O6epexHo

e He nossongiite, Wob pignHa abo iHrpeaieHTn
rnepesuLLYyBanv 3eseHy NiHilo Ha Kopnyci
6neHpepa.

® BUKOPMCTOBYIOUN MPUCTPIV A5 NPUTOTYBAHHSA
nope 3 raps4mx NPOAYyKTIB, L0 3HAXOAATLCS Y
ckoBopogj abo KacTpyi, cnovaTky 3HiMiTb
CKOBOPOAY YM KACTPYJSIIO 3 AXepesa HarpiBaHHs
Ta NepekoHanTecs, WO pignHa He Kunutb. JanTte
rapsiyMM NpoayKTam TPOXU OXOJIOHYTH, LLLOO
YHUKHYTU PU3NKY OMIKIB.

e He 3anuwaiTe py4Huii 6neHgep y rapsiomy
nocynaj Ha NAUTI, KO BU NOrO He
BUKOPUCTOBYETE.

e He wkpebiTb HoXXeM ActiveBlade aHuie
CKOBOPOZ, Ta KacTpysib.

Mpuknag peuenta: MaiioHe3
250 r onii (Hanpuknag, COHALLHNKOBOI)
1 aiiue i 1 LOAATKOBUIA SEHYHUI XKOBTOK
1-2 CT. NOXKM ouTy
Cinb Ta Nnepeub 3a CMakom
e CknapfiTb BCi iHrpeaieHTn (NMpy KOMHATHIN
TemMmneparypi) B CTakaH y Bka3aHOMY BULLE
nopsaxy.
3aHypiTb py4yHUi 6eHaep 0o AHa CTakaHy.
3AifcHIoONTE NepeMillyBaHHS Ha MakCUMasbHiIl
LBWAKOCTI, AOKW ONisi HE MOYHE eMYJIbryBaTU.
e He BuMMKatoumn 6neHaep, NoBinbHO NigHIMIT
CTPUXKEHb Y BEPXHIO YACTMHY CyMilli, & NOTIM
3HOB 3aHYpITb, OO PIBHOMIPHO PO3MNOAINNTH
3a/ULWKKX ONii MO CcyMmiLi.
MPUMITKA: Yac npurotyBaHHs: NpubnmMsHo
1 xBUNKMHA Ong canaTtHoro, Ta A0 2 XBUIWH s
rycTilloro ManoHesy (Hanpuknag, oas nigame).

Hacapka-BiH4yuK (A)

BrKOPUCTOBYIATE HACaAKY-BiHYMK nLIE ANS
361BaHHSA BEPLUKIB, BiNkiB, NPUroTyBaHHs BiCKBITIB
Ta [ecepTiB 3 FOTOBMX NOPOLLKIB.

36upaHHs Ta ekcrutyaTawis

e [lpu’enHainTe BiHUMK (6b) 40 KOPOOKM
wBmnaKocTen (6a).

e [lpycTaBTe MOTOPHUIA 610K A0 3i6paHoi

HacafKu-BiHYMKa Ta CTUCHITb 06MABI AeTani 4o

KnauaHHs.

licns BUKOPUCTaHHSA BUMKHITb Npunag, i

HATUCHITb KHOMKM LUBUAKOrO PO36J10KYBaHHS

EasyClick Plus, wo6 Big’egHaTv getansb i3

MOTOPOM. HanpukiHLj BUTATHITb BIHYMK 3

peaykropa.

Mopaau onsa Harikpalmx pesynbTaTis

e PyxaliTe BiHYMKOM 32 rOANHHMKOBOI CTPISIKOLO,
TPUMaIo4M MOro nig, HEBEIMKUM HaXUIIOM.

e L1106 YHUKHYTU PO36PM3KYBaHHS, NOYMHANTE
pPOBOTY Ha HU3bKIilA LIBMAKOCTI Ta
BUKOPUCTOBYIATE HAcaaKy-BiHYNK Y FNOOKNX
E€MHOCTSIX ab0 KacTpynsx.
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e 3aHypiTb BIHYMK Y EMHICTb i I1LLE MiCNs UbOoro
BMUKANTE NPUCTPIN.

e [lepen 36MBaHHAM Si€4HMX BiNkiB 3aBXaN
NepeKkoHYNTECh, L0 BiHYMK Ta 3MiLLyBasibHa
EMHICTb @aBCOJIIOTHO YNCTI Ta 3HEXMPEHI.
OpHovacHo 36uBalite He binbLue 4 Ginkis.

Mpwuknap, peuenta: 361Ti BEpLUKM

400 M5 OX0NOAXEHUX BEPLLKIB (MiH. BMICT XMpY -

30%, 4-8°C)

e [MounHariTe poboTy Ha HN3bKIl LUBUAKOCTI (nerke
HaTUCKaHHS Ha Nepemukay) Ta NocTynoBo
36inbLUyNTE WBUAKICTL Nig, Yac 36MBaHHSA
(CUNbHilE HAaTUCKAHHS HA NepemuKay).

¢ [pu 36MBaHHI BIHYMKOM 3aBXaAV BUKOPUCTOBYNTE
CBiXi OXOJIOKEHI BEPLLKM, L1106 J0CArTM
BinbLIOro Ta CTiNKiLoro o6’emy.

Hacapka pns niope (B)

Hacazky ons niope MoXxHa BMKOPUCTOBYBATU O
NepeTBOPEHHS B NOPenonibHui CTaH BapeHux
0BOMIB Ta GPYKTIB, HANpPUKNaa, 3BU4anHOI Ta
COJIOZKOI KapTorni, NOMiAopIB, CNMB Ta S6YK.

Mepen BMKOPUCTaHHAM

e He pobiTb Ntope 3 TBepamx abo CUPUX NPOLYKTIB
— LLe MOXE MOLIKOAMTU MPUCTPIN.

e [louncTitb PppykTM aB0 0BOUI, BUAANITL 3 HUX
KicTouku abo 6yab-siKi TBEPAi YaCTUHWN, 3BaPIiTb iX
Ta BiALIAITE BOAY, i ILLIE NICNSA LbOro roTynTe
nope.

36upaHHs Ta ekcrulyaTaLis

¢ [puenHariTe KOPOOKY LWBUAKOCTEN (7a) 8O
CTPUXHSA (7b), noBepTaloyn ii 3a rOAMHHNKOBOIO
CTPINIKOIO A0 ii pikcauii Ha MicLj.

e [lepeBepHiTb HacaaKy Ans nope, HafiHbTe
nonateBy OOBTHULIO (7C) Ha LLeHTPanbHY BiCb Ta
MOBEPHITH ii NPOTU rOANHHUKOBOI CTPINKK ANS
dikcaii. (Ko kopobka LWBNAKOCTEN
BCTaHOBJIEHA HEBIPHO, flornaTtesa 60BTHULSA He
3adikCyeTbCS HA MiCLi).

¢ [lpucTaBTe 3ibpaHy Hacaaky oJis nope oo
MOTOpHOro 610ky Ta 3’'egHanTe odbuagi getani
pasoM A0 KnauaHHSA. YBIMKHITbL B
€NeKTPOMEPEXY.

e 3aHypiTb HacagKy ons nope y iHrpeaieHTn Ta
BBIMKHITb NPUCTPIN.

e [1naBHUMU pyxamu nepecyBamnTe Hacaaky ans
niope Bropy Ta BHU3 Yepes iHrpesieHTn oo
[OCArHEHHs 6axaHoi TEKCTypu.

e BignycTiTe nepemunkay LWemnaKocTen
SmartsSpeed Ta goyekanTecs, Nokn Hacagka
[N Nope NOBHICTIO 3yNUHUTBLCS, | nLe ToAj
BUIAManTe ii 3 nope.

e [licna BUKOPWUCTaHHSA Bif’ €4HaNTE NPUCTPIN Bif,
enekTpomepexi. Buoanite nonateBy 60BTHULIO
(7c), noBepHyBLUM ii 32 TOOVHHMKOBOO
CTPINIKOIO.
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licns BUKOPUCTaHHS BUMKHITb Npunag, i
HaTWUCHITb KHOMKW LLUBUAKOrO PO36/10KYBaHHS
EasyClick Plus, wo6 Big’eaHaty netans i3
MOTOPOM. HampuKiHLi BUTAMHITb BIHYMK 3
penykTopa.

0b6epexHo

e Hikonm He BUKOPUCTOBYITE HAcaaKy assi nope y
KacTpyJii, WO CTOiTb HA BOrHi.

e 3aBxau 3HiManTe KacTpy/io 3 BOMHIO Ta AaBalnTe

il TPOXM OXONOHYTWN.

BcTaHoBITb KacTpynio abo MUCKY Ha CTiliKy, PiBHY

MNOBEPXHIO Ta NIATPUMYNTE ii BiSIbHOIO PYKOIO.

He cTykanTe Hacagkoto Ans niope no CTiHKax

€MHOCTI, LLIO BUKOPUCTOBYETLCS ANSA NOro

NPUroTyBaHHs, nifg, Yac abo nicns BUKOPUCTaHHS.

3ickpibaliTe ixy, Wo Hanvnna, 3a 4ONOMOro

nonarku.

[na oTpuMaHHA HarkpaLLmx pesynbTarTis nig,

4ac NPUroTyBaHHS MIOPe He 3anoBHIONTE

KaCTPYJIIO UM iHLLY EMHITBb iXeto BinbLue, Hix

Haros0BUHY.

He 06pobnsiiTe Ginblue oaHiel NopLjii NpoayKTiB

6e3 nepepsu.

J03BONbLTE NPUCTPOIO OXONOHYTU MPOTSArOM

4 XBUNVH Nepep, TUM, ik 3HOBY no4vat poboTy.

Mpuknag peuenta: KapTonnsHe niope

1 kr BapeHoi kapToni

200 mn Tenaoro Mosoka

e CkNafiTb KApTOMJIIO Y EMHICTb Ta 3MilLlyiiTe
npotsarom 30 cekyHA, (3/4 cunun TUCKY Ha
nepemMukay Smartspeed).

e [lopante Monoko. MpoaoBxXynTe 3MillyBaTu LWwe
30 cekyHA.

Hacapka pna Hapisku (C)

Hacapnka-noapiobHioBay (8) igeanbHo nacye ans
noapibHeHHs TBEPAOro cupy, Lmbyni, cneLin,
YacHUKy, OBOYIB, xJliba, Kpekepis, ropixis Ta s
NPUroTyBaHHS HEBENMKMX NOPLiA ANTAYOro Mope.

Koncoéwka do siekania (8) przeznaczona jest w
szczegolnosci do siekania twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba, krakersow i
orzechow.

BurkopuCTOBYIO4M HacaaKy «hc» HE HaNOBHIONTE
KiNbKiCTb iHFPEAIEHTIB BULLE MaKCUMaSIbHOI NiHii.
MakcumanbsHuin Yac ekcnnyartaLii Hacagku-
noapibHioBaya «hc»: 1 xBunmHa ansa BeIMKNX
KinbKOCTen Bonorux iHrpeaieHTis, 30 cekyHa ans
cyxux abo TBepAMVX iHFrPedieHTIB.

MPUMITKA: nepen, HaCTyNHUM BUKOPUCTAHHAM,
3a4ekariTe NpHanMHi 3 XBUANHN (06 YHUKHYTU
HecrnpaBHOCTe). HeraHo NpunuHiTe poboTy,
AKLLO LUBMAKICTb ABUMYHA 3HUXYETbCS Ta/abo
3’ABNSIETLCS CUMbHA BiOpaLis.

LLlo6 pigHaTmMcsa Npo MakcumasbHY KiflbKicTb
NPOoAyKTiB A/15 00p06KM, a TaKOX PEKOMEHO0BaAHWNI



Yyac Ta WBUAKICTb NPUroTYBaHHS, 3BepTanTecs 4o
KepiBHuuTBa 3 excnnyatauii C.

Mepen BUKOPUCTaHHAM

e Jlna nerworo noapibHeHHs nonepeaHsLo HapixTe
NPOAYKTU MaNIEHbKMMU LLIMATOYKaMW.

e Buaanitb 3 M’sica KiCTKU, XN Ta XPsLLi, ob
YHUKHYTU NOLUKOAXKEHHSI HOXIB.

e [lepekoHamTecs, WO NPOTUKOB3HE N'YMOBE
KinbLe (8d) npukpinneHe 0o AHA EMHOCTI Ans
Hapi3Ku.

30upaHHs Ta ekcryarauis

e 0O6epexxHO 3HIMITb 3 HoXa NIaCTUKOBMIA HOXO.

e Hix (8b) nyxe roctpuii! 3aBxan TpumaiiTe Moro
3a BEPXHIO MNIaCTMKOBY YaCTUHY i NOBOAbTECH 3
HUM 06epexHo.

e BCTaHOBITb HiXX HA LlEHTPasbHY BiCb EMHOCTI AN
Hapi3ky (8c). HaTUCHITb Ha HBOrO Ta MOBEPHITb,
w06 BiH 3adikcyBaBCs HA MiCLL.

© HanoBHIiTb EMHICTb NPOAYKTaMU Ta HAKPUNTE
KpuLKoto (8a).

e [lpucTtaBTe HacaZKy A5 HAPI3KM A0 MOTOPHOro
650Ky (2) Ta 3’egHaliTe ix pa3om A0 KnauaHHS.

e 1106 po3noyat pobOTy HAaCcaaKM, BBIMKHITb
npucTpin. MNig yac poboTn TpMMaTe MOTOPHNN
610K OOHIEI0 PYKOIO, @ EMHICTb AJ151 HAPI3KN -
iHLWOtO.

e 3aBxau HapisaliTe TBepAi NpoaykTu (Hanpuknag,

CUp NapmesaH) Ha NOBHiI LWWBUAOKOCTI.

Micns noapibHeHHs Bin eaHaliTe npunag, Big,

eNeKTpoMepeXi Ta HATUCHITb KHOMKW LLIBUAKOrO

po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (3), wo6

BiZl’egHaTN aeTasnb i3 MOTOPOM.

MigHiMiTb KprLKy. O6epexXHO BUAMITb HiX Nepes,

TUM, K BUTAraT BMiCT eMHocCTi. LLLo6 Buaanutn

HDK, TDOXM MOBEPHITb 10ro, a ToAi BUTATHITb.

0O6epexHo

e He BMKOPUCTOBYITE HACaAKN A5 HApi3kK (8) Ta
iX HOXI oS NoApPIOHEHHS ayXe TBePANX
NPOAYKTIB, TAKMX IK HENYLLEHi ropixu, Kybuku
nbofy, KaBoBi 606U, 3epHO abo TBepaj crewii,
Hanpuknag, MyckatHuii ropix. O6pobka Takmx
NPOAYKTIB MOXE MPUBECTU 40 MOLUKOKEHHS
HOXIB.

® FKLIO NPUCTPIN BUKOPUCTOBYETLCH A5
NPUroTyBaHHS MIOPE 3 rapsiymx NPOAyKTiB,
nepekoHamTecs, LWo Temnepartypa pigavH1 Hux4Ya
3a TeMnepaTtypy K1niHHA. JanTte rapsymm
NPOAYKTaM TPOXM OXONOHYTH, OO YHUKHYTU
pU3KKy OnikiB.

e Hikonm He cTaBTe EMHOCTI A1 HaPi3kU Y
MiKPOXBUJIbOBY MiY.

Mpuknag peuenta ansa Hacagku «<hc»: Meposuin
4YOpHOCAMB (HaYyMHKa Ans MAMHUIB abo nacTa gns
6yTepbpoais)

50 r YopHoCnBY

75 r kpemonopaibHoro meny

70 mn BoAM (3i cMakoMm BaHini).

e [oknagiTe YOPHOCNB Ta KPEMOMNOAIOHWI Men, Y
3MiLLyBaJibHY EMKICTb «hC».

e 36epirat npu Temnepatypi 3 °C B XONOANNbHUKY
npPOTAroM 24 roouiH.

e lopavite 70 Mn BOAM (3i CMakoMm BaHini).

MepemilwyinTe Ha MakCUMasbHI LUBUAKOCTI

npotarom 1,5 cekyHA, (HaTuckamTe nepemmkad

Smartspeed oo ynopy).

Hacapka «KyxOHHUi KOMOGaH»

Hacapka «KyxoHHUIA kKomBariH» (9) ineanbHO

nigpxoanTb ons:

® Hapi3aHHS, 3MiLLYyBaHHS Ta MPUrOTYBaHHSA
nerkoro TicTa;

e BUMMILLYBaHHS TicTa (3 Makc. BMiCTOM BopoLuHa
250r);

® Hapi3aHHs cCkMBoykamu, NoapPiOHEHHS Ta
npUroTyBaHHsa Kaptoni dpi.

Hapiska (E

BukopucToByoun Hacaaky ons Hapisku (9h), Bu
MoXeTe noapidHIoBaTK M’Co, TBEPANIA CUP,
umbynio, cneuwji, YacHWK, 0BOYI, XNi6, kpekepn Ta
ropixu.

LLlo6 pisHaTmcsa Npo MakcumasbHY KifbKicTb
npoaykTiB ons 06pobKM, a TaKoX PeKoMeHA0BaHW
yac Ta WBMAKICTb NPUroTyBaHHS, 3BepTanTecs oo
KepiBHuuTBa 3 ekcnnyaTauii D.

MNepepn BUKOPUCTAHHAM

e Jlna nerworo noapidHeHHs nonepeaHbo HapixXTe
NPOAYKTU MaNEHbKUMU LLIMATOYKaAMM.

e Buganitb 3 M’ica KiCTKU, XWUnn Ta XpsiLi, woo
YHUKHYTW MOLUKOOXKEHHSI HOXIB.

e Buganitb ctebnay Tpas, NOAYLLITb FOPIXK.

e [lepekoHalTecs, WO NPOTUKOB3HE N'YMOBE KiflbLie
(9g) npukpinneHe Ao AHa EMHOCTI KYXOHHOIO
KOMbarHy.

306upaHHa Ta ekcnnyatauis

e O6epexHO 3HIMITb 3 HOXa NIaCcTUKOBUIA HOXOJ.

e Hix (9h) ayxe roctpuin! 3aBxan TpumainTe Noro
3a BEPXHIO NIaCTMKOBY YaCTUHY | noBoAbTECH 3
HUM 0BEPEXHO.

® BCTaHOBITb HiX Ha LleHTpasbHy BiCb EMHOCTI ANS
Hapi3ku (9f). HaTUCHITb Ha HbOrO Ta MOBEPHITb,
w06 BiH 3adikcyBaBCs HA MiCLy.

e CknafiTb y EMHICTb NPOAYKTU. HakpuninTe EMHICTb
KpuLkoto (9a) 3 3amkoM (9e), po3TallioBaHM
npaBopPYH Bifl Py4kM EMHOCTI, TaK LW06 MiTKK Ha
HUX 36iranucs.

e L1106 3a610KyBaTN KPULLIKY, MOBEPHITH ii 32
rOAVHHUKOBOIO CTPINKOIO, Tak w06 3amMok
3aKPUBCHA 3 KNTALAHHAM.

e BcTtaBTe MoTOpHUIN 610K (2) y MydTy (9b) flo

KnauaHHs.

BBiMKHITb NpUCTpIli Ta BcTaBTe WToBxay (9¢) y

3aBaHTaXyBaJibHy BOPOHKY (9d).
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e 1106 po3noyaT po6oTy KyXOHHOro kombaiHa,
BBIMKHIiTb npucTpiii. MNig yac pobotu TpumainTe
MOTOpPHUIA 610K OZHIEIO PYKOIO, @ YaLly
KYXOHHOI0 KOM6aliHa - iHLLOHO.

Micns nogpibHeHHs Bif’ enHanTe Nnpunaz Big,
eNeKTpoMepexi Ta HATUCHITb KHOMKM LLIBUAKOrO
po36nokyBaHHsa EasyClick Plus (3), wo6
BiA’eQHaTV oeTasnb i3 MOTOPOM.

e HaTuCHITb Ha 3aMOK KpuLLKK (9e) Ta yTpumyiiTe.
LLlo6 po36nokyBaTu KpULLKy (9a), MOBEPHITH ii
NPOTWN FOANHHNKOBOT CTPINKN.

MigHiMiT KpULKY. OBEPEXHO BUNMITL HiX Nepen,
TUM, SIK BUTSIraTv BMICT Yawwi. LLLo6 po3bnokysaTu
Ta BUOANNTU HiX, TPOXWN NOBEPHITbL MOro, a ToAi
BUTAMHITb.

0O6epexHo

® He BMKOPUCTOBYNTE HACAOKY «KYXOHHWUA
KombaiH» ans NnoapiGHeHHs ayXe TBepanx
NPOAYKTIB, TAKMX SIK HEJYLLLEHI FOPiXu, KyOuKu
nbofy, KaBoBi 606U, 3epHO abo TBepaj crewii,
Hanpuknag, MyckatHuii ropix. O6pobka Takmx
NPOAYKTIB MOXE MPUBECTU [0 NMOLUKOOXKEHHS
HOXIB.

e Hikonu He cTaBTe Yaluy kombariHa y
MiKPOXBUIbOBY MiY.

Hoxem (11€) B1 TakoX MOXETE BUMILLYBaTU lerke
TicTO, HAaNpUKNaa, ons MAVHLIB abo TicTeYoK, B
SAKOMY MICTUTbCS He Binblue 250 r 6opoLuHa.

Mpuknapg, peuenTa ons Hacagku»: TicTo ans

MJVHLLIB

375 mn monoka

250 r nweHn4yHoro 6opotuHa

2 anug

® Hanuite MONOKO Y EMHICTb, AofanTe
60pOoLLHO, a NoTiM alus.

° Ha makCumanbHin LWBMAKOCTI 3MillanTe TiCTO A0
OJHOpigHOI Macu.

BumiwysaHHs TicTa (D)

306paxeHHs F TakoX CTOCYETbCS BUKOPUCTAHHS
MicunbHOro raka (9i). MicunbHuW rak ineansHo
nigxoamTb ANS BUMILLYBaHHS Pi3HX BUAIB TicTa,
Hanpuknag, ApbKAXKOoBOro Ticta abo Ticta ans
KOHAUTEPCbKUX BUPOOIB.

36uvpaHHs Ta ekcruyaTauis
® BCTaHOBITb MiCUNIbHUI Fak Ha LIeHTPasibHYy BiCb
yawi (9f). HaTUCHITb HA HbOTO Ta MOBEPHITb, L6
BiH 3adikcyBaBCs Ha MiCLLi.
e 3acunTe B Yally 6opoLiHo (Makc. 250 1) Ta
[opanTe iHWi iIHFrpeaieHTu, KpiM pianHn.
BBIiMKHITb MPUCTPIl 1 NpuKNagiTe % CUAN TUCKY
[0 nepemMukaya LWemnakocTelt Smartspeed.
JlopaiiTe piavHu Yepes 3aBaHTaXyBaslbHY
BOPOHKY B KPULLLLi NPpW BBIMKHEHOMY MOTOPI.
MPUMITKA: MakCuManbH1iA Yac BUMILLYBAHHS:
1 XBUNMHaA — NOTIM JanTe MOTOPY OXOJIOHYTU
npotsaromMm 10 XBUANH.
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Mpuknag peuenta: TiCTo gna niun

250 r nweHnyHoro 6opoLuHa

Y2 YaNHOI NOXKW COoni

Y2 YaliHOT NOXKN CYXMX OPiIXOXIB

5 CT. NOXOK OINBKOBOI 0Nl

150 mn1 BOAM (MOMIPHO TEMNOi)

e CknapfiTb BCi iHrpeaieHTn, okpiM Boau, B HaLly Ta
noymHamnTe 3milyBaTu.

e 3anvBaiTe BOLY Yepes 3aBaHTaXyBaJibHYy
BOPOHKY, KOJSIN MOTOP MpPAaLIoE.

Mpuknap peuenta: Conogke KOHAUTEPChKE TiICTO

250 r nweHn4YHoro 6opoLuHa

170 r HECONOHOIro BEPLLKOBOIO Macna (XonoaHoro /

TBEPAOro, MasnieHbKMMU LUMAaTO4YKaMM)

80 r uykpy

1 NakeTuK BaHisIbHOr o LyKpy

1 HeBenuke Anue

1 winka coni

e [loknagite Macno i LyKop y 4yally Ta noYnHamTe
3MmiwyBatn. Jna AOCArHEHHS KpaLLmx
pe3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYNTE OXONOOXEHE
macno.

e Jlopanite 60POLLHO Ta PELUTY CKIAAHMUKIB.

e FKLLO BMMILLYBaTW TICTO 3aHAATO AOBro, BOHO
cTaHe M’aKilwnm, Hix Tpeba. MpunuHiTh
BUMILLYBaHHA HEBOOB3I MiCNA TOro, 9K TiCTO
npuime dopmy Kyii.

e OX0N0L4iTb TICTO B XONOAWSIbHUKY NPOTArOM
niBrogvHn nepen noaanbLion 06podKoto.

Hapiska cku6oykamu / nogpioHeHHs /
kapTonni ¢pi (E)

BukopucToByiiTe BCTaBkU ANs MIiNKOro Ta rpyboro
noapibHeHHs (i), Wob noapibHOBATY TaKi
npoaykTu, sk a6yka, MOpKBY, kapTorio, Bypsik,
KanycTy, TBEPAMIA CUp (Hanpuknag, napmMesaH).

BuikopucToByliTEe AUCK AN MPUrOTYBAHHSA KapToni
odpi (9K) onsa HapisdyBaHHSA KapTOMJli CONIOMKOIO.

LLLo6 pisHaTuCs NPo PEKOMEHL0BAHI PEXUMUN
LUIBNAKOCTEN, 3BepTanTecsa oo KepisHmyrea 3
ekcnnyatauii E.

36upaHHs Ta ekcrutyaTawis

e Jlna Hapi3aHHA Ta NoapiGHEHHS BCTAHOBITb
BiZANOBIAHY BCTaBKy y TpMMay 415 BCTaBoK (9j) Ta
3adikcynTe Ha MicLi A0 KnauaHHg. BCTaHOBITL
3ibpaHunii TpMmad ass BCTaBok abo AUCK Ans
NPUroTyBaHHA KapToni Gpi Ha LLeHTPasbHY BiCb
yali Ta NPOBEPHITb M10ro ansa dikcauiji Ha micu,.

® HakpuiTe Yally KpULLKOK 3 3aMKOM,
po3TawoBaHMM NPaBOPYY Bif, PY4KM HaLli.

e 1106 3a6n0KyBaTK KPULLIKY, MOBEPHITH ii 3a
rOAVHHUKOBOI CTPINKOK, Tak o6 3amMok
3aKPUBCS 3 KNTALaHHAM.

e BcTaBTe MOTOPHWUIA 610K Yy MydTY [0 KNaLaHHS.

Mig’enHanTe NpUCTPIV 0O enekTpoMepexi Ta

3aBaHTaXTe NPOAYKTU, L0 MatoTb ByTur

00po6neHi, y 3aBaHTaxyBaslbHy BOPOHKY.

o N9 OOCATHEHHS KpaLMxX pe3ynbTaTiB y




npuroTyBaHHi kapTonni pi noknaaite 3-4
KapTOMIMHY (3a/1IEXHO Bif, iX BEIMYNHN) Y
3aBaHTaXyBasibHy BOPOHKY, L0 PO3TaLlOBaHa Ha
KPULLL, KOS MOTOP LLLE HE NpaLoe.
e JIns no4aTKky po60TK BBIMKHITb NPUCTpIit. He
TOpKanTecs 3aBaHTaXyBaJIbHOi BOPOHKM, KON
NPUCTPIl BBIMKHEHWNA. 3aBXAM BUKOPUCTOBYITE
LUTOBXay A1 3aBaHTaXEHHS MPOAYKTIB.
[licns BUKOPUCTaHHSA BiOKIIOYITE NPUCTPIN Bif,
eNleKTpoOMepeXXi Ta HATUCHITb KHOMKN
po36s10KyBaHHS, LLOO Big'eaHaTV MOTOPHWUIA
610K.
[Micns BUKOPUCTaHHSA BUMKHITb npunag, i
HATUCHITb KHOMKM LUBUAKOrO PO36JI0KYBaHHS
EasyClick Plus, w06 Big'enHatv getans i3
MOTOPOM.
e HaTuCHITb Ha 3aMOK KpULLKK Ta yTpumyiiTe. LLLo6
pPO3610KyBaTU KPULLIKY, MOBEPHITH ii MPOTH
rOAMHHUKOBOI CTPINKN.
MigHiMiTE KpULLKY. OBEPEXHO BUNMITL TPUMAY
A5 BCTaBoK abo avck ans kaptonni dpi nepep,
TUM, SIK BUTArATU BMICT yaLli. LLLo6 3HATK Tpumay
Ons BCTaBOK ab0o Anck gns kaptonni ¢pi, Tpoxm
MOBEPHITb NOro, a ToAj BUTAMHITb.
e Jlns Toro wob BUTArHYTW BCTaBKY, NiAHIMITb
KiHEeUb BCTaABKWN, SKNI BUCTYNAE B HUXHI YaCTUHI
TpyMaya BCTaBOK.

Aornsap ta ymweHHs (F)

e PeTenbHO ounLLaiTe pydHnin 6neHaep i
akcecyapu 0 HbOro nepep, nepLumnm
BUKOPWUCTAHHSAM i NiCAS KOXHOrO BUKOPUCTAHHSA
3a,40MOMOroto BOAM Ta MUIOYOro 3acoby.

e Big’epHaiite py4yHuii 6neHaep Big Mmepexi nepep,
OYULLLEHHSIM.

* He 3aHyptoinTe MOTOPHUIA 6510K (2) a0 KOPOOKUM
wBMnaKocTe (6a, 7a) y BOAy 4 iHLY pianHy. Ix
CNif, YNCTUTU LLe 32 JONOMOrOt0 BOJSIOrOf
raHyipku.

e KpuLuky (9a) MoxxHa ononickyBaTu nig,
NPOTOYHOIO BOAOIO. He 3aHyptonTe ii y BoAy i He
KNagiTe y NOCYA0OMUNHY MaLLUVHY.

e Bci iHWIi geTani MOXHa MUTWU B MOCYOOMUIHIN
MalunHi. He BUKOpUCTOBYIiTE abpa3uBHi
ouuLLyBasbHi 3acobu, SKi MOXYTb noapsnaTn
NOBEPXHIO.

e [1ns 0cO6IMBO PETENIBHOrO OYULLIEHHST BU
MOXeTE 3HATU NPOTUKOB3HE NYMOBE KifibLie 3 AHa
EMHOCTiI.

e [lig 4yac 06po6KM NPOAYKTIB 3 BUCOKMM BMICTOM
nirMeHTy (Hanpuknag, MOpKBa) akcecyapu
MOXYTb 3HebapBntoBaTucs. MpoTpiThb Ui geTani
POCAVHHMM MacioM Nepes MUTTSM.

MpoekTHi cneuundikauii, a TakoX AaHi IHCTPYKLIT 3
ekcnyaTauii Mmoxe 6yTn 3MiHeHo 6e3
nonepeaHboro NoBiAOMIIEHHS.

i3 NO6YTOBMMM BiAXoaamun HaNpPUKiHLL
TepMiHy oro ekcnnyaTtauii. 3aaTv npucTpin
Ha yTunisauiio MoxHa B CepBiCHOMY LeHTPI
Braun a6o y BignoBigHux nyHkTax 36opy,
nepeadayeHX y BaLlii KpaiHi.

¥

[apsuya niHis 0 800 503-507 (A3BiHKM 3i
CcTauioHapHMX TenedOoHiB 6E3KOLLTOBHI).

Byab nacka, He yTuni3yinte npucTpin pasom K
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