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Copyright © 2019, Fast CR, a.s. -1- Revision 03/2019



p.  Frytkownica na gorace powietrze

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ STARANNIE | ZACHOWAJ W CELU WYKORZYSTANIA

W PRZYSZLOSCI

= Niniejsze urzadzenie mogga obstugiwac dzieci w wieku 8 lat oraz starsze lub
osobyzobnizonymifizycznymi,zmystowymilub psychicznymizdolnosciami
lub tez z niedostatecznymi doswiadczeniami lub wiedzg, o ile znajduja sie
pod nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o tym, jak obchodzi¢ sie z nim
w bezpieczny sposédb i rozumiejace potencjalne niebezpieczenstwa. Dzieci
nie moga sie bawi¢ urzadzeniem. Czyszczenia i konserwacji nie moga
wykonywac dzieci ponizej 8 roku zycia i o ile nie sg pod nadzorem.

» Jesli dojdzie do uszkodzenia przewodu zasilajagcego, konieczna jest
jego wymiana przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego lub
podobnie odpowiednio wykwalifikowana osobe, poniewaz pozwoli to na
unikniecie zagrozen.

» Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac poza zasiegiem urzadzenia i jego
przewodu zasilajagcego.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w gospodarstwach
domowych. Nie jest przeznaczone do uzytku w takich miejscach, jak:
—aneksy kuchenne przeznaczone dla personelu w sklepach, biurach

i innych miejscach pracy;
- pokoje hotelowe lub motelowe i inne pomieszczenia mieszkalne;
- gospodarstwa rolnicze;
- przedsiebiorstwa zapewniajace nocleg ze sniadaniem.

» Urzadzenie stuzy do obrébki termicznej zywnosci. Nie wolno go uzywac do
innych celow, niz te, do ktdrych jest przeznaczony.

= Nie umieszczaj urzadzenia na parapetach okien, na ptycie okapowej zlewu,
na niestabilnych powierzchniach, na kuchence elektrycznejlub gazowej ani
w ich poblizu. Urzadzenie nalezy zawsze umieszczac na stabilnej, réwnej,
suchej powierzchni.

» Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka upewnij sie, czy napiecie
podane na tabliczce znamionowej urzadzenia jest zgodne z napieciem
elektrycznym gniazdka. Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo
uziemionego gniazdka sieciowego.
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» Urzadzenie jest wyposazone w zdejmowany przewdd zasilajacy. Przed
odtaczeniem przewodu zasilajgcego od urzadzenia zawsze najpierw wyjmij
wtyczke z gniazdka.

Ostrzezenie:
Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania

za posrednictwem programatora, zewnetrznego wytacznika
czasowego lub zdalnego sterowania.

» Urzadzenie stosuj wytacznie z oryginalnymi akcesoriami producenta.

= Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw palnych, jak firanki, $cierki do
naczyn itp.

» Podczas pracy musi by¢ pozostawione ze wszystkich stron urzadzenia
wolne miejsce co najmniej 15 cm aby zapewni¢ wystarczajaca cyrkulacje
powietrza. Nie odktadaj zadnych przedmiotéw na urzadzenie i nie zakrywaj
otworow wentylacyjnych.

» Unikaj kontaktu z goraca para, ktéra wydobywa sie z otworow
wentylacyjnych podczas pracy urzadzenia.

» Naktadki do smazenia, blachy na pizze ani rusztu nie zapetniaj zbyt duza
iloscig potraw. Zwré¢ uwage na to, aby wtozone potrawy nie miaty kontaktu
z elementem grzewczym.

= W trakcie pracy nie wktadaj rgk do wewnetrznej przestrzeni urzadzenia.

= Zadnych akcesoriéw urzadzenia nie wypetniaj olejem. Wypetnienie olejem
moze powodowac ryzyko powstania niebezpiecznej sytuacji. Zdrowy
sposob frytowania oparty jest na zasadzie cyrkulacji goracego powietrza,
ktére nie wymaga uzycia oleju. Mozna dodac¢ niewielkg ilos¢ oleju w celu
wzbogacenia smaku potraw.

= Nie przygotowuj w urzadzeniu potraw z wysokga zawartoscia ttuszczu.

Ostrzezenie:
Goraca powierzchnia

» Jezeli urzadzenie pracuje, temperatura dostepnych powierzchni moze by¢
wyzsza. Nie dotykaj zagrzanej powierzchni. W przeciwnym wypadku moze
dojs¢ do oparzenia. Do wyjmowania i przenoszenia zagrzanych akcesoriéw
uzywaj uchwytu.

» Zagrzane akcesoria odktadaj wytacznie na powierzchnie odporne na ciepto.
Po wysunieciu akcesoriow z urzadzenia zachowaj zwiekszong uwage
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aby nie doszto do poparzenia goraca para, ktéra wydostaje sie z potraw.
W wyniku ciepta resztkowego urzadzenie pozostaje zagrzane jeszcze przez
okreslony czas po wytaczeniu.

= Jedli dojdzie do zapalenia sie potraw w urzadzeniu, natychmiast je wytacz
i odtacz z gniazdka.

» Prze wyjeciem akcesoriéw odczekaj az zniknie dym, ktéry wydostaje sie
z otworéw wentylacyjnych.

» Do zagrzanych akcesoridw nie wlewaj lodowato zimnej wody.

» Zawsze wylacz i odtagcz z gniazdka urzadzenie, jesli pozostawiasz je
bez nadzoru, jesli nie bedziesz go uzywac lub przed przemieszczeniem
i czyszczeniem. Przed przenoszeniem i czyszczeniem pozostaw urzadzenie
aby ostygto.

= Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innej cieczy.

= Nie ktadz ciezkich przedmiotéw na kabel zasilajacy. Prosimy pamieta¢, aby
kabel sieciowy nie przechodzit przez krawedzi stotu lub, aby nie dotykat
goracej powierzchni.

» Urzadzenie odtaczaj z gniazdka ciggnac za wtyczke przewodu zasilajacego,
nie jednak ciagnac za przewdd zasilajacy. Inaczej mogtoby dojs¢ do
uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub gniazdka.

» Zabronione jest uzywanie urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajacym.

» Aby zapobiec porazeniu pradem elektrycznym, nie nalezy naprawiac
ani dokonywac jakichkolwiek przerébek urzadzenia samemu. Wszystkie
naprawy nalezy zleci¢ autoryzowanemu punktowi serwisowemu. Ingerujac
w urzadzenie narazasz sie na ryzyko utraty ustawowego prawa z tytutu
wadliwego Swiadczenia lub gwarancji jakosci.
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Frytkownica na gorace

PL powietrze
Instrukcja obstugi

Przed zastosowaniem tego urzadzenia prosimy zapoznac sie z jego instrukcja obstugi,
nawet w wypadku, gdy jest Ci znana obstuga podobnego typu urzadzen. Uzywaj
urzadzenia tylko tak, jak jest opisane w tej instrukcji obstugi. Na wszelki wypadek
zachowaj niniejsza instrukcje.

Co najmniej przez okres trwania ustawowego prawa z tytutu wadliwej realizacji, lub
gwarancji z tytutu jakosci zalecamy przechowac oryginalny karton transportowy,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci,
lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci transportu, urzadzenie zalecamy

N

ponownie zapakowac w oryginalny karton producenta.

OPIS URZADZENIA
Wyswietlacz dotykowy

A2 Korpus frytkownicy

A3 Drzwiczki

A4 Szklany wizjer

A5 Uchwyt

A6 Gorny element grzewczy

A7 Ostona ochronna

A8 Gorna pozycja do wiozenia

akcesoriow

A9 Srodkowa pozycja do wiozenia
akcesoriow

A10 Dolna pozycja do wiozenia
akcesoriow

OPIS WYSWIETLACZA

B1 Ustawiona temperatura w °C

B2 Kontrolka $wietlna wentylatora

B3 Kontrolka $wietina funkcji mieszania

B4 Ustawiony czas przygotowywania
w minutach

B5 Kontrolka $wietlna PREHEATING
(wstepne ogrzewanie)

B6 Kontrolka $wietlna FINISHED (koniec
przygotowywania)

B7 Kontrolka $wietlna HEATING
(ogrzewanie)

B8 Przycisk regulacji temperatury

B9 Przycisk ustawiania czasu
przygotowywania

B10 Ikony wczesniej ustawionych

A11 Mikro-przetacznik ochronny

A12 Dolny element grzewczy

A13 Srodkowe ztacze

A14 Wlot / wylot powietrza i filtr
ceramiczny

A15 Przewdd zasilajacy

A16 25cm blacha na pizze

A17 Ruszt

A18 Naktadka do mieszania potraw

A19 Nakfadka do smazenia

A20 Naktadka do opiekania kurczaka

A21 Uchwyt do przenoszenia akcesoriow

B11 Przycisk wigczania / wytaczania
funkcji mieszania

B12 Przycisk przedtuzenia czasu
przygotowywania / podwyzszenia
temperatury

B13 Przycisk wiaczania / wyfaczania
frytkownicy

B14 Przycisk skracania czasu
przygotowywania / obnizenia
temperatury

B15 Przycisk MENU

B16 Przycisk uruchomienia/ przerwania
pracy

B17 Przycisk funkcji wstepnego
ogrzewania

programéw

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem wyjmij urzadzenie i jego akcesoria z opakowania i usur
wszystkie etykietki propagacyjne lub metki.

Zewnetrzng powierzchnie frytkownicy przetrzyj miekka gabka lekko nawilzong ciepty
woda. Wytrzyj czysta Sciereczkg do sucha.

Wewnetrzny obszar frytkownicy przetrzyj miekka gabka lekko nawilzong ciepta woda.
Wytrzyj czysta $ciereczka do sucha.

Blache na pizze A16, ruszt A17, naktadke do mieszanie potraw A18, nakladke do
smazenia A19, naktadke do opiekania kurczaka A20 i uchwyt do przenoszenia
akcesoriow A21 umyj w cieptej wodzie z odrobing neutralnego ptynu do mycia naczyn.
Optucz czysta wodg i wytrzyj do sucha.

UZYWANIE FRYTKOWNICY

Funkcja wstgpnego ogrzewania

. Frytkownice umie$¢ na stabilnej, réwniej i czystej powierzchni. Wtyczke przewodu
zasilajgcego witoz do prawidtowo uziemionego gniazdka. Zabrzmi sygnat dzwiekowy
ina panelu dotykowym A1 zacznie migac przycisk wiaczanie /wytaczanie B13.

Za pomoca przyciskow podwyzszania temperatury B12 / obnizania temperatury
B14 ustaw nowa temperature. Poprzez kazde nacisniecie przycisku temperatura
podwyzasza lub obniza sie o 5 °C. Poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przyspieszasz ustawianie temperatury.. Temperature mozesz ustawi¢ w przedziale
60 °C - 200 °C.

. Jedli nie potrzebujesz regulowac czasu wstepnego ogrzewania, nacisnij przycisk
uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi proces wstepnego
ogrzewania.

w

. Regulacja czasu wstepnego ogrzewania
Gdy po wiaczeniu frytkownicy na dotykowym wyswietlaczu A1 wyswietla sie wartosci
funkgji wstepnego ogrzewania: 190 °C i 5 minut, nacisnij przycisk ustawiania czasu
przygotowywania B9 i czas wstepnego ogrzewania na wyswietlaczu dotykowym A1
zacznie migac.
Za pomoca przyciskéw przedtuzania czasu przygotowywania B12 / skracania czasu
przygotowywania B14 ustaw nowy czas wstepnego ogrzewania. Kazdym wcisnieciem
przycisku czas wydtuza sie lub skraca o 1 minute. Poprzez nacisnigcie i przytrzymanie
przycisku przyspieszysz ustawienie czasu. Czas wstgpnego ogrzewania mozesz
ustawi¢ w przedziale 01:00 - 60:00 minut.

. Naciénij przycisk uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi proces

wstepnego ogrzewania z na nowo ustawiong temperaturg i czasem..

[0

Domyslne programy

Frytkownica jest wyposazona w 12 domysInych programéw, dzieki ktérym bedziesz mogt

fatwo i szybko przygotowac rézne rodzaje potraw.

1. Gdy proces wstepnego ogrzewania sie zakoriczy, nacisnij przycisk MENU B15 i na
wyswietlaczu dotykowym A1 zaswieci sie pierwsza ikona domysinego programu. Za
pomoca przyciskéw B12 lub B14 wybierz wymagany program.

2. Do frytkownicy wtéz potrawy, ktdre chcesz przygotowac.

3. Nacisnij przycisk uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi
wybrany program. Na panelu dotykowym A1 uruchomi sie odliczanie ustawionego
czasu.

= »

g
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Uwaga:
Jedli nie nacisniesz przycisku uruchamiania / przerywania pracy B16 do
5 minut, frytkownica automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.

TABELA PROGRAMOW
Temperatura Caas Zalecana
lkona Potrawy weC przygotav{ywama ilosé iloé Zalecenia
wmin
Uzyj nakfadki
do smazenia
A19, naktadki
do mieszania
ﬁ] li] Mrozone 1-12kg A18.
\&/ frytki 200 20 Bedzie
wiaczony
gérny i dolny
element
grzewczy
4 Ryba/
owoce 180 13 2x05 kg
morza
@ Hamburger 180 13 4x0,2 kg
=
7z .
Mrozona 160 9 1x25cm
g pizza
Steak 180 11 2x0,2kg
Mrozone 1kg
kawatki 180 13 (okoto 6
<& kurczaka sztuk)

Uzyj naktadki
do smazenia
A19, naktadki
do mieszania

Swieze A18.
@) frytki 200 2 05kg Bedzie

2. Aby wiaczy¢ frytkownice nacisnij przycisk B13, oraz nacisnij przycisk ogrzewania
wstepnego B17. Wyswietlacz dotykowy A1 sie zaswieci i wyswietla sie wartosci wigczony
funkeji wstepnego ogrzewania. 190 °C i 5 minut. Funkcja wstepnego ogrzewania gérny i dolny
pozwala ogrza¢ wewnetrzny obszar frytkownicy do temperatury roboczej. Fabrycznie element
ustawiona jest temperatura 190 °C i czas wstepnego ogrzewania 5 minut. grzewczy
3. Nacisnij przycisk uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi proces Bedzie
wstepnego ogrzewania. Na panelu dotykowym A1 bedzie doliczany ustawiony czas. Y . wiaczony
4. Gdy proces wstepnego ogrzewania sie zakoriczy, zabrzmi sygnat dzwiekowy. Smazony 180 25 1,5kg gémy i dolny
Wyswietlacz dotykowy A1 zgasnie, piekarnik przejdzie do trybu czuwania po kurczak ! element
5 minutach nieczynnosci. grzewczy
A.Regulacja temp ogr Ciasta 150 38 0,5 kg
1. Gdy po wiaczeniu frytkownlcy na dotykowym wyswietlaczu A1 wyswietly sie 17
wartosci funkcji wstepnego ogrzewania: 190 °C i 5 minut, nacisnij przycisk ustawiania
temperatury B8 i temperatura na wyéwietlaczu dotykowym A1 zacznie migac. Herbatniki 160 18 <20szt.
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Bedzie
wiaczony
gorny i doiny
element
a Smazone 170 10 05kg grzewczy
@3 warzywa Mozesz uzyc¢
réwniez
naktadki do
mieszania
A18.
Rozmrazanie 50 5 0,5 kg
o
Uwaga:
Jesli nie naciéniesz przycisku uruchamiania / przerywania pracy B16 do
5 minut, frytkownica automatycznie przefaczy sie w tryb gotowosci.
A.Regulacja p y d $l prog

1. Po wybraniu programu nacisnij przycisk ustawiania temperatury B8 i temperatura na
wyswietlaczu dotykowym A1 zacznie migac.

2. Za pomocy przyciskéw podwyzszania temperatury B12 / obnizania temperatury
B14 ustaw nowa temperature. Poprzez kazde nacisnigcie przycisku temperatura
podwyzsza lub obniza si¢ o 5 °C. Poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przyspieszasz ustawianie temperatury.. Temperature mozesz ustawi¢ w przedziale
60°C-200°C.

3. Jedli nie potrzebujesz regulowa¢ czasu przygotowywania, nacisnij przycisk
uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi przygotowywanie.

B. Regulacja czasu przyg p!

1. Po wybraniu programu nacisnij przycisk ustawiania czasu przygotowywania B9 i czas
wstepnego ogrzewania na wy$wietlaczu dotykowym A1 zacznie migac.

2. Za pomocg przyciskéw przediuzania czasu przygotowywania B12 / skracania czasu
przygotowywania B14 ustaw nowy czas wstepnego ogrzewania. Kazdym wcisnieciem
przycisku czas wydtuza sie lub skraca o 1 minute. Poprzez nacisnigcie i przytrzymanie
przycisku przyspieszysz ustawienie czasu przygotowywania. Czas przygotowywania
mozesz ustawi¢ w przedziale 01:00 - 60:00 minut.

3. Naci$nij przycisk uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi
przygotowywanie z na nowo ustawiong temperatura i czasem przygotowywania.

jedli planujesz we frytkownicy przygotowywa¢ pizze na 160 °C,obniz
temperature wstepnego ogrzewania na 160 °C.

USTAWIENIE INDYWIDUALNEJ TEMPERATURY |
PRZYGOTOWYWANIA

ywania g

Uwaga:
Zalecamy dostosowa¢ temperature i czas wstepnego ogrzewania do
planowanego wyboru domyslnego programu i jego temperatury np.

CZASU

Temperature i czas przygotowywania mozesz ustawi¢ w zaleznosci od indywidualnych

preferencji.

A.Ustawianie temperatury

. Wiacz frytkownice poprzez nacisniecie przycisku B13.

Naciénij przycisk ustawiania temperatury B8 i temperatura na wyswietlaczu

dotykowym A1 zacznie migac.

. Za pomoca przyciskow podwyzszania temperatury B12 / obnizania temperatury
B14 ustaw temperature. Poprzez kazde nacisniecie przycisku temperatura podwyzsza
lub obniza si¢ o 5 °C. Poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku przyspieszasz
ustawianie temperatury.. Temperature mozesz ustawi¢ w przedziale 60 °C - 200 °C.
Ustawianie czasu przygotowywania

. Nacis$nij przycisk ustawiania czasu przygotowywania B9 i czas wstepnego ogrzewania

na wyswietlaczu dotykowym A1 zacznie migac.

Za pomoca przyciskéw przedtuzania czasu przygotowywania B12 / skracania czasu

przygotowywania B14 ustaw czas przygotowywania. Kazdym wcisnieciem przycisku

czas wydtuza si¢ lub skraca o 1 minute. Poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przyspieszysz ustawienie czasu przygotowywania. Czas przygotowywania mozesz
ustawi¢ w przedziale 01:00 - 60:00 minut.

. Naci$nij przycisk uruchamiania / przerywania pracy B16 i frytkownica uruchomi
przygotowywanie z na nowo ustawiong temperatura i czasem przygotowywania.

(]
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Uwaga:

Jesdli  potrzebujesz  wstepne ogrza¢ frytkownice postepuj zgodnie
z instrukcjg w rozdziale ,Funkcja wstepnego ogrzewania”. Jesli nie chcesz
wstepnie ogrzewac frytkownicy przez przygotowywaniem, zwigksz czas
przygotowywania o okoto 3 minuty.

Przyg y ie potraw we fry

. Pozostaw frytkownice aby sie wstepnie ogrzata. Postepuj zgodnie z krokami
1- 4w rozdziale ,Funkcja wstepnego ogrzewania”.

Podczas gdy frytkownica sie wstepnie ogrzewa, przygotuj potrawy, ktére chcesz
przygotowac we frytkownicy. Pot6z je na wybranym akcesorium (blacha na pizze A16,
ruszt A17, nakigdka do smazenia A19) i natéz uchwyt do przenoszenia A21.

Gdy proces wstepnego ogrzewania si¢ zakonczy, otworz drzwiczki A3 i do
wewnetrznego obszaru frytkownicy wtéz potrawy. Zdejmij uchwyt A21 i zamknij
drzwiczki A3.

I

w

Uwaga:
Do wktadania i wyjmowania akcesoriéw (blacha na pizze A16, ruszt A17,
nakfadka do smazenia A19) zawsze uzywaj uchwytu do przenoszenia A21.

»

Ustaw temperature i czas przygotowywania (zobacz rozdziat ,Ustawianie
indywidualnej temperatury i czasu przygotowywania”) lub wybierz jeden
z domysinych programéw (zobacz rozdziat,Domysine programy”) i nacisnij przycisk
uruchamiania / przerywania pracy B16. Frytkownica si¢ uruchomi i na panelu
dotykowym A1 uruchomi sie odliczanie ustawionego czasu.

Podczas gdy wewnetrzny obszar ogrzewa si¢ do ustawionej temperatury, gérny
element grzewczy A6 oswietla wewnetrzny obszar frytkownicy. Gdy zostanie
osiggnieta ustawiona temperatura, goérny element grzewczy A6 wylaczy sie
i przestanie ogrzewa¢ obszar wewnetrzny. Jesli temperatura wewnatrz frytkownicy
spadnie, gorny element grzewczy A6 ponownie si¢ uruchomi.

Po zakonczeniu przygotowywania zabrzmi sygnat dzwigkowy. Wyswietlacz dotykowy
A1 zgasnie a frytkownica przetaczy sie¢ w tryb gotowosci po okoto 1 minucie
bezczynnosci.

Otworz drzwiczki A3, natéz uchwyt A21 na akcesorium i wyjmij je z frytkownicy. Pot6z
na metalowym ruszcie lub podktadce odpornej na ciepto.

. Jesli nie bedziesz uzywac frytkownicy, wylacz ja naciskajac przycisk wiaczania /
wylaczania B13, odtacz wtyczke przewodu zasilajacego i pozostaw ja aby ostygta.

[

o

N

©

Ostrzezenie:

Regularnie kontroluj stan przygotowywania przez szklany wizjer
A4. Jesli jest to konieczne, otwdrz drzwiczki A3 i skontroluj
proces  przygotowywania. Praca frytkownicy zostanie
przerwana, na wyswietlaczu dotykowym A1 przerwane zostanie
odliczanie. Nastgpnie poprawnie zamknij drzwiczki A3 i proces
przygotowywania zostanie przywrécony.

Nie dotykaj akcesoriow ani wewnetrznego obszaru
frytkownicy rekoma, powierzchnia jest bardzo goraca. Grozi
niebezpieczenstwo oparzen.

Funkcja mieszania potraw
1. Postepuj wedtug krokéw 1 - 4 w rozdziale,,Przyg: ie potraw w fry icy”.
2. Nacisnij przycisk funkcji wymieszania potraw B11, nastapi wiaczenie funkgji recznego
mieszania potraw. Po ponownym nacisnieciu nastapi wytaczenie funkgji.
ustawionej funkcji mieszania. Jezeli funkcja mieszania jest ustawiona
domyslnie, nie mozna jej wytaczy¢.

ZASTOSOWANIE AKCESORIOW
Dzieki dotaczonym akcesoriom i ich pofaczeniom bedziesz mégt przygotowywac
przerdzne potrawy.
1. Blacha do pizzy A16
- odpowiednia do przygotowywania pizzy o wielko$ci 25 cm, migsa, ciast,
herbatnikéw, warzyw, szasztykow itp.
- Zalecana pozycja: srodkowa pozycja A9 i dolna pozycja A10

2. Potaczenie naktadki do zenia A19 i naktadki do mi iaA18

- odpowiednie do przygotowywania mrozonych lub $wiezych frytek

- Na $rodkowe ztacze w naktadce do smazenia A19 natéz naktadke do mieszania

potraw A18. Upewnij sig, ze jest wiasciwie natozona.

- Zalecana pozycja: pozycja srodkowa A9
. Polaczenie blachy do pizzy A16 i rusztu A17

- odpowiednie do przygotowywania kurczaka, zeberek, zapiekanych tostow,

grillowania itp.

- Zalecana pozycja: $rodkowa pozycja A9 (przeznaczona na ruszt A17) i dolna pozycja
A10, lub oba akcesoria na $rodkowej pozycji A9.
ki ie nakltadki do ia A19irusztu A17
odpowiednie do przygotowywania smazonych frytek w naktadce do smazenia A19
i jednoczes$nie do opiekania chleba na ruszcie A17
Zalecana pozycja: gorna pozycja A8 (przeznaczona na ruszt A17) i srodkowa
pozycja A9

Uwaga:
Funkcje mieszania potraw mozna wiaczy¢ i wylaczy¢ recznie, naciskajac
przycisk B11, wytacznie podczas programow, w ktérych nie ma domyslnie

w
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o

5. P ktadki do
opiekania kurczaka

- odpowiednie do opiekania catego kurczaka.

- Na érodkowe ziacze w naktadce do smazenia A19 natéz naktadke do mieszania
potraw A18. Upewnij sig, ze jest wiasciwie natozona. Na naktadke do mieszania A18
natéz naktadke do opiekania kurczaka.

- Zalecana pozycja: pozycja srodkowa A9

ia A19, naktadki do ia A18 i naktadki do

Ostrzezenie:

Nigdy nie napetniaj naktadki do smazenia A19 ponad ryske MAX.
Zawsze umies¢ blache na pizze A16 lub naktadke do smazenia
A19 pod ruszt A17. W ten sposéb wytapiesz nadmiar sokéw np.
z migsa i zapobiegniesz pobrudzeniu dolnej czesci wewnetrznej
przestrzeni frytkownicy.

Nigdy nie przygotowuj potraw tylko na ruszcie A17.

Wylacznik bezpieczenstwa

Frytkownica wyposazona jest w wytacznik bezpieczenistwa, ktory automatycznie wytacza
elementy grzewcze A6 i A12 oraz zatrzyma odliczanie czasu, jesli w trakcie pracy dojdzie
do otworzenia drzwiczek A3. Praca frytkownicy zostanie automatycznie przywrécona po
prawidtowym zamknieciu drzwiczek A3.

Ostrzezenie:

Gdy proces przygotowywania jest zakoriczony i wylaczysz
frytkownice  przyciskiem wiaczanie / wylaczanie B13,
mozesz zauwazy¢ ze wentylator pracuje jeszcze przez
okres okoto 1 minuty. Jest to normalne zjawisko zwiazane
z bezpieczenstwem, podczas ktérego wentylator ochtadza
przestrzen wewnetrzng i podstawowa plyte frytkownicy, aby nie
doszto do uszkodzen pod wptywem wysokiej temperatury.
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Ochrona przed przegrzaniem

Frytkownica wyposazona jest w bezpiecznik ochronny przed przegrzaniem, ktory chroni
ja przed uszkodzeniem. Jesli dojdzie do nadmiernego zwiekszenia sie temperatury
frytkownicy, na przyktad w wyniku dtugiego uzytkowania, automatycznie aktywuje sie
bezpiecznik ochronny przeciwko przegrzaniu. W takim przypadku przygotowywanie
potraw zostanie automatycznie przerwane. Odlacz frytkownice od gniazdka
elektrycznego i pozostaw do wystygniecia. Zwrd¢ sie do autoryzowanego punktu
serwisowego, w celu wymiany bezpiecznika. W zadnym przypadku nie wymieniaj
bezpiecznika we wiasnym zakresie.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem odfacz urzadzenie z gniazdka i pozostaw je aby ostygto. Urzadzenie
bedzie stygto szybciej jesli drzwiczki A3 beda otwarte. Ostroznie wyjmij wszystkie
akcesoria i pot6z je z boku aby ostygty.

Zalecamy czysci¢ urzadzenie jak tylko ostygnie, aby nie doszto do zaschniecia resztek
potraw. Trudniej si¢ je usuwa.

Za pomoca papierowego recznika usun resztki potraw z akcesoridw i wewnetrznej
przestrzeni frytkownicy.

Akcesoria mozesz umy¢ w cieptej wodzie z odrobing neutralnego $rodka do mycia naczyn
i za pomocg miekkiej gabki. Optucz i wytrzyj do sucha. Akcesoria mozesz réwniez my¢
w zmywarce.

Zewnetrzng obudowe urzadzenia i przestrzer wewnetrzna przetrzyj miekka gabka lekko
nawilzong cieptg woda. Wytrzyj do sucha przy pomocy czystej $ciereczki.

Do czyszczenia zadnych czesci tego urzadzenia nie uzywaj druciakéw, $rodkow
czyszczacych z dziataniem $ciernym, rozpuszczalnikéw itp.

Urzadzenie schowaj w suchym i dobrze wentylowany miejscu. Na urzadzeniu nie ktadz
Zzadnych przedmiotow.

OSTRZEZNIE:

Aby  zapobiec niebezpieczeristwu  porazenia  pradem
elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajagcego
ani wtyczki sieciowej w wodzie albo innej cieczy.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Jedli urzadzenie nie dziata tak jak jest opisane w instrukgji uzytkowania, skontroluj
wymieniony ponizej wykaz najczestszych probleméw, aby moéc usunac¢ problem.
Jesli Twéj problem nie jest wymieniony ponizej, lub jedli problem nadal trwa, wytacz
urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie z autoryzowanym punktem
serwisowym. W zadnym wypadku nie probuj naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.

Problem P p przyczyny Rozwigzanie
Frytkownica Frytkownica nie jest podtgczona |Skontroluj,czy wtyczka
nie dziata. do gniazdka. przewodu zasilajacego jest

wiozona do gniazdka.

Naciénij przycisk B13, aby
wiaczy¢ frytkownice. Przyciskiem
B15 wybierz jedno z domysinych
menu lub ustaw czas

Nie wiaczytes frytkownicy,
nie ustawite$ czasu
przygotowywania lub
temperatury.

Z frytkownicy | Wtozytes zbyt ttuste potarw Jesli bedziesz przygotowywac
wydobywa sie |ylub natarte$ potrawy zbyt duza |zbyt tluste potrawy, ttuszcz
biaty dym. iloscia oleju. bedzie kapat do podstawki
pod nimi i bedzie si¢ ogrzewac
i produkowac biaty dym.
nakfadka z rozgrzanym
tluszczem moze sie réwniez
nadmiernie zagrza¢. Nie
wplywa to jednak na dziatanie
frytkownicy ani na wynik
przygotowan.
W naktadce pod opiekanymi Biaty dym powstaje z ttuszczu
potrawami sg resztki pozostawionego w naktadce.
jedzenia z poprzedniego Wazne jest aby prawidiowo
przygotowywania. czyscic akcesoria po kazdym
uzyciu.
Swieze Wybrates niewtasciwy Uzywaj swiezych i twardych
frytki nie sa typ ziemniakéw do ziemniakow.
réwnomiernie | przygotowywania swiezych
obsmazone frytek.
Przed przygotowywaniem Zle Przed przygotowywaniem
optukates frytki. trzeba doktadnie optukac frytki
i usunac skrobie z powierzchni
zewnetrznej.
Swieze Chrupkos¢ swiezych frytek Dokfadnie osusz frytki przed
frytki nie sa zalezy od ilosci oleju i zawartosci | przygotowywaniem. Jesli jest to
chrupiace. wody. konieczne, pokroj je na mniejsze
kawatki i dodaj wiecej oleju.
Komunikaty Jesli na wyswietlaczu A1 Skontaktuj sie z autoryzowanym
o btedach wyswietli sie komunikat punktem serwisowym.
o btedzie E1, to zepsuty jest
obwdd czujnika temperatury.
Jesli na wyswietlaczu A1
wyswietli sie komunikat
o btedzie E2, doszto do zwarcia
czujnika temperatury lub na
plycie podstawowej.

Czesto zadawane pytania

1. Czy we frytkownicy na gorace powietrze mozna przygotowywac tez inne potrawy niz
tylko smazone?
Tak, mozesz we frytkownicy na gorace powietrze przygotowywaé réwniez steaki,
burgery, pieczone migsa - wigcej w czesci,Tabela programéw”/

N

zupe?

Czy we frytkownicy na gorace powietrze mozna przygotowywac lub podgrzewac

Nie, nigdy nie przygotowuj ani nie podgrzewaj zadnej cieczy we frytkownicy na gorace

powietrze.

w

Czy frytkownice na gorace powietrze mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie?

przygotowywania i temperature.
Nastepnie nacisnij przycisk B16
i frytkownica sie uruchomi.

Prawdopodobnie wytaczytes
frytkownice. Jesli nacisniesz
przycisk B13 w trakcie pracy,
frytkownica sie wyfaczy.

Nacisnij przycisk B13, aby
wiaczy¢ frytkownice. Przyciskiem
B15 wybierz jedno z domyslnych
menu lub ustaw czas
przygotowywania i temperature.
Nastepnie nacisnij przycisk B16

i frytkownica sie uruchomi.

Drzwiczki A3 nie sg prawidtowo
zamkniete.

Zamknij drzwiczki, delikatnie
doci$nij, aby ustysze¢ klikniecie.

Potrawy nie s3

Naktadka do smazenia A19 jest

Do nakfadki do smazenia wt6z

53 opieczone
réwnomiernie.

mieszania A18 albo jest ona
zablokowana.

ugotowane. przepetniona. mniej potraw.
Ustawites zbyt niska Zwieksz temperature za pomocg
temperature. przycisku B12 i kontynuuj
przygotowywanie.
Potrawy nie Nie wiozytes naktadki do Upewnij sie ze naktadka do

mieszania A18 jest wlozona.
Jesli naktadka do mieszania
A18 jest zablokowana,

wyjmij z pojemnika potrawy

i naktadke, prawidtowo ja
zainstaluj a nastepnie ponownie
wi6z potrawy i kontynuuj
przygotowywanie.

Smazone Uzytes typu potraw Uzywaj potraw przeznaczonych
potrawy nie sa | przeznaczonego do smazenia do smazenia w piekarniku lub
chrupiace. w tradycyjnej frytkownicy. delikatnie potrzyj potrawy

olejem, aby osiagnia¢
chrupigcaskdrke.

Frytkownice na gorace powietrze mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie poprzez
nacisniecie przycisku B13, lub mozna w dowolnym momencie przerwac przebieg
przygotowywania poprzez otwarcie drzwiczek A3.

Co mam zrobi, jesli frytkownica na gorace powietrze sie nagle wytaczy?

Doszto do przegrzania i automatycznie aktywowat sie bezpiecznik ochronny przeciwko
przegrzaniu. W takim przypadku automatycznie przerywane jest przygotowywanie.
Odtacz frytkownice od gniazdka elektrycznego i pozostaw do wystygniecia. Zwrd¢ sie
do autoryzowanego punktu serwisowego, w celu wymiany bezpiecznika. W zadnym
przypadku nie wymieniaj bezpiecznika we wiasnym zakresie.

Czy trzeba wstepnie ogrzewac frytkownice na gorace powietrze?

Nie, jesli bedziesz przygotowywac potrawy bez wstepnego ogrzewania wazne jest
by do tacznego czasu przygotowywania doliczy¢ okoto 3 minut. Jednak zalecamy
wstepne podgrzanie frytkownicy przed wtozeniem potraw.

Czy mozna my¢ frytkownice na gorace powietrze w zmywarce?

Tylko akcesoria frytkownicy na gorace powietrze mozna my¢ w zmywarce. Nigdy nie
whktadaj samej frytkownicy do zmywarki ani nie zanurzaj jej w wodzie lub w innej
cieczy.
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SPECYFIKACJATECHNICZNA

Napiecie nominalne 220-240V ~
Czestotliwos¢ nominalna 50/60 Hz
Moc nominalna 1800 W

Klasa ochrony. |
(wtyczke przewodu zasilajacego wktadaj tylko do prawidfowo uziemionego gniazdka)

Zastrzegamy sobie prawo do zmian tekstu i parametréw technicznych.
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ZALECENIA | INFORMACJE ODNOSNIE POSTEPOWANIA
Z UZYTYM OPAKOWANIEM

Uzyty materiat opakowaniowy odtéz w miejsce przeznaczone lokalnie do odkfadania
odpadow.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
I ELEKTRONICZNYCH

Taki symbol umieszczony na produkcie lub w zataczonej dokumentacji
oznacza, iz uzytych produktéw elektrycznych i elektronicznych nie
mozna wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych. W celu poprawnej likwidacji, renowacji i recyklingu oddaj te
produkty w okreslonych punktach zbiorki. Opcjonalnie w niektorych
krajach Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz
zwrdci¢ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu
_ réwnowartosciowego nowego produktu .

W wyniku wiasciwej utylizacji tego produktu pomagasz zachowac cenne Zrédta naturalne

i przyczyniasz si¢ do zapobiegania potencjalnych negatywnych wptywéw na srodowisko

naturalne i zdrowie cztowieka, ktére mogtyby by¢ nastepstwem niewtasciwej utylizacji

odpadéw. Wiecej informacji prosimy zasiegna¢ w lokalnym urzedzie lub w najblizszym

punkcie zbiorki.

W razie niepoprawne;j likwidacji tego rodzaju odpadéw zgodnie z krajowymi przepisami

moga zostac natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej

Jezeli chcesz likwidowac¢ urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj potrzebnych

informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w pozostatych krajach poza terenem Unii Europejskiej

Ten symbol obowiazuje na terenie Unii Europejskiej. W razie koniecznosci utylizacji tego

produktu, zazadaj potrzebnych informacji o poprawnym sposobie utylizacji od lokalnych

urzedéw lub od samego sprzedawcy.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie podstawowe wymagania dyrektyw UE,
ktore go dotycza.
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