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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the applicable
European Directives, Decisions and Regulations
and the requirements listed in the standards
referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont conformes
aux Directives, Décisions et Réglementations
européennes en vigueur et aux exigences visées
dans les normes citées en référence.

ES-Declaracion de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decis6es
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi

a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AARAwGON cUpPGPEWONg

AnAwvoupe 6Ti Ta TTpoidvTa pag TTAnpouV Tig
epapuooipeg Eupwtraikég Odnyieg, ATTopdoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAl OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI avaPOpPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3asaBsBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxunmmte eBpOI‘IeIZCKI/I OVNPEKTUBMN,
peweHna n pernamMeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CtaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

ProhlaSujeme, Ze naSe vyrobky spliuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Viyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsakrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatésten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.

HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u



spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erklaerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anferte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erkleerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[eknapauis BignoBigHoOCTI

Linm Mu 3aaBnsiemo, Lo Hawi NpoayKTu
BiAnoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHSIM Ta HOpMaM EBPONENCHLKOro COH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B 4OAATKOBUX MaTepianax
OO0 CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HalwmTe Npov3Boau M
ncnonHysaat NPYMEHMBUTE €BPOTCKU
OVPEKTUBK, peLleHrja u oapenbu, kako n
nobapyBar-ata HaBefeHV BO NOCOYEHUTE
cTaHZdapaw.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta
Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile
aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
elbirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a

referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referenénih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin

Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka arT prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji

i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.
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AVVERTENZE SULLA SI-
CUREZZA

LEGGERE LE PRESENTI ISTRUZIO-
NI CON ATTENZIONE E NELLA LORO
INTERESSA PRIMA DI UTILIZZARE
LA PROPRIA APPARECCHIATURA, E
CONSERVARLE IN UN LUOGO ADAT-
TO PER EVENTUALI RIFERIMENTI.

IL PRESENTE MANUALE E STATO
REALIZZATO PER PIU MODELLI. LA
PROPRIA APPLICAZIONE POTREB-
BE NON ESSERE DOTATADIALCUNE
DELLE FUNZIONALITA ILLUSTRATE
NEL PRESENTE MANUALE. DURAN-
TE LALETTURA DEL PRESENTE MA-
NUALE DI ISTRUZIONI, PRESTARE
ATTENZIONE ALLE INDICAZIONI AC-
COMPAGNATE DA IMMAGINI.

Avvertenze generali sulla sicu-
rezza

*La presente apparec-
chiatura pud essere
usata da bambini da-
gli otto anni di eta e
da persone con ca-
pacita fisiche, senso-
riali o mentali ridotte
0 mancanza di espe-
rienza e conoscenze
nel caso in cui siano
state assegnate a su-
pervisori 0 abbiano
ottenuto istruzioni in
merito all'uso sicuro

dell'apparecchiatura
e comprendano i pe-
ricoli coinvolti. L'appa-
recchiatura non € un
giocattolo. La pulizia e
la manutenzione non
devono essere ese-
guiti a bambini in as-
senza di supervisione.
«AVVERTENZE: L'ap-
parecchiatura e le sue
parti accessibili diven-
tano incandescen-
ti durante l'uso. Fare
attenzione a evitare
di toccare gli elementi
incandescenti. | bam-
bini di eta inferiore a
8 anni devono stare
lontano dall'apparec-
chiatura a meno che
non siano sorvegliati.

* AVVERTENZE: la cot-
tura sulla piastra con
grasso od olio € peri-
colosa e pud provoca-
re incendi. MAI prova-
re a estinguere il fuoco
con l'acqua. Spegne-
re l'apparecchiatura e
coprire la fiamma con
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un coperchio 0 una
coperta d'amianto.

*AVVERTENZE: Peri-
colo di incendio: non
conservare oggetti
sulle superfici di cot-
tura.

«AVVERTENZE: Se la
superficie é spaccata,
disattivare [I'apparec-
chiatura per evitare
eventuali scosse elet-
triche.

*Per i piani di cottura a
induzione, non collo-
care oggetti metallici
come coltelli, forchet-
te, cucchiai e coperchi
sulla superficie della
piastra, perché posso-
no diventare bollenti.

*Per i piani di cottura a
induzione, dopo l'uso,
disattivare I'elemen-
to del piano usando i
relativi comandi e non
fare affidamento sul
rilevatore.

* Per le piastre dotate di
coperchio, rimuovere

IT-

eventuali versamenti
dal coperchio prima
dell'apertura. Inoltre
consentire il raffredda-
mento della superficie
della piastra prima di
chiudere il coperchio.

* L'apparecchiatura non
e progettata per esse-
re operata tramite ti-
mer esterni o sistemi
di controllo a distanza
separati.

*Non usare detergen-
ti abrasivi o graffiatori
in metallo affilati per
pulire il vetro dello
sportello del forno o le
altre superfici perché
potrebbero graffiare la
superficie, provocan-
do la rottura del vetro
o danni alla superficie.

*Non usare pulitori a
vapore per la pulizia
dell'apparecchiatura.

» La tua apparecchiatura & prodotta
secondo tutti gli standard e i rego-
lamenti internazionali e locali ap-
plicabili.

* La manutenzione e la riparazione
devono essere eseguite esclu-
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sivamente da tecnici di servizio
autorizzati. La manutenzione e la
riparazione se eseguite da tecnici
non autorizzati potrebbero causa-
re rischi. Alterare o modificare le
specifiche dell'apparecchiatura &
pericoloso.

Prima dell'installazione, assicurar-
si che le condizioni di distribuzio-
ne locali (natura del gas, pressio-
ne del gas, tensione e frequenza
elettriche) e i requisiti dell'appa-
recchiatura siano compatibili. | re-
quisiti per questa apparecchiatura
sono indicati sull'etichetta.

ATTENZIONE: Questa apparec-
chiatura & progettata esclusiva-
mente per la cottura degli alimenti
e per I'uso domestico interno e non
deve essere usata per altri scopi o
in altre apparecchiature, come per
usi non domestici o in ambienti
commerciali o per il riscaldamento
degli ambienti.

Tutte le possibili misure di sicurez-
za sono state applicate per garan-
tire la sicurezza del consumatore.
Poiché il vetro potrebbe rompersi,
fare attenzione durante la pulizia
per evitare di graffiarlo. Evitare di
colpire o battere sul vetro con de-
gli accessori.

Assicurarsi che il cavo di alimen-
tazione non si pieghi durante I'in-
stallazione. Se il cavo di alimenta-
zione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal vostro
agente di servizio o da persone si-
milmente qualificate al fine di evi-
tare rischi.

avvertenze sull'installazione
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* Non usare l'apparecchiatura prima

che sia completamente installata.

L'apparecchiatura deve essere
installata e operata da un tecni-
co autorizzato. Il produttore non
€ responsabile dei danni causati
da una collocazione e installazio-
ne difettosa effettuata da soggetti
non autorizzati.

Durante il disimballaggio dell'ap-
parecchiatura, assicurarsi che non
abbia subito danni durante il tra-
sporto. In caso di difetti, non usare
I'apparecchiatura e contattare im-
mediatamente un agente di assi-
stenza qualificato. | materiali usati
per l'imballaggio (nylon, graffetta-
trici, schiuma espansa...ecc.) po-
trebbero avere effetti negativi sui
bambini, e dovrebbero essere rac-
colti e rimossi immediatamente.

Proteggere l'apparecchiatura da-
gli effetti atmosferici. Non esporla
agli effetti di sole, pioggia, neve,
ecc.

I materiali intorno all'apparec-
chiatura (cabinato) devono es-
sere in grado di resistere a
una temperatura di min 100°C.
La temperatura della superficie
inferiore della piastra di cottura
potrebbe aumentare durante I'o-
perazione. Pertanto, installare una
tavola sotto il prodotto.

Durante l'uso

Non collocare materiali infiamma-
bili o combustibili, all'interno o nel-
le vicinanze dell'apparecchiatura
quando ¢ in funzione.

Non allontanarsi del fornello du-
rante la cottura con olii liquidi o so-



lidi. Potrebbero incendiarsi in caso
di surriscaldamento estremo. Non

ASSISTENZA AUTORIZZATI IN
CASO DI NECESSITA.

versare acqua sulle fiamme cau-
sate dell'olio. Coprire la casseruo-
la o la padella con il suo coperchio
per togliere l'aria alle fiamme e

spegnere il fornello.

» Posizionare le pentole al centro
della zona di cottura, e ruotare le
maniglie in una posizione sicura
cosi che non possano essere af-

ferrate.

» Se l'apparecchiatura non verra
usata per molto tempo, rimuove-
re la spina dalla presa. Tenere di-
sattivato l'interruttore di controllo
principale. Inoltre, quando I'appa-
recchiatura non viene usata, spe-

gnere la valvola del gas.

» Assicurarsi che le manopole di
controllo dell'apparecchiatura sia-
no sempre in posizione "0" (arre-

sto) quando non viene usata.

Durante la pulizia e la ma-

nutenzione

» Spegnere sempre |'apparecchia-
tura prima di operazioni come la
pulizia o la manutenzione. Cid puod
essere fatto dopo avere staccato
I'apparecchiatura o spento gli in-

terruttori principali.

* Non rimuovere le manopole di
controllo per pulire il pannello di

controllo.

. PER MANTENERE L'EFFI-
CIENZAE LA SICUREZZA DELLA
PROPRIA APPARECCHIATURA,
RACCOMANDIAMO DI USARE
SEMPRE PARTI ORIGINALI O
CHIAMARE | NOSTRI AGENTI DI



DESCRIZIONE DELLA PIASTRA

Gentile cliente,

Leggere le istruzioni nella presente guida utente prima di usare la piastra e con-
servarla per riferimenti futuri.

Superficie di cottura per 4 riscaldatori:

Elemento di riscaldamento a induzione

Pannello di controllo

Nota: L'aspetto della piastra potrebbe essere diverso dal modello indicato a cau-
sa della sua configurazione.
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Pannello di cottura per 4 riscaldatori:

3
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1- Schermo riscaldatore

2- Selezione riscaldatore superiore
sinistro

3- Schermo timer

4- Selezione riscaldatore superiore
destro

5- Timer
6- Indicatore blocco
7- Smart Pause

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Selezione riscaldatore inferiore

sinistro
9- Pulsanti a scorrimento

10- Selezione riscaldatore inferiore
destro

11- Boost
12- On/Off



FUNZIONAMENTO
DELL'APPARECCHIATURA.

Usare le zone di cottura a induzione
con stoviglie adatte.

Dopo l'attivazione dell'alimentaiozne,
tutti gli schermi si illuminano per qual-
che istante. Quando questo intervallo
e terminato, il piano di cottura & in mo-
dalita stand-by ed & pronto per essere
usato.

Il piano di cottura & controllato tramite
sensori elettrici che sono attivati toc-
cando i sensori relativi. Ogni attivazione
di un sensore & seguita da un segnale
acustico.

Attivare I'apparecchiatura:

Attivare il piano di cottura toccando il
tasto ON/JOFF (0 Tutti gli schermi del
riscaldatore mostrano uno "0" statico e
le spie in fondo a destra lampeggiano.
(Se nessuna zona di cottura viene sele-
zionata entro 20 minuti, il piano di cottu-
ra si spegne automaticamente.)

Disattivare I'apparecchiatura:

spegnere il piano di cottura in qualsiasi
istante toccando @ .
Il testo ON/OFF L'] ha sempre la prio-
rita nella funzione di disattivazione.

S
Attivare le zone di cottu-
ra:

Premere il tasto di selezione del riscal-
datore che si desidera usare. Lo scher-
mo del riscaldatore selezionato mostra
un indicatore a spia fissa e la spia lam-

peggiante su tutti gli altri schermi si spe-
gne.

Per il riscaldatore selezionato, épossib-
ile impostare il livello di calore toccando
i pulsandi a scorrimentolIIIIINN NN N
L'elemento € ora pronto per la cottua.
Per tempi di bollitura rapidi, selezionare
il livello di cottura desiderato e toccare
il tasto P per attivare la funzione Boost.

Disattivare le zone di cottura:

Selezionare I'elemento che si vuole di-
sattivare premendo il tasto di imposta-
re del calore relativo. Usando il tasto a
scorrimento [IITNINEE B B W, spegnere
la temperatura portandola su "0". (Inol-
tre l'uso della destra e della sinistra dei
pulsanti di scorrimento contemporane-
amente porta la temperatura a "0")."

Se la zona di cottura € bollente, verra
visualizzato "H" al posto di "0".

Disattivare tutte le zone di cot-
tura:

per disattivare tutte le zone di cottura,
toccare il tasto @ .

In modalita stand-by, su tutte le zone di
cottura calde appare una "H".

Indicatore di calore residuo:

L'indicatore di calore residuo indica che
la vetroceramica ha una temperatura
pericolosa al tatto nella circonferenza di
una zona di cottura.

Dopo avere disattivato la zona di cottu-
ra, lo schermo relativo mostra il simbo-
lo "H" fino a che la temperatura della
zona di cottura assegnata € a un livello
non critico.
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Funzione interruttore di sicu-
rezza spento:

tutte le zone di cottura saranno disat-
tivate dopo un tempo operativo mas-
simo predefinito se le impostazioni del
calore non vengono modificate. Tutte
le modifiche nella zona di cottura ripor-
tano il tempo di funzionamento mas-
simo al valore iniziale del limite orario
operativo. L'orario di funzionamento
massimo dipende dal livello di tempe-
ratura selezionato.

Attendere la scomparsa di ‘F’ per tutte
le zone, accendere la piastra toccando
f'j e continuare a usare.

Impostazioni di | Spegnere

calore interruttore di
sicurezza dopo

1-2 6 ore

3-4 5 ore

5 4 ore

6-9 1,5 ore

Blocco bambini:

La funzinoe di blocco bambini pud
essere attivata dopo avere azionato |l
controllo. Per attivare il blocco bambi-
ni, azionare contemporaneamente il
lato sinistro e destro del pulsante del
cursore e quindi nuovamente il lato
destro. "L" significa bloccato e viene
visualizzato su tutti gli schermi del
riscaldatore, questo comando non pud
essere modificato. (Se una zona di
cottura € bollente, verranno visualizzati
alternativamente "L" e "H".)

Il piano di cottura resta bloccato fino

a che non viene sbloccato, anche se i
comandi sono stati attivati e disattivati.

Per disattivare il blocco bambini,
attivare il piano di cottura. Per attivare
il blocco bambini, azionare contempo-
raneamente il lato sinistro e destro del
pulsante del cursore e quindi nuova-
mente il lato sinistro. "L" scompare
dal display e il piano di cottura sara
disattivato.

Bloccaggio

La funzionalita di blocco serve a bloc-
care e impostare l'apparecchiatura in
modalita risparmio durante le opera-
zioni. Toccare le modifiche come per
esempio le impostazioni per alzare il
calore non sono possibili. E possibile
solo lo spegnimento della piastra.

La funzione di blocco diventa attiva se
il pulsante di blocco chiave viene
premuto per almeno due secondi.
Questa operazione viene notificata da
un segnale acustico. Dopo una ope-
razione di successo di piu di 2 sec.,
I'indicatore di blocco lampeggia e il
riscaldatore é bloccato.

Funzione timer:

La funzione timer € presente in due
versioni:

Timer dei minuti (1..99 min):

Il timer dei minuti pud essere operato
se le zone di cottura vengono disatti-
vate. Lo schermo del timer mostra "00"
con una spia lampeggiante.

Usare i pulsanti a scorrimento
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IIIIIINNE N N W per aumentare/ridurre
il tempo. L'intervallo di regolazione &
compreso tra 0 e 99 minuti. Se non si
verifica alcuna operazione in 10 secon-
di, il timer dei minuti verra impostato e
la spia lampeggiante scomparira. Dopo
che il timer & stato configurato, il tempo
scorre secondo le impostazioni.

Quando questo intervallo & terminato,
viene emesso un segnale acustico

e lo schermo del timer lampeggia. |l
segnale acustico si arresta automatica-
mente dopo 30 secondi e/o azionando
un tasto.

[l timer dei minuti pud essere modifi-
cato o disattivato in qualsiasi istante
usando i pulsanti a scorrimento del
timer () 1IIINNEE N W W La disattiva-
zione del fornello toccando in qualsi-
asi istante disattiva anche il timer dei
minuti.

Timer zona cottura (1..99 min):

Quando il piano di cottura ¢ attivato, un
timer indipendente pud essere pro-
grammato per ogni zona di cottura.

Selezionare una zona di cottura, quindi
selezionare le impostazioni della tem-
peratura e infine attivare il tasto

delle impostazioni del timer, il
timer pud essere programmato come
una funzione di disattivazione per una
zona di cottura. | quattro LED sono
dispsti intorno al timer. Questi indica-
no per quale zona di cottura il timer &
stato attivato.

10 secondi dopo I'ultima operazione, lo
schermo del timer passa al timer che
verra eseguito successivamente (in
caso di programmazione per piu di una
zona di cottura).

Quando il timer & scaduto, un segnale
acustico e lo schermo del timer mostra-
no "00" staticamente, il timer LED as-
segnato alla zona di cottura lampeggia.
La zona di cottura programmata sara
disattivata e la "H" verra visualizzata se
la zona di cottura & bollente.

Il segnale acustico e il lampeggiamento
del timer LED si arrestano automatica-

mente dopo 30 secondi e/o azionando

un tasto.

Segnale acustico:

quando il piano di cottura & in funzione,
le seguenti attivita saranno segnalate
tramite un segnale acustico:

La normale attivazione di un tasto
emetter un breve segnale acustico

Il funzionamento continuo dei tasti
per un periodo prolungato di tempo
(10 secondi) con un segnale acustico
prolungato e intermittente.

Funzione boost:

Selezionare una zona di cottura, livello
di cottura impostato su "livello di cottu-
ra desiderato", premere nuovamente il
tasto P(Boost)

La funzione boost pud essere attivata
se il modulo a induzione accetta la
configurazione su gesta zona di cottu-
ra. Se la funzione boost & attiva, una
"P" viene visualizzata sullo schdrmo
corrispondente.
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L'attivazione del booster puod supera-
re la potenza massima e la gestione
integrata puo attivarsi.

La riduzione di potenza necessaria
viene mostrata con il lampeggiamento
dello schermo della zona di cottura
corrispondente. Il lampeggiamento &
attivo per 3 secondi e consente ulteriori
adattamenti delle impostazioni prima
della riduzione della potenza.

Attivare la zona ponte

Toccare il tasto di selezione del riscal-
datore posteriore sinistro e anteriore
sinistro contemporaneamente. Sugli
schermi dei riscaldatori a sinistra &
presente una spia fissa che mostra Vi-
sualizza "b" e "r". La spia lampeggiante
su tutti gli altri schermi si spegne.

Selezionare l'impostazione della
temperatura usando l'impostazione di
incremento del calore con il lato destro
del pulsante di scorrimento o l'imposta-
zione di riduzione del calore con il lato
sinistro del pulsante di scorrimento.

L'elemento ponte & pronto a cucinare.
Per tempi di bollitura rapidi, selezio-
nare il livello di cottura desiderato e
toccare il tasto P per attivare la funzio-
ne Boost.

Disttivare la zona ponte

L'elemnto ponte viene selezionato
premendo il tasto di selezione del
riscaldatore anteriore sinistro o poste-
riore sinistro usando il lato sinistro del
tasto a scorrimento, portando il livello a
"0". Se la zona ponte € bollente, verra
visualizzato "H".

Funzione di cottura speciale

Toccare il tasto di selezione del riscal-
datore piu volte per bollire, friggere,
tenere caldo, sciogliere la cioccolata.
La funzione di cottura speciale € dispo-
nibile solo per il lato destro del fornello.
La bollitura e la frittura non funzionano
contemporaneamente ma dopo che il
fornello ha emesso un segnale acusti-
co & possibile attivare contemporanea-
mente la bollitura e la frittura.

Funzione bollitore**

Questa funzione consente di bollire
I'acqua mantenendola al punto di bolli-
tura. Per attivare la funzione di bollitura
premere due volte il tasto di selezione
del riscaldatore. Quando la funzione

di bollitore & attiva, lo schermo relativo
mostra 'b". Dopo la bollitura dell'acqua,
il fornello emette un segnale acustico.
Questo segnale mostra che la bollitura
€ terminata e inizia a sobollire.

Lo schermo del riscaldatore posteriore
destro indica la funzione di bollitura

9 Géb.
® 85 mmmemnm 35 ® O

Funzione frittura

Questa funzione porta I'olio della frittu-
ra a 160°C. Per attivare la funzione di
frittura premere il tasto di selezione del

riscaldatore tre volte. Quando la
funzione di frittura & attiva, lo schermo
relativo mostra 'F'. La piastra emette
un segnale "bip" dopo alcuni istanti.
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Questa segnale indica che l'olio &
pronto per la frittura.

Lo schermo del riscaldatore anteriore
destro indica la funzione di frittura

5O GF
® H5) mmmmnnm 3F ® O

Funzione di mantenimento del
calore**

Questa funzione fa si che il piatto sia
mantenuto automaticamente intorno
a 50°C. Per attivare la funzione per

il mantenimento di calore, premere
quattro volte il tasto di selezione del
riscaldatore. Quando la funzione di
mantenimento del calore ¢ attiva, lo
schermo relativo mostra 'u'.

Lo schermo del riscaldatore posteriore
destro indica la funzione di manteni-
mento del calore.

89 Gu
M A5 mmmmeenm 3, ® O

Funzione scioglimento ciocco-
lato

Questa funzione consente di sciogliere
la cioccolata o alimenti simili portandoli
automaticamente a una temperatura
vicina a 40°C. Per attivare la funzione
di scioglimento della cioccolata, pre-
mere il tasto di selezione del riscalda-
tore cinque volte. Quando la funzione
di scioglimento della cioccolata &
attiva, lo schermo relativo mostra 'c'.

Lo schermo del riscaldatore anteriore
destro indica la funzione di scioglimen-
to della cioccolata

**Queste prestazioni e orari possono
variare in base alla quantita di cibo e
alla qualita della pentola. Le migliori
prestazioni di cottura sono ottenute
con 1,5 litri d'acqua e 0,5 litri d'olio.

5 Crc.
M 85 mumemnm Qs ® O

Smart Pause

Smart Pause, quando ¢ attiva, riduce
la potenza di tutte le piastre attiva.

Se quindi si attiva Smart Pause, i ri-
scaldatori torneranno automaticamente
al livello precedente.

Se Smart Pause non € disattivato,
il piano di cottura si disattiva dopo
30 minuti.

Premere (@ ) per attivare Smart Pau-
se. La potenza per i riscaldatori attivati
si ridurra al livello 1 e "ii" appare su
tutti gli schermi.

Premere ( (M ) per disattivare Smart
Pause. "lI" scompare e i riscaldatori
operano al livello impostato in prece-
denza.
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SUGGERIMENTI E CONSIGLI
Stoviglie

- Usare stoviglie spesse, piatte, a
fondo liscio e dello stesso diametro
dell'elemento. Cio consente di ridurre i
tempi di cottura.

- Stoviglie in acciaio, acciaio smalta-
to, ghisa e acciaio inox (se indicato
chiaramente dal produttore) daranno i
risultati migliori.

- Stoviglie in acciaio smaltato o allu-
minio o con fondo in rame possono
lasciare residui metallici sul piano di
cottura. Tali residui potranno essere
rimossi solo con molte difficolta. Pulire
il piano di cottura dopo ogni uso.

- Le stoviglie sono adatte all'induzione
se un magnete resta attaccato sul loro
fondo.

- Le stoviglia devono essere collocate
centralmente sulla zona di cottura. Se
non vengono collocate correttamente
cio viene indicato sullo schermo.

- Quando si usano alcune pentole,
potranno emettere dei rumori; cid av-
viene a causa del loro design e non ha
effetto sulle prestazioni o la sicurezza
del piano di cottura.

71 T
[ CORRETTO | | ERRATO |

i

CORRETTO |[ ERRATO |

Risparmio energetico:

- Le zone di cottura a induzione si
adattano automaticamente al fondo
delle stoviglie, entro un certo limite. A
ogni modo la parte magnetica del fon-
do delle stoviglie deve avere un diame-
tro minimo a seconda della dimensione
della zona di cottura.

Collocare sempre le stoviglie nella
zona cottura prima che venga accesa.
Se viene attivato prima di collocare
stoviglie, la zona di cottura non funzio-
na e viene visualizzata la schermata di
controllo.

- Usare un coperchio per ridurre il tem-
po di cottura.

- Quando il liquido bolle, ridurre la
temperatura.

- Usare la quantita minima d'acqua o
grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Selezionare la temperatura adeguata
per le applicazioni di cottura usate.

Esempi di applicazioni di cottura

Le informazioni contenute nella tabella
seguente servono solo da indicazione.

Impostazioni | Uso per

0 Elemento spento

1-3 Avvertimento silen-
Zioso

4-5 Inizia a bollire, avverti-
mento lento

6-7 Riscaldamento e
bollitura rapida

8 Bollimento, rosolatura
e scottatura

9 Calore massimo

P Funzione boost
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Suggerimenti per la pulizia

- Non usare cuscinetti abrasivi, detergenti
corrosivi, detersivi aerosol od oggetti affila-
ti per pulire le superfici del piano di cottura.

- Per rimuovere gli alimenti bruciati, bagna-
re con un panno umido e un detersivo.

- Usare un raschiatore per rimuovere
gli alimenti o i residui. Gli alimenti ap-
piccicosi devono essere puliti immedia-
tamente una volta versati, prima che il
vetro si raffreddi.

- Fare attenzione a non grattare I'ade-
sivo in silicone collocato sui bordi del
vetro durante l'uso del raschiatore.

- Il raschiatore & dotato di una lama
quindi & necessario tenerlo fuori dalla
portata dei bambini.

- Usare uno speciale detergente per
piani in ceramica quando il piano &
ancora caldo. Sciacquare e asciugare
usando un panno o una tovaglia pulita.

INSTALLAZIONE DELL'APPA-
RECCHIATURA

AVVERTENZE:

La connessione elettrica della piastra

di cottura deve essere effettuata da
personale di servizio autorizzato o da un
elettricista qualificato, conformemente
alle istruzioni contenute in questa guida

e alle normative vigenti. In caso di danni
che si verificano a seguito di una connes-
sione o una installazione non corretta, la
garanzia sara annullata. Questa apparec-
chiatura richiede la messa a terra.

Sicurezza durante l'installazione

- Eventuali superfici pendenti devono

essere ad almeno 65cm al di sopra
del piano.

- Le ventole dell'estrattore devono
essere installate conformemente alle
istruzioni del produttore.

- La parete a contatto con la parte
posteriore del piano deve essere in
materiale anti-fiamma.

A
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- La lunghezza del cavo di alimentazio-
ne non deve superare i due metri.

Collocare il piano di cottura in
una superficie di lavoro

- Il piano di cottura puo essere inseri-
to in un piano di lavoro resistente ad
almeno 90°C.

- Creare un'apertura delle dimensioni
indicate nell'immagine seguente e sulla
pagina successiva.

- Il piano di cottura a induzione pud es-
sere inserito in una superficie di lavoro
spessa da 25 a 49 mm.

- Applicare il nastro auto-adesivo sigil-
lante in dotazione intorno al bordo infe-
riore della superficie di cottura lungo il
bordo esterno del pannello in ceramica
e vetro. Non allungarlo.

Avvitare le quattro staffe di montaggio
del piano di lavoro sulle pareti laterali
del prodotto.

Stabilire una connessione elettrica

Prima di stabilire una connessione,
controllare che:

La tensione della presa elettrica sia la
stessa di quella indicata sulla targhetta
di funzionamento situata sulla parte
posteriore della tua piastra.

Il circuito pud supportare il carico
dell'applicazione (vedere targhetta di
funzionamento).

N—

3] 4 3—|_3 4
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I
-
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l||-

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —1, 5
PE— % PE— +
L = || 1 1, :

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

L'alimentazione elettrica ha una messa
a terra conforme alle disposizioni dei
regolamenti correnti ed & in ottime
condizioni.

L'interruttore con fusibile deve essere
facilmente accessibile una volta instal-
lata la piastra.

Se non sono presenti interruttori con
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fusibili o circuiti della piastra, devono
essere installati da un elettricista qualifi-
cata prima di connettere la piastra.
Connettere un cavo adatto e approvato
dall'unita consumatore (scatola dei fu-
sibili principale) e deve essere protetto
dal proprio fusibile da 50 amp o da un
interruttore di circuito (MCB). L'elettrici-
sta deve fornire un interruttore a fusibile
che disconnette sia la linea (live) e i
conduttori neutrali con una separazione
dei contatti di almeno 3,0 mm.

L'interruttore con fusibile deve essere
installato sulla parete della cucina,
sopra la superficie di lavoro e sul

lato della piastra, non sopra di essa,
conformemente ai regolamenti IEE.
Connettere l'interruttore a fusibile a
una cassetta di giunzione da installare
sopra la parte a circa 61 cm (24 pollici)
sopra il livello del pavimento e dietro la
piastra. Quindi & possibile connettere

il cavo di alimentazione della piastra.
Connettere una estremita della casset-
ta di giunzione e l'altra estremita alla
scatola di connessione elettrica della
piastra situata sulla parte posteriore
della piastra. Rimuovere il coperchio
della scatola di connessione elettrica

e installare il cavo, conformemente al
diagramma di connessione.

Il cavo di alimentazione deve essere
posizionato lontano da fonti di calore
diretto. Non deve superare la tempera-
tura ambiente di oltre 50°C.

Per la piastra a induzione, il cavo deve
essere un HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227

IEC 53 . Lo schema delle connessioni
€ indicato sulla parte posteriore dell'ap-
parecchiatura.

CODICI DI ERRORE

Se si verifica un errore, il codice di
errore verra visualizzato sugli schermi
del riscaldatore.

E1 : La ventola di raffreddamento &
disattivata, contattare gli agenti di assi-
stenza autorizzati.

E3 : La tensione di alimentazione €& diver-
sa dai valori nominali, spegnere la piastra

premendo M , attendere fino a che “H”
scompaia da tutte le zone, accendere la

piastra toccando L'] e continuare a usare
Se si verifica lo steso errore, contattare gli
agenti di assistenza autorizzati.

E4 : La tensione di alimentazione &
diversa dai valori nominali, spegnere la

piastra premendo f'j , attendere fino
a che “H” scompaia da tutte le zone,

accendere la piastra toccando L'] e
continuare a usare Se si verifica lo stes-
so errore, staccare/collegare il fornello

premendo [D continuare a usarlo. Se
si verifica lo stesso errore, contattare un
agente di assistenza autorizzato.

E5 : La temperatura all'interno della
piastra é troppo elevata, spegnere la
piastra premendo ('J lasciare raffred-
dare i riscaldatori.

EG6 : Errore di comunicazione tra il
comando tattile e il riscaldatore, contat-
tare gli agenti

E7 : Il sensore della temperatura della
bobina & disattivato, contattare gli
agenti di assistenza autorizzati.

E8: Il sensore della temperatura del
refrigeratore & disattivato, contattare gli
agenti di assistenza autorizzati.

E9 : errore di calibrazione, contattare
gli agenti di assistenza autorizzati.

IT-17-



TURINYS:

Saugumo nurodymai

Prietaiso apraSymas

Kaitlentés pavirsius ir kaitvieCiy valdymo skydelis
Prietaiso naudojimas

Prietaiso jjungimas ir iSjungimas
Kaitvie€iy jjungimas ir iSjungimas
ISmanusis laikinas iSjungimas
Likutinés Silumos indikatorius.
Apsauginio iSjungimo funkcija
UZraktas nuo vaiky

Laikmacio funkcija

Garsinis signalas

Pagreitinto kaitinimo funkcija
Kaitvietés zonos padidinimas
Specialioji gaminimo funkcija
Patarimai

Prietaiso montavimas
Montavimo saugumo nurodymai
Kaitlentés montavimas | stalvir§j
Elektros jungimas

Jungimo | maitinimo tinklg schema

LT-1



ISPEJIMAI SAUGOS KLAU-
SIMAIS

PRIES PRADEDAMI NAUDOTI PRIE-
TAISA, ATIDZIAI PERSKAITYKITE
SIUOS NURODYMUS IKI GALO IR
LAIKYKITE JUOS PATOGIOJE VIETO-
JE ATEICIAL

S8l INSTRUKCIJA PARENGTA KE-
LIEMS PANASIEMS MODELIAMS.
JUSY PRIETAISE GALI NEBUTI KAl
KURIY CIA APRASOMU YPATYBIU.
SKAITYDAMI NAUDOJIMOSI  INS-
TRUKCIJA ATKREIPKITE DEMES])
VAIZDINIUS ISSIREISKIMUS.

B_end_rieji ispéjimai saugos klau-

«Siuo prietaisu gali
naudotis vaikai nuo
8 m. ir asmenys, kuriy
fiziniai, jutimo ar proti-
niai gebéjimai yra ribo-
ti, arba neturintys pa-
kankamai patirties bei
arba iSmokomi sau-
giai naudotis prietaisu
ir supazindinami su
galimais pavojais. Ne-
leiskite vaikams zaisti
su prietaisu. Prietaiso
valymo ir priezidros
negalima patikéti vai-
kams be priezitros.

LT -

*|SPEJIMAS: naudo-
jamas prietaisas ir
atviros jo dalys jkais-
ta. Reikia bati atsar-
giems, kad neprisilies-
tuméte prie kaitinimo
elementy. Jaunesni
nei 8-eriy mety vaikai
turéty neiti arti veikian-
Cio prietaiso, nebent
* |ISPEJIMAS: Gali
bdati pavojinga ruosti
maistg ant kaitlentes,
naudojant riebalus ar

N -

NIEKADA nebandy-
kite gesinti liepsny
vandeniu. ISjunkite
prietaisg ir liepsnas

uzdenkite, pvz., dang-
Ciu arba liepsnos ge-
sinimo uzdangalu.
*|ISPEJIMAS: gaisro
pavojus: nepalikite
daikty ant kaitviecCiy.
*|SPEJIMAS:  skilus
pavirsiui, iSjunkite
prietaisg, kad iSveng-
tuméte elektros Soko



pavojaus.

* Antindukcinés kaitlen-
tés negalima palikti
metaliniy daikty, tokiy
kaip peiliai, Sakutés,
Saukstai ir dangciai,
kadangi jie gali jkaisti.

* Pasinaudoje indukci-
ne kaitlente, iSjunkite
kaitvietés  kaitinimg
valdikliu ir nepasitiké-
kite puodo detektoriu-
mi.

«Kadangi Si kaitlenté
yra su dangCiu, pries
ji atkeliant, bdtina nuo
jo nuvalyti visus iS-
siliejusius  skyscius.
Be to, prieS uzdarant
dangtj, kaitlentés pa-
virSius turi atvesti.

*Prietaisas nepritaiky-
tas naudoti su iSoriniu
laikmacCiu ar atskira
nuotolinio  valdymo
sistema.

*Valydami orkaites du-
reliy stiklg ir kitus pa-
virSius, nenaudokite
Sveitimui skirty valikliy
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ar metaliniy Sveistu-
vy, kadangi jie gali
subraizyti pavirsiy, to-
deél stiklas gali suduzti
arba pavirsius gali bati
pazeistas.

*Nevalykite prietaiso
garinémis valymo sis-
temomis.

 Jusy prietaisas pagamintas pagal
visus taikytinus vietos ir tarptauti-
nius standartus ir reglamentus.

* Techninés priezidros ir remonto
darbus turi atlikti tik jgalioti priezid-
ros specialistai. Jei montavimo ir
remonto darbus atlieka ne jgalioti
prieZilros specialistai, gali kilti pa-
vojus. Prietaiso savybiy keitimas
ar modifikavimas bet kokiu budu
kelia pavojy.

* PrieS§ montavimg pasirtpinkite,
kad reikiami jvadai (dujy tipas,
slégis ar elektros jtampa ir daznis)
deréty su prietaiso reikalavimais.
Prietaiso reikalavimai surasyti eti-
ketéje.

* ATSARGIAI: Sis prietaisas skirtas
tik maisto ruoSimui ir naudoti bui-
tyje namuose; jis neturi bati nau-
dojamas kaip nors kitaip, negu
numatyta jo naudojimo paskirtyje,
pavyzdZiui, ne buitiniam naudoji-
mui, komercinéje aplinkoje ar pa-
talpy Sildymui.

* Siekiant uZztikrinti Jusy sauguma,
imtasi visy jmanomy saugumo
priemoniy. Turite atsargiai valyti
stiklg, kad jo nesubraizytuméte,



kadangi jis gali suduzti. Stenkités
nesutrenkti stiklo kitais daiktais.
Montuodami, jsitikinkite, kad mai-
tinimo laidas nebity uzspaustas.
Jei maitinimo laidas paZzeistas, jj
privalo pakeisti gamintojas, tech-
ninés prieziuros atstovas ar pana-
Sios kvalifikacijos specialistas, kad
iSvengtuméte pavojaus.

Ispéjimai montavimo klausi-
mais

Nenaudokite iki galo nesumontuo-
to prietaiso.

Montuoti ir paleisti prietaisg turi
jgaliotas specialistas. Gamintojas
neatsako uz zalg, kurig gali sukelti
netinkamas prietaiso pastatymas
ar jei jj montuoja nejgalioti darbuo-
tojai.

ISpakuodami prietaisg, apZiaréki-
te, ar jis nebuvo pazeistas trans-
portuojant. Pastebéje pazeidima,
nenaudokite prietaiso ir nedelsda-
mi susisiekite su jgaliotu techni-
nés priezidros atstovu. Pakavimo
medZiagas (nailong, vielasilles,
polistireng ir kt.) bdtina surinkti ir
iSmesti, kadangi jos kelia pavojy
vaikams.

Apsaugokite prietaisg nuo atmos-
feros poveikio. Nepalikite jo pries
saule, liety, sniegg ir pan.

Salia prietaiso esantys daik-
tai (spintelés) turi atlaikyti ma-
ziausiai 100 °C temperatira.
Apatinis kaitlentés pavirSius veiki-
mo metu gali jkaisti. Todél po ga-
miniu turi bati sumontuota lenta.

* Naudojimo metu

Naudodami prietaisg, j jo vidy ar

Salia jo nedékite degiy medziagy.
Nepalikite viryklés be priezitros,
kai ruoSiate maistg riebaluose.
Smarkiai jkaite, jie gali uzsidegti.
Jokiu badu nepilkite vandens ant
uzsidegusiy riebaly liepsnos. To-
kiu atveju, uzdenkite prikaistuvj
arba keptuve dangciu, kad liepsna
nebegauty oro, ir i§junkite virykle.
Puodus bdtina déti ant kaitvietés
vidurio, o rankenas pasukti taip,
kad uz jy neuzkliituméte.

Jeigu planuojate prietaiso ilgg
laikg nenaudoti, atjunkite kiStukg
nuo lizdo. Pagrindinj valdiklj laiky-
kite iSjungta. Be to, kai nenaudoja-
te prietaiso, uzsukite dujy vozZtuva.
Pasirtpinkite, kad, kai nenaudoja-
te prietaiso, visy valdikliy rankené-
lés bty nustatytos j ,0“ (iSjungta)
padétj.

Valant prietaisq ir atliekant
prieziuros darbus

PrieS valydami ar atlikdami prie-
zilros darbus, visada iSjunkite
prietaisa. Tq galite padaryti iSjung-
dami prietaisg i§ maitinimo tinklo
ar pagrindiniu valdikliu.

Valydami valdymo skydg, neiSimi-
nekite rankenéliy.

JEI NORITE, KAD PRIE-

TAISAS VEIKTY EFEKTYVIAI IR

SAUGIAI, REKOMENDUOJAME
NAUDOTI TIK ORIGINALIAS AT-
SARGINES DALIS IR, PRIREIKUS,
KVIESTI TIK |GALIOTY ATSTOVY
SPECIALISTUS.
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KAITLENTES APRASYMAS

Mielas pirkéjau,
Perskaitykite nurodymus Sioje naudojimo instrukcijoje prie$ naudodami kaitlente ir
iSlaikykite jg ateiCiai.

4 kaitvieciy kaitlenteé:

Indukcinis kaitinimo elementas

Valdymo skydelis

Pastaba: priklausomai nuo kiekvieno modelio ypatybiy, jisy kaitlenté gali atrodyti
skirtingai negu pateikta paveikslélyje.
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4 kaitvieCiy kaitlentés valdymo skydelis:

3

‘-L HE:
s G
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o

1- Kaitvietés langelis 8- Apatines kairiosios kaitvietés pa-
2- Virdutinés kairiosios kaitvietés sirinkimas

pasirinkimas 9- Slankikliai
3- Laikmacio ekranas 10- Apatinés deSiniosios kaitvietés
4- VirSutinés desiniosios kaitvietés pasirinkimas

pasirinkimas 11- Pagreitinimas
5-Laikmatis 12 - Jjungti (i8jungti)

6- Skydelio uzrakinimo indikatorius
7- 13Smaniojo laikino iSjungimo funkcija
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PRIETAISO NAUDOJIMAS

Ant indukciniy kaitvie€iy naudokite tin-
kamus indus.

Jjungus maitinimg, visi indikaciniai ro-
dmenys trumpam uzsiziebia. Po to kai-
tlenté veikia budéjimo rezimu ir yra pa-
ruosta naudoti.

Kaitlenté valdoma elektriniais jutikliais,
kurie suaktyvinami, lieCiant priskirtus
jutiklius. Kiekvieno jutiklio suaktyvinimg
Zymi garsinis signalas.

Prietaiso jjungimas:

Kaitlenté jjungiama, palietus jjungimo
(iSjungimo) mygtuka M Visy kaitvieciy
pajégumo indikatoriai rodys ,0“ ir apa-
tiniame deSiniajame kampe mirk&ios
taskai. (Per 20 sekundziy nepasirinkus
jokios kaitvietés, kaitlenté automatiskai
iSsijungs.)

Prietaiso iSjungimas:

Kaitlente galite iSjungti bet kuriuo metu,
paliesdami @ .

Jjungimo / i§jungimo mygtukas M
visada turi iSjungimo pirmenybe.

Kaitvieciy jjungimas:

Palieskite tos kaitvietés pasirinkimo
mygtukg (9 , ant kurios norite ruosti
maista. Pasirinktos kaitvietés pajégumo
rodymo langelyje nepertraukiamai Svie-
Cia taskas, o kituose mirkdioja.
Pajégumo  nustatymo  slankikliais
[IIININE N N N Mgalite nustatyti pajégu-
mo lygj. Kaitvieté parengta naudoti. No-
rédami greiCiausiai uzvirinti, pasirinkite

norimg kaitinimo pajégumga ir palieskite
P mygtuka, kad suaktyvintuméte pa-
greitinto kaitinimo funkcija.

Kaitvieciy iSjungimas:

Pasirinkite norimg iSjungti kaitviete,
spausdami atitinkamg kaitinimo pajé-
gumo nustatymo mygtuka. Slankikliais
(NI N B B W sumazinkite tempe-
ratdrg iki ,0“ (temperatira taip pat
nustatoma iki ,0 vienu metu slenkant
kairiuoju ir deSiniuoju slankikliu).

Jei kaitvieté tuo metu karsta, vietoj 0"
bus rodomas ,H* simbolis.

Visy kaitvieciy iSjungimas:
Norédami i$ karto iSjungti visas kaitvie-
tes, palieskite @ mygtuka.

Budéjimo rezimu visos karstos kaitvie-
tés bus zymimos ,H* simboliu.

Likutinés Silumos indikatorius:

Likutinés Silumos indikatorius rodo, kad
stiklo keramikos pavirSiaus temperatira
yra pavojinga liesti kaitvietés zonoje.

ISjungus kurig nors kaitviete, atitinkama-
me langelyje rodomas ,H* simbolis, kol
pavirSius atvésta iki nepavojingo lygio.

LT-8



Apsauginio iSjungimo funkcija:
Kiekviena kaitvieté iSsijungs po nu-
statyto maksimalaus veikimo laiko, jei
tuo metu nebuvo keiciamas kaitinimo
pajégumas. Kaskart, pakeitus kaitinimo
pajéguma, maksimalus veikimo laikas
i$ naujo pratesiamas iki nustatytos
maksimalios trukmes. Maksimalus
veikimo laikas priklauso nuo pasirinkto
kaitinimo pajégumo.

Palaukite, kol visose zonose nebebus
rodoma ,F*, M mygtuku jjunkite kai-
tlente ir toliau naudokite.

Kaitinimo|Apsauginis
pajégumas iSjungimas po
1-2 6 valandy
3-4 5 valandy

5 4 valandy
6-9 1,5 valandy

Apsauga nuo vaiky:

Apsaugos nuo vaiky funkcija gali bati
jjungiama jjungus valdyma. Noredami
suaktyvinti uzraktg nuo vaiky, vienu
metu paspauskite desine ir kaire slan-
kiklio puse, o tada — deSine slankiklio
puse. Ekrane atsiras ,L“ simbolis,
rei$kiantis UZRAKINTA, ir neveiks jokie
valdikliai. (Jei kaitvieté tuo metu karsta,
,L“ir ,H“ simboliai rodomi pakaitomis.)

Kaitlenté bus uZrakinta tol, kol jg
atrakinsite — net jei ji bus i§jungta ir vel
jjungta.

Norédami iSjungti uzraktg nuo vaiky,
pirmiausiai junkite kaitlente. Vienu
metu paspauskite dedineg ir kaire slan-

kiklio puse, o tada — kaire slankiklio
puse. Ekrane pradings ,L“ simbolis, ir
kaitlenté bus iSjungta.

Skydelio uzrakinimas

Skydelio uzrakinimo funkcija reikalinga,
norint uzblokuoti mygtukus ir saugiai
naudoti prietaisg. Jj naudojant, negali-
mos, pavyzdZiui, temperatdros didini-
mo ir kitos funkcijos. Galima tik iSjungti
prietaisa.

UZrakinimo funkcija suaktyvinama, jei
skydelio uzrakinimo mygtukas
paspaudziamas bent jau 2 sekundes.
Sékminga veiksma pazymi garsinis
signalas. Po sékmingo jsijungimo,
paspaudus ilgiau nei 2 sek., pamaty-
site mirk&iojantj skydelio uzrakinimo
indikatoriy, ir kaitvieCiy reguliavimas
uzrakinamas.

Laikmacio funkcija:

Laikmacio funkcijg galima naudoti
dviem budais:

Nepriklausomas laikmatis
(1.-99 min):

Nepriklausomg laikmatj galima jjung-
ti, kai kaitvietés iSjungtos. Laikmacio
ekrane rodoma ,,00“ ir mirk&iojantis
taskas.

Laikg pailginkite / sutrumpinkite lai-
kmacio slankikliais IIIIIAANE NN
Galima nustatyti nuo 0 iki 99 minuciy.
Per 10 sekundziy neatlikus veiksmy,
nepriklausomas laikmatis bus nusta-
tytas, o mirk&iojantis taskas pradings.
Nustacius laikmatj, laikas bus skai€iuo-
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jamas mazéjancia seka nuo nustatytos
reikSmes.

Pasibaigus laikmaciui, pasigirsta
garsinis signalas ir pradeda mirkgioti
laikmacio ekranas. Garsinis signalas
automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy
ir (arba) paspaudus bet kurj mygtuka.

Nepriklausomo laikmacio nustatymas
gali bati pakeistas arba laikmatis gali
bati iSjungtas laikmacio slankikliais [D
IIIININE N B B W Kaitlentés iSjungimas
prisilietimu bet kuriuo metu taip pat
iSjungs nepriklausomg laikmatj.

Kaitvietés laikmatis (1..99 min):

Jjungus kaitlente, galima nustatyti atski-
rg laikmatj kiekvienai kaitvietei.

Pasirinkite kaitviete, tada nustatykite
kaitinimo pajégumg ir galiausiai nusta-
tykite laikmatj

mygtuku laikmatj galima nustatyti
ir iSjungti atitinkamai kaitlentei. Salia
laikmacio yra keturi LED indikatoriai.
Jie rodo, kurioms kaitvietéms nustaty-
tas laikmatis.

Praéjus 10 sekundziy nuo paskutinio
veiksmo, laikmacio ekrane rodoma
greiCiausiai pasibaigsiancio laikmacio
reikSmé (tuo atveju, jei nustatytas lai-
kmatis daugiau nei 1 kaitvietei).

Pasibaigus laikmadiui, skleidZziamas
garsinis signalas ir rodoma ,,00“ reik$-
mé, mirk&ioja atitinkamos kaitvietés
LED indikatorius. Nustatyta kaitvieté
bus i$jungta, ir ,H* simbolis bus rodo-

mas, jei kaitviete karsta.

Garsinis signalas ir mirkCiojantis LED
indikatorius automatiskai iSsijungs po
30 sekundziy ir (arba) paspaudus bet
kurj mygtuka.

Garsinis signalas:

Esant jjungtai kaitlentei, garsinis signa-
las pranesa apie Siuos veiksmus:

|prastas mygtuko suaktyvinimas trum-
pu garsiniu signalu

Testinis mygtuky naudojimas ilgesnj
laikg (10 sekundziy) ilgesniu garsiniu
signalu su pertrakiais.

Pagreitinto kaitinimo funkcija:

Turi bati pasirinkta kaitvieté, nusta-
tomas kaitinimo pajégumas ir vél
paspaudziamas ,P“ (pagreitinimo)
mygtukas.

Pagreitinto kaitinimo funkcijg galima
naudoti, jei indukcinis modulis leidZia
naudoti §j nustatymg pasirinktai kai-
tvietei. Naudojant pagreitinto kaitinimo
funkcija, atitinkamame langelyje rodo-
mas ,P“ simbolis.

Pagreitinto kaitinimo suaktyvinimas gali
virSyti maksimalig galig, todél jsijungs
vidinis maitinimo valdymas.

Apie reikalingg pajégumo sumazini-
ma pranesa mirkciojantis atitinkamos
kaitvietés langelis. Mirk€iojimas tesiasi
3 sekundes, per kurias galima atlikti
reikiamus nustatymus, kol automatidkai
nesumazinama galia.

Kaitvietés zonos padidinimas
Vienu metu palieskite priekinj desinijjj
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ir galinj kairjjj kaitvietés pasirinkimo
mygtukus. Kairiajame rodymo lange-
lyje nepertraukiamai Sviecia taskas ir
rodoma ,b“ ir ,r“. Kitur tadkai mirkcioja.
Pasirinkite temperatlros nustatyma:
deSinigja slankiklio puse padidinkite
pajéguma, o kairigja slankiklio puse —
sumazinkite.

Padidinta kaitvietés zona parengta
naudoti. Norédami grei€iausiai uzvirinti
maistg, pasirinkite norimg kaitinimo
pajégumag ir palieskite P mygtuka, kad
suaktyvintuméte pagreitinto kaitinimo
funkcija.

Padidintos kaitvietés zonos iSjungi-
mas

Padidinta kaitvieté pasirenkama kai-
rigja slankiklio puse paspaudus galinj
kairjjj arba prekinj kairjjj kaitvietés
pasirinkimo mygtuka ir sumazinus lygj
iki ,0“. Jei padidinta kaitvieté tuo metu
karsta, bus rodomas ,H* simbolis.

Specialioji gaminimo funkcija
Paeiliui palieskite kaitvietés pasirinki-
mo mygtuka virimui, kepimui, Silumos
palaikymui ir Sokolado lydymui. Spe-
cialioji gaminimo funkcija prieinama

tik deSiniajai katlentés pusei. |prastai
vienu metu negalima ir virti, ir kepti, bet
iSgirdus vieng pypteléjimg galima jjung-
ti virimo ir kepimo vienu metu funkcija.

Virimo funkcija**

Naudojant Sig funkcijg, vanduo uzvi-
rinamas ir palaikoma artima virimui
temperattra. Norédami jjungti virimo
funkcija, palieskite kaitvietés langelj du
kartus. Aktyvig virimo funkcijg pazymi
atitinkamame langelyje rodomas ,b“
simbolis. Vandeniui uzvirus, pasigirsta
pypteléjimas. Sis signalas nurodo, kad
vanduo uzviré, ir dabar tereikia virinti.

Virimo funkcija rodoma kaitvietés lan-
gelio apatiniame deSiniajame kampe

89 Gb.
M 85 mumemnm 35 ® O

Kepimo funkcija

Naudojantis Sia funkcija aliejuje kepa-
ma mazdaug 160 °C temperataroje.
Norédami jjungti Sig funkcijg, paspaus-
kite

kaitvietés pasirinkimo mygtukg tris
kartus. Aktyvig kepimo funkcijg pazy-
mi atitinkamame langelyje rodomas
.F* simbolis. Po kurio laiko kaitlenté
pypteli. Signalas nurodo, kad aliejus
pakankamai jkaites, kad galétuméte
jame kepti.

Kepimo funkcija rodoma kaitvietés lan-
gelio virSutiniame deSiniajame kampe

[ GF
® 5 mmmenmn 3F ® O
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Silumos palaikymo temperatara**

Naudojant Sig funkcijg, automatiskai
palaikoma apie 50 °C ruoSiamo maisto
temperatdra. Norédami jjungti Silumos
palaikymo funkcijag, palieskite kaitvietés
langelj keturis kartus. Aktyvig Silumos
palaikymo funkcijg pazymi atitinkama-
me langelyje rodomas ,u” simbolis.
Silumos palaikymo funkcija rodoma
kaitvietés langelio apatiniame deSinia-
jame kampe

[51sB] Su
® 85) mmmennm 3y @ O

Sokolado lydymo funkcija
Naudojantis Sia funkcija galima lydyti
Sokoladg ar panasius produktus auto-
matiSkai palaikant 40 °C temperatira.
Noredami jjungti Sokolado lydymo
funkcijg, palieskite kaitvietés langelj
penkis kartus. Aktyvig Sokolado lydymo
funkcijg pazymi atitinkamame langelyje
rodomas ,c“ simbolis.

Sokolado lydymo funkcija rodoma
kaitvietés langelio virSutiniame deSinia-
jame kampe

**Tai veikia ir gali skirtis priklausomai
nuo maisto produkty kiekio ir gamini-
mo indo kokybés. Geriausiai maistas
paruoSiamas, kai naudojama 1,5 litro
vandens ir 0,5 litro aliejaus.

83 Ge.
® 5 mmmennm Q- @ O

ISmanusis laikinas iSjungimas
Suaktyvintas iSmanusis laikinas iSjun-
gimas sumazina visy jjungty kaitvieciy
pajéguma.

Jei tuo metu iSjungsite iSmaniojo laiki-
no isjungimo funkcijg, kaitvietés auto-
matiskai grj$ j prie$ tai buvusj kaitinimo
pajéguma.

Jei iSmanusis laikinas iSjungimas ne-
iSjungiamas, kaitlenté iSsijungs po 30
minuciy.

Norédami suaktyvinti iSmanuyjj laiking
iSjungima, paspauskite (@ ). Jjungty
kaitvieCiy kaitinimo pajégumas bus
sumazinamas iki 1, o atitinkamuose
langeliuose bus rodomas ,||“ simbolis.
Norédami iSjungti iSmaniojo laikino i5-
jungimo funkcijg, vél palieskite (™ ). 18
ekrano dings ,||“ simbolis, o kaitvietés
toliau veiks pries tai nustatytu pajégu-
mu.
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PATARIMAI
Indai

- Naudokite indus storu, ploksc¢iu,
lygiu dugnu, kuriy skersmuo atitikty
kaitvietés dyd;. Sitaip sumazés maisto
ruoSimo laikas.

- Geriausius rezultatus pasieksite

su plieniniais, emaliuotais, ketaus ir
nertdijancio plieno (jei jie atitinkamai
gamintojo pazymeéti) indais.

- I8 emaliuoto plieno, aliuminio ar vario
pagaminti dugnai gali palikti nuosédas
ant kaitlentés. Tokias nuosédas sunku
pasalinti. Kaskart, panaudoje kaitlente,
ja nuvalykite.

- Jei magnetas limpa prie indy dugno,
reiSkia, kad juos galima naudoti ant
indukcinés kaitlentés.

- Indai turi bati statomi per vidurj ant
kaitvietés. Neteisingai pastacius inda,
rodoma.

- Naudojant tam tikrus puodus, jie
gali skleisti jvairius garsus. Tai jtakoja
puodo konstrukcija, bet neturi jtakos

Energijos taupymas

- Indukcinés kaitlentés kaitvietés au-
tomatiSkai iki tam tikro lygio prisitaiko
prie naudojamo indo dugno dydzio.
TaCiau magnetiné indo dugno dalis turi
atitikti maZiausia reikiama dyd;j priklau-
somai nuo naudojamos kaitvietés.

- Indg pastatykite ant kaitvietés prie$ jg
jjungdami. Jei kaitviete jjungsite prie$
pastatydami indg, ji neveiks, o valdymo
skydelyje bus rodoma.

- Norédami greiCiau paruosti maista,
naudokite dangcius.

- Uzvirus skysCiams, sumazinkite kaiti-
nimo pajéguma.

- Kad kepimo laikas baty trumpesnis,
kiek jmanoma sumazinkite skysciy ar
riebaly kiekj.

- Pasirinkite tinkamg temperatirg ruo-
Siamam maistui.

RuosSiamo maisto pavyzdziai

Lenteléje pateikiama informacija yra tik
patariamojo pobudZio.

kaitlentés veikimui ar saugumui. Kaitinimo | Kada naudojamas
o pajégumas
B Q‘ 0 Elementas ijungtas
[ TEISINGAI | [NETEISINGAI] 1-3 Silpnas $ildymas
4-5 Létas virimas,
Sildymas
o 6-7 Pasildymas ir greitas
S S = virimas
:ﬁ: e — 8 Virimas, kepimas,
TEISINGAI [NETEISINGATI | skrudinimas
9 Maksimalus kaitinimas
P Pagreitinto kaitinimo
funkcija
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Patarimai apie valyma

- Valydami kaitlentés pavirSiy, nenaudo-
kite Siurksciy Sveitikliy, ésdinanciy vali-
kliy, aerozoliniy valikliy ar astriy daikty.
- Norédami nuvalyti pridegusj maista,
atmirkykite jj drégna Sluoste su skystu
plovikliu.

- Maisto liku€ius ar nuosédas galite
nuvalyti grandikliu. Lipny maistg batina
nuvalyti i$ karto, kai tik jis iSsilieja, kol
stiklas neatvéses.

- Naudodami grandiklj, bikite atsargds,
kad nenugrandytuméte silikoniniy san-
darikliy palei stiklo keramikos pavir-
Siaus krastus.

- Grandiklyje naudojamas peiliukas,
todél jj batina laikyti vaikams neprieina-
moje vietoje.

- Kaitlente valykite kaitlenciy valikliu,
kol ji dar Silta. Nuskalaukite ir nusau-
sinkite Svaria Sluoste ar popieriniu
ranksSluosciu.

PRIETAISO MONTAVIMAS
ISPEJIMAS:

Sig kaitlente jungti j elektros tinklg

turi kvalifikuotas elektrikas pagal Sioje
instrukcijoje pateiktus nurodymus ir
galiojancias taisykles. Bet kokiems
gedimams, pasireiSkusiems dél netei-
singo jungimo ar montavimo, nebus
taikoma garantija. Sis prietaisas turi
bati jZemintas.

Montavimo saugumo nurodymai

- Bet kokie vir$ kaitlentés kabantys

daiktai turi bdti maziausiai 65 cm
atstumu.

- Ventiliatoriai turi bati montuojami
pagal gamintojo nurodymus.

- Su kaitlente besiliecianti siena turi
bati iS5 nedegiy medziagy.

- Maitinimo laido ilgis neturi virSyti 2 metry.
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Kaitlentés montavimas stalvirsyje

- Kaitlente galima montuoti stalvirSy-
je, jei Sis atsparus maziausiai 90 °C
temperatdrai.

- ISpjaukite angg pagal apatiniame ir
kitame puslapyje esanciuose paveiks-
léliuose nurodytus matmenis.

- Indukcine kaitlente galima montuoti
nuo 25 iki 40 mm storio stalvirSiuose.

Neighbourhood walls

- Apatinj kaitlentés briaunos pavirsiy
apklijuokite rinkinyje esancia i$ vie-

nos puses lipnia juosta. Netempkite
juostos.

- Prie iSoriniy gaminio sieneliy prisukite
4 montavimo prie stalvirSio laikytuvus.

Elektros jungimas

Pries jungdami, patikrinkite:

Ar elektros tinklo jtampa atitinka
nurodytg kaitlentés apatinéje puséje
esancioje vardinéje lenteléje.

Ar elektros jvadas palaiko prietaiso
apkrovg (zr. vardine lentele).

Ar elektros tinkle yra jzeminimo gnyb-
tai, atitinkantys véliausius reglamentus
ir gerai veikiantys.

N— N—
3 4 3 —L 4
] 3
2 :I PE— =] 2 1L, E| ¥
L 1 1,

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

2 5|2 1, 5

:I PE— %

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

—
e

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

Ar, sumontavus kaitlente, saugiklis yra
lengvai prieinamas.

Jei néra kaitlentei tinkamo jvado ir
kiStuko su saugikliu, juos turi sumon-
tuoti kvalifikuotas elektrikas.
Reikalavimus atitinkantis laidas turi bati
atvestas nuo elektros jvado (pagrin-
dinés saugikliy dézutés) ir apsaugo-
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tas 50 ampery saugikliu arba mikro
grandinés jungikliu (MCB). Elektrikas
turi sumontuoti jungiklj su saugikliu,
kuriame laidas su srove ir neutralios
fazés laidas baty atskirti maziausiai
3,0 mm atstumu.

Jungiklis su saugikliu turi bati sumon-
tuotas virtuvés sienoje vir$ stalvirio
kaitlentés Sone — ne virs kaitlentés —
pagal Elektrotechnikos ir elektronikos
inZinieriy instituto reglamenta. Jungiklis
su saugikliu turi bati jungiamas su pa-
skirstymo dézute, kuri turi bati sumon-
tuota ant sienos apie 61 cm (24 coliy)
aukstyje nuo grindy uz kaitlentés. Tada
galima jungti kaitlentés maitinimo laida.
Vieng laido galg junkite j paskirstymo
dézute, o kitg — j kaitlentés maitinimo
dézute, esancig apatinéje kaitlentes
puséje. Nuimkite maitinimo dézutés
dangtel; ir prijunkite laidg pagal jungi-
mo schema.

Maitinimo laidas turi bati laikomas
toliau nuo tiesioginiy Silumos Salti-
niy. Jis negali bati laikomas taip, kad
temperatdra 50 °C virSyty aplinkos
temperatira.

Su indukcine kaitlente turi bati naudo-
jamas HO5VV-F 3X2,5 mm?/ 60227
IEC 53 kabelis *-. Jungimo grandinés
brézinj rasite ant apatinés prietaiso
pusés.

KLAIDOS KODAI

PasireiSkus klaidai, kaitvieciy lange-
liuose rodomas klaidos kodas.

E1: neveikia ausinimo ventiliatorius;
kvieskite jgaliotus techninés priezitros
atstovus.

E3: elektros tinklo jtampa virsija leidzia-
mas reikSmes; isjunkite kaitlente paliete

(M , palaukite, kol visy kaitviegiy lan-
geliuose pradings ,H* simbolis, jjunkite

kaitlente paliete M ir toliau naudokite.
Jei ta pati klaida iSlieka, kvieskite jgalio-
tus techninés priezitros atstovus.

E4: elektros tinklo daznis skiriasi nuo
leidziamy reikSmiy; iSjunkite kaitlente,
paliete fD , palaukite, kol visy kaitvie-
Ciy langeliuose pradings ,H" simbolis,

jjunkite kaitlente paliete fD ir toliau

naudokite. Jei ta pati klaida islieka,
atjunkite ir vél prijunkite kaitlente,

o tada jjunkite paliete @ ir toliau
naudokite. Jei ta pati klaida iSlieka,
kvieskite jgaliotus techninés priezilros
atstovus.

E5: per auksta kaitlentés vidiné tempe-
ratdra; iSjunkite kaitlente paliete @ ir
palikite kaitvietes atvésti.

E6: komunikacijos klaida tarp lietimui
jautraus valdymo skydelio ir kaitvietés;
susisiekite su jgaliotais techninés prie-
Zidros atstovais.

E7: neveikia rités temperaturos jutiklis;
susisiekite su jgaliotais techninés prie-
Zidros atstovais.

E8: neveikia ausintuvo temperatiros
jutiklis; susisiekite su jgaliotais techni-
nés priezilros atstovais.

E9: kalibravimo klaida; susisiekite su
jgaliotais techninés prieZidros atstovais.
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SATURA RADITAJS

Noradijumi par drosibu

lerices apraksts

GatavoS$anas virsma un sildelementu vadibas panelis
lerices lietoSana

lerices ieslég8ana un izsléegSana
GatavoSanas zonu ieslég8ana un izslégSana
Vieda pauzésana

Atlikusa karstuma indikators

Drosibas izslégSanas funkcija

Bérnu bloké$anas sledzene

Taimera funkcija

Skanas signals

PastiprinaSanas funkcija

Savienotas zonas ieslégSana

Ipasa gatavosanas funkcija

leteikumi un padomi

lerices uzstadisana

DroSibas pasakumi uzstadot

Plits virsmas ievietoSana darba virsma
Stravas pievienosSana

Elektrisko savienojumu shéma
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BRIDINAJUMI PAR DROSIBU

PIRMS [ERICES LIETOSANAS RU-
PIGI PILNIBA IZLASIET SO ROKAS-
GRAMATU UN ATSTAJIET TO DROSA
VIETA, LAl PEC NEPIECIESAMIBAS
TAJA IESKATITOS.

ST ROKASGRAMATA IR PAREDZETA
VAIRAK NEKA VIENAM MODELIM. IE-
SPEJAMS IEGADATAJAI IERICEI NAV
KADANO SAJA ROKASGRAMATA AP-
RAKSTITAJAM FUNKCIJAM. LASOT
LIETOTAJA ROKASGRAMATU, TPASU
VERIBU PIEVERSIET SKAIDROJU-
MIEM AR ATTELIEM.

Galvenie bridinajumi par drosibu
*Bérni, kuri ir jauna-
ki par 8 gadiem, un
cilveki ar fiziskiem,
kustibu vai garigiem
traucéjumiem vai cil-
VEKIi bez pieredzes un
zinaSanam So ierici
drikst lietot tikai citu
personu uzraudziba
vai tad, ja ir sniegti
noradijumi par dro-
Su ierices lietoSanu
un tie izprot saistito
apdraudéjumu. Beérni
nedrikst spéléties ar
ierici. TiriSanu un teh-
nisko apkopi nedrikst
veikt bérni bez uzrau-

dzibas.

*BRIDINAJUMS. Lie-
toSanas laika ierice
un tas dalas uzkarst.
Rikojieties  uzmani-
gi, lai nepieskartos
sildelementiem. Par
8 gadiem jaunaki bér-
ni nedrikst bez uzrau-
dzibas lietot ierici.

*BRIDINAJUMS. Ga-
tavoSana bez uzrau-
dzibas uz plits virs-
mas ar taukiem vai
ellu var but bistama
un radit aizdegsSanos.
NEKAD neméginiet
uguni dzést ar Ude-
ni. lzslédziet ierici un
apsedziet liesmu, pie-
méram, ar vaku vai
ugunsdzéSamo dvieli.

*BRIDINAJUMS. Aiz-
degSanas bistamiba:
neko neuzglabajiet uz
gatavoSanas virsmas.

BRIDINAJUMS. Ja
virsma ir saplisusi,
izs|édziet ierici, lai iz-
vairitos no iesp&jama
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elektroSoka.

- Lietojot indukcijas

virsmu, uz tas nedrikst

novietot metaliskus
prieckSmetus, piemé-
ram, nazus, karotes

un vacinus, jo tie var

uzkarst.

* Péc indukcijas virsmas
lietoSanas
sildelementus, izman-
tojot vadibas pogas,

un nepalaujieties uz

pannas detektoru.

* Plits virsmam ar vaku
pirms atvérSanas no
vaka ir janotira visas
izlijusas vielas. Papil-
dus pirms vaka aiz-
vérSanas ir janotira
visa plits virsma.

*lerice nav paredzéta
lietoSanai kopa ar tai-
meri vai atsevisku tal-
vadibas sistému.

*Krasns durvju stikla
un citu virsmu {tirisa-
nai nelietojiet raupjus,
abrazivus tiriSanas Ii-
dzeklus un asus me-
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izslédziet

tala skrapjus, jo tie var
saskrapét stiklu, ka
rezultata var saplist
stikls vai tikt sabojata
virsma.

lerices tiriSanai nelie-
tojiet tvaika tiritajus.

* lerice ir raZota saskana ar visiem

spéka esoSajiem vietgjiem un
starptautiskajiem standartiem un
noteikumiem.

» Apkopes darbus un remontdarbus

drikst veikt tikai pilnvarots apkal-
pes darbinieks. Ja uzstadiSanas
darbus un remontdarbus veicis
nepilnvarots darbinieks var rasties
apdraudéjums. Jebkada veida ie-
rices parveidoSana vai modifice-
8ana ir bistama.

Pirms uzstadidanas nodroSiniet,
ka vietejie apstakli (gazes veids
un gazes spiediens vai stravas
spriegums un frekvence) un ieri-
ces prasibas ir saderigas. lerices
prasibas ir noraditas uz uzlimes.

« UZMANIBU! ST ierice ir paredzé-

ta tikai partikas pagatavoSanai un
lietoSanai majsaimniecibas telpas,
un to nedrikst izmantot nekadiem
citiem mérkiem, pieméram, lieto-
Sanai arpus majam, komercdarbi-
bai vai telpu apsildei.

* Lai garantétu drosibu, ir jaieve-

ro visi droSibas pasakumi. Ta ka
stikls var saplist, tirot rikojieties
uzmanigi, lai nesaskrapétu to. Ne-
sitiet pa stiklu ar piederumiem.

e NodroSiniet, ka uzstadiSanas lai-



ka stravas vads netiek savits. Ja
stravas vads ir bojats, ta nomaina
javeic razotajam, ta apkalpes par-
stavim vai atbilstosi kvalificétai per-
sonai, lai novérstu apdraudé&jumu.

Bridinajumi par uzstadiSanu

Nelietojiet ierici, pirms ta nav pilni-
ba uzstadita.

lerices uzstadiSana un nodoSana
lietoSana ir javeic pilnvarotam teh-
niskajam darbiniekam. Razotajs
nav atbildigs par jebkada veida
bojajumiem, kas raduSies neparei-
za novietojuma un uzstadiSanas
gadijuma, ko veikusas nepilnvaro-
tas personas.

Izpakojot ierici, parliecinieties, ka
ta transportéSanas laika nav bo-
jata. Jebkadu defektu gadijuma
nelietojiet ierici un nekavéjoties
sazinieties ar pilnvarotu apkalpes
parstavi. Ta ka iepakojuma izman-
totie materiali (neilons, skavotaji,
stiroputas utt.) var radtt kaitéjumu
bérniem, tos nekavéjoties jasavac
un jaizmet.

Aizsargajiet ierici no atmosféras
ietekmes. Nepaklaujiet to saules
staru, lietus, sniega un citu lietu
iedarbibai.

Materialam, uz kura novie-
tota ierice (skapim) ir jaiztur
vismaz 100 °C temperatdra.
Darbibas laika plits virsmas
apaksdala var uzkarst. Tadé| zem
izstradajuma ir jauzstada plaksne.
LietoSanas laika

LietoSanas laika nenovietojiet bla-
kus iericei degoSus un uzliesmojo-
Sus materialus.

* Neatstajiet cepeSkrasni bez uz-
raudzibas, ja gatavojat ar cieto vai
Skidro ellu. Spécigas uzkarSanas
gadijuma ta var aizdegties. Ne-
drikst liet Gdeni uz degoSas ellas.
Kastroli vai pannu parklajiet ar
vaku, lai apslapétu liesmu, kas ra-
dusies, un izslédziet plits virsmu.

* Vienmér pannas novietojiet gata-
voSanas zonas centra un pagrie-
ziet rokturus ta, lai pa tiem neva-
rétu uzsist un tos nevarétu aizkert.

« Ja planojat ilgaku laiku nelietot
ierici, atvienojiet kontaktdakSu no
sienas kontaktligzdas. Uzturiet
galveno vadibas ierici izslégtu.
Papildus, kad nelietojat ierici, aiz-
veriet gazes ventili.

* NodroSiniet, ka vienmér, kad ne-
lietojat ierici, ierices vadibas po-
gas ir pozicija 0 (izslegts).

TiriSana un apkope
* Vienmér pirms tiriSanas un apko-
pes izslédziet ierici. To varat darit,
kad tiek atvienota ierices kontakt-
daksa vai atslégta stravas padeve.
* Nenonemiet vadibas pogas, lai iz-
tiritu vadibas paneli.
. LAl UZTURETU EFEKTIVU
UN DROSU IERICES DARBIBU,
IETEICAMS VIENMER LIETOT
ORIGINALAS DETALAS UN PILN-
VAROTU APKALPES PARSTAVJU
PAKALPOJUMUS, JA NEPIECIE-
SAMS.
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PLITS VIRSMAS APRAKSTS

Cientjamais lietotaj!
Pirms plits virsmas lietoSanas izlasiet $is rokasgramatas noradijumus un
uzglabajiet turpmakam uzzinam.

4 sildelementu gatavosanas virsma

Indukcijas sildelements

Vadibas panelis

Piezime. Atkariba no konfiguracijas plits virsmas izskats var atSkirties no attéla
paraditas.
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4 sildelementu vadibas panelis.

g
2 58

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

1.— Sildelementa radijums 8.— Apakséja kreisas puses sildele-
2.— Augiéja kreisas puses sildele- menta atlase

menta atlase 9.— Slidna pogas
3.— Taimera radijums 10.— Apakséja labas puses sildele-
4.— Augséja labas puses sildele- menta atlase

menta atlase 11.— Pastiprinasana
5.— Taimeris 12.— BaroSanas poga

6.— Blokésanas indikators
7.— Vieda pauze
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IERICES LIETOSANA

Lietojiet indukcijas gatavo$anas zonas
ar atbilstoSiem édiena gatavoSanas
traukiem.

Péc stravas padeves ieslégSanas uz
mirkli iedegas visi radijumi. Kad Sis laiks
beidzas, plits virsma tiek parslégta gaid-
staves reZima un ir gatava lietoSanai.

Plits virsma tiek vadita, pieskaroties
attiecigajiem sensoriem, kas vada elek-
troniskos sensorus. Katra sensora akti-
vizéSanu pavada skanas signals.

lerices ieslégSana

leslédziet ierici, nospiezot baro$anas
pogu f'j . Visi sildelementu radijumi
rada “0” un mirgo apaks$égjais labas pu-
ses punkts. (Ja 20 sekunzu laika netiek
izvéléta neviena gatavoSanas zona,
plits virsma automatiski izslédzas.)

lerices izslégSana

Izsleédziet plits virsmu, jebkura laika
nospiezot @ .

BaroSanas pogai M vienmer ir izslég-
Sanas prioritate.

Gatavosanas zonas ieslégsana

Nospiediet sildelementa, uz kura véla-
ties gatavot, atlases pogu (§ Atlasita
sildelementa radijumam ir nepartraukti
degos8s punkts un mirgojoSs punkts vi-
sos citos displejos, kas nodziest.

Atlasitajam sildelementam varat iesta-
tit karstuma Itmeni, pieskaroties slidna
pogam lIIIIINNE N B M. Sildelements ir
gatavs gatavoSanai. Lai atrak panaktu

varisanos, atlasiet vélamo gatavoSanas
[Tmeni un nospiediet pogu P, lai aktivize-
tu pastiprinaSanas funkciju.

Gatavosanas zonu izsléegsana

Nospiezot sildelementa atlases pogu,
atlasiet sildelementu, kuru véla-

ties izslégt. Izmantojot slidna pogu
[N N B W, samaziniet tempera-
tdru Iidz “0”. (ArT vienlaicigi nospiezot
labas puses un kreisas puses slidna
pogu, temperatira tiek parslégta uz “0”).
Ja gatavoSanas zona ir karsta, simbola
“0” vieta tiek radits “H".

Visu gatavosanas zonu izslegsana
Lai vienlaikus izslégtu visas gatavo$a-
nas zonas, nospiediet pogu (1) .
Gaidstaves rezima karstajam gatavo-
Sanas zonam tiek radrts simbols “H”.

Atlikusa karstuma indikators

Atlikusa karstuma indikators norada, ka
stikla keramiskai virsmai gatavoSanas
zonas perimetra ir skarieniem bistama
temperatdra.

Péc gatavoSanas zonas izslégSanas
attiecigaja displeja ir redzams “H”, Iidz
saistitas gatavoSanas zonas tempera-
tdra sasniedz droSu limeni.

Drosibas izslegSanas funkcija

Ja noteiktaja maksimalaja darbibas lai-
ka netiek mainits karstuma iestatijums,
ikviena gatavoSanas zona tiek izslégta.
Ikviena gatavoSanas zonas iestatiju-
mu izmaina maksimalo darbibas laiku
atiestata uz darbibas ierobeZojuma
laika sakotnéjo vertibu. Maksimalais
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darbibas laiks ir atkarigs no atlasita
temperatiras limena.

Uzgaidiet, [1dz visam zonam nodziest
simbols “F”; izmantojot pogu M , ie-
slédziet plits virsmu un turpiniet lietot.

Karstuma | DroSibas
iestatijums | atslégSana péc
1-2 6 stundam

34 5 stundam

5 4 stundam

6-9 1,5 stundam

Bérnu blokésanas slédzene

Bérnu blokéSanas slédzenes funkciju
var aktivizét péc vadibas ieslégSanas.
Lai aktivizétu bérnu blokésanas slé-
dzeni, vienlaikus nospiediet labas un
kreisas puses slidna pogu un péc tam
vélreiz nospiediet labas puses slidna
pogu. Visu sildelementu displejos tiek
radits simbols “L”, apziméjot stavokli
BLOKETS, un vadibas pults iestati-
jumus nevar mainit. (Ja gatavoSanas
zona ir karsta, simbols “L” un “H” tiek
radits pamisus.)

Plits virsma paliek blokéta stavokili, lidz
ta tiek atblokéta, pat tad, ja vadibas
pults tiek ieslégta un izslégta.

Lai deaktivizétu bérnu blokésanas slé-
dzeni, vispirms ieslédziet plits virsmu.
Vienlaikus nospiediet labas un kreisas
puses slidna pogu un péc tam vélreiz
nospiediet kreisas puses slidna pogu.
Displeja nodziest simbols “L”, un ierice
tiek izslégta.

Pogu blokésana

Pogu blokéSanas funkcija ir paredzéta,
lai blokétu pogas un darbibas laika
ierici iestatitu dro8a veida. Skarienu
funkcijas, pieméram, siltuma palielina-
§ana un citas, nav iesp&jamas. lespé-
jama tikai ierices izsleégSana.

BlokéSanas funkcija ir aktiva, ja vismaz
2 sekundes tiek turéta nospiesta pogu
blokéSanas poga . ST darbiba tiek
apstiprinata ar skanas signalu. Péc
sekmigas darbibas ilgak par 2 sekun-
dém, mirgo pogu blokéSanas indikators
un sildelements ir blokéts.

Taimera funkcija

Taimera funkciju var iestatit divos
veidos.

Minusu atgadinajuma taimeris

(1-99 min)

Mindsu atgadinajuma taimeri var lietot,
ja gatavoSanas zonas ir izslégtas. Tai-
mera displeja redzams “00” un mirgo-

jo8s punkits.

Lai palielinatu/samazinatu laiku,
izmantojiet taimera slidna pogas
IIININNNE N N W Laiku var pielagot no
0 I1dz 99 minatém. Ja 10 sekunzu laika
netiek veikta neviena darbiba, minasu
atgadinajuma taimeris tiek iestatits un
mirgojosais punkts nodziest. Kad laiks
ir iestatits, atbilstosi iestatitajam laikam
tiek sakta atskaite.

Kad taimera laiks beidzas, atskan ska-
nas signals un taimera radijums sak
mirgot. Péc 30 sekundém un/vai péc

LV-10



kadas pogas lietoSanas skanas signals
automatiski parstaj skanet.

MinGSu atgadinajuma taimeri jebkura
laika var maintt vai izslégt, izmantojot
laika slidna pogu () HINIIIEEEEE
. Jebkura laika pieskaroties pogai, tiek
izslégta plits virsma un minttes atgadi-
najuma taimeris.

Gatavosanas zonas taimeris
(1-99 min)

Kad plits virsma ir ieslégta, katrai
gatavoS$anas virsmai var ieprogrammet
neatkarigu taimeri.

Atlasiet gatavoSanas zonu, péc tam
atlasiet temperattras iestatijumu un
beigas aktiviz€jiet taimera iestatiSanas
pogu . Taimeri var ieprogrammet
ka gatavo$anas zonas izslég3anas
funkciju. Ap taimeri tiek raditas Cetras
gaismas diodes. Tas norada katru
gatavoSanas zonu, kurai ir aktivizéts
taimeris.

10 sekundes péc pédégjas darbibas
taimeris rada ta taimera izmainas, kur$
uzsak atskaiti (gadijuma, ja ieprogram-
méta vairak neka viena gatavo3anas
zona).

Kad taimeris beidz atskaiti, atskan ska-
nas signals un taimera displeja tiek ra-
dits “00”, mirgo attiecigas gatavoSanas
zonas gaismas diode. leprogramméta
gatavoSanas zona tiek izslégta, un, ja
ta ir karsta, tiek radits simbols “H”.

Skanas signals partrauc skanét un

taimera gaismas diode beidz mirgot
péc 30 sekundém un/vai tad, ja tiek
nospiesta kada poga.

Skanas signals

Kad plits virsma darbojas, skanas
signals var zinot par talak noraditajam
darbibam.

Parasta pogas aktivizacija ar 1su ska-
nas signalu

Nepartraukta pogu aktivizéSana ilgaku
laika periodu (10 sekundes) ar garaku,
aizturetu skanas signalu.

Pastiprinasanas funkcija

GatavoSanas zona tiek atlasita, gata-
vosanas Iimenis tiek iestatits uz “véla-
mo gatavosanas [Tmeni”, un vélreiz tiek
nospiesta poga P (Pastiprinasana).
PastiprinaSanas funkciju var aktivizét,
ja indukcijas modulis akcepté Sis gata-
vosanas zonas iestatijumus. Ja pastip-
rinaSanas funkcija ir aktiva, attiecigaja
displeja tiek radits simbols “P”.
Aktiviz€jot pastiprinaSanu, var tikt
parsniegta maksimala jauda un var tikt
aktivizéta integreta jaudas parvaldiba.

NepiecieSamais jaudas samazinajums
tiek radits ar mirgojosu attiecigo ga-
tavoSanas zonas displeju. Mirgo$ana
notiek 3 sekundes un nodroSina talaku
iestatljumu adaptaciju pirms jaudas
samazinasanas.

Savienotas zonas ieslégsSana
Vienlaicigi pieskarieties priek&éjai
kreisas puses un aizmuguréjai kreisas
puses sildelementa atlases pogai.
Kreisas puses sildelementa radijuma
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ir redzams punkts un tiek radits “b” un
“r’. Visos citos radijumos mirgojoSais
punkts nodziest.

Izmantojot karstuma iestatijuma palie-
linadanu slidna pogas labaja pusé vai
karstuma iestatijuma samazinasanu
slidna pogas kreisaja pusé, atlasiet
temperatdras iestatijumu.

Savienotais sildelements ir gatavs ga-
tavoS$anai. Lai atrak panaktu variSanos,
atlasiet vélamo gatavo$anas limeni
un pieskarieties pogai P, lai aktivizétu
pastiprindSanas funkciju.

Savienotas gatavosanas zonas
izslegSana

Savienotais sildelements ir jaatlasa,
nospiezot aizmuguréja kreisas puses
vai priek8¢ja kreisas puses sildelemen-
ta atlases pogu, izmantojot slidna po-
gas kreiso pusi. Limeni samaziniet lidz
“0”. Ja savienota gatavoSanas zona ir
karsta, tiek radits “H”.

Ipasa gatavosanas funkcija

Vairakas reizes pieskarieties silde-
lementa atlases pogai, lai iestatitu
varisanos, cepSanu, siltuma uzturée-
8anu, Sokolades kausésanu. Ipadas
gatavoSanas funkcijas ir pieejamas
tikai plits virsmas labajai pusei. Varisa-
nas un cepSana nedarbojas vienlaicigi,
bet péc tam, kad dzirdat vienu skanas
signalu, ir iesp&jams vienlaicigi aktivi-
z&t varisanas un cepsanas funkciju.

Varisanas funkcija**

81 funkcija nodrosina Gdens varidanos
un uzturéSanu pie varisanas pun-

kta. Lai aktivizétu varisanas funkciju,
divreiz nospiediet sildelementa atlases
pogu. Kad varisanas funkcija ir aktiva,
attiecigaja displeja rada simbolu “b”.
Kad Gdens sak vartties, plits virsma
atskan skanas signals. Sis signals no-
rada, ka varidana ir pabeigta un notiek
uzturéSana pie variSanas punkta.
Aizmuguréjais labas puses sildele-
menta radijums norada uz varisanas
funkciju

(i< Gb.
M 85) mumemnn Q5 ® O

Cepsanas funkcija

ST funkcija nodrosina ellas uzkarsésa-
nu [1dz 160 °C. Lai aktivizétu cepSanas
funkciju,

trisreiz nospiediet sildelementa atlases
pogu. Kad cep$anas funkcija ir aktiva,

displeja tiek radits simbols “F”. Péc bri-
tina atskan skanas signals. Sis signals
norada, ka ella ir gatava cepSanai.

Priek$é€jais labas puses sildelementa
radijums norada uz cepSanas funkciju

[ CF
® 5 mmmenmn 3F ® O

Karstuma uzturésanas funkcija**

81 funkcija nodrosina automatisku
édiena karstuma uzturésanu 50 °C
temperatdra. Lai aktivizétu karstuma
uzturéSanas funkciju, Cetras reizes
nospiediet sildelementa atlases pogu.
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Kad karstuma uzturé$anas funkcija ir
aktiva, displeja tiek radits simbols “u”.
Aizmuguréjais labas puses radijums
norada uz karstuma uzturéSanas

funkciju

[21s8 Gy,
M B5) mmmennm 3 @ O

Sokolades kausésanas funkcija

ST funkcija nodrosina $okolades vai I1-
dzigu produktu kausésanu, automatiski
uzturot 40 °C temperatidru. Lai aktivi-
zétu Sokolades kausésanas funkciju,
piecas reizes nospiediet sildelementa
atlases pogu. Kad Sokolades kause-
Sana ir aktiva, attiecigaja displeja rada
simbolu “c”.

Priek$é&jais labas puses sildelementa
radijums norada uz Sokolades kausé-
Sanas funkciju

**Veiktspéja un laiks var atSkirties at-
kariba no édiena daudzuma un pannas
kvalitates. 1,5 litru Gdens un 0,5 ellas
sniedz labako gatavoSanas rezultatu,
izmantojot §Ts funkcijas.

g8 e
® 85) mmenmm Q- ® O

Vieda pauzésana
Vieda pauzéSana nodroSina samazina-
tu visu ieslégto sildelementu jaudu.

Ja deaktivizéjat viedo pauzésanu, sil-
delementiem automatiski tiek ieslégts

iepriek$€jais ITmenis.

Ja vieda pauzésana netiek deaktivi-
zéta, péc 30 mindtém plits virsma tiek
izslegta.

Nospiediet (), lai aktivizétu viedo
pauzésanu. Aktiva(-o) sildelementa(-u)
jauda tiek samazinata uz 1. [Tmeni, un
visos displejos tiek radits simbols “II”.

Lai deaktivizétu viedo pauzésanu,
vélreiz nospiediet ( (1) ). Simbols “II”
nodziest, un sildelementi darbojas
ieprieks iestatitaja limenT.
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IETEIKUMI UN PADOMI
Gatavosanas trauki

- Lietojiet gatavoSanas traukus ar pla-
nu, gludu apaksu, kura diametrs ir tads
pats ka sildelementam. Tadejadi tiek
samazinats gatavo$anas laiks.

- Labako rezultatu nodrosina térauda,
emaljéta térauda, uguna un nerisé-
josa térauda (ja to noradijis razotajs)
trauki.

- Emaljéta térauda vai aluminija trauki
vai trauki ar misina apaksu var ra-

dit metala atlikumu paliekas uz plits
virsmas. Ja tadi rodas, tos ir |oti grati
notirit. Notiriet plits virsmu péc katras
lietoSanas reizes.

- GatavoSanas trauki ir pieméroti in-
dukcijas plits virsmai, ja trauka apaksa
magnetiz€jas.

- GatavoSanas trauki ir janovieto gata-
vosanas zonas centra. Ja tas novietots
pareizi, tas tiek noradits.

- Izmantojot noteikta veida pannas,
iespéjams, dzirdésiet dazadas ska-
nas. Tas rada pannas konstrukcija un
neietekmé plits virsmas veiktspéju un
droSibu.

71 T
[ PAREIZI | | NEPAREIZI |
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Energijas taupisana

- Indukcijas gatavoSanas zonas lidz
noteiktam ierobeZojumam automatiski
adaptéjas gatavoSanas trauka apakSas
izméram. Tomér gatavoSanas trauka
apak$as magnétiskai dalai ir jabat
minimalajam izméram, kas atkarigs no
gatavoSanas zonas izméra.

Gatavos$anas traukus vienmér novie-
tojiet uz gatavo$anas zonas, pirms ta
tiek ieslégta. Ja ta tiek ieslégta, pirms
uz tas tiek novietoti trauki, gatavosa-
nas zona nedarbojas un ir redzams
vadibas displejs.

- Lietojiet vaku, lai samazinatu gatavo-
Sanas laiku.

- Kad Skidrums sak varities, samaziniet
temperatdras iestatijumu.

- Samaziniet §kidruma vai tauku dau-
dzumu, lai samazinatu gatavosanas
laiku.

- lzvélieties gatavoSanai atbilstoSu
temperatiras iestatijumu.

Gatavosanas piemeéri
Saja tabula sniegta informacija ir tikai
atsaucei.

lestattjumi | Lietojums

0 Sildelements izslégts

1-3 Tpass bridinajums

4-5 Vienmériga varidana,
|eéns bridinajums

6-7 Atkartota uzsildiSana un
atra varisana

8 Variana, sautéSana un
kaltéSana

9 Maksimala karsésana

P PastiprinaSanas funkcija
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Padomi par tiriSanu

- Plits virsmas tiriSanai nelietojiet
abrazivus suk|us, korozivus tiriSanas

[Tdzek|us, aerosola tirisanas ldzek|us
un asus priekSmetus.

- Lai nonemtu piedegusu édienu,
notiriet to ar mazgasanas skidruma
samitrinatu dranu.

- Lai notirttu partikas atliekas, var lietot
skrapi. Lipigs €diens ir janotira nekave-
joties péc iz8lakstiSanas, pirms stikls ir
atdzisis.

- Ar skrapi rikojieties uzmanigi, lai
nesaskrapétu silikona blivgumiju stikla
malas.

- Skrapis ir ass, tadé| tas ir jaglaba
bérniem nepieejama vieta.

- Kamér plits virsma ir silta, lietojiet spe-
cialu keramiskas plits virsmas tiriSanas
lTdzekli. Noskalojiet un noslaukiet sausu
ar tiru dranu vai papira dvieli.

IERICES UZSTADISANA
BRIDINAJUMS.

STs plits virsmas stravas pievieno$ana
ir javeic kvalificétam elektrikim at-
bilstoSi Saja rokasgramata sniegtajiem
noradijumiem un saskana ar speka
esoSajiem noteikumiem. Ja neparei-
zas pievieno$anas un uzstadisanas
gadijuma rodas bojajumi, garantija nav
deriga. Sai iericei ir jabit sazeméatai.

Drosibas pasakumi uzstadot

= Jebkurai parkarei ir jaatrodas vismaz
65 cm virs plits virsmas.

Tvaiku nosicéjs ir jauzstada saskana
ar razotaja noradijumiem.

- Sienai, kas ir saskaré ar plits virs-
mas aizmuguri, jabut izgatavotai no
ugunsizturiga materiala.

- Stravas vada garums nedrikst par-
shiegt 2 metrus.

A
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Plits virsmas ievietoSana darba
virsma

- Plits virsmu var ievietot jebkura darba
virsma, kuras karstumizturiba ir vismaz
90 °C.

- Izveidojiet atveri, kas atbilst attéla
talak un nakamaja lapa noradttajiem
izmériem.

- Indukcijas plits virsmas var uzstadit
25-40 mm biezas darba virsmas.

»

Ap plits virsmas aréjo stikla keramikas
apak$éjo malu uzstadiet vienpuséjo
pasliméjoso blivgumiju. Neizstiepiet to.

lerices sanu malai pieskrivéjiet 4 dar-
ba virsmas stiprinajuma skavas.

Stravas pievienosana

Pirms pievienoSanas parliecinieties, ka
talak noradrtais ir speka.

Stravas padeves spriegums ir tads
pats, ka noradits datu plaksnite, kas
atrodas plits virsmas apakSpuseé.

Stravas padeve atbalsta ierices noslo-
dzi (skatiet datu plaksniti).

Stravas padevei ir zeméjuma savieno-
jums, kas atbilst spéka esoSo notei-
kumu nosacijumiem un ir laba darba
kartiba.
Slédzis ar droSinataju ir jauzstada
viegli pieejama vieta péc tam, kad ir
uzstadrtta plits virsma.

Ja nav parliecibas par plits virsmas
shému un slédzi ar droSinataju, to uz-

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| ¥
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

stadiSanu ir javeic kvalificétam elektri-
kim, pirms plits virsma tiek pievienota.
No stravas karbas (tikla droSinataja
karbas) ir japievieno apstiprinats atbils-
toSs stravas vads, un tam jauzstada
atseviSks 50 ampéru droSinatajs vai
jaudas mikroslédzis (MCB). Elektrikim
ir jauzstada divpolu slédzis ar droSi-

LV- 16



nataju, kas atvieno stravas vadu un
masas vadu no kontaktiem ar vismaz
3,0 mm atstarpi.

Slédzis ar droSinataju ir jauzstada pie
virtuves sienas virs darba virsmas un
uz saniem no plits virsmas, bet ne virs
tas saskana ar IEE noteikumiem. Slé-
dzi ar droSinataju uzstadiet montazas
karba, kura jauzstada pie sienas aptu-
veni 61 cm (24 collas) augstak par gri-
das [Tmeni un blakus plits virsmai. Péc
tam var pievienot plits virsmas stravas
vadu. Vienu galu pievienojiet montazas
karbai un otru galu pievienojiet plits
virsmas stravas savienojuma karbai,
kas atrodas plits virsmas aizmugure.
Nonemiet stravas savienojuma karbas
parsegu un saskana ar savienojumu
shému uzstadiet vadu.

Stravas vads ir janovieto talak no
karstuma avota. To nedrikst pak|aut
temperatdras paaugstindjumam vairak
par 50 °C virs telpas temperatiras.
Indukcijas plits virsmai ir jauzstada
HO5VV-F 3 X 2,5 mm?/60227 IEC 53
vads. Savienojuma shému atradisiet
ierices aizmugure.

KLUDU KODI

Ja rodas k|tda, klGdas kods tiek radits
visu sildelementu displejos.

E1. DzeséSanas ventilators ir atspéjots,
zvaniet uz pilnvarotu servisa centru.

E3. Stravas padeves spriegums atski-
ras no noraditas vértibas; pieskaroties
pogai fD , izslédziet plits virsmu,
uzgaidiet kamér visam zonam nodziest
simbols “H”; pieskaroties pogai M ,
ieslédziet plits virsmu un turpiniet lie-
toSanu. Ja rodas ta pati kluda, zvaniet
uz pilnvarotu servisa centru.

E4. Stravas padeves frekvence atski-
ras no noradttas vértibas; pieskaroties
pogai @ , izslédziet plits virsmu,
uzgaidiet kameér visam zonam nodziest
simbols “H”; nospiezot pogu @ , ie-
slédziet plits virsmu un turpiniet lietoSa-
nu. Ja ST pati klida tiek radita vélreiz,
atvienojiet/pievienojiet stravas padevi,
nospiezot pogu @ , ieslédziet plits
virsmu un turpiniet tas lietoSanu. Ja 81
pati kluda joprojam pastav, zvaniet uz
pilnvarotu servisa centru.

E5. Parak augsta plits virsmas iek3€ja
temperatira; nospiezot pogu L'j ,
izslédziet plits virsmu un laujiet sildele-
mentiem atdzist.

EG6. Sazinas k|lda starp skarienvadibu
un sildelementu. Zvaniet uz pilnvarotu
servisa centru.

E7. Spoles temperatiras sensors ir
atspéjots. Zvaniet uz pilnvarota servisa
centru.

E8 Dzesetaja temperatlras sensors ir
atspéjots. Zvaniet uz pilnvarota servisa
centru.

E9. KalibréSanas klida. Zvaniet uz
pilnvarotu servisa centru.
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COAPXMHA:

BesbegHocHu ynatcTea

Onuc Ha anapartoT

[NoBpLUMHa 3a roTBEHE N KOHTPOSEH NaHen 3a rpejaynTe
PaboTtewe Ha anapatoT

Bkny4yBare 1 NCkny4yyBahe Ha anapartoT
Bkny4yBare 1 UCKy4YyBahe Ha 30HUTE 3a rOTBEHE
MameTHO nNaysupare

VHgmkaTop Ha npeocTaHaTa TonnvHa.

dyHKuMja 3a 6e36eHOCHO NCKyYyBaHe

3awTuTa Ha geua

dyHKkLMja 3a Tajmep

3ByYeH curHan

®yHKUWja 3a 3ronemMyBahe Ha MOKTa

Bkny4yyBar-e Ha 30HaTa 3a NoBp3yBake rpejayun
MocebHa dyHKUMja 3a roTBeHe

MpakTnyHM coBeTU

MHcTanaumja Ha anapatoTt

Be3benHocT npu nHcTanauunjata

MoHTupane Ha nnoyarta BO NMOBPLUNHA 3a FOTBEH:E
BpLuer-e Ha enekTpuU4HO NoBpP3yBaH-€

[njarpam 3a enekTpuyHO NOBP3yBaH-€
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BE3BEAHOCHMU NPEAQY-
NMPEAYBAHKA

BHMUMATEJTHO M LIENTOCHO MPO4YK-
TAJTE T OBWE YTATCTBA TPE[
OATO KOPUCTUTE AMAPATOT U YY-
BAJTE TV HA MNPAKTUYHO MECTO
3A [A CE NOCOBETYBATE KOTA E
TOA NMOTPEEBHO.

OBA YTIATCTBO E MNoAroTBEHO 3A
MOBEKE O ELEH MOMEN. BALUW-
OT AIMAPAT MOXE OA ' HEMA HE-
KON O KAPAKTEPUCTUKUTE KOU
CE OBJACHETW BO VYIATCTBOTO.
OOOEKA TO YUTATE YMNATCTBOTO
3A PABOTEHE, OBPHETE TMNOCEB-
HO BHMMAHUME HA N3PASNTE KOWU
COOPXAT CITKWN.

OnwTtn 6e36epgHoCcHMU Npepynpe-
ayBarba

» OBOj anapart Moxe ga
ce KopucTtu oa geua
Ha BO3pacT of 8 roau-
HW Ma Harope, Kako u
oA nuua co Hamane-
HU ON3NYKN, CETUITHN
WIN  YMCTBEHWU CMO-
COBHOCTU M CO He-
OOCTaTOK Ha UCKYCTBO
N 3HaeH-e, ako ce noA
Hag3op unu ce oby-
YeHM Kako Ja ro Ko-
pucTat anapartoT Ha
0e3beneH Ha4YnH N M
pa3bupaar BKNy4YeHU-

Te pm3anumn. deuarta He
Tpeba ga cu urpaart co
anapartoTt. UncrteweTo
N  OOpPXYBawe€TO He
cMeaT ga ro npaeart
aeua 6e3 Haasop.
‘NMPEOYNPEQDY -
BAHE: Anapartor wu
HEroBuTe [OOCTalHW
OenoBun ce 3arpesa-
aT 3a Bpeme Ha yrno-
Tpebata. Tpeba pga
ce BHMMaBa [da He
ce gonpar rpejadure.
[leuarta non 8-roguLu-
Ha Bo3pacT Tpeba aa
cTojaT noganeky of
anapartoT OCBEH ako
He ce nog nocTojaH
HaAa30p.
‘-NMPEOYNPEQOY -
BAHE: [OTBEHETO
©e3 Hag30p Ha nrnova-
Ta CO MacT UK Macno
MOXe ga dbuge onac-
HO 1 MOXXE Ja 3aBpLUU
co noxap. HAKOTALL
He ce obuaysajTe Oa
[O racHeTe OrHoT CO
Boga. Wcknydyete ro0
anapaTtoT M nokpujTe
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ro nnamMeHoT, Ha Npu-
Mep, CO Kanak wunu
Kebe.

MPEOYNPEAOQY -
BAHE: OnacHocT o
noxap: He JyBajTe
npeaMeTn Ha noB.p-
LUNHNTE 3a FOTBEHE.

MPEOYNPEQAOY -
BAHSE: Ako noBpLuun-
HaTa € HanykHara,
NCKny4eTe ro anapa-
TOT 3a ga ce n3berHe
MOXHOCTa 0 CTPYEH
yAap.

Kaj NHAOYKLMCKN-
Te nNfo4Yn, MeTanHu
npeagMeT Kako LWTOo
Ce HOXEBW, BUIbYLL-
KN, Nakuum n Kkanaum
He Tpeba ga ce cra-
BaaT Ha noBpLUMHaTa
Ha nnovata 6uaejkn
MOX€e [a CTaHarT Xelu-
K

Kaj NHAOYKUMNCKNTE
nnoyn, no ynoTtpe-
6aTta, wuckny4dyete ro

rpejayotr Ha nrodata
KOPUCTEjKM rO0 KOHTPO-
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NTHOTO Kon4ye u He ce
noTnupajtTe Ha OeTek-
TOPOT 3a TaBW.

No4YnTE  KOW
BKIydyBaaT  Kanak,
Tpeba ga ce oTcTpaHu
CEKaKBO WCTEKyBah€
o4, KamnakoT rnpen Toj
na ce otBopu. 3ropa
Ha Toa, noBpLUMHATa
Ha nro4vata Tpeba Aa
ce nanaaw npeg na ce
3aTBOPU Kanakor.

* AnapaTtoT He € Hame-

HeT 3a Oa ce ynpaBsy-
Ba CO NMOMOLU Ha HafA-
BOpeLUeH TajMep unu
nocebeH cucrtem co
OanevYnHcKo ynpasy-
BaH-€.

*He kopuctete rpybu

abpasuBHN cpeacTea
WX OCTPU METAasHU
cTpyrankm 3a 4uc-
TEewe Ha cTakneHarta
BpaTa Ha pepHaTa U
OoCTaHaTaTa noBpLUK-
Ha Guaejkn Tme moxe
Oa ja narpebar nosp-
lUMHATA, WTO MOXe



Oa npeamsBuka ga ce
CKPLLUWN CTaKMoTo Wnn
[a npegusBuKka oLTe-
TyBake Ha NOBPLUK-
HaTa.

He kopucteTte cpea-
CTBa Ha napea 3a ga
ro YUCTUTE anaparor.

Bawwot anapar e nponssegeH Bo
COrMacHOCT CO CUTE BaXKeykn no-
KanHu n MeryHapogHu cTaHgapau
M NPONUCHK.

OpgpxyBateTo U nonpaskaTta
Mopa [a ce u3BpLlyBaaT camo of
CTpaHa Ha oBnacTeHu cepBucepu.
MHcTanauujata n nonpaeskaTta kou
Ce W3BpLIEHM O HeoBnacTeHu
MajcTOpu MOXe [a BW ro 3arposar
xmBoToT. [MpenpaByBaweTo wUNK
MoaMduKyBaHheTo Ha cneuyndum-
KaumuTe Ha anapaTtoT Ha 6uno ka-
KOB Ha4YMH € onacHo.

Mpen wvHcTanauujata, ocurypaj-
Te Cce [Jeka IoKanHUTe YCroBu
3a auctpmbyumja (Nnpupogata Ha
racot M racHUOT MPUTUCOK WK
BONTaxarta u dpekBeHuujaTa Ha
ernekTpudHata eHepruja) u 0a-
patata Ha anapaToT ce KomnaTu-
ounHn. bapawara 3a oBoj anapar
Ce HaBe[eHWN Ha eTukeTara.

BHMMAHWE: OBoj anapaT e au-
3ajHMpaH camMo 3a roTBeHEe XpaHa
M € HaMEHET caMO 3a BHaTpeLUHa
ynotpeba BO OOMaKMHCTBOTO MU
He Tpeba ga ce KopucTu 3a gpyra
HaMeHa unu 3a 6uno kakea gpyra
NpMMeHa, Kako WTo e ynotpebarta
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BOH JOMOT MMM BO KOMepLujanHa
cpeavHa unu 3a 3aTonnyBake Ha
cobu.

[Mpe3emeHn ce cuUTe  MOXHU
3alUTUTHU MEPKU 3a Oa Ce OCury-
pa Bawarta 6e3begHocT. bugejkn
CTaKNOTO MOXe [a Ce CKpLUu, Tpe-
0a pa bugete BHMMATENHU goge-
Ka ro 4actuTte 3a ga ce msberHe
rpebere. N3berHysajTe yanpare
UNKN Tponake Ha CTakoTo CO A0-
aarouum.

Ocurypajte ce geka kabenot 3a
HanojyBar-e CO CTpyja He e 3arna-
BEH BO TEKOT Ha WHCTanauwmjara.
Ako kabenoT 3a HamnojyBate CO
cTpyja e owTeTeH, mopa ga buge
3aMeHeT o[ CTpaHa Ha Npon3Bo-
AWUTENOT, HErOBUOT CEpBUCEP UMK
Apyrn kBanudurkyBaHu nuua 3a ga
ce Cnpeym onacHocCT.

MpepynpeanyBsara 3a MHCTana-
uujarta

* He pakyBajTe co anapaToT npeg

Oa buge LenocHO MHCcTanmpaH.

* Anapator Mopa ga buge uHcTa-

nupaH of CTpaHa Ha OBnacTeH
MajcTop M NywTeH BO ynoTtpeba.
Mpon3BOaMTENOT HE € OArOBOPEH
3a OMno kakea LUTETA KOja MOXe
Aa bvge npegusBukaHa of Hewc-
NpaBHO NOCTaByBak€ M MHCTana-
uMja og cTpaHa Ha HeOBMacCTEHU
niua.

Kora ke ro otnakyBaTe anaparor,
ocurypajte ce geka He 6un ow-
TETEH 3a BpeMe Ha TPaHCropToT.
Bo cnyyaj Ha HekakoB AedekT,
He ro KopucTteTe anapaToT u Befd-
Hall KOHTakTUpajTe ro KBanu-
dukyBaHNOT cepsucep. buaejkm



Martepujanite Kou ce Kopucrtar
3a nakyBawe (HajfoH, xedrTa-
nmun, CTMpONop...MTH.) MOXe Aa
npegusBMKkaaTr LUTETHU BriMjaHKja
Kaj geuara, nctute Tpeba BegHalu
Aa ce cobepat n ga ce ucdpnar.

3awTtuTeTe ro anapartoT o4 aTMoC-
depckuTe BNnjaHuja. He ro nano-
XXyBajTe Ha BnujaHuja Kako LUTo ce
COHUe, [OXA, CHEr UTH.

Matepujanute Kou roO OMKPYXY-
BaaT anapartoT (BUTpuUHaTa) Mopa
Aa 6upart cnocobHu ga magpxar
Temneparypa og MmuHumym 100°C.
Temnepatypata Ha gonHarta noep-
LUMHA Ha nroyarta MoxXe fa ce 3ro-
nemn 3a Bpeme Ha paboTeHeTo.
3aroa, Mopa ga ce WHcTanupa
Tabna nog Npon3BOAOT.

3a Bpeme Ha ynorpebara

He ctaBajTe 3ananveu nnm ekcnsio-
3MBHW MaTtepujanu, BO unn 6nmsy
anapaTtoT gogeka Toj pabotw.

He ro octaBajTe wnopeTtoT goge-
Ka roTBUTE CO LBPCTU UMM TEYHM
macna. MoxaTt pa ce 3ananat
Kako nocreguua Ha npekymepHo
3arpeBame. Hukoraw He TypyBaj-
Te BOAa Ha nramewarta Kou ce
npeamnssukaHu og macro. Nokpuj-
Te M TeHLepeTo unn TaBaTa 3a
npXxewe CO COOABETHUOT Kanak
3a Ja ce 3agyLuu nraMeHoT Koj ce
nojaBunIl BO OBOj CNyYyaj U UCKINy4Ye-
T€ ro LWNOopeToT.

Cekoralu no3vuuoHupajte m Ta-
BMTE Haj LEHTapOT Ha 30HaTa 3a
roTBEHE N CBPTETE MM payvknTe BO
6es3benHa nosvumja 3a ga He Mo-
Xat ga éupat TypHaTtu unmu goda-
TEHW.

* AKO HemaTte Hamepa ga ro Kopu-
CTMTe anapaTtoT Mogonr nepuoa,
n3Bagere ro NPUKNy4oKoT of LTe-
KepoT. [NaBHOTO Konye Heka buae
nckny4yeHo. lNokpaj Toa, Kora Hema
Aa ro KOpUCTUTE anapaToT, UCKITY-
yeTe ro BEHTUNOT 3a rac.

» Ocurypajte ce peka Konuuwata
3a perynvpawe Ha anaparoTt ce
cekoraw Bo nosuumja ,0“ (cton)
Kora TOj He ce KOPUCTMU.

3a BpeMe Ha YMCTEeHeTO M
oAp>XXyBaHeTo

+ Cekoralu McKIny4yBajTe ro anapa-
TOT NMpea onepauuu Kako LITOo ce
yncTere U oapxyeame. MoxeTe
[a ro HanpaBuTe Toa OTKaKo Ke ro
NCKMy4YnTE NPUKITYYOKOT 3a ana-
paToT UMK OTKAKO Ke ' UCKNy4nTe
rMaBHUTE KOMYUHA.

* He rn oTcTpaHyBajTe Kon4ymkwarta
3a perynupare 3a a ro ucHucTu-
T€ KOHTPOSHWNOT NaHern.

. 3A [IA CE 3ALPXW EdU-
KACHOCTA W BE3BEHOCTA HA
BALLVOT AMAPAT, B/ MPEMO-
PAYYBAME CEKOTALL JA KOPW-
CTUTE OPUTMHAJTHW PE3EPB-
HW ENOBW U EOVUHCTBEHO [A
M/ MOBWKATE HALUUTE OB-
NACTEHU CEPBUCEPW AKO CE
MOJABW TAKBA MOTPEBA.
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Oornuc HA NMNNMOYATA

MoynTyBaHN KOPUCHULM,

MpounTajTe rv ynatcTeaTa BO OBOj BOAMY Mpea Aa ja KopucTuTe nrodarta u
YyBajTe MM 3a uaHa ynotpeba.

MoepwuHa 3a roTtBere 3a 4 rpejaum:

MHaykumckn rpejay

SHARP

KoHTponeH naHen

3abenewka: /arnegot Ha Bawara nnova Moxe Aa duae pasnuyeH og mogenot
KOj € npuKaXkaH norope nopagun HejanHata koHdurypauuja.
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KoHTponeH naHen 3a 4 rpejayu:

2

HE:
GH

1- ExkpaH Ha rpejay

2- N360op Ha ropeH nes rpejay

3- EkpaH Ha Tajmep

4- /1360p Ha ropeH geceH rpejad

5- Tajmep

6- lHankaTop Ha Kon4yeTto 3a
3aknyvyBame

7- NameTHO naysupame

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- N36op Ha JorneH nes rpejady

9- Konuunka Ha nusrawe

10- V136op Ha goneH geceH rpejay
11- 3ronemyBare Ha MOKTa

12- BknyyeHo/UcknyveHo
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PABOTEHE HA ANAPATOT

KopucteTe M MHAOYKUMCKUTE 30HM 3a
rOTBEH-E CO COOBETHU CaoBMU.

OTkako ke Cce BKINy4M HanojyBakeTo, CUTE
eKkpaHu ce nanar Ha kpaTko. Kora oBa Bpe-
Me Ke 3aBpLUK, NnoYyaTa O BO PEXUM Ha
MUpYyBakse U € NOAroTBEHa 3a paboTerse.

MnoyaTa e KOHTPONMpPaHa of eNeKTPOH-
CKM CeH30pu Kou paboTaT co gonupame
Ha coofBeTHWUTe ceH3opu. Cekoe akTu-
BMpake Ha CeH3opuTe e MnpocreaeHo
CO 3BYYEH CUrHan (SBOHYE).

Bxny4yyBarb€ Ha anaparor:

Bknyuerte ja nnovata co nputUcKake Ha
konueto BKMYYEHOMCKNYYEHO (1)
. Cute eKkpaHu Ha rpejaumte nokaxysaart
ctatuuHo 0% a TodkuTe BO OOMHUOT Ae-
ceH gen Tpenkaar. (AKo He ce n3bepe HUTY
€[lHa 30Ha 3a roTBetbe BO pok 04 20 CekyH-
[u, nnoYyata aBToOMaTCKM Ke ce UCKIy4dm).

MCKJ'IYHYBaI-be Ha anapartorT:

VcknyyeTe ja nnodara kora cakate co
nputuckarse Ha () .

Konyeto BKITYHYEHO/NCKITYYEHO
f'j ceKorawl ma npegHocT Kaj gyHK-
LuvjaTa 3a UCKy4vyBamse.

BxnyuyBare Ha 30HUTE 3a FrOTBEH:Ee:

MpuTucHeTe ro konyeto 3a m3dop (9
Ha rpejad Ha KojWTO cakaTe Aa roTBu-
Te. Vima cTatuyku nokasaTen BoO BUA Ha
TOYKa Ha eKpaHoT Ha U3bpaHNOT rpejay,
a TouykaTa LTO Tpenka Ha cuTe Apyru
eKpaHu ce MCKITyyyBa.

3a un3bpaHMoT rpeja4y, MoOxeTe Oa o
HamecTWTe HMBOTO Ha TOMnMHa Co Ao-

nMpake Ha Konmuukwata Ha nuarakse
NI N N W BWCera rpejayoT € nogrot-
BEH 3a Ja ce roTeu Ha Hero. 3a Hajop3o
BpeEME Ha Bpuere, n3bepete ro nocaky-
BaHOTO HMBO 3a rOTBEH-E, a MoToa Npu-
TUCHeTe Ha kon4yeTo P 3a Aa ce aktmBupa
dyHKUMjaTa 3a 3rofieMyBar-e Ha MOKTa.

UcknyuyBarbe Ha 30HUTE 3a
roTeeme:

MN3bepeTe ro rpejayvoT WTO cakare

[a ro UCKNy4uTe co NpUTUCKaHe Ha
Kon4yeTo 3a n3bop Ha rpejay. Co ko-
pUCTEHE Ha KOMYUHATa Ha Nu3rawe
[IIIIIANE N B W, HavaneTe ja Temnepa-
Typata Ha ,,0“. (VcTo Taka, co uctospe-
MEHO KOpUCTEH-E Ha NeBara 1 JecHata
CTpaHa of Kon4YukaTta Ha nnarame,
Temneparypara ce Hamanysa Ha ,0%).

AKO 30HaTa 3a roTBEH:€ € XelLlKa, ke ce
npukaxe ,H“ HamecTo ,0%.

MUcknyuyBarbe Ha CUTe 30HM 3a
roTeeme:

Bapgam NCKINy4nTe CUTE 30HU 3a roTBEH:-E
HaegHall, NPUTUCHETE o KoN4eTo D

Bo pexum Ha MupyBakse, ce nojasysa ,H*
Ha CUTEe 30HM 3@ FOTBEH-E LLUTO CE JKELLKU.

MHAMKaTOp Ha npeoctTaHaTa TO-
nnauHa:

WHaukaTopoT Ha npeocTaHaTa TonmHa
yKaXxyBa Ha Toa [ieka KepaMU4KoTo cTa-
KMo MMa onacHa TemnepaTtypa Ha [o-
nup Bo 06eMOT Ha 30HaTa 3a roTBeHse.

Mo uckny4vyBaweTO Ha 30HaTa 3a roT-
BEHE, COOABETHMOT EKpaH Npukaxysa
,H“ c& popeka Temnepartypata Ha Ha-
3HaveHaTa 30Ha 3a roTBeHEe He ce Haj-
€ BO HEKPUTUYHO HMBO.
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®dyHKUMja 3a 6e36egHOCHO UcC-
KnyvyBaHe:

Cekoja 30Ha 3a roTBEHE Ke Ce MCKITyuM
no AeduHMpaHO MakcMMarHo BpeME Ha
paboTerse, ako He Ce MPOMEHM NocTas-
kaTa 3a TonnvHa. Cekoja npomeHa Ha
30HaTa 3a roTBeHLE ro Bpaka Makcumarl-
HOTO BpEME Ha paboTere Hasaf Ha Mno-
YyeTHaTa BPEOHOCT Of, OrpaHNyyBaH-ETO
Ha BpeMeTo Ha paboTterse. Makcumarn-
HOTO BpeEME Ha paboTerse 3aBUCU Of,
136paHOTO HNBO Ha TeMMepaTypara.

MoyekajTe popeka He ce naryom ,F*

3a cuTe 30HM, BKIy4YeTe ja nrioyara co
Jonvpane Ha M w npoaormkeTe Aa ja
Kopucture.

[NocTaBka 3a | Be3sbegHocHo
TOMMnHa UCKIyYyBake No
1-2 6 yaca

3-4 5 yvaca

5 4 yaca

6-9 1,5 vaca

3awTuTa Ha geua:

dyHkuMjaTa 3a 3alTUTa Ha Jela Moxe
[a ce aKkTBMpa Mo BKIy4yBaHETO

Ha KoHTponata. 3a Aa ce akTuBupa
3awTuTaTa Ha geua, UICTOBPEMEHO
NPUTUCHETE MM NeBaTa 1 AecHaTa cTpa-
Ha o KOM4YeTo Ha Nnnsrame, a notoa
MOBTOPHO paKyBajTe co AecHaTa cTpa-
Ha o Kon4yeTo Ha nuarawe. ,L“ wto
3Haum 3AKITYHEHO, ke ce nojaeu kaj
CUTE eKpaHWU Ha rpejaunTe, a KOHTPO-
nata HeMa a MOXe [a ce NPOMEHM.
(Ako 30HaTa 3a roTBeHE € BO Xellka
cocTojba, ,L“n ,H ke ce npukaxysaat
HaN3MEHNYHO).

lNnoyarta ke ocTaHe BO 3aKry4yeHa nosuuuja
JofOeka He ce OTKIyYu, Aypy U aKo KOHTPO-
nata buna BKy4YeHa, na UCKIyyeHa.

3a fa ja geaktmBupare sallTuTara Ha
Aeua, NpBo BKIy4YeTe ja nroyarta. Ucto-
BPEMEHO MPUTUCHETE Il NIEBUOT U LECHU-
OT [€ern oA KOM4YEeTOo Ha Nnusrake, a notoa
MOBTOPHO MPUTUCHETE ro NEBVOT Aen of,
KOMYeTO Ha nuaramse. ,L“ ke ncyesHe og
€KpaHoT, a nno4yara ke buae ncknyyeHa.

Konue 3a saknyuyBame

®YHKLMOHANHOCTAa 3a 3aKry4yBaHe Crly-
X 3a Briokvpar-e U cTaBakbe Ha anapaTtoTt
BO 6e30eneH pexum 3a Bpeme Ha pabo-
TereTo. MeHyBareTO Ha oyHKLMUTE Ha
F0NMp, KaKo Ha NpuMep 3rofemyBaH-eTO
Ha NOCTaBYBaH-ETO Ha TOMMMHATA W ApYyry,
Hema fa buaaTt BO3MOXHN. Bo3MoxHO e
caMo VCKIyvyBatse Ha anaparor.

dyHKUMjaTa 3a 3aKny4vyBare CTaHyBa
aKTMBHA aKo KOMYeTOo 3a 3aKydyBake
e npuThcHaTo Gapem 2 ceKyHau.
Ogaa onepauuja e NoTBpAeHa co 3BY-
YyeH curHan. Mo ycnewHara onepauyja
of noBeke of 2 CEeKyHaM, MHOMKATOPOT
Ha KOMYeTo 3a 3aKy4vyBare Tperka u
rpejayoT cTaHyBa 3aKIyyeH.

dyHKUMja 3a Tajmep:
dyHKUMjaTa 3a TajMep ce U3BpLUyBa BO
ABe Bep3uu:

Tajmep co anapm (oa 1 go 99
MMUHYTH):

TajmepoT co anapm MoxXxe fa ce ynpa-
BYBa aKO 30HUTE 3a rOTBEH:E Ce UCKIY-
YyeHW. EkpaHOT Ha TajMepoT nNpukaxkysa
,00 CO TOYKa LWITO Tpenka.
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KopucTeTe rv konumkwbarta Ha nusrame
3a TajmepoT [IIIIIINN N N N 33 ga

ro 3rofieMmTe/HaManuTe BpeEMeTO.
Oncerot 3a npunarogyBake € nomery
0 1 99 MUHYTK. AKO HEMA HMKaKBO
pabotene BO pok og 10 cekyHau, ke
6uae noctaBeH TajMepoT co anapm, a
TouYKaTa WTO Tpernka Ke ncyesHe. OT-
Kako Ke ce nocTaBu TajMepoT, BpEMETO
NCTeKyBa criopep npunarogyBaHeTo.

Kora ke ucteuye BpemeTo, ce ornacysa
curHarn, a ekpaHoT Ha TajMepoT Tpen-
Ka. 3ByYHMOT CUrHan aBToMaTCKu ke
3anpe no 30 cekyHaW nu/unu co ynpaey-
Bake Ha BUNo Koe konye.

TajmepoT co anapm Moxe fa ce npo-
MEHW UIM UCKIy4M BO BUIO Koe BpemMe
CO KOPUCTEHE Ha KOMYukaTa Ha nns-
rar-e 3a Tajmepot (1) IIIIINE N E N
Co vcknyyyBake Ha nrodara go-
nMpajkmn Ha Kon4mwara Bo 6uno koe
BpeMe, NCTO Taka Ke Ce UCKIy4n U
TajMepoT CO anapm.

Tajmep Ha 30HaTa 3a rorteemhe
(om 1 po 99 MuHyTH):

Kora nnovara e Bkny4eHa, Moxe Aa
ce nporpamvpa He3aBuCeH TajMep 3a
cekoja 30Ha 3a roTBeme.

M3bepeTe 30Ha 3a rotBewe, NoToa ns-
GepeTe ja nocTtaBkaTta 3a Temneparypa
W, Ha Kpaj, aKTMBMPAjTe ro KOMYeTo 3a
nocTtaByBar€ Ha TajMep , Tajme-
pOT MOXe Aa ce nporpamvpa Kako
dyHKUMja 3a UCKMyyyBare Ha 30HaTa
3a rotBewbe. Hetnpu LED cujanuyku
ce pacnopegeHu okony TajMepot. Tue
nokaxyBaaT 3a Koja 30Ha 3a roTeewe e
aKTUBMPaH TajMepoT.

10 cekyHam No nocrnegHaTa onepauuja,
eKpaHoT Ha TajMepoT Ce MeHyBa BO
TajMepoT Koj ke uctede criegeH (Bo
Cry4aj Ha nporpamMuparse Ha noseke
on, 1 30Ha 3a roTeemE).

Kora TajmMepoT Ke npecTtaHe, ce orna-
CyBa CUrHan v eKpaHoT Ha TajMepoT
cTaTu4HO nokaxyea ,,004, LED cujanuy-
KaTa Ha TajMepoT 3a Ha3HaveHaTa 30Ha
3a rotTBewse Tpenka. [porpamupaHara
30Ha 3a roTBeH:E Ke Ce UCKMYy4M 1 Ke ce
npukaxe ,H" ako 3oHaTa 3a roTBewe e
Xeluka.

3BYYHMOT CUrHarmn 1 TpenkakeTo Ha
LED TajmepoT aBTOMAaTCKM Ke 3anpar
no 30 ceKkyHan n/unun co ynpaByBare
Ha 6uno Koe kKonue.

3By4YeH curHanm:

Hopeka paboTtu nnoyata, cnegHnee
aKTUBHOCTU Ke bmuaaT o3Ha4YeHu co
3BYyY€H curHarn:

HopmanHo akTuBupare Ha konye co
KpaToK 3BYy4eH curHar.

MocTojaHo paboTerse Ha kKon4YukwaTa
BO TEKOT Ha MoAONT BPEMEHCKM nepuos
(10 cekyHam) co Nogonr, NoBpeMeH
3BYYEH curHan.

dDyHKUMja 3a 3ronemyBarhe Ha
MOKTa:

Mopa ga ce nsbepe 30Ha 3a rotBemse,
HMBOTO 3a roTBeHe a ce HaMecTu Ha
,MOCaKyBaHOTO HMBO 3a roTBeHE" U
MOpa NOBTOPHO Aa Ce NPUTUCHE Konye-
To P (3ronemyBare Ha MOKTa).

dyHKUMjaTa 3a 3ronemMyBare Ha MOKTa
MOXe [a Ce aKTMBMpa ako MogynoT

3a nHAyKuUMja ja npudaka noctaBkata
Ha oBaa 30Ha 3a rotBeke. AKO PYHK-

MK- 10



umjaTa 3a 3rorieMyBare Ha MOKTa e
aKTuBHa, ,P* ke ce npukaxe Ha coof-
BETHMOT eKpaH.

Co akTMBUpare Ha 3acuryBavyoT MOXe
Ja ce HagMVHe MakcMMarnHara jadvHa,
a Ke ce aKkTMBUpa MHTErpupaHo ynpa-
BYBaH-€ CO jaymHaTa.

MoTpe6HOTO HaManyBame Ha jadu-
HaTa ce NnokaxyBa CO TPEMNKaHeTo Ha
COO[BETHMOT eKpaH Ha 3oHaTa 3a roT-
Behse. TPenkareTo € akTMBHO OKOMy

3 cekyHOM 1 [03BONyBa AOMONMHUTENHM
npucnocobysak-a Ha NocTaBk1Te npeq
HamanyBaHEeTO Ha jaynHaTa.

BknyvyyBare Ha 30HarTa 3a
noBp3yBaH€ rpejaum
VictoBpemeHo gonpeTe v NpegHoTo
NeBOo 1 3a4HOTO MEBO Konye 3a n3bop
Ha rpejad. VMima ctatmnyku nokasarten BO
BMA Ha TOYKA Ha eKpaHUTe Ha neBuoT
rpejay u ekpaHuTe rm nokaxysaar ,b"
n,ré. A ToukaTa LUTO Tpernka Ha cuTe
OPYrv eKpaHu ce MCKITyYyBa.

M3bepeTe ja TemnepaTypHaTa nocraeka
CO MOMOLL Ha MocTaBkaTa 3a 3ronemy-
Bak-€ Ha TOMMMHAaTa Co AecHaTa cTpaHa
O, KON4eTo Ha Nu3rawe Ui noctaBKa-
Ta 3a HamarnyBah€ Ha TonnuHaTa co
neBaTa cTpaHa of KOMYeTO Ha Nn3rame.

[MoBp3yBaYKMOT €NEMEHT € NOATrOTBEH
3a rotBere. 3a Hajbp30 BpemMe Ha
Bpuene, nzbepere ro NnocakyBaHoOTO
HMBO 3a roTBeke, a NoToa Jonperte Ha
kon4yeTo P 3a ga ce aktmBupa dyHk-
uujaTa 3a 3ronemyBare Ha MOKTa.

UcknyyyBahe Ha 30HaTa 3a NoBp3y-
Bakb€e rpejaum

MoBp3yBaykMoT enemeHT Tpeba aa
Ovae n3bpaH co NnpuTUCKamEe Ha
3a4HOTO NIEBO MNN NPELHOTO NEBO

Konye 3a n3bop Ha rpejaqy KopucTejkn
ja neearta cTpaHa of KOM4yeTo Ha
nusrawe, HamaneTe ro HMBoTo Ha ,0“.
AKo NoBp3yBaykaTa 30Ha 3a rOTBEH:E €
Xelwka, ke ce npukaxe ,H"

MNMoce6Ha chyHKUMja 3a roTBeH:€

[onpeTe ro kon4eTo 3a n3dop Ha
rpejay nocrnegoBaTeNHO 3a BpUEHE,
NnpXeke, 3aTonnyBake, TONeHe
yokonapgo. NocebHata dyHkuMja 3a
roTBeH-€ € JiocTanHa camo 3a aec-
HaTa cTpaHa of nnoyaTta. BpueneTto
N NPXXEeHETOo He MoXaT fga pabortar
NCTOBPEMEHO, HO OTKaKO Ke CryLUHeTe
efHo bunkare oA nnovara MoXHo e
[a ce akTMBMpaaT BPUEHETO U MNp-
KEHETO NCTOBPEMEHO.

DyHKUMja 3a Bpueme**

OBaa byHKLMja OBO3MOXYBa BpUeH-e
Ha BoAaTa 1 JYyBake 6nmsy 40 ToYKa-
Ta Ha Bpuene. 3a fa ja akTuBmparte
dyHKLMjaTa 3a Bpuere, ABanartu
NPUTUCHETE ro KON4eTo 3a n3bop Ha
rpejay. Kora pyHkumjaTa 3a BpueHe
€ aKTMBHa, COOABETHUOT eKpaH ke
nokaxe egHo ,b“. Mo 30BpMBaH-€TO Ha
BogaTa, nrnoyara gasa curHarn Bo Buz
Ha bunkane. OBOj CMrHanm nokaxysa
[eKa BpMeHeTO € 3aBpLUEHO 1 Aeka
3ano4vHyBa da ce Kpyka.

EkpaHOT Ha 3agHMOT feceH rpejay
yKaxkyBa Ha (pyHKuMjaTa 3a Bpuehe

9 Gb.
® 85 mumemnm 35 ® O
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dyHKUMja 3a npXxerwe

OBaa hyHKUMja OBO3MOXKYBa MPXKEH-E
Ha MacnoTo Ha TemnepaTypa of OKony
160°C. 3a ga ja aktvBMpaTte yHkumjaTa
3a Npxexe, TPUNaTn NPUTUCHETE o Kor-
4eTo 3a M30op Ha rpejad. Kora dyHkumja-
Ta 3a NPXXeh-e € aKTUBHA, COOABETHNOT
eKkpaH ke nokaxe egHo ,F*. o nasecHo
BpeMe, nnodata gasa curHan Bo BUz

Ha bunkare. CurHanoT nokaxysa geka
MacroTo € NOArOTBEHO 3a NPXKEH-E.

EkpaHOT Ha npegHNOT OeceH rpejad
yKaxkyBa Ha (pyHKUMjaTa 3a npxexe

89 GF
@ 85 mmmmmnm 3F ® O

dDyHKUMja 3a 3agpKyBare Ha
TonnuHara**

OBaa chyHKLMja BOOU CMETKA jafeHeTo
aBTOMATCKM Aa ce YyBa Ha Temnepa-
Typa 6rnm3y 50°C. 3a ga ja akTusu-
paTte yHKUMjaTa 3a 3agpXKyBare Ha
TonnuHaTta, YeTpunaT NpuTUCHETe
ro KornyeTo 3a u3bop Ha rpejay. Kora
dyHKLMjaTa 3a 3afpXKyBake Ha TOMmnu-
HaTa e aKTMBHa, COOOBETHMOT eKpaH
Ke nokaxe egHo ,u“.

EkpaHOT Ha 3aHMOT feceH rpejay
yKaxkyBa Ha doyHKUMjaTa 3a 3a4pXKy-
Ba-€ Ha TonnuHaTa

88 Gu.
M A5 mmmmeenm 3y ® O

dyHKuMja 3a Tonerwe Ha YoKonapo

OBaa hyHKLMja 0BO3MOXKYyBa CTomne-
HOTO YOKOMnaAo UNu CAMYHUTE HellTa

aBTOMAaTCKM Aa ce YyBaaTt Ha Temnepa-
Typa 6nmay 40°C. 3a ga ja aktuBmpare
dyHKUMjaTa 3a Tonerwe Ha Yokonazao,
neTnaTn NPUTUCHETE o KOMYEeTO 3a
n3bop Ha rpejad. Kora dyHkumjaTa 3a
TOoMnewe Ha YOKOMado € akTUBHa, COOA-
BETHUOT €KpaH ke nokaxe egHo ,c*.

EkpaHOT Ha npeaHWoT AeceH rpejay
yKaxkyBa Ha (pyHKUmjaTa 3a Tonewe Ha
Yyokornago

**OBWe KapaKTEPUCTUKN N BPEMETO
MOXe Ja Ce pasnuKyBaaT BO 3aBU-
CHOCT 01 U3HOCOT Ha KONMUYecTBOTO
XpaHa 1 KBanuTeToT Ha TaBaTa. 1,5 nu-
Tpy Boga n 0,5 nuTpu macno gaesaat
Hajoobpu pesynTaTtui 3a roTBeHE CO
OoBUE (PYHKLMW.

9 Crc.
M B5) mmmennm Q. ® )

MameTHO Nnay3upamwe

[MameTHOTO nayaupate, Kora ke ce ak-
TMBWPA, ja HaMarnyBa jaynHaTta Ha cuTe
PVHITIM KoM Brne BKIyYeHW.

AKo noToa ro geakTueupaTe nameTHO-
TO nayaupame, rpejaynmte aBTOMaTCKM
Ke ce BpaTaT Ha NPETXOAHOTO HMBO.

AKO NameTHOTO May3upame He ce ae-
aKkTMBMpa, nrioyaTa 3a roteewe ke ce
nckryym no 30 MUHYTH.

MpuTtrcHeTe Ha ( (1 ) 3a Aa ce aKTMBMpa
namMeTHOTO nay3uparbe. JaynHara 3a
aKTUBMPAHWOT rpejad(1) ke ce HaManu Ha
HMBO 1 1 ke ce nojasu Il Ha cuTe ekpaHu.

MoBTOpHO NpUTUCHETE Ha ( (M) ) 3a Aa ce
OeaKTUBUpa NaMETHOTO naysupame. ,|I*

Ke ncyesHe, a rpejaunTe cera ke pabortar
Ha MPETX0AHO HaMECTEHOTO HUBO.
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NMPAKTUYHU COBETHU
CapoBmu

- Kopucrete cagosu co aebeno, pamHo

W Ma3HO OHO LITO MMaaT UCT aujameTtap
Kako v puHrnata. OBa ke NoMorHe ga ce
Hamanu BpeMeTo NoTpebHo 3a roTBeH-E.

- CapgoBuTe n3paboteHn og venuk,
emMajnMpaH Yenuk, NIMEHO Xeneso u
HeprocyBayku Yenuk (ako ce cooaBeT-
HO O3HaYeHW of CTpaHa Ha NPOU3BOAM-
TenoT) Ke gagat Hajoobpu pesynTtaTu.

- CapoBuTe co aHa n3pabotenn oa
eMajnupaH Yernuk, anyMMHnuym unm
Gakap MoxaT Aa npeaunsBrKaaTt MeTanHm
ocTaToum Aa octaHaT Ha nnodara. Ako
OCTaHaT, TEeLLKO ce oTcTpaHyBaart. YncTe-
Te ja nno4arta nocre cekoja ynorpeba.

- CafoBuUTe Cce NOrodHu 3a MHAyKumja
aKo ce nenu MarHeT Ha JIHOTO Ha cafioT.

- CapgoBuTte Mopa Aa byuaat nocTaBeHn LeH-
TpanHo Ha 30HaTa 3a roTBeHe. AKO He ce
NpaBUITHO NOCTaBEHW, TOA Ce NPUKaxXyBa.

- Kora kopucTute ogpeneHmn Tasu,
MOXe Aa fobueTte pasnuyHn 3Byun of
TaBuTe, LUTO Ce AOMKN Ha AN3ajHOT Ha
TaBuTe U He Brinjae Ha edmkacHocTa
nnn 6e3begHocTa Ha nno4ara.

I

[ [TIPABVJIHO | [HEIIPABVIJIHO]
S S eé

=d\:|

[TPABVJIHO | [HETIPABVJIHOJ
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3awTega Ha eHepruja

- IHOYKUMCKUTE 30HM 3a rOTBeH:e aBTo-
MaTcKu ce npucrnocobyBaar Ha rofiemu-
HaTa Ha [IHOTO Ha cafoT A0 oApeaeHa
rpaHuua. MeryTtoa, MarHeTUaupaHMoT
[en oA AHOTO Ha cadoT Mopa Aa uma
MUHVMManeH avjaMmeTap BO 3aBUCHOCT
0[1 rofieMmHaTa Ha 3oHara 3a roTBeH-e.

- CTaBajTe v cafloBUTE Ha 30HaTa 3a roT-
Betse NMpep [a ja BkryunTe. AKo e BKIyYe-
Ha npeg Aa ctaBuTe GUo Kakoe caj Ha
Hea, 30HaTa 3a roTBeH-e Hema fa paboTu
U Ke ce NpUKaxe eKpaHOT CO KOHTPOSIM.

- KopucTteTe kanak 3a aa ce Hamanm
BPEMETO MoTPeBHO 3a roTBEH-E.

- Kora Te4HoCTa Ke noyHe aa Bpue, Ha-
MareTe ja noctaBkaTa 3a Temneparypa.

: MI/IHI/IMI/I3VIpajTe ro KOJINYECTBOTO Ha
TE4YHOCTN Unn MacTtu 3a a ce HamMmanm
BpeMEeTO NoTpebHO 3a roTBEH-E.

- N3bepeTe ja cooaBeTHaTa TeMnepaTypHa
NocTaBKa 3a NPYMEHUTE BO FOTBEH-ETO.

Mpumepu Ha NPUMEHMU BO roT-
BeH-€TO

WNHbopmauunTe oageHn Bo criegHasa
Tabena ce camo OpUEHTAaLIVIOHN.

MocTtaskn | Ce kopucTart 3a

0 WcknyyeH rpejay

1-3 Cnabo 3arpeBatbe

4-5 Bnaro kp4ykawe, 6aBHO
3arpeBare

6-7 Moarpesarse 1 NOCUITHO
KpyKkahe

8 Bpuemne, notnpxyBame
N Kapamenuanpare o
KpLkasa chopma

9 MakcvumanHa TonnuHa

P ®yHKuMja 3a
3rornemyBak€e Ha MoKTa
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CoBeTu 3a uMcreme

- He kopucTeTe abpasnBHu cyHrepu,
KOPO3VBHW CPEACTBa 3a YNCTEHE,
aepOoCOrTHN CPEACTBA 3a YNCTEHE UMK
OCTpU NpeamMeTu 3a Aa M YncTute
NOBPLUMHUTE Ha nnoyaTta.

- 3a pga OTCTpPaHUTE N3ropeHa xpaHa,
HaTtoneTte ja CO BJ1aXHa Kpna n Te4HO
CpencTBo 3a MUEH-E.

- Moxe Ja KopucTuTe cTpyrarnka 3a

yucTere XpaHa unu octatouum. Jlen-
nvBaTa XxpaHa Mopa [ia ce UCUYUCTU

Be[lHaLl OTKaKo Ke ce UCTypu, npea

CTaKnoTo Aa ce usnaau.

: BHI/IMaBajTe Aa He ro |/|3rpe6eTe cunum-
KOHCKWMOT Jnenak CTaBeH Ha pa6OBI/ITe Ha
CTaKnoTo go4eKa KOPpUCTUTEe CTpyrarka.

- CTpyrarnkara vma XWuneT, na 3aTtoa
Mopa [a ce 4yyBa nogarneky of Aeua.

- KopucTeTe nocebHo cpeacTBo 3a Ymnc-
TeHse Ha KepamuyKy MroYy Bp3 nrovarta
Jofeka Taa e Tonna Ha gonup. McnnakHe-
Te 1 UCYLLIETE CO YMCTa Kpra Unm xapTuja.

UHCTANALMUJA HA ANAPATOT
NMPEAYNPEOYBAIE:

EnexkTpnyHOTO NoBp3yBake Ha OBaa
nnoya Tpeba aa ce n3BpLn o4 CTpa-
Ha Ha kBanudrKyBaH enekTpuyap, Bo
COIMacHOCT CO UHCTPYKLUMNTE Of, OBOj
BOAMY 1 BO COIMACHOCT CO MOCTOjHUTE
nponucu. Bo cnyyaj Ha 6uno kakea
LUTETA KOja Ce jaByBa Kako pe3yntaT Ha
HenpaBuWITHO MOBP3yBaH-€ WM UHCTa-
naumja, rapaHumjata Hema fa BaxMu.
OBoj anapat mopa fa 6uge 3a3emjeH.

Be36egHOCT NpM MHCTanauujara

Cekoja HagBuMcHaTa noBpLUnHa Tpeba
na buae Hajmanky 65 cm Hag nnoyara.

- AcniupaTtopute Mopa aa buaar Brpa-
[leHV BO COrMacHOCT COo ynaTtcTeara
Ha NpoV3BOAUTENOT.

- SNOOT LWITO € BO KOHTaKT CO 3a4HUOT
Jen Ha nnoyarta mopa ga buge m3pa-
6oTeH o OrHOOTNOPEH MaTepwjarn.
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- [lomknHata Ha kabenoT 3a Hanojy-
Bare He Tpeba Aa HaaMuHyBa 2 MeTpu.

MoHTuparse Ha nnoYara Bo pa-
60THa noBpwMHa

- Mnoyata Moxe Ja ce BMETHE BO
61no koja NOBpPLUMHA 32 FOTBEHE M0[
YCroB fa e OTNnopHa Ha TonnunHa Ao
Hajmanky 90°C.

: HarlpaBeTe OTBOp CO ANMEH3nNTE

LUTO Ce NpuKaXxaHu Ha crnukarta nogony

M Ha crnegHata CTpaHuua.

- IHgykumuckaTta nnova mMoxe aa ce
Brpaav BO MOBPLLMHU 3a FOTBEH:E CO
nebenunHa on 25 oo 40 mm.

Concrete or ceramic tiled

- HaHeceTe ja goctaBeHaTa egHoCTpa-
Ha camornennuea NneHTa 3a AMXTyBakbe
OKOIy AOMHUOT CcTakneH pab Ha nosp-
LUMHaTa 3a roTeexse 1 No HaaBOpEeLL-
HWOT pab Ha cTakneHaTa Kepamuyka
nnoya. He ja pacterHysajre.

- 3awwpadeTe 1 4-Te Apxxaym 3a MOH-
TUpare o NoBpLUMHATa 3a rOTBEHE Ha
CTPaHWYHUTE SUOOBU Ha NPOU3BOAOT.

Bpwere Ha eNneKTpUMYHOo NoBp-
3yBame

Mpen oa n3BpLUMTE NOBP3yBakse, NpPo-
BeEpeTe fJanu:

CHabayBaHETO CO HaroH e UCTO Kako
OHa LUTO € UMTMPaHO Ha nrioykaTta co
TEXHUYKN crieumdukaumm Koja ce Haora
BO 33HWOT Aer Ha nroyaTa 3a roTBeHse.
CTpyjHOTO KOro Moxe Aa ro nogapxu
ONTOBapyBaH-ETO HA anaparoT (BUAM Ha
nrioykata co TEXHUYKM cneumdumKaumm).

N— N—
3 4 3 —L 4
] 3
PE— + _ — L
2 ] = 2 L, PE -
1 | 1 —L,
3x2,5 mm?2 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
4

:I PE— %

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

PE— +

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

HanojyBarweTo UMa 3a3emjyBare
LUITO € BO COrnacHoCT co ogpenbute
Ha NocTojHMTe nponucK n e Bo fobpa
paboTHa cocTojba.

OCI/IrypaHI/IOT NnpexknHyBa4 e fiecHo aoc-
TaneH LUTOM Ke ce WMHCTanupa nno4arta.
AKO HeMa HaMeHCKO KOorlo 3a nro4a-

Ta 1 oCUrypaH npeknHyBad, Tmne Mmopa
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Aa bvgaT nHcTanupaHu oA cTpaHa Ha
KBanuduKyBaH enekTpuyap npeg ga
ce noBp3e nnoyara.

Mopa ga 6uge noBp3aH coogBETEH
onobpeH kaben o paseogHaTa Tabna
(rmaBHa KyTuja co ocurypyBsaym) n ga
6upae 3awTnTeH co cBoj 50 amnepcku
ocurypyBad Unm MUKpPO NpeknHyBaY 3a
cTpyjHo korno (MCB). Enektpuyapot
Mopa ga obe3benm ocmurypaH MynTuno-
napeH NpeKHyBay LUTO Ke MM UCKIy4y-
Ba 1 pas3HuTe (NO4 HaMoH) 1 HeyTpan-
HWUTE CNPOBOAHMLM CO OTBOP NoMery
KOHTaKTUTE oA Hajmanky 3,0 mm.

OcurypaHunoT npekuHyBad Tpeba aa
Buae MOHTMPaH Ha KyjHCKVMOT sua, Hag
paboTHaTa NoBpLUMHA U CTPaHNYHO 0f
nrovara, He HaJ Hea, BO COIMacHOCT CO
nponucuTte |IEE. MNoBp3eTe ro ocurypaHu-
OT NPEeKUHyBay Co pa3BoAHa KyTuja LUTo
Tpeba aa 6uge MoHTMpaHa Ha sSUaoT
okony 61¢cm (24 nH4n) Hag NoJdoT 1 3ag
nnoyara. Notoa, ke MoXe fa ce noBp3e
kabenoT 3a HanojyBake Ha nrovara.
[MoBp3eTe ro eaAHNOT Kpaj Co pasBoa-
HaTa KyTuja, a gpyrvoT noBp3eTe ro co
eneKkTpuYHaTa KyTuja Ha nnoyara Luto
ce Haora BO 3aHWOT Aen Ha nnoyara.
OTcTpaHeTe ro kKanakoT Ha enekTpuyHa-
Ta KyTuja n HamecTeTe ro kabenoT Bo Co-
MacHOCT CO AujarpamoT 3a NMOBP3yBaHse.

Kabenot 3a HanojyBarwe Mopa fa buae
nocTaBeH Jarneky of AVNPEKTHU N3BOpU
Ha TonnuHa. He Tpeba pa ce yyBa Ha Me-
CTO CO MOpacT Ha TeMnepaTypuTte noeBeke
og 50°C Hag cobHaTa Temnepartypa.

3a uHayKumMckarta nnoya, kabenot
Mopa ga 6uge HO5VV-F 3X2,5 mm?
/60227 IEC 53. Ke ro HajoeTe avja-
rpamoT 3a NoBp3yBaH-€ NPUKaXKaH Ha
JOMHVOT [en of anaparor.

KOO4OBU HA rPELUKA

AKO nma rpeLuka, ke ce npukaxe ko
Ha rpeLuka Kaj ekpaHuTe Ha rpejayumre.

E1 : BeHTunartoport 3a nagene e
oHecrnocobeH, NoBKKajTe OBNacTeH
cepsucep.

E3 : HanoHOT Ha HanojyBakeTO €

Haj OoLeHeTUTe BPEeAHOCTU, UCKITyYe-
Te ja nnoyara co gonvpamwe Ha fD ,
noyekajtTe gogeka He ucyesHe ,H* 3a
CUTE 30HWU, BKnyque ja nnoyara co
npuTUCKake Ha M u npogornkeTe aa
ja kopuctuTe. AKo ce nojaBu uctata
rpeLuka, NoBUKajTe OBMACTEH CEpPBUCEP.

E4 : dpekBeHuUMjaTa Ha HamnojyBaHeTO
€ pasnnyHa of OLEeHeTUTe BPEOHOCTH,
I/ICKJ'IYLIeTe ja nnovara co gonvpane

Ha , NoYekajTe fofeka He ucHesHe
,H* 3a cuTe 30HK, BKyyeTe ja nnovata
CO NpUTUCKare Ha M u npodornKeTe
Aa ja kopuctute. AKo ce nojasu uctarta
rpeLuka, uckny4veTte/BkryyeTe BO CTpyja,
BKITyY€ETE ja nroyara Co NpuTUCKake
ha (J NpoJoIKeTe Aa ja KopucTuTe.
AKO ce nojaBu uctaTa rpeLuka, noBukaj-
Te OBMacTeH cepBucep.

E5 : BHaTpelwHaTa TemnepaTypa Ha
nroyara e NpemMHory B1coka, Uckmy4e-
Te ja nnouata co nputuckarse Ha (1)
1 JO3BOMETE fa ce n3nagar rpejaquTe.

EG6 : 'peluka npu BocnocTaByBake
BpCKa NoOMery KOHTponara Ha J4onvp 1
rpejaqoT, MoBUKajTE OBMNACTEH CEpBUCEP.

E7 : CeH30pOT 3a Temnepartypa Ha
KanemoT e oHecnocobeH, NoBukKajTe
OBracTeH cepBucep.

E8: CeH30poT 3a TeMnepaTypa Ha na-
OWIMHUKOT e oHecnocobeH, NoBukajTe
OBacTeH cepBucep.

E9 : 'peluka npu kanvbpauuja, noBu-
KajTe oBrnacTeH cepBucep.
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Smart Pause

Restwarmte-indicator.

Automatische uitschakelfunctie
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Elektrische aansluitschema
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VEILIGHEIDSWAARSCHU-
WINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AAN-
DACHTIG EN VOLLEDIG DOOR
VOORDAT U UW NIEUWE APPARAAT
IN GEBRUIK NEEMT EN BEWAAR
DEZE OP EEN HANDIGE PLAATS OM
HEM OPNIEUW TE KUNNEN RAAD-
PLEGEN, ALS DAT NODIG IS.

DEZE HANDLEIDING IS SAMENGE-
STELD VOOR MEER DAN EEN MO-
DEL. HET IS DUS MOGELIJK DAT
UW APPARAAT NIET ALLE FUNCTIES
HEEFT, DIE IN DEZE HANDLEIDING
STAAN VERMELD. BEKIJK BIJ HET
DOORNEMEN VAN DEZE GEBRUIKS-
AANWIJZING AANDACHTIG DE AF-
BEELDINGEN.

Algemene veiligheidswaarschu-
wingen

* Dit apparaat kan wor-
den gebruikt door kin-
deren van 8 jaar en
ouder en personen
met verminderde [i-
chamelijke, zintuiglij-
ke of verstandelijke
vermogens of gebrek
aan ervaring en ken-
nis, zolang ze onder
toezicht staan of zijn
geinstrueerd over het
gebruik van het appa-
raat op een veilige ma-
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nier en op de hoogte
zijn van het gevaar tij-
dens het gebruik. Kin-
deren mogen niet met
het apparaat spelen.
Reiniging en onder-
houd mag niet zonder
toezicht door kinderen
worden uitgevoerd.

*WAARSCHUWING:
Het apparaat en toe-
gankelijke onderdelen
worden heet tijdens
het gebruik. U dient
ervoor te zorgen dat
de hete onderdelen
van het apparaat niet
worden aangeraakt.
Kinderen jonger dan 8
jaar dienen afstand te
houden van het appa-
raat, tenzij er voortdu-
rend toezicht is.

*WAARSCHUWING:
Onbeheerd koken op
een kookplaat met vet
of olie kan gevaar-
lijk zijn en kan leiden
tot brand. Probeer
NOOIT om vuur te do-
ven met water. Scha-
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kel het apparaat uit
en bedek de vlam met
bijvoorbeeld een dek-
sel of branddeken.

*WAARSCHUWING:
Brandgevaar: geen
voorwerpen op de
kookplaten bewaren.

*WAARSCHUWING:
Als het opperviak is
gebarsten,  schakel
dan het apparaat uit
om de mogelijkheid
van een elektrische
schok te voorkomen.

* Bij inductiekookplaten
mogen metalen voor-
werpen zoals mes-
sen, vorken, lepels
en deksels niet op het
kookopperviak gelegd
worden, omdat deze
heet kunnen worden.

» Schakel inductie-

kookplaten na ge-
bruik uit via het be-
dieningspaneel en
vertrouw hiervoor niet
op de pandetectie.

*Indien de kookplaten

voorzien zijn van een
deksel, dienen deze
schoon te zijn voordat
ze worden geopend.
En ook het kookplaat-
oppervlak dient te zijn
afgekoeld, voordat
het deksel erop wordt
geplaatst.

*Het apparaat is niet
bedoeld om te worden
bediend door middel
van een externe timer
of afzonderlijke af-
standsbediening.

*Gebruik geen agres-
sieve schuurmiddelen
of scherpe metalen
schrapers om het glas
van de ovendeur en
andere opperviaktes
te reinigen omdat ze
het opperviak kunnen
beschadigen, wat kan
leiden tot het verbrij-
zelen van het glas of
schade aan het op-
pervlak.

*Geen stoomreinigers
gebruiken voor het
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reinigen van het ap-

paraat.

Uw apparaat is geproduceerd in
overeenstemming met alle van
toepassing zijnde lokale en inter-
nationale normen en voorschrif-
ten.

Onderhouds- en reparatiewerk-
zaamheden mogen alleen worden
uitgevoerd door bevoegde onder-
houdstechnici. Installatie- en repa-
ratiewerk door onbevoegde tech-
nici kunnen u in gevaar brengen.
Het is gevaarlijk om de specifica-
ties van het apparaat op enigerlei
wijze te veranderen of te modifice-
ren.

Zorg er voorafgaand aan de instal-
latie voor dat de plaatselijke distri-
butie-omstandigheden (aard van
het gas en de gasdruk of elektri-
citeitsspanning en -frequentie) en
de eisen van het apparaat compa-
tibel zijn. De eisen voor dit appa-
raat staan vermeld op het etiket.

VOORZICHTIGHEID: Dit appa-
raat is alleen bedoeld voor het ko-
ken van voedsel en voor huishou-
delijk gebruik binnenshuis en mag
niet worden gebruikt voor andere
doeleinden of in een andere toe-
passing, zoals niet-huishoudelijk
gebruik of in een commerciéle om-
geving of als verwarming.

Alle mogelijke veiligheidsmaatre-
gelen zijn genomen om uw vei-
ligheid te garanderen. Omdat het
glas kan breken, dient u voorzich-
tig te zijn bij het schoonmaken om
krassen te voorkomen. Vermijd
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slaan of kloppen op het glas met
accessoires.

Zorg ervoor dat het netsnoer niet
wordt ingeklemd tijdens de in-
stallatie. Als het netsnoer is be-
schadigd, dient dit te worden
vervangen door de fabrikant, zijn
onderhoudsmonteur of personen
met vergelijkbare kwalificaties om
gevaar te voorkomen.

Installatiewaarschuwingen
» Gebruik het apparaat niet voordat

deze volledig is geinstalleerd.

» Het apparaat dient te worden ge-

installeerd en in gebruik worden
genomen door een erkende tech-
nicus. De producent is niet verant-
woordelijk voor eventuele schade,
die veroorzaakt kan zijn door ge-
brekkige plaatsing en installatie
door onbevoegden.

Wanneer u het apparaat uitpakt,
zorg ervoor dat het niet is bescha-
digd tijdens het transport. In het
geval van een defect; gebruik het
apparaat niet en neem onmiddel-
lijk contact op met een gekwalifi-
ceerde onderhoudsmonteur. Om-
dat de voor verpakking gebruikte
materialen (nylon, nietmachines,
piepschuim etc) schadelijke
effecten kunnen veroorzaken bij
kinderen, dienen deze te worden
verzameld en onmiddellijk worden
verwijderd.

Bescherm uw apparaat tegen at-
mosferische effecten. Stel het ap-
paraat niet bloot aan effecten zo-
als zon, regen, sneeuw enz.

omringende materialen



van het apparaat (kast) die-
nen een temperatuur van
100 °C te kunnen doorstaan.
De temperatuur van de onderkant
van de kookplaat kan toenemen
tijdens het functioneren ervan.
Daarom dient er een plank onder
het product worden gemonteerd.

Tijdens het gebruik

Plaats geen brandbare of ont-
vlambare materialen op of in de
buurt van het apparaat als het
functioneert.

Verlaat de kookplaten niet tijdens
het koken met vaste of vloeiba-
re oliéen. Deze kunnen in brand
vliegen ten gevolge van extreme
verhitting. Giet nooit water op de
vlammen, die worden veroorzaakt
door olie. Dek de pan met zijn dek-
sel af om het vuur, dat is ontstaan,
te doven en zet het fornuis uit.

Plaats pannen altijd op het cen-
trum van de kookzone en draai de
handgrepen naar een veilige posi-
tie, zodat er niet tegen kan worden
gestoten of deze kunnen worden
gegrepen.

Verwijder de stekker uit het stop-
contact als u het apparaat gedu-
rende langere tijd niet gaat gebrui-
ken. Zet de hoofdschakelaar uit.
Draai bovendien de gasklep uit,
als u het apparaat niet gebruikt.

Zorg ervoor dat de bedieningstoet-
sen van het apparaat altijd in de
'0'-stand (uit) staan, als het appa-
raat niet wordt gebruikt.

Tijdens het schoonmaken
en onderhoud

Zet het apparaat altijd uit voordat
er dergelijke werkzaamheden, zo-
als schoonmaken of onderhoud,
worden uitgevoerd. U kunt dit
doen door de stekker van het ap-
paraat uit het stopcontact te halen
of door de hoofdschakelaars uit te
zetten.

Verwijder niet de bedieningstoet-
sen voor het reinigen van het be-

dieningspaneel.
. OM DE EFFICIENTIE EN
VEILIGHEID VAN UW APPARAAT
TE WAARBORGEN ADVISEREN
WIJ U OM ALTIJD ORIGINELE
ONDERDELEN TE GEBRUIKEN
EN OM ALLEEN, INDIEN NODIG,
ERKENDE ONDERHOUDSMON-
TEURS TE BELLEN.
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BESCHRIJVING VAN DE KOOKPLAAT

Beste klant,
Gelieve de gebruikershandleiding aandachtig te lezen voor gebruik van de kookp-

laat. Bewaar de handleiding voor toekomstig gebruik.

Kookopperviak voor 4 pitten:

Inductieverwarmingselement

Bedieningspaneel

Opmerking: Het uiterlijk van uw kookplaat kan misschien anders zijn dan het
hierboven weergegeven model vanwege zijn configuratie.
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Bedieningspaneel voor 4 pitten:

IN
o

2

1
8 H:

g @

1- Pit-display

2- Pitselectie linksboven
3- Timer-display

4- Pitselectie rechtsboven
5- Timer

6- Vergrendelingsindicator
7- Smart Pause

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Pitselectie linksonder

9- Slidertoetsen

10- Pitselectie rechtsonder
11- Boost

12- Aan/Uit
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BEDIENING VAN HET AP-
PARAAT

Gebruik de inductiekookzones met ge-
schikte kookgerei.

Nadat de stroomvoorziening is ingescha-
keld, gaan alle displays even kort aan. Ver-
volgens staat de kookplaat in standby-mo-
dus en is deze klaar voor gebruik.

De kookplaat wordt aangestuurd door elek-
tronische sensoren die bediend worden
door de desbetreffende sensoren aan te ra-
ken. Elke keer dat een sensor wordt geac-
tiveed, klinkt een geluidssignaal (zoemer).

Het apparaat inschakelen:

Zet de kookplaat aan door op de AAN/
UIT-toets te drukken () Op alle pit-dis-
plays verschijnt een statische "0", terwijl
de punten rechtsonder knipperen. (In-
dien binnen 20 seconden geen kookzo-
ne wordt geselecteerd, zal de kookplaat
automatisch uitschakelen.)

Het apparaat uitschakelen:

U kunt de kookplaat op elk gewenst
moment uitschakelen door op f'j te
drukken.

De AAN/UIT-toets (1 heeft altijd prio-
riteit bij de uitschakelfunctie.

De kookzones inschakelen:

Druk op de pitselectietoets (9 van de pit
waarop u wilt gaan koken. Er verschijnt een
statische punt op het display van de gese-
lecteerde pit. De knipperende punten op de
displays van de andere pitten gaan uit.

Voor de geselecteerde pit kunt u de kook-
stand door het aanraken van de kook-
standslidertoetsenl 11NN E H l WDe pit
is nu klaar voor gebruik. Voor de snel-
ste kooktijden selecteert u de gewenste
kookstand, waarna u op de P-toets drukt
om de Boost-functie te activeren.

De kookzones uitschakelen:

Selecteer de pit die u wenst uit te
schakelen door op de pitselectietoets
te drukken. Met de lIIININEH N B B-s|i-
dertoetsen verlaagt u de temperatuur
tot "0". (Door zowel het rechter als het
linker deel van de slidertoets gelijktijdig
in te drukken stelt u de temperatuur
eveneens in op "0")."

Als de kookzone nog heet is, verschijnt
"H" op het display in plaats van "0".
Alle kookzones uitschakelen:

Druk op de @ -toets om alle kookzo-
nes tegelijkertijd uit te schakelen.

In de standby-modus verschijnt er een
"H" op het display van alle kookzones
die nog heet zijn.

Restwarmte-indicator:

De restwarmte-indicator geeft aan dat
de keramische plaat nog heet is en dat
het gevaarlijk is om deze aan te raken
rondom de kookzone.

Nadat de kookzone is uitgeschakeld,
verschijnt er een "H" op het desbetref-
fende display totdat deze kookzone vol-
doende afgekoeld is.

Automatische uitschakelfunctie:

Elke kookzone wordt uitgeschakeld na
verloop van een ingestelde maximale
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gebruiksduur, indien de warmteinstel-

ling niet gewijzigd wordt Elke verande-
ring in de kookzone reset de maximale
gebruiksduur naar de oorspronkelijke

waarde van de beperkte gebruiksduur.
De maximale gebruiksduur is afhanke-
lijk van de geselecteerde temperatuur.

Wacht tot de 'F' verdwijnt voor alle zones,
schakel de kookplaat in door L'] aan te
raken en ga verder met het gebruik.

Warmte- | Automatische uits-

instelling | chakelfunctie na

1-2 6 uur

3-4 5 uur

5 4 uur

6-9 1,5 uur
Kinderslot:

Nadat de bediening is ingeschakeld, kan
ook het kinderslot geactiveerd worden.
Om het kinderslot te activeren, drukt u
zowel het rechter als het linker deel van
de slidertoets gelijktijdig in. Druk vervol-
gens nogmaals het rechter deel van de
slidertoets in. Op alle pit-displays ver-
schijnt een "L" (LOCKED, vergrendeld).
Het apparaat kan niet bediend worden.
(Als een kookzone nog heet is, verschij-
nen "L" en "H" om en om op het display.)

De kookplaat blijft in de vergrendel-
de toestand totdat deze ontgrendeld
wordt, zelfs wanneer de bediening in-
en opnieuw uitgeschakeld is.

Om het kinderslot te deactiveren, scha-
kelt u eerst de kookplaat in. Druk zowel
het rechter als het linker deel van de sli-

dertoets gelijktijdig in en druk vervolgens
nogmaals het linker deel van de slider-
toets in. De "L" verdwijnt uit de displays
en de kookplaat wordt uitgeschakeld.

Vergrendelingsslot

De vergrendelingsfunctie is voor het
blokkeren van functies en stelt het ap-
paraat in een veilige modus in tijdens
het gebruik. Wijzigingen door aanra-
king, zoals het verhogen van warm-
te-instellingen en andere wijzigingen,
zijn dan niet mogelijk. Het is alleen
mogelijk het apparaat uit te zetten.

De vergrendelingsfunctie wordt geacti-
veerd als de vergrendelingstoets
minstens 2 seconden wordt ingedrukt.
Deze instelling wordt bevestigd door
een zoemersignaal. Na een succesvol-
le werking van meer dan 2 seconden
gaat de vergrendelingsindicator knip-
peren en wordt de pit vergrendeld.

Timer-functie:

De timer-functie is uitgevoerd in twee
versies:

Kookwekker (1 tot 99 minuten):

De kookwekker kan bediend worden
als de kookzones uitgeschakeld zijn.
De timerdisplay toont "00" met een
knipperende punt.

Gebruik de timer-slidertoetsen
[IININNEE N W W om de tijd te verlen-
gen/verkorten. Het aanpassingsbereik
ligt tussen 0 en 99 minuten. Als de
kookwekker gedurende 10 seconden
niet wordt bediend, dan wordt deze
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ingesteld en verdwijnt de knipperende
punt. Nadat de kookwekker is ingesteld,
wordt de tijd afgeteld zoals ingesteld.

Als de tijd voorbij is, klinkt er een sig-
naal en knippert het timerdisplay. Het
geluidssignaal stopt automatisch na
30 seconden en/of nadat eender welke
toets is ingedrukt.

De op de kookwekker ingestelde tijd
kan te allen tijde gewijzigd of uitge-
schakeld worden met de timer-slider-
toetsen () INIINIANEE W W AIs u de
kookplaat op welk moment dan ook uit-
schakelt door aan te raken, dan wordt
de kookwekker ook uitgeschakeld.

Kookwekker (1 tot 99 minuten):

Als de kookplaat is ingeschakeld, kan
een onafhankelijke timer geprogram-
meerd worden voor elke kookzone.

Selecteer een kookzone, stel vervol-
gens de temperatuur in en activeer als
ten slotte de timerinstelling

Met de -toets kan de timer gepro-
grammeerd worden als uitschakelfunc-
tie voor een kookzone. Rondom de
timer bevinden zich vier leds. Deze
geven aan voor welke kookzone de
timer geactiveerd is.

10 seconden na de laatste werking zal de
timer-display veranderen in de timer, die
hierna het eerst zal aflopen (indien meer
dan 1 kookzone geprogrammeerd is).

Als de timer afgelopen is, klinkt er een
geluidssignaal. Op de timerdisplay ver-

schijnt een statische "00", terwijl de led
van de betreffende kookzone knippert.
De geprogrammeerde kookzone wordt
uitgeschakeld en "H" verschijnt als de
kookzone heet is.

Het geluidssignaal en de knipperen-
de led-timer stoppen automatisch na
30 seconden en/of nadat eender welke
toets is ingedrukt.

Zoemer:

Terwijl de kookplaat in gebruik is, wor-
den de volgende activiteiten aangeduid
door middel van een zoemer:

Normale activering van een toest met
een kort geluidssignaal

Voortdurende bediening van toetsen
gedurende een langere tijd (10 se-
conden) met een langer, onderbroken
geluidssignaal.

Boost-functie:

Er dient een kookzone geselecteerd te
worden, de gewenste kookstand dient
ingesteld te worden en er dient opnieuw
op de P (Boost)-toets gedrukt te worden.

De Boost-functie kan geactiveerd wor-
den als de inductiemodule de instelling
op deze kookzone toestaat. Als de
Boost-functie actief is, verschijnt een
.P" op het desbetreffende display.

Door de Boost-functie te activeren, kan het
maximale vermogen overschreden wor-
den. Dan wordt het geintegreerde energie-
managementsysteem geactiveerd.

De noodzakelijke vermogensreduc-

tie wordt knipperend getoond op het
display van de desbetreffende kook-
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zone. Het knipperen is gedurende 3

seconden actief en stelt u in staat de
instellingen aan te passen, alvorens

het vermogen gereduceerd wordt.

Inschakelen van de brugzone

Raak de pitselectietoets linksvoor en de
pitselectietoets rechtsachter tegelijkertijd
aan. Er verschijnt een statische punt op
de linker pit-displays, waarbijde 'b'en 'r'
getoond worden. De knipperende punt
op alle andere displays is verdwenen.

Selecteer de temperatuurinstelling door
het rechter deel van de slidertoets voor
temperatuurverhoging aan te raken of
door het linker deel van de slidertoets

voor temperatuurverlaging aan te raken.

Het brugelement is klaar om te koken.
Voor de snelste kooktijden selecteert u de
gewenste kookstand, waarna u de P-toets

aanraakt om de Boost-functie te activeren.

De kookzones uitschakelen:

Selecteer het brugelement door op de
pitselectietoets linksachter of linksvoor
te drukken, waarmee u het niveau
verlaagt tot "0" door op het linker deel
van de slidertoets te drukken. Als de
brugkookzone nog heet is, verschijnt
"H" op het display in plaats van "0".
Speciale kookfunctie

Raak de pitselectietoets achtereen-
volgens aan om te koken, bakken,
warmhouden en chocolade smelten.
Er is alleen voor de rechterzijde van
de kookplaat een speciale kookfunctie
beschikbaar. U kunt niet tegelijkertijd
koken en bakken. Als de kookplaat
echter een piepsignaal laat horen ge-
hoord, is het wél mogelijk om de kook-

en bakfunctie tegelijkertijd te activeren.

Kookfunctie**

Met deze functie kunt u water koken en
de temperatuur van het water rond het
kookpunt houden. Druk tweemaal op
de pitselectietoets om de kookfunctie te
activeren. Als de kookfunctie actief is,
verschijnt er een 'B' op het desbetref-
fende display. Nadat het water kookt,
geeft de kookplaat een piepsignaal. Dit
signaal geeft aan dat het water kookt en
dat het water nu blijft pruttelen.

Het display rechtsachter geeft de kook-
functie weer

HE:
89 Géb.
® 85) mumemnm 35 ® O

Bakfunctie

Deze functie zorgt voor een olietem-
peratuur van ongeveer 160 °C. Druk
driemaal op de pitselectietoets om de
bakfunctie te activeren. Als de bakfunc-
tie actief is, verschijnt er een 'F' op het
desbetreffende display. Na verloop van
tijd geeft de kookplaat een piepsignaal.
Dit signaal geeft aan dat de olie op
temperatuur is om in te bakken.

Het display rechtsvoor geeft de kook-
functie weer

[oAs GF
® 5 mmmenmn 3F ® O
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Warmhoudfunctie**

Deze functie zorgt ervoor dat het ge-
recht automatisch op een temperatuur
van ongeveer 50 °C gehouden wordt.
Druk viermaal op de pitselectietoets om
de warmhoudfunctie te activeren. Als de
warmhoudfunctie actief is, verschijnt er
een 'U' op het desbetreffende display.
Het display rechtsvoor geeft de warm-
houdfunctie weer

89 Gu.
® 85) mmmennm @y @ O

Chocoladesmeltfunctie

Deze functie is bedoeld om chocolade
of vergelijkbare producten automatisch
te smelten, bij een temperatuur van
ongeveer 40 °C. Druk vijfmaal op de
pitselectietoets om de chocoladesmelt-
functie te activeren. Als de chocola-
desmeltfunctie actief is, verschijnt er
een 'C' op het desbetreffende display.

Het display rechtsvoor geeft de choco-
ladesmeltfunctie weer

**Deze resulaten en tijden kunnen vari-
eren naar gelang de hoeveelheid en de
kwaliteit van de pan. 1,5 liter water en
0,5 liter olie geven de beste kookresul-
taten met deze functies.

g9 e,
® 5 mmmennm Qe ® O

Smart Pause

Als Smart Pause wordt geactiveerd,
dan wordt het vermogen van alle pitten
die zijn ingeschakeld gereduceerd.

Als u Smart Pause deactiveert, dan
keren de pitten automatisch terug naar
het vorige warmteniveau.

Als Smart Pause niet wordt geacti-
veerd, dan schakelt de kookplaat na
30 minuten uit.

Druk op (1 ) om Smart Pause te
activeren. Het vermogen voor de
geactiveerde pit(ten) wordt geredu-
ceerd tot niveau 1 en op alle schermen
verschijnt “II”.

Druk nogmaals op ( (1) ) om Smart
Pause te deactiveren. “II” verdwijnt
en de pitten keren nu terug naar het
niveau dat hiervoor ingesteld was.
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HINTS EN TIPS
Kookgerei

- Gebruik kookgerei met dikke, platte,
gladde bodems met dezelfde diameter als
de pit. Dit helpt de kooktijd reduceren.

- Kookgerei van staal, geémailleerd
staal, gietijzer en roostvrij staal (indien
juist gemerkt door de fabrikant) geeft
de beste resultaten.

- Bij kookgerei van geémailleerd staal
of met aluminium of koperen bodem
kunnen metalen resten achterlaten op
de kookplaat. Deze resten zijn moeilijk
te verwijderen. Maak de kookplaat na
elk gebruik schoon.

- Kookgerei is geschikt voor inductieko-
ken indien een magneet aan de onder-
kant van het kookgerei blijft plakken.

- Het kookgerei dient centraal op de
kookzone geplaatst te worden. Als
het kookgerei niet op de juiste manier
geplaatst is, verschijnt er een melding
op het display.

- Bij het gebruik van bepaalde pannen,
kunnen verschillende geluiden te horen
zijn. Dit heeft te maken met het ontwerp
van de pannen en heeft geen invloed op de

Energiebesparing

- Inductiekookzones passen zich in
zekere mate automatisch aan aan

de grootte van de bodem van het
kookgerei. Het magnetische deel van
de bodem dient echter een minimale
diameter te hebben, afhankelijk van de
grootte van de kookzone.

Plaats kookgerei op de kookzone voor-
dat deze wordt ingeschakeld. Als de
kookzone ingeschakeld wordt alvorens
er kookgerei op geplaatst wordt, werkt
de kookzone niet. Dit wordt ook weer-
gegeven op het display.

- Gebruik een deksel om de kooktijd te
reduceren.

- Als vloeistof begint te koken, verlaag
dan de temperatuurinstelling.

- Beperk de hoeveelheid vloeistof of
vet om de kooktijden te reduceren.

- Selecteer de juiste temperatuurinstel-
ling voor de kooktoepassingen.

Voorbeelden van kooktoepas-
singen

De informatie in de volgende tabel is
uitsluitend bedoeld als richtlijn.

prestaties of veiligheid van de kookplaat. Instellingen | Gebruiken voor
ﬁ; s 0 Elernent uit '
l‘ 1-3 Delicate waarschuwing
4-5 Zachtjes sudderen, lang-
[CORRIGEREN | [ FOUTIEF | zame waarschuwing
6-7 Opwarmen en snel
sudderen
8 Koken, sauteren en
S% ﬁ% eé krachtig aanbraden
. o 'LK:. 9 Maximale hitte
[CORRIGEREN || FOUTIEF | P Boost-functie
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Schoonmaaktips

- Gebruik geen schuursponsies, bijtend
reinigingsmiddelen, schoonmaaksprays
of scherpe objecten om de opperviak-

ken van de kookplaat schoon te maken.

- Week aangebrande etenswaren los
met een vochtige doek en afwasmiddel.

- U kunt een schraper gebruiken voor
etenswaren en resten. Verwijder kleverige
etenswaren meteen als deze geknoeid
worden, voordat het glas afgekoeld is.

- Wees voorzichtig dat u de siliconenlijm
niet wegschraapt van de randen van het
glas als u een schraper gebruikt.

- De schraper is voorzien van een mes-
je en moet daarom buiten het bereik
van kinderen gehouden worden.

- Gebruik een speciale keramische kook-
plaatreiniger als de kookplaat nog warm
aanvoelt. Vervolgens spoelen en droogve-
gen met een schone doek of keukenpapier.

INSTALLATIE VAN HET APPARAAT
WAARSCHUWING:

De elektrische aansluiting van deze
kookplaat dient te worden uitgevoerd
volgens de instructies in deze hand-
leiding en in overeenstemming met de
huidige regelgeving. In geval van scha-
de ten gevolge van onjuiste aansluiting
of installatie komt de garantie te verval-
len. Dit apparaat dient geaard te zijn.

Veilige installatie

- Indien er iets boven de kookplaat op-
gehangen wordt, dient dit op minstens
65 cm erboven gehangen te worden.

afzuigkap dient geplaatst te worden con-
form de instructies van de fabrikant.

- De wand die in contact staat met de ach-
terkant van de kookplaat dient vervaar-
digd te zijn uit vuurbestendig materiaal.

- De stroomkabel mag niet langer zijn
dan 2 meter.
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De kookplaat in een werkblad
integreren

- De kookplaat kan in eender welk
werkblad geintegreerd worden, als dit
hittebestendig tot een temperatuur van
minstens 90 °C is.

- Maak een opening met de afmetingen
die staan aangegeven in de afbeelding
hieronder en op de volgende pagina.

- De inductiekookplaat kan geinte-
greerd worden in werkbladen met een
dikte van 25 tot 40 mm.

Breng het meegeleverde eenzijdig zelf-
klevende afdichtplakband helemaal rond
de glazen onderrand van de kookplaat
langs de buitenrand van het keramische
glaspaneel aan. Rek deze niet uit.

Schroef de 4 werkbladmontagebeugels

op de zijwanden van het product.
Een elektrische aansluiting maken

Alvorens u een aansluiting maakt,

controleert u of:

de stroomvoorziening dezelfde is als is
aangegeven op het typeplaatje op de
achterzijde van uw kookplaat;

het elektriciteitsnet de belasting van
het apparaat aan kan (zie typeplaatje);
de stroomvoorziening een aardverbin-
ding heeft, die overeenstemt met de
bepalingen van de huidige regelgeving
en in goede staat verkeert;

de gezekerde schakelaar gemakkelijk

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| ¥
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

toegankelijk is, als de kookplaat is

geinstalleerd.

Als er geen speciaal kookplaatcircuit
en gezekerde schakelaar zijn, dienen
deze te worden geinstalleerd door een
erkende elektricien voordat de kook-
plaat wordt aangesloten.

Een goedgekeurde, geschikte kabel
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dient aangesloten te worden van-

uit de hoofdzekeringskast en dient
beschermd te zijn door een eigen
zekering van 50 amp. of een mi-
crostroomonderbreker (MCB). De
elektricien dient te zorgen voor een
gezekerde schakelaar voor alle polen,
die zowel de inductiekabel als de nul-
geleider onderbreekt met een contact-
scheiding van minstens 3,0 mm.

De gezekerde schakelaar dient in

de keukenmuur geplaatst te worden,
boven het werkoppervlak en aan

de zijkant van de kookplaat, en niet
erboven - conform de IEE-regels. Sluit
de gezekerde schakelaar aan op een
aftakdoos, die op ongeveer 61 cm
boven de vloer op de muur achter de
kookplaat wordt bevestigd. De voe-
dingskabel van de kookplaat kan ver-
volgens aangesloten worden. Sluit een
uiteinde aan op de aftakdoos en sluit
het andere uiteinde aan op de aansluit-
doos van de kookplaat, die zich aan de
achterkant van de kookplaat bevindt.
Verwijder het deksel van de aansluit-
doos en installeer de kabel conform
het aansluitschema.

De voedingskabel dient uit de buurt
van directe warmtebronnen gepositi-
oneerd worden. De temperatuur mag
niet met meer dan 50 °C stijgen ten
opzichte van de kamertemperatuur.

Voor de inductiekookplaat dient de ka-
bel de volgende kenmerken te hebben:
HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227 IEC 53

+=. U vindt het aansluitschema op de
onderzijde van het apparaat.

FOUTCODES

Als er zich een fout voordoet, wordt een
foutcode getoond op de pit-displays.

E1: De koelventilator is uitgeschakeld,
neem contact op met een erkende
onderhoudsmonteur.

E3: De stroomvoorziening verschilt
van de aangegeven waarden. Zet de
kookplaat uit door O aan te raken,
wacht tot “H” verdwijnt voor alle kook-
zones en zet de kookplaat weer aan
door op (M te drukken. Zet het gebruik
voort. Als dezelfde fout zich opnieuw
voordoet, neem dan contact op met een
erkende onderhoudsmonteur.

E4: Netfrequentie verschilt van de
aangegeven waarden. Zet de kookplaat
uit door U aan te raken, wacht tot
“H” verdwijnt voor alle kookzones en zet
de kookplaat weer aan door op D te
drukken. Zet het gebruik voort. Als de-
zelfde foutmelding weergegeven wordt,
trek dan de stekker uit het stopcontact
en stop deze er weer in. Zet de kook-
plaat aan door op O te drukken. Zet
het gebruik voort. Als dezelfde fout zich
opnieuw voordoet, neem dan contact op
met een erkende onderhoudsmonteur.

E5: De binnentemperatuur van de kook-
plaat is te hoog. Zet de kookplaat uit door op
L'j te drukken en laat de pitten afkoelen.

E6: Communicatiefout tussen
touch-bedieningspaneel en pit. Neem
contact op met een erkende onder-
houdsmonteur.

E7: De spoel van temperatursensor is
uitgeschakeld, neem contact op met
een erkende onderhoudsmonteur.

E8: De koeler van temperatuursensor
is uitgeschakeld, neem contact op met
een erkende onderhoudsmonteur.

E9: Kalibratiefout, neem contact op
met een erkende onderhoudsmonteur.
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SIKKERHETSADVARSLER

LES DISSE INSTRUKSJONENE NGYE
OG | SIN HELHET F@R DU BRUKER
APPARATET, OG OPPBEVAR DEM PA
ET LETT TILGJENGELIG STED SOM
ET REFERANSEPUNKT VED BEHOV.

DENNE BRUKERHANDBOKEN ER
UTVIKLET FOR FLERE MODELLER.
DITT APPARAT VIL KANSKJE IKKE
HA ALLE FUNKSJONENE SOM ER
BESKRIVET | HANDBOKEN. VAR
SPESIELT OBS PA UTTRYKK SOM
HAR BILDER MENS DU LESER BRU-
KERHANDBOKEN.

Generelle sikkerhetsadvarsler

*Dette apparatet kan
brukes av barn fra 8
ar og oppover og per-
soner med reduserte
fysiske, sensoriske el-
ler mentale evner eller
personer uten erfaring
og kunnskap hvis de
far tilsyn eller instruk-
sjoner om bruk av ap-
paratet pa en sikker
mate og forstar fare-
ne som er involvert.
Ikke la barn leke med
apparatet. = Rengjg-
ring og brukervedlike-
hold ma ikke utfgres
av barn, hvis de ikke

NO -

overvakes.

 ADVARSEL.: Dette ap-

paratet og dets tilhg-
rende deler blir varme
under bruk. Det bar
utvises  forsiktighet
for @ unnga beraring
av varmeelementene.
Barn under 8 skal hol-
des unna apparatet,
med mindre de over-
vakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Bruk av
ovnen som involve-
rer fett eller oljer og
skjer uten oppsyn,
kan veere farlig og kan
fgre til brann. Forsgk
ALDRI & slukke en
brann med vann. Sla
av apparatet og dekk
flammen med f.eks. et
lokk eller brannteppe.

« ADVARSEL: Fare for
brann: |kke oppbevar
elementer pa ovnens
varmeelementer.

« ADVARSEL.: Hvis det
er sprekker i overfla-
ten, ma du skru av
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apparatet for a unnga
fare for elektrisk stat.

*For induksjonskom-
fyrer bar metallgjen-
stander som kniver,
gafler, skjeer og lokk
ikke plasseres pa
komfyrens stekeflate,
da de kan bli varme.

*For induksjonskom-
fyrer ma stekeplate-
ne slas av etter hver
bruk, ved a bruke kon-
trollknappene - ikke
ved a veere avhengig
av grytesensoren.

*For ovner med inte-
grert lokk, bar eventu-
elt sgl fjernes fra lok-
ket for det tas i bruk.
Ovnens overflate bar i
tillegg avkjgles far du
lukker lokket.

» Apparatet er ikke ment
a brukes sammen med
ekstern tidtaker eller
eksterne fiernkontroller.

* [kke bruk kraftige sku-
remidler eller skar-
pe metallskraper for
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a rengjgre glasset i
ovnsdgren eller an-
dre overflater, da slike
gjenstander kan ripe
opp, skade eller danne
sprekker i overflaten.

Ikke bruk dampren-
sere for rengjgring av

apparatet.

Apparatet er produsert i samsvar
med gjeldende lokale og interna-
sjonale standarder og forskrifter.

Vedlikeholds- og reparasjonsar-
beid ma utfgres av autoriserte
serviceteknikere. Installasjon- og
reparasjonsarbeid som er utfgrt av
uautorisert personell kan medfgre
fare for deg. Endring eller modifi-
sering av apparatets spesifikasjo-
ner pa hvilken som helst mate er
farlig.

* For installasjon, ma du sikre at

de lokale distribusjonsforholde-
ne (type gass og gasstrykk eller
stremspenning og -frekvens) er
kompatible med apparatet. Appa-
ratets krav til energispesifikasjo-
ner er angitt pa etiketten.

ADVARSEL: Dette apparatet
er konstruert utelukkende for
innendgrs husholdningsbruk og
ma ikke brukes til andre formal
eller i andre omgivelser slik som
bruk utenfor husholdningen eller
i et kommersielle miljger eller for
romoppvarming.

* Alle mulige sikkerhetstiltak er

iverksatt for a sarge for din sikker-



het. Siden glasset kan knuse, bar
du veere forsiktig med & unnga a
lage riper under rengjgring. Unnga
a treffe eller banke pa glasset med
gjenstander.

Serg for at stremledningen ikke
blir klemt fast under installasjonen.
Hvis strgmledningen blir skadet,
ma den erstattes av produsenten,
forhandleren eller tilsvarende kva-
lifisert personell for & unnga farlige
situasjoner.

Advarsler for installasjon

* lkke bruk apparatet far det er full-
stendig installert.

Apparatet ma installeres og gjares
klart for bruk av en autorisert tek-
niker. Fabrikanten er ikke ansvar-
lig for eventuelle skader forarsaket
av feilplassering og montering av
ukvalifiserte personer.

Nar du pakker ut maskinen, ma
du serge for at den ikke har blitt
skadet under transport. | tilfelle feil
ma du ikke bruke apparatet, og
umiddelbart kontakte et kvalifisert
serviceverksted. Fordi emballasje-
materialene (nylon, stifter, polysty-
renskum, o.l.) kan vaere skadelige
for barn, bgr de samles opp og
fiernes umiddelbart.

Beskytt apparatet mot atmosfee-
riske effekter. lkke utsett det for
veerforhold som sol, regn, sng,
oSsV.

Materialene som omslut-
ter apparatet (kabinettet) ma
veere i stand til & motstd en
temperatur pa minst 100 °C.
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Temperaturen av undersiden av
komfyren kan stige under drift.
Derfor ma det monteres plate pa
undersiden av produktet.

Under bruk

Ikke legg lettantennelige eller
brennbare materialer i eller i naer-
heten av apparatet mens det er i
drift.

Ikke forlat ovnen mens du bruker
den til & steke faste eller flytende
oljer. De kan ta fyr som et resultat
av ekstrem varme. Aldri hell vann
pa flammer som er forarsaket av
olje. Sett lokk pa gryten eller steke-
pannen for & kvele flammene som
oppstod fra olje, og sla ovnen av.

Posisjonere alltid gryter rett over
stekeplaten, og snu handtakene til
et trygt sted slik at de ikke skub-
bes borti ved et uhell.

Trekk stikkontakten ut av stopse-
let hvis du ikke kommer til & bruke
apparatet pa lang tid. Hold hoved-
bryteren avslatt. | tillegg ma du
stenge gassventilen nar du ikke
bruker apparatet.

Serg for at apparatets brytere all-
tid star i posisjon «0» (stopp) nar
det ikke er i bruk.

Under rengjoring og vedli-
kehold

Sla alltid av apparatet fgr vedlike-
holdsarbeid som rengjering utfo-
res. Du kan utfere vedlikeholdsar-
beidet etter at apparatet er koblet
fra eller hovedbryteren har blitt
slatt av.

Ikke fjern kontrollknottene for a



rengjgre kontrollpanelet.

. FOR A HOLDE APPA-
RATET TRYGT OG EFFEKTIVT,
ANBEFALER VI AT DU ALLTID
BRUKER ORIGINALE RESER-
VEDELER, OG AT DU KUN KON-
TAKTER AUTORISERT SERVICE-
PERSONELL VED EVENTUELLE
REPARASJONSBEHOV.
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BESKRIVELSE AV OVNEN

Kjaere kunde,

Les instruksjonene i denne handboken far du bruker komfyren, og oppbevar dem
som en fremtidig referanse.

Stekeplate for 4 varmeelementer:

Induksjonsvarmeelement

Kontrollpanel

Merk: Komfyrens utseende kan fravike fra modellen som vises ovenfor, avhengig
av dens konfigurasjon.
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Kontrollpanel for 4 varmeelementer:

3

IN
o

1 2
P_L

éé

g @

1- Varmedisplay

2- Valg av gvre venstre stekeplate
3- Tidtakerdisplay

4- Valg av gvre hgyre stekeplate
5- Tidtaker

6- Ngkkelindikator

7- Smart Pause

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Valg av nedre venstre stekeplate
9- Glideknapper

10- Valg av nedre hgyre stekeplate
11- Boost

12- Pa/av
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BRUKE APPARATET

Bruk egnede gryter pa induksjons-ste-
kesonene.

Etter stramtilfarselen er slatt pa, vil alle
displayene lyse et gyeblikk. Nar dis-
playene slukkes igjen, vil komfyren ga i
ventemodus, og er na klar til bruk.

Komfyren kontrolleres med elektronis-
ke sensorer som aktiveres ved a bergre
de tilhgrende sensorene. Hver gang en
sensor aktiveres vil den gi fra seg et lyd-
signal (alarm).

Skru pa maskinen:

Skru pa komeren ved a trykke ON/
OFF-tasten (J Alle varmeelement-
display vil statisk vise «0», og prikkene
nederst til hgyre vil blinke. (Hvis ingen
stekesone velges innen 20 sekunder, vil
komfyren automatisk sla seg av.)

Skru av maskinen:

Du kan nar som helst skru komfyren av
ved a trykke M .

ON/OFF-tasten (0 har alltid prioritet
foran slukningsfunksjonen.

Skru pa stekesonene:

Trykk tasten (8 for stekeplaten du gn-
sker & bruke. En prikk vil statisk vises
pa displayet for den valgte stekeplaten,
og den blinkende prikken pa alle de an-
dre skjermene vil forsvinne.

Du kan na velge varmeniva for den
valgte stekeplaten ved & bergre gli-
deknappenellllllll B B BElementet
er na klart for matlaging. For raskest

mulig koking, velger du gnsket kokeni-
va for du trykker P-tasten for & aktivere
Boost-funksjonen.

Skru av stekesonene:

Velg platen du @nsker a sla av ved a
trykke pa tasten for valg av stekeplate.
. Skru temperaturen ned til «0» ved

a bruke IIIIITNNNE N N B-glideknap-
pen. (Hvis du briker hagyre og venstre
glideknapp samtidig vil du ogsa skru
temperaturen til «0»).

Hvis stekesonen er varm, vises «HE» i
stedet for «0».

Skru av alle stekesonene:

For & skru av alle stekesonene pa en
gang, kan du trykke @ -tasten.

| standby-modus vises en «H» pa alle
varme stekesoner.

Restvarmeindikator:

Restvarmeindikatoren viser at det kera-
miske glasset rundt stekesonen har en
temperatur som er farlig & bergre.

Etter at stekesonen skrus av, viser det
respektive displayet en «H» inntil tem-
peraturen for den tildelte stekesonen
har nadd et ufarlig niva.

Sikkerhetsbryter-funksjon:

Hver stekesone vil skrus av etter en
angitt maksimal driftstid dersom varme-
innstillingen ikke endres. Hver endring
av stekesonen nullstiller den maksi-
male driftstiden til den opprinnelige
verdien for tidsbegrensning uten drift.
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Den maksimale driftstiden avhenger av
det valgte temperaturnivaet.

Vent til bokstaven «F» forsvinner fra alle
sonene, og skru deretter komfyren pa ved
abergre (. Du kan na bruke komfyren.

Varme- Sikkerhetsbryter,

innstilling | sla av etter

1-2 6 timer

34 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 timer
Barnesikring:

Barnelasfunksjonen kan aktiveres etter
du har slatt kontrollen pa. For a aktivere
barnelasen, trykker du hgyre og ven-
stre side av glidebryteren samtidig, og
deretter hgyre side av glidebryter pa nytt.
«L» — som betyr LAST — vil vises pa alle
varmeskjermer og kontrollen vil ikke kun-
ne endres. (Hvis en stekesone er i varme
tilstand, vises «L» og «H» vekselsvis.)

Komfyren vil forbli last inntil den lases
opp, selv om kontrollen har blitt slatt pa
og av.

For & deaktivere barnesikringen, ma du
forst sla pa komfyren. Trykk heyre og
venstre side av glidebryteren samti-
dig, og trykk deretter venstre side av
glidebryteren pa nytt. Bokstaven «L»
forsvinner fra displayet og komfyren
slas av.

Tastelas

Tastelasfunksjonen er ment for a blok-
kere og sette apparatet i sikker modus
under drift. Endringer ved bergring av
knapper, som f.eks. & gke varmeinnstil-
linger og annet, skal da vaere umulig.
Det er bare mulig a sla av apparatet.

Lasefunksjonen aktiveres nar Tas-
telas-knappen trykkes i minst

2 sekunder. Denne handlingen bekref-
tes av en pipetone. Etter at knappen
holdes ned i minst 2 sekunder, be-
gynner ngkkelindikatoren & blinke og
varmeelementet lases.

Tidtakerfunksjon :

Tidtakerfunksjonen kan brukes pa to
mater:

Minuttvarsel-tidtaker (1 til
99 minutter):

Minuttvarsel-tidtakeren kan brukes der-
som steksonene er skrudd av. Tidtakerdis-
playet viser «00» med en blinkende prikk.

Bruk glideknappene for tidtakeren
(IIIIIEEE N N E for & gke/senke tiden. In-
tervallene kan justeres mellom 0 og 99 mi-
nutter. Hvis det ikke skjer noe i Iapet av 10
sekunder, vil minuttvarsel-tidtakeren stilles
inn og den blinkende prikken forsvinne.
Etter at tidtakeren har blitt stilt inn, vil tiden
telle ned i henhold til valgt innstilling.

Nar tiden er utlapt, hgres et signal og
tidtakerdisplayet blinker. Lydsignalet vil
opphgre automatisk etter 30 sekunder,
og/eller ved bergring av en tast.
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Minuttvarsel-tidtakeren kan endres
eller slas av nar som helst med
glideknappene for tidtakeren (1
IIIINANN N N B W Minuttvarsel-tidtakeren
blir ogsa slatt av hvis du slar av komfy-
ren med bergring.

Stekesone-tidtaker (1 til 99 mi-
nutter):

Nar komfyren er pa, kan en uavhengig
tidtaker programmeres for hver steke-
sone.

Velg en stekesone og velg deretter
temperaturinnstilling fer du til slutt akti-
verer tidtakertasten

. Tidtakeren kan programme-

res som en avslaingsfunksjon for en
stekesone. Fire LED-lys er plassert
rundt tidtakeren. Disse indikerer hvilke
stekesoner som har aktive tidtakere.

10 sekunder etter siste drift, endres
tidtakerskjermen til tidtakeren som farst
vil utlgpe (dersom mer enn 1 stekepla-
te programmeres).

Nar tidtakeren har talt ned, hgres et
signal og tidtakerdisplayet viser «00»
statisk, mens den tilordnede lysdio-
den for stekesonen med aktiv tidtaker
blinker. Den programmerte stekesonen
skrus av og bokstaven «H» vises hvis
stekesonen er varm.

Lydsignalet og den blinkende lysdioden
vil opphgre automatisk etter 30 sekunder,
og/eller ved bergring av en tast.

Alarm :

Mens komfyren er i drift, vil felgende
aktiviteter signaliseres ved hjelp av en
alarm:

Normal aktivering av tast med et kort
lydsignal

Kontinuerlig drift av taster i Igpet av en
lengre tidsperiode (10 sekunder) med
et lengre, avbrutt lydsignal.

Boost-funksjon:

En stekesone ma velges, stekeniva
ma settes til «gnsket stekeniva» og P
(Boost)-knappen ma trykkes pa nytt.

Boost-funksjonen kan aktiveres hvis
induksjonsmodellen godtar innstillingen
pa denne stekesonen. Hvis Boost-funk-
sjonen er aktiv, vil bokstaven «P» vises
pa det korresponderende displayet.

Aktivering av booster kan overskride
maksimal effekt og den integrerte
stramstyringen vil bli aktivert.

Den ngdvendige strgmreduksjonen
signaliseres ved at displayet for den
korresponderende stekesonen be-
gynner a blinke. Blinkingen varer i

3 sekunder og gir mulighet for ytterli-
gere justeringer av innstillingene for
effektreduksjon inntreffer.

Sla brosonen pa

Berar fremre og bakre tast for valg av
stekeplate pa venstresiden samtidig.
En statisk prikk vises pa displayet for
venstre stekeplate og displayet viser
bokstavene «b» og «r». Og den blin-
kende prikken pa alle andre display er
slatt av.

Velg temperaturinnstillingen ved a
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bruke innstillingen for gkning av varme
med hgyre side av glideknappen eller
senk innstilling av varme med venstre
side av glideknappen.

Broelementet er klart for steking. For
raskest mulig koking, velger du gnsket
kokeniva fgr du bergrer P-tasten for a
aktivere Boost-funksjonen.

Sla brosonen av

Broelementet skal velges ved a trykke
bakre venstre eller fremre venstre tast
for valg av stekeplate med venstre
side av glideknappen, senker du nivaet
til «O». Hvis brostekesonen er varm,
vises «HE».

Spesiell stekefunksjon

Bergr tasten for valgt av stekeplate
gjentatte ganger for koking, steking,
holde varmt, sjokoladesmelting. Spesi-
elle stekefunksjoner er bare tilgjengelig
for hoyre side av stekeplaten. Koking
og steking kan ikke fungere samtidig,
men etter du harer et pip fra stekepla-
ten, er det mulig a aktivere koking og
steking samtidig.

Kokefunksjon**

Denne funksjonen koker opp vann og
holder det i neerheten av kokepunktet.
For a aktivere kokefunksjonen trykker
du tasten for valg av stekeplate to
ganger. Nar kokefunksjonen er aktiv,
vil det korresponderende displayet vise
bokstaven «b». Stekeplaten avgir et
pipesignal etter vannet er kokt. Dette
signalet oppgir at koking er fullfgrt og
putring pagar.

Det bakre hgyre varmedisplayet viser
kokefunksjonen

9 b
® 85 mmmemnm 35 ® O

Stekefunksjon

Denne funksjonen steker oljen pa rundt
160 °C. For a aktivere stekefunksjonen
trykker

du tasten for valg av stekeplate tre
ganger. Nar kokefunksjonen er aktiv,
vil det korresponderende displayet vise
bokstaven «F». Komfyren gir fra seg
en pipelyd etter en stund. Dette signa-
let antyder at oljen er klar til & stekes i.

Det fremre hgyre varmedisplayet viser
stekefunksjonen

g9 ©F
® 85 mmmenmn 3F ® O

Hold varmt-funksjon**

Denne funksjonen sikrer at maten
automatisk oppbevares pa en tempe-
ratur pa omtrent 50 °C. For & aktivere
hold varm-funksjonen trykker du tasten
for valg av stekeplate fire ganger. Nar
hold varm-funksjonen er aktiv, viser det
korresponderende displayet bokstaven
«u».

NO- 12



Det bakre hgyre varmedisplayet viser
hold varm-funksjonen

89 Gu.
M A5 mmmmennm @y ® O

Smeltet sjokolade-funksjon

Denne funksjonen tillater at smelting
av sjokolade eller lignende holdes pa
en temperatur pa omtrent 40 °C. For a
aktivere sjokoladesmeltingsfunksjonen,
trykker du tasten for valg av stekeplate
fem ganger. Nar sjokoladesmeltings-
funksjonen er aktiv, vil det korrespon-
derende displayet vise bokstaven «c».

Det fremre hgyre varmedisplayet viser
sjokoladesmeltingsfunksjonen

**Utfarelsen og tidsperioden kan
variere avhengig av mengden mat og
kvaliteten pa gryten. 1,5 liter vann og
0,5 liter olje gir best stekeresultater
med disse funksjonene.

g3 Ge.
® 85 mumennm Q- ® O

Smart Pause

Nar aktivert, reduserer Smart Pause
styrken pa alle kokeplater som er slatt
pa.

Hvis du deretter deaktiverer Smart-
Pause, vil kokeplatene automatisk ga
tilbake til forrige niva.

Hvis Smart Pause ikke deaktiveres, vil
kokeplaten sla seg av etter 30 minutter.

Trykk ( (D) for & aktivere Smart Pau-
se. Den/de paslatte kokeplaten(e) vil
reduseres til niva 1 og «lI» vil lyse pa
alle skjermene.

Trykk ( (D ) pa nytt for & deaktivere
Smart Pause. «ll» vil ikke lengre vises
og varmeelementene vil ga tilbake til
siste innstilling.
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HINT OG TIPS
Gryter

- Bruk tykke, flate, gryter med jevn
bunn og med samme diameter som
varmeelementet. Dette vil redusere
steketiden.

- Gryter som er laget av stal, emaljert
stal, stapejern og rustfritt stal (hvis
hensiktsmessig merket av produsen-
ten) vil gi best resultat.

- Gryter av emaljert stal eller aluminium
eller med kobberbunn kan gi fra seg
metalliske sedimenter pa kokeplaten.
Hvis disse las veere, kan de bli vanske-
lige a fijerne. Rengjgr kokeplaten etter
hver bruk.

- Gryter er egnet for bruk dersom mag-
neter fester seg til bunnen av gryten.

- Gryter ma plasseres pa midten av ko-
keplaten. Hvis de ikke plasseres riktig,
vises dette.

- Bruk av visse typer gryter kan gi fra
seg ulike lyder. Dette er pa grunn av
grytenes ulike utforming, og vil ikke pa-
virke grytenes ytelse eller sikkerheten
for bruk av komfyren.

1 T
| RIKTIG | | FEIL |

Stromsparing

- Induksjonsstekesonene tilpasser seg
automatisk sterrelsen pa grytebunnen
opptil en viss grense. Den magnetiske
delen av grytebunnen ma derimot ha
en minimum stgrrelse pa diameteren,
avhengig av stgrrelsen av stekesonen.

Sett kokekaret pa stekesonen feor den
slas pa. Hvis den slas pa fer du setter
et kokekar pa den, blir ikke stekesonen
aktivert og kontrolldisplayet vises.

- Bruk et lokk for & redusere steketiden.

- Nar veesken begynner a koke, bar du
redusere temperaturinnstillingen.

- Begrens bruken av vaeske eller fett
for & redusere steketiden.

- Velg riktig temperaturinnstilling for
typen matlaging du foretar deg.

Eksempler pa typer matlaging

Opplysningene i tabellen er veiledende.

Innstillinger | Bruk for

0 Element av

1-3 Delikat oppvarming

4-5 Lett smakoking, sakte
oppvarming

6-7 Gjenoppvarming og
koking

8 Koking, sautering og
rask steking

9 Maksimal varme

P Boost-funksjon

eé
S S , Rengjoringstips

[ RIKTIG | | FEIL |

- Ikke bruk skureputer, etsende ren-
gjeringsmidler, rengjeringsmidler pa
sprayboks eller skarpe gjenstander til a
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rengjgre komfyrens overflater.

- Fukte fastbrent mat med en fuktig klut
og oppvaskmiddel fgr du fijerne dette.

- Du kan bruke en skrape for a fierne
matrester. Klissete mat ma rengjeres
umiddelbart etter at det sgles, fgr glas-
set avkjales.

- Veer forsiktig sa du ikke pafarer riper
i silikonlimet pa kanten av glasset nar
du bruker skrape.

- Skrapen har en barberhgvel og ma
derfor holdes unna barn.

- Bruk et spesielt rengjeringsmidler bereg-
net for keramiske komfyrer nar du rengjer
varme komfyroverflater. Skyll og terk av
med en ren klut eller et papirhandkle.

INSTALLASJON AV APPARATET
ADVARSEL:

Den elektriske tilkoblingen av denne
komfyren skal utfares av en autorisert
elektriker, i henhold til instruksjonene
i denne handboken og i samsvar med
gjeldende regelverk. Ved eventuelle
skader som oppstar som falge av feil
tilkobling av komfyren, vil garantien
ikke veere gyldig. Dette apparatet ma
bli jordet.

Sikkerhet under installasjonen

- Alle overhengende overflater bar
veaere minst 65 cm over komfyren

- Avtrekksvifter ma monteres i henhold
til produsentens instruksjoner.

Veggen som er i kontakt med baksi-
den av komfyren ma veere laget av
flammesikkert materiale.

- Strgmkabelens lengde bar ikke over-
stige 2 meter.
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Tilpassing av komfyren i en
kjokkenbenk

- Komfyren kan settes inn i en hvilken
som helst benkeplate, forutsatt at den
er varmebestandig opptil minst 90 °C.

- Lag en apning med dimensjonene
som vist pa bildet under og pa neste
side.

- Induksjonskomfyren kan bygges inn i
benkeplater med tykkelse pa 25 til 40 mm.

- Pafer den medfelgende ensidige,
selvklebende forseglingstapen hele
veien rundt den nedre glasskanten
av stekeplaten, langs den ytre kanten
av glasskeramikkpanelet. lkke strekk
tapen.

Skru de 4 monteringsbrakettene for
benkeplaten fast til produktets sideveg-
ger.

Tilkobling til stromnettet

Far du kobler til ma du sjekke at:
Nettspenningen er den samme som pa
fabrikkskiltet pa baksiden av komfyren.
Kretsen kan takle apparatets belast-
ning (se fabrikkskiltet).

Strgmforsyningen har en jordforbindel-
se som er i samsvar med bestemmel-
sene i gjeldende regelverk og er i god
stand.

3] 4 3—|_3 4

2 PE —

l||-
N
|
I
l||-

1 1
—L

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

/

N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —1, 5
PE— % PE— +
L = || 1 1, :

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

Sikringsbryteren er lett tilgjengelig etter
at komfyren er installert.

Hvis det ikke er noen dedikert krets
og sikringsbryter for komfyren, ma det-
te installeres av en autorisert elektriker
for komfyren kobles til.

En godkjent, egnet kabel ma kobles fra
forbrukerenheten (hovedsikringsbok-
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sen) og beskyttes av en egen 50-am-
pere sikring eller mikroeffektbryter
(Micro Circuit Breaker — MCB). Elek-
trikeren ma gi en sikret 2-polet bryter
som kobler bade linjen (levende) og
ngytrale ledere med en kontaktavstand
pa minst 3,0 mm.

Sikringsbryteren skal monteres pa
kjokkenveggen, over benkeplaten og til
siden for komfyren — ikke over — i sam-
svar med |IEE-forskriftene. Koble sik-
ringsbryteren til en koblingsboks som
monteres pa veggen, omkring 61 cm
(24 tommer) over gulvet og bak komfy-
ren. Komfyrens strgmforsyningskabel
kan séa kobles til. Koble den ene enden
til koblingsboksen og den andre enden
til komfyrens stremkoblingsboks bak
pa komfyren. Ta av dekselet pa strem-
koblingsboksen og monter kabelen i
henhold til koblingsskjemaet.

Stremforsyningskabelen ma plasseres
pa avstand fra direkte varmekilder.
Temperaturstigninger pa mer enn 50
°C over romtemperatur bgr unngas.
For induksjonskomfyrer ma kabelen
veere av typen HO5VV-F 3X2,5 mm?
60227 IEC 53 e-. Du finner koblingss-
kjemaet nederst pa apparatet.

FEILKODER

Hvis koblingen er feilaktig, vil feilkoden
vises pa varmedisplayene.

E1 : Kjoleviften er deaktivert. Kontakt
et autorisert servicesenter.

E3 : Stremforsyningsspenningen
overskrider merkeverdiene. Skru

komfyren av ved & bergre M , vent
til bokstaven «H» ikke lengre vises
for noen av sonene, og skru deretter

komfyren av ved a trykke M , for du
fortsetter bruken. Ta kontakt med et au-
torisert servicesenter hvis samme feil
dukker opp.

E4 : Nettfrekvensen overskrider
merkeverdiene. Skru komfyren av ved

abergre (1 , vent til bokstaven «H»
ikke lengre vises for noen av sonene,
og skru deretter komfyren av ved &

trykke M , for du fortsetter bruken.
Hvis samme feilen vises, kobler du fra
og til igjen, og slar pa komfyren ved
a trykke M og forsetter bruken. Ta

kontakt med et autorisert servicesenter
hvis samme feil dukker opp.

E5 : Innvendig temperatur i komfyren er
for h@y. Skru komfyren av ved & trykke

(M La varmeelementene kjgle seg ned.

E6 : Kommunikasjonsfeil mellom
bergringskontroll og varmeelement. Ta
kontakt med et autorisert servicesenter.

E7 : Temperatursensor for spole
deaktivert. Ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

E8 : Temperatursensor for kjgler er
deaktivert. Ta kontakt med et autorisert
servicesenter.

E9 : Kalibreringsfeil. Ta kontakt med et
autorisert servicesenter.
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SPIS TRESCI:

Srodki ostroznosci

Opis urzadzenia

Powierzchnia do gotowania i panel sterowania elementéw grzejnych
Obstuga urzadzenia

Wigczenie i wytgczenie urzadzenia

Wigczenie i wytgczenie stref gotowania

Inteligentna pauza

Wskaznik pozostajgcego ciepta

Funkcja zabezpieczenia

Zabezpieczenie przed dzieémi

Funkcja timera

Sygnat dzwiekowy

Podgrzewanie przyspieszone (Boost)

Wigczenie posredniego pola grzejnego (funkcja Bridge)
Specjalny tryb pracy

Zalecenia i wskazéwki

Instalacja urzadzenia

Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa podczas instalacji
Montaz ptyty grzewczej w blacie kuchennym
Wykonanie podigczen elektrycznych

Schemat instalacji elektrycznej
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OSTRZEZENIA DOTYCZA-
CE BEZPIECZENSTWA

PRZED UZYCIEM URZADZENIA NA-
LEZY UWAZNIE PRZECZYTAC CALA
INSTRUKCJE, A NASTEPNIE PRZE-
CHOWYWAC JA W DOSTEPNYM
MIEJSCU NA WYPADEK POZNIEJ-
SZYCH WATPLIWOSCI.

NINIEJSZA INSTRUKCJA ZOSTAtA
OPRACOWANA Z MYSLA O KILKU
MODELACH URZADZENIA. ZAKU-
PIONY PIEKRARNIK MOZE NIE OB-
SLUGIWAC NIEKTORYCH  FUNK-
CJl OPISANYCH W NINIEJSZEJ
INSTRUKCJI. CZYTAJAC INSTRUK-
CJE OBSLUGI, NALEZY ZWRACAC
SZCZEGOLNA UWAGE NA INFOR-
MACJE ZAWIERAJACE SYMBOLE.

Ogodlne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

*Urzgdzenie to moze
by¢ obstugiwane
przez dzieci powyzej
8 roku zycia oraz oso-
by z obnizonymi zdol-
nosciami fizycznymi,
zmystowymi bgdz
umystowymi, a takze
przez osoby bez do-
Swiadczenia i wiedzy
na temat obstugi, jesli
pozostajg pod nadzo-
rem opiekunow bagdz
zostaty szczegotowo

PL-

poinstruowane 0 spo-
sobie bezpiecznego
uzywania  urzadze-
nia i rozumiejg ryzyka
zwigzane z niewfasci-
wym uzyciem. Dzie-
ci nie powinny wyko-
rzystywacC urzadzenia
do zabawy. Dzieci nie
powinny czysci€ urzg-
dzenia ani wykonywac
czynnosci konserwa-
cyjnych, jesli pozosta-
ja bez nadzoru.
*OSTRZEZENIE:
Urzgdzenie i jego do-
stepne elementy silnie
nagrzewajg sie pod-
czas gotowania. Na-
lezy zachowac szcze-
golng ostroznosc, aby
nie dotyka¢ elemen-
tow grzejnych. Dzieci
w wieku ponizej 8 lat
powinny przebywac
zdala od urzadzenia,
o ile nie znajdujg sie
pod statym nadzorem.
*OSTRZEZENIE: Po-
zostawienie bez
nadzoru na ptycie
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grzewczej naczynia z  wolno umieszczac
podgrzewanym ttusz- przedmiotéw  meta-
czem lub olejem moze lowych, np. nozy, wi-
by¢  niebezpieczne delcow, tyzek i przy-
i doprowadzi¢ do po- krywek, poniewaz
zaruu W ZADNYM powierzchnie ptyt
WYPADKU nie wolno  grzewczych mogg sie
probowac gasi¢ poza- silnie nagrzewac.

ru woda. Nalezy wy- «Po uzyciu element
’raczylc zasilanie urzq- p}yty grzewczej nale-
dzenia, a nastepnie 7y wylgczyé za pomo-
nakry¢ ogien, np. po-  c3 przyciskéw steruja-
krywg lub kocem stra-  cych, aby nie polegaé
zackim. na czujniku patelni.
grozenie pozarem: nie  grzewczych wyposa-
wolno przechowywac zonych ~w pokrywe
zadnych przedmiotdw  nalezy usungc¢ wszel-
na  powierzchniach kie zabrudzenia z po-
przeznaczonych  do  krywy przed jej otwar-
gotowania. ciem. Nalezy rowniez
*OSTRZEZENIE: pamietac o zamyka-
W przypadku peknie- niu pokrywy dopiero
cia powierzchni na- po catkowitym osty-
lezy wylaczyC urzg- gnieciu  powierzchni
dzenie, aby unikng¢ ptyty grzewcze,j.
mOZ|IWOSC| porazenla oUrzadzenie nie jest
pradem elektrycznym.  przeznaczone do ob-
*Na powierzchniach stugi za pomocg ze-
ptyt grzewczych nie wnetrznego  wigcz-
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nika czasowego lub
oddzielnego systemu
zdalnego sterowania.

*Nie nalezy stosowac
srodkdéw do szorowa-
nia ani innych srod-
kédw  powodujgcych
zadrapania, ktére mo-
gtyby uszkodzi¢ szkla-
ne drzwiczki lub inne
powierzchnie  urzg-
dzenia.

*Do czyszczenia urzg-
dzenia nie nalezy sto-
sowac odkurzaczy
parowych.

» Urzagdzenie zostato wyproduko-
wane zgodnie ze wszystkimi kra-
jowymi oraz miedzynarodowymi
normami i przepisami.

» Czynnosci konserwacyjne i napra-
wy nalezy powierza¢ wytgcznie
pracownikom autoryzowanego
serwisu. Instalacja i naprawy prze-
prowadzone przez osoby inne niz
pracownicy autoryzowanego ser-
wisu mogg zagrazac¢ bezpieczen-
stwu uzytkownikéw urzagdzenia.
Modyfikacja urzadzenia w jakikol-
wiek sposadb jest niebezpieczna.

* Przed przystgpieniem do instala-
cji nalezy sprawdzi¢ lokalne wa-
runki dystrybucji (rodzaj i cisnie-
nie gazu, napiecie i czestotliwosc
sieci elektrycznej) oraz zgodnosé
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z wymaganiami doty-
czacych urzadzenia. Wymagania
dotyczgce urzadzenia znajdujqg sie
na etykiecie.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie prze-
znaczone jest wytgcznie do goto-
wania potraw w gospodarstwie
domowym i nie powinno by¢ wy-
korzystywane w innych celach lub
zastosowaniach, np. do uzytku
komercyjnego lub ogrzewania po-
mieszczenia.

Zeby zapewni¢ bezpieczenstwo,
nalezy przeprowadzi¢ wszystkie
mozliwe pomiary. Poniewaz szkfo
moze pekng¢, podczas czyszcze-
nia nalezy zachowac¢ szczegodlna
ostroznosc¢, aby nie zadrapac po-
wierzchni drzwiczek. Nie nalezy
uderzaé¢ ani stukac¢ o szkfo innym
wyposazeniem.

Upewnij sie, ze przewodd zasila-
jacy nie zostat Scisniety podczas
instalacji. Wymiane uszkodzone-
go kabla zasilajgcego nalezy po-
wierzy¢ producentowi urzgdzenia,
pracownikom autoryzowanego
serwisu lub podobnie wykwalifiko-
wanym osobom, aby unikng¢ za-
grozen.

Ostrzezenia dotyczace instalacji
* Nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia,

dopdki jego instalacja nie zostanie
catkowicie zakonczona.

* Instalacje urzadzenia i urucho-

mienie powinien przeprowadzi¢
personel autoryzowanego serwi-
su. Producent nie ponosi odpo-
wiedzialnoéci za wszelkie szkody
powstate na skutek niewtasciwej



lokalizacji i instalacji urzgdzenia
przez osoby nieupowaznione.

Po rozpakowaniu urzgdzenia nale-
zy upewnic¢ sie, ze nie zostato ono
uszkodzone podczas przewoze-
nia. W przypadku stwierdzenia ja-
kichkolwiek usterek nie wolno ko-
rzystac¢ z urzgdzenia i natychmiast
skontaktowac¢ sie z przedstawi-
cielem autoryzowanego serwisu.
Poniewaz materiaty wykorzystane
do opakowania urzadzenia (folia,
zszywki, styropian itp.) mogg by¢
niebezpieczne dla dzieci, nalezy
je natychmiast zebrac¢ i usunac.

Urzadzenie nalezy chroni¢ przed
wpltywem czynnikéw atmosferycz-
nych. Nie nalezy naraza¢ urza-
dzenia na dziatanie Swiatta sto-
necznego, deszczu, $niegu itp.
Materiaty znajdujgce sie w pobli-
zu urzadzenia (obudowy) powinny
by¢ odporne na temperature mini-
mum 100°C. Temperatura dolnej
powierzchni ptyty grzewczej moze
wzrosngc¢ podczas pracy urzgdze-
nia. Dlatego pod spodem urzg-
dzenia nalezy zainstalowac ptyte
ochronna.

Podczas pracy

Podczas pracy urzadzenia nie na-
lezy wktada¢ do niego ani umiesz-
cza¢ w poblizu fatwopalnych lub
wybuchowych materiatow.

Nie nalezy odchodzi¢ od urzgdze-
nia podczas gotowania z uzyciem
statych lub ptynnych olejéw. Moga
zapali¢ sie w przypadku nadmier-
nego podgrzania. Ognia spowo-
dowanego gorgcym olejem nie
wolno polewa¢ wodg. Nakryj ron-

delek lub patelnie pokrywka, aby
zadusi¢ powstaty ogien, a nastep-
nie wytgcz piekarnik.

* Nalezy zawsze umieszczac ron-
delki na srodku strefy gotowania
i obroci¢ uchwyty w bezpiecznym
potozenie, aby nie zostaly potra-
cone lub zrzucone.
Jesli urzadzenie nie bedzie uzy-
wane przez dtugi czas, nalezy
odtgczy¢ przewod zasilajgcy od
gniazdka elektrycznego. Gtowny
wigcznik nalezy ustawi¢ w pozyciji
wytaczonej. Jesli urzadzenie nie
jest wykorzystywane, nalezy row-
niez zakreci¢ zawoér gazu.

» Sprawdz, czy pokretta regulacyjne
urzagdzenia znajdujg sie zawsze
w potozeniu ,0” (praca zatrzyma-
na), jesli urzadzenie nie jest uzy-
wane.

Podczas czyszczenia i kon-
serwacji

* Przed rozpoczeciem czyszczenia
lub konserwacji nalezy zawsze
wylgczyC zasilanie urzgdzenia.
Do powyzszych czynnosci mozna
przystgpi¢ po odtgczeniu przewo-
du zasilajgcego lub ustawieniu
gtdbwnego wigcznika w pozycji wy-
tgczonej.

* Nie wolno demontowac pokretet
regulacyjnych, aby oczysci¢ panel
sterowania.

. ABY ZACHOWAC WY-

DAJNOSC | BEZPIECZENSTWO

URZADZENIA, ZALECAMY KO-

RZYSTANIE WYLACZNIE

Z ORYGINALNYCH CZESCI ZA-

MIENNYCH ORAZ USLUG AUTO-
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RYZOWANEGO SERWISU
W RAZIE KONIECZNOSCI.
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OPIS PLYTY

Szanowny kliencie,

Przed przystgpieniem do korzystania z ptyty grzewczej nalezy uwaznie zapoznac
sie z niniejszg instrukcjg obstugi i zachowac jg na przysztosc.

Powierzchnia do gotowania z 4 elementami grzejnymi:

Indukcyjny element grzejny

Panel sterowania

Uwaga: Wyglad zakupionej ptyty grzewczej moze rézni¢ od powyzszego rysunku
pod wzgledem konfiguraciji.
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Panel sterowania 4 elementéw grzejnych:

IN
o

1 2
1
H8:
(m]

g @

1- Wskazanie elementu grzejnego

2- Wybor lewego gornego elementu
grzejnego

3- Wskazanie timera

4- Wybor prawego gornego elemen-
tu grzejnego

5- Timer

6- Wskaznik zablokowania
przyciskéw

7- Inteligentna pauza

[? E% IIIIIIIITIII G?:E' [? |’_'B

8- Wybdr lewego dolnego elementu
grzejnego
9- Przyciski dotykowe
10- Wybor prawego dolnego ele-
mentu grzejnego
11- Podgrzewanie przyspieszone
(Boost)

12- Przycisk WEL./WYL.
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OBSLUGA URZADZENIA

Korzystaj z indukcyjnych stref gotowa-
nia stosujgc odpowiednie naczynia ku-
chenne.

Po wigczeniu zasilania urzgdzenia na
moment zaswiecg sie wszystkie wska-
zania. Po chwili ptyta grzewcza przeta-
czy sie do trybu czuwania i bedzie goto-
wa do uzycia.

Ptyta grzewcza sterowana jest za pomocg
elektronicznych czujnikow sterowanych
poprzez powigzane przyciski dotykowe.
Po kazdej aktywacji przycisku zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.

Wiaczenie urzadzenia:

Wigcz  ptyte grzewcza naciskajgc
przycisk WEL./WYL. (D . Wskazania
wszystkich elementow grzejnych wy-
Swietlajg statyczne ,0” i pulsujg kropki
u dotu po prawej stronie. (Jesli zadna
strefa gotowania nie zostanie wybrana
w ciggu 20 sekund, ptyta grzewcza wy-
taczy sie automatycznie.)

Wylaczenie urzadzenia:

Piyte grzewczg mozna wytgczy¢ w do-
wolnym czasie naciska ljac przycisk D
Przycisk We./WYLt. () zawsze posia-
da priorytet jako wytgcznik.

Wiaczenie stref gotowania:

Nacisnij przycisk wyboru elementu
grzejnego (S i wybierz zgdany ele-
ment, na ktérym chcesz gotowac. Na
wybranym elemencie grzejnym wyswie-
tli sie wskazanie statycznej kropki, a we
wszystkich innych wskazaniach znikng

pulsujgce kropki.

Mozesz ustawi¢ poziom ciepta wybranego
elementu grzejnego za pomocg dotyko-
wych przyciskéw [HIIIIIEAE NN Ele-
ment jest juz gotowy do pracy. Aby usta-
wi¢ krétszy czas gotowania, wybierz
zgdany poziom gotowania. Nastepnie
nacisnij przycisk P, zeby wtgczy¢ funk-
cje przyspieszonego podgrzewania
(Boost).

Wylaczenie stref gotowania:

Wybierz element, ktory chcesz wylg-
czy¢ i nacisnij przycisk wyboru elemen-
tu grzejnego. Przyciskami dotykowymi
[IIININN N H B W zmniejsz ustawienie
temperatury do ,0”. (Réwnoczesne
uzycie prawego i lewego przycisku
dotykowego takze spowoduje zmniej-
szenie ustawienia temperatury do ,0”).

Jesli strefa gotowania jest gorgca, wy-
swietli sie symbol ,H” zamiast ,0”.
Wyltaczenie wszystkich stref go-
towania:

Aby natychmiast wytgczy¢ Wszystkle
strefy gotowania, nacisnij przycisk M .

Jesli urzgdzenie znajduje sie w trybie
czuwania, wySwietla sie symbol ,H” we
wskazaniach wszystkich gorgcych stref
gotowania.

Wskaznik pozostajacego ciepta:
Wskaznik pozostajgcego ciepta wska-
zuje, ze temperatura szklanej ceramicz-
nej powierzchni w obrebie strefy goto-
wania jest bardzo wysoka.

Po wytgczeniu strefy gotowania na od-
powiednim wskazaniu wy$wietla sie
symbol ,H”, dopdki temperatura przypo-
rzgdkowanej strefy gotowania znajduje
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sie krytycznym poziomie.

Funkcja zabezpieczenia:

Kazda strefa gotowania wytgczy po
okreslonym maksymalnym czasie
pracy, jesli ustawienie poziomu ciepta
nie zostanie zmienione. Kazda zmiana
w strefie gotowania cofa maksymalny
czas pracy do wartosci poczgtkowej
ograniczenia czasu pracy. Maksymal-
ny czas pracy zalezy od wybranego
poziomu temperatury.

Odczekaj, dopdki nie zniknie symbol
.F~ we wskazaniach wszystkich stref,

a nastepnie wiacz ptyte grzewczg naci-
skajgc przycisk @ i kontynuuj prace.

Ustawienie | Bezpieczne

p 0ziomu|wylgczenie po
ciepta uptywie

1-2 6 godzin

3-4 5 godzin

5 4 godzin

6-9 1,5 godziny

Zabezpieczenie przed dzieémi:

Po witgczeniu elementéw sterujgcych
mozna witgczy¢ funkcje zabezpieczenia
przed dzieémi. Zeby wigczyé zabezpie-
czenie przed dziec¢mi, rownoczesnie na-
ci$nij prawa lub lewg strone przycisku,
a nastepnie ponownie nacisnij prawg
strone przycisku. Na wskazaniach
wszystkich elementéw grzejnych wy-
swietli sie symbol ,L” oznaczajagcy BLO-
KADE i obstuga za pomocg elementow
sterujgcych nie bedzie mozliwa. (Jesli
strefa gotowania jest gorgca, na prze-
mian wyswietlajg sie symbole ,L” i ,H".)

PL-

Ptyta grzewcza bedzie zablokowana,
dopdki nie zostanie odblokowana,
nawet jesli elementy sterujgce zostang
wigczone i wytgczone.

Zeby wytgczyé zabezpieczenie przed
dzie¢mi, najpierw nalezy wtgczyc¢ ptyte
grzewczg. Réwnoczesnie nacisnij pra-
w3 i lewg strone przycisku, a nastepnie
ponownie nacisnij lewa strone przyci-
sku. We wskazaniu zniknie symbol ,L”
i wylgczy sie ptyta grzewcza.

Blokada przyciskow

Funkcja blokady stuzy do zablokowania
przyciskéw i ustawienia urzgdzenia w
bezpiecznym trybie pracy. Dokonanie
zmian, jak zwiekszenie ustawienia po-
ziomu ciepta i inne, nie bedzie mozliwe.
Mozliwe jest tylko wytgczenie urzgdzenia.

Funkcja blokady wtgczy sie, jesli przy-
cisk blokady przyciskéw zostanie
nacisniety i przytrzymany przez 2 se-
kundy lub dtuzej. Operacja zostanie
potwierdzona sygnatem dzwiekowym.
Po pomys$inym zakonczeniu operaciji
nacisniecia i przytrzymania przycisku
przez 2 sekundy lub wiecej, zacznie
pulsowac wskaznik blokady przyciskéw,
a element grzejny zostanie zablokowa-

ny.

Funkcja timera:
Funkcja timera jest dostepna w 2 wersjach:

Minutnik (od 1 do 99 minut):

Minutnik mozna obstugiwac po wytgcze-
niu stref gotowania. Wskazanie timera
wyswietla ,00” z pulsujgcg kropka.

Uzyj przyciskdw ustawienia timera
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szenia wskazania czasu. Zakres usta-
wienia; od 0 do 99 minut. Jesli w ciggu
10 sekund nie zostanie nacisniety zaden
przycisk, zostanie ustawiony minutnik i
zniknie pulsujgca kropka. Po ustawieniu
timer rozpocznie odliczanie pozostatego
czasu zgodnie z ustawieniem.

Po uptywie ustawionego czasu zosta-
nie wyemitowany sygnat dzwiekowy

i zacznie pulsowac wskazanie timera.
Sygnat dzwiekowy wytgczy sie auto-
matycznie po 30 sekundach lub po
nacisnieciu dowolnego przycisku.

W dowolnym momencie mozna zmie-
ni¢ ustawienie minutnika lub wytgczy¢
minutnik naciskajgc przyciski ustawienia
timera () IININNEEE N W N . Wylgcze-
nie ptyty grzewczej w dowolnej chwili
poprzez nacisniecie przycisku spowo-
duje réwniez wytgczenie minutnika.

Timer strefy gotowania (od 1 do
99 minut):

Jesli ptyta grzewcza jest wtgczona,
mozna zaprogramowac niezalezne
operacje sterowane zegarem dla po-
szczegolnych stref gotowania.

Wybierz strefe gotowania, a nastep-
nie ustaw temperature i przyciskiem
ustawienia timera zaprogramuj
operacje sterowang zegarem, np. wy-
korzystaj timer jako funkcje zabezpie-
czenia strefy gotowania. Wokét timera
zostaty rozmieszczone 4 wskazniki
LED. Wskazujg strefe gotowania, dla
ktorej zostata zaprogramowana opera-
cja sterowana zegarem.

Po uptywie 10 sekund od ostatniej opera-
cji wskazanie timera zmieni sie na wska-
zanie timera, ktéry zakonczy dziatanie
jako nastepny (w przypadku zaprogramo-
wania wiecej niz 1 strefy gotowania).

Po uptywie ustawionego czasu zo-
stanie wyemitowany sygnat dzwie-
kowy, na wskazaniu timera wyswietli
sie statyczne ,,00”i zaczng pulsowaé
wskazniki timera przyporzgdkowanego
do danej strefy gotowania. Zaprogra-
mowana strefa gotowania zostanie
wytgczona i wyswietli sie symbol ,H”,
jesli strefa gotowania jest gorgca.

Sygnat dzwiekowy i pulsujgce wskaz-
niki timera wytgczg sie automatycznie
po 30 sekundach lub po nacisnieciu
dowolnego przycisku.

Sygnal dzwiekowy:

Podczas pracy ptyty grzewczej naste-
pujgce dziatania zostang zasygnalizo-
wane poprzez wyemitowanie sygnatu
dzwigkowego:

Normalne nacisniecie przycisku sygnali-
zowane krotkim sygnatem dzwiekowym.
Nacisniecie i przytrzymanie przycisku
przez dtuzszy czas (10 sekund) sy-
gnalizowane jest dtugim, przerywanym
sygnhatem dzwiekowym.

Podgrzewanie przyspieszone
(Boost):

Nalezy wybrac¢ strefe gotowania, usta-
wi¢ zgdany poziom gotowania i ponow-
nie nacisng¢ przycisk P (podgrzewanie
przyspieszone).

Funkcje Boost mozna wigczyc, jesli
modut indukcyjny zaakceptuje usta-
wienie w danej strefie gotowania. Jesli
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funkcja Boost zostanie wtgczona, wy-
Swietli sie symbol ,P” w odpowiednim
wskazaniu.

Wigczenie funkcji Boost umozliwia usta-
wienie maksymalnej mocy i aktywacje
zintegrowanego zarzgdzania moca.
Pulsowanie wskazania odpowiedniej
strefy gotowania oznacza koniecznos¢
obnizenia poziomu mocy. Wskazanie
pulsuje przez 3 sekundy i umozliwia
przeprowadzenie dalszych ustawien
przed obnizeniem poziomu mocy.

Wiaczenie posredniego pola
grzejnego (funkcja Bridge)
Réwnoczesnie nacisnij przedni lewy

i tylny lewy przycisk wyboru elementu
grzejnego. We wskazaniach lewych
elementow grzejnych wyswietli sie
kropka oraz symbole ,b” i ,r’. We
wszystkich innych wskazaniach znikng
pulsujgce kropki.

Wybierz temperature, zwiekszajgc
ustawienie poziomu ciepta poprzez
nacisniecie prawej strony przycisku
dotykowego lub zmniejszajgc ustawie-
nie poziomu ciepta poprzez nacisniecie
lewej strony przycisku dotykowego.
Posrednie pole grzejne jest gotowe

do pracy. Aby ustawi¢ krotszy czas
gotowania, wybierz zgdany poziom go-
towania. Nastepnie naciénij przycisk P,
zeby witgczy¢ funkcje przyspieszonego
podgrzewania (Boost).

Wylaczenie posredniego pola grzejnego
Posrednie pole grzejne mozna wybraé
naciskajgc tylny lewy lub przedni lewy
przycisk wyboru elementu grzejnego,

a nastepnie nacisnij lewg strone przyci-
sku dotykowego, aby zmniejszy¢ usta-
wienie poziomu do ,0”. Jesli posrednie
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pole grzejne jest gorgce, wyswietli sie
symbol ,H”.

Specjalny tryb pracy

Naciskanie przycisku wyboru elementu
powoduje zmiane funkcji w nastepujg-
cej kolejnosci: gotowanie, smazenie,
utrzymanie ciepta, topienie czekolady.
Specjalne funkcje gotowania dostepne
sg tylko z prawej strony plyty grzew-
czej. Funkcje gotowania i smazenia nie
dziatajg réwnoczesnie, ale po wyemito-
waniu sygnatu dzwiekowego przez plyte
grzewczg istnieje mozliwo$¢ wigczenia
réwnoczesnego gotowania i smazenia.

Funkcja gotowania**

Funkcja umozliwia zagotowanie wody
i utrzymanie temperatury wrzenia.
Zeby witgczy¢ funkcje gotowania, naci-
$nij dwa razy przycisk wyboru elemen-
tu grzejnego. Jesli funkcja gotowania
zostanie wtgczona, w odpowiednim
wskazaniu pojawi sie symbol ,b”. Po
zagotowaniu wody ptyta grzewcza
wyemituje sygnat dzwiekowy. Sygnat
oznacza zakonczenie gotowania i
utrzymanie temperatury wrzenia.
Wyswietlacz tylnego prawego ele-
mentu grzejnego bedzie sygnalizowat
funkcje gotowania.

9 Gb.
M 85 mumemnm 35 ® O

Funkcja smazenia

Funkcja umozliwia smazeni(_e na oleju
w temperaturze ok. 160°C. Zeby wia-
czy¢ funkcje smazenia, nacisnij
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trzy razy przycisk wyboru elementu
grzejnego. Jesli funkcja zmazenia
zostanie wigczona, na odpowiednim
wskazaniu pojawi sie symbol ,F”. Po
chwili ptyta grzewcza wyemituje sygnat
dzwiekowy. Sygnat wskazuje, ze
temperatura oleju jest odpowiednia do
smazenia.

Wyswietlacz przedniego prawego ele-
mentu grzejnego bedzie sygnalizowat
funkcje smazenia.

89 9F.
@ 85) mmummnm 3F ® (O

Funkcja utrzymania ciepta**

Funkcja umozliwia automatyczne
utrzymanie ciepta potrawy w tempe-
raturze 50°C. Zeby wigczyé funkcje
utrzymania ciepta, nacisnij cztery razy
przycisk wyboru elementu grzejnego.
Jesli funkcja utrzymania ciepta zosta-
nie wigczona, na odpowiednim wska-
zaniu pojawi sie symbol ,u”.
Wskazanie tylnego prawego elementu
grzejnego oznacza wigczong funkcje
utrzymania ciepta.

89 Gy
M 5 mmmmennm 3, ® O

Funkcja topienia czekolady

Funkcja umozliwia automatyczne
topienie czekolady lub podobnych
produktéw w temperaturze ok. 40°C.
Zeby wigczy¢ funkcje topienia czeko-
lady naci$nij pie¢ razy przycisk wyboru
elementu grzejnego. Jesli funkcja
topienia czekolady zostanie wigczona,

na odpowiednim wskazaniu pojawi sie
symbol ,c”.

Wskazanie prawego przedniego ele-
mentu grzejnego oznacza wtgczong
funkcje topienia czekolady.

** Wydajnosc i czas przygotowania
potrawy w duzym stopniu zalezy od
ilosci produktu i jako$ci patelni. Funk-
cje zapewniajg najlepsze rezultaty przy
zastosowaniu 1,5 litra wody i 0,5 litra
oleju.

89 e,
M B5) mmmennm Q. ® )

Inteligentna pauza

Wigczenie inteligentnej pauzy spowo-
duje obnizenie poziomu mocy wszyst-
kich dziatajgcych palnikow.

Jesli wytgczysz inteligentng pauze,
moc elementdéw grzejnych powrdci do
poprzedniego poziomu.

Jesli inteligentna pauza nie zostanie
wytgczona, ptyta kuchenna wytgczy sie
po 30 minutach.

Nacisnij przycisk ( (1 ), zeby wigczyé
inteligentng pauze. Poziom mocy
wszystkich wigczonych elementow
grzejnych zostanie obnizony do pozio-
mu 1 i wySwietli sie symbol ,II”

w odpowiednich wskazaniach.
Ponowne nacisniecie przycisku ( () ) spo-
woduje wytgczenie inteligentnej pauzy.
Symbol ,II” zniknie i moc elementow
grzejnych powrdéci do poprzedniego
ustawionego poziomu.
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ZALECENIA | WSKAZOWKI
Naczynia kuchenne

- Nalezy stosowaé naczynia kuchenne
o grubych, ptaskich, gtadkich spodach

i tej samej srednicy co element grzejny.
W ten sposéb mozna zmniejszy¢ czasy
przygotowania potraw.

- Najlepsze rezultaty gotowania zapewnia-
jg naczynia kuchenne wykonane ze stali,
stali emaliowanej, zeliwa i stali nierdzew-
nej (jesli sa zalecane przez producenta).

- Naczynia kuchenne wykonane ze
stali emaliowanej, albo z aluminiowy-
mi lub miedzianymi spodami mogg
pozostawia¢ metaliczny osad na plycie
grzewczej. Pozostawiony osad bedzie
trudny do usuniecia. Nalezy czys$cié¢
ptyte grzewczg po kazdym uzyciu.

- Naczynie kuchenne jest odpowied-
nie do ptyty indukcyjnej, jesli magnes
przylega do spodu naczynia.

- Naczynia kuchenne nalezy ustawiaé
na srodku strefy gotowania. Niewtasci-

we ustawienie naczynia jest sygnalizo-
wane we wskazaniu.

- Podczas uzywania niektorych patelni
moze moga by¢ styszalne rozmaite od-
gtosy spowodowane konstrukcjg patelni,
ale nie majg one wpltywu na wydajnos¢
ani bezpieczenstwo ptyty grzewcze;.

T T
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Oszczednosc¢ energii

- Indukcyjne strefy gotowania automa-
tycznie dostosowuijg sie do rozmiaréw
spoddéw naczyn kuchennych w pewnych
granicach. Jednak magnetyczna cze$¢
spodu naczynia kuchennego musi mie¢
minimalng $rednice odpowiednig do
rozmiarow strefy gotowania.

- Naczynia kuchenne nalezy zawsze
umieszczac w strefie gotowania przed
wigczeniem ptyty grzewczej. Jesli ptyta
grzewczna zostanie wtgczona przed
ustawieniem naczynia kuchennego,
strefa gotowania nie bedzie dziatata

i wyswietlg sie elementy sterujgce.

- Zeby zmniejszy¢ czas przygotowania
potrawy, stosuj przykrywki do naczyn.
- Jesli ptyn zaczyna gotowac sie, nale-
zy zmniejszy¢ ustawienie temperatury.
- Zmniejszenie ilosci ptynu lub ttuszczu
skraca czas przygotowania potrawy.

- Wybierz ustawienie temperatury od-
powiednie do sposobu przygotowania
potrawy.

Przykladowe sposoby przygoto-
wania potraw

Informacje zawarte w ponizszej tabeli
zostaty podane wytgcznie jako pomoc-
nicze wskazéwki.

Ustawienia | Zastosowanie

0 Element grzejny
wytgczony

1-3 Delikatne gotowanie

4-5 tagodne gotowanie na
wolnym ogniu, powoli

6-7 Odgrzewanie i szybkie go-
towanie na wolnym ogniu

8 Gotowanie, smazenie w matej
ilosci thuszczu i pieczenie

9 Maksymalny poziom
ciepta

P Podgrzewanie przyspies-
zone (Boost)
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Wskazowki dotyczace czyszczenia

- Do czyszczenia powierzchni ptyty
grzewczej nie wolno stosowac szorst-
kich Sciereczek, srodkoéw czyszczg-
cych powodujgcych korozje, srodkéw
czyszczgcych w aerozolu ani zadnych
ostrych przedmiotow.

- Zeby usungg¢ przypalone resztki
potraw, namocz powierzchnie ptyty
korzystajgc z wilgotnej Sciereczki i zmyj
pozostatosci.

- Do czyszczenia powierzchni ptyty lub
usuniecia resztek potrawy mozna uzy¢
skrobaczki. Lepigce sie resztki potraw
nalezy usuwac¢ natychmiast po rozlaniu,
zanim szklana powierzchnia ostygnie.

- Korzystajgc ze skrobaczki, nalezy za-
chowac ostrozno$¢, aby nie zdrapac si-
likonowych uszczelek znajdujgcych sie
na krawedziach szklanej powierzchni.

- Poniewaz skrobaczka posiada ostrze,
nalezy jg przechowywac w miejscu
niedostepnym dla matych dzieci.

- Jesli ptyta grzewcza jest ciepta, do
czyszczenia zastosuj specjalny sro-
dek czyszczgcy przeznaczony do
ceramicznych ptyt grzewczych. Po
wyczyszczeniu nalezy sptuka¢ wodg
i wytrze¢ do sucha czystg Sciereczkag
lub papierowym recznikiem.

INSTALACJA URZADZENIA
OSTRZEZENIE:

Podtaczenia elektryczne ptyty grzew-
czej nalezy powierzy¢ wykwalifikowa-
nemu elektrykowi oraz przeprowadzi¢
zgodnie z zaleceniami podanymi

w niniejszej instrukgcji i aktualnymi
przepisami. W przypadku jakichkolwiek
uszkodzen, spowodowanych nieprawi-
dtowym podtgczeniem lub nieprawidto-
wg instalacjg, gwarancja traci waznos¢.
Opisywane urzgdzenie nalezy uziemic.

Wskazowki dotyczace bezpie-
czenstwa podczas instalacji

Wszelkie zwisajgce przedmioty powin-
ny znajdowac sie przynajmniej

0 65 cm powyzej ptyty grzewcze;.

- Wyciagi kuchenne nalezy dostosowac
zgodnie z zaleceniami producenta.

- Sciana stykajgca sie z tylnym pane-
lem ptyty grzewczej musi by¢ wykona-
na z ogniotrwatych materiatow.
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- Dlugos¢ kabla zasilajgcego nie po-
winna prz3ekraczaé 2 metrow.

Dopasowanie plyty grzewczej
do powierzchni roboczej

- Ptyte grzewczg mozna zamontowac
w dowolnym blacie kuchennym, odpor-
nym na temperature przynajmniej 90°C.

- Wykonaj otwér o wymiarach poka-
zanych na ponizszych rysunkach i na
nastepnej stronie.

- Indukcyjng ptyte grzewczg mozna
zabudowac w blacie kuchennym
o grubosci od 25 do 40 mm.

- Zastosuj jednostronnie przylepnag
tadme uszczelniajgcg do wszystkich
Scian wokot dolnej krawedzi szklanej
powierzchni do gotowania, wzdtuz ze-
wnetrznej krawedzi szklanego panelu
ceramicznego. Nie wolno jej naciggac.

- Przykre¢ 4 wsporniki montazowe bla-
tu kuchennego do bocznych $cianek
urzadzenia

PL -

Wykonanie podtaczen elek-
trycznych

Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy:

Napiecie sieciowe jest takie samo jak
wymienione na tabliczce znamionowej
umieszczonej na tylnym panelu ptyty
grzewcze;j.

Obwdd zasilania jest przystosowany do
przytaczenia urzgdzen o odpowiedniej
mocy (patrz tabliczka znamionowa).

N— N—
3 ] 4 3 —|_3 4
2 :I PE— =] 2 1L, E| ¥
1 | 1 1,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1.5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm2 230V~ 5x1.5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1.5 mm? 415V 3N~
N— N—
3 4 3 |—L 4
2 ] 5 2 —L, 5
PE—| &+ PE— +
1 L = 11—, =

3x2,5 mm?2 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm?2 240V~

5x1.5 mm? 380V 3N~
5x1.5 mm? 400V 3N~
5x1.5 mm? 415V 3N~

Zrédio zasilania jest uziemione zgod-
nie z wymogami aktualnych przepisow
i jest ono w dobrym stanie.
Przetgcznik z bezpiecznikiem powinien
by¢ tatwo dostepny po zainstalowaniu
piyty grzewczej.

Jesli brakuje oddzielnego obwodu
zasilania ptyty grzewczej i przetgczni-
ka z bezpiecznikiem, instalacje ptyty
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grzewczej nalezy powierzy¢ wykwalifi-
kowanemu elektrykowi.

Odpowiedni kabel nalezy podtgczy¢
do skrzynki gtéwnego bezpiecznika
sieciowego i powinien by¢ on chro-
niony bezpiecznikiem topikowym lub
bezpiecznikiem Micro Circuit Breaker
(MCB) o wartosci 50A. Elektryk wyko-
nujacy instalacje powinien zapewnic
przetgcznik z bezpiecznikiem, ktéry
umozliwia roztgczenie linii napieciowej
i neutralnej o separacji styku przynaj-
mniej 3,0 mm dla kazdego bieguna.
Przetgcznik z bezpiecznikiem nalezy
zamontowac na $cianie kuchennej, po-
wyzej powierzchni roboczej i obok ptyty
grzewczej, a nie nad ptytg, zgodnie

z przepisami |IEE. Podtgcz przetgcznik
z bezpiecznikiem do skrzynki potgcze-
niowej, ktdrg nalezy zamontowaé na
Scianie ok. 61 cm powyzej podtogi

i za ptytg grzewczg. Nastepnie mozna
podtgczy¢ kabel zasilajgcy ptyty grzew-
czej. Podfgcz jeden koniec przewodu
do skrzynki potgczeniowej, a drugi do
skrzynki podtgczenia zasilania w plycie
grzewczej, znajdujgcej sie na tylnym
panelu ptyty. Zdejmij ostone skrzynki
podtgczenia zasilania i zainstaluj kabel
zgodnie ze schematem instalacji elek-
trycznej.

Kabel zasilajgcy nalezy umiesci¢

z dala od bezposrednich zrédet ciepta.
Temperatura otoczenia nie powinna
przekraczac 50°C.

Do podtgczenia sterowania indukcyjnej
ptyty grzewczej nalezy zastosowac
przewod HO5VV-F 3x2,5 mm? 60227
IEC 53 +-. Schemat podtgczen elek-
trycznych znajduje sie na dolnym
panelu urzgdzenia.

SYMBOLE BLEDOW

W przypadku wystgpienia usterki we
wskazaniach elementéw grzejnych
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wyswietla sie symbol btedu.

E1: Usterka wentylatora chtodzgce-
go: skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.
E3: Napiecie sieciowe jest wyzsze od
warto$ci znamionowej: wytgcz zasila-
nie ptyty grzewczej naciskajgc przycisk

, odczekaj dopdki nie zniknie
symbol ,H” we wskazaniach wszystkich
stref. Nastepnie wigcz zasilanie ptyty
grzewczej naciskajgc przycisk
i kontynuuj prace. Jesli ten sam btgd
sie powtarza: skontaktuj sie z autory-
zowanym serwisem.
E4: Czestotliwos¢ napiecia sieciowe-
go rézni sie od wartosci znamionowej:
wylgcz zasilanie ptyty grzewczej naci-
skajgc przycisk , odczekaj dopoki
nie zniknie symbol ,H” we wskazaniach
wszystkich stref. Nastepnie wigcz zasila-
nie ptyty grzewczej naciskajgc przycisk

i kontynuuj prace. Jesli ten sam
btad sie wyswietla, wytgcz i ponownie
wiacz zasname p+yty grzewczej, naciska-
jac przycisk M kontynuuj prace. Jesli
ten sam btad sie powtarza: skontaktuj sie
z autoryzowanym serwisem.

E5: Zbyt wysoka temperatura we-
wnatrz ptyty grzewczej: wytgcz i wigcz
zasilanie ptyty grzewczej naciskajgc
przycisk @ i odczekaj, dopoki nie
ostygng elementy grzejne.

EG6: Btgd komunikacji miedzy dotyko-
wym panelem sterowania i elementem
grzejnym: skontaktuj sie z autoryzowa-
nym serwisem.

E7: Usterka czujnika temperatury
spirali: skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem.

E8: Usterka czujnika temperatury ukta-
du chtodzgcego: skontaktuj sie

z autoryzowanym serwisem.

E9: Btad kalibraciji: skontaktuj sie

z autoryzowanym serwisem.
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