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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych
ptynach!

D Zachowaj szczegdling ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dzieci!

D Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, réwniez wtedy, gdy uszkodzony
jest przewod lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciafa.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
racymi powierzchniami.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego
i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podfagczonego do Zrodfa zasilania bez nadzoru.

D Nie przekraczaj maksymalnej objetosci napetniania, wskazanej na urzadzeniu.

D Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikéw,
piekarnikdw, itp.

D Po wigczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

D Podgrzewane miejsce na filizanki jest gorgce. Zachowaj ostroznos¢ przy ktadzeniu
i zabieraniu filizanek.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

D Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytaczone!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Ekspres przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

D Urzadzenie powinno by¢ podtaczone do gniazda sieciowego z bolcem uzie-
miajgcym.

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzdr
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.



D Przechowu;j urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D Uzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podfaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj z uchwy-
tu kolby.

UWAGA! Goraca powierzchnia!

OPIS URZADZENIA
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Obudowa ekspresu 10. Gniazdo montazu kolby
Podgrzewane miejsce na puste filizanki 11.  Miejsce montazu tacki ociekowe;j
Pokretto dozowania pary 12. Kratka tacki ociekowej
Wiacznik/wytacznik podgrzewacza 13. Tacka ociekowa

wody z lampka kontrolna 14. Pokrywa zbiornika na wode
Wiacznik/wytacznik pompy wody wraz 15. Zbiornik na wode 1,71
zlampka kontrolng 16. Maty filtr do kawy
Wiacznik/wytacznik podgrzewacza 17. Duzy filtr do kawy

pary wraz z lampka kontrolna 18. Kolba na filtr z kawg

Dysza wyrzutnika pary 19. Dzwignia blokady filtra
Gumowy uchwyt wyrzutnika pary 20. Uchwyt kolby

Ostona dyszy 21. Miarka - ugniatacz do kawy

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (20). W uchwycie znajduje
sie dZwignia (19) pozwalajaca zablokowac filtr przy jego potrzasaniu
podczas czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca. Zachowaj ostroznosc.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1.
2.

. Kolbe (18) wraz z zainstalowanym filtrem (16) lub (17) umies¢

. Uchwyt kolby (20) obré¢ lekko w prawo tak aby pokrywat sie

. Demontaz kolby z ekspresu i filtra z kolby odbywa sie w od-

Wybrany filtr (16) lub (17) umie$¢ w kolbie (18) (rys.1).
w gniezdzie montazu kolby (11) tak aby uchwyt kolby (20)
pokrywat sie z napisem ,INSERT” na przednim panelu eks-

presu.

z napisem ,LOCK" na przednim panelu ekspresu (rys.2).

wrotnej kolejnosci do montazu tzn. obré¢ lekko uchwytem
kolby (20) w lewo, wyjmij kolbe (18) z gniazda montazu kol-
by (10) i zdemontu;j filtr z kolby.

Odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

Uchyl do géry pokrywe zbiornika na wode (14) po czym
chwy¢ za uchwyt znajdujacy sie pod pokrywa i pociagnij do
gory zbiornik na wode (15).

. Wlej do zbiornika nie wiecej niz 1,71 (poziom MAX) pitnej, zimnej wody ale nie mniej niz 0,4

(poziom MIN).

. Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki. Podczas montazu zbiornika zwré¢ uwage aby

dwa haczyki na obudowie zbiornika oparty sie na dwdch zawiasach znajdujacych sie z tytu
ekspresu.

. Wode do zbiornika mozesz wlewac takze bez demontowania zbiornika korzystajac z pomo-

cy innego naczynia, zwrd¢ jednak szczegdlng uwage aby nie zala¢ woda urzadzenia. W tym
czasie ekspres nie moze by¢ podtaczony do sieci zasilajacej. W przypadku zalania nie uzywaj
ekspresu do czasu catkowitego wysuszenia.



UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom ,MAX". Nie uruchamiaj urzadzenia z pustym
zbiornikiem lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej wody.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

2.

Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
czeietykiety.

Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzerh mogacych powsta¢ podczas transportu urza-
dzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj kawiarki i skonsultuj sie ze sprze-
dawca.

. Upewnij sig, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-

nowej urzadzenia.

. Dla zapewnienia najlepszego smaku zaparzanej kawy przeprowadz procedure wyparzania

ekspresu goracg woda. Wykonaj nastepujace czynnosci:

D zdejmij z kawiarki zbiornik na wode (15), wlej do niego okoto 1 litra zimnej i pitnej wody,
jednak nie wiecej niz 1,7 litra (poziom MAX). Zainstaluj zbiornik w tylnej czesci kawiarki.

D zainstalyj filtr (16) lub (17) w kolbie (18), a kolbe zainstaluj w urzadzeniu. Do wybranego
filtra nie wsypuj jednak kawy.

D w miejscu montazu tacki ociekowej (11) ustaw tacke ociekowa (13) a na tacce kratke (12).
Na kratce postaw pusta filizanke. Upewnij sig, ze pokretto dozowania pary (3) znajduje sie
w gornej skrajnej pozydji.

UWAGA! Ekspres nie jest wyposazony w naczynia do kawy. Uzywaj wiasnych filizanek.

D podtacz ekspres do zrédta zasilania i uruchom podgrzewanie wody przyciskiem (4) —
podswietlenie przycisku zaczyna pulsowac. Przyciskiem (5) uruchom na chwile pompe
wody - pozwoli to napetni¢ woda podgrzewacz wody i odpowietrzy go. Gdy woda zo-
stanie podgrzana to podswietlenie zaswieci sie Swiattem statym. Nacisnij przycisk pompy
wody (5) - goraca woda zacznie sptywac do filizanki. Gdy podswietlenie przycisku (4)
zacznie pulsowac wytacz podawanie wody i opréznij filizanke z wody. Po ponownym
zaswieceniu sie Swiattem statym podswietlenia przycisku (4) rozpocznij proces od nowa
i powtdrz go jeszcze 2-krotnie.

UWAGA! Zawsze podczas pierwszego uruchomienia pompy wody mozliwe s do ustyszenia niezwyczajne
dzwieki ktore ustaja po okoto 30 sekundach. Swiadcza one o odpowietrzaniu pompy i s3 zupetnie naturalne.

UZYCIE URZADZENIA
PODGRZEWANIE EKSPRESU

Aby uzyskac najlepszy aromat kawy to urzadzenie, kolbe z filtrem i filizanke podgrzej wedtug
ponizszych wskazéwek:

1.

Zdemontuj z urzadzenia zbiornik na wode i napetnij go zimna pitng woda. Poziom wody nie
powinien przekracza¢ poziomu ,MAX" i nie powinno by¢ jej mniej niz poziom ,MIN”. Zamon-
tuj zbiornik w urzadzeniu.

. Zamontuj wybrany filtr (16) lub (17) w kolbie (18) a kolbe zamontuj w gniezdzie montazu

kolby (10). Do wybranego filtra nie wsypuj kawy.



3. W miejscu montazu tacki ociekowej (11) zamontuj tacke ociekowa (13) a na tacce ustaw krat-
ke (12). Na kratce umies¢ filizanke na kawe.

4. Upewnij sig, ze pokretto dozowania pary (3) znajduje sie w skrajnej gérnej pozycji (zamknie-
tej). Podtacz urzadzenie do zasilania.

5. Podtacz ekspres do Zrédta zasilania i uruchom podgrzewanie wody przyciskiem (4) — pod-
Swietlenie przycisku zaczyna pulsowa¢. Gdy woda zostanie podgrzana to podswietlenie za-
Swieci sie $wiattem statym. Nacisnij przycisk pompy wody (5) - goraca woda zacznie sptywac
do filizanki. Po okoto 20 sekundach przerwij podawanie wody przyciskiem (5) — ekspres, kol-
ba i zainstalowany filtr zostaty wstepnie podgrzane.

UWAGA! Po zataczeniu podgrzewania wody, podswietlenie przycisku (4) bedzie okresowo Swieci¢ Swiattem
pulsacyjnym i statym co Swiadczy o utrzymywaniu temperatury przez termostat ekspresu.

PARZENIE KAWY

1. Podgrzej urzadzenie wedtug powyzszego opisu.

2. Zdemontuj z ekspresu kolbe (18) z filtrem (16) lub (17). Do stosownego filtra wsyp dobrze
i drobno zmielong kawe a nastepnie ubij jg ugniataczem (21) tak aby po ubiciu widoczny byt
wyrazny prég pomiedzy poziomem ubitej kawy a krawedzia filtra. Filtr (16) pozwala uzyskac
jedna kawe natomiast filtr (17) dwie kawy.

UWAGA! Nie wsypuj do matego filtra wiecej niz 10 g kawy a do duzego filtra nie wiecej niz 20 g kawy.
3. Zamontuj kolbe ze stosownym, napetnionym kawa filtrem w urzadzeniu.
UWAGA! Kolba z filtrem sg gorace. Korzystaj z uchwytu kolby. Zachowaj ostroznosc — ryzyko poparzenia.

4. Umiesc¢ filizanke na kawe na kratce ochronnej tacki ociekowej w jej centralnym miejscu. Fili-
zanki mozesz podgrzewac korzystajac z podgrzewanego miejsca na filizanki (2).

5. Upewnij sie, ze ekspres jest dostatecznie rozgrzany po procesie podgrzewania. Pod$wietle-
nie przycisku (4) musi Swieci¢ sie Swiattem ciggtym co oznacza, ze woda do parzenia kawy ma
idealng temperature. Jezeli podswietlenie pulsuje to odczekaj chwile - trwa nagrzewanie.

UWAGA! Ekspres uzyskuje gotowos¢ do uzycia po okoto 100 sekundach od uruchomienia. W zaleznosci od
temperatury uzytej wody, temperatury zewnetrznej oraz ci$nienia atmosferycznego czas ten moze by¢ nieco
dtuiszy.

6. Uruchom pompke wody przyciskiem (5). Woda pod cisnieniem zaczyna naptywac do kolby
z kawa i wyptywa przez dwa otwory w dolnej czesci kolby. Pamietaj aby nalewac kawe tylko
w czasie swiecenia swiattem statym podswietlenia przycisku (4) — tylko woda o odpowied-
niej temperaturze jest w stanie da¢ petny aromat parzonej kawy.

7. Jezeli w kolbie zainstalowates filtr (17) na dwie kawy podstaw dwie filizanki. Otwory w kratce
znajduja sie doktadnie pod miejscem wydobywania sie parzonej kawy z kolby.

8. Odstaw z ekspresu filizanke z uzyskang kawa, wytacz urzadzenie i odigcz od sieci zasilajacej
po czym zdemontuj z ekspresu kolbe a z kolby filtr i bezzwtocznie go wyptucz i wysusz przed
kolejnym parzeniem kawy.

UWAGA! Kolba wraz z uchwytem, filtry oraz miejsce w ktorym montowana jest kolba sa gorace. Uwazaj aby sie
nie oparzyc. Kolbe zawsze trzymaj za uchwyt. Na biezaco usuwaj ciecz z tacki ociekowej.

UWAGA! Kontroluj na biezaco ilos¢ wody w zbiorniku. Nie dopuszczaj do pracy ekspresu bez wody. Nie demontu;j
zbiornika na wodg podczas uzywania ekspresu.



UWAGA! Ekspres wyposazony jest w funkcje automatycznego wytaczania po 30 minutach od momentu
wiaczenia.

SPIENIANIE MLEKA

Dzieki funkcji spieniania mozna fatwo spienic¢ i podgrza¢ mleko uzywane przy podawaniu
kawy. Spienianie odbywa sie dzieki goracej parze wodnejwyrzucanej z dyszy wyrzutu pary (7).
Pamietaj aby najpierw przygotowac kawe a dopiero w drugiej kolejnosci spieni¢ mleko.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc.

1. Korzystajac z uchwytu dyszy pary (8) odchyl dysze wyrzutu pary na prawa strone urzadzenia
jak na rys.3. Utatwi to wprowadzenie dyszy do pojemnika z mlekiem.

2. Uruchom podgrzewacz pary wiacznikiem (6) i odczekaj az /~ ™~
podswietlenie wiacznika zaswieci sie swiattem statym co
$wiadczy o gotowosci do podawania pary.

UWAGA! W momencie uruchomienia podgrzewacza pary, podgrzewacz
wody zostaje automatycznie wytaczony w celu uzyskania wigkszej ilosci
ciepta dla pary.

3. Podstaw pod dysze (7) puste naczynie i delikatnie obré¢
w lewo pokretto dozowania pary (3) w celu pozbycia sie
resztek wody z dozownika. Z dyszy zacznie wydostawac

sie woda, para z kropelkami wody a nastepnie sama para. < A
Zakre¢ wtedy pokretto dozownika pary (3) w gérng skrajna m ’
pozycje (OFF).

UWAGA! Dysza wyrzutu pary (7) wyposazona jest w ostone (9). Podczas korzystania z wyrzutnika pary ostona (9)
musi by¢ zainstalowana na dyszy. Ryzyko poparzenia!

4. Naczynie z mlekiem przyt6z pod dysze (7) tak aby dysza delikatnie zanurzyta sie w mleku
a nastepnie pokrettem (3) zacznij stopniowo zwieksza¢ wyrzut pary jednoczesnie wykonu-
jac naczyniem z mlekiem delikatne, kotowe ruchy. Stopniowo zanurzaj dysze coraz gtebiej
w mleku.

5. Jezeli podczas spieniania mleka podswietlenie przycisku (6) zacznie pulsowa¢ to przerwij
proces i odczekaj chwile do ponownego, ciggtego swiecenia podswietlenia. Ekspres w tym
czasie dogrzewa pare do odpowiedniej temperatury. Zakoncz proces spieniania mleka
najpozniej do trzeciego cyklu dogrzewania pary. Nie spieniaj mleka jednorazowo dtu-
zej niz jedna minute.

6. Po zakonczeniu spieniania mleka wytacz podgrzewanie pary przyciskiem (6) i odfacz go od
sieci.

UWAGA! Po zakoniczeniu procesu spieniania mleka podstaw pod dysze naczynie z woda i optucz w niej dysze

wraz z jej obudowa. Uchroni to przed trudnymi do usunigcia zaciekami.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Do podgrzania wykorzystaj miejsce do podgrze-
wania filizanek (2). Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz takze wlewajac do niej wczesniej
goraca wode uzyskana z ekspresu (bez napetniania filtra kawa). Klasyczna kawa ESPRESSO



powinna by¢ parzona ze zmieszanych wielu gatunkéw kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 ml
i nie powinna by¢ zalana wiecej jak do potowy.

2. Podczas spieniania mleka do kawy CAPPUCCINO uzyj jednorazowo okoto 100 ml mleka.
Spienione mleko przelej do wczesniej zaparzonej kawy. Catos¢ posyp delikatnie odrobing
kakao. W klasycznej kawie CAPPUCCINO baza jest 25 ml kawy ESPRESSO.

3. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizan-
ce.

4. Usuwaj zawsze z filtréw doktadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie
ilosci starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.

5. Mleko do spieniania powinno by¢ pétttuste lub ttuste schtodzone wczesniej w lodédwce. Mle-
ko spieniaj w naczyniu o niewielkiej Srednicy aby piana nie rozchodzita sie na boki. Spienione
mleko potrafi znacznie zwiekszy¢ swojg objetosc.

6. Nie parz kawy bezposrednio po spienianiu mleka gdyz temperatura ekspresu bedzie zbyt
wysoka dla uzyskania idealnego smaku. Odczekaj minimum 5 minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az catkowicie ostygnie.
UWAGA! Nie zanurzaj obudowy ekspresu w wodzie ani innych cieczach.

1. Czyszczenie urzadzenia przeprowadzaj po kazdym uzyciu

2. Obudowe ekspresu wyczys¢ delikatnie wilgotng Sciereczkg po czym dokfadnie wytrzyj do
sucha.

3. Kolbe (18) wraz z uchwytem (20), filtry (16) i (17), tacke ociekowa (13), kratke (12) oraz zbiornik
na wode (15) umyj w cieptej wodzie z fagodnym detergentem a nastepnie optucz i doktadnie
osusz.

4. Dysze wyrzutu pary (7) wyczy$¢ po kazdym uzyciu. Zanurz dysze w wodzie i uruchom spie-
nianie. Nastepnie sciagnij z dyszy jej ostone (9), wymyj jg w cieptej wodzie, optucz, wysusz
i zamontuj na dyszy.

5. Okresowo czysc i sprawdzaj dziatanie zaworku w dolnej czesci zbiornika wodnego. Zaworek
wyptucz pod biezaca wodg i pare razy nim delikatnie nacisnij. Sprawdzaj takze i czy$¢ okre-
sowo miejsce gniazda zaworku wodnego w obudowie urzadzenia.

6. Co okoto 50 filizanek kawy oczys¢ filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (10). Aby
oczyscic filtr postepuj wg ponizszych wskazéwek:

D zapomoca ptaskiego wkretaka (wkretak nie wchodzi w sktad produktu MKW-06M) odkrec
srubke ktéra utrzymuje ptaski, okragty filtr znajdujacy sie w miejscu montazu kolby oraz
wyjmij sprezynke z pomarariczowym ttoczkiem znajdujaca sie za filtrem wewnatrz ekspresu

D zdemontowany filtr oraz ttoczek umyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu a nastepnie
wyptucz i wysusz, zwré¢ uwage na droznos¢ otworédw w Srubce

D wyczyszczone sito i ttoczek ze sprezynka zamontuj na swoim miejscu i przykrec srubke,
ttoczek przed montazem w ekspresie powinien by¢ nasadzony na sprezynce a sprezynka
wlozona do otworu w ekspresie (ttoczkiem do srodka urzadzenia)

7. Co okoto 4-5 tygodni przeprowadz operacje odkamieniania ekspresu. Cykliczne odkamie-
nianie zapewnia lepszy smak kawy a takze wptywa na zywotnosc¢ ekspresu Aby odkamieni¢
ekspres postepuj wg ponizszych wskazéwek:

D przygotuj mieszanine wody (1 litr) i kwasu cytrynowego (cztery kuchenne tyzki) a nastepnie
wlej ja do zbiornika na wode



D zamontuj kolbe z filtrem (pustym, bez kawy) w miejscu montazu kolby i podtuz tacke
ociekowa wraz z kratkg, na tacce umies¢ puste naczynie

D podtacz urzadzenie do sieci, wiacz podgrzewanie wody przyciskiem (4) i odczekaj az sie
podgrzeje

D uruchom pompe wody i przelej przez kolbe okoto 150 ml wody, odczekaj chwile i powtérz
czynnos¢ 3-krotnie, oprézniaj na biezaco podstawione naczynie

D przyciskiem (6) wiacz podgrzewanie pary, poczekaj az sie podgrzeje, podstaw naczynie
pod dysze wyrzutu pary i przez okoto minute dozuj pare przez dysze

D wylej resztke nie wykorzystanej wody z odkamieniaczem ze zbiornika po czym zalej go
Swiezg czysta woda

D powtdrz kilkukrotnie proces przelewania wody przez kolbe oraz pary przez dysze aby
optukac ekspres z pozostatosci kwasku cytrynowego

D odstaw tacke ociekowa, wylacz urzadzenie, odtacz z sieci i odczekaj az catkowicie ostygnie

PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM (VA (VALY ROZWIAZANIE
Wyciek wody spod urzadzenia Przepetniona tacka ociekowa Opréznij tacke ociekowa
Wadliwe dziatanie ekspresu Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem
Ekspres nie dziata Brak zasilania Uruchom ekspres wtacznikiem, sprawdz podtaczenie
do sieci, ewentualnie skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem
Para nie spienia mleka Zbyt niska temperatura pary Poczekaj na gotowos¢ ekspresu do wyrzutu pary

Zbyt duzy pojemnik na mleko Uzyj waskiego i wysokiego kubka

Odttuszczone mleko o zbyt Uzyj ttustego lub pétttustego, chtodnego mleka
duzej temperaturze

Kwasny posmak parzonej kawy Niedoktadne ptukanie Zaparz kilkakrotnie sama wode z pustym filtrem
ekspresu po procesie

odkamieniania

Ite przechowywanie kawy Uzywaj $wiezo mielonej kawy. Przechowuj kawe
w szczelnym naczyniu.



DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,0m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA I N S PI RAC.' I Ws—m\

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
mpmstrefa.pl 2 7 %) =

SZUKAJ NA
PYSZNIEGOTUJ.PL

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucacz innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy

E wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-

ammmm  SZaNiN oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie

nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych

informacji na temat miejsca oddawania odpaddw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read carefully this manual before using the appliance.

D Do notimmerse the appliance, its cord and plug in water or any other liquids!

D Close supervision is necessary when using the appliance near children!

D Fill the container only with cold water.

D Do not use the appliance if it is damaged, also if the power cord or plug is dam-
aged - return the appliance for repair to an authorized service centre.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attachments recom-
mended by the manufacturer.

D Do not hang the power cord over sharp edges and do not allow the power
cord to touch hot surfaces.

D Do not use the appliance outdoors.

D Before cleaning, pull out the plug from the outlet and allow the appliance to
cool down completely.

D Never leave the plugged appliance unattended.

D Do not exceed the maximum filling capacity indicated on the appliance.

D Do not switch on the appliance without water.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners,
ovens, etc.

D Do not pour water into the container after switching on the appliance.

D Cup heater is hot. Take extreme care while placing and retrieving cups.

D Always unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.

D After finishing operation the appliance should be unplugged!

D Do not use the appliance for the purposes different than it was designed for.

D This coffee maker is designed for domestic use only.

D The appliance shall be plugged to an outlet with a protective earth pin.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

D The temperature of surfaces may be higher when the appliance is in use.

D Use the appliance on a flatand stable surface.

12



D Do not pull the plug by holding the power cord.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Inorderto ensure your children'’s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with the foil as there
is a danger of suffocation!

D Fill the water tank with cold water only.

D Do not exceed the maximum fill level mark.

D Do not turn on the coffee maker with the water tank empty.

D Do not fill the water tank if the coffee maker is turned on.

b &Warning! Hot surface!

OVERVIEW

Pressure switch and LED

Espresso machine housing 5

Empty cup heater 6. Steaming switch and LED
Steam level knob 7. Steam jetnozzle

Hot water switch and LED 8. Steam jet rubber sleeve

AwWwhN=
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10.
1.
12.
13.
14.
15.

Steam jet nozzle guard 16. 1-shot filter

Filter holder mounting space 17. 2-shot filter

Drip tray seat 18. Filter holder

Drip tray grate 19. Filter latch lever

Drip tray 20. Filter holder handle
Water tank lid 21. Measuring spoon/tamper

1.7-litre water tank

ATTACHING/DETACHING THE FILTER WITH THE HOLDER

CAUTION! Always hold the filter holder by the handle (20). The handle
features a latch lever (19) to keep the filter in the holder while shaking it
empty. The filter holder can be hot. Handle with care.

FILLING THE WATER TANK

1.

2. Swing open the water tank lid (14) and grasp the handle un-

. Choose afilter (16) or (17) and place it in the filter holder (18)

. Place the filter holder (18) with the filter (16) or (17) in the fil-

. Detach the filter holder and the filter in the reverse order:

(Fig. 1).

ter holder receptacle (11) so that the filter holder handle (20)
is aligned with “INSERT” on the front panel.

Gently turn the filter holder handle (20) to the right to align
it with “HOLD" on the front panel (Fig. 2).

gently turn the filter holder handle (20) to the left to stop,
remove the filter holder (18) from the receptacle (10) and re-
move the filter from the holder.

Unplug the espresso machine from the mains.

derneath. Pull it upward to remove the water tank (15) clear

from the appliance.

Add no more than 1.7 litres (the MAX level) of drinking water to the water tank. Do not add
less than 0.4 litres (the MIN level).

. Place the water tank back in the espresso machine. While reinserting the water tank make

sure that the two hooks on the water tank engage the two hinges in the back of the espresso
machine.

You can also fill the water tank without removing it — move water from a container. Be care-
ful not to spill water on the espresso machine. The espresso machine must be unplugged
from the mains to do this safely! If you spill water on the espresso machine, leave it until
completely dry before use.

CAUTION! Do not fill the water tank above the MAX level. Do not power on the espresso machine with the water
tank empty or removed. Use only cold drinking water. Do not use hot water.

14



BEFORE FIRST USE

1. Remove the espresso machine from the packaging. Remove all plastic bags, fillers, safety
locks and packaging labels.
2. Inspect the espresso machine for damage which may have been caused in transport. If you
suspect that the espresso machine is damaged, do not use it. Consult the seller.
3. Verify that your power mains match the nameplate ratings of the espresso machine.
4. Toensure the best flavour of the coffee, carry out the steaming procedure. Follow these steps:
D Remove the water tank (15) from the espresso machine, pour about 1 litre of cold drink-
ing water, and do not exceed 1.7 litres (the MAX level). Place the water tank back in the
espresso machine.
D Place thefilter (16) or (17) in the filter holder (18) and attach the filter holder to its receptacle,
and secure. The filter must be empty. Do not add any coffee yet.
D Place the drip tray (13) in the drip tray seat (11) and place the drip tray grate (12) on the tray.
Place an empty cup on the grate. Make sure that the steam level knob (3) is set at its the
uppermost position.

CAUTION! The espresso machine does not come with any coffee cups. Use your own cups.

D Plug the espresso machine to a mains outlet and start water heating by pressing (4). The
switch LED will start flashing. Turn on the pressure switch (5). The water heater will be
primed and vented of air. Once the water is hot, the hot water switch LED will be steadily
on. Press the pressure switch (5): hot water will start filling the cup. When the hot water
switch LED (4) starts flashing, turn off the pressure switch and empty the cup. When the
hot water switch LED (4) is steadily on again, repeat. Do this 2 times more.

CAUTION! When the water pump is turned on for the first time with the pressure switch, unusual sound may
be heard which will stop in approximately 30 seconds. This is the water pump being vented and it is perfectly
normal.

USING THE APPLIANCE
PREHEATING THE ESPRESSO MACHINE

In order to enjoy the best coffee aroma, heat up the filter holder with the filter in it and the cup

by following these steps:

1. Remove the water tank and fill it with cold drinking water. Do not pour in more than the MAX
level or less than the MIN level. Place the water tank back in the espresso machine.

2. Place the filter (16) or (17) in the filter holder (18) and attach the filter holder to its recepta-
cle (10), and secure. Do not put coffee in the filter yet.

3. Place the drip tray (13) in the drip tray seat (11) and the grate (12) on the tray. Put a coffee cup
on the grate.

4. Make sure that the steam level knob (3) is set at its uppermost position (closed). Plug the
espresso machine to the mains.

5. Start water heating by pressing (4). The switch LED will start flashing. Once the water is hot,

the hot water switch LED will be steadily on. Press the pressure switch (5): hot water will start
filling the cup. Turn off the pressure switch (5) after 20 seconds. The espresso machine, the
filter holder and the filter are now preheated.



CAUTION! When the hot water switch (4) is on, its LED will alternate between flashing and a steady light. This
means that the espresso machine is reheating the water to keep it at temperature.

1. Preheat the espresso machine as instructed above.

2. Detach the filter holder (18) with the filter (16) or (17). Put fine ground coffee in the filter and
then press it down well with the tamper (21) so that the coffee level is smooth, well tamped
and definitely slightly above the filter rim. The 1-shot filter (16) is enough for one cup of es-
presso while the 2-shot filter (17) is enough for two cups of espresso.

CAUTION! Do not add more than 10 g of coffee to the 1-shot filter. Do not add more than 20 g of coffee to the
2-shot filter.

3. Attach the filter holder with the filter and the tamped coffee to the receptacle.

CAUTION! The filter holder and the filter are hot. Touch the filter holder handle only. Handle with care. Risk of
burns!

4. Place a cup in the centre of the drip tray grate. Cups can be heated with the cup heater (2).

5. Make sure that the espresso machine is hot enough after preheating. The (4) LED must be
steadily on which means that the water is at the right temperature for brewing. If the LED is
flashing, the water is reheated. Wait for it to stop flashing.

CAUTION! The espresso machine is ready for use after approx. 100 seconds from powering on. The process may
take longer depending on the temperature of the water used, the ambient temperature, and atmospheric
pressure.

6. Turn on the pressure switch (5). The highly pressurized water will be forced into the filter
holder with the coffee inside and leave it through the two ports at the filter holder bottom.
Remember to pass the water when the (4) LED is steadily on. The full coffee aroma is only
developed with the water at the right temperature.

If you installed the 2-shot filter (17), put two cups. The holes in the grate are located
. directly below the coffee dispensing spout.
9. Take the cup from the espresso machine, power it off, and unplug it from the mains. Detach
the filter holder. Remove the filter and immediately rinse it clean under running water and
leave to dry before making another espresso.

00 N

CAUTION! The filter holder and its handle, the filter and the filter holder receptacle are hot. Handle with care.
Risk of burns! Always hold the filter holder by the handle. Frequently empty the drip tray of water and swill.

CAUTION! Frequently monitor the water level in the tank. Do not let the espresso machine run without water.
Do not remove the water tank while the espresso machine is powered on or brewing.

CAUTION! The espresso machine features automatic power-off after 30 minutes from powering on.

FROTHING MILK

The milk frothing feature helps make milk froth or heat milk for the coffee. The milk is frothed
with a jet of hot steam forced under pressure from the steam jet nozzle (7). Make your coffee
first, then process the milk.

CAUTION! The released steam jet is hot. Handle with care. Risk of burns!

16



CAUTION! The water heater is automatically turned off when the steam
heater is running. This is to provide more heat for the steam.

3.

CAUTION! The steam jet nozzle (7) has a guard (9). The guard (9) must be
installed on the nozzle when in use. Risk of burns!

4.

. Swivel the steam jet nozzle to the right of the espresso machine by handling the steam jet

rubber sleeve (8), as shown in Fig. 3. This way the nozzle can be easily put in the container
with milk.

. Turn on the steaming switch (6) and wait until its LED is /~ ™~

steadily on. Now, hot steam is ready.

Place an empty container under the nozzle (7) and gen-
tly turn the steam level knob (3) to the left to vent residu-
al water from the nozzle. The nozzle will blow steam with
water droplets, followed by steam only. Turn the steam level
knob (3) off, to the uppermost position (closed).

Put the container with milk under the nozzle (7) and im-

merse the nozzle tip in the milk. Now, gradually increase the steam level with the knob (3)
while gently swirling the milk in the container. Gradually immerse the nozzle deeper in the
milk.

. Ifthe (6) LED starts flashing during frothing, stop the steam and wait until the LED goes stead-

ily on again. In the meantime, the espresso maker reheats the steam to temperature. Finish
frothing the milk before the third steam reheat cycle begins. Do not froth milk longer
than one minute at a time.

. When finished frothing, turn off the steaming switch (6) and unplug the espresso machine

from the mains.

CAUTION! Before unplugging from the mains, place a container with water under the steam jet nozzle,immerse
itin the water, and flush the nozzle and its guard clean. This will prevent persistent milk stains.

ESPRESSO MAKING TIPS

1.

w

Use warm cups to make espresso. Heat them up with the cup heater (2). You can also quickly
heat up a cup by pouring hot water out of the espresso machine (with the filter holder and
a filter secured in the receptacle without any coffee). Classic espresso should be made of a
blend of various types of coffee and poured into a 70 ml cup, but only up to a half of it.

. When frothing milk for your cappuccino, use 100 ml of milk at a time. Pour the frothed milk

into the brewed coffee. Sprinkle with a bit of cocoa powder on top. A classic cappuccino
recipe requires 25 ml of espresso.

. Forabetter visual effect, make cappuccino in a transparent cup.
. Always thoroughly remove coffee grain residues from the filters. Even trace amounts of old

coffee disrupt the taste of a fresh brew.

. Froth semi-skimmed or fat milk, pre-cooled in a refrigerator. Froth milk in a small diameter

vessel so that the froth does not spray around. Milk can significantly increase its volume by
frothing.

. Do not brew coffee after frothing your milk; the espresso maker will output water too hot to

enjoy a good taste and aroma. Wait at least 5 minutes before brewing.

17



CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Before cleaning, always unplug the espresso machine from the mains and wait until it has completely
cooled down.

CAUTION! Do not immerse the espresso machine in water or other liquids!

1.

w

(]

18

Clean the espresso machine after every use.
2. Clean the espresso machine housing with a damp cloth and thoroughly wipe it dry.

. Clean the filter holder (18) and the handle (20), the filters (16) and (17), the drip tray (13), the

grate (12) and the water tank (15) in warm water with mild detergent. Next, rinse clean and
thoroughly dry.

4. Clean the steam jet nozzle (7) after every use. Immerse the steam jet nozzle in water and
turn on the steam. Next, remove the guard (9) from the steam jet nozzle and wash it in warm
water, rinse it clean and dry. Reinstall afterwards.

. Periodically clean and inspect the operation of the tapped valve at the bottom of the water

tank. Clean the poppet valve under running water and gently press it several times in the
process. Inspect and periodically clean the valve seat in the housing of the espresso machine.
6. Approximately after every 50 cups of coffee, clean the filter installed inside the filter holder
receptacle (10). To clean the filter, follow these steps:

use a flat screwdriver (not included) to remove the screw which retains the flat, round filter
inside the filter holder receptacle. Remove the spring with the orange poppet which is
accessed beneath the filter.

Wash the filter and the poppet in lukewarm water with a detergent, rinse the parts clean
with water, and leave to dry.

Reinstall the poppet with the spring and the filter inside the filter holder receptacle, and
retain the filter with the screw. Remember to place the poppet on the spring, and then
place the two parts together in the espresso machine (the poppet shall be oriented inward).

Descale the espresso machine every 4 or 5 weeks. Regular descaling ensures a better taste
and aroma of your coffee and extends the operating life of your espresso machine. Follow
these steps for descaling:

Prepare a water solution of citric acid: use 1 litre of water and 4 tablespoons of citric acid.
Pour the mixture into the water tank.

Attach the filter holder with an empty filter to the receptacle and install the drip tray with
the grate. Place an empty container on the grate.

Plug the espresso machine to the mains and turn on the hot water switch (4). Wait for the
water to preheat.

Turn on the pressure switch to pass approx. 150 ml of the mixture into the empty container.
Stop and wait for a moment, and repeat 3 times more. Empty the container as needed.
Turn on the steaming switch (6). Wait for the steam to preheat. Place an empty container
under the steam jet nozzle and release hot steam for about 1 minute.

Discard the unused water with citric acid. Add clean drinking water to the tank.

Repeat the descaling process with pure water only (by passing hot water through the filter
holder and venting steam) to remove residues of citric acid.

Remove the drip tray, turn off the espresso machine, unplug it from the mains and wait
until it cools down completely.



TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION
Water leaks from underneath the Drip tray overflow Empty the drip tray
espresso machine
Espresso machine does not Contact an authorised service centre
work properly
Espresso machine fails to work No power Turn on the espresso machine, check the connection to
the mains, and contact an authorised service centre, if
necessary
Steam does not froth milk Steam temperature too low Wait until the espresso machine is ready to vent hot steam
The milk container is too big Use a tall mug with a narrow mouth
Skimmed and warm milk Use fat or semi-skimmed cold milk
is used
The coffee tastes sour The espresso machine was not  Pass hot water several times through an empty filter
rinsed of all citric acid attached to the receptacle
The coffee was poorly kept Use fresh ground coffee Keep coffee in an air-tight
container

TECHNICAL SPECIFICATION

See the product’s nameplate for technical specifications.
Length of the power cord: 1.0m

NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data!

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed

with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment

E and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing

electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause

a release of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be hand-

ed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste col-

lection points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing de-
partment.
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YKA3AHUA, KACAKOLLWNECA BE3OIMACHOCTU MNO/1Ib30BAHUA

D [lepen MCNONBb30BaHVEM BHVMATEMBHO MPOYMUTAIATE UHCTPYKLMIO MO SKCMNY-
aTauum.

D Henb3a norpyatb YCTPOCTBO, MPOBOA U LWITENCENb B BOAY UMW B Apyrie
Xunpgroctu!

D bynbre 0COOEHHO OCTOPOXHBI, KOria MOGAM30CTM YCTPOCTBA HAXOAATCA AETU.

D EMKOCTb HanonHANTE TONbKO XONOAHOW BOAOM.

D Hukoraa He Nonb3yiiTech NOBPEXAEHHbBIM YCTPOMCTBOM, @ TakKe Koraa no-
BpeXeHbl MPOBOA WM LUTENCENb - B TAKOM CJlyyae OTjalTe YCTPOWCTBO B
PEMOHT B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHBIN MyHKT.

D VIcnonb3oBaHyie akceccyapoB, He PeKOMEHI0BAHHbIX MPOV3BOANTENEM, MOXKET
MPVBECTU K MOBPEMXAEHWIO YCTPOMCTBA, NOXaPY VN K TENECHOMY NOBPEXAEHNIO.

D He BelwaliTe NpoBOf Ha OCTPbIE Kpas U He MO3BOMANTE emy COMPHKACcaTbca C
rOPAYNMY NMOBEPXHOCTAMU.

D He ncnonb3yiite YCTPOMCTBO Ha OTKPBITOM MPOCTPAHCTBE.

D [lepen Hauanom OUWLLEHVA, NPEX/e BCEro, BbiHbTe LiTencesb 13 CeTeBOro
rHe3zda vi AOXKAMTECh MOMHOMO OCTbIBaHUA YCTPOWCTBA.

D HuKoraa He ocTaBnANTe YCTPOCTBO, NOACOEANHEHHOE K UCTOUHVIKY MUTaHIA,
6e3 Haf3opa.

D He npeBbiliaiTe MakcMMabHOrO 06bema HanoAHEHMS, YKa3aHHOTO Ha YCTPO-
cTBe.

D He 3anyckaiite ycTpolcTBO 6€3 BOAb!.

D He cTaBbTe YCTPOWCTBO BOMAM3M INEKTPUUECKIX U Fa30BbIX KYXOHHBIX MANT,
rOPEJIoK, IyXOBOK M T

D [locne BKNOUEHNA YCTPOWICTBA He BNVBAITE B EMKOCTb BOALY.

D Bcerpa BbiHMMaNTE LUTENCENb U3 CETEBOrO rHE3/a, KOrfa He nonb3yeTech
YCTPOWCTBOM WU MPEX e Yem NMPUCTYMITL K €70 OUULLIEHNIO.

D [locne oKoHYaHWA PaboTbl YCTPOMCTBO HEOOXOAVMO BbIKIOUMTH!

D He ncnonb3yite yCTPONCTBO ANA HECBOVMCTBEHHbIX eMY Liene.

D KodeBapka npefHasHaueHa NCKMIOUYUTENBHO ANA AOMALLHErO NOMb30BaHMS.

D YCTPOICTBO AOMKHO ObITb MOACOEAMHEHO K CETEBOMY FHE3MY C 3a3eMAALLMM
bonTom.

D [laHHOe 0bopya0BaHIME MOXET ICNOMBb30BaTHCA AETbMI B BO3PACTE He MNajl-
we 8 NeT 1 NI0AbMY C OrPAHNYEHHBIMY GU3NYECKMMI, MHTENNEKTYANbHBIMM
BO3MOXKHOCTAMY, JIOAbMM, HE VIMEIOLWMMI OMbITa ¥ HE O3HAKOMIEHHBIMU C
0bopyoBaHviem, ecv OyfeT obecneyeH KOHTPOMb MO0 NPOBEAEH UHCTPYKTAX
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OTHOCUTENBHO HE30MaCHOrO MCMOMb30BaHMA 0O0PYAOBaHNA TakvM 0OPa3oM,
YTOObI CBA3aHHbIE C MCMONb30BAHVEM YTPO3bl OblM MOHATHDL be3 Haa30pa aeTu
He [IO/Hbl BbIMOMHATL OYUCTKY 11 00CNyKMBaHMe 0bopyaoBaHus. CoxpaHaiiTe
YCTPOWCTBO ¥ €70 NMPOBOL B MeCTe, HeAOCTYNHOM ANd AeTen miafLe 8 feT.
Cnepnyet obpalliaTb BHUMAaHVe, 4ToObl 1TV He urpanu ¢ 0bopyaoBaHmuem/
YCTPOWCTBOM.

TemnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTE MOXET ObITb 60Mee BbICOKOW, Korfa
obopyaoBaHme paboTaeT.

Vcnonb3yiTe YCTPOWCTBO Ha MaAKOM 1 YCTONYMBOW MOBEPXHOCTU.

He BbiTArMBaiTe LWTENCENb 13 CETEBOIO MHE3/a 3a NPOBO.

He coefmHAiTe LUTENCeNb C CTEBbIM MHE3A0M MOKPbIMU PyKaMMU.,

[lna 6e3onacHOCTV aeTew, NoXanyncTa, He OCTaBnANTe CBOOOAHO AOCTYMHble
4aCTV YNAKOBKM (M1aCTUKOBBIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAMCTAPON U TA,).
OCTOPOXHO! He paspewaiiTe geTam urpatb € ieHKon. OnacHoOCTb
yaywbs!

3anonHanTe pesepsyap TOMbKO XONOAHOW BOAOW.

He npeBbiluarTe MakCMManbHbl yPOBEHD 3aNOMIHEHNA, YKa3aHHbIA Ha Mprbope.
He ncnonb3yiite nprbop 6e3 Boab!.

Mocne BkAOUeHMA Nprbopa He BAVBaITE B pe3epByap BOAY.

He npukacaiTech K HarpeBaTenbHOM NnacTuHe BO Bpema paboTbl nprbopa 1
Cpa3y nocsie ee OKOHYaHWA — NpYKacaHye rPO3NT CUIbHbBIM OXKOTOM.
lNoporpeBaemoe MeCTo A4 valllek C ropadee. byabre OCTOPOXHbI CTaBA 1
3301pad yallky C 3TOro MecTa.

D &Bummaume! FopAvan noBepxXHOCTD!
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OMUCAHUE YCTPONCTBA

®
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Kopnyc kodpemalumnHbl
MNogorpeBaemoe MecTo AnA NycTbixX
yaluek

Perynatop nogauu napa

KHOMKa BKIOUYEHWA/BBIKTOUYEHNA
BOAOHarpeBaTens C UHAMKaToOpPOM
KHonKa BKNoYeHUA/BbIKIOYEHMA
Hacoca BOfAbl C MHAMKATOPOM
KHoMKa BK/oUYeHWA/BbIKOUYEHWA Mo-
JorpesaTtenis napa C MHAMKAaTOPOM
Conno nogayn napa

Pe3nHoBbIN gepxaTenb nogayun napa
KpbiwwKa conna

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.
19.
20.
21.

MHe3f0 AnA ycTaHOBKM KONGbI
MecTo ycTaHOBKYM KanneynasnvBaTens
PeweTka Kanneynaenveatens
Kanneynaenusatenb

Kpbilwka pe3epByapa Ana BoAbI
Pesepsyap gna sogbl 1,7 n
Manbin dpunbtp gns kodpe
Bonbwo punbTp Ana kodpe
Kon6a gns kode

Pbluar 6n10K1MpoBKN punsTpa
Pyuka Kon6bl

Temnep-mepHasa NnoxkKa



YCTAHOBKA /CHATUE KONBbl C ®UNLTPOM B KOOEMALLIUHE

1. MomecTtute BbibpaHHbI GunbTp (16) nnn (17) B kKonby (18)
(puc.1).

2. MocTaBbTe Konby (18) c punsTpom (16) nu (17) B rHe3po Kon-
6b1 (11) Takum 06pa3om, UTobbl pyuka Konbbl (20) nepekpbl-
Bana Hagnucb «INSERT» Ha nepegHeit naHenn KopemalunHbl.

3. Cnerka noBepHuUTe pyuyKy Konbbl (20) BNpaBo Tak, YTOObI
OHa nepekpbiBana otmeTky «LOCK» Ha nepegHen naHenu
KodemalunHbl (Pnc.2).

4. CHaTune Konbbl ¢ KodeBapku 1 GUNbTPa 13 KONBbI NPOUCXO-
AUT B 06paTHOM MopsfaKe, T.e. CHayana cnerka noBepHuTe
pyuKy konb6bl (20) Bneso, cHumuTe Konby (18) u3 rHesga kon-
6bl (10) 1 BbIHbTE GUALTP U3 KOObI.

BHUMAHUE! lepxuTe Konby 3a pyuky (20). B pyuke umeetca pbivar (19)
Ans 6noKMpoBKN GUAbTPa BO Bpems ero BCTpAXUBaHUA npu uucTke. Kon-
6a moxeT 6bITb ropaueii. byabTe 0CTOPOXKHDI.

HANMONHEHWE PE3EPBYAPA ANS BOAbI

1. OTknioumTe NpMbOP OT CETU NMUTAHMA.

2. OTKpoWTe KpbILWKY pe3epByapa Ana Bofpl (14), Bo3bMUTeCh
33 PYUKY MOA KPbIWKOW M NOTAHWTE BBEPX €MKOCTb A
oAbl (15).

3. Hanenre B pe3epByap He 6onee 1,7 n (ypoBeHb MAX) NUTbeBOI, XONOAHON BOAbI, HO HE Me-
Hee 0,4 n (yposeHb MIN).

4. YctaHoBUTE pe3epByap B 3afHel YacTy KopemaluvHbl. Mpu ycTaHOBKe pesepByapa ybeau-
Tecb, UTO [1Ba KPIOUKa Ha KOpryce pe3epByapa OnvpaioTcsa Ha ABYX NeTnsAx c3agn kodpema-
LUVHBI.

5. MoxHO TakXKe HanvBaTb BOAY B pe3epByap, He CHMMas ero ¢ KopemaluunHbl, C MOMOLLbO
JPYroro cocyfia, ofiHako criefyeT cobnofaTb OCTOPOXKHOCTb, YTOObI HE NPONMTL BOAY Ha
YCTPOWCTBO. B 3T0 Bpems KodemalumHa He MOXeT ObITb MOAKoUEHa K dneKTpoceTu. B cny-
yae NpoNUTMA BOAbI HE NCMOSb3YINTe KodeMaLLMHY, MOKa OHa MOJTHOCTbLIO HE BbICOXHET.

BHUMAHUE! He 3anonnsiite pesepsyap Ana BoAbl Bbilwe ypoBHA «MAX». He 3anyckaiite ycTpoicTBo ¢ nycTbim
pesepByapom unu 6e3 pesepyapa. cnonb3yiite ToNbKo XonoAHyio nuTbeByto Boay. He BnuBaiite ropauyo
BOAYy.

0O NMEPBOIo NCMO/Ib30BAHUA

1. Vi3BnekuTe Nnprbop 13 ynakoBKuW. YAanuTb Bce NakeTbl, TPAHCMOPTHblE GNOKNPOBKM, HaMos-
HUTENIN N STUKETKMU.

2. Y6eputech, uto Npmbop He 6Gbii NOBPeXAEH BO BPpeMsA TPaHCMOPTMPOBKM. B cnyyae nogo-
3peHus, YTo NPUOOP NOBPEXKAEH, HE NCMOJb3YINTe KopemalLnHY 1 06paTUTECh K MPOLaBLLY.

3. Y6eputech, UTO NapameTpbl BaLLEl NIEKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYIOT JaHHbIM, YKa3aH-
HbIM Ha 3aBOACKOW Tabnmuke npnbopa.
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4.

Y1066 06eCneunTb NyyLLniA BKYC 3aBapeHHOro Kode, BbINMONHUTE NpoLeaypy BbinapuyBaHus

MalLLWHbI ropaYer Bogon. BoinonHuTe cnepytowme gencTeuna:

D BbIHbTE eMKOCTb Ans BoAbl (15) u3 kodpemalunHbl, HanenTe B Hee okono 1 nnTpa xonogHom
NUTbEBOW BOAbI, HO He 6onee 1,7 nuTpa (ypoBeHb MAX). YcTaHOBUTE pe3epByap B 3aiHeN
YyacTu KopemalluHbl.

D yctaHoBuTe GunbTp (16) Mnu (17) B konby (18) 1 BCTaBbTe KONOY B ycTponcTBO. OfiHaKO, He
3acbinaiTe Kode B BbIOpaHHbI GUnbTp.

D nomecTnTe KanneynosuTenb (13) Ha MeCcTo yCTaHOBKMU Kanneynasnueatens (11), a Hem pe-
weTKy (12). MocTaBbTe NYCTYto YaLLKY Ha peLleTKy. Yoeautecn, UTo pyyka nogaum napa (3)
HaxoAUTCA B KpaliHEM BEPXHEM MONOXKEHNN.

BHUMAHUE! Kopemalumna He ocHaweHa YawwKkamu. Mcnonb3yiiTe c06¢TBEHHbIE YaLLKK.

D nopknounte KodbemMallmHy K UCTOYHMKY NMUTAHUA 1 HAUHUTE HAarpeB Bofbl KHOMKOW (4) -
NoAcBeTKa KHOMKW HaYHEeT MUraTb. HaxkmuTte KHonky (5), 4Tobbl Ha MFHOBEHME 3anyCTUTb
BOZAHOW HAaCOC - 3TO NMO3BOMIUT HaMOJIHUTbL BOJOHArpeBaTeNb BOJOW 1 BbIMYCTUTb BO3AYX.
Korpa Boaa HarpeeTca, nogcBeTka KHOMKM 6yAeT CBETUTb MOCTOAHHBIM CBETOM. HaxkmuTe
KHOMKY BOAAHOrO Hacoca (5) - ropAvyan BoAa HayHeT cTekaTb B YallKy. Korga noaceseTka
KHOMKW (4) HAYHET MuraTb, OTKIOUMTE Nofdayy BoOAbl U BbinenTe BoAbl U3 Yawku. [ocne
NOBTOPHOIO BKJIIOYEHMNA NOCTOAHHOM NOACBETKN KHOMNKM (4), 3anycTute npouecc ele pa3
1 NOBTOpPMTE ero eLle 2 pasa.

BHUMAHUE! Mpu nepBom 3anycke BOAAHOT0 Hacoca Bbl MOXeTe YCbIlaTb Heo6blYHbIe 3BYKM, KOTOpbIe npe-
KpawaiTca npumepHo yepes 30 cekyHA. OHU CBUAETENbCTBYIOT 06 BEHTUAALMM Hacoca U ABNAITCA NONHO-
CTbI0 eCTeCTBEHHBbIMU.

NCMNONb30BAHUE YCTPONCTBA
NOJOrPEB KOOEMALLUMHDI

YTto6bl NonyunTh Haunyywnii apomaT Kode, nogorperite yCTponcTBo, Konby ¢ GunsTpom 1
YaLLKy B COOTBETCTBUU CO CNEAYIOWMMU MHCTPYKLUAMM:

1.
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CHuMUTE C YCTPONCTBA pe3epByap A/1A BOAbI Y HAMOJIHWUTE ero XONO4HOWN NUTbEBOW BOAOW.
YpoBeHb BOAbl He AOMKeH NpeBbiwaTh ypoBeHb «<MAX» 1 He JOMmKeH ObITb HUXe YPOBHA
«MIN»>. YcTaHOBWTe pe3epByap B yCTPONCTBO

. YcTaHoBuTe BblOpaHHbIN GunbTp (16) unm (17) B konby (18) 1 BCTaBbTE KONGY B rHE3L0 AN

ycTaHOBKM Konbbl (10). He 3acbinaiTe kode B BbIGpaHHbIN GUnsTp.

Ha mecTto MmoHTaxa Kanneynosutensa (11) yctaHoBuTe Kanneynosutesnb (13), a Ha HEM yCTaHO-
BuTe pewweTky (12). MocTaBbTe Ha peLleTKe YallKy ans kode.

Y6eputech, 4To pyyka nogaum napa (3) HaxoaMTCA B KpaliHEM BepxHeM (3aKpbITOM) NOonoXe-
Huw. MopaknlounTe YCTPOWCTBO K CETU NMUTaHKUA.

MopkntounTte KodbemMallrHy K ICTOYHMKY NMUTAHWA U HAYHWTE HarpeB BOoAbl KHOMKOW (4) - nop-
CBETKa KHOMKM HauHeT MuraTb. Korga Bofa HarpeeTcs, NofACcBeTKa KHOMKM OyeT CBETUTb Mo-
CTOAHHbIM CBETOM. HaXMunTe KHOMKY BOAAHOrO Hacoca (5) - ropavyas Bofda HauHeT cTekaTb B
yawwky. NMprmepHo yepe3 20 ceKyHA NpeKpaTUTe NoAayy BOAbl KHOMKOW (5) - KodeMallnHa,
Konba 1 ycTaHOBNEHHbIV GUNLTP NpefBapuUTENbHO HarpeTbl.



BHUMAHUE! Nocne BKknioueHna HarpeBa Bofbl NoAcBeTKa KHONKY (4) 6yaeT nepuoauyeckn ropetb nynbcupy-
IOLYMM 1 NOCTOAHHBIM CBETOM, KOTOPbII YKa3blBaeT Ha TO, 4TO TemnepaTtypa NoAAePKUBAETCA TEPMOCTaTOM
MaLUNHbI.

BAPKA KOOE

1. TMNogorperiTe yCTPONCTBO, Kak ONM1CaHO BbliLle.

2. CHumuTe Konby (18) c KodemalumHbl ¢ dunstTpom (16) unu (17). NMomecTTe KaueCTBEHHbIN
MeJIKO MOMOTbIl Kode B cooTBETCTBYOWMIA GUNLTP, @ 3aTeM yTpambyiiTe ero Temnepom (21),
yTO6bI NOCNEe TPamboBKM Kode Bbi 3aMeTeH UETKUI MOPOT MeXAY YPOBHEM YNNOTHEHHOTO
Kode n kpaem Ppunstpa. Punbtp (16) NO3BONAET NONYUUTL OfHY Yalleyky Kode, B TO Bpems
Kak dunbTp (17) - ABe yaweykn Kode.

BHUMAHUE! He knapgute B manbiit punbtp 60nee 10 r kode, a B 6GonbLuioit punbtp - 20 r kode.
3. YcTaHOBUTE KONBY C COOTBETCTBYIOWIMM KOodeliHbIM GunbTpom B nprbop.

BHUMAHUE! Kon6a ¢punbtpa ropauas. Ucnonb3yiite pyuky kon6bi. byabTe 0cTopoXHbI - pUCK NONYYEHUA 0XK0-
ros.

4. MNMomecTute KodernHylo YallKy LeHTPasbHO Ha 3aliMTHYIO pelleTKy KarsieynasnvBaTens.
YaLwuKm MOXKHO NMOJOrpeTb, NCMOSb3yA NoAorpeBaemMoe MecTo AA vallek (2).

5. Y6eputech, uTo KopemallrHa JOCTaTOUHO ropAYan Nocse npouecca nogorpesa. Mopceetka
KHOMKW (4) AosKHa ropeTb MOCTOAHHBIM CBETOM, YUTO O3HAYaEeT, YTO BOAA ANA NPUrOTOBJIe-
HVA Kode MMeeT npeanbHyto TemnepaTtypy. ECnn nogceetka Muraet, NOJOXKANTE HEMHOMO
- MalUVHa HarpeBaeTcA.

BHUMAHUE! Kopemaiumna rotoBa K ucnonb3oBanuio npumepHo yepes 100 cekyHp nocne 3anycka. B saBucu-
MOCTY OT TeMnepaTypbl MCNONb3yeMoil BOAbl, TeMNepaTypbl HApYKHOT0 BO3AyXa U aTMOChEPHOro faBneHus
3T0 Bpems MoXeT 6bITb HeMHOro 6onblue.

6. 3anycTute Hacoc BoAbl KHonKkon (5). Bopa nop faBneHnem HauvMHaeT NocTynaTb B KOnby ¢
Kode 1 BbiTEKaeT yepes [1Ba OTBEPCTUA B HUKHEN YacTh Konbbl. He 3abbiBaiiTe HanvBaTb
Kode TonbKo Toraa, Koraa nofcBeTka KHOMKY (4) ropyT NOCTOAHHBIM CBETOM - TONIbKO BOAA
C COOTBETCTBYIOLLEH TemMnepaTyporn cnocobHa obecneuntb NOMHbIA apoMaT 3aBapeHHOro
Kooe.

7. Ecnu Bbl ycTaHOBWAW B Konby ¢unbtp (17) ona AByX valeyek kode, NOBTOpMTE NpoLecc 3a-
JIMBKM ANA BTOPO YaLLKWU.

8. BblHbTe YalLKy ¢ Kode 13 KopemaLlVHbI, BbIKSIIOUMTE NTPUBOP 1 OTCOEAVHITE ero OT IEKTPO-
CeTu, 3aTeMm BblHbTE KONby 13 KodeMallmHbl, GUNbTP yaanuTe 13 Konbbl U cpasy e NpomoN-
Te 1 BbICYLUMTE Nepes Cefyolm 3aBaprBaHmem Kode.

BHUMAHMUE! Kon6a ¢ pyukoii, punbTpbl 1 MeCTO yCTaHOBKM Konbbl ropaumne. byabTe 0cTopoXHbI, MOXKHO 06-
weubca. [lepxute Konby 3a pyuky. B Tekyuiem nopaake ynanaiite XuaKkocTb U3 Kanneynosutens.

BHUMAHUE! MocToaHHO KOHTponupyiiTe ypoBeHb BoAbl B pesepByape. Henb3a ponyctutb paboty kodpemalum-
Hbl 6e3 BoAbl. He cHumaiite pesepByap Ans Bobl BO BpeMsA UCNO/b30BaHNA KopeMalluHbI.

BHUMAHUE! Kopemalumnna ocHaweHa GyHKUMeid aBTOMAaTUYECKOT0 BbIKNIOYEHNA Yepe3 30 MUHBIT C MOMEHTa
BKNI0YeHus.
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BCNEHWBAHWUE MOJIOKA

Brarogapsa ¢yHKUUM BCNEHWBAHNA NErKo BCMEHWTb U HarpeTb MOJSIOKO, UCMosib3yemoe Asis
nofauu Kode. BcneHnsaHne npovcxoamT 6narogaps ropsuyemy BOAAHOMY napy, nofaBaemo-
My 13 conna Aans Bbibpoca napa (7). CHayana cnegyet NpuroToButb Kode 1 TONbKO MNOTOM
BCMEHUTb MOMOKO.

BHUMAHUE! MopaBaembiii nap ropaumnii. byabTte 0CTOPONKHDBI, MOXHO 06KeubcA.

1. [lepa 3a gepatenb conna napa (8), 0TKNoHWTE Cono nogayu napa Brpaso oT YCTPOWCTEA,
KaK NnoKasaHo Ha pucyHKe 3. 3To o65erunT BBeAeHMe Cona B eMKOCTb C MOSIOKOM.

2. 3anycTuTe HarpeBaTeslb Napa C NOMOLLbIO BbiKtouyaTens (6) ~N
1 MOAOXAUTE, MOKA NOACBETKA BbIK/IOUATESISA HE 3aropuTcs,
UTO CBUAETENbCTBYET O FOTOBHOCTM MOAAYYM Napa.

BHUMAHUE! Mpu BKnioueHun HarpeBaTena napa, aBTOMaTM4yecku Bbl-
KNYaeTca BOAOHarpeBatenb, YTo6bl MoAyuuTh Gonbluee KONNYECTBO
Tenna and napa.

3. PasmecTnTe nog connom (7) nycTyio eMKOCTb 1 OCTOPOXHO
noBepHUTe PyyKy Nogaum napa (3) NpoT!B YacoBOW CTpen-
KK, 4Tobbl yAanuTb OCTaTKu BoAbl M3 posaTtopa. M3 conna
6yeT BbIXOAWTb BOAA, Nap C KariAMM BOAbI, a 3aTeM CaM
nap. 3atem NoBepHNTe PyyKy Ao3aTopa napa (3) B KpaliHee
BepxHee nonoxeHue (OFF).

BHUMAHUE! Conno napa (7) ocHawieHo Kpbiwkoi (9). Mpu ucnonb3oBanum BbibpacbiBaTens napa Kpbitka (9)
RoMmKHa 6bITb ycTaHOBNEHa Ha conne. OnacHOCTb oxora!

4. MomecTuTe COCyA C MOMIOKOM Nof corio (7), Tak YToObl COMNO OCTOPOXKHO MOrPy3nNoch B
MOJIOKO, @ 3aTeM PYYKOI (3) MOCTEeNEHHO HauHKTe YBENMYMBATb BbIOPOC Napa, OAHOBPEMEH-
HO NMOBOPayMBas COCyA C MOJSIOKOM AENNKATHbIMU KPYroBbiMu ABuxXeHnAMN. MNocteneHHo
norpy»ainTe conso Bce rny6>xe B MONOKO

5. Ecnuv BO BpeMmsA BCMEHUBAHMA MOIOKA HauMHAeT MUraTb NoAcBeTKa KHOMKK (6), ocTaHOBUTE
npoLecc 1 NOAOXKANTE HEMHOIO, NMOKa He BKJIUMTCA NMOCTOAHHDBIV CBET NOACBETKM. B 310
BpemsA KopemallnHa HarpeBaeT nap A0 HYXKHOW TemnepaTypbl. 3aBepLunTe NpoLecc Bcne-
HNBaHWA MONOKa He No3fHee, YeM K TpeTbemy LiMKny nogorpesa napa. He scnenn-
BalTe MONOKO AO/bLUe Of4HON MUHYTbI.

6. 3aKOHYMB BCMEHUBAHME MOJTOKA, BbIK/IIOUMTE NapOBOM HarpeB KHOMKOW (6) 1 oTcoeanHuTe
€ro ot ceTu.

BHUMAHUE! Mocne 3aBepiueHna npouecca BCneHMBaHUA MOJIOKA NOMeCTUTE eMKOCTb ¢ BOAOK MOA COnno u
npomoiiTe CONO 1 ero Kopnyc. 3To NpeA0TBPaTUT NOABNEHUE NOATEKOB, KOTOpbie TPYAHO YAANUTD.

MPAKTUYECKUE COBETbI MO MPUTOTOBNEHNIO KODE

1. Kode SCMNPECCO 3aBapwuBaliTe B Tennow yaluke. Micnonb3ynte mecTo AnA noporpesa ya-
wWekK (2) ansa nogorpesa. Bbl Takke MOXeTe GbICTPO Pa3orpeTh YallKy, HAaJIUB B HEE ropsAYYyHo
Bogy 13 KodemalumHbl (6e3 3anonHeHusa ¢unbtpa Kode). Knaccnuecknin kope SCMPECCO
cnefyeT 3aBapuBaTh 13 CMELLAHHbIX COPTOB KOde 1 HanmBaTb ero B Yalleyky BMECTUMOCTbIO
0KoJo 70 M 1 He 6onee yem A0 NOJSIOBUHBI.
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. Mpw BcneHusanmm kodpe KAMMYYUNHO ncnonb3yinte ans ogHol yawkm okono 100 mn mo-

JloKa. BcneHeHHOEe MONOKO BJieiTe B rOTOBbIN Kode. Bce mocbinbTe WenoTKom Kakao. Knaccu-
yeckuii kode KAMMYYUNHO ocHoBaH Ha 25 mn Kode SCMNPECCO .

MoxxHo HanuTb KAMMYYYNHO ana nyJwero BusyanbHOro s¢pdexra B Mpo3payuHyto YallKy.
Bcerpa ypanante n3 ¢punsTpoB ocTaTKM Kode 13 npefbiayLiero npurotoBneHmns. laxe He-
60nblLOe KOMMYECTBO CTaporo Kodpe OTPMLATENIbHO BJIMAET Ha BKYC CBEXECBAPEHHOro
Kooe.

. Monoko ANA BCNeHNBAHUA OOMKHO 6bITb NONYXXUPHbIM NN XNPHbIM, NpeABapuTenbHO OX-

na)kAeHHbIM B XonogunbHuKe. Monoko BcneHmBaliTe B cocyfie He60MbLLIOro AvameTpa, YTo-
6bl MeHa He pacTeksiacb. BcneHeHHOe MOMIOKO MOXET 3HaUNTENIbHO YBENNYUTD ero 06beMm.
He 3aBapuBaiTe Kode cpasy nocsie BCMEHUBAHUA MOJOKA, TaK Kak TemnepaTtypa MaluvHbl
6yAeT CNVILLKOM BbICOKOW, YTOObI MOMYUNTb MAEabHbIN BKYC. [TOf0oXANTE OK. 5 MUHYT.

OYMUCTKA U TEXHWYECKOE OBCNYKUBAHUE

BHUMAHME! Mepen uncTKoi oTKAOYUTE YCTPOICTBO OT UCTOYHUKA NUTAHUA U NOAOKANTE, NOKA OHO NOJHO-
CTbI0 He OCTbIHET.

BHUMAHUE! He norpyxaiite kopnyc npu6opa B BoAy nnu apyrue uaKocru.

1.
2.
3.

o

Yunctute ycTponcTBo nNocsie Kaxaoro Ncrnosb3oBaHns

AKKypaTHO NpoTpuTe KOpnyc KodpemallrHbl BIaXKHOW TKaHbIO 1 BbITPUTE HaCyXo.

BbimorTe konby (18) ¢ pyukoin (20), dunbrpamu (16) u (17), kanneynosutenem (13), pelet-
Kol (12) n pesepByapom ansa Bogpl (15) B Tenson Boge ¢ MArKAM MOKOLUM CPeACTBOM, a 3a-
TEM TLUATENbHO CMOSIOCHUTE U BbICYLINTE

Conno nogauv napa (7) ounwarite nocne Kaxgoro ncnonb3oaHusa. OnycTrTe conno B Bogy
1 BKNOYMTE BCMEHMBaHME. 3aTeM CHUMUTE KPbILWKY (9) C cona, BbIMOITE ee B TENJION BOAE,
NPOMOWiTe, BbICYLUMTE 1 YCTAHOBUTE Ha COMJO.

. Mepuropnyeckn oumwaiite n npoBepanTe paboTy KnanaHa Ha AHe pe3epByapa AJSA BOAbI.

MpomoliTe KnanaH Nog NPOTOYHON BOAOW U Clerka HaXXmmTe HECKOMNbKO pas. Takxe nepuo-

ANYeCKN NpoBepAnTe 1 oUnLLaNTe MeCTo rHes3fa BOAAHOIO KlanaHa B Kopryce yCTPONCTBa.

Kaxpable npnbnusntenbHo 50 yawek Kode ounwarite GUNLTP, PacnoNoKeHHbIN B rHesge

AnA yctaHoBKM Konobbl (10). YTobbl ounctuts GUNbTP, Cnepyiite MHCTPYKLMAM HUXKe:

D cnomoLbio MIOCKOI OTBEPTKM (OTBEPTKA He BXOAWT B cocTaB n3genua MKW-06M), oTBuHTUTE
BUHT, KOTOPbIV YAEPKMBAET NIOCKNIA KPYT/bl GUALTP, PacnooXeHHbIN B MeCTe YCTaHOBKM
KONOGbI, 1 BbIHBTE MPYXMHY C OpaH»KeBbIM MOPLIHEM 3a GUIIBTPOM BHYTPU MALLUHBI.

D Pa3zobpaHHbI GUNbTP 1 NOpPLLEHDb MPOMONTE B TEMSION BOAE C 06aBNEHVEM MOIOLLErO
CpefcTBa, a 3aTeM CMOMOCHNTE U BbICYLUMTE, 06paTUTE BHMMAHKE Ha NPOXOANMOCTb
OTBEpCTUI B BUHTE

D OuuctrTe CUTO 1 MOPLLEHD C MOMOLLbIO MPY>KUHbI, BCTAaBIEHHOW Ha MECTO, 1 3aKpyTuTe
BUWHT, Nepef yCTaHOBKOW B KOdeMalLvHy NopLieHb HEOOXOAMMO YCTaHOBUTb Ha MPYKUHY,
a NPY>KUHY BCTaBUTb B OTBEPCTE B MaLLVHE (MOpLIeHb BHYTPY YCTPONCTBA)

Kaxpble 4-5 Hefienb BbINONHAKTE NpoLeaypy yaaneHus Hakunu. Liuknuueckas ouncTka ot

Hakunu obecneymBaeT NyyLWNN BKYC KOde, a TakKe BMAET Ha CPOK CyKObl KodemalumnHbI.

YT106b1 yAanuTb Hakunb 13 KodbemMallvHbl, CieaynTe NpUBeAeHHbIM HUXKe UHCTPYKLMUAM:

D npurotoBbTe cMech BoAbl (1 IUTP) U IMMOHHOI KACIOTbI (YeTbIPe KYXOHHbBIE JIOXKN), a
3aTeM BJieiTe ee B pe3epByap A5 BOAbl
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ycTaHoBWTe Konby ¢ dbunsTpom (nycTbim, 6e3 Kode) B Tom MecTe, rae ycTaHoBeHa Konba, 1
BblABVHbLTE KarnneynasnyBaTe/lb BMECTe C pPELLETKOWN, NOMeCTUTe Ha KanneynasnveaTenen
nycTyto nocyay

NOAKNIoUNTE YCTPOWCTBO K SN1EKTPOCETU, BKNIOUMTE HarpeB BOAbI KHOMKOW (4) n AOXKANTECH
ero Harpesa

BKJIIOYMTE HACOC BOAbI 1 Nepereiite okono 150 M Boabl Yepes Kooy, NOJOXKANTE HEMHOTO
1 NMOBTOPUTE Onepauuio TPUXAb, BCE BPeMs OMOPOXKHSAA NOACTABNEHHYIO MOCyay

C MOMOLLbIO KHOMKM (6) BKNIOUMTE HAarpeB napa, NOAOXKAWTE, NMoKa OH NPOrpeeTcs, NogcTaBbTe
rocyay noA Cornso NoAaymn napa v 4o3vpynTe nap yepes Cono B TeYeHre NPYMEePHO MUHYTbI
BblslefiTe OCTaBLUYOCA HEUCMONb30BaHHYIO BOLY CO CPEACTBOM AJ1A YAANIEHUA HAKUMW 13
pe3epByapa 1 3aneinTe ero CBeXen YNCTon BOJOMN.

NMOBTOPUTE HECKOJBbKO pa3 NPOLLeCC 3aN1BKIM BOAbl Yepe3 Konby 1 nogaun napa yepes
CoMso, YTO6bI MPOMBITb MaLLUKHY OT OCTAaTKOB JIMMOHHOW KUCOTbI

BbIHbTE KareynaBnuBaTesib, BbIK/OUMTE YCTPONCTBO, OTCOEAMHUTE OT CETU U MOJOXKAUTE,
NoKa OHO MOSIHOCTbIO HE OCTbIHET

NPOB/IEMbl U METOAbI UX PELLEHWUN

MPOB/IEMA NMPUYNHA PELLEHUE
BbiTeKaHme BOgbI U3-Nog MepenonHeHHblil OnopoXHUTE KanneynasauBarenb
yCTpoiicTea Kanneynagnuearesb

KopemalunHa He pabotaet

[ap He BcneHMBaeT MOOKO

Hewncnpasras pa6ora
KodemaLuMHbI

06paTuTech B aBTOPU30BAHHDIil CEPBIUCHBIN LLEHTP

OTCyTCTBYET NUTaHMe 3anyctute npu6op BbIKoUaTeNEM, NPOBEpbTE
MOAKIIOUEHNE K CETI MM 06paTUTECh B aBTOPU30BAHHbIN

CPBYCHbIiA LiEHTP.

Temneparypa napa CiMLKom
HI3Kas

JloXAnTecb roTOBHOCTI MaLUMHbI ANA NoJaun napa

(KoM 601bLuas eMKOCTb Wcnonb3yiiTe y3Kyto U BbICOKYIO YaLLIKY

ANA MOJIOKa
06e3%mpeHHoe MONOKO Wcnonb3yiiTe XUpHOE UK MONYXKUPHOE XONIOAHOE MONOKO
€0 C/IMLLKOM BbICOKOIA
TeMneparypoit

Kucnblit BKyc 3aBapeHHoro Kode [noxoe ononackusaxue 3aBapuTe HeckobKo pa3 0y 1 Ty e BoAy C MyCTbiM
KodemalunHbI nocne dunbTpom
yAaneHua Hakunm
Inoxoe xpaHeHue Kode lcnonb3yiite cBexemonoTbli Kode. XpaHute kode B

repMeTMYHOM KOHTeilHepe.



TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

TexHnyeckre xapakTepUCTUKM YKa3aHbl Ha 3aBOJCKOM LWTKe n3fgenus.
AnuHa ceTeBoro wHypa: 1,0 m

BHUMAHMUE! Komnanua MPM agd S.A. coxpaHser 3a co60ii npaBo Ha BO3MOXKHOCTb
TeXHUYECKUX U3MeHeHui!

MPABUNbHAA YTUNU3ALNA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOe 3N1eKTpMUYecKoe 1 3NeKTPOHHOe
o6opynoBaHue)

Monbwa MapkupoBKa Ha NpoAyKTe yKa3bBaeT Ha To, YT MPOAYKT He CleAyeT BblopacbiBaTb BMecTe ¢ ApYrumu
6bITOBBIMYU OTXOZAMMU N0 OKOHYAHUM CPOKa CNYObl. /13HOLIEHHOE 060PYAOBaHME MOXET OKa3blBaTb

BpeLiHOE BO3/€ICTBIE HA OKPYXaloLLLylo Cpely U 30POBbE YeNO0BEKa i3-3a NOTEHLMANBHOTO COfepKa-

L HVIS OMIACHBIX BELLECTB, CMECETH M KOMNIOHEHTOB. CMELLNBAHIE OTXOLOB B BUE U3HOLUEHHOTO HNEKTPOH-
HOTO U SNEKTPUYECKOro 060pyA0BaHNSA C APYTVIMM OTXOAAMM WM MX HEMPOdeccuoHanbHas pasbopka Mo-

KeT MpUBECTM K BbIOPOCY BEWECTB, BPeAHbIX ANA 340POBbA W OKpYXKatoleil cpedbl. M3HOWeHHOe yCTPoiicTBO
Heo6X0AMMO CAaTb Ha MyHKT c6opa 0TPabOTaHHOrO 3MIEKTPUYECKOTO M INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA. YT06bI NoNyuuTL
NoApO6HYI0 MHAOPMALMI0 0 MECTe (AU INEKTPUUECKNX U INEKTPOHHBIX 0TXOA10B, NONb30BATENb I0MIKEH 06PaTUTbCA
B MECTHBIi NYHKT c60pa 060py#0BaHIA ANA YTUAM3ALMN UM HA 33BOJ MO NepepaboTKe U3HOLIEHHOT0 060pyL0BaHNA.
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GERATEBESCHREIBUNG

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerdts ist geboten, wenn sich
Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerdt ausschliel3lich fiir den dafir vorgesehenen
Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerat in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Fldchen, offenen Flammen, sowie
von scharfen Kanten.

D Das Gerdt nicht auf heien Oberflachen abstellen.

D Gerat nicht in der Nahe anderer elektrischer Geréte, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Das Gerdt ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu stellen.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Vor Arbeitsbeginn zuerst immer tberprifen, ob alle Gerateteile sachgemals
angebracht worden sind.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.
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D Dieses Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteckdose, betrieben werden.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!
RegelmaBig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen priifen.

D ACHTUNG: Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden Sie Kontakt
mit den Klingen beim Entleeren und bei der Reinigung des Gerats
hohe Verletzungsgefahr.

D Vor der Demontage warten Sie ab bis der Motor zum Stillstand kommt.

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Fillen Sie den Behalter ausschlief3lich mit kaltem Wasser ein.

D Beachten Sie die Markierung der maximalen Fillmenge.

D Das Gerdt nicht mit leerem Behdlter in Betrieb setzen.

D Nach dem Ausschalten des Gerdtes den Behalter nicht einfillen.

D Anwendung eines vom Geratehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Die Warmeplatte fir Tassen ist heifs. Beim Abstellen und Entnehmen der Tassen
mit Vorsicht vorgehen.

D &ACHTUNG! HeiBe Oberflache!
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GERATBESCHREIBUNG

AwN s

®

Gehaduse

Warmeplatte fiir Tassen

Dampfregler

Einschalter/Ausschalter des Wasserer-
hitzers mit einer Kontrolllampe
Einschalter/Ausschalter der Wasser-
pumpe mit einer Kontrolllampe
Einschalter/Ausschalter des Dampfer-
hitzers mit einer Kontrolllampe

Diise des Dampfstrahlers
Gummigriff des Dampfstrahlers
Diisenabdeckung

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

Siebtrageraufnahme
Abtropfschalenaufnahme
Abtropfschalengitter
Abtropfschale
Wasserbehalterklappe
Wasserbehalter, 1.71
Kleiner Siebeinsatz
GroBer Siebeinsatz
Siebtrager

Hebel der Siebeinsatzblockade
Siebtragergriff

Messloffel — Tamper

MONTAGE/ABBAU DES SIEBTRAGERS IN DER ESPRESSOMASCHINE
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legen (Abb. 1)

der Maschine abdeckt.

. Gewidhlten Siebeinsatz (16) oder (17) in den Siebtrager (18)

. Siebtrager (18) mit eingebautem Siebeinsatz (16) oder (17)
an der Siebtrageraufnahme (11) anbringen, damit sich der
Kolbengriff (20) mit dem Symbol “INSERT” im Vorderpaneel




ACHTUNG! Den Kolben stets am Griff festhalten (20). Im Griff ist ein Hebel
vorhanden (19), mit dem der Siebeinsatz beim Schiitteln wahrend der
Reinigung eingerastet werden kann. Der Kolben kann heif3 sein. Vorsich-
tig vorgehen.

FULLEN DES WASSERBEHALTERS

. Die Demontage des Siebtrdgers und des Siebeinsatzes von

. Kolbengriff (20) leicht nach rechts drehen, damit er sich mit dem Symbol ,LOCK" im Vorder-

paneel der Espressomaschine abdeckt (Abb. 2).

der Espressomaschine erfolgt in umgekehrter Reihenfolge
zur Montage, d.h. Siebtragergriff (20) leicht nach links um-
drehen, Siebtrager (18) von der Siebtrageraufnahme (10) he-
rausnehmen, Siebeinsatz aus dem Siebtrager demontieren.

Trennen Sie das Gerat vom Netz.

. Die Abdeckung des Wasserbehélters (14) leicht 6ffnen, dann den Griff greifen, der sich unter

der Abdeckung befindet und nach oben den Wasserbehlter ziehen (15).

. Nicht mehr als 1,71 (MAX-Anzeige) jedoch nicht weniger als 0,4l (MINIMAL-Anzeige) kaltes

Trinkwasser in den Behalter gieBen.

. Behdlter im hinteren Teil der Maschine anbringen. Wahrend der Behdltermontage beachten,

dass die zwei Haken im Wasserbehaltergehduse an den zwei Bandern im hinteren Teil der
Espressomaschine einhaken.

. Das Wasser kann in den Behélter auch gegeben werden, ohne dass der Behélter demontiert

wird, wobei ein anderes GefaR als Hilfe verwendet wird, dabei ist jedoch zu beachten, dass
Uber das Gerat kein Wasser verspritzt wird. Dabei darf die Espressomaschine nicht an der
Stromversorgung angeschlossen sein. Verspritzte Espressomaschine vor Gebrauch vollstan-
dig trocknen lassen.

ACHTUNG ! Wasserbehilter nicht iiber die ,MAX"-Anzeige befiillen. Gerdt niemals mit leerem Behalter oder
ohne Behdlter in Betrieb setzen. Nur kaltes Trinkwasser verwenden. Kein heiBes Wasser eingieBen.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1.

Das Gerat aus der Packung entnehmen. Alle Beutel, Transportsicherungen, Fiillmaterial und
Aufkleber entfernen.

. Geratauf Transportschaden Giberpriifen. Im Zweifelsfall das Gerat nicht in Betrieb setzen und

den Handler kontaktieren.

. Sicherstellen, dass die Parameter ihres elektrischen Netzes mit den Angaben auf dem Typen-

schild des Gerates tGibereinstimmen.

. Firr den besten Kaffeegeschmack Verfahren zum Aufbriihen der Espressomaschine mit hei-

Bem Wasser durchfiihren. Dazu folgende Téatigkeiten ausfiihren:

D Wasserbehdlter (15) mit ca. 1 Liter - jedoch nicht mehr als 1,7 | (MAX-Anzeige) kalten Trink-
wasser befiillen. Behélter im hinteren Teil der Maschine anbringen.

D Siebeinsatz (16) oder (17) im Siebtrager (18) anbringen, Siebtrager im Gerat montieren.
Siebeinsatz leer lassen.
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D Abtropfschalenaufnahme (11) die Abtropfschale (13) anbringen, auf der Abtropfschale das
Gitter (12) legen. Leere Tasse auf das Gitter aufstellen. Sicherstellen, dass der Dampfregler (3)
sich in seiner oberer Endlage befindet.

ACHTUNG ! Die Espressomaschine ist mit keinem Kaffeebesteck ausgestattet. Eigene Tassen verwenden.

D Die Espressomaschine an eine Versorgungsquelle anschlieBen und die Wassererhitzung
mit der Taste (4) einschalten - die Beleuchtung der Taste wird blinken. Mit der Taste (5) kurz
die Wasserpumpe einschalten — dadurch kann man den Wassererhitzer mit Wasser fllen
und ihn entliiften. Wenn das Wasser erhitzt wird, wird die Beleuchtung stabil sein. Taste der
Wasserpumpe (5) betdtigen — hei3es Wasser lauft in die Tasse ab. Wenn die Beleuchtung
der Taste (4) zu blinken beginnt, die Wasserservierung ausschalten und das Wasser von der
Tasse entfernen. Nach der erneuten stabilen Beleuchtung der Taste (4) das Verfahren aufs
Neue beginnen und es noch 2 mal wiederholen.

ACHTUNG ! Bei erster Inbetriebsetzung der Wasserpumpe sind jedes Mal ungewdhnliche Gerausche horbar, die
nach ca. 30 Sekunden aussetzen. Sie deuten darauf hin, dass die Pumpe entliiftet wird und sind als gewdhnlich
zu behandeln.

EINSATZ DES GERATES

ESPRESSOMASCHINE AUFWARMEN

Fir das beste Kaffeearoma sind das Gerét, der Siebtrager mit Siebeinsatz und die Tasse nach

folgenden Hinweisen vorzuwarmen:

1. Wasserbehdlter abnehmen und mit kaltem Trinkwasser beftillen. Die Wasserstufe sollte nicht
die Stufe ,MAX" liberschreiten, sie sollte auch nicht unter der Stufe ,MIN” liegen. Behdlter im
Gerat anbringen.

. Den gewdhlten Siebeinsatz (16) oder (17) in den Siebtrdger (18) montieren, den Kolben in die

Siebtrdgeraufnahme montieren (10). Siebeinsatz leer lassen.

An Abtropfschalenaufnahme (11) die Abtropfschale (13) anbringen, auf der Abtropfschale

das Gitter (12) legen. Auf dem Gitter eine Kaffeetasse stellen.

. Sicherstellen, dass der Dampfregler (3) sich in Endstiitze seiner oberer Endlage (geschlossen)

befindet. Gerdt an der Stromversorgung anschliefen.

Die Espressomaschine an eine Versorgungsquelle anschlieBen und die Wassererhitzung mit

der Taste (4) einschalten - die Beleuchtung der Taste wird blinken. Wenn das Wasser erhitzt

wird, wird die Beleuchtung stabil sein. Taste der Wasserpumpe (5) betétigen — heies Wasser
lduft in die Tasse ab. Nach ca. 20 Sekunden die Wasserservierung mit der Taste (5) abbrechen

- die Espressomaschine und der Siebeinsatz wurden erhitzt.

& wWN

wv

ACHTUNG ! Nach dem Einschalten der Wassererhitzung wird die Beleuchtung der Taste (4) zeitweise blinken
und stabil leuchten, was davon zeugt, dass die Temperatur vom Thermostat unterhalten wird.

KAFFEE AUFBRUHEN

1. Gerat nach obiger Beschreibung vorwarmen.

2. Siebtrager (18) mit Siebeinsatz (16) oder (17) von der Espressomaschine abbauen. Gut und
fein gemahlenen Kaffee in den Siebeinsatz dosieren und mit dem Tamper (21) feststampfen,
so dass deutlich die Grenze zwischen der Stufe des festgedampften Kaffees und der Stufe
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des Siebeinsatzes sichtbar ist. Mit dem Siebeinsatz (16) kann ein Kaffee, und mit dem Siebein-
satz (17) kdnnen zwei Kaffees zubereitet werden.

ACHTUNG ! In den kleinen Siebeinsatz sollten nicht mehr als 10 g Kaffee und in den groBen Siebeinsatz nicht
mehr als 20 g Kaffee gegeben werden.

3. Siebtrager mit entsprechendem, befiillten Siebeinsatz am Gerdt anbringen.

ACHTUNG ! Siebtrager und Siebeinsatz sind heif3. Kolben am Griff festhalten! Vorsichtig vorgehen — Verbren-
nungsgefahr.

4. Kaffeetasse am Schutzgitter in der Mitte der Abtropfschale aufstellen. Die Tassen kénnen an
der Warmeplatte fiir Tassen (2) vorgewarmt werden.

5. Man sollte sich vergewissern, dass die Espressomaschine gentigend erhitzt nach dem Erhit-
zungsverfahren ist. Die Beleuchtung der Taste (4) muss stabil leuchten, was bedeutet, dass
das Wasser zum Kaffeeaufbriihen eine ideale Temperatur hat. Wenn die Beleuchtung blinkt,
sollte man kurz warten - die Erhitzung dauert noch.

ACHTUNG ! Das Gerat ist nach ca. 100 Sekunden nach Einschalten betriebsbereit. Je nach Temperatur des ver-
wendeten Wassers, AuBBentemperatur und Luftdruck kann diese Zeit dementsprechend langer sein.

6. Die Wasserpumpe mit der Taste (5) betétigen. Das Wasser unter dem Druck beginnt in den
Kolben mit dem Kaffee zu kommen und gelangt durch zwei Offnungen zum unteren Teil des
Kolbens. Man sollte nicht vergessen, dass man den Kaffee nur wahrend der stabilen Beleuch-
tung der Taste (4) gieBen kann — nur ein Wasser mit entsprechender Temperatur istimstande,
das volle Aroma des aufgebriihten Kaffees wiederzugeben.

7. Wenn im Siebtrager der Siebeinsatz (17) fiir zwei Kaffees angebracht ist, stellen Sie zwei Tas-
sen. Die Locher im Gitter befinden sich genau unter dem Punkt, an dem der Kaffee aus dem
Siebtrager ausstromt.

8. Kaffeetasse abstellen, Gerat abschalten und von der Stromversorgung trennen, anschlie-
Bend Siebtrdger abbauen, Siebeinsatz herausnehmen und sofort spiilen. Vor nachster Kaf-
feezubereitung abtrocknen.

ACHTUNG ! Siebtrager mit Griff, Siebeinsatz und die Siebtrageraufnahme sind heif3. Vorsichtig vorgehen, da-
mit keine Verbrennungen verursacht werden. Kolben stets am Griff festhalten. Abtropfschale stets entleeren.

ACHTUNG ! Wasserstand im Wasserbehalter am laufenden kontrollieren. Espressomaschine niemals ohne Was-
ser in Betrieb setzen. Wasserbehalter niemals wahrend der Geratverwendung abbauen.

ACHTUNG ! Das Gerat hat eine automatische Abschaltfunktion, die das Gerat nach 30 Minuten ab Einschalten
selbstandig abschaltet.

Die Schaumfunktion ermdglicht die mit dem Kaffee servierte Milch einfach aufzuschdumen
und aufzuwarmen. Die Milch kann durch hei3en, aus der Dampfaussto3diise (7) freigesetzten
Wasserdampf aufgeschdumt werden. Zuerst Kaffee zubereiten, erst dann Milch aufschdumen.

ACHTUNG ! Der ausgestoBene Dampf ist heif. Vorsichtig vorgehen, damit keine Verbrennungen verursacht
werden.
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ACHTUNG ! Zum Zeitpunkt der Betatigung des Dampferhitzers wird der
Wassererhitzer automatisch ausgeschaltet, damit eine groBere Warme-
menge fiir den Dampf gewonnen werden kann.

3.

. Bei der Verwendung des Dampfdisengriffs (8) Dampfstrahlerdilise wie in der Abb. 3 nach

rechts schieben. So kann die Duse einfacher in den Milchbehélter eingefiihrt werden.

. Den Dampferhitzer mit der Taste (6) betdtigen und warten /~ ™~

bis die Beleuchtung des Einschalters stabil leuchten wird,
was davon zeugt, dass der Dampf serviert werden kann.

Leeres Gefal3 unterhalb der Duse (7) aufstellen, Dampfreg-
ler (3) sanft nach links drehen, sodass Wasserreste aus der
Dosiervorrichtung abgefiihrt werden. Aus der Dise tritt
zuerst Dampf mit Wassertropfen und erst dann der Dampf
selbst aus. Den Dampfregler (3) nun in die obere Endpositi-
on (OFF) bringen.

ACHTUNG! Die Diise des Wasserstrahlers (7) ist mit einer Abdeckung ausgestattet (9). Wahrend der Anwendung
des Dampfstrahlers muss die Abdeckung (9) an der Diise montiert sein. Verbrennungsgefahr!

4.

Gefal unterhalb der Dise (7) aufstellen, sodass die Diise in der Milch leicht eingetaucht ist,
anschlieBend Dampfaussto3 stufenweise mit dem Dampfregler (3) steigern, dabei sanfte
Kreisbewegungen mit dem Gefall machen. Dlse stufenweise in der Milch tiefer eintauchen.
Wenn wahrend des Milchaufschdumens die Beleuchtung der Taste (6) zu blinken beginnt,
sollte man das Verfahren unterbrechen und kurz warten, bis erneut die stabile Beleuchtung
beginnt. In dieser Zeit warmt sich die Espressomaschine auf die entsprechende Tempera-
tur auf. Das Verfahren spéatestens beim dritten Aufschaumzyklus beenden. Milch nur
max. 1 Minute lang aufschaumen.

. Nach der Beendigung des Milchaufschdumens die Dampferhitzung mit der Taste (6) aus-

schalten und vom Netz trennen.

ACHTUNG ! Nach der Beendigung des Milchaufschaumens unter die Diise ein Gefal mit Wasser stellen und in
dem Wasser die Diise mit dem Gehause spiilen. Dies wird vor den Wasserflecken schiitzen, die schwer zu ent-
fernen sind.

PRAKTISCHE TIPPS BEIM AUFBRUHEN VON KAFFEE

1.
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ESPRESSO in einer warmer Tasse zubereiten. Die Tassen an der Warmeplatte fiir Tassen (2)
aufwdrmen. Die Tasse wird schneller erwdarmt, wenn zuvor hei3es Wasser aus der Espres-
somaschine (ohne Kaffee in den Siebeinsatz zu dosieren) eingegossen wird. Klassischer ES-
PRESSO sollte in einer 70 ml Tasse aus mehreren Kaffeesorten zubereitet und max. bis zur
Halfte der Tasse eingegossen werden.

. Beim Aufschaumen der Milch fur einen CAPPUCCINO ca. 100 ml Milch auf ein Mal verwenden.

Die aufgeschdumte Milch in den zuvor zubereiteten Kaffee dosieren. Das Ganze mit etwas
Kakao verzieren. Die Basis fiir einen klassischen CAPPUCCINO stellen 25 ml ESPRESSO dar.
Fir einen besseren visuellen Effekt kann der CAPPUCCINO in einem durchsichtigen Glas zu-
bereitet werden.

. Siebeinsatz immer von Kaffeeresten befreien. Auch geringe Mengen alten Kaffee beein-

trachtigen den Geschmack vom frisch aufgebriihtem Kaffee.



. Die Milch zum Aufschdumen sollte halbfett oder fett, zuvor im Kihlschrank abgekiihlt

werden. Milch in einem Gefa3 mit einem geringen Durchmesser aufschdumen, sodass der
Schaum sich nicht auf die Seiten verbreiten kann. Die aufgeschaumte Milch kann ihr Volu-
men wesentlich vergréBern.

. Kaffee nicht direkt aufbriihen, wenn Milch aufgeschaumt wurde, denn die Temperatur des

Gerétes ist flr ein perfektes Kaffeearoma zu hoch. Mindestens 5 Minuten lang abwarten.

REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG ! Bevor Sie das Gerit reinigen, trennen Sie das Gerat von der Netzversorgung und warten Sie ab, bis
esvollstandig abkiihlt.

ACHTUNG ! Das Gehduse des Gerdtes weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten eintauchen.

1.
2.

Gerat nach jeder Anwendung reinigen.
Gehause des Gerates mit einem feuchten Tuch sanft reinigen anschlieBend sorgdfiltig tro-
ckenreiben.

. Siebtrager (18) mit Griff (20), die Siebeinsatze (16) und (17), die Abtropfschale (13), das Git-

ter (8) sowie den Wasserbehalter (15) im warmem Wasser mit einem sanften Spilmittel reini-
gen, splilen und sorgfaltig abtrocknen.

. Dampfausstodise (7) nach jeder Anwendung reinigen. Diise im heilen Wasser eintauchen

und die Schaumfunktion betatigen. AnschlieBend von der Dise die Abdeckung (9) abneh-
men und im warmem Wasser reinigen, spllen, abtrocknen und auf die Dise aufsetzen.

. Ventil in dem unteren Teil des Wasserbehalters regelmaBig reinigen und priifen. Ventil unter

flieBendem Wasser spiilen und mehrmals leicht driicken. Ferner die Wasserventilbuchse im
Gerategehduse regelmaBig reinigen und priifen.

. Alle 50 Tassen Kaffee die Filter an der Siebtrageraufnahme (10) reinigen. Dazu ist folgendes

zu beachten:

D Mithilfe eines Flachschlitzschraubendrehers (nicht im Lieferumfang von MKW-06M enthal-
ten) die Schraube am flachen, runden Filter an der Siebtrdgeraufnahme 16sen, Feder mit
orangenem Kolben hinter dem Filter im Gerateinneren herausnehmen.

D Den abgebauten Filter und Kolben im lauwarmen Wasser mit einem sanften Reinigungs-
mittel reinigen, spiilen und abtrocknen. Man sollte die Durchlassigkeit der Offnungen in
der Schraube bertiicksichtigen.

D Densauberen Siebeinsatz und Kolben mit Feder an ihren Stellen anbringen und festschrau-
ben. Vor der Montage im Gerét sollte der Kolben auf die Feder aufgesetzt und die Feder in
der Gerdtoffnung (mit dem Kolben nach innen gerichtet) eingesetzt werden.

Espressomaschine alle 4-5 Wochen entkalken. RegelmaBige Entkalkung sorgt fiir einen bes-

seren Kaffeegeschmack und langere Lebensdauer des Gerates. Zum Entkalken des Gerates

wie folgt vorgehen:

D Eine Mischung aus Wasser (1 Liter) und Zitronensaure (vier Essloffel) zubereiten und sie
anschlieBend in den Wasserbehalter geben.

D Kolben mit Filter (leer, ohne Kaffee) an der Siebtrageraufnahme anbringen, Abtropfschale
mit Gitter hinstellen, auf der Schale ein leeres Gefal3 aufstellen.

D Das Gerdt an das Netz anschlieBen, die Wassererhitzung mit der Taste (4) einschalten und
warten, bis das Wasser erhitzt wird.

D Die Wasserpumpe betéatigen, durch den Kolben ca. 150 ml Wasser gie8en, kurz warten und
das Verfahren 3-mal wiederholen, das untergestellte GefaR sollte laufend geleert werden.
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D Dampfvorwdrmfunktion mit der Taste (6) betdtigen, abwarten bis der Dampf erhitzt
wird, unter die Dampfstrahlerdiise ein Gefal3 stellen und ca. 1 Minute lang Dampf aus der
DampfausstoRdiise dosieren.

» Ubriges, nicht aufgebrauchtes Wasser mit dem Entkalkungsmittel aus dem Behélter schiitten
und Behalter mit Frischwasser fiillen.

D Wasser mehrmals durch den Kolben und Dampf durch die Dise stromen lassen, sodass
alle Spuren von Zitronensaureentfernt werden.

D Abtropfschale abstellen, Gerét abschalten, von der Stromversorgung trennen und abwarten
bis es vollstandig abkiihlt

PROBLEME UND FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM URSACHE LOSUNG
Wasserleck unter dem Gerat Abtropfschale voll Abtropfschale entleeren

UnsachgemaBe Funktion der Kundendienst kontaktieren
Espressomaschine

Das Gerat funktioniert nicht Keine Stromversorgung Kaffeemaschine mit dem Schalter betatigen, Netzanschluss
priifen, bei Bedarf Kundendienst kontaktieren

Dampf schaumt die Milch nichtauf ~ Zu niedrige Dampftemperatur ~ Abwarten bis die Espressomaschine auf den DampfausstoR
betriebshereit ist

Zu groBer Milchbehlter Einen schmalen, hohen Becher nehmen
Entfettete, zu warme Milch Fette oder halbfette, kiihle Milch nehmen
Gebriihter Kaffee schmeckt Espressomaschine nach Wasser mit leerem Filter mehrmals aufbriihen
sduerlich Entkalkung nicht richtig
ausgespiilt
Kaffee nicht sachgemdf3 Frisch gemahlenen Kaffee nehmen Kaffee in einem dicht
aufbewahrt verschlossenen Behalter aufbewahren

TECHNISCHE PARAMETER

Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Netzkabels: 1,0m

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG DES PRODUKTS (Elektro- und Elektronikmiill)

Polen Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Geréte kdnnen sich we-
E gen des potentiellen Gehalts gefdhrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt und
s menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromiill mit anderen Abféllen bzw. sein nicht
sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fiihren. Das gebrauchte Gerat ist
bei einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fiir detaillierte Informationen zu Sammelstellen
fiir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre értliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehand-
lungsanlage.
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CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne pas plonger 'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou tout autre liquide!
Ftre particuliérement attentif lorsque des enfants se trouvent a proximité de
lappareil!

ne remplir le réservoir quavec de l'eau.

Ne jamais utiliser un appareil endommagé, ni lorsque le cable ou la prise sont
endommagées — dans ce cas mettre lappareil en réparation dont un point de
service agréé.

L'utilisation d'accessoires non conseillés par le fabricant peut entrainer des
dommages a lappareil, un incendie ou des blessures.

N‘accrochez pas I'appareil a des bords coupants et ne le laissez pas entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

N'utilisez pas l'appareil en extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d'abord débrancher I'appareil de la prise
électrique et attendre qu'il refroidisse complétement.

Ne jamais laisser I'appareil branché sans surveillance.

Ne dépassez pas la limite maximale de remplissage telle qu'indiquée sur l'appareil.
Ne démarrez pas 'appareil sans eau.

Ne laissez pas I'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a gaz, de feux
de cuisson, de fours, etc...

Ne pas rajouter d'eau apres avoir branché Iappareil.

Le réceptacle pour la tassez est trés chaud. Faites attention en déposant et en
reprenant votre tasse.

Toujours débrancher la prise lorsque vous n'utilisez pas Iappareil ou avant de
commencer a le nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché!

N'utilisez pas l'appareil a dautres fins que celles pour lequel il a été concu.
Cette machine a café est destinée uniquement a un usage domestique.
L'appareil doit étre branché a une prise de courant avec la terre.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou dénuées d'expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a I'utilisation de l'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été appréhendées.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.
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D Gardez l'appareil et sa conduite hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

D Il est important de rappeler aux enfants qu'ils ne doivent pas samuser avec
lappareil.

D La température des surfaces de contact peut étre plus élevée quand l'appareil
est en fonctionnement.

D Utiliser 'appareil sur une surface plane et stable.

D Ne tirez pas sur la conduite d'alimentation de I'appareil pour le débrancher

D Ne branchez pas la fiche a une prise murale avec les mains mouillées.

D Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyrene, etc) a la
portée des enfants.

D AVERTISSEMENT! Ne pas laisser les enfants jouer avec du film plas-
tique. Risque d’ asphyxie!

D AVERTISSEMENT ! Le filtre de la machine a café est chaud pendant
son fonctionnement. Utilisez la poignée du filtre.

&AVERHSSEMENT I Surface chaude!

DESCRIPTION DE L'APPAREIL
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Corps de la machine a café

Réceptacle chauffant pour les tasses
vides

Bouton pour distribution de vapeur
Interrupteur pour le chauffage de I'eau
avec une diode de contréle
Interrupteur pour la pompe a eau avec
une diode de controle

Interrupteur pour la préparation de
vapeur avec une diode de controle
Buse d'éjection de vapeur
Terminaison en caoutchouc pour l'éjec-
tion de vapeur

Couvercle de buse

MONTAGE / DEMONTAGE DU FILTRE A CAFE

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.
19.
20.

Prise de montage
Emplacement pour l'installation du bac
collecteur

Grille du bac collecteur

Bac de récupération
Couvercle du réservoir d'eau
Réservoir d'eau de 1,71

Petit filtre a café

Grand filtre a café

Flacon du filtre a café

Levier de verrouillage du filtre
Poignée du filtre

Mesure — pétrin a café

AVERTISSEMENT ! Toujours tenir le porte-filtre par la poignée (20). Sur la
poignée se trouve un interrupteur (19) permettant de bloquer le filtre en
le secouant lors de son nettoyage. Le porte-filtre peut étre brulant. Soyez

sin 1).

presso.

sin 2).

porte-filtre.

prudent.

REMPLIR LE RESERVOIR A EAU m )

. Placer le filtre choisi (16) ou (17) dans la monture (18) (des-

. Lamonture (18) ainsi que lefiltre (16) ou (17) doivent étre pla-
cés dans le porte-filtre amovible (11) afin que la poignée (20)
fasse apparaitre ,INSERT” sur la face avant de la machine ex-

. Tourner la poignée (20) de la gauche et la droite pour que
I'inscription ,LOCK” soit visible a I'avant de la machine (des-

. Le démontage du porte-filtre et du filtre se fait dans le sens
inverse du montage c’est-a-dire en faisant lentement tour-
ner la poignée vers la gauche (20), en enlevant le porte-
filtre (18) de son réceptacle (10) et en démontant le filtre du

Débrancher I'appareil de la prise d'alimentation.

moins de 0,4l (niveau MIN).

. Relever le couvercle du réservoir a eau (14) puis attraper par la poigné se trouvant sous le
couvercle et tirer le réservoir vers le eau (15).
. Ne pas verser dans le réservoir plus de 1,71 (niveau MAX) d'eau potable, d’eau froide, mais pas

. Monter le réservoir a l'arriére de la machine. Lors du montage du réservoir faites attention a

ce que les deux crochets sur le pourtour du réservoir reposent bien sur les deux charniéres se

trouvant a l'arriére de la machine.
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L'eau pour le réservoir peut étre également versée dans le réservoir sans le démonter en
utilisant un autre ustensile, mais faites toutefois attention a ne pas verser d’eau sur l'appareil.
Pendant ce temps la machine a café ne doit pas étre branchée au courant. En cas de renver-
sement vous ne devez pas utiliser la machine jusqu’a ce qu'elle soit complétement séche.

AVERTISSEMENT! Ne remplissez pas le réservoir a eau au-dessus du niveau ,MAX". Ne mettez pas en marche
I'appareil avecun réservoir vide ou sans réservoir. N'utilisez que de I'eau fraiche et potable. Ne pas verser d'eau
chaude.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION:

1.

Déballer l'appareil de son emballage. Enlever tous les sacs, transparents, papiers bulles et
étiquettes.

. Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si

vous suspectez des dommages ne démarrez pas l'appareil et consultez votre revendeur.
Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent a ceux don-
nés dans le tableau fournit avec I'appareil.

. Pour garantir un meilleur goUt suivez bien la procédure décrivant comment préparer un café

bralant. Réalisez les étapes suivantes:

D enlevez le réservoir d’eau de la machine a café (15), y verser presque 1 litre d’eau fraiche
et potable, mais pas plus de 1,7 litre (niveau MAX). Installez le réservoir a l'arriere de la
machine a café.

D mettez en place le filtre (16) ou (17) le porte-filtre (18), puis mettez-en place le porte-filtre
dans la machine a café. Ne versez pas de café dans le filtre choisi.

D Placez le bac collecteur (13) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (12).
Placez une tasse vide sur la grille. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (3) se trouve a
I'extrémité supérieure.

AVERTISSEMENT! La machine a café n’est pas livrée avec des couverts a café. Utilisez vos propres tasses.

D branchez la machine a café a la prise de courant et allumez le préchauffage en appuyant
sur le bouton (4) — le bouton commence a clignoter une fois pressé. Le bouton (5) permet
de mettre en marche la pompe a eau - cela permet de remplir d’eau le thermostat et de
le purger. Une fois que I'eau est chaude le clignotement est remplacé par une lumiére fixe.
Appuyez sur le bouton de la pompe a eau (5) - de |'eau bralante commence a couler dans
votre tasse. Une fois que le bouton (4) commence a clignoter débranchez l'arrivée d’eau
et vider la tasse de son eau. Une fois que la lumiére fixe est revenue sur le bouton (4) vous
pouvez recommencer 2 fois le processus depuis le début.

AVERTISSEMENT! Lors du premier allumage de la pompe il est toujours possible que des bruits spécifiques se
fassent entendre, mais ils disparaitront aprés 30 secondes. lls sont la preuve que la pompe a été purgée et sont
complétement naturels.
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UTILISATION DE L'APPAREIL
PRECHAUFFAGE DE LA MACHINE A CAFE

Afin d’obtenir le meilleur arome de votre café, il vous est conseillé de préchauffer I'appareil, le

porte-filtre, le filtre et la tasse en respectant les consignes suivantes:

1. Démontez de I'appareil le réservoir a eau et remplissez-le d'eau fraiche et potable. Le niveau
d'eau ne doit pas dépasser le niveau ,MAX" et ne doit pas étre inférieur au niveau ,MIN".
Mettez en place le réservoir sur I'appareil.

. Montez le filtre choisi (16) ou (17) dans le porte-filtre (18) et placez celui-ci dans le réceptacle
adapté (10). Ne versez pas de café dans le filtre.

. Placez le bac collecteur (13) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (12). Placez
une tasse vide sur la grille.

. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (3) se trouve a I'extrémité supérieure (fermé). Bran-
chez I'appareil a la prise de courant.

. Branchez la machine a café au secteur et mettez en route le préchauffage de I'eau en ap-
puyant sur le bouton (4) - le bouton commence a clignoter. Une fois que I'eau est chaude le
clignotement est remplacé par une lumiére fixe. Appuyez sur le bouton de la pompe a eau
(5) - I'eau chaude commence a couler dans la tasse. Aprés 20 secondes arréter de verser I'eau
en lachant le bouton (5) - la machine, le porte-filtre et le filtre ont été pré-chauffés.

N

w

Y

v

AVERTISSEMENT! Aprés avoir mis en marche le préchauffage de I'eau, le voyant s’allume (4) et se mettra
alternativement a clignoter et a rester allumé, ce qui signifie que la température du thermostat de la machine
est suffisante.

INFUSION DE CAFE

Faites chauffer l'appareil conformément aux instructions ci-dessus.

. Démonter de la machine le porte-filtre (18) et le filtre (16) ou (17). Versez dans le filtre désiré un
café bien choisi et bien moulu puis pressez-le avec le pressoir (21) afin qu‘apres avoir écrasé le
café, le niveau entre la café et les bords du filtre soit bien visible. Le filtre (16) permet d'obtenir
un café, alors que le second filtre (17) permet d’en obtenir deux.

N =

AVERTISSEMENT! Ne versez pas dans le petit filtre plus de 10 g de café, ni dans le grand filtre plus de 20 g de
café.

3. Insérez le porte-filtre avec le filtre rempli de café dans la machine.
AVERTISSEMENT! Le porte-filtre est brilant. Utilisez la poignée du filtre. Faites attention - risque de brilure.

4. Placez la tasse a café sur le centre de la grille de protection du bac collecteur. Vous pouvez
chauffer la tasse en utilisant I'emplacement dédié au pré-chauffage des tasses (2).

5. Assurez-vous que la machine a café soit bien chauffée une fois le processus terminé. Le
voyant (4) doit étre allumé de maniére continue, ce qui indique que I'eau est a la température
idéale. Sile voyant clignote alors attendez un peu - le chauffage est en cours.

AVERTISSEMENT! La machine a café est préte environ 100 secondes aprés avoir été allumée. En fonction de la
température de I'eau utilisée, de la température extérieure ou de la pression atmosphérique, ce temps peut
étre un peurallongé.

6. Allumez la pompe en appuyant sur le bouton (5). Leau sous pression commence a couler
dans le porte-filtre via deux orifices dans celui-ci. Rappelez-vous de ne faire couler le café que
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quand le voyant est allumée de maniére continue (4) — seulement une eau bien réchauffée
est en mesure de libérer pleinement I'aréme d’un bon café.

7. Sivous avez mis en place dans le porte-filtre le filtre (17) pour deux cafés, placez bien deux
tasses.

8. Prenez les deux tasses de la machine a café, éteignez I'appareil et débranchez-le de la prise
de courant puis démontez le porte-filtre et videz-le, nettoyez-le bien avant de vous en servir
anouveau.

AVERTISSEMENT! Le porte-filtre et sa poignée, le filtre ainsi que le réceptacle du porte-filtre sont briilants.
Attention a ne pas vous briiler. Toujours tenir le porte-filtre par sa poignée. Videz réguliérement le liquide du
bac collecteur.

AVERTISSEMENT! Controler réguliérement le niveau d'eau dans le réservoir. Ne pas faire fonctionner la machine
sans eau. Ne pas démonter le réservoir d’eau lorsque la machine est en fonctionnement.

AVERTISSEMENT! La machine est équipée d’une fonction permettant son débranchement automatique 30
minutes aprés sa derniére utilisation.

FAIRE MOUSSER LE LAIT

Grace a la fonction permettant de faire mousser le lait vous pouvez facilement faire chauffer
et mousser le lait utilisé lorsque vous servez un café. Le moussage du lait se faire grace a
I'utilisation d’eau bralante éjectée par la buse d'évacuation de vapeur (7). Rappelez-vous de
d’'abord bien préparer le café et seulement apres de faire mousser le lait.

AVERTISSEMENT! La vapeur expulsée est brillante. Attention a ne pas vous briiler.

1. Lorsque vous utilisez la buse d'évacuation de vapeur (8) inclinez la buse d'évacuation de va-
peur vers la droite de I'appareil comme sur le dessin.3. Cela facilite I'insertion de la buse dans
le récipient contenant le lait.

2. Démarrez le chauffage du lait en appuyant sur le bouton N
(6) et attendez que le voyant soit allumé de maniére conti-
nue, ce qui indiquera que la vapeur a atteint la température
idéale.

AVERTISSEMENT! Au moment de démarrer le chauffage de la vapeur, le
thermostat servant a faire chauffer I'eau s’éteint automatiquement afin
de disposer de chaleur supplémentaire pour préparer la vapeur d'eau.

3. Placer sous la buse (7) une tasse vide et délicatement orien-
ter vers la gauche le bouton de dosage de vapeur (3) afin de
vider le reste d'eau se trouvant encore dans la buse. De I'eau
commencer a arriver dans la buse, d'abord quelques gouttes
puis de la vapeur. Actionner le doseur de vapeur (3) vers la
position haute (OFF).

AVERTISSEMENT! La buse d’expulsion de vapeur (7) est montée avec une protection (9). Lors de l'utilisation de
la buse de vapeur (9) la protection doit &tre montée sur la buse. Risque de brilure!

4. Placer sous la buse l'ustensile contenant le lait (7) afin que la buse soit Iégerement plongée
dans le lait puis progressivement faire augmenter la pression avec le doseur (3) et tout en
effectuant un mouvement légérement circulaire avec l'ustensile contenant le lait. Plonger la
buse de plus en plus profondément dans le lait.
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. Silors du chauffage du lait le voyant (6) commence a clignoter alors arrétez le processus et

attendez que le voyant reste allumé de maniére continue. Pendant ce temps la machine ré-
chauffe la vapeur a la température adéquate. Terminez le processus de chauffage du lait
au plus tard ala fin du troisiéme cycle de chauffage de la vapeur. Ne faites pas chauffer
le lait plus d’'une minute a chaque fois.

. Ala fin du processus de chauffage du lait arrétez celui-ci en appuyant sur le bouton (6) et

débranchez-le du courant.

AVERTISSEMENT! Une fois le processus de chauffage du lait terminé placez l'ustensile sous la buse et rincez
celle-ci ainsi que son réceptacle. Cela protégera contre les taches difficiles a enlever.

CONSEILS PRATIQUES POUR LA DISTRIBUTION DU CAFE

1.

Le café ESPRESSO doit étre préparé dans une tasse chaude. N'utilisez que I'emplacement
dédié au chauffage des tasses pour les réchauffer (2). Un pré-chauffage rapide des tasses
est également possible en y versant auparavant de I'eau brilante provenant de la machine
(sans remplir le filtre de café). Un café ESPRESSO classique doit étre préparé en utilisant un
mélange de différents cafés dans une tasse d’environ 70 ml et ne pas étre remplie a plus de
sa moitié.

. En chauffant du lait pour votre café CAPPUCCINO vous devez utiliser environ 100 ml de lait.

Verser le lait chaud dans une machine précédemment réchauffée. Verser délicatement un
tout petit peu de cacao. Dans un café classique CAPPUCCINO il vous sera nécessaire 25 ml
de café ESPRESSO.

. Le café CAPPUCCINO devrait étre préparé dans une tasse transparente pour un meilleur effet

visuel.

. Bien enlever du filtre tous les restes de café de la préparation précédente. Méme une petite

quantité de vieux café a un effet négatif sur le gott d'un café nouvellement préparé.

. Le lait a préchauffer devrait étre demi-écrémé ou entier et précédemment refroidit au ré-

frigérateur. Le lait doit étre chauffé dans un ustensile de petite taille afin que la mousse ne
s'étale pas sur les cotés. Le lait réchauffé peut gagner beaucoup en volume.

. Ne préparez pas de café juste aprés avoir fait mousser du lait puisque la température de l'ex-

presso sera trop élevée pour obtenir le parfum idéal pour votre café. Attendez au minimum
5 minutes.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Avant de commencer le nettoyage débranchez I'appareil de I'alimentation et attendez qu'il
refroidisse complétement.

AVERTISSEMENT! Ne pas plonger la machine entiérement dans I'eau, ni aucun de ses éléments.

1.
2.

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation
Le corps de I'appareil doit étre nettoyé délicatement avec un chiffon humide avant d'étre
bien séché.

. Le porte-filtre (18) et sa poignée (20), les filtres (16) et (17), ainsi que le réceptacle des liquides

(13), la grille (12) et le réservoir a eau (15) doivent étre lavés avec de I'eau chaude avec un dé-
tergent délicat puis rincés et délicatement séchés.
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. Labuse d'expulsion de vapeur (7) doit étre nettoyée apres chaque utilisation. Plonger la buse

dans I'eau et mettre en route le chauffage. Puis retirer la protection de la buse (9), lavez-la a
I'eau chaude, rincez--la, séchez-la et remettez-la en place.

. Nettoyer régulierement et vérifier le bon fonctionnement des réglages dans la partie infé-

rieure du réservoir d'eau. Rincez la vanne a l'eau courante et appuyez doucement dessus
plusieurs fois. Vérifiez et nettoyer régulierement 'emplacement ou se trouve la vanne d'eau
dans le boitier de I'appareil.

. Toutes les 50 tasses de café bien nettoyer le filtre se trouvant dans le réceptacle du montage

du porte-filtre (10). Pour nettoyer le filtre, suivre les instructions suivantes:

D alaide d'untournevis plat (le tournevis n'est pas inclus avec le produit MKW-06M), dévissez
la vis qui maintient le filtre plat et rond se trouvant dans la zone de montage d'origine, et
retirez le ressort avec le piston orange derriére le filtre a I'intérieur de la machine

D Lavezle filtre et le piston démontés dans de I'eau tiéde avec un détergent, puis rincez et
séchez, faites attention a la perméabilité des trous dans la vis

D Nettoyez le tamis et le piston avec un ressort, remettez-le en place et vissez la vis, le piston
avant l'installation dans la machine a café doit étre placé sur le ressort et le ressort inséré
dans l'orifice de la machine (avec le piston a I'intérieur du dispositif)

Détartrer l'appareil toutes les 4 ou 5 semaines. Le détartrage cyclique assure un meilleur
gout au café et impacte également la durée de vie de la machine. Pour détartrer la machine,
suivez les instructions ci-dessous:

D préparer un mélange d’eau (1 litre) et d'acide citrique (quatre cuilléres de cuisine) et le
verser dans le réservoir d'eau

D monter le flacon avec le filtre (vide, sans café) a 'emplacement de montage du porte-filtre
et déposer le bac collecteur et la grille, placer un ustensile vide sur le bac

D connectezl'appareil au secteur, allumez le chauffage de I'eau avec le bouton (4) et attendez
qu'il chauffe

D démarrer la pompe a eau et verser environ 150 ml d’eau via le porte-filtre, attendre un
moment et répéter l'opération 3 fois, vider le récipient régulierement

D avecle bouton (6), allumez le chauffage a vapeur, attendez qu'il soit terminé, placez I'usten-
sile sous la buse de sortie de vapeur et faites évacuée la vapeur a travers la buse pendant
environ une minute

D retirezl'eau restante inutilisée avec le détartrant du réservoir et remplissez-le d'eau fraiche
et propre

D répétezle processus de déversement d’eau a travers le porte-filtre et de vapeur a travers la
buse plusieurs fois pour rincer la machine a café des restes d’acide citrique

D installez le bac collecteur, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et attendez jusqu‘a
ce qu'il refroidisse complétement

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

PROBLEMES CAUSE PROBABLE SOLUTION
Fuite d'eau sous la machine Bac collecteur plein Vider le bac collecteur
Dysfonctionnement de la Appelez le Service Aprés-Ventes
machine



La machine ne fonctionne pas Pas d'alimentation Allumez la machine a I'aide de I'interrupteur, vérifiez la
connexion au secteur ou contactez un centre de service

agréé
La vapeur ne chauffe pas le lait Température de vapeur trop Attendez que la machine soit préte a fournir de la vapeur
basse
Récipient a lait trop grand Utilisez une tasse étroite et haute
Lait écrémé avec une Utilier du lait entier ou demi-écrémé, refroidi
température trop élevée
Café trop amer Rincage peu précis de la Faire passer de I'eau plusieurs fois avec le filtre vide
machine apres le processus de
détartrage
(afé mal conservé Utiliser du café fraichement moulu. Conserver le café dans
un endroit adapté.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique située

dans le fond de I'appareil. c €
Longueur du cable d’alimentation: 1,0m
AVERTISSEMENT ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des modifications
techniques!

MISE AU REBUT (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Pologne Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers a la
fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et la
santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux. Le

e Mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut entrai-

ner un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. L'appareil usé doit étre déposé dans un

point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d'obtenir des informations détaillées sur

des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de collecte des déchets
d’équipements municipaux ou I'usine de traitement des déchets d’équipements.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

D Leggere attentamente le istruzioni per 'uso prima di utilizzare il prodotto.

D Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri liquidi!

D Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al dispositivo!

D Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

D Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano il cavo o
la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

D L'uso diaccessori non raccomandati dal produttore pud causare danni al dispo-
sitivo, incendi o lesioni.

D Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entri in contatto con
superfici calde.

D Non utilizzare il dispositivo all'aperto.

D Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo
raffreddare completamente.

D Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione incustodito.

D Non superare il volume massimo di riempimento indicato sullapparecchio.

D Non avviare il dispositivo senza acqua.

D Non collocare 'apparecchio vicino a fornelli, bruciatori, forni, ecc. elettrici o a gas.

D Non versare acqua nel serbatoio dell'acqua dopo aver acceso 'apparecchio.

D Larea riscaldata per le tazze € calda. Fare attenzione durante il posizionamento
o la rimozione delle tazze.

D Togliere sempre la spina dalla presa quando non si usa l'apparecchio o prima
della pulizia.

D Lapparecchio deve essere spento dopo |'uso!

D Non utilizzare lapparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

D La macchina da caffe & destinata esclusivamente all'uso domestico.

D L'apparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con un perno di
messa a terra.

D Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche e mentali e senza esperienza e conoscenza
dell'apparecchio, qualora sia fornita una supervisione o un'istruzione sull'uso
sicuro dell'apparecchio, in modo tale che vengano compresi i pericoli connessi. |
bambini senza supervisione non dovranno esequire la pulizia o la manutenzione
dellattrezzatura.

D Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini al di sotto
degli 8 anni.
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D | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'at-
trezzatura/dispositivo.

D La temperatura delle superfici accessibili pud essere pit alta quando lapparec-
chio e in funzione.

D Utilizzare I'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'imballaggio
liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone, polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

D ATTENZIONE! Il portafiltro da caffé é caldo durante il funzionamento.
Usare I'impugnatura del portafiltro.

ATTENZIONE! Superficie calda!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO
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Alloggiamento per l'inserimento del

Luogo di installazione del vassoio
raccogli gocce

Griglia del vassoio raccogli gocce
Vassoio raccogli gocce

Maniglia del serbatoio dell'acqua
Serbatoio dell'acqua 1,7 |

Filtro da caffé piccolo

Filtro da caffé grande

Portafiltro per il filtro da caffe
Leva di blocco del filtro
Impugnatura del portafiltro

Corpo esterno della macchina da caffe 10.
Spazio riscaldato per le tazzine vuote portafiltro
Manopola di dosaggio del vapore 1.
Interruttore on/off di riscaldatore
dell’acqua con spia di controllo 12.
interruttore on/off della pompa dell’ac- 13.
qua con indicatore spia di controllo 14.
pulsante on/off del riscaldatore del 15.
vapore con spia di controllo 16.
Ugello di espulsione del vapore 17.
Impugnatura dell’'espulsore di vapore 18.
ingomma 19.
Protezione dell’'ugello 20.
21.

Misurino - pressetta per il caffé

INSTALLAZIONE/SMONTAGGIO DEL PORTAFILTRO NELLA MACCHINA DA CAFFE

. Mettere il filtro selezionato (16) o (17) nel portafiltro (18)

(fig.1).

. Posizionare il portafiltro (18) con il filtro installato (16) o (17)

nell'alloggiamento del portafiltro (11), in modo che il sup-
porto del portafiltro (20) coincida con la dicitura “INSERT” sul
pannello frontale della macchina da caffeé.

. Ruotare leggermente a destra I'impugnatura del portafiltro

(20) in modo che coincida con la dicitura “CODCK" sul pan-
nello frontale della macchina da caffe (fig.2).

. Rimuovere il portafiltro della macchina da caffe e il filtro dal

portafiltro nell'ordine inverso a quello di installazione, ossia
girare leggermente a sinistra I'impugnatura del portafiltro
(20), togliere il portafiltro (18) dall'alloggiamento di montag-
gio (10) e rimuovere il filtro dal portafiltro.

ATTENZIONE! Tenere sempre il portafiltro per I'impugnatura (20). L'im-
pugnatura ha una leva (19) che permette di bloccare il filtro quando lo
si agita durante la pulizia. Il portafiltro puo essere caldo. Usare cautela.

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL'’ACQUA

1.

Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

2. Inclinare verso lalto il coperchio del serbatoio dell'acqua
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(14), poi afferrare la maniglia sotto il coperchio e tirare il serbatoio dell'acqua (15) verso l'alto .
. Versare nel serbatoio non piu di 1,7 | (livello MAX) di acqua potabile e fredda, ma non meno

di0,4 | (livello MIN).

. Montare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffe. Quando si installa il ser-
batoio, assicurarsi che i due ganci dell’alloggiamento del serbatoio poggino sulle due cernie-

re sul retro della macchina da caffé.




. L'acqua puo anche essere versata nel serbatoio senza rimuovere il serbatoio, usando un‘altra

stoviglia, ma bisogna fare attenzione a non allagare la macchina. Durante questo periodo, la
macchina da caffé non deve essere collegata alla rete elettrica. In caso di allagamento, non
utilizzare la macchina da caffe finché non sara completamente asciutta.

ATTENZIONE! Non riempire il serbatoio dell'acqua oltre il livello di 1,2 1. Non avviare I'apparecchio con il serba-
toio vuoto o senza serbatoio. Usare solo acqua fredda e potabile. Non usare acqua calda.

PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTA

1.

Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedi-
zione, i riempitivi e le etichette.

. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un

danno, non mettere in funzione la macchina da caffé e consultare il rivenditore.

. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta

dellapparecchio.

. Peril miglior gusto del caffé preparato, eseguire la procedura di scottatura della macchina da

caffé con acqua calda. Eseguire i seguenti passi:

D togliere il serbatoio dell'acqua (15) dalla macchina del caffe, versarvi circa 1 litro di acqua
fredda e potabile, tuttavia non pit di 1,7 | (livello MAX). Installare il serbatoio nella parte
posteriore della macchina da caffe.

D Installare il filtro (16) o (17) nel portafiltro (18) e installare il portafiltro nella macchina. Tuttavia,
non versare il caffe nel filtro selezionato.

D Posizionare il vassoio raccogli gocce (13) presso il luogo di montaggio (11) e collocare la
griglia (12) sul vassoio. Mettere una tazzina vuota sulla griglia. Assicurarsi che la manopola
di dosaggio del vapore (3) sia in posizione estrema superiore.

ATTENZIONE! La macchina del caffé non viene fornita con le tazzine. Usare le proprie tazzine.

D collegare la macchina da caffé alla rete elettrica e avviare il riscaldamento dell'acqua coniil
pulsante (4) - la retroilluminazione del pulsante inizia a lampeggiare. Usare il pulsante (5)
per avviare la pompa dell'acqua per un po’ - questo permettera di riempire d'acqua il riscal-
datore dell'acqua e di sfiatarlo. Dopo che l'acqua é stata riscaldata, la retroilluminazione si
illumina in modo fisso. Premere il pulsante della pompa dell'acqua (5) - 'acqua calda iniziera
a scorrere nella tazza. Quando l'illuminazione del pulsante (4) iniziera a lampeggiare, spe-
gnere l'alimentazione dell'acqua e svuotare la tazza con l'acqua. Quando l'illuminazione del
pulsante (4) siilluminera di nuovo, avviare nuovamente il processo e ripeterlo altre 2 volte.

ATTENZIONE! Quando si avvia la pompa dell’acqua per la prima volta, si possono avvertire rumori insoliti, che
cessano dopo circa 30 secondi. Essi indicano lo sfiato della pompa e sono perfettamente naturali.
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USO DEL DISPOSITIVO

RISCALDAMENTO DELLA MACCHINA

Per ottenere il miglior aroma di caffé, riscaldare il portafiltro e la tazzina secondo le seguenti
istruzioni:

1.

N

w

S

v

Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina e riempirlo con acqua potabile fredda. Il li-
vello dell'acqua non deve superare il livello “MAX"” e non deve essere inferiore al livello “MIN”.
Installare il serbatoio dell'acqua nell'apparecchio.

. Inserire il filtro selezionato (16) o (17) nel portafiltro (18) e montare il portafiltro nella presa di

montaggio (10). Non versare il caffé nel filtro selezionato.

. Montareil vassoio raccogli gocce (13) nel luogo di installazione (11) e mettere la griglia (12) sul

gocciolatoio. Posizionare una tazzina da caffe sulla griglia.

. Assicurarsi che la manopola di dosaggio del vapore (3) sia in posizione estrema superiore

(chiuso). Collegare la macchina da caffé alla rete elettrica.

Collegare la macchina da caffé alla rete elettrica e avviare il riscaldamento dell'acqua con il
pulsante (4) - la retroilluminazione del pulsante inizia a lampeggiare. Dopo che I'acqua é stata
riscaldata, la retroilluminazione si illumina in modo fisso. Premere il pulsante della pompa
dell'acqua (5) - I'acqua calda iniziera a scorrere nella tazza. Dopo circa 20 secondi, interrom-
pere l'alimentazione dell'acqua con il pulsante (5) - la macchina da caffé, il portafiltro e il filtro
installato sono stati preriscaldati.

ATTENZIONE! on il riscaldamento dell’acqua attivato, la retroilluminazione del pulsante (4) si illumina tem-
poraneamente con una luce lampeggiante e fissa, il che indica che il termostato della macchina da caffée sta
mantenendo la temperatura.

PREPARAZIONE DEL CAFFE

1.
2.

Preriscaldare la macchina come descritto sopra.

Rimuovere il portafiltro (18) con il filtro (16) o (17) dalla macchina. Versare il caffé ben e fi-
nemente macinato in un filtro adatto e poi pressarlo con il pressino (21) in modo che dopo
averlo pressato sia visibile una soglia chiara tra il livello del caffé pressato e il bordo del filtro.
Il filtro (16) permette di ottenere una tazza di caffé, mentre il filtro (17) ne produce due.

ATTENZIONE! Non mettere piu di 10 g di caffé nel filtro piccolo e non piu di 20 g nel filtro grande.

3.

Installare il portafiltro con il filtro appropriato riempito di caffé nel dispositivo.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il filtro é caldo. Usare 'impugnatura del portafiltro. Adottare cautela - rischio
di ustione.

4.

Posizionare una tazzina di caffé sulla griglia di protezione della vaschetta del gocciolatoio
in posizione centrale. E possibile riscaldare le tazzine utilizzando lo speciale alloggiamento
riscaldato (2).

. Assicurarsi che la macchina da caffe sia sufficientemente riscaldata al termine del processo

di riscaldamento. La retroilluminazione del pulsante (4) deve essere illuminata con una luce
continua, il che significa che I'acqua per I'erogazione del caffe € alla temperatura ideale. Se la
retroilluminazione lampeggia, aspettare un momento - il riscaldamento & in corso.



ATTENZIONE! La macchina da caffé e pronta per I'uso circa 100 secondi dall’avvio. A seconda della temperatura
dell'acqua utilizzata, della temperatura esterna e della pressione atmosferica, questo tempo puo essere leg-
germente piu lungo.

6. Azionare la pompa dell'acqua con il pulsante (5). Lacqua sotto pressione comincia a racco-
gliersi nel portafiltro del caffée e fuoriesce attraverso i due fori nella parte inferiore del porta-
filtro. Ricordarsi di versare il caffé solo quando il pulsante (4) & acceso in modo permanente
- solo I'acqua alla giusta temperatura € in grado di dare il pieno aroma del caffé preparato.

7. Se nel portafiltro & installato il filtro (17) per due tazzine di caffé. | fori della griglia si trovano
esattamente sotto il punto in cui il caffé esce dal portafiltro.

8. Rimuovere dalla macchina da caffé la tazzina con il caffé preparato, spegnere I'apparecchio e
scollegarlo dalla rete elettrica, quindi smontare dalla macchina il portafiltro e il filtro, dopodi-
ché sciacquare quest’ultimo e asciugare prima dell'infusione successiva.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il manico, i filtri e il luogo di montaggio del portafiltro sono caldi. Fare attenzio-
ne a non scottarsi. Tenere sempre il portafiltro per il manico. Eliminare periodicamente, a intervalli regolari, il
liquido dal vassoio raccogli gocce.

ATTENZIONE! Controllare sempre la quantita d’acqua nel serbatoio. Non far funzionare la macchina da caffe
senza acqua. Non rimuovere il serbatoio dell'acqua quando la macchina da caffeé & in uso.

ATTENZIONE! La macchina da caffe é dotata di una funzione di spegnimento automatico dopo 30 minuti di ac-
censione.

SCHIUMA DI LATTE

Con la funzione di schiumatura si puo facilmente schiumare e riscaldare il latte usato per ser-
vire il caffe. Il latte viene riscaldato dal vapore caldo proveniente dall'ugello di espulsione del
vapore (7). Ricordatevi di preparare prima il caffe e solo dopo di schiumare il latte.

ATTENZIONE! Il vapore espulso é caldo. Fare attenzione a non scottarsi.

1. Utilizzare il supporto dell’'ugello del vapore (8) per inclinare I'ugello di espulsione del vapore
verso il lato destro del dispositivo, come mostrato nella figura 3. Questo rendera piu facile
I'inserimento del beccuccio nel contenitore del latte.

2. Accendere il riscaldatore del vapore (6) e attendere che la /~ N
spia dell'interruttore diventi fissa (in questo momento, il di-
spositivo sara ponto a rilasciare vapore).

ATTENZIONE! Quando il riscaldatore di vapore é attivato, il riscaldatore
dell'acqua si spegne automaticamente per fornire piti calore al vapore.

3. Posizionare un recipiente vuoto sotto l'ugello (7) e ruotare
delicatamente la manopola di dosaggio del vapore (3) verso
sinistra per rimuovere l'acqua residua dal dosatore. L'acqua
uscira dall’'ugello, seguita da vapore con gocce d’acqua, e
poi dal vapore. A questo punto, girare la manopola di dosag-

gio del vapore (3) nella posizione estrema superiore (OFF). m

ATTENZIONE! L'ugello di espulsione del vapore (7) & dotato di una prote-
zione (9). Quando si usa il diffusore di vapore, la protezione (9) deve essere installata sull’'ugello. Rischio di
ustioni!
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4. Posizionare un recipiente con il latte sotto l'ugello (7), in modo che quest’ultimo sia delica-
tamente immerso nel latte e poi, usando la manopola di rilascio del vapore (3), aumentare
gradualmente l'uscita del vapore eseguendo delicati movimenti circolari con il recipiente del
latte. Immergere gradualmente l'ugello piu a fondo nel latte.

5. Se durante la schiumatura del latte la retroilluminazione del pulsante (6) inizia a lampeggia-
re, interrompere il processo e attendere un momento fino a quando la retroilluminazione si
accende con luce fissa. Durante questo tempo, la macchina del caffe riscalda il vapore alla
temperatura adeguata. Terminare il processo di schiumatura del latte non piu tardi del
terzo ciclo di riscaldamento del vapore. Non schiumare il latte per piu di un minuto
alla volta.

6. Quando la schiumatura del latte sara finita, spegnere il riscaldamento del vapore con il pul-
sante (6) e scollegare dalla rete.

ATTENZIONE! Dopo il processo di schiumatura del latte, mettere un contenitore con acqua sotto l'ugello e sciac-
quare l'ugello e il suo alloggiamento nell’acqua. Questo evitera le macchie difficili da rimuovere.

CONSIGLI PRATICI PER FARE IL CAFFE

1. Preparare I'ESPRESSO in una tazzina calda. Utilizzare I'unita di riscaldamento della tazza (2)
per preriscaldarla. Per riscaldare rapidamente la tazza, versare I'acqua calda della macchina
da caffé nella tazza (senza riempire il filtro). Un caffe classico ESPRESSO dovrebbe essere pre-
parato con una miscela di diversi caffé in una tazzina da circa 70 ml, che non dovra essere
riempita per piu della meta.

2. Quando si monta il latte per il CAPPUCCINO, usare circa 100 ml di latte alla volta. Versare il
latte schiumato nel caffé precedentemente preparato. Cospargere un po’ di cacao in cima.
Nel caffe classico, Il CAPPUCCINO classico € basato su 25 ml di caffé ESPRESSO.

. Per un migliore effetto visivo, puoi preparare il CAPPUCCINO in una tazza trasparente.

4. Rimuovisempre daifiltrii residui di caffe delle precedenti infusioni. Anche piccole quantita di

caffé vecchio hanno un effetto negativo sul gusto del caffé appena preparato.

5. Illatte per la schiuma deve essere parzialmente scremato o intero e raffreddato in frigorifero.
Schiumareil latte in un recipiente di piccolo diametro in modo che la schiuma non si espanda
ai lati. Il latte schiumato pud aumentare notevolmente di volume.

6. Non preparare il caffe subito dopo aver schiumato, perché la temperatura della macchina
sara troppo alta per ottenere il sapore ideale. Attendere non meno di 5 minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Scollegare il dispositivo dall’alimentazione e attendere che si sia raffreddato completamente
prima di iniziare la pulizia.

w

ATTENZIONE! Non immergere il corpo esterno della macchina da caffé in acqua o altri liquidi.

1. Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo

2. Pulire delicatamente il corpo esterno della macchina da caffé con un panno umido e asciu-
gare bene.

3. Lavare il portafiltro (18) con I'impugnatura (20), i filtri (16) e (17), il vassoio raccogli gocce (13),
la griglia (12) e il serbatoio dell’acqua (15) in acqua calda con un detergente delicato, quindi
sciacquare e asciugare con cura.
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4.

Pulire I'ugello del vapore (7) dopo ogni utilizzo. Immergere l'ugello nell'acqua e iniziare a
schiumare. Fatto cio, rimuovere la protezione (9) dall'ugello, lavarla in acqua calda, sciacquar-
la, asciugarla e riposizionarla sull'ugello.

Pulire periodicamente e controllare il funzionamento della valvola nella parte inferiore del
serbatoio dell'acqua. Sciacquare la valvola sotto acqua corrente e premerla delicatamente
alcune volte. Controllare e pulire periodicamente la sede della valvola dell'acqua nel corpo
esterno del dispositivo.

. Ogni 50 tazze di caffe circa, pulire il filtro piatto situato nella presa del gruppo del portafiltro

(10). Per pulire il filtro, attenersi alle istruzioni a seguire:

D conun cacciavite a lama piatta (il cacciavite non & incluso nel prodotto MKW-06M), svitare
la vite di fissaggio del filtro rotondo piatto situato nel punto di assemblaggio del porta-
filtro e rimuovere la molla con il pistone arancione situato dietro il filtro all'interno della
macchina da caffé

D lavareilfiltro e il pistone rimossi in acqua calda con detergente e poi sciacquarli e asciugarli;
assicurarsi che i fori della vite non siano ostruiti

D rimontareil setaccio e il pistone con la molla puliti e stringere la vite, il pistone deve essere
messo sulla molla prima dell'installazione nella macchina del caffe e la molla deve essere
inserita nel foro della macchina del caffe (con il pistone all'interno della macchina)

Decalcificare la macchina da caffé ogni 4-5 settimane circa La decalcificazione a intervalli
regolari fa si che il caffé abbia un sapore migliore e che il dispositivo duri pit a lungo. Per
decalcificare, attenersi alle seguenti istruzioni:

D preparare una miscela diacqua (1 litro) e acido citrico (quattro cucchiai da cucina) e versarla
nel serbatoio dell'acqua

D Installare il portafiltro (vuoto, senza caffé) nel luogo di montaggio e allungare il vassoio
raccogli gocce con la griglia. Mettere un contenitore vuoto sul vassoio

D collegare la macchina alla rete, accendere il riscaldamento dell’acqua con il pulsante (4) e
aspettare che siriscaldi

D avviare la pompa dell'acqua e versare circa 150 ml di acqua nel portafiltro, attendere un
momento e ripetere I'operazione 3 volte, svuotare ripetutamente il recipiente posizionato

D premereil pulsante (6) per accendere il riscaldamento del vapore, attendere che si riscaldi,
mettere un contenitore sotto l'ugello del vapore ed erogare il vapore attraverso l'ugello
per circa un minuto

D eliminare il resto dell'acqua inutilizzata con il decalcificante dal serbatoio e poi riempirlo
con acqua fresca e pulita

D Ripetere il processo di versamento dell'acqua attraverso il portafiltro e di erogazione del
vapore attraverso l'ugello piu volte al fine di risciacquare la macchina da caffé dai residui
di acido citrico

D mettere da parte la vaschetta raccogli gocce, spegnere la macchina, staccare la spina e
attendere che si raffreddi completamente
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POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
Perdita d'acqua da sotto la Vassoio raccogli gocce troppo Vuota il vassoio raccogli gocce
macchina pieno
Malfunzionamento della Contattare un centro di assistenza autorizzato
macchina da caffe
La macchina da caffé non funziona Nessuna alimentazione Accendere la macchina, controllare il collegamento
alla rete elettrica o contattare un centro di assistenza
autorizzato
Il vapore non fa schiumare il latte Temperatura del vapore Attendere che la macchina del caffe sia pronta a rilasciare
troppo bassa il vapore
Contenitore del latte troppo Utilizzare una tazza stretta e alta
grande
Latte scremato troppo caldo Utilizzare latte fresco intero o parzialmente scremato
Retrogusto acido del caffe Risciacquo inadeguato della Erogare solo acqua piu volte con un filtro vuoto

macchina da caffe dopoiil
processo di decalcificazione

Conservazione inadeguata Usare il caffé appena macinato. Conservare il caffé in un
del caffé contenitore ermetico.

DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 1,0m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

SMALTIMENTO CORRETTO DEL PRODOTTO (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Italia  IImarchioappostosul prodottoindica cheil dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti dome-
sticialla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull'ambiente e sulla salute umana, derivan-
ti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta
per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per informazioni pit
dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche,

contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con gli
altri rifiuti domestici.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other I/ appliances

Xenaem nonyyume y0o806CmauUe 0m UCNob308aHUA Hawe20 Npodykma
U npuzsiawaem 80CNo1b308amMbCA WUPOKUM KOMMepYeCcKUM NpeodsioxeHuem
KoMhaHuu MMPny

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgeficherte Handelsangebot der Firma mIs»m/ zu nutzen

Nous vous souhaitons toute satisfaction quant a l'utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de la large offre commerciale de notre entreprise M)

Vi auguriamo la massima soddisfazione dall’'uso del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire della nostra ricca offerta commerciale. /Py )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



