Instrukcja uzytkowania i montazu
Ptyta grzejna z indukcja

Prosze koniecznie przeczytac instrukcje uzytkowania i montazu
przed ustawieniem - instalacjg - pierwszym uruchomieniem. Dzieki te-
mu mozna unikna¢ zagrozen i uszkodzen.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Ta ptyta grzejna spetnia wymagania obowigzujgcych przepisow
bezpieczenstwa. Nieprawidtowe uzytkowanie moze jednak dopro-
wadzi¢ do wyrzadzenia szkod osobowych i rzeczowych.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac in-
strukcje uzytkowania i montazu. Zawiera ona wazne wskazowki
dotyczgce montazu, bezpieczenstwa, uzytkowania i konserwaciji.
Dzieki temu mozna unikng¢ zagrozen i uszkodzen ptyty grzejne;j.

Zgodnie z norma IEC 60335-1 firma Miele wyraznie zwraca uwage
na to, ze nalezy koniecznie przeczytac rozdziat dotyczacy instalacji
urzadzenia oraz wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia i bez-
wzglednie sie do nich stosowac.

Firma Miele nie moze zostac pociggnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére zostang spowodowane w wyniku nieprzestrzegania
tych wskazowek.

Instrukcje uzytkowania i montazu nalezy zachowac do pdzniejsze-
go wykorzystania i przekaza¢ ewentualnemu nastepnemu posia-
daczowi wraz z urzgdzeniem.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

» Ta ptyta grzejna jest przeznaczona do stosowania w gospodar-
stwie domowym i w otoczeniu domowym.

» Ta ptyta grzejna nie jest przeznaczona do stosowania na zewnatrz
pomieszczen.

» Stosowac plyte grzejng wylgcznie w warunkach domowych do
przyrzadzania potraw i utrzymywania ich w cieple. Wszelkie inne za-
stosowania sg niedozwolone.

» Osoby, ktére ze wzgledu na uposledzenie psychiczne, umystowe
lub fizyczne, czy tez brak doswiadczenia lub niewiedze, nie sg w sta-
nie bezpiecznie obstugiwaé urzadzenia, muszg by¢ nadzorowane
przy korzystaniu z niego. Osobom tym wolno uzywac urzadzenia bez
nadzoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w ta-
kim stopniu, ze moga bezpiecznie z niego korzysta¢. Musza one by¢
w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajgce z nie-
prawidtowej obstugi.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Dzieci w gospodarstwie domowym

» Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z daleka od ptyty grzej-
nej, chyba ze sg pod statym nadzorem.

» Dzieciom powyzej 8 roku zycia wolno uzywac urzgdzenia bez nad-
zoru tylko wtedy, gdy jego obstuga zostata im objasniona w takim
stopniu, ze moga bezpiecznie z niego korzystac. Dzieci muszag by¢
w stanie rozpoznac i zrozumie¢ mozliwe zagrozenia wynikajgce z nie-
prawidtowej obstugi.

» Dzieci nie moga czyscic plyty grzejnej bez nadzoru.

» Prosze nadzorowac dzieci przebywajgce w poblizu ptyty grzejnej.
Nigdy nie pozwala¢ dzieciom na zabawy urzadzeniem.

» Ptyta grzejna nagrzewa sie w czasie pracy i pozostaje gorgca jesz-
cze przez jakis czas po wytgczeniu. Trzymac dzieci z daleka od urza-
dzenia, az nie ostygnie ono na tyle, ze bedzie mozna wykluczy¢ ryzy-
ko odniesienia oparzen.

» Niebezpieczenstwo odniesienia oparzen. Nie przechowywaé nad
ani za ptyta grzejng zadnych przedmiotow, ktére mogtyby by¢ intere-
sujgce dla dzieci. W przeciwnym razie moze to stanowi¢ zachete dla
dzieci do wspinania sie na ptyte grzejna.

» Niebezpieczenstwo odniesienia oparzen. Obracaé uchwyty garn-
kéw i patelni w bok nad blatem roboczym, zeby dzieci nie mogty ich
Sciggnac i sie oparzyd.

» Niebezpieczenstwo zadfawienia. Podczas zabawy materiatami
opakowaniowymi (np. folig) dzieci moga sie nimi owingc¢ lub za-
dzierzgnac je na gtowie i sie udusi¢. Trzymac¢ materiaty opakowanio-
we z daleka od dzieci.

» Stosowac blokade uruchomienia, zeby dzieci nie mogty bez nad-
zoru wiaczac urzagdzenia. Podczas korzystania z ptyty grzejnej wig-
czac blokade, zeby dzieci nie mogty zmieni¢ (wybranych) ustawien.



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Bezpieczenstwo techniczne

» Nieprawidtowo przeprowadzone prace instalacyjne i konserwacyj-
ne lub naprawy moga sie stac¢ przyczyng powaznych zagrozen dla
uzytkownika. Prace instalacyjne i konserwacyjne oraz naprawy moga
by¢ przeprowadzane wytgcznie przez fachowcéw autoryzowanych
przez firme Miele.

» Uszkodzenia ptyty grzejnej moga by¢ przyczyng zagrozen. Skon-
trolowac ptyte grzejng pod katem widocznych uszkodzen. Nigdy nie
uruchamiac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Mozliwa jest czasowa lub stata praca na autonomicznym lub nie-
zsynchronizowanym z siecig systemie zasilania (jak np. mikrosieci,
systemy rezerwowe). Warunkiem dla takiej eksploataciji jest, zeby
system zasilania odpowiadat specyfikacji EN 50160 lub poréwnywal-
nej.

Srodki ochronne przewidziane w instalacji domowej i w tym produk-
cie Miele muszg by¢ skuteczne w swojej funkciji i dziataniu rowniez
w trybie pracy autonomicznej lub niezsynchronizowanej z siecia, al-
bo muszg by¢ zastgpione przez rownowazne srodki w instalacji
(patrz np. VDE-AR-E 2501-2).

» Elektryczne bezpieczenstwo ptyty grzejnej jest zagwarantowane
tylko wtedy, gdy zostanie ona podtgczona do przepisowo zainstalo-
wanego systemu przewodow ochronnych. To podstawowe zabez-
pieczenie jest bezwzglednie wymagane. W razie watpliwosci nalezy
zleci¢ sprawdzenie instalacji domowej przez wykwalifikowanego
elektryka.

» Dane przytgczeniowe (czestotliwosé i napiecie pradu) na tabliczce
znamionowej ptyty grzejnej musza by¢ zgodne z parametrami sieci
elektrycznej, w przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia urzg-
dzenia.

Prosze poréownac dane przed podtaczeniem. W razie watpliwosci na-
lezy zasiegnac opinii wykwalifikowanego elektryka.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Gniazda wielokrotne lub przedtuzacze nie zapewniajg wymagane-
go bezpieczenstwa (zagrozenie pozarowe). Nie podtgczac ptyty
grzejnej do sieci elektrycznej za ich posrednictwem.

» Ptyty grzejnej nalezy uzywaé wytgcznie w stanie zabudowanym,
zeby zagwarantowac jej bezpieczne dziatanie.

» To urzadzenie nie moze by¢ uzytkowane w miejscach niestacjo-
narnych (np. na statkach).

» Dotkniecie elementow przewodzgcych prad elektryczny, jak réw-
niez zmiana budowy elektrycznej i mechanicznej naraza uzytkownika
na niebezpieczenstwo i moze prowadzi¢ do zaburzen w funkcjono-
waniu urzgdzenia.

Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

» W przypadku naprawy ptyty grzejnej przez serwis nieposiadajgcy
autoryzacji Miele przepadajg ew. roszczenia gwarancyjne.

» Tylko w przypadku oryginalnych czesci zamiennych firma Miele
moze zagwarantowac spetnienie wymagan bezpieczenstwa w pet-
nym zakresie. Uszkodzone podzespoty moga zosta¢ wymienione
wytacznie na takie czesci zamienne.

» Plyta grzejna nie jest przeznaczona do pracy z zewnetrznym zega-
rem sterujgcym ani z systemem zdalnego sterowania.

» Ptyta grzejna musi zostaé podtgczona do sieci elektrycznej przez
wykwalifikowanego elektryka (patrz rozdziat ,Instalacja”, punkt ,,Pod-
taczenie elektryczne”).

» Gdy zostanie uszkodzony przewdd przytgczeniowy, musi on zo-
sta¢ wymieniony przez specjaliste na specjalny przewdd przytgcze-
niowy (patrz rozdziat ,Instalacja“, punkt ,,Podtaczenie elektryczne®).



Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przy pracach instalacyjnych i konserwacyjnych oraz naprawach
urzadzenie musi zostac¢ odtgczone od sieci elektrycznej. Ptyta grzej-
na jest odtgczona od sieci elektrycznej tylko wtedy, gdy:

- bezpieczniki instalacji elektrycznej sg wytgczone,

- bezpieczniki topikowe instalacji elektrycznej sa catkowicie wykre-
cone z oprawek,

- wtyczka (jesli wystepuje) jest wyjeta z gniazdka. Nie ciagnac przy
tym za przewdd zasilajgcy, lecz za wtyczke.

» Niebezpieczenstwo porazenia pradem. W przypadku uszkodzenia
lub wystgpienia peknie¢, odpryskow lub rys w szybie szklano-cera-
micznej nie wolno wiaczac ptyty ew. nalezy natychmiast jg wytaczyc.
Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Wezwac serwis.

» Gdy ptyta grzejna zostata zabudowana za frontem meblowym (np.
drzwiczkami), nigdy nie nalezy zamykac frontu podczas korzystania
z plyty grzejnej. Za zamknietym frontem meblowym nagromadzi sie
ciepto i wilgo¢. W efekcie ptyta grzejna, szafka i podtoga moga zo-
sta¢ uszkodzone. Zamykac drzwiczki meblowe dopiero wtedy, gdy
zgasng wskazania ciepta resztkowego.



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Prawidtowe uzytkowanie

» Ptyta grzejna nagrzewa sie podczas pracy i pozostaje gorgca jesz-
cze przez jakis czas po wytgczeniu. Dopiero po zgasnieciu wskazan
ciepta resztkowego nie ma wiecej niebezpieczenstwa odniesienia
oparzen.

» Oleje i thuszcze moga sie zapali¢ w wyniku przegrzania. Nigdy nie
pozostawiac ptyty grzejnej bez dozoru przy pracy z olejami i ttusz-
czami. Nigdy nie gasi¢ ptongcego oleju lub ttuszczu woda. Wytgczyé
ptyte grzejna.

Ostroznie zdusi¢ ptomienie za pomoca pokrywki lub koca gasnicze-
go.

» Nie zostawia¢ urzadzenia w czasie pracy bez nadzoru. Stale nad-
zorowac krotkie procesy gotowania i smazenia.

» Ptomienie mogg spowodowac zapalenie sie filtra tluszczu wyciggu
kuchennego. Nigdy nie uzywac otwartego ognia pod wyciagiem ku-
chennym.

» Gdy podgrzewa sie puszki z aerozolem, fatwopalne ptyny lub inne
materiaty palne, moga sie one zapali¢. Dlatego nigdy nie nalezy prze-
chowywac fatwopalnych przedmiotow w szufladach bezposrednio
pod ptyta grzejng. Ewentualne pojemniki na sztué¢ce musza by¢ wy-
konane z materiatu zaroodpornego.

» Nigdy nie podgrzewac¢ naczyn bez zawartosci.

» Przy pasteryzacji i podgrzewaniu w zamknietych puszkach po-
wstaje cisnienie, ktére moze je rozsadzic¢. Nie stosowac ptyty grzejnej
do pasteryzacji i podgrzewania puszek

» Gdy ptyta grzejna jest przykryta, w razie przypadkowego wigcze-
nia lub wystepowania ciepta resztkowego istnieje niebezpieczen-
stwo, ze materiat przykrycia moze sie zapali¢, obkurczy¢ lub stopic.
Nigdy nie przykrywac ptyty grzejnej, np. pokrywa, scierkg lub folig
ochronna.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przy wigczonej plycie grzejnej, przypadkowym wigczeniu lub zale-
ganiu ciepta resztkowego istnieje ryzyko, ze przedmioty metalowe
odtozone na ptycie grzejnej ulegna rozgrzaniu. Inne materiaty moga
sie stopic¢ lub zapali¢. Wilgotne pokrywki garnkdw moga sie zassac.
Nie wykorzystywac ptyty grzejnej jako powierzchni do odktadania.
Wytaczacé strefy grzejne po uzyciu!

» O goraca plyte grzejng mozna sie oparzy¢. Przy wszystkich pra-
cach wykonywanych przy goracym urzadzeniu nalezy chronic rece
za pomoca odpowiednich rekawic termoizolacyjnych, tapek do garn-
kéw itp. Stosowac wytgcznie suche rekawice termoizolacyjne. Mokre
lub wilgotne tekstylia lepiej przewodza ciepto i moga spowodowac
oparzenia para.

» Gdy w poblizu ptyty grzejnej uzywa sie innego urzadzenia elek-
trycznego (np. recznego miksera), nalezy zwrdci¢ uwage na to, zeby
przewdd zasilajgcy nie miat kontaktu z goraca ptyta grzejna. Izolacja
przewodu mogtaby wéwczas zosta¢ uszkodzona.

» S4l, cukier lub ziarnka piasku, np. z czyszczenia warzyw, moga
spowodowac zarysowania, gdy dostang sie pod dno garnka. Przed
ustawieniem naczyn nalezy zwréci¢ uwage, czy szyba szklano-cera-
miczna i dno naczynia sg czyste.

» Spadajgce przedmioty (nawet lekkie przedmioty jak ziarnka soli)
moga spowodowac rysy lub pekniecia szyby szklano-ceramiczne;.
Zwroci¢ uwage, zeby zadne przedmioty nie upadaty na szybe szkla-
no-ceramicznag.

» Goragce przedmioty na przyciskach dotykowych i wyswietlaczu
dotykowym moga uszkodzi¢ znajdujgca sie pod nimi elektronike.
W zadnym wypadku nie stawia¢ gorgcych garnkow lub patelni na
przyciskach dotykowych ani na wyswietlaczu.

11



Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Jesli na gorgca ptyte grzejng dostanie sie cukier, potrawy zawiera-
jace cukier, tworzywa sztuczne lub folia aluminiowa, przy stygnieciu
uszkodzg one szybe szklano-ceramiczna. Nalezy natychmiast wytg-
czy¢ urzadzenie i od razu doktadnie zeskrobac te substancje za po-
moca skrobaka do szkfa. Zatozy¢ przy tym rekawice termoizolacyjne.
Doczyscic szybe szklano-ceramiczng za pomoca srodka do czysz-
czenia szkta ceramicznego, gdy tylko ostygnie.

» Wygotowane garnki mogg doprowadzi¢ do uszkodzen szyby
szklano-ceramicznej. Nie zostawia¢ ptyty grzejnej w czasie pracy bez
nadzorul!

» Nieréwnosci na dnie garnkow i patelni rysujg szybe szklano-cera-
miczng. Stosowacé wytgcznie garnki i patelnie o gtadkim dnie.

» Unies$¢ naczynie do gotowania w celu przestawienia. Dzigki temu
mozna unikng¢ zarysowan i odpryskow.

» Ze wzgledu na duza szybko$é nagrzewania w niektérych przypad-
kach temperatura dna naczynia do gotowania moze w bardzo krot-
kim czasie przekroczy¢ temperature samozaptonu oleju lub ttuszczu.
Nie pozostawiaC ptyty grzejnej w czasie pracy bez nadzoru!

» Tiuszcze i oleje podgrzewac¢ maksymalnie przez 1 minute i nigdy
nie stosowac funkcji Booster.

» Tylko dla osdb z rozrusznikiem serca: Prosze pamietaé, ze w bez-
posrednim sasiedztwie wtgczonej ptyty grzejnej wystepuje pole elek-
tromagnetyczne. Negatywny wptyw na funkcjonowanie rozrusznika
serca jest jednak mato prawdopodobny. W razie watpliwosci nalezy
sie zwrdci¢ do producenta rozrusznika serca lub do swojego lekarza.

» Pole magnetyczne wigczonej ptyty grzejnej moze mie¢ wptyw na
dziatanie namagnesowanych przedmiotéw. Karty kredytowe, pamieci
komputerowe, kalkulatory kieszonkowe itp. nie moga sie znajdowac
w poblizu wigczonej ptyty grzejnej.
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Wskazowki bezpieczenstwa i ostrzezenia

» Przedmioty metalowe, przechowywane w szufladzie pod ptyta
grzejng, przy diuzszym, intensywnym uzytkowaniu urzagdzenia mogag
sie rozgrzac.

» Urzgdzenie jest wyposazone w wentylator chtodzacy. Jesli pod
zabudowang ptyta grzejna znajduje sie szuflada, nalezy zachowac
wystarczajacy odstep pomiedzy zawartoscia szuflady i spodem u-
rzgdzenia, zeby zagwarantowany byt wystarczajacy doptyw powierza
chtodzgcego dla ptyty grzejnej.

» Jesli pod zabudowang ptyta grzejna znajduje sie szuflada, nie na-
lezy w niej przechowywac zadnych spiczastych lub matych przed-
miotow, papieru, serwetek itd. Przedmioty te moga sie dostac lub
zosta¢ wciggniete przez szczeliny wentylacyjne do obudowy i uszko-
dzi¢ w ten sposdb wentylator chtodzgcy lub uposledzi¢ chtodzenie.

» Nigdy nie stosowaé 2 naczyn do gotowania rownoczesnie na jed-
nej strefie grzejnej lub strefie na brytfanne.

» Gdy naczynie jest ustawione na strefie grzejnej lub strefie na bryt-
fanne tylko czesciowo, moze dojs¢ do silnego rozgrzania uchwytow.
Naczynie do gotowania nalezy zawsze ustawia¢ posrodku strefy
grzejnej lub strefy na brytfanne.

» W przypadku zastosowania adaptera do naczyn do gotowania na
indukcje, generatory indukcji w ptycie moga zostac¢ uszkodzone lub
nawet zniszczone. Nie stosowac¢ zadnych adapterow na indukcije.
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Wskazoéwki bezpieczenstwa i ostrzezenia

Czyszczenie i konserwacja

» Para z myjki parowej moze sie dostac¢ na elementy przewodzace
prad elektryczny i spowodowac zwarcie.
Nigdy nie stosowac myjki parowej do czyszczenia urzadzenia.

» Jesli ptyta grzejna jest zabudowana nad piekarnikiem z pirolizg,
nie nalezy jej uruchamiac¢ podczas procesu pirolizy, poniewaz moze
dojs¢ do wyzwolenia zabezpieczenia przed przegrzaniem (patrz od-
powiedni rozdziaf).

» Firma Miele gwarantuje dostepno$¢ zapewniajgcych funkcjonal-
nos¢ czesci zamiennych przez okres do 15 lat, ale przynajmnie;
10 lat, po wycofaniu serii posiadanej przez Panstwa ptyty grzejne;.

14



Ochrona srodowiska naturalnego

Utylizacja opakowania trans-
portowego

Opakowanie chroni urzadzenie przed
uszkodzeniami podczas transportu. Ma-
teriaty, z ktérych wykonano opakowanie
zostaly specjalnie dobrane pod katem
ochrony srodowiska i techniki utylizacji

i dlatego nadaja sie do ponownego wy-
korzystania.

Zwrot opakowan do obiegu materiato-
wego pozwala na zaoszczedzenie su-
rowcow i zmniejsza nagromadzenie od-
padoéw.

Utylizacja starego urzadzenia

To urzadzenie, zgodnie z Dyrektywag Eu-
ropejska 2002/96/WE oraz polska Usta-
wa o0 zuzytym sprzecie elektrycznym

i elektronicznym, jest oznaczone sym-
bolem przekreslonego kontenera na od-

pady.

H

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet
ten, po okresie jego uzytkowania, nie
moze by¢ umieszczany razem z innymi
odpadami domowymi. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowadza-
cy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki,
tworza odpowiedni system umozliwiajg-
cy oddanie takiego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do uniknigcia konsekwenciji
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowi-
ska naturalnego, wynikajacych z obec-
nosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
z niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania.

Prosze zatroszczy¢ sie o to, aby stare
urzadzenie byto zabezpieczone przed
dzie¢mi do momentu odtransportowa-
nia.

15



Przeglad

Plyta grzejna
KM 7200 FR

(@ Strefa grzejna z funkcja TwinBooster
(2 Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(3 Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
@ Elementy obstugi i wskazan
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Przeglad

KM 7201 FR

(O Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(2 Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(3 Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(@ Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster

(® Elementy obstugi i wskazan

17



Przeglad

KM 7210 FR

(O Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(2 Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster
(3 Strefa na brytfanne z funkcjg Twinbooster
(@ Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster

(® Elementy obstugi i wskazan
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Przeglad

KM 7262 FR

(» Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster

(2) Strefa grzejna z funkcjg TwinBooster

(3 Strefa na brytfanne z funkcjg Twinbooster
@ Strefa grzejna z funkcja TwinBooster

(® Elementy obstugi i wskazan
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Przeglad

Elementy obstugi i wskazan

Przyciski dotykowe
(D Wigczanie/wytgczanie ptyty grzejnej

(2) Skala numeryczna
- do ustawiania pozioméw mocy
- do ustawiania czasow

® Timer
- wh./wyt.
- zmiana pomiedzy funkcjami timera
- wybieranie strefy grzejnej

@ Stop&Go
Do zatrzymywania/uruchamiania biezacego procesu gotowania

(® Wybdr i wskazania stref grzejnych

o Strefa grzejna jest gotowa do pracy
ido % Poziom mocy

z Ciepto resztkowe

A Automatyka zagotowywania

()

Brakujgce lub nieodpowiednie naczynie do gotowania
] Poziom 1 funkcji TwinBooster
" Poziom 2 funkcji TwinBooster
h Utrzymywanie ciepta
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Przeglad

Wskazania/Lampki kontrolne
(® Wskazania timera

00 do 99 czas w minutach
LL blokada uruchomienia/blokada jest uaktywniona
dE tryb demonstracyjny jest uaktywniony

@ Przyporzadkowanie stref grzejnych do funkcji automatycznego wytgczania
Automatyczne wytaczanie dla strefy grzejnej jest uaktywnione

Poziom mocy — rozszerzony zakres ustawien

(® Stop&Go
Funkcja Stop&Go jest uaktywniona

Zegar sterujgcy (Timer)
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Przeglad

Dane stref grzejnych

KM 7200 FR
Strefa | g wcem' Moc maks. Powigzana
grzejna w W przy 230 V2 strefa grzejna®
® 14-28 | normalnie 2600 @i®
TwinBooster, poziom 1 3300
TwinBooster, poziom 2 5500
©) 14-19 | normalnie 1850 ®
TwinBooster, poziom 1 2500
TwinBooster, poziom 2 3000
® 10-16 | normalnie 1400 ®
TwinBooster, poziom 1 1700
TwinBooster, poziom 2 2200
Razem 7300

! W podanym zakresie moga by¢ uzywane naczynia do gotowania o dowolnej srednicy dna.

Podana moc moze sie zmienia¢ w zaleznosci od wielkosci i materiatu naczyn do gotowania.

8 Strefa grzejna jest powiazana elektrycznie z tg strefa grzejna, zeby mozna byto podwyzszy¢ moc,
patrz rozdziat ,,Obstuga®, punkt ,Zarzadzanie energia*“.
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Przeglad

KM 7201 FR
Strefa | g wcm' Moc maks. Powigzana
grzejna w W przy 230 V2 strefa grzejna®
® 16-22 | normalnie 2300 ©)
TwinBooster, poziom 1 3000
TwinBooster, poziom 2 3650
©) 10-16 | normalnie 1400 ®
TwinBooster, poziom 1 1700
TwinBooster, poziom 2 2200
® 14-19 | normalnie 1850 @
TwinBooster, poziom 1 2500
TwinBooster, poziom 2 3000
@ 14-19 | normalnie 1850 ®
TwinBooster, poziom 1 2500
TwinBooster, poziom 2 3000
Razem 7300

! W podanym zakresie moga by¢ uzywane naczynia do gotowania o dowolnej $rednicy dna.

Podana moc moze sie zmienia¢ w zaleznosci od wielkosci i materiatu naczyr do gotowania.

3 Strefa grzejna jest powigzana elektrycznie z tg strefg grzejna, zeby mozna byto podwyzszy¢ moc,
patrz rozdziat ,,Obstuga®, punkt ,Zarzadzanie energia“.
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Przeglad

KM 7210 FR, KM 7262 FR

Strefa Wielkos¢ Moc maks. Powigzana
grzejna wcm w W przy 230 V° strefa grzejna*
g | [
® 16-22 - normalnie 2300 ©)
TwinBooster, poziom 1 3000
TwinBooster, poziom 2 3650
@ 10-16 - normalnie 1400 ®
TwinBooster, poziom 1 1700
TwinBooster, poziom 2 2200
® 14-19| - | normalnie 1850 @
TwinBooster, poziom 1 2500
TwinBooster, poziom 2 3000
- 19x29 | normalnie 2100
TwinBooster, poziom 1 3000
TwinBooster, poziom 2 3650
@ 14-19| - | normalnie 1850 ®
TwinBooster, poziom 1 2500
TwinBooster, poziom 2 3000
Razem 7300

! W podanym zakresie moga by¢ uzywane naczynia do gotowania o dowolnej $rednicy dna.

2 Podany zakres odpowiada maksymalnej powierzchni dna zastosowanego naczynia do gotowania.

Podana moc moze sie zmienia¢ w zaleznosci od wielkosci i materiatu naczyri do gotowania.

4 Strefa grzejna jest powiazana elektrycznie z tg strefg grzejna, zeby mozna byto podwyzszy¢ moc,
patrz rozdziat ,,Obstuga®, punkt ,Zarzadzanie energia“.
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Pierwsze uruchomienie

m Tabliczke znamionowa, znajdujaca sie
w dokumentaciji urzadzenia, nalezy
naklei¢ w przewidzianym do tego
miejscu w rozdziale ,,Serwis®.

m Usunac ewentualng folie ochronna
i naklejki.

Pierwsze czyszczenie ptyty

grzejnej

m Przed pierwszym uzyciem nalezy
przetrze¢ ptyte grzejna wilgotna Scie-
reczka, a nastepnie wytrze¢ ja do su-
cha.

Pierwsze wiaczanie ptyty grzej-
nej

Elementy z metalu sg zabezpieczone
srodkiem konserwacyjnym. Gdy urza-
dzenie zostanie uruchomione po raz
pierwszy, dochodzi do wytworzenia
specyficznego zapachu i ew. mogg wy-
stgpi¢ opary. Takze przy podgrzewaniu
cewek indukcyjnych w ciggu pierw-
szych godzin pracy powstaje nieprzy-
jemny zapach. Przy kazdym nastepnym
uruchomieniu zapach si¢ zmniejsza i w
koncu zanika catkowicie.

Zapach i ewentualne opary nie wskazu-
ja na nieprawidtowe podtgczenie lub
usterke urzadzenia ani tez nie sg szko-
dliwe dla zdrowia.

Prosze pamietac, ze czas nagrzewania
ptyt indukcyjnych jest o wiele krétszy,
niz w przypadku tradycyjnych ptyt
grzejnych.
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Sposob dziatania

Pod kazdg indukcyjng strefa grzejna
znajduje sie cewka indukcyjna. Ta cew-
ka wytwarza pole magnetyczne, ktére
oddziatuje bezposrednio na dno naczy-
nia i je rozgrzewa. Strefa grzejna pod-
grzewa sie jedynie posrednio od ciepta
oddawanego przez dno naczynia.

Indukcja dziata tylko w przypadku na-
czyn do gotowania z dnem magnesuja-
cym (patrz rozdziat ,,Naczynia do goto-
wania“). Uwzglednia ona automatycznie
wielkos¢ postawionego naczynia do go-
towania.

& Niebezpieczenstwo oparzen
przez gorace przedmioty.

Przy wtaczonej ptycie grzejnej, przy-
padkowym wtgczeniu lub zaleganiu
ciepta resztkowego wystepuje ryzy-
ko, ze przedmioty metalowe odtozo-
ne na ptycie grzejnej ulegna rozgrza-
niu.

Nie wykorzystywac ptyty grzejnej ja-
ko powierzchni do odktadania.
Whytaczy¢ ptyte grzejna po uzyciu za
pomoca przycisku dotykowego .
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Hatasy

Podczas pracy indukcyjnych stref grzej-
nych w naczyniach do gotowania, w za-
leznosci od materiatu i wykonania dna,
moga powstawac nastepujace hatasy.

Burczenie moze wystepowac przy wyz-
Szym poziomie mocy. Zmniejsza sie
ono lub zanika catkowicie po zmniejsze-
niu poziomu mocy.

Trzeszczenie w przypadku naczyn do
gotowania, ktérych dno jest wykonane
z roznych materiatéw (np. dno kompo-
zytowe).

Swiszczenie, gdy potaczone ze soba
strefy grzejne (patrz rozdziat ,,Obstuga®,
punkt ,,Funkcja Booster*) zostang row-
noczesnie uruchomione i znajduja sie
na nich naczynia do gotowania z dnem
wykonanym z roznych materiatow (np.
dnem kompozytowym).

Klikanie moze wystepowac przy stero-
waniu elektronicznym, szczegdlnie przy
nizszych poziomach mocy.

Brzeczenie, gdy wiacza sie wentylator
chtodzacy. Wigcza sie on w celu ochro-
ny elektroniki, gdy ptyta grzejna jest in-
tensywnie uzytkowana. Wentylator
chtodzacy moze rowniez pracowac da-
lej po wytaczeniu ptyty grzejne;.



Sposob dziatania

Zarzadzanie energia

Ptyta grzejna dysponuje maksymalng
moca catkowita, ktdra ze wzgledow
bezpieczenstwa nie moze zostac prze-
kroczona. Maksymalng moc catkowitg
mozna zredukowag, patrz rozdziat ,,Pro-
gramowanie*.

Strefy grzejne na ptycie grzejnej moga
by¢ potaczone ze sobg parami. Dzigki
potaczeniu moze nastgpic przekierowa-
nie dodatkowej mocy z jednej strefy
grzejnej na inng strefe grzejna.

Ostatnio dokonane ustawienie ma
pierwszenstwo i jest realizowane przez

ptyte grzejna.

Gdy nastgpi przekierowanie mocy z jed-
nej strefy grzejnej na potaczong strefe
grzejna, wéwczas moc na wczesniej
wigczonej strefie musi zosta¢ zmniej-
szona.

Maksymalng mozliwg moc catkowitg
oraz to, ktére strefy grzejne sg ze soba
wzajemnie potgczone, mozna znalezé
w rozdziale ,,Przeglad®, punkt ,Dane

stref grzejnych®.

Jesli od nowo wiaczonej strefy grzejnej
zostanie zazgdana moc przekraczajgca
jej aktualne mozliwosci, moze to wywo-
ta¢ nastepujace efekty na wczesniej
wigczonych strefach grzejnych:

- Poziom mocy zostanie zredukowany.

- Automatyka zagotowywania zostanie
zdezaktywowana. Gotowanie bedzie
kontynuowane na ustawionym pozio-
mie kontynuacji gotowania. Jesli moc
okaze sie niewystarczajgca, woéwczas
poziom mocy zostanie zredukowany
w wiekszym zakresie.

- Funkcja Booster zostanie zdezakty-
wowana.

- Strefa grzejna zostanie wytaczona.

Gdy ostatnio ustawiony poziom mocy
zostanie zredukowany lub funkcja
Booster zostanie wytaczona, wéwczas
mozliwe bedzie ponowne zwiekszenie
mocy potgczonej strefy grzejne;.
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Naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia do go-

towania

- ze stali szlachetnej z dnem magnesu-
lacym

- ze stali emaliowanej

- z zeliwa.

Wykonanie dna naczynia do gotowania
moze wptywaé na rownomiernosc uzy-
skanych efektéw gotowania (np. przy
przyrumienianiu nalesnikéw). Dno na-
czynia powinno réwnomiernie rozpro-
wadzac ciepto. Bardzo dobre jest dno
kompozytowe ze stali szlachetne;.

Nieodpowiednie naczynia do

gotowania

- ze stali szlachetnej z dnem niema-
ghesujacym

- z aluminium lub miedzi

- ze szkfa, ceramiki lub kamionki.

Sprawdzanie naczynia do go-
towania

Jezeli nie sg Panstwo pewni, czy dany
garnek lub patelnia nadajg sie do pod-
grzewania indukcyjnego, mozna to
sprawdzi¢, przysuwajac magnes do dna
naczynia. Jesli magnes sie przyczepia,
naczynie z reguty jest odpowiednie.
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Wskazanie brakujacego/nieod-
powiedniego naczynia do go-
towania

Na wyswietlaczu strefy grzejnej miga
symbol Y na zmiane z ustawionym po-
ziomem mocy, gdy:

- strefa grzejna zostanie wtaczona bez
lub z nieodpowiednim naczyniem do
gotowania (naczynie z dnem niema-
gnesujacym)

- Srednica dna postawionego naczynia
jest za mata

- nhaczynie do gotowania zostanie usu-
niete z wigczonej strefy grzejnej

Jesli w ciggu 3 minut zostanie ustawio-
ne odpowiednie naczynie do gotowa-
nia, symbol ¥ gasnie i mozna kontynu-
owac tak jak zwykle.

Jesli natomiast nie zostanie ustawione
zadne naczynie do gotowania lub tez
bedzie ono nieodpowiednie, strefa
grzejna wytaczy sie automatycznie po
3 minutach.



Naczynia do gotowania

Wskazowki

- Dla optymalnego wykorzystania stre-
fy grzejnej nalezy wybrac naczynie do
gotowania o pasujgcej srednicy dna
(patrz rozdziat ,,Przeglad®, punkt ,,Da-
ne stref grzejnych®). Gdy garnek jest
za maly, nie zostanie on rozpoznany.

Umiescié naczynie do gotowania
mozliwie posrodku na odpowiedniej
strefie grzejnej/obszarze grzejnym.

Stosowac wytacznie garnki i patelnie
o gtadkim dnie. Nieréwnosci na dnie
garnkéw i patelni zarysuja szybe
szklano-ceramiczng.

W celu przesuniecia naczynia do go-
towania nalezy je unies¢. Dzieki temu
uniknie sie zarysowan i odpryskow.
Zarysowania, ktére powstaja przy
przesuwaniu naczyn do gotowania,
nie majg zadnego wptywu na dziata-
nie ptyty grzejnej. Takie zarysowania
sa normalnymi sladami uzytkowania
i nie stanowia podstawy do reklama-
Cji.

- Prosze pamietaé, ze w przypadku pa-

telni i garnkow czesto podawana jest
maksymalna lub gérna srednica.
Istotna jest jednak Srednica dna (z re-
guty mniejsza).

=

W miare mozliwosci stosowac patel-
nie z prostym obrzezem. W przypad-
ku patelni z nachylonym obrzezem in-
dukcja dziata rowniez w obszarze
obrzeza patelni. Moze to spowodo-
wac przebarwienie obrzeza patelni
lub ztuszczanie powtoki.
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Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

30

W miare mozliwosci nalezy gotowac
tylko w przykrytych garnkach lub pa-
telniach. W ten sposéb unika sie nie-
potrzebnego ulatniania ciepta.

Do mniejszych ilosci nalezy wybierac
mniejsze garnki. Mniejszy garnek wy-
maga mniejszej energii niz wiekszy,
ale napetniony tylko czesciowo gar-
nek.

Gotowac z niewielka iloscig wody.

Po zagotowaniu lub obsmazaniu
przetaczy¢ w odpowiednim momen-
cie z powrotem na nizszy poziom mo-
cy.

Zastosowac szybkowar, zeby zredu-
kowac¢ czas gotowania.



Zakresy ustawien

Ptyta grzejna ma fabrycznie zaprogramowane 9 pozioméw mocy. Gdy zycza sobie
Panstwo doktadniejszych ustawien, mozna rozszerzy¢ zakres ustawien do 17 po-

ziomoéw mocy (patrz rozdziat ,,Programowanie®).

Zakres ustawien

Zagotowywanie
Przysmazanie duzych ilosci miesa

fabryczny rozszerzony
(9 pozioméw) | (17 pozio-

mow)
Topienie masta 1-2 1-2.
Topienie czekolady
Rozpuszczanie zelatyny
Podgrzewanie matych ilosci ptynéw 2-4 2-3.
Utrzymywanie w cieple potraw, ktore tatwo sie przypalaja
Specznianie ryzu, gotowanie kaszki na mleku
Rozmrazanie warzyw mrozonych w bloku
Podgrzewanie ptynnych lub pétptynnych potraw 4-6 3.-5.
Duszenie owocow
Gotowanie ziemniakow (naczynie do gotowania z przykrywka)
Przyrzadzanie omletéw lub jajek sadzonych bez skorki 5-7 4.-7.
Delikatne smazenie kotletow mielonych
Duszenie warzyw i ryb
Specznianie wyrobéw macznych i warzyw straczkowych
Rozmrazanie i podgrzewanie mrozonek
Zageszczanie sosow i kremow, np. pianki winnej lub sosu ho-
lenderskiego
Delikatne smazenie (bez przegrzewania ttuszczu) ryb, sznycli, 6-8 6-7.
kietbasek, jaj sadzonych, nalesnikow itp.
Smazenie plackéw ziemniaczanych, paczkéw, racuchéw itd. 7-8 7-8.
Gotowanie duzych ilosci wody 9 8.9

Podane wartosci maja charakter orientacyjny. Moc cewek indukcyjnych moze sie zmieniaé

w zaleznosci od wielkosci i materiatu dna naczyn do gotowania. Dlatego mozliwe jest, ze
poziomy mocy odpowiednie dla Panstwa naczyn do gotowania moga nieco odbiegac¢ od

podanych w tabeli. Prosze ustali¢ podczas praktycznego uzytkowania ustawienia optymal-
ne dla Panstwa naczyn do gotowania. W przypadku nowych naczyn do gotowania, ktérych
wtasnosci uzytkowe nie sa Panstwu znane, ustawi¢ poziom mocy o jeden nizszy od poda-

nego.
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Obstuga

Zasady obstugi

Panstwa szklano-ceramiczna ptyta
grzejna jest wyposazona w elektronicz-
ne przyciski dotykowe, ktére reaguja na
dotyk palca. Ze wzgleddéw bezpieczen-
stwa przycisk dotykowy wt./wyt. O przy
wiaczaniu musi by¢ naciskany nieco
dtuzej niz pozostate przyciski.

Kazda reakcja przyciskow zostaje po-
twierdzona sygnatem akustycznym.

Przy wytgczonej ptycie grzejnej widocz-
ne sa tylko nadrukowane symbole przy-
ciskow dotykowych i skala numeryczna
do ustawiania pozioméw mocy. Gdy
wtaczy sie ptyte grzejna, zapalaja sie
pozostate przyciski dotykowe.

Strefa grzejna musi by¢ ,,aktywna®, zeby
moc ustawié lub zmieni¢ poziom mocy.
Aby uaktywnié strefe grzejng, nacisnaé
odpowiednie wskazanie strefy grzejne;j.
Po nacisnieciu wskazania strefy grzejnej
zaczyna ono migac¢. Dopdki wskazanie
miga, strefa grzejna jest ,aktywna“ i
mozna ustawi¢ poziom mocy lub czas.
Wyijatek: Jesli w uzyciu jest tylko jedna
strefa grzejna, poziom mocy mozna
zmieni¢ bez aktywaciji.
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/N Bledne dziatanie moze zostaé
spowodowane zabrudzeniem i/lub
zakryciem przyciskéw dotykowych.
Przyciski dotykowe nie reagujg lub
dochodzi do niezamierzonych dzia-
tan, a nawet do automatycznego wy-
taczenia ptyty grzejnej (patrz rozdziat
~Zabezpieczenia“, punkt ,\Wytaczenie
ze wzgledow bezpieczenstwa®). Go-
race naczynia do gotowania na przy-
ciskach dotykowych/wskaznikach
moga uszkodzi¢ znajdujaca sie pod
nimi elektronike.

Utrzymywac przyciski dotykowe

i wskazania w czystosci.

Nie odktada¢ zadnych przedmiotéw
na przyciskach dotykowych i wska-
zaniach.

Nie stawia¢ zadnych gorgcych na-
czyn na przyciskach dotykowych ani
na wskazaniach.

(» Obszar przyciskow dotykowych i
wskazan



Obstuga

& Zagrozenie pozarowe przez prze-
grzang potrawe.

Nienadzorowana potrawa moze sie
przegrzac i zapalic.

Nie zostawia¢ urzadzenia w czasie
pracy bez nadzoru.

Prosze pamietaé, ze czas nagrzewa-
nia ptyt indukcyjnych jest o wiele
krotszy, niz w przypadku tradycyj-
nych ptyt grzejnych.

Wiaczanie ptyty grzejnej

m Nacisng¢ przycisk dotykowy (D.

Zapalajg sie pozostate przyciski dotyko-
we.

Jezeli nie zostanie podjeta dalsza ob-
stuga, ptyta grzejna wytaczy sie auto-
matycznie po kilku sekundach ze
wzgleddéw bezpieczenstwa.

Ustawianie poziomu mocy

Fabrycznie uaktywnione jest state roz-
poznawanie garnkéw (patrz rozdziat
»Programowanie”). Gdy ptyta grzejna
jest wtaczona i na strefie grzejnej zo-
stanie ustawione naczynie do gotowa-
nia, wskazanie strefy grzejnej zaczyna
migac.

m Ustawi¢ naczynie do gotowania na
wybranej strefie grzejnej.

Wskazanie strefy grzejnej zaczyna mi-
gac.

m Nacisna¢ na skali numerycznej przy-
cisk dotykowy odpowiadajgcy zada-
nemu poziomowi mocy.

Ustawiony poziom mocy miga przez kil-
ka sekund we wskazaniach strefy grzej-
nej, a nastepnie sSwieci sie stale.
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Obstuga

Zmiana poziomu mocy

m Nacisng¢ odpowiednie wskazanie
strefy grzejne;j.

Wskazanie strefy grzejnej zaczyna mi-
gac.

m Na skali numerycznej nacisna¢ przy-
cisk dotykowy odpowiadajgcy zada-
nemu poziomowi mocy.

Wyltaczanie strefy grzejnej/pty-

ty grzejnej

m Aby wytaczy¢ strefe grzejng, nacisnaé
odpowiednie wskazanie strefy grzej-
nej.

Wskazanie strefy grzejnej zaczyna mi-
gac.

m Nacisnac przycisk dotykowy 0 na
skali numerycznej.

m Aby wytaczyC ptyte grzejng, a tym sa-
mym wszystkie strefy grzejne, nalezy
nacisngé¢ przycisk dotykowy (D.

34



Obstuga

Wskazanie ciepta resztkowego

Gdy strefa grzejna jest goraca, po wyta-
czeniu zapala si¢ wskazanie ciepta
resztkowego.

Segmenty wskazania ciepta resztkowe-
go gasna po kolei wraz z postepujacym
stygnieciem stref grzejnych. Ostatni
segment gasnie dopiero wtedy, gdy
mozna bez ryzyka dotkna¢ stref grzej-
nych.

& Niebezpieczenstwo odniesienia
oparzen o goragce strefy grzejne.

Po zakonczeniu gotowania strefy
grzejne sg gorace.

Nie dotykac stref grzejnych, dopoki
swieci sie wskazanie ciepta resztko-
wego.

Ustawianie poziomu mocy -
rozszerzony zakres ustawien

m Nacisnac¢ skale numeryczng pomie-
dzy przyciskami dotykowymi.

Ustawiony poziom mocy miga przez Kil-
ka sekund, a nastepnie Swieci sie stale.
Poziomy posrednie sg prezentowane za
pomoca punktu wyswietlanego obok

cyfry.
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Obstuga

Automatyka zagotowywania

Przy uaktywnionej automatyce zagoto-
wywania strefa grzejna rozgrzewa sie
automatycznie przy najwyzszym pozio-
mie mocy, a nastepnie przetagcza sie z
powrotem na ustawiony wczesniej do-
celowy poziom mocy. Czas zagotowy-
wania zalezy od ustawionego poziomu
kontynuaciji gotowania (patrz tabela).

Aktywacja automatyki zagotowywa-
nia

m Nacisnagc¢ krotko wskazanie zagdanej
strefy grzejne;j.

m Naciskaé przycisk dotykowy zadane-
go poziomu kontynuacji gotowania
dotad, az rozlegnie sie sygnat i na
wyswietlaczu strefy grzejnej zapali sie
f.

Podczas czasu zagotowywania (patrz
tabela) na wyswietlaczu strefy grzejnej
miga symbol A na zmiane z ustawionym
poziomem mocy.

Poziom kontynu-
acji gotowania*

Czas zagotowy-
wania
[min:s]

ok. 0:15

ok. 0:15

ok. 0:15

ok. 0:15

ok. 0:25

ok. 0:25

ok. 0:50

ok. 0:50

ok. 5:50

ok. 5:50

ok. 2:50

ok. 2:50

ok. 2:50

Jesli podczas czasu zagotowywania

zostanie zmieniony poziom kontynu-

acji gotowania, nastgpi dezaktywacja
automatyki zagotowywania.

ok. 2:50

1
1.
2
2
3
3
4
4
5 ok. 2:00
5
6
6
7
7
8
8

ok. 2:50

9 -

Dezaktywacja automatyki zagotowy-
wania

m Nacisna¢ krétko wskazanie zadanej
strefy grzejnej.

m Naciskac ustawiony poziom kontynu-
acji gotowania dotad, az zgasnie A.

lub

m Ustawi¢ inny poziom mocy.
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* Poziomy kontynuacji gotowania z punktem
wystepuja wytacznie przy rozszerzonym za-
kresie poziomoéw mocy (patrz rozdziat ,,Pro-
gramowanie®).




Obstuga

Funkcja Booster

Strefy grzejne sa wyposazone w funkcje
Booster lub TwinBooster (patrz rozdziat
~Przeglad”, punkt ,Ptyta grzejna®).

Funkcja Booster zwigksza moc, tak ze

szybciej moga zosta¢ podgrzane duze
ilosci, np. wody do gotowania makaro-
nu. To zwiekszenie mocy jest aktywne

przez maksymailnie 15 minut.

Gdy funkcja Booster zostanie uaktyw-
niona, wowczas mozna zmienic¢ usta-
wienia aktywnych stref grzejnych,
patrz rozdziat ,,Indukcja®, punkt ,,Za-
rzadzanie energia*“.

Z funkcji Booster mozna korzystac row-
noczesnie maksymalnie na 2 strefach
grzejnych lub na 1 obszarze PowerFlex.

Po zakornczeniu czasu trwania funkcji
Booster nastepuje automatyczne prze-
taczenie z powrotem na poziom mocy
9.

Aktywacija funkcji TwinBooster

Poziom 1

m Nacisna¢ przycisk dotykowy zadanej
strefy grzejnej.

m Nacisna¢ 2-krotnie przycisk dotyko-
wy 9 na skali numerycznej.

Na wyswietlaczu strefy grzejnej pojawia
sie 1.

Poziom 2

m Nacisna¢ przycisk dotykowy zgdanej
strefy grzejnej.

m Nacisna¢ 3-krotnie przycisk dotyko-
wy 9 na skali numeryczne;j.

Na wyswietlaczu strefy grzejnej pojawia
sie 1.

Dezaktywacja funkcji TwinBooster

m Nacisna¢ przycisk dotykowy zgdanej
strefy grzejne;.

m Ustawi¢ inny poziom mocy.
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Obstuga

Utrzymywanie w cieple

Poziom utrzymywania ciepta nie stuzy
do ponownego podgrzewania juz
ostygnietych potraw, lecz do utrzymy-
wania w cieple goracych potraw bez-
posrednio po przyrzadzeniu.

Maksymalny czas utrzymywania ciepta
wynosi 2 godziny.

- Potrawy nalezy utrzymywac w cieple
wytacznie w naczyniu do gotowania
(garnek/patelnia). Przykry¢ naczynie
do gotowania pokrywka.

- Geste potrawy (np. gniecione ziem-
niaki, bigos) nalezy od czasu do cza-
su wymieszag.

- Utrata sktadnikow odzywczych za-
czyna sie juz przy przyrzadzaniu pro-
duktéw spozywczych i postepuje
przy ich podgrzewaniu. Im dtuzej po-
trawy sg podgrzewane, tym wieksza
jest utrata sktadnikdéw odzywczych.
Utrzymywac potrawy w cieple tak
krotko jak to mozliwe.
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Ustawianie poziomu utrzymywania

ciepta

m Nacisna¢ przycisk dotykowy zgdanej
strefy grzejnej.

m Nacisna¢ skale numeryczng pomig-
dzy przyciskami dotykowymi O i 1.

Na wyswietlaczu strefy grzejnej pojawia

sie h.



Zegar sterujacy (Timer)

Ptyta grzejna musi by¢ witaczona, zeby
mozna byto korzysta¢ z timera.

Timer moze zostac zastosowany dla
2 funkciji:

- do ustawiania czasu minutnika,

- do automatycznego wytgczania strefy
grzejnej.

Mozna korzystac z tych funkcji jedno-
czesnie.

Mozna ustawié czas od 1 minuty (07) do
99 minut (55).

Czasy sg podawane w kolejnosci: miej-
sce dziesietne minut, miejsce jednosci
minut.

Czasy wprowadza sie za pomoca skali
numeryczne;j.

Przyktady:

59 minut = wprowadzenie: 5-9
80 minut = wprowadzenie: 8-0

Po wprowadzeniu pierwszej cyfry wska-
zanie timera Swieci sie stale, po wpro-
wadzeniu drugiej cyfry pierwsza cyfra
przeskakuje w lewo.

Minutnik

Ustawianie czasu minutnika

m Nacisngé przycisk dotykowy £)\.
Miga wskazanie timera.

m Ustawi¢ zadany czas.

Gdy zostanie nacisniety przycisk doty-
kowy ) lub odczeka sie 10 sekund, mi-
nutnik rozpoczyna odliczanie.

Zmiana czasu minutnika

m Nacisna¢ przycisk dotykowy ).
Miga wskazanie timera.

m Ustawi¢ zadany czas.
Kasowanie czasu minutnika

m Nacisng¢ przycisk dotykowy ).

m Nacisna¢ J na skali numerycznej.
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Zegar sterujacy (Timer)

Funkcja automatycznego wyta-
czania

Istnieje mozliwos¢ ustawienia czasu, po
ktérym strefa grzejna zostanie automa-
tycznie wytaczona. Funkcja moze zo-
sta¢ zastosowana dla wszystkich stref
grzejnych jednoczesnie.

m Aby ustawi¢ czas wytgczenia dla innej
strefy grzejnej, nalezy postepowac
w sposob opisany powyzej.

Strefa grzejna zostanie wytaczona
przez funkcje bezpieczenstwa, gdy za-
programowany czas jest dtuzszy niz
maksymalny dopuszczalny czas pracy
(patrz rozdziat ,Zabezpieczenia®, punkt
~Wylaczenie ze wzgledoéw bezpieczen-
stwa").

Gdy zaprogramowanych jest kilka cza-
sow wytaczenia, pokazywany jest naj-
krotszy czas pozostaty i miga odpo-
wiednia lampka kontrolna. Pozostate
lampki kontrolne Swiecg sie stale.

Ustawianie czasu wyfgczenia

m Ustawi¢ poziom mocy wybranej strefy
grzejnej.

m Naciskac przycisk dotykowy /) do-
tad, az lampka kontrolna przyporzad-
kowania tej strefy grzejnej zacznie mi-
gac.

Gdy wiaczonych jest kilka stref grzej-
nych, lampki kontrolne migaja w kie-
runku ruchu wskazéwek zegara zaczy-
najac od przodu po lewej stronie.

Miga lampka kontrolna przyporzadko-
wania strefy grzejnej do funkcji automa-
tycznego wytaczenia dla tej strefy grzej-
ne;.

m Ustawi¢ zadany czas.

Po nacisnieciu przycisku dotykowe-
go A\ lub odczekaniu 10 sekund rozpo-
czyna sie odliczanie czasu wyfgczenia.

Lampka kontrolna strefy grzejnej swieci
sie stale.
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m W celu podejrzenia czaséw pozosta-
tych odliczanych w tle, nalezy naci-
skac przycisk dotykowy £\ dotad, az
zacznie migac lampka kontrolna wy-
branej strefy grzejnej.

Zmiana czasu wylaczenia

m Naciskac przycisk dotykowy £\ do-
tad, az zacznie miga¢ lampka kontrol-
na wybranej strefy grzejnej.

Miga wskazanie timera.
m Ustawi¢ zgdany czas.

Kasowanie czasu wyfaczenia

m Naciskac przycisk dotykowy £\ do-
tad, az zacznie miga¢ lampka kontrol-
na wybranej strefy grzejne;.

Miga wskazanie timera.

m Nacisna¢ £ na skali numeryczne;.



Zegar sterujacy (Timer)

Roéwnoczesne korzystanie
z funkcji timera

Jesli zaprogramowano jeden lub kilka
czasOw wytgczenia i dodatkowo ma zo-
sta¢ ustawiony minutnik:

m Naciskaé przycisk dotykowy /) do-
tad, az lampki kontrolne zaprogramo-
wanych stref grzejnych beda sie
SwieciC stale i zacznie miga¢ wskaza-
nie timera &0.

m Ustawi¢ czas zgodnie z wczesniej-
szym opisem.

Jesli ustawiono minutnik i dodatkowo
ma zostacé ustawiony pojedynczy lub
wielokrotny czas wytgczenia:

m Naciskaé przycisk dotykowy 2 do-
tad, az zacznie miga¢ lampka kontrol-
na wybranej strefy grzejne;j.

m Ustawic czas zgodnie z wczesniej-
szym opisem.

Zaraz po zakonczeniu ustawien wska-
zanie timera przetacza sie na funkcje
z najkrotszym czasem pozostatym.

W celu podejrzenia czaséw pozostatych
odliczanych w tle:

m Naciskac przycisk dotykowy £\ do-
tad, az

- lampka kontrolna dla wybranej strefy
grzejnej zacznie miga¢ (automatycz-
ne wytaczenie),

- wskazanie timera zacznie migac¢ (mi-
nutnik).

Zaczynajac od najkrétszego wyswie-

tlanego czasu pozostatego beda przy
tym pokazywane po kolei w kolejnosci
wskazéwek zegara wszystkie wtaczo-

ne strefy grzejne i minutnik.
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Funkcje dodatkowe

Stop&Go

W przypadku aktywaciji funkcji Stop&Go
poziom mocy wszystkich wigczonych
stref grzejnych zostaje zredukowany
nait.

Nie mozna zmieni¢ pozioméw mocy
stref grzejnych ani ustawien timera, pty-
ta grzejna moze jedynie zosta¢ wyta-
czona. Minutnik, czasy wytaczenia, cza-
sy funkcji Booster i czasy zagotowywa-
nia sg odliczane dalej.

Po dezaktywaciji strefy grzejne pracuja
dalej z ostatnio ustawionym poziomem
mocy.

Jesli funkcja nie zostanie zdezaktywo-
wana w ciagu 1 godziny, ptyta grzejna
sie wytgcza.

Aktywacja/Dezaktywacja
m Nacisnag¢ przycisk dotykowy II/b.

Korzystac¢ z tej funkciji, gdy trzeba szyb-
ko wyczyscic elementy sterowania z za-
brudzen lub gdy wystepuje ryzyko wyki-
pienia.
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Recall

Jesli ptyta grzejna zostanie przypadko-
wo wytaczona podczas pracy, za po-
moca tej funkcji mozna przywrécié
wszystkie ustawienia. Ptyta grzejna mu-
si zostac z powrotem wigczona w ciggu
10 sekund po wytaczeniu.

m Wigczy¢ z powrotem ptyte grzejna.

m Natychmiast po wigczeniu nacisna¢
jeden z migajacych przyciskéw doty-
kowych stref grzejnych.



Funkcje dodatkowe

Tryb demonstracyjny

Ta funkcja umozliwia sprzedawcom pre-
zentacje ptyty grzejnej bez grzania.

Aktywacja/dezaktywacja trybu de-
monstracyjnego

m Wiaczy¢ ptyte grzejna.

m Na skali numerycznej naciskac réw-
noczesnie przyciski dotykowe 0 i 2
przez 6 sekund.

Na wyswietlaczu zegara sterujgcego
przez kilka sekund miga J£ na zmiane
z On (tryb demonstracyjny uaktywniony)
ew. OF (tryb demonstracyjny zdezakty-
wowany).

Wyswietlanie danych plyty
grzejnej

Istnieje mozliwos¢ wyswietlenia ozna-
czenia modelu i wersji oprogramowania
posiadanej ptyty grzejnej. Na strefach
grzejnych nie moga si¢ znajdowac zad-
ne naczynia do gotowania.

Oznaczenie modelu/Numer seryjny
m Wigczy¢ ptyte grzejna.

m Na skali numerycznej naciskaé réw-
noczesnie przyciski dotykowe 0 i 4
przez 6 sekund.

W polu wskazan zegara sterujacego po-
jawiaja sie po kolei cyfry, oddzielone
kreska.

Przykfad: 12 34 (oznaczenie modelu
KM 1234) - 1 23 45 67 83 (numer seryj-

ny)
Wersja oprogramowania
m Wigczy¢ plyte grzejna.

m Na skali numerycznej naciskac réw-
noczesnie przyciski dotykowe 0i 3
przez 6 sekund.

W polu wskazan zegara sterujgcego mi-
gaja na zmiane cyfry:

Przyktad: 12 miga na zmiang z 3 = wer-
sja oprogramowania 123

43



Zabezpieczenia

Blokada uruchomienia/Bloka-
da

Panstwa ptyta grzejna jest wyposazona
w blokade uruchomienia i blokade, zeby
nie mozna byto w sposéb niezamierzo-
ny wigczy¢ ptyty lub stref grzejnych ani
zmienic¢ ustawien.

Blokade uruchomienia uaktywnia sie
przy wytaczonej ptycie grzejnej. Gdy
blokada uruchomienia jest uaktywnio-
na, nie mozna wtaczy¢ ptyty grzejnej ani
obstugiwac¢ timera. Ustawiony czas mi-
nutnika jest dalej odliczany. Ptyta grzej-
na jest zaprogramowana w taki sposob,
ze blokada uruchomienia musi zostac
uaktywniona recznie. Programowanie
mozna jednak ustawi¢ w taki sposéb,
ze blokada uruchomienia zostanie auto-
matycznie uaktywniona w ciggu 5 minut
po wytaczeniu ptyty grzejnej (patrz roz-
dziat ,,Programowanie”).

Blokade uaktywnia sie przy witgczonej
ptycie grzejnej. Gdy blokada jest uak-
tywniona, ptyte grzejna mozna obstugi-
wag tylko warunkowo:

- Strefy grzejne i ptyte grzejng mozna
tylko wytaczy¢.

- Ustawiony czas minutnika moze zo-
sta¢ zmieniony.

Jesli przy uaktywnionej blokadzie uru-
chomienia lub blokadzie zostanie naci-
Sniety niedozwolony przycisk dotykowy,
w polu wskazan timera przez kilka se-
kund pokazywane jest LL i rozlega sie
sygnat dzwiekowy.
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Aktywacja blokady uruchomienia

m Naciska¢ przycisk dotykowy (D przez
6 sekund.

Sekundy s3 odliczane na wyswietlaczu
zegara sterujgcego. Po zakoniczeniu od-
liczania w polu wskazan zegara sterujg-
cego pojawia sie LL. Blokada urucho-
mienia jest uaktywniona.

Dezaktywacja blokady uruchomienia

m Naciskac przycisk dotykowy (D przez
6 sekund.

W polu wskazan zegara sterujgcego po-
jawia sie na chwile LL, nastepnie sa od-
liczane sekundy. Po zakorczeniu odli-
czania blokada uruchomienia jest zde-
zaktywowana.

Aktywacja blokady

m Nacisna¢ réwnoczesnie i przytrzymac
przez 6 sekund przyciski dotykowe )
in/m.

Sekundy s3 odliczane na wyswietlaczu
zegara sterujgcego. Po zakoriczeniu od-
liczania w polu wskazan zegara steruja-
cego pojawia sie LL. Blokada jest uak-
tywniona.

Dezaktywacja blokady

m Nacisna¢ réwnoczesnie i przytrzymac
przez 6 sekund przyciski dotykowe 2
in/m.

W polu wskazan zegara sterujgcego po-
jawia sie na chwile LL, nastepnie sg od-
liczane sekundy. Po zakonczeniu odli-
czania blokada jest zdezaktywowana.



Zabezpieczenia

Wquczenie ze wzgl@d()w bez- Poziom mocy* Maksymalny czas pracy
pieczenstwa [godz:min]
Poziom bezpieczenstwa
W przypadku zakrycia przyciskéw - ; 2
dotykowych
1 10:00 | 8:00 5:00

Panstwa ptyta grzejna wytaczy sie auto-

matycznie, gdy jeden lub kilka przycis- 1. 10:00 | 7:00 | 4:00

kow dotykowych pozostaje zakryte diu- : ] :
zej niz ok. 10 sekund, np. przez palec, 2/2. 5:00 | 4:00 | 3:00

wyKkipiang potrawe lub odtozone przed- 3/3. 5:00 | 3:30 | 2:00

mioty. W polu wskazan zegara steruja- - _ ]
cego przez kilka sekund pokazywane 4/4. 4:00 | 2:00 | 1:30

jest F. Jesli dotyczy to przycisku doty- 5/5. 4:00 | 1:30 | 1:00

kowego (D, F $wieci sie dotad, az

przedmioty lub zabrudzenia zostana 6/6. 4:00 | 1:00 | 00:30
usuniete. 7/7. 4:00 | 00:42 | 00:24
Gdy przedmioty ew. zabrudzenia zosta- ] ] ]
na usuniete, F gasnie i ptyta grzejna jest 8 4:00 | 00:30 | 00:20
znowu gotowa do pracy. 8. 4:00 | 00:30 | 00:18
Czas pracy jest zbyt dlugi 9 1:00 | 00:24 | 00:10
Wytgcznik bezpieczer’l_stwa zostaje wy- . Poziomy mocy z punktem wystepuja wy-
zwolony automatycznie, gdy strefa tacznie przy rozszerzonym zakresie pozio-
grzejna jest wigczona przez niezwykle moéw mocy (patrz rozdziat ,Zakresy usta-
dtugi okres czasu. Czas ten zalezy od wien*).

wybranego poziomu mocy. Jesli zosta-  ** Ustawienie fabryczne
nie on przekroczony, strefa grzejna sie

wytacza i pojawia sie wskazanie ciepta

resztkowego. Po wytaczeniu i ponow-

nym wigczeniu strefy grzejnej jest ona

znowu gotowa do pracy.

Ptyta grzejna jest zaprogramowana fa-
brycznie na poziom bezpieczenstwa 0.
W razie potrzeby mozna ustawi¢ wyz-
szy poziom bezpieczenstwa z krot-
szym maksymalnym czasem pracy
(patrz tabela).
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Zabezpieczenia

Zabezpieczenie przed prze-
grzaniem

Wszystkie cewki indukcyjne i obwody
chtodzgce elektronike sg wyposazone
w zabezpieczenie przed przegrzaniem.
Zanim dojdzie do przegrzania cewek in-
dukcyjnych lub obwoddéw chtodzacych,
funkcja zabezpieczenia przed przegrza-
niem podejmuje jedno z nastepujgcych
dziatan:

Cewki indukcyjne

- Wtaczona funkcja Booster zostaje
przerwana.

- Ustawiony poziom mocy zostaje zre-
dukowany.

- Strefa grzejna wytacza sie automa-
tycznie. W polu wskazan timera mi-
ga Er na zmiane z 44.

Strefe grzejng mozna znowu uruchomic
tak jak zwykle, gdy tylko zgasnie komu-
nikat btedu.

Obwody chiodzace

- Wiaczona funkcja Booster zostaje
przerwana.

- Ustawiony poziom mocy zostaje zre-
dukowany.

- Strefy grzejne wylaczaja sie automa-
tycznie.

Dopiero gdy obwéd chtodzacy wystar-

czajgco ostygnie, mozna z powrotem

uruchomi¢ strefy grzejne tak jak zwykle.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem
moze zosta¢ wyzwolone w nastepuja-
cych sytuacjach:

- Ustawione naczynie do gotowania
jest podgrzewane bez zawartosci.

- Podgrzewany jest ttuszcz lub olej
przy wysokim poziomie mocy.

- Spod urzadzenia nie jest wystarczajg-
co wentylowany.

- Goraca strefa grzejna zostata z po-
wrotem wigczona po awarii zasilania.

Jesli zabezpieczenie przed przegrza-
niem zostanie ponownie wyzwolone po-
mimo usuniecia przyczyny, nalezy we-
zwac serwis.



Programowanie

Programowanie ptyty grzejnej mozna
dostosowac do swoich osobistych pre-
ferencji. Mozna zmodyfikowac kilka
ustawien po kolei.

Po wywotaniu programowania w polu
wskazan zegara sterujgcego pojawia sie
P (program) i £ (status) oraz 2 wskazania
stref grzejnych.

Na wskazaniu strefy grzejnej po lewej
stronie wyswietlany jest program, na
wskazaniu strefy grzejnej po prawej
stronie kod. Od kroku programowe-
go 10 cyfry sa prezentowane na zmia-
ne: ! miga na zmiang z 0.

Zmiana programowania

Wywotywanie programowania

m Przy wylaczonej plycie grzejnej na-
cisng¢ réwnoczesnie przyciski doty-
kowe D i ll/» i przytrzymacé je naci-
$niete dotad, az w polu wskazan ze-
gara sterujgcego pojawi sie PL i zapa-
la sie 2 wskazania stref grzejnych.

Ustawianie programu

m Nacisna¢ najpierw wskazanie strefy
grzejnej po lewej stronie, a nastep-
nie odpowiednie cyfry na skali nume-
ryczne;.

Obok cyfr zaczyna miga¢ punkt.

m Dopdki punkt miga, nacisna¢ na skali
numerycznej cyfre(y) odpowiadaja-
ca(e) numerowi programu.

Ustawianie kodu

m Nacisna¢ wskazanie strefy grzejnej
po prawej stronie, a nastepnie od-
powiednie cyfry na skali numerycznej.

Obok cyfr zaczyna miga¢ punkt.

m Dopdki punkt miga, nacisna¢ na skali
numerycznej cyfre(y) odpowiadaja-
ca(e) kodowi.

Zapamietywanie ustawien

m Naciska¢ przycisk dotykowy (D do-
tad, az zgasna wskazania.
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Programowanie

Program’ Kod? Ustawienia
1 Tryb demonstracyjny 0 tryb demonstracyjny wyt.
1 tryb demonstracyjny wt.?
2 Zarzadzanie energig* 0 wyt.
1 3680 W
2 3000 W
3 2000 W
4 1000 W
3 Ustawienia fabryczne 0 bez przywracania do ustawien fa-
brycznych
1 przywracanie do ustawien fabrycz-
nych
4 llo$¢ pozioméw mocy stref 0 9 poziomdéw mocy + Booster
grzejnych
1 17 pozioméw mocy + Booster®
6 Dzwigk potwierdzenia przy naci- 0 wyt®
$nieciu przycisku dotykowego
1 cicho
2 $rednio
3 gtosno
7 Sygnat dzwigkowy timera 0 wyt.
1 cicho
2 Srednio
3 gtosno
8 Blokada uruchomienia 0 tylko reczna aktywacja blokady uru-
chomienia
1 automatyczna aktywacja blokady
uruchomienia
9 Maksymalny czas pracy 0 poziom bezpieczenstwa 0
1 poziom bezpieczenstwa 1
2 poziom bezpieczenstwa 2
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Programowanie

Program’ Kod? Ustawienia
12 Szybkos¢ reakcji przyciskow 0 wolno
dotykowych -
1 normalnie
2 szybko
15 State rozpoznawanie garnkéw 0 state rozpoznawanie garnkéw wyt.
1 state rozpoznawanie garnkéw wt.

Nie wymienione programy nie sg przyporzagdkowane.

nego dostawcy energii elektryczne;j.

wane za pomoca kropki za cyfra.

Kod ustawiony fabrycznie jest zaznaczony ttustym drukiem.
Po wtaczeniu ptyty grzejnej w polu wskazan timera na kilka sekund pojawia sie dE.

Catkowita moc ptyty grzejnej moze zostaé zredukowana, zeby spetni¢ wymagania lokal-
W tekscie i w tabelach rozszerzone poziomy mocy dla lepszego zrozumienia sg prezento-

Dzwigk potwierdzenia przycisku dotykowego wt./wyt. nie zostaje wytaczony.
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Informacje dla instytutow testowych

Potrawy testowe wg EN 60350-2
Fabrycznie zaprogramowane jest 9 pozioméw mocy.

Do testéw zgodnie z norma nalezy wtaczy¢ rozszerzony zakres poziomow mocy
(patrz rozdziat ,,Programowanie®).

Poziom mocy

zonych frytek ziemnia-
czanych

. Przy-
Danie testowe < dna naczynia do goto- Krvw- -
200 wania (mm) "I!(’W Rozgrze- | Gotowanie
d wanie
Rozgrzewanie oleju 150 nie - 1-2
Nalesniki 180 nie 9 5.-7.
(dno kompozytowe)
Smazenie gteboko mro- zgodnie z norma nie 9 9
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Czyszczenie i konserwacja

& Niebezpieczenstwo odniesienia
oparzen o goragce strefy grzejne.

Po zakonczeniu gotowania strefy
grzejne sa gorace.

Wytaczy¢ ptyte grzejna.

Poczekac na ostygniecie stref grzej-
nych, zanim przystapi sie do czysz-
czenia ptyty grzejnej.

& Uwaga na uszkodzenia przez
whnikajaca wilgoc.

Para z myjki parowej moze sie do-
sta¢ na elementy przewodzace prad
elektryczny i spowodowacé zwarcie.
Nigdy nie stosowa¢ myjki parowej do
czyszczenia ptyty grzejnej.

Wszystkie powierzchnie moga sie
przebarwi¢ lub zmienic¢, gdy zostang
zastosowane nieodpowiednie srodki
czyszczace. Powierzchnie sg wrazli-
we na zadrapania.

Natychmiast usuna¢ pozostatosci
srodkow czyszczacych.

Nie stosowaé zadnych szorujacych
lub rysujacych srodkow czyszcza-
cych.

Poczeka¢ na ostygniecie ptyty grzej-
nej przed czyszczeniem.

m Wyczysci¢ ptyte grzejna po kazdym
uzyciu.

m Wyczysci¢ ptyte grzejna po kazdym
czyszczeniu na mokro, zeby uniknac
osadow wapiennych.

Nieodpowiednie srodki czysz-
czace

W celu uniknigcia uszkodzen po-
wierzchni, do czyszczenia nie nalezy
stosowac:

- ptynu do mycia naczyn

- $rodkdéw czyszczacych zawierajgcych
sode, alkalia, amoniak, kwasy lub
chlor

- $rodkéw rozpuszczajgcych osady
wapienne

- odplamiaczy i odrdzewiaczy

- Srodkéw szorujgcych, jak np. proszki
i mleczka do szorowania, pumeks

- $rodkdéw zawierajagcych rozpuszczal-
niki

- $rodkéw do czyszczenia zmywarek
do naczyn

- aerozoli do grilli i piekarnikow

- Srodkéw do mycia szkta

- szorujgcych twardych gabek i szczo-
tek (np. gabek do garnkow), lub uzy-
wanych gabek, ktére zawierajg jesz-
cze resztki Srodkow szorujacych

- $rodkéw do Scierania zabrudzen.
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Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie powierzchni
szklano-ceramicznej

& Uwaga na uszkodzenia przez
ostre przedmioty.

Tasma uszczelniajgca pomiedzy pty-
ta grzejna i blatem roboczym moze
zostac¢ uszkodzona.

Tasma uszczelniajgca pomiedzy
szktem ceramicznym i ramkg moze
zosta¢ uszkodzona.

Nie stosowac do czyszczenia zad-
nych ostrych przedmiotéw.

Przy czyszczeniu za pomocg ptynu
do mycia naczyn nie zostang usunie-
te wszystkie zabrudzenia i pozostato-
sci. Utworzy sie niewidoczna war-
stwa, ktéra moze doprowadzi¢ do
przebarwien szkta ceramicznego.
Tych przebarwien nie mozna wiecej
usunac.

Powierzchnig szklano-ceramiczng
nalezy czyscic regularnie za pomoca
specjalnych srodkéw do czyszczenia
szkta ceramicznego.
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m Wszystkie wigksze zanieczyszczenia
usunag¢ wilgotng Sciereczka, mocno
przywarte zabrudzenia skrobakiem
do szkia.

m Nastepnie wyczysci¢ powierzchnie
szklano-ceramiczng za pomoca srod-
ka do czyszczenia szkta ceramiczne-
go i stali szlachetnej firmy Miele
(patrz rozdziat ,Wyposazenie dodat-
kowe", punkt ,Srodki do czyszczenia
i pielegnac;ji“) lub innego dostepnego
w handlu srodka do czyszczenia
szkta ceramicznego, uzywajac w tym
celu recznikéw papierowych lub czy-
stej Sciereczki. Nie nanosi¢ srodkéw
czyszczgcych na gorgca powierzch-
nie szklano-ceramiczng, poniewaz
moga utworzy¢ sie plamy. Przestrze-
gac zalecen producenta srodka
czyszczacego.

m Na koniec usung¢ pozostatosci srod-
ka czyszczgcego za pomoca wilgot-
nej Sciereczki i wysuszy¢ powierzch-
nie szklano-ceramiczng.

Pozostatosci srodkéw czyszczacych
przypalaja sie przy nastepnych goto-
waniach na ptycie i moga doprowa-
dzi¢ do uszkodzen szkta ceramiczne-
go. Zwrdci¢ uwage na to, zeby zostaty
usuniete wszystkie pozostatosci.

m Plamy z kamienia, wody i aluminium
(metalicznie potyskujace plamy) moz-
na usuna¢ za pomoca srodkéw do
czyszczenia szkta ceramicznego i sta-
li szlachetne;.



Czyszczenie i konserwacja

& Niebezpieczenstwo odniesienia
oparzen o goragce strefy grzejne.
Podczas gotowania strefy grzejne sa
gorace.

Zatozy¢ rekawice do goracych garn-
kéw, zanim przystgpi sie do usuwa-
nia pozostatosci cukru, tworzyw
sztucznych lub folii aluminiowej za
pomoca skrobaka do szkta z gorgcej
powierzchni szklano-ceramiczne;j.

m Jesli na goraca powierzchnie szkla-
no-ceramiczng dostanie si¢ cukier,
tworzywo sztuczne lub folia alumi-

niowa, nalezy wytaczy¢ ptyte grzejna.

m Substancje te nalezy natychmiast,
tzn. na goraco, doktadnie zeskrobac
za pomoca skrobaka do szkfa.

m Nastepnie wyczysci¢ powierzchnie
szklano-ceramiczng po ostygnieciu
zgodnie z wczesniejszym opisem.
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Co robié¢, gdy...

Wiekszosc¢ usterek i btedow, do ktorych dochodzi podczas codziennego uzytko-
wania, mozna usuna¢ samodzielnie. W wielu przypadkach pozwoli to zaoszczedzi¢
czas i koszty, poniewaz nie ma wéwczas potrzeby wzywania serwisu.

Ponizsza tabela powinna by¢ pomocna w ustaleniu przyczyn ewentualnych uste-

rek i btedéw i ich usunieciu.

Komunikaty w polach wskazan/na wyswietlaczu

Problem

Przyczyna i postepowanie

Na wyswietlaczu jednej
ze stref grzejnych miga
symbol Y na zmiane z
ustawionym poziomem
mocy lub A.

Na strefie grzejnej nie ma zadnego naczynia do goto-

wania lub jest ono nieodpowiednie.

m Zastosowac odpowiednie naczynie do gotowania
(patrz rozdziat ,,Indukcja®, punkt ,,Naczynia do go-
towania®).

Po wiaczeniu ptyty
grzejnej w polu wska-
zan zegara sterujgcego
na kilka sekund pojawia
sie LL.

Uaktywniona jest blokada uruchomienia lub blokada.

m Zdezaktywowaé blokade uruchomienia lub bloka-
de (patrz rozdziat ,,Zabezpieczenia®, punkt ,Bloka-
da uruchomienia/Blokada“).

Po wiaczeniu plyty
grzejnej w polu wska-
zan zegara sterujgcego
przez chwile pokazywa-
ne jest JE. Strefy grzej-
ne nie rozgrzewaja sie.

Ptyta grzejna znajduje sie w trybie demonstracyjnym.

m Naciska¢ réwnoczesnie przyciski dotykowe 0 i 2
dotad, az w polu wskazan zegara sterujgcego be-
dzie miga¢ Jf na zmiane z OF.

W polu wskazan zegara
sterujgcego miga F i
plyta grzejna wytacza
sie automatycznie.

Jeden lub kilka przyciskow dotykowych zostato za-

krytych, np. przez kontakt z palcem, wykipiana potra-

we lub odtozone przedmioty.

m Usuna¢ zabrudzenia lub przedmioty (patrz rozdziat
»Zabezpieczenia“, punkt ,Wytaczenie ze wzgledow
bezpieczenstwa“).

W polu wskazan zegara
sterujacego miga £~ na
zmiane z Y4.

Zostato wyzwolone zabezpieczenie przed przegrza-

niem.

m Patrz rozdziat ,Zabezpieczenia®, punkt ,,Zabezpie-
czenie przed przegrzaniem®.
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Co robi¢, gdy...

Problem

Przyczyna i postepowanie

W polu wskazan zegara
sterujacego miga £~ na
zmiane z Y7, Y5 lub Y5.

Wentylator jest zablokowany lub uszkodzony.

m Sprawdzi¢, czy wentylator nie jest zablokowany
przez jakis przedmiot.

m Usuna¢ przedmiot.

m Jesli komunikat btedu nadal bedzie sie pojawiat,
prosze wezwac serwis.

W polu wskazan timera
zostaje wyswietlony ko-
munikat niewymieniony
w tej tabeli.

W elektronice wystagpit btad.

m Przerwac zasilanie ptyty grzejnej na ok. 1 minute.

m Jesli po przywréceniu zasilania problem nadal wy-
stepuje, prosze wezwac serwis.
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Co robié¢, gdy...

Nieoczekiwane zachowania

Problem

Przyczyna i postepowanie

Poziom mocy 9 zostaje
automatycznie zreduko-
wany, gdy w przypadku
potaczonej strefy grzej-
nej zostanie rowniez
ustawiony poziom mo-
cy 9.

Przy robwnoczesnej pracy na poziomie mocy 9 zostaje
przekroczona moc dostepna tgcznie dla obu stref
grzejnych.

m Zastosowac inng strefe grzejna.

Strefa grzejna wytgcza
sie automatycznie.

Czas pracy byt zbyt ditugi.

m Wiaczyc¢ z powrotem strefe grzejna (patrz rozdziat
sZabezpieczenia®, punkt ,Wytaczenie ze wzgledow
bezpieczenstwa“).

Strefa grzejna nie pra-
cuje z ustawionym po-
ziomem mocy tak jak
zwykle.

Zostato wyzwolone zabezpieczenie przed przegrza-

niem.

m Patrz rozdziat ,Zabezpieczenia®, punkt ,,Zabezpie-
czenie przed przegrzaniem®).

Strefa grzejna lub cate
urzadzenie wyltgcza sie
automatycznie.

Zostato wyzwolone zabezpieczenie przed przegrza-

niem.

m Patrz rozdziat ,Zabezpieczenia®, punkt ,,Zabezpie-
czenie przed przegrzaniem®).

Funkcja Booster zostata
automatycznie przed-
wczesnie przerwana.

Zostato wyzwolone zabezpieczenie przed przegrza-

niem.

m Patrz rozdziat ,,Zabezpieczenia®, punkt ,,Zabezpie-
czenie przed przegrzaniem®).

Niezadowalajace rezultaty

Problem

Przyczyna i postepowanie

Przy wiaczonej automa-
tyce zagotowywania za-
wartosé naczynia do
gotowania nie dochodzi
do wrzenia.

Podgrzewane sg duze ilosci produktéw spozyw-

czych.

m Zagotowac przy najwyzszym poziomie mocy,
a nastepnie przetaczyc¢ recznie z powrotem.

Naczynie do gotowania zle przewodzi ciepto.
m Zastosowac inne naczynie do gotowania, ktére le-
piej przewodzi ciepto.
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Co robi¢, gdy...

Problemy ogdlne lub usterki techniczne

Problem

Przyczyna i postepowanie

Nie mozna wiaczy¢ ply-
ty grzejnej ew. stref
grzejnych.

Ptyta grzejna nie ma pradu.

m Sprawdzi¢, czy doszto do wyzwolenia zabezpie-
czenia instalacji elektrycznej. Wezwac elektryka
lub serwis Miele (minimalne zabezpieczenie patrz
tabliczka znamionowa).

Mogto dojs¢ do wystgpienia usterki techniczne;j.
m Odfaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej na ok.
1 minute:
- wytaczajgc odpowiedni bezpiecznik lub catkowi-
cie wykrecajac z oprawki bezpiecznik topikowy,
— wylaczajac wytacznik réznicowopradowy.

m Jesli po ponownym wtgczeniu/wkreceniu bez-
piecznika ew. wytgcznika réznicowopragdowego
nadal nie mozna uruchomic ptyty grzejnej, prosze
wezwac elektryka lub serwis.

Przy pierwszym nagrze-
waniu nowej ptyty grzej-
nej dochodzi do wytwo-
rzenia specyficznego
zapachu i oparéw.

Podzespoty z metalu sg zabezpieczone srodkiem
konserwacyjnym. Gdy ptyta grzejna zostanie urucho-
miona po raz pierwszy, dochodzi do wytworzenia
specyficznego zapachu i ew. moga wystgpic opary.
Takze materiat cewek indukcyjnych wytwarza nie-
przyjemny zapach w ciggu pierwszych godzin pracy.
Przy kazdym nastepnym uzyciu zapach si¢ zmniejsza
i w koncu zanika catkowicie. Zapach i ewentualne
opary nie wskazujg na nieprawidtowe podtgczenie
lub usterke urzadzenia ani tez nie sg szkodliwe dla
zdrowia.

Po wytaczeniu plyty
grzejnej stycha¢ odgto-

sy pracy.

Wentylator chtodzacy pracuje dotad, az ptyta grzej-
na ostygnie i wytacza sie wowczas automatycznie.
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Wyposazenie dodatkowe

Firma Miele oferuje bogaty asortyment
wyposazenia dodatkowego dostosowa-
nego do Panstwa urzgadzenia, jak row-
niez srodki do czyszczenia i pielegnacji.

Te produkty mozna tatwo zamowi¢ w
sklepie internetowym Miele.

Mozna je rowniez naby¢ w serwisie
Miele (patrz na koncu tej instrukcji uzyt-
kowania) lub w sklepach specjalistycz-
nych Miele.

Naczynia do gotowania/sma-
Zzenia

Firma Miele oferuje bogaty wybor na-
czyn do gotowania i smazenia. Pod
wzgledem funkcji i wymiaréw sg one
perfekcyjnie dopasowane do urzadzen
Miele. Szczegdtowe informacje mozna
znalez¢ na stronie internetowej Miele.
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Srodki do czyszczenia i piele-
gnacji

Srodek do czyszczenia szkta cera-
micznego i stali szlachetnej 250 ml

Usuwa silniejsze zabrudzenia, plamy z
kamienia i pozostatosci aluminium.

Sciereczka mikrofazowa

Do usuwania odciskéw palcow i lekkich
zabrudzen.



Serwis

Kontakt w przypadku wystgpienia usterki

W razie wystgpienia usterek, ktorych nie mozna usung¢ samodzielnie, prosze po-
wiadomi¢ np. sprzedawce Miele lub serwis Miele.

Wizyte technika serwisowego Miele mozna zamdwic online na stronie
www.miele.pl w zaktadce Serwis.

Dane kontaktowe serwisu Miele znajduja sie na koricu tego dokumentu.

Serwis wymaga podania oznaczenia modelu i numeru fabrycznego urzadzenia
(Fabr./SN/Nr.). Obie te informacje znajduja sie na tabliczce znamionowe;.
Tabliczka znamionowa

Prosze tutaj naklei¢ dotgczong do urzadzenia tabliczke znamionowa. Zwrdci¢ uwa-
ge na to, czy oznaczenie modelu zgadza sie z danymi na okfadce tego dokumentu.

Gwarancja
Okres gwarancji wynosi 2 lata.

Dalsze informacje mozna znalez¢ w warunkach gwarancji dostarczonych wraz z
urzgdzeniem.
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Instalacja

Wskazowki bezpieczenstwa do zabudowy

& Uszkodzenia przez nieprawidtowy montaz.

Ptyta grzejna moze zostac¢ uszkodzona przez nieprawidtowy montaz.

Montaz ptyty grzejnej powinien by¢ przeprowadzany wytgcznie przez wykwalifi-
kowanego specjaliste.

& Niebezpieczenstwo porazenia pradem.

Nieprawidtowe podtgczenie do sieci elektrycznej moze doprowadzi¢ do poraze-
nia pradem elektrycznym.

Ptyta grzejna powinna by¢ podtaczana do sieci elektrycznej wytacznie przez wy-
kwalifikowanego specjaliste.

& Uwaga na uszkodzenia przez spadajgce przedmioty.

Przy montazu szafek gornych lub wyciagu ptyta grzejna moze zosta¢ uszkodzo-
na.

Prosze instalowac ptyte grzejna dopiero po zamontowaniu szafek wiszacych i
wyciagu.

» Okleiny blatu roboczego muszg byé przyklejone klejem odpornym
na dziatanie wysokich temperatur (100 °C), zeby sie nie odklejaty i nie
deformowaly. Listwy przyscienne musza by¢ réwniez odporne na
dziatanie wysokich temperatur.

» Ptyta grzejna nie moze by¢ instalowana nad urzgdzeniami chtodni-
czymi, zmywarkami, pralkami i suszarkami.

» Ta ptyta grzejna moze zosta¢ zamontowana wytgcznie nad kuch-
niami i piekarnikami wyposazonymi w system chtodzenia oparéw.

» Prosze sie upewnic¢, ze po zabudowie nie bedzie mozna dotkng¢
przewodu przytgczeniowego ptyty grzejnej.

» Przewdd przytaczeniowy po zakonczeniu montazu ptyty grzejnej
nie moze dotyka¢ ruchomych elementéw zabudowy kuchennej (np.
szuflady) ani nie moze by¢ narazony na zadne obcigzenia mecha-
niczne.

» Prosze zachowaé odstepy bezpieczenstwa podane na nastepnych
stronach.
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Odstepy bezpieczenstwa

Odstep bezpieczenstwa nad plyta
grzejna

Pomigdzy ptyta grzejna i umieszczonym
nad nig wyciaggiem kuchennym nalezy
zachowac odstep bezpieczeristwa
okreslony przez producenta wyciggu.

Gdy nad ptyta grzejng zainstalowane sa
tatwo zapalne materiaty (np. pétka wi-
szgca), odstep bezpieczernstwa musi
wynosi¢ przynajmniej 500 mm.

Zachowa¢ najwiekszy z wymaga-
nych odstepow bezpieczenstwa, jesl
pod wyciggiem znajduje sie kilka
urzadzen, dla ktérych podane sg réz-
ne odstepy bezpieczenstwa.
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Odstep bezpieczenstwa z tytu/po bo-
kach

Z zatozenia ptyta grzejna powinna zo-
sta¢ zamontowana z duzg ilo$cig miej-
sca po prawej i lewej stronie.

Z tytu ptyty grzejnej musi by¢ zachowa-
ny podany ponizej odstep minimalny (1
do wysokiej szafki stojgcej lub sciany
pomieszczenia.

Po jednej stronie ptyty grzejnej (prawe;j
lub lewej) musi by¢ zachowany podany
ponizej odstep minimalny @), (3 do wy-
sokiej szafki stojgcej lub sciany po-
mieszczenia, po stronie przeciwnej od-
step minimalny powinien wynosi¢

300 mm.

(» Odstep minimalny z tytu od wyciecia
w blacie roboczym do tylnej krawedzi
blatu roboczego:

50 mm

(2 Odstep minimalny po prawej stro-
nie od wyciecia w blacie roboczym do
znajdujgcej sie obok zabudowy meblo-
wej (np. wysokiej szafki stojgcej) lub
Sciany pomieszczenia:

50 mm

(® Odstep minimalny po lewej stronie
od wyciecia w blacie roboczym do znaj-
dujacej sie obok zabudowy meblowej
(np. wysokiej szafki stojacej) lub Sciany
pomieszczenia:

50 mm
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Odstep minimalny od spodu plyty
grzejnej

Aby zagwarantowac wentylacje ptyty

grzejnej, pod ptyta grzejng wymagany
jest odstep minimalny do piekarnika,

dna posredniego lub szuflady.

Odstep minimalny od dolnej krawedzi
ptyty grzejnej do
- gobrnej krawedzi piekarnika: 15 mm

- gornej krawedzi dna posredniego:
15 mm

- goérnej krawedzi szuflady: 5 mm

- dna szuflady: 75 mm

Dno posrednie

Montaz dna posredniego pod ptyta
grzejna nie jest wymagany, ale jest do-
zwolony.

Do przetozenia przewodu przytgcze-

niowego wymagane jest zachowanie z
tytu pomiedzy szafka i dnem posrednim
szczeliny o szerokosci 10 mm.

Dla wentylaciji ptyty grzejnej zalecamy
zachowanie z przodu pomiedzy szafkg i
dnem posrednim szczeliny o szerokosci
20 mm.
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Odstep bezpieczenstwa do oktadziny wneki

Jesli wneka jest oktadzinowana, nalezy zachowac odstep minimalny pomiedzy wy-
cieciem w blacie roboczym i oktadzing, poniewaz wysokie temperatury moga do-
prowadzi¢ do zmian materiatu oktadziny lub nawet jego zniszczenia.

W przypadku oktadzin z materiatéw palnych (np. z drewna) odstep minimalny (&
pomigdzy wycieciem w blacie roboczym i oktadzing wneki musi wynosi¢ 50 mm.

W przypadku okfadzin z materiatéw niepalnych (np. z metalu, kamienia naturalne-
go, ptytek ceramicznych) odstep minimalny (& pomigdzy wycieciem w blacie robo-
czym i oktadzing wneki wynosi 50 mm minus grubos$¢ oktadziny.

Przyktad: grubosc¢ oktadziny wneki 15 mm

50 mm - 15 mm = odstep minimalny 35 mm

Plyty grzejne licowane Plyty grzejne ramowe/fasetowe

1@ T®

® b ®

A

A

@ Sciana

(2 Oktadzina wneki: wymiar x = grubo$¢ okfadziny wneki
(3 Blat roboczy

(@ Wyciecie w blacie roboczym

(® Odstep minimalny
w przypadku materiatéw palnych 50 mm
w przypadku materiatéw niepalnych 50 mm minus wymiar x
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Wskazowki dotyczace zabudo-
wy

Uszczelnienie pomiedzy ptytg grzejna
i blatem roboczym

& Uszkodzenia przez nieprawidfo-
wy montaz.

Ptyta grzejna i blat roboczy moga zo-
sta¢ ew. uszkodzone w razie ko-
niecznosci demontazu, jesli ptyta zo-
stanie uszczelniona masa do fugo-
wania.

Nie stosowac¢ zadnych srodkow
uszczelniajacych pomiedzy ptyta
grzejna i blatem roboczym.
Uszczelka pod krawedzig ptyty grzej-
nej zapewnia wystarczajgce uszczel-
nienie w stosunku do blatu robocze-
go.

Tasma uszczelniajaca

Jesli ptyta grzejna zostanie zdemon-
towana w celach serwisowych, ta-
$ma uszczelniajgca pod krawedzia
ptyty grzejnej moze zostac¢ uszko-
dzona.

Zawsze wymieni¢ tasme uszczelnia-
jaca przed ponowng zabudowa.

Blat roboczy z ptytek ceramicznych

Szczeliny @ i zakreskowany obszar pod
powierzchnia przylegania ptyty grzejnej
musza byc¢ gtadkie i rowne, zeby ptyta
grzejna rownomiernie przylegata, a
uszczelka pod krawedzig gornej czesci
urzgdzenia zapewniata uszczelnienie w
stosunku do blatu roboczego.
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Wymiary do zabudowy

Wszystkie wymiary podane sg w mm.

KM 7200 FR

@ Przéd

(2 Skrzynka przytagczeniowa
Przewdd przytaczeniowy (L = 1440 mm) jest dotaczony luzem
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KM 7201 FR

® Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytaczeniowy (L = 1440 mm) jest dotaczony luzem
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KM 7210 FR

® Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytaczeniowy (L = 1440 mm) jest dotaczony luzem
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KM 7262 FR

® Przéd

(2 Skrzynka przytgczeniowa
Przewdd przytaczeniowy (L = 1440 mm) jest dotaczony luzem
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Zabudowa

m Wykona¢ wyciecie w blacie robo-
czym. Zachowaé wymagane odstepy
bezpieczenstwa (patrz rozdziat ,Insta-
lacja”, punkt ,,Odstepy bezpieczen-
stwa“).

m W przypadku blatéw roboczych z
drewna nalezy zabezpieczy¢ brzegi
wyciecia specjalnym lakierem, kau-
czukiem silikonowym lub ptynng zy-
wica w celu unikniecia specznienia
spowodowanego wilgocig. Materiat
uszczelniajgcy musi by¢ odporny
temperaturowo.

Zwroci¢ uwage na to, zeby te mate-
riaty nie dostaty sie na powierzchnig
blatu roboczego.

m Naklei¢ dostarczong wraz z urzadze-
niem tasme uszczelniajgca pod kra-
wedzig ptyty grzejnej. Nie napinac ta-
Smy uszczelniajgcej przy naklejaniu.

& Uszkodzenia przez nieprawidfo-
we podtgczenie.

Elektronika ptyty grzejnej moze zo-
sta¢ uszkodzona przez zwarcie.
Zleci¢ podtaczenie kabla przytacze-
niowego do ptyty grzejnej przez wy-
kwalifilkowanego elektroinstalatora.

m Podtaczy¢ przewdd przytaczeniowy
do ptyty grzejnej zgodnie ze schema-
tem przytaczeniowym (patrz rozdziat
sInstalacja”, punkt ,Podtgczenie elek-
tryczne®).

m Przeprowadzi¢ przewdd przytgczenio-
wy plyty grzejnej przez wyciecie w
blacie roboczym do dotu.
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m UtozyC ptyte grzejna posrodku w wy-
cieciu. Zwrdéci¢ uwage na to, zeby
uszczelka przylegata do blatu robo-
czego, gwarantujgc w ten sposob
uszczelnienie w stosunku do blatu ro-
boczego.

Gdy uszczelka nie przylega prawidto-
wo do blatu roboczego w naroznikach,
mozna ostroznie poprawi¢ promien
naroznikow (< R4) za pomoca wyrzy-
narki.

m Podigczy¢ ptyte grzejng do sieci elek-
trycznej (patrz rozdziat ,,Instalacja”,
punkt ,Podtaczenie elektryczne®).

m Sprawdzi¢ dziatanie ptyty grzejne;.
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Podtaczenie elektryczne

& Uszkodzenia przez nieprawidfo-
we podfgczenie.

Nieprawidtowo przeprowadzone pra-
ce instalacyjne i konserwacyjne lub
naprawy moga sie stac¢ przyczyna
powaznych zagrozen dla uzytkowni-
ka.

Firma Miele nie moze zostac pociag-
gnieta do odpowiedzialnosci za
szkody, ktére powstang w wyniku
nieprawidtowo przeprowadzonych
prac instalacyjnych i konserwacyj-
nych lub napraw albo zostaty spowo-
dowane brakiem lub nieciggtoscia
przewodu ochronnego po stronie in-
stalacji (np. porazenie elektryczne).
Ptyta grzejna powinna by¢ podtacza-
na do sieci elektrycznej wytacznie
przez wykwalifikowanego elektroin-
stalatora.

Elektroinstalator musi dokfadnie zna¢
lokalne przepisy i dodatkowe uwa-
runkowania lokalnego zaktadu ener-
getyczne i starannie ich przestrze-
gac.

Po zakonczeniu montazu nalezy za-
pewni¢ ochrone przed dotknieciem
elementéw w izolacji roboczej!

Moc catkowita
patrz tabliczka znamionowa

Dane przytgczeniowe

Wymagane dane przytaczeniowe znaj-
duja sie na tabliczce znamionowej. Da-
ne te musza by¢ zgodne z parametrami
sieci elektryczne;.

Mozliwosci instalacyjne mozna odczy-
ta¢ ze schematu instalacyjnego.

Wytacznik ré6znicowopradowy

W celu podwyzszenia bezpieczenstwa
zaleca sie poprzedzenie urzadzenia wy-
tacznikiem réznicowopragdowym o pra-
dzie wyzwalajgcym 30 mA.

Urzadzenia roztgczajgce

Ptyta grzejna musi posiada¢ mozliwosé
odfaczenia od sieci elektrycznej po-
przez wielostykowe urzadzenie roztg-
czajagce. W stanie wytgczonym odle-
gtos¢ miedzy stykami musi wynosi¢
przynajmniej 3 mm. Do urzadzen rozig-
czajgcych nalezg bezpieczniki i wytacz-
niki ochronne.
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Odiaczanie od sieci

& Niebezpieczenstwo porazenia
pradem.

Przywrdcenie zasilania podczas prac
serwisowych i/lub konserwacyjnych
moze doprowadzi¢ do porazenia pra-
dem.

Po roztgczeniu nalezy zabezpieczy¢
sie¢ przed ponownym wigczeniem.

Jesli obwdd elektryczny urzadzenia ma
zostac odtaczony od zasilania, w zalez-
nosci od wariantu instalacji elektrycznej
nalezy wykonac jedng z ponizszych
czynnosci:

Bezpieczniki topikowe

m Wktadki bezpiecznikéw wyjacé catko-
wicie z wykrecanych oprawek.

Bezpieczniki automatyczne

m Nacisnac przycisk kontrolny (czerwo-
ny), tak zeby wyskoczyt przycisk
srodkowy (czarny).

Bezpieczniki instalacyjne

m Przetaczniki ochronne, przynajmniej
typu B lub C: przestawi¢ dzwignie z
1 (wt.) na O (wyt.).

Wytaczniki réznicowopradowe

m Przetaczy¢ wytacznik gtowny z pozy-
cji 1 (wt.) na 0 (wyt.) lub nacisng¢
przycisk kontrolny.
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Przewdd przytgczeniowy

Ptyta grzejna musi by¢ podtaczona za
pomoca przewodu przytgczeniowego
typu H 05 VV-F (w izolacji PCV) o odpo-
wiednim przekroju zgodnie ze schema-
tem instalacyjnym.

Mozliwosci instalacyjne mozna odczy-
ta¢ ze schematu instalacyjnego.

Dopuszczalne dla Panstwa ptyty grzej-
nej napiecie i moc przytgczeniowa sg
zamieszczone na tabliczce znamiono-
wej.

Wymiana przewodu przytaczeniowe-
go

& Niebezpieczenstwo porazenia
pradem.

Nieprawidtowe podtgczenie do sieci
elektrycznej moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem elektrycznym.
Wymiana przewodu przytaczeniowe-
go moze zosta¢ dokonana wytacznie
przez wykwalifikowanego elektroin-
stalatora.

Przy wymianie przewodu przytgczenio-
wego stosowac wytacznie kable typu
H 05 VV-F o odpowiednim przekroju.
Przewdd przytaczeniowy jest do naby-
cia u producenta lub w serwisie.
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Schemat przytagczeniowy 5
Nie kazda mozliwos¢ przytaczenia L1 L2 s ||N CTB
jest dopuszczalna w miejscu instala-
Gji. 200-240 V~
Przestrzega¢ przepiséw obowigzujg- 200-240 V~
cych w kraju instalacji i dodatkowych 200-240 V~
uwarunkowan lokalnego zaktadu
energetycznego.

TR

200-240 V~
200-240 V~

(4)—(5) ('?
L1 N
200-240 V~ _ |*?
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Karty produktow

Ponizej sg dotaczone karty produktéw modeli opisywanych w tej instrukcji uzytko-

wania i montazu.

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospo-

darstw domowych

w odniesieniu do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 66/2014

na kg (ECeIectric hob)

MIELE
Identyfikator modelu KM 7200
Liczba pdl lub obszaréw grzejnych
W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej- 1. =0 140-280 mm
nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazde- [2. =@ 140-190 mm
go pola grzejnego elektrycznego 3. =0 100-160 mm
W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzej- |4. =
nych: dlugosc¢ i szerokos¢ powierzchni uzytkowej |[5. =
dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej- |6. =
nego
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob- (1. =176,0 Wh/kg
szaru grzejnego w przeliczeniu na Kg (EC,iectric cooking) | 2- = 174,0 Wh/kg

3. =180,0 Wh/kg
Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu |176,7 Wh/kg

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospo-

darstw domowych

w odniesieniu do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 66/2014

na kg (ECqeatric hob)

MIELE

Identyfikator modelu KM 7201

Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej- 1. =0 160-220 mm

nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazde- [2. =@ 100-160 mm

go pola grzejnego elektrycznego 3. =0 140-190 mm

W przypadku nieowalnych pdl lub obszarow grzej- |4. = @ 140-190 mm

nych: dlugosc¢ i szerokos¢ powierzchni uzytkowej |[5. =

dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej- |6. =

nego

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob- |1. =178,0 Wh/kg

szaru grzejnego w przeliczeniu na kg (ECecuic cooking) | 2- = 180,0 Wh/kg
3.=174,0 Wh/kg
4.=174,0 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu |176,5 Wh/kg

74




Karty produktow

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospo-
darstw domowych

w odniesieniu do rozporzadzenia Komisji (UE) nr 66/2014

MIELE

Identyfikator modelu KM 7210

Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej- 1. =0 160-220 mm

nych: $rednica powierzchni uzytecznej dla kazde- [2. =@ 100-160 mm

go pola grzejnego elektrycznego 3. =190x290 mm

W przypadku nieowalnych pdl lub obszarow grzej- |4. = @ 140-190 mm

nych: dtugos¢ i szeroko$¢ powierzchni uzytkowej |5. =

dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej- |6. =

nego

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob- |1. =178,0 Wh/kg

szaru grzejnego w przeliczeniu na kg (ECecuic cooking) | 2- = 180,0 Wh/kg
3.=172,0 Wh/kg
4.=174,0 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu |176,0 Wh/kg
na kg (Ecelecmc hob)

Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzejnych dla gospo-
darstw domowych

w odniesieniu do rozporzgadzenia Komisji (UE) nr 66/2014

MIELE
Identyfikator modelu KM 7262
Liczba pdl lub obszaréw grzejnych

W przypadku owalnych pél lub obszaréw grzej- 1. =

nych: srednica powierzchni uzytecznej dla kazde- [2. =@ 100-160 mm

go pola grzejnego elektrycznego 3. =190x290 mm

W przypadku nieowalnych pdl lub obszaréw grzej- |4. =

nych: dlugosc¢ i szerokos¢ powierzchni uzytkowej |[5. =

dla kazdego elektrycznego pola lub obszaru grzej- |6. =

nego

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego ob- |1.=178,0 Wh/kg

szaru grzejnego w przeliczeniu na Kg (EC,iectric cooking) | 2- = 180,0 Wh/kg
3.=172,0 Wh/kg
4.=174,0 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejng w przeliczeniu |176,0 Wh/kg
na kg (ECelectric hob)
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