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p.  Wielofunkcyjny wolnowar

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA

W PRZYSZLOSCI

Ostrzezenia ogodlne

» Tego urzadzenia nie moga uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

» Niniejsze urzadzenie moga obstugiwac dzieciw wieku 8 latistarsze lub osoby
z obnizonymi fizycznymi, zmystowymi lub psychicznymi zdolnosciami,
badz z niedostatecznymi doswiadczeniami lub wiedza, o ile znajduja sie
pod nadzorem, lub jesli zostaty pouczone o bezpieczny sposob eksploatacji
urzadzenia i zrozumiaty potencjalne niebezpieczenstwa.

» Urzadzenie oraz jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywad poza
dostepem dzieci ponizej 8 roku zycia. Dzieci bez nadzoru nie moga
wykonywac czyszczenia i konserwadji.

» Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

» Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane nalezy wykonac
w specjalizowanym punkcie serwisowym, w celu uniknigecia pojawienia sie
niebezpiecznych sytuacji. Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

» Ryzowar musi by¢ umieszczony w stabilnej pozycji z uchwytami
umieszczonymi tak, aby wykluczy¢ rozlanie goracych ptynow.

Bezpieczenstwo elektryczne

» Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sie, czy
napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim
gniazdku.

» Urzadzenie podtaczaj wytacznie do prawidtowo uziemionego gniazdka
sieciowego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

» Urzadzenia nigdy nie podtaczaj do gniazdka sieciowego, dopoki nie jest
poprawnie zmontowane.

» Przed uzyciem w petni rozwin przewdd zasilajacy.

» Przewodu zasilajgcego urzadzenia nie podfaczaj ani nie odtaczaj od gniazdka
sieciowego mokrymi rekami.

» Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie
z wodg ani wilgocia.
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» Nie odtgczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pocigganie za przewod
zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajacego lub
gniazdka. Przewdd zasilajacy nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego
pociagajac za wtyczke przewodu zasilajacego.

» Nie kfadz ciezkich przedmiotéw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by
przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat gorace;j
powierzchni lub ostrych przedmiotow.

» Uszkodzony przewdd zasilajacy nalezy wymieni¢ przez producenta, w
punkcie serwisowym lub przez osobe posiadajgca odpowiednie kwalifikacje,
aby unikna¢ pojawienia sie zagrozen.

» Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania
sie wykonywania we wlasnym zakresie napraw, dostosowan i modyfikacji
urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy
powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie
obowiazywania okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczenstwo
utraty prawa do gwarancji.

» Aby zapobiec niebezpieczehstwu porazenia pradem, nigdy nie zanurzaj
obudowy urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki zasilania w wodzie
ani innej cieczy.

» Chron wtyczke zasilania i gniazdko zasilania przed pryskajaca woda i innymi
cieczami oraz przed goracg parg wydostajaca sie z urzadzenia. Jesli, mimo
tego, dojdzie do stycznosci tych elementéw z cieczg lub parg, uruchom
bezpiecznik gniazdka (wytacz zasilanie), a nastepnie ostroznie osusz
gniazdko i wtyczke przed kolejnym uzyciem.

» Urzadzenie zawsze wytacz i odtgcz od gniazdka sieciowego po zakoriczeniu
uzywania.

Sposéb poprawnej eksploatacji wolnowaru

» Wolnowar jest przeznaczony do gotowania klasycznego i powolnego
gotowania na parze. Zabrania sie uzywania urzadzenia do innych celéw, niz,
do ktorych jest przeznaczone.

» Urzadzenie to jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
oraz w pomieszczeniach, jakimi na przykfad sa:
- aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach pracy,
- w gospodarstwach rolnych,
- dla gosci w hotelach, motelach i innych obiektach noclegowych;
- w organizacjach oferujacych noclegi ze sniadaniem.
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» Wolnowar jest przeznaczony do uzytku wylacznie w pomieszczeniach.
Nigdy nie uzywaj go na zewnatrz lub w srodowisku przemystowym.

» Wolnowar mozna uzywac wytacznie zgodnie z tresciag niniejszej instrukcji
obstugi.

» Uzywaj wolnowaru wyfacznie z oryginalnymi akcesoriami, ktére sa z nim
dostarczane.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriow moze prowadzi¢ do

niebezpiecznych sytuacji.

» Wolnowaru nie mozna podtacza¢ do programatora, zewnetrznego
wytgcznika czasowego lub zdalnego sterowania.

» Nie uzywaj wolnowaru do ogrzewania pomieszczenia!

» Zawsze wytaczaj i odtagczaj wolnowar od gniazdka elektrycznego, jezeli
urzadzenie nie jest uzywane, jest pozostawione bez nadzoru, przed
wyjeciem wewnetrznego naczynia lub kosza do gotowania na parze, przed
czyszczeniem, konserwacja lub przemieszczeniem urzadzenia. Nigdy nie
przemieszczaj wolnowaru jezeli jest w trybie pracy,

» Nie uzywaj szybkowaru, jesli nie dziata poprawnie lub po jego upadku na
podtoge, zanurzeniu w wodzie lub uszkodzeniu w jakikolwiek inny sposdb.
Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontrolilub naprawy.

» Nie podtaczaj wolnowaru do gniazdka elektrycznego, nie wiaczaj bez
wyjmowanego naczynia wewnetrznego do gotowania umieszczonego
w urzadzeniu.

» Nie uzywaj wolnowaru z pustym naczyniem wewnetrznym do gotowania.

» Nie wktadajzadnych przedmiotéw pomiedzy grzatke i wyjmowane naczynie.

» Zabrania sie dostosowywac (modyfikowac) powierzchni wolnowaru, np.
z uzyciem tapety samoklejacej, folii itp.

Ostrzezenie:
& Nie wlewaj do obudowy urzadzenie wody ani nie wktadaj do niej

zadnej zywnosci. Potrawy oraz wode nalezy umiesci¢ wytacznie do
wyjmowanego naczynia do gotowania.

Umieszczenie wolnowaru
» Uzywaj wolnowaru wyfacznie na réwnej, suchej, czystej i stabilnej oraz
odpornej na gorgco powierzchni.
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» Nie stawiaj wolnowaru na krawedzi stotu, na ociekacz zlewozmywaka, na
niestabilnej, pochylonejlub nieréwnej powierzchni, jak réwniez nakuchence
elektrycznej lub gazowej lub innych zrédtach ciepta, ani w ich poblizu.

» Nie uzywaj wolnowaru na powierzchniach wrazliwych na ciepto, poniewaz
moze to spowodowac ich uszkodzenie.

» W trakcie gotowania nie umieszczaj wolnowaru bezposrednio na ptycie
roboczej wrazliwej na ciepto, jak na przykfad kamienna ptyta. Ten typ ptyty
roboczej jest wrazliwy na nierbwnomierne ciepto i w razie miejscowego
ogrzewania moze peknac. Jesli chcesz uzywal tego garnka na ptycie
roboczej wrazliwej na ciepto, wtéz pod garnek deske kuchenng lub materiat
odporny na ciepto.

» Nie stawiaj wolnowaru w bliskosci przedmiotéw, powierzchni lub pod
przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary
wodnej, na przyktad: Sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany
i zastony.

Sposob manipulacji z wyjmowanym naczyniem do gotowania

» Uzywaj wylacznie naczynia do gotowania, ktéra jest dostarczana
z wolnowarem. Nigdy nie uzywaj innych naczyn.

» Nie uzywaj peknietej, zgniecionej albo w inny sposéb uszkodzonego
naczynia do gotowania. Uszkodzone wyjmowane naczynie wewnetrzne
nalezy zastapi¢ nowym oryginalnym naczyniem tego samego typu.

» Nie uzywaj bez wolnowaru naczynia wewnetrznego do gotowania , na
przyktad do przygotowywania potraw na kuchence elektrycznej, gazowej,
indukcyjnej lub na otwartym ogniu.

» Naczynie do gotowania mozna umiesci¢ w lodéwce, mozna go réwniez
zastosowac¢ do pieczenia w piekarniku i my¢ w zmywarce. Zabrania sie
umieszczania naczynia w zamrazalce - ryzyko uszkodzenia naczynia.

Przed przystapieniem do gotowania

» Przed wiozeniem wyjmowanego naczynia wewnetrznego do wolnowaru,
sprawdz, czy zewnetrzna powierzchnia wyjmowanego naczynia
i wewnetrzna powierzchnia wolnowaru sg catkowicie czyste i suche. Na
powierzchnizewnetrznejnaczyniadogotowaniaorazpowierzchnigrzewczej
nie moga znajdowac sie resztki potraw itp. W odwrotnym przypadku
wystepuje ryzyko pojawienia sie awarii lub uszkodzenia wolnowaru.
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» Przed podfaczeniem wolnowaru do gniazdka elektrycznego, sprawdz, czy
wyjmowane naczynie wewnetrznejest prawidtowo osadzone wwolnowarze,
czy wyjmowane naczynie wewnetrzne jest napetnione wodga i potrawami,
a pokrywka jest prawidtowo umieszczona na naczyniu wewnetrznym do
gotowania. Nie przepetniaj naczynia wewnetrznego.

Bezpieczenstwo podczas gotowania

» Pracujgcego garnka nie wolno pozostawia¢ bez nadzoru.

» Podczas pracy wolnowaru, pokrywa musi by¢ zamknieta i odpowiednio
zabezpieczona. Nie ktadz na pokrywie zadnych przedmiotéw (np. rekawice
ochronne, scierki), ktére mogtyby zakry¢ otwér do odprowadzania pary.

» Nad szybkowarem oraz wokét niego, musi by¢ wystarczajgco duzo wolnego
miejsca pozwalajagcego na obieg powietrza. Nie zastaniaj szybkowaru i nie
zatykaj jego otwordw wentylacyjnych.

» Dopilnuj, aby otwér do odprowadzania pary nie byt skierowany na materiaty
wrazliwe na ciepto, na uzytkownika lub inne osoby. Gorgca para moze
spowodowac powazne poparzenia.

» Nie dotykaj miejsc, z ktérych uchodzi goraca para, grozi niebezpieczeristwo
popalenia i oparzenia.

» Nie pozostawiaj w naczyniu do gotowania zadnych pomocy kuchennych
(np. tyzek do mieszania i podawania potraw), podczas aktywnej funkgji
utrzymywania temperatury (KEEP WARM).

Ostrzezenie:
& Goraca powierzchnia

» Temperatura dostepnych dla uzytkownika powierzchni szybkowaru jest
wysoka podczas pracy szybkowaru i przez jakis czas jej zakoriczeniu.

» Zachowaj ostroznos$¢ podczas podnoszenia pokrywy i zawsze zdejmuj
pokrywe w kierunku od siebie.

» Przestrzegaj, aby woda z podniesionej pokrywy skapywata wytacznie do
wyjmowanego naczynia do gotowania. Woda nie moze scieka¢ do wewnatrz
obudowy wolnowaru.
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Po skonczeniu gotowania.

» Powierzchnia elementu grzejnego pozostaje gorgca zakonczeniu dziatania.

» Wolnowar musi catkowicie wystygna¢ przed wyjeciem naczynia do
gotowania lub kosza do gotowania na parze oraz przed przystapieniem do
czyszczenia wolnowaru.

» Kiedy pokrywka jest goraca, nie kfadz jej na powierzchniach wrazliwych na
gorgco.

Manipulacja z wolnowarem i jego czesciami

» Podczas dotykania garnka po zakonczeniu gotowania nalezy zachowacd
ostroznos$¢, aby nie dotyka¢ obudowy garnka ani innych czesci garnka,
poniewaz moga one nadal pozostawac gorace.

» Nie dotykaj goracej powierzchni szybkowaru. Po wytgczeniu garnka
i odfaczeniu go z gniazdka zasilania, uzywaj uchwytéw obudowy garnka
do podnoszenia i przenoszenia go. W celu zachowania bezpieczenstwa,
zalecamy uzyc¢ rekawic kuchennych.

» Podnos i przeno$ pokrywke za uchwyt pokrywki. Podczas odchylania
pokrywy, aby zapobiec poparzeniu, uwazaj, aby para wydostajaca sie
Z naczynia wewnetrznego nie byta skierowana w strone uzytkownika.
W celu zachowania bezpieczenstwa, zalecamy uzywac rekawic kuchennych.

» Do wyjmowania naczynia do gotowania po zakonczeniu gotowania uzywaj
ochronnych rekawic kuchennych.

» Zachowuj szczegdlng ostrozno$¢ podczas przenoszenia garnka
wypetnionego goracg zywnoscig lub goragcymi cieczami.

» Do mieszania lub podawania potraw uzywaj pomocy kuchennych wyfacznie
z tworzywa sztucznego lub drewna, poniewaz pomoce kuchenne z metalu
mogaq uszkodzi¢ powierzchnie naczynia do gotowania.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

» Regularnie czy$¢ garnek po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami
w rozdziale Konserwacja i czyszczenie. Nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych lub naprawczych dotyczacych garnka, poza procedurg
czyszczenia opisang w rozdziale Konserwacja i czyszczenie.

» Aby zapobiec porysowaniu powierzchni nieprzywierajacej powtoki
wyjmowanego naczynia do gotowania, uzywaj do czyszczenia drewnianych,
silikonowych lub plastikowych narzedzi.

» Obudowa urzadzenia nie jest przeznaczona do mycia w zmywarce do
naczyn.
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» Jezeli pokrywa i wyjmowane naczynie do gotowania s gorace, nie zanurzaj
ich w zimnej wodzie i nie myj pod strumieniem zimnej wody. Nagta zmiana
temperatury moze by¢ przyczyna uszkodzenia.
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Wielofunkcyjny

PL wolnowar
Instrukcja obstugi

= Przed przystapieniem do eksploatacji urzadzenia prosimy o dokfadne zapoznanie
sie z niniejsza instrukcja, nawet jezeli uzywaja Panstwo produktu podobnego typu.
Uzywaj urzadzenia zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Zachowaj niniejsza
instrukcje obstugi do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac
urzadzenie innej osobie, zapewnij, aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza
instrukcja obstugi.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby$ nie wyrzucit
zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci
urzadzenia. Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarangji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci,
lub karte gwarancyjna. Przed transportem, zalecamy urzadzenie ponownie
zapakowac w oryginalny karton producenta.

OPIS WOLNOWARU
A1 Pokrywa z hartowanego szkta A6 Panel sterowania
z uchwytem A7 Rekawice kuchenne
A2 Otwor wylotu pary A8 Element grzejny
A3 Kosz do gotowania na parze A9 Uchwyty obudowy garnka

Odpowiedni do gotowania na parze
lub pieczenia duzych porcji.

A4 Wyjmowane aluminiowe naczynie
do gotowania o pojemnosci 5,5 |
Z wnetrzem pokrytym powtoka
zapobiegajaca przywieraniu oraz
uchwytami odpornymi na dziatanie
temperatury.

A5 Powtoka wolnowaru wykonana ze
stali nierdzewnej

Uchwyty sa odporne na dziatanie
podwyzszonej temperatury
i chronia przed poparzeniem oraz
umozliwiajg manipulacje z goracym
wolnowarem podczas gotowania
nawet bez uzycia rekawic
ochronnych.

A10 Przewdd zasilajacy

B1 OFF (WYLACZONO): z gestym widknem migéniowym
Stuzy do wytaczenia wolnowaru HIGH - powolne gotowanie do

B2 Tryb STOVETOP (GOTOWANIE przygotowania lekkich gatunkow
NORMALNE) miesa
LOW - do delikatnego gotowania KEEP WARM - do utrzymania
lub duszenia temperatury podawania potraw
MID - do doskonatego smazenia z mozliwoscia ustawienia czasu
HIGH - do szybkiego smazenia nawet do 12 godzin

B3 Pokretto selektora trybu B6 Cyfrowy wyswietlacz LED

B4 Tryb OVEN (PIECZENIE) wskazujacy czas/temperature

Funkgja pieczenia z mozliwoscia B7 Przefacznik do ustawienia czasu/
ustawienia temperatury (120 - 220 temperatury
°C) oraz czasu (0:05 - 6:00) B8 Kontrolka zasilania wolnowaru

B5 Tryb SLOW COOK B9 Kontrolka trybu utrzymania w cieple
(GOTOWANIE POWOLNE): B10 Pokretto do ustawienia czasu/
LOW - bardzo powolne gotowanie temperatury

do przygotowania gatunkow miesa

ZASTOSOWANIE WOLNOWARU

= Wielofunkcyjny wolnowar jest przeznaczony do gotowania potraw - zup, gulaszu,
sosow, duszonych warzyw, nadziewanych papryk, ziemniakéw po francusku, rolad
z miesem, makaronu i catego szeregu innych potraw, ktére sg przygotowywane
(gotowane) w tradycyjnych garnkach kuchennych, szybkowarach lub w naczyniach
do duszenia lub gotowania na parze.

Kosz do gotowania na parze ze stali nierdzewnej umozliwia réwniez przygotowania
ryb, knedli oraz warzyw na parze, aby zachowac¢ maksimum wartosci odzywczych.

POWODY DO UZYWANIA TRYBU POWOLNEGO GOTOWANIA
Powolne gotowanie to sposdb gotowania, ktére zachowuje wszystkie smaki, nie
wymaga dodawania oleju, oszczedza czas i pienigdze oraz umozliwia przygotowac
doskonata potrawe nawet z tanszych kawatkéw miegsa. Zabrania przypaleniu,
poniewaz nie wymaga stosowania wysokich temperatur do gotowania, w ktérych
nastepuje proces przypalenia, obniza ilos¢ uzytej wody, dzieki przygotowaniu
potraw w jednym naczyniu.

Zalety trybu powolnego gotowania:

- tatwos¢ i oszczednos¢ czasu - po prostu wiozysz wszystkie sktadniki do
wolnowaru i pozostawisz, aby wykonat catg prace.
- Oszczedno$¢ wody i energii - skuteczniejsze przekazywanie ciepta niz

w klasycznych garnkach ceramicznych, dzieki specjalnej budowie naczynia ze
stopu aluminium, co oznacza oszczedno$¢ energii.

- Smakowite pokarmy bez utraty witamin - dzieki powolnemu gotowaniu
w niskich temperaturach zostang zachowane witaminy i smaki, w poréwnaniu do
gotowania tradycyjnego.

- Soczyste migso - przy powolnym gotowaniu, sos pozostaje wewnatrz migsa.

- - Mozliwos¢ gotowania twardego migsa - tradycyjne twarde gatunki miesa sg po
wolnym gotowaniu doskonate.

- Przygotowanie potraw bez ttuszczu - dzigki niskim temperaturom bez
koniecznosci stosowania oleju, z tego powodu potrawy sa lekkie, a nawet bardziej
smakowite.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed pierwszym uzyciem umyj naczynie do gotowania A4, szklang pokrywke A1
oraz kosz gotowania na parze A4 goracym roztworem s$rodka do mycia naczyn.
Nastepnie optukaj w czystej wodzie i doktadnie wytrzyj delikatng scierka. Czesci te
mozna umywac w zmywarce.

Za pomocy lekko nawilzonej migkkiej $ciereczki wytrzyj réwniez wewnetrzne
i zewnetrzne czesci wolnowaru A5 i nastepnie wytrzyj do sucha. Nigdy nie zanurzaj
wolnowaru A5 w wodzie lub w innej cieczy!

SPOSOB EKSPLOATACJI WOLNOWARU

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATAC)I

= Wyjmij z wolnowaru naczynie do gotowania A4, za pomoca miarki lub tyzki wt6z
potrzebne sktadniki i zgodnie z przepisem zapetnij woda. Ogdlna ilos¢ sktadnikow
zwoda moze siggac¢ maksymalnie do 4/5 pojemnosci naczynia. Przy przygotowaniu
potrawy, ktéra podczas gotowania zwigeksza swojg objeto$¢, mozna napetic
naczynie do maksymalnie 3/5. Minimalna ilo$¢ gotowanej potrawy nie moze by¢
mniejsza niz 1/5 pojemnosci naczynia.

Ostrzezenie:
Nie kréj potraw bezposrednio w naczyniu do gotowania A4.
Nigdy nie wktadaj potraw bezposrednio do naczynia A5.

Krawedz gérng oraz wszystkie czesci ryzowaru, ktére zostaty zabrudzone resztkami
potrawy podczas wktadania sktadnikéw do naczynia, wyczys¢ doktadnie $ciereczka
z tkaniny lub papieru.

Przed wiozeniem naczynia do gotowania do wolnowaru A5 nalezy przekonac sig, ze
jego wewnetrzne czesci i przede wszystkim element grzejny A8 oraz jego otoczenie
53 czyste i pozbawione resztek potraw.

W16z naczynie do gotowania do wolnowaru. Po wiozeniu, lekko przekre¢ naczynie
do gotowania w obie strony, aby dobrze dotykato sie powierzchni elementu
grzejnego.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj wolnowaru bez wtozonego naczynia do gotowania.
Naczynie do gotowania moze by¢ uzywane do pieczenia
w piekarniku do temperatury 260 °C. Nie mozna stosowac
do gotowania lub ogrzewania na palnikach gazowych lub
na elektrycznych lub ceramicznych plytach kuchennych.

= Na naczynie do gotowania potéz i zabezpiecz pokrywe A1. Wolnowar jest w ten
sposéb przygotowany do pracy.

PRZYGOTOWANIE SUROWCOW ORAZ RADY DO GOTOWANIA

= llo$¢ przetwarzanych surowcéw nalezy dobrac tak, aby nie zostata przekroczona
maksymalna dozwolona pojemnos¢ naczynia do gotowania. Po potrawe nalezy
zawsze wla¢ dostateczng ilo$¢ wody, w odwrotnym przypadku wolnowar mogtby
sie przed skonczeniem procesu gotowania przegrzac sie z powodu braku wody.

Do przygotowania wigekszego kawatka miesa, nalezy podla¢ go wieksza iloscig
wody. Z miesa zawsze odkroj tkanke ttuszczowa. Migso, ryby i dary morza nalezy
gotowac przez diuzszy okres czasu.

Do naczynia do gotowania mozna umiesci¢ rowniez zmrozone migso, owszem
dodajac okoto 0,2 | wody lub bulionu, aby pomigdzy miesem i naczyniem powstata
warstwa posrednia, ktéra chroni naczynie przed gwattowna zmiang temperatury.
Jednoczesnie nalezy liczy¢ sie z tym, ze gotowanie bedzie o kilka godzin dtuzsze.
Potrawe nalezy pokroi¢ w jednakowe kawatki, aby zostaly przygotowane
(ugotowane) w jednakowym czasie.

Proces przygotowania warzyw na przyktad marchwi, cebuli, brukwi itd. jest dtuzszy
niz w przypadku miesa, z tego powodu nalezy warzywa te pokroi¢ w mniejsze
kawatki.

Zmrozone warzywa nalezy w pierwszej kolejnosci rozmrozi¢ i doda¢ w ostatniej
poétgodzinie, do godziny do procesu przygotowania potrawy. W ten sposob,
warzywa zachowajg kolor i strukture. Jednoczesnie potrawa (mieszanka) wewnatrz
wolnowaru nie ochtodzi sie zbytnio.

Wstepnym opieczeniem miesa i obsmazeniem warzyw na patelni, nastapi usuniecie
thuszczu z miegsa i jednoczesnie nastapi podwyzszenie wygladu oraz smaku miesa
iwarzyw.

U nabiatu np. $mietany, kwasnej $mietany lub jogurtu, podczas powolnego
gotowania nastepuje skrzepniecie (warzenie) nabiatu lub roztozenie struktury
makaronu, z tego powodu surowce te nalezy dodac¢ do gotowania dopiero na koricu
procesu.

Nasiona roslin straczkowych (np. sucha fasola i soczewica) nigdy nie gotuj
W naczyniu, zawsze nalezy je odmoczy¢ przez przynajmniej 10 godzin.

Nie musisz uzywac¢ w ogole ttuszczy, na przyktad oleje, masto, smalec, zwtaszcza
jezeli chcesz, aby pokarm byt dietetyczny. Jezeli nie objedziesz si¢ bez tluszczu,
wystarczg 2-3 tyzki oleju, wedtug ilosci przygotowywanych porcji.

Podczas gotowania podno$ pokrywe jak najmniej, poniewaz podnoszac pokrywe
nastepuje wydzielanie sie ciepta i wyparowywanie zawartych cieczy. Jezeli podczas
gotowania czesto podnosisz pokrywe lub zdejmiesz ja z wolnowaru na dtuzszy okres
czasu, nalezy wzig¢ pod uwage, ze urzadzenie wydtuzy czas gotowania potrawy.
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UMIESZCZENIE WOLNOWARU

= Wolnowar nalezy umiesci¢ na réwnej, suchej, czystej i przede wszystkim stabilnej
powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich temperatur. Jedli chcesz uzywac
wolnowaru na ptycie roboczej wrazliwej na ciepto, wtéz pod wolnowar deske
kuchenna lub materiat odporny na ciepto.

W poblizu wolnowaru nie moga znajdowac sie przedmioty lub powierzchnie, ktére
moga ulec zniszczeniu w wyniku wydostajacej sie pary, np.: Sciany, szafki kuchenne,
kredensy, obrazy, zastony itp.

Uchwyty wolnowaru nalezy skierowac tak, aby nikt nie zawadzit o urzadzenie i w ten
spos6b nie spowodowat wsuniecie lub przewrdcenie ryzowaru lub wylanie goracej
zawartosci.

WLACZENIE

Wtyczke przewodu zasilajacego podtacz do gniazdka elektrycznego. Jezeli pokretto
selektora B3 jest ustawione w dowolnej pozycji innej niz OFF (wylaczono), na
wyswietlaczu B6 pojawi sie komunikat btedu ,Err". W takim przypadku nalezy
pokretto B3 przekreci¢ do pozycji OFF i nastepnie ustawi¢ wymagany tryb.

TRYB NORMALNEGO GOTOWANIA (STOVETOP)

= Pokrettem B3 wybierz jeden z wariantéw LOW/MED/HIGH normalnego gotowania
Roz$wieci sie kontrolka zasilania wolnowaru B8 a na wyswietlaczu B6 pojawi sie
,On” (wigczone) wiacznie z jedng lub z kilkoma poziomymi kreseczkami. Kreseczki
oznaczajg moc trybu. Dla poziomu LOW pojawi sie jedna kreseczka, dla MED
pojawig sie dwie, a dla HIGH pojawig sie trzy.

Poziom LOW nalezy ustawi¢ do gotowania delikatnego lun duszenia potraw, MID
dla do doskonatego smazenia potraw, HIGH do szybkiego smazenia lub pieczenia
potraw.

Po wybraniu poziomu, wolnowar rozpocznie proces gotowania.

Notatka:
W trybie tym nie mozna zmieni¢ dtugosci czasu lub temperatury gotowania,
wolnowar steruje procesem automatycznie.

TRYB GOTOWANIA POWOLNEGO (SLOW COOK)

Pokrettem B3 wybierz jeden z wariantéw LOW/MED/HIGH powolnego gotowania.
LOW - bardzo powolne gotowanie do przygotowania gatunkéw miesa z gestym
wioknem miesniowym. HIGH - powolne gotowanie do przygotowania lekkich
gatunkow miesa itp.

Kontrolka zasilania wolnowaru B8 rozswieci sig, a na wyswietlaczu B6 pojawi si¢
dtugosc czasu gotowania dla wybranej mozliwosci. Warto$¢ w pierwszej kolejnosci
bedzie miga¢, po czym bedzie $wieci¢ statlym swiattem.

Wartos¢ domysina czasu dla mozliwosci LOW wynosi 8:00 godzin, dla mozliwosci
HIGH warto$¢ wynosi 4:00 godziny. Wartos¢ domysing czasu mozna mieni¢
pokrettem B10 w 30 minutowych krokach, w zakresie od 00:30 do 12:00.

Notatka:

@] W trybie tym nie mozna mieni¢ wartosci temperatury, wolnowar sam steruje
temperaturg.
Jezeli przebiega proces powolnego gotowania a do korica gotowania
pozostaje czas dtuzszy niz 30 minut i uzytkownik manualnie podwyzszy czas
za pomoca selektora B10, nie mozna nastepnie wrdci¢ czasu na wartos¢
mniejsza niz 30 minut.

Po osiggnieciu ustawionego czasu gotowania, wolnowar automatycznie przejdzie w
tryb utrzymywania temperatury. Zapali sie kontrolka B9 i na wyswietlaczu pojawi sie
symbol ,,On”. Temperatura jest utrzymywana nawet przez 12 godziny, w zaleznosci
na ilosci i rodzaju potrawy.

TRYB PIECZENIA (OVEN)

Tryb pieczenia (OVEN) jest idealny do pieczenia réznych gatunkéw miesa lub
warzyw, umozliwia dokonywac¢ ustawien temperatury jak réwniez czasu.

Pokretto selektora B3 ustaw w pozycji OVEN. Na wyswietlaczu kilkakrotnie zamiga
i nastepnie bedzie $wieci¢ stalym Swiattem domyslna wartos¢ temperatury, ktéra
wynosi 180 °C. Za pomocg pokretfa selektora B10 mozna zmieni¢ temperature
w 10 stopniowych krokach w zakresie od 120 °C do 220 °C.

Naciskajac przycisk B7 mozna przetaczy¢ temperature na czas. Na wyswietlaczu
B6 pojawi sie wartos¢ czasu 01:00 godz. Za pomoca pokretta B10 mozesz zmieni¢
wartos¢ czasu od 0:05 do 6:00 w 5 minutowych krokach.

Temperature i czas mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.

Ostrzezenie:

Obudowa wolnowaru oraz pokrywa sa podczas przygotowania
potraw w wszystkich trybach bardzo gorace, z tego powodu
nie dotykaj urzadzenia bez pomocy ochronnych. Podczas pracy
urzadzenia mozna dotykac¢ wyfacznie elementéw sterowania
na panelu A6 i uchwytéw A9. Przestrzegac, aby goracego
wolnowaru nie dotykaty zwtaszcza dzieci.

Przy zdejmowaniu pokrywy po skoriczeniu gotowania nalezy
zachowac ostrozno$¢, poniewaz wydostajaca sie para jest
bardzo goraca. Pokrywe nalezy zawsze przechyli¢ w kierunku
od siebie, aby para nie poparzyta uzytkownika a woda $ciekata
do ryzowaru.

= Po skoriczeniu gotowania, wartos¢ 0:00 bedzie miga¢ na wyswietlaczu przez okres
2 minut, nastepnie wolnowar automatycznie wytaczy sie. Kontrolka B8 zgasnie. Aby
wiaczy¢ wolnowar wystarczy przekreci¢ pokrettem B3 na dowolny tryb.

SPOSOB UZYWANIA KOSZA DO GOTOWANIA NA PARZE

= Kosz do gotowania na parze mozna zastosowac praktycznie w kazdym trybie
gotowania, jezeli zyczysz sobie przyrzadzi¢ potrawe na parze. Najbardziej
odpowiednim trybem jest pieczenie (OVEN), w ktérym mozna wykonac ustawien
czasu i temperatury.

Do koszyka do gotowania na parze w6z potrawy a koszyk wtéz do naczynia.

Do naczynia do gotowania A4 wlej wode, aby poziom wody byt bezposrednio pod
poziomem koszyka do gotowania na parze. Woda nie moze dotykac sie potrawy.
Pot6z pokrywe na wolnowar.

Jezeli podczas gotowania na parze nalezy uzupetni¢ wode, ostroznie zdejmij
pokrywe i uzupetnij wode wedtug potrzeby. Zdjecie lub podniesienie pokrywy
powoduje strate ciepta, z tego powodu nalezy liczy¢ sie z wydtuzeniem czasu
gotowania o nastepnych od 10 do 20 minut (wedtug potrawy i surowcow).

TRYB UTRZYMYWANIA TEMPERATURY (KEEP WARM)

= Tryb utrzymywania temperatury (KEEP WARM) stuzy do utrzymywania temperatury
podawania potraw, z mozliwoscia ustawienia czasu.

Tryb aktywuje sie automatycznie po skornczeniu gotowania w trybu powolnego
gotowania lub mozna tryb ten wybrac za pomoca pokretta B3 ustawiajac go na tryb
KEEP WARM. Na wyswietlaczu B6 pojawi sie warto$¢ czasu 06:00 godz. Za pomoca
pokretta B1 mozna zmieni¢ warto$¢ domysing w krokach po 30 minut i w zakresie
od 00:30 do 12:00.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM

= Wolnowar wyposazony jest w bezpiecznik termiczny przeciwko przegrzaniu.
Jezeli w naczyniu nie ma wody lub sosu i w skutek czego nastapi znaczacy wzrost
temperatury, wolnowar wyfaczy sie samoczynnie. W takim przypadku wyciagnij
wtyczke z gniazdka elektrycznego i pozostaw urzadzenia do schtodzenia. Po czym,
urzadzenie mozna ponownie wiaczy¢.

ZAKONCZENIE GOTOWANIA | WYLACZENIE

Po skonczeniu gotowania.przekre¢ pokrettem B3 do pozycji OFF (wylaczono)
i pozostaw urzadzenie do catkowitego wystygniecia.

Odtacz wtyczke przewodu zasilajagcego od gniazdka elektrycznego, wolnowar
wyczys¢ wedtug instrukcji podanych w rozdziale CZYSZCZENIE | KONSERWACJA,
nastepnie postaw w odpowiednim miejscu.

ZNACZENIE KOMUNIKATOW BLEDOW NA WYSWIETLACZU

PROBLEM PRZYCZYNA ROZWIAZANIE
Przetacznik B3 nie
znajdowat sie w pozycji Pokretto selektora przekre¢
Err OFF (wylaczono), po do pozycji OFF (wytgczono)
podtaczeniu wtyczki i nastepnie na wymagany
przewodu zasilajgcego do tryb.
gniazdka elektrycznego.
01 W wolnowarze nie ma W16z naczynie do
naczynia do gotowania. gotowania do wolnowaru.
Skontaktuj sie
E02 lub EO3 Usterka systemu . z autoryzowanym punktem
wewnetrznego urzadzenia. By
serwisowym.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia
i konserwacji, zawsze nalezy ustawi¢ pokretto B3 w pozycji
OFF (wylaczono) i odfaczy¢ przewdd zasilajacy od gniazdka
elektrycznego. Przed zdjeciem pokrywy i wyjeciem naczynia do
gotowania, pozostaw wolnowar do catkowitego wystygniecia.

= Wyjmowane naczynie do gotowania, pokrywe i kosz do gotowania na parze
nalezy optuka¢ w goracej wodzie z dodatkiem delikatnego ptynu do mycia naczyn
i doktadnie wysusz za pomoca delikatnej $ciereczki. Czesci te mozna umywac
w zmywarce.

Za pomocy lekko nawilzonej migkkiej $ciereczki wytrzyj réwniez wewnetrzne
i zewnetrzne czesci wolnowaru i nastepnie wytrzyj do sucha.

Ostrzezenie:

Obudowa wolnowaru oraz przewdd zasilajacy nie sg przeznaczone
do mycia w zmywarce.

Obudowy garnka ani jego przewodu zasilajgcego nie spryskuj
woda ani inng ciecza ani nie zanurzaj ich w wodzie lub innej cieczy.

Ostrzezenie:
Jezeli wyjmowane naczynie do gotowania i pokrywa szklana
sg gorace, nie zanurzaj ich w zimnej wodzie i nie myj pod
strumieniem zimnej wody.
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= Jezeli wewnatrz naczynia znajdujg sie resztki potrawy, pozostaw w pierwszej
kolejnosci przez 20-30 minut rozmigkng¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Resztki jedzenia mozesz nastepnie tatwo usung¢ za pomoca miekkiej
szczotki kuchennej.

Ostrzezenie:

Do czyszczenia obudowy wolnowaru lub naczynia do
gotowania, nigdy nie uzywaj substancji chemicznych, druciaka
do naczyn, druciaka metalowego ani $rodkéw czyszczacych
ze skfadnikami $ciernymi, poniewaz moga one uszkodzi¢
obudowe wolnowaru lub naczynia do gotowania.

PRZECHOWYWANIE

Wolnowar nalezy przechowywac w catkowicie ostygnietym, wytaczony i odfaczony
od zasilana, w czystym i suchym stanie.

Do naczynia do gotowania nalezy wiozy¢ kosz do gotowania na parze a naczynie do
gotowania w6z do wolnowaru. Pokrywe pot6z na wolnowarze.

Wolnowar nalezy postawi¢ w czystym, suchym miejsce poza dostepem dzieci.

Ostrzezenie:

Przechowywany wolnowar nie narazaj na ekstremalne
temperatury, bezposrednie dziatanie promieni stonecznych,
nadmierng wilgotno$¢ ani nie umieszczaj go w nadmiernie
zapylonym $rodowisku. Nie stawiaj i nie ktadZz nic na
przechowywany wolnowar.

DANE TECHNICZNE

Nominalny zakres napiecia 220-240V
Czestotliwos¢ znamionowa 50-60 Hz
Nominalny pobér mocy. 1200W
Pojemnos$¢ wyjmowanego naczynia do gotowania 551

Zmiany tekstu i parametréw technicznych zastrzezone.

WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy przekaza¢ do punktu zbioru surowcéw
wtérnych wyznaczonego przez wiadze lokalne.

UTYLIZACJA WYKORZYSTANYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH
| ELEKTRONICZNYCH

Symbol ten, umieszczony na produkcie lub w zataczonej dokumentacji
oznacza, iz uzytych produktow elektrycznych i elektronicznych nie
mozna wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami z gospodarstw
domowych. Aby zagwarantowac poprawny sposoéb utylizacji, odnowy
i recyklingu produktéw tego rodzaju, nalezy je przekaza¢ do
wyznaczonych punktow zbiorki elektroodpadu. W niektérych krajach
Unii Europejskiej lub w innych krajach europejskich mozesz zwrdci¢
_ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu
podobnego nowego produktu . Poprawng utylizacjg produktu pomagasz zachowac
cenne zrodta naturalne i przyczyniasz sig do zapobiegania potencjalnym negatywnym
wplywom na $rodowisko naturalne i zdrowie czlowieka, ktére mogtyby byc
nastepstwem niewtasciwej utylizacji odpadéw. Aby uzyska¢ wiecej informacji,
skontaktuj sie z lokalnymi wiadzami lub punktem zbioru surowcéw wtdrnych.
W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadoéw, zgodnie
krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Jezeli chcesz poddac utylizacji urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zazadaj
potrzebnych informacji od swojego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacjaw tych krajach poza ok Unii
Symbol obowigzuje na terenie Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
0 poprawnym sposobie utylizacji.

q3

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe wymagania
dyrektyw UE.
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