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Spiralizer z zestawem 5 wktadow tnacych

Instrukcja obstugi
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Schneideinsatze 5
. Popychacz do pionowej rurki podajnikowej 5. Wktady tnace
do spiralizowania 6. Obsada wktadu tnacego
. Pionowa rurka podajnikowa 7. Przycisk wtaczania/wytaczania Start/Stop
do spiralizowania 8. Modut silnikowy
. Popychacz do ukosnej rurki podajnikowej 9. Pojemnik odbiorczy
do Scierania i krojenia na plastry 10. Szczotka do mycia

. Ukosna rurka podajnikowa do Scierania
i krojenia na plastry



Instrukcja obstugi

Podstawowe wskazéwki w zakresie bezpieczenstwa
= Sprzet opisany w niniejszej instrukcji moze by¢ uzytkowany przez osoby o
ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby o braku
doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, pod warunkiem, ze bedg one
nadzorowane lub Ze otrzymaty informacje o bezpiecznym korzystaniu z
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.
= Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
= Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci. Nalezy dopilnowac,
aby dzieci nie miaty dostepu do urzgdzenia jak i jego przewodu zasilajgcego.
= Przed wymiang akcesoriow lub zblizeniem rgk do czesci, ktére poruszajg sie
W czasie pracy urzadzenia, urzgdzenie nalezy wytgczy¢ i odtgczy¢ od zrodia
zasilania.
= Ponadto urzadzenie nalezy zawsze odtgczaé od zasilania, jezeli ma byé
zostawione bez nadzoru lub jezeli uzytkownik ma zamiar urzadzenie
zmontowac, roztozy¢ lub wyczyscic.
= W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego urzadzenia, ze wzgledéw
bezpieczeristwa musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, w
autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.
= Po uzyciu urzadzenia i jego akcesoridw, nalezy wyczysci¢ wszystkie
powierzchnie/czesci, ktére miaty stycznosé z zywnoscia. Stosowne zalecenia
podane sg w rozdziale ,Czyszczenie i konserwacja”.
= Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i
podobnych miejscach, takich jak:
= kuchnie dla pracownikéw w placéwkach handlowych, biurach i innych
miejscach pracy;
= gospodarstwa rolne;
= hotele, motele i inne pomieszczenia mieszkalne (do uzytku przez
klientow);
= pensjonaty oferujgce nocleg i $niadanie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku stricte komercyjnego.
= Urzgdzenie nalezy zawsze uzytkowaé zgodnie z niniejszg instrukcjg obstugi.
Eksploatacja niezgodna z instrukcjg grozi porazeniem elektrycznym lub
innymi niebezpieczenstwami.
= W trakcie oprozniania pojemnika lub czyszczenia urzadzenia nalezy zwracac
uwage na ostre krawedzie tngce ostrzy.



Przed uzyciem

Urzadzenie nalezy uzytkowaé wytgcznie do celu, do ktérego jest przeznaczone, przy jednoczesnym przestrzeganiu
instrukcji obstugi. Dlatego tez przed rozpoczegciem eksploatacji nalezy starannie przeczytaé niniejsza instrukcje.
Zawiera ona zalecenia dotyczgce uzytkowania, czyszczenia i konserwowania urzgdzenia. Nie ponosimy
odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody powstate w razie nieprzestrzegania instrukcji. Instrukcje nalezy
przechowywa¢ w odpowiednim miejscu i przekazac jg ewentualnemu nastgpnemu uzytkownikowi wraz z
urzadzeniem. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego, a raczej tylko do przygotowywania
potraw w ilosciach typowych dla gospodarstwa domowego.

Podczas eksploatacji nalezy przestrzegac zasad bezpieczenstwa.

Dane techniczne

Napiecie znamionowe: 220 - 240 V~ 50-60 Hz

Pobor mocy: 80 W

Klasa bezpieczenstwa: 1l

Zalecenia bezpieczenstwa

m Urzadzenie mozna podtgcza¢ wytgcznie do uziemionych gniazd elektrycznych zamontowanych zgodnie z
odpowiednimi przepisami. Przewdd zasilajgcy i wtyk muszg by¢ suche.

m Przewodu zasilajgcego nie nalezy naciggac¢ lub przyciska¢ do ostrych krawedzi ani zostawia¢ w pozycji
wiszgcej, natomiast nalezy go chroni¢ przed wysokg temperaturg i olejami.

m Nie nalezy stawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np na ptytach grzejnych i w podobnych miejscach;
nie powinno sie tez uzytkowaé urzadzenia w poblizu otwartych zrédet ognia.

m Nie wolno wycigga¢ wtyku z gniazda pociggajgc za przewdd zasilajacy; nie nalezy tez wycigga¢ wtyku mokrymi

rekami.

m Nie nalezy wigczac¢ urzadzenia, jesli nie wiozono wktadu tnacego.
Nie wolno wyciagaé wktadu tngcego, zanim silnik urzadzenia i wkfad nie zatrzymaja sie.

m Wkiad tnacy wolno wyciggna¢ dopiero po wyjeciu wtyku z gniazda elektrycznego.

m  Nie nalezy nigdy transportowaé urzadzenia z wlozonym wktadem tngcym.

m  Przed wymiang akcesoriéw lub dodatkowych czesci ruchomych, urzadzenie musi zosta¢ wytaczone i
odtgczone od zrédia zasilania.

m  Nalezy korzysta¢ wytgcznie z dostarczonych oryginalnych wktadéw tngcych.

m  Nalezy zaprzesta¢ uzytkowania urzadzenia i/lub natychmiast wyciagng¢ wtyk z gniazda zasilania:
m W razie uszkodzenia urzgdzenia lub jego przewodu zasilajgcego.
m W razie podejrzenia, ze wystgpita usterka po tym, jak urzadzenie spadto z wysokosci lub ulegto innemu,
podobnemu wypadkowi. W takich przypadkach nalezy przekazaé¢ urzgdzenie do naprawy.

m  Nie nalezy zanurzaé¢ modutu silnikowego w wodzie.

m W razie uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, nieprawidiowego postugiwania sie lub niewtasciwie
wykonanych napraw, nie ponosimy odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia. Dotyczy to takze
odpowiedzialno$ci z tytutu gwaranc;ji.

m  Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.

m Wspornik szpikulca popychacza posiada ostre krawgdzie - wystepuje ryzyko zranienia sig.

Uzytkowanie

Krajalnica spiralna z zestawem 5 wktadéw tngcych umozliwia tatwe i szybkie przygotowanie zdrowych makaronéw
warzywnych, satatek i ozdobnych przystawek z owocéw i warzyw. Owoce i warzywa najbardziej odpowiednie do
spiralizowania powinny mie¢ twardg teksture, wydtuzony ksztatt i Srednice okoto 30-60 mm. Do $cierania i krojenia
na plasterki zalecane sg produkty o srednicy 30-40 mm. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obrobki szczegdlnie
migkkich owocéw i warzyw (np. baktazanu czy ugotowanych burakéw).



Wkiady tnace (5) w zestawie urzadzenia

MF

Dla tatwiejszego rozréznienia wktady tngce dostarczane wraz z urzgdzeniem oznaczone sg numerami

naniesionymi na boku:

Wkiad nr 1: do makaronu tagliatelle (szeroko$¢ ostrza ok. 9 mm)
Whkiad nr 2: do makaronu linguine (szerokos¢ ostrza ok. 5 mm)
Whkiad nr 3: do spaghetti (szerokos$¢ ostrza ok. 3 mm)

Whkiad nr 4: do makaronu pappardelle (szeroko$¢ ostrza ok. 35 mm)
Whkiad nr 5: do makaronu tornados (szerokos$¢ ostrza ok. 20 mm)
Stosowanie wktadow tnacych (5)

Do spiralizowania razem z pionowg rurkg podajnika (2):

Wktad tngcy 1-5

Do ucierania razem z uko$na rurkg podajnika (4)

Wktad tngcy 1-3

Do krojenia na plastry razem z uko$ng rurkg podajnika (4)

Wktad tngcy 4
Wktad Wktad |Wkiad tngcy | Wkiad tnacy | Wkiad tnacy
Zywnos$é (surowa) tnacy 1 tnacy 2 3 4 5
. v
Jabtko (usung¢ srodek) v (zalecany) - v -
G ki ¢ $rodek v
ruszka (usungg¢ $rodek) v (zalecany) 4 4 v
i kuté v
odyga brokutéw N4 (zalecany) N4 N4 4
Marchewka V4 N4 - v v
Ziemniaki V4 N4 N4 N4 v
Ogorek (o statej konsystencji) V4 N4 - N4 v
Stodki ziemniak v v v v v
Rzodkiew czerwona v v v v V4
Rzodkiew v v v v V4
Cukinia v v v v v

Uwaga: informacje podane w tabeli majg charakter orientacyjny; urzagdzenie mozna wykorzysta¢ do obrobki takze
innych produktéw zywnosciowych. Jako ze twardo$é warzyw i owocdw moze przybieraé r6zne wartosci, zaleca sie

stosowanie wktadow tngcych nr (5).




Przed pierwszym uzyciem

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z zaleceniami w rozdziale zatytutowanym ,Czyszczenie i konserwacja”.

m  Umiesci¢ obsade (6) wktadu tngcego w module silnikowym (8).

m  Wybra¢ odpowiedni wktad tnacy (5) i wsuna¢ go do obsady (6).

Uwaga: ostrza wktadu tnacego (5) sg ostre; wktad nalezy chwytaé wytacznie za elementy z tworzywa
sztucznego.

m Teraz nalezy umiesci¢ odpowiednig rurke podajnika (2.4) na wktadzie tngcym (5) i przekreci¢ jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, az w sposéb odczuwalny zablokuje sie we wiasciwym potozeniu.
Uwaga: w razie niezablokowania rurek podajnika (2,4) we wtasciwym potozeniu, uruchomienie urzagdzenia nie
bedzie mozliwe.

m Do urzadzenia wstawi¢ przezroczysty pojemnik odbiorczy (9), do ktérego bedzie wpada¢ produkt po
spiralizowaniu, przetarciu lub pokrojeniu.

Wiozy¢ wtyk do gniazda zasilania elektrycznego.
W razie spiralizowania zywnosci: nalezy nadzia¢ produkt na popychacz (1).
Uwaga: wspornik szpikulca popychacza (1) posiada ostre krawedzie.

m  Wsung¢ produkt wraz z odpowiednim popychaczem (1.3) do rurki podajnika (2.4). Nalezy dopilnowa¢, aby
produkt byt utozony centralnie w czasie wsuwania do rurki podajnika. Aby uruchomi¢ urzadzenie, nalezy
nacisna¢ przycisk start/stop (7).

Uwaga: aby doprowadzi¢ do kontaktu sktadnikow z wktadem tngcym (5) wystarczy lekko nacisngé na
popychacz (1,3).

Po obrébce danej porcji produktu nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby méc zatadowaé nowg porcje.

Po zakonczeniu obrébki zywnosci nalezy wyciagna¢ wtyk z gniazda elektrycznego. Wktad tnacy (5) wyciaga sie
delikatnie naciskajgc go od spodu (patrz ilustracja).

Uwaga: ostrza wktadu tngcego (5) sg ostre; wktad nalezy chwyta¢ wytgcznie za elementy z tworzywa
sztucznego.

Przydatne wskaz[ wki

m Podczas krojenia warzyw w regularnych odstepach czasu na kroétki okres czasu mozna zmniejszy¢ nacisk na
popychacz (1,3) , co zapobiegnie tworzeniu sie spirali bez konca. Dzieki temu nitki makaronu z warzyw bedg
krétsze i tatwiejsze do porcjowania.

m Zawsze kiedy jest to mozliwe, nalezy zapetnia¢ rurki podajnika (2,4) w pozycji pionowej, co pozwoli uzyskac
najbardziej optymalne wyniki obrébki.

m Im bardziej wyréwnana jest zewnetrzna powierzchnia produktu, tym fatwiejsze jest przycinanie niekonczacej sie
spirali. Z tego wtasnie powodu produkty takie jak na przyktad marchewka, powinny by¢ krojone na plasterki
przed gotowaniem.

m  Produkty o $rednicy przekraczajgcej 60 mm nie nadajg sie do obrébki, jednakze mozna je okroi¢ do okragtego
ksztattu, usuwajgc boczne fragmenty, i wtedy juz mozna je kroi¢ w spiralizatorze.

m Zalecane jest, aby czynnos¢ krojenia nie trwata diuzej niz 2 minuty.



Czyszczenie i konserwacja

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wyja¢ wtyk z gniazda zasilania. Nigdy nie wolno zanurza¢ modutu z silnikiem

(8) w wodzie, mozna go jedynie przeciera¢ wilgotng szmatkg. Nie nalezy uzywac $ciernych $rodkéw do

czyszczenia. Podczas czyszczenia wktadow tngcych (5) i podpérki szpikulca, nalezy zachowac¢ ostrozno$¢ i nie
skaleczy¢ sie ostrzami lub ostrymi krawedziami; najlepszym rozwigzaniem jest uzycie szczotki (10) dostarczanej w
zestawie. Ponadto nalezy pamieta¢, aby zawsze chwyta¢ wkfady tngce (5) za element z tworzywa sztucznego.
Wszystkie elementy wyjmowalne (popychacz (1,3), pojemnik odbiorczy (9), rurki podajnika (2,4), obsady wktadow
tngcych (6) i same wktady tngce (5) nadajg sie do mycia w zmywarce, co utatwia czyszczenie urzadzenia. Niemniej
jednak zalecamy, aby wktady tnace (5) delikatnie czysci¢ pod cieptg biezgcg wodg za pomocg dotgczonej szczotki.

Regularne mycie w zmywarce moze doprowadzi¢ do stepienia ostrzy.
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Mozna my¢ w zmywarce

Popychacz (1, 3)

Mozna sptukiwac
pod biezaca woda

v

)

Mozna przecierac
wilgotna Sciereczka

v

Pojemnik odbiorczy (9)

Rurki podajnika (2, 4)

Obsada wktadu tnacego (6)

Whkiady tnace (5)
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Modut silnikowy (8)

IR NEENEENIEN

Niniejsze urzadzenie spetnia wymagania dyrektyw 2014/35/UE, 2014/30/UE oraz

2009/125/WE.

C € Po zakonczeniu okresu uzytkowania, nie wolno usuwac niniejszego produktu w
normalnych odpadach komunalnych, lecz nalezy go odda¢ do punktu zbidrki i recyklingu

urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Materiaty nadajg sie do powtérnego

wykorzystania, zgodnie z ich odpowiednim oznaczeniem. Ponowne uzywanie starych

urzadzen, przekazywanie ich do recyklingu lub wykorzystanie w inny sposéb stanowi

istotny wktad w ochrone $rodowiska naturalnego. Informacje o lokalizacji najblizszego

punktu zbiérki urzgdzen mozna uzyska¢ w odpowiednim urzedzie gminy.

Zastrzega si¢ mozliwos¢ zmian.
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