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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Nie wolno zanurza¢ urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub w innych
ptynach!

D Zachowaj szczegdling ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dzieci!

D Zbiornik napetniaj tylko zimng woda.

D Nigdy nie uzywaj urzadzenia uszkodzonego, réwniez wtedy, gdy uszkodzony
jest przewod lub wtyczka — w takim wypadku oddaj urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D UZycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub obrazenia ciafa.

D Nie wieszaj przewodu na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby stykat sie z go-
racymi powierzchniami.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Przed rozpoczeciem czyszczenia najpierw wyjmij wtyczke z gniazda sieciowego
i odczekaj do catkowitego ostygniecia urzadzenia.

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia podfagczonego do Zrodfa zasilania bez nadzoru.

D Nie uruchamiaj urzadzenia bez wody.

D Nie stawiaj urzadzenia w poblizu kuchni elektrycznych i gazowych, palnikéw,
piekarnikdw, itp.

D Po wigczeniu urzadzenia nie wlewaj do zbiornika wody.

D Podgrzewane miejsce na filizanki jest gorace. Zachowaj ostroznos¢ przy ktadzeniu
i zabieraniu filizanek.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka, gdy nie uzywasz urzadzenia lub przed
rozpoczeciem czyszczenia.

D Po zakonczeniu pracy urzadzenie powinno by¢ wytgczone!

D Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celéw niz zostato przeznaczone.

D Ekspres przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego.

D Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do gniazda sieciowego z bolcem uzie-
miajgcym.

D Ninigjszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzér
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwadji sprzetu.



D Przechowu;j urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza, gdy sprzet pracuje.

D UZzywaj urzadzenie na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Dla bezpieczerstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawié sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

D UWAGA! Kolba ekspresu podczas pracy jest goraca. Korzystaj z uchwy-
tu kolby.

UWAGA! Goraca powierzchnia!

D UWAGA! Nie uruchamiaj ekspresu bez zamontowanej kolby z wy-
branym filtrem.

OPIS URZADZENIA




1.  Obudowa ekspresu 7. Kolba nafiltr zkawg
2. Panel sterowania 8. Dzwignia blokady filtra
a. wiacznik/wylacznik wraz z lampka 9. Uchwyt kolby
kontrolng 10. Gniazdo montazu kolby
b. przycisk zaparzania jednej filizanki 11.  Miejsce montazu tacki ociekowej
kawy wraz z lampka kontrolng 12. Tacka ociekowa
€. przycisk zaparzania dwoch filizanek  13. Kratka tacki ociekowej
kawy wraz z lampka kontrolng 14. Dysza wyrzutnika pary
d. wigcznik/wytacznik podgrzewania 15. Gumowy uchwyt wyrzutnika pary
pary wraz z lampka kontrolng 16. Ostona dyszy
3. Podgrzewane miejsce na puste filizanki ~ 17. Miejsce montazu zbiornika na wode
4. Pokretto dozowania pary 18. Zbiornik na wode o pojemnosci 1,2L
5. Manometr 19. Pokrywa pojemnika na wode
6. Filtry do kawy 20. Antyposlizgowe nézki
a. maty filtr na kawe (10g) 21. Miarka - ugniatacz do kawy

b. duzy filtr na kawe (20g)

MONTAZ/DEMONTAZ KOLBY Z FILTREM W EKSPRESIE

1. Wybrany filtr (6) umies¢ w kolbie (7) (rys.1).

2. Kolbe (7) wraz z zainstalowanym filtrem (6) umies¢ w gniez-
dzie montazu kolby (10) tak aby uchwyt kolby (9) pokrywat
sie z symbolem otwartej ktédki na przednim panelu eks-
presu.

3. Uchwyt kolby (9) obré¢ lekko w prawo tak aby pokrywat sie
z symbolem zamknietej ktédki na przednim panelu ekspre-
su (rys.2).

4. Demontaz kolby z ekspresu i filtra z kolby odbywa sie w od-
wrotnej kolejnosci do montazu tzn. obré¢ lekko uchwytem
kolby (9) w lewo, wyjmij kolbe (7) z gniazda montazu kol-
by (10) i zdemontu;j filtr z kolby.

UWAGA! Kolbe zawsze trzymaj za jej uchwyt (9). W uchwycie znajduje sie
dzwignia (8) pozwalajaca zablokowac filtr przy jego potrzasaniu podczas
czyszczenia. Kolba moze by¢ goraca. Zachowaj ostroznosc.

NAPEENIANIE ZBIORNIKA NA WODE

1. Odtacz urzadzenie od sieci zasilajacej.

2. Uchwy¢ zbiornik na wode (18) za uchwyt i pociagnij zbiornik
do gory.

3. Uchyl wieko zbiornika i wlej do niego nie wiecej niz 1,2I (dolna krawedz czarnego uchwytu
zbiornika) pitnej, zimnej wody ale nie mniej niz 0,41.

4. Zamontuj zbiornik w tylnej czesci kawiarki. Podczas montazu zbiornika zwré¢ uwage aby
dwa haczyki na obudowie zbiornika oparty sie na dwoéch zawiasach znajdujacych sie z tytu
ekspresu.




Wode do zbiornika mozesz wlewac takze bez demontowania zbiornika korzystajac z pomo-
cy innego naczynia, zwrd¢ jednak szczegdlng uwage aby nie zala¢ woda urzadzenia. W tym
czasie ekspres nie moze by¢ podtaczony do sieci zasilajacej. W przypadku zalania nie uzywaj
ekspresu do czasu catkowitego wysuszenia.

UWAGA! Nie napetniaj zbiornika na wode ponad poziom 1,21. Nie uruchamiaj urzadzenia z pustym zbiornikiem
lub bez zbiornika. Uzywaj tylko zimnej, pitnej wody. Nie wlewaj goracej wody.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1.

Wypakuj urzadzenie z opakowania. Usun wszelkie torebki, blokady transportowe, wypetnia-
czeietykiety.

. Skontroluj urzadzenie pod katem uszkodzer mogacych powstac podczas transportu urza-

dzenia. W przypadku podejrzen uszkodzen nie uruchamiaj kawiarki i skonsultuj sie ze sprze-
dawca.

. Upewnij sie, ze parametry Twojej sieci elektrycznej odpowiadajg danym na tabliczce znamio-

nowej urzadzenia.

. Dla zapewnienia najlepszego smaku zaparzanej kawy przeprowadz procedure wyparzania

ekspresu goracg woda. Wykonaj nastepujace czynnosci:

D zdejmij z kawiarki zbiornik na wode (18), wlej do niego okoto 1 litra zimnej i pitnej wody.
Zainstaluj zbiornik w tylnej czesci kawiarki.

D zainstalyj filtr (6) w kolbie (7), a kolbe zainstaluj w urzadzeniu. Do wybranego filtra nie
wsypuj jednak kawy.

D w miejscu montazu tacki ociekowej (11) ustaw tacke ociekowa (12) a na tacce kratke (13).
Na kratce postaw pusta filizanke. Upewnij sie, ze pokretto dozowania pary (4) znajduje sie
w pozydji ,0".

UWAGA! Ekspres nie jest wyposazony w naczynia do kawy. Uzywaj wlasnych filizanek.

D podtacz ekspres do zrddta zasilania i wigcz go przyciskiem (2a) - rozpoczyna sie podgrzewa-
nie ekspresu co sygnalizowane jest powolng pulsacjg lampek kontrolnych na przyciskach
(2b) i (2c). Po nagrzaniu lampki kontrolne zaswieca sie swiattem statym. Nacisnij przycisk
zaparzania jednej filizanki kawy (2b) - goraca woda zacznie sptywac do filizanki. Gdy proces
nalewania sie zakonczy to oproznij filizanke z wody i powtdrz jeszcze proces 2-krotnie

D przyciskiem podgrzewania pary (2d) uruchom podgrzewanie pary a po podgrzaniu (lampka
na przycisku swieci $wiattem ciggtym) upus¢ troche pary do podstawionego naczynia.

UWAGA! Zawsze podczas pierwszego uruchomienia pompy wody mozliwe sg do ustyszenia niezwyczajne

dzwieki ktore ustajq po okoto 30 sekundach. Swiadcza one o odpowietrzaniu pompy i sa zupetnie naturalne.

UWAGA! Kolba z filtrem sg gorace. Korzystaj z uchwytu kolby. Zachowaj ostroznosc — ryzyko poparzenia.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca - uwazaj aby sie nie oparzyc.



UZYCIE URZADZENIA
PODGRZEWANIE EKSPRESU

Aby uzyska¢ najlepszy aromat kawy podgrzej urzadzenie, kolbe z filtrem i filizanke wedtug

ponizszych wskazéwek:

1. Zdemontuj z urzadzenia zbiornik na wode i napetnij go zimng pitng woda. Zamontuj zbior-
nik w urzadzeniu.

2. Zamontuj wybrany filtr (6) w kolbie (7) a kolbe zamontuj w gniezdzie montazu kolby (10). Do
wybranego filtra nie wsypuj kawy.

3. W miejscu montazu tacki ociekowej (11) zamontuj tacke ociekowa (12) a na tacce ustaw krat-
ke (13). Na kratce umiesc filizanke na kawe.

4. Upewnij sie, ze pokretto dozownika pary (4) znajduje sie w pozycji ,0". Podiacz urzadzenie
do zasilania.

5. Podtacz ekspres do Zrédta zasilania i wigcz go przyciskiem (2a) - rozpoczyna sie podgrze-
wanie ekspresu co sygnalizowane jest powolng pulsacja lampek kontrolnych na przyciskach
(2b) i (2¢). Po nagrzaniu lampki kontrolne zaswieca sie Swiattem statym. Nacisnij przycisk za-
parzania jednej filizanki kawy (2b) - goragca woda zacznie sptywac do filizanki. Gdy proces
nalewania sie zakonczy to opréznij filizanke z wody. Ekspres zostat wstepnie podgrzany i mo-
zesz parzy¢ kawe.

PARZENIE KAWY

1. Podgrzej urzadzenie wedtug powyzszego opisu.
2. Zdemontuj z ekspresu kolbe (7) wraz z podgrzanym filtrem (6). Do wybranego filtra wsyp
topatka (21) odpowiednig ilo$¢ kawy:
- maly filtr na kawe (6a) - maksymalnie 10g swiezej i dobrze zmielonej kawy (dla jednej
filizanki kawy)
- duzy filtr na kawe (6b) - maksymalnie 20g swiezej i dobrze zmielonej kawy (dla dwdch
filizanek z kawa)
Kawe po nasypaniu ubij ugniataczem (21).

UWAGA! Nie wsypuj do matego filtra wiecej niz 10 g kawy a do duzego filtra nie wiecej niz 20 g kawy.
UWAGA! Kolba z filtrem sg gorace. Korzystaj z uchwytu kolby. Zachowaj ostroznosc — ryzyko poparzenia.

3. Zamontuj kolbe ze stosownym, napetnionym kawa filtrem w urzadzeniu.

4. Umiesc¢ filizanke na kawe na kratce ochronnej tacki ociekowej w jej centralnym miejscu lub
dwie filizanki obok siebie pod kolba jezeli bedziesz parzyt dwie kawy. Owalne otwory w krat-
ce (13) znajduja sie doktadnie pod miejscem wydobywania sie parzonej kawy z kolby. Fili-
zanki mozesz podgrzewac korzystajac z podgrzewanego miejsca na filizanki (3).

5. Uruchom proces parzenia kawy przyciskiem (2b) dla jednej filizanki kawy lub przyciskiem
(2c) dla dwoch filizanek kawy. Jezeli lampki kontrolne na przyciskach (2b) i (2c) powoli pulsujg
oznacza to nagrzewanie wody - nie uruchamiaj procesu do momentu az lampki zaswieca sie
Swiattem ciggtym. Po wybraniu odpowiedniego przycisku ekspres zaczyna przelewac wode
pod wysokim cisnieniem przez kolbe z ubita kawa w filtrze.

UWAGA! Jednorazowy czas nagrzewania wody w ekspresie nie przekracza 70 sekund.



Czas nalewania (parzenia) jednejfilizanki domysInie ustawiony jest na okoto 20 sekund adla
dwoch filizanek okoto 40 sekund. W zaleznosci od wielu czynnikéw (gatunek kawy, stopien
zmielenia i ubicia) odpowiada to ilosci ok 35 i 70 ml kawy. Zakoriczenie procesu nalewania
zasygnalizowane zostaje piecioma krotkimi sygnatami dzwiekowymi. Czas nalewania
kawy mozesz programowac w zakresie do 60 sekund (patrz rozdziat ,PROGRAMOWANIE
CZASU NALEWANIA KAWY").

6. Manometr (5) wskazuje cisnienie podczas parzenia kawy, ktére moze osiggna¢ nawet 20bar.
Jednak ci$nienie uzyskiwane w procesie parzenia jest zalezne od wielu czynnikéw takich jak:
temperatura otoczenia, ci$nienie atmosferyczne, gatunek kawy, stopien zmielenia czy tez
ubicia w filtrze dlatego tez wartosci podczas parzenia kawy moga by¢ nizsze.

7. Jezeli chcesz uzyskac wiekszg ilos¢ kawy z tego samego wkiadu to powtoérz proces parzenia
jednak uzyskana kawa bedzie juz miata mniejsza moc.

8. Po procesie parzenia przejdz do funkgji spieniania mleka badz wytacz urzadzenie przyci-
skiem (2a), odfacz od sieci zasilajacej po czym zdemontuj z ekspresu kolbe z filtrem i bez-
zwtlocznie go wyptucz i wysusz przed kolejnym parzeniem kawy.

UWAGA! Kolba wraz z uchwytem, filtry oraz miejsce w ktorym montowana jest kolba sa gorace. Uwazaj aby sie
nie oparzy¢. Kolbe zawsze trzymaj za uchwyt. Na biezaco usuwaj ciecz z tacki ociekowej.

UWAGA! Kontroluj na biezaco ilos¢ wody w zbiorniku. Nie dopuszczaj do pracy ekspresu bez wody. Nie demontuj
zbiornika na wode podczas uzywania ekspresu.

UWAGA! Ekspres wyposazony jest w funkcje automatycznego wylaczania po 30 minutach od momentu
wiaczenia.

SPIENIANIE MLEKA

Dzieki funkgcji spieniania mozna tatwo spieni¢ i podgrza¢ mleko uzywane przy podawaniu
kawy. Spienianie odbywa sie dzieki goracej parze wodnej wyrzucanej z dyszy wyrzutu pary (14).
Pamietaj aby najpierw przygotowac kawe a dopiero w drugiej kolejnosci spieni¢ mleko.

UWAGA! Wyrzucana para jest goraca. Uwazaj aby sie nie oparzyc.

1. Korzystajac z uchwytu dyszy pary (15) odchyl dysze wyrzutu pary na prawa strone urzadze-
nia jak na rys.3. Utatwi to wprowadzenie dyszy do pojemnika z mlekiem.

2. Uruchom podgrzewacz pary wigcznikiem (2d) i odczekaj ~ N
az podéwietlenie wiacznika za$wieci sie $wiattem statym co )
Swiadczy o gotowosci do podawania pary.

UWAGA! W momencie uruchomienia podgrzewacza pary, podgrzewacz
wody zostaje automatycznie wytaczony w celu uzyskania wiekszej ilosci
ciepta dla pary.

3. Podstaw pod dysze (14) puste naczynie i delikatnie obré¢
w lewo pokretto dozowania pary (4) w celu pozbycia sie
resztek wody z dozownika. Z dyszy zacznie wydostawac
sie woda, para z kropelkami wody a nastepnie sama para.
Zakre¢ wtedy pokretto dozownika pary (4) w gérng skrajna
pozycje 0.

UWAGA! Dysza wyrzutu pary (14) wyposazona jest w ostone (16). Podczas korzystania z wyrzutnika pary ostona
(16) musi by¢ zainstalowana na dyszy. Ryzyko poparzenia!
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4. Naczynie z mlekiem przyt6z pod dysze (14) tak aby dysza delikatnie zanurzyta sie w mleku
a nastepnie pokrettem (4) zacznij stopniowo zwieksza¢ wyrzut pary jednoczesnie wykonu-
jac naczyniem z mlekiem delikatne, kotowe ruchy. Stopniowo zanurzaj dysze coraz gtebiej
w mleku. Nie spieniaj mleka jednorazowo dtuzej niz jedna minute.

. Pozakonczeniu spieniania mleka wytacz podgrzewanie pary przyciskiem (2d). Po wytaczeniu
podgrzewania podswietlenia przyciskéw (2b) i (2c) Swieca pulsacyjnie z duza czestotliwoscig
co swiadczy o zbyt duzej temperaturze dla ponownego parzenia kawy. Przed ponownym
parzeniem kawy nalezy zaczekac az ekspres sie ostudzi (lampki zaswieca sie Swiattem cia-
gtym). Mozesz przyspieszy¢ proces studzenia ekspresu upuszczajac troche pary pod pod-
stawione naczynie. Po zakonczonej pracy z ekspresem wytacz urzadzenie przyciskiem (2a),
odtacz od sieci zasilajacej, poczekaj az ostygnie i wyczysc je.

v

UWAGA! Po zakoriczeniu procesu spieniania mleka podstaw pod dysze naczynie z woda i optucz w niej dysze
wraz z jej obudowa. Uchroni to przed trudnymi do usunigcia zaciekami.

PROGRAMOWANIE CZASU NALEWANIA

1. Uruchom ekspres i poczekaj az bedzie gotowy do uzycia (lampki kontrolne na przyciskach
2b i 2c $wieca $wiattem ciagtym).

2. Rozpocznij proces parzenia kawy przyciskiem (2b). Po 3 sekundach wcisnij ponownie przy-
cisk i trzymaj go wcisnietego do momentu kiedy nalejesz docelowa, pozadang ilo$¢ kawy
(maksymalnie 60 sekund). Po zwolnieniu przycisku czas nalewania zostaje zaprogramowany
w pamieci ekspresu.

3. Analogicznie postepuj przy programowaniu czasu nalewania dla dwoch filizanek - przycisk
(20).

4. Aby usuna¢ z pamieci zaprogramowane czasy i przywrdci¢ ustawienia domyslne przycisnij
jednoczesnie przycisk wyrzutu pary (2d) i przycisk parzenia jednej filizanki (2b). Przyciski trzy-
maj wcisniete przez okoto 3 sekundy - po tym czasie ekspres wyda krétki sygnat dzwiekowy
Co oznacza ze ustawienia fabryczne zostaty przywrécone.

PORADY PRAKTYCZNE PRZY PARZENIU KAWY

1. Kawe ESPRESSO zaparzaj w cieptej filizance. Do podgrzania wykorzystaj miejsce do podgrze-
wania filizanek (3). Szybkie podgrzanie filizanki uzyskasz takze wlewajac do niej wczesniej
goraca wode uzyskana z ekspresu (bez napetniania filtra kawa). Klasyczna kawa ESPRESSO
powinna by¢ parzona ze zmieszanych wielu gatunkéw kaw w filizance o pojemnosci ok. 70 ml
i nie powinna by¢ zalana wiecej jak do potowy.

. Ekspres wyposazony jest w funkcje dozowania goracej wody z dyszy (14) ktéra mozesz wy-
korzystac takze do podgrzewania filizanek. Wyrzut goracej wody nastepuje po przekreceniu
w lewo pokretta dozowania pary ale w trybie gotowosci ekspresu do parzenia kawy (zaswie-
cone podswietlenia przyciskow 2b i 2c).

. Podczas spieniania mleka do kawy CAPPUCCINO uzyj jednorazowo okoto 100 ml mleka.
Spienione mleko przelej do wczesniej zaparzonej kawy. Catos¢ posyp delikatnie odrobing
kakao. W klasycznej kawie CAPPUCCINO baza jest 25-35 ml kawy ESPRESSO.

. Kawe CAPPUCCINO dla lepszego efektu wizualnego mozesz parzy¢ w przezroczystej filizance.

. Usuwaj zawsze z filtréw dokfadnie resztki kawy z poprzedniego parzenia. Nawet niewielkie
ilosci starej kawy wptywaja ujemnie na smak nowo parzonej kawy.
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6. Mleko do spieniania powinno by¢ pétttuste lub ttuste schtodzone wczesniej w lodéwce. Mle-
ko spieniaj w naczyniu o niewielkiej srednicy aby piana nie rozchodzita sie na boki. Spienione
mleko potrafi znacznie zwiekszy¢ swoja objetosc.

7. Nie parz kawy bezposrednio po spienianiu mleka gdyz temperatura ekspresu bedzie zbyt
wysoka dla uzyskania idealnego smaku.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia odtacz urzadzenie od zasilania i odczekaj az catkowicie ostygnie.
UWAGA! Nie zanurzaj obudowy ekspresu w wodzie ani innych cieczach.

1. Czyszczenie urzadzenia przeprowadzaj po kazdym uzyciu

2. Obudowe ekspresu wyczys¢ delikatnie wilgotna sciereczka po czym doktadnie wytrzyj do
sucha.

3. Kolbe (7) wraz z uchwytem (9), filtry (6a) (6b), tacke ociekowa (12), kratke (13) oraz zbiornik na
wode (18) umyj w cieptej wodzie z tagodnym detergentem a nastepnie optucz i dokfadnie
osusz.

4. Dysze wyrzutu pary (14) wyczys$c po kazdym uzyciu. Zanurz dysze w wodzie i uruchom spie-
nianie. Nastepnie $ciagnij z dyszy jej ostone (16), wymyj ja w cieptej wodzie, optucz, wysusz
i zamontuj na dyszy.

5. Okresowo czys¢ i sprawdzaj dziatanie zaworku w dolnej czesci zbiornika wodnego. Zaworek
wyptucz pod biezaca wodg i pare razy nim delikatnie nacisnij. Sprawdzaj takze i czy$¢ okre-
sowo miejsce gniazda zaworku wodnego w obudowie urzadzenia.

6. Co okoto 50 filizanek kawy oczys$¢ ptaski filtr znajdujacy sie w gniezdzie montazu kolby (10).
Aby oczysci¢ filtr postepuj wg ponizszych wskazéwek:

D za pomoca wkretaka odkrec Srubke ktéra utrzymuje pfaski, okragty filtr znajdujacy sie
w miejscu montazu kolby

D zdemontowany filtr umyj w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu a nastepnie wyptucz
i wysusz, zwrdé¢ uwage na droznos¢ oczek w filtrze

D wyczyszczony filtr zamontuj na swoim miejscu i przykrec srubke

7. Co okoto 4-5 tygodni przeprowadz operacje odkamieniania ekspresu. Cykliczne odkamie-
nianie zapewnia lepszy smak kawy a takze wptywa na zywotnosc¢ ekspresu Aby odkamieni¢
ekspres postepuj wg ponizszych wskazéwek:

D przygotuj mieszanine wody (1 litr) i kwasu cytrynowego (cztery kuchenne tyzki) a nastepnie
wlej ja do zbiornika na wode

D zamontuj kolbe z filtrem (pustym, bez kawy) w miejscu montazu kolby i podtuz tacke
ociekowa wraz z kratkg, na tacce umies¢ puste naczynie

D podfacz urzadzenie do sieci, wtacz je i odczekaj az sie podgrzeje

D uruchom przelewanie wody przyciskiem (2c), odczekaj chwile i powt6rz czynnosc 3-krotnie,
oproézniaj na biezaco podstawione naczynie

D przyciskiem (2d) wiacz podgrzewanie pary, poczekaj az sie podgrzeje, podstaw naczynie
pod dysze wyrzutu pary i przez okoto minute dozuj pare przez dysze

D wylej resztke nie wykorzystanej wody z odkamieniaczem ze zbiornika po czym zalej go
Swiezg czysta woda

D powtdrz kilkukrotnie proces przelewania wody przez kolbe oraz pary przez dysze aby
optukac ekspres z pozostatosci kwasku cytrynowego

D odstaw tacke ociekowa, wylacz urzadzenie, odtacz z sieci i odczekaj az catkowicie ostygnie

10



PROBLEMY | SPOSOB ICH ROZWIAZANIA

PROBLEM
Wyciek wody spod urzadzenia

Ekspres nie dziata

Para nie spienia mleka

Kwasny posmak parzonej kawy

Ekspres nie pobiera wody pomimo

PRZYCZYNA
Przepetniona tacka ociekowa
Wadliwe dziatanie ekspresu

Brak zasilania

Zbyt niska temperatura pary
Zbyt duzy pojemnik na mleko

Odttuszczone mleko o zbyt
duzej temperaturze

Niedoktadne ptukanie
ekspresu po procesie
odkamieniania

Ite przechowywanie kawy

Zapowietrzone urzadzenie

napetnionego zbiornika wodnego.

Nie uruchamia sie proces parzenia

kawy

Btad pamigci ekspresu

ROZWIAZANIE

Oproznij tacke ociekowa

Skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem

Uruchom ekspres wtacznikiem, sprawdz podtaczenie
do sieci, ewentualnie skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem

Poczekaj na gotowosc¢ ekspresu do wyrzutu pary
Uzyj waskiego i wysokiego kubka
Uzyj tustego lub pétttustego, chtodnego mleka

Zaparz kilkakrotnie sama wode z pustym filtrem

Uzywaj $wiezo mielonej kawy. Przechowuj kawe
w szczelnym naczyniu.

Wypus¢ nadmiar powietrza przez dysze spieniajaca
uzywajac pokretta (4)

Wytacz i uruchom ponownie ekspres

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane s3 na tabliczce znamionowej produktu.
Dtugos¢ przewodu sieciowego: 0,8 m

g3

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

AKCESORTA KULINARNYCH
| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA ﬁ INSPIRACIJI @
m pmSt refa_ p Z ; ) SZUKAJ NA

PYSZNIEGOTUJ.PL

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu

E na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych

i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.
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SAFETY INSTRUCTIONS

D Read carefully this manual before using the appliance.

D Do notimmerse the appliance, its cord and plug in water or any other liquids!

D Close supervision is necessary when using the appliance near children!

D Fill the container only with cold water.

D Do not use the appliance if it is damaged, also if the power cord or plug is dam-
aged - return the appliance for repair to an authorized service centre.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the attachments recom-
mended by the manufacturer.

D Do not hang the power cord over sharp edges and do not allow the power
cord to touch hot surfaces.

D Do not use the appliance outdoors.

D Before cleaning, pull out the plug from the outlet and allow the appliance to
cool down completely.

D Never leave the plugged appliance unattended.

D Do not switch on the appliance without water.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas cookers, burners, ovens,
etc.

D Do not pour water into the container after switching on the appliance.

D Cup heater is hot. Take extreme care while placing and retrieving cups.

D Always unplug the appliance when it is not in use or before cleaning.

D After finishing operation the appliance should be unplugged!

D Do not use the appliance for the purposes different than it was designed for.

D This coffee maker is designed for domestic use only.

D The appliance shall be plugged to an outlet with a protective earth pin.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

D The temperature of surfaces may be higher when the appliance is in use.

D Use the appliance ona flatand stable surface.

D Do not pull the plug by holding the power cord.

12



D Do not connect the power plug with wet hands.

D In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags,
boxes, polystyrene etc.) out of their reach.

D WARNING! Do not allow small children to play with the foil as there
is a danger of suffocation!

D Fill the water tank with cold water only.

D Do not exceed the maximum fill level mark.

D Do not turn on the coffee maker with the water tank empty.

D Do not fill the water tank if the coffee maker is turned on.

D &Warning! Hot surface!

D ATTENTION! Do not start the espresso machine without the portafilter
with a selected filter.

OVERVIEW

13
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Espresso machine housing 9. Portafilter handle

Control panel 10. Group head

a. power switch with LED 11.  Drip tray mounting space
b. 1-cup button with LED 12. Drip tray

C. 2-cup button with LED 13. Drip tray grate

d. steam heating button with LED 14. Steam jet nozzle

Cup warmer 15. Rubber nozzle handle
Steam dosage knob 16. Nozzle guard
Manometer 17. Water tank housing

Filter baskets 18. 1.2 L water tank

a. small filter basket (10 g) 19. Water tank cover

b. large filter basket (20 g) 20. Non-slip feet

Portafilter 21. Coffee measuring spoon with tamper

Filter lock lever

ATTACHING/DETACHING THE FILTER WITH THE HOLDER

CAUTION! Always hold the filter holder by the handle (9). The handle
features a latch lever (8) to keep the filter in the holder while shaking it
empty. The filter holder can be hot. Handle with care.

FILLING THE WATER TANK

1.

2. Lift the water tank (18) by pulling up on the handle.

3.

14

. Choose afilter (6) and place it in the filter holder (7) (Fig. 1).
2. Place the portafilter (7) with a filter basket (6) inside the

. Gently turn the portafilter handle (9) to the right so that it

. Detach the filter holder and the filter in the reverse order:

group head (10) so that the portafilter handle (9) aligns with
the open lock symbol on the front panel of the espresso ma-
chine.

aligns with the closed lock symbol on the frontal panel of
the coffee maker (Fig. 2).

gently turn the filter holder handle (9) to the left to stop,
remove the filter holder (7) from the receptacle (10) and re-
move the filter from the holder.

Unplug the espresso machine from the mains.

Open the water tank cover and pour in no more than 1.2 L
(bottom edge of the black tank handle) of cold drinking water, but in any case no less than
04L.

. Place the water tank back in the espresso machine. While reinserting the water tank make

sure that the two hooks on the water tank engage the two hinges in the back of the espresso
machine.

. You can also fill the water tank without removing it — move water from a container. Be care-

ful not to spill water on the espresso machine. The espresso machine must be unplugged



from the mains to do this safely! If you spill water on the espresso machine, leave it until
completely dry before use.

CAUTION! Do not fill the water tank above the 1.21. Do not power on the espresso machine with the water tank
empty or removed. Use only cold drinking water. Do not use hot water.

BEFORE FIRST USE

1. Remove the espresso machine from the packaging. Remove all plastic bags, fillers, safety
locks and packaging labels.

2. Inspect the espresso machine for damage which may have been caused in transport. If you
suspect that the espresso machine is damaged, do not use it. Consult the seller.

3. Verify that your power mains match the nameplate ratings of the espresso machine.

4. Toensure the best flavour of the coffee, carry out the steaming procedure. Follow these steps:

D Remove the water tank (18) from the espresso machine, pour about 1 litre of cold drinking
water. Place the water tank back in the espresso machine.

D Place the filter (6) in the filter holder (7) and attach the filter holder to its receptacle, and
secure. The filter must be empty. Do not add any coffee yet.

D Place the drip tray (11) in the drip tray seat (12) and place the drip tray grate (13) on the tray.
Place an empty cup on the grate. Make sure that the steam level knob (4) is set at its the
position “0”".

CAUTION! The espresso machine does not come with any coffee cups. Use your own cups.

D plug the espresso machine to a power source and switch it on by pressing the power
switch (2a) - the appliance is now warming up, which is signalled by the slow flashing of
the indicators on the (2b) and (2¢) buttons. Once the appliance has warmed up, the indi-
cators will illuminate solid. Press the 1-cup button (2b) - hot water will begin to flow into
the cup. When the water stops pouring, empty the cup and repeat the process twice more.

D use the steam heating button (2d) to heat up steam and once heated up (the indicator on
the button has illuminated solid), release some steam to a dish placed under the nozzle.

CAUTION! When the water pump is turned on for the first time with the pressure switch, unusual sound may
be heard which will stop in approximately 30 seconds. This is the water pump being vented and it is perfectly
normal.

CAUTION! The released steam jet is hot. Handle with care. Risk of burns!

USING THE APPLIANCE
ESPRESSO MACHINE WARMING

In order to achieve the best coffee aroma, warm the portafilter with the filtering basket and

the cup by following these steps:

1. Remove the water tank and fill it with cold drinking water. Replace the tank in the appliance.

2. Choose afilter basket (6), place it in the portafilter (7) and position the portafilter in the group
head (10). Do not put coffee in the chosen filter basket.

15



3. Place the drip tray (12) in the drip tray mounting space (11) and install the grate (13) on the
tray. Place a cup on the grate.

4. Make sure that the steam dosage knob (4) is set to “0”. Connect the device to the mains.

5. Plug the appliance to a power source and switch on by pressing the power switch (2a) - the
appliance is now warming up, which is signalled by the slow flashing of the indicators on
the (2b) and (2¢) buttons. Once the appliance has warmed up, the indicators will illuminate
solid. Press the 1-cup button (2b) — hot water will begin to flow into the cup. Empty the cup
when the water stops pouring. The appliance has been initially warmed up and you can brew
coffee now.

1. Warm up the device in accordance with the instructions above.
2. Detach the portafilter (7) with the warmed filter basket (6). Use the scoop (21) to fill the filter
basket with the appropriate amount of coffee:
- small filter basket (6a) - max. 10 g of fresh, well-ground coffee (for one cup)
- large filter basket (6b) — max. 20 g of fresh, well-ground coffee (for two cups)
Tamp the coffee in the basket using the tamper (21).

ATTENTION! Do not exceed the amount of 10 g of coffee for the small basket or 20 g for the large basket.
ATTENTION! The portafilter is hot. Use the portafilter handle. Take extreme care - scalding risk.

3. Attach the portafilter with the appropriate filter basket filled with coffee to the appliance.

4. Place a cup in the centre of the drip tray grate or two cups next to each other under the por-
tafilter, if you wish to make two cups of coffee. The round holes in the grate (13) are located
directly below the coffee dispensing spout. Cups can be warmed using the cup warmer (3).

5. Start the brewing by pressing the (2b) button for one cup or the (2c) button for two cups of
coffee. If the indicators on the (2b) and (2c) buttons are flashing slowly, the water is being
heated up — do not start brewing until the lights illuminate solid. When the desired button is
pressed, the appliance starts pouring water under high pressure through the portafilter with
tamped coffee in the basket.

ATTENTION! Water heating does not exceed 70 seconds at a time.

The default pouring (brewing) time for one cup is set to approximately 20 seconds or
40 seconds for two cups. Depending on various circumstances (coffee variety, coffee
grind size and tamp level), this corresponds to approximately 35 and 70 ml of coffee. Five
short alarm sounds will indicate that the pouring is complete. The pouring time may be
programmed within a 60 second range (see: “PROGRAMMING POURING TIME").

6. The manometer (5) indicates the pressure during brewing, which may reach up to 20 bar.
However, the pressure during brewing depends on several factors, such as: the ambient tem-
perature, atmospheric pressure, coffee variety, grind size or tamp level, and, therefore, the
value may be lower.

7. If you want to make more coffee from the same dose, repeat the brewing process. Note that
the coffee will be weaker.

8. When the brewing is complete, proceed to milk frothing or turn the appliance off by pressing
the (2a) button, unplug it, detach the portafilter, remove the filter basket and immediately
rinse and dry it for the next use.

16



ATTENTION! The portafilter, filter baskets and group head are hot. Proceed with care to avoid scalding. Always
hold the portafilter by the handle. Regularly empty the drip tray.

ATTENTION! Regularly control the quantity of water in the tank. Do not allow the espresso machine to operate
without water. Do not remove the water tank while operating the espresso machine.

ATTENTION! The espresso machine is equipped with an automatic deactivation function after 30 minutes of
operation.

FROTHING MILK

The milk frothing feature helps make milk froth or heat milk for the coffee. The milk is frothed
with a jet of hot steam forced under pressure from the steam jet nozzle (14). Make your coffee
first, then process the milk.

CAUTION! The released steam jet is hot. Handle with care. Risk of burns!

1. Swivel the steam jet nozzle to the right of the espresso machine by handling the steam jet
rubber sleeve (15), as shown in Fig. 3. This way the nozzle can be easily put in the container
with milk.

2. Turn on the steaming switch (2d) and wait until its LED is /~ ™~
steadily on. Now, hot steam is ready. i

CAUTION! The water heater is automatically turned off when the steam
heater is running. This is to provide more heat for the steam.

3. Place an empty container under the nozzle (14) and gen-
tly turn the steam level knob (4) to the left to vent residu-
al water from the nozzle. The nozzle will blow steam with
water droplets, followed by steam only. Turn the steam level
knob (4) off, to the uppermost position 0.

CAUTION! The steam jet nozzle (14) has a guard (16). The guard (16) must
be installed on the nozzle when in use. Risk of burns!

4. Put the container with milk under the nozzle (14) and im-
merse the nozzle tip in the milk. Now, gradually increase the steam level with the knob (4)
while gently swirling the milk in the container. Gradually immerse the nozzle deeper in the
milk. Do not froth milk longer than one minute at a time.

5. When milk frothing is complete, turn steam heating off by pressing the (2d) button. When
heating is off, the (2b) and (2¢) button indicators are flashing quickly, indicating that the
temperature is too high for another brewing process. Wait until the espresso machine cools
down (the indicators have illuminated solid) before next brewing. You can speed up the cool-
ing process by releasing some steam into a dish placed under the nozzle. After use, turn the
appliance off by pressing the (2a) button, unplug it, wait until cooled down, and clean.

CAUTION! Before unplugging from the mains, place a container with water under the steam jet nozzle,immerse
itin the water, and flush the nozzle and its guard clean. This will prevent persistent milk stains.
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PROGRAMMING POURING TIME

1. Switch the espresso machine on and wait until ready for use (the indicators on the 2b and 2c
buttons have illuminated solid).

2. Start brewing your coffee by pressing the (2b) button. After 3 seconds, press the button
again and hold until you fill the cup with the desired amount of coffee (max. 60 seconds).
When you release the button, the pouring time is programmed into the appliance memory.

3. Follow the same steps when programming the pouring time for two cups - button (2c).

4. To delete the programmed times from the memory and restore default settings, press the
steam jet button (2d) and 1-cup button (2b) at the same time. Hold the buttons for approxi-
mately 3 seconds - the espresso machine will produce a short sound to confirm that default
settings have been restored.

ESPRESSO MAKING TIPS

1. Use warm cups to make espresso. Heat them up with the cup heater (3). You can also quickly
heat up a cup by pouring hot water out of the espresso machine (with the filter holder and
a filter secured in the receptacle without any coffee). Classic espresso should be made of a
blend of various types of coffee and poured into a 70 ml cup, but only up to a half of it.

. The espresso machine has a functionality allowing dosing hot water from the nozzle (14),
which may also be used for warming cups. Hot water is shot when the steam dosage knob is
turned to the left and the appliance is in the standby mode (the (2b) and (2¢) button indica-
tors are illuminated).

. When frothing milk for your cappuccino, use 100 ml of milk at a time. Pour the frothed milk
into the brewed coffee. Sprinkle with a bit of cocoa powder on top. A classic cappuccino
recipe requires 25-35 ml of espresso.

. For a better visual effect, make cappuccino in a transparent cup.

. Always thoroughly remove coffee grain residues from the filters. Even trace amounts of old
coffee disrupt the taste of a fresh brew.

6. Froth semi-skimmed or fat milk, pre-cooled in a refrigerator. Froth milk in a small diameter

vessel so that the froth does not spray around. Milk can significantly increase its volume by

frothing.

Do not brew coffee after frothing your milk; the espresso maker will output water too hot to

enjoy a good taste and aroma.

CLEANING AND MAINTENANCE

CAUTION! Before cleaning, always unplug the espresso machine from the mains and wait until it has completely
cooled down.
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CAUTION! Do not immerse the espresso machine in water or other liquids!

=y

Clean the espresso machine after every use.

. Clean the espresso machine housing with a damp cloth and thoroughly wipe it dry.

Clean the filter holder (7) and the handle (9), the filters (6a) (6b), the drip tray (12), the grate (13)
and the water tank (18) in warm water with mild detergent. Next, rinse clean and thoroughly
dry.
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4. Clean the steam jet nozzle (14) after every use. Immerse the steam jet nozzle in water and
turn on the steam. Next, remove the guard (16) from the steam jet nozzle and wash itin warm
water, rinse it clean and dry. Reinstall afterwards.

5. Periodically clean and inspect the operation of the tapped valve at the bottom of the water
tank. Clean the poppet valve under running water and gently press it several times in the
process. Inspect and periodically clean the valve seat in the housing of the espresso machine.

6. Clean the flat filter located in the portafilter socket (10) after every 50 cups of coffee or so. In
order to clean the filter, follow these steps:

D use ascrewdriver to loosen the screw holding the flat, round filter in the group head

D wash the filter in warm water with a detergent, then rinse and dry, check that filter mesh
is unobstructed

D replace the clean filter and tighten the screw:

7. Descale the espresso machine every 4 or 5 weeks. Regular descaling ensures a better taste
and aroma of your coffee and extends the operating life of your espresso machine. Follow
these steps for descaling:

D Prepare a water solution of citric acid: use 1 litre of water and 4 tablespoons of citric acid.
Pour the mixture into the water tank.

D Attach the filter holder with an empty filter to the receptacle and install the drip tray with
the grate. Place an empty container on the grate.

D Plug the espresso machine to the mains and turn on. Wait for the water to preheat.

D turn the water flow on by pressing the (2c) button, wait for some time, repeat three times,
empty the dish as needed

D Turn on the steaming switch (2d). Wait for the steam to preheat. Place an empty container
under the steam jet nozzle and release hot steam for about 1 minute.

D Discard the unused water with citric acid. Add clean drinking water to the tank.

D Repeat the descaling process with pure water only (by passing hot water through the filter
holder and venting steam) to remove residues of citric acid.

D Remove the drip tray, turn off the espresso machine, unplug it from the mains and wait
until it cools down completely.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Water leaks from underneath the

espresso machine

Espresso machine fails to work

Steam does not froth milk

The coffee tastes sour

Machine does not draw water
despite full tank.

Brewing does not start

Drip tray overflow

Espresso machine does not
work properly

No power

Steam temperature too low
The milk container is too big

Skimmed and warm milk
isused

The espresso machine was not
rinsed of all citric acid
The coffee was poorly kept

Airin the system

Appliance memory error

TECHNICAL SPECIFICATION

Empty the drip tray

Contact an authorised service centre

Turn on the espresso machine, check the connection to
the mains, and contact an authorised service centre, if
necessary

Wait until the espresso machine is ready to vent hot steam
Use a tall mug with a narrow mouth

Use fat or semi-skimmed cold milk

Pass hot water several times through an empty filter
attached to the receptacle

Use fresh ground coffee Keep coffee in an air-tight
container

Blood the system through the steam nozzle using the
knob (4)

Switch the machine off and back on

See the product’s nameplate for technical specifications.

Length of the power cord: 0.8 m
NOTE! MPM agd S.A. reserves its right to modify the technical data!

q3

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report

collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the

waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental

Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.

20



YKA3AHUA, KACAKOLLWNECA BE3OIMACHOCTU MNO/1Ib30BAHUA

[epen MCnonb30BaHMEM BH/MATENIbHO NMPOUMTANTE UHCTPYKLUMIO MO SKCTITY-
ataumm.

Henb3a norpy»atb YCTPOMCTBO, NPOBOA 1 LUTENCENb B BOAY WK B Apyrie
Xungroctu!

ByabTe 0COOEHHO OCTOPOXHbI, KOTAa MOBAM30CTW YCTPOMCTBA HAXOOATCA AETW.
EMKOCTb HanonHawmTe TONbKO XON0AHOW BOAOMN.

Hukorga He nonb3yiTecs NOBPeXaeHHbIM YCTPOMCTBOM, a TakxKe KOraa no-
BpeXeHbl MPOBOA WM LUTENCENb - B TAKOM CJlyyae OTAjalTe YCTPOWCTBO B
PEMOHT B aBTOPW30BaHHbI CEPBUCHBIN MYHKT.

Vcnonb3oBaHwme akceccyapoB, He PeKOMEHIOBaHHbIX MPOW3BOAMTENEM, MOXET
MPVBECTU K MOBPEMXAEHMIO YCTPOMCTBA, NOXaPY W K TENECHOMY NOBPEXAEHNIO.
He BelwanTe NPOBOA Ha OCTPble Kpad 1 He NO3BONANTE eMy COMPUKacaTbCA C
rOPAYNMY NMOBEPXHOCTAMU.

He ncnonb3yite YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM MPOCTPAHCTBE.

[epen HayanoMm OUMLLEHMA, NPeX[e BCEro, BbiHbTe LUTENCeb 13 CETEBOrO
rHe3za vi AOXKAMTECH MOMIHOMO OCTbIBaHUA YCTPOWCTBA.

Hukora He 0CTaBnAnTe YCTPOWCTBO, NOACOEANHEHHOE K UCTOUYHWKY NUTAHWA,
0e3 Haf3opa.

He 3anyckaite ycTponcTBo 6e3 Bofpb!.

He cTaBbTe YCTPOMCTBO BOAWI3M 3NEKTPUUECKIX 1 Ta30BbIX KYXOHHbIX MINT,
rOPEJIoK, IyXOBOK 1 T,

[ocne BKMOUEeHWA YCTPOWCTBA He BINBalTe B MKOCTb BOALY.

Bcerga BblHMMaNTe LTencesb 13 CETeBOro rHespa, Korha He nosb3yerech
YCTPOWCTBOM WM NMPeX e Yem NPUCTYMITL K €70 QUULLEHNIO.

locne okoHuYaHKA pPaboTbl YCTPONCTBO HEOOXOANMO BbIKMIOUMTD!

He ncnonb3yiTe yCTPONCTBO ANA HECBOMCTBEHHbBIX eMy LieSel.

KodeBapka npeaHasHauyeHa MCKMOUATENBHO A4 [OMALIHErO NOb30BaHMA.
YCTPOWCTBO AOMKHO ObiTb MOACOEAVHEHO K CETEBOMY FHE3[Y C 3a3eMAAOLLM
oonTtom.

[laHHOe 060pya0BaHME MOXET CMONb30BATbCA AETbMI B BO3PACTE He Maf-
e 8 NeT 1 NIOAbMY C OrPAHNUEHHBIMY GU3NYECKMMI, MHTENNEKTYANbHBIMM
BO3MOXHOCTAMY, JIOAbMM, HE VMEIOLWMMI OMbITa ¥ HE O3HAKOMIEHHBIMU C
0bopyaoBaHviem, eciv ByfeT obecneyeH KOHTPOSb MO0 NPOBEAEH UHCTPYKTAX
OTHOCUTENbHO HE30MACHOTO MCMOMb30BaHKA 0OOPYAOBAHNA TaKMM 0OPa3oM,
YTOObI CBA3aHHbIE C MCMOMb30BaHMEM Yrpo3bl Obiv NOHATHLI. be3 Haa3opa AeTu
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He IOMKHbI BLINOMHATL OUMCTKY 11 06CTYMBaHME 060pYynoBaHUA. CoxpaHarTe
YCTPOWCTBO ¥ €70 NMPOBOL B MeCTe, HeAOCTYNHOM And AeTer miafue 8 fer.
Cnenyet obpalliaTb BHUMaHVe, 4ToObl 1TV He urpanu ¢ 0bopyaoBaHmuem/
YCTPOVICTBOM.

Temnepartypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTE MOXET ObITb 60Mee BbICOKOM, Korfa
obopynoBaHue paboTaer.

Vicnonb3yiTte yCTPOMCTBO Ha M1ALAKOM 1 YCTONUMBOW NMOBEPXHOCTY.

He BbITAMMBaNTe WTENCeb U3 CeTeBOrO rHe3/a 3a NPOoBO/.

He coefvHAiTe LTENCenb C CeTeBbIM MHE3A0M MOKPbLIMI PyKaMMU.,

[lna 6e3onacHOCTY aeTew, NoOXanyncTa, He OCTaBNANTe CBOOOAHO AOCTYMHble
Y4aCTV YMAKOBKM (M1ACTUKOBbIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKM, MOAMCTAPON U TA,).
OCTOPOXHO! He paspewaiiTe geTam urpatb € nieHKon. OnacHoCTb
yayuwbsa!

3anonHATe pesepsyap TOMbKO XONOAHOW BOAOW.

He npeBbiluariTe MakCMManbHbl YPOBEHb 3aMOMIHEHNA, YKa3aHHbIA Ha Mprbope.
He vcnonbayiite nprbop 6e3 Boapb!.

MNocne BktoUeHUs Nprbopa He BA1BaiiTe B pe3epByap BOfy.

He npukacaiTech K HarpeBaTenbHOM NacTuHe BO Bpema paboTbl nprbopa 1
Cpa3y nocie ee OKOHYaHWA — NpYKacaHye rPO3UT CUIbHbBIM OXKOTOM.
lNoporpeBaemoe MeCTo ANd vallek C ropadee. byabre OCTOPOXKHbI CTaBA 1
33b1pad Yallky C 3TOro MecTa.

&Bummaume! lopAyaa noBepXxHOCTH!

BHMMAHWE! He Bkniovaiite KopemalunHy 6e3 ycTaHOBIEHHOMN KONObI
C BbIOpaHHbIM punbTpOM.



b

ONMUCAHUE YCTPOMCTBA

Kopnyc kodpemalumHbl

MaHenb ynpaBneHus

a. BbIKJIlOYaTeNb C MHANKAaTOPOM

b. kHonka npuroToBneHMs ogHoM
YawKu Kode, C IHANKATOPOM

C. KHOMKa NPUroToBJIEHNA NPUroTOB-
NeHVA OBYX YalleKk Kode, C MHANKa-
TOpOoMm

d. Bbiknoyatenb nogorpesa napa,
WUHANKATOPOM

MNMoporpeBaemoe MecTo A NycTbiX

yawek

PerynaTtop nogauun napa

MaHomeTp

QunbTpbl Ans Kode

a. MmaneHbKuin dunbtp ans kode (10T)

b. 6onbuon punbTp ana kode (20 r)

10.

1.

12.
13.
14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

Xonpep ana punstpa ¢ Kope

Pbiuar 6noknpoBKmn punbTpa

Pyuka xongepa

lHe3n0 AnA yCTaHOBKYM xongepa

MecTo ycTaHOBKM noafoHa ANA Kanesb
MNMopaoH ana Kanenb

PelweTka nogaoHa Ans Kanesnb

Tpy6ka nogaum napa

Pe3nHoBbIN fepxaTenb TPYOKM nogaun
napa

Hacapgka Tpy6ku nogaun napa

MecTo ycTaHOBKM pe3epByapa And
BOAbI

Pe3sepsyap ans Bogbl o6bemom 1,2 n
Kpblwka pesepByapa 415 BoAbl
Heckonb3awme HOXKM

MepHas noxka gna koge
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YCTAHOBKA /CHATUE KONBbl C ®UNBTPOM B KOOEMALLIVHE

BHUMAHUE! lepxute Kon6y 3a pyuky (9). B pyuke umeerca pbiuar (8) ana
6nokupoBku GunbTpa Bo Bpems ero BCTpAXMBaHuA npu uuctke. Konba
MoxeT 6bITb ropAueii. byabTe 0CcTOPOXKHDI.

HANMONHEHWE PESEPBYAPA ANS BOAbI

1.

2. Bosbmute pesepsyap Ana sogbl (18) 3a pyuky n notaHute

. MNomecTunTe BbIGpaHHbIN GunbTp (6) B KONBY (7) (prc.1).
. YctaHoBuTe xongep (7) BMmecTe ¢ dpunbTpom (6) B rHe3e Ba-

. Jlerko noBepHuTe pyuky xongepa (9) Bnpaso Tak, 4Tobbl OHa

. CHATMe Konbbl C KopeBapKmM 1 GuNbTPa 13 Konbbl MPONCXO-

pouHoi rpynnbl (10) Taknum 06pa3om, UTobbl pyyka xongepa
(9) coBnapgana c CMMBOJIOM OTKPbITOrO 3aMKa Ha nepegHen
naHenu KodpemalumHbl.

coBnafasna Cc CMBOJIOM 3aKPbITOrO 3aMKa Ha nepefHeii na-
Henun KodemalunHbl (puc. 2).

AWT B 06paTHOM MOpPsfiKe, T.e. CHauana cierka noBepHuTe
pyuKy Konb6bl (9) BneBo, cHumuTe Konby (7) u3 rHesga Konobl
(10) 1 BbIHBbTE GUALTP U3 KOSODI.

OTkntoumnTe NpMBOpP OT CETU MUTAHMA.

BBEPX.

. OTKpoliTe KpbILWKY pe3epByapa 1 Hanente He 6onee 1,2 N (HYUXKHUI Kpaii YepHOW PyYKmn eM-

KOCTW) NUTbEBOM, XONIOAHOM BOfbl, HO He MeHee, uem 0,4 n.

. YcTaHOBUWTE pe3epByap B 3afHel YacTu KopemaluHbl. Mpu ycTaHOBKe pe3epByapa ybean-

Tecb, UTO [iBa KPIOUKA Ha KOpryce pe3epByapa ONvpaloTca Ha ABYX NeTsx c3aau Kodema-
WKHBI.

MOXHO TaK»e HanmBaTb BOAY B pe3epByap, He CHUMasA ero ¢ KopemalumnHbl, C MOMOLLbIO
APYroro cocyaa, OfHaKo cnegyeT cobniogatb OCTOPOXKHOCTb, YTO6bI HE NPONNTL BOAY Ha
YCTPONCTBO. B 3T0 Bpemsa KodemalurHa He MOXKeT BbITb MOAKIIIoUEHa K aneKTpoceTu. B cny-
yae NPONUTKA BOAbI He NCMONb3yKTe KodEeMaLLVHY, TOKa OHa NOTHOCTHIO HE BbICOXHET.

BHUMAHUE! He 3anonnsiite pe3epByap ana Boabl Bbilwe ypoBHA 1,2 n. He 3anyckaiite ycTpoiicTBO € NYCTbIM
pesepByapom unu 6e3 pesepyapa. cnonb3yiite ToNbKo XonoAHyio nuTbeByto Boay. He BnuBaiite ropauyio
BOAY.

N0 NEPBOI0 UCMONb30BAHUA

1.
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M3Bnekute npnbop 13 ynakoBKu. YaanuTb BCe NaKeTbl, TPAHCMOPTHbIE GNIOKUPOBKY, HAanos-
HUTENN N STUKETKMU.

. Y6egutech, 4To NprGOp He Gbifl MOBPEXAEH BO BPeMA TPaHCMOPTUPOBKM. B ciyuae nogo-

3peHKs, UTo NPMBOP NOBPEXIEH, He NCMONb3yiTe KodemalLVHy U 06paTUTECh K NPOAaBLY.

. Y6en|/|Ter, YTO MapamMeTpbl BalLen 3J1€KTpI/ILIeCKOIZ CeTN COOTBETCTBYIOT JaHHbIM, YKa3aH-

HbIM Ha 3aBOACKOW Tabnmuke npnbopa.



4.

Y1066 06eCneunTb NyYLLniA BKYC 3aBapeHHOro Kode, BbINMONHUTE NpoLeaypy BbinaprBaHus

MalLLVHbI ropaYert Bogon. BoinonHuTe cnepytowme gencTeuna:

D BbIHbTe eMKOCTb ANA BoAbl (18) 13 KodemalLnHbI, HanelTe B Hee OKOMOo 1 NNTPa XONo4HOW
NUTbEBOW BOAbI. YCTaHOBMTE pe3epByap B 3afiHel YacTh KodpemMaluvHbl.

D ycTaHoBuTE GUNLTP (6) B KONBGY (7) M BCTaBbTe KONby B yCTponcTBo. OgHaKo, He 3acbinaiTe
Kode B BbIbpaHHbIn GunbTp.

D nomecTnTe KanneynosuTenb (11) Ha MeCTo yCTaHOBKM KanneynasnvBaTens (12), a Hem pe-
weTkKy (13). MocTaBbTe NYCTYIO YaLLKY Ha peLeTKy. Yoeautech, 4To pyyka nogaum napa (4)
HaxoAWTCA B NONOXKeHNUM «0».

BHUMAHMUE! Kopemalumnna He ocHaleHa yawkamu. Micnonb3yiiTe co06CcTBeHHbIE YaLLKN.

D nopknounTe KodeMaLMHY K SNEKTPOCETY 1 BKITIOUNTE e€ C MOMOLLbIO KHOMKM (2a) - KodeMa-
LUVMHa HAaUHeT Pa3orpeBaTbCs, YTO CONPOBOXKAAETCA MeANIEHHbIM MUTaHUEM MHAVKATOPOB
Ha KHonkax (2b) 1 (2c). Mocne nporpeBa MHAVMKaTOPbI 6yayT ropeTb HenpepbiBHO. Haxmute
Ha KHOMKY NPUroToBneHnA ofHol Yalku kode (2b) - ropayan Boga HauHeT cTeKkaTb B Yall-
Ky. [ocne Toro, kKak HanonHeHVe YaLlKy BOAO 3aKOHUUTCA, ONOPOXKHUTE ee U MOBTOpUTE
3TOT NpoLiecc elle ABaXAbl.

D crnomoLbio KHOMKM HarpeBa napa (2d) 3anycTuTte Harpes Nnapa, a Nocsie Harpeea (MHAMKa-
TOP Ha KHOTMKe ropuT HEMpPepPbIBHO) BbIMYCTUTE HEMHOTO Napa B MOACTABNEHHYIO NOCYyY.

BHUMAHUE! Mpu nepBom 3anycke BOAAHOr0 Hacoca Bbl MOXeTe yCbIlaTb Heo6bluHbIe 3BYKM, KOTOpbIe npe-
KpawaiTca npumepHo yepe3 30 cekyHA. OHU CBUAETENbCTBYIOT 06 BEHTUAALMM Hacoca U ABNAIOTCA NONHO-
CTbI0 eCTeCTBEHHbIMM.

BHUMAHUE! MNopaBaembiii nap ropaumnii. byabre 0cTOpoXKHbI, MOXHO 06XKeubA.

NCMNONb30BAHUE YCTPONCTBA
PA30TPEB KOOEMALLMHbI

[ns Haunyywero apomMaTa Kode pasorpeiTe KodbemallinHy, Xongaep ¢ GUABTPOM U YaLLKYy,
cneflys NPUBEAEHHbIM HUXKe pEKOMEHAALUMAM:

1.

CHumunTe € npubopa pesepByap ANA BOAbI U HAMOMHUTE €ro XON0[HON NUTbEBOI BOLOWA.
YcTaHOBMTE pe3epByap B npubope.

YctaHoBuTe ¢punbtp (6) B xonaepe (7), a xonaep ycTaHOBUTE B rHe3Ae BapouHo rpynnbi (10).
He 3acbinaiite kode B BbIOpaHHbIN GUnbTp.

. NMomecTnTe nopgaoH ana Kanenb (12) B ero mecto (11) n yctaHoBUTE Ha Hem peleTKy (13). Ha

peLueTKe NOCTaBbTE YalKy Ans Kode.
Y6egutecn, uto perynatop nogayv napa (4) Haxogurtca B nonoxeHuu ,0”. MogknoumnTte npu-
60p K 31eKTpOCeTU.

. nOp,KJ'IIOLII/ITe KO(I)eMaUJI/IHy K3NeKTpoceTn N BKNYnTe €€ C NOMOLLIbIO KHOMKN (2a) - Ko¢ema—

LIMHa HaYHeT pa3orpeBaThbCs, YTO COMPOBOXKAAETCA MeANIEHHbIM MUTAHUEM UHANKATOPOB
Ha KHonKax (2b) u (2¢c). Mocne nporpesa uHAUKaTopbl ByayT ropeTb HenpepbiBHO. Haxxmute
Ha KHOMKY NpUroToBneHnsa ofAHON Yawku kKode (2b) - ropayan Boga HauHeT CTeKaTb B YaLLKY.
Mocne Toro, Kak HaMoNHeHVe YallKkn BOAOW 3aKOHUNTCA, ONOPOXKHUTE ee. Tenepb Kopema-
LIMHa NpefBapyTeNbHO NPOrpeTa, M MOXHO rOTOBUTb Kode.
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MPUrOTOBNEHUE KOOE

1. MporpeiiTe KopemalLLnHy, Kak ONMMCaHO BbiLLe.
2. CHumuTe xongep (7) ¢ nporpetbiM ¢punbTPom (6). B BbIGpaHHbIN GUALTP HacbinbTe C MOMO-
Wbt nonaTky (21) COOTBETCTBYIOLLEE KONMYECTBO KOde:
- ManeHbKui ounbTp ana kode (6a) - He 6onee 10 I CBEXEro 1 XOPOLLO MONIOTOro Kode (ans
OfHOW YaLlKK Kode)
- 6onblwoi ¢punbTp Ansa Kode (6b) - 1o 20 r cBexxero 1 xopoLwo mMonoToro Kode (Ana AByx
Yawiek Kode)
3aTteMm 3anpeccyiite Kode c nomoLyblo Temnepa (21).

BHUMAHUE! He knapute B Manenbkuit punbtp 6onee 10 r kode, a B Gonbiuoii - 6onee 20 r kode.

BHUMAHUE! Xonpep c punbrpom ropaume. Ucnonb3yiite pyuky xonaepa. byabre 0cTopoXHbI - pUcK nonyueHus
0}KOroB.

3. YcTaHOBUWTe Xonfaep ¢ HanofHeHHbIM Kode dunsTpom B Nprbop.

4. TMocTaBbTe YalKy AN Kode Ha cepeiMHy 3alyUTHON PELLETKIN NOAAOHA ANA Kanenb v Ase
YaLLKK PAJOM APYT C APYFOM MOJ XONAePOM, €C/IN Bbl XOTUTE MPUrOTOBUTb ABa Kode. OBanb-
Hble OTBEPCTHA B pelueTke (13) HaxogATCA TOYHO MO MECTOM BbITEKAHUS FOTOBOFO KOde 13
xongepa. Yalkn MOXHO NoAorpeThb, MCMOosb3ya NOAorpeBaemMoe MecTo AJis vyallek (3).

5. 3anycTuTe npouecc npuroToBieHnsa Kode KHoNKom (2b) Ana ogHoNM YawKm Kode nnm KHom-
Ko (2¢) ana aByx yalek kode. Ecnm nHaukaTopbl Ha KHomKax (2b) v (2c) meaneHHo muratorT,
TO 3TO O3HaYaeT HarpeB BoAbl - He 3anycKanTe NPoLEecc Ao Tex Nop, NoKa UHAMKATOPb! He
6ynyT ropeTb HenpepbiBHO. MNocne BbIbopa COOTBETCTBYIOLEN KHOMKM KodeMallHa Hauu-
HaeT NponycKaTb BOAY NOA BbICOKMM JaBeHeM Yepes xongep ¢ Kode 3anpeccoBaHHbIM B
duneTpe.

BHUMAHUE! OaHokpaTHOe Bpems HarpeBa BoAbl B kopemalunHe He npeBbiwlaet 70 ceKyHA.

Bpemsi HanuBa (NPUroTOBNEHNA) OAHOWN YaLIKM MO YMONYaHUIO YCTAaHOBIEHO NMPUMEPHO
Ha 20 ceKyHA, a AnA ABYX Yallek - NpumMepHo Ha 40 cekyHA. B 3aBMCMMOCTM OT pasHbixX
¢bakTopOoB (copT KOde, CTENEHb NOMOSIA 1 3aMNPECCOBKY) 3TO COOTBETCTBYET NPUMEPHO 35
1 70 mn Kode. 3aBeplueHne NpoLecca Hannea Kope CUrHANM3NPYETCA NATHI0 KOPOTKUMU
3BYKOBbIMU CUrHanamu. Bpemsa Hanmea Kode MOXHO NporpaMmmnpoBaTh B Arana3oHe o
60 cekyHp (cm. pasgen ,[TIPOFTPAMMUPOBAHWE BPEMEHW HAJIIBA KOOE”).

6. MaHomeTp (5) NokasblBaeT AaB/IEHNE BO BPEMS NMPUroTOBNEHUs KOde, KOTOpOe MOXET A0-
cTuratb 20 6ap. OfHako nonyvyaemoe B npoLecce NpUroToBieHnsa Kode AaBneHne 3aBUCT
OT MHOTUX GaKTOPOB, TaKMX KakK: TemnepaTypa oKpy:Kalowein cpeapl, atmocdepHoe faBne-
Hue, copT Kode, CTeneHb MoMoNa Win 3anpeccoBkU B GUNbTpe, NO3TOMY 3HaYeHVe AaBnieHne
BO BPEMsA NPUrOTOBNEHNA KOde MOXKET ObITb HIXKe.

7. Ecnu Bbl XOTUTE NoNy4YmnTb GOMbLIE HANUTKa U3 OOHON 1 TO e nopummn Kode, noBToprTe
NpoLecc BapKu, HO B 3TOM Cilyyae MosyyeHHbIi HaNnUTOK 6yeT MeHee Kpenkum.

8. Mocne npouecca 3aBapuBaHuA nepenaute K GyHKLUM BCNEHVBaHMA MOTOKA U BbIKITIOUN-
Te NPMOOP KHOMKOM (2a), OTCOEANHIWTE €r0 OT CETM S1EKTPONUTAHNSA, NOC/E YEro CHUMUTE C
KodemalunHbl xonaep ¢ GuUbLTPOMm, a 3aTeM 6e3 NpomeaeHNA NPOMOWTE ero U NpPocyLInTe
nepep cnepyloLwym NpUroToBiieHnem Kode.

BHUMAHUE! Xonpep c pyukoii, punbTpbl  MeCTO yCTaHOBKM X0NAepa ABAAITCA ropaunmm. byabre octopoxHbl,
MOXHO 06xeubcs. [lepxute xongep 3a pyuky. PerynapHo yaanaiite uaKkoctb u3 noaAoHa And Kanenb.
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BHUMAHUE! MNocToaHHO KOHTpONuMpyiiTe ypoBeHb BOAbI B pe3epByape. Henb3a gonyctutb paboty Kopematum-
Hbl 6e3 BoAbl. He cHumaiite pesepByap Ans BoAbl BO BpeMsa UCNO/b30BaHNA KopeMalluHbI.

BHUMAHUE! KopemalumHa ocHalieHa GpyHKL el aBTOMATMYeCKOT0 BbIKNIOYeHNA Yepe3 30 MUHYT C MOMEHTa
BK/IOYeHuA.

BCNEHMBAHUE MOJIOKA

Bnarogapsa GyHKUUM BCMEHNBAHWA NErKO BCMEHWTb U HAarpeTb MOJIOKO, UCMosib3yemoe Asis
nofauu Kode. BcneHnsaHue npovcxoguT 6narofaps ropsuyemy BOAAHOMY napy, nofaBaemo-
My 13 conna AnA Boibpoca napa (14). CHauana cnegyeT NPUrotToBUTL Kode 1 TONbKO NOTOM
BCMEHUTb MOMOKO.

BHUMAHUE! MopaBaembiii nap ropaumnii. byabre 0cTOPOXKHDBI, MOXHO 06KeubCA.

1. [epi<a 3a geprkatenb conna napa (15), OTKAOHMTE cono nodayn napa BNpaBo OT YCTPOW-
CTBa, Kak NMOKa3aHo Ha puCyHKe 3. 3To 0b6neruynT BBefieH1e COMJa B EMKOCTb C MOJTOKOM.

2. 3anycTuTe HarpeBaTeflb Napa C MOMOLLbIO BblKnloyaTens
(2d) 1 nogoxanTe, NOKa NOACBETKA BbIK/OYATENs He 3aro-
pUTCA, UTO CBMAETENBCTBYET O FTOTOBHOCTM MOAAYM Napa.

BHUMAHUE! Mpun BKnioueHun HarpeBaTens napa, aBTOMaTM4yecku Bbl-
KNYaeTca BOAOHarpeBatenb, YTo6bl MoAyuuTh Gonbluee KONNYECTBO
Tenna anA napa.

3. PasmectnTe nop connom (14) NycTyio eMKOCTb 1 OCTOPOXKHO
NnoBepHUTE PyyKy Nogaum napa (4) NpoT1B YacoBOW CTpen-
K1, 4Tobbl YAanuTb oCTaTKu BoAbl 13 Ao3aTtopa. M3 conna
6yneT BbIXOAWTb BOAA, Nap C KariAaMM BOAbI, a 3aTeM CaM
nap. 3atem noBepHNTe PyyKy Ao3aTopa napa (4) B KpaliHee
BepxHee nonokeHue 0.

BHUMAHUE! Conno napa (14) ocHawieHo Kpbiwwkoii (16). llpu ncnonb3oBanum BbibpacbiBaTens napa Kpbilka
(16) monxHa 6bITb ycTaHOBNEHa Ha conne. OnacHocTb oxora!

4. MomecTuTe cocyp C MONIOKOM nog comnso (14), Tak UTo6bl COMMIO OCTOPOXKHO MOrPy3nnoch B
MOJIOKO, a 3aTeM PYYKOIi (4) NOCTENEHHO HAYHUTE YBENNUMBATbL BbIOPOC Napa, 04HOBPEMEH-
HO MOBOPauMBas COCYA C MOJIOKOM Ae/IMKaTHbIMW KPYroBbIMU ABUXeHUAMMN. MocTeneHHo
norpyamnte conno Bce rnybxxe B Monoko. He BcneHnBaiiTe MONIOKO AobLUEe OAHOI MU-
HYTbl.

5. 3aKOHUMB BCMEHVBaHME MOJIOKA, BbIKITIOUMTE MAPOBOW Harpes KHonKkol (2d). Mocne Bbiknto-
YyeHnA HarpeBa, NoACBeTKA KHOMOK (2b) 1 (2¢) 6yaeT 6bICTPO MUraTb, YTO FOBOPUT O CJINLLKOM
BbICOKOW TemmepaType Aj1Aa NOBTOPHOro 3aBapuBaHua Kode. Mepen NoBTOPHbIM 3aBapuBa-
Hriem Kode NoAoKANTE, NoKa KopeMallrHa OCTbIHET (MHAUKaTOPbI OyAyT ropeTb Henpepbis-
HO). Bbl MOXKeTe YCKOpUTb NpoLecc oxnaxaeHns KodemMallrHbl, BbiMycKasi HEMHOrO napa B
nopacTassieHHyto nocyay. lNocne okoHYaHMsA paboTbl BbIKNOUMTe KodemallrHy KHOMKOM (2a),
OTCOefMHNTE ee OT NEKTPOCETY, MOJOXKANTE, MOKa OHa OCTbIHET 1 NPOBeANTE ee YNCTKY.

BHUMAHME! Mocne 3aBepLueHna npouecca BcneHNBaHUA MONOKa NOMECTUTE eMKOCTb ¢ BOAOI NOA CONNo U
npomoiiTe CONNO 1 ero Kopnyc. 3To NpeOTBPATUT NOABNEHUE NOATEKOB, KOTOPble TPYAHO YAANUTD.
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NMPOrPAMMWUPOBAHUE BPEMEHU HANUBA

BknounTte KodbemallmHy 1 AOXKAMTECH, NOKa OH He ByAeT roToBa K 1CMNosb30BaHNIo (MHANKa-
TOPbI Ha KHOMKax 2b 1 2¢ ropAT HenpepbIBHO).

HauHunTe npouecc npurotoBneHnsa Kodpe, HaxkaB Ha KHOMKY (2b). Yepes 3 ceKyHAbI NOBTOPHO
Ha)KMUTe Ha KHOMKY 1 yAepXMBaliTe ee HaXkaTol A0 TeX Nop, NOKa He HanbeTCA »Kenaemoe
KonmnuecTBo kode (Makcmym 60 cekyHp). lNocne Toro, Kak Bbl OTNYCTUTE KHOMKY, BPEMS Ha-
nuea GygeT 3anporpaMMUPOBaHO B NaMATU KodeMallHbl.

AHanorMyHo AencTBynTe NPY NPOrPaMMMPOBAHNM BPEMEHW HanvBa AfA ABYX uvallek -
KHOMKa (2¢).

YT06bl yAanuTb 13 NaMATK 3anporpaMMrpoBaHHOE BPEMSA 11 BOCCTAHOBUTbL HaCTPOWKU MO
YMOJTYaHMIO, HA>KMUTE OAHOBPEMEHHO Ha KHOMKY noAauu napa (2d) u KHoMKy npurotosne-
HMA OfHON YawKy (2b). YoepkrBaiiTe KHOMKM HaXaTbiM/ B TeYEHVE NPUMEPHO 3 CeKyH[, -
nocse 3Toro BpemeHu kopemalumHa NoAacT 3ByKOBOW CUMHas, UTO O3HAYaeT, YTO HaCTPOMKI
no yMonyaHuo 6binivi BOCCTaHOBMEHbI.

MPAKTUYECKWE COBETbI MO MPUTOTOBNEHNIO KOOE

1. Kode SCMNPECCO 3aBapwuBaliTe B Tennoi yaluke. Micnonb3yinte mecto Ans nogorpesa yva-
wek (3) ansa nogorpesa. Bbl Takke MoxeTe 6bICTPO pa3orpeTb YallKy, HaIMB B Hee ropAvyto
BOAYy 13 KodemalumHbl (6e3 3anonHeHusa ¢unbtpa Kode). Knaccnuecknini kope SCMPECCO
cnepyeT 3aBaprBaTh 13 CMeLLaHHbIX COPTOB KOde 1 HanmBaTb ero B Yalleyky BMECTUMOCTbIO
oKono 70 Mmn v He 6onee Yem A0 NMONOBUHDI.

. KodemawmHa ocHaweHa pyHKUrel nogaum ropsayeli Boabl U3 TPYOKu (14), KOTOpYIO TakxKe

MOHO MCMONb30BaThb Af1A NOAOrpeBa valleKk. Bbibpoc ropsayen Bogbl poncxoamt nocne

NMoBOpOTa BNEBO PerynaTopa Nnopayn napa, ecim kopemalumHa rotoBa K NpurotToBIEHNIO

yan / kode (noaceeTKa KHOMOK 2b 11 2¢ ropuT HENPEPBIBHO).

Mpwn BcnenuBaHnm kope KAMMYYYNHO ncnonb3ynte Ana ogHoM yawkm okono 100 ma mo-

JI0Ka. BcneHeHHOEe MOMOKO BJieNTe B rOTOBbIN Kode. Bce MochInbTe WenoTKom Kakao. Knaccu-

yeckuin kodpe KAMMYYUNHO ocHoBaH Ha 25-35 mn Kode ICMPECCO .

MoxHo HanuTb KAMMYYYNHO ana nyywero Bu3yanbHoro s¢dexra B Ipo3pauHyto Yallky.

Bcerpa ynanante n3 ¢punstpoB ocTaTkm Kode 13 npefbiayLiero npurotosneHmns. laxe He-

60MblLOe KOMMYECTBO CTaporo Kope OTPMLATENIbHO BIIMAET Ha BKYC CBEXECBAPEHHOrO

Kode.

. Monoko ansa BCneHNBaHWA JOMKHO ObITb MONYXXMPHbBIM WY XUPHbIM, NPefBapUTENbHO OX-
nakgeHHbIM B XonoaunbHrKe. Monoko BcneHrBaliTe B cocye HebonbLIOro AnameTpa, Yto-
6bl NeHa He pacTeknacb. BcrneHeHHOe MOIOKO MOXKET 3HaUNTESNIbHO YBEeIMUNTbL ero 06bem.
He 3aBapuBaiiTe Kode cpa3y nocne BCNeHMBaAHNA MOJIOKa, TaK Kak TemnepaTypa MallnHbI
6yfeT CNVILLKOM BbICOKOW, YTOObI MOMYUNTb MAEabHbINA BKYC.
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OYNCTKA U TEXHNYECKOE O6CNYXUBAHUE

BHUMAHUE! Mepep uncTKoit OTKNIOUUTE YCTPOICTBO OT UCTOYHUKA NUTAHUA U NOAOMKANUTE, NOKA OHO MONHO-
CTbI0 He OCTbIHET.

BHUMAHUE! He norpyxaiite kopnyc npu6opa B BoAy unu gpyrue unaKkocru.

1.
2.
3

Yuctute yCcTpomncTBo nNocsie Kaxaoro Ncrnosb3oBaHns

AKKYypaTHO NpoTpuTe Kopnyc KodeMallmHbl BAaXKHOWN TKaHbIO 1 BbITPUTE HAaCyXo.

BbimoriTe konby (7) c pyukon (9), dpunbtpamm (6a) (6b) (6¢), kanneynosutenem (12), peluet-
koW (13) n pesepByapom ana Boabl (18) B Tennon Boae C MArKUM MOIOLLMM CPeACTBOM, a 3a-
TeM TLWaTenbHO CMOIOCHUTE 1 BbICYLUUTE

Conno nogauv napa (14) oumwanTe NOC/e KaXkgoro NCnonb3oBaHuna. OnycTmTe conno B Bogy
1 BKIOUNTE BCNEHMBaHMe. 3aTeM CHUMUTE KPbIWKY (16) € conna, BbIMONTE ee B TeMNOoN Boe,
NpoMOoWiTe, BbICYLIWTE 1 YCTAHOBUTE Ha COMJO.

Mepropnyeckn oumnwanTe 1 NpoBepAanTe paboTy KnanaHa Ha AHe pe3epByapa ANA BOAb.
MpomoiiTe KnanaH noA MPOTOYHON BOAOW U CNerka HaXKMm1Te HEeCKOJbKO pas. Takxe nepuo-
[ANYeCKN NPOoBepANTE 1 OUULLANTE MECTO rHe3a BOAAHOIO KflanaHa B Kopryce yCTPONCTBa.

. MpnbnusutenbHo Kaxkaple 50 yawek Kode ounante GUNbTP, PAcnoNOKEHHDIN B rHe3/ie Ba-

pouHoli rpynnbl (10). YTo6bl oUNCTUTD GUABLTP, CNefynTe MHCTPYKLMAM HIXKE:

D CnomoLLblo OTBEPTKM OTKPYTUTE BUHT, KOTOPbIV YAEPXKMBAET NAOCKUIA, KPYbI GUALTP,
pacnonoeHHbll B MecTe YCTaHOBKM Xonaepa

D CHATbI dUNbTP NpoMoiiTe B TeNoN Bofe ¢ fo6aBNEHNEM MOIOLLErO CPEACTBa, a 3aTeM
CMOIOCHWTE 1 BbICYLLNTE, 06PaTWTE BHUMAaHWE Ha MPOXOANMOCTb AYeek B ubTpe.

D ounLeHHbIV GUIBTP YCTAaHOBKTE Ha MECTO U 3aKPYTHTE BUHT:

Kaxkgble 4-5 Hegenb BbiNONHAWTE Npoueaypy yaaneHusa Hakunu. Linknuyeckasa ouncrka ot

Hakunu obecneymBaeT NyyLWNN BKYC KOde, a TakKe BIMAET Ha CPOK CyObl KodemalumnHbI.

YT106bI yAanuTb Hakunb 13 KodbemMallvHbl, CeaynTe NPUBeAEeHHbIM HUMKE UHCTPYKLMUAM:

D npurotoBbTe cMechb BoAbl (1 IUTP) U IMMOHHOI KACOTbI (UeTbIPe KYXOHHbBIE JIOXKKN), a
3aTeM BJieViTe ee B pe3epByap AJA BOAbl

D ycTaHoBuTe KONbY C GUNLTPOM (MYCTbIM, 63 KOPE) B TOM MecCTe, rie ycTaHOBIeHa Konba, v
BblABVHbTE KarnneynasnyBaTeslb BMECTe C PELLETKOW, MOMECTUTE Ha KarnneynasnveaTenen
nycTyto nocyay

D nopaknouUTe YCTPOMCTBO K 3NEKTPOCeTU, BKIOUMTE 1 AOXKANTECH €r0 HarpeBa

D BKOUMTE NPONUB BOAbI KHOMKOW (2C), MOAOXKAMNTE HEMHOFO Y NOBTOPUTE ONepaLmio
TPWXAbI, BCE BPEMA OMOPOXKHAA NOACTABMAEHHYIO MOCYAY

D c nomoubio KHOMKYM (2d) BKNOUMTE Harpes napa, NOAOXKANTE, NMOKa OH NporpeeTcs,
noacTaBbTe MNOCYAY MOA COMO Nofayn napa v 4o3MpynTe nap yepes Conmo B TeYeHne
NPYIMEPHO MUHYTbI

D BbineliTe OCTaBLLYOCA HEMCMONb30BaHHYO BOAY CO CPEACTBOM LA YAaNeHWA Hakunm 13
pe3epByapa 1 3aneiTe ero CBexKemn YnCTom BOJON.

D noBTOpUTE HECKOMNBKO Pa3 NPOoLeCC 3aNmnBKM BOLbI Yepes Konby 1 nodauv napa yepes
COnIo, YTO6bI MPOMBITb MALLMHY OT OCTAaTKOB JIMMOHHOW KACIOTbI

D BbIHbTE KanneynaBAMBaTesb, BbIKIOUUTE YCTPONCTBO, OTCOEANHITE OT CETU 1 MOLOXKANTE,
NMOKa OHO MOJIHOCTbIO He OCTbIHET
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NPOBNEMbI U METOAbI UX PELLIEHUNA

PELLEHUE

NMPOB/IEMA MPUYNHA
BbiTekanue Boabl U3-nop llepenonHenHblit
ycTpoiicTBa Kanneynasnusarenb

HeuncnpasHas pa6ota
KopemaLlmHb
Kodematunna He pabotaet 0TcyTCTBYeT NUTaHMe

[ap He BcneHnBaeT MOIOKO
HU3KaA

CnuwKom 6onbLuas eMKoCTb

[ANA MoNIoKa

06e3npeHHOe MONOKO

€O C/MLLIKOM BbICOKOI
Temnepatypoi

Kucnblii BKyc 3aBapeHHoro kode
KodemalumHbl nocne

yAaneHua Hakunu
Tnoxoe xpaHeHue kode

KodemalunHa He 6epeT Boay, Bo3ayx B npubope

HeCMOTPS Ha NMOJHbIiA pe3epByap

ANA BOAbI.

He 3anyckaetca npouecc OwnbKa B namATh

NpUroToBeHNA Kope KodemaLumHb

Temneparypa napa CimLKom

lnoxoe ononackusatmne

OHOPO)KHVITG KanneynasiuBate/ib

06patuTech B aBTOPU30BaHHbIii CEPBUCHDIN LieHTP

3anycTute npubop BbIKlYaTeNem, npoBepbTe
MNOAKNI0YEHNE K CeTH MM 06paTUTECh B aBTOPU30BAHHbIil
CepBUCHDIN LieHT.

JloXAnTeCb rOTOBHOCTI MaLUMHbI ANA NOAAYN Napa

Wcnonb3yiiTe y3Kyto M BbICOKYIO YaLLIKY

Wcnonb3yiiTe XXUpHOE UNK MONYUPHOE XONIOAHOE MOJOKO

3aBapuTe HeCckobKO a3 0HY U Ty e BoAy C MyCTbiM
dunbTpom

llcnonb3yiite cBexemonoTbli Kode. Xpanute kode B
TepMeTUYHOM KOHTeiiHepe.

BbinycTute nuiwHuil Bo3ayx Yepe3 TpybKy noaaum napa ¢
nomoLblo perynsatopa (4)

BblknioumTe 1 NOBTOPHO BKIOUNTE KOYeMaLUMHY

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHVYecKre XxapakTepUCTMKIM YKa3aHbl Ha 3aBOLCKOM LUMTKE n3genus. c e

AnuHa ceteBoro wHypa: 0,8 m

BHUMAHME! Komnanua MPM agd S.A. coxpaHseT 3a co60ii npaBo Ha BO3MOXKHOCTb
TeXHUYEeCKUX U3MeHeHuil!

MPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTPMYECcKoe M SNeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHne, pa3melLaemoe Ha TOBape YKa3blBaeT, YTo MPOAYKT NOC/E UCTEUEHUA CPOKA NPUTOAHOCTH
HeNb3A BbIKMAbIBATH C APYTUMM OTXOAAMM JOMALLHEro X03AiAcTBa. YTo6bl u36exaTb BpeHOro BAMAHNA

Ha OKpYXatLLyIo Cpefly W 3A0POBbe lofei, BUIEACTBUE HEe KOHTPONNPOBAHHOTO YAaneHua 0TX0A0B,

mmmmm  VICM0Nb30BAHHOE YCTPOWCTBO CeAyeT AOCTAaBUT B TOUKY NPUEMA NOAEPXKAHHOI AOMALLHEN TeXHUKI
WK COrNAcUTbCA Ha eé nepefayvy aoma. [Ina nonyyeHna nogpobHoil MHopmaLmm Ha Temy MecTa 1 cnocoba besonac-
HOT0 YAaneHnsA ANeKTPUYECKMX 1 INEKTPOHHbIX 0TXOA0B NONb30BaTeNb AOMMKEH (BA3ATLCA € TOUKOW PO3HUYHOIA NpPO-
AaXu, nn ¢ MecTHbIM 0TA€N0M 0XpaHbl OKpy»KaloLueil cpeabl. ToBap Heb3A BbIKAbIBAaTb BMeCTe C APYruMM KOMMY-

HaJIbHbIMIW 0TX0aMWU.
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GERATEBESCHREIBUNG

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Bedienungsanleitung.

D Nur mit trockenen Handen bedienen.

D Besondere Vorsicht bei der Verwendung des Gerdts ist geboten, wenn sich
Kinder in der Nahe befinden!

D Verwenden Sie das Gerdt ausschlief3lich fiir den dafir vorgesehenen
Verwendungszweck.

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Elektronische Gerdte sollten wahrend des Gebrauchs nicht unbeaufsichtigt sein.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerat darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerat in einem autorisierten Service
repariert werden.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heil3en Fldchen, offenen Flammen, sowie
von scharfen Kanten.

D Das Gerdt nicht auf heifen Oberflachen abstellen.

D Gerit nichtin der Nahe anderer elektrischer Geréte, Herde, Ofen etc. abstellen.

D Das Gerdt ist auf trockener, flacher und stabiler Flache zu stellen.

D Das Gerdt nurim Haushalt verwenden.

D Vor Arbeitsbeginn zuerst immer Gberprifen, ob alle Gerateteile sachgemals
angebracht worden sind.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehdrs kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Dieses Gerat ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fir ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.
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D Dieses Gerdt darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem, wie z. B. einer Funksteckdose, betrieben werden.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoffbeutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!
RegelmaBig die Versorgungsleitung auf Beschadigungen priifen.

D ACHTUNG: Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden Sie Kontakt
mit den Klingen beim Entleeren und bei der Reinigung des Gerats
hohe Verletzungsgefahr.

D Vor der Demontage warten Sie ab bis der Motor zum Stillstand kommt.

D Das Netzkabel in eine geerdete Steckdose stecken.

D Fillen Sie den Behdlter ausschliel3lich mit kaltem Wasser ein.

D Beachten Sie die Markierung der maximalen Fillmenge.

D Das Gerdt nicht mit leerem Behdlter in Betrieb setzen.

D Nach dem Ausschalten des Gerates den Behalter nicht einfillen.

D Anwendung eines vom Gerdtehersteller nicht empfohlenen Zubehors kann
Gerateschdden, Brand oder Korperverletzungen verursachen.

D Die Warmeplatte fiir Tassen ist heil3. Beim Abstellen und Entnehmen der Tassen
mit Vorsicht vorgehen.

D &ACHTUNG! HeiBe Oberflache!

D HINWEIS! Starten Sie die Kaffeemaschine nicht ohne den Siebtrager
mit dem installierten Siebeinsatz.
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GERATBESCHREIBUNG

Gehause

Bedienpult

a. Ein-/Aus-Schalter mit Kontrolllampe

b. Taste zum Zubereiten einer Tasse
Kaffee zusammen mit einer Kont-
rollleuchte

C. Taste zum Zubereiten von zwei
Tassen Kaffee zusammen mit einer
Kontrollleuchte

d. Ein-/Aus-Schalter der Dampfvor-
warmfunktion mit Kontrolllampe

Warmeplatte fiir Tassen

Dampfregler

Manometer

Siebeinsatze (Kaffeefilter)

a. Kleiner Siebeinsatz (10 g)

b. GroBer Siebeinsatz ( 20 g)

9.

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.

17.

18.

19.
20.
21.

Siebtrager
Siebeinsatz-Verriegelungshebel
Siebtragergriff
Siebtrageraufnahme
Abtropfschalenaufnahme
Abtropfschale
Abtropfschalengitter
DampfausstoBdise

Gummigriff der DampfausstoRdise
Disenabdeckung
Anbringungsstelle des Wasserbehalters
Wasserbehalter mit einem Volumen
von 1,21
Wasserbehalterabdeckung
Rutschfeste GeratefiiBe
Messloffel-Stampfer
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MONTAGE/ABBAU DES SIEBTRAGERS IN DER ESPRESSOMASCHINE

ACHTUNG ! Den Kolben stets am Griff festhalten (9). Im Griff ist ein Hebel
vorhanden (8), mit dem der Siebeinsatz beim Schiitteln wahrend der Rei-
nigung eingerastet werden kann. Der Kolben kann heif sein. Vorsichtig
vorgehen.

FULLEN DES WASSERBEHALTERS

1.

. Siebtrager (7) mit eingebautem Siebeinsatz (6) an der Sieb-

. Kolbengriff (9) leicht nach rechts drehen, sodass er sich mit

. Die Demontage des Siebtrdgers und des Siebeinsatzes von

Gewabhlten Siebeinsatz (6) in den Siebtrager (7) legen (Abb. 1)

trageraufnahme (10) anbringen, sodass der Siebtragergriff
(9) sich mit dem Symbol der offenen Vorhdngevorrichtung
im Vorderpaneel der Maschine abdeckt.

der geschlossenen Vorhangevorrichtung im Vorderpaneel
der Espressomaschine abdeckt (Abb. 2).

der Espressomaschine erfolgt in umgekehrter Reihenfolge
zur Montage, d.h. Siebtragergriff (7) leicht nach links umdre-
hen, Siebtrager (18) von der Siebtrdgeraufnahme (10) her-
ausnehmen, Siebeinsatz aus dem Siebtrager demontieren.

Trennen Sie das Gerat vom Netz.

. Fassen Sie den Wasserbehalter (18) am Griff und ziehen Sie ihn nach oben.
. Offnen Sie den Behilterdeckel und gieBen Sie nicht mehr als 1,2 | (Unterkante des schwarzen

Behaltergriffs) aber nicht weniger als 0,4 | kaltes Wasser ein.

. Behdlter im hinteren Teil der Maschine anbringen. Wahrend der Behdltermontage beachten,

dass die zwei Haken im Wasserbehaltergehduse an den zwei Bandern im hinteren Teil der
Espressomaschine einhaken.

. Das Wasser kann in den Behalter auch gegeben werden, ohne dass der Behélter demontiert

wird, wobei ein anderes GefaB als Hilfe verwendet wird, dabei ist jedoch zu beachten, dass
Uber das Gerat kein Wasser verspritzt wird. Dabei darf die Espressomaschine nicht an der
Stromversorgung angeschlossen sein. Verspritzte Espressomaschine vor Gebrauch vollstén-
dig trocknen lassen.

ACHTUNG ! Wasserbehalter nicht iiber die 1,21 Anzeige befiillen. Gerdt niemals mit leerem Behalter oder ohne
Behilter in Betrieb setzen. Nur kaltes Trinkwasser verwenden. Kein hei8es Wasser eingieBen.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

1.
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Das Gerat aus der Packung entnehmen. Alle Beutel, Transportsicherungen, Fiillmaterial und
Aufkleber entfernen.

. Geratauf Transportschaden tiberpriifen. Im Zweifelsfall das Geréat nicht in Betrieb setzen und

den Handler kontaktieren.

. Sicherstellen, dass die Parameter ihres elektrischen Netzes mit den Angaben auf dem Typen-

schild des Gerates Ubereinstimmen.



4. Fur den besten Kaffeegeschmack Verfahren zum Aufbriihen der Espressomaschine mit hei-

Bem Wasser durchfiihren. Dazu folgende Téatigkeiten ausfiihren:

D Wasserbehdlter (18) mit ca. 1 Liter - kalten Trinkwasser befiillen. Behalter im hinteren Teil
der Maschine anbringen.

D Siebeinsatz (6) im Siebtrager (7) anbringen, Siebtrager im Gerat montieren. Siebeinsatz
leer lassen.

D Abtropfschalenaufnahme (11) die Abtropfschale (12) anbringen, auf der Abtropfschale das
Gitter (13) legen. Leere Tasse auf das Gitter aufstellen. Sicherstellen, dass der Dampfregler (4)
sich in seiner oberer ,0".

ACHTUNG! Die Espressomaschine ist mit keinem Kaffeebesteck ausgestattet. Eigene Tassen verwenden.

D Die Kaffeemaschine an die Stromversorgug anschlieBen und mit der Taste (2a) einschalten
- die Kaffeemaschine wird vorgewarmt, was durch ein langsames Blinken der Kontroll-
leuchten an den Tasten (2b) und (2¢) signalisiert wird. Nach abgeschlossenem Vorwarmen
leuchten die LEDs mit Dauerlicht. Driicken Sie die Taste zum Zubereiten einer Tasse Kaffee
(2b) - heilles Wasser flieBt in die Tasse. Wenn der GieBvorgang abgeschlossen ist, entleeren
Sie die Tasse und wiederholen Sie den Vorgang noch zweimal.

D Beginnen Sie mit dem Dampfvorwdrmftaste (2d), den Dampf zu erwdrmen und lassen Sie
nach dem Erwarmen (die Kontrollleuchte auf dem Knopf leuchtet mit Dauerlicht) etwas
Dampf in eine untergestellte Schale ab

ACHTUNG ! Bei erster Inbetriebsetzung der Wasserpumpe sind jedes Mal ungewdhnliche Gerausche horbar, die
nach ca. 30 Sekunden aussetzen. Sie deuten darauf hin, dass die Pumpe entliiftet wird und sind als gewdhnlich
zu behandeln.

ACHTUNG ! Der ausgestosene Dampf ist heis. Vorsichtig vorgehen, damit keine Verbrennungen verursacht
werden.

EINSATZ DES GERATES

ESPRESSOMASCHINE AUFWARMEN

Fir das beste Kaffeearoma sind das Gerat, der Siebtrager mit Siebeinsatz und die Tasse nach

folgenden Hinweisen vorzuwarmen:

1. Wasserbehdlter abnehmen und mit kaltem Trinkwasser befillen. Behdlter im Gerét anbrin-
gen.

. Gewdhlten Siebeinsatz oder (6) im Siebtrager (7) anbringen, Siebtrager an der Siebtragerauf-
nahme (10) einsetzen. Siebeinsatz leer lassen.

. An Abtropfschalenaufnahme (11) die Abtropfschale (12) anbringen, auf der Abtropfschale
das Gitter (13) legen. Auf dem Gitter eine Kaffeetasse stellen.

. Sicherstellen, dass der Dampfregler (4) sich in der Position ,0” befindet. Gerdt an der Strom-
versorgung anschlieen.

. Die Kaffeemaschine an die Stromversorgug anschlieBen und mit der Taste (2a) einschalten -
die Kaffeemaschine wird vorgewarmt, was durch ein langsames Blinken der Kontrollleuchten
an den Tasten (2b) und (2¢) signalisiert wird. Nach abgeschlossenem Vorwdrmen leuchten
die LEDs mit Dauerlicht. Driicken Sie die Taste zum Zubereiten einer Tasse Kaffee (2b) - heil3es
Wasser flief3t in die Tasse. Wenn der GielBvorgang abgeschlossen ist, entleeren Sie die Tasse.
Die Kaffeemaschine wurde vorgewarmt und Sie kdnnen nun lhren Kaffee aufbriihen.
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KAFFEE AUFBRUHEN

1. Gerat nach obiger Beschreibung vorwdrmen.

2. Siebtrager (7) mit dem vorgewdrmten Siebeinsatz (6) von der Espressomaschine abbauen.
Mit einem Spaten (21) eine geeignete Menge Kaffee in den ausgewahlten Filter dosieren:
- Kleiner Kaffeefilter (6a) - maximal 10 g frischen und gemahlenen Kaffee (pro 1 Tasse Kaffee)
- GrofBer Kaffeefilter (6b) - max. 20 g frischen und gemahlenen Kaffee (fiir 2 Tassen Kaffee)
Den eingeschiitteten Kaffee mit dem Tamper (21) feststampfen.

HINWEIS! Nicht mehrals 10 g Kaffee in einen kleinen Filter und nicht mehr als 20 g Kaffee in einen groBen Filter
geben.

HINWEIS! Siebtrager und Siebeinsatz sind heiB8. Kolben am Griff festhalten! Vorsichtig vorgehen —
Verbrennungsgefahr.

3. Siebtrager mit entsprechendem, befiillten Siebeinsatz am Gerét anbringen.

4. Kaffeetasse am Schutzgitter in der Mitte der Abtropfschale aufstellen oder zwei Tassen ne-
beneinander unter dem Siebtrdger aufstellen, wenn Sie zwei Kaffees zubereiten méchten.
Die ovalen Locher im Gitter (13) befinden sich genau unter dem Punkt, an dem der Kaffee aus
dem Siebtrager ausstromt. Die Tassen kénnen an der Warmeplatte fiir Tassen (3) vorgewarmt
werden.

5. Starten Sie den Briihvorgang mit der Taste (2b) fiir eine Tasse Kaffee oder der Taste (2¢) fiir
zwei Tassen Kaffee. Wenn die Kontrollleuchten an den Tasten (2b) und (2c) langsam blinken,
bedeutet dies, dass das Wasser erwdrmt wird - starten Sie den Prozess erst dann, wenn die
LEDs mit Dauerlicht aufleuchten. Nach Auswahl der entsprechenden Taste beginnt die Kaf-
feemaschine das Wasser mit hohem Druck durch den Siebtrager mit einem Kaffee im Filter
ZU pumpen.

HINWEIS! Die einmalige Aufwarmzeit des Wassers in der Kaffeemaschine betragt nicht mehr als 70 Sekunden.

Die GieB-(Briih-)Zeit einer Tasse ist standardmaBig auf ca. 20 Sekunden und standardmagig
auf ca.40 Sekunden fiir zwei Tassen eingestellt. Abhdngig von vielen Faktoren (Kaffeesorte,
Mahl- und Verichtungsgrad) entspricht dies ca. 35 und 70 ml Kaffee. Das Ende des
GielBvorgangs wird durch flnf kurze Signale signalisiert. Sie kdnnen die Kaffeebefillzeit
bis zu 60 Sekunden programmieren (siehe Kapitel ,GIESSZEIT EINSTELLEN").

6. Das Manometer (5) zeigt den Druck wéhrend der Kaffeezubereitung an, der bis zu 20 bar
erreichen kann. Der durch den Briihvorgang erzeugte Druck hangt jedoch von vielen Fakto-
ren wie Umgebungstemperatur, Luftdruck, Kaffeesorte, Mahl- oder Verdichtungsgrad ab, so
dass die Werte wédhrend des Briihens niedriger sein kénnen.

7. Wenn Sie mehr Kaffee aus demselben Einsatz erhalten mochten, wiederholen Sie den Briih-
vorgang, aber der aufgebriihte Kaffee ist dann schwécher.

8. Kaffeetasse abstellen, Gerat mit der Taste (2a) von der Stromversorgung trennen, anschlie-
Bend den Siebtrdger abbauen, Siebeinsatz herausnehmen und sofort spiilen. Vor ndchster
Kaffeezubereitung abtrocknen.

HINWEIS! Siebtrager mit Griff, Siebeinsatz und die Siebtrageraufnahme sind heiB. Vorsichtig vorgehen, damit
keine Verbrennungen verursacht werden. Kolben stets am Griff festhalten. Abtropfschale stets entleeren.

HINWEIS! Wasserstand im Wasserbehdlter am laufenden kontrollieren. Espressomaschine niemals ohne
Wasser in Betrieb setzen. Wasserbehélter niemals wahrend der Geratverwendung abbauen.
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HINWEIS! Das Gerat hat eine automatische Abschaltfunktion, die das Gerat nach 30 Minuten ab Einschalten
selbstandig abschaltet.

Die Schaumfunktion ermdglicht die mit dem Kaffee servierte Milch einfach aufzuschdumen
und aufzuwdrmen. Die Milch kann durch hei3en, aus der Dampfausstof3dise (14) freigesetz-
ten Wasserdampf aufgeschdumt werden. Zuerst Kaffee zubereiten, erst dann Milch aufschau-
men.

ACHTUNG ! Der ausgestoBene Dampf ist heif3. Vorsichtig vorgehen, damit keine Verbrennungen verursacht
werden.

1. Bei der Verwendung des Dampfdisengriffs (15) Dampfstrahlerdiise wie in der Abb. 3 nach
rechts schieben. So kann die Dise einfacher in den Milchbehélter eingefiihrt werden.

2. Den Dampferhitzer mit der Taste (2d) betatigen und warten /~ ™~
bis die Beleuchtung des Einschalters stabil leuchten wird, :
was davon zeugt, dass der Dampf serviert werden kann.

ACHTUNG ! Zum Zeitpunkt der Betatigung des Dampferhitzers wird der
Wassererhitzer automatisch ausgeschaltet, damit eine groBere Warme-
menge fiir den Dampf gewonnen werden kann.

3. Leeres Gefal3 unterhalb der Dise (14) aufstellen, Dampfreg-
ler (4) sanft nach links drehen, sodass Wasserreste aus der
Dosiervorrichtung abgefiihrt werden. Aus der Diise tritt
zuerst Dampf mit Wassertropfen und erst dann der Dampf
selbst aus. Den Dampfregler (4) nun in die obere Endpositi-
on 0 bringen.

ACHTUNG ! Die Diise des Wasserstrahlers (14) ist mit einer Abdeckung ausgestattet (16). Wahrend der Anwen-
dung des Dampfstrahlers muss die Abdeckung (16) an der Diise montiert sein. Verbrennungsgefahr!

4. GefaB unterhalb der Dise (14) aufstellen, sodass die Dise in der Milch leicht eingetaucht
ist, anschlieBend Dampfausstol3 stufenweise mit dem Dampfregler (4) steigern, dabei sanfte
Kreisbewegungen mit dem Gefall machen. Dise stufenweise in der Milch tiefer eintauchen.
Milch nur max. 1 Minute lang aufschaumen.

5. Nachdem die Milch aufgeschdumt wurde, Dampfvorwarmer mit der Taste (2d) ausschalten.
Wenn die Aufwdrmfunktion ausgeschaltet ist, leuchtet die Hintergrundbeleuchtung der
Tasten (2b) und (2¢) pulsierend und hochfrequent, was anzeigt, dass die Temperatur fiir das
Nachbriihen von Kaffee zu hoch ist. Lassen Sie die Kaffeemaschine abkiihlen, bevor Sie einen
neuen Kaffee aufbriihen (die LEDs leuchten mit Dauerlicht auf). Sie konnen den Kiihlvorgang
beschleunigen, indem Sie etwas Dampf in die unterestellte Schale ablassen. Wenn Sie den
Betrieb der Kaffeemaschine abschlieBen wollen, schalten Sie die Maschine mit der Taste (2a)
aus, trennen Sie von der Stromversorgung und warten bis sie abgekiihlt bevor Sie mit ihrer
Reinigung beginnen.

ACHTUNG ! Nach der Beendigung des Milchaufschaumens unter die Diise ein Gefa8 mit Wasser stellen und in
dem Wasser die Diise mit dem Gehause spiilen. Dies wird vor den Wasserflecken schiitzen, die schwer zu ent-
fernen sind.
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GIESSZEIT EINSTELLEN
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. Starten Sie die Kaffeemaschine und warten Sie, bis sie betriebsbereit ist (die LEDs der Tasten

2b und 2c leuchten mit Dauerlicht auf).

. Briihvorgang mit der Taste (2b) starten. Nach 3 Sekunden driicken Sie die Taste erneut und

halten sie gedriickt, bis Sie die gewiinschte Kaffeemenge eingegossen haben (maximal 60
Sekunden lang). Wenn Sie die Taste loslassen, wird die Gief3zeit im Speicher der Kaffeema-
schine gespeichert.

Bei der Programmierung der Gief3zeit fiir zwei Tassen - Taste (2c) - genauso vorgehen.

. Um die voreingestellten Zeiten aus dem Speicher zu entfernen und die Standardeinstellun-

gen wiederherzustellen, driicken Sie die DampfausstoB3staste (2d) und die Taste zum Zube-
reiten einer Tasse Kaffee (2b) gleichzeitig. Halten Sie die Tasten ca. 3 Sekunden lang gedriickt
- nach Ablauf dieser Zeit piept die Kaffeemaschine kurz, d.h. dass die Standardeinstellungen
wiederhergestellt wurden.

PRAKTISCHE TIPPS BEIM AUFBRUHEN VON KAFFEE

1.
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ESPRESSO in einer warmer Tasse zubereiten. Die Tassen an der Warmeplatte fiir Tassen (3)
aufwdrmen. Die Tasse wird schneller erwdarmt, wenn zuvor heiRes Wasser aus der Espres-
somaschine (ohne Kaffee in den Siebeinsatz zu dosieren) eingegossen wird. Klassischer ES-
PRESSO sollte in einer 70 ml Tasse aus mehreren Kaffeesorten zubereitet und max. bis zur
Halfte der Tasse eingegossen werden.

. Die Kaffeemaschine ist mit einer Funktion zum Dosieren von HeiBwasser aus der Dise (14)

ausgestattet, die auch zum Erwdrmen von Tassen verwendet werden kann. Nach dem Dre-
hen der Dampfausstof3taste nach links, im Standby-Modus der Kaffeemaschine (die Hinter-
grundbeleuchtung der Tasten 2b und 2c leuchtet), wird hei3es Wasser ausgestof3en.

Beim Aufschaumen der Milch fiir einen CAPPUCCINO ca. 100 ml Milch auf ein Mal verwenden.
Die aufgeschaumte Milch in den zuvor zubereiteten Kaffee dosieren. Das Ganze mit etwas
Kakao verzieren. Die Basis fiir einen klassischen CAPPUCCINO stellen 25-35 ml ESPRESSO dar.

. Fur einen besseren visuellen Effekt kann der CAPPUCCINO in einem durchsichtigen Glas zu-

bereitet werden.
Siebeinsatz immer von Kaffeeresten befreien. Auch geringe Mengen alten Kaffee beein-
trachtigen den Geschmack vom frisch aufgebriihtem Kaffee.

. Die Milch zum Aufschdumen sollte halbfett oder fett, zuvor im Kihlschrank abgekiihlt

werden. Milch in einem Gefa3 mit einem geringen Durchmesser aufschdumen, sodass der
Schaum sich nicht auf die Seiten verbreiten kann. Die aufgeschdumte Milch kann ihr Volu-
men wesentlich vergréBern.

Kaffee nicht direkt aufbriihen, wenn Milch aufgeschaumt wurde, denn die Temperatur des
Gerates ist fiir ein perfektes Kaffeearoma zu hoch.



REINIGUNG UND WARTUNG

ACHTUNG ! Bevor Sie das Gerdt reinigen, trennen Sie das Gerat von der Netzversorgung und warten Sie ab, bis
esvollstandig abkiihit.

ACHTUNG ! Das Gehause des Gerates weder in Wasser noch anderen Fliissigkeiten eintauchen.

1.
2.

Gerat nach jeder Anwendung reinigen.
Gehause des Gerates mit einem feuchten Tuch sanft reinigen anschlieBend sorgfiltig tro-
ckenreiben.

. Siebtrager (7) mit Griff (9), die Siebeinsatze (6a) (6b), die Abtropfschale (12), das Gitter (13)

sowie den Wasserbehalter (18) im warmem Wasser mit einem sanften Spulmittel reinigen,
spiilen und sorgfaltig abtrocknen.

. Dampfaussto3diise (14) nach jeder Anwendung reinigen. Diise im heif3en Wasser eintauchen

und die Schaumfunktion betétigen. AnschlieBend von der Diise die Abdeckung (16) abneh-
men und im warmem Wasser reinigen, spllen, abtrocknen und auf die Duse aufsetzen.

. Ventil in dem unteren Teil des Wasserbehdlters regelmaBig reinigen und priifen. Ventil unter

flieBendem Wasser spillen und mehrmals leicht driicken. Ferner die Wasserventilbuchse im
Gerategehduse regelmaBig reinigen und priifen.

. Alle 50 Tassen den Flachfilter an der Siebtrageraufnahme (10) reinigen. Dazu ist folgendes zu

beachten:

D Losen Sie mit einem Schraubendreher die Schraube, die den flachen, runden Filter an der
Siebtrageraufnahme festhalt

D Den abgebauten Filter in warmem Wasser mit Reinigungsmittel waschen, spiilen und
trocknen, dabei auf die Durchgdngigkeit der Filtermaschen achten

D Montieren Sie den gereinigten Filter und ziehen Sie die Schraube fest:

Espressomaschine alle 4-5 Wochen entkalken. RegelmaBige Entkalkung sorgt fiir einen bes-

seren Kaffeegeschmack und langere Lebensdauer des Gerdtes. Zum Entkalken des Gerates

wie folgt vorgehen:

D Eine Mischung aus Wasser (1 Liter) und Zitronensaure (vier Essloffel) zubereiten und sie
anschlieBend in den Wasserbehélter geben.

D Kolben mit Filter (leer, ohne Kaffee) an der Siebtrdgeraufnahme anbringen, Abtropfschale
mit Gitter hinstellen, auf der Schale ein leeres Gefaf3 aufstellen.

D Das Gerat an das Netz anschlieBen, die Wassererhitzung einschalten und warten, bis das
Wasser erhitzt wird.

D Starten Sie den Wasserstrom mit der Taste (2¢), warten Sie einen Moment und wiederholen
Sie die Tatigkeit noch dreimal, bei Bedarf entleeren Sie jeweils den untergestellten Behalter

D Dampfvorwdrmfunktion mit der Taste (6) betdtigen, abwarten bis der Dampf erhitzt
wird, unter die Dampfstrahlerdiise ein Gefal3 stellen und ca. 1 Minute lang Dampf aus der
DampfausstoRdiise dosieren.

» Ubriges, nicht aufgebrauchtes Wasser mit dem Entkalkungsmittel aus dem Behélter schiitten
und Behalter mit Frischwasser fiillen.

D Wasser mehrmals durch den Kolben und Dampf durch die Dise stromen lassen, sodass
alle Spuren von Zitronensaureentfernt werden.

D Abtropfschale abstellen, Gerat abschalten, von der Stromversorgung trennen und abwarten
bis es vollstandig abkiihlt.
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PROBLEM URSACHE LOSUNG

Wasserleck unter dem Gerat Abtropfschale voll Abtropfschale entleeren

PROBLEME UND FEHLERBEHEBUNG

UnsachgemaBe Funktion der Kundendienst kontaktieren
Espressomaschine

Das Gerdt funktioniert nicht Keine Stromversorgung Kaffeemaschine mit dem Schalter betatigen, Netzanschluss
priifen, bei Bedarf Kundendienst kontaktieren

Dampf schaumt die Milch nichtauf ~ Zu niedrige Dampftemperatur  Abwarten bis die Espressomaschine auf den DampfausstoR
betriebsbereit ist

Zu groBer Milchbehlter Einen schmalen, hohen Becher nehmen
Entfettete, zu warme Milch Fette oder halbfette, kiihle Milch nehmen
Gebriihter Kaffee schmeckt Espressomaschine nach Wasser mit leerem Filter mehrmals aufbriihen
sauerlich Entkalkung nicht richtig
ausgespiilt
Kaffee nicht sachgemd Frisch gemahlenen Kaffee nehmen Kaffee in einem dicht
aufbewahrt verschlossenen Behélter aufbewahren
Die Kaffeemaschine nimmt Das Gerat ist mit Luft Uberschiissige Luft durch die Schaumdiise mit dem Knopf
kein Wasser auf, obwohl der durchsetzt (4) ablassen
Wasserbehalter voll ist.
Der Kaffeebriihvorgang startet Fehlerim Kaffeemaschinen- Schalten Sie die Kaffeemaschine aus und wieder ein
nicht Speicher
TECHNISCHE PARAMETER
Technische Parameter des Gerats sind dem Typenschild zu entnehmen.
Lange des Netzkabels: 0,8 m

ACHTUNG! Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen  Die Bezeichnung am Gerét bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmill.
Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

s Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie diber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmiill.
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il prodotto.
Non immergere il dispositivo, il cavo e la spina in acqua o in altri liquidi!
Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al dispositivo!
Riempire il serbatoio solo con acqua fredda.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche qualora siano il cavo o
la spina a essere danneggiati. In questo caso, affidare la riparazione a un centro
di assistenza autorizzato.

L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare danni al dispo-
sitivo, incendi o lesioni.

Non appendere il cavo a spigoli vivi e non permettere che entri in contatto con
superfici calde.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Prima della pulizia, scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo
raffreddare completamente.

Non lasciare mai il dispositivo collegato alla fonte di alimentazione incustodito.
Non avviare il dispositivo senza acqua.

Non collocare Iapparecchio vicino a fornell, bruciatori, forni, ecc. elettrici o a gas.
Non versare acqua nel serbatoio dell'acqua dopo aver acceso I'apparecchio.
Larea riscaldata per le tazze e calda. Fare attenzione durante il posizionamento
0 la rimozione delle tazze.

Togliere sempre la spina dalla presa quando non si usa l'apparecchio o prima
della pulizia.

L'apparecchio deve essere spento dopo |'uso!

Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

La macchina da caffé e destinata esclusivamente all'uso domestico.
Lapparecchio deve essere collegato a una presa di corrente con un perno di
messa a terra.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche e mentali e senza esperienza e conoscenza
dell'apparecchio, qualora sia fornita una supervisione o un'istruzione sull'uso
sicuro dell'apparecchio, in modo tale che vengano compresi i pericoli connessi. |
bambini senza supervisione non dovranno esequire la pulizia o la manutenzione
dellattrezzatura.

Tenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini al di sotto
degli 8 anni.
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D | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino con I'at-
trezzatura/dispositivo.

D Latemperatura delle superfici accessibili pud essere pit alta quando lapparec-
chio e in funzione.

D Utilizzare I'apparecchio su una superficie liscia e stabile.

D Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.

D Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.

D Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'imballaggio
liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di cartone, polistirolo, ecc.).

D AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

D ATTENZIONE! Il portafiltro da caffé é caldo durante il funzionamento.
Usare l'impugnatura del portafiltro.

ATTENZIONE! Superficie calda!

D ATTENZIONE! Non avviare la macchina senza aver prima posizionato
il portafiltro con il filtro scelto.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIATURA




1. Corpo esterno della macchina da caffé 8. Levadiblocco delfiltro
2. Pannello di controllo 9. Impugnatura del portafiltro
a. interruttore on/off con indicatore 10. Alloggiamento per l'inserimento del
luminoso portafiltro
b. pulsante per 'erogazione di una 11. Luogo diinstallazione del vassoio
tazzina singola con indicatore raccogli gocce
luminoso 12. Vassoio raccogli gocce
C. pulsante per l'erogazione di due 13. Griglia del vassoio raccogli gocce
tazzine con indicatore luminoso 14. Ugello di espulsione del vapore
d. pulsante on/off del riscaldamento a 15. Impugnatura dell’espulsore di vapore
vapore con indicatore luminoso ingomma
3. Spazioriscaldato per le tazzine vuote 16. Protezione dell’'ugello
4. Manopola di dosaggio del vapore 17. Punto diinstallazione del serbatoio
5.  Manometro dell'acqua
6. Filtri peril caffé 18. Serbatoio dell'acqua, capacita 1,2 L
a. filtro da caffé piccolo (10g) 19. Coperchio del serbatoio dell'acqua
b. filtro da caffé grande (20g) 20. Piedini antiscivolo
7. Portafiltro per il filtro da caffe 21. Misurino - pressetta per il caffe

INSTALLAZIONE/SMONTAGGIO DEL PORTAFILTRO NELLA MACCHINA DA CAFFE

1. Mettere il filtro selezionato (6) nel portafiltro (7) (fig.1).

2. Posizionare il portafiltro (7) con il filtro installato (6) nell'al-
loggiamento del portafiltro (10), in modo che il supporto del
portafiltro (9) coincida con il simbolo del lucchetto aperto
sul pannello frontale della macchina da caffe.

3. Ruotare leggermente a destra I'impugnatura del portafiltro
(9) in modo che coincida con il simbolo del lucchetto chiuso
sul pannello frontale della macchina da caffe (fig.2).

4. Rimuovere il portafiltro della macchina da caffe e il filtro dal
portafiltro nell'ordine inverso a quello di installazione, ossia
girare leggermente a sinistra I'impugnatura del portafiltro
(9), togliere il portafiltro (7) dall'alloggiamento di montaggio
(10) e togliere il filtro dal portafiltro.

ATTENZIONE! Tenere sempre il portafiltro per I'impugnatura (9). L'impu-
gnatura haunaleva (8) che permette di bloccare il filtro quando lo si agita
durante la pulizia. Il portafiltro puo essere caldo. Usare cautela.

RIEMPIMENTO DEL SERBATOIO DELL’ACQUA

1. Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

2. Afferrare il serbatoio dell'acqua (18) per la maniglia e tirare il
serbatoio verso l'alto.

3. Sollevare il coperchio del serbatoio dell'acqua e riempire con non piu di 1,2 | (bordo inferiore
della maniglia nera del serbatoio dell’acqua) di acqua potabile e fredda, ma non meno di0,4 1.
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. Montare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffe. Quando si installa il ser-

batoio, assicurarsi che i due ganci dell'alloggiamento del serbatoio poggino sulle due cernie-
re sul retro della macchina da caffé.

L'acqua puo anche essere versata nel serbatoio senza rimuovere il serbatoio, usando un‘altra
stoviglia, ma bisogna fare attenzione a non allagare la macchina. Durante questo periodo, la
macchina da caffé non deve essere collegata alla rete elettrica. In caso di allagamento, non
utilizzare la macchina da caffe finché non sara completamente asciutta.

ATTENZIONE! Non riempire il serbatoio dell’acqua oltre il livello di 1,2 I. Non avviare I'apparecchio con il serba-
toio vuoto o senza serbatoio. Usare solo acqua fredda e potabile. Non usare acqua calda.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1.

Disimballare il dispositivo dalla sua confezione. Rimuovere tutti i sacchetti, i blocchi di spedi-
zione, i riempitivi e le etichette.

. Controllare che I'apparecchio non abbia subito danni durante il trasporto. Se si sospetta un

danno, non mettere in funzione la macchina da caffé e consultare il rivenditore.

. Assicurarsi che i parametri della propria rete elettrica corrispondano ai dati della targhetta

dell'apparecchio.

. Peril miglior gusto del caffé preparato, eseguire la procedura di scottatura della macchina da

caffé con acqua calda. Eseguire i seguenti passi:

D togliere il serbatoio dell'acqua (18) dalla macchina del caffe, versarvi circa 1 litro di acqua
fredda e potabile. Installare il serbatoio nella parte posteriore della macchina da caffeé.

D Installareil filtro (6) nel portafiltro (7) e installare il portafiltro nella macchina. Tuttavia, non
versare il caffé nel filtro selezionato.

D Posizionare il vassoio raccogli gocce (12) presso il luogo di montaggio (11) e collocare la
griglia (13) sul vassoio. Mettere una tazzina vuota sulla griglia. Assicurarsi che la manopola
di dosaggio del vapore (4) sia in posizione “0".

ATTENZIONE! La macchina del caffé non viene fornita con le tazzine. Usare le proprie tazzine.

D Collegare lamacchina da caffé alla rete elettrica e accenderla con il pulsante (2a) - la macchina
da caffe inizia a riscaldarsi, come segnalato dal lento lampeggiare delle spie sui pulsanti
(2b) e (2¢). Una volta che la macchina si € riscaldata, le spie si accendono costantemente.
Premere il pulsante per I'erogazione di una tazzina di caffée (2b) - 'acqua calda iniziera a fluire
nella tazzina. Quando il processo di versamento € completo, svuotare la tazzina d'acqua e
ripetere il processo altre 2 volte

D conil pulsante di riscaldamento del vapore (2d) avviare il riscaldamento del vapore e, dopo
cheil riscaldamento (la luce sul pulsante si accende continuamente), far defluire un po’ di
vapore nel contenitore posizionato.

ATTENZIONE! Quando si avvia la pompa dell’acqua per la prima volta, si possono avvertire rumori insoliti, che
cessano dopo circa 30 secondi. Essi indicano lo sfiato della pompa e sono perfettamente naturali.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il filtro & caldo. Usare 'impugnatura del portafiltro. Adottare cautela - rischio
di ustione.

ATTENZIONE! Il vapore espulso & caldo - fare attenzione al rischio di ustione.
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USO DEL DISPOSITIVO

RISCALDAMENTO DELLA MACCHINA

Per ottenere il miglior aroma di caffé, riscaldare la macchina, il portafiltro e la tazzina secondo

le seguenti istruzioni:

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua dalla macchina e riempirlo con acqua potabile fredda. In-
stallare il serbatoio dell'acqua nell'apparecchio

. Inserire il filtro selezionato (6) nel portafiltro (7) e montare il portafiltro nella presa di montag-
gio (10). Non versare il caffé nel filtro selezionato.

. Montare il vassoio raccogli gocce (12) nel luogo di installazione (11) e mettere la griglia (13) sul
gocciolatoio. Posizionare una tazzina da caffé sulla griglia.

. Assicurarsi che la manopola dell’erogatore di vapore (4) sia in posizione “0”. Collegare la mac-
china da caffe alla rete elettrica.

. Collegare la macchina da caffé alla rete elettrica e accenderla con il pulsante (2a) - la macchi-
na da caffe iniziera a riscaldarsi, come indicato dal lento lampeggiamento delle spie sui pul-
santi (2b) e (2c). Una volta che la macchina si € riscaldata, le spie siaccendono costantemente.
Premere il pulsante per I'erogazione di una tazzina di caffe (2b) - 'acqua calda iniziera a fluire
nella tazzina. Quando il processo di versamento sara completo, svuotare la tazzina d'acqua.
La macchina e ora preriscaldata e si puo iniziare I'erogazione.

PREPARAZIONE DEL CAFFE

1. Preriscaldare la macchina come descritto sopra.
2. Togliere il portafiltro (7) e il filtro preriscaldato (6) dalla macchina. Versare una quantita ade-
guata di caffé nel filtro selezionato con la spatola (21):
- filtro per caffé piccolo (6a) - massimo 10g di caffe fresco e ben macinato (per una tazzina
di caffe)
- filtro per caffé grande (6b) - massimo 20 g di caffe fresco e ben macinato (per due tazzine
di caffe)
Dopo aver versato il caffé, pressarlo con la pressetta (21).
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ATTENZIONE! Non mettere piu di 10 g di caffe nel filtro piccolo e non piu di 20 g nel filtro grande.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il filtro é caldo. Usare 'impugnatura del portafiltro. Adottare cautela - rischio
di ustione.

3. Installare il portafiltro con il filtro appropriato riempito di caffe nel dispositivo.

4. Posizionare una tazzina da caffe sulla griglia protettiva del vassoio di raccogli gocce in posi-
zione centrale, o due tazzine affiancate sotto il portafiltro se si stanno preparando due caffe.
| fori ovali della griglia (13) si trovano esattamente sotto il punto in cui il caffe esce dal por-
tafiltro. E possibile riscaldare le tazzine utilizzando lo speciale alloggiamento riscaldato (3).

5. Avviareil processo di erogazione con il pulsante (2b) per una tazzina di caffe o con il pulsante
(2c) per due tazzine di caffé. Se le spie dei pulsanti (2b) e (2c) lampeggiano lentamente, cio
significa che I'acqua si sta riscaldando - non iniziare il processo finché le spie non saranno
costantemente accese. Quando verra selezionato il pulsante corrispondente, la macchina del
caffé iniziera a versare acqua ad alta pressione attraverso il portafiltro con il caffé compattato
nel filtro.

ATTENZIONE! Il tempo di riscaldamento dell’acqua della macchina non supera i 70 secondi.
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Il tempo di versamento (erogazione) per una tazzina € impostato di default a circa 20 se-
condi e per due tazzine a circa 40 secondi. A seconda di vari fattori (tipo di caffe, grado di
macinatura e compattazione), il valore corrisponde a circa 35 e 70 ml di caffé. La fine del
processo di versamento e segnalata da cinque brevi segnali acustici. Il tempo di versamen-
to pud essere programmato a 60 secondi (vedi capitolo “PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO
DI VERSAMENTO DEL CAFFE”).

6. Il manometro (5) indica la pressione durante I'erogazione del caffé, che puo arrivare fino a 20
bar. Tuttavia, la pressione durante il processo di infusione dipende da molti fattori come la
temperatura ambiente, la pressione atmosferica, il tipo di caffe, il grado di macinazione o di
compattazione nel filtro. Pertanto, i valori durante I'infusione possono essere inferiori.

7. Se vuoi ottenere piu caffe dalla stessa cartuccia, ripeti il processo di infusione, ma il caffe
risultante avra una forza inferiore.

8. Dopo l'infusione, passare alla funzione schiuma di latte o spegnere la macchina con il pulsan-
te (2a), scollegare la macchina dalla rete elettrica e quindi rimuovere il portafiltro, sciacquarlo
e asciugarlo immediatamente prima dell'infusione successiva.

ATTENZIONE! Il portafiltro con il manico, i filtri e il luogo di montaggio del portafiltro sono caldi. Fare attenzio-
ne a non scottarsi. Tenere sempre il portafiltro per il manico. Eliminare periodicamente, a intervalli regolari, il
liquido dal vassoio raccogli gocce.

ATTENZIONE! Controllare sempre la quantita d’acqua nel serbatoio. Non far funzionare la macchina da caffe
senza acqua. Non rimuovere il serbatoio dell’acqua quando la macchina da caffé & in uso.

ATTENZIONE! La macchina da caffé e dotata di una funzione di spegnimento automatico dopo 30 minuti di
accensione.

SCHIUMA DI LATTE

Con la funzione di schiumatura si puo facilmente schiumare e riscaldare il latte usato per ser-
vire il caffe. Il latte viene riscaldato dal vapore caldo proveniente dall'ugello di espulsione del
vapore (14). Ricordatevi di preparare prima il caffé e solo dopo di schiumare il latte.

ATTENZIONE! Il vapore espulso é caldo. Fare attenzione a non scottarsi.

1. Utilizzare il supporto dell’'ugello del vapore (15) per inclinare l'ugello di espulsione del vapore
verso il lato destro del dispositivo, come mostrato nella figura 3. Questo rendera piu facile
I'inserimento del beccuccio nel contenitore del latte.

2. Accendere il riscaldatore del vapore (2d) e attendere che la /~ ™~
spia dell'interruttore diventi fissa (in questo momento, il di- )
spositivo sara ponto a rilasciare vapore).

ATTENZIONE! Quando il riscaldatore di vapore é attivato, il riscaldatore
dell'acqua si spegne automaticamente per fornire piu calore al vapore.

3. Posizionare un recipiente vuoto sotto l'ugello (14) e ruotare
delicatamente la manopola di dosaggio del vapore (4) verso
sinistra per rimuovere l'acqua residua dal dosatore. Lacqua
uscira dall’'ugello, seguita da vapore con gocce d'acqua, e
poi dal vapore. In questo momento, girare la manopola di
dosaggio del vapore (4) nella posizione estrema superiore 0. F3F8
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ATTENZIONE! L'ugello di espulsione del vapore (14) & dotato di una protezione (16). Quando si usa il diffusore di
vapore, la protezione (16) deve essere installata sull’'ugello. Rischio di ustioni!

4. Posizionare un recipiente con il latte sotto l'ugello (14), in modo che quest’ultimo sia delica-
tamente immerso nel latte e poi, usando la manopola di rilascio del vapore (4), aumentare
gradualmente l'uscita del vapore eseguendo delicati movimenti circolari con il recipiente del
latte. Immergere gradualmente I'ugello pit a fondo nel latte. Non schiumare il latte per piu
di un minuto alla volta.

. Quando la schiumatura del latte sara finita, spegnere il riscaldamento del vapore con il pul-
sante (2d). Quando il riscaldamento sara spento, le spie nei pulsanti (2b) e (2c) lampegge-
ranno ad alta frequenza, indicando che la temperatura e troppo alta per ripetere l'infusione.
Attendere che la macchina da caffé si sia raffreddata (illuminazione fissa delle spie) prima
di procedere nuovamente all'infusione. Si puo accelerare il processo di raffreddamento rila-
sciando un po’ di vapore su un recipiente. Dopo I'uso della macchina da caffe, spegnerla con
il pulsante (2a), scollegarla dalla rete, attendere che si sia raffreddata e poi pulirla.

(]

ATTENZIONE! Dopo il processo di schiumatura del latte, mettere un contenitore con acqua sotto I'ugello e sciac-
quare l'ugello e il suo alloggiamento nell’acqua. Questo evitera le macchie difficili da rimuovere.

PROGRAMMAZIONE DEL TEMPO DI VERSAMENTO

1. Avviare la macchina e attendere che sia pronta per l'uso (le spie dei pulsanti 2b e 2c sono
accese in modo continuo).

. Avviare il processo di infusione con il pulsante (2b). Dopo 3 secondi, premere nuovamente il
pulsante e tenerlo premuto fino a quando non sara fuoriuscita la quantita di caffé desiderata
(massimo 60 secondi). Quando il pulsante vienerilasciato, il tempo di versamento e program-
mato nella memoria della macchina da caffe.

. Utilizzare il pulsante (2c) per programmare il tempo di versamento per due tazzine.

. Per rimuovere i tempi programmati dalla memoria e ripristinare le impostazioni predefinite,
premere contemporaneamente il pulsante di espulsione del vapore (2d) e il pulsante di infu-
sione per una tazzina (2b). Tenere premuti i tasti per circa 3 secondi - dopo questo periodo,
la macchina da caffé emettera un breve segnale acustico, indicando che le impostazioni di
fabbrica sono state ripristinate.

CONSIGLI PRATICI PER FARE IL CAFFE

1. Preparare I'ESPRESSO in una tazzina calda. Utilizzare I'unita di riscaldamento della tazza (3)
per preriscaldarla. Per riscaldare rapidamente la tazza, versare I'acqua calda della macchina
da caffé nella tazza (senza riempire il filtro). Un caffe classico ESPRESSO dovrebbe essere pre-
parato con una miscela di diversi caffé in una tazzina da circa 70 ml, che non dovra essere
riempita per piu della meta.

. La macchina é dotata di un ugello dosatore di acqua calda (14) che puo essere utilizzato an-
che per riscaldare le tazzine. Lacqua calda viene erogata girando la manopola di dosaggio
del vapore in senso antiorario, quando la macchina sara pronta per l'infusione (pulsanti illu-
minati 2b e 2¢).
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. Quando si monta il latte per il CAPPUCCINO, usare circa 100 ml di latte alla volta. Versare il

latte schiumato nel caffé precedentemente preparato. Cospargere un po’ di cacao in cima. Il
CAPPUCCINO classico & basato su 25-35 ml di caffé ESPRESSO.

. Per un migliore effetto visivo, puoi preparare il CAPPUCCINO in una tazza trasparente.

Rimuovi sempre dai filtri i residui di caffé delle precedenti infusioni. Anche piccole quantita di
caffe vecchio hanno un effetto negativo sul gusto del caffe appena preparato.

. Il latte per la schiuma deve essere parzialmente scremato o intero e raffreddato in frigorifero.

Schiumareil latte in un recipiente di piccolo diametro in modo che la schiuma non si espanda
ai lati. Il latte schiumato pud aumentare notevolmente di volume.

Non preparare il caffé subito dopo aver schiumato, perché la temperatura della macchina
sara troppo alta per ottenere il sapore ideale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE! Scollegare il dispositivo dall’alimentazione e attendere che si sia raffreddato completamente
prima di iniziare la pulizia.

ATTENZIONE! Non immergere il corpo esterno della macchina da caffé in acqua o altri liquidi.

1.
2.
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Pulire il dispositivo dopo ogni utilizzo
Pulire delicatamente il corpo esterno della macchina da caffé con un panno umido e asciu-
gare bene.

. Lavare il portafiltro (7) con I'impugnatura (9), i filtri (6a) (6b), il vassoio raccogli gocce (12), la

griglia (13) e il serbatoio dell'acqua (18) in acqua calda con un detergente delicato, quindi
sciacquare e asciugare con cura.

. Pulire l'ugello del vapore (14) dopo ogni utilizzo. Immergere l'ugello nell’acqua e iniziare a

schiumare. Fatto cio, rimuovere la protezione (16) dall'ugello, lavarla in acqua calda, sciac-
quarla, asciugarla e riposizionarla sull'ugello.

Pulire periodicamente e controllare il funzionamento della valvola nella parte inferiore del
serbatoio dell'acqua. Sciacquare la valvola sotto acqua corrente e premerla delicatamente
alcune volte. Controllare e pulire periodicamente la sede della valvola dell'acqua nel corpo
esterno del dispositivo.

. Ogni 50 tazze di caffe circa, pulire il filtro piatto situato nella presa del gruppo del portafiltro

(10). Per pulire il filtro, attenersi alle istruzioni a seguire:

D con un cacciavite, svitare la vite che tiene il filtro circolare piatto situato nella posizione di
montaggio del portafiltro

D lavareilfiltro rimosso in acqua calda con detergente e poi sciacquarlo e asciugarlo; assicurarsi
che la rete del filtro non sia ostruita

D il filtro pulito dovra essere installato al suo posto e la vite sara serrata

Decalcificare la macchina da caffé ogni 4-5 settimane circa La decalcificazione a intervalli

regolari fa si che il caffe abbia un sapore migliore e che il dispositivo duri pit a lungo. Per

decalcificare, attenersi alle seguenti istruzioni:

D preparare una miscela diacqua (1 litro) e acido citrico (quattro cucchiai da cucina) e versarla
nel serbatoio dell'acqua

D Installare il portafiltro (vuoto, senza caffé) nel luogo di montaggio e allungare il vassoio
raccogli gocce con la griglia. Mettere un contenitore vuoto sul vassoio

D collegare la macchina alla rete, accenderla e aspettare che si riscaldi



D iniziare a versare l'acqua utilizzando il pulsante (2c), attendere un momento e ripetere
l'operazione 3 volte, facendo in modo di vuotare il recipiente

D premereil pulsante (2d) per accendere il riscaldamento del vapore, attendere che siriscaldi,
mettere un contenitore sotto I'ugello del vapore ed erogare il vapore attraverso l'ugello
per circa un minuto

D versareil resto dell'acqua decalcificante inutilizzata dal serbatoio e poi riempirlo con acqua
fresca e pulita

D Ripetere il processo di versamento dell'acqua attraverso il portafiltro e di erogazione del
vapore attraverso l'ugello piu volte al fine di risciacquare la macchina da caffe dai residui
di acido citrico

D mettere da parte la vaschetta raccogli gocce, spegnere la macchina, staccare la spina e
attendere che si raffreddi completamente

POSSIBILI PROBLEMI E RISOLUZIONE

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
Perdita d'acqua da sotto la Vassoio raccogli gocce troppo Vuota il vassoio raccogli gocce
macchina pieno
Malfunzionamento della Contattare un centro di assistenza autorizzato
macchina da caffe
La macchina da caffé non funziona Nessuna alimentazione Accendere la macchina, controllare il collegamento
alla rete elettrica o contattare un centro di assistenza
autorizzato
Il vapore non fa schiumare il latte Temperatura del vapore Attendere che la macchina del caffe sia pronta a rilasciare
troppo bassa il vapore
Contenitore del latte troppo Utilizzare una tazza stretta e alta
grande
Latte scremato troppo caldo Utilizzare latte fresco intero o parzialmente scremato
Retrogusto acido del caffe Risciacquo inadeguato della Erogare solo acqua pili volte con un filtro vuoto

macchina da caffé dopoiil
processo di decalcificazione

Conservazione inadeguata Usare il caffé appena macinato. Conservare il caffé in un
del caffe contenitore ermetico.
La macchina del caffé non preleva Aria nella macchina Rilasciare I'aria in eccesso attraverso |'ugello della schiuma
acqua anche se il serbatoio d'aria usando la manopola (4).
dell'acqua & pieno.
Il processo di infusione del caffe Errore di memoria della Spegnere e riavviare la macchina del caffe
non siavvia macchina



DATI TECNICI

| parametri tecnici sono riportati sulla targhetta nominale del prodotto.
Lunghezza del cavo di alimentazione: 0,8 m

ATTENZIONE! MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

SMALTIMENTO CORRETTO DEL PRODOTTO (rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche)

Italia  Ilmarchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti domesti-
ci alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull'ambiente e sulla salute umana, derivanti
dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto di raccolta per

msmmmm  apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o dirichiedere il ritiro da casa. Per informazioni piti detta-
gliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche, contattare il proprio
rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non puo essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.
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CONSIGNES DE SECURITE

Lire attentivement les instructions avant toute utilisation.

Ne pas plonger I'appareil, les cables ou les prises dans I'eau ou tout autre liquide !
Ftre particuliérement attentif lorsque des enfants se trouvent a proximité de
lappareil !

ne remplir le réservoir quavec de l'eau.

Ne pas utiliser l'appareil endommagé, de méme si le cordon d'alimentation ou
la prise sont endommagés, auquel cas faites-le réparer par un centre de service
agree.

Lutilisation daccessoires non conseillés par le fabricant peut entrainer des
dommages a lappareil, un incendie ou des blessures.

N‘accrochez pas I'appareil a des bords coupants et ne le laissez pas entrer en
contact avec des surfaces chaudes.

N'utilisez pas l'appareil en extérieur.

Avant de commencer a le nettoyer d'abord débrancher I'appareil de la prise
électrique et attendre qu'il refroidisse complétement.

Ne jamais laisser appareil branché sans surveillance.

Ne démarrez pas 'appareil sans eau.

Ne laissez pas I'appareil a proximité de cuisiniere électrique ou a gaz, de feux
de cuisson, de fours, etc...

Ne pas rajouter d'eau apres avoir branché Iappareil.

Le réceptacle pour les tasses est tres chaud. Faites attention en déposant et en
reprenant votre tasse.

D Toujours débrancher la prise lorsque vous n'utilisez pas Iappareil ou avant de

commencer a le nettoyer.

Une fois que l'appareil a fini d'étre utilisé il doit étre débranché !

N'utilisez pas l'appareil a d‘autres fins que celles pour lequel il a été concu.
Cette machine a café est destinée uniquement a un usage domestique.
Lappareil doit étre raccordé a une prise de courant munie d'une broche de
mise a la terre.

L'appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au moins 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites
ou dénuées d'expérience ou de connaissance, s'ils (si elles) sont correctement
surveillé(e)s ou si des instructions relatives a |'utilisation de l'appareil en toute
sécurité leur ont été données et si les risques encourus ont été appréhendées.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Gardez l'appareil et sa conduite hors de portée des enfants de moins de 8 ans.
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D Les enfants doivent étre surveillés pour sassurer qu'ils ne jouent pas avec Iap-
pareil ni avec son équipement.

D La température des surfaces de contact peut étre plus élevée quand lappareil
est en fonctionnement.

D Utiliser l'appareil sur une surface plane et stable.

D Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation de I'appareil pour le débrancher.

D Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains mouillées.

D Ne laissez pas les emballages (sacs plastiques, cartons, polystyrene, etc) a la
portée des enfants.

D AVERTISSEMENT ! Ne pas laisser les enfants jouer avec du film plas-
tique. Risque de suffocation !

D AVERTISSEMENT ! Le filtre de la machine a café est chaud pendant
son fonctionnement. Utilisez la poignée du filtre.

&AVERTISSEMENT ! Surface chaude!

D ATTENTION! Ne pas mettre en marche la machine a café sans que le
porte-filtre avec le filtre sélectionné soit installé.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL
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Corps de la machine a café

Panneau de commande

a. interrupteur marche/arrét avec
témoin lumineux

b. bouton de préparation d'une tasse
avec témoin lumineux

C. bouton de préparation de deux
tasses avec témoin lumineux

d. interrupteur marche/arrét pour la
préparation de vapeur avec témoin
lumineux

Réceptacle chauffant pour les tasses

vides

Bouton pour distribution de vapeur

Manomeétre

Filtre a café

a. petit filtre a café (10 grammes)

b. grand filtre a café (20 grammes)

0 %0 N

[ —
- O

12.
13.
14.
15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

Porte-filtre

Levier de verrouillage du filtre

Poignée du filtre

Réceptacle du porte-filtre
Emplacement pour l'installation du bac
collecteur

Bac collecteur

Grille du bac collecteur

Buse d'éjection de vapeur

Terminaison en caoutchouc pour I'éjec-
tion de vapeur

Couvercle de buse

Emplacement du réservoir d’eau
Réservoir d'eau d'une capacité de 1,2L
Couvercle du réservoir d'eau

Pieds anti-dérapant

Doseur — pétrin a café

MONTAGE / DEMONTAGE DU PORTE-FILTRE

ATTENTION ! Toujours tenir le porte-filtre par la poignée (9). Sur la poi-
gnée se trouve un interrupteur (8) permettant de bloquer le filtre en le
secouant lors de son nettoyage. Le porte-filtre peut étre brilant. Soyez

café.

filtre.

prudent.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

N =

. Placer le filtre choisi (6) dans le porte-filtre (7) (fig. 1).

. Le porte-filtre (7) avec le filtre installé (6) doivent étre placés
dans le réceptacle du porte-filtre (10) de telle facon que la
poignée du porte-filtre (9) se trouve au niveau du symbole
du cadenas ouvert sur le panneau avant de la machine a

. Tourner la poignée du porte-filtre (9) Iégerement vers la
droite pour qu'il soit au niveau du symbole du cadenas fer-
mé sur le panneau avant de la machine a café (fig.2).

. Le démontage du porte-filtre et du filtre se fait dans le sens
inverse du montage c'est-a-dire en faisant lentement tour-
ner la poignée vers la gauche (9), en enlevant le porte-filtre
(7) de son réceptacle (10) et en démontant le filtre du porte-

Débrancher l'appareil de la prise d’alimentation.

figure 1_

figure 2

. Saisissez le réservoir d'eau (18) par la poignée et tirez-le vers le haut.
. Ouvrez le couvercle du réservoir et versez-y au maximum 1,2 (bord inférieur de la poignée

noire du réservoir) d'eau potable et froide, mais pas moins de 0,41.
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. Monter le réservoir a I'arriére de la machine. Lors du montage du réservoir faites attention a

ce que les deux crochets sur le pourtour du réservoir reposent bien sur les deux charnieres se
trouvant a l'arriére de la machine.

L'eau pour le réservoir peut étre également versée dans le réservoir sans le démonter en
utilisant un autre ustensile, mais faites toutefois attention a ne pas verser d'eau sur l'appareil.
Pendant ce temps la machine a café ne doit pas étre branchée au courant. En cas de renver-
sement vous ne devez pas utiliser la machine jusqu'a ce qu'elle soit complétement séche.

ATTENTION ! Ne remplissez pas le réservoir a eau au-dessus du niveau 1,2 I. Ne mettez pas en marche l'appareil
avecun réservoir vide ou sans réservoir. N'utilisez que de I'eau fraiche et potable. Ne pas verser d’eau chaude.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION:

1.

Déballer I'appareil de son emballage. Enlever tous les sacs, transparents, papiers bulles et
étiquettes.

. Vérifiez que I'appareil ne présente pas de dommages pouvant résulter de son transport. Si

vous suspectez des dommages ne démarrez pas l'appareil et consultez votre revendeur.
Assurez-vous que les parametres de votre installation électrique correspondent a ceux don-
nés dans le tableau fournit avec l'appareil.

. Pour garantir un meilleur goUt suivez bien la procédure décrivant comment préparer un café

bralant. Réalisez les étapes suivantes:

D retirez le réservoir d’eau (18) de la machine a café, versez-y environ 1 litre d'eau froide et
potable. Installez le réservoir a l'arriere de la machine a café.

D placez le filtre (6) dans (7) le porte-filtre (18), puis mettez le porte-filtre dans la machine a
café. Ne versez pas de café dans le filtre choisi.

D Placez le bac collecteur (12) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (13).
Placez une tasse vide sur la grille. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (4) se trouve
en position « 0 ».

ATTENTION ! La machine a café n’est pas livrée avec des couverts a café. Utilisez vos propres tasses.

D brancher la machine a café a une source d’alimentation et la mettre en marche a l'aide du
bouton (2a) - la machine a café commence a chauffer, ce qui est indiqué par le clignotement
lent des voyants lumineux des boutons (2b) et (2c). Apres le chauffage, ces témoins lumineux
s'allument en continu. Appuyez sur le bouton de préparation d'une tasse de café (2b) - I'eau
chaude commence a couler dans la tasse. Lorsque le processus est terminé, videz la tasse
d'eau et répétez l'opération 2 fois de plus.

D Alaide du bouton de chauffage de la vapeur (2d), lancez le chauffage de la vapeur et, une
fois qu'elle est chauffée (le voyant du bouton est allumé en permanence), libérez un peu
de vapeur dans un récipient.

ATTENTION ! Lors du premier allumage de la pompe il est toujours possible que des bruits spécifiques se fassent
entendre, mais ils disparaitront apres 30 secondes. lls sont la preuve que la pompe a été purgée et sont com-
plétement naturels.

ATTENTION ! Le porte-filtre est brilant. Utilisez la poignée du filtre. Faites attention - risque de brilure.

ATTENTION ! La vapeur éjectée est chaude - faites attention a ne pas vous briler.
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UTILISATION DE L'APPAREIL
PRECHAUFFAGE DE LA MACHINE A CAFE

Pour obtenir le meilleur arome de café, chauffez la machine, le porte-filtre et la tasse en sui-

vant les instructions ci-dessous :

1. Démontez de l'appareil le réservoir a eau et remplissez-le d'eau fraiche et potable. Mettez en
place le réservoir sur l'appareil.

. Placez le filtre choisi (6) dans le porte-filtre (7), puis mettez le porte-filtre dans le réceptacle
(10). Ne versez pas de café dans le filtre.

. Placez le bac collecteur (12) a I'endroit spécifié (11) puis la grille qui y est adaptée (13). Placez
une tasse vide sur la grille.

. Assurez-vous que le réglage de la vapeur (4) se trouve en position « 0 ». Branchez I'appareil a
la prise de courant.

. brancher la machine a café a une source d’alimentation et la mettre en marche a l'aide du
bouton (2a) - la machine a café commence a chauffer, ce qui est indiqué par le clignotement
lent des voyants lumineux des boutons (2b) et (2c). Apres le chauffage, ces témoins lumineux
s'allument en continu. Appuyez sur le bouton de préparation d'une tasse de café (2b) - I'eau
chaude commence a couler dans la tasse. Lorsque le processus est terminé, videz la tasse
d'eau et répétez l'opération 2 fois de plus. La machine a café a été préchauffée et vous pou-
vez préparer votre café.

INFUSION DE CAFE

1. Faites chauffer I'appareil conformément aux instructions ci-dessus.

2. Retirez le porte-filtre (7) ainsi que le filtre chauffé (6) de la machine a café. Versez la quantité
de café souhaitée dans le filtre choisi a I'aide de la spatule (21) :
- petit filtre a café (6a) - maximum 10g de café frais et bien moulu (pour une tasse de café)
- grand filtre a café (6b) - maximum 20g de café frais et bien moulu (pour deux tasses de café)
Aprés avoir versé le café, battez-le avec la spatule (21).

N
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ATTENTION ! Ne versez pas dans le petit filtre plus de 10 g de café, ni dans le grand filtre plus de 20 g de café.
ATTENTION ! Le porte-filtre est brilant. Utilisez la poignée du filtre. Faites attention - risque de brilure.

3. Insérez le porte-filtre avec le filtre rempli de café dans la machine.

4. Placez une tasse a café sur la grille de protection du bac collecteur dans la position centrale,
ou deux tasses cote a cote sous le porte-filtre si vous allez préparer deux cafés. Les trous
ovales de la grille (13) sont situés juste en dessous de I'endroit ou le café infusé sort du porte-
filtre. Vous pouvez chauffer les tasses en utilisant 'emplacement dédié au pré-chauffage des
tasses (3).

5. Lancez le processus de préparation du café avec le bouton (2b) pour une tasse de café ou
avec le bouton (2¢) pour deux tasses de café. Si les témoins lumineux des boutons (2b) et
(2¢) clignotent lentement, cela signifie que I'eau est en train de chauffer - ne démarrez pas le
processus tant que les témoins lumineux ne sont pas allumés en continu. Lorsque le bouton
correspondant est sélectionné, la machine a café commence a verser de I'eau a haute pres-
sion a travers le porte-filtre contenant le café compacté dans le filtre.

ATTENTION ! Le temps de chauffage de I'eau de la machine ne dépasse pas 70 secondes.
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Le temps d'écoulement d'eau chaude pour une tasse est réglé par défaut a environ 20 se-
condes et pour deux tasses a environ 40 secondes. En fonction de plusieurs facteurs (type
de café, degré de mouture et de battage), cela correspond a environ 35 et 70 ml de café. La
fin du processus de coulée est signalée par cing signaux sonores courts. Vous pouvez pro-
grammer le temps de versement jusqu'a 60 secondes (voir chapitre « PROGRAMMATION
DU TEMPS DE VERSEMENT DU CAFE »).

6. Le manomeétre (5) indique la pression pendant la préparation du café, qui peut atteindre
jusqu’a 20 bars. Cependant, la pression atteinte pendant le processus d'infusion dépend de
nombreux facteurs, tels que la température ambiante, la pression atmosphérique, le type
de café, le degré de broyage ou de compactage dans le filtre et, par conséquent, les valeurs
pendant I'infusion peuvent étre inférieures.

7. Sivous voulez plus de café a partir de la méme cartouche, répétez le processus d’infusion,
mais le café obtenu sera moins fort.

8. Aprésavoir préparé le café, passez a lafonction mousse de lait ou éteignez la machine a l'aide
du bouton (2a), débranchez-la du secteur, puis retirez le porte-filtre de la machine a café,
rincez-le et séchez-le immédiatement avant la prochaine préparation.

ATTENTION ! Le porte-filtre et sa poignée, le filtre ainsi que le réceptacle du porte-filtre sont brillants. Atten-
tion a ne pas vous briiler. Toujours tenir le porte-filtre par sa poignée. Videz réguliérement le liquide du bac
collecteur.

ATTENTION ! Contrdler réguliérement le niveau d'eau dans le réservoir. Ne pas faire fonctionner la machine
sans eau. Ne pas démonter le réservoir d’eau lorsque la machine est en fonctionnement.

AVERTISSEMENT! La machine est équipée d’une fonction permettant son débranchement automatique 30 mi-
nutes apres sa derniére utilisation.

FAIRE MOUSSER LE LAIT

Grace a la fonction permettant de faire mousser le lait vous pouvez facilement faire chauffer
et mousser le lait utilisé lorsque vous servez un café. Le moussage du lait se faire grace a
I'utilisation d'eau brillante éjectée par la buse d'évacuation de vapeur (14). Rappelez-vous de
d'abord bien préparer le café et seulement apreés de faire mousser le lait.

AVERTISSEMENT! La vapeur expulsée est brillante. Attention a ne pas vous briler.

1. Lorsque vous utilisez la buse d'évacuation de vapeur (15) inclinez la buse d'évacuation de
vapeur vers la droite de I'appareil comme sur le dessin.3. Cela facilite I'insertion de la buse
dans le récipient contenant le lait. Ve ™~

2. Démarrez le chauffage du lait en appuyant sur le bouton )
(2d) et attendez que le voyant soit allumé de maniere conti-
nue, ce qui indiquera que la vapeur a atteint la température
idéale.

ATTENTION ! Au moment de démarrer le chauffage de la vapeur, le ther-
mostat servant a faire chauffer I'eau s'éteint automatiquement afin de
disposer de chaleur supplémentaire pour préparer la vapeur d'eau.

3. Placer sous la buse (14) une tasse vide et délicatement orien-
ter vers la gauche le bouton de dosage de vapeur (4) afin de =
vider le reste d'eau se trouvant encore dans la buse. De l'eau i PY LI I}

-
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commencer a arriver dans la buse, d'abord quelques gouttes puis de la vapeur. Actionner le
doseur de vapeur (4) jusqu’a la position extréme supérieure 0.

ATTENTION ! La buse d’expulsion de vapeur (14) est montée avec une protection (16). Lors de l'utilisation de la
buse de vapeur (16) la protection doit étre montée sur la buse. Risque de briilure!

4.

v

Placer sous la buse l'ustensile contenant le lait (14) afin que la buse soit [égérement plongée
dans le lait puis progressivement faire augmenter la pression avec le doseur (4) et tout en
effectuant un mouvement légérement circulaire avec 'ustensile contenant le lait. Plonger
la buse de plus en plus profondément dans le lait. Ne faites pas chauffer le lait plus d’'une
minute a chaque fois.

Lorsque le moussage du lait est terminé, arrétez le chauffage a la vapeur a l'aide du bouton
(2d). Apres l'arrét du chauffage, I'éclairage des boutons (2b) et (2¢) pulse a haute fréquence,
ce qui indique que la température est trop élevée pour une nouvelle infusion de café. Atten-
dez que la machine a café ait refroidi (lumieres allumées en continu) avant de recommencer
a infuser. Vous pouvez accélérer le processus de refroidissement de la machine a café en
libérant un peu de vapeur dans un récipient. Lorsque vous avez fini de travailler avec la ma-
chine a café, éteignez-la a I'aide du bouton (2a), débranchez-la du réseau électrique, atten-
dez qu'elle refroidisse et nettoyez-la.

ATTENTION ! Une fois le processus de chauffage du lait terminé placez I'ustensile sous la buse et rincez celle-ci
ainsi que son réceptacle. Cela protégera contre les taches difficiles a enlever.

PROGRAMMATION DU TEMPS DE COULEE

1.

N

w

Iy

Mettez la machine a café en marche et attendez qu'elle soit préte a I'emploi (les témoins
lumineux des boutons 2b et 2c s'allument en continu).

. Lancez le processus d'infusion du café avec le bouton (2b). Aprés 3 secondes, appuyez a nou-

veau sur le bouton et maintenez-le enfoncé jusqu'a ce que vous ayez versé la quantité cible
de café souhaitée (maximum 60 secondes). Lorsque le bouton est relaché, le temps de verse-
ment est programmé dans la mémoire de la machine.

. Suivez la méme procédure pour programmer le temps de versement pour deux tasses - bou-

ton (20).

. Pour supprimer les temps préréglés de la mémoire et rétablir les parameétres par défaut, ap-

puyez simultanément sur le bouton d'éjection de la vapeur (2d) et le bouton de préparation
d’une tasse (2b). Maintenez les boutons enfoncés pendant environ 3 secondes - aprés ce laps
de temps, la machine a café émettra un bref signal sonore, indiquant que les réglages d’usine
ont été restaurés.

CONSEILS PRATIQUES POUR LA DISTRIBUTION DU CAFE

1.

Le café ESPRESSO doit étre préparé dans une tasse chaude. N'utilisez que I'emplacement
dédié au chauffage des tasses pour les réchauffer (3). Un pré-chauffage rapide des tasses
est également possible en y versant auparavant de I'eau bralante provenant de la machine
(sans remplir le filtre de café). Un café ESPRESSO classique doit étre préparé en utilisant un



mélange de différents cafés dans une tasse d’environ 70 ml et ne pas étre remplie a plus de
sa moitié.

. La machine a café est équipée d’'une buse de distribution d’eau chaude (14) qui peut égale-

ment étre utilisée pour chauffer les tasses. Leau chaude est éjectée lorsque le bouton de do-
sage de la vapeur est tourné vers la gauche et que la machine a café est préte a fonctionner
(voyants lumineux sur les boutons 2b et 2¢).

En chauffant du lait pour votre café CAPPUCCINO vous devez utiliser environ 100 ml de lait.
Verser le lait chaud dans une machine précédemment réchauffée. Verser délicatement un
tout petit peu de cacao. Dans un café classique CAPPUCCINO il vous sera nécessaire 25-35
ml de café ESPRESSO.

. Le café CAPPUCCINO devrait étre préparé dans une tasse transparente pour un meilleur effet

visuel.
Bien enlever du filtre tous les restes de café de la préparation précédente. Méme une petite
quantité de vieux café a un effet négatif sur le gott d’un café nouvellement préparé.

. Le lait a préchauffer devrait étre demi-écrémé ou entier et précédemment refroidit au ré-

frigérateur. Le lait doit étre chauffé dans un ustensile de petite taille afin que la mousse ne
s'étale pas sur les cotés. Le lait réchauffé peut gagner beaucoup en volume.

Ne préparez pas de café juste apres avoir fait mousser du lait puisque la température de I'ex-
presso sera trop élevée pour obtenir le parfum idéal pour votre café.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT! Avant de commencer le nettoyage débranchez I'appareil de I'alimentation et attendez qu'il
refroidisse complétement.

AVERTISSEMENT! Ne pas plonger la machine entiérement dans I'eau, ni aucun de ses éléments.

1.
2.
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Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation
Le corps de I'appareil doit étre nettoyé délicatement avec un chiffon humide avant d'étre
bien séché.

. Le porte-filtre (7) et sa poignée (9), les filtres (6a) (6b), ainsi que le bac collecteur (12), la grille

(13) et le réservoir a eau (18) doivent étre lavés avec de I'eau chaude avec un détergent délicat
puis rincés et délicatement séchés.

. La buse d’expulsion de vapeur (14) doit étre nettoyée aprés chaque utilisation. Plonger la

buse dans I'eau et mettre en route le chauffage. Puis retirer la protection de la buse (16),
lavez-la a I'eau chaude, rincez--la, séchez-la et remettez-la en place.

. Nettoyer régulierement et vérifier le bon fonctionnement des réglages dans la partie infé-

rieure du réservoir d'eau. Rincez la vanne a I'eau courante et appuyez doucement dessus
plusieurs fois. Vérifiez et nettoyer régulierement I'emplacement ou se trouve la vanne d'eau
dans le boitier de I'appareil.

. Toutes les 50 tasses de café bien nettoyer le filtre se trouvant dans le réceptacle du montage

du porte-filtre (10). Pour nettoyer le filtre, suivre les instructions suivantes:

D alaide d'untournevis, dévisser la vis qui maintient le filtre rond plat en place dans le réceptacle

D Lavez le filtre retiré dans de l'eau chaude avec du détergent, puis rincez-le et séchez-le.
Assurez-vous que les mailles du filtre ne sont pas bouchées.

D Installez le filtre nettoyé en place et serrez la vis.



7. Détartrer I'appareil toutes les 4 ou 5 semaines. Le détartrage cyclique assure un meilleur got
au café etimpacte également la durée de vie de la machine. Pour détartrer la machine, suivez
les instructions ci-dessous:

préparer un mélange d’eau (1 litre) et d'acide citrique (quatre cuilléres de cuisine) et le
verser dans le réservoir d’eau

monter le porte-filtre avec le filtre (vide, sans café) a I'emplacement du porte-filtre dans le
machine et poser le bac collecteur et la grille tout en plagant un récipient vide sur le bac
connectez 'appareil au secteur, allumez-le et attendez qu'il chauffe

déclencher le débordement de I'eau a l'aide du bouton (2¢), attendre un moment et répéter
l'opération 3 fois en vidant le récipient en continu

avec le bouton (2d), allumez le chauffage a vapeur, attendez qu'il soit terminé, placez
l'ustensile sous la buse de sortie de vapeur et faites évacuée la vapeur a travers la buse
pendant environ une minute

retirez I'eau restante inutilisée avec le détartrant du réservoir et remplissez-le d’eau fraiche
et propre

répétez le processus de déversement d’eau a travers le porte-filtre et de vapeur a travers la
buse plusieurs fois pour rincer la machine a café des restes d’acide citrique

installez le bac collecteur, éteignez I'appareil, débranchez-le du secteur et attendez jusqu’a
ce qu'il refroidisse complétement

PROBLEMES ET COMMENT LES RESOUDRE

PROBLEMES

Fuite d'eau sous la machine

La machine ne fonctionne pas

La vapeur ne chauffe pas le lait

Café trop amer

La machine a café ne tire pas
d'eau alors que le réservoir d'eau
est plein.

Le processus de préparation du
café ne démarre pas

CAUSE PROBABLE
Bac collecteur plein

Dysfonctionnement de la
machine

Pas d'alimentation

Température de vapeur trop
basse

Récipient a lait trop grand

Lait écrémé avec une
température trop élevée

Ringage peu précis de la
machine apres le processus de
détartrage

(afé mal conservé

L'unité est bloquée par l'air

Erreur dans la mémoire de la
machine a café

SOLUTION
Vider le bac collecteur

Appelez le Service Aprés-Ventes

Allumez la machine a l'aide de l'interrupteur, vérifiez la
connexion au secteur ou contactez un centre de service
agréé

Attendez que la machine soit préte a fournir de la vapeur

Utilisez une tasse étroite et haute

Utilier du lait entier ou demi-écrémé, refroidi

Faire passer de I'eau plusieurs fois avec le filtre vide

Utiliser du café fraichement moulu. Conserver le café dans
un endroit adapté.

Libérez I'exces d'air par la buse de mousse a l'aide du
bouton (4).

Eteindre et redémarrer la machine a café



CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Les données techniques figurent sur la plaque signalétique

située dans le fond de I'appareil.
Longueur du cable d’alimentation: 0,8 m

ATTENTION ! L'entreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des modifications techniques!

MISE AU REBUT (déchets d’équipements électriques et électroniques)

Pologne Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ménagers a la

fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environnement et la

E santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants dangereux. Le

e Mélange de déchets électroniques avec d'autres déchets ou leur démontage non professionnel peut entrai-

ner un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. L'appareil usé doit étre déposé dans un

point de collecte des déchets d'équipements électriques et électroniques. Afin d’obtenir des informations détaillées sur

des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utilisateur doit contacter le point de collecte des déchets
d’équipements municipaux ou I'usine de traitement des déchets d'équipements.
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NOTES
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other MI#PM/ appliances

Kenaem nosydume yaosonbcmeue om ucnoJib3oeaHuAa Haweeo npoamea
u npuesiawaem 80CnoJ1b308AMbCA WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefiicherte Handelsangebot der Firma smi#f»m ) zu nutzen

Vi auguriamo la massima soddisfazione dall’'uso del nostro prodotto e vi invitiamo
a usufruire della nostra ricca offerta commerciale. /Py )

Nous vous souhaitons toute satisfaction quant a l'utilisation de notre produit et
vous invitons a profiter de la large offre commerciale de notre entreprise M)

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



