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MYSLIMY O TOBIE

Dziekujemy za zakup urzadzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci
doswiadczen i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato
zaprojektowane z myslg o Tobie. Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos¢é
uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu
@ problemoéw oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
% swojego urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBStUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac
ponizsze dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

OCONOAPALWN=-

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

CINSTALACUA. s
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotaczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada
za obrazenia ciata ani szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub eksploatacjg produktu.
Nalezy zachowac instrukcje obstugi w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania w
przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu
8. roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych bgdz nieposiadajgce odpowiedniegj
wiedzy i doswiadczenia, jesli bedg one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego
korzystania z tego urzgdzenia i bedg swiadome
zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku ponizej 8
lat i osoby 0 znacznym stopniu niepetnosprawnosci
nie powinny zblizac sie urzadzenia, jesli nie znajdujg
sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie
urzgdzeniem.

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym
dla dzieci lub pozbyc¢ sig go w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Nie pozwala¢ dzieciom i zwierzetom
zblizac sie do pracujgcego lub stygnacego urzgdzenia.
Podczas pracy urzgdzenia niektore jego elementy
MOocCNo Ssie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade
uruchomienia, zaleca sie jej wigczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu
zasilajgcego moze dokonac wytacznie osoba o
odpowiednich kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go
w zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go
wymienic¢ producent, autoryzowane centrum
serwisowe lub inna wykwalifikowana osoba, aby
zapobiec ryzyku porazenia prgdem.

- OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pragdem,
przed przystgpieniem do wymiany zarowki nalezy
upewnic sig, ze urzgdzenie jest wytgczone.

- OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenie i jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby
unikng¢ kontaktu z elementami grzejnymi.

. Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub
naczyn nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy odciagngc
najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od
bocznych scianek. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac
Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ostrych,
metalowych myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie, co moze skutkowac peknieciem szkta.

- Przed wtgczeniem funkcji czyszczenia pirolitycznego
nalezy usung¢ nadmiar zanieczyszczen. Wyjaé
wszystkie akcesoria z piekarnika.



2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzgdzenie moze
zainstalowac¢ wytacznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy
opakowania.

» Nie instalowa¢ ani nie uzywaé
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z
instrukcjg instalacji dotgczong do
urzgdzenia.

* Zachowa¢ ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz
jest ono ciezkie. Nalezy zawsze
stosowac rekawice ochronne i mie¢
na stopach petne obuwie.

* Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za
uchwyt.

« Zainstalowaé urzadzenie w
odpowiednim i bezpiecznym miejscu,

ktére spetnia wymagania instalacyjne.

« Zachowaé minimalne odstepy od
innych urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia
nalezy sprawdzic, czy drzwi otwierajg
sie bez oporu.

* Urzadzenie wyposazono w
elektryczny uktad chtodzenia. Uktad
zasilany jest napieciem elektrycznym.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Gtebokosc¢ czesci 548 mm
urzgdzenia do zabu-

dowy

Gtebokosc¢ z otwo- 1022 mm

rzonymi drzwiami

Minimalna wielko$¢ 560x20 mm
otworu wentylacyj-
nego. Otwor umie-
szczony na dole z

tytu

Dtugos¢ przewodu 1500 mm
zasilajgcego Prze-

waod jest umiejsco-

wiony w prawym tyl-

nym rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

Minimalna wyso-
kos¢ szafki (mini-
malna wysokos¢
szafki pod blatem)

590 (600) mm

Szerokos¢ szafki 560 mm
Gtebokosc¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej 594 mm
czesci urzadzenia

Wysokos¢ tylnej 576 mm
czesci urzgdzenia

Szeroko$¢ przedniej 595 mm
czesci urzgdzenia

Szerokosc¢ tylnej 559 mm
czgsci urzadzenia

Gtebokos$¢ urzgdze- 569 mm

nia

2.2 Podtaczenie elektryczne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem
elektrycznym.

» Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sig, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym zrodta
zasilania.

» Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda
elektrycznego z uziemieniem.

Nie stosowaé rozgateznikow ani
przediuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie
uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu
zasilajgcego. Wymiany przewodu
zasilajgcego mozna dokonaé
wylgcznie w naszym autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga
dotykac ani przebiega¢ w poblizu
drzwi urzgdzenia lub wneki pod
urzgdzeniem, zwtaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.
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Zaroéwno dla elementéw znajdujgcych
sie pod napieciem, jak i
zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki
sposob, aby nie mozna go byto
odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.
Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po
zakonczeniu instalacji. Nalezy zadba¢
o to, aby po zakonczeniu instalaciji
urzgdzenia wtyczka przewodu
zasilajgcego byta tatwo dostepna.
Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtagcza¢ do
niego wtyczki.

Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciagna¢ za przewod zasilajgcy.
Nalezy zawsze ciggng¢ za wtyczke
sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow
automatycznych, bezpiecznikéw
topikowych (typu wykrecanego —
wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych
oraz stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia

od zasilania na wszystkich biegunach.

Wytacznik obwodu musi mie¢
rozwarcie stykbw wynoszace
minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki
przewodu zasilajgcego do gniazda
elektrycznego nalezy catkowicie
zamkng¢ drzwi urzadzenia.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczo-
nych do montazu lub wymiany w kra-
jach europejskich:

Moc catkowita Przekroj przewo-
(W) du (mm?)

maksymalnie 1380 3 x 0.75

maksymalnie 2300 3 x 1

maksymalnie 3680 3 x 1.5

Przewdd ochronny (zielony/zotty) musi
by¢ o 2 cm dtuzszy od przewodow
fazowych i neutralnych (niebieskie i
brgzowe przewody).

2.3 Sposob uzywania

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,

porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego
(wewnatrz pomieszczen).

* Nie zmienia¢ parametrow
technicznych urzadzenia.

* Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne
sg drozne.

» Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzadzenie po kazdym
uzyciu.

* Zachowac¢ ostroznos¢ podczas
otwierania drzwi, gdy urzgdzenie
pracuje. Moze doj$¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac urzgdzenia
mokrymi rekami lub gdy ma ono
kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako
powierzchni roboczej ani miejsca do
przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych

HO7 RN-F, H05 RN-F, H05 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Przekréj przewodu zalezy od tgcznej
mocy podanej na tabliczce znamionowe;.
Mozna réwniez zapoznac¢ sie z tabelg:

alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia
nie wolno dopuszczac do kontaktu
iskier lub otwartego ptomienia z
urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasaczonych tatwopalnymi



produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

Nie umieszczaé naczyn ani
innych przedmiotéw bezposrednio
na dnie urzadzenia.

Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzadzenia.

Nie wlewa¢ wody bezposrednio
do gorgcego urzadzenia.

Nie nalezy pozostawiac
wilgotnych naczyn ani potraw w
urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

Podczas wyjmowania lub
wyjmowania akcesoriéw nalezy
zachowaé ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali
nierdzewnej nie ma wptywu na

dziatanie urzadzenia.
* Do pieczenia wilgotnych ciast uzyc¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe
powoduja trwate plamy.

* Urzadzenie jest przeznaczone
wytacznie zastosowan kuchennych.
Nie wolno urzgdzenia stosowac do
innych celéw, np. do ogrzewania
pomieszczenia.

» Zawsze gotowac przy zamknietych

drzwiach piekarnika.

« Jesli urzagdzenie zainstalowano za
Sciankg meblowg (np. za drzwiami
szafki), nie wolno zamykac drzwi
podczas pracy urzadzenia.
Potaczenie wysokiej temperatury i
wilgoci wewnatrz zamknietego mebla
moze doprowadzi¢ do uszkodzenia
urzgdzenia, mebla lub podtogi. Nie
zamykac¢ drzwi szafki do czasu
catkowitego ostygniecia urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie .

A

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
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wtyczke przewodu zasilajagcego z
gniazda elektrycznego.

Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem
szyb w drzwiach urzadzenia.

Jesli szyba peknie, nalezy jg
niezwtocznie wymieni¢. Nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi
sg ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu
powierzchni urzadzenia, nalezy
regularnie jg czyscic.

Czysci¢ urzgdzenie za pomocg
wilgotnej szmatki. Stosowaé
wytgcznie obojetne detergenty. Nie
uzywac produktow sciernych, myjek
do szorowania, rozpuszczalnikdéw ani
metalowych przedmiotow.

Stosujgc aerozol do piekarnikéw,
nalezy przestrzega¢ wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa
umieszczonych na jego opakowaniu.

2.5 Czyszczenie pyrolityczne

OSTRZEZENIE!

W trybie pirolizy wystepuje
zagrozenie odniesieniem
obrazen ciata/pozarem/
wydzielaniem substancji
chemicznych (oparéw).

Przed wtaczeniem funkcji czyszczenia
pirolitycznego lub przed pierwszym
uzyciem urzgdzenia nalezy usunaé

z komory piekarnika:

— wieksze resztki zywnosci, rozlany
olej lub tluszcz.

— wszystkie dajace sie wyjac
przedmioty (ruszty, prowadnice
itp. dostarczone wraz
z urzadzeniem), w szczegolnosci
garnki, patelnie, tace i inne
przybory kuchenne z powtokg
zapobiegajacg przywieraniu.

Nalezy doktadnie zapoznac sie z
instrukcjg czyszczenia pirolitycznego.
Gdy dziata funkcja czyszczenia
pirolitycznego, dzieci nie powinny
zbliza¢ sie do urzadzenia.
Urzadzenie mocno si¢ nagrzewa, a z
otworéw wentylacyjnych wydostaje
sie gorgce powietrze.
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Czyszczenie pirolityczne jest
procesem przebiegajgcym w wysokiej
temperaturze, podczas ktérego resztki
zywnosci oraz materiaty, z ktérych
wykonano urzgdzenie, mogg uwalniaé
opary. W zwigzku z tym:

— podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakonczeniu nalezy doktadnie
przewietrzy¢ pomieszczenie.

— podczas pierwszego nagrzewania
urzgdzenia do maksymalnej
temperatury oraz po zakonczeniu
nagrzewania nalezy zapewni¢
dobrg wentylacje pomieszczenia.

W odroéznieniu od ludzi niektore ptaki
oraz gady sg bardzo wrazliwe na
opary, ktére mogg uwalniac sie
podczas czyszczenia pirolitycznego
piekarnika.

— Podczas czyszczenia
pirolitycznego oraz po jego
zakohczeniu w poblizu urzadzenia
nie powinny przebywac¢ zwierzgta
domowe (szczegodlnie ptaki); na
poczatku wybrac najwyzszg
temperature, pamietajac
o koniecznosci zapewnienia
dobrej wentylacji pomieszczenia.

Ponadto niewielkie zwierzeta domowe

mogq by¢ wrazliwe na miejscowe

zmiany temperatury, ktére wystepujg
w poblizu piekarnikow z funkcjg
czyszczenia pirolitycznego podczas
dziatania tej funkgiji.

Wysoka temperatura wystepujgca
podczas czyszczenia pirolitycznego
moze uszkodzi¢ powierzchnie
garnkéw, patelni, tac i innych
przyboréw kuchennych z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu; ponadto
powtoki te mogg by¢ zrodtem oparow
o niewielkim stopniu toksycznosci.

Opary uwalniane podczas

czyszczenia pirolitycznego lub

wypalania resztek potraw klasyfikuje
sie jako nieszkodliwe dla ludzi, w tym
dla dzieci lub os6b z problemami
zdrowotnymi.

3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pradem.

* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzadzeniu i elementéw
os$wietleniowych sprzedawanych
osobno jako czesci zamienne:
Zastosowane elementy o$wietleniowe
sg przystosowane do pracy w
wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i
nie nadajg sie do o$wietlania
pomieszczen domowych.

* Uzywaé wytgcznie zarowek tego
samego typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac¢ wytgcznie
oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

* Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi
wiadzami.

» Odtgczyc¢ urzgdzenie od zrodta
zasilania.

» Odcig¢ przewdd zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka
lub zwierzecia w urzgdzeniu.
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3.1 Zabudowa
www.youtube. /electrolux
DYOUTUbe www.zZutub:.zZ:I:eegc A

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Mocowanie piekarnika do
szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

L
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4.2 Akcesoria

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

Panel sterowania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterujace (do regulacji
temperatury)

Grzatka

@ Oswietlenie

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Poziomy umieszczenia potrawy

Do pieczenia miesa i miesa lub do
zbierania tluszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.
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5.2 Pola czujnikow/przyciski

—_ Ustawianie czasu.

g Ustawianie funkcji zegara.
+ Ustawianie czasu.
5.3 Wyswietlacz
A B A. Zegar/ Temperatura
| | B. Wskaznik nagrzewania i ciepta
@ Q A resztkowego
| | |_| | |-| - C. Termosonda (tylko wybrane modele)
= — D. Blokada drzwi (tylko wybrane modele)
> >
|| || ! Demo hr_min, E v /? E. Godziny / minuty
| ! | | | F. Tryb demo (tylko wybrane modele)
G F E D c G. Funkcje zegara
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
OSTRZEZENIE! Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic

Patrz rozdziat dotyczacy aktualny czas.

bezpieczenstwa. 6.1 Czyszczenie wstepne

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wyjaé z piekamika wszyst- Umy¢ piekarnik i akcesoria
; S A miekkg szmatkg zwilzong
kie akcesotl)'llgéhprowadnlce ciept woda z dodatkiem
: fagodnego detergentu.

Umiescic akcesoria i wy-
jmowane prowadnice blach
w piekarniku.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrza¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyija¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.
Krok 2

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: |Z|
Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 {stawic maksymalng temperature dia funkgji: (@).

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

® Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i
dym. Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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7. CODZIENNA EKSPLOATACJA

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Jak ustawic¢: Funkcja

pieczenia

Funkcja pie-
czenia

Zastosowanie

Krok 1

Obracic pokretto wyboru

funkgji pieczenia w celu wy-
brania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obracic pokretto sterujace,
aby wybraé¢ temperature.
Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia

obroécic pokretta w potozenie
wytaczenia, aby wytaczyc
piekarnik.

7.2 Wskaznik rozgrzania

Podczas dziatania funkcji piekarnika
wraz ze wzrostem temperatury na
wyswietlaczu kolejno pojawiajg sie kreski

£ i znikaja, gdy temperatura obniza sie.

7.3 Funkcje pieczenia

)

Termoobieg
wilgotny

Funkcja zapewnia
oszczednos$c¢ energii
podczas pieczenia.
Podczas uzywania tej
funkcji temperatura w
komorze moze sie roz-
ni¢ od temperatury us-
tawionej. Wykorzysty-
wane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastagpi¢
zmniejszenie mocy
grzania. Wiecej infor-
macji mozna znalez¢ w
rozdziale ,Codzienna
eksploatacja”, Uwagi
dotyczgce funkcji: Ter-
moobieg wilgotny.

v

Szybki grill

Do grillowania cienkich
porcji potraw w duzych
ilosciach i opiekania
chleba.

Funkcja pie-
czenia

Zastosowanie

0

Potozenie wy-

Piekarnik jest wytgczo-
ny.

o
¥
Turbo grill

Do pieczenia duzych
kawatkéw miesa lub
drobiu z kosémi na jed-
nym poziomie. Do przy-
rzgdzania zapiekanek i
przyrumieniania.

taczenia
Do jednoczesnego pie-
czenia na trzech pozio-
Termoobieg mach i do suszenia

Zywnosci.

Ustawi¢ temperature o
20-40°C nizsza niz dla
funkcji Pieczenia trady-
cyjnego.

®

Funkcja Pizza

Do wypieku pizzy. Do
intensywnego przyru-
mieniania i pieczenia

potraw z chrupigcym

spodem.

Do przyrzadzania bar-
dzo delikatnych i so-
czystych pieczeni.

Pieczenia tra-
dycyjnego

Do pieczenia ciasta na
jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

Mieso
s Podtrzymywanie tempe-
—_ ratury potraw.
Podtrzymy-
wanie temp.
Do rozmrazania zyw-
240 nosci (warzyw i owo-

Rozmrazanie

cow). Czas rozmrazania
zalezy od ilosci i wiel-
kosci zamrozonej zyw-
nosci.




Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
O Do uruchamiania funkgc;ji
o czyszczenia pirolitycz-
Piroliza nego piekarnika.

7.4 Uwagi dotyczgce funkgiji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen
UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych
klasy efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu. Testy zgodne z normg EN
60350-1.

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Tabela funkcji zegara

POLSKI 13

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie
funkcji nie byto zaktécane, a piekarnik
dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Podczas korzystania z tej funkcji
oswietlenie wytgcza sie automatycznie
po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg
sie w rozdziale ,Wskazowki i porady”.
Termoobieg wilgotny. Ogélne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg
sie w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna,” Oszczednos¢ energii.

Funkcja zegara

Zastosowanie

@ Wyswietlanie lub zmiana aktualnej godziny. Zmiany

Aktualna godzina

aktualnej godziny mozna dokonac tylko wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

[=] Ustawianie czasu pieczenia Mozna uzy¢ tylko, jesli
Czas ustawiono funkcje pieczenia.

_)| Ustawianie czasu wytgczenia piekarnika. Mozna
Koniec uzyc tylko, jesli ustawiono funkcje pieczenia.
== Kombinacja funkcji: Czas, Koniec.

Opodznienie rozpoczecia pro-
gramu

ja) Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma
Minutnik wptywu na dziatanie piekarnika.

Minutnik — mozna ustawi¢ w dowolnej chwili, réw-
niez wtedy, gdy piekarnik jest wytgczony.
00:00 Jesli funkcja zegara nie zostanie ustawiona, funkcja
Stoper automatycznie monitoruje czas pracy piekarnika.

Odliczanie wigcza sig natychmiast, gdy piekarnik za-
czyna sie nagrzewac.

Stoper nie moze by¢ uzywane z funkcjami: Czas,
Koniec.
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8.2 Jak ustawic: Aktualna
godzina
Po pierwszym podtaczeniu do zasilania

nalezy zaczekaé, az na wyswietlaczu
pojawi sie: godz., 12:00. 12 — miga.

Krok1 4 —_nacisnac, aby ustawié godzine.
Krok2 (D _ hacisnaé, aby potwierdzic.
Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona godzina i: min. 00 — miga.
Krok3 4 —_nacisnaé, aby ustawié minuty.
Krok4 (D _ nacisnagé, aby potwierdzic.

Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona godzina.

- nacisngc kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. - miga na wyswietla-
czu.

8.3 Ustawianie funkgcji: Czas

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia.

Krok2 (D _ nacisnac kilkakrotnie. |2 - zacznie migaé.
Krok 3 + — — nacisng¢, aby ustawi¢ minuty. O_ nacisna¢, aby potwierdzic.
Krok4  + — _acisnac, aby ustawié godzine. (D — nacisnaé, aby potwierdzic.

Po uptywie ustawionego czasu przez 2 minuty rozbrzmiewa sygnat. Na
wys$wietlaczu miga ustawienie czasu. Piekarnik wytacza sie automatycz-
nie.

Krok 5 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.

Krok 6 Obréci¢ pokretta w potozenie wytgczenia.

8.4 Ustawianie funkcji: Koniec

Krok 1 Ustawic¢ funkcje pieczenia.

Krok2 (D _ hacisnag kilkakrotnie. =1 - zacznie migaé.
Krok3 4+ — _acisnac, aby ustawié godzine. O — nacisnaé, aby potwierdzic.
Krok 4 + — - nacisng¢, aby ustawi¢ minuty. O_ nacisna¢, aby potwierdzic.

O ustawionym czasie zakonczenia sygnat rozbrzmiewa przez 2 minuty.
Na wyswietlaczu miga ustawienie czasu. Piekarnik wytacza sie automa-
tycznie.
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Krok 5 Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 6 Obrécic pokretta w potozenie wytgczenia.

8.5 Ustawianie funkgiji:
Opoznienie rozpoczecia
programu

Krok 1 Ustawi¢ funkcje pieczenia.

Krok 2 - nacisngc kilkakrotnie. |_)| — zacznie migac.

Krok 3 + — —nacisna¢, aby ustawi¢ minuty dla funkcji: Czas. O- nacisnac,
aby potwierdzi¢.

Krok4 4 — _acisnaé, aby ustawié godzine funkgji: Czas. €O — nacisnaé, aby
potwierdzic.
->| - zacznie migac.

Krok 5+ — _nacisnac, aby ustawié godzine funkcji: Koniec. €O - nacisnag,
aby potwierdzi¢.

Krok 6 + — —nacisna¢, aby ustawi¢ minuty dla funkcji: Koniec. O_ nacisnac,

aby potwierdzic.

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: ustawiong temperature, |_)| _)|
Piekarnik wtgczy sie pdzniej automatycznie, bedzie dziata¢ przez czas ustawiony w
funkcji Czas i zakonczy prace o godzinie ustawionej w funkcji Koniec.

O ustawionym czasie zakonczenia sygnat rozbrzmiewa przez 2 minuty. Na wyswiet-
laczu miga ustawienie czasu. Piekarnik wytgczy sie.

Krok 7 Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 8 Obréci¢ pokretta w potozenie wytgczenia.

8.6 Ustawianie funkcji: Minutnik

Minutnik mozna ustawic przy wigczonym
i wylgczonym piekarniku.

Krok 1 (D _ nacisnaé kilkakrotnie. £, 00 — migaja.

Krok 2 + — —nacisna¢, aby ustawi¢ sekundy, a nastepnie minuty.

Gdy ustawiono czas dtuzszy niz 60 minut, godz. miga.

Krok 3 Ustawic¢ godziny.
Minutnik — uruchomi sie automatycznie po 5 sekundach.
Po uptywie 90% ustawionego czasu zostanie wyemitowany sygnat.
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Krok 4 Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2 minuty bedzie emitowany sygnat

dzwigekowy. 00:00, Q — migaja. Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat.

8.7 Ustawianie funkcji: Stoper

+, — —nacisna¢ i przytrzymac , aby wyzerowac stoper. Minutnik zacznie ponownie
nalicza¢ czas.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

Wystepy stuzg takze jako
zabezpieczenie przed wypadnieciem.
Wysoka krawedz wokét rusztu zapobiega
zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jed-
nego z poziomow umieszczania po-
traw i upewnic sig, ze nézki sg skiero-
wane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta /Glebo-
ka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice
blachy.
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Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /
Gteboka blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice
blachy, a ruszt miedzy prowadnice na
wyzszym poziomie.

%

=

9.2 Uzywanie prowadnic Przed zamknigciem drzwi upewni¢ sie,
teleskopowych ze prowadnice teleskopowe catkowicie

wsunieto do wnetrza piekarnika.
Nie smarowa¢ prowadnic teleskopowych.

T

Krok 1 Wyciggna¢ prawg i lewg pro- Krok 2 Umiescic ruszt na prowadni-
wadnice teleskopowa. cach teleskopowych i os-
troznie wsuna¢ je do wne-
trza piekarnika.

10. DODATKOWE FUNKCJE

10.1 Obstuga urzadzenia:
Blokada uruchomienia Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. SA-
FE, & sg widoczne na wyswietlaczu.
Drzwi sg zablokowane.

Gdy funkcja jest wtaczona, nie mozna
przypadkowo wigczy¢ piekarnika.

Aby wytgczy¢ funkcje Blokada urucho-

Krok 1 Sprawdzic¢, czy pokretto wy- mienia, nalezy powtorzyc¢ krok 2.
boru funkcji piekarnika znaj-
Bl S e R Rl il 10.2 Wskaznik ciepta
czenia.

resztkowego

Krok 2 @ + - _nacianéjed'no- Po wytgczeniu piekarnika, jesli
czesnie i przytrzymac przez temperatura w komorze przekracza
2 sekundy. 40°C, na wyswietlaczu pojawia sie

wskaznik ciepta resztkowego £ .
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10.3 Automatyczne wytgczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo piekarnik
wytgcza sie po uptywie pewnego czasu,
jesli dziata funkcja pieczenia i nie
zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Po samoczynnym wytgczeniu sie
urzgdzenia nalezy obrdéci¢ pokretta w
potozenie wytgczenia.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie
dziata z funkcjami: O$wietlenie
piekarnika, Czas, Koniec.

11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczgce
pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku
na pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna
piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla
specjalnego przepisu nalezy znalez¢
ustawienia dla podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych
potraw z chrupigcg skoérka. Pozwala
skroci¢ czas pieczenia, a takze
zmniejszy¢ zuzycie energii.

10.4 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymywaé powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzacy dziata
do czasu ostygniecia piekarnika.

10.5 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg
spowodowac niebezpieczne przegrzanie
urzadzenia. Aby temu zapobiec,
piekarnik wyposazono w termostat
bezpieczenstwa, ktéry w razie potrzeby
wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie
wigczy sie ponownie.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwierac
przed uptywem co najmniej 3/4
ustawionego czasu pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczes$nie nalezy
pozostawi¢ jeden pusty poziom miedzy
nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw
nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie
dopusci¢ do trwatego zabrudzenia
piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac
okoto 15 minut przed jego pokrojeniem,
aby nie wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy do
gtebokiej blachy wla¢ nieco wody. Aby
zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy
dolewa¢ wode za kazdym razem, gdy
wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju
potrawy, jej konsystenciji oraz ilosci.



W poczatkowym okresie nalezy

kontrolowa¢ wyniki pieczenia. Pozwoli to
odnalez¢ najlepsze ustawienia (mocy

grzania, czasu pieczenia itp.) dla

11.2 Pieczenie ciast i mies
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posiadanych naczyn, przepisow i ilosci

potraw pieczonych przy uzyciu
omawianego urzgdzenia.

|5

Pieczenia tradycyj-

Termoobieg

O

e
00 00

nego
CIASTA ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)

Ciasta ucie- 170 2 160 3(2i4) 45-60 Foremka do

rane ciasta

Kruche cias- 170 2 160 3(2i4) 20-30 Foremka do

to ciasta

Sernik 170 1 165 2 80 - 100 Foremka do
ciasta, @ 26
cm

Strudel 175 3 150 2 60-80 Blachado
pieczenia
ciasta

Tartazdze- 170 2 165 2 30-40 Foremka do

mem ciasta, @ 26
cm

Biszkopt 170 2 150 2 40-50 Foremka do
ciasta, @ 26
cm

Keks, na- 160 2 150 2 90 - 120 Foremka do

grzac pusty ciasta, @ 20

piekarnik cm

Ciasto ze 175 1 160 2 50-60 Forma do

sliwkami, na- chleba

grzac pusty

piekarnik

Babeczki, 170 8 150 - 3 20-30 Blacha do

nagrzac pus- 160 pieczenia

ty piekarnik ciasta

Babeczki, na - - 140 - 2i4 25-35 Blacha do

dwéch pozio- 150 pieczenia

mach, na- ciasta

grzac pusty
piekarnik
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Pieczenia tradycyj- Termoobieg e
nego o0 o]
CIASTA ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)
Babeczki, na - - 140 - 1,3i5 30-45 Blacha do
trzech pozio- 150 pieczenia
mach, na- ciasta
grzacé pusty
piekarnik
Ciasteczka 140 3 140 - 3 25-45 Blacha do
150 pieczenia
ciasta
Ciasteczka, - - 140 - 2i4 35-40 Blacha do
na dwaéch 150 pieczenia
poziomach ciasta
Ciasteczka, - - 140 - 1,3i5 35-45 Blacha do
na trzech po- 150 pieczenia
ziomach ciasta
Bezy 120 & 120 B 80 - 100 Blacha do
pieczenia
ciasta
Bezy, na - - 120 2i4 80 - 100 Blacha do
dwéch pozio- pieczenia
mach, na- ciasta
grzac pusty
piekarnik
Drozdzowki, 190 3 190 8 12-20 Blacha do
nagrzac pus- pieczenia
ty piekarnik ciasta
Eklery 190 3 170 8 25-35 Blacha do
pieczenia
ciasta
Eklery, na - - 170 2i4 35-45 Blacha do
dwoch pozio- pieczenia
mach ciasta
Tarty ptaskie 180 2 170 2 45-70 Foremka do
ciasta, @ 20
cm
Ciasto owo- 160 1 150 2 110 - Foremka do
cowe z duzg 120 ciasta, @ 24
iloscig owo- cm
cow

Nagrzaé¢ wstepnie pusty piekarnik.
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Pieczenia trady- Termoobieg
CHLEB °Yinego
| PIZZA ](_ ](_ (min)

(°C) (°C)

Biaty chleb, 190 1 190 1 60-70 -

1-2 szt., 0,5

kg kazda

Chleb zytni, 190 1 180 1 30 -45 Forma do

wstepne na- chleba

grzewanie nie

jest potrzebne

Butki, 6-8 bu- 190 2 180 2(2i4) 25-40 Blacha do

tek pieczenia
ciasta

Pizza 230 - 1 230-250 1 10-20 Blachado

250 pieczenia

ciasta / Gte-
boka blacha

Drozdzowki 200 B 190 S 10-20 Blachado
pieczenia
ciasta

Nagrzac¢ wstepnie pusty piekarnik.
Uzy¢ foremki do ciasta.

@ Pieczenia tradycyjnego Termoobieg @
TARTY
I I mm

(°c) (°C)

Tarta makaronowa, 200 2 180 2 40 - 50
wstepne nagrzewa-

nie nie jest potrzeb-

ne

Zapiekanka warzyw- 200 2 175 2 45 - 60
na, wstepne nagrze-

wanie nie jest po-

trzebne

Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasagne 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
Uzy¢ rusztu.
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@ Pieczenia trady- Termoobieg
MIESO cyjnego
.
(°C) (°C)
Wotowina 200 190 50 -70
Wieprzowina 180 180 90 - 120
Cielecina 190 175 90 - 120
Angielska pieczen wotowa, lekko 210 200 50 - 60
wypieczona
Angielska pieczen wotowa, sred- 210 200 60-70
nio wypieczona
Angielska pieczen wotowa, dobrze 210 200 70-75
wypieczona
@ Pieczenia tradycyj- Termoobieg @
MIESO nego

I e ™

(°C) (°C)
topatka wieprzowa, ze 180 2 170 2 120 - 150
skorg
Golonka wieprzowa, 2 180 2 160 2 100 - 120
porcje
Udziec jagniecy 190 2 175 2 110 - 130
Caty kurczak 220 2 200 2 70 -85
Caty indyk 180 2 160 2 210 - 240
Cata kaczka 175 2 220 2 120 - 150
Cata ges 175 2 160 1 150 - 200
Krolik, pokrojony na ka- 190 2 175 2 60 - 80
watki
Zajac, pokrojony na ka- 190 2 175 2 150 - 200
watki
Caly bazant 190 2 175 2 90 - 120

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.
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Pieczenia trady- Termoobieg

= RYBY cyinego @
o
(°C) (°C)

Pstrag / Dorada, 3-4 ryby 190 175 40 - 55

Tunczyk / Losos, 4-6 filetow 190 175 35-60

11.3 Girill

Nagrzac wstepnie pusty piekarnik.

Uzy¢ czwartego poziomu piekarnika.

Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury.

@ GRILL

O

O

(kg) (min) (min)
1. strona 2. strona

Steki, 4 szt. 0.8 12-15 12-14
Befsztyk, 4 szt. 0.6 10 - 12 6-8
Kietbasa, 8 - 12-15 10-12
Kotlety wieprzowe, 4 szt. 0.6 12-16 12-14
Kurczak, potowa, 2 1 30-35 25-30
Kebaby, 4 - 10 - 15 10-12
Piers kurczaka, 4 szt. 0.4 12-15 12-14
Hamburgery, 6 0.6 20-30 -
Filet rybny, 4 szt. 0.4 12-14 10-12
Zapiekane kanapki, 4 - 6 - 5-7 -
Tosty, 4 -6 - 2-4 2-3

11.4 Turbo grill

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.

@ WOLOWI- @

Uzy¢ pierwszego lub drugiego poziomu NA (min)
piekarnika.

Aby obliczy¢ czas pieczenia, nalezy P|ec;en e TSNS
pomnozy¢ czas podany w ponizszej lub f.'let’ lekko

tabeli przez liczbe centymetrow grubosci wypieczone

filetu. Pieczen wolowa 180-190 6-8

lub filet, Srednio

wypieczone
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WOLOWI- .

O

JAGNIECI- . @

(°C) (min) (°C) (min)
Pieczen wotowa 170-180 8-10 Comber jagnie- 160-180 40 -60
lub filet, dobrze cy, 1-1,5 kg
wypieczone
= D Soros O
WIEPRZO- (°C) (min)
WINA (°C) (min) - X
Drob, porcjowa- 200 - 220 30 - 50
topatka / Kar- 160 - 180 90 - 120 ny, 0,2-0,25 kg
kowka / Szynka, porcja
1-1,5 kg
- Kurczak, potowa, 190 -210 35 - 50
Kotlety / Zeber- 170 -180 60 - 90 0,4-0,5 kg porcja
ka, 1-1,5 kg
Kurczak, pular-  190-210 50 -70
Klops, 0,75-1 kg 160-170 50 - 60 da, 1-1,5 kg
Golonka wieprzo- 150 - 170 90 - 120 Kaczka, 1,5-2 kg 180 -200 80 - 100
wa, podgot., -
0,75-1 kg Ges, 3,5-5 kg 160- 180 120-180
Indyk, 2,5-3,5kg 160-180 120 - 150
) @ Indyk, 46 kg 140-160 150 - 240
CIELECI-
NA (°C) (min)
Pieczen cieleca, 160-180 90-120  C@= pvey @
1kg (NA PARZE) (°C) (min)
Gicz cieleca, 160 - 180 120 - 150 Cata ryba 1-15 210-220 40-60
1,5-2 kg kg S
QJAGNIECI- @
NA (°C) (min)
Udziec jagniecy / 150-170 100-120

Pieczen jagnie-
ca, 1-1,5 kg
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¥

O

D

®

(kg) Czas rozmra- Dalszy czas roz-
Zzania (min) mrazania (min)

Kurczak 1 100 - 140 20 - 30 Potozyc¢ kurczaka
na odwréconym
spodku i umiescic
na duzym talerzu.
Obréci¢ po uptywie
potowy czasu.

Mieso 1 100 - 140 20 - 30 Obraécic po uptywie

05 90 - 120 potowy czasu.

Krem 2x0,2 80 - 100 10-15 Takze lekko zmro-
zona $mietana daje
sie dobrze ubic.

Pstrag 0.15 25-35 10-15 -

Truskawki 0.3 30 - 40 10 - 20 -

Masto 0.25 30-40 10-15 -

Tort 1.4 60 60 -

11.6 Suszenie - Termoobieg

Przykry¢ blachy papierem ochronnym lub @ . @
papierem do pieczenia. WARZY-

Aby uzyskac lepszy efekt, nalezy obroci¢ c) )
piekarnik po uptywie potowy czasu Papryka 60-70 5-6
suszenia, otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ do

ostygniecia na jedng noc, aby zakonczyé ~ Warzywa na zupe 60-70 5-6
suszenie. Grzyby 50-60 6-8
W przypadku uzycia jednej blachy Zioa 20-50 >3

umiescic jg na trzecim poziomie

piekarnika.

W przypadku uzycia dwoch blach
umiesci¢ je na pierwszym i czwartym

poziomie piekarnika.

D waeer. &5

(°C)

8

(h)

Fasola 60-70

6-8

Ustawi¢ temperature 60-70°C.

%ﬁ OWOCE

D

(h)

Sliwki 8-10
Morele 8-10
Krojone jabtka 6-8
Gruszki 6-9
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11.7 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o
blyszczacej powierzchni.

. - . Kokilki
Blacha do pizzy  Forma do pieczenia Forma do tarty
. . Szkto .
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, srednica: 8 W ciemnym kolorze,
matowa matowa J— S'O_ matowa
Srednica: 28 cm Srednica: 26 cm koé’é- gcm Srednica: 28 cm

11.8 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

%

¥k O

uuru
(°C) (min)
Stodkie butecz-  blacha do pieczenia 180 2 20-30
ki, 16 szt. ciasta lub gteboka bla-
cha
Butki, 9 szt. blacha do pieczenia 180 2 30-40
ciasta lub gteboka bla-
cha
Pizza, mrozona, ruszt 220 2 10-15
0,35 kg
Rolada biszkop- blacha do pieczenia 170 2 25-35
towa ciasta lub gteboka bla-
cha
Brownie blacha do pieczenia 175 & 25-30
ciasta lub gteboka bla-
cha
Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilkina 200 8 25-30
ruszcie
Biszkoptowy forma do tarty na rusz- 180 2 15-25
spod tarty cie
Biszkopt krélo-  naczynie do pieczenia 170 2 40 - 50

wej Wiktorii

na ruszcie
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X = O
\ L
(°C) (min)

Gotowana ryba, blacha do pieczenia 180 3 20 -25
0,3 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia 180 3 25-35
kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Filet rybny, 0,3  blacha do pieczenia 180 3 25-30
kg pizzy na ruszcie
Mieso z wody, blacha do pieczenia 200 3 35-45
0,25 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Szasztyk, 0,5 kg blacha do pieczenia 200 3 25-30

ciasta lub gteboka bla-

cha
Ciasteczka, 16  blacha do pieczenia 180 2 20 - 30
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Makaroniki, 24  blacha do pieczenia 180 2 25-35
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia 170 2 30-40
szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Ciasto na stono, blacha do pieczenia 180 2 25-30
20 szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Kruche ciastecz- blacha do pieczenia 150 2 25-35
ka, 20 szt. ciasta lub gteboka bla-

cha
Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia 170 2 20 -30

ciasta lub gteboka bla-

cha
Warzywa, z wo- blacha do pieczenia 180 3 35-45
dy, 0,4 kg ciasta lub gteboka bla-

cha
Omlet wegeta-  blacha do pieczenia 200 3 25-30
rianski pizzy na ruszcie
Warzywa $ro- blacha do pieczenia 180 4 25-30

dziemnomor-
skie, 0,7 kg

ciasta lub gteboka bla-
cha
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11.9 Informacje dla osrodkow

przeprowadzajgcych testy
Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

=]

¥ 8B = EEHO ®
\ L) LU
(°C) (min)
Mate Pieczenia Blacha 3 170 20-30 -
ciastecz- tradycyjne- do pie-
ka, 20 go czenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate Termoobieg Blacha 3 150- 20-35 -
ciastecz- do pie- 160
ka, 20 czenia
sztuk na ciasta
blasze
Mate Termoobieg Blacha 2i4 150- 20-35 -
ciastecz- do pie- 160
ka, 20 czenia
sztuk na ciasta
blasze
Szarlot- Pieczenia Ruszt 2 180 70-90 -
ka, 2 fo- tradycyjne-
remki@d go
20 cm
Szarlot- Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
ka, 2 fo-
remki @
20 cm
Biszkopt, Pieczenia  Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac
foremka tradycyjne- wstepnie piekar-
do ciasta go nik przez 10 mi-
@ 26 cm nut.
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewaé
foremka wstepnie piekar-
do ciasta nik przez 10 mi-
@ 26 cm nut.
Biszkopt, Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac
foremka wstepnie piekar-
do ciasta nik przez 10 mi-
@ 26 cm nut.
Ciastecz- Termoobieg Blacha 3 140- 20-40 -
ka ma- do pie- 150
Slane czenia

ciasta
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¥ B = EHFO @
\ O ey
(°C) (min)
Ciastecz- Termoobieg Blacha 2i4 140- 25-45 -
ka ma- do pie- 150
slane czenia
ciasta
Ciastecz- Pieczenia  Blacha 8 140- 25-45 -
ka ma-  tradycyjne- do pie- 150
Slane go czenia
ciasta
Tosty, Grill Ruszt 4 maks. 2-3 minuty Nagrzewac
4-6 szt. pierwsza stro- wstepnie piekar-
na; 2-3 minu- nik przez 3 mi-
ty druga stro- nut.
na
Burger Grill Ruszti 4 maks. 20 -30 Umiesci¢ ruszt
wotowy, ociekacz na czwartym po-
6 szt., ziomie, a ocie-
0,6 kg kacz na trzecim

poziomie piekar-
nika. Obrocic
produkt w poto-
wie czasu goto-
wania.
Nagrzewac¢
wstepnie piekar-
nik przez 3 mi-
nut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bez

pieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

)

Srodki czy-

Umy¢ przdd piekarnika miekkg sciereczka zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem tagodnego detergentu.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

szczace

Usunac¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
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Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzeh moze skutkowaé pozarem.

i\

Codzienne
uzytkowanie

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplac¢ sie para
wodna. Aby ograniczy¢ zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy
uruchamiac¢ piekarnik na 10 minut przed rozpoczeciem pieczenia. Nie
pozostawiaé gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut.
Po kazdym uzyciu osuszy¢ komore miekkg $ciereczka.

e,
Z24

Wyposaze-
nie

Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczyscic je i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzo-
nej ciepta woda z dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akceso-
riow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajaca przywieraniu
nie nalezy uzywac $ciernych srodkow czyszczacych ani przedmiotéw
o ostrych krawedziach.

12.2 Sposéb wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zacze-
kac, az ostygnie. [

Krok 2 Odciagnac przednig czesc
prowadnic blach od bocznej (
scianki.

Krok 3 Odciggna¢ tylng czesé pro- 1
wadnic blach od bocznej
$cianki | wyjaé je. /e
9

|

V

Ci.

Krok 4 Zamontowac¢ prowadnice ‘2 =
blach w odwrotnej kolejnos- %H %Z L
s

Kotki ustalajgce prowadnic
teleskopowych muszg byc¢

skierowane do przodu.

12.3 Obstuga urzadzenia: UWAGA!

Piroliza

Wyczyscic piekarnik za pomocg Piroliza.

Jesli w tej samej szafce
zainstalowano inne
urzgdzenia, nie nalezy

OSTRZEZENIE! uzywac ich podczas
Wystepuje zagrozenie dziatania tej funkcji. Mog}ob_y
poparzeniem. to spowodowaé uszkodzenie

piekarnika.
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Przed Piroliza:

Wytaczy¢ piekarnik i za- Wyjaé z piekarnika wszyst- Umy¢ dno piekarnika i wew-
czekac, az ostygnie. kie akcesoria . netrzng szybe drzwi miekka
Sciereczkg zwilzong wodg z

dodatkiem tagodnego deter-

gentu.
Krok 1 ystawié funkcje: (. 1] - miga.
Krok2 4 — _nacisnaé, aby ustawié tryb czyszczenia.
Opcja Tryb czyszczenia Czas
P1 Lekkie czyszczenie 1h
P2 Standardowe czyszczenie 1 h 30 min
Krok3 (D _ nacisnag¢, aby rozpoczaé czyszczenie.

Krok 4 Po zakonczeniu czyszczenia obroci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w
potozenie wytgczenia.

@ Podczas czyszczenia o$wietlenie piekarnika jest wytgczone. Drzwi piekarnika po-
zostajg zablokowane. Gdy piekarnik ostygnie, drzwi odblokuja sie.

Gdy piekarnik osiagnie ustawiong temperature, drzwi zablokujg sie. Dopoki drzwi nie

zostang odblokowane, na wyswietlaczu widoczne sg paski wskaznika ciepta, E Aby
przerwac czyszczenie przed jego zakonczeniem, nalezy obroci¢ pokretto wyboru
funkciji piekarnika do potozenia wytgczenia.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczyc¢ piekarnik i za- Wyczysci¢ komore miekkg  Usung¢ zanieczyszczenia z

czekac, az ostygnie. Sciereczka. dna komory.
12.4 PrZYPomnienie o —+, — — nacisnac jednoczesnie, aby
czyszczeniu wigczy¢ przypomnienie.

Piekarnik przypomina, kiedy nalezy go
wyczysci¢ przy uzyciu funkciji:
czyszczenie pirolityczne.

PYR — miga na wyswietlaczu przez 10
sekund po kazdym wtgczeniu i
wytgczeniu piekarnika.

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie trzy szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby
mozna wymontowac¢ do wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb
nalezy zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.
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Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi i
chwyci¢ oba zawiasy.

Krok 2

Podnies¢ i obrécic catkowicie
dzwignie umieszczone na obu
zawiasach.

Krok 3

Przymknag¢ drzwi piekarnika do
potowy, do pierwszej pozycji ot-
warcia. Nastepnie unoszac i po-
ciagajac drzwi do siebie, wyjac je
Z mocowania.

Krok 4

Umiesci¢ drzwi na stabilnej po-
wierzchni przykrytej miekkag
szmatka.

Krok 5

Chwyci¢ z obu stron gorng listwe
drzwi (B) i nacisng¢ do srodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociggna¢ listwe drzwi do przo-
du, aby jg zdjaé.

Krok 7

Chwyci¢ szyby drzwi za gérne
krawedzie i ostroznie wyjmowac
je po kolei. Zaczac¢ od gornej
szyby. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sie z prowad-
nic.

Krok 8

Umy¢ szyby wodg z ptynem do
mycia naczyn. Doktadnie wytrze¢
szyby do sucha. Nie my¢ szyb w
zmywarce.

Krok 9

Po umyciu zamontowac¢ szyby i
drzwi piekarnika.
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Umiescic szyby (A i B) we wtasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci.
Sprawdzi¢ symbol/nadruk na boku szy-
by; kazda z szyb wyglada inaczej, aby
utatwi¢ procedure demontazu i monta-
Zu.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi
(powinno byto styszalne kliknigcie).
Upewni¢ sie, ze srodkowg szybe pra-
widtowo umieszczono w mocowaniu.

D - i °
12.6 SpOS(')b wymiany: Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
Oswietlenie halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac
ja przez szmatke.
é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem
pragdem.

Zarowka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wytaczy¢ piekarnik. Od-  Odtgczy¢ piekarnik od za- Umiescic¢ Sciereczke na
czekac, az piekarnik ostyg- silania. dnie komory.
nie.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obrécic¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odpowiednig do piekarnika i odporng na
dziatanie wysokiej temperatury (do 300°C).
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Krok 4 Zamontowac¢ klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobic, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w
tabeli nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Kody btedow

C3 Drzwi piekarnika
sg zamkniete lub
czy nie jest uszko-
dzony zamek

Piekarnik nie wtacza sie lub nie na-
grzewa sie

Problem Sprawdzi¢, czy...

drzwi.
F102 Drzwi piekarnika
sg zamkniete.
F102 Nie jest uszkodzo-

na blokada drzwi.

Nie mozna urucho- Piekarnik podta-
mi¢ piekarnika ani  czono prawidtowo
nim sterowac. do zrédia zasila-

12:00 Nastgpita przerwa
w zasilaniu. Usta-
wianie aktualnej
godziny

nia.

Piekarnik nie na-  Wytaczono funkcje

grzewa sie. samoczynnego
wytgczenia.

Piekarnik nie na- Drzwi piekarnika

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu,
ktérego nie uwzgledniono w tabeli, na-
lezy wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ bez-
piecznik domowy, aby ponownie uru-
chomic piekarnik. Jesli kod btedu poja-
wi sie ponownie, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym centrum serwiso-
wym.

Inne problemy

Problem Sprawdzic, czy...

grzewa sie. sg zamkniete.
Piekarnik nie na-  Zadziatat bez-
grzewa sie. piecznik.
Piekarnik nie na-  Wytgczona jest
grzewa sie. blokada urucho-
mienia.
Podzespoty
Problem Sprawdzié, czy...

Nie dziata oSwiet- Termoobieg wilgot-
lenie. ny — jest wi.

Zaréwka oéwietle-
nia jest przepalo-
na.

Oswietlenie nie
dziata.

Kody btedow

Na wyswietlaczu Sprawdzi¢, czy...
widoczne jest
wskazanie...
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Inne problemy

Urzadzenie jest Wytgczona jest
wigczone i nie na- funkcja Tryb demo:
grzewa sig. Wenty- 1. Wylgczy¢ pie-
lator nie dziata. Na karnik.
wyéwiet!aczu wi- +_ nacisnaé i
doc;ne jest V}{ska- przytrzymac.
zanie ,Demo”. 3. Miga pierwsza
cyfra na wy-
Swietlaczu i
wskazanie De-

mo.

4. + /=™ —na-
cisnag¢, aby
wprowadzié
kod: 2468. Na-
cisnac: . Za-
cznie migac
nastepna cy-
fra.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przednim obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwaé
tabliczki znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:
Model (MOD.) e
Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*®

Nazwa dostawcy Electrolux

Oznaczenie modelu EOF4P74X 949498126
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa efektywnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniuw  0.93 kWh/cykl
trybie tradycyjnym
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Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w

trybie z termoobiegiem

0.69 kWh/cykl

Liczba komor

1

Zrédia ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosc¢

721

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

31.7kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzgdzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, anek-

sy AiB.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czes¢ 1:
Elektryczne kuchnie, piekarniki, piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech

funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w
funkcje umozliwiajgce
oszczedzanie energii
podczas codziennego
pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic,
czy jego drzwi sg prawidtowo zamkniete.
Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwi piekarnika
podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka
drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn
pozwala oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w
miare mozliwosci skraca¢ przerwy
miedzy ich pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania
energii nalezy korzystac¢ z funkgcji
termoobiegu.

Ciepto resztkowe

W ramach niektorych funkciji piekarnika,
jesli wybrano program z wyborem czasu
(Czas lub Koniec), a czas pieczenia

przekracza 30 min, grzatki wylgczajg sie
wczesniej.

Wentylator i o$wietlenie bedg nadal
dziata¢. Po wylgczeniu piekarnika na
wyswietlaczu pojawia sie informacja o
cieple resztkowym. Ciepto resztkowe
mozna wykorzysta¢ do utrzymania
temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature piekarnika do
minimum na 3-10 min przed
zakonczeniem pieczenia. Dzieki cieptu
resztkowemu wewnatrz piekarnika
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie
wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkciji
os$wietlenie wylgcza sie automatycznie
po 30 sekundach.



15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:)
nalezy poddac utylizacji. Opakowanie
urzadzenia wtozy¢ do odpowiedniego
pojemnika w celu przeprowadzenia
recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby
chroni¢ srodowisko naturalne oraz
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ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzucac

urzadzen oznaczonych symbolem g
razem z odpadami domowymi. Nalezy
zwrdécic produkt do miejscowego punktu
ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi
wtadzami miejskimi.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on
rakendatud pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja
stiilne, loodud teile moéeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused
on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks
alljargnevad andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.
Teave on toodud andmeplaadil.

A Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi
vaheste kogemuste ja teadmistega isikud tohivad
seda seadet kasutada jarelevalve all voi kui neid on
opetatud seadet ohutul viisil kasutama ja moistma
kaasnevaid ohte. Lapsed vanuses kuni 8 aastat ning
raske voi vaga keerulise puudega isikud tuleks hoida
seadmest eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal
hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tootab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lulitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on
lubatud ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on
k60gimooblisse sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade
vooluvodrgust lahti.
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Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava
isiku poolt.

HOIATUS! Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade
enne ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.
HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kilgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Valjavalgunud liigne vedelik tuleb enne puaroltdtilist
puhastamist eemaldada. Eemaldage ahjust kdik osad.

2. OHUTUSJUHISED

21 Paiga|damine * Enne seadme paigaldamist
kontrollige, kas ahjuuks avaneb
HOIATUS! takistusteta.
Seadet tohib paigaldada * Seade on varustatud elektrilise
ainult kvalifitseeritud tehnik. jahutussusteemiga. See tuleb

» o Uhendada elektritoiteslisteemiga.
Eemaldage kdik pakkematerjalid.

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.
Jargige seadmega kaasasolevaid

Kapi minimaalne 590 (600) mm
korgus (t6opinna all
asuva kapi mini-

paigaldusjuhiseid. o

Kuna seade on raske, olge selle OEEIDLCTE)

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage Kapi laius 560 mm
tédkindaid ja kinnisi jalandusid. —

Arge tdmmake seadet kdepidemest. Kapi stigavus 550 (550) mm
Palgaldage seade o_hutusse Ja Seadme esiosa kor- 594 mm
sobivasse kohta, mis vastab gus

paigaldusnouetele.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.



Seadme tagaosa 576 mm
kérgus

Seadme esiosa 595 mm
laius

Seadme tagaosa 559 mm
laius

Seadme siigavus 569 mm
Sisseehitatud sead- 548 mm
me sugavus

Sligavus avatud uk- 1022 mm
sega

Ventilatsiooniava 560x20 mm
minimaalne suurus.

Ava asub pohja ta-

gumises osas

Toitejuhtme pikkus. 1500 mm
Juhe asub tagumi-

sel kuljel parem-

poolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvdrgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme
toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
poodrduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal
voi seadme all olevas niSis, eriti siis,
kui seade to6tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks ilma téoriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
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Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades
arge tdmmake toitekaablist. Votke
alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse
sisestamist sulgege korralikult
seadme uks.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigalda-
miseks voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil ndidatud koguvoimsusele. Vt
ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige

(mm?)
max 1380 3x0.75
max 2300 3x1
max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!

Vigastuse, poletuse,
elektril6ogi voi plahvatuse
oht!

* See seade on ette nahtud ainult
koduseks (siseruumides)
kasutamiseks.
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Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tootavat seadet
jarelvalveta.

Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme td6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade
katega ega veega kokku puutudes.
Arge avaldage avatud uksele survet.
Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos
alkoholiga voib tekitada alkoholi ja
ohu segu.

Arge laske ukse avamisel sademetel
ega lahtisel leegil seadmega kokku
puutuda.

Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid
seadmesse, selle lahedusse ega
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise voi
varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse
pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast klipsetamise
|I6petamist seadmes niiskeid
ndusid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel
voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mdjuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad
tekitavad plekke, mis voivad olla
pusivad.

See seade on ette nahtud ainult toidu
valmistamiseks. Seda ei tohi kasutada
muudel eesmarkidel, naiteks ruumi
soojendamiseks.

Klpsetage alati suletud ahjuuksega.
Kui seade paigaldatakse k66gimodbli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole parast
kasutamist taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lilitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora,
tuleb see kohe vélja vahetada.
P&6rduge volitatud hoolduskeskusse.
Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.
Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, kliGrimisSvamme,
lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 PlrolUtspuhastamine

A

HOIATUS!

Parolldtilise reziimiga
kaasneb vigastusoht /
tuleoht / keemiliste heitmete
(aurud) eraldumine.

Enne puroldtilise isepuhastus- voi

esimese kasutamise Iabiviimist

eemaldage ahjuddnsusest:

— koik toidujaatmed, oli ja
rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivdetavad osad
(sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid
jm ahju juurde kuuluvad esemed),



eriti aga teflonpannid, potid,

plaadid, s6dgiriistad jne.
Lugege hoolikalt
purolitspuhastamise kohta kaivaid
juhiseid.
Hoidke vaikesed purolldtilise
puhastamise ajal seadmest eemal
Seade laheb vaga kuumaks ja kuum
ohk valjub eesmistest jahutusavadest.
Parolldtiline puhastus on kérge
temperatuuri juures labiviidav toiming,
mille puhul vdivad kipsetusjaakidest
ja ahju materjalidest eralduda aurud.
Seetottu on soovitatav teha jargmist:

— purolldtilise puhastamise ajal ja
parast seda tuulutage ruumi
hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse
temperatuuri kasutamisel ja
parast seda tuleb ruumi korralikult
tuulutada.

Erinevalt inimestest vdivad méned
linnud ja roomajad purolidtilise
puhastuse ajal ahjust eralduvate
aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige koik lemmikloomad (eriti
linnud) purolidspuhastamise
ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga
kasutamise ajal ja parast seda
seadme ldhedusest eemale hasti
tuulutatud kohta.

Ka vaikesed lemmikloomad véivad

puroltdtilise puhastuse ajal ahjude
|&8heduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes tGsna
tundlikud olla.

Teflonkattega potid, pannid,
kUpsetusplaadid voi muud kddgiriistad
voivad puroltitilise puhastuse ajal
kasutatava korge temperatuuri tottu
kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

Ulal kirjeldatud aurud, mis

puroltdtilistest ahjudest voi

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
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kiipsetusjaakidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega
haigusi pddevatele inimestele
ohtlikud.

2.6 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrildgi oht!

Teave selles seadmes olevate
lampide ja eraldi mitdavate
varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste
majapidamisseadmete
aarmuslikumaid tingimusi, naiteks
temperatuuri, vibratsiooni, niiskust voi
on moéeldud edastama infot seadme
téooleku kohta. Need pole mdeldud
kasutamiseks muudes rakendustes
ega sobi ruumide valgustamiseks.
Kasutage ainult samasuguste
naitajatega lampe .

2.7 Hooldus

Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid
kohalikust omavalitsusest.
Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

Eemaldage uksesulgur, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
I0ksu jaamist.

3.1 Sisseehitamine

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q_

N
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3.2 Seadme kinnitamine
k66gimooblisse




4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine llevaade

o =n
Lo =als
ISS =7

Eﬁ%bl;
:@)% =~
'E)V// D

g

4.2 Lisatarvikud

* Traatrest
Klpsetusndudele, koogivormidele,
praadidele.

« Kiipsetusplaat
Kookide ja klpsiste jaoks.

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisselikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.

Nupp tuleb vélja.

5.2 Sensorvaljad / nupud

~Jofol~feln]-
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Juhtpaneel
Kipsetusreziimide juhtnupp
Ekraan

Temperatuuri juhtnupp
Kutteelement

Lamp

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav
Ahjuriiuli tasandid

Grill-/kiipsetuspann
Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
pannina rasva kogumiseks.
Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste
hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.

— Kellaaja maaramiseks.

Q) Kella funktsiooni maaramiseks.
+ Kellaaja maaramiseks.
5.3 Ekraan
A B A. Taimer / temperatuur
| | B. Kuumutus- ja jadkkuumuse indikaator
‘-l '-| i "-l A C. Toidutermomeeter (ainult valitud
[ e ;
o mudelitel)
NN — Ukselukk (ainult valitud mudelitel)
l l IDe“‘° he min, & w Tunnid/minutid

|||i
G F E D

4
¢

ommo

Demoreziim (ainult valitud mudelitel)
Kella funktsioonid
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6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Enne ahju kasutamist seadke aeg.

HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid :

peatiikke. 6.1 Esmane puhastamine
1. samm 2. samm 3. samm

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning Pange tarvikud ja eemal-
pehmetoimelise pesuva- datavad restitoed ahju.
hendiga.

Eemaldage ahjust koik tar-
vikud ja eemaldatavad res-
titoed.

6.2 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2.samm \/5jige maksimumtemperatuur funktsioonile: (=

Laske ahjul 1 h téotada.

3.samm \/5jige maksimumtemperatuur funktsioonile: (@),
Laske ahjul 15 min té6tada.

® Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda

toimingut.
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE
HOIATUS! 7.2 Kuumutusindikaator
Vtohutust kasitlevaid Ahju funktsiooni té6tamise ajal ilmuvad
peatikke. N

ekraanile liksteise jarel tulbad 3, kui
. C . temperatuur ahjus tduseb; tulbad
71 Kuidas Y?“da' kaovad, kui temperatuur langeb.
Klpsetusreziim

7.3 Klpsetusreziimid

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks

keerake ahjufunktsioonide Kiipsetusre- Rakendus
nuppu. ziim

2. samm Temperatuuri valimiseks Ahi on véljas.
keerake juhtnuppu. 0

3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu Valjas-asend

keerake nupud valjas-asen-
disse, et ahi valja lulitada.
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Kiipsetusre- Rakendus Kiipsetusre- Rakendus
Ziim Ziim
Klpsetamiseks korraga —_— Vaga ornade ja mahlas-
kuni kolmel tasandil ja - te praadide valmistami-
A toidu kuivatamiseks. ) seks.
eCIdelt Seadke temperatuur 20 liha
— 40 °C madalamaks i Toidu soojashoidmi-
kui funktsiooniga Ulemi- Y seks.
ne + alumine kuumutus. : .
Soojashoid-
— Uhel ahjutasandil kiip- mine
= z:}(asmlseks Salliesriinls Toidu sulatamiseks
Ulemine + : 24 (puu- ja juurviljad). Su-
alumine kuu- . latamise aeg soltub kiil-
mutus SUELEl mutatava toidu kogu-
Funktsioon kiipsetami- sest ja suurusest.
‘Y se ajal energia saastmi- o Ahju purolutilise pu-
Niiske kiipse- seks. Selle funktsiooni aun hastuse sisse llitami-
== = kasutamisel voib ahju N—— seks.
tus pSg;dOh sisemine temperatuur g mts
erineda valitud tempe- . . .
ratuurist. Kasutatakse 7.4 Markused: Niiske kupsetus
jaakkuumust. Kuumu- p(‘j{jrdﬁhuga
tusvoimsus voib vahe- o ) ) -
neda. Lisateavet leiate Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
jaotisest "lgapaevane Okodisaini nduete jargimiseks vastavalt
kasutamine", Markused: maarustele EL 65/2014 ja EL 66/2014.
Niiske kiipsetus poor- Testid vastavalt standardile EN 60350-1.
dohuga. Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema
— suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
vy g#gﬁ;?:;:g%fge;”imi_ katkestamist ja tagada ahju to6tamine
Kiirgrilimine seks ja leiva rostimi- voimalikult suure energiatdhususega.
seks. Kasutades seda funktsiooni, lllitub lamp
kundi parast It vélja.
=] S fenie D vt 30.se und! para.s. au'tomaa.tse tlvajla
¥ linnulihatiikkide réstimi- I'II'0|~duvalmls_tam]ISJuhl"s_ed |"e|at_(_e jaotisest
Turbogrill seks iihel ahjutasandil. No6uanded ja napunéited”, Niiske
9 Gratineerimiseks ja kipsetus p66rddéhuga. Uldiseid
pruunistamiseks. energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest
(?) Pitsa kiipsetamiseks. Energiaséast.
SR Intensiivseks pruunista-
ERiea Tl miseks ja krobeda poh-

oon

ja saavutamiseks.
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8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsioon

Kasutamine

)

Kellaaja kuvamiseks voi selle muutmiseks. Te saate
kellaaega muuta ainult siis, kui ahi on valja lilitatud.

Kellaaeg
|—)| Klpsetamise kestuse valimiseks. Kasutage siis, kui
KEsiuE ahjufunktsioon on seatud.
S| Ahju valjalllitusaja seadmiseks. Kasutage siis, kui
L&pp klipsetusreziim on seatud.
== Funktsioonide kombinatsioon: Kestus, L&pp.
Viivitus
Ja) Pdordloenduse aja seadmiseks. See funktsioon ei
Minutilugei mojuta ahju t66d.
inutilugeja Minutilugeja — saab seada igal ajal, ka siis, kui ahi
on valjas.
0:00 Kui te Uhtegi muud kellafunktsiooni ei seai, jalgib

Loendustaimer

funktsioon automaatselt, kui kaua ahi toétab.
Loendamine algab hetkest, mil ahi alustab kuume-
nemist.

Loendustaimer ei saa kasutada funktsioonidega:
Kestus, Lopp.

8.2 Kuidas seada: Kellaaeg

Esmakordsel vooluvérku tihendamisel
oodake, kuni ekraanile ilmub hr, 12:00.

12 — vilgub.
1.samm 4 —_ vajutage tunninéidu seadmiseks.
2.samm (@) _ vajutage kinnitamiseks.

Ekraanil kuvatakse seatud tunnid ja: min. 00 — vilgub.

3. samm

+, — — vajutage minutindidu seadmiseks.

4. samm

O_ vajutage kinnitamiseks.

Ekraanil kuvatakse seatud aeg.

O_ vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. - vilgub ekraanil.
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8.3 Kuidas seada funktsiooni:

Kestus
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1. samm

Seadke kupsetusreziim.

2.samm (D) _qjutage korduvalt. ] - hakkab vilkuma.
3.samm + — _ ijtage minutindidu seadmiseks. O — vajutage kinnitamiseks.
4.samm 4 — _\aiutage tunninaidu seadmiseks. €D - vajutage kinnitamiseks.

Kui seatud aeg saab tais, kostab 2 minutit helisignaal. Ekraanil vilguvad
ajaseade. Ahi lulitub automaatselt valja.

5. samm

Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lulitada.

6. samm

Keerake nupud valjas-asendisse.

8.4 Kuidas seada funktsiooni:

Lépp

1. samm

Seadke kupsetusreziim.

2. samm

€ _ vajutage korduvalt. |- hakkab vilkuma.

3. samm

+, — - vajutage tunnindidu seadmiseks. O_ vajutage kinnitamiseks.

4. samm

+, — - vajutage minutindidu seadmiseks. @ — vajutage kinnitamiseks.

Kui I6pu aeg saab tais, kostab 2 minutit helisignaal. Ajaseade vilgub
ekraanil. Ahi lGlitub automaatselt valja.

5. samm

Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

6. samm

Keerake nupud véljas-asendisse.

8.5 Kuidas seada funktsiooni:

Viivitus
1. samm Seadke kipsetusreziim.
2.samm (D) _ 5jutage korduvalt. 2| - hakkab vilkuma.
3.samm + — _\aiutage, et seada minutid funktsioonile: Kestus, €O — vajutage
kinnitamiseks.
4. samm

+, — - vajutage, et seada tunnid funktsioonile: Kestus, O- vajutage
kinnitamiseks.

—>| _ hakkab vilkuma.
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5.samm + —_\itage, et seada tunnid funktsioonile: Lopp, €0 — vajutage kin-
nitamiseks.
6.samm + — _\itage, et seada minutid funktsioonile: Lpp, €D — vajutage

kinnitamiseks.

Ekraanil kuvatakse seatud temperatuur, =], =1,

Ahi lUlitub hiliem automaatselt sisse, todtab valitud kestuse valtel ning I6petab t66
valitud 16pu ajal.

Kui seatud I6pu aeg saab tais, kostab 2 minutit helisignaal. Ajaseade vilgub ekraanil.
Ahi lulitub valja.

7.samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

8. samm Keerake nupud véljas-asendisse.

8.6 Kuidas seada funktsiooni:
Minutilugeja

Minutilugeja saate valida nii sisse- kui ka
valjalllitatud ahjuga.

1.samm (D _ ajutage korduvalt. £, 00 - vilkumine.

2.samm + —_ \aitage, et seada sekundid ja seejarel minutid.

Kui seatud aeg on pikem kui 60 minutit, vilgub simbol hr.

3. samm Seadke tunnid.
Minutilugeja — kéivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud ajast on mé6dunud 90%, kélab helisignaal.

4.samm i yalitud aeg saab tais, kdlab 2 minutit helisignaal. 00:00, 2 - vilkumi-

ne. Kasutage suvalist nuppu, et signaal vélja lulitada.

8.7 Kuidas seada funktsiooni:
Loendustaimer

+, — —vajutage ja hoidke, et |ahtestada loendustaimer. Taimeri aeg hakkab jalle
jooksma.
9. TARVIKUTE KASUTAMINE
HOIATUS! 9.1 Tarvikute sisestamine
Vt ohutust kasitlevaid Vaike iilaosas asuv salk suurendab
peatlikke. turvalisust. Need salgud aitavad &ra

hoida ka kaldumist. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.
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Traatrest:

Likake rest restitoe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid all-
pool.

Ahjuplaat /Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte
vahele.

Traatrest, Ahjuplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse
ja traatrest selle kohal olevatesse ju-
hikutesse.

=———
=

W

9.2 Teleskoopsiinide
kasutamine

Arge teleskoopsiine dlitage.

Enne ukse sulgemist peavad
teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse
likatud.

1. samm Tommake molemad tele-
skoopsiinid valja.

2. samm Asetage traatrest teleskoop-
siinidele ja lukake siinid et-
tevaatlikult ahju sisse.
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10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas kasutada:
Lapselukk

Kui funktsioon on sisse lilitatud, ei saa
ahju kogemata sisse lulitada.

(°C) @ (h)

1.samm Veenduge, et kiipsetusrezii-
mide nupp on valjas-asen-
dis.

120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 — maksimum 8

2.samm (D +_ ajutage ja hoidke
samaaegselt 2 sekundit.

Kostab helisignaal. SAFE , (8 - kuva-
takse ekraanil. Uks on lukustatud.

Lapseluku valja lulitamiseks korrake 2.
sammu.

10.2 Jadkkuumuse indikaator

Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse indikaator ¥ kui
temperatuur seadmes on le 40 °C.

10.3 Automaatne valjalllitus

Turvakaalutlustel IUlitub ahi mone aja
parast valja, kui kiipsetusreziim todtab ja

te Uhtegi satet ei muuda.
(°C) @ (h)

30-115 12,5

Péarast automaatset valjalulitumist
keerake nupud valjas-asendisse.

Automaatne valjalllitus ei té6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus, Kestus,
LSpp.

10.4 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme
pinnad jahedana. Ahju vélja lulitades
voib jahutusventilaator jatkata t66d seni,
kuni ahi on maha jahtunud.

10.5 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on
ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lilitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.
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Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

11.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui
teie varasem seade. Alltoodud tabelitest
leiate temperatuuri, kiipsetusaja ja
riiulitasandite standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on dhuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav spetsiaalne stisteem.
See vdimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu seest
pehme ja pealt krébedana. See lihendab
kipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kipsetusajast on mé6dunud.

11.2 Kipsetamine ja réstimine
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Kui kasutate samaaegselt kahte
kipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tihi.

Liha ja kala kiipsetamine

Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage stigavat panni, et valtida ahju
pusivate plekkide tekkimist.

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse panni
veidi vett. Suitsu kondenseerumise
valtimiseks lisage vett kohe, kui see on
ara auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad soéltuvad toidu
tidbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

Ulemine + alumine  P&6rdéhk e

kuumutus o o
KOOGID ]6— ]6‘ (min)

(°C) (°C)
Vahustatud 170 2 160 3(2ja4) 45-60 Koogivorm
road
Muretainas 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Koogivorm
Peti-juustu- 170 1 165 2 80 - 100 Koogivorm, @
kook 26 cm
Struudel 175 & 150 2 60 -80 Ahjupann
Keedisekook 170 2 165 2 30-40 Koogivorm, @

26 cm

Tordipohi 170 2 150 2 40 -50 Koogivorm, &

26 cm
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Ulemine + alumine  P6rddhk e
kuumutus o0 o]
KOOGID ](_ ](_ (min)

(°C) (°C)

Jéulukook, 160 2 150 2 90 - 120 Koogivorm, &

eelsoojenda- 20 cm

ge tuhi ahi

Ploomikook, 175 1 160 2 50-60 Leib, vormis

eelsoojenda-

ge tuhi ahi

Muffinid, eel- 170 3 150 - 3 20-30 Ahjupann

soojendage 160

tuhi ahi

Muffinid, - - 140 - 2ja4 25-35 Ahjupann

kaks tasan- 150

dit, eelsoo-

jendage tuhi

ahi

Muffinid, - - 140 - 1,3ja5 30-45 Ahjupann

kolm tasan- 150

dit, eelsoo-

jendage tuhi

ahi

Klpsised 140 3 140 - 3 25-45  Ahjupann
150

Kupsised, - - 140 - 2ja4 35-40 Ahjupann

kaks tasandit 150

Klpsised, - - 140 - 1,3ja5 35-45 Ahjupann

kolm tasandit 150

Beseed 120 8 120 3 80 - 100 Ahjupann

Beseed, - - 120 2ja4 80 - 100 Ahjupann

kaks tasan-

dit, eelsoo-

jendage tuhi

ahi

Kuklid, eel- 190 3 190 8 12-20 Ahjupann

soojendage

tuhi ahi

Ekleerid 190 5 170 3 25-35 Ahjupann

Ekleerid, - - 170 2ja4 35-45  Ahjupann

kaks tasandit
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Ulemine + alumine  P56rdéhk . i
kuumutus 0 o
KOOGID ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)
Plaadikoogid 180 2 170 2 45-70 Koogivorm, @
20 cm
Rikkaliku 160 1 150 2 110 - Koogivorm, @
puuviljataidi- 120 24 cm
sega kook

Eelkuumutage tlhja ahju.

Ulemine + alumi- P66rdéhk
LEIB ne kuumutus

®

JA PITSA ](_ ](_ (min)
(°C) (°C)
Sai, 1-2tik- 190 1 190 1 60-70 -
ki, 0,5 kg tu-
kid
Rukkileib, eel- 190 1 180 1 30-45 Leib, vormis
soojendamine
pole vajalik
Kuklid, 6-8 190 2 180 2(2jad4) 25-40  Ahjupann
kuklit
Pitsa 230 - 1 230-250 1 10-20  Ahjupann/
250 Siigav pann
Kuklid 200 3 190 3 10-20  Ahjupann

Eelkuumutage tiihja ahju.
Kasutage koogivormi.

% Ulemine + alumine kuu- P66rdéhk
LAHTISED Mutus

O

PIRUKAD ](___ ](___ (min)

(°C) (°C)

Pastavorm, eelsoo- 200 2 180
jendamine pole vaja-
lik

2

40 - 50
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Ulemine + alumine kuu- P&6rddhk
% LAHTISED Mutus @
PIRUKAD ](___ ](___ (min)
(°C) (°C)
Juurviljavorm, eel- 200 2 175 2 45 - 60
soojendamine pole
vajalik
Quiche 180 1 180 1 50 - 60
Lasanje 180-190 2 180-190 2 25-40
Cannelloni 180-190 2 180-190 2 25-40
Kasutage teist tasandit.
Kasutage traatresti.
Ulemine + alumi- P66rdéhk
@ LIHA ne kuumutus @
(min)
(°C) (°C)
Loomaliha 200 190 50-70
Sealiha 180 180 90-120
Vasikaliha 190 175 90 -120
Inglise rostbiif, vahekips 210 200 50 - 60
Inglise rostbiif, poolkiips 210 200 60-70
Inglise rostbiif, taiskips 210 200 70-75
Ulemine + alumine  P6rdéhk
@ LIHA kuumutus @
I e ™
(°C) (°C)
Sea abatukk, kamaraga 180 2 170 2 120 - 150
Seakoot, 2 tukki 180 2 160 2 100 - 120
Lambakoot 190 2 175 2 110 - 130
Terve kana 220 2 200 2 70 - 85
Kalkun, terve 180 2 160 2 210 - 240
Part, terve 175 2 220 2 120 - 150
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Ulemine + alumine  P&6rdéhk
@ LIHA kuumutus (D
I e ™
(°C) (°C)
Hani, terve 175 2 160 1 150 - 200
Kudlik, tikeldatud 190 2 175 2 60 - 80
Kudlik, tikeldatud 190 2 175 2 150 - 200
Terve faasan 190 2 175 2 90 - 120

Kasutage teist tasandit.

Ulemine + alumi- P66rdéhk
@G KALA ne kuumutus @
-
(°C) (°C)
Forell / Merikoger, 3-4 kala 190 175 40 - 55
Tuunikala / Léhe, 4-6 fileed 190 175 35-60
11.3 Girill

Eelkuumutage tiihja ahju.
Kasutage neljandat riiulitasandit.
Grill maksimaalse temperatuuriseadega.

@ GRILLIMINE @ @

(kg) (min) (min)

1. kiilg 2. kiilg
Sisefilee, 4 tukki 0.8 12-15 12-14
Biifsteek, 4 tukki 0.6 10-12 6-8
Vorstid, 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad, 4 tikki 0.6 12-16 12-14
Pool kana, 2 1 30-35 25-30
Kebabid, 4 - 10-15 10-12
Kanarind, 4 tukki 0.4 12-15 12-14
Burgerid, 6 0.6 20 - 30 -

Kalafilee, 4 tikki 0.4 12-14 10-12
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@ GRILLIMINE

O O

(kg) (min) (min)
1. kiilg 2. kiilg
Réstitud sandvitsid, 4 - 6 - 5-7 -
Rostleib/-sai, 4 - 6 - 2-4 2-3
11.4 Turbogrill
Eelkuumutage tuhja ahju. @
. . ) ) @ VASIKALI-
Kasutage esimest voi teist ahjutasandit. HA (°C) (min)
Klpsetusaja arvutamiseks korrutage -
alltoodud tabelis olev aeg filee Vasikakoot, 1,5 - 160 - 180 120 - 150
paksusega sentimeetrites. 2kg
@ VEISELI- @ @ LAMBALI- @
HA (°C) (min) HA (°C) (min)
Rostbiif voi filee, 190-200 5-6 Tallekoot / Talle- 150-170 100 - 120
vahekups praad, 1-1,5 kg
Rostbiif voi filee, 180-190 6-8 Talle seljatiikk, 1 160 - 180 40 - 60
poolkiips - 1,5kg
Rostbiif voi filee, 170-180 8-10
taiskiips @
@ LINNULI-
= T B 0 725 50
SEALIHA Linnuliha portsjo- 200 - 220 30 - 50
(°C) (min) nittikid, 0,2 -
- 0,25 kg tikid
Abatlkk / Kael / 160 - 180 90 - 120
Sink, seljatiikk, 1 Pool kana, 0,4- 190-210 35-50
-1,5kg 0,5 kg tukid
Lihaldigud / Sea- 170-180 60 - 90 Kana, broiler, 1- 190-210 50 -70
ribi, 1- 1,5 kg 1,5 kg
Pikkpoiss, 0,75 - 160-170 50 - 60 Part, 1,5 - 2 kg 180-200 80 - 100
1 ki
g Hani, 3,5-5kg 160-180 120 - 180
Seakoot, eelkiip- 150-170 90 - 120
setatud, 0,75 - 1 Kalkun, 2,5-3,5 160-180 120 - 150
kg kg
Kalkun,4-6kg 140-160 150 -240

@ VASIKALI-

HA

(°C)

(min)

Vasikapraad, 1
kg

160 - 180

90-120
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@ KALA @

(AURUTATUD) (°C) (min)
Kala, terve, 1 - 210-220 40-60
1,5 kg

11.5 Sulatamine

X @ O O ©®

(kg) Sulatamise Taiendav sulata-
aeg (min.) misaeg (min)

Kanaliha 1 100 - 140 20 - 30 Asetage kana suu-
rele taldrikule kum-
mulikeeratud alus-
tassi peale. Péora-
ke poole aja moo-
dudes.

liha 1 100 - 140 20-30 P&drake poole aja

06dudes.
0.5 90- 120 moodudes

Koor 2x0,2 80 - 100 10-15 R&oska koort saab
vahustada ka siis,
kui selles on kilmu-
nud tukke.

Forell 0.15 25-35 10-15 -

Maasikad 0.3 30-40 10-20 -

Voi 0.25 30-40 10-15 -

Kreemikook 14 60 60 -

11.6 Dehdratsiooni - P66rddhk

Katke plaadid rasvakindla paberi voi @ L (D
kipsetuspaberiga. KOOGI-

. VILJAD (°C) (h)
Parema tulemuse saamiseks peatage
ahi, kui kuivatusajast on méédunud pool, Oad 60-70 6-8
avage uks ja jatke see jahtumisprotsessi :
I6pule viimiseks (iledd kuivama. Piprad 60-70 5-6
1 plaadi puhul kasutage kolmandat Supikdogivili 60-70 5-6

hj it.

ahjutasandit Seened 5060  6-8
2 plaadi puhul kasutage esimest ja =
neljandat ahjutasandit. Urdid 40-50 2-3

Seadke temperatuur vahemikus 60-
70 °C.
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&‘ PUUVILI (D & PUUVILI @

(h) (h)
Ploomid 8-10 Ounaviilud 6-8
Aprikoosid 8-10 Pirnid 6-9

11.7 Niiske klpsetus p66érddhuga - soovitatavad tarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust
paremini sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Y
. . _ Portsjoninéu )
Pitsapann Kiipsetusndu Pirukavorm

Keraamika

Tume, mittepeegelduv 8 cm labi-
26 cm labimooduga mdooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegel-
duv
28 cm labimboduga

Tume, mittepeegel-
duv
28 cm labimooduga

11.8 Niiske klpsetus
pdérddhuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = 5§ I O

(°C) (min)
Magusad kuklid, kUpsetusplaat voi ras- 180 2 20-30
16 tukki vapann
Saiakesed, 9 kupsetusplaat voi ras- 180 2 30-40
tukki vapann
Pitsa, kiilmuta-  ahjurest 220 2 10-15
tud, 0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi ras- 170 2 25-35
vapann
Sokolaadikook  kiipsetusplaat vdi ras- 175 3 25-30
vapann
Suflee, 6 tlkki keraamilised ahjuvor- 200 & 25-30

mid traatrestil
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¥ = 5§ I O

(°C) (min)

Biskviittaignast  pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
pohi
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, klpsetusplaat voi ras- 180 3 20-25
0,3 kg vapann
Kala, terve, 0,2 kipsetusplaat voi ras- 180 3 25-35
kg vapann
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 8 25-30
Poseeritud liha, klpsetusplaat voi ras- 200 3 35-45
0,25 kg vapann
Saslokk, 0,5 kg  kiipsetusplaat véi ras- 200 8 25-30

vapann
Klpsised, 16 kiipsetusplaat voi ras- 180 2 20-30
tukki vapann
Makroonid, 24  kUpsetusplaat voi ras- 180 2 25-35
tukki vapann
Muffinid, 12 tlik- kupsetusplaat voi ras- 170 2 30 - 40
ki vapann
Soolased kup-  kipsetusplaat voi ras- 180 2 25-30
setised, 20 tikki vapann
Muretainakiipsi- klpsetusplaat voi ras- 150 2 25-35
sed, 20 tukki vapann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi ras- 170 2 20-30
tukki vapann
Koogivili, posee- kupsetusplaat voi ras- 180 3 35-45
ritud, 0,4 kg vapann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kupsetusplaat voi ras- 180 4 25-30
ne kodgivili, 0,7  vapann
kg

11.9 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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EHO ®

(°C)

(min)

Vaikesed
koogid,
20 tk
kiipse-
tusplaa-
dil

Ulemine +
alumine
kuumutus

Ahjuplaat

170

20 - 30

Vaikesed
koogid,
20 tk
kiipse-
tusplaa-
dil

P66rddhk

Ahjuplaat

150 -
160

20-35

Vaikesed
koogid,
20 tk
kipse-
tusplaa-
dil

P66rddhk

Ahjuplaat

2ja4

150 -
160

20-35

Ouna-
kook, 2
vormis @
20 cm

Ulemine +
alumine
kuumutus

Traatrest

180

70-90

Ouna-
kook, 2
vormis @
20 cm

P66rddhk

Traatrest

160

70-90

Tordipo-
hi, 26 cm
koogivor-
mis

Ulemine +
alumine
kuumutus

Traatrest

170

40 - 50

Eelkuumutage
ahju 10 minutit.

Tordipd-
hi, 26 cm
koogivor-
mis

P66rdohk

Traatrest

160

40 - 50

Eelkuumutage
ahju 10 minutit.

Tordipo-

hi, 26 cm
koogivor-
mis

P66rddhk

Traatrest

2ja4

160

40 - 60

Eelkuumutage
ahju 10 minutit.

Muretai-
naklpse-
tised

P66rdohk

Ahjuplaat

140 -
150

20-40
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¥ B = EEO ®

(°C) (min)
Muretai- Poo6rdohk  Ahjuplaat 2ja4 140- 25-45 -
nakupse- 150
tised
Muretai- Ulemine +  Ahjuplaat 3 140- 25-45 -
nakipse- alumine 150
tised kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 maks. 2-3 minutit Eelkuumutage
leib/-sai, Uhelt poolt; ahju 3 minutit.
4 -6tk 2-3 minutit

teiselt poolt

Veiseli-  Girill Ahjurest 4 maks. 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahju-
ger, 6 tk, pann tasandile ja ras-
0,6 kg vapann kolman-

dale tasandile.
Keerake toitu
poole kupsetusa-
ja méddumisel.
Eelkuumutage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastage ahju esikllge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise
pesuvahendiga.

)

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Puhastusva-
hendid

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

==

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemi-
ne voib kaasa tuua suttimise.

L]

lgapdevane
kasutamine

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Konden-
seerumise vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit
tootada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuiva-
tage parast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.
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e

Parast iga kasutuskorda puhastage koik ahjutarvikud ja laske neil kui-
vada. Kasutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga.

f_/ -
/&V Arge peske tarvikuid nGudepesumasinas.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastus-

Tarvikud  vahendi voi teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada:

restitoed
Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed .

1. samm Lulitage ahi valja ja oodake,
kuni see on jahtunud. [

2. samm Tommake ahjuresti tugede
esiosa kulgseina kuljest lah- I
ti.

3. samm Tommake ahjuresti toe ta- Il T
gaosa kilgseina kuljest lahti 1/-3;/2 | .
ja eemaldage tugi. 0 _‘}45

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed ? ‘2 [ \Z;
tagasi vastupidises jarjekor- % 5|
ras.

Teleskoopsiinide tokked @%H}: ‘ g
peavad olema suunatud et- a
tepoole.

12.3 Kuidas kasutada: Puroltus ETTEVAATUST!

Puhastage ahi, kasutades Piiroliiis. Kui samasse kapiossa on

paigaldatud ka teisi
HOIATUS! seadmeid, arge kasutage
Eksisteerib poletusoht. neid selle funktsiooniga

samal ajal. See voib ahju
kahjustada.

Enne Piiroliiiis:

Lilitage ahi valja ja oo- Eemaldage koik tarvikud.  Puhastage ahjupdhja ja sise-
dake, kuni see on jahtu- mist ukseklaasi sooja vee,
nud. pehmetoimelise ndudepesu-

vahendi ja pehme lapiga.

1. samm

Valige funktsioon: , |_)| — vilgub.
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2.samm 4 —_ qijtage, et seada puhastusreziim.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
P1 Kerge puhastamine 1h
P2 Tavaline puhastamine 1 h 30 min

3.samm (D _ zjytage, et alustada puhastamist.

4. samm Parast puhastamist keerake klpsetusreziimide nupp valjas-asendisse.

@ Puhastamise ajal ahju tuli ei pdle. Ahjuuks jaab lukku. Kui ahi on maha jahtunud,
avaneb uks lukust.

Kui ahi on jdudnud seatud temperatuurini, uks lukustub. Kuni uks lukust avaneb, ku-

vatakse ekraanil: soojusindikaatori tulbad, 5 Puhastuse peatamiseks enne ettenah-
tud aega keerake ahjufunktsioonide nupp valjas-asendisse.

Kui puhastamine Iopeb:

Lulitage ahi valja ja oo- Puhastage ahju sisemust  Eemaldage jaagid ahju poh-
dake, kuni see on jahtu- pehme lapiga. jast.
nud.

12.4 Puhastamise + — - vajutage korraga, et
meeldetuletus meeldetuletaja valja liilitada.
Ahi tuletab teile meelde, millal puhastada

funktsiooniga: puroluitiline puhastus.

PYR - vilgub ekraanil 10 sekundit parast
igakordset ahju sisse- voi valjalulitamist.

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised
klaaspaneelid eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult
|abi kogu peatiikk "Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke
molemast uksehingest kinni.

2. samm Tostke molema hinge hoovad
Ules ja keerake neid.
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3. samm

Sulgege ahjuuks poole peale esi-
messe avamisasendisse. Seeja-
rel tommake ust ettepoole ja
tostke oma kohalt ara.

4. samm

Asetage uks tasasele pehme rii-
dega kaetud pinnale.

5. samm

Votke mdlemalt poolt ukseliistu
(B) tlemistest servadest kinni ja
suruge sissepoole, et vabastada
kinnitusnaga.

6. samm

Eemaldamiseks tdmmake ukse-
liistu ettepoole.

7. samm

Voétke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tdmmake
need Ukshaaval ettevaatlikult val-
ja. Alustage pealmisest panee-
list. Jalgige, et klaas libiseks hoi-
dikutest taielikult valja.

8. samm

Puhastage klaaspaneele seebi-
veega. Kuivatage klaaspaneele
hoolikalt. Arge peske terakom-
plekti ndudepesumasinas.

9. samm

Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi ko-
hale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid ta-
gasi Oiges jarjekorras (A ja B). Otsige
klaaspaneeli pinnalt tiles simbol voi kiri;
iga klaaspaneel on erinev, et teha lahti-
votmine ja tagasipanek kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab
klops.

Veenduge, et paigaldate keskmise
klaaspaneeli oma kohale digesti.

D - —i °
12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

HOIATUS!

Elektrilodgi oht!

Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:
1. samm 2. samm 3. samm
Lulitage ahi valja. Oodake, Eemaldage ahi vooluvor- Pange ahju pohjale riie.
kuni ahi on jahtunud. gust.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3.samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS! 13.1 Mida teha, kui...
Vtohutust kasitlevaid Tabelis loetlemata variantide puhul
peatikke. pdorduge volitatud teeninduskeskuse

poole.
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Ahi ei liilitu sisse vo6i ei kuumene Veakoodid

Probleem Kontrollige, kas: F102 Ukselukk ei ole
katki.

Ahju ei saa kaivita- Abhi ei ole digesti

da voi kasutada. elektrivorku tihen- 12:00 Toimus elektrikat-

datud.

Ahi ei kuumene.

Valjalllitusauto-
maatika on deakti-
veeritud.

Ahi ei kuumene.

Ahjuuks on lukus-
tatud.

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallan-
dunud.

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on valja
[Glitatud.

Komponendid

Probleem

Kontrollige, kas:

Lamp on valja luli-
tatud.

Niiske kiipsetus
p6oérdéhuga — on
sisse lllitatud.

Lamp ei toota.

Lamp on labi pole-
nud.

Veakoodid

Ekraanil kuvatak-
se...

Kontrollige, kas:

C3

Ahjuuks on suletud

vOi ukselukk ei ole
katki.

F102

Ahjuuks on lukus-
tatud.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

kestus. Seadke
kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu, lilitage kaitse valja ja
sisse, et ahi taaskaivitada. Kui veakood
ilmub uuesti, p66rduge volitatud teenin-

duskeskuse poole.

Muud probleemid

Probleem

Kontrollige, kas:

Ahi on sisse lilita-
tud, kuid ei sooje-
ne. Ventilaator ei
toota. Ekraan nai-
tab ,Demo*.

Demoreziim on

véljas:

1. Lulitage ahi
valja.

2. + — vajutage
ja hoidke all.

3. Ekraani esime-
ne number ja
Demo vilgu-
vad.

4. + /= - vaju-
tage, et sise-
stada kood:
2468. Vajuta-
ge: . Jargmi-
ne number
hakkab vilku-
ma.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju

sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus EOF4P74X 949498126
Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatdhususe klass A+

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises re-

ziimis

0.93 kWh/tsliklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p6érdéhure-

0.69 kWh/tsiiklis

Ziimis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tiup Sisseehitatud ahi
Mass 31.7 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB

2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed —
Osa 1: Pliidid, ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse mddtemeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid
Seadmel on funktsioonid,
mis aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju téotamise
ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal
ahjuust liiga tihti avage. Jalgige, et
uksetihend oleks puhas ja korralikult
omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui véimalik, arge eelkuumutage ahju
enne kupsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puudke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p6érdéhuga
klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos
funktsiooniga Kestus voi Loppaeg ja kui
klpsetusaeg ei uleta 30 minutit, [llituvad
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kuumutuselemendid mdne
ahjufunktsiooni puhul automaatselt
varem valja.

Ventilaator ja valgusti jaavad
sisselllitatuks. Ahju valjalulitamisel
kuvatakse ekraanil jaakkuumuse nait.
Seda soojust saab kasutada toidu
soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 =10 minutit enne
kipsetusaja 16ppu ahju temperatuuri.
Ahju sees oleva jaakkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaékkuumust.

15. JAATMEKAITLUS

Stmboliga € tihistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur. Ekraanile ilmub
jadkkuumuse indikaator voi
temperatuurinait.

Niiske kiipsetus péordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise
ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lulitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja.

sumboliga :E tahistatud seadmeid
muude majapidamisjaatmete hulka. Viige
seade kohalikku ringluspunkti voi
pddérduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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