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Szanowni Panstwo,

serdecznie gratulujemy Panstwu dokonania trafnego wyboru. Nasze urzadzenia
projektowane i wykonywane sg z myslg o spetnieniu Panstwa oczekiwan i z
pewnoscig beda stanowi¢ cze$¢ nowocze$nie wyposazonego gospodarstwa
domowego.

JesteSmy przekonani, ze nowoczesne, funkcjonalne i praktyczne urzadzenia,
wyprodukowane z najwyzszej jakosci materiatdw, spetnig wszystkie Panstwa
wymagania.

Przed przystgpieniem do montazu i uzytkowania zakupionej ptyty kuchennej
prosimy o doktadne zapoznanie sie z trescig niniejszej instrukcji, a takze zawartych
w niej regut bezpieczenstwa i uzytkowania.

Zyczymy satysfakcji i zadowolenia zwyboru produktu naszej firmy.

>XBERG

SPIS TRESCI

Sekcja 1. Wprowadzenie.

Sekcja 2. Bezpieczenstwo.

Sekcja 3. Opis urzadzenia.

Sekcja 4. Obstuga urzadzenia.

Sekcja 5. Instalacja.

Sekcja 6. Zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa.
Sekcja 7. Utrzymanie i konserwacja.



SEKCJA 1. Wprowadzenie

Prosimy o doktadne przeczytanie instrukcji obstugi przed instalacjg lub uzyciem
urzgdzenia. Wskazane jest, aby zachowa¢ dokument zakupu i instrukcje montazu
tego produktu w bezpiecznym miejscu do wykorzystania w przysztosci. W zestawie
znajduje sie kilka waznych informacji dotyczgcych bezpieczehstwa w uzupetnieniu
do wytycznych i zalecen, ktére pozwolg Panstwu w petni wykorzysta¢ wszystkie
dostepne funkcje.

To wysokiej jakosci urzagdzenie zostato przetestowane i certyfikowane aby spetnic
wszystkie obowigzujgce normy elektryczne i zasady bezpieczenstwa.

Urzgdzenie to musi by¢ zainstalowane i podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami wytgcznie przez wykwalifikowanego specjaliste z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Nalezy bezwzglednie wymaga¢ od instalatora
podpisu i wpisania nr uprawnien na koncu tej instrukcji w karcie
gwarancyjne;j!

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy upewnic sig, ze nie ma widocznych uszkodzen.
Jesli urzadzenie zostato uszkodzone podczas transportu, nie nalezy go uzywac,
nalezy natychmiast skontaktowac sie ze sprzedawcg, a z przewoznikiem nalezy
spisac protokot odchylen.

SEKCJA 2. Bezpieczennstwo

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Nalezy przeczytac te informacje przed
uzyciem ptyty kuchenne;j.

Instalacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym!

* Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwacji ptyty nalezy odtgczy¢
urzadzenie od siecizasilajgcej

* Konieczne i bezwzglednie obowigzkowe jest podtgczenie urzadzenia do
prawidtowego uziemienia.

* Pod ptytg powinna by¢ zachowana szczelina na swobodna wentylacje.

*Nie nalezy umieszczaé szuflady ze sztu¢cami bezposrednio pod ptytg. Sztucce pod
ptytg mogag spowodowac spiecie, gdy Zle utozone dostang sie do wentylatora ptyty.
« Zmiany w domowej instalacji elektrycznej muszg by¢ wykonane przez
wykwalifikowanego elektryka.

* Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem lub
Smier¢.



Obstugai konserwacja

Zagrozenie porazeniem pradem elektrycznym!

+ Nie gotowa¢ na ztamanej lub peknietej ptycie. Jesli na powierzchni ptyty
stwierdzono pekniecie, nalezy wytgczy¢ natychmiast urzgdzenie z sieci zasilajgcej
(wytgcznik/bezpiecznik w rozdzielni) i skontaktowac sie z wykwalifikowanym
technikiem.

+ Odtacz ptyte kuchenng od zasilania sieciowego przed czyszczeniem lub
konserwacja.

* Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze spowodowac porazenie prgdem lub
Smier¢.5

Zagrozeniedla zdrowia

* To urzadzenie jest zgodne z wszystkimi standardami bezpieczehstwa
elektromagnetycznego.

Niebezpieczenstwo zwigzane zgorgcg powierzchnig

« Podczas uzytkowania, robocze czesci tego urzgdzenia nagrzewajg sie do tego
stopnia, ze moga spowodowac oparzenia.

* Do chwili catkowitego ostygniecia szkta ptyty nalezny chronic¢ czesci ciata, ubranie
lub jakikolwiek inne rzeczy poza odpowiednimi naczyniami kuchennymi przed
dotykaniem powierzchni.

* Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢
umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie niebezpiecznie nagrzac.

* Trzymaj dzieciz dala.

* Uchwyty garnkéw moga by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz czy uchwyt rondla/patelni
nie wystaje ponad inne strefy grzewcze, ktére sg wigczone. Ustawiaj tak naczynia,
abyich uchwyty nie byty tatwo dostepne dla dzieci.

* Niezastosowanie sie do tych zalecer moze spowodowac ciezkie poparzenia.
Niebezpieczenstwo pocieciasie

« Po zdjeciu naktadki skrobaka kuchennego ostrze jest niebezpieczne. Nalezy
uzytkowac skrobak z najwyzsza starannoscig i zawsze przechowywac w sposéb
bezpieczny, poza zasiegiem dzieci.

* Niezastosowanie ostroznosci moze spowodowac obrazenia ciata.

Wazne instrukcje bezpieczenstwa

* Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas gotowania. Rozlana
zawartos¢ naczynia moze spowodowac zadymienie, a ttuszcz moze sie zapalic.

+ Nigdy nie nalezy uzywac¢ ptyty indukcyjnej jako powierzchni roboczej lub do
przechowywania.



* Nigdy nie nalezy pozostawia¢ zadnych przedmiotow lub przyrzagdéw na
urzadzeniu.

* Nigdy nie nalezy uzywac¢ urzadzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia. 6

« Po uzyciu nalezy zawsze wytgczy¢ pola grzejne i ptyte kuchenng, jak opisano w
niniejszejinstrukcji (czyliza pomocg dotykowych elementéw sterujgcych).

* Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem lub siedzie¢, sta¢ lub
wspinac¢sie nanim.

* Nie przechowywac¢ interesujgcych dla dzieci rzeczy/zabawek w szafkach nad
urzgdzeniem. Wspinajgce sie dzieci nad ptytg grzejng moga zosta¢ powaznie
ranne.

+ Nie pozostawia¢ dzieci samych lub bez opieki w miejscu, gdzie urzagdzenie jest w
uzyciu.

* Nalezy zapewnic aby dzieci lub osoby niepetnosprawne, z ograniczong zdolnoscig
manualng czy intelektualng, korzystaty z urzgdzenia pod nadzorem
odpowiedzialnego i kompetentnego cztowieka. Instruktor powinien upewnic sie,
ze korzystanie zurzadzenia odbywa sie bez zagrozenia dla nich lub ich otoczenia.

* Nie nalezy naprawiac lub wymieniac jakiejkolwiek czeSci urzgdzenia, chyba ze jest
to wyraznie zalecane w instrukgji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowany personel.

*Nie nalezy uzywac urzadzen czyszczacych parg do czyszczenia ptyty kuchennej.
*Nie nalezy umieszczaé lub upuszczac ciezkich przedmiotow na plyte.

*Nie stdj na ptycie.

* Nie uzywac patelni z postrzepionymi krawedziami, jak i nie przecigga¢ patelni po
powierzchniszkta ptyty, poniewaz moze to porysowac szybe.

« Nie nalezy uzywac gabek lub innych agresywnych Srodkéw Sciernych do
czyszczenia plyty, poniewaz mogg one porysowac szkto.

+ Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub osoby z odpowiednimi uprawnieniami w
celu unikniecia zagrozenia.7

* Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do uzywania wytgcznie do zwyktego
gotowania i smazenia w gospodarstwie domowym. Nie jest przeznaczone do
zastosowan komercyjnych lub przemystowych.

UWAGA: Urzadzenie i jego robocze czesci nagrzewajag sie podczas
uzytkowania.

Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikng¢ dotykania elementéw grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia powinny by¢ trzymane z dala od urzadzenia, chyba, ze sg pod
statym nadzorem.



* To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i powyzej oraz
osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub braku
doswiadczenia i wiedzy, tylko i wytgcznie gdy bedg one nadzorowane lub zostaty
poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia w sposob bezpieczny i
rozumiejg potencjalne zagrozenia.

+ Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie moze byc¢
wykonana przez dziecibez nadzoru.

* UWAGA: nienadzorowane gotowania na ptycie grzejnej z ttuszczem lub olejem
moze by¢ niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie wolno gasi¢ ogien
woda, ale nalezy najpierw wytgczy¢ urzadzenie z zasilania sieciowego, a nastepnie
przykry¢ ptomien np. pokrywka, czy kocem przeciwpozarowym.

« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowywac¢ przedmiotéw na
powierzchniach grzewczych.

* Uwaga: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby unikng¢
ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.

*Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg zewnetrznego zegara
lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

SEKCJA 3. Opis urzadzenia

Model 1: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 603N

3 1. pole grzejne 2000 W

2. pole grzejne 1500 W

3. pole grzejne 2000 W

4. pole grzejne 1500 W

5. szkto ptyty

6. panel sterowania dotykowego




Model 2: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 605 F

1. pole grzejne 2000W z funkcjg
booster 2600W
3 2. pole grzejne 1500W z funkcja
booster 2000W
3. pole grzejne 2000W z fukcjg
booster 2600W
4. pole grzejne 1500W z funkcja
5 booster 1800W
5. szkto ptyty
6. panel sterowania dotykowego

Model 3: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 610 2F

1. pole grzejne 2000W z funkcjg
booster 2600W
3 2. pole grzejne 1500W z funkcja
booster 2000W
3. pole grzejne 2000W z fukcjg
4 booster 2600W
4. pole grzejne 1500W z funkcja
5 booster 2000W
5. szkto ptyty
6. panel sterowania dotykowego

Model 4: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 303 N

1. pole grzejne 1500W z funkcjg booster 1800W
1 2. pole grzejne 2000W z funkcjg booster 2300W

3. szkto ptyty

4. panel sterowania dotykowego




Model 5: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 6424

1. 2000 W pole grzejne z fukgja,
booster 2600W
3 2. 1500 W pole grzejne z fukgcja,
booster 2000W
5 3.2000 W pole grzejne z fukcja,
booster 2600W
4 4. 1500 W pole grzejne z fukcja,
booster 2000w
5. Flex zone, 2500w pole grzejne z fukcjg,
6 booster 2800w

6. szkio ptyty

7. panel sterowania

Model 6: ptyta ceramiczna XBERG BRGC 301

1. pole grzejne 1500W z funkcja
booster 1800W

2. pole grzejne 2000W z funkcjg
booster 2300W

3. szkto ptyty

4. panel sterowania dotykowego

1. podwdjne pole grzejne
1100W/ 2000W

2 2. pole grzejne 1200W
3. pole grzejne 1800W
4. pole grzejne 1200W
1 5. szkto ptyty ceramicznej

6. panel sterowania dotykowego




Panel sterujacy

Model 1: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 603N

1 2

1. przyciski wyboru pola grzewczego

2. przycisk timer'a

3. przyciski regulacji mocy (suwak oraz +/-)
oraz przyciski regulacji czasu(tylko +/-)

4. przycisk blokady

5. przycisk gtéwny ON/OFF

1. przyciski wyboru pola grzewczego

2. przycisk timer'a

3. przyciski regulacji mocy (suwak oraz +/-)
oraz przyciski regulacji czasu(tylko +/-)

4. przycisk blokady

5. przycisk gtéwny ON/OFF

6. przycisk funkgji booster (maksymalna
moc na 5 minut)

7. przycisk funkgji flex zone- taczacej dwa
lewe (tylko) pola grzewcze w tylko jedno
wieksze pole

Model 3: ptyta inqlukcyjna XBERG BRGI 610 2F

1. przyciski wyboru pola grzewczego

2. przycisk timer'a

3. przyciski regulacji mocy (suwak oraz +/-)
oraz przyciski regulacji czasu(tylko +/-)

4. przycisk blokady

5. przycisk gtéwny ON/OFF

6. przycisk funkcji booster (maksymalna moc
na 5 minut)

7. przycisk funkcji flex zone - t3czacej dwa pola
grzewcze: lewe lub prawe w jedno lub dwa
wieksze pola




Model 4: ptyta indukcyjna XBERG BRGI 303 N
6 2 5 1
| . przycisk gtowny ON/OFF
. przyciski wyboru pola grzewczego
. przyciski regulacji mocy i/lub czasu( +/-)
. przycisk blokady
. przycisk timer'a
2 3 4 . przycisk funkcji booster

oOuUlh WN =
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. Flex zone/BBQ function control

. Przycisk timer

. przyciski regulacji mocy (suwak oraz +/-) oraz przyciski regulacji czasu(tylko +/-)
. przycisk blokady

. przycisk gtéwny ON/OFF

. Funkcja Stop and go

O h, WN=

Model 6: ptyta ceramiczna XBERG BRGC 301

1. przyciski wyboru pola grzewczego

2. przycisk timer'a

3. przyciski regulacji mocy i/lub czasu( +/-)

4. przycisk blokady

5. przycisk gtéwny ON/OFF

6. przycisk funkcji dual zone - zwiekszajgce pole
grzewcze/zmniejszajgce pole grzewcze

Model 7: ptyta ceramiczna XBERG BRGC 601

. przyciski wyboru pola grzewczego

. przycisk timer'a

. przyciski regulacji mocy i/lub czasu( +/-)

. przycisk blokady

. przycisk gtéwny ON/OFF

. przycisk funkgji oval zone - zwiekszajgce pole
6 1 3 4 grzewcze/zmniejszajace pole grzewcze

AU A WN=




SEKCJA 4. Obstuga urzadzenia

4.1. Naczynia przystosowane do ptyty indukcyjnej

Ptyty indukcyjne sg wykonane z gtadkiego, ceramicznego szkita, ciepto pochodzi z
cewki magnetycznej, ktéra ogrzewa naczynie, ale nie powierzchnie grzewcza ptyty.
Ciepto z naczynia ogrzewa pokarm znajdujacy sie wewnatrz. Nalezy stosowac
naczyniawyraznie przystosowane do uzytkowania do ptytindukcyjnych i posiadajg
specjalne oznakowania - ikona cewki.

OZNACZENIA GARNKOW INDUKCYJNYCH

w = & M

Patelnie przystosowane do stosowania na ptytach indukcyjnych muszg by¢
wykonane z metalu podatnego na dziatanie pola magnetycznego, takiego jak
zeliwo lub stal. Patelnie z czystego aluminium, miedziane lub szklane nie beda
dziata¢ z tym typem piyty, chyba, ze podstawa patelni jest wykonana z metalu
podatnego na dziatanie pola magnetycznego.

Sprawdz, czy patelnie sg przyciggane przez magnes - to gwarantuje, ze sg one
odpowiednie do stosowania z ptytg indukcyjng. Wazne jest, aby uzywac tylko
garnkéw metalowych specjalnie zaprojektowanych i / lub zatwierdzonych do
uzytku na ptyte indukcyjng. Nigdy nie stawiaj pojemnikéw plastykowych
bezposrednio na polach grzewczych.

4.2. Korzystanie zsensoréw dotykowych

*Sensory reagujg na dotyk, dzieki czemu nie trzeba stosowac zadnego nacisku.

* Uzyj opuszka palca, a nie jego korcowki.

* Za kazdym razem, kiedy dotyk jest zarejestrowany, bedzie stychal sygnat
dzwiekowy.

* Upewnij sig, ze sensory sg zawsze czyste, suche, i ze nic na nich nie lezy. Nawet

!
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Wybér odpowiednich naczyn

Nalezy uzywac wytacznie naczyh z podstawg odpowiednig do gotowania na ptycie
indukcyjnej. Spojrz na symbol indukcji na opakowaniu lub na dnie naczynia.

* Mozna sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie przeprowadzajac test

Y
magnesem. Przesurt magnes kierunku podstawy patelni. Jesli jest
on przyciggany, to naczynia te nadaje sie do indukgji. =
* Jesli nie masz magnesu, to: iD
=

1. Nalej troche wody do naczynia, ktéry chcesz sprawdzic.

2. Jezeli symbol Y nie miga na wyswietlaczu, a woda grzeje sig, to naczynie jest odpowiednie.

* Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie nadajg sie : czysta stal nierdzewna, aluminium
lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika

Nie nalezy uzywac naczyh z postrzepionymi krawedziami lub z zakrzywiong

W X T

Upewnij sie, ze podstawa twojej patelni jest gtadka, lezy ptasko na szkle i ma taki
sam rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze ktadz patelnie centralnie na strefe
gotowania.

X XX

r

Zawsze nalezy podnosic i opuszczac patelnie na ptyte indukcyjng - nigdy nie
przesuwac, gdyz moga one porysowac szkfo.




Obstuga ptyty indukcyjnej/ceramicznej

Poczatek gotowania

wigczenie - wytgczenie

1. Aby wigczy¢ urzadzenie lub wytgczy¢, nacisnij i
przytrzymaj sensor On/Off (5), az do ustyszenia sygnatu
dzwiekowego. Gdy urzadzenie witgczy sie, wyswietlg sie
wskazniki stref grzewczych.

2. Umiesci¢ odpowiednie naczynie do gotowania na
strefe, z ktorej chcesz korzystac.

Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia
strefy grzewczej sg czyste i suche.

3. Dotknij odpowiedni sensor wyboru strefy grzewczej,
a kontrolka obok przycisku zacznie migac.

4. Dostosuj ustawienia mocy gotowania poprzez dotkniecie

sensora suwaka.

O HINIT i @
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wytgczenie urzadzenia

A) Nacisnij sensor strefy ciepta po zakoriczeniu
gotowania, a nastepnie wytgcz urzgdzenie naciskajac
sensor On/Off (5).

lub

B) Dotknij sensor "-" i zmniejsz moc do "0"
po zakoniczeniu gotowania, a nastepnie
wytgczy urzgdzenie naciskajgc sensor
On/Off (5).

T



Strzez sie goracych powierzchni

Litera "H" pokaze, ktére pole grzejne jest gorgce w dotyku. A zniknie, gdy
powierzchnia schtodzi sie do bezpiecznej temperatury. Moze to by¢ réwniez
stosowane jako funkcja oszczedzania energii - jesli chce ogrzewac dalej naczynie,
nalezy uzyéto pole grzewcze, ktére jest jeszcze gorace.

O H

Blokada sterowania - zabezpieczenie przed uzyciem przez dzieci

* Mozna zablokowac elementy sterujgce, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (np.
przypadkowego wigczenia pél grzewczych przez dzieci).

+ Gdy blokada jest wigczona, wszystkie sensory sterujgce z wyjgtkiem sensoréw ON
/ OFF sgwytgczone.

Aby zablokowac sensory
Nacisng¢ sensor . Wskaznik zegara pokaze "Lo".

Aby odblokowac sensory

+ Upewnij sig, ze ptyta grzewcza iest wigczony.

» Dotknij i przytrzymaj sensor (& )blokady przez chwile.
* Teraz mozna rozpoczg¢ korzystanie z ptyty grzejnej.

Gdy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie sensory sg nieaktywne z wyjgtkiem
sensora ON / OFF, zawsze mozna wigczy¢ ptyte grzewczg w sytuacjach awaryjnych.
Ale przy nastepnym uzytkowaniu nalezy najpierw odblokowac ptyte.

Uzycie timer'a

Mozna uzy¢ timera na dwa rézne sposoby:

* Mozna go uzywac jako minutnika. W tym przypadku, timer nie wytgczy strefe
gotowania, gdy ustawiony czas uptynie.

* Mozna wigczy¢ go tak, aby wytgczy¢ jedng lub wiecej stref gotowania po
uptynieciu ustawionego czasu.

* Timer mozna ustawi¢ do 99 minut.



Korzystanie z timer'a jako minutnika

Tylko jeslinie wybierano strefe gotowania

1. Upewnijsie, ze ptyta jest wtgczona.

UWAGA! : mozna uzy¢ minutnika, nawet jesli nie wybierano zadnych stref
gotowania.

2. Dotknijsensoratimer'a, wskaznik timer'a pokaze “--"

3. Dostosuj ustawienia timera dotykajgc sensoréow “-“ or “+". @
Wyswietlacz minutowy zacznie migacipokaze

sie wyswietlacztimera.

Wskazowka:

Dotknijsensor"-"lub "+" raz, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj sensor "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10
minut.

Jezeliustawiany czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie powré6cido O min.
4. Dotknij sensora wyboru pola grzewczego, a nastepnie dotknij timer, to
ustawieniatimer'a zostang anulowane, a "-" pojawi sie na wyswietlaczu minut.

5. Gdy czas jest ustawiony, to zacznie odliczac ~§=7
natychmiast. Na wysSwietlaczu pojawi sie | l:®
pozostaty

czas i wskaznik timer'a bedzie migac przez 5

sekund.

6. Brzeczyk wyda dzwiek przez 30 sekund, a

wskaznik timera - = ®
pokazuje "- -" po zakonczeniu ustawionego

czasu.

Ustawianie timera, aby wytaczy¢ jedno
pole grzewcze

a. Dotknij sensorwybierajgc pole grzewcze Q @
b. Dotknij sensor timera, wskaznik timera
pokaze "30"



c. Ustaw czas dotykajgc odpowiednio sensory +/-

Wskazéwka:

Dotknij sensor "-" lub "+" raz, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 1 minute.
Dotknij i przytrzymaj sensor "-" lub "+", aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢ czas o 10
minut.

Jezeli ustawiany czas przekroczy 99 minut, timer automatycznie powréci do 0
min.

d. Dotknij sensora wyboru pola grzewczego, a nastepnie dotknij timer, to
ustawienia timer'a zostang anulowane, a "-" pojawi sie na wyswietlaczu minut.

1l
I

D%@ = -

5. Gdy czas jest ustawiony, to zacznie odlicza¢ & o
natychmiast. Na wyswietlaczu pojawi sie pozostaty —,' -j'— ®
. P , o P g

czas i wskaznik timer'a bedzie migac przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy I~
bedzie Swieci¢ wskazujac, ze strefa zostata wybrana O

Funkcja booster

Funkcja ta powoduje, ze jedno pole grzewcze zwieksza moc natychmiastowo i
utrzymuje te zwiekszono moc przez 5 minut. W ten sposéb uzyskuje sie mocniejsze

i szybsze gotowanie.
W tej ptycie kazda strefa moze pracowac w trybie funkgcji booster.
UWAGA! - nie dotyczy ptyty BRGI 603N

Jezeli chcesz uzy¢ funkcje booster nalezy przede wszystkim wytgczy¢ drugie pole w
tej samej strefie, albowiem drugie pole nie moze dziata¢ w tej samej funkgji w tym
samym czasie. W przeciwnym wypadku symbol =i symbol J bedg btyskac
automatycznie na wyswietlaczu wybranego pola i automatycznie ustawienie wroci

do poziomu zsymbolem 9



Group a Group b

[6]\/ [@]x

Dotknij przycisku wyboru pola grzewczego ptyty, nastepnie dotknij przycisku
funkcji booster, a w funkgji tej ptyta bedzie pracowata z najwyzszg mozliwg moca
przez 5 minut.

W kazdej chwili mozna wytgczy¢ te funkcje w trakcie tych 5 minut poprzez
dotkniecie przycisku wyboru pola grzewczego ptyty i nastepnie dotkniecie

Group a Group b

Duzy obszar grzewczy - flex zone

Obszar ten moze by¢ stosowany jako pojedyncza, duza strefa grzewcza lub dwie,
rézne i mniejsze strefy grzewcze, odpowiednio do potrzeb gotowania w kazdej
chwili. « System flex zone sktada sie z uktadu dwdch niezaleznych cewek
indukcyjnych, ktére mogg by¢ kontrolowana oddzielnie. Podczas pracy w jednej,
duzej strefie, garnek moze by¢ przenoszony z jednego pola grzewczego do
drugiego w obrebie tej strefy, utrzymujgc ten sam poziom mocy strefy, gdzie
pierwotnie zostat umieszczony, a pole grzewcze, na ktérym nie na naczynia,
zostanie automatycznie wytgczone. « Wazne: Upewnij sie, aby umiesci¢ naczynie po
srodkuna

pojedynczej strefie grzewczej. W przypadku duzych garnkéw lub owalnych,
prostokatnych i wydtuzonych patelni nalezy upewnic¢ sie, ze umieszczono je
centralnie na strefie flex zone obejmujac oba centra pol grzewczych.

Uruchamianie strefy flexzone

Nalezy wigczy¢ ptyte gtéwnym wigcznikiem ON/OFF. Nastepnie nalezy nacisngc
przycisk wyboru pola grzewczego, nastepnie nacisng¢ przycisk strefy flex zone.
Mozna ustawic¢ poziom mocy grzewczej poprzez uzycie przyciskéw "+"i"-" lub uzy¢-
jezelijestdostepny suwak ., !l

Poprzez dotkniecie przycisku wyboru pola grzewczego i nastepnie dotkniecie
przycisku strefy flex zone wytgcza te funkcje.
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Jako dwa pola niezalezne

Aby uzy¢ Flexible zone jako dwa rozne pola z innymi ustawieniami nalezy przycisnag¢
przycisk powtornie i strefy powrdcg do uawien poczatkowych.

Ochrona przed nadmierng temperatura

Czujnik temperatury moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty grzewczej.
Gdy pojawi sie zbyt wysoka temperatura, ptyta automatycznie przestanie dziatac.

Ostrzezenie o cieple resztkowym

Gdy ptyta dziata przez jakis czas, na poszczegdlnych, uzywanych polach
grzewczych jest tzw. ciepto resztkowe. Litera "H" pojawia sie, aby ostrzec przed
niebezpieczenstwem oparzenia.

Automatyczne wytgczenie

Inng cechg bezpieczenstwa tej ptyty jest automatyczne wytgczanie. Dzieje sie tak,
gdy uzytkownik zapomni wytgczy¢ strefe gotowania. Domys$lne czasy
automatycznego wytgczania sg przedstawionew ponizszejtabeli:

-
N

Poziom mocy
Domysiny czas pracy (h) 8 |8

W




Funkcja Barbecue

BBQ jest funkcjg jest uzywang na polu w trybie flexizone ktéry pozwala Q _
temperatura powierzchni garnka pozostata na racjonalnym poziomie.

1. Dotknij ktéry kolwiek punkt slidera lewej strony by aktywowac strefe, nastepnie
dotknij przycisk Flexizone i przytrzymaj przez 3 sekundy, indukcja przejdzie w tryb

BBQ modeaiwskaze 'b','q'".
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2. Jesli chcesz wytgczyc¢ funkcje BBQ nacisnij przycisk flexizone, wtedy pole
grzewcze wroci do poziomu '0', mozesz teraz wytgczy¢ ptyte indukcyjng.

i

e

\ |

i = Jdi
UWAGA!!
1. Powierzchnia garnka nadal jest gorgca nawet po wytgczeniu plyty
indukcyjnej.

2. Prosze uzyj wskaznika ciepta resztkowego gdy gotujesz.
3. Prosze czys$¢ powierzchnie garnka gdy ostygnie.
4. Prosze nie umieszczaj szkta na goracej powierzchni ptyty indukcyjne;j.

SEKCJA 5. Instalacja

5.1.Dobér sprzetuinstalacyjnego

Wycig¢ powierzchnie roboczg wedtug rozmiaréw pokazanych na rysunku. W celu
montazu i uzytkowania, nalezy zachowac co najmniej 5 cm przestrzen wokéot
otworu. Nalezy upewnic sie, ze grubos¢ powierzchni roboczej ma co najmniej 30
mm. Prosi sie o wybodr, takiego materiatu, gdzie powierzchnia robocza jest
zaroodporna, aby unikng¢ wiekszych odksztatcenn spowodowanych przez
promieniowanie ciepta z ptyty grzejnej. Jak pokazano dalej:



Dodatkowe Funkcje dla modelu XBERG 6424
Utrzymanie ciepta

Utrzymywanie ciepta to funkcja ktéra utrzymuje mniejszg moc by podtrzymac
statg temperature.

Dotknij przycisk ktoéry chcesz aby utrzymac¢ na nim ciepto, przytrzymaj przycisk
przez 3 sekundy.

1. Dotknij przycisk ktéry chcesz aby utrzymac na nim ciepto, przytrzymaj
przycisk przez 3 sekundy
Wskaznik strefa grzania bedzie wysSwietlat "A" by pokazac¢ strefe utrzymywania

ciepta.
p » 0g

(o =2 e

2. Jesli chcesz wytgczyc¢ funkcje utrzymywania ciepta, nacisnij PoIe grzewcze wroci do
poziomu 9 lub naci$nij przycisk “—" pole grzewcze wréci do poziomu "0
[nl] ao

AN e |:> s

Duzy obszar grzewczy

v v v %

Jedno duze pole !
1. Aby uruchomic¢ Flex Zone jako jedno duze pole nacisnij przycisk

2. Ustawienia mocy dziatajg jak w przypadku ustawien pojedynczych pdl.

Jako dwa pola niezalezne
Aby uzy¢ Flexible zone jako dwa rozne pola z innymi ustawieniami nalezy przycisng¢
przycisk powtérnie i strefy powrécg do ustawien poczatkowych.



Model L(mm) W(mm) Himm)| D(mm) | A(mm) | B(mm) | X(mm)
BRGI 603 N 590 520 55 51 560 490 50mini
BRGI 605 F 590 520 55 51 560 490 50mini
BRGI 610 2F 590 520 55 51 560 490 50mini
BRGI303N 288 520 55 51 268 500 50mini
BRGC301 288 520 52 48 268 500 50mini
BRGC601 590 520 52 48 560 490 50mini
BRGI6424 590 520 55 51 560 490 50mini

5.2. Przestrzen do $ciany tylnej lub bocznej

|
|

A=760 mm B =50 mm (min) C=20 mm (min)

D = szczelina powietrzna/wylot E =wylot powietrza (5 mm)



5.3. Mocowanie wspornikéw
- Zamontuj wsporniki jak pokazano ponizej:

(1) BRGI 603 N / BRGI303N / BRGC301 / BRGC601

glass :
B retaining bracket }
PL SCIrew j
ST3.548
D Botton case ™\._vorktop/kitchen cabinet

a) Sruba b) wspornik c) otwér na srube d) podstawa plyty grzejnej



5.4.Podtaczenie elektryczne

Urzadzenia te majg duzg moc znamionowa i musi by¢ "na state" podtgczone
poprzez przewdd wystajgcy z obudowy urzadzenia do rozdzielni elektrycznej z
odpowiednim zabezpieczeniem.

Produkt musi by¢ zainstalowany przez wykwalifikowanego elektryka. Nalezy
przy montazu przestrzega¢ miejscowych przepisébw bezpieczenstwa, a takze
technicznych warunkéw przytgczenia wymaganych przez miejscowy zaktad
energetyczny.

Podtaczenie 1x 230V Podtaczenie 2 x 230 V (zasilanie
3~400V)

Input Input Input m Input
220-2400~
[ 1] —— s I [ ]

e NMND uewe N @

g
Q
E
2

Yellow/Green

3
<
H
5
3

Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord Power Cord

Nieprawidtowe

podiaczenie

SEKCJA 6. Wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa

* Prosze doktadnie przeczytac te instrukcje przed zainstalowaniem i witgczeniem
urzadzenia. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za btedy instalacji i
uzytkowania.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i powyzej oraz oséb
o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub braku
doswiadczenia i wiedzy, jezeli bedg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane
na temat korzystania z urzadzenia w sposéb bezpieczny i rozumiejg potencjalne
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
moze by¢ wykonana przez dziecibez nadzoru. 24

+ To urzagdzenie moze by¢ uzywane tylko i wytgcznie do gotowania / ogrzewania
zywnosciicieczy. Nie nalezy go uzywac do zadnych innych celéw.



* To urzadzenie moze by¢ uzywane tylko i wytgcznie do gotowania / ogrzewania
zywnosciicieczy. Nie nalezy go uzywac do zadnych innych celéw.

*Wazne jest, aby uzywac tylko garnkéw metalowych specjalnie zaprojektowanych i
/ lub zatwierdzonych do uzytku dla indukcyjnych ptyt grzewczych. Nigdy nie nalezy
stawiac pojemnikéw plastykowych na polach grzewczych.

* W przypadku korzystania z przedtuzacza, musi to by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja producenta i zapewni¢, ze elektryczny obwdd nie jest przecigzony,
poniewaz moze spowodowac to przegrzanie i w konsekwencji pozar.

* Nie wolno przekreca¢ ani zgina¢ przewodow i nalezy trzymac je z dala od
gorgcych powierzchni. Po instalacji nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy nie
jestuwieziony pod urzadzeniem.

+ Zapewni¢ czystos$¢ powierzchni urzadzenia. Nieprzestrzeganie tego zalecenia
moze doprowadzi¢ do nieprawidtowego dziatania urzgdzenia.

+ Powierzchnia tego urzgdzenia bedzie bardzo gorgce podczas uzytkowania.
Powierzchnia tego urzgdzenia pozostanie gorgca takze po jego wytgczeniu. Nie
dotykac, ani czyscic pola grzewczego, az catkowicie nie ostygnie.

+ Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, autoryzowany serwis lub osoby o podobnych kwalifikacjach w celu
unikniecia zagrozenia.

UWAGA!! Wazna wiadomosc dla pacjentéw z rozrusznikami serca!

PLYTA INDUKCYJNA GENERUJE POLE ELEKTROMAGNETYCZNE W BEZPOSREDNIM SASIEDZTWIE.
Rozruszniki serca musza by¢ zaprojektowane zgodnie z odpowiednimi przepisami, aby nie byto
zadnych zaktécen w jego dziataniu. Skonsultuj sie z producentem rozrusznika lub lekarzem w celu
ustalenia, czy jest on zgodny z obowigzujgcymi przepisamilub czy istniejg jakiekolwiek niezgodnosci.

SEKCJA 7. Konserwacja

Przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub czyszczeniem,
nalezy ODtACZYC urzadzenie od SIECI ELEKTRYCZNE] i upewni¢ sie, ze
urzadzenie jest catkowicie zimne.

7.1. Czyszczenie powierzchni ptyty

Usun wycieki z powierzchni ptyty jak najszybciej po uzyciu. Zawsze upewnij sie, ze
powierzchnia ostygta przed czyszczeniem. Uzyj miekkiej szmatki lub papieru
kuchennego do czyszczenia powierzchni. Jesli rozlanie wyschnie na powierzchni
moze trzeba uzy¢ specjalistycznego srodka do czyszczenia szkta, dostepny we
wszystkich dobrych supermarketach. Nie nalezy uzywac innych srodkéw Sciernych
i/lubwetlny drucianejitp., gdyz moze to porysowac powierzchnie ptyty.



7.2.Co zrobi¢, jesli cos péjdzie nie tak

Brak zasilania do urzadzenia:

* Sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w dostawie pradu

* Sprawdzi¢, czy jest zasilanie gniazda elektrycznego / urzadzenia
* Czy ustawiony czas uptynat?

Po ugotowaniu jest wyswietlana litera'H":
* Jest to wskaznik gorgcej powierzchnia - bedzie to wyswietlane az odpowiednie
pole grzewcze catkowicie ostygnie.

7.3 Cozrobi¢, gdy ptyta indukcyjna nie dziata

Powytgczeniu, urzgdzenie emituje dzwiek jakby nadal dziatato:

* To jest wentylator chtodzacy - pozostanie wigczony az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

* Wskazuje to na wysokg temperature. Pozostawic ptyte do ostygniecia, nastepnie
uruchomic¢ ponownie.

Ptyta robi hatas - tzw. klikniecie, podczas uzytkowania:

* Jest to zjawisko normalne - to dzwiek cewek indukcyjnych podczas pracy. Ptyta
moze wydawac dzwieki/hatas réwniez wtedy, gdy dno garnka jest mokre.

Jesli pojawi sie nieprawidtowos¢ w dziataniu ptyty, system automatycznie przejdzie
wstan ochronnyiwyswietliodpowiednikod zabezpieczajacy:

Kod Mozliwa przyczyna Co zrobi¢
F3/F4 Awaria czujnika temperatury | Skontaktowac sie ze sprzedawca.
cewki indukcyjnej
F9/FA AGwaria czujnika temperatury | Skontaktowac sie ze sprzedawca.
IGBT
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie Prosze sprawdzi¢, czy zasilanie sieciowe
zasilajace jest normalne.
Zatgczyc zasilanie ponownie po
upewnieniu sie, ze zasilanie jest
normalne.
E3 Wysoka temperatura pracy Skontaktowac sie ze sprzedawca.
czujnika temperatury cewki
indukcyjnej
ES5 Wysoka temperatura pracy Prosze ponownie uruchomic¢ ptyte po
czujnika temperatury IGBT catkowitym ostygnieciu urzadzenia.




Po pojawieniu sie wszystkich innych kodéw bteddéw, nalezy wytgczy¢ urzgdzenie i
skontaktowac sie zdostawca.

Wazna uwaga:

Tourzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejska

2002/96 / WE w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE).
Zapewniajac prawidtowe ztomowanie przyczyniajg sie Panstwo do zapobiezenia
potencjalnie negatywnym konsekwencjom dla srodowiska naturalnego i zdrowia
ludzkiego, ktére w przeciwnym razie mogtyby wystgpi¢ w przypadku
niewtasciwego obchodzenia sie ztego typu odpadami.

Symbol na produkcie lub na dotgczonych do niego dokumentach produktu,
przekreslonego Smietnik na kotach wskazuje, ze niniejszy produkt nie moze by¢
traktowany jako odpad komunalny. Zamiast tego powinien zostac przekazany do
odpowiedniego punktu zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Urzadzenie nalezy ztomowa¢ zgodnie z lokalnymi przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw. W celu uzyskania bardziej szczegotowych informacji na temat
utylizacji, ztomowania i recyklingu tego produktu, nalezy skontaktowac sie z
lokalnymiwtadzami, dostawcg ustug utylizacji odpadéw z gospodarstw domowych
lub sprzedawcg, u ktérego zakupiono produkt.

NUMER REJESTROWY:
na podstawie Art. 12. 1.
USTAWY
zdnia 11 wrzesnia 2015 .
0 zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym
Dz.U. 2015 poz. 1688
* GIOS EZ0001618 *

hi¢

PRODUCENT:
TRES SP. Z0.0.
ul. Krakowska 61 b
71-017 Szczecin
tel. +48 91 485 47 60
fax. +48 91 485 47 68
www.berg-agd.pl
www.tres.net.pl



WARUNKI GWARANC(JI

1.TRES Sp.zo.0.jako Gwarant, udziela gwarancji na sprawne dziatanie urzgdzenia.

2. Warunkiem uznania gwarancji jest okazanie przez Uzytkownika oryginalnego dowodu zakupu oraz podbitg
przez sprzedawce karte gwarancyjna.

3. Gwarancja obowigzuje wytgcznie na terenie Rzeczypospolitej Polskiej.

4. Stwierdzone w okresie gwarancji wady fabryczne sprzetu, zostang bezptatnie usuniete w terminie:

-30dniroboczych od daty dostarczenia sprzetu do punktu serwisowego przez Uzytkownika towaru,

- 30 dni roboczych od daty zgtoszenia reklamacji, gdy uszkodzenie zostato zgtoszone przez formularz
reklamacyjny dostepny nawww.berg-agd.pl,

-30dniroboczych od daty zgtoszenia reklamacji przez sklep, w ktérym dokonano zakupu lub w przypadku, gdy
naprawawymaga importu czesci zamiennych.

5. Okres gwarangji dla Uzytkownika wynosi 24 miesigce od daty sprzedazy.

6. Uzytkownikowi w okresie gwarancji przystuguje prawo wymiany sprzetu na nowy w przypadku niemoznosci
dokonania naprawy. Decyzje takg podejmuje Dziat Serwisu i Reklamacji TRES Sp. z 0.0. Wymiany sprzetu na
wolny od wad dokonuje sklep, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

7. Gwarant ma prawo odmoéwi¢ wymiany sprzetu, o ktérej mowa w punkcie 6 w przypadku stwierdzenia
jakichkolwiek uszkodzeh mechanicznych lub chemicznych $wiadczgcych o nieprawidtowym uzytkowaniu badz
konserwacji urzadzenia.

8. Gwarancja nie obejmuje:

- uprawnienia do zgdania wykonania czynnosci, za ktére zgodnie z instrukcjg obstugi odpowiedzialny jest
uzytkownik, wtym: instalacji i podtaczenia urzgdzen, konserwacji oraz regulacji urzadzen,

- usterek powstatych na skutek nieprawidlowego uzytkowania sprzetu, niedbalstwa, a takze uszkodzen
powstatych przez dostanie sie zanieczyszczen lub ciat obcych do Srodka urzadzenia,

- uszkodzen mechanicznych, termicznych i chemicznych oraz powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrznych
(skoki napiecia, wytadowania atmosferyczne).

9. Nabywca traci prawa gwarancyjne w przypadku:

-samowolnych napraw i zmian konstrukcyjnych dokonanych przez osoby nie upowaznione,
-niewtasciwejlub niezgodnej zinstrukgcja instalacji lub eksploatacji urzadzenia.

10. Sprzet przeznaczony jest do uzytkowania w warunkach indywidualnego gospodarstwa domowego. Na
sprzet zakupiony na fakture w zwigzku z prowadzong przez nabywce dziatalno$cig gospodarcza, Gwarant
udziela gwarancji 6 miesiecznej.

11. W okresie gwarancji nabywca zobowigzany jest zachowa¢ nieuszkodzone opakowanie fabryczne wraz z
wypetnieniem. W szczegélnych przypadkach konieczne jest odestanie sprzetu do producenta.

Za uszkodzenia mechaniczne powstate na skutek nieodpowiedniego zapakowania sprzetu na czas transportu
Gwarant nie ponosi odpowiedzialnosci, a ryzyko uszkodzenia ponosi Klient.

12. W przypadku oczywistej bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego , w szczegdlnosci, gdy nie wystgpita
wada sprzetu lub zaistniaty okolicznosci wytgczajagce odpowiedzialno$¢ Gwaranta, Gwarant odmawia
dokonania naprawy/wymiany sprzetu w ramach udzielonej Gwarancji, przedstawiajac jednocze$nie Nabywcy
uzasadnienie zajetego stanowiska. W takiej sytuacji uzytkownikowi stuzy prawo do dokonania naprawy za
odptatnoscia stosowng do wykonywanych czynnosci.

13. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza, ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
rekojmi.

14.W sprawach nieuregulowanych warunkami niniejszej karty gwarancyjnej, zastosowanie majg odpowiednie
przepisy Kodeksu Cywilnego.



KARTA GWARANCYJNA

wazna z dowodem sprzedazy

Nazwa urzadzenia Kod fabryczny Data sprzedazy

sprzedawca pieczec sklepu

Nr Opis dziatania serwisowego Data i podpis serwisanta

Procedura sktadania reklamacji

Doktadamy wszelkich staran, aby nasze produkty byty niezawodne i dtugotrwate. Dbamy réwniez o to, by
w przypadku zgtoszenia reklamacji, proces jej obstugi przebiegat w mozliwie najkrétszym terminie oraz
spetniat wszelkie Panstwa oczekiwania. W przypadku reklamacji, prosimy o wypetnienie formularza
zgtoszenia reklamacyjnego znajdujgcego sie na stronie www.berg-agd.pl.

Przed przystapieniem do wypetniania formularza prosimy o przygotowanie nastepujacych informacji:
— nazwalub symbol produktu;

—» numerfaktury (lub paragonu)*;

—» danekontaktowe sprzedawcy;

—» dane kontaktowe reklamujgcego;

—» zdjeciareklamowanego produktu.

* Wkazdym przypadku podstawq do zgtoszenia reklamadji jest kopia lub skan dowodu zakupu przestany drogg
mailowq wraz z formularzem zgtoszenia reklamacyjnego.
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