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SZANOWNY KLIENCIE,

Ptyta Amica to potfgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po prze-
czytaniu instrukcji, obstuga ptyty nie bedzie problemem.

Ptyta, ktéra opuscita fabryke byta doktadnie sprawdzona przed zapakowaniem pod wzgle-
dem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Parnstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.
Nalezy dokifadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych
wypadkow.

Uwaga!
Urzadzenie obstugiwac tylko po przeczytaniu / zrozumieniu niniejszej instrukcji.

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie do celéw, do jakich zostato zaprojekto-
wane. Wszelkie inne zastosowania ( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy uznac za
niewfasciwe i niebezpieczne.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian nie wptywajgcych na
dziatanie urzgdzenia.

Przylaczenia plyty do butli z gazem PROPAN - BUTAN lub do istniejacej
A instalacji moze wykonac¢ wylacznie uprawniony instalator zzachowaniem
wszystkich przepiséw bezpieczenstwa.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrdb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw i rozporzadzen europejskich:

Dyrektywy niskonapigeciowej 2014/35/UE

Dyrektywy kompatybilnosci e/ektromagnetyczne] 2014/30/UE

Dyrektywy ekoprojektowania 2009/1 5/UE

Dyrektywy RoHS 2011/65/UE

Dyrektywy 2009/142/UE (do 20.04.2018)

Rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/426 (od 21.04.2018)

i dlatego wyréb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytates w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzgdzenie i jego dostepne czesci stajg sie
gorgce podczas uzycia. Mozliwos¢ dotkniecia ele-
mentow grzejnych powinno by¢ objete szczegdlng
troska. Dzieci ponizej 8 roku zycia powinny trzymac
sie z daleka, chyba ze sg pod statg opieka.

Niniejszy sprzet moze byC uzywany przez dzieci w
wieku od 8 lat i wyzej i osoby z ograniczeniami fi-
zycznymi, czuciowymi albo umystowymi albo brakiem
doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa sie pod nad-
zorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprze-
tu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za ich
bezpleczenstwo Nalezy zwracaC uwage na dzieci,
aby nie bawity sie sprzetem. Sprzgtanie i czynnosci
obstugowe nie powinny by¢ robione przez dzieci bez
nadzoru.

Uwaga. Gotowanie bez nadzoru ttuszczu lub oleju
na ptycie kuchennej moze by¢ niebezpieczne i do-
prowadzi¢ do pozaru.

NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia wodg, ale wytgcz
urzgdzenie i wtedy przykryj ptomien np. pokrywkag
lub niepalnym kocem.

Uwaga. Niebezpieczenstwo pozaru: nie gromadz
rzeczy na powierzchni do gotowania.

Urzadzeniem nie nalezy sterowacC zewnetrznym
zegarem lub niezaleznym uktadem zdalnego stero-
wania.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia para.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga. Proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkotrwate gotowanie musi by¢ nadzorowane w
sposob ciggty.

Uwaga. Uzywac tylko oston ptyty zaprojektowanych
przez producenta urzgdzenia lub wskazanych przez
producenta w instrukcji obstugi jako odpowiednie.
Stosowanie nieodpowiednich oston moze powodo-
wac wypadki.

Plyte gazowa podtgczamy wezem elastycznym tyl-
ko przypadku instalacji z gazem ptynnym z butli. Do
podtgczenia nalezy zastosowac¢ wagz gazowy odpo-
wiadajgcy wymaganiom okreslonym przez krajowe
przepisy. Jesli ptyta zasilana jest gazem ptynnym
nalezy zastosowac regulator cisnienia, ktory spetnia
krajowe przepisy techniczne.

e Urzgdzenie to nalezy zainstalowac zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i uzytkowac tylko
w odpowiednio wentylowanym pomieszczeniu. Przed zainstalowaniem i uzytkowaniem
zapoznac sie z instrukcja obstugi.

e Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem.

Szczegodlnie gorgce palniki nawierzchniowe, ruszta, ustawione naczynia z gorgcymi
ptynami moga byc¢ przyczyng poparzenia dziecka.

e Nalezy uwazac, zeby elekiryczny przewdd przytgczeniowy zmechanizowanego sprzetu
nie dotykat gorgcych czesci kuchenki.

e Wtyczka przewodu przytgczeniowego powinna by¢ dostepna po zainstalowaniu kuchenki.

e Zabrania sie instalowaé¢ kuchenke w poblizu urzgdzen chfodniczych.

e Nie nalezy pozostawia¢ kuchenki bez nadzoru podczas smazenia. Oleje i thuszcze mogg
sie zapali¢ z powodu przegrzania.

e Uwazac¢ na moment zagotowania, by nie dopusci¢ do zalania palnikow.

e Jezeli nastgpi uszkodzenie kuchenki to mozna jg ponownie uzywac po usunieciu wady
przez fachowca.

e Nie otwiera¢ kurka na przytaczu gazu lub zaworu na butli bez uprzedniego sprawdzenia
czy wszystkie kurki sg zamkniete.

o Nie dopuszczaé do zalewania palnikéw oraz ich zanieczyszczania. Zabrudzone oczysci¢
i wysuszy¢ natychmiast po wystudzeniu.

e Nie wolno stawia¢ naczyn bezposrednio na palnikach.

e Nie ustawia¢ naczyn na ruszcie nad jednym palnikiem o masie wigkszej niz 5 kg, natomiast



WSKAZOWKI ODNOSNIE BEZPIECZENSTWA

na dwéch rusztach tgcznie nie wiecej niz 25 kg. Nie dopuszcza sie stawiania jednego
naczynia na dwoch palnikach jednoczesnie.

e Nie uderza¢ w pokretta i palniki.

e Zabrania sie¢ dokonywania przerdbek i napraw kuchenki przez osoby nie przeszkolone
zawodowo.

e Zabrania sie otwierania kurkéw kuchenki nie majgc w rece zapalonej zapatki lub urzadzenia
do zapalania gazu.

e Zabrania sie gasic¢ ptomien palnika przez dmuchanie.

e Zabrania sie samowolnego dokonywania przerébek kuchenki na inny rodzaj gazu,
przenoszenia kuchenki w inne miejsce oraz dokonywania zmian w instalacji zasilajgce;.
Czynnosci te moze wykonywac uprawniony instalator.

e Nie dopuszcza¢ do kuchenki matych dzieci oraz osdb niezapoznanych z instrukcjg
uzytkowania.

e W RAZIE PODEJRZENIA ULATNIANIA SIE GAZU NIE WOLNO:
zapalac zapatek, pali¢ papieroséw, wigczac i wytaczac odbiornikdw elektrycznych (dzwonek lub
wigcznik oswietlenia) oraz uzywac innych urzgdzen elektrycznych i mechanicznych powodujgcych
powstawanie iskry elektrycznej lub udarowej. W takim przypadku nalezy natychmiast zamkng¢
zawor na butli z gazem lub kurek odcinajgcy instalacje gazowg i przewietrzy¢ pomieszczenie,
a nastepnie wezwac osobe uprawniong do usuniecia przyczyny.

e W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczng nalezy bezwzglednie odigczy¢ zasilanie
elektryczne kuchenki (stosujac powyzszg zasade) i zglosi¢ usterke do naprawy.

e Nie wolno przytaczy¢ do instalacji gazowej zadnych przewoddéw antenowych, np.
radioodbiornikéw..

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnej instalacji nalezy natychmiast
zamkngc¢ doptyw gazu przy pomocy zaworu odcinajgcego.

e W przypadku zapalenia sie gazu uchodzgcego z nieszczelnego zaworu butli gazowej
nalezy: na butle zarzuci¢ mokry koc, w celu ostudzenia butli zakreci¢ zawdr na butli. Po
ostudzeniu nalezy butle wynies¢ na otwartg przestrzen. Zabrania sie powtornej eksploataciji
uszkodzonej butli.

e W przypadku kilkudniowej przerwy w uzytkowaniu kuchni nalezy zamkng¢ zawor gtéwny
na instalacji gazowej, natomiast przy korzystaniu z butli gazowej po kazdorazowym
uzytkowaniu.

e Uwaga! Jezeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwércy lub w specjalistycznym zakfadzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.

e Uzytkowanie urzadzenia do gotowania i pieczenia powoduje wydzielanie sig ciepta i wilgoci
w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowane. Nalezy upewni¢ sie, czy pomieszczenie
kuchenne jest dobrze przewietrzane; nalezy utrzymywaé otwarte naturalne otwory
wentylacyjne lub zainstalowaé srodki wentylacji mechanicznej (okap z mechanicznym
wyciggiem).

e Dilugotrwate intensywne uzywanie urzgdzenia moze wymagac dodatkowego przewietrzania,
na przyktad otwarcia okna lub bardziej skutecznej wentylacji, np.zwigkszenia wydajnosci
wentylacji mechanicznej, jesli jest stosowana.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w
sposob odpowiedzialny,
chroni nie tylko domowy
budzet, lecz dziata Swia-
domie na rzecz $rodowi-
ska naturalnego. Dlatego
pomézmy, oszczedzajmy
energie elektryczng! A czyni sie to w naste-
pujacy sposob:
® Stosowanie prawidtowych naczyn do
gotowania.
Naczynie do gotowania nie powinno by¢
nigdy mniejsze od korony ptomienia pal-
nika.
Nalezy pamieta¢ o przykrywaniu naczyn
pokrywka.
® Dbanie o czystos¢ palnikow, rusztu,
plyty podpalnikowej.
Zabrudzenia zaktécajg przekazywanie
ciepta — silnie przypalone zabrudzenia da
sie czesto usungc juz tylko srodkami silnie
obcigzajgcymi srodowisko naturalne.
Szczegoblng czystosé nalezy zachowac
przy otworach ptomieniowych pierscieni
podkotpakowych oraz otworach dysz
palnikow.
® Unikanie niepotrzebnego ,,zagladania
do garnkow”.

® Niewbudowywanie pltyty w bezposred-
niej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie
niepotrzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpako-

waniu urzadzenia prosimy
Panstwa o usuniecie elemen-

téw opakowania w sposoéb nie zagrazajacy
Srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg si¢ do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwagal!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2012/19/UE oraz polskg
Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany fgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbidrki, skle-
py oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i sSrodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU
Ptyta gazowa PGCA7101ApB (1190674)
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1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia
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DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 94 mm
- gtebokos¢ 510 mm
- szerokos¢ 700 mm
- waga ptyty 16 kg
- zasilanie AC 230V / 50Hz

Ptyta wyposazona jest w_palniki:
1 - palnik DualCorona, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

2 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -3 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne - 1,75 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW

Kategoria urzgdzenia PL: 112E3B/P

Ptyta posiada przytgcze rurowe - G127



OPIS WYROBU

Ptyta gazowa PGA7101ApR (1190673)
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1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 91mm
- gtebokos¢ 500 mm
- szerokos¢ 680 mm
- waga ptyty 10 kg
- zasilanie AC 230V / 50Hz

Ptyta wyposazona jest w_palniki:
1 - palnik DualCorona, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

2 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -3 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne - 1,75 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW

Kategoria urzgdzenia PL: 112E3B/P

Ptyta posiada przytgcze rurowe - G127
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OPIS WYROBU

Ptyta gazowa PGCA7101A0B (1190670)

1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 101 mm
- gtebokos¢ 510 mm
- szerokos¢ 700 mm
- waga ptyty 13 kg
- zasilanie AC 230V / 50Hz

Ptyta wyposazona jest w_palniki:
1 - palnik DualCorona, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

2 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -3 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne - 1,75 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW
Kategoria urzgdzenia PL: 112E3B/P
Ptyta posiada przytgcze rurowe - G127
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OPIS WYROBU

Ptyta gazowa PGCA9101A0B (1190672)

1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

DANE TECHNICZNE

- wysokosc¢ 107 mm
- gtebokos¢ 510 mm
- szerokos¢ 860 mm
- waga ptyty 15 kg
- zasilanie AC 230V / 50Hz

Piyta wyposazona jest w_palniki:
1 - palnik DualCorona, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

2 - palnik duzy, obcigzenie cieplne - 3 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne -1,75 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1 kW

Kategoria urzadzenia:
PL: [I2E3B/P;
GB IE CZ SK: [12H3+;
HR HU: I12H, I13B/P;
BG: 112H3B/P;
RO: [12H3B/P

Ptyta posiada przytacze rurowe - G1/2"
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OPIS WYROBU
Ptyta gazowa PGCA9101ApB (1190671)
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1,2,3,4 - palniki nawierzchniowe
5 - pokretta palnikow z
wigcznikiem iskrownika
6 - ruszty pod naczynia

DANE TECHNICZNE

- wysoko$¢ 100 mm
- gtebokos¢ 510 mm
- szerokos¢ 860 mm
- waga ptyty 18,5 kg
- zasilanie AC 230V / 50Hz

Plyta wyposazona jest w_palniki:
1 - palnik DualCorona, obcigzenie cieplne - 3,5 kW

2 - palnik duzy, obcigzenie cieplne -3 kW
3 - palniki $rednie, obcigzenie cieplne - 1,75 kW
4 - palnik maty, obcigzenie cieplne -1kw

Kategoria urzgdzenia:
PL: [I2E3B/P;
GB IE CZ SK: 112H3+;
HR HU: 12H, I13B/P;
BG: 112H3B/P;
RO: [12H3B/P;
Sl: 112H3B/P

Ptyta posiada przytgcze rurowe - G1/27



INSTALACJA

Ponizsze instrukcje przeznaczone sg dla wykwalifikowanego specjalisty instalujgcego urzadze-
nie. Instrukcje te majg na celu zapewnienie mozliwie najbardziej profesjonalnego wykonania
czynnosci zwigzanych z instalacjg i konserwacjg urzadzenia.

ii ® Przed zainstalowaniem upewni¢ sie, czy miejscowe warunki dystrybucji (rodzaj

gazu i jego cisnienie) oraz nastawienie urzadzenia jest odpowiednie.
® Warunki nastawiania tego urzadzenia podane sg na tabliczce znamionowe;j.

® Urzadzenie to nie jest podtgczane do przewoddédw odprowadzajgcych spaliny.
Powinno by¢ zainstalowane i przytgczone zgodnie z aktualnymi przepisami insta-
lacyjnymi. W szczegdlnosci nalezy uwzgledni¢ odpowiednie wymagania dotyczgce
wentylaciji.

Ustawienie ptyty

Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ suche i przewiewne oraz posiada¢ sprawng
wentylacje zgodnie z obowigzujgcymi przepisami technicznymi.Podstawg prawng, w
oparciu o ktérg oceniami przydatno$¢ pomieszczenia do zainstalowania w nim kuchenki
gazowej, jest Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r.
w sprawie warunkoéw technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usy-
tuowanie.

Pomieszczenie powinno by¢é wyposazone w system wentylacji odprowadzajgcy na
zewnatrz spaliny powstate podczas spalania. Instalacja ta powinna sie sktada¢ z kratki
wentylacyjnej lub okapu. Okapy nalezy montowa¢ zgodnie z wskazéwkami podanymi w
dotgczonych do nich instrukcjach obstugi.

Pomieszczenie powinno rowniez umozliwia¢ doptyw powietrza, ktére jest niezbgdne do
wiasciwego spalania gazu. Doptyw powietrza powinien by¢ nie mniejszy niz 2m3/h na 1 kW
mocy palnikéw. Powietrze moze by¢ dostarczane w wyniku bezposredniego przeptywu z
zewnatrz przez kanat o przekroju min.100cm? ,bgdz posrednio z sgsiednich pomieszczen,
ktére wyposazone sg w kanaty wentylacyjne wychodzgce na zewnatrz.

Odlegtos¢ pomiedzy palnikami nawierzchniowymi a odciggiem kominowym powinna
wynosi¢ min. 750 mm.

Min. 750 mm

Min. 300 mm

Min. 420 mm
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INSTALACJA

Instalowanie plyt gazowych
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INSTALACJA

Przygotowanie blatu mebla do zabudowy ptyty

» Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany. Nalezy uszczelni¢ i zabez-
pieczy¢ blat od strony Sciany przed zalaniem i wilgocia.

*  Meble do zabudowy muszg mie¢ oktadzine oraz kleje do jej przyklejenia od-
porne na temperature 100°C. Niespetnienie tego warunku moze spowodowac
zdeformowanie powierzchni lub odklejenie oktadziny.

»  Krawedzie otworu powinny zosta¢ zabezpieczone materiatem odpornym na

wchfanianie wilgoci.
<
1
. i

S5

\ N
Model A [mm] B [mm] -
PGCA7101ApB 557 477
PGA7101ApR 557 477
PGCA7101A0B 557 477
PGCA9101A0B 832 477
PGCA9101ApB 832 477
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INSTALACJA

Instalowanie kuchenek gazowych

Przygotowac miejsce (otwor) w blacie mebla wg szkicu montazowego (rys 6),

Minimalna przestrzen jaka nalezy zostawi¢ wolng pod ptytg gazowg wynosi 75 mm,

Przyklei¢ tasme (zat. przez producenta) jedng strong do krawedzi ptyty, od strony spodniej plyty,

Dokona¢ podtgczenia kuchenki do sieci gazowej i elektrycznej zgodnie z instrukcjg obstugi kuchenki,
Oczysci¢ blat z kurzu, odklei¢ papier zabezpieczajacy tasme, wiozy¢ plyte w otwor i mocno docisngé do
blatu,

Ustawi¢ uchwyty mocujace (rys 4) prostopadle do brzegu kuchenki i dokreci¢ do oporu,

Po zamontowaniu kuchenki w blacie nalezy sprawdzi¢ jej dziatanie, a szczegdlnie zabezpieczenie przeciw-

wyplywowe i zapalacz.
Sposob przykrecenia uchwytéw mocujgcych do blatu

i 1 - Blat
2 - Wkret
3 - Uchwyt mocujacy
4 - Kuchenka do wbudowania
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INSTALACJA

Wskazoéwki dla instalatora

Instalator powinien:

Posiada¢ uprawnienia gazowe

Zapozna¢ sie z informacjami znajdu-

jacymi sie na tabliczce znamionowej

kuchenki i na nalepce informacyjnej

0 rodzaju gazu do jakiego jest przy-

stosowana. Informacje poréwnac z

warunkami dostawy gazu w miejscu

instalowania.

Sprawdzi¢

- skuteczno$¢ wietrzenia tj. wymiany

powietrza w pomieszczeniu.

- szczelno$¢ potaczen armatury gazo-

wej.

- skutecznos$¢ dziatania wszystkich

elementéw funkcjonalnych.

Dla prawidiowego dziatania zapalaczy

i zabezpieczenia przeciwwyptywowe-

go, wyregulowa¢ ustawienie pokretet

gazowych przy pomocy zatgczonych
podktadek,

- sprawdzi¢ dziatanie zapalaczy i zabez-
pieczenia przeciwwyptywowego,

- w przypadku nieprawidtowego dziata-
nia zdjg¢ pokretto, wykonaé regulacje
przez witozenie podkiadki (podkiadek)
na trzpien zaworu,

- po wykonanej regulacji uktad zabez-
pieczy¢ podktadkg zaciskowg i zatozy¢
pokretto.

Wydaé uzytkownikowi $wiadectwo

podfgczenia kuchenki gazowej i zapo-

znac go z obstuga.

j UWAGA!
Przytaczenia ptyty do butli z gazem

plynnym lub do istniejacej instalacji
moze wykona¢ wytacznie upraw-
niony instalator z zachowaniem
wszystkich przepisé6w bezpieczen-
stwa.

Plyta posiada rurowy kréciec gwintowany o
srednicy G 1/2” stuzgcy do podtgczenia do
instalacji gazowej. W wersji na gaz ptynny
(propan-butan) na kréciec nakrecona jest
koncéwka do weza @ 8 x 1 mm.

Przewdd doprowadzajgcy gaz nie powinien
dotyka¢ metalowych elementéw ostony.

é ZWROCIC UWAGE: na zachowanie
szczelnosci potaczen.

Uwaga!

Jesli w trakcie eksploatacji zajdzie
konieczno$¢ wymiany reduktora,
kuchnia musi mie¢ wykonany prze-
glad techniczny obejmujgcy zawory
gazowe i dziatanie zabezpieczenia
przeciwwyptywowego.

Po zakonczeniu instalacji ptyty na-
lezy sprawdzi¢ szczelnos¢ wszyst-
kich potaczen stosujac do tego np.
wode z mydiem.

Do sprawdzenia szczelnosci nie
wolno stosowac ognia.

nie sie z trescig instrukcji obstugi i
postepowanie zgodnie z zawartymi
w niej wskazéwkami.

UWAGA!

i Prosimy o szczegétowe zapozna-

Mamy do czynienia z gazem. Dlatego
ptyta powinna by¢ podtgczona do in-
stalacji gazowej do takiego rodzaju
gazu do jakiego zostata fabrycznie
przystosowana.

Ptyta powinna by¢ podiaczona
wylgcznie przez instalatora posia-
dajgcego stosowne uprawnienia.
Informacja o rodzaju gazu do jakiego
przystosowana jest ptyta fabrycznie,
znajduje sie na tabliczce znamio-
nowe;.



INSTALACJA

Przystosowanie plyty do okre-
slonego rodzaju gazu

Czynnos¢ ta moze by¢ wykonana tylko przez
instalatora z odpowiednimi uprawnieniami.

Jesligaz, ktéorym maby¢ zasilana kuchenka
rézni sie od gazu przewidzianego dla  ku-
chenki w wersiji fabrycznej tzn. G 20 (GZ 50)
20 mbar, nalezy wymieni¢ dysze palnika i
przeprowadzi¢ regulacje ptomienia.

UWAGA!

Piyty dostarczone przez producenta posia-
dajg palniki przystosowane fabrycznie do
spalania gazu podanego na tabliczce zna-
mionowej oraz w karcie gwarancyjne;j.
Tabliczka znamionowa znajduje sie na spo-
dzie ostony dolnej z informujgcg do jakiego
rodzaju gazu przeznaczona jest kuchenka.
W celu przystosowania kuchenki do spalania
innego rodzaju gazu nalezy dokonac:

* wymiany dysz (patrz tabela),

* regulacji zmniejszonego przeptywu zawo-
row.
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INSTALACJA

Dysza palnika /Srednica [mm]
Rodzaj gazu .
maly sredni duzy DualCorona
2E,2H G20/20mbar 0,72 0,97 1,18 1,35
3B/P G30/37mbar 0,47 0,64 0,80 0,89
3+ G30/28-30/37mbar*
3B/P G30/28-30mbar* 0,49 0.67 0.86 0.9

* Dotyczy tylko PGCA9101ApB, PGCA9101AoB

A Po zakonczeniu przezbrajania, nalezy umiesci¢ nalepke z opisem rodzaju gazu,
do jakiego ptyta jest przystosowana.

Wymiana dyszy palnika- dysze wykreci¢ za pomocg specjalne-
go klucza nasadowego 7 i wymieni¢ na nowg odpowiednio do
rodzaju gazu (patrz tabela powyzej).

Regulacja zmniejszonego przeptywu zaworéw.

L L Przezbrojenie ptyty z gazu Przezbrojenie ptyty z gazu
Palniki Ptomien ptynnego na gaz ziemny ziemnego na gaz ptynny
Pefen Dyszg palnika wymienic na Dysze palnika wymienié na
0 plomien odpowiednig wg tabeli dysz odpowiednig wg tabeli dysz
¢}
.E
9 Plomien Wkret regulacyjny lekko| Wkret regulacyjny lekko
- D Krecic | lowad wielkosé krecic, 4ziE wielkose |
_a{_; _%, oszczedny V\ﬁl)r;?;:rlﬁal wyregulowaé wielko$¢ wt L§IC|c’§pr*aw. zi¢ wielkos¢ i
5 2 p stabilnos¢ ptomienia
o c
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INSTALACJA

Regulacja zaworéw

Regulacji zawordéw nalezy dokonywac¢ na
zapalonym palniku w potozeniu ,ptomien
oszczedny”.

Nalezy zdja¢ pokretta i wkretakiem wyregulo-
wac wielkos¢ ptomienia oszczednego.

W celu sprawdzenia ptomienia nalezy Przestawienie urzgdzenia w celu
wygrzaé palnik na petnym ptomieniu przez dostosowania go do gazu, innego niz

ok. 10 min., a nastepnie przekreci¢ pokretto wynika to z oznakowania wytworcy na

zaworu na ptomien oszczedny. Ptomien nie tabliczce znamionowej kuchenki lub

powinien zgasnac¢ ani przeskoczy¢ na dysze. zakupu kuchenki na inny rodzaj gazu

Gdy jednak tak sie stanie nalezy powtérzyé niz jest zainstalowany w mieszkaniu,

regulacje zaworow. lezy wytagcznie w gestii uzytkownik -
instalator.
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OBSLUGA

Obstuga palnikéw nawierzchnio-
wych

Umiejetna obstuga, dobdr odpowiednich
parametréw uzytkowych oraz naczyn,
pozwalajg na uzyskanie znacznych
oszczednosci energetycznych.
Oszczednosci energetyczne wynoszg
odpowiednio:

e do 60%, przy wiasciwym doborze
naczynia,

do 60%, przy prawidtowej obstudze,
polegajagcej na wtasciwym doborze
ptomienia w trakcie gotowania.
Oszczednosci te uwarunkowane sg
utrzymaniem palnikdw w statej czystosci
(szczegdlnie otworow ptomieniowych i
dysz).

Dobér naczynia

Nalezy zwréci¢ uwage, zeby $rednica dna
naczynia byta zawsze nieco wieksza od
korony ptomienia palnika, a samo naczynie
byto przykryte pokrywkg.Zaleca sig, aby $red-
nica garnka byta okoto 2,5 - 3 razy wigksza
od srednicy palnika, tzn. dla palnika:

e matego, naczynie o $rednicy od 100 do
140 mm,

sredniego, naczynie o srednicy od 140 do
220 mm,

duzego, naczynie o srednicy od 200 do
240 mm

tzw. ultraduzy, naczynie o srednicy od 220
do 260 mm

wysokos$¢ garnka nie powinna by¢
wieksza od jego Srednicy
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Pokrywka garnka:

Pokrywka na garnku zapobiega ucieczce
ciepta i w ten sposob skraca czas nagrze-
wania.

Na ptycie grzejnej nie nalezy uzy-
wacé naczyn kuchennych, ktére
wystajg poza jej brzegi.

Pokretto sterowania pracg palnikow ,,Zt”

Pozycja

wpalnik wytaczony”
Pozycja L
,duzy ptomien”

*®
Pozycja
Lpfomien
oszczedny”
)




OBSLUGA

Uzytkowanie ptyty wyposazonej w
zapalacz w pokretle (oznaczenie ,Zp”)

e wcisngc¢ pokretto kurka wybranego palni-
ka do wyczuwalnego oporu i przekrecic
w lewo do pozycji ,duzy ptomien”

e przytrzymaé do czasu zapalenia gazu

e po zapaleniu ptomienia palnika zwolni¢
nacisk na pokretto i ustawi¢ wymagang
wielkos¢ ptomienia.

Uzytkowanie ptyty wyposazonej w

zabezpieczenie przeciwwypitywowe

(oznaczenie ,Zt”)

Zapalacz  Zbezpieczenie
iskrowy przeciwwyptywowe
gazu

W modelach ptyt wyposazonych w
zabezpieczenie przeciwwyptywowe
palnikbw nawierzchniowych nalezy
podczas czynnosci zapalania przy-
trzymac przez ok. 10 sek. wcidniete
do oporu pokretto w pozycji ,duzy
ptomien” ® celem zadziatania za-
bezpieczenia.
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A

W przypadku niepowodzenia préby
powtorzyé ww czynnoseé.

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
powoduje odciecie doptywu gazu
przy zaniku ptomienia w czasie do
okoto 60 sek.

Doptyw gazu do palnikéw nawierzch-
niowych jest otwierany i requlowany
kurkami z zabezpieczeniem przeciw-
wyplywowym (wersja Zt).



OBSLUGA

Doboér ptomienia ,,Zt”

Prawidtowo wyregulowane palniki posiadajg
ptomien koloru jasnoniebieskiego o wyraznie
zarysowanym stozku wewnetrznym. Dobdr
wielkosci ptomienia zalezy od ustawienia
pokretta palnika.

é duzy ptomien

&  maly plomien (zwany ,,0szczedny”)

® palnik wytaczony (przeptyw gazu

zamkniety)
[ ] [ ]
*6@ *6@
) '}
ZLE DOBRZE

Na przyktadzie obstugi palnika pokazano
prawidtowg obstuge polegajacg na doborze
ptomienia.

Prawidtowy sposéb gotowania polega na
ustawieniu pokretta palnika w pozyciji ,,duzy
ptomien ‘ - W celu zagotowania potraw
i przestawienia w pozycje ,,maty ptomien
& "(oszczedny) dla podtrzymania procesu
gotowania. W zaleznosci od potrzeb mozna
ptynnie ustawi¢ wielko$¢ ptomienia.

Zabrania sie regulacji ptomienia
w zakresie miedzy pozycja palnik
wylaczony ® i pozycja duzy
ptomien ‘
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OBSLUGA

Postepowanie w sytuacjach zagrozenia wyplywu niespalonego gazu

1 instalacja gazowa

2 zawor odcinajgcy instalacji gazowej
A zawdr ,,wigczony”

B zawor ,,wytgczony”

S
S
S ES T

W kazdej sytuacji zagrozenia nalezy

wytgczy¢ palniki

wytgczy¢ zawdr odcinajacy instalacje gazowg

przewietrzy¢ pomieszczenie kuchenne

zgtosi¢ naprawe w punkcie serwisowym lub do instalatora gazowego
posiadajgcego stosowne uprawnienia

e wytgczy¢ ptyte gazowg z eksploatacji do momentu usuniecia usterki.

Niektére, proste usterki eksploatacyjne moze usung¢ sam uzytkownik, postepujac
A zgodnie z zaleceniami instrukgiji.

PALNIK NAWIERZCHNIOWY nie zapala sig, czu¢ ulatniajgcy sie gaz
e nalezy zamkngc¢ zawory palnikow

e zamkng¢ zawor odcinajgcy na instalacji przed kuchnig

e przewietrzy¢ pomieszczenie

e wyjgc palnik

e oczys$ci¢ i przedmuchac otwory ptomieniowe

e zatozy¢ palnik

e ponowi¢ prébe zapalenia palnika

NIE PALI SIE? ZGLOS NAPRAWE!
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie
ptyty w czystosci oraz wtasciwa jej konserwa-
cja, wywierajg znaczacy wptyw na wydtuzenie
okresu jej bezawaryjnej pracy.

Przed rozpoczeciem czyszczenia
A lub innych prac konserwacyjnych

nalezy zawsze za pomoca gtéwnego
wylacznika lub wyjmujac wtyczke
kabla zasilajacego z gniazdka,
odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Czynnosci czyszczenia nalezy roz-
poczynac dopiero po wystygnieciu
plyty. Nie wolno uzywa¢ ostrych
srodkow do szorowania.

Do czyszczenia nie moze by¢ uzy-
wany sprzet do czyszczenia para.

Palniki nawierzchniowe,
ruszty ptyty

® W przypadku zanieczyszczenia palnikéw
i rusztu, nalezy te elementy wyposazenia
zdjg¢ z kuchni i umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem srodkow zmywajacych ttuszcz
i brud. Nastepnie nalezy je wytrze¢ do su-
cha. Po zdjeciu rusztu doktadnie umy¢ ply-
te podpalnikowg i wytrze¢ suchg i migkka
Sciereczka. Szczegdlng czystos¢ nalezy
zachowac przy otworach ptomieniowych
pierscieni podkotpakowych patrz rys. po-
nizej. Otwory dysz palnikdw przeczyscic,
uzywajgc do przetykania cienkiego drutu
miedzianego. Nie nalezy uzywac¢ drutu
stalowego, rozwierca¢ otworow.

Elementy palnika muszg by¢ za-
wsze suche. Czastki wody moga
zahamowac¢ wyplyw gazu i powo-
dowac zte palenie sie palnika.
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Nalezy sprawdzi¢, czy elementy pal-
nika zostaty prawidtowo zatozone po
czyszczeniu.

PrAWDLOWO

NIEPRAWIDLOWO

R

® Do zmywania powierzchni emaliowanych
uzywac ptynow o dziataniu delikatnym. Nie
nalezy uzywac srodkéw do czyszczenia o
silnym dziataniu sciernym jak np. proszki
do szorowania zawierajgce $cierniwo,
pasty scierne, kamienie Scierne, pumeksy;,
wigzki druciane itp.

® Plytg nierdzewna wymaga wstepnego,
doktadnego umycia ptyty roboczej przed
rozpoczeciem eksploatacji. Nalezy szcze-
golng uwage zwrdci¢ na usuniecie resztek
kleju z folii zdejmowanej z blach przy mon-
tazu wzglednie tasmy klejgcej zaktadanej
przy pakowaniu kuchni.

® Plyte nalezy czyscic regularnie po kazdo-
razowym uzyciu. Nie nalezy dopuszczac
do silnego zabrudzenia ptyty roboczej, aw
szczegolnosci do przypaleh pochodzgcych
z wykipin.

Przeglady okresowe

Poza czynnosciami majgcymi na celu biezace
utrzymanie plyty w czystosci nalezy:

e przeprowadzac okresowe kontrole dzia-
fania elementéw sterujgcych i zespotéw
roboczych ptyty. Po uptywie gwaranciji,
przynajmniej raz na dwa lata, nalezy zleci¢
w punkcie obstugi serwisowej wykonanie
przegladu technicznego ptyty,

e usungc stwierdzone usterki eksploatacyjne,

e dokona¢ okresowej konserwacji zespotow
roboczych piyty,



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

> Czyszczenie po kazdym uzyciu > Usuwanie plam

Lekkie, nie przypalone zabrudzenia
zetrzeC wilgotng sciereczkg bez Srodka
czyszczacedgo. Zastosowanie $rodka do
mycia naczyn moze spowodowaé wy-
stagpienie niebieskawych przebarwien.
Te uporczywe plamy nie zawsze dadzg
sie usungc przy pierwszym czyszczeniu,
nawet przy zastosowaniu specjalnego
Srodka do czyszczenia.

Mocno przywarte zanieczyszczenia
usuwac ostrym skrobakiem. Nastepnie
zetrze¢ powierzchnie grzejng wilgotna
$ciereczka.

%'0
QDO o

Skrobak do czyszczenia ptyty
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e Jasne plamy o zabarwieniu pertowym
(pozostatosci aluminium) mozna usu-
wac z ochtodzonej ptyty grzejnej przy
pomocy specjalnego srodka czyszcza-
cego. Pozostatosci wapienne (np. po
wykipieniu wody) mozna usuwac octem
lub specjalnym srodkiem czyszczgcym.

e Przy usuwaniu cukru, potraw z zawar-
toscig cukru, tworzyw sztucznych i folii
aluminiowej nie wolno wytgcza¢ danego
pola grzejnego! Nalezy natychmiast do-
ktadnie zeskrobac¢ resztki (w gorgcym
stanie) ostrym skrobakiem z gorgcego
pola grzejnego. Po usunieciu zabrudze-
nia mozna ptyte wytaczy¢ i ostudzong
juz ptyte doczyscic specjalnym Srodkiem
czyszczacym.

Specjalne srodki czyszczace mozna naby¢é w
domach towarowych, specjalnych sklepach
elektrotechnicznych, drogeriach, w handlu
spozywczym i w salonach kuchennych. Ostre
skrobaki mozna naby¢ w sklepach dla maj-
sterkowiczow oraz w sklepach ze sprzetem
budowlanym, jak rowniez w sklepach z ak-
cesoriami malarskimi.



POSTEPOWANIE W SYTUACJACH AWARYJNYCH

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

e wylgczyC zespoty robocze plyty

e odigczy¢ zasilanie elektryczne

e zgtosiC naprawe

e niektore drobne usterki uzytkownik moze usungé sam kierujac sie wskazéwkami podanymi
w tabeli ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub serwisu nalezy
sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

PROBLEM PRZYCZYNA POSTEPOWANIE
1.Urzgdzenie nie dziata - przerwa w doptywie prgdu | -sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalo-
ny wymienic
2.Palnik nie zapala - zabrudzone otwory - zamkng¢ zawor odcinajgcy
ptomieniowe gazu, zamkng¢ kurki palni-

koéw, przewietrzy¢ pomiesz-
czenie, wyja¢ palnik, oczy-
Sci¢ i przedmucha¢ otwory
ptomieniowe

3.Zapalacz gazu nie zapala | - przerwa w doptywie pradu | - sprawdzi¢ bezpiecznik in-
stalacji domowej, przepalony
wymienié

- przerwa w doptywie gazu | - otworzy¢ zawor doplywu gazu

- zanieczyszczony(zattusz- | - wyczys$ci¢ zapalacz gazu
czony) zapalacz gazu

- pokretto kurka wcisniete nie | - przytrzymac wcisniete po-
wystarczajgco diugo kretto do czasu petnego pto-
mienia wokét korony palnika

4.Ptomien przy zapalaniu | - pokretto kurka zwolnione | - przytrzymac wcisniete po-

palnika gasnie za szybko kretto diuzej w pozycji ,duzy
ptomien”
5. Pekniecie w kuchennej Niebezpieczenstwo! Natychmiast odtgczy¢ ptyte
ptycie ceramicznej ceramiczng od sieci (bezpiecznik) Zwroci¢ sie do
najblizszego serwisu
6. Gdy wada pozostaje Odigczy¢ kuchenng ptyte ceramiczng od sieci (bezpiecznik!).
wcigz jeszcze nie usunigta | Zwréci¢ sie do najblizszego serwisu.
Wazne!

Panstwo sg odpowiedzialni za prawidtowy stan urzgdzenia
i wlasciwe uzytkowanie w gospodarstwie domowym. Jezeli
z powodu btedu obstugi wezwg Panstwo serwis, wéwczas
wizyta taka nawet w okresie gwarancyjnym bedzie sie dla
Panstwa wigzata z kosztami.

Za szkody spowodaowane nieprzestrzeganiem niniejszej
instrukcji nie mozemy niestety odpowiadac.
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZNA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej.

Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Obstuga posprzedazna

W przypadku gdy zaistniejg jakiekolwiek problemy zwigzane z uzytkowaniem sprzetu Amica
to nasze CENTRUM SERWISOWE zapewni Panstwu szybka i w petni profesjonalng pomoc.

Chcemy bowiem wszystkim, ktérzy zaufali marce Amica zagwarantowac¢ peten komfort ko-
rzystania z naszego wyrobu.

Prosze z tabliczki znamionowej wpisac tutaj typ i nr fabryczny ptyty

TYP.eeeee e Nr fabryCzny..........cccoceeecceeeieaasieesceeae

Amica

Centrum Serwisowe

801 801 800
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DEAR CUSTOMER,

Your hob is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading these Operating
Instructions, operating the appliance will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer, the appliance was thoroughly checked
with regard to safety and functionality.

Before using the appliance, please read these Operating Instructions carefully
By following these instructions carefully you will be able to avoid any problems in using the
appliance.

It is important to keep these Operating Instructions and store them in a safe place so that
they can be consulted at any time.
Follow these instructions carefully in order to avoid possible accidents.

Important!
The appliance may only be operated when you have read and understood this manual
thoroughly.

The appliance can be only used for the purpose for which it was designed. Any other
use (eg. heating rooms) is improper and can be dangerous.

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not affect the
operation of the appliance.

Manufacturer’s Declaration

The manufacturer hereby declares that this product meets the requirements of the following Europe-
an directives and regulations:

Low Voltage Directive 2014/35/EC

Electromagnetic Compatibility (EMC) Directive 2014/30/EC

ErP Directive 2009/125/EC

Directive RoHS 2011/65/EC

Directive 2009/142/EC (to 20.04.2018)

Regulation (EU) 2016/426 of the European Parliament and of the Council (from
21.04.2018

and has thus been marked with the C € symbol and been issued with a declaration of compliance
made available to market regulators.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

Note.The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the haz-
ards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be performed by
children without supervision.

Note. Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.

NEVER attempt to extinguish fire with water. Unplug the ap-
pliance and cover flame with lid or non-combustible blanket.

Note. Risk of fire: do not store anything on the cooking sur-
face.

The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

Do not use steam cleaning equipment to clean the hob.

Note. Use only hob covers designed or indicated by the
appliance manufacturer as suitable or hob covers supplied
with the appliance.

Use of inappropriate covers can cause accidents.
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SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

Caution: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

Warning: Use only hob guards designed by manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappro-
priate guards can cause accidents.

The gas regulator must comply with EN 16129 or EN 12864
and local code. Make sure of the out let pressure before
connecting the gas regulator to the product.

The flexible hose must comply with approval standard and
the local code.

e This appliance must be installed in accordance with the applicable regulations and used
only in a well-ventilated room. Before you install and use the appliance, carefully read the
operating instructions.

e Children shall not play with the appliance.

Hot burners, grids, pots with hot liquids may cause burns to children.

o Make sure that the power cords of other equipment do not touch any hot surfaces of the
appliance.

e The power cord wall plug should be accessible after appliance has been installed.

e Do not install the appliance near the cooling equipment.

e Do not leave the appliance unattended while cooking. Oils and fats may catch fire due to
overheating.

e Make sure that liquids do not boil over onto the burners.

e |[fthere is damage to the appliance it can be reused after the defect is repaired by a trained
professional.

e Do not open the valve on the gas connection or the valve on the gas cylinder before you
make sure that all valves are closed.

e Do not allow liquids to boil over onto the burners and avoid burner contamination. Soiled
burners must be cleaned and dried immediately after cooling.

e Do not place pots directly on the burners.

e Do not place pots weighing more than 5 kg on the grid over one burner or more than 25
kg on the entire grid. Do not place one pot on two burners.

e Do not hit the knobs or burners.

e Persons without proper qualifications and training must not make any alterations or repair
the appliance.
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NOTES ON SAFETY

e Do not open the gas valves if you do not have a lighted match or an igniter in your hand.

e Do not extinguish the flame by blowing.

e Do not alter the appliance to allow it to be used with a different type of gas, or move the
appliance to another place nor make any modifications in the gas supply system. These
must be carried out by a qualified installer only.

e Do not allow young children and persons who have not read the operating instructions to
use the appliance.

e IF YOU SUSPECT A GAS LEAK, DO NOT:
light matches, smoke, turn on or off any electrical devices (door bell, light switch, etc.) and use
other electrical or mechanical equipment that can produce an electrical orimpact spark. In such a
case, immediately close the valve on the gas cylinder or the gas system shut-off valve, ventilate
the room and call a qualified person to remove the cause of the leak.

e In the event of any technical fault, immediately unplug the appliance (following the above rule) and
report the fault to the service centre to be repaired.

e Do not connect any antenna cables, e.g.radio receivers to the gas system

e In the event of ignition of gas escaping from a leaking system, immediately shut off the
gas supply using the shut-off valve.

e Inthe event of ignition of gas escaping from a leaking gas cylinder valve: cover the cylinder
with a wet blanket to cool it and close the valve on the cylinder. Once cooled, move the
gas cylinder out to the open air. Do not reuse the damaged gas cylinder.

e If you do not use the appliance for a few days, close the gas system main valve, and after
each use in case of a gas cylinder.

e Important! If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer or
specialist repair centre or a qualified person in order to avoid danger.

e Using the appliance for cooking and baking results in the emission of heat and moisture in
the room in which it is installed. Make sure that kitchen is well ventilated. Natural ventilation
openings or forced mechanical ventilation (exhaust hood) should be available.

e Prolonged intensive use of the appliance may require additional ventilation, for example,
opening a window or a more effective ventilation, such as increasing efficiency of
mechanical ventilation, if applicable.
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HOW TO SAVE ENERGY

Using energy responsibly
not only saves money but
also helps the environment.
So let's save energy! And
— 1 ¥/ thisis how you can do it:

e Use proper pans for cooking.

Pans with thick, flat bases can save up to 1/3
on electric energy. Remember to cover pans
if possible otherwise you will use four times
as much energy!

e Match the size of the saucepan to the
surface of the heating zone.

Cookware base should never be smaller than
cooking zone.

e Ensure that heating zones and pan
bases are clean.

Soils can prevent heat transfer — and repeat-
edly burnt-on spillages can often only be
removed by products which cause damage
to the environment.

e Do not uncover the pan too often (a
watched pot never boils!)

e Turn off the appliance in time and use
the residual heat.

For long cooking times, turn off heating zones
5 to 10 minutes before finishing cooking. This
saves up to 20% on energy.

e Do not install the hob in the imme-
diate vicinity of refrigerator / freezer.
Otherwise energy consumption increases
unnecessarily.

35



UNPACKING

The appliance was packed
to protected it from damage
during of transport. After
unpacking, please dispose

of all elements of packaging
in a way that will not cause

damage to the environment.

All materials used for packaging the appli-
ance are environmentally friendly; they are
100% recyclable and are marked with the
appropriate symbol.

Important!During unpacking, keep the pack-
aging material (polyethylene bags, polysty-
rene pieces, etc.) out of reach of children.
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DISPOSAL OF THE APPLIANCE

In accordance with European
Directive 2012/19/EC and Pol-
ish legislation regarding used
electrical and electronic goods,
this appliance is marked with
the symbol of the crossed-out
waste container.

This marking indicates that the appliance
must not be disposed of together with other
household waste after it has been used.
The user is obliged to hand it over to waste
collection centre collecting used electrical
and electronic goods. The collectors, includ-
ing local collection points, shops and local
authority departments provide recycling
schemes.

Proper handling of used electrical and elec-
tronic goods helps avoid environmental and
health hazards resulting from the presence of
dangerous components and the inappropriate
storage and processing of such goods.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Gas hob PGCA7101ApB (1190674)
3 1 2

1,2,3,4 - top burners
5 - burner knobs with igniter switch
6 - grids

SPECIFICATION

- Height 94 mm

- Depth 510 mm

- Width 700 mm

- Weight 16 kg

- Power supply AC 230V / 50Hz

The appliance is equipped with burners:

1 - DualCorona burner, heat load - 3,5 kW
2 - large burner, heat load -3 kW
3 - medium large burners, heat load -1,75 kW
4 - small burner, heat load -1 kW

Gas category, PL: 1I2E3B/P

The appliance has a pipe connection - G1/2"
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
Gas hob PGA7101ApR (1190673)
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1,2,3,4 - top burners
5 - burner knobs with igniter switch
6 - grids

SPECIFICATION

- Height 91 mm

- Depth 500 mm

- Width 680 mm

- Weight 10 kg

- Power supply AC 230V / 50Hz

The appliance is equipped with burners:

1 - DualCorona burner, heat load - 3,5 kW

2 - large burner, heat load -3 kW

3 - medium large burners, heat load -1,75 kW

4 - small burner, heat load -1 kW

Gas category, PL: 1I2E3B/P

The appliance has a pipe connection - G1/2"
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Gas hob PGCA7101A0B (1190670)

1,2,3,4 - top burners
5 - burner knobs with igniter switch
6 - grids

SPECIFICATION

- Height 101 mm

- Depth 510 mm

- Width 700 mm

- Weight 13 kg

- Power supply AC 230V / 50Hz

The appliance is equipped with burners:

1 - DualCorona burner, heat load - 3,5 kW
2 - large burner, heat load -3 kW
3 - medium large burners, heat load -1,75 kW
4 - small burner, heat load -1 kW

Gas category, PL: 1I2E3B/P

The appliance has a pipe connection - G1/2"
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Gas hob PGCA9101A0B (1190672)

1,2,3,4 - top burners
5 - burner knobs with igniter switch

6 - grids
SPECIFICATION
- Height 107 mm
- Depth 510 mm
- Width 860 mm
- Weight 15 kg
- Power supply AC 230V / 50Hz
The appliance is equipped with burners:
1 - DualCorona burner, heat load - 3,5 kW
2 - large burner, heat load -3 kW
3 - medium large burners, heat load - 1,75 kW
4 - small burner, heat load -1 kW

Gas category:

PL: [I2E3B/P;

GB IE CZ SK: I12H3+;
HR HU: 12H, I13B/P;
BG: I12H3B/P;

RO: [12H3B/P

The appliance has a pipe connection - G1/2"
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Gas hob PGCA9101ApB (1190671)
3 1 2
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1,2,3,4 - top burners
5 - burner knobs with igniter switch
6 - grids

SPECIFICATION

- Height 100 mm

- Depth 510 mm

- Width 860 mm

- Weight 18,5 kg

- Power supply AC 230V / 50Hz

The appliance is equipped with burners:

1 - DualCorona burner, heat load - 3,5 kW
2 - large burner, heat load -3 kW
3 - medium large burners, heat load -1,75 kW
4 - small burner, heat load -1 kW

Gas category:
PL: 112E3B/P;
GB IE CZ SK: 112H3+;
HR HU: I12H, I3B/P;
BG: [I2H3B/P;
RO: 112H3B/P;
Sl: [I2H3B/P

The appliance has a pipe connection - G1/27
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

The following instructions are intended for a qualified professional installer. These instructions
are intended to provide the most professional installation and maintenance of the appliance.

ii ® Before you install the appliance, make sure that the local distribution conditions
(gas type and pressure) and the appliance configuration is appropriate.

® Configuration details are given on the appliance nameplate.

® This appliance is not connected to flues. The appliance must be installed and
connected in accordance with the current regulations. In particular, consideration
must be given to the applicable requirements for ventilation.

Requirements for the place of installation

e Kitchen should be dry, airy and well ventilated according to the applicable technical
regulations.

e The room should be equipped with a ventilation system to extract the combustion gases
outside the room. The ventilation system must include a ventilation grille or a hood. Hoods
must be installed in accordance with the accompanying operating instructions.

e The room should also allow air supply which is necessary for the correct combustion of
gas. The air supply should be not less than 2 m3h per 1 kW of the burners power. Natural
airflow from the outside may be provided or through a duct with a cross-section of at least
100 cm?, or indirectly from the adjacent rooms that have ventilation ducts leading outside.

e The distance between the burners and the chimney exhaust should be at least 750 mm.

\ hood |

|
|
[

Min. 420 mm
Min. 750 mm| <

Min. 300 mm
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

Install gas hob
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

e prepare an opening in the worktop of a kitchen cabinet, as per the installation drawing
e connectthe hob to a gas and electrical system in accordance with the instructions supplied,
e |oosely attach fixing brackets to the bottom of the hob,
e remove dust from the worktop, insert hob into the opening and press in firmly,
e once you install the hob in the worktop, check if it operates, especially the flame failure
cut-off and igniter.
6
Model
PGCA7101ApB 557 477
PGA7101ApR 557 477
PGCA7101A0B 557 477
PGCA9101A0B 832 477
PGCA9101ApB 832 477
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INSTALLATION

Installation of the cooktop:

Prepare the work top cut-out as shown in the diagram (see fig. 5).

Remember to maintain the minimum safety distances to combustible surfaces below the cooktop of 75 mm.

Fix the tape (included) to the cooktop edge at the bottom side of the appliance.

Connect the appliance to gas and electrical mains as per the operating manual.

Remove any dust from the work top, remove the protective backing of the tape, insert the cooktop into the cut-out, and
press firmly downwards.

Set the fixing brackets (see fig. 4) perpendicular to the cooktop edge, fix firmly.

Test the correct operation of the installed cooktop. In particular, check the correct operation of the sealing protection and
the ignition system.

Fixing the brackets to the work top

1. Work top

2. 4 screws

3. 4 fixing brackets
4. Installed appliance
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INSTALLING

The hob has a fixed-mounted cable with a
neutral contact and may only be connected
to a 230 V ~ 50 Hz socket with grounding
pin. Socket power circuit should be protec-
ted with a 16 A fuse.

Tips for the installer

The installer must:

Have appropriate qualification
Read the information on the nameplate
or information sticker concerning the
type of gas, for which the appliance is
intended. This information must be com-
pared with the gas supply specification
at the place of installation.

Check

- effectiveness of ventilation, i.e. ex-

change of air in the room.

- tightness of gas fittings.

- proper operation all the functional

components.

For proper operation of igniters and

flame failure cut-off device, adjust

the position of the gas knobs with the

supplied washers,

- check the operation of igniters and
flame failure cut-off device,

- In the event of faulty operation, remove
the knob, make adjustments by insert-
ing a washer (washers) on the valve pin,

- once adjusted, protect the system with
a clamping washer and replace the
knob.

Provide the user with the gas hob in-

stallation certificate and give instructions

on the appliance operation.

i’i CAUTION!

Only a qualified person must con-
nect the appliance to a liquid gas
cylinder or an existing system, fol-
lowing all safety regulations.
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The appliance has an G 1/2" threaded pipe
connector to connect it to the gas system.
The LPG (propane-butane) hob version has
the connector terminated with a hose tip @
8 x 1 mm.

Gas supply hose should not touch the metal
parts of the cover.

AN

ENSURE the connections are tight.

Once you install the appliance,
check all connections for leaks, for
example using soapy water.

Do not use fire to check the con-
nections.

Carefully read the operating in-
structions supplied and follow all
guidelines.

CAUTION!

AN\

You are dealing with gas. The appli-
ance must be supplied with the type
of gas specified by the manufacturer.
Only a qualified person must in-
stall the appliance.

Information on the type of gas for
which the appliance is designed is
given on the nameplate.



INSTALLING

Adapt the hob to a particular
type of gas

This may be performed by an installer with
the appropriate qualifications only.

If the gas, which the hob will be supplied with
is different from the gas type specified by the
manufacturer, i.e. G20 20 mbar, replace the
burner nozzles and adjust the flame.

CAUTION!

Hobs supplied by the manufacturer are fitted
with burners designed for the gas specified
on the nameplate and in the warranty.
Nameplate is located on the bottom of the
housing and lists information on the type of
gas the appliance is intended for.

In order to adapt the hob to another gas type:
« replace the nozzles (see table),

« adjust the valves for a reduced flow.
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INSTALLING

Burner
Type of gas — ;
auxiliary medium large DualCorona
2E,2H G20/20mbar 0,72 0,97 1,18 1,35
3B/P G30/37mbar 0,47 0,64 0,80 0,89
3+ G30/28-30/37mbar*
3B/P G30/28-30mbar* 0,49 0.67 0,86 0.95

* Only for PGCA9101ApB, PGCA9101AoB

/N

is intended.

Once converted, place a sticker indicating the gas type for which the appliance

Replace burner nozzle: unscrew the nozzle using a special
wrench no. 7 and replace with a new one suitable for the new

gas type (see table above).

Adjust the valves for a reduced flow.

Convert the appliance from Convert the appliance from

Burners | Flame LPG to natural gas natural gas to LPG

Full flame Replace burner nozzle with the Replace burner nozzle with the

appropriate nozzle according | appropriate nozzle according
to the table. to the table.

4

‘qé Economic Gently loosen the adjusting | Slightly tighten the adjusting

3 flame screw and adjust the flame. screw, check the flame stability

e and size.

k)
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INSTALLING

Adjust the valves

To adjust the valves turn the burner knob to
"economic flame" position and ignite the flame.

Remove the knob and adjust the size of an
economic flame with a screwdriver.

In order to check the flame, heat up the burner
on a full flame for about 10 min., and then
turn the burner knob to an economic flame
position. The flame should not go out or jump
on the nozzle. However, if it does, readjust
of the valves.
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Conversion of the appliance to a
different gas type than specified by
the manufacturer on the nameplate
or purchasing an appliance that is
intended for a different gas type
than provided in the building, is
entirely up to the user and installer.



OPERATION

Burner operation

To achieve significant energy savings,
use the appliance as instructed in these
operating instructions, make the appropriate
adjustments and use suitable pots.
Potential energy savings:
e upto 60%, when using appropriate pots,
e up to 60%, when using the appliance
according to the instructions and correctly
adjusting the flame when cooking.
Keeping the burners clean is crucial to an
efficient energy consumption by the appliance
(especially the flame outlets and nozzles).

Choice of cookware

Make sure that the diameter of the bottom
of the pot is always slightly larger than the
crown of the burner flame, and the pot itself
is covered with a lid.It is recommended that
the pot diameter is approximately 2.5 - 3 times
larger than the burner:

e small burner — pot diameter of 100 to
140 mm,

medium burner — pot diameter of 140 to
220 mm,

large burner — pot diameter of 200 to
240 mm

WOK burner — pot diameter of 220 to
260 mm

the pot height should not be greater than
its diameter

50

Cookware lid:

Lid prevents heat from escaping and thus
reduces heating time.

AN\

Do not use cookware that protrude
over the edges of the hob.

Burner control knob “Zt”

"burner off" position

"large flame" po- o

sition

o

"economic flame"
position




OPERATION

Using the hob equipped with igniter knobs
("Zp" model)

e push down the knob of a selected burner
until you feel resistance and turn left to
the "large flame"position ¢

e hold the knob until gas ignites

e once flame ignites, release the knob and
adjust flame size.

Using the hob equipped with a flame-
failure cut-off device ("Zt" model)

In hobs equipped with a flame-failure
cut-off device, hold the pushed down
knob in the "large flame" position for
approximately 10 seconds to activate

the a flame-failure device ‘.
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A

Repeat the above step if flame does
not ignite.

If flame is extinguished, the flame-
failure device will cut off gas supply
within about 60 seconds.

You can open and control the gas
supply to the burners using knobs
with flame-failure cut-off device (Zt
models).



OPERATION

Adjust flame “Zt”

Flame from a properly adjusted burner is
pale blue with a clearly outlined inner cone.
You can adjust flame by setting the knob to
different positions.

¢ large flame
& small flame ( "economic")

®burner off (no gas supply)

INCORRECT CORRECT

This example shows you and to operate the
knob and adjust flame size.

To optimise cooking set the knob to [ "large
flame" initially to boil your food, then set it
to & "small flame" to continue the cooking
process. Adjust the flame size depending on
your needs.

Do not place the knob between
the ® burner off and ® large flame
position.
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OPERATION

In the event a gas leak risk

1 gas system

2 gas system shut-off valve
A valve "open"

B valve "closed"

== 3

In the event of a fault

turn off the burners

close the gas system shut-off valve

Ventilate the kitchen

report the fault to a service centre or a qualified gas fitter to have it repaired

e do not use your gas hob until the fault has been repaired.

A Some minor faults may be repaired by the user, according to the instructions supplied.

BURNER does not ignite, | can smell leaking gas
e close the burner valves

e close the gas system shut-off valve

o \entilate the room

e remove the burner

e clean and purge the flame outlets

e replace the burner

e retry to ignite the burner

NO FLAME? HAVE THE APPLIANCE REPAIRED!
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CLEANING AND MAINTENANCE

Proper routine maintenance and cleaning
of the appliance can significantly extend its
trouble-free operation.

AN\

Before cleaning or other
maintenance work, always unplug
the appliance or use the main
electrical system circuit breaker
to cut off power. Do not begin
cleaning until the hob has cooled.
Do not use abrasive scouring
powders.

Do not use steam cleaning
equipment for cleaning.

Burners,

hob grid

If the burners and grid become soiled,
remove them from the hob and wash in
warm water with some dishwashing lig-
uid. Wipe dry. Once the grid is removed,
thoroughly clean the area under the
burner and wipe it dry with a soft cloth.
Flame outlets and burner head must be
clean at all times, see figure below. Clean
the gas nozzles using a thin copper wire.
Do not use steel wire or ream the holes.

All burner parts must be always
dry. Water droplets may block the
gas flow and cause the burner to
operate incorrectly.
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CORRECT

Make sure that burner is correctly
re-assembled after cleaning.

==
i

INCORRECT

R

® Use mild detergents to wash enamel

surfaces. When cleaning do not use abra-
sive cleaners such as scouring powders,
pastes, abrasive stones, pumice, metal
scrubbers, etc.

Thoroughly clean the stainless steel
hob before use. Especially make sure to
remove any adhesive residue or self-ad-
hesive tape applied when the appliance
was packaged.

Clean the hob after each use. Do not
allow the hob to get heavily stained;
particularly from burnt-on spillages from
boiled over liquids.

Regular inspections

In addition to normal cleaning and mainte-

nance:
carry out periodic checks of touch controls
and other elements. After the warranty
expires, have authorised service inspect
the appliance every two years,

repair any operational faults,

carry out periodic maintenance of the hob,



TROUBLESHOOTING

In the event of any fault:
e turn off the appliance

disconnect the power supply

[ )
e have the appliance repaired
[ )

based on the instructions given in the table below, some minor issues can be corrected
by the user. Please check the consecutive points in the table before you refer the repair

to customer service.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE REMEDY
1.The appliance does not - no power -check the fuse, replace if
work blown
2.Burner does not ignite - soiled flame outlet - close the gas shut-off valve,

close the burners valves,
ventilate the room, remove
the burner, clean and clear
out the flame outlets

3.Igniter does not work

- no power - check the fuse, replace if
blown

- no power - Open the gas supply valve

- soiled (greasy) igniter - clean the igniter

- burner knob pushed down | - hold down the knob until
not long enough you see a full flame around
the burner crown

4.The flame goes out when
igniting the burner

- burner knob released too | - hold the knob down for
soon longer in a "large flame"
position

5.When the problem is still
not remedied.

Immediately unplug the appliance or switch off the main
circuit breaker (fuse). Refer the repair to the nearest service
centre.

Important!

You are responsible for operating the appliance correctly and
maintaining its good condition. If you call service as a result
of operating the appliance incorrectly you will be responsible
for the costs incurred even under warranty.

The manufacturer shall not be held liable for damage caused
by failure to follow this manual.
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