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INSTRUKCJA OBSLUGI
DESTYLATOR | SZYBKOWAR2W 117 L

Niniejsza instrukcja zawiera istotne informacje dotyczace produktu i jego uzytkowania, nalezy sie z nig zapoznac i
zachowaé na przyszios¢. Urzadzenie lgczace funkcje destylatora i szybkowaru, o pojemnosci 17 L. Dzieki
zawartej w zestawie chlodnicy sSwietnie sprawdzi sie podczas destylacji wody i innych zwigzkéw
chemicznych. Moze by¢ réowniez wykorzystywane jako typowy szybkowar, przydatny w kazdej domowej
kuchni. Urzadzenie wykonane jest ze stali nierdzewnej. W komplecie znajduje sie elektroniczny termometr
umieszczany w ramce i podigczany do aparatu destylacyjnego za pomocg sondy, umozliwiajgcy tatwy i precyzyjny
pomiar temperatury cieczy. Urzadzenie przeznaczone jest do stosowania w warunkach domowych.

Zestaw zawiera:
e szybkowar (zbiornik),
aparat destylacyjny (odstojnik z zaworem i chtodnice),
elementy montazowe,
profesjonalny termometr,
wagz do podtgczenia odptywu i doptywu wody,
waz silikonowy,
gumowy korek do podtagczenia doptywu wody z kranu
ztgczke ogrodowg

Szybkowar to szczelnie zamykany garnek, w ktéorym w czasie gotowania potraw nastepuje wzrost cisnienia.
Powoduje to szybki wzrost temperatury wrzenia wody i przyspieszenie procesu gotowania. Dno naczynia pobiera
btyskawicznie juz najmniejszg ilos¢ energii, ktéra jest rozdzielana rownomiernie na catg powierzchnie dna. Takie
zoptymalizowanie procesu gotowania pozwala zaoszczedzi¢ czas i energie oraz zachowa¢ w potrawie wiekszg ilos¢
zdrowych sktadnikow.

Przystosowany jest do kuchenek gazowych, elektrycznych, ceramicznych i indukcyjnych.
o Woysokiej jakosci stal nierdzewna.
Cisnienie robocze: 0,7 barow.
Cisnienie otwarcia zaworu roboczego: 0,7 baréw.
Cisnienie otwarcia zaworu bezpieczenstwa: 1,1 baréw.
Napetnienie: maksymalnie % dla zywno$ci i ptyndw nie zwigkszajgcych swojej objetosci, maksymalnie % dla
zywnosci i ptyndw zwiekszajgcych swojg objetosé.
Minimalne dopuszczalne napetnienie: 0,5 L, a przy destylacji 2 L.
o Maksymalne dopuszczalne napetnienie przy destylacji 15 L.

Aparat destylacyjny:
e odstojnik oraz chtodnica
e wezownica o $rednicy 8 mm
e zlgczka podtgczeniowa do kranu

Profesjonalny termometr: elektroniczny termometr w ramce, wyposazony w wy$wietlacz LCD i sonde.

Termometr elektroniczny to urzadzenie niezbedne w procesie destylacji, ktore dzieki bezposredniemu, ciggtemu
pomiarowi temperatury samego destylatu lub/i temperatury pary, umozliwia jego frakcjonowanie. Co istotne, pozwala
na wyjagtkowo precyzyjny i dokfadny odczyt — ze skalg co 0,1° i w zakresie od -50°C do +110°C. Termometr
umieszczony jest w porecznej ramce ze stali nierdzewnej, kiérg bez problemu zamocujesz na wszystkich
destylatorach marki BROWIN. Urzadzenie zasilisz dwiema bateriami LR44, ktére otrzymasz (przy zakupie termometru
pierwszy komplet baterii jest zestawie).

Uwaga!
Podczas dokonywania pomiaru nie nalezy zanurzaé przewodu w cieczy!
Sonda o dtugosci 100 cm pasuje do otwordw nie mniejszych niz 6 mm x 21 mm.

SPOSOB UZYTKOWANIA
MONTAZ ZESTAWU W CELU DESTYLACJI
e Przykreci¢ chtodnice z odstojnikiem do pokrywy szybkowaru — w miejsce zaworu bezpieczenstwa (1). Nalezy
zwrdcié uwage, aby nie wykonywac tej czynnosci sitowo, gdyz zbyt mocne dokrecenie chtodnicy moze
uszkodzi¢ gwint.



e Podigczyé chiodnice do zrodta zimnej wody w przeciwpragdzie do
odbieranego destylatu - przez otwor dolnego krécca (2).

e Odptyw wody — poditgczy¢ poprzez otwér gérnego krécea (3).

e Termometr zamontuj w dogodnym miejscu na kolumnie destylacyjnej (np.
4) i za pomocg sondy (5) podigcz poprzez otworek szczycie kolumny.
* Do wiekszosci kranow domowych mozna zamontowacC dotgczony do
zestawu korek syntetyczny. Nalezy przed uzyciem doktadnie wymy¢ go | t
cieptg wodg z ptynem do mycia naczyn, nastepnie doktadnie osuszy¢. Ma
to na celu usuniecie warstwy silikonu pozostatego po etapie produkcji, | 2
ktéry moze przyczynic sie do zsuwania sie korka z kranu. & i

e Uwaga! Po zmontowaniu zestawu, przed pierwszym uzyciem, wla¢ do 1— - —
szybkowaru ok. 2 litry wody i przedestylowaé w celu wyczyszczenia g
zestawu.

BUDOWA SZYBKOWARU:
1) naczynie
2) zawor roboczy
3) poprzeczka
4) rekojes¢ pokrywy
5) zawor bezpieczenstwa
6) pokrywa
7) uszczelka (pod gorng krawedzig naczynia)
8) uchwyt

UZYTKOWANIE SZYBKOWARU

Przed pierwszym uzyciem garnek doktadnie umy¢ ptynem do naczyn i
wysuszy€. Nie uzywac tzw. druciakéw ani proszkéw czyszczacych.

Przed kazdym uzyciem nalezy sprawdzi¢ zawor roboczy oraz zawor
bezpieczenstwa. Ramie zaworu roboczego ustawi¢ w potozeniu poziomym i
kilkakrotnie nacisng¢ do dotu. Ramie musi swobodnie powraca¢ do potozenia
poziomego.ZawoOr bezpieczenstwa nalezy kilkakrotnie pociggng¢ do gory.
Zawor musi swobodnie powracac¢ do pierwotnego potozenia.

Maksymalne dopuszczalne napetnienie:
e 1/2 objetosci naczynia w przypadku potraw, ktdére podczas gotowania
pecznieja;
e 2/3 objetosci w przypadku potraw, ktore podczas gotowania nie zmieniajg swojej objetosci.
W SZYBKOWARZE NIE NALEZY GOTOWAC BEZ UZYCIA WODY!

Zamykanie szybkowaru

Podczas zamykania pokrywy szybkowaru nalezy przestrzega¢ kilku &
podstawowych zasad: £
1) Rekojes$¢ pokrywy odchyli¢ do potozenia ,otwarte”. ‘“ .~y TN - - -
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2) Pokrywe wsung¢ do garnka pod katem w taki sposob, aby obydwa B ey
konce poprzeczki opieraty sie na krawedzi szybkowaru.

3) Rekojes¢ odchylic w drugg strone do potozenia ,zamkniete”. Nalezy
upewni¢ sie, ze pokrywa szczelnie przylega do krawedzi szybkowaru.

4) Szybkowar po zamknieciu ma rekojes¢ potozong poziomo. Nie wolno naciskaé na rekojesé po zamknieciu,
poniewaz moze to doprowadzi¢ do utraty szczelnosci.

Otwieranie szybkowaru

Przed otwarciem szybkowaru nalezy catkowicie obnizy¢ ci$nienie wewnatrz naczynia.

1. Cisnienie obniza sie poprzez wypuszczenie pary — nacisngé¢ kilkukrotnie ramie zaworu roboczego lub schtodzi¢
szybkowar pod strumieniem zimnej wody.

2. Nastepnie dla wyréwnania cisnienia zawér roboczy odchyli¢ do pozycji pionowe;j.

3. Po ustaniu syczenia otworzy¢ pokrywe.

SRODKI OSTROZNOSCI:

e Uzywac szybkowaru tylko po przeczytaniu instrukcji, zgodnie z informacjami dotyczacymi bezpieczenstwa jego
uzytkowania.

e Przed kazdym uzyciem sprawdzi¢, czy szybkowar jest kompletny oraz czy bezpieczniki (wentyle) sg czyste i
drozne.

o W szybkowarze gotowanie przebiega pod cisnieniem. Nieprawidtowe uzywanie moze spowodowac oparzenia!
Przed rozpoczeciem gotowania nalezy upewnic sie, czy szybkowar jest szczelnie zamkniety!
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W trakcie uzywania szybkowaru dzieci nie powinny znajdowac sie w jego poblizu.

Nie kierowa¢ otworéw do odprowadzania pary w kierunku uzytkownika.

Nie nalezy wkfadaé garnka do rozgrzanego piekarnika.

Szybkowar nalezy ustawiaé na stabilnie stojgcej kuchence. Nie ustawia¢ na palnikach o wiekszej srednicy niz dno

szybkowaru.

Do podgrzania uzywac tylko dozwolonych zrodet ciepta.

Garnek wymaga maksymalnej ostroznosci w obstudze — nie dotyka¢ nagrzanych powierzchni bez ochrony dfoni.

Nalezy obserwowaé szybkowar, dostosowywaé podgrzewanie oraz czas gotowania, utrzymywac i kontrolowacé

ci$nienie w szybkowarze za pomocg zaworu roboczego ograniczajgcego cisnienie wewnatrz szybkowaru.

Nie ingerowa¢ w systemy bezpieczehstwa inaczej niz wskazuje instrukcja.

Nie uzywaé garnka do innych celdw niz ten, do ktérego jest przeznaczony.

Szybkowar otwiera¢ dopiero po obnizeniu ci$nienia — nie nalezy w tym celu uzywac sity.

Nie nalezy uzywac garnka bez wody, gdyz moze ulec uszkodzeniu badz zniszczeniu.

Maksymalne napetnienie szybkowaru: 2/3 objetosci dla zywnosci nie zwigkszajgcej swojej objetosci.

Przy gotowaniu zywnosci zwiekszajgcej swg objeto$¢ w trakcie gotowania, np. ryzu lub odwodnionych warzyw,

nalezy wypetni¢ szybkowar tylko do 1/2 jego objetosci.

e Przy gotowaniu miesa (ze skorg), ktére moze napecznie¢ (np. wotowy jezyk), nie przekluwa¢ go — moze to
spowodowaé oparzenia.

e Przy gotowaniu migkkich potraw przed otwarciem szybkowaru lekko nim potrzgsngé¢, aby unikngé ewentualnego
opryskania.

¢ Nie wolno uzywac¢ garnka do smazenia potraw pod cisnieniem!

¢ Nie wymuszac otwarcia szybkowaru.

o W przypadku uchodzenia pary przez zawdr bezpieczenstwa lub pierscien uszczelniajgcy natychmiast wylgczyé
palnik kuchenki.

o Nalezy zawsze gotowa¢ w czystym szybkowarze. Przypalone naczynie nalezy najpierw odmoczyé, a nastepnie
umye.

o Wszystkie czesci zamienne powinny by¢ oryginalne i od autoryzowanego producenta. Pokrywka i garnek powinny
by¢ tego samego typu i od tego samego producenta.

NIGDY NIE OTWIERAC GARNKA NA SILE!!!

Przechowywaé w czystym i suchym miejscu. Wieczko naczynia nie powinno by¢ zamkniete.

UWAGA! Z urzadzenia mogg korzysta¢ wylacznie osoby doroste. Nie nalezy nigdy pozostawial pracujgcego
urzadzenia bez nadzoru. Nalezy upewni¢ sie, ze miejsce przechowywania urzgdzenia jest odpowiednio
zabezpieczone przed dostepem dzieci i 0séb niepozadanych.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem niezgodnym z przeznaczeniem
urzgdzenia lub jego niewtasciwg obstuga.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA SZYBKOWARU

e Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, nalezy przestrzegaé¢ zalecen dotyczgcych jego czyszczenia i konserwacji po
kazdym uzyciu.

Szybkowar nalezy umy¢ po kazdym uzyciu w letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

Nie uzywac Srodkéw zawierajgcych chlor, proszkéw do czyszczenia czy tzw. druciakow.

Nie przegrzewaé garnka, gdy jest pusty.

Garnek nadaje sie rowniez do mycia w zmywarce.

Whnetrze oraz zewnetrzng strone garnka my¢ myjkg kuchenng z dodatkiem srodka do mycia naczyn. Podczas
gotowania, wewnatrz urzgdzenia moze powstac¢ naturalny osad / nalot. My¢é myjkg kuchenng z dodatkiem soku z
cytryny badz octu.

o Pokrywe myc¢ pod biezgca, letnig wodg za pomocg gabki z dodatkiem srodka do mycia naczyn.

o Zawér bezpieczenstwa my¢ pod biezgcg wodg z kranu.

e Zawér roboczy czy$¢ przeptukujgc go wodg. Sprawdz jego dziatanie, lekko naciskajgc zawor.

NAPRAWY | WYMIANA

Uzytkownik szybkowaru nie powinien dokonywac¢ zadnych napraw na wtasng reke, gdyz moze byé to rbwnoznaczne z
utratg gwarancji. Prawidtowo uzytkowany, czyszczony i konserwowany produkt powinien stuzyé przed diugi czas.
Wszelkie naprawy mogg by¢é wykonywane jedynie przez personel firmy BROWIN Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k. z siedzibg przy ul. Pryncypalnej 179/141; 93-373 L6dz — Polska. Adres ten jest zarazem
adresem serwisu naprawczego. W zestawie nie ma czesci zapasowych. Firma BROWIN dokonuje napraw badz
wymiany czesci bgdz catych szybkowardéw po uprzednim rozpatrzeniu zgtoszenia.

Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez wczesniejszego powiadamiania, w celu
dostosowania go do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyjnych, handlowych, estetycznych
i innych.



UWAGA! Kazdy kraj posiada wiasne regulacje prawne dotyczgce zasad wyrobu alkoholu etylowego, wyrobdw
winiarskich i napojow spirytusowych oraz wprowadzania ich do obrotu, a takze dotyczgce sankcji niestosowania sie
do tych regulaciji.

Zasady wyrobu alkoholu na terenie RP regulujg ustawy: z dn. 02.03.2001 r. o wyrobie alkoholu etylowego oraz
wytwarzaniu wyrobow tytoniowych: z dn. 12.05.2011 r. o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich, obrocie tymi
wyrobami i organizacji rynku wina oraz z dn. 18.10.2006 r. o wyrobie napojow spirytusowych oraz o rejestracji i
ochronie oznaczen geograficznych napojow spirytusowych. BROWIN Sp. z 0. 0. Sp. k. nie ponosi odpowiedzialnosci
za wykorzystanie jej produktéw niezgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

USER MANUAL
DISTILLER AND PRESSURE COOKER 2in 117 L

The manual contains vital information about the product and its operation. make sure to read it and keep it for future
reference. An appliance combining the functions of a distiller and pressure cooker, 17 | in capacity. Due to the
condenser included in the set, it will perform superbly at distilling water and other chemical compounds. It
can also be used as a regular pressure cooker, useful in every home kitchen. Made of stainless steel. The
complete set comes with an electronic thermometer inserted into the frame and connected to the distillation apparatus
via a probe, allowing easy and precise measurement of the liquid temperature.The device is intended for domestic
use.

The set includes:

pressure cooker (container),

distillation apparatus (sedimentation tank with a valve and a condenser),
professional thermometer,

water inlet and outlet connecting hose,

connector compatible with household taps.

Pressure cooker is a hermetically sealed pot in which the pressure rises while cooking meals. This causes an
increase in water boiling temperature, and acceleration to the cooking process. The bottom of the vessel instantly
absorbs the slightest amount of energy, which gets distributed evenly onto the entire bottom’s surface. Such
optimisation of the cooking process allows to save time and energy, and preserve a greater amount of healthy
ingredients in meals.

It’s designed for use with gas, electric, ceramic and induction stoves.
e High guality stainless steel.
Operating pressure: 0.7 bar.
Main valve release pressure: 0.7 bar.
Safety valve release pressure: 1.1 bar.
Filling: maximum % for foods and liquids that do not increase in volume, maximum %z for foods and liquids that
increase in volume.
¢ Minimum acceptable filling: 0.5 L, for distillation 2 L.

Distilling apparatus:
e settler and condenser,
e serpentine 8 mm in diameter and 2 m in length,
e connector for tap.

Professional thermometer: electronic thermometer in a frame, featuring an LCD display and a probe. An electronic
thermometer is a device that in indispensable in the distillation process and which thanks to direct, continuous
measurement of temperature of the distillate and/or its vapours enables fractionation thereof. Importantly, it enables
taking readings with exceptional precision of 0.1° within a wide temperature range, from -50°C to +110°C. The
thermometer comes in handy stainless-steel frame that you can install without any problem on any BROWIN still. The
device is powered by two LR44 batteries, the first pair of which is included in the thermometer set.

Please note!
When taking measurements, the cable should not be immersed in the liquid!
The 100 cm long probe is compatible with openings with dimensions of at least 6 mm x 21 mm.



HOW TO USE

SET ASSEMBLY FOR THE PURPOSE OF DISTILLATION

e Screw on the condenser with the settler to the pressure cooker lid — in the
safety valve spot (1). Take care not to perform this action by force, as screwing
the condenser on too tightly may damage the thread.

e Connect the cooler to a source of cold water in countercurrent to the distillate to
be received — through the opening of the lower stub pipe (2).

e Water drain — connect through the opening of the upper stub pipe (3). | I

¢ Mount the thermometer in a convenient position on the distillation column (e.g.: 1y 2
4) and, using the probe (5), connect it through the opening at the top of the 1—* °—_4
column.

PRESSURE COOKER CONSTRUCTION:

vessel

main valve

crossbar

lid handle

safety valve

lid

gasket (under the upper ledge of the vessel)
handle

ONoA~WONE

PRESSURE COOKER OPERATION

Before first use, thoroughly clean the pot with washing-up liquid and dry it. Do
not use the so-called scourers or cleaning powders.

Before every use, the main valve and the security valve must be inspected.

Set the main valve handle in a horizontal position and press down several times.
The handle should return easily to the horizontal position.

The security valve should be pulled upwards several times. The valve should
return easily to its initial position.

Maximum acceptable filling:
o 1/2 of the vessel capacity for foods that expand during cooking;
e 2/3 of the vessel capacity for foods that do not change in volume during
cooking.
NEVER COOK IN A PRESSURE COOKER WITHOUT WATER!!

Sealing the pressure cooker

While sealing the pressure cooker lid, several essential rules must be

followed:

1. Tilt the lid handle to the “open” position.

2. Slide the lid into the pot at an angle, so both ends of the crossbar lean
on the pressure cooker’s edge.

3. Tilt the handle in the opposite direction, to the “closed” position. Make
sure that the lid adheres tightly to the pressure cooker’s edge.

4. When closed, the pressure cooker has the handle positioned horizontally. Do not press on the handle once the
cooker has been closed, as this may result in a loss of tightness.

Unsealing the pressure cooker

Before unsealing the pressure cooker, lower the pressure inside the vessel completely.

1. The pressure is lowered by letting out steam — push the main valve handle several times, or cool the pressure
cooker under a stream of cold water.

2. Next, the main valve should be tilted to the vertical position to compensate.

3. Once the hissing stops, open the lid.

CAUTION MEASURES:

¢ Only use the pressure cooker after reading the manual, in accordance with the information regarding the safety of
operation.

o Before every use, make sure the pressure cooker is complete and check whether the safeties (valves) are clean
and unobstructed.

e In a pressure cooker, cooking takes place under pressure. Misuse may cause burns! Before beginning to cook,
make sure the pressure cooker is tightly sealed!

e During the operation of the pressure cooker, children should not be near.

6



¢ Do not direct the steam outlets toward the user.

e Do not place the pot into a hot oven.

e The pressure cooker should be situated on a stable cooker. Do not place on a burner greater in diameter than the
bottom of the pressure cooker.

e Use only permitted heat sources for heating.

e The pot requires maximum caution to operate — do not touch hot surfaces without using hand protection.

Attend the pressure cooker, adjust the heat and cooking time, maintain and control the pressure in the pressure

cooker using the main valve that limits the pressure inside the pressure cooker.

Do not interfere with the safety systems in ways not specified in the manual.

Do not use the pot for purposes other than it is intended for.

Open the pressure cooker only after lowering the pressure — force must not be used for that purpose.

Do not use the pot without water, as this may damage or destroy it.

Maximum pressure cooker filling: 2/3 capacity for foods that do not increase in volume.

When cooking foods that increase in volume while cooking, e.g. rice or dehydrated vegetables, fill the pressure

cooker only up to 1/2 of its capacity.

During cooking meat (with skin) that might swell (e.g. beef tongue), do not pierce it — this may cause burns.

During cooking soft foods, lightly shake the pressure cooker before opening it to avoid possible spraying.

The pot must not be used for frying foods under pressure!

Do not force the pressure cooker to open.

Should steam come out from the safety valve or the sealing ring, immediately turn off the kitchen burner.

Always cook in a clean pressure cooker. A burnt vessel must first be soaked, then washed.

All spare parts must be original and coming from an authorised manufacturer. The lid and the pot should be of the

same type and from the same manufacturer.

NEVER OPEN THE POT BY FORCE!!!

Store in a clean and dry space. The vessel’s lid shouldn’t be closed.

CAUTION! This device can be operated by adults only. Never leave the operating device unattended. Make sure that
the space used for storage of the device is properly secured against unauthorised access and children.

The manufacturer is not liable for any damage caused by improper use or improper handling of the device.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE PRESSURE COOKER

e For the appliance to work properly, follow the recommendations regarding its cleaning

and maintenance after every use.

The pressure cooker should be washed after every use, in lukewarm water with the addition of washing-up liquid.
Do not use solutions containing chloride, cleaning powder, or so-called scrapers.

Do not overheat the pot when it's empty.

The pot can also be washed in a dishwasher.

The interior and exterior of the pot should be washed with a kitchen washcloth with the addition of washing-up
liquid.

e The lid should be washed in lukewarm running water, using a sponge with the addition of washing-up liquid.

e The safety valve should be washed in running tap water.

e The main valve should be cleaned by rinsing it with water. Check its operation by pressing the valve lightly.

REPAIRS AND REPLACEMENT

The user of the pressure cooker shouldn’t make any repairs by themselves, as this may be tantamount to the loss of
warranty. Properly operated, cleaned and maintained product should serve for a long time. Any repairs can only be
made by the staff of BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. based on 179-141 Pryncypalna street;
93-373 L6dz — Poland. This address is simultaneously the address of the repair service. The set does not include
spare parts. The company BROWIN carries out repairs or replacement of parts or complete pressure cookers after
prior review of the submission.

The manufacturer reserves the right to modify the product at any time, without prior notice, in order to conform to legal
regulations, standards, directives, or for structural, commercial, aesthetic or other reasons.

CAUTION! Every country has its own legal regulations governing the manufacturing of ethyl alcohol, wine products,
and spirits, introducing them onto the market, and regarding sanctions for non-compliance. In the Republic of Poland,
in force are the following: Act of 2 March 2001 on production of ethyl alcohol and the manufacture of tobacco products
(Journal of Laws of 2001 No. 31 item 353, as amended), Act of 17 May 2011 on producing and bottling wine products,
their turnover and wine market organisation (Journal of Law of 2011 No. 170 item 690, as amended), and Act of 18
October 2006 on production of spirits and the registration and protection of geographical indications of spirit drinks
(Journal of Laws 2006 No. 208 item 1539, as amended). BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. is not responsible for the use of its
products by the user in violation of applicable laws.



BEDIENUNGSANLEITUNG
DESTILLATOR UND SCHNELLKOCHTOPF 2IN 117 L

Diese Bedienungsanleitung enthalt wesentliche Informationen Uber das Produkt und seine Nutzung, Man soll sie
kennenlernen und fir die Zukunft aufbewahren. Dasist ein Gerdt , das die Funktion des Destillators und
Schnellkochtopfs verbindet, vom Volumen 17 L. Dank des im Set enthaltenen Kiihlers prift es sich
ausgezeichnet wahrend der Destillation des Wassers und anderer chemischen Verbindungen. Es kann auch
als der typische Schnellkochtopf genutzt werden, der in jeder Kiiche niitzlich ist.

Das Gerat ist aus dem rostfreien Stahl ausgefiihrt. Im Set befindet sich ein elektronisches Thermometer, das in
den Rahmen eingesetzt und Uber eine Sonde mit dem Destillationsapparat verbunden ist, was eine einfache und
prazise Messung der Flussigkeitstemperatur ermdéglicht. Das Gerét ist fiir die Verwendung zu Hause bestimmt.

Der Set enthilt:

Schnellkochtopf (Behalter),

Destillationsapparat (Absatzbehalter mit Ventil und Kuahler),
professioneller Thermometer,

Schlauch zum Anschluss des Abflusses und Zuflusses des Wassers
Nippel, die zu den Haushahnen passt.

Der Schnellkochtopf ist ein dicht verschlieBbarer Top, in dem wahrend des Kochens der Speisen der
Druckzuwachs erfolgt. Das verursacht die schnelle Erhéhung der Temperatur der Wasserkochens und
Beschleunigung des Kochprozesses. Der Boden des Topfes nimmt sofort schon die kleinste Menge der Energie, die
gleichmafig auf die ganze Flache des Bodens verteilt wird, auf. Solche Optimierung des Kochprozesses erlaubt Zeit
und Energie zu sparen und in der Speise die grofdte Menge der gesunden Bestandteile aufzubewahren.

Er ist an Gas-, elektrische , Keramik- und Induktionsherde angepasst.
¢ Rostfreies Stahl von hoher Qualitat.
Arbeitsdruck: 0,7 bar.
Druck der Offnung des Arbeitsventils : 0,7 bar.
Druck der Offnung des Sicherheitsventils : 1,1 bar.
Auffillung : maximal % fir Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen nicht vergrofRern, maximal % fir
Lebensmittel und Flissigkeiten, die ihr Volumen vergréRern.
e Minimale zulassige Auffillung : 0,5 L, unbd bei Destillation 2 L.

Destillationsapparat:
e Absetzbecken, Kuhler,
e Schlangenrohr vom Durchmesser 8 mm und Lange 2 m,
e Anschlussnippel fur Hahn.

Professionelles Thermometer: elektronisches Thermometer im Rahmen mit LCD-Anzeige und Sonde. Ein
elektronisches Thermometer ist ein unverzichtbares Gerat im Destillationsprozess, das durch die direkte und
kontinuierliche Messung der Temperatur des Destillats selbst und/oder der Temperatur des Dampfes dessen
Fraktionierung ermdéglicht. Es ermdglicht auch eine duRerst prazise und genaue Ablesung - mit einer Skala von je 0,1°
und einem Messbereich von -50°C bis +110°C. Das Thermometer ist in einem praktischen Edelstahlrahmen platziert,
den Sie problemlos an allen BROWIN-Destillatoren anbringen kénnen. Das Gerat wird mit zwei LR44-Batterien
betrieben, die Sie erhalten (beim Kauf des Thermometers ist der erste Satz Batterien im Set enthalten).

Hinweis!

Tauchen Sie das Kabel wahrend der Messung nicht in die Flissigkeit ein!

Die 100 cm lange Sonde passt in Offnungen, die nicht kleiner als 6 mm x 21 mm

sind.
DIE ANWENDUNGSWEISE ‘— e
MONTAGE DES SETS ZUM ZWECK DER DESTILLATION f‘. —3
e Drehe den Kiihler mit Absetzbecken an den Deckel des Schnellkochtopfs — an ‘ ] l

Ort des Sicherheitsvertils (1) zu. Man soll darauf achten, um diese Tatigkeit nicht | :

gewaltsam auszufiihren, den zu starkes Zudrehen des Kiihlers kann die ‘ Aﬁ

Gewinde beschadigen.

e SchlieBen Sie den Kuhler an eine Kaltwasserquelle an, die im Gegenstrom zum \. 2
aufzunehmenden Destillat steht - durch die Offnung des unteren Stutzens (2).
e Wasserabfluss - durch die Offnung des oberen Stutzens (3) anschlieRen.



BAU DES SCHNELLKOCHTOPFS:

NUTZUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

Vor der ersten Nutzung spiile genau den Topf mit dem Spiilmittel und
trockne ab. Verwende keine Topfreiniger oder Reinbigungsmittel.

Vor jedem Gebrauch soll man das Arbeitsvntil und Sicherheitsventil
prifen.

Den Armdes Arbeirsventils soll man in der waagerechten Lage einstellen und
mehrmals nach unten driicken . Der Arm muss frei in die waagerechte Lage
zurickkommen.

Das Sicherheitsventil soll man mehrmals nach oben ziehen. Das Ventil muss
frei in die urspringliche Lage zurickkommen.

Befestigen Sie das Thermometer an einer geeigneten Stelle der Destilliersaule (z. B. 4) und schlieen Sie es
mithilfe der Sonde (5) durch die Offnung im oberen Teil der Saule an.

Gefal

Arbeitsventil

Querstiick

Griff des Deckels

Sicherheitsventil

Deckel

Dichtung (unter der oberen Gefalikante)
Griff

ONoUA~ALONE

Maximale zuldssige Auffiillung:

o 1/2 des GefalBvolumens im Fall der Speisen die wahrend des Kochens quellen;
e 2/3 des Gefallvolumens im Fall der Speisen, die wahrend des Kochens ihr Volumen nicht verandern.

IM SCHNELLKOCHTOPF DARF MAN OHNE WASSER NICHT KOCHEN!!

VerschlieRen des Schnellkochtopfs

1.
2.

Man soll den Griff in den Topf unter dem Winkel so legen, damit sich
zwei Enden des Querstiicks an der Kante des Schnellkochtops “~ ilg
stutzen.

Wahrend des Verschlielens des Deckels des Schnellkochtopfs soll man
Grundprinzipien beachten:
Griff des Deckels soll man in die Lage ,gedffnet ,einstellen. /‘\

. Man soll den Griff in die zweite Seite in die Lage ,geschlossen” neigen.

Man soll sich vergewissern, dass der Deckel dicht an die Kante des

Schnellkochtopfs anliegt.

In geschlossenem Zustand befindet sich der Griff des Schnellkochtopfs in waagerechter Lage. Driicken Sie nicht
auf den Griff, wenn er geschlossen ist, da dies zum Verlust der Dichtigkeit fihren kann.

C')ffnung__cles Schnellkochtopfs
Vor der Offnung des Schnellkochtopfs soll man véllig den Druck im Inneren des Gefales senken .

1.

2.
3.

Der Druck senkt durch Ablassen des Dampfes — man soll mehrmals den Arm des Arbeitsventils driicken oder den
Schnellkochtopf unter der Strdomung des kalten Wassers kihlen.
Dann zum Abgleich des Drucks soll man das Arbeitsventil in die senkrechte Lage neigen.
Nach dem Aufhdren des Zischens soll man den Deckel 6ffnen.

VORSICHTSMARNAHMEN:

Man soll den Schnellkochtopf nur nach dem Lesen der Anweisung, gemaf den Informationen Uber die Sicherheit
seiner Nutzung verwenden.

Vor jeder Nutzung soll man priifen, ob. der Schnellkochtopf komplett ist und ob die Sicherungen (Ventile) rein und
durchlassig sind.

Im Schnellkochtopf verlduft das Kochen unter dem Druck. Unrichtige Verwendung kann Verbrennungen
verursachen! Vor dem Kochen soll man sich vergewissern, ob der Schnellkochtopf dicht verschlossen ist!

Wahrend der Verwendung des Schnellkochtopfs sollen sich die Kinder fern von ihm befinden.

Man darf nicht die Abfihrungséffnungen in Richtung des Benutrzers richten.

Man darf keinen Topf in den erwarmten Backofen stellen.

Man soll den Schnellkochtopf auf dem stabil stehendem Herd stellen. Man darf keinen Topf auf Brenner vom
gréReren Durchmesser als der Boden des Schnellkochtopfs stellen.

Zur Erwarmung soll man nur zulassige Warmequellen verwenden.

Der Topf erfordert maximale Vorsicht bei der Bedienung — man darf keine erwarmten Oberflachen ohne Schutz der
Hande berthren.
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e Man soll den Schnellkochtopf beobachten, Erwarmung und Kochzeit anpassen, den Druk im Schnellkochtopf mit
Hilfe des Arbeitsventils halten und kontrollieren, das den Druck im Inneren des Schnellkochtopfs begrenzt.

e Man darf nicht in Sicherheitssysteme anders eingreifen als die Anweisung anzeigt.

¢ Man darf keinen Topf flr andere Zwecke verwenden als diese, flir die er bestimmt ist .

e Man soll den Schnellkochtopf erst nach der Senkung des Druckes 6ffnen — man darf zu diesem Zwek keine Kraft
verwenden.

¢ Man darf keinen Topf ohne Wasser verwenden, den er kann beschadigt oder vernichtet werden.
Maximale Aufflllung des Schnellkochtopfs: 2/3 des Volumens fir Lebensmittel, die ihr Voluen nicht verandern.
Beim Kochen der Lebensmittel, die ihr Volumen verandern, .B beim Kochen des Reises oder des entwasserten
Gemises soll man den Schnellkochtopf nur bis 1/2 seines Volumens auffiillen.

e Beim Kochen des Fleische (mit Haut ), das quellen kann (z.B. Rindzunge), steche ihn nicht — es kann
Verbrennungen verursachen.

e Beim Kochen der weichen Speisen soll man vor dem Offnen des Schellkochtopfs ihn leicht schiitteln, um
eventuelle Bespritzung zu vermeiden.

e Man darf nicht den Topf zum Braten der Speisen unter dem Druck verwenden!

e Man soll die Offnung des Schnellkochtopfs nicht erzwingen.

¢ Im Fall des Entgehens des Dampfes durch die Sicherheits6ffnung oder Verdichtungsring soll man sofort Brenner
des Herdes ausschalten.

e Man soll immer im reinen Schnellkochtopf kochen. Angebratenes Gefaly soll man zuerst quellen lassen,und dann
spulen

o Alle Ersatzteile sollen originell sein und vom autorisierten Hersteller kommen. Der Deckel und Topf sollen des
gleichen Typs sein und vom demselben Hersteller kommen.

NIE OFFNE DEN TOPF MIT VERWENDUNG DER KRAFT!!!

Man soll den Topf in reinem und trockenem Ort aufbewahren. Der Deckel des Gefales soll, nicht geschlossen
sein.

ACHTUNG! Das Gerit konnen ausschlieBlich die Erwachsenen nutzen. Man dar nie das arbeitende Gerat ohne
Aufsicht lassen. Man soll sich vergewissern, dass der Aufbewahrungsort des Gerats entsprechend vor dem Zugang
der Kinder und unbefugten Personen versichert ist

Der Hersteller ist nicht fiir eventuellen Schaden verantwortlich, die durch zweckwidrige Verwendung des Gerats oder
seine unrichtige Bedienung verursacht sind.

REINIGUNG UND WARTUNG DES SCHNELLKOCHTOPFS

o Damit das Gerat richtig funktioniert, sollen die Empfehlungen beachtet werden, die seine Reinigung und Wartung

nach jedem Gebrauch betreffen.

Man soll den Schnellkochtopf nach jeder Verwendung im warmen Wasser mit Zusatz des Spulmittels spulen.

Man soll keine Mittel, die Chlor enthalten, keine Reinigungsmittel oder sog. Reiniger aus Stahlwolle verwenden.

Man dar den Topf nicht erwarmen, wenn er leer ist.

Der Topf kann auch in der Spilmaschine gespult werden.

Die innere und die auBere Seite desTopfes soll man mit Kiichenschwamm mit Zusatz des Spiilmittels

spilen.

e Den Deckel soll man unter dem laufenden, warmen Wasser mit Hilfe des Schwamms mit Zusatz des
Spilmittels spilen.

¢ Das Sicherheitsventil soll man unter dem laufenden Wasser aus dem Wasserhahn spiilen.

o Das Arbeitsventil soll man mit dem Wasser spiilen. Man soll seine Wirkung prifen, wenn man es leicht driickt.

REPARATUREN UND AUSTAUSCH

Der Benutzer des Schnellkochtopfs soll keine Reparaturen auf eingene Faust machen,denn das kann mit dem Verlust
der Garantie gleichbedeutend sein.Das richtig genutzte, gereinigte und gewartete Produkt soll lange Zeit dienen. Alle
Reparaturen kénnen nur vom Personal der Firma BROWIN GmbH KG mit dem Sitz an der Pryncypalnastrasse
179/141; 93-373 in Lodz — Polen ausgefuhrt werden. Die Adresse ist zugleich Adresse des Reparaturenservices. Im
Set gibt es keine Ersatzteile. Die Firma BROWIN fihrt Reparaturen oder Austausch der Teile oder der ganzen
Schnellkochtépfe nach der friheren Prifung der Anmeldung aus.

Der Hersteller behalt sich das Rechta auf Modifizierung des Erzeugnisses in jedem Moment vor, ohne frihere
Benachrichtigung, zum Zweck seiner Anpassung an Rechtvorschriften, Normen, Richtlibien oder aus Konstruktions-,
Handels-, asthetischen und anderen Griinden.

ACHTUNG! Jedes Land besitzt eigene Rechtsregulierungen, die die Prinzipien der Erzeugung des Athanols
,Weinerzeugnisse und Spirituosenerzeugnisse und ihre Einfuhrung in den Umsatz betreffen, und auch die Sanktionen
keiner Haltung an diesen Regulierungen betreffen. Auf dem Gebiet der Republik Polen gelten: Gesetz vom 2. Marz
2001 (ber Erzeugung des Athanols und Erzeugung der Tabakwaren (GB 2001 Nr. 31 Pos. 353 mit den spateren
Anderungen), Gesetz vom 17. Mai 2011 (iber Erzeugung und VergieRung der Weinerzeugnisse, Umsatz mit diesen
Erzeugnissen und Organisation des Weinmarktes (GB 2011 Nr. 170 Pos. 690 mit den spateren Anderungen) und
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Gesetz vom 18. Oktober 2006 Uber die Erzeugung der Spirituosen und Uber Registrierung und Schutz der
geografischen Kennzeichen der Spirituosen (GB 2006 Nr. 208 Pos. 1539 mit den spateren Anderungen).
BROWIN GmbH KG tragt keine Verantwortung fiir Nutzung vom Benutzer ihrer Produkte, die nicht mit den geltenden

rechtlichen Vorschriften Gibereinstimmt.

NOTICE D’UTILISATION
DISTILLATEUR ET AUTOCUISEUR 2EN 117 L

Le manuel contient des informations vitales sur le produit et son fonctionnement. Assurez-vous de le lire et de le
conserver pour référence future. Un appareil combinant les fonctions d'un distillateur et d'un autocuiseur d'une
capacité de 17 L. En raison du condenseur inclus dans I'ensemble, il fonctionnera superbement a la
distillation de I'eau et d'autres composés chimiques. Il peut également étre utilisé comme un autocuiseur
régulier, utile dans toutes les cuisines. Fabriqué en acier inoxydable. L’ensemble comprend un thermometre
électronique mis dans le cadre et branché a l'appareil de distillation par une sonde, ce qui permet de mesurer
facilement et précisément la température du liquide. L'appareil est destiné a un usage domestique.

L'ensemble comprend :
e autocuiseur (récipient),
e appareil de distillation (clarificateur avec vanne et radiateur),
e thermométre professionnel
e tuyau de raccordement d'entrée et de sortie d'eau,
e connecteur compatible avec les robinets domestiques.

L’autocuiseur est un pot hermétiquement fermé dans lequel la pression augmente pendant la cuisson des repas.
Cela provoque une augmentation de la température d'ébullition de I'eau et une accélération du processus de cuisson.
Le fond du récipient absorbe instantanément la moindre quantité d'énergie, qui est répartie uniformément sur toute la
surface du fond. Une telle optimisation du processus de cuisson permet de gagner du temps et de I'énergie et de
conserver une plus grande quantité d'ingrédients sains dans les repas.

Il est congu pour étre utilisé avec les poéles a gaz, électriques, céramiques et a induction.
o Acier inoxydable de qualité supérieure
Pression de fonctionnement: 0,7 bar.
Pression de déclenchement de la soupape principale: 0,7 bar.
Pression de déclenchement de la soupape de sécurité: 1,1 bar.
Remplissage: maximum % pour les aliments et liquides dont le volume n'augmente pas, maximum %z pour les
aliments et les liquides dont le volume augmente.
¢ Remplissage minimum acceptable: 0,5 L, pour la distillation 2 L.

Dispositif de distillation:
e décanteur, condenseur,
e serpentine de diamétre de 8 mm et de 2 m de longueur,
e connecteur pour robinet.

Thermometre professionnel: thermométre électronique a cadre avec écran LCD et sonde. Le thermométre
électronique est un appareil indispensable dans le processus de distillation qui, en mesurant directement et en continu
la température du distillat et/ou la température de la vapeur, permet son fractionnement. Il permet une lecture
extrémement précise et exacte, avec une échelle de 0,1° et une plage allant de -50°C a +110°C. Le thermometre est
logé dans un cadre pratique en acier inoxydable que vous pouvez facilement fixer a tous les distillateurs BROWIN.
Vous alimenterez I'appareil avec deux piles LR44 que vous recevrez (lors de l'achat du thermométre, le premier jeu
de piles est inclus).

Attention!
Ne pas immerger le cable dans un liquide lors de la prise de mesures!
La sonde de 100 cm de long s'insére dans des trous dont les dimensions ne sont pas inférieures a 6 mm x 21 mm.

CONSEILS D’UTILISATION

ASSEMBLAGE AUX FINS DE LA DISTILLATION

o Visser le condenseur avec le décanteur au couvercle de l'autocuiseur - dans le point de la soupape de sécurité (1).
Veillez a ne pas effectuer cette action par la force, car visser le condenseur trop fort peut endommager le filetage.
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e Reliez le radiateur a une source d'eau froide a contre-courant du distillat
recueilli, en utilisant le trou de 'embout inférieur (2). F—

e Evacuation de I'eau - raccorder par le trou de I'embout supérieur (3). — -
e Monter le thermométre dans une position appropriée sur la colonne de [ 4 1 | 3
distillation (par exemple 4) et, a I'aide de la sonde (5), le connecter a travers le i ‘ ‘

trou dans la partie supérieure de la colonne.

CONSTRUCTION D'AUTOCUISEUR: ‘ |
1. récipient 1
valve principale 1—® ol _

2
3. barre transversale
4. poignée du couvercle
5. soupape de sécurité
6. couvercle

7. joint (sous le rebord supérieur du récipient)
8. poignée

FONCTIONNEMENT DE L'AUTOCUISEUR

Avant la premiére utilisation, nettoyez bien le pot avec du liquide vaisselle et
séchez-le. N'utilisez pas des éponges ou des poudres de nettoyage.

Avant chaque utilisation, la soupape principale et la soupape de sécurité
doivent étre inspectées.

Réglez la poignée de la vanne principale en position horizontale et appuyez
plusieurs fois. La poignée devrait retourner facilement a la position horizontale.
La soupape de sécurité doit étre tirée vers le hautplusieurs fois. La soupape
devrait retourner facilement a sa position initiale.

Remplissage maximal acceptable:
e 1/2 de la capacité du récipient pour les aliments qui se dilate pendant
la cuisson;
e 2/3 de la capacité du récipient pour les aliments qui ne changent pas
de volume pendant la cuisson.
NE JAMAIS CUIRE DANS UN AUTOCUISEUR SANS EAU!!

Sceller l'autocuiseur
Tout en scellant le couvercle de l'autocuiseur, plusieurs régles /ﬁ
essentielles doivent étre respectées: _:@
P @‘_é:. SR, —
o

1. Inclinez la poignée du couvercle en position "ouverte". o T P 3

~ P

~ W

2. Faites glisser le couvercle dans le pot a un angle,de sorte que les )
deux extrémités de la barre transversale s'appuient sur le bord de
l'autocuiseur.

3. Inclinez la poignée dans la direction opposée, a la position "fermée".
Assurez-vous que le couvercle adhére fermement au bord de I'autocuiseur.

4. Aprés la fermeture, I'autocuiseur a la poignée en position horizontale. Ne pas appuyer sur la poignée aprés la

fermeture car cela pourrait endommager la fonction d'étanchéité.

Desceller I'autocuiseur

Avant d'ouvrir I'autocuiseur, abaissez complétement la pression a l'intérieur du récipient.

1. La pression est abaissée en laissant s'échapper de la vapeur - appuyez plusieurs fois sur la poignée de la
soupape principale ou refroidissez I'autocuiseur sous un jet d'eau froide.

2. Ensuite, la soupape principale doit étre inclinée en position verticale pour compenser.

3. Une fois que le sifflement s'arréte, ouvrez le couvercle.

MESURES DE PRUDENCE:

o N'utilisez 'autocuiseur qu'aprés avoir lu le manuel, conformément aux informations concernant la sécurité de
fonctionnement.

e Avant chaque utilisation, assurez-vous que l'autocuiseur est complet et vérifiez si les sécurités (soupapes) sont
propres et non obstruées.

e Dans un autocuiseur, la cuisson se fait sous pression. Une mauvaise utilisation peut causer des bralures! Avant de
commencer a cuisiner, assurez-vous que l'autocuiseur est hermétiquement fermé!

¢ Pendant le fonctionnement de 'autocuiseur, les enfants ne devraient pas étre a proximité.

¢ Ne dirigez pas les sorties de vapeur vers |'utilisateur.

¢ Ne placez pas le pot dans un four chaud.
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e L'autocuiseur doit étre placé sur une cuisiniére stable. Ne pas placer sur un brdleur de plus grand diametre que le
fond de l'autocuiseur.

o Utilisez uniquement des sources de chaleur autorisées pour le chauffage.

e Le pot nécessite un maximum de précautions d'utilisation - ne touchez pas les surfaces chaudes sans utiliser de
protection pour les mains.

o Assistez l'autocuiseur, ajustez la chaleur et le temps de cuisson, maintenez et contrélez la pression dans

l'autocuiseur en utilisant la soupape principale qui limite la pression a l'intérieur de I'autocuiseur.

N'interférez pas avec les systémes de sécurité d'une maniére non spécifiée dans le manuel.

N'utilisez pas le pot a d'autres fins que celles prévues.

N'ouvrez l'autocuiseur qu'aprés avoir abaissé la pression - la force ne doit pas étre utilisée a cette fin.

N'utilisez pas le pot sans eau, car cela pourrait 'endommager ou le détruire.

Remplissage maximal de l'autocuiseur: 2/3 de capacité pour les aliments qui n'augmentent pas en volume.

Lorsque cuisiner des aliments dont le volume augmente pendant la cuisson, par exemple du riz ou des légumes

déshydratés, remplissez I'autocuiseur jusqu'a la moitié de sa capacité.

e Pendant la cuisson de la viande (avec la peau) qui pourrait gonfler (par exemple, la langue de bceuf), ne pas la
percer - cela pourrait causer des brilures.

e Secouez légérement l'autocuiseur pendant la cuisson des aliments mous avant de l'ouvrir pour éviter toute
pulvérisation.

e Le pot ne doit pas étre utilisé pour frire des aliments sous pression!

o Ne forcez pas l'autocuiseur a s'ouvrir.

e Si de la vapeur s'échappe de la soupape de sécurité ou de la bague d'étanchéité, éteignez immeédiatement le
brlleur de la cuisine.

e Cuissez toujours dans un autocuiseur propre. Un récipient brilé doit d'abord étre trempé, puis lavé.

e Toutes les pieéces de rechange doivent étre d'origine et provenant d'un fabricant autorisé. Le couvercle et le pot
doivent étre du méme type et du méme fabricant.

N'OUVREZ JAMAIS LE POT EN FORCE!!!

Conservez dans un endroit propre et sec. Le couvercle du récipient ne doit pas étre fermé.

AVERTISSEMENT! Cet appareil peut étre utilisé par des adultes seulement. Ne laissez jamais |'appareil en
fonctionnement sans surveillance. Assurez-vous que l'espace utilisé pour le stockage de I'appareil est correctement
protégé contre le'accés non autorisé et les enfants.

Le fabricant n'est pas responsable des dommages causés par une mauvaise utilisation ou une mauvaise manipulation
de l'appareil.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L'AUTOCUISEUR

e Pour que l'appareil fonctionne correctement, suivez les recommandations concernant son nettoyage et entretien
aprés chaque utilisation.

L'autocuiseur doit étre lavé aprés chaque utilisation, dans de I'eau tiéde additionnée de liquide vaisselle.

N'utilisez pas de solutions contenant du chlorure, de la poudre de nettoyage ou des racloirs.

Ne surchauffez pas le pot quand il est vide.

Le pot peut également étre lavé dans un lave-vaisselle.

L'intérieur et I'extérieur du pot devrait étre lavé avec un gant de cuisine avec l'ajout de liquide vaisselle.

Le couvercle doit étre lavé a I'eau courante tiéde, en utilisant une éponge avec I'ajout de liquide vaisselle.

La soupape de sécurité devrait étre lavé dans I'eau courante du robinet.

La soupape principale devrait étre nettoyé en le ringant avec de I'eau. Vérifiez son fonctionnement en appuyant
légérement sur la soupape.

REPARATIONS ET REMPLACEMENT

L'utilisateur de l'autocuiseur ne doit pas effectuer des réparations par lui-méme, car cela peut équivaloir a une perte
de garantie. Un produit correctement utilisé, nettoyé et entretenu devrait servir pendant longtemps. Toute réparation
ne peut étre effectuée que par le personnel de BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. Z oo. k. basé
au 179-141 rue Pryncypalna; 93-373 Lodz - Pologne. Cette adresse est simultanément I'adresse du service de
réparation. L'ensemble ne comprend pas des piéces de rechange. La société BROWIN procéde a la réparation ou au
remplacement des piéces ou des autocuiseurs complets aprés examen préalable de la demande.

Le fabricant se réserve le droit de modifier le produit a tout moment, sans préavis, afin de se conformer aux
réglementations légales, normes, directives, ou pour des raisons structurelles, commerciales, esthétiques ou autres.
AVERTISSEMENT! Chaque pays a ses propres réglementations légales gouvernant la fabrication d'alcool éthylique,
de produits vinicoles et de spiritueux, la présentation d'eux sur le marché et concernant les sanctions en cas de non-
conformité. En République de Pologne, les dispositions suivantes sont en vigueur: Loi du 2 mars 2001 sur la
production d'alcool éthylique et la fabrication de produits du tabac (Journal des lois de 2001 No. 31 art. 353, tel que
modifié), Loi du 17 mai 2011 sur la production et I'embouteillage des vins, leur chiffre d'affaires et organisation du
marché du vin (Journal des lois de 2011 No. 170, art. 690, tel que modifié) et Loi du 18 octobre 2006 sur la production
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de spiritueux et I'enregistrement et la protection des indications géographiques des boissons spiritueuses ( Journal
des lois 2006 No. 208, art. 1539, tel que modifié).
BROWIN Sp. z oo Sp. k. n'est pas responsable de l'utilisation de ses produits par l'utilisateur en violation des lois

applicables.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA
DISTILIAVIMO IR SLEGINIO GAMINIMO INGAS, DU VIENAME 17 L

Vadove pateikiama svarbi informacija apie gaminj ir jo veikimg. Batinai perskaitykite ir iSsaugokite vadova, kad
prireikus galétuméte jj perskaityti ateityje. Jrenginys, jungiantis distiliavimo ir sléginio indo funkcijas, yra 17 |
talpos. Dél kondensatoriaus, kuris jeina j rinkinj, jis puikiai atliks vandens ir kitu cheminiy junginiy
distiliavima. Jis taip pat gali bati naudojamas kaip jprastas slégio indas, kuris gali biati naudojamas
kiekvienoje namy virtuvéje. Pagaminta i§ neradijan€iojo plieno. Komplekte yra elektroninis termometras, kuris
dedamas rémelyje ir jungiamas su distiliavimo aparatu zondu, kad buty galima lengvai ir tiksliai pamatuoti skys€io
temperatidra. Prietaisas skirtas naudojimui namy salygomis.

RINKIN] SUDARO:

e sléginé virykle (talpykla),

e distiliavimo aparatas (nusodintuvas su voztuvu ir ausintuvu),

e profesionalus termometras,

e vandens jleidimo ir iSleidimo Zarnos jungtis,

e jungtis, suderinama su buitiniais Ciaupais.
Sléeginé viryklé yra hermetiSkai uzdarytas puodas, kuriame gaminant maistg padidéja slégis. Dél to padidéja vandens
virimo temperatlra ir pagreitéja gaminimo procesas. Indo dugnas i$ karto sugeria maziausig energijos kiekj, kuris
paskirstomas tolygiai per visg dugng. Toks maisto ruoSimo proceso optimizavimas leidzia sutaupyti laikg ir energija,
taip pat iSsaugo daugiau maistingyjy medziagy.

Jis skirtas naudoti su dujinémis, elektrinémis, keraminémis ir indukcinémis krosnelémis.
o Aukstos kokybés nertdijantysis plienas.
Darbinis slégis: 0,7 bar.
Pagrindinis voZtuvo iSleidimo slégis: 0,7 bar.
Saugos voztuvo iSleidimo slegis: 1,1 bar.
UzZpildymas: ne daugiau kaip %: maisto produkty ir skysc&iy, kuriy kiekis gaminimo metu nepadidéja,
daugiausia 72 maisto produktams ir skysc¢iams, kuriy kiekis gaminimo metu padidéja.
e MazZiausias priimtinas uzpildymas: 0,5 |, distiliacijai 2 I.

Distiliavimo aparatas:
e skirstytuvas, kondensatorius,
e serpentinas 8 mm skersmens ir 2 m ilgio,
e jungtis, skirta Ciaupui.

Profesionalios paskirties termometras: elektroninis termometras rémelyje su LSD ekranu ir zondu. Elektroninis
termometras — distiliuojant bdtinas prietaisas, kuriuo tiesiogiai, nuolat matuojant paties distiliato ir (arba) gary
temperatlirg, galima nustatyti frakcijg. Ir svarbu, kad galima ypac tiksliai nustatyti temperatirg kas 0,1° nuo -50 °C iki
+110 °C. Termometras dedamas j paranky rémelj, kurj galima be problemy tvirtinti visuose ,BROWIN* prekés zenklo
distiliatoriuose. Prietaisas maitinamas dviem LR44 elementais, kurie pridedami (jsigyjant termometrg, pirmasis
elementy komplektas pridedamas).

Démesio!

Matuojant, nenardinti vamzdelio j skystj! 100 cm zondas tinka ne mazesnéms kaip 6 mm x 21 mm angoms.

NAUDOJIMAS
SUDETINIS MONTAVIMAS DISTILIAVIMUI 5—
e Variklio kondensatoriaus varztg priverZkite prie slégio indo dang&io — saugos ﬁ“'l -1

83

voztuvo vietoje (1). Nenaudokite jégos, nes per stipriai prisukant ]
kondensatoriy — jis gali bati sugadintas. l

¢ Prijungti audintuvg prie Salto vandens Saltinio prieSprieSiais gaunamo distiliato | ‘U
srautui — per apatinio atvamzdzio (2) anga.

¢ Vandens nutekéjimas — prijungti per virSutinio atvamzdZio (3) anga. _\72

e Termometrg jrenkite patogioje vietoje ant distiliavimo kolonélés (pvz., 4) ir,
naudodami zondg (5), prijunkite per kolonélés virSuje esancig anga. 1—
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SLEGINIO GAMYNIMO INDO |JRENGIMAS:
indas

pagrindinis voztuvas

skersinis strypas

danggdio rankena

apsauginis voztuvas

dangtis

tarpiné (indo virSutinéje briaunoje)
rankena

ONoO~WNE

SLEGINES KROSNES VEIKIMAS

Pries pradedant naudoti, kruops¢iai nuvalykite puodg skysciu, skirtu plovimui
ir iSdziovinkite. Nenaudokite vadinamyjy metaliniy Sveistuvy indams arba
valymo milteliy.
Prie$ kiekvieng naudojimg pagrindinis ir apsauginis voztuvai turi bati patikrinti.
Nustatykite pagrinding voZtuvo rankenéle | horizontalig padétj ir kelis kartus
nuspauskite | apacia. Rankena turi lengvai grizti j horizontalig padét;.
Apsauginis voZtuvas turi bati patrauktas kelis kartus j virSy. Voztuvas turi
lengvai grjzti j pradine padét;.

Maksimalus priimtinas uzpildas:
e Y2indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant padidéja;
e Z3indo talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nesikeicia.
NIEKADA NEGAMINKITE SLEGINIAME INDE BE VANDENS!

Slégio viryklés sandarinimas

Sandarinant slégio inda, reikia laikytis keliy esminiy taisykliy:

1. Pakreipkite dangtelio rankenéle j padét; ,atidaryta“.

2. Uzlenkite dangtj j puodg kampu, kad abu skersinio galai likty ant slégio
indo krasto.

3. Pakreipkite rankeng prieSinga kryptimi j pozicijg ,uzdaryta®“. ]sitikinkite,
kad dangtelis tvirtai prispaustas prie indo.

4. Uzdaryto greitpuodzio rankena yra horizontalioje padétyje. Uzdarius nespausti rankenos, nes galima pazeisti
sandaruma.

¥ 3
N = - ~ N W

S = e =

Slégio indo atidarymas

Prie$ atidarant slégio inda, sumazinkite iki galo slégj indo viduje.

1. Slégis sumazinamas iSleidziant garus — kelis kartus pastumkite pagrindine voztuvo rankenéle arba atvésinkite
slégio indg Salto vandens srautu.

2. Toliau: pakreipkite pagrindinj voztuvg j vertikalig padét;.

3. Kai nustos Snypéti, atidarykite dangtj iki galo.

ATSARGUMO PRIEMONES:

e Slégio indg naudokite tik susipaZine su visa informacijg, kuri yra i8déstyta vadove, ir tik kaip nurodyta.

o Pries kiekvieng naudojimag jsitikinkite, kad sléginé viryklé yra uzpildyta ir patikrinkite, ar voztuvai yra Svards ir laisvi.
e Slegio virykléje gaminimas vyksta esant slégiui. Netinkamas naudojimas gali sukelti nudegimus! Prie§ pradedant
gaminimo procesa, jsitikinkite, ar sléginé viryklé yra sandariai uZdaryta!

Slégio viryklés veikimo metu vaikai neturéty bati Salia.

Nekreipkite gary iSleidimo angy j zmoniy puse.

Nedékite puodo j karstg orkaite.

Sleginé viryklé turéty bati gerai pritvirtinta ir stabili. Nenaudokite degiklio, kurio skersmuo didesnis nei sléginé
viryklé.

Sildymui naudokite tik leidZziamus $ilumos $altinius.

¢ Naudojant puodg reikalingas didziausias budrumas — nelieskite karsty pavirSiy be ranky apsaugos.

Stebékite slégio indag, reguliuokite Siluma ir virimo laikg, palaikykite ir slégj virykléje, naudojant pagrindinj voztuva,
kuris maZina slégj virykléje.

Nenaudokite saugos sistemy taip, kaip nenurodyta instrukcijoje.

Nenaudokite puodo kitais tikslais, negu jis skirtas.

Atidarykite slégio indg tik po to, kai slégis sumazéja — neatidarinékite priverstinai.

Nenaudokite puodo be vandens, nes tai gali sugadinti jj.

DidZiausias sléginés viryklés uZpildymas: % talpos maisto produktams, kuriy apimtis gaminant nepadidéja.
Gaminant maisto produktus, kuriy apimtis gaminant padidéja, pvz., ryZius arba dehidratuotos darzovés, uzpildykite
slégio indg tik iki 2 jo talpos.
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e Gaminimo metu mésos (su oda), kuri gali iSsipUsti (pvz., jautienos liezuvis), nereikéty persmeigti — tai gali sukeli
nudegimus.

Gaminant mink$tg maistg, prie$ atidarant, Svelniai pakratykite slégio inda, kad iSvengtuméte galimo SnypSimo.
Puodo negalima naudoti kepinti maisto produktus po presul!

Negalima priverstinai atidaryti slégio viryklés.

Jei i$ apsauginio vozZtuvo arba sandarinimo Ziedo teka garai — nedelsdami iSjunkite virtuvés degiklj.

Palaikykite Svarg. Jeigu sudeginote inda, pirmiausia reikia jj mirkyti, tada nuplauti.

Visos atsarginés dalys turi bati originalios ir perkamos i$ jgalioto atstovo. Dangtis ir puodas turi biti to paties tipo ir
to paties gamintojo.

NIEKADA NEATIDARYNEKITE PUODO PRIVERSTINAI!!!

Laikykite Svarioje ir sausoje vietoje. Indas neturéty bati uzdarytas danggciu.
ISPEJIMAS! Sj prietaisg gali naudoti tik suaugusieji. Niekada nepalikite prietaiso be priezZidros. |sitikinkite,
kadjrenginio saugojimo vieta tinkamai apsaugota nuo vaiky ir pasaliniu asmeny.Gamintojas neatsako uz zalg, kurig
sukelia netinkamas prietaiso naudojimas ar netinkamos prietaiso saugojimo aplinkybés.

SLEGINIO GAMINIMO APARATO VALYMAS IR PRIEZIURA

o Kad prietaisas veikty tinkamai, laikykités rekomendacijy dél jo valymo ir priezidros, po kiekvieno naudojimo.

e Sléginé viryklé turéty bati plaunama po kiekvieno naudojimo, drungnu vandeniu, be papildomy skysciy, skirtu

plovimui.

Nenaudokite tirpalo, kuriame yra chlorido, valymo milteliy ir vadinamuyjy Sveistuvy.

Nesildykite tuscio puodo.

Puodag taip pat galima plauti indaplovéje.

Gaminimo indas turéty bati plaunamas i$ vidus ir iSorés virtuviniu ranksluoséiu, naudojant priemones, skirtas

plovimui.

Dangtis turéty bati plaunamas drungnu tekanciu vandeniu, naudojant kemping su plovimo skysciu.

e Saugos voztuvas turéty bati plaunamas vandentiekio vandeniu.

e Pagrindinis voztuvas turéty bati iSvalytas nuplaunant vandeniu. Patikrinkite jo veikimg, lengvai paspausdami
voztuva.

REMONTAS IR KEITIMAS

Sleginiy virykliy naudotojas neturéty pats atlikti jokiy remonto darby, nes tai gali bati prilyginta garantijos praradimui.
tik ,BROWIN Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.“, blstinés adresas -141 Pryncypalna ul. 93-373 £6dz —
Lenkija. Siuo adresu teikiami remonto darbai. Atsarginés dalys j komplektg nejeina. Bendrové ,BROWIN* atlieka daliy
arba pilng sléginiy indy remonta, arba keitima, pries tai iSnagrinéjusi pateikima.

Gamintojas pasilieka teise modifikuoti gaminj bet kuriuo metu be iSankstinio jspéjimo, kad galéty prisitaikyti prie
teisiniy nuostaty, standarty, direktyvy ar dél kity priezas€iy (konstrukcijos pakeitimas, estetiné iSvaizda, klienty
poreikiai ir t.t.).

ISPEJIMAS! Kiekviena $alis turi savo jstatymus, reglamentuojangius etilo alkoholio, vyno produkty ir spiritiniy gérimy
gamyba, jy pateikimg j rinkg ir sankcijas uZ jy nesilaikymg. Lenkijos Respublikoje Siuo metu galioja: 2001 m. kovo
mén. 2 d. Aktas dél etilo alkoholio gaminimo ir tabako gaminiy (2001 m. |statymy leidimas Nr. 31, 353 punktas su
pakeitimais), 2011 m. geguzés mén. 17 d. Vyno produkty gamyba ir iSpilstymas, jy apyvarta ir vyno rinkos
organizavimas (2011 m. ]statymas Nr. 170, punktas 690 su pakeitimais) ir 2006 m. spalio mén. 18 d. Aktas dél
spiritiniy gérimy gaminimo ir spiritiniy gérimy geografiniy nuorody jregistravimo ir apsaugos ( 2006 m. jstatymy
leidimas Nr. 208, p. 1539 su pakeitimais).

,BROWIN Sp. z.0.0. Sp. k.“ — neatsako uz tai, kad naudotojas savo produktus naudojo pazeidziant galiojangius
jstatymus.

__ LIETOSANAS PAMACIBA ]
DESTILETAJS UN SPIEDIENA KATLS DIVI VIENA 17 L

Rokasgramata ir batiska informacija par produktu un ta darbibu. parliecinieties, ka esat to izlasijis un saglabgjiet to
turpmakai atsaucei. lekarta, kas apvieno destilétaja un spiediena katla funkcijas ar 17 | jaudu. Ar kondensatoru,
kas ieklauts komplekta, ta veiksmigi destilés Gdeni un citus kimiskos savienojumus. To var izmantot ari ka
regularu spiediena katlu, kas var but noderigs katra majas virtuvé. lzgatavots no neriuséjosa térauda.
Komplekta ietilpst elektroniskais termometrs, kas ievietots ramt un caur zondi pievienots destilacijas iekartai, kas lauj
viegli un precizi izmérit Skidruma temperatdru. ST ierice ir paredzéta lieto$anai majas apstaklos.

Komplekta ietilpst:
e spiediena katls (konteiners),
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destilacijas iekarta (sedimentacijas tvertne ar varstu un dzesétaju),
profesionals termometrs,

ddens ievades un izvades savienotajcaurule,

savienotajs, kas der majsaimniecibas kraniem.

Spiediena katls ir hermétiski noslégts katls, kura, gatavojot édienus, palielinas spiediens. Tas izraisa Gdens virS8anas
temperatiras paaugstinaSanos un gatavoSanas procesa paatrindjumu. Trauka apakSdala uzreiz absorbé pat
vismazako energijas daudzumu, kas vienmeérigi sadalas pa visu apak$dalas virsmu. Sada gatavo$anas procesa
optimizacija lauj ietauptt laiku un energiju, ka arT saglabat vairak veseligu sastavdalu édiena.

Tas ir paredzéts lietoSanai ar gazes, elektriskajam, keramikas un indukcijas plitim.
e Augstas kvalitates neris€joSais térauds.
Darba spiediens: 0,7 bar.
Galvena varsta atlaiSanas spiediens: 0,7 bar.
DroSibas varsta atlaiSanas spiediens: 1,1 bar.
lepildita masa: ne vairak ka % partikas produktu un Skidrumu, kuru apjoms nepalielinas, maksimalais 2
partikas produktiem un Skidrumiem, kas palielinas apjoma.
¢ Minimala pielaujama iepildita masa: 0,5 L, destilacijai 2 L.

DestileSanas iekarta:
e separators, kondensétajs,
e serpentins 8 mm diametra un 2 m garum3,
e krana savienotajs.

Profesionals termometrs: ieraméts elektroniskais termometrs, kas aprikots ar LCD displeju un zondi. Elektroniskais
termometrs - ta ir ierice, kas nepiecieSama destilacijas procesa, kas, tieSi un nepartraukti mérot pasa destilata un/vai
tvaika temperatdru, nodroSina ta frakcionéSanu. Ir svarigi atzimét, ka tas nodroSina arkartigi precizus un rdpigus
radijumus - skala ar 0,1° soli un diapazonu no -50°C Iidz +110°C. Termometrs ir ievietots érta nerlis€jos$a térauda
ram1, ko var viegli piestiprinat pie visiem BROWIN firmas destiletajiem. lerice tiek darbinata ar divam LR44 tipa
baterijam (pérkot termometru, pirmais bateriju komplekts ir ieklauts piegades komplekta).

Uzmanibu!
Veicot mérijumus, neiegremdéjiet kabeli 8kidruma! Zonde, kuras garums ir 100 cm,
tiek ievietota atverés, kuru izmérs ir vismaz 6 mm x 21 mm. f—
.
KA LIETOT ¢ | .3
KOMPLEKTA UZSTADISANA DESTILACIJAI I | ‘
o Uzskruvéjiet kondensatoru ar separatoru uz spiediena katla vaka - droSibas I *‘
varsta vieta (1). Veiciet So darbibu rip1gi bez spéka pielietoSanas, jo parak stingri }
pieskravéjot kondensatoru var sabojat vitni. ‘
o Pievienojiet dzesétaju auksta Gdens avotam pretplisma ar iegistamo destilatu - “%2
caur apaks$éjas Tscaurules atveri (2). 1—* el

e Udens novadi3ana tiek pieslégta caur augéjas caurules atveri (3).
o Uzstadiet termometru érta vieta uz destilacijas kolonnas (piemé&ram, 4) un,
izmantojot zondi (5), savienojiet caur atveri kolonnas aug8dala. ‘

SPIEDIENA KATLA UZBUVE:

trauks

galvenais varsts

Skérsstienis

vaka rokturis

droSibas varsts

vaks

starplika (zem trauka augséjas malas)
rokturis

ONoOR~WNE

SPIEDIENA KATLA DARBIBA

Pirms pirmas lietoSanas ripigi notiriet katlu ar mazgaSanas Skidrumu un
izzavéjiet to. Neizmantojiet ta saucamas berzamas sukas vai tiriSsanas pulverus.
Pirms katras lietoSanas reizes ir japarbauda galvena un droSibas valve.
lestatiet galvena ventila rokturi horizontala stavokli un piespiediet uz leju

vairakas reizes. Rokturim ir viegli jaatgrieZzas horizontala stavoklr.
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DroSibas varsts ir japavelk uz augsu vairakas reizes. Varstam ir viegli jaatgriezas horizontala stavokilr.

Maksimala pielaujama iepildita masa:

e 1/2 no trauka ietilptbas partikai, kas gatavoSanas laika izplesas;
e 2/3 no trauka ietilptbas partikai, kas gatavoSanas laika nemaina ietilpibu.

NEKAD NEVARIET SPIEDIENA KATLA BEZ UDENS!

Spiediena katla noslégSana

Noslédzot spiediena katla vaku, ir jaievéro vairaki batiski noteikumi:
1.
2.

3.

4,

Paveérsiet vaku rokturi "atverta" pozicija.

Slidiniet vaku uz katla lenki, ta lai Skérsstiena abi gali atbalstds uz
spiediena katla malas.

Sasveriet rokturi pretéja virziena, uz "aizvérto" poziciju. Parliecinieties,
ka vaks cieSi turas uz spiediena katla malas.

Kad tas ir aizvérts, spiediena katla rokturis atrodas horizontali. Nenospiediet rokturi péc katla aizvérSanas, jo tas
var izraistt hermétiskuma zudumu

Ny e\~

Spiediena katla atvérSana
Pirms atvert spiediena katlu, pilniba pazeminiet spiedienu trauka.

1.

2.
3.

Spiediens tiek samazinats, izlaiZzot ara tvaiku — nospiediet galvena ventila rokturi vairakas reizes vai atdzeséjiet
spiediena katlu zem auksta tdens striklas.

Péc tam galveno varstu ir jasasver vertikala pozicija, lai lidzsvarotu.

Kad Snakona apstajas, atveriet vaku.

PIESARDZIBAS PASAKUMI:

Izmantojiet spiediena katlu tikai péc rokasgramatas izlasiS8anas, saskana ar informaciju par ekspluatacijas droSibu.
Pirms katras lietoSanas parliecinieties, vai spiediena katls ir sakomplektéts, un parbaudiet, vai droSibas varsti ir tiri
un brivi.

Spiediena katla gatavo$ana notiek zem spiediena. Nepareiza lietoSana var izraistt apdegumus! Pirms uzsakt
gatavot, parliecinieties, ka spiediena katls ir cieSi noslégts!

Lietojot spiediena katlu, bérni nedrikst atrasties ta tuvuma.

Nepavérsiet izplides tvaiku pret lietotaju.

Neievietojiet katlu karsta krasnr.

Spiediena katls janovieto uz stabilas plits. Nenovietojiet degli ar lielaku diametru neka spiediena katla apaksa.
Sildisanai izmantojiet tikai atlautos siltuma avotus.

Katlam ir jaievéro maksimala piesardziba — nepieskarieties karstam virsmam bez roku aizsardzibas.

Uzmaniet spiediena katlu, regulgjiet siltumu un gatavoSanas laiku, uzturiet un kontrolgjiet spiedienu spiediena
katla, izmantojot galveno varstu, kas ierobezo spiedienu spiediena katla.

Neietekméjiet droSibas sistémas pretéji rokasgramatas noradijumiem.

Nelietojiet katlu citiem, neparedzé&tiem mérkiem.

Atveriet spiediena katlu tikai péc spiediena samazinasanas — 8im nolilkam nedrikst izmantot spéku.

Nelietojiet katlu bez Gdens, jo tada veida to var sabojat vai iznicinat.

Maksimala spiediena katla iepildita masa: 2/3 ietilpiba partikas produktiem, kuru apjoms nepalielinas.

Gatavojot edienus, kas gatavoSanas laika palielinds, pieméram, risi vai kaltéti darzeni, piepildiet spiediena katlu
tikai ITdz 1/2 no tas ietilpibas.

Gatavojot galu (ar adu), kas var uzbriest (pieméram, liellopu méle), to nedrikst caurdurt. Tas var izraistt
apdegumus.

Mazu édienu pagatavoSanas laika viegli sakratiet spiediena katlu pirms atvér8anas, lai izvairitos no iespéjamas
iz8lakstiSanas.

Katlu nedrikst lietot Ediena cepSanai zem spiediena!

Nemeéginiet katlu atvért ar spéku.

Ja no droSibas varsta vai blivéjo$a gredzena nak tvaiks, nekavéjoties izslédziet virtuves degli.

Vienmér gatavojiet tira spiediena katla. Karsétais trauks vispirms ir jasameércé, péc tam jaizmazga.

Visam rezerves dalam jabat originalam un no pilnvarota raZotaja. Vacinam un katlam jabat tada pa$a tipa un no ta
pasa razotaja.

NEKAD NEATVERIET KATLU AR SPEKU!!!

Uzglabajiet tira un sausa vieta. Trauka vaku nedrikst aizvert.

UZMANIBU! So ierici var darbinat tikai pieaugus$ie. Nekad neatstajiet darbojosos ierici bez uzraudzibas.
Parliecinieties, vai ierices uzglabasanai izmantota vieta ir pienacigi nodroSinata pret neatlautu piekluvi un bérniem.
RaZotajs neatbild par jebkadiem bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas lietoSanas vai apieSanas dé|.
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SPIEDIENA KATLA TIRISANA UN APKOPE

Lai ierice darbotos pareizi, ievérojiet ieteikumus par tas tiriSanu un apkopi péc katras lietoSanas reizes.
Spiediena katls péc katras lietoSanas janomazga ar remdenu tdeni, pievienojot mazgasanas lidzekli.
Nelietojiet Skidumus, kas satur hloridu, tiriS8anas pulveri vai ta sauktos skrapjus.

Neparkarséjiet katlu, kad tas ir tuk$s.

Katlu var mazgat art trauku mazgajama masina.

Katla iekSpusi un arpusi ir janomazga ar virtuves mazgasanas lupatinu, pievienojot mazgasanas Iidzekli.
Vaku janomazga ar remdenu tdeni, izmantojot stkli un pievienojot mazgasanas lidzekli.

Drosibas varstu jamazga krana adent.

Galvenais varsts jaizskalo tirs ar Gdeni. Parbaudiet ta darbibu, viegli nospiezot varstu.

REMONTS UN NOMAINA

Spiediena katla lietotdjam pasam nevajadzétu veikt remontu, jo tas var radit garantijas zaud&umu. Pareizi
izmantotajam, tiritam un uzturétam produktam vajadzétu kalpot ilgu laiku. Jebkurus remontus var veikt tikai sabiedriba
ar ierobezotu atbildibu BROWIN Sp. k, kas atrodas Pryncypalna iela 179-141; 93-373 Lodza — Polija. ST adrese ir ar
remonta pakalpojumiem. Komplektacija nav ieklautas rezerves dalas. BROWIN veic detalu remontu vai vai pilnigu
spiediena katlu nomainu péc iepriek3&jas pieteikuma izskatiSanas.Razotajs patur tiesibas veikt izmainas jebkura laika
bez iepriek$€ja bridinajuma, lai atbilstu tiestbu normam, standartiem, direktivam vai strukturalu, komercialu, estétisku
vai citu iemeslu dé|.

UZMANIBU! Katrai valstij ir savi tiestbu akti, kas reglamenté etilspirta, vina produktu un stipro alkoholisko dzérienu
razoSanu, to laiSanu tirgQ, ka art sankcijas par neatbilstibu. Polijas Republika ir spéka sadi noteikumi: 2001. gada 2.
marta akts par etilspirta razoSanu un tabakas izstradajumu razoSanu (2001. gada Tiestbu Aktu Véstnesis Nr. 31, 353.
punkts ar grozijumiem), 2011. gada 17. maija akts par produktu razoSanu un iepildiSanu pudelés, to apgrozijumu un
vina tirgus organizaciju (2011. gada Tiesibu Aktu Véstnesis Nr. 170, 690. iedala ar grozijumiem) un 2006. gada 18.
oktobra akts par stipro alkoholisko dzérienu razo$anu un stipro alkoholisko dzérienu geografiskas izcelsmes norazu
registraciju un aizsardzibu (Tiestbu Aktu Véstnesis 2006 Nr. 208, 1539. Ipp. ar grozijumiem).

BROWIN Sp. z o.0. Sp. k. nenes atbildibu par to, ka lietotdjs izmanto savus produktus, parkapjot piemérojamos

tiestbu aktus.

KASUTUSJUHEND
DESTILLEERIJA JA KIRKEEDUPOTT KAKS UHES 17 L

See juhend sisaldab olulist infot toote ja selle kasutamise kohta. Loe seda kindlasti ja hoia tulevikus vaatamiseks
alles. Seade, mis kombineerib destilleerija ja kiirkeedupoti funktsioonid, 17 | mahutavusega. Tanu komplektis
olevale kondensaatorile, destilleerib see suureparaselt vett ja teisi keemilisi lihendeid. Seda v6ib kasutada ka
tavalise kiirkeedupotina, mis on kasulik igas koduko6dgis. Valmistatud roostevabast terasest. Tarnekomplekti
kuulub elektrooniline termomeeter, mis pannakse raami sisse ja Uhendatakse destilleerimisaparaadiga sondi kaudu,
mis vdimaldab m&6ta vedeliku temperatuuri lihtsalt ja tapselt.See seade on méeldud koduseks kasutamiseks.

Komplektis sisaldub:

kiirkeedupott (mahuti),

destilleerimisaparaat (settendu klapi ja jahutiga),
professionaalne termomeeter,

vee sisselaskeava ja véljalaskeava uhendusvoolikud,
koduste veekraanidega uhilduv thendus.

Kiirkeedupott on hermeetiliselt suletud pott, milles réhk sédgivalmistamise ajal tbuseb. See pdhjustab vee
keemistemperatuuri tdusu, kiirendades kiipsetamisprotsessi. Anuma pohi neelab koheselt kdige vaiksemagi energia,
mis jaotatakse Uhtlaselt tervele pdhja pinnale. Selline klUpsetamisprotsessi optimeerimine aitab saasta aega ja
energiat ning sailitada toidus rohkem tervislikke koostisosi.

See on moéeldud kasutamiseks gaasi-, elektri-, keraamiliste- ja induktsioonpliitidega.

Kdrgekvaliteediline roostevaba teras.

Té6rdhk: 0.7 bar.

Pdhiventiili vabastuspinge: 0.7 bar.

Kaitseventiili vabastuspinge: 1.1 bar.

Taitmine: maksimaalselt 2/3 toidude ja vedelike puhul, mille maht ei tduse, maksimaalselt 1/2 toitude ja
vedelike puhul, mille maht tduseb.

¢ Minimaalne aktsepteeritav taitmine: 0,5 |, destilleerimise puhul 2 1.
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Destilleerimise aparaat:
e sadestaja, kondensaator,
e serpentiin 8 mm labimddduga ja 2 m pikkusega,
e kraaniga Uihendus.

Professionaalne termomeeter: raamis olev elektrooniline termomeeter on varustatud LCD-ekraani ja sondiga.
Elektrooniline termomeeter on destilleerimisprotsessis vajalik seade, mis tanu destillaadi ja/vdi auru temperatuuri
vahetule ja pidevale moo6tmisele tagab selle fraktsioneerimise. Oluline on markida, et see tagab (litapsed ja
usaldusvaarsed naidud — 0,1° sammuga skaalaga ja vahemikus -50°C kuni +110°C. Termomeeter on paigutatud
mugavasse roostevabast terasest raami, mida saab hdlpsasti paigaldada kdigile BROWINI destilleerimisaparaatidele.
Seade tdotab kahe LR44 patareiga (termomeetri ostmisel on esimene komplekt patareisid kaasas tarnekomplektis).

Tahelepanu!
Arge kastke kaablit mddtmise ajal vedelikku! 100 cm pikkune sond mahub avadesse, mille médétmed on vahemalt 6
mm x 21 mm.

KUIDAS KASUTADA
KOKKUPANEK DESTILLEERIMISE EESMARGIL
e Kruvi kondensaator koos sadestajaga kiirkeedupoti kaanele - ohutusventiili
kohta (1). Ara kasuta seda tegevust tehes joudu, kondensaatori liiga tugevalt
peale keeramine vdib keermeid kahjustada. }
e Uhendage jahuti killma vee allikaga nii, et see voolab siseneva destillaadiga

vastassuunas — alumise harutoru ava kaudu (2). )
e Vee aravool — Uhendatakse Ulemise harutoru ava kaudu (3). ) | .
o Paigaldage termomeeter sobivasse kohta destilleerimisanumal (naiteks, 4) ja 1 i

Uhendage sondi abil (5) see anuma lilaosas oleva ava kaudu.

KIIRKEEDUPOTI EHITUS:

anum

peaventiil

ristldige

Kaane kaepide

kaitseventiil

kaas

tihend (anuma dlemise eendi all)
kaepide

ONoUOAWNE

KIIRKEEDUPOTI KASUTAMINE

Enne esimest kasutuskorda puhasta pott ndudepesuvahendiga ja kuivata
see. Ara kasuta kraapivaid svamme ega puhastuspulbreid.

Enne igat kasutuskorda tuleb kontrollida peaventiili ja kaitseventiili

Seadista peaventiili kaepide horisontaalsesse asendisse ja vajuta mitu korda
alla. Kéepide peaks minema lihtsalt tagasi horisontaalsesse asendisse.
Kaitseventiili tuleks tdmmata mitu korda Ulespoole. Ventiil peaks minema
lihtsalt tagasi esialgsesse asendisse.

Maksimaalne aktsepteeritav tditmine:
e 1/2 anuma mahutavusest toidute puhul, mis kiipsetamise kaigus paisuvad;

_* 2/3 anuma mahutavusest toitude puhul, mille maht kipsetamise kaigus ei muutu.

ARA KUNAGI KIIRKEEDUPOTIS KUPSETA ILMA VEETA!!

Kiirkeedupoti sulgemine

Kiirkeedupoti kaane sulgemisel tuleb jargida mitmeid olulisi reegleid:

1. Keera kaane kaepide ,avatud® asendisse.

2. Libista kaas potile nurga all, et mdlemad ristldike otsad toetuvad
kiirkeedupoti aarele.

3. Keera kaepidet vastassuunda, ,suletud“ asendisse. Veendu, et kaas
haakub tugevasti kiirkeedupoti aare kilge.

4. Kinnises olekus on kiirkeetja kaepide horisontaalasendis. Arge vajutage kaepidemele parast selle sulgemist, kuna
see voib rikkuda hermeetilisuse.
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Kiirkeedupoti avamine

Enne kiirkeedupoti avamist langeta taielikult anumas olev réhk.

1. Ro&hu langetamiseks lase valja aur - vajuta peaventiili kdepidet mitu korda voi jahuta kiirkeedupotti jooksva kilma
vee all.

2. Jargmiseks tuleb keerata peaventiil kompenseerimiseks vertikaalsesse asendisse.

3. Kui sisisemine [6peb, ava kaas.

ETTEVAATUSABINOUD:

o Kasuta kiirkeedupotti ainult peale kasutusjuhendi Iabi lugemist ning jargides kasutusohutuse informatsiooni.

e Enne igat kasutuskorda veendu, et kiirkeedupott on komplektne ning kontrolli, et kaitseklapid (ventiilid) on puhtad
ja ummistusteta.

o Kiirkeedupotis toimub kipsetamine réhu all. Vale kasutamine voib pdhjustada pdletusi! Enne kipsetamise

alustamist veendu, et kiirkeedupott on tihedalt suletud!

Kiirkeedupoti tdotamise ajal ei tohiks lapsed olla [Aheduses.

Ara juhi auru véljalaskeavasid kasutaja suunas.

Ara aseta potti kuuma ahju.

Kiirkeedupott peaks asuma stabiilsel pliidil. Ara aseta potti keeduplaadile, mis on suurem kui kiirkeedupott.

Kasuta kuumutamiseks ainult lubatud kutteallikaid.

Potiga tddtamisel on vaja kasutada maksimaalset ettevaatust - ara puudu kuumi pindu paljaste katega.

Tee kiirkeedupotiga toiminguid, reguleeri kuumust ja kiipsetusaega, hoia ja kontrolli kiirkeedupoti rohku peaventiili

abil, mis piirab kiirkeedupotis olevat rohku.

Ara hairi ohutussiisteeme juhendis mitte kirjeldatud viisil.

Ara kasuta potti selle jaoks mitte ettendhtud otstarbel.

Ava kiirkeedupott ainult parast réhu alandamist - selleks ei tohi kasutada jdudu.

Ara kasuta potti ilma veeta, see vdib seda kahjustada vdi poti havitada.

Maksimaalne kiirkeedupoti taitmine: 2/3 mahutavusest toitude puhul, mille maht ei suurene.

KlUpsetades toitusid, mille maht kipsetamise ajal suureneb, nt riis vdi kuivatatud juurviljad, taida kiirkeedupott

ainult kuni 1/2 ulatuses selle mahust.

Klpsetades liha (koos nahaga), mis vdib paisuda (nt. veise keel), ara torka seda - see vdib pdhjustada pdletusi.

Pehmete toitude kilipsetamise ajal raputa kiirkeedupotti érnalt enne avamist, et valtida véimalikku pritsimist.

Potti ei tohi kasutada toitude rdhu all praadimiseks!

Ara kasuta kiirkeedupoti avamiseks jéudu.

Kui kaitseventiili vdi kaanetihendi ronga vahelt peaks eralduma auru, lllita kohe pliit valja.

Klpseta toitu alati ainult puhtas kiirkeedupotis. Péhjakdrbenud anumat tuleb kdigepealt leotada, seejarel pesta.

Kdik varuosad peavad olevad originaalid ja tulema volitatud tootjalt. Kaas ja pott peavad olema sama tuupi ja

tulema samalt tootjalt.

ARA KUNAGI AVA POTTI JOUGA!!!

Hoiusta seda puhtas ja kuivas kohas. Anuma kaas ei tohiks olla suletud.

ETTEVAATUST! Seda seadet vdivad kasutada ainult taiskasvanud. Ara jata tootavat seadet kunagi jarelvalveta.
Kindlusta, et seadme hoiustamise koht oleks kindlustatud laste ja soovimatute inimeste eest.

Tootja ei vastuta mistahes kahjude eest, mis on tekkinud seadme vale kasutamise vdi ebadige kasitlemise tulemusel.

KIIRKEEDUPOTI PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Et seade korrektselt to6taks, jargi peale igat kasutuskorda selle puhastamise

ja hoolduse soovitusi.

Kiirkeedupotti tuleks peale igat kasutuskorda pesta leige veega ja ndudepesuvedelikuga.

Ara kasuta lahuseid, mis sisaldavad kloriidi ja puhastuspulbrit, ega kraapivaid nuustikuid.

Ara kuumuta potti, kui see on tiihi.

Potti vdib pesta ka ndudepesumasinas.

Poti sisemist ja vilimist pinda tuleks pesta ndudepesulapiga, millele on lisatud néudepesuvedlikku.
Kaant tuleks pesta svammiga leige jooksva vee al svammiga, millele on lisatud ndudepesuvedelikku.
Kaitseventiili tuleks pesta jooksva kraanivee all.

Peaventiili tuleks puhastada veega loputades. Kontrolli selle toimimist, vajutades kergelt ventiilile.

PARANDUSTOOD JA ASENDAMINE

Kiirkeedupoti kasutaja ei tohiks midagi ise parandada, sest see muudab garantii kehtetuks. Korralikult kasutatud,
puhastatud ja hooldatud toode peaks kestma kaua aega. Mistahes parandustdid véib teha ainult BROWIN Spétka z
ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. asukohaga 179-141 Pryncypalna street; 93-373 £6dZz — Poola. Aadress on
samas ka remonditeenuste aadress. Komplekti ei kuulu varuosi. BROWIN ettevéte teostab parandustdid voi vahetab
valja osi vdi terveid kiirkeedupotte peale eelnevat lile vaatamist.

21



Tootjal on digus toodet igal ajal ilma eelneva teavituseta modifitseerida, et olla vastavuses seadusesatetega,
standarditega, direktiividega, vdi ka struktuurilisel, kommertslikul, esteetilisel vdi muul pdhjusel.

ETTEVAATUST! Igal riigil on oma seadussatted, mis reguleerivad ettllalkoholi, veinitoodete ja alkohoolsete jookide
tootmist ja turule toomist ning sanktsioonid nende rikkumise eest. Poola Vabariigis kehtib jargnev: A2. martsi 2001.
aasta seadus etuulalkoholi tootmise ja tubakatoodete valmistamise kohta (2001. aasta seaduste kogu nr 31, punkt
353, muudetud kujul), 17. mai 2011. aasta seadus veinitoodete tootmise, villimise ja veini turukorralduse kohta (2011.
aasta seaduste kogu nr 170, punkt 690 koos muudatustega) ja 18. oktoobri 2006. aasta kangete alkohoolsete jookide
tootmise ning piiritusjookide geograafiliste tahiste registreerimise ja kaitse seadus (2006. A. seaduste kogu nr 208,
punkt 1539, muudetud kujul).

BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k. ei vastuta, kui kasutaja kasutab tema tooteid rikkudes kohaldatavaid seaduseid.

(CD

_ . NAVOD K OBSLUZE
DESTILACNI PRISTROJ A TLAKOVY HRNEC 2V 117 L

Tento navod obsahuje dulezité informace o vyrobku a jeho provozu. Pozorné si jej pro¢téte a uschovejte pro budouci
potfebu. Toto zafizeni v sobé spojuje funkce destilaéniho pfistroje a tlakového hrnce s obsahem 17l. Sada
obsahuje kondenzator, diky kterému zafizeni perfektné destiluje vodu a i jiné chemické slouc¢eniny. Tento
vyrobek je také mozné pouzivat jako bézny kuchyinisky tlakovy hrnec. Je vyroben z nerez oceli. Sada obsahuje
elektronicky teplomér umistény v ramecku a pfipojeny k destilaénimu pfistroji pomoci sondy, umoziujici snadné a
presné méfeni teploty kapaliny.Toto zafizeni je uréeno k domacimu pouziti.

SADA OBSAHUJE:

tlakovy hrnec (zasobnik)

destilacni pfistroj (usazovaci nadrz s ventilem a chladiem)
profesionalni teplomér

hadici propojujici pfivod a odvod vody

konektor kompatibilni s béZnymi kohoutky v domacnosti

Tlakovy hrnec je hermeticky utésnéna nadoba, ve které se vafri potraviny pod tlakem. Tlak zvySuje teplotu vrouci
vody a celkové urychluje proces vareni. Dno tohoto hrnce ihned absorbuje velmi malo energie, ktera je rovhomérné
rozvedena po celém povrchu dna. Jedna se o optimalizaci procesu vareni, kterym se Setfi Cas i energie a v
potravindch se zachové vyssi obsah zdravych sloZek.

Je uréen k pouziti na vareni na plynu, elektrickych i indukénich sporacich.
e Je vyroben z vysoce kvalitni nerez oceli.
Provozni tlak: 0,7 bar.
Uvolriovaci tlak hlavniho ventilu: 0,7 bar.
Uvolhovaci tlak bezpe€nostniho ventilu: 1,1 bar.
PInéni: maximalné ze 2/3 potravinami a kapalinami, které nenabyvaji v objemu, maximalné& z 1/2 u potravin a
kapalin, které nabyvaji v objemu.
e Minimalni pfipustna napln: 0,5 I; pro destilaci 2 I.

Destilacni zafizeni:
e usazovak, kondenzator
¢ chladi¢ spiralovy 2 m dlouhy a 8mm v praméru
e konektor na kohoutek

Profesionalni teplomér: elektronicky teplomér v ramecku vybaveny LCD displejem a sondou. Elektronicky teplomér
je zafizeni nezbytné v procesu destilace, které diky pfimému pribéznému méreni teploty samotného destilatu nebo/a
teploty pary umozruje jeho frakcionaci. Dulezité je, Ze umoznuje extrémné precizni a pfesné odecitani — se stupnici
0,1° a v rozsahu od -50 °C do +110 °C. Teplomér je umistén v praktickém nerezovém ramecku, ktery Ize snadno
pfipevnit na vSechny destilaéni pfistroje znatky BROWIN. Pfistroj je napajen dvéma bateriemi LR44, které obdrzite
(pfi nakupu teploméru sada obsahuje baterie).

Upozornéni!

PFi méfeni neponofujte kabel do kapaliny! 100 cm dlouha sonda se hodi do otvori o rozmérech minimalné 6 mm x 21
mm.
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Zpusob pouziti: L .
NASTAVENI SESTAVY JAKO DESTILACNIHO PRISTROJE

PROVEDENi TLAKOVEHO HRNCE:

VARENI V TLAKOVEM HRNCI

Pred prvnim pouzitim, dikladné vymyijte cely hrnec Cisticim prostfedkem a
vysuste. Nepouzivejte pisek na nadobi ani jiné Cistici prasky.

Pied kazdodennim pouzitim, je nutné zkontrolovat hlavni a bezpe&nostni
ventil.

Rukojet’ hlavniho ventilu dejte do vodorovné polohy a nékolikrat stisknéte.
Rukojet se musi lehce vratit do vodorovné polohy.

Bezpec€nostni ventil povytahnéte nahoru nékolikrat za sebou. Ventil se musi
lehce vratit do vodorovné polohy.

Maximalni pfripustna naplin:

NasSroubujte kondenzator s usazovakem na viko tlakového hrnce - na misto
bezpecnostniho ventilu (1). Neutahuje sestavu pfili§ silné, mohlo by dojit k
poskozeni zavitu.

Chladi¢ pfipojte na zdroj studené vody v protiproudu k pfijimanému destilatu —
pres otvor spodniho hrdla (2).

Vypousténi vody — pfipojte pfes otvor horniho hrdla (3).

Namontujte teplomér na vhodné misto na destilacni koloné (nap¥. 4) a pomoci
sondy (5) jej pfipojte pfes otvor v horni &asti kolony.

nadoba

hlavni ventil

pri¢nik

rukojet vika

bezpecnostni ventil

viko

tésnéni (pod hornim okrajem nadoby)
rukojet

ONoUAWONE

e 1/2 obsahu nadoby u potravin, které béhem vareni nabyvaji na objemu;
e 2/3 obsahu nadoby u potravin, které b&hem vafeni nenabyvaji na
objemu;

JE ZAKAZANO VARIT V TLAKOVEM HRNCI BEZ VODY!

Uzavieni (utésnéni) tlakového hrnce

1.
2.

3.

4,

PFi uzavirani vika tlakového hrnce je nutné dodrzet nékolik zakladnich
pravidel: m @
P R AR
-

Rukojet dejte do pozice "otevieno".

Naklonéné viko nasadte na nadobu pod uhlem tak, aby oba konce ~{ SN T S
pFiCniku spocinuly na okraji hrnce.

Rukojet' pfesurite opaénym smérem, do polohy “uzavieno”. Viko musi

pevné pfiléhat k okraji tlakového hrnce.
V zavieném stavu ma tlakovy hrnec rukojet umisténou vodorovné. Po zavieni netlatte na rukojet, protoze to by
mohlo zpUsobit ztratu tésnosti

—_— 5 2
™ 5 A

s

Otevieni tlakového hrnce
Pired otevienim tlakového hrnce je nutné uplné snizit tlak uvnitf tlakové nadoby.

1.

2.
3.

Tlak snizim tak, Zze uvolnim z hrnce paru nékolikerym zmacknutim rukojeti nebo ochlazenim tlakového hrnce
proudem studené vody.

Potom je nutné hlavni ventil naklonit do vertikalni polohy za u¢elem kompenzace.
Jakmile hrnec pfestane sycet, oteviete viko.

BEZPECNOSTNIi INSTRUKCE:

Tlakovy hrnec pouzivejte pouze po dukladném prostudovani tohoto navodu a v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.
Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec kompletni, a zda jeho bezpec€nostni prvky (ventily) jsou
Cisté a nezanesené.
Varfeni v tlakovém hrnci probiha pod tlakem. Nedodrzeni bezpecnostnich pokynl muze mit za nasledek
popaleniny! Pfed zahdjenim vafeni vZdy zkontrolujte, zda je tlakovy hrnec fadné uzavieny.
Béhem vareni v tlakovém hrnci se nesmi pobliz zdrzovat déti.
Nesmérujte vystupy pary proti sobé nebo jinym osobam.
Tlakovy hrnec se nesmi vkladat do horké trouby.
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e Tlakovy hrnec musi byt umistén na stabilnim vafici. Tlakovy hrnec nedavejte na vétsi varnou plochu nez je primér
jeho dna.

e Pouzivejte vyhradné schvalené zdroje tepla.

e Vareni v tlakovém hrnci vyZzaduje maximalni opatrnost a pozornost — nedotykejte se horkych povrchi bez
ochrannych rukavic.

e Tlakovy hrnec méjte vzdy pod dozorem, dodrzujte dobu vafeni i teploty, udrZujte a

kontrolujte tlak v tlakovém hrnci pomoci hlavniho ventilu, ktery omezuje tlak uvnitf hrnce.

Do bezpecnostnich prvkd nezasahujte v rozporu s navodem.

Tlakovy hrnec pouZivejte vyhradné k uréenému ucelu.

Tlakovy hrnec otvirejte pouze po snizeni tlaku - nikdy tento ukon neprovadéjte silou.

Nikdy nepouzivejte tlakovy hrnec bez vody, mohlo by dojit k jeho poSkozeni nebo zni€eni.

Maximalni naplr tlakového hrnce: 2/3 obsahu nadoby u potravin, které béhem vafeni nenabyvaji na objemu.

Pokud vafite potraviny, které nabyvaji na objemu, jako je napf. ryze nebo suSena zelenina, naplite tlakovy hrnec

pouze do poloviny jeho kapacity.

e P¥i vafeni mas (s klzi), ktera se mize stahnout, jako je napfiklad jazyk, je nepropichujte, mohlo by dojit k jeho
spaleni.

o P¥i vafeni potravin nakrajenych na drobno, jako je tfeba jidlo pro kojence, tak pfed otevienim tlakového hrnce jim

zatfeste, aby nedoslo k vystfiknuti potravin.

V tlakovém hrnci se nesmi smazit potraviny pod tlakem.

Nikdy neotvirejte tlakovy hrnec silou.

Pokud by doslo k tomu, ze para za¢ne unikat bezpe€nostnim ventilem, tak okamzité vypnéte varnou plochu.

Po kazdém pouziti tlakovy hrnec vzdy peclivé umyjte. Pokud dojde k pfipaleni potravin, nechte nejdfive hrnec

odmocit a potom jej umyjte.

o PFi vyméné pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily od vyrobce. Viko i nadoba musi byt stejného typu a od
stejného vyrobce.

TLAKOVY HRNEC NIKDY NEOTVIREJTE POMOCI SILY!

Skladujte na ¢istém a suchém misté. Viko by nemélo byt nasazené napevno.

POZOR! Toto zafizeni je ureno pouze dospélym. Tlakovy hrnec nikdy nenechavejte bez dozoru! Toto zafizeni musi
byt uskladnéno na bezpe&ném misté chranéném pied détmi a zneuzitim neopravnénymi osobami.

Vyrobce neodpovida za zadné Skody zplsobené nespravnym pouzivanim nebo zachazenim.

CISTENiI A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCE

e Pro spravnou funkci tohoto zafizeni dodrZujte doporuéeni tykajici se jeho &iSténi, a udrzby po kazdodennim
pouziti.

Po kazdém pouziti tlakovy hrnec dukladné umyjte ve vlazné vodé se saponatem.

Nepouzivejte myci prostfedky s obsahem abraziv nebo chloridu.

Nepfehfivejte prazdny tlakovy hrnec.

Tlakovy hrnec je také mozné myt v mycce.

Vnitrek i externi €ast hrnce myjte pomoci kuchyfského hadfiku s tekutym Cisticim prostfedkem.
Viko myjte pod tekouci vlaznou vodou pomoci houby s tekutym &isticim prostfedkem.
Bezpeénostni ventil proplachnéte pod tekouci vodou.

Hlavni ventil proplachnéte tekouci vodou. Funk&nost ventilu ovéfte jeho lehkym stisknutim.

OPRAVY A VYMENY

Uzivatel nesmi provadét zadné opravy, muze to mit za nasledek propadnuti zaruky. Pokud je toto zafizeni spravné
pouzivano, €isténo a udrZovano, tak by mélo bezproblémové slouzit dlouhou dobu. VeSkeré opravy smi provadét
vyhradné personal spolecnosti: BROWIN Spdétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. se sidlem na 179-141
Pryncypalna street; 93-373 t6dZz — Polsko. Tato adresa je také adresou servisu. Tato sada nezahrnuje nahradni
soucasti. Spoleénost BROWIN provede opravu nebo vyménu soucasti €i celého zafizeni po pfedchozim posouzeni.
Vyrobce si vyhrazuje Upravy vyrobku kdykoliv a to bez pfedchoziho oznameni za ucelem spinéni pozadavkl pravnich
pfedpist, norem, smérnic nebo z diivodu konstruk&énich, obchodnich, vzhledovych &i jinych.

POZOR! Kazda zemé ma své vlastni pfedpisy tykajici se vyroby etylalkoholu, vin a destilatd, véetné jejich uvadéni na
trh a také postihu pfi jejich nepInéni. V Polsku jsou v platnosti nasledujici pfedpisy: Zakon z 2. bfezna 2001 upravujici
vyrobu etylalkoholu a vyrobu tabakovych produktl (Véstnik zakont 2001 &. 31, polozka 353 v platném znéni), Zakon z
17. kvétna o vyrobé a lahvovani vina, jejich uvedeni na trh a o organizaci prodeje vin (Véstnik zakont z 2011, €. 170
polozka 690 v platném znéni) a Zakon z 18. fijna 2006 o vyrobé destilatu a jejich registraci a ochrané tuzemniho
znaceni destilatll (Véstnik zakonl 2006, ¢. 208, polozka 1539 v platném znéni).BROWIN Sp.zo.o. neodpovida za
pouziti svych vyrobku v rozporu s platnymi zakony.

24



PYKOBOZACTBO MO 3KCIMIYATALUN
AONCTUNNATOP U CKOPOBAPKA, 2B 117 1

B pykoBoacTBe copepXutcsi BaxkHast mHdopmaums o6 m3genuu n ero pabote. Obs3atensHO NpovvMTanTe ero u
coxpaHuTe And wucnonb3oBaHua B Oyayuwem. BbiToBoM npubop, coveTawwmm PyHKUMM OUCTURNATOpa U
CKOpoOBapku, eMKocTblo 17 n. Bnarogapsa BxoasiwemMy B KOMMJIEKT KOHAEHCATopy, OH OyaeT BenuKoOnenHo
AucTUnnMpoBsaTb BoAy M Apyrve Xmmuyeckne coeauHeHus. Ero takke MOXHO MCMONb30BaTb KaK OObIYHYHO
CKOpOBapKy, NMOJie3Hyl0 Ha KaXaou AomaluHer KyxHe. CaenaH v3 HepxaBewlewn ctanu. B komnnekr Bxogut
3NEKTPOHHbIA TEPMOMETP, MOMELLEHHbIV B OMNpaBy U COeAUHSAEMbIA C MEePEeroHHbIM annapaTtoM C MOMOLLbI0 30HAA,
YTO MO3BOMSIET fEerko K TOYHO W3MEpATb TemnepaTtypy XuOKOCTU. YCTPOMCTBO NpeadHa3Ha4YeHo Ans
MCMNONb30BaHMA B AOMALLHUX YCIOBUSIX.

CocTtaB KomMnnekTa
e CkopoBapka (KOHTeNHep)
o AUCTUNNAUMOHHBIN annapaT (OTCTOMHUK C KnamnaHoM 1 oxnagutenem)
e [lpodheccuoHanbHbIN TEPMOMETP
e  BnyckHble 1 BbiNMYCKHblE COEANHUTENbHbIE BOASIHbIE LUIAHTN
e CoeguHuTenb, COBMECTMMbIN C AOMALLUHUMMK KpaHaMm

CKopoBapka — 3T0 repMeTUYHasi KacTpions, AaBrieHne B KOTOPO BO BpeMsi roTOBKM Groa pacteT. OTO NpuBOAMUT K
MOBbLILUEHWIO TeMMepaTypbl KWMEHWUs1 BOAbI, U YCKOPEHUIO mnpouecca roToBkW. HukHAs yacTb cocyda MrHOBEHHO
rornoLwlaeT marenllee KONMYeCcTBO 3HEPrun, KoTopasi 3aTeM paBHOMEPHO pacnpenensieTcsl no BCel MOBEepPXHOCTM
aHa. Takas onTMMM3auusi npoLecca roTOBKWM MO3BOSISIET CIKOHOMUTb BPEMSI U 3HEPruo U CoXpaHuTb Gonblue
3[0POBbIX MHIPEANEHTOB B Brtogax.

OHa npegHa3Ha4yeH AN UCNONb30BaHUA C ra3oBbIMU, ANEKTPUYECKUMU, KEPAMUYECKUMU U MHAYKLUVNOHHbLIMU
nevyamm.
e BhblCOKOKayecTBeHHas HepXXaBetoLlas cransb.
Pabouee gasneHue: 0,7 6ap.
[aBneHne oTKpbITUS rNaBHoro knanaHa: 0,7 6ap.
[daBneHve oTKpbITMA NpegoxpaHmMTensHoro knanaxa: 1,1 6ap.
3anonHeHue: MakCcMMym %: Onsi NPOAYKTOB MUTAHUS U XKUOKOCTEN, OOBbEM KOTOPbIX HE yBENMYMBaeTCH, U
MaKCMMyM Y2 NPOAYKTOB NMUTAHUSA U XXMOKOCTEN, 0O beM KOTOPLIX YBENNYMBAETCS.
o  MvHumanbHbIV gonycTuUMbI 06beM 3anonHenus: 0,5 n gna guctnnnsuum 2 n.

AMcTUNNAUMOHHLIN annapar
e  OrtcTtonHuk, KongeHcatop
e 3MeeBMK AnamMeTpom 8 MM ¥ ANVHON 2 M
e CoeguHutenb Ans KpaHa

MpodheccnoHanbHbLIN TePMOMETP: 3NEKTPOHHLI TEPMOMETP B OnpaBe, ocHalleHHbln XKK-gucnneem n 3oHOoM.
ONeKTPOHHbIA TepMOMETP — 3TO YCTPOWCTBO, HeobxoauMmoe B npouecce AUCTMNNAUMKM, KoTopoe 6Gnarogaps
NPsSIMOMY HEenpepbiBHOMY M3MEPEHMIO TemnepaTypbl CaMoro AMCTUNNATa w/unu Temnepatypbl NapoB MO3BoNseT
NPOBOAUTL €ro ppakuMoHnpoBaHme. YTo HemanoBaXKHO, OH NMO3BOMSET YPEe3Bbl4aNHO TOYHO CHMTBIBATL NOKa3aHNs —
¢ warom 0,1° n B gnanasoHe ot -50°C go 110°C. TepmomeTp nomeLleH B yaobHy0 onpaBy U3 HepXXaBeloLLen cTanu,
KOTOPYO MOXHO Ferko npukpenutb ko BceM auctunnstopam BROWIN. YcTtponictBo OyaeTr nurtatbcs OT AOBYX
6aTapeek LR44, koTopkle Bbl MonyynTe (Npu NoKynke TepMomMeTpa nepsbii HAGop GaTapeek BXOOAUT B KOMMIIEKT).

BHumaHume!

Bo Bpemsi n3amepeHus Henb3sa norpyxatb kabenb B XNAKOCTb!

3oHg annHon 100 cm nogxoauT Ana OTBEPCTUN pasMepPoOM HE MeHee 6 X 21 MM. Sﬁ—. —

cnocob NPUMEHEHUA [ 1 | —3

HACTPOUWKA YCTPOMUCTBA ANA AUCTUNNALUK il

e HaBMHTUTE KOHOEHCATOp C OTCTOMHWMKOM Ha KPbILWKY CKOpPOBapKM B MecTe ‘ﬁ
pacnonoxeHus npegoxpaHutensHoro knanaHa (1). He npunaravite npyn atom
YCUINUN, TaK Kak eCNu HaBUHTUTb KOHOEHCATOp CIIULIKOM MAOTHO, MOXHO ‘_\_2
NnoBpeanTb pe3boy. ) !

o [logkniounTb oxnaguTernb K WCTOYHWKY XONMOAHOW BOAbl MPOTUBOTOKOM 1 °- —

nony4aemMomy AUCTUNNATY — Yepe3 OTBEPCTME B HXKHEM naTpyoke (2).
e CnuB BOAbl — NOAKMIOYEHNE Yepe3 OTBEPCTME B BEpXHEM naTpybke (3).
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KOHCTPYKLUUA CKOPOBAPKU

PABOTA CKOPOBAPKU

Mepea nepBbiM UCMNONb30BaHMEM TLIATENbHO OYUCTUTE  KACTPHOIIHO
MOIOLLIEWN XMOKOCTbIO U BbiCylIMTe ee. He nomnb3ynTecb Tak HasbiBaeMbIMU
"NPOBOMOYHLIMY MOoYankamMmu" U YACTALLUMM NOPOLLIKAMM.

Mepen kKaXxAbiM MCNONb3OBaHUEM cleayeT MPOBEPSATh [MaBHbIA KnanaH u
NpeAoXpaHUTENbHbIA  KnanaH. YCTaHOBWUTE PY4YKy [MaBHOMO KranaHa B
rOpM3oHTanbHOE MOJIOKEHNE W HECKONIbKO pa3 HaXmute Ha Hee. Pyudka
OOJPKHA NEerko Bo3BpallaTbCa B rOPU30OHTaNbHOE MOOXEHME.
MpeooxpaHUTenbHbIA KNanaH cnegyet HECKONbKO pa3 MNoTSHYTb BBEPX.
KnanaH gomkeH nerko Bo3spallaTbCsl B CBOE MCXOAHOE MOSNOXEHME.

YcTaHoBNTE TEPMOMETP B YAOOHOM MeCTe Ha AUCTUINSALMOHHON KONOHHE (Hanpumep, 4) n ¢ noMoLbio 3oHAa (5)
NOACOEMHUTE ero Yepes OTBEPCTUE B BEPXHEN HYACTU KONOHHbI.

Cocyn

[MaBHbIN kNanaH

MepeknaguHa

Pyudka KpblLLKK

MpenoxpaHnTenbHbIN Knanax

Kpblwwka

Mpoknagka (Noa BEPXHMM BbICTYNOM COCyAa)
Pyuka

ONoUA~ALONE

MakcuManbHbIM ONYCTUMbIN 06bEM 3anofiHeHUA

¢ 1/2 emKOCTM cOCyaa ANs NPOAYKTOB, KOTOPbIE PACLUMPSIOTCH BO BPEMS FOTOBKM
e 2/3 eMKOCTU cocyaa Ans NpoAYKTOB, 00BbEM KOTOPbIX BPEMSA FOTOBKM HE MEHSETCA

HUKOIrAA HE rOTOBbTE B CKOPOBAPKE BE3 BO[bl!!

FepmeTu3aumnsa ckopoBapku /ﬂ
Bo Bpemsi repmeTu3aumMM KpbIWKM CKOPOBapku Heobxoaumo credyeT ‘ =, ;E_§

cobnofaTbh HECKOMbKO NPOCTbIX NPaBuI: et TR e Oy -
1. HaknoHute pyyKy KpbILLKY B MOJNOXEHNE «OTKPbITOY.
2. BoBuHbTE KpbIWKY MOA YriiOM B KacTplnio Tak, 4YTobbl ob6a koHua
nepeknaavHbl ONUMpanuck Ha Kpam CKoOpoBapKu.
3. HaknoHuTe pykoaTKy B MPOTMBOMOMOXHOM HanpaBreHUW, B MOJIOXKEHWE «3aKpbITO». YOeauTech, YTO Kpbillka
MAOTHO MpUIeraeT K Kpakt CKOPOBapPKMU.
4. B 3aKpbITOM COCTOSIHUM CKOPOBapKa MMeEET rOpU30OHTarbHYI pydky. He HaxumanmTe Ha pydky nocre 3akpbiTusi, Tak

KaK 3TO MOXeT NpunBecCTn K notepe repMeTun4HOCTU.

PasrepmeTun3aumsa ckopoBapku
MNepepn pasrepmeTnsaumnein CKOpoBapKMU NOSTHOCTLIO CTPaBUTe AaBrieHne BHYTPU cocyaa.

1.

2.
3.

[aBneHve noHwxaeTcs 3a CyeT BbiMyCKa Mapa: HEeCKOSbKO pa3 HaXMWTEe Ha py4vKy [NaBHOro KnamnaHa wnm
oxflagnTe CKopoBapKy nofg CTpyeun XonoaHOW BOAbI.

3artem cnenyeT OTKNOHUTL MMaBHbIN KNnanaH B BEPTMKANbHOE NOMOXEHNe, YTOObl KOMMEHCMPOBATh.

Mocne npekpaleHns LWNNeHNs OTKPONTE KPbILLIKY.

MEPbI NPEAOCTOPOXHOCTHU

Monb3ynhTecb CKOPOBAPKOW TOMBKO MOCME MPOYTEHMSA 3TOMO0 PYKOBOACTBA B COOTBETCTBUMM C MHOpMmauunen o
6e3onacHocTn paboThbi.

Mepen kaxgblM ucnonb3oBaHMeM ybeouTecb, YTO KOMMIEKTaUWs CKOPOBAapKW MOMHa, a npeaoXpaHuTerbHble
yCTpoOWCTBa (KnanaHbl) YNCTbI N HE 3aCOPEHBI.

[MpurotoBneHme nuwu MNPOUCXOAMT B CKOpOBapke MoA AasrieHneM. HenpaBuibHOE WCMONb30BaHME MOXET
npusecTyn K oxoram! lNpexae Yem HayaTb rOTOBUTL, YOeamTech, YTO CKOpoBapka NMOTHO 3akpbiTal

Bo Bpems paboTbl cCKOpOBapKu pAAOM He AOIKHO ObITb AeTew.

Hukoraa He HanpaensAnTe BbIMYCKHbIE OTBEPCTUS ANA Napa Ha nonb3oBaTens.

He cTaBbTe KacTpHOMo B ropsyyio nevb.

CkopoBapka JOImKHa CTOATb Ha YCTOMYMBOW MnuTe. He cTaBbTe Ha ropenky 6onbluero AgvameTpa, Yem HWDKHAS
YacTb CKOPOBapPKMK.

Monb3ynTechb ANs HarpeBaHUs TONbKO pa3peLleHHbIMU UCTOYHUKaMK Tenna.

Pabota «kacTpionm TpebyeT MakcuMmanbHOW OCTOPOXHOCTM — HE KacalTeCcb [OpsiuMX MOBEPXHOCTEN
He3aLUMLWEHHBIMU pyKamu.
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e Cnegute 3a CKOpOBapKoOW, perynupynte nogadyy Tennma WM BpemMs  TOTOBKW, MNoanepXuBante

N KOHTPOMMPYWTE OaBrieHWe B CKOpOBapke C MOMOLLbIO FMAaBHOrO KranaHa, KOTOpbIM orpaHnyuBaeT AaBreHue

BHYTPUY CKOPOBapKU.

He BmewwmBanTech B paboTy npegoxpaHUTeNbHbIX CUCTEM HE yKa3aHHbIMU B PYKOBOACTBE cnocobamu.

He ncnonb3ynTe KacTpronto He No Ha3Ha4YeHuto.

OTKpblBaNTe CKOPOBAPKY TOSBKO MOCHE MOHWKEHWS AABMEHUS: HE MpunaranTe AN 3Toro yCunum.

He ncnonb3ymnTe kacTpronto 6e3 BoAbl, Tak Kak 3TO MOXET MPMBECTU K €€ NOBPEXAEHUIO UMW Pa3PYLLEHMIO.

MakcumanbsHoe 3anonHeHne CKopoBapku: 2/3 eMKOCTU NS NPOAYKTOB, 06bEM KOTOPbIX HE yBENMYMBAETCH

Bo Bpewmsi rotoBkM npoAayktoB, OOBEM KOTOpPbIX BO BpeMs T[OTOBKM YBENUYMBAETCS, TaKkMxX KakK puc

nnn 06e3BOXXEHHbIE OBOLLM, 3aMOJHSNTE CKOPOBAPKM TOMNbKO Ha 1/2 ee eMKoCTM.

¢ Bo Bpems rotoBkn Msica (C KOXen), KOTOpoe MOXET HabyxaTb (Hanpumep, rOBSHXKbEro A3blka), He NPOTLIKANTE ero —
3TO MOXET BbI3BaTb OXOIN.

e Bo Bpems rotoBkMm MSArkMX NPOAYKTOB Crnerka BCTPSXHUTE CKOPOBApKy nepen TeMm, Kak OTKPbiTb ee, 4YTobbl
n3bexartb pa3bpbl3rnBaHus.

e KacTtpronto Henb3sa MCNoNb30oBaThb AMNS XXapKWU NPOAYKTOB NoA AaBneHvem!

e He npunarawte ycunum ons Toro, YTobbl OTKPbITE CKOPOBAPKY.

e Ecnn n3 npegoxpaHUTENbHOro KnamaHa uMnv ynnoTHUTENbHOrO Konbla BbIXOAUT nap, HEMeAMNEeHHO BbIKMYUTe
KYXOHHYIO rOperky.

e Bcerga rotoBbTe B uncton ckopoBapke. CropeBLUUiA cocyq crieqyeT cHavyana 3amo4vnTb, a 3aTeM NPOMbITh.

e Bce 3amacHble 4yacTM [OMKHbI ObiTb OpPWUrMHANBHBIMA W [OIDKHbI ObITb MOMy4YEHbl OT aBTOPM30BaAHHOIO
npoussogutens. Kpbillka 1 kKacTpronsa JOMKHbI ObITb OQHOMO TMNa 1 OT OAHOrO NPOM3BOAMTENS.

HUKOIOA HE OTKPbIBAUTE KACTPIOJIO CUITOW!!!

XpaHuTe B cyxom npoxsiagHom mecTe. Kpbillka cocyga He AomkHa ObiTb 3aKpbiTa.

OCTOPOXHO! 3TMm ycTpoMCTBOM MOryT MONb30BaTbCHA TOMNbKO B3pocnble. Hukoraa He octaBnante paboTtatowee
ycTponctBo 6e3 npucmotpa. Ybeantecb, YTO UCMNOMNb3yemMoe ANsl XpPaHEeHWs YCTPOMCTBA MPOCTPAHCTBO AOSHKHbLIM
06pa3oM 3aLUMLLEHO OT HECAHKLMOHWPOBAHHOMO AOCTyNa 1 AeTen.

MpounsBoauTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU HM 3a KaKOW MPUYMHEHHbIV HENPaBWUIbHBbIM UCMOJNIb30BaHNEM YCTPOMCTBA
unu obpatleHmeM ¢ H1UM yLiepb.

OYUCTKA U TEXOBCINY>XKMUBAHUE CKOPOBAPKU

e [Inda Toro 4Tobbl Npmbop paboTan NPaBUNbHO, BLIMNOMHAWTE PEeKOMEHAALMN MO ero O4YNCTKE U TEXOBCNYXMBAHUIO
nocne KaXgoro Ucrnonb30BaHus.

o CkopoBapky crnegyeT nocne Kaxgoro MCrosnb30oBaHWsa NpoMbIBaTh B TEMMON BoAge ¢ AobaBneHneM Xugkoctu ong
MbITbS MOCYApbl.

e He nomb3ynTecb cogepXalumn Xropuabl PacTBOPaMu, YWUCTALWMMWM MOPOLKaMM W TakK HasblBaeMblMU
«CKpebkamm».

e He neperpeBaniTte NycTyl KacTpromto.

e KacTplonto MOXHO TakkKe MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLLUHeE.

e BHyTpeHHME U HapyXHble 4YacTU KaCTplONM criegyeT MblTb KYXOHHOW TPSAMKOW AnS MbITbS NOCyAbl C
AobaBneHveM XugKocTu A8 MblTbs NOCyabl.

¢ KpblwKy cnegyeT mMbiTb B TEMMOW NPOTOYHON BoAe rybkon ¢ AobaBneHneM XugKoctu ans mMblTes nocyabl.
MNMpepoxpaHUTenbHbIN KNanaH crieayeT NPOMbIBaTb B MPOTOYHOW BOAONPOBOAHON BOAE.
FnaBHbLIN KNanaH crnegyeT ovvwaTtb NyTeM ononackveaHusa Bogon. NposepbTe paboTy knanaHa, cnerka Haxas
Ha Hero.

PEMOHT U 3AMEHA

lMonb3oBaTenb CKOPOBApPKM HEe OOMMKEH CaMOCTOATENbHO MPOM3BOAUTbL HUKAKOrO PEMOHTa, TaK Kak 3TO MOXET
noBneyb noTepr rapaHTun. Ecnu npaBunbHO NONb30BATbCA W3AENUEM, OYULLATL €ro0 U MNPOU3BOAUTL €ro
TEXOOCNYXMBaHNE, TO OH JOIDKEH CIYXWUTb A0Nro. JIoGoN PEMOHT MOXET BbIMOMHATH TOJIbKO MEPCOHAN KOMMaHum
BROWIN Spodtka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k., kotopas HaxoauTtcs no agpecy 179-141 Pryncypalna
street; 93-373 £L6dZz — Monbla. 3TOT agpec ABNSETCA OLHOBPEMEHHO aApPeCcOM PEMOHTHOM CryxObl. B koMnnekT He
Bxoadat 3anyactn. KomnaHua BROWIN ocyulectBngeT peMOHT M 3aMeHy JeTanei CKOpoBapoK WU MOMHYH UX
3aMeHy nocne npeaBapuTensHOro PacCMOTPEHUS 3asiBKU.

MpousBoguTenb ocTaBnseT 3a cobow npaeo B Noboe BpeMsi BHOCUTL B Npnbop nameHeHns 6e3 npeaBapuTenbHOro
yBEeOOMISIEHMS C UeNnbk CcoGMIOCTU MNpaBOBblE HOPMbl, CTaHAapTbl WM OUPEKTUBLI, MO0 MO KOHCTPYKTUBHBIM,
KOMMEPYECKMM, 3CTETUYECKUM U UHBIM NMPUYMHAM.

OCTOPOXHO! Bo Bcex cTpaHax ecTb CBOW COOCTBEHHbIE MNPaBOBblE HOPMbI, PErynupyrLMe MNPOU3BOACTBO
3TUNOBOrO CNUpTa, BUHOAENBYECKON NMPOOYKLUUN U CMMPTHBIX HAMWUTKOB, BbIBOL, WX HA PbIHOK, @ TakkKe CaHKUMM 3a
HecobrnogeHne HopMaTuBHbIX TpeboBaHuin. B Pecnybnuke lMonblia OeNCTBYHOT crnefyrolmne 3akOoHbl: 3aKOH OT 2
mapTa 2001 r. 0 Npon3BOACTBE 3TUMOBOrO cnupTa u TabayHbix m3genui ("3akoHopartenbHbii BeCTHUK", 2001 1., Ne
31, nyHkT 353 ¢ nonpaskamu), 3akoH oT 17 masa 2011 r. O npon3BoACTBE U PO3NUBE BUHOAENLYECKON MPOAYKLMU, ee
obopoTe u opraHusaLmm pbiHka BUHa ("3akoHoaatenbHbin BecTHUK", 2011 r. Ne170, nyHkT 690 ¢ nonpaBkamu) 1 3aKOH
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oT 18 okTs6psi 2006 r. O Npon3BOACTBE CNUPTHBLIX HAMUTKOB U PErMCTpaL MM U OXpaHe reorpamyecknx ykasaHum s
cnupTHbIX HanuTkoB ("3akoHogaTenbHbI BecTHUK", 2006 r., Ne208, nyHKT 1539 ¢ nonpaBkamu).

Komnanns BROWIN Sp. z o0.0. Sp. k. He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a WCMONb30OBaHWE CBOEN MPOAYKLMM
nonb3oBaTeneM B HapylleHne OeWCTBYIOLLEro 3akoHo4aTenbCcTBa.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
DISTILATOR SI OALA SUB PRESIUNE 2IN 117 L

Manualul contine informatii vitale despre produs si despre functionarea acestuia. Asigurati-va ca l-ati citit si pastrati-|
pentru referinte ulterioare. Un aparat care combina functiile unui distilator si al unei oale sub presiune,
capacitate de 17 I. Datorita condensatorului inclus in set, va functiona excelent la distilarea apei si a altor
compusi chimici. Poate fi folosit si ca oala sub presiune obisnuita, utila in fiecare bucatarie. Realizat din otel
inoxidabil. Setul este prevazut cu un termometru electronic introdus in cadru si conectat la aparatul de distilare prin
intermediul unei sonde, permitdnd masurarea usoara si precisa a temperaturii lichidului. Dispozitivul este destinat
uzului casnic.

Setul include:
e 0ala sub presiune (recipient),
aparat de distilare (clarificator cu supapa si racitor),
termometru profesional,
furtun de admisie si evacuare a apei,
conector compatibil cu robinetele de uz casnic.

Oala sub presiune este o oald inchisd ermetic, in care presiunea creste in timpul gatitului. Aceasta determina
cresterea temperaturii de fierbere a apei si accelerarea procesului de gatire. Partea inferioara a vasului absoarbe
instantaneu cea mai mica cantitate de energie, care se distribuie uniform pe toatd suprafata fundului. O astfel de
optimizare a procesului de gatit permite economisireatimpului si a energiei si pastreaza o cantitate mai mare de
ingrediente sanatoase in mancaruri.

Este proiectat pentru utilizarea pe aragaze, plite electrice, ceramice si cu inductie.

Otel inoxidabil de Tnalta calitate.

Presiunea de lucru: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei principale: 0,7 bari.

Presiunea de eliberare a supapei de siguranta: 1,1 bari.

Umplere: maxim % pentru alimente si lichide care nu cresc in volum, maxim %z pentru alimente si lichide care
cresc in volum.

e Umplere minima acceptabila: 0,5 L, pentru distilare 2 L

Aparat de distilare:
e decantor, condensator,
e serpentina cu diametrul de 8 mm si lungimea de 2 m,
e conector pentru robinet.

Termometru profesional: termometru electronic in cadru, cu afisaj LCD si sonda. Termometrul electronic este un
dispozitiv indispensabil in procesul de distilare, care, prin masurarea directad si continua a temperaturii distilatului
si/sau a vaporilor, permite fractionarea acestuia. Este important faptul ca permite o citire extrem de precisa si exacta -
cu o scala in trepte de 0,1° si un interval de la -50°C la +110°C. Termometrul este plasat intr-un cadru practic din otel
inoxidabil, pe care il puteti atasa cu usurinta la toate distilatoarele BROWIN. Veti alimenta dispozitivul cu cele doua
baterii LR44 incluse in set (la achizitionarea termometrului, primul set de baterii este inclus).

Atentie!
Nu scufundati cablul in lichid atunci cand efectuati masuratori! Sonda cu o lungime de 100 cm este potrivita pentru
orificii care nu sunt mai mici de 6 mm x 21 mm.
MOD DE UTILIZARE — (\
CONFIGURAREA SETULUI PENTRU DISTILARE - =
¢ Insurubati condensatorul cu ajutorul dispozitivului de decantare la capacul / -—13
oalei sub presiune - in punctul supapei de siguranta (1). Aveti grija sa nu il ] I
efectuati aceasta actiune fortat, deoarece insurubarea condensatorului prea I “
strans poate deteriora filetul.
o Conectati racitorul la sursa de apa rece in directie inversa colectarii distilatului
- prin orificiul racordului inferior (2). "\*2
o« =Y

28 =

B~



e Evacuarea apei - conectati prin orificiul din racordul superior (3).
e Montati termometrul intr-o pozitie convenabild pe coloana de distilare (de ex. 4) si, cu ajutorul sondei (5), se
conecteaza prin orificiul din partea superioara a coloanei.

CONSTRUCTIA OALEI SUB DE PRESIUNE:

vas

supapa principala

bara transversala

maner capac

supapa de siguranta

capac

garnitura (sub marginea superioara a vasului)
maner

ONoAWNE

OPERAREA OALEI SUB DE PRESIUNE:

inainte de prima utilizare, curatati temeinic vasul cu lichid de spalare si
uscati-l. Nu folositi asa-numitii bureti de sdrma sau pulberi de curatare.
nainte de fiecare utilizare, supapa principald si supapa de siguranta trebuie
inspectate.

Fixati manerul supapei principale intr-o pozitie orizontala si apasati in jos de
mai multe ori. Manerul trebuie sa revina cu usurinta in pozitia orizontala.
Supapa de siguranta trebuie sa fie trasd in sus de mai multe ori. Supapa
trebuie sa se intoarcéa cu usurinta in pozitia sa initiala.

Umplere maxima acceptabila:

¢ 1/2 din capacitatea vasului pentru alimente care se umfla in timpul gatitului;

e 2/3 din capacitatea vasului pentru alimente care nu-si modifica volumul in timpul gatitului.
NU GATITI NICIODATA INTR-O OALA SUB PRESIUNE FARA APA!!

Etansarea oalei sub presiune

in timp ce etansati capacul oalei sub presiune, trebuie respectate mai

multe reguli esentiale:

1. Inclinati manerul capacului in pozitia "deschis".

2. Glisati capacul in vas intr-un unghi, astfel incat ambele capete ale
barei transversale sa se sprijine pe marginea oalei sub presiune.

3. Inclinati manerul in directia opusa, in pozitia "Inchis". Asigurati-va ca
capacul adera strans la marginea oalei sub presiune.

4. Vasul sub presiune dupa inchidere are ménerul in pozitie orizontald. Nu apasati pe maner dupé inchidere,
deoarece acest lucru poate duce la deteriorarea etansarii

Deschiderea oalei sub presiune

inainte de deschiderea oalei sub presiune, reduceti presiunea din interiorul recipientului.

1. Presiunea este coboréata prin evacuarea aburului - apasati de cateva ori manerul supapei principale sau raciti oala
sub presiune sub jet de apa rece.

2. Apoi, supapa principala trebuie inclinata in pozitie verticalad pentru a compensa.

3. Odata ce suieratul se opreste, deschideti capacul.

MASURI DE PRECAUTIE:

o Utilizati oala sub presiune numai dupa citirea manualului, in conformitate cu informatiile referitoare la siguranta
functionarii.

e TInainte de fiecare utilizare, asigurati-va ca oala sub presiune este completa si verificati daca sigurantele (supapele)
sunt curate si neobstructionate.

e Intr-o oala sub presiune, gatitul are loc sub presiune. Utilizarea gresita poate provoca arsuri! nainte de a incepe s&

gatiti, asigurati-va ca oala sub presiune este bine etansatal!

In timpul functionarii oalei sub presiune, copiii nu ar trebui sa se afle in apropiere.

Nu indreptati orificiile de evacuare a aburului catre utilizator.

Nu asezati vasul intr-un cuptor fierbinte.

Oala sub presiune trebuie amplasata pe un aragaz stabil. Nu asezati pe un arzator mai mare decéat diametrul oalei

sub presiune.

Utilizati numai surse de caldura admise pentru incalzire.

¢ Vasul necesita o prudentd maxima de operare - nu atingeti suprafetele fierbinti fara a utiliza protectie pentru maini.

e Supravegheati oala sub presiune, reglati timpul de incalzire si de gatit, mentineti si controlati presiunea in oala sub
presiune utilizand supapa principala care limiteaza presiunea din interiorul oalei sub presiune.
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Nu interferati cu sistemele de siguranta in moduri care nu sunt specificate in manual.

Nu utilizati vasul in alte scopuri decét cele pentru care este destinat.

Deschideti oala sub presiune numai dupa coborarea presiunii - forta nu trebuie utilizata in acest scop.

Nu folositi vasul fara apa, deoarece acesta se poate deteriora sau distruge.

Umplere maxima a oalei sub presiune: 2/3 din capacitate pentru alimentele care nu cresc in volum.

Cand gatiti alimente care cresc in volum in timpul gatitului, de ex. orez sau legume deshidratate, umpleti oala sub

presiune doar pana la 1/2 din capacitatea sa.

o In timpul gatirii c&rnii (cu piele) care s-ar putea umfla (de ex. limbé& de vita), nu-I deschideti - aceasta poate provoca
arsuri.

e In timpul gétirii alimentelor moi, scuturati usor oala sub presiune inainte de a o deschide pentru a evita eventuale

pulverizari.

Oala nu trebuie folosita pentru prajirea alimentelor sub presiune!

Nu fortati oala sub presiune sa se deschida.

Daca aburul va iesi din supapa de siguranta sau inelul de etansare, opriti imediat arzatorul de bucéatarie.

Intotdeauna gatiti intr-o oala sub presiune curata. Un vas ars trebuie mai intéi sa fie inmuiat, apoi spalat.

Toate piesele de schimb trebuie sa fie originale si provenite de la un producator autorizat.

Capacul si vasul trebuie sa fie de acelasi tip si de la acelasi producator.

NU DESCHIDETI NICIODATA VASUL CU FORTA!!!

Depozitati intr-un spatiu curat si uscat. Capacul oalei nu trebuie inchis.

ATENTIE! Acest dispozitiv poate fi utilizat doar de adulti. Nu l&sati niciodata dispozitivul de operare nesupravegheat.
Asigurati-va ca spatiul utilizat pentru stocarea dispozitivului este protejat corespunzétor impotriva accesului
neautorizat si a copiilor.

Producatorul nu este raspunzator pentru eventualele deteriorari cauzate de utilizarea necorespunzatoare sau de
manipularea necorespunzatoare a dispozitivului.

CURATAREA S| INTRETINEREA OALEI SUB PRESIUNE

e Pentru ca aparatul sa functioneze corect, urmati recomandarile privind curatarea

si intretinerea acestuia dupa fiecare utilizare.

Oala sub presiune trebuie spalata dupa fiecare utilizare, in apa calduta, cu adaos de detergent lichid.

Nu utilizati solutii care contin clor, praf de curatare sau asa-numitele razuitoare.

Nu supraincalziti oala cand este goala.

Oala poate fi spalata si intr-o masina de spalat vase.

Interiorul si exteriorul vasului trebuie sa fie spalat cu o laveta de bucatarie cu adaos de detergent lichid.
Capacul ar trebui sé fie spalat sub jet de apé calduta, folosind un burete cu adaos de detergent lichid.
Supapa de siguranta trebuie sa fie spalata sub jet de apa de la robinet.

Supapa principala trebuie sa fie curatata prin clatire cu apa. Verificati functionarea acestuia prin presarea usoara
a supapei.

REPARATII SI INLOCUIRE

Utilizatorul oalei sub presiune nu trebuie sa faca nici o reparatie singur, deoarece aceasta poate echivala cu pierderea
garantiei. Produsul bine operat, curatat si intretinut trebuie sa functioneze mult timp. Orice reparatii pot fi efectuate
numai de personalul BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. cu sediul in strada Pryncypalna 179-
141; 93-373 todz - Polonia. Aceasta adresa este in acelasi timp adresa serviciului de reparatii. Setul nu include piese
de schimb. Compania BROWIN efectueaza reparatii sau inlocuirea pieselor sau a oalelor sub presiune integrale, dupa
0 examinare prealabila.

Producatorul isi rezerva dreptul de a modifica produsul in orice moment, fara notificare prealabila, pentru a se
conforma reglementarilor legale, standardelor, directivelor sau pentru motive structurale, comerciale, estetice sau de
alté natura.

ATENTIE! Fiecare tard are propriile sale reglementari legale care reglementeaza fabricarea alcoolului etilic, a
produselor vitivinicole si a bauturilor spirtoase, introducerea acestora pe piata si sanctiunile pentru nerespectarea
prevederilor. In Republica Polona, in vigoare sunt urmatoarele: Legea din 2 martie 2001 privind producerea de alcool
etilic si fabricarea produselor din tutun (Monitorul Oficial din 2001, nr. 31, pct. 353, cu modificarile ulterioare), Legea
din 17 mai 2011 privind producerea si imbutelierea produselor vitivinicole, cifra lor de afaceri si organizarea pietelor
vitivinicole (Monitorul Oficial din 2001 nr. 170 din 2011 pct. 690, cu modificarile ulterioare) si Legea din 18 octombrie
2006 privind productia de bauturi spirtoase si inregistrarea si protejarea indicatiilor geografice ale bauturilor spirtoase
(Monitorul Oficial din 2006 Nr. 208, pct. 1539, cu modificarile ulterioare).

BROWIN Sp.zooSp.k. nu este responsabild pentru utilizarea produselor sale de catre utilizator cu incalcarea legilor
aplicabile.
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NAVOD NA POUZITIE
DESTILATOR A TLAKOVY HRNIEC 2V 117 L

Tento navod obsahuje délezité informacie o produkte a jeho fungovani. Dokladne si ho predéitajte a uschovajte pre
buduce pouzitie. Spotrebi¢, ktory kombinuje funkcie destilatora a tlakového hrnca o objeme 17 litrov. Vd'aka
kondenzatoru, ktory je sucastou supravy, bude skvelo pouzitelny pri destilacii vody a inych chemickych
zlu€enin. M6ze sa pouzit’ aj ako bezny tlakovy hrniec, ktory je uzito¢ny v kazdej domacej kuchyni. Vyrobeny z
nehrdzavejucej ocele. Sucastou dodavky je elektronicky teplomer umiestneny v ramceku a napojeny na destilacny
pristroj prostrednictvom sondy, ktory umoznuje jednoduché a presné meranie teploty tekutiny. Zariadenie je urcené
na domace pouzitie.

Suprava obsahuje:

tlakovy hrniec (nadoba),

e destilacny pristroj (nadrz s ventilom a chladi¢om),
e profesionalny teplomer,
[ ]

pripojovaciu hadicu na privod a odvod vody,
konektor kompatibilny s vodovodnymi batériami pre domacnost.

Tlakovy hrniec je hermeticky uzavrety hrniec, v ktorom stipa tlak po¢as varenia jedal. To spdsobuje zvySenie teploty
varu vody a zrychlenie procesu varenia. Spodok nadoby okamzite absorbuje aj najmensie mnozstvo energie, ktora sa
rovnomerne rozdeli na cely povrch dna. Takato optimalizacia procesu varenia umoziiuje Setrit Cas a energiu a
zachovat vacsie mnozstvo zdravych zloziek v jedle.

Je uréeny na pouzitie s plynovymi, elektrickymi, keramickymi a indukénymi sporakmi.
e Vysoko kvalitna nerezova ocel.
Pracovny tlak: 0,7 bar.
Uvolfovaci tlak hlavného ventilu: 0,7 bar.
Uvolfovaci tlak poistného ventilu: 1,1 bar.
PInenie: maximalne do % pre potraviny a kvapaliny, ktoré nezvysSuju objem, maximalne do 2 pre potraviny a
kvapaliny, ktoré zvySuju objem.
¢ Minimalna prijatelna naplfn: 0,5 | a na destilaciu 2 |.

Destilaény pristroj:
e usadzovac€, kondenzator,
e $pirala s priemerom 8 mm a dizkou 2 m,
¢ konektor pre vodovodny kohutik.

Profesionalny teplomer: elektronicky teplomer v ramc¢eku, s LCD displejom a sondou. Elektronicky teplomer je
pristroj nevyhnutny pri destilacii, ktory vdaka priamemu a nepreruSenému meraniu teploty samotného destilatu
al/alebo teploty par, umozhuje jeho frakcionovanie. DéleZité je, Ze umozrfiuje ziskat velmi presny a prisny vysledok
merania — so stupnicou kazdych 0,1°, v rozsahu od -50°C do +110°C. Teplomer je umiestneny vo vhodnom ramceku
z nerezovej ocele, ktory jednoducho pripevnite na vSetky destilacné pristroje znacky BROWIN. Pristroj napajany na
dve batérie LR44, ktoré su sucastou dodavky (spolu s teplomerom dodavame aj prvy set batérii).

Upozornenie! )
Pocas merania neponarajte kabel do tekutiny! Sonda s dIZkou 100 cm je vhodna do otvorov s minimalnou velkostou 6
mm x 21 mm.

AKO POUZIVAT _ m

NASTAVENIE SUPRAVY PRE UCEL DISTILACIE 5ﬁ. —

e Zaskrutkujte kondenzator s usadzovaCom na veko tlakového hrnca - na miesto 7 ] I 3
poistného ventilu (1). Davajte pozor, aby ste tuto Cinnost nevykonavali nasilu, ‘
pretoze prili§ pevné naskrutkovanie kondenzatora méze poskodit zavit. ‘ .ﬁ

e Napojte chladi¢ na zdroj studenej vody v protismere vytekajuceho destilatu —
cez otvor spodne;j rurky (2).

e (Odtok vody — napojte na otvor hornej rurky (3). »-\—2

e Teplomer pripevnite na vhodnom mieste na destilacnej koléne (napr. 4) a 1—* ol
prostrednictvom sondy (5) napojte cez otvor na vrchu koldny. -—
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KONSTRUKCIA TLAKOVEHO HRNCA:
nadoba

hlavny ventil

prie€ne rameno

rukovat pokrievky

poistny ventil

pokrievka

tesnenie (pod hornym okrajom nadoby)
rukovat’

ONoA~WNE

POUZIVANIE TLAKOVEHO HRNCA

Pred prvym pouzitim, dokladne vycistite hrniec Cistiacim prostriedkom na riad
a vysuste ho. Nepouzivajte tzv. drétenky a Cistiace prasky.

Pred kazdym pouzitim treba skontrolovat’ hlavny a poistny ventil.

Nastavte rukovat hlavného ventilu v horizontalnej polohea niekolkokrat stlacte.
Rukovat by sa mala lfahko vratit do vodorovnej polohy.

Poistny ventil by ste mali niekolkokrat vytiahnut smerom nahor. Ventil by sa
mal lahko vrétit’ do svojej povodnej polohy.

Maximalna prijate'na naplin:
o 1/2 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po€as varenia rozSiruju svoj
objem;
e 2/3 kapacity nadoby pre potraviny, ktoré po¢as varenia nemenia objem.
NIKDY V TLAKOVOM HRNCI NEVARTE BEZ VODY!

zakladnych pravidiel:
1. Sklopte rukovat veka do polohy ,otvorené®. —Racgy # SNaGy e
2. Posurite pokrievku do hrnca pod uhlom, takze obidva konce
prie€neho ramena pokrievky sa opieraju o okraj tlakového hrnca.
3. Naklorite rukovat opacnym smerom do polohy ,zatvorené®. Uistite sa,
Ze pokrievka pevne prilieha ku okraju tlakového hrnca.
4. Tlakovy hrniec po zatvoreni ma rucku vo vodorovnej polohe. Netladte ri¢ku po zatvoreni. Mdze to viest k
netesnosti zariadenia.

Uzavretie tlakového hrnca
Pri utesneni pokrievky tlakového hrnca je potrebné dodrziavat niekolko & £
p A RS, =

3
PR T

Otvorenie tlakového hrnca

Pred otvorenim tlakového hrnca uplne znizte tlak vo vnutri nadoby.

1. Tlak sa zniZi vyprazdfiovanim pary - niekolkokrat zatlaéte rukovat hlavného ventilu alebo hrniec ochladte pod
prudom studenej vody.

2. Dalej by mal byt hlavny ventil sklopeny do zvislej polohy, aby sa kompenzoval.

3. Ked sa sy€anie zastavi, mbZete otvorit' veko.

UPOZORNENIE:

e Tlakovy hrniec pouzivajte len po precitani navodu na pouzitie v sulade s informéaciami tykajucimi sa bezpecnosti
prevadzky.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i ma tlakovy hrniec v3etky Casti a skontrolujte, & su bezpeénostné prvky
(ventily) Cisté a nezablokované.

e V tlakovom hrnci sa vari pod tlakom. Nespravne pouzZitie mdZe spOsobit popaleniny! Pred zaciatkom varenia

skontrolujte, €i je tlakovy hrniec tesne uzavrety!

Pocas prevadzky tlakového hrnca by sa deti nemali nachadzat v jeho blizkosti.

Neotacajte vystup pary smerom k uzivatelovi.

Nadobu neumiestfiujte do horucej rury.

Tlakovy hrniec by mal byt umiestneny na stabilnom sporaku. Neumiestfiujte ho na horak, ktory ma vacsi priemer

nez spodna Cast tlakového hrnca.

Na ohrev pouZzivajte len povolené zdroje tepla.

e Hrniec vyZaduje maximalnu opatrnost pri praci - nedotykajte sa horucich pléch bez pouZitia ochrany ruky.

Davaijte pozor na tlakovy hrniec, upravte teplotu a ¢as varenia, udrzujte a ovladajte tlak v tlakovom hrnci pomocou

hlavného ventilu, ktory obmedzuje tlak vo vnutri tlakového hrnca.

Nezasahujte do bezpecnostnych systémov spésobom, ktory nie je uvedeny v prirucke.

NepouZivajte nadobu na iné ucely, nez na ktoré je uréena.

Otvorte tlakovy hrniec az po znizeni tlaku vo vnutri nadoby - neotvarajte nasilu.

Nepouzivajte nadobu bez vody, pretoze by ju to mohlo poskodit alebo znigit.
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¢ Maximalne naplnenie tlakového hrnca: objem 2/3 pre potraviny, ktoré nezvysuju objem.

e Pri vareni potravin, ktoré zvySuju objem poc€as varenia, napr. ryZze alebo dehydrovanej zeleniny, pliite tlakovy
hrniec len do 1/2 jeho kapacity.

e Pri vareni masa (s kozou), ktoré by mohlo napucat’ (napr. hovadzy jazyk), ho neprepichujte - méze to spbsobit
popaleniny.

e Pocas varenia jemnych potravin jemne pred otvorenim pretrepte tlakovy hrniec, aby ste predisli moznému

postriekaniu.

Hrniec sa nesmie pouzivat na vyprazanie potravin pod tlakom!

Neotvarajte tlakovy hrniec nasilu.

Ak by z bezpe&nostného ventilu alebo tesniaceho kruzku prenikala von para, okamzite vypnite horak sporaku.

Vzdy varte v ¢istom tlakovom hrnci. Spalenu nadobu treba najskér namodit, potom poumyvat.

V8etky nahradné diely musia byt originalne a musia pochadzat od autorizovaného vyrobcu.

Veko a nadoba by mali byt rovnakého typu a od toho istého vyrobcu.

NIKDY NEOTVARAJTE HRNIEC NASILU !!!

Skladujte na ¢istom a suchom mieste. Veko hrnca by sa nemalo zatvarat.

VAROVANIE! Toto zariadenie mézu pouzivat len dospelé osoby. Nikdy nenechavajte zariadenie, ktoré je v
prevadzke, bez dozoru. Uistite sa, ze priestor na ukladanie pristroja je spravne chraneny proti neopravnenému
pristupu a detom.

Vyrobca nezodpoveda za ziadne Skody spdsobené nespravnym pouzivanim alebo nespravnou manipulaciou s
pristrojom.

CISTENIE A UDRZBA TLAKOVEHO HRNCA

e Aby spotrebic¢ spravne fungoval, dodrziavajte odpori¢ané postupy Cistenia

a udrzby po kazdom pouziti.

Tlakovy hrniec sa po kazdom pouziti musi umyt, vo vlaznej vode s Cistiacim prostriedkom na riad.
Nepouzivajte roztoky obsahujuce chlorid, Cistiace praskz alebo tzv. Skrabky.

Prazdny hrniec neprehrievajte.

Hrniec sa méze umyvat aj v umyvacke riadu.

Interiér a exteriér hrnca by sa mali umyvat handri¢kou na riad s pridavkom ¢istiaceho prostriedku na riad.
Pokryvka by sa mala umyvat pod vlaznou te€icou vodou s pouzitim Spongie s pridavkom Cistiaceho prostriedku
na riad.

e Poistny ventil by sa mal umyvat pod te¢ucou vodou z kohutika.

e Hlavny ventil by sa mal Cistit’ oplachnutim vodou. Funk&nost’ skontrolujte lahkym stlatenim ventilu.

OPRAVY A VYMENY

Pouzivatel tlakového hrnca by nemal vykonavat Ziadne opravy, pretoZe to méZze znamenat stratu zaruky. Spravne
pouzivany, Cisteny a udrziavany vyrobok by mal sluzit dlha dobu. V3etky opravy mézu vykonavat iba pracovnici
spolo¢nosti BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. na ulici Pryncypalna 179-141; 93-373 t6dz -
Polsko. Tato adresa je su€asne aj adresa opravarenskej sluzby. Suprava neobsahuje nahradné diely. Spolo¢nost
BROWIN uskutoCriuje opravy alebo vymenu dielov alebo kompletnych tlakovych hrncov po predchadzajucom
preskumani reklamacie.

Vyrobca si vyhradzuje pravo kedykolvek a bez predchadzajuceho upozornenia upravit vyrobok tak, aby zodpovedal
pravnym predpisom, normam, smerniciam alebo vyrobok upravit zo Strukturalnych, obchodnych, estetickych alebo
inych dévodov.

VAROVANIE! Kazda krajina ma vlastné pravne predpisy upravujuce vyrobu etylalkoholu, vinarskych vyrobkov a
liehovin, ich uvedenie na trh a sankcie za nedodrziavanie predpisov. V Polskej republike platia tieto zakony: zakon z
2. marca 2001 o vyrobe etylalkoholu a vyrobe tabakovych vyrobkov (zakon €. 31, bod 353, v zneni neskorsich
predpisov), zdkon z 17. maja 2011 o vyrobe a plneni vinarskych vyrobkov, ich obrate a organizacii trhu s vinom
(zékon ¢&. 170, bod 690 z roku 2011, v zneni zmien a doplneni) a zakon z 18. oktdbra 2006 o vyrobe liehovin a
registracii a ochrane zemepisnych oznadeni liehovin ( Vestnik zdkona &. 208, bod 1539, v zneni neskorsich
predpisov).

BROWIN Sp. z oo Sp. k. nie je zodpovedny za pouzivanie svojich produktov pouzivatefom v rozpore s platnymi
zakonmi.

IHCTPYKLIA EKCNNYATALI
AONCTUNATOP TA CKOPOBAPKA2B 117 1

Lis iHCTpyKUis MICTUTL BaxnuBy iHpopMauito npo BMpi® Ta noro poboTy. YBakHO npouvTanTe ii Ta 3bepiranTte aons
noganbLioro BukopuctaHHs. Mpuctpin noegHye cyHKUiT gucTunaTopa Ta ckopoBapku o6’emom 17 n. 3aBAsAKK
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KOHAeHcaTopy, AKUW BXOAUTb A0 KOMMMEKTY, BiH OyAe 4yAoBO neperaHATM BoAy Ta iHWI XiMiYHi cnonyku.
MpucTpin TakoX MOXe BUKOPUCTOBYBATUCH SIK 3BUYaAMHA CKOPOBapKa, KOPMCHA Ha KOXHiN AOMALLHIN KYXHi.
BurotoBneHun i3 Hepxagitoyoi ctani. Y Habip BXOAUTb €NeKTPOHHUI TEPMOMETP, PO3MillleHUA B Ornpasi, SKui
nigknoyaeTbca A0 AMCTUNAUIMHOrO anapaTty 3a AOMOMOrol 30H4A, WO [A03BOMSE ferko Ta TOYHO BUMIpIOBaTH
TemnepaTypy piauHu. NMpuUcTpin npusHavyeHUn AnNs 4OMalWHbLOro BUKOPUCTaHHSA.

[ o KOMNMeKTy BXOAATb:
e CkOpoBapka (pesepsyap),
ONCTUNAUIRHUMIA anapaT (BiACTIMHMK 3 KNanaHoOM i OXOnoa)KyBayvem),
npodecinHnin TepmomeTp,
LWnaHrv anga nigBeaeHHs Ta BigBeaeHHs BoAM,
pO3’€M, CyMICHUI 3 AOMALLHIMU KpaHaMMW.

CkopoBapka - Le repMeTu4HO 3akpuTa KacTpyns, B sKid nig 4Yac npuroTyBaHHA iXi nigBuwyeTbcs Tuck. Lle
NpM3BOAMTL OO NIABULLEHHS TemnepaTypu KWMiHHS BOAW Ta MPUCKOPEHHS npouecy npuroTyBaHnHsA. [OHO nocyau
MUTTEBO MOMNUWHAE HaBiTb HE3HAYHY KiNbKiCTb €Heprii, sika PiBHOMIPHO PO3MNOAINAETLCA NO BCi Nnowli gHa. Taka
onTuUMi3auia npouecy npuroTyBaHHA iXi JO3BONSAE 3aollaKyBaTu 4yac Ta eHeprito Ta 36epiratv Binbluy KinbKiCTb
KOPWUCHMX iHrpegieHTIB y Xi.

CkopoBapKa po3paxoBaHNn Ha BUKOPUCTaHHS Ha ra3oBUX, eJIeKTPUYHUX, KepaMiYHUX Ta iHAYKUiMHUX nnuTax.
o BucokosikicHa HepxkaBitoya cTansb.
e Pobounn tuck: 0,7 6ap.
e Tuck BigKpmBaHHS ronoBHoro knanaxa: 0,7 6ap.
e Tuck BigKpMBaHHS 3axucHoro knanaHa: 1,1 6ap.
e HanoBHeHHS: He BGinbLue Hix Ha %5 ONA NPOAYKTIB Ta piavH, AKi He 36inbLuyoTbCa B 06 eMmi.
e HanmeHwe gonyctume HanoBHeHHs: 0,5 n, ona guctunsuii 2 n.

OucTtunsauinHunm anapar:
e  BIiACTINHKWK,KOHOEHCATOP,
e  3MI/OBUMK AiaMeTpoOM 8 MM Ta AOBXUHO 2 M,
e po3’em A5 KpaHa.

MpodecinHnm TepmoMeTp: eNeKTPOHHMI TEPMOMETP B OMNpaBi, OCHALLEHWI PiAKOKpUCTaNiYHUM ANCNINEEM i 30HAOM.
EnekTpoHHU TepMOMETp - Le NpUCTpii, HeoOXiAHWI y MpoLEeCci ANCTUNALIT, SKUA 3aBASKM NpsMomy 6e3nepepBHOMY
BMMIpPIOBaHHIO TEMMNepaTypu camoro AucTunaty Ta/abo TemnepaTypu napu 3abesnevye 1oro dpakuioHyBaHHS.
Baxnueo Te, wo BiH 3abe3nevye Hag3BMYaAMHO TOYHE 34MTyBaHHA - 3i wkanot 0,1° Ta B gianasoHi Big -50°C o
+110°C. TepmomeTp pO3MillleHO B 3pY4Hi onpasi 3 HepXxaBilovoi cTani, Ky MOXHa Nerko MpuKpinuTKM A0 BCiX
anctunaTtopie mapkm BROWIN. TNpunag xueutbeca Big ABox GaTapenok LR44, ski Bu oTpumaete (Npy KyniBni
TepMoMeTpa NepLUMIA KOMNIEKT GaTapenok JoOaEThCS).

YBara!
Mpn BumiptoBaHHI He 3aHyptoniTe kabenb B piavHy! 3oHa poxuHow 100 cm 5—(\
niaxoauTb A9 OTBOPIB PO3MIPOM HE MeHLLE 6 MM X 21 MM. /’.I 1T 3
AK BUKOPUCTOBYBATU I 1
MOHTAX KOMMMNEKTY 3 METOIO guctunauii “
e BkpyTiTb KOHAEHCATOp 3 BIACTIMHUMKOM Y KPULUKY CKOPOBapku — 3aMiCTb
3axucHoro knanaHa (1). byobTe obepexHi, He 3akpyyyhWTe CUIOH, OCKIMbKM ‘_\72
3aHaATO LWiNbHEe 3aKkpyvyBaHHS KOHAEHcaTopa MoXe NOLIKOAUTU pi3bhy. 4 .
o T[ligkntouiTb OXONogKyBay [0 [Kepena XosfiogHoi BOAW  MPOTU  Tedil 1 - —

OTPUMYBaHOIO AUCTUNATY - Yepes3 OTBIP Y HMKHBOMY NaTpyoky (2). "
3n1B BOOU — MigKMHOYUTU Yepes OTBIp Y BEPXHbOMY NaTpyoky (3).
BctaHOBiTE TepMOMeTp Yy 3py4HOMY MiCUi  OUCTUAALUIAHOI  KOJOHM
(Hanpuknag, 4) i 3a gonomoroto 3oHAa (5) NigKro4iTh MOro vYepes oTBip y
BEPXHi YaCTUHI KONOHW.

BYOOBA CKOPOBAPKU:
KacTpyns

ronoBHWUI KnanaH
nonepeyHa nnaHka
py4Ka KpULLIKK
3axXMCHUM KnanaH
KpuLika

ogkrwnE
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7. npoknagka (nig BEpXHiM BUCTYNOM KacTpyri)
8. pyuka

EKCNNYATALIA CKOPOBAPKMU

Mepea nepwuM BUKOPUCTAHHSAM pETENbHO BUMWWTE KACTPymio Pigkum
MuouMM 3acobom Ta BUCYWITb ii. He BUKOPUCTOBYMTE APOTAHI MOYanku Ta
MOPOLUKN ANSA YNLLEHHS.

Mepen KOXHUM BWMKOPUCTAHHAM HeOOXiAHO nNepeBipsATM TOMOBHUA Ta
3aXMCHUM KnanaHu.

lMepeBeniTb pyyKy rofloBHOrO KrnarnaHa y ropuM3oHTarbHe MOMOXEHHS Ta Kinbka
pas3iB HaTUCHiITb. Pyuyka MOBMHHA merko noBepTaTuCcs B rOpU3OHTasnbHe
MONOXEHHS.

3axucHun knanaH Tpeba Kinbka pasiB NoTArHyTU Bropy. KnanaH noByMHeH nerko
noBepTaTUChb B NOYATKOBE MOJIOXKEHHS.

MakcuManbHe fonycTuMe HanoBHEHHS:
e 1/2 06’emy kacTpyni Ana NpoAayKTiB, sk 30iNbLIYOTLCA B 06’eMi Nig Yac NpuroTyBaHHs;

e 2/3 ob’emy kacTpyni Ans NPOAYKTIB, siki He 30inblUyloTbCA B 06’€MI Nif Yac NpUroTyBaHHs.
HIKOJIM HE TOTYUTE B CKOPOBAPLI, AKLLO B HIN HEMAE BOAU!!

3akpuMBaHHS CKOpPOBapKu

Mpn 3akpumBaHHi KPULLKM CKOPOBapkM HeobxigHO  AOTpUMYBaTMChb {0

HACTYNHUX BaXXNUBUX NPaBUI: ‘ =

1. Bigxunutb pyyKy KPULLKW Y NONOXEHHS "BiakpuTo". ‘« Y NV ‘@

2. BcTtaBTe Kkpuliky B KacTpynto nig Takum KyToMm, Wwob obuaea KiHui 8 " R e
nornepeYvHoi NNaHKM NArNn Ha Kpai CKOPOBapPKM.

3. BigBeaitb pyyky B NpOTUNEXHOMY HanpsiMKy 4O MNONOXEHHS "3akpuTo".
MepekoHanTeCh, L0 KpULLIKA LWiNbHO Npundrae 4o KpaiB CKOpOBapKMu.

4. Y 3aKkpuTOMy CTaHi pyyka CKOpPOBapku poO3MillleHa ropu3oHTanbHO. He HaTuckanTe Ha pyyky Micrs 3akpuTTs,
OCKifbKM Lie MOXe Npu3BEeCTM 4O BTpaTV repMeTUYHOCTI.

2

BiakpuBaHHA CKOpoOBapKu

Mepen BiAKPMBaHHAM CKOPOBapPKN NOBHICTIO 3HU3bTe TUCK BCepeaAuHi KacTpyri.

1. TucKk 3HUXKYETLCH, KOMWM BUXOAWTb Napa - Kinbka pasiB HATWUCHITb Py4ky FOMOBHOro knanaHa abo Oxomnofitb
CKOPOBApKY NiJ CTPYMEHEM XOMoAHOI BOAM.

2. Micns uboro Ana BUPIBHIOBaAHHS TUCKY FOMIOBHWUIA KNanaH crifj nepesecTun Y BepTUKarbHe MOMoXeHHS.

3. Konu «cnyaHHa» CTUXHE, BIOKPUNATE KPULLIKY.

3ANOBIXHI 3AXOOU:

¢ BukopuctoBynTe ckopoBapky nuwie Micnsi 03HAMOMIIEHHSA 3 L€l iHCTPYKLUielo Ta iHpopMmauieto wopo 6esneku
ekcnnyaradii.

o [lepen KOXHWM BMKOPUCTaHHAM MNepekoHamTech, WO CKOpoBapka MOBHICTIO 3ibpaHa, i nepesipTe, YM 3aXUCHI
enemMeHTn (KnanaHum) YUCTi Ta HE3aKyNOpPEHi.

e Y ckopoBapLi NpUroTyBaHHs ixi BigOyBaeTbcsa Mig TUCKOM. HenpaBunbHe BMKOPUCTAHHA MOXe CMPUYUHUTK Oniku!

Mepepn HarpiBaHHSAM NepeKkoHaMTeCh, L0 CKOpoBapKa LUifibHO 3akpuTal

He sanuwavite giten nobnuay ckopoBapku nig vac ii poboTu.

He cnpsimoBynTe oTBOpM BMUXoZy napu y Bik kopucTtysaya.

He cTaBTe KacTpyrnio B rapsyy OyXOBKY.

CkopoBapKy cnig HarpiBaTu Ha NnuTi, WO CTOiTb cTabinbHO. He cTaBTe ckopoBapKy Ha nanbHWK, Binblini 3a

AiaMeTpoM HiXX AHO CKOPOBapKMU.

BukopucToByiTe nuwie A03BOMEHI AXepena HarpisaHHS.

e CkopoBapka BMMarae MakCUMarnbHOi 0GEpeXHOCTi NPy BUKOPWUCTAHHI - HEe TOPKanTecsd rapsymx MOBEPXOHb, HEe
3aXMCTUBLLN PYKMW.

e Harngpante 3a CKOpPOBApKOMD, KOHTPOMIOMTE piBEHb HarpiBy Ta 4ac npuroTyBaHHA 1Xi, nNigTpumynTe Ta

KOHTPOMONTE TUCK Y CKOPOBapLi 3a AONOMOTO rOfIOBHOIO KnamnaHa, SIKUi perynioe TUCK BCepeauHi CKOpoBapKu.

He maHinynionte 3 cuctemamu 6e3nekn y cnocib, akui He BKasaHWU B iIHCTPYKLI.

He BUKOPUCTOBYNTE KacTpyrito He 32 MPU3HAYEHHSM.

BigkpvBariTe ckopoBapKy NuLLle Micns 3HWKEHHS TUCKY — HE MOXHa poOMTU LIbOro CUMOI0.

He BukopucToByWTE KacTpynto 6e3 Boau, Lie MOXxe NpM3BECTU A0 ii NOLWKOMXKEHHs1 abo Buxoay 3 naay.

MakcumanbHe HanoBHEHHS CKOpoBapku: 2/3 06’eMy Anst NPOAYKTIB, sKi He 30iNbLYOTLCHA B 00CA3i.

AKWOo NpoayKTH, SKi BU BUKOPUCTOBYETE, 30inbLuytoTbCA B 06’eMi, Hanpwuknag, puc abo cylieHi OBOYi, HAmnoBHIiTb

ckopoBapkKy nuiue Ha 1/3 Big ii 06’emy.
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e T[lig yac npuroTyBaHHsl M'sica (3i WKIpOI), Ake Moxe 30inbllyBaTUCh Y po3Mipax (Hanpuknag, SnoBUYni s3UK), He
cnifg, Moro NPOKONOBaTY - Lie MOXE CMPUYNHUTU OMiKN.

o [lpn npurotyBaHHi M'skux 6niog nepen TUM SIK BIOKPUTU CKOPOBAPKY, IEreHbko 1 CTPYCHITb, LWOO YHUKHYTU

MOXIMBOIO po30pur3KyBaHHS.

CkopoBapka He npusHadeHa aAng CMaXKeHHs NPOAYKTIB Nig TUCKOM!

He 3actocoBynTe cuny ans BigkpyvBaHHS CKOPOBapPKW.

Ao i3 3axmucHoro knanaHy abo 3-nig yuwinbHOBayYa CTPYMEHITb Napa, HeramHo NPUNUHITL HarpiBaHHS.

3aBxau BUKOPUCTOBYMTE YNCTY CKOPOBapPKY. AKLLO KacTpynsa nigropina, ii cnig cnodaTtky BiAMOYMTU, NOTIM NOMUTMN.

Bci yacTMHM noBWHHI ByTU opuriHanbHUMK | HAOXOAUTU Bi4 aBTOPU30OBaAHOro BUPOOHMKA. Kpuwka Ta KacTpyns

MOBWHHI OyTM O4HOro TUMY Ta OAHOIO BUPOOHMKA.

HIKONU HE BIAKPUBAUTE CKOPOBAPKY CUIIOIO!!!

36epiranTe B YNCTOMy Ta cyxoMy Micui. [Mpu 36epiraHHi 3anuwanTe KpULLIKY CKOPOBapPKM BiAKPUTOLO.

YBATA! Linm npuctpoeM MOXyTb KOPUCTYBaTUChL NnLle Jopocri ocobu. Hikonu He 3anuwante npuctpin 6e3 Harnsay.
MepekoHawiTecs, WO Micue, Ae BiH 36epiracTbCs, HagiMnHO 3axuLLeHe Big AOCTYNYy CTOPOHHIX Ocib Ta aiten.

BupobHuk He Hece BIoNOBIAANbHOCTI 3a OyAb-AKi NOLUKOMKEHHS, CNPUYMHEHI HENpaBWUilbHUM BUKOPUCTAHHSAM abo
HEeHaneXHM NOBOMKEHHSAM 3 MPUCTPOEM.

YULLEHHA TA OBCITYTOBYBAHHA CKOPOBAPKU

e Lo6 npucTpin npautoBaB HaneXHUM YMHOM, [OOTPUMYWATECH PEKOMeHAAaUil LWOoAO0 WOro OYMLEHHS Ta
obcnyroByBaHHS Micnsi KOXXHOMO BUKOPUCTaHHS.

o CKopoBapkKy Crig MUTK MiCrsi KOXKHOrO BUKOPUCTaHHSA TEMMOK BOAOK 3 4O4ABAHHAM MUIOYOT PignHM.

He BMKOPUCTOBYWNTE PO3YMHM, LLIO MICTSATb XOpKMA, NOPOLLOK AMs YvWweHHs abo ApOTSHI MOYarnku.

He neperpiBante KacTpysto, KO BOHA MOPOXKHA.

KacTpynto TakoX MOXHa MUTU B NOCYAOMUMHIN MaLLWHI.

BHyTpiWHIO Ta 30BHILWHIO NOBEPXHI KacTpyni Crig MUTU M’SIKOO FaHYipKOIO 3 Ao4aBaHHAM MUKOYOT PianHW.

Kpuiiky cnig MMTu Tennow NnpoToYHO BOAOK, BUKOPUCTOBYHOUM ryOKY 3 AOAaBaHHAM MUIOYOT PignHK.

3axucHumM KknanaH crig MUTK Nig NPOTOYHOK BOAONPOBOAHOK BOAOH).

FonoBHWM KNanaH cnig npoMmmBaT Bogoto. [NepesipTe 1oro poboTy, 3nerka Noro HaTUCHYBLUMN.

PEMOHT | 3AMIHA

KopucTtyBay ckopoBapku He NOBMHEH CaMOCTIHO pOBUTM PEMOHT, OCKIfbKW Lie MOXe O3HadaTtu BTpaTy rapaHTil. AKLo
BMPIO MpaBuWIbHO ekcnnyaTyBaTu, oynwiati Ta obcryroByBaTtu, BiH Oyde cnyxuTtu goero. Byab-sikmii peMoHT Moxe
npoBoauMTucsa nuwe cniBpobiTHMkamm komnarii «BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k.» 3a
agpecoto Byn. lNpuHuunanbHa, 179-141; 93-373 Jlogsb - lMonbwa. Lis agpeca ogHo4YacHO € aapecol Cryxou
peMoHTy. [1o KOMNNEeKTy He BXoAAaTb 3anacHi YyactuHu. Komnania BROWIN npoBogmTe peMoOHT abo 3aMiHy aetanen
ab0 MOBHICTIO 3aMiHy CKOpPOBapKW MiCNsA NonepeHboro po3arnsiay 3BEPHEHHS.

Bupo6Huk 3anuwae 3a cobow npaBo moaudikysatu Bupi6 y 6yab-akun yac 6e3 nonepegHbOro nosigoMneHHs, wob
3a[0BOSIbHUTM BMMOIM 3aKOHOLABYMX HOPM, CTaHAAPTIB, AUPEKTMB ab0 3 KOHCTPYKTUBHUX, KOMEPLINHUX, €CTETUYHMX
4YW HLWMX NPUYMH.

YBAIA! Y KOXHii kpaiHi OitoTb BNacHi NpaBoOBi HOPMU, WO PerynioTb BUPOOHWULTBO €TMITOBOrO CMUPTY, BUHHMX
NPOAYKTIB i ankororibHMX HamoiB, iX BMBEOEHHS Ha PWHOK Ta MOKapaHHA 3a HedoTpumaHHs Bumor. Y Pecnybniui
Monbwa aitoTe HacTynHi: 3akoH Big 2 6epesHa 2001 p. «[po BUPOBHMLTBO €TUNOBOrO CAMPTY Ta BUIOTOBIIEHHS
TIOTIOHOBUX BMPOBiB» («3akoHoaaBumi BicHuk» 2001 p. Ne 31, n. 353 i3 amiHamun), 3akoH Big 17 TpaBHsa 2011 p. «[Mpo
BMPOOHMLTBO Ta poO3NMB BMHHUX NPOAYKTIB, iX 000POT Ta opraHisauis puHKy BMHa» («3akoHogaByui BicHUMK» Ne 170
Big 690 p. 3i amiHamu) Ta AkT Big 18 xoBTHA 2006 p. «[po BUPOOHWULITBO anKoronbHMX HamnoiB Ta peecTpauilo Ta
3axuCT reorpadiyHmx No3HavYeHb ankoronbHUX HanoiB» (3akoHogaBuui BicHMK 2006 p. Ne 208, n. 1539 i3 3miHamm).
KomnaHris «BROWIN Sp. z 0.0. Sp. k.» He Hece BignoBiganbHOCTI 32 BUKOPUCTAHHSA CBOIX NMPOAYKTIB 3 NOPYLUEHHAM

BiQMOBiAHUX 3aKOHIB.

BRUKSANVISNING
DESTILATOR OCH TRYCKKOKARE 21117 L

Denna bruksanvisning innehaller viktig information om produkten och dess anvandning, Ias den och spara den for
framtida referens. En apparat som kombinerar funktionerna hos en destillator och tryckkokare, med en
kapacitet pa 17 liter. Tack vare den medféljande kylaren ar den perfekt for destillering av vatten och andra
kemiska foreningar. Den kan ocksa anvdandas som en typisk tryckkokare, anvdndbar i alla hushallskok.
Apparaten ar tillverkad av rostfritt stal. Den levereras med en elektronisk termometer som sétts in i ramen och
ansluts till destillationsapparaten via en sond, vilkket mdjliggér enkel och exakt matning av vatsketemperaturen.
Apparaten ar avsedd for anviandning i hemmiljé.
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Satsen innehaller:

en tryckkokare (behallare),

en destillationsapparat (avskiljare med ventil samt kylare),
monteringselement,

en professionell termometer,

en slang for att ansluta avloppet och vattentillforseln,

en silikonslang,

en gummipropp for tappvattentillférseln,

en tradgardsanslutning

En tryckkokare ar en sluten kastrull i vilken tryck byggs upp under tillagningen av mat. Detta leder till en snabb
Okning av vattnets kokpunkt och paskyndar tillagningsprocessen. Behallarens botten tar direkt upp den minsta
energimangden, som foérdelas jamnt dver hela bottenytan. Saddan optimering av tillagningsprocessen sparar tid och
energi och bevarar mer halsosamma ingredienser i maten.

Den ar lamplig for gas-, el-, keramik- och induktionsspisar.

Hogkvalitativt rostfritt stal.

Drifttryck: 0,7 bar.

Oppningstryck fér manéverventil: 0,7 bar.

Oppningstryck fér sékerhetsventil: 1,1 bar.

Fylining: max % for livsmedel och vatskor som inte 6kar i volym, max %z fér livsmedel och vatskor som okar i
volym.

e Minsta tillatna fylining: 0,5 | och 2 | vid destillering.

e Hogsta tillatna fylining vid destillering 15 L.

Destillationsapparat:
e en avskiljare och en kylare
e en destillationsspiral med diameter pa 8 mm
e en koppling fér kran

Professionell termometer: elektronisk ramtermometer med LCD-display och sond.

Den elektroniska termometern ar en oumbarlig anordning i destillationsprocessen, som genom att direkt och
kontinuerligt mata temperaturen pa sjalva destillatet och/eller temperaturen pa angan mojliggor fraktionering av
destillatet. Den ger en extremt exakt och noggrann avlasning - med en skala i steg om 0,1° och ett matomrade fran -
50 °C till +110 °C. Termometern sitter i en praktisk ram av rostfritt stadl som du enkelt kan fasta pa alla BROWIN-
destillatorer. Enheten drivs med tva medféljande LR44-batterier (den forsta uppsattningen batterier ingar).

Obs!
Sank inte ner kabeln i vatska vid matning!
Den 100 cm langa sonden passar i hal som inte ar mindre an 6 mm x 21 mm.

ANVANDNING
MONTERING AV SATSEN FOR DESTILLERING
e Skruva fast kylaren med avskiljare pa tryckkokarens lock - i stallet for " — =
sakerhetsventilen (1). Var forsiktig sa att du inte drar at for hart, eftersom V I 3
gangorna kan skadas om kylaren dras at for hart. I 1
e Anslut kylaren till en kallvattenkalla i motstrom till det destillat som skall tas i
emot - genom Oppningen pa den nedre tappkranen (2). ‘5
e Vattenavlopp - anslut genom Oppningen pa den Ovre tappkranen (3).
¢ Montera termometern pa ett lampligt stélle pa destillationskolonnen (t.ex. \%—2
4) och anslut den med hjalp av sonden (5) genom halet i toppen av o o

kolonnen. 1— -—
* Den medfdljande syntetiska proppen kan monteras pa de flesta f
hushallskranar. Tvatta den noggrant med varmt vatten och diskmedel fére
anvandning och torka den sedan noggrant. Detta for att avlagsna det
silikonskikt som finns kvar fran tillverkningsfasen och som kan bidra till att proppen glider av kranen.

e Obs! Efter montering haller du ca 2 liter vatten i tryckkokaren och férsprutar for att rengéra satsen fore forsta
anvandning.

TRYCKKOKARENS KONSTRUKTION:
1. en behallare
2. en manoverventil
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ANVANDNING AV TRYCKKOKARE

Fore forsta anvandningen ska kastrullen tvattas noggrant med diskmedel
och darefter torkas. Anvand inte s.k. tradrengoéringsmedel eller
rengoéringspulver.

Fore

kontrolleras.

Flytta mandverventilens arm till horisontellt l1age och tryck nedat flera ganger.
Armen maste aterga fritt till horisontellt Iage.

Dra sakerhetsventilen flera ganger uppat. Ventilen maste aterga fritt till sitt
ursprungliga lage.

Hogsta tillatna fyllning:

en tvarbalk

lockets handtag

en sakerhetsventil

ett lock

en tatning (under behallarens 6vre kant)
ett handtag

varje anvandning skall mandverventilen och sakerhetsventilen

1/2 av behallarens volym for mat som svaller under tillagningen;
2/3 av volymen for mat som inte andrar volym under tillagningen.

KOKA INTE UTAN VATTEN | EN TRYCKKOKARE!

Stangning av tryckkokare

Nar du stanger locket pa tryckkokaren finns det nagra grundlaggande
regler att folja:
1.
2.

3.

4.

Luta lockets handtag till "6ppet” lage.

Tryck locket pa tryckkokaren i en vinkel sa att bada andarna av
tvarbalken vilar pa kanten av tryckkokaren.

Luta handtaget at andra hallet till "stangt” lage. Se till att locket
sluter tatt runt tryckkokarens kant.

Nar tryckkokaren ar stangd ar handtaget placerat horisontellt. Tryck inte pa handtaget nar det har stangts,
eftersom det kan leda till att det inte sitter fast ordentligt

Oppning av tryckkokare
Innan tryckkokaren 6ppnas, tryckavlasta behallarens insida helt och hallet.

1.

2.
3.

Trycket sanks genom att angan slapps ut - tryck flera ganger pa mandverventilens arm eller kyl tryckkokaren
under en kall vattenstrale.

For att utjgmna trycket lutar du sedan mandéverventilen till ett vertikalt 1age.

Oppna locket nar vasandet har upphért.

FORSIKTIGHETSATGARDER:

Anvand endast tryckkokaren efter att ha Iast instruktionerna och féljt sakerhetsinformationen om dess
anvandning.

Kontrollera fore varje anvandning att tryckkokaren ar komplett och att sakringarna (ventilerna) ar rena och
obehindrade.

| tryckkokaren sker tillagningen under tryck. Felaktig anvdndning kan orsaka brannskador! Se till att
tryckkokaren ar ordentligt stangd innan du bdérjar laga mat!

Barn far inte vistas i narheten av tryckkokaren nar den anvands.

Rikta inte angutloppet mot anvandaren.

Stall inte kastrullen i en varm ugn.

Placera tryckkokaren pa ett stabilt underlag. Placera inte pa brannare med storre diameter an tryckkokarens
botten.

Anvand endast tilldtna varmekallor fér uppvarmning.

Kastrullen kraver maximal forsiktighet vid hantering - ror inte vid uppvarmda ytor utan handskydd.

Hall ett 6ga pa tryckkokaren, justera varmen och tillagningstiden, bibehall och kontrollera trycket inuti
tryckkokaren med hjalp av 6vertrycksventilen.

Gor inga ingrepp i andra sakerhetssystem an de som anges i bruksanvisningen.

Anvand inte kastrullen foér nagot annat andamal an det som den ar avsedd for.

Oppna inte tryckkokaren férran trycket har slappt - anvand inte vald.

Anvand inte kastrullen utan vatten, eftersom den da kan skadas eller forstoras.

Tryckkokarens maximala fyllning: 2/3 av volymen for livsmedel som inte 6kar i volym.
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e Vid tillagning av livsmedel som &kar i volym under tillagningsprocessen, t.ex. ris eller torkade gronsaker, fyll
endast tryckkokaren till 1/2 av dess volym.

e Vid tillagning av kétt (med skinn) som kan svalla (t.ex. notkottstunga) far du inte sticka hal pa det - det kan
orsaka brannskador.

¢ Vid tillagning av mjuka livsmedel ska tryckkokaren skakas forsiktigt innan den 6ppnas for att undvika eventuellt

stank.

Anvand inte kastrullen for att steka mat under tryck!

Tvinga inte tryckkokaren att 6ppnas.

Stéang omedelbart av spisbrdnnaren om anga tranger ut genom sakerhetsventilen eller tatningsringen.

Koka alltid i en ren tryckkokare. En brand behéllare ska forst blétlaggas och sedan diskas.

Alla reservdelar ska vara originaldelar och komma fran en auktoriserad tillverkare. Locket och kastrullen ska

vara av samma typ och frdn samma tillverkare.

OPPNA ALDRIG KASTRULLEN MED VALD!!!

Forvaras pa en ren och torr plats. Locket pa behallaren far inte vara stangt.

OBS! Apparaten far endast anvandas av vuxna. Ldmna aldrig en fungerande apparat utan uppsikt. Se till att
apparatens forvaringsutrymme ar tillrackligt skyddat fran tilltrade for barn och oonskade personer.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador som orsakas av anvandning som inte 6verensstammer med den
avsedda anvandningen av apparaten eller felaktig anvandning.

RENGORING OCH UNDERHALL AV TRYCKKOKARE
o For att apparaten ska fungera korrekt ar det viktigt att félja rekommendationerna fér rengéring

och underhall efter varje anvandning.

Tvatta tryckkokaren efter varje anvandning i ljummet vatten med diskmedel.

Anvand inte klorhaltiga produkter, rengoringspulver eller s.k. tradrengoéringsmedel.

Overhetta inte kastrullen nar den &r tom.

Kastrullen tal aven maskindisk.

Tvatta insidan och utsidan av kastrullen med ett rengéringsmedel for kastruller och stekpannor. Under

tilagningen kan en naturlig avlagring/anlépning bildas inuti apparaten. Tvatta med en kdékssvamp med

citronsaft eller vinager.

e Tvatta locket under rinnande ljummet vatten med en svamp med diskmedel.

e Tvatta sdkerhetsventilen under rinnande kranvatten.

¢ Rengdr manodverventilen genom att spola den med vatten. Kontrollera funktionen genom att trycka Iatt pa
ventilen.

REPARATIONER OCH UTBYTE

Anvandaren av tryckkokaren bor inte utféra nagra reparationer pa egen hand, eftersom detta kan leda till att garantin
upphor att galla. Om produkten anvands, rengoérs och underhalls pa ratt satt kommer den att halla lange. Eventuella
reparationer far endast utféras av personal fran BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. med sate
pa ul. Pryncypalna 179/141; 93-373 L6dz — Polen. Denna adress ar ocksa adressen till reparationsservicen. Inga
reservdelar ingar i leveransen. BROWIN reparerar eller byter ut delar eller hela tryckkokare efter att ha tagit hansyn till
begaran.

Tillverkaren férbehaller sig ratten att nar som helst och utan foregaende meddelande andra produkten for att uppfylla
lagar, standarder, direktiv eller av strukturella, kommersiella, estetiska eller andra skal.

OBS! Varje land har sina egna bestammelser om regler fér produktion och marknadsféring av etylalkohol,
vinprodukter och spritdrycker, och om sanktioner vid bristande efterlevnad.

Reglerna for produktion av alkohol i Polen regleras genom foljande rattsakter: av den 2 mars 2001 om produktion av
etylalkohol och tobaksprodukter, av den 12 maj 2011 om produktion och buteljering av vinprodukter, handel med
dessa produkter och organisationen av vinmarknaden och av den 18 oktober 2006 om produktion av spritdrycker och
registrering och skydd av geografiska beteckningar for spritdrycker. BROWIN Sp. z 0. o. Sp. k. tar inget ansvar for
anvandning av dess produkter i strid med gallande lagstiftning.
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WARUNKI GWARANCJI

Niniejsza gwarancja jest udzielana przez firme BROWIN Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig Sp. k. z
siedzibg przy ul. Pryncypalnej 129/141; 93-373 £6dz, nazywang w dalszej czesci gwarancji Gwarantem.

Niniejsza gwarancja dotyczy wylgcznie sprzetu uzywanego na terytorium Polski.

Okres gwarancji na produkt wynosi 24 miesigce od daty zakupu sprzetu z wykluczeniem pojemnika oraz
akcesoridw, na ktore okres gwarancyjny wynosi 12 miesiecy.

. W przypadku wad uniemozliwiajgcych korzystanie ze sprzetu, okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas od dnia

zgtoszenia wady do dnia wykonania naprawy.

. Gwarancja uprawnia do bezptatnych napraw nabytego sprzetu, polegajgcych na usunieciu wad fizycznych, ktére

ujawnity sie w okresie gwarancyjnym, z zastrzezeniem punktu 11.

Zgtoszenie wady sprzetu powinno zawierac:

e dowdd zakupu towaru;

e nazwe i model towaru wraz ze zdjeciami uzasadniajgcymi reklamacje.

Reklamujgcy powinien spakowac¢ produkt, odpowiednio zabezpieczajgc go przed uszkodzeniem w czasie
transportu.

Gwarant w terminie 14 dni od daty zgtoszenia wady ustosunkuje sie do zgtoszonej reklamacji. Jezeli do dokonania
naprawy wystgpi konieczno$¢ sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy, termin naprawy moze ulec
przediuzeniu do czasu sprowadzenia niezbednej elementéw, lecz maksymalnie do 30 dni roboczych od daty
otrzymania towaru do naprawy.

Gwarancja obejmuje wszelkie wady materiatowe i produkcyjne ujawnione w czasie normalnej eksploatacji zgodnie
z przeznaczeniem sprzetu i zaleceniami podanymi na opakowaniu lub w instrukcji uzytkowania. Warunkiem
udzielenia gwarancji jest uzytkowanie sprzetu zgodnie z instrukcja.

10.Zakres czynnosci naprawy gwarancyjnej nie obejmuje czyszczenia, konserwaciji, przegladu technicznego, wydania

ekspertyzy technicznej.

11.Gwarancja nie obejmuje:

o uszkodzeh mechanicznych, chemicznych, termicznych, korozji, zalania urzgdzenh elektronicznych wodg

o uszkodzeh spowodowanych dziataniem czynnikdw zewnetrznych, niezaleznych od producenta, a w
szczegolnosci wyniktych z uzytkowania niezgodnego z instrukcjg obstugi;

o usterek powstatych w wyniku niewtasciwego montazu sprzetu;

e samowolnych, dokonywanych przez uzytkownika lub inne nieupowaznione osoby napraw, przerobek lub
zmian konstrukcyjnych;

o uzytkowanie poza normalnym zakresem konsumenckiego zastosowania w warunkach domowych.

BROWIN
Spétka z ograniczong
odpowiedzialnoscig Sp. k.
ul. Pryncypalna 129/141
PL 93-373 L6dz
tel. +48 42 23 23 230
www.browin.pl

ODWIEDZ NAS NA:

{@browinpl [@hrowin.pl BROWIN
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