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Gratulujemy zakupu nowego piekarnika elektrycznego marki TCL.

Zalecamy poswiecic czas na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby w petni
zrozumied, jak prawidtowo zainstalowaé i obstugiwac urzadzenie.

W celu prawidtowej instalacji przeczytaj cze$é poswiecong instalacji.
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WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo osobiste i bezpieczerstwo innych sg najwazniejsze.

Dlatego przygotowalismy dla Ciebie wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa zwigzanego z tym
urzgdzeniem.

Przeczytaj je i postepuj zgodnie z nimi.
To jest znak ostrzegawczy niebezpieczenstwa: &

Wszystkie alerty dotyczgce bezpieczenstwa sg zgodne ze stowami ,niebezpieczenstwo” i
,ostrzezenie”.

Jesli nie przestrzegasz tych wskazédwek, mozesz zostaé powaznie ranny.

NIEBEZPIECZENSTWO

Ostrzezenia dotyczgce bezpieczeristwa.

Przed uzyciem piekarnika TCL przeczytaj ponizsze informacje.
Instalacja

Zagrozenie porazeniem elektrycznym

e Odtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac
serwisowych lub konserwacji.

¢ Podfaczenie urzagdzenia moze by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego
elektryka.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem, Smier¢ lub zniszczenie
urzadzenia.

Wyeliminuj zagrozenie

e Uwazaj - krawedzie mogg by¢ ostre.

* Nieprzestrzeganie zalecenia moze spowodowaé obrazenia ciata lub skaleczenia.
Wazine instrukcje bezpieczenstwa

* Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z tego urzadzenia.

¢ Nie wolno wewnatrz piekarnika umieszcza¢ materiatow tatwopalnych, oraz niczego co
moze ulec zapaleniu pod wptywem temperatury.

¢ Aby unikngé zagrozenia, urzgdzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg instrukcjg
instalacji.
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® To urzadzenie powinno by¢ zainstalowane i uziemione wytgcznie przez wykwalifikowanego
elektryka posiadajgcego stosowne uprawnienia.

e To urzadzenie powinno by¢ podtgczone do instalacji, ktéra zawiera przetacznik izolujgcy
zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania.

¢ Niewfasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowaé uniewaznienie wszelkich
roszczen gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci producenta.

Obstuga i konserwacja

Zagrozenie porazeniem elektrycznym

¢ Nie wolno uzytkowaé piekarnika jesli zauwazymy jakiekolwiek uszkodzenie lub stwierdzimy
jego nieprawidtowe dziatanie. Nalezy natychmiast wytgczy¢ urzadzenie i skontaktowac sie z
wykwalifikowanym technikiem.

* Nalezy wytgczy¢ piekarnik przed czyszczeniem lub konserwacja.

* Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie prgdem lub smier¢.
Zagrozenie dla zdrowia

¢ To urzadzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektromagnetycznego.
Zagrozenie gorgca powierzchnia

* Nalezy pamieta¢, ze podczas uzytkowania szyba urzgdzenia stanie sie wystarczajgco goraca
aby spowodowac oparzenia.

¢ Nie nalezy dotykac szyby dtonig lub inng czescia ciata, przed catkowitym wystygnieciem.

e Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki lub pokrywki nie powinny by¢é
umieszczane wewnatrz piekarnika, poniewaz mogg sie nagrzewa¢d i spowodowacé oparzenia.

* Nalezy pamietac aby dzieci nie dotykaty piekarnika w trakcie jej pracy.
¢ Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.
Wazne instrukcje bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

¢ Nigdy nie uzywaj piekarnika jako powierzchni do pracy lub przechowywania gdyz moze to
spowodowac zniszczenie lub porysowanie urzadzenia.

¢ Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotédw ani naczyn.

e Nie umieszczaj ani nie zostawiaj zadnych przedmiotéw namagnesowanych (np. kart
kredytowych, kart pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy
MP3) w poblizu urzadzenia, poniewaz mogg na nie oddziatywa¢ jego pola
elektromagnetyczne.

¢ Nigdy nie uzywaj urzagdzenia do ogrzewania pomieszczenia.
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® Po uzyciu zawsze wyfaczaj piekarnik zgodnie z opisem w niniejszej instrukgcji .
¢ Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzadzeniem lub siedzieé, sta¢ lub wspinac sie na niego.

¢ Nie przechowuj przedmiotéw interesujgcych dla dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci
wspinajgce sie na piekarnik moga zosta¢ powaznie zranione.

* Nie pozostawiaj dzieci w pomieszczeniu lub bez opieki w miejscu, w ktérym urzadzenie jest
uzywane.

¢ Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie zalecono to w
instrukcji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢é wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

¢ Nie uzywaj odkurzacza parowego do czyszczenia piekarnika.
* Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na drzwiczki piekarnika.
¢ Nie stawaj na piekarniku.

e Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywaé druciakéw ani innych szorstkich srodkéw
Sciernych, poniewaz mogg one uszkodzi¢ urzadzenie.

o Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony przez producenta, jego
przedstawiciela serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby unikngé zagrozenie
porazenia pragdem.

e To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych i podobnych
zastosowaniach, takich jak:

- kuchnie w sklepach, biurach i innych miejscach pracy

- przez klientdw w hotelach, motelach i innych pomieszczeniach typu mieszkalnego
OSTRZEZENIE

W trakcie uzywania urzgdzen elektrycznych nalezy przestrzega¢ podstawowych zasad
bezpieczenstwa aby ograniczy¢ ryzyko wystgpienia pozaru, porazenia prgdem i uszkodzenia
lub zniszczenia mienia. Prosimy o przeczytanie wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa
przed uzyciem tego urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nalezy uwazaé, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny samodzielnie obstugiwaé urzadzenia.

e OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru przy wykorzystywaniu ttuszczu lub oleju moze by¢
niebezpieczne i moze spowodowaé pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia wodg, ale wytacz
urzgdzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem przeciwpozarowym.
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e OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowuj przedmiotéw na
powierzchniach do gotowania.

e OSTRZEZENIE: Jeéli powierzchnia szyby lub obudowy jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby
unikngé porazenia pragdem.

¢ Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego do czyszczenia urzadzenia.

¢ Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg zewnetrznego zegara lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

* UWAGA: Proces gotowania, pieczenia musi by¢ nadzorowany.

e OSTRZEZENIE: Aby zapobiec przewrdceniu sie urzadzenia, nalezy zainstalowa¢ piekarnik
zgodnie z instrukcjg instalacji.

To urzadzenie zawiera uziemienie tylko do celéw funkcjonalnych.

PODSTAWOWE INFORMACIE

Wyposazenie:

Blacha do pieczenia Ruszt
Do pieczenia miesa lub ciast oraz do Do ustawiania naczyn, form do ciast
zbierania skapujacego ttuszczu. . oraz do pieczenia mies i grillowania.
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INSTALACJA | PODtACZENIE

OSTRZEZENIE! W0
~f
Urzadzenie moze zainstalowac wytgcznie wykwalifikowana osoba. ——
— }
Ab ¢ instalacji nalezy:
y rozpoczac proces instalacji nalezy %

¢ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.
¢ Nie instalowa¢ ani nie uzywac uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do

GO0

urzadzenia.

e Zachowad ostrozno$¢é podczas przenoszenia urzgdzenia, poniewaz

590-595

jest ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢

na stopach petne obuwie.
¢ Nigdy nie ciggnac¢ urzagdzenia za uchwyt.

e Zachowaé minimalne odstepy od innych urzadzen i mebli.

e Zainstalowacd urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu,

ktére spetnia wymagania instalacyjne oraz przymocowac Srubami \\-\j/(

montazowymi.

¢ Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia.

Wymaga on zasilania elektrycznego.

- A
. 8 B
Wymiary urzadzenia Wymiary otworu montazowego
Wysokos¢: 595mm 600mm
Szeroko$¢: 595mm 560mm
Gtebokos$é: 530mm 560mm(min)
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Podtaczenie do sieci elektrycznej.

OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pragdem
elektrycznym.

¢ Wszystkie potfaczenia elektryczne
powinien wykonaé wykwalifikowany
elektryk.

¢ Urzgdzenie musi by¢ uziemione.

¢ Nalezy upewnié sie, ze parametry na
tabliczce znamionowej odpowiadajg
parametrom znamionowym Zzrédta zasilania.
* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego

z uziemieniem.

* Nie nalezy stosowad rozgateznikdéw ani
przedtuzaczy.

» Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
Autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie moga dotykacd ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwtaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem prgdem
nalezy zamocowaé w taki sposdéb, aby nie
mozna go byto odfgczy¢ bez uzycia narzedzi.

e Wtyczke nalezy podfaczy¢ do gniazda
elektrycznego dopiero po zakoriczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakoiczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo dostepna.

e Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtaczac do niego wtyczki.

e QOdfaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewdd zasilajacy.

Nalezy zawsze wyjmowaé za wtyczke
sieciowa.

* Konieczne jest zastosowanie odpowiednich
wyfacznikdw obwodu zasilania: wytgczniki
automatyczne, bezpieczniki topikowe (typu
wykrecanego — wyjmowane z oprawki),
wytaczniki réznicowoprgdowe (RCD) oraz
styczniki.

e W instalacji elektrycznej nalezy zastosowac
wyltgcznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzagdzenia od zasilania na wszystkich
biegunach.

Whytgcznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

e Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego nalezy
catkowicie zamkng¢ drzwi urzadzenia.

¢ Urzadzenie spetnia wymogi dyrektyw

EWG.
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Schemat podtaczenia elektrycznego

Ostrzezenie !

Wszystkie prace elektryczne muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego elektryka.
Nie nalezy wprowadza¢ zadnych prac we wtasnym zakresie innych niz w niniejszej instrukcji.

Wskazowki montazowe

Piekarnik jest przystosowany do pracy z tréjfazowym pradem przemiennym (220 V - 240V,
50 Hz).

Ostrzezenie !

Pamietaj, aby podtgczy¢ obwdd bezpieczenstwa do zacisku skrzynki przytgczeniowej
oznaczonego symbolem. Zasilanie elektryczne piekarnika musi mie¢ wytgcznik
bezpieczenstwa, ktéry umozliwia odciecie zasilania w nagtych przypadkach. Odlegtosé
miedzy stykami roboczymi wytacznika bezpieczernstwa musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.

Przed podtaczeniem piekarnika do zasilania wazne jest, aby przeczyta¢ informacje na
tabliczce znamionowej i schemacie pofaczen.

Miejsce podiaczenia

DIAGRAM POLACZEN
Uwaga! Napiecie elementéw grzejnych 220-240 V.

Uwaga! rzypadku jakiegsokolwiek pptaczenia,ze
wz%?e&l/ Rapégfgé%%%néet%vo Srﬁﬁvt;é)dor%ua by¢

O zacdl

W przypadku gniazda z uziemieniem 220

V-240 V, nalezy podtgczy¢ jedng faze tzn. : /O/,E)/,&)
brgzowy przewdéd podtgczy¢é do L i il g 1
niebieski przewdéd podtaczy¢é do N, zoétty

przewdd uziemienia nalezy podfgczyé do , 220V-240V~

uziemienia wedtug schematu  jak
obok.>>>>>>>>>>>>>>>>>
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Przed pierwszym uizyciem nalezy:

I Wyjaé urzadzenie z opakowania, wyczysci¢ wnetrze piekarnika.

I Wyjaé i umy¢ elementy piekarnika ciepftag wodg i niewielka ilo$cig ptynu do mycia naczyn.
! Zainstalowac i podfaczy¢ piekarnik zgodnie z instrukcjg montazu.

! Witaczy¢ wentylacje w pokoju lub otworzy¢ okno.

! Podgrzad piekarnik (do temperatury 250 °C, przez okoto 30 minut), a nastepnie usungé
wszelkie plamy i doktadnie umy¢

Wazne!

Whnetrze piekarnika nalezy my¢ tylko ciepta wodg i niewielka ilo$cig ptynu do mycia naczyn.

OBStUGA

Wyglad urzadzenia

BF-6A22 BI-6A22
i 2 3 2 1
1 2 3 4 5

=] I=]

o s %
O e O O e O

| | [ ]
TCL TCL
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Panel urzadzenia

1

9
6 5
-{J O k i q
|
L
1. Pokretto wyboru funkgji 8. Przycisk zakonczenia pieczenia
2. Kontrolka zasilania 9. Przycisk obstugi recznej
3. Wyswietlacz LED 10. Przycisk minus
4. Kontrolka pracy piekarnika 11. Przycisk plus
5. Pokretto regulacji temperatury 12. Symbol funkcji automatycznej
6. Przycisk minutnika 13. Symbol obstugi recznej
7. Przycisk czasu trwania wskazania 14. Symbol minutnika

FUNKCIE
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Pokretto wyboru funkcji piekarnika i pokretto regulacji
temperatury

Piekarnik mozna rozgrza¢ za pomocg dolnych i gérnych
grzatek, a takze grilla. Dziatanie piekarnika jest
kontrolowane za pomoca pokretta zmiany funkcji
piekarnika. Aby ustawic zadang funkcje, nalezy obrécié
pokretto do wybranej pozycji a nastepnie dobraé wtasciwg
temperature za pomocg pokretta regulatora temperatury.

Piekarnik mozna wytgczy¢, ustawiajgc oba pokretta w

pOZiji ".H IIOH

UWAGA: po wybraniu dowolnej funkcji grzania (wtgczeniu
grzatki itp.) program zostanie wigczony dopiero po
ustawieniu temperatury pokrettem regulatora
temperatury.

w celu wigczenia piekarnika nalezy:

-ustawi¢ wymagane warunki pracy piekarnika, jego
temperature i tryb grzania.

-ustawi¢ pokretto w zgdanej pozycji, obracajac je w prawo

Rozmrazanie

Funkcja stuzy do rozmrazania produktéow (warzyw i owocow). Czas
rozmrazania uzalezniony jest od ilosci i grubosci mrozonej potrawy.

Gorna grzatka

pieczenia z gory.

Gdy pokretto jest ustawione w tej pozycji, piekarnik jest ogrzewany
tylko za pomocg gdrnej grzatki, np. mozna stosowac do koricowego
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Dolna i gérna grzatka

Ustawienie tej funkcji stuzy do pieczenia miesa lub ciasta na jednym
poziomie.

Dolna grzatka, wentylator

Przy tym ustawieniu piekarnik nagrzewa sie tylko od dotu, ale dzieki
wentylatorowi z bardziej rGwnomiernie roztozong temperatura.
Ustawienia idealne do pieczenia na ciast.

Ogrzewanie centralne z witgczonym wentylatorem - Termoobieg

Funkcja stuzy do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do
suszenia zywnosci. Ustawi¢ temperature o 20-40°C nizszg niz dla
funkcji: Gérna/dolna

Turbo Grill

Funkcja stuzy do pieczenia wiekszych kawatkéw miesa lub drobiu z
koscig na jednym poziomie. Do przyrzadzania zapiekanek i
przyrumieniania potraw.

Grill

Do grillowania potraw i opiekania chleba.

(3 &l @ () [

MOZLIWE ZASTSOWANIA

Przed pierwszym uizyciem - czyszczenie

¢ Aby usungc z pieca wszelkie pozostatosci, ktére mogty pozostaé w procesie produkcyjnym,
nalezy wybraé funkcje piekarnika z wentylatorem i ustawié termostat na maksymalne

ustawienie temperatury.
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* Podczas tego procesu wytwarzanie zapachu spalenizny jest catkowicie normalne.

¢ Nalezy upewnic sie, ze podczas tego procesu wszystkie okna w pomieszczeniu pozostang
otwarte.

¢ Zaleca sie, aby nie przebywaé w pomieszczeniu podczas procesu wypalania.
® Pozostawié piekarnik na maksymalnym ustawieniu na 30 - 40 minut.

* Po schtodzeniu komory piekarnika nalezy jg wyczysci¢ ciepta wodg z mydtem, uzywajac
gabki lub miekkiej szmatki. Nie nalezy uzywad sciernych srodkéw czyszczacych.

e Zewnetrzne czesci piekarnika nalezy my¢ ciepta wodg z mydtem, uzywajac gabki lub
miekkiej sciereczki. Nie nalezy uzywa¢ sciernych srodkéw czyszczacych.

¢ Zalecamy regularne stosowanie odpowiedniego $rodka do czyszczenia i polerowania stali
nierdzewnej na powierzchniach tego urzadzenia ze stali nierdzewnej.

Tryb autotestu

Po pierwszym podtgczeniu urzadzenia do zasilania na wyswietlaczu pojawia sie ,,AUTO” i
miga 00:00.

1. Nacisnij [ 1i %, aby podswietli¢ wszystkie ikony. Pojawi sie sygnat dZzwiekowy. Zwolnij
przyciski, brzeczyk przestanie wydawaé dzwieki, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,12:30”;

2. Lub nacisnij jednoczesnie #4 i\ na wyswietlaczu pojawi sie BH. Brzeczyk nie zabrzmi.
Zwolnij przyciski, a na wyswietlaczu pojawi sie ,,12:30”;

3. Lub nacisnij jednoczesnie —i +, brzeczyk nie zabrzmi. Po zwolnieniu przyciskéw na
wyswietlaczu pojawi sie ,12:30”;

4. lub nacisnij jednoczesnie (i &4, aby wyjs¢ z trybu autotestu, ,AUTO” i 00:00 migaja,

kropka . jest zawsze wtgczona;

5. Jesli powyzsze klawisze kombinacji autotestu nie zostang nacisniete w ciggu 5 sekund po
wigczeniu zasilania, piekarnik automatycznie przejdzie w tryb gotowosci, wyswietlacz pokaze

zegar i ,,AUTO”, a kropka . bedzie zawsze wtgczona.

Wybaor trybu pracy recznej

1. Po pierwszym podfaczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej cyfry na wyswietlaczu timera
bedg migaé. Przed wybraniem funkcji gotowania lub ustawieniem temperatury nalezy
ustawié urzgdzenie w tryb pracy recznej.

2. Aby wybrac tryb reczny, nacisnij tryb reczny na panelu sterowania '}

3. Nastepnie wyswietlacz pokazuje %, ze zegar i kropka . s3 wigczone.
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Ustawianie czasu zegara

1. Po wyjsciu z trybu autotestu mozesz nacisna¢ przycisk \', aby ustawié godzine. Kropka . i
[ Swieci sie.

2. Uzyj przycisku minus — i przycisku plus +, aby ustawic czas wyswietlany na wyswietlaczu
(liczby beda sie szybko zmienia¢, jesli bedziesz naciska¢ dalej). Po ustawieniu prawidtowego
czasu wyswietlacza zwolnij przyciski i poczekaj 5 sekund, czas zostanie ustawiony na
wyswietlaczu i bedziesz mogt korzystac z piekarnika.

3. Nastepnie wyswietlacz pokazuje [, zegar i kropka . sg wigczone.

Uwaga: Regulacji mozna dokonaé tylko wtedy, gdy nie jest uruchomiony zaden program
gotowania.

Ustawianie czasu gotowania

1. Obrdéc¢ pokretto wyboru funkcji i pokretto regulacji temperatury, aby ustawic zgdang
funkcje i temperature.

2. Nacisnij %, aby ustawié czas trwania wymaganego gotowania. Zacznie miga¢ ,,AUTO”.

3. Ustaw okres funkcji czasu na odliczanie za pomocg przyciskéw — i +. Gdy wyswietlacz
osiggnie zgdany czas odliczania, pus¢ —i + oraz poczekaj 5 sekund. Mozesz ustawic czas
trwania od 1 minuty do 10 godzin.

4. Odliczanie rozpocznie sie natychmiast, a na wyswietlaczu timera pojawi sie stowo ,,AUTO”.

5. Podczas gotowania mozesz nacisngé &% lub 2%, aby sprawdzi¢ pozostaty czas, ,AUTO”
zacznie migac i mozesz skrdci¢ lub wydtuzy¢ czas za pomocy przyciskéw —i +. Poczekaj 5
sekund, aby ustalié czas.

6. Po uptywie odliczania zabrzmi alarm. Stowo ,,AUTQ” zacznie miga¢ i symbol ogrzewania [g]
zniknie.

Po uptywie tego czasu nalezy postgpic jak nizej:

1. Nacisnij przycisk czasu trwania %, alarm mozna sie wyciszy¢. ,AUTO” ciggle miga, gasnie
[&], a na wyswietlaczu pojawia sie ,0:00”. W ciggu 5 sekund mozesz nacisngé¢ — i +., aby
ustawic¢ czas gotowania i kontynuowac gotowanie, w przeciwnym razie wyswietlacz powrdci
do wyswietlania zegara.

2. Lub nacisnij 3¢ , brzeczyk przestaje wydawadé dzwieki, ,AUTO” nadal miga, [ gasnie, a
wyswietlacz pokazuje czas zakonczenia. W ciggu 5 sekund mozesz nacisngé —i +, aby
zresetowad czas zakonczenia gotowania. Po 5 sekundach kropka . bedzie wtgczona, a
piekarnik bedzie nadal gotowat;

3. Lub naciénij '/, aby zakoriczyé gotowanie. Wyswietlacz pokazuje zegar [E], $wieci sie i

miga kropka ..

str. 14



W ciggu 5 sekund mozesz nacisngé —i +, aby zresetowac zegar. Po 5 sekundach kropka .
bedzie wtagczona, a piekarnik powrdci do trybu gotowosci.

Uwaga: Jesli nie przekrecisz pokretta regulacji temperatury i pokretta wyboru funkcji z
powrotem do pierwotnego potozenia, urzadzenie bedzie kontynuowac prace, jak tylko
nacis$niesz przycisk obstugi recznej.

Ustawianie funkcji zakonczenia gotowania

1. Obré¢ pokretto wyboru funkcji i pokretto regulacji temperatury, aby ustawié zgdang
funkcje i temperature.

2. Nacis$nij 1% , aby ustawié wymagany czas zakonczenia gotowania. Zacznie miga¢ ,,AUTO”.

3. Ustaw czas zakoniczenia gotowania za pomocg przyciskéw —i +. Gdy wyswietlacz osiggnie
zadany czas odliczania, pus$¢ przyciski minus i plus i poczekaj 5 sekund.

4. Piekarnik rozpocznie gotowanie, na wyswietlaczu pojawi sie godzina i stowo ,AUTO”.

5. Po zakonczeniu gotowania znacznik ] wytgczy sie. Rozlegnie sie dzwiek brzeczka, a na
wyswietlaczu pojawi sie godzina.

Uwaga: Jedli nie przekrecisz pokretta regulacji temperatury i pokretta wyboru funkcji z
powrotem do pierwotnego potozenia, urzgdzenie bedzie kontynuowad prace, jak tylko
nacis$niesz tryb reczny 'l .

Ustawianie funkcji czasu rozpoczecia i zakonczenia pracy

1. Obré¢ pokretto wyboru funkcji i pokretto regulacji temperatury, aby ustawié zagdang
funkcje i temperature.

2. Po wprowadzeniu czasu gotowania nacisnij &% , miga ,,AUTO”, naci$nij—i +, aby
wprowadzi¢ godzine zakonczenia pracy. Termin programowania wynosi 24 godziny.

3. Piekarnik obliczy czas potrzebny do rozpoczecia gotowania zgodnie z ustawionym czasem
koricowym i dtugoscig czasu gotowania i rozpocznie prace automatycznie.

4. Aktualny czas 12:00, zaktadajac, ze ustawiony czas zakoriczenia to 13:30, a czas gotowania
to 2 godziny, piekarnik rozpocznie gotowanie o godzinie 11:30, a zakoriczy o 13:30.

Ustawianie funkcji alarmu

Alarm mozna ustawic tak, aby dzwonit w razie potrzeby, w tym gdy nie odbywa sie pieczenie
lub gotowanie. Ustawiony czas bedzie odliczany, a alarm bedzie dzwonit, gdy czas sie
skonczy.

1. W trybie gotowosci nacisnij ¥4 , aby przejs¢ do ustawienia alarmu i (& miga.

2. Wyswietlacz pokazuje ,,0:00”, naci$nij —i +, aby wprowadzi¢ godzine alarmu i poczekaj 5
sekund, az nastgpi automatyczne potwierdzenie. Na przyktad wpisz ,0:30”, a alarm wigczy
sie po 30 minutach.
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3. [0l pozostaje wigczony przez caty czas, naciénij (|, aby wyswietli¢ pozostaty czas. W
ostatniej chwili nacisnij |, aby zobaczy¢ sekundy odliczania.

4. Po uptywie odliczanego czasu alarm wtaczy sie i musisz nacisngé [, aby zatrzymac.

Uwaga: po wyltaczeniu alarmu piekarnik bedzie nadal pracowat. Jesli chcesz przerwac
gotowanie, obrd¢ pokretto wyboru funkcji i pokretto regulacji temperatury z powrotem do
pierwotnego potozenia, w przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal sie nagrzewat.

KONSERWACIJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!

Uwagi dotyczace czyszczenia

Przéd piekarnika nalezy my¢ miekka sciereczka zwilzong cieptg wodg z dodatkiem tagodnego
ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych nalezy stosowac tagodny srodek czyszczacy.

Po kazdym uzyciu nalezy oczysci¢ wnetrze piekarnika. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
resztek potraw moze spowodowac pozar. Zagrozenie jest wieksze dla blachy do opiekania.

Po kazdym uzyciu akcesoridw nalezy wyczyscic je i pozostawi¢ do wyschniecia. Do
czyszczenia nalezy uzy¢ miekkiej Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwaé za pomocg specjalnego srodka do czyszczenia
piekarnikow.

Akcesoridw nieprzywierajacych nie wolno czyscic¢ zrgcymi srodkami, ostrymi przedmiotami
ani my¢ w zmywarce. Mogtyby one uszkodzi¢ powtoke zapobiegajgca przywieraniu.

Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skraplaé sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania, nalezy rozgrzewac piekarnik przez 10 minut przed rozpoczeciem
pieczenia. Wycieraé wilgo¢ osiadtg w komorze piekarnika po kazdym uzyciu.

Nie nalezy uzywaé myjek stalowych, kwasdw ani produktéw Sciernych, poniewaz mogg one
uszkodzié¢ powierzchnie piekarnika. Panel sterowania piekarnika nalezy czyscié stosujac sie
do tych samych zalecen.

Wyjmowanie prowadnic blach

Aby wyczyscié piekarnik, nalezy wyja¢ prowadnice blach.
UWAGA!

Podczas wyjmowania prowadnic blach nalezy zachowac ostroznos¢.

1. Odciggnac przedniag czesé prowadnic blach od bocznej scianki.
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2. Odciggnac tylng czes¢ prowadnic blach od bocznej scianki i wyjac je.
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Zamontowac akcesoria w odwrotnej kolejnosci.
Kotki ustalajgce prowadnic teleskopowych muszg by¢ skierowane do przodu.
Piekarniki wykonane ze stali nierdzewnej lub aluminium.

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie za pomocg wilgotnej Sciereczki lub ggbki. Osuszy¢
miekka Sciereczka.

OSTRZEZENIE!

Po zakonczeniu pracy piekarnik jest bardzo goracy. Nalezy odczeka¢, az urzadzenie
wystygnie. Wystepuje ryzyko poparzenia.

Po zakoriczeniu pracy, w fazie schtadzania, drzwi mogg by¢ nadal zablokowane. Podczas fazy
schtadzania niektdre funkcje piekarnika sg niedostepne.

Zdejmowanie i zaktadanie drzwi

Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna wymontowaé do wyczyszczenia. Przed
przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg ,Zdejmowanie i
zaktadanie drzwi”.

Niezdemontowane drzwi mogg sie gwattownie zamkng¢ podczas wyjmowania z nich szyb.
UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Aby zdemontowac drzwi nalezy:

1. Otworzy¢ catkowicie drzwi i znalez¢ zawias po prawej stronie drzwi.

2. Nastepnie nalezy unies$é i catkowicie obréci¢ dzwignie przy prawym zawiasie.

3. Znalez¢ zawias po lewej stronie drzwi.
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4. Unies¢ i catkowicie obrécié dzwignie przy lewym zawiasie.

5. Przymkna¢ drzwi piekarnika do potowy, do pierwszej pozycji otwarcia. Nastepnie unoszac i
pociagajac drzwi do siebie, wyja¢ je z mocowania.

6. Umiescié drzwi na stabilnej powierzchni przykrytej miekkg szmatka.

7. W celu zdemontowania gérnej ostony szyb, nalezy za pomocg Srubokreta ptaskiego
delikatnie podwazy¢ obudowe i zdjg¢ z ramy( A). Chwycié z obu stron gérna listwe drzwi (B) i
nacisngc¢ do srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Usunac caty element oraz kratke wentylacyjng( B).
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8. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby j3 zdjac.

9. Chwyci¢ szyby drzwi za gérne krawedzie i ostroznie wyjmowac je po kolei. Zacza¢ od
goérnej szyby. Upewnic sie, ze szyba catkowicie wysunie sie z prowadnic.

10. Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie wytrzec¢ szyby do sucha. Nie my¢
szyb w zmywarce.

Po umyciu zamontowac szyby oraz drzwi piekarnika.
Umiescié szyby we wtasciwych miejscach w odpowiedniej kolejnosci.

Zamontowad prawidtowo listwe drzwi (powinno byto styszalne klikniecie).

Wymiana zarowki piekarnika

Aby unikngé porazenia pragdem, przed wymiang zarowki upewnij sie, ze urzadzenie jest
wytgczone.

I Ustaw wszystkie pokretta sterujgce w pozycji ,,®” / ”0” i odtgcz wtyczke sieciowy,
I odkreé i umyj pokrywe lampy, a nastepnie wytrzyj jg do sucha.

W celu wymiany zaréowki nalezy odkrecié zaréwke
z gniazdka, wymienié zaréwke na nowa tj.
przystosowang do wysokich temperatur (300 stopni)

o nastepujacych parametrach:

-Napiecie 230V
-Moc 25W
-Rodzaj G9

Nastepnie nalezy umiesci¢ zaréwke w ostonie, doktadnie dokreci¢ obudowe ceramiczng.
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WSKAZOWKI | PORADY

Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszcza¢ w piekarniku na réznych poziomach.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli znajdujg sie
standardowe ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do pieczenia jednoczesnie nalezy pozostawic jeden
pusty poziom miedzy nimi.

Pieczenie miesairyb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu miesa nalezy odczekac okoto 15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej blachy wla¢
nieco wody. Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wode za kazdym razem,
gdy wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy, jej konsystencji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowaé wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalezé najlepsze
ustawienia (mocy grzania, czasu pieczenia itp.) dla posiadanych naczyn, przepiséw i ilosci
potraw pieczonych przy uzyciu omawianego urzgdzenia

Pieczenie ciast

° Drzwi piekarnika nie nalezy otwieraé przed uptywem co najmniej 3/4 ustawionego
czasu pieczenia.

J Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do pieczenia jednoczesnie nalezy pozostawic
jeden pusty poziom miedzy nimi.

str. 20



Ciasta

Produkt Godrnal/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
Tempera- Poziom Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura (°C) piekarni-
ka ka
Ciasta 170 2 160 3(2i4) 45 - 60 W forem-
ucierane ce do
ciasta
Kruche 170 2 160 3(2i4) 20 - 30 W forem-
ciasto ce do
ciasta
Semik 170 1 165 2 80 - 100 W 26 cm
foremce
do ciasta
Strudel 175 = 150 2 60 - 80 MNa blasze
do piecze-
nia ciasta
Tarta z 170 2 165 2 (po le- 30 -40 W 26 cm
dzemem wej i po foremce
prawej) do ciasta
Keks/cias- 160 2 150 2 a0 - 120 W 20 cm
to owoco- foremce
we do ciasta.
MNagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.
Ciastoze 175 1 160 2 50 - 60 W formie
sSliwlkami do chleba.
Nagrze-
wac
wsiepnie
piekarnik
przez 10
minut.
Ciastecz- 140 = 140 -150 3 25 -45 Ma blasze
kalciasta do piecze-
przekiada- nia ciasta
ne
Bezy —je- 120 3 120 3 a0 - 100 Ma blasze
den po- do piecze-
Ziom nia ciasta
Bezy — - - 120 2i4 80 - 100 Ma blasze
dwa po- do piecze-
Ziomy nia.
MNagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
mimut.
Drozdzow- 190 3 190 3 12 - 20 Ma blasze
Ki do piecze-
nia.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
mimut.
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
min
Tempera- Poziom  Tempera- Poziom (min)
tura ("C) piekarni- tura(°C) piekarni-
ka ka
Eklery— 190 3 170 3 25-35 Na blasze
jeden po- do piecze-
Ziom nia ciasta
Eklery- - - 170 214 35-45 Na blasze
dwa po- do piecze-
ziomy nia ciasta
Tarty pla- 180 2 170 2 45-70 W20 cm
skie foremce
do ciasta
Ciasto 160 1 150 2 110-120 W24 cm
owocowe foremce
z duza do ciasta
iloscig
owocow
Biszkopt 170 1 160 2(pole- 30-50 W20 cm
krolowej wej i po foremce
Wiktorii prawej) do ciasta
Chleb | pizza
Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
min
Tempera- Poziom  Tempera- Poziom (min)
tura (°C) piekarni- tura("C) piekarni-
ka ka
Biaty 190 1 190 1 60-70 1-2bo-
chleb chenki po
0,5kg.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekamik
przez 10
minut.
Chleb zyt- 190 1 180 1 30 -45 W formie
ni do chleba
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Produkt

Gdrnaldolna grzatka

Termoobieg

Poziom
piekarni-
ka

Tempera-
tura (°C)

Poziom
piekarni-
ka

Tempera-
tura ("C)

Czas
(min)

Uwagi

Butki

190 2

180 2(2i4)

25 -40

6 - 8 butek
na blasze
do piecze-
nia.
MNagrze-
wac
wsiepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Pizza

230-250 1

230-250 1

10-20

MNa blasze
do piecze-
nia ciasta
lub ghebo-
kiej bla-
szZe.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Drozdzow- 200 3

ki

190 3

10 -20

Ma blasze
do piecze-
nia.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekarnik
przez 10
minut.

Zapiekanki

Produkt

Gdrnaldolna grzatka

Termoobieg

Poziom
piekarni-
ka

Tempera-
tura (°C)

Poziom
piekarni-
ka

Tempera-
tura (*C)

Czas
(min)

Uwagi

Zapiekan-
ka maka-
ronowa

200 2

180 2

40 - 50

W formie

Zapiekan-
ka wa-
rzywna

200 2

175 2

45 - 60

W formie
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Produkt Gérna/dolna grzatka

Termoobieg

Tempera- Poziom
tura (°C) piekarni-
ka

Tempera- Poziom
tura ("C) piekarni-
ka

Czas
(min})

Uwagi

Cildiche 180 1

180 1

50 - 60

W formie.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekamik
przez 10
minut.

Lasagne 180-190 2

180-190 2

25-40

W formie.
Nagrze-
wac
wstepnie
piekamik
przez 10
minut.

Cannelloni 180 -190 2

180-190 2

25-40

W formie.
MNagrze-
wac
wstepnie
piekamik
przez 10
minut.

Pieczenie miesa i ryb

Do pieczenia bardzo tlustych potraw nalezy uzywaé gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do

trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu miesa nalezy odczekac¢ okoto 15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie

wyciekty soki.

Aby unikng¢ nadmiaru dymu w piekarniku podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej blachy wla¢
nieco wody. Aby zapobiec gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wode za kazdym razem,

gdy wyparuje.
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Produkt Gérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
min
Tempera- Poziom  Tempera- Poziom (min)
tura ("C) piekarni- tura("C) piekarni-
ka ka
Wolowina 200 2 190 2 a0 -70 Na ruszcie
Wieprzo- 180 2 180 2 90-120  NMNa ruszcie
wina
Cielgecina 190 2 175 2 90 -120  Na ruszcie
Angielska 210 2 200 2 a0 - 60 Na ruszcie
pieczen
wolowa,
lekko wy-
pieczona
Angielska 210 2 200 2 60 -70 Na ruszcie
pieczen
wolowa,
srednio
Wypieczo-
na
Angielska 210 2 200 2 f0-75 MNa ruszcie
pieczen
wobowa,
dobrze
wypieczo-
na
t opatka 180 2 170 2 120-150 Ze skorg
wieprzowa
Golen wie- 180 2 160 2 100-120 2 kawatki
przowa
Jagnigcina 190 2 175 2 110-130 Udziec
Kurczak 220 2 200 2 70 -85 W catosci
Indyk 180 2 160 2 210-240 W calosci
Kaczka 175 2 220 2 120 - 150 W calosci
Ges 175 2 160 1 150 - 200 W calosci
Krélik 190 2 175 2 60 - 80 W kawat-
kach
Zajac 190 2 175 2 150 - 200 W kawal-
kach
Bazant 190 2 175 2 90-120 W calosci
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Produkt Goérna/dolna grzatka Termoobieg Czas Uwagi
min
Tempera- Poziom Tempera- Poziom ( )
tura (*C) piekami- tura("C) piekarni-
ka ka
Pstrag/ 190 2 175 - 40 - 55 3 -4 ryby
dorada
Tunczyk/ 190 2 175 - 35 - 60 4 -6 file-
tosos tow
Steki 4 0.8 maks. 12 -15 12-14 4
Befsztyki 4 0.6 maks. 10 - 12 6-8 4
Kielbaski 8 = maks. 12-15 10-12 4
Kotlety 4 0.6 maks. 12 - 16 12-14 4
wieprzowe
Kurczak 2 1.0 maks. 30 - 35 25 - 30 4
{potdwki)
Kebaby 4 = maks. 10 - 15 10 - 12
Piers z 4 0.4 maks. 12 -15 12-14
kurczaka
Hambur- & 0.6 maks. 20 - 30 = 4
ger
Filet rybny 4 0.4 maks. 12 - 14 10 -12
Zapiekane 4 -6 = maks. -7 =
kanapki
Tosty 4-6 = maks. 2-4 2-3 4
Turbo Grill
Wolowina
Produkt llosé Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Pieczen wolowa na kazdycm 190 - 200 5-6 1 lub 2
lub filet, lekko wy-  grubosci
pieczonel)
Pieczen wolowa na kazdycm  180-190 6-8 1 lub 2
lub filet, Srednio grubosci
wypieczone1)
Pieczen wolowa na kazdycm  170-180 8-10 1 lub 2
lub filet, dobrze grubosci

wypieczone1)
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Wieprzowina

Produkt llosé (kg) Temperatura Czas (min) Poziom pie-
(*C) karnika
topatka, karkow- 1-15 160 - 180 90 -120 1lub 2
ka, szynka
Kotlet, Zeberka 1-15 170 - 180 60 - 90 1lub 2
Klops 0.75- 1 160 - 170 50 - 60 1lub 2
Golonka wieprzo- 0.75-1 150 - 170 90 - 120 1lub 2
wa (ocbgotowana)
Cielecina
Produkt llosE (kg) Temperatura  Czas (min) Poziom pie-
("C) karnika
Pieczen cieleca 1 160 - 180 90 -120 1 lub 2
Gicz cieleca 16-2 160 - 180 120 - 150 1lub 2
Jagnigcina
Produkt llosE (kg) Temperatura  Czas (min) Poziom pie-
(°C) karnika
Udziec jagnie- 1-1.5 150 - 170 100-120 1lub 2
cy, pieczen jag-
nieca
Comber jagnie- 1-1.56 160 - 180 40 - 60 1 lub 2
cy
Dréb
Produkt llosE (kg) Temperatura  Czas (min) Poziom pie-
(*C) karnika
Kawatki drobiu  po 0,2 - 0,25 200 - 220 30 -50 1lub 2
Kurczak, po- po04-05 180 - 210 3b - b0 1 lub 2
towka
Kurczak, pular- 1-1.5 190 - 210 50-70 1 lub 2
da
Kaczka 16-2 180 - 200 80-100 1lub 2
Ges 35-5 160 - 180 120 - 180 1lub 2
Indyk 25-35 160 - 180 120 - 150 1lub 2
Indyk 4-6 140 - 160 150 - 240 1lub 2
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SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napi€Cie ZNAMIONOWE ........cecveiiieeiiiiiinncsenissnsssnnssssesssesssssssssssssnsssnsssnasasss 220-240V ~ 50/60 Hz
IMIOC ZNAMIONOWA....uuueieieiiienieiecssraeeessesssseanesissssasesesssasssanssessssnsesesssnassansssssnsnes sesssnansase max. 2,2 kW
Wymiary KUChenKi H / W / D ....urececeecernnreneesecnessesnesaesessesssssssesssssanssnens 59,5/59,5/53,0cm
E T T LT = =1 AV o7 T TN A
WABA.. ciiiirnisiuiinnnissnisaes srasssassssanssasssssnssasasssss sssasssss essnssasesssnssosssssss sonasssnssessnssssssssns sesanssnsssnes 27 kg

Oswiadczenie producenta o zgodnosci urzadzenia z zasadniczymi wymaganiami
GWARANCIJA | SERWIS

Niniejszym LIN POLSKA Sp. z 0.0. o$wiadcza, ze urzgdzenia TCL model: BF-6A22 / BI-6A22 s3
zgodne z zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi postanowieniami dyrektywy
1999/5/WE-2014/30/EU.

C€

Oznakowanie sprzetu symbolem przekreslonego kontenera na odpady informuje o zakazie
umieszczania zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego wraz z innymi odpadami.
Przekazanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego do punkdw zbierania przyczynia
sie do ponownego uzycia, recyklingu bgdz odzysku sprzetu i ochrony srodowiska naturalnego.
Sktadniki niebezpieczne zawarte w sprzecie elektronicznym mogg powodowaé diugo
utrzymujace sie niekorzystne zmiany w srodowisku naturalnym, jak rowniez dziata¢ szkodliwie
na zdrowie

X

Gwarancja

1) Dystrybutor niniejszego produktu gwarantuje prawidtowe dziatanie produktu w okresie 12
miesiecy od daty zakupu, jednak nie diuzej niz 24 miesiecy od daty produkcji. Gwarancjg
objete s3 jedynie produkty posiadajgce prawidtowo wypetniong kartg gwarancyjng (pieczatka
punktu sprzedazy) wraz z dowodem zakupu. Naprawy w okresie trwania gwarancji beda
wykonywane bezptatnie. Gdy naprawa bedzie niemozliwa nastgpi wymiana produktu na nowy
wolny od wad. Dystrybutor dopuszcza mozliwos¢ wymiany na inny podobny model urzadzenia
(o takich samych parametrach lub lepszych) w przypadku, gdy przedmiotowy sprzet nie jest
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juz dostepny na rynku. W przypadku wymiany okres udzielanej gwarancji biegnie od
pierwotnej daty zakupu urzadzenia.

2) Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy i podpisu sprzedawcy jest niewaznal!
W przypadku braku waznej karty gwarancyjnej wszelkie usterki mogg by¢ usuniete przez
dystrybutora tylko na koszt nabywcy.

3) Gwarancja objete sg wszelkie wady materiatowe i produkcyjne powodujgce niemoznos¢
korzystania z produktu lub jego wadliwe dziatanie.

4) Uprawniony z gwarancji jest zobowigzany dostarczyé kompletne urzadzenie w oryginalnym
opakowaniu (zawierajgce wszystkie akcesoria: tadowarki, uchwyty, kable, karty pamieci oraz
karty licencyjne oprogramowania wraz z ptytami) do siedziby dystrybutora na wtasny koszt,
wraz z wazng kartg gwarancyjng, dowodem zakupu oraz doktadnym opisem wystepujacej
usterki.

5) Gwarancja nie obejmuje uszkodzen mechanicznych, uszkodzen powstatych z powodu
uzytkowania urzadzenia niezgodnie z instrukcjg obstugi lub do innych celdw niz okreslone w
opisie urzadzenia.

6) Gwarancja nie obejmuje materiatéw i elementéw eksploatacyjnych, ulegajacych zuzyciu w
trakcie normalnego uzytkowania powyzej 6 miesiecy od daty zakupu (np. baterie,
akumulatory, uchwyty, filtry, etc.)

7) Gwarancjg nie sg objete urzadzenia, w ktdrych usunieta zostata plomba zabezpieczajaca.

8) Serwis dokona naprawy w terminie 14 dni od daty otrzymania urzadzenia. Termin moze
ulec przedtuzeniu do 30 dni, jezeli zajdzie konieczno$¢ sprowadzenia od producenta czesci
zapasowych.

9) W przypadku nieuzasadnionej reklamacji (braku zgtaszanej usterki lub zakwalifikowania jej
jako nie podlegajacej gwarancji), klient ponosi koszty ekspertyzy w wysokosci 50 zt netto oraz
koszty przesytki.

10) Niniejsza gwarancja na sprzedany towar nie wyfacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnied kupujacego wynikajacych z art.13 pkt.4 Ustawy o warunkach sprzedazy
konsumenckiej oraz zmianie Kodeksu cywilnego ( Dz.U. z 2002r Nr141 , poz. 1176 ).

11) Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej to terytorium Rzeczpospolitej Polskiej.

W razie jakichkolwiek pytan lub probleméw prosimy o kontakt jak ponizej. Szczegétowe
warunki gwarancji i procedura reklamacyjna w oddzielnej czesci.
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Importer

LIN Polska Sp. z o.0.
Arkuszowa 39

01-934 Warszawa
Telefon: +48 883 183 375

kontakt@tclpolska.pl

www.tclpolska.pl

www.lin.com.pl

Data

sprzedazy i podpis
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