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1. IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.

This appliance may be used by children 8 years of age and older and by persons with physical or
mental impairments or by inexperienced persons, if they are properly supervised or have been
informed about how to use the product in a safe manner and understand the potential dangers.
Cleaning and user maintenance must not be performed by children unless they are older than
8 years of age and under supervision. Children must not play with the appliance. Keep this
appliance and the power cord out of reach of children that are younger than 8 years of age.
This appliance is designed for household use only. It is not intended for use in locations such as:
— staff kitchens in stores, offices and other workplaces;

—agricultural farms;

—hotel or motel rooms and other living areas;

—bed and breakfast establishments.

This appliance serves to process food by heat. Do not use it for any other purpose than for which
it was designed.

Do not place the appliance on window sills, sink drainboards, unstable surfaces, on electric or
gas stoves, or in their vicinity. Only place the appliance on a stable, even, dry surface.

Before connecting the appliance to a power socket, check that the voltage on its rating label
matches the electrical voltage in the power socket. Connect the appliance only to a properly
grounded socket.

The appliance is equipped with a removable power cord. Before disconnecting the power cord
from the appliance, always first remove the plug from the power socket.

Attention:

This appliance is not designed to be controlled using a programmed device, external timer
switch or remote control.

Only use the appliance with the original accessories from the manufacturer.

Do not use the appliance near flammable materials such as curtains, kitchen towels, etc.

To ensure sufficient air circulation during operation, there must be a clearance of at least 15 cm
on all sides of the appliance. Do not place any items on to the appliance and do not cover the
ventilation openings.

Avoid contact with hot steam, which is released from the ventilation openings while the
appliance is running.

Do not overfill the removable basket with a large amount of food. Make sure that the food
placed in the removable basket does not come into contact with the heating element.

Do not place your hands into the internal area of the appliance while it is running.

Do not fill the removable pan with oil. Filling the pan with oil could result in a dangerous
situation arising. This healthy frying method is based on the principle of circulating hot air that
does not require the use of oil. A small amount of oil can be added purely for the purpose of
flavouring the food.

Do not use the appliance to fry foods with a high fat content.
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Attention: Hot surface

When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be higher. Do
not touch the hot surface. Otherwise, this could cause burns. Use the handle to remove and
carry the hot pan and basket. Only place the hot pan and basket on heat resistant surfaces.
When removing the pan out of the appliance, be especially careful not to scald yourself by the
steam that is released from the food. The residual heat of the appliance means that it remains
hot for a certain time after it is turned off.

In the event that the food inside the appliance catches on fire, immediately turn it off and
disconnect it from the power socket. Wait until the smoke coming out of the ventilation
openings disappears before sliding out the pan.

Do not pour icy cold water into the hot pan.

Always turn off the appliance and disconnect it from the power socket when leaving it without
supervision or when not using it and before moving or cleaning it. Allow the appliance to cool
down before moving or cleaning it.

Do not submerge the appliance in water or in any other liquid.

Do not place heavy items on the power cord. Make sure that the power cord does not hang over
the edge of a table or that it is not touching a hot surface.

Disconnect the appliance from the power socket by gently pulling the plug of the power cord,
and not the power cord itself. Otherwise, this could damage the power cord or the socket.

In the event that the power cord is damaged, it must replaced with an original power cord that is
available at an authorised service centre. It is forbidden to use the appliance if it has a damaged
power cord.

To avoid the danger of injury by electrical shock, do not repair the appliance yourself or make
any adjustments to it. Have all repairs performed at an authorised service centre. By tampering
with the appliance, you risk voiding your legal rights arising from unsatisfactory performance or
quality warranty.

SHORT CORD INSTRUCTIONS
A short power supply cord is provided to reduce the hazards resulting from becoming entangled in,
or tripping over a longer cord. Extension cords may be used if care is exercised in their use.

The electrical rating of the extension cord should be at least that of the appliance. If the electrical
rating of the extension cord is too low, it could overheat and burn.

The resulting extended cord should be arranged so that it will not drape over the counter top or
tabletop where it can be pulled on by children or tripped over.
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2. PARTS DESCRIPTION
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3. KNOW YOUR SMART FRYER

Prepare your favorite foods and snacks in a quick, healthy, and easy way with your new Air Fryer. This Air Fryer combines heat with high-speed air circulation and
a top grill to cook your ingredients from all sides, simultaneously! It also allows you to prepare a variety of tasty dishes without the addition of excess oils or fats to
most ingredients. This Air Fryer features:

« Atouch-sensitive control panel with 9 preset menus.

- Adigital control of the cooking time and temperature.

«  Atemperature control range of 80°C - 200°C

+ Atimerrange from 0 to 60 minutes, which is equipped with an auto shut-off feature. Once the timer reaches “0:00", the unit will beep five times and turn itself off.

Other great advantages provided by your PHILCO Air Fryer include:

« Fast cooking, with little to no preheating required.

+ Quick and easy clean-up: the non-stick coated parts are conveniently sized to fit in the dishwasher.

« Hassle-free frying—no spatters, no mess, and no oil smell!

«  Versatility—with its frying, baking, grilling, and roasting capacities, this unit serves as a great cooking tool for a busy kitchen.
+ No assembly required—uvery easy and safe to use!

BEFORE THE FIRST USE

+ Unpack the appliance and its accessories (food basket, food basket holder, divider). Wash the accessories in hot, soapy water and then wipe them dry. Wipe the
interior of the frying cavity with a damp cloth or sponge, and then dry with a paper towel. Make sure the cavity is dry before operating the unit.

« Position the Air Fryer on a flat, level and heat-resistant surface. Make sure that it is also positioned at least 15 cm away from any surrounding objects.

+ Itisrecommended to let the Air Fryer heat for about 20 minutes without any food in it. This helps to eliminate grease that may have adhered during manufacturing,
and to eliminate the ,new” appliance smell.

«  Ventilate the room during this period. When your Air Fryer is heated for the first time, it may emit slight smoke or odor. This is normal with many heating
appliances. This does not affect the safety of your appliance.

Caution: When moving the Air Fryer, make sure that you hold it securely and support the base—do not rely on the food basket handle when moving the
fryer!

USEFUL HINTS FOR USE

«  This appliance is used for the preparation of solid foods.
Do not prepare any soups or liquid foodstuffs in it.

« Asafety switch prevents the use of the appliance without a basket with the fat tank.

«  To achieve an optimum result, fill the frying basket maximal up to the MAX marking only. Never overfill the frying basket, so that the food does not touch the
heating element.

« Never put oil or other liquids in the fat tank. In order to achieve crispy results, you can baste the food with a little oil.

- Do not prepare the appliance for high-fat foods (e. g. sausages).

« Allfoods can be prepared in the appliance, which are also suitable for the oven.

- Note that the dough expands during baking of cakes, bread or similar. Nothing must come into contact with the heating element.

«  Foods that are cooked over one another, must be shaken after half way through the cooking time. Thus the result is optimized and prevents uneven cooking.
Tip: Remove the basket from the fat tank to be able to shake the content in a better way.

«  Pour water on homemade potato products after cutting at least 30 minutes to reduce the potato starch. Then dry the potato pieces with paper.

« The cooking time depends on several factors: Size, condition, quantity of food and set temperature. For standard values, see “Function Buttons”“Auto functions”.

« If you do not preheat the hot air fryer, add 3 minutes to the cooking time.

«  Fry steaks / larger quantities of meat in a pan previously before leaving to cook in the hot air fryer. Time and temperature are dependent on the desired degree
of doneness.

« With the appliance, you can also reheat food. Set the time to 10 minutes and the temperature to 150 °C.

FUNCTION BUTTONS

NOTE:

« The buttons on the appliance are touch keys. Gently touch the buttons with a finger to execute the function.
Whenever a button is pressed, it will be confirmed by a beep sound.

« By pressing and holding the buttons + or -, a fast-forward will start.

Setting the Temperature and Time
Use the and buttons to set the temperature and the time. Press the °C or Min button to toggle between the display of the temperature and the time. The display
automatically changes after about 5 seconds if no button is pressed.

NOTE:
« The °Cbutton is displayed only when the temperature in the display is lit.
« The Min button is displayed only when the time in the display is lit.

EN-6

Copyright © 2019, Fast CR, a.s. Revision 07/2019



Auto Functions
Press the ® button to select from the following auto programs:

Mode Pre-set temperature in °C Pre-set time in min.
Preheating P 200 3
French fries #% 200 22
Prawns \® 160 8
Meat € 200 25
Poultry +# 180 20
Fish ## 200 10
Steak @ 200 12
Baked with cheese @ 170 3
Bacon &% 200 10
NOTE:

« These shall be considered as guide values. Depending on the size and weight, the time and temperature may be longer and higher or shorter and lower.
« You may, however, change the pre-set temperature and time of the auto functions. This is not possible while using the automatic program P!

USING THE APPLIANCE
1. Connect the appliance to a properly installed earthed socket.
NOTE:

You will hear a beep sound and all symbols light up briefly. The () button lights red.
2. Press the () button to switch the appliance on. You will see the pre-adjustment 190 °C and 3 minutes.
3. Select an auto function by using the ® button or set the time (1 - 60 minutes) and the temperature (80 °C - 200 °C) individually by using the buttons + and -.
NOTE:
You may use program P for preheating.
4. Press Pl the button to start the cooking process.
NOTE:
- Once the pre-set temperature is reached, the 2 symbol will light green.
+ The symbol is switching between the colours red and green. This is normal and it indicates that the temperature is controlled by the thermostat and is being
maintained.
Using the handle, pull the fat tank with the basket from the appliance.
Fill the basket with the desired food.
7. Slide the fat tank with the basket back into the appliance.
It must engage.
8. If necessary, shake the food after half the cooking time.
Pull it out of the fat tank with the basket on the handle.
/\ WARNING:
» Hot steam can escape!
« Never shake the basket when it is in the fat tank, because this may contain hot oil.
9. Place the fat tank with basket on a heat-resistant surface.
10. Slide the cover of the release button towards the basket.
11. Press the release button to remove the basket. Shake the contents of the basket.
12. Put the basket back in the fat tank. This must engage.
13. Slide the fat tank back into the appliance.

o w

Pause Operation

«  Press the Pl button to pause the operation. The Bl button is flashing. Press the B>l button again to resume the operation. The Bl button is continuously lit
again.

« The operation will also be paused as soon as you remove the basket. In order to turn the appliance back on, insert the basket again.

NOTE:

« The appliance will start from the spot it has been paused.

« If, however, you pull out the power plug, your current settings will be lost. When inserting the power plug and pressing the M button the appliance will show the
pre-adjustment again.

End of Operation

1. After the time has elapsed, the appliance will automatically switch into standby mode. After approx. 20 seconds, you will hear 5 beep sounds and the & symbol
goes off.

Pull out the fat tank with the basket by the handle.

Place the fat tank with basket on a heat-resistant surface.

Slide the cover of the release button towards the basket.

Press the release button to remove the basket. Put the food in a heatproof bowl.

Slide the fat tank back into the appliance.

ok wnN
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SETTINGS

The following table will help you select the basic settings for the ingredients you want to prepare.

Note: Keep in mind that these settings are suggestions.

Tips:

« Any food that can be prepared in a traditional oven can also be prepared in the Air Fryer.
« Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help prevent unevenly air-fried food.

« Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time; a smaller amount of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.
«  Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and can help prevent unevenly fried food.

«  If some foodstuffs tend to stick at the bottom of the basket, think to add some cooking oil spray in the basket prior to adding the ingredients to cook.

« Do not prepare very greasy ingredients, such as sausages, in the Air Fryer as the grease could catch fire.
« Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Air Fryer within a few minutes after you add the oil.

«  The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams / 1.2Ib
« Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily.

Pre-made dough also requires a shorter preparation time than home-made dough.

«  Place a baking tin or oven dish in the Air Fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you want to fry fragile or filled ingredients.
« You can also use the Air Fryer to reheat food. To reheat ingredients, set the temperature to 140 °C for up to 10 minutes.

Min-max Amount

(g) Time (min.) Temp. (°C) Shake Extra information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 250g-7009g 9-16 200 shake
Thick frozen fries 250g-700g 11-20 200 shake
Home-made fries (8x8mm) 250 g-800 g 18-25 200 shake Add 1/2 tbsp. of oil
Home-made potato wedges 250 g-800 g 18-22 180 shake Add 1/2 tbsp. of oil
Home-made potato cubes 2509-750g 12-18 180 shake Add 1/2 tbsp. of oil
Hash brown 2009 15-18 180 shake
Potato au gratin 5009 15-18 180
Meat & Poultry
Steak 100 g-500 g 8-12 200
Pork chops 100g-500¢g 10-14 180
Hamburger 100 g-500 g 7-14 200
Sausage roll 100 g-500 g 13-15 200
Drumsticks 100 g-500 g 18-22 180
Chicken breast 100g-500¢g 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100 g-450 g 8-10 200 shake Use oven-ready type
Frozen chicken nuggets 100 g-500 g 6-10 200 shake Use oven-ready type
Frozen fish fingers 100 g-450 g 6-10 200 Use oven-ready type
Frozen bread-crumbed cheese 100 g-450 g 8-10 180 Use oven-ready type
snacks
Frozen vegetables 100 g-450 g 10 160 shake Use oven-ready type
Baking
Cake 3009 20-25 180
Quiche 4009 20-22 200
Muffins 3009 20-25 180
Sweet snacks 4009 20 180

* All data is indicative
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4. CLEANING AND MAINTENANCE

« Make sure to clean the appliance after each use!

- Switch the appliance off. Before cleaning, unplug the appliance from outlet and allow it to cool down completely.

« The basket and basket holder can be cleaned in hot water with mild detergent / dish soap, or in the dishwasher. Do not use metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials to clean them, as this may damage the non-stick coating. Rinse and dry thoroughly after cleaning.

+ To remove baked-on food, fill the basket holder with hot, soapy water. Put the food basket in the pan and let the pan and the basket soak for about 10 minutes
before cleaning in the sink.

Cleaning inside the cavity:

«  Wipe the cavity with a damp cloth or sponge. Dry with a paper towel.

« Never use abrasive products in the cavity!

- Neverimmerse the appliance in water and make sure that no water or moisture penetrates the upper part of the Air Fryer.
« Clean the heating element inside the Air Fryer with a cleaning brush to remove any food residue.

Cleaning the smart fryer’s exterior:

« Wipe clean with a damp sponge or cloth. Wipe dry.

«  NEVER use steel wool, metal scouring pads or abrasive cleaners, as they may damage the finish.
« Do not let any liquids enter the air inlet on the top of the Air Fryer.

Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

DO NOT IMMERSE THE FRYER IN WATER OR ANY OTHER LIQUID!
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5.TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Air Fryer does not work

The appliance is not plugged in.

Put the main plug in an earthed wall socket.

You have not set the timer.

Adjust the setting to the required preparation time
to switch on the appliance.

The basket holder is not properly locked.

Push the basket holder back in the Air Fryer properly.

The ingredients fried with the Air Fryer are not done.

There is too much food in the basket.

Put smaller batches of ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Adjust the setting to the required temperature
setting (see section ,Settings”).

The cooking time is too short.

Adjust the setting to the required preparation time
(see section,Settings”).

Fried snacks are not crispy when they come out of
the Air Fryer.

You used a type of snack meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use snacks made to be prepared in the oven, or
lightly brush some oil onto the snacks for a crispier
result.

| cannot slide the basket into the appliance properly.

There is too much food in the basket.

Do not fill the basket to capacity; refer to the
“Setting” table above for maximum quantities.

The basket in not placed properly in the basket
holder.

Push the basket down into the basket
holder until you hear a slight click.

White smoke comes out of the appliance.

You are preparing greasy ingredients.

When you fry greasy ingredients in the Air Fryer, a
large amount of oil will leak into the pan. The oil
produces white smoke and the pan may heat up
more than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The pan still contains grease residues from previous
use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket holder; make sure you clean the basket and
basket holder thoroughly after each use.

Fresh fries are fried unevenly in the Air Fryer.

You did not use the right type of potato.

Use fresh potatoes and make sure they stay firm
during frying.

You did not rinse the potato sticks properly before
you fried them.

Rinse the potato sticks thoroughly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when they come out of the
Air Fryer.

The crispiness of the fries depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potatoes into thinner sticks for a crispier
result.

Add slightly more oil for a crispier result.
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INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this product shall not be treated as household waste. Please, dispose
of this product at your applicable collection point for the recycling of electrical & electronic equipment waste. Alternatively in some states of the European
Union or other European states you may return your products to your local retailer when buying an equivalent new product. The correct disposal of this

— product will help save valuable natural resources and help in preventing the potential negative impact on the environment and human health, which
could be caused as a result of improper liquidation of waste. Please ask your local authorities or the nearest waste collection centre for further details. The
improper disposal of this type of waste may fall subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary information from your seller or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the correct disposal method from local government departments or from
your seller.

c € This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we reserve the right to make these changes.
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1. DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO POUZITi V BUDOUCNOSTI.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a vice a osoby s télesnymi nebo dusevnimi
poruchami nebo nezkusené osoby, pokud jsou spravné pod dohledem, nebo byly informovany
o0 spravném pouzivani vyrobku a porozumély pfipadnym nebezpecim. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesméji provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem. Déti si nesmi hrat
se spotiebi¢em. Uchovavejte tento spotrebic a napajeci kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.
Tento spotfebic je urcen pouze pro pouziti v domacnosti. Neni ur¢en pro pouziti na mistech, jako
jsou:

—kuchyriky pro zaméstnance v prodejnach, kancelare a na jiné pracovisté;

—zemédélské farmy;

—hotelové nebo motelové pokoje a jiné obydlené oblasti;

—noclehdrny se snidani.

Tento spotiebic slouzi ke zpracovani potravin teplem. Nepouzivejte ho k jinym tuéelim, nez na
jaké je vyvinut.

Neumistujte spotfebi¢ na parapety, umyvadla, nestabilni povrchy, na elektrické nebo plynové
sporaky nebo do jejich blizkosti. Spotfebi¢ umistéte pouze na stabilni, rovny, suchy povrch.

Pred pfipojenim spotiebice k elektrické zasuvce zkontrolujte, zda se napéti uvedené na jeho
typovém Stitku shoduje s elektrickym napétim v elektrické zasuvce. Spotrebic pfipojte jen k
fadné uzemnéné zasuvce.

Spotrebic je vybaven odpojitelnym napajecim kabelem. Pfred odpojenim napajeciho kabelu od
spotrebice, vzdy nejprve odpojte zastrcku z elektrické zasuvky.

Pozor:

Tento spotfebic neni uren byt ovladan naprogramovanym zafizenim, externim ¢asovanym
spinacem nebo dalkovym ovladacem.

Spotrebic pouzivejte pouze s origindlnim pfislusenstvim od vyrobce.

Nepouzivejte spotiebic v blizkosti hoflavych materidlu, jako jsou zaclony, kuchynské utérky atd.
Pro zajiSténi dostatecné cirkulace vzduchu v pribéhu provozu musite zajistit vzdalenost alespon
15 cm od vsech stran spotiebice. Neumistujte zadné pfedméty na spotiebic a nezakryvejte
vétraci otvory.

Vyhnéte se kontaktu s horkou parou, kterd bude uvolfiovana z vétracich otvoru v pribéhu
provozu spotfebice.

Nepreplrujte odnimatelny kos$ velkym mnozstvim potravin. Ujistéte se, zda potraviny umisténé v
koSi neprichazeji do kontaktu s topnym télesem.

Nevkladejte své ruce do vnitini oblasti spotfebi¢e béhem provozu.

Nenaplnujte odnimatelnou nddobu olejem. Naplnéni nadoby olejem by mohlo vést k
nebezpecnym situacim. Tento zdravy zpUsob fritovani je zaloZen na principu cirkulace horkého
hot vzduchu, ktery nevyzaduje pouziti oleje. Malé mnozstvi oleje mUze byt pfidano ¢isté pro
ucely aromatizovani pokrmu.

Nepouzivejte spotiebic na fritovani potravin s vysokym obsahem tuku.
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Pozor: Horky povrch

Kdyz je spotfebic v provozu, teplota dostupnych povrchi mlze byt vy3si. Nedotykejte se
horkého povrchu.V opacném pfipadé by mohlo dojit k popaleninam. Na vyjmuti a pfenaseni
horké nadoby a kose pouzivejte rukojet. Horkou nadobu a ko$ poloZte jen na tepelné odolné
povrchy. Pfi vyjimani nddoby ze spotrebice budte obzvlasté opatrni, abyste se neopaifili parou,
kterd se uvolfiuje z potravin. Zbytkové teplo ze spotfebi¢e znameng, ze zistane horky i urcitou
dobu po jeho vypnuti.

V pripadé, Ze se jidlo ve spotfebici vzniti, ihned spotiebi¢ vypnéte a odpoijte jej od elektrické
zasuvky. Pfed vyjmutim nadoby vyckejte, dokud se kouf nerozplyne z vétracich otvoru.

Do horké nadoby nelijte ledové studenou vodu.

Spotirebic vzdy vypnéte a odpojte od elektrické zasuvky, pokud ho nechavate bez dozoru, nebo
kdyZ jej nepouzivate a pred jeho pfemisténim nebo Cisténim. Pfed pfemisténim nebo ¢isténim
nechte spotfebic vychladnout.

Neponofujte spotfebi¢ do vody nebo do jakékoliv jiné kapaliny.

Nepokladejte na napajeci kabel Zddné tézké predméty. Dbejte na to, aby napajeci kabel nevisela
pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu.

Odpojte spotiebic od elektrické zasuvky jemnym zatazenim za zastrcku napajeciho kabelu a ne
za samotny napajeci kabel. V opa¢ném pripadé by mohlo dojit k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zasuvky.

V pfipadé poskozeni napajeciho kabelu, je nutné jej vyménit za originalni napajeci kabel, ktery
je k dispozici v autorizovaném servisnim stredisku. Je zakazano pouzivat spotrebic tehdy, pokud
ma poskozeny napdjeci kabel.

Abyste predesli nebezpeci poranéni elektrickym proudem, neopravujte spotiebi¢ svépomoci,
ani neprovadéjte na ném zadné Upravy. VeSkeré opravy prenechejte na autorizované servisni
stifedisko. Pfi manipulaci se spotfebi¢em riskujete ztratu zakonnych prav vyplyvajicich z
neuspokojivého vykonu nebo zaruky kvality.

POKYNY TYKAJICi SE NAPAJECIHO KABELU
Dodavan je kratky napdjeci kabel, ktery snizuje nebezpedi vyplyvajici ze zapleteni nebo zakopnuti o
dlouhy kabel. Pokud pfi jejich pouzivani postupujete opatrné, mizete pouzit prodluzovaci kabely.

Elektrické prodluzovaci kabely by mély byt s minimalné takovymi hodnotami, jako ma spotfebic.
Pokud je elektricka hodnota prodluzovaciho kabelu velmi nizka, mlze se prehfat a vznitit.
Vysledny prodluzovaci kabel by mél byt usporadan tak, aby se nepfekryval s pracovni plochou
nebo stolem na misté, kde by ho mohly stahnout déti nebo by se o né&j mohlo zakopnout.

CZ-4
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2. POPIS JEDNOTLIVYCH CASTI

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

9 10 11 121315 16

25
24

14
17

18
19

23 22 2120

Otvor pfivodu vzduchu 9) Indikator pro pfipravu krevet
Otvor vystupu vzduchu 10) Indikator pro pfipravu masa
Kryt 11) Indikator pro pfipravu drlibeze
Zasobnik na olej s vnitinim kosem 12) Indikator pro pfipravu ryb
Rukojet kose 13) Indikator pro pfipravu steaku
Kryt pro tlacitko uvolnéni 14) Tlacitko °C
Ovladaci panel 15) Program na pripravu kolace
Displej 16) Program na pripravu slaniny

17) Tlacitko +

18) Tlacitko -

19) Tlacitko spusténi/pozastaveni

20) Tlacitko minut

21) Tlacitko MODE

22) Tlacitko zap./vyp.

23) Indikator ventilatoru

24) Indikator predehrevu

25) Indikator pfipravy hranolku

M S e Y e e N Y S~ S S S N ~—
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3. SEZNAMENI SE SE SPOTREBICEM

Pripravte si sva oblibena jidla a obcerstveni rychle, zdravé a jednoduse pomoci nové horkovzdusné fritézy. Tento spotiebi¢ kombinuje teplo s vysokorychlostni
cirkulaci vzduchu a hornim grilem pro pfipravu vasich ingredienci ze vSech stran souc¢asné! Umoznuje také pripravovat sirokou $kalu chutnych pokrmt bez pridavani
prebytecnych oleji nebo tukd k vétsiné ingredienci. Tento spotiebic je vybaven:

«  Dotykovym ovladacim panelem s 9 prednastavenymi programy.

« DigitaInim ovladanim casu a teploty vareni.

« Ovladacem teploty v rozsahu od 80 °C - 200 °C

. Casovatem v rozsahu od 0 do 60 minut, ktery je vybaven funkci automatického vypnuti. Kdyz ¢asova¢ dosahne,0:00" spotiebi¢ pétkrat zapipa a sam se vypne.

K dalsim skvélym vyhodém vasi Philco horkovzdusné fritézy patii:

« Rychlé vafeni bez nutnosti pfedehfivani.

« Rychlé a jednoduché ¢isténi: ¢asti s neprilnavym povrchem jsou prakticky tvarovany tak, aby se mohly vejit do mycky.

+  Bezproblémové fritovani - zadné stiikance, zadny neporadek a zadny zapach oleje!

«  Univerzélnost — diky fritovacim, pecicim a grilovacim schopnostem, slouzi tento spotiebic jako skvély nastroj pro pfipravu pokrmu pro zaneprazdnénou
kuchyni.

«Neni nutna zadna montaz — pouziti je velmi jednoduché a bezpecné!

PRED PRVNIM POUZITIM

« Vybalte spotiebic a jeho prislusenstvi (ko$ na potraviny, drzédk kose na potraviny, rozdélovac). Umyjte pfislusenstvi v horké, saponatové vodé a poté jej vytrete
dosucha. Otfete vnitfni prostor spotiebice vihkou utérkou nebo houbou a potom ho vysuste papirovou utérkou. Pfed pouzitim spotfebice zajistéte, aby byl
vnitfni prostor suchy.

+  Polozte horkovzdusnou fritézu na plochy, rovny a tepelné odolny povrch. Zabezpecte, aby byl spotfebi¢ umistén nejméné 15 cm od jakychkoli okolnich
predméti.

« Doporucuje se ponechat horkovzdusnou fritézu ohfivat pfiblizné 20 minut bez jakychkoliv potravin. To pomaha eliminovat mastnotu, ktera se mohla nahromadit
v priibéhu vyroby a eliminovat zapach ,nového” spotiebice.

«  Vtéto dobé dukladné vyvétrejte mistnost. Pfi prvnim ohfivani vaseho spotiebice z néj mlize vychazet mirny kouf nebo zapach. To je normalni u mnoha topnych
spotiebict. Nema to vliv na bezpecnost vaseho spotiebice.

Upozornéni: Pfi premistovani horkovzdusné fritézy ji nezapomeiite uchopit pevné za spodek - pfi pfemistovani spotiebice se nespoléhejte na rukojet
kose na potraviny!

UZITECNE TIPY PRO POUZITI

- Tento spotiebic slouzi k pfipravé pevnych potravin.
Nepfipravujte v ném zadné polévky ani tekuté potraviny.

«  Bezpecnostni spinac zabranuje pouziti spotiebice bez kose v olejovém zdsobniku.

+Nadosazeni optimalnich vysledk(, naplnte fritovaci ko maximalné po znacku MAX. Nikdy nepreplnujte fritovaci kos, aby se potraviny nedotykaly topnych téles.

« Do zésobniku na olej nikdy nelijte olej ani zadné jiné tekutiny. Chcete-li dosahnout kiupavého pokrmu, muzete potraviny polit trochou oleje.

- Nepouzivejte spotfebic k pfipravé potravin s vysokym obsahem tuku (napf. klobasy).

- V3echny potraviny, které mohou byt pfipraveny ve spotfebici, mohou byt také vhodné pro pfipravu v troubé.

«  Pamatujte na to, Ze tésto se pii peceni kolact, chleba nebo podobnych vyrobkd rozsituje. Nic nesmi piijit do kontaktu s topnym télesem.

- Pokrmy, které se pfipravuji jeden za druhym, se musi v poloviné ¢asu pfipravy otocit. Vysledek je tak optimalizovén a zabrarniuje nerovnomérné pripravé.
Tip: Vyjméte ko3 ze zdsobniku na olej, abyste mohli jeho obsah [épe protrepat.

« Nalejte vodu na domdci bramborové vyrobky nejméné 30 minut po jejich nafezéni, abyste zredukovali bramborovy skrob. Nasledné vysuste kousky brambor
papirovou utérkou.

- Doba pfipravy zavisi na nékolika faktorech: Velikosti, stavu, mnozstvi potravin a nastavené teploté. Standardni hodnoty naleznete v ¢asti ,Funkéni tlacitka” a
,Automatické funkce”.

- Pokud spotiebi¢ nepfedehfiejete, pfidejte 3 minuty k ¢asu pfipravy pokrmu.

. Smazené fizky/ vétsi kousky masa opecte na panvi dfive, nez ho nechate pfipravovat v tomto spotfebici. Cas pfipravy a teplota bude zaviset na pozadované
stupni pfipravy.

- Pomoci tohoto spotfebi¢e miZete také ohfivat pokrmy. Cas nastavte na 10 minut a teplotu nastavte na 150 °C.

FUNKCNI TLACITKA

POZNAMKA:

«  Tlacitka spotiebice jsou dotykova tlacitka. Jemnym dotykem tlacitek prstem uskutecnite konkrétni funkci.
Vzdy kdyz stisknete tlacitko, bude stisknuti potvrzeno akustickym signalem.

«  Stisknutim a podrzenim tlacitka + nebo -, se spusti zrychleni smérem dopredu.

Nastaveni teploty a ¢asu
Poutzijte tlac¢itka pro nastaveni teploty a ¢asu. Stisknutim tlacitka °C nebo MIN pfepnete mezi zobrazenim teploty a ¢asu. Zobrazeni se zméni automaticky po priblizné
5 sekundach bez stisknuti Zddného tlacitka.

POZNAMKA:
« Tlacitko °C se zobrazi pouze tehdy, pokud se rozsviti teplota na displeji.
« Tlacitko MIN se zobrazi pouze tehdy, pokud se rozsviti ¢as na displeji.

CZ-6
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Automatické funkce
Stisknutim tlacitka ® vyberte jeden z nasledujicich automatickych programa:

Rezim Pfednastavena teplota v °C Pfednastaveny cas v min.
Predehfivani P 200 3
Hranolky #% 200 22
Krevety ‘3 160 8
Maso & 200 25
Driibez /# 180 20
Ryby ## 200 10
Steak @ 200 12
Petivo se syrem @ 170 3
Slanina % 200 10
POZNAMKA:

Tyto hodnoty by mély byt povazovany za smérné hodnoty. V zavislosti na velikosti a hmotnosti, mize byt cas a teplota delsi a vyssi nebo kratsi a nizsi.

Avsak mlzete zménit prednastavenou teplotu a ¢as automatickych funkci. Neni to mozné pii pouzivani automatického programu P!

POUZITi SPOTREBICE

1.

0 NOY WU,

9.

Pripojte spottebic ke spravné instalované uzemnéné zésuvce.
POZNAMKA:
Uslysite akusticky signal a véechny symboly se na chvilku rozsviti. Tlacitko () se rozsviti cervenym svétlem.

. Stisknutim tla¢itka () zapnete spotiebi¢. Zobrazi se pfednastavena teplota 190 °C a ¢as 3 minuty.
. Pomoci tlacitka ® zvolte automatickou funkci nebo nastavte individualni ¢as (1-60 minut) a teplotu (80 °C - 200 °C) pomoci tla¢itka + a -.

POZNAMKA:
MuUZete pouzit program P na piedehtivani.

. Stisknutim tlacitka P>l spustte proces pfipravy.

POZNAMKA:
- Kdyz je dosazena prednastavena teplota, symbol & se rozsviti zelenou barvou.
« Tento symbol se pfepind mezi ¢ervenou a zelenou barvou. Je to zcela normalni a znamena to, Ze teplota je ovlddédna termostatem a je udrzovéna.

. Pomoci rukojeti vyjméte zasobnik na tuk s koSem ze spotebice.

. Naplrite ko$ pozadovanymi potravinami.

. Zasunte zasobnik na tuk s kosem zpét do spotiebice. Musi zapadnout.

. Pokud je to nutné, v poloviné doby pfipravy zatfeste pokrmem. Vytahnéte zésobnik na tuk s kosem pomoci rukojeti.

/\VAROVANI:

« MUze unikat horka para!

« Nikdy netiepejte kosem tehdy, pokud je v zésobniku na tuk, protoze mdze obsahovat horky olej.
Polozte zésobnik na tuk s kodem na Zaruvzdorny povrch.

10. Zasunte kryt tlacitka uvolnéni smérem ke kosi.

11. Stisknutim tlac¢itka uvolnéni vyjméte kos. Zatfeste obsahem v kosi.
12. Vratte kos zpét do zasobniku na tuk. Musi zapadnout.

13. Zasunite zasobnik na tuk zpét do spotiebice.

Preruseni provozu

Stisknutim tlacitka B>l pierusite provoz. Tlacitko P>l bude blikat. Opétovnym stisknutim tlacitka P>l obnovite provoz. Tlacitko Bl se opét rozsviti.

Provoz se prerusi také tehdy, pokud vyjmete kos. Chcete-li spotfebi¢ opét zapnout, vlozte kos zpét do spotiebice.

POZNAMKA:

Spotiebic zacne fungovat od mista, kde byl jeho provoz prerusen.

Avsak pokud vytahnete zastr¢ku napajeni, vase aktudlni nastaveni se ztrati. Pokud zasunete zastr¢ku napdjeciho kabelu zpét a stisknete tlacitko "), spotiebi¢

zobrazi opét prednastavené hodnoty.

Ukonceni provozu
Po uplynuti nastaveného casu, se spotiebi¢ automaticky prepne do pohotovostniho rezimu. Po uplynuti pfiblizné 20 sekund, uslysite 5 akustickych signalG a

1.

ok wnN

symbol & zhasne.

Vytdhnéte zasobnik tuku s kosem za rukojet.

Polozte zésobnik tuku s kosem na Zaruvzdorny povrch.

Presunte kryt tlacitka uvolnéni smérem ke kosi.

Stisknutim uvolfiovaciho tlacitka vyjméte kos. Vysypte pokrm do Zaruvzdorné misy.
Zasunte zasobnik tuku zpét do spotiebice.

Copyright © 2019, Fast CR, a.s.
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NASTAVENI

Nésledujici tabulka vdm pomuze zvolit zékladni nastaveni pro ingredience, které chcete pfipravit.

Poznamka: Méjte na paméti to, Ze tato nastaveni jsou doporuceni.

Tipy:

Jakékoliv potraviny, které Ize pfipravit v tradi¢ni troubé, |ze také pfipravit v této horkovzdusné fritéze.

Zatieseni mensich ingredienci v pribéhu piipravy optimalizuje koneény vysledek a mlze zabranit nerovnomérnému fritovani potravin.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen trosku delsi ¢as pfipravy; mensi mnozstvi ingredienci vyZaduje jen trosku kratsi ¢as pfipravy.

Pokud maji nékteré potraviny tendenci se lepit na spodni ¢ast kose, zvazte pfidani urc¢itého mnozstvi kuchyriského oleje do kose pred pfidanim ingredienci na
pfipravu.

Nepfipravujte ve spotiebici velmi mastné potraviny, jako jsou klobasy, protoze jejich tuk by se mohl vznitit.

Pokud chcete dosahnout kiupavych vysledkd, pridejte malé mnozstvi oleje k ¢erstvym bramboram. BEhem nékolika minut po pridani oleje, fritujte své potraviny
v tomto spottebici.

Optimalni mnozstvi na piipravu kiupavych hranolkd je 500 gramd.

PInéné chutovky pripravte rychle a jednoduse pomoci predpfipraveného tésta.

Predpfipravené tésto rovnéz vyzaduje kratsi ¢as na pfipravu, nez doma délané tésto.

Pokud budete chtit péct kola¢ nebo quiche, nebo pokud budete chtit fritovat kiehké nebo pInéné ingredience, vlozte do spotiebice pekac nebo plech na peceni.
Tento spotfebi¢ mlzete také pouzit k ohfivani jidla. Chcete-li ohfat jidlo, nastavte teplotu na 140 °C na 10 minut.

Min-maz(';gn)moistvi Cas (min.) Teplota (°C) Zatieseni Dodateéna informace
Brambory a hranolky
Tenké mrazené hranolky 2509g-7009 9-16 200 zatfeste
Hrubé mrazené hranolky 2509-700¢g 11-20 200 zatieste
Domaci hranolky (8x8 mm) 2509-800g 18-25 200 zatfeste Pridejte 1/2 polévkové Izice oleje
Doméci opékané brambory 2509-800g 18-22 180 zatfeste Pridejte 1/2 polévkové Izice oleje
Domaci bramborové kostky 250g-750g 12-18 180 zatfeste Pridejte 1/2 polévkové Izice oleje
Bramboraky 2009 15-18 180 zatfeste
Brambory na grilu 5009 15-18 180
Maso a Dribez
Steak 100g9-5009g 8-12 200
Vepfové kotlety 100g-500g 10-14 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 200
Klobasky 100g-500g 13-15 200
Spodni stehna 100g-5009g 18-22 180
Kureci prsa 100g-500g 10-15 180
Chutovky
Jarni rolky 100g-4509g 8-10 200 zatieste Poutzijte polotovar vhodny do trouby
Mrazené kureci nugetky 100g-5009g 6-10 200 zatfeste Pouzijte polotovar vhodny do trouby
Mrazené rybi prsty 100g-450g 6-10 200 Pouzijte polotovar vhodny do trouby
Mrazené syrové chutovky 100g-4509g 8-10 180 PouZijte polotovar vhodny do trouby
Mrazena zelenina 100g-4509g 10 160 zatieste Poutzijte polotovar vhodny do trouby
Peceni
Kolac¢ 3009 20-25 180
Quiche 4009 20-22 200
Muffiny 3009 20-25 180
Sladké chutovky 4009 20 180

*

Vsechny udaje jsou informativni
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4. CISTENIi A UDRZBA

«  Po kazdém pouziti spotrebi¢ vycistéte!

- Spotfebic¢ vypnéte. Pfed ¢isténim odpojte spotiebic od elektrické zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.

«  Ko$ adrzak kose Ize ¢istit v horké vodé s mirnym ¢isticim prostfedkem/saponatem na nddobi nebo v myéce nddobi. K ¢isténi nepouzivejte kovové kuchynské
naradi nebo abrazivni cistici materialy, protoze by mohly poskodit nepfilnavy povrch. Po cisténi spotiebi¢ dikladné oplachnéte a osuste.

«  Pokud chcete odstranit pfipecené potraviny, napliite drzdk kose horkou vodou se sapondtem. Vlozte drzak na potraviny do nddoby a nechte nddobu a ko3
namoceny v umyvadle pfiblizné 10 minut pred cisténim.

Cisténi vnitiniho prostoru:

« Utfete vnitini prostor navlhé¢enou utérkou nebo houbou. Vysuste ho papirovou utérkou.

- Nikdy nepouzivejte abrazivni produkty ve vnitfnim prostoru!

« Nikdy neponoftujte spotrebic do vody a zajistéte, aby zadna voda nebo vlihkost nepronikla do horni ¢asti horkovzdusné fritézy.
- Vydistéte vyhfevny prvek uvnitf spotfebice ¢isticim kartackem, abyste tak odstranili veskeré zbytky jidla.

Cisténi vnéjsiho povrchu spotiebice:

« Utfete ho vlhkou houbou nebo utérkou. Otfete ho dosucha.

- NIKDY nepouzivejte draténku, kovové Skrabky nebo abrazivni isti¢e, protoze by mohly poskodit vnéjsi povrch.
- Nedovolte, aby jakakoliv tekutina vnikla do pfivodu vzduchu v horni &asti spotrebice.

Jakakoliv jina servisni ¢innost by méla byt provedena autorizovanym servisnim stfediskem.

NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY ANI DO ZADNE JINE KAPALINY!
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5. ODSTRANENiI MOZNYCH PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spotiebic nefunguje.

Spotiebic neni pfipojen k elektrické siti.

Pripojte zastrcku k uzemnéné elektrické zasuvce.

Nemate nastaveny ¢asovac.

Upravte nastaveni na pozadovany cas piipravy, ¢imz
spotiebic zapnete.

Drzak kose neni spravné zajistén.

Zatlacte drzak kose spravné zpét do spotiebice.

Ingredience fritované ve spotiebici nejsou hotové.

V kosi je pfilis mnoho potravin.

Vlozte do ko3e mensi davky ingredienci. Mensi
davky jsou fritovany mnohem rovnomérnéji.

Nastavena teplota je velmi nizka.

Upravte nastaveni na poZzadovanou teplotu (viz
,Nastaveni”).

Doba peceni je velmi kratka.

Upravte nastaveni na pozadovany cas pfipravy (viz
,Nastaveni”).

Smazené pokrmy nejsou po vyjmuti ze spottebice
kfupavé.

Pouzili jste takovy typ potravin, které by mély byt
pripraveny v tradi¢nim fritovacim hrnci.

Pouzijte potraviny, které by mély byt pfipraveny v
troubé, nebo jemné vetfete trosku oleje na potraviny,
abyste tak dosahli pozadovaného vysledku.

Nemohu spravné zasunout kos do spotrebice.

V kosi je pfilis mnoho potravin.

Neprepliujte kapacitu kos3e; viz tabulka v ¢&asti
,Nastaveni” ohledné maximalnich mnozstvi.

Kos$ neni spravné vlozen v drzaku kose.

Zatlacte kos do drzéku kose, dokud neuslysite mirné
cvaknuti.

Ze spotiebice vychazi bily kouf.

Pripravujete mastné ingredience.

Pokud fritujete ve spotfebi¢i mastné ingredience,
velké mnozstvi oleje vytec¢e do nadoby. Olej vytvari
bily kout a nddoba se mize zahftat vice nez obvykle.
Nema to vliv na spotiebi¢ nebo konecny vysledek.

V nddobé se nachazeji mastné zbytky z predchoziho
pouziti.

Bily kouf je vytvafen mastnotou ohfivanou v drzaku
kose; nezapomente dikladné vycistit kos a drzak
kose po kazdém pouziti.

Cerstvé hranolky jsou fritovany nerovnomérné ve
spottebici.

Nepouzili jste spravny typ brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se, zda zUstavaji
v prabéhu fritovani pevné.

Nakrajené brambory jste neoplachli spravné pred
jejich fritovanim.

Dakladné oplachnéte nakrajené brambory, abyste
tak odstranili $krob z jejich povrchu.

Cerstvé hranolky nejsou kfupavé, kdyz je vyjmete ze
spotiebice.

Krupavost hranolkud zavisi na mnozstvi oleje a vody
v hranolkéch.

Nez pridate olej, nezapomente dikladné vysusit
nakrajené brambory.

Nakrajejte brambory na tenci kousky, abyste tak
dosahli kfupavéjsiho vysledku.

K dosazeni kiupavéjsich vysledkd, pridejte trosku
vice oleje.
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POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH MATERIALU

Obalové materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICU

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znamena, Ze s timto vyrobkem nesmi byt zachdzeno jako s domovnim odpadem. Tento
vyrobek zlikviduje na pfislusném sbérném misté pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je mozné v nékterych statech
Evropské unie nebo jinych evropskych statech vrétit své vyrobky mistnimu prodejci, v pfipadé koupé obdobného nového vyrobku.

— Spravna likvidace tohoto vyrobku pomiize usetfit cenné pfirodni zdroje a pomoci pfi prevenci pfipadného negativniho vlivu na Zivotni prostiedi a lidské
zdravi, ke kterému by mohlo dojit v dUsledku nespravné likvidace odpadu. Podrobnéjsi informace ziskate od mistniho Gradu nebo v nejblizsim stredisku
pro sbér odpadu. Nespravna likvidace tohoto typu odpadu mdze podléhat vnitrostatnim predpisim o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Chcete-li zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v jinych zemich mimo Evropskou unie
Chcete-li zlikvidovat tento vyrobek, vyzadejte si potiebné informace o spravném zpUsobu likvidace od mistnich uradd nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek spliiuje vdechny zdkladni pozadavky nafizeni EU, které se na néj vztahuiji.

Zmény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez pfedchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo provést tyto zmény.
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1. DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE A ODLOZTE PRE POUZITIE V BUDUCNOSTI.

Tento spotrebi¢ mozu pouzivat deti vo veku 8 rokov a viac a osoby so telesnymi alebo
dusevnymi poruchami alebo neskusené osoby, ak su spravne pod dohladom, alebo boli
informovani o spradvnom pouzivani vyrobku a pochopili pripadnym nebezpecenstvam. Cistenie
a pouzivatelsku udrzbu nesmu vykondvat deti, pokial nie su starSie ako 8 rokov a nie su pod
dozorom. Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om. Uchovavajte tento spotrebi¢ a napajaci kabel
mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

Tento spotrebic je urCeny len pre pouzitie vdomacnosti. Nie je uréeny pre pouzitie na miestach
ako su:

— kuchynky pre zamestnancov v predajniach, kanceldrie a na iné pracoviska;

— polnohospodarske farmy;

—hotelové alebo motelové izby a iné obyvané oblasti;

—noclahdrne s rafajkami.

Tento spotrebic sluzi na spracovanie potravin teplom. Nepouzivajte ho na iné ucely, na aké je
vyvinuty.

Neumiestnujte spotrebic na parapety, umyvadla, nestabilné povrchy, na elektrické alebo plynové
sporaky alebo do ich blizkosti. Spotrebi¢ umiestnite len na stabilny, rovny, suchy povrch.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej zasuvke skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na jeho
typovom Stitku zhoduje s elektrickym napatim v elektrickej zasuvke. Spotrebic pripojte len k
spravne uzemnenej zasuvke.

Spotrebi¢ je vybaveny odpojitelnym napdjacim kdblom. Pred odpojenim napajacieho kabla od
spotrebica, vzdy najskor odpojte zastreku z elektrickej zasuvky.

Pozor:

Tento spotrebic nie je uréeny byt ovladany naprogramovanym zariadenim, externym ¢asovanym
spinacom alebo dialkovym ovladacom.

Spotrebic pouzivajte len s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

Nepouzivajte spotrebic v blizkosti horlavych materidlov ako su zaclony, kuchynské utierky, atd.
Na zaistenie dostatoc¢nej cirkulacie vzduchu v priebehu prevadzky, musite zaistit vzdialenost
najmenej 15 cm od vietkych stran spotrebica. Neumiestrujte Ziadne predmety na spotrebic a
nezakryvajte vetracie otvory.

Vyhnite sa kontaktu s horticou parou, ktord bude uvolfiovana z vetracich otvorov v priebehu
prevadzky spotrebica.

Nepreplnajte odnimatelny ko3 velkym mnozstvom potravin. Uistite sa, & potraviny umiestnené v
koSi neprichadzaju do kontaktu s vyhrevnym telesom.

Nevkladajte svoje ruky do vnutornej oblasti spotrebica v priebehu prevadzky.

Nenaplnajte odnimatelnt nadobu olejom. Naplnenie nadoby olejom by mohlo viest k
nebezpecnym situacidm. Tento zdravy spdsob fritovania je zaloZeny na principe cirkulacie
horuceho hot vzduchu, ktory nevyzaduje pouzitie oleja. Malé mnoZstvo oleja moze byt pridané
Cisto na ucely ochutenia pokrmu.

Nepouzivajte spotrebic na fritovanie potravin s vysokym obsahom tuku.
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Pozor: Horuci povrch

Ked'je spotrebi¢ v prevadzke, teplota dostupnych povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte

sa horuceho povrchu.V opa¢nom pripade by mohlo déjst k popaleninam. Na vyberanie a
prendasanie horucej nddoby a kosa pouzivajte rukovat. Hordcu nadobu a kér polozte len na
tepelne odolné povrchy. Pri vyberani nddoby zo spotrebica budte obzvlast opatrni, aby ste

sa neoparili parou, ktora sa uvolfiuje z potravin. Zvyskové teplo zo spotrebi¢a znamena, Ze ze
zostane horuci aj urcity ¢as po jeho vypnuti.

V pripade, Ze sa jedlo v spotrebici vznieti, ihned spotrebic vypnite a odpojte ho od elektrickej
zasuvky. Pred vybratim nadoby pockajte, pokial sa dym nerozplynie z vetracich otvorov.

Do horucej nadoby nelejte ladovo studenu vodu.

Spotrebic vzdy vypnite a odpojte od elektrickej zasuvky, ak ho nechavate bez dozoru, alebo
vtedy ak ho nepouzivate a pred jeho premiestnenim alebo Cistenim. Pred premiestnenim alebo
Cistenim nechajte spotrebic vychladnut.

Neponarajte spotrebi¢ do vody alebo do akejkolvek inej kvapaliny.

Neumiestnujte na napdjaci kabel Ziadne tazké predmety. Dbajte na to, aby napajaci kabel
neprevisal cez okraj stola alebo aby sa nedotykal horuceho povrchu.

Odpoijte spotrebic od elektrickej zasuvky jemnym potiahnutim za zastréku napdjacieho kabla a
nie za samotny napajaci kabel. V opacnom pripade by mohlo déjst k poskodeniu napajacieho
kabla alebo zasuvky.

V pripade poskodenia napdjacieho kabla, ho musite vymenit za originalny napajaci kabel, ktory
je k dispozicii v autorizovanom servisnom stredisku. je zakdzané pouzivat spotrebic vtedy, ak ma
poskodeny napajaci kabel.

Aby ste predisli nebezpecenstvu poranenia elektrickym priadom, neopravujte spotrebic
svojpomocne, ani nevykonavajte na hom Ziadne Upravy. Vsetky opravy prenechajte na
autorizované servisné stredisko. Pri manipulacii so spotrebicom riskujete stratu zakonnych prav
vyplyvajucich z neuspokojivého vykonu alebo zaruky kality.

POKYNY STYKAJUCE SA NAPAJACIEHO KABLA

Dodavany je kratky napajaci kabel, ktory znizuje nebezpecenstvo vyplyvajuce zo zapletenia, alebo
zakopnutia o dlhy kabel. Ak pri ich pouzivani postupujete opatrne, mézete pouzit predlzovacie
kable.

Elektrické predlzovacie kable by mali byt s minimalne takymi hodnotami, ako ma spotrebic. Ak je
elektricka hodnota predlzovacieho kabla velmi nizka, m6Ze sa prehriat a vznietit.

Vysledny predlZzovaci kdbel by mal byt usporiadany tak, aby sa neprekryval pracovnom plochou
alebo stolom na mieste, kde by ho mohli potiahnut deti alebo by sa ofi mohlo zakopnut.
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2. POPIS JEDNOTLIVYCH CASTI

9 10

25
24

23 22

1)  Otvor privodu vzduchu

2) Otvor vystupu vzduchu

3) Kryt

4) Zasobnik na olej s vnutornym koSom
5) Rukovat ko3a

6) Kryt pre tla¢idlo uvolnenia

7) Ovladaci panel

8) Displej

11 121315 16

14
17

18
19

21 20

9) Indikator pre pripravu kreviet
10) Indikator pre pripravu masa

11) Indikator pre pripravu hydiny
12) Indikator pre pripravu ryb

13) Indikator pre pripravu steaku
14) Tlacidlo °C

15) Program na pripravu kolaca

16) Program na pripravu slaniny
17) Tlacidlo +

18) Tlacidlo -

19) Tlacidlo spustenia/pozastavenia
20) Tlacidlo minut

21) Tlacidlo MODE

22) Tlacidlo zap./vyp.

23) Indikator ventilatora

24) Indikator predhrevu

25) Indikator pripravy hranol¢ekov

M S e Y e e N Y S~ S S S N ~—

Copyright © 2019, Fast CR, a.s.

SK-5

Revizia 07/2019



3. OBOZNAMENIE SA SO SPOTREBICOM

Prepravte si svoje oblUbené jedla a obcerstvenie rychlo, zdravo a jednoducho pomocou novej teplovzdusnej fritézy. Tento spotrebi¢ kombinuje teplo s
vysokorychlostnou cirkulaciou vzduchu a hornym grilom na pripravu vasich ingrediencii zo vsetkych stran sicasne! Umoznuje vam taktiez pripravovat siroku skalu
chutnych pokrmov bez pridavania prebyto¢nych olejov alebo tukov k vacsine ingrediencii. Tento spotrebic je vybaveny:

Dotykovym ovladacim panelom s 9 prednastavenymi programami.

Digitalnym ovladanim ¢asu a teploty varenia.

Ovladacom teploty v rozsahu od 80 °C - 200 °C

Casovacom v rozsahu od 0 do 60 minut, ktory je vybaveny funkciou automatického vypnutia. Ked ¢asova¢ dosiahne ,0:00" spotrebi¢ patkrat zapipa a sém sa
vypne.

K dalsim skvelym vyhodém vasej Philco teplovzdusne;j fritézy patri:

Rychle varenie bez potreby predhrievania.

Rychle a jednoduché cistenie: Casti s neprilnavym povrchom su prakticky tvarované tak, aby sa vmestili do umyvacky riadu.

Bezproblémové fritovanie — Ziadne striekance, Ziaden neporiadok a ziaden zapach oleja!

Univerzalnost — vdaka fritovacim, peciacim a grilovacim schopnostiam, slizi tento spotrebic ako skvely nastroj na pripravu pokrmu pre zaneprazdnenu kuchynu.
Nie je potrebna Ziadna montaz — pouzitie je velmi jednoduché a bezpec¢né!

PRED PRVYM POUZITIM

Viybalte spotrebic a jeho prislusenstvo (ko3 na potraviny, drziak kosa na potraviny, rozdelovac). Umyte prislusenstvo v hortcej, saponatovej vode a potom ho
vyutierajte dosucha. Utrite vnutorny priestor spotrebica vihkou utierkou alebo $pongiou a potom ho vysuste papierovou utierkou. Pred pouzivanim spotrebica
zaistite, aby bol vnutorny priestor suchy.

Polozte teplovzdusnu fritézu na plochy, rovny a tepelne odolny povrch. Zabezpecte, aby bol spotrebi¢ umiestneny najmenej 15 cm od akychkolvek
okolitych predmetov.

Odporuca sa ponechat teplovzdusnu fritézu zohrievat priblizne 20 minut bez akychkolvek potravin. To poméha eliminovat mastnotu, ktora sa mohla nahromadit
v priebehu vyroby a eliminovat zdpach ,nového” spotrebica.

V tomto case dokladne vyvetrajte miestnost. Pri prvom zohrievani vasho spotrebic¢a, moze z neho vychadzat mierny dym alebo zapach. To je normélne pri
mnohych vyhrevnych spotrebi¢och. Nema to vplyv na bezpec¢nost vasho spotrebica.

Upozornenie: Pri premiestiiovani teplovzdusnej fritézy ju nezabudnite uchopit pevne za spodok— pri premiestiiovani spotrebica sa nespoliehajte na
rukovit kosa na potraviny!

UZITOCNE TIPY PRE POUZITIE

Tento spotrebi¢ slUzi na pripravu pevnych potravin.

Nepripravujte v iom Ziadne polievky ani tekuté potraviny.

Bezpecnostny spinac zabrafuje poutZitiu spotrebi¢a bez ko3a v olejovom zdsobniku.

Na dosiahnutie optimalnych vysledkov, napliite fritovaci k6% maximalne po zna¢ku MAX. Nikdy neprepinajte fritovaci kds, aby sa potraviny nedotykali
vyhrievacich telies.

Do zésobnika na olej nikdy nelejte olej ani Ziadne iné tekutiny. Ak chcete dosiahnut chrumkavy pokrm, mézete potraviny poliat trochou oleja.

NepouZivajte spotrebi¢ na pripravu potravin s vysokym obsahom tuku (napr. klobasy).

Vsetky potraviny, ktori mézu byt pripravené v spotrebici, mozu byt taktiez vhodné na pripravu v rure.

Pamatajte na to, Ze cesto sa pri peceni kolacov, chleba alebo podobnych vyrobkov rozsiruje. Ni¢ nesmie prist do kontaktu s vyhrevnym telesom.

Pokrmy, ktoré sa pripravuju jeden za druhym, sa musia v polovici ¢asu pripravu otocit. Vysledok je tak optimalizovany a zabrarnuje nerovhomernej priprave.

Tip: Vyberte kos z zasobnika na olej, aby ste mohli jeho obsah lepsie pretrepat.

Nalejte vodu na domdce zemiakové vyrobky najmenej 30 minut po ich narezani, aby ste zredukovali zemiakovy Skrob. Nasledne vysuste kusky zemiakov
papierovou utierkou.

Cas pripravy zavisi od viacerych faktorov: Velkosti, stave, mnoZstve potravin a nastavenej teploty. Standardné hodnoty najdete v ¢asti ,Funkéné tlacidla” a
+Automatické funkcie”.

Ak spotrebi¢ nepredhrejete, pridajte 3 minuty k ¢asu pripravy pokrmu.

Vypréazané rezne/vécsie kisky misa opecte na panvici skor, ako ho nechéte pripravovat v tomto spotrebici. Cas pripravy a teplota bude zavisiet od pozadovaného
stupfa pripravy.

Pomocou tohto spotrebi¢a mézete taktieZ zohrievat pokrmy. Cas nastavte na 10 min(t a teploty nastavte na 150 °C.

FUNKCNE TLACIDLA

POZNAMKA:

Tlacidla spotrebica su dotykové tlacidla. Jemnym dotykom tlacidiel prstom uskutoc¢nite konkrétnu funkciu.
Vzdy ked stlacite tlacidlo, bude tlacenie potvrdené akustickym signalom.
Stla¢enim a podrzanim tlacidla + alebo -, sa spusti zrychlenie smerom dopredu.

Nastavenie teploty a ¢asu
Pouzite tla¢idla na nastavenie teploty a ¢asu. Stlacenim tlacidla °C alebo MIN prepinate medzi zobrazenim teploty a ¢asu. Zobrazenie sa zmeni automaticky po
priblizne 5 sekundéch bez stlacenia Ziadneho tlacidla.

POZNAMKA:

Tlacidlo °C sa zobrazi len vtedy, ak sa rozsvieti teplota na displeji.
Tlacidlo MIN sa zobrazi len vtedy, ak sa rozsvieti ¢as na displeji.
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Automatické funkcie
Stla¢anim tlacidla ® zvolte jeden z nasledujlcich automatickych programov:

Rezim Prednastavena teplota v °C Prednastaveny cas v min.
Predhrievanie P 200 3
Hranol¢eky £% 200 22
Krevety ‘3 160 8
Méso € 200 25
Hydina + 180 20
Ryby ## 200 10
Steak @ 200 12
Petivo so syrom @ 170 3
Slanina % 200 10
POZNAMKA:

« Tieto hodnoty by mali byt povazované za smerné hodnoty. V zavislosti od velkosti a hmotnosti, moéZe byt as a teplota dlhsi a vyssia alebo kratsi a nizsia.
«  Avsak mozete zmenit prednastavenu teplotu a ¢as automatickych funkcii. Nie je to mozné pri pouzivani automatického programu P!

POUZITIE SPOTREBICA
1. Pripojte spotrebi¢ k spravne nainstalovanej uzemnenej zasuvke.
POZNAMKA:

Zatujete akusticky signal a véetky symboly sa na chvilku rozsvietia. Tla¢idlo () sa rozsvieti ¢ervenym svetiom.
2. Stlacenim tla¢idla () zapnete spotrebi¢. Zobrazi sa prednastavena teplota 190 °C a ¢as 3 minuty.
3. Pomocou tlac¢idla ® zvolte automaticku funkciu alebo nastavte individuélne ¢as (1 - 60 minut) a teplotu (80 °C - 200 °C) pomocou tlacidla + a -.
POZNAMKA:
MéZete pouzit program P na predhrievanie.
4. Stla¢enim tlacidla Bl spustite proces pripravy.
POZNAMKA:
- Ked je dosiahnutd prednastavena teplota, symbol & sa rozsvieti zelenou farbou.
« Tento symbol sa prepina medzi ¢ervenou a zelenou farbou. Je to Uplne norméle a znamena to, Ze teplota je ovladana termostatom a je udrziavana.
. Pomocou rukovati vyberte zasobnik na tuk s kosom zo spotrebica.
. Naplnite ké3 pozadovanymi potravinami.
7. Zasunte zasobnik na tuk s kosom spat do spotrebica.
Musi zapadnut.
8. Ak je to potrebné, v polovici ¢asu pripravy zatraste pokrmom.
Viytiahnite zasobnik na tuk s koSom pomocou rukovati.
/\VAROVANIE:
« Méze unikat horuca para!
« Nikdy netraste koSom vtedy, ak je v zdsobniku na tuk, pretoze méze obsahovat hortci olej.
9. Polozte zésobnik na tuk s kosom na teplovzdorny povrch.
10. Zasunte kryt tlacidla uvolnenia smerom ku kosu.
11. Stlacenim tlacidla uvolnenia vyberte kos. Zatraste obsahom v kosi.
12. Vratte kos spat do zasobnika na tuk. Musi zapadnut
13. Zasunte zasobnik na tuk spat do spotrebica.

o n

Prerusenie prevadzky
« Stlacenim tlacidla Bl prerusite prevadzku. Tlacidlo B>l bude blikat. Opatovnym stlacenim tlacidla PIl obnovite prevadzku. Tlacidlo B>l sa opét rozsvieti.
«  Prevadzka sa prerusi taktiez vtedy, ak vyberiete kos. Ak chcete spotrebic opat zapnut, vlozte kds spat do spotrebica.

POZNAMKA:

- Spotrebi¢ za¢ne fungovat od miesta, v ktorom bola jeho prevadzka prerusena.

« Avsak ak vytiahnete zastrcku napdjania, vase aktualne nastavenia sa stratia. Ak zasuniete zastrcku napajacieho kabla spat a stlacite tlacidlo O, spotrebi¢ zobrazi
opét prednastavené hodnoty.

Ukonc¢enie prevadzky

1. Po uplynuti nastaveného ¢asu, sa spotrebic¢ automaticky prepne do pohotovostného rezimu. po uplynuti priblizne 20 sekind, zacujete 5 akustickych signalov a
symbol & zhasne.

Viytiahnite zasobnik tuku s koSom za rukovat.

Polozte zésobnik tuku s kosom na teplovzdorny povrch.

Presunte kryt tlacidla uvolnenia smerom ku kosu.

Stlacenim uvolfiovacieho tlacidla vyberte kos. Vysypte pokrm do teplovzdornej misy.

Zasunte zasobnik tuku spat do spotrebica.

ok wnN
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NASTAVENIA

Nasledujuca tabulka vam poméze zvolit zakladné nastavenia pre ingrediencie, ktoré chcete pripravit.

Poznamka: Majte na paméti to, Ze tieto nastavenia su odporucania.

Tipy:

Akékolvek potraviny, ktoré je mozné pripravit v tradi¢nej rire, je mozné taktiez pripravit v tejto teplovzdusnej fritéze.

Zatrasenie mensich ingrediencii v priebehu pripravy optimalizuje konec¢ny vysledok a méze zabranit nerovnomernému fritovaniu potravin.

Vacsie mnozstvo ingrediencii si vyZaduje len trosku dlhsi ¢as pripravy; mensie mnozstvo ingrediencii si vyzaduje len trosku kratsi ¢as pripravy.

Ak maju niektoré potraviny tendenciu sa lepit na spodnu cast kosa, zvazte pridanie urcitého mnozstva kuchynského oleja do kosa pred pridanim ingrediencii na
pripravu.

Nepripravujte v spotrebici velmi mastné potraviny, ako su napriklad klobasy, pretoze ich tuk by sa mohol vznietit.

Ak chcete dosiahnut chrumkavé vysledky, pridajte malé mnozstvo oleja k cerstvym zemiakom. V priebehu niekolkych minut po pridani oleja, fritujte svoje
potraviny v tomto spotrebici.

Optimalne mnozZstvo na pripravu chrumkavych hranoléekov je 500 gramov.

PInené chutovky pripravte rychlo a jednoducho pomocou predpripraveného cesta.

Predpripravené cesto si taktiez vyZaduje kratsi ¢as na pripravu, ako doma robené cesto.

Ak budete chciet piect kola¢ alebo quiche, alebo ak budete chciet fritovat krehké alebo plnené ingrediencie, vlozte do spotrebica pekac¢ na alebo plech na
pecenie.

Tento spotrebi¢ mozete taktiez pouzit na zohrievanie jedla. Ak chcete zohriat jedlo, nastavte teplotu na 140 °C na 10 minut.

Min-ma:(kzi)noistvo Cas (min.) Teplota (°C) Zatrasenie Dodatoéna informacia
Zemiaky a hranolceky
Tenké mrazené hranolceky 250g-7009 9-16 200 zatraste
Hrubé mrazené hranol¢eky 2509-700¢g 11-20 200 zatraste
Doméace hranol¢eky (8x8 mm) 2509-800g 18-25 200 zatraste Pridajte 1/2 polievkovej lyZice oleja
Domace opekané zemiaky 2509-800g 18-22 180 zatraste Pridajte 1/2 polievkovej lyZice oleja
Domace zemiakové kocky 250g-750g 12-18 180 zatraste Pridajte 1/2 polievkovej lyzice oleja
Zemiakové placky 2009 15-18 180 zatraste
Zemiaky na grile 5009 15-18 180
Maéso a Hydina
Steak 100g9-5009g 8-12 200
Bravcové kotlety 100g-500g 10-14 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 200
Klobasky 100g-500g 13-15 200
Spodné stehnd 100g-5009g 18-22 180
Kuracie prsia 100g-500g 10-15 180
Chutovky
Jarné rolky 100g-4509g 8-10 200 zatraste Pouzite polotovar vhodny do rary
Mrazené kuracie nugetky 100g-5009g 6-10 200 zatraste Pouzite polotovar vhodny do rury
Mrazené rybie prsty 100g-450g 6-10 200 Pouzite polotovar vhodny do rary
Mrazené syrové chutovky 100g-4509g 8-10 180 Pouzite polotovar vhodny do rary
Mrazena zelenina 100g-4509g 10 160 zatraste Pouzite polotovar vhodny do rary
Pecenie
Kolac¢ 3009 20-25 180
Quiche 4009 20-22 200
Muffiny 3009 20-25 180
Sladké chutovky 4009 20 180

*

Vsetky udaje su informativne
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4. CISTENIE A UDRZBA

«  Po kazdom pouziti spotrebic vycistite!

- Spotrebic vypnite. Pred ¢istenim odpojte spotrebi¢ od elektrickej zasuvky a nechajte ho Uplne vychladnut.

- Koés adrziak kosa je mozné Cistit v hortcej vode s miernym cistiacim prostriedkom/saponatom na riad alebo v umyvacke riadu. Na ¢istenie nepouzivajte kovové
kuchynské naradie alebo abrazivne cistiace materialy, pretoze by mohli poskodit neprilnavy povrch. Po cisteni spotrebi¢ dokladne oplachnite a osuste.

+ Ak chcete odstranit pripecené potraviny, naplite drziak kosa horticou vodou so saponatom. Vlozte drziak na potraviny do nadoby a nechajte nadobu a kos
namoceny v umyvadle priblizne 10 minut pred cistenim.

Cistenie vnitorného priestoru:

« Utrite vnutorny priestor navlhéenou utierkou alebo $pongiou. Vysuste ho papierovou utierkou.

« Nikdy nepouzivajte abrazivne produkty vo vnitornom priestore!

- Nikdy neponarajte spotrebi¢ do vody a zabezpecte, aby Ziadna voda alebo vihkost neprenikla do hornej ¢asti teplovzdusnej fritézy.
«  Vycistite vyhrevny prvok vo vnutri spotrebica Cistiacou kefkou, aby ste tak odstranili akékolvek zvysky jedla.

Cistenie vonkajsieho povrchu spotrebica:

« Utrite ho vlhkou Spongiou alebo utierkou. Utrite ho dosucha.

« NIKDY nepouzivajte drotenku, kovové skrabky alebo abrazivne cistice, pretoze by mohli poskodit vonkajsi povrch.
«  Nedovolte aby akékolvek tekutina vnikla do privodu vzduchu v hornej casti spotrebica.

Akakolvek ina servisna c¢innost by mala byt vykonana autorizovanym servisnym strediskom.

NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY ANI DO ZIADNEJ INEJ KVAPALINY!
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5. ODSTRANENIE MOZNYCH PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Spotrebic nefunguje

Spotrebic nie je pripojeny k elektrickej sieti.

Pripojte zastr¢ku k uzemnenej elektrickej zasuvke.

Nemate nastaveny ¢asovac.

Upravte nastavenie na pozadovany ¢as pripravy, ¢im
spotrebic zapnete.

Drziak kosa nie je spravne zaisteny.

Zatlacte drziak kosa spravne spat do spotrebica.

Ingrediencie fritované v spotrebici nie si hotové.

V kosi je velmi vela potravin.

Vlozte dom kosa mensie davky ingrediencii. Mensie
davky su fritované ovela rovnomernejsie.

Nastavena teplota je velmi nizka.

Upravte nastavenie na pozadovanu teplotu (pozrite
si ¢ast,Nastavenia”).

Cas pecenia je velmi krétky.

Upravte nastavenie na pozadovany cas pripravy
(pozrite si ¢ast,Nastavenia”).

Vyprézané pokrmy nie su po vybrati zo spotrebica
chrumkavé.

Pouzili ste taky typ potravin, ktoré by mali byt
pripravené v tradi¢nom fritovacom hrnci.

Pouzite potraviny, ktoré by mali byt pripravené v
rdre, alebo jemne votrite trodku oleja na potraviny,
aby ste tak dosiahli pozadovany vysledok.

Nemozem spravne zasunut ks do spotrebica.

V kosi je velmi vela potravin.

Nepreplnajte kapacitu kosa; pozrite si tabulku v ¢asti
,Nastavenie” ohladom maximalnych mnozstiev.

Kor nie je spravne vlozeny v drziaku kosa.

Zatlacte koés do drziaka kosa, pokial nezacujete
mierne cvaknutie.

Zo spotrebica vychadza biely dym.

Pripravujete mastné ingrediencie.

Ak fritujete v spotrebici mastné ingrediencie, velké
mnozstvo oleja vyteCie do nadoby. Olej vytvara
biely dym a nadoba sa moéze zohriat viac ako
obvykle. Nema to vplyv na spotrebic alebo kone¢ny
vysledok.

V nadobe sa nachadzaju mastné zvysky z
predchadzajuceho pouzitia.

Biely dym je vytvdrany mastnotou zohrievanou v
drziaku kosa; nezabudnite dokladne vycistit kos a
drziak ko3a po kazdom pouziti.

Cerstvé hranol¢eky su fritované nerovnomerne v
spotrebici.

Nepouzili ste spravny typ zemiakov.

Pouzite Cerstvé zemiaky a uistite sa, ¢i zostavaju v
priebehu fritovania pevné.

Nakrajané zemiaky ste neoplachli spravne pred ich
fritovanim.

Dékladne oplachnite nakrajané zemiaky, aby ste tak
odstranili skrob z ich povrchu.

Cerstvé hranol¢eky nie su chrumkavé, ked ich
vyberiete zo spotrebica.

Chrumkavost hranol¢ekov zavisi od mnozstva oleja
a vody v hranol¢ekoch.

Skor ako pridate olej, nezabudnite dokladne vysusit
nakrajané zemiaky.

Nakrajajte zemiaky na tensie kusky, aby ste tak
dosiahli chrumkavejsi vysledok.

Na dosiahnutie chrumkavejsich vysledkov, pridajte
trosku viac oleja.
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POKYNY A INFORMACIE TYKAJUCE SA LIKVIDACIE POUZITYCH OBALOVYCH MATERIALOV

Obalové materidly zlikvidujte na verejnom mieste pre likvidaciu odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH SPOTREBICOV

2

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho prislusenstve alebo obale znameng, Ze s tymto vyrobkom nesmie byt zaobchadzané ako s komunalnym odpadom.
Tento vyrobok zlikviduje na prislusnom zbernom mieste pre recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni.

Popripade je mozné v niektorych statoch Europskej tnie alebo inych eurépskych statoch vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi, v pripade kipy
podobného nového vyrobku.

Spravna likvidacia tohto vyrobku poméze usetrit cenné prirodné zdroje a pomoct pri prevencii pripadného negativneho vplyvu na Zivotné prostredie
a ludské zdravie, ku ktorému by mohlo dojst v dosledku nespravnej likvidacie odpadu. Podrobnejsie informécie ziskate od miestneho uradu alebo v
najblizsom stredisku pre zber odpadu. Nespravna likvidacia tohto typu odpadu moéze podliehat vnutrostatnym predpisom o pokutdch.

Pre podnikatelské subjekty v Eurépskej tnii
Ak chcete zlikvidovat elektrické alebo elektronické zariadenie, vyZiadajte si potrebné informacie od svojho predajcu alebo dodavatela.

Likvidacia v inych Statoch mimo Eurépskej Gnie
Ak chcete zlikvidovat tento vyrobok, vyziadajte si nevyhnutné informacie o spravnom spdsobe likvidacie od miestnych tradov alebo svojho predajcu.

c € Tento vyrobok splha vietky zakladné poziadavky nariadenia EU, ktoré sa naf vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych udajoch sa mézu vyskytnut bez predchadzajiceho upozornenia a vyhradzujeme si pravo vykonat tieto zmeny.
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1.WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Z UWAGA PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO UZYTKU W PRZYSZLOSCI.

Tego urzadzenia moga uzywac dzieci od 8 roku zycia oraz osoby z zaburzeniami fizycznymi lub
psychicznymi lub osoby niedoswiadczone, jesli znajdujg sie pod odpowiednim nadzorem lub
zostali poinformowani o odpowiednim uzywaniu produktu i rozumiejg ewentualne zagrozenia.
Czyszczenia i konserwacji nie moga wykonywac dzieci, jesli nie sg starsze niz 8 lat i nie sg pod
nadzorem. Dzieci nie moga sie bawi¢ urzadzeniem. Przechowuj to urzadzenie i przewdd zasilania
z dala od zasiegu dzieci mtodszych niz 8 lat.

To urzadzenie przeznaczone jest jedynie do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku
w miejscach takich jak:

—kuchnie dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych miejscach pracy;

—gospodarstwa rolne;

- pokoje hotelowe lub motelowe oraz inne placéwki mieszkalne;

- noclegownie ze $niadaniami.

Urzgdzenie stuzy do obrobki cieplnej zywnosci. Nie uzywaj go do innych celow, niz
okreslone w instrukgciji.

Nie umieszczaj urzgdzenia na parapetach, umywalkach, niestabilnych powierzchniach, na
kuchenkach gazowych lub elektrycznych ani w ich poblizu. Urzgdzenie umieszczaj jedynie
na stabilnych, rownych i suchych powierzchniach.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do gniazdka elektrycznego sprawdz, czy napiecie podane
na tabliczce znamionowej urzgdzenia odpowiada napieciu elektrycznemu w gniazdku
elektrycznym. Urzgdzenie podtgcz tylko do odpowiednio uziemionego gniazdka.
Urzadzenie jest wyposazone w odtgczany przewdd zasilania. Przed odtgczeniem
przewodu zasilania od urzgdzenia, zawsze najpierw odtgcz wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Uwaga:

Urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania za pomocg dodatkowych urzadzen,
wewnetrznym minutnikiem lub pilotem zdalnego sterowania.

Urzadzenia uzywaj jedynie z oryginalnymi akcesoriami od producenta.

Nie uzywaj urzgdzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych takich jak: zastony, Scierki
kuchenne, itd.

Aby zapewni¢ odpowiednig cyrkulacje powietrza w trakcie pracy, musisz zapewnic
odlegtosc co najmniej 15 cm od wszystkich stron urzgdzenia. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow na urzgdzeniu i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

Unikaj kontaktu z gorgcg parg, ktéra bedzie uwalniana z otworéw wentylacyjnych w trakcie
pracy urzgdzenia.

Nie przepetniaj wyjmowanego kosza duzg iloscig zywnosci. Upewnij sie, czy zywno$¢
umieszczona w koszu nie ma kontaktu z elementem grzewczym.

Nie wktadaj rgk do wewnetrznej przestrzeni urzgdzenia w trakcie jego pracy.

Nie napetniaj wyjmowanego pojemnika olejem. Napetnienie pojemnika olejem mogtoby
prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji. Ten zdrowy sposob smazenia jest oparty na
zasadzie cyrkulacji gorgcego powietrza, co nie wymaga uzycia oleju. Mata ilosc oleju
moze zosta¢ dodana jedynie w celu doprawienia pokarmu.

Nie uzywaj urzgdzenia do smazenia zywnosci o wysokiej zawartosci ttuszczu.
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Uwaga: Goraca powierzchnia

Gdy urzagdzenie pracuje, temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza.

Nie dotykaj gorgcej powierzchni. W innym przypadku mogtoby dojs¢ do oparzen. Do
wyjmowania i przenoszenia gorgcego pojemnika i kosza uzywaj uchwytu. Gorgcy
pojemnik i kosz ktadz tylko na odporne na temperature powierzchnie. Wyjmujgc pojemnik
z urzadzenia bgdz zawsze nad wyraz ostrozny, aby nie poparzy¢ sie parg, ktdra uwalnia
sie z zywnosci. Resztkowe ciepto z urzgdzenia oznacza, ze zostanie ono gorgcej jeszcze
okreslony czas po jego wytgczeniu.

W przypadku, gdy jedzenie w urzgdzeniu sie zapali, natychmiast wytgcz urzgdzenie i
odtgcz z gniazdka elektrycznego. Przed wyjeciem pojemnika poczekaj, dopdoki dym nie
rozptynie sie z otwordw wentylacyjnych.

Do gorgcego pojemnika nie wlewaj bardzo zimnej wody.

Zawsze wytgczaj urzgdzenie i odtgczaj z gniazdka elektrycznego, jesli zostawiasz je bez
nadzoru lub gdy go nie uzywasz a takze przed jego przemieszczaniem lub czyszczeniem.
Przed przemieszczeniem lub czyszczeniem zostaw urzgdzenie do ostygniecia.

Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani zadnej innej cieczy.

Nie umieszczaj na przewodzie zasilania zadnych ciezkich przedmiotow. Zadbaj, aby
przewod zasilania nie zwisat przez krawedz stotu lub aby nie dotykat gorgcej powierzchni.
Odtgcz urzgdzenie z gniazdka elektrycznego delikatnie pociggajac za wtyczke przewodu
zasilania a nie za sam przewdd. W innym przypadku mogtoby dojs¢ do uszkodzenia
przewodu zasilania lub gniazdka.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilania, nalezy go wymieni¢ na oryginalny przewod
zasilania, ktory jest do dyspozycji w autoryzowanym centrum serwisowym. Zakazane jest
uzywanie urzgdzenia, gdy ma uszkodzony przewaod zasilania.

Aby zapobiec ryzyku porazenia prgdem elektrycznym, nie naprawiaj urzgdzenia
samodzielnie, ani nie wykonuj na nim zadnych napraw. Wszystkie naprawy zostaw dla
autoryzowanego centrum serwisowego. Podczas manipulacji z urzgdzeniem ryzykujesz
utrate praw ustawowych wynikajgcych z niezadowalajgcej wydajnosci lub praw gwarancji
jakosci.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZEWODU ZASILANIA

Do urzadzenia zataczany jest krotki przewod zasilania, ktdéry zmniejsza ryzyko wynikajace z
zaplatania lub potkniecia sie o dtugi przewdéd. Jesli podczas ich stosowanie postepujesz ostroznie,
mozesz uzy¢ przedtuzaczy.

Elektryczne przedtuzacze powinny miec przynajmniej takie wartosci, jakie ma urzadzenie. Jesli
wartos¢ elektryczna przedtuzacza jest zbyt niska, moze sie przegrzac i zapalic.

Efektywny przewdd zasilania powinien by¢ uzywany tak, aby nie wystawat z blatu lub stotu w
takim miejscu, gdzie mogtyby go pociagna¢ dzieci lub mozna by sie byto o niego potknac.
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2. OPIS POSZCZEGOLNYCH CZESCI

9 10

23

1)  Otwoér wlotu powietrza

2) Otwor wylotu powietrza

3) Pokrywa

4) Pojemnik na olej z wewnetrznym koszem
5) Uchwyt kosza

6) Pokrywa dla przycisku zwalniajacego

7) Panel sterowania

8) Wyswietlacz

22

11 121315 16

14
17

18
19

21 20

9) Wskaznik przygotowania krewetek
10) Wskaznik przygotowania miesa
11) Wskaznik przygotowania drobiu
12) Wskaznik przygotowania ryb

13) Wskaznik przygotowania steku
14) Przycisk °C

15) Program przygotowania ciasta
16) Program przygotowania boczku
17) Przycisk +

18) Przycisk -

19) Przycisk start/stop

20) Przycisk minut

21) Przycisk MODE

22) Przycisk wt./wyt.

3) Wskaznik wentylatora

24) Wskaznik ogrzewania wstepnego
25) Wskaznik przygotowania frytek
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3.ZAPOZNANIE Z URZADZENIEM

Przygotuj swoje ulubione jedzenie i przekaski szybko, zdrowo i fatwo za pomoca nowej frytownicy niskottuszczowej. To urzadzenie faczy temperature z szybka
cyrkulacjg powietrza i gérnym grillem do przygotowania twoich potraw ze wszystkich stron réwnoczes$nie! Umozliwia tez przygotowanie szerokiej skali smacznych
potraw bez dodawania zbytecznych olejéw lub ttuszczy do wigkszosci sktadnikéw. To urzadzenie jest wyposazone w:

« Dotykowe panel sterowania z 9 programami.

«  Cyfrowe sterowanie czasem i temperaturg gotowania.

« Regulator temperatury w zakresie od 80 °C - 200 °C

+ Minutnik w zakresie od 0 do 60 minut, ktory jest wyposazony w funkcje automatycznego wytaczania. Gdy minutnik osiagnie ,0:00% urzadzenie pieciokrotnie
zabrzeczy i samo sie wytaczy.

Do innych korzysci twojej Philco niskottuszczowej frytownicy naleza:

« Szybkie gotowanie bez potrzeby ogrzewania wstepnego.

- Szybkie i fatwe czyszczenie: czesci z nieprzywierajaca powtoka sa praktycznie zaprojektowane, aby zmiescity sie do zmywarki.

« Bezproblemowe smazenie — zadnego pryskania, zadnego nieporzadku i zadnego zapachu oleju!

« Uniwersalnos¢ — dzieki smazeniu, pieczeniu i grillowaniu, urzadzenie to stuzy jako swietne narzedzie do przygotowania positkéw bez bataganu w kuchni.
« Nie trzeba nic montowa¢ — korzystanie jest bardzo tatwe i bezpieczne!

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

« Rozpakuj urzadzenie i jego akcesoria (kosz na jedzenie, uchwyt kosza na jedzenie, dystrybutor). Umyj akcesoria w goracej wodzie z detergentem, a nastepnie
wytrzyj je do sucha. Wytrzyj wnetrze urzadzenia wilgotna scierka lub gabka a nastepnie wysusz je papierowg $cierka. Przed uzyciem urzadzenia sprawdz, czy
jego wnetrze jest suche.

«  Postaw frytownice na ptaskiej, rownej powierzchni odpornej na temperatury. Zapewnij, aby urzadzenie byto umieszczone co najmniej 15 cm od jakichkolwiek
okolicznych przedmiotow.

+  Poleca sie zostawi¢ frytownice do rozgrzania przez ok. 20 minut bez produktéw zywnosciowych w srodku. Pomaga to wyeliminowac ttuszcze, ktére mogty sie
nagromadzi¢ podczas produkgji i wyeliminowac zapach ,nowego” urzadzenia.

« W tym czasie doktadnie wywietrz pomieszczenie. Podczas pierwszego ogrzewania twojego urzadzenia, moze sie z niego wydobywa¢ odrobina dymu lub
zapachu. Jest to normalne dla wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo twojego urzadzenia.

Ostrzezenie: Podczas przemieszczania frytownicy nie zapomnij ztapac ja mocno od spodu — przemieszczajac urzadzenie nie polegaj na uchwycie kosza
na jedzenie!

UZYTECZNE RADY DOTYCZACE UZYWANIA URZADZENIA

« Urzadzenie stuzy do przygotowywania pokarméw statych.

Nie przygotowuj w nim zup ani innych potraw ciektych.

- Wytacznik bezpieczenstwa nie pozwala na uzycie urzadzenia bez kosza w pojemniku na olej.

- Aby osiggna¢ optymalne wyniki, napetnij kosz do smazenia maksymalnie do oznaczenia MAX. Nigdy nie przepetniaj kosza do smazenia, aby jedzenie nie
dotykato elementéw grzewczych.

« Do pojemnika na olej nigdy nie wlewaj oleju ani zadnych innych cieczy. Jesli chcesz osiggnac chrupiace jedzenie, mozesz je pola¢ odrobing oleju.

« Nie uzywaj urzadzenia do przygotowania potraw z wysoka zawartoscia ttuszczu (np. kietbasy).

- Wszystkie pokarmy, ktére mogg by¢ przygotowane w urzgdzeniu, mogg by¢ réwniez odpowiednie do przygotowania w piekarniku.

- Pamigtaj, ze ciasto podczas pieczenia ciasta, chleba lub podobnych dan powigksza swojg objetos¢. Nic nie moze dojs¢ do kontaktu z elementem grzewczym.

«  Pokarmy, ktére przygotowuje sie jeden za drugim, w potowie czasu przygotowania trzeba obréci¢. Wynik jest w ten sposéb optymalizowany i zapobiega
nieréwnomiernemu przygotowaniu.
Porada: Wyjmij kosz z pojemnika na olej, aby lepiej przetrzasnac jego zawartosc.

- Nalej wode na domowe ziemniaczane produkty co najmniej 30 minut po ich obraniu, aby zredukowa¢ ilos¢ skrobi ziemniaczanej. Nastepnie wysusz kawatki
ziemniakow recznikiem papierowym.

« Czas przygotowania zalezy od wigkszej liczby wskaznikéw: Wielkosci, stanu, iloéci pokarmu i ustawionej temperatury. Standardowe wartosci znajdziesz w czesci
4Przyciski funkcyjne” i ,Funkcje automatyczne”.

- Jedli nie ogrzejesz urzadzenia na wstepie, dodaj 3 minuty do czasu przygotowania positku.

- Smazone kotlety/wieksze kawatki migsa podsmaz na patelni zanim przygotujesz je w tym urzadzeniu. Czas przygotowania i temperatura bedzie zalezna od
pozadanego stopnia przygotowania.

- Zapomoca tego urzadzenia mozesz réwniez ogrzewac positki. Czas ustaw na 10 minut a temperature na 150 °C.

PRZYCISKI FUNKCYJNE

WSKAZOWKA:

«  Przyciski urzadzenia sa dotykowe. Delikatnie naciskajac przyciski palcem wybierzesz konkretng funkcje.
Zawsze gdy nacisniesz przycisk, naci$nigcie zostanie potwierdzone sygnatem akustycznym.

- Naciskajac | przytrzymujac przyciski + lub -, uruchomi sie przyspieszenie do przodu.

Ustawienie temperatury i czasu
Uzyj przyciskéw do ustawiania temperatury i czasu. Naciskajgc przycisk °C lub MIN przetaczasz miedzy wyswietlaniem temperatury i czasu. Wyswietlanie zmieni sie
automatycznie po okoto 5 sekundach bez naciskania zadnego przycisku.

WSKAZOWKA:
«  Przycisk °C pojawi sie tylko wtedy, gdy na wyswietlaczu pojawi sie temperatura.
«  Przycisk MIN pojawi sie tylko wtedy, gdy na wyswietlaczu pojawi sie czas.
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Funkcje automatyczne
Naciskajac przycisk ® wybierz jeden z nastepujacych programéw automatycznych:

Tryb Temperatura wyjsciowa w °C Czas wyjsciowy w min.
Ogrzewanie wstepne P 200 3
Frytki £& 200 22
Krewetki \¥ 160 8
Mieso & 200 25
Drob 180 20
Ryby ## 200 10
Stek @ 200 12
Pieczywo z serem @ 170 3
Boczek S 200 10
WSKAZOWKA:

- Wartosci te powinny by¢ uwazane za wartosci kierunkowe. W zaleznosci od rozmiaru i masy, czas i temperatura moga by¢ dtuzsze i wyzsze lub krétsze i nizsze.
+  Mozesz zmieni¢ temperature wyjsciowa i czas automatycznych funkgji. Nie jest to mozliwe gdy uzywasz automatycznego programu P!

UZYWANIE URZADZENIA
. Podtacz urzadzenie do wiasciwie zainstalowanego uziemionego gniazdka.
WSKAZOWKA:
Ustyszysz sygnat akustyczny i wszystkie symbole na chwile sie zaswieca. Przycisk () zaswieci sie na czerwono.
2. Naciskajac przycisk ®» wiaczysz urzadzenie. Pojawi sig ustawiona wstepnie temperatura 190 °C i czas 3 minuty.
Za pomoca przycisku ® wybierz automatyczna funkcje lub ustaw indywidualny czas (1 - 60 minut) i temperature (80 °C - 200 °C) za pomocg przycisku + i -.
WSKAZOWKA:
Mozesz uzy¢ programu P do ogrzewania wstepnego.
4. Naciskajac przycisk Pl uruchomisz proces przygotowania.
WSKAZOWKA:
Gdy osiagnieta zostanie ustawiona temperatura & symbol za$wieci sie kolorem zielonym.
« Ten symbol przetacza sie miedzy czerwonym a zielonym kolorem. Jest to zupetnie normalne i oznacza, ze temperatura jest sterowana za pomoca termostatu i
jest utrzymywana.
. Za pomocg uchwytu wyjmij pojemnik na ttuszcz z koszem z urzadzenia.
. Napetnij kosz jedzeniem, ktére chcesz przygotowac.
. Wsun pojemnik na ttuszcz z koszem z powrotem do urzadzenia.
. Jesli to konieczne, w pofowie czasu przygotowania potrzasnij jedzeniem. Wyciagnij pojemnik na ttuszcz z koszem za pomoca uchwytu.
/\ OSTRZEZENIE:
+ Moze wydobywac sie goraca paral
+ Nigdy nie potrzasaj koszem, gdy znajduje sie w pojemniku na ttuszcz, poniewaz moze zawiera¢ goracy olej.
9. Postaw pojemnik na ttuszcz z koszem na powierzchnie odporng na temperature.
10. Przesun pokrywe przycisku zwalniajacego w kierunku kosza.
11. Naciskajac przycisk zwalniajacy wyjmij kosz. Potrzaénij zawartoscia kosza.
12. Wt6z kosz z powrotem do pojemnika na ttuszcz.
13. Wsun pojemnik na ttuszcz z powrotem do urzadzenia.

0 NOY WU,

Przerwanie pracy

« Naciskajac przycisk Pl przerwiesz prace urzadzenia. Przycisk Bl bedzie mrugac. Ponownie naciskajac przycisk Pl uruchomisz ponownie prace urzadzenia.
Przycisk -1l ponownie sie zaswieci.

« Praca urzadzenia zostanie przerwana réwniez wtedy, gdy wyjmiesz kosz. Jesli chcesz ponownie wtaczy¢ urzadzenie, wtéz kosz z powrotem do urzadzenia.

WSKAZOWKA:

- Urzadzenie zacznie dziata¢ od momentu, w ktérym jego praca zostata przerwana.

- Jednak jesli wyciggniesz wtyczke zasilania, twoje aktualne ustawienia zostang anulowane. Gdy wtozysz wtyczke przewodu zasilania ponownie i nacisniesz
przycisk o, urzadzenie wyswietli ponownie wstepnie ustawione wartosci.

Zakonczenie pracy

1. Po up’rywie ustawionego czasu, urzadzenie przetaczy sie automatycznie do trybu gotowosci. Po uptywie okoto 20 sekund, ustyszysz 5 sygnatéw akustycznych a
symbol & zgasnie.

Wyjmij pojemnik na ttuszcz z koszem za uchwyt.

Postaw pojemnik na ttuszcz z koszem na powierzchnie odporng na temperature.

Przesun pokrywe przycisku zwalniania w kierunku kosza.

Naciskajac przycisk zwalniajacy wyjmij kosz. Wysyp jedzenie do miski odpornej na temperature.

Wsun pojemnik na ttuszcz z powrotem do urzadzenia.

ok wnN
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USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla sktadnikéw, ktére chcesz przygotowac.

Wskazowka: Pamietaj, ze te ustawienia sg polecane.

Wskazowki:

Wszystkie produkty, ktdre mozna przygotowac w tradycyjnym piekarniku, mozna przygotowac réwniez w tej frytownicy niskottuszczowej.

Potrza$niecie mniejszymi kawatkami jedzenia w trakcie przygotowania optymalizuje wynik koficowy i moze zapobiega¢ nieréwnomiernemu smazeniu potraw.
Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga tylko troche dtuzszego czasu przygotowania; mniejsza ilo$¢ sktadnikéw tylko troche krétszego czasu przygotowania.

Jesli niektdre potrawy maja tendencje do przyklejania sie do dolnej czedci kosza, rozwaz dodanie okreslonej ilosci oleju kuchennego do kosza przed dodaniem
sktadnikéw do przygotowania.

Nie przygotowuj w urzadzeniu bardzo ttustych potraw, takich jak na przyktad kietbasy, poniewaz ich ttuszcz mégtby sie zapalic.

Jesli chcesz osiagna¢ chrupigce potrawy, dodaj matg ilos¢ oleju do $wiezych ziemniakéw. W trakcie kilku minut po dodaniu oleju, usmaz swoje produkty w tym
urzadzeniu.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 gram.

Napetniane przysmaki przygotujesz szybko i fatwo za pomoca gotowego ciasta.

Gotowe ciasto wymaga krétszego czasu przygotowania, niz ciasto domowe.

Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche, lub jesli chcesz usmazy¢ chrupiagce lub napetniane przysmaki, wtéz do urzadzenia naczynie do pieczenia lub blache.

Tego urzadzenia mozesz réwniez uzy¢ do ogrzewania jedzenia. Jezeli chcesz ogrzac jedzenie, ustaw temperature na 140 °C na 10 minut.

Min-max ilos¢ (kg) Czas (min.) Tem;:oecr)atura Potrzasanie Informacje dodatkowe
Ziemniaki i frytki
Cienkie mrozone frytki 2509g-7009 9-16 200 potrzasnij
Grube mrozone frytki 250g-700g 11-20 200 potrzasnij
Domowe frytki (8x8 mm) 2509-800g 18-25 200 potrzasnij Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe opiekane ziemniaki 2509-800g 18-22 180 potrzasnij Dodaj 1/2 tyzki oleju
Domowe ziemniaczane kosteczki 250g-7509g 12-18 180 potrzasnij Dodaj 1/2 tyzki oleju
Placki ziemniaczane 2009 15-18 180 potrzasnij
Ziemniaki na grillu 5009 15-18 180
Mieso i drob
Stek 100g9-5009g 8-12 200
Kotlety wieprzowe 100g-500g 10-14 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 200
Kietbaski 100g-5009g 13-15 200
Udka 100g-5009g 18-22 180
Piers$ kurczaka 100g-500g 10-15 180
Przysmaki
Wiosenne rolki 100g-4509g 8-10 200 potrzasnij Uzyj pc’)iprodL;I?;L;:rc:‘?lgwiedniego do
Mrozone nuggetsy z kurczaka 100g-500g 6-10 200 potrzasnij Uzyj péiprodt:)lf;lli:r(:‘;i)lg wiedniego do
Mrozone paluszki rybne 100g-450g 6-10 200 Uzyj pélprodtgl?tetli :rc:l]ﬁ;wiedniego do
Mrozone przysmaki serowe 100g-450g 8-10 180 Uzyj pélprodL;l?;i;rc:\?lgwiedniego do
Mrozone warzywa 100g-4509g 10 160 potrzasnij Uzyj pétprod Lél?zt:r?\?lg wiedniego do
Pieczenie
Ciasto 3009 20-25 180
Quiche 4009 20-22 200
Muffiny 3009 20-25 180
Stodkie przysmaki 4009 20 180

*

Wszystkie dane sg informacyjne
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4.CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

«  Po kazdym uzyciu wyczy$¢ urzadzenie!

«  Wytacz urzadzenie. Przed czyszczeniem odtacz urzadzenie z gniazdka elektrycznego i zostaw do catkowitego wystudzenia.

«  Kosziuchwyt kosza mozna czysci¢ w gorgcej wodzie z delikatnym srodkiem czyszczacym do naczyn lub w zmywarce. Nie uzywaj do czyszczenia metalowych
narzedzi kuchennych lub abrazyjnych srodkéw czyszczacych, poniewaz moglyby uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie. Po czyszczeniu urzadzenie
doktadnie optucz i osusz.

« Jedli chcesz usuna¢ przypieczone potrawy, napetnij uchwyt kosza goracg wodg z detergentem. W6z uchwyt na jedzenie do pojemnika i zostaw pojemnik i kosz
Namoczony w umywalce okoto 10 minut przed czyszczeniem.

Czyszczenie wnetrza urzadzenia:

- Wytrzyj wnetrze urzadzenia wilgotna $cierka lub gabka. Wysusz papierowym recznikiem.

« Nigdy nie uzywaj abrazyjnych produktéw wewnatrz urzadzenia!

« Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie, zapewnij aby zadna woda ani wilgo¢ nie wnikata do gérnej czesci frytownicy.
« Wyczys¢ element grzewczy wewnatrz urzadzenia szczotkg czyszczacy, aby usungé wszystkie resztki.

Czyszczenie zewnetrznej czesci urzadzenia:

- Wytrzyj je wilgotng gabka lub $cierka. Wytrzyj do sucha.

« NIGDY nie uzywaj druciakédw, metalowych drapakéw lub przyrzadéw abrazyjnych, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnig zewnetrzna.
« Nie pozwdl, aby jakakolwiek ciecz wnikneta do wlotu powietrza w gérnej czeéci urzadzenia.

Kazda inna aktywnos¢ serwisowa powinna zosta¢ wykonana przez autoryzowany serwis.

NIE ZANURZAJ URZADZENIA W WODZIE ANI ZADNEJ INNEJ CIECZY!
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5.ROZWIAZANIE EWENTUALNYCH PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Urzadzenie nie jest podtaczone do sieci elektrycznej.

Podtacz  wtyczke do
elektrycznego.

uziemionego gniazdka

Nie ustawites minutnika.

Napraw ustawienianapozadanyczas przygotowania,
w ten sposéb uruchomisz urzadzenie.

Uchwyt kosza nie jest odpowiednio zamocowany.

Wit6z uchwyt kosza wiasciwie z powrotem do
urzadzenia.

Sktadniki smazone w koszu nie sa gotowe.

W koszu jest zbyt duzo jedzenia.

W16z do kosza mniejsze dawki sktadnikow. Mniejsze
porcje smazg sie o wiele bardziej rbwnomiernie.

Ustawiona temperatura jest bardzo niska.

Popraw ustawienia na pozadang temperature (zob.
cze$¢,Ustawienia”).

Czas pieczenia jest bardzo krotki.

Popraw ustawienia na pozadany czas przygotowania
(zob. czes¢,Ustawienia®).

Smazone produkty nie sg po wyjeciu z urzadzenia
chrupiace.

Uzyto takiego rodzaju jedzenia, ktére powinno
zosta¢ przygotowane w tradycyjnym garnku do
smazenia.

Uzyj  produktéw, ktére  powinny  zostac
przygotowane w piekarniku, lub delikatnie wetrzyj
troche oleju w produkty zywnosciowe, aby osiaggnac
pozadany efekt.

Nie moge dobrze wsunga¢ kosza do urzadzenia.

W koszu jest duzo jedzenia.

Nie przepetniaj pojemnosci kosza; zob. tabele w
czesci ,Ustawienia” pod wzgledem maksymalnych
ilosci.

Kosz nie jest odpowiednio wsuniety w uchwyt
kosza.

W16z kosz od uchwytu na kosz, dopoki nie ustyszysz
delikatnego klikniecia.

Z urzadzenia wydobywa sie biaty dym.

Przygotowujesz ttuste jedzenie.

Jesli smazysz w urzadzeniu ttuste skfadniki, duza
ilos¢ oleju wycieknie do pojemnika. Olej wytwarza
biaty dym a pojemnik moze sie rozgrzac¢ bardziej niz
zazwyczaj. Nie ma to wptywu na urzadzenie ani na
efekt koricowy.

W  pojemniku znajdujg sie ttuste resztki z

poprzedniego uzycia urzgdzenia.

Biaty dym tworzy sie z powodu zawartosci ttuszczu
ogrzewanego w uchwycie kosza; nie zapomnij
doktadnie wyczysci¢ kosza i uchwytu kosza po
kazdym uzyciu.

Swieze frytki sa smazone nieréwnomiernie w
urzadzeniu.

Nie uzyto odpowiedniego rodzaju ziemniakéw.

Uzyj Swiezych ziemniakdw i upewnij sie, czy
pozostajg w trakcie smazenia cate.

Pokrojone ziemniaki nie zostaty odpowiednio
optukane przed smazeniem.

Doktadnie optucz pokrojone ziemniaki, aby usuna¢
skrobie z ich powierzchni.

Swieze frytki nie sg chrupiace, gdy je wyjmiesz z
urzadzenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od ilosci oleju i wody we
frytkach.

Zanim dodasz olej, nie zapomnij doktadnie

wysuszy¢ pokrojonych ziemniakéw.

Pokroj ziemniaki na cierisze kawatki, aby osiaggna¢ w
ten sposdb bardziej chrupiacy efekt.

Aby osiagna¢ bardziej chrupiacy efekt, dodaj troche
wiecej oleju.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE O POSTEPOWANIU ZE ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowania odnie$ na miejsce wyznaczone przez administracje.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol na produktach lub w dokumentach dodatkowych oznacza, ze zuzyte urzadzenie elektryczne i elektroniczne nie moga zosta¢ wyrzucone z
odpadem komunalnym. Aby odpowiednio likwidowa¢, odnawiac i oddawac¢ do recyklingu oddawaj te produkty do odpowiednich punktéw zbiérki.
Alternatywnie w niektérych krajach Unii Europejskiej lub w innych rajach Europy mozesz zwrdci¢ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy przy zakupie

[r— ekwiwalentnego nowego produktu. Odpowiednio likwidujgc ten produkt pomozesz zachowa¢ cenne zrédta naturalne i pomagasz w prewencji
potencjalnych negatywnych wptywédw na $rodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby by¢ wynikiem niewfasciwej likwidacji odpadéw. O wiecej
szczegbtdéw popros w lokalnej administracji lub w najblizszym punkcie zbiérki odpaddw. Za nieodpowiednig likwidacje tego rodzaju odpadu mogga zosta¢
udzielone mandaty zgodnie z przepisami pafstwowymi.

Dla podmiotéw handlowych w krajach Unii Europejskiej
Jesli chcesz zlikwidowad urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zapytaj o potrzebne informacje swojego sprzedawce lub dostawce.

Likwidacja w innych krajach poza Unia Europejska
Symbol ten obowiazuje w UE. Jesli chcesz zlikwidowa¢ ten produkt, zapytaj o potrzebne informacje o odpowiednim sposobie likwidacji w lokalnej
administracji lub u sprzedawcy.

c € Produkt ten spetnia wszystkie podstawowe wymagania rozporzadzen UE, ktére sie do niego stosuja.

Zmiany w tekscie, wygladzie i specyfikacji technicznej moga sie pojawic bez uprzedniego ostrzezenia zastrzegamy sobie prawo do tych zmian.
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1. FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG KESOBBI HASZNALATRA
m A készlléket hasznélhatjak 8 évnél idésebb gyermekek is, amennyiben felligyelnek rajuk, vagy

egy, a biztonsagukért felelés személy elmagyarazta nekik a késziilék helyes hasznalatat. A
tisztitast és apolast nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek feltigyelet nélkil. Ugyelni kell
a gyerekekre, hogy ne jatszanak a késziilékkel. Tartsa tavol a késziiléket és a vezetéket 8 évnél
fiatalabb gyermekektél.

A készulék csak haztartasokban hasznalhaté. Nem hasznalhato az aldbbi kozegekben:

- alkalmazottak konyhaja boltokban, iroddakban és mas munkahelyeken;

- gazdasagi épuletekben;

- hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei altal;

- reggelit szolgaltaté szallasokon.

Ez a késziilék élelmiszerek hékezelésére szolgal. Kizardlag rendeltetési céljara hasznalhato.

Ne helyezze a késziiléket ablakparkanyra, mosdora, labilis felliletekre, villany- vagy
gaztlzhelyekre, vagy ilyenek kozelébe. A késziiléket mindig egy szilard, egyenes és szaraz
feltletre kell helyezni.

A készulék csatlakoztatasa el6tt az elektromos halézathoz ellenérizze, hogy az adatlapon
feltlintetett feszlltség megegyezik-e a helyi halézat feszlltségének értékével. A késziiléket csak
egy szabalyosan foldelt aljzathoz szabad csatlakoztatni.

A készulék egy levalaszthato vezetékkel van ellatva. A vezetéket el6sz6r mindig az elektromos
aljzatrol kell levalasztani, csak azutan szabad kihuzni a készulékbdl.

Figyelem:

Ez a készlilék nem hasznalhaté beprogramozott rendszerrel, kiilsé id6zit6é rendszerrel vagy
taviranyitoval.

A készulék csak a gyartotol szarmazo eredeti tartozékokkal hasznalhato.

Ne haszndlja a készliléket gyulékony anyagok, mint fliggonyok, torlékenddk stb. kdzelében.

A jo légaramlashoz lizemeltetés alatt a készulék korul minden oldalrdl 15 cm teret kell
biztositani. Ne helyezzen mas targyakat a késziilékre, és ne takarja le a szell6z6nyilasokat.
Ugyelni kell a szell6zényilasokbél drado forré gézre az tizemeltetés folyaman.

Ne toltse tele nagy mennyiségu élelmiszerrel a kiemelhetd kosarat. Ellenérizze, hogy a kosarba
helyezett élelmiszer nem érintkezik a flt6testtel.

Ne tegye a kezét a készilék belsé részébe a miikodés folyaman.

Ne toltse meg olajjal a kiemelhetd tartalyt. A tartaly megtoltése olajjal veszélyes helyzetek
kialakuldsahoz vezethet. Ez az egészséges slitési mddszer forrd levegd dramldsan alapszik olaj
hasznalata nélkul. Egy kevés olaj hozzaadasa az étel izesitéséhez megengedett.

Ne hasznalja ezt a késziiléket nagy zsirtartalmu ételek stutéséhez.
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Vigyazat: Forro feliilet

Uzemeltetés alatt a késziilék fellilete forré lehet. Ne érjen a forr felliletekhez. Fennall az égési
sérulések veszélye. A forré tartaly és kosar kiemeléséhez a fogantyut kell hasznalni. A forré
tartalyt és kosarat mindig egy h6allo feliletre kell helyezni. Legyen nagyon évatos féleg a tartaly
kiemelésénél a késziilékbdl, mert a kidaramlé g6z égési sériiléseket okozhat. A késziilékben levé
maradékhd azt jelenti, hogy a készulék a kikapcsolas utan is forré6 marad még egy ideig.

Ha meggyullad az étel a késziilékben, azonnal kapcsolja ki a készuiléket és valassza le

az elektromos halézatrél. A tartaly kiemelése el6tt varjon, amig az dsszes fust elillant a
szell6zényilasokbdl.

Ne 6ntson jéghideg vizet a forré tartalyba.

A készuléket mindig ki kell kapcsolni és le kell valasztani az elektromos hal6zatrdl, ha felligyelet
nélkil marad, hasznalaton kiviil van, valamint athelyezés és tisztitas el6tt is. Athelyezés és
tisztitas el6tt meg kell varni, amig a késziilék kihdilt.

Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a késziiléket.

Ne tegyen nehéz targyakat a vezetékre. Ugyeljen, hogy a vezeték ne l6gjon az asztal szélén, és ne
érintkezzen forro feluletekkel.

A késziilék levalasztasanal évatosan ki kell huzni a csatlakozédugét a dugaljbol, nem szabad
hidzni magat a vezetéket. Ellenkez6 esetben a vezeték vagy a dugalj megsérilhet.

A sérlilt vezetéket egy eredetire kell kicserélni a markaszervizben. Tilos a készulék hasznalata, ha
a vezeték megsérdlt.

Az dramutés veszélyének elkeriilése végett ne javitsa meg személyesen a késziiléket és ne
végezzen el rajta valtoztatasokat. Valamennyi javitast a markaszerviznek kell elvégeznie.
Beavatkozasok esetén a felhasznalo veszélyezteti a nem kielégitd teljesitményre vagy mindségre
vonatkozo torvényes garancidlis jogait.

A VEZETEKKEL KAPCSOLATOS SZABALYOK

A készullékhez egy rovid vezeték tartozik, amely csdkkenti a hosszu vezetékek esetében fennallé
hirtelen rantas vagy botlas veszélyét. Hosszabbitd vezeték hasznalata esetén fokozott dvatossagra
van szlkség.

A hosszabbito villanykabelnek legalabb olyan paraméterekkel kell rendelkeznie, mint a
vezetéknek. Ha a hosszabbité kabel paraméterei nagyon alacsonyak, a kabel felforrésodhat és
kigyulladhat.

A hosszabbitd kabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne a pult vagy asztal olyan részén fekiidjon, ahol
gyermekek is meg tudjak rantani, vagy bele tudnak botlani.
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Légbevezetd nyilas
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Burkolat

Zsiradéktartaly belsé kosarral
A kosar fogantyuja

A kioldogomb burkolata
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9) Garnéla készitése - jelz6
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Eldmelegités - jelz6

10) Hus készitése - jelz6
11) Szarnyasok készitése - jelz6
12) Hal készitése - jelz6
13) Steak készitése - jelzd
14) °Cgomb
15) Kalacssut6 program
16) Szalonnasutd program
17) + gomb
18) —gomb
19) Inditas/ledllitdas gomb
20) Percgomb
21) MODE gomb
22) Be/Kigomb
23) Ventilator-jelz6

)

)

Hasabburgonya készitése - jelz6
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3. ISMERKEDJEN MEG A KESZULEKKEL

Készitse el kedvenc ételeit gyorsan, egészségesen és egyszerlien az Uj forrélevegés fritézben. Ez a készillék a h6t nagysebességl Iégkeringéssel és felsd grillel
kombinalja, és lehetévé teszi az 6sszes étel egyidejli elkészitését. Ezenkivil finom ételek széles skaldja készithetd benne, a legtobb étel esetében felesleges olaj vagy
mas zsiradék hozzaadasa nélkl. A készilék f6 elonyei:

. Erintépanel 9 beallitott pogrammal

- Af6zés idétartamanak és hémérsékletének digitalis vezérlése

« Hémérséklet vezérlés 80 °C - 200 °C tartomanyban

« id6zitd 0 és 60 perc kozotti tartomanyban, automatikus kikapcsolds funkcidval. A ,0:00” érték elérésénél a készulék 5 hangjelzést ad és automatikusan kikapcsol.

A Philco forrdleveg0s frit6z tovabbi kivalo tulajdonsagai:

«  Gyors f6zés el6melegités nélkiil.

«  Gyors és egyszer( tisztitas: a tapadasmentes felliletek praktikus kialakitasa lehet6vé teszi az egyes részek tisztitasat akar mosogatdgépben is.

- Komplikdciomentes siités — fecskendezés, rendetlenség, olajszag nélkul!

«  Univerzalis felhasznalhatosag — pirito, siitd, grillezd funkcidjanak kdszonhetden a késziilék az elfoglalt felhasznalok remek segédeszkoze a konyhaban.
«  Nem kell 8sszeszerelni — a késziilék hasznélata egyszer( és biztonsagos!

UZEMBE HELYEZES ELOTT

«  Csomagolja ki a késziiléket és a tartozékokat (élelmiszerkosar, az élelmiszerkosar tartdja, elosztd). Tisztitsa megl forrd, mosogatodszeres vizben, majd torolje
szdrazra a tartozékokat. A késziilék belsé terét tordlje &t egy nedves ronggyal vagy szivaccsal, majd tordlje szarazra egy papir torl6kendével. A késziilék
bekapcsoldsanal a belsé térnek széraznak kell lennie.

+ Helyezze a forrdlevegés fritzt egy sima, egyenes és héallé feliiletre. Minden oldalrdl be kell biztositani legalabb 15 cm tavolsagot barminemdi targyaktol.

« Javasoljuk a forréleveg0s fritéz élelmiszer nélkiili melegitését 20 percen &t. Ezutan alaposan szelléztesse ki a helyiséget. Az els6 felmelegitésnél enyhe fiist vagy
szag tavozhat a készililékbdl. Ez egy normalis jelenség a legtobb, flitétestet alkalmazo eszkdznél. Nem befolyéasolja a késziilék biztonsagos hasznalatat.

Figyelmeztetés: A forrolevegos frit6z athelyezésénél er6sen meg kell fogni a késziilék also részét - az élelmiszerkosar fogantyuja nem alkalmas a késziilék
felemeléséhez és szallitasahoz!

HASZNOS HASZNALATI TANACSOK

« Ezakésziilék csak szilard ételek suitéséhez alkalmas.

Ne készitsen levest vagy mas folyékony ételt ebben a késziilékben.

- Abiztonsagi kapcsolé meggatolja a készllék hasznalatat a zsiradéktartdlyba helyezett kosar nélkdil.

«  Egy optimalis eredményhez a slitékosarat legfeljebb a MAX jelzésig szabad megtélteni. Soha nem szabad telerakni a kosarat, nehogy a flit6testtel érintkezzen
az élelmiszer.

« Azsiradéktartalyba soha nem szabad olajat vagy mas folyadékot dnteni. A ropogds kéreg biztositasahoz az ételt meg lehet locsolni egy kevés olajjal.

« Ne hasznélja a készililéket magas zsirtartalmu ételek (pl. kolbdsz) készitéséhez.

- Valamennyi, ebben a késziilékben elkészitheté ételt siitében is meg lehet siitni.

+ Nefeledje, hogy a siitemény, kenyér és hasonlé termékek készitéséhez hasznélatos tészta terjed. Nem szabad, hogy barmi is érintkezzen a melegitétesttel.

« Az egymas utan készllo ételeket a siitési id6 kdzepén meg kell forditani. Az eredmény igy optimalis lesz, és ezzel megelézhet6 a nem egyenletes piritas.
Tipp: Vegye ki a kosarat a zsiradéktartalybol, igy kdnnyen meg lehet razni a kosar tartalmat.

- Aztassa vizben legalabb 30 percig a felvagott burgonyat hazi burgonyés termékek készitése elétt, ez csokkenti a burgonya keményité-tartalmat. Ezutan széritsa
meg a burgonyat egy papir térlékenddvel.

« Asutés idétartama tobb tényez6tél fiigg, mint a nagység, allapot, mennyiség és beallitott hdmérséklet. A standard értékek a,Vezérlégombok” és,Automatikus
funkciok” részekben talalhatok.

« Ha nincs elémelegitve a késziilék, 3 perccel meg kell hosszabbitani a stitést. A rantott hust / nagyobb hisdarabokat el6szor el6 kell siitni egy serpenyében, és
csak azutan lehet készre siitni ebben a készllékben. Az elkészités ideje és hémérséklete a kivant siitési fokozattol fligg.

« A késziilék élelmiszer melegitéséhez is alkalmas. Allitsa az id6t 10 percre és a hémérsékletet 150 °C-ra.

VEZERLOGOMBOK

MEGJEGYZES:

« A késziilék érintkez6gombokkal van ellatva. Erintse meg finoman az ujjaval a gombot a konkrét funkcié aktivalasahoz.
Minden gombnyomas utdn egy hangjelzés lesz hallhaté a készulékbol.

- Nyomja meg és tartsa lenyomva a + vagy — gombot az érték gyorsabb emeléséhez.

Homérséklet és ido beallitasa
Haszndlja a hémérséklet és az id6 vezérlégombjait. A °C vagy MIN megnyomasaval &t lehet kapcsolni a h6mérséklet és az id6 abrazoldsa kozott. Az dbrézolas kb. 5
mp mulva automatikusan megvaltozik gombnyomas nélkdl is.

MEGJEGYZES:
«A°Cgomb csak akkor jelenik meg, ha a kijelzén felvilagit a h6mérséklet.
« AMIN gomb csak akkor jelenik meg, ha a kijelzén felvilagit az id6.
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Automatikus funkciok
Vélassza ki a® gomb megnyomasaval az alabbi automatikus programok egyikét:

Uzemmoéd El6beallitott homérséklet °C-ban El6beallitott id6 percekben
Elémelegités P 200 3
Hasabburgonya & 200 22
Garnéla \» 160 8
Hus € 200 25
Szarnyasok ¥ 180 20
Halak & 200 10
Steak @ 200 12
Sajtos zsemle @ 170 3
Szalonna % 200 10
MEGJEGYZES:

«  Ezek csak irdnyadd értékek. A nagysagtol és tomegtdl fliggbéen az elkészités ideje és hdmérséklete hosszabb és magasabb, illetve rovidebb és alacsonyabb is
lehet.
« Az automatikus funkcidk el6bedllitott h6mérsékletét és idejét meg lehet valtoztatni. Ez nem lehetséges az automatikus P program esetében!

A KESZULEK HASZNALATA
1. Csatlakoztassa a vezetéket egy helyesen beszerelt, foldelt aljzathoz.
MEGJEGYZES:

Egy hangjelzés lesz hallhato, és egy pillanatra valamennyi ikon felvilagit. A () gomb piros szinben vilagit.

Kapcsolja be a késziiléket a () gomb megnyomasaval. Megjelenik az 190 °C elébedllitott hémérséklet, az idé 3 percet mutat.

. A® gombbal allitson be egy automatikus funkciét, vagy akér egy tetszés szerinti id6t (1 - 60 perc) és hémérsékletet (80 °C - 200 °C) a + és — gombok segitségével.
MEGJEGYZES:
Tetszés szerint hasznélhato a P elémelegité program is.

4. Inditsa el a stitést a P>Il gomb megnyomasaval.

MEGJEGYZES:

« Az elébeéllitott hémérséklet elérésénél az ?¥ ikon zold szinben fog vilagitani.

- Ez az ikon valtakozva piros vagy zold szinben vilagit. Ez egy szabalyos jelenség, ami jelzi, hogy a termosztat szabalyozza és fenntartja a hémérsékletet.

A fogantyunal fogva emelje ki a késziilékbdl a zsiradéktartalyt.

Toltse meg a kosarat a slitésre szant élelmiszerrel.

Helyezze vissza a késziilékbe a tartdlyt. A helyére kell kattannia.

Sziikség szerint rézza meg a tartélyt a sttési id6 kozepén. Huzza ki a tartalyt a kosarral a fogantyunal fogva.

AVIGYAZAT:

+ Forré g6z illanasanak veszélye!

« Soha ne razza meg a kosarat, amikor az a zsiradéktartalyban van, mert forré zsir lehet benne.

9. Helyezze a zsiradéktartélyt a kosarral egy héallé feliletre.

10. Nyomja a kioldégomb burkolatat a kosar felé.

11.Vegye ki a kosarat a kioldégomb megnyomasaval. Rdzza meg a kosar tartalmat.

12. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartalyba. A helyére kell kattannia.

13. Helyezze vissza a tartalyt a késziilékbe.

w N
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Az lizemeltetés megszakitasa

« Nyomja meg a P-Il gombot az lizemeltetés megszakitasahoz. A Bl gomb villogni fog. Az lizemeltetés feltjitdsahoz nyomja meg ismét a Bl gombot. A Bl a
ismét vilagitani fog.

« Az lzemeltetés a kosar kiemelése esetén is megszakad. A késziilék bekapcsoldsahoz helyezze vissza a kosarat a készllékbe.

MEGJEGYZES:

«  Akészulék ott folytatja tovabb a mikodést, ahol abbahagyta.

« A csatlakozédugd kihuzésa esetén az aktualis bedllitas torlédik. Ha a készilék csatlakoztatdsa utdn megnyomja a M gombot, a késziilék ismét az elébellitott
értékeket abréazolja.

Az Gizemeltetés befejezése

1. Ha letelt a beallitott id6, a késziilék automatikusan készenléti médra kapcsol. Kb. 20 mp mulva 5 hangjelzés lesz hallhato, és az ? ikon kialszik.
2. Afogantyunal fogva huzza ki a zsiradéktartalyt a kosarral.

3. Helyezze a tartalyt a kosarral egy héallo fellletre.

4. Nyomja a kiolddbgomb burkolatét a kosar felé.

5. Vegye ki a kosarat a kiolddbgomb megnyomdsaval. Szérja ki az ételt egy h6allé edénybe.

6. Helyezze vissza a tartélyt a készilékbe.
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BEALLITASOK

Az alabbi tdblazat segitséget nyUjt az alapvetd bedllitdsok meghatarozasanal a tetszés szerint kivalasztott alapanyagokhoz.

Megjegyzés: Ezek csupén az ajanlott beallitasok.

Tippek:

Minden, hagyomanyos stitdben készithet6 étel elkészitheté a forrdlevegds fritézben is.

A kisebb élelmiszer razasa az elkészités folyaman optimalizélja a végeredményt és megel6zi a nem egyenletes piritast is.

Tobb élelmiszer esetén csak kicsivel lesz hosszabb az elkészitési id6; kevesebb élelmiszer esetén csak kicsivel lesz révidebb az elkészitési idd.

Ha az élelmiszer a fajtatol fliggéen tapadasra hajlamos és a kosarhoz ragadhat, hasznos lehet egy kevés olaj betoltése a kosarba még az élelmiszer behelyezése
elétt.

Ne készitsen nagyon zsiros ételeket, példaul kolbdszt a késziilékben, mert a zsir meggyulladhat.

Ha ropogds végeredményt szeretne, keverjen egy kevés olajat a friss burgonyahoz. Az olaj betdltése utan néhany perccel sisse meg az ételt a fritézben.
Ropogds hasabburgonya készitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

[zletes és gyors toltott falatkak készitéséhez hasznéljon félkész tésztat.

A félkész tészta hamarabb elkésziil, mint a hazi tészta.

Sttemény vagy quiche készitése, illetve térékeny vagy toltott ételek gyors siitése esetén helyezzen a késziilékbe egy siitéedényt vagy siitélemezt.

A késziilék élelmiszer melegitéséhez is alkalmas. Allitsa a hémérsékletet 140 °C-ra és 10 percre.

me":’:;‘i's"é‘;’;kg) 1d6 (perc) “6m(°:,’c’)ék'°t Rézas Tovabbi tudnivalék
Burgonya és hasabburgonya
Vi';‘;g{)gaugr’g’f;;‘a’" 250g-700g 9-16 200 rézza meg
Vastag fagyasztott hasabburgonya 2509-700g 11-20 200 rdzza meg
Hazi hasabburgonya (8x8 mm) 2509-800g 18-25 200 rdzza meg Tegyen hozzé 1/2 evékanal olajat
Hazi silt burgonya 2509-800g 18-22 180 rdzza meg Tegyen hozzé 1/2 evékanal olajat
Hazi burgonyakocka 250g-7509g 12-18 180 rdzza meg Tegyen hozza 1/2 evékanal olajat
Hazi burgonyardszti 2009 15-18 180 rdzza meg
Grillezett burgonya 5009 15-18 180
Hus és szarnyasok
Steak 100g9-5009g 8-12 200
Sertéskotlett 100g-500g 10-14 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 200
Kolbasz 100g-5009g 13-15 200
Als6 comb 100g-5009g 18-22 180
Csirkemell 100g-500g 10-15 180
Falatkak
Tavaszi tekercs 100g-4509g 8-10 200 rdzza meg Sutében is suthetd félkész termék.
Fagyasztott csirkenugett 100g-5009g 6-10 200 rdzza meg Sutében is stithetd félkész termék.
Fagyasztott halrudacskak 100g-450g 6-10 200 Sutében is stithetd félkész termék.
Fagyasztott sajtos falatkak 100g-4509g 8-10 180 Sutében is stithetd félkész termék.
Fagyasztott zoldség 100g-4509g 10 160 rdzza meg Sutbben is suthetd félkész termék.
Siités
Kalécs 3009 20-25 180
Quiche 4009 20-22 200
Muffin 3009 20-25 180
Edes falatkak 400 g 20 180

*

Valamennyi adat tajékoztato jellegui.
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4.TISZTITAS ES APOLAS

- Tisztitsa meg minden hasznalat utan a késziiléket!

- Kapcsolja ki a készliléket, valassza le az aramkorrél és hagyja teljesen kihdlni tisztitas elétt.

« Akosarat és zsiradéktartalyt mosogatészeres forrd vizben, vagy a mosogatogépben is meg lehet tisztitani. Ne hasznaljon fém konyhaeszkozoket vagy abraziv
szereket, amely megrongalhatjak a tapadasmentes feliiletet. Tisztitas utan gondosan 6blitse le és szaritsa meg az egyes részeket.

+  Aleégett ételmaradvanyok eltavolitdsahoz toltse meg a kosar tartojat mosogatdszeres forrd vizzel. Helyezze a kosarat az edénybe és aztassa mindkettét kb. 10
percig tisztitas el6tt. Tisztitds utdn gondosan Oblitse le és szaritsa meg a tartozékokat.

A belsé tér tisztitasa:

« Akészllék belsé terét tordlje at egy nedves ronggyal vagy szivaccsal, majd tordlje szarazra egy papir térlékendével.

« Abelsé térben soha nem szabad abraziv tisztitészereket hasznalni!

+ Soha ne meritse vizbe a késziiléket és Uigyeljen, hogy ne keriljon viz vagy nedvesség a forrdlevegés fritdz felsé részébe.
« Tisztitsa meg a melegit&testet a készllék belsejében egy kefével az ételmaradvanyok eltavolitasdhoz.

A kiilsé feliilet tisztitasa:

- Torolje at egy nedves szivaccsal vagy szdvettel. Tordlje szarazra.

+ SOHA ne hasznaljon drétkefét, fém kaparoeszkozoket vagy abraziv tisztitdszereket, amelyek megrongalhatjék a kiilsé feliiletet.
. Ugyeljen, hogy soha ne keriiljon barmilyen folyadék a késziilék felsd részén levé légbemenetbe.

Minden mas jellegui szerviz elvégzését a markaszervizre kell bizni.

NE MERITSE ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A KESZULEKET!
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5. HIBAELHARITA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem mkaodik a késztilék.

A készlilék nincs csatlakoztatva az aramkorhoz.

Csatlakoztassa a dugaszt egy foldelt dugaljhoz.

Nincs beallitva az id6zit6.

Allitsa be az idézit6n a kivant siitési id6t a késziilék
bekapcsolasahoz.

Nincs rendesen rogzitve a kosar tartdja.

Nyomja be helyesen a kosar tartdjat a késziilékbe.

Nem siilt meg rendesen az étel a késziilékben.

Tul sok étel van a kosarban.

Tegyen kevesebb ételt a kosarba. A kisebb adag
sokkal egyenletesebben atsul.

Tul alacsony a beallitott hémérséklet.

Allitsa be a célhémérsékletet (Iasd, Beallitasok” rész).

Tul révid a stitési idd.

Allitsa be a megfelel6 siitési idét (lasd ,Beallitasok”
rész).

Nem ropogés a rantott étel stités utan.

Olyan tipusu élelmiszert készitett,
hagyomanyos fritézben kell stitni.

amelyet

Olyan élelmiszert kell hasznalni, ami hagyomanyos
stitében is stithetd, vagy kenje be vékonyan olajjal
az ételt a jobb eredményhez.

Nem lehet rendesen behelyezni a kosarat a
tartalyba.

Tul sok étel van a kosérban.

Ne toltse tul a kosarat; a maximalis mennyiséget egy
tablazat ismerteti a,Beadllitasok” részben.

Nincs rendesen behelyezve a kosar a tartoba.

Nyomja be a kosarat a tartéba, amig egy kattanas
lesz hallhato.

Fehér flist aramlik a késztilékbal.

Zsiros élelmiszer készitése.

Zsiros ételek siitése esetén nagy mennyiségl
zsiradék folyik a tartdlyba. A zsirtol fehér fust
képzodik és a tartaly a szokasosnal jobban felheviil.
Ez nem befolyasolja a készllék allapotat vagy a
végeredményt.

A tartdlyban zsiros ételmaradvanyok vannak az
el6z6 sutésbol.

A fehér fust a tartéban kiolvadt zsiradékbol
szarmazik; ne felejtse el gondosan megtisztitani a
kosarat és a tartot minden hasznalat utan.

Nem silt meg egyenletesen a friss hasabburgonya
a késziilékben.

Nem megfelelé burgonyafajta hasznalata.

Hasznéljon friss burgonyéat és ellenérizze, hogy
megorzi-e feszes allagat a sttés alatt.

Nem &blitette le helyesen a burgonyat suités el6tt.

Gondosan o6blitse le a feldarabolt burgonyat a
keményité eltavolitasahoz a burgonya felszinérdl.

Nem ropogés a friss hasdbburgonya stés utan.

A ropogdssag az olaj mennyiségétél és a burgonya
viztartalmatol fliigg.

Az olaj hozzéadasa el6tt el6sz6r gondosan meg kell
szaritani a burgonyat.

Szeletelje  vékonyabbra a burgonydt, igy
ropogodsabbra sil majd.
Keverjen t6bb olajat a burgonydhoz, hogy

ropogosabb legyen.
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A CSOMAGOLOANYAG SELEJTEZESERE VONATKOZO SZABALYOK ES TUDNIVALOK

A csomagoléanyagokat nyilvanos hulladék-értékesité telepekre kell szallitani.

A HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK SELEJTEZESE

Ez az ikon azt jelenti, hogy a készllék az EU éllamaiban nem selejtezhet6 a haztartasi hulladékkal egyitt. A felelésségteljes hulladékselejtezés és a
nyersanyagok Ujrahasznositdsa megelézi az esetleges negativ kihatdsokat a kornyezetre és az emberi egészségre. Szdllitsa el a helyi gy(jt6telepre a
selejtezésre szant régi késziiléket, vagy lépjen kapcsolatba a termék viszonteladéjaval, aki egy Uj termék vésarlasa esetén ugyancsak atveheti Ontél a

[r— készlléket, és gondoskodik majd a termék helyes és biztonsagos selejtezésérdl. Részletes informaciokkal a helyi hivatal vagy a hulladékgydijté telep is
szolgalni tud. A nem megfelel6 selejtezés bilintetést vonhat maga utan az allami elGirasok és szabvanyok értelmében.

Jogi személyek az EU teriiletén
Az elektromos vagy elektronikus késziilék selejtezése el6tt forduljon segitségért az eladohoz vagy forgalmazdéhoz.

Selejtezés nem EU allamokban
Az elektromos vagy elektronikus késziilék selejtezése el6tt forduljon segitségért a helyi hivatalhoz vagy a termék forgalmazéjahoz.

c € Ez a termék megfelel az EU valamennyi vonatkozé iranyelvének.

A gyarto fenntartja a szoveg, dizajn és miszaki adatok elézetes figyelmeztetés nélkili valtoztatasanak jogat.
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