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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dzigkujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepsza wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejsza instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotaczy¢ rdwniez niniejsza instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcia,
bioragc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informacii i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyréb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejsza instrukcje.

W niniejszej instrukeiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktdre moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
$rodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
goracymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazdéwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
) - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnosé Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcije bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zosta¢ dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze;
instrukcii.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwaranciji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac¢ producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

 Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

 Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
osO6b wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

« Ninigjszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
0soby 0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby miec
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

» Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu przedmiotéw, do
ktorych mogg dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

» Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

« Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzagdzenie podtagczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zlecic
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktore;
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajac
wszystkie bieguny od sieci.

« Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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« Nie nalezy podtgczac

urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktéra moze sciekac z blatu).
Nie wolno dotyka¢ wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby unikngc
wyfladowania fukowego.
Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spetia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowe;.

Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgcy
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
mogag dotykac tylne;



powierzchni, gdyz moga
zostac uszkodzone.

« Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
goracych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.

« Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgcey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujaca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno kfas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZzyCji pionowe;.
Produktu nie wolno
transportowac, jesli jest w
nim woda. Mozna go
przetransportowac po
usunieciu wody.

 Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktére mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
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czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

« Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jedli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odfgczy¢ go od zasilania lub
wytaczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjeta lub sttuczong szybg
przednich drzwi.
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« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegna¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapalic.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

» Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikow. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.

AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg gorgce. Nie



dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zbliza¢ sie do
urzadzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorace
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i /
lub oczy.

« Urzgdzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotyka¢ goracych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

» Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

AUzycie akcesoriow
» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo

umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskacé
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesungc
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapali¢
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujac
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapaliC. Przed pieczeniem
usunac zanieczyszczenia.

» Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

« Nie podgrzewac¢ zamknietych
puszek i szklanych stoikow.
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Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc¢ potrawe i wtéz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajgcy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno kfas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial
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« Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Funkcja pary

« W przypadku pieczenia na
parze otwarcie drzwiczek
moze spowodowac
wydostanie sie pary, co
stwarza ryzyko poparzenia.
Nalezy zachowac ostroznosc
podczas otwierania drzwi.

« Nie uzywac wody
destylowanej lub filtrowane;.
Nalezy uzywac wytgcznie
przegotowanej wody. Nie
uzywac tatwopalnych,
alkoholowych lub innych
statych roztworéw zamiast
wodly.

« Jesli po pieczeniu na parze w
piekarniku zostanie wilgoc, to
moze przyczynic sie to do
powstania rdzy. Po pieczeniu
na parze nalezy zostawic
piekarnik do wyschniecia. Nie
wolno przechowywac
wilgotnych produktow



spozywczych w piekarniku
przez dtugi czas.

« Nie uzywac akcesoriow,
ktére moga powodowac
korozje w wyniku powstajgce;
pary.

» Nalezy uwazac, aby nie
rozla¢ wody na powierzchnie
piekarnika lub niepozgdane
powierzchnie podczas
wktadania/wyjmowania
zbiornika na wode.

» Podczas wyjmowania
gotowej potrawy z naczynia
moze wyptywac goracy ptyn.

» Podczas pieczenia na parze
zaleca sie dodanie tyle wody,
ile podano w tabeli.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujagc go lub polewajac
woda! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysci¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj Sciernych

Srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do czyszczenia
szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.
Po kazdym gotowaniu na
parze pozostatg wode ze
zbiornika nalezy opréznic, a
sam zbiornik wyczyscic.
Wykorzystanie wody
pozostawionej w komorze do
nastepnego gotowania
stwarza problemy higieniczne.
Zbiornik na wode mozna myc¢
w zmywarce. Zbiornik na
wody wytrzeC czystg wilgotng
Sciereczkg, wysuszy¢ suchg
szmatka i tak przechowywac.
Nie suszyC zbiornika w
piekarniku.
W przypadku wapna, ktore
moze tworzy¢ sie w zbiorniku
wody, najlepiej uzy¢ 200 cm3
wody i 1 tyzeczka cytryny z
solg i umiesci¢ w zbiorniku na
1 godzine. Nastepnie
przemy¢ duzg iloscig wodly i
wysuszyC. Zaleca sie, aby tak
robi¢ co 4-5 uzyC piekarnika.
11/PL



« Nie uzywac srodkow
Czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do
czyszczenia dna piekarnika.
Nie zdrapywac wapna, ktore
moze tworzy¢ sie na
podstawie piekarnika. W
przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie
uszkodzona.

Aby usung¢ osad wapienny,
ktory moze pojawic sie w
naczyniu z woda,
znajdujgcym sie na
podstawie piekarnika, po
gotowaniu na parze - tatwe
czyszczenie parg, dodaj 350
cc octu (kwasowosc¢ octu nie
moze przekraczac 6%) do
naczynia, znajdujgcego sie na
podstawie piekarnika w
temperaturze otoczenia po
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kazdych 2 lub 3 uzyciach, a
nastepnie odczeka¢ 30 minut.
Po 30 minutach wyczyscic
miekkg wilgotng Sciereczka, a
nastepnie wysuszy¢ suchg
szmatka.

W zaleznosci od
czestotliwosci gotowania na
parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia
parg i twardosci uzytej wody
na podstawie piekarnika
moga pojawic sie plamy z
wapna.

Zaleca sie wyczyszczenie
wnetrza piekarnika wodg z
octem i Sciereczka do
usuwania plam wapiennych,
ktére moga pojawic sie na
obudowie po gotowaniu na
parze.



H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Niniejszy wyrdb jest zgodny z
— dyrektywag Parlamentu
Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktére moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce widrne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowa¢ sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatéw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatéw

opakowaniowych

* Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtérnych. Nalezy

odpowiednio sig ich pozbywad |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Ponizsze wskazdwki pomoga uzywacd

produktu w sposob ekologiczny i

energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikéw, ktére
lepiej przenosza ciepto.

¢ Wytgcz piekarnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposob
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarmnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

¢ Nie otwierac¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcii
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
Jegli drzwiczki nie zostang otwarte,
temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania
energii w funkcji roboczej "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze rézni¢ sie od
pokazanej na ekranie.

e Staraj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pétce.
Jesdli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.
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E] Produkt

Wprowadzenie produktu

Panel sterowania

Oswietlenie*

Pdtka druciana*

Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)
Drzwi

Uchwyt

Kanat wodny do gotowania na
parze

Umieszczenie pdtek
Godrna grzatka

10 Otwory wentylacyjne
11 Zbiornik wody

14/PL
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W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie by¢ wyposazony w
oswietlenie lub typ i potozenie
zarowki moga réznic sie od
przedstawionych na ilustraciji.

W zaleznosci od modelu Produkt
moze nie zawiera¢ drucianych
pdtek. Druciane pdtki na rysunku sg
jedynie podglgdowe.



Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

Zbiornik wody

Pokretto wyboru funkcii

Timer

Pokretto temperatury

Jesli urzadzenie posiada gatki sterujace,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektérych modelach). Aby
dokonac ustawien za pomoca tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciagnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkciji

Mozesz wybrac¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybrac przekrec
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obré¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozycji
zamknigetej (na gorze).

Wskaznik temperatury

Temperature mozna odczytac z
symbolu temperatury znajdujgcego sie
na wyswietlaczu. Symbol temperatury
na wyswietlaczu wtacza sie po
uruchomieniu urzadzenia, a wytgcza po
osiggnieciu ustawionej temperatury. Gdy

A ON =
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3
temperatura wewnatrz piekarnika
spadnie ponizej ustawionej temperatury,
symbol ponownie sie zaswieci.

Timer

O LoD e @
o own FlL g

&
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1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu
Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien
Symbol blokady przyciskéw
y$wietl symbole
: Symbol czasu pieczenia
: Symbol zakoriczenia
pieczenia*
: Symbol alarmu
: Symbol jasnosci
: Symbol wigczonej blokady
: Symbol temperatury
: Symbol glosnosci
: Symbol blokady drzwi*
* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkgcje, ktdérych mozna uzywaé w piekamniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktdra mozna ustawic dla tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze réznic¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

- Oswietlenie W piekarniku nie dziata grzatka.
piekarnika Swieci sie tylko zarowka.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata
tylko wentylator (na tylnej $cianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w
# Pieczenie z temperaturze pokojowej, upieczone
0 wentylatorem jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka migsa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajgcej
ziarna.
Zywnosé jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
Gome i dolne N Nadaje sie do ciast i potraw w
J— ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekow. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z

% wentylatorem jest ogrzewane przez
v Dolne dolng grzatke, a nastgpnie
— ogrzewanie N rozprowadzane rownomiernie i
-;& wspomagane szybko po komorze. Pieczenie na
S wentylatorem pojedynczej tacy.
s Tej funkcji nalezy réwniez uzy¢ do

tatwego czyszczenia para.

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane rownomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réoznych poziomach.

Ogrzewanie N
wentylatorem

®
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Ogrzewanie
wentylatorem
tryb ECO

Aby oszczedzac energie, mozesz
uzy¢ tej funkcji zamiast
,Ogrzewanie wentylatorem” w
zakresie 160-220 ° C. Ale czas
pieczenia bedzie nieco dtuzszy.

Funkgja pizzy

®] (3]

Dolna grzatka i ogrzewanie
wentylatorem dziataja. Nadaje sie
do pizzy.

Funkgja 3D

@)

Godrna i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.
Wszystkie czesci produktu sg
upieczone rowno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.
Tej funkcji nalezy uzywac réwniez
do gotowania na parze.

£

Duzy grill

Duzy grill na suficie piekarnika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkow.

* Urzgdzenie dziata w zakresie
temperatur okreslonym na pokretle

temperatury.
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Akcesoria

Produkt zawiera rozne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sig w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Gteboka taca

Stuzy do wypiekdw, smazenia duzych
kawatkdw, soczystych potraw lub do
zbierania wyptywajgcego ttuszczu
podczas grillowania.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktére majag byc upieczone, smazone i
duszone na wybranej potce.
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Zastosowanie akcesoriow

Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia pdtek w
piekarniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest
Oznaczona numerami na przednie;
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi pétkami

Serann s

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czes¢ otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.

Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesc

i znaj S S odu

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na

wybranej pdtce ragczka musi znajdowad
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pofce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylnej
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

na wybranej pdtce raczka musi
znajdowac sie z przodu.

Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
pétkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociagna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy oming¢
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkcji mozna fatwo |
bezpiecznie wyja¢ jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagna¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.
Modele z drucianymi pétkami

20/PL



Ruszt i taca musza zostaé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosc/gtebokosc)

Wymiary montaZowe piekarnika 590 Iub 600 MM/560 mm/min. 550 mm

(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240 V~; 50 Hz

Typiprzekrgj kabla _ min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 3.3 kW

Rodzaj piekarnika Wielofunkeyjny piekarnik

" Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikdw
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomoca funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuje).
Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

595 mm/594 mm/567 mm

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w ninigjszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotaczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujacych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektorych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem € bedg
migac.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow
®/0.

o e

Q@@@ﬁ%’e@

3.Nacignij € lub %%, aby podswietli¢ pole
minut.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
®/0.

o OCo
Imfm]mi

Q@@@sﬁ%

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub £,

» Godzina jest ustawiona, a symbol &

zniknie.

Jesli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol &
beda nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawic
godzing lub nacisngé 3, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Witacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposdb
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozosta¢ w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia
wybierz najwyzszg temperature i
funkcije roboczg, na ktérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czgsci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekarnik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatka lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriéw:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.
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UWAGA Pewne detergenty lub

24/PL

$rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotow.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin moga sie wydzielac
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobra wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.



B Jak obstugiwaé piekarnik

Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogdine dotyczace panelu
sterowania

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzgcy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zarowno przéd produktu, jak i meble.
Whytacza sie automatycznie po
zakonczeniu procesu chtodzenia.
Gorace powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzgcy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytgczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawic czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sie, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytgcza
sie po pewnym czasie.

Jedli chcesz, aby oswietlenie piekamika
Swiecito sie ciagle, wybierz funkcje
“Oswietlenie piekarnika” za pomocg
pokretta.

Najdtuzszy czas, na ktory mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuje sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migaja. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas pieczenia lub czas
zakoriczenia pieczenia, mozna
automatycznie anulowac
ustawienie, naciskajgc dugo €.

Soopooe o
oo UL g0 g
P
1 2 3 4 5 6

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien

o~ w2

25/PL



6 Symbol blokady przyciskéw
Wyséwietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoriczenia
pieczenia*

: Symbol alarmu

: Symbol jasnosci

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol glosnosci

: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytaczenia (w gore).

Aby ustawi¢ pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawic pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad:

e

lo=Pe@d

1.Wybierz program za pomocg pokretta.

2.Za pomocyg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
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» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika. Piekamik nie wytgcza sie
automatycznie, poniewaz pieczenie w
trybie recznym odbywa sie bez
ustawiania czasu pieczenia. Musisz sam
kontrolowac pieczenie i je wytaczac. Po
zakonczeniu pieczenia wytacz piekamnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytgczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajac
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij @ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9, aby zresetowad
ustawienie zegara.
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@® mozna ustawic¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/2 mozna zmieni¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow @/,
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Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwigksza
sie 0 5 minut.

4. Wtéz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
© miga, a timer wydaje sygnat
dzwigkowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytgczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Aby ustawié¢ czas zakonczenia
gotowania na pézniej: (R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakonczenia pieczenia na pozniej,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytaczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij ©© az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol €9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@® mozna ustawic¢ czas pieczenia,
a naciskajgc @/@ mozna zmieni¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /0,

S mrur
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Czas pieczenia zwigksza sig 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwigksza
sie 0 5 minut.
» Po ustawieniu czasu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie symbol €9.
4.Nacisnij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol I3, aby zresetowad
ustawienie czas zakoriczenia
pieczenia.

O -z
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5.Ustaw czas zakonczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/,
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» Po ustawieniu czasu zakonczenia
pieczenia symbol & oraz © pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol 5 znika.
6.Widz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczgcia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakoriczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik
nagrzewa sie do ustawionej temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
8 znika.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
& miga, a timer wydaje sygnat
dzwigkowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytgczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
Jesli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wytaczony) i wyltacz
piekarmnik.
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Pieczenie na parze

Piekarnik jest wyposazony w funkcje
pieczenia na parze. Podczas pieczenia
para zapewni lepsze wyniki efekt. Para
sprawia, ze wypieki sg jasniejsze, skorka
bardziej chrupigca, a rozmiar wigkszy.
Poza tym para ogranicza utrate wilgoci
w miesie, dzieki czemu jest bardziej
soczyste i smaczniejsze.

Pieczenie na parze mozna
wykonac tylko przy uzyciu funkcji
pieczenia na parze opisanych w
instrukcji obstugi.

Pojemnosc¢ zbiormika na wode
wynosi 250 ml. Podczas
pieczenia nie dolewac do
zbiornika wigcej niz 250 ml wodly.

Skropliny powstajgce na
drzwiczkach piekamika po
pieczeniu na parze moga kapac
po ich otwarciu. Po otwarciu
drzwiczek piekarnika, wytrzy;
skropliny.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika trzymaj sie z daleka,
poniewaz para i ciepto mogg
ulatnia¢ sie podczas i po
zakoriczeniu pieczenia na parze.
Wydostajgca sie para moze
poparzy¢ rece, twarz i/lub oczy.

Jesli woda pozostaje w piekarniku
po kazdym pieczeniu na parze,
wytrzyj pozostatg wode suchg
szmatkg, gdy piekarnik ostygnie.
W przeciwnym razie resztki wody
moga prowadzi¢ do zwapnienia.

Pieczenie na parze:

1.Zapoznaj sie z tabelg pieczenia na
parze, aby ustawi¢ funkcje,
temperature i czas odpowiednie dla
danego positku i rozpocza¢ pieczenie.
W przypadku positkdw nie



wymienionych w tabeli mozna okresli¢
ilos¢ wody, temperature, funkcje
gotowania i czas.
2.Umies¢ zywnos¢ na najnizszej potce.
3.Kiedy nadejdzie czas dodania wody,
nacisnij przycisk zbiornika na wode

5.0twdrz pokrywe zbiornika na wodeg i

napetnij go woda zgodnie z tabela.
Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktdre sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki stafe.

6.Zamknij pokrywe zbiornika na wodg i
umies¢ go na miejscu. Wsun zbiornik
na wode do korca.

» Woda w zbiorniku wody zacznie

powoli wylewac sie na podstawe

piekarnika, aby zapewni¢ potrawom
dostep do pary.

7.Pod koniec pieczenia nalezy obrdcic
pokretta funkcji i temperatury do

pozycji wytaczenia, aby wytaczyd

piekarmnik.
Po kazdym cyklu pieczenia
wspomaganego parg nalezy
sprawdzi¢, czy w podstawie
piekarnika znajduje sie woda. Jesli
tak, po schtodzeniu piekarnika
nalezy uzy¢ suchej Sciereczki, aby
wytrze¢ wode. W innym
przypadku woda pozostawiona w
podstawie piekarnika moze byc
przyczyng osadzania sie kamienia.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwencji jednostki

sterujgcej, aktywujgc funkcje blokady

przyciskow.

1.Naciénij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &,

L & L )

» Pojawia sie symbol &, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskow. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol & miga.

Jedli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciska¢ przycisk @ przed
zakoriczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.

29/PL



Jesdli blokada przyciskow jest
wigczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskdw nie
wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wytaczenie blokada przyciskéw

1.Nacignij & az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol 51 znika, a blokada przyciskow

jest wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia

lub przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.

Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytaczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwigkowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Nacignij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2.
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2.® Ustaw alarmu za pomocg
przyciskow /O,

101 1
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» Po ustawieniu alarmu symbol £
pozostanie podswietlony, a czas alarmu
rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg
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ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krotszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol 23
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.

Wytacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwigkowe.

» Ostrzezenie dzwigkowe zatrzymuije sie,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Naciénij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £, aby zresetowac
ustawienie alarmu. Nacignij © az
wyswietli sie ,00:00”.

2.2 Aby anulowad alarm nalezy dtugo
nacisnac przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1.Nacignij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 0,
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2.Ustaw zgdany poziom za pomoca
przyciskow ®/O. (b-01-b-02-b-03)

o
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3.Naciénij i&, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Nacignij £t az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.
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2.Ustaw poziom jasnosci za pomoca
przyciskow /0. (d-01-d-02-d-03)

3.Nacignij & lub &, aby podswietli¢ pole
minut.
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» Nacignij £, aby potwierdzi¢ lub

ustawienie zostanie aktywowane po

chwili bez naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdrg wczesnigj ustawites,

1.Nacignij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 3.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow
@/,

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
@©/0.

o |TC
jupming
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5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub £,

» Godzina jest ustawiona, a symbol &

zniknie.
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[ 0géine informacije dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczgce przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektdre
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sa rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne
dotyczace pieczenia
¢ Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie goraca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw mogg sig réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdre pozostang w
piekarniku, moga utrudnic prawidtowe
pieczenie.

¢ W przypadku potraw, ktére beda
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

¢ Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepsza
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

¢ \Wyciag¢ papier tluszczoodpormny na
tluszcz, ktory bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ttuszczoodporny, ktére przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac wiasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

¢ Jedli zalecane jest wczesdniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wtozy¢ foremke z masa.

¢ Jedli zamierzasz piec stawiajac
naczynie na ruszcie, umiesc je na
$rodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowe;.

® Pieczenie moze sie rézni¢ w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

¢ Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekow nie rumieni sig
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sig lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna pdtka piekarnika to pdtka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia.

e Jedli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

e Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umiesc je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

e Jesli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia

ciastek

e Jesli ciasto jest zbyt suche, zwigksz

temperature o 10 °C i skro¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubos¢ przygotowanego

ciasta nie przepemia foremki.

e Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze los¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomierne sig
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

e Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pdtce do
dalszego pieczenia.
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Tabela

Ciasta na Pojedyncza . Goémeidolne
blasze taca Standardowa taca ogrzewanie 3 180 30 ... 40
: ) Forma do .
Ciasta w Pojedyncza . ; Ogrzewanie
formie taca plepzenla qa . wentylatorem 2 180 30...40
ruszcie do grilla
Pojedyncza Standardowa taca* Gome i dO'T‘ © 3 160 25...35
taca ogrzewanie
Modele z
drucianymi
Pojedyncza Standardowa taca* Ogrzewanie pétkami: 3 150 25...35
taca wentylatorem Modele bez
drucianych
i pétek: 2
teczk:
Ciasteczka Modelo 2
Modele z drucianymi
B drucianymi pétkami:
. 2 Standa*rdowa Ogrzewanie pétkami: 150 25...40
2 tacki taca 2-4
4 —Taca do ciasta* wentylatorem Modgle bez Modgle bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek: 30 ...
45
Okrggta forma do
Pojedyncza  ciasta, srgdnlca 26  Goémei dolﬂe 5 160 30 ... 40
taca cm z zaciskiem na ogrzewanie
Ciasta ruszcie do grilla*™
biszkoptowe Okrggta forma do
Pojedyncza  ciasta, srgdnlca 26  Ogrzewanie 5 160 30 .. 40
taca cm z zaciskiemna  wentylatorem
ruszcie do grilla**
Pojedyncza . N Goéme i dolne
taca Taca do ciasta ogrzewanio 3 170 25...35
Pojedyncza . N Ogrzewanie
Ciastko taca Taca do ciasta wentylatorem 3 170 20...30
2 —Standardowa ’
2 tacki taca* V%%rtz‘fgtvgr”:n 2-4 170 25...35
4 —Taca do ciasta* Y
Pojedyncza Standardowa taca* Gome i dO'T‘ © 2 200 35...45
taca ogrzewanie
Ciasto Pojedyncza Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 35...45
. taca wentylatorem
francuskie
1 —Standardowa Ogrzewanie
2 tacki taca* We?]t oo 1-4 180 35...45
4 —Taca do ciasta* Y
Pojedyncza . Goémeidolne
taca Standardowa taca ogrzewanio 2 200 20 ... 30
Pojedyncza . Ogrzewanie
Ei::s(iE: taca Standardowa taca wentylatorem 3 180 20...30
2 —Standardowa Ogrzewanie
2 tacki taca* We%t torem 2-4 180 20 ... 30
4 —Taca do ciasta* Y
Pojedyncza Standardowa taca* Gome i dO'T‘ © 3 200 30 ... 40
taca ogrzewanie
Caty chieb Pojedyncza Ogrzewanie
Jecy Standardowa taca* 29 3 200 30 ... 40
taca wentylatorem
Prostokatna
Pojedyncza  szklano-metalowa  Gdrne i dolne
Lasagne taca forma na ruszcie ogrzewanie 2lub 3 200 30...40

do grilla*™

34/PL



Okrggta czarna
metalowa forema

$rednicy 20 cm na 9
ruszcie do grilla**
Szarlotka Okrggta czarna
) metalowa forema ’
T o Mmooz ™ @.m
$rednicy 20 cm na Y
ruszcie do grilla*™
Pojedyncza . Goémeidolne
. taca Standardowa taca ogrzewanie 2 200 ... 220 10... 20
Poligé/gcza Standardowa taca*  Funkcja pizzy 3 250 8...15

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie

wentylatorem tryb ECO

¢ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu
funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sa otwarte, temperatura wewnetrzna
jest optymalizowana w celu oszczedzania energii i moze réznié sie od
wyswietlanej.

e Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Ciasteczka Pojedyncza taca Standardowa taca* 3 160 25...35
Ciastko Pojedyncza taca Standardowa taca* 3 180 25...35
Ciasto ) R
francuskie Pojedyncza taca Standardowa taca 3 200 45 ...55
Kruche ciastka Pojedyncza taca Standardowa taca* 3 200 35...45

* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
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Mieso, ryby i dréb

¢ Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut

Kluczowe punkty dotyczace pale- Czasu pieczenia ha centymetr

nia grubosci miesa.

 Marynata z soku z cytryny i pieprzu e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
przed pieczeniem Ca{ego kurczaka’ miQSO W piekarniku na okoto 10 minut.

indyka i duzych kawatkdw migsa
zwiekszy wydajnosc¢ pieczenia.

e Pieczenie miesa bez kosci zajmuje

15-30 minut.

Stek

Tabela pieczenia w piekarniku mi

Sok z miesa lepigj rozprowadza sie na
smazonym miesie i nie wyptywa po
rozkrojeniu.

¢ Ryby nalezy umiesci¢ na pdtce o
$rednim lub niskim poziomie w
zaroodpornym naczyniu.

sa, ryb i drobiu

15 min. 250/max,

: . Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne )
(caly)/Pieczen " ) 3 nastepnie 180 ... 60 ... 80
1 kq) taca taca ogrzewanie 190
ia E?i%dé'% B Pojedyncza Standardowa  Gdrne i dolne 3 15 min. 250/max, 110 ... 120
Jag zeo kg). taca taca* ogrzewanie nastepnie 170
Ruszt do grilla*
Pojedyncza Umiescic Gérne i dolne 15 min. 250/max,
. ) 2 - 60 ... 80
taca jedna tace na ogrzewanie nastepnie 190
dolnej pétce
Kurczak Ruszt do grilla*
. g Pojedyncza Umiescic Ogrzewanie
pIeCZZOEy)(‘I .8 taca jedna tacena  wentylatorem 2 200 ... 220 60 ... 80
9 dolnej pétce
Ruszt do grilla*
Pojedyncza ) Umiesci¢ Funkcja 3D 5 15 min. 2§O/max, 60 ... 80
taca jedna tace na nastepnie 190
dolnej pétce
. P 25 min. 250/max,
Pojedyncza Standar(iowa Goémne i dolne 1 nastepnie 180 . 150 ... 210
taca taca ogrzewanie
Indyk (5.5 kg) 190
’ ) 25 min. 250/max,
Pojedyncza  Standardowa ¢\ o ap 1 nastepnie 180 ... 150 ... 210
taca taca 190
Ruszt do grilla*
Pojedyncza ) Umiesci¢ Gome i dolﬂe 3 200 20 ... 30
taca jedna tace na ogrzewanie
dolnej pdice
Ryby Ruszt do grilla*
Pojedyncza Umiesci¢ .
taca jedna tace na Funkcja 3D 3 200 20 ...30
dolnej pdice

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe

szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,

utrzymujg piekng skorke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasziyki, kietbaski, a

takze soczyste warzywa (pomidory,

cebula itp.) sg szczegdinie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogédlne:

* Zywno$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Yoy U

Goragce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

¢ Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umies¢ elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ \Wsun ruszt lub tacke do zadanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc¢ tacke na dolnej pdtce, aby
zebrac ttuszcz. Taca piekamnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dofgczona do produktu. Wlej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

g
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla

Klopsik (wotowina) -

12 sztuk Ruszt do grilla 250 20...30
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4 250 20...25
Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4 250 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4 250 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 250 1..3

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obroci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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Gotowanie na parze piekarniku. Czasy podane w

Informacje ogélne momencie podlewania wskazujg czas,

* Gotowanie na parze mozna wykonac jaki uptynat od podgrzania.
tylko z funkcjami gotowania ¢ Tabela gotowania zawiera zalecenia
wspomaganego parg okreslonymi w dotyczgce gotowania przetestowane
instrukcji. Informacje na temat funkcji przez producenta. Mozna okresli¢
gotowania na parze znajdujg sie w llos¢ wody, temperature, funkcje
rozdziale "Funkcje obstugi pieczenia wspomaganego parg i czas
piekarnika”. gotowania, ktérych nie podano w

* Jedli tabela gotowania sugeruje tabeli.
podgrzewanie, pamigtaj, aby po e Gotuj na parze na jednej blasze.

podgrzaniu umiesci¢ potrawe w
Tabela do gotowania ze wspomaganiem parowym

p
Caty chleb a taca* 3D 2 200 200 podgrzaniu 30 ...40 820
Ruszt do
grilla® 25 min.
Kurczak O .
) Umiesci¢ Funkcja 250/max,
(?lzciéol?y) jedna tace 3D nastepnie 250 25 60 ...70 2000
Gekg na dolnej 190
i podice
Zeberka(Jede Standard*ow Funkcja 3 180 250 15 40 .. 55 1000
n kawatek) a taca 3D
Gicz jagnieca  Standardow  Funkcja 250+250* po
Z warzywami a taca® 3D S 170 * podgrzaniu 90110 2000
Yeast House Standardow Funkcja po
Donut a taca* 3D 3 180 100 podgrzaniu 25 .35 1200
. przed
Semik ~ Stendardow  Funkcja 4 120 150 podgrzanie  50...60 1450
ataca 3D "
Udko z Standardow  Funkcja po
kurczaka a taca* 3D 3 200 150 podgrzaniu 25 .35 800
Pleczone  Standardow  Funkca 4 190 150 25 45..55 500
ziemniaki a taca 3D
Chleb .
Standardow  Funkcja po
hamts\l,;rgero a taca* 3D 3 180 150 podgrzaniu 20...30 800
kosos z Standardow  Funkcja po
warzywami a taca* 3D 3 180 100 podgrzaniu 25 .35 500

* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Wskazuje czas, ktéry uptynat od podgrzewania.
*** Dodaj kolejne 250 ml wody w pofowie czasu gotowania.
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Test zywnosci

Potrawy zostaty przygotowywane
zgodnie z normg EN 60350-1, aby

Tabela pieczenia w piekarniku przyktadowego jedzenia

utatwic testowanie produktu dla
organdw kontrolnych.

Pojedyncz " Goéme i dolne
a taca Standardowa taca ogrzewanie 3 140 20...30
Modele z
drucianymi
Kruche ) . pétkami: 3
ciasteczka Pojedyncz Standardowa taca* Ogrzewanie Modele 140 15..25
. ataca wentylatorem
(herbatnik) bez
drucianych
pétek: 2
2 tacki 2-Standardowa tacia* Ogrzewanie 5.4 140 15 .25
4-Taca do ciasta wentylatorem
Pojedyncz Standardowa taca* Gome i dO'T‘ © 3 160 25...35
ataca ogrzewanie
Modele z
drucianymi
) ) pétkami: 3
Pojedyncz N Ogrzewanie
ataca Standardowa taca wentylatorem Mgggle 150 25...35
drucianych
Ciasteczka pétek: 2
Modele z
Modele z drucianymi
drucianymi pétkami:
2 tacki 2-Standardowa taca* Ogrzewanie 2.4 pétkami: 150 25...40
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez  Modele bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek:
30...45
. Okragta forma do ciasta, P
POIRAVIOZ  grednica 26 om z zaciskiem Gooéfzzsv‘i?]'ige 2 160 30.... 40
Ciasta na ruszcie do grilla**
biszkoptowe ) Okrggta forma do ciasta, ’
POSNOZ  srednica 26 om z zaciskiem  QIZewane 2 160 30.... 40
na ruszcie do grilla™ Y
Okrggta czarna metalowa
Pojedyncz forema do ciasta, o Goéme i dolne
ataca $rednicy 20 cm na ruszcie ogrzewanie 2 180 50...70
do grilla*™
Szarlotka Okrggta czarna metalowa
Pojedyncz forema do ciasta, o Ogrzewanie
ataca $rednicy 20 cm na ruszcie  wentylatorem 2 170 50...70

do grilla*™

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotgczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill
Tosty z chleba Ruszt do grilla 250 ... 3
Klopsik (wotowina) - .
12 sztuk Ruszt do grilla 250 20...30

Obrécei¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie | konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

® Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorace
powierzchnie mogg powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorace powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczyscic i wysuszyc.
Dzieki temu tatwo usunac pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sig ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposéb
zywotnos¢ urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac¢ parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektdre detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzic
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj $rodkdw do szorowania,
proszkdéw do czyszczenia, kremow,
$rodkdw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotow.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczyscic resztki zywnos¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czy$¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys$¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

* Nalezy uzywac migkkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewne;,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usuna¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg”)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ $rodka do czyszczenia
piekarnikdw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikow.



® Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

e Sciany boczne piyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu.

¢ Katalityczne Sciany majg lekkg
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekamika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg $wiecic¢, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

¢ Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody |
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jedli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zimng
woda, a nastepnie osuszyc¢ czysta |
sucha sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkia nie
nalezy czysci¢ zagbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

¢ Plamy wapniowe (zAtte plamy) mozna
usunac¢ z powierzchni szkta za
pomoca Srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jedli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke Srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czyscic za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i migkkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ sucha
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkow
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sig, ze pofaczenia
elementdw urzadzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpic¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukcji
obstugi, nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

¢ Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej migkkiej Sciereczki i osuszyc
sucha szmatka. Nie wolno zdejmowad
pokretet ani uszczelek znajdujacych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta moga zostac¢ uszkodzone.

¢ Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokdt pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.
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¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic wilgotng miekkg szmatka |
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystapic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdine
informacije dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian
piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi scianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzadzenie ma sciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.
Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,0gdine
informacije dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyja¢ druciane poéfki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciagnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.
2.Pociagnij druciang pdtke do siebie,
aby ja catkowicie wyjac.
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nalezy powtorzy¢ kroki wyjmowania,

ale od konca do poczatku.
Czyszczenie naczynia
znajdujacego si¢ na podstawie
piekarnika
W zaleznosci od czestotliwosci
gotowania na parze - w zaleznosci od
czestotliwosci czyszczenia parg |
twardosci uzytej wody w naczyniu z
wodg na podstawie piekarnika mogg
pojawi¢ sie plamy z wapna.
Aby usungé osad wapienny, ktéry
moze pojawi¢ sie¢ w naczyniu z wodg
na podstawie piekarnika po
gotowaniu na parze nalezy ustawié
czyszenie parg po 2 lub 3 uzyciach:
1.Dodaj 350 cm3 biatego octu
(kwasowos¢ octu nie powinna
przekracza¢ 6%) do naczynia z wodg
na dnie piekarnika.

2.0dczekaj co najmniej 30 minut, aby
ocet rozpuscit pozostatosci wapna w
temperaturze otoczenia.



3.Wyczy$¢ naczynie migkka wilgotng

szmatkg, a nastepnie wytrzyj suchg

Sciereczka.
Nie uzywac srodkow
czyszczacych zawierajgcych
kwasy lub chlorki do czyszczenia
pojemnika w podstawie
piekarnika. Nie zeskrobuj osadu
wapiennego, ktdry moze

gromadzi¢ sie w naczuniu na dnie
piekarnika, poprzez skrobanie. W

przeciwnym razie podstawa
urzgdzenia zostanie uszkodzona.

W celu zwigkszenia skutecznosci
czyszczenia kamienia, ktéry moze

pojawié sie z zbiorniku z wodg na dnie

piekarnika, po kazdych 10 uzyciach
oprécz opisanych powyzej czynnosci
zwigzanych z odkamienianiem:
Whybierz funkcje robocza, w ktérej dolna
grzatka jest aktywna i wigcz piekarnik na
2-3 minuty w temperaturze 100°C.
Nastepnie wytacz piekarnik i wycisnij
$rodek do czyszczenia wnetrza
piekarnika i grilla polecany na stronie
internetowej firmy urzadzenia, do
zbiornika z woda na dnie piekarmnika i
pozostaw na 5 minut. Po 5 minutach
wytrzyj zbiornik z woda na dnie
piekarnika wilgotng $ciereczka z
mikrofibry i wysusz.

Latwe czyszczenie para
R&zni sie w zalezno$ci od modelu
produktu. Moze nie byé dostgpny w
Twoim produkcie.
Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz
zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sa
zmiekczone parg, ktdra tworzy sie w
piekarniku, a krople wody skraplajg sie
na wewnetrznych powierzchniach
piekarnika.
1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

2.Nacisnij zbiornik na wode znajdujacy
sie na panelu sterowania, aby go
wyjac. Wlej 200 ml wody do zbiornika.

Nie uzywac wody destylowanej
ani filtrowanej. Stosowac
wytgcznie wode butelkowang. Nie
dodawac do zbiornika wody
roztwordw, ktére sg palne,
zawierajg alkohol lub czastki stafe.

3.Umies¢ zbiornik na wode na miejscu i
wcisnij go. Woda zacznie wypemiac
basen znajdujacy sie u podstawy
piekarnika.

4.Ustaw piekarnik na tatwy tryb
czyszczenia parg i temperature 100 °C
na 20 minut.

Otworz drzwiczki i wytrzyj od razu

wewnetrzne powierzchnie piekarnika

wilgotng gabka lub Sciereczka. Po
otwarciu drzwiczek wydostaje sie para.

Moze to stwarzac¢ ryzyko poparzenia.

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas

otwierania drzwiczek.

Uzyj cieptej wody z ptynem, migkkiej

szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate

zanieczyszczenia i wytrzyj je sucha
szmatka.
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W trybie tatwego czyszczenia
parg woda znajdujgca sie w
basenie u podstawy piekarnika w
celu zmiekczenia lekko
utworzonych pozostatosci / brudu
we wnece piekarnika odparuje i
skropli sie w komorze piekarnika i
wewnetrznej szybie drzwiczek
piekarnika, dlatego moze kapac
woda. gdy drzwiczki piekarnika sg
otwarte. Zetrzyj kondensat zaraz
po otwarciu drzwi piekarnika.

Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowac sie woda
lub wilgo¢. Po uzyciu wyczysé ten kanat
basenowy wilgotng szmatka, a
nastepnie wysusz

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
$cierych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdéw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczyscic. Jak zdemontowacd
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
,Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
,Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
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lub ggbki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usunac
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0twdrz zaczepy w gniezdzie zawiasu
Z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajac w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazuja, jak otworzy¢
wszystkie typy zawiasow.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem
drzwi.



Blokada zawiasu - pozycja zamknieta Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozycji
pdtotwartej.




4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gdre,

aby zwolni¢ je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdjg¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociagnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B".
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1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze
nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzng (2), powtdrz ten sam
proces, aby jg wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzng).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwré¢ uwage, aby
umiesci¢ szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogéw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az

ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony

zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc

ja za pomoca ptynu do naczyn, ciepte;

wody i migkkiej szmatki lub gabki, a

nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W

przypadku awarii zaréwki mozna

wymienic¢ ja, postepujac zgodnie z

ponizszymi wskazdwkami.



Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ W tym piekarniku stosuje sie zaréwke o
mocy mniejszej niz 40 W, wysokos$é
mniejsza niz 60 mm, srednice mniejsza
niz 30 mm lub lampe halogenowag z

gniazdem typu G9, 0 mocy mniejszej niz

60 W. Lampy nadajg sie do pracy w
temperaturach powyzej 300 °C. Lampy
piekarnika mozna naby¢ u
autoryzowanych agentéw serwisowych
lub technika z licencjg.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne

warunki fizyczne, takie jak temperatura

powyzej 50 °C.
Jesli piekarnik ma okragta
zarowke,
1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc

ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego

na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic

na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.7Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym

ksztalcie,

1.o0digcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdocic¢
zaréwke tak jak pokazano i wymienic¢ na
nowa. Jesli jest to typ (B) zarowke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymienié na nowa.

5.Zamontowac szklang pokrywe i druciane
potki.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzaé problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowac¢ samodzielnie naprawic¢ uszkodzonego urzadzenia.

® To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzgadzenia.

e Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

agrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>>
jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia.

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
pofgczenie wtykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskéw, blokada moze byc

e Zarowka jest uszkodzona. >>> Wymien zarowke.
* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymieri je lub zamontuj ponownie.

ad

¢ Nie mozna ustawi¢ funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

* Brak zasilania. >>> Sprawdz zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie

¢ Poprzednio wystagpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wylgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.
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Stimate client,

Va rugam sa cititi acest manual inainte de a utiliza produsul.

Beko Va multumim ca ati ales acest produs! Dorim ca produsul dumneavoastra,
fabricat cu tehnologie si la o calitate ihalta, sa va ofere o eficienta optima. Pentru
aceasta, studiati cu atentie acest manual si orice altd documentatie furnizata, inainte de
a utiliza produsul si pastrati pentru consultarea ulterioara. Daca transferati produsul
altcuiva, transmiteti si manualul impreuna cu acesta. Urmati instructiunile, finand cont
de toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare.

Respectati toate informatiile si avertismentele din manualul de utilizare. Astfel, va
protejati pe dumneavoastra si aparatul impotriva pericolelor care pot aparea.

Pastrati manualul de utilizare Daca transferati produsul altcuiva, transmiteti si manualul
impreuna cu acesta.

Manualul de utilizare contine urmatoarele simboluri:
A Pericole care pot provoca vatamarea sau decesul.

NOTIFICARE Pericole care pot provoca defectarea produsului sau compromiterea
mediului acestuia.

& Pericole care pot conduce la arsuri din cauza contactului cu suprafetele fierbinti.
ﬂ Informatii importante si indicatii utile.

@ Cititi cu atentie manualul de utilizare!

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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H Instructiuni de siguranta

» Aceasta sectiune contine
instructiuni de siguranta care
VOr gjuta la prevenirea
oricaror riscuri de vatamare
corporala sau daune
materiale.

« In cazul in care produsul este
transferat catre o alta
persoana sau folosit second-
hand, manualul de utilizare,
etichetele produsului, alte
documente relevante si
accesorii trebuie livrate
impreuna cu produsul.

« Compania noastra nu este
responsabila pentru daunele
care ar putea aparea ca
urmare a nerespectarii
acestor instructiuni.

» Nerespectarea acestor
instructiuni anuleaza orice
garantie.

o A | ucrarile de instalare si
reparatii trebuie realizate
intotdeauna de catre
producator, serviciul autorizat
sau 0 persoana specificata
de catre importator.

« AFolositi exclusiv piese de
schimb si accesorii originale.

« ANu reparati si nu inlocuiti
nicio componenta a
produsului decat daca este
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specificat in mod clar in
manualul de utilizare.

« A Nu realizati modificari
tehnice ale produsului.

AScopul utilizarii

» Acest produs a fost conceput
pentru uz casnic. Nu este
adecvat pentru uz comercial.

« Nu folositi produsul in gradini,
pe balcoane sau alte medii in
aer liber. Aparatul este
destinat sa fie utilizat in
bucatariile casnice si ale
personalului din magazine,
birouri si alte medii de lucru.

« AVERTISMENT: Acest
produs trebuie utilizat
exclusiv In scopul gatitului.
Nu trebuie folosit in alte
scopuri, cum ar fi incalzirea
unei incaperi.

 Cuptorul poate fi folosit
pentru decongelare, coacere,
frigere si prepararea pe gratar
a alimentelor.

» Acest produs nu trebuie
utilizat pentru incalzire,
incalzirea farfuriilor, agatarea
prosoapelor sau a hainelor,
pentru uscare.



ASiguran’;a copiilor, a
persoanelor vulnerabile si a
animalelor de companie

Acest produs poate fi utilizat
de copiii cu varsta peste 8 ani
Si mai mari, precum si de
persoane subdezvoltate din
punct de vedere al abilitatilor
fizice, senzoriale sau mentale
sau lipsite de experienta si
cunostinte, sub conditia
supravegherii sau instruirii cu
privire la utilizarea in conditii
de siguranta si la riscurile
produsului.

Nu permiteti copiilor sa se
joace cu aparatul. Curatarea
si intretinerea nu trebuie
realizate de copii, decat daca
acestia pot fi supravegheati.
Acest produs nu trebuie
utilizat de catre persoane cu
capacitate fizica, senzoriala
sau mentala limitata (inclusiv
copii), cu exceptia cazuluiin
care beneficiaza de
supraveghere sau primesc
instructiunile necesare.
Copiii trebuie supravegheati
pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Produsele electrice sunt
periculoase pentru copii Si
animalele de companie. Nu

lasati copiii sau animalele de
companie sa se joace, sa se
catere sau sa patrunda in
interiorul aparatului.

» Nu asezati pe aparat obiecte
la care copiii pot ajunge.

« AVERTISMENT: in timpul
utilizarii, suprafetele
accesibile ale produsului se
incing. Nu lasati copiii sa stea
in apropierea aparatului.

« Nu lasati ambalajele la
indemana copiilor. Exista
pericol de vatamare si
sufocare.

» Atunci cand usa este
deschisa, nu puneti obiecte
grele pe aceasta si nu lasati
copiii sa se aseze. Puteti
provoca rasturnarea
cuptorului sau deteriorarea
balamalelor usii.

« Pentru siguranta copiilor,
deconectati mufa de
alimentare si faceti produsul
nefunctional, Tnainte de
eliminare.

ASiguran’;a electrica

» Conectati produsul la o priza
impamantata protejata de o
siguranta corespunzatoare
valorilor nominale indicate pe
eticheta aparatului. Instalatia
de impamantare trebuie
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realizata de un electrician
calificat. Nu folositi produsul
fara impamantare, in
conformitate cu
reglementarile
locale/nationale.

« Fisa sau conexiunea electrica
a produsului trebuie sa se
afle intr-un loc usor accesibil
(la adapost de flacara plitei).
Daca acest lucru nu este
posibil, trebuie sa existe un
mecanism (siguranta,
comutator, intrerupator etc.)
pe instalatia electrica la care
este conectat produsul, cu
respectarea reglementarilor
electrice si separarea tuturor
polilor de retea.

« Produsul nu trebuie conectat
la priza in timpul instalarii,
repararii si transportului.

» Nu conectati produsul la 0
priza care este slabita, iesita
din soclu, rupta, murdara,
uleioasa, cu risc de contact
cu apa (de exemplu, apa
scursa de la contor).

« Nu atingeti priza cu méainile
ude! Pentru deconectarea de
la priza, prindeti intotdeauna
de fisa.

« Asigurati-va ca fisa
produsului este bine
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conectata la priza, pentru a
evita formarea arcului electric.
Conectati produsul la o priza
care corespunde valorilor de
tensiune si frecventa
specificate pe eticheta
aparatului.

Nu blocati cablul de
alimentare dedesubtul siin
spatele produsului. Nu
asezati obiecte grele pe
cablul de alimentare. Cablul
de alimentare nu trebuie
indoit, strivit si pus in contact
CU nicio sursa de caldura.

In timpul functionarii
cuptorului, suprafata din
spate se incinge, de
asemenea. Cablurile de
alimentare nu trebuie sa
atinga suprafata din spate,
conexiunile pot fi deteriorate.
Nu blocati cablurile electrice
in usa cuptorului sinu le
treceti peste suprafete care
se incing. Puteti provoca
scurtcircuitul cuptorului Si
aprinderea, In urma topirii
cablului.

Utilizati exclusiv cablul original.
Nu folositi cabluri sectionate
sau deteriorate, sau cabluri
prelungitoare.

In cazul In care cablul de
alimentare este deteriorat,



acesta trebuie inlocuit de
catre un producator, un
serviciu autorizat sau o
persoana specificata de catre
compania importatoare,
pentru a preveni posibilele
pericole.

« AVERTISMENT: inainte de a
inlocui becul cuptorului,
asigurati-va ca deconectati
produsul de la sursa de
alimentare, pentru a evita
riscul de electrocutare.
Deconectati produsul sau
dezactivati siguranta, de la
panoul de sigurante.

ASiguran’;a transportului

» Deconectati aparatul de la
reteaua de alimentare inainte
de transportare.

» Aparatul este voluminos si
greu, este necesara
transportarea de catre doua
persoane.

 Nu utilizati usa si/sau manerul
pentru a transporta sau
deplasa produsul.

» Nu asezati alte obiecte pe
aparat si transportati in
pozitie verticala.

Aparatul nu trebuie
transportat atunci cand exista
apa in el. Acesta poate fi

transportat dupa evacuarea
completa a apei.

« Atunci cand trebuie sa
transportati aparatul,
infasurati-l cu material de
ambalare cu bule sau carton
gros si lipiti cu banda adeziva.
Fixati bine aparatul cu banda
adeziva, pentru a preveni
deteriorarea partilor
detasabile sau mobile, sau a
produsului.

« Verificati aspectul general al
produsului, pentru eventuale
daune care s-ar fi putut
produce in timpul
transportului.

ASiguran’;a instalarii

« Inainte de instalarea
produsului, verificati daca
exista daune. Daca produsul
este deteriorat, nu il instalati.

 Nu instalati produsul in
apropierea surselor de
caldura (calorifere, sobe etc.).

« Mentineti toate canalele de
ventilatie deschise in jurul
aparatului.

» Pentru a preveni
supraincalzirea, produsul nu
trebuie instalat in spatele
usilor decorative.
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ASiguran’;a utilizarii

« Asigurati-va ca aparatul este
oprit dupa fiecare utilizare.

» Daca nu folositi produsul o
perioada indelungata,
deconectati-I sau opriti
siguranta de la panoul de
sigurante.

« Nu folositi produsul daca
acesta este defect sau
deteriorat. Daca exista,
decuplati conexiunile
electrice/racordurile de
alimentare cu gaz ale
produsului si contactati
serviciul autorizat.

 Nu folositi produsul cu fara
geamul usii din fata, sau daca
geamul este spart.

« Nu urcati pe aparat pentru a
ajunge la ceva, sau din orice
alt motiv.

» Nu folositi aparatul in situatii
in care nu puteti rationa
limpede, cum ar fi in cazul
consumului de droguri si/sau
consumului de alcool.

« Obiectele inflamabile tinute in
zona de gatit se pot aprinde.
Nu depozitati niciodata
obiecte inflamabile in zona de
gatit.

« Nu folositi manerul cuptorului
pentru uscarea prosoapelor.
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Atunci cand folositi produsul,
nu agatati pe acesta
prosoape, manusi sau
materiale textile similare.

» Balamalele usii aparatului se
misca si se strang la
deschiderea si inchiderea usii.
Atunci cand
deschideti/inchideti usa, nu
prindeti de partea cu
balamalele.

AAvertis.mente privind

temperatura

« AVERTISMENT: Partile
expuse ale aparatului devin
fierbinti, in timpul utilizarii
produsului. Nu atingeti
produsul si elementele de
incalzire. Copiii sub 8 ani nu
trebuie sa se apropie de
aparat in absenta unui adult.

« Nu asezati materiale
inflamabile/explozive n
apropierea produsului,
deoarece marginile se incing
in timpul functionarii.

» Deoarece se poate degaja
abur, pastrati distanta, atunci
cand deschideti usa
cuptorului. Aburul poate
provoca arsuri ale mainilor,
fetei si/sau ochilor.

 Produsul se poate incinge in
timpul utilizarii. Nu atingeti



compartimentele fierbinti,
partile interioare ale
cuptorului, elementele de
incélzire etc.

 Atunci cand introduceti sau
scoateti mancarea in/din
cuptorul incins, folositi
intotdeauna manusi
termorezistente.

A Utilizarea accesoriilor

« Este important ca gratarul si
tava sa fie amplasate corect
pe rafturile de s&rma. Pentru
informatii detaliate, consultati
sectiunea ,Utilizarea
accesoriilor”.

» Accesoriile pot deteriora
geamul usii la inchiderea usii
aparatului. Impingeti
intotdeauna accesoriile pana
la capatul zonei de coacere.

ASiguran’;a prepararii

« Aveti grija la utilizarea
alcoolului in prepararea
alimentelor. Alcoolul se
evapora la temperaturi
ridicate si se poate aprinde,
atunci cand este expus la
suprafete fierbinti, provocand
un incendiu.

» Resturile alimentare, uleiul etc.

din zona de gatit se pot
aprinde. Inainte de a gati,

indepartati orice astfel de
murdarie grosiera.

Pericol de toxiinfectie
alimentara: Nu lasati
mancarea la cuptor mai mult
de o ord inainte si dupa
preparare. in caz contrar, pot
aparea toxiinfectii alimentare
sau imbolnavirea.

Nu incalziti conserve inchise
Si borcane de sticla.
Presiunea acumulata poate
provoca explozia borcanului.
Asezati hértia de copt intr-un
vas de gatit sau pe accesoriul
cuptorului (tava, gratar de
sarma etc.) cu mancarea si
introduceti in cuptorul
preincalzit. indepartati orice
portiuni in plus de héartie de
copt de la nivelul accesoriului
sau vasului, pentru a evita
riscul atingerii elementelor de
incélzire ale cuptorului. Nu
folositi niciodata hartie de
copt la o temperatura a
cuptorului mai mare decéat
temperatura maxima de
utilizare specificata pe hartia
de copt pe care o utilizati. Nu
asezati niciodata hartie de
copt pe fundul cuptorului.

» Nu asezati tavi de copit,

farfurii sau folie de aluminiu
direct pe fundul cuptorului.
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Caéldura acumulata poate
deteriora baza cuptorului.

« inchideti usa cuptorului in
timpul utilizarii gratarului.
Suprafetele fierbinti pot
provoca arsuri!

» Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta
pericol de incendiu. Puneti pe
gratar doar alimente
adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De
asemenea, nu asezali
mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate
a gratarului. Aceasta este cea
mai fierbinte zona, iar
alimentele cu un continut
mare de grasime se pot
aprinde.

ASistemul de abur

« In cazul gatirii asistate cu
abur, deschiderea usii poate
provoca degajarea aburului,
determinand riscul de arsuri.
Deschideti cu atentie usa
cuptorului.

» Nu folositi apa distilata sau
filtrata. Utilizati doar apa gata
pregatita. Nu folositi solutii
inflamabile, cu continut de
alcool sau cu particule solide,
in loc de apa.
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« Daca ramane umezeala in
cuptor dupa coacerea
asistata de abur, aceasta
poate provoca corodarea.
Lasati cuptorul sa se usuce,
dupa utilizare. Nu depozitafi
alimente umede in cuptor, pe
perioada mai indelungata.

» Nu folositi accesorii care se
pot coroda sub actiunea
aburului, in timpul gatirii.

« Atentie, nu varsati apa pe
suprafata cuptorului sau pe
suprafetele nedorite, atunci
cand scoateti sau
repozitionati rezervorul de
apa.

« Atunci cand scoateti
alimentele din cuptor, dupa
gatirea asistata cu abur, se
poate scurge lichid fierbinte
de pe accesorii, asa incat
trebuie sa procedati cu
atentie.

« Atunci cand gatiti cu abur
asistat, se recomanda sa
adaugati o cantitate de apa
echivalenta celei indicate in
tabelul modurilor de gatire.

ASiguran’;a legata de

intretinere si curatare

« Asteptati ca aparatul sa se
raceasca, inainte de a-|



curata. Suprafetele fierbinti
pot provoca arsuri!

Nu spalati niciodata aparatul
pulverizand sau turnand apa
pe acestal Exista pericol de
electrocutare!

Nu curatati aparatul cu
dispozitive de curatare cu
abur, deoarece acestea pot
provoca socuri electrice.

Nu folositi produse de
curatare abrazive dure,
instrumente metalice ascutite,
burete de s&rma sau inalbitori
pentru a curata geamul usii
cuptorului/(daca exista)
geamul usii superioare a
cuptorului. Aceste materiale
pot provoca zgarierea Si
spargerea suprafetelor din
sticla.

Dupa fiecare preparare cu
abur, apa ramasa in
rezervorul de apa trebuie
scursa, iar rezervorul de apa
curatat. Utilizarea apei
ramase in rezervor pentru
urmatoarea preparare ridica
probleme in ceea ce priveste
igiena.

Nu spalati rezervorul de apa
in masina de spalat vase.
Stergeti rezervorul de apa cu
O carpa umeda curata, uscati
CU O cérpa uscata si

depozitati astfel. Nu uscati
niciodata rezervorul in cuptor.
In cazul depunerilor de calcar
in rezervorul de apa,
introduceti in rezervor 200
cm de apa si 1 lingurita de
sare de lamaie, si lasati timp
de 1 ora. Apoi, se spala cu
apa din abundenta si se
usuca. Se recomanda
aplicarea acestei proceduri la
fiecare 4-5 utilizari.

Nu folositi agenti de curatare
care contin acizi sau clor,
pentru a curata baza
cuptorului. Nu razuiti calcarul
depus la baza cuptorului. in
caz contrar, baza produsului
se va deteriora.

Pentru a indeparta calcarul
care poate sa apara in
bazinul de apa de la baza
cuptorului, dupa operatiile de
curatare usoara pentru
gatirea asistata cu abur
adaugati 350 ml de otet alb
(aciditatea otetului nu trebuie
sa depaseasca 6%) in bazinul
de apa de la baza cuptorului,
la temperatura ambianta,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii,
apoi asteptati 30 minute.
Dupa 30 de minute, curatati
aceasta zona cu o carpa
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moale, umeda si apoi uscati » Se recomanda curatarea

CU O cérpa uscata. interiorului cuptorului cu apa

« in functie de frecventa de otet si 0 carpa pentru
operatiilor de gatire asistata petele de var care pot aparea
cu abur, de curatare usoara pe sasiu dupa prepararea cu
cu abur si de duritatea apei abur.

utilizate, pot aparea depuneri
de calcar pe baza cuptorului.
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H Instructiuni privind protectia mediului

Regulamentul privind

deseurile

Conformitate cu Directiva WEEE si
depozitarea la deseuri a
produsului uzat

E\/ Acest produs respecta
Directiva UE WEEE
—=== (2012/19/UE). Produsul este
marcat cu un simbol de
clasificare pentru deseuri
electrice si electronice
(WEEE).
Acest produs a fost fabricat folosind
piese si materiale de inalta calitate, care
pot fi refolosite si reciclate. Nu depozitali
produsul uzat impreuna cu gunoiul
menajer la sfarsitul duratei sale de
functionare. Duceti-l la un centru de
colectare pentru reciclarea
echipamentelor electrice si electronice.
Luati legatura cu autoritatile locale
pentru a afla informatii despre aceste
centre de colectare.
Eliminarea corespunzatoare a aparatului
uzat ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si
sanatatii umane
Conformitate cu Directiva RoHS:
Produsul pe care I-ati achizitionat
respecta Directiva UE RoHS
(2011/65/UE). Nu contine materiale
daunatoare si interzise specificate In
Directiva.
Depozitarea la deseuri a
materialelor de ambalare
* Materialele de ambalare sunt
periculoase pentru copii. Pastrai
materialele de ambalare intr-un loc
sigur, la care copiii nu au acces.
Materialele de ambalare ale produsului

sunt fabricate din materiale reciclabile.
Sortati-le si depozitati-le la deseuri In
mod corect. Nu le depozitati impreuna
cu gunoiul menajer.

Recomandari pentru

economisirea energiei

Urmatoarele sugestii va vor ajuta sa

folositi produsul in mod ecologic si

eficient din punct de vedere energetic:
¢ Decongelati alimentele congelate
nainte de preparare.

* in cuptor, utilizati vase inchise la
culoare sau emailate, care transmit
mai bine caldura.

e Opriti aparatul cu 5 pana la 10 minute
nainte de ora incheierii coacerii,
pentru prelungirea coacerii. Astfel,
puteti economisi pana la 20% din
energia electrica prin utilizarea caldurii.

¢ Daca este specificat in reteta sau
manualul de utilizare, aplicati
intotdeauna preincalzirea. Nu
deschideti frecvent usa cuptorului, in
timpul coacerii.

¢ Nu deschideti usa cuptorului atunci
cand coaceti in functia de operare
,Incalzire ventilator eco”. Daca usa nu
este deschisa, temperatura interioara
este optimizata pentru economisirea
energiei in functia de operare ,incélzire
ventilator eco”, iar aceasta
temperatura poate diferi de cea afisata
pe ecran.

e Incercati sa preparati simultan mai
multe feluri in cuptor. Puteti coace n
acelasi timp, asezand doua vase de
gatit pe raftul de sarmé. n plus, daci
realizati coacerea felurilor unul dupa
altul, economisiti energie, deoarece
cuptorul nu pierde caldura.
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E] Produsul dumneavoastra

Prezentarea produsului

A WO N =

D O

8
9

Panoul de comanda

Lampa*

Rafturi de sarma*™

Motor ventilator (in spatele placii de
otel)

Usa

Maner

Bazin de apa pentru gatire asistata
cu abur

Pozitii pe raft
Tncalzitor superior

10 Orificii de ventilare
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11 Rezervorul de apa

*

*%

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu bec, sau ca tipul si
amplasarea becului sa difere fata de
ilustratie.

Depinde de model. Este posibil ca
produsul dumneavoastra sa nu fie
prevazut cu rafturi de sarma. n
ilustratie, rafturile cu s&rma sunt
prezentate In scopul exemplificarii.



Introducerea si utilizarea panoului de control al aparatului
Tn aceasta sectiune, puteti regdsi prezentarea generald si utilizarile de baz ale
panoului de control al aparatului. Pot exista diferente la nivelul imaginilor si al unora
dintre caracteristici in functie de tipul produsului.

Controlul cuptorului

s SHEHAT 9

0O 0 @ & f

3
1 Rezervorul de apa Atunci cand temperatura din interiorul
2 Buton de selectare functie cuptorului scade sub temperatura setata,
3 Temporizatorul simbolul temperaturii reapare.
4 Buton de temperatura Temporizatorul
Daca exista butoane pentru comanda
aparatului, acestea pot fi incastrate n o oo e @
panou si pot iesi in momentul apasérii, la A oo e 50 8
unele modele. Pentru a realiza setarile
cu aceste butoane, mai intai apasati
spre interior butonul relevant, apoi ﬁ}‘ CP E[} ‘@[) ﬁ% @II
scoateti-l. Dupa efectuarea reglajului,
apasati butonul din nou si restabilit 1 2 38 4 5 6

pozitia. 1 Tasta alarma

Buton de selectare functie 2 Tastd de setare ora

Puteti selecta functiile de operare a 3 Tast4 de crestere valoare
cuptorului cu butonul de selectare a 4 Tasta de reducere valoare
functiei. Rotiti la stanga/dreapta din 5 Tasta setari

pozitia inchis (sus) pentru a selecta. 6 Tasta de blocare taste

Buton de temperatura Simboluri afigaj

Puteti selecta temperatura la care doriti =~ © : Simbol timp de coacere

s gétiti cu butonul de temperatura al o : Simbol*de incheiere timp de
cuptorului. Rotiti in sens orar din pozitia ) coacere

inchis (sus) pentru a selecta. Q : Simbol alarma

Indicator de temperatura ® + Simbol luminozitate

Puteti identifica temperatura interiorului &  Simbolul de blocare a tastelor
cuptorului din simbolul temperaturii, de %)) . g:mgg: :t/%rlr&;r)fratura

pe afisaj. Simbolul temperaturii apare pe . Simbol de blocare us*

afisaj atunci cand incepe coacerea, Si
dispare la atingerea temperaturii setate.
* Variaza in functie de modelul produsului. Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra.
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Functiile de operare a cuptorului

Tn tabelul functiilor sunt afisate functile de operare pe care le puteti folosi pentru
cuptorul dumneavoastra si temperaturile maxima si minima care pot fi setate pentru
aceste functii. Ordinea modurilor de operare prezentata aici poate varia, in functie de
aranjamentul produsului dumneavoastra.

iciun element de incélzire a
N - cuptorului nu functioneaza. Doar

-0 Becul

cuptorului . .
P becul cuptorului se aprinde.

Cuptorul nu se incalzeste.
Functioneaza doar ventilatorul (pe
peretele din spate). Alimentele
congelate cu granule se dezgheata
# Functionare lent la temperatura camerei,

0 cu ventilator mancarea gatita este racita. Timpul
necesar pentru dezghetarea unei
bucati intregi de carne este mai
lung decét pentru alimentele cu
cereale.

Méancarea este incalzita de sus si
de jos, In acelasi timp. Potrivit

— Tncalzire NS
superioara si * pentru prajituri si tocanite in forme
— inferioard. de copt sau prajituri si produse de
patiserie. Coacerea se realizeaza
cu 0 singura tava.
Aerul fierbinte, Incalzit de elementul
® incalzire de Incalzire inferior, este distribuit
s inferioars rapid si uniform in Tntregul cuptor,
— asistat de * cu ajutorul ventilatorului. Coacerea
K ventilator se realizeaza cu o singura tava.
% Aceasta functie trebuie folosita si
pentru curdtarea usoara cu abur.
Aerul fierbinte, Incalzit de elementul
de incalzire al ventilatorului este
ihcalzire distribuit rapid si uniform in intregul
® ventilator * cuptor, cu ajutorul ventilatorului.
Este potrivita pentru coacerea cu

mai multe tavi a alimentelor, pe
rafturi de nivel diferit.
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Tncalzire .
ventilator eco

®]

Pentru economisirea energiei,
puteti utiliza aceasta functie in loc

” A~

sa utilizati ,Incalzire ventilator” in
intervalul 160-220 C. Dar timpul de
coacere va fi putin mai lung.

Functie Pizza

®

Elementul de incalzire inferior si
incalzirea cu ventilator
functioneaza. Adecvata pentru
coacerea pizza.

Functie ,3D” *

X

Incalzirea de sus, cea de jos si
ventilatorul sunt pornite. Toate
partile produsului sunt coapte in
mod egal si rapid. Coacerea se
realizeaza cu o singura tava.
Aceasta functie trebuie utilizata si
pentru prepararea cu abur.

{

Gratar N
integral

Functioneaza gratarul mare din
plafonul cuptorului. Este potrivit
pentru frigerea alimentelor de
dimensiune mai mare.

*Produsul dumneavoastra functioneaza
in intervalul de temperatura specificat pe
butonul de temperatura.
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Accesoriile produsului

Produsul dumneavoastra este previzut cu diverse accesorii. In aceasta sectiune,
sunt disponibile descrierea accesoriilor si descrierea modului corect de utilizare.
Accesoriile furnizate difera in functie de modelul produsului. Este posibil s& nu fie
disponibile toate accesoriile descrise in ghidul de utilizare pentru aparatul

dumneavoastra.

NOTIFICARE : Tavile aparatului pot fi deformate, prin efectul temperaturii. Acest
lucru nu are niciun efect asupra functionarii. Deformarea dispare atunci cand tava

se raceste.

Tava standard

Se foloseste pentru produse de
patiserie, alimente congelate si
prepararea alimentelor voluminoase.

Tava adanca

Se foloseste pentru produse de
patiserie, prepararea alimentelor
voluminoase, alimente suculente, sau
pentru colectarea uleiurilor scurse de pe
gratar.

Modele cu rafturi de sarma:

Gratar de sérma

Se foloseste pentru frigere sau
amplasarea alimentelor care trebuie
coapte, fripte sau inabusite, pe raftul
dorit.
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Utilizarea accesoriilor
produsului

Rafturile de coacere

Exista 5 niveluri de pozitionare a rafturilor
in zona de coacere. Puteti vedea, de
asemenea, ordinea rafturilor cu ajutorul
numerelor de pe cadrul frontal al
cuptorului.

Modele cu rafturi de sarma

Amplasarea gratarelor de sarma
pe rafturile de coacere

Modele cu rafturi de sérma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Atunci
cand asezali gratarul de sarma pe raftul
dorit, sectiunea deschisa trebuie
orientata spre partea din fata. Pentru o
coacere mai buna, gratarul de sarma

trebuie fixat pe raft cu ajutorul opritorului.

Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

Modele fara rafturi de sarma:
Este esential sa asezati in mod
corespunzator gratarul de sarma pe
suporturile de sarma laterale. Gratarul de
sarma are o singura directie, atunci
cand 1l asezati pe raft. Atunci cand
asezati gratarul de s&rma pe raftul dorit,
sectiunea deschisa trebuie orientata

o a3

Asezarea tavii pe rafturile de coa-
cere

Modele cu rafturi de sérma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturile laterale
de sarma.

Atunci cand asezati tava pe raftul dorit,
partea de prindere a acesteia trebuie
orientata catre partea din fata.

Pentru o coacere mai buna, tava trebuie
fixata pe raft cu ajutorul opritorului.
Aceasta nu trebuie sa depaseasca
opritorul, pentru a nu intra in contact cu
peretele din spate al cuptorului.

19/RO



Modele fara rafturi de sarma:

Este esential sa asezati in mod
corespunzator tavile pe rafturi. Tava are
o singura directie, atunci cand o asezati
pe raft. Atunci cand asezati tava pe
raftul dorit, partea de prindere a acesteia
trebuie orientata catre partea din fata.

Exista o functie de oprire care impiedica
gratarul de sdrma sa cada de pe raft. Cu
aceasta functie, puteti scoate mancarea
cu usurinta si in siguranta. Atunci cand
indepartati gratarul de sarma, 1 puteti
trage 1n fata, pana cand acesta ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opritor,
pentru indepartarea completa.

Modele cu rafturi de sarma
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Functia de oprire a tavii pe
gratarul de sarma Modele cu raf-
turi de sarma

Exista o functie de oprire care impiedica
tava sa cada de pe raft. Atunci cand
indepartati tava, eliberati-o de pe
blocarea din spate si trageti spre
dumneavoastra, pana cand ajunge la
opritor. Trebuie sa treceti peste opritor,
pentru indepartarea completa.




Amplasarea corecta a gratarului si
a tavii pe sinele telescopiceModel
cu rafturi de sarma si sine teles-
copice

Datorita sinelor telescopice, tavile sau
gratarul de s&rma pot fi usor instalate si
indepartate. Atunci cand folositi tavi si
gratare de s&rma cu sina telescopica,
trebuie sa aveti grija ca stifturile de pe
fata si spatele sinelor telescopice, sa se
sprijine de marginile gratarului si ale tavii
(ca’inin figura).
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Specificatii tehnice

Dimensiuni exterioare ale produsului
(inaltime/1atime/adancime)

595 mm/594 mm/567 mm

Dimensiuni de instalare cuptor

(naltime/latime/adancime) 590 sau 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensiune/frecventa 220-240 V~; 50 Hz

Tip de cablu si sectiune transversala

folosita/potrivita pentru utilizarea cu min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
produsul

Consum total de energie 3.3 kW

Tip cuptor Cuptor multifunctional

Notiuni de baza: Informatiile privind eticheta energetica a cuptoarelor electrice
sunt fumizate in conformitate cu standardul EN 60350-1/IEC 60350-1. Aceste
valori sunt determinate in conditii de incarcare standard, cu functii (daca exista)
de element de Incalzire inferior-superior sau incalzire asistata de ventilator.
Clasa de eficienta energetica este determinata in conformitate cu prioritizarea
urmatoare, in functie de existenta sau nu a functiilor relevante ale produsului: 1-
Incalzire ventilator eco, 2-Incalzire ventilator 3- Gratar inferior asistat de
ventilator, 4-incalzire superioara si inferioar.

Specificatiile tehnice pot fi modificate fara notificare prealabila pentru a
imbunatati calitatea produsului.

Imaginile din acest manual sunt schematice si este posibil sa nu fie identice cu
produsul dumneavoastra.

Valorile indicate pe etichetele produsului sau in documentatia aferenta sunt
obtinute In conditii de laborator in conformitate cu standardele relevante. In
functie de conditiile operationale si de mediu ale produsului, aceste valori pot
varia.
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B Prima utilizare

Tnainte de a incepe s utilizati produsul, Daca ora nu este setata, ,12:00”
va recomandam sa realizati urmatoarele si simbolurile € continua sa
operatiuni, enumerate in sectiunile clipeasca, iar cuptorul nu
urmatoare. porneste. Pentru ca aparatul s&
Prima setare functioneze, trebuie s& confirmati

momentul zilei setand ora, sau
apasand tasta € atunci cand
aceasta este la ,12:00”. Puteti
modifica setarea orei mai tarziu,
asa cum este descris n sectiunea

Setati intotdeauna ora din zi
nainte de a folosi cuptorul. Daca
nu o setati, nu puteti gati in unele
modele de cuptor.

1.Atunci cand cuptorul este pornit

. < A yoetari”.
pentru prima data, campul aferent
orei, 12:00” si simbolul © clipesc pe Setarile orei curente sunt anulate,
afisa. in cazul intreruperii alimentarii

2.Setati ora apasand ®/2, electrice. Acestea trebuie reglate
i din nou.
© 1 7mr Prima curitare
wl IT :__.l_| L 1.Indepartati toate materialele de
ambalare.

e @{‘% & 2.Scoateti toate accesoriile din cuptor,
furnizate impreuna cu produsul.

3.Apasati tasta O sau & pentru 3.Porniti produsul timp de 30 de minute,
activarea campului aferent minutelor. apoi opriti-l. Astfel, resturile si petele
care pot fi rdmase n cuptor in timpul

SOOI fil_l e coacerii sunt arse si curatate.
| —|,..|_|, L 4.Atunci cand folositi produsul, selectati
cea mai ridicata temperatura si functia

0 W o 9 & de operare pentru utilizarea tuturor

elementelor de incalzire din aparatul

4.Setati minutul apasand ®/O. dumneavoastra. A se vedea ,Functii
L de operare ale cuptorului”. Puteti afla
@ P modul de utilizare a cuptorului, in

L sectiunea urméatoare.
5 5.Asteptalti racirea cuptorului.

Q @ @ @{%} @1 6.Stergeti suprafetele produsului cu o
cérpa umeda sau cu un burete si

5.Apéasati tasta & sau ¢ pentru a uscati cu o carpa.

confirma setarea. Inaintea utilizirii accesoriilor;
» Ora este setatd, iar simbolul & dispare Curatati accesoriile pe care le scoateti
de pe ecran. din cuptor cu solutie de apa si detergent

si cu un burete moale.
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NOTIFICARE Suprafata poate fi
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deteriorata de unii
detergenti sau
materiale de curatare.
Nu folositi obiecte
ascutite, prafuri /
creme de curdtare sau
detergenti agresivi.

NOTIFICARE Este posibil ca timp de
céateva ore dupa prima
pornire, cuptorul sa
emita fum si mirosuri.
Acesta este un
fenomen normal.
Ventilati bine
incaperea pentru a
elimina fumul gi
mirosurile. Evitati
inhalarea directa a
fumului si a mirosului
emis.



B utilizarea cuptorului

Informatii generale despre
utilizarea cuptorului

Ventilator de racire (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

Aparatul este prevazut cu un ventilator
de racire. Ventilatorul de racire este
activat automat, atunci cand este
necesar si raceste atat partea din fata a
produsului, cat si mobilierul. Acesta este
dezactivat automat, la terminarea
procesului de racire. Aerul cald iese pe
la partea de sus a usii cuptorului. Nu
acoperiti aceste deschideri de ventilatie
cu nimic. In caz contrar, cuptorul se
poate supraincalzi.

Ventilatorul de racire continua sa
functioneze in timpul functionarii
cuptorului sau dupa oprirea cuptorului
(aproximativ 20-30 minute). Daca gatiti
programand cronometrul cuptorului, la
sfarsitul timpului de coacere, ventilatorul
de racire se dezactiveaza odata cu toate
functiile. Durata de functionare a
ventilatorului de racire nu poate fi
determinata de utilizator. Acesta se
activeaza si se opreste automat.
Aceasta nu este o eroare.

Lumina cuptorului

Becul cuptorului se aprinde, atunci cand
cuptorul incepe coacerea. La unele
modele, becul este aprins in timpul
coacerii, iar la altele se stinge dupa un
anumit timp.

Daca doriti ca becul cuptorului sa fie
aprins permanent, selectati functia de
operare ,Becul cuptorului” cu ajutorul
butonului de selectare a functiei.

Functionarea unitatii de
control a cuptorului

Avertismente generale pentru unitatea
de control a cuptorului

Durata maxima a intervalului de
preparare este de 5 de ore si 59
de minute.

Programul va fi anulat in cazul
unei pene de curent. Va trebui sa
reprogramati cuptorul.

Tn timp ce realizati ajustari,
simbolurile relevante se aprind pe
ecran. Asteptati putin, pentru
salvarea setarilor.

Daca s-a realizat orice setare de
coacere, ora zilei nu poate fi
ajustata.

Daca timpul de coacere este setat
la inceperea coacerii, timpul
ramas este afisat pe ecran.

Tn cazurile in care timpul de
coacere sau timpul de incheiere a
coacerii este setat, puteti anula
automat apasand lung tasta .
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Tasta alarma

Tasta de setare ora

Tasta de crestere valoare
Tasta de reducere valoare
Tasta setari

Tasta de blocare taste
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Simboluri afisaj

o : Simbol timp de coacere
- : Simbol de incheiere timp de
O coacere”
Ial : Simbol alarma
<) : Simbol luminozitate
: Simbolul de blocare a
tastelor
: Simbol temperatura
) : Simbol volum
: Simbol de blocare usa*
* Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.

Pornirea cuptorului

Atunci cand selectati o functie de
utilizare cu care doriti sa realizati
coacerea, folositi butonul de selectare a
functiei si setafi 0 anumita temperatura
cu ajutorul butonului de temperatura,
cuptorul incepe sa functioneze.
Oprirea cuptorului

Puteti opri cuptorul rotind butonul de
selectare a functiei si butonul de
temperatura pe pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea manuala cu selectarea
temperaturii si a functiei de
operare a cuptorului

Puteti coace realizénd controlul manual
(prin comanda dumneavoastra) fara
setarea timpului de coacere, selectand
temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra.
Exemplu:

&
8
q

1.Selectati functia de operare cu care
doriti sa realizati coacerea, folosind
butonul de selectare a functiei.
2.Setati temperatura la care doriti sa
coaceti, folosind butonul de
temperatura.
» Cuptorul incepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate si pe
ecran apare §. Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare. Cuptorul nu se
opreste automat, deoarece prepararea
manuala se face fara setarea timpului de
coacere. Trebuie sa controlati
prepararea si s& o dezactivati. in cazul in
care coacerea s-a incheiat, opriti
cuptorul rotind butonul de selectie a
functiei Butoane si butonul de
temperatura in pozitia off (oprit) (sus).
Prepararea prin setarea timpului
de coacere;
Puteti opri automat cuptorul la sfarsitul
timpului de coacere, selectand functia
de temperatura si functia de operare
specifice alimentelor dumneavoastra, si
setand timpul de coacere pe
cronometru.
1.Selectati functia de coacere.
2.Apésati ©© pana cand simbolul &
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

S M
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Dupa setarea functiei si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, ap&sand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului

de coacere si modificati ora cu
tastele®/© .




3.Reglati timpul de coacere cu tastele®
/.
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Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa
15 minute creste cu 5 minute.

4.Introduceti méncarea in cuptor si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.
» Cuptorul incepe sa functioneze imediat
la functia si temperatura selectate.
Timpul de coacere setat incepe
contorizarea inversé si § apare pe afisaj.
Atunci cand temperatura din cuptor
atinge temperatura setata, simbolul 8
dispare.
5.Dupa incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul € clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
6.Alarma sonora este activa doua
minute. Apasali orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonora se opreste, iar ora curenta
apare pe ecran.
Pentru a seta ora de incheiere a
coacerii la o ora ulterioara;
(Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.)
Prin selectarea temperaturii si functiei de
operare specifice retetei dumneavoastra,
puteti seta timpul de coacere si ora de
incheiere a coacerii la un moment de
timp ulterior, permitand pornirea si
oprirea automata a cuptorului.
1.Selectati functia de coacere.

2.Apésati O pana cand simbolul ©
apare pe afisaj pentru timpul de
coacere.

S MM
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Dupa setarea functiei si
temperaturii de operare, puteti
seta timpul de coacere pentru 30
de minute, ap&sand tasta @ direct
pentru setarea rapida a timpului

de coacere si modificati ora cu
tastele®/© .

3.Reglati timpul de coacere cu tastele®
/.
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Timpul de coacere creste cu 1
minut In primele 15 minute, dupa
15 minute creste cu 5 minute.

» Dupa setarea timpului de coacere,

simbolul © este afisat constant pe ecran.

4. Apéasati 5 pana cand simbolul 9
apare pe afisaj, pentru incheierea
timpului de coacere.

S
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5.Reglati timpul final de preparare cu
tastele ®/C.
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» Dupa setarea timpului de coacere,
simbolul €9 si simbolul cu simbolul

perioadei de timp apar constant pe afisaj.

De Indata ce incepe coacerea, simbolul
O dispare.
6.Introduceti mancarea in cuptor si
setati temperatura cu butonul de
temperatura.
» Ceasul cuptorului calculeaza
automat timpul pentru inceperea
coacerii, scdzand timpul de coacere
din timpul de incheiere a coacerii
setat. Atunci cand soseste ora inceperii
coacerii, functia selectata a cuptorului va
fi activatd, iar cuptorul va fi incalzit la
temperatura setata. Timpul de coacere
setat incepe contorizarea inversa si §
apare pe afisaj. Atunci cand temperatura
din cuptor atinge temperatura setata,
simbolul § dispare.
7.Dupa incheierea timpului de coacere
setat, pe ecran apare mesajul ,End”
(Terminat) simbolul & clipeste, iar
cronometrul emite semnale sonore
8.Alarma sonora este activa doua
minute. Apasali orice tasta pentru
dezactivarea alarmei sonore. Alarma
sonora se opreste, iar ora curenta
apare pe ecran.

Daca se apasa orice tasta la
sfarsitul avertizarii sonore,
cuptorul incepe din nou sa
functioneze. Pentru a preveni
reluarea functionarii cuptorului la
sfarsitul avertismentului, fixati
butonul de temperatura si butonul
de functie la pozitia ,0” si opriti
cuptorul.
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Gatirea asistata cu abur
Cuptorul dumneavoastra este dotat cu
functie pentru gatirea asistata cu abur.
Tn timpul gatirii, acest abur va asigura un
rezultat imbunatatit de gatire. Spre
exemplu in cazul produselor de patiserie
acest abur asigura o buna crestere a
acestora,, vor fi mai luminoase iar crusta
va fi mai crocanta. Mai mult, in cazul
carnii, gatirea asistata cu abur reduce
pierderea umezelii, prin urmare carnea
este mai suculenta si delicioasa.

Gatirea asistata cu abur poate fi
realizatd numai in functiile de
gatire asistata cu abur specificate
in manualul de utilizare.

Capacitatea rezervorului de apa
este de 250 ml. Cand gatiti, nu
adaugati mai mult de 250 ml de
apa in rezervor.

Condensul format pe usa
cuptorului in timpul gatirii asistate
cu abur, poate picura prin prejur
cand usa cuptorului este
deschisa. De indata ce deschideti
usa cuptorului, stergeti imediat
condensul.

Stati mai departe cand deschideti
usa cuptorului, deoarece se va
elibera abur si caldura in timpul si
dupa gatirea asistata cu abur.
Aburul eliberat va poate provoca
arsuri ale méinilor, fetei si/sau
ochilor.

Daca raméne apa in cuptor dupa
fiecare gatire asistata cu abur,
dupa ce cuptorul s-a racit stergeti
apa ramasa cu o carpa uscata. In
caz contrar, apa reziduala va
produce calcifieri.



Pentru gatirea asistata cu abur:
1.Consultati in tabel, gatirea asistata cu
abur pentru configurarea functiei,
temperatura si timpul potrivit pentru
tipul de alimente si incepeti procesul
de gatire. Pentru tipul de alimente care
nu sunt indicate Tn tabel, puteti
determina cantitatea de apa,
temperaturd, functia de gatire si timpul.
2.Asezati alimentele pe raftul
recomandat.
3.Cand este momentul adaugarii apei,
conform tabelului de gatire, apasati
indicatorul pentru rezervor de apa de
pe panoul de comanda al cuptorului
dumneavoastra.

5.Deschideti capacul rezervorului de apa,
umpleti cu cantitatea de apa
specificata in tabelul de gatire.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.

Utilizati numai apa imbuteliata. Nu
adaugati solutii inflamabile, care
contin alcool sau particule solide
in recipientul pentru apa.
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6.Inchideti capacul si asezati rezervorul
in compartimentul sau. Impingeti
rezervorul de apa pana la capat.
» Apa din rezervor va curge usor la baza
cuptorului pentru a generea abur in
sprijinul alimentelor dumneavoastra.
7.La finalul procesului de gatire, rotiti
butoanele pentru functie si
temperatura in pozitia off(oprit), astfel
veti opri cuptorul.
Dupa fiecare ciclu de gatit asistat
cu aburi, verificati daca exista apa
pe baza cuptorului. Daca da,
folositi o carpa uscata pentru a
sterge apa dupa ce cuptorul s-a
racit. In caz contrar, apa rdmas&
pe baza cuptorului ar putea duce
la formarea de calcar.

Setari

Activarea blocarii tastelor

Puteti impiedica interventiile asupra

unitatii de control, activand functia de

blocare a tastelor.

1.Apasati & pana cand simbolul & apare
pe afisaj.

L )

» Simbolul & apare si numaratoarea
inversa 3-2-1 incepe pe afisaj. La
incheierea numaratorii inverse, este
activata blocarea tastelor. La apasarea
oricarei taste atunci cand blocarea
testelor este setata, cronometrul emite
un semnal sonor iar simbolul & clipeste.

Daca eliberati tasta & inainte de
incheierea numaratorii inverse,
blocarea tastelor nu va fi activata.
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Tastele cronometrului nu pot fi
utilizate atunci cand functia de
blocare este activa. In cazul
intreruperii alimentarii, blocarea
tastelor nu este anulata.

Dezactivarea blocarii tastelor

1.Apasati & pana cand simbolul &
dispare de pe afisaj.

» Simbolul & dispare, iar blocarea

tastelor este dezactivata pe afisaj.

Setarea alarmei

Puteti utiliza, de asemenea, cronometrul
aparatului pentru orice avertisment sau
reamintire, in afara de coacere.

Ceasul cu alarma nu are niciun efect
asupra functiilor de operare a cuptorului.
Se utilizeaza in scopul avertismentului.
De exemplu, puteti utiliza ceasul cu
alarma atunci cand doriti sa intoarceti
mancarea in cuptor, la 0 anumita ora.
Imediat ce timpul setat a expirat, ceasul
emite o alarma sonora.

Durata maxima a alarmei este de
23 ore si 59 de minute.
1.Apasati & pana cand simbolul 2 apare
pe afisaj.
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2.® Reglati ora alarmei cu tasteleC)/.
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» Dupa setarea orei alarmei, simbolul £
ramane aprins iar ora alarmei incepe
numaratoarea inversa pe afisaj. Daca
ora alarmei si timpul de coacere sunt
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setate simultan, se va afisa cea cu

durata cea mai scurta.

3.Dupa expirarea timpului de alarma,
simbolul 2} incepe sé& clipeasca si
emite un semnal sonor.

Dezactivarea alarmei

1.La sféarsitul perioadei de alarma,
alarma sonora se emite timp de doua
minute. Apasati orice tasta, pentru
dezactivarea alarmei sonore.

» Alarma sonora se opreste, iar ora

apare pe afisaj.

Daca doriti sa anulati alarma;

1.Apasati £ pana cand simbolul 2 apare
pe afisaj, pentru a reseta ora alarmei.
Apasati tasta © pana cand apare
»,00:00".

2.0 puteti, de asemenea, sa anulati
alarma apasand lung tasta.

Modificarea nivelului volumului

1.Apésati tasta ¢ pana cand simbolul K
apare pe afisaj.
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2.Setati nivelul dorit cu tastele ®/C. (b-
01-b-02-b-03)
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3.Apésati tasta € pentru confirmare,
sau setarea este activata la scurt timp,
fara apasarea vreunei taste.

Setarea luminozitatii afisajului

1.Apasati tasta € pana cand simbolul B
apare pe afisaj.
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2.Setati nivelul de luminozitate dorit cu 3.Apasati tasta O sau % pentru
tastele @/©. (d-01-d-02-d-03) activarea campului aferent minutelor.

-
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» Apasati tasta € pentru confirmare, sau  4.Setati minutul apasand ®/0,
setarea este activata la scurt timp, fara ‘ :
apasarea vreunei taste. @ | 7. |—' |—|
Modificarea orei ) _| g
Pe cuptor; pentru a schimba ora setata

anterior, Q @ @ @@ @l

1.Apasati € pana cand simbolul £

J_ﬂq ¢ JoR )

apare pe afisaj. 5.Apéasati tasta €9 sau it pentru a
2.Setati ora apasand @/, confirma setarea.
» Ora este setata, iar simbolul & dispare
de pe ecran.
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B Informatii generale privind gatitul

Aceasta sectiune descrie indicatiile
privind prepararea si gatirea alimentelor.
In plus, puteti regasi unele dintre
alimentele testate de producatori si
setarile cele mai adecvate pentru aceste
alimente. Setarile si accesoriile adecvate
pentru aceste alimente sunt, de
asemenea, indicate.

Avertismente generale

privind coacerea in cuptor

¢ Daca deschideti usa cuptorului in
timpul sau dupa incheierea coacerii,
se poate degaja abur fierbinte. Aburul
poate provoca arsuri ale mainilor, fetei
si/sau ochilor. Atunci cand deschideti
usa cuptorului, pastrati distanta.

¢ Aburul intens generat in timpul coacerii
poate forma picaturi de condens pe
interiorul si exteriorul cuptorului si pe
partile superioare ale mobilierului,
datorita diferentei de temperatura.
Acesta este un eveniment fizic normal.

® Temperatura de coacere si valorile de
timp indicate pentru alimente pot varia
in functie de reteta si cantitate. Din
acest motiv, aceste valori sunt indicate
sub forma de intervale.

e Indepértati intotdeauna accesoriile
neutilizate din cuptor, Tnainte de
inceperea coacerii. Accesoriile ramase
in cuptor pot impiedica prepararea
alimentelor la valorile corecte.

e Pentru alimentele preparate conform
retetei proprii, puteti consulta ca
referinta retetele similare indicate in
tabelele de moduri de coacere.

e Folosirea accesoriilor furnizate va
asigura cele mai bune performante de
coacere. Respectati intotdeauna
avertismentele si informatiile furnizate
de producator pentru vasele pe care
urmeaza sa le folositi.
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e Taiati hartia de copt pe care o veti
folosi la gétit, la dimensiunile potrivite
vasului de coacere. Daca hartia de
copt iese din vas, exista riscul de
ardere si aceasta poate afecta
calitatea alimentelor. Folositi hartia de
copt In intervalul de temperatura
specificat.

e Pentru o performanta buna de
coacere, asezati mancarea pe raftul
corect recomandat. Nu schimbati
pozitia pe raft, in timpul coacerii.

Produse de patiserie si mancare la

cuptor

Informatii generale

¢ \/a recomandam sa folositi accesoriile
produsului, pentru o performanta buna
a coacerii. Daca doriti sa folositi un
vas de bucatarie extern, alegeti vasele
de culoare inchisa, care nu lipesc si
rezista la temperatura inalta.

¢ Daca se recomanda preincalzirea in
tabelul programelor de coacere,
asigurati-va ca puneti mancarea la
cuptor dupa preincalzire.

e Daca intentionali sa gatiti folosind vase
pe gratarul de sarma, asezati vasul in
mijlocul gratarului, nu langa peretele
din spate.

¢ Toate ingredientele utilizate la
prepararea produselor de patiserie
trebuie sa fie proaspete si la
temperatura camerei.

e Timpul de preparare a produselor
poate varia, in functie de cantitatea de
alimente si marimea vaselor de gatit.

¢ Matritele din metal, ceramica si sticla
extind timpul de gatire, iar suprafata
inferioara a alimentelor de patiserie nu
se rumenesc uniform.

¢ Daca utilizati hartie de gatit in timpul
gatitului, se poate observa o mica
rumenire pe suprafata infericara a



alimentului. In acest caz, poate fi

necesar sa prelungiti timpul de gatit cu

aproximativ 10 minute.

¢ Valorile specificate in tabelele de
coacere sunt determinate ca urmare a
testelor efectuate in laboratoarele
noastre. Valorile potrivite pentru
dumneavoastra pot diferi de aceste
valori.

¢ Asezati vasul pe raftul corespunzator
recomandat in tabelul programelor de
coacere. LLuati ca referinta raftul de jos
al cuptorului, ca fiind raftul 1.

Indicatii pentru coacerea préjiturilor
e Daca prdajitura este prea uscata,

cresteti temperatura cu aproximativ 10

°C si reduceti timpul de coacere.

e Daca prajitura este umeda, folositi o
cantitate mica de lichid, sau reduceti
temperatura cu 10 °C.

e Daca partea de sus a prajiturii este
arsa, puneti pe raftul inferior, reduceti
temperatura si cresteti timpul de
coacere.

¢ Daca se coace bine in interior, dar
exteriorul este lipicios, folositi o
cantitate mai mica de lichid, reduceti

temperatura si cresteti timpul de
coacere.

Indicatii pentru coacerea produselor

de patiserie

e Daca produsele de patiserie sunt prea
uscate, cresteti temperatura cu
aproximativ 10 °C si reduceti timpul de
coacere. Umeziti foile de aluat cu un
sos preparat din lapte, ulei, ou si
amestec de iaurt.

¢ Daca produsele de patiserie se coc
lent, asigurati-va ca acestea nu sunt
atat de groase incat sa se reverse
peste marginea vasului.

¢ Daca aluatul este rumenit la suprafata,
dar partea infericara este necoapta,
asigurati-va ca sosul nu se
acumuleaza in cantitate prea mare la
partea de jos a vasului. Pentru o
rumenire uniforma, incercati sa
intindeti sosul uniform intre foile de
aluat si compozitie.

e Coaceti In pozitia si la temperatura
adecvata, conform tabelului de
preparare. Daca partea de jos nu este
inca suficient de rumenita, asezati pe
un raft inferior, la urmatoarea
preparare.
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Incalzire

Prajituri in tava Tava unica Tava standard®  superioara si 3 180 30 ... 40
inferioara
NN Forma de copt IS
Prajituri in R " Incalzire
< Tava unica pe gratar de . 2 180 30...40
forma de copt i ventilator
Incalzire
Tava unica Tava standard®  superioara si 3 160 25...35
inferioara
Modele cu
rafturi de
L . " Incalzire sarma: 3
Tava unica Tava standard ventilator Modele fars 150 25...35
rafturi de
Torturi mici sérmé: 2
Modele cu
- Modele cu rafturi de
sfa;LZ\S* X rafturi de sarma: 25 ...
oy 4 —Tava Incalzire o4 sérma: 150
roduse de ventilator Modele fara Modele fara
P atil;erie* rafturi de rafturi de
P sarmé: 140 sérma: 30 ...
Forma rotunda
Sonmty e
Tava unica cm, cu grétar superioara si 2 160 30 ... 40
de sarmé la inferioara
Prajitura partea de sus™
pandispan Forma rotunda
pentru tort,
L diametru 26 Incalzire
Tava unica cm, cu grétar ventilator 2 160 30...40
de sarma la
partea de sus™
Tava unici i Incalzire
Tava produse VI
de patiserie* sqperpar% si 3 170 25...35
inferioara
Tava unici Tava produse Incalzire
U de patiserie* ventilator S 170 20...30
Prajitura =
2 -Tava
standard* IS
o < Incalzire
2 tavi 4 -Tava ventilator 2-4 170 25...35
produse de
patiserie*
Incalzire
Tava unica Tava standard®  superioara si 2 200 35...45
inferioara
. . N Incalzire
Produse de Tava unica Tava standard ventilator 2 180 35...45
patiserie 1 -Tava
standard* IS
2 tavi 4 -Tava Jgﬁfi‘:;'tfr 1-4 180 35...45
produse de
patiserie*
Produse de Incalzire
patiserie cu Tava unica Tava standard®  superioara si 2 200 20...30
crema inferioara
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Incalzire

Tava unica Tava standard ventilator 3 180 20...30
2 -Tava
standard* IS
2 tavi 4 -Tava Jgﬁfi‘:;'tfr 2-4 180 20 ... 30
produse de
patiserie*
Incalzire
Tava unica Tava standard®  superioara si 3 200 30 ... 40
Paine intreaga i[wferioaré
N < " Incalzire
Tava unica Tava standard ventilator 3 200 30 ... 40
Forma de
sticla/metalic Incalzire
Lasagna Tava unica dreptunghiulara  superioara si 2 sau 3 200 30 ... 40
pe gratar de inferioara
sarma**
Forma metalica
neagra, Incalzire
Tava unica diametru 20 superioara si 2 180 50...70
cm, pe gratar inferioara
Placinta cu de sarma**
mere Forma metalica
. _heagra, Tncalzire
Tava unica diametru ?O ventilator 2 170 50...70
cm, pe gratar
de sarma**
Incalzire
Pizza Tava unica Tava standard* sqperiparé Si 2 200 ... 220 10... 20
inferioara
Tava unica Tava standard®  Functie Pizza 3 250 8...15

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Tabel de gatit pentru incilzire ventilator eco - functie de operare

 Nu modificati temperatura de preparare dupé ce ncepe si se gateasca Incalzire
ventilator eco - functie de operare.

* Nu deschideti usa atunci cand coaceti in Incalzire ventilator eco - functie de
operare. Daca usa nu este deschisa, temperatura interioara este optimizata
pentru a economisi energie si poate diferi de afisaj.

* Nu preincalziti in modul incélzire ventilator eco.

orturi mici ava unicd avd standar
Prajiturd Tava unica Tava standard* 3 180 ... 35
Produse de Tavé unica Tava standard* 3 200 45..55
patiserie
Produse de
patiserie cu Tava unica Tava standard* 3 200 35 ...45
crema

* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
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Carne, peste si pui

Punctele cheie ale prajirii

¢ Condimentarea cu suc de laméie si
piper inainte de prepararea puiului,
curcanului si bucatilor mari de carne,
creste performanta de preparare.

e Sunt necesare intre 15 si 30 de minute
in plus, pentru a gati carnea cu os,
decéat pentru frigerea carnii taiata file.

Tabel de gatit pentru carne, peste si pasare

e Luati in calcul aproximativ 4-5 minute
de timp de gatire per centimetru din
grosimea carnii.

e Dupa expirarea timpului de preparare,
lasati carnea in cuptor timp de circa
10 minute. Sucul camii este mai bine
distribuit in timpul frigerii si nu se
scurge, atunci cand camea este taiata.

® Pestele trebuie asezat pe un raft
central sau inferior, intr-un vas
rezistent la temperatua inalta.

Friptura
(bucata Tavd Incalzire 15 min.
intreagd) / Tava unica standard* superioara si 3 250/max, apoi 60 ... 80
Carne de fript inferioara 180 ... 190
(1kg) _
Pulpd de miel 1, 1 unic Tava o 3 250t a0 110, 120
(1.5 - 2.0kg) ava unica standarg”  SPEOE S o
Gratar de
sarma* Incalzire 15 min.
Tava unica Asezatiotava  superioard si 2 250/max, apoi 60 ... 80
pe un raft inferioara 190
inferior
Gratar de
e sarma* P
PUTMot (182 ovaunica  Asezatiotava  neazre 2 200 ... 220 60 ... 80
kg) pe un raft ventilator
inferior
Gratar de
sarma* 15 min.
Tava unica Asezatiotava  Functie ,3D” 2 250/max, apoi 60 ... 80
pe un raft 190
inferior
A Tavd Tncélzire A 25min.
Tava unica standard* superioara si 1 250/max, apoi 150 ... 210
. inferioara 180 ... 190
Turcia (5.5 kg) 55 i
Tadunica A% Functie oD 1 250/max, apoi 150 ... 210
180 ... 190
Gratar de
sarma* Incalzire
Tava unica Asezatiotava  superioard si 3 200 20...30
pe un raft inferioara
Pest inferior
este Gratar de
sarma*
Tava unica Asezatiotava  Functie ,3D” 3 200 20...30
pe un raft
inferior

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.

* Este posibil ca aceste accesorii s nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.
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Graitoare Indicatii esentiale pentru prepara-

Camea rosie, pestele si puiul se rea pe gratar

rumenesc rapid atunci cand sunt puse * Puneti pe gratar alimente de grosime
pe gratar, capata o crustd frumoasa si si greutate pe cét posibil similare.

nu se usuca. Camea file, frigaruile, * Asezali alimentele pe care doriti sa le
carnatii precum si legumele suculente preparati pe gratarul de sérma sau in
(rosii, ceapa etc.) se preteaza in mod tava gratarului, asezandu-le astfel
deosebit pentru frigerea pe gratar. incat sa nu depasiti dimensiunile

elementului de incalzire.

* in functie de grosimea alimentelor de
pe gratar, timpii de preparare indicali
in tabel pot varia.

e Asezati gratarul de sarma sau tava
gratarului la nivelul dorit, in cuptor.
Daca frigeti pe gratar, introduceti tava
cuptorului pe raftul inferior, pentru a
colecta grasimea scursa. Tava
cuptorului pe care urmeaza sa o
introduceti trebuie sa fie dimensionata
astfel incét sa acopere intreaga zona a
gratarului. Este posibil ca aceasta tava
sa nu fie inclusa cu produsul. Pentru o
curatare mai usoara, turnati apa in
tava cuptorului.

Avertismente generale

¢ Alimentele inadecvate pentru
prepararea pe gratar prezinta pericol
de incendiu. Puneti pe gratar doar
alimente adecvate pentru frigerea la
foc puternic, pe gratar. De asemenea,
nu asezati mancarea prea departe,
respectiv in partea din spate a
gratarului. Aceasta este cea mai
fierbinte zona, iar alimentele cu un
continut mare de grasime se pot
aprinde.

¢ Inchideti usa cuptorului in timpul
utilizarii gratarului. Nu folositi
gréatarul cu usa deschisa.
Suprafetele fierbini pot provoca
arsuril

Tabel de preparare la gratar

Bucéti de pui Gratar de sarma 250

Chiftele (vitd) - 12 Gratar de sarma 4 250 20...30
bucati

Cotlet de miel Gratar de sarma 4-5 250 20...25
Fripturd - (feliatd) Grdtar de sarma 4-5 250 25...30

Cotlet de vitel Gratar de sarma 4-5 250 25...30
Legume gratinate Gratar de sarma 4-5 220 20 ...30

Paine toast Gratar de sarma 4 250 1..3

Se recomanda preincélzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe grétar.
Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
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Gatit cu abur preincalzire. Timpurile specificate la

Informatii generale momentul udarii indica timpul scurs

* Gatirea asistatd cu abur poate fi dupa preincalzire.
efectuatd numai cu functile de gatire ~ ® Masa de gatit contine recomandari de
asistata cu abur specificate in manual. gatit testate de producator. Putet;
Pentru functile de gatit asistat cu abur, ~ determina cantitatea de apa,
consultati sectiunea "Functii de temperatura, functia de gatit cu abur
operare a cuptorului". si timpul de gatit care nu sunt

e Daca se recomanda preincélzirea in enumerate in tabel.
masa de gatit, asigurati-va c ati o Gé’Eiti-vé gatit cu abur cu o singura
introdus alimentele in cuptor dupa tava.

Tabel de gatit pentru gatit cu abur

Paine Tava Functie dupa
N o . N 2 200 200 preincalzir 30 ... 40 820
intreaga standard ,3D e
Gratar de
e sarma* . 25 min.
PUTDt  psezatio FUNMe 5 o5o/max, apoi 250 25 60..70 2000
(1.8-2 kg) N ,3D
tavad pe un 190
raft inferior
?nofl:(tg Tava - Fundlie 4 180 250 15 40..55 1000
pte standard* »3D”
bucata de)
Coada de « . dupa
miel cu st;?:r " F“glgﬁ'e 3 170 2504250 preincalzir 9101(')" 2000
legume i e
. N . dupa
Gogosi cu Tava Functie N
drojdie standard* 3D 3 180 100 prelnecalzw 25...35 1200
N . nainte de
Cheesecak Tavd — Functie 3 120 150 preincalzir 50 ... 60 1450
e standard »3D o
- N . dupa
Ciocanele Tava Functie N
de pui standard* 3D 3 200 150 prelnecalzw 25...35 800
) ) Tava Functie
Cartofi copti standard* 3D 3 190 150 25 45 ... 55 500
A N . dupa
Paine cu Tava Functie N
hamburger  standard” 30" 3 180 150 prelnecalzw 20...30 800
N . dupa
somoncu - Taa - Fundfie 4 180 100 preincalzic  25...35 500
legume standard »3D o

* Este posibil ca aceste accesorii s nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Indica timpul trecut dupa preincélzire.
*** Addugati incd 250 ml de apa la jumatatea timpului de preparare.
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Retete de test

Alimentele din acest tabel de preparare sunt pregatite conform standardului EN
60350-1, pentru a facilita testarea produsului pentru institutele de control.
Tabel de gatit pentru alimentele de incercare

Incalzire
Tava unica Tava standard* superioara si 3 140 20...30
inferioara
Modele cu
rafturi de
l:,u(:jsjg,l; Tava unica Tava standard* Incalzire ventilator M?ggrl]eé.f;é 140 15...25
rafturi de
sarmé: 2
2-Tava standard®
2 tavi 4-Tava produse de Incalzire ventilator 2-4 140 15..25
patiserie*
Incalzire
Tava unica Tava standard* superioara si 3 160 25...35
inferioara
Modele cu
rafturi de
- N . N . sarma: 3
Tava unica Tava standard Incalzire ventilator Modele fars 150 25...35
. rafturi de
T?nrit;n sarmé: 2
Modele cu
Modele cu rafturi de
2-Tava standard* raaftu;i (11(590 zsisérmié)
o o PSR . sérma:
2 tavi 4—Ta\'/3aa{3i;(;<r:::*se de Incalzire ventilator 2-4 Modele fard  Modele fara
rafturi de rafturi de
sarmé: 140 sarma:
30...45
Forma rotunda pentru tort, Incalzire
Prajtura Tava unica diargetry 26 cm, cu gratar sqperipar{% Si 2 160 30 ...40
pandisp de sarma la partea de sus™ inferioara
an Forma rotunda pentru tort, .
Tava unicd  diametru 26 cm, cu gratar  Incalzire ventilator 2 160 30 ...40
de sarma la partea de sus**
Forma metalica neagra, Incalzire
Tava unica  diametru 20 cm, pe gratar superioara si 2 180 50...70
Placinta de sarma** inferioara
cu mere Forma metalica neagra,
Taviunicd  diametru 20 cm, pe gritar  incalzire ventilator 2 170 50...70

de sarma**

Pentru toate retetele, se recomanda preincalzirea.
* Este posibil ca aceste accesorii sa nu fie incluse in produsul dumneavoastra.
** Aceste accesorii nu sunt incluse in produsul dumneavoastrd. Acestea sunt accesorii disponibile comercial.

Graitoare

dine 1oas;

ratar de sarma

Chiftele (vita) - 12
bucati

Gratar de sarma

4

250

20...30

Intoarceti mancarea pe gratar, dupa scurgerea a 1/2 din timpul total de preparare.
Se recomanda preincalzirea timp de 5 minute, pentru toate alimentele coapte/fripte pe gratar.

39/RO



Intretinere si curatare

Informatii generale privind
curatarea

A Avertismente generale

e Asteptati ca aparatul sa se raceasca,
nainte de a-l curata. Suprafetele
fierbinti pot provoca arsuril

¢ Nu aplicati detergenti direct pe
suprafetele fierbinti. Acest lucru poate
provoca pete permanente.

e Curatati si uscati temeinic aparatul
dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile
alimentare sunt curatate cu usurinta si
este prevenita arderea acestora,
atunci cand produsul este utilizat din
nou, mai tarziu. Astfel, veti prelungi
durata de viata a aparatului, iar
problemele care pot aparea frecvent
sunt reduse.

¢ Nu folositi aparate de curatare cu
aburi, pentru curatare.

e Unii detergenti sau agenti de curatare
pot deteriora suprafata. Nu folositi
detergenti abrazivi, pulberi de curatat,
creme de curatare, produse pentru
indepartarea calcarului sau obiecte
ascutite in timpul curatarii.

¢ Nu este nevoie de un agent special de
curatare pentru curatarea produsului
dupa fiecare utilizare. Curatati aparatul
cu detergent de vase, apa calda si o
céarpa moale sau un burete si uscati-|
cu o carpa uscata din microfibra.

e Asigurati-va ca stergeti complet
lichidul ramas dupa curatare si curatai
imediat orice stropi ramasi in urma
prepararii alimentelor.

¢ Nu spalati niciun component al
produsului n masina de spalat vase.

Suprafete de inox si otel inoxidabil

¢ Nu folositi agenti de curatare care
contin acid sau clor, pentru curatarea
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suprafetelor si manerelor de inox sau
otel inoxidabil.

e Suprafata de inox sau otel inoxidabil isi
poate schimba culoarea in timp. Acest
lucru este normal. Curatati suprafata
inox sau otel inoxidabil cu un
detergent potrivit dupa fiecare folosire.

e Curatati cu o carpa moale cu solutie
de detergent lichid (care nu zgarie)
potrivit pentru suprafetele de otel
inoxidabil, avand grija sa stergeti intr-o
singura directie.

e Indepértati urmele de calcar, ulei,
amidon, lapte si proteine de pe
suprafete de otel inoxidabil sau de
sticla imediat, fara intarziere. Petele se
pot oxida in timp.

Suprafete emailate

¢ Dupa fiecare utilizare, curatati
suprafetele emailate cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau
burete, si uscati cu o carpa uscata.

e Daca aparatul dumneavoastra are o
functie de curatare usoara cu abur,
puteti realiza curatarea usoara cu abur
in cazul murdariei usoare,
nepersistente. (Consultati sectiunea
»2Curatarea usoara cu abur”)

® Pentru pete persistente se poate
utiliza produsul de curatare pentru
cuptor si gratar, recomandat pe site-ul
web al marcii produsului dvs., dar si
bureti de s&rma fara zgéariere. Nu
folositi un produs extern de curatat
cuptorul.

e Cuptorul trebuie sa se raceasca,
pentru curatarea zonei de preparare.
Curatarea suprafetelor fierbinti va crea
atét pericol de incendiu, cat si
deteriorarea suprafetei emailate.

Suprafete catalitice

e Peretii laterali din zona de preparare
nu pot fi acoperiti decét cu vopsea de



email sau strat catalitic. Acest aspect
variaza in functie de model.

¢ Peretii catalitici au o suprafatd mata si
poroasa usoara. Peretii catalitici ai
cuptorului nu trebuie curatati.

e Suprafetele catalitice absorb ulei
datorita structurii poroase siincep sa
straluceasca atunci cand suprafata
este saturata cu ulei, In acest caz se
recomanda inlocuirea pieselor.

Suprafete de sticla

e Atunci cand curatati suprafete de
sticld, nu utilizati instrumente metalice
dure si materiale de curatare abrazive.
Acestea pot deteriora suprafata sticlei.

e Curatati aparatul cu detergent de vase,
apa calda si o carpa moale din
microfibra, potrivita pentru suprafetele
de sticla si uscati-l apoi cu o carpa
uscata din microfibra.

e Daca raman urme de detergent dupa
curatare, stergeti cu apa rece si uscati
cu o carpa uscata din microfibra.
Resturile de detergent ramase pot
deteriora suprafata sticlei, ulterior.

* In nicio situatie, resturile uscate de pe
suprafata sticlei nu trebuie curatate cu
cutite cu lama zimtata, burete de
sarma sau instrumente ascutite
similare.

e Puteti iIndeparta petele de calcar (pete
galbene) de pe suprafata sticlei cu
agentul de detartrare disponibil in
comert, cu un agent de detartrare
cum ar fi otetul sau sucul de laméie.

¢ Daca suprafata este foarte murdara,
aplicati agentul de curatare pe pata cu
un burete si asteptati pana cand
acesta functioneaza corect. Apoi,
curatati suprafata de sticla cu o carpa
umeda.

e Decolorarile si petele de pe suprafata
sticlei sunt normale si nu reprezinta
defecte.

Piese de plastic si suprafete vop-

site

e Curatati partile de plastic si suprafetele
pictate cu detergent de vase, apa
calda si o carpa moale sau un burete
si uscali cu o carpa uscata.

¢ Nu utilizati instrumente metalice
ascutite si agenti de curatare abrazivi.
Suprafetele pot suferi deteriorari.

¢ Asigurati-va ca imbinarile
componentelor aparatului nu raman
umede sau cu urme de detergent. n
caz contrar, acestea pot fi afectate de
ruginire.

Curatarea accesoriilor

Daca nu se specifica altfel in manualul

de utilizare, nu curatati accesoriile

produsului n masina de spalat vase.

Curatarea panoului de

comanda

e Atunci cand curatati panourile de
comanda si butoanele, stergeti panoul
si butoanele cu o carpa moale, umeda
si uscali cu o cérpa uscata. Nu
indepartati butoanele si garniturile de
dedesubt pentru a curata panoul de
comanda. Panoul de comanda si
butoanele pot fi deteriorate.

e In timpul curatarii panourilor de inox cu
butoanele de control, nu utilizati agenti
de curatare pentru inox in jurul
butoanelor. Indicatorii din jurul
butoanelor se pot sterge.

e Curatati panourile de control tactile cu
0 cérpa moale umeda si uscati cu o
céarpa uscata. Daca produsul
dumneavoastra este prevazut cu o
caracteristica de blocare a tastelor,
setati blocarea tastelor inainte de
curatarea panoului de control. In caz
contrar, se pot produce detectari
incorecte la nivelul tastelor.
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Curatarea interiorului
cuptorului (zona de

preparare)
Urmati instructiunile de curatare descrise
in sectiunea ,Informatii generale despre
curatare” in functie de tipurile
suprafetelor din interiorul cuptorului.
Curatarea peretilor laterali ai cup-
torului
Peretii laterali din zona de preparare nu
pot fi acoperiti decat cu vopsea de email
sau strat catalitic. Acest aspect variaza
in functie de model. Daca exista un
perete catalitic, consultati sectiunea
LPeretii catalitici” pentru informatii.
Daca aparatul dumneavoastra reprezinta
un model cu rafturi de s&rma, scoateti
rafturile Tnainte de a curata peretii laterali.
Apoi, realizati curatarea asa cum este
descris In sectiunea ,Informatii generale
despre curatare” in functie de tipul
suprafetei peretelui lateral.
Pentru a scoate rafturile laterale
de sarma:
1.Scoateti partea din fata a raftului de
sarma, tragandu-| catre peretele lateral
din partea opusa.
2. Trageti raftul de sarma spre
dumneavoastra, pentru a-l indeparta

.Pentru reasamblarea rafturilor,
procedurile aplicate la indepartarea
acestora trebuie repetate in ordinea
inversa a etapelor.

42/RO

Curatarea bazinului de apa de la
baza cuptorului
Tn functie de frecventa operatiilor de
curatare usoara pentru gatirea asistata
cu abur si de duritatea apei utilizate, pot
aparea depuneri de calcar in bazinul de
apa de la baza cuptorului.
Pentru a indeparta calcarul care poate
sd apara in bazinul de apa de la baza
cuptorului dupa operatiile de curatare
usoara pentru gatirea asistata cu abur,
dupa fiecare 2 sau 3 operatii:
1.Adaugati 350 ml de otet alb (aciditatea
otetului nu trebuie sa depaseasca 6%)

2.Asteptati cel putin 30 minute pentru a
permite otetului sa dizolve reziduurile
de calcar la temperatura ambianta.

3.Curatati bazinul de apa cu apa cu o
céarpa moale si umeda si apoi uscali
Cu o carpa uscata.

Nu folositi agenti de curatare care
contin acizi sau clor pentru a
curata bazinul de apa de la baza
cuptorului. Nu razuiti depunerea
de calcar care se poate forma in
bazinul de apa de la baza
cuptorului. In caz contrar, baza
produsului se va deteriora.

Pentru a spori eficienta de curatare a
calcarului care poate aparea in bazinul
de apa de la baza cuptorului, dupa
fiecare 10 utilizari, in plus fatd de pasii
de mai sus:



Selectati o functie de operare in care
elementul de Incalzire inferior este activ
si lasati cuptorul sa functioneze timp de
2-3 minute la 100 °C. Apoi, opriti
cuptorul si pulverizati interiorul cuptorului
si gratarul cu Quick&Shine, recomandat
pe site-ul web al marcii produsului dvs.,
in bazinul cu apa de la baza cuptorului si
lasati-l asa timp de 5 minute. Dupa 5
minute, stergeti bazinul cu apa de la
baza cuptorului cu o carpa din
microfibra umeda si uscati.
Curatarea cu abur
Variaza n functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra.
Aceasta functie asigura o curatare
usoara, deoarece murdaria (care nu a
fost lasata prea mult timp) este inmuiata
de aburul degajat in interiorul cuptorului
si picaturile de apa condensate pe
suprafetele interioare ale cuptorului.
1.Indepartati toate accesoriile din
interiorul cuptorului.
2.Apasali pe rezervorul de apa de pe
panoul de control al cuptorului, pentru
a scoate rezervorul. Turnati 200 ml de
apa in rezervor.

Nu utilizati apa distilata sau filtrata.
Utilizati numai apa imbuteliata. Nu
adaugati solutii inflamabile, care
contin alcool sau particule solide
in recipientul pentru apa.

3.Puneti rezervorul de apa in pozitie Si
impingeti-l. Apa incepe sa umple
piscina de la baza cuptorului.

4. Variaza in functie de modelul
produsului. Este posibil sa nu fie
disponibil pentru produsul
dumneavoastra. Dupa condensarea in
cuptor, este posibil sa existe apa sau
umezeald In canalul concavitatii de
dedesubtul cuptorului. Dupa utilizare
curatati acest canal cu o laveta umeda

i uscati-l.

5.Setati cuptorul la modul ,easy steam
cleaning” si lasati sa functioneze la
100°C timp de 20 de minute.
Deschideti usa imediat si stergeti
suprafata interioara a cuptorului cu o
cérpa sau cu un burete umed. La
deschiderea usii, se va degaja abur.
Apare pericolul de arsurd. Deschideti cu
atentie usa cuptorului.
Folositi apa calda cu detergent lichid, o
céarpa moale sau un burete pentru a
curata murdaria persistenta, apoi
stergeti cu o carpa uscata.
Tn timpul modului de curétare
usoara cu abur, apa care se afla
in piscind la baza cuptorului
pentru a iInmuia reziduurile /
murdaria usor formate din
cavitatea cuptorului se va evapora
si se va condensa in cavitatea
cuptorului si In sticla interioara a
usii cuptorului, prin urmare, apa
poate picura cand usa cuptorului
este deschisa. Stergeti condensul
imediat ce usa cuptorului este
deschisa.

Variaza in functie de modelul produsului.
Este posibil sa nu fie disponibil pentru
produsul dumneavoastra. Dupa
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condensarea n cuptor, este posibil sa
existe apa sau umezeala in canalul
concavitatii de dedesubtul cuptorului.
Dupa utilizare curatati acest canal cu o
lavetd umeda si uscati-l.

Curatarea usii cuptorului

Nu folositi produse de curatare
abrazive dure, instrumente
metalice ascutite, burete de
sarma sau inalbitor, pentru a
curata usa si geamul cuptorului.

Puteti indeparta usa cuptorului si
geamurile usii, pentru a le curata. Modul
indepartarii usilor si geamurilor este
explicat in sectiunile ,indepartarea usi
cuptorului” si ,Indepértarea geamului
interior al usii”. Dupa scoaterea
geamurilor interioare ale usii, curatati-le
cu detergent de vase, apa calda si o
cérpa moale sau burete, si uscati cu o
céarpa uscata. Stergeti sticla cu otet si
apoi clatiti-o Tmpotriva reziduurilor de
calcar care pot aparea pe sticla
cuptorului.
indepartarea usii cuptorului
1.Deschideti usa cuptorului.
2.Deschideti clemele din soclul
balamalei usii din fata, la dreapta si la
stanga, apasand in jos, asa cum se
arata in figura.
Tipul balamalei (A), (B), (C) variaza in
functie de modelul produsului. Figurile
de mai jos arata cum sa deschideti toate
tipurile de articulatii.
(A) balama de tip este disponibila in
tipurile de usi normale.
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(B) balama de tip este disponibild in
tipurile de usi cu inchidere usoara.
Balama de tip (C) este disponibila in
tipurile usilor de deschidere / inchidere

nchidere balama - pozitie inchisa



nchidere balama - pozitie deschisa
3.Pozitionati usa cuptorului in pozitie
semi-deschisa.

4. Trageti usa detasata in sus, pentru a o
elibera din balamalele din partea
dreapta si stanga si indepartati-o.

Pentru reatasarea usii, procedurile
aplicate la indepartarea acesteia
trebuie aplicate In ordinea inversa
a etapelor. Atunci cand instalafi
usa, asigurati-va ca inchideti
clemele de pe locasul balamalei.

Indepartarea geamului
interior al usii cuptorului
Geamul interior al usii din fata a
aparatului poate fi indepartat pentru
curatare.

1.Deschideti usa cuptorului.

2.Trageti catre dumneavoastra
componenta de plastic, atasata pe
sectiunea superioara a usii din fata,
apasand simultan pe punctele de
presiune de pe ambele parii ale
componentei si indepartati-o.

3.Asa cum se arata in figura, ridicati cu
grija geamul de la partea interioara (1)
in directia ,A” apoi scoateti tragand in
directia ,,B”.
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1 Panou de sticla la interfata cu
interiorul

2* Panou de sticla interior (Este posibil
sa nu existe pentru produsul
dumneavoastra)

4.Daca produsul dumneavoastra are
geam interior (2), repetati procesul
pentru detasarea acestuia (2).

5.Primul pas al reasamblarii usii este
reasamblarea geamului interior (2).
Asezali marginea tesita a geamului pe
marginea tesita a fantei de plastic.
(Daca aparatul este prevazut cu geam
interior). Geamul interior (2) trebuie
atasat la fanta de plastic cea mai
apropiata de geamul cel mai din
interior (1).

6.In timp ce reasamblati geamul de la
interior (1), orientati partea imprimata a

geamului catre geamul dinspre interior.

Este cruciala asezarea colturilor
inferioare ale geamului cel mai din
interior (1) in fantele de plastic de la
partea inferioara.

7.Apasati componenta de plastic in
directia cadrului, pana cand se aude
un ,clic”.

Curatarea lampii cuptorului
Tn cazul in care usa de sticla a lampii
cuptorului din zona de preparare se
murdareste; curafati cu detergent de
vase, apa calda si o carpa moale sau un
burete si uscati cu o carpa uscata. In
cazul defectarii lampii cuptorului, o puteti
inlocui respectand instructiunile din
sectiunile urmatoare.
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inlocuirea lampii cuptorului

A Avertismente generale

¢ Pentru a evita riscul de electrocutare
fnainte de inlocuirea lampii cuptorului,
deconectati conectorul electric si
asteptati racirea cuptorului.
Suprafetele fierbinti pot provoca arsuril

* Tn acest cuptor se foloseste o lampa
incandescenta cu o putere mai mica de
40 W, o naltime mai mica de 60 mm, un
diametru mai mic de 30 mm sau o
lampa cu halogen cu priza tip G9, o
putere mai mica de 60 W. Lampile sunt
potrivite pentru functionarea la
temperaturi peste 300 ° C. Lampile
pentru cuptor pot fi obtinute de la agentii
de service autorizati sau de la un
tehnician cu licenta.

e Pozitia lampii poate sa difere de cea
indicata in figura.

¢ | ampa folosita pentru acest aparat nu
este adecvata pentru iluminatul
incaperilor locuintei. Scopul acestei
lampi este sa permita utilizatorului sa
supravegheze alimentele din interiorul
cuptorului.

e | ampile utilizate In acest aparat
trebuie sa reziste la conditii fizice
extreme, cum ar fi temperaturi peste
50 °C.

in cazul in care cuptorul

dumneavoastra este prevazut cu o

lampa rotunda,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti capacul de sticla, rotindu-1n
sens invers acelor de ceasomic.



3.Daca lampa cuptorului este de tip (A),
ca in figura de mai jos, rotiti lampa

cuptorului asa cum se arata in figura si

inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

3.Ridicati capacul de sticla de protectie

al lampii cu o surubelnita.

4.Daca lampa cuptorului este de tip (A),

ca in figura de mai jos, rotiti lampa
cuptorului asa cum se arata in figura si
inlocuiti-o cu una noud. Daca este de
tip (B), scoateti asa cum se arata in
figura si inlocuiti cu una noua.

4.Repozitionati capacul de sticla.

in cazul in care cuptorul este

prevazut cu o lampa de forma

patrata,

1.Deconectati aparatul de la reteaua de
alimentare cu electricitate.

2.Scoateti rafturile de s&rma conform
descrierii.

5.Repozitionati capacul de sticla si

rafturile de sarma.
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E] Depanare

Consultati reprezentantul de servicii tehnice autorizat, tehnicianul detingtor de
licenta sau distribuitorul de la care ati achizitionat produsul, daca nu puteti remedia
problemele, desi afi implementat instructiunile din aceasta sectiune. Nu incercati
niciodatd sa reparati singur un aparat defect

¢ Acest lucru este normal. >>> Aceasta nu este o defectiune

¢ Vaporii care apar In timpul coacerii se pot condensa si forma picaturi de apa,
atunci cand intra in contact cu suprafete reci ale aparatului. >>> Aceasta nu este
o defectiune.

e Atunci cand partile metalice se incalzeasc, acestea se pot dilata, provocand
zgomot. >>> Aceasta nu este o defectiune

¢ Siguranta de retea este defecta sau s-a declansat. >>> Verificali sigurantele de la
tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le sau resetati-le.

e Aparatul nu este conectat la priza (impaméantata). >>> Verificati conexiunea la
priza.

¢ Butoanele/butoanele rotative/tastele de pe panoul de control nu
functloneaza >>> Daca aparatul este prevazut cu functie de blocare a tastelor,

fi ta functi

e Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le

tati-1

ste posibil ca acesta sa nu fie setat la 0 anumita functie si/sau temperatura de
coacere. >>> Setati cuptorul la o anumita functie si/sau temperatura de coacere.

¢ La modelele echipate cu cronometru, cronometrul nu este reglat. >>> Reglafi
ora.

¢ Alimentarea este intrerupta. >>> Verificali daca se realizeaza alimentarea.
Verificati sigurantele de la tabloul de sigurante. Daca este necesar, schimbati-le

e A avut loc o intrerupere anterioara a alimentarii electrice. >>> Reglati ora/
Deconectati si reconectati aparatul.
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Reteaua de service ARCTIC

Sediul Central Service Gaesti
Str. 13 Decembrie nr. 210, Gaesti , Jud. Dambovita

Programul de functionare al Centrului de apeluri
Luni - Vineri : 08:30 - 20:00

Sambata:  08:30 - 17:00

E-mail: service@arclicro

Centrul de apeluri Arctic si Beko
*9010, numar apelabil din orice retea

Centrul de apeluri Grundig
*9020, numar apelabil din orice retea

Alte numere Centrul de apeluri

0245 - 605 111, numar apelabil in reteaua Romtelecom
0372 — 015 111, numar apelabil in reteaua Vodafone

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

1. ALBA ALBA IULIA Erd.z;'ransilvaniei , bl 3EFG, spatiu comercial ,

2. ARAD ARAD Piata Areneinr 6, bl. E , sc. A, parter

3. ARGES PITESTI Bd. Fratii Gloesti, nr. 59 ,bl. S9¢ , s¢. B,

parter

4, BACAU BACAU Str. Energiei , nr. 39, sc. B, parter

5, BIHOR ORADEA Bd. | Dacia, nr. 54, bl.U4, spatiu comercial Il
BISTRITA Str. Constantin Roman Vivu, bl 1,scD,

6 | NAsAUD BISTRITA parter

7. BRASOV BRASOV Str. Jepilor, nr. 2, bl. A8

8. | BUCURESTI BUCURESTI Bd. Decebal, Nr.18 , Bloc 4, sector 3

Decebal
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9. BUZAU BUZAU Str. lon Baiesu, nr FN, bl C2, parter

10. | CARAS-SEVERIN | RESITA Str. B.A. Petculescu , bl. 1

11. | CLUJ CLUJ-NAPOCA Str. Constantin Brancus , nr. 2

g:t JUDET REPREZENTANTA | ADRESA

12. | CONSTANTA CONSTANTA Sos. Mangaliei , nr. 93, bl. S, parter

13. | COVASNA SF. GHEORGHE Str. Nicolae lorga , bl. 10, sc. A

14. | DAMBOVITA GAESTI Str. 1 Decembrie , bl. 64

15. | DAMBOVITA TARGOVISTE Bd. I.C. Bratianu , nr. 34, bl. D1C

16. | DOLJ CRAIOVA Bd. Decebal , nr. 53, bl. 38, sc. 1

17. | GALATI GALATI Str. Constructorilor, nr. 7

18. | GORJ TARGU JIU Str. 1 Decembrie 1918, bl. 67

19. | HARGHITA MIERCUREA CIUC | Str. Piefii, nr.7,s¢.D,S.C.nr3

20. | HUNEDOARA DEVA Bd. 22 Decembrie, nr. 33, bl. 10

21. | IALOMITA SLOBOZIA Aleea Tipografiei , nr. 1, bl. D1, sc. C, parter
2 | 1asi IASI sz:*t eSrf. Lazar, nr. 6, bl. Penes Curcanul ,

23. | MARAMURES BAIA MARE Bd. Traian, nr. 12, Spatiu Comercial nr 1

24. | MURES TARGU MURES Str. Libertatii , nr 97

25. | NEAMT PIATRA NEAMT Str. lulian Antonescu , nr. 6, bl. T6, ap 16
26. | OLT SLATINA Bd. Nicolae Titulescu , nr. 21

27. | PRAHOVA PLOIESTI Str. Gheorghe Doja, nr.15 , bl. 35C, parter
28. | SALAJ ZALAU Str. Gheorghe Doja, nr. 91, bl. D113

29. | SATU MARE SATU MARE Str. Piata Soarelui, bl. UU18

30. | SIBIU SIBIU Str. Fabricii , nr. 2, ap. spatiu comercial

31. | SUCEAVA SUCEAVA Str. Marasesti, nr. 39A , bl.A12, sc. A, parter
32 | TELEORMAN ALEXANDRIA g(t)rm 2:;?:{”, nr. 220, bl. BM2F , parter, spatiu
33, | TIMIS TIMISOARA Str. St. O. losif, nr. 2, parter, SAD 2

34 | TULCEA TULCEA gi‘r Babadag, nr7,bl.3,sc. B, parter, ap.
35. | VALCEA RM. VALCEA Bd. Tudor Viadimirescu , Nr.32, bl. 5, parter
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