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p_  Frytkownica

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

PRZECZYTAJ UWAZNIE | ZACHOWAJ W CELU SKORZYSTANIA
W PRZYSZLOSCI.

Ostrzezenia ogodlne

» Tego urzadzenia nie mogg uzywac dzieci w wieku od 0 do
8 lat. Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 8 lat, jezeli bedg pod statym nadzorem. To urzadzenie
moze by¢ uzytkowane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, czuciowymi lub mentalnymi oraz
bez doswiadczenia i wiedzy w zakresie uzytkowania, jesli
znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
odnosnie uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposdb
i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.

«» Dzieci nie mogq bawic sie urzadzeniem.

« Dzieci nie mogg wykonywac czyszczenia i konserwacji,
przeznaczonych do wykonania przez uzytkownika.

« Urzadzenie oraz jego przewdd nalezy przechowywac poza
dostepem dzieci ponizej 8 roku zycia.

« Jezeli przewdd zasilajacy ulegt uszkodzeniu, jego wymiane
nalezy wykonac¢ w specjalizowanym punkcie serwisowym,
w celu unikniecia pojawienia sie niebezpiecznych sytuacji.
Zabrania sie uzywania urzadzenia z uszkodzonym
przewodem zasilajgcym.

« Powierzchnie urzadzenia bedace w kontakcie z artykutami
spozywczymi, nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami
podanymi w niniejszej instrukgcji.
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« Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowaniaza
posrednictwem programatora, zewnetrznego wytgcznika
czasowego lub zdalnego sterowania.

«To urzadzenie jest przeznaczone do  uzytku
w gospodarstwach domowych oraz podobnego rodzaju
pomieszczeniach, takich jak:

—aneksy kuchenne w sklepach, biurach i innych miejscach
pracy;

—w gospodarstwach rolnych;

—dla gosci w hotelach, motelach i innych obiektach
noclegowych;

—w placéwkach oferujacych nocleg ze $niadaniem.

« Urzadzenie musi by¢ umieszczone w stabilnej pozycji
z uchwytami umieszczonymi tak, aby wykluczy¢ rozlanie
goracych ptynéw.

« Obudowa frytkownicy, naczynie do smazenia, kosz do
smazenie oraz wewnetrzne czesci pokrywy s3 podczas
eksploatacji bardzo gorace!

Bezpieczenstwo elektryczne

= Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka sieciowego upewnij sig, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w Twoim gniazdku.

Urzadzenie podtaczaj wytgcznie do prawidtowo uziemionego gniazdka sieciowego. Nie uzywaj przedtuzaczy.

Przewodu zasilajgcego urzadzenia nie podtaczaj ani nie odtaczaj od gniazdka sieciowego mokrymi rekami.

Przestrzegaj, aby wtyczka przewodu zasilajgcego nie byta w kontakcie z woda ani wilgocia.

Nie odtaczaj urzadzenia z gniazdka zasilania poprzez pociaganie za przewod zasilajacy. Mogtoby to spowodowac uszkodzenie przewodu zasilajacego lub

gniazdka. Przewod zasilajacy nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego pociggajac za wtyczke przewodu zasilajacego.

= Nie kladz ciezkich przedmiotdw na przewdd zasilajacy. Dbaj o to, by przewdd sieciowy nie zwisat przez krawedz stotu albo by nie dotykat goracej powierzchni
lub ostrych przedmiotéw.

= Aby unikna¢ niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym, zabrania sie¢ wykonywania we wiasnym zakresie napraw, dostosowan i modyfikacji
urzadzenia. Wszelkie naprawy i regulacje niniejszego urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu serwisowi. Ingerujac w urzadzenie w trakcie
obowiazywania okresu gwarancyjnego, narazasz sie na niebezpieczeristwo utraty prawa do gwarancji.

= Aby zapobiec niebezpieczeristwu porazenia pradem, nigdy nie zanurzaj obudowy urzadzenia, przewodu zasilajgcego ani wtyczki zasilania w wodzie ani innej
cieczy.

= Urzadzenie zawsze wytacz i odtacz od gniazdka sieciowego po zakonczeniu uzywania.
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= Urzadzenie stuzy do termicznej obrdébki zywnosci. Urzadzenie nie jest przeznaczone do ogrzewania cieczy do temperatury wrzenia. Zabrania sie stosowania
do innych celdw, niz do ktérych jest przeznaczone.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku w pomieszczeniach wewnetrznych. Nigdy nie uzywaj go na zewnatrz lub w $rodowisku przemystowym.
Urzadzenia wolno uzywa¢ wyfacznie zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi.

Uzywaj urzadzenia wytacznie z oryginalnymi akcesoriami, dostarczanymi wraz z urzadzeniem.

Ostrzezenie:
Uzywanie nieoryginalnych akcesoriéw moze prowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

= Nie uzywaj frytkownicy do ogrzewania pomieszczenia!
= Zawsze wylaczaj i odtaczaj urzadzenie od gniazdka elektrycznego, kiedy urzadzenie nie jest uzywane, przed przystapieniem do czyszczeniem, konserwacja
lub przemieszczeniem urzadzenia. Nigdy nie przemieszczaj urzadzenia bedacego w trybie pracy.
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= Nie uzywaj urzadzenia, jesli nie dziata poprawnie lub upadto na podtoge, po zanurzeniu w wodzie lub jezeli ulegto uszkodzeniu w jakikolwiek inny sposéb.
Urzadzenie przekaz do autoryzowanego serwisu w celu kontroli lub naprawy.

= Nie wiaczaj urzadzenia z naczyniem do smazenia bez zawartosci zywnosci.

= Zabrania sie wktadania do naczynia do smazenia innych przedmiotéw niz kosza do smazenia.

= Zabrania sie dostosowywac (modyfikowac) powierzchni urzadzenia, np. z uzyciem tapety samoklejacej, folii itp.

Umieszczenie urzadzenia

= Uzywaj urzadzenia wytacznie na réwnej, suchej, czystej i stabilnej powierzchni, odpornej na dziatanie wysokich temperatur.

= Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatéw tatwopalnych, jak firanki, Scierki do naczyn itp.

= Nie stawiaj urzadzenia na krawedzi stotu, na ociekacz zlewozmywaka, na niestabilnej, pochylonej lub nieréwnej powierzchni, jak réwniez na ptycie grzejnej
kuchenki elektrycznej lub gazowej lub innych Zrédtach ciepta, ani w ich poblizu.

= Podczas pracy musi by¢ pozostawione ze wszystkich stron urzadzenia wolne miejsce co najmniej 15 cm aby zapewnic¢ wystarczajaca cyrkulacje powietrza. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu i nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych.

= Nie stawiaj frytkownicy w poblizu przedmiotdw, powierzchni lub pod przedmiotami, ktére moga ulec uszkodzeniu w wyniku dziatania pary wodnej, na
przykiad: $ciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, firany i zastony. Para wydostajaca sie z urzadzenia moze uszkodzi¢ inne przedmioty.

Bezpieczenstwo podczas eksploatacji

= Przed wlaniem do urzadzenia zawarto$¢ do smazenia, nalezy upewnic sig, czy wszystkie elementy sg catkowicie suche. Wszystkie artykutu zywnosciowe
nalezy pieczotowicie wysuszy¢ przed wtozeniem do frytkownicy. W odwrotnym przepadku wystepuje ryzyko rozpryskiwania sie goracej zawartosci smazenia.

= Zachowaj szczegdlng ostroznos¢ przy pracy ze zamrozonymi artykutami spozywczymi. Usurt wszystkie kawatki lodu. Czym wigksza ilos¢ lodu bedzie
uchwycona na zywnosci, tym wiekszy bedzie rozprysk goracego oleju.

= Stary, ewentualnie zanieczyszczony olej do smazenia moze po przegrzaniu zapali¢ sig, Olej do smazenia nalezy regularnie wymienia¢. W przypadku pozaru
frytkownicy, nalezy wtyczke przewodu zasilajgcego wyciagnac z gniazdka elektrycznego i pozar sttumic¢ kocem.

Ostrzezenie:
Nie uzywaj wody do gaszenia pozaru frytkownicy!

= Nie wlewaj do frytkownicy wigksza ilo$¢ oleju niz ponad kreske MAX i nigdy mniej niz pod kreske MIN. Przy kazdym wigczeniu frytkownicy przestrzegaj, aby
w naczyniu do smazenia byta dostateczna ilo$¢ oleju.

= Nie wiaczaj urzadzenia, jezeli w naczyniu do smazenia nie ma zadnego wktadu. W przeciwnym wypadku moze dojs¢ do jego przegrzania.

= Nigdy nie rozpuszczaj w frytkownicy zageszczonego ttuszczu. W wyniku dziatania wysokiej temperatury, urzadzenie moze ulec uszkodzeniu lub wybuchna¢
pozar, jezeli thuszcz lub olej nie jest rozmieszczony na catej powierzchni grzewczej. Thuszcz nalezy rozpusci¢ w garnku lub innym podobnym naczyniu.

= Nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru.

= Pokrywa frytkownicy musi by¢ podczas pracy urzadzenia poprawnie zamknigta. Nie ktadz na pokrywie zadnych przedmiotéw (np. rekawice ochronne, scierki),
ktére mogtyby zakry¢ otwor do odprowadzania pary.

= Podczas pracy urzadzenia, nalezy nad oraz wokot urzadzenia zabezpieczy¢ wystarczajacg ilos¢ wolnej przestrzeni pozwalajacej na cyrkulacje powietrza. Nie
zakrywaj urzadzenia i nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

= Dopilnuj, aby otwor do odprowadzania pary nie byt skierowany na materiaty wrazliwe na ciepto, na uzytkownika lub inne osoby. Goraca para moze
spowodowac powazne poparzenia.

= Nie dotykaj miejsc, z ktérych uchodzi goraca para, grozi niebezpieczerstwo popalenia i oparzenia.

= Przy podnoszeniu pokrywy nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢, uwazajac aby goraca para nie stwarzata niebezpieczenstwa dla obstugi.

= W trakcie pracy nie wktadaj rak do wewnetrznej przestrzeni urzadzenia.

= Unikaj kontaktu z goraca para, ktéra wydobywa si¢ z otworéw wentylacyjnych podczas pracy urzadzenia.

= Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka. jezeli urzadzenie pracuje. Nie dotykaj rozgrzanej powierzchni. W przeciwnym wypadku moze dojs$¢
do oparzenia. Do wyjmowania i przenoszenia goragcego kosza do smazenia uzywaj uchwytu.

= Chron wtyczke zasilania i gniazdko zasilania przed pryskajaca wodg i innymi cieczami oraz przed goracg para wydostajaca sie z urzadzenia. Jesli, mimo tego,
dojdzie do stycznosci tych elementéw z cieczg lub para, uruchom bezpiecznik gniazdka (wytacz zasilanie), a nastepnie ostroznie osusz gniazdko i wtyczke
przed kolejnym uzyciem.

= Kiedy pokrywa jest goraca, nie ktadz jej na powierzchniach wrazliwych na wysoka temperature.

M d

p jazur i jego czesciami

= Po zakorczeniu smazenia zawsze przenos urzadzenie tak, abys$ nie dotykat jego obudowy ani innych czesci, ktére z powodu ciepta resztkowego sa nadal
gorace.

= Nie dotykaj goracej powierzchni urzadzenia. Po wytgczeniu urzadzenia i odtaczeniu od gniazdka elektrycznego, uzywaj uchwytéw obudowy do podnoszenia

i przenoszenia urzadzenia. W celu zachowania bezpieczenstwa, zalecamy uzywac rekawic kuchennych.

= Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢ podczas przenoszenia kosza do smazenia wypetnionego goraca potrawg lub goracymi cieczami.

Bezpieczenstwo podczas konserwacji

= Przed przystapieniem do czyszczenia, nalezy odczekac do catkowitego wystygniecia urzadzenia.

= Frytkownice nalezy czysci¢ regularnie po kazdym uzyciu zgodnie z zaleceniami w rozdziale Czyszczenie i konserwacja. Nie wykonuj zadnych czynnosci
konserwacyjnych, poza czyszczeniem opisanym w rozdziale Czyszczenie i konserwacja.

= Obudowa urzadzenia nie jest przeznaczona do mycia w zmywarce naczyn.

= Nie myj urzadzenia pod biezacg woda, ani nie zanurzaj w wodzie lub innej cieczy.
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Frytkownica

Instrukcja obstugi

= Przed uzyciem tego urzadzenia prosimy o dokfadne zapoznanie si¢ z niniejsza
instrukcja, nawet jezeli uzywasz produktu podobnego rodzaju. Uzywaj urzadzenia
zgodnie z trescig niniejszej instrukcji obstugi. Niniejsza instrukcje obstugi zachowaj
do zastosowania w przysztosci. Jesli bedziesz przekazywac urzadzenie innej osobie,
zapewnij, aby byta zataczona z urzadzeniem niniejsza instrukcja obstugi.

Rozpakuj uwaznie urzadzenie, zwracajac przy tym uwage, aby$ nie wyrzucit
zadnej czesci materiatu opakowaniowego, zanim nie znajdziesz wszystkich czesci
urzadzenia. Minimum przez okres ustawowej rekojmi za wady produktu lub
gwarancji na jakos¢ zalecamy przechowac oryginalne opakowanie transportowe,
materiat opakowaniowy, paragon oraz potwierdzenie o zakresie odpowiedzialnosci,
lub karte gwarancyjna. W razie koniecznosci przewozu urzadzenia, zaleca sig¢
zapakowac urzadzenie w oryginalny karton producenta.

OPIS URZADZENIA

A1 Pokrywa

A2 Wziernik umozliwiajacy petng
kontrole przygotowania potrawy przewdd zasilajacy

A3 Kosz do smazenia z pochromowanej  A13 Znaki minimalnego i maksymalnego
stali poziomu zawartosci oleju

A4 Uchwyt kosza odpinany A14 Uchwyty obudowy

A5 Staly uchwyt kosza, do odsaczenia Uchwyty sa odporne na dziatanie
zawartosci oleju podwyzszonej temperatury

A6 Grzatka i chronig przed poparzeniem oraz

A7 Naczynie do smazenia umozliwiaja manipulacje z goraca

A8 Obudowa frytkownicy frytkownica podczas gotowania

A9 Uszczelka pokrywy nawet bez uzycia rekawic

A11 Panel sterowania
A12 Zespdl grzewczy w pojemnikiem na

A10 Otwory wentylacyjne ochronnych

B1 Prety uchwytu B2 Uchwyt pretow

C1  Wyswietlacz cyfrowy C4 Przycisk TIME (czas)

C2  Przycisk ON/OFF (wtaczone/ Umozliwia ustawi¢ czas smazenia
wylaczone) w zakresie od 1 do 99 minut, w 1
Stuzy do uruchomienia i przerwania minutowych krokach
procesu smazenia. C5 Przycisk TEMP (temperatura)

C3  Przycisk MODE (tryb)
Umozliwia wybrac jeden z pieciu
wstepnie ustawiony programoéw
smazenia.

Umozliwia ustawi¢ temperature
smazenia w zakresie od 110 do
190 °C, w 5 °C krokach.

D1 Ostona blaszana pokrywy D3 Wziernik
D2 Filtr metalowy

ZASTOSOWANIE FRYTKOWNICY

= Frytkownica jest przeznaczona wylacznie do smazenia potraw, z zastosowaniem
oleju lub tluszczu. Frytkownica nie nadaje sie do ogrzewania wody lub innych
cieczy lub do gotowania potraw w naczyniu do smazenia bez zastosowania oleju
lub ttuszczu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Przed przystapieniem do eksploatacji umyj pokrywe A1, kosz do smazenia A3
z uchwytem A4, naczynie do smazenia A7 z uzyciem gorgcego roztworu saponatu..
Nastepnie optukaj w czystej wodzie i dokfadnie wytrzyj delikatng $ciereczka.
Naczynie wewnetrzne mozna my¢ w zmywarce do naczyn.

Za pomoca lekko nawilzonej migkkiej $ciereczki wytrzyj rowniez wewnetrzne
i zewnetrzne czesci frytkownicy i nastepnie wytrzyj do sucha. Korpus frytkownicy
nigdy nie zanurzaj w wodzie albo innej cieczy!

ZASTOSOWNIE

PRZYGOTOWANIE FRYTKOWNICY DO SMAZENIA

Postaw frytkownice na odpowiedniej réwnej powierzchni, poza dostepem dzieci.
Uchwyty frytkownicy nalezy skierowac tak, aby nikt nie zawadzit o urzadzenie, nie
stracit go, nie przewrocit ani nie wylat goracej zawartosci.

Jezeli chcesz postawic¢ frytkownice pod okap, upewnij sie, czy ptyta grzewcza
kuchenki jest wytaczona.

Wyjmij kosz do smazenia, przymocuj uchwyt A4 do kosza do smazenia, naciskajac
palcami na prety uchwytu B1 i rozwierajac je od siebie, wsur wygiete korice do
otworéw w uchwycie B2 w koszu. Nastepnie lekko dociskajac zablokuj ich pozycje
w uchwycie. Zabrzmi styszalne klikniecie.

W16z suche i puste naczynie do smazenia A7 do korpusu frytkownicy. Do naczynia
wsun zespot grzewczy A12 z grzatka A6.

Do naczynia do smazenia wlej olej, ptynny lub rozpuszczony ttuszcz, do kreski MAX. Stosuj
wiacznie oleje i thuszcze, ktore sg oznaczone jako ,niepieniace” i nadaja sie do gtebokiego
smazenia. Informacje o oleju lub tluszczu s zmieszczone na etykiecie opakowania.

Ostrzezeni

Nie wlewaj do frytkownicy wigksza ilos¢ oleju niz ponad kreske
MAX i nigdy mniej niz pod kreske MIN.

Nie wlewaj do frytkownicy zadnej cieczy, na przyktad wode.
Nigdy nie mieszaj réznych rodzajéw ttuszczéw lub olejéw. Ryzyko
wycieku z frytkownicy.

= Oczys$¢ gorng krawedz naczynia do smazenia ewentualnie wszystkie pozostate
czesci, ktore zostaty zabrudzone resztkami podczas wktadania sktadnikow.

PRZYGOTOWANIE SUROWCOW

= Potrawe nalezy pokroi¢ w jednakowe kawatki, aby zostaly przygotowane
(ugotowane) w jednakowym czasie.

Poszczegdlne skfadniki, jezeli sa wilgotne, nalezy w pierwszej kolejnosci wysuszyc¢
przed przystapieniem do do smazenia. Przyprawy nalezy doda¢ po usmazeniu
potrawy, nie dodawaj przypraw nad naczyniem do smazeniu lub podczas smazenia.
Panierka potraw musi by¢ rownomierna, potrawy muszg by¢ doktadnie pozbawione
resztek butki tartej, poniewaz ziarenka butki tartej obnizajg przydatnosc oleju do
nastepnego smazenia.

Niektore rodzaje potraw, np. paczki mozna smazy¢ bezposrednio w naczyniu do
smazenia na gtebokim oleju, bez uzycia kosza do smazenia.

Wieksza porcje potraw, np. kurczak, podziel na dwie czesci. Unikniesz popalenia
przy wyjmowaniu z kosza.

Nie wkfadaj na siebie duzej ilosci potraw, poniewaz moga sie przykleic.

Usun l6d z mrozonek, poniewaz 16d moze spowodowac wykipienie oleju.

Nie napetniaj kosza ponad potowe jego pojemnosci. Wigksza zawartos¢ moze
spowodowac obnizenie temperatury oleju, w skutek czego, wynik smazenia nie
bedzie optymalny.

WLACZENIE | TRYB CZUWANIA

= Wtyczke przewodu zasilajgcego podiacz do gniazdka elektrycznego. Zabrzmi sygnat
dzwiekowy, przycisk C2 (ON/OFF) oraz przycisk €3 (MODE) zaczng $wieci¢, a na
wyswietlaczu pojawi sig POO1. Frytkownica przejdzie do trybu czuwania, co oznacza,
Ze jest przygotowana do pracy.

ZASTOSOWNIE WSTEPNIE USTAWIONYCH PROGRAMOW

= Frytkownica posiada pie¢ wstepnie ustawionych programéw, dzieki ktérym mozesz
tatwo i szybko przygotowac réznego rodzaju potrawy bez koniecznosci ustawienia
czasu i temperatury.

= Naciskajac przycisk €3 (MODE) wybierz dowolny program z oferty podane
w ponizszej tabeli.

Czas
Numer Temperatura A
Ikona Potrawy o przygotowywania
programu (°C) .
w (min)

P0O1 Q%\h Frytki 190 7
PO02 % Migso 180 5
P003 % Krewetki 170 6
P004 @ Kurczak 160 6
P005 ﬁ Grzyby 150 5

= Wcidnij przycisk €2 (ON/OFF). Na wyswietlaczu pojawi sie aktualna temperatura
oleju, frytkownica réwnoczeénie uruchomi ogrzewanie wstepne zgodnie
z parametrami wybranego programu. Podczas ogrzewania wstepnego mozna
wywota¢ ustawiony czas lub ustawiong temperature naciskajac przycisk C4
(TIME) lub €5 (TEMP). Wyswietlenie czasu/ustawionej temperatury zostanie po 5
sekundach, automatycznie przetaczone z powrotem na wyswietlenie aktualnej
temperatury.

r| Notatka::
Jezeli podczas ogrzewania wstepnego, kilkakrotnie naciéniesz przycisk C4
(TIME) lub €5 (TEMP), nastapi zmiana wstepnie ustawionej wartosci czasu
i temperatury. Jezeli chcesz zachowac pierwotne ustawienia programu,
mozesz ogrzewanie wstepne zakoriczy¢ naciskajac przycisk €2 (ON/
OFF), przyciskiem €3 (MODE) ponownie wybierz jednakowy program
i naciskajac przycisk C2 (ON/OFF) nastepuje uruchomienie.

= Pozakonczeniu ogrzewania wstepnego, zabrzmi sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu
pojawi sie osiggnieta temperatura, frytkownica jest w trybie oczekiwania na
nastgpna czynnos¢. Kontynuuj zgodnie z rozdziatem SMAZENIE GLEBOKIE.

USTAWIENIE WLASNEGO CZASU | TEMPERATURY
= Frytkownica umozliwia ustawienie temperatury i czasu przyrzadzania potraw
wedtug indywidualnych preferencji.

Notatka::
Informacje o odpowiedniej temperaturze otrzymasz z etykiety potrawy
lub z tabeli niniejszej instrukgji, patrz TABELA ZALECANYCH CZASOW
ITEMPERATURY

Aby ustawi¢ wiasny czas gotowania nalezy nacisna¢ przycisk C4 (TIME). Przycisk
sie rozéwieci a na wyswietlaczu zacznie miga¢ warto$¢ domysina 07:00 minut.
Nastepnie naciskajac przycisk C4 (TIME) mozna wykonac¢ ustawienia wartosci czasu
w zakresie od 01:00 do 99:00 minut, w krokach 1 minucie.

Aby ustawi¢ wiasng warto$¢ temperatury, nalezy nacisna¢ przycisk C5 (TEMP).
Przycisk sie rozswieci a na wyswietlaczu zacznie miga¢ warto$¢ domysina 190 °C.
Nastepnie naciskajac przycisk €5 (TIME) mozna wykona¢ ustawienia wartosci
temperatury w zakresie od 110 do 190 °C, w krokach 5 °C.

Copyright © 2020, Fast CR, a.s. -8-

Revision 03/2020



Nacisnij przycisk €2 (ON/OFF). Na wys$wietlaczu pojawi sie aktualna temperatura
oleju, frytkownica réwnoczesnie uruchomi ogrzewanie wstepne zgodnie
z parametrami wybranego programu. Podczas ogrzewania wstepnego mozna
wywota¢ ustawiony czas lub ustawiong temperature naciskajac przycisk C4
(TIME) lub €5 (TEMP). Wyswietlenie czasu/ustawionej temperatury zostanie po 5
sekundach, automatycznie przetaczone z powrotem na wyswietlenie aktualnej
temperatury.

Po zakoriczeniu ogrzewania wstepnego, zabrzmi sygnat dzwiekowy, na wyswietlaczu
pojawi sie osiagnieta temperatura, frytkownica jest w trybie oczekiwania na
nastepna czynno$¢. Kontynuuj zgodnie z rozdziatem SMAZENIE GLEBOKIE.

GLEBOKIE SMAZENIE
= Ostroznie zdejmij pokrywe, kosz z potrawg pomatu wi6z do naczynia do smazenia
z wstepnie ogrzanym olejem, nastepnie zamknij pokrywe.

Ostrzezenie:

Podczas smazenia mrozonek lub potraw zawierajacych duzg ilos¢
wody lub mrozonek, powoli opus¢ kosz do rozgrzanego oleju.
Zapobiegnie to wykipieniu zawartosci oleju.

9

= Naci$nij przycisk C2 (ON/OFF). Na wyswietlaczu zostanie uruchomione odliczanie
wstepnie ustawionego czasu i rozpocznie si¢ gtebokie smazenie.

Notatka::

Wilgotna para moze wydostawa¢ sie z urzadzenia podczas
smazenia. Jest to normalne zjawisko, nie rozchodzi sie o usterke
urzadzenia.

9

= Zalecamy od czasu do czasu zamiesza¢ potrawe, aby unikna¢ przywarcia
poszczegdlnych kawatkéw potrawy. Przebieg smazenia mozna obserwowad
w wzierniku.

Ostrzezenie:

Podczas smazenia mrozonek lub potraw zawierajacych duza ilos¢
wody lub mrozonek, powoli opus¢ kosz do rozgrzanego oleju.
Zapobiegnie to wykipieniu zawartosci oleju.

Notatka::

Aby utrzymac poprawna temperature zawartosci frytkownicy, termostat
bedzie sie automatycznie wiaczat i wytaczat. Kontrolka pracy urzadzenia
bedzie naprzemiennie swieci¢ lub zgasnie.

Prace frytkownicy mozna przerwa¢ w dowolnym momencie naciskajac

przycisk C2 ON/OFF.

VAN

= Po uplynieciu ustawionego czasu, zabrzmi sygnalizacja dzwigkowa, frytkownica
przelaczy sie do trybu czuwania a na wyswietlaczu pojawi si¢ P0O1. Proces
gtebokiego smazenia zostat zakoriczony.

Ostrzezenie:

Frytkownica oraz pokrywa sa podczas smazenia bardzo gorace.
Do przenoszenia i przesuwania frytkownicy uzywaj rekawic
kuchennych, z frytkownica nalezy manipulowa¢ wytacznie
uzywajac uchwytéw na korpusie.

ZAKONCZENIE GLEBOKIEGO SMAZENIA

Jezeli chcesz zakorczy¢ proces smazenia w ktérymkolwiek trybie, zawsze podnies
pokrywe, wystrzegajac sie kontaktu z goracg parg, podnie$ kosz ponad poziom
oleju, kosz nastepnie powie$ za staty uchwyt A5 w stabilnej pozycji na korpusie
frytkownicy. Potrawe pozostaw do osgczenia z nadmiaru oleju.

VAN

= Przy otwartej pokrywie, poczekaj na ostygniecie urzadzenia , zabronisz w ten
sposob pojawieniu sie kondensatu wewnatrz urzadzenia.
Po odsaczeniu oleju, przetéz potrawy na odpowiednie naczynie. Do naczynia
z potrawami, zalecamy wiozy¢ chtonny papier kuchenny.

Ostrzezenie:

Nigdy nie dotykaj kosza, zakonczeniu smazenia, jest bardzo
goracy! Kosz do smazenia wyjmuj z frytkownicy uzywajac
wytgcznie uchwytu kosza.

TABELA ZALECANYCH CZASOW | TEMPERATURY
= Ogodlnie, zalecamy stosowac nizsze temperatury do obrdbki cieplnej delikatnych
potraw (warzywa, ryby), wyzsze temperatury do mrozonek (frytki, kurczak itp.).

Notatka::
Zalecany czas i temperatura maja wytacznie charakter informacyjny.

Artykut spozywczy Temperatura (°C)
Grzyby 150
Krazki cebulowe 150
Cukinia 150
Kurczak 160
Fondue z sera typ parmezan 170
Panierowane kuleczki z sera zéttego 170
Ryby 170
Paluszki rybne 180
Krewetki smazone 180
Ser smazony 180
Paczki 190
Frytki (zmrozone) } E:E ; ?I;g
Kuleczki miesne/rybne/ziemniaczane 190

RADY DOTYCZACE SMAZENIA

= Do smazenia lekkich potraw stosuj wyzsze temperatury. Na odwrdt, do smazenia
tezszych potrwa, np. nézki z kurczaka lub kotlety mielone, wybierz wyzsza
temperature, aby potrawa zostata rownomiernie usmazona.

Frytki nalezy smazy¢ w dwoch etapach. W pierwszym etapie smazymy przez okres
5 - 10 minut w 170 °C, nastepnie pozostawi¢ do wystygniecia. W drugim etapie
smazymy przez okres 2 - 4 minut w 190 °C.

Do smazenia kilku rodzajéw zywnosci, rozpocznij smazenie od potrawy, ktéra
wymaga nizszej temperatury.

Do smazenia wstepnie usmazonych potraw, stosuj wyzsza temperature i krotszy
czas, niz w przypadku surowych potraw.

USUNIECIE NIEPRZYJEMNEGO ZAPACHU OLEJU
= Olej lub ttuszcz do smazenia moze otrzymac od niektorych rodzajow zywnosci
nieprzyjemna won. Zapach ten mozna zneutralizowa¢ w nastepujacy sposéb:
- zawarto$¢ oleju ogrzej do temperatury 160 °C
- do rozgrzanego oleju wtoz kilka gatazek naci pietruszki lub dwie kromki.
- odczekaj nim znikng ,babelki’, nastepnie nac¢ lub chleb wyjmij z uzyciem
odpowiedniej pomocy.

Ochrona przed przegrzaniem

= Frytkownica wyposazona jest w bezpiecznik ochronny przed przegrzaniem,
ktory chroni ja przed uszkodzeniem. Jesli dojdzie do nadmiernego zwiekszenia
sie temperatury frytkownicy, na przyktad w wyniku dtugiego uzytkowania,
automatycznie aktywuje sie bezpiecznik ochronny przeciwko przegrzaniu.
Frytkownica wytaczy sie, w skutek nastania tej sytuacji. Frytkownice odtacz je od
gniazdka elektrycznego i pozostaw przez kilka minut do ostygniecia. Zwrdci¢
sie do autoryzowanego punktu serwisowego w celu wymiany bezpiecznika. Nie
wymieniaj bezpiecznika we wlasnym zakresie.

Ostrzezenie:

Nie uruchamiaj frytkownicy bez oleju lub ttuszczu, pomimo iz
urzadzenie jest wyposazone w ochrone przeciwko przegrzaniu.
Nieprawidtowa eksploatacja frytkownicy moze mie¢ negatywny
wplyw na jej dziatanie oraz trwatosc.

MANIPULACJA Z OLEJEM

= Jezeli frytkownica nie jest regularnie eksploatowana, zaleca sie przela¢ zimny olej
do zamykanych butelek lub innych naczyn i przechowywac w lodéwce lub w innych
chtodnym miejscu. Aby usunac¢ reszki potraw. olej wlej do butelek przez delikatne
sitko.

Ostrzezenie:
Olej, przed przystapieniem do przelania, musi ostygna¢, zabronisz
powaznym oparzeniom.

Nie jest wymagana kazdorazowa wymiana oleju po kazdym uzyciu. Olej do
smazenia ziemniakéw mozna wykorzysta¢ nawet od 8 do 10 razy, pod warunkiem
wykonania filtracji po kazdym zastosowaniu. Nie uzywaj jednakowego oleju diuzej
niz 6 miesiecy.

Zawsze wymien olej lub ttuszcz, jezeli:

- ma brazowy kolor, ma nieprzyjemna wor lub z oleju wydostaje sie dym.

- zawiera duzg ilos¢ wody. Duzg zawarto$¢ wody w oleju lub ttuszczu mozna
pozna¢ wedtug duzych babelkéw i kropli wody, pary wodnej lub szybkiego
podniesienia si¢ poziomu oleju lub ttuszczu. Istnieje ryzyko wyrzutu oleju, jezeli
zawarto$¢ wody w frytkownicy jest za duza, moze to by¢ bardzo niebezpieczne
dla os6b korzystajacych z frytkownicy lub dla oséb znajdujacych sie w poblizu
frytkownicy.

Do wymiany oleju lub ttuszczu w frytkownicy nalezy postepowac¢ w nastepujacy

sposob:

- przygotuj naczynie o odpowiedniej pojemnosci

- odfacz frytkownice od sieci elektrycznej

- otwdrz pokrywe, wyjmij kosz do smazenia, frytkownice podnies za uchwyty na
obudowie, zawartos¢ oleju wylej do przygotowanych naczyn.
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Ostrzezenie:

Olej z frytkownicy wylej, dopiero po catkowitym ostygnieciu.
Zageszczony tluszcz, musi by¢ jeszcze ptynny, aby byta mozliwos¢
jego wylania do innego naczynia.

= Nie wylewaj zuzytego oleju do smazenia do kanalizacji domowej. Kazda jednostka
administracyjna posiada wtasne przepisy utylizacji olejow i ttuszczy. Informacje
o wiasciwych przepisach sg dostepna w urzedzie gminy lub miasta.

= Do wymiany oleju lub ttuszczu w frytkownicy nalezy postepowac w nastepujacy
sposob:

odtacz frytkownice od sieci elektrycznej

- catkowicie ostygniety olej przelej z frytkownicy do

o odpowiedniej pojemnosci.

naczynie do smazenia umyj i doktadnie wysusz

- wilej olej ponownie przez odpowiedni papier filtracyjny

innego naczynia

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Ostrzezenie:

Przed przystapieniem do jakiegokolwiek czyszczenia lub
konserwacji, nalezy frytkownice odfaczy¢ od elektrycznej sieci
i odczekac do catkowitego ostygniecia.

Ostrzezenie:

Obudowy frytkownicy, przewodu zasilajgcego oraz grzatki nie
mozna my¢ w zmywarce.

Nie czy$¢ pod biezaca woda, nie spryskuj woda ani innymi
ptynami ani nie zanurzaj jej w wodzie ani innej cieczy.

Zalecamy czysci¢ urzadzenie natychmiast po uzyciu, aby nie doszto do zaschniecia
resztek potraw. Pézniej sg trudno usuwalne.

Po kazdym uzyciu, wytrzyj obudowe frytkownicy oraz zespdt grzewczy z grzatka,
miekka i wilgotna $ciereczka, przewdd zasilajacy wytrzyj sucha $ciereczka.
Pokrywe, kosz do smazenia wiacznie uchwytu oraz naczynie do smazenia umyj
w goracej wodzie z dodatkiem saponatu, optukaj i doktadnie wysusz za pomocg
delikatnej Sciereczki. Naczynie wewnetrzne mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Wnetrze frytkownicy wytrzyj papierowym recznikiem kuchennym; wigksze
zanieczyszczenia umyj nawilzong miekka gabka i nastepnie wytrzyj do sucha.

Jezeli filtr D2 lub szybka D2 wziernika s bardzo zanieczyszczone, odkre¢ ostone
z blachy D1 na wewnetrznej stronie pokrywy, filtr i szybke umyj w gorace wodzie
z dodatkiem saponatu i doktadnie wysusz delikatng $ciereczka. Obie czesci
zamontuj na wiasciwe miejsce i ponownie przykrec ostone z blachy.

Ostrzezenie:

Nigdy nie uzywaj substancji chemicznych, druciaka do naczyn,
druciaka metalowego ani srodkéw czyszczacych ze sktadnikami
Sciernymi, do czyszczenia obudowy frytkownicy lub naczynia do
smazenia, poniewaz moga one uszkodzi¢ obudowe frytkownicy
lub naczynie do smazenia.

= Pokazdym wylaniu oleju usuri ewentualne krople i resztki z poprzedniego smazenia.

PRZECHOWYWANIE

= Frytkownice nalezy przechowywac catkowicie ostygnieta, odtaczong od zasilana,
w czystym i suchym stanie.

= Zi6z frytkownice w jednakowy sposéb jak po smazeniu i natéz pokrywe.

= Frytkownice postaw w czystym, suchym miejsce poza dostepem dzieci.

Ostrzeze

Nie narazaj przechowywanej frytkownicy na dziatanie
ekstremalnej temperatury, bezpoérednie dziatanie promieni
stonecznych, nadmiernej wilgoci, oraz pozostaw w miejscu
znajdujgcym sie poza nadmiernie zapylonym srodowiskiem. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na przewodzie zasilajacym.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

= Jedli urzadzenie nie dziata tak jak jest opisane w instrukcji uzytkowania, skontroluj
wymieniony ponizej wykaz najczestszych problemoéw, aby moéc usunaé problem.
JesliTwoj problem nie jest wymieniony ponizej, lub jesli problem nadal trwa, wytacz
urzadzenie, wyjmij wtyczke z gniazdka i skontaktuj sie z autoryzowanym punktem
serwisowym. W zadnym wypadku nie prébuj naprawiac urzadzenia samodzielnie.

Problem

1 dob

P

p przyczyna

Frytkownica nie
dziata.

Frytkownica nie jest
podtaczona do gniazdka.

Skontroluj,czy wtyczka
przewodu zasilajacego jest
wiozona do gniazdka.

Nie wiaczytes frytkownicy,
nie ustawites czasu lub
temperatury smazenia.

Wiacz frytkownice
przekrecajac pokretto
regulatora termostatu i ustaw
wymagang temperature.

Frytkownica ulegta
przegrzaniu, nastapita
aktywacja ochrony.

Odczekaj kilka minut na
ostygniecie frytkownicy

i sprobuj ponownie wiaczy¢.
Jezeli jest to konieczne, zwroé
sie do autoryzowanego
punktu serwisowego.

Potrawy nie sg
dobrze usmazone.

Ustawites zbyt niska
temperature.

Podwyzsz temperature za
pomoca pokretta termostatu.

W koszu do smazenia jest za
duza ilos¢ zywnosci.

Wyjmij czes$¢ potraw.

Zywnos¢ zawiera reszki lodu
lub duzo wilgoci.

Przed przystagpieniem do
smazenia, usur resztki

lodu i odpowiednio wysusz
Zywnosc.

Swieze frytki nie sa

Chrupkos¢ swiezych frytek
zalezy od ilosci oleju

Frytki odpowiednio wysusz
przed przystapieniem do
smazenia. Frytki nalezy
pokroi¢

chrupiace. i zawartosci wody. na mniejsze kawatki
dodaj wiecej oleju, jezeli jest
to konieczne.
Przed przystapieniem do
Zywnos¢ zawiera reszkilodu | smazenia, usun resztki
Olej jest bardzo lub duzo wilgoci. I.odu i olc!powiednio wysusz
S Zywnosc.
spieniony przy Olej nie nadaje sie do Uzyj oleju lub ttuszczu
smazeniu. . N 3 -
smazenia. nadajacego sie do smazenia.
Olej jest uzywany Olej do smazenia nalezy
za dtugo. regularnie wymieniac.
Olej do smazenia nie jest Wymier olej do smazenia
Z frytkownicy Swiezy. Y ) .
wydziela sie Uzyj oleju lub ttuszczu
nieprzyjemny Olej nie nadaje si¢ do nadajacego si¢ do smazenia.
zapach. smazenia. Nie mieszaj réznych rodzajow

olejow lub ttuszczéw.

Na wyswietlaczu
pojawit sie napis
EEE.

Usterka czujnika temperatury.

Natychmiast zaprzestan
eksploatacji frytkownicy
izwrdc sie do
autoryzowanego punktu
serwisowego.

DANE TECHNICZNE

Znamionowy zakres napiecia
Czestotliwo$¢ znamionowa
Nominalny pobér mocy.
Objetos¢ naczynia do smazenia.
Wymiary (wysoko$¢ x szerokos¢ x gtebokosc).

Masa

230V AC

50/60 Hz

2400W

3,21/1,4kg frytek

Zmiana tekstu i parametrow technicznych zastrzezona.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE POSTEPOWANIA ZE
ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy odnie$¢ na miejsce wyznaczone przez wiadze
lokalne do zbiérki odpaddw.

UTLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNY
I ELEKTRONICZNYCH

Niniejszy symbol na produktach lub towarzyszacych dokumentach
oznacza, iz zuzytych produktéw elektrycznych lub elektronicznych nie
wolno wyrzuca¢ do zwyktego odpadu komunalnego. Do poprawnej
utylizacji, renowacjii recyklingu przekaz produkty do specjalistycznych
punktéw zbiorki odpadow. W niektdrych krajach Unii Europejskiej lub
w innych krajach europejskich mozesz zwrdci¢ swoje produkty
lokalnemu sprzedawcy w przypadku zakupu podobnego nowego
_ produktu.
Poprawna utylizacja produktu pomagasz zachowac¢ cenne Zrédta naturalne
i przyczyniasz si¢ do zapobiegania potencjalnym negatywnym wplywom na
srodowisko naturalne i zdrowie cztowieka, ktore mogtyby by¢ nastepstwem
niewtasciwej utylizacji odpadéw. Aby uzyskac szczegétowych informacji, skontaktuj
sie z lokalnym urzedem lub najblizszym miejscem zbiérki odpadéw.
W przypadku niedotrzymania postepowania utylizacji tego rodzaju odpadéw, zgodnie
krajowymi przepisami, moga zosta¢ natozone kary.

Dla podmiotéw gospodarczych na terenie Unii Europejskiej
Przed przystapieniem do utylizacji urzadzer elektrycznych lub elektronicznych,
uzyskaj potrzebne informacje od swego sprzedawcy lub dostawcy.

Utylizacja w krajach poza Unig Europejska

Symbol ten obowigzuje w Unii Europejskiej. Przed przystapieniem do utylizacji
produktu, zazadaj w lokalnych urzedach lub od sprzedawcy potrzebnych informacji
o poprawnym sposobie utylizacji.

Niniejszy produkt spetnia wszelkie wtasciwe podstawowe wymagania
dyrektyw UE.
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