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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
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other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems



arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame

and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
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Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
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~ Do not use the product if the front

properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure)

door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven



accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

Before the cleaning cycle, remove
dirts from exterior surfaces and
oven interior with a damph cloth.
Remove all accessories inside of
oven.

If your product is equipped with a
pyro proof accessory (Resilient
against self-cleaning at high
temperatures), you do not need to
remove these accessories from
the oven. see Package contents,
page 11.

Hot surfaces cause burns! Do not
touch the product during self
cleaning step and keep children
away from it. Keep at least

30 minutes before removing the
remnants.

During pyrolytic cleaning,
surfaces may become hotter than
with standard use. Keep children
away.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

For the steam system:

When steam cooking, steam may
come out if you open the door of
the product. This may result in
risk of burning. Be careful when
opening the door.

Do not pour water into the oven.
Otherwise, hot steam may be
observed.

Humidity remaining inside the
oven after steam cooking may
lead to corrosion. After cooking,
wait for the inside of the oven to
dry. Do not preserve wet foods
inside the oven for a long time.
Do not cook anything if there is
water in the oven. Inner surfaces
of the oven may get damaged.
When steam cooking, do not use
utensils that may become rusty.
Do not use distilled or filtered
water. Use bottled water only. Do
not add solutions that are
inflammable, contain alcohol or
solid particles into the water
container.

Never dry the water container in
the oven.

After each steam cooking,
discharge the remaining water in
the water container and clean it.
Using the water remained in the
water container for the next
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cooking cycle will lead to

problems in terms of hygiene.
e Water container must be dried

after use and stored like this.

e Do not wash the water container
in the dishwasher. Wipe it with a

clean and damp cloth, and then
dry it with a dry cloth.

e For descaling, use the descaling

tablets provided by the

manufacturer. (You can also use
commercially available descalers,

which are recommended for
steam assisted cooking
appliances, in accordance with
their instructions for use.)

Prevention against possible fire risk!
e Ensure all electrical connections

are secure and tight to prevent
risk of arcing.

e Do not use damaged cables or
extension cables.

e Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

e This product is suitable for use at

heights up to 2,500 metres.
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This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.



Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center

for the recycling of electrical and electronic equipment.

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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P General information
Overview

1 Control panel 6 Water container
2 Wire shelf 7 Water container cover
3 Tray 8 Vapour exit holes
4 Handle 9 Fan motor (behind steel plate)
5 Front door 10  Shelf positions
16 15 14 13 12 11 10
o W) - -' Fl_ ﬂ § @ 4w
B U.J.L! I A0 Bed 4 == B o
o =TV PN B B = &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 ON/QFF key 11 Alarm time field
2 Keylock key 12 Cooking time/cooking end time field
3 Back key 13 Temperature/weight indicator field
4 Down key (Menu Selection) 14 Text display
5 Up key (Menu Selection) 15 Function display
6 OK key 16 Shelf positions
7 Rapid heating key
8 Water container cover release key
9 Start/stop cooking key
10 Current time indicator field
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual

2. Standard tray
(Pyro proof - Resilient against self-cleaning at
high temperatures)
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Deep tray
(Pyro proof - Resilient against self-cleaning at
high temperatures)

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and
for collecting the fat while grilling.

4.  Pastry tray
(Pyro proof - Resilient against self-cleaning at
high temperatures)

Used for pastries such as cookies and biscuits.

5. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.

Perforated large tray for steam cooking
Suitable for steam cooking. Perforated trays are
suitable to discharge the condensed water or
liquids coming from foods.
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8. Water container
It is the container where the water to be used
when steam cooking is stored.

WARNING

Harmful if swallowed. Causes skin irritation.

Causes serious eye irritation. May cause an
allergic skin reaction. May cause respiratory
irritation. Keep out of reach of children.
Wash hands thoroughly after handling. IF
SWALLOWED: Call a POISON CENTER/doctor if
you feel unwell. IF IN EYES: Rinse cautiously
with water for several minutes. Remove
contact lenses, if present and easy to do.
Continue rinsing. If eye irritation persists: Get
medical advice/attention. Dispose of
contents/contanier in accordance with local
regulations. Tablets contain maleic acid. Store
only in a dry and cool place. Residues can be
washed with water.

9. Descaling tablet
Used in descaling function. Two tablets are
provided with the product.

Technical specifications

Voltage / frequency 220-240 V ~ 50 Hz
"~ Cable type / section minHOBW-FG 3 1,5 mm

External dimensions (height / width / depth 595 mm/594 mm/567 mm
Full steam oven

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

** See. Installation, page 13.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s
responsibility.

The product must be installed in accordance

DANGER:
ith all local electrical regulations.

have it installed.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. A safety
distance must be left between the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mm).

e Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat resistant (100 °C minimum).

e Kitchen cabinets must be set level and fixed.

e |fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
oven and drawer.

e (arry the appliance with at least two persons.

e Hold the oven from the slots for handling on both
sides to move it.

e Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

e Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen furniture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
below to ensure sufficient ventilation.

Do not install the appliance next to
refrigerators or freezers. The heat emitted by
he appliance will lead to an increased energy
consumption of cooling appliances.

he door and/or handle must not be used for
lifting or moving the appliance.
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min.
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* min.

Installation and connection

e The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications"
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be liable
for any damages that will arise due to using the

product without a grounding installation in accordance

with the local regulations.

DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts

only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out

by unauthorised persons.
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DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

e Connection must comply with national
regulations.

e The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
Open the front door to see the type label.

e Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

\While performing the wiring, you must apply
ith the national/local electrical regulations
and must use the appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making sure that the power cable is not
broken and/or trapped.

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
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the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product.

Cooling fan continues to operate for about 20-
30 minutes after the oven is switched off.

If you have cooked by programming the timer
of the oven, cooling fan will also be switched
off at the end of the cooking time together with
all functions.

Final check
1. Operate the product.
2. Check the functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Do not use the door or handle to lift or move the
product.



Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

‘ Check the general appearance of your product

or any damages that might have occurred
during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Initial use

If door is not opened, inner temperature is
optimized to save energy on ECO FAN HEATING
mode and may differ from the display.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Time setting
16 15 14 13 12 il 10
. (wle[Flcll o Fm ﬂ § & 4 A
= J/HEH BHBH PREE e ==® &
8 s voA@m 4 &
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 ON/OFF key 3. Touch .
2 Keylock key 4. Touch /NN until "Language" is displayed on
3 Back key _ the text display.
4 Down key (Menu Selection) 5. Touch . The language that was initially set for
g BE iey (Menu Selection) the oven will be displayed.
7 Rapigmeating ey 6. Touch Z/N/N\N/ to select the desired language.
8 Water container cover release key . TOUC[] I to confirm the setting.
9 Set the time

Start/stop cooking key

10  Current time indicator field

11 Alarm time field

12 Cooking time/cooking end time field

13 Temperature/weight indicator field

14 Text display

15 Function display

16 Shelf positions

Language setting

1. When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed on
the text display.

2. Touch Z/N/N/ until "Settings" is displayed on

the text display.
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When the oven is powered for the first time, "00:00"
will be set automatically. To change the time setting:

1.

2.

W

ISERS

When the oven is switched on, "Cooking
Programs" will be shown on the text display.
Touch /N/N/ until "Settings" is displayed on
the text display.

Touch .

Touch NN/ until "Clock" is displayed on the
text display.

Touch .

Touch N/ 1o set the current time.

Touch B4 to confirm the setting.



First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

Water hardness adjustment table
Hardness level British water

German water

hardnsss level hardnoess level

hardness level
o

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Adjusting the water hardness level

You must adjust the water hardness level for your oven

during the initial use. The range for the hardness level

of the water to be used is indicated in the table below.

This is necessary to remove the limescale on the

surfaces of the steam generation system at the right

time.

Preparation process of the test strip is described below.

6 MEENNEN
Excessive amount of
limescale

French water

Level of Water hardness level
hardness 1o be set for the oven

IPYee e T N N T

13-15 23-27 Medium-hard
water

e Do not hold the test strip under running water;
perform the measurement in a glass.

e Waiting for longer than 1 minute will lead to
incorrect results.

e |fthe resultis hard water, you can also use
bottled water. You can repeat the measurement
for bottled water if you wish so.

e Select the input value suitable for the number of
areas that change colour on the test strip from
the table above, and enter the information on the
relevant menu screen.

e After the measurement, keep the test strip away
from children and dispose it. Empty the water
inside the measurement glass.

Water hardness level s

1. When the oven is powered for the first time,

"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.

2. Touch /N / N\ until "Settings" is displayed on

the text display.

3. Touch™.

4, Touch /N / N/ until "Water hardness" is

displayed on the text display.
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5. Touch™. The previously set water hardness
level will be displayed.

6. Touch /N /N 1o select the level that is
suitable for the hardness level of the water you
use after the measurement.

7. Touch ¥ to confirm the setting.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers

will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4

Select the highest grill power; See How to operate

the electric oven, page 21.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 21
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Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see .

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see

IS A

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.
The vessels must also be resistant to extreme
steam.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. The baking tray to be slid
must be of a size that covers the whole grilling
area. This tray might not be provided with the

which is suitable for intensive grilling
Cooking functions table

product. Add some water in the baking tray for
easy cleaning.
it Foods that are not suitable for grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.
Function table indicates the functions that can be used
in the oven and their respective maximum and
minimum temperatures.
Functions vary depending on the product

carry the risk of fire. Only grill food
How to operate the electric oven
model.

Due to safety reasons, maximum time that can
be set for "Cooking time" is limited with 6
hours at all positions apart from "Keep Warm"
and "Low Temp. Cooking" functions.

1°[@]

hen setting a function, the frame light of the
relevant setting becomes on.

d

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

Current time cannot be set while the oven is
operating in any function, or if semi-automatic
or full automatic programming is made on the
oven.

Even if the oven is switched off, oven lamp
lights up when the oven door is opened.

CHC|®]

At temperatures 280°C and higher, the oven
operates for max. 2 hours.

=]
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Steam + Fan 175 40-280
Assisted cooking

Fan Assisted 200 40-280
cooking

Low temperature 100 50-150

* Functions vary depending on the product model.
**Temperature can be set up to 310°C in models with pyrolytic
self-cleaning function (pyrolysis

Switching off the electric oven

Touch On/Off key to switch off the oven.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

(Varies depending on the product model.)

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

You can see the names of the cooking functions and
the recommended rack positions on the oven's time
display.
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Steam cooking

Cooking is performed using steam. It is suitable to
cook foods such as vegetables, red meat, fish and
poultry using steam. Since the steam covers the
surface of the food, its nutritional components are
prevented from being lost during cooking.

Steam + Fan Assisted cooking

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Plus, this function has steam
support, too. Cook with one tray.

Conventional Cooking

Food is heated simultaneously from the top and
bottom. It is suitable for cakes, pastries, or cakes
and casseroles in baking moulds. Cook with one tray.

pr——

Fan Assisted cooking

Hot air heated by the bottom and top heaters is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.




Steam + Fan Heating

Hot air heated by the rear heater is evenly distributed
throughout the oven rapidly by means of the fan.
Plus, this function has steam support, too. It is
suitable for cooking your meals in different rack levels
and preheating is not required in most cases.
Suitable for cooking with multi trays.

\When the oven door is opened, the fan motor
ill not run in order to keep the hot air inside.

Eco Fan Heating

To save power, you can use this function instead of
the cooking operations that you would perform by
using Fan Heating at 160-220°C temperature range.
However, the cooking time will increase a little bit.
Cooking times related to this function are indicated in
table 'Eco Fan Heating'.

Fan Heating

Hot air heated by the rear heater is evenly distributed
throughout the oven rapidly by means of the fan. It is
suitable for cooking your meals in different rack levels
and preheating is not required in most cases.
Suitable for cooking with multi trays.

hen the oven door is opened, the fan motor
l will not run in order to keep the hot air inside.

3D Cooking

Steam + Grill + Fan

Large grill at the ceiling of the oven is in operation. It
is suitable for grilling a large amount of meat. Plus,
this function has steam support, too.

*

m
B

&

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Grill

Hot air heated by the full grill is distributed very fast
in the oven by means of the fan. It is suitable for
grilling a large amount of meat.

...................................... ;

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Low grill
Small grill at the ceiling of the oven is in operation
Suitable for grilling and gratin dishes.

3D Cooking

Top heating, bottom heating and fan assisted heating
are in operation. Food is cooked evenly and quickly
all around. Cook with one tray.

e Put small or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.
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Grill with Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very fast
in the oven by means of the fan. It is suitable for
grilling large amount of meat.

e Put big or medium-sized portions in correct
rack position under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to maximum level.

e Tumn the food after half of the grilling time.

Steam + Pizza

Bottom heating and fan assisted heating (in the rear
wall) are in operation. Plus, this function has steam
support, too. It is suitable to cook foods like pizza
and pastry.

Pizza
Bottom heating and fan assisted heating (in the rear
wall) are in operation. Suitable for baking pizza.

Bottom heating

Only bottom heater is in operation. It is suitable for
pizza and for subsequent browning of food from the
bottom.
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Low temperature cooking
Used for cooking at low temperatures in longer times
(10-15 hours).

prevseeoeoseoseeees ]

Warm keeping
Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a long period of time.

)

STEAM SUPPORT

The following functions are equipped with steam
support.

e Steam + Conventional Cooking

e  Steam + Fan Heating

e Steam + Grill

e  Steam + Pizza

Each function is equipped with three different levels of
steam: low, medium and high. These functions emit
steam for the cooking load at regular intervals.

It is recommended to use the low steam level to cook
pastries such as cake, buns, efc.

It is recommended to use the medium steam level to
cook pastries such as bread. Steam ensures that the
surface of pastries are brighter, the crust is more
crispy and the size is bigger.

High steam level is recommended for meats (large
pieces of meat, whole chicken, etc.).

Steam reduces moisture 10ss when cooking meat,
allowing the meat to be more moist and juicy.



Control panel introduction
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1 ON/QFF key . Meat Probe symbol*
2 Keylock key
3 Back ke! ) ) "
4 Down kgy (Menu Selection) o  Self cleaning (pyrolysis) symbol
5 Up key (Menu Selection)
6 OKkey & : Steam cooking symbol
7 Rapid heating key
8 Water container cover release key e )
9 Start/stop cooking key (Varies depending on the product model.)

10 Current time indicator field
11 Alarm time field
12 Cooking time/cooking end time field
13 Temperature/weight indicator field
14 Text display
15 Function display
16 Shelf positions
= . Booster symbol
- Cooking Time symbol
- End of Cooking Time symbol
B Alarm symbol

. Inner temperature symbol
[\ - Keep warm symbol
& : Keylock symbol

. Open door symbol

Cooking Programs Menu
Using the oven functions to cook without steam

1.
2.

3.
4.

Touch @ to switch on the oven.

Main menu will be displayed when the oven is
switched on.

Touch & to access the cooking programs menu.
/N / \/ 1o select the desired oven function
without steam. Touch 4 to activate the function.
If you would like to change the temperature, touch
N\ / N/ when in the temperature/weight frame
and set the desired temperature. The temperature
value will be confirmed as soon as it is changed.

he active field from Temperature/weight,

Cooking time and Alarm time fields is
surrounded by a frame. Touch & to move the
frame to the indication fields on the right, or
touch *)to move it to the fields on the left. If
you touch =) again when the frame is on the
Temperature/weight display field on the left,
the screen will return to the previous menu.

To set the cooking time, touch &4 to move the
frame to the Cooking time/cooking end time field.

will be displayed. Touch N\ / N to
set the desired cooking time.
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7. To set the cooking end time to a later time,
touch I after setting the cooking time.
will be displayed. Touch /N / N to set the
desired cooking end time.

8. To set an alarm time without affecting the
reminder, touch B4 to move the frame to the
Alarm time frame. [TESE will be displayed.
Touch N\ / \/ to set the desired alarm time.
The alarm time is for reminding purposes, it does
not affect the cooking time or functioning of the
oven. For example, this is useful when you want
to turn food in the oven at a certain point of time.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

Using the oven functions to perform steam
cooking and steam assisted cooking

1. Touch\ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is

switched on.

Touch M to access the cooking programs menu.

Touch N/ 1o select steam cooking or the

desired steam assisted function. Touch & to

activate the function.

5. Touch ™. Use /N / \/ to adjust the steam
level. Touch again to confirm the setting.

6. If you would like to change the temperature, touch
/\/ \/ when in the temperature/weight frame
and set the desired temperature. The temperature
value will be confirmed as soon as it is changed.

3.
4.

9. If the cooking function, temperature, cooking time,
cooking end time and the alarm time are suitable,

touch “ to start cooking. Cooking will start,
and the display will show the set operating
function and "Cooking" message respectively.

‘ Setting the cooking time, cooking and time

and alarm time is not necessary for the oven
0 operate. It can be set optionally.

If the oven door is opened during cooking, B
symbol appears on the display.

» If a cooking time has not been set; the oven is

operating manually. If your food is cooked, touch ’"
to stop the oven. Otherwise, the oven will continue to
operate.

» » If only a cooking time has been set; the oven
will stop at the end of the cooking time. The display
will show the oven function and "Cooking is complete”
message respectively. The oven will start to emit an
audio warning. Touch any key to silence the audio
warning.

» » If a cooking time and a cooking end time have
been set; the oven's clock will subtract the cooking
time from the cooking end time you have set to
calculate the cooking start time. When the cooking
start time has come, the selected oven function will be
activated and the oven will be heated to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time. The oven will stop at the end of
the cooking time. The display will show the oven
function and "Cooking is complete" message
respectively. The oven will start to emit an audio
warning. Touch any key to silence the audio warning.
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he active field from Temperature/weight,

Cooking time and Alarm time fields is
surrounded by a frame. Touch ™ to move the
frame to the indication fields on the right, or
touch *)to move it to the fields on the left. If
you touch *) again when the frame is on the
Temperature/weight display field on the left,
the screen will return to the previous menu.

7. To set the cooking time, touch &4 to move the
frame to the Cooking time/cooking end time field.
will be displayed. Touch N/ N to
set the desired cooking time.

This function does not allow you to start cooking

before setting a cooking time. The cooking time is

automatically set to 30 minutes on the display.

8. To set the cooking end time to a later time,
touch 4 after setting the cooking time.
will be displayed. Touch /N / N/ to set the
desired cooking end time.

9. To set an alarm time without affecting the
reminder, touch &4 to move the frame to the
Alarm time frame. will be displayed.
Touch /N / N/ to set the desired alarm time.
The alarm time is for reminding purposes, it does
not affect the cooking time or functioning of the
oven. For example, this is useful when you want
to turn food in the oven at a certain point of time.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

10. If the cooking function, temperature, cooking time,
cooking end time and the alarm time are suitable,

touch to start cooking.
11. Steam function operating steps:



If you have not performed steam cooking for a
long time, "Add clean water" message will be
displayed.

12. Touch =3, The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.

3. Take out the water container, empty the water in it

(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

Risk for health! Do not use any other liquids
apart from potable water in the steam system.
Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions that

are inflammable, contain alcohol or solid
particles into the water container.

—_

hanks to the lid on the container, you can fill
it without taking it out.

. 9 .
14, Place the container and touch = to close its

cover. Touch " to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will
start.

If the oven door is opened during cooking, B

@symbol appears on the display.

If the water in the container is depleted during
cooking, "Please add water" message will be
displayed and the oven will emit an audio
warning. Cooking will stop. Once you have re-
filled the container with water and placed it
into its housing again, the cooking cycle will
continue where it left off.

» » If only a cooking time has been set; the oven
will stop at the end of the cooking time. The display
will show the oven function and "Cooking completed”
message respectively. The oven will start to emit an
audio warning. Touch any key to silence the audio
warning.

» » If a cooking time and a cooking end time have
been set; the oven's clock will subtract the cooking
time from the cooking end time you have set to
calculate the cooking start time. When the cooking
start time has come, the selected oven function will be
activated and the oven will be heated to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time. The oven will stop at the end of
the cooking time. The display will show the oven
function and "Cooking completed" message

respectively. The oven will start to emit an audio

warning. Touch any key to silence the audio warning.

15. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.

he water in the water generation system of
he oven will be sent to the water container in
about 15 minutes once the cooking is
completed. Discharge this water remaining in
the water container for reasons of hygiene.

16. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

hen the automatic drying function is
active, it will automatically turn on at the
lend of each steam cooking cycle.

17. To continue cooking:
In 5 minutes after the cooking cycle has ended,

you can touch ’ to operate the oven with
steam/steam assisted functions again.

» The oven will continue operating with the same

cooking function and temperature setting.

18. If you want to operate the oven againin 5
minutes after the cooking cycle has been
completed, the message "Oven is getting
ready" will be displayed since the oven will have
started to send the water in the steam generation
system back to the water container. Once this

message has disappeared, you can touch ’“ to
start cooking. Since the water in the water
generation system has been sent to the water
container, "Add clean water" message will be
displayed.

19. Touch 3. The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.

20. Take out the water container, empty the water in it
(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

. 0 .
21. Place the container and touch =3 to close its

cover. Touch ’“ to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will
start.

If you open the oven door while a steam
unction is running, the fan motor will run at
high speed to create an air curtain.

During the last 3 minutes of steam cooking,
he fan motor will run at high speed to reduce

steam density in the oven.
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22. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.

he water in the water generation system of
he oven will be sent to the water container in
about 15 minutes once the cooking is

completed. Discharge this water remaining in
the water container for reasons of hygiene.

23. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

hen the automatic drying function is active, if
ill appear on the oven display at the end of
each steam cooking process. You can touch

)“ to start it.

Before starting the drying function, take out
he food and accessories such as trays, wire
grills, etc. from the oven.

Setting the Booster (Rapid heating)

Use the Booster (rapid pre-heating) function to make
the oven reach the desired temperature faster. Select
the desired cooking function and then:

1. Touch =@ once. =& symbol will appear on
display.
2. After setting the cooking time and temperature,

touch to start cooking.

» E& Symbol disappears as soon as the oven reaches
the desired temperature and oven resumes operating
in the function it was in before the Booster function.

3. Touch EJB once to cancel the booster function.

Booster will be deactivated and Eﬂk will disappear.

Activating the key lock
You can prevent the oven from being intervened with
by activating the key lock function.

Key lock can be used either when the oven is
operating or not. Oven can be switched off by
ouching the even when the key lock is
activated while the oven is operating.

1. Touch 6 until " appears on the display.
» After activating the keylock, "Keylock active"

warning and | symbol will appear on the display
when you press any key (except Z\ / N keys).

Oven buttons are not functional when the key

lock function is active. Key lock will not be
cancelled in case of power failure.

Deactivating the key lock

1. Touch 6 until " disappears on the display.
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» Key lock will be deactivated.
Automatic Cooking Functions Menu

1.
2.

W

Touch CD to switch on the oven.

Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Automatic
Cooking Menu" is displayed.

Touch I to access the automatic cooking menu.
Touch /N / N/ to select the main menu of the
food you are going to cook. (Refer to the
automatic cooking menu table). Touch M to
confirm.

Touch N\ / \/ to select the food you wish to
Ccook.

To change the weight of the food, touch /N /
\/ when the Temperature/weight field is within
the frame and set the weight. The weight value
will be confirmed as soon as it is changed. The
cooking time will change automatically based on
the weight of the food.

You can only change the weight for meals for
hich a weight is indicated.

he active field from Temperature/weight,

Cooking time and Alarm time fields is
surrounded by a frame. Touch & to move the
frame to the indication fields on the right, or
touch *to move it to the fields on the left. If
you touch * again when the frame is on the
Temperature/weight display field on the left,
the screen will return to the previous menu.

10.

To set the cooking time, touch &4 to move the
frame to the Cooking time field. will be
displayed. Touch #\ / N\ to set the desired
cooking time. The number of changes to the
cooking time based on the weight of the food is
limited.

If the cooking function, temperature, weight and

cooking time are suitable, touch " key to start
cooking.

If the selected food contains steam function,
follow the instructions for steam function
below:

If you have not performed steam cooking for a
long time, "Add clean water" message will be
displayed.

Touch 3. The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.



11. Take out the water container, empty the water in it
(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

Risk for health! Do not use any other liquids
apart from potable water in the steam system.
Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions that

are inflammable, contain alcohol or solid
particles into the water container.

hanks to the lid on the container, you can fill
it without taking it out.

. 8 .
12. Place the container and touch = to close its

cover. Touch ’" to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will
start.

If the oven door is opened during cooking, E]

msymbol appears on the display.

If the water in the container is depleted during
cooking, "Please add water" message will be
displayed and the oven will emit an audio
warning. Cooking will stop. Once you have re-
filled the container with water and placed it
into its housing again, the cooking cycle will
continue where it left off.

» » If a cooking time has been set; the oven will
stop at the end of the cooking time. The display will
show the oven function and "Cooking completed"
message respectively. The oven will start to emit an
audio warning. Touch any key to silence the audio
warning.
13. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.

15. To continue cooking:
In 5 minutes after the cooking cycle has ended,

you can touch ’ to operate the oven with
steam/steam assisted functions again.

» The oven will continue operating with the same

cooking function and temperature setting.

16. If you want to operate the oven againin 5
minutes after the cooking cycle has been
completed, the message "Oven is getting
ready" will be displayed since the oven will have
started to send the water in the steam generation
system back to the water container. Once this

message has disappeared, you can touch ’" to
start cooking. Since the water in the water
generation system has been sent to the water
container, "Add clean water" message will be
displayed.

17. Touch 3. The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.

18. Take out the water container, empty the water in it
(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

. 0 .
19. Place the container and touch =3 to close its

cover. Touch “ to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will

[%2]
—
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If you open the oven door while a steam
unction is running, the fan motor will run at
high speed to create an air curtain.

©

During the last 3 minutes of steam cooking,
he fan motor will run at high speed to reduce
steam density in the oven.

20. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.

The water in the water generation system
of the oven will be sent to the water
container in about 15 minutes once the
cooking is completed. Discharge this
water remaining in the water container for
reasons of hygiene.

14. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

When the automatic drying function is
active, it will automatically turn on at the
lend of each steam cooking cycle.

he water in the water generation system of
he oven will be sent to the water container in
about 15 minutes once the cooking is
completed. Discharge this water remaining in
the water container for reasons of hygiene.

21. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

Bel

hen the automatic drying function is active, i
ill appear on the oven display at the end of
leach steam cooking process. You can touch

’" to start it.

i
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Before starting the drying function, take out Automatic cooking functions:
he food and accessories such as trays, wire May vary depending on the models

grills, etc. from the oven.

Breads & Tarts
Broccoli Florets | Loaf bread Roast Bass Meatloaf Classic
@ (yeasted) () Chicken > Lasagna
1600gr(*
Stuffed Peppers | Walnut Cookies | Roast Chicken _ Rolled Lamb Apple Pie
< 1600gr _

- | Fateake | Chichentilled | Rshstew  JSmak -

Frozen Tearolls Roast Turkey Fish Pie Beef Sirloin Choc. :
Vegetables Thighs pudding
\ .

* These dishes contain steam function. ~ Touch (D to switch on the oven.

Extra P_rogran]s Menu ] ] 2. Main menu will be displayed when the oven is
Descaling (This feature is optional. It may not switched on. Touch Z\ / \/ until "Extra
exist on your product.) Programs" is displayed.

Itis recommended to use the descaling program for  Touch”™

3
the lime accumulated in the steam generation system. 4. Touch /N / \/ until "Descaling" is displayed
Your oven will warn you to perform descaling based on on the text display.

the water hardness level you set. Two descaling ’"
) . 5. Touch . Touch to start the process.
tablets are provided with the product. (You can also 6. "Put 250ml water and tablet to the tank® wil

use commercially available descalers, which are be displaved
recommended for steam assisted cooking appliances, piayed.
in accordance with their instructions for use.)
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0
7. Touch =3, The cover of the water tank will open
sideways and the water tank will come out.
8. Add 250 ml clean water and the tablet to the tank.

0 .
Place the tank and touch =3 to close its cover.

9. Touch ’" again to start the process.

10. During the descaling process, the tablet will
dissolve to remove the limescale accumulated in
the steam generator of the oven. The oven will
perform this process automatically and at the end
of the process, "Empty the tank and put 250ml
water" message will be displayed.

11. Touch =3, The cover of the water tank will open
sideways and the water tank will come out.
12. Empty the tank and add 250 ml clean water.

¢ .
Place the tank and touch =3 1o close its cover.
The process will resume.
13. At the end of the descaling process, "Operation
is done" message will be displayed.

The first phase of the descaling lasts
nearly 90 minutes, and the second phase
lasts about 20 minutes.

» Open the door of the oven to let the steam out and
discharge the remaining water in the water tank.
Drying (This feature is optional. It may not exist
on your product.)

It allows for drying inside the oven by evaporating the
remaining water in the oven after steam cooking. It is
recommended to use this function after every steam
cooking for reasons of hygiene.

Before starting the drying process, remove the
ood and trays in the oven.

Before using the drying function, use a dry
cloth to wipe the water (if any) accumulated on

he oven's base.

Touch @ to switch on the oven.

Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / N/ until "Extra
Programs Menu" is displayed.

Touch B4,

Touch N\ / N/ until "Drying" is displayed on
the text display.

5. Touch ¥

Touch ’“ to start drying.

After 10 minutes, which is the drying time set
automatically, "Open oven door" message will
appear on the display.

» Open the door of the oven to let the steam out.

N —

W
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Reheat (This feature is optional. It may not exist
on your product.)
It is suitable for reheating cooked meals. The steam
support prevents the food from drying.

Use heat resistant vessels.

Use perforated tray for steam cooking.

Do not cover the food when reheating.

[ ]

[ ]

[ ]

1. Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

Touch 4.

Touch /N / N/ until "Reheat" is displayed on
the text display.

5. Touch . Touch ’“ to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended temperature and time

are displayed. You can change the temperature and

time, and set an end time.

Dough Proving (This feature is optional. It may

not exist on your product.)

Suitable for proving leavened dough such as bread,

pogaca or pizza dough. The steam support prevents

the surface of the dough from drying.

e Use heat resistant vessels.

e Do not cover the food when proving.

e Do not open the oven door during the proving
process; this may result in moist loss or flat
dough.

e Before using the dough proving function, make
sure that the baking area is cold enough (at room
temperature).

e The proving time may vary according to the size
and weight of the dough.

e |tis recommended to use heat-resistant large
vessels on the wire grill for proving.

1. Touch \ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touch4.

4, Touch /N\/ N/ until "Dough Proving" is
displayed on the text display.

5. Touch . Touch N' to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

W
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In this function, recommended temperature and time
are displayed. You can change the temperature and
time, and set an end time.

Defrost (This feature is optional. It may not exist
on your product.)

Suitable for defrosting frozen food such as fruits,
vegetables and pastries. When defrosting, use
perforated tray for steam cooking. Place an oven tray
under the lower rack (Rack 1) of the perforated steam
cooking tray to collect the water coming from the food
being defrosted.

It is recommended to defrost meat, poultry,
ish, etc. in the refrigerator for food safety

reasons.

Put frozen foods in the oven after removing
heir package (if any).

1. Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touchd.

4. Touch /N / \/ until "Defrost" is displayed on

the text display.

5. Touch . Touch ’" to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended temperature and time

are displayed. You can change the temperature and

time, and set an end time.

Blanch (This feature is optional. It may not exist

on your product.)

Suitable for blanching fruits and vegetables before

freezing or bottling.

When blanching, use perforated tray for steam cooking.

Place an oven tray under the lower rack (Rack 1) of the

perforated steam cooking tray to collect the water

coming from the food being blanched.

o preserve the colour of the blanched food,
put the food in iced water after blanching to

cool it, and then drain the water.

Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

Touch .

Touch N\ / \/ until "Blanch" is displayed on
the text display.
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5. Touch . Touch ’“ to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended time is displayed. You
can change the time and set an end time.
Hygiene (This feature is optional. It may not exist
on your product.)
Suitable for sterilising glass jars and their lids that will
be used for bottling.
Use the oven's wire grill when sterilising
containers/lids. Place an oven tray under the lower
rack (Rack 1) of the grill to collect the water generated
due to the steam. Containers/lids must be open. Place
the containers/lids upside down so that their top parts
contact the wire grill.

Use heat and steam resistant glass containers.

hen sterilising more than one container/lid,
make sure that they do not contact each other.

Sterilise containers with similar sizes.

1. Touch CD to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touch4'.

4, Touch /\/ N/ until "Hygiene" is displayed on
the text display.

5. Touch ™. Touch ’" to start the process. To

start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".
In this function, recommended time is displayed. You
can change the time and set an end time.
Bottling (This feature is optional. It may not exist
on your product.)
Suitable for reheating blanched foods (e.g. fruits and
vegetables) after putting them into sterilised glass
containers.
Add liquid (water, sugared water, salty water, etc.) on
the blanched food and then cover it. This way, fill the
container to leave a maximum space of 3 cm from top
and cover it with the sterilised lid.



When bottling containers, use perforated tray for
steam cooking. Place an oven tray under the lower
rack (Rack 1) of the perforated steam cooking tray to
collect the water generated due to the steam. After
cooling the bottled glass containers, take them out
from the baking area. After taking the glass containers
from the baking area, let them cool down at room
temperature.

e When bottling more than one containers, make
sure that they do not contact each other.

Bottle containers with similar sizes.

Bottling time may vary depending on the amount
of food and the number of glass containers.

mUse heat and steam resistant glass containers.

Glass containers might crack during the
bottling process. Make sure that the containers|

or lids are not deformed.

1. Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch N\ / N/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touchd.

4. Touch /N / \/ until "Bottling" is displayed on

the text display.

5. Touch ™. Touch ’" to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended temperature and time

are displayed. You can change the temperature and

time, and set an end time.

Chocolate melting (This feature is optional. It

may not exist on your product.)

Suitable for melting pieces of chocolate.

Put ready-to-eat packaged chocolate on the perforated

tray for steam cooking to melt it.

As for unpacked chocolate pieces, put them in a heat-

resistant glass container, put the lid on and place them

on the perforated tray for steam cooking.

Melting time may vary depending on the
amount of food.

1. Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch N\ / N/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touch™'.

4, Touch /N / N/ until "Chocolate melting" is
displayed on the text display.

5. Touch ™. Touch ’" to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended time is displayed. You

can change the time and set an end time.

Home-made yoghurt (This feature is optional. It

may not exist on your product.)

Suitable for making yoghurt with pasteurised milk.

Add 100 gr (3-4 tablespoons) yoghurt to 1000 ml of

pasteurised milk at room temperature and mix well.

Add this mixture to a heat-resistant glass container

and put the lid on. Use the wire grill of the oven when

making yoghurt.

e For asweet and less thicker yoghurt keep the
duration shorter and for a sour and thicker
yoghurt keep the duration longer.

e When the process is over, it is recommended
that the yoghurt is consumed after being kept in
the fridge (+4°C) for 12 hours.

e Sterilised long-life milks are not suitable for
making yoghurt, and they should not be used.

e The yoghurt used for fermenting should be fresh.

Milks that are raw and without heat treatment

9 can also be used for making yoghurt but they
should be boiled in order to eliminate the
pathogens/harmful microorganisms. The
boiled milk should be cooled to room

temperature before making yoghurt.

Touch (D to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

Touch &,

Touch /N / N/ until "Home-made yoghurt" is
displayed on the text display.

5. Touch . Touch ’ to start the process. To
start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended time is displayed. You

can change the time and set an end time.

Egg- Hard-boiled, mid-boiled, soft-boiled (This

feature is optional. It may not exist on your

product.)

Suitable for boiling eggs at different levels as you wish.

You can especially boil a large number of eggs.

—_

W

33/EN



When boiling eggs, use perforated tray for steam
cooking. Place an oven tray under the lower rack (Rack
1) of the perforated steam cooking tray to collect the
water coming from the food being blanched.

(Before cooking the eggs, you must prick the
eggs at a few points with a sharp tool, e.g. a
needle. Otherwise, eggs might explode during
the cooking process.

Cleaning (pyrolytic self-cleaning) (This feature is
optional. It may not exist on your product.)

WARNING

Hot surfaces cause burns! Do not touch the
product during self cleaning step and keep
children away from it. Keep at least 30
minutes before removing the remnants.

The oven is equipped with a pyrolytic self-cleaning
feature. The oven is heated to 430-480°C

he egg boiling time may vary depending on
he size and number of the eggs.

1. Touch @ to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touch¥.

4. Touch /N / \/ until "Hard-Boiled Egg","Mid-
Boiled Egg" or "Soft-Boiled Egg" is displayed on
the text display.

5. Touch ™. Touch ’“ to start the process. To

start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended time is displayed. You
can change the time and set an end time.

Steam Clean (This feature is optional. It may not
exist on your product.)

approximately and the existing dirt is burned to ashes.
A strong smoke development may arise. Ensure well
ventilation. The oven must be cleaned with high heat
after each 10 uses.

1.

Remove all accessories from the oven. For models
with wire rack, remember to remove the wire rack.
Do not forget to take out the water container from
the oven.

If your product is equipped with a pyro proof accessory
(Resilient against self-cleaning at high temperatures),
you do not need to remove these accessories from the
oven.

2.

Before starting the cleaning process, clean the
exterior surfaces of the oven and the food
remnants inside of it with a soapy cloth.

Do not clean the door gasket. Fiberglass
gasket is highly sensitive and can get
damaged easily. If the door gasket is
damaged, call the authorised service provider.

It ensures easy cleaning because the dirt (having
waited not for too long) is softened with water drops
condensing inside the oven after giving steam for a

3. Touch @ to switch on the oven.
4. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \ until "Extra

certain time.

1. Touch CD to switch on the oven.

2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs" is displayed.

3. Touch™.

4. Touch /NN until "Steam Clean" is displayed
on the text display.

5. Touch ™. Touch ’“ to start the process. To

start the function, follow "Steam function
operating steps" described in "Using the oven
functions to perform steam cooking and steam
assisted cooking".

In this function, recommended time is displayed. You
can change the time and set an end time.

6.

At the end of the time, "Wipe the surfaces"
message will be displayed. Open the door and
wipe the inner surfaces of the oven with a dry
sponge or cloth.
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10.

Programs Menu" is displayed.

Touch .

Touch N\ / N/ until "Cleaning" is displayed on
the text display.

Touch .

Touch ”' to start cleaning. The self-cleaning
time appears in the display. The duration cannot
be changed. You can set the end time for the self-
cleaning function.

Oven door cannot be opened and lock symbol
appears on the time display during self cleaning.
Until the end of the cleaning process and the lock
symbol disappears do not force the handle to
unlock the door lock.

After the end of the cleaning process, remove
white deposits with vinegar water.



Eco cleaning (pyrolytic self-cleaning - eco-
pyrolysis) (This feature is optional. It may not
exist on your product.)

WARNING

Hot surfaces cause burns! Do not touch the
product during self cleaning step and keep
children away from it. Keep at least 30
minutes before removing the remnants.

If your oven is not heavily soiled we recommend the
Eco cleaning function. If your oven is heavily soiled
then the economical cleaning function will not be
enough. In this case, perform cleaning in the
"cleaning" mode.

1. Remove all accessories from the oven. For models

with wire rack, remember to remove the wire rack.

Do not forget to take out the water container from
the oven.
If your product is equipped with a pyro proof accessory
(Resilient against self-cleaning at high temperatures),
you do not need to remove these accessories from the
oven.
2. Before starting the cleaning process, clean the
exterior surfaces of the oven and the food
remnants inside of it with a soapy cloth.

Do not clean the door gasket. Fiberglass
gasket is highly sensitive and can get
damaged easily. If the door gasket is
damaged, call the authorised service provider.

3. Touch @ to switch on the oven.

4. Main menu will be displayed when the oven is
switched on. Touch /N / \/ until "Extra
Programs Menu" is displayed.

5. Touch™'.

6. Touch /N / N/ until "Eco Cleaning" is

displayed on the text display.
7. Touch™

8. Touch ’" to start cleaning. The self-cleaning
time appears in the display. The duration cannot
be changed. You can set the end time for the self-
cleaning function.

9. Oven door cannot be opened and lock symbol &/ .
appears on the time display during self cleaning.
Until the end of the cleaning process and the lock
symbol disappears do not force the handle to
unlock the door lock.

10. After the end of the cleaning process, remove
white deposits with vinegar water.

Settings Menu
Language setting
1. When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.
2. Touch /\/ N/ until "Settings" is displayed on
the text display.
3. Touch™.
4. Touch /N / \/ until "Language" is displayed
on the text display.
5. Touch&. The language that was initially set for
the oven will be displayed.
6. Touch /N / N/ 1o select the desired language.
7. Touch B to confirm the setting.
Set the time
When the oven is powered for the first time, "00:00"
will be set automatically. To change the time setting:
1. When the oven is switched on, “Cooking
Programs" will be shown on the text display.
2. Touch Z\/ N/ until "Settings" is displayed on
the text display.
Touch B4,
Touch /N / N/ until "Clock" is displayed on
the text display.
Touch &',
Touch /N / N/ to set the current time.
Touch I to confirm the setting.
|ghtness setting
When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.
2. Touch /N / N/ until "Settings" is displayed on
the text display.
3. Touch ™.
4. Touch /N / N/ until "Brightness" is displayed
on the text display.
5. Touch ™. The previously set brightness level will
be displayed.
6. Touch /N / N/ keys to select the desired level.
7. Touch B4 to confirm the setting.
Volume setting
1. When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.
2. Touch /N / N/ until "Settings" is displayed on
the text display.
3. Touch™.
4. Touch /N / N/ until "Volume" is displayed on
the text display.
5. Touch™'. The previously set volume will be
displayed.
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6.
7.

Touch /N / N/ keys to select the desired level.
Touch B4 to confirm the setting.

Temperature unit setting

1.

W

5.

6.

7.

When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.

Touch N\ / N/ until "Settings" is displayed on
the text display.

Touch ™.

Touch /N / \/ until “Temperature unit" is
displayed on the text display.

Touch 4. The previously set temperature unit
"C" will be displayed.

/\Touch N/ keys to select "F".

Touch & to confirm the setting.

Water hardness level setting

1.

When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.

Touch N\ / N/ until "Settings" is displayed on
the text display.

Touch B4,

Touch /N / \/ until "Water hardness" is
displayed on the text display.

Touch 4. The previously set water hardness
level will be displayed.

Touch ZN\ / N/ to select the level that is
suitable for the hardness level of the water you
use.

Touch B4 to confirm the setting.
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Auto drying setting

1.

When the oven is powered for the first time,
"Cooking Programs" message will be displayed
on the text display.

2. Touch ZN\/\/ until "Settings" is displayed on
the text display.

3. Touch™.

4. Touch /NN until "Auto Drying" is displayed
on the text display.

5. Touch . "On" will be displayed and the auto
drying function will be activated.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a guide.

imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of
cooking.

1st rack of the oven is the bottom rack.

The oven consumes nearly 1 liter of water in
he water container during an average of 1
hour of cooking. Cooking processes exceeding
1 hour may require additional water. For
cooking processes longer than 1 hour, please
do not forget to follow the warnings given by
your oven.




Using the oven functions to cook

“ Cooking level number | Cooking Rack position Temperature (°C) Cooking time
nc
T T =Y T

- e el e e

— then 180 ... 190

Turkey (5.5 kg) One level 25 min. 250/max 150 ... 210

When cooking on the 1st and 3rd racks at the same time, place the deeper tray on the lower rack and the other one on the upper rack.
When cooking on the 1st and 5th racks at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.
When cooking with 3 trays at the same time, place the deeper tray on the upper rack and the other one on the lower rack.

It is suggested to perform preheating for all foods.

* It is suggested 26 cm diameter cake mould for sponge cake.

** (310 °C ) When a pizza stone — pesl is used

Steam cooking

Food weight (g) | Tray Rack position Cooking Temperature Cooking time
function °C) (approx. in
min.

1800 for one Perforated tray Steam cooking 35..45
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Eco Fan Heating

do not change the cooking temperature after
cooking starts in Eco Fan Heating mode.

mode. If you do not open the door, the inner
emperature will be optimised to save energy
and this temperature may be different from the
one shown on the display.

_ Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time
approx. in min.

el e e 2 =

How to operate the grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Grilling without steam

1.
2.

3.
4.

Touch \L/ to switch on the oven.

Main menu will be displayed when the oven is
switched on.

Touch B4 to access the cooking programs menu.
Touch N\ / \/ to select the desired grill
function without steam. Touch B to activate the
function.

If you would like to change the temperature, touch
N\ /\/ when in the temperature/weight frame
and set the desired temperature. The temperature
value will be confirmed as soon as it is changed.
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he active field from Temperature/weight,
9 Cooking time and Alarm time fields is
surrounded by a frame. Touch ™t
move the frame to the indication fields on
the right, or touch *3 to move it to the
fields on the left. If you touch * again
when the frame is on the
Temperature/weight display field on the
left, the screen will return to the previous

menu.

6. To set the cooking time, touch B4 to move the

frame to the Cooking time/cooking end time field.
will be displayed. Touch N\ / N to
set the desired cooking time.

To set the cooking end time to a later time,
touch & after setting the cooking time.



will be displayed. Touch /N / N/ to set the
desired cooking end time.

8. To set an alarm time without affecting the
reminder, touch ™ to move the frame to the
Alarm time frame. [TESE will be displayed.
Touch N\ / \/ to set the desired alarm time.
The alarm time is for reminding purposes, it does
not affect the cooking time or functioning of the
oven. For example, this is useful when you want
to turn food in the oven at a certain point of time.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

9. If the cooking function, temperature, cooking time,
cooking end time and the alarm time are suitable,

touch “ to start cooking. Cooking will start,
and the display will show the set operating
function and "Cooking" message respectively.

Setting the cooking time, cooking and time
and alarm time is not necessary for the oven

0 operate. It can be set optionally.

If the oven door is opened during cooking, B
symbol appears on the display.

» If a cooking time has not been set; the oven is

operating manually. If your food is cooked, touch

to stop the oven. Otherwise, the oven will continue to
operate.

» » If only a cooking time has been set; the oven
will stop at the end of the cooking time. The display
will show the oven function and "Cooking is complete”
message respectively. The oven will start to emit an
audio warning. Touch any key to silence the audio
warning.

» » If a cooking time and a cooking end time have
been set; the oven's clock will subtract the cooking
time from the cooking end time you have set to
calculate the cooking start time. When the cooking
start time has come, the selected oven function will be
activated and the oven will be heated to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time. The oven will stop at the end of
the cooking time. The display will show the oven
function and "Cooking is complete" message
respectively. The oven will start to emit an audio
warning. Touch any key to silence the audio warning.
Steam assisted grilling

1. Touch @ to switch on the oven.
2. Main menu will be displayed when the oven is
switched on.

Touch [ to access the cooking programs menu.

Touch /N / \/ to select the desired steam

assisted grilling function. Touch ™ to activate the

function.

5. Touch . Use /N / N/ to adjust the steam
level. Touch again to confirm the setting.

6. If you would like to change the temperature, touch

/N / \/ when in the temperature/weight frame

and set the desired temperature. The temperature

value will be confirmed as soon as it is changed.

W

he active field from Temperature/weight,

Cooking time and Alarm time fields is
surrounded by a frame. Touch & to move the
frame to the indication fields on the right, or
touch * to move it to the fields on the left. If
you touch “ again when the frame is on the
Temperature/weight display field on the left,
the screen will return to the previous menu.

7. To set the cooking time, touch & to move the
frame to the Cooking time/cooking end time field.
will be displayed. Touch N\ / N to
set the desired cooking time.

This function does not allow you to start cooking

before setting a cooking time. The cooking time is

automatically set to 30 minutes on the display.

8. To set the cooking end time to a later time,
touch B after setting the cooking time.
will be displayed. Touch /N / N to set the
desired cooking end time.

9. To set an alarm time without affecting the
reminder, touch &4 to move the frame to the
Alarm time frame. will be displayed.
Touch N\ / N/ to set the desired alarm time.
The alarm time is for reminding purposes, it does
not affect the cooking time or functioning of the
oven. For example, this is useful when you want
to turn food in the oven at a certain point of time.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

10. If the cooking function, temperature, cooking time,
cooking end time and the alarm time are suitable,

touch “ to start cooking.

11. Steam function operating steps:
If you have not performed steam cooking for a
long time, "Add clean water" message will be
displayed.

0
12. Touch 3. The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.
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13. Take out the water container, empty the water init
(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

Risk for health! Do not use any other liquids
apart from potable water in the steam system.

Do not use distilled or filtered water. Use
bottled water only. Do not add solutions that

are inflammable, contain alcohol or solid
particles into the water container.

it without taking it out.

‘ hanks to the lid on the container, you can fill

. 8 .
14. Place the container and touch 1 1o close its

cover. Touch ’“ to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will
start.

If the oven door is opened during cooking, B
symbol appears on the display.

If the water in the container is depleted during
cooking, "Please add water" message will be
displayed and the oven will emit an audio
warning. Cooking will stop. Once you have re-
filled the container with water and placed it
into its housing again, the cooking cycle will
continue where it left off.

» » If only a cooking time has been set; the oven
will stop at the end of the cooking time. The display
will show the oven function and "Cooking completed”
message respectively. The oven will start to emit an
audio warning. Touch any key to silence the audio
warning.
» » If a cooking time and a cooking end time have
been set; the oven's clock will subtract the cooking
time from the cooking end time you have set to
calculate the cooking start time. When the cooking
start time has come, the selected oven function will be
activated and the oven will be heated to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time. The oven will stop at the end of
the cooking time. The display will show the oven
function and "Cooking completed" message
respectively. The oven will start to emit an audio
warning. Touch any key to silence the audio warning.
15. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.
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he water in the water generation system
9 of the oven will be sent to the water
container in about 15 minutes once the
cooking is completed. Discharge this

water remaining in the water container for
reasons of hygiene.

16. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

hen the automatic drying function is
active, it will automatically turn on at the
lend of each steam cooking cycle.

17. To continue cooking:
In 5 minutes after the cooking cycle has ended,

you can touch to operate the oven with
steam/steam assisted functions again.

» The oven will continue operating with the same

cooking function and temperature setting.

18. If you want to operate the oven againin 5
minutes after the cooking cycle has been
completed, the message "Oven is getting
ready" will be displayed since the oven will have
started to send the water in the steam generation
system back to the water container. Once this

message has disappeared, you can touch
start cooking. Since the water in the water
generation system has been sent to the water
container, "Add clean water" message will be
displayed.

19. Touch 3. The cover of the water container will
open sideways and the water container will come
out.

20. Take out the water container, empty the water in it
(if any) and add clean water up to the "max." level
at most.

. 0 .
21. Place the container and touch =3 to close its

cover. Touch “ to start cooking.
» If the water level is suitable, cooking process will
start.

If you open the oven door while a steam
unction is running, the fan motor will run at
high speed to create an air curtain.

During the last 3 minutes of steam cooking,
he fan motor will run at high speed to reduce
steam density in the oven.

22. At the end of the cooking cycle, discharge the
remaining water in the container for reasons of
hygiene.



he water in the water generation system of
he oven will be sent to the water container in
about 15 minutes once the cooking is

completed. Discharge this water remaining in
the water container for reasons of hygiene.

23. Please activate the drying function for the water
accumulated in the oven. See "Extras Menu".

hen the automatic drying function is active, if
ill appear on the oven display at the end of
?Ch steam cooking process. You can touch

to start it.

o

Before starting the drying function, take out
he food and accessories such as trays, wire
grills, etc. from the oven.

/8\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Sliced chicken 250/max 25..35 min.
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(] Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the water container

The water container is found at the back of the cover
on the left side of the control panel. To remove and
clean:

4
1. Touch 3. The cover of the water container wil
open sideways and the water container will come
out.
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2. Take out the water container and clean it under
running water.

) ) 0
3. After cleaning, place the container and touch =
to close its cover.

Do not use chemical materials when cleaning
he water container. Use only water.

Never wash the container in dishwasher.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

If your product is equipped with buttons/knobs
do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.

Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall (Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

towards you.

product model.)

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the screw on the front section of the
side rack as shown in the figure below

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you.



Catalytic walls
(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide)

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Door

Hinge lock(closed position)
Oven

Hinge lock(open position)

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pushing on the hook as illustrated in the figure.
The lock should look like (4) when it is open.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Soft Open & Soft Close feature

Some models may include a Soft Close & Soft Open
feature. Soft Close feature allows the user to close an
oven door smoothly by bringing it to about 15 ¢cm from
the closed position and gently pushing it. The
automatic damper system helps close the door softly.
A similar feature is observed while the oven door is
fully opened; About 9 cm from the fully open position
the damper system kicks in and allows gentle opening.
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Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

°M|ghtn0tbesett0 a certain cooking function and/or temperature. >>> Set the oven to a certain
cooking function ana/or temperature.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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Prosimy najpierw przeczyta¢ te instrukcje obstugi!

Drogi Kliencie,

Dzigkujemy za wybdr wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi i wedtug najnowszej technologii, stuzy¢ Ci bedzie jak najlepiej. Prosimy zatem przed uzyciem
tego wyrobu uwaznie przeczytac catg te instrukcje obstugi i wszystkie inne dostarczone z nim dokumenty i zachowac
je do wglgdu w przysztosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze te instrukcje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informacji z tej instrukgji.

Pamigtaj, ze niniejsza instrukcja uzytkowania moze odnosic sie takze do kilku innych modeli. Roznice pomigdzy
modelami wskazano w niniejszej instrukci.

Objasnienie symboli

W niniejszej instrukcji uzytkowania stosuje sig nastepujgce symbole:

Wazna informacja lub przydatna
o wskazowka dot. uzytkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
elektrycznym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozarem.

Ostrzezenie przed gorgcymi
powierzchniami.

B B BB

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/95/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2004/108/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.

C€ UL Putawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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H Wazne instrukeje i ostrzezenia dotyczace bezpieczenistwa i

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje
zachowania bezpieczenstwa, ktore
pomoga unikngC zagrozenia
obrazeniem lub szkoda.
Nieprzestrzeganie tych instrukcii
spowoduje uniewaznienie wszelkich
gwaranciji.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub nieumiejetne |
niedoswiadczone, jesli sg pod
nadzorem lub poinstruowano je w
sprawach uzytkowania tego
urzadzenia w sposdb bezpieczny i
rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie tym
urzgdzeniem. Dzieciom bez
nadzoru nie nalezy powierzac
czyszczenia ani konserwagii.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane
przez osoby (w tym dzieci)
niepetnosprawne fizycznie,
psychicznie lub umystowo,

a takze przez osoby bez
doswiadczenia lub wiedzy

w zakresie obstugi urzadzenia
wyfacznie pod nadzorem lub po
uprzednim poinstruowaniu
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w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia.

Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
bawity si¢ tym urzadzeniem.

W razie przekazania produktu
innej osobie do uzytku osobistego
lub do celow zwigzanych z
wykorzystaniem uzywanego
produktu nalezy przekazac go
wraz z podrecznikiem
uzytkownika, etykietami produktu
i innymi stosownymi
dokumentami i elementami.
Instalacje i naprawy musi zawsze
wykonywac autoryzowany
pracownik serwisowy. Producent
nie odpowiada za szkody wynikte
Z instalacji i napraw
wykonywanych przez osoby
nieupowaznione i moze z tego
powodu uniewazni¢ gwarancje.
Przed instalacjg uwaznie
przeczytaj te instrukcje.

Nie wolno uruchamiac tego
wyrobu, jesli jesli jest niesprawny
lub widocznie uszkodzony.

Po kazdym uzyciu sprawdz, czy
wyfaczone zostaty pokretta
funkcjonalne.

Bezpieczenstwo elektryczne

W razie awarii tego urzadzenia nie
nalezy go uzywac do czasu
naprawy przez autoryzowany



serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podfaczy¢
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z miejscowymi
przepisami.

Nie wolno my¢ piekarnika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi dtorimi. Nie wolno
wyciggac wtyczki ciggnac za
przewod, nalezy jg wyciggnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtgczy¢ od
zasilania na czas instalaciji,

konserwacji, czyszczenia i napraw.

Aby unikna¢ zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy lub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtgczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wtyczki z gniazdka, albo
wytgczenie wytgcznika, w ktory
wyposazona jest domowa
instalacja elektryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia piekarnika
nagrzewa sie w trakcie jego pracy.
Upewnij sig, ze przytgcze
elektryczne nie dotyka tej tylnej
powierzchni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.
Przewdd zasilajgcy nie moze sie
zakleszczyC miedzy drzwiczkami |
rama piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzi¢ przez gorace
powierzchnie. W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze si¢ topi¢ i w rezultacie moze
nastgpic zwarcie.

Wszelkie prace na ukfadach i
urzgdzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony i wykwalifikowany
personel.

W razie jakiejkolwiek awarii
wytgcz wyrob i odtgcz go od sieci
zasilajgcej. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajacy
instalacje domowa.

Upewnij sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczenstwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania urzadzenie i jego
czesci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czesci. Dzieci ponizej
8 lat mogg przebywac w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0s0b dorostych.

Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaktdcenia oceny
sytuacji lub koordynacji przez
konsumpcje alkoholu i/lub innych
srodkow odmieniajgeych
Swiadomosc.

Zachowaj 0stroznosc, jesli w
potrawach stosuje sie napoje
alkoholowe. W wysokigj
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknieciu z
gorgcymi powierzchniami.

Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrobu, poniewaz
jego boki moga bardzo sig
nagrzewac przy pracy.

W trakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc i nie dotykac
elementow grzejnych wewngtrz
piekarnika.

Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

Nie podgrzewaj w piekarniku
zamknigtych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, ktore wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic.

Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezposrednio na dnia

piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszczy¢ dno piekarnika.
‘Do czyszczenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
czyszczacych ani ostrych
skrobakow metalowych, poniewaz
mogq one zarysowac
powierzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowac
porazenie pradem.

(Roznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na

stelazu rusztu i/lub tacki na
ociekajacy ttuszcz jest niezwykle
wazne. Wsun ruszt lub tacke na
ociekajacy tuszcz pomigdzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, ze jest
wypoziomowany (patrz
nastepujaca ilustracja).
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Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekang szybg w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika nie
stuzy do suszenia recznikow. Przy
otwartych drzwiczkach i zatgczonej
funkcji grillowania nie wieszac na
niej recznikow, rekawic, ani
podobnych wyrobdw tekstylnych.
Do wktadania i wyjmowania potraw
Z goracego piekarnika zawsze
zaktadaj odporne na wysokie
temperatury rekawice.

Wyt6z naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.), papierem do
pieczenia, wtoz do niego potraweg i
wstaw je do wstepnie nagrzanego
piekarnika. Utnij nadmiar papieru
wystajgcy z naczynia lub
akcesorium, aby zapobiec ryzyku
dotkniecia elementow grzejnych
piekarnika. Nie wolno uzywac
papieru do pieczenia w
temperaturze roboczej wigkszej niz

wskazana dla tego papieru. Nie
wyktadaj papierem bezposrednio
dna piekarnika.

Przed cyklem czyszczenia oczyscé z
brudu wilgotng Sciereczka
zewngtrzne powierzchnie oraz
wnetrze piekarnika. Wyjmij z
piekarnika wszystkie akcesoria.
Jesli produkt jest wyposazony w
akcesoria odporne na proces
pirolizy (samoczyszczenie w
wysokiej temperaturze), nie ma
potrzeby wyjmowania ich z
piekarnika. patrz Zawartosc
opakowania, strona 11.

Mozna sig poparzy¢ od goracych
powierzchni!Nie dotykaj tego
urzadzenia i trzymaj dzieci z dala
od niego w trakcie samo-
czyszczenia. Odczekaj co najmniej
30 minut, zanim oczyscisz je z
pozostatosci czyszczenia.

Podczas czyszczenia pirolitycznego,
powierzchnie mogg nagrzac sie
bardziej, niz przy zwyktym
uzytkowaniu. Trzymaj dzieci z dala
od tego wyrobu.,

Aby unikna¢ przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami.

Dotyczy uktadu parowego:

Podczas gotowania na parze para
moze sig wydostac na zewnatrz,
jesli drzwi urzgdzenia zostang
otwarte. Moze to spowodowac
zagrozenie poparzeniem. Przy
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otwieraniu drzwiczek piekarnika
nalezy zachowac ostroznosc.

Nie wolno wlewac¢ wody do
piekarnika. W przeciwnym razie
moze dojs¢ do wydzielenia goracej
pary.

WilgoC pozostata w piekarniki po
gotowaniu na parze moze
powodowac korozje. Po gotowaniu
nalezy zaczekac, az wnetrze
piekarnika wyschnie. Nie wolno
przez dtuzszy czas przechowywac
wilgotnej zywnoSci w piekarniku.
Nie wolno niczego gotowac, gdy
w piekarniku jest woda.
Wewnetrzne powierzchnie
piekarnika moga ulec
uszkodzeniu.

Podczas gotowania na parze nie
wolno uzywac przyborow ani
naczyn, ktdre mogg zardzewiec.
Nie stosowac wody destylowanej
lub filtrowanej. Stosowac
wyfacznie wodg butelkowang. Nie
dodawac do pojemnika z wodg
roztworow, ktdre sa palne,
zawierajg alkohol lub czastki state.
Nie wolno suszy¢ pojemnika na
wode w piekarniku.

Po kazdym gotowaniu na parze
nalezy wylac pozostatg wode z
pojemnika na wodg i wyczyscic
go. Uzycie wody pozostatej w
pojemniku na wode w nastgpnym
cyklu gotowania moze
spowodowac problemy natury
higienicznej.

Pojemnik na wode nalezy wysuszy¢
PO UZyciu i przechowywac
wyschnigty.

Pojemnika na wode nie wolno my¢
w zmywarce. Nalezy go wytrze¢
czysta, wilgotng Scierka, a
nastgpnie wysuszyc sucha Scierka.
Do odkamieniania uzyj tabletek
odkamieniajacych dostarczonych
przez producenta. (Mozna rowniez
korzysta¢ z powszechnie
dostepnych odkamieniaczy, ktdre
s3 zalecane do urzadzen do
gotowania ze wspomaganiem parg,
zgodnie z instrukcjami
uzytkowania).

Aby unikna¢ zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wiyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywac uszkodzonych
ani ucietych przewodow, ani
przedtuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewnij sig, ze gniazdko, do
ktdrego wigczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrob ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania komercyjnego.
UWAGA: Urzadzenie to stuzy
wyfacznie do pieczenia potraw. Nie
wolno uzywac go do innych celow,
na przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Ten produkt nadaje sie do uzytku
na wysokosci do 2500 metrow.



e Urzadzenia tego nie nalezy uzywac
do podgrzewania talerzy pod
grillem, suszenia recznikow,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celdw suszenia
lub ogrzewania.

e Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niewtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

e Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia i
grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czesci
mogq sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymac z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga byc
niebezpieczne dla dzieci. Trzymac
materiaty opakowaniowe z dala od
dzieci. Prosimy pozbyc¢ sie catego
opakowania zgodnie z normami
ochrony Srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci. W trakcie
pracy tego produktu nie
dopuszczaé do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

¢ Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmiotow, po ktore
mogtyby siegac dzieci.

e (dy drzwiczki sg otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwala¢
dzieciom siadac na nich.

Piekarnik moze sie przewrdcic,
lub moga sie uszkodzi¢ zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia
Zgodnos¢ z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady (2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem Klasyfikacji zuzytych
urzadzen elekirycznych i elektronicznych (WEEE).
Wyrob ten wykonano z czgsci i materiatow wysokiej
jakosci, ktore mogg by¢ odzyskane i uzyte jako
surowce wtéme. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sig go razem z innymi odpadkami
domowymi. Nalezy przekaza¢ go do punktu zbidrki
urzadzen elekirycznych i elekironicznych na surowce
wtdrne. Aby dowiedzie¢ sig, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultowac sig z wiadzami lokalnymi.
Odpowiednie postgpowanie ze zuzytym sprzetem
zapobiega potencjalnym konsekwencjom dla
Srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodnos¢ z dyrektywa RoHS:

Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywg Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS (Ograniczenie uzycia
substancji niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych materiatow,
podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

e Materiaty opakowaniowe sg niebezpieczne dia
dzieci. Nalezy trzymad je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie tego wyrobu
wyprodukowano z surowcdw wtornych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac i sortowac je
zgodnie z instrukcjami gospodarki surowcami
wtérnymi. Nie nalezy ich wyrzucaé razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.
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A Informacie ogéine
Opis urzadzenia

1 Panel sterowania 6 Pojemnik na wode
2 Pétka druciana 7 Pokrywa pojemnika na wodg
3 Tacka 8 Otwory wylotowe oparéw
4 Uchwyt 9 Silnik wentylatora (za ptyta stalowa)
5 Drzwiczki przednie 10 Pozycje potki
16 15 14 13 12 11 10
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1 2 3 4 5 6 7 9
1 Klawisz ZAk./WYL. 10 Pole wskaznika czasu biezacego
2 Przycisk blokady przyciskéw 11 Pole czasu alarmu
3 Przycisk ,,cofnij” 12 Pole czasu gotowania / kofica czasu gotowania
4 Przycisk ,w dét” (wybdr menu) 13 Pole wskaznika temperatury/wagi
5 Przycisk ,w gore” (wybor menu) 14 WySwietlacz tekstu
6 Klawisz 0K 15 WySwietlacz funkcji
7 Przycisk szybkiego podgrzewania 16 Pozycje potki
8 Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode
9 Przycisk start/stop gotowania
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Zawartos¢ opakowania

Dostarczane akcesoria réznig sie zaleznie od
modelu wyrobu. Niektore z akcesoriow

opisanych w instrukcji obstugi moga nie by¢
dostarczane razem z tym modelem produktu.

1. Instrukcja uzytkowania
2.  Standardowa tacka Wtadciwe umieszczanie p6tki drucianej i
(Odpornos¢ na proces pirolizy — foremki na stelazach teleskopowych
samoczyszczenia w wysokiej temperaturze). (Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze
Stuzy do pieczenia ciast, mrozonek i duzych ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
porcji pieczeni, zakupionego produktu).
Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zaktadanie i zdejmowanie foremek oraz rusztu.
Podczas uzywania foremki i rusztu ze stelazem
teleskopowym, musza by¢ do nich dosunigte
kotki znajdujace sie z tylu stelaza teleskopowego,
5 Foremka gieboka przy krawedziach rusztu i foremki.
(Odporno$¢ na proces pirolizy —
samoczyszczenia w wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porciji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zbierania tuszczu przy
grillowaniu.
4,  Foremka do ciasta
(Odporno$¢é na proces pirolizy —
samoczyszczenia w wysokiej temperaturze).
Stuzy do pieczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.
5. Ruszt druciany

Stuzy do pieczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczenia lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.

Perforowana duza blacha do gotowania na
parze

Nadaje sie do gotowania na parze. Perforowane
blachy sg odpowiednie do uwalniania
skondensowanej wody lub ptyndw wyptywajgcych
Z potraw.
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8. Pojemnik na wodg

Jest to pojemnik, w ktorym znajduje si¢ woda,
ktéra ma zosta¢ wykorzystana podczas procesu
gotowania.

'0STRZEZENIE
Dziata szkodliwie w przypadku potknigcia.

Dziata draznigco na skore. Dziafa silnie
draznigco na oczy. Moze powodowag skérng
reakcje alergiczng. Moze powodowac
podraznienie drég oddechowych. Trzymaé
poza zasiegiem dzieci.

Po stycznosci dokfadnie umy¢ dionie. W
PRZYPADKU POLKNIECIA: W przypadku ziego
samopoczucia skontaktowac sig z 0SRODKIEM
ZATRUG / lekarzem. W PRZYPADKU
KONTAKTU Z OCZAMI: Ostroznie ptukac¢ woda
przez kilka minut. Zdjgé szkta kontaktowe,
jezeli osoba poszkodowana je nosi i jezeli
mozna zrobi¢ to fatwo. Kontynuowac ptukanie.
Jesli podraznienie oczu nie ustgpuje: Uzyskad
porade/pomoc lekarska. Zawarto$¢/pojemnik
utylizowaé zgodnie z miejscowymi przepisami.
Tabletki zawierajg kwas maleinowy.
Przechowywac tylko w suchym i chtodnym
miejscu. Pozostatosci mozna zmy¢ woda.

9. Tabletka do odkamieniania
Stosowana w funkgji odkamieniania. W
komplecie z urzadzeniem dostarczane sg dwie
tabletki.
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Dane techniczne

Napiecie/czestotliwos¢ 220-240 V ~ 50 Hz
Typ/ przekroj przewodu min.HOSW-FG 3 x1,5mm
| \Wymi il /szer /gfeb | 595 mm/594 mm/567mm |

Piekarnik gtowny Pigkarnik parowy

Informacja podstawowa: Dane na etykietach energetycznych piekamikéw elektrycznych podaje sig zgodnie z
normg PL-EN 60350-1 / IEC 60350-1. WartoSci te okresla sig przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gérnego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (iesli funkcje takie sg
dostepne).
Klasg sprawnosci energetycznej okresla sig zgodnie z nastepujgca priorytetyzacjg, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkcji w danym modelu piekarnika. 1-Pieczenie z wentylatorem eco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki dolna/gdrna wspomagane wentylatorem.

** Patrz: Instalacja, strona 14.

Dane techniczne moga zosta¢ zmienione bez artosci podane na etykietkach wyrobu lub w
uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu. owarzyszacej mu dokumentacji uzyskano w

arunkach laboratoryjnych zgodnie z

odnognymi normami. Wartosci te moga sie

Rysunk! w t,ej inSt,r.UK,C,ji sa schematyczne i rézni¢ zaleznie od operacyjnych i
moga sig nieco roznic od danego wyrobu. $rodowiskowych warunkéw pracy danego
wyrobu.
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K instalacja

Produkt musi zostaé zainstalowany przez
wykwalifikowang osobeg i zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami. W przeciwnym gwarancja zostanie
uniewazniona. Producent nie odpowiada za szkody
wynikte z instalacji i napraw wykonywanych przez
0soby nieupowaznione i moze z tego powodu
uniewazni¢ gwarancje.

Przygotowanie miejsca do instalacji i dostgpu
do sieci elektrycznej to obowigzek klienta.

ZAGROZENIE:
Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
miejscowymi przepisami dot. Instalacji

gazowych i elektrycznych.

ZAGROZENIE:
Przed zainstalowaniem sprawdz, czy wyréb nie

ma widocznych defektéw. eli ma, nie instaluj
go.

Uszkodzone wyroby zagrazajg Twemu
bezpieczenstwu.

e Powierzchnie zastosowanych syntetycznych
laminatow i lepiszczy muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (minimum 100 °C).

e Szafki kuchenne nalezy ustawi¢ réwno i
przymocowac.

e Jesli pod piekarnikiem jest szuflada, trzeba
pomiedzy nimi zatozy¢ potke.

e Urzadzenie nosi¢ muszg przynajmnigj dwie osoby.

e Piekarnik nalezy przenosic, trzymajgc za wyciecia
do noszenia po obu stronach.

®  Przed montazem produktu nalezy wyja¢ z jego
wnetrza wszystkie materiaty i dokumenty.

e Meble kuchenne muszg mie¢ wymiary zgodne z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic¢
odpowiednig wentylacije, z tytu mebli kuchennych
nalezy wycig¢ otwdr o wymiarach podanych na
ponizszym rysunku.

Nie instaluj tego urzadzenia w poblizu lodéwek
lub zamrazarek. Wydzielane z tego piekarnika
ciepto moze zwigkszy¢ zuzycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handlu szafkach kuchennych. Pomigdzy
tym urzadzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
nalezy pozostawic¢ bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
(wymiary w mm)
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Nie podno$ piekarnika za drzwiczki ani za
klamke.




min.
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min.

Instalacja i przytaczenie

e Urzadzenie to nalezy instalowac zgodnie z
migjscowymi przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elekiryczne

Przytaczy¢ ten wyrdb do uziemionego gniazda /

obwodu zabezpieczonego miniaturowym wytgcznikiem

automatycznym o odpowiedniej mocy, jak podano w

tabeli ,Dane techniczne”. Zleci¢ wykonanie instalacji

uziemienia wykwalifikowanemu elektrykowi,

niezaleznie od tego, czy uzywany jest transformator do

zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
zgodnie z przepisami miejscowymi.

ZAGROZENIE:

Wyrdh ten musi byt przytaczony do sieci
elekirycznej przez osobg upowazniong i
wykwalifikowang. Gwarancja na ten wyréb
obowigzuje dopiero po jego prawidtowym
zainstalowaniu.

Producent nie odpowiada za szkody wynikfe z
instalacji i napraw wykonywanych przez osoby
nieupowaznione.




ZAGROZENIE:
Przewodu zasilajgcego nie mozna klamrowac,

zginad i przyciskad, ani styka¢ z goracymi
czg$ciami urzadzenia.

Przewody uszkodzone wymienia¢ moze tylko
wykwalifikowany elektryk. Zagrozenie
porazeniem elektrycznym, zwarciem lub
pozarem z powodu niefachowej instalacji!

®  Przytaczenie musi by¢ zgodne z przepisami
krajowymi.

e Parametry zasilania muszg odpowiada¢ danym
podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tabliczke znamionowg zobaczysz po otwarciu
przednich drzwiczek.

*  Przewdd zasilajgcy ten wyréb musi odpowiadac
parametrom podanym w tabeli "Dane

techniczne".
ZAGROZENIE
Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
instalacji elektrycznej, odfgcz to urzadzenie od
zasilania.

Grozi to porazeniem elektrycznym!

tyczka przewodu zasilajgca musi byt fatwo
dostepna po zainstalowaniu (nie prowadzi¢
przewodu ponad ptyta kuchenng).

Zabezpiecz piekarnik 2 srubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, ze Sruby sg
wystarczajgco dokrecone, a piekarnik sig nie rusza.
Piekarnik zamontowany niezgodnie z instrukcjami lub
zamocowany niedostatecznie dokreconymi Srubami
moze sig przewrdci¢ podczas uzytkowania.
Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Podczas podfgczania kabli nalezy przestrzegad
krajowych/migjscowych przepiséw
elektrycznych oraz korzystaé z wiasciwego dla
piekarnika gniazda zasilajgcego / obwodu oraz
wtyczki. Jesli ograniczenia mocy produktu
znajduja sie poza obecng obcigzalnoscia
wiyczki i gniazda zasilajacego / obwodu,
nalezy podifgczy¢ produkt bezposrednio za
posrednictwem statej instalacji elektrycznej
bez korzystania z wtyczki i gniazda
zasilajgcego / obwodu.

W6z wtyczke przewodu zasilajgcego do gniazdka.

Instalowanie wyrobu

1. Wsun piekarnik do szafki, wyréwnaj ustawienie i
zabezpiecz, sprawdzajac, czy przewdd zasilania
nie jest uszkodzony ani nie uwigzt.

1 Wentylator chtodzacy

2 Panel sterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chtodzacy chtodzi zaréwno
szafke do zabudowy, jak i przod urzadzenia.

\Wentylator chtodzacy nadal pracuje przez 20 -
30 minut nawet po wytaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sig z
zaprogramowanym timerem piekarnika, po
zakofczeniu pieczenia wraz z wszystkimi
funkcjami zostanie wytgczony réwniez
wentylator,

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawd? funkcje

Przyszty transport
Zachowaj oryginalne pudito kartonowe na
piekarnik i transportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukcji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudta, zapakuj piekarnik w folig babelkowg Iub
gruba tekture i zabezpiecz tasma klejaca.

e Aby zapobiec uszkodzeniu drzwiczek przez ruszt
druciany i tacke z wnetrza piekarnika wtéz do
jego srodka pasek tektury, réwno z pozycjg tacek.
Drzwiczki piekarnika zabezpiecz tasma klejgcg do
$cian bocznych.
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e Nie podnos piekarnika za drzwiczki ani za klamke.

Nie stawiaj na nim zadnych przedmiotdw i
przemieszczaj go w pozycji pionowe;j.

Sprawdzaj, czy piekarnik nie ulegt w
ransporcie widocznym uszkodzeniom.
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgce wskazéwki pomogg uzytkowac urzadzenie

w sposeb ekologiczny oraz energooszczedny.

e Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przeptyw ciepta.

e (otujgc potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig jg w instrukcji obstugi lub
przepisie gotowania.

e Nie otwieraj zbyt czgsto drzwiczek w trakcie
gotowania.

e Jezeli drzwi nie sg otwarte, wewnetrzna
temperatura jest optymalizowana w celu

zapewnienia 0szczedno$ci energii w trybie ECO
FAN HEATING i moze sig rézni¢ od wskazar na
wyswietlaczu.

e Qile to mozliwe staraj sig gotowa¢ w piekarniku
wigcej niz jedng potrawe na raz. Mozna gotowac
w dwdch naczyniach obok siebie na ruszcie.

e (otuj potrawy po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgey.

e Mozna oszczgdzié energie wytgczajac piekarnik
na kilka minut przed uptywem czasu gotowania.
Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

e Rozmrazaj mrozonki przed gotowaniem.

Pierwszy raz
Ustawianie czasu
16 15 14 13 " 10
=0) n | | w HEEH |,
» li " @ B B
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ol s v A a
| N . |
1 2 3 4 5 6 7 8 9
Klawisz ZAk./WYk. 2. Dotykaj /N/\N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Przycisk blokady przyciskow Ustawienia.

Przycisk ,,cofnij”

Przycisk ,w dét” (wybdr menu)

Przycisk ,w gore” (wybor menu)

Klawisz OK

Przycisk szybkiego podgrzewania

Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode
Przycisk start/stop gotowania

10 Pole wskaznika czasu biezacego

11 Pole czasu alarmu

12 Pole czasu gotowania / kofica czasu gotowania
13 Pole wskaznika temperatury/wagi

14 WySwietlacz tekstu

15 WySwietlacz funkcji

16 Pozycje potki

Ustawienie jezyka

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

O oo NO O~ wnNd —

3. Dotknij .

4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Jezyk.

5. Dotknij ™. Wyswietlony zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.

6. Dotknij ZA/N/, aby wybrac zgdany jezyk.

7. Dotknij M aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie czasu

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika automatycznie

ustawiona zostanie godzina 00:00. Aby zmienic¢

ustawienie godziny:

1. Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony zostanie komunikat
Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij &
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4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Zegar.

Dotknij .

Dotknij /N/N/, aby ustawic zgdang godzing.
Dotknij M aby potwierdzi¢ to ustawienie.
Plerwsze czyszczenie

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

) N O

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.

2. Wytrzyj powierzchnie wyrobu wilgotng Sciereczkg
lub gabka i wytrzyj do sucha Sciereczkg.
Regulacja poziomu twardosci wody
Poziom twardosci wody nalezy wyregulowac podczas
korzystania z piekarnika po raz pierwszy. Przedziat
twardo$ci wody jest wskazany w ponizszej tabeli.
Konieczne jest rowniez usuwanie kamienia z
powierzchni systemu generowania pary w odpowiedni
czasie.
Proces przygotowywania paska testowego opisano
ponizej.

Tabela ustawiania twardo$ci wod
Brytyjski poziom
twardo$ci wody

°dE

Nie nalezy trzymaé paska testowego pod biezaca
wodg, test nalezy wykonac w szklance.
e (Oczekiwanie przez czas dtuzszy niz 1 minuta

prowadzi do uzyskania nieprawictowych wynikéw.

e Jedli wyniki wskazujg twardg wodg, mozna
réwniez korzystac z wody butelkowanej. Mozna
powtdrzy¢ pomiar dla wody butelkowanej.

e Nalezy wybrac warto$¢ wejsciowg odpowiednig
dla liczby obszaréw zmieniajgcych kolor na pasku
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Francuski poziom

Poziom twardosci
wody, ktdry nalezy

twardo$ci wody
°dE ustawié w piekarniku

testowym z powyzszej tabeli i wprowadzic te
informacje na odpowiednim ekranie menu.

e Po pomiarze pasek nalezy chroni¢ przed dziecmi
i wyrzuci¢. Wyla¢ wode ze szklanki, w ktdrej
prowadzono badania.

Poziom twardosci wody

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na

wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat ,Programy gotowania”.



7.
Pod

Nagrzewaj urzadzenie przez ok. 30 minut, a potem je

Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opcji
»,Ustawienia”.

Dotknac B4,

Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opaji
»Twardo$¢ wody”.

Dotknac M. Wyswietlony zostanie wczesniej
ustawiony poziom twardosci wody.

Dotykaé #/N/\/ w celu wybrania poziomu
odpowiadajgcego twardosci uzywanej wody po
wykonaniu pomiaru.

Dotknac 8 aby potwierdzi¢ to ustawienie.
grzewanie wstepne

wyfgcz. Przed pierwszym uzyciem nalezy wypali¢

wszelkie pozostatosci po produkgji i warstwy ochronne.

OSTRZEZENIE
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

Piekarnik elektryczny

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do
pieczenia i ruszt.

2. Zamknij drzwiczki piekarnika.

3. Wybierz pozycie ,Static" (Statyczne)

4. Wybierz najwyzszg moc grilla; patrz Jak
obstugiwac piekarnik elektryczny, strona 22.

5. Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

6. Wytgcz piekarnik; patrz Jak obstugiwac piekarnik
elektryczny, strona 22

Piekarnik z grillem

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie foremki do

pieczenia i ruszt.

Zamknij drzwiczki piekarnika.

Wybierz najwyzsza moc grilla; patrz .

Niech piekarnik pracuje przez ok. 30 minut.

Wytgcz grill; patrz

O w

trakcie pierwszego uruchomienia przez pare

6 godzin moga sig wydziela¢ dym i zapach. Jest
o catkiem normalne. Zadbaj o dobrg
wentylacje kuchni i pozbad? sig dymu i
zapachu. Nie wdychac bezposrednio
powstajacego dymu i zapachu.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogdlne informacje o pieczeniu ciast i
mies oraz o grillowaniu

OSTRZEZENIE
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Urzadzenie to nagrzewa sig podczas pracy. Nie
dotykaj goracych palnikéw, wewnetrznych
sekcji piekarnika, elementéw grzejnych itp.
Zakaz zblizania si¢ dzieci!

Do wktadania i wyjmowania potraw z goracego
piekarnika zawsze zakfadaj odporne na
wysokie temperatury rekawice.

ZAGROZENIE:
Otwierajac drzwiczki piekarnika zachowaj

ostrozno$é, bo moze ulotnic sie z niego para.
Taka ulatniajgca sie para moze poparzy¢
dfonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

e Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nieprzylegajgcymi, pojemnikow
aluminiowych, lub zaroodpornych form
silikonowych.

Naczynia muszg by¢ réwniez odporne na silng
pare.

e Rob najlepszy uzytek z miejsca na potce.

e Foremke do pieczenia stawiaj w Srodku potki.

e Prze zataczeniem piekarnika lub grilla wybierz
whasciwg pozycije pétki. Nie zmieniaj pozycji potki,
gdy kuchenka jest gorgca.

e Zamknij drzwiczki piekarnika i nie otwieraj ich.

Wskazowki do pieczenia migsa

®  Przyprawienie catych kurczat, indykéw i duzych
porcji migsa, np. sokiem z cytryny ;in czamym
pieprzem przed pieczeniem podniesie jego
wydajnos$c.

e Pieczenia migsa z koscig trwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kosci.

e Na upieczenie jednego centymetra grubosci
migsa potrzeba ok. 4 do 5 minut.

e Po zakorczeniu pieczenia pozostaw pieczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sig po catej pieczeni i nie wyciekajg
przy jej krojeniu.

e Ryby nalezy piec na pétce Srodkowej lub dolnej
na zaroodpornym talerzu.

Wskazdwki do grillowania

Migso, ryby i dréb szybciej rumienig sig, gdy sie je

grilluje, zachowujg mitg krucho$¢ i nie wysychajg. Do

grillowania szczegdlnie nadajg sig ptaskie kawatki,
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nadziane na szpikulec szaszlyki i kietbaski, a takze

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebule.

e Roztoz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pieczenia z rusztem
drucianym w taki sposdb, aby pokryta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

e Wsun tg pdtke druciang lub foremke do pieczenia
Z rusztem na wybrany poziom w piekarniku. Jesli
grillujesz na pétce drucianej, na dolng pdtke
wsun foremke do pieczenia na kapigcy tuszcz.
Wsuwana foremka do pieczenia musi mie¢
rozmiar zakrywajgcy caty obszar grillowania.
Foremka moze nie by¢ dostarczana z produktem.
Aby tatwiej oczyscié to naczynie z tuszczu, wlej
do niego troche wody.

Zywno$¢ nie nadajgca sig do
grillowania stwarza zagrozenie
pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
7ywnos¢ moze sie zapali¢.

Jak obstugiwac piekarnik elektryczny
Tabela funkcji gotowania

Tabela funkcji pokazuje dostgpne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatury maksymalne i
minimalne.

Funkcje roznig sie w zalezno$ci od modelu
produktu.

@]

Ze wzgledow bezpieczenstwa dla wszystkich
unkcji z wyjgtkiem utrzymywania w cieple i
gotowania w niskiej temperaturze mozna
ustawi¢ maksymalny czas gotowania nie
dtuzszy niz 6 godzin. Funkcje gotowania.

o)

Podczas ustawiania funkcji podwietla sig
ramka odpowiedniego ustawienia.

@]

razie przerwy w zasilaniu program zostanie
skasowany. Trzeba wéwczas zaprogramowac
piekarnik od nowa.

S




Biezacej godziny nie mozna nastawic, gdy
piekarnik wykonuije jakas funkcje lub
aprogramowano go do pracy w trybie
potautomatycznym badz w petni

automatycznym.

Nawet jesli piekarnik jest wytaczony, lampka w
jego wnetrzu zapala sig wraz z otwarciem
drzwiczek.

Piekarnik dziata nie dtuzej niz przez 2 godziny
temperaturze 280°C lub wyzszej.

Statyczny + 40-280
nawiew

Termoobieg Eco 160-220

40-260

* Funkcje roznig sie w zaleznosci od modelu produktu.
**W modelach z funkcja samoczyszczenia pirolitycznego mozna
nastawic temperature maksymalnie 310°C

Wytaczanie piekarnika elektrycznego

Aby wytgczy¢ piekarnik, dotknij przycisku wt./wyt.
Pozycje stelazu (modele z rusztem drucianym)
Wazne jest, aby prawidtowo umieszczaé ruszt druciany
na pétce drucianej. Ruszt druciany trzeba wsadzi¢
pomiedzy pdtki druciane jak pokazano na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng Sciang
piekarnika. Aby poprawi¢ wydajnos¢ grillowania,
przesun ruszt druciany do przedniej sekcji stelazu i
ustal go przy pomocy drzwiczek.

(Roznig sig zaleznie od modelu piekamika.)

Tryby pracy

Podana tutaj kolejnosc trybow pracy moze réznic sig
od ich uktadu dla tego urzadzenia.

Nazwy funkcji gotowania i zalecane potozenia pétek sg
wyswietlane na wySwietlaczu godziny piekarnika.
Para

Gotowanie odbywa sie przy uzyciu pary. Mozna tg
metoda gotowac zywnos¢ takg jak warzywa,
czerwone migso, ryby i dréb. Para pokrywa
powierzchnig zywnosci, chronige sktadniki odzywcze
podczas gotowania.

J—

Para + Statyczny + nawiew

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng
jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Funkcja ta
obstuguje réwniez gotowanie na parze. Do gotowania
uzywaj tylko jednej blachy.

Statyczny
Zywnos¢ jest nagrzewana réwnoczesnie od gory i od
dotu. Nadaje sig do ciasta, ciasteczek oraz ciasta i

zapiekanek w foremkach do pieczenia. Do gotowania
uzywaj tylko Jednej blachy.
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Statyczny + nawiew

Gorgce powietrze nagrzane grzatkami gomg i dolng
jest bardzo szybko réwnomiernie rozprowadzane w
catym piekarniku przez wentylator. Do gotowania

uzywaj tylko jednej blachy.

Para + termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tylng jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Funkcja ta obstuguje
réwniez gotowanie na parze. Jest to przydatne do
pieczenia potraw na réznych poziomach pétek i w
wigkszoSci przypadkow nie wymaga wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

Termoobieg Eco

Aby oszczedzi¢ energie elektryczng, mozna uzy¢ tej
funkcji zamiast pieczenia, ktére wykonatoby sie,
stosujac termoobieg w temperaturze z zakresu 160-
220°C. Czas pieczenia w tym trybie jest jednak
dtuzszy.

Czasy trwania pieczenia w odniesieniu do tej funkgji
przedstawiono w tabeli ,Nagrzewanie

wentylatorowe Eco Fan”.
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Termoobieg

Gorace powietrze nagrzane grzatka tylng jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Jest to przydatne do
pieczenia potraw na réznych poziomach pétek i w
wigkszoSci przypadkow nie wymaga wstgpnego
podgrzewania. Nadaje sie do pieczenia w kilku
blachach naraz.

(Gdy otwarte sg drzwiczki piekarnika, silnik
1 entylatora nie bedzie dziata¢, aby gorace
powietrze pozostato we wnetrzu.

P

Pieczenie 3D

Dziatajg grzatki dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiem. Potrawy piekg sig rownomiernie i
szybko rumienig. Do gotowania uzywaj tylko jednej
blachy.

Para + grill + nawiew

W tym trybie dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Tryb nadaje sig do grillowania duzych ilosci migsa.
Funkcja ta obstuguje réwniez gotowanie na parze.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Duzy grill
W tym trybie dziata duzy grill w suficie piekarnika.
Tryb nadaje sig do grillowania duzych ilosci migsa.



Duzy grill

Para + dolna grz.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymalny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Maty grill
W tym trybie dziata maty grill w suficie piekarnika.
_Odpowiedni do potraw grillowanych i zapiekanek.

o Poléz male lub érednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Grill + nawiew

Gorace powietrze nagrzane duzym grillem jest bardzo
szybko réwnomiernie rozprowadzane w catym
piekarniku przez wentylator. Tryb nadaje si¢ do
grillowania duzych ilosci migsa.

e Potdz duze lub $rednie porcje do grillowania na
odpowiednio ustawionej pétce pod grzatkg
grilla.

e  Ustaw temperature na poziom maksymaliny.

e (brdc potrawe po uptywie potowy czasu
grillowania.

Para + dolna grz.

Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem
(w $cianie tylnej). Funkcja ta obstuguje rowniez
gotowanie na parze. Jest ona réwniez odpowiednia
do przygotowywania dan takich jak pizza czy ciasto.

Termoob. + dolna grz.
Dziatajg grzatka dolna i nagrzewanie z termoobiegiem
(w Scianie tylnej). Nadaje sie do pieczenia pizzy.

Grzatka dolna
Dziata tylko grzatka dolna. Nie nadaje sie do pizzy ani
do rumienienia potrawy od spodu po upieczeniu.

7

Piecz. w nisk. temp
Stuzy do przygotowania potraw w niskiej
temperaturze przez dtuzszy czas (10—15 godzin).

Utrzymywanie w cieple
Stuzy do utrzymywania przez dtugi czas potraw we
wiasciwej temperaturze podawania.

%

WSPOMAGANIE PARA

Wspomaganie parg jest dostepne dla funkcii
wymienionych ponizej.

Para + Statyczny + nawiew

Para + termoobieg

Para + grill + nawiew

Para + dolna grz.
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Dla kazdej funkcji dostepne sg trzy rézne poziomy pary:

niski, Sredni i wysoki. Te funkcje uwalniajg pare
podczas gotowania w regularnych odstgpach czasu.
Zaleca sig korzystanie z pary na niskim poziomie
podczas pieczenia wyrobdw z ciasta takich jak torty,
butki itp.

Zaleca sig korzystanie z pary na $rednim poziomie
podczas pieczenia wyrobdw z ciasta takich jak chleb.
Opis ogdlny panelu sterowania

Para sprawia, ze powierzchnia ciast jest jasnigjsza,
skdrka bardziej chrupka, a ciasta s lepiej wyrosniete.
Wysoki poziom pary jest zalecany do pieczenia migsa
(duze porcje miesa, caty kurczak itp.).

Para ogranicza utrate wilgotno$ci podczas pieczenia
migsa, dzigki czemu mieso jest bardziej wilgotne i
soczyste.

16 15 14 13 12 iR 10
BE::=: 1
l"l . Fﬂ ﬂ § @ 4 A
Joc (HHEE e = w @ @J
(9
&) =RV N~ al
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1 Klawisz ZAk./WYE. se : Symbol samoczyszczenia (piroliza)*
2 Przycisk blokady przyciskow 6 . Symbol gotowania na parze
3 Przycisk,cofnif” *(R6znig sie zaleznie od modelu piekarnika.)
4 Przycisk ,w dot” (wybdr menu) Menu programéw gotowania
g Elr;gv?sszko‘év gore” (wybdr menu) Uzywanie funkcii piekarnika do gotowania bez
7 Przycisk szybkiego podgrzewania pary . (D . )
8  Przycisk zwalniania pokrywy pojemnika na wode 1. Dotknij \2/, aby wigczy¢ piekarnik.
9 Przycisk start/stop gotowania 2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

10 Pole wskaznika czasu biezacego

11 Pole czasu alarmu

12 Pole czasu gotowania / kofica czasu gotowania
13 Pole wskaznika temperatury/wagi

14 WySwietlacz tekstu

15 WySwietlacz funkcji

16 Pozycje potki

. Symbol boostera

BEEM  : Symbol czasu gotowania
: Symbol korica gotowania

. Symbol alarmu
: Symbol temperatury wewngtrznej

) - Symbol funkgji utrzymywania w
cieple
. Symbol blokady klawiszy
. Symbol otwartych drzwiczek
: Symbol sondy do pieczenia miesa*
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menu gtéwne.

3. Dotknij 4, aby przej$¢ do menu programéw
gotowania.

4. Dotknij NN/, aby wybrac zgdang funkcje
piekarnika bez pary. Dotknij 1M, aby wigczy¢
funkcje.

5. Aby zmieni¢ temperature, dotknij /N/N/ w
ramce temperatury/wagi i ustaw zgdang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka. Dotknij 14, aby
przenies¢ ramke do pdl wskaznikéw po prawej
stronie, albo “2), aby przeniesé ja do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu dotkniesz “33, gdy
ramka jest w polu wySwietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.




6. Aby ustawié czas gotowania, dotknij & w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IEEIM. Dotknij /\/\/, aby ustawic
73dany czas gotowania.

7. Aby ustawi¢ p6ézniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij g po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie . Dotknij
NN/, aby ustawic 7gdang godzmg
zakoniczenia gotowania.

8. Aby ustawié czas alarmu, dotknij B4 w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
Wyswietiony zostanie [ENM. Dotknij /N\/\/,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslongj chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

9. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakorczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie. Rozpocznie sig gotowanie,
wy$wietlana bedzie ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.

Ustawienie czasu gotowania, czasu
akoficzenia gotowania i czasu alarmu nie jest
konieczne do dziatania piekarnika. Mozna je

ustawic, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
dI’ZWICZkI p|ekarn|ka na wyswietlaczu pojawi
SI@ symbol

» Jedli czas gotowama nie zostat ustawiony,
piekarnik obstuguije sie recznie. Po ugotowaniu

potrawy dotknij , aby zatrzymac dziatanie
piekarnika. W przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal
dziatac.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.

Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do korica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.

Uzywanie funkcji piekarnika do gotowania na
parze i funkcji wspomagania para

1. Dotknac¢ \2/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknac o, aby przejs¢ do menu programow
gotowania.

4. Dotkngc /N/\/, aby wybrac zgdang funkcje
gotowania na parze lub funkcje wspomagania
para. Dotknac &, aby wiaczyé funkcje.

5. Dotknaé 4. Uzyé /NN, aby wyregulowac
poziom pary. Dotkng¢ ~ ponownie, aby
potwierdzié to ustawienie.

6. Aby zmieni¢ temperature, dotkngé /NN w
ramce temperatury/wagi i ustawi¢ zgdang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka. Dotknaé [S:"f, aby
przenies¢ ramke do pél wskaznikéw po prawej
stronie albo *2, aby przeniesé ja do pdl po
lewej stronie. Po ponownym dotknieciu 3,
gdy ramka jest w polu wy$wietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.

7. Aby ustawi¢ czas gotowania, nalezy dotknac &4’
w celu przeniesienia ramki do pola czasu
gotowania / czasu zakorczenia gotowania.
Wyswietlone zostanie K. Dotknac /\
N/, aby ustawic zgdany czas gotowania.

Funkcja ta nie pozwala na rozpoczecie gotowania

przed ustawieniem czasu gotowania. Wyswietlany czas

gotowania jest automatycznie ustawiany na 30 minut.

8. Aby ustawi¢ p6zniejszy czas zakoniczenia
gotowania, nalezy dotkngc g po ustawieniu
czasu gotowania. Wyswietlony zostanie
Dotkng¢ /N/\/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

9. Aby ustawié czas alarmu, nalezy dotknac & w
celu przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
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Wyswietlony zostanie IIlENM. Dotknac /NN,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie

na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

10. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakorczenia gotowania i czas

alarmu s3 odpowiednie, dotkngé , aby
uruchomi¢ gotowanie.

11. Etapy obstugi funkcji gotowania na parze:
Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez dtuzszy czas, zostanie
wySwietlony komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

12. DotkngC r:°l Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.

13. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

Zagrozenie dla zdrowia! W ukfadzie pary nie
olno stosowad zadnego ptynu innego niz
oda pitna.

Nie stosowaé wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika z

woda roztwor6w, ktére sa palne, zawieraja
alkohol lub czastki state.

razie wyczerpania wody w pojemniku
podczas gotowania wySwietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik
zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wtozeniu go
w jego obsade cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.
» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.
Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do korica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.
15. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

Pokrywa pojemnika umozliwia jego napetnienie
bez wyjmowania.

o o )
14. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotknio |’Z‘l, aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ @&, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sig symbol V.
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oda z uktadu generowana pary piekarnika
ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu
okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze
wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z pojemnika.
16. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usuna¢ wode

nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, zostaje automatycznie wigczona po

akoriczeniu kazdego cyklu gotowania na
parze.

17. Aby kontynuowaé gotowanie:
W ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu
gotowania mozna dotkng¢ , aby znowu

uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.




» Piekarnik nadal bedzie dziata z poprzednimi

ustawieniami funkcji gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wysSwietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wode z
systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé ,
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

19. Dotkngc COﬂ Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

20. Wyjac¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

R o -8
21. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotknio = aby
zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ 8, aby

rozpocza¢ gotowanie.

» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

esli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy
unkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik
entylatora bedzie pracowaé z wigksza

predkoscig w celu utworzenia kurtyny
powietrza.

mPodczas ostatnich 3 minut gotowania na parze
silnik wentylatora bedzie pracowac z wysoka
predkoscia w celu zmniejszenia zageszczenia
pary w piekarniku.
22. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z uktadu generowana pary piekarnika
ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu
okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze

wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z pojemnika.
23. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakoAczeniu kazdego cyklu

gotowania na parze. Mozna dotkna¢ ’ , aby
ja uruchomic.

Przed uruchomieniem funkcji suszenia nalezy
yjaé z piekarnika jedzenie i akcesoria takie
jak blachy, druciane grille itp.

Nastawianie szybkiego podgrzewania
Funkcja boostera (szybkiego nagrzewania) stuzy do
szyhszego nagrzania piekarnika do ustawiongj
temperatury. Wybierz zgdang funkcje gotowania, a
nastepnie:

1. Dotknij raz E&E. Na wyswietlaczu pojawi sig

symbol E!B.
2. Po ustawieniu czasu gotowania i temperatury

dotknij , aby rozpocza¢ gotowanie.

» Symbol =@® znika po osiggnieciu zadanej
temperatury, a piekarnik powraca do wykonywania
funkcji aktywnej przed uruchomieniem szybkiego
nagrzewania.

3. Dotknij raz Eg, aby skasowac funkcje szybkiego
nagrzewania. Szybkie nagrzewanie zostanie

wytaczone, a symbol E& zniknie z wySwietlacza.
Wiaczanie blokady przyciskow
Uruchomienie funkgji blokady przyciskéw moze
zapobiec zmianom w ustawieniach piekarnika.

Blokada przyciskéw moze by¢ wiaczona
niezaleznie od pracy piekarnika. Piekarnik
mozna wytaczyé, dotykajac \.L/, nawet przy
wiaczonej blokadzie przyciskéw.

1. Dotykaj 6 az na wySwietlaczu pojawi sig ﬁl
» Po wigczeniu blokady przyciskow w razie nacisnigcia
dowolnego przycisku (z wyjgtkiem przyciskow ZN\
N/ wyéwietlane bedzie ostrzezenie Blokada
przyciskéw wtaczona i symbol )
Kiedy blokada przyciskow jest aktywna,
przyciski piekarnika nie dziatajg. W razie
przerwy w zasilaniu blokada przyciskow nie
zostaje anulowana.

Wylaczanie blokady przyciskow

1. Dotykaj \U, az ,ﬁl” zniknie z wySwietlacza.

» Blokada przyciskéw zostanie wytgczona.

Menu funkcji automatycznego gotowania

1. Dotknac¢ \.L/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione
zostanie menu automatycznego gotowania.

3. Dotknac ™, aby otworzy¢ menu automatycznego
gotowania.
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4. Dotkng¢ /N/N\N/, aby wybra¢ menu gtowne
zywnosci, ktorg chee sie gotowac. (Patrz tabela
menu automatycznego gotowania). Dotkngc¢ ~,
aby potwierdzi¢ wybr.

5. Dotkngc /N/N/, aby wybrac¢ zywnosc, ktorg
chce sig gotowac.

6. Aby zmieni¢ wage zywnosci, nalezy dotkngc /N
/N, gdy ramka otacza pole temperatury/wagi, i
ustawi¢ wage. Wartos¢ wagi zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany. Czas gotowania
zmieni sig automatycznie odpowiednio do wagi
ZyWnosCi.

age mozna zmieni¢ tylko dla tych potraw, dla
ktorych zostata wskazana.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
alarmu otacza ramka. Dotknagé M, aby
przenies¢ ramke do pol wskaznikéw po prawej
stronie albo 2D, aby przeniesé ja do pdl po
lewej stronie. Po ponownym dotknieciu 2,
gdy ramka jest w polu wy$wietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.

7. Aby ustawié czas gotowania, nalezy dotknac 4
w celu przeniesienia ramki do pola czasu
gotowania. Wyswietlone zostanie
Dotkng¢ /N/N/, aby ustawic zgdany czas
gotowania. Liczba zmian czasu gotowania
odpowiednio do wagi zywnosci jest ograniczona.

8. Jesli funkcja gotowania, temperatura, waga i czas

gotowania sg odpowiednie, nalezy dotkng¢ N'
aby uruchomic¢ gotowanie.

9. Jesli dla wybranej zywno$ci dostgpna jest
funkcja gotowania na parze, nalezy
postgpowaé zgodnie z instrukcjami dla tej
funkcji wskazanymi ponizej:

Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez dtuzszy czas, zostanie
wySwietlony komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

10. Dotkngc t:°l Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

11. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

Zagrozenie dla zdrowia! W ukfadzie pary nie
olno stosowad zadnego ptynu innego niz

oda pitna.
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Nie stosowaé wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika z
woda roztwor6w, ktére sa palne, zawieraja
alkohol lub czastki state.

Pokrywa pojemnika umozliwia jego napetnienie
bez wyjmowania.

o o )
12. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?o = aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ 8P4, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sig symbol B

razie wyczerpania sig wody w pojemniku
podczas gotowania wySwietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik
zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wtozeniu go
w jego obsade cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.

» » Je$li ustawiony zostat czas gotowania, dziatanie
piekarnika zostanie zatrzymane z koricem czasu
gotowania. WySwietlana bedzie funkcja piekarnika oraz
komunikat ,Gotowanie ukoriczone”. Piekarnik zacznie
emitowac dzwigkowy sygnat ostrzegawczy. Aby
wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢ dowolnego
przycisku.

13. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z uktadu generowana pary piekarnika
ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu
okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze
wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z pojemnika.

14. Wtgczy¢ funkcje suszenia, aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, zostaje automatycznie wigczona po

akoriczeniu kazdego cyklu gotowania na
parze.

15. Aby kontynuowaé gotowanie:




W ciaggu 5 minut od zakoriczenia cyklu

gotowania mozna dotkna¢ , aby znowu
uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.

» Piekarnik nadal bedzie dziatac z poprzednimi

ustawieniami funkcji gotowania i temperatury.

16. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wysSwietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wode z
systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé ,
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

17. Dotkngc tﬁ Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

Wyjac pojemnik na wodg, wyla¢ pozostatg wode i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

18.

C o )
Wiozy¢ pojemnik na miejsce i dotkng¢ = aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ ’i' aby
rozpocza¢ gotowanie.

19.

» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

pieczywo

Papryka
faszerowana

Ciasteczka
orzechowe
Rogaliki
cynamonowe

Kurczak <1600
g
Porcja kurczaka

Herbatnik

Moussaka

Jesli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy
funkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik
wentylatora bedzie pracowac z wigkszg
predkoscig w celu utworzenia kurtyny
powietrza.

o

Podczas ostatnich 3 minut gotowania na parze
silnik wentylatora bedzie pracowac z wysoka
predkoscig w celu zmniejszenia zageszczenia
pary w piekarniku.

20. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z uktadu generowana pary piekarnika

ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu

okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze

wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢

pozostatg wode z pojemnika.

21. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usung¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkow”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakoAczeniu kazdego

cyklu
gotowania na parze. Mozna dotkna¢ ‘" aby
ja uruchomic.

Przed uruchomieniem funkcji suszenia nalezy
yjaé z piekarnika jedzenie i akcesoria takie
jak blachy, druciane grille itp.

IR

[
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Funkcje automatycznego gotowania:
Moga sie rézni¢ w zaleznosci od modeli

0
specjalne

Sardela z wody | Fasz. fop. jagn. | Szarlotka

Zuparybna
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W przypadku tych potraw mozna uzy¢ funkcji
gotowania na parze.

Menu programéw dodatkowych
Odkamienianie (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Zalecane jest stosowanie programu odkamieniania w
celu usuniecia kamienia wapiennego nagromadzonego

w systemie generowania pary. Piekamik informuje
uzytkownika o koniecznosci przeprowadzenia
odkamieniania zgodnie z ustawionym poziomem
twardosci wody. W komplecie z urzgdzeniem
dostarczane sg dwie tabletki odkamieniacza. (Mozna
réwniez korzysta¢ z powszechnie dostegpnych
odkamieniaczy, ktére sg zalecane do urzadzen do
gotowania ze wspomaganiem para, zgodnie z
instrukcjami uzytkowania).

1. Dotknac¢ \2/, aby wigczy¢ piekarnik.
2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. DotykaC N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotknac .

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opcji
,0dkamienianie”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku Nl aby
uruchomié proces.
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11.

12.

13.

Zostanie wyswietlony komunikat ,Nalej 250 ml :
wody do zbiornika i dodaj tabletke”.

6
Dotknac 3. Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wode zostanie
wysuniety.
Nala¢ 250 ml czystej wody do zbiornika i dodac¢
tagletkg Wiozy¢ pojemnik na migjsce i dotkngc
£, aby zamkng¢ pokrywe.
Dotkna¢ przycisku ’" aby uruchomié proces.

. Podczas procesu odkamieniania tabletka rozpusci

sig, aby usungc kamien nagromadzony w
generatorze pary piekarnika. Piekarnik
przeprowadzi ten proces automatycznie i na koricu
procesu zostanie wySwietiony komunikat
,0préznij zbiornik i nalej 250 ml wody”.

Dotknac 3. Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

Oproznic zbiornik i dodac do niego 250 ml czystej

wody. Wiozy¢ pojemnik na migjsce i dotkngc S,
aby zamkng¢ pokrywe. Proces bedzie
kontynuowany.

Po zakoriczeniu procesu odkamieniania
wyswietlony zostanie komunikat ,Proces
zakoriczony”.



Pierwsza faza odkamieniania trwa prawie
90 minut, a druga okoto 20 minut.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby wypusci¢ parg i
odprowadzi¢ pozostatg wode do pojemnika na wode.
Suszenie (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Umozliwia suszenie wnetrza piekarnika poprzez
odparowanie wody pozostatej w piekarniku po
gotowaniu na parze. Ze wzgledow higienicznych
zalecane jest wigczenie tej funkcji po kazdym
gotowaniu na parze.

Przed rozpoczeciem procesu suszenia nalezy
yjaé Zywnos¢ i blachy z piekarnika.

Przed uzyciem funkcji suszenia nalezy wytrze¢
sucha $cierkg wode nagromadzong

(ewentualnie) na dnie piekarnika.

Dotknac (D aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wySwietlone zostanie
menu gtéwne. DotykaC N/, az wy$wietione
zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.
Dotknac .

Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opaji
»ouszenie”.

5. Dotknac .

Dotknac ’“ aby rozpoczgc suszenie.

Po 10 minutach, czyli automatycznie ustawianym
czasie suszenia, wySwietlony zostanie komunikat
,Otwodrz drzwiczki piekarnika”.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby wypusci¢ parg.
Podgrzewanie (Ta funkcja jest dostepna opcjo-
nalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Nadaje sie do odgrzewania potraw. Funkcja
wspomagania parg zapobiega wysuszaniu zywnosci.
e  Stosowaé naczynia zaroodporne.

e Stosowac perforowang duzg blachg do
gotowania na parze.

—_

W

~N o

e Nie przykrywac naczynia podczas podgrzewania.

—_

Dotkna¢ \2/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. DotykaC #/N/ N, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac ™.

Dotykac Z/N/N/ do chwili wy$wietienia opaji
,Podgrzewanie”.

W

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wySwietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Garowanie ciasta (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do garowania ciasta

drozdzowego np. ciasta na chleb, pogaca i na pizze.

Funkcja wspomagania parg zapobiega wysuszaniu

powierzchni ciasta.

e  Stosowaé naczynia zaroodporne.

e Nie przykrywac naczynia podczas garowania.

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika podczas
procesu garowania, moze to spowodowac utrate
wilgoci lub niewyrosnigcie ciasta.

e Przed skorzystaniem z funkcji garowania ciasta
nalezy sig upewnic, ze obszar pieczenia jest
wystarczajgco wystudzony (w temperaturze
pokojowey).

e (zas garowania zalezy od wielkosci | wagi ciasta.

e Do garowania zaleca sig stosowanie duzych,

zaroodpornych naczyn na drucianym ruszcie.

Dotkna¢ \1/, aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wySwietlone zostanie

menu gtéwne. DotykaC /NN, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac 4.

Dotykaé /NN do chwili wy$wietlenia tekstu

,Wyrastanie ciasta”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wySwietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Rozmrazanie (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja stuzy do rozmrazania mrozonej zywno$ci np.

owocow, warzyw i ciast. Do rozmrazania nalezy

—_

W
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stosowac perforowang duzg blache do gotowania na
parze. Umiesci¢ blache pod nizszym poziomem
(poziom 1) perforowanej blachy do pieczenia, aby
zhiera¢ wode sptywajacg z rozmrazanego produktu.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa zaleca sig
rozmrazanie migsa i ryb w lodéwee.

Mrozong zywno$é nalezy wktadaé do
piekarnika bez opakowania.

1. Dotkngc (D aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wySwietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac .

Dotykac #N/N/ do chwili wy$wietienia opaji
,Rozmrazanie”.

5. Dotknac¢ M. Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

Blanszowanie (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do blanszowania owocow i

warzyw przed zamrazaniem lub wekowaniem.

Do blanszowania nalezy stosowac perforowang duzg

blache do gotowania na parze. Umiescic blache pod

nizszym poziomem (poziom 1) perforowanej blachy do

pieczenia, aby zbiera¢ wodg sptywajacg z

blanszowanego produkiu.

by zachowac kolor blanszowanej zywnosci,
po blanszowaniu nalezy jg umiesci¢ w wodzie z
lodem, aby ja schiodzi¢, a nastepnie nalezy
odcedzi¢ wode.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotknac 5.

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opgji
»,Blanszowanie”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku Nl aby

uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
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nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.
Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest
zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawi¢ czas
zakonczenia.
Higiena (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.
Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).
Funkcja jest odpowiednia do sterylizowania stoikow i
ich pokrywek stosowanych do zapraw.
Podczas sterylizacji pojemnikéw/pokrywek nalezy
korzystac z drucianego rusztu. Umiesci¢ blache pod
nizszym poziomem (poziom 1) rusztu, aby zbiera¢
wode powstajgcg w wyniku kondensacii pary.
Pojemniki/pokrywki musza by¢ otwarte. Umiesci¢
pojemniki/pokrywki w pozycji odwrdconej, zeby ich
gdrne czesci miaty kontakt z drucianym rusztem.

Stosowad szklane pojemniki odporne na
dziatanie wysokich temperatur i pary.

Sterylizowane pojemniki/pokrywki nie powinny
sie dotykac.

Jednoczesnie nalezy wyjatawia¢ pojemniki
podobnej wielkosci.

—_

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ N/, az wy$wietione

zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac ™.

Dotykac /N\/\N/ do chwili wy$wietienia opaji

»Higiena”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

W



Wekowanie (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).
Ta funkcja nadaje sie do podgrzewania blanszowanej
Zywnosci (np. owocow i warzyw) po wiozeniu ich do
sterylizowanych szklanych pojemnikéw.
Dodad ptynu (wody, wody z cukrem, stonej wody itp.)
do blanszowanej zywno$ci i zamkna¢ pojemnik.
Napetni¢ pojemnik, pozostawiajgc przynajmniej 3 cm
od godry i natozy¢ na niego wysterylizowang pokrywke.
Podczas wekowania pojemnikow nalezy stosowac
perforowang duzg blache do gotowania na parze.
Umiesci¢ blachg pod nizszym poziomem (poziom 1)
perforowanej blachy do gotowania na parze, aby
zhiera¢ wodg powstajgcg w wyniku kondensacii pary.
Kiedy szklane pojemniki ostygna, wyjac je z piekarnika.
Po wyjeciu z piekarnika nalezy je pozostawi¢ do
wystygnleola w temperaturze pokojowej.
W przypadk wekowania ngkszej liczby
pojemnikow nalezy zwréci¢ uwage, aby
pozostawi¢ migdzy nimi odstepy.
e Jednoczesnie nalezy wekowac pojemniki
podobnej wielkosci.
(Czas wekowania zalezy od ilosci zywnosci i liczby
pojemnikow.

Stosowad szklane pojemniki odporne na
dziatanie wysokich temperatur i pary.

Podczas wekowania szklane pojemniki mogg
pekad. Nalezy zwrécié uwage, czy pokrywki lub

pojemniki nie sg znieksztatcone.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. DotykaC N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac [+,

Dotykac Z/N/N/ do chwili wy$wietienia opaji
,Wekowanie”.

5. Dotknac¢ . Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wySwietlana jest

zalecana temperatura i czas. Mozna ustawié

temperature i czas oraz czas zakoriczenia pieczenia.

N —
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Topienie czekolady (Ta funkcja jest dostepna
opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres
wyposazenia zakupionego produktu).

Funkcja jest odpowiednia do topienia kawatkow
czekolady.

Umiesci¢ gotowg do spozycia czekoladg w opakowaniu
na perforowanej blasze do gotowania na parze, aby ja
stopic.

Kawatki czekolady bez opakowania nalezy umiesci¢ w
zaroodpornym naczyniu, naczynie przykry¢ pokrywa i
wstawi¢ na perforowang blache do gotowania na parze.

Czas topienia zalezy od ilodci zywnosci.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wySwietlone zostanie
menu gtéwne. DotykaC ZN\/\, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotknac .

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opgji

»1opienie czekolady”.

5. Dotknac¢ o Dotkna¢ przycisku ’“ aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

Domowy jogurt (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Funkgja jest odpowiednia do przygotowywania

domowego jogurtu z pasteryzowanego mleka.

Dodac 100 g (3—4 tyzki stotowe) jogurtu do 1000 ml

pasteryzowanego mleka o temperaturze pokojowe;j i

dobrze wymieszac. Wila¢ mieszanke do zaroodpomego

naczynia i natozy¢ pokrywke. Podczas
przygotowywania jogurtu nalezy korzystac z drucianego
rusztu.

e W przypadku stodkiego i rzadszego jogurtu czas
przygotowywania powinien by¢ krétszy.

e Po zakoriczeniu procesu zaleca sig konsumpcje
tego jogurtu po tym, jak postoi w lodéwce (+ 4°C)
przez 12 godzin.

e Sterylizowane mleko o przedtuzonej trwatosci nie
nadaje sie do wyrobu jogurtu i nie nalezy go
uzywac do tego celu.

—_
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e Jogurt uzywany do fermentacji powinien by¢
Swiezy.

Jogurt wyrabia¢ mozna takze z mleka
surowego, bez zadnej obrébki cieplnej, ale
lepiej je zagotowad, aby pozby¢ sig czynnikéw
chorobotwodrczych / szkodliwych
mikroorganizméw. Przed wyrobem jogurtu tak
zagotowane mleko nalezy ostudzié do

temperatury pokojowe;.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotknaé .

4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opcji
,Domowy jogurt”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku NI aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawi¢ czas

zakonczenia.

Jajka — gotowane na twardo, na ,,Srednio” i na

migkko (Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie.

Moze ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia

zakupionego produktu).

Ta funkcja jest odpowiednia do gotowania jajek wedtug

upodobari. Mozna jednoczesnie ugotowac wiele jajek.

Podczas gotowania jajek nalezy stosowac perforowang

duzg blache do gotowania na parze. Umiesci¢ blache

pod nizszym poziomem (poziom 1) perforowanej

blachy do pieczenia, aby zbiera¢ wodg sptywajgc z

blanszowanego produktu.

(Przed przystapieniem do gotowania jajek
nalezy je nakiu¢ w kilku punktach ostrym
narzedziem, np. igta. W przeciwnym razie jajka
moga eksplodowac w trakcie gotowania).

Czas gotowania jajek zalezy od wielkosci i
liczby jajek.

Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

3. Dotknaé .

—_
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4. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opgji
»Jajka na twardo”, ,Jajka na $rednio” Iub
»Jajka na migkko”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakonczenia.

Czyszczenie parg (Ta funkcja jest dostepna

opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w zakres

wyposazenia zakupionego produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud (w miare

Swiezy) jest zmigkczany wodg skraplajgca sie

wewnatrz piekarnika po wytwarzaniu pary przez

pewien czas.

1. Dotkngc CD aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ Z/N/N/, az wy$wietione
zostanie ,Programy dodatkowe”.

Dotknac ™.

Dotykac N/ do chwili wy$wietienia opaji
,Czyszczenie parowe”.

5. Dotknac¢ ™. Dotkna¢ przycisku ’" aby
uruchomic proces. Aby uruchomié te funkcie,
nalezy postgpowac zgodnie z ,Etapami obstugi
funkcji gotowania na parze” opisanymi w
punkcie ,Uzywanie funkcji piekarnika do
gotowania na parze i funkcji wspomagania
parg”.

Podczas korzystania z tej funkcji wyswietlany jest

zalecany czas. Mozna zmienic czas oraz ustawic czas

zakoriczenia.

6. Po zakonczeniu procesu odkamieniania
wyswietlony zostanie komunikat , Wytrzyj
powierzchnie”. Otworzy¢ drzwi i suchg gabka Iub
Sciereczkg wytrze¢ wewnetrzne powierzchnie
piekarnika.

W



Czyszczenie (samoczyszczenie pirolityczne) (Ta
funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona nie
wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

0STRZEZENIE
(Gorace powierzchnie powodujg oparzenia! W
rakcie procesu samoczyszczenia nie wolno

dotykac tego urzadzenia i nalezy trzymaé dzieci
z dala od niego. Odczekaé co najmniej 30
minut przed oczyszczeniem go z pozostatosci
czyszczenia.

Piekarnik jest wyposazony w funkcje samoczyszczenia
pirolitycznego. Piekarnik rozgrzewa sie do okoto 430—
480°C i caty brud spala sig na popidt. Moze
powstawac sporo dymu. Nalezy zapewnic dobrg
wentylacje. Piekarnik nalezy czy$ci¢ z wykorzystaniem
wysokiej temperatury po kazdych 10 uzyciach.

1. Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli z kratkg druciang nalezy jg
wyjgc. Nalezy pamigta¢ o wyjeciu pojemnika na
wode z piekarnika.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na

proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

Z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczysci¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika i
resztki zywno$ci znajdujgce sie w Srodku za
pomoca szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czyscié uszczelki w drzwiczkach.
Uszczelka z wiokna szklanego jest bardzo
razliwa i fatwo jg uszkodzi¢. W razie

uszkodzenia uszczelki w drzwiczkach wezwaé
przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

3. Dotknac @ aby wigczy¢ piekarnik.

4. Po wigczeniu piekarika wyswietlone zostanie
menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione
zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.

5. Dotknac .

6. Dotykac /N/\/ do chwili wy$wietienia opgji

,Czyszczenie”.
7. Dotknac .
8. Dotknac ’" aby rozpoozao czyszczenie. Na

wy$wietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.
(Czasu trwania procesu nie mozna zmienié. Mozna

ustawic czas zakoiczenia funkcji samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢
drzwi plekarnlka ana wyswietlaczu widnieje

symbol blokady ﬂ Nie nalezy otwiera¢ drzwi sitg

przed zniknigciem symbolu blokady i
zakoriczeniem czyszczenia.
10. Po zakoniczeniu procesu czyszczenia usungc biate
pozostatosci, uzywajac wody z octem.
Czyszczenie ekonomiczne (samoczyszczenie
pirolityczne w trybie Eco) (Ta funkcja jest
dostepna opcjonalnie. Moze ona nie wchodzi¢ w
zakres wyposazenia zakupionego produktu).

OSTRZEZENIE

Gorace powierzchnie powodujg oparzenia! W
trakcie procesu samoczyszczenia nie wolno
dotykac tego urzadzenia i nalezy trzymaé dzieci
z dala od niego. Odczekaé co najmniej 30
minut przed oczyszczeniem go z pozostatosci
czyszczenia.

Jesli piekarnik nie jest mocno zabrudzony, zalecamy
funkcjg czyszczenia ekonomicznego (Eco). Jesli
piekarnik jest mocno zabrudzony, funkcja czyszczenia
ekonomicznego nie wystarczy. W takim przypadku
nalezy wykonac czyszczenie w trybie czyszczenia.

1. Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria. W
przypadku modeli z kratkg druciang nalezy jg
wyjgc. Nalezy pamigta¢ o wyjeciu pojemnika na
wode z piekarnika.

Jesli produkt jest wyposazony w akcesoria odporne na

proces pyrolizy (samoczyszczenie w wysokiej

temperaturze), nie ma potrzeby wyjmowania ich

Z piekarnika.

2. Przed rozpoczeciem procesu czyszczenia nalezy
wyczysci¢ zewnetrzne powierzchnie piekamika i
resztki zywno$ci znajdujgce sie w Srodku za
pomocg szmatki zwilzonej wodg z mydtem.

Nie wolno czyscié uszczelki w drzwiczkach.
Uszczelka z wiokna szklanego jest bardzo
razliwa i fatwo jg uszkodzi¢. W razie
uszkodzenia uszczelki w drzwiczkach wezwad
przedstawiciela autoryzowanego serwisu.

Dotknac CD aby wigczy¢ piekarnik.

Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie

menu gtéwne. Dotyka¢ /NN, az wy$wietione

zostanie ,Menu programéw dodatkowych”.

5. Dotknac¢ ™.

6. Dotykac /NN do chwili wy$wietienia opaji
,Czyszczenie ekonomiczne”.

7. Dotknac .

8. Dotknac Nl aby rozpoozao czyszczenie. Na
wy$wietlaczu pojawia sig czas samoczyszczenia.
(Czasu trwania procesu nie mozna zmienié. Mozna
ustawic czas zakoiczenia funkcji samoczyszczenia.

9. W trakcie samoczyszczenia nie mozna otwiera¢
drzwi piekarnika, a na wyswietlaczu widnieje
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symbol blokady . Nie nalezy otwiera¢ drzwi sitg
przed zniknigciem symbolu blokady i
zakoriczeniem czyszczenia.

10. Po zakoniczeniu procesu czyszczenia usungc biate
pozostatosci, uzywajac wody z octem.

Menu Ustawienia

Ustawienie jezyka

1. Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj /N/\N/ do chwili wy$wietlenia tekstu

Ustawienia.

Dotknij &,

Dotykaj /N/\/ do chwili wy$wietienia tekstu

Jezyk.

5. Dotknij ™. Wyswietlony zostanie jezyk aktualnie
ustawiony dla piekarnika.

6. Dotknij /N/N/, aby wybrac zgdany jezyk.

7. Dotknij E’ aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie czasu

Po pierwszym wiaczeniu piekarnika automatycznie

ustawiona zostanie godzina 00:00. Aby zmieni¢

ustawienie godziny:

1. Po wigczeniu piekarnika na wyswietlaczu
tekstowym wyswietlony zostanie komunikat
Programy gotowania.

2. Dotykaj ZN/N/ do chwili wy$wietlenia tekstu

Ustawienia.

Dotknij B4,

Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu

Zegar.

Dotknij .

Dotknij #/N/N/, aby ustawic zgdang godzing.

Dotknij ™ aby potwierdzi¢ to ustawienie.
tawmme jasnosci

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na

wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie

komunikat Programy gotowania.

2. Dotykaj N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

3. Dotknij &

4. Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Jasno$é.

5. Dotknij . Wyswietlony zostanie wezesniej
ustawiony poziom jasnosci.

6. Uy przyciskéw /N/N/, aby wybrac zgdany
poziom.

7. Dotknij ™ aby potwierdzi¢ to ustawienie.

W
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Nastawianie gtosnosci
1,

6.

7.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

Dotykaj /N/\N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

Dotknij 5.

Dotykaj #\/\N/ do chwili wy$wietienia tekstu
Gto$nosé.

Dotknij . Wyswietlona zostanie wezesniej
ustawiona gtosnosé.

Uzyj przyciskow ZN/N/, aby wybrac zadany
poziom.

Dotknij [i;f aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie jednostki temperatury

1.

6.

7.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

Dotykaj N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

Dotknij &

Dotykaj #/N/N/ do chwili wy$wietienia tekstu
Jednostka temperatury.

Dotknij 4. Wyéwietlona zostanie wezesniej
ustawiona jednostka temperatury C.

Uzyj przyciskow #/N/N/, aby wybra¢ jednostke
F

Dotknij ™, aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie poziomu twardosci wody

1.

W

5.

6.

7.

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

Dotykaj N/ do chwili wy$wietlenia tekstu
Ustawienia.

Dotknij 5.

Dotykaj /NN do chwili wy$wietlenia tekstu
Twardo$¢ wody.

Dotknij B Wy$wietlony zostanie wezesniej
ustawiony poziom twardosci wody.

Dotykaj #/N/\/ w celu wybrania poziomu
odpowiadajgcego twardosci uzywanej wody.
Dotknij [i;f aby potwierdzi¢ to ustawienie.

Nastawianie automatycznego suszenia

1.

W

Po pierwszym wigczeniu piekarnika na
wyswietlaczu tekstowym wys$wietlony zostanie
komunikat Programy gotowania.

Dotykaj #/N/N/ do chwili wy$wietienia tekstu
Ustawienia.

Dotknij 5.

Dotykaj /N do chwili wy$wietlenia tekstu
Automatyczne suszenie.



W"QCZOUH zostanie funkcja automatycznego nojemnika na wode podczas $rednio 1 godziny

suszenia. gotowania. Proces gotowania dtuzszy niz 1
Tabela czasOw pieczenia godzina moze wymagac dodania wody. W
przypadku gotowania trwajacego dtuzej niz 1
godzing nalezy postgpowac zgodnie z
ostrzezeniami na piekarniku.

5. Dotknij . Wyswietlony zostanie tekst W. i 0 Piekarnik zuzywa prawie 1 litr wody z

Podane w tabeli czasy s tylko orientacyjne.
Moga sig réznic, zaleznie od rodzaju zywnosci,
[grubosci, rodzaju i preferencii kulinarnych.

Pierwsza pdtka w piekarniku to pétka dolna.

Uzywanie funkcji piekarnika do gotowania

Liczba blach Pozycja potki Temperatura (°C) Czas pieczenia
gotowania ok., w

Jedna blacha

B e T O e e e

(zapiekanka) T nastepnie 190
— nastepnie 180 ...
190
— nastepnie 180 ...
190
ok
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Przy pieczeniu réwnoczesnie na pierwszej | trzeciej polce glebszg blache stawia sig na polce dolnej, a blache plytsza — na gérnej.
Przy pieczeniu réwnoczesnie na pierwszej i piatej potce gtebsza blache stawia sie na potce garnej, a blache plytsza — na dolnej.
Przy pieczeniu rownoczesnie na trzech blachach glebszg blache stawia sie na péice gornej, a blache plytsza — na dolnej.
Sugeruje sie, aby wstepne nagrzewanie stosowag przy wszystkich potrawach.

* Zaleca sie korzystanie z formy o $rednicy 26 cm do upieczenia clastka biszkoptowego.

** (310 °C ) Jezeli stosowany jest kamien do pizzy, nalezy uzy¢ duzej topatki do pizzy

Gotowanie na parze

Potrawa Waga Tacka Pozycja pétki Funkcja Temperatura Czas pieczenia
produktu (g gotowania °C) ok., W min.
Mrozony 1800 na jedng Blacha perforowana 3.5 Gotowanie na 100 35...45
groszek blache + Blacha do parze
Kawatki 1000 Blacha perforowana Gotowanie na 100 30... 40
ziemniakow + Blacha do parze
pieczenia

Brokuty

+ Blacha do
pleczenia

Kalafior

Fasola
Szparagowa + Blacha do
pleczenia

Woda: 475 Naczynie kuchenne Gotowanie na
Ryz: 180 26 szkla parze
borokrzemianowego
+ Blacha do
pieczenia

40/PL



Nagrzewanie wentylatorowe Eco Fan

nie zmieniaj temperatury gotowania po jego
rozpoczeciu w trybie Nagrzewanie
entylatorowe Eco Fan.

nie otwieraj drzwiczek w trybie Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan. Jesli nie otworzysz
drzwiczek, temperatura wewnetrzna bedzie
optymalizowana w celu oszczgdzania energii i
temperatura ta moze réznic sig od
wskazywanej na wySwietlaczu.

min

Obstuga funkciji grilla

OSTRZEZENIE
Zamykaj drzwiczki na czas grillowania.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

Grillowanie bez pary

1. Dotknij @ aby wigczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknij &, aby przej$¢ do menu programéw
gotowania.

4. Dotknij ZN/\/, aby wybrac zgdang funkcje
grillowania bez pary. Dotknij ™ aby wigczy¢
funkcje.

5. Aby zmieni¢ temperature, dotknij /N/N/ w
ramce temperatury/wagi i ustaw zgdang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
lalarmu otacza ramka. Dotknij [Q’, aby
przenies¢ ramke do pdl wskaznikéw po prawej
stronie, albo “2J, aby przeniesé ja do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu dotkniesz *23, gdy
ramka jest w polu wySwietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.

6. Aby ustawié czas gotowania, dotknij &4 w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IIKEIM. Dotknij /\/\/, aby ustawic
73dany czas gotowania.

7. Aby ustawi¢ p6zniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij & po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie Bl Dotknij
Z/N\/\/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

8. Aby ustawié czas alarmu, dotknij B4 w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.

Wys$wietlony zostanie Dotknu /\/\/
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

9. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakonczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie. Rozpocznie sig gotowanie,
wy$wietlana bedzie ustawiona funkcja oraz
komunikat Gotowanie.

Ustawienie czasu gotowania, czasu
akoriczenia gotowania i czasu alarmu nie jest
konieczne do dziatania piekarnika. Mozna je
ustawié, ale nie trzeba.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sig symbol

» Jedli czas gotowania nie zostat ustawiony,
piekarnik obstuguje sie recznie. Po ugotowaniu

potrawy dotknij , aby zatrzymac dziatanie
piekarnika. W przeciwnym razie piekarnik bedzie nadal
dziatac.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.

» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
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gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.
Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do korica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat Gotowanie zakoriczone.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, dotknij
dowolnego przycisku.

Grillowanie z parg

1. Dotknij \1/, aby wtaczy¢ piekarnik.

2. Po wigczeniu piekarnika wyswietlone zostanie
menu gtéwne.

3. Dotknij o, aby przej$¢ do menu programow
gotowania.

4. Dotknij /NN, aby wybrac zgdang funkcie
grillowania z parg. Dotknij ™ aby wigczy¢
funkcje.

5. Dotknaé 4. Uzy¢ /NN, aby wyregulowac
poziom pary. Dotkng¢ M ponownie, aby
potwierdzié to ustawienie.

6. Aby zmieni¢ temperature, dotknij Z/N/N/ w
ramce temperatury/wagi i ustaw zgdang
temperature. Warto$¢ temperatury zostanie
potwierdzona z chwilg zmiany.

ktywne pole w obszarze pél
emperatury/wagi, czasu gotowania i godziny
lalarmu otacza ramka. Dotknij @l, aby
przenies¢ ramke do pdl wskaznikéw po prawej
stronie, albo 2, aby przeniesé jg do pdl po
lewej stronie. Jesli znowu dotkniesz *23, gdy
ramka jest w polu wySwietlania
temperatury/wagi po lewej stronie,
wyswietlone zostanie poprzednie menu.

7. Aby ustawié czas gotowania, dotknij &4 w celu
przeniesienia ramki do pola czasu gotowania /
czasu zakonczenia gotowania. Wyswietlony
zostanic IIKEIM. Dotknij /\/\/, aby ustawic
73dany czas gotowania.

Funkcja ta nie pozwala na rozpoczecie gotowania

przed ustawieniem czasu gotowania. Wyswietlany czas

gotowania jest automatycznie ustawiany na 30 minut.

8. Aby ustawi¢ p6ézniejszy czas zakoriczenia
gotowania, dotknij ™ po ustawieniu czasu
gotowania. Wyswietlony zostanie >0 | Dotknij
N\ \/, aby ustawic zgdang godzing
zakoniczenia gotowania.

9. Aby ustawi¢ czas alarmu, dotknij &4 w celu
przeniesienia ramki do pola czasu alarmu.
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Wyswietiony zostanie [IENM. Dotknij /\/\/,
aby ustawi¢ zadany czas alarmu. Czas alarmu
stuzy jako przypomnienie; nie wptywa na czas
gotowania ani dziatanie piekarnika. Przydaje sie
na przyktad, gdy chce sig obrdcic potrawe w
piekarniku w okreslonej chwili.

Najdtuzszy czas alarmu to 23 godziny i 59
minut.

10. Jesli funkcja gotowania, temperatura, czas
gotowania, czas zakorczenia gotowania i czas

alarmu sg odpowiednie, dotknij , aby
uruchomi¢ gotowanie.

11. Etapy obstugi funkcji gotowania na parze:
Jedli funkcja gotowania na parze nie byta
wykorzystywana przez dtuzszy czas, zostanie
wySwietlony komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

12. DotkngC IZO‘I Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

13. Wyja¢ pojemnik na wode, wylac pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

Zagrozenie dla zdrowia! W ukitadzie pary nie
olno stosowad zadnego ptynu innego niz
oda pitna.

&

Nie stosowaé wody destylowanej lub
iltrowanej. Stosowaé wytgcznie wode
butelkowana. Nie dodawac do pojemnika z
woda roztwor6w, ktére sa palne, zawieraja
alkohol lub czastki state.

[

Pokrywa pojemnika umozliwia jego napetnienie
bez wyjmowania.

@]

o o )
14. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotkn?o t:i aby

zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ B4, aby
rozpocza¢ gotowanie.
» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Jesli w trakcie gotowania zostang otwarte
drzwiczki piekarnika, na wyswietlaczu pojawi

sie symbol V7.




razie wyczerpania wody w pojemniku
podczas gotowania wy$wietlony zostanie
komunikat ,Dodaj czysta wodg”, a piekarnik

zacznie emitowaé dZwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Gotowanie zostanie zakonczone.
Po napetnieniu pojemnika wodg i wtozeniu go
w jego obsade cykl gotowania bedzie
kontynuowany od miejsca, w ktérym zostat
przerwany.

» » Jedli ustawiony zostat tylko czas gotowania,
dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.
» » Jedli ustawiony zostat czas gotowania i czas
zakoriczenia gotowania, zegar piekarnika odejmie
czas gotowania od ustawionego czasu zakoriczenia
gotowania, aby obliczy¢ czas rozpoczecia gotowania.
Gdy nadejdzie czas rozpoczecia gotowania, wybrana
funkcja piekarnika zostanie wigczona, a piekarnik
rozgrzeje sie do ustawionej temperatury. Piekarnik
utrzymuie te temperature do korica czasu gotowania.
Dziatanie piekarnika zostanie zatrzymane z koncem
czasu gotowania. Wyswietlana bedzie funkcja
piekarnika oraz komunikat ,Gotowanie ukoriczone”.
Piekarnik zacznie emitowa¢ dzwigkowy sygnat
ostrzegawczy. Aby wyciszy¢ ten sygnat, nalezy dotkng¢
dowolnego przycisku.
15. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

oda z uktadu generowana pary piekarnika
ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu
okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze

wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z pojemnika.

» Piekarnik nadal bedzie dziata z poprzednimi

ustawieniami funkcji gotowania i temperatury.

18. W razie ponownego uruchomienia piekarnika w
ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu gotowania
wysSwietlony zostanie komunikat
»,Przygotowywanie piekarnika”, poniewaz
piekarnik mogt zacza¢ odprowadzac wodg z
systemu generowania pary do pojemnika na wode.

Po zniknigciu komunikatu mozna dotkngé :
aby rozpoczg¢ gotowanie. Jako ze woda z uktadu
generowana pary piekarnika zostata
odprowadzona do pojemnika, wyswietlony
zostanie komunikat ,Dodaj czysta wodg”.

19. Dotkngc tloﬂ Pokrywa pojemnika na wodg
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

20. Wyjac¢ pojemnik na wode, wyla¢ pozostatg wodeg i
napetni¢ go czystg wodg do poziomu wskazanego
oznaczeniem ,max.”.

R o Ry
21. Whozy¢ pojemnik na miejsce i dotknio = aby
zamkna¢ jego pokrywe. Dotkng¢ B, aby

rozpocza¢ gotowanie.

» Jesli poziom wody jest prawidtowy, rozpocznie sig
proces gotowania.

Jesli drzwi piekarnika zostang otwarte, kiedy
funkcja gotowania na parze jest aktywna, silnik
wentylatora bedzie pracowac z wigkszg

predkoscig w celu utworzenia kurtyny
powietrza.

Podczas ostatnich 3 minut gotowania na parze

silnik wentylatora bedzie pracowad z wysoka

predkoscig w celu zmniejszenia zageszczenia

pary w piekarniku.

22. Po zakoniczeniu cyklu gotowania ze wzgleddw
higienicznych nalezy wyla¢ pozostatg wode z
pojemnika.

IR

16. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usuna¢ wode
nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, zostaje automatycznie wigczona po

akoriczeniu kazdego cyklu gotowania na
parze.

17. Aby kontynuowaé gotowanie:
W ciggu 5 minut od zakoriczenia cyklu
gotowania mozna dotkng¢ , aby znowu

uruchomic piekarnik z funkcjami gotowania na
parze.

oda z ukfadu generowana pary piekarnika
ostanie odprowadzona do pojemnika w ciggu
okoto 15 minut od zakoAczenia gotowania. Ze
wzgleddw higienicznych nalezy wyla¢
pozostatg wode z pojemnika.

23. Wigczy¢ funkcje suszenia, aby usuna¢ wode

nagromadzong w piekarniku. Patrz ,Menu
dodatkéw”.

Gdy funkcja automatycznego suszenia jest
aktywna, pojawi sie ona na wyswietlaczu
piekarnika po zakoAczeniu kazdego C&u

, aby

gotowania na parze. Mozna dotkna¢
ja uruchomic.

[

R
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Przed uruchomieniem funkcji suszenia nalezy Zywnos¢ nie nadajaca si¢ do
o yjac z piekarnika jedzenie i akcesoria takie grillowania stwarza zagrozenie

jak blachy, druciane grille itp. pozarowe. Do grillowania uzywaj
wyfgcznie zywnosci, ktdra nadaje sie do
przyrzadzania w wysokich
temperaturach.
Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
gteboko. Tam jest najgorecej i thusta
7ywnos¢ moze sie zapali¢.

Tabela czasow pieczenia przy grillowaniu
Grillowanie na grillu elektrycznym
Pozycja potki Zalecana temperatura (°C)*™* Czas grillowania

20max . 0 min.”
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[ Czyszczenie 1 konserwacja

Informacje ogolne

Okres uzytkowania tego wyrobu przedtuzy sie, a
problemy stana sig rzadsze, jesli wyrdb ten czysci sie
w regularnych odstepach czasu.

ZAGROZENIE:
Przed konserwacjg i czyszczeniem, odfgcz

piekarnik od sieci.
Grozi to porazeniem elektrycznym!

ZAGROZENIE:
Przed czyszczeniem piekarnika odczekaj, az

ostygnie.
Mozna sig poparzy¢ od goracych powierzchni!

e Po kazdym uzyciu doktadnie oczy$¢ ten wyrob.
Dzigki temu fatwiej bedzie usuwad pozostatosci
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia si¢
na nastgpnym uzyciem piekarnika.

e Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specjalnych srodkow czyszczacych. Wyrdb ten
czysci sie migkka Sciereczkg lub ggbka i ciepta
woda z mydtem w plynie, i wyciera suchg
Sciereczka.

e Pamietaj, aby zawsze starannie wyciera¢
nadmiar ptynu po czyszczeniu i natychmiast
wyciera¢ wszystko, co sig rozleje.

e Do czyszczenia powierzchni i klamki ze stali
nierdzewnej nie uzywaj Srodkéw czyszczgcych
zawierajgcych kwas lub chlorek. Czesci te
wyciera sig do czysta migkkg Sciereczkg z
detergentem w ptynie (nie w proszku), najlepiej
ruchami w tym samym kierunku.

Pewne detergenty lub $rodki czyszczace moga
uszkodzi¢ powierzchnie.
Nie uzywaj agresywnych detergentdw,

proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdw.

spowodowac poraZenie pradem.
Czyszczenie pojemnika na wode
Pojemnik na wodg znajduje sie z tytu pokrywy po lewe;
stronie panelu sterowania. Aby go wyjgc i wyczyscic:

Do czyszczenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to

1. Dotknij 3. Pokrywa pojemnika na wode
otworzy sie na boki i pojemnik na wodeg zostanie
wysuniety.

2. Wyjmij pojemnik na wodg i wyczy$¢ go pod
biezacg wodg.

w

Wyczyszczony pojemnik widz na miejsce i dotknij
=, aby zamkna¢ jego pokrywe.

Do czyszczenia pojemnika na wodg nie uzywaj
zadnych chemikaliéw. Uzyj jedynie wody.

Nie wolno my¢ pojemnika w zmywarce.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Sciereczkg i wyciera do sucha.
Jesli na produkcie znajduja sig
nrzyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmowac
do czyszczenia panelu sterowania.
Mozesz uszkodzi¢ panel sterowania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczna(Roznig si¢ zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. Wyjmij przednig sekcje stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany
boczngj.

Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie

Aby oczysci¢ Sciane boczng(Roznig sie zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona

nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

1. WymontowacC $rube z przedniej czesci bocznego
stojaka w sposdh przedstawiony na ponizszym
rysunki.

2. Catkiem wyjmij stelaz ciggnac go do siebie.
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Sciany katalityczne

(Ta funkcja jest dostgpna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia zakupionego
produktu).

Wewnetrzna strona bocznych $cian (A) i tylnej Sciany
(B) urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczng.
Sciany pokryte emalig katalityczng majg jasny, matowy
kolor i porowatg powierzchnig. Nie nalezy ich czyscic.
Porowata powierzchnia takich Scian czysci sig sama,
pochtaniajac i przeksztatcajgc odpryski tuszczu w parg

Drzwiczki piekarnia czysci sie migkkg Sciereczka lub
ggbkg i ciepta wodg z mydtem w plynie, i wyciera
suchg $ciereczka.

Do czyszczenia drzwiczek piekarnika nie
uzywaj zadnych szorstkich Srodkéw
czyszczacych ani skrobaczek metalowych.

Moga porysowaé powierzchnig i zniszczy¢
szybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.

1. Otworz drzwiczki przednie (1).

2. Otworz klipsy na obudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronie przednich drzwi, naciskajgc zaczep,
jak pokazano na rysunku. Zamek powinien
wygladac (4), gdy jest otwarty.
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Drzwiczki

Blokada zawiasu(pozycja zamknigta)
Piekarnik

Blokada

3. Przesur drzwiczki pfzednie w pot drogi.
4, Zdejmij drzwiczki przednie ciggnac je ku gérze aby
uwolnic je z prawych i lewych zawiasow.

Kroki procesu wyjmowaniu drzwiczek powtarza
sie w odwrotnej kolejnosci przy ich zaktadaniu.
Przy zaktadaniu drzwi z powrotem nie zapomnij
zamkna¢ zacisk w obudowie zawiasu.

Funkcja "Soft Open & Soft Close"

Niektdre modele mogg zawierac funkcje "Soft Close-
Soft Open". Funkcja Soft Close pozwala uzytkownikowi
na ptynne zamkniecie drzwiczek piekarnika,
przynoszac go do okoto 15 cm od pozycji zamknigtej i
delikatnie popychajgc. Automatyczny system
amortyzatoréw pomaga delikatnie zamykac drzwi.
Podobng funkcje obserwuije sig, gdy drzwiczki
piekarnika sg catkowicie otwarte; W odlegtosci ok. 9
cm od catkowicie otwartej pozycji system przepustnic
kopie w sposob umozliwiajgey delikatne otwieranie.



Rozwiazywanie problemow

ie jest awaria.

$ci metalowe moga sie rozszerzaé i wydawac dzwigki, >>> Tonie Jest awaria.
Produkt nie dziata.

e Bezpiecznik uéERodzony lub zadziatat. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

*  Piekarnik nie jest przytaczony do (uziemionego) gniazdka. >>> Sprawd? kontakt wtyczki.

e Lampka w piekarniku jest uszkodzona. >>> Wymieri lampke w piekarniku.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymier je lub zatgcz.

e Piekarnik moze nie by¢ ustawiony na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury. >>> Ustawic piekarmnik
na pewne funkcje gotowania i/lub temperatury.

e Brakzasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w Skrzynce bezpiecznikowej. W
razie potrzeby wymien je lub zatgcz.

esli pomimo postgpowania wedtug instrukcji z
€go rozdziatu problem pozostaje, skonsultuj
sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub

sprzedawca piekarnika. Nie probuj samemu
naprawia¢ zepsutego piekarnika.

47/PL






