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SZANOWNY KLIENCIE,

Piekarnik Amica to pofgczenie wyjatkowej tatwosci obstugi i doskonatej efektywnosci. Po
przeczytaniu instrukcji, obstuga piekarnika nie bedzie problemem.

Piekarnik, ktory opuscitfabryke byt doktadnie sprawdzony przed zapakowaniem pod wzgle-
dem bezpieczenstwa i funkcjonalnosci na stanowiskach kontrolnych.

Prosimy Panstwa o uwazng lekture instrukcji obstugi przed uruchomieniem urzgdzenia.
Przestrzeganie zawartych w niej wskazowek uchroni Panstwa przed niewtasciwym uzytko-
waniem.

Instrukcje nalezy zachowac i przechowywac tak, aby miec jg zawsze pod reka.

Nalezy doktadnie przestrzegac instrukcji obstugi w celu unikniecia nieszczesliwych wypad-
kow.

i: Uwaga!
Piekarnik obstugiwac tylko po zapoznaniu sie z niniejszejg instrukcjg.
Piekarnik przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego.

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian niewptywajgcych na dzia-
tanie urzgdzenia.

Masz watpliwosci? Nie wszystko, co przeczytate$ w instrukcji jest zrozumiate -
zadzwon do Centrum Serwisowego, gdzie uzyskasz wszechstronng pomoc.

tel. 801 801 800
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Uwaga.Urzadzenie i jego dostepne czesci stajg sie gorgce
podczas uzycia. Mozliwosc¢ dotkniecia elementow grzejnych
powinno by¢ objete szczegdblng troskg. Dzieci ponizej 8 roku
zycia powinny trzymac sie z daleka, chyba ze sg pod stalg
opieka.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8 lati wyzej i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi
albo umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli
odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytko-
wania sprzetu, przekazanej przez osoby odpowiadajgce za
ich bezpieczenstwo. Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby
nie bawity sie sprzetem. Sprzatanie i czynnosci obstugowe
nie powinny byc¢ robione przez dzieci bez nadzoru.

Podczas uzytkowania sprzet staje sie goracy. Zaleca sie

zachowanie ostroznosci, aby unika¢ dotykania gorgcych
elementow wewnatrz piekarnika.

Dostepne czesci mogg stac sie gorgce podczas uzytkowania.
Zaleca sie trzymanie matych dzieci z dala od urzadzenia.

Uwaga. Nie uzywac szorstkich srodkéw czyszczgcych lub
ostrych metalowych przedmiotéw do czyszczenia szkfa
drzwi, gdyz mogg porysowac powierzchnie, co moze dopro-
wadzi¢ do popekania szkfa.

Uwaga. Aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem elek-
trycznym, przed wymiang lampki nalezy upewnic sie, czy
sprzet jest wytgczony.



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

Podczas procesu czyszczenia pyrolitycznego piekarnik moze
osiagng¢ bardzo wysokie temperatury, z tego powodu ze-
wnetrzne powierzchnie piekarnika mogg nagrzac sie bardziej
niz zazwyczaj, dlatego nalezy zadbac o to, aby dzieci nie
znajdowaly sie wowczas w poblizu piekarnika.

Do czyszczenia piekarnika nie wolno uzywac sprzetu do
czyszczenia para.

Niebezpieczenstwo poparzenia! Podczas otwierania drzwi
piekarnika moze wydostawac sie gorgca para. W trakcie lub
po zakonczeniu gotowania nalezy ostroznie otwieracC drzwi
piekarnika. Przy otwieraniu nie nachylac¢ sie nad drzwiami.
Nalezy pamietac, ze para w zaleznosci od temperatury moze
by¢ niewidoczna.

Urzgdzenie moze by¢ stosowane wytgcznie do celdw, do
jakich zostato zaprojektowane. Wszelkie inne zastosowania
( np. ogrzewanie pomieszczen) nalezy uznac za niewtasciwe
I niebezpieczne.

® Nalezy, zwréci¢ uwage, azeby drobny sprzet gospodarstwa domowego wraz z przewodami
nie dotykat bezposrednio do rozgrzanego piekarnika, gdyz izolacja tego sprzetu nie jest
odporna na dziatanie wysokich temperatur.

® Nie nalezy pozostawia¢ piekarnika bez nadzoru podczas pieczenia. Oleje
i thuszcze mogg ulec zapaleniu wskutek przegrzania.

® Nie nalezy stawia¢ na otwartych drzwiach piekarnika naczyn o masie przekraczajgcej 15 kg.

® Zabrania sie uzytkowania piekarnika niesprawnego technicznie. Wszelkie usterki moga
by¢ usuwane wytgcznie przez osobe posiadajgcg stosowne uprawnienia.

® W kazdej sytuacji spowodowanej usterkg techniczna, nalezy bezwzglednie odtgczy¢ za-
silanie elektryczne piekarnika.



JAK 0SZCZEDZAC ENERGIE

Kto korzysta z energii w
sposob odpowiedzialny,
chroni nie tylko domowy
budzet, lecz dziata swia-
domie na rzecz $rodowi-
ska naturalnego. Dlatego
pomézmy, oszczedzajmy
energie elektryczng! A czyni sie to w naste-
pujacy sposob:
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®Unikanie niepotrzebnego ,,zaglagdania do
przygotowywanych potraw”.

Nie otwierac¢ niepotrzebnie czesto drzwi pie-
karnika.

®Uzywanie piekarnika tylko w przypadku
wiekszych ilosci potraw.

Mieso o wadze do 1 kG daje sie przyrzadzi¢
oszczedniej w garnku na ptycie kuchenne;j.

®Wykorzystanie ciepta resztkowego pie-
karnika.

W przypadku czaséw przyrzadzania diuz-
szych niz 40 minut bezwzglednie wytgczac
piekarnik na 10 minut przed koncem przy-
rzgdzania.

Uwaga! W przypadku zastosowania
programatora nastawia¢ odpowiednio
krotsze czasy przyrzadzania potraw.

®Staranne zamykanie drzwi piekarnika.
Ciepto ulatuje poprzez znajdujgce sie na
uszczelkach drzwiczek zabrudzenia. Najle-
piej jest usuwac je od razu.

®Nie wbudowywanie piekarnika w bezpo-
sredniej bliskosci chtodziarek/zamrazarek.
Zuzycie energii elektrycznej przez nie niepo-
trzebnie wzrasta.



ROZPAKOWANIE

Y

Urzadzenie na czas trans-
portu zostato zabezpieczone
przed uszkodzeniem przez
opakowanie. Po rozpakowa-
niu urzagdzenia prosimy Pan-
stwa o usuniecie elementéw
opakowania w sposob nie
zagrazajgcy srodowisku.

Wszystkie materiaty zastosowane do opa-
kowania sg nieszkodliwe dla srodowiska
naturalnego, w 100% nadajg si¢ do odzysku
i oznakowano je odpowiednim symbolem.

Uwagal!Materiaty opakowaniowe(woreczki
polietylenowe, kawatki styropianu itp.) nale-
zy w trakcie rozpakowywania trzymac z dala
od dzieci.

WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzgdzenie jest oznaczone
zgodnie z Dyrektywg Europej-
skg 2012/19/UE oraz polskg
Ustawg o zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym
symbolem przekreslonego
kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prowadzacy
zbieranie, w tym lokalne punkty zbiérki, skle-
py oraz gminne jednostki, tworzg odpowiedni
system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym przyczy-
nia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebez-
piecznych oraz niewtasciwego sktadowania i
przetwarzania takiego sprzetu.



OPIS WYROBU

Programator
elektroniczny

o Pokretto

Pokretto ustawien wyboru funkcji

+/- j j
piekarnika




CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Tabela dostepnego wyposazenia w zaleznosci od modelu

Typ piekarnika 10223.3eEHpTsrPrDpsJSm

Elementy grzejne i funkcjonalne piekarnika

grzejnik gorny + dolny [

opiekacz ®

rozen obrotowy

wentylator °

grzejnik termoobiegu °

wentylator chtodzacy [
Programator elektroniczny

Tar przyciski

Tsr sensory [
Pokretta

standard [

schowane w panelu
schowane w panelu podswietlane

Elementy w komorze piekarnika

prowadnice druciane )
prowadnice teleskopowe )
wktady katalityczne

Akcesoria
ruszt, drabinka suszarnicza 1
blacha do pieczywa ptytka 1
blacha do pieczeni gteboka 1

Opis modeli w niniejszej instrukcji obstugi zostat opracowany na podstawie danych znanych w okresie
redagowania tekstu. Przedstawiono w niej wszystkie elementy wyposazenia. Ich obecno$s¢ w danym
modelu zalezy od wersji i wyposazenia. Powyzsza tabela pozwoli Panstwu na doktadne zapoznanie sie
z wyposazeniem danego modelu.



CHARAKTERYSTYKA WYROBU

Dodatkowe oznaczenia i symbole oznaczajg szczegoty wystroju piekarnika:

*  wykonanie kolorystyczne biate - W

*  piekarnik w wykonaniu inox - X

»  zfrontem lustrzanym z pasami ,alu — inox” - Sr

«  zfrontem lustrzanym ,vanessa black” - Sm

*  zelementami frontu ze szkta lustrzanego - Sp

*  komora piekarnika w kolorze szarym - Q

»  komora piekarnika pokryta emalig Aqualytic - Qa

Akcesoria

Ruszt do grilla
(drabinka suszarnicza)

Blacha do pieczeni

Prowadnice druciane
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INSTALACJA

Montaz piekarnika w zabudowie

*  Pomieszczenie kuchenne powinno by¢
suche i przewiewne. Powinno réwniez
posiada¢ sprawng wentylacje, a usta-
wienie piekarnika powinno gwaranto-
wac¢ swobodny dostep do wszystkich
elementéw sterowania, przede wszyst-
kim wtyczka zasilajgca powinna by¢ fa-
two dostepna.

*  Meble do zabudowy muszg mie¢ okfa-
dzine oraz kleje do jej przyklejenia
odporne na temperature 100°C. Nie
spetnienie tego warunku moze spowo-
dowac¢ zdeformowanie powierzchni lub
odklejenie oktadziny.

*  Przygotowaé otwér w meblu o wymia-
rach podanych na rysunkach. W przy-
padku istnienia w szafce $ciany tylnej
nalezy w niej wycig¢ otwor pod przyta-
cze elektryczne.

*  Wsun piekarnik catkowicie w otwor za-
bezpieczajgc go przed wysunigciem
czterema wkretami.

N /

Uwaga: Montazu urzadzenia powinien do-
kona¢ wykwalifikowany specjalista. Czyn-
nosci zwigzane z montazem nalezy prze-
prowadza¢ przy odtgczonym od zasilania
urzadzeniu.
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Podtaczenie piekarnika do zasilania

Przed dokonaniem przytgczenia piekarnika
do instalacji elektrycznej, nalezy zapoznaj
sie z informacjami zawartymi na tabliczce
Znamionowe;j.

*  Piekarnik przystosowany jest fabrycz-
nie do zasilania prgdem przemiennym,
jednofazowym (230V 1N~50 Hz) i wypo-
sazony w przewod przytaczeniowy 3 x
1,5mm? o dtugosci okoto 1,5 m z wtyczkg
ze stykiem ochronnym.

*  Gniazdo przytgczeniowe instalacji elek-
trycznej musi by¢ wyposazone w bolec
ochronny. Po ustawieniu piekarnika wy-
maga sie¢, aby gniazdo przytgczeniowe
instalaciji elektrycznej byto dostepne dla
uzytkownika.

* Przed poditgczeniem piekarnika do
gniazda sprawdz czy:

*  Bezpiecznik oraz instalacja elektryczna
wytrzymajg obcigzenie piekarnika, ob-
wod zasilajgcy gniazdo wtykowe powi-
nien by¢ zabezpieczony bezpiecznikiem
min. 16A,

* Instalacja elektryczna wyposazona jest
w skuteczny system uziemiajgcy spet-
niajgcy wymagania aktualnych norm i
przepisow,

* Po zainstalowaniu piekarnika powinna
by¢ dostepna wtyczka.

Uwaga: Jezeli przewdd zasilajgcy nieodta-
czalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on
by¢ wymieniony u wytwércy lub w specjali-
stycznym zaktadzie naprawczym, albo przez
wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.



INSTALACJA
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OBSLUGA

Przed pierwszym wigczeniem piekarnika

usung¢ elementy opakowania, oczyscic
komore piekarnika ze srodkow konser-
wagcji fabrycznej,

wyja¢ wyposazenie piekarnika i umy¢
w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn,

wigczy¢ wentylacje w pomieszczeniu lub
otworzy¢ okno,

delikatnie wcisng¢ pokretto i przekreci¢ w
prawo na pozycje E] lub (patrz roz-
dziat: Dziatanie programatora i sterowanie
piekarnikiem),
wygrzac¢ piekarnik (w temp. 250°C, ok.
30 min.), usung¢ zabrudzenia i doktadnie
umy¢.

Uwagal! Zdja¢ folie ochronng z prowadnic
teleskopowych przed wigczeniem piekar-
nika.

Wazne!
Komore piekarnika nalezy my¢ tylko
przy uzyciu cieptej wody z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynéw do mycia
naczyn.
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Uwagal!

W piekarnikach wyposazonych w
programator elektroniczny, po wia-
czeniu do sieci w polu wyswietlacza
ukaze sie pulsujgca cyklicznie go-
dzina ,,0.00".

Nalezy ustawi¢ czas biezacy pro-
gramatora (patrz obsfuga pro-
gramatora ). Brak nastawy czasu
biezgcego uniemozliwia prace
piekarnika.

Wazne!

Programator elektroniczny wyposazo-
ny jestw sensory obstugiwane przez
dotkniecie palcem oznakowanych
powierzchni.

Kazde przesterowanie sensora potwier-
dzane jest sygnatem akustycznym.
Powierzchnie sensoréw nalezy utrzy-
mywacé w czystosci.



OBSLUGA

Dziatanie programatora i obstuga
piekarnika

a &
H8:68
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Programator wyposazony jest w wyswietlacz
LED oraz 3 sensory dotykowe.

Sensor

8
C
Q

Opis
Ustawienie temperatury

Ustawienie zegara

Minutnik

Uwaga: Kazdorazowe uzycie sensora po-
twierdzone jest sygnatem akustycznym.
Nie ma mozliwosci wytgczenia sygnatéow
dzwiekowych.

Znaczenie symboli na wyswietlaczu.

Symbol  Opis

L Termostat

L) Minutnik

H Czas trwanie pracy

= Czas zakonczenia pracy
= Pyroliza

8 Blokada
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Pokretto funkcyjne piekarnika

Piekarnik moze by¢ nagrzewany przy po-
mocy grzatki dolnej, grzatki gornej, grzatki
termoobiegu lub opiekacza. Odpowiednig
funkcje wybierzesz przy pomocy pokretta
funkcyjnego.

Ponizszy rysunek prezentuje funkcje (w
okreslonej kolejnosci) znajdujace sie na po-

kretle: Pozycja

wytgczenia

Pokretto ustawien +/-

Pokretta ustawien nie obracasz, jedynie
je wychylasz w obie strony. Stuzy ono do
ustawiania parametrow pracy takich jak
temperatura i czas. Wychyl pokretto w
prawo w strone symbolu ,+”, zwiekszysz
wartos¢ parametru. Wychyl w przeciwng
strone, warto$¢ parametru sie zmniejszy.
Parametry ktére mozesz zmieniaé dzieki
niemu to temperatura, czas czy tez ustawienie
aktualnej godziny na wyswietlaczu. Jezeli
przytrzymasz pokretto w wychylonej pozycji,
szybko$¢ zmiany wartosci parametru jest
zwiekszana.



OBSLUGA

Wiaczenie zasilania

Po podtgczeniu do zasilania (lub powrocie
zasilania po jego wczesniejszym zaniku) pie-
karnik przejdzie w tryb ustawienia aktualnego
czasu, na wyswietlaczu miga 0.00. Naci$nij

sensor @ Pokrettem ustawien +/- zmienia
sie wartos$¢ czasu. Korzystanie z urzgdzenia
nie jest mozliwe bez ustawionego czasu.
Aby zatwierdzi¢ nastawe czasu pokretto
wyboru funkcji musi by¢ w pozycji ,0”. W
przypadku gdy pokretto wyboru funkcji jest
w innym potozeniu pulsuje symbol & a pro-
gramator czeka az pokretto wyboru funkcji
zostanie przestawione w pozycje ,0”.

Nacisniecie sensora zatwierdza czas i
programator przechodzi w tryb standby.

Uwaga: W przypadku przerwy w zasilaniu
wszystkie wprowadzone parametry takie jak
czas pracy, temperatura, funkcja zostang
skasowane, aby kontynuowaé prace, na-
lezy wprowadzi¢ nastawy powtornie. Jesli
przerwanym programem byto czyszczenie
pyrolityczne (lub drzwi sg z innego powodu
zablokowane - zapalony symbol £ ), to przed
ustawianiem zegara wykonywana jest pro-
cedura wychtadzania piekarnika i otwierania
drzwi. Jesli w piekarniku wykryto temperature
powyzej 80°C zatgcza sie chtodzenie piekar-
nika, nie wptywa to na przebieg ustawiania
zegara. Chtodzenie wytgcza sie, gdy tempe-
ratura spadnie ponizej 75°C.

Tryb czuwania (standby).

Przejscie do trybu standby kasuje wszyst-
kie nastawy czasow, temperatur, minutnika.
Grzatki sg odtgczone. Wyswietlacz poka-
zuje biezacy czas i ma obnizong jasnos¢.
Aktywny jest sensor @ ktérego nacisniecie
powoduje przejscie do ustawiania godziny,
zmiany tonu i zmiany jasnosci oraz L ktére-
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go nacisniecie powoduje przejscie do nasta-
wiania czasu minutnika.

Jesli temperatura w komorze przekracza
80°C zamiast wskazania czasu wyswietlana
jest aktualna temperatura komory (petni role
wskaznika ciepta resztkowego) i wigczony
jest wentylator chtodzgcy. Po obnizeniu tem-
peratury do 75°C wentylator jest wytgczany i
wskazanie temperatury komory zmienia sie
na biezgcy czas.

Wejscie w tryb standby:

- w dowolnym momencie przez przekrece-
nie pokretta funkcji na pozycje ,0”, przejscie
do trybu standby w ten sposéb generuje
dzwiek;

- po przerwie w zasilaniu i ustawieniu czasu
biezgcego;

- po zakonczeniu programow czasowych
(automatyczny i poétautomatyczny, minut-
nik);

- po zadziataniu zabezpieczenia przeciw
ciggtemu grzaniu;

- po 5 sekundach bezczynnosci w trakcie
nastawiania temperatury (dotyczy nowej
funkcji grzania, przy zmianie funkcji grzania
programator wraca do trybu aktywnego);

- w przypadku trwajgcego cyklu pyrolizy
przekrecenie pokretta na pozycje ,0” przej-
$cie do trybu wychtadzania piekarnika i
odblokowania drzwi, dopiero po wychtodze-
niu i odblokowaniu nastepuje przejscie do
standby.

Wyjscie z trybu standby:

Przekrecenie pokretta z pozycji ,0” na do-
wolng pozycje funkcyjng powoduje przejscie
z trybu standby do trybu aktywnego.

Uwaga — jesli programator wszedt w tryb
standby automatycznie, to uzytkownik naj-
pierw musi przekreci¢ pokretto w pozycje ,0”
a dopiero potem moze wyjs¢ z trybu stand-
by.

Gdy w trybie standby pokretto funkcji jest w
innej pozyciji niz ,0” — pulsuje symbol @.



OBSLUGA

Ustawienie czasu biezgcego

Ustawienie czasu biezagcego jest mozliwe
tylko i wytgcznie w trybie standby. Naci-
$niecie sensora w tym trybie powoduje
wyswietlenie biezgcego czasu w normalnej
jasnosci. Pokrettem ustawien +/- mozna do-
kona¢ korekty biezacego czasu, 10 sekun-
dowa bezczynnos$¢ powoduje zapamietanie
aktualnej nastawy i powrét do trybu standby.

Sensor @ powoduje przejscie do ustawia-
na czestotliwosci sygnatu dzwiekowego. Ze-
gar pracuje tylko w trybie 24h.

Tryb nocny

Jesli urzadzenie jest w trybie standby, to w
godzinach 22:00 — 6:00 nastepuje obnizenie
jasnosci wyswietlacza na warto$¢ wtasciwg
dla trybu nocnego — o 2 poziomy nizszy w
stosunku do nastawione;j.

Zmiana czestotliwosci sygnau dzwieko-
wego

Funkcja jest dostepna caty czas w trybie
standby, bez ograniczenia czasowego.

Kolejne nacisnigecie sensora ® w czasie
ustawiania godziny powoduje wyswietlenie
ton1, gdzie 1 jest oznaczeniem aktualnego
sygnatu dzwiekowego w opcjach od 1 do 3.
Przekrecanie pokretta ustawien +/- powodu-
je zmiane aktualnego sygnatu dzwigkowe-
go, a 5-sekundowa bezczynnos$¢ zatwierdza
aktualnie wybrany dzwiek i powoduje przej-
$cie do trybu standby.

Zmiana jasnosci wyswietlacza

Funkcja jest dostepna caty czas w trybie
standby, bez ograniczenia czasowego.

Kolejne nacisnigcie sensora ® w czasie
zmiany czestotliwosci sygnatu powoduje

16

wyswietlenie bri4, gdzie 4 jest oznaczeniem
jasnosci w skali od 1 do 9. Przekrecanie po-
kretta ustawien +/- powoduje zmiane jasno-
Sci, a 5-sekundowa bezczynnos$¢ zatwier-
dza aktualnie wybrang jasnos$¢ i powoduje
przejscie do trybu standby.

Tryb aktywny

Jest to tryb w ktérym piekarnik realizuje
funkcje pieczenia (czyszczenia) zgodnie
z nastawiong na pokretle wyboru funkcji
wartoscig.

Auto-off: W przypadku zakonczenia zapro-
gramowanych akcji (praca automatyczna,
potautomatyczna, czyszczenie, minutnik)
programator przechodzi w tryb standby,
nawet jesli pokretto wyboru funkcji nie jest
ustawione na ,0”.

Oswietlenie

Swiatto w piekarniku sterowane jest przez
programator. Domysinie jest ono zatgczone.
Swiatto jest wytgczone :

- w pozycjach: ,0”, Pyroliza, ECO

- gdy temperatura wewnatrz komory osia-
gnie ponad 300°C;

- w programie pyrolizy i wychtadzania;

- przed uruchomieniem grzania w programie
automatycznym oraz po zakonczeniu pro-
gramow automatycznego i potautomatycz-
nego;

- w trybie standby, jesli pokretto jest ustawio-
ne na pozycje inng niz ,0".

Silnik chtodzacy

Wigczanie i wytgczanie silnika chtodzgcego
jest niezalezne od nastawionych funkcji i
stanu programatora. Silnik chtodzacy zosta-
je zatgczony, gdy temperatura w komorze
przekracza 80°C oraz wytgczony, gdy tem-
peratura spadnie ponizej 75°C.
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Symbol termostatu

Symbol termostatu ® sygnalizuje stan pracy
grzatek. Jesli ktérakolwiek grzatka jest za-
silana, symbol zapala sie. Symbol gasnie,
jesli zadna z grzatek nie jest zasilana (np.
gdy piekarnik osiggnie zaktadang tempera-
ture i grzatki sg roztgczane do czasu spadku
temperatury).

Minutnik

Minutnik jest dostepny po nacisnieciu sen-
sora Ll w trybie standby oraz w trybie ak-
tywnym. Nacisniecie n powoduje pulso-
wanie symbolu & i wyswietlenie obecnej
wartosci odliczanego czasu lub 0.00 jesli
minutnik jest nieaktywny.

Wowczas pokrettem ustawien +/- nastawia
sie wartos¢ odliczanego czasu, a sensor n
lub 5-sekundowa bezczynnos$¢ powoduje
akceptacje nastawy.

Jesli minutnik jest aktywny (odlicza czas) na
wyswietlaczu zapalony jest symbol 8.

Po odliczeniu do 0 generowany jest alarm
minutnika ktéry mozna skasowac¢ dowolnym
sensorem.

Odliczanie czasu przez minutnik blokuje
samoczynne przejscie panelu z trybu aktyw-
nego do standby — panel samoczynnie prze-
chodzi do standby dopiero po skasowaniu
alarmu minutnika.

Drzwi piekarnika

Podczas pracy drzwi piekarnika powinny
by¢ zamkniete.

Otwarcie drzwi podczas dziatania funkcji
grzania powoduje rozitgczenie elementéw
grzejnych piekarnika. Jesli ten stan trwa po-
nad 60 sekund, programator emituje sygnat,
alarm otwartych drzwi. Alarm mozna skaso-
wac naciskajgc dowolny sensor lub zamy-
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kajac drzwi. Otwarcie drzwi nie wplywa na
wartosci nastaw temperatury i czasu, ale
jesli drzwi pozostajg otwarte ponad 10 mi-
nut, programator kasuje wszystkie nastawy i
przechodzi do trybu standby.

Ograniczenie czasu pracy

Ze wzgleddéw bezpieczehstwa piekarnik
posiada ograniczenie czasu pracy. Jezeli
ustawiona temperatura wynosi maksymalnie
100°C, piekarnik przejdzie w tryb standby po
10 godzinach, jezeli ustawiona temperatura
wynosi 200°C i wiecej maksymalny czas pra-
cy jest ograniczony do 3 godzin. W przedziale
101°C-199°C czas pracy zmienia sie liniowo
tj. im wyzsza temperatura, tym krétszy czas
pracy (pomiedzy 3h a 10h).

Wiaczanie funkcji grzania

Funkcje grzania wigcza sie przez przekre-
cenie z pozycji ,0” na wybrang pozycje. Po
ustawieniu pokretta na funkcji grzania na
wyswietlaczu zamiast czasu biezgcego po-
jawia sie domyslna temperatura w postaci
170C, osobno definiowana dla kazdej po-
Zyciji.

Pulsuje warto$¢ temperatury (zmniejszajgc
jasnos¢), a symbol C $wieci stale. Warto$¢
zmienia sie wraz z przekrecaniem pokretta
wyboru funkcji.

Nacisniecie sensora @ powoduje ustawia-
nie trybu automatycznego.

Ustawienie temperatury

Podczas wyboru funkcji grzania pokretto
ustawien +/- stuzy do modyfikacji nasta-
wy temperatury. Temperatura zmienia sie
z krokiem 5°C w zakresie okreslonym dla
kazdego programu. Przytrzymanie pokretta
ustawien +/- przez co najmniej 1s powoduje
zmiane temperatury z krokiem 10°C.
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Temperatura zapamietywana jest po na-

cisnieciu sensora & badz po 5 sekundach
bezczynnosci zegar przechodzi do wyswie-
tlania czasu biezgcego.

Przekrecanie pokrettem ustawien +/- powo-
duje wyswietlenie na 2 sekundy:

- w lewo [-] — temperatury nastawionej;

- W prawo [+] — temperatury w komorze;
Temperatura wyswietlana jest bez efektu
migania, nie powoduje to zadnej zmiany w
nastawach.

Zmiana ustawien temperatury

Nacisniecie sensora 8 podczas pracy pie-
karnika powoduje przejscie w tryb zmiany
nastawy. Na wyswietlaczu miga warto$¢
temperatury (zmniejszajgc jasnos¢), a
symbol C S$wieci stale. Pokretto ustawien
+/- modyfikuje nastawe. Temperatura zapa-

mietywana jest po nacisnieciu sensora 8 a
nastepnie zegar przechodzi do wyswietlania
czasu biezgcego — w przypadku bezczynno-
$ci po 5 sekundach programator wraca do
trybu aktywnego.
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Tabela funkcji grzania

Realizacja Temperatura [°C]
© ©
£ © o £ 5 <
. " 9 S | sN | ss| & £ DomysIna
Opis funkcji -g __g gg g% g :g‘ min max temp.[°C]
4§ %% 12
1G] S
Rozmrazanie v / - --- -
Szybki rozgrzew v il v v 30 280 170
Termoobieg v v v 30 280 170
ECO v v 30 280 170
ECO
Pizza v J v J 30 280 220
E] Konwencjonalna v v v 30 280 180
A | | Ciasto A v 30 | 280 170
@ Czyszczenie pyrolityczne v v V - - 480
M| | Turbo gril Vv Vv | 30 | 280 190
Super grill v \/ N 30 280 250
Grill v v 30 280 250
{C)} Oswietlenie v
O | Piekarnik wytgczony - - -
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Praca poétutomatyczna

Praca pétautomatyczna polega na ustawie-
niu czasu po ktérym urzadzenie samoczyn-
nie sie wytgczy. Mozliwy czas wytgczenia
wynosi od 1 minuty do 23 godzin i 59 minut.
Aby ustawi¢ czas pracy, nalezy w trybie ak-
tywnym lub po przekreceniu pokretta funkcji

na wybrang funkcje nacisnaé sensor Na
wyswietlaczu zegara pulsuje symbol Il oraz
wyswietla sie napis dur na 1s a nastepnie
wskazanie 0.00 (lub wskazanie biezgcego
czasu do wytgczenia piekarnika, jesli funk-
cja juz wczesniej byta aktywna). Pokretto
ustawien +/- zmienia warto$¢ nastawy, 5
sekundowa bezczynnosé powoduje wyjscie

bez zmiany biezgcych nastaw, sensor

powoduje zatwierdzenie biezgcej nastawy
czasu automatycznego wytgczenia. Po 5
sekundowej bezczynnosci od nacisniecia

sensora zegar przechodzi do wyswietla-
nia czasu biezgcego.

Podczas pracy pétautomatycznej symbol
zapala sie na state.

Funkcje grzania i temperatury mozna do-
wolnie modyfikowaé w trakcie pracy potau-
tomatycznej.

Prace potautomatyczng mozna dezaktywo-
wac ustawiajgc czas pracy na 0.00 — wow-

czas po wcishieciu sensora @ lub 5 sek.
bezczynnos$ci piekarnik przejdzie do pracy
przez czas nieokreslony.

Po odliczeniu wyznaczonego czasu emito-
wany jest dzwiek [alarm zakonczenia pracy].
Wszystkie elementy grzejne sg roztgczane.
Alarm mozna skasowac na 3 sposoby:

a) Wykonujac jedng z akgiji:

- naciskajgc dowolny sensor (poza senso-
rem @;

- przestawiajgc pokretto funkciji;

- poruszajgc pokrettem ustawien +/-;

- otwierajgc drzwi.

Spowoduje to skasowanie wszystkich na-
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staw funkcji, temperatur. Pomimo ustawie-
nia pokretta na funkcji grzania piekarnik
przejdzie do standby.

b) przekrecajac pokretto funkcji na ,0” — pie-
karnik przejdzie do standby.

c) naciskajgc sensor powoduje sie przej-
$cie w tryb ustawiania czasu pracy — mozna
wowczas kontynuowac pieczenie na do-
tychczasowych parametrach funkcji grzania
i temperatur przez ponownie nastawiony
czas. Uwaga — w tym przypadku (przedtu-
zania poprzednio nastawionego czasu pod-
czas alarmu konca pracy potautomatycznej)
nastawienie czasu 0.00 powoduje wytgcze-
nie piekarnika a nie prace przez czas nie-
okreslony.

Praca automatyczna

Praca automatyczna polega na takim zapro-
gramowaniu programatora, aby witgczyt sie
z opdznieniem i zakonczyt proces grzania o
okreslonym czasie.

Aby nastawi¢ prace automatyczng, nalezy
na poczatek ustawi¢ zgdany czas grzania
(jak w pracy potautomatycznej). Po zatwier-

dzeniu czasu pracy sensorem @ pulsuje
dioda =l na wyswietlaczu wyswietla sie na-
pis end na 1s a nastepnie pojawia sie czas
pieczenia (obliczony jako czas biezgcy +
ustawiony czas trwania +1 minuta). Pokretto
ustawien +/- powoduje zmiane czasu zakon-
czenia. 5-sekundowa bezczynnos$¢ powo-
duje powrdét bez zmiany ustawien a przycisk

zatwierdza czas zakonczenia. Po za-
twierdzeniu czasu zakonczenia symbole i
oraz =l zapalajg sie na state a na zegarze
ponownie pokazywany jest czas biezacy.
Podczas odliczania do rozpoczecia grzania
zapalone sg symbole I oraz =I. W momen-
cie rozpoczecia grzania symbol @ pracuje
zgodnie ze stanem grzatek (petna jasnosc¢
lub wytgczona) a piekarnik zachowuje sie
dalej jak przy pracy pétautomatycznej.
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Podglad i modyfikacja nastawionych czaséw

mozliwa jest po nacisnieciu sensora @ . Na-
ci$niecie sensora raz powoduje przejscie do
nastawy czasu pracy, kolejny raz do nasta-
wy czasu zakonczenia a trzeci z powrotem
do wyswietlania czasu biezacego. Zmiana
nastawy czasu pracy na 0 powoduje jed-
noczesne skasowanie czasu pracy i czasu
zakonczenia — przejscie do pracy beztermi-
nowe;j.

Czas zakonczenia mozna modyfikowa¢ w
zakresie od (czas biezgcy + czas pracy + 1
minuta) do (czas biezacy + czas pracy + 10
godzin). Czas pracy (przy ustawionym cza-
sie zakonczenia) mozna modyfikowac¢ od 0
do (czas zakonczenia — czas biezacy — 1
minuta).

Po zakonczonej pracy ustaw pokretto funk-
cyjne na pozycje 0.

Pyroliza

W przypadku pozycji pyroliza pokazywana
jest wartos¢ 480°C i nie mozna jej zmienic.
Po potwierdzeniu tej temperatury przez 5s
bezczynnosci lub nacisnigcie B wyswietla-
na jest pulsujgca wartos$¢ P2.00 oraz $wieci
symbol H. Pokrettem ustawien +/- mozna
zmienia¢ wartosci w zakresie 2.00 - 2.30 -
3.00. 20 sekundowa bezczynnos¢ lub na-
ciSniecie @ powoduje rozpoczecie cyklu
pyrolizy.

Program pyroliza jest programem specjal-
nym z dodatkowymi wymogami.

W pierwszym kroku sprawdzany jest stan
drzwi: W przypadku otwartych drzwi miga
symbol I~ i piekarnik czeka maks. 10 minut
na zamkniecie drzwi, w przeciwnym razie
program jest anulowany.

Po pozytywnym zweryfikowaniu stanu drzwi
zapala sie symbol ™ i drzwi sg blokowane.

. Co A .

Po zablokowaniu drzwi $wieci symbol OJ i
uruchamiany jest program automatyczny o
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czasie trwania 2.00 — 2.30 — 3.00 w zalez-
nosci od wybranej podczas uruchamiania
nastawy.

Zamiast czasu biezgcego wyswietlany jest
czas do konca programu.

Godzine przed uptywem nastawionego cza-
su grzatki sg odtgczane, nastawa tempera-
tury zmienia sie na ---C a piekarnik przecho-
dzi w cykl schtadzania.

Po schtodzeniu do 150°C rozpoczyna sie
proces odblokowania drzwi. Odblokowanie
drzwi sygnalizowane jest zgaszeniem sym-

bolu P Po odblokowaniu drzwi program
konczy sie podobnie jak programy pétau-
tomatyczne, ale nie ma mozliwosci urucho-
mienia ,dopiekania”.

W przypadku pyrolizy nie ma mozliwosci
zmiany nastaw w trakcie trwania programu
ani kontynuacji programu na tych samych
nastawach, ale jest mozliwo$¢ podejrzenia
nastaw i biezgcej temperatury. Po skasowa-
niu alarmu programator zawsze przechodzi
do trybu standby.

UWAGA:
Drzwi piekarnika wyposazono w blokade,

ktéra uniemozliwia ich otwarcie w trakcie
procesu. Nie otwieraé drzwi, aby nie przerwacé
procesu czyszczenia.

W przypadku przerwania pyrolizy na skutek
zaniku napiecia, programator przechodzi do
trybu wychtadzania a nastepnie otwierania
drzwi — jak w ciggu ostatnich 60 minut nor-
malnego programu.

W przypadku przerwania pyrolizy przetgcze-
niem pokretta na inng pozycje (w tym ,0”)
piekarnik nie wyfgcza sie i nie realizuje no-
wej nastawy, tylko przechodzi do trybu wy-
chtadzania i otwierania drzwi jak wyzej. Po
odblokowaniu drzwi piekarnik przechodzi w
tryb standby.

Jesli podczas uruchamiania pyrolizy uzyt-
kownik otworzy drzwi zanim zostang one
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zablokowane, programator zareaguje na to
sygnatem [alarm otwartych drzwi], kasuje
program pyrolizy i przechodzi do trybu od-
blokowania drzwi (jak wyzej).

Przed uruchomieniem czyszczenia pyroli-
tycznego przeczytaj instrukcje w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Kody bledow

W przypadku wykrycia btedéw program jest
przerywany i na wyswietlaczu pokazywany
jest kod btedu:

E1 - zwarty czujnik temperatury, nie mozna
uzywac piekarnika.

E2 - brak czujnika temperatury, nie mozna
uzywac piekarnika.

E3 - przegrzanie programatora, nie mozna
uzywac piekarnika do czasu wychtodzenia.
E4 - btad termosondy — btad znika po wyje-
ciu termosondy, mozna uzywac¢ piekarnika
na programach bez termosondy.

E5 - temperatura w komorze powyzej 320°C
dla funkcji innych niz pyroliza, nie mozna
uzywac piekarnika.

Prob - Zle wlozona termosonda lub termo-
sonda wtozona podczas pyrolizy.
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Uzytkowanie opiekacza

W celu wigczenia opiekacza nalezy:

ustawi¢ pokretto piekarnika w pozycji
oznaczonej symbolem ,
wygrzewac piekarnik przez ok. 5 minut
(przy zamknietych drzwiach piekarnika).
witozy¢ do piekarnika blache z potrawg
na wiasciwy poziom roboczy, a w przy-
padku opiekania na ruszcie nalezy umie-
Sci¢ na poziomie bezposrednio nizszym
(ponizej rusztu) blache na Sciekajgcy
tluszcz,

zamkng¢ drzwi piekarnika.

Uwaga. Opiekanie nalezy
prowadzic przy zamknietych
drzwiach piekarnika.

Gdy uzytkowany jest opie-
kacz, czesci dostepne mogag
stac sie gorace.

Zaleca sie nie dopuszczac
dzieci do piekarnika.



PIECZENIE W PIEKARNIKU - PORADY PRAKTYCZNE

Wypieki
°

zaleca sie, prowadzenie wypiekdw ciast na blachach, stanowigcych wyposazenie
fabryczne kuchni,

wypieki mozna prowadzi¢ rowniez w formach i blachach handlowych, ktére
nalezy ustawi¢ na drabince suszarniczej, do wypieku zaleca si¢ stosowaé
blachy w kolorze czarnym, ktore lepiej przewodzg ciepto i skracajg czas
pieczenia,

nie zalecamy do stosowania form i blach o powierzchni jasnej i btyszczgcej w
przypadku korzystania z nagrzewu konwencjonalnego(grzejnik gérny + dolny)
stosowanie tego typu form moze powodowac niedopiekanie spodu ciasta,
przy korzystaniu z funkcji termoobieg nie jest konieczne wstepne nagrzanie
komory piekarnika, dla pozostatych typoéw grzania przed wtozeniem wypieku
komore piekarnika nalezy rozgrzac,

przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy sprawdzi¢ jako$¢ wypieku przy po-
mocy drewnianego patyczka (przy prawidtowym wypieku po naktuciu ciasta,
powinien by¢ suchy i czysty),

wskazane jest pozostawienie wypieku w piekarnika po jego wytgczeniu jeszcze
przez ok. 5 min.,

temperatury wypiekdw wykonywanych przy zastosowaniu funkcji termoobieg sg
z reguty ok. 20 — 30 stopni nizsze w stosunku do pieczenia konwencjonalnego
(z zastosowaniem grzejnikow goérnego i dolnego),

parametry wypiekéw podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowaé w
zaleznosci od wiasnych doswiadczen i upodoban kulinarnych,

jezeli informacje podawane w ksigzkach kucharskich znacznie odbiegajg od
wartosci zamieszczonych w instrukcji obstugi prosimy o kierowanie sie zapisami
w instrukcji.

Pieczenie mies

w piekarniku nalezy przygotowywac porcje miesa powyzej 1 kg, mniejsze ka-
walki zaleca sie przyrzadzac na plycie grzejnej

do pieczenia zaleca sie stosowac¢ naczynia zaroodporne, réwniez uchwyty tych
naczyhn muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

przy pieczeniu na drabince suszarniczej lub ruszcie zaleca sie na najnizszym
poziomie umiesci¢ blache do pieczeni z niewielka iloscig wody,

przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca sie odwroci¢ migso na drugg
strone, w trakcie pieczenia nalezy takze okresowo podlewac¢ migso powstajgcym
sosem lub gorgca — stong woda, miesa nie wolno polewac¢ zimng wodg.
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Rodzaj Funkcja Temperatura Poziom Czas
wypieku piekarnika (°C) (min.)
potrawy
Biszkopt O 160 - 200 2-3 30-50
B;Z';;:;Eigé"' = 160 - 170 1 3 25-407
i B 155-170 1 3 25-402
Pizza 200-230 " 2-3 15-25
Ryba O 210 - 220 2 45- 60
Ryba 160 - 180 2-3 45- 60
Ryba T 190 2-3 60 -70
Kietbaski 250 4 14-18
Wolowina O 225 - 250 2 120 - 150
Wolowina 160 - 180 2 120 - 160
Wolowina T 180 - 190 2 100 - 150
Wieprzowina O 160 - 230 2 90 - 120
Wieprzowina 160 - 190 2 90-120
Wieprzowina T 180 - 190 2 100 - 150
Kurczak T 180 - 190 2 70-90
Kurczak O 160 - 180 2 45- 60
Kurczak 175-190 2 60 - 70
Warzywa O 190 - 210 2 40-50
Warzywa T 170 - 190 3 40 - 50

Czasy obowigzujg, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika podane

czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.

" Rozgrzej pusty piekarnik

2Podane czasy dotyczg wypiekéw w matych foremkach

Uwaga: Parametry podane w tabeli sg orientacyjne i mozna je korygowac w zaleznosci od wtasnych do$wiad-

czen i upodoban kulinarnych.
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POTRAWY TESTOWE. Zgodnie z normg EN 60350-1.

Pieczenie ciast

przéd

Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) wypieku ?
(min.)
Blacha ) 1 402
do piverywa 3 O 160 - 170 25- 40
Blacha -
A - 1) 402
do pieczywa 3 155 - 170 25 - 40
Blacha
. 3 155-170" 25-402
Mate ciasta do pieczywa
2+4
Blacha 2 - blacha do
do pieczywa pieczywa lub ) " A 2)
Blacha pieczeni @ 155170 25-50
do pieczeni 4 - blacha do
pieczywa
Blacha ) 1 02
do plocaywa 3 O 150 - 160 30 - 40
Blacha 3 x 150-170" | 25-352
do pieczywa
Blacha
Kruche ciasto do pieczywa 3 150-170 " 25-35%
(paski)
2+4
Blacha 2 - blacha do
do pieczywa pieczywa lub ) 1 _aE2)
Blacha pieczeni 160-175 25-35
do pieczeni 4 - blacha do
pieczywa
Ruszt + forma
Biszkot do ciasta
P powlekana 3 O 170-180" | 30-452
beztluszczowy
na czarno
@ 26 cm
2
Ruszt + dwie formy na
formy do ciasta ruszcie
Szarlotka powlekane umieszczono [j 180 -200" 50-702
na czarno po przekatnej
@20 cm prawy tyt, lewy

"Rozgrzej pusty piekarnik, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Czasy obowigzuja, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika

podane czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.

25




POTRAWY TESTOWE

. Zgodnie z norma EN 60350-1.

Grilowanie
Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) (min.)
R 4 o 250" 15-2
Tosty z biatego uszt ] %0 525
pieczywa Ruszt 4 2502 2-3
Ruszt + blacha
do pieczeni 4 - ruszt
Burgery (do zbierania | 3 - blacha 2501 | 1stona10-15
wotowe N . . 2strona8-13
$ciekajgcych do pieczeni
kroplin)

"Rozgrzej pusty piekarnik wiaczajgc na 5 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

2 Rozgrzej pusty piekarnik wigczajac na 8 minut, nie uzywaj funkcji szybkiego rozgrzewu.

Pieczenie
Rodzaj Akceoria Poziom Funkcja Temperatura Czas
potrawy grzania (°C) (min.)
Ruszt + blacha
do pieczeni 2 - ruszt __
(do zbierania 1 - blacha 180 - 190 70 - 90
Sciekajacych do pieczeni
kroplin)
Caty kurczak
Ruszt + blacha
do pieczeni 2 - ruszt
(do zbierania 1 - blacha 180 - 190 80 - 100
Sciekajacych do pieczeni
kroplin)

Czasy obowigzuja, jezeli nie podano inaczej dla nierozgrzanej komory. Dla rozgrzanego piekarnika
podane czasy nalezy skréci¢ o ok. 5-10 minut.
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Dbatos¢ uzytkownika o biezgce utrzymanie
piekarnika w czystosci oraz wlasciwa jego
konserwacja, wywierajg znaczacy wptyw
na wydtuzenie okresu jego bezawaryjnej
pracy.
Przed rozpoczeciem czyszczenia
& nalezy piekarnik wylaczy¢, zwra-
cajac uwage azeby wszystkie
pokretta ustawione byty w pozycji
»wytaczone”. Czynnosci czysz-
czenia nalezy rozpoczynac¢ dopie-
ro po wystygnieciu piekarnika.

® Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyt-
kowaniu. Przy czyszczeniu piekarnika
nalezy wigczy¢ oswietlenie, pozwalajgce
na uzyskanie lepszej widocznosci prze-
strzeni robocze;.

® Komore piekarnika nalezy my¢ tylko przy
uzyciu cieptej wody z dodatkiem niewiel-
kiej ilosci ptyndw do mycia naczyn.

® Czyszczenie parowe-Steam Clean:
-na blache ustawiong w piekarniku na
pierwszym poziomie od dotu wla¢ 0,25 |
wody (1 szklanka),
-zamkna¢ drzwi piekarnika,
-pokretto regulatora temperatury ustawic
na pozycje 50°C, a pokretto funkcji na
pozycje grzejnik dolny Q
-ogrzewac¢ komore piekarnika przez ok.
30 minut,
-po zakonczeniu procesu czyszczenia
otworzy¢ drzwi piekarnika, wnetrze komo-
ry wytrze¢ ggbka lub $cierkg a nastepnie
umy¢ cieptg wodg z ptynem do mycia
naczyn.
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Wazne!

Do czyszczenia i konserwacji nie
wolno uzywaé¢ zadnych srodkow
do szorowania, ostrych srodkéw
czyszczacych ani przedmiotow
szorujacych.

Do czyszczenia frontu obudowy
uzywac tylko cieptej wody z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do my-
cia naczyn lub szyb. Nie stosowa¢
mleczka do czyszczenia.



Kuchnie oznaczone literg D zostaty wypo-
sazone w tatwo wyjmowane prowadnice
druciane(drabinki) wktadéw piekarnika.
Aby je wyjg¢ do mycia nalezy pociggnac¢
za zaczep znajdujgcy sie z przodu na-
stepnie odchyli¢ prowadnice i wyjgé z

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA PIEKARNIKA

® Kuchnie ozn. literami Dp posiadajg nie-

rdzewne wysuwane prowadnice wktadow
przymocowane do prowadnic drucianych.
Prowadnice nalezy wyjmowac i my¢
wraz z prowadnicami drucianymi. Przed
umieszczeniem na nich blach nalezy je

zaczepow tylnych.

wysungc¢ (jesli piekarnik jest nagrzany
prowadnice nalezy wysung¢ zaczepiajgc
tylng krawedzig blach o zderzaki znajdu-
jace sie w przedniej czesci wysuwanych
prowadnic) i nastepnie wsungé¢ wraz z
blacha.

Uwagal!
Prowadnic teleskopowych nie nalezy
my¢ w zmywarkach.

e

Zaktadanie drabinek

¢, 50

7

L

Wyjmowanie prowadnic teleskopowych

-~

¢

{

e

Zaktadanie prowadhnic teleskopowych
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Czyszczenie pyrolityczne

Piekarnik rozgrzewa sie do temperatury ok.
480°C.

Z przyczyn bezpieczenstwa drzwi pozo-
stajg zablokowane na caly czas trwania
procesu.

Przed wigczeniem funkcji pyroliza.

Uwaga: Usun wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika (blachy, drabinki suszarnicze, pro-
wadnice boczne, prowadnice teleskopowe).
Akcesoria pozostawione na czas pyrolizy
wewnatrz piekarnika zostang nieodwracalnie
uszkodzone.

® Usun silne zabrudzenia z wnetrza piekar-

nika.

Oczys¢ wilgotng Sciereczkg zewnetrzne
powierzchnie piekarnika.

Postepuj zgodnie z instrukcjami.

Podczas procesu czyszczenia.

® Nie pozostawiaj Sciereczek w poblizu

rozgrzanego piekarnika.

Nie wigczaj ptyty kuchenne;j.

Nie wtgczaj oswietlenia piekarnika.
Drzwi piekarnika wyposazono w blo-
kade, ktéra uniemozliwia ich otwarcie

w trakcie procesu. Nie otwiera¢ drzwi,
aby nie przerwa¢ procesu czyszczenia.
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Uwaga: Podczas procesu czyszczenia
pyrolitycznego piekarnik moze osiagngé
bardzo wysokie temperatury, z tego powodu
zewnetrzne powierzchnie piekarnika mogg
nagrzac sie bardziej niz zazwyczaj, dlatego
nalezy zadbac o to, aby dzieci nie znajdowaty
sie wowczas w poblizu piekarnika.

Ze wzgledu na wyziewy wydzielajace sie w
trakcie czyszczenia kuchnia musi by¢ dobrze
wietrzona.

Proces czyszczenia pyrolitycznego :

® Zamknij drzwi piekarnika.

® Postepuj zgodnie ze wskazéwkami w
rozdziale Pyroliza.

Uwaga: Jesli w piekarniku panuje wysoka
temperatura (wyzsza niz w normalnym uzyt-
kowaniu) drzwi nie odblokuj3 sie.

Po wychtodzeniu mozna otworzy¢ drzwi i
usungc¢ popidt miekka, wilgotng Sciereczka.
Zamontuj prowadnice boczne i inne do-
stepne akcesoria. Piekarnik jest gotowy do
uzytkowania.
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Wyjmowanie drzwi

Dla uzyskania tatwiejszego dostepu do komo-
ry piekarnika oraz czyszczenia, mozliwe jest
wyjecie drzwi. W tym celu nalezy otworzy¢
drzwi, odchyli¢ do gory element zabezpiecza-
jacy umieszczony w zawiasie (rys. A). Drzwi
lekko domkng¢, unies¢ i wyjgé w kierunku do
przodu. W celu zamontowania drzwi w kuchni
postepuje sie w sposéb odwrotny. Przy wkia-
daniu nalezy zwrdci¢ uwage aby wyciecie na
zawiasie prawidtowo osadzi¢ na wystepie
uchwytu zawiasu. Po wtozeniu drzwi do pie-
karnika nalezy bezwzglednie opusci¢ element
zabezpieczajacy i doktadnie go docisnac.
Nieprawidtowe ustawienie elementu zabez-
pieczajgcego moze spowodowaé uszkodze-
nie zawiasu przy prébie zamknigcia drzwi.

A

Odchylenie zabezpieczen zawiaséw
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Wyjmowanie szyby wewnetrznej

1. Za pomocg $rubokreta krzyzakowego na-
lezy odkrecic¢ srubki znajdujace sie w listwie
gornej drzwi (rys.B).

2. Za pomocg $rubokreta ptaskiego nalezy
wysungc listwe gorng drzwi, delikatnie pod-
wazajac jg po bokach (rys.B, C).
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3. Wewnetrzng szybe wyciggnaé z mocowa-
nia (w dolnej czesci drzwi). (Rys.D). Wyjac
szyby srodkowe.

Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenia
mocowania szyb. Szybe nalezy wysunag,
nie podnosi¢ do gory.

Wyja¢ szybe srodkowa,(rys.D).

4. Wymy¢ szyby cieptg wodg i matg iloscig
Srodka czyszczgcego.

W celu ponownego zamontowania szyb
nalezy postepowa¢ w odwrotnej kolejnosci.
Gtadka czes$¢ szyby powinna znajdowac sie
u géry, Sciete narozniki na dole.

Wyjmowanie szyb wewnetrznych

Wymiana zaréwki oswietlenia piekarnika

Aby uniknaé¢ mozliwosci porazenia pra-
dem elektrycznym, przed wymiang lampki
nalezy upewnic sie, czy sprzet jest wylta-
czony.

wl
b

1. Wszystkie pokretta sterowania ustawi¢ w
pozyciji ,,wytgczone” i wytgczy¢ zasilanie.
2. Wykreci¢ i umy¢ klosz lampki pamietajgc
o doktadnym wytarciu go do sucha.
3. Wykreci¢ zaréwke odwietleniowg z gniaz-
da, wrazie potrzeby zaréwke nalezy wymie-
ni¢ na nowg - zaréwka wysokotemperaturowa
(300°C) o parametrach:

-napiecie 230 V

-moc 25 W

-gwint E14.
4. Wkreci¢ zaréwke, pamietajgc o doktadnym
osadzeniu jej w gniezdzie ceramicznym.
5. Wkreci¢ klosz lampki.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W kazdej sytuacji awaryjnej nalezy:

® wylgczy¢ urzgdzenie

® odtgczyc¢ zasilanie elektryczne
® niektore drobne usterki uzytkownik moze usung¢ sam kierujgc sie wskazéwkami
podanymi w tabeli ponizej, zanim zwrdcg sie Panstwo do dziatu obstugi klienta lub
serwisu nalezy sprawdzi¢ kolejne punkty w tabeli.

Problem

Przyczyna

Postepowanie

1.Urzadzenie nie dziata

przerwa w doptywie prgdu

sprawdzi¢ bezpiecznik instalacji
domowej, przepalony wymienic

2.Nie dziata oswietlenie pie-
karnika

obluzowana lub uszkodzona
zarowka

wymieni¢ przepalong zaréwke
(patrz rozdziat Czyszczenie i kon-
serwacja)

3.Wyswietlacz programatora
wskazuje godzing cyklicznie
,0.00”

urzadzenie byto odtgczone od
sieci lub wystgpit chwilowy zanik
napiecia

ustawi¢ aktualny czas
(patrz Obstuga programatora)

4.Czerwona lampka kontrolna
nie $wieci

lampka kontrolna wytacza sie automatycznie gdy piekarnik osiggnie
nastawiong temperature, patrz Lampki kontrolne

5.Piekarnik nie grzeje

nie zostato ustawione pokretto
funkgji i pokretto termoregulatora

ustawi¢ pokretto na funkcje grza-
nia, ustawi¢ pokretto termoregu-
latora, patrz obstuga piekarnika

Jesli problem nie zostat rozwigzany nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne i zgtosic usterke do
Centrum Serwisowego. Uwaga! Wszelkie naprawy mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowanych technikéw serwisu.
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DANE TECHNICZNE

Typ/model 10223.3eEHpTsrPrDpsJSm
Napiecie znamionowe 230V~50Hz
Moc znamionowa piekarnika 3600 W
Grzejnik dolny 1100 W
Grzejnik gérny 900 W
Grzejnik termoobiegu 2100 W
Grzejnik grilla 1500 W
Wymiary (wysokos¢/szerokosé/gtebokose) 595 x 595 x 570 mm

Wyroéb spetnia wymagania norm EN 60335-1, EN 60335-2-6, obowigzujgcych w Unii Euro-
pejskiej.

Dane na etykietach energetycznych piekarnikow elektrycznych podaje sie zgodnie z normg
EN 60350-1 /IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami: grzejnika dolnego i gérnego (tryb konwencjonalny) i wspomagania nagrzewania
wentylatorem (jesli funkcje takie sg dostepne).

Klasa efektywnosci energetycznej zostata wyznaczona w zaleznosci od dostepnej funkcji w
wyrobie zgodnie z ponizszym priorytetem:

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzejnik termoobiegu + wentylator) =

Wymuszony obieg powietrza ECO (grzejnik dolny + gorny + opiekacz + wentylator)

Tryb konwencjonalny ECO (grzejnik dolny + gorny)

ECO

Podczas wyznaczania zuzycia energii nalezy zdemontowa¢ prowadnice teleskopowe (jesli
sg na wyposazeniu wyrobu).

Oswiadczenie producenta:

Producent deklaruje niniejszym, ze wyrob ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych
ponizej dyrektyw europejskich:

e dyrektywy niskonapigciowej 2014/35/UE,

e dyrektywy kompatybilnosci elektromagnetycznej 2014/30/UE,

e dyrektywy ekoprojektowania 2009/125/EC,
i dlatego wyrdb zostat oznakowany C € oraz zostata wystawiona dla niego deklaracja zgodnosci
udostepniana organom nadzorujgcym rynek.
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GWARANCJA, OBSLUGA POSPRZEDAZOWA

Gwarancja

Swiadczenia gwarancyjne wg karty gwarancyjnej.
Producent nie odpowiada za jakiekolwiek szkody spowodowane nieprawidtowym postepo-
waniem z wyrobem.

Serwis

Producent sprzetu sugeruje, by wszelkie naprawy i czynnos$ci regulacyjne byty wykonywane
przez Serwis Fabryczny lub Serwis Autoryzowany producenta. Napraw powinna dokonywaé
jedynie osoba posiadajgca stosowne kwalifikacje.

Zgtoszenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac sig z serwisem. Dane adresowe
serwisu jak i kontaktowy numer telefonu znajduje sie w karcie gwarancyjnej. Przed kontak-
tem nalezy przygotowac numer seryjny urzadzenia, znajduje si¢ on na tabliczce znamiono-
wej:

000000000
IV

0000 000000000

0000000 000000
00000000 00000
0000000 0o00o0

Ce pid
LI WA
AAHAEIIA

%

1 o [ |

Serial No.

Tabliczka znamionowa znajduje sie z tytu urzgdzenia.

Uwaga: Kopia tabliczki znamionowej lub numeru seryjnego umieszczona jest w karcie gwa-
rancyjnej.

Dla wygody przepisz numer seryjny urzgdzenia:
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