MFC2500

1 PL 7 WIELOFUNKCYJNE URZADZENIE KUCHENNE







WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscia tresci niniejszej instrukcji. Instrukcje zachowac
na przysztosc.

1.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wieku co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o bra-
ku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapew-
niony zostanie nadzér lub instruktaz odnosnie do
uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposéb, tak aby
zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci
nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru
nie powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji
sprzetu. Nie dopusci¢, aby przewdd zwisat w miejscu,
w ktérym dziecko moze go chwycic
Urzadzenie tylko do uzytku domowego, przy eksplo-
atacji przemystowej, niezgodnej z przeznaczeniem
lub wbrew niniejszej instrukcji uprawnienia z tytutu
gwarancji wygasaja.
Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dofaczonymi akcesoriami.
Przewdd przytgczeniowy nalezy podtaczyc do gniazd-
ka wyposazonego w kotek ochronny.
Uwaga: Aby unikna¢ niebezpieczenstwa spowodo-
wanego przypadkowym zresetowaniem wytacznika
termicznego, urzadzenia nie wolno zasila¢ za pomoca
zewnetrznego urzadzenia przetgczajgcego, takiego
jak zegar, ani podtacza¢ do obwodu, ktory jest requ-
larnie wigczany i wytaczany przez narzedzie.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, by do jednego obiegu
pradu nie witgczac za duzo odbiornikow.
Przed wyjeciem wtyczki z gniazdka nalezy wytaczy¢
urzadzenie wytgcznikiem (9).
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8. Urzadzenie nalezy odtgczac od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke, a nie za przewadd zasilajacy.

9. Zawsze odtgczac urzadzenie od zasilania, jezeli pozo-
staje bez nadzoru oraz przed sktadaniem, rozktada-
niem lub czyszczeniem.

10. Pracujace urzadzenie nalezy mie¢ zawsze w zasiegu
wzroku, szczegolnie, gdy w poblizu znajdujg sie dzie-
ci. Wychodzac z pomieszczenia, gdzie znajduje sie
urzadzenie nalezy je wytgczyc.

11. Urzadzenie mozna stawiac tylko na ptaskiej, stabilnej
i odpornej na wysokie temperatury powierzchni.5

12. Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sie upewnic czy
wszystkie jego elementy sy odpowiednio zamontowane.

13. Nie przesuwac korpusu urzadzenia w czasie pracy.

14. Nie chwytac urzadzenia (11) mokrymi rekami,

15.Dla zapewnienia bezpiecznego uzytkowania urza-
dzenia nie wolno napetnia¢ pojemnika (8) powyzej
zaznaczonego poziomu maksymalnego. Przepetnie-
nie grozi niekontrolowanym wyptywem goracych
produktow na zewnatrz stwarzajgc zagrozenie dla
zdrowia uzytkownika lub uszkodzenia urzadzenia.

16. Nigdy nie wktadac¢ palcéw do otworu w pokrywie (2)
podczas pracy urzadzenia.

17.Do pojemnika (8) nie wolno wkfada¢ materiatéw ta-
kich jak: papier, karton, plastik, metal itd.

18. Nie stawiac urzadzenia oraz nie prowadzi¢ przewodu
zasilajgcego w poblizu zrédet ciepta.

19. Aby zapewni¢ swobodny i bezpieczny dostep do urza-
dzenia nalezy je ustawi¢ na odpowiedniej wysokosci.

20. Nie uzywac na wolnym powietrzu.

21. Nie wiaczac¢ urzadzenia bez produktéw.

22. Nie zanurzac przewodu oraz korpusu urzadzenia (11)
w wodzie.
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23. Nigdy nie uzywa¢, gdy uszkodzony jest kabel zasilaja-
cy lub samo urzadzenie.

24. Jezeli przewdd zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, aby
zapobiec niebezpieczenstwu musi on zosta¢ wymie-
niony w Serwisie Producenta.

25. Nie wolno demontowac podstawy ani uchwytéw po-
jemnika (8) — pojemnik (8) nie jest przeznaczony do
konserwacji przez uzytkownika.

26. Napraw sprzetu moze dokonac jedynie Serwis Produ-
centa (adres podany jest w karcie gwarancyjnej oraz
stronie www.eldom.eu). Wszelkie modernizacje lub
stosowanie innych niz oryginalne czesci zamiennych
lub elementoéw urzadzenia jest zabronione i zagraza
bezpieczenstwu uzytkowania.

27.Firma Eldom Sp. z 0. o. nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasci-
wego uzywania urzadzenia.

OSTRZEZENIA

UWAGA Na urzadzeniu widoczny jest znak ,goraca po-
wierzchnia”. Znak ten informuje, ze dany element moze
by¢ goracy i nie nalezy go dotyka¢ gotymi rekami.

Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia lub dotykania dowolnej cze-
$ci urzadzenia, gdy jest uzywane w trybie gotowania lub po gotowaniu.
W szczegolnosci pojemnik (8), pokrywka (2) i korcéwki (4, 5, 6) moga po-
zosta¢ GORACE przez dtugi czas po wytaczeniu urzadzenia. Pojemnik (8) i
pokrywe (2) unosic tylko za uchwyty.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy miksowaniu goracych
produktow. Po zakoriczeniu miksowania goracych produktéw odczekac az
néz (6) zatrzyma sie. Otworzy¢ pokrywe, a nastepnie zdjg¢ pojemnik (8) z kor-
pusu (11). Przed wylaniem zawartosci z pojemnika usungé¢ zamontowana
koncéwke.



UWAGA. N6z (6) jest bardzo ostry. Istnieje mozliwos¢ zranienia w wyni-
ku niewlasciwego uzytkowania. Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas
manipulowania nozem (6) i chwyta¢ tylko za jego gorna czes¢.

Tarcza do szatkowania (21) jest bardzo ostra. Istnieje mozliwos¢ zra-
nienia w wyniku niewtasciwego uzytkowania. Nalezy zachowa¢ ostroz-
nos$c¢ podczas manipulowania tarcza (21).

1. Nie dotyka¢ noza (6) przy wtaczonym urzadzeniu, a po wytaczeniu moz-
na go dotkna¢ dopiero po jego zatrzymaniu.

2. Zatyczka (1) podczas miksowania powinna by¢ zawsze zamknieta.

3. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane z uszkodzonym watkiem napedowym
oraz uszkodzonymi koncéwkami (4, 5, 6).

4. Watek napedowy musi by¢ zamontowany wraz z uszczelka w otworze na
dnie pojemnika i zablokowany nakretka mocujaca. Pod watkiem musi by¢
zatozona uszczelka. Brak uszczelki moze spowodowag, ze przetwarzane
w pojemniku (8) produkty wyciekng stwarzajac zagrozenie dla zdrowia
uzytkownika lub uszkodzenia urzadzenia.

5. Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania kosci i innych bardzo twardych
produktow.

6. N6z (6) jest elementem eksploatacyjnym i ulega naturalnemu zuzyciu.
Noza (6) nie wolno ostrzy¢. W przypadku stepienia lub uszkodzenia noza
(6) nalezy go wymienic.

7. Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy w przypadku rozdrabniania bar-
dzo twardych produktéw wynosi 40 s. Przerwa przed ponownym rozpo-
Czeciem pracy: 5 min.

8. Maksymalne obcigzenie funkgji mieszania wynosi: 920 g marchwi / 1380 g
wody

Eldom Sp. z 0.0, 40-238 Katowice, ul. Pawta Chromika 5a, niniej-
szym os$wiadcza, ze produkt: Urzadzenie Wielofunkcyjne MFC2500
jest zgodny z dyrektywg 2014/53/UE. Petny tekst deklaracji zgod-
nosci UE jest dostepny pod nastepujacym adresem internetowym:
www.eldom.eu/wsparcie/centrum-pobierania

[V} ie wyekspl. ych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajow Unii Europejskiej i innych krajow
E europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych. Nalezy go przekazac¢
do odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych i elektronicznych. Prawidtowe usuniecie produktu
zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla $rodowiska naturalnego i zdrowia ludzkiego wynikajacych z obecnosci substancji
niebezpiecznych w produkcie. Urzadzenie elektryczne nalezy oddac tak, aby ograniczy¢ jego ponowne uzycie i wykorzystanie. Jezeli w urzadzeniu
znajduija sie baterie nalezy je wyja¢ i odda¢ do punktu sktadowania osobno. URZADZENIA NIE WRZUCAC DO POJEMNIKA NA ODPADY KOMUNALNE.
Recykling materiatéw pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac szczegétowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowac z wladzami lokalnymi, firmg Swiadczaca ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.
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Koncéwka ubijajaca
Koncéwka mieszajaca

No6z

Kosz do gotowania na parze
Pojemnik

Wytacznik gtéwny

. Kabel zasilajacy

. Korpus

. Pokretto

. Ekran

. Szpatutka

. Miarka

. Uszczelka gtebokiego kosza do gotowania

na parze
Kosz do gotowania na parze - gteboki
Kosz do gotowania na parze - ptytki
Pokrywa kosza do gotowania na parze
Wat napedowy szatkownicy

Tarcza do szatkowania - dwustronna
Uszczelka pokrywy szatkownicy
Pokrywa szatkownicy

Popychacz

Ustawienie temperatury

Ustawienie timera

Ustawienie predkosci

Przyciski start/ pauza / stop
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38.
39.
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D0 POBKANIA

Przyciski zmiany interfejsu

Przycisk konfiguracji

Przycisk Home

Przycisk wagi

Przyciski funkcyjne

Przycisk Sortuj — zmiana sposobu
wyswietlania przepiséw

Przycisk A-Z - zmiana sposobu wyswietlania
przepiséw

Przycisk wyszukiwania

Przycisk wyboru dodatkowych ustawien
Przyciski wyszukiwanie przepiséw — A-Z
Konfiguracja interfejsu uzytkownika
Przepisy zapisane

Ustawienia reczne

Programy automatyczne

Pobieranie nowych przepiséw

DANE TECHNICZNE

Model MFC2500
Napiecie 220-240V, 50Hz
Moc grzania 1000W

Moc silnika 600W

Moc (grzanie + miksowanie) 1300W
Pojemnos¢ misy

. robocza 2,01

« maksymalna 3,51



OBSLUGA URZADZENIA

UWAGA

W trybie gotowosci kontrolka wokoét pokretta (12) Swieci sie na biato i czerwono.
W trakcie pracy czerwone swiatto swieci, gdy temperatura przekracza 60°C, a biate Swiatto
Swieci, gdy temperatura jest nizsza niz 60°C.

Nr.
12

26

25.1

25.2

253

27.1

27.2

28
30

31

32

10
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POKRETLO

=/
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Opis funkcjonalnosci

- Ustawiania temperatury, czasu, predkosci lub przetaczanie
miedzy interfejsami: uzytkownika, automatycznymi
programami, zapisanymi przepisami.

-+ Nacisniecie pokretta po ustawieniu czasu, predkosci i
temperatury wiacza urzadzenie.

+ Nacisniecie pokretta w trakcie pracy zatrzymuje urzadzenie,
ponowne wcisniecie wznawia prace.

- Dtlugie nacisniecie pokretta w trakcie pracy przerywa wiaczony
proces.

+ Dtugie nacisniecie pokretta w trakcie ustawiania parametréw
anuluje ustawione parametry.

- Naci$niecie pokretta po zakoriczeniu gotowania powoduje
przejscie urzadzenia w stan gotowosci.

Wyswietlanie ustawionego czasu: 0-90 minut

Wyswietlanie czasu pracy: 0-90 minut

Wyswietlanie ustawionej temperatury
Zakres temperatury: 37-120°C
Informacja o temperaturze powyzej 40°C, w odstepach co 5°C

Ikona informujgca o gotowaniu / otwarciu pokrywy

Informacja o temperaturze zywnosci / sktadnikéw,

Powyzej 40°C, informacja jest podawana w odstepach co 5°C
Ikona informujaca o wtaczeniu obrotéw wstecznych

Zakres predkosci: 1-3

Ustawienie predkos¢ - po kliknieciu urzadzenie zmieni kierunek
obrotu noza.

Zakres predkosci: 0-12 — obrét noza w prawo

Zakres predkosci: 0-3 — obrét noza w lewo (obroty wsteczne)
Przyciski: start, pauza, stop

Przycisk konfiguracji: ustawianie lub sprawdzanie informacje
o urzadzeniu, w tym: Wi-Fi, wersja systemu, jezyk itp.
Przycisk strony gtéwnej: strona gtéwna

Przycisk wtgczenia wagi
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Ugniatanie: Czas: 3 - zakres: 2-4 minut

Temp: 000 - zakres: 000-37°C

Predkos¢: 1 - zakres: 1-2

Gotowanie na parze: Czas: 20 (Zakres: 1-60) minut
Przeptyw pary: szybki / $redni / wolny

Odliczanie czasu zaczyna sie od 95°C

Duszenie Czas: 60 - zakres: 10-90 minut

Temp: 100 - zakres: 60-100°C

Predkos¢: 1 - zakres: 1-3

Gotowanie Temp: 100 - zakres: 60-100°C

Szatkowanie Czas: 30 - zakres: 10-60s
Predkos¢: 4 - zakres: 4-7

Siekanie Czas: 10s - zakres: 10s-4 minuty
Predkos¢: 6 - zakres: 1-12

Turbo Czas: 60s Predkos¢: 12 Aby wiaczy¢ nalezy

+ nacisnac¢ i przytrzymac przycisk - urzadzenie zatrzyma sie po
zwolnieniu przycisku

+ nacisnac¢ pokretto - urzadzenie zatrzyma sie po ponownym
nacisnieciu pokretta

Wazenie Maksymalne obcigzenie: 5 kg interwat 59

Zeruj

Zakoncz wazenie

Lista przepisow

Przepisy wyswietlane alfabetycznie
Wyszukiwanie

Wiecej. W tym ulubiona kolekgja i historia
Wyjscie

Ulubione / historia

Lista sktadnikéw w przepisie

Lista etapow gotowania

Wskazowki

Lista wymaganych akcesoriéw

Informacje o przepisie
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OBSLUGA URZADZENIA
Ustawianie czasu
Zakres czasu: 0-90 minut. Aby ustawic czas nalezy klikna¢ ikone 26, a nastepnie przesungc
kropke na ikonie lub klikng¢ w pole,,min”lub ,sek” lub obré¢ pokretto,
Ustawianie temperatury
Zakres temperatur: 37-120°C, z interwatem 5°C. Aby ustawi¢ temperature nalezy klikng¢
ikone 25, a nastepnie przesunac kropke na ikonie lub obré¢ pokretto.
Ustawianie predkosci
Zakres predkosci: 0-12. Aby ustawic predkos¢ nalezy klikngc¢ ikone @, a nastepnie przesunac
kropke na ikonie lub obré¢ pokretto.
Obroty wsteczne
Aby ustawi¢ wsteczne obroty nalezy klikng¢ 2 na ikonie 27, pojawi sie %, zakres
predkosci: 1-3.
Koncowki - dopuszczalna predkosé pracy
L predkosé: 1-3, g predkosé:1-4, 9~ predkosé: 1-12.
Informacja o mozliwych do uzycia koncéwkach w zaleznosci od ustawienn temperatury
i predkosci jest pokazana na ikonie 27.
Kosz do gotowania na parze - wyciqgganie kosza z pojemnika
Natozy¢ miarke (15) na kosz, przekrecic¢ zeby zablokowa¢, a nastepnie wyciaggnac catos¢.

Wytqcznik termiczny

Na spodzie pojemnika (8) znajduje sie czujnik termiczny automatycznie wylaczajacy
urzadzenie w przypadku przekroczenia temperatury. Po ochtodzeniu pojemnika mozna
wcisngc¢ przycisk (rysunek ponizej), aby zresetowac czujnik.

Czujnik termiczny

PRZEGLAD AKCESORIOW
Akcesorium Zastowanie Predkos¢ Czas Temp. °C
Koncowka Piana z biatek 4 2-4 minut —
ubijajaca Bita $émietana 3 3-5minut | —
Koncowka Zupa 1-2 1-90 minut | 100°C
[ | mieszajgca Inne sktadniki, ktore 1-2 Zgodnie Zgodnie
=N p wymagaja podgrzania zpotrzebg | zpotrzeba
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N6z Siekanie migsa 8-12 30-60s —

@‘ Krészenie lodu, mielenie | 8-12 10-20s —_—
| | cukru
g = Blender 8-12 1-2 minut —
Siekanie (cebula, 5-7 15-60s —
szalotka, seler itp.)
Fasola, soja, orzechy, 12 2-3 minuty | —

orzeszki ziemne, ziarna
kawy, migdaty

Ugniatanie 1 1-2 minut
Kosz do Ryz itp. — 20-30 minut | 100-110°C
gotowania na
parze
=D Tarcza do Plastry, wiorki 5-6 30-60s —
= | tarcia
= . | Zestawdo Ryby, warzywa itp. — 10-60 minut | 110-120°C
- L gotowania na
—— parze
SUGEROWANE UZYCIE
Proces Akcesoria Predkos¢  Czas Maksymalna ilo$¢ sktadnikéw do
przetwarzania na raz
Siekanie miesa N6z 8-12 30s-60s 600g wotowiny / wieprzowiny bez
kosci / $ciegien
Kruszenie lodu No6z 8-12 10-20s 6009 kostki lodu
Blendowanie N6z 12 1 min Maksymalna pojemnos¢: 2300 ml
(920 g marchwi 1380 g wody)
Siekanie N6z 5 15s-30s 5009
(warzywa, itp.)
Ugniatanie N6z 1 2 min 500 g maki + 250 g wody + 20 g
oleju
Szatkowanie Tarcza do 5-6 30s 5009 produktéw
plastry/wiorki tarcia
(warzywa, itp.)
Gotowanie Koncéwka 1 Ustawienia | Maksymalna pojemno$¢ 2000 ml
mieszajgca wiasne

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Korpusu (11) oraz pojemnika (8) nie mozna my¢ w zmywarce.

Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczy¢ wiacznikiem (9) i odiaczy¢ od zasilania.

Po ostygnieciu pojemnika (8) zdemontowac korncowki.

N6z (6) i tarcza (21) sa bardzo ostre. Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznos¢ przy
ich czyszczeniu.

Pojemnik (8) oczys¢ w srodku i na zewnatrz. Styki na spodzie pojemnika (8) zawsze
muszg by¢ czyste i suche. Mozna je czysci¢ tylko za pomoca wilgotnej tkaniny. Do

13



14

czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac przedmiotéw ostro zakonczonych albo
ostrych, poniewaz mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo
naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

Resztki produktow usunac przy pomocy szpatutki.

Przy czyszczeniu uporczywych zabrudzen napetni¢ pojemnik (8) ciepta woda z ptynem
do mycia naczyn i pozostawi¢ do namoczenia. Za pomocg szczotki czyszczacej usun
wszelkie uporczywe osady.

Odbarwienie elementéw urzadzenia po kontakcie z zywnoscia nie jest wadq i nie
wptywa na jego dziatanie.

Jedli na dni pojemnika beda przypalone produkty mozna do wla¢ do $rodka wode
kwaskiem cytrynowym, podgrza¢ 5-7 minut do 50°C, a nastepnie usuna¢ resztki gabka
do naczyn. Wszystkie ruchome czesci nalezy umyc¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢
je bezposrednio po uzyciu. Po przeptukaniu czysta goragca wodga nalezy je natychmiast
osuszy¢. Zalecamy nasmarowanie ostrza odrobing oleju roslinnego. Nigdy nie zanurza¢
korpusu (11) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus (11)
urzadzenia czysci¢ przy pomocy wilgotnej sciereczki.

Do czyszczenia przewodu zasilajacego uzywaj suchej i miekkiej sciereczki.

AKCESORIA, KTORE MOZNA
MYCW ZMYWARCE
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