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/PL/ Usuwanie wyeksploatowanych urzadzen elektrycznych i elektronicznych (dotyczy krajéw Unii
ﬁ Europejskiej i innych krajéw europejskich z wydzielonymi systemami zbierania odpadéw).

Ten symbol na produkcie lub jego opakowaniu oznacza, ze produkt nie powinien by¢ zaliczany do odpadéw domowych.
Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktory zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen elektrycznych
i elektronicznych. Prawidtowe usunigcie produktu zapobiegnie potencjalnym negatywnym konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i zdrowia ludzkiego, ktérych przyczyna mogtoby by¢ niewtasciwe usuwanie produktu. Recykling materiatow
pomaga w zachowaniu surowcéw naturalnych. Aby uzyskac¢ szczegdtowe informacje o recyklingu tego produktu, nalezy sie
skontaktowa¢ z wtadzami lokalnymi, firma $wiadczacg ustugi oczyszczania lub sklepem, w ktérym produkt zostat kupiony.

/EN/ Disposal of used electrical and electronic equipment (applies to the European Union countries and other

European countries with separate waste collection systems).

The symbol on the product or its packaging indicates that the product should not be classified as household waste. It
should be handed over to a collection point that deals with the collection and recycling of electrical and electronic devices. Correct
disposal of the product prevents potential negative consequences for the environment and human health that could be caused
by improper disposal of the product. Material recycling helps to preserve natural resources. For detailed information on recycling
of this product, please contact your local authority, a cleaning service provider or a shop where the product has been bought.

/DE/ Entsorgung von gebrauchten Elektro- und Elektronikgerdten (gilt fiir Linder der Europédischen Union und

andere europdische Lander mit getrennten Sammelsystemen).

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass das Produkt nicht als Hausmiill entsorgt
werden darf. Es muss zur Entsorgung bei der entsprechenden Sammel- und Recyclingstelle fiir Elektro- und Elektronikgerate
abgegeben werden. Eine ordnungsgemafe Entsorgung des Produktes verhindert mogliche negative Auswirkungen auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch unsachgemafe Entsorgung des Produktes verursacht werden kénnten. Das
Entsorgen von Materialien trdgt zur Schonung der natiirlichen Ressourcen bei. Weitere Informationen zur Entsorgung dieses
Produktes erhalten Sie bei Ihren 6rtlichen Behérden, dem kommunalen Entsorgungsbetrieb oder dem Geschéft, in dem Sie dieses
Produkt gekauft haben.

/RU/ YTunusauyms otpa6boTaHHOro 3/1eKTPNUYECKOro U 3NeKTPOHHOro 06opyaoBaHms (Kacaetcs ctpaH EBponeiickoro

Colo3a 1 Apyrux eBponeincknx CTpaH ¢ pasfenbHbIMN cuctemamu c6opa oTXoA0B).

TOT CMBON Ha U3LENNMN UIN €70 YTIAKOBKE 03HAYAET, UTO M3LEeNINe HE AOMMKHO YTUIM3NPOBATHCA C BbITOBLIMU OTXOLAMY.
Ero Heo6XxoanMo CAaTb B COOTBETCTBYIOWMIA MYHKT c60pa v nepepaboTKn SMeKTPUYECKOro 1 3MEKTPOHHOTO 060pyAOBaHNA.
MpaBunbHas yTuAM3auus M3Lenus NPeAoTBPATWT MOTeHUManbHble HeraTvBHble MOCNEACTBUA [N OKpYyXalowei cpepbl v
300POBbA YENOBEKA, KOTOPbIE MOTYT BO3HUKHYTb B pe3ysibTaTe HEMpaBuibHOM yTuan3aumm usgenvs. Bropnunas nepepabortka
MaTtepranos NMOMOraeT COXpaHWUTb MPUPOAHbIE pecypchl. [ns nomyyeHus noppobHon nHbopmaumm o nepepaboTke AaHHOro
N30envis, NoXKanyicTa, CBSKNTECb C MECTHBIM OPraHOM BNACTH, KOMMaHMWel, NPefoCTaBAAOLEN YTy MO YNPaBAEHMIO OTXOAaMK,
WM MarasvHoOM, B KOTOPOM Bbl MPUOGPENN 3TO n3genve.

paises europeos con sistemas de recogida selectiva).

Este simbolo en el producto o en su embalaje indica que el producto no debe clasificarse como residuo doméstico. Se
debe entregar en un punto autorizado de recogida y reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos. La adecuada eliminacion del
producto evitara las posibles consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud humana que podrian ser causadas por
una eliminacién inadecuada del producto. El reciclaje de materiales ayuda a preservar los recursos naturales. Para mas informacion
sobre el reciclaje de este producto, péngase en contacto con su autoridad local, con un proveedor de servicios de reciclaje o con
la tienda en que compro el producto.

ﬁ /ES/ Eliminacidn de aparatos eléctricos y electrénicos usados (aplicable a los paises de la Union Europea y a otros



WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

1.

11.

12.
13.

14.
15.
16.
17.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie z
catosciq tresci niniejszej instrukcji.

Przewdd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka o
parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Ustawic urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na wysoka
temperature powierzchni.

Urzadzenie nalezy odtagcza¢ od sieci zawsze poprzez
pociggniecie za wtyczke a nie za przewod zasilajacy.

Wyltaczyc¢ urzadzenie z sieci, jesli nie jest juz ono uzywane oraz
przed jego czyszczeniem.

Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Nie uzywa¢ w poblizu materiatéw tatwopalnych jak meble,
posciel, papier, ubrania, firany, wyktadziny itp.

Nie pozostawiac¢ dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia.

. Czesci urzadzenia stajg sie gorace podczas uzytkowania.

Urzadzenie nalezy trzymac wytacznie za uchwyt.

Nalezy zachowad ostroznos¢ przy wyjmowaniu produktéw.
Gotowe produkty sg gorace i mogg poparzyc.

Nie nalezy pozostawiac uzywanego urzadzenia bez nadzoru.
Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia i
znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzoér lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposéb, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byly zrozumiate.
Dzieci nie powinny bawic sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie
powinny wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.

Nie przykrywac urzadzenia w czasie pracy.

Nie wktada¢ do urzadzenia produktéw w foliach metalowych.
Nie chwytac urzadzenia mokrymi rekami.
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24.

25.

26.

27.

28.

20.

30.

Uzywac tylko z oryginalnie dofgczonymi akcesoriami.
Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.
Podczas otwierania drzwiczek moze uchodzi¢ bardzo goracy
strumien pary.

Przechowywad urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 lat.

Pilnowa¢, aby przewdd nie zwisat nad krawedzig stotu lub
innego blatu, ani nie dotykat goracych powierzchni.

Nie stawia¢ urzadzenia na lub w poblizu goracego palnika
gazowego lub elektrycznego, w rozgrzanym piekarniku, lub w
kuchence mikrofalowej.

Podczas obstugi urzadzenia nalezy zachowa¢ co najmniej 12
cm przestrzeni ze wszystkich stron, aby zapewni¢ odpowiednia
cyrkulacje powietrza.

Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ przy stosowaniu
pojemnikéw z innych materiatéw niz metal lub szkto.

Nie umieszcza¢ w piekarniku zadnego z nastepujacych
materiatow: kartonu, plastiku, papieru itp.

Podczas wktadania lub wyjmowania przedmiotéw z goracego
urzadzenia nalezy zawsze miec zatozone ochronne, izolowane
rekawice kuchenne.

To urzadzenie ma hartowane, bezpieczne drzwi szklane.
Szkto jest mocniejsze niz zwykte szkto i bardziej odporne
na pekanie. Unika¢ zarysowania powierzchni drzwi lub
obttukiwania krawedzi. Jesli szyba drzwiczek ma zarysowania
lub jest obttuczona, przed kolejnym uzyciem urzadzenia, nalezy
skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym punktem
serwisowym w celu sprawdzenia i naprawy.

Naczynia zawierajgce goracy olej lub inne gorace ptyny nalezy
przemieszczac z najwyzszg ostroznoscia.

Aby unikna¢ przegrzania piekarnika nie nalezy nakrywacd
potraw ani zadnej innej czesci piekarnika folig metalowa.



31.

32.

33.

34.

Nie stawia¢ przedmiotéw na szklanych drzwiczkach, kiedy sg
catkowicie otwarte.

Nie uzywac w przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego,
gdy urzadzenie spadto lub zostato uszkodzone w inny sposéb.
Naprawe urzadzenia nalezy powierzy¢ autoryzowanemu
serwisowi; wykaz serwiséw w zatgczniku oraz na stronie www.
eldom.eu.

Napraw sprzetu moze dokonad jedynie autoryzowany punkt
serwisowy. Wszelkie modernizacje lub stosowanie innych niz
oryginalne czesci zamiennych lub elementéw urzadzenia jest
zabronione i zagraza bezpieczenstwu uzytkowania.

Firma Eldom Sp. z o. o. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

Ten symbol ostrzega przed wysoka
temperatura powierzchni urzadzenia.

OSTRZEZENIA
- Nie wolno zastania¢ otworéw wlotu i wylotu powietrza.
- Nalezy zapewni¢ odpowiednia przestrzer wokoét urzadzenia.

GWARANCJA

- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.

- Gwarancja traci waznos¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.

- Warunki gwarancji podane sa w zataczniku.

INSTRUKCJE NALEZY ZACHOWAC

AKCESORIA | CZESCI ZAMIENNE DO URZADZEN MARKI
ELDOM DOSTEPNE SA W SKLEPIE INTERNETOWYM:

WWW.ELDOM.EU



INSTRUKCJA OBSLUGI
PIEKARNIK ELEKTRYCZNY PR300

OPIS OGOLNY

. Uchwyt drzwiczek

. Drzwiczki

Komora grzejna

Korpus

Otwory wentylacyjne

. Pokretto regulacji temperatury
Lampka kontrolna

. Pokretto wyboru funkgji

. Pokretto minutnika

10 Ruszt

11.Blaszka

12.Uchwyt do blaszki i rusztu
13.Rozno

14.Uchwyt do rozna

PPN AWN

DANE TECHNICZNE
moc:1500 W

- napiecie: 220-240V, ~ 50Hz

- pojemnos¢: 28|

- regulacja temperatury: 100°C-230°C

8/@

PRZEZNACZENIE
Piekarnik PR300 przeznaczony jest do grillowania, opiekania, pieczenia i ogélnego gotowania w naczyniach
zaroodpornych. Dodatkowo wyposazony jest w obrotowe rozno.

PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Przed przystapieniem do uzytkowania nalezy sie upewni¢ czy urzadzenie, wtyczka i przewdd zasilajacy sa
sprawne i czy usunigto wszystkie czesci opakowania. Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci majace kontakt
z zywnoscig musza by¢ doktadnie umyte. (patrz sekcja: Czyszczenie i konserwacja).

Podczas pierwszego uzycia moze wydziela¢ sie specyficzny zapach bedacy wynikiem procesu
produkcyjnego. Jest to proces normalny i ustepuje po pewnym czasie. W pomieszczeniu nalezy zapewnic
wiasciwg wentylacje np. otwierajac okno. Pierwsze uzycie urzadzenia powinno odbyé¢ sie bez produktow.

UZYTKOWANIE

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy:

- Zapoznac sie z instrukcja obstugi.

- Upewnic sie, ze jest odtaczone od sieci, a pokretfa (6, 8, 9) sa przekrecone maksymalnie w lewo - urzadzenie
jest wylaczone.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskim, twardym, stabilnym i odpornym na wysokie temperatury podtozu, pamietajac
o zapewnieniu odpowiedniej przestrzeni wokot urzadzenia.

- Podfaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi w instrukgji.

6



- Ustawic parametry pracy.

USTAWIENIE TEMPERATURY
- Temperature nalezy ustawi¢ przy pomocy pokretta (6). Mozna ustawi¢ temperature od niskiej do 230°C.

WYBOR SPOSOBU PRACY

Pokrettem (8) mozna wybrac 5 funkgji dla réznych dla réznych sposobdéw pieczenia:
- (=1 wiaczenie grzatki gérnej

- = wiaczenie grzatki dolnej

- = wiaczenie grzatki gornej i dolnej

- wigczenie grzatki gérnej, dolnej i termoobiegu

- wiaczenie grzatki gérnej, termoobiegu + rozna

- Przekrecenie pokretta (8) w pozycje ,OFF” wylacza urzadzenie.

USTAWIENIE CZASU PRACY

Czas pracy nalezy ustawi¢ pokrettem (9).

Aby uruchomi¢ minutnik, nalezy przekreci¢ pokretto (9) w prawo.

Po uptywie zaprogramowanego czasu bedzie stycha¢ sygnat dzwiekowy.

UWAGA.
Aby urzadzenie rozpoczelo prace trzeba ustawic¢ temperature, czas pracy oraz wybra¢ jedna z funkgji.

W komorze piekarnika (3) znajduje sie lampka wewnetrznego oswietlenia, ktéra Swieci sie w trakcie pracy
urzadzenia.

Lampka kontrolna (7) sygnalizuje wtaczenie urzadzenia i $wieci sie caty czas.

Lampka nie gasnie po nagrzaniu piekarnika.

AKCESORIA

- ruszt (10) - stuzy do grillowania, opiekania, pieczenia i ogélnego gotowania w naczyniach zaroodpornych,

- blaszka (11) - stuzy do pieczenia réznych potraw zawierajacych wode lub uwalniajacych wode lub olej podczas
gotowania (m. in. miesa, drobiu, ryb itp.),

- uchwyt (12) - ufatwia wktadanie i wyciagganie z urzadzenia rusztu (10) i blaszki (11),

- rozno (13) - stuzy do pieczenia drobiu i innych rodzajéw miesa,

- uchwyt do rozna (14) - utatwia wkfadanie i wycigganie rozna (13).

OBSLUGA
- Umied¢ produkty bezposrednio na ruszcie (10), blaszce (11) lub roznie (13), wtozy¢ do komory grzejnej (3) i
zamkna¢ drzwiczki piekarnika (2).

UWAGA
Nie wolno uzywac zadnych pojemnikow papierowych lub plastikowych.
Produkty powinny by¢ rozmieszczone na ruszcie (10), blaszce (11) lub roznie (13) rownomiernie.

- Ustawic temperature, wybrac sposéb pieczenia.
- Urzadzenie rozpocznie prace po ustawieniu czasu pokrettem (9).

UWAGA.
Aby urzadzenie rozpoczelo prace trzeba ustawic temperature, czas pracy oraz wybra¢ jedna z funkgji.

- Aby w trakcie pracy sprawdzi¢ postep pieczenia, nalezy przekreci¢ pokretto (8) w pozycje ,OFF’, a nastepnie
otworzy¢ drzwiczki (2) pociggajac za uchwyt (1).



UWAGA

Po otwarciu drzwiczek (2) z wnetrza moze wydostac sie goraca para.

- Do wyciagniecia potraw nalezy uzy¢ rekawic kuchennych oraz odpowiednich uchwytéw (12 lub 14).

- Po uptywie ustalonego czasu bedzie stychac sygnat dzwiekowy, a urzadzenie wytaczy sie.

- Po zakonczeniu gotowania nalezy przekreci¢ pokretto (8) w pozycje ,OFF"i odtgczy¢ urzadzenie od sieci.

WSKAZOWKI

- Na ruszcie (10) oraz blaszce (11) mozna umieszcza¢ maksymalnie 2,5 kg, a na roznie (13) maksymalnie 2,5 kg
produktow, ale produkty nie moga stykac sie ze Sciankami, drzwiczkami oraz elementami grzejnymi.

- Produkty musza by¢ roztozone réwnomiernie.

- Czas pieczenia nalezy dostosowac do wielkosci oraz rodzaju produktéw i ich temperatury poczatkowej.

- Kolejne porcje tej samej potrawy moga by¢ przyrzadzone szybciej ze wzgledu na rozgrzanie wnetrza urzadzenia.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Przed czyszczeniem urzadzenie wytaczy¢ — pokretta (6, 8, 9) przekreci¢ maksymalnie w lewo - odtaczy¢ od
zasilania i poczekac az wystygnie.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno stosowac przedmiotéw ostro zakoriczonych albo ostrych, poniewaz
mozna doprowadzi¢ do uszkodzenia czesci funkcjonalnych albo naruszy¢ bezpieczenstwo urzadzenia.

- Wszystkie ruchome czesci nalezy umy¢ ciepta woda z ptynem. Najlepiej umy¢ je bezposrednio po uzyciu. Po
przeptukaniu czysta woda nalezy je natychmiast osuszyc.

- Nigdy nie zanurzac korpusu (4) w wodzie ani nie ptuka¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus (4) i komore
grzejna (3) czysci¢ przy pomocy wilgotnej Sciereczki.

- Jezeli umycie rusztu (10), blaszki (11) i rozna (13) jest trudne, mozna je zanurzy¢ w goracej wodzie z ptynem do
mycia naczyn, i odstawic na kilka minut.

- Wzmywarce mozna my¢ elementy (10, 11,12, 13, 14).

WYMIANA ZAROWKI W KOMORZE PIEKARNIKA

W przypadku gdy zaréwka w komorze piekarnika sie przepali, nalezy wymienic ja na zaréwke tego samego typu.
Zaréwka musi by¢ odporna na dziatanie wysokiej temperatury. Mozna jg naby¢ w

serwisie lub w sklepie specjalistycznym. Nie nalezy uzywac zaréwek innego rodzaju.

- Przed przystapieniem do wymiany urzadzenie wytaczy¢ — pokretta (6, 8, 9)
przekreci¢ maksymalnie w lewo — odtaczy¢ od zasilania i poczekac az wystygnie.

- Wykreci¢ ostone, a nastgpnie zaréwke rys.1.

- Wkreci¢ nowa zaréwke tego samego typu, a nastepnie wkreci¢ ostone.

PRZECHOWYWANIE rys.1

- Przed schowaniem urzadzenia nalezy je wytaczy¢ - pokretta (6, 8, 9) przekrecic¢

maksymalnie w lewo — odfgczy¢ od zasilania i poczekac az wystygnie.

Nigdy nie odstawiac urzadzenia, kiedy jest gorace lub nie odtagczone od zasilania.

Urzadzenie i wszystkie jego elementy wyczyscic.

Przechowywac piekarnik w pudetku (najlepiej oryginalnym) w czystym i suchym miejscu.

- Przewodu nie wolno owija¢ wokét urzadzenia. Nie wolno naciaga¢ przewodu, poniewaz moze to spowodowac
jego ostabienie i przerwanie.

OCHRONA SRODOWISKA

- Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub
recyklingowi.

- Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem urzadzen
elektrycznych i elektronicznych.



SAFETY TIPS

1.

10.
11.

12.

13.
14.
15.

Read the whole content of this user manual before using the
appliance for the first time connect the connection cord to a socket
which complies with the specification provided in the manual.
Set the appliance on a flat, stable and high temperature resistant
surface.

Always disconnect the appliance from the mains by pulling the
plug, not the power cord.

Disconnect the appliance from the mains whenever it is not used
or before cleaning it.

Do not immerse the cord or the appliance in water.

Do not use in open air.

Do not use nearby inflammable materials such as furniture,
bedding, paper, clothes, lace curtains, linings etc.

Do not leave children without care nearby the appliance parts of
the appliance become hot when the appliance is being used. You
should hold the appliance only by the handgrip.

Be careful when taking out the sandwiches. Ready made
sandwiches are hot and can burn.

Do not leave the appliance unattended when it is being used.
The device can be used by children aged 8 and older and by
persons with limited physical, sensory or mental capabilities, or
persons without sufficient experience and knowledge only under
supervision or if previously instructed on the safe use of the
appliance and the possible risks. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and maintenance that are the responsibility of
the user shall not be carried out by children without supervision.
Protect the appliance and the power cord against children under
8 years old.

Pay attention to make sure that the appliance is not played with
by children.

Do not carry or move the appliance when it is being used.

Do not cover the appliance when it is being used.

Do not put any products in metal foils into the appliance.



16.
17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.
26.
27.

28.
29.
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Do not grasp the appliance with wet hands.

Keep the appliance and its cable out of reach of children under 8
years of age.

Make sure that the cable does not hang over the edge of the table
or other table top and does not touch hot surfaces.

Do not place the appliance on or near a hot gas or electric burner,
in a preheated oven or microwave oven.

When using the appliance, ensure that there is at least 12 cm
of space on all sides of the appliance to provide adequate air
circulation.

Special care should be taken when using containers made of
materials other than metal or glass.

Do not place any of the following materials in the oven: cardboard,
plastic, paper, etc.

Always wear protective, insulated kitchen gloves when inserting
or removing objects from the hot appliance.

This appliance has a safe, tempered glass door. This glass is
stronger than ordinary glass and more resistant to cracking. Avoid
scratching the door surface or scuffing the edges. If the door glass
is scratched or scuffed, contact your nearest authorised service
centre for inspection and repair before using the appliance again.
Move vessels containing hot oil or other hot liquids with extreme
care.

To avoid overheating, do not cover food or any other part of the
oven with metal foil.

Do not place objects on glass doors when they are fully open.
The appliance is intended for household use only.

A very hot stream of steam may come out of the appliance when
the cover is being opened do not use the appliance if the power
cord has been damages or when the appliance has fallen down or
was damaged in another way. The appliance should be repaired
by an authorized service shop; see the annexe or visit the site
www.eldom.eu for the list of authorized service shops.



30. The appliance may be repaired only by an authorized service
outlet.

31. Modernizing the appliance or using other spare parts or
components for the appliance with the genuine ones is forbidden
and threatens the safety of use.

32. Eldom Sp. z o. o. is not responsible for any potential damages
caused by improper use of the appliance.

This symbol is a warning against the high
temperature of the appliance surface.

WARNINGS
- Do not cover the intake and outflow air openings.
- Ensure sufficient space around the appliance.

GUARANTEE

- The device is designed to be used in households.

- Not for professional use.

- The control lamp is not subject to guarantee.

- The guarantee expires when device is used improperly. Detailed warranty description in the annex.

KEEP THIS INSTRUCTION MANUAL

1



OPERATING INSTRUCTION
ELECTRIC OVEN PR300

GENERAL INFORMATION
1. Door handle

Door

. Heating chamber
Body

Vents

. Temperature control knob
. Indicator light

. Function setting knob

. Timer knob

10.Grill

11.Plate

12.Plate and grill handle
13.Rotisserie

14.Rotisserie handle

VONOUIWN

DANE TECHNICZNE

- power:1500 W

- supply voltage: 230V ~ 50 Hz
- capacity: 281
- oil temperature control: 100°C - 230°C

. N
INTENDED USE

The PR300 oven is designed for grilling, roasting, baking and general cooking in heat-resistant vessels. In addition,
it is equipped with a rotisserie.

SETTING UP THE APPLIANCE

Before using the appliance, make sure that the appliance, the plug and the power cable are in good technical
order and whether all parts of the package were removed.

Before the first use, all parts of the appliance that are in contact with food must be thoroughly washed (see:
Cleaning and maintenance).

Specific smell may be sensed during the first use, which results from the production process. It is a normal
process and it will go away after a time. Ensure the proper ventilation in the room, e.g. opening the window.
The first use of the appliance should be without products.

USE

Before using the appliance for the first time:

- Read the instruction manual.

- Make sure that the appliance is disconnected from the mains and that the knobs (6, 8, 9) are turned all the way
to the left, indicating that the appliance is switched off.

- Place the appliance on aflat, hard, stable, and heat-resistant surface, taking care to ensure that there is enough
room around the appliance.

- Plug the appliance into the mains, in line with the parameters specified in the instruction manual.

- Set the operating parameters.

12



TEMPERATURE SETTING
Use the knob (6) to set the temperature. The temperature can be set from low to 230°C.

OPERATING MODE SELECTION

Using the knob (8) you can select 5 different functions for different baking methods:
- top heater on

- bottom heater on

- top and bottom heaters on

- top and bottom heaters and fan oven function on

- top heater, fan oven function + rotisserie on

Turn knob (8) to the “OFF” position to turn the appliance off.

OPERATING TIME SETTING

Set the operating time by turning the knob (9).

To start the timer, turn the knob (9) to the right.

A sound signal will be heard after the programmed time has elapsed.

NOTE.
In order for the appliance to start operating, you need to set the temperature, the operating time and
choose one of the functions.

There is an internal light in the oven chamber (3) which lights up when the appliance is in operation.
During operation, the indicator light (7) lights up and goes out. The thermostat maintains the proper temperature.

ACCESSORIES

- grill (10) - used for grilling, roasting, baking and general cooking in heat-resistant vessels,

- plate (11) - used for baking various dishes containing water or releasing water or oil during cooking (e.g. meat,
poultry, fish, etc.),

- handle (12) - facilitates inserting and removing the grill (10) and the plate (11) from the appliance,

- rotisserie (13) — used for roasting poultry and other types of meat,

- rotisserie handle (14) - facilitates inserting and removing the rotisserie (13).

OPERATION
- Place the products directly on the grill (10), plate (11) or rotisserie (13), place them in the heating chamber (3)
and close the oven door (2).

NOTE:
Do not use any paper or plastic containers.
Products should be placed evenly on the grill (10), plate (11) or rotisserie (13).

- Set the temperature, select the baking method.
- The appliance will start once the time has been set using the knob (9).

NOTE.
In order for the appliance to start operating, you need to set the temperature, the operating time and

choose one of the functions.

- To check the baking progress during operation, turn the knob (8) to the “OFF” position and open the door (2)
by pulling the handle (1).
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NOTE:
When the door (2) is opened, hot steam may escape from the interior.

- Use kitchen gloves and the appropriate handles (12, 14) to remove the food.
- After the set time has elapsed, a sound signal will be heard and the appliance will switch off.
- When cooking is finished, turn the knob (8) to the “OFF” position and disconnect the appliance from the mains.

TIPS

- Amaximum of 3.5 kg can be placed on the grill (10) and the plate (11), and a maximum of 2.5 kg on the rotisserie
(13), but the products must not come into contact with the walls, the door or the heating elements.

- Products must be distributed evenly.

- The baking time should be adapted to the size, type and initial temperature of the products.

- Consecutive portions of the same food can be cooked faster due to the warming up of the interior.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before cleaning the appliance, disconnect it from the power
supply and let it cool down.

- Do not use sharp-edged or sharp objects to clean the appliance, as they may damage functional parts or
compromise the safety of the unit.

- All moving parts should be washed with warm water and washing-up liquid. It is best to wash them directly
after use. After rinsing with clean water, they must be dried immediately.

- Neverimmerse the body (4) in water or wash under running water. Clean the body (4) and the heating chamber
(3) with a damp cloth.

- If it is difficult to wash the grill (10), plate (11) and rotisserie (13), they can be immersed in hot water with
washing-up liquid and left for a few minutes.

- The dishwasher can be used to clean elements (10, 11, 12, 13, 14).

BULB REPLACEMENT IN THE OVEN CHAMBER

If the bulb in the oven chamber burns out, replace it with a bulb of the same type.
The bulb must be heat-resistant. It can be purchased in the maintenance shop or in
a specialist shop. Do not use other types of bulbs.

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before putting the product
away, disconnect the appliance from the power supply and let it cool down.
- Remove the cover and then the bulb fig.1.
- Screw in the new bulb of the same type, and then screw in the cover. Fig.1

STORAGE

- Turn the knobs (6, 8, 9) to the left as far as possible before putting the product away, disconnect it from the
power supply and let it cool down.

- Never put the appliance away when it is hot or still plugged in to the power supply.

- Clean the appliance and all its components.

- Store the oven in the box (preferably the original one) in a clean and dry place.

- Do not wrap the cable around the appliance. Do not tighten the cable, as this may weaken or tear the cable.

ENVIRONMENT PROTECTION

- The device is made of materials which can be reused or recycled.

- The device should be handled to a special point which deals with collecting and recycling of electric and
electronic equipment.

14



SICHERHEITSANWEISUNGEN

~

11.

12.
13.

Vor dem erstmaligen Gebrauch des Gerats bitte die
Gebrauchsanweisung vollstandig durchlesen.

Das Gerat an eine Steckdose anschlieBen, deren Parameter den
in der Betriebsanleitung angegebenen entsprechen.

Das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen
Flache platzieren.

Zwecks Abschalten des Gerdats vom Netz, immer am Stecker
und niemals am Kabel, ziehen.

Wird das Gerat nicht mehr benutzt, oder vor der Reinigung, ist
es komplett vom Stromnetz abzuschalten.

Das Gerat oder das Anschlusskabel niemals im Wasser
eintauchen.

Das Gerat nicht im Freien benutzen.
DasGeratnichtinderNahevonleichtbrennbaren Gegenstanden
verwenden, wie z. B. Mobel, Bettwasche, Papier, Kleidung,
Gardinen, Teppiche.

Kinder niemals unbeaufsichtigt in der Geratendhe lassen.

. Gerateteile erhitzen sich wahrend Nutzung. Das Gerat nur am

Griff anfassen.
Beim Herausnehmen der Sandwiches aus dem Gerat ist Vorsicht
geboten. Die fertigen Sandwiches sind heill und kénnen
Verbrennungen verursachen.
Das Gerat wahrend Nutzung niemals unbeaufsichtigt lassen.
Das Gerat kann von den Kindern uber 8. Lebensjahr benutzt
werden. Personen, die korperliche, sensorische und geistliche
Beeintrachtigungen aufweisen oder kei ne aus reichenden
Erfahrung oder kei n ausreichendes Wissen haben, kdnnen das
Gerat nur dann benutzen, wenn sie sich unter Aufsicht einer
anderen Person befinden oder Uber einen sicheren Gebrauch
des Gerats und damit verbundene Gefahren unterrichtet
werden. Kinder dirfen mitdem Geratnichtspielen.DieRei
n i gung und Wartungsarbeiten, die dem Benutzer obliegen,
dirfen von den Kindern ohne Aufsicht nicht durchgefiihrt
15



14.

15.
16.

17.
18.
19.
20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

16

werden. Das Gerat und das Netzkabel sind vor Kindern unter 8.
Lebensjahr zu schiitzen.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals transportieren oder
verschieben.

Das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals Gberdecken.
Geben sie keine in Alufolie eingewickelten Lebensmitteln in
das Gerat ein.

Das Gerat nicht mit feuchten Handen anfassen.

Das Gerat ist ausschliel3lich fuir Hausgebrauch bestimmt.

Beim Offnen des Deckels kann heiBer Dampf heraustreten,
daher am besten Ofenhandschuhe benutzen.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel aul3erhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren auf.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Gber den Rand eines
Tisches oder einer anderen Kante hangt und keine heil3en
Oberflachen beriihrt.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe eines heillen Gas-
oder Elektrobrenners, in einem vorgeheizten Ofen oder einer
Mikrowelle auf.

Achten Sie beim Betrieb darauf, dass auf allen Seiten des Gerates
mindestens 12 cm Platz vorhanden sind, um eine ausreichende
Luftzirkulation zu gewahrleisten.

Bei der Verwendung von Behadltern aus anderen Materialien als
Metall oder Glas ist besondere Vorsicht geboten.

Legen Sie keine der folgenden Materialien in den Ofen: Pappe,
Kunststoff, Papier usw.

Tragen Sie beim Einlegen oder Entfernen von Gegenstanden
aus dem heiBen Gerat immer schitzende, isolierte
Kichenhandschuhe.

Dieses Gerat hat eine gehartete, sichere Glastir. Dieses Glas ist
starker als herkdmmliches Glas und widerstandsfahiger gegen
Rissbildung. Vermeiden Sie, dass die Turoberflache zerkratzt
oder Kanten beschlagen werden. Wenn die Turverglasung
Kratzer aufweist oder beschadigt ist, wenden Sie sich vor



28.

20.

30.

31.

32.

33.

der erneuten Verwendung des Gerates an eine autorisierte
Servicestelle in lhrer Nahe zwecks Inspektion und Reparatur.
Verlegen Sie Behilter mit heiBem Ol oder anderen heien
Flussigkeiten mit dul3erster Sorgfalt.

Um eine Uberhitzung des Ofens zu vermeiden, sollten Sie
Lebensmittel oder andere Teile des Ofens nicht mit Metallfolie
abdecken.

Stellen Sie keine Gegenstande auf die Glastir, wenn sie
vollstandig geoffnet sind.

Das Gerat darf nicht mit einem beschadigten Anschlusskabel,
nach Sturz oder einer anderwartigen Beschadigung betrieben
werden. Bei Beschadigung wenden Sie sich bitte an die
Servicestelle des Herstellers; Die Kundendienststellen finden
Sie am Ende der Gebrauchsanleitung oder auf der Internet-
Seite: www.eldom.eu.

Reparaturen konnen ausschlieSlich von einer autorisierten
Kundendienstwerkstatte durchgefiihrt werden. Jegliche
Modernisierung oder Einsatz nicht originaler Ersatzund
ZubehorteileistuntersagtundgefahrdetdieNutzungssicherheit.
Die Firma Eldom sp. z o.0. haftet nicht fir eventuelle Schaden,
die infolge zuwiderlaufender Nutzung des Gerats entstanden

sind.
Dieser Symbol warnt vor
hoher Geratetemperatur.

WARNUNGEN
- Bedecken Sie die Lufteinlassund Luftauslasséffnungen nicht,
- Lassen Sie um das Gerdt herum ausreichend Platz.

GARANTIE

- Das Gerat ist ausschlieBlich fur den privaten Gebrauch im Haushalt bestimmt.
- Das Gerét darf nicht zu gewerblichen Zwecken benutzt werden.

- Beizuwiderlaufender Benutzung erlischt die Garantie.

- Die genauen Garantiebedingungen werden beigelegt.

DIE ANWEISUNG MUSS AUFBEWAHRT WERDEN
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GEBRAUCHSANWEISUNG
ELEKTROBACKOFEN PR300

ALLGEMEINE BESCHREIBUNG
1. Turgriff

2. Tar

3. Garraum

4. Gehduse

5. Luftungsoffnungen

6. Dreh-Temperaturregelung
7. Kontrollleuchte

8. Funktionswahlknopf

9. Timerknopf

10.Rost

11.Blech

12.Halter fur Blech und Rost
13.Spie

14.SpieB-Halter

TECHNISCHE ANGABEN
- Leistung:1500W
- Versorgungsspannung: 230V~50Hz
- Volumen: 28|
- Oltemperaturregulierung:
100°C - 230°C e

VERWENDUNGSZWECK
Der Ofen PR300 ist zum Grillen, Braten, Backen und Kochen in hitzebestandigen Behaltern bestimmt. Dartber
hinaus ist er mit einem rotierenden Grillspiel3 ausgestattet.

VORBEREITUNG DES GERATS

Vor dem Gebrauch ist zu Gberpriifen, dass das Gerat, der Stecker und das Anschlusskabel leistungsfahig sind, und
ob alle Verpackungsteile entfernt wurden. Vor jedem Gebrauch missen alle Bestandteile des Geréts, die in Kontakt
mit Lebensmitteln kommen, genau gereinigt werden (siehe Abschnitt: Reinigung und Wartung).

Bei dem ersten Gebrauch kann das Gerét einen spezifischen Geruch ausstromen, der aus dem
Herstellungsprozess resultiert. Er ist nicht schadlich und soll nach kurzer Zeit nachlassen. Im Raum ist eine
ausreichende Liiftung, z.B. durch Offnen der Fenster sicherzustellen. Zum ersten Mal ist das Gerat ohne
Produkte zu nutzen.

GEBRAUCH

Vor der ersten Inbetriebnahme des Gerétes sollten folgende Schritte unternommen werden:

- Betriebsanleitung durchlesen.

- Achten Sie darauf, dass das Gerat vom Netz getrennt ist und die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie moglich nach links
gedreht sind — das Gerét ist ausgeschaltet.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, harte, stabile sowie hitzebestandige Unterlage und sorgen Sie dafiir, dass
um das Gerat ein entsprechendes Platzangebot ist. .

- SchlieBen Sie das Gerdt an das Stromnetz an, das den in der Gebrauchsanleitung angegebenen Parametern
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entspricht.
- Stellen Sie die Betriebsparameter ein.

TEMPERATUREINSTELLUNG
Verwenden Sie das Einstellrad (6), um die Temperatur einzustellen. Die Temperatur kann von niedrig bis 230°C
eingestellt werden.

AUSWAHL DER BETRIEBSART

Mit dem Drehknopf (8) konnen Sie 5 verschiedene Funktionen fiir verschiedene Backmethoden auswahlen:
- [ Einschalten der Oberheizung

- [ Einschalten der Unterheizung

- [= Einschalten der Ober- und Unterheizung

- Einschalten der Ober- und Unterheizung und der Umluft

- Einschalten der Oberheizung, der Umluft + des Grills

Drehen Sie den Knopf (8) auf,OFF”, um das Gerat auszuschalten.

EINSTELLEN DER BETRIEBSZEIT

Die Betriebszeit wird durch Drehen des Knopfes (9) eingestellt.

Um den Timer zu starten, drehen Sie den Knopf (9) im Uhrzeigersinn.
Nach Ablauf der programmierten Zeit ertént ein Piepton.

ACHTUNG!
Damit das Gerdt in Betrieb gehen kann, miissen Sie die Temperatur, die Betriebszeit und eine der
Funktionen einstellen.

Im Ofenraum (3) befindet sich eine Innenbeleuchtung, die bei Betrieb des Gerts aufleuchtet.
Wahrend des Betriebs leuchtet die Kontrollleuchte (7) auf und erlischt. Der Thermostat halt die richtige Temperatur
ein.

ZUBEHOR

- Rost (10) - wird zum Grillen, Braten, Backen und Kochen in hitzebestandigen Behaltern verwendet,

- Blech (11) - zum Braten verschiedener wasserhaltiger oder beim Kochen Wasser und Ol freisetzender Gerichte
(z. B. Fleisch, Geflligel, Fisch usw.),

- Griff (12) - erleichtert das Einsetzen und Entfernen des Rosts(10) und des Bleches (11) aus dem Gerat,

- SpieB (13) - dient zum Braten von Gefliigel und anderer Fleischsorten,

- Grillspie3-Halter (14) - erleichtert das Einsetzen und Entfernen des Grills (13).

BEDIENUNG
Die Produkte direkt auf den Rost (10), das Blech (11) oder den SpieB (13) legen, in den Garraum (3) stellen und die
Ofentiir (2) schlieBen.

ACHTUNG
Verwenden Sie keine Papier- oder Kunststoffbehilter.
Die Produkte sollten auf dem Rost (10), dem Blech (11) oder dem SpieB3 (13) gleichméBig platziert werden.

- Stellen Sie die Temperatur ein und wahlen Sie die Backmethode.
- Das Gerdt startet, nachdem die Zeit mit dem Einstellrad (9) ausgewahlt wurde.

ACHTUNG!

Damit das Gerdt in Betrieb gehen kann, miissen Sie die Temperatur, die Betriebszeit und eine der
Funktionen einstellen.

19



- Um den Backfortschritt wahrend des Betriebes zu tiberpriifen, den Knopf (8) auf,OFF” stellen und dann die Tir
(2) durch Ziehen am Griff (1) 6ffnen.

ACHTUNG
Beim Offnen der Tiir (2) kann heiBer Dampf aus dem Innenraum entweichen.

- Verwenden Sie Kiichenhandschuhe und geeignete Griffe, um die Gerichte herauszunehmen (12, 14).
- Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Piepton und das Gerat schaltet sich aus.
- Nach Beendigung des Kochvorgangs sollte das Geréat auf,,OFF” eingestellt (8) und vom Netz getrennt werden.

HINWEISE

- Auf dem Rost (10) und dem Blech (11) kénnen maximal 2,5 kg und auf dem Spief3 (13) maximal 2,5 kg platziert
werden, aber die Produkte diirfen nicht mit den Wanden, Tiiren oder Heizelementen in Beriihrung kommen.

- Die Produkte mussen gleichmaBig verteilt werden.

- Die Backzeit sollte an die Gré8e sowie Art und Anfangstemperatur der Produkte angepasst werden.

- Durch das Aufwarmen des Innenraums konnen die nachsten Portionen derselben Speisen schneller zubereitet
werden.

REINIGUNG UND WARTUNG

- Vor der Reinigung die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie méglich nach links drehen, das Gerdt ausschalten, vom
Stromnetz trennen und abkihlen lassen.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Gerdtes keine scharfkantigen oder scharfen Gegenstiande, da diese
Funktionsteile beschadigen oder die Sicherheit des Gerates beeintrachtigen kénnen.

- Alle beweglichen Teile sollten mit warmem Wasser und Reinigungsmittel gewaschen werden. Am besten
waschen Sie sie direkt nach dem Gebrauch. Nach dem Spulen mit sauberem Wasser mussen sie sofort
getrocknet werden.

- Das Gehéause (4) niemals in Wasser eintauchen oder unter flieBendem Wasser spililen Das Gehduse (4) und die
Heizkammer (3) mit einem feuchten Tuch reinigen.

- Wenn es schwierig ist, Rost (10), Blech (11) und SpieB8 (13) zu waschen, kdnnen sie in heiles Wasser mit
Geschirrspilmittel getaucht und einige Minuten stehen gelassen werden.

- Die Gegenstande (10, 11, 12, 13, 14) kdnnen in einer Geschirrspiilmaschine gewaschen werden.

GLUHBIRNENWECHSEL IM GARRAUM
Wenn eine Glihbirne im Garraum ausbrennt, sollte sie durch eine Glihbirne des
gleichen Typs ersetzt werden. Die Glihbirne muss hitzebesténdig sein. Sie kann in
der Werkstatt oder im Fachhandel erworben werden. Verwenden Sie keine anderen
Arten von Glihbirnen.
- Vor dem Austausch die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie moglich nach links drehen,
das Gerdt vom Netz trennen und abkihlen lassen.
- Entfernen Sie die Abdeckung und dann die Glihbirne Abb.1.
- Montieren Sie eine neue Birne des gleichen Typs und schrauben Sie dann den
Deckel ein.
Abb.1
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AUFBEWAHRUNG

- Vor dem Abstellen des Gerdts die Knopfe (6, 8, 9) so weit wie mdglich nach links drehen, das Gerat vom Netz
trennen und abkihlen lassen.

- Stellen Sie das Gerat niemals ab, wenn es heif3 oder nicht vom Netz abgetrennt ist.

- Reinigen Sie das Geréat und alle seine Komponenten.

- Lagern Sie den Ofen in einer Box (vorzugsweise der Originalverpackung), an einem sauberen und trockenen
Ort.

- Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerat. Ziehen Sie das Kabel nicht fest, da dies das Kabel schwachen oder
durchtrennen kann.

UMWELTSCHUTZHINWEISE
- Das Gerat wurde aus Rohstoffen hergestellt, die weiter verarbeitet und recycelt werden kénnen.
- Die Rohstoffe sind bei der zustandigen Annahmestelle abzugeben.
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MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

1.

11.

12.
13.

14.

15.

16.

22

MNepen nepBbiM  WCMONb30OBaHMEM  BHUMATENIbHO  MpouuTanTe
NHCTPYKLMIO NO SKCMIyaTaunm.

MNepen noaknioyeHMem K ceTu, YAOCTOBEpbTeCb, UYTO HarnpaXeHue
npubopa (CM. UHCTPYKLNIO) COOTBETCTBYET HAMPAXKEHNIO CETU.
YcTtaHOBUTb NpnbOOpP Ha POBHOW, CTabUNbHOM NOBEPXHOCTW, KOTOpasn
yCTOMYMBA K BO3[ENCTBMIO BbICOKOW TeMnepaTypbl.

Mpu BbiKNOYEeHUN Npubopa He TAHYTb 3a CETEBOW LUHYP; BbIKNOYATh
npubop, BbiHYB BUKY U3 PO3ETKN.

OTcoepmHnTb NpPUBOP OT CETU MOoCsie OKOHYaHWA paboTbl 1 nepen
YNCTKOM.

He norpy»aTtb yCTPONCTBO WU CETEBOW LLHYP B BOAY.

He ncnonb3oBaTb Ha OTKPbITOM BO3AyXe.

He ncnonb3oBatb B6/M3K NErkKOBOCMIAMEHSALWMXCA MaTeEPUAIOB Kak
mebenb, nocTtenb, bymara, oaexnaa, Tiofib, KOBPOBble MOKPbLITUA U T.4.
HabniopanTe 3a oeTbMu, €I HAXoAATCcA B6NM3M nprbopa.

dnemMeHTbl YCTPOWCTBA HarpeBawTcA BO Bpema paboTtbl. [epxaTtb
NPuBOpP TONBbKO 3a PYUKM.

ByabTe  OCTOPOXHbI, BblHMMaa OyTepb6bpopbl. [PUroToBNEHHbIE
COHABUYN rOPAYMEONACHOCTb NOMyYEHMA OXOora.

He octaBnAanTte BknoueHHbIN npnbop 6e3 npucmoTpa.

Jetn crapwe 8 net, nMua C OrpaHMYEHHbIMU  GU3NYECKMMU,
YMCTBEHHbIMU W CEHCOPHbIMKA BO3MOXHOCTAMM WA e nuua C
OrpaHNYEHHbIM OMbITOM 1 3HAHUAMMK MOTYT NONIb30BaTbCA NPUOGOPOM
NCKIIOUNTENbHO B CUTYyaUWW, KOTAA HAXOAATCA Noj KOHTPONeM unu
e MpownM MHCTPYKTaX B obnactu 6e30MmacHOCTU MCMob30BaHNA
npubopa M 03HAKOMUIUCL C yrpo3amu B 0b6nacTv MCMNonb30BaHWA
npubopa. et He MoryT urpatbca npubopom. Ynuctka n yxog moryt
BbINOSTHATCA AE€TbMW.

Tonbko nof KoHTponem nonb3oBatenenn. Cnepgyet obpatnTb ocoboe
BHMMaHVe Ha Npubop 1 CEeTEBON LLHYP B CMTyaLmMm AeTen mnaguwe 8 nert.
Bo Bpemsa paboTbl 3anpeLyaeTca nepemelleHre yCTPONCTBa BO Bpemsa
paboTbl cneanTe 3a Tem, YTo6bl NPUOBOP He ObiN NPUKPBLIT.

He npukacaTbca MOKpbIMU pyKamu .
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25.
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30.

TonbKo AnAa JoMalLHero Ncnosib30BaHUA.

MpuY OTKPbITUN KPbILKK, MOXET BbIAENATLCA rOpAYNN nap.

XpaHuTe yCTPONCTBO 1 ero Kabenb BHe JOCAraeMOCTU ieTel B BO3pacTe
Jo 8 nert.

Cnegute, uTob6bl Kabenb He BMCEN Haf Kpaem CToMa WAW ApYrown
CTOJNIeLLHMLbI, H/ He Kacancsa ropAauYmnx noBepxXHOCTeN.

He pa3melyanTte yCTpONCTBO Ha unu BONIM3KM ropAYven ra3oBoO ropenku
N SNEKTPUYECKON NINTKIW, B HArpeTom QyXOBKe, NN B MUKPOBOJTHOBKE.
Bo Bpems ncrnonb3oBaHMA YCTPONCTBA COXPaHANTe, NO KpanHewn mepe,
12-CaHTMMETPOBOE PaCcCTOAHUE CO BCEX CTOPOH, YTOObI obecneunTb
COOTBETCTBYIOLLYIO LIMPKYNALUIO BO3AyXa.

Cobntoparite 0cobyto OCTOPOXKHOCTb NPM MCMNOSb30BAHNN EMKOCTEN 13
APYrx MaTepranos, YemM MeTasnn Uim CTekno.

He nomelante B MUHM-NEYM HU OOQUH U3 CNERYyIOWMX MaTepuanos:
KapTOH, NnacTuk, bymara n 1. .

Bo BpemA pasmelwieHnA nnm u3BneYeHUA npeameToB U3 ropavero
YCTPOWCTBA, BCerga HageBanTe 3alUTHble, N30NMPYOLME BapeKKu-
NpUXBaTKW.

Y 3TOro ycTponcTBa 3aKkaneHHas, 6e3onacHas, CTeKnAHHAA ABepua.
Crekno npouHee, yeM O6bIYHOE CTEKNO, U OHO Honee yCTOMYMBO K
pacTpecknBaHuio. M3beranite LapannH Ha NMOBEPXHOCTU ABepLbl UIn
yAapoB B KPOMKW. Ecnin cTekno gsepubl noyapanaHo Uiy NoBpeKaeHo,
nepeg cnegyowWwyM WCNOAb30BaHMEM YCTPOWCTBA, CBAXUTECb C
6nKanlM aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHBIM LIEHTPOM AS1A NPOBEPKN 1
pemMoHTa.

MNMocyay, cogep»allyto ropayee Macio Uan gpyrue ropaumne XngkocTtu,
nepemeLanTe c 0CO60 OCTOPOXKHOCTbIO.

YT06bI NPenoTBpaTUTL NEpPEerpeB MUHK-NEYN, He NPUKpPbIBaTe 6ntog,
HW Kakon-nnbo Apyron YacTy MUHU-NEeYM, MeTannmyeckomn Gonbrom.
He cTaBbTe npegmeTbl Ha CTEKIAHHYIO ABepLy, KOrga oHa MosHOCTbIO
OTKpbITa.

3anpewaeTca umcnonb3oBaHWe npubopa, ecnm CeTeBOM  LIHYpP
noBpexaeH WNM noBpexaeH uHadye. B cnyyae noBpexaeHnA
HeobxoAMMo obpaTUTbCA B CepBUC LeHTP npowussoautend. Cepsuc
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31.

32.

LileHTPbl NOAaHbI B MPUNOXeHUn 1 Ha www.eldom.eu.

PeMOHT MoXeT ObiTb NPou3BeAEH TONbKO aBTOPU3OBaHHbIM CEPBUC
LeHTPOM. 3anpeLlalTca Kakme nmbo nonpasBky WM UCMONb30BaHME
APYrMX 4YemM OpWrMHanbHble 3anacHbiX YacTel WM  dNIeMeHTOB
YCTPOWCTBA, YTO MOXKET OMACHbIM.

®upma Eldom sp z 0.0. He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a BO3MOXHble
NoBpeXAeHNA, BO3HUKLLNE B pe3ynbTaTe HenpaBuibHOroobpalyeHns

[aHHbIN 3HaK NpeaynpeXxaaeT 0 BbiICOKON
TeMmnepaType NoBepXHOCTU Nnpubopa.

BHUMAHUE
- 3anpeLaeTca 6NIOKMPOBaTb OTBEPCTNA BXOAALLErO 1 BbIXOAALLErO BO3AYXa,

- Heo6X0AMMO 06ecneYnTb OCTaTOYHOE MPOCTPAHCTBO BOKPYT YCTPOCTBA.

FAPAHTUA
- YCTpPONCTBO NpeAHa3HauY€eHOo TONbKO ANA JOMALLUHEro NCMONb30BaHNA.

- 3anpeu.laeTCH ncnonb3oBaHme B rlpOd)ECCl/IOHaJ'IbeIX venax.

- B cnyyae Hel'lpaBI/IﬂbHOI?l 3KcnyaTauun rapaHTUA He ABNAeTCA LeNCTBUTENbHOW.

[etanbHas UHGOPMaLIMA HAXOAMUTCA B MPUNOXKEHNN.
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MHCTPYKLUUA NO SKCIJTYATALUU
3JIEKTPUYECKAS IYXOBKA PR300

OBLLEE ONMNCAHUE

Pyuka aBepubl

Asepua

Kamepa

Kopnyc

BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA
Pyuka perynmpoBku Temnepatypbl
KoHTponbHaa namnouka

Pyuka Bblbopa GyHKLUM

Pyuka Tanmepa

10.PeweTtka

11.MpoTrBeHb

12.Pyuka ana npoTMBHA 1 peLleTKn
13.Bepreno

14.Pyuka ana septena

VWoONGOU_WN=

0 00

TEXHUYECKAA XAPAKTEPUCTUKA
MOLLHOCTL1500 BT

- HanpsxeHuve B ceTn: 230 B~ 50y

- obbem: 28 n LS

- - o . =
- perynvpoBka TemnepaTtypbl Macna R
100°C - 230°C /m i
_ , EE —— —

HA3HAYEHUE
MuHu-neub PR300 npegHa3HaueHa AN 3anekaHvisa Ha rpune, nof»kaprBaHus, 3aneKkaHma n o6Lero npyroToBneHus
MWLM B XapornpouyHbix dopmax. OHa AOMONHNUTENbHO OCHaLLeHa BepTEeNIOM.

NOAroTOBKA YCTPONCTBA

Mepen TemM Kak MpUCTYNUTb K WMCMONb30BaHWIO YCTPOMCTBA, HEOOXOAVMMO Y6eAnTbCA, UTO YCTPOWCTBO, ero
KOHTaKTHaA BU/Ka UMMTaOLWMiA NPOBOA UCMPaBHbI, a TakxKe yAaneHbl BCe S1eMeHTbI YNaKoBKY.

Mepen nepBbiIM MCMONb30OBaHMEM BCE 3NIEMEHTbl YCTPONCTBA, KOHTaKTUPYloWMe C MULLEBbIMA MPOAYKTamu,
Heo6XOAMMO TLIATENbHO BbIMbITb. (CM. Pazaen: OuncTka n npoprnakTuka).

Mpyv nepBOM WCMONb30BaHMU YCTPOMCTBO MOXET MW3AaBaTb cCreunmduyeckuin 3amax, KoTopblii ABRAEeTCA
pesynbTaToM NpoLiecca U3roToB/IEHNA YCTPOMCTBA. DTO HOPMasbHOE ABMIEHNE — 3aMax MCYe3HET Yepes HeKoTopoe
BpemA. BiomelleHnK, B KOTOPOM YCTaHOBIEHO YCTPOCTBO, ClieAyeT 06ecneunTb COOTBETCTBYIOLLYIO BEHTUAALMIO,
Hanprmep, OTKPbITb OKHO. [epBbIl 3aMycK YCTPOCTBa ClieflyeT BbIMOSHUTL 6€3 NpoyKTOB.

SKCMNYATALUA

Mepep nepBbIM NCNONb30BaHEM YCTPONCTBA:

- O3HaKombTeCb C pyKOBOACTBOM MO SKCMyaTaLuu.

- Y6eputecb B TOM, YTO YCTPOWCTBO OTK/IOYEHO OT CeTW, a pyyku (6, 8, 9) NOBEPHYTbl MaKCMManbHO BIEBO — YCTPOWCTBO
BbIK/IOUEHO.

- Pa3mecTnTe yCTPOMCTBO Ha NNOCKON, TBEPAOW, CTABUIBHON 1 YCTONUMBON K BbICOKOW TeMnepaType NOBEPXHOCTH, MOMHSA 06
obecrneyeHnn COOTBETCTBYIOLLIErO NPOCTPAHCTBa BOKPYT YCTPOCTBa.

- ToakniounTe yCTPONCTBO K CETU, KOTOPaA COOTBETCTBYET XapaKTepUCTUKaM, yKa3aHHbIM B PyKOBOACTBE.
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- HacTporite napameTpbl paboTbi.

HACTPOKA TEMMEPATYPbI
TemnepaTypy HaCTpOViTe C MOMOLLbIO PyUKH (6). MOXHO HacTPOWTb TemnepaTypy OT Hu3Koii 1o 230°C.

BblIBOP PEXKMMA PABOTbI

C nomoLLbto PYYKU (8) MOXKHO BbibpaTh 5 GpyHKLMI [NA pa3HbIX CMOCO6OB 3aneKaHuaA:
- [E] srniouenne BepxHero Harpesatens

- BKJ/IOYEHME HVKHEro HarpeBaTens

- [=1 skntoueHne BepxHEro n HIKHEro Harpesatens

- BKJIIOUEHMNE BEPXHETO, H/XXHEro HarpeBaTens 1 TepMOLMPKYIALNM

- BKJ/lOYEHMe BEPXHErO HarpeBaTens, TePMOLMPKYNALUN + BepTena

Mpwv noBopoTe pyukn (8) B nonoxeHne «OFF», ycTPOMCTBO BbiK/tOYaeTcA

HACTPOWKA BPEMEHW PABOTbI

Bpems paboTbl HACTPOWTE C MOMOLLbIO PYUKM (9).

YT1o6bI BKNIOUMTL TaliMep, NOBEPHUTE PyUKy (9) Bnpaso.

Mocne ncreyeHU 3aaaHHOro BpemeHn GyAeT CibilieH 3ByKOBOW CUTHas.

NPUMEYAHUE.
[insa Toro, YTo6bl YCTPOIICTBO Havano paboTaTb, HEOGXOAMMO HACTPOUTbL TemnepaTypy, Bpems pa6oTbl, a
TaKe BbI6paTb oAHY GYHKLMIO.

B Kamepe MUHW-Neun (3) HAXOAWTCA NAMMOYKA BHYTPEHHEro OCBEL|eHUs, KOTOpas roput B Xxoge paboTbl
ycTponcTBa. Bo Bpems paGoTbl KOHTPOsbHAA namnouka (7) 3aropaetcs u racHet. TepmocTaT MoafepKuBaer
COOTBETCTBYIOLLYIO TEMMEPATYPY.

AKCECCYAPDI

- pewweTKa (10) - Ans rpuns, Nog»KapriBaHUA, >kapeHbsA 1 06LLEro NPUroTOBAEHWSA NMULLM B XapOCTONKNX dopMaXx,

- npotuBeHb (11) - ANA UCNONb30BaHWA NPY >KapeHbe PasfnyHbIX 650, cofepalynx BOAY, U BbIAENALWMNX
BOAY WJIM MAc/1o BO BPeMsi PUroToBeHuUs 6o (B YaCTHOCTY MACa, NTHLbI, Pbibbl U T. 11.),

- pyuKa (12) - obneryaeT pasmeLLeHie 1 U3BNEYEHME U3 YCTPOICTBa pelueTky (10) n npoTtmeHA (11),

- Bepten (13) - ucnonbayeTca ANA *KapeHbA NTULb U APYTUX BULOB MACA,

- pyuka ans Beptena (14) - obneryaeT ycTaHOBKY 1 13BNeYeHue BepTena (13).

OBCNYXUBAHUE
- lNomecTute NPoAYKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha peleTKy (10), npoTtuseHb (11) unn Ha BepTteno (13), Bnoxute B
Kamepy neuu (3) 1 3aKpoinTe ABepLy MUHU-NeUn (2).

NMPUMEYAHUE
He ncnonb3yiTe HUKaKNX 6yMa)KHbIX WIN NNIACTUKOBbIX @MKOCTElA.
MpoAyKTbl AOMKHDbI GbITb PaBHOMEPHO pasmelleHbl Ha peluetke (10), npotusHe (11) unu Beprene (13).

- Hactporite Temnepatypy, BbibepuTe Cnocob KapeHbA.
- YcTpoWcTBO HauHeT paboTy Noc/ie HaCTPOWKMN BPeMeHU C NoMoLLbio perynaTopa (9).

NMPUMEYAHUE

[ina Toro, 4To6bl YCTPONCTBO Hauaso paboTaTb, HEOGXOAMMO HAaCTPOUTb TeMNepaTypy, Bpemsa pa6oTbl, a

TaKXe Bbl6paTb oAHY 13 GyHKLMIA.

- YT06bI BO Bpems paboTbl Meun NPOBEPATb XO[ KapeHbs, NoBeEPHUTE perynatop (8) B nonoxeHne «OFF», a 3atem
oTKpouTe Aepuy (2), notarmsas 3a pyuky (1).

NMPUMEYAHUE
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Mocne oTKpbITUA ABEpPLbI (2) N3 BHYTPEHHEN YacTN YCTPOMCTBA MOXKET BbITN ropAYuMia nap.

- [1ns u3BneyeHns 61104 UCMONb3YITE BapEXKM-NPUXBATKY, a TAKKe COOTBETCTBYIOWME PyyKM (12, 14).

- Mo ncTeyeHnr 3afaHHOTO BPeMeHV GyAeT CribllieH 3BYKOBOW CIrHas, U YCTPOWNCTBO BbIKMOYNTCA.

- MMocne okoHYaHUsA MPUroTOBfEHWA 6ntog noBepHuTe nerynatop (8) B nonoxeHue «OFF» u oTcoeguHuTe
YCTPOWCTBO OT CETU.

YKA3AHUA

- Ha peweTtke (10), a TakKe Ha npoTvBHe (11), MOXHO MOMeLaTb MaKCMManbHO 2,5 Kr, a Ha BepTene (13)
MaKCMManbHO 2,5 Kr NpOoAYKTOB, NPV 3TOM MPOAYKTbl HE MOTYT CONpUKacaTbCA CO CTEHKaMW, IBEPKON, a TakxKe
HarpeBaTenbHbIMU 3/1eMEeHTaMu.

- [poayKTbl AOMKHBI ObITb pacnpeaeneHbl PaBHOMEPHO.

- Bpems xapeHba HeobxoaumMo noaobpaTth K pasmepy 1 BUAY MPOAYKTOB 1 MX HauaslbHOW TeMnepaType.

- Cnegyowme nopuum Toro e 6atoga MoryT 6biTb MPUIOTOBMIEHbI ObICTPEE 13-3a HarpeBa BHYTPEHHEeW YacTu
YCTPOWCTBA.

O4YUCTKA M yxoa

- lNepen 0uMCTKON BbIKSIIOUMTE YCTPOWCTBO - MOBEPHUTE perynatopsl (6, 8, 9) MakCMManbHO BIEBO - OTCOeANHNTE
OT CeTU, N NOAOXKANTE, MOKa OCTbIHET.

- [InA 4nCTKM YyCTPOICTBA He NCMONb3yWTe NPeAMETbl C OCTPbIM KOHLIOM WM KPasaMK, MOTOMY YTO MOXET 3TO
NPUBECTN K NOBPEXAeHNI0 GYHKLMOHANbHbIX feTanei niv HapyLwmnTs 6e30nacHOCTb YCTPOMCTBA.

- Bce nopBuHble feTanu MowiTe TENOW BOJOW C XKUAKOCTbIO. Jlyylue MbITb UX Cpa3y nocsie UCNob30BaHuA.
Mocne NPOMbIBKM YMCTON BOLOW, HEOOXOANMO UX CPa3y BbICYLUNTD.

- Hukorga He norpy»aiTe KOpnyc ycTpoicTBa (4) B BOZy 1 He NPOMbIBalTe Nog CTpyeii NPoToYHOM BoAbl. Kopnyc
(4) n kamepy neun (3) oumLariTe C NOMOLLbIO BNIaXKHOW TKaHU.

- Ecnun morika peweTtkn (10), npotusHa (11) n Beptena (13) 3aTpyAHNUTENbHA, MOXHO MX MOTPY3UTb B rOPAYYIO
BOZY C KMAKOCTbIO /1A MbITbA MOCYAbI, ¥ OCTaBUTb Ha HECKONbKO MUHYT.

- B nocygomoeyHol MaLumHe MOXHO MbITb 3niemeHTbl (10, 11,12, 13, 14).

3AMEHA JIAMMOYKN B KAMEPE MUHU-NEYN

Bcnyuae, KorganamnoukaBKamepe MUHU-NeUn NepPeropuT, 3aMeHUTE ee TamMnoYKomn

TOro e Tuna. Jlamnouka [o/mKHa OblTb yCTOMUMBaA K BO3LENCTBUIO BbICOKON

Temnepatypbl. Ee MOXXHO Npro6pecT B CEpPBUCHOM MyHKTE 0OCTyKMBaHUA UK B

crneuran13npoBaHHOM MarasuHe. He ncnonb3yiiTe namnoyek pyroro Tina.

- MNpexpge yem NPUCTYNUTb K ee 3amMeHe, BbIKJIIoUKTE YCTPOWCTBO - perynatopbl
(6, 8, 9) NoBepHMTE MaKCMManbHO BNEBO - OTK/IIOUMTE OT MUTaHNA Y NOJOXKAUTE,
MOKa OCTbIHET.

- BbIKpyTuTE KONNAYoK, a 3aTeM TIaMMOUKY - puc. 1.

- BKpyTuTe HOBYIO TaMMOUKY, TaKOro »e TUMa, a 3aTemM BKPYTUTE KOMayoK. puc. 1

XPAHEHUE

- MNepep Tem, Kak CNpATaTb YCTPOWCTBO, BbIKIOUUTE €ro - perynatopsl (6, 8, 9) noBepHMTE MakCMabHO BNEBO -
OTKJIIOUMTE OT MUTAHNA I MOJOMXKAUTE, NMOKA OCTbIHET.

- Huikorpa He oTcTaBnAiTe yCTPOMNCTBO 6€3 NPUCMOTPa, KOria OHO ropsAYee UN He OTKYEeHO OT NUTaHNA.

- OuncTnTe YCTPOWCTBO U BCE €r0 IEMEHTDI.

- XpaHuTe MVHK-Neyb B KOPOOKe (Nyylle OPUrMHaNbHOM) B YUNCTOM U CYXOM MecTe.

- He HamaTbiBalTe Kabenb BOKPYr ycTpoicTBa. He HaTarusaiite kabesb, Tak Kak 3TO MOXET MPUBECTU K ero
ocnabnexuio n 06pbIBY.

3ALLNTA OKPY>KAIOLLEN CPEbI

- TMpunbop U3roToBNEH U3 MAaTEPUANOB, KOTOPbIE MOTYT UCMOJIb30BaHbl BTOPUYHO.
- MMepepaite Nprbop B CneLMann3npoBaHHbI NyHKT ANA faNbHelWen yTunmsauum.
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MEDIDAS DE SEGURIDAD

1.

11.

12.

13.
14.
15.
16.

28

Antesdel primeruso se debeleeratentamentetodo el contenido
de este manual.

Elcable de conexion debe estar conectado alatomade corriente
con parametros compatibles con los que figuran en el manual.
Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y
resistente al calor.

Desconectar el aparato de la corriente tirando de la clavija, no
del cable de alimentacion.

Desconectar el aparato de la corriente si ya no esta en uso y
antes de limpiar.

No sumergir el cable ni el aparato en agua.

No utilizar al aire libre.

No utilizar cerca de materialesinflamables, talescomo muebles,
ropa de cama, papel, ropa, cortinas, alfombras, etc.

No dejar a los nifios sin vigilancia cerca del aparato.

. Las piezas del aparato se calientan durante el uso. Sujetar el

aparato por el asa.

Tener cuidado al retirar los sandwiches. Los sandwiches listo
estan calientes y pueden quemar.

No deje el aparato en uso sin supervision El aparato puede
ser utilizado por nifos mayores de 8 anos y personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin
suficiente experiencia y conocimientos soélo cuando estan
bajo la supervisién o hayan recibido instrucciones sobre el
uso seguro del aparato y los riesgos potenciales. Los nifios no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento que
corren a cargo del usuario no pueden ser realizados por nifios
sin supervision. Proteger el aparato y el cable de alimentacién
de los nifos menores de 8 anos.

No trasladar ni mover durante su uso.

No cubrir la sandwichera cuando estd en funcionamiento.

No meter productos con peliculas de metal.

No tocar el aparato con las manos mojadas.



17.
18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

20.

30.

El aparato esta destinado para uso doméstico.

Al abrir la tapa puede escapar un chorro de vapor de agua muy
caliente.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los ninos
menores de 8 afos.

Asegurese de que el cable no cuelgue sobre el borde de la mesa
u otro tablero ni toque superficies calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador de
gas caliente o eléctrico, en un horno precalentado o en un
microondas.

Al operar la unidad, asegurese de que haya al menos 12 cm
de espacio por todos los lados de la unidad para asegurar una
circulacién de aire adecuada.

Se debe tener especial cuidado cuando se utilicen recipientes
hechos de materiales que no sean metal o vidrio.

No coloque en el horno ninguno de los siguientes materiales:
cartén, plastico, papel, etc.

Utilice siempre guantes de cocina protectores y aislantes
cuando inserte o extraiga objetos del aparato caliente.

Este aparato tiene una puerta de vidrio templado y seguro. El
vidrio es mas fuerte que el vidrio ordinario y mas resistente a las
grietas. Evite rayar la superficie de la puerta o romper los bordes.
Si el vidrio de la puerta tiene arafiazos o esta roto, pdngase en
contacto con el centro de servicio autorizado mas cercano para
su inspeccion y reparacion antes de volver a utilizar la unidad.
Desplace los recipientes que contienen aceite caliente u otros
liquidos calientes con extremo cuidado.

Para evitar el sobrecalentamiento, no cubra los alimentos ni
ninguna otra parte del horno con papel de aluminio.

No coloque objetos sobre puertas de vidrio cuando estén
completamente abiertas.

No utilizar el aparato si tiene el cable de alimentacion danado, si
se ha caido o tiene otros danos. El centro de servicio autorizado
puede reparar el aparato, la lista del servicio estd en el anexo y
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en la pagina www.eldom.eu.

31. Sélo el centro de servicio autorizado puede reparar el aparato.
Cualquier modificacién o uso de piezas de repuesto o elementos
no originales estan prohibidos y son peligrosos.

32. La empresa Eldom Sp. z 0.0. no se hace responsable de los
danos causados por el uso i ncorrecto del aparato. Este simbolo
advierte de la alta temperatura de la superficie del aparato.

Este simbolo advierte de alta temperatura
de la supercie del dispositivo.

ADVERTENCIAS
- No tape los orificios de entrada y salida de aire,
- Proporcione un espacio adecuado alrededor del aparato.

GARANTIA
- el aparato estd destinado para el uso privado doméstico.
- no se puede utilizar para fines profesionales.
- la garantia se anula en caso de un uso incorrecto.
Los términos de garantia se detallan en el anexo.

EL MANUAL DEBE CONSERVARSE
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MANUAL DE INSTRUCCIONES
HORNO ELECTRICO PR300

DESCRIPCION GENERAL

. Asadela puerta

Puerta

Cémara de calentamiento
Cuerpo principal

. Aberturas de ventilacion

. Perilla reguladora de temperatura
. Luzindicadora

. Perilla de seleccion de funciones
. Perilla del temporizador
10.Rejilla

11.Bandeja

12.Soporte de la bandeja y parrilla
13.Brocheta

14.Soporte del asador

VCONOUPWN=

DATOS TECNICOS
- potencia:1500W
- tension de alimentacién: 230V ~ 50Hz

- capacidad: 281

- ajuste de la temperatura de aceite: - -

100°C-230°C

USO CONFORME
El' horno PR300 esté disefiado para cocinar a la parrilla, asar, hornear y cocinar en general en recipientes resistentes
al calor. Ademas, esta equipado con una brocheta giratoria.

PREPARACION DEL APARATO

Antes de utilizarlo asegurese de que el aparato, la clavija y el cable de alimentacién funcionan bien y que se han
eliminado todas las partes del embalaje.

Antes del primer uso, todas las piezas que estan en contacto con los alimentos deben ser lavadas a fondo. (Véase
la seccién: Limpieza y mantenimiento). Durante el primer uso, el aparato puede emitir un olor peculiar como
resultado del proceso de fabricacion. Es algo normal y desaparece después de un rato. Se debe proporcionar una
ventilaciéon adecuada en la habitacidn, por ejemplo abriendo una ventana. Usar por primera vez sin alimentos.

uso

Antes de utilizar el aparato por primera vez, es necesario:

- Leer el manual de instrucciones.

- Asegurarse de que el aparato esté desconectado de la red eléctrica y de que las perillas (6, 8, 9) estén giradas
hacia la izquierda al tope - el aparato esta apagado.

- Colocar la unidad sobre una superficie plana, dura, estable y resistente al calor proporcionando un espacio
adecuado alrededor del aparato.

- Conectar el aparato a la red conforme a los parametros indicados en el manual.

- Ajustar los parametros de funcionamiento.

AJUSTE DE LA TEMPERATURA
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Ajuste la temperatura con la perilla (6). La temperatura puede ajustarse de baja a 230°C.

ELECCION DEL MODO DE TRABAJO

Con la perilla (8) se pueden seleccionar 5 funciones diferentes para diferentes formas de coccion:
- [=] encendido del calentador superior

- [= encendido del calentador inferior

- [= encendido de los calentadores superior e inferior

- encendido de los calentadores superior e inferior y del circuito de aire caliente

- encendido del calentador superior, circuito de aire caliente + brocheta

Gire la perilla (8) a,OFF" para apagar la unidad.

AJUSTE DEL TIEMPO DE FUNCIONAMIENTO

Ajuste el tiempo de funcionamiento girando la perilla (9).

Para poner en marcha el temporizador, gire la perilla (9) a la derecha.
Una vez transcurrido el tiempo programado, sonara un pitido.

{ATENCION!
Para que la unidad comience a funcionar, es necesario ajustar la temperatura, el tiempo de funcionamiento
y una de las funciones.

En la cdmara del horno (3) hay una luz interna que se enciende cuando el aparato esta en funcionamiento.
Durante el funcionamiento, la luzindicadora (7) se ilumina en rojo. El termostato mantiene la temperatura correcta.

ACCESORIOS

- parrilla (10): se utiliza para asar a la parrilla, asar, hornear y cocinar en general en recipientes resistentes al calor,

- bandeja (11): para su uso en la coccién de diversos platos que contengan agua o que liberen agua o aceite
durante la coccidon (por ejemplo, carne, aves, pescado, etc.),

- soporte (12): facilita la introduccién y extraccion de la rejilla (10) y la bandeja (11) de la unidad,

- brocheta (13): se utiliza para asar aves de corral y otros tipos de carne,

- soporte para brocheta (14): facilita la introduccion y extraccion de la brocheta (13).

OPERACION
Coloque los productos directamente sobre la parrilla (10), la bandeja (11) o la brocheta (13), insértelos en la cdmara
de coccién (3) y cierre la puerta del horno (2).

ATENCION
No utilice ningtin envase de papel o plastico.
Los productos deben colocarse sobre la rejilla (10), la bandeja (11) o la brocheta (13) de manera uniforme.

- Ajuste la temperatura, seleccione el modo de coccion.
- Launidad se pondra en marcha después de haber ajustado la hora con la perilla (9).

{ATENCION!
Para que la unidad comience a funcionar, es necesario ajustar la temperatura, el tiempo de funcionamiento

y una de las funciones.

- Para comprobar el progreso de coccion durante el funcionamiento, gire la perilla (8) a,OFF"y abra la puerta (2)
tirando de la manilla (1).
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ATENCION
Al abrir la puerta (2), puede salir vapor caliente del interior.

- Use guantes de cocina y asas apropiadas para sacar los alimentos (12, 14).
- Una vez transcurrido el tiempo ajustado, suena un pitido y la unidad se apaga.
- Una vez finalizada la coccidn, gire la perilla (8) a,OFF"y desconecte la unidad de la red eléctrica.

RECOMENDACIONES

- Se puede colocar un maximo de 2,5 kg en la rejilla (10) y la bandeja (11) y un maximo de 2,5 kg en la brocheta
(13), pero los productos no deben entrar en contacto con las paredes, puertas o elementos calefactores.

- Los productos deben ser distribuidos uniformemente.

- Eltiempo de coccién deberé adaptarse al tamafo, tipo y temperatura inicial de los productos.

- Porciones consecutivas de los mismos alimentos pueden cocinarse mas rapido debido al calentamiento del
interior.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Antes de limpiar, gire las perillas (6, 8, 9) a la izquierda a tope para desconectar la unidad de la red eléctrica y
espere a que se enfrie.

- No utilice objetos afilados o punzantes para limpiar la unidad, ya que pueden danar las piezas funcionales o
comprometer la seguridad de la unidad.

- Todas las partes moéviles deben lavarse con agua tibia y liquido lavavajillas. Es mejor lavarlas directamente
después de usarlas. Después de enjuagar con agua limpia, deben secarse inmediatamente.

- Nunca sumerja el cuerpo (4) en el agua ni lo enjuague con agua corriente. Limpie el cuerpo (4) y la cdamara de
calentamiento (3) con un pafo humedo.

- Siesdificil lavar la rejilla (10), la bandeja (11) y la brocheta (13), pueden sumergirse en agua caliente con liquido
lavavajillas y dejarse reposar durante unos minutos.

- Ellavavajillas se puede utilizar para limpiar los elementos (10, 11, 12, 13, 14).

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA EN LA CAMARA DEL HORNO

Si se quema la bombilla en la cdmara del horno, sustitiyala por una bombilla del mismo tipo. La bombilla
sera resistente al calor. Puede adquirirse en la tienda de servicio o en la tienda

especializada. No utilice otros tipos de bombillas.

- Antes de sustituir, gire las perillas (6, 8, 9) a la izquierda a tope para desconectar
la unidad de la red eléctrica y espere a que se enfrie.

- Quite la tapa y luego la bombilla Fig.1.

- Atornille una bombilla nueva del mismo tipo y, a continuacién, atornille la tapa.

ALMACENAMIENTO
- Antes de almacenar, gire las perillas (6, 8,9) a la izquierda a tope para desconectar
la unidad de la red eléctrica y espere a que se enfrie.
- Nunca guarde la unidad cuando esté caliente o desenchufada.
- Limpie el aparato y todos sus componentes.
- Guarde el horno en la caja (preferiblemente el original) en un lugar limpio y seco.
- No enrolle el cable alrededor del aparato. No tense el cable, ya que esto podria debilitarlo o interrumpirlo.

Fig.1

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

- el aparato estd hecho de materiales que pueden ser procesados o reciclados.

- el aparato debe ser entregado en un punto de recogida que se ocupa de la recogida y el reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos.
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KARTA GWARANCYJNA

WAZNA Z DOWODEM ZAKUPU

PIEKARNIK
PR300

pieczec sklepu i data sprzedazy
Sprzet przeznaczony do uzytku domowego

PIEKARNIK PR300 o OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

. data sprzedazy:........ccocoiiiiiiii pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR300 . | OPIS NAPRAWY

pieczed sklepu:

i datasprzedazy:...........ccoocooiiiiiiiii pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR300 | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy:..................ee pieczatka punktu ustugowego

PIEKARNIK PR300 . | OPIS NAPRAWY

pieczec sklepu:

i datasprzedazy:............ pieczatka punktu ustugowego




