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Podczas korzystania z urzadzen elekirycznych zawsze nalezy przestrzega¢é podstawowych zasad
bezpieczenstwa. Nie uzywaj piekarnika, dopoki nie przeczytasz doktadnie instrukcji.

Specyfikacja

Model Dostarczana Moc Pojemnos¢ | Temperatura | WysSwietlacz
energia
TT-AF2 220-240V, 50/60Hz | 1500W 12L 30°G-200°C LED Ekran
dotykowy

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

W przypadku urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych zasad bezpieczenstwa, w tym:
* NIGDY NIE Zanurzaj obudowy jednostki gtéwnej, ktéra zawiera elementy elektryczne i ogrzewane czesci w
wodzie. Nie ptuka¢ pod biezgcg woda.

« ABY UNIKNAC PORAZENIA PRADEM, NIE WOLNO wlewaé zadnych ptynéw do obudowy jednostki gtéwnej
zawierajgcej elementy elektryczne.

« To urzadzenie ma spolaryzowang wtyczke (jedno ostrze jest szersze od drugiego). ABY ZMNIEJSZYC
RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM, wtyczka ta jest przeznaczona do podtgczenia do
spolaryzowanego gniazdka tylko w jeden sposob. Jesli wtyczka nie pasuje catkowicie do gniazdka, odwréé
wtyczke. Jesli nadal nie pasuje, skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem. NIE PROBUJ modyfikowaé
wtyczki w jakikolwiek sposob. « UPEWNIJ SIE, ze urzadzenie jest podtgczone do dedykowanego gniazdka
sciennego. Zawsze upewnij sie, ze wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka elektrycznego i bez innych
urzgdzen w tym samym gniazdku.

« Aby zapobiec kontaktowi zywnosci z ekranem i elementem grzewczym, NIE NALEZY PRZEPELNIAC
urzgdzenia.

« NIE NALEZY PRZYKRYWAC otworéw wlotowych i wylotowych podczas pracy piekarnika z frytkownica. Takie
postepowanie przeszkadza réwnomiernemu gotowaniu i moze uszkodzi¢ urzgdzenie lub spowodowac jego
przegrzanie.

* NIGDY NIE WLEWAJ oleju do urzadzenia Moze to spowodowac pozar i obrazenia ciata.

« Podczas gotowania temperatura wewnetrzna urzadzenia osigga bardzo wysoka temperature. ABY UNIKNAC
OBRAZEN , nigdy nie wktadaj rgk do urzgdzenia, jesli nie jest ono doktadnie schtodzone.

* To urzadzenie NIE JEST PRZEZNACZONE do uzytku przez osoby o ograniczonych zdolnos$ciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy chyba, ze sg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej lub otrzymaty odpowiednie instrukcje dotyczgce korzystania z urzadzenia. To urzgdzenie NIE
JEST PRZEZNACZONE dla dzieci.

* Podczas gotowania NIE ustawiaj urzgdzenia na krawedziach blatu ani na innych urzgdzeniach. Pozostaw, co
najmniej 15cm wolnej przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzgdzeniem. Nie ktadz niczego na urzgdzeniu.

+ NIE UZYWAJ tego urzgdzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajgcy lub samo urzadzenie sg w jakikolwiek sposéb
uszkodzone.

* NIE UMIESZCZAJ urzadzenia na goérnych powierzchniach pieca.

« W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego MUSI WYMIENIC go producent, jego przedstawiciel
serwisowy lub osoba o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

* Trzymaj urzadzenie i jego przewdd zasilajgcy W MIEJSCU NIEDOSTEPNYM dla dzieci podczas pracy lub w
trakcie chtodzenia.

« PRZECHOWYWAC PRZEWOD ZASILAJACY Z dala od gorgcych powierzchni. NIE NALEZY PODEACZAC
przewodu zasilajgcego ani obstugiwac elementow sterujgcych urzgdzenia mokrymi rekami.

e NIGDY NIE PODtLACZAJ tego urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego lub
oddzielnego systemu zdalnego sterowania.

+ NIGDY NIE UZYWAJ tego urzgdzenia z jakimkolwiek przediuzaczem.

 NIE UZYWAJ urzgdzenia na materiatach tatwopalnych lub w ich poblizu, takich jak obrusy i
zastony.

 NIE UZYWAJ piekarnika do celéw innych niz opisane w niniejszej instrukcji.

+ NIGDY NIE UZYWAJ urzgdzenia bez nadzoru.



« Podczas pracy powietrze jest uwalniane przez otwor wylotowy powietrza. UWAZAJ NA
RECE | TWARZ zachowaj bezpieczng odlegtos¢ od otworu wylotowego powietrza. Unikaj takze
powietrza podczas wyjmowania kosza z urzgdzenia. Zewnetrzne powierzchnie urzgdzenia mogag
sie nagrzewac podczas uzytkowania. Kosz bedzie gorgcy. Podczas obstugi gorgcych powierzchni
nos rekawice kuchenne.

« Jesli urzadzenie emituje czarny dym, NATYCHMIAST WYLACZ wtyczke i poczekaj, az
zadymienie ustanie a nastepnie usun zawartosci piekarnika.

« Po uptywie czasu gotowanie zostanie zatrzymane, ale wentylator BEDZIE KONTYNUOWAC
DZIALANIA przez 20 sekund. Schtodzi¢ urzgdzenie.

« Zawsze uzywaj urzadzenia na poziomej powierzchni, ktora jest stabilna i niepalna.

* To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do normalnego uzytku domowego. Nie jest
przeznaczone do uzytku w sSrodowiskach komercyjnych lub handlowych.

« Jesli piekarnik frytkownicy Power Air jest uzywany niewfasciwie lub do celéw profesjonalnych
lub pétprofesjonalnych lub jesli nie bedzie uzywane zgodnie z instrukcjami w instrukcji obstugi,
gwarancja traci waznos¢ a producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody.

« Zawsze odtgczaj urzadzenie od zasilania po uzyciu.

» Pozostaw urzgdzenie do ostygniecia przez okoto 30 minut. Przed czyszczeniem lub
przechowywaniem.

* Upewnij sie, ze sktadniki przygotowane w tym urzgdzeniu sg upieczone raczej w kolorze
ztoto-z6ttym niz ciemnym lub brgzowym. Usun spalone resztki.

WAZNE
Przed pierwszym uzyciem i po kolejnym uzyciu nalezy umyc¢ recznie kosz i inne czesci. Nastepnie
wytrzyj obudowe i wnetrze urzgdzenia cieptg, wilgotng Sciereczkg i tagodnym detergentem. Na
koniec rozgrzej urzadzenie przez kilka minut, aby wypali¢ wszelkie pozostatoSci.

 Ptyta kuchenna moze pali¢ sie przy pierwszym uzyciu. Piekarnik nie jest uszkodzony i dym
wypali sie w ciggu kilku minut.

Ochrona przed przegrzaniem

Jezeli wewnetrzny system kontroli temperatury ulegnie awarii, zostanie wigczony system ochrony
przed przegrzaniem i urzgdzenie nie bedzie dziataé. Jesli tak sie stanie, odtgcz przewdd zasilajgcy.
Poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie przed ponownym uruchomieniem lub zapisaniem.

Energia elektryczna
Jesli obwdd elektryczny jest przecigzony innymi urzgdzeniami, nowe urzgdzenie moze nie dziatac¢
poprawnie. Powinien by¢ zasilany z dedykowanego obwodu elektrycznego.

Automatyczne wyitaczanie

Urzadzenie ma wbudowane urzgdzenie odcinajgce, ktére automatycznie wytgczy urzgdzenie, gdy
dioda LED Timer osiggnie zero. Mozesz recznie wytgczyC urzgdzenie, wybierajgc przycisk
zasilania. Wentylator bedzie kontynuowat prace przez okoto 20 sekund. Schtodzi¢ urzgdzenie.

Pola elektromagnetyczne

To urzgdzenie jest zgodne ze wszystkimi standardami dotyczgcymi pdl elektromagnetycznych. Przy prawidtowej
obstudze i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej instrukcji obstugi mozna bezpiecznie korzysta¢ z




urzgdzenia na podstawie dostepnych obecnie dowodéw naukowych.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE — TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO

Czesci |l akcesoria

1. Jednostka gtdéwna Drzwi mozna wyjg¢ z jednostki gtéwnej w celu wyczyszczenia. (Wyjmij go pod katem okoto
30, patrz obrazek po prawej.)

2. Panel sterowania Umozliwia sterowanie funkcjami urzgdzenia
3. Otwory wlotowe powietrza NIE PRZYKRYWAJ otworéw wentylacyjnych wlotu powietrza podczas pracy
urzgdzenia.

4. Otwory wylotowe gorgcego powietrza NIE PRZYKRYWAC otworéw wentylacyjnych podczas pracy
urzagdzenia. 5. Regaty mogg byc¢ stosowane nie tylko do odwodnienia, ale takze do gotowania chrupigcych
przekagsek lub podgrzewania przedmiotéw takich jak pizza.

6. Okragty kosz Idealny do frytek, prazonych orzechow i innych przekgsek. Uzyj narzedzia pobierania, aby
umiesci¢ kosz w urzadzeniu.

7. Tacka ociekowa. Gotuj z ociekaczem w miejscu dla tatwego czyszczenia.

8. Watek rozna, widelce i sruby ustalajgce Uzyj do pieczeni i catego kurczaka. Przeciggnij wat wzdtuz przez
mieso z obu koncow, a nastepnie zablokuj za pomocg srub ustalajgcych. Na wale znajdujg sie wgtebienia na
Sruby ustalajgce. W razie potrzeby mozna ustawi¢ sruby blizej srodka, ale nigdy, na zewnatrz w kierunku
koncow. UWAGA: Upewnij sie, ze pieczen lub kurczak nie jest zbyt duzy, aby swobodnie obraca¢ sie w
piekarniku.

9. Narzedzie pobierania Stuzy do usuwania gotowanych pieczeni i kurczaka, ktoére zostaty przygotowane przy
uzyciu rozna lub rozna. Umies$ci¢ pod watkiem rozna i podniesS¢, a nastepnie delikatnie wyjg¢ zywnos¢é. UWAGA:
Usun wszelkie przezroczyste lub niebieskie folie ochronne z komponentow.

Uzywanie cyfrowego panelu sterowania




1. Przycisk zasilania / Start — Stop - Po podtgczeniu urzgdzenia, przycisk zasilania zaswieci
sie. Jednokrotne wybranie przycisku zasilania spowoduje podswietlenie catego panelu.

Wybranie przycisku zasilania w dowolnym momencie procesu gotowania spowoduje
wytaczenie urzgdzenia, powodujgc natychmiastowe przyciemnienie wyswietlacza, a swiatto
robocze ciemnieje w ciggu 20 sekund. Wentylator bedzie kontynuowat prace przez 20 sekund.
Schtodzi¢ urzgdzenie.

2. Menu - Nacisnij ten przycisk, aby wybra¢ poczatkowg funkcje, ktérej bedziesz uzywac.

3. Przycisk rotacji - Wybierz ten przycisk podczas gotowania w trybie Rotisserie. Funkcji
mozna uzywac¢ z dowolnym ustawieniem wstepnym. lkona bedzie miga¢ podczas uzywania.

4. Przyciski kontroli temperatury - Przyciski te pozwalajg podnie$¢ lub obnizy¢ temperature
gotowania z 65 ° C do 200 ° C. Odwodnienie wynosi od 30 ° C do 80.

5. Przyciski sterowania czasem - te przyciski umozliwiajg wybranie doktadnego czasu
gotowania z dokfadnoscig do minuty, od 1 minuty do 90 minut. We wszystkich trybach oprécz
odwodnienia, ktore zuzywa 30 minut. Interwaty i czas pracy 2—24 godz.

6. Cyfrowy wyswietlacz LED - Cyfrowy wyswietlacz numeryczny przetgcza pomiedzy
temperaturg a pozostatym czasem podczas procesu gotowania.

7-16. Gotowe ustawienia wstepne - Nacisnij przycisk Menu, aby wybra¢ dowolng funkcje
Ustawienia wstepne, a nastepnie nacisnij przycisk Zasilanie / start, aby rozpoczg¢ gotowanie.
Mozesz zastgpic te ustawienia wstepne przyciskami czasu i temperatury.

17. Ikona wentylatora - Ta ikona bedzie migac sekwencyjnie podczas gotowania i bedzie
migac przez 20 sekund. Po wytgczeniu urzgdzenia.

Ustawienia funkcii

Zaprogramowana funkcja temperatura czas

7. Frytki 200°C 15 min
8. Steki/kotlety 180°C 25 min
9. Ryba 165°C 15 min
10. Krewetki 160°C 12 min
11. Pizza 180°C 15 min
12. Udka kurczaka 185°C 40 min
13. Pieczywo 160°C 30 min
14. Kurczak w calosci 190°C 30 min
15. Suszarka spozywcza 30°C 2—-24 godz
16. Odgrzewacz 115°C 12 min

Ogdlna instrukcja obstuqi

Przed pierwszym uzyciem piekarnika.

1. Przeczytaj wszystkie materiaty, naklejki ostrzegawcze i etykiety.

2. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety i naklejki.

3. Umyj wszystkie czesci i akcesoria uzyte w procesie gotowania cieptg wodg z mydtem.
UWAGA: Tylko akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

4. Wytrzyj wnetrze i zewnetrzng strone urzgdzenia do gotowania czystg, wilgotng szmatka.

UWAGA: Nigdy nie myj ani nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie.

UWAGA: Podczas korzystania z tego urzgdzenia nigdy nie napetniaj naczyh do gotowania
olejem ani ptynami jakiegokolwiek rodzaju. To urzgdzenie gotuje wytgcznie na gorgcym powietrzu.




Przygotowanie do uzycia

1. Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i odpornej na ciepto powierzchni.

2. Wybierz akcesorium do gotowania dla swojego przepisu.

UWAGA: Przed pierwszym uzyciem i po kolejnym uzyciu umyj recznie okragty kosz i inne
akcesoria kuchenne. Nastepnie wytrzyj obudowe i wnetrze urzgdzenia ciepta, wilgotng sciereczkg i
tagodnym detergentem. Na koniec rozgrzej urzadzenie przez kilka minut, aby wypali¢ wszelkie
pozostatosci.

Wszechstronne urzgdzenie

Piekarnik do smazenia na powietrzu jest przeznaczony do gotowania szerokiej gamy
ulubionych potraw. Tabele zawarte w tej instrukcji oraz w Przewodniku po przepisach pomoga
uzyska¢ wspaniate wyniki. Zapoznaj sie z tymi informacjami, aby uzyska¢ prawidtowe ustawienia
czasu / temperatury i wkasciwe ilosci zywnosci.

Ostrzezenie:

* NIGDY nie zakrywaj otworow wentylacyjnych u goéry i z tylu urzgdzenia do gotowania.

* NIGDY nie napetniaj naczyn do gotowania olejem ani ptynami jakiegokolwiek rodzaju. To urzgdzenie gotuje
wytgcznie na gorgcym powietrzu

. * NIGDY nie nalezy uzywac drzwiczek piekarnika, jako miejsca na gorgcy kosz do smazenia wypetniony
zywnoscig. Kosz do smazenia na gorgco moze uszkodzi¢ drzwiczki piekarnika lub spowodowac przechylenie
urzgdzenia. Moze to spowodowac obrazenia ciata.

* ZAWSZE uzywaj rekawic kuchennych podczas wyjmowania goracych tacek.

Ogolne instrukcje obstugi

Gotowanie

1. Umie$¢ sktadniki na stojaku, na jednym z akcesoriow lub w okrggtym koszu.

2. Wi6z tacke do pieczenia, okrggty kosz lub rozen i zamknij drzwi piekarnika. Podigcz
przewdd zasilajgcy do dedykowanego gniazdka 220-240 V.

3. Gdy okrggty kosz lub rozen i jedzenie sg na miejscu, nacisnij raz przycisk zasilania

4. Wybierz zaprogramowang funkcje lub recznie ustaw temperature, a nastepnie godzine.

5. Nacisnij przycisk zasilania, aby natychmiast rozpoczg¢ cykl gotowania po wybraniu
zgdanego czasu i temperatury gotowania.

UWAGA: Mozesz otworzy¢ drzwiczki piekarnika, aby zobaczy¢ rozen w dowolnym momencie
proces, aby sprawdzi¢ postep.

Porady

* Produkty o mniejszych rozmiarach zazwyczaj wymagajg nieco krotszego czasu gotowania
niz wieksze.

* Duze ilosci potraw wymagajg tylko nieco diuzszego czasu gotowania niz mniejsze ilosci.

* Przerzucanie lub obracanie mniejszych potraw w potowie procesu gotowania gwarantuje, ze
wszystko jest rownomiernie smazone.

» Aby uzyskac ostrzejszy efekt, zaleca sie zamglenie odrobiny oleju roslinnego na swiezych
ziemniakach. Dodajgc odrobine oleju, zréb to tuz przed gotowaniem.



* Przekgski normalnie gotowane w piekarniku mozna réwniez gotowac w piekarniku.

» Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac wypetnione przekgski. Gotowe ciasto
wymaga réwniez krotszego czasu gotowania niz ciasto domowe.

* Podczas pieczenia ciasta umies¢ forme do pieczenia lub danie w piekarniku.

Wazne

Usuwanie gotowanego lub gorgcego jedzenia
Do wyjmowania gotowanych lub gorgcych potraw uzywaj Narzedzia do pobierania lub
rekawice z jednym palcem piekarnika.
Narzedzia mozna réwniez uzywac z roznem.
Ostrzezenie
e Podczas procesu gotowania okragty kosz i inne akcesoria bedg bardzo gorgce. Po
zdjeciu go, aby sprawdzi¢ postep, upewnij sie, ze masz w poblizu tréjnég Ilub
zaroodporng powierzchnie, na ktérej mozna go postawi¢. NIGDY nie umieszczaj
okragtego kosza bezposrednio na blacie lub stole.
e Akcesoria kuchenne nagrzewajg sie podczas smazenia. Nosi¢ rekawice kuchenne i
obchodzi¢ sie z nimi ostroznie, aby UNIKAC OBRAZEN.

Tabela gotowania
Artykut spozywcz ilosc czas temperatura

Mrozone frytki 1 1/4-3 szklanki  15-16 min  200° C

Gteboko Mrozone frytki 1 1/4-3 Szklanki  15-20 min.  200° C
Domowe frytki 1 1/4-3 1/4 Szklanki 10-16 min  200° C

Kaliny ziemniaczane 1 1/4-3 1/4 szklanki 18-22 min  180° C

Kostki ziemniaczane 1 1/4-3 szklanki 12-18 min  180° C

Placki/ smazone ziemniaki 1 szklanka 15-18 min  180° C
Zapiekanka ziemniaczana 2 szklanki 15-18 min  200° C
Stek do 0,5 kg 8-12min 180°C

Kotlety wieprzowe do 0,5kg 10-14 min  180°C

Hamburger do 0,5 kg 7-14 min  180° C

Butka z kietbasg do 0,5 kg 13-15min  200° C

Udka z kurczaka do 0,5 kg 18-22 min. 180°C

Piers z kurczaka do 0,5 kg 10-15min  180° C

Sajgonki do 0,375 kg 15—-20 min. 200° C

Mrozonych kurczak do 0,5 kg 10—-15 min 200° C
Paluszki rybne grill do 0,5 kg 6-10 min  200° C

Mozzarella smazona do 0,5kg 8-10min  180° C
Faszerowane warzywa  do 0,5 kg 10 min 160° C
Ciasto 1 1/4 szklanki 20-25 min  160° C

Ciasto kruche 1 1/2 szklanki 20—-22 min. 180° C
Mufiny 1 1/4 szklanki 15-18 min  200° C

Stodkie przekagski 1 1/2 szklanki 20 min. 160° C

Mrozone krgzki cebuli 0,45 kg 15 min 200° C



Gotowanie

Ustawienia

Tabela gotowania na stronie 7 pomoze wybra¢ wiasciwg temperature i czas, aby uzyskac
najlepsze wyniki. Po zapoznaniu sie z procesem gotowania w frytkownicy powietrznej mozesz
dostosowac te ustawienia do wtasnych upodoban.

UWAGA: Nalezy pamietaé, ze te ustawienia sg wskazaniami. Poniewaz skfadniki r6znig sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i markg, nie mozemy zagwarantowac¢ najlepszych ustawien
sktadnikow

Porady

» Ustaw Timer na potowe czasu potrzebnego na przepis, a dzwonek Timera powiadomi Cig, gdy nadejdzie czas,
aby wtozy¢ jedzenie. Po ustyszeniu dzwonka timera uptynagt ustawiony czas przygotowania. * Dodaj 3 minuty do
czasu gotowania, zaczynajgc od zimnego urzgdzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Po kazdym uzyciu wyczys¢ piekarnik z frytkownicg powietrzng. Okragty kosz i inne akcesoria
sg wykonane z trwatej stali nierdzewnej i mozna je my¢ w zmywarce. Nigdy nie uzywaj sciernych
materiatdow czyszczgcych ani przyboréw do czyszczenia tych powierzchni. Pokarmy nalezy
namoczy¢ w celu tatwego usuniecia w cieptej wodzie z mydtem. Wyjmij przewod zasilajgcy z
gniazdka elektrycznego i upewnij sie, ze urzadzenie jest doktadnie schtodzone przed
czyszczeniem.

1. Wytrzyj obudowe urzgdzenia ciepta, wilgotng sciereczkg i tagodnym detergentem.

2. Aby wyczysci¢ szkto, otworz drzwiczki urzgdzenia. Nacisnij przycisk w dolnej czesci drzwi,
aby przepchng¢ szybe przez goérng czes¢ drzwi. Chwy¢ zaczep w gornej czesci szyby i ostroznie
wyjmij szybe z drzwi.

3. Wyczys¢ wnetrze urzgdzenia gorgcg wodg, tagodnym detergentem i niescierng ggbka.

4. W razie potrzeby usun niechciane resztki jedzenia z géornego ekranu za pomocg szczotki
Czyszczgce).

Przechowywanie

1. Odtgcz urzadzenie od zasilania i pozwol mu ostygngc.
2. Upewnij sie, ze wszystkie elementy sg czyste i suche.
3. Umiesc¢ urzgdzenie w czystym, suchym miejscu.

Kody btedu
Wyswietla sie Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
El Przerwany obwdd czujnika termicznego Skontaktuj sie z serwisem

E2 Zwarcie czujnika termicznego Skontaktuj sie z serwisem



