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((/
§ °C
I3 .
A A
oG O~ Q2
o o o o e O
@ A & D
\4 o 10) o \4

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych przestrzegane by¢ powinny
podstawowe zasady hezpieczenstwa. Nie uzywaj frytownicy
zanim doktadnie nie przeczytasz niniejszej instrukcji.



Frytownica z cyrkulacjg powietrza, rozen, dehydrator i wiecej

Zanim zaczniesz

Bardzo waznym jest, aby$ przeczytat cata instrukcje, co pozwoli Ci catkowicie
zaznajomic sie z obstugg urzadzenia i zasadami bezpieczenstwa.

Frytownica Air Oven

Nie tylko gotuje twoje ulubione potrawy, ale takze piecze takie dania jak burgery
calzone lub paczki. Nie moze by¢ prosciej! - osiem ustawien czasu i temperatury
pozwala na przyrzadzenie twoich ulubionych chrupigcych krewetek, frytek lub
kurczaka.

Dzieki funkcji rozna i dehydratora mozesz na dtugo zachowywac swiezo$¢ owocow
lub innych potraw.

Dzieki frytownicy Air Oven przez wiele lat bedziesz mogt delektowac sie wraz

z rodzing wspaniatymi smakami potraw i przekasek.

Wszyscy kochamy smazone jedzenie

Chrupigcy smazony kurczak, frytki, krewetki, ostre skrzydetka - lista jest dtuga.
Te smaczne przyjemnosci staty sie czescig naszej codziennej diety. Do chwili
obecnej niemozliwe byto uzyskanie wspaniatej chrupkosci i aromatu bez
smazenie w gtebokim ttuszczu lub oleju.

Dobre wiesci!

Frytownica Air Oven zmienita wszystko. Nasz zespo6t kulinarny doprowadzit do
perfekcji system przyrzadzania potraw,, wtasciwie eliminujac konieczno$é¢ uzycia
oleju. Niezdrowy olej zastgpilismy systemem Powietrza Turbocyklonowego,
ktore otacza twojg potrawe, zamienia jg w chrupiaca i soczystg doskonatosc.
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WAZNE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Uzywajac urzadzen elektrycznych, zawsze zachowuj podstawowe zasady bezpieczenstwa,

m. in.:

- NIGDY NIE ZANURZAJ obudowy urzadzenia, zawierajacej elementy elektryczne

i grzewcze, w wodzie. Nie obmywaj go pod biezaca woda.

- ABY UNIKNAC PORAZENIA PRADEM NIE wktadaj do obudowy urzadzenia, zawierajacej
elementy elektryczne, zadnego rodzaju cieczy.

- To urzadzenie ma spolaryzowana wtyczke (jeden bolec jest szerszy od drugiego) . Aby
ZREDUKOWAC RYZYKO PORAZENIA PRADEM, wtyczka powinna by¢ wtozona do gniazda tylko
w jeden okreslony sposéb. Jesli wtyczka nie pasuje, obréc ja i sprébuj ponownie. Jesli to nic nie da
skontaktuj sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

NIE MODYFIKUJ WTYCZKI w zaden sposéb

- UPEWNLUJ SIE, Ze urzadzenie jest podtaczone do gniazdka. Zawsze sprawdzaj,czy wtyczka
wiozona jest prawidtowo.

- abu unikna¢ kontaktu pozywienia z gérna wewnetrzng powierzchnia urzadzenia oraz

z elementami grzewczymi, NIE PRZEPEENIAJ rotujacego kosza.

- NIE ZAKRYWA otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy frytownicy.
Moze doprowadzi¢ to do przerwania pracy urzadzenia, jego uszkodzenia lub przegrzania.

- NIGDY NIE NALEWAJ OLEJU do rotujacego kosza. Moze to doprowadzi¢ do pozaru i urazéw.

- Podczas gotowania, wewnetrzna temperatura urzadzenia jest bardzo wysoka. ABY UNIKNAC
URAZOW, nigdy nie wktadaj rak do urzadzenia, jesli nie zostato doktadnie schtodzone.

- To urzadzenie NIE JEST PRZEZNACZONE do uzycia przez osoby z ograniczonymi zdolnos$ciami
fizycznymi, poznawczymi i umystowymi lub z brakiem doswiadczenia i wiedzy, chyba, ze sg one
NADZOROWANE przez osoby odpowiedzialne, lub udzielono im wtasciwych instrukcji, jak urza-
dzenia uzywac. Urzadzenie NIE JEST PRZEZNACZONE do uzytku przez dzieci.

- Gotujac, NIE UMIESZCZA)J urzadzenia przy Scianie lub przy innych sprzetach. Pozostaw
przynajmniej 10 cm przerwy z tytu, z bokéw i z géry urzadzenia. Nie ktadz zadnych przedmiotow
na urzadzeniu.
- NIE UZYWAJ urzadzenia kiedy zauwazysz, ze jest w jakikolwiek sposéb uszkodzone lub
posiada uszkodzong wtyczke lub przewdd zasilajacy.
- NIE UMIESZCZA)J urzadzenia na powierzchni kuchenki.
- Jesli uszkodzeniu ulegt przewéd zasilajacy, NALEZY GO WYMIENIC w celu wyeliminowania ryzyka,
korzystajac z serwisu producenta lub odpowiednio przeszkolonej osoby.
- Urzadzenie pracujace lub bedace w fazie schtadzania oraz jego przewdd zasilajacy trzymaj
zawsze POZA ZASIEGIEM DZIECI.
- TRZYMAJ PRZEWOD ZASILAJACY Z DALA od goracych powierzchni. NIE PODLACZA)
przewodu i nie korzystaj z urzadzenia majac mokre rece.
- NIGDY NIE PODEACZA) urzadzenia do zewnetrznych gniazdek z programatorami czasowymi lub
umozliwiajacych kontrole zdalna.
- NIGDY NIE UZYWA urzadzenia z zadnym rodzajem przedtuzacza.
- NIGDY NIE UZYWAJ urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych materiatéw, takich jak cierki
lub zastony. .
- NIGDY NIE UZYWAJ urzadzenia w celach innych, niz te opisane w niniejszej instrukcji.
NIGDY NIE POZOSTAWIAJ pracujacego urzadzenia bez nadzoru.
- Kiedy urzadzenie pracuje, z otworéw wylotowych wydobywa sie powietrze. TRZYMAJ RECE
| TWARZ w bezpiecznej odlegtosci od otworu wylotowego. Uwazaj na gorgce powietrze wyjmujac
rotujacy koszyk z urzadzenia.

- Zewnetrzna powierzchnia obudowy urzadzenia moze by¢ goraca podczas uzytkowania. Rotujacy
koszyk ZAWSZE BEDZIE GORACY.
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UZYWAJ REKAWIC OCHRONNYCH lub uchwytu, podnoszac gorace czesci urzadzenia. Uzywaj
rekawic podnoszac gorace powierzchnie.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, ODEACZ GO NATYCHMIAST a nastepnie, zanim
wyjmiesz zawartos¢ frytownicy, poczekaj az przestanie sie dymic.

- Kiedy uptynie odpowiedni czas gotowanie zakonczy sie, ale wentylator BEDZIE DZIAEAL
jeszcze przez 15 sekund, aby schtodzi¢ urzadzenie.

- Zawsze uzywaj urzadzenia na ptaskiej powierzchni, ktéra jest wypoziomowana, stabilna i nie
ma wtasciwosci tatwopalnych.

- Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku
komercyjnego.

- Jesli frytownica Air Oven zostanie uzyta do celow komercyjnych lub niezgodnie z zasadami
niniejszej instrukcji, straci wazno$¢ gwarancja urzadzenia, a producent nie bedzie odpowiadat
za uszkodzenia.

- Zawsze odfaczaj urzadzenie od zrédta zasilania po uzyciu.

- Pozwol urzadzeniu schtodzi¢ sie po uzyciu przez okoto 30 minut przed jego odtozeniem do
przechowywania lub przystapieniem do czyszczenia.

- Dbaj o to, aby sktadniki przygotowywane w urzadzeniu piekty sie raczej na ztoto-zétty kolor
niz ciemny lub brazowy. Usuwaj przypalone resztki.

- Przy pierwszym uzyciu urzadzenie moze emitowac¢ dym. Nie $wiadczy to o uszkodzeniu
urzadzenia i powinno minaé w ciagu kilku minut.

Wazne

- Przed pierwszym i po kazdym kolejnym uzyciu umyj recznie rotujacy koszyk i inne akcesoria.
Nastepnie wytrzyj zewnetrzng i wewnetrzna strone obudowy sciereczka zmoczona w cieptej
wodzie z niewielkim dodatkiem tagodnego detergentu. Na koniec nagrzej urzadzenie aby
wypali¢ pozostatosci.

Zasilanie elektryczne
Jesli sie€ elektryczna jest przecigzona przez inne urzadzenia, frytownica moze nie dziata¢
poprawnie. Musi ona by¢ uzywana przy detykowanym napieciu sieci.

Automatyczne wytaczenie

Urzadzenie ma wbudowany wytacznik, ktéry automatycznie roztaczy urzadzenie, kiedy zegar
odmierzajacy czas osiagnie wartos¢ zero. Mozesz rowniez wytaczy¢ urzadzenie recznie, wciskajac
przycisk zasilania (nacisnij przez 2 sekundy).

Pole elektromagnetyczne

Urzadzenie spetnia wszelkie standardy dotyczace emisji pola elektromagnetycznego. Dostepna
obecnie wiedza naukowa potwierdza, ze urzadzenie uzytkowane prawidtowo i zgodnie

z instrukcja jest bezpieczne.

Czesci i akcesoria

UWAGA: Rozpakuj wszytkie wymienione ponizej czesci. Ich rodzaj moze réznic sie w zaleznosci od
modelu. Usun z nich niebieska folie zabezpieczajaca.

1. Jednostka gtéwna 6. Rotujacy koszyk

2. Panel sterujacy 7. Tacka ociekowa
3. Otwory wlotowe powietrza 8. Watek rozna, widelce oraz zestaw $rub
4. Otwory wylotowe goracego powietrza 9. Uchwyt do rozna

5. Stojak z przeptywem powietrza
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5. Stojak z przeptywem powietrza
Moze by¢ uzyty do dehydratacji, ale takze do przygotowania chrupigcych przekasek lub
odgrzewania potraw, np. pizzy

6. Rotujacy koszyk
Idealny do frytek, prazonych orzechéw i innych przekasek. Uzyj uchwytu do rozna
aby wtozy¢ koszyk do urzadzenia.

7. Tacka ociekowa
Uzywaij tacki podczas gotowania - utatwi to utrzymanie czystosci urzadzenia.

8. Watek rozna, widelce oraz zestaw srub

Rozna stuza do pieczeni i catego kurczaka. Nabij mieso wzdtuznie na watek. Nasun widelce na
kazdy z koncéwwatka i zamocuj za pomoca $rub. Utatwia to naciecia na watku. Jesli zajdzie taka
potrzeba, mozesz dostosowac pozycje Srub blizej Srodka, ale nigdy na zewnatrz ku koncom.
UWAGA: Upewnij sie, ze pieczen lub kurczak nie sg zbyt duze aby swobodnie sie obraca¢ wew-
natrz urzadzenia. Maksymalna waga kurczaka lub pieczeni ok. 1000 - 1500 g.
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9. Uchwyt do rozna
Uzyj, aby wyja¢ gotowa pieczen lub kurczaka, przygotowanego za pomoca rozna. Umiesé
uchwyt pod watkiem rozna i tagodnie unie$ (najpierw lewa strone).

Wazne

Upewnij sie, ze twéja frytownica Air Oven zostata dostarczona z cze$ciami, ktére zamawiates
(niektére akcesoria moga by¢ sprzedawane oddzielnie). Sprawdz wszystko doktadnie przed
uzyciem. Jesli jakiej$ czesci brakuje lub jest uszkodzona, nie uzywaj urzadzenia. Skontaktuj sie
z dostawca numer serwisowy umieszczony na spodniej stronie instrukcji obstugi.

UWAGA: Niektdre akcesoria moga nie byé czescig zestawu.

Ostrzezenie

Widelce, elementy rozna i inne metalowe czesci urzadzenia sa ostre i rozgrzewaja sie do bardzo
wysokich temperatur podczas uzywania urzadzenia. Nalezy bardzo uwazac, aby sie nie zranic.
Nos rekawice ochronne.

Korzystanie z akcesoriow

Montaz uchwytu z przeptywem powietrza wewnatrz urzadzenia

1. W16z tacke ociekowg na spod urzadzenia

2. W16z uchwyt z przeptywem powietrza, przesuwajac przez rowki przeséwne

na tylny zaczep (Rys. A)

3. Dla efektu szybszego gotowania i chrupkosci potraw, umies¢ uchwyt z przeptywem powietrza
blizej elementu grzewczego (Rys. B)

4. Obracaj uchwyt centralnie aby potrawa przygotowywana byla rownomiernie

Rys. A

Komponenty
[ )
WALEK ROZNA $RUBY MOCUJACE
LEWA STRONA  PRAWA STRONA (x2)

Watek rozna i ostrza do szasztykéw

1. Umies$¢ ostrza do szasztykdw na kazdym z koncéw watka rozna. Upewnij sie, ze Sruby mocujace
sg po zewnetrznej stronie watka.

2. Delikatnie dokre¢ sruby. Nie dokrecaj zbyt mocno, poniewaz moze zajs¢ potrzeba regulacji po

wtozeniu szasztykow.
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Montaz rozna lub rotujacego koszyka w urzadzeniu

1. W16z lewa strone zmontowanego rozna lub rotujacego koszyka w gniazdo watka rozna.
Upewnij sie, ze watek rozna jest na miejscu, aby potrawa obracata sie (Rys. C).

2. Umies¢ prawa strone na wieszaku (Rys. D).

Rys. C. LEWA STRONA Rys. D. PRAWA STRONA

WAZNE
Watek rozna posiada z prawej strony dwa naciecia, z lewej nie ma zadnego.

Demontaz rozna lub rotujacego koszyka

1. Otworz drzwiczki aby zatrzymac cykl pieczenia lub wytacz urzadzenie naciskajac przycisk zasilania
2. Umies$¢ uchwyt rozna pod watkiem rozna

3. Unie$ prawa strone uchwytu pod niewielkim katem, nastepnie przesui w prawo do momentu, az
lewa strona watka wysunie sie z gniazda

4. Ostroznie wyjmij przygotowana potrawe z frytownicy

Korzystanie z cyfrowego panelu kontrolnego

Rys. E.

e A & B

******* Yigi o ilo Y
v v v v if v v :v
a1 5 12 @© @3 14 3
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1. Przycisk zasilania/Start-stop

Kiedy urzadzenie zostanie wiaczone, zaswieci sie przycisk zasilania. Jednorazowe nacisniecie
(trzymajac przez 2 sekundy) spowoduje podswietlenie catego panelu. Ponowne naci$niecie
przycisku aktywuje proces pieczenia przy domysinej temperaturze 180 st. C i czasie 15 min.
Weiséniecie przycisku kiedykolwiek podczas pieczenia zatrzyma urzadzenia. Przytrzymanie
przycisku przez 2 sekundy spowoduje wytaczenie frytownicy. Kiedy na ekranie pojawi sie

napis "OFF", silnik przestanie dziata¢ po 15 sekundach i pojawi sie powtdrzony trzykrotnie
sygnat dZzwiekowy..

2. Podswietlenie wewnetrzne

Ta funkcja pozwoli ci sprawdzi¢ postepy pieczenia potrawy, bez przerywania pracy urzadzenia.

UWAGA: otwarcie drzwiczek podczas pieczenia zatrzyma prace urzadzenia. Uruchomi
rowniez wewnetrzne podswietlenie.

3. Przycisk obrotéw
Wybierz ten przycisk, kiedy pieczesz potrawe z uzyciem rozna. Funkcja ta moze byéuzywana
z kazdym programem. Kiedy uzywasz tej funkcji, jej ikona mruga.

4. Przyciski kontroli temperatury
Przycisk umozliwia podniesienie lub obnizenie temperatury o 5 st. C, pomiedzy wartosciami
65 st. Ci 200 st. C. Przedziat temperatury dla programu Dehydracji to 30 - 80 st. C.

5. Przyciski ustawiania czasu

Przyciski te umozliwiaja wybdw czasu pieczenia w minutach, od 1 min. do 60 min.
Taki przedziat czasowy funkcjonuje we wszystkich programach, oprécz Dehydraciji,
ktéra uzywa przedziatu 0.5 h i czasu pracy urzadzenia od 2 do 24 h.

6. Wyswietlacz cyfrowy LED
Numeryczny wyswietlacz cyfrowy bedzie przetaczat sie pomiedzy wyswietlaniem temperatury

a wartoscig czasu, ktoéry pozostat do konca procesu pieczenia.

7 - 14. Programy pieczenia

Wyboér ktéregos z tych przyciskdw ustawi czas i temperature urzadzenia na domysing dla danej
potrawy. Mozesz zmienic ustawienia uzywajac przyciskow czasu i temperatury. Opis programoéow
znajduje sie na nastepnej stronie instrukcji. Funckje mozna wzajemnie przetaczac podczas pracy
urzadzenia. Aby unikna¢ niechcianego przetaczenia programu, mozna ustawic blokade ekranu,
ktéra uruchomi sie po 2 min. od rozpoczecia pracy. Jesli taka funkcja zostanie wybrana, po 2 min.
od uruchomienia programu nie bedzie mozna go juz zmieni¢ (zmienia¢ bedzie mozna tylko czas
i temperature).

15. Lampki statusu pracy - Te swiatetka beda mrugaé¢ w sekwencji podczas procesu pieczenia

i pozostang wiaczone do 15 sekund po wytaczeniu urzadzenia.

Programy pieczenia

Tabela gotowania

*Czas pieczenia dla catego kurczaka bedzie zaleze¢ od jego wagi. Uzyj termometru do miesa
aby sprawdzi¢ jego wewnetrzng temperature i skonfrontuj jg z ponizsza tabelka.
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Przycisk programu Temperatura Czas

7. Frytki 200°C 15 min

8. Steki/Kotlety 185°C 25min

9. Ryba 200°C 15 min

10. Krewetki 160°C 12 min

11. Kurczak 185°C 40 min
12.Pieczenie 175°C 30 min

13. Rozen 200°C 30 min

14. Dehydrator 30°C 4h (2-24n)

Uzycie Frytownicy Air Oven bez programoéw
Kiedy zapoznasz sie z frytownica Air Oven, mozesz zechcie¢ poeksperymentowac z wtasnymi

ustawieniami czasu i temperatury.

Uwaga
Nigdy nie wktadaj urzadzenia wypetnionego olejem lub inng cieczg do urzadzenia!

Moze to spowodowac ryzyko pozaru i obrazen.

Tabela temperatury wewnetrznej mies

Tabela ta powinna by¢ wykorzystywana do kontroli temperatury wewnetrzenej pieczonych mies.

Pamietaj, Ze s3 to tylko przeyblizone dane odniesienia.

Mieso Typ Temperatura wewnetrzna
mielona 70°C
Wotowina i cielecina steki, $Sredniowypieczone, 70°C
krwiste 63°C
piersi 75C
Kurczak i indyk mielony, nadziewany 75C
nézka, udko, skrzydetko _ 75C
Ryba i skorupiaki kazdy rodzaj 63°C
mielona 70°C
Jagniecina steki, $redniowypieczone, 70°C
krwiste 63°C
X X kotlety, mielona, zeberka, 70°C
Wieprzowina pieczen, szynka w catosci 60°C

Ogélne instrukcje uzytkowania

Przed pierwszym uzyciem Frytownicy Air Oven

1. Przeczytaj wszystkie instrukcje, ostrzezenia i etykiety.

2. Usun opakowania, naklejki i etykiety.

3. Umyj wszystkiw czesci i akcesoria, ktére uzywane sg podczas procesu pieczenia

w cieptej wodzie z detergentem, Uwaga: tylko akcesoria mozna my¢ w zmywarce.

4. Wytrzyj wewnetrze oraz zewnetrzng strone urzadzenia czysta, wilgotng szmatka.
UWAGA: Nigdy nie myj i nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

UWAGA: Kiedy uzywasz urzadzenia, niegdy nie wypetniaj Zadnego naczynia olejem lub
inng ciecza. Urzadzenie piecze uzywajac tylko goracego powietrza.
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Przygotowanie do uzycia
1. Postaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej, poziomej, odpornej na ciepto powierzchni.
2. Wybierz odpowiednie akcesorium do przepisu
Wszechstronne urzadzenie
Frytownica Air Oven zostata stworzona do pieczenia réznorodnych, ulubionych przez ciebie potraw.
Tabele umieszczone w niniejszej instrukcji oraz przewodnik po przepisach pomoze ci osiggnaé
wspaniate rezultaty. Korzystaj z tych informacji, aby ustawi¢ odpowiedni czas/temperature oraz
odpowiednie ilosci sktadnikow.
Uwaga
NIGDY nie ktadzZ niczego na urzadzeniu.
NIGDY nie zakrywaj otworéw powietrznych na gorze i z tytu urzadzenia.
NIGDY nie wypetniaj zadnego pojeminka do pieczenia olejem lub inng ciecza. Urzadzenie
piecze tylko przy uzyciu gorgcego powietrza.
NIGDY nie uzywaj drzwiczek jako podstawki pod goracy koszyk do pieczenia. Moze to spodowodac
uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia uzytkownika.

ZAWSZE uzywaj rekawic ochronnych wyciagajac gorace elementy.

Ogadlne instrukcje uzytkowania
Pieczenie z frytownica Air Oven

1. Umies¢ sktadniki na stojaku z przeptywem powietrza, na jednym z akcesoridow rozna lub

w koszyku rotujacym.

2. W16z stojak, koszyk rotujacy lub rozen do urzadzenia i zamknij drzwiczki. Podtacz kabel zasilajacy
do sieci (spetniajacej wymagania specyfikacji urzadzenia).

3. Kiedy w/w elementy s3 na miejscu, nacisnij raz przycisk zasilania (strona 5, Rys. E1).

4. Wybiez program (strona 5, Rys. E7-14) lub recznie ustaw temperature oraz czas

(strona 5, Rys. E4-5). Skorzystaj ze szczegdtowej instrukcji Panleu Kontrolnego na stronei 6.

5. Urzadzenie automatycznie zacznie cykl pieczenia kilka sekund po wybraniu programu lub po
recznym wyborze czasu i temperatury. Alternatywnie, mozesz nacisna¢ przycisk zasilania aby
rozpoczaé pieczenia natychmiast, kiedy wybrana zostat zadana wartosc¢ czasu i temperatury.

UWAGA: Mozesz otworzy¢ drzwiczki urzadzenia w kazdej chwili, aby sprawdzi¢ postep pieczenia.

UWAGA: Sprawd? tabelki w niniejszej instrukcji lub ksiazke przepiséw, aby ustawi¢ odpowiednie
ustawienia urzadzenia.
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Wskazowki

- Potrawy, ktére sg mniejsze zwykle potrzebuja krotszego czasu pieczenia, w poréwnaiu z wiekszymi.

- Duze ilosci jedzenia potrzebuja niewiele wiecej czasu pieczenia, w poréwnaiu z mniejszymi.

- Obrécenia lub przewrdcenie potrawy w potowie procesu pieczenia spowoduje, ze upiecze sie ona
rébwnomiernie

- Rozprowadzenie niewielkiej ilosci oleju roslinnego na $wierzcych ziemniakach spowoduje, ze beda
bardziej chrupiace. Dodaj olej przed pieczeniem.

- Wszystkie przekaski, ktére mozna przyrzadzi¢ w piekarniku moga by¢ przyrzadzone w Air Oven'ie.
- Uzyj gotowego ciasta, aby przyrzadzi¢ przekaski szybko i tatwo. Gotowe ciasto potrzebuje zwykle
ktotszego czasu pieczenia niz ciasto domowe.

- Umies¢ forme do pieczenia lub naczynie zaroodporne w urzadzeniu, aby upiec ciasto lub tarte.
Forma i naczynie zaroodporne zalecane s3 takze do pieczenia potraw kruchych i nadziewanych.

- Mozesz uzywac frytownicy Air Oven do odgrzewania potraw. Po prostu ustaw temperature na
150 st. Ci czas do 10 minut,

Wazne Rys. F

Wyjmowanie upieczonej lub goracej potrawy
Kiedy wyjmujesz upieczone lub gorace potrawy uzyj uchwytu
do rozna (Rys. F) lub rekawic kuchennych. Uchwyt moze by¢
takze uzywany z roznem.

Ostrzezenie

- Podczas procesu pieczenia, kosz rotujacy i inne akcesoria stang sie bardzo gorace. Kiedy
wyciagasz je z urzadzenia, upewnij sie, ze dysponujesz podstawka lub powierzchnia zaro-
odporna, na ktérej bedzie mozna potozy¢ potrawe. NIGDY nie ktadZ koszyka bezposrednio
na blacie lub stole.
- Akcesoria do pieczenia bedg gorace podczas procesu przygotowania potrawy. Korzystaj
z rekawic ochronnych i postepuj uwaznie, aby UNIKNAC URAZOW.

Tabela gotowania

Potrawa Min - Max Czas Temperatura | Uwagi

Cienkie mrozone frytki 1 Va-3kubki 15-16min 200°C

Grube mrozone frytki 1 Y4-3 kubki 15-20min 200°C

Frytki domowe 1 %-3 Va kubki | 10-16min 200°C dodaj 0.5 tyzki oleju
Ziemniaki w kliny 1 %-3 Vo kubki | 18-22min 182°C dodaj 0.5 tyzki oleju
Ziemniaki w kostke 1 %4-3 kubki 12-18min 182°C dodaj 0.5 tyzki oleju
Smazone ziemniaki 1 kubek 15-18min 182°C

Zapiekanka ziemniaczana| 2 kubki 15-18min 200°C

Steak 500¢g 8-12mins 182°C
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Kotlety wieprzowe 500 g 10-14min 182°C

Hamburger 500 g 7-14mins 182°C

Pasztecik 500 g 13-15min 200°C

Drumsticki z kurczaka 500 g 18-22min 182°C

Piers$ z kurczaka 500 g 10-15min 182°C

Sajgonki 500g | 15-20min 200°C Uzyj gotowego
Mrozone nuggetsy z kurczaka 500 g 10-15min 200°C Uzyj gotowego
Mrozone paluszki rybne 500 g 6-10min 200°C | Uzyj gotowego
Paluszki z Mozzarelli 500 g 8-10min 182°C Uzyj gotowego
Nadziewane warzywa 500 g 10 min 160°C

Ciasto 1 kubka 20-25min 160°C Uzyj foremki

Tarta 1% kubka 20-22min 182°C Uzyj foremki/naczynia
Muffinki 1 % kubka 15-18min 200°C Uzyj foremki
Stodkie przekaski 1 v kubka 20 min 160°C Uzyj foremki/naczynia
Mrozone krazki cebulowe 450 g 15 min 200°C

Tabela gotowania

Ustawienia

Tabela nd stronie 9-10 pomoze ci wybra¢ odpowiednia temperature i czas, aby osiggniete rezultaty
byly jak najlepsze. Zapoznajac sie z procesem pieczenia we frytownicy Air Oven mozesz dostoso-
wywac ustawienia, aby najlepiej odpowiadaty twoim osobistym smakom.

UWAGA: Miej na uwadze to, ze podane parametry s3 tylko wskazéwkami. Sktadniki réznia sie
pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i rodzajem, dlatego kazdy nalezy traktowac indywidualnie.
Wskazowki:

- Ustaw czas na potowe tego , ktéry potrzebny jest do upieczenia potrawy. Sygnat dzwiekowy
poinformuje cie o tym, kiedy nalezy przewracic¢ potrawe. Sygnat dzwiekowy informuje o koncu
czasu danego programu.

- Doda 3 minuty do czasu piecznia zimnych potraw.

Czyszczenie i przechowywanie

Czyszczenie

Czysc frytownice Air Oven po kazdorazowym uzyciu.

Rotujacy koszyk oraz inne akcesoria sg zrobione z wytrzymatej stali nierdzewnej i mozna je

my¢ w zmywarce. Nigdy nie uzywaj materiatéw lub przedmiotéw, ktére moga porysowac

ich powierzchnie.

Przypalone resztki powinny by¢ namoczone w cieptej wodzie z detergentem, co utatwi ich usuniecie.
Odtacz urzadzenie od zasilania i upewnij sie, ze urzadzenie jest doktadnie schtodzone przed
przystapieniem do jego czyszczenia.

1. Wytrzyj zewnetrzne powierzchnie urzadzenia szmatka namoczong w cieptej wodzie z dodatkiem
tagodnego detergentu.

2. Aby wyczysci¢ drzwiczki urzadzenia, zdemontuj je, unoszac pod katem 80 st. i pociggajac delikatnie
w gore. Wyczys¢ obie strony szmatka namoczona w cieptej wodzie z detergentem. Nie namaczaj ani

nie zanurzaj drzwiczek w wodzie i nie myj ich w zmywarce.
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3. Umyj wnetrze urzadzenia goraca woda, tagodnym detergentem i delikatng gabka (nie
powodujaca zarysowan).
4. Jesli to konieczne, usun niechciane resztki pozywienia z gérnej powierzchni za pomoca szczotki.
Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenia i pozwol mu doktadnie wystygnac.
2. Upewniej sie, ze wszystkie czesci sa czyste i suche.

3. Przechowuj urzadzenie w czystym i suchym miejscu.

Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie

1. Urzadzenie jest niepodtaczone.

1. Podtacz wtyczke do gniazdka.

2. Ustawiono za matg temperature

dziata 2. Zamontuj koszyk, ustaw tempera-
2. Nie wiaczytes urzadzenia poprzez | ture i czas. Upewnij sie, ze drzwiczki
ustawienie czasu i temperatury pracy. | sa zamkniete.

Potrawa nie 1. Rotujacy koszyk zostat przepet- 1. Stosuj mniejsze porcje, aby

upiekta sie niony. mogty rbwnomiernie sie upiec.

2. Zwieksz temperature i konty-
nuuj pieczenie.

Potrawa nie upiekta
sie rownomiernie

Niektére rodzaje potraw musza
zosta¢ odwrdocone podczas pieczenia.

Przeczytaj ogélng instrukcje
uzytkowania

Urzadzenie emituje |
biaty dym

1. Zostat uzyty olej.
2. Czeséi urzadzenia posiadajg resztki
ttuszczu z poprzedniego pieczenia.

1. Wytrzyj nadmiar oleju.
2. Myj koszyk rotujacy po kazdym

| uzyciu.

Frytki nie sg rowno-
miernie upieczone

1. Uzyto niewtasciwego
rodzaju ziemniakéw

2. Po pokrojeniu, ziemniaki nie
zostaty dostatecznie obmyte.

1. Uzywaj $wierzych, dobrych
ziemniakow.

2. Obmyj i wysusz kawatki ziemniakéw
aby usuna¢ nadmiar skrobi.

Frytki nie sa Surowe frytki maja zbyt Olsqsz SUFEOWG ft"VF'él pbeQd.POKLODle?kl?m
. . olejem. Przygotuj drobniejsze kawatki.
chrupiace duzo wody. Dodaj odrobine wiecej oleju. ]
Sciagniete Drzwiczki wypadty z zawiasow. Kiedy drzwiczki sg delikatnie uchylone
drzwiczki (okoto 2.5 cm od pozycji zamknietej),
dopasuj zawias,tak, aby bolec wpadt
w gniazdo. Nastepnie zamknij drzwiczki.
Kody btedow
Symbol kodu Prawdopodobna przyczyna Rozwiazanie
E1 Przerwany obwéd czujnika temp. Skontaktuj sie z serwisem
E2 Zwarcie czujnika temperatury Skontaktuj sie z serwisem

Czesto zadawane pytania

1. Czy moge przygotowywac potrawy inne niz smazone dania w moim Air Oven'ie?
Tak, mozesz przygotowywac rézne potrawy, takie jak steaki, kotlety, burgery oraz wypieki.
Przeczytaj odpowiednie tabele w niniejszej instrukcji.

2. Czy Air Oven jest odpowiedni do przygotowywania lub odgrzewania zup i sosow?
Nie, nigdy nie podgrzewaj cieczy w urzadzeniu.

3. Co zrobic, jesli urzadzenie wytaczyto sie podczas pieczenia?

Air Oven posiada funkcje bezpieczenstwa, jaka jest autowytaczanie, ktéra uruchamiana jest
kiedy dojdzie do przegrzania urzadzenia. Zapobiega to uszkodzeniom, Odtacz kabel zasilajacy
z gniazdka i pozwol urzadzeniu sie schtodzi¢. Podtacz go ponownie i zrestartuj urzadzenie.

4. Czy urzadzenie wymaga czasu, aby sie rozgrzac?

Wstepne nagrzewanie jest potrzebne, kiedy uruchamiasz zimne urzadzenie. Dodaj 3 minuty
do czasu pieczenia, aby zrekompensowac czas wstepnego nagrzewania.

5. Czy mozliwe jest wytaczenie urzadzenia w kazdym momencie?

Tak, naciénij przycisk zasilania lub otworz drzwiczki.

6. Czy moge sprawdzi¢ potrawe podczas procesu pieczenia?

Tak, mozesz wyciggnac kosz rotujacy w kazdej chwili podczas procesu pieczenia. Mozesz
takze przewr6cic¢ potrawe przygotowywanga na stojaku z przeptywem powietrza, jasli jest

to konieczne do zapewnienia rownomiernego upieczenia. Po zamknieciu drzwiczek, czas

i temperatura pozostang niezmienione.

7. Czy mozna mys$ elementy Air Oven'a w zmywarce?

Tylko akcesoria moga by¢ myte w zmywarce. Urzadzenie posiada spirale grzewczg oraz
elementy elektroniczne i nigdy nie powinno by¢ zanurzane w jakiejkolwiek cieczy lub
czyszczone czym innym niz szmatkg zwilzong w cieptej wodzie lub nierysujaca gabka

z dodatkiem niewielkiej ilosci fagodnego detergentu.

8. Co zrobic, jesli po zastosowaniu wszystkich przedstawionych powyzej sugestii
urzadzenie wciaz nie dziata?

Nigdy nie prébuj domowych napraw.

Skontaktuj sie z producentem i postepuj wg. procedur przedstawionych w gwaranciji. Ich
nieprzestrzeganie moze spowodowac utrate gwarancji.

9. Czy drzwiczki moga zostac zdjete?

Tak, moga. Otworz je niewiele (ok. 2.5 cm w stosunku do pozycji zamknietej) i delikatnie unie$
na zawiasie. Zaczepy wysuna sie. Teraz mozesz tatwiej wyczysci¢ wnetrze urzadzenia i okienko.
Aby zatozy¢ drzwi z powrotem, ustaw je w pozycji lekko otwartej (jak uprzednio), nastepnie
dopasuj zawias, aby zaczepy znalazty sie w gniazdach. Mozesz teraz zamkna¢ drzwi.
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