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ENGLISH

MEAT GRINDER
INSTRUCTION MANUAL

DESCRIPTION (fig. A)

1. On/Off/Reverse switch

2. Circuit Breaker/Reset switch
3. Locking knob

4. Head inlet

5. Head

6. Hopper plate

7. Food pusher

8. Snake

9. Cutting blade

10. Cutting plate (fine)

11. Cutting plate (medium)

12. Cutting plate (large)

13. Fixing ring

14. Kibbe attachment

15. Sausage attachments (fine/medium/large)
16. Body

IMPORTANT SAFEGUARD

* Home use only. Do not use for industrial
purpose.

* Unplug when assembling and
disassembling the unit.

» Close supervision is necessary when any
appliance is used near children.

* When carrying the unit be sure to hold the
head with one hand, and the back knob
with the other hand. Do not carry the unit
by the hopper plate or head.

» Do not fix the cutting blade and cutting
plate when using kibbe attachment.

* Under load continuous running of meat
grinder should be not more than 10-15
minutes with the following 10 minutes
interval for motor cooling.

* To avoid jamming, do not force to operate
the unit with excessive pressure.

* Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.

» This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety.

» Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

BEFORE THE FIRST USING

« Check that voltage indicated on the rating
label corresponds the mains voltage in
your home.

* Wash all parts (except body) in warm
soapy water.

» Before plugging in, ensure the Off/
Reverse switch is ,Off* position.

*  When the motor activates, do not switch
on.

* Never try to replace the parts and repair
the unit by yourself.

INSTRUCTION FOR USING

ASSEMBLING

Appliance will cut off power when the current

is over 1.5 times rated current, after around

3 seconds, press Circuit breaker&Reset to

reset, then press “ON”, the appliance can

continue to work.

» Hold the head and insert it into the inlet
(when inserting pls pay attention the head
must be slanted as per arrow indicated
on the top, see fig.1),then move the head
anticlockwise so that the head being
fastened tightly. (fig. 2)

* Place the snake into the head, long end
first, and turn to feed the screw slightly
until it is set into the motor housing
(fig. 3).

* Place the cutting blade onto the snake
shaft with the blade facing the front as
illustrated. If it is not fitted properly, meat
will not be ground (fig. 4).

* Place the desired cutting plate next to the
cutting blade, fitting protrusions in the slot
(fig. 5).

» Screw the fixing ring tight. Do not over
tighten (fig. 6).

« Place the hopper plate on the head and
fix it into position.

* Locate the unit on a firm place.

* The air passage at the bottom and the
side of the motor housing should be kept
free and not blocked.

MINCING MEAT

» Cut all foods into pieces so that they fit
easily into the hopper opening.

* Plug and switch on machine.

* Feed foods into the hopper plate. Use for
it only the food pusher (fig. 7).
After use switch the unit off and unplug it
from the power supply.

REVERSE FUNCTION

« After using, Press “OFF&REVERSE” to
let appliance to stop, then pull plug out.

* If blockade is happened, direct press
“OFF&REVERSE” for 3-6 seconds.

« After unblocking, release
“OFF&REVERSE”, and pull plug out, then
clean food out from head of appliance.

MAKING KIBBE

* Mince meat three times and mix all
ingredients together in a bowl. More
meat and less flour for outlet cover create
better consistency and taste.

* Grind the mixture three times.

+ Disassemble by reversing the steps form
assembling 5-3 to remove the cutting
plate and cutting blade

» Place kibbe attachments A and B onto
the feed screw shaft together, fitting
protrusions in the slots. (fig. 8)

« Screw cap into place until tight. Do not
over tighten (fig. 9).

* Make the cylindrical outlet cover (fig. 10).

» Form kibbe as illustrated below and deep

fry.

MAKING SAUSAGE
Before starting please assemble sausage
attachment as per following (fig. 11)

CLEANING AND MAINTENANCE

DISASSEMBLING (fig. 12/13)

* Make sure that the motor has stopped
completely.

+ Disconnect the plug from the power
outlet.

» Disassemble by reversing the steps from
assembling.

CLEANING

* Remove meat, etc.

* Wash each part in warm soapy water.

* Ableaching solution containing chlorine
will discolor aluminum surfaces.

* Do not immerse the motor housing in
water, but only wipe it with a damp cloth.

* Thinners and petrol will crack of change
the color of the unit.

*  Wipe all the cutting parts by vegetable
oil-wet cloth.

PACKAGING

« After cleaning, put cordset into cordset
box which is on back of appliance Body
(see lllustration 14)

* Then lock the cover of cordset box. (see
lllustration 15)

Put 2 blade trays and 2 kibbes in the
storage lid which is on appliance body.
(see lllustration 16)

« Adjust the position of 2 kibbes, then cover
the storage cover, or it is very difficult to
cover the storage cover. (fig. 17)

SPECIFICATION

Rating: 220-240V, 50Hz
Power: 700W Nominal/1800W Maximal
Net/Gross Weight: 5.8kg/6.0kg
Overall Dimension: 410x290x258mm

(LxDxH)

Environment friendly disposal

You can help protect the environment!
=mm Please remember to respect the
local regulations: hand in the non-working
electrical equipments to an appropriate waste
disposal center.

ENGLISH



DEUTSCH

FLEISCHWOLF
BEDIENUNGSANLEITUNG

BESCHREIBUNG (Abb. A)
Ein/Aus/Umkehr Schalter
Ruckstelltaste

Sperrknopf
Kopfteileinlass

Kopfteil

Zufihrplatte

Stampfer

Schnecke

. Hackmesser

10. Hackplatte (fein)

11. Hackplatte (mittel)

12. Hackplatte (grob)

13. Fixierring

14. Kibbe Aufsatz

15. Wurst Aufsatze (fein/mittel/grob)
16. Gehause

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

*  Nur fiur den Hausgebrauch. Nicht fir
industriellen Gebrauch.

* Netzstecker ziehen vor dem Zerlegen und
Zusammenbauen des Gerates.

» Strengste Aufsicht ist erforderlich, wenn
das Gerat in der Nahe von Kindern
benutzt wird.

*  Wenn Sie das Geréat tragen, halten Sie
es am Kopf mit der einen Hand und am
hinteren Knopf mit der anderen Hand.
Tragen Sie das Gerat nie nur am Kopf
oder an der Zufiihrplatte.

» Installieren Sie nicht die Hackmesser
und — Platten wenn Sie den Kibbe Aufsatz
benutzen.

» Unter Last sollte der Fleischwolf nicht
mehr als 10-15 Minuten ununterbrochen
arbeiten mit anschlieBenden
10 Minuten Pause, um den Motor wieder
abzukuehlen.

* Um Verstopfungen vorzubeugen, zwingen
Sie das Gerat nicht unter hohem Druck zu
arbeiten.

» Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

* Dieses Gerat ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit verminderten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder unzureichender Erfahrung und
Kenntnis geeignet, es sei denn, es
wurden Anleitungen betreffs der

Benutzung des Gerats durch eine
verantwortliche Aufsichtsperson erteilt.
Kinder miissen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Geréat spielen.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

.

Priifen Sie, dass die Geratevoltangabe
mit der Voltstarke in Ihrem Haus
Ubereinstimmt.

Waschen Sie alle Teile (ausgenommen
das Gehause) in warmer Seifenlauge.
Vor der Netzverbindung stellen Sie sicher,
dass der Off/Reverse Schalter in der ,Off*
Position steht.

Schalten Sie nicht ein wenn der Motor
aktiviert ist.

Versuchen Sie nie Teile selbst
auszuwechseln oder das Gerat selbst zu
reparieren.

GEBRAUCHSANWEISUNGEN
ZUSAMMENBAU

Das Gerat schaltet sich bei 1,5-fachem
Uberstrom nach 3 Sekunden automatisch
aus. Dricken Sie die Rickstelltaste auf dem
Sicherungsautomaten und dann ,ON*, das
Gerat ist wieder betriebsbereit.

Halten Sie den Kopf und setzen Sie ihn
im Gehause ein (der Kopf muss hierzu
etwas abgewinkelt sein, wie oben mit Pfeil
angezeigt, siche Abb. 1), dann drehen
Sie den Kopf nach links, um ihn fest
anzuziehen (Abb. 2).

Setzen Sie die Schnecke in den Kopf ein,
das lange Ende zuerst, und fixieren die
Schraube locker bis sie im Motorgehause
sitzt (Abb. 3).

Setzen Sie das Hackmesser mit der
Klinge nach vorne, wie abgebildet, auf
den Schneckenschaft. Wenn das Messer
nicht ordnungsgemag befestigt ist, wird
das Fleisch nicht zerkleinert. (Abb. 4).
Setzen Sie die gewlinschte Hackplatte,
mit den Vorspriingen in die Vertiefungen,
direkt vor das Hackmesser. (Abb. 5).

Schrauben Sie den Fixierring stramm fest.

Drehen Sie die Schraube aber nicht zu
hart an. (Abb. 6)

Setzen Sie die Zuflhrplatte auf den Kopf
und fixieren sie in ihrer Position.

Stellen Sie das Gerat auf eine feste
Unterlage.

Die Luftzufuhréffnungen am Boden und
am Motorgehduse sollten nicht blockiert
oder abgedeckt werden.

FLEISCH ZERHACKEN

Schneiden Sie das Fleisch in kleine
Stiicke, sodass es leicht in die
Zufuhroéffnung passt.

Netzstecker einstecken, das Gerat
einschalten.

Schieben Sie das Fleisch von der
Zufiihrplatte in die Offnung. Benutzen Sie
hierfir nur den Stampfer. (Abb. 7).

Nach dem Gebrauch schalten Sie das

Gerat aus und trennen es vom Stromnetz.

UMKEHR FUNKTION

Nach Gebrauch schalten Sie das Gerat
mit “OFF&REVERSE” aus, dann ziehen
Sie den Netzstecker.

Kommt es zu einer Blockierung, so halten
Sie ,OFF&REVERSE" fiir 3 bis

6 Sekunden gedriickt.

Nachdem die Blockierung aufgehoben ist,
lassen Sie ,OFF&REVERSE" los, dann
ziehen Sie den Netzstecker und Reinigen
Sie den Kopf des Gerats.

HERSTELLEN VON KIBBE

Hacken Sie das Fleisch dreimal und
mixen alle Zutaten in einer Schissel
zusammen. Mehr Fleisch und weniger
Mehl sind gunstiger fir den Aufsatz und
ergeben einen besseren Geschmack.
Zermahlen Sie diese Mischung dreimal.
Das Zerlegen von Hackmesser und
Hackscheibe geschieht in umgekehrter
Reihenfolge wie das Zusammensetzen
unter Schritt 5-3.

Setzen Sie den Kibbe Aufsatz, Teile A
und B, so auf die Schnecke, dass die
Vorspriinge in die Vertiefungen passen.
(Abb. 8)

Setzen Sie die Kappe an ihren Platz und
drehen sie fest. Nicht zu stark festdrehen.
(Abb. 9)

Setzen Sie den zylindrischen Aufsatz auf
(Abb. 10)

Formen Sie die Kibbe wie unten gezeigt
und braten sie.

WURSTZUBEREITUNG
Montieren Sie das Gerat zunachst mit dem
Waurstzubehdr, wie in Abb. 11 dargestellt.

REINIGUNG UNG WARTUNG
ZERLEGEN (Abb. 12/13)

.

.

Sicherstellen, dass der Motor still steht.
Netzstecker aus der Steckdose ziehen.
Zerlegen in umgekehrter Reihenfolge wie
das Zusammensetzen.

REINIGEN

.

Entfernen Sie Fleisch usw.

Waschen Sie jedes Teil in warmer
Seifenlauge.

Ein Bleichmittel mit Chlor wird die
Aluminiumoberflache verfarben.

Tauchen Sie das Motorgehause nicht

in Wasser sondern wischen es nur mit
einem feuchten Tuch ab.

Verdunner oder Reinigungsbenzin kénnen
die Farbe des Gehauses zerstoren.

Alle Schneidwerkzeuge mit einem Lappen
wischen der mit Salatdl getrankt ist.

AUFBEWAHRUNG

Nach dem Reinigen verstauen Sie das
Netzkabel im Aufbewahrungsfach auf der
Geraterlickseite (siehe Abb. 14).
Verschlieen Sie das Aufbewahrungsfach
(siehe Abb. 15). Setzen Sie die 2

Messer und 2 Kebbescheiben im
Aufbewahrungsfach oben ein

(siehe Abb. 16).

Die 2 Kebbescheiben miissen korrekt
eingesetzt werden, ansonsten lasst sich
das Aufbewahrungsfach kaum schlieRen
(Abb. 17).

TECHNISCHE DATEN

Stromstarke:
Stromverbrauch:

220-240V, 50Hz
700W Nennleistung/
1800W Maximal

Netto/Brutto Gewicht: 5,8kg/6,0kg
Abmessungen: 410x290x258mm
(LxBxH)

Entsorgung

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

= Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht
mit dem Hausmdill. Geben Sie dieses Gerat
an einer Sammelstelle fur Elektroaltgerate ab.

DEUTSCH



ITALIANO

TRITACARNE
MANUALE DI ISTRUZIONI

DESCRIZIONE (fig. A)
1.

Interruttore On/Off/Funzionamento
inverso

Interruttore Arresto circuito/Ripristino
Manopola di blocco

Attacco della testina

Testina

Piastra di alimentazione
Compattatore di alimenti

Coclea

Lama da taglio

10. Piastra da taglio (fina)

11. Piastra da taglio (media)

12. Piastra da taglio (larga)

13. Anello di fissaggio

14. Inserto per polpette tipo kibbe

15. Accessorio per salsicce (sottile/medio/

grande)

16. Corpo

PRECAUZIONI IMPORTANTI
PER LA SICUREZZA

Solo per uso domestico. Non adatto per
uso industriale.

Quando si monta e si smonta l'unita la
spina deve essere scollegata.

Se l'‘apparecchio & utilizzato in presenza
di bambini si deve adottare precauzione
estrema.

Quando si trasporta l'unita afferrare la
testina con una mano e la manopola
della rotazione inversa con l‘altra. Non
trasportare l‘'unita afferrando dalla piastra
di alimentazione o dalla testina.

Non fissare la lama di taglio e la piastra di
taglio se si usa l'inserto per polpette tipo
kibbe.

In situazioni di pieno carico il
funzionamento costante non deve
superare i 10-15 minuti con un
conseguente periodi di attesa di 10 minuti
per consentire al motore di raffreddarsi.
Per evitare che il cibo s'intasi non forzare
l‘uso dell‘'unita ad elevato carico.

Non tentare mai di sostituire i componenti
e di riparare I‘unita da soli.

Questo apparecchio non & destinato
all‘'uso da parte di persone (compresi
bambini) con ridotte capacita mentali,
fisiche o sensoriali o prive di esperienza e
conoscenze in merito, salvo in presenza
di altre persone che ne sorveglino
I‘operato o ricevano istruzioni sull‘uso

dell‘apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

* | bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con I'apparecchio.

OPERAZIONI PRELIMINARI

AL PRIMO UTILIZZO

» Controllare che la tensione indicata
sull‘etichetta delle specifiche corrisponda
alla tensione di alimentazione presente in
casa.

» Lavare tutti i pezzi (tranne il corpo) in
acqua tiepida, saponata.

« Prima dell'accensione, assicurarsi che
I'interruttore Off/Inverso sia in posizione
L,Off".

* Non effettuare il collegamento con motore
in funzione.

» Non tentare mai di sostituire i componenti
e di riparare I‘unita da soli.

ISTRUZIONI PER L‘USO

MONTAGGIO

L‘apparecchio si spegne quando la corrente

supera di 1,5 volte quella prevista, dopo circa

3 secondi, premere Interruttore di circuito/

Ripristino per ripristinare, quindi premere ,ON*,

I'apparecchio puo continuare a funzionare.

* Mantenere la testa e inserirla nellingresso
(quando si inserisce prestare attenzione
che la testa sia inclinata secondo la
freccia indicata sulla parte superiore, si
veda fig. 1), quindi muovere la testa in
senso antiorario in modo che la testa sia
serrata in modo fisso. (fig. 2)
Posizionare la coclea sulla testina,
prima l‘estremita lunga e ruotare per
introdurre la vite finché non si inserisce
nell‘alloggiamento del motore (fig. 3).

» Posizionare la lama di taglio sull‘albero
della coclea con la lama rivolta in avanti
come illustrato. Se il montaggio non
avviene correttamente, la carne non sara
macinata (fig. 4).

* Posizionare la piastra di taglio desiderata
accanto alla lama di taglio, inserendo le
sporgenze nelle scanalature (fig. 5).

» Avvitare I'anello di fissaggio, serrandolo.
Non stringere eccessivamente (fig. 6).

» Sistemare la piastra di alimentazione sulla
testina e fissare in posizione.

» Sistemare I'unita in un luogo stabile.

» Lacircolazione dell‘aria deve essere
libera e priva di ostruzioni nella parte
inferiore e laterale dell‘alloggiamento
motore.

MACINAZIONE DELLA CARNE

Tagliare gli alimenti in pezzi in modo da
poterli introdurre facilmente nell‘apertura
della piastra di alimentazione.

Collegare e accendere la macchina.
Introdurre gli alimenti dalla piastra di
alimentazione. Per tale scopo usare solo
il compattatore (fig. 7).

Dopo l‘'uso spegnere l‘'unita e scollegarla
dall‘alimentazione.

FUNZIONAMENTO INVERSO

Dopo l'uso, premere “OFF&REVERSE”
per spegnere |‘apparecchio, quindi
scollegarlo.

Se si verifica un blocco, premere
direttamente “OFF&REVERSE” per 3-6
secondi.

Dopo lo sblocco, rilasciare
“OFF&REVERSE’, e scollegare,

quindi rimuovere gli alimenti dalla testa
dell‘apparecchio.

PREPARAZIONE DI
POLPETTE TIPO KIBBE

Macinare la carne tre volte e mescolare
gli ingredienti in una terrina. Una dose
maggiore di carne e una minore di farina
sono piu idonee per I‘'uso e consentono
di ottenere una consistenza e un sapore
migliori.

Tritare gli ingredienti mescolati per tre
volte.

Smontare ripetendo in senso inverso i
passaggi 5-3 eseguiti per il montaggio
Porre gli accessori per polpette di tipo
kibbe A e B sull‘albero della vite di
alimentazione, inserendo le sporgenze
nelle scanalature. (fig. 8)

Avvitare il tappo in posizione finché non
e stretto. Non stringere eccessivamente
(fig. 9).

Inserire l'inserto di uscita cilindrico

(fig. 10).

Dare la forma alle polpette tipo kibbe
come illustrato di seguito e friggere in olio
bollente.

FARE SALSICCE

Prima di iniziare fissare I'accessorio per le
salsicce come segue (fig. 11)

PU
SM

LIZIA E MANUTENZIONE

ONTAGGIO (fig. 12/13)

Accertarsi che il motore si sia
completamente arrestato.

Scollegare la spina dalla presa.
Smontare eseguendo in senso inverso i
passaggi del montaggio.

PULIZIA

Togliere residui di carne, ecc.

Lavare ciascun pezzo in acqua saponata,
tiepida.

Una soluzione sbiancante contente
candeggina scolorisce le superfici in
alluminio.

Non immergere I‘alloggiamento del
motore in acqua, ma strofinarlo con uno
straccio umido.

Solventi e benzina possono provocare
crepe e scolorire ‘'unita.

Pulire tutte le parti di taglio con panno
imbevuto di olio vegetale.

IMBALLAGGIO

SP

Classe di tensione:

Dopo la pulizia, porre il cavo nel
portacavo che & sul retro dell‘apparecchio
(si veda la fig. 14)

Quindi bloccare il coperchio del
portacavo. (si veda la fig. 15)

Porre i 2 portalame e 2 accessori

per polpette kibbe nel coperchio

di conservazione che & sul corpo
dell‘apparecchio. (si veda la fig. 16)
Regolare la posizione dei 2 accessori
per polpette kibbe nel coperchio di
conservazione o &€ molto difficile coprire il
coperchio di conservazione. (fig. 17)

ECIFICHE
220-240V, 50Hz

Alimentazione: 700W Nominale/1800W Max.

Peso netto/lordo: 5,8kg/6,0kg
Dimensioni generali: 410x290x258mm
(LxPxA)

Smaltimento Ecologico
Contribuiamo a proteggere I'ambiente!

=mm Ricordare di rispettare le normative
locali: consegnare il dispositivo elettrico
non funzionante a un centro di smaltimento
appropriato

o
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POLSKI

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
PODRECZNIK OBSLUGI

OPIS (rys. A)

1.

16.

Wiacznik/wytgcznik/zmiany kierunku
obracania

Wytacznik obwodu i Reset

Pokretto blokady

Wiot glowicy

Gtowica

Miska zasypowa

Popychacz

Slimak

N6z

. Sitko (drobne)

. Sitko ($rednie)

. Sitko (grube)

. Nakretka

. Nasadka do krokietow

. Nasadka masarska do kietbas (drobne/

$rednie/grube)
Korpus

SRODKI OSTROZNOSCI

Wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym. Nie uzywa¢ w kuchniach
przemystowych.

Wytaczyé z sieci przed roztozeniem na
czesci i ponownym ztozeniem urzgdzenia.
Dzieci powinny znajdowac sie pod $cistym
nadzorem podczas uzywania urzgdzenia
w ich obecnosci.

Podczas przenoszenia urzadzenia, jedng
reka przytrzymywacé gtowice, a drugq -
tylne pokretto. Nie trzymac¢ urzgdzenia za
miske zasypowa, ani samg gtowice.

Nie montowac¢ noza ani sitka podczas
korzystania z nasadki do krokietow.
Maszynka do mielenia nie powinna
pracowac w sposob ciggly dituzej, niz
przez 10-15 minut, po czym nalezy
przeznaczy¢ 10 minut na schtodzenie
silnika.

W celu unikniecia zablokowania
mechanizmu, nie obstugiwac urzgdzenia
w sposoéb sitowy, ani nie wywiera¢
nadmiernego nacisku.

Nie wymienia¢ samodzielnie czesci, ani
nie naprawiac.

Ten produkt nie jest przeznaczony dla
0s6b (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe

sg ograniczone lub ktére nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem
osoby posiadajgcej takie zdolnosci.

» Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

PRZYGOTOWANIE MASZYNKI DO
PRACY

* Sprawdzi¢, czy warto$¢ znamionowa
napiecia zgodna jest z napieciem
domowe;j sieci zasilajgce;j.

* Umy¢ wszytkie czgsci (za wyjatkiem
korpusu) w cieptej wodzie z dodatkiem
detergentu.

* Przed podtgczeniem do sieci, sprawdzic,
czy przetacznik Off/Reverse jest w pozycji

» Jezeli silnik uruchomi sie samoczynnie,
nie wigczac zasilania.

» Nie wymienia¢ samodzielnie czesci, ani
nie naprawiac.

INSTRUKCJE OBSLUGI

SKLADANIE

Urzadzenie wytgczy sie, gdy prad przekroczy

1,5 raza prad znamionowy, po okotfo 3

sekund, by zresetowa¢ nacisng¢ Circuit

breaker&Reset (wytgcznik obwodu i Reset),
nastepnie nacisna¢ “ON” (zat.), urzadzenie
moze kontynuowacé prace.

*  Przytrzymacé gtowice i wiozy¢ jg do wlotu
(przy wsuwaniu prosze zwroci¢ uwage na
to by byta ona pod skosem wskazanym
przez strzatke na gorze, (patrz rys. 1),
nastepnie obréci¢ gtowice w kierunku
przeciwnym do wskazéwek zegara, tak by
gtowica byta pewnie zamocowana. (rys. 2)

« Umiesci¢ slimaka w gtowicy, wkiadajgc
najpierw dtugi koniec, a nastepnie
nieznacznie obroci¢ wkret, az osadzi sie
w obudowie silnika (rys. 3).

» Umiesci¢ n6z w tulei slimaka, ostrzem
skierowanym ku przodowi, jak na
rysunku. Nieprawidtowo zatozony néz nie
zmieli miesa (rys. 4).

* Umiesci¢ wybrane sitko tuz przy nozu,
przy czym rowki sitka muszg znalez¢ sie
w wystepach komory (rys. 5).

« Zatozy¢ nakretke i doktadnie dokrecic. Nie
zakrecac zbyt mocno (rys. 6).

* Umiesci¢ miske zasypowg nad gtowicg i
umocowac na swoim miejscu.

* Postawi¢ urzadzenie na stabilnym
podtozu.

* Nie nalezy blokowac uj$cia powietrza u
dotu i z boku obudowy silnika, aby utatwi¢
swobodng wentylacje.

MIELENIE MIESA

» Pokroi¢ zywnos¢ na kawatki, aby
swobodnie miescity sie w otworze miski
zasypowe;.

+ Podigczyé wtyczke do gniazda
sieciowego, wigczy¢ urzadzenie.

+ Do wkiadania zywnosci do miski

zasypowe;j stuzy tylko popychacz (rys. 7).

» Po zakonczeniu mielenia, wytgczy¢
zasilanie i odigczy¢ urzgdzenie z sieci.

FUNKCJA WSTECZNA

» Po uzyciu, nacisng¢ “OFF&REVERSE”
(wytgczenie i wstecz) aby urzadzenie
zatrzymac i wyjgc wtyczke.

* Jesli ma miejsce zablokowanie, to prosze

nacisng¢ “OFF&REVERSE” przez 3-6
sekund.

* Po odblokowaniu, uwolni¢
“OFF&REVERSE”, i wyjg¢ wtyczke, a
nastepnie oczysci¢ zywnosc¢ z gtowicy
urzgdzenia.

KROKIETY

+ Zemle¢ migso trzykrotnie i potgczy¢
wszystkie sktadnki w osobnej misce. Im
wiecej migsa, a mniej maki, tym lepsza
konsystencja i smak.

+ Zemle¢ potaczone skiadniki trzy razy.

* Roztozy¢ urzadzenie, wykonujac kroki
5-3 z rodziatu ,Sktadanie* w odwrotnej
kolejnosci: wyjaé sitko i noz.

* Umiesci¢ obie nasadki do krokietow (A
i B) na wkrecie w tulei, przy czym rowki
nasadki muszg znalez¢ sie w wystepach
komory. (rys. 8)

* Natozy¢ nasadke na swoje miejsce i
doktadnie dokreci¢. Nie zakrecaé zbyt
mocno (rys. 9).

« Zalozy¢ cylindryczng pokrywe ujscia
(rys. 10).

* Formowac krokiety, jak na rysunku, i
smazy¢ na gtebokim oleju.

TWORZENIE KIELBAS

Przed rozpoczeciem prosze zamontowac
wyposazenie do kietbas jak na ponizszym
rysunku (rys. 11)

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
ROZKLADANIE NA CZESCI (rys. 12/13)

Upewni¢ sie, ze silnik catkowicie sie
zatrzymat.

Odtaczy¢ wtyczke z gniazda
elektrycznego.

Roztozy¢ na czesci, wykonujgc kroki
z rozdziatu ,Skfadanie“ w odwrotnej
kolejnosci.

CZYSZCZENIE

.

Usung¢ resztki migsa itd.

Umy¢ kazdg czes$¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu.

Uzycie roztworu srodka bielgcego
zawierajgcego chlor spowoduje
odbarwienie aluminiowych powierzchni.
Nie zanurza¢ obudowy silnika, lecz
przetrzec jg jedynie wilgotng szmatka.
Rozcienczalniki i benzyna zmienig kolor
obudowy.

Przetrze¢ wszystkie czesci thgce szmatka
zwilzong olejem roslinnym.

ZAPAKOWANIE

.

Po oczyszczeniu, schowac¢ sznur do
skrzynki sznura z tytu urzadzenia
Korpus (patrz rysunek 14)

Nastepnie zamkng¢ pokrywke skrzynki
sznura. (patrz rysunek 15)

Wiozy¢ dwie ptyty ostrzy i dwie ptyty sitek
do pokrywki magazynu znajdujgcego sie
na korpusie urzadzenia. (patrz rysunek
16)

Wyréwnac pozycje dwdch sitek a
nastepnie zatozy¢ pokrywke magazynku,
bez tego trudne bedzie dopasowanie
pokrywki. (rys. 17)

DANE TECHNICZNE

Warto$¢ znamionowa:
Moc elektryczna:

Waga netto/brutto:
Catkowite wymiary:

220-240V, 50Hz
700W nominalna/
1800W maksymalna
5,8kg/6,0kg
410x290x258mm
(dt.xgt.xwys.)

Utylizacja przyjazna srodowisku
Mozesz wspomoc ochrone srodowiska!

= Prosze pamietac o przestrzeganiu
lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony
sprzet elektryczny do odpowiedniego osrodka
utylizaciji.

POLSKI
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MASINA ZA MLEVENJE MESA PRE PRVE UPOTREBE *  Posle upotrebe iskljugite masinu i éléCENJ_E _

UPUTSTVO ZA UPOTREBU +  Proverite da li napon koji je naznagen na iskopcajte je iz elektricne mreze. * Uklonite meso, itd. _ N
etiketi sa tehni¢kim podacima odgovara +  Operite sve delove u toploj sapunici.

OPIS (slika A) mreznom naponu u Vasem stanu. FUNKCIJA HODA UNAZAD » Sredstvo za beljenje koje sadrzi hlor

Prekidac¢ za ukljug./isklju¢./hod unazad
Prekida¢ napona i resetovanje

Dugme za blokiranje

Ulaz za prihvatanje glave

Operite sve delove (osim tela) u toploj
sapunici.

Pre stavljanja utika¢a u uti¢nicu, uverite
se da li se prekida¢ za Off/Reverse nalazi

Nakon upotrebe, pritisnite ,Off & Reverse*

(,Isklju€eno i unazad“) da bi se uredaj
zaustavio, a zatim izvucite utika¢ iz
uticnice u zidu.

Ako dode do blokade, pritisnite i zadrzite

dovesce do promene boje aluminijumskih
povrsina.

* Nemojte potapati ku¢iste motora u vodu,
veé ga samo obrisSite vlaznom krpom.

» Razredivadi i benzin ¢e prouzrokovati

Glava u polozaju ,Off* (iskljug.). : divaci | ] )
Levak « Kada se motor aktivira, nemojte ga taster ,Off & Reverse® (,Unazad i naprsline ili ¢e dovesti do promene boje
Potiskivaé m ukljugivati. zaklju€ano“) na 3 do 6 sekundi. masine.

sz's lvac mesa «  Nemojte nikada pokusavati da sami vrsite + Posto se uredaj odblokira, otpustite taster  +  ObriSite sve delove za rezanje krpom koja

Nozi¢ za rezanje

. Rupicasta plo¢ica za rezanje (fino)

. Rupi¢asta plocica za rezanje (srednje)

. Rupicasta plo¢ica za rezanje (krupno)

. Prsten za pritezanje

. Dodatak za pripremu specijaliteta Kibbe

zamenu delova i popravku masine.

UPUTSTVO ZA UPOTREBU
SKLAPANJE

Uredaj ¢e preseci dotok napona ako napon
bude 1,5 puta veéi od oznacenog na

,Off & Reverse” (,Unazad i zaklju¢ano®) i
izvucite utikac iz utiCnice u zidu, a zatim
ocistite hranu sa glave uredaja.

PRIPREMA SPECIJALITETA KIBBE

Izmeljite sitho meso tri puta i zatim
izmesajte sve sastojke u posudi.

je pokvasena u biljnom ulju.

PAKOVANJE

* Nakon ¢iS¢enja, spremite kabl u kuciste
za kabl na zadnjem delu uredaja.
Telo (vidi ilustraciju 14)

» Zatim zaklju€ajte poklopac kuc¢ista za

15. Dodatak za kobasice (fino/srednje/ uredaju. Posle 3 sekunde pritisnite taster ' : > . ary Ly
krupno) ,Circuit breaker & reset* (,Prekida& napona Pokvasite meso i stavite malo brasna kabl. (vidi ilustraciju 15)
16. Telo i resetovanje”) da resetujete uredaj. Zatim da bi na izlazu tanki sloj dobio bolju Stavite 2 oStrice i 2 noZa ispod poklopca

konzistenciju i bolji ukus.
+ Sameljite smesu tri puta.
» Rastavite obrnutim redosledom od .

spremista koje se nalazi na telu uredaja

pritisnite taster ,On“ (,Ukljuéeno®) da uredaj e %
(vidi ilustraciju 16)

nastavi sa radom.

VAZNE MERE PREDOSTROZNOSTI

Samo za upotrebu u domacinstvu.
Nemojte je koristiti u industrijske svrhe.
Iskop€ajte masinu iz elektricne mreze
kada je sklapate i rasklapate.
Neophodan je strogi nadzor kada se
masina koristi blizu dece.

Kada nosite ma$inu uverite se u to da
glavu drzite jednom rukom, a zadnje
dugme drugom rukom. Nemojte

» Uzmite glavu i ubacite je u otvor (prilikom

postavljanja glava mora stajati tako da
strelica pokazuje uvis, vidi sliku 1) zatim
okrenite glavu u smeru suprotnom od
kretanja kazaljki na satu, dok ne bude
pri¢vr§éena. (slika 2)

UlozZite puza u glavu, najpre duZi kraj, a
zatim ga okrenite lagano sve dok se ne
postavi u kuciste motora (slika 3).

sklapanja od 5-3 da biste skinuli rupi¢astu
ploCicu za rezanje i nozi¢ za rezanje.
Stavite dodatke za pripremu specijaliteta
Kibbe Ai B na osovinu puZza, ulazuéi
isturene delove u proreze. (slika 8)
Zavrnite prstenastu kapicu u svoj polozaj
dok se ne pritegne. Nemojte suvise
pritezati (slika 9).

Podesite poziciju 2 noza, zatim pokrijte
spremiste. Ako je sve spremljeno
propisno, poklopac spremista ¢e lako
nale¢i na svoje mesto. (slika 17)

SPECIFIKACIJE

Nominalni napon:
Snaga:

220-240V, 50Hz
700W nominalne/
1800W maksimalne

nositi maginu drzei je za levak i dreci je Stavite noZi¢ za rezanje na osovinu puza * Napravite valjkasti tanak sloj na izlazu Neto/bruto teZina: 5,8kg/6,0kg
za glavu sa noziéem okrenutim na red kako je (slika10). ‘ Gabaritne dimenzije: 410x290x258mm
- Nemoite pricvrécivati nozic¢ za rezanje i prikazano na slici. Ukoliko se ne postavi +  Oblikujte specijalitet Kibbe kako je to (DxDxV)

rupiCastu plo€icu za rezanje kada koristite
dodatak za specijalitet Kibbe.

Kontinuirani rad mas$ine za mlevenje mesa
pod opterec¢enjem ne sme da bude duzi od
10-15 minuta sa vremenskim intervalom
od 10 minuta za hladenje motora.

Da biste izbegli zaglavljivanje, nemojte
na silu pokretati masinu uz prekomerno
pritiskanje.

Nemojte nikada pokuSavati da sami vrsite
zamenu delova i popravku masine.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujuci decu)

sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slucaju kada

ih prilikom upotrebe uredaja nadgledaju
ili daju uputstva osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.

Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

10

propisno, meso ne¢e moc¢i da se melje
(slika 4).

Stavite Zeljenu rupicastu plocicu pored
nozic¢a za rezanje, ulazuci isturene delove
u prorez (slika 5).

Zavrnite dobro prsten za pri¢vrscivanje.
Nemojte suvise pritezati (slika 6).
Stavite levak na glavu i pricvrstite je u
svom polozaju.

Stavite masinu na mesto sa ¢vrstom
podlogom.

Prolazi za vazduh u postolju masine i
na bo¢noj strani kuciSta motora treba da
budu slobodni i ne smeju biti blokirani.

SITNO MLEVENJE MESA

IzreZite Citavo meso na komade tako da

lako prolaze kroz otvor levka.

Ukljucite utika€ u struju i ukljucite uredaj.
UlozZite meso u levak. U tu svrhu koristite
samo potiskiva¢ mesa (slika 7).

prikazano na slici dole i dobro isprzite.

PRAVLJENJE KOBASICE

Pre nego $to po€nete molimo vas da
postavite dodatak za kobasice kako je to
prikazano (slika 11)

CISCENJE | ODRZAVANJE

RA

SKLAPANJE (slika 12/13)

Uverite se u to da je motor potpuno
zaustavljen.

Iskopé€ajte utikac iz uti¢nice elektricne
mreze.

Rastavite masinu obrnutim redosledom
od redosleda sklapanja.

1

Ekolosko odlaganje otpada
Mozete pomodi zastiti okoline!
== Molimo ne zaboravite da poStujete
lokalnu regulativu. Odnesite pokvarenu
elektricnu opremu u odgovarajuci centar za
odlaganje otpada.
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GALAS MALAMA MASINA
LIETOSANAS ROKASGRAMATA

APRAKSTS (skat. att. A)

1. leslégSanas/izslégSanas/Virzienmainas
slédzis

2. Curcuit Breaker & Resetl slédzis

3. NoslégSanas poga

4. Galvena pievade

5. Uzgalvis

6. Tvertne

7. Produktu spiedéjs

8. Sneks

9. GrieSanas asmens

10. Griezéjdala (smalki gabalini)

11. Griezéjdala (vid&ji lieli gabalini)

12. Griezéjdala (lieli gabali)

13. Nostiprindjuma aptvere

PIRMSvIERiCES PIRMAS
LIETOSANAS:

.

Parbaudiet, vai instrukcija noraditais
spriegums atbilst jisu majas esoSajam
spriegumam.

Nomazgajiet visas detalas (iznemot
virsbavi) ar siltu Gdeni un trauku
mazgajamo idzekli.

Pirms pievienoSanas stravai
parliecinieties, vai Off/Reverse slédzis ir
izslégts (“Off*).

Kad motors aktivéts, neieslédziet ierici.
Neparvietojiet ierices detalas un
nelabojiet to pats.

GALAS MALAMAS MASINAS
LIETOSANA
UZSTADISANA

VIRZIENMAINAS FUNKCIJA

Péc lietoSanas nospiediet ,OFF un
REVERSE”, lai ierice apstatos, péc tam
izraujiet kontaktdaksu no kontaktligzdas.
Aizsprostojuma gadijuma spiediet ,OFF
un REVERSE” aptuveni 3-6 sekundes.
Kad aizsprostojums noveérsts, atlaidiet
,OFF un REVERSE” un izraujiet
kontaktdaksu no kontaktligzdas, péc tam
notiriet ierices galvinu no édiena.

KIBBE PAGATAVOSANA

Samaliet galu tris reizes un sajauciet
visas sastavdalas bloda. Lielaks galas
daudzums un mazak miltu veido labaku
konsistenci un garsu.

Samaliet maisijumu tris reizes.
Atvienojiet detalas ka noradits
uzstadiSanas pamaciba pretéja virziena -

Skaidisanas lldzek|u un benzina lieto$ana
krasi maints ierices krasu.

Noslaukiet visas griezéjdalas ar augu ella
samitrinatu dranu.

IEPAKOJUMS

.

Péc tirsanas vadu ievietojiet tam
paredzétaja nodalijuma ierices
aizmuguréja dala (sk. 14. zim.).

Péc tam aizveriet vada nodalijuma vaku
(sk. 15. zim.).

levietojiet 2 asmenus un 2 kibé
pagatavoS$anas piederumus glabasanas
vaka, kas atrodas uz ierices korpusa (sk.
16. zim.).

Atbilstosi ievietojiet 2 kibé pagatavoSanas
piederumus, péc tam aizveriet vaku, vai
ari to izdartt bas |oti grati (17. zim.).

14. Piestiprinajums Kibbe gatavoSanai
15. Piestiprindjums desinu gatavoSanai

lerice partrauks darboties, kad strava 1,5

. S i - . TEHNISKAS SPECIFIKACIJAS
reizes parsniegs nominalo stravu. Aptuveni

no punkta 5 I1dz punktam 3, lai nonemtu

Iki/vidaii lieliflieli ~ > P o griezéjdalu un grieSanas asmeni. Spriegums: 220-240V, 50Hz
16 gmz' o e etiiel) péc 3 sekundsm nospiediet jaudas siedzi * Pievienojiet piestiprinajumus Aun B Kibbe  Jauda:  nominala 700W/maksimala 1800W
- virsbuve un ,Reset”, lai no jauna iestatitu, péc tam S = : - e o
g PR . gatavoSanai kopa uz pievades skraves Visparéjais/kopéjais svars: 5,8kg/6,0kg
_ L o nospiediet ,ON”, ierice var turpinat darbu. varpstu, lai tie pieklautos izvirzijumam Visparaiie izmar: 410x290x258mm
SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI « Turiet galvinu un ievietojiet to atveré ’ d pare :

LietoSana tikai majas apstaklos.
Neizmantojiet ripnieciba.

Atvienojiet no elektribas, izjaucot ierici.
Uzraugiet ierici, kad tuvuma atrodas
bérni.

Kad izmantojot ierici, turiet uzgalvi ar
vienu roku un spiediet aizmugures pogu
ar otru. Nedarbiniet ierici ar tvertni vai
uzgalvi.

Kad izmantojiet piestiprinajumu Kibbe
gatavoSanai, nepievienojiet iericei
grieSanas asmeni un griezéjdalu.
ligstoSa noslogojuma gadijuma lietojiet
galas maJamo masinu ne ilgak ka 10-15
mindtes, ar 10 mindSu starplaiku motora
atdzesésSanai.

Parlieku nespiediet produktus iericg, lai
izvairttos no to iespriisanas.
Neparvietojiet ierices detalas un
nelabojiet to pats.

ST ierice nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka ar1
pieredzes vai zinaSanu trikums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu droSibu.

Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

(ievietojot, ludzu, pievérsiet uzmanibu
tam, lai galvina tiktu ievietota atbilstoSi
virspusé noradrtajai bultinai, sk. 1.
zIm.), péc tam virziet galvinu pretéji
pulkstenraditaja virzienam, ciesi to
nostiprinot (2. zZim.).

levietojiet Sneku ar garako galu uzgalvi
un pagrieziet, lai nedaudz ievadrttu skravi
motora novietné (att. 3)

Uzlieciet grieSanas asmeni uz Sneka
varpstas ar asmeni uz prieksu (ka
noradits zZim&juma).

Ja tas nav uzlikts pareizi, gala
nesamalsies (att. 4).

Uzlieciet izvéléto griez€jdalu blakus
asmenim ta, lai tas pieklautos
izvirzijumam (att. 5).

Pieskravéjiet nostiprinajuma aptveri ciesi.
Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 6).
Novietojiet tvertni uz uzgalvja un
nostipriniet to.

Novietojiet ierici stabila vieta.

GALAS MALSANA

.
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Sagrieziet visus produktus gabalos, lai tos
viegli ievietot tvertnes atveré.

lespraudiet kontakta un ieslédziet masinu.
levadiet produktus tvertné. Tam
izmantojiet tikai produktu spiedé&ju (att. 7).
Péc lietoSanas ierici izslédziet un
atvienojiet no stravas.

(att. 8).

Pieskravéjiet nostiprinajuma aptveri ciesi.
Nepievelciet to parlieku ciesi (att. 9).
Izveidojiet cilindrisku atveres apsegu. (att.
10).

Izveidojiet Kibbe ka noradits zemak un
kartigi izcepiet.

DESAS PAGATAVOSANA
Pirms sakat darbu, l0dzu, atbilstosi uzstadiet
uzgali desu pagatavosanai (11. zZim.).

TIRISANA UN APKOPE

1ZJ

AUKSANA (12/13 zim.)

Parliecinieties, vai motors apstajies
pilntba.

Atvienojiet ierici no stravas.

I1zjauciet ierici ka noradits uzstadiSanas
instrukcija pretéja virziena.

TIRISANA

Iznemiet galas parpalikumus utt.
Nomazgajiet katru detalu silta adenr.
BalinoSs Skidums, kas satur hloru
izbalinas alumtnija virsmu.
Negremdéjiet motora aptveri ident, bet
noslaukiet to ar samitrinatu dranu.

13

(garums x dzilums x augstums)

Videi draudziga atbrivoSanas no
ierices

= JUs varat palidzét saudzét vidi!

Lddzu, ieverojiet vietéjo valsts likumdoSanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko
aprikojumu piemérota atkritumu savaksanas
centra.
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MESOS MALIMO MASINA
NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

APRASYMAS (A pav.)

1. ON/O/R (jjungti/iSjungti/Krypties keitimo)
jungiklis

2. Curcuit Breaker & Reset jungiklis

3. Blokavimo rankenélé

4. Galvutés jstatymo anga

5. Galvuté

6. Détuves leksté

7. Produkto stamiklis

8. Spiralinis grustuvas

9. Pjovimo peiliukas

10. Malimo peiliukas (smulkaus malimo)

11. Malimo peiliukas (vidutinio)

12. Malimo peiliukas (stambaus)

13. Tvirtinimo Ziedas

14. Kibbe" gaminimo priedas

15. Priedas deSroms kimsti (smulkaus/
vidutinio/stambaus)

16. Korpusas

SVARBIOS APSAUGOS PRIEMONES

* Naudoti tik buityje. Nenaudoti pramoninei
gamybai.

» Surinkdami ir ardydami prietaisg -
iSjunkite i5 maitinimo tinklo.

« Atidziai priziarékite, kai prietaisu
naudojatés netoli esant vaiky.

» Prietaisg neskite vieng ranka paéme
uz galvuteés, kita - uz galinés rankenos.
Neneskite prietaiso paéme uz piltuvo
|ékstés ar galvutes.

» Kai naudojate ,kibbe“ gaminimo priedg,
pjovimo ir malimo peiliuky nereikia.

« Esant apkovimui, mésos malimo masina
nepertraukiamai gali veikti ne daugiau
kaip 10-15 minuciy. Po to reikia daryti
10min. pertrauka, kad atvésty motoras.

+ Kad neuzsikimsty, neverskite masinos
dirbti esant per dideliam spaudimui.

* Nebandykite keisti daliy ir taisyti prietaisa
patys.

* §jjrenginj draudziama naudoti Zmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutiming ar proting negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims, nebent
jrenginiu, uzZ jy sauguma atsakingas
asmuo.

» Vaikai turi bati priziGrimi, siekiant uztikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

« Patikrinkite, ar nurodyta prietaiso
naudojamoji jtampa atitinka jisy namy
maitinimo tinklo jtampa

» Visas dalis (iSskyrus korpusg) nuplaukite
Siltu muilinu vandeniu.

» Pries kiStukg kisdami j tinklg, patikrinkite,

ar Off/Reverse jungiklis yra “Off padétyje.

» Kai motoras aktyvuotas, jungiklio
nejjunkite.

* Niekada nebandykite keisti daliy ir taisyti
prietaisg patys.

NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

SURINKIMAS

Prietaisas iS§jungs maitinima jei srove 1,5

karto virSys nustatytg srovés stipruma; po 3

sekundZziy spauskite grandinés isjungiklj ir

vél jjunkite srove, tada paspauskite prietaiso
maitinimo jjungimo mygtuka ,ON" ir teskite
darba.

« Laikykite galvute ir jkiSkite ja j jleidimg
(kisdami atkreipkite démes;j | tai, kad
galvuté turi atitikti Zyma, nurodytg rodykle
ant virSaus, zr. psl. 1), tada pasukite
galvute prie$ laikrodzio rodykle, kad ji
gerai uzsifiksuoty. (pav. 2)

« ] galvute jkiskite spiralinj grastuva,
pirma ilgajj gala, ir truputj pasukite,
kad stumtuméte sraigta tol, kol jis bus
jstatytas j motoro korpusg (3 pav.).

* Pjovimo peiliuka priekine puse uzmaukite
ant grastuvo asies, kaip aprodyta
pavyzdyje. Jei jo teisingai nejstatysite,
mésa nebus malama (4 pav.).

* Po to uzmaukite norimg malimo peiliuka,
iSsikiSimus jstatydami j angas (5 pav.).

« Tvirtai prisukite tvirtinimo Zieda.
Neperverzkite (6 pav.).

* Ant galvuté uzdékite détuves lékste ir
jtvirtinkite j jai skirtg vieta.

« Prietaisg statykite ant tvirto pagrindo.
Motoro korpuse ir apatinéje jo dalyje
esantys oro kanalai turi bati laisvi ir
neuzdengti.

MESOS MALIMAS

« Visus produktus supjaustykite taip, kad
gabalai lengvai ljsty j détuvés anga.

«  |kiSkite tinklo kiStuka ir jjunkite prietaisg.

* Ant détuves lékstés uzdeékite produkto.
Produktus stumkite tik stamikliu (7 pav.).
Baige darbg, iSjunkite jungiklj, o kiStukg
iStraukite i$ el. lizdo.

KRYPTIES KEITIMO FUNKCIJA

« Kai baigsite naudoti, spauskite
LOFF&REVERSE", kad prietaisas sustoty,
tada iStraukite maitinimo laido kiStuka.

+ Jei prietaisas uzstrigty, nuspauskite ir 3-6
sekundes palaikykite ,OFF&REVERSE"
mygtuka.

* Kai prietaisas atstrigs, atleiskite
,LOFF&REVERSE" mygtuka, iSjunkite
prietaisg i§ maitinimo ir pasalinkite turinj,
kuris uzblokavo prietaisa.

KIBBE (RYTIETISKO PATIEKALO)
GAMINIMAS

* Meésa malkite tris kartus. Visus
ingredientus sumaisykite dubenyje. |
mésg jdékite truputj milty, kad ,mésos
kamuoliukas®, j kurj stumsite jdara, bty
geresnio skonio ir konsistencijos.

* MiSinj malkite tris kartus.

+ Kad nuimtuméte malimo ir pjovimo
peiliukus, masing iSardykite atgaline
tvarka - atlikite 5-3 Zingsnius.

* Kibe" gaminimo priedus A ir B uzmaukite
ant padavimo verzlés asies, iSsikiSimus
jstatykite j angas. (8 pav.)

» Tvirtai prisukite virSinéle. Neperverzkite
(9 pav.).

+ Suformuokite cilindro formos kamuoliukus
jdarui (10 pav.)

» Formuokite ,kibbe®, kaip parodyta toliau, ir
kepkite dideliame gary kiekyje.

DESROS GAMYBA

PrieS pradedant gaminti deSrg pirmiausia
surinkite mechanizma su desros gamybos
priedu (pav. 11)

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISARDYMAS (pav. 12/13)

« jsitikinkite, kad motoras visiSkai sustojo.

» Kistukg iStraukite i$ maitinimo tinklo lizdo.

« ISardykite atvirkstine surinkimo tvarka.

VALYMAS

* ISimkite mésg ir kt.

» Visas dalis nuplaukite Siltu muilinu
vandeniu.

+ Balinimo tirpalas, kuriame yra chloro,
nuo aliuminio pavirSiy nuvalo spalvos
pasikeitimus.
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* Motoro korpuso nemerkite j vandenj, o tik
nuvalykite drégnu audiniu.

» Skiedikliai ir benzinas pakeicia prietaiso

spalva.

Visas pjaunancias dalis valykite aliejuje

suvilgytu audiniu.

SUPAKAVIMAS

» Kai iSvalysite prietaisa, maitinimo laidg
sukiskite j specialig laido déZute prietaiso
korpuso gale (zZr. pav. 14)

« Tada uzfiksuokite laidy dézutés dangtel;.
(zr. pav. 15)
|dékite 2 peiliuky laikiklius j 2 maltuvus
laikymo dangtyje, kuris yra ant prietaiso
korpuso (zr. pav. 16).

»  Sureguliuokite 2 maltuvy padétj, tada
uzdékite laikymo gaubtg, arba jei yra labai
sunku uzdengti laikymo gaubtsg. (pav. 17)

TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa: 220-240V, 50Hz
Galingumas: 700W nominali/
1800W maksimali galia

Neto/bruto svoris: 5,8kg/6,0kg
Matmenys: 410x290x258mm
(IxPxA)

Aplinkai saugus iSmetimas

Jis galite padéti saugoti aplinkg!
= NepamirSkite laikytis vietos reikalavimy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j
atitinkama atlieky utilizavimo centra.
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ROMANESTE

TOCATOR DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCTIUNI

DESCRIERE (FIG. A)

14.
15.

16.

Buton Off/Reverse (Pornire/Oprire/
Revers)

Buton de Reset pentru a reseta
Buton de blocare

Orificiu de prindere a capului
Canal de alimentare

Suport pentru incarcare

Presa

Spirala

Cutit

. Disc cu orificii (sita fina)

. Disc cu orificii (sita medie)
. Disc cu orificii (sita mare)
. Inel de fixare

Accesoriu pentru kibbeh

Dispozitiv de umplere carnati (find/medie/
mare)

Corp

MASURI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Exclusiv pentru uz casnic. A nu se folosi
n aplicatii industriale.

A se scoate din priza in caz de montare si
demontare a unitatii.

Se impune o supraveghere atenta cand
orice aparat este folosit in apropierea
copiilor.

Cand transportati unitatea, nu omiteti

sa sustineti ansamblul canal cu o mana
si butonul posterior cu cealalta mana.

Nu transportati unitatea apucand-o

de suportul pentru incarcare sau de
ansamblul de alimentare.

Nu montati cutitul si discul cu orificii cand
folositi accesoriul pentru kibbeh.
Functionarea continua a tocatorului de
carne incarcat nu trebuie sa depaseasca
10-15 minute, Iasand apoi un interval de
10 minute pentru racirea motorului.
Pentru a evita infundarea, nu fortati
unitatea prin presiuni de incarcare
excesive.

Se interzice inlocuirea componentelor si
repararea unitatii pe cont propriu.

Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea
sunt supravegheate de o persoana in
masura sa o faca.
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» Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

» Verificati daca tensiunea indicata pe
eticheta descriptiva corespunde tensiunii
de retea din casa dumneavoastra.

« Spalati toate piesele (cu exceptia
corpului) n apa calda cu sapun.

+ Inainte de bransare, asigurati-va ca
intrerupatorul de Pornire/Oprire/Revers
este in pozitia ,Off” (Oprire).

» Cand motorul se activeaza, nu pornitj.

« Se interzice inlocuirea componentelor si
repararea unitatii pe cont propriu.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MONTARE

Aparatul va intrerupe alimentarea cand

curentul depaseste de 1,5 ori curentul

nominal dupa aproximativ 3 secunde, apasati
pe disjunctor si pe Reset pentru a reseta,
apoi pe ,ON”, iar aparatul poate continua sa
functioneze.

» Tineti capul si introduceti-l in orificiul
de Tmbinare (aveti grija sa inclinati
capul conform sagetii indicate pe
partea superioara, consultati fig.1), apoi
deplasati capul in sens antiorar in asa fel
incat sa-l strangeti ferm. (fig. 2)

» Introduceti spirala in canal, cu capatul
proeminent Tnhainte si rotiti pentru a
introduce surubul usor, pana cand se
fixeaza in carcasa motorului (fig. 3).

» Fixati cutitul pe axul spiralei cu lamele
spre fata, conform indicatiilor din imagine.
Daca nu este fixat corespunzator, carnea
nu va fi tocata (fig. 4).

» Fixati discul cu orificii dorit langa
cutit, Tn asa fel incat sa se imbine cu
proeminentele din locas (fig. 5).

+ Insurubati ferm inelul de fixare. Nu fortati
strangerea (fig. 6).

* Asezati suportul de incarcare pe canal si
fixati- in pozitia de lucru.

» Plasati unitatea pe o suprafata stabila.

» Aerisirea partilor inferioare si laterale
ale carcasei motorului nu trebuie sa fie
obstructionata.

TOCAREA CARNII

« Taiati toate alimentele in bucati care sa
poata incapea usor in palnia suportului.

« Bagati in priza si porniti aparatul.

» Introduceti alimentele in suportul de
incarcare. Nu folositi decat presa (fig. 7)

Dupa utilizare, opriti unitatea si
deconectati-o de la sursa de alimentare.

FUNCTIA REVERS

Dupa utilizare, apasati pe
,LOFF&REVERSE” pentru a opri aparatul
si scoateti stecarul din priza.

In caz de blocare, apésati direct
LOFF&REVERSE” timp de 3-6 secunde.
Dupa deblocare, eliberati
“OFF&REVERSE” si scoateti stecarul din
priza, apoi curatati alimentele din capul
aparatului.

PREPARAREA DE KIBBEH

Maruntiti carnea de trei ori si amestecati
toate ingredientele intr-un castron.
Folosind mai multa carne si mai

putina faina pentru foaie, veti obtine o
consistenta si un gust mai bun.

Tocati amestecul de trei ori.

Demontati in ordinea inversa a pasilor de
montare, de la 5 la 3, pentru a desface
discul de taiere si cutitul.

Fixati ambele accesorii de kibbeh A

si B pe axul surubului de alimentare,
imbinandu-le in proeminentele din
locaguri. (fig. 8)

Insurubati capacul pana la capat. Nu
fortati strangerea (fig. 9).

Preparati ruloul (fig. 10)

Modelati chebele conform ilustratiei de
mai jos si prajiti la friteuza.

PREPARAREA CARNATILOR

Tnainte de a incepe, asamblatj accesoriul
pentru carnati conform urmatoarelor (fig. 11).

CURA]'ARE Sl iNTRE]’INERE
DEMONTARE ((fig. 12/13)

cu

Asigurati-va ca motorul s-a oprit complet.
Decuplati fisa de la priza.

Demontati in ordinea inversa a pasilor de
montare.

RATARE

Indepartati resturile de carne etc.

Spalati fiecare piesa in apa calda cu
sapun.

Un inalbitor cu clor va decolora
suprafetele din aluminiu.

* Nu scufundati carcasa motorului in apa;
este suficient sa o stergeti cu o carpa
umeda.

* Diluantji si benzina vor fisura sau vor
schimba culoarea unitatji.

« Stergeti toate componentele de taiere cu
o carpa inmuiata in ulei vegetal.

DEPOZITARE

* Dupa curatare, puneti cablul in locasul
cablului din partea posterioara a corpului
aparatului (vezi figura 14)

»  Apoi, blocati capacul locasului pentru
cablu. (vezi figura 15)

Puneti 2 discuri de tocat si 2 accesorii
de kibbe in capacul de depozitare de pe
corpul aparatului (vezi figura 16)

* Reglati pozitia celor 2 accesorii pentru
kibbe, apoi inchideti capacul de
depozitare sau depozitarea va fi dificila.
(fig. 17)

DATE TEHNICE
Curent nominal:
Putere electrica:

220-240V, 50Hz
700W Nominal/

1800W Maxim

Greutate Neta/Bruta: 5,8kg/6,0kg
Dimensiuni: 410x290x258mm
(LxAXxT)

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
=mm Respectati reglementarile locale:
predati echipamentele electronice scoase
din uz la un centru specializat de eliminare a
deseurilor.
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BbAIFAPCKH

MECOMEJIAYKA
MHCTPYKUWUN 3A YITOTPEBA

OMUCAHME (dur. A)

1. ©yTOH 3a BKnOYBaHe/u3kno4BaHe/
BpbLUaHe

2. ©ByToH 3a Curcuit Breaker & Reset

3. ByToH 3a 3aknoyBaHe

4. Bxop 3a rmaearta

5. rmasa

6. Mauykalla nnovya

7. 6yTano 3a xpaHaTa

8. Apenka

9. pexeLlo ocTpue

10. pexella nnova (puHa)

11. pexeLya nnoya (cpegHa)

12. pexelya nnoya (ronsma)

13. coukcupaly, NnpbCcTeH

14. npucTaBka 3a knbe

15. npucTaBka 3a HafeHu4ku (dumHa/cpegHal/
ronama)

16. ocHoBa

BAXHWU MEPKW 3A BE3OIMACHOCT

+ Cawmo 3a gomaluHa ynotpeba He
ynoTpebsiBaiTe B NPOMULLIIEHOCTTA

*  M3kntoyeTe OT KOHTaKTa, korato
crnobsisate u pasrnobssarte ypeaa

» Korato ypeg ce nsnonssa B 6n13oct o
deua e Heobxogumo 6nusko HabniogeHne

« [lpw npeHacsiHe Ha ypeaa, ApbXTe
rnaeara c egHaTa pbKa 1 3agHOTO
Kon4ye c gpyrata. He npeHacsvite ypega
ObpXerki MadkallaTa nnoya unm
rmaearta

* He dukcuparite pexeLwoTto octpue n
pexellara nnova, korato nonssare
npucTaBkaTa 3a egpo MerneHe

* [pw gbnra noctosiHHa ynotpeba Ha
MenaJkara, Tpsibea aa ce npasaT 10
MWHYTHU Nay3n 3a oxnaxaaHe Ha MoTopa
Ha Bcekn 10-15 muHyTM paboTa.

* 3a pga mnsberHete 3agpbCTBaHe, He
ynoTpebsiBaviTe U3nNuLIEeH HaTUCK Npu
MereHe.

* Hukora He onuTBanTe Aa cMeHuTe
YacTuTe UNM aa nonpasuTe ypeaa camu.

» Toau ypep He e npegHasHa4eH 3a
ynotpeba oT nuua (BkNYMTEenHoO Aeua)
C HamaneHu puanyeckn, CETUBHU
UM YMCTBEHU CNOCOBHOCTU, Unu ¢
NMMNCBALLM 3HAHWUS 1 OMUT, OCBEH aKo He
ce HabnogaeaT Unu He ce MHCTPYKTUPaT
OTHOCHO ynoTpebata Ha ypeaa oT nuue,
OTroBapsiLLo 3a 6e3onacHoCcTTa UM.
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» [Jeuara Tps6Ba aa ce Habnogasar, 3a Aa
ce yBepuTe, Ye He Cu UrpasiT ¢ ypeaa.

NMPEOU NBbPBATA YINOTPEBA

» [lpoBepeTe Aanu HaNPeXeHNeTo Ha
eTukeTa CbOTBETCTBA Ha TOBa BbB Baluus
OOM.

*  Wamwuiite Bcuukm yactu (6e3 ocHoBata) ¢
ToMna Bogda u canyH.

» [lpeau pa BknounTe, NpoBepeTe Aanu
OyToHa 3a Off/Reverse (BkntouBaHe/
n3knoyBaHe/BpbLLaHe) e Ha “Off*
(M3Kknio4eHo).

» Korato ce akTMBupa mMoTopa, He
BKITHOYBaNTE.

* Hukora He onuTBanTe ga cMeHuTe
YacTuTe Unv Aa nonpasuTte ypeaa camu.

MHCTPYKLUWU 3A YIIOTPEBA

CIMOBABAHE

YpeabT npekbeBa 3axpaHBaHETO crief OKOJ1o

3 cekyHau, KoraTo TOKbT JOCTUIHE CTOMHOCT

1.5 nbTM Hag HOMUHaNHaTa. HatucHete

6yToHa Curcuit Breaker & Reset, 3a ga

Bb3cTaHoBuTe. Crnien ToBa HaTtucHeTte ,ON”

(BknouBaHe), 3a Aa npogbikuTe paboTa ¢

ypena.

» XBaHeTe rmaeata, NocTaBeTe BbB
BXOZSALLMS OTBOP (NpK NOCTaBsiHe
o6bpHeTe BHMMaHUe, Ye rnasata Tpsibsa
[a ce NnocTaBy B CbOTBETCTBUE CbC
cTpernkara OT ropHaTa i cTpaHa. Buxre
dur.1) u 5 NpuaBMKeTEe B NOCOKA Ha
YacoBHMKOBaTa CTperka, Taka 4Ye aa ce
3axBaHe gobpe. (dpur.2)

» CnoxeTe gpenkaTa B rnaBara, nbpeo
ObNrusi Kpam, 1 3aBbpTeTE NEKO, 3a Aa ce
HaMecTU B kKoXXyxa Ha moTtopa (cur. 3)

» [locTaBeTe pexeLoTo ocTpye B OTBOpa
Ha gperkara c OCTPUETO Hanpep, KakTo e
rokasaHo. AKo He ce MoCTaBu NPaBUIHO,
MecoTOo HaAMa aa ce cmenu. (pur.4)

» [locTaBeTe xenaHaTta pexelia nnova
[0 pexeLLoTo OCTpue, HamecTBalku
nspgatnHuTe B oTBOPA. (dur. 5)

*  3aBwuiiTe 30paBo PUKCMPALLMS NPBCTEH.
He craravite npekaneHo MHoro (cur. 6)

» [locTaBeTe MaykallaTta nro4va BbpXy
rmaBaTta 1 s HaMecTeTe.

» [locTaBeTe ypeaa Ha cTabunHo MsCTO.

» OTBOpUTE 3a Bb3OYX HA ALHOTO U
OTCTPaHMW Ha KoXyxa Ha MoTopa TpsibBa
[a ce ocTaBsAT cBOOOAHU 1 AebrnokupaHm.

MEJIEHE HA MECO

* Hapexete Bcuyku xpaHu Ha napyera, 3a
[a BMM3ar NecHo B OTBOPa 3a MaykaHe.

+ [MbxHeTe wencena B KOHTakTa
1 BKIoYeTe ypeda ¢ 6yToHa 3a
3axpaHBaHeTo.

+ CnaraviTe xpaHuTe B Maykallara nnoua.
3a nnoyarta n3nonsgaiTte camo GyTanoro
3a xpaHa (cur. 7)

+ Cneg ynotpeba, nsknioveTe ypeaa v ro
cnpeTe OT ToKa.

®YHKLMA 3A BPBLAHE

+ Cnep ynotpeba HaTucHeTe
“OFF&REVERSE” (M3KJ1l.n HA3AL),
3a fAa cripete ypeaa, U M3kntoyerte ot
KOHTaKTa.

» B cnyyant Ha 6nokvpaHe, HaTUCHeTe
He3abaBHo “OFF&REVERSE” (U3KIJ1. n
HA3A[) 3a 3-6 cekyHau.

+ Cnep kaTo oTbnokupare, HaTUCHeTe
“OFF&REVERSE” (M3KI. n HA3AL)
1 nsknioyete. MNouncrete xpaHarta ot
rnaeaTa Ha ypeaa..

PELENTA 3A KUBE

+ CwmeneTte MecoTo Tpu MbTU U CMeceTe
BCUYKM noanpasku B Kyna. Moseve
MECO 1 MOo-Marko 6pallHO 3a BbHLUHOTO
nokpuTWe cb3fasat no-gobpu
KOHCUCTEHLIS U BKYC.

+ CwmeneTe cmecTa TpU NbTU.

+ Pasrnoberte kaTto cneggare cTbrku 3-5
no crnobssaHeto B obpateH peq, 3a Aa
CcBanuTe pexeLuute ocTpue u nnova.

+ Cnoxete npucTaBkuTe 3a knbe A
1 B 3aegHo B nogaBalums oTeop,
HameCTBanku usgaTuHuTe B oTBOpa. (ur.
8)

» 3aBuiiTe Kanaka,gokaro ce cterHe. He
cTAraviTe npekaneHo MHoro (dwur. 9)

* HanpaseTe UMNUMHAPUYHO nokputue. (cur.
10)

* Hanpagerte knbe, kakTo € NokasaHo no-
[ony v onbpxerTe.

NPUrOTBAHE HA HAOEHULIN

Mpeaw fa 3anovHeTe, NocTaBeTe
npucTaBkaTa 3a HaJeHULM, KakTo e NnokasaHo
Ha (pur.11)

19

NMOYUCTBAHE U NOOAOPBXKA

PA3IMOBABAHE (chur. 12/13)

» [MpoBepeTe ganu MOTOPBLT € crpsn
HanbIHO.

*  WsknoueTe kabena oT KOHTaKTa.

+ Pasrno6ete kaTo crnegBaTte CTbMKUTE MO
crnobsiBaHe B obpaTeH pea.

NMOYUCTBAHE

* OTcTpaHeTe MecoTo 1 Apyru

*  Wamwuiite BCcsAka yacT ¢ Tonna Boga u
canyH.

* V3benBaly pa3TBOp C Xnop Lie obe3uBeTn
anyMUHWEBUTE NOBbPXHOCTU.

* He notansiiTe KoXyxa Ha MOTOpa BbB
BOAa, CaMo ro u3bbpLueTe ¢ BnaxHa
Kbpna.

* [eTpon u npenapaty e HanykaTt unm
NPOMEHSIT LiBeTa Ha ypeaa.

*  V30bpLueTe BCUYKM peXeLLm 4acTu ¢
Kbpna HarnoeHa ¢ pacTUTENHO Macro.

ONAKOBAHE

» Cnepg noyncTeaHe, nocraBeTe
cbeauMHUTENHaTa Bpb3ka B KyTusaTa
OT 3afHaTa cTpaHa Ha ypeaa (BuxTe
uniocTpaums 14)

» Cnepg ToBa 3aTBOpETE U 3aKroveTe
Kanaka Ha KyTusiTa 3a Bpb3ku (BUXTE
unocTtpaums 15)

MocTtaBeTe HOX 2 1 apoburka 2 B kanaka
3a CbXpaHeHue, KONTO ce Hamupa B
TANOTO Ha ypeaa.(BuxTe untoctpaums 16)

» PerynupanTte pasnonoxeHneTo Ha
apobunka 2 1 3aTBopeTe kanaka. B
NPOTUBEH Cry4Yan MoXe Aa umare
TPYAHOCTV Npu 3aTBapsHETO. (pur.17)

NMAPAMETPU

MponssoguTenHocrT:
KoHcymauusi Ha Tok:

220-240V, 50Hz
700W HomuHanHa/
1800W makcumanHa
Heto/obwo Terno: 5,8kr/6,0kr
O6ww pasmepu: 410x290x258Mmm
(ABMKMHaXLWMPUHAXBUCOYNHA)

Cbobpa3seHo ¢ okonHaTa cpeaa
M3XBbpnsAHe
mmm MoOXeTe Aa MOMOrHeTe Aa 3auTnmM
okonHarta cpega! lNomHeTte, Ye Tpsabea
[a cnassaTte MecTHUTe pasnopenbu:
MpepaBaiiTe HepaboOTELLOTO EeNEKTPUYECKO
obopyaBaHe B cneumanHo npegHasHavyeHnTe
3a LenTa LeHTpoBe.

BbAIAPCKU



YKPAIHCbKA

M’SICOPYBKA i
IHCTPYKLIIS 3 EKCIINYATALIli

Onuc OETANEWN (avs. A)

1. Nepemukay On/Off/Reverse

(YBimk/Bumk/Hazan)

Mepemukay aBTOMaTUYHNI BUMYMKaY/

CKUHYTW

Briokytoya kHomka

Bxia ans ronosku

[onoska

KosLumk

LLToBxay

3milka

Hix

10 Pixyya nnactuHa (ToHka)

11. Pixyya nnactvHa (cepenHs)

12.Pixyya nnactvHa (Benvka)

13. Dikcytoye kinbLe

14.Mpunagas ons kebaby

15.KosbacHe npunapas (ToHka/cepenHs/
Benuka)

16.Kopnyc

N

©OND O AW

BAXNNBI 3ACTEPEXEHHA

* BwukopucTosynTe Tinbkn Bgoma. He
BVKOPWCTOBYMTE B MPOMMUCIIOBUX LS.

» [lpw 36npaHHi Ta po3bypaHHi npunaay,
BiJKINIOYITb MO0 Bif €NeKTPUYHOT PO3ETKN.

*  SAKwo npunag BUKOPUCTOBYETLCS NOGNU3y
niTen, Harnsg 3a HUMKW € HeobxigHUM.

* [Npwn nepeHeceHHi npunagy, Tpumante
TrONOBKY OHIEID PYKOIO, @ HUXKHIO YacTUHY
iHWot0. He HeciTb npunaga, TpuMarymch 3a
KOBLLWK Y1 FOFOBKY.

* He BcTaHoBnoMTE HiX YW PiXXydy NNacTuHy
npu BUKOPUCTaHHI Npunagas ans kebaoy.

+ [icns koxHux 10-15 xBUNKH
6e3nepepBHOro BUKOPUCTaHHS M’'sicopybku,
HeobxigHo pobuTtn nepepsu Tpueanictio 10
XBUIMH 3 METOK OXOJOMKEHHS! ABUTYHA.

* LLlo6 3ano6irtn 6nokyBaHH0 poboTn
npunagy, He HaTWUCKaiiTe HAATO Ha nNpunag
nig Yac noro po6oTu.

* He cnig 3amiHoBaTy getani uun
PEMOHTYBaTV Npuag CaMoTyXKK.

* Lew npuctpii He NnpusHaveHnn ans
BMKOPUCTaHHSi ocobamu (BKIKoYakoum aiten)
3 (hisnyHMMK Ta po3ymMoOBMMU Bagamu,
abo ocobamu 6e3 HanexHoro JocBigy 4u
3HaHb, SIKLLO BOHW HE MPONMLUM iIHCTPYKTaX
Mo KOPUCTYBaHHIO LM MPUCTPOEM Nif
Harnsaom ocobu, BignoBiganbHOI 3a iX
6e3neky.

* He possonsiite giTam rpatucs 3 uum
NPUCTPOEM.

20

NEPEA NEPLLUUM

BUKOPUCTAHHAM

* [epeBipTe, 4M piBeHb HaNpyry, BKasaHUn
Ha npunagi, Bignosigae piBHeBi HaNpyr1 B
BaLLOMY AOMi.

* BumwuiiTe Bci geTani (3a BUHSITKOM kopryca)
B TENMi MUNbHIN BOA,i.

* [Mepep niakntoueHHsmM nepemmkay Off/
Reverse NoBUHEH 3HaX0AMTUCh Y NO3uLii
L,Off*.

*  FKWoOo ABUryH pO3noYMHaE npauoBaT, He
BMUKaWiTe npunag.

* He cnip 3amiHoBaTy getani um
PEMOHTYBaTW Npunag caMoTyXKK.

IHCTPYKUIA WoaOo

BUKOPUCTAHHA

3BUPAHHA

AKLo cuna cTpyMmy B Mepexi nepesuLLnTb

HOMiHamnbHy CUMy CTPYMYy, Ha Ky

pospaxoBaHui npunag, B 1,5 pasu, To

npubnunsHo Yepes 3 cekyHAM MICNs Ckayky

Hanpyrv npunag BUMKHeTbCS. [Micna

Luboro HaTucHiTb «Circuit breaker&Reset»

(aBTOMATUYHUI BUMUKAY/CKUHYTW), LLIOO

CKUHYTW HanawTyBaHHSA Npunagy, a noTim

HaTUCHITb «ON» (YBiMK.), 06 NpoaOBXUTU

poborTy.

+  Tpumaiite 3HIMHMIA Briok M’Acopybku Ta
BCTaBTe NOro B OTBIp HA MOTOPHI YacCTuHI
(cnpsimoBy#iTe Oro K Mokasye CTpinka,
AvB. Mar. 1), NOTiM NOBEPHITb 3HIMHUIA
OnoK NpoTU rognHHMKOBOI CTPINKK, Wo6
nobpe 3adikcyBaTu ioro. (man. 2)

* [MomicTiTb 3MiliKy B ronoBky, cnodyaTky
[OBIWiA KiHeLb, Ta NOKPYTIiTb, W06 BoHa
fobpe npukpinunack Ao 6noky AsuryHa
(man. 3)

* [loMICTiTb HiXX Ha PyKOATKY 3MilKK1 Ne30M
[0 nepeay, K BKa3aHO Ha MantoHKy. AKLLO
Lie BCTAHOBUTU HEMpPaBUbHO, TO M'ICO He
6yne nepementoBaTtuch (Man. 4).

» [lomicTiTb HeOBXiaHY piXy4y MNacTuHy Ha
HiX, BiONOBIAHO [0 BMCTYNIB B nasi (Man. 5)

* MiuHo 3akpyTiTb ikcytode kinbue. He
3aKpyyynTe HaaTo CUMbHO (Man. 6).

+ [loMmiCTiTb KOBLUMK Ha FrOMOBKY Ta
BiANOBIAHO 3adikcymnTe.

» PosmicTiTb npunag Ha TBepAili NOBEPXHi.

» OtBip ANs NOBITPS BHK3Y Npunagy Ta
CTopoHa 6roky ABUryHa He MoBWHHI ByTK
3abrnokoBaHUMM.

MENEHHA M’ACA

» [lopixTe Xy Ha YacTuHW, siki 6 nerko
3aXOAWMU B OTBIP KOBLUVKA.

* MigkniodiTe Npunag Ao enekTpuyHoil
PO3eTKU Ta YBIMKHITb MOrO.

* [omicTiTb Xy B KOBLUMK. [pn LbOMY
BMKOPMCTOBYINTE LITOBXaY (Man. 7).

* [icns BUKOPUCTaHHS, BUMKHITb Npunag ta
BiJKINIOYiTb MOTO Bif, €NEKTPUYHOT PO3ETKN.

GJYHKLI,IFI 3BOPOTHOI'O XoAy
Micnst BUKOPUCTaHHS HATUCHITb KHOMKY
«OFF&REVERSE» (Bumk./3BOpOTHIl XiA),
LWo6 BUMKHYTW Npunag, noTiM BUMKHITb
npwnag 3 po3eTku.

»  Axwo mM’sicopy6Gka 3abunacs, HaTUCHITb Ta
YTPUMYyITE NpOTAroM 3-6 CeKyHf, KHOMKY
«OFF&REVERSE» (B1MK./3BOpPOTHIN Xia).

+ [licns Toro sk M’scopybka Npo4ncTUTLCS,
BignycTiTb kHonky «OFF&REVERSE»
(BvMK./3BOPOTHIV Xif), BAMKHITL Npunag 3
po3eTkn Ta BUAaniTb NPOAYKTU 3 FOMOBKM
M’scopybku.

NMPUTOTYBAHHA KEBAB

* [epewmeniTb M’iCO Tpu pa3n Ta 3Miwante
BCi CKNnagHvkK y nocyauHi MNpv gogaBaxHi
6inbLUOT KiNbKOCTI M'sica Ta MeHLLOT
KinbKoCTi 6opoLLHa, BU 3HAYHO MOKpaLumTe
KOHCWCTEHLito Ta CcMaKk.

+ [lepemeniTb Cymilw Tpu pasu.

+ Po3bepiTb Npunag, NOBTOPIOKYM KPOKU
5-3 3i cxeMu 36MpaHHs, Wo6 3HATK pixyyy
NNacTuHy Ta Hix.

* MowmicTiTe Nnpunaansa ans keb6aby A Ta B Ha
PYKOSITKY BMHTA, BiAMNOBIQHO A0 BUCTYNIB B
nasax. (man. 8)

« Tyro 3akpyTiTb 3arnyLuky. He 3akpyudyiTe
HaaTo cunbHo (man. 9).

»  3pobiTb umniHgpuyHui Buxig (man. 10).

+ [purotynTe kebab 3a HWKYEBKa3aHNM
cnocobom Ta gobpe nigcmaxre.

NMPUTOTYBAHHA KOBBACU

Mepen novaTkom po6oTu 36epiTh HacapKy
Ans koBbacu, sik NokasaHo Ha MartoHKy
(man. 11)
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YULWEHHA TA 3BEPIFTAHHA

P03BI/IPAHHFI (man. 12/13)

BneBHiTbCH, WO ABUIYH NOBHICTHO NPUNWUHUB
po6ory.

*  BigkntouiTb LHYP XWBMNEHHS Big
€MneKTPUYHOI PO3ETKM.

» Po3bepiTb npunag 3a kpokamu, BKasaHUMmn
B po3gini «36upaHHs» B 3BOPOTHOMY
NOPSAKY.

YULWEHHA

* YCyHbTE 3anuLlKn M’sica TOLLO.

*  KoxHy geTtanb cnig MUTK B TEMNIN MUIbHIN
Bofj.

*  Big6intotoumn posunHu, siki MicTATb Xnop,
3HebapBnATbL antoMiHiEBI MOBEPXHI.

* He 3aHyptoinTe 6nok asuryHa y Boay, a
BMTUPANTE NOrO BOMOrOK TKAHUHOI.

*  PO34MHHUKM Ta GEH3UH NOLLKOASATH
3abapBneHH0 Npunagay.

« Bci pixyyi getani cnig ButupaTtyt TKAHWMHOIO,
3MOYEHOI0 B KYXOHHil orii.

3BEPIFTAHHA

* [icns o4nCTKU CKNAAITh WHYP XUBMEHHS
y cneuianbHo nepeabayeHnin 4ns HLOMo
BifCiK Ha 3BOpOTHOMY 6oL npunagy.
Kopnyc (aue. man. 14)

* [oTim 3aKkpuiTe KPULLIKY BiACIKY ANS WHypa
XUBMNEHHS. (auB. man. 15)

+  Cknagitb 2 HOXi Ta 2 peLiTku y
cneuianbHui BiACIK Ans 36epiraHHs Ha
kopnyci npunagy (ave. man. 16).

» [obpe po3knagiTe ycTaTtkyBaHHs, OO
MOXHa Byno 3aKpUTK KPULLIKY, Ta 3aKpuiiTe
KpuLLKy. (man. 17)

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
MoTyXHiCcTb: 220-240B, 500y,
EnektpnyHa Hanpyra: HomiHanbHa
noTyxHicte 700BT1/
MakcumanbHa noTyxHicte 1800BT

Bara HeTTO/6pYTTO: 5,8kr/6,0kr
Poawmipn npunagy: 410x290x258Mmm
(OxrxB)

TEPMIH NPUOATHOCTI: HE
OBMEXEHUHN

Be3neyHa yTunisaudisn

Bun MoxeTe 4ONOMOITU 3aXMCTUTK
mm [0BKINNSA!
[oTpumyiiTech MicLieBUX NpaBun yTunisawii:
BiAHECITb HemnpaLoYe enekTpuyHe
obnagHaHHS y BiANOBIAHWIA LIEHTP i3 ioro
yTunisaduii.

YKPAITHCBKA



FRANCAIS

HACHOIR A VIANDE
MODE D’EMPLOI

DESCRIPTION (fig. A)

1.

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.

Interrupteur Marche/Arrét/Reverse
Bouton de disjoncteur pour rétablir
Bouton de verrouillage

Orifice avec arbre d’entrainement
Boitier du hachoir

Plateau de remplissage

Poussoir d‘aliments

Vis sans fin

Couteau en croix

Disque a trous fins

Disque a trous moyens

Disque a trous gros

Bague de fermeture

Adaptateur a Kebbe

Entonnoir a saucisses (fins/moyens/gros)
Corps principal

IMPORTANTES MESURES
DE SECURITE

Usage domestique seulement N‘est pas
destiné a un usage industriel
Débrancher lors de montage ou de
démontage de l'unité.

Plus grande surveillance lorsque |‘appareil
est utilisé a coté des enfants.

Lors de port de l‘'unité, utiliser une

main pour prendre le boitier du hachoir
et l'autre pour le corps de I‘'unité. Ne

pas porter l‘unité par le plateau de
remplissage ou le boitier du hachoir.
Nfutiliser ni couteau ni disque lors de
I'utilisation des adaptateurs a Kebbe.
L‘utilisation continue du hachoir a viande
ne doit pas dépasser les 10-15 minutes
avec des intervalles de repos de 10
minutes pour le refroidissement du
moteur.

Ne pas forcer sur l‘appareil pour éviter
tout bourrage.

N‘essayer jamais de remplacer des
pieces de rechange ou réparer |‘'unité par
vous-méme.

Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles

ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, a moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.
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Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer gu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Vérifier que le voltage indiqué sur

la plaque signalétique de I'appareil
correspond bien a celui de votre
installation électrique.

Nettoyer toutes les composantes (a
I‘exception du corps principal) a I'eau
chaude savonneuse.

Avant de brancher I‘appareil s‘assurer
que l'interrupteur de mise en marche est
en position »Off« (Arrét).

Ne pas mettre en »Marche« lorsque le
moteur tourne.

N‘essayer jamais de remplacer des
piéces de rechange ou réparer |‘'unité par
vous-méme.

MODE D‘UTILISATION

MONTAGE

L‘appareil coupe le courant lorsque l'intensité
est 1,5 fois supérieure a l'intensité nominale,
aprés environ 3 secondes, appuyez sur

le disjoncteur pour rétablir le courant puis
appuyez sur “ON” pour que I‘appareil
continue a fonctionner.

Insérez la téte dans I'entrée (lors de
I'insertion veillez a ce que la téte soit
inclinée comme indiqué par la fleche
située en haut (voir fig.1)), tournez la
téte dans le sens antihoraire pour bien la
serrer. (fig. 2)

Placer la vis sans fin dans le boitier du
hachoir, I'extrémité longue en premier, et
la tourner lIégérement jusqu’a ce quelle
soit fixée dans le bloc moteur (fig. 3).
Placer le couteau dans l‘arbre de la vis
sans fin, les lames face a I'avant comme
illustré. Si le couteau n'est pas bien mis
en place, la viande ne sera pas hachée
(fig. 4).

Poser le disque souhaité sur le couteau,
les tenons d’arrét doivent étre introduits
exactement dans les encoches prévues
(fig. 5).

Visser fermement la bague de fermeture.
Ne pas serrer trop fort (fig. 6).
Positionner le plateau de remplissage sur
le boitier du hachoir.

Placer I'appareil sur une surface stable
Les fentes d’aération situées en bas et
sur les cotés du bloc moteur ne doivent
pas étre obstruées.

HACHAGE DE LA VIANDE

Couper les aliments en morceaux de
dimension adaptée pour qu’ils puissent
étre introduits dans la tubulure de
remplissage.

Branchez I‘appareil et mettez-le en
marche.

Remplir les aliments dans la tubulure.
N‘utiliser que le poussoir (fig. 7).

Aprés utilisation, arréter I'appareil et
débrancher la prise.

FONCTION REVERSE

Aprés utilisation, appuyez sur
“OFF&REVERSE” pour arréter l'appareil,
puis débranchez-le.

En cas de blocage, appuyez sur
“OFF&REVERSE” pendant 3 a 6
secondes.

Aprés le déblocage, relachez
“OFF&REVERSE”, débranchez la prise
de courant puis nettoyez la téte.

PREPARATION DE KEBBE

Hacher la viande trois fois et mélanger
tous les ingrédients dans un bol Plus de
viande et moins de farine donne plus de
consistance et un meilleur godt.

Hacher le mélange trois fois.

Démonter en inversant les étapes de
montage 5-3 en retirant le disque de trous
et le couteau.

Monter les adaptateurs a kebbe A et B
ensemble, les tenons d’arrét doivent étre
introduits exactement dans les encoches
prévues. (fig. 8)

Visser la bague de fermeture. Ne pas
serrer trop fort (fig. 9).

Faire des baguettes cylindriques (fig. 10).
Faire des formes comme illustré en bas,
faire frire longtemps.

PREPARER DES SAUCISSES

Avant de commencer assemblez les piéces
comme illustré a la fig.11
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

DEMONTAGE (fig. 12/13)

» Attendre I'arrét complet du moteur.

« Débrancher la prise du secteur.

» Démonter en inversant les étapes de
montage.

NETTOYAGE

« Enlever la viande, etc.

* Nettoyer chaque piéce a I‘'eau chaude
savonneuse.

» Une solution contenant de I‘eau de javel
décolore les surfaces en aluminium.

» Nfimmerger pas le bloc moteur dans
I'eau, ne le nettoyer qu‘avec un chiffon
humidifié.

* Lesdiluants et I'essence causent des
fissures et décolorent I‘appareil.

* Nettoyer les piéces de coupe avec un
chiffon humidifié d‘huile végétale.

RANGEMENT

* Aprés nettoyage, mettez le cordon
électrique dans le compartiment réservé
a cela situé a I'arriére de I'appareil (Voir
illustration 14)

* Puis fermez le compartiment réservé au
cordon. (Voir illustration 15)
Mettez 2 lames et 2 disques dans le
couvercle de I‘appareil. (Voir illustration
16)
Réglez la position des 2 disques, puis
refermez le couvercle, autrement il serait
difficile de le refermer. (fig. 17)

SPECIFICATIONS
Tension :
Puissance électrique :

220-240V, 50Hz
700W Nominal/

1800W Maximal

Poids net/brut : 5,8kg/6,0kg
Dimensions : 410x290x258mm
(LxPxH)

Mise au rebut dans le respect de

I‘environnement
== \/OUS pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les
reglementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.

FRANGAIS



ESPANOL

PICADORA DE CARNE
MANUAL DE INSTRUCCIONES

DESCRIPCION (figura A)

1. Interruptor de On/Off/Movimiento inverso

Disyuntor/boton de reinicio

Botén de bloqueo

Entrada del cabezal

Cabezal

Placa de la tolva

Empujador de comida

Gusano de empuje

. Cuchilla de corte

10. Placa de corte (fina)

11. Placa de corte (media)

12. Placa de corte (grande)

13. Anillo de fijaciéon

14. Accesorio kebbe

15. Accesorios para salchichas (fino/medio/
grande)

16. Recipiente principal

MEDIDAS DE
SEGURIDAD IMPORTANTES

+ Solo para uso doméstico. No lo use con
una finalidad industrial.

* Desenchufelo cuando monte y desmonte
la unidad.

* Es necesaria una fuerte supervision
cuando cualquier aparato se usa cerca de
nifos.

+ Cuando transporte la unidad, asegurese
de sujeta el cabezal con una mano y
el botén posterior con la otra mano. No
transporte la unidad por la placa de la
tolva o el cabezal.

* No fije la cuchilla de corte ni la placa de
corte cuando use el accesorio kebbe.

» Bajo carga el funcionamiento continuo
de la picadora de carne no debe exceder
10-15 minutos con el siguiente intervalo
de 10 minutos para la refrigeracion del
motor.

+ Para evitar atascos, no fuerce el
funcionamiento de la unidad con una
presién excesiva.

* Nunca intente sustituir las piezas y
reparar la unidad usted mismo.

« Este aparato no estéa disefiado para
que lo usen personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de
conocimientos o experiencia, a menos
que hayan recibido supervision o
formacion en lo referente al uso del
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aparato por una persona responsable de
su seguridad.

» Deberia supervisar a los nifios para
asegurarse que no jueguen con el
aparato.

ANTES DE USARLA POR
PRIMERA VEZ

« Compruebe que el voltaje indicado en la
placa identificativa se corresponde con el
voltaje de la corriente de su hogar.

» Lave todas las piezas (excepto la
carcasa) en agua tibia jabonosa.

» Antes de enchufarla, asegurese que el
interruptor Off/Reverse se encuentra en la
posicion “Off”.

» Cuando se active el motor, no la
encienda.

* Nunca intente sustituir las piezas y
reparar la unidad usted mismo.

INSTRUCCIONES DE USO

MONTAJE

El aparato cortara la alimentacion cuando la

corriente sobrepase en 1.5 veces la corriente

nominal; tras aproximadamente 3 segundos,
pulse el disyuntor y reinicio para reiniciarla;
posteriormente pulse “ON”, y el aparato
continuara funcionando.

* Sujete el cabezal e insértelo en la
entrada (al insertarlo, rogamos preste
atencion al cabezal ya que debe estar
sesgado en la direccién que indica la
flecha en la parte superior; véase figura
1), y posteriormente nueva el cabezal
en sentido antihorario de forma que el
cabezal se apriete bien (figura 2).

» Coloque el gusano de empuje en el
cabezal, con el extremo largo en primer
lugar y girelo para alimentar el tornillo
ligeramente hasta que se fije en la
carcasa del motor (figura 3).

» Coloque la cuchilla de corte en el eje del
gusano de con la hoja dando hacia la
parte frontal tal y como se ilustra. Si no se
ajusta debidamente, no se picara la carne
(figura 4).

* Coloque la placa de corte que desee
cerca de la cuchilla de corte, ajustando
las protuberancias en la ranura (figura 5).

« Atornille bien el anillo de fijacién. No lo
apriete demasiado (figura 6).

* Coloque la placa de la tolva en el cabezal
y fijelo en su posicion.

» Coloque la unidad sobre un lugar firme.

» El paso de aire situado en la parte inferior
y en el lateral de la carcasa del motor
debe mantener libre y sin bloqueos.

PICAR CARNE

» Corte todos los alimentos en pedazos
de forma que se ajusten faciimente en la
apertura de la tolva.

+ Enchufe y encienda la maquina.

* Vierta los alimentos en la placa de la
tolva. Usela Ginicamente con el empujador
de alimentos (figura 7).

» Tras su uso, apague la unidad y
desenchufela de la corriente eléctrica.

FUNCION DE MOVIMIENTO INVERSO

* Tras usarla, pulse “OFF&REVERSE”
para dejar que el aparato se detenga y
posteriormente, extraiga el enchufe.

« Sise produce un bloqueo, pulse
directamente “OFF&REVERSE” durante
3-6 segundos.

» Tras desbloquearlo, suelte
“OFF&REVERSE’, y extraiga el enchufe;
posteriormente limpie de alimentos el
cabezal del aparato.

HACER KEBBE

+ Pique la carne tres veces y mezcle todos
los ingredientes en un bowl. Mas carne
y menos harina en la cubierta de salida
crean una mayor consistencia y un mejor
gusto.

* Muela la mezcla tres veces.

» Desmonte el aparato invirtiendo los pasos
de montaje 5-3 para retirar la placa de
corte y la cuchilla de corte.

+ Coloque los accesorios para kebbe Ay
B en el eje del tornillo de alimentacion,
ajustando las protuberancias en las
ranuras. (figura 8)

« Atornille la tapa hasta que se encuentre
firme. No la apriete demasiado (figura 9).

» Realice la cubierta de salida cilindrica
(figura 10).

* Forme kebbe tal y como se ilustra abajo y
frialo bien.

HACER SALCHICHAS

Antes de empezar, rogamos monte el
accesorio segun lo siguiente (figura 11)

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

DESMONTAJE (figura 12/13)

» Asegurese que el motor se ha detenido
completamente.

» Desconecte el enchufe de la toma de
corriente.

* Desmontelo invirtiendo los pasos de
montaje.

LIMPIEZA

» Retire la carne, etc.

« Lave cada pieza en agua jabonosa tibia.

* Una solucién blanqueante que contenga
cloro decolorara las superficies de
aluminio.

* No sumerja la carcasa del motor en agua,
s6lo limpiela con un pafio humedo.

* Los disolventes y el petroleo provocaran
un cambio en el color de la unidad.

« Limpie todas las piezas de corte con un
pafio empapado en aceite vegetal.

ENVASE

« Tras limpiarla, coloque el conjunto de
cables en la caja de los cables que se
encuentra situada en la parte posterior del
cuerpo del aparato (véase llustracion 14).

« Posteriormente bloquee la cubierta de la
caja de los cables (véase llustracion 15).
Coloque las 2 bandejas de las
cuchillas y los 2 kebbes en la tapa de
almacenamiento que se encuentra sobre
la carcasa del aparato (véase
llustracion 16).

» Ajuste la posicion de los 2 kebbes;
posteriormente cubra la tapa de
almacenamiento, o sera muy dificil cubrir
la cubierta de almacenamiento (figura 17).

ESPECIFICACIONES

Calificacion: 220-240V, 50Hz
Alimentacion: 700W Nominal/1800W Maximo
Peso neto/bruto: 5.8kg/6.0kg
Dimensiones: 410x290x258mm

(LxDxH)

Eliminacién cumpliendo con el
medio ambiente
=mm jPuede ayudar a proteger el medio
ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa
local: entregue los equipos eléctricos que
no funcionen en un centro de reciclaje
adecuado.
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PYCCKWUHA

CONOORWN =

MACOPYBKA

PYKOBOACTBO MO 3KCMNIYATALUU
NPEAHA3HAYEHUE

[ns uamernsyeHns NPOAYKTOB.

He ANnst KOMMepYeCcKoro 1 NMPOMBbILLEHHOTO
1Cronb30BaHust

OMUCAHME (puc. A)

Mepekniovatens On/Off/peBepca

Circuit breaker&Reset

KHonka 6nokvpoBku

Bxog pa6oueit ronoeku

Paboyas ronoska

Tapenka 3arpy304HON BOPOHKU

TonkaTenb

LHek

. MopBwWXHbIN HOX

10.HenogBmxHbI HOX-peLueTka (Menkast)

11.HenopswxHbIN HOX-pelueTka (CpeaHss)

12.HenogBwxHbIN HOX-peLueTka (KpynHasi)

13.®ukcumpytoLee KonbLo

14.Hacapgka Kuete

15.Hacapka ans cocucok (Menkas/CpepHss/
KpynHas)

16.Kopnyc

BAXHbIE NMPABUNA
TEXHUKU BEX3OMNACHOCTU

» Tonbko Ans AoMalUHEero nonb30BaHus.
He vicnonbayiite mscopybky ans
MPOMBbILLMEHHbIX Lienen.

» Pasbupas n cobupas ycTponcreo,
OTKINIOYMTE ero oT CeTw.

+ [leTy MOryT Nonb3oBaTbCSA YCTPOWCTBOM
TOMbKO NoA NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

+ [lepemelyas ycTponNCTBO, AEPXKUTE €ro
OfHOW pykoii 3a pabouyto ronosky, a
BTOPOW pyKOWM Npuaepxmeante Kopnyc
c3agn. He nepeHocuTe yCTPOWCTBO,
[epxa ero 3a Tapesky 3arpy3o4Homn
BOPOHKW U FOMNOBKY.

* He ycraHaBnuBante NoABMKHBIA HOX NpK
ncnonb3oBaHUN Hacaaku Kucoe.

* [poOomKMTEeNbLHOCTb HENPEPbLIBHOM
paboTbl MSICOPYOKM He AormkHa
npesbiwatb 10-15 MUHYT, nocne yero
ctout caenatb 10-MUHYTHBIN NepepbIB
ONs oxnaXaeHus asuratens.

» Bo n3bexaHune 3aTopoB., He npunaranTte
W3NULLHUX YCUIUIA MPY UCMOMNb30BaHNM
MsICOpYOKU.

* Hvkorga He nbiTanTeck NOYNHUTL
UNn 3aMeHNTb 3an4acTy MAcopyoku
CaMOCTOATENbLHO.

» [aHHbI npubop He pekoMeHayeTcst
MCMomnb30BaTh MOAsM (BKIOYas 1

AeTelt) ¢ orpaHUYeHHbIMU hr3n4ecKUMK,
CEHCOPHBLIMU UMK YMCTBEHHbLIMU
BO3MOXHOCTSIMU, @ Takke obnaaaroLmx
HegoCTaTO4HbIM OMNbITOM UMK 3HaHWEM
npoaykra. [laHHon kaTeropun nuy,
pekoMeHayeTcs ucnonb3osatb Npuéop
TONBLKO NOA NPUCMOTPOM.

» [leTn gomxHbl HaxoguTcs nog
NPUCMOTPOM B3POCHbIX, YTOObI
YAOCTOBEPUTLCS, YTO OHU HE UrpatoTcs
npnbopom, a UCMonb3YHT ero no
Ha3Ha4yeHuto.

NPEXAE, YEM NPUCTYMUTb
K PABOTE

» [lpoBepbTe HanpskeHve, yoeamTechk, 4To
HanpshkeHue, yKka3aHHOe Ha LUNMbAnKe
COOTBETCTBYET HaMNpsHKEHWIO Balleln CeTu.

» [lpomonTe Bce YacTu MAcopybku (kpome
Kopryca) TensnbiM MblflbHbIM PacTBOPOM.

» [lpexae YeM NOAKMNIOYNTb MACOPYOKyY
K ceTun, ybeautecb B TOM, 4YTO
nepekntovatens Off/Reverse Haxogutcs B
nonoxexun ,Off*.

* Bo u3bexaHue noBpexaeHui He
BbIKIOYaNTe MscopybKy cHoBa [0 Tex
nop, noka ABuraternb He OCTaHOBUTCH.

* Hwukorga He nbiTakTeCh NOYMHUTL
UV 3aMEHUTb 3an4yacTn MACOpPyOKM
CaMOCTOSITENbHO.

NPABUIA NMONb30BAHUA

CBOPKA

Ecnun notpebnsiemMblin TOk B Te4eHne 3 cekyH

npeBbIlLaeT HOMUHanbHBIV Tok B 1,5 pa3a,

YCTPOWCTBO aBTOMaTUHECKN OTKITIOYUTCS.

HaxmuTte kHonky “Circuit breaker&Reset” ans

cbpoca, 3aTeM HaxmuTe KHomKy “ON”, 4yToObI

3aHOBO BKIOYUTb YCTPONCTBO.

* Bo3bmMuTe ronosky 1 BCTaBbTe B
oTBepcTue (obpaTtuTe BHUMaHWE, YTOObI
rofnioBka nepekalunsanack no cTpeske
BBEPXY, CM. puc. 1), 3aTem nosepHuTe
rofioBKy NPOTMB YaCOBOWN CTPENKM A0
nonHow dgmkcaumm. (puc. 2)

* YcraHoBuTE LWIHeK B paboyyto ronosky,
ANMWHHBIM KOHLIOM Briepes 1 NoBepHuTe
ero crnerka, Tak, 4Tobbl OH BCTan B KOpMyc
asuratens (puc. 3)

* YcTaHoBUTE NOABWIKHBIN HOX Ha LLHEK,
pexyLLen YacTbio Bnepea, kak nokasaHo
Ha pucyHke. Ecnm oH He BCTan AOMKHLIM
o6pasom, Msco He ByaeTt nepemarnbiBaTbCS.
(puc. 4)

* YcTaHOBWTE HYXHbIN HEMOABMKHbBIN HOX-
peLLeTKy OKOMO NMOABWKHOTO HOXa, TakuM

o6pasom, 4Tobbl BbICTYNbI BCTanu B nas
(puc. 5)

» 3araHuTe dumkcupytollee konbLo. He
nepetarneanTe KonbLo (puc. 6).

* YcTaHOBMWTe Taperky 3arpy304HoMn
BOPOHKW Ha FOMNOBKY 1 3aduKcupynTe ee
Ha mecTe.

* YcTaHoBWTe MsicopybKy Ha pOBHOWA
NOBEPXHOCTH.

* BeHTunaumnoHHoe oTBEPCTUE B HUXKHEN
yactn mscopybku n cboky ot kopryca
ABuratensi AOmkHbl ObITb OTKPbITHI.

NPUTOTOBNEHUE MACHOIO ®APLLA

» [lopexbTe MACO Ha KyCOYKU, TaK YTOObI
OHW NEerko BXOAWNW B 3arpy304Hyto
BOPOHKY.

*  BknounTb WTENcenbHyo BUINKY B PO3ETKY
1 BKIOYUTL NprBop.

* [lonoxute MACO Ha Tapernky 3arpy304HOn
BOPOHKU. Vicnonb3yviTe Tonkatenb Ans
nogaym msica B ByHkep. (puc. 7)

+ [locne ncnonb3oBaHUst BbIKINOUUTE
MsicopyOKy 1 OTKMIOYMTE ee OT CeTu.

®YHKLIUA PEBEPCA

* [lo okoH4YaHUN paboTbl HAXXMUTE KHOMKY
“OFF&REVERSE” onsa octaHOBKMU
YCTPONCTBA, 3aTEM BbIHbTE BUMKY U3
po3eTKU.

» Ecnu cnyautcs 3akynopka, cpasy xe
HaxmuTe kHonky “OFF&REVERSE” B
TeyeHve 3-6 cekyHa.

* [locne ycTpaHeHusi 3akynopku
ocBoboauTe kHonky “OFF&REVERSE”,
BbIHbTE BUMKY 13 PO3ETKM, 3aTEM 04UCTUTE
TOMNOBKY.

NMPUITOTOBINEHUE KUBBE

* [lposepHuTte chapLu Tpuxabl 1
nepemeLllanTe BCe MHIPEANEHTbI B YaLLKe.
[lo6aBmB HeGOMbLLOE KONMMYECTBO MYKM K
MSICY, Bbl YIyYLUNTE KOHCUCTEHLMIO U BKYC.

+  Tpwxabl NnepemenuTe CMecChb.

*  YT106bI CHATL HEMOABWXHbIE HOX-
peLueTKy U NOABWXHBINA HOX, BbINOMHUTE B
ob6paTHOM nopsiake onepauum no cbopky
msicopy6ku (5-3).

* YcraHoBuTe 0be Hacagkn Kubbe A n B Ha
noJatoLLmnii LWHEK, Tak, YToObl BLICTYNbI
BOLWM B nasbl. (puc. 8)

* YcTaHoBUTE Ha MECTO KOSbLO U 3aTsHUTE.
He nepetarnsanTte konbLo (puc. 9).

* YcTaHoBUTE KPbILLKY LIUIIMHAPUYECKOTO
Bbixoaa (puc. 10)

» CpenaiTe knb6e, kak NokazaHoO HUXE U
noxapbsTe BO dpuTiope.

U3roTOBINEHMUE COCUCOK
Mepen Hayanom paboTbl ycTaHoBUTE
COCWCOYHYIO HacaaKy, Kak nokasaHo Ha
(puc. 11)

YUCTKA N yxon

PA3BOPKA (puc. 12/13)

* YbeauTtecb B TOM, YTO ABUraTeNb
NMOSTHOCTbK OCTAHOBMEH.

*  Otknounte msicopy6bKy OT ceTu.

» PasbepuTe Msicopy6Ky B nopsiake,
obpatHom cbopke.

YUCTKA

* Ypganute octaTku Msica U Ap. NPOAYKTOB
13 macopyoku.

» [lpomoiiTe Bce YacTu mscopybku B
MbIFTbHOM pacTBope.

» Ortbenusatoye pacTBopbl cogepxar
XI1op, KoTopbI obecuBeymBaeT
anoM1MHUEBbIE NOBEPXHOCTH.

» He moliTe kopnyc asuratensi BOAOW,

NPOCTO BbITPUTE €ro BraXHOWN candgeTKon.

» PasbaButenun n 6eH3nMH MoryT nospeanTb
WY U3MEHUTb LIBET MSICOPYOKM.

» [poTtpuTe BCce pexyLume 4Yactu
candeTkon, CMOYEHHON B PacTUTENbHOM
macne.

YNAKOBKA MNMOCIJIE PABOTbI

» [locne o4MCTKM yCTPOWCTBA BNOXUTE
LUHYP NUTaHUsA B cneumanbHbIA OTCek
c3aau ycTpoincTea (puc. 14)

+ 3aTem 3axmnonHuTe KpbILLKY OTceka
(puc. 15)

CnoxwuTe 2 peweTku n 2 Hacagkm Kubbe
B CreLunanbHbIn OTCEK BBEPXY YCTPOWCTBa
(puc. 16)

» [lepepn 3akpblBaHMEM KPbILLKN OTCEKA,
BO u3bexaHue TpyAHOCTEN, NonpaBbLTe
nonoxeHue Hacagok Kuboe (puc. 17)

XpaHeHue.

PekomeHAayeTcs XpaHUTb B 3aKPLITOM

CYXOM NMoMeLLeHUN Npu TemnepaType
OKpy>atoLero Bo3gyxa He Bbiwe nnoc 40°C
C OTHOCUTENbHOM BRAXHOCTbIO He Bhile 70%
M OTCYTCTBUM B OKpY>KatoLLEN cpeae Mbinu,
KVUCIMOTHBIX U APYrX NapoB.
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TpaHcnopTMpoBKa.

K naHHomMy npubopy cneuuanbHble npasuna
nepeBo3KkN He nNpumeHstoTcs. [pu nepesoske
npubopa Ucnonb3ynTe OpUrMHanbHy
3aBO/ACKYI0 ynakoBsky. [pu nepeBo3ke
cnepyet usberaTtb NageHwin, yaapos U UHbIX
MeXaHU4eCKnX Bo3aencTBMIn Ha npubop, a
TaKkke NpsMOro BO34encTBus aTMoCcdePHbIX
0CafiKoB U arpeccuBHbIX cpeq.

XAPAKTEPUCTUKU

HomuHanbHble: 220-240B, 50Ty,
XapaKTepUCTUKM

MoTtpebnsiemas: 700 BT HOMuHanbHas/
MOLLHOCTb 1800 BT makcumarnbHas
Bec HeTTO/GpYTTO: 5,8kr/6,0kr
[abapuTHble: 410x290x258 Mmm
pa3mMepbl (OxLWxB)

MponsBoguTens coxpaHsieT 3a cobon
npaBo M3MEHSTb AM3aliH U TeXHUYeckue
XapaKTepPUCTUKUN YCTPOCTBa 6e3
npeaBapuTeNibHOro yBeaoMIIeHUs.

Cpok cnyx6bl npubopa — 3 roaa

[aHHOe u3genune cooTBETCTBYET BCEM
TpebyemMbIM eBPONENCKMM U POCCUINCKUM
cTaHaapTam 6e30nacHOCTU U TUMMEHBI.

WU3rotoBuTensb:

KomnaHusa TumetpoH Asctpus (Timetron
GesmbH)

Appec:

PanmyHgracce 1/8, 1020, BeHa, ABctpus
(Raimundgasse 1/8, 1020 Vienna, Austria)

CpenaHo B Kutae
[laTa npon3BoACTBa ykasaHa Ha yrnaKkoBKe

Umnoprep:

00O «IpaHTan»

143912, MockoBckas obnacTb, r. banawuxa,
3anapHasi KOMMyHanbHas 3oHa, yn. Locce
OHTy3macToB, Bn.1a, Ten. +7 (495) 297 50 20

B cnyyae HeucnpaBHOCTU u3genusi
HeobxoaMmo obpaTuTbes B BrivikanLumnia
aBTOPW30BaHHbIV CEPBUCHBIV LIEHTP.

3a nHdopmaumeit o Gnmkaniiem cepBUCHOM
LeHTpe obpalyanitech K NpoaasLyy.
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Okonornyeckas yTunusaums

Bbl MOXeTe nomoub 3awmTUTh
mmm  OKpYXatoLyto cpeay! MNomHute o
cobntofeHun MecTHbIx npasun: OTnpaBbTe
HepaboTatoLLee anekTpoobopynoBaHue B
COOTBETCTBYIOLLME LIEHTPbI YTUIIM3aLMUN.

MLYNEK NA MASO
NAVOD K OBSLUZE

POPIS (obr. A)

1. Spinac zap/vyp/reverzni chod

2. Jisti¢ / spinac reset

3. Zamykaci knoflik

4. Vstup pro hlavu

5. Hlava

6. Deska nasypky

7. Posunovac potravin

8. Snek

9. Rezaci ¢epel

10. Rezaci deska (jemna)

11. Rezaci deska (stfedni)

12. Rezaci deska (velka)

13. Upevnovaci krouzek

14. Nastavec Kibbe

15. Nastavce na klobasy (jemné/stfedni/
velké)

16. Téleso

DULEZITE BEZPECNOSTNI

UPOZORNENI

* Pouze pro domaci pouziti. Nepouzivejte k
pramyslovym tGéeldm.

« Pfi montazi a demontazi pfistroje odpojte
zastréku ze zasuvky.

« Je-li spotfebi€ pouzivan v blizkosti déti, je
nutny pfisny dohled.

» Pri pfenaSeni pfistroje se ujistéte, ze
drzite hlavu jednou rukou a druhou rukou
zadni knoflik. NepfenaSejte pfistroj za
desku zasobniku nebo ani za hlavu.

« Pri pouziti nastavce Kibbe neupevnujte
fezaci ¢epel ani fezaci desku.

* Nepretrzity chod mlynku na maso by
nemél byt delSi nez 10-15 minut s
nasledujicim 10 minutovym intervalem
chlazeni motoru.

* Aby nedoslo k zablokovani, nepouzivejte
zafizeni pfi pouziti nadmérného tlaku.

* Nikdy se nepokousejte vyménit dily a
opravit zafizeni sami.

» Tento spotfebi¢ neni uréen k pouzivani
osobami (v€etné déti) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi, nebo bez patfiénych
zkuSenosti a znalosti, pokud jim nebyl
poskytnut dohled nebo pokyny ohledné
bezpeéného pouzivani pfistroje osobou
zodpovédnou za jejich bezpe€nost.

» Déti musi byt pod dohledem, aby bylo
zajisténo, Ze si se spotiebicem nebudou
hrat.

PRED PRVNIM POUZITIM

* Zkontrolujte, zda napéti uvedené na
typovém Stitku odpovida sitovému napéti
ve vasi domacnosti.

* VSechny soucasti (kromeé télesa pfistroje)
umyjte v teplé mydlové vodé.

» Pred zapojenim se ujistéte, Ze je vypinac
v poloze ,Vyp* (Off).

» Kdyz se motor aktivuje, nezapinejte.

* Nikdy se nepokousejte vymeénit dily a
opravit zafizeni sami.

NAVOD K POUZITi

SESTAVENI

PFistroj vypne napajeni, kdyz proud pfesahne

1,5 nasobek jmenovitého proudu. Po pfiblizné

3 sekundach stisknéte jisti€ a reset pro

zresetovani, poté stisknéte tlacitko ,ON*

(Zapnuto) — pfistroj mize pokracovat v praci.

» PFidrzte hlavu a zasurite ji do vstupu (pfi
vkladani dbejte na to, aby hlava byla
sklonéna podle Sipky uvedené nahofe,
viz obr. 1), nasledné posurite hlavu proti
sméru hodinovych rucicek tak, aby byla
hlava pevné upevnéna. (obr. 2)

¢ Umistéte Snek do hlavy, dlouhym koncem
napred, a otacejte, aby se Sroub mirné
posunul, az bude zasunut do skfiné
motoru (obr. 3).

* Umistéte fezny nGz na h¥idel Sneku
s Cepeli sméfujici vpred podle
obrazku. Pokud neni soucast spravné
namontovana, maso se nebude mlit
(obr. 4).

* Umistéte pozadovanou feznou desku
vedle fezaci Cepele, aby vyEnélky zapadly
do drazky (obr. 5).

* Pevné pfiSroubujte upeviovaci krouzek.
Nadmérné neutahujte (obr. 6).

* Umistéte desku zasobniku na hlavu a
zajistéte ji.

¢ Umistéte jednotku na pevné misto.

* Prachod vzduchu na spodku a po
stranach skfiné motoru musi byt volny a
nesmi byt blokovan

MLETi MASA

« Veskeré potraviny nakrajejte na kousky
tak, aby snadno zapadly do otvoru
zasobniku.

* Zapojte a zapnéte pfistroj.

* Vlozte potraviny do desky zasobniku. Pfi
praci s nimi pouzivejte pouze posunovac
potravin (obr. 7).

* Po pouziti pfistroj vypnéte a odpojte od
elektrickeé sité.
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CESKY

REVERZNi FUNKCE

Po pouziti stisknéte tlacitko ,VYP. A
ZPETNY CHOD* (OFF & REVERSE) pro
vypnuti zafizeni a pak vytahnéte zastréku.
Pokud dojde k zablokovani, stisknéte
tlagitko ,VYP. AZPETNY CHOD" po dobu
3-6 sekund.

Po odblokovani uvolnéte tlacitko ,VYP. A
ZPETNY CHOD* a vytahnéte zastréku ze
zasuvky. Nasledné vycistéte spotrebice
od potravin.

PRIPRAVA KIBBE

Melte maso tfikrat a smichejte vSechny
ingredience v nadobé. Vice masa a méné
mouky vytvafi lepsi konzistenci a chut.
Smés rozemelte tfikrat.

Rozmontujte obracenym postupem k
montazi 5-3 pro vyjmuti Fezaci desky a
fezaciho noze.

Umistéte nastavce Kibbe A a B na hfidel
podavaciho Sneku k sobé, pfi¢emz vyfezy
zasufite do vyénélka. (obr. 8)

NaSroubujte uzavér az na doraz.
Nadmérné neutahujte (obr. 9).
Namontujte kryt valcového vystupu

(obr. 10).

Vytvarujte Kibbe, viz postup nize,
usmazte je.

N
7=

= | A
\ —

VYROBA KLOBAS
Pred zapocetim prace sestavte nastavec na

klobasy podle nasledujiciho postupu (obr. 11)
CISTENI A UDRZBA
DEMONTAZ (obr. 12/13)

(o]

Ujistéte se, Zze se motor zcela zastavil.
Odpojte zastréku ze zasuvky.
Demontujte obracenym postupem pfi
montaze.

STENI

Vyjméte maso atd.

Kazdou soucast omyijte v teplé mydlové
vodeé.

Bélici roztok obsahuijici chlor odbarvi
hlinikové povrchy.

Kryt motoru neponofujte do vody — otfete
jej pouze vihkym hadfikem.

Redidla a benzin vyrazné zméni zbarveni
jednotky.

VSechny fezaci soucasti otfete vihkym
hadfikem namocenym v rostlinném oleji.
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* Po vycisténi zasurite kabel do skfifky na
kabel, ktera je umisténa na zadni strané
télesa pfistroje (viz obrazek 14).

» Poté zavfete kryt skfifiky na kabel. (viz
obrazek 15)
Umistéte 2 tacy s Cepelemi a 2 nastavce
na Kibbe do ulozného vika, které je
umisténo na téle spotfebice.
(viz obrazek 16)

» Nastavte polohu 2 nastavcl na Kibbe
a teprve poté zakryjte kryt tlozného
prostoru. Jinak je velmi obtizné kryt zavfit.
(obr. 17)

SPECIFIKACE
Jmenovity vykon: 220-240V, 50Hz
Nap3jeni: 700W Nominal/1800W Maximal

Hmotnost netto/brutto: 5.8kg/6.0kg
Vn&jSi rozméry: 410x290x258mm
(LxDxH)

Likvidace Setrna k zivotnimu
prostredi
mmm MiZete pfispét k ochrané Zivotniho
prostredi! Dodrzujte mistni pfedpisy a
nefunkéni elektricka zafizeni predavejte do
prislusného strediska pro likvidaci odpadu.

psalll Lojia Slaslas Juls

(1052) chaal

ALYy sl - s

sl Bale) £ lda/s Al alad ¢ ke
il

ol JAXS

ol

ougaldll a8

alakll xés 107

sl ssaall

bl () Jusd

(las yin) pabsill o 3.
(busio) pabaill a3
(o) gkl o 53
I 3ale.

(0 lossio/ o) Gl wlinle
o

NI SN O NI I SOOI

—
W N = O

14
-15
-16

Lala 3._:3'.33 Ol;l).;!

Aseliall (ala¥) 8 andiin¥ Lis 5l aladiisl

Bangll prand ol els Jud lis ¢ SLgSI LA saias (85252) pule o Sl (L88) Gusls i)
BT G 0l Slea ol pladionl sie dllis sl 15 Ge sl 151 iy

Sangll Jani¥ (LAY sl AAN GASh dlws¥ s o (ul G dlasd) (o ST Cas Baagll Joa sic
conl A o1 Gugal@l £ ol DA (e

A oliale aladiol wie gl 7o) i pabaill S S i aB3Y

Juitall Gl e (885 15-10 e i Sk asalll Lojil el ] Judtill yaiteas o1 can Jaanidll dla 3
eyl syl 35 10 8ul elld say

omaSall il el g Bl il b il baiall sl can

ety aadla] Aglae 5T Sleall e 3al Jlatiul BUYI e Jslasy

laall 5f Luvunl] 5 Lilasandl o8l (553 o ot S8 (o aladietl] Lacadis ud Sleall I3a
elaadail] 5T Gyl s i alle oll3 (& alls 8l L ali¥l 5 JELY i b L daganl
Com BV ¥ b e Ui 058 Lacalgn elldg 85¢aY ) sia aladiols bl

Sleall aall agilglas ase olacal elliy (JabY ! aadle cas

350 Jo¥ planiwyl s

AL saems po 33155 Sleally Loalddl aaill dagl fle CSU oSl sgall das 0 (0 ST
Sleall Jaags s ellis b

Slall aen fae L dlliy sbaally 3010 e UL Sleall c15a] puan Josi |

2SI LA ass Sleall Juags Jd el ¢ TOfF gy 8 BlaY |y Justall ¢ ke 5 (e ST
Slade eyall 15 Lasie elliy faitall sy G LAl ooy

sl dadla) Aglas 1 Sleall e lal Jlasioal Y1 e Jslasy

31




