Spis tresci

1 Ostrzezenia 420
1.1 Ogélne zalecenia dotyczqce bezpieczeristwa 420
1.2 Przeznaczenie urzqdzenia 424
1.3 Odpowiedzialnosé¢ producenta 424
1.4 Instrukcja obstugi 424
1.5 Utylizacja 425
1.6 Tabliczka znamionowa 425
1.7 Jak czytad instrukcje obstugi 426
1.8 Oszczedno$é energii 426

2 Opis 427
2.1 Opis ogdlny 427
2.2 Panel sterowania 428
2.3 Pozostate czeici 429
2.4 Dostepne akcesoria 429

3 Uzytkowanie 431
3.1 Uzytkowanie akcesoridéw 432
3.2 Uzytkowanie piekarnika 433
3.3 Porady dotyczqce przygotowywania potraw 440
3.4 Funkcje specjalne 443
3.5 Ustawienia 447

4 Czyszczenie i konserwacja 451
4.1 Czyszczenie powierzchni 451
4.2 Czyszczenie drzwiczek 451
4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia 454
4.4 Czyszczenie Parowe (tylko w niektérych modelach) 457
4.5 Piroliza (tylko w niektérych modelach) 460
4.6 Konserwacja nadzwyczajna 463

5 Montaz 465
5.1 Podtgczenie elekiryczne 465
5.2 Ustawienie 466

TEUMACZENIEM INSTRUKCJI ORYGINALNE)J

Zalecamy uwazne przeczytanie niniejsze] instrukcji, poniewaz zawiera ona wskazdwki, dzieki
kibrym mozliwe bedzie zachowanie estetyki i funkcjonalnosci zakupionego urzqdzenia.

Dodatkowe informacje o produkcie dostepne sq na stronie www.smeg.com.




Ostrzezenia

A

1 Ostrzezenia * Urzgdzenie nie stuzy do

1.1 Ogélne zalecenia zabawy.

dotyczqgce bezpieczenstwa

A OBRAZENIA CIAtA

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywa¢ w poblizu
urzqdzenia bez stafej opieki

* Urzgdzenie i jego dostepne
elementy stajq sie bardzo
gorgce podczas uzytkowania.
Podczas uzytkowania nie
nalezy dotyka¢ elementéw
grzejnych.

* Podczas przekrecania
zywnosci w komorze pieczenia
nalezy chroni¢ rece zaktadajgc
rekawice termiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowad
gasi¢ ptomienia lub pozaru
wodg: wytqczyé urzadzenie i
nakry¢ ptomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢
uzywane przez dzieci
powyzej 8 roku zycia oraz
osoby o ograniczonych
zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajqgce
odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg
oséb dorostych
odpowiedzialnych za ich
bezpieczenstwo.
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osoby doroste;.

Nie pozwoli¢ dzieciom
ponizej 8 roku zycia na
zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.
Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwacjqg nie
powinny by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
Nalezy stale nadzorowa¢
proces pieczenia. Proces
krotkiego pieczenia nalezy
stale nadzorowad.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia
bez nadzoru podczas
przyrzqdzania potraw, kiére
mogq wydzielac tuszcz lub
olej. Podgrzany ttuszcz i olej
mogq sie zapali¢. Zachowad
maksymalng ostroznos¢.

Nie wlewa¢ wody
bezposrednio na bardzo
gorqce blachy.

Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.



Ostrzezenia A

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzyé

drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a

nastepnie catkowicie otworzy¢

drzwiczki.

e Nie nalezy wkioda¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuéee lub
przyrzady) do szczelin.

* Po zakonczeniu uzytkowania
wylqczy¢ urzqdzenie.

e NIE UZYWAC ANI NIE
PRZECHOWYWAC
MATERIAtOW
FATWOPALNYCH W
POBLIZU URZADZENIA.

« \W PORLIZU
FUNKCJONUJACEGO
URZADZENIA NIE WOLNO
UZYWAC PUSZEK SPRAY.

o NIE DOKONYWAC ZMIAN
NA URZADZENIU.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Nigdy nie prébowad

naprawiad urzgdzenia
samodzielnie lub bez pomocy
wykwalifikowanego technika.

* Nigdy nie ciagng¢ za

przewdd, aby wyjge wiyczke.

A USZKODZENIA URZADZENIA

* Nie stosowad $ciernych ani

agresywnych detergentéw (np.
produktow w proszky,
odplamiaczy i metalowych
gagbek) na czesciach szklanych.
Fwentualnie uzywad
drewnianych lub plastikowych
narzedzi.

Nie stosowad materiatow
chropowatych, $ciemych ani
ostrych metalowych skrobakow.
Nie siadaé na urzgdzeniu.

Nie stosowaé produktow
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze
na czesciach stalowych lub
wykoriczonych powtokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

—
[
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A Ostrzezenia

* Ruszty i blachy powinny by¢ e W ZADNYM RAZIE NIE

wktadane w boczne
prowadnice, az do
catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, kidre
zapobiegajq ich wyjeciu,
powinny by¢ odwrécone do
dotu, w kierunku tylnej czesci

* Nie stosowa¢ strumieni pary do
czyszczenia urzqdzenia.

* Nie rozpyla¢ produktéw w
sprayu w poblizu urzgdzenia.

* (tylko w niektorych modelach)
Przed uruchomieniem pirolizy
nalezy usung¢ z wnetrza
komory pieczenia resztki
zywnosci lub pozostatosci z
poprzedniego pieczenia.

* Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgeych ciepto.

* Ryzyko pozaru: nie
pozostawia¢ przedmiotow w
komorze pieczenia.

422

UZYWAC URZADZENIA DO
OGRZEWANIA
POMIESZCZEN.

* Nie uzywac¢ naczyn stolowych

lub plastikowych pojemnikéw do
przyrzqdzania pofraw.

* Nie wkioda¢ do komory

pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

* Wyig¢ z komory pieczenia

wszystkie blachy i ruszty, ktére nie
sq uzywane podczas pieczenia.
Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolia.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
pieczenia.

W przypadku
przygotowywania potrawy w
papierze do pieczenia, nalezy
umiesci¢ go tak, aby nie
zaktéeat cyrkulacji gorgeego
powietrza wewngtrz komory
pieczenia.

Nie kfas¢ gamkow ani blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

Nie uzywaé otwartych
drzwiczek jako dzwigni do
ustawienia urzgdzenia w meblu.



Ostrzezenia

* Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie stosowaé klamki do
podnoszenia lub przenoszenia
urzqdzenia.

Montaz i konserwacja

« NINIEJSZEGO URZADZENIA
NIE MOZNA INSTALOWAC
NA tODZIACH | W
PRZYCZEPACH
KEMPINGOWYCH.

* Niniejsze urzqdzenie nie moze
by¢ montowane na zadne;j
podstawie.

* Z pomocq drugiej osoby
umiedci¢ urzqdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowad za ozdobnym
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny
by¢ wykonywane przez
wykwalifikowany personel,
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Podigczenie elekiryczne
powinno by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.

* Nalezy obowigzkowo
wykona¢ uziemienie, zgodnie z
normami bezpieczenstwa
dotyczgcymi instalacii
elektrycznych.

* Uzywad przewodow
odpornych na temperature co
najmniej 90 °C.

e Moment dokrecenia $rub
przewodow zasilajgeych
listwy zaciskowej powinien
wynosi¢ 1,5 -2 Nm.

* W celu zapobiegania wszelkim
niebezpieczenstwom, jesli
przewdd zasilanio
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast
skontaktowaé sie z serwisem
technicznym, kiéry dokona jego
wymiany.

Przed jakgkolwiek interwencig
na urzqdzeniu (montaz,
konserwacia, ustawienie lub
przesuniecie) zawsze
wyposazy¢ sie w odpowiednie
srodki ochrony indywidualne;.

Przed kazdg czynnoscig na
urzgdzeniu odfgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.

* Niniejsze urzgdzenie moze by¢
uzytkowane na maksymalne;
wysokosci 2000 metréw nad
poziomem morza.
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A

Informacje na temat
omawianego urzqdzenia

* Przed wymiang zarowki
upewnic sie, ze urzqdzenie jest
wylgczone.

* Nie opiera¢ sie ani nie siadaé
na otwartych drzwiczkach.

* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach
nie ma zaklinowanych
przedmiotéw.

* Nie instalowad/uzytkowad
Urzqdzenio na oftwartym
powietrzu.

» Uzywad wylgcznie sondy
temperatury dostarczonej lub
zalecanej przez producenta.

1.2 Przeznaczenie urzgdzenia
Urzqdzenie jest przeznaczone do
pieczenia potraw w warunkach
domowych. Kazde inne uzycie
jest nieprawidtowe. Ponadto nie
nalezy go uzywadé:

* w kuchni przeznaczonej dla
personelu sklepdw, biur iinnych
srodowisk pracy;

* w gospodarstwach rolnych/
agroturystycznych;

* przez klientow w hotelach,
motelach i podobnych
obiektach typu mieszkalnego;

* w pensjonatach typu B&B.
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Ostrzezenia

1.3 Odpowiedzialno$é
producenta

Producent nie ponosi zadnej

odpowiedzialnosci za szkody

osobowe lub rzeczowe powstate

w wyniku:

* uzycia urzgdzenia w sposéb
niezgodny z przeznaczeniem;

* nieprzestrzegania zalecen
zawartych w instrukcji
uzytkowanig;

* naruszenia chociaz jedne;j
czedci urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych
czesci zamiennych.

1.4 Instrukcja obstugi

* Niniejsza instrukcja stanowi integralng
cze$¢ urzgdzenia i musi byé
przechowywana w catosci oraz w
zasiegu reki uzytkownika przez caty
okres eksploatacii.

* Przed uzyciem urzqdzenia nalezy
uwaznie przeczytad niniejszq instrukcje
obstugi.

* Do wyjasnien zawartych w niniejszej
instrukcji dotgezono rysunki, na ktérych
wskazano to, co pojawia sie na
wyswietlaczu. Mimo wszystko, nalezy
pamieta¢, ze urzqdzenie moze nie
posiada¢ zaktualizowanej wersji
programu i dlatego tez to, co wyswietla
sie na urzgdzeniu moze sie rézni¢ od
tego, co wskazano na rysunkach w
niniejszej instrukcii.



1.5 Utylizacja

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z
ﬁ: dyrektywq europejskg WEEE
— (2012/19,/UE), dlatego po
zakonczeniu jego eksploatacii nie nalezy
go wyrzucaé wraz z innymi odpadami.

Urzqdzenie nie zawiera subsfanciji w ilosci

niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,

zgodnie z obowiqzujgcymi dyrektywami

europe;skimi.

Aby dokona¢ utylizacji urzadzenia nalezy:

* Odcig¢ kabel zasilania elekirycznego i
usungc go.

* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim
cenfrom selektywnej zbiérki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie
zakupu podobnego urzqdzenia.

Opakowanie urzqdzenia zostato
wykonane z materiafow, kiére nie
zanieczyszczajq $rodowiska i nadaijq sie
do recyklingu.

* Materialy z opakowania nalezy odda¢
do odpowiednich punktow selektywnej
zbiorki odpadow.

1.6 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie.
Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.
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1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi

W instrukcji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

Ostrzezenia

>

Ogélne informacje dotyczqce
instrukcji, bezpieczenstwa i
koncowej utylizacji.

Opis

Opis urzqdzenia i akcesoridw.

Uzytkowanie

gsi Informacie o uzytkowaniu
urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania potraw.

Pl

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwaciji urzqdzenia.

Montaz

A

Informacje dla wykwalifikowanego
technika: montaz, uruchomienie i
proba techniczna.

Ostrzezenia dotyczqce
bezpieczenstwa

Informacja,/Wskazéwka

f—

Ostrzezenia

.8 Oszczednosé energii @

Aktywowaé nagrzewanie wstepne tylko,
jezeli jest ono wskazane w przepisie.

Przed wlozeniem zamrozonego
produkiu do komory pieczenia, nalezy
go rozmrozi¢, chyba ze wskazano
inaczej na opakowaniu.

W przypadku przyrzgdzania kilku
potraw, zaleca sie pieczenie produktéw
jeden po drugim, aby jok najlepie;
wykorzysta¢ nagrzang juz komore.
Naijlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.
Wyiqé z komory pieczenia wszystkie
blachy i ruszty, kidre nie sq uzywane
podczas pieczenia.

Whytgczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej temperaturze w komorze.

* Nie ofwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,

aby nie rozprasza¢ ciepta.

Zawsze ufrzymywad komore pieczenia
w czystosci.



Opis
2 Opis
2.1 Opis ogélny

1 Panel sterowania 5 Wentylator

2 Llampka 6 Ramki na ruszty/blache

3 Uszczelka m Poziom ramki

4 Drzwiczki
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2.2 Panel sterowania

1 Pokretto funkgiji BS 3 Pokretto wyboru [<>
Za pomocq tego pokretta mozna: Za pomocq tego pokretta mozna ustawi¢
* wigczy¢/wylqezyé urzadzenie; nastepujqce parametry:

. ’ * femperatura pieczenia;

* wybra¢ funkcje. emperatura pie '

* czas frwania funkgii;

® pieczenie zaprogramowane;

* aktualna godzing;

* chwilowo uruchomi¢ lub wylgczyé
funkcie.

2 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcq godzine, funkcie,
wybrang moc i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas frwania.
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Opis

2.3 Pozostate czesci Poziomy pozycjonowania

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
Wewnetrzne o$wieflenie urzqdzenia roznych wysokosciach. Wysokosci ustala sie
wiqcza sie: od dofu do géry [patrz 2.1 Opis ogdlny).

* po otwarciu drzwiczek;

Oswietlenie wewnetrzne

* po wybraniu dowolnej funkciji z

e 2.4 Dost k i
wyijatkiem funkcji ECO , ostepne akcesoria
Piroliza i czyszczenie Ruszt

parowe (w zaleznosci od
modeli);

/ Gdy drzwiczki sq otwarte nie
& | mozna wylqczy¢ wewnetrznego
o$wietlenia.

Wentylator chfodzenia . .
Do podirzymywania naczyh z pieczong

potrawaq.

Ruszt do blachy (tylko w niektérych
modelach)

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
normalny przeptyw powietrza, ktére ulatnia

sie nad drzwiczkami i moze trwaé przez Do umieszczenia na nim blachy w celu
kilka chwil, nawet po wyfgczeniu pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.
urzqdzenia.
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Blacha piekarnika (tylko w niektérych Panele samoczyszczqce (tylko w
modelach) niektérych modelach)

2\

05050
5202000
5050909090,
00606069093

655

%a

Do gromadzenia tuszczu wydzielajgcego  Pochtaniajgee niewielkie resztki tuszczu.
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia ciast i ciastek.

Gteboka blacha

Do gromadzenia ftuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.
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3 Uzytkowonle

Ostrzezenia

Czynnosci wstepne

]

. Usung¢ ewentualng folie ochronng

znajdujgcg sie na zewnatrz lub
wewnqtrz urzgdzenia lub akcesoridw.

. Usung¢ ewentualne etykiety (z wyjatkiem

tabliczki z danymi technicznymi) z
akcesoriéw i z komory pieczenia.

- Wyjq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria

urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacjal.

. Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do

maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostatosci fabryczne.




- .

3.1 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszty i blachy

Ruszty i blachy powinny by¢ wkiadane w

boczne prowadnice, az do punktu
Ruszt do blachy nalezy do niej wlozy¢. W zafrzymanio.

fen sposéb bedzie mozna zebraé ttuszez z
pieczonego produktu.

Ruszt do blachy

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegaijq przypadkowemu
wyjeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci
piekarnika.
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Uzytkowanie

3.2 Uzytkowanie piekarnika
Display

Wyswietlacz pokazuje parametry i
wartosci odnoszqce sie do wybranej
czynnosci. Aby z niego skorzysta¢,

wystarczy obroci¢ pokrettami funkcii 88 i

<O

wyboru w celu wybrania wskazanych

wartosci.

Kontrolka zegara

E Kontrolka minutnika

@ Kontrolka pieczenia
Kontrolka zakoAczenia pieczenia

Kontrolka blokady drzwiczek (tylko

modele z pirolizq)

ﬂ Kontrolka blokady elementéw

sterowania

Kontrolka Show Room
Kontrolka rozmrazania

Kontrolka czyszczenia parowego

(nie dotyczy modeli z pirolizq)

3

Pierwsze uzycie

Przy pierwszym zasfosowaniu lub po dfuzszej
przerwie w zasilaniu energiq na wyswietlaczu
urzqdzenia miga napis B,'_”_”:,' . Aby
rozpoczqé pieczenie, nalezy ustawié biezgcq
godzine.

1. Obraca¢ pokrettem wyboru [ > | aby

wybra¢ biezgcg godzine.

{>| aby
ustawi¢ biezqcq godzine i przejs¢ do
sekcji minut.

2. Nacisng¢ pokretto wyboru

<>| aby

wybra¢ minuty biezgcej godziny.

<{>| aby

3. Obraca¢ pokrettem wyboru

4. Nacisng¢ pokretto wyboru

zakoniczy¢ ustawianie.

/ Zmiana biezqcej godziny moze
& | sie okaza¢ konieczna na przyktad
z powodu zmiany czasu z
zimowego na lemi i odwrotnie.
Aby zmieni¢ biezgcq godzine,
patrz ,3.5 Ustawienia”.

/ Gdy widoczna jest biezgca

£ | godzina, wyswietlacz przetqcza
sie na fryb niskiej jasnosci po 2
minutach od ostatniego uzycia
pokretet.
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Minutnik

/ Funkcja ta powoduje

&7 | uruchomienie jedynie sygnatu
— dzwiekowego po ukoriczeniu
odliczania.

1. Gdy pokretto funkgiji 88 znajduie sie
w potozeniu 0, nacisng¢ pokretto

wyboru [{>]

Na wyswietlaczu pojawig sie liczby

’_-,','_-”j,'_—,' i miga kontrolka minutnika E

2. W ciggu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru |[{>| aby ustawi¢ czas trwania

zZliczania przez minutnik (od 1 minuty
do 13 godzin).

3. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisngé

pokretto wyboru | <> | aby uruchomi¢

minutnik.

/ Podczas tej funkcji wyswietlacz

&7 | przetgcza sie na tryb niskie;
jasnosci po 2 minutach od
ostatniego uzycia pokretet.
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Uzytkowanie

Zakoriczenie odliczania

4. Po ukonczeniu odliczania liczby
i kontrolka minutnika E
migaijq i emitowany jest krétki sygnat
akustyczny, kiéry mozna wylqczye poprzez
naci$niecie pokretta wyboru | <> |lub

otwarcie drzwiczek.

5. Obréci¢ pokrettem wyboru [ | aby

wybra¢ dodatkowy minutnik lub

nacisng¢ pokretfo wyboru [{> | aby

wyjé¢ z funkcji minutnika i powréci¢ do
frybu wyswietlania aktualnej godziny.

Wyltgczanie minutnika

1. Nacisng¢ pokretfo wyboru [{> |

Na wyswietlaczu miga kontrolka

minutnika E

2. W ciggu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru | <> | w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara i skasowac
warto$¢ minutnika.

3. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisng¢

pokretto wyboru [{> | aby wyjs¢ z

funkcji minutnika i powrécié¢ do frybu
wyswietlania aktualnej godziny.



Uzytkowanie

Wiqczenie piekarnika
oo,

oY
prawo lub w lewo, aby wybraé¢ zqdang
funkcie (na przyktad ,OBIEG

POWIETRZA . ‘).

2. Obraca¢ pokrettem wyboru | <> |w

1. Obraca¢ pokrettem funkciji

prawo lub w lewo, aby ustawi¢ zgdang
tfemperature (na przykfad ,200°C").

3. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
pieczenie lub nacisng¢ pokretto

wyboru |<>]

aby wprowadzi¢

ewentualne ustawienia czasu
pieczenia, zakonczenia pieczenia itd.

=] 1230°

—n 'u =

/ W momencie otwarcia drzwiczek
£ | uruchomiona w danym momencie
funkcja zostaje przerwana

(kontrolka pieczenia @ gasnie).
Dziatanie przywracane jest

automatycznie po zamknieciu
drzwiczek.

3

Etap wstepnego nagrzewania
Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wstepnego nagrzewania, ktéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

O efapie tym $wiadczy migajgca kontrolka

pieczenia

Po nagrzaniu kontrolka pieczenia @

$wieci $wiatfem statym i emitowany jest
sygnat dzwiekowy, kiéry oznacza, ze
piekamnik jest gotowy i mozna wlozy¢ do
niego potrawy do upieczenia.

/ Pieczenie mozna w dowolnej chwili
£ | przerwag, ustawiajgce pokretto

— funkgii 88 w potozeniu 0.
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Pieczenie na czas

Pieczenie na czas jest o funkcja,
ktéra pozwala na rozpoczecie i
zakoriczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

IN

Wiqczenie funkcji pieczenia na
czas powoduje anulowanie
ewentualnego ustawionego
wczesnie] minutnika.

IN

1. Po wybraniu jednej z funkgji i
femperatury pieczenia nacisng¢

pokretto wyboru [{> |

Na wyswietlaczu pojawiajq sie cyfry

D"__”_ / a kontrolka pieczenia @
oraz zegcr migajq.

llll!lll
I

200° =

2. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru [{> | aby ustawi¢ czas frwania

pieczenia (od 1 minuty do 13 godzin)
(na przyktad ,25 minut’).

=0 H—.:J

3. Odczekad 3's.

Kontrolka pieczenia @ przestaje migad |

rozpoczyna sie pieczenie na czas.
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Pieczenie na czas nie uwzglednia
=—— | czasu wstepnego nagrzewania.

Koniec pieczenia na czas

4. Po zakoriczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawia sie migajqcy

napis St ,’:”:’ i emitowany jest

sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczyé poprzez otwarcie drzwiczek
lub naciéniecie,/obrét jednego z dwach

pokretet.

=SEQP

oc &
200

/ Aby wybra¢ dodatkowe
£ pieczenie na czas, nalezy
obréci¢ ponownie pokrettem

wyboru [{>|

Wylqczanie funkcji pieczenia na czas

1. Nacisng¢ pokretto wyboru [{> |

Na wyswietlaczu miga kontrolka

pieczenia @

2. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru [ | w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara i skasowac

czas trwania pieczenia.

3. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisnge¢

pokretto wyboru

<O

aby wyjs¢ z

funkcji pieczenia na czas i powréci¢ do
frybu wyswietlania aktualnej godziny.
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Minutnik podczas trwania pieczenia

/ Ta funkcja nie przerywa pieczenio,
£ | uaktywnia wytgcznie sygnat
dzwiekowy.

podczas pieczenia, jesli

/ Nie mozna ustfawi¢ minutnika
wczedniej ustawiono juz pieczenie

na czas.

1. Po wybraniu jednej z funkgj i
temperatury pieczenia nacisngé 2 razy

pokretto wyboru [{> |

Na wyswietlaczu pojawig sie liczby

,':”—”—H_,’ i miga kontrolka minutnika E

/ Minutnik mozna réwniez ustawic,
— | kiedy pieczenie trwa.

2. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokrettem

wyboru

<O

| aby ustawi¢ czas frwania

Zliczania przez minutnik (od 1 minuty
do 13 godzin).
3. Odczeka¢ 3 sekundy.

Kontrolka minutnika E przesfaje migac i

rozpoczyna sie odliczanie.

Zakonczenie odliczania podczas

pieczenia

3

4. Poczekad, az sygnat dzwigkowy
poinformuje uzytkownika o uptywie

ustawionego czasu.

liczby i kontrolka minutnika D

migajq.
5. Obréci¢ pokrettem wyboru

<O

w celu

wybrania kolejnego minutnika lub

nacisnqé pokretfo wyboru

<O

w celu

wylgczenia sygnatu akustycznego i
wyijécia z minutnika podczas pieczenia.

Po kilku sekundach na wyswietlaczu
pojawia sie aktualna godzina, a trwajgce

pieczenie jest kontynuowane.

Wytqczanie minutnika podczas pieczenia

1. Podczas pieczenia nacisngé 2 razy

pokretto wyboru [{> |

Na wyswietlaczu miga kontrolka

minutnika D

2. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru [ > | w kierunku przeciwnym do

ruchu wskazéwek zegara i skasowad

wartoéé minutnika.

3. Poczekac 3 sekundy, aby wyis¢ z funkciji
minutnika podczas pieczenia.
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Pieczenie zaprogramowane

/ Pieczenie zaprogramowane to
funkcja umozliwiajgea

— | qutomatyczne zakoriczenie
pieczenia na czas w momencie
okreslonym przez uzytkownika,
powodujgca nastepnie
automatyczne wyltgczenie
urzqdzenia.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa,
mozna usfawi¢ czas zakonczenia
pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu trwania.

IN

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
femperatury pieczenia nacisng¢

pokretfo wyboru [{> |

Na wyswietlaczu pojawiajq sie cyfry

IR'IE] - (ontrolka pieczenia
’:u_ (] P

oraz zegar migajq.
Ml

Mo

= 1)
L

200°

2. W ciggu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru [{>]

pieczenia (od 1 minuty do 13 godzin)
(na przyktad ,25 minut’).

aby ustawi¢ czas trwania

1M JC

025

A‘ )

200"
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3. Nacisng¢ pokretto wyboru [ <> |

Na wyswietlaczu pojawiajq sie liczby

8"__”__”:, a kontrolka zakoiczenia
pieczenia i zegar migajg.

4. W ciqgu 3 sekund obréci¢ pokrettem

wyboru [{> | w celu ustawienia czasu

zakonczenia pieczenia (na przyktad

,13:157).

BRERE

ll—ll_l"C
CuUU %

5. Odczekac 3 sekundy.
Kontrolka zakoiczenia pieczenia i

urzqdzenie pozostajg w frybie
oczekiwania na zaprogramowang
godzine rozpoczecia pieczenia.

_:ll—l®
c-3Ju

X

/ Do czasu zakoriczenia pieczenia
&7 | sq doliczone minuty niezbedne do
nagrzewania wstepnego.
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Koniec pieczenia zaprogramowanego

Po zakoAczeniu pieczenia na wyswietlaczu
pojawia sie migajqcy napis (RN Erm] i
emitowany jest sygnat dzwigkowy, kiéry
mozna wylqczy¢ poprzez otwarcie

drzwiczek lub naciéniecie /obrot jednego z
dwaoch pokretet.

Wytqgczanie funkcji pieczenia
zaprogramowanego

1. Nacisng¢ pokretto wyboru [<D |

Na wyswietlaczu miga kontrolka
pieczenia @

2. W ciqgu 3 sekund obroci¢ pokrettem

wyboru [{>|w prawo lub w lewo, aby

ustawi¢ nowe pieczenie na czas.
W tym momencie pieczenie na czas
zostato wytqczone.

/ Pieczenie mozna w dowolnej
& | chwili przerwa¢, ustawiajge

— .00
pokretto funkji oov

potozeniu 0.

Lista funkcji pieczenia

STATYCZNY

Pieczenie fradycyine w celu

3

przygotowania jednej potrawy na

raz. Idealne w przypadku

przyrzqdzania pieczeni, fustego

miesa, chleba, ciast z masq.

OBIEG POWIETRZA

PY . . .. .
P|eczeme infensywne i jednolife.

Idealne w przypadku ciastek, tart i

pieczenia na kilku poziomach.

TERMOOBIEG

Ciepfo rozprowadzane jest szybko

i w jednolity sposob. Tryb
odpowiedni w przypadku
wszystkich potraw, idealny do

pieczenia na kilku poziomach, bez

ryzyka mieszania sie smakow i
zapachow.

TURBO

Umozliwia szybkie pieczenie na
kilku poziomach, bez mieszania sie

aromatow. Tryb idealny w
przypadku pofraw o duzej
objetosci, wymagajgcych
intensywnego pieczenia.

GRILL

Pozwala na uzyskanie doskonatych
rezultatow grillowania i zapiekania.
Uzycie go pod koniec pieczenia

nadaje potrawom jednolitg zocistg

powierzchnie.

GRILL Z OBIEGIEM POWIETRZA

réwniez grubszych mies. Tryb
idealny w przypadku grubo
pokrojonego miesa.

RV N . .
Umozliwia optymalne grillowanie,
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GRZAtKA DOLNA

Ciepto dociera wylgcznie od
dolnej czesci wneki. Tryb idealny w
przypadku sfodkich i sfonych ciast,
kruchego ciasta i pizzy.

GRZAtKA
DOLNA+TERMOOBIEGIEM

Umozliwia szybkie dokoAczenie
pieczenia pofraw juz upieczonych
na powierzchni, ale nie w cafosci.
Tryb idealny w przypadku quiche,
nadaje sie do dowolnego typu
potraw.

ECO

Pieczenie z niskim zuzyciem energii:

==8 'a funkcja jest szczegdlnie

[y

IN

440

zalecana do pieczenia na jednym
poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Jest zalecana do wszystkich
rodzajéw potraw z wyjgtkiem tych,
ktére mogq wydziela¢ duzo wilgoci
(na przyktad warzywa).

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wktadanie
produkiéw bez nagrzewanio
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie otwierac
drzwiczek.

W ramach funkcji ECO czas

pieczenia jest duzszy.

/ Funkcja ECO jest to funkcja

& | delikatnego pieczenia zalecana

do pieczenia, kiére nie wymaga
temperatury wyzszej niz 200°C;
do pieczenia wymagajgcego
wyzszej femperatury zaleca sie
wybranie innej funkcii.

PIZZA
@ Specijalna funkcja do pieczenia

pizzy. |dealny nie tylko do pizzy ale
rowniez do pieczenia ciastek i
ciast.

_/ Jesli chodzi o funkcje PIZZA ,

patrz ,3.4 Funkcje specjalne”.

3.3 Porady dotyczqgce

przygotowywania potraw

Porady ogélne

Aby uzyska¢ réwnomieme pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jedng z
funkciji z termoobiegiem.

Zwiekszenie temperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngfrz i niedopieczony
wewngtrz).

Po zakoniczeniu pieczenia, aby unikngé
utworzenia sie kondensatu na szkle, nie
zostawiac gorqcych potraw wewngtrz
komory piekarmnika.
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Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

Czas pieczenia zalezy od wielkosci,
ilosci i indywidualnego smaku.

Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisng¢ na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku potrzebuje
jeszcze kilku minut.

W przypadku miesa i ziemniakdw
zaleca sie od czasu do czasu obréci¢ i/
lub wymieszaé potrawe w celu
uzyskania jednolitego zarumienienia ze
wszystkich stron.

W przypadku pieczenia przy niskiej
femperaturze najlepiej jest zarumieni¢
migso, smazqc je na patelni przez kilka
minut ze wszystkich sfron, a dopiero
pozniej upiec je w piekarniku.

Porady dotyczqgce pieczenia z funkcjq
Grill i Grill z obiegiem powietrza

Migso mozna grillowa¢ wkiadajgc je
zaréwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

W funkcji Grill z obiegiem powietrza,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

3

Porady dotyczqce przygotowywania
ciast i ciastek

Naijlepiej uzywa¢ ciemnych mefalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepfo.
Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencji
surowego ciasta.

Aby sprawdzi¢, czy ciasto jest
upieczone w $rodku: po zakonczeniu
pieczenia wbi¢ wykafaczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

Jezeli po wyjeciu, ciasfo opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizyd
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i
wyrastania ciasta

Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

Aby rozmrozi¢ migso uzy¢ rusztu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowa.

Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z wodq.

441




=3

Przyktadowa tabela pieczenia

Lasagne 3-4 | Grzatka gémaidolna 1 220-230 45-50
Zapiekanka makaronowa 3-4 | Grzatka géma i dolna 1 220-230 45-50
Pieczona cielecina 2 Turbo,/Ob. pow. 2 180 - 190 Q0- 100
Schab 2 Turbo,/Ob. pow. 2 180- 190 70-80
Kietbasa 1.5 Girill z ob. pow. 4 280 15
Rostbef 1 Turbo,/Ob. pow. 2 200 40-45
Krolik pieczony 1,5 | Termoobieg/Ob. pow. 2 180- 190 70-80
Filet z indyka 3 Turbo,/Ob. pow. 2 180 - 190 110-120
Pieczony baleron 2-3 Turbo,/Ob. pow. 2 180-190 170-180
Kurczak pieczony 1,2 Turbo,/Ob. pow. 2 180- 190 65-70
Strona 1 Strona 2
Kotlety wieprzowe 1,5 Girill z ob. pow. 4 280 15 5
Zeberka 1,5 Girill z ob. pow. 4 280 10 10
Bekon 07 Grill 5 280 7 8
Filet wieprzowy 1,5 Grill z ob. pow. 4 280 10 5
Filet wolowy 1 Grill 5 280 10 7
Pstrag 1,2 Turbo,/Ob. pow. 2 150- 160 35-40
Zabnica 1,5 Turbo,/Ob. pow. 2 160 60-65
Turbot 1.5 Turbo,/Ob. pow. 2 160 45-50
Pizza 1 Turbo,/Ob. pow. 2 280 8-9
Chleb 1 Termoobieg,/Ob. pow. 2 190 - 200 25-30
Focaccia 1 Turbo,/Ob. pow. 2 180- 190 20-25
Babka piaskowa 1 Termoobieg,/Ob. pow. 2 160 55-60
Tarta 1 Termoobieg,/Ob. pow. 2 160 35-40
Sernik ] Termoobieg,/Ob. pow. 2 160-170 55-60
Nadziewane fortellini 1 Turbo,/Ob. pow. 2 160 20-25
Ciasto Paradiso 1,2 | Termoobieg/Ob. pow. 2 160 55-60
Profiterole 1.2 Turbo,/Ob. pow. 2 180 80-90
Biszkopt 1 Termoobieg,/Ob. pow. 2 150 - 160 55-60
Ciasto ryzowe 1 Turbo,/Ob. pow. 2 160 55-60
Rogaliki drozdzowe 0,6 | Termoobieg/Ob. pow. 2 160 30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania. Jest podany w przyblizeniu.
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3.4 Funkcje specjalne

Rozmrazanie

/ Taoka funkcja pozwala na
& | rozmrozenie potraw wedtug
ustalonego czasu.

1. Whozy¢ potrawe do komory pieczenia.

2. Obroci¢ pokrettem funkciji 00 % do
pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

<O

potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.

3. Nacisng¢ pokretto wyboru aby

Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji
Rozmrazanie.

w celu

<O

potwierdzenia funkcji Rozmrazanie.

4. Nacisng¢ pokretto wyboru

Na wyswietlaczu pojawiaiq sie liczby

L_”:’DD a kontrolka rozmrazania
i ikona bedq migad.

3

Ofw

celu ustawienia czasu trwania

rozmrazania (od 1 minuty do 13
godzin) (na przyktad ,1:30").
6. Poczeka¢ 3 sekundy lub nacisng¢

<>

5. Obréci¢ pokrettem wyboru

pokretto wyboru aby uruchomié¢

rozmrazanie.

Koniec rozmrazania

Po zakoriczeniu rozmrazania na Wys'wieﬂoczu

pojawia sie migajgcy napis

emitowany jest sygnat dszekovvy kTory
mozna wylqczy¢ poprzez otwarcie
drzwiczek lub naciéniecie /obrét jednego z
dwaoch pokretet.

o0,

pofozenie 0, aby wyjs¢ z tej funkcii.

7. Obréci¢ pokrettem funkgiji
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Woyrastanie ciasta

/ Dla zapewnienia prawidtowego
£ wyrastania ciasta umiesci¢ na dnie
komory pojemnik z woda.

1. Umiesci¢ ciasto do wyros$niecia na
drugim poziomie.

2. Obroci¢ pokrettem funkcii 00 % do

pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

CPEL

Funl

3. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkgii
Rozmrazanie.

444
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4. Obraca¢ pokrettem wyboru [{ > |az do

wybrania funkcji Wyrastanie ciasta.

5. Nacisng¢ pokretto wyboru [{> | w celu

potwierdzenia funkcji Wyrastanie
ciasta.

6. Poczekad 3 sekundy, aby uruchomi¢ te

funkcje lub nacisng¢ pokretto wyboru| < > |,

aby wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
czasu frwania funkcji, zakonczenia

funkeii itd.

oo,

pofozenie 0, aby wyjs¢ z tej funkcii.

7. Obréci¢ pokrettem funkgiji



Uzytkowanie -2

Szabat 1. Whozy¢ potrawe do komory pieczenia.
/ W takim ustawieniu urzqdzenie 2. Obréci¢ pokrettem funkcii 88 azdo
£ | wykonuje pewne szczegolne pojawienia sie na wyswietlaczu
— funkcje: ponizszego napisu.

* Pieczenie nie moze frwad przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego czasu
pieczenia.

* Nie jest wykonywane
nagrzewanie.

3. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

* Temperatura pieczenia w ) R ) '
sakresie 60-100 °C. potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.

Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkdji

* lampka piekarnika jest e
Rozmrazanie.

wyltgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek (gdzie
obecne) lub recznej aktywacii
za pomocq pokretta.

* Wewnetrzny wentylator jest
wylgczony.

* Podswietlenie pokrefetisygnaly 4. Obraca¢ pokretlem wyboru [<>|az do
dzwiekowe sq wytgczone.

wybrania funkcji Szabat.

/ Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
& | mozna zmieni¢ zqdnego
parametru.

SAbb

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efektéw; jest aktywne

0ag 5. Nacisng¢ pokretto wyboru [ <> [ w celu
wylgcznie pokretto funkgji 00

umozliwidiqce powrét do mens potwierdzenia funkcji Szabat.

gtéwnego.

_ISAbb

60"
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6. Obroci¢ pokrettem wyboru | <> |w

celu wybrania zqdanej temperatury
(od 60°C do 100°C) (na przykfad
,90°C").

7. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
funkcie.

8. Obréci¢ pokrettem funkcii oov

pofozenie 0, aby wyijs¢ z tej funkcii.

/ Jesli chodzi o funkcje Czyszczenie
&7 | parowe i Piroliza (w zaleznosci
od modeli), patrz ,4 Czyszczenie
i konserwacja”.

Funkcja PIZZA

Specialna funkcja do pieczenia

pizzy. Idealny nie tylko do pizzy ale
réwniez do pieczenia ciastek i
ciast.

1. Obréci¢ pokrettem funkgii 00 % do
pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

cCocnr
J

Fl_lﬁl‘:

2. Nacisng¢ pokretto wyboru [ > | aby

potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.

446

Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji
Rozmrazanie.

3. Obracac pokrettem wyboru | <> |az do
wybrania funkciji PIZZA.

4. Nacisng¢ pokretto wyboru [{>|w celu

potwierdzenia funkcji PIZZA.
5. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢ te

funkcje lub nacisng¢ pokretto wyboru| < > |,

aby wprowadzi¢ ewentualne ustawienia
temperatury, czasu frwania pieczenia,
zakonczenia pieczenia itd.

[jl03ﬁ®
g

oo,

pofozenie 0, aby wyjs¢ z tej funkcii.

6. Obréci¢ pokrettem funkgiji
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3.5 Ustawienia

4. Obraca¢ pokrettem wyboru [{> | aby

Aktualna godzina wybra¢ biezgcq godzine.
1. Obréci¢ pokrettem funkii 88 az do [ ©
pojawienia sie na wyswietlaczu I ’:

ponizszego napisu.

5. Nacisng¢ pokretto wyboru | <> |, aby

ustawi¢ biezqcq godzine i przejsé¢ do
sekcji minut.

2. Nacisng¢ pokretto wyboru [ <> |, aby :-’ RS
)

wej$¢ do listy ustawien.

Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji
Aktualna godzina.

6. Obraca¢ pokrettem wyboru | <> | aby

wybra¢ minuty biezgcej godziny.

30°

3. Nacisng¢ pokretto wyboru |[<> | aby

rozpoczqé ustawianie Aktualnej godziny

(na przyktad ,12:30").

7. Nacisng¢ pokretto wyboru

zakonczyé ustawianie.

8. Obraca¢ pokrettem wyboru [{> | aby

wybraé nowe ustawienie.
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-2 Uzytkowanie

-

Blokada elementéw sterowania
(zabezpieczenie przed dzieémi)

/ Ten tryb pozwala na

& | automatyczne zablokowanie
sterowania, po uptywie jednej
minuty funkcjonowania bez
zadnych interwenciji uzytkownika.

. Obréci¢ pokrettem funkcii 00 do

pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

2. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

wejéé na liste ustawien.
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkdji
Aktualna godzina.

3. Obraca¢ pokrettem wyboru [ > |az do

wybrania funkcji Blokada elementéw
sterowania.

4. Nacisng¢ pokretto wyboru | <> | aby

potwierdzi¢.
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5. Obréci¢ pokrettem wyboru [{ > [w celu

uruchomienia funkcji Blokada
elementéw sterowania.

r
l—ll__l

O

6. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

potwierdzi¢.

7. Obraca¢ pokrettem wyboru [{> |, aby

wybraé nowe ustawienie.

/ W normalnym trybie dziatania o
&7 | zablokowaniu elementéw
sterowania $wiadczy zaswiecona
kontrolka blokady elementéw

sterowania ﬂ

/ W przypadku dotkniecia lub
&7 | zmiany pozycji pokretef na
wyswietlaczu pojawia sie frwajgcy

dwie sekundy napis ’:“’_ |'_—”:

/ Aby podczas pieczenia chwilowo
&7 | wylqczy¢ blokade, nalezy
nacisngc i przytrzymaé przez 5

sekund pokretfo wyboru [{D | Po

uptywie jednej minuty od ostatniej
inferwenciji, blokada ponownie sie
uaktywnia.



Uzytkowanie -2

Show Room (tylko w sklepie) 4. Nacisng¢ pokretto wyboru | <> | aby

/ Ten tryb umozliwia wylgczenie potwierdzic.
& | elementow grzejnych i

jednoczesne zachowanie
Okfywnego pcnelo Sferoworﬂc UrUChomieﬂiO fUnkC“ ShOW Room

5. Obréci¢ pokrettem wyboru | <> | w celu

1. Obréci¢ pokrettem funkeii 00 do

pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

6. Nacisng¢ pokretto wyboru [< |, aby

potwierdzi¢.

7. Obraca¢ pokrettem wyboru [ > | aby

2. Nacisng¢ pokretfo wyboru [ <> | aby wybrac nowe ustawienie.

wejs¢ na liste ustawien. / O aktywnej funkcji Show Room
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji £ | swiadczy zaswiecona na
Aktualna godzina. wyswietlaczu kontrolka Show

Room .

/ Aby uzywaé urzqdzenia w
& | normalny sposéb, nalezy ustawi¢
— te funkcje na WYL

3. Obraca¢ pokrettem wyboru | > |az do

wybrania funkcji Show Room.
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Podgrzewanie potrawy

/ Dzigki takiej funkciji urzqdzenie,

po zakorczeniu pieczenia z
ustawionym czasem frwania (jezeli
nie zostanie recznie przerwane),
utrzymuije ciepto (w niskiej
temperaturze) upieczonej potrawy
zachowujqc wszystkie jej
wiasciwosci organoleptyczne i
smak uzyskany podczas
pieczenia.

1. Obréci¢ pokrettem funkgii 00 % do
pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

2. Nacisng¢ pokretto wyboru [ > | aby

weijs¢ na liste ustawien.
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkgji
Aktualna godzina.
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3. Obracac pokrettem wyboru [ <> |az do

wybrania funkcji Podgrzewanie
potrawy.

4. Nacisng¢ pokretto wyboru [{> ] aby

potwierdzi¢.

5. Obréci¢ pokrettem wyboru [{ > [w celu

uruchomienia funkcji Show Room.

111 _l
l—ll O
-

O

6. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

potwierdzi¢.

7. Obraca¢ pokrettem wyboru [{> |, aby

wybra¢ nowe ustawienie.

/ Aby uzywaé urzqdzenia w
£ | normalny sposéb, nalezy ustawi¢
— te funkcje na WYL




4 Czyszczenie i konserwacja Plamy z zywnosci lub resztki

Aby nie uszkodzi¢ powierzchni, nalezy
unika¢ stosowania metalowych ggbek lub
ostrych skrobakow.

Ostrzezenia

Stosowa¢ zwykle produkty, niescieme,
ewentualnie uzywajgc drewnianych lub
plastikowych przyrzadéw. Dokladnie umy¢
wodg, nastepnie wytrze¢ migkkg szmatkg
lub $ciereczkq z mikrofibry.

Nie pozwoli¢ na zaschniecie stodkich
reszfek na urzqdzeniu (np.: dzem),
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie
wewnatrz urzqdzenia.

4.2 Czyszczenie drzwiczek

Demontaz drzwiczek

Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie
drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdjq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wlozy¢
dwa sworznie w otwory zawiasow
pokazanych na rysunku.

4.1 Czyszczenie powierzchni

Aby utrzyma¢ powierzchnie w dobrym
stanie, nalezy po kazdym uzyciu i
ostygnieciu regulamie je czyscié.

Codzienne czyszczenie

Stosowaé wylqceznie produkty
niezawierajqce substancii $ciernych,
kwasnych lub na bazie chloru.

Natozy¢ produkt na wilgotng $ciereczke i
doktadnie umy¢ powierzchnie, a nastepnie
wytrze¢ miekkq szmatkq lub $ciereczkg z
mikrofibry.
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2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnie$¢ je ku
gorze pod kgtem okoto 30° i wyijgé.

By

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich
otworéw na piekarniku, upewniajgce sie,
ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyjq¢ sworznie z
ofwordw zawiasow.

e
&

452

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czysfosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéow
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

/ Zaleca sie uzywanie produkiéw
&7 | do czyszczenia sprzedawanych
przez producenta.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby utatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowaé wewnetrzne szybki
wchodzgce w sktad drzwiczek.

1. Wyijq¢ wewnetrzng szybke pociggaijqc
iq delikamie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggnagé szybke ku gérze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajqg sie od gniazd w
drzwiczkach.




3. W niektérych modelach znajduje sie 5. Whozy¢ szybki stosujqc te same
szybka srodkowa. Wyjqé szybke czynnosci co przy wyjeciu, ale w
srodkowq podnoszac jq do gory. odwrotnej kolejnosci.

6. Wiozy¢ szybke wewnetrzng. Zwrécié
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajqc.

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te
wyjete wezesniej. Uzywac papierowych
recznikow kuchennych. W przypadku
uporczywego brudu, umyé wilgotng
gabkg i neutralnym detergentem.
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4.3 Czyszczenie komory urzqdzenia
Aby utrzyma¢ komore pieczenia w dobrym
stanie nalezy jq regulamie czysci¢ po e
ostygnieciu.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngfrz
komory pieczenia resztek zywnosci,
poniewaz moglyby uszkodzi¢ emalie.
Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.
Aby utatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:

* drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

* uszczelki piekarnika.
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Suszenie

Przy pieczeniu potraw wewngtrz komory

pieczenia powstaje wilgo¢. Jest to zupetnie

normalne zjawisko, ktére nie zakloea

prawidfowego dziafania urzgdzenia.

Po zakonczeniu kazdego pieczenia:

1. pozostawi¢ urzqdzenie do ochfodzenia
sie;

2. usung¢ zabrudzenia z komory
pieczeniq;

3. wytrze¢ komore pieczenia do sucha
wilgotng szmatkg;

4. pozostawi¢ drzwiczki otwarte tak dfugo,
az nastqpi catkowite osuszenie sie
komory pieczenia.
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Wyiecie ramek na ruszty/blachy

Wyiecie ramek na ruszty/blachy utatwia

czyszczenie bocznych czesci. Takg

czynno$¢ nalezy przeprowadzaé zawsze

podczas automatycznego czyszczenia

(tylko w niektérych modelach).

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Pociggna¢ ramke na dét komory w taki
sposob, aby wyjac jq z mocowania A.

2. Nastepnie, wyciagngé z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wlozyé ramki na
ruszty/blachy na miejsce.

Zdejmowanie paneli samoczyszczqgcych
i ramek na ruszty/blachy (tylko w
niektérych modelach)

Wyiecie paneli samoczyszczqeych i ramek

na ruszty/blachy utatwia czyszczenie

bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Pociggnaé ramke na dét komory w taki
sposodb, aby wyja¢ ja z mocowania A.

2. Nastepnie, wyciggngé z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakonczeniu czyszczenia powtdrzyd
opisane czynnosci, aby wiozy¢ ramki na
ruszty/blachy na miejsce.
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Czyszczenie gérnej czgsci (tylko w
niektérych modelach)

Regeneracja paneli samoczyszczqgcych
(cykl katalizy) (tylko w niektérych
modelach)

Cykl regeneracii paneli samoczyszczgeych
jest metodq czyszczenia polegajgcq na
odpowiednim nagrzaniv umozliwiajgcym
usuniecie niewielkich resztek ffuszczu, nie
usuwa resztek po stodkich produktach.

1. Najpierw nalezy wyczysci¢ dno i gérng
ostone (jezeli obecna) za pomocq
szmatki z mikrofibry zmoczonej w
wodzie i plynie do naczyh. Dobrze
wyczyscié czystq woda.

2. Ustawi¢ cykl regeneraciji wybierajgc
funkcje termoobiegu z maksymalng
temperaturg przez jedng godzine.

3. Jezeli panele sq szczegdlnie brudne po
cyklu regeneracji, rozmontowac je i
umy¢ uzywaijqc plynu do naczyn.
Wyptuka¢ i wytrzeé¢ na sucho.

4. Zamontowa¢ panele i ustawi¢ funkcie
termoobiegu z temperaturg 180°C na
jedng godzine, aby dobrze wyschty.

Urzagdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gomej

czesci komory urzqgdzenia.

1. Delikatnie podnies¢ gérg grzatke i
przekreci¢ ogranicznik o0 90°, aby jq
uwolnic.

gl 7777/
?@&;W?
™S

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do jej
ogranicznika.
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3. Po wyczyszczeniu umieéci¢ grzatke na
pozycji i przekreci¢ ogranicznik w celu
jej zaczepienia.



4.4 Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenie

parowe:

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnefrza
komory urzqdzenia.

* Wymontowaé ewentualne panele

samoczyszczqce (patrz ,Zdejmowanie

paneli samoczyszczqcych i ramek na

ruszty/blachy (tylko w niektérych

modelach)”).

Wila¢ na dno komory okoto 40 cm3

wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z

rowka.

* Za pomocq spryskiwacza rozpryskac
wewngtrz komory urzqdzenia roztwér
wody z ptynem do naczyn. Spryskaé w
kierunku $cianek bocznych, do géry, na

dot i w kierunku deflektora.

(fa N\
hi
!

e

e Zamkng¢ drzwiczki.
* Podczas cyklu wspomaganego

czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢

wyijete wezesnie panele

samoczyszczqce (jezeli obecne) letnig

wodq i odrobing ptynu do naczyn.
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Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

/ Jesli temperatura wewnetrzna
& | przekracza przewidziang
temperature, funkcja fa jest
natychmiast zatrzymywana i na
wyswietlaczu pojawia sie
nastepujgcy napis:

Przed uruchomieniem tej funkcji
poczeka¢, az urzqdzenie
ostygnie.

1. Obroéci¢ pokrettem funkgii 00 % do

pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

2. Nacisng¢ pokretfo wyboru [{> | aby

potwierdzi¢ uzycie funkciji specjalnych.
Na wyswieflaczu pojawia sie ekran funkcji
Rozmrazanie.
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3. Obracac pokrettem wyboru | > |az do

wybrania funkcji Czyszczenie parowe.

4. Nacisng¢ pokretto wyboru [{>|w celu

potwierdzenia funkcji Czyszczenie
parowe.

/ Uzytkownik nie moze zmieni¢
£ parametréw czasu frwania i
temperatury.

5. Poczeka¢ 3 sekundy, aby uruchomi¢
funkcie.




Czyszczenie i konserwacja

6. Po zakonczeniu funkcji Czyszczenie
parowe na wys$wietlaczu pojawia sie

migajgcy napis i emitowany
jest sygnat dzwiekowy, kiéry mozna
wylqczyé poprzez otwarcie drzwiczek
lub nacisniecie,/obrot jednego z dwadch
pokretet.

0o,

pofozenie 0, aby wyjs¢ z tej funkcii.

7. Obroci¢ pokrettem funkgii

Zaprogramowana funkcja Czyszczenia
Parowego

Godzine rozpoczecia funkcji Czyszczenie
parowe mozna zaprogramowacé tak samo
jak inne funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenie parowe
<O
(kontrolka zakoriczenia pieczenia

zaswieca sig), aby ustawi¢ godzine, o
ktérej ma zosta¢ zakoriczona funkcja
Czyszczenie parowe.

obroci¢ pokrettem wyboru

2. Poczeka¢ 3 sekundy w celu
potwierdzenia wprowadzonych
danych.

Urzqdzenie oczekuje na ustawiong

godzine rozpoczecia w celu uruchomienia

funkcji Czyszczenie parowe.

Koniec funkcji Czyszczenie parowe

1. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq z
mikrofibry mniej ucigzliwe zabrudzenia.

2. Do usuniecia bardzo opornego brudu
uzy¢ niesciernej gabki z widkning z
mosigdzu.

3. W przypadku resztek ttuszczu mozna
uzy¢ specjalnych detergentéw do
czyszczenia piekarnikow.

4. Usung¢ wode pozostatq wewngfrz
komory pieczenia.

5. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu
panele samoczyszczqgce i ramki na
ruszty/blachy.

Dla zachowania maksymalnej higieny

oraz, aby pofrawy nie przechodzity

nieprzyjemnym zapachem:

* Zaleca sie wysuszenie komory
pieczenia za pomocgq funkcji z
fermoobiegiem w temperaturze 160°C
przez okofto 10 minut.

* W przypadku obecnosci paneli
samoczyszczqeych zaleca sie
wysuszenie komory pieczenia z
rownoczesnym zastosowaniem cyklu
katalizy (patrz ,Regeneracja paneli
samoczyszczqcych (cykl katalizy)
(tylko w niektérych modelach)”).

Podczas czyszczenia zaleca sie
stosowanie gumowych rekawic.

Aby utatwi¢ reczne usuwanie
trudno dostepnych czesci mozna
zdiq¢ drzwiczki.
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4.5 Piroliza (tylko w niektérych
modelach)

/ Piroliza jest procesem

£ automatycznego czyszczenia w
wysokiej temperaturze, kidry
powoduje rozpuszczenie brudu.
Dzigki takiemu procesowi mozna
w bardzo prosty sposéb
wyczysci¢ wnetrze komory
pieczenia.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko obrazen ciata
* Podczas tej funkeji powierzchnie mogag

osiggac wyzsze femperatury niz
zazwyczai.

* Trzyma¢ z dala od dzieci.

Niedozwolone uzycie

Ryzyko uszkodzenia
powierzchni

* Usunqg¢ z wnetrza komory resziki
jedzenia lub pozostatosci pochodzgce
z poprzedniego pieczenia.

* Wylqczy¢ palniki lub piyty elekiryczne
plyty kuchennej ewentualnie
zamontowanej nad piekarnikiem.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem pirolizy:
* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* Usunqg¢ z wnetrza komory resziki
jedzenia lub pozostatosci pochodzqgce
z poprzedniego pieczenia.
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* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

* W przypadku trudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikow (zwréci¢
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawi¢ na 60 minut,
nastepnie przetrze¢ wodgq i wytrze¢
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.

* Wyjq¢ sonde temperatury (zaleznie od
wyposazenial).

* Wyjqé ramki na ruszty/blachy.

e Zamkng¢ drzwiczki.

Ustawienie Pirolizy

1. Obréci¢ pokrettem funkgiji 00 % do

pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

S5PEL
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2. Nacisng¢ pokretfo wyboru | <> | aby

potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji
Rozmrazanie.
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3. Obracac pokrettem wyboru[{ > |az do

wybrania funkc]i Piroliza.

Na wyswietlaczu pojawia sie czas trwania

pirolizy (domyslne ustawienie to 2 godziny).

4. Obréci¢ pokrettem wyboru | <> | aby

ustawi¢ czas frwania pirolizy, w zakresie
od minimum 2 godzin do maksimum 3

godzin.

/ Zalecany czas frwania pirolizy:
— | * Mafo zabrudzony: LO1 - 02:00.
» Srednio zabrudzony: L02 -
02:30.
* Bardzo brudny: LO3 - 03:00.

5. Nacisng¢ pokretto wyboru [ > | aby
potwierdzi¢ wprowadzone dane.

6. Poczekad 3 sekundy, aby uruchomi¢
funkcie.

Piroliza

7. Po okofo 2 minutach od rozpoczecia

pirolizy zaswieca sie kontrolka blokady

drzwiczek wskazujgca, ze
drzwiczki zostaty zablokowane przez
urzqdzenie uniemozliwiajgce ich

otwarcie.

/ Po wigczeniu blokady drzwiczek

— | nie mozna wybra¢ zadnej funkcii.

8. Po zakonczeniu funkcii Piroliza na

wyswietlaczu pojawia sie migajgcy

napis 5’: ,:”:’ i emitowany jest

sygnaf dzwiekowy, kiéry mozna
wylaczyé poprzez otwarcie drzwiczek
lub nacisniecie,/obrot jednego z dwach
pokrefef.

_ISEOP |

PYr-o

/ Drzwiczki pozostajg

zablokowane, az do momentu,
gdy temperatura wewngtrz
komory urzqdzenia nie powréci
do poziomu bezpieczenstwa.

—
[

9. Poczekad, az piekarnik ostygnie
(kontrolka blokady drzwi gasnie).

10.Zebra¢ pozostatosci znajdujgce sie w
komorze pieczenia za pomocq migkkiej
szmatki z mikrofibry.

oag,,
1.0Obroci¢ pokrettem funkcji oo

pofozenie 0, aby wyjs¢ z tej funkcii.
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Podczas pirolizy wentylatory
powodujq infensywniejszy hatas
wynikajacy z wigkszej predkosci
obrotowej. Jest to zwyczajne
funkcjonowanie przewidziane do
ufatwienia rozpraszania ciepfa. Po
zakonczeniu pirolizy, aby unikng¢
przegrzania $cianek mebli i
przedniej czesci piekamika, przez
pewien czas frwa jeszcze
wentylacija.

Kl
7

Podczas pierwszego procesu
pirolizy z urzqdzenia moggq sie
wydobywad nieprzyjemne
zapachy wynikajqce ze
zZwyczajnego parowania
substanciji zastosowanych
podczas produkgji. Jest to
normalne zjawisko, kiére ustanie
po wykonaniu pierwszej pirolizy.

IN

Jezeli piroliza, frwajgca przez
minimalny czas, nie przyniosta
zadowalajgcych efektow, przy
kolejnym cyklu zaleca sie
ustawienie dfuzszego czasu.

IN
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Czyszczenie i konserwacja

Ustawienie zaprogramowanego cyklu
Pirolizy

Godzine rozpoczecia pirolizy mozna
zaprogramowad tak samo jak inne funkcje
pieczenia.

1. Obroéci¢ pokrettem funkgii 00 % do
pojawienia sie na wyswietlaczu
ponizszego napisu.

2. Nacisng¢ pokretfo wyboru [{> | aby

potwierdzi¢ uzycie funkcji specjalnych.
Na wyswietlaczu pojawia sie ekran funkcji
Rozmrazanie.

3. Obraca¢ pokrettem wyboru | >|az do

wybrania funkgji Piroliza.

Na wyswietlaczu pojawi sie czas trwania
pirolizy.



Czyszczenie i konserwacja ﬂ

. Nacisng¢ pokretto wyboru |[<> |

. Obréci¢ pokrettem wyboru [<D
(kontrolka zakoriczenia pieczenia

zadwieca sie) w celu ustawienia
godziny, o kiorej piroliza ma sie
zakonczyé.

. Poczeka¢ 3 sekundy w celu
potwierdzenia wprowadzonych
danych.

. Urzqdzenie oczekuje na ustawiong
godzine rozpoczecia w celu
uruchomienia funkcii Piroliza.

/ Po wigczeniu blokady drzwiczek

& | nie mozna wybra¢ zadnej funkiji.

— Urzqdzenie mozna jednak
wylgczy¢, ustawiajge

pokrettofunkciji 88 w potozeniu 0.

4.6 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz uszczelki (z wyjgtkiem modeli

z pirolizqg)

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociagnq¢ uszczelke na
zewnatrz.

\\\@

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czysfosci
stosujqc niesciernej gagbki i lemiej wody.
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Wymienié¢ lampke o$wietlenia 4. Wyijq¢ zarowke.

E,

wewnetrznego

1. Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

2. Wyiq¢ ramki na ruszty/blachy.

3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocg
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
fyzki). 5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).

6. Zamontowaé pokrywke. Pozostawi¢
wewnetrzny profil szybki (A) skierowany
w strone drzwiczek.

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.

al



5 Montaz
5.1 Podtqgczenie elektryczne

Informacje ogélne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.

Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzqdzeniu, w widocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe;.

Urzqdzenie jest zasilane pradem 220-
240 V™.

Uzywad tréjzyfowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocgq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

| 20mm

Podtqczenie za pomocq gniazda i
wtyczki

Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejéciowek,
przedfuzaczy i bocznikéw, poniewaz
mogq powodowaé nagrzewanie lub
przepalenie.

Podtqczenie state

Dostarczy¢ na linii zasilania urzgdzenie,
ktére zapewni odfgczenie od sieci
omnipolarnej, z odlegfoécig otwarcia
stykédw umozliwiajgeq catkowite
odtgczenie w warunkach kategorii
przepieciowej lll, zgodnie z wymogami
instalacyjnymi.

Préba techniczna

Po dokonaniu montazu przeprowadzi¢
krotkg prébe techniczng. W przypadku
niefunkcjonowania, po upewnieniu sie o
prawidtowym wykonaniu instrukcji,
odtqczy¢ urzqdzenie od sieci elekirycznej i
skonsultowad sie z Serwisem Technicznym.

Wymiana przewodu

-
o

1. Odkreci¢ $ruby tylnej ostony i zdja¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewni¢ sig, ze przewody (piekarnika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.
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5.2 Ustawienie Pozycja kabla zasilajgcego

- )

=( o
=B

r__

(widok z tytu)

Uszczelka przedniego panelu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci przedniego
panelu, aby unikng¢ przenikania wody lub
innych ptynow.




Montaz

Tuleje mocujqgce Gabaryty urzqgdzenia (mm)
1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
: ) O [] O
przednim panelu urzqdzenia.
)
PN ©
¥o) v
RO ﬂ'
JS77
2. Umiesci¢ urzgdzenie w meblu.
3. Przymocowad urzqdzenie $rubami do cho
JVU7
mebla. 490 0
S L7 \v/

O

ks < 0 N

4 °&T
~t A

|

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesniej
zatyczkami. 23

(6]
N
oo

‘a

O
O
(o]
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Zabudowa pod blatem roboczym (mm)

45°

50

1§
[e )
w

)

L7

G8G Xpw - £8g ulw
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Montaz pod plytq kuchennq (tylko w
modelach z pirolizq)

W przypadku umieszczenia plyty
kuchennej nad piekarnikiem konieczne

&)
3
F
c
3
3

jest zainstalowanie drewnianego panelu
oddzielajgcego, w minimalnej [LL
odlegfosci 10 mm od jego gornej Er

powierzchni, aby unikng¢ przegrzania
podczas jednoczesnego uzytkowania
obydwéch urzqdzen. Panel
oddzielajgcy moze by¢ zdjety tylko przy
uzyciuv odpowiednich narzedzi.

]
7

G8g xpw - gggul
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Zabudowa na kolumnie (mm)

35-40 C T

GBS XoW - £8G UIW
|
]

560 -

914779053

/

A
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