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MASZYNKA DO MIESA / MASZYNKA DO MIESA + SZATKOWNICA @
MEAT GRINDER / MEAT GRINDER + SLICER @

MLYNEK NA MASO / MLYNEK NA MASO + KUTR @

FLEISCHWOLF / FLEISCHWOLF + GEMUSESCHNEIDER @
MACOPYBKA / MACOPYBKA + OBOLLIEPE3KA @

MLYNCEK NA MASO / MLYNCEK NA MASO + STRUHADLO @
HUSDARALO / HUSDARALO + RESZELO- ES SZELETELOGEP @
PICADORA DE CARNE / PICADORA DE CARNE + CORTADOR @
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WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie zapoznac sie
z catoscig tresci niniejszej instrukcji.
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Przewodd przytaczeniowy nalezy podtaczy¢ do gniazdka
o parametrach zgodnych z podanymi w instrukgji.

Nie zanurzac przewodu lub urzadzenia w wodzie.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Nie uzywac na wolnym powietrzu.

Przed wilaczeniem urzadzenia nalezy sie upewnié czy
wszystkie jego elementy sa odpowiednio zamontowane.
Nie nalezy witacza¢ urzadzenia bez zamontowanej
pokrywy koricowe;j.

Nie uzywac urzadzenia do rozdrabniania lodu, kosci
i innych twardych produktow lub do mielenia orzechéw,
kawy i suszonych roslin straczkowych.

Nie nalezy pozostawia¢ uzywanego urzadzenia bez
nadzoru.

Wyltaczy¢ urzadzenie przed odtaczeniem od sieci oraz
montazem i demontazem akcesoriow.

Po zakonczeniu pracy zawsze nalezy wylaczy¢ urzadenie
z zasilania.

Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci
w wiek co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych
mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz odnosnie do uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci nie powinny bawic sie
sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac
czyszczenia i konserwacji sprzetu.

Nie chwytac urzagdzenia mokrymi rekami.
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Przed czyszczeniem odtgczyc¢ urzadzenie od sieci.

Nie uzywac urzadzenia, jezeli jakikolwiek element jest
uszkodzony.

Nie przekracza¢ dopuszczalnego czasu pracy ciggtej
urzadzenia.

Nie przenosi¢ ani nie przesuwac w trakcie uzytkowania.
W trakcie pracy urzagdzenia nie wolno wktadac¢ palcéw lub
narzedzi do tunelu dozownika - do upychania produktéw
stuzy wytacznie popychacz.

Nie uzywaé¢ w przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, gdy urzadzenie spadio lub zostato
uszkodzone w inny sposob. Naprawe urzadzenia
nalezy = powierzy¢  autoryzowanemu  Sserwisowi;
informacja w karcie gwarancyjnej oraz na stronie
www.eldom.eu. Wszelkie modernizacje lub stosowanie
innych niz oryginalne czesci zamiennych lub elementéw
urzadzenia jest zabronione i zagraza bezpieczenstwu
uzytkowania.

Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko z oryginalnie
dotaczonymi akcesoriami.

Firma Eldom Sp. z 0. 0. nie ponosi odpowiedzialnosci za
ewentualne szkody powstate w wyniku niewtasciwego
uzywania urzadzenia.

UWAGA

Woreczek foliowy moze stanowi¢ niebezpieczenstwo -
aby unikngé¢ uduszenia workiem nalezy przechowywa¢é
go z daleka od niemowlat i matych dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego.




INSTRUKCJA OBSLUGI
MASZYNKA DO MIESA/MASZYNKA DO MIESA+SZATKOWNICA
M200/M200ZT

O

OPIS OGOLNY

Popychacz

Tacka

Przycisk blokady

Tunel dozujacy

Komora mielenia

Slimak

N6z

Sitka -3 mm, 5 mm, 8 mm

Nakretka
. Nasadka masarska
. Separator
. Nasadka do kebbe
. Przystona
. Whacznik
. Korpus
. Schowek
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[ ZESTAW DO SZATKOWANIA

(TYLKO MODEL M200ZT)

Popychacz
Szatkownica
Tarcze - do tarcia, grube wiorki, plastry
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DANE TECHNICZNE

moc nominalna: 400 W

moc zablokowania silnika (MBP): 700 W
napiecie: 220-240 V, ~50 Hz

czas pracy ciagtej: 30 min.

czas przerwy: 15 min.

PRZEZNACZENIE

Urzadzenie przeznaczone jest do mielenia produktéw spozywczych, gtéwnie miesa.

UZYTKOWANIE URZADZENIA

Przed pierwszym uzyciem maszynki nalezy:

Zapoznac sie z trescia niniejszej instrukgji.
Upewnic¢ sig, czy zaden z elementdw nie jest uszkodzony.
Umyc¢ elementy, ktére maja kontakt z zywnoscia.

OBSLUGA

Ustawic korpus (15) na ptaskim, twardym i stabilnym podtozu.

Upewnic sig, ze urzadzenie jest odfgczone od sieci, a wtgcznik (14) jest ustawiony w pozycji "O".
Wybrac jedna z funkcji urzadzenia.

Przed uruchomieniem nalezy upewnic sie, ze wszystkie elementy zostaty poprawnie zamontowane.
Nigdy nie wktadac palcéw lub jakichkolwiek przedmiotéw do tunelu dozujacego.

Jedli slimak zostat zablokowany, nalezy przestawic¢ wigcznik (14) w pozycje "R"na3 do 5s.

Po przetworzeniu catosci produktéw wytaczyc urzadzenie i poczekac az sie zatrzyma.

Po zakonczeniu pracy odfaczyc¢ urzadzenie od sieci.

RYS. 3.1 RYS. 3.2 RYS.3.3

MIELENIE

W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), n6z (7), jedno z sit (8) i nakreci¢

nakretke (9) - RYS. 3.1.

Nastepnie cato$¢ zamontowac w korpusie (15) — RYS. 3.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
Na tunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 3.3.

Do tunelu (4) wsung¢ popychacz (1) - RYS. 3.4.

Pod wylot komory mielenia podstawi¢ miske.

Mieso pokroi¢ na paski o dtugosci ok. 10 cm i grubosci 2 cm. Usuna¢ kosci, chrzastki i Sciegna.

Podtaczyc¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomic przyciskiem (14) -
pozycja "ON".

Na tacy (2) umiesci¢ mieso i za pomoca popychacza (1) delikatnie wepchna¢ do tunelu (4).

W przypadku niektérych potraw mieso trzeba zmieli¢ dwukrotnie.

UWAGA: NIE WOLNO MIELIC MROZONEGO MIESA!
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K RYS. 4.1

[l ZESTAW MASARKI

« W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), separator (11) oraz nasadke masarska (10) i nakreci¢
nakretke (9) - RYS. 4.1.

+  Nastepnie catos¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 4.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
Na tunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 4.3.
Do tunelu (4) wsuna¢ popychacz (1) - RYS. 4.4.
Skore kietbasy namoczy¢ w letniej wodzie (ok. 10 min.).
Na tacy (2) umiesci¢ mase do napetniania i za pomocg popychacza (1) delikatnie wepchna¢ do tunelu (4).
Wilgotna skdre naciagna¢ na nasadke (10).
Podfgcz urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomi¢ przyciskiem (14) -
pozycja "ON".
Napetnic skére kietbasy, formujac odcinki wg uznania.

UWAGA
Masa do napetniania nie moze by¢ zbyt rzadka.
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\ RYS. 5.1 RYS. 5.2

[l ZESTAW DO KEBBE (Podstawowy przepis na Kebbe znajduje sie na stronie 50 instrukcji obstugi).
Kebbe to tradycyjne blisko-wschodnie danie, wytwarzane gtéwnie z jagnieciny i kaszy bulgur.
« W komorze mielenia (5) umiesci¢ kolejno: slimak (6), przystawke do kebbe (13) oraz przestone (12) i
nakreci¢ nakretke (9) - RYS. 5.1.
« Nastepnie catos¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 5.2. Sprawdzi¢ czy komora (5) zostata zablokowana.
« Natunel (4) natozy¢ tacke (2) - RYS. 5.3.
Do tunelu (4) wsunac popychacz (1) - RYS. 5.4.




RYS. 6.1

SZATKOWNICA

- W szatkownicy zamontowac jedna z tarcz (C) - RYS. 6.1.

«  Catos$¢ zamontowac w korpusie (15) - RYS. 6.2. Sprawdzi¢ czy szatkownica (B) zostata zablokowana.

« Do tunelu wsuna¢ popychacz (1) - RYS. 6.3.

«  Pod wylot szatkownicy podstawi¢ miske.

«  Wiaczy¢ urzadzenie do sieci zgodnej z parametrami podanymi powyzej i uruchomié przyciskiem (14) -
pozycja "ON".

«  Przygotowane produkty wktada¢ partiami do tunelu dozujacego i uzywajac popychacza (A) przesuwac je
w dot do obracajacej sie tarczy (C).

PRZECHOWYWANIE
Nieuzywane sitka mozna przechowywac w schowku (16) - RYS. 1.
Zestaw masarski (10, 11) oraz zestaw do kebbe (12, 13) mozna schowa¢ w

popychaczu (1) - RYS. 7. Q

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA %

Kiedy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem nalezy odtaczyc
je od sieci.Najtatwiej czysci¢ urzadzenie tuz po uzyciu. Przed czyszczeniem @

rozmontowacé elementy urzadzenia. Elementy umy¢ w cieptej wodzie z
dodatkiem odrobiny ptynu do naczyn uzywajac szczoteczki, wyptukac¢ pod
strumieniem biezacej wody i wytrze¢ do sucha. Sitka i nozyk nalezy lekko

przesmarowac olejem jadalnym w celu ochrony przed rdzewieniem. Do RYS. 7

czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac sSrodkéw sciernych, proszkéw

czyszczacych, acetonu, alkoholu itp. Nigdy nie zanurza¢ korpusu w wodzie

ani nie ptukac¢ pod strumieniem biezacej wody. Korpus urzadzenia czysci¢ za pomoca wilgotnej $ciereczki.
Urzadzenia nie wolno zanurza¢ w wodzie i my¢ w zmywarce.

N6z jest elementem eksploatacyjnym i powinien by¢ regularnie wymieniany. Nie jest objety gwarancja.

OCHRONA SRODOWISKA
Urzadzenie jest zbudowane z materiatéw, ktére moga by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub
recyklingowi. Nalezy je przekaza¢ do odpowiedniego punktu, ktéry zajmuje sie zbieraniem i recyklingiem
urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

GWARANCJA
- Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku prywatnego w gospodarstwie domowym.
- Nie moze by¢ uzywane do celéw zawodowych.
- Gwarancja traci wazno$¢ w przypadku nieprawidtowej obstugi.
Warunki gwarancji podane sg w zatgczniku.



