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Korzystanie z instrukcji

Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Dziekujemy za wybor piekarnika do zabudowy firmy SAMSUNG.

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa oraz
zalecenia majgce na celu pomoc w obstudze i konserwacji urzadzenia.

Prosimy 0 poswiecenie czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed rozpoczeciem
korzystania z piekarnika oraz zachowanie jej na przysztosc.

W instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole

Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

A\ OSTRZEZENIE

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktdre moga prowadzi¢ do powaznych obrazen,
Smierci i/lub uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktore moga prowadzi¢ do obrazen i/lub uszkodzenia
mienia.

UWAGA

Uzyteczne wskazowki, zalecenia i informacje utatwiajace korzystanie z urzadzenia.

NALEZY PRZECZYTAC | ZACHOWAC NA WYPADEK
KONIECZNOSCI UZYCIA W PRZYSZ0SCI.
OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywac piekarnika, jesli drzwiczki
lub ich uszczelnienie sg uszkodzone — usterki muszg najpierw
zostac naprawione przez wykwalifikowang osobe.
OSTRZEZENIE: Wykonywanie czynnosci serwisowych i
naprawa urzadzenia wymagajaca zdjecia pokrywy chronigce)
przed promieniowaniem mikrofalowym przez osoby
niewykwalifikowane moze by¢ bardzo niebezpieczne.
OSTRZEZENIE: Ptyny i pozostata zywno$¢ nie moga byc
podgrzewane w szczelnie zamknietych pojemnikach, gdyz
grozi to wybuchem.
OSTRZEZENIE: Dzieci moga Korzystac z piekarnika bez
nadzoru dorostych wytgcznie po wyjasnieniu im, jak
bezpiecznie obstugiwac to urzadzenie, oraz jakie ryzyko
Wigze sie z jego niewtasciwym uzytkowaniem.
Urzadzenie to jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego i nie jest przeznaczone do uzywania:
« W pomieszczeniach kuchennych w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy;

Polski 3
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

« W budynkach rolniczych;

« przez klientow hoteli, moteli ani innych miejscach
oferujacych zakwaterowanie;

« W pensjonatach.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpowiednich do

stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub papierowych

pojemnikach powinno odbywac sie pod Scistym nadzorem

uzytkownika ze wzgledu na ryzyko zaptonu.

Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania

jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia i ubran oraz

podgrzewanie mokrych gabek, obuwia, wilgotnych Sciereczek

| podobnych rzeczy grozi obrazeniami, zaptonem i pozarem.

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke nalezy wytgczyc |

odtaczy¢ od zrodta zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki

zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej

moze w niektorych przypadkach dojs¢ do opoznionego

gwattownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzic sie

Z naczyniem.

4 Polski

Przed podaniem zawartos¢ butelek i stoiczkow z jedzeniem
dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzasnac oraz sprawdzic
temperature, aby uniknac poparzenia.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo nie nalezy
podgrzewa¢ w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga
one eksplodowa¢ nawet po zakonczeniu podgrzewania.
Piekarnik nalezy regularnie czyscic i usuwac z niego wszelkie
pOzostatosci jedzenia.

Nadmierne zabrudzenie piekarnika moze spowodowac
uszkodzenie jego powierzchni i skrocic czas eksploatacji
urzadzenia lub doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do wbudowania.
Urzadzenia nie nalezy umieszczac w szafce.

Nie mozna uzywac metalowych pojemnikow na zywnosc i
napoje gotowania w kuchence mikrofalowe;.

Podczas wyjmowania pojemnikow z urzadzenia nalezy
uwazac, aby nie przesungac tacy obrotowej. (Dotyczy
wytacznie modeli z tacg obrotowa)

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac myjki parowe;.
Urzadzenia nie nalezy czyscic strumieniem wody.




Urzadzenie nie jest przeznaczone do instalacji w pojazdach
drogowych, przyczepach itp.

Osoby 0 ograniczone] sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowe], badz o niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy
(np. dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez nadzoru
lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez inng osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie urzadzeniem.
Dzieci powyzej 8. roku zycia | 0soby 0 ograniczone]
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy moga korzystac

Z Urzadzenia jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu

W zakresie bezpieczne] obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawic sie urzadzeniem. Dzieci mogg przeprowadzac
czyszczenie i konserwacje urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem 0soby doroste).

Nalezy zapewni¢ mozliwos¢ odtgczenia zamontowanego
urzadzenia od zasilania. Mozliwos¢ odtgczenia mozna
zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym
miejscu lub zainstalowanie przetacznika w okablowaniu
zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Jezeli w urzadzeniu zainstalowany jest przewod zasilajacy
bez wtyczki, narzedzie do roztgczania nalezy zamontowac w
okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewdd
zasilajacy musi zosta¢ wymieniony przez producenta, w
autoryzowanym serwisie lub przez wykwalifikowang osobe.
Metoda mocowania nie moze by¢ oparta na wykorzystaniu
klejow, poniewaz nie 53 one uwazane za niezawodny sposob
mocowania.

Urzadzenie nalezy umiesci¢ we wtasciwej pozycji i na
odpowiedniej wysokosci, aby zapewni¢ dostep do komory
kuchenki i przyciskow sterowania.

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy nalezy wtaczyc¢ go
na 10 minut z umieszczonym wewnatrz naczyniem z woda.
Gdy z piekarnika dobiegajg dziwne hatasy, czu¢ dziwny
zapach lub wydobywa sie z niego dym, nalezy natychmiast
odtgczyc zasilanie i skontaktowac sie z najblizszym punktem
Serwisowym.

Polski
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z trybu faczonego
wytacznie pod nadzorem 0sob dorostych ze wzgledu na
bardzo wysoka temperature gotowania.

Urzadzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy zachowac
odpowiednie srodki ostroznosci w celu unikniecia kontaktu
Z elementami grzejnymi wewnatrz piekarnika.

Jesli urzadzenie jest wyposazone w funkcje czyszczenia,
podczas procesu czyszczenia powierzchnie rozgrzewajg sie
bardziej niz zwykle i dlatego dzieci powinny znajdowac sie w
bezpiecznej odlegtosci od piekarnika. W niektorych modelach
dostepna jest funkcja czyszczenia.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo dostepne
czesci mogg sie nagrzewac. Nie nalezy pozwala¢ matym
dzieciom zblizac sie do urzadzenia.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie wolno
uzywac srodkow zawierajacych sktadniki Scierne lub ostrych
szczotek metalowych, poniewaz moga one zarysowac
powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

Nie nalezy uzywac myjki parowe.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia ryzyka porazenia pradem
elektrycznym, przed wymiang zarowki nalezy odtaczyc
urzadzenie od zasilania.

6 Polski

W celu unikniecia przegrzania urzadzenia nie nalezy
umieszczac za dekoracyjnymi drzwiczkami.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia dochodzi do
nagrzania tatwo dostepnych czesci.

Nalezy zachowac odpowiednie Srodki ostroznosci w celu
unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej 8. roku zycia powinny korzystac z urzadzenia
wytacznie pod statg kontrola.

PRZESTROGA: Nalezy nadzorowac proces gotowania.
Krotkotrwate gotowanie nalezy nadzorowac przez caty czas
jego trwania.

W czasie pracy urzadzenia drzwiczki i zewnetrzna
powierzchnia moga sie nagrzewac.

Powierzchnie kuchenki nagrzewajg sie podczas pracy
urzadzenia.

Powierzchnie nagrzewajg sie w czasie uzytkowania.
Urzadzenie nie zostato zaprojektowane z mysla 0 wspotpracy
z zewnetrznym minutnikiem lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.




Dzieci powyzej 8. roku zycia i 0soby 0 ograniczonej Ogolne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa
Spravvnoéci ﬁZVCZﬂEJ SEﬂSOI’YCZﬂEj |Ub Umys’rovvej badz 0 Wszelkie modyfikacje lub naprawy musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany
) T o ' ] personel.
nledostatecznym doswiadczeniu i Wledzy MOogq kOrzyStaC Korzystajac z funkcji mikrofal, nie wolno podgrzewac potraw lub cieczy zamknietych w -
. : : pojemnikach. Z
Z Urzadzgnla Jed.yme DOd nadzgrem |Ub DO DI’Z'ES'ZkO|ET.1|U Do czyszczenia Urzadzenia nie wolno uzywac benzenu, rozpuszczalnika, alkoholu, myjki %
w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie parowej ani myjki wysokocisnieniowej. 2
., . . , Nie nalezy instalowac piekarnika: blisko grzejnika lub tatwopalnych materiatow; w miejscach, Er
WOan banC 5|¢ UrZadzeﬂlem- DZIGCI mOga prZEprO\NadzaC ktore sg wilgotne, ttuste, zakurzone lub narazone na bezposrednie dziatanie promieni ﬁ
Czyszczenie | konserwacje Urzadzema WWQCZH]E DOd stonecznych lub wody; lub gdzie moze ulatniac sie gaz; lub na nieréwnej powierzchni. g
Al ) , ) Urzadzenie nalezy wiasciwie uziemic, zgodnie z przepisami lokalnymi i krajowymi. E
nadzorem osoby dOI’OSJfEJ | DOd warunkiem ukonczenia 8 lat. Nalezy regularnie usuwac substancje obce z bolcow i stykow wtyczki zasilania za pomoga Y
Lo . , . suchej szmatki. 3
Urzadzenie i przewody nalezy przechowywac w migjscu Przewodu zasilajacego nie wolno naciagat, nadmiernie zginac ani stawiac na nim ciezkich 2
i st oAl NI przedmiotow. o
nledostepnym d|a leQCl DOﬂlZEJ 8 rOkU ZyCla' Jesli wystepuje wyciek gazu (propan, propan-butan itp.), nalezy natychmiast wywietrzy¢
RUSZt na|ezy UmiESZCZBC W ppmieszczelme. Nie dotykac przgvvodu zasilajacego.
. ] ] Nie dotyka¢ przewodu mokrymi rekoma.
DIEkamI ku tak, aby WyQg |eta Gdy piekarnik jest wtaczony, nie nalezy go wytacza¢ przez odtaczenie przewodu zasilajgcego.

Nie wktada¢ palcow lub substancji niewiadomego pochodzenia. Jesli substancje niewiadomego
pochodzenia dostang sie do piekarnika, nalezy odtgczy¢ przewod zasilajacy i skontaktowac sie

cze$C ramy zwrocona byta do

tnyU Urzadzen]a_ \/\/ ten SDOSOb z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.
. . . Nie nalezy wywiera¢ nadmiernego nacisku na urzadzenie ani go uderzac.
podczas pieczenia wiekszych Nie wolno stawia¢ piekarnika na delikatnych przedmiotach.
- ; HPSEY Nalezy sie upewnic, ze napiecie zasilania, czestotliwosc i natezenie odpowiada specyfikacji
porgji rgszt, pedme stabilniejszy orodUkie
(V\/ Zaleznosu Od modelu). Nalezy mocno wcisna¢ wtyczke do gniazdka sciennego. Nie wolno korzystac z rozgateznikow,

przedtuzaczy ani transformatorow pradu.

Nie wolno zawiesza¢ przewodu zasilajgcego na metalowych przedmiotach. Nalezy sprawdzic,
czy przewod znajduje sie pomiedzy przedmiotami lub za piekarnikiem.

Nie wolno uzywac uszkodzonych wtyczek, przewodow zasilajacych lub poluzowanych
gniazdek sciennych. W przypadku uszkodzonych wtyczek zasilania lub kabli, nalezy
skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy Samsung.

Urzadzenia nie wolno oblewac ani bezposrednio spryskiwac woda.

Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotow wewnatrz urzadzenia, na nim ani na jego
drzwiczkach.

Polski 7
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Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nie wolno rozpyla¢ na powierzchni piekarnika substancji lotnych, takich jak Srodek Nie wolno zakrywac otworow wentylacyjnych tkaning lub papierem. Urzadzenie moze
owadobojczy. spowodowac zagrozenie pozarowe. Moze tez spowodowac przegrzanie sie piekarnika i
Nie nalezy przechowywac¢ materiatow tatwopalnych w piekarniku. Poniewaz opary alkoholu jego automatyczne wytaczenie. Piekarnik pozostanie wytgczony do czasu, az wystarczajaco
mogg zetknac sie z gorgcymi czesciami piekarnika, nalezy zachowac ostroznos¢ podczas ostygnie.
=3 podgrzewania potraw lub napojow zawierajacych alkohol. Zawsze Uzywaj rekawic kuchennych podczas wyciggania talerza.
g Dzieci mogtyby uderzyc sie w drzwiczki lub przytrzasnac sobie palce. Dzieci nie powinny Ptyny nalezy zamiesza¢ w czasie lub po zakonczeniu podgrzewania. Po zakonczeniu
o znajdowac sie w poblizu piekarnika podczas otwierania/zamykania drzwiczek. podgrzewania nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby unikna¢ gwattownego wrzenia
= ptynu.
< Kuchenka mikrofalowa - ostrzezenia W czasie otwierania drzwiczek piekarnika nalezy zachowa¢ od niego odlegtos¢ wyciagnietej
f’; Podczas podgrzewania napojow w kuchence mikrofalowej moze w niektdrych przypadkach reki w celu unikniecia poparzenia goracym powietrzem lub para.
= dojs¢ do opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego nalezy zawsze ostroznie obchodzic sie Nie wolno wigcza¢ pustego piekarnika. Piekarnik zostanie automatycznie wytaczony na 30
S z naczyniem. Nalezy zawsze odczeka¢ minimum 20 sekund przed wyciaggnieciem napoju z minut ze wzgleddw bezpieczenstwa. Zalecane jest pozostawianie w niej szklanki z woda. Woda
Q kuchenki mikrofalowej. Jesli to konieczne, miesza¢ podczas podgrzewania. Nalezy zawsze pochtonie mikrofale w razie przypadkowego wiaczenia piekarnika.
g- mieszac pa zakonczeniu podgrzewania. Piekarnik nalezy zainstalowac z zachowaniem odstepow okreslonych w niniejszej instrukcji
% W przypadku poparzenia nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami pierwszej obstugi. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).
pomocy: Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas podtgczania innych urzadzen elektrycznych w poblizu
1. Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10 minut. piekarnika.

2. Zatoz czysty, suchy opatrunek.

_ ’ 5 - _ _ _ Srodki ostroznosci — dziatanie kuchenki mikrofalowej
3. Nienalezy smarowac poparzonego miejsca kremami, ttuszczami lub ptynami.

Aby uniknac uszkodzenia tacy lub podstawki, nie wolno wktadac ich bezposrednio po Niestosowanie sie do ponizszych zasad bezpieczenstwa moze narazi¢ uzytkownika na

gotowaniu do wody. szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego.

Nie nalezy wykorzystywac urzadzenia do smazenia na gtebokim ttuszczu, poniewaz nie mozna «  Nie wolno korzysta¢ z piekarnika z otwartymi drzwiczkami. Nie nalezy manipulowac przy

kontrolowac jego temperatury. Moze to doprowadzi¢ do nagtego wykipienia goracego ttuszczu. blokadach zabezpieczajacych (zamki drzwi). Nie nalezy niczego wktadac do otworow
blokad zabezpieczajacych.

Srodki ostroznosci dotyczace kuchenki mikrofalowej « Nie wolno umieszczac zadnych przedmiotow miedzy drzwiczkami piekarnika a ptyta

Nalezy uzywa¢ wytacznie naczyn, ktére mozna bezpiecznie stosowac w kuchence czotowa ani dopuszczac do gromadzenia sie jedzenia lub resztek srodkow czyszczacych

mikrofalowe]. Nie uzywa¢ metalowych pojemnikéw, zastawy ze ztotymi lub srebrnymi na powierzchniach uszczelniajacych. Po kazdym uzyciu kuchenki nalezy wytrzec

zdobieniami, szpikulcow itp. drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace najpierw wilgotna, a nastepnie sucha miekka

Nalezy usunac druciane zamkniecia. Moga wystapi¢ wytadowania elektryczne. szmatka.

Nie nalezy uzywac piekarnika do suszenia papieru lub odziezy. «  Nie wolno wtaczac piekarnika, gdy jest on uszkodzony. Nalezy korzystac¢ z kuchenki

Aby zapobiec nadmiernemu podgrzaniu lub przypaleniu jedzenia, dla mniejszych ilosci wytacznie po naprawie przeprowadzonej przez wykwalifikowanego pracownika serwisu.

pozywienia nalezy stosowac krétszy czas gotowania. Wazne: nalezy prawidtowo zamkna¢ drzwiczki piekarnika. Drzwiczki nie mogg by¢ zgiete;

Nalezy trzymac przewdd zasilajacy i wtyczke z dala od wody i zrodet ciepta. zawiasy drzwiczek nie powinny by¢ uszkodzone lub poluzowane; uszczelki drzwiczek i

Aby uniknac ryzyka eksplozji, nie nalezy ogrzewat jajek w skorupkach lub na twardo. Nie powierzchnie uszczelniajace nie moga by¢ uszkodzone.

podgrzewa¢ szczelnie zamknietych lub zamknietych prozniowo pojemnikdw, orzechdw, «  Wszystkie regulacje i naprawy musza by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego

pomidordw itp. pracownika serwisu.

8 Polski
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Ograniczona gwarancja Prawidtowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Firma Samsung obcigzy uzytkownika kosztami za wymiane elementow akcesoryjnych lub

naprawe uszkodzen kosmetycznych, jesli powstaty z winy uzytkownika. Powyzszy warunek

dotyczy nastepujacych uszkodzen.

. Drzwi, uchwytow, panelu zewnetrznego lub panelu sterowania, ktore s zdeformowane,
porysowane lub uszkodzone.

«  Uszkodzenie lub zgubienie takich elementdw jak: taca, pierscien obrotowy, tacznik lub
druciana podstawka.

(Dotyczy krajow, w ktdrych stosuje sie systemy segregacji odpaddw)
To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub
dokumentacji oznacza, ze po zakonczeniu eksploatacji nie nalezy
tego produktu ani jego akcesoriow (np. fadowarki, zestawu
stuchawkowego, przewodu USB) wyrzucac wraz ze zwyktymi
odpadami gospodarstwa domowego. Aby unikngc szkodliwego

o , ) o ) ) ) wptywu na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek
Nalezy uzywac urzadzenia tylko zgodnie z jego zamierzonym przeznaczeniem opisanym : ! . ) o
nieiszel instrukcii obstugi. Ostrzezenia | wazne instrukcie dot bezni Stwa niekontrolowanego usuwania odpadow, prosimy o oddzielenie
umiesacione w el stk e obemu wszystichvarunkow sy zkeorymimoze [ o o0 cdeadw ety sz o ooy
.. : ! N ) ! : , recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.
zetknac sie uzytkownik. Podczas instalacji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowac YKIINg 1 praxty P go wyrorzy

" tromnodé i 7d dek W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu

;zcn;ego rja ?S Loinos_cr:z'r:otvrvyquzsabef ’ i dot canvech modeli funkcie Twoiel kuchenki bezpiecznego dla srodowiska recyklingu tych przedmiotow,

C.) ewaz p ;e savv|‘0 aA' St qa O, .S gg| otyezy pz yeh mo .e.". v lqe WOJ?J uenhenx uzytkownicy w gospodarstwach domowych powinni skontaktowac
mikrofalowej moga sie nieznacznie roznic¢ od tych opisanych w niniejszej instrukcji. . . : . ) ;

) ) ) o ) sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktorym dokonali zakupu

Dodatkowo, nie wszystkie znaki ostrzegawcze mogg miec zastosowanie. W przypadku
kichkolwiek ovtar lub lezv sie skontakt , ibli " ) produktu, lub z organem wtadz lokalnych.
JaKichiolwiek pytan ,U uvvag na ezy S'.e s OF‘ axtowac 2 Anaj 1Z52ym CENtrum Serwisowym Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sie ze swoim
Samsung lub uzyska¢ pomoc i informacje online na stronie www.samsung.com. . - ) )
U3 biekarnik ! ie do pod i3 iedzenia. Urzadzenie iest dostawca i sprawdzi¢ warunki umowy zakupu. Produktu ani

Zywa| p\e arn'\ a Wyfacznie do DO, grzewania J? _zema. rza zgn\ejes_ prze;naczone jego akcesoriow nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami
wytacznie do uzytku domowego. Nie podgrzewac zadnego rodzaju tkaniny ani poduszek komercyjnymi
wypetnionych ziarnem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane '

=3
[
—
E=
c
=
&,
m
[=3
[=]
—
<
o
N
Q0
[=)
m
o
o
N
=
(0]
o
N
o
=3
[
—
=
{3

niewtasciwym [ub niepoprawnym uzyciem urzadzenia. o Aby dowiedziec sie wiecej o deklaracjach $rodowiskowych firmy Samsung oraz o konkretnych
powinien by¢ zawsze czysty i dobrze utrzymany. WEEE, dotyczace baterii), odwied?:
Deﬁnicja grupy produktu www.samsung.com/uk/aboutsamsung/sustainability/environment/our-commitment/data/

Jest to urzadzenie z grupy 2, klasy B ISM. Definicja grupy 2 obejmuje wszystkie urzadzenia
ISM, w przypadku ktorych energia o czestotliwosci radiowej jest wytwarzana rozmysinie lub
wykorzystywana w formie promieniowania elektromagnetycznego do obrébki materiaty,
obrobki typu EDM i spawania tukowego.

Jako urzadzenie Klasy B, jest ono wtasciwe do uzytku w gospodarstwach domowych i lokali
podtgczonych bezposrednio do sieci niskiego napiecia, ktora dostarcza prad do budynkow
wykorzystywanych w celach mieszkaniowych.

Polski 9
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Instalacja

Elementy Akcesoria

Nalezy sprawdzi¢, czy w opakowaniu produktu znajduja sie wszystkie czesci i akcesoria. W P’u?karmk Jegt dQstarczgqy z roznymi akcesoriami, ktore pomagaja w przygotowywaniv
roznych typow zywnosci.

razie problemu z piekarnikiem lub akcesoriami nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum
obstugi klienta firmy Samsung lub ze sprzedawca.

Przeglad informacji o piekarniku

o — (O] Je

Ruszt piekarnika

5
wv
—
=
@
(a)
(a
o

Naczynie do gotowania na parze

UWAGA

W celu okreslenia wtasciwych akcesoriow do przygotowywania okreslonych potraw nalezy

. P V‘ V‘ I
: zapoznac sie z czescig Inteligentne pieczenie na stronie 27.

01 Panel sterowania 02 Zbiornik na wode 03 Boczne prowadnice
04 Drzwiczki 05 Uchwyt drzwiczek
10 Polski

NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 10 4@» 2021-05-21 B 2:54:04



Instrukcje montazu Montaz w szafce

Szafka kuchenna, w ktorg wbudowany ma by¢ piekarnik, musi by¢ odporna na wysokie
0gdlne dane techniczne temperatury (maks. 100 °C). Firma Samsung nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia
szafek spowodowane wysoka temperatura.

Zasilanie elektryczne 230V ~ 50 Hz
Wymiary Rozmiar zestawu 595 x 456 x 570 mm Wymiary wymagane do zamontowania
(szer. x wys. x gteb.) Rozmiar wersji do zabudowy | 560 x 446 x 549 mm

Piekarnik (mm)

To urzadzenie jest zgodne z regulacjami UE. N s ; e
Utylizacja opakowania i zuzytego urzadzenia B 446 G 3595 _

=)
Opakowanie nadaje sie do recyklingu. C 549 H 85 é
Opakowanie moze zawiera¢ nastepujace materiaty: D 1 | 156 a
«  Kkarton; )
«  tasma polietylenowa (PE); E 341
«  pianka polistyrenowa niezawierajaca CFC.
Materiatow tych nalezy pozbywac sie w sposob odpowiedzialny, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.
Informacje o miejscach zbidrki i ztomowania urzadzen AGD mozna uzyskac u przedstawicieli ) )

e N Piekarnik (mm)
lokalnych wtadz. A
B — A 595 E 85
Bezpieczenstwo E ] B 163 F 3595
«  Urzadzenie powinno zosta¢ podtaczone przez wykwalifikowanego technika. C 47 G 50'
«  Ten piekarnik NIE jest przeznaczony do zastosowan w gastronomii. ‘ }
«  Jest przeznaczona wytgcznie do przygotowywania positkow w warunkach domowych. F © D 264
«  Urzadzenie nagrzewa sie podczas uzytkowania i moze pozostac gorgce przez pewien j
Czas. 'j
« W obecnosci dzieci nalezy zachowac 0stroznosc. c . e .
Podtaczenie do sieci elektrycznej - %
Sie¢ elektryczna, do ktorej podtgczane jest urzadzenie, powinna odpowiada¢ wszystkim
przepisom.
Urzadzenie powinno umozliwiac odtaczenie od zasilania po montazu. Mozliwos¢ odtaczenia
mozna zapewni¢ poprzez umieszczenie wtyczki w dostepnym miejscu lub zainstalowanie
przetacznika w okablowaniu zgodnie z odpowiednimi zasadami.
Polski 11
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Instalacja
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Piekarnik (mm)

A 549 E 10
B 233 F 456
C 316 G 6

D 21 H 446

Piekarnik (mm)

A 560 D 21
B 549 50
C 570

)

J

Szafka do zabudowy (mm)

A 600

B Min. 564-568

C Min. 550

D Min. 446 / Maks. 450

E Min. 50

F 200 cm?

G 200 cm?

H Miejsce na gniazdko zasilajace

(otwor 30 @)

Szafka pod zlewozmywak (mm)

A Min. 550

B Min. 564 / Maks. 568

C Min. 446 / Maks. 450

D 50

E 200 cm?
UWAGA

Minimalna wymagana wysokosc (C) dotyczy samej
zabudowy piekarnika.

12 Polski
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Montaz piekarnika

-

Montaz z ptyta grzejng 4 -— N
Aby zamontowac ptyte grzejng na gorze
piekarnika, nalezy sprawdzi¢ podrecznik instalacji
ptyty grzejnej pod katem wymagan dotyczacych
przestrzeni montazowej (*).

1. Wsungc czesciowo piekarnik w otwor szafki.
Kabel poprowadzi¢ do zrédta zasilania.

2. Wsunac catkowicie piekarnik w otwor szafki.

01 Uchwyt drzwiczek
02 Uchwyt boczny

3. Przytwierdzi¢ piekarnik za pomoca dwoch

dostarczonych wkretow (4 x 25 mm).

4.  Podfaczy¢ do pradu. Sprawdzi¢, czy

urzadzenie dziata.

Produkt nalezy trzymac za 2 uchwyty
boczne i uchwyt drzwiczek w trakcie jego
odpakowywania.

Po zakonczeniu instalacji usun folie ochronng, tasme i inne materiaty opakowania, a nastepnie
wyjmij dotgczone akcesoria z wnetrza piekarnika. Aby wyjac piekarnik z szafki, nalezy
najpierw odtaczy¢ go od zasilania, a nastepnie odkrecic¢ 2 Sruby znajdujace sie po obu

stronach piekarnika.

Polski 13
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Przed rozpoczeciem

Panel sterowania

Ustawienia poczatkowe

Panel sterowania piekarnika zawiera wyswietlacz (bezdotykowy), pokretto wielofunkcyjne i
przyciski dotykowe do sterowania piekarnikiem. Aby dowiedzie¢ sie wiecej na temat panelu
sterowania piekarnika, zapoznaj sie z ponizszymi informacjami.

01 06
®
= o ) o)
3 02 03 04 05
3
§ 01 Ekran Wyswietla menu, informacje i przebieg gotowania.
(=]
‘,Nk 02 Opcje Dotknij, aby wyswietlic¢ liste opcji.
‘g‘ 03 Oswietlenie Dotknij, aby wtaczyc lub wytgczy¢ oswietlenie piekarnika.

04 Sterowanie Smart

Dotknij, aby witgczy¢ lub wytaczyc¢ funkcje Sterowanie Smart.

UWAGA

Przed uzyciem tej funkcji nalezy ustawi¢ opcje tatwe potaczenie.

05 Wstecz

Dotknij, aby powrdci¢ do poprzedniego ekranu.

06 Zasilanie

Dotknij, aby wtgczy¢ lub wytaczyc ekran.

07 Pokretto
wielofunkcyjne

Obracaj w lewo i w prawo, aby poruszac sie po menu i listach.
Element zostanie podkreslony, aby wskazac¢ miejsce, w ktorym sie
znajdujesz na ekranie.

Nacisnij, aby wybrac¢ podkreslony element.

14 Polski

Gdy wtgczysz piekarnik po raz pierwszy, zostanie wyswietlony ekran powitalny z logo
firmy Samsung. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, aby wprowadzic¢
ustawienia poczatkowe. Ustawienia poczatkowe bedzie mozna zmieni¢ pozniej z poziomu
ekranu Ustawienia.
Na ekranie powitalnym wybierz opcje Rozpocznij konfiguracje, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.
Ustaw jezyk.

1.

a.
b.

Wybierz jezyk, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Wybierz opcje Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Zaakceptuj ,Zasady i warunki” oraz ,Zasady zachowania prywatnosci’.

Potgcz urzadzenie z aplikacja SmartThings.
Na ekranie wybierz opcje Obstuga przez urzadzenia przenosne, wybierz opcje

a.

Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Zeskanuj kod QR na ekranie smartfona i postepuj zgodnie z instrukcjami

wysSwietlanymi na ekranie telefonu, aby sfinalizowac potaczenie.

- Aby nie wykonywac tego kroku, wybierz opcje Pomin, a nastepnie nacisnij

pokretto wielofunkcyjne, aby przejs¢ do nastepnego kroku.

Po uzyskaniu komunikatu o pomys$inym nawigzaniu potgczenia, wybierz opcje OK, a

nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 14
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5. Ustaw strefe czasowa. Boczne prowadnice
a.  Wybierz swoja strefe czasowa, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
b.  Wybierz opcje Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne. e o Akcesoria nalezy umieszcza¢ we wtasciwych
6. Ustaw date. 04} | miejscach wewnatrz piekarnika.
a. Wybierz dzien, miesiac i rok. Po wybraniu kazdej pozycji, nacisnij pokretto «  Przy wyjmowaniu przyborow kuchennych i/
wielofunkcyjne. o3 | lub akcesariow z piekarnika nalezy zachowac
b.  Wybierz opcje Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne. 0stroznosc. Gorace positki lub akcesoria mogg
UWAGA 02 sl spowodowac poparzenia.
Pomin ten krok, jesli urzadzenie jest potaczone z aplikacja SmartThings. 01
7. Wybierz opcje czas. \
a. Ustaw godzine i minuty. Po wybraniu kazdej pozycji, naciénij pokretto 01 Poziom 1
wielofunkcyjne. 02 Poziom 2 3
b. Wybierz opcje Nastepny, a nastepnie naciénij pokretto wielofunkcyjne. 03 Poziom 3 %
04 Poziom 4 S
UWAGA 8
Pomin ten krok, jesli urzadzenie jest potaczone z aplikacjg SmartThings. ‘E
8. Aby zakonczyc ustawianie, wybierz opcje Gotowe, a nastepnie nacisnij pokretto g

wielofunkcyjne.

«  Pojawi sie ekran z instrukcjg pierwszego uzycia. Mozesz wybrac opcje WIECEJ
INFORMACJI, a nastepnie nacisnac pokretto wielofunkcyjne, aby wyswietli¢
instrukcje lub wybrac opcje POZNIEJ, a nastepnie nacisna¢ pokretto wielofunkcyjne,
aby pomingc ten krok.

Polski 15

NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 15 4@» 2021-05-21 B 2:54:06



Przed rozpoczeciem

Zbiornik na wode

Zbiornik na wode wykorzystywany jest do wytwarzania pary wodnej. Przed rozpoczeciem
gotowania na parze nalezy napetni¢ go woda.

N 1. Znajdz zbiornik na wode w prawym gornym
rogu urzadzenia. Nacisnij zbiornik, aby go
otworzyc¢ i wyjac.

2. Otworz korek zbiornika i wlej do zbiornika
1000 ml wody pitnej.
3. Zamknij korek i wtoz zbiornik.

o
=
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16 Polski

UWAGA

Nie wolno przekraczac linii maksimum.

UWAGA

Przed rozpoczeciem korzystania z piekarnika
sprawdz, czy gorna czes¢ obudowy (A) zbiornika
na wode jest zamknieta.

NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 16
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Obstuga

Tryby piekarnika 6. Wybierz opcje Gotowe o, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
1. Naekranie gtownym wybierz opcje ustawi¢ zadany czas zakonczenia.
Termoobie Te.rmoobleg,.a nastepnie nacisnij pokretto . pp UStaW'ew c;asu gotowamg |
e wielofunkcyjne. piekarnik wyswietla czas zakonczenia
Gotowe 013:30

2. Wybierz zadany tryb gotowania, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
(Aby uzyskac szczegbtowe informacje o
kazdym trybie, zobacz sekcje ,0pis trybow
piekarnika” na stronie 18).

3. Ustaw zadang temperature.
o Temperatura domysina i zakres

temperatur roznig sie w zaleznosci od

gotowania. (Przyktad: Gotowe 0 13:30)

7. Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.

o Jesli nie zmienisz czasu zakonczenia,
piekarnik rozpocznie pieczenie
natychmiast.

« Jesli zmienisz czas zakonczenia,

180°C

trybu pieczenia. START piekarnik automatycznie dostosuje
godzine rozpoczecia i zakonczenia
pieczenia do podanego czasu.
4. Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie UWAGA
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby +  Mozesz zmieni¢ temperature i czas pieczenia podczas pracy piekarnika.
ustawic zadany czas gotowania. «  Podczas gotowania wybierz opcje Wstrzymaj, a nastepnie nacisnij pokretto
Czas laczenia . Maksymg\ny Czas gotowania to wielofunkcyjne w celu wstrzymania pracy urzadzenia. Po wstrzymaniu gotowania
10 godzin. mozesz zakonczy¢ lub kontynuowac gotowanie.
5. Po ustawieniu czasu gotowania, wybierz - Aby zakonczy¢ gotowanie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto
opcje, ktdra nalezy uruchomi¢ pod koniec wielofunkcyijne.
gotowania, a nastepnie nacisnij pokretto - Aby kontynuowac gotowanie, wybierz opcje Kontynuuj, a nastepnie nacisnij
wielofunkeyjne. pokretto wielofunkcyjne.
+  Mozesz wybrac opcje Wytacz «  Po zakonczeniu gotowania na ekranie zostanie wyswietlony komunikat +5 min.
piekarnik, Utrzymuj temperature ub - Mozesz wybrac opcje +5 min, a nastepnie nacisna¢ pokretto wielofunkcyjne, aby
Utrzymuj ciepto. przedtuzy¢ gotowanie o 5 minut.

«  Tryb Duzy grill nie obstuguje opcji
Utrzymuj ciepto.
UWAGA

Jesli rozpoczniesz gotowanie bez ustawienia
czasu gotowania lub ustawienia funkcji Utrzymuj
temperature, musisz wytgczyc piekarnik recznie.

Polski 17
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Obstuga

Tryb

Zakres temperatur (°C) DomysIna temperatura (°C)

Opis trybow piekarnika
Tryb Zakres temperatur (°C) Domyslna temperatura (°C)
40-250 160
Termoobieg Wentylator termoobiegu réwnomiernie rozprowadza

ciepto wytwarzane przez grzatke tylna. Ten tryb stuzy do
pieczenia na wielu poziomach jednoczesnie.

Dolna grzatka + Termoobieg

40-250 200

Wentylator termoobiegu rownomiernie rozprowadza
ciepto wytwarzane przez dolng grzatke. Ten tryb stuzy do
pieczenia pizzy, pieczywa lub ciasta.

Wentylator konwencjonalny

40-250 | 180

Ciepto jest wytwarzane przez gorng i dolng grzatke oraz
wentylatory. Ustawienie to jest przydatne do pieczenia
ciast i opiekania.

Duzy grill

150-250 | 220

Pieczenie intensywne

40-250 220

Podczas pieczenia intensywnego wszystkie grzatki sg
uruchamiane naprzemiennie, co zapewnia rownomierne
rozprowadzanie ciepta w piekarniku. Ten tryb stuzy do
przygotowywania duzych potraw, np. duzych zapiekanek
lub ciast.

Grill o duzej powierzchni emituje ciepto. Ten tryb stuzy
do przypiekania powierzchni dan (np. miesa, lasagni lub
zapiekanek).

Grill z wentylatorem

40-250 | 180

Wentylator rozprowadza ciepto wytwarzane przez dwie
gorne grzatki. Ten tryb stuzy do grillowania miesa i ryb.

Gorna grzatka + Termoobieg

40-250 | 180

Tryb Pro-Roasting

80-200 160

W trybie Pieczenie wstepne urzadzenie wykonuje cykl
automatycznego podgrzewania do uzyskania przez
piekarnik temperatury 220 °C. Nastepnie uruchamiane sg
gorna grzatka i wentylator termoobiegu, co umozliwia
smazenie potraw, np. miesa. Po usmazeniu mieso bedzie
pieczone w niskich temperaturach. Ten tryb stuzy do
przygotowywania wotowiny, drobiu i ryb.

Wentylator termoobiegu réwnomiernie rozprowadza
ciepto wytwarzane przez gorna grzatke. Ten tryb stuzy
do pieczenia potraw, ktére wymagaja przyrumienienia
powierzchni (np. miesa lub lazanii).

18 Polski

Termoobieg ekonomiczny

40-250 160

Termoobieg Eco wykorzystuje zoptymalizowany system
grzewczy w celu oszczedzania energii podczas pieczenia.
Czas pieczenia nieznacznie wydtuza sie, ale efekty
pozostajg takie same. Uwaga: ten tryb nie wymaga
wstepnego podgrzewania.

UWAGA

Tryb Termoobieg Eco stuzy do okreslania klasy wydajnosci
energetycznej zgodnie z norma EN60350-1.
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Tryby gotowania na parze

/\ PRZESTROGA

Przed rozpoczeciem korzystania z trybow gotowania na parze nalezy upewnic sie, ze zbiornik

wody jest napetniony.

Termoobieg

—
o~
(=

°
(o]

Sredni poziom pary

Na ekranie gtownym wybierz opcje

Termoobieg, a nastepnie nacisnij pokretto

wielofunkcyjne.

Wybierz zadany tryb gotowania, a nastepnie

nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

(Aby uzyskac szczegbtowe informacje o

kazdym trybie, zobacz sekcje ,0pis trybow

gotowania na parze” na stronie 20).

« W przypadku wyboru funkcji Pieczenie
Z uzyciem pary, przejdz do punktu
4. (Punkty 2~3 nie dotyczg funkdji
Pieczenie z uzyciem pary.

Ustaw zgdana temperature.

«  Temperatura domysina i zakres
temperatur réznig sie w zaleznosci od
trybu pieczenia.

Ustaw poziom pary.
. DomysIne ustawienie to opcja ,Srednia”.

Czas pieczenia

Gotowe 013:30

START

5. Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
ustawic¢ zadany czas gotowania.

«  Maksymalny czas gotowania to
10 godzin.

6. Po ustawieniu czasu gotowania, wybierz
opcje, ktora nalezy uruchomic pod koniec
gotowania, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.

«  Mozesz wybrac opcje Wytacz
piekarnik, Utrzymuj temperature lub
Utrzymuj ciepto.

UWAGA

Jesli rozpoczniesz gotowanie bez ustawienia
czasu gotowania lub ustawienia funkcji Utrzymuj
temperature, musisz wytgczyc¢ piekarnik recznie.

7. Wybierz opcje Gotowe 0, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
ustawi¢ zadany czas zakonczenia.

«  Poustawieniu czasu gotowania
piekarnik wyswietla czas zakonczenia
gotowania. (Przyktad: Gotowe 0 13:30)

8. Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.

o Jesli nie zmienisz czasu zakonczenia,
piekarnik rozpocznie pieczenie
natychmiast.

«  Jesli zmienisz czas zakonczenia,
piekarnik automatycznie dostosuje
godzine rozpoczecia i zakonczenia
pieczenia do podanego czasu.

Polski 19
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UWAGA Opis trybow gotowania na parze

«  Mozesz zmieni¢ temperature i czas pieczenia podczas pracy piekarnika. Tryb Zakres temperatur (‘C) DomyéIna temperatura (‘0)
. Podczas gotowania wybierz opcje Wstrzymaj, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne w celu wstrzymania pracy urzadzenia. Po wstrzymaniu gotowania

mozesz zakonczy¢ lub kontynuowac gotowanie. Goraca para z wytwarnicy pary jest wtryskiwana przez dysze
Aby zakonczy¢ gotowanie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto Pieczenie z uzyciem pary | parowe do piekarnika w celu gotowania potraw. Ten tryb jest
wielofunkcyjne. odpowiedni do gotowania zywnosci, takiej jak warzywa, ryby,
Aby kontynuowac gotowanie, wybierz opcje Kontynuuj, a nastepnie nacisnij jajka, owoce i ryz.
pokretto wielofunkcyjne. 100-230 160

. Po zakonczeniu gotowania na ekranie zostanie wyswietlony komunikat +5 min.
Mozesz wybra¢ opcje +5 min, a nastepnie nacisna¢ pokretto wielofunkcyjne, aby
przedtuzy¢ gotowanie 0 5 minut.

Ciepto wytwarzane przez grzatke termoobiegu i wentylatory
Pieczenie z uzyciem pary + | jest stale wspomagane przez goraca pare. Intensywnosc pary

Termoobieg mozna ustawic jako niska, srednig lub wysoka. Ten tryb jest
odpowiedni do pieczenia ciasta francuskiego, drozdzowego,
chleba i pizzy oraz do pieczenia miesa i ryb.

100-230 180

Wentylatory rownomiernie rozprowadzaja po piekarniku
ciepto wytwarzane przez gorna grzatke i grzatke
termoobiegu, a gorgca para wspomaga dziatanie grzatek.
Ten tryb jest odpowiedni do pieczenia kruchych potraw, np.
miesa, drobiu i ryb.

100-230 200

Wentylatory rownomiernie rozprowadzaja po piekarniku
ciepto wytwarzane przez dolng grzatke i grzatke
termoobiegu, a gorgca para wspomaga dziatanie grzatek.

Pieczenie z uzyciem
pary + Gorna grzatka +
Termoobieg

ebnisqo

Pieczenie z uzyciem
pary + Dolna grzatka +

Termoobieg ; o )
Ten tryb jest odpowiedni do przygotowywania kruchych
wypiekdw, np. pizzy lub szarlotki.
UWAGA
«  Podczas gotowania w tych trybach nalezy zawsze napetnia¢ zbiornik na wode Swieza
woda.

«  Pouzyciu trybow gotowania parowego nalezy zawsze wyciera¢ wilgo¢ z wnetrza
piekarnika, aby zapobiec osadzaniu sie kamienia.

20 Polski
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Funkcja specjalna 6. Wybierz opcje Gotowe 0, a nastepnie
_ _ _ nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
1. Na ekranie gtownym wybierz opcje ustawi¢ Zadany czas zakonczenia.
Termoobie Te.rmoobleg,.a nastepnie nacisnij pokretto . Pp Usta\(\/iemu Czagu gotowania .
wielofunkcyjne. piekarnik wys$wietla czas zakonczenia
Gotowe 013:30

2. Wybierz opcje Funkcja specjalna, a
nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

gotowania. (Przyktad: Gotowe 0 13:30)

7. Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.

3. Wybierz zadana funkgje, a nastepnie nacisnij «  Jesli nie zmienisz czasu zakonczenia,
pokretto wielofunkcyjne. piekarnik rozpocznie pieczenie
Pieczenie wielopoziomowe (AbyAUZYSkaC SZCZEQO{OWG mfprmaqg natyChmlaSt'
0 kazdej funkcji, zobacz rozdziat ,Opisy «  Jesli zmienisz czas zakanczenia,
funkeji specjalnych” na stronie 21). START piekarnik automatycznie dostosuje

godzine rozpoczecia i zakonczenia
pieczenia do podanego czasu.

4. Ustaw zadang temperature.

«  Temperatura domyslna i temperatura Opisy funkcji specjalnych
o°C roznia sie w zaleznosci od trybu
pieczenia. Tryb Zakres temperatur (°C) Domyslna temperatura (°C)

40-250 160

Pieczenie wielopoziomowe | Ten tryb stuzy do pieczenia na dwdch poziomach

jednoczesnie.

5. Wybierz opcje Czas pieczenia, a nastepnie 60-100 60
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
ustawic¢ zadany czas gotowania.

. Maksymalny czas gotowania to
10 godzin.

Utrzymuj ciepto Ten tryb stuzy wytacznie do utrzymywania temperatury
potraw, ktore wtasnie zostaty upieczone.

Czas pieczenia

Polski 21
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Programy automatyczne Auto Cook 7. Wlej wode do pojemnika na wode zgodnie
Piekarnik oferuje 35 programoéw automatycznego gotowania. To rozwigzanie pozwala <Kawatki kurczaka z '”;”Uk@a”?' wyswietlanymi na el‘<rame,” N
zaoszczedzic czas i przyspieszy¢ nauke. Czas i temperatura pieczenia bedg regulowane vvyk \etriz op_CJIe :las;eppy, 8 nastepnie nacisnij
zgodnie z wybranym programem. Unies¢ potrawe w piekarnikv. POKretto wielo Un cyj.ne. o
«  Ten krok moze nie dotyczy¢ niektorych
1. Na ekranie gtéwnym wybierz opcje programow.
Termoobie Te.rmoobieg,.a nastepnie nacisnij pokretto START | g, Przygotuj produkty zywnosciowe | akcesoria
“ermooied W|equunkcyj_ne. zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
2. Wybierz opcje Programy automatyczne na ekranie, wybierz opcje Nastepny, a
Auto Cook, a nastepnie nacisnij pokretto nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyijne.
wielofunkcyijne. 9. Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij

pokretto wielofunkcyjne.

3. Wybierz kategorie, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.

4. Wybierz zadany program, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

«  Aby uzyskac szczegotowe informacje o
kazdym programie, zobacz ,Programy
automatyczne Auto Cook” w rozdziale
LInteligentne pieczenie” na stronie 27).

5. Przeczytaj wskazowke, wybierz opcje

Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto

wielofunkcyjne.

6. Wybierz wage, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.

«  Ten krok moze nie dotyczyc¢ niektorych
programow.

«  Dostepna waga rézni sie w zaleznosci
od wybranego programu.

Pieczenie z uzyciem pary

ebnisqo

<Kawatki kurczaka

Waga 05-07g
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Automatyczne rozmrazanie

Minutnik

Piekarnik zapewnia 5 programow automatycznego rozmrazania. To rozwiazanie pozwala
wygodnie rozmrazac produkty. Czas pieczenia, poziom mocy i temperatura pieczenia beda
regulowane zgodnie z wybranym programem.

1. Na ekranie gtéwnym wybierz opcje
Termoobieg, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.

2. Wybierz opcje Automatyczne rozmrazanie, a
nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Termoobieq

3. Wybierz zadany program, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
«  Aby uzyskac szczegotowe informacje
0 kazdym programie, zobacz
,Automatyczne rozmrazanie” w
rozdziale ,Inteligentne pieczenie” na
stronie 32).

MroZone migso

4. Wybierz wage, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.
«  Dostepna waga rézni sie w zaleznosci

od wybranego programu.

5. Przygotuj produkty zywnosciowe i akcesoria
zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie, wybierz opcje Nastepny, a
nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

6. Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne.

<Mrozone migso

Waga 0,2-0,5kg

<Mrozone migso

Umies¢ potrawe w piekarniku.

START

Dodawanie nowego minutnika

1. Nacisnij przycisk =— na panelu sterowania.
2. Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyijne.

3. Na ekranie minutnika wybierz opcje 4, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

«  Jesli dodajesz minutnik po raz pierwszy, pomin ten krok.
4,  Ustaw czas.

Edycja istniejacego minutnika

1. Nacisnij przycisk =— na panelu sterowania.
2. Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

3. Naekranie minutnika wybierz minutnik, ktory nalezy edytowac, a nastepnie nacisnij

pokretto wielofunkcyjne.
4.  7mien czas.

Usuwanie minutnika

1. Nacisnij przycisk = na panelu sterowania.
Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

s> wnN

nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
5. Wybierz opcje Gotowe, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Korzystanie z minutnika

1. Nacisnij przycisk — na panelu sterowania.
2. Wybierz opcje Minutnik, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyijne.

Na ekranie minutnika wybierz opcje Tii], a nastepnie naci$nij pokretto wielofunkcyjne.
Wybierz opcje Usun po prawej stronie minutnika, ktory nalezy usunac, a nastepnie

3. Wybierz opcje START po prawej stronie minutnika, ktorego zamierzasz uzyc, a nastepnie

nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
«  Pouruchomieniu minutnika mozesz go wstrzymac lub anulowac.

UWAGA

Gdy ustawiony czas uptynie, zostanie wyswietlony komunikat ,Czas minat." i odtworzona

melodia. Aby odrzuci¢ komunikat, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.

NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 23
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Czyszczenie

Czyszczenie parg

Ta funkcja stuzy do czyszczenia lekkich zabrudzen za pomoca pary.
Ta automatyczna funkcja pomaga 0szczedzac czas, usuwajac koniecznos¢ regularnego
CzyszCzenia recznego.

1.
2.
3.
4

5.

Nacisnij przycisk =— na panelu sterowania.

Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Wybierz opcje Czyszczenie parg, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, wybierz opcje Nastepny, a
nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

A\ OSTRZEZENIE
Nie otwieraj drzwiczek przed zakonczeniem cyklu. Woda wewnatrz piekarnika jest bardzo

ebnisqo

24

gorgca i moze spowodowac poparzenia.

UWAGA

Jezeli piekarnik jest silnie zabrudzony ttuszczem, na przyktad po pieczeniu lub
grillowaniu, zalecamy reczne usuniecie trwatych zanieczyszczen srodkiem czyszczacym
przed uruchomieniem czyszczenia para.

Po zakonczeniu cyklu nalezy zostawi¢ drzwiczki piekarnika uchylone. Umozliwi to
doktadne wyschniecie wewnetrznych powierzchni emaliowanych.

Jesli wnetrze piekarnika jest gorgce, funkcja automatycznego czyszczenia nie zostanie
uruchomiona. Poczekaj, az piekarnik wystygnie, a nastepnie sprobuj ponownie.

Nie wolno nalewa¢ wody na dno piekarnika przy uzyciu sity. Nalezy to zrobi¢ delikatnie.
W przeciwnym razie woda wyleje sie do przodu.

Polski

Usuwanie kamienia

Aby zapewnic jakosc¢ i smak gotowanego jedzenia, nalezy czysci¢ wnetrze generatora pary.

UWAGA

«  Piekarnik odlicza czas trwania cykli pieczenia parowego i w razie potrzeby powiadamia o
koniecznosci uruchomienia funkcji odkamieniania. Mozesz korzystac z trybéw pieczenia
parowego przez nastepne dwie godziny bez uruchamiania funkcji odkamieniania. Jednak,
jesli po dwoch godzinach nie uruchomisz i nie ukonczysz funkcji usuwania kamienia,

uzywanie trybow pieczenia parowego nie bedzie mozliwe.

«  Po wysSwietleniu komunikatu wybierz opcje Rozpocznij teraz, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne, aby uruchomic funkcje odkamieniania, lub wybierz opcje

Pézniej, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyijne, aby odtozyc te czynnosc.

Naci$nij przycisk — na panelu sterowania.
Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Wybierz opcje Nastepny, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

e WNEe

nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Wybierz opcje Usuwanie kamienia, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, wybierz opcje START, a

« W przypadku pojawienia sie powiadomienia o niewystarczajacej ilosci wody,
dodaj wiecej wody do zbiornika, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto

wielofunkcyjne.

6. Po zakonczeniu odkamieniania piekarnik automatycznie wykona odprowadzanie wody.

~

Po zakonczeniu odprowadzania wody oproznij zbiornik na wode.

8.  Napetnij zbiornik na wode 1000 ml wody pitnej zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na
ekranie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby rozpoczac

ptukanie.
9. Po zakonczeniu ptukania, opréznij zbiornik na wode.

«  Pooproznieniu zbiornika, oczy$¢ go i umiesc z powrotem w piekarniku.
A\ OSTRZEZENIE
«  Podczas korzystania ze zbiornika na wode, no$ rekawice kuchenne.

«  Nalezy uzywac¢ wytacznie odkamieniaczy przeznaczonych do piekarnikow parowych lub

ekspresow do kawy.
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«  Nie wolno anulowa¢ odkamieniania podczas wykonywania. W przeciwnym razie w celu
aktywowania trybow gotowania na parze konieczne bedzie ponowne uruchomienie cyklu
odkamieniania i zakonczenie go w ciggu najblizszych trzech godzin.

«  Aby unikng¢ wypadkow, dzieci nie powinny znajdowac sie w poblizu piekarnika.

+  Wode i odkamieniacz nalezy tgczy¢ w proporcjach wskazanych przez producenta
odkamieniacza.

Odprowadzanie wody

Po zakonczeniu korzystania z trybow gotowania na parze, odprowadz pozostatg wode, aby nie
miata wptywu na inne tryby pieczenia. Aby ponownie odprowadzi¢ wode w celu czyszczenia,
uzyj tej funkgji.
Nacisnij przycisk = na panelu sterowania.
Wybierz opcje Czyszczenie, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Wybierz opcje Odprowadzanie wody, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Wybierz opcje START, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
«  Piekarnik odprowadza wode z generatora pary do zbiornika na wode.
6. Po zakonczeniu odprowadzania wody oproznij zbiornik na wode.

«  Pooproznieniu zbiornika, oczys¢ go i umies¢ z powrotem w piekarniku.

A\ OSTRZEZENIE

«  Podczas korzystania ze zbiornika na wode, nos rekawice kuchenne.
. Nie wyjmuj zbiornika na wode podczas odprowadzania wody.

UWAGA

Gdy proces odprowadzania wody sie rozpocznie, poczekaj, az sie zakonczy.

s WNeE

Ustawienia

Aby zmieni¢ rdzne ustawienia piekarnika, dotknij przycisku = na panelu sterowania, wybierz
opcje Ustawienia, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Zapoznaj sie Z ponizsza tabelg, aby uzyskac szczegotowe opisy.

Menu

Podmenu

Opis

Potaczenia

Wi-Fi

Umozliwia wtgczanie i wytaczanie Wi-Fi.

tatwe potaczenie

Mozesz potaczyc piekarnik z serwerem
SmartThings za pomoca tacznosci Wi-Fi. Gdy
piekarnik jest potaczony, mozesz uzywac
aplikacji SmartThings do sprawdzania stanu
piekarnika i/lub sterowania nim za pomocg
urzadzenia mobilnego.

Zarzadzanie zdalne

Wybierz opcje Aktywuj, a nastepnie nacisnij
pokretto wielofunkcyjne, aby dziat pomocy
mogt uzyskac zdalny dostep do piekarnika w
celu sprawdzenia informacji wewnetrznych.
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NQ50T8939BK_EO_DG68-01261E-00_PL.indd 25

2021-05-21 X 2:54:10




Obstuga

Menu Podmenu Opis Menu Podmenu Opis
Wyswietlacz Jasnos¢ Umozliwia zmiane jasnosci ekranu Data i godzina Automatyczna data i Umozliwia wtgczenie lub wytaczenie
wyswietlacza. godzina aktualizacji internetowych. Urzadzenie musi
Wygaszacz ekranu Umozliwia wiaczenie lub wytaczenie byC potaczone z siecia Wi-Fi.
wygaszacza ekranu. Wybierz strefe Umozliwia wybranie strefy czasowej. (Musisz
Czasow wytaczyc¢ automatyczng date i godzine).
® uwaca a ya_ .y. y a_ Ie g E)_
«  Wygaszacz ekranu to funkcja, ktora Ustaw date \LIJmeozclzle!aaL(;tzgiT:waet Uiiw‘degt'e idaxz(il\r/]lu)swz
wyswietla date i godzine na ekranie, yiaczy ycznqdate 19 ©.
jesli przez okreslony czas w stanie Ustaw godzine Umo;livvia reczne ustawienie godziny:
gotowosci nie zostana wprowadzone (Musisz wytaczy¢ automatyczng date |
zadne dane. godzine).
» Wiacz wygaszacz ekranu, aby Wybierz format Umozliwia zmiang formatu czasu z
aktywowa¢ motyw zegara i koniec godziny 12-godzinnego na 24-godzinny.
o czasu. Jezyk Umozliwia wybor jezyka.
=) — -
= Motyw zegara Umozliwia wybor motywu zegara. Gtosnosc Umozliwia regulacje gtosnosci piekarnika.
@ Limit czasu Umozhww.a pstavweme czasu, po ktorym Twardos¢ wody Umozliwia regulacje twardosci wody
uruchomi sie wygaszacz ekranu. . : :
uzywanej w trybach gotowania na parze.
UWAGA «  Miekka: Do 120 ppm
«  Zuzycie energii moze wzrastac w + Srednia: 120‘240 ppm
zaleznosci od ustawien. : Sredmo. twarda: 240-350 ppm
«  Gdy ustawieniem kofca czasu jest * Twarda: Ponad 350 ppm
,Zawsze wtgczony’, poziom jasnosci Pomoc Rozwigzywanie Umozliwia sprawdzenie sposobow
wysSwietlacza automatycznie zmieni sie probleméw rozwiazywania problemow.
na poziom 2, jesli w ciagu 3 minut nie Instrukcja pierwszego | Umozliwia sprawdzenie prostych instrukgji
zostanie wykonana zadna czynnosc. uzycia dotyczacych podstawowego uzytkowania
piekarnika.
26 Polski
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Inteligentne pieczenie

Programy automatyczne Auto Cook

W ponizszej tabeli przedstawiono 35 programow automatycznych do gotowania na parze,
pieczenia ciast, grillowania, pieczenia potraw i gotowania oraz podgrzewania. Tabele
przedstawiajg ilosci potraw oraz odpowiednie zalecenia.

Przed uzyciem tych programéw zbiornik na wode musi by¢ zawsze napetniony $wiezg woda
do maksymalnego poziomu. Inne programy dziatajg w trybie wentylatora piekarnika lub trybie
grilla. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!

1. Pieczenie z uzyciem pary

Menu Podmenu Opis
Informacje o Nazwa modelu Umozliwia sprawdzenie nazwy modelu
urzadzeniu piekarnika.
Wersja Umozliwia sprawdzenie aktualnej wersji
oprogramowania oprogramowania sprzetowego.
Gdy dostepne jest nowe oprogramowanie,
w tym menu zostanie wyswietlony przycisk
Aktualizacja oprogramowania.
Informacje prawne Umozliwia sprawdzenie informacji prawnych.
Tryb demonstracyjny Umozliwia wtgczanie i wytaczanie trybu
demo.
Zablokuj

Umozliwia zablokowanie panelu sterowania, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu.

«  Aby uruchomic funkcje Zablokuj, dotknij przycisku = na panelu sterowania, wybierz
opcje Zablokuj, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.

«  Aby wytaczy¢ funkcje Zablokuj, dotknij i przytrzymaj przycisk — do wysSwietlenia
komunikatu ,Sterowanie jest odblokowane.”.

Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom
Rozyczki brokuta Naczynie do
0,2-0,6 gotowania na parze, 2
perforowane
Umies¢ rozyczki brokutdw w naczyniu do gotowania na parze i
nacisnij przycisk Start, aby rozpoczac gotowanie. _
=]
Rozyczki kalafiora Naczynie do g
0,2-0,6 gotowania na parze, 2 ‘.—3
perforowane %
Umiesc rozyczki kalafiora w naczyniu do gotowania na parze i 2
nacisnij przycisk Start, aby rozpocza¢ gotowanie. ﬁ
B =)
Filet rybny na parze, Naczynie do o
2cm 0,2-1,0 gotowania na parze, 2
perforowane

Umiesc filety (o0 grubosci 2 cm) w naczyniu do gotowania na parze.
Nacisnij przycisk Start, aby rozpoczac gotowanie. Mozesz ustawic
na dnie piekarnika blache do pieczenia na kapiacy ptyn.

Stek rybny na parze, Naczynie do
3cm 0,2-1,0 gotowania na parze, 2
perforowane

Umiesc steki rybne (o grubosci 3 cm) w naczyniu do gotowania na
parze Nacisnij przycisk Start, aby rozpocza¢ gotowanie. Mozesz
ustawi¢ na dnie piekarnika blache do pieczenia na kapiacy ptyn.
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Inteligentne pieczenie

Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom
Krewetki na parze Naczynie do Flan na parze Naczynie do
0,2-0,5 gotowania na parze, 2 04-0,6 gotowania na parze, 2
perforowane perforowane

Umies¢ krewetki (surowe/nieugotowane, obrane lub nie) w
naczyniu do gotowania na parze. Nacisnij przycisk Start, aby
rozpoczac gotowanie. Mozesz ustawi¢ na dnie piekarnika blache
do pieczenia na kapiacy ptyn.

Wlej mieszkanke do przygotowania budyniu do 6 miseczek
deserowych (po 100 ml kazda). Przykryj folig spozywcza. Umies¢
je w naczyniu do gotowania na parze.

Piers z kurczaka na
parze

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,2-1,0

Umies¢ piersi kurczaka w naczyniu do gotowania na parze |
nacisnij przycisk Start, aby rozpocza¢ gotowanie. Mozesz ustawic
na dnie piekarnika blache do pieczenia na kapigcy ptyn.

Namaczanie
suszonych owocow

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,1-0,5

Umiesc suszone owoce (morele, sliwki, plastry jabtka) w naczyniu
do gotowania na parze.

Jajko na péttwardo

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,1-0,6

Umies¢ 2-10 jajek w naczyniu do gotowania na parze. Jesli wolisz
jajka na twardo, odstaw je na kilka minut.

Potowki ziemniakow
na parze

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,4-0,8

Topienie czekolady

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,1-0,3

Potam czekolade (zwykia lub do wypiekdw) na kawatki, umies¢
w matym naczyniu zaroodpornym i przykryj folig spozywczg lub
przykrywka. Umies¢ naczynie w naczyniu do gotowania na parze.
Naczynie musi by¢ przykryte podczas dziatania programu.

Po wyjeciu z piekarnika dobrze wymieszaj. (W przypadku
czekolady biatej lub mlecznej skro¢ czas gotowania 0 5 minut).

Pokroj ziemniaki (150-200 g kazdy) na potowki, umiesc je w
naczyniu do gotowania na parze i nacisnij przycisk Start, aby
rozpoczac gotowanie.

Biaty ryz

Naczynie do
gotowania na parze, 2
perforowane

0,2-0,4

Rozmies¢ biaty ryz (basmati lub pandan) rownomiernie w ptaskim
naczyniu zaroodpornym. Na kazde 100 g ryzu dodaj 200 ml
zimnej wody. Zamieszaj po ugotowaniu.
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2. Pieczenie ciasta

3. Grillowanie

Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom
Szarlotka 12-14 Ruszt piekarnika 1 Stek wotowy, cienki 0,3-0,6 Ruszt / Blacha 4/1
Um|e§c s;a;lotki vvzokkrag’rym metelalqugwnralcz'y»mbﬁ, Erquesc na Umiesc steki obok siebie na $rodku rusztu piekarnika i blachy
fUSZCIE pIEKarnika. £aKres wagi zaiezq 0d 110SCl Jabrex 1td. do pieczenia. Obroc jedzenie, gdy zostanie wyswietlone
Spad do ciasta 03-05 ‘ Ruszt piekarnika ‘ 2 powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto
owocowego Umies¢ surowe ciasto w metalowym naczyniu na ruszcie wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj, a potem
piekarnika. nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby wznowi¢ proces.
Brownie 05-07 ‘ Ruszt piekarnika ‘ ) Kawatki kurczaka 05-0,7 Ruszt / Blacha 4/1
.y ; . 1,0-1,2
Umiesc surowe ciasto w szklanym naczyniu zaroodpornym lub

naczyniu ceramicznym na ruszcie piekarnika.

Holenderskie ciasto
maslane

0,5-0,7 ‘ Ruszt piekarnika ‘ 1

Umiesc surowe ciasto w metalowym naczyniu na ruszcie
piekarnika.

Chleb holenderski

0,7-0.8 ‘ Ruszt piekarnika ‘ 2

Posmaruj zimne kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
Umiesc je skorg w dot na ruszcie piekarnika i blasze do pieczenia.
Obroc jedzenie, gdy zostanie wyswietlone powiadomienie,
wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto
wielofunkcyjne, aby wznowi¢ proces.

W16z surowe ciasto do odpowiedniej wielkosci prostokatnego
metalowego naczynia do pieczenia (dtugosc¢ 25 cm). Umies¢
naczynie rownolegle do drzwiczek na ruszcie piekarnika.

Muffiny 0,5-0,6 ‘ Ruszt piekarnika ‘ 2
Umies¢ ciasto na babeczki w metalowej blasze na 12 babeczek.
Umies¢ naczynie na srodku rusztu piekarnika.

Biszkopt 0,3-0,6 ‘ Ruszt piekarnika ‘ 1

W16z surowe ciasto do okragtej blachy z czarnego metalu (Srednica
18 cm dla 300 g ciasta, 24 cm dla 400 g ciasta lub 26 cm dla
500 g ciasta). Umies¢ naczynie na srodku rusztu piekarnika.

Udka z kurczaka

0,5-0,7 Ruszt / Blacha 4/1

Umies¢ marynowane udka kurczaka obok siebie na ruszcie
piekarnika i blasze do pieczenia. Obro¢ jedzenie, gdy zostanie
wysSwietlone powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
WZNowic proces.

Domowa pizza

0,6-1,0 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 1

Potdz pizze na blasze do pieczenia. Zakresy wagi zalezg od ilosci
dodatkow do pizzy: sosu, warzyw, szynki i sera.

Grillowany stek rybny

0,3-0,6 Ruszt / Blacha 4/1

Zamarynuj filety rybne (1 cm) i umiesc je obok siebie na ruszcie
piekarnika i blasze do pieczenia. Obroc¢ jedzenie, gdy zostanie
wysSwietlone powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
Wznowi¢ proces.
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Inteligentne pieczenie

Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom 4. Pieczenie migsa/warzyw

Grillowany filet rybny 0,3-06 Ruszt / Blacha 4/1 Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom
Zamarynuj filety rybne (1 cm) i umie$¢ je obok siebie na ruszcie Kurczak w catosci 10-11 Ruszt / Blacha 2/1
piekarnika i blasze do pieczenia. Obroc jedzenie, gdy zostanie 1,2-13

wysSwietlone powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
wznowic proces.

Kotlety jagniece

0,3-0,6 Ruszt / Blacha 4/1

Zamarynuj kotlety jagniece. Umiesc kotlety jagniece na ruszcie
piekarnika i blasze do pieczenia. Obroc¢ jedzenie, gdy zostanie
wyswietlone powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie
nacisnij pokretto wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje
Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
Wwznowic proces.

Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp przyprawami.

Utdz piersia do dotu na Srodku rusztu piekarnika i blachy

do pieczenia. Obro¢ jedzenie, gdy zostanie wyswietlone
powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj, a potem
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby wznowic¢ proces.

30 Polski

Pieczen wotowa
Srednio krwista

1,1-13 Ruszt / Blacha 2/1

Posmaruj wotowine olejem i posyp przyprawami (tylko pieprzem,
50l nalezy dodac po upieczeniu). Umie$¢ mieso na ruszcie
piekarnika i blasze do pieczenia, uktadajac je ttustsza strong w
dot. Obroc jedzenie, gdy zostanie wySwietlone powiadomienie,
wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto
wielofunkcyjne, aby wznowic proces. Po upieczeniu mieso nalezy
odstawi¢ na 5-10 minut. Powinno by¢ wtedy owiniete w folie
aluminiowa.

Pieczen wieprzowa

0,7-0,9 Ruszt / Blacha 2/1

Potdz mieso posmarowane olejem i posypane przyprawami na
ruszcie piekarnika i blasze do pieczenia, uktadajac je ttustsza
strong w dot. Obroc jedzenie, gdy zostanie wyswietlone
powiadomienie, wybierz opcje OK, a nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz opcje Kontynuuj, a potem
nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby wznowic¢ proces.
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Produkt zywnosciowy

Waga (kg) Akcesoria Poziom

5. Automatyczne podgrzewanie

Ryba w catosci

0,4-0.8 Ruszt / Blacha 2/1

Posmaruj skore catej ryby olejem i posyp ziotami oraz
przyprawami. Utoz ryby obok siebie w przeciwnych kierunkach
na ruszcie piekarnika i blasze do pieczenia. Obroc jedzenie,

gdy zostanie wySwietlone powiadomienie, wybierz opcje OK, a
nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne. Nastepnie wybierz
opcje Kontynuuj, a potem nacisnij pokretto wielofunkcyjne, aby
wznowic¢ proces. Program jest odpowiedni do przyrzadzania
catych ryb, takich jak pstrag, sandacz lub dorada.

Pieczone warzywa

0,2-0,5 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 4

Produkt zywnosciowy Waga (kg) Akcesoria Poziom
Mrozona pizza 0,3-0,4 Ruszt piekarnika 2
04-0,5
Umies¢ mrozong pizze na srodku rusztu piekarnika.
Mrozone frytki 0,4-0,5 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2
Roztoz zamrozone frytki do pieczenia na blasze.
Mrozone paluszki 0,3-0,5 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2

rybne

R0z10Z paluszki rybne réwno na blasze do pieczenia.
0broc je po ustyszeniu sygnatu dZzwiekowego, aby uzyskac lepsze
rezultaty.

Potoz warzywa: pokrojong cukinie, kawatki papryki, pokrojony
baktazan, grzyby i pomidory koktajlowe na blasze do pieczenia.
Natrzyj je mieszaning oliwy, ziot i przypraw.

Pieczony ziemniak

0,4-08 ‘ Blacha do pieczenia ‘ 2

Wybierz srednie ziemniaki. Optucz i oczys¢ ziemniaki. Posmaruj
skorke mieszanka oliwy, ziot, soli i pieprzu. Umies¢ ziemniaki obok
siebie na blasze do pieczenia.
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Inteligentne pieczenie

Automatyczne rozmrazanie

Czas
Waga (kg) | oczekiwania Poziom
(min)

Produkt
Zywnosciowy

Mrozone mieso 0,2-0,5 10-30 Zawsze nalezy ostonic¢ brzegi folig
(-18°0) 08-15 aluminiowa. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania wotowiny,
baraniny, wieprzowiny, stekdw, miesa
krojonego i mielonego. Postaw potrawe
na ruszcie piekarnika. Umies¢ ruszt
piekarnika na potce 2, a blache do
pieczenia na potce 1.

Mrozony drob 0,3-0,6 10-30 Zawsze nalezy ostoni¢ konce udek
(-18°0) 09-13 i skrzydetek folig aluminiowa.

Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych kurczakow, a takze
kawatkow kurczaka.

Umies¢ drob na ruszcie piekarnika.
Umies¢ ruszt piekarnika na potce 2, a
blache do pieczenia na pofce 1.
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Mrozone ryby 0,3-0,8 10-30 Zawsze nalezy ostoni¢ ogon ryby

(-18 °0) folig aluminiowa. Ten program jest
odpowiedni do rozmrazania catych ryb
oraz filetow rybnych.

Umies¢ rybe na ruszcie piekarnika.
Umiesc ruszt piekarnika na potce 2, a
blache do pieczenia na potce 1.

32 Polski

Produkt C;as . )
. L . Waga (kg) | oczekiwania Poziom
Zywnosciowy i
Mrozony chleb 0,1-0,3 5-10 Umies¢ chleb poziomo, rownolegle do
(-18°0) 0,4-0,6 drzwiczek na blasze do pieczenia na
potce 2.
Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wszystkich rodzajow
chleba krojonego, a takze butek i
bagietek.
Mrozone owoce 0,2-0,6 5-10 Rozmies¢ réwnomiernie owoce na
(-18 °0) blasze do pieczenia na potce 2.
Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wszystkich pokrojonych
owocow |ub jagod.

/\ PRZESTROGA

«  Porozmrozeniu miesa (@ w szczegolnosci drobiu) pusty piekarnik powinien dziatac przez
okoto 10 minut w trybie termoobiegu (200 °C), aby zabic¢ bakterie w komorze.
«  Rozmrozonej zywnosci nie wolno ponownie zamrazac.

UWAGA

1. Po zakonczeniu rozmrazania wylej wode z tacki i oproznij zbiornik.

2. Wytrzyj komore piekarnika sucha szmatka, jesli pozostata w niej woda.

3. Wentylator chtodzacy zawsze dziata przez 3-10 minut po zakonczeniu automatycznego
rozmrazania. Nie oznacza to jednak awarii i nie trzeba sie tym martwic.
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Pieczenie reczne

Tryb gotowania na parze

Pieczenie z uzyciem pary

Ustawienia i czas gotowania na parze zostaty opisane w ponizszej tabeli.
Zalecamy, aby zbiornik na wode byt zawsze napetniony swiezg wodg do maksymalnego

poziomu.

Czasami warto na dnie komory piekarnika umiesci¢ blache do pieczenia, aby sciekata do niej
skroplona wilgo¢, np. przy obrobce filetow rybnych.

Produkt zywnosciowy Czas (min) Akcesorium (potka)

Piers z kurczaka 23-28 Naczynie do gotowania na parze,
perforowane (2)

Jajka gotowane 16-20 Naczynie do gotowania na parze,

(na twardo) perforowane (2)

Zamrozone pyzy drozdzowe 25-30 Naczynie do gotowania na parze,

(pampuchy) perforowane (2)

Biaty ryz (basmati lub pandan) 30-35 Naczynie do gotowania na parze,

(Uzyj ptaskiego naczynia perforowane (2)

zaroodpornego, dodaj podwojng

ilos¢ wody)

Ryz na mleku 40-50 Naczynie do gotowania na parze,

(uzyj ptaskiego naczynia perforowane (2)

zaroodpornego, dodaj podwojna

lub poczworng ilos¢ mleka)

Kompot owocowy 25-35 Naczynie do gotowania na parze,

(uzyj ptaskiego, okragtego, perforowane (2)

szklanego naczynia

zaroodpornego, dodaj 1 tyzeczke

cukru i 2 tyzki stotowe wody)

Budyn/krem 20-25 Naczynie do gotowania na parze,

(6 miseczek deserowych, po perforowane (2)

100 ml kazda, przykrytych folig)

Krem z mleka i jaj 30-35 Naczynie do gotowania na parze,

(uzyj duzego, ptaskiego,
szklanego naczynia
zaroodpornego przykrytego
folig)

perforowane (2)

(surowe/nieugotowane)

Produkt zywnosciowy Czas (min) Akcesorium (potka)

Rozyczki brokuta 12-14 Naczynie do gotowania na parze,
perforowane (2)

Marchew w catosci 25-30 Naczynie do gotowania na parze,
perforowane (2)

Krojone warzywa 15-20 Naczynie do gotowania na parze,

(papryka, cukinia, marchew, perforowane (2)

cebula)

Zielona fasolka 20-25 Naczynie do gotowania na parze,
perforowane (2)

Szparagi 10-15 Naczynie do gotowania na parze,
perforowane (2)

Warzywa w catosci 25-35 Naczynie do gotowania na parze,

(karczochy, caty kalafior, kolba perforowane (2)

kukurydzy)

Obrane ziemniaki 30-35 Naczynie do gotowania na parze,

(pokrojone na ¢wiartki) perforowane (2)

Filet rybny 15-20 Naczynie do gotowania na parze,

(0 grubosci 2 cm) perforowane (2)

Krewetki 10-14 Naczynie do gotowania na parze,

perforowane (2)
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Inteligentne pieczenie

Dwupoziomowe gotowanie na parze Tryb taczony i i i
Ustawienia i czas gotowania na parze zostaty opisane w ponizszej tabeli.  Produkt Tryb gotowania Tempoeratura Podgrzewanie | Poziom | . (min) Akcesorium
Zalecamy, aby zbiornik na wode byt zawsze napetniony $wieza woda do maksymalnego zZywnosciowy ha parze (0 kuchenki pary (potka)
poz_io/m_u,._Jeéli c_hcesz_przygotovvac‘ dwg rozne dania o podqbnym _c_zasie goto/vvarnia, mozesz Chieb domowy Pieczenic z 180 0 Srednia | 30-20 RUSZL
umiescic je w piekarniku i przygotowac¢ w tym samym czasie. Jesli jednak ktoras z potraw Uzyciem pary + piekarnika
wymaga dtuzszego czasu gotowania, umiesc jg jako pierwsza. Dolna grzatka + (1)
Postaw naczynie do gotowania na parze na poziomie 2, a rusz na poziomie 4. Termoobieg
Produkt Zywnosciowy Czas (min) Akcesorium (potka) Zapiekanka Pieczenie z 160-180 0 Srednia | 35-50 Ruszt
. . : . . warzywna, uzyciem pary + iekarnika
Gotowanie dwuetapowe: Dania 15-20 Ruszt piekarnika (4) / naczynie do ziemxiacza/na Tyermoo%ieé P 0
dwusktadnikowe gotowania na parze, perforowane (2) - - - - ———

) : Wotowina Pieczenie z Pierwszy X Wysoki | Pierwszy Ruszt
(filety rybne / pokrojone ) . . ] ) )
- pieczona, 1 kg uzyciem pary + | etap: 180 etap: piekarnika

Y Srednio/dobrze Gorna grzatka + | Drugi etap: 25-35 (2) / Blacha
Gotowanie dWUEtaDOWEI Dania 25-30 Ruszt Diekarmka (4) / naCZyme do WysmaZona Termoobieg 180 Drugi etap: do pieczenia
dwusktadnikowe gotowania na parze, perforowane (2) 25-35 (1)
(pierlsi'kurczaka / warzywa w Kurczak w catosci | Pieczenie z Pierwszy X Wysoki | Pierwszy Ruszt
catosci) uzyciempary + | etap: 210 etap: piekarnika

Zalecamy umieszczenie ich w ptaskim naczyniu zaroodpornym na ruszcie piekarnika. Gorna grzatka + | Drugi etap: 30-40 | (2)/8Blacha
Temperature gotowania nalezy zwiekszac o 20-30% w przypadku gotowania kilku roznych Termoobieg 210 Drugi etap: | do pieczenia
potraw w tym samym czasie. 20-30 1
) . o ) ) ) o ) Kawatki kurczaka Pieczenie z Pierwszy X Wysoki | Pierwszy Ruszt

Pleczeme_ z uzyciem pary +.Ter_moob|eg / Pieczenie z uzyciem pary + Gorna grzatka + uzyciem pary + | etap: 210 etap: piekarnika
Termoobieg / Pieczenie z uzyciem pary + Dolna grzatka + Termoobieg , ) i

T ) R ) : L ) Gorna grzatka + | Drugi etap: 20-30 (2) / Blacha
Ustawienia i czas pieczenia i opiekania zostaty opisane w ponizszej tabeli. ) o ) )

R ) L. Termoobieg 210 Drugi etap: | do pieczenia
Zalecamy, aby zbiornik na wode byt zawsze napetniony Swiezg woda do maksymalnego 20-30 0
poziomu.
E) UWAGA

Produkt (oL ’rqczony Temperatura | Podgrzewanie | Poziom .| Akcesorium . . ) ) ) ) )

Sywnotciowy Tryb gotowania (0 kuchenki pary Czas (min) (potkal «  Zalecamy obrocenie jedzenia na pierwszym i drugim etapie.

na parze « W przypadku otwarcia drzwiczek podczas gotowania praca piekarnika zostanie
Paski z ciasta Pieczenie z 200 0 Cichy 15-20 Blacha do zatrzymana. Aby ponownie uruchomi¢ piekarnik, zamknij drzwiczki, wybierz opcje START,
francuskiego uzyciem pary + pieczenia a nastepnie nacisnij pokretto wielofunkcyjne.
(dodaj starty ser) Termoobieg (1)
Rogaliki Pieczenie z 180 0 Cichy 20-25 Blacha do
(z gotoweqo ciasta | uzyciem pary + pieczenia
francuskiego) Termoobieg (1)
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Przewodnik gotowania z termoobiegiem

Termoobieg
W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie termoobiegu zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki.

Gorna grzatka + Termoobieg

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia.
W trybie Podgrzewanie od gory + termoobieg zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.
Potoz mieso na ruszcie na poziomie podanym w tabeli i podtdz blache na Sciekajacy ttuszcz na

poziomie 1.

Produkt zywnosciowy Temperatura (°C) Czas (min) Akcesorium (potka)
Pieczen wotowa 170-190 60-90 Ruszt piekarnika (2) /
(1 kg / $rednia) Blacha do pieczenia (1)
topatka wieprzowa / 180-200 90-120 Ruszt piekarnika (2) /
rolada (1 kg) Blacha do pieczenia (1)
Udo jagniece / pieczen 190-210 50-80 Ruszt piekarnika (2) /
jagnieca (0,8 kg) Blacha do pieczenia (1)
Kurczak w catosci (1,2 kg) 200-220 50-70 Ruszt piekarnika (2) /

Blacha do pieczenia (1)
Pstrag w catosci 180-200 30-40 Ruszt piekarnika (2) /
(2 szt. /0,5 kg) Blacha do pieczenia (1)
Piers z kaczki (0,3 kg) 180-200 25-35 Ruszt piekarnika (2) /

Blacha do pieczenia (1)

Produkt zywnosciowy Tem;::oecr)a e Czas (min) Akcesorium (potka)
Ciasto orzechowe w formie 160-170 60-70 Ruszt piekarnika (1)
kwadratowej
Ciasto cytrynowe w formie 150-160 50-60 Ruszt piekarnika (1)
0 ksztatcie pierscienia lub
naczynia
Biszkopt 150-160 25-35 Ruszt piekarnika (1)
Spod do tarty owocowej 150-170 25-35 Ruszt piekarnika (1)
Ptaska strucla owocowa 150-170 30-40 Blacha do pieczenia (2)
(ciasto drozdzowe)

Rogaliki 170-180 10-15 Blacha do pieczenia (1)
Butki 180-190 10-15 Blacha do pieczenia (1)
Ciastka 160-180 10-20 Blacha do pieczenia (2)
Frytki z piekarnika 200-220 15-20 Blacha do pieczenia (2)
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Inteligentne pieczenie

Dolna grzatka + Termoobieg Zasady przygotowywania potraw z grilla
W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia ciast i
innych produktow.

W trybie Dolna grzatka + Termoobieg zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Duzy grill
W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzewaj go wstepnie przez 5 minut.

. L Temperatura : ) ,
Produkt zywnosciowy 0 Czas (min) Akcesorium (potka) ' Prod’u.kt Czas 1 (min) Czas 2(min) Akcesorium (p6ika)
' ' ' Zywnosciowy

Domowa pizza 180-200 20-30 Blacha do pieczenia (1) Skrawki kebaba 8-10 6-8 Ruszt piekarnika (4) /

Upieczone wstepnie, 180-200 10-15 Ruszt piekarnika (1) Blacha do pieczenia (1)

schtodzone quiche / Steki wieprzowe 7-9 5-7 Ruszt piekarnika (4) /

Ciasto Blacha do pieczenia (1)

Zamrozona pizza 180-200 15-20 Blacha do pieczenia (1) Kietbaski 6-8 6-8 Ruszt piekarnika (4) /

Mrozona pizza 180-200 15-25 Blacha do pieczenia (1) Blacha do pieczenia (1)

Schtodzona pizza 180-200 8-15 Blacha do pieczenia (1) Kawatki kurczaka 20-25 15-20 Ruszt piekarnika (4) /
_ Szarlotka 160-180 60-70 Ruszt piekarnika (1) Blacha do pieczenia (1)
o Ciasto francuskie z 180-200 10-15 Blacha do pieczenia (1) Steki z ososia 8-12 6-10 Ruszt piekarnika (4) /
§ jabtkami Blacha do pieczenia (1)
= Krojone warzywa 15-20 - Blacha do pieczenia (4)
E' Tosty 2-3 1-2 Ruszt piekarnika (4)
3 Tosty z serem 3-5 - Ruszt piekarnika (4)
m
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Crill z wentylatorem

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy grillowania.
Ustaw temperature grilla 220 °C i rozgrzewaj go wstepnie przez 5 minut.

Zasady pieczenia intensywnego

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia.
W trybie Intensywne (dolna grzatka + gorna grzatka + termoobieg) zalecamy wstepne
podgrzanie piekarnika.

Produkt zywnosciowy Czas (min) Akcesorium (potka)
Kietbaski 8-10 Ruszt piekarnika (3) Produkt zywnosciowy Temp(oecr)a tura Czas (min) Akcesorium (potka)
Kawatki ziemniakow 20-25 Ruszt piekarnika (3) - -
Lasagne (2 kq) 180-200 20-30 Ruszt piekarnika (1)
Mrozone frytki 15-20 Blacha do pieczenia (3) - - )

- - : : Zapiekanka warzywna (2 kg) | 160-180 40-60 Ruszt piekarnika (1)
Mrozone krokiety 20-25 Blacha do pieczenia (3)

. B ) ) Zapiekanka z ziemniakow 160-180 60-90 Ruszt piekarnika (1
Mrozone kawatki kurczaka 15-20 Blacha do pieczenia (3) 2 IIJ(g) P M
Stek z tososia 15-20 Ruszt piekarnika (3) / Blacha do pieczenia (1) Pleczer wolowa 160-180 60-90 Ruszt piekarnika (2) /
Filet rybny 12-17 Ruszt piekarnika (3) / Blacha do pieczenia (1) (2 kg / Srednia) Blacha do pieczenia (1)
Ryba w catosci 15-20 Ruszt piekarnika (3) / Blacha do pieczenia (1) Kaczka w catosci (2 kg) 180-200 60-90 Ruszt piekarnika (2) /
Kawatki kurczaka 30-40 Ruszt piekarnika (3) / Blacha do pieczenia (1) Blacha do pieczenia (1)

2 kurczaki w catosci 200-220 60-90 Ruszt piekarnika (2) /
: ) (po 1,2 kq) Blacha do pieczenia (1)
Zasady przygotowywania potraw z wentylatorem tradycyjnym

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia ciast i

innych produktow.

W trybie Wentylator konwencjonalny zaleca sie wstepne nagrzanie kuchenki.

Tryb Pro-Roasting

Ten tryb obejmuje cykl automatycznego podgrzewania do temperatury ponad 200 °C.
Grzatka gorna i wentylator termoobiegu sa uruchomione podczas procesu smazenia miesa.
Nastepnie zywnosc jest delikatnie gotowana we wstepnie wybranej niskiej temperaturze.
Gorna i dolna grzatka sg uruchomione podczas tego procesu.

Ten tryb jest odpowiedni dla pieczonego miesa, drobiu i ryb.

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy pieczenia.
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Produkt zywnosciowy | Temperatura (°C) Czas (min) Akcesorium (potka)
Lasagne 200-220 20-25 Ruszt piekarnika (2)
Zapiekane warzywa 180-200 20-30 Ruszt piekarnika (2)
Zapiekanka ziemniaczana 180-200 40-60 Ruszt piekarnika (2)
Mrozone zapiekanki 160-180 10-15 Blacha do pieczenia (2)
Ciasto marmurkowe 160-180 50-70 Ruszt piekarnika (1)
Chleb 150-170 50-60 Ruszt piekarnika (1)
Muffiny 180-200 20-30 Ruszt piekarnika (1)
Ciastka 180-200 10-20 Blacha do pieczenia (2)

Produkt Temperatura Czas Al ()
Zywnosciowy (°0) (godz.) p
Pieczen wotowa 80-100 | 3:30-4:30 | Ruszt piekarnika (2) / Blacha do pieczenia (1)
Pieczen wieprzowa | 90-110 | 3:30-4:00 | Ruszt piekarnika (2) / Blacha do pieczenia (1)
Piers z kaczki 80-100 1:30-2:00 | Ruszt piekarnika (2) / Blacha do pieczenia (1)
Filet z wotowiny 80-100 1:30-2:00 | Ruszt piekarnika (2) / Blacha do pieczenia (1)
Filet z wieprzowiny |  80-100 1:30-2:00 | Ruszt piekarnika (2) / Blacha do pieczenia (1)
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Inteligentne pieczenie

Termoobieg ekonomiczny

W tym trybie wykorzystywany jest zoptymalizowany system grzewczy, zapewniajgc
zmniejszone zuzycie energii podczas gotowania potraw. W celu oszczedzenia wiekszej
ilosci energii w przypadku sugerowanych czasow dla tej kategorii nie zalecamy wstepnego
podgrzewania przez pieczeniem.

Pieczenie wielopoziomowe (specjalne)

W niniejszej instrukcji zostaty podane przyktadowe temperatury i czasy gotowania.
W trybie gotowania wielopoziomowego zalecamy wstepne podgrzanie piekarnika.

Temperatura

Produkt zywnosciowy 0 Czas (min) Akcesorium (potka)
Mate ciasta 150-160 20-30 2 blachy do pieczenia (4+2)
Mini-ciasta 160-180 20-30 2 blachy do pieczenia (4+2)
Rogaliki 160-180 20-30 2 blachy do pieczenia (4+2)
Ciasto francuskie 180-200 30-40 2 blachy do pieczenia (4+2)
Ciastka 170-190 15-20 2 blachy do pieczenia (4+2)
Lasagne 160-180 30-45 Ruszt piekarnika (4) /
Blacha do pieczenia (2)
Mrozone frytki 180-200 30-50 2 blachy do pieczenia (4+2)
Mrozone kawatki 180-200 20-30 2 blachy do pieczenia (4+2)
kurczaka
Mrozona pizza 200-220 20-30 Ruszt piekarnika (4) /

0,4-0,6 kg

Potrawa Akcesoria Poziom Tempzoecr)atura Czas (min)
gr;_slzozn:g z owocami, Ruszt piekarnika 1 160-180 50-70
(Z)fjr_ngiSatLW mundurkach, Blacha do pieczenia 2 190-200 60-70
o petnsanio |2 o | 0
gg?é?gi;rytki, Blacha do pieczenia 2 180-200 30-40
zﬂigcrfr?ir;izfg:ee,ccz)g_ovs kg Blacha do pieczenia 2 190-210 30-40
osia | e dopeens | 1| 2020 | 53
panerowing 04.08 kg | Blcrs dopersens | 1| X070 | 3040
wolows 0602y | ocdopecinn | 1| 1800 | 600
Pieczone warzywa, Blacha do pieczenia 2 200-220 20-30

Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

* Jedli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ piekarnik okoto 5-10 minut
przed koncem czasu gotowania, aby oszczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie

wykorzystane do dokonczenia procesu gotowania.
. Nie nalezy zbyt czesto otwiera¢ drzwiczek podczas gotowania, aby utrzymac temperature

w komorze oraz zaoszczedzi¢ czas i energie.

38 Polski
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Potrawy testowe 2. Grillowanie
Rozgrzej pusty piekarnik, wtgczajac na 5 minut funkcje grilla.

Zgodnie z normg EN 60350

. Czas
1. Pi ie ci HERE] Potrawy i uwagi Poziom ngte USlp el otowania
. Pieczenie ciasta YWNO&Ci y g pieczenia 0 g i)
Zalecenia do wypiekania dotyczg wstepnie podgrzanego piekarnika. Wtoz blache do gotowania . . .
tak, aby jej pochyta czes¢ zwrdcona byta do przodu urzadzenia. Tosty z Ruszt piekarnika 4 Grill 250 1.1-2
C biatego 2.1-2
Rodzaj ) : . : ) Temperatura £a8 ) pieczywa
. L. Potrawy i uwagi Poziom Tryb pieczenia (0 gotowania
auliesd (min) Burgery Ruszt piekarnika + 4+2 Grill 250 1.10-15
Mate ciasta | Blacha do pieczenia 1 Wentylator 150-160 | 20-30 wotowe | Blacha do pieczenia 2.10-15
konwencjonalny (12 szt) (do gromadzenia
1 Termoobieg | 150-160 | 20-25 Sciekajacego pfynu)
Blacha do pieczenia 2+4 Pieczenie 150-160 20-30
+ Blacha do wielopoziomowe _
pieczenia =
Biszkopt Tortownica na 1 Tryb 150-160 20-30 *,-T,'
bezttuszczowy duzej kratce konwencjonalny §
(powlekane na 1 Termoobieg 150-160 | 30-35 o
czarno, @ 26 cm) ]
Kruche ciasto | Blacha do pieczenia 1 Tryb 150-160 20-30 %
konwencjonalny
1 Termoobieg 150-160 20-30
Drozdzowe | Blacha do pieczenia 1 Tryb 150-160 40-50
ciasto z konwencjonalny
jabtkami 1 Termoobieg 150-160 45-55
Szarlotka Duzy ruszt + 1 Dolna grzatka + 170-190 70-90
2 tortownice * ustawiona Termoobieg
(powlekane na po
czarno, @20 cm) | przekatnej
* Dwa ciasta utozone sg na siatce z tytu po lewej i z przodu po prawej stronie.
Polski 39
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Konserwacja

Czyszczenie Prowadnice boczne (tylko niektére modele)

Regularne czyszczenie piekarnika zapobiega gromadzeniu si¢ zanieczyszczen wewnatrz q 1. Unie$ przednig czes¢ prowadnicy, aby wyjac
urzadzenia i na nim. Nalezy zwroci¢ szczegding uwage na powierzchnie uszczelniajace j3 z uchwytu.

drzwiczek (dotyczy wybranych modeli). ‘
Jesli drzwiczki z trudnoscig sie otwierajg lub zamykaja, najpierw nalezy sprawdzic, czy

na uszczelnieniach drzwiczek nie ma zanieczyszczen. Do czyszczenia wewnetrznych i ‘
zewnetrznych powierzchni piekarnika nalezy uzywac¢ miekkiej szmatki nasaczonej wodg z ‘
mydtem. Dobrze wyptucz i osusz.

Jesli na zewnatrz (np. powierzchnia drzwi, uchwyt lub wyswietlacz) znajduja sie odciski ‘
palcow, ttuszcz lub plamy, nalezy czysci¢ miekka sciereczkg z dodatkiem $rodka do ‘
czyszczenia szkta lub neutralnego detergentu, a nastepnie wytrze¢ do sucha miekka, czystg i
suchg sciereczka. \‘

Usuwanie z wnetrza piekarnika uciazliwych zabrudzen o nieprzyjemnym zapachu

1. W pustym piekarniku umies¢ szklanke rozcienczonego soku cytrynowego.

2. Wtacz piekarnik na 10 minut (maksymalna temperatura). ‘

3. Po zakonczeniu cyklu zaczekaj, az piekarnik ostygnie. Nastepnie otworz drzwiczki i ‘
wyczys¢ komore. ‘

/\ PRZESTROGA

. Drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek powinny by¢ zawsze czyste, aby zapewnic ich ‘
poprawne otwieranie i zamykanie. W przeciwnym razie moze to spowodowac skrocenie ‘
okresu uzywania piekarnika.

«  Nie wolno wlewa¢ wody do otwordow wentylacyjnych piekarnika. d

« Do czyszczenie nie wolno uzywac srodkow Sciernych ani substancji chemicznych.

«  Wneke piekarnika nalezy wyczysci¢ za pomoca roztworu tagodnego detergentu po
kazdym uzyciu. Aby unikna¢ poparzenia, przed czyszczeniem nalezy zaczekac, az
piekarnik ostygnie.

2. Wysun prowadnice, aby ja wyciagnac.

3. Wyciagnij drugg prowadnice w taki sam
Sposab.

4. Wyczys¢ obie prowadnice boczne.

5. Po zakonczeniu wykonaj kroki 1 2
procedury w odwrotnej kolejnosci, aby
zamontowac prowadnice.

UWAGA

Piekarnik pracuje bez wtozonych prowadnic
bocznych i podstaw.
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Rozwigzywanie problemow

Wymiana (naprawa)

A\ OSTRZEZENIE

Piekarnik nie zawiera zadnych czesci nadajacych sie do wymiany przez uzytkownika. Nie

wolno samodzielnie probowac¢ naprawiac urzadzenia lub wymieniac jego elementow.

o Jedli zawiasy, uszczelki drzwiczek lub drzwiczki ulegng uszkodzeniu, nalezy
skontaktowac sie z wykwalifikowanym technikiem lub lokalnym centrum serwisowym
firmy Samsung w celu uzyskania pomocy.

«  Aby wymieni¢ zarowke, nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum serwisowym firmy
Samsung. Nie wolno przeprowadza¢ wymiany samodzielnie.

«  Jesli obudowa zewnetrzna piekarnika ulegnie uszkodzeniu, najpierw nalezy odtaczyc¢
przewod zasilajacy od zrodta zasilania i skontaktowac sie z lokalnym centrum
serwisowym firmy Samsung.

Konserwacja w okresie dtugotrwatego nieuzywania urzadzenia

Podczas korzystania z piekarnika moze wystgpi¢ problem. W takim przypadku nalezy najpierw
zapoznac sie z ponizsza tabelg i sprawdzi¢ proponowane rozwigzania. Jesli problem nie ustapi
lub kod informacyjny ciggle pojawia sie na wyswietlaczu, skontaktuj sie z lokalnym centrum

serwisowym firmy Samsung.

Punkty kontrolne

W razie napotkania problemu z piekarnikiem najpierw przejrzyj ponizsza tabele i wyprobuj

propozycje rozwigzan.

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Informacje ogolne

W przypadku nieuzywania piekarnika przez dtuzszy czas nalezy wytaczy¢ przewod zasilajacy
i przenies¢ kuchenke do suchego, wolnego od kurzu miejsca. Kurz i wilgo¢ mogg miec
negatywny wptyw na dziatanie piekarnika.

Nie mozna prawidtowo
naciskac przyciskow.

Miedzy przyciskami
moze sie znajdowac obcy
przedmiot.

Usun substancje obca i
Sprobuj ponownie.

W modelach dotykowych:
Obudowa zewnetrzna jest
wilgotna.

Wytrzyj obudowe
zewnetrzna do sucha.

Blokada rodzicielska jest
wtgczona.

Wytacz blokade rodzicielska.

Czas nie jest wyswietlany.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Opcja wyswietlacza jest
wytgczona.

Wt3cz opcje wyswietlacza.
Biezgca godzina zwykle
znika po kilku minutach
od wtaczenia opcji
wyswietlacza.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Piekarnik nie dziata.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtgczona do gniazda
zasilania.

Brak zasilania piekarnika.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze kuchenka
jest podtaczona do gniazda
zasilania.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Na mechanizmie blokowania
drzwiczek znajdujg sie obce
substancje.

Usun substancje obcg i
sprobuj ponownie.

Podczas pracy urzadzenia
stychac trzaski i urzadzenie
przestaje dziatac.

Gotowanie zapakowanego
jedzenia lub uzywanie
pojemnika z przykrywka
moze powodowac trzaski.

Nie uzywaj zamknietych
pojemnikow, poniewaz moga
one wybuchna¢ podczas
gotowania z powodu
rozszerzenia sie zawartosci.

Piekarnik wytacza sie
podczas pracy.

Kuchenka zostata otwarta w
celu obrécenia jedzenia na
drugg strone.

Po obroceniu jedzenia
wybierz opcje Kontynuuj, a
nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne.

Zasilanie wytacza sie
podczas pracy.
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Piekarnik pracowat przez
zbyt dtugi czas.

Po dtuzszym gotowaniu
nalezy pozostawic piekarnik
do ostygniecia.

Zbyt wysoka temperatura
zewnetrzna piekarnika
podczas pracy.

Niewystarczajaco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwg
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu piekarnika
Znajduja sie dysze
wentylacyjne Zachowaj
odstepy zgodne z instrukcja
instalacji produktu.

Na piekarniku znajduja sie
jakies przedmioty.

Usun przedmioty znajdujace
sie na piekarniku.

Wentylator chtodzacy nie
dziata.

Sprawdz, czy stychac
wentylator chtodzacy.

Proba uruchomienia
urzadzenia bez jedzenia w
komorze wewnetrznej.

Wtozy¢ zywnosc¢ do
piekarnika.

Nie mozna prawidtowo
otworzy¢ drzwiczek.

Resztki jedzenia znajduja
sie miedzy drzwiczkami a
obudowa piekarnika.

Wyczysc piekarnik i
sprobuj ponownie otworzyc¢
drzwiczki.

Niewystarczajaco miejsca,
aby zapewni¢ wtasciwa
wentylacje urzadzenia.

Z tytu i z przodu piekarnika
znajdujg sie dysze
wentylacyjne

Zachowaj odstepy zgodne
z instrukcja instalacji
produktu.

Kilka wtyczek jest
podtaczonych do tego
samego gniazda.

Wyznacz jedno gniazdko
wytacznie dla piekarnika.

OSwietlenie wnetrza jest
stabe lub nie wtacza sie.

Drzwiczki byty otwarte
przez zbyt dtugi czas.

Odwietlenie wnetrza moze
sie automatycznie wytaczyc,
jesli drzwiczki beda otwarte
przez dtugi czas. Zamknij
drzwiczki i ponownie je
otworz, a nastepnie nacisnij
przycisk Anuluj.

Wewnetrzna lampa jest
pokryta obca substancja.

Wyczys¢ wnetrze piekarnika
i sprobuj ponownie.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Podczas pracy urzadzenia
wtgcza sie sygnat
dzwiekowy.

Jesli funkcja
automatycznego gotowania
jest wtaczona, sygnat
dzwiekowy moze oznaczac,
ze nalezy obrocic¢ jedzenie
podczas rozmrazania.

Obroc jedzenie, gdy zostanie
wysSwietlone powiadomienie,
wybierz opcje OK, a
nastepnie nacisnij pokretto
wielofunkcyjne. Nastepnie
wybierz opcje Kontynuuj,

a potem nacisnij pokretto
wielofunkcyjne, aby
wznowic proces.

Para przecieka przez
drzwiczki.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
urzadzenia.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Piekarnik nie jest
wypoziomowany.

Piekarnik jest zamontowany
na nierownej powierzchni.

Upewnij sie, ze piekarnik
jest umieszczony na rownej
i stabilnej powierzchni.

W piekarniku pozostata
woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie oznacza to awarii
urzadzenia.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.

Urzadzenie iskrzy.

Podczas rozmrazania lub
korzystania z innych funkji
piekarnika uzywane sg
metalowe pojemniki.

Nie uzywaj metalowych
pojemnikow.

Po podtaczeniu zasilania
piekarnik natychmiast
rozpocznie prace.

Drzwiczki nie sg prawidtowo
zamkniete.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Jasnos¢ wewnatrz piekarnika
Zmienia sie.

Natezenie Swiatta zmienia
sie wraz ze zmiang mocy
wyjsciowej dla danej funkcji.

Podczas gotowania moze
dochodzi¢ do zmiany

mocy wyjsciowe]j kuchenki.

Nie 0znacza to awarii
urzadzenia.

Na piekarniku mozna wyczu¢
przebicie elektryczne.

Gniazdo zasilania nie jest
prawidtowo uziemione.

Sprawdz, czy zasilanie
i gniazdo zasilania sa
prawidtowo uziemione.

Pieczenie zostato
zakonczone, ale wentylator
chtodzacy nadal pracuje.

Aby zapewnic chtodzenie
urzadzenia, wentylator
moze dziata¢ przez okoto
5 minut po zakonczeniu
gotowania.

Nie 0znacza to awarii
urzadzenia.

Skrapla sie woda.

W zaleznosci od
przygotowywanego jedzenia
moze pojawic sie woda lub
para wodna.

Nie 0znacza to awarii
urzadzenia.

Poczekaj, az piekarnik
wystygnie, a nastepnie
wytrzyj go suchym

recznikiem do naczyn.
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Rozwigzywanie problemow

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Problem

Przyczyna

Dziatanie

Grill

Piekarnik

Dym wydobywa sie podczas
pracy.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie z
elementow grzejnych.

Nie jest to oznaka
wadliwego dziatania
urzadzenia i pierwszych
2-3 uzyciach powinno
ustapic.

Piekarnik nie podgrzewa.

Drzwiczki sg otwarte.

Zamknij drzwiczki i sprobuj
ponownie.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu piekarnika
usun jedzenie z elementow
grzejnych.

Jedzenie jest zbyt blisko
grilla.

Zachowaj wtasciwg
odlegtos¢ miedzy grillem
a jedzeniem podczas
gotowania.

Podczas nagrzewania

kuchenki wydobywa sie dym.

Podczas pierwszego uzycia
dym moze wydobywac sie z
elementow grzejnych.

Nie jest to oznaka
wadliwego dziatania
urzadzenia i pierwszych
2-3 uzyciach powinno
ustapic.

Do elementow grzejnych
przyczepito sie jedzenie.

Po ostygnieciu piekarnika
usun jedzenie z elementow
grzejnych.

Jedzenie jest niewfasciwie
przygotowane lub
umieszczone w urzadzeniu.

Sprawdz, czy jedzenie jest
prawidtowo przygotowane i
umieszczone w urzadzeniu.

Zapach spalenizny lub
plastiku podczas korzystania
z piekarnika.

Do gotowania uzyto
plastikowych lub
niewtasciwych naczyn.

Uzyj szklanych naczyn
odpowiednich do gotowania
w wysokiej temperaturze.

44 Polski

Z wnetrza piekarnika
wydobywa sie nieprzyjemny
zapach.

Resztki jedzenia lub plastiku
stopity sie wewnatrz
urzadzenia.

Uzyj funkcji gotowania na
parze, a nastepnie wyczysc
kuchenke suchg szmatka.
Mozna umiescic plaster
cytryny wewnatrz
piekarnika i wigczy¢

go, aby szybciej usunac
nieprzyjemny zapach.
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Problem

Przyczyna

Dziatanie

Kody informacyjne

Piekarnik nie piecze
prawidtowo.

Drzwiczki piekarnika sg
czesto otwierane podczas
gotowania.

Nie wolno czesto otwierac
drzwiczek, chyba ze
pieczone produkty
wymagajg obrocenia na
drugg strone. Jesli drzwiczki
sg czesto otwierane,
temperatura wewnatrz
zostaje obnizona i moze

to negatywnie wptynac na
gotowanie.

Jesli piekarnik nie dziata, na wyswietlaczu pojawi sie kod informacyjny. Sprawdz w ponizszej
tabeli i wyprébuj propozycje rozwigzan.

Kontrolki piekarnika nie sg
prawidtowo ustawione.

Wprowadz prawidtowe
ustawienia kontrolek i
sprobuj ponownie.

Grill lub akcesoria nie sa

prawidtowo zainstalowane.

Zainstaluj akcesoria
prawidtowo.

Uzyto niewtasciwego
rodzaju lub rozmiaru
naczyn.

Wyzeruj kontrolki
urzadzenia lub zastosuj
wtasciwe naczynia z pfaskim
dnem.

Kod Opis Dziatanie
W obwodzie czujnika temperatury
nastapita przerwa.
C-20 i p —
W obwodzie czujnika temperatury
nastapito zwarcie.
W obwodzie czujnika pary nastapita Od{acz przewdd Zas“ajacy
70 przerwa. piekarnika i skontaktuj sie z
W obwodzie czujnika pary nastapifo | lokalnym centrum serwisowym firmy
zwarcie. Samsung.
C-FO Jesli nie ma komunikacji pomiedzy
MICOM gtownym a podrzednym.
CF1 Wystepuje tylko w przypadku btedu
odczytu/zapisu EEPROM.
Ten kod pojawia sie, gdy
temperatura piekarnika jest zbyt
wysoka. Odtacz piekarnik od zasilania, aby
C-21 W przypadku, gdy temperatura mogt ostygnac, a nastepnie uruchom
przekroczy limit temperatury go ponownie.
podczas pracy danym trybie
(wykrycie pozaru).
CE2 Zatrzymaj piekarnik i sprobuj
ponownie.
‘ . . Odtacz przewod zasilajacy na czas
Przycisk dotykowy nie dziata studzenia i wyczys¢ przycisk (kurz,
- prawidtowo. woda).

Po wystapieniu tego samego
problemu skontaktuj sie z centrum
serwisowym firmy Samsung.
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Parametry techniczne

Dodatek

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktéw. Zaréwno
dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez

powiadomienia.

7Zrddto zasilania 230V ~ 50 Hz
Moc maksymalna 2850 W
o . Grill 2550 W
Zuzycie energii -
Termoobieg 2500 W
Para 2850 W
Sposdb chtodzenia Wentylator elektryczny

Wymiary
(Szer. x Wys. x Gteb.)

Jednostka gtéwna

595 x 456 x 570 mm

Do zabudowy

560 x 446 x 549 mm

Pojemnos¢ 50 litrow
Netto 36,1 kg
Waga -
W opakowaniu transportowym | 40,4 kg

*Ten produkt zawiera zrodto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej <G>.

46 Polski

Tabela z danymi produktu

SAMSUNG SAMSUNG
Identyfikator modelu NQ50T8939*
Wskaznik efektywnosci energetycznej dla kazdej komory (EEI cavity) 80,3
Klasa wydajnosci energetycznej na komore A+

Zuzycie energii (elektrycznej) koniecznej do podgrzania
znormalizowanego wsadu w komorze piekarnika elektrycznego
w trakcie pracy w cyklu w trybie tradycyjnym dla kazdej komory
(koncowa energia elektryczna) (EC electric cavity)

Zuzycie energii koniecznej do podgrzania znormalizowanego wsadu
w komorze piekarnika elektrycznego w trakcie trwania cyklu w trybie
z wigczonym wentylatorem dla kazdej komory

(koncowa energia elektryczna) (EC electric cavity)

0,61 kWh/cykl

Liczba komor 1
Zrodto energii dla kazdej komory (energia elektryczna lub gaz) Energia elektryczna
Objetos¢ dla kazdej komory (V) 50|
Typ piekarnika Do zabudowy
Masa urzadzenia (M) 36,3 kg
Catkowity pobdr pradu w trybie gotowosci (W) 19w
(wszystkie porty sieciowe sg w stanie ,wtgczenia”) '
Czas dla zarzadzania energia (min) 20 min
Sie¢ Wi-Fi | Zuzycie energii w trybie gotowosci (W) 19W
Czas dla zarzadzania energig (min) 20 min
Tryb Zuzycie energii 05W
wyfaczenia | Czas dla zarzadzania energig (min) 30 min

Podane dane sg zgodne ze standardami EN 60350-1, EN 50564 i przepisami nr 65/2014,

66/2014 i 1275/2008 Komisji Unii Europejskiej.
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Wskazowki dotyczace oszczedzania energii

«  Podczas gotowania drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete. Drzwiczki mozna
otworzy¢, aby odwroci¢ potrawe.

Aby zachowac¢ odpowiednia temperature i 0szczedzi¢ energie, nie nalezy czesto otwierac
drzwiczek piekarnika podczas gotowania.

« Jedli gotowanie trwa dtuzej niz 30 minut, mozna wytaczy¢ kuchenke okoto 5-10 minut
przed koncem czasu gotowania, aby 0szczedzi¢ energie. Pozostate ciepto zostanie
wykorzystane do dokonczenia procesu gotowania.

. Nalezy zaplanowac proces gotowania wigkszej liczby potraw, aby unikng¢ wytaczania
piekarnika miedzy pieczeniem potraw. Pomaga to zaoszczedzic energie i skraca czas
ponownego nagrzewania piekarnika.

« Jedli jest to mozliwe, nalezy piec jedng potrawe na raz.

UWAGA

Niniejszym firma Samsung o$wiadcza, ze niniejszy sprzet radiowy jest zgodny z dyrektywa
2014/53/UE i odpowiednimi wymaganiami ustawowymi obowigzujacymi w Wielkiej Brytanii.
Petny tekst deklaracji zgodnosci z wymogami UE oraz deklaracji zgodnosci z wymogami

obowigzujacymi w Wielkiej Brytanii mozna znalez¢ pod nastepujacym adresem internetowym:

Oficjalna deklaracja zgodnosci znajduje sie w witrynie http:/www.samsung.com. Nalezy
wybrac¢ pozycje Wsparcie > Wyszukaj wsparcie techniczne i wprowadzi¢ nazwe modelu.

/\ PRZESTROGA

Funkcja WLAN 5 GHz tego urzadzenia moze by¢ uzywana tylko w pomieszczeniach
zamknietych we wszystkich krajach UE i w Wielkiej Brytanii.

Zakres czestotliwosci Moc nadajnika (maks.)
2400-2484 MHz 20 dBm
Wi-Fi 5150-5250 MHz 23 dBm
5250-5350 MHz 23 dBm
5470-5725 MHz 23 dBm

Informacja dotyczaca oprogramowania Open Source

Oprogramowanie umieszczone w tym produkcie zawiera oprogramowanie typu open source.
Aby uzyskac jego kompletny kod zrodtowy do uptywu 3 lat od ostatniej dostawy tego
produktu, nalezy wysta¢ wiadomos¢ e-mail na adres 0ss.request@samsung.com.

Mozna takze uzyskac kompletny kod zrédtowy na nosniku fizycznym, takim jak ptyta CD-ROM.
Wowczas wymagana bedzie minimalna optata.

Nastepujgce tacze http://opensource.samsung.com/opensource/OVEN_R18_TZ4/seq/0 prowadzi
na strone pobierania udostepnionego kodu zrodtowego i informacji o licencji typu open source
zwigzanej z tym produktem. Ta oferta dotyczy kazdej osoby, ktora otrzymata te informacje.
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SAMSUNG

Gwarancja oferowana przez firme Samsung NIE obejmuje wezwan serwisowych dotyczacych obstugi, instalacji, czyszczenia ani konserwacji urzadzenia.

ZADAWANIE PYTAN LUB ZGtASZANIE UWAG

KRAJ ZADZWON POD NUMER LUB ODWIEDZ STRONE INTERNETOWA POD ADRESEM
ALBANIA 045 620 202 WWw.samsung.com/al/support
BOSNIA 055 233999 WWW.samsung.com/ba/support
NORTH MACEDONIA 023207 777 WWW.samsung.com/mk/support

080011131 - be3nnateH 3a BCM4KM onepaTopy

BULGARIA *3000 - LieHa Ha enH rpajicki pasroBop v criopes Tapudata Ha MOBUIHWSAT onepaTop WWWw.samsung.com/bg/support
09:00 1018:00 - MoHeaenHMK A0 MeTbk
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support
800 - SAMSUNG

CZECH (800-726786) WWW.Samsung.com/cz/support

HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
[IM]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
Specjalistyczna infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komarkowych:
801-672-678"
POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
[CE]
801-172-678" lub +48 22 607-93-33"
* (optata wedtug taryfy operatora)
0800872678 - Apel gratuit

ROMANIA *8000 - Apel tarifat In retea WWW.Samsung.com/ro/support

SERBIA 0113216899 WWW.Samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG (0800-726 786) WWW.Samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 WwWw.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 WWwWw.samsung.com/ee/support
SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
KOSovo 080010101 WWW.Samsung.com/support
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