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Prima di utilizzare 'apparecchio leggere sempre il fascicolo delle
avvertenze di sicurezza.

1. DESCRIZIONE

1.1  Descrizione dell'apparecchio - A
A1. Contenitore chicchi

A2. Coperchio contenitore chicchi

A3. Poggiatazze

A4. Manopola vapore

A5. Tubo erogatore vapore

A6. Connettore per Lattecrema System

A7. Erogatore caffé

A8. Griglia poggiatazze per espresso

A9. Griglia poggiatazze per bicchieri o mug
A10. Griglia vaschetta

A11. Vaschetta raccogligocce

A12. Indicatore di livello acqua nella vaschetta raccogligocce
A13. Coperchio serbatoio acqua

A14. Maniglia estrazione serbatoio acqua

A15. Serbatoio acqua

A16. Sede connettore cavo alimentazione

A17. Interruttore generale (ON/OFF)

A18. Uscita macinacaffe (Tamping station)
A19. Sportellino per accedere allo scivolo del macinacaffe
A20. Leva pressino

1.2 Descrizione pannello di controllo - B
B1. Tasto ON/Standby
B2. Manopola regolazione quantita caffé macinato
B3. Tasto”X2": per utilizzare il filtro 2 caffe
B4. Tasto "temperatura caffé”
B5. Tasto “risciacquo”
B6. Tasto“OK": per erogare la bevanda/per confermare
B7. Tasto“erogazione acqua calda”
B8. Tasto“decalcificazione”
B9. Tasto“My”: per personalizzare la lunghezza delle bevande
B10. Manopola selezione funzioni
B11. Display bevande:
Bevande a base di caffé Espresso
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Bevande a base di latte
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Spia“pulizia latte”
B13. Spia “mancanza contenitore chicchi”
B14. Spia“allarme generico”
B15. Manometro

B16. Spia“mancanza acqua”
B17. Spia “contenitore chicchi vuoto”
B18. Spia “risparmio energetico”
B19. Display impostazioni e processo:
« Indica l'operazione che 'apparecchio sta compiendo
« Indica l'impostazione della dose caffé selezionata
« Indica [limpostazione della temperatura
selezionata

caffe

1.3 Descrizione degli accessori -
(1. Coppetta portafiltro

Q2. Filtro 1tazza

(3. Filtro 2 tazze

(4. Striscia reattiva “Total Hardness Test”
(5. Decalcificante

(6. Accessorio per decalcificazione

(7. Cavo alimentazione removibile

(8. Scovolino

9. Accessorio pulizia erogatore caffé
(10. Panno

(11. Softballs (addolcitore acqua)

(12. Ago di pulizia per lancia vapore

1.4 Accessori pulizia non inclusi, raccomandati
dal costruttore
Per maggiori informazioni, visita Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Detergente
~— ———__ EAN:8004399333307

Pastiglie pulizia
(Vedi“8.1 Pulizia dell'erogatore caffe”)

1.5 Descrizione del LatteCrema System - D
D1. Coperchio contenitore latte

D2. Connettore contenitore latte

D3. Pulsante dirilascio del coperchio

D4. Erogatore latte (regolabile in altezza)

D5. Manopola regolazione schiuma

D6. Sede manopola

D7. Tubo pescaggio latte

D8. Contenitore latte

2. PREPARAZIONE DELL'APPARECCHIO

Lavare con acqua tiepida e detersivo per piatti tutti gli accessori,

quindi procedere come seque:

1. Inserire il vassoio raccogligocce (A11) completo di griglia
poggiatazze (A9) e griglia vaschetta (A10) (fig. 1);

2. Estrarre il serbatoio acqua (A15) (fig. 2) e riempirlo con
acqua fresca e pulita facendo attenzione a non superare la
scritta MAX (fig. 3).




3. Quindi reinserire il serbatoio.

Attenzione: Non mettere mai in funzione I'apparecchio senza I'acqua nel serbatoio o
senza serbatoio.

Nota bene: i consiglia di personalizzare al i presto la durezza dell'acqua sequen-
do la procedura descritta nel capitolo “7. Menti impostazioni”’

3. PRIMA MESSA IN FUNZIONE
DELL'APPARECCHIO

1. Inserire il connettore del cavo alimentazione (C7) nell'ap-
posita sede (A16) sul retro dell'apparecchio (fig. 4); quindi
inserire la spina nella presa. Assicurarsi che l'interruttore
generale (A17), posto sul retro dell'apparecchio sia premuto
in posizione | (fig. 5);

2. Posizionare sotto |'erogatore acqua calda (in corrisponden-
za dell'erogatore caffe (A7)) un contenitore con capienza
minima di 100 ml (fig. 6);

3. Premere il tasto (B7) in corrispondenza della spia G
(fig. 7): l'erogazione inizia e si interrompe automaticamen-
te. Svuotare il contenitore.

Prima diiniziare a utilizzare la macchina, & necessario risciacqua-

re i circuiti interni della macchina. Procedere come seque:

4. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) completa difiltro alla
macchina: per un aggancio corretto, allineare il manico della
coppetta portafiltro a “INSERT” (fig. 8) e ruotare Iimpugna-
tura verso destra, fino ad allinearla alla posizione “CLOSE”;

5. Mettere un contenitore sotto la coppetta portafiltro e al
tubo erogatore vapore (A5));

6. Premereil tasto (BS) in corrispondenza della spia %) (fig.
9): l'erogazione comincia;

7. Finita l'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4) (fig.
10) ed erogare vapore per alcuni secondi in modo da ri-
sciacquare il circuito vapore: per un'erogazione ottimale di
vapore, si consiglia di ripetere questoperazione per 3 0 4
volte. Questo permette di eliminare I'acqua nel tubo prima
di erogare vapore.

L'apparecchio & quindi pronto all'uso.
Nota bene: il risciacquo dei circuiti interni é consigliato anche in caso di prolungato
inutilizzo dell'apparecchio.

Al primo utilizzo & necessario fare 4-5 caffé prima che la mac-
china cominci a dare un risultato soddisfacente: dedicare parti-
colare attenzione alla dose caffe macinata nel filtro ((C2) o (C3))
(vedi istruzioni al paragrafo “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)
(fig. 11)").

Procedere come indicato al capitolo “La “dose perfetta™.

4. PREPARARE IL CAFFE

4.1 Fase 1-Macinatura (grinding) (fig. 11)

1. Versare i chicchi nel contenitore (A1) (fig. 12). E consiglia-
bile versare solo i chicchi necessari alla preparazione: in
questo modo si utilizzera sempre caffé fresco;

N

Selezionare il grado di macinatura (fig. 13). Limpostazione
difabbrica & 5 (macinatura media). Se il risultato non fosse
soddisfacente, regolare il livello in base al gusto personale
eal tipo di caffe (Ia regolazione va effettuata durante il fun-
zionamento del macinacaffe).

Inserire uno dei filtri caffé (C2) o (C3) nel portafiltro (C1)
(fig. 14). Se si utilizza il filtro per 2 tazze, premere il tasto
2X (B3): con questa seleziona raddoppia anche la quantita
erogata di espresso.

Regolare la manopola quantita (B2) partendo dalla posi-
zione minima (fig. 15).

w

B

Nota bene:

| numeri visualizzati sul display (B19)
sono un riferimento da annotare una
volta raggiunto il livello corretto nel
portafiltro.

Non corrispondono alle impostazioni
di macinatura, al peso del caffé maci-
nato (gr/oz) o al tempo di macinatura.
Fare riferimento al paragrafo “B3. Tasto “X2": per utilizzare il fil-
tro 2 caffé” per ulteriori indicazioni.

5. Agganciare il portafiltro all'uscita macinacaffé (A18)
allineandolo alla scritta INSERT: quindi ruotare verso de-
stra la coppetta (fig. 16). La macinatura inizia quando la
coppetta raggiunge la posizione CLOSE e si interrompe
automaticamente.

Regolare la quantita di caffé macinato nel filtro

Extrarange di
macinatura

Ogni varieta di chicco da un risultato diverso durante la maci-
natura e per questo all'inizio la regolazione della dose richiede
estrema cura.

Questa illustrazione da delle indicazioni su come regolare la
dose, basate sul colore di tostatura: sono da considerarsi un
punto di partenza, ma possono variare in base alla composizione
dei chicchi caffe.

1. Impostare la dose dalla posizione minima.



2. Facendo riferimento al colore di tostatura del vostro caffe,
ruotare lentamente la manopola.

4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping) (fig. 17)

1. Dopo lamacinatura, abbassare la leva pressatura (A20) fino
a fine corsa (non rimuovere il portafiltro) (fig. 18). Per un
risultato perfetto, ripetere 2 volte.

2. Mantenere abbassata la leva fino a fine corsa durante la
rimozione del portafiltro (fig. 19). Poi riportare la leva nella
posizione iniziale.

3. Una volta verificato che la dose caffé sia corretta (vedi “La
“dose perfetta”), agganciare il portafiltro all'erogatore caffe
(A7) (fig. 20).

La“dose perfetta”
- | filtri caffé, hanno un riferimento interno per identificare
la dose perfetta.

Dose

Marcatura a laser Marcatura in rilievo

- Filtri con marcatura a laser: la dose perfetta corrispon-
de alla linea superiore della marcatura;

- Filtri con marcatura in rilievo: la dose perfetta corri-
sponde alla linea in rilievo;

« Assicurarsi che il caffé sia a livello dopo la pressatura. Po-
trebbe essere necessario regolare piu volte la manopola
(B2) prima di arrivare alla dose perfetta.

+  Seil caffe & sovra- o sotto-estratto e la dose & all'interno
della dose perfetta, regolare il grado di macinatura pit fine
0 pil grossolana (vedi “4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding)
(fig. 11)"). Se il caffé & sovra- estratto (erogazione troppo
lenta) la macinatura dovra essere pit grossolana. Se il caffé
@ sotto-estratto (erogazione troppo veloce) la macinatura
dovra essere pili fine.

Il barista consiglia: Estrarre il portafiltro mentre la leva
del pressino (A20) é abbassata per ottenere una perfetta
finitura della dose di caffe.

4.3 Fase 3 -Erogazione (brewing) (fig. 21)

1. Selezionare la bevanda desiderata (fig. 22).

2. Premere OK (B6) per iniziare I'erogazione (fig. 23) (pre-in-
fusione ed infusione). Lerogazione caffé si interrompe
automaticamente.

5. PREPARAZIONE BEVANDE LATTE

5.1 Schiumare il latte (fig. 24)

1. Versare nel contenitore del latte (D8) la quantita di latte
che si vuole scaldare/schiumare, tenendo conto che il volu-
me del latte aumentera di 2 0 3 volte (fig. 25). Per ottenere

una schiuma piu densa e omogenea, & consigliabile uti-
lizzare latte vaccino intero ed a temperatura di frigorifero
(circa5° Q).

My LatteArt )

J5E
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2. Per schiumare il latte, appoggiare il tubo erogatore vapore
(A5) sulla superficie del latte: cosi facendo I'aria si mescola
al latte e al vapore.

3. Mantenere l'erogatore vapore sulla superficie, prestando
attenzione a non catturare troppa aria creando bolle troppo
grosse.

4. Immergere 'erogatore vapore sotto la superficie del latte:
in questo modo si crea un vortice. Una volta raggiunta la
temperatura desiderata, richiudere la manopola vapore e
attendere che l'erogazione vapore si interrompa completa-
mente prima di rimuovere il bricco del latte.

Il barista consiglia:

« Illatte fresco & migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

+  Illatte intero assicura ottimi risultati. Il risultato e la texture
della schiuma variano a seconda del latte vaccino o delle
bevande vegetali utilizzate.

« Dopo aver schiumato il latte, eliminare le bolle agitando il
bricco del latte.

Pulizia dell'erogatore vapore:

1. Dopo ogni uso, rimuovere con un panno i residui di latte
dall'erogatore vapore (fig. 26). Per una pulizia profonda, &
consigliabile utilizzare Eco MultiClean: assicura l'igiene ri-
muovendo proteine e grassi del latte e puo essere utilizzato
per pulire Iintera macchina.

2. Erogare vapore per alcuni secondi per pulire bene I'eroga-
tore (fig. 10).

3. Attendere che l'erogatore si raffreddi: per mantenere I'ef-
ficienza dell'erogatore nel tempo, utilizzare I'ago di pulizia
(C12) per mantenere liberi i 3 fori (fig. 27).

5.2 Preparare le bevande latte con il LatteCrema
System (fig. 28)
1. Versare nel contenitore (D8) latte a temperatura di frigori-
fero (5°C) (fig. 29).
2. Chiudere il coperchio (D1) (fig. 30).



3. Ruotare la manopola regolazione schiuma (D5) sulla posi-
zione desiderata (fig. 31).

Posizione manopola regolazione schiuma

a
CLEAN

[ ]
INSERT

Pulizia
dopo
ogni uso

Schiuma
MED

Schiuma
MAX

Schiuma
MIN

Per
estrarre 0
inserire la

manopola

Aggandiare il contenitore latte alla macchina (fig. 32).
Preparare la dose perfetta (vedi “4.1 Fase 1 - Macinatura
(grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig. 17)") e inserire il portafiltro.
Selezionare la bevanda latte desiderata (fig. 33).

@) @)

Cappuccino

— Flat White

Latte Macchiato

33

Bevanda

Espresso | Latte Quantita | X2 (ml)

ma (ml)

(appuccino

—_

v v =150 =230

Latte
Macchiato

i

v X =150 =230

Flat White 1 v v

=250 =330

Bevande con doppia dose (2x): Versare nel contenitore
(D8) la quantita di latte necessaria per la preparazione,
facendo attenzione a non superare il livello MAX (fig. 25).
Ogni tacca sul contenitore corrisponde a =100 ml di latte.
Il latte fresco @ migliore. Utilizzare sempre latte fresco a
temperatura di frigorifero.

Premere OK (B6) per erogare (fig. 23). Lapparecchio eroga
automaticamente caffé e latte in sequenza.

Pulizia del Lattecrema System dopo ogni uso:

1.

Lasciare il contenitore latte agganciato alla macchina (non
& necessario svuotarlo). Mettere un recipiente sotto il tubo
erogazione latte (D4) (fig. 34).

Ruotare la manopola (D5) su“Clean” (fig. 35).

La pulizia inizia e si interrompe automaticamente. Atten-
zione: al termine della pulizia, ruotare la manopola su una
delle posizioni regolazione schiuma.

Rimuovere il contenitore latte e riporlo in frigorifero: si con-
siglia di utilizzare entro breve il latte rimanente.

Per una pulizia profonda, € consigliabile utilizzare Eco MultiCle-
an: assicura I'igiene rimuovendo proteine e grassi del latte e puo
essere utilizzato per pulire l'intera macchina.

6. PERSONALIZZARE LA LUNGHEZZA DELLE

BEVANDE CAFFE CON ILTASTO ™) (B9)

Preparare la macchina per erogare 1 0 2 tazze della be-
vanda caffé che si desidera erogare, fino ad agganciare il
portafiltro (C1) completo difiltro (C2) o ((3) e caffé macina-
to. Se si desidera programmare una bevanda a base di latte,
collegare il Lattecrema System alla macchina.

Ruotare la manopola (B10) per selezionare la bevanda da
programmare.

Premere il tasto @: la spia corrispondente al tasto OK
(B6) si accende fissa e la spia corrispondente al tasto @
lampeggia.

Premere il tasto OK per iniziare I'erogazione. Le spie corri-
spondenti ai tasti OK e @ lampeggiano.

Una volta raggiunta la quantita desiderata, premere OK.
Se la bevanda prevede I'erogazione di un altro ingrediente,
comincia l'erogazione di quest'ultimo: una volta raggiunta
la quantita desiderata, premere OK.

Premere il tasto @ per salvare. Lapparecchio & pronto per
un nuovo utilizzo e la spia @ rimane accesa.

Se non si desidera salvare la programmazione, premere qualsiasi
altro tasto.
Nota bene:

Si possono programmare le bevande con caffé, ma non lero-
gazione di vapore e acqua calda.

La programmazione modifica le quantita delle bevande, ma
non del caffé macinato.




le bevande “X2” possono essere  programmate
separatamente.
. Ng LatteArt nonéprogrammabile.
«  Perritornare alle impostazioni di fabbrica, mantenere

premuto il tasto @ fino allo spegimento. La bevanda se-
leionata torna alla quantita di fabbrica.

Ricetta Quantita | Quantita programmabile
caffe difabbrica
= 35ml da25a90ml
=2 o | 70ml da50a 180 ml
= 80ml da50a120ml
& x |160ml da 1202240 ml
w 120 ml « espresso: da 25 a 60ml
- acqua: da 25a 120ml
W ) | 240ml - espresso: da50a 120 ml
« acqua: da 50 a 240 ml

7. MENU IMPOSTAZIONI

1. Entrare nel menu:

Premere contemporaneamente
e x @
per 5 secondi

= Awviso 5 - )
Cappuccino acustico % Attivo

%)= Spento

@ Regolazione | EPuwp Range 1
Latte

extra della
macinatura ] > Range 2
= Valori di Mantenere premuto per
Fiat White fabbrica almeno 5 secondi il tasto
0K, finche la spia rimane
accesa fissa

o

& Durezzaacqua | EPwp goice

Americano

|:| = media

@-D dura/molto dura

Salvare le nuove impostazioni premendo ON/
Standby (B1)

i

2. Selezionare Iimpostazione da programmare:

A

Bevanda Impostazione | Regolazioni
corrispondente

= Risparmio & =& Attivo

Espresso energetico
‘6%)m//~ spento

Clig Auto- EPap 9 minuti

Coffee spegnimento
[ mp 1,5 ore

@-’3 ore

8. PULIZIA DELL'APPARECCHIO

Attenzione!

Per la pulizia della macchina non usare solventi, detergenti
abrasivi 0 alcool.

Non utilizzare oggetti metallici per togliere le incrostazioni
0 depositi di caffe, perché potrebbero graffiare le superfici
in metallo o in plastica.

Per periodi di inutilizzo superiori alla settimana & consi-
gliato, prima di utilizzare la macchina, di procedere ad un
risciacquo.

Pericolo!

Durante la pulizia, non immergere mai la macchina nell'ac-
qua: & un apparecchio elettrico.

Prima di qualsiasi operazione di pulizia delle parti esterne
dell'apparecchio, spegnere la macchina, staccare la spina
dalla presa di corrente e lasciar raffreddare la macchina.



e 4. Attaccare il portafiltro all'erogatore caffé (A7).
[@_9] ORkician @ f% @j 5. Riempire il serbatoio acqua (A15). Assicurarsi che la va-
I schetta raccogligocce (A11) sia vuota.
6. Mantenere premutoil tasto @,ﬁnché |a relativa spia ini-
zia a lampeggiare (arancio) . Dopo alcuni minuti, la pulizia
X v v X X siinterrompe automaticamente.
« Rimuovere il portafiltro e I'accessorio pulizia.
Lavare il portafiltro ed il filtro sotto I'acqua corrente.
« Reinserire il portafiltro e procedere con un risciacquo pre-
4 X X 4 4 mendo il tasto «9%) (B5): si consiglia di mettere un conte-
nitore sotto il portafiltro.
X X X V4 V4 « Rimuovere e svuotare la vaschetta raccogligocce.
Nota bene:
Questo ciclo di pulizia puo essere avviato in ogni momento
X X X N4 N4 premendo il tasto @ (B5) per alcuni secondi. Per cancellare
I'operazione, premere il pulsante per 10 secondi.
8.2 Pulire I'alloggiamento del contenitore
X | X | v |Iv | X chicchi
1. Assicurarsi che il contenitore chicchi (A1) sia vuoto. Even-
tualmente procedere con alcune macinature a vuoto per
X X X v/ v/ svuotarlo.
2. Sganciare il contenitore ruotandolo in senso antiorario ed
estrarlo dalla macchina (fig. 38)
Vo v X

8.1 Pulizia dell'erogatore caffé

Quando la spia @ si accende (arancione) (B5), & necessario
procedere alla pulizia del circuito caffé. Per esequire il ciclo di pu-
lizia, acquistare le pastiglie per la pulizia per macchine da caffe.
Per maggiorni informazioni, visitare www.Delonghi.com.

1. Inserire il filtro 1 tazza (C2) nel portafiltro (C1) (fig. 36).

2. Inserire nel filtro I'accessorio pulizia (C9) (fig. 36) e premer-

lo a fondo.

Wl E)

«@

36

3. Aspirare i residui di caffe (fig. 39).

4. Pulire con un panno umido la sede del contenitore chicchi
e asciugare (fig. 40);

37

3. Mettere la pastiglia per la pulizia sull'accessorio (fig. 37).

n



5. Riposizionare il contenitore inserendolo nel macinacaffe. Il
contenitore & inserito correttamente quando la freccia A &
allineata al simbolo a e si sente un “click” (fig. 41).

8.3 Pulizia delle macine

Quando si pulisce il contenitore chicchi (A1), pulire la sede del con-

tenitore e la macina superiore con un panno umido. Rivolgersi ad

un centro assistenza per rimuovere e sostituire le macine.

E possibile rimuovere la macina qualora il macinacaffe fosse

bloccato da un corpo estraneo. Se questo dovesse accadere, ri-

muovere il contenitore chicchi e procedere come segue:

1. Agganciare la coppetta portafiltro (C1) e fare una macina-
tura“a vuoto” per liberare il condotto caffe.

2. Spegnere I'apparecchio.

3. Ruotare in senso antiorario il regolatore di macinatura fino
afine corsa, in posizione “REMOVE” (fig. 42).

Estrarre la parte superiore della macina, afferrandola
dall'apposita maniglia (fig.43).

5. Pulire lamacina con un pennello (fig. 44) e aspirare i residui
di caffé con un aspirapolvere (fig. 39).

44

6. Inserire la macina nella sua sede (fig. 45);

7. Ruotare il regolatore selezionando il grado di macinatura
desiderato (fig. 13);

Verificare che la macina sia ben inserita, tirandola per la mani-

glia: la macina é correttamente inserita se non si muove;

8.4 Sostituzione delle macine

Quando la quantita di caffé macinato si riduce ancora, rivolgersi
ad un centro assistenza per sostituire le macine: poi regolare di
nuovo il macinacaffé entrando nel ment impostazioni (“7. Menu
impostazioni”) e selezionando il primo range della regolazione
extra della macinatura. Quindi, ruotare la manopola regolazio-
ne quantita (B2) in posizione MIN e regolare la dose come ad il
primo utilizzo (vedi“La“dose perfetta™).

8.5 Pulizia della“Smart tamping station”

1. Pulire la zona di aggancio con un pennello (fig. 46).

2. Tirare laleva (A20) fino a fine corsa e pulire con un pennello
il pressino (fig.47), quindi rilasciare la leva.

3. Utilizzando lo scovolino (C8), pulire lo scivolo caffé (fig. 48).

Smart TAMPING
O N

S T AT

8.6

Pulizia del LatteCrema System

Lavare in lavastoviglie tutti i componenti ed il contenitore, posi-
zionandoli perd sul cestello superiore della lavastoviglie. Se non
si dispone di una lavastoviglie, procedere con il lavaggio a mano
come indicato nella nota a fine paragrafo.



1. Premere il pulsante (D3) e sollevare il coperchio del conte-
nitore latte (D1);

2. Sfilare l'erogatore latte (D4) ed il tubo di pescaggio ((D7)
(fig. 49);

INSERT
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9. DUREZZA ACQUA

La spia 5] (B8) decalcificazione si accende dopo un periodo

di funzionamento predeterminato che dipende dalla durezza

dell'acqua. E possibile programmare la macchina in base alla

reale durezza dell'acqua in utenza nelle varie regioni, rendendo

cosi meno frequente I'operazione di decalcificazione.

1. Togliere dalla sua confezione la striscia reattiva in dotazio-
ne “TOTAL HARDNESS TEST” (C4).

2. Immergere completamente la striscia in un bicchiere d’ac-
qua per circa un secondo.

3. Estrarre la striscia dall'acqua e scuoterla leggermente. Im-
postare I'apparecchio, come indicato nel capitolo “7. Menu

3. Ruotare in posizione “Insert” la manopola ed estrarla (fig.
50);

4. Prestare particolare attenzione che sullincavo e sul cana-
lino situato sotto la manopola (fig. 51) non rimangano re-
sidui di latte: eventualmente raschiare il canalino con uno
stuzzicadenti;
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5. Sciacquare l'interno della sede della manopola regolazione
schiuma con acqua corrente (fig. 52);
6. Verificare anche che il tubo pescaggio e il tubo erogazione
non siano otturati da residui di latte;
7. Riassemblare tutti i componenti del coperchio;
Lavare e risciacquare accuratamente il contenitore latte
(D8);
9. Riagganciare il coperchio al contenitore latte.
Nota bene: lavaggio a mano
Il lavaggio in lavastoviglie assicura una perfetta igiene di tutti i
componenti del contenitore latte: nel caso di lavaggio a mano,
lavare accuratamente tutti i componenti del contenitore latte
con acqua calda e immergerli in una bacinella di acqua calda e
dilasciarli per circa 30 minuti, prima di procedere come indicato
dal punto 4.

impostazioni”.
Risultato Test Durezza Acqua | Tasto Livello
X2 1
[T s
dolce
R
acqua
media
_ [N 3
acqua dura
_  EEEw o molt
dura

4. Impostare |'apparecchio, come indicato nel capitolo “7.
Menu impostazioni”.

10. COME UTILIZZARE SOFTBALLS

Softballs (C11) & un sistema innovativo che allunga la vita della
macchina, senza alterare le qualita dell'acqua, garantendo I'ero-
gazione di un caffe cremoso e aromatico. Per ottimizzare I'effi-
cacia, lasciare Softballs nell'acqua per l'intera notte precedente
all'uso.

1. Estrarre il pacchetto di Softballs dall'imballo (fig. 53).
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2. Risciacquare con acqua corrente il pacchetto di Softballs
(fig. 54).

] 3. Immergere il sacchetto nel serbatoio acqua (A15) (fig. 55).
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4.

Sostituire il sacchetto di Softballs ogni 3 mesi (fig. 56).

11. DECALCIFICAZIONE

Attenzione!

Prima dell'uso, leggere le istruzioni e I'etichettatura del de-
calcificante (C5), riportate sulla confezione del decalcificante
stesso.

Si raccomanda di utilizzare esclusivamente decalcificante
De’Longhi. L'utilizzo di decalcificanti non idonei, come pure
la decalcificazione non regolarmente esequita, puo com-
portare l'insorgenza di difetti non coperti dalla garanzia del
produttore.

I decalcificante puo danneggiare le superfici delicate. Se
il prodotto viene rovesciato accidentalmente, asciugare
immediatamente.

Per effettuare la decalcificazione

Decalcificante

Decalcificante De’Longhi

Contenitori

2 da 1litro ciascuno

Tempo

~40min

(SE PRESENTE, TOGLIERE IL FILTRO ADDOLCITORE E
SOFTBALLS). Versare nel serbatoio acqua (A15) il decalcifi-

cantefinoal Iivelloﬁ A (corrispondente a una confezione
da 100ml) impresso sul lato interno del serbatoio) (fig. 57).
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Aggiungere acqua fino a raggiungere il livello O (fig. 58).
Reinserire quindi il serbatoio acqua in macchina.

Inserire Iaccessorio (C6) al connettore per LatteCrema System (A6)
(fig. 59).
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Assicurarsi che il portafiltro (C1) non sia agganciato e posizio-
nare un recipiente sotto gli erogatori caffé ed acqua calda (A7),
e sotto I'erogatore vapore (A5) (fig. 60).

Mantenere premuto il tasto || (B8) finche la spia corrispon-
dente iniziera a lampeggiare.

II programma di decalcificazione si avvia ed il liquido decalci-
ficante esce dagli erogatori. Il programma di decalcificazione
esegue automaticamente tutta una serie di risciacqui ad inter-
valli, per rimuovere i residui di calcare dallinterno della mac-
china da caffé fino a svuotare il serbatoio.

L'erogazione si interrompe e la spia || diventa bianca. £ quindi
necessario procedere con il ciclo di risciacquo:

7.

9.

Svuotare il recipiente utilizzato per la raccolta del liquido
decalcificante e riporlo sotto gli erogatori.

Estrarre il serbatoio acqua, svuotarlo da eventuali residui di
soluzione decalcificante, sciacquarlo con acqua corrente e
riempirlo con acqua fresca fino al livello MAX (fig. 61). Rein-
serire quindi il serbatoio nella sua sede.

P
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Mantenere premuto i tasto [/ finché la spia corrisponden-
te inizia a lampeggiare: il risciacquo si avvia.




. Una volta completato il risciacquo, I'erogazione si interrom-

pe e 'apparecchio & pronto all'uso.

. Svuotare i recipienti di raccolta dell'acqua di risciacquo.

Estrarre e svuotare il vassoio raccogligocce, quindi reinserirlo.
Estrarre e riempire il serbatoio con acqua fresca, quindi reinserirlo.

Nota bene:

Se si desidera anticipare il ciclo di decalcificazione, mante-

nere premuto il tasto | per 3 secondi.
Nel caso la decalcificazione sia stata avviata per shaglio,
premere il tasto || per 10 secondi; il risciacquo non puo

Ora I'apparecchio & pronto all'uso.

essere interrotto.

12. SIGNIFICATO DELLE SPIE

SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

Tutte le spie lampeggiano brevemente

Accensione dell’apparecchio

Autodiagnosi

@) fissa

E la prima accensione della macchina
ed & necessario procedere al riempi-
mento del circuito acqua

Procedere come indicato al cap. “3. Prima
messa in funzione dell’'apparecchio”

fissa

La funzione risparmio energetico &
attiva

Fare riferimento al cap.“7. Menu impostazio-
ni”se si desidera disattivare la funzione

fissa

I contenitore chicchi (A1) & vuoto

Riempire il contenitore chicchi

lampeggiante

Si vuole procedere con la macinatura,
ma il contenitore chicchi (A1) & vuoto

Riempire il contenitore chicchi

PR

L'acqua nel serbatoio (A15) non é suffi-
ciente oppure il serbatoio acqua non &
ben inserito

Riempire il serbatoio oppure estrarre e re-
inserire correttamente il serbatoio

lampeggiante

Si vuole procedere con la preparazione di
una bevanda, ma il serbatoio acqua (A15)
e vuoto

Riempire il serbatoio acqua

Q fissa Allarme generico Rivolgersi ad un centro assistenza
\ Il contenitore chicchi non & inserito Inserire correttamente il contenitore chic-
\ . [ fissa chi (A1)o verificare che sia correttamente

inserito

lampeggiante

Il selettore, alla base del contenitore
chicchi (A1), non & in posizione corretta

Riportare il selettore in una delle posizioni di

macinatura (tra 1e 8), ammentando di:

« Regolare la macinatura mentre il maci-
nacaffé & in funzione

« Regolare diun livello alla volta e fare al-
meno 5 macinatura tra una regolazione
elaltra

II' contenitore chicchi (A1) non & com-
pletamente inserito: interviene il di-
spositivo di sicurezza

Verificare che il contenitore chicchi sia corret-
tamente inserito

fissa

II LatteCrema System deve essere pulito
dopo ogni uso

Dopo aver terminato le preparazioni a base
di latte, procedere con la pulizia automatica
ruotando la manopola (D5) su Clean

9
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SPIE

SIGNIFICATO DELLE SPIE

OPERAZIONE

& fissa

L'apparecchio & pronto per l'erogazione
divapore

L'apparecchio ha raggiunto la temperatura
per erogare vapore. Per procedere con
I'erogazione, ruotare la manopola vapore (A4)

& lampeggiante

L'apparecchio & acceso e la funzione
risparmio energetico & attiva: la ma-
nopola vapore (A4) & in posizione per
erogare vapore

La spia lampeggia ad indicare che I'appar-
ecchio si sta preparando per erogare vapore:
I'erogazione inizia appena I'apparecchio & in
temperatura

L'apparecchio & pronto per |'erogazione
divapore

L'apparecchio & in temperatura per la prepa-
razione di vapore quando la spia rimane fissa

L'apparecchio sta erogando vapore

YR
qaaqa

fissa (arancione)

E necessario procedere con la
decalcificazione

Esequire la decalcificazione comeiillustrato al
cap.“11. Decalcificazione”

YRz
vadqa

lampeggiante (arancione)

L'apparecchio sta esequendo la
decalcificazione

Procedere completando l'operazione come
descritto al cap.“11. Decalcificazione”

YR
Jadqa

fissa (bianca)

E necessario procedere con con il
risciacquo

IXRZN
R

lampeggiante (bianca)

L'apparecchio sta eseguendo il risciacquo

d
d9) fissa (arancione)

E necessario procedere con la pulizia
dell'erogatore caffe

)
da lampeggiante (arancione)

L'apparecchio sta eseguendo la pulizia
dell'erogatore caffé

Vedi par. “8.1 Pulizia dell'erogatore caffe”

)
@ lampeggiante (bianca)

L'apparecchio sta eseguendo un
risciacquo

OQ + A lampeggiante

Se e presente il filtro addolcitore, po-
trebbe essere entrata una bolla daria
nel circuito, impedendo I'erogazione

Premere il tasto (B7) in corrispondenza della
spia ©J° :lerogazione inizia e si interrompe
automaticamente

La macinatura & troppo fine e quindi
il caffe fuoriesce troppo lentamente o
non esce del tutto

Estrarre la coppetta portafiltro (C1), ripetere
le operazioni per fare il caffé tenendo pre-
sente le indicazioni del par. “4.1 Fase 1 -
Macinatura (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase
2 - Pressatura (tamping) (fig. 17)"

[l filtro caffe (C2) o (C3) € otturato

Risciacquare i filtri sotto 'acqua corrente o
esequire un risciacquo con il tasto risciacquo
(B)

II serbatoio (A15) & mal inserito e le re-
lative valvole non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in modo
da aprirne le valvole

(alcare all'interno del circuito idraulico

Eseguire la decalcificazione come al cap.“11.
Decalcificazione”




13. SE QUALCOSA NON FUNZIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

(%@ dell'acqua nella vaschetta raccogli-
gocce (A11)

Fa parte del normale funzionamento dai
circuiti interni della macchina

Svuotare e pulire regolarmente la
vaschetta raccogligocce (A11)

Non esce pit il caffe espresso

Mancanza di acqua nel serbatoio (A15)

Riempire il serbatoio

La spia @) (B7) & accesa ad indicare
che il circuito caffé o circuito vapore &
vuoto

Premere il tasto corrispondente alla spia
©P per riempire il circuito

Ilfiltro (C2) o (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente
0 esequire un risciacquo con il relativo
tasto (B5)

II serbatoio (A15) & mal inserito e le val-
vole sul suo fondo non sono aperte

Premere leggermente il serbatoio in
modo da aprire le valvole sul suo fondo

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“11. Decalcificazione”

Macinatura troppo fine

Estrarre la coppetta portafiltro (C1),
ripetere le operazioni per fare il caffe
tenendo presente le indicazioni del par.
“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding) (fig.
11)"e"4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig.17)"

Il portafiltro  non i

all'apparecchio

aggancia

II caffé macinato non é stato pressato o
in quantita eccessiva

Ripetere la macinatura con delle impo-
stazioni diverse. Ridurre la quantita della
dose: verificare che il filtro ((2) 0 ((3) (10
2 tazze) sia corretto rispetto alla dose da
macinare (tasto 2x (B3) selezionato o no)

II' caffe espresso gocciola dai bordi del
portafiltro (C1) anziche dai fori

II portafiltro & male inserito

Agganciare il portafiltro correttamente e
ruotarlo fino in fondo con forza

La guarnizione dell'erogatore caffe (A7)
ha perso elasticita o & sporca

Sostituire la guarnizione dell'erogatore
caffe presso un Centro Assistenza

I filtro (C2) o0 (C3) & otturato

Risciacquare i filtri sotto I'acqua corrente o
eseguire un risciacquo con il tasto corrispon-
dente (B5)

La crema del caffe é chiara (scende ve-
locemente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dell'apparecchio

Estrarre la coppetta, ripetere le operazi-
oni per fare il caffé tenendo presente le
indicazioni del par.“4.1 Fase 1 - Macina-
tura (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase 2 -
Pressatura (tamping) (fig. 17)"

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

La crema del caffe e scura (il caffe scende
lentamente dal beccuccio)

E necessario rivedere le impostazioni
dellapparecchio

Estrarre la coppetta portafiltro (C1),
ripetere le operazioni per fare il caffe
tenendo presente le indicazioni del par.
“4.1 Fase 1 - Macinatura (grinding) (fig.
11)" 4.2 Fase 2 - Pressatura (tamping)
(fig. 17)"

Non si forma la schiuma del latte men-
tre si fa il cappuccino con il LatteCrema
System

| latte non é abbastanza freddo

Usare sempre latte alla temperatura di
frigorifero

La manopola (D5) non & in posizione
corretta

Verificare e ruotare la manopola in po-
sizione corretta ( & max schiuma; &
med schiuma; & min schiuma)

I LatteCrema System & sporco

Procedere alla pulizia come illustrato al
paragrafo “8.6 Pulizia del LatteCrema
System”

(alcare all'interno del circuito idraulico

Esequire la decalcificazione come al cap.
“11. Decalcificazione”

Al termine della decalcificazione, |'appa-
recchio richiede un altro risciacquo

Durante il ciclo di risciacquo, il serbatoio
non ¢ stato riempito fino al livello MAX

Ripetere il risciacquo (vedi cap. “11.
Decalcificazione”)

L'apparecchio non macina il caffe

All'interno del macinacaffe & presente un
corpo estraneo

Procedere alla pulizia delle macine come
indicato al par.“8.3 Pulizia delle macine’,
assicurandosi di aver rimosso tutti i chic-
chi dal contenitore chicchi (A2) prima di
estrarlo. Prima di reinserire la macina, as-
pirare accuratamente ogni residuo dalla
sua sede

Il contenitore chicchi (A1) non & in po-
sizione corretta

Il contenitore € inserito correttamente
quando la freccia A é allineata al sim-
bolo Ej e si sente un “click”

9




PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Se si desidera cambiare qualita di caffé

E necessario eliminare tutti i chicchi pre-
senti nella macchina

- Svuotare il contenitore chicchi (A1)
(facendo delle macinature a vuoto
o eventualmente aspirando i chicchi
residui)
Agganciare la coppetta portafiltro
(C1) e fare delle macinatura “a vuoto”
per liberare il condotto caffé: aggan-
ciare quindi il portafiltro all'uscita
macinacaffe (A18) allineandolo alla
scritta INSERT e ruotare verso destra
la coppetta (fig. 22). La macinatura
inizia quando la coppetta raggiunge la
posizione CLOSE e si interrompe auto-
maticamente. Ripetere fincheé il filtro
rimane vuoto
Inserire nel contenitore (A1) la nuova
varieta di chicchi di caffé
« Se alla macinatura non si raggiunge
la “dose perfetta’, procedere come al
primo utilizzo

Dopo la macinatura, il filtro caffé (C2) o
(C3) & vuoto

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro & sovrabbondante

Lo scivolo caffe del macinacaffé e intasato

Procedere alla pulizia come indicato al par.
“8.5 Pulizia della“Smart tamping station™.
Se il problema persiste, accedere allo sci-
volo aprendo I'apposito sportellino (A19) e

liberarlo utilizzando lo scovolino
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Dopo la macinatura, la polvere caffé nel
filtro (C2) o (C3) non raggiunge la “dose
perfetta”

La "Smart Tamping Station" necessita
pulizia

Procedere alla pulizia come indicato al par.

“8.5 Pulizia della“Smart tamping station”,
quindi ripetere la macinatura

E necessario regolare la quantita di caffe
macinato

Regolare la quantita con la manopola de-
dicata (B2) sequendo le indicazioni al par.
“La “dose perfetta™. Se la manopola & gia
in posizione max, procedere come indica-
to nella sezione “Regolazione extra della
macinatura”

Con il tempo le macine si usurano

Procedere alla sostituzione delle macine
come indicato al par.“8.4 Sostituzione
delle macine”
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Before using the appliance, always read the safety warnings.

1. DESCRIPTION

1.1  Description of appliance - A
A1. Beans container

A2. Beans container lid

A3. Cuptray

A4. Steam dial

A5. Steam wand

A6. Lattecrema System connection

A7. Coffee outlet

A8. Cup grille for espresso

A9. Cup grille for glasses or mugs
A10. Drip tray grille

A11. Drip tray

A12. Drip tray water level indicator

A13. Water tank lid

A14. Water tank extraction handle

A15. Water tank

A16. Power cord connector socket

A17. Main switch (ON/OFF)

A18. Coffee mill outlet (tamping station)
A19. Cover to access the coffee mill coffee guide
A20. Presser lever

1.2 Description of control panel - B
B1. ON/Standby button
B2. (offee dose dial
B3. “X2"button: to use the 2 coffees filter
B4. Coffee Temperature button
B5. “Active Rinse”button
B6. “OK”button: to deliver the beverage/confirm
B7. Hot water button
B8. “Descaling”button
B9. “My”button: to customise beverage quantity
B10. Beverage selector dial
B11. Beverage selected light:
Espresso based beverages
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Milk based beverages
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. “Milk clean” light
B13. “No beans container” light
B14. “General alarm”light
B15. Pressure gauge
B16. “No water”light

B17. Beans container empty light

B18. “Energy saving” light

B19. Led module process:
« Indicates the operation the appliance is running
« The setting of the dose level
« The infusion temperature setting

1.3 Description of accessories - C
Q1. Portafilter

(2. 1-cup coffee filter

(3. 2-cups coffee filter

(4. “Water hardness test” indicator paper
(5. Descaler

(6. Descaling accessory

(7. Removable power cord

(8. Tube brush

9. (Coffee outlet cleaning disk accessory
10. Cloth

(11. Softballs

(12. Cleaning needle for steam wand

1.4 Optional cleaning accessories
Visit Delonghi.com for more information.

&

OEcoMultiClean Cleaner
" FAN: 8004399333307

Cleaning tab
(See”8.1 Cleaning of the coffee outlet”)

1.5 Description of LatteCrema System - D
D1. Milk container lid

D2. Milk container connector

D3. Lid release button

D4. Milk spout (adjustable height)

D5. Froth selection knob

D6. Knob housing

D7. Milkintake tube

D8. Milk container

2. PREPARING THE APPLIANCE

Wash all accessories with warm water and washing-up liquid,

then proceed as follows:

1. Insert the drip tray (A11) complete with cup grill (A9) and
drip tray grille (A10) (fig. 1);

2. Extractthe water tank (A15) (fig. 2) and fill with fresh clean
water, taking care not to exceed the MAX level (fig. 3).

3. Putthe tank back in the appliance.
Important: Never operate the appliance without water in the tank or without the
tank.




Please note: You should customise water hardness as soon as possible following the
instructions in section “7. Menu settings”

3. SETTING UP THE APPLIANCE

1. Plug the power cord connector (C7) into the socket (A16) at

the back of the appliance (fig. 4); then plug the plug into

the mains socket. Make sure the main switch (A17), at the

back of the appliance is pressed and in the I position (fig.

5);

Place a container with a minimum capacity of 100 ml under

the hot water spout (A7)) and cappuccino maker (fig. 6);

3. Press the button (B7) corresponding to the @7 light (fig.
7). Delivery begins and stops automatically. Empty the
container.

Before using the machine, you must rinse the internal circuits.

Proceed as follows:

4. Attach the filter holder (C1) complete with filter to the appli-

ance. To attach correctly, align the filter holder handle with

“INSERT” (fig. 8), then turn the handle to the right until it is

aligned in the “CLOSE” position;

Place a recipient under the filter holder and cappuccino

maker (A5);

Press the button (B5) corresponding to the @ light. De-

livery begins (fig. 9);

When delivery is complete, turn the steam dial (A4) (fig.

10) and deliver steam for a few seconds to rinse the steam

circuit; or optimal steam performance we recommend you

repeat this action 3 or 4 times. This is to purge the steam

arm before frothing or steaming your milk.

The appliance is ready for use.
Please note: We also recommend rinsing the internal circuits if the appliance is
not used for a long period.

The first time you use the appliance, you need to make 4-5 cups
of coffee hefore the appliance starts to give satisfactory results.
Pay particular attention to the quantity of pre-ground coffee in
the filter ((C2) or (C3)) (see instructions in section “4.1 Step 1 -
grinding (fig. 11)").

Proceed as described in section “The,,perfect dose™.

1t

4. COFFEE DELIVERY

4.1 Step1-grinding (fig. 11)
1. Add beans to hopper (A1) (fig. 12). Fresh is best; fill in just
with the quantity you need.

Select the finess (fig. 13). The factory setting is 5 (medium
grinding). if you are not satisfied, adjust the level according
to your personal taste and the type of coffee (do it while

grinding).

3. Selectsingle (C2) or double dose filter (C3) and place in the
portafilter (C1) (fig. 14). If you are using the double filter,
press the X2 button (B3): this will double the volume of the
espresso shot as well.

22

4. Set the dose level by adjusting the dial (B2) starting from

the min. position. (fig. 15).

Please note:

The numbers displayed on the indica-
tor (B19) are a setting reference once
theright level of coffee in the portafil-
teris reached. They do not correspond
to grinder settings or to measurement
units (gr/oz) or to grinding time.
Refer to “The ,perfect dose™ for

suggestions.

5. Attach portafilter to the coffee mill outlet (A18) aligning
it with “INSERT”: then turn the portafilter to the right (fig.
16). Grinding begins when the filter holder reaches the

CLOSE position and stops automatically.

4.2 Adjust dose

UL
\“‘“\\N\ -ON

Extra grlndlng
%, adjustment

)
)
=
=
L]

Each variety of coffee beans can behave differently during grind-

ing and this is the reason why setting the dose at the beginning

might require extra care.

With this illustration we give you some indications on how to

regulate the dose. Please note these suggested setting ranges,

based on the roasting level, are certainly a good starting point,

but they might slightly vary depending on specific composition

of your coffee beans.

1. Set the dose starting from the minimum position.

2. Look at which roasting level your coffee is and based on
that, turn the knob slowly, referencing the ranges.

4.3 Step 2 - tamping (fig. 17)

1. After grinding, pull the lever (A20) down fully (do not re-
move portafilter) (fig. 18). For a perfect result, you can do
it twice.

Keep the lever down while removing the portafilter (fig.
19). Once it is done, place back the lever in its original
position.

3. Check the dose (see “The ,perfect dose™) and attach the

portafilter to the brewing unit (A7) (fig. 20).



The ,perfect dose”
A reference mark inside the coffee filters identifies the per-

fect quantity.
The “perfect
Laser marking Relief mark

- Laser marked filters: the perfect quantity corresponds
to the top line of the mark.

- Filters with relief mark: the perfect quantity corre-
sponds to the line in relief.

- Ensure the coffee is at the recommended dosage level after
tamping. You may need to adjust the dosage dial (B2) more
times before reaching the perfect dose.

If your coffee is over or under extracted and the dose is
within the perfect dose range, adjust the grinder settings
finer or coarser (see “4.1 Step 1 - grinding (fig. 11)"). Over
extracted coffee (pouring too slowly) needs coarser grind.
Under extracted coffee (pouring too fast) needs finer grind.

+  Barista tip: Pull the filter holder out while the tamper

(A20) is still down for polished finish of coffee.

4.4  Step 3 - brewing (fig. 21)
1. Select your beverage (fig. 22).

2. Press OK (B6) to start brewing (fig. 23) (preinfusion and
infusion). Coffee delivery stops automatically.

5.  MAKING MILK BEVERAGES

5.1 Manual frothing (fig. 24)

1. Fill the milk jug (D8) with fresh cold milk. Milk will up to
triple in volume (fig. 25). For a denser more even froth, you
should ideally use whole cow’s milk at refrigerator temper-
ature (about 5°C)

My LatteArt

4

To make the froth, put the nozzle (A5) on the surface of the
milk and air will catch by the mixing of milk and steam.

3. Keep the steam nozzle just on the surface, careful not to
make big bubbles by letting too much air in.

Insert the steam nozzle just under the milk: this create a
vortex. Once the desired temperature is reached turn the
steam knob off and wait till steam stops completely before
removing jug.
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Barista tips:

«  Freshis best : Be sure to use fresh cold milk every time.

« Whole milk is recommended for best results. Dairy and Non
Dairy alternatives will vary in ease of texturing depending
on type.

After foaming milk, eliminate unwanted bubbles by swirl-
ing the pitcher.

Cleaning the steam wand:

1. After every use, remove with a soft damp cloth any milk

residues from the steam wand (fig. 26). For perfect clean-

ing, we recommend Eco MultiClean: it ensures hygiene by

removing milk proteins and fats and can be used to clean

the whole machine.

Use the steam for a deeper cleaning (fig. 10).

3. Wait that the steam wand cool down and open the 3 holes
of the nozzle with the Cleaning tool (C12) to maintain the
better usability of the steam wand (fig. 27).

5.2 Making milk beverages with LatteCrema
System (fig. 28)
1. Fill the milk container (D8) with fresh cold milk from the
refrigerator (5°C) (fig. 29).
2. Close with the lid (D1) (fig. 30).
3. Turn the knob (D5) to select the desired froth (fig. 31).

Milk froth knob positions:

= [ ] ] =
CLEAN s | «m | _—_ | INSERT
Toclean | MAX MED MIN froth | To extract
LatteCrema | froth froth orinser
System the knob
after
each use

4. Attach the milk container (fig. 32).

5. Prepare the perfect dose (see “4.1 Step 1 - grinding (fig.
11)" and “4.3 Step 2 - tamping (fig. 17)") and attach the
portafilter.

6. Select your beverage (fig. 33).

@)

Flat White

=

Cappuccino

Latte Macchiato

B>

1\




Beverage | Espresso | Milk Froth | Quantity | X2 (ml)
(ml)

(appuccino 1 4 4 =150 =230

Latte 1 4 X =150 =230

Macchiato

Flat White 1 v v =250 ~330

»  Double dose milk beverages (2x): Fill the milk contain-
er (D8) with a sufficient quantity of milk, not exceeding the
MAX level marked on the container (fig. 25). Each mark on
the side of the container corresponds to about 100 ml of milk.

+  Freshis best. Using fresh cold full cream milk will achieve
the best results.

7. Press OK (B6) to start brewing (fig. 23). The appliance auto-
matically brews coffee and milk in sequence.

Cleaning Lattecrema System after every use:

1. Leave the milk container in the machine (you do not need
to empty it). Place a cup or other recipient under the
frothed milk spout (D4) (fig. 34).

2. Turn the knob (D5) to“Clean” (fig. 35).

3. (leaning  automatically  starts  and  stops.
Watch out: Remember, after cleaning, to turn the knob
back on foam setting.

4. Remove the milk container and put it in the refrigerator
and use soon.

For perfect cleaning, we recommend Eco MultiClean : it ensures

hygiene by removing milk proteins and fats and can be used to

clean the whole machine.

6. CUSTOMISING THE QUANTITY OF COFFEE

BEVERAGES WITH THE @ BUTTON (B9)

1. Prepare the appliance to deliver 1 or 2 cups of the coffee
beverage you want to make, as far as attaching the porta-
filter (C1) complete with the (C2) or (C3) filter and ground
coffee. If you have to customise a milk based beverage, pre-
pare and also attach the Lattecrema System

2. Turn the dial (B10) to select the drink to be programmed.. 2

3. Press the @ button: the light corresponding to the OK
button (B6) comes on steadily and the light corresponding

tothe @ button flashes.
4. Press the OK button to start delivering the beverage. The

lights corresponding to the OK and @ buttons flash.

5. When you have reached the desired quantity of the bever-
age, press the OK button again. If the recipe includes an-
other ingredient, it starts delivery: when you have reached
the desired quantity, press the OK button again.

6. Pressthe @ button to save the new setting. The appliance

is ready for use again and the @ button remains on.
If you do not want to save the new setting, press any other
button.
Please note:
You can programme coffee beverages, but not steam and hot
water.
Programming changes the quantity of the beverages, but not
the amount of coffee ground.
“X2” beverages can be programmed separately.

My LatteArt isnot
programmable.

« Toreset the default beverage quantities, press and hold the
@ button until it goes off. The selected beverage is reset to
the default values.

Coffee Default Programmable quantity
Recipe quantity
= 35ml from 25 to 90 ml
2y |70ml from 50 to 180 ml
= 80 ml from 50 to 120 ml
=y |160ml from 120 to 240 ml
m@ 120 ml - espresso: from 25 to 60 ml
« water: from 25 to 120 ml
m@]m X2 | 240ml « espresso: from 50to 120 ml
« water: from 50 to 240 ml
7. MENU SETTINGS
7. Enterthe setting menu
S




Press both buttons for 5 seconds X2 @

8. Select the setting

B
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8. CLEANING AND MAINTENANCE

Important!

Do not use solvents, abrasive detergents or alcohol to clean
the coffee machine.

-« Do not use metal objects to remove encrustations or coffee
deposits as they could scratch metal or plastic surfaces.
If the appliance is not used for more than a week, before
using it again, we recommend you perform a rinse cycle.

Danger!

« While cleaning, neverimmerse the coffee maker in water. It
is an electrical appliance.
Before cleaning the outside of the appliance, turn it off,
unplug from the mains socket and allow to cool.

DISHWASHET
SAFE

@%@ﬁ@

Beverage Corresponding | How to set
setting
P Energy savin d
Esprgesso gy g 8 »% On

%)= off

1O Auto off EPmp 9 minutes

Coffee
] mp 1,5 hours
@-P 3 hours

& % | Gaka

Cappuccino

QD)= oft

@ Extragrinding | @ Py st range
Latte

adjustment

[ b g range

= Default values Keep pressed
Fiat White 0K button
for 5 seconds,

until led stay fixed

’ wy Water CPump soft

Americano hardness

|| = medium

@-D hard/very hard

9. Save new settings by pressing the ON/Standby

button (B1)
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8.1 (leaning of the coffee outlet

When the @ light comes on (orange) (B5), you have to pro-

ceed cleaning the coffee circuit. To run the cleaning, you have

to purchase dedicated cleaning tabs for coffee makers. For more

info, please visit Delonghi.com.

1. Insert the 1-cup coffee filter (C2) in the portafilter (C1) (fig.
36).

2. Put on the coffee filter the special disk accessory (C9) (fig.
36) and press it to the bottom;




W)

«@
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3. Puton the accessory the cleaning tab (fig. 37).

4. Attach the portafilter to the coffee outlet (A7).

5. Fill the water tank (A15). Make sure the drip tray (A11) is
empty.

6. Keep pressed the x3%) button, until the related light start
blinking (orange). After few minutes the cleaning stops
automatically;

7. Remove the portafilter and the cleaning disk accessory;

8. Wash the portafilter and the filter under tap water;

9. Insert the portafilter again and make a rinse by pressing
the @ button (B5): we suggest to put a container under
the portafilter;

10.  Remove and empty the drip tray.

Please note:

This procedure can start by pressing the .@ button (B5) for
some seconds. To delete this option, press the same button for
10 seconds.

8.2 (leaning the beans container housing

1. Make sure the beans container (A1) is empty. If necessary,
operate the coffee mill without beans to empty it:

Release the beans container by turning it anticlockwise and
extract from the appliance (fig. 38)

2.

Remove coffee residues using a vacuum cleaner (fig. 39).
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4.

(lean the beans container housing with a damp cloth and
dry (fig. 40);

5. Put the container back inserting it in the coffee mill. The
container is correctly inserted when the arrow A is lined

up with the ﬁ symbol and you hear a“click” (fig. 41).

8.3 (Cleaning the burr

When cleaning the beans container (A1), , clean the container
housing and upper burr with a damp cloth. The burr can be re-
moved and replaced by an authorised customer services centre.
You may also need to remove the burr if it becomes blocked with
foreign matter. If this occurs, remove the beans container and
clean as follows:

1. Attach the portafilter (C1) and operate the mill without
beans to free the coffee quide;

2. Turn the appliance off;

3. Turn the grinding selector anticlockwise as far as it will go

to the “REMOVE” position (fig. 42).

4.
5.

Extract the upper burr, gripping it by the handle (fig.43).
Clean the burr with a brush (fig. 44) (not included) and re-
move the coffee residues using a vacuum cleaner (fig. 39).
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6. Putthe upper burr back in place (fig. 45);

7. Turn the selector to select the desired grinding level (fig. 13);
Make sure the burr is inserted correctly by pulling it by the han-
dle. Ifitis correctly inserted, it will not move.

8.4 Replacing the burrs

When the quantity of coffee becomes even less, contact a cus-
tomer services centre to have the burrs replaced, then adjust
the mill again as follows entering the setting menu (“7. Menu
settings”) and selecting the first range of the “Extra grinding
adjustment”. Then turn the ground coffee quantity dial (B2) to
minimum position and set the dose like a first use (see “The
Jperfect dose™).

8.5 (leaning the “Smart tamping station”
1. Clean the attachment area with a brush (fig. 46).

2. Pullthe lever (A20) as far as it will go and clean the presser
cylinder with a brush (fig.47). Then release the lever.
3. Use the tube brush (C8) to clean the coffee funnel.(fig. 48).

SmartTAMPING

S T AT I
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8.6  (Cleaning Lattecrema System
All components are dishwasher safe, placing them in the top
basket. If you do not have a dishwasher, wash by hand as de-
scribed in the note at the end of the section.

1. Push the release button (D3) and lift the milk container lid
(D1);

2. Remove the milk spout (D4) and milk intake tube (D7) (fig.
49);

INSERT
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3. Turn the froth adjustment dial (D5) counter-clockwise to
the “Insert” position (fig. 50) and pull;

4. Make sure there are no milk residues on the hollow and
groove under the dial (fig. 51): if necessary, scrape the
groove with a toothpick;

51 52

5. Rinse inside the froth adjustment dial seat with running
water (fig. 52);

6. Check that the intake tube and spout are not clogged with
milk residues;

7. Reassemble all the lid components;

8. (Carefully wash and rinse the milk container (D8) ;

9. Attach the lid back on the milk container.

Please note: washing by hand

Washing the lid in a dishwasher guarantees the perfect hygiene

of all the components. When washing by hand, wash all compo-

nents of the milk container lid thoroughly with hot water and

immerse them in a basin of hot water for 30 minutes before pro-

ceeding as described in point 4.

9. WATER HARDNESS

The [5]| descale light (B8) comes on after a period of time es-
tablished according to water hardness. The machine can also
be programmed according to the actual hardness of the water




supply in the various regions, in which case descaling may be

required less frequently.

1. Remove the “TOTAL HARDNESS TEST” indicator paper (C4)
from its pack.

2. Immerse the paper completely in a glass of water for one
second.

3. Remove the paper from the water and shake lightly. After
about a minute, 1, 2, 3, or 4 red squares form, depending
on the hardness of the water. Each square corresponds to
one level.

Total Hardness Test result Button Level

] 55 56
X2
[T T soft water 4. Change the Softballs every 3 months (fig. 56).

2 11. DESCALING

medium Please note

Q
Q)
Q,

— [T

water Before use, read the instructions and the labelling on the
— 11 3 desclepak (5.
hard or « It is important to use De'Longhi descaler only. Using un-
very hard suitable descaler and/or performing descaling incorrectly
—  NENN water may result in faults not covered by the manufacturer’s
4. Setthe appliance as indicated in section guarantee.
+ Descaler could damage delicate surfaces. If the product is
10. USING THE SOFTBALLS accidentally spilt, dry immediately.
Softballs (C11) is an innovative system that extends the life of | To descale
h hi ithout altering th ies of th
the machine, wn.t out a.terlng the sensory proper.tles of the Descaler De'Longhi descaler
water, guaranteeing consistently creamy and aromatic coffee.
1. Extract the Softballs bag from the packaging (fig. 53). Containers | 2: Recommended capacity: 11each
Time ~40min
1. (IF PRESENT, REMOVE SOFTBALLS AND WATER SOFTENER
’ N DEVICE). Pour the descaler into the tank (A15) up to the

S W level ﬂ A marked inside the tank (equal to one 100ml

packet) (fig. 57).

53 54

2. Rinse with tap water the Softballs bag (fig. 54).
3. Deep the bag into the water tank (A15) (fig. 55).

57 58

2. Add water up to the level A B (fig. 58). Then put the water
tank back in the appliance.
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3.

Insert the dedicated accessory (C6) to the Latte Crema connec-
tion (A6) (fig. 59).

60 | 9
4. Make sure the portafilter (C1) is not attached and position a 10
recipient under the coffee outlet, hot water spout (A7) and '
the other recipient under the steam wand (A5) (fig. 60). n
5. Keep pressed the || (B8) button until the corresponding 15,
light begins to blink: descaling starts.
6. The descale programme starts and the descaler liquid comes

out of the steam wand and coffee outlet. The descale pro-
gramme removes limescale deposits from inside the appliance
by automatically performing a series of rinses and pauses until
the tank is empty.

Delivery stops and the || light turns to white. This indicates that it is
necessary to proceed with rinsing: see next page.

7.

Empty the recipients used to collect the descaler solution
and replace them empty.

Remove the water tank, empty any residues of descal-
er solution, rinse with running water and fill with fresh
water up to the MAX level (fig. 61). Put the tank back in
its housing.

61

Keep pressed the || button until the corresponding light
begins to blink: rinsing starts.

When rinsing is complete, delivery stops and the appliance
prepares to be used again.

Empty the recipients used to collect the rinse water.
Extract and empty the drip tray, then put back in the
appliance.

Now the appliance is ready to use.
Please note

If you want to anticipate the descaling cycle, keep pressed
[ for 3 seconds. v

If you start descaling by mistake, keep pressed the || but-
ton for 10 seconds; the rinsing cycle cannot be interrupted.

12. EXPLANATION OF LIGHTS

LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

All the lights flash briefly

Turning the machine on

Self-diagnosis

6P

The appliance is being turned on for the
first time and the water circuit must be

filled

Proceed as described in section“3. Setting up
the appliance”

%on

Energy saving is enabled

See section “7. Menu settings”if you want to
disable the function

9
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LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

(270"

The beans container (A1) is empty

Fill the beans container

()
U flashing

Grinding is requested, but the beans
container (A1) is empty

Fill the beans container

Insufficient water in tank (A15) or the

Fill the tank or extract the tank and put it

GQ on tank is not inserted correctly back correctly
fashi Brewing is requested, but the water tank | Fill the water tank
GQ ashing (A15) is empty
A on General alarm Contact Customer Services
1 The beans container is not inserted Put the beans container (A1) in the appliance
"/ on

correctly or check if it is correctly inserted

|
\;/ flashing

The selector on the hottom of the con-
tainer is not correctly positioned.

Move the selector within the 8 levels from
coarse to fine, keeping in mind to:
Always adjust the coffee mill during the
grinding
Adjust one grinding level at a time and
make at least 5 coffees before adjusting
again

The coffee bean container (A1) is not
completely insert: the machine does
not work for safety reasons

Check that the bean container is completely
locked

After every use, the LatteCrema System
must be cleaned

When all the milk drinks are ready, proceed
with automatic cleaning turning the knob
(D5) to Clea

o

The appliance is on and ready for use

The appliance is at the right temperature
to deliver steam. To deliver steam, turn the
steam dial (A4)

é\," flashing

The appliance is on and energy saving
is enabled. The steam dial (A4) is in the
steam delivery position

The light flashes to indicate that the ap-
pliance is preparing to deliver steam. De-
livery begins as soon as the appliance is at
temperature

The appliance is heating up to be ready
for use

The appliance is at temperature when the
light remains on steadily

The appliance is delivering steam

Avqa
Jadqa

on (orange)

Descaling must be performed

Descale the appliance as described in section
“11. Descaling”

IXRZN
vadqa

flashing (orange)

Descaling is underway

Complete the operation as described in sec-
tion“11. Descaling”

Avea]
qadqa

on (white)

The rinsing cycle of descaling must be
performed
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LIGHTS

EXPLANATION OF LIGHTS

OPERATION

|v| flashing (white)

The rinsing cycle of descaling is
underway

@ on (orange)

(leaning of the coffee outlet must be
performed

Y
@ flashing (orange)

(leaning of the coffee outlet is
underway

See section “8.1 Cleaning of the coffee
outlet”

4
da flashing (white)

The active rinse is underway

d@ + A flashing

If the water softener filter is present,
an air bubble may have been released
inside the circuit, obstructing delivery

Press the button (B7) corresponding to
the @ light. Delivery begins and stops
automatically.

The grinding is too fine and the coffee is
delivered too slowly or not at all

Extract the filter holder (C1) (see “4.1 Step 1
- grinding (fig. 11)" and “4.3 Step 2 - tamp-
ing (fig. 17)")

The coffee filter (C2) or (C3) is blocked

Rinse the filters under abundant running
water or by Active Rinse function (B5).

The tank (A15) has been inserted incor-
rectly and the valves on the bottom are
not open

Press the tank down lightly to open the
valves on the bottom

Scale in the water circuit

Descale as described in section “11.
Descaling”

13. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

There is water in the drip tray (A11)

circuits operations

It is normal: due to the internal water

Regularly empty and clean the drip tray

No espresso coffee is delivered

No water in the tank (A15)

Fill the tank

the coffee or steam circuit is empty

The @7 light (B7) is on to indicate that

Press the button corresponding to the
&P light to fill the circuit

The coffee filter (C2) or (C3) is blocked

Rinse the filters under abundant running
water or by Active Rinse function (B5)

not open

The tank (A15) has been inserted incor-
rectly and the valves on the bottom are

Press the tank down lightly to open the
valves on the bottom

Scale in the water circuit

Descale as described in section”11.
Descaling”

(offee grind too fine

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)"and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

The portafilter cannot be attached to the
appliance

The ground coffee has not been pressed
oris too much

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)" and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

The espresso coffee drips from the edges
of the portafilter rather than the holes

The portafilter is inserted incorrectly

Attach the portafilter correctly and rotate
firmly as far as it will go

The espresso boiler gasket has lost elas-
ticity oris dirty

Have the espresso boiler gasket replaced
by Customer Services

The coffee filter (C2) or (C3) is clogged

Rinse the filters under abundant running
water or by Active Rinse function (B5)

The coffee crema is too light (delivered
from the spout too fast)

The appliance settings need reviewing

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)" and “4.3 Step
2 -tamping (fig. 17)")

The coffee crema is too dark (delivered
from the spout too slowly)

The appliance settings need reviewing

Extract the filter holder (C1) and repeat
grinding with new settings (see “4.1
Step 1- grinding (fig. 11)"and “4.3 Step
2 - tamping (fig. 17)")

No milk froth is formed when making
cappuccino with LatteCrema System

Milk not cold enough

Always use milk at refrigerator

temperature

The froth selection knob (D5) is not in the
correct position

Check and turn to the right position the
froth selection knob ( & max froth; &
med froth; & min froth)

The LatteCrema System is dirty

(lean the cappuccino maker as described
in section “8.6 Cleaning Lattecrema
System”

Scale in the water circuit

Descale as described in section “11.
Descaling”

At the end of descaling, the appliance
requests a further rinse

During the rinse cycle, the water tank has
not been filled to the MAX level

Repeat the rinse (see“11. Descaling”)

The appliance does not grind the coffee

There is foreign matter that cannot he
ground in the coffee mill

(lean the burrs as described in section
“8.3 (leaning the burr’, making sure
you remove all the beans from the beans
container (A2) before extracting it. Before
putting the burr back, vacuum all residues
from the housing

The coffee beans container (A1) is not in
the right position

The container is correctly inserted when
the arrow A is lined up with the ﬂ sym-
bol and you hear a“click”.

9
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

If you want to change the type of coffee

You must remove all the beans present in
the machine

+ Empty the beans container (A1) (if
necessary, operate the coffee mill
without beans or use a vacuum cleaner
to remove any remaining beans)

« Attach the filter holder (C1) and oper-
ate the coffee mill a number of times
without beans to free the grinder.
Attach the filter holder to the outlet
of the grinder (A18), lining it up with
“INSERT’, then turning it to the right
(fig. 22). Grinding begins when the
filter holder reaches the CLOSE position
and stops automatically. Repeat until
the filter is empty

+ Place the new coffee in the beans con-

tainer (A1)

If the amount of coffee ground is not

enough to reach the perfect dose, proceed

setting the appliance as for the first use

After grinding, the coffee filter (C2) or
(C3) is empty

After tamping, there is too much coffee
in the filter

The coffee grinder coffee funnel is
clogged

(lean as described in section “8.5 Cle-
aning the “Smart tamping station™. If
the problem persists, access the guide by
opening the hatch (A19) and free it using
the brush.
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PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

After grinding, the ground coffee in the
filter (C2) or (C3) does not reach the “per-
fect dose

The “Smart Tamping Station” needs
cleaning

(lean as described in section “8.5 Cleaning
the “Smart tamping station™, then grind
again

The quantity of ground coffee needs
adjusting

Adjust the quantity of coffee with the
dial  (B2) referring to “The ,perfect
dose™. If the dial is already in the max.
position, select the second range of grin-
ding adjustment, proceed as indicated in
section “7. Menu settings”.

QOver time the burrs wear down

Replace the burrs as described in section
“8.4 Replacing the burrs”
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Avant d'utiliser I'appareil toujours lire la brochure des consignes ~ B16. Voyant « manque d'eau »

de sécurité. B17. Voyant « réservoir a grains vide »
B18. Voyant « économie d*énergie »
1. DESCRIPTION B19. Ecran Parametres et procédé :

« Indique l'opération que I'appareil est en train d'accomplir
« Indique le parameétre de la dose café sélectionnée
« Indique le parameétre de la température café

1.1  Description de I'appareil - A
A1. Réservoir a grains
A2. Couvercle du réservoir a grains

A3. Range-tasses sélectionnée

A4. Bouton vapeur 1.3 Description des accessoires - C
AS. Tube buse vapeur Q1. Coupelle porte-filtre

A6. Connecteur pour Lattecrema System (2. Filtre 1tasse

A7. Busea café (3. Filtre 2 tasses

A8. Grille d'appui pour tasses espresso (4. Bande réactive « Total Hardness Test »
A9. Grille d'appui pour verres ou mugs (5. Détartrant

A10. Grille égouttoir (6. Accessoire pour le détartrage

A11. Egouttoir (7. Cordon d'alimentation amovible

A12. Indicateur du niveau de I'eau dans I'€gouttoir 8. Ecouvillon

A13. Couvercle réservoir a eau 9. Accessoire de nettoyage buse a café
A14. Poignée extraction réservoir a eau €10. Chiffon

A15. Réservoir a eau (11. Softballs (adoucisseur eau)

A16. Logement connecteur cordon d'alimentation (12. Aiguille de nettoyage pour lance a vapeur

A17. Interrupteur général (ON/OFF)

A18. Sortie moulin a café (Tamping station) 1.4 Accessoires de nettoyage non indlus,

A19. Volet pour accéder a la goulotte du moulin a café recommandeés parle constructeur

A20. Levier tasseur Pour de plus amples informations, visitez Delonghi.com.

1.2 Descriptign panneau de controle - B Pastilles de nettoyage

B1. Touche ON/Veille @ (Voir « 8.1 Nettoyage de la buse a

B2. Bouton de réglage de la quantité de café moulu café »)
B3. Touche « X2 »: pour utiliser le filtre 2 cafés

B4. Touche « température café » COJEcoMultiClean Nettoyant

B5. Touche «ringage » — ——_ EAN:8004399333307
B6. Touche « OK » : pour préparer la boisson/pour confirmer

B7. Touche « écoulement eau chaude » L
B8. Touche « détartrage » 1.5  Description du LatteCrema System - D

B9. Touche «My» : pour personnaliser la longueur des boissons D1+ Couvercle de la carafe alait

B10. Bouton de sélection fonctions D2. Connecteur carafe a lait
B11. Ecran boissons D3. Bouton de déblocage du couvercle
Boissons a base de café Espresso D4. Busea lait (réglable en hauteur)
- Espresso D5. Bouton de réglage mousse
. Americano D6. Logement bouton
. (afé D7. Tube de prise du lait
Boissons a base de lait D8. Carafea lait
- (appuccino 3
. FIaT\)Nhite 2. PREPARATION DE LAPPAREIL
. Latte Macchiato Laver tous les accessoires a I'eau tiede avec du savon a vaisselle

puis procéder comme suit :
1. Insérer Iégouttoir (A11) avec la grille d'appui pour tasses
(A9) et la grille égouttoir (A10) (fig. 1) ;

B12. Voyant « nettoyage lait »

B13. Voyant « absence réservoir a grains »
B14. Voyant « alarme générale »

B15. Manométre
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2. Extraire le réservoir a eau (A15) (fig. 2) et le remplir d'eau
fraiche et propre en veillant & ne pas dépasser l'inscription
MAX (fig. 3).

3. Puis réinsérer le réservoir.

Attention : Ne jamais mettre en marche I'appareil sans eau dans le réservoir ou
sans réservoir.

Nota Bene : // est conseillé de personnaliser le plus rapidement possible la dureté de
I'eau en suivant la procédure décrite dans le chapitre « 7. Menu parametres ».

3. PREMIERE MISE EN MARCHE DE LA MACHINE

1. Insérer le connecteur du cordon dalimentation (C7) dans
le logement prévu a cet effet (A16) a Iarriére de I'appareil
(fig. 4) ; puis brancher la fiche sur la prise. S'assurer et vé-
rifier que l'interrupteur général (A17), au dos de I'appareil,
est enfoncé sur la position I (fig. 5) ;

2. Positionner un récipient ayant une capacité minimale de
100 ml sous la buse a eau chaude (au niveau de la buse a
café (A7)) (fig. 6) ;

3. Appuyer surla touche (B7) au niveau du voyant @3> (fig.

7) : écoulement commence et s'interrompt automatique-

ment. Vider le récipient.
Avant de commencer a utiliser la machine, il faut rincer les cir-
cuits internes de la machine. Procéder de la maniére suivante :
4. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) munie du filtre a la
machine : pour un accrochage correct, aligner la poignée de
la coupelle porte-filtre & « INSERT » (fig. 8) et tourner la poi-
gnée vers la droite, jusqu'a I'aligner a la position « CLOSE » ;
Mettre un récipient sous la coupelle porte-filtre et le tube
de la buse vapeur (A5) ;
Appuyer sur la touche (B5) au niveau du voyant @ (fig.
9) : la préparation commence ;
Une fois la préparation finie, tourner le bouton vapeur (A4)
(fig. 10) et débiter de la vapeur pendant quelques secondes
de maniére a rincer le circuit vapeur : pour une distribution
optimale de vapeur, on conseille de répéter cette opération
3 ou 4 fois. Ceci permet d'éliminer I'eau dans le tube avant
de distribuer de la vapeur.

L'appareil est donc prét a |'usage.
Nota Bene: Leringage des circuits internes est conseillé méme en cas dinutili-
sation prolongée de I'appareil.

A'la premiere utilisation il faut faire 4-5 cafés avant que la ma-
chine ne commence a donner un résultat satisfaisant : préter une
attention particuliére a la dose de café moulu dans le filtre ((C2)
ou (C3)) (voirinstructions du paragraphe « 4.1 Phase 1- Mouture
(grinding) (fig. 11) »).

Procéder comme indiqué au chapitre « La « dose parfaite » ».

4. PREPARER LE CAFE

4.1 Phase 1- Mouture (grinding) (fig. 11)
1. Verser les grains dans le réservoir (A1) (fig. 12). Il est re-
commandé de ne verser que les grains nécessaires a la
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préparation : de cette maniére on utilisera toujours du café
frais ;

Sélectionner le degré de mouture (fig. 13). Le parametre
d'usine est 5 (mouture moyenne). Si le résultat n'est pas
satisfaisant, régler le niveau en fonction du godt personnel
et du type de café (le réglage doit étre effectué durant le
fonctionnement du moulin a café).

Insérer I'un des filtres café (C2) ou (C3) dans le porte-filtre
(C1) (fig. 14). Si l'on utilise le filtre pour 2 tasses, appuyer
sur la touche 2X (B3) : cette sélection permet de doubler la
quantité d'espresso préparée.

Régler le bouton quantité (B2) en partant de la position
minimale (fig. 15).
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Nota bene :

Apres avoir atteint le niveau correct
dans le porte-filtre, prendre note des
chiffres affichés a I'écran (B19).

lls ne correspondent pas aux pa-
ramétres de mouture, au poids du
café moulu (gr/oz) ou au temps de
mouture.

Se référer au paragraphe « B3. Touche « X2 » : pour utiliser le
filtre 2 cafés » pour de plus amples indications.

5.

Accrocher le porte-filtre a la sortie du moulin a café
(A18) en l'alignant a l'inscription INSERT : puis tourner la
coupelle vers la droite (fig. 16). La mouture commence
lorsque la coupelle atteint la position CLOSE et s'interrompt
automatiquement.

Régler la quantité de café moulu dans le filtre
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Chaque variété de grain donne un résultat différent durant
la mouture c'est pourquoi, au début, le réglage de la dose de-
mande le plus grand soin.

Cette illustration donne des indications sur la maniére de régler
la dose, basées sur la couleur de torréfaction : elles doivent étre
considérées comme un point de départ, mais peuvent varier sui-
vant la composition des grains de café.



1. Programmer la dose en commencant par la position
minimale.

En faisant référence a la couleur de torréfaction de votre
café, tourner lentement le bouton.

4.2 Phase 2 - Tassement (tamping) (fig. 17)

1. Aprés la mouture, abaisser le levier de tassement (A20)

jusqu'en butée (ne pas enlever le porte-filtre) (fig. 18). Pour

un résultat parfait, répéter 2 fois.

Maintenir le levier abaissé jusquen butée durant le retrait

du porte-filtre (fig. 19). Puis ramener le levier dans la po-

siton initiale.

3. Aprés avoir vérifié que la dose est correcte (voir « La « dose
parfaite » »), accrocher le porte-filtre a la buse a café (A7)
(fig. 20).

La « dose parfaite »
«  Lesfiltres café, ont un repére interne pour identifier la dose

parfaite.
i X ’ i
Marquage en relief

Marquage au laser

Dose
parfaite

- Filtres avec marquage au laser : la dose parfaite cor-
respond a la ligne supérieure du marquage ;

- Filtres avec marquage en relief : la dose parfaite cor-
respond a la ligne en relief ;

« Sassurer que le café est a niveau apreés le tassement. Il
pourrait étre nécessaire de régler plusieurs fois le bouton
(B2) avant de parvenir a la dose parfaite.

+ Sile café est sur- ou sous-extrait et que la dose est a I'in-
térieur de la dose parfaite, régler le degré de mouture le
plus fin ou le plus grossier (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture
(grinding) (fig. 11) »). Sile café est sur-extrait (distribution
trop lente) la mouture devra étre plus grossiére. Si le café
est sous-extrait (distribution trop rapide) la mouture devra
étre plus fine.

+  Le barista conseille : Extraire le porte-filtre alors que le
levier du tasseur (A20) est abaissé pour obtenir une finition
parfaite de la dose de café.

4.3 Phase 3 - Distribution (brewing) (fig. 21)

1. Sélectionner la boisson souhaitée (fig. 22).

2. Appuyer sur OK (B6) pour commencer la distribution (fig.
23) (pré-infusion et infusion). La distribution du café s'in-
terrompt automatiquement.
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5. PREPARATION DE BOISSONS A BASE DE LAIT

5.1 Emulsionner le lait (fig. 24)

1. Verser dans la carafe a lait (D8) la quantité de lait que I'on
veut chauffer/émulsionner, en tenant compte du fait que
le volume du lait augmentera de 2 a 3 fois (fig. 25). Pour
obtenir une mousse plus dense et homogeéne, il est recom-
mandé d'utiliser du lait de vache entier et a la température
du réfrigérateur (environ 5° C).

My LatteArt (-
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Pour émulsionner le lait, appuyer le tube buse vapeur (A5)
sur la surface du lait : de cette facon I'air se mélange au lait
etalavapeur.

3. Maintenir la buse vapeur sur la surface, en veillant a ne pas

capturer trop d'air en créant des bulles trop grosses.

Plonger la buse vapeur sous la surface du lait : de cette

maniére il se forme un tourbillon. Aprés avoir atteint la

température souhaitée, refermer le bouton vapeur et at-
tendre que la distribution de la vapeur sinterrompe com-
pletement avant d'enlever le pot a lait.

Le barista conseille :

« Lelaitfrais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.

+  Lelait entier assure d'excellents résultats. Le résultat et la
texture de la mousse varient en fonction du lait de vache
ou des boissons végétales utilisées.

« Aprésavoir émulsionné le lait, éliminer les bulles en agitant

le pot a lait.

Nettoyage de la buse vapeur :

1. Aprés chaque utilisation, éliminer les résidus de lait de

la buse vapeur a l'aide d'un chiffon (fig. 26). Pour un

nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco Mul-

tiClean : il assure 'hygiéne en éliminant les protéines et les

graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la

machine.

Distribuer de la vapeur pendant quelques secondes pour

bien nettoyer la buse (fig. 10).

3. Attendre que la buse refroidisse : pour maintenir l'efficacité
de la buse dans le temps, utiliser Iaiguille de nettoyage
(C12) pour maintenir libres les 3 orifices (fig. 27).



Appuyer sur OK (B6) pour distribuer (fig. 23). Lappareil
distribue automatiquement le café et le lait en séquence.

5.2 Prépare les boissons a base de lait avecle 7.
LatteCrema System (fig. 28)

1. Verser dans la carafe (D8) du lait a la température du réfri- Nettoyage du Lattecrema System aprés chaque
gérateur (5°C) (fig. 29). utilisation :

2. Fermerle couverde (D1) (fig. 30). ~ 1. Laisser la carafe 3 lait accrochée a la machine (il nest pas
3. Tourner le bouton de réglage mousse (D5) sur fa position nécessaire de la vider). Mettre un récipient sous le tube

souhaitée (fig. 31). découlement du lait (D4) (fig. 34).

Position bouton de réglage mousse 2. Tourner le bouton (D5) sur « Clean » (fig. 35).
[] ] [] [ ] .

CLEAN dh | e INSERT

Net- Mousse | Mousse | Mousse | Pourex-

toyage MAX MOY MIN traire ou

apres insérer le

chaque bouton

utilisation

Accrocher la carafe a lait a la machine (fig. 32).
5. Préparer la dose parfaite (voir « 4.1 Phase 1 - Mouture
(grinding) (fig. 11) » et «4.2 Phase 2 - Tassement (tamping)

(fig. 17) ») et insérer le porte-filtre.
Le nettoyage commence et s'interrompt automatiquement.

Attention : a lafin du nettoyage, tourner le bouton sur 'une
des positions de réglage mousse.
4. Enlever la carafe a lait et la mettre au réfrigérateur : on
conseille dutiliser rapidement le lait restant.
Pour un nettoyage profond, il est recommandé d'utiliser Eco
MultiClean : il assure I'hygiéne en éliminant les protéines et
les graisses du lait et peut étre utilisé pour nettoyer toute la
machine.

6. Sélectionner la boisson a base de lait souhaitée (fig. 33). 3.
& [k

Cappuccino

= Flat White

Latte Macchiato

1\

<

6. PERSONNALISER LA LONGUEUR DES
BOISSONS AU CAFE A L'AIDE DE LA TOUCHE

33 @ (B9)

: : — 1. Préparerlamachine pour faire 1 ou 2 tasses de la boisson au
Boisson | Espresso | Lait Mousse Quantité | X2 (ml) café que I'on souhaite préparer, jusqu’a accrocher le porte-
delait (ml) filtre (C1) doté de filtre (C2) ou (C3) et de café moulu. Silon
Cappuccino 1 v v ~150 =230 souhaite programmer une hoisson a base de lait, connecter le
Latte 1 v < =150 =30 Lattecrema System a la machine. .
Macchiato 2. Tourner le bouton (B10) pour sélectionner la boisson a
- programmer.

Flat White 1 v v =250 =330 R

3. Appuyer sur la touche @ - le voyant correspondant a la

Boissons avec double dose (2x) : Verser dans la carafe
(D8) la quantité de lait nécessaire pour la préparation, en
veillant a ne pas dépasser le niveau MAX (fig. 25). Chaque
graduation sur la carafe correspond a =100 ml de lait.

Le lait frais est meilleur. Toujours utiliser du lait frais a la
température du réfrigérateur.
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touche OK (B6) s'allume fixe et le voyant correspondant a la

touche @clignote.
Appuyer sur la touche OK pour commencer la distribu-

tion. Les voyants correspondants aux touches OK et @
clignotent.

Aprés avoir atteint la quantité souhaitée, appuyer sur OK.
Sila boisson prévoit la préparation d’un autre ingrédient, la



préparation de ce dernier commence : aprés avoir atteint la

it souhaite " Boisson Parameétre | Réglages
quantité souhaitée, appuyer sur OK. correspondant
6. Appuyer sur la touche @ pour enregistrer. Lappareil est - )

A o L= Economie 8: _’% Activé
prét pf)ur une nouvelle utilisation et le voyant @ reste Espresso dénergie ctivé
allumé. 3 )

Si l'on ne souhaite pas enregistrer la programmation, appuyer @" Eteint
sur nimporte quelle autre touche. & Arrét P 9 minutes
Nota bene: Coffee automatique
« llestpossible de programmer les boissons a base de café, mais [ > 1,5 heures
non la distribution de vapeur et deau chaude.
«  La programmation modifie les quantités des boissons, mais @" 3 heures
non du café moulu. - ! .
> Signal sonore g .
« Les boissons « X2 » peuvent étre programmées séparément. Capp%cino 8 "% Activé
. ”g LatteArt nest  pas @- Eteint
programmable. -
«  Pour revenir aux paramétres d’usine,maintenir enfon- @ Réglageextra | EPuwp Plage 1
cée la touche @ jusqu'a larrét. La boisson sélectionnée Latte delamouture Igi -
revient d la quantité d'usine. | = Plage2
Recette Quantité | Quantité programmable & Vfale'urs Maintenir enfoncée
café d'usine Flat White d'usine la touche OK pendant
- - au moins 5 secondes,
. 35ml de25a90ml jusqu’a ce que le voyant
. reste allumé fixe
2y |70ml de 503180 ml dme T
° Dureté de ©p
= |soml de502 120 ml w |, == douce
Coffee Americano I eau L
® xp |160ml | de1202240ml i = moyenne
- 120 ml « espresso : de 25360 ml ()= dure/tres dure
- eau:de25a120ml 3. Enregistrer les nouveaux paramétres en ap-
® x| 240ml « espresso : de 503 120 ml puyant sur ON/Veille (B1)
« eau:de50a240 ml
N ©
7. MENU PARAMETRES .
1. Entrerdansle menu:
Presser simultanément pendant
5secondes X2 @
2. Sélectionner le paramétre a programmer : ,
onnerie param<Tre a progra 8. NETTOVAGE DE 'APPAREIL
Ez Attention!

7
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Pour le nettoyage de la machine, ne pas utiliser de solvants,
de nettoyants abrasifs ou de I'alcool.

Ne pas utiliser d'objets métalliques pour retirer les incrus-
tations ou les dépdts de café car ils pourraient rayer les
surfaces en métal ou en plastique.

Pour des périodes d'inutilisation supérieures a 1 semaine il
est recommandé, avant d'utiliser la machine, de procéder
aunringage.



Danger!

+ Au cours du nettoyage, ne jamais plonger la machine dans
I'eau : c'est un appareil électrique.

- Avant toute opération de nettoyage des parties extérieures
de I'appareil, éteindre la machine, retirer la fiche de la prise
de courant et laisser refroidir la machine.

g

DISHWASHE
SAFE
cee @Eco

9 MultiClean

Sl

ﬁ Vv X

8.1 Nettoyage de la buse a café

Quand le voyant .@ s'allume (orange) (B5), il faut procéder au
nettoyage du circuit café. Pour effecteur le cycle de nettoyage,
acheter les pastilles de nettoyage pour machines a café. Pour de
plus amples informations, visiter www.Delonghi.com.

1. Insérerle filtre 1 tasse (C2) dans le porte-filtre (C1) (fig. 36).
2. Insérer I'accessoire de nettoyage (C9) dans le filtre (fig. 36)

et le presser a fond.
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3. Mettrela pastille pour le nettoyage sur I'accessoire (fig. 37).
4. Accrocher le porte-filtre a la buse a café (A7).

wv

Remplir le réservoir d'eau (A15). S'assurer que I'égouttoir

(A17) est vide.

Maintenir enfoncée la touche @, jusqua ce que le

voyant correspondant commence a clignoter (orange).

Aprés quelques minutes, le nettoyage Ssfinterrompt

automatiquement.

Enlever le porte-filtre et I'accessoire de nettoyage.

Laver le porte-filtre et le filtre a I'eau courante.

« Réinsérer le porte-filtre et procéder a un rincage en ap-
puyant sur la touche @ (B5) : on conseille de mettre un
récipient sous le porte-filtre.

« Enlever et vider I€gouttoir.

Nota Bene:

(e cycle de nettoyage peut étre lancé a tout moment en ap-

puyant sur la touche @ (B5) pendant quelques secondes.

Pour annuler l'opération, appuyer sur le bouton pendant 10

secondes.

o

8.2 Nettoyer le logement du réservoir a grains

1. Shssurer que le réservoir a grains (A1) est vide. Eventuel-
lement procéder a quelques moutures a vide pour le vider.

2. Décrocher le réservoir de la machine en le tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre (fig. 38)




3.
a4,

Aspirer les résidus de café (fig. 39).
Nettoyer le logement du réservoir a grains a l'aide d'un
chiffon humide et essuyer (fig. 40) ;

Repositionner le réservoir en linsérant dans le moulin a
café. Le réservoir est inséré correctement quand la fleche
A est alignée au symbole ﬁ et que 'on entend un « clic»
(fig. 41).

8.3 Nettoyage des meules

Lorsqu'on nettoie le réservoir a grains (A1), nettoyer le logement
du réservoir et la meule supérieure a l'aide d'un chiffon humide.
S'adresser a un centre d‘assistance pour enlever ou remplacer les
meules.

Il est possible d'enlever la meule au cas ol le moulin a café serait
bloqué par un corps étranger. Si C'est le cas, enlever le réservoir a
grains et procéder de la maniére suivante :

1. Accrocher la coupelle porte-filtre (C1) et faire une mouture
«avide » pour libérer le conduit du café.

Eteindre I'appareil.

Tourner le régulateur de mouture dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu'en butée, sur la position « RE-
MOVE » (fig. 42).

4. Extraire la partie supérieure de la meule, en la saisissant par

la poignée prévue a cet effet (fig.43).

5. Nettoyer la meule a I'aide d'un pinceau (fig. 44) et aspirer
les résidus de café avec un aspirateur (fig. 39).

6.  Insérer lameule dans son logement (fig. 45) ;

7. Tourner le régulateur en sélectionnant le degré de mouture

souhaité (fig. 13) ;
Vérifier que la meule est bien insérée, en la tirant par la poignée :
la meule est insérée correctement si elle ne bouge pas ;

8.4 Remplacement des meules

Quand la quantité de café moulu diminue encore, s'adresser a
un centre dassistance pour remplacer les meules : puis régler a
nouveau le moulin a café en entrant dans le menu paramétres
(«7. Menu paramétres ») et en sélectionnant la premiére plage
du réglage extra de la mouture. Puis, tourner le bouton de ré-
glage quantité (B2) sur la position MIN et régler la dose comme
a la premiére utilisation (voir « La « dose parfaite » »).

8.5 Nettoyage de la « Smart tamping station »

1. Nettoyer la zone d'accrochage avec un pinceau (fig. 46).

2. Tirer le levier (A20) jusquen butée et nettoyer le tasseur a
I'aide d'un pinceau (fig.47), puis relacher le levier.

En utilisant ['écouvillon (C8), nettoyer la goulotte café (fig.
48).

Smart TAMPING
O N ]

S T AT I

8.6  Nettoyage du LatteCrema System
Laver au lave-vaisselle tous les composants et la carafe, en les
placant cependant sur le panier supérieur du lave-vaisselle. Si l'on

4



ne dispose pas d'un lave-vaisselle, laver & la main comme indiqué
dans la note a la fin du paragraphe.

1. Appuyer sur le bouton (D3) et soulever le couvercle de la
carafe a lait (D1) ;
2. Oterlabuse a lait (D4) et le tube de prise (D7) (fig. 49) ;

INSERT

49 50

3. Tourner le bouton sur la position « Insert » et I'extraire (fig.
50);

4. Faire particulierement attention a ce quil n'y ait aucun rési-
du de lait sur I'encoche et sur la rainure située sous le bou-
ton (fig. 51) : éventuellement racler la rainure a l'aide d'un
cure-dents ;

51 52

5. Rincer l'intérieur du logement du bouton de réglage de la
mousse a I'eau courante (fig. 52) ;

6.  Vérifier également que le tube de prise et le tube d'écoule-
ment du lait ne soient pas bouchés par des résidus de lait ;

7. Ré-assembler tous les composants du couvercle ;

8. Laver etrincer soigneusement la carafe a lait (D8) ;

9. Remettre le couvercle sur la carafe a lait.

Nota Bene : lavage a la main

Le lavage au lave-vaisselle assure une hygiéne parfaite de tous

les composants de la carafe a lait : en cas de lavage a la main,

laver soigneusement tous les composants de la carafe a lait a

I'eau chaude et les plonger dans une cuvette d'eau chaude, les

y laisser pendant environ 30 minutes, avant de procéder comme

indiqué a partir du point 4.

9. DURETE DE LEAU

Le voyant [5]| (B8) détartrage s'allume aprés une période de

fonctionnement prédéfinie qui dépend de la dureté de I'eau. Il

est possible de programmer la machine en fonction de la dureté

réelle de I'eau courante dans les différentes régions, en rendant

ainsi l'opération de détartrage moins fréquente.

1. Retirer la bande réactive fournie « TOTAL HARDNESS TEST »
(C4) de son emballage.

2. Plonger entierement la bande réactive dans un verre d'eau
pendant environ une seconde.

3. Extraire la bande de I'eau et la secouer légérement. Pro-
grammer |'appareil, comme indiqué dans le chapitre «7.
Menu parameétres ».

Résultat Test Dureté De I'Eau | Touche | Niveau
x2 1
LI l.] eau douce
mmmnini iR
eau
moyenne
_ [T 3
Eau dure
_ HWEEN outes
dure

4. Programmer I'appareil, comme indiqué dans le chapitre « 7.
Menu parameétres ».

10. COMMENT UTILISER SOFTBALLS

Softballs (C11) est un systéme innovant qui prolonge la durée de
vie de la machine, sans altérer la qualité de I'eau, en garantissant
la préparation d’un café crémeux et aromatique. Pour optimiser
I'efficacité, laisser Softballs dans I'eau pendant toute la nuit pré-
cédant I'utilisation.

1. Extraire le paquet de Softballs de I'emballage (fig. 53).

Y=

W
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2. Rincer le paquet de Softballs a I'eau courante (fig. 54).
3. Plonger le sachet dans le réservoir d'eau (A15) (fig. 55).
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4.

Remplacer le sachet de Softballs tous les 3 mois (fig. 56).

11. DETARTRAGE

Attention!

Avant 'utilisation, lire les instructions et I'étiquette du dé-
tartrant (C5), reportées sur I'emballage du détartrant.

Il est conseillé dutiliser exclusivement un détartrant
De’Longhi. L'utilisation de détartrants non appropriés, ainsi
que le détartrage non réguliérement effectué, peut entrai-
ner I'apparition de défauts non couverts par la garantie du
producteur.

Le détartrant peut abimerles surfaces délicates. Sile produit
est renversé accidentellement, essuyer immédiatement.

Pour effectuer le détartrage

Détartrant

Détartrant De’Longhi

Récipients

2 de 1litre chacun

Temps

~40min

1.

(SI PRESENTS, ENLEVER FILTRE ADOUCISSEUR ET SOFT-
BALLS). Verser dans le réservoir d'eau (A15) le détartrant

jusqu‘au niveau ﬂ A (correspondant a un emballage de
100ml) imprimé sur le coté interne du réservoir (fig. 57).
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2.

Ajouter de de I'eau jusqua atteindre le niveau O (fig. 58).
Réinsérer donc le réservoir d'eau dans la machine.
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3.

Insérer 'accessoire (C6) sur le connecteur pour Lattecrema System
(6) (fig. 59).

FOA ]
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4.

La distribution sinterrompt et le voyant

Sassurer que le porte-filtre (C1) n'est pas accroché et position-
ner un récipient sous les buses a café et a eau chaude (A7), et
sous la buse vapeur (A5) (fig. 60).

Maintenir enfoncée la touche || (B8) jusqu'a ce que le voyant
correspondant commence a clignoter.

Le programme de détartrage démarre et le liquide détartrant
s'écoule des buses. Le programme de détartrage effectue au-
tomatiquement et par intervalles toute une série de rincages
pour enlever les résidus de calcaire qui se trouvent a l'intérieur
de la machine a café jusqu'a vider le réservoir.

| devient blanc. Il est

donc nécessaire de procéder au cycle de rinage :

1.

10.

Vider le récipient utilisé pour la récupération du liquide dé-
tartrant et le remettre sous les buses.

Extraire le réservoir a eau, le vider d'éventuels résidus de
solution détartrante, le rincer a I'eau courante et le remplir
d'au fraiche jusqu‘au niveau MAX (fig. 61). Réinsérer donc le
réservoir dans son logement.

@
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Maintenir enfoncée la touche | jusqu'a ce que le voyant
correspondant commence a clignoter : le rincage démarre.
Une fois le rincage terminé, la distribution s'interrompt et
I'appareil est prét a I'emploi.




1. Vider les récipients de récupération de I'eau de rincage.
12. Extraire et vider ['égouttoir, puis le réinsérer. .
13. Extraire et remplir le réservoir d'eau fraiche, puis le réinsérer.

L'appareil est maintenant prét a 'usage.

Nota bene :
Si l'on souhaite anticiper le cycle de détartrage, maintenir

enfoncée la touche || pendant 3 secondes.

+  Aucasou le détartrage aurait été lancé par erreur, appuyer
sur la touche | pendant 10 secondes, le rincage ne peut
pas étre interrompu.

12. SIGNIFICATION DES VOYANTS

VOYANTS SIGNIFICATION DES VOYANTS OPERATION
Tous les voyants clignotent brievement | Allumage de I'appareil Autodiagnostic
@) Cest le premier allumage de lamachine | Procéder comme indiqué au chap. «3.
=L fie et il est nécessaire de procéder au rem- | Premiere mise en marche de la machine »
plissage du circuit eau
% La fonction économie d'énergie est | Se référerau chap. « 7. Menu parameétres » si
fixe activée I'on souhaite désactiver la fonction
w . Le réservoir a grains (A1) est vide Remplir le réservoir a grains
Xe
w On souhaite procéder a la mouture, | Remplir le réservoir a grains
dignotant mais le réservoir a grains (A1) est vide
Leau dans le réservoir (A15) n'est pas | Remplir le réservoir ou extraire et réinsérer
a@ on suffisante ou le réservoir d'eau n'est pas | correctement le réservoir
bien inséré
On souhaite procéder a la préparation d'une | Remplir le réservoir d'eau
d@ dignotant boisson, mais le réservoir d'eau (A15)est
vide
Q fixe Disfonctionnement S'adresser a un centre d'assistance
vy Le réservoir a grains n'est pas inséré Insérer correctement le réservoir a grains
fixe (A1)ou vérifier qu'il est inséré correctement
Le sélecteur, a la base du réservoir a | Remettre le sélecteur sur I'une des positions
grains (A1), n'est pas dans la position | de mouture (entre 1 et 8), en se souvenant
correcte de:
« Régler la mouture alors que le moulin &
café est en marche
\ ! | « Régler d’un niveau a la fois et faire au
clignotant . )
moins 5 moutures entre un réglage et
I'autre
Le réservoir a grains (A1) n'est pas | Vérifier que le réservoir a grains est inséré
completement inséré : le dispositif de | correctement
sécurité se déclenche
Le LatteCrema System doit étre nettoyé | Aprés avoir terminé les préparations a base
@ fixe aprés chaque utilisation de lait, procéder au nettoyage automatique
en tournant le bouton (D5) sur Clean

9
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VOYANTS

SIGNIFICATION DES VOYANTS

OPERATION

& fixe

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur.

L'appareil a atteint la température pour dis-
tribuer de la vapeur. Pour procéder a la distri-
bution, tourner le bouton vapeur (A4)

Qllb clignotant

L'appareil est allumé et la fonction
économie d'énergie est activée : la
manette vapeur (A4) est en position
pour distribuer de la vapeur

Le voyant clignote pour indiquer que I'appar-
eil est en train de se préparer pour distribuer
de la vapeur : la distribution commence dés
que 'appareil est en température

L'appareil est prét pour la distribution
de vapeur

L'appareil est a la bonne température pour
la préparation de vapeur lorsque le voyant
reste fixe

L'appareil est en train de distribuer de
la vapeur

YR
qaaqa

fixe (orange)

Il est nécessaire de procéder au
détartrage

Effecteur le détartrage comme illustré au
chap. « 11. Détartrage »

YRz
R

clignotant (orange)

L'appareil est en train d'effectuer le
détartrage

Compléter I'opération comme décrit au chap.
«11. Détartrage »

fixe (blanc)

Avqav

II faut procéder au rincage

YR
VN EZVTS

clignotant (blanc)

Lappareil est en train deffectuer le
ringage

4
d9) fire (orange)

I faut procéder au nettoyage de la buse
a café

g
@ dlignotant (orange)

L'appareil est en train d'effectuer le net-
toyage de la buse a café

Voir par. « 8.1 Nettoyage de la buse a café »

)
@ clignotant (blanc)

L'appareil est en train d'effectuer un
rincage

a@ + A dlignotant

Si le filtre adoucisseur est présent, il
se pourrait qu'une bulle dair soit en-
trée dans le circuit en empéchant la
distribution

Appuyer sur la touche (B7) au niveau du
voyant €7 : la distribution commence et
s'interrompt automatiquement.

La mouture est trop fine et le café sort
par conséquent trop lentement ou ne
sort pas du tout.

Extraire la coupelle porte-filtre (C1), répéter
les opérations pour faire le café en tenant
compte des indications du par. « 4.1 Phase 1
- Mouture (grinding) (fig. 11) » et «4.2 Phase
2 - Tassement (tamping) (fig. 17) »

Le filtre café (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante ou effectuer
un ringage avec la touche ringage (B5).

Le réservoir (A15) est mal inséré et les
clapets correspondants ne sont pas
ouverts

Presser Iégerement le réservoir de maniére a
en ouvrir les clapets

(alcaire  a l'intérieur du circuit
hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap. « 11.
Détartrage »
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13. SIQUELQUE CHOSE NE FONCTIONNE PAS

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Il'y a de I'eau dans Iégouttoir (A11)

Cela fait partie du fonctionnement nor-
mal des circuits internes de la machine

Vider et nettoyer régulierement I€gout-
toir (A11)

Le café espresso ne sort plus

Absence d'eau dans le réservoir (A15)

Remplir le réservoir

Levoyant @7 (B7) estallumé et indique
que le circuit café ou le circuit vapeur est
vide.

Appuyer sur la touche correspondante au
voyant & pour remplir le circuit.

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante ou effec-
tuer un ringage avec la touche correspon-
dante (B5)

Le réservoir (A15) est mal inséré et les
clapets sur le fond ne sont pas ouverts

Enfoncer Iégérement le réservoir pour
ouvrir les clapets sur le fond

(alcaire a l'intérieur du circuit | Effectuer le détartrage comme au chap.
hydraulique «11. Détartrage »
Mouture trop fine Extraire la coupelle porte-filtre (C1),

répéter les opérations pour faire le café
en tenant compte des indications du par.
« 4.1 Phase 1 - Mouture (grinding) (fig.
11) » et « 4.2 Phase 2 - Tassement (tamp-
ing) (fig. 17) »

Le porte-filtre ne saccroche pas a
I'appareil

Le café moulu n'a pas été tassé ou est en
quantité excessive

Répéter la mouture avec des paramétres
différents. Réduire la quantité de la dose :
vérifier que le filtre (C2) ou (C3) (1 0u 2
tasses) est correct par rapport a la dose a
moudre (touche 2x (B3) sélectionnée ou
non sélectionnée)

Le café espresso goutte sur les bords du
porte-filtre (C1) et non des orifices

Le porte-filtre est mal inséré

Fixer correctement le porte-filtre et le
tourner a fond avec force

Le joint de la buse a café (A7) n'est plus
élastique ou est sale

Remplacer le joint de la buse a café
aupreés d'un Centre d'Assistance

Le filtre (C2) ou (C3) est bouché

Rincer les filtres a I'eau courante ou effectuer
un ringage avec la touche correspondante
(B5)

La creme du café est claire (le café sort
rapidement du bec)

Il faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle, répéter les opéra-
tions pour faire le café en tenant compte
des indications du par. «4.1 Phase 1
- Mouture (grinding) (fig. 11) » et «4.2
Phase 2 - Tassement (tamping) (fig. 17) »

9
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

La créme du café est foncée (le café sort
lentement du bec)

|l faut revoir les parameétres de I'appareil

Extraire la coupelle porte-filtre (C1),
répéter les opérations pour faire le café
en tenant compte des indications du par.
«4.1 Phase 1 - Mouture (grinding) (fig.
11) » et « 4.2 Phase 2 - Tassement (tamp-
ing) (fig. 17) »

La mousse du lait ne se forme pas penn
dant la préparation du cappuccino avec le
LatteCrema System

Le lait n'est pas assez froid

Utiliser toujours le lait a la température
du réfrigérateur

Le bouton (D5) n'est pas sur la position
correcte

Vérifier et tourner le bouton sur la po-
sition correcte ( & mousse max; &
mousse moy ; &> mousse min )

Le LatteCrema System est sale

Procéder au nettoyage comme illustré au
paragraphe « 8.6 Nettoyage du LatteCre-
ma System »

(alcaire  a lintérieur du circuit

hydraulique

Effectuer le détartrage comme au chap.
«11. Détartrage »

Au terme du détartrage, I'appareil a be-
soin d’un autre ringage

Durant le cycle de ringage, le réservoir n'a
pas été rempli jusqu‘au niveau MAX

Répéter le rincage (voir chap. « 11.
Détartrage »)

L'appareil ne moud pas le café

Un corps étranger est présent a l'intérieur
du moulin a café

Effectuer le nettoyage des meules en
suivant les instructions du par. «8.3
Nettoyage des meules», en sassurant
d‘avoir enlevé tous les grains du réservoir
a grains (A2) avant de l'extraire. Avant
de réinsérer la meule, aspirer soigneuse-
ment chaque résidu de son logement

Le réservoir a grains (A1) n'est pas dans la
position correcte

Le réservoir est inséré correctement
quand la fleche A est alignée au sym-
bole a et que l'on entend un « clic»

9
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Si l'on souhaite changer de qualité de
café

Il est nécessaire d'‘éliminer tous les grains
présents dans la machine

« Vider le réservoir a grains (A1) (en
faisant des moutures a vide ou éven-
tuellement en aspirant les grains
résiduels).

Accrocher la coupelle porte-filtre (C1)
et faire des moutures «a vide » pour
libérer le conduit du café: accrocher
le porte-filtre a la sortie du moulin a
café (A18) en l'alignant a l'inscription
INSERT et tourner la coupelle vers la
droite (fig. 22). La mouture commence
lorsque la coupelle atteint la position
CLOSE et sinterrompt automatique-
ment. Répéter jusqu'a ce que le filtre
soit vide

Insérer la nouvelle variété de grains de
café dans le réservoir (A1)

Sila « dose parfaite » n'est pas atteinte
lors de la mouture, procéder comme a
la premiere utilisation

Aprés la mouture, le filtre café (C2) ou
(@3) est vide

Apres la mouture, la poudre de café dans
|e filtre est surabondante

La goulotte café du moulin a café est
engorgée

Effectuer le nettoyage en suivant les
instructions du par. « 8.5 Nettoyage de
la « Smart tamping station » ». Si le pro-
bleme persiste, accéder a la goulotte en
ouvrant le volet (A19) prévu a cet effet et
la libérer en utilisant 'écouvillon
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

Apres la mouture, la poudre de café dans
|e filtre (C2) ou ((3) n'atteint pas la « dose
parfaite »

La « Smart Tamping Station » a besoin
d'étre nettoyée

Effectuer le nettoyage en suivant les ins-
tructions du par. « 8.5 Nettoyage de la
« Smart tamping station » », puis répéter
la mouture

Il faut régler la quantité de café moulu

Régler la quantité a I'aide du bouton dédié
(B2) en suivant les indications du par. « La
« dose parfaite » ». Si le bouton est déja
sur la position max, procéder comme in-
diqué a la section « Réglage extra de la
mouture »

Avec le temps les meules s'usent

Procéder au remplacement des meules
comme indiqué au par. « 8.4 Remplace-
ment des meules »
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Vor dem Gebrauch des Gerates lesen Sie bitte immer das Heft mit
den Sicherheitshinweisen durch.

1. BESCHREIBUNG

1.1  Beschreibung des Gerites - A
A1. Kaffeebohnenbehélter

A2. Deckel des Kaffeebohnenbehélters

A3. Tassenrost

A4. Ausgabeknopf fiir Dampf

A5. Dampfausgaberohr

A6. Steckverbindung fiir Lattecrema System
A7. Kaffeeauslauf

A8. Tassenrost fiir Espresso

A9. Tassenrost fiir Glaser oder groBe Tassen
A10. Rost der Abtropfschale

A11. Abtropfschale

A12. Wasserstandsanzeige in der Abtropfschale
A13. Deckel des Wassertanks

A14. Griff zur Entnahme des Wassertanks
A15. Wassertank

A16. Aufnahme Steckverbinder Netzkabel
A17. Hauptschalter (ON/OFF)

A18. Mahlwerkausgang (Tamperstation)
A19. Tiir fiir den Zugang zur Rutsche des Mahlwerks
A20. Anpresshebel

1.2 Beschreibung der Bedienblende - B
B1. Taste ON/Bereitschaft
B2. Mengenregler fiir Kaffeepulver
B3. Taste,X2": zur Verwendung des Siebs fiir 2 Kaffees
B4. TasteKaffeetemperatur”
B5. Taste,Spiilvorgang”
B6. Taste,OK": zur Ausgabe des Getranks/Bestétigung
B7. Taste,HeiBwasserausgabe”
B8. Taste,Entkalkung”
B9. Taste ,My”: zur individuellen Einstellung der Menge des
Getranks
B10. Funktionswahlschalter
B11. Getrénkeanzeige:
Espressogetranke
« Espresso
- Americano
. Kaffee
Milchgetranke
« (appuccino
- Flat White
- latte Macchiato
B12. Kontrolllampe ,Reinigung Milch”
B13. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter fehlt”
B14. Kontrolllampe ,Allgemeiner Alarm”

B15. Manometer

B16. Kontrolllampe ,Wasser fehlt”

B17. Kontrolllampe , Kaffeebohnenbehalter leer”

B18. Kontrolllampe , Energiesparmodus”

B19. Display Einstellungen und Prozess:
« Zeigt denVorgang an, den das Gerat gerade durchfiihrt
« Zeigt die Einstellung der gewdhlten Kaffeemenge an
« Zeigt die Einstellung der gewahlten Kaffeetemperatur an

1.3  Beschreibung der Zubehorteile - C
(1. Siebtrdger

(2. 1-Tassen-Sieb

(3. 2-Tassen-Sieb

(4. Reaktionsstreifen,Total Hardness Test"
(5. Entkalker

(6. Zubehor fiir Entkalkung

(7. Abnehmbares Netzkabel

(8. Biirste

(9. Reinigungszubehdr fiir Kaffeeauslauf
(10. Tuch

(11. Softballs (Wasserfilter)

(12. Reinigungsnadel fiir Dampflanze

1.4 Vom Hersteller empfohlenes, nicht
im Lieferumfang enthaltenes
Reinigungszubehor

Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Reiniger
~— —— EAN: 8004399333307

Reinigungstabs
(Siehe 8.1
Kaffeeauslaufs")

Reinigung  des

1.5 Beschreibung des LatteCrema Systems - D
D1. Deckel fiir Milchbehélter

D2. Steckverbindung fiir Milchbehélter

D3. Entriegelungstaste des Deckels

D4. Milchauslauf (hohenverstellbar)

D5. Milchschaumregler

D6. Aufnahme fiir Drehknopf

D7. Milchansaugrohr

D8. Milchbehdlter

2. VORBEREITUNG DES GERATES

Reinigen Sie alle Zubehdrteile mit lauwarmem Wasser und Ge-

schirrspiilmittel und fahren Sie dann wie folgt fort:

1. Setzen Sie die Abtropfschale (A11) zusammen mit dem
Tassenrost (A9) und dem Rost der Abtropfschale (A10) ein
(Abb. 1);




2. Nehmen Sie den Wassertank heraus (A15) (Abb. 2) und fiil-
len Sie ihn mit frischem, sauberem Wasser, wobei darauf
zu achten ist, dass die Markierung MAX nicht iberschritten
wird (Abb. 3).

3. Setzen Sie dann den Wassertank wieder ein.

Vorsicht:  Das Gerdt nie mit leerem Wassertank oder ohne Wassertank in Betrieb
setzen.

Hinweis: Wir empfehlen Ihnen, die Wasserhdrte so bald wie maglich je nach in-
dividuellem Bedarf einzustellen, indem Sie, wie in Kapitel ,,7. Menii Einstellungen”
beschrieben, vorgehen.

3. ERSTEINBETRIEBNAHME DES GERATES

1. Stecken Sie die Steckverbindung des Netzkabels (C7) in
ihre Aufnahme (A16) an der Riickseite des Gerates (Abb. 4);
stecken Sie dann den Stecker in die Steckdose. Stellen Sie
sicher, dass der Hauptschalter (A17) an der Riickseite des
Gerdtes auf I steht (Abb. 5);

2. Stellen Sie einen Behdlter mit einem Mindestfassungsver-
mogen von 100 ml unter den HeiBwasserauslauf (in Hohe
des Kaffeeauslaufs (A7)) (Abb. 6);

3. Driicken Sie die Taste (B7) fiir die Kontrolllampe (67> (Abb.
7): die Ausgabe beginnt und wird automatisch abgebro-
chen. Leeren Sie den Behdlter.

Vor dem ersten Gebrauch der Kaffeemaschine miissen die inter-

nen Leitungen der Kaffeemaschine durchgespiilt werden. Dazu

wie folgt vorgehen:

4. Rasten Sie den Siebtréger (C1) mit dem Sieb an der Kaf-
feemaschine ein: zum richtigen Einrasten muss der Griff
des Siebtragers auf ,INSERT” (Abb. 8) ausgerichtet und der
Handgriff nach rechts gedreht werden, bis er mit der Posi-
tion,CLOSE” iibereinstimmt;

5. Stellen Sie einen Behalter unter den Siebtrdger und das
Dampfausgaberohr (A5));

6.  Driicken Sie die Taste (B5) fiir die Kontrolllampe @ (Abb.
9): die Ausgabe beginnt;

7. Drehen Sie nach Beendigung der Ausgabe den Ausgabe-
knopf fiir Dampf (A4) (Abb. 10) und geben Sie fiir einige
Sekunden Dampf aus, um den Dampfkreislauf durchzu-
spiilen: fiir eine optimale Dampfausgabe wird empfohlen,
diesen Vorgang drei-oder viermal zu wiederholen. Dadurch
wird vor der Dampfausgabe das Wasser im Rohr beseitigt.

Danach ist das Gerat betriebsbereit.
Hinweis:  das Spiilen der internen Leitungen wird auch bei lingerem Nichtge-
brauch des Gerdtes empfohlen.

Beim ersten Gebrauch miissen Sie mindestens 4-5 Kaffees zu-
bereiten, bevor die Kaffeemaschine ein zufriedenstellendes Re-
sultat erzielt: achten Sie besonders auf die in das Sieb ((C2) oder
(G3)) gemahlene Kaffeemenge (siehe Anleitung im Abschnitt
,A4.1Schritt 1- Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)").
GemdB den Angaben im Kapitel ,Die
Menge"“vorgehen.

perfekte

4, ZUBEREITUNGVON KAFFEE

4.1  Schritt 1- Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)

1. Fiillen Sie die Bohnen in den Behalter (A1) (Abb. 12). Es ist
empfehlenswert, nur die fiir die Zubereitung bendtigten
Bohnen einzufiillen: auf diese Weise ist der Kaffee bei der
Verwendung immer frisch;

2. Mahlgrad einstellen (Abb. 13). Die werkseitige Einstellung
ist 5 (mittlerer Mahlgrad). Sollte das Resultat nicht zu-
friedenstellend sein, kann die Stufe anhand des eigenen
Geschmacks und der Kaffeesorte eingestellt werden (Ein-
stellung muss bei laufendem Mahlwerk erfolgen).

3. Setzen Sie eines der Kaffeesiebe (C2) oder (C3) in den
Siebtrager (C1) ein (Abb. 14). Wenn das Sieb fiir 2 Tassen
verwendet wird, muss die Taste 2X (B3) gedriickt werden:
bei dieser Auswahl wird auch die doppelte Menge Espresso
ausgegeben.

4. Regeln Sie den Drehknopf zur Auswahl der Menge (B2),
indem Sie auf kleinster Stufe beginnen (Abb. 15).

Hinweis:

Die auf dem Display (B19) angezeig-
ten Zahlen sind ein Bezugswert, den
Sie sich notieren sollten, sobald die
richtige Fiillmenge im Siebtrager er-
reicht ist.

Sie entsprechen nicht den Mahlgrad-
einstellungen, dem Gewicht des ge-
mahlenen Kaffees (gr/oz) oder der Mahldauer.

Fiir weitere Angaben wird auf den Abschnitt ,Die ,perfekte

i

Menge™ verwiesen.

5. Rasten Sie den Siebtrager am Ausgang des Mahlwerks
(A18) ein und richten Sie ihn zum Text INSERT aus: drehen
Sie dann den Siebtrager nach rechts (Abb. 16). Der Mahl-
vorgang beginnt, wenn der Siebtrager die Position CLOSE
erreicht und wird automatisch abgebrochen.

Die in das Sieb gemahlene Kaffeemenge einstellen
“\\\\“‘\‘
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Erweiterter
Mahlbereich
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Jede Kaffeebohnensorte erzielt ein anderes Mahlergebnis; die

Einstellung der Menge muss daher zu Beginn sehr sorgfaltig

erfolgen.

Diese Erlduterung gibt Hinweise zur Einstellung der Menge, die

auf der Rostfarbe basieren: sie sind als Ausgangspunkt zu ver-

stehen, kdnnen aber anhand der Zusammensetzung der Kaffee-

bohnen variieren.

1. Stellen Sie die Menge der kleinsten Position ein.

2. Drehen Sie den Drehknopflangsam unter Beriicksichtigung
der Rostfarbe Ihres Kaffees.

4.2  Schritt 2 - Anpressen (tamping) (Abb. 17)

1. Driicken Sie nach dem Mahlvorgang den Anpresshebel

(A20) bis zum Anschlag nach unten (entfernen Sie den

Siebtrdger nicht) (Abb. 18). Fiir ein perfektes Resultat muss

derVorgang zweimal wiederholt werden.

Halten Sie den Hebel beim Entfernen des Siebtrégers bis

zum Anschlag nach unten gedriickt (Abb. 19). Bringen Sie

den Hebel dann wieder in die Ausgangsstellung zuriick.

3. Rasten Sie den Siebtrdger, nachdem sie gepriift haben,
dass die Kaffeemenge korrekt ist (siehe ,Die ,perfekte
Menge™), am Kaffeeauslauf ein (A7) (Abb. 20).

Die,perfekte Menge”
Die Kaffeesiebe haben innen eine Markierung fiir die An-

zeige der perfekten Menge.
Perfekte

Lasermarkierung Erhabene
Markierung

- Siebe mit Lasermarkierung: die perfekte Menge ent-
spricht der oberen Linie der Markierung;

- Siebe mit erhabener Markierung: die perfekte Menge
entspricht der erhabenen Linie;

« Vergewissern Sie sich, dass sich der Kaffee nach dem An-
pressen in diesem Bereich befindet. Es kinnte notwendig
sein, den Drehknopf (B2) mehrfach zu regeln, bevor die
perfekte Menge erreicht ist.

« Wenn der Kaffee iiber- oder unterextrahiert ist und sich die
Dosierung im Bereich der perfekten Menge befindet, muss
der Mahlgrad feiner oder grober eingestellt werden (siehe
,A4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)”). Wenn
der Kaffee iiberextrahiert ist (Ausgabe zu langsam), muss
der Mahlgrad grober eingestellt werden. Wenn der Kaffee
unterextrahiert ist (Ausgabe zu schnell), muss der Mahl-
grad feiner eingestellt werden.

+  Der Barista empfiehlt: Nehmen Sie den Siebtréger (A20)
heraus wéhrend der Anpresshebel nach unten gedriickt ist,
um das Kaffeepulver perfekt gleichméBig zu verteilen.
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4.3  Schritt 3 - Ausgabe (brewing) (Abb. 21)

1. Wahlen Sie das gewiinschte Getrank (Abb. 22).

2. Driicken Sie OK (B6), um mit der Ausgabe zu beginnen
(Abb. 23) (Vorbriihen und Briihen). Die Kaffeeausgabe wird
automatisch abgebrochen.

ZUBEREITUNG VON MILCHGETRANKEN

Milch aufschaumen (Abb. 24)

1. Fiillen Sie den Milchbehdlter (D8) mit der Milchmenge,
die erhitzt/aufgeschdumt werden soll; beachten Sie dabei,
dass sich das Milchvolumen verdoppelt bis verdreifacht
(Abb. 25).  Um einen {ippigeren und gleichmaBigeren
Schaum zu erhalten, verwenden Sie Kuhvollmilch mit KiihI-
schranktemperatur (etwa 5°C).

My LatteArt
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Um die Milch aufzuschdaumen, legen Sie das Dampfausga-
berohr (A5) auf die Milchoberflache: so vermischt sich die
Luft mit der Milch und dem Dampf.

3. Halten Sie das Dampfausgaberohr auf der Oberfléche und
achten Sie darauf, dass nicht zu viel Luft aufgenommen
wird und sich nicht zu groBe Blasen bilden.

Tauchen Sie das Dampfausgaberohr unter die Milchober-
fliche: auf diese Weise entsteht ein Wirbel. Sobald die
gewiinschte Temperatur erreicht ist, schlieRen Sie den Aus-
gabeknopf fiir Dampf wieder und warten, bis die Dampf-
ausgabe vollstandig beendet ist, bevor Sie das Milchkéann-
chen entnehmen.

Der Barista empfiehlt:

«  Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
KiihIschranktemperatur.

Vollmilch bietet ausgezeichnete Resultate. Das Resultat
und die Textur des Schaums variieren, je nachdem, ob Kuh-
milch oder pflanzliche Getrénke verwendet werden.
Schwenken Sie das Milchkdnnchen nach dem Aufschéu-
men, damit die Blasen aufplatzen.

&)

Reinigung des Dampfausgaberohrs:

1. Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Milchriickstande
mit einem weichen Tuch vom Dampfausgaberohr (Abb.
26). Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von
Eco MultiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da
MilcheiweiBe und Milchfette beseitigt werden, und kann



fiir die Reinigung der gesamten Kaffeemaschine verwen-

Getrank | Espresso | Milch | Schaum | Menge | X2 (ml)
det werden. (m)
2. Geben Sie fiir einige Sekunden Dampf aus, um das Ausga-
berohr gut zu reinigen (Abb. 10). Latte 1 v X =150 | =230
3. Warten Sie, bis das Ausgaberohr abgekiihlt ist: damit das Macchiato
Ausgaberohr langfristig funktionstiichtig bleibt, halten Sie | FlatWhite 1 v v =250 =330

die 3 Locher mit der Reinigungsnadel (C12) frei (Abb. 27).

5.2 Zubereitung von Milchgetranken mit dem

1.

LatteCrema System (Abb. 28)
Fiillen Sie den Milchbehalter (D8) mit Milch mit Kiihl-
schranktemperatur (5°C) (Abb. 29).
SchlieBen Sie den Deckel (D1) (Abb. 30).
Drehen Sie den Milchschaumregler (D5) auf die gewiinsch-
te Position (Abb. 31).

Getrdnke mit doppelter Menge (2x): Fiillen Sie die fiir
die Zubereitung notwendige Milchmenge in den Milchbe-
hélter (D8) und achten Sie dabei darauf, den MAX Fiillstand
nicht zu Giberschreiten (Abb. 25). Jede Markierung auf dem
Behélter entspricht ~100 ml Milch.

Frische Milch ist besser. Verwenden Sie immer Milch mit
Kiihlschranktemperatur.

Driicken Sie fiir die Ausgabe OK (B6) (Abb. 23). Das Gerat

Setzen Sie den Milchbehalter in die Maschine ein (Abb.32).
Bereiten Sie die perfekte Menge vor (siehe ,4.1 Schritt
1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb. 11)“ und ,4.2 Schritt
2 - Anpressen (tamping) (Abb. 17)“) und setzen Sie den

Siebtrager ein.

6. Wahlen Sie das gewiinschte Milchgetrank (Abb. 33).

Position des Milchschaumreglers gibt automatisch Kaffee und Milch nacheinander aus.
" = = = . Reinigung des Lattecrema Systems nach jedem Gebrauch:
CLEAN s | o — | INSERT 1. Lassen Sie den Milchbehdlter in der Maschine (er muss
nicht geleert werden). Stellen Sie einen Behdlter unter das
Reini- MAX MED MIN | Umden Milchabgaberohr (D4) (Abb. 34).
gung Schaum | Schaum | Schaum | Dreh- 2. Drehen Sie den Drehknopf (D5) auf, Clean” (Abb. 35).
nach knopf
jedem heraus-
Gebrauch zuziehen
oder
einzu-
setzen

Die Reinigung beginnt und wird automatisch abgebrochen.
Vorsicht: drehen Sie den Drehknopf nach Beendigung der
Reinigung auf eine der mdglichen Schaumarten.
Entnehmen Sie den Milchbehélter und stellen Sie ihn in
den KiihIschrank: es wird empfohlen, die restliche Milch
innerhalb von kurzer Zeit zu verwenden.

Fiir eine griindliche Reinigung ist die Verwendung von Eco Mul-
tiClean empfehlenswert: es garantiert Hygiene, da Milcheiweile
und Milchfette beseitigt werden, und kann fiir die Reinigung der
gesamten Kaffeemaschine verwendet werden.

INDIVIDUELLE EINSTELLUNG DER MENGE DER
KAFFEEGETRANKE MIT DER TASTE ™) (B9)

@) @) 3.
Cappuccino = Fiat White
Latte Macchiato
4.
Ez
] =
33 6.
Getrdnk | Espresso | Milch | Schaum | Menge | X2 (ml) T
(ml)
(appuccino 1 4 v =150 =230
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Bereiten Sie die Kaffeemaschine vor, um 1 oder 2 Tassen
des gewiinschten Kaffeegetranks auszugeben, und rasten
Sie den Siebtrdger (C1) mit Sieb (C2) oder (C3) und mit
Kaffeepulver ein. Wenn Sie ein Milchgetrank programmieren




machten, schlieBen Sie das Lattecrema System an die Kaffee-
maschine an.

2. Drehen Sie den Drehknopf (B10), um das Getrank auszu-
wahlen, das programmiert werden soll.

3. Driicken Sie die Taste @: die Kontrolllampe fiir die Taste
0K (B6) schaltet sich permanent ein und die Kontrolllampe

fiir die Taste @ blinkt.
4. Driicken Sie die Taste OK, um mit der Ausgabe zu beginnen.

Die Kontrolllampe fiir die Tasten OK und @ blinken.

5. Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, driicken Sie
OK. Falls das Getrank die Ausgabe einer weiteren Zutat
vorsieht, beginnt deren Ausgabe: sobald die gewiinschte
Menge erreicht ist, driicken Sie OK.

6. Driicken Sie die Taste @ um zu speichern. Das Gerat ist

fiir einen neuen Gebrauch bereit und die Kontrolllampe @
bleibt eingeschaltet.
Wenn die Programmierung nicht gespeichert werden soll, drii-
cken Sie eine beliebige andere Taste.
Hinweis:
Kaffeegetrinke konnen programmiert werden, nicht aber die
Dampfausgabe und die HeiBwasserausgabe.
Die Programmierung dindert die Mengen der Getriinke, aber
nicht die Menge des gemahlenen Kaffees.
Die Getrdnke ,X2" kdnnen separat programmiert werden.

MyLatteArt @F st o
programmierbar.

+  Umzu den Werkseinstellungen zuriickzukehren, halten
Sie die Taste @ bis zur Ausschaltung anhaltend gedriickt.
Das gewdhlte Getrdink kehrt auf die Werkseinstellung zuriick.

2. Die Einstellung wahlen, die programmiert wer-

den soll:
Bz
Getrank Entsprechende | Regelungen
Einstellung
= Energiespar- ¥ .
Espresso modus »% Aktiv
@ -
Ausgeschaltet
= Auto- EPmp 9 Minuten
Coffee Abschaltung -
] mp 1,5 Stunden
@-P 3 Stunden
= Signalton ¥ _’% Aktiv

Cappuccino

D -
Ausgeschaltet

Latte

Erweiterte CPup Bereich 1

Einstellung -
des Mahlgrads ] = Bereich 2

Werkseinstel- | Halten Sie die Taste

7. MENU EINSTELLUNGEN

1. Das Menii aufrufen:

Driicken Sie gleichzeitig fiir 5
Sekunden X2 @
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. in- i =
Kaf: Werksein- | Programmierbare Menge el lungen OK fiir mindestens 5
feerezept stellung Sekunden gedrickt,
= 35ml 25 bis 90 ml bis die Kontrolllampe
permanent eingeschal-
SZoxa | 70ml 50 bis 180 ml tet bleibt
= 80 ml 50 bis 120 ml ° W Wasserhdrte | @Pup yyeich
= yp |160ml | 120bis240ml peneene | b mittel
wp 120ml « Espresso: 25 bis 60 ml
« Wasser: 25 bis 120 ml @-’ hart/sehr hart
@y | 20mi . Espresso: 50 bis 120 ml 3% SEelcherr:) i]l/egdle |.1teu:nf:u;s1tellungen durch Drii-
« Wasser: 50 bis 240 ml ckenvon i)




8. REINIGUNG DES GERATES

Vorsicht!

« Verwenden Sie zur Reinigung der Maschine keine Losungs-
und Scheuermittel oder Alkohol.

-« Verwenden Sie zum Entfernen von Verkrustungen oder Kaf-
feeablagerungen keine Metallgegenstande, weil sie Ober-
flachen aus Metall oder Kunststoff verkratzen konnten.

Bei Nichtgebrauch von mehr als einer Woche wird empfoh-
len, vor dem Gebrauch der Kaffeemaschine einen Spiilvor-
gang durchzufiihren.

Gefahr!

« Wahrend der Reinigung die Kaffeemaschine nie ins Wasser
tauchen: es handelt sich um ein Elektrogerat.

« Vor jeder Reinigung der duBeren Teile des Gerdtes die Kaf-
feemaschine ausschalten, den Netzstecker aus der Steckdo-
se ziehen und die Kaffeemaschine abkiihlen lassen.

DISHWASHEY
SAFE

oo OEco
Q MultiClean
MuliiClean

 IEIp

8.1 Reinigung des Kaffeeauslaufs

Wenn die Kontrolllampe @ sich einschaltet (orange) (BS),
muss der Kaffeekreislauf gereinigt werden. Kaufen Sie die Rei-
nigungstabs fiir Kaffeemaschinen, um den Reinigungszyklus
durchzufiihren. Fiir weitere Informationen besuchen Sie bitte
www.Delonghi.com.

1. Setzen Sie das 1-Tassen-Sieb (C2) in den Siebtrager (C1)
(Abb. 36).

2. Setzen Sie das Reinigungszubehdr (C9) in das Sieb (Abb.
36) und driicken Sie es fest nach unten.

1)

~
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3. Legen Sie den Reinigungstab auf das Zubehdr (Abb. 37).

4. Rasten Sie den Siebtrdger am Kaffeeauslauf (A7) ein.

5. Fiillen Sie den Wassertank (A15). Vergewissern Sie sich,
dass die Abtropfschale (A11) leer ist.

6. Halten Sie die Taste @ gedriickt, bis die entsprechende
Kontrolllampe zu blinken beginnt (orange) . Nach einigen
Minuten wird die Reinigung automatisch abgebrochen.
Entnehmen Sie den Siebtrdger und das Reinigungszubehdr.

« Waschen Sie den Siebtréger und das Sieb unter flieBendem
Wasser.

Setzen Sie den Siebtréger wieder ein und fiihren Sie einen
Spiilvorgang durch, indem Sie die Taste @ (B5) driicken:
es wird empfohlen, einen Behlter unter den Siebtréger zu
stellen.

Nehmen Sie die Abtropfschale heraus und leeren Sie sie.

Hinweis:

Dieser Reinigungszyklus kann jederzeit gestartet werden, indem

die Taste %) (B5) fiir einige Sekunden gedriickt wird. Um den

Vorgang abzubrechen, driicken Sie die Taste fiir 10 Sekunden.

8.2 Reinigen Sie das Fach des
Kaffeebohnenbehilters

1. Vergewissern Sie sich, dass der Kaffeebohnenbehélter (A1)
leer ist. Lassen Sie das Mahlwerk eventuell einige Male leer
laufen, um es zu leeren.

2. Rasten Sie den Kaffeebohnenbehdlter aus, indem Sie ihn
nach links drehen, und ziehen Sie ihn aus der Kaffeema-
schine (Abb. 38).



3.
4.

Saugen Sie Kaffeeriickstande auf (Abb. 39).
Reinigen Sie die Aufnahme des Kaffeebohnenbehalters mit
einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie ab (Abb. 40);

Setzen Sie den Kaffeebohnenbehilter wieder in das Mahl-

werk ein. Der Behélter st richtig eingesetzt, wenn der Pfeil
A mitdem Symbol 6 tibereinstimmt und ein,Klicken" zu
horen ist (Abb. 41).

8.3 Reinigung der Mahlwerkzeuge

Wenn der Kaffeebohnenbehalter (A1) gereinigt wird, miissen auch
die Aufnahme des Behdlters und das obere Mahlwerkzeug mit
einem feuchten Tuch gereinigt werden. Wenden Sie sich an ein
Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeuge zu entfernen und
auszutauschen.

Das Mahlwerkzeug kann entfernt werden, wenn das Mahlwerk
durch einen Fremdkdrper blockiert ist. Sollte dies passieren, ent-
fernen Sie den Kaffeebohnenbehdlter und gehen Sie wie folgt
vor:

1. Rasten Sie den Siebtrager (C1) ein und lassen Sie das
Mahlwerk einmal ,leer” laufen, um den Kaffeeschacht zu
befreien.

2. Schalten Sie das Gerdt aus.

3. Drehen Sie den Mahlgradregler bis zum Anschlag nach

links auf die Position,,REMOVE” (Abb. 42).
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4. Ziehen Sie den oberen Teil des Mahlwerkzeugs an seinem
Griff heraus (Abb. 43).

5. Reinigen Sie das Mahlwerkzeug mit einem Pinsel (Abb. 44)
und saugen Sie Kaffeeriickstande mit einem Staubsauger
auf (Abb. 39).

6. Setzen Sie das Mahlwerkzeug in seine Aufnahme (Abb. 45);

7. Drehen Sie den Regler auf den gewiinschten Mahlgrad
(Abb. 13);

Uberpriifen Sie, ob das Mahlwerkzeug richtig eingesetzt ist,
indem Sie am Griff ziehen: das Mahlwerkzeug ist richtig einge-

setzt, wenn es sich nicht bewegt;

8.4 Austauschen der Mahlwerkzeuge

Wenn sich die Kaffeepulvermenge weiterhin reduziert, wenden
Sie sich an ein Kundendienstzentrum, um die Mahlwerkzeu-
ge auszutauschen: stellen Sie dann das Mahlwerk erneut ein,
indem Sie das Menii Einstellungen (,7. Menii Einstellungen”)
aufrufen und den ersten Bereich der erweiterten Einstellung des
Mahlgrads wahlen. Drehen Sie dann den Mengenregler (B2) auf
MIN und stellen Sie die Menge wie beim ersten Gebrauch eine
(siehe,,Die ,perfekte Menge™).

8.5 Reinigung der,Smart Tamping Station"
1. Reinigen Sie den Bereich zum Einrasten mit einem Pinsel
(Abb. 46).



2. Iiehen Sie den Hebel (A20) bis um Anschlag und reinigen
Sie den Tamper mit einem Pinsel (Abb. 47): lassen Sie dann
den Hebel wieder los.

3. Reinigen Sie die Kaffeerutsche mit einer Biirste (C8)(Abb.
48).

SmartTAMPING

S TATI ON__ |

8.6  Reinigung des LatteCrema Systems

Alle Teile und den Behalter im Geschirrspiiler reinigen, allerdings
miissen sie auf der oberen Ablage des Geschirrspiilers positioniert
werden. Falls kein Geschirrspiiler vorhanden ist, die Teile geméR
den Angaben im Hinweis am Ende des Abschnitts von Hand
reinigen.

1. Driicken Sie die Taste (D3) und haben Sie den Deckel des
Milchbehalters (D1) an;

2. Ziehen Sie das Milchausgaberohr (D4) und das Ansaugrohr
(D7) heraus (Abb. 49);

INSERT

49 50

3. Drehen Sie den Drehknopf auf ,Insert" und ziehen Sie ihn
heraus (Abb. 50);

4. Achten Sie besonders darauf, dass an der Aussparung und am
Kanal unter dem Drehknopf (Abb. 51) keine Milchriicksténde
zuriickbleiben: schaben Sie den Kanal eventuell mit einem
Zahnstocher aus;

51 52

5. Spiilen Sie das Innere der Aufnahme des Milchschaumreg-
lers unter flieBendem Wasser aus (Abb. 52);

6. Uberpriifen Sie ebenfalls, dass das Ansaugrohr und das
Ausgaberohr nicht durch Milchriickstande verstopft sind;

7. AlleTeile des Deckels wieder zusammenbauen;

8. Waschen und spiilen Sie den Milchbehlter (D8) sorgfaltig;

9. Rasten Sie den Deckel wieder am Milchbehdlter ein.

Hinweis: Reinigung von Hand

Die Reinigung im Geschirrspiiler garantiert die perfekte Hygiene

aller Teile des Milchbehalters: bei der Reinigung von Hand alle

Teile des Milchbehdlters sorgfaltig mit HeiBwasser reinigen; die

Teile in eine Schiissel mit HeiBwasser legen und fiir etwa 30 Mi-

nuten eingetaucht lassen, anschlieBend gemaR den Angaben ab

Punkt 4 vorgehen.

9. WASSERHARTE

Die Kontrolllampe [£3](B8) Entkalkung schaltet sich nach einer

voreingestellten Betriebszeit ein, die von der Wasserharte ab-

hangt. Die Kaffeemaschine kann je nach der in den verschie-

denen Wohnregionen vorhandenen Wasserharte programmiert

werden, sodass die Entkalkung weniger hdufig durchgefiihrt

werden muss.

1. Nehmen Sie den mitgelieferten Reaktionsstreifen ,TOTAL
HARDNESS TEST” (C4)aus seiner Packung;

2. Den Streifen etwa eine Sekunde lang vollsténdig in ein Glas
Wasser eintauchen.

3. Den Streifen aus dem Wasser nehmen und leicht schiitteln.
Stellen Sie das Gerdt gemdB den Angaben im Kapitel ,7.
Menii Einstellungen” ein.

Ergebnis Wasserhartetest Taste Stufe

[T T | x2 1

weiches

Wasser
m— 1R

normales

Wasser




Ergebnis Wasserhartetest Taste Stufe
— TTHNN | (o« 3
hartes oder
T EEEN ser hares
Wasser

4. Stellen Sie das Gerat gemaB den Angaben im Kapitel ,7.

Menii Einstellungen” ein.

10. VERWENDUNG VON SOFTBALLS

Softballs (C11) ist ein innovatives System, das die Lebensdauer

der Kaffeemaschine verléngert, ohne die Wasserqualitat zu bee-

influssen, und so die Ausgabe eines cremigen und aromatischen

Kaffees garantiert. Um die Wirksamkeit zu optimieren, sollte

Softballs vor dem Gebrauch iiber Nacht im Wasser gelassen

werden.

1. Nehmen Sie das Softballs-Paket aus der Verpackung (Abb.
53).
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2. Spiilen Sie das Softballs-Paket unter flieBendem Wasser ab
(Abb. 54).
3. Tauchen Sie den Beutel in den Wassertank (A15) (Abb. 55).

11. ENTKALKUNG

Vorsicht!

« Vor dem Gebrauch lesen Sie bitte die Gebrauchsanweisung
und die Angaben auf dem Etikett des Entkalkers (C5) durch,
die sich auf der Packung des Entkalkers befinden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Entkalker von De’Longhi. Die
Verwendung von ungeeigneten Entkalkern sowie die nicht
regelmdBig durchgefiihrte Entkalkung knnen zum Auf-
treten vom Defekten fiihren, die nicht durch die Hersteller-
garantie abgedeckt sind.
Der Entkalker kann empfindliche Oberflachen beschadi-
gen. Sollte das Produkt versehentlich verschiittet werden,
bitte sofort wegwischen.

Zur Durchfiihrung der Entkalkung
Entkalker Entkalker De’Longhi
Behdlter 2zuje 1 Liter

Leit ~40min

1. (FALLS VORHANDEN, DEN WASSERFILTER UND SOFTBALLS
ENTFERNEN). Geben Sie den Entkalker bis zum auf der In-

nenseite des Tanks aufgedruckten Fiillstand ﬂ Ain den

Wassertank (A15) (entspricht einer 100ml Packung) (Abb.
57).
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4. Tauschen Sie den Softballs-Beutel alle 3 Monate aus (Abb.

56).
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2. Fiillen Sie bis zum Fillstand _O B mit Wasser auf (Abb. 58).

Setzen Sie dann den Wassertank wieder in die Kaffeemaschine ein.

3. Setzen Sie das Zubehdr (C6) in die Steckverbindung filr das Latte-

(rema System (A6) (Abb. 59).
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4. Stellen Sie sicher, dass der Siebtrager (C1) nicht eingerastet ist,
und stellen Sie ein Gefdl unter den Kaffee- und HeiBwasser-
auslauf (A7) und unter das Dampfausgaberohr (A5) (Abb. 60).

5. Halten Sie die Taste || (B8) gedriickt, bis die entsprechende
Kontrolllampe zu blinken beginnt.

6.  Das Entkalkungsprogramm startet und die Entkalkungsldsung
tritt aus den Ausldufen heraus. Das Entkalkungsprogramm
fiihrt automatisch eine Reihe von Spiilvorgangen und Pausen
durch, um die Kalkablagerungen in der Kaffeemaschine zu be-
seitigen, bis der Tank vollstandig geleert ist.

Die Ausgabe wird abgebrochen und die Kontrolllampe || wird

weif3. Nun muss ein Spiilvorgang durchgefiihrt werden:

7. Leeren Sie das zum Auffangen der Entkalkungslgsung ver-
wendete Gefdl3 und stellen Sie es erneut unter die Auslaufe.

8. Entnehmen Sie den Wassertank, leeren Sie mdgliche Riick-
stande der Entkalkungsldsung aus, spiilen Sie den Tank
unter flieBendem Wasser aus und fiillen Sie ihn bis zum
Fiillstand MAX mit frischem Wasser (Abb. 61). Setzen Sie
dann den Wassertank wieder in seine Aufnahme.

10.

11.

12.

13.
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Halten Sie die Taste [ gedriickt, bis die entsprechen-
de Kontrolllampe zu blinken anféngt: der Spiilvorgang
beginnt.

Nach Beendigung des Spiilvorgangs wird die Ausgabe ab-
gebrochen und das Gerat ist betriebsbereit.

Leeren Sie die zum Auffangen des Spiilwassers verwende-
ten GefaRe.

Ziehen Sie die Abtropfschale heraus, leeren Sie sie und set-
zen Sie sie dann wieder ein.

Ziehen Sie den Wassertank heraus, fiillen Sie ihn mit frischem
Wasser und setzen Sie ihn dann wieder ein.

Nunist das Gerat betriebsbereit.

Hinweis:

Wenn Sie den Entkalkungszyklus zu einem friiheren Zeit-

punkt durchfiihren mdchten, halten Sie die Taste || fiir 3
Sekunden gedriickt.

Falls die Entkalkung versehentlich gestartet wurde, drii-
cken Sie die Taste F| fiir 10 Sekunden; der Spiilvorgang
kann nicht abgebrochen werden.

12. BEDEUTUNG DER KONTROLLLAMPEN

KONTROLLLAMPEN BEDEUTUNG
KONTROLLLAMPEN

DER | VORGANG

Alle Kontrolllampen blinken kurzauf | Einschalten des Gerdts

Eigendiagnose

D
@ leuchtet permanent

Die Kaffeemaschine wurde zum ersten | GemaR den Angaben im Kapitel vorgehen”3.
Mal eingeschaltet und der Kreislauf | Erste Inbetriebnahme des Gerates”
muss mit Wasser gefiillt werden

% leuchtet permanent

Der Energiesparmodus ist aktiv Auf den Abschnitt “7. Menii Einstellungen”

Bezug nehmen, wenn die Funktion deaktiv-
iert werden soll

9
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG DER
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

(27

leuchtet permanent

Der Kaffeebohnenbehalter (A1) ist leer

Kaffeebohnenbehilter fiillen

w

blinkt

Der Mahlvorgang soll durchgefiihrt
werden, aber der Kaffeebohnenbe-
halter (A1) ist leer

Kaffeebohnenbehilter fiillen

o

leuchtet permanent

Das Wasser im Tank (A15) ist nicht aus-
reichend oder der Wassertank ist nicht
richtig eingesetzt

Den Wassertank fiillen oder den Wassertank
entnehmen und wieder korrekt einsetzen

blinkt

Ein Getrénk soll zubereitet werden, aber der
Wassertank (A15) ist leer

Den Wassertank fiillen

leuchtet permanent

Allgemeine Storung

Wenden Sie sich an eine Kundendienststelle

CPlo

leuchtet permanent

Der Kaffeebohnenbehélter ist nicht
eingesetzt

Den Kaffeebohnenbehélter (A1) richtig
einsetzen oder iberpriifen, dass er richtig
eingesetzt ist

blinkt

Der Wahlschalter unten am Kaffeeboh-
nenbehalter (A1) befindet sich nicht in
der richtigen Position

Den Wahlschalter wieder auf eine der Mahl-
positionen (zwischen 1 und 8) stellen und
dabei folgendes beachten:
Den Mahlgrad einstellen wéhrend das
Mahlwerk in Betrieb ist
Immer nur um eine Stufe verstellen und
zwischen zwei Einstellungen mindesten
5 Mahlvorgange durchfiihren

Der Kaffeebohnenbehélter (A1) ist
nicht ganz eingesetzt: die Sicherheits-
vorrichtung st aus

Uberpriifen, dass der Kaffeebohnenbehalter
richtig eingesetzt ist

leuchtet permanent

Das LatteCrema System muss nach
jedem Gebrauch gereinigt werden

Nach der Zubereitung von Milchgetrdnken
muss die automatische Reinigung durch-
gefiihrt werden, indem der Drehknopf (D5)
auf Clean gedreht wird

leuchtet permanent

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe
bereit.

Das Gerdt hat die Temperatur erreicht, um
Dampf auszugeben. Fiir die Ausgabe den Aus-
gabeknopf fiir Dampf (A4) drehen

blinkt

Das Gerdt ist eingeschaltet und der En-
ergiesparmodus ist aktiv: der Ausgabe-
knopf fiir Dampf (A4) ist eingestellt, um
Dampf auszugeben

Die Kontrolllampe blinkt, um anzuzeigen,
dass das Gerat sich vorbereitet, um Dampf
auszugeben: die Ausgabe beginnt, sobald
das Gerdt aufgeheizt ist

Das Gerdt ist fiir die Dampfausgabe
bereit

Das Gerat ist fiir die Dampfausgabe aufge-
heizt, wenn die Kontrolllampe permanent
leuchtet

Das Gerat gibt gerade Dampf aus
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KONTROLLLAMPEN

BEDEUTUNG
KONTROLLLAMPEN

VORGANG

|§:| leuchtet permanent (orange)

Die Entkalkung muss durchgefiihrt
werden

Die Entkalkung durchfiihren, wie im Kapitel
erldutert“11. Entkalkung”

Avvat
vadqa

blinkt (orange)

Das Gerdt fiihrt gerade die Entkalkung
durch

Den Vorgang zu Ende fiihren, wie im Kapitel
“11. Entkalkungbeschrieben

YR
2

leuchtet permanent (weif3)

Der Spiilvorgang muss durchgefiihrt
werden

Avva]
vadqa

blinkt (weil3)

Das Gerét fiihrt gerade den Spiilvorgang
durch

[
d3) Jeuchtet permanent (orange)

Die Reinigung des Kaffeeauslaufs muss
durchgefiihrt werden

)
d3) blinkt (orange)

Das Gerét fiihrt gerade die Reinigung
des Kaffeeauslaufs durch

Siehe  Abschnitt
Kaffeeauslaufs”

“8.1 Reinigung des

4
d9) blinkt (weit)

Das Gerat fiihrt gerade einen Spiilvor-
gang durch

&S+ A\ binkt

Falls der Wasserfilter vorhanden ist,
konnte eine Luftblase in den Kreislauf
gelangt sein, wodurch die Ausgabe
verhindert wird

Die Taste (B7) fiir die Kontrolllampe &)
driicken: die Ausgabe beginnt und wird au-
tomatisch abgebrochen.

Der Mahlgrad ist zu fein, sodass der
Kaffee zu langsam oder gar nicht
herauslauft

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die
Vorgange fiir die Kaffeezubereitung wieder-
holen und dabei die Angaben im Abschnitt
“4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb.
11)"und"4.2 Schritt 2 - Anpressen (tamping)
(Abb. 17)" beachten

Das Kaffeesieb (C2) oder (C3) ist
verstopft

Die Siebe unter flieBendem Wasser aus-
spilen oder mit der Spiiltaste (B5) einen
Spiilvorgang durchfiihren.

Der Wassertank (A15) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden
sind nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit sich
die Ventile 6ffnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung durchfiihren

13. BETRIEBSSTORUNGEN

PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

In der Abtropfschale (A11) befindet sich
Wasser

Dies gehdrt zum normalen Betrieb der
internen Kreislaufe der Kaffeemaschine

Die Abtropfschale (A11) regelmaBig leer-
en und reinigen

>
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Der Espresso lauft nicht mehr heraus

Kein Wasser im Tank (A15)

Den Tank fiillen

Die Kontrolllampe @5 (B7) ist
eingeschaltet, um anzuzeigen, dass der
Kaffeekreislauf oder der Dampfkreislauf
leer ist.

Die Taste fiir die Kontrolllampe @7
driicken, um den Kreislauf zu fiillen.

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Siebe unter flieBendem Wasser aus-
spiilen oder mit der entsprechenden Taste
(B5) einen Spiilvorgang durchfiihren.

Der Wassertank (A15) ist nicht richtig
eingesetzt und die Ventile am Boden sind
nicht gedffnet

Den Wassertank leicht andriicken, damit
sich die Ventile am Boden offnen

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung"durchfiihren

Mahlgrad zu fein

Den Siebtrager (C1) entnehmen, die
Vorgdnge fiir die Kaffeezubereitung
wiederholen und dabei die Angaben im
Abschnitt “4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang
(grinding) (Abb. 11)" und “4.2 Schritt 2 -
Anpressen (tamping) (Abb. 17)"beachten

Der Siebtrdger rastet nicht am Gerat ein

Das Kaffeepulver wurde nicht gepresst
oder die Menge ist zu gro8

Den Mahlvorgang mit anderen Einstel-
lungen wiederholen. Die Dosiermenge
reduzieren: iberpriifen, dass das Sieb
(C2) oder (C3) (1 oder 2 Tassen) fiir die
zu mahlende Menge richtig ist (Taste 2x
(B3) gewahlt oder nicht)

Der Espresso tropft iiber die Rander des
Siebtrdgers (C1) anstatt aus den Lochern

Der Siebtrager ist nicht richtig eingesetzt

Den Siebtrager richtig einrasten und
kréftig bis zum Anschlag drehen

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs (A7)
hat an Elastizitdt verloren oder ist
verschmutzt

Die Dichtung des Kaffeeauslaufs
bei  einem  Kundendienstzentrum
austauschen

Das Sieb (C2) oder (C3) ist verstopft

Die Siebe unter flieBendem Wasser aus-
spiilen oder mit der entsprechenden Taste
(B5) einen Spiilvorgang durchfiihren

Die Crema des Kaffees ist hell (der Kaffee
lduft zu schnell aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
tiberpriift werden

Den Siebtrager entnehmen, die Vorgénge
fir die Kaffeezubereitung wiederholen
und dabei die Angaben im Abschnitt 4.1
Schritt 1 - Mahlvorgang (grinding) (Abb.
11)" und 4.2 Schritt 2 - Anpressen (tam-
ping) (Abb. 17)” beachten

9
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Die Crema des Kaffees ist dunkel (der Kaf-
fee lduft zu langsam aus dem Ausguss)

Die Einstellungen des Gerdtes miissen
iiberpriift werden

Den Siebtrdger (C1) entnehmen, die
Vorgdnge fiir die Kaffeezubereitung
wiederholen und dabei die Angaben im
Abschnitt “4.1 Schritt 1 - Mahlvorgang
(grinding) (Abb. 11)" und “4.2 Schritt 2 -
Anpressen (tamping) (Abb. 17)"beachten

Bei der Zubereitung von Cappuccino mit
dem LatteCrema System schdumt die
Milch nicht auf

Die Milch ist nicht kalt genug

Immer Milch mit Kiihlschranktemperatur
verwenden

Der Drehknopf (D5) befindet sich nicht in
derrichtigen Position

Uberpriifen und den Drehknopf auf
die richtige Position stellen ( & max
Schaum; > med Schaum; & min
Schaum)

Das LatteCrema System ist verschmutzt

Wie im Abschnitt ,8.6 Reinigung des
LatteCrema Systems” erldutert, die Reini-
gung durchfiihren

Kalk im Wasserkreislauf

Die Entkalkung gemdB Kapitel “11.
Entkalkung“durchfiihren

Nach Beendigung der Entkalkung fordert
das Gerdt einen weiteren Spiilvorgang an

Wahrend des Spiilvorgangs wurde der
Tank nicht bis zum Fiillstand MAX gefillt

Den Spiilvorgang wiederholen (siehe Ka-
pitel “11. Entkalkung")

Das Gerat mahlt den Kaffee nicht

Im  Mahlwerk  befindet
Fremdkorper

sich  ein

Die Mahlwerkzeuge gemaB den Ang-
aben im Abschnitt “8.3 Reinigung der
Mahlwerkzeuge” reinigen und sich dabei
vergewissern, dass alle Bohnen aus dem
Kaffeebohnenbehdlter (A2) entfernt
wurden, bevor er herausgezogen wird.
Bevor das Mahlwerkzeug wieder einge-
baut wird, miissen alle Riickstande sorg-
féltig von seiner Aufnahme abgesaugt
werden

Der Kaffeebohnenbehélter (A1) befindet
sich nicht in der richtigen Position

Der Behdlter ist richtig eingesetzt, wenn
der Pfeil A mit dem Symbol ﬁ liberein-
stimmt und ein,Klicken" zu horen ist

9
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Wenn die Kaffeesorte gewechselt werden
soll

Es miissen alle in der Kaffeemaschine
vorhandenen Kaffeebohnen entfernt
werden

- Den Kaffeebohnenbehlter (A1) leert
en (das Mahlwerk leer laufen lassen
oder restliche Kaffeebohnen eventuell
aufsaugen)

+ Den Siebtrdger (C1) einrasten und das
Mahlwerk,,leer” laufen lassen, um den
Kaffeeschacht zu befreien: dann den
Siebtrdger am Ausgang des Mahl-
werks (A18) einrasten, indem er zum
Text INSERT ausgerichtet wird, und
den Siebtrdger nach rechts drehen
(Abb. 22). Der Mahlvorgang beginnt,
wenn der Siebtrdger die Position
CLOSE erreicht und wird automatisch
abgebrochen. Den Vorgang wieder-
holen, bis das Sieb leer bleibt

- Den Behalter (A1) mit der neuen Kaf-
feebohnensorte fiillen

« Wenn beim Mahlvorgang nicht die
,perfekte Menge" erreicht wird, wie
beim ersten Gebrauch vorgehen

Nach dem Mahlvorgang ist das Kaffees-
ieb (C2) oder (C3) leer

Nach dem Mahlvorgang ist zu viel Kaf-
feepulver im Sieb

Die Kaffeerutsche des Mahlwerks ist
verstopft

Wie im Abschnitt ,8.5 Reinigung der
,Smart Tamping Station beschrieben,
die Reinigung durchfiihren. Wenn das
Problem weiterhin besteht, die entspre-
chende Tiir (A19) 6ffnen und die Rutsche
mithilfe der Biirste von der Verstopfung
befreien
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PROBLEM

URSACHE

ABHILFE

Nach dem Mahlvorgang erreicht das Kaf-
feepulver im Sieb (C2) oder (C3) nicht die
,perfekte Menge"

Die ,Smart Tamping Station" muss
gereinigt werden

Wie im Abschnitt ,8.5 Reinigung der
,Smart Tamping Station” beschrieben,
die Reinigung durchfiihren, dann den
Mahlvorgang wiederholen

Die Kaffeepulvermenge muss eingestellt
werden

Die Menge mit dem entsprechenden Dreh-
knopf (B2) einstellen, indem die Angaben
im Abschnitt ,Die ,perfekte Menge™ be-
folgt werden. Wenn der Drehknopf bereits
auf hdchster Stufe steht, gemaB den An-
gaben im Abschnitt ,Erweiterte Einstel-
lung des Mahlgrads” vorgehen

Mit der Zeit nutzen sich die Mahlw-
erkzeuge ab

Die Mahlwerkzeuge, wie im Abschnitt“8.4
Austauschen der Mahlwerkzeuge”bes-
chrieben, austauschen
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Lees altijd het boekje met de veiligheidsvoorschriften voordat u
het apparaat gebruikt.

1. BESCHRIVING

1.1  Beschrijving van het apparaat - A
A1. Koffiebonenreservoir

A2. Deksel koffiebonenreservoir

A3. Kopjeshlad

A4. Stoomknop

AS5. Stoompijpje

A6. Aansluiting voor Lattecrema System

A7. Koffieuitloop

A8. Kopjesrooster voor espresso

A9. Kopjesrooster voor glazen of bekers

A10. Rooster drupbakje

A11. Drupbakje

A12. Indicator waterniveau van het drupbakje
A13. Deksel waterreservoir

A14. Handgreep uitnemen waterreservoir
A15. Waterreservoir

A16. Aansluiting stekker voedingskabel

A17. Hoofdschakelaar (ON/OFF)

A18. Uitlaat koffiemolen (Tamping station)
A19. Luikje voor bereiken koffiegoot koffiemolen
A20. Hendel koffiestamper

1.2 Beschrijving bedieningspaneel - B
B1. Toets ON/Stand-by
B2. Regelknop hoeveelheid gemalen koffie
B3. Toets“X2": voor gebruik filter 2 kopjes koffie
B4. Toets "koffietemperatuur”
B5. Toets“spoelen”
B6. Toets“OK": voor afgifte drank / voor bevestiging
B7. Toets“afgifte heet water”
B8. Toets“ontkalking”
B9. Toets“My”: voor personalisatie hoeveelheid dranken
B10. Selectieknop functies
B11. Display dranken

Dranken op basis van espressokoffie

« Espresso

+ Americano

+ Koffie

Dranken op basis van melk

« (appuccino

« Flat White

- Latte Macchiato
B12. Lampje “reiniging melk”
B13. Lampje “koffiebonenreservoir ontbreekt”
B14. Lampje “algemeen alarm”
B15. Manometer

B16. Lampje “geen water”
B17. Lampje “koffiebonenreservoir leeg”
B18. Spia “energiebesparing”
B19. Dlsplaylnstelllngen en werking:
« Aanduiding van de handeling die het apparaat aan het
uitvoeren is
- Aanduiding van de instelling van de geselecteerde
koffiedosis
- Aanduiding van de instelling van de geselecteerde
koffietemperatuur

1.3 Beschrijving van de accessoires - C
Q1. Filterhouder

Q2. Filter T kopje

(3. Filter 2 kopjes

(4. Teststrookje "Total Hardness Test"
(5. Ontkalker

(6. Accessoire voor ontkalking

(7. Afneembare voedingskabel

(8. Rond borsteltje

(9. Reinigingsaccessoire koffieuitloop
€10. Doek

(11. Softballs (waterverzachter)

(12. Naald reiniging stoomsproeier

1.4 Nietinbegrepen accessoires reiniging,
aanbevolen door de fabrikant
Ga voor meer informatie naar de website Delonghi.com.

&

CJEcoMultiClean Reinigingsmiddel
~——  ——— EAN: 8004399333307

Reinigingstabletten
(Zie “8.1 Reiniging koffieuitloop”)

1.5 Beschrijving van het LatteCrema System - D
D1. Deksel melkreservoir

D2. Aansluiting melkreservoir

D3. Ontgrendelingsknop deksel

D4. Melkuitloop (in hoogte verstelbaar)

D5. Schuimregelknop

D6. Zitting regelknop

D7. Melkopvoerpijpje

D8. Melkreservoir

2. HET APPARAAT VOORBEREIDEN

Was alle accessoires met lauwwarm water en afwasmiddel en ga

dan als volgt verder:

1. Plaats het drupbakje (A11) compleet met het kopjesrooster
(A9) en het rooster van het drupbakje (A10) (afh. 1);




2. Verwijder het waterreservoir (A15) (afb. 2) en vult het tot
aan de aanduiding MAX met vers en schoon water (afb. 3).

3. Plaats het waterreservoir dan terug.

Opgelet:  Stel het apparaat nooit in werking zonder water in het reservoir of zon-
der het reservoir.

Opgelet: Wij raden u aan de waterhardheid zo spoedig mogelijk in te stellen volgens
de procedure beschreven in hoofdstuk “7. Menu instellingen”:

3. EERSTE INWERKINGSTELLING VAN HET
APPARAAT

1. Steek de connector van de voedingskabel (C7) in de daar-
voor bestemde aansluiting (A16) op de achterkant van het
apparaat (afb. 4); steek vervolgens de stekker in het stop-
contact. Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar (A17), op de
achterkant van het apparaat, geplaatst is op stand | (afb.
5);

2. Plaats onder de heetwateruitloop (ter hoogte van de kof-
fieuitloop (A7)) een bakje met een minimuminhoud van
100 ml (afb. 6);

3. Druk op toets (B7) in overeenstemming met het lampje
@P (afb. 7): de afgifte start en wordt vervolgens auto-
matisch onderbroken. Maak het bakje leeg.

Voorafgaand aan het eerste gebruik van de machine moeten

haar interne circuits gespoeld worden. Ga als volgt te werk:

4. Breng de filterhouder (C1), compleet met filterzeef, aan op
de machine: voor een correcte bevestiging moet de greep
van de filterhouder uitgelijnd worden met “INSERT” (afb. 8)
en vervolgens naar rechts worden gedraaid tot hij is uitge-
lijnd met de stand “CLOSE”;

5. Plaats een bakje onder de filterhouder en onder het stoom-
pijpje (AS);

6. Druk op toets (B5) in overeenstemming met het lampje

@ (afb. 9): de afgifte start;

7. Draai, na het voltooien van de afgifte, de stoomknop (A4)
(afb. 10) en laat enkele seconden stoom afgeven om het
stoomcircuit te spoelen: voor een optimale stoomafgifte
wordt aangeraden deze handeling 3 of 4 keer te herhalen.
Op deze manier wordt het water uit het pijpje verwijderd
alvorens stoom af te geven.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.
Opgelet:  de spoeling van de interne circuits wordt ook aangeraden in geval van
een langdurig niet-gebruik van het apparaat.

Bij het eerste gebruik moeten er 4-5 kopjes koffie worden gezet
voordat de machine een bevredigend resultaat begint te geven:
besteed bijzondere aandacht aan de hoeveelheid gemalen koffie
in het filter ((C2) of (C3)) (zie de aanwijzingen van paragraaf“4.1
Fase 1- Malen (grinding) (afb. 11)").

Ga verder zoals aangegeven in hoofdstuk “De “perfecte dosis™.

4, KOFFIE ZETTEN

4.1 Fase 1-Malen (grinding) (afb. 11)

1. Voeg de koffiebonen toe aan het reservoir (A1) (afb. 12).
Aangeraden wordt om slechts de hoeveelheid koffiebonen
toe te voegen die noodzakelijk is voor de bereiding: op deze
manier gebruikt u altijd verse koffie;

2. Selecteer de maalgraad (afb. 13). De fabrieksinstelling is
5 (gemiddelde maalgraad). Als het resultaat niet bevredi-
gend is, pas het niveau dan aan op basis van uw persoon-
lijke smaak en het type koffie (de regeling moet gebeuren
tijdens de werking van de koffiemolen).

3. Plaats een van de filterzeven (C2) of (C3) in de filterhouder
(C1) (afh. 14). Als de filterzeef voor 2 kopjes wordt gebruikt,
druk dan op toet 2X (B3): met deze selectie wordt ook de
afgegeven hoeveelheid espresso verdubbeld.

4. Stel de regelknop hoeveelheid (B2) in; begin bij de mini-
male stand (afb. 15).

Opgelet:

Noteer, na het bereiken van het cor-
recte niveau in de filterhouder, de op
het display (B19) weergegeven cijfers
ter referentie.

Deze komen niet overeen met de in-
stellingen van de maalgraad, van het
gewicht van de gemalen koffie (gr/
0z) of van de maaltijd.

Verwijs naar paragraaf“B3. Toets “X2": voor gebruik filter 2 kop-
jes koffie” voor meer informatie.

5. Breng de filterhouder aan op de uitloop van de koffiemolen
(A18), uitgelijnd met het opschrift INSERT: draai de houder
vervolgens naar rechts (afb. 16). De maling start wanneer
de houder de stand CLOSE bereikt en wordt automatisch
onderbroken.

Aanpassing van de hoeveelheid koffie in de filterzeef




De verschillende soorten koffiebonen geven tijdens de maling
verschillende resultaten; om deze reden is er aan het begin van
de regeling van de dosering uiterste aandacht nodig.

Deze afbeelding geeft aan hoe de dosis moet worden aangepast
op basis van de kleur van de gebrande koffie: neem deze aan-
wijzingen als uitgangspunt, maar het resultaat kan variéren op
basis van de samenstelling van de koffiebonen.

1. Stel de dosis in vanaf de minimale stand.

2. Verwijs naar de kleur van de gebrande koffiebonen en draai
de knop langzaam.
4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)

1. Verplaats, na het malen, de hendel voor aanstampen (A20)

omlaag naar de uiterste stand (verwijder de filterhouder

niet) (afb. 18). Voor een perfect resultaat moet deze han-

deling 2 maal herhaald worden.

Houd de hendel op de uiterste lage stand tijdens de ver-

wijdering van de filterhouder (afb. 19). Breng de hendel

vervolgens terug naar de uitgangsstand.

3. Controleer of de koffiedosis correct is (zie “De “perfecte
dosis™), en breng de filterhouder aan op de koffieuitloop
(A7) (afb. 20).

De “perfecte dosis”
De koffiefilters hebben aan hun binnenkant een markering
voor de identificatie van de perfecte dosis.

i X & ’ i

dosis
Lasermarkering Reliéfmarkering

- Filters met lasermarkering: de perfecte dosis komt
overeen met de bovenste lijn van de markering;

- Filters met reliéfmarkering: de perfecte dosis komt
overeen met de reliéflijn;

Controleer of de koffie na het aanstampen het correc-

te niveau heeft. Mogelijk moet de knop (B2) meerdere

keren geregeld worden voordat de perfecte dosis wordt

gevonden.

Als de afgegeven koffie te sterk of te slap is en de dosis

in de filterzeef is perfect, stel dan een fijnere of grovere

maalgraad in (zie“4.1 Fase 1- Malen (grinding) (afb. 11)").

Als de koffie te sterk is (te langzame afgifte), dan moet de

maalgraad grover zijn. Als de koffie te slap is (te snelle af-

gifte), dan moet de maalgraad fijner zijn.

+  De barista adviseert: Verwijder de filterhouder terwijl u
de hendel van de koffiestamper (A20) omlaag houdt, om
een perfecte afwerking van de koffiedosis te verkrijgen.

4.3 Fase3 - Afgifte (brewing) (afb. 21)
1. Selecteer de gewenste drank (afb. 22).
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2. Druk op OK (B6) om de afgifte te starten (afb. 23) (voor-
infusie en infusie). De koffieafgifte wordt automatisch

onderbroken.

5. BEREIDING MELKDRANKEN

5.1 Melk opschuimen (afb. 24)

1. Giet de te verwarmen/op te schuimen hoeveelheid melk in
het melkreservoir (D8) en houd er rekening mee dat het vo-
lume van de melk 2 of 3 keer zal toenemen (afb. 25). Voor
rijker en gladder schuim wordt aangeraden om volle koe-
melk op koelkasttemperatuur te gebruiken (ongeveer 5°C).

My LatteArt
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Voor het opschuimen van de melk, moet het stoompijpje
(A5) op het oppervlak van de melk steunen: op deze manier
zal de lucht zich mengen met de melk en de stoom.

3. Houd het stoompijpje op het oppervlak van de melk en
let op niet te veel lucht te mengen om grote luchtbellen
te voorkomen.

Dompel het stoompijpje onder het oppervlak van de melk:
op deze manier ontstaat er een draaikolk. Draai de stoom-
knop na het bereiken van de gewenste temperatuur dicht
en wacht tot de stoomafgifte volledig stopt alvorens de
melkkan weg te nemen.

De barista adviseert:

«  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

Volle melk geeft de beste resultaten. Het resultaat en de
textuur van het schuim variéren afhankelijk van de ge-
bruikte koemelk of plantaardige drank.

Na het opschuimen van de melk moeten de luchtbellen
verwijderd worden door de melkkan te schudden.

Reiniging van het stoompijpje:

1. Naelkgebruik moeten de melkresten met een doek van het
stoompijpje verwijderd worden (afb. 26). Voor een grondi-
ge reiniging wordt aangeraden het product Eco MultiClean
te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne gewaar-
borgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen.
Het product kan voor de reiniging van de gehele machine
gebruikt worden.

Laat gedurende enkele seconden stoom afgeven om het
stoompijpje goed schoon te maken (afb. 10).



3. Wacht tot het stoompijpje is afgekoeld; gebruik, om de ef-
ficiéntie van het stoompijpje te handhaven, de naald voor
de reiniging (C12) om de 3 gaatjes vrij te houden (afb. 27).

5.2 Melkdranken bereiden met het LatteCrema

System (afb. 28)

1. Giet in het reservoir (D8) melk op koelkasttemperatuur
(5°C) (afh. 29).

2. Sluit de deksel (D1) (afb. 30).

3. Draai de schuimregelknop (D5) naar de gewenste stand

(afb. 31).

Stand schuimregelknop
a a a a L

CLEAN s | o INSERT

Reiniging MAX MED MIN Voor

naelk schuim | schuim | schuim | plaatsing

gebruik of ver-
wijdering
knop

Breng het melkreservoir aan op de machine (afb. 32).

5. Bereid de perfecte dosis (zie “4.1 Fase 1 - Malen (grinding)
(afb. 11)"en"4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)")
breng de filterhouder aan.

6. Selecteer de gewenste melkdrank (afb. 33).

& (<2

Cappuccino === Flat White

Latte Macchiato

B2

33
Drank | Espresso | Melk | Schuim Hoe- | X2 (ml)

veelheid

(ml)

(appuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 v v =250 ~330

+  Dranken met dubbele dosis (2x): Giet in het reservoir
(D8) de voor de bereiding noodzakelijke hoeveelheid melk;
let op het aangegeven niveau MAX niet te overschrijden
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(afh. 25). Elke markering op het reservoir komt overeen
met =100 ml melk.

«  Geef de voorkeur aan verse melk. Gebruik altijd verse
melk op koelkasttemperatuur.

7. Druk op OK (B6) voor de afgifte (afb. 23). Het apparaat be-
reid automatisch op volgorde de koffie en de melk.

Reiniging van het Lattecrema System na elk gebruik:

1. Laat het melkreservoir op de machine aangebracht (het is
niet nodig het reservoir leeg te maken). Plaats een bakje
onder het melkpijpje (D4) (afb. 34).

2. Draai de schuimregelknop (D5) naar “Clean” (afb. 35).

3. De reiniging start en wordt automatisch gestopt. Opgelet:
aan het einde van de reiniging moet de schuimregelknop
worden teruggedraaid naar een van de standen voor
schuim.

4. Verwijder het melkreservoir en bewaar het in de koelkast:
aangeraden wordt om de resterende melk binnen korte tijd
op te gebruiken.

Voor een grondige reiniging wordt aangeraden het product Eco

MultiClean te gebruiken: op deze manier wordt de hygiéne ge-

waarhorgd door de melkeiwitten en -vetten te verwijderen. Het

product kan voor de reiniging van de gehele machine gebruikt
worden.

6. PERSONALISATIE VAN DE HOEVEELHEID VAN

DE KOFFIEDRANKEN MET TOETS @ (B9)

1. Bereid de machine voor, voor het zetten van 1 of 2 kopjes
van de gewenste koffiedrank, tot aan het aanbrengen van
de filterhouder (C1), compleet met filterzeef (C2) of ((3) en
gemalen koffie. Als u een drank op basis van melk wenst te
programmeren, breng dan het Lattecrema System aan op de
machine.

2. Draai de knop (B10) om de te programmeren drank te
selecteren.




3. Druk op toets @: het met toets OK overeenkomstige
lampje (B6) gaat continu branden en het lampje van de

toets @ knippert.

4. Druk op de toets OK om de afgifte te starten. De lampjes
van de toetsen OK en @ knipperen.

5. Druk, wanneer de gewenste hoeveelheid wordt bereikt, op
OK. Als de drank de afgifte van een ander ingrediént voor-
ziet, zal deze afgifte starten: druk, wanneer de gewenste
hoeveelheid wordt bereikt, op OK.

6. Druk op toets @ om op te slaan. Het apparaat is klaar voor

een nieuw gebruik en het lampje @ blijft continu branden.
Als u het programma niet wenst op te slaan, druk dan op een
willekeurige andere toets.
Opgelet:
« Het is mogelijk om de dranken met koffie te programmeren,

maar niet de afgifte van stoom en heet water.

De programmering wijzigt de hoeveelheden van de dranken,

maar niet van de gemalen koffie.

De dranken “X2” kunnen apart geprogrammeerd worden.

Ml_.j LatteArt kan niet geprogram-
meerd worden.
+  Houd, om terug te keren naar de fabrieksinstellingen,

detoets @ tot aan de uitschakeling ingedrukt. De geselec-
teerde drank keert terug naar de fabrieksinstelling.

Recept Hoev- Programmeerbare
koffie eelheid hoeveelheid
fabriek-
sinstelling
= 35ml van 25 tot 90 ml
Zox2 | 70ml van 50 tot 180 ml
= 80 ml van 50 tot 120 ml
= x |160ml van 120 tot 240 ml
w 120 ml « espresso: van 25 tot 60 ml
« water: van 25 tot 120ml
& x> |240ml « espresso: van 50 tot 120
ll
- water: van 50 tot 240 ml

7. MENU INSTELLINGEN

1. Open het menu:

Druk gedurende 5 seconden ge-
ljktijdig op X2 @)
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2. Selecteer de te programmeren instelling:

B2

7

Drank Overeenkom- | Afstellingen
stige instelling

= Energiebespa- | A= =& Actief

Espresso ring
@ -
Uitgeschakeld
@ Automatische | ©Pup g minuten
Coffee uitschakeling
Y 1,5 uur

@#3 uur

& Geluidssignaal | = =& Actief

Cappuccino

D) -

Uitgeschakeld
@ Extraregeling | €Pup pereik 1
Lome van de -
maalgraad ] = Bereik2
= Fabriekswaar- | Houd de toets ten
Flat White den minste 5 seconden in-

gedrukt, tot het lampje
continu blijft branden

° o Waterhardheid | @Pup 55ent

Americano

f
%3

= middelhard

@-’ hard/zeer hard

3. Slade nieuwe instellingen op door te drukken op
ON/Standby (B1)




8. REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!

« Gebruik voor de reiniging van de machine geen oplosmid-
delen, schurende reinigingsmiddelen of alcohol.

«  Gebruik geen metalen voorwerpen om aanslag of koffie-
resten te verwijderen omdat ze de metalen of plastic op-
pervlakken kunnen beschadigen.

In geval van perioden van niet-gebruik langer dan één
week wordt aangeraden een spoeling uit te voeren alvo-
rens de machine weer te gebruiken.

Gevaar!

+ Dompel het apparaat tijdens de reiniging nooit onder in
water: het is een elektrisch apparaat.

« Voordat de buitenkant van het apparaat wordt gereinigd,
moet het uitgeschakeld worden en moet de stekker uit het
stopcontact verwijderd worden. Laat de machine vervol-
gens afkoelen.

DISHWASHEY
SAFE
| ces

X1 v | v | XX

2
MuliiClean
el leon

ﬁ SV X

8.1 Reiniging koffieuitloop

Als het lampje @ (oranje) gaat branden, (B5), moet de reini-
ging van het koffiecircuit worden uitgevoerd. Voor de reinigings-
cyclus moeten reinigingstabletten voor koffiemachines worden

aangeschaft. Ga voor meer informatie naar de website www.

Delonghi.com.

1. Breng de filterzeef 1 kopje (C2) aan in de filterhouder (C1)
(afh. 36).

2. Plaats het reinigingsaccessoire (C9) in de filterzeef (afb. 36)
en druk stevig aan.

1)

~

3. Plaats de reinigingstablet op het accessoire (afh. 37).

4. Breng de filterhouder aan op de koffieuitloop (A7).

5. Vulhet waterreservoir (A15). Zorg ervoor dat het drupbakje
(A11) leeg is.

6. Houd toets xg%) ingedrukt, tot het betreffende lampje
begint te knipperen (oranje). De reiniging wordt na enkele
minuten automatisch onderbroken.

Verwijder de filterhouder en het reinigingsaccessoire.

« Spoel de filterhouder en de filterzeef onder stromend
water.

Plaats de filterhouder terug en voer een spoeling uit door te
drukken op toets @ (B5): we raden aan een bakje onder
de filterhouder te plaatsen.

« Verwijder en ledig het drupbakje.

Opgelet:

Deze reinigingscyclus kan op elk moment gestart worden door

de toets @ (B5) enkele seconden ingedrukt te houden. Houd

de toets gedurende 10 seconden ingedrukt als u de handeling
wenst te annuleren.

8.2 Reiniging van het koffiebonenreservoir

1. Zorg ervoor dat het koffiebonenreservoir (A1) leeg is. Maal
eventueel enkele keren, zonder koffiebonen toe te voegen,
om het reservoir te ledigen.

2. Neem het reservoir weg uit de machine door het linksom
te draaien (afb. 38)



3.
4.

Zuig de koffieresten op (afb. 39).
Reinig de zitting van het koffiebonenreservoir met een
vochtige doek en droog daarna af (afb. 40);

5.

Plaats het reservoir terug door het op de koffiemolen aan te
brengen. Het reservoir is correct aangebracht als het pijltje
A is uitgelijnd met het symbool ﬁ en u een “klik” hooft
(afh. 41).

8.3 Reiniging van het maalmechanisme

Bij de reiniging van het koffiebonenreservoir (A1), moeten ook de
zitting van het reservoir en het bovenste maalmechanisme met
een vochtige doek gereinigd worden. Neem voor de verwijde-
ring en vervanging van het maalmechanisme contact op het een
servicecentrum.

In geval de koffiemolen geblokkeerd raakt door een vreemd
voorwerp, is het mogelijk om het maalmechanisme te verwijde-
ren. Verwijder in dat geval het koffiebonenreservoir en handel
als volgt:

1. Breng de filterhouder (C1) aan en maal eenmaal, zonder
koffiebonen, om het traject van de koffie vrij te maken.
Schakel het apparaat uit.

Draai de regelknop van de maalgraad naar de uiterste
stand “REMOVE” (afb. 42).
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Verwijder het bovenste gedeelte van het maalmechanisme
door het bij het speciale handvat vast te pakken (afb.43).
Reinig het maalmechanisme met een kwast (afb. 44) en
zuig de koffieresten op met een stofzuiger (afb. 39).

6.
7.

Plaats het maalmechanisme terug in zijn zitting (afb. 45);
Draai de regelknop en selecteer de gewenste maalgraad
(afh. 13);

Controleer de correcte plaatsing van het maalmechanisme door
aan het handvat te trekken; een goed aangebracht maalmecha-
nisme beweegt niet;

8.4 Het maalmechanisme vervangen

Neem, als de hoeveelheid gemalen koffie verder afneemt,
contact op met een servicecentrum om het maalmechanisme
te laten vervangen. Vervolgens moet de koffiemolen worden
afgesteld: open menu instellingen (“7. Menu instellingen”) en
selecteer het eerste extra regelbereik van de maalgraad. Draai
de regelknop van de hoeveelheid (B2) vervolgens naar stand
MIN en pas de dosis aan zoals voor het eerste gebruik (zie “De
“perfecte dosis™).

8.5 Reiniging van het “Smart tamping station”
1. Reinig het koppelingsgebied met een kwast (afb. 46).

2. Trek de hendel (A20) uit tot aan zijn eindstand en reinig de
stamper met een kwast (afh.47); laat de hendel dan los.
Reinig de koffiegoot met het ronde borsteltje (C8) (afb. 48).



SmartTAMPING
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8.6  Reiniging van het LatteCrema System

Was alle onderdelen en het reservoir in de vaatwasser; plaats ze
daarvoor echter in de bovenste mand van de vaatwasser. Beschikt
u niet over een vaatwasmachine, was alles dan met de hand, zoals
aangegeven in de opmerking aan het einde van de paragraaf.

1. Drukop de knop (D3) en til de deksel van het melkreservoir
op (D1);

2. Neem het melkpijpje (D4) en het opvoerpijpje weg ((D7)
(afb. 49);

INSERT
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3. Draai de knop naar de stand “Insert” en neem de knop weg
(afh. 50);

4. Let met name op dat er in de gleuf en de groef onder de knop
(afb. 51) geen melkresten achterblijven: gebruik eventueel
een tandenstoker om de groef schoon te schrapen;

51 52

5. Spoel de binnenkant van de zitting van de schuimregel-
knop af onder stromend water (afh. 52);

6. Controleer ook of het opvoerpijpje en het afgiftepijpje vrij
zijn van melkresten;

7. Hermonteer alle onderdelen van de deksel;

8. Was en spoel het melkreservoir zorgvuldig (D8) ;

9. Bevestig de deksel op het melkreservoir.

Opgelet: met de hand wassen

De vaatwasser verzekert een perfecte hygiéne voor alle onder-

delen van het melkreservoir. Worden ze met de hand gewassen,

dan moeten alle onderdelen van het melkreservoir zorgvuldig

gewassen worden met warm water en moeten ze gedurende

ongeveer 30 minuten ondergedompeld blijven in een bak met

warm water alvorens verder te gaan zoals beschreven onder

stap 4.

9. WATERHARDHEID

Het lampje 5| (B8) ontkalking gaat branden na een vooraf

bepaalde periode van werking die afhankelijk is van de water-

hardheid. Het is mogelijk om de machine te programmeren op

basis van de werkelijke plaatselijke waterhardheid, zodat de

ontkalking minder vaak uitgevoerd hoeft te worden.

1. Verwijder het meegeleverde reactiestrookje “TOTAL HARD-
NESS TEST” (C4)uit zijn verpakking.

2. Dompel het strookje ongeveer één seconde geheel onder
in een glas water.

3. Neem het strookje uit het water en schud het lichtjes. Stel
het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu
instellingen”.

Resultaat testwaterhardheid | Toets Niveau
x2 1
l.] zacht water
| @ |l
middelhard
water
[T 3
hard of
— EEEN zeerhard
water

4. Stel het apparaat in zoals beschreven in hoofdstuk “7. Menu
instellingen”.

10. SOFTBALLS GEBRUIKEN

Softballs (C11) is een innovatief systeem dat de levensduur

van de machine verlengt, zonder de kwaliteit van het water te

wijzigen, en de afgifte van romige en geurende koffie garan-

deert. Om de doeltreffendheid ervan te verbeteren, moet Soft-

balls voorafgaand aan het gebruik een hele nacht in het water
3 gelaten worden.




1.

Neem het zakje Softballs uit de verpakking (afb. 53).

1. (INDIEN AANWEZIG, HET VERZACHTINGSFILTER EN SOFT-

R Yo

N w

53 54

BALLS VERWIJDEREN). Giet de ontkalker in het waterreser-
voir (A15), tot aan niveau ﬂ A (komt overeen met een

verpakking van 100ml) aangegeven op de hinnenkant van
het reservoir (afb. 57).

2.
3.

Spoel het zakje Softballs af onder stromend water (afb. 54).
Dompel het zakje onder in het waterreservoir (A15) (afb.
55).

55 56

57 58

2. Voeg water toe tot aan niveau O3 (afh. 58). Plaats het water-
reservoir terug in de machine.
3. Breng het accessoire (C6) aan op de aansluiting voor LatteCrema

System (A6) (afb. 59).

4.

Vervang het zakje Softballs om de 3 maanden (afb. 56).

11. ONTKALKING

Let op!

Lees voorafgaand aan het gebruik de aanwijzingen en het eti-
ket van de ontkalker (C5), zoals aangegeven op de verpakking
van het product.

Wij raden aan uitsluitend de ontkalker van De'Longhi te
gebruiken. Het gebruik van ongeschikte ontkalkers en het
niet regelmatig uitvoeren van de ontkalking kan leiden tot
het optreden van gebreken die niet gedekt worden door de
garantie van de fabrikant.

De ontkalker kan kwetshare oppervlakken beschadigen.
Bij per ongeluk morsen van het product onmiddellijk op-
nemen en drogen.

Voor de ontkalking

Ontkalker Ontkalker De'Longhi
Bakjes 2van 1 liter elk

Tijd ~40min
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4. ZTorg ervoor dat de filterhouder (C1) niet is aangebracht en
plaats een bakje onder de uitlopen van koffie en heet water
(A7), en onder het stoompijpje (A5) (afh. 60).

5. Houd toets || (B8) ingedrukt tot het betreffende lampje begint
te knipperen.

6. Het ontkalkingsprogramma wordt gestart en de ontkalkings-
vloeistof stroomt uit de uitlopen. Het ontkalkingsprogramma
voert automatisch, met tussenpozen, een reeks spoelingen uit
om de kalkresten uit het koffiezetapparaat te verwijderen , tot
het reservoir leeg is.

De afgifte stopt en het lampje || wordt wit gekleurd. Vervolgens

moet er een spoelcyclus worden uitgevoerd:

7. Maak de voor het opvangen van de ontkalkingsoplossing
gebruikte bak leeg en plaats hem terug onder de uitlopen.
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8.

Verwijder het waterreservoir, verwijder de eventuele res-
ten van ontkalkingsoplossing, spoel het reservoir af onder
stromend water en vul het met vers water tot aan niveau
MAX (afb. 61). Plaats het reservoir dan terug in zijn zitting.

P
@

61

9.

10.

1.

12.
13.

Houd toets || ingedrukt tot het betreffende lampje begint
te knipperen: de spoeling wordt gestart.

Na het voltooien van de spoeling wordt de afgifte onder-
broken en is het apparaat klaar voor gebruik.

Ledig de voor het opvangen van het spoelwater gebruikte
bak.

Verwijder en ledig het drupbakje en plaats het terug.
Verwijder het waterreservoir, vul het met vers water en plaats
het terug.

Het apparaat is nu klaar voor gebruik.

Opgelet:

Als u de ontkalkingscyclus eerder wenst uit te voeren, houd

toets || dan gedurende 3 seconden ingedrukt.

Mocht de ontkalking per ongeluk zijn gestart, houd toets
|| dan 10 seconden ingedrukt; de spoeling kan niet on-
derbroken worden.

12. BETEKENIS VAN DE LAMPJES

LAMPJES BETEKENIS VAN DE LAMPJES HANDELING
Alle lampjes knipperen kort Inschakeling van het apparaat Zelfdiagnose
@) . Het betreft de eerste inschakeling van | Ga te werk zoals beschreven in hfdst. “3.
—== continu brandend de machine en het watercircuit moet | Eerste inwerkingstelling van het apparaat”
gevuld worden
% De functie energiebesparing is actief | Verwijs voor de eventuele deactivering van
continu brandend de functie naar hfdst.”7. Menu instellingen”
0 Het koffiebonenreservoir (A1) is leeg Vul het koffiebonenreservoir
U continu brandend
0 Eris geprobeerd koffie te malen, maar | Vul het koffiebonenreservoir
U knipperend het koffiebonenreservoir (A1) is leeg
Het water in het reservoir (A15) is niet | Vul het reservoir of verwijder het en plaats
d@ on voldoende of het waterreservoir is niet | het correct terug
goed geplaatst
. Er is geprobeerd een drank te bereiden, | Vul het waterreservoir
GQ knipperend maar het waterreservoir (A15)is leeg
A continu brandend Algemeen alarm Neem contact op met een servicecentrum
! ) Het koffiebonenreservoir is niet | Plaats het koffiebonenreservoir (A1) of con-
\—/ continu brandend aangebracht troleer de correcte plaatsing ervan
S
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

knipperend

De keuzeschakelaar onder op het kof-
fiebonenreservoir (A1) is niet in de
juiste stand geplaatst

Breng de keuzeschakelaar naar één van de
standen voor malen (van 1 tot 8) en denk
eraan:
De maalgraad moet worden afgesteld
tijdens de werking van de koffiemolen
Pas één niveau per keer aan en maal ten
minste 5 keer tussen de verschillende
aanpassingen

Het koffiebonenreservoir (A1) is niet
goed aangebracht: de veiligheidsvoor-
ziening grijptin

Controleer of het koffiebonenreservoir cor-
rect is aangebracht

continu brandend

Het LatteCrema System moet na elk
gebruik gereinigd worden

Voer na het voltooien van de bereidingen op
basis van meld de automatische reiniging uit
door de knop (D5) naar Clean te draaien

continu brandend

Het apparaat s klaar voor de afgifte van
stoom.

Het apparaat heeft de temperatuur bereikt
voor de afgifte van stoom. Voor de afgifte
moet de stoomknop (A4) gedraaid worden

&

knipperend

Het apparaat is ingeschakeld en de
functie energiebesparing is actief: de
stoomknop (A4) staat op de stand voor
de afgifte van stoom

Het knipperende lampje geeft aan dat het
apparaat zich voorbereid op de afgifte van
stoom: de afgifte start zodra het apparaat op
temperatuur is

Het apparaat s klaar voor de afgifte van
stoom

Het apparaat is op temperatuur voor de
bereiding van stoom als het lampje continu
brandt

Het apparaat geeft stoom af

IXRZN
B2

continu brandend (oranje)

De ontkalking moet worden uitgevoerd

Voer de ontkalking uit zoals aangegeven in
hfdst.“11. Ontkalking”

Avqa
qadqa

knipperend (oranje)

Het apparaat is de ontkalking aan het
uitvoeren

Ga verder met de handeling volgens de bes-
chrijvingen van hfdst.”11. Ontkalking”

continu brandend (wit)

De spoeling moet worden uitgevoerd

AvAY | Ateav
B2V R2VRT

knipperend (wit)

Het apparaat is de spoeling aan het
uitvoeren

continu brandend (oranje)

De koffievitloop moet gereinigd
worden

knipperend (oranje)

Het apparaat is de reiniging van de kof-
fieuitloop aan het uitvoeren

Zie par.”8.1 Reiniging koffieuitloop”

BJSJE
a® a® a®

knipperend (wit)

Het apparaat is een spoeling aan het
uitvoeren
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LAMPJES

BETEKENIS VAN DE LAMPJES

HANDELING

a@ + A knipperend

In geval het verzachtingsfilter aan-
wezig is, zou een luchtbel in het circuit
de afgifte kunnen blokkeren

Druk op toets (B7) in overeenstemming met
het lampje ©7° : de afgifte start en wordt
automatisch onderbroken.

De maalgraad is te fijn en de koffie
loopt daardoor te langzaam of hele-
maal niet.

Verwijder de filterhouder (C1) en herhaal
de handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1 Fase
1 - Malen (grinding) (afb. 11)” en “4.2 Fase
2 - Aanstampen (tamping) (afb. 17)"

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend water of
voer een spoeling uit met toets (B5).

Het reservoir (A15) is niet goed ge-
plaatst of de ventielen ervan zijn niet
geopend

Druk het reservoir licht aan om de ventielen
ervan te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven in
hfdst.”11. Ontkalking”

13. ALSERIETS NIET WERKT

PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Er is water aanwezig in het drupbakje
(A11)

Dit maakt deel uit van de normale werk-
ing van de interne circuit van de machine

Ledig en reinig het drupbakje regelmatig
(A11)

Er wordt geen espresso afgegeven

Geen water in het reservoir (A15)

Vul het waterreservoir

Het lampje & (B7) brandt om aan te
geven dat het koffie- of stoomcircuit leeg
is.

Druk op de toets van het lampje ©J° om
het circuit te vullen.

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend
water of voer een spoeling uit met toets
(B5)

Het reservoir (A15) is niet goed geplaatst
en de ventielen op de bodem ervan zijn
niet geopend

Druk het reservoir licht aan om de venti-
elen op de bodem te openen

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.“11. Ontkalking”

Te fijne maalgraad

Verwijder de filterhouder (C1) en her-
haal de handelingen voor het zetten van
koffie volgens de aanwijzingen van par.
“4.1 Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)"
en “4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping)
(afh. 17)"

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

De filterhouder kan niet op het apparaat
bevestigd worden

De gemalen koffie is niet aangestampt of
de filterhouder bevat te veel koffie

Herhaal de maling met andere instellin-
gen. Verminder de hoeveelheid koffie:
controleer of de filterzeef (C2) of (C3) (1
of 2 kopjes) correct zijn ten opzichte van
de te malen dosis (toets 2x (B3) wel of
niet geselecteerd)

De espressokoffie druppelt over de rand
van de filterhouder (C1) in plaats van
door de gaatjes

De filterhouder is niet goed geplaatst

Bevestig de filterhouder correct en draai
hem stevig tot aan de uiterste stand vast

De pakking van de koffieuitloop (A7) is
niet langer elastisch of is vuil

Laat de pakking van de koffieuitloop
vervangen door een servicecentrum

De filterzeef (C2) of (C3) is verstopt

Spoel de filterzeven onder stromend water
of voer een spoeling uit met de betreffende
toets (BS)

De créme van de koffie is licht van kleur
(de koffie stroomt snel uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder en herhaal de
handelingen voor het zetten van koffie
volgens de aanwijzingen van par. “4.1
Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)" en
“4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping) (afb.
17)"

De créme van de koffie is donker (de kof-
fie stroomt langzaam uit de tuitjes)

De instellingen van het apparaat moeten
gecontroleerd worden

Verwijder de filterhouder (C1) en her-
haal de handelingen voor het zetten van
koffie volgens de aanwijzingen van par.
“4.1 Fase 1 - Malen (grinding) (afb. 11)”
en “4.2 Fase 2 - Aanstampen (tamping)
(afh. 17)”

Tijdens het bereiden van een cappuccino
met het LatteCrema System wordt er
geen melkschuim gevormd

De melk is niet koud genoeg

Gebruik altijd
koelkasttemperatuur

melk op

De regelknop (D5) staat niet op de juiste
stand

Controleer en draai de knop naar de juiste
stand ( & max schuim; &> med schu-
im; © min schuim)

Het LatteCrema System is vuil

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
paragraaf “8.6 Reiniging van het Latte-
Crema System”

Kalk in het hydraulische circuit

Voer de ontkalking uit zoals beschreven
in hfdst.“11. Ontkalking”

Na het voltooien van de ontkalking ver-
eist het apparaat nog een spoeling

Tijdens de ontkalking is het reservoir niet
tot aan het niveau MAX gevuld

Herhaal de spoeling (zie hfdst. “11.
Ontkalking”)

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Het apparaat maalt de koffie niet

Een vreemd voorwerp in de koffiemolen

Reinig de maalmechanismen zoals bes-
chreven in par. “8.3 Reiniging van het
maalmechanisme”, en zorg ervoor dat
alle koffiebonen uit het koffiebonenre-
servoir (A2) zijn verwijderd voordat het
reservoir wordt weggenomen. Vooraf-
gaand aan de terugplaatsing moeten alle
resten zorgvuldig uit de zitting van het
reservoir worden opgezogen

Het koffiebonenreservoir (A1) is niet cor-
rect geplaatst

Het reservoir is goed geplaatst als het
pijltje A is uitgelijnd met het symbool
ﬂ en u een “klik” hoort

Als u het type koffie wenst te wijzigen

Alle in de machine aanwezige koffiebo-
nen moeten verwijderd worden

+ Maak het koffiebonenreservoir (A1)
leeg (door te malen zonder koffiebo-
nen toe te voegen of door de resteren-
de bonen op te zuigen).

- Breng de filterhouder (C1) aan op de
machine en maal een paar keer zon-
der koffiebonen toe te voegen om het
kanaal van de gemalen koffie vrij te
maken: bevestig de filterhouder ver-
volgens op de uitloop van de koffiemo-
len (A18), uitgelijnd met het opschrift
INSERT, en draai de houder naar rechts
(afb. 22). De maling start wanneer
de houder de stand CLOSE bereikt en
wordt automatisch onderbroken. Her-
haal tot de filterhouder leeg blijft

- Voeg de nieuwe kwaliteit koffie toe
aan het koffiebonenreservoir (A1)

« Als met de maling niet de “perfecte
dosis” wordt verkregen, ga dan te werk
zoals voor het eerste gebruik

9
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PROBLEEM

00RZAAK

OPLOSSING

Na het malen is de filterzeef (C2) of ((3)
leeg

Na de maling bevat de filterzeef te veel
koffie

De koffiegoot van de koffiemolen is
verstopt

Voer de reiniging uit zoals beschreven in
par. “8.5 Reiniging van het “Smart tam-
ping station™. Als het probleem aanhoudt,
open dan het luikje (A19) om de koffie-
goot te bereiken en reinig de goot met het
ronde borsteltje

Na de maling bereikt de gemalen koffie
in de filterzeef (C2) of (C3) niet de “per-
fecte dosis”

Het “Smart Tamping Station” moet
gereinigd worden

Voer de reiniging it zoals beschreven in
par. “8.5 Reiniging van het “Smart tam-

ping station™, en herhaal vervolgens de
maling

De hoeveelheid gemalen koffie moet
worden aangepast

Regel de hoeveelheid met de daarvoor
bestemde knop (B2) en volgens de aanwij-
zingen van par.“De “perfecte dosis™. Als de
knop al op stand max staat, ga dan te werk
z0als aangegeven onder paragraaf “Extra
regeling van de maalgraad”

Na verloop van tijd zullen het maalmech-
anisme verslijten

Vervang het maalmechanisme zoals
aangegeven in par.“8.4 Het maalmecha-
nisme vervangen”
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Antes de utilizar el aparato lea siempre el folleto en que figuran
las advertencias de sequridad.

1. DESCRIPCION

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

Descripcion del aparato - A
Recipiente del café en granos
Tapa del recipiente para el café en granos
Apoyatazas
Botdn vapor
Tubo salida vapor
Conector para Sistema Lattecrema
Salida café
A8. Rejilla apoyatazas para espresso
A9. Rejilla apoyatazas para vasos o mug
A10. Rejilla bandeja
A11. Recipiente recogegotas
A12. Indicador del nivel del agua de la bandeja recogegotas
A13. Tapa depdsito de agua
A14. Asa extraccion depdsito de agua
A15. Depésito de agua
A16. Soporte del conector del cable de alimentacién
A17. Interruptor general (ON/OFF)
A18. Salida molinillo (Tamping station)
A19. Puerta para acceder a la rampa del molinillo
A20. Palanca prensador

1.2 Descripcion del panel de control - B
B1. Botdn ON/Standby
B2. Botdn regulacion cantidad de café molido
B3. Botdn“X2": para utilizar el filtro 2 cafés
B4. Botdn "temperatura café”
B5. Botdn “enjuague”
B6. Botdon “OK": para que salga la bebida/para confirmar
B7. Botdn “salida de agua caliente”
B8. Botdn “descalcificacién”
B9. Botdén“My": para personalizar la longitud de las bebidas
B10. Botdn seleccién funciones
B11. Display bebidas:
Bebidas a base de café Espresso
« Espresso
+ Americano
- (afé
Bebidas a base de leche
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Indicador “limpieza leche”
B13. Indicador “falta recipiente del café en granos”
B14. Indicador “alarma general”
B15. Mandmetro
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B16. Indicador “falta agua”
B17. Indicador “recipiente del café en granos vacio”
B18. Indicador “ahorro energético”
B19. Display configuraciones y proceso:
« Indica la operacién que estd realizando el aparato
+ Indica la configuracion de la dosis de café seleccionada
« Indica la configuracion de la temperatura del café
seleccionada

13
Q.
Q.
a.
4.
.
(6.
.

Descripcion de los accesorios - C
Copa portafiltro
Filtro 1 taza
Filtro 2 tazas
Tira reactiva “Prueba dureza total”
Descalcificador
Accesorio para descalcificacién
(able de alimentacién extraible
(8. Escobilla
9. Accesorio limpieza surtidor de café
(10. Pafio
(11. Softballs (ablandador de agua)
(12. Aguja de limpieza para varilla de vapor

1.4  Accesorios de limpieza no incluidos,
recomendados por el fabricante
Para mas informacion, visita Delonghi.com.

&2

OEcoMultiClean Limpiador
~— ———_ EAN:8004399333307

Pastillas limpieza
(Véase “8.1 Limpieza del surtidor de
café”)

1.5 Descripcion del LatteCrema System - D
D1. Tapadera del recipiente de leche

D2. Conector del recipiente de la leche

D3. Botdn de liberacion de la tapa

D4. Surtidor leche (ajustable en altura)

D5. Botdn de regulacion espuma

D6. Compartimiento hotdn regulador

D7. Tubo de aspiracién de leche

D8. Recipiente de laleche

2. PREPARACION DEL APARATO

Lave con agua tibia y detergente para vajillas todos los acceso-

rios, después proceda de la siguiente manera:

1. Metalabandeja recogegotas (A11) con la rejilla apoyatazas
(A9) y la rejilla bandeja (A10) (fig. 1);




2. Saque el depdsito de agua (A15) (fig. 2) y lénelo con agua
fresca y limpia sin superar el mensaje MAX (fig. 3).

3. Acontinuacién vuelva a meter el depdsito.

Atencion:  No ponga nunca en funcionamiento el aparato sin agua en el depdsito
0sin depdsito.

Nota Bene: Le aconsejamos personalizar cuanto antes la dureza del agua, para ello
siga el procedimiento descrito en el capitulo “7. Menti configuraciones”

3. PRIMERA PUESTA EN FUNCIONAMIENTO DEL
APARATO

1. Introduzca el conector del cable de alimentacién (C7) en
su soporte (A16), situado en la parte posterior del aparato
(fig. 4); a continuacién meta la clavija en la toma. Asegu-
randose que el interruptor general (A17), que se encuentra
en la parte posterior del aparato esté pulsado en la posicion
I (fig. 5);

2. Coloque debajo del surtidor de agua caliente (a nivel del
surtidor de café (A7)) un recipiente con capacidad minima
de 100 ml (fig. 6);

3. Pulse el boton (B7) correspondiente al indicador @ (fig.
7): la salida comienza y se interrumpe autométicamente.
Vacie el recipiente.

Antes de empezar a utilizar la cafetera es necesario enjuagar sus

circuitos internos. Proceda de la siguiente manera:

4. Enganche la copa portafiltro (C1) con el filtro a la maquina
para un enganche correcto; alinee el asa de la copa porta-
filtro a «INSERT» (fig. 8) y gire el asa hacia la derecha, hasta
alinearla a la posicién «CLOSE»;

5. (Cologue un recipiente bajo la copa portafiltro y del tubo de
salida del vapor (A5);

6. Pulse el botén (BS) correspondiente al indicador %% (fig.
9): la salida comienza;

7. Finalizado el suministro, gire el boton vapor (A4) (fig. 10) y
suministre café por algunos segundos de modo de enjuagar
el circuito vapor: para un suministro 6ptimo de vapor, se re-
comienda repetir esta operacién 3 o 4 veces. Esto permite
eliminar el agua en el tubo antes de que salga vapor.

El aparato estd listo para el uso.
Nota Bene: se aconseja enjuagar los circuitos internos también en caso de que no se
use el aparato durante un tiempo prolongado.

Cuando utilice por primera vez |a cafetera, serd necesario prepa-
rar 4-5 cafés antes de obtener buenos resultados: dedique aten-
cion especial a la dosis de café molida en el filtro ((C2) o (C3))
(véanse las instrucciones en el apartado “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding) (fig. 11)").

Proceda tal y como indicado en el capitulo“La “dosis perfecta™.

4. PREPARAREL CAFE

4.1 Fase 1- Molienda (grinding) (fig. 11)

1. Vierta los granos en el recipiente (A1) (fig. 12). Se reco-
mienda verter solo los granos necesarios para la prepara-
cion: de este modo se utilizard siempre café fresco;

N

Seleccione el grado de molienda (fig. 13). La configuracion
de fbrica es 5 (molienda media). Si el resultado no fuera
satisfactorio, regule el nivel en base al gusto personal y al
tipo de café (la regulacion debe realizarse durante el fun-
cionamiento del molinillo).

Introduzca uno de los filtros de café (C2) o (C3) en el porta-
filtro (C1) (fig. 14). Si se utiliza el filtro para 2 tazas, pulse
el boton 2X (B3): con esta seleccion se dobla también la
cantidad suministrada de espresso.

Regule el botdn cantidad (B2) partiendo de la posicion mi-
nima (fig. 15).

Nota bene:

w

B

Los niimeros visualizados en el display
(B19) son una referencia a anotar una
vez alcanzado el nivel correcto en el
portafiltro.

No corresponden a las configuracio-
nes de molienda, al peso del café mo-
lido (gr/oz) o al tiempo de molienda.
Consulte el apartado “B3. Botén “X2": para utilizar el filtro 2
cafés” para indicaciones adicionales.

5. Enganche el portafiltro a la salida del molinillo (A18)
alinedndolo con el mensaje INSERT: a continuacién gire
hacia la derecha la copa (fig. 16). La molienda inicia
cuando la copa alcanza la posicion CLOSE y se interrumpe
autométicamente.

Regule la cantidad de café molido en el filtro

Extrarango de
molienda

(ada variedad de grano da un resultado diverso durante la

molienda y por esto al inicio la requlacion de la dosis requiere

cuidado extremo.

Esta ilustracion da las indicaciones sobre cdmo regular la dosis,

basadas en el color del tostado: se deben considerar un punto

de partida, pero pueden variar en base a la composicién de los

granos de café.

1. Configure la dosis desde la posicion minima.

2. Haciendo referencia al color del tostado de su café, gire
lentamente el botén.



4.2

Fase 2 - Prensado (tamping) (fig. 17)
Después de la molienda, baje la palanca de prensado (A20)
hasta final de carrera (no quite el portafiltro) (fig. 18). Para
un resultado perfecto, repitalo 2 veces.
Mantenga bajada la palanca hasta el final de carrera du-
rante la remocion del portafiltro (fig. 19). Para regresar la
palanca a la posicién inicial.
Una vez verificada que la dosis de cafés sea correcta (véase
“La“dosis perfecta™), enganche el portafiltro al surtidor del
café (A7) (fig. 20).

La “dosis perfecta”

iy

Marcado con laser

4.3

5.

Los filtros de café tienen un marcado interno para identifi-

car el nivel para la dosis perfecta.
7 i

Dosis
perfecta
Marcado en relieve

- Filtro con marcado con laser: la dosis perfecta corres-
ponde a la linea superior del marcado.

- Filtro con marcado en relieve: la dosis perfecta corres-
ponde a la linea en relieve.

Asegirese de que el café esté al nivel después del prensado.

Podria ser necesario reqular el botdn mds veces (B2) antes

de llegar a la dosis perfecta.

Si el café estd sobre- o bajo-extraido y la dosis estd dentro

de la dosis perfecta, regule el grado de molienda mas fino

0 mas grueso (véase “4.1 Fase 1 - Molienda (grinding) (fig.

11)"). Si el café estd sobre- extraido (suministro demasiado

lento) la molienda deberd ser més gruesa. Si el café estd

bajo-extraido (suministro demasiado rdpido) la molienda

debera ser mas fina.

El barman aconseja: Saque el portafiltro mientras la

palanca del prensador (A20) estd bajada para obtener un

acabado perfecto de la dosis de café.

Fase 3 - Suministro (brewing) (fig. 21)
Seleccione la bebida deseada (fig. 22).
Pulse OK (B6) para iniciar el suministro (fig. 23) (pre-in-
fusion e infusion). El suministro del café se interrumpe
autométicamente.

PREPARACION DE BEBIDAS A BASE DE LECHE

5.1

Espumar la leche (fig. 24)
Vierta en el recipiente de la leche (D8) la cantidad de leche
que se desea calentar/espumar, teniendo en cuenta que el
volumen de la leche aumentard 2 o 3 veces (fig. 25). Para
obtener una espuma més densa y homogénea, se reco-
mienda utilizar leche entera de vaca y a temperatura de la
heladera (aproximadamente 5° C).
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Para espumar la leche, apoye el tubo de salida del vapor
(A5) en la superficie de la leche: haciendo esto el aire se
mezcla con la leche y el vapor.

Mantenga el tubo de salida de vapor en la superficie, pres-
tando atencién a no capturar demasiado aire creando bur-
bujas demasiado gruesas.

Sumerja el tubo de salida de vapor bajo la superficie de la
leche: de este modo se crea un vértice. Una vez alcanzada
la temperatura deseada, vuelva a cerrar el botén de vapor y
espere a que el suministro de vapor se interrumpa comple-
tamente antes de quitar la jarra de leche.

El barman aconseja:

La leche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

La leche entera asegura resultados optimos. El resultado y
la textura de la espuma varian de acuerdo a la leche de vaca
o de las bebidas vegetales utilizadas.

Después de haber espumado la leche, elimine las burbujas
agitando la jarra de la leche.

Limpieza del surtidor de vapor:

1.

Después de cada uso, remueva con un pafio los residuos
de leche del surtidor de vapor (fig. 26). Para una limpieza
profunda, se recomienda utilizar Eco MultiClean: asequra la
higiene removiendo proteinas y grasas de la leche y puede
utilizarse para limpiar toda la maquina.

Suministre vapor por algunos sequndos para limpiar bien
el surtidor (fig. 10).

Espere hasta que el surtidor se enfrie: para mantener
la eficiencia del surtidor en el tiempo, utilice la aguja de
limpieza (C12) para mantener libres los 3 orificios (fig. 27).

5.2 Prepare las bebidas a base de leche con el

1.

LatteCrema System (fig. 28)
Vierta en el recipiente (D8) de la leche a temperatura de
heladera (5°C) (fig. 29).
Cierre la tapa (D1) (fig. 30).
Gire el boton de regulacion de espuma (D5) a la posicion
deseada (fig. 31).



Posicién boton de regulacién espuma

L [ ] [ ] a L]
CLEAN dh | - INSERT
Limpieza | Espuma | Espuma | Espuma | Para
después | MAX MED MIN extraer o
de cada introducir
uso el boton

Enganche el recipiente de la leche en la mdquina (fig. 32).
Prepare la dosis perfecta (véase “4.1 Fase 1 - Molienda

(grinding) (fig. 11)"y“4.2 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.

17)") e introduzca el portafiltro.
Seleccione la bebida a base de leche deseada (fig. 33).
=

Cappuccino

@)

Flat White

Latte Macchiato

Bz
/ -
33
Bebida | Espresso | Leche | Espuma | Cantidad | X2 (ml)
(ml)

(appuccino 1 v v =150 =230

1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Bebidas con doble dosis (2x): Vierta en el recipiente (D8)
la cantidad de leche necesaria para la preparacion, pres-
tando atencion a no superar el nivel MAX (fig. 25). Cada
muesca en el recipiente corresponde a =100 ml de leche.
La leche fresca es mejor. Use siempre leche fresca a tem-
peratura de la heladera.

Pulse OK (B6) para suministrar (fig. 23). El aparato suminis-
tra automaticamente café y leche en secuencia.

Limpieza del Lattecrema System después de cada uso:

Deje el recipiente de la leche enganchado a la mdquina (no
es necesario vaciarlo). Meta un recipiente debajo del tubo
de suministro de la leche (D4) (fig. 34).

Gire el boton (D5) a“Clean” (fig. 35).
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La limpieza inicia y se interrumpe automaticamente. Aten-
cion: al final de la limpieza, gire el botdn a una de las posi-
ciones de regulacion de la espuma.

Quite el recipiente de la leche y coldquelo en la heladera:
se recomienda utilizar en breve tiempo la leche restante.

Para una limpieza profunda, se recomienda utilizar Eco Multi-
Clean: asegura la higiene removiendo proteinas y grasas de la
leche y puede utilizarse para limpiar toda la maquina.

6. PERSONALICE LA LONGITUD DE LAS BEBIDAS

DE CAFE CON EL BOTON (™) (B9)

Prepare la cafetera para hacer 10 2 tazas de la bebida café
que desee, hasta enganchar el portafiltro (C1) con el filtro
(C2) 0 (C3) el café molido. Si se desea programar una bebida
a base de leche, conecte el Lattecrema System a la maquina.

Gire el botdn (B10) para seleccionar la bebida a programar.

Pulse la tecla @: el indicador correspondiente a la tecla
OK (B6) se enciende fijo y el indicador correspondiente a la
tecla @ parpadea.

Pulse la tecla OK para iniciar el suministro. Los indicadores
correspondientes a las teclas OK'y @ parpadean.

Una vez alcanzada la cantidad deseada, pulse OK. Si la be-
bida prevé el suministro de otro ingrediente, comienza el
suministro de este Ultimo: una vez alcanzada la cantidad
deseada, pulse OK.

Pulse la tecla @ para guardar. El aparato estd listo para un
nuevo uso y el indicador @ permanece encendido.

Si no se desea guardar la programacion, pulse cualquier otra
tecla.
Nota bene:

Se pueden programar las bebidas con café, pero no el sumi-
nistro de vapor y agua caliente.

La programacidén modifica las cantidades de las bebidas, pero
no del café molido.

Las bebidas "X2” pueden programarse separadamente.

™ y LatteARrt no es programable.




Para regresar a las configuraciones de fdbrica, man-

1. Entre en el menu:

Pulse contemporaneamente por

5 segundos

X2

&)

2. Seleccione la configuracion a programar:

B2

7

Bebida Configuracion | Regulaciones
correspon-
diente
1= Ahorro I3 .
Espresso energéti(o »% Activo
@ =) Apagado
wp Autoapagado | ©Pmp g minutos
Coffee
Y 1,5 horas
@-’ 3 horas
= Sefial acdstica g
=iy 8 "% Activo
Cappuccino
@ =)/’ Apagado
S
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= Regulacién ©P
tenga pulsada la tecla @ hasta el apagado. La bebida L@g extra el grado ~-= Rango
seleccionada regresa a la cantidad de fdbrica. de molienda [ mp Rango2
Rec’eta de Cant’ide!d (antidad programable & Valor fabrica | Mantenga pulsada por
café de fabrica Flat White al menos 5 segundo la
= 35ml de25a90ml tecla OK, hasta que el
indicador permanece
az. X2 | 70ml de50a180ml encendido fijo
= 80ml de50a120ml ° w Dureza del CPup planda
Americano agua
2 yo | 160ml de 1202240 ml [# mb media
wp 120ml « espresso: de 2560 ml
Amerano -
+ agua: de 25a 120 ml @ dura/muy dura
W g | 200m + espresso: de 502 120 ml 3% g::,::: I?Is; 1n)uevas configuraciones pulsando ON/
« agua: de 50 a 240 ml y
7. MENU CONFIGURACIONES

8. LIMPIEZA DEL APARATO

jAtencion!

Para limpiar la cafetera no use disolventes ni detergentes
abrasivos, nialcohol.

No utilice objetos metdlicos para eliminar las incrustacio-
nes 0 los depdsitos de café porque podrian rayar las super-
ficies metalicas o plasticas.

« Para periodos de inutilizacion superiores a una semana se
recomienda, antes de utilizar la méquina, proceder a un
enjuague.

iPeligro!

+ No sumerja la mdquina en el agua durante la limpieza: es

un aparato eléctrico.

Antes de cualquier operacion de limpieza de las partes ex-
ternas del aparato apague la cafetera quitando la clavija de
la toma de corriente y deje enfriar la mdquina.

=2 ¢

OEco
MultiClean
=

X




T=[=[r [
VoI XX v
X | X | X1 vV |V
X | X | X1 vV |V
X | X1 v |v | X
X | X | X | vV |V
VIV X VY

8.1 Limpieza del surtidor de café

Cuando el indicador xg%) se enciende (naranja) (BS), es necesa-
rio proceder a la limpieza del circuito café. Para realizar el ciclo de
limpieza, compre las pastillas para la limpieza de maquinas de
café. Para mds informacidn, visite www.Delonghi.com.

1. Introduzca el filtro 1 taza (C2) en el portafiltro (C1) (fig. 36).
2. Introduzca en filtro el accesorio de limpieza (C9) (fig. 36) y

presionelo hasta el fondo.

U=

3. Meta la pastilla para la limpieza en el accesorio (fig. 37).
4. (onecte el portafiltro al surtidor de café (A7).
5. Llene el depésito del agua (A15). Asegurese de que la ban-

deja recogegotas (A11) esté vacia.
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6. Mantenga pulsada la tecla @, hasta que el relativo in-
dicador comienza a parpadear (naranja) . Después de algu-
nos minutos, la limpieza se interrumpe automaticamente.
Quite el portafiltro y el accesorio de limpieza.

- Laveel portafiltro y el filtro bajo agua corriente.

Vuelva a colocar el y proceda con un enjuague pulsando la
teda @ (B5): se recomienda colocar un recipiente deba-
jo del portafiltro.

+ Quite y vacie la bandeja recogegotas.

Nota Bene:

Este ciclo de limpieza puede ponerse en marcha en cualquier

momento pulsando la tecla @ (B5) por unos segundos. Para

cancelar la operacion, pulse el botén por 10 segundos.

8.2 Limpie al alojamiento del recipiente del café
en granos

1. Asegurese de que el recipiente del café en granos (A1) esté

vacio. Eventualmente proceda con algunas moliendas al

vacio para vaciarlo.

Desenganche el recipiente girandolo en sentido antihorario

y saquelo de la maquina (fig. 38)

2.

3.
4.

Aspire los residuos de café (fig. 39).
Limpie con un pafio himedo el lugar del recipiente del café
en granos y séquelo (fig. 40);




5. Vuelva a colocar el recipiente introduciéndolo en el molini-
Ilo. El recipiente estd bien colocado cuando la flecha A estd

alineada con el simbolo ay se escucha un“clic” (fig. 41).

8.3 Limpieza de las muelas

Cuando se limpia el recipiente del café en granos (A1), limpie el
soporte del recipiente y la muela superior con un pafio himedo.
Dirfjase a un centro de asistencia para quitar y cambiar las muelas.
Es posible quitar la muela en el caso de que el molinillo estu-
viera bloqueado por un cuerpo extrafo. Si esto sucede quite el
recipiente del café en granos y proceda de la siguiente manera:
1. Enganche la copa portafiltro (C1) y haga una molienda “al
vacio” para liberar el conducto del café.

Apague el aparato.

Gire en sentido antihorario el requlador de molienda hasta
el final de carrera, a la posicion “REMOVE” (fig. 42).

4. Extraiga la parte superior de la muela, agarrdndola por la
respectiva asa (fig.43).

5. Limpie la muela con una brocha (fig. 44) y aspire los resi-
duos de café con un aspirador (fig. 39).

6. Metalamuela en su soporte (fig. 45);

7. Gire el requlador seleccionando el grado de molienda de-

seado (fig. 13);
Verifique si la maquina estd bien metida tirando de ella por el
asa: si no se mueve, significa que la muela esta bien metida;
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8.4 Sustitucion de las muelas

Cuando la cantidad de café molido se reduce aun mas, dirijase a
un centro de asistencia para cambiar las muelas: después regule
de nuevo el molinillo entrando en el mend configuraciones (“7.
Men configuraciones”) y seleccionando el primer rango de la
regulacion extra del grado de molienda. Luego, gire el boton re-
gulacién cantidad (B2) a posicién MIN y regule la dosis como en
el primer uso (véase “La “dosis perfecta™).

8.5 Limpieza de la“Smart tamping station”
1. Limpie la zona de enganche con un pincel (fig. 46).

2. Tire la palanca (A20) hasta final de carrera y limpie con un
pincel el prensador (fig.47), luego suelte la palanca.
3. Limpie larampa de café (fig. 48) (C8) con el cepillo.
Smart TAMPING
r S T AT I O N

48

8.6 Limpieza del LatteCrema System

Lave en el lavavajillas todos los componentes y el recipiente, co-
locdndolos en la cesta superior del lavavajillas. Si no dispone de
lavavajillas, realice el lavado manual tal y como se indica en la nota
al final de apartado.

1. Pulse el botdn (D3) y levante la tapa del recipiente de la
leche (D1);

Saque el surtidor de leche (D4) y el tubo de aspiracién (D7)
(fig. 49);

INSERT
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3.

Gire a posicion “Insert” el botdn y saquelo (fig. 50);



4. Preste particular atencién que en laranuray en el canal deba-
jo del botdn (fig. 51) no queden residuos de leche: eventual-
mente raspar el canal con un palillo de dientes;

51 52

5. Enjuague el interior del alojamiento del regulador espuma
con agua corriente (fig. 52);

6. Compruebe también que el tubo de aspiracion y el tubo de
salida no estén obstruidos con restos de leche;

7. Vuelva a montar todos los componentes de la tapadera;
Lave y seque cuidadosamente el recipiente de la leche (D8)

9. Vuelva a enganchar la tapa del recipiente de la leche.

Nota Bene: lavado manual

El lavado en lavavajillas garantiza la higiene perfecta de todos

los componentes del recipiente de leche: en el caso de lavado

manual, lave meticulosamente todos los componentes del re-

cipiente de leche con agua caliente y dejélos en remojo dentro

de un cuenco con agua caliente durante 30 minutos, antes de

proceder segun indicado en el punto 4.

9. DUREZA AGUA

Resultado Prueba Dureza del | Boton Nivel
Agua
Al | & 2
agua
media
E—l 3
agua dura
_ HWEEN omy
dura

4. Configure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Mend
configuraciones’”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C11) es un sistema innovador que prolonga la vida de
la mdquina, sin alterar las cualidades del agua, garantizando el
suministro de un café cremoso y aromético. Para optimizar la

Elindicador [5]| (B8) descalcificacion se enciende después de un

periodo de funcionamiento predeterminado que depende de la

dureza del agua. Si lo desea, es posible programar la mdquina

en funcién de la dureza real del agua de las diferentes regio-

nes, de esta forma la operacion de descalcificacion serd menos

frecuente.

1. Saque de su envase la tira suministrada «TOTAL HARDNESS
TEST» (C4).

2. Sumerja por completo la tira en un vaso de agua durante un
segundo més o menos.

3. Saque la tira del agua y sacidala ligeramente. Confi-
gure el aparato, como se indica en el capitulo “7. Menu
configuraciones”.

Resultado Prueba Dureza del | Boton Nivel

Agua

x2 1
agua dulce

eficacia, deje Softballs en el agua toda la noche antes del uso.

1.

Saque el paquete de Softballs del empaque (fig. 53).

53
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2.

3.

54).

Enjuague con agua corriente el paquete de Softhalls (fig.

Sumerija la bolsa en el depésito de agua (A15) (fig. 55).

55

56

4.
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Sustituya la bolsa de Softballs cada 3 meses (fig. 56).




11. DESCALCIFICACION

jAtencion!

« Antes del uso, lea las instrucciones y las etiquetas del descal-
cificador (C5), que figuran en su embalaje.

« Se recomienda usar solo descalcificador De’Longhi. El uso
de descalcificadores no idéneos, como también la descal-
cificacién no realizada reqularmente, puede comportar la
aparicion de defectos no cubiertos por la garantia.

« El descalcificador puede dafiar superficies delica-
das. Si el producto se derrama accidentalmente, secar
inmediatamente.

Para efectuar la descalcificacion

Descalcificador | Descalcificador De’Longhi

Recipientes 2de 1litro cada uno

Tiempo ~40min

1. (SI'LO HAY, QUITE EL FILTRO ABLANDADOR Y LAS SOFT-
BALLS). Vierta en el depdsito de agua (A15) el descalcifica-

dor hasta el nivel ﬂ A (correspondiente a un embalaje de
100ml) impreso del lado interno del depdsito (fig. 57).

57 58

Agregue agua hasta alcanzar en nivel O (fig. 58). Vuelva a
meter el depdsito de agua en la mdquina.

3. Introduzca el accesorio (C6) al conector para el LatteCrema System
(A6) (fig. 59).

YOO,

)ooo o 000 O
S =

- ﬁ D
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Asegurese de que el portafiltro (C1) no esté enganchado y
coloque un recipiente debajo de los surtidores de café y agua
caliente (A7), y debajo del surtidor de café (A5) (fig. 60).

Mantenga pulsado el botén || (B8) hasta que el indicador co-
rrespondiente comience a parpadear.

El programa de descalcificacion comienza y el liquido descalci-
ficador sale de los surtidores. El programa de descalcificacion
realiza automdticamente una serie de enjuagues a intervalos
para eliminar los residuos de cal del interior de la cafetera hasta
vadiar por completo el depdsito.

El suministro se interrumpe y el indicador || se pone blanco.
Luego es necesario proceder con el ciclo de enjuagado:

7. Vacieel recipiente utilizado para recoger el liquido descalci-
ficador y pdngalo bajo los surtidores.

Saque el depdsito del agua, vacielo de los eventuales re-
siduos de solucion descalcificadora, enjudguelo con agua
corriente y llénelo con agua fresca hasta el nivel MAX (fig.
61). Vuelva a meter el depdsito en su soporte.

P
@

61

Mantenga pulsado el boton [¢§ hasta que el indicador co-
mienza a parpadear: el enjuague se pone en marcha.

Una vez completado el enjuague, el suministro se inte-
rrumpe y el aparato esta listo para el uso.

10.

11. Vacie los recipientes de recogida del agua del enjuague.

12. Saque y vacie la bandeja recogegotas y vuelva a meterla
después.

13. Saque y llene el depdsito con agua fresca, vuelva a meterlo
después.

El aparato estd listo para el uso.

Nota bene:

Si se desea anticipar el ciclo de descalcificacion, mantenga

pulsado el boton || por 3 sequndos.

« Enel caso de que la descalcificacién haya sido iniciada por
error, pulse la tecla || por 10 segundos; el enjuague no
puede interrumpirse.



12. SIGNIFICADO DE LOS INDICADORES

INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

Todos los indicadores luminosos par-
padean brevemente

Encendido del aparato

Autodiagndstico

fija

Es el primer encendido de la maquina
y es necesario llenar el circuito de agua

Proceda como se indica en el cap.“3. Primera
puesta en funcionamiento del aparato”

% fija

La funcién ahorro energético estd
activa

Consulte el cap. “7. Mend configuraciones” si
se desea desactivar la funcién

Vﬂ? fija

El recipiente del café en granos (A1)
esta vacio

Llene el recipiente del café en granos

intermitente

Si se desea proceder con la molienda,
pero el recipiente del café en granos
(A1) estd vacio

Llene el recipiente del café en granos

PO X

El agua del depdsito (A15) es insuficiente
o el depdsito del agua no estd bien metido

Llene el depdsito o sdquelo y vuelva a meter-
lo correctamente

Se desea proceder con la preparacién de

Llene el depdsito del agua

a@ intermitente una bebida, pero el depdsito de agua (A15)
estd vacio
A fia Alarma general Dirijase a un centro de asistencia
| El recipiente del café en granos no estd | Meta correctamente el recipiente del café
\: [ fija metido en granos (AT)o verifique que esté metido
correctamente
El selector, en la base del recipiente | Regrese el selector a una de las posiciones de
del café en granos (A1), no estd en la | molienda (entre 1y 8), recordando:
posicién correcta + Regular la molienda mientras el molini-
llo estd en funcionamiento
| « Regular un nivel a la vez haga al menos
\;/ intermitente 5 moliendas entre una requlacion y la

otra

El recipiente del café en granos (A1) no
estd completamente metido: intervie-
ne el dispositivo de sequridad

Verifique que el recipiente del café en granos
esté metido correctamente

@ fija

El LatteCrema System debe limpiarse
después de cada uso

Después de haber finalizado las prepara-
ciones a base de leche, proceda con la limpi-
eza automatica girando el boton (D5) a Clean

fija

El aparato no estd listo para el suminis-
tro de vapor.

El aparato ha alcanzado la temperatura para
suministrar vapor. Para proceder con el sum-
inistro gire el boton vapor (A4)

9
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INDICADORES

SIGNIFICADO DELOS INDICADORES

OPERACION

dll) intermitente

El aparato estd encendido y la funcion
ahorro energético estd activa: el botén
(A4) estd en posicién para suministrar
vapor

El indicador luminoso parpadea para indic-
ar que el aparato se estd preparando para
suministrar vapor: la salida empieza en
cuanto el aparato alcanza la correspondiente
temperatura

El aparato estd listo para el suministro
de vapor

El aparato estd en temperatura para la prepa-
racion de vapor cuando el indicador perman-
ecefijo

El aparato esta suministrando vapor

Es necesario efectuar la descalcificacion

Efectie la descalcificacion como se explica en

|'| fijo (naranja) y DR
el cap.”11. Descalcificacion
|v| intermitente (naranja) El ap.arato., estd efectuando la Ternlllne la operacién ,C,OTO se describe en el
descalcificacion cap.”11. Descalcificacion
|v| fijo (blanco) Es necesario proceder con el enjuague
v intermitente (blanco) El aparato estd efectuando el enjuague

(eN
GY

d) fijo (naranja)

Es necesario proceder con la limpieza
del surtidor de café

d
@ intermitente (naranja)

El aparato estd efectuando la limpieza
del surtidor de café

Véase apdo. “8.1 Limpieza del surtidor de
café”

g
@ intermitente (blanco)

El aparato estd efectuando la enjuague

d@ + A intermitente

Si estd presente el filtro ablandador,
podria haber entrado una burbuja
de aire en el circuito, impidiendo el
suministro

Pulse el boton (B7) correspondiente al indi-
cador 7 : la salida comienza y se inter-
rumpe automaticamente.

La molienda es demasiado fina. Por lo
tanto, el café sale muy lentamente o no
sale del todo.

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1 Fase
1 - Molienda (grinding) (fig. 11)"y “4.2 Fase
2 - Prensado (tamping) (fig. 17)"

El filtro de café ((2) o (C3) estd
obstruido

Enjuague los filtros bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el boton enjuague
(BS).

El depdsito (A15) estd mal colocado y
las relativas valvulas no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para abrir
las vélvulas

(al en el interior del circuito hidraulico

Efectie la descalcificacion como se explica en
el cap.“11. Descalcificacion”
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13. SIALGO NO FUNCIONA

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Hay agua en la bandeja recogegotas
(A1)

Forma parte del funcionamiento normal
de los circuitos internos de la méquina

Vacie y limpie regularmente la bandeja
recogegotas (A11)

El café espresso no sale

Falta de agua en el depdsito (A15)

Llene el depdsito

El indicador &P (B7) estd encendido
para indicar que el circuito de café o de
vapor estd vacio.

Pulse el botdn correspondiente al indica-
dor &P para llenar el circuito.

El filtro (C2) o (C3) estd obstruido

Enjuague el filtro bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el relativo boton
(B5)

El depdsito (A15) estd mal colocado y las
valvulas del fondo no estan abiertas

Presione ligeramente el depdsito para
abrir las valvulas del fondo

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se expli-
caenel cap.”11. Descalcificacion”

Molienda demasiado fina

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1- Molienda (grinding) (fig. 11)"y
“4.2 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.
17)"

El portafiltro no se engancha en el
aparato

El café molido no ha sido prensado o hay
excesiva cantidad

Repita la molienda con diferentes con-
figuraciones. Reduzca la cantidad de la
dosis: verifique que el filtro (C2) o (C3) (1
0 2 tazas) sea correcto respecto a la dosis
amoler (botdn 2x (B3) seleccionado o no)

El café espresso gotea por los bordes
del portafiltro (C1) en lugar de por los
orificios

El portafiltro estd mal colocado

Enganche el portafiltro correctamente y
girelo hasta el tope con firmeza

La junta del surtidor de café (A7) ha per-
dido elasticidad o esté sucia

Sustituya la junta del surtidor de café en
un Centro de Asistencia

El filtro (C2) o (C3) estd obstruido

Enjuague los filtros bajo el agua corriente o
realice un enjuague con el botdn correspon-
diente (B5)

La crema del café es clara (cae rapida-
mente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa, repita las operaciones para
hacer el café teniendo presentes las indi-
caciones del apdo. “4.1 Fase 1 - Molienda
(grinding) (fig. 11)"y“4.2 Fase 2 - Prensa-
do (tamping) (fig. 17)"

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

La crema del café es oscura (el café sale
lentamente por la boquilla)

Es necesario ver de nuevo las configura-
ciones del aparato

Saque la copa portafiltro (C1), repita las
operaciones para hacer el café teniendo
presente las indicaciones del apdo. “4.1
Fase 1 - Molienda (grinding) (fig. 11)"y
“4.2 Fase 2 - Prensado (tamping) (fig.
17)"

No se forma la espuma de la leche mienn
tras se prepara el cappuccino con el Lat-
teCrema System

La leche no esta bastante fria

Use siempre leche a temperatura de la
heladera

El botdn (D5) no estd en posicion correcta

Verifique y gire el botdn a la posicion
correcta ( &> max espuma; T med es-
puma; & min espuma)

El LatteCrema System estd sucio

Limpielo como se ilustra en el apdo “8.6
Limpieza del LatteCrema System”

(al en el interior del circuito hidraulico

Efecttie la descalcificacion como se expli-
caenel cap.”11. Descalcificacion”

Al finalizar la descalcificacién el aparato
requiere un nuevo enjuague

Durante el enjuague el depésito no se ha
llenado hasta el nivel MAX

Repita el enjuague (véase apdo. “11.
Descalcificacion”)

El aparato no muele el café

Dentro de la molienda hay un cuerpo
extrano

Limpie las muelas como se indica en el
apdo. “8.3 Limpieza de las muelas’, ase-
gurandose de haber quitado todos los
granos del recipiente del café en granos
(A2) antes de sacarlo. Antes de volver a
colocar la muela, aspire cuidadosamente
todo residuo de su lugar

El recipiente del café en granos (A1) no
estd en la posicion correcta

El recipiente estd bien colocado cuando
la flecha A estd alineada con el simholo
a y se escucha un “clic”

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Si desea cambiar la calidad del café

Es necesario eliminar todos los granos
presentes en la maquina

« Vacie el recipiente de café en granos
(A1) (moliendo en vacio o, en su caso,
aspirando los granos residuales).

« Enganche la copa portafiltro (C1) y
haga moliendas “en vacio” para liberar
el conducto del café: a continuacion
enganche el portafiltro a la salida del
molinillo (A18) alinedndolo el mensaje
INSERT gire la copa hacia la derecha
(fig. 22). La molienda inicia cuando
la copa alcanza la posicién CLOSE y se
interrumpe autométicamente. Repita
hasta que el filtro se quede vacio

- Coloque en el recipiente (A1) el nuevo
tipo de granos de café

- Si con la molienda no se alcanza la
“dosis perfecta’, proceda como en el
primer uso

Después de la molienda, el filtro de café
(€2) 0 (C3) estd vacio

Una vez terminada la molienda, el polvo
de café en el filtro es excesivo

La rampa del café del molinillo esta
obstruido

Limpiela como se indica en el apdo. “8.5
Limpieza de la “Smart tamping station™.
Si el problema persiste, acceda a la rampa
abriendo la respectiva puerta (A19) y libé-

relo utilizando la escobilla
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Después de la molienda, el polvo de café
en el filtro (C2) o (C3) no alcanza la “dosis
perfecta”

La "Smart Tamping Station" precisa de
limpieza

Limpiela como se indica en el apdo. “8.5
Limpieza de la “Smart tamping station”,
luego repita la molienda

Es necesario regular la cantidad de café
molido

Regule la cantidad con el botn correspon-
diente (B2) siguiendo las indicaciones en
el apdo. “La “dosis perfecta” Si el botén
estd ya en posicién mdx, proceda como se
indica en la seccién “Regulacion extra el
grado de molienda”

Con el tiempo las muelas se desgastan

Proceda a la sustitucion de las muelas tal y
como indicado en el apdo. “8.4 Sustitucion
de las muelas”
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Antes de utilizar o aparelho leia sempre o folheto dos avisos de
seguranca.

1. DESCRICAO

1.1  Descricao do aparelho - A

A1. Depésito de café em gréo

A2. Tampa depésito de café em gréos

A3. Superficie de apoio das chdvenas

A4. Botdo do vapor

A5. Tubo dispensador do vapor

A6. Conector para o Lattecrema System

A7. Dispensador de café

A8. Grelha de apoio das chdvenas para expresso

A9. Grelha de apoio das chdvenas para copos ou malgas

A10. Grelha do tabuleiro

A11. Tabuleiro de recolha dos pingos

A12. Indicador de nivel da dgua no recipiente de recolha de
pingos

A13. Tampa do reservatdrio de dgua

A14. Asa extracdo depdsito da dgua

A15. Reservatdrio de dgua

A16. Alojamento do conector do cabo de alimentacdo

A17. Interruptor geral (ON/OFF)

A18. Saida do moedor de café (Tamping station)

A19. Portinhola para aceder a tremonha do moinho de café

A20. Alavanca de pressdo

1.2 Descricao do painel de comando - B
B1. Tecla ON/Standby
B2. Manipulo de regulacdo quantidade café moido
B3. Tecla "X2": para a utilizar o filtro 2 de café
B4. Botdo“temperatura do café”
B5. Tecla de “enxaguamento”
B6. Tecla”OK": para dispensar a bebida/para confirmar
B7. Tecla de“dispensacdo dgua quente”
B8. Botdo “descalcificacao”
B9. Tecla”My": para personalizar o comprimento das bebidas
B10. Botao de selecdo de funcdes
B11. Ecra bebidas

Bebidas a base de café Expresso

« Espresso

+ Americano

+ Coffee

Bebidas a base de leite

« (appuccino

« Flat White

- Latte Macchiato
B12. Indicador luminoso “limpeza leite”
B13. Indicador “auséncia depdsito de café em grao”
B14. Indicador luminoso “alarme genérico”

B15. Manémetro
B16. Indicador luminoso “falta dgua”
B17. Indicador luminoso “depésito de café em graos vazio”
B18. Indicador luminoso “poupanca energética”
B19. Ecra de configuracdes e processo:
« Indica a operacdo que o aparelho estd a realizar
+ Indica a configuraco da dose de café selecionada
- Indica a configuracdo da temperatura do café
selecionada

1.3 Descricao dos acessorios - C
(1. Compartimento porta-filtro

Q2. Filtro 1 chévena

@3. Filtro 2 chévenas

(4. Tira-teste “Total Hardness Test”

(5. Descaldificante

(6. Acessorio para descalcificagdo

(7. (abo de alimentacao removivel

(8. Escovinha

(9. Acessério limpeza dispensador de café
€10. Pano

(11. Softballs (amaciador da dgua)

(12. Agulha de limpeza para langa vapor

1.4  Acessorios limpeza nao incluidos,
recomendados pelo fabricante
Para mais informac6es, consulte a Delonghi.com.

&

OEco MultiClean Limpador
~— ——_ EAN:8004399333307

Pastilhas limpeza
(Ver “8.1 Limpeza do dispensador de
café”)

1.5 Descricdo do LatteCrema System - D
D1. Tampa do recipiente de leite

D2. Conector recipiente do leite

D3. Botdo de desengate da tampa

D4. Bico de leite (requldvel em altura)

D5. Manipulo de regulacdo de espuma

D6. Sede do manipulo

D7. Tubo de succdo de leite

D8. Recipiente de leite

2. PREPARACAO DO APARELHO
Lavar com dgua morna e detergente da louga todos os acessorios
e, em sequida, proceder conforme se seque:




1. Inserir o recipiente de recolha de pingos (A11) completo
com grelha de apoio das chavenas (A9) e grelha do tabu-
leiro (A10) (fig. 1);

Extrair o reservatdrio de dgua (A15) (fig. 2) e enché-lo com
dgua fresca e limpa, tendo o cuidado para ndo ultrapassar a
inscrigdo MAX (fig. 3).

3. Emsequida, reinserir o depésito.

Atencdo:  Jamais ligar a mdquina sem dgua no reservatdrio ou sem este tiltimo.

Nota: Aconselha-se a personalizar o quanto antes o grau de dureza da dgua sequindo
0 procedimento descrito no capitulo “7. Menu de configuragdes”.

3. PRIMEIRA COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO
DO APARELHO

1. Inserir o conector do cabo de alimentacdo (C7) no aloja-
mento especifico (A16) na traseira do aparelho (fig. 4); em
seguida, introduzir a ficha do aparelho na tomada elétrica.
Certificar-se de que o interruptor geral (A17), situado na
parte traseira do aparelho, esté premido na posicao I (fig.
5);

Coloque sob o dispensador de dgua quente (em corres-

pondéncia ao dispensador de café (A7)) um recipiente com

capacidade minima de 100 ml (fig. 6);

3. Premir a tecla (B7) correspondente ao indicador luminoso
©P (fig.7): a dispensagdo inicia e interrompe-se auto-
maticamente. Esvaziar o depdsito.

Antes de comecar a utilizar a mdquina, é necessario enxaguar

0s circuitos internos da mesma. Proceda da sequinte maneira:

4. Encaixar o compartimento porta-filtro (C1) completo com

filtro na mdquina: para um encaixe correto, alinhar a pega do

compartimento porta-filtro com “INSERT” (fig. 8) e rodar o

manipulo para a direita, até o alinhar com a posicao “CLOSE”;

Cologue um recipiente sob o copo porta-filtro e o tubo de

fornecimento do vapor (A5);

Premir a tecla (B5) correspondente ao indicador luminoso

@ (fig. 9): a dispensacdo € iniciada;

Uma vez terminada a dispensacéo, rode o manipulo do
vapor (A4) (fig. 10) e dispense vapor durante alguns se-
gundos, de forma a enxaguar o circuito de vapor: para uma
dispensacdo 6tima do vapor, aconselha-se a repetir esta
operacdo 3 ou 4 vezes. Isto permite eliminar a &gua no tubo
antes de dispensar o vapor.

0 aparelho fica assim pronto para o uso.

Nota: 0 enxaguamento dos circuitos internos € recomendado também em

caso de inutilizagdo prolongada do aparelho.

Na primeira utilizagdo, é necessario fazer 4-5 cafés antes de a

mdquina comeqar a dar um resultado satisfatdrio: dedique par-

ticular atencdo a dose de café moido no filtro ((C2) ou (C3)) (ver

instrucdes na seccdo “4.1 Fase 1- Moagem (grinding) (fig. 11)").

1

Proceder conforme o indicado no capitulo “A“dose perfeita””.
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4. PREPARAR 0 CAFE

4.1 Fase 1-Moagem (grinding) (fig. 11)

1. Verta os graos para o depdsito (A1) (fig. 12). E aconselhavel
verter apenas os graos necessarios para a preparagao: desta
forma, serd sempre usado café fresco;

Selecione 0 grau de moagem (fig. 13). A configuracdes de
fébrica é 5 (moagem média). Se o resultado nao for satis-
fatdrio, regule o nivel com base no sabor pessoal e no tipo
de café (a regulacdo deve ser efetuada durante o funciona-
mento do moinho de café).

Insira um dos filtros de café (C2) ou (C3) no porta-filtro (C1)
(fig. 14). Caso seja usado o filtro para 3 chdvenas, prima o
botdo 2X (B3): com esta selecao, duplica também a quanti-
dade de expresso dispensada.

Regule o manipulo da quantidade (B2) partindo da posicéo
minima (fig. 15).

N

w

>

Observagdo:

0Os nlmeros apresentados no ecrd
(B19) sao uma referéncia a anotar
uma vez atingido o nivel correto no
porta-filtro.

Nao correspondem as configuragdes
de moagem, ao peso do café moido
(gr/o0z) ou a0 tempo de moagem.
Para mais indicacdes, consulte a seccdo “B3. Tecla “X2": para a
utilizar o filtro 2 de café”.

5.

Engatar o porta-filtro a saida do moedor de café (A18) ali-
nhando-o com a inscri¢do INSERT: em sequida, rodar para
a direita o compartimento (fig. 16). A moagem tem inicio
quando o compartimento atinge a posicao CLOSE e € auto-
maticamente interrompida.

Regular a quantidade de café moido no filtro

(ada variedade de grao dd um resultado diferente durante a
moagem e para tal, no inicio da requlacdo da dose, é necessdrio
um extremo cuidado.



Esta ilustracdo dd indicaces sobre como regular a dose, com

base na cor de tostagem: devem ser consideradas como um

ponto de partida, mas podem variar em funcdo da composicdo

do café em grao.

1. Configure a dose a partir da posi¢cdo minima.

2. Verificando a cor de tostagem do seu café, rode lentamente
o manipulo.

4.2 Fase 2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)

1. Apdsamoagem, abaixe a alavanca de prensagem (A20) até
a0 fim de curso (ndo remova o porta-filtro) (fig. 18). Para
um resultado perfeito, repita 2 vezes.

2. Mantenha a alavanca abaixada até ao fim de curso durante
aremocdo do porta-filtro (fig. 19). Em sequida, recoloque a
alavanca na posicdo inicial.

3. Depois de se certificar de que a dose do café estd correta
(ver “A“dose perfeita™), engate o porta-filtro no dispensa-
dor de café (A7) (fig. 20).

A“dose perfeita”
Os filtros de café possuem uma referéncia interna para
identificar a dose perfeita.

Dose
Marca de laser Marcagdo em relevo

- Filtros com marcagdo de laser: a dose perfeita corres-
ponde a linha superior da marcacao;

- Filtro com marcacao em relevo: a dose perfeita corres-
ponde a linha em relevo;

Certifique-se de que o café esteja no nivel apds a prensa-

gem. Poderd ser necessdrio regular mais vezes o manipulo

(B2) antes de se chegar a dose perfeita.

+ Se o café for sobre ou subextraido e a dose estiver dentro
da dose perfeita, regule o grau de moagem para mais fino
ou mais grosso (ver “4.1 Fase 1 - Moagem (grinding) (fig.
11)"). Se o café estiver sobreextraido (dispensacao dema-
siado lenta), a moagem deverd ser mais grossa. Se o café
estiver subextraido (dispensacdo demasiado rdpida), a
moagem deverd ser mais fina.

+ 0 barista aconselha: Extraia o porta-filtro enquanto a
alavanca da prensa (A20) € abaixada para obter um acaba-
mento perfeito da dose de café.

4.3 Fase 3 - Preparacao (brewing) (fig. 21)

1. Selecione a bebida desejada (fig. 22).

2. Prima OK (B6) para iniciar a preparacdo (fig. 23) (pré-in-
fusdo e infusdo). A preparacdo do café interrompe-se
automaticamente.

5. PREPARACAO DE BEBIDAS A BASE DE LEITE

5.1 Espume o leite (fig. 24)

1. Verta para o recipiente do leite (D8) a quantidade de leite
que se pretende aquecer/espumar, tendo em conta que o
volume do leite aumentard 2 ou 3 vezes (fig.25). Para obter
uma espuma mais densa e homogénea, é aconselhdvel uti-
lizar leite de vaca gordo a temperatura de frigorifico (cerca
de5°Q).

My LatteArt
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2. Para espumar o leite, apoie o tubo dispensador do vapor
(A5) na superficie do leite: ao proceder assim, o ar mistura
0 leite com o vapor.

3. Mantenha o dispensador do vapor na superficie, prestando
atencdo para ndo captar demasiado ar, criando bolhas de-
masiado grossas.

4. Submerja o dispensador de vapor sob a superficie do leite:
desta forma, cria-se um vértice. Uma vez atingida a tem-
peratura desejada, volte a fechar o manipulo do vapor e
aguarde que a dispensacdo de vapor se interrompa com-
pletamente, antes de remover o jarro de leite.

0 barista aconselha:

« 0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a
temperatura do frigorifico.

0 leite gordo assegura resultados 6timos. O resultado e as
texturas da espuma variam consoante seja leite de vaca ou
bebidas vegetais.

Depois de ter espumado o leite, elimine as bolhas agitando
o jarro do leite.

Limpeza do dispensador de vapor:

1. Ap6s cada utilizagdo, remova com um pano os residuos de
|eite do dispensador de vapor (fig. 26). Para uma limpeza
profunda, é aconselhdvel utilizar o Eco MultiClean: assegu-
ra a higiene removendo as proteinas e gorduras do leite, e
pode ser usado para limpar a mdquina inteira.

2. Dispense vapor durante alguns segundos para limpar bem
o dispensador (fig. 10).

3. Aguarde que o dispensador arrefeca; para manter a eficicia
do dispensador ao longo do tempo, utilize a agulha de lim-
peza (C12) para manter os 3 orificios livres (fig. 27).



5.2 Preparar as bebidas a base de leite com o 7. Prima OK (B6) para dispensar (fig. 23). 0 aparelho dispensa
LatteCrema System (fig. 28) automaticamente café e leite em sequéncia.

1. Verta para o recipiente (D8) leite a temperatura do frigori- Limpeza do Lattecrema System apos cada utilizago:

fico (5°0) (fig. 29). 1. Deixe o recipiente do leite engatado na méquina (ndo é ne-
2. Fecheatampa (D1) (fig. 30). ) cessdrio esvazia-lo). Coloque um recipiente sob o tubo de
3. Rode o manipulo de regulacdo de espuma (D5) para a posi- dispensacio do leite (D4) (fig. 34).

¢do desejada (fig. 31). 2. Rode o manipulo (D5) para“Clean” (fig. 35).

Posicao do manipulo de regulacdo de espuma

[] ] [] [ ] e
CLEAN dh | e INSERT

Limpeza | Espuma | Espuma | Espuma | Para
apos cada | MAX MED MIN extrair ou
utilizacdo inserir o
manipulo

Engate o recipiente de leite na maquina (fig. 32).
5. Prepare a dose perfeita (ver “4.1 Fase 1 - Moagem (grin-
ding) (fig. 11)" e “4.2 Fase 2 - Prensagem (tamping) (fig.

17)") e insira o porta-filtro.
6. Selecione a bebida a base de leite desejada (fig. 33). 3. Alimpeza inicia e interrompe-se automaticamente. Aten-
& = ¢do: no final da limpeza, rode o manipulo para uma das

Cappuccino (== Flat White posicdes de regulacdo da espuma.

4. Remova o recipiente de leite e reponha-o no frigorifico:
aconselha-se a utilizar o leite restante com brevidade.

Para uma limpeza profunda, é aconselhdvel utilizar o Eco Multi-

(lean: assegura a higiene removendo as proteinas e gorduras do

|eite, e pode ser usado para limpar a maquina inteira.

Latte Macchiato

.

6. PERSONALIZAR 0 COMPRIMENTO DAS
BEBIDAS A BASE DE CAFE COM A TECLA ™)

<

(B9)
33 1. Preparar a mdquina para dispensar 1 ou 2 chdvenas da
bebida a base de café que deseja dispensar, até engatar
Bebida | Espresso | Leite | Espuma | Quan- | X2(ml) o porta-filtro (C1) completo com filtro (C2) ou (C3) e café
tidade moido. Caso deseje programar uma bebida a base de leite,
(ml) ligue o Lattecrema System a méquina.
Cappuccino 1 v v ~150 =230 2. Rode o manipulo (B10) para selecionar a bebida a
Latte 1 v X =150 | =230 programar.
Macchiato 3. Prima o botdo @: o indicador luminoso correspondente
Flat White 1 v v =250 =330 a0 botdo OK (B6) acende-se de forma fixa e o indicador lu-
minoso correspondente ao hotao @ pisca.

*  Bebidas com dupla dose (2x): Verta para o recipiente 4.  Prima o botdo OK para iniciar a dispensacdo. Os indicadores

(D8) a quantidade de leite necesséria para a preparacao, luminosos correspondentes aos botdes OK e @) piscam.

prestando atencao para ndo ultrapassar o nivel MAX (fig. 5 yma vez atingida a quantidade desejada, prima OK. Se a
25). (ada entalhe no recipiente corresponde a =100 mi bebida previr a dispensagao de outro ingrediente, comeca
de leite. a dispensagdo deste tltimo: uma vez atingida a quantidade

+ 0 leite fresco é melhor. Utilizar sempre leite fresco a

’ desejada, prima OK.
temperatura do frigorifico.
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6.

Prima o botao @ para guardar. O aparelho estd pronto

para uma nova utilizagao e o indicador luminoso @ per-
manece aceso.

(aso ndo deseje guardar a programagdo, prima qualquer outro
botdo.
Nota Importante:

E possivel programar as bebidas com café, mas néio a dispen-
sacdo de vapor e dqua quente.

A programacdo modifica as quantidades das bebidas, mas
ndo do café moido.

As bebidas “X2” podem ser programadas separadamente.

™ y LatteRrt @' néo é programdvel.
Para regressar ds configuragoes de fdbrica, mantenha

premido o botdo @ até ao desligamento. A bebida sele-
cionada regressa a quantidade de fdbrica.

Receitade | Quanti- Quantidade programavel
café dade de
fabrica
= 35ml de25a90ml
2y | 70ml de50a 180 ml
o 80 ml de50a120ml
= xp |160ml de120a240ml
w 120 ml « expresso: de 25a 60 ml
+ dgua:de25a120ml
= xy | 240ml « expresso: de 50 a 120 ml
« dagua: de 50 a 240 ml
7. MENU DE CONFIGURACOES
Entre no menu:

Prima em simultaneo durante 5
segundos

X2

@)

Selecione a configuracao a programar:

Bz

7

Bebida

Configuragdo | Regulagbes

correspondente

1= Poupanca ¥ .
Espresso enel’gia -% Ativo
%)= Desligado
= Desliga’r. ©Pmb 9 minutos
Coffee automatico
[ mp 1,5 horas
@-’ 3 horas
= Sinal sonoro g
& ) 8 -}% Ativo
Cappuccino
%)= Desligado
@ Regulacdo JC=N Range 1
Lo extra da -
moagem ] - Range 2
= Valores fébrica | Mantenha premido
Flat White durante pelo menos 5

segundos 0 botdo OK,
até o indicador luminoso
permanecer continua-
mente aceso

° @] Dureza da

EPmp mada

dgua

Americano

] = media

@» dura/muito dura

3. Guarde as novas configuracoes premindo ON/

Standby (B1)
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8.

LIMPEZA DO APARELHO

Atengdo!

Para a limpeza da méquina, ndo utilize solventes, deter-
gentes abrasivos ou dlcool.

Nao utilize objetos metélicos para retirar incrustagdes ou
depdsitos de café, porque podem riscar as superficies me-
talicas ou pldsticas.

Para periodos de inutilizacdo superiores a semana é
aconselhado, antes de utilizar a maquina, proceder a um
enxaguamento.



Perigo!

Durante a limpeza, jamais mergulhar a méquina na dgua: é
um aparelho elétrico.

Antes de qualquer operacdo de limpeza das partes externas
do aparelho, desligar a mdquina, tirar o plugue da tomada
e esperar até que a maquina esfrie.

g

Bl=|2[p |
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ol el ol RN I
ol el ol RN I
1
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8.1 Limpeza do dispensador de café

Quando o indicador luminoso %) se acender (laranja) (BS), é
necessario proceder a limpeza do circuito do café. Para efetuar o
ciclo de limpeza, adquira as pastilhas para a limpeza de maqui-
nas de café. Para mais informagdes, visite www.Delonghi.com.
1. Insirano filtro 1 chdvena (C2) no porta-filtro (C1) (fig. 36).
2. Insira no filtro o acessério de limpeza (C9) (fig. 36) e pri-

ma-o a fundo.
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3. Coloque a pastilha para a limpeza no acessorio (fig. 37).
4. Engate o porta-filtro no dispensador de café (A7).

wv

Encha o reservatdrio de dgua (A15). Certifique-se de que o
tabuleiro de recolha dos pingos (A11) estd vazio.
Mantenha premido o botdo @ até que o respetivo in-
dicador luminoso comece a piscar (a laranja). Apés alguns
minutos, a limpeza interrompe-se automaticamente.
Remova o porta-filtro e 0 acessdrio de limpeza.

Lave o porta-filtro e o filtro sob dgua corrente.

Reinsira o porta-filtro e proceda a um enxaguamento,
premindo o botdo 3% (B5): aconselha-se a colocar um
recipiente sob o porta-filtro.

+ Remova e esvazie o tabuleiro de recolha pingos.

Nota:

Este ciclo de limpeza pode ser iniciado a qualquer momento pre-
mindo o botdo xg%) (B5) durante alguns sequndos. Para cance-
lar a operacdo, prima o botdao durante 10 sequndos.

o

8.2 Limpe o alojamento do recipiente de
depdsito em graos

Certifique-se de que o recipiente de depdsito em graos (A1)

esteja vazio. Eventualmente, proceda a efetuar algumas

moagens no vazio para o esvaziar.

Desengate o recipiente rodando-o para a esquerda e ex-

traia-o da maquina (fig. 38)

1.



3.
4.

Aspirar os residuos de café (fig. 39).
Limpar com um pano macio a sede do depdsito do café em
grao e secar (fig. 40);

5.

Reposicione o depdsito, inserindo-0 no moinho de café. 0
depdsito estd inserido corretamente quando a seta A fica
alinhada com o simbolo a e se sente um estalido (fig. 41).

8.3 Limpeza dos moedores

Quando se limpa o depdsito para café em grao (A1), limpe a sede
do depésito e o moedor superior com um pano himido. Dirija-se a
um centro de assisténcia para remover e substituir os moedores.

E possivel remover o moedor sempre que o moinho de café es-
tiver bloqueado por um corpo estranho. Se tal ocorrer, remova o
depdsito para café em gréo e proceda como explicado a sequir:
1. Engate o copo do porta-filtro (C1) e faca uma moagem “no
vazio” para escoar a conduta do café.

Desligar o aparelho.

Rodar para a esquerda o regulador de moagem até ao ba-
tente, na posicdo “REMOVE” (fig. 42).
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4. Extraia a parte superior do moedor, pegando no mesmo
pela correspondente asa (fig.43).

5. Limpar o moedor com um pincel (fig. 44) e aspirar os resi-
duos de café com um aspirador do pé (fig. 39).

6. Inserir o moedor no seu alojamento (fig. 45);

7. Rodar o regulador selecionando o grau de moagem dese-

jado (fig. 13);
Verificar se 0 moedor se encontra bem inserido, puxando-o pela
asa: 0 moedor encontra-se corretamente inserido caso ndo se
mova;

8.4 Substituicao dos moedores

Quando a quantidade de café moido diminuir ainda mais, dirija-
-se a um centro de assisténcia para substituir os moedores: em
seguida, regule de novo o moinho de café entrando no menu de
configuracoes (“7. Menu de configuracdes”) e selecionando o
primeiro range de requlacao adicional da moagem. Em sequida,
rode o manipulo de requlacdo da quantidade (B2) para a posicao
MiN e requle a dose como para a primeira utilizaco (ver“A“dose
perfeita™).

8.5 Limpeza da“Smart tamping station”

1. Limpara zona de engate com um pincel (fig. 46).

2. Puxe pela alavanca (A20) até ao fim de curso e limpe com
um pincel a prensa (fig.47) e, em sequida, solte a alavanca.



3

Utilizando a escova (C8), limpar a tremonha de café (fig.
43).

SmartTAMPING

S TATI ON__ |

8.6  Limpeza do LatteCrema System

Lave na méaquina de lavar louga todos os componentes e o reci-
piente, colocando-os contudo no cesto superior da maquina de
lavar louga. Se ndo tiver uma mdquina de lavar louga, proceda a
lavagem & méo, conforme indicado na nota no final do pardgrafo.
1. Prima o botdo (D3) e levante a tampa do recipiente de leite
(D);

Retire o dispensador de café (D4) e o tubo de succdo ((D7)
(fig. 49);

INSERT

49 50

3. Rode para a posicdo “Insert” o manipulo e extraia-o (fig.
50);

4. Preste atencdo particular para que, na cavidade e no canal

situado sob o botdo (fig. 51), ndo restem residuos de leite: se
for o caso, raspe o canal com um palito de dente;
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51 52

5. Enxdgue o interior da posicdo de encaixe do hotéo de requ-
lagdo da espuma com dgua corrente (fig. 52);

6. Verificar também que residuos de leite ndo tenham obs-

truido o tubo de imersdo e o tubo de saida;

7. Remonte todos os componentes da tampa;
8. Lave e enxague bem o recipiente de leite (D8) ;
9. Reencaixe a tampa no recipiente de leite.

Nota: lavagem a méo

A lavagem na mdquina de lavar louga garante uma higiene per-
feita de todos os componentes do recipiente de leite: no caso de
lavagem a mao, lave cuidadosamente todos os componentes do
recipiente de leite com dgua quente e mergulhe-os numa bacia
de dgua quente e deixe-os por cerca de 30 minutos, antes de
prossequir como indicado desde o ponto 4.

9. DUREZA DA AGUA

0 indicador luminoso [} (B8) de descalcificacio acende-se
depois de um periodo de funcionamento pré-determinado, que
depende do grau de dureza da agua. E possivel programar a ma-
quina com base na dureza real da dgua fornecida pela rede nas
diversas regides, tornando, assim, menos frequente a operagdo
de descalcificacdo.

1. Retirar da embalagem a tira reativa a fornecida “TOTAL
HARDNESS TEST” (C4).

2. Mergulhar completamente a tira num copo com dgua du-
rante cerca de um segundo.

3. Extraia a tira da dgua e sacuda-a ligeiramente. Configure

o aparelho, conforme indicado no capitulo “7. Menu de

configuragdes”.
Resultado do teste de dureza | Tecla Nivel
da agua
x2 1
[T T dgua doce
rrmm | ® | 2
dgua
média




Resultado do teste de dureza | Tecla Nivel
da dgua
— TTHNN| (o« |, 3
dgua dura
_  NEEEm ou muito
dura

4. (onfigure o aparelho, conforme indicado no capitulo “7.

Menu de configuracdes”.

10. COMO UTILIZAR SOFTBALLS

Softballs (C11) consiste num sistema inovador que prolonga
a vida dtil da mdquina sem alterar as qualidades da dgua,
garantindo a extracdo de um café cremoso e aromatico. Para
otimizar a eficacia, deixe Softballs na dgua durante a noite an-
terior a utilizacdo.

1. Extraia o pacote de Softballs da embalagem (fig. 53).

}\JK

N

Ry

53 54
2. Enxague com dgua corrente o pacote de Softballs (fig. 54).
3. Submerja a saqueta no reservatorio de dgua (A15) (fig. 55).

55 56

4.

Substitua a saqueta de Softballs a cada 3 meses (fig. 56).
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11. DESCALCIFICACAO
Atengdo!
«  Antes de utilizar, leia as instrucdes e a etiqueta do des-
calcificante (C5), indicadas na embalagem do proprio
descalcificante.

Recomenda-se utilizar exclusivamente o descalcificante
De’Longhi. 0 uso de descalcificantes inadequados, assim
como a descalcificacdo ndo realizada regulamente, pode
comportar o surgimento de defeitos ndo cobertos pela ga-
rantia do fabricante.

0 descalcificante pode danificar as superficies delicadas.
Se o produto for acidentalmente derramado, seque-o de

imediato.
Para efetuar a descalcificacdo
Descalcifica- | Descalcificador De'Longhi
dor
Recipientes | 2 de 1litro cada
Tempo ~40min

(SE PRESENTE, RETIRE O FILTRO AMACIADOR E SOF-
TBALLS). Verta o descalcificante no depdsito de dgua (A15)

até ao nivel ﬂ A (correspondente a uma embalagem de
100 ml) impresso no lado interno do depésito (fig. 57).

57 58

2. Adicione dqua até atingir o nivel O (fig. 58). Em sequida,
reintroduza o reservatdrio de dgua na maquina.

3. Insira 0 acessdrio (C6) no conector para o LatteCrema System (A6)

(fig. 59).
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A dispensacdo é interrompida e o indicador luminoso

Certifique-se de que o porta-filtro (CT) ndo esteja engatado e
coloque um recipiente sob os dispensadores de café e de dgua
quente (A7), e sob o dispensador de vapor (A5) (fig. 60).
Mantenha premida a tecla | (B8) até que o indicador lumino-
50 correspondente comece a piscar.

0 programa de descalcificacdo inicia e o liquido descalcificante
sai pelos dispensadores. 0 programa de descalcificacao executa
automaticamente toda uma série de enxaguamentos a inter-
valos regulares para remover os residuos de calcario do interior
damdquina de café até esvaziar o reservatdrio.

| passaa

branco. E entdo necessario proceder a um ciclo de enxaguamento:

7.

10.

1.

Esvaziar o depdsito usado para a recolha do liquido descal-
cificante e voltar a coloca-lo sob os dispensadores.

Extrair o reservatdrio de dgua, esvazid-lo de eventuais
residuos de solucdo descalcificador, enxagud-lo com dgua
corrente e enché-lo com dgua fresca até ao nivel MAX (fig.
61). Reinserir depois o depésito no seu alojamento.

P
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Mantenha premido o botéo || até que o indicador lumino-
50 correspondente comece a piscar: 0 enxaguamento inicia.
Uma vez concluido o enxaguamento, a dispensacao inter-
rompe-se e 0 aparelho estd pronto para ser utilizado.

Esvaziar os depdsitos de recolha da dgua de enxaguamento.
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12.

13.

Extrair e esvaziar o compartimento de recolha de pingos e,
em sequida, voltar a inseri-lo.

Extrair e encher o reservatorio de dgua com dgua fresca e, em
sequida, voltar a inseri-lo.

0 aparelho assim esta pronta ao uso.

Nota Importante:

(aso deseje antecipar o ciclo de descalcificagdo, mantenha

premido o botao | durante 3 segundos.

(aso a descalcificacdo tenha sido acionada por engano,
prima o botdo | durante 10 segundos; 0 enxaguamento
nao pode ser interrompido.




12. SIGNIFICADO DOS INDICADORES LUMINOSOS

INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

Todos os indicadores luminosos piscam
curtamente

Ligacdo do aparelho

Auto-diagnéstico

@) fixo

E a primeira ativacio da maquina e é
necessario proceder ao enchimento do
circuito da dgua

Proceda conforme o indicado no cap. “3.
Primeira colocagdo em funcionamento do
aparelho”

fixo

A funcdo de poupanca energética en-
contra-se ativa

Consulte o cap. “7. Menu de configuracdes”
caso deseje reativar a funcao

G ®

fixo

0 depdsito de café em grdos (A1) estd
vazio

Encher o depdsito de café em graos

G

intermitente

(aso deseje proceder a moagem, mas o
recipiente de café em grdos (A1) estiver
vazio

Encher o depésito de café em gréos

on

O

A dgua no depdsito (A15) ndo € suficiente
0u 0 reservatorio de dgua ndo se encontra
bem inserido

Encher o depdsito ou extrair e voltar a inserir
corretamente o depésito

intermitente

(aso deseje proceder a preparacdo de uma
bebida, mas o reservatdrio de dgua (A15)
esteja vazio

Encher o reservatdrio de dgua

fixo

Alarme genérico

Dirija-se a um centro de assisténcia

E B o

fixo

0 depdsito de borras de café ndo esta
inserido

Insira corretamente o depdsito para café em
grao (A1) ou certifique-se de que esteja cor-
retamente inserido

intermitente

0 seletor, na base do depdsito para
café em grao (A1), ndo estd na posicao
correta

Volte a colocar o seletor numa das posicdes

de moagem (entre 1e 8), lembrando-se de:

+ Regular a moagem enquanto o moinho
de café estd em funcionamento

+ Regularem um nivel de cada vez e fazer
pelo menos 5 moagens entre uma regu-
lacdo e a outra

0 depdsito para café em grao (A1) ndo
estd completamente inserido: intervém
o dispositivo de seguranca

Certifique-se de que o depdsito de café em
grao esta corretamente inserido

fixo

0 LatteCrema System deve ser limpo
ap6s cada utilizacao

Apos ter terminado as preparagdes a base de
|eite, proceda a limpeza automatica rodando
o manipulo (D5) para Clean

fixo

0 aparelho estd pronto para a dispen-
sacdo de vapor.

0 aparelho atingiu a temperatura para dis-
pensar vapor. Para proceder a dispensagéo,
rode o manipulo do vapor (A4)

9
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INDICADORES LUMINOSOS

SIGNIFICADO
LUMINOSOS

INDICADORES

OPERACAO

& intermitente

0 aparelho esté ligado e a funcdo de
poupanca energética encontra-se ativa:
0 hotdo do vapor (A4) estd na posicdo
de dispensacdo de vapor

0 indicador luminoso pisca a indicar que o
aparelho se estd a preparar para dispensar
vapor: o dispensador inicia mal o aparelho
esteja a temperatura

0 aparelho estd pronto para a dispen-
sacdo de vapor

0 aparelho estd a temperatura para a prepa-
racao de vapor quando o indicador luminoso
permanece fixo

0 aparelho esté a dispensar vapor

AvvA]
vadqa

fixo (laranja)

E necessario proceder a descalcificacio

Efetuar a descalcificacdo conforme o ilustra-
do na sec.“11. Descalcificagdo”

Atqat
qadqa

intermitente (laranja)

0 aparelho encontra-se a realizar a
descalcificacdo

Proceda realizando a operacdo conforme o
descrito no cap.“11. Descalcificagdo”

fixa (branca)

YRz

Enecessério procederao enxaguamento

R2VCIN EZVNTN

Avva]

intermitente (branca)

0 aparelho estd a realizar o
enxaguamento

[
43) fixa (laranja)

E necessario proceder a limpeza do dis-
pensador de café

g
@ intermitente (laranja)

0 aparelho estd a efetuar a limpeza do
dispensador de café

Ver par.”8.1 Limpeza do dispensador de café”

g
@ intermitente (branca)

0 aparelho estd a realizar um
enxaguamento

d@ + A intermitente

Se estiver presente o filtro amaciador,
poderé entrar uma bolha de ar no circu-
ito, impedindo a dispensacao

Premir a tecla (B7) correspondente ao indi-
cador luminoso @ : a dispensacdo inicia e
interrompe-se automaticamente.

A moagem é muito fina e, portanto, o
café sai muito lentamente ou ndo sai
de todo.

Extrair o compartimento (C1), repetir as op-
eracdes para fazer o café, tendo em mente
as indicacdes da sec. “4.1 Fase 1 - Moagem
(grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase 2 - Pren-
sagem (tamping) (fig. 17)"

0 filtro de café (C2) ou (C3) esta
obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o botdo enx-
aguamento (B5).

0 depdsito (A15) estd mal inserido e as
respetivas valvulas ndo estdo abertas

Prima levemente o reservatdrio de forma a
abrir as valvulas

Ha calcario no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacao conforme indicado
no cap.“11. Descalcificacdo”
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13. SEALGO NAO FUNCIONAR

PROBLEMA CAUSA SOLUCAO

Estd presente dgua no tabuleiro de recol- | Faz parte do funcionamento normal dos | Esvazie e limpe reqularmente o tabuleiro
ha dos pingos (A11) circuitos internos da méaquina de recolha pingos (A11)

Nao sai mais café expresso Falta de dgua no reservatério (A15) Encher o reservatdrio

0 indicador luminoso @) (B7) esta
aceso para indicar que o circuito de café
ou circuito de vapor estd vazio.

Prima o botdo correspondente ao indica-
dorluminoso ©7° para encher o circuito.

0filtro (C2) ou (C3) esta obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o respeti-
vo hotéo (B5)

0 depésito (A15) estd mal inserido e ad
valvula no fundo ndo esto abertas

Pressionar levemente o depdsito de
modo a abir as valvulas em seu fundo

Ha calcdrio no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“11. Descalcificacao”

Moagem demasiado fina

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicaces da sec. “4.1 Fase 1 -
Moagem (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase
2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)”

0 porta-filtro ndo se encaixa ao aparelho

0 café moido ndo foi prensado ou esta em
quantidade excessiva

Repita a moagem com configuracdes dife-
rentes. Reduza a quantidade da dose: cer-
tifique-se de que o filtro (C2) ou ((3) (1 ou
2 chdvenas) esté correto em relacdo a dose
amoer (botdo 2x (B3) selecionado ou ndo)

0 café expresso pinga das bordas do por-
ta-filtro (C1) e ndo através dos furos

0 porta-filtro estd mal inserido

Encaixar o porta-filtro corretamente e
gird-lo até o fim com forca

0 vedante do dispensador do café (A7)
perdeu elasticidade ou estd suja

Substitua o vedante do dispensador de
café junto de um Centro de Assisténcia

0 filtro (C2) ou (C3) estd obturado

Enxague os filtros sob a dgua corrente ou
efetue um enxaguamento com o botdo cor-
respondente (B5)

0 creme do café é claro (desce rapida-
mente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento, repetir as ope-
racdes para fazer o café, tendo em mente
as indicagoes da sec. “4.1 Fase 1 - Moa-
gem (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase 2 -
Prensagem (tamping) (fig. 17)"

0 creme do café é escuro (o café desce
lentamente do bico)

E necessario rever as configuracdes do
aparelho

Extrair o compartimento (C1), repetir as
operagdes para fazer o café, tendo em
mente as indicacdes da sec. “4.1 Fase 1-
Moagem (grinding) (fig. 11)" e “4.2 Fase
2 - Prensagem (tamping) (fig. 17)"

%
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Nao se forma espuma do leite enquanto
se faz o cappuccino com o LatteCrema
System

0 leite ndo estd suficientemente frio

Utilizar sempre leite com temperatura do
frigorifico

0 manipulo (D5) ndo estd na posicao
correta

Verifique e rode o manipulo para a
posi¢do correta ( & max. espuma; O
méd espuma; & min espuma)

0 LatteCrema System estd sujo

Proceda a limpeza conforme ilustrado na
seccdo”8.6 Limpeza do LatteCrema System”

Ha calcario no circuito hidraulico

Efetuar a descalcificacdo conforme indi-
cado no cap.“11. Descalcificagdo”

No término da descalcificacdo, 0 aparelho
precisa de outro enxaguamento

Durante o ciclo de enxaguamento, o
depdsito nao foi enchido até ao nivel MAX

Repita o enxaguamento (ver cap. “11.
Descalcificagdo”)

0 aparelho ndo méi o café

No interior do moinho de café estd pre-
sente um corpo estranho

Proceder a limpeza dos moedores con-
forme indicado na sec. “8.3 Limpeza dos
moedores”, certificando-se de remover
todo o café em gréos do depdsito do café
em grdos (A2) antes de o extrair. Antes
de reinserir o moinho, aspire cuidadosa-
mente todos os residuos da sua sede

0 depdsito de café em grao (A1) ndo esta
na posicao correta

0 depdsito estd inserido corretamente
quando a seta A fica alinhada com o
simbolo ﬁ e sente-se um estalido

Se se desejar alterar a qualidade do café

E necessario eliminar todo o café em
graos presente na maquina

« Esvazie o depdsito café em graos (A1)
(fazendo moagens em vazio ou even-
tualmente aspirando o café em graos
residual).
Engate o compartimento porta-filtro
(C1) e efetuar moagens “vazias” para
libertar o tubo de passagem do café:
engatar em seguida o porta-filtro a
saida do moedor do café (A18) ali-
nhando-o com a inscricdo INSERT e
rodar para a direita o compartimento
(fig. 22). A moagem tem inicio quan-
do o compartimento atinge a posi¢do
CLOSE e é automaticamente interrom-
pida. Repetir até que o filtro permane-
¢avazio
Insira no depésito (A1) a nova varieda-
de de café em gréo
« Se a moagem nao atingir a “dose per-
feita”, proceda conforme na primeira
utilizagdo

9
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PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Apés a moagem, o filtro de café (C2) ou
(C3) esta vazio

Apés a moagem, o pd do café no filtro é
demasiado abundante

A tremonha do café do moedor de café
estd entupida

Proceder a limpeza conforme indicado
na sec. “8.5 Limpeza da “Smart tamping
station™. Se o problema persistir, aceda
a tremonha abrindo a portinhola corres-
pondente (A19) e solte-a utilizando a
escovinha

Apds a moagem, o café em pd no filtro
(C2) ou (C3) ndo atinge a “dose perfeita”

A "Smart Tamping Station" precisa de ser
limpa

Proceder a limpeza conforme indicado na
sec.“8.5 Limpeza da “Smart tamping sta-

1

tion™, em sequida, repita a moagem

E necessario reqular a quantidade de café
moido

Regular a quantidade com o manipulo cor-
respondente, (B2) sequindo as indicagdes
na secg. “A “dose perfeita™. Se o manipulo
j estiver na posicdo max., proceda confor-
me indicado na seccdo “Regulacdo extra da
moagem”

Com o tempo os moedores desgastam-se

Proceder a substituicdo dos moedores
conforme indicado na sec. “8.4 Substitu-
icdo dos moedores”
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1. MEPITPAOH

1.1 Nepypagn ¢ ouokevn- A

A1, Aoxgio yia KOKKoug

A2. Kamdxi doyeiou KOKKwv

A3. Aioko¢ phr{avicv

A4. AakomTng atpod

A5, Xwhijvag mapoxic atpol

A6. EEdptnpa olvdeong yia to Lattecrema System
A7. Akpoguato kapé

A8. Zxapa @hit{avicv yla espresso

A9. Xxapa eAit{aviav yla moTrpla i} KoUTEC

A10. Zxapa diokou
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A13. Kamdxi doyeiou vepol
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A18. E€080¢ phou Kagé (Tamping station)
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B11. 086vn mpoBoAr¢ pognudtwy:
Pognjpata pe Bdon tov kagé Espresso
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Pogrpata pe fdon to yaha
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Avyvia «kaBapiopdc ydhaktoc»
B13. Avyvia «amouaia doxgiou yia KOKkou¢»
B14. Auyvia «yevikdc ouvayeppoc
B15. Mavopetpo

B16. Auyvia «amouaia vepou»
B17. Avyvia «ddeto doxeio yia kOKKoue»
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B19. 086vn pubpioewv Kai dladikaciag:
« Aeiyver v evépyeta mou extelei n ouokeuy
« Aeiyver puBpion e emheypévng doong kagé
« Aeiyver v emheypévn poBpton g Beppokpaciag kagé

1 3 MNepypagn Twv e§aptnudtwy - C
KomeMo Brikng oiktpou

C2. Oiktpo 1 pAravioy

@. Oiktpo 2 phrtaviv

(4. Aokipaotiki Tawia «Total Hardness Test»

(5. Agahatiko

(6. E¢aptpayia apardtwon

(7. Amoomwpevo nAekTpIKO KaAwS10

(8. Bouptodki

(9. E¢apmpa kabBapiopot akpoguoiou Kapé

(10. Navi

(11. Softballs (amookAnpuvtrc vepou)

(12. Behdva kabaptopol yia akpo@eto atpol

1.4 Taelapripara kabBapiopol dev
nepthapBdvovral, GUVIGTOVTAL Ao TOV
KATOOKEVAOTH

la meploootepec minpogopieg, emokepBeite To Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Kadapiotiic
~— ———__ EAN:8004399333307

Tapm\étre kabBapiopov
(Agite «8.1 KaBapiopog Tov akpoguoi-
0V KaQE»)

1.5 Mepypapn tov LatteCrema System - D
D1. Kaméxi doyeiov ydhaktog

D2. Xivéeopoc doyeiov yahaktog

D3. Koupmi ameheubépwong kamakiol

D4. Xtopio mapoync yahaktog (pubpilopevo oe o)
D5. Koupmi pubpionc agpou

D6. Ymodoyn dtakémtn

D7. ZwMvag dvtAnong yahaktog

D8. Aoyeio yahaktog

2. TMPOETOIMAZIATHI XYIKEYHX

MMovete 0Ma ta e§aptipata pe YNapo vepo Kat amoppumavTike

ATV, 0T OUVEXELD, TTPOXWPIOTE e ToV akoAouBo Tpomo:

1. TomoBetnote 10 dioko cuMoyn¢ otayovwy (A11) padi pe
oxdpa ehr{aviwv (A9) kaitn oxdpa diokou (A10) (eik. 1).




Agaipéate 10 doxeio vepou (A15) (€Ik. 2) Kat yepioTe To pie
péako kat kaBapo vepd e mpocox1) woTe va pnv Eemepa-
oete v emypagr MAX (eik. 3).

3. Xn ovvéxela ewodyete To doyeio.

Mpoooyn:  Mn Oétete moté o€ Aertoupyia T auakevr xwpic vepd ato doyeio 1 xwpic
dogeio.

Inpeinon: Zuviotdra va pubpioete To Taxitepo duvatdv m akAnpdTnTa ToU vepo
e Sladikaoia mov igel 10 kepdAato «7. MENOY PYOMIZEIS.

P

HY

3.
1.

APXIKH AEITOYPTIA THX LYXKEYHX

Tuvdéote 0 Kahwdlo tpogodoaiag (C7) otnv avtiotoiyn
B¢on (A16) oto miow PéPOC TOU Pnyavipatog (eik. 4) kau
0T ouvéyela Bahte To kahwdio otny mpia. Befaiwbeite oti
0 yevikdg dlakomng (A17), mov Bpioketal 610 Mow pPépog
C Pnyavig ivat matnpévog ot Béon I (€1k. 5)

2. TomoBetiote katw amd 1o akpogiolo {eatol vepol (og
avtioTolia pe 1o akpoguato kagé (A7)) éva doyeio edy1-
otn¢ xwpnukotntag 100 ml (ei. 6).

3. Natfote to mhktpo (B7) mou avtiatoikei ot Augvia G

(€1. 7): n mapoyn apyiCet kal drakomtetal autopara. Adeld-

0Te 10 doyeio.
Mpwv Eexvnoete T xpnon e Pnxavig mpémel va Semivete Ta
£0WTEPIKA KUKAWpATA TNG. AKoouBroTe Tov Tapakdtw Tpormo:
4. Yuvdéote oAdKAnpo to KUmeNo Brkng giktpov (C1) ot
HNXavi: yla ™ owotr olveon uBuypappiote ™ Aapn tou
kuméNou Brkng iktpou oto aOpBolo «INSERT» (ik. 8) kat
oTpéyTe TN Aapn mpog Ta O€€Id pépL va Ty euBuypappioete
otn 0éon «CLOSE».
TomoBetrote éva doyeio katw amd to KomeAo Brikng @il-
TPOU Kat 6Tov 6wARVa Tapoync atpou (A5).
MNatote o Miktpo (BS) mou avriotolyei otn Auyvia @
(e1k. 9): n mapoyn Sewvd.
MoAi¢ ohokAnpwBei n mapoxy, meploTpéPTe Tov dtakomn
atpol (A4) (€. 10) kat agrRoTe va Pyel aTpoc yia pepl-
kG devtepolenta €tol wote va emubei To KUKAwpA Tou
aTpoU: yia va éyete TV BEATLOTN mapoyn atpou, GuvioTdTal
n enavalnyn autrg e evépyetag emi 3 i 4 gopéc. Avto
EMTPEMEL TNV ATOPAKPUVOT) TOU VEPOD TOU GWARVA TPV TV
mapoy1 atpov.
H pnxavi €ivai twpa £rowun yia xprion.
Inpeinon: 1o EPyaluaTwv E0WTEPIKGY KuKAWUATWY oUVIOTATal Kat O€ TEPITTWaN
TapateTaévng mepiddov aypnaias e unxaviic.
Katd v mpwm xprion, Ba mpénel mpwta va mapackevdoeTe
4-5 ka@édec mpokelpévou To pnydvnua va apyioet va divet 1ka-
vomonTké amotéheopa: dwote dtaitepn mpoooyr ot 66on Tou
aheopévou kaé ato eiktpo ((C2) i (C3)) (dite 0dnyiec otnv ma-
paypago «4.1 Xtadio 1-Akeon (grinding) (1. 11)»).
mpoxwprote omw¢ umodewkvietal oto Kegdhato «H «téhela
doomn»».
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4. TNPOETOIMAZIATOY KAOE

4.1
1.

Itddio 1-Aheon (grinding) (e. 11)
Pi€te Toug Kkokkoug péoa oto doyeio (A1) (e. 12). Zuvi-
OTdTal va piYVETE POVO TOUG KOKKOUG TIOU AmaitouvTal yia
NV MAPACKELT: PE auTOV Tov TPOTO XpnolpomolEiTe mAvTa
(PPEOKO KAQE.
EmAé€te tov Pabpo dheong (ek. 13). H epyootaotakn
puBpIoN eivat oto 5 (pétpia dheon). Av To amotéheopa dev
€ivat kavormownTiko, pubiote to emimedo e faon my mpo-
GWIKN 0ag mPoTipnon Kat Tov T0mo Tou Kagé (n pubpion
TIPEMEL va paypatomoleital Katd tn didpkela Aettoupyiag
T0U PONOU KaQE).
Elodyete éva amd ta giktpa tov Kagé (C2) i ((3) péoa ot
Orkn Tou iktpou (C1) (eik. 14). Av ypnotpomouoete To
@iktpo yia ta 2 @Aitddvia, mathote To koupmi 2X (B3): pe
auth v emhoyy Stmhaotddetal Kat n mogdTNTA MAPOKKC
TOU espresso.
PuBpiote Tov dlakomtn ¢ mosdtTac (B2) {ekvavtag and
v ehdyton Béon (eik. 15).
Znpeiwon:
Ou apByoi mov epgavifovtat oty
066vn (B19) xpnotpebouv we avago-
pd poNi¢ emrevyBei T0 6wOTO Emimedo
péoa otn B1jkn Tou Qiktpou.
Aev avtiototyolv 0TI¢ puBpioelg g
dNeong, oto Bapog Tou aheopévou
kagé (gr/oz) i otov Xpdvo dheang.
Tuppouheuteite Tv mapdypago «B3. Koupmi «X2»: yia yprion
0V QiATPOU 2 KaPESWY» Yia TEPLOOOTEPES 0ONYiEC.

5.

Tuvdéote To iktpo oty €080 Tou PVNOL Tou Kaé (A18)
evBuypappiCovtac pe my emypaen INSERT: ot ouvéyela
oTpéPTe po¢ Ta 6e€1d To kumeNo (eik. 16). H dheon Eekva
otav o KumeMo @tdoet ot Béon CLOSE kat Slakomtetal
qutopara.

PuBpiote TV mocoTnTa TOU AAEGPEVOU KaE 6T0 PikTpO




KdBe moihia kOKkkou divel SlagopeTikd amotéleopa katd ) Ot-

dpkela ¢ dAeong Kat yu' autd oty apyxn n puBpion ¢ doong

anartel eEapETIKN MPoGoy.

H eova auth divel odnyiec wg mpog T puBpIon g doong, pe

Bdon o xpwpa Tou Ynaipatog: mpémet va Bewpolval onpieio ex-

Kivnong, wotooo evdéxetat va dlapépouv avahoya pe T olvBeon

TWV KOKKWV TOU Kagé.

1. PuBpiote T d60n amd v eAdyiotn B¢on.

2. Exovtag w¢ avapopd To Xpwpa Ynoipatog Tov Kapé oac,
TIEPLOTPEYTE apyd TO Koupi.

4.2 Itadio 2 - Nawnpa (tamping) (e1k. 17)

1. Metd v dheon, xapnAwote Tov HoxAd Tou matnTnplol
(A20) w¢ o Téppa TG Sladpopnic (unv agaipeite T Orkn
@iktpou) (k. 18). Ma va éxete TéNelo amoTéheopa, emava-
Mpete 2 popéc.

Kpatriote xapunAwpévo Tov poxAd w¢ To Téppa ¢ dladpo-
pR¢ katd ™ Sidpketa e agaipeong e Bikng eiktpou
(e1k. 19). Emerta emavagépete Tov poxAd atnv apyik Béon.
Moig emBePaiwoete 6T n d0on TV Kapé €ival owoTH
(beite «H «téNela doon»»), ouvdéate ) KN Tou iktpou
070 akpo@Uoto kagé (A7) (e1k. 20).

H «téhera doon»
Ta giktpa Tou Kagé dabétouv eowtepikn Evdel§n avago-
pd¢ yia ov mpoadioptopo e téhelag doong.

i érdaa 600”9 i

Xapaén pe Méilep Avayluen xdpaén

Oiktpa pe xdpaén Melep: n téhela doon avtiotolyei
0NV TAve ypappn e xdpaéne.

Oiktpa pe avaylugn xdpaén: n téleta doon avriotor-
Xet oy avaylven ypappn.

BeBaiwbeite 61 0 kagéc €ival o€ auto To €mimedo peTd T
ndmpa. Mmopei va xpelaotei va pubpioete meploooTepeg
Qopéc To koupmi (B2) mpotol gtdoete oTn TéNela doon.
Av 0 kaéc umep- 1} umo-ekyuNiletat kat ) doon Ppioketat
€vT0¢ TG TéNelag 60ong, pubpiote Tov Babpd dheonc oe mo
Aemto 1\ mo yovtpo (Seite «4.1 Xtddio 1 - Akeon (grinding)
(e1k. 11)»). Av 0 Kagég umep-ekyuhiletat (oAv apyn mapo-
X)) n dheon mpémel va ivai o Xovtpr. Av 0 Kagég umo-ek-
XUhiCetat (oAU ypriyopn mapoxn) n d\eon mpémel va eival
Mo Aemn.

0 pmapiata ovviotd: Bydkte ™ B1jkn Tou @iktpou evw
0 poxAd¢ Tou matnnplob (A20) eival xapnAwpévog yia va
£xeTe €va TéNEL0 QIviplopa TS §00ng Tou Kagé.

4.3 Xtadio 3 - Mapoyrn (brewing) (k. 21)
1. Em\é€te o emBupnTo po@nua (€Ik. 22).
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Matqote OK (B6) yia va Eexwnoel n mapoyn (€. 23)
(mpo-éyxuon kat éyxuon). H mapoyn Tov kagé dlakomretat
qutopata.

5. NPOETOIMAZIA POOHMATQN FAAAKTOX
5.1 OQuaére 1o appoyala (k. 24)
1. Pi€te ot0 doxeio Tou yahaktog (D8) Tnv moodTnTa ydhaktog

mou Bé\ete va (eotavete/va agpiogl, happdvovtag umoyn
011 0 dykog Tou yahaktoc Ba au§nBei katd 2 1} 3 opéc (&ik.
25). Tia va €xeTe mo MUKVO Kal OpoLoyevn agpo, GuvioTdTal
n xpron minpoug ayehadvod ydhaktog oe Beppokpasia
Yuyeiov (mepimov 5° C).

My LatteArt

» )
V' 5

Ma va guaéete 10 appoyada, TomoBetiote Tov GwAiva
mapoxi¢ atpol (A5) mdvw otnv em@dvela Tou YANAKTOG:
Je quTov ToV TPOMO 0 aépag avakatevETal pe To yaAa Ka
TOV aTpo.

AlatnproTe T0 aKpoPUOLO TOU ATHOV TIAVW 0TV EMPAvELD,
@povtifovtag va pnv AapPdvete mpa moAd aépa dnpiovp-
YovTag moAU peydNec GOUOKAAEC.

BuBiote 10 akpo@UOl0 aTPOL KATW AM6 TNV EMPAvELN TOV
YOAakTOG: pe autév Tov Tpomo dnuioupysital pwa divn.
Mohig emreuyBei n emBupntn Beppokpacia, Eavakheiote
Tov SLaKOmTN aTpoU Kat mePIPEVETE €w¢ GTou N mapoy1 Tou
aTHOU OTAPATAOEL EVIEAWC TTPOTOD APAIPEDETE TO PMPIKL pE
10 ydAa.

0 pmapiota ouviatd:

To @péoko yaha sivar KaAutepo. Xpnotpomoleite mavta
@péako yaha o€ Beppokpacia Yuyeiov.

To mijpeq yaha divel dpiota amoteléopata. To amotéleopa
Kawn ven Tou agpou dlapépouv avaroya pe To ayehadive
yAAa i JE Ta QUTIKA pOPRHATA TIOU XPRaLpoToLUVTaL.
Aol gridéete 10 agpoyaha, efapaviote TIC YOUOKANEC
QVOAKIVOVTOG TO I € TO YAAa.

A
U

.

KaBapiopog Tov akpoguaiov atpov:

1. Meta amé kdbe xpron, agaipeite pe éva mavi Ta umoAeip-
jata Tov YAAaKTo¢ amd To aKPOPUOL0 TOU aTHOU (€IK.
26). Na éva Babv kabapiopa, ouviotdrai n xprien tou Eco
MultiClean: e¢aogahiCel Ty vylewn a@aIpWVTAC TIC TPWTE-
iveg kat Ta Aimn Tou yAAakTog Kat pmopei va xpnotpomotn i
yla Tov Kabapiopo oAOKANPNG TS PnXavig.



Agrote va Pyel aTpoC yia pepikd deutepOAenta WOTE va

A ) Poenua | Espresso | Tdha | Agpoc | Moootn- | X2 (ml)
kaBapiotei kahd To akpo@ualo (€ik. 10). a(ml)
3. Tlepipévete £wg 6TOU KPUWOEL TO GTOHIO EKPONC: yia va dI- -
ATNPROETE TV AMOSOTIKOTNTA TOU GTOPIO EKPONC HeE TV Flat White 1 4 4 =250 =330

mdpodo Tou xpovou, xpnolpomotrote T Peldva kabapl-

opov (C12) wote va dlatnpolval avolyTéC ot 3 omeg (&Ik.

27).

5.2 Oudte po@ripara yahaktog pe 1o

LatteCrema System (gix. 28)

1. Pi¢te oo doyeio (D8) yda mov PpiokeTal o Beppokpacia
Yuyeiou (5°C) (€. 29).

2. Kheiote to kamaxi (D1) (ei. 30).
3. Neprotpéyte o Koupni puBIoNG agpov (D5) atn B¢on mov
emOupeite (€. 31).

Pooprjpara pe otmAij 6dan (2x): Pite oto doxeio (D8)
NV MO06TNTA YANAKTOC IOV AMAITELTAL YId TNV TIAPAOKELH,
opovrtilovtag va pnv Semepdoete 1o enimedo MAX (&Ik. 25).
KdBe ypappn mvw oto doyeio avriotoiyei o€ ~100 ml
yaAakTog.

To @péoko ydha givar kahuTepo. Xpnotpomoleite mavta
Qpéako yaha o€ Beppokpacia Yuyeiov.

Matqote OK (B6) yia va Eekvioel n mapoyr (k. 23). H ov-
OKELN TTAPEYEL aUTOPATA Ka®é Kat yaha Sladoykd.

KaBapiopoc tou Lattecrema System pevd amé kabe

0éon koupmiol puBuLeNg apoy xprion:
- s - s s 1. Agriote 10 doxeio yahakTog ouvdedepévo ot pnxavr (dev
CLEAN | . — | INsERT givat amapaitno va 1o adeldoete). TomoBetiiate éva doyeio
katw and Tov owhrva mapoyn¢ yahaktog (D4) (eik. 34).
KaBa- Appoc Appoc Agpoc | Nava 2. Nepotpéyre Tov dtakomtn (D5) oto «Clean» (eik. 35).
PIopOC MAX MED MIN agaipé-
peta anod OETEN VAl
Kabe TomoBe-
xprion ToeTe
Tov
dlakomm

. 2uvbéote 1o doyeio yahakTog 0TN pnyavi (€1K. 32).
5. Etodote v téheta doon (Oeite «4.1 Ltddo 1 - Akeon
(grinding) (etk. 11)» kau «4.2 Xtddio 2 - Ndatnpa (tamping)
(€1. 17)») kau TomoBetriote T Brikn TOU PikTpOU.
6.  EmAéCte To pogpnua yahaktog mov emBupieite (€Ik. 33).

=

Cappuccino

e

Flat White

Latte Macchiato

0 kaBapiopog Eexva kat émerta otapatd avtopata. NMpogo-
Xii: 070 Téhog Tou Kabapiopov, mePIOTPEYTE Tov SlakomT
o pia amd Tig B¢aeig pubpiong agpov.

Agaipéate To doyeio yahaktog kai {avaBdlte To oTo Yuyeio:
ouvioTdtal Ny xprion Tou unéhotmou yaAaktog Evidg olvTo-
Hou xpovikol dlaoTipatoc.

la éva BaBu kaBdptopa, ouviotdrat n xprion tou Eco MultiClean:
€€ao@aNiCel TV vylewn apaipwvtag Ti¢ mpwteives kat Ta Aimn
Tou ydAaktog Kat pmopei va ypnotpomnoindei yia tov kaBapiopd
0MOKANPNG TN pnyavAc.

EZATOMIKEYZH THZ MOZOTHTAZ TON
POOHMATQN KAQE ME TO KOYMNI (™) (B9)

4.
Bz
] -
33
6.
Pognua | Espresso | Tdha | Agpoc | Moootn- | X2 (ml)
Ta (ml) 1.
Cappuccino 1 v 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato

14

Etoipdote ™ pnyavi yia mv mapoyi 11 2 ehedaviov tou
POPHHATOC KaE oV emBUEiTe, PéXPL va ouvdedei n Brikn
Tou @iktpou (C1) padi pe o0 iktpo (C2) i (C3) Tov aleopé-




Vo Kaé. Av emBuyieite va mPOypappaTIOETe éva pognua e
Bdon to yaha, cuvdéote To Lattecrema System otn pnyav).
Meprotpéyte Tov Stakomm (B10) yia va emAédete o poon-
pa mou Ba mpoypappatioeTe.

MatrAote 10 Koupni @: n Auyvia mou avtioTolyEi 0T0 Kou-
pmi OK (B6) mapapiével otaBepd avappévn v n Avyvia mou
QVTIOTOLYEl 0TO Koupmi @ avapooprivel.

Matqote To koupmi OK yia va Eekvioel n mapoyr. Ot Auyvieg
TV QvTIoTOLX0UV oTa koupmd OK kat @ avapoaprivouv.
Mo emtevyBei n emBupnt moodtnta, matrfote OK. Av to
po@nua mpoPAEmeL TNV mapoxn Kat kamotov AAAov ouoTatl-
koU, Eekivd n mapoyn avtou: poMig emteuyBei n emBupnth
moootnta, matqote OK.

Matqote 10 Koupmi @ yla amoBiikeven. H ouokeun eivat

101N y1a véa Xpnon Kat n Avyvia @ TIAPQEVEL QVApHEVN.

Av dev emBuyicite va amoBnKeHOETE TOV TPOYPANHATIONO, TTaTH-
oT¢ omolodrote dMo Koupni.
Znpavtiko:

Mopeite va mpoypayiuatioete ta pogriuata kaé, ald dyt
v mapoxrj atuou Kai (eatod vepol.

0 npoypapatiguds aAdel Ti¢ moodTnTEC TWY POPRUAT®Y,
aMd by tov aAeauévou Kagé.

Ta pogiipiata «X2» umopouv vampoypaupatiotolv Exwplotd.

To r1g LatteArt @' bev pmopei va
TIPOYPAULATIOTEL,

Na va smotpépete otic Epyootaciakés pubpioeig,
Kpatijate matnyévo To Koupmi @ UéxpL va yivel are-
vepyomoinan. To emAeyuévo popnua emavéoyetat atnv epyo-
aTaciakn moaeTnTa.

Tuvtayq | Epyootaciakn | Mpoypappati{opevn
Kagé noooTnTa nogotTNTa
= 35ml and 25 £w¢ 90 ml
=2y | 70ml amo 50 éw¢ 180 ml
= 80 ml am6 50 éw¢ 120 ml
= x| 160ml am6 120 éwq 240 ml
Am@]m 120 ml « espresso: amd 25 £wg
60 ml
+ vep0: amo 25 éwg 120 ml
m@ X2 | 240ml + espresso: amé 50 éwg
120 ml
- vep0: amo 50 éwg 240 ml

7.

MENOY PYOMIZEIX

1. Mneite oto pevou:

deutepolenta

Matjote Tautoypova ya 5

X2

@)

2. Emé€te T pUBion mov Ba mpoypappatioste:

B2

7

Pégnua Avtietoulyn | Pubpioei
p0BpLon
1= E€otkovopnon ¥ .
Espresso EVéprlac ‘% EVEPVO
%)= Avevepyo
@ Avtéparto CPub 9 pemrd
Coffee oprioto -
[ mp 1,5 @pa
@-’ 3 peC
@ AkouoTiko ¥ .
Cappuccino 0]””](] »% EVEPVO
@ = Avevepyod
= E€tpaplBpuon | ©Pup resio 1
e ¢ dheong -
I > nesio 2
= Epyootaoakés | Kpatiote matnuévo yia
Flat White pubpioec TouNdy1oTOV 5 evtepo-
emra to koupni OK, éw¢
60tou N huyvia mapapeivel
otabepd avappévn
N
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° TkAnpdtnta JCOEN Hahaxs

wp

VEPOU

Americano

| > pétpio

(@5

GKAnpo

okAnpo/moAd

3. AmoBnkevote Tig véeg pulpicelg matwvrag ON/
Standby (B1)

ol

h

8. KAOAPIIMOXTHX XYIKEYHX

Mpoooyiy!

« Tatov KaBapopd TG pnxaviic, pn xpnotgomoleite SlahiTeg
1 SlaBpwrika amoppumavika fj ahkool.

Mn xpnotporoteite peTaAkd avTiKeipeva yia va agatpéoe-
1€ 1o dhata ) Ta katakada kagé yiati pmopei va ypat{ouvi-
0TOUV 01 PETAMIKEC ) TAAOTIKEC EMPAVELEC.

Ye mepimtwon pn xpriong yla mdvw and pia efoopdda ov-
vigTdTal, mpoTol XPNOIHOMOOETE Th pnyavr, va mpopeite
¢ E€Byahpa.

Kivéuvoc!
+ Katatov kabapiopd, pn Bubiete moté Tn ouokeun o€ Vepo:
€vat N\EKTPIKN OUOKELN.

Mpw amd omotadrimote epyacia kaBapiopol Twv e§wtepl-
K@V PEPWV TNG 0UOKELNC, 0BROTE T pnxavi, amoouvdéoTe
0 QI¢ amd Ty mpila ToV PEVPATOC Kat APROTE TN PNXavA

V0 KPUWOEL
X\ v | v | X | X
VI X XV
X | X | X |V 4
S

116

SN IR IR AN Y
-
il el el R R e
(=]
NN
Bl

8.1 KaBapiopog Tov akpo@uciov Kagé

Otav avapel n Auyvia @ (moptokahi) (B5), ivat amapaitto
Va TPoX w1 oTe 0TOV KABapLopo Tou KUKAWUATOC Tou Kagé. Na
va eKTENETETE TOV KUKAO KaBaplopov, mpopnBeuteite Tiq Tapmhé-
€ KaBaplopov yia pnxavn kagé. Na meploodtepec mnpogopi-
€, emokeBeite To www.Delonghi.com.

1. TomoBetnote 1o giktpo 1 hirdaviol (C2) ot Brikn Tou Gik-
tpov (C1) (k. 36).

TomoBetrote 010 Piktpo To e€dpTnpa Kabapiapol (C9) (ik.
36) Kat méaTe 10 Kahd.

=X

~

Elodyete Ty Tapmiéta kabaptopol oo e§aptnpa (k. 37).
Tuvbéate T Bkn Tou @iktpou 6o akpopiato kaé (A7).
[epiote 1o doyeio vepou (A15). BefawBeite 6Tt o diokog
ouMoyn¢ otayovwv (A11) eivat adetog.

Kpatrote matnpévo to koupmi @, ¢w¢ 0Tou n avtioTolyn
Auyvia apyioel va avaBooPrvet (moptokali). Yotepa amo
HePIKA NemTd, 0 KaBaplopdg oTapaTd auTopaTa.

Agaipéote ™ OfKkn Tou o@iktpou kai To edptnua
kaBapiopov.



« M\Ovete T Brikn Tov iXtpou Kat To YiNTpo e vepd Bpuong.

«  ZavaBdte T Brkn Tou Giktpou Kat MPoXwpRoTE O€ éva
EEPyalpa matwvtag o Koupmi @ (B5): ouviotatat n
TomoBétnon evag doyeiov kdtw amd T Brkn Tou Piktpou.

« Agaipéote kai adeldote Tov dioko GUMOYRC oTayOVGV.

Znpeiwon:

Autdc o KOkNo¢ kaBaplopol pmopei va Eexivroel omotadnmote

OTIYHI TATEVTOG TOV KOUpTi @ (B5) yia pepikd deutepohe-

ma. [la va aKupwoETe TV evépyela, matiote To Koupni ya 10

deutepoenta.

8.2 KaBapiote Tnv umodoxn Tou doyeiov yia
KOKKOUC
1. BePaiwbeite ot 10 doyeio yia Kokkoug (AT) eivat ddeto.
Evoeyopévwe eteNéoTe pePIKEC ANETELC €V KEVW YIa va TO
adelboete.
2. Amoouvdéote To Soxeio mePLOTPEQPOVTAS TO ApLOTEPOTTPO-
@a Kat tpaPigte To amé  pnyavn (€1k. 38)

3. Avappo@rote Ta umoeippata Tou Kagé (k. 39)
4. KaBapiote pe éva uypd mavi v umodoxn o doyeiou KOK-
KWV Kal 0TEYVWOTE (€IK. 40).

5. Emavacuvdéote To doyeio TomoBeTwvTag T0 0TOV PUNO TOU
kagé. To doyeio TomoBeteital owatd 6tav 10 BéNog A eival
euBuypappiopévo pe 1o obpBolo ﬂ Kal akolyetal éva
«KNIK» (€IK. 41).
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8.3 KaBapiopoc¢ Twv podwv

Ortav kaBapiCete To doxeio Twv KokKwY (A1), kaBapilete v umo-

oy Tou doyeiou kat Tov poAo 0To MAvw PEPOG e Eva Lypd mavi.

AneuBuvBeite o€ éva KEVTPO UMOOTAPIENG Y1a VA AYAIPETETE Kal va

QVTIKATAOTHOETE TOUC PUAOUC GAeong.

Mmopeite va agaipéoete Tov oMo dAeong o mepinTwon mov 0

HOAoC Tou kagé pmhokdpel e€artiag kamotou Eévou owpatog. Edv

oupBei kATt TETOL0, APaIPEOTE TO BoYEiD Yia KOKKOUG Kat mpoyw-

prioTe e A

1. Zuvdéote 1o KOmeMo Brikng @iktpou (C1) kat ekteléote pia
dMeon «ev keva» yla va eheuBepwBei n diodog Tou Kage.

2. AmevepyomoloTe T 6UOKEUN.

3. Tleplotpéyte aplotepdoTpo@a Tov pubpioTr dheong péxpl
10 Téppa, otn Béon «REMOVE» (eik. 42).

4. Agaipéote 1o MAvw péPOC TOU PUAOU, TAVOVTAC TO KaAd
an6 v ek Aapn (eik.43).

5. KabBapiote Tov podo pe éva mvédo (€1k. 44) kat avappopdte
T0 UMOAEIpa KaE pe Pia nAEKTPIKK okouma (€Lk. 39).

6.  Eioayete Tov poho otn Béon tou (€Ik. 45).

7. Neprotpéyte tov pubpioty emAéyovtag tov fadué dheong
mou embupeite (e1k. 13).

BeBaiwBeite 011 0 poNog éxel TomoBetnBei owotd, Tpapwvtag Tov

an6 ™ AaPi: o puhog éxet TomoBetnBei owotd dtav autdg dev

Kiveitat.



8.4 Avukardactacn Twv pUAWY

0tav n moo6TTa TOU ANEOpEVOU Kagé pelwBei ki dMo, ameuBuv-
Beite o¢ €va KEVTPo UMOOTAPIENG Yo Va AVTIKATAOTAGETE TOUC
poAou¢ dheonc: Emetta pubpioTe ek véou Tov PUNO TOU Kaé pmai-
vovtag oTo pevol PuBpiceig («7. MENOY PYOMIZEIZ») kat emAé-
yovtag 1o mpwto medio ¢ €§tpa pubpiong tng dheong. Emelta,
TEPLOTPEYTE TO Koupmi puBpiong moodttag (B2) ot B¢on MIN
kat puBpiote T d6on Omwg katd v mpaytn xprion (eite «H «té-
Aeta 0omp»»).

8.5 KaBapiopoc rou «Smart tamping station»
1. KabBapiote v meploxn o0vdean pe éva mvého (eik. 46).

2. TpaBntre tov oy (A20) péxpt to Téppia, kabapiote To ma-
mipl pe évamvého (€1k. 47) kau émerta agroTe Tov poyhd.
3. Me éva okoundxi (C8), kaBapiote Ty €€0do Tou Kagé (eIk.

48).

Smart TAMPING

S TATI ON__ |

8.6  KaBapiopog tou LatteCrema System

M\vete o€ muvtplo matwv 6Ma Ta e§aptipata Kat To doyeio,
TomoBeTwvTag Ta 010 MAvw Kahdbi tou muvnpiov mdtwv. Edv dev
SdlaBétete mhuvtiplo matwy, MAUVETE Ta 0T0 XépL OUPQWVA JE TIC
0dnyie¢ TG onpeiwang 0To TéNo¢ TG Tapaypdapou.

1. Natote o koupni (D3) kat GNKWOTE T0 KAMAKI TOL SoxEiou
ydhaktog (D1).

Agaipéote 10 akpo@uoto yahaktog (D4) Kal Tov owhiva
avappoenong (D7) (ew. 49).

2.

INSERT

3. Nepiotpéyte otn Béon «Insert» To Koupmi Kat aQatpéoTe To
(e1. 50).
4. Tpooé€te 1biaitepa oV EGOXA Kal 6TV EyKomA KATw amd To

koupmi (eik. 51) va pnv mapayévouv umoeippata yaAaktoc:
av xperdCetat §ote T eykom pe pia odovioyhugida.

51 52

Zem\UVeTe T0 E0WTEPIKO TNG BEoNC TOu KoupmoU pUBIONG
APPOU HE TPEYOUHEVO VEPO (€LK. 52).

Befawwbeite emiong 0t 0 cwAivag avappéenong kai o
owhvag mapoyn¢ dev éxouv Poulwoel and umoleippata
yaAakTog.

7. Emavacuvappoloyriote OMa Ta e§apTpaTa TOU KATTAKIOU.
8. Mhovete kat ePydahte kald To doxeio yahaktog (D8) .
9. AcgahioTe ek véou To kamdki oo doyeio yahakTo.

Znpeiwon: mAoapio oo xépt

To m\otpo o€ Muvtipto mdtwv eEaoaNifel Ty apLoTn vylewn
OMwv Twv e§aptnudtwy Tou doeiov YAAAKTOG: O mepImTwon
m\uGipaTo 0To yépL, MAUVETE POGEKTIKA OAa Ta e€apTpaTa Tou
doxeiou yahaktog pie {eatd vepd kat BuBioTe Ta og pia ekdvn pe
(eat6 vepd agrvovtdg ta yia mepimou 30 Aemtd, mpotol mpoyw-
PIOETE OTIC EVEPYELEC TTIOU AVAPEPOVTAL OTO ONiEio 4.

9. XIKAHPOTHTA NEPOY

Huyvia [ (B8) apahdtwong avapet petd amd éva mpokabopl-
opévo drdotnpa Aerroupyiag mov §aptdtal ané T okAnpoTNTa
Tou vepou. Mmopeite va mpoypappatioete T pnyavy fdogt g
TIPAYHATIKAG GKANPOTNTAC TOU VEPOD OTIC QVTIOTOLKEC TTEPLOYEC,
kavovtag MyOTtepo TakTIKA, e Tov Tpomo autd, T dladikacia
apahdtwong.

Bydkte amd ) ouokevacia ¢ v Tawia avtidpaong
«TOTAL HARDNESS TEST» (C4).

BuBiote v evtehag o€ éva motrpt vepo yia éva deutepo-
\emto mepirmov.

Agaipéote v Tawia amd To vepd kat vate T eEhagpd.
PuBpiote T ouokeur 6w UMOdEIKVUETAL 0TO KeAAaLO «7.
MENOY PYOMIZEIZ».




Anotéheopa Dokipiic | Kovpmi | ItdBpn
IkAnpotntac Nepou
x2 1
mimini i s
vepo
| ® |
ETPLO VEPO
_ [T 3
oKkAnpo
1 finohd 55 56
oKkAnpo
vepo 4. AvtikaBiotdte To oakouhdt pe Ta Softballs kaBe 3 prveg

(1k. 56).
4. PuBpiote T ouoKeur OMuC UMOSEIKVETAL 0TO KEGAAALO «7.

MENQY PYOMIZEIZ». 11. AOANATQEH

al
10. NIOZ NA XPHZIMOMOIHZETE TA SOFTBALLS fpoooyi! , . .
Ta Softballs (CT1) €lvat &V KAWOT3HO 00T - « Mpw amd ™ xprion, dlaPaote Tic 0dnyieg kat TV €TIkéTa TOU

1 T TTOU EMPNKOVEL ) . .
, , , , ) ) apahatikov (C5) mou avaypd@ovtal 0Tn GUGKEVATia TOU.

1 pkeia {wijg e pxav, xwpic va aMhotove T moota TuvIoTATal N AmoKAELOTIKY Xpron LYpwV Kabapiopol ahd-
oV vepoU, e§aopahifovag évav Kpepmdn Kal apwpaTIkG KApE. 1 DeLonghi. H ypiion Ty aKaté\wy Tpoidviy aga-
M va BehtloTomoI0ETE TNV AMOTEAEOHATIKOTNTA, APNOTE Td

) . ) . ; Ndtwong, 6mu¢ kat n id1a n agaldtwon mouv dev exteleital
Softballs oo vep6 yia jua ohoKAnen vyt mpw and T xpon. TAKTIKG, pmopei va dnpiovpynoel BAdPeg mouv dev kahumTel
1. BydAte o makéto pe ta Softhalls péoa and t cvokevaoia

N €yy0non TOU KATAOKEVAOTH.
(e 53). « To agahatikd vypd evdéyetal va mpokahéoel (nuid otig
€uaioBnteg empaveiec. Av To mpoidv avamodoyupioel Kata
AaBog, 0TEYVWOTE AEOWC.

’ >uk Na ektéleon apardtwong
NI A , ) :
0 Agahatikd | Agahatikd De’Longhi

Doxeia 270u T Aitpou o kaBéva

Xpovog ~40 \ema

1. (AN YMAPXEI, AOAIPEZTE TO OIATPO AMOZKAHPYNIHE
KAITA SOFTBALLS). Pi€te ato Soyeio vepol (A15) To agaha-

53 54 TIKO péxpL To emimedo i A (avTioTolyei o€ pia 6uokevasia
Twv 100ml), T0 omoio ival TUMWEVO 0TV EOWTEPIKN TAEL-
2. ZemMvete e vepd Bpuong to makéto pe ta Softhalls (ik. pé Tou Soyeiov (€Ik. 57).

54).
3. BuBiote T0 0aKouAdKI péca oo doyeio vepou (A15) (eIk.
55).

57 58
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MpoaBéate vepd péxpt va YTdoel oTo emimedo O3 (€. 58).
0 ouvéyela SavaBalte o Soyeio vepol ot pnyavn.
Elodyete 1o e€aptnpa (C6) atov alvdeopio Tou LatteCrema System

60

4.

BeBatwbeite ot n Orjkn @iktpou (C1) dev eivat ouvdedepévn
Kat TomoBeTroTe €va O0yEi0 KATW AMO Ta AKPOPUOLA KAYE Kal
Ceotol vepoU (A7), kat kdtw armé To akpo@Uoto atpou (AS) (€Ik.
60).

Kpatote matnpévo to koupmi || (B8) £wg otou n avtioTolyn
Auyvia apyioet va avaBooprvet.

To mpoypappa apaldtwong Eekva Kat To apalatiko vypo
Byaiver amo ta akpogiola. To mpoypappa aahdtwong ekte-
e autopata pua oelpd amd Eefydhpata avd dlaotipata, yia
Va aQaipéoete Ta UMoeippata aAdTwy and To E0WTEPIKO TG
HNYavi¢ Tou Kagé péxpt va adedoel To doyeio.

H mapoyn dtakémtetar kat n Auyvia || yivetai dompn. X ouvéela
€ival amapaitnto va mpoxwprioete oTov Kiko EeBydyiatoc:

7. Abeidote o doyeio mou pnotpomoleital yia T ouloyr Tou
UYpOU a@ahdtwong Kat TomoBeTHoTE To §ava KATw amd Ta
aKkpoQuOLa.

8. Agaipéote 1o doyeio vepou, adeldote T amd TuyOv umoAeip-

pata agahatikol Slahupatoc, EemOveTE To e vepo Bplong

10.

.
12.

13.

Kal yepioTe 1o e ppéako vepd péxpt to emimedo MAX (eik.
61). TomoBetrote ava to doyeio ot Béon Tov.

P
@

61

Kpatote mampévo to koupmi || ¢w¢ 0tou N avtioTolyn
Auyvia apyioet va avaBoaBrivet: o EPyahpa Eexivd.

MoAic ohokAnpwbei o E€Pyaua, n mapoxr oTapatd Kat n
GUOKEU €lval EToln yia xpron.

Aderdote Ta doxeia cuNoyr¢ Tou vepo EeBydhparog.
Agaipéote kai adedote To doxeio oUMoYRC oTaYOVWV Kal
TN GLVEXELD ELOAYETE TO §avd.

Aoaipéote Kau yepiote To doxeio e Qpéako vepo, kat aTn ouvé-
Xeta TomoBeTrote To §avd.

H pnxavi Twpa givat £rowun yia xpron.
Znpavtiko:

Av emBupeite va ekteAéoeTe €K TWV TIPOTEPWY TOV KUKAO
apaNdTwONG, KPatAOTE MATNUEVO TO KOUI || ya 3
deutepohenta.

Ye mepintwon mov n agaldtwon xel ekvioel katd Adboc,
TatAoTE TO Koupmi ya 10 devtepoemta. To E€Byahpa
dev pmopei va Slakomei.

12. EMEZHTHIH TON AYXNIQN

AYXNIEX

EMEZHTHIH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

0\eg ot huyviec avaBoaprvouv olvtopa

Evapén me pnxavig

Autodidyvwon

@

otabepn

Eivat n mpwtn exkivnon Aertoupyiag
NG UNXAVAC Kal TIPEMEL Va YEPIOETE TO
KOKAWpa vepou

Mpoywprote o0PPwva e Tig umodeiéelc Tou
ke@. «3. APXIKH AEITOYPTIA THZ ZYZKEYHZ»

% otabepn

H Aertoupyia €oikovopnong evépyetag
eivat evepyn

Avatpé€re oto Ke@. «7. MENOY PYOMIZEIZ»
av emOupeite va  amevepyomouoeTe TN
ettoupyia

9
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AYXNIEZ

EMEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

0
U otafepn

To oyeio kokkwv (A1) eivar ddeto

lepioTe 10 doxeio TWV KOKKWY

(27 avapoopnvet

Oé\ete va mpoywpnioete oty dheon,
aMd To boyeio kokkwv (A1) eivar ddeto

lepioTe 10 doxeio TwWV KOKKWY

To vepd ato doyeio (A15) Oev eival apketd
1| 10 doyeio vepou dev éxel TomoBetn e

lepiote o doyeio 1 apapéote  Kat
TomoBetrote {avd kal 0woTd To doyeio

LS evepy
0woTd
Oéhete va mpoywprioete otV mapaokevy | epiote To doyeio vepol
,,Q avaPoaprvel evd¢ pognyatog, aMd to doxeio vepol
(A15)eivar adeto
) leviko¢ ouvayeppog AmevBuvBeite 0 KEVIPO  TEXVIKNC
A otabepn umooTHPIENS
To doyeio yia Kokkoug dev éxel | TomoBetiote owatd To doxeio yia KOKKoUG
\ ! [ atabepi TomoBetnei (A1) | emBePaiwote o1 éxel TomoBetnOei

0woTa

|
\;/ avapoopnvet

0 emhoyéag, otn Pdon Tou doyeiov yia
KOKkoug (A1), dev eivar oTn 0woTH Béon

TomoBetrote Tov emhoyéa o pia amo Tig B¢-
o€1¢ aheonc (petadl 1 kat 8) kat BupnBeite:

Na puBpilete T dAeon eve o poog Tou
Kagé Ppioketal og Aerroupyia

Na puBpilete éva emimedo ™ @opd Kau
va ekteheite Touhdylotov 5 aMéoelg pe-
1aéV TG pag puBpoNg Kai g Mg

To doxeio yia kokkoug (A1) dev éxel
TomoBetnBei mMpwe: mapepPaiver n
didradn aopaheiag

EnaAnBevote 0Tt To doxeio yia KOKKOUG €xel
TomoBetnBei owotd

@ otabepn

To LatteCrema System mpémel va kaBa-
pietat petd amo6 kdbe ypron

Aol ohokAnpwBolv ol TapaokevEC pE
Bdon to ydha, mpoywprioTe 0 AUTONATO
kaBaptopo meplotpépovtac o Kovpni (DS5)
ot0 (lean

C&) otadepn

H ouokeun eivat £Toipn yia my mapoxn
aTpov.

H ouokeun €xel @Taoel oty KatdMnAn
Beppokpacia yia my mapoyn atpov. Na va
TIPOXWPNOETE 0NV TIAPOY), TEPIOTPEYTE TOV
Slakomtn atpol (A4)

& avapooprivel

H ouokevy eival avappévn Kat n
ettoupyia  eotkovopnong  evépyelag
€lvat evepyn: To koupni Tou atpou (A4)
glval o€ B¢on yla Ty mapoyr atpol

To @uw¢ avaBooPrvel yia va bei€el ot n
ouoKeu etolpdletal va dlaveipel atpo: n
Slavopn ekva poNic n povada eivar ot
owotr Beppokpacia

H ouokeun eivat éTown yia Ty mapoxn
atpol

H ouokeun ivar o€ kataMnAn Beppokpacia
yla mv mapoyn atpod O6tav o Avyvia
napapével otabepd avappévn

H ouokeun mapéyet atpo
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AYXNIEZ

EMEZHTHZH TON AYXNIQN

ENEPTEIA

|§:| otabepr) (moptokahi)

Oa mpémel va  TpoXwpioeTe  O€
KkaBaptopo Twv ahdtwv

Mpoywprote oe aQaldTwon GUPPWVA e TIC
umodei€elg Tou keg. «11. ADANATQZH»

AvvAt
R2VeD

avapooprivel (moptokahi)

H unxavn extelel agahdtwon

Mpoxwpriote olokAnpwvovtag T
Sladikaoia omwg meptypdeTal oTo Ke@. «11.
AOANATQXH»

YR
vaaqa

| otabepr (dompn)

Eivat amapaitto va mpoywproete o€
EePyata

AvvA]
vadqa

| avaBooprivet (Gompn)

H ouokeun extehei To EPyalpa

4
@ otabepry (moptokahi)

Eivat amapaitnto va mpoywpnoete otov
KaBapiopd Tov akpoQuaiov Kapé

()
@ avaBoapnvet (moptokai)

H ouokeur extehel Tov kabapiopo Tou
aKpOPUOioU KaPE

Aeite map. «8.1 KaBapiopdc Tov akpopuaiou
Kapé»

@ avaBooprivet (Gompn)

H ouokeun ektehei éva EEPyalpa

d@ + A avaBooprivel

Av undpyelt @iktpo amookAijpuvong,
EVOEXETAL val €XEL ELOYWPROEL KAmoLa
Quoahida  aépa 010 KUOKAwHa,
epmodiovtag v mapoxn

Mathote To0 koupmi (B7) mou avtioTolyei o
huyvia @7 : n mapoyn Eekva kat otapatd
autopara.

H dheon €ivat moAd Aemn kat emopévawg
0 Kagég Byaivermohd apya r dev Pyaivel
kaBoou.

Agaipéote 10 KOmeMo Brikng iktpou (C1),
enavahaPete TIC EVEPYELEC MAPAOKELNS TOU
kagé happdvovtag umoyn Tic umodei€elc e
map. «4.1 ¥1ddto 1 - Akeon (grinding) (eik.
11)» Kat «4.2 214610 2 - Ndtnpa (tamping)
(€. 17)»

To @iktpo kagé (C2) n ((3) éxel
Bouhwoel

ZeBydkte ta oiltpa pe vepd Pplong n
eKTENéOTE éva EEBYaMLA TATWVTAS TO OXETIKO
Kkoupmi (BS).

To doyeio (A15) dev éxet TomoBetnbei
0wotd kat ot avtioToiye¢ Papidec dev
éxouv avoicel

Miéote eappwg 1o doyeio étol wote va
avoiouv ot Barpidec Tou

Ahata péoa to upavAiké KUKAwHa

MpoywpnoTe o€ apardTwon OMwe avapépel
10 ke@. «11. AODANATQZH»

13. AN KATI AEN AEITOYPTEI

MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Yndpyet vepd péoa otov dioko ouNhoyrig
otayovwv (A11)

Ogeileta o€ puatohoyikn Aertoupyia T | Adeldlete kat miévete TakTIKG Tov dioko
E0WTEPIKAV KUKAWPATWV TE HNXavig

ouMoync otayovawv (A11)

9
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MPOBAHMA AITIA EMIAYIH
e Byaivel mAéov 0 Kagég Eompéao EMewn vepoo oto doyeio (A15) [epiote 10 doyeio
H Dgia ©P (B7) avdpe | Matqote o koupni mov avtiotolei otn

UMOSEIKVUOVTAC 6TI TO KUKAWHO TOU Kagé
1} 10 KOKAwLa ToU atpoy €ivar ddelo.

ogvia ©7 yia va yepioere To KokAwpia.

To giktpo (2) iy (C3) eivai Bouhwpévo

ZenhUvete Ta Qiktpa pe vepd Bpuong 1
ekteNéoTe éva {EPyalpa matwvTag To
avtioTotyo koupmi (B5)

To doyeio (A15) dev €xel tomoBetnOei
0wotd kat ot falBidec otn Baon tou dev
€ivat avorytég

Mi¢ote ehagpd 10 doyeio £t01 WOTE va
avoi&el Ti¢ BaBidec otn Baon Tou

Ahata péoa 0To udpavAIKG KUKAWHA

Mpoywprote 06  a@aldtwon  OmuC
avapéper to ke, «11. ADANATQZH»

MoA0 Nentr dAeon

Agaipéote 10 KOmeMo Brkng @iktpou
(C1), emavahaPete  TIC  evépyeleg
Tapaokevng Ttov  Kagé  AapBdvovtag
umoyn tig umodeiSel e map. «4.1 Xtddio
1 - A\eon (grinding) (ek. 11)» kat «4.2
16610 2 - Nétnpa (tamping) (1. 17)»

H Bkn tou iktpou dev otepewvetal o
Hnxavi

0 aheopévog Kagég dev éxel matnei i
elva o€ umepPoNiki MoooTNTA

EmavahdBete v dheon pe SlapopETIKEC
pubpioelc. Mewote my moodTTa NG
doong: empeaiote 6t 10 Piktpo (C2)
1 (@) (11 2 phirlavia) eival 0woTo o€
oxéon pe t doon e dheong (koupmi 2x
(B3) emheypévo 1y ox1)

0 Kagég espresso otdlel amd 1o xeilog
¢ OnKkng Tov @iktpou (C1) kat 61 amo
TIC OTIEC

H Onkn @iktpou dev éxel TomoBetnOei
Kahd

Trepewote owotd T BN @iktpou Kat
OTPEPTE TNV PéxpL TéNOUG e Slvapn

To oteyavomoinTikd mapéppuopa Ttou
akpoguaoiov kagé (A7) éxaoe TV
€NAOTIKOTITA TOU 1 €ivat Bpwpiko

AVTIKATAOTAOTE  TO  GTEYAVOTIOINTIKG
TapépBuopa Tou akpouoio Kagé o€
éva Kévtpo Yoot pi§ng

To giktpo ((2) iy ((3) eival Bovhwpévo

zefyakte ta giltpa e vepd Ppiong
ekteNéote éva  éByalpa mataviag o
OyeTIk6 koupi (BS)

0 appd¢ Tov Kagé €ivat avolxToXpwHOG
(kateBaivel ypriyopa armé To 0TOpI0)

Eivar amapaitnto va ehéyete ek véou TiC
PUBIOELC TNG OUOKEVRC

Apaipéote T0 KOmeMo, emavahdBete
TI¢ dladikaciec yia va KAVETe Tov KaQE
AapBavovtag umoyn Tic umodeifelc e
nap. «4.1 21ddo 1 - Aheon (grinding)
(e. 11)» Kat «4.2 Xtado 2 - NMatnpa
(tamping) (€1k. 17)»

9
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MPOBAHMA AITIA EMIAYIH
0 agppoc Tou kaé eivat okoupdxpwpog (o | Eivat amapaitnto va ehéyéete ek véou Tig | Apaipéote To kumeNo Brikng @iktpou
Kagé Byaivel apyd amé T 0TOHI0) PUBIOELC TNG OUOKELN (C1), emavahdPete T  evépyeleg

Tapaokevng tov  Kagé  AapBdvovtag
umoyn tig umodeiSeg g map. «4.1 Xtddio
1 - Aeon (grinding) (e. 11)» kat «4.2
216610 2 - Ndnpa (tamping) (e. 17)»

Aev oxnuatiletat agpoyala evw extee
\eftal mapaokev cappuccino  pe 10
LatteCrema System

To yaha Oev €ivat apkeTd kpvo Xpnowwomoteiote  mdvta  ydla  o¢
Beppokpacia Yuyeiov
0 dwakomtng (D5) dev eivar otn owotr | EmaAnBebote  kat  meplotpéPte  Tov

B¢on

dlakontn ot owotr Béon ( &> péylotog
appdg (max), S pétplog appog (med),
D eNdyiotoc agpd¢ (min) )

To LatteCrema System eivat Bpwpitko

Mpoywprote o€ kabapiopd oUpPwWvVa pe
Ti¢ umodeielc Te mapaypdgou «8.6 Ka-
Baptopog Tou LatteCrema System»

Ahata péoa 0to dpavAiko kKuKAwpa

Mpoxwpniote  0¢  agaldtwon  OMw(
avapéper to ke. «11. ADANATQZH»

¥10 Tého¢ TG apahdTwong, N oUOKEVR
xpetalerar ki Mo &Byahpa

Katd ™ Oidpkela  Tou  Kukhou
EePydpatoc, To doyeio Exel yepioet péypt
ot 0tdfyun MAX

EmavahaBete To EByahpa (Oeite keg. «11.
AOANATQZH»)

H ouokeun dev aNéBel Tov Kagé

Y10 €0WTEPIKO TOU MONOU TOU KaQE
undpyet kdmoto £évo owpa

MpoxwproTe 0Tov KaBapIopog Twv POAwY
omw¢  umodelkvieTal oty map. «8.3
KaBapiopdg twv podwvs, Beawbeite
011 éxete agpaipéoel OAOUC TOUG KOKKOUG
amd 10 doyeio Kokkwv (A2) mpw TO
agaipéoete. Mpotol emavatomodeTrioete
TV poho  d\eong,  avappognote
TIPOOEKTIKA TUXOV UTTOAElPpaTa amd v
umodoy1 Tou

To doyeio yia kokkoug (A1) dev €ivar oe
000t Béon

To doxeio tomoBeteital owotd dtav To
Béhoc A eivar evBuypappiopévo pe o
obpBolo EJ Kl aKOUYETaL €Val <KAIK»

9
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MPOBAHMA AITIA EMIAYIH
Av edv emBupeite va aMaéete molomta | Ba mpémel va agaipéoete 6houg Toug | + Adeldote To Ooyeio yla  KOKKOUG
Kagé KOKKOU ammo Tn) pnxavn (A1) (extehovtag ahéoelg ev Kevw

| avappouvtag evdexopévag Ta
UTOAE(UPATA TWV KOKKWV).

- 2uvdéote To KUMENO pe T Brkn Tou
oiktpou (C1) kar ahéoTe «ev Keve» yia
va ehevbepwBei n biodog Tou Kagé:
0T ouvéxela ouvdéote T Bk Tou
oiktpou oty ¢§0d0 Tou pOAov (A18)
evBuypappiCovtdg my pe v évdeidn
INSERT kai mepotpépte 0 KOmeAho
mpog Ta 0eéia (k. 22). H dheon Eexi-
vd 6tav To komeMo @tdoel otn Béon
CLOSE kat diakontetat avtopata. Ena-
vahdBete éwg 0Tou To Qiktpo adetdoel.

« Eiodyete oto doyeio (A1) T véa mowki-
o KOKKwv Kagé

+ Avkata v dAeon dev emuyyavetatn
«téhela 50on», MPOXWPHOTE aKPIPWE
0mw¢ oTNV TPWTN Xprion

Méetd v dheon, To iktpo Tou Kagé (C2)
1} ((3) €ivar ddeto

Metd v dheon, n okévn Tov Kaé 0To
@iktpo ivar moAD peydhn

To ywvi Tou Ka@é TOU HOAOU é€xel
HIMOUKWOEL

KaBapiote omw¢ avaypdgetal otnv map.
«8.5 KaBapiopdc tou «Smart tamping
station»». Av 1o mpoBAnpa empével, mpo-
o€yyiote T0 Xwvi avoiyovtag To €ldikd
moptdkt (A19) kai kabapioTe T0 Ypnoio-
TIoLGVTAC TO BoupTadKL
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MPOBAHMA

AITIA

EMIAYZH

Metd v dheon, n okévn Tov Kagé 0To
oiktpo (C2) 1 (C3) bev @ravel ya my
«téhela doon»

To «Smart Tamping Station» ypeldletat
KaBapiopo

KaBapiote omw¢ avaypdgetal oty map.
«8.5 KaBapiopdg tov «Smart tamping
station»», kat émeta emavahdPete v
dheon

[lpémet va mpooappocete TV moodTnTa
ToU aNeapévou Kagé

PuBpiote v moadTnTa pie T €161KO Koupmi
(B2) axohouBwvrag T evdeileic e map.
«H «téheta doonp». Av o SlakomTng eivat
110N otn Béon max, mpoxwpRoTE OUNPW-
va pie Tic umodeielg oty evotnta «Eétpa
p0BpIoN TG dAeong»

Me t0 xpdvo ot poot pBeipovtal

MpoxwprioTe o€ aVTIKATAOTAON TV POAWY
dheong omw¢ umodelkvUETaL 6TV TMap.
«8.4 Avtikatdotaon Twv poAwv»
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For apparatet tasibruk, les alltid heftet med sikkerhetsadvarsler.

1. BESKRIVELSE

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

Beskrivelse av apparatet - A
Bannebeholder
Lokk pa bgnnebeholder
Koppebrett
Dampbryter
Damprer
Kontakt for Lattecrema System
Kaffeuttak
A8. Rist for espresso-koppebrett
A9. Rist for glass- eller muggebrett
A10. Rist til dryppeskal
A11. Dryppeskal
A12. Vannivdindikator for dryppeskal
A13. Lokk vannbeholder
A14. Handtak pd vannbeholder
A15. Vannbeholder
A16. Tilkobling av stremledning
A17. Hovedbryter (ON/OFF)
A18. Utgang kaffekvern (Tamping station)
A19. Luke som gir tilgang til kaffekverntrakten
A20. Pressespak

1.2 Beskrivelse av kontrollpanel - B
B1. Bryter ON/Standby
B2. Bryter for regulering av mengde kvernet kaffe
B3. “X2"-tast: for bruk av 2-koppfilter
B4. Kaffetemperaturtast
B5. Skylletast
B6. “OK”-tast: for  skille ut drikken / bekrefte valg
B7. Tast for uttak av varmt vann
B8. Avkalkingstast
B9. “My"-tast: brukes til egendefinering av drikkenes styrke
B10. Funksjonsvalgbryter
B11. Drikkedisplay:
Espresso-baserte drikker
« Espresso
+ Americano
- Kaffe
Melkebaserte drikker
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Lampe “rengjor melk”
B13. Lampe “mangler kaffebgnnebeholder”
B14. Lampe “generell alarm”
B15. Manometer
B16. Lampe “mangler vann”
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B17. Lampe “bannebeholder tom

B18. Lampe “energisparing”

B19. Display innstillinger og prosess:
« Angir operasjonen som apparatet utforer
« Angir valgt kaffedoseinnstilling
- Angir valgt kaffetemperaturinnstilling

1.3  Beskrivelse av tilbehor - C
(1. Filterkopp

Q2. 1-koppfilter

(3. 2-koppfilter

(4. Reagensstrimmel “Total Hardness Test”
(5. Avkalkingsmiddel

(6. Tilbehgr for avkalking

(7. Forsyningskabel (avtakbar)

(8. Spatel

9. Tilbehgr for rengjering av kaffeuttak
C10. Klut

(11. Softballs (vannavherder)

(12. Rengjeringsnal for dampdyse

1.4 Rengjoringstilbehgr medfalger ikke,

anbefalt av produsenten
For ytterligere informasjon henvises det til Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Renser
~— ——_ EAN:8004399333307

Rengjgaringstablett
(Se "8.1 Rengjering av kaffeuttaket”)

1.5 Beskrivelse av LatteCrema System - D
D1. Lokk melkebeholder

D2. Kontakt for melkebeholder

D3. Utlgserknapp for lokk

D4. Melkedyse (kan reguleres i hgyden)

D5. Skumreguleringsbryter

D6. Bryterposisjon

D7. Melkeslange

D8. Melkebeholder

2. KLARGJORING AV APPARAT

Rengjer i lunkent vann og skansomt vaskemiddel, og gjer der-

etter som folger:

1. Sett inn dryppeskalen (A11) komplett med koppebrettrist
(A9) og dryppeskalrist (A10) (fig. 1).

2. Trekk ut vannbeholderen (A15) (fig. 2) og fyll den med
ferskt og rent vann, og se til at nivamerkingen med teksten
MAX ikke overskrides (fig. 3).

3. Sett deretter inn beholderen igjen.



0BS!
beholderen.
NB: Vi anbefaler at vannhardheten tilpasses bruksforholdene ved d folge prosedyren
i kapittel 7. Programmeringsmeny”.

Apparatet md aldri startes opp uten beholder eller uten at det er vann i

3. FORSTE GANGS OPPSTART AV APPARATET

1. Sett kontakten pa stremledningen (C7) inn pa baksiden av
apparatet (A16) (fig. 4), og sett deretter stopselet inn i stik-
kontakten. Se til at hovedbryteren (A17), som finnes bak pa
apparatet er trykket inn i posisjon I (fig. 5).

2. Sett en beholder med kapasitet pa minst 100 ml under
varmtvannsuttaket (samme som kaffeuttaket (A7)) (fig. 6).

3. Trykk pé tasten (B7) ved siden av lampen @ (fig.

7): tilberedelsen vil starte og stoppe automatisk. Tem
beholderen.
For man tar maskinen i bruk ma de innvendige rorkretsene pa
maskinen skylles. Gjor som falger:
4. Hekt filterkoppen (C1) komplett med filter pa maskinen. For
en korrekt fasthekting, hold handtaket til filterkoppen pa
linje med symbolet INSERT (fig. 8), og drei deretter handta-
ket mot hayre, til den star pa hayde med posisjonen CLOSE.
Sett en beholder under filterkoppen og damputtaksroret
(AS).
Trykk pé tasten (B5) ved siden av lampen »@ (fig. 9); til-
beredelsen vil starte opp.
Nér uttaket er ferdig vrir man pd dampbryteren (A4) (fig.
10) og slipper ut dam noen sekunder slik at dampkretsen
skylles. For et optimalt uttak anbefales det & gjenta denne
operasjonen 3 eller 4 ganger. Dette vil gjore det mulig &
flerne vannet i rret for det slippes ut damp.
Apparatet er nd klart til bruk.

NB: Skyllingen av de innvendige kretsene burde utfores ogsd ndr apparatet
ikke har vaert i bruk over en lengre periode.

Farste gang apparatet brukes md man tilberede 4-5 kaffedrikker
for resultatet begynner 4 bli tilfredsstillende. Veer srlig opp-
merksom pa kaffemengden som kvernes i filteret ((C2) o (C3))
(se instruksjoner i paragrafen "4.1 Fase 1 - Maling (grinding)
(fig. 11)").

Gjor som vist i kapittel "“Perfekt dose

1

4. TILBEREDELSE AV KAFFE

4.1
1.

Fase 1- Maling (grinding) (fig. 11)

Hell banner i beholderen (A1) (fig. 12). Det anbefales & kun
bruke den mengden benner som er nadvendig for ilbere-
delsen. P& denne maten vil man alltid bruke fersk kaffe.
Velg onsket malegrad (fig. 13). Fabrikkinnstilling er 5
(middels malegrad). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende
kan man regulere nivdet i henhold til ens egen smak og
kaffetypen (regulering ma utfares mens kaffekvernen er i
funksjon).
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3. Settinn en av kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen
(C1) (fig. 14). Hvis det brukes filter for 2 kopper, trykker
man pd tasten 2X (B3). Med dette valget dobles ogsa
mengden espresso.

Mengdebryteren (B2) requleres med utgangspunkt i min-

ste posisjon (fig. 15).

B

Tallene som vises i displayet (B19) er
en referanse som ma huskes nar man
nar korrekt nivd i filterholderen.

De samsvarer ikke med malegra-
dinnstillinger, den malte kaffens vekt
(gram/oz) eller kvernetider.

Det henvises til paragrafen "B3.X2"-
tast: for bruk av 2-koppfilter”for ytterligere anvisninger.

5.

Hekt filterholderen pa utgangen for malt kaffe (A18) og
rett inn med skriften INSERT: Vri deretter filterkoppen mot
hgyre (fig. 16). Kverningen starter nar filterkoppen ndr po-
sisionen CLOSE og avbrytes deretter automatisk.

Reguler mengden malt kaffe i filteret.

Ekstra

%, kverneomrade
-
- ‘
1 ‘a
2
[}

-

(|>

Hver type kaffebanne gir et forskjellig resultat nar det males, og
reguleringen vil derfor kreve stor presisjon i begynnelsen.

Denne illustrasjonen gir anvisninger om hvordan dosen regule-
res, basert pa brenningsgraden til kaffen. De mé anses som et
utgangspunkt, men kan variere avhengig av typen kaffebanner.

1. Stillinn dosen for minste posisjon.

2. Man méd basere seg pa brenningsgraden til kaffen som bru-
kes og vri langsomt pa bryteren.

4.2 Fase 2 - Pressing (tamping) (fig. 17)

1. Etter at malingen er ferdig m& man senke pressespaken
(A20) helt ned (ikke ta ut filterholderen) (fig. 18). Gjenta 2
ganger for et perfekt resultat.

2. Hold pressespaken helt nede ndr filterholderen tas ut (fig.

19). Sett deretter spaken tilbake i startposisjon.



3. Nar man har kontroller at kaffedosen er korrekt (se "“Per-
fekt dose™), kan man hekte filterholderen pa kaffeuttaket
(A7) (fig. 20).

“Perfekt dose”

4.3

Kaffefiltrene har et innvendig referansemerke som angir

den perfekte dosen.
’ i

Stempelmerket

Perfekt
< dose

Lasermerket

- Lasermerket filter: Den perfekte dosen samsvarer
med den gvre lasermerkede linjen.

- Stempelmerket filter: Den perfekte dosen samsvarer
med den stempelmerkede linjen.

Se til at kaffen befinner seq pa niva etter pressing. Det kan

vre ngdvendig a regulere bryteren (B2) flere ganger for

man oppnar en perfekt dose.

Hvis den malte kaffen er for fin eller grov, men dosen be-

finner seg innenfor perfekt dose, kan man prove  requlere

malegraden slik at den blir enten grovere eller finere (se

"4.1Fase 1- Maling (grinding) (fig. 11)"). Hvis kaffen er for

finmalt (langsom flyt) ma den gjares grovere. Hvis kaffen er

for grovmalt (hurtig flyt) ma den gjores finere.

Vir barista anbefaler: Ta ut filterholderen mens presses-

paken (A20) er senket for & oppna en perfekt avslutning pa

kaffedosen.

Fase 3 - Tilberedelse (brewing) (fig. 21)
Velg ansket drikk (fig. 22).
Trykk pa OK (B6) for 4 starte tilberedelsen (fig. 23) (for-
handsbrygging og brygging). Tilberedelsen starter opp og
avbrytes automatisk.

TILBEREDELSE AV MELKEDRIKK

Skumme melk (fig. 24)
Hell den mengden melk som gnskes varmet/skummet ned
i melkebeholderen (D8) og husk at den vil ke 2-3 ganger i
volum (fig. 25). For et tykker og mer homogent melkeskum
anbefales det & bruke hel kumelk som holder kjgleskap-
temperatur (cirka 5° C).

My LatteArt
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For a skumme melken holder man damprgret (A5) pa mel-
kens overflate slik at luften blandet seg med melken og
dampen.

Hold dampraret pa overflaten og veer sarlig oppmerksom
slik at det ikke kommer inn for mye luft som igjen kan
skape store bobler.

Dypp dampreret ned i melken slik at det skapes en virvel.
Nér ensket temperatur er nadd lukker man igjen dampro-
ret og venter til damptilberedelsen avbrytes fullstendig for
melkekannen tas ut av maskinen.

Var barista anbefaler:

Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

Helmelk garanterer optimale resultater. Resultatet og
skummets tekstur varierer avhengig av om det brukes ku-
melk eller vegetalske melketyper.

Etter at melken er blitt skummet ma man fjerne boblene
ved d riste litt pa melkekannen.

Rengjoring av damputtaket:

1.

Etter hver bruk ber man fierne melkerester fra damputtaket
med en klut (fig. 26). For en mer ngyaktig rengjering anbe-
fales det & bruke Eco MultiClean. Dette sikrer god hygiene
ved & flerne protein og fett fra melken, og kan brukes til &
rengjore hele maskinen.

2. La det skilles ut damp noen sekunder slik at uttaket ren-
gjores (fig. 10).
3. Vent til uttaket kjgles ned. For 4 opprettholde uttakets ef-

fektivitet over tid ma man anvende rengjeringsnalen " pa
side 127 for & frigjore de tre hullene (fig. 27).

5.2 Tilberede melkedrikk med LatteCrema

System (fig. 28)
Hell melk som holder kjeleskapstemperatur i melkebehol-
deren (D8) (5°C) (fig. 29).
Sett pa lokket (D1) (fig. 30).
Vri skumreguleringsbryteren (D5) til ensket posisjon (fig.
31).

Posisjonen til skumreguleringshryter
[} ] [ ] [ ] L
CLEAN s | & | __ | INSERT
Rengjo- |M A X -|MED - | MN-skum | Fora
ring etter | skum skum sette inn
hver bruk eller taut
bryteren

4. Hekt melkebeholderen til maskinen (fig. 32).

5. Tilberede en perfekt dose (se “4.1 Fase 1 - Maling (grin-
ding) (fig. 11)" og "4.2 Fase 2 - Pressing (tamping) (fig.
17)") og sett inn filterholderen.

6. Velg ansket melkedrikk (fig. 33).



& e

Cappuccino === Flat White

Latte Macchiato

B2

1\

33
Drikk | Espresso | Melk | Skum | Mengde | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

»  Drikk med dobbel dose (2x): Hell melkemengde som
er nodvendig for tilberedelsen i beholderen (D8) og vaer
oppmerksom slik at ikke MAX-nivaet overskrides (fig. 25).
Hvert hakk tilsvarer ~100 ml melk.

«  Fersk melk er a foretrekke. Bruk alltid melk som holder
kjoleskapstemperatur.

7. Trykk pd OK (B6) for  starte tilberedelsen (fig. 23). Appara-
tet vil automatisk tilberede kaffe og melk etter hverandre.

Rengjoring av Lattecrema System etter hver bruk:

1. Lamelkebeholderen forbli hektet pd maskinen (det er ikke
ngdvendig d temme den). Sett en beholder under melkeut-
taksraret (D4) (fig. 34).

2. Vribryteren (D5) til “Clean” (fig. 35).

3. Rengjeringens starter opp og avbrytes automatisk. 0BS!
Nér rengjeringen er ferdig ma man vri bryteren til en av
posisjonene for skumregulering.
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4.

Ta ut melkebeholderen og sett den i kjeleskapet. Det anbe-
fales & bruke den gjenvarende melken innen kort tid.

For en mer noyaktig rengjoring anbefales det a bruke Eco Mul-
tiClean. Dette sikrer god hygiene ved d fjerne protein og fett fra
melken, og kan brukes il & rengjore hele maskinen.

6. KAFFEMENGDE KAN EGENDEFINERES VED A

TRYKKE PA TASTEN ™) (B9)

Klargjer maskinen slik at den tilbereder 1 eller 2 kopper av
onsket kaffedrikk. Fest deretter filterholderen (C1) kom-
plett med filter (C2) eller (C3) og malt kaffe. Hvis man on-
sker a programmere en melkedrikk ma man koble Lattecrema
System til maskinen,

Vri pd bryteren (B10) for & velge drikken som skal
programmeres.

Trykk pd tasten @ Lampen til tasten OK (B6) vil tennes
og lampen i tasten @ vil blinke.

Trykk pa OK-tasten for 4 starte tilberedelsen. Lampene i
OK-tastene og @ blinker.

Né&r man har nddd ensket mengde trykker man pé OK. Hvis
drikken har behov for flere ingredienser mé man starte til-
beredelsen av denne. Nar gnsket mengde er nadd trykker
man pa OK.

Trykk pa tasten @ fordlagre. Apparatet er klart for ny bruk
og lampen @forblirtent.

Hvis man ikke gnsker & lagre programmeringen trykker man pd
en hvilken som helst tast.

NB!

Det er mulig G programmere kaffedrikker, men ikke uttak av
damp og varmtvann.

Programmeringen endrer mengden til drikkene, men ikke til
den malte kaffen,

Drikkene "X2” kan programmeres separat.

My LatteArt o e
programmerbar.

For d ga tilbake til fabrikkinnstillinger holder man
inne tasten @ inntil maskinen sldr seg av. Den valgte
drikken gdr tilbake til fabrikkinnstillinger.

Kaf- Standard- | Programmert mengde
feoppskrift | mengde
= 35ml fra 25 il 90 ml
= oxp | 70ml fra 50 til 180 ml
= 80 ml fra 50 il 120 ml
= xy | 160ml fra 120 til 240 ml




Kaf- Standard- | Programmert mengde 3. Lagre de nye innstillingene ved a trykke pa ON/
feoppskrift | mengde Standby (B1)
w 120 ml « espresso: fra 25 til 60 ml
« vann:fra25til 120 m|
m@ X2 | 240ml - espresso: fra 50 til 120 ml
- vann: fra 50 til 240 ml

7. PROGRAMMERINGSMENY

1. Apne menyen:

Hold inne samtidig i 5 sekunder )

@)

2. \Velg innstilling som skal programmeres:

B2

7

Drikk Tilknyttet | Reguleringer
innstilling
p Energisparing: g
EsprQesso g p g 8 -% Aktiv
@-} Avslatt
=P Autostopp € b 9 minutter
Coffee
|| = 1,5 timer
@-’3 timer
= Lydsignal IS .
Capp:cino »% Akth
@-D Avslatt
@ Ekstra BN Omrade 1
Larte requleringav  —
kaffekvern ] = omrade 2
= Fabrikkinnst. | Hold inne OK-tasteni5
Flat White sekunder inntil lampen
tennes og lyser uavbrutt.
° O Vannhardhet | @Pup g1t
Americano -
I > middels
@-’ hardt/svaert
hardt
S
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8. RENGJORING AV APPARATET
08BS!
- Ved rengjering av maskinen md man ikke bruke lgsemidler,
skuremidler eller sprit.
Ikke bruk metallgjenstander til  skrape lgs avleiringer eller
kafferester, da dette kan lage riper i overflaten til deler av
metall eller plast.
For oppholdsperioder som overgdr en uke, anbefales det &
foreta en skyllesyklus far maskinen igjen tas i bruk.
Fare!
Under rengjeringen md man ikke dyppe maskinen i vann.
Det er et elektrisk apparat.
For man tar til med rengjering av eksterne deler pa appara-
tet, ma man sld av maskinen og trekke ut stopselet, slik at
maskinen kan avkjoles.
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8.1 Rengjering av kaffeuttaket

Nar lampen 9%) tennes (oransje) (B5) ma man ga videre til

rengjoring av kafferarkretsen. For a foreta en rensesyklus mé det

anvendes tabletter for rengjering av kaffemaskiner. For ytterli-

gere informasjon bes man besgke www.Delonghi.com.

1. Settinn 1-koppfilter (C2) i filterholderen (C1) (fig. 36).

2. Sett inn rensekoppen i filteret (C9) (fig. 36) og trykk den
heltinn.

=1

~

«@
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3. Legg tabletten i rensekoppen (fig. 37).
. Fest filterholderen til kaffeuttaket (A7).

5. Fyll opp vannbeholderen (A15). Se til at dryppeskdlen
(A11) er tom.

6. Hold tasten xg%) inne inntil den tilknyttede lampen
begynner & blinke (oransje). Etter noen minutter vil ren-
gjoringen avbrytes automatisk.

«  Fjernfilterholderen og rensekoppen.

« Skyll filterholderen og filteret i rennende vann.

« Sett tilbake filterholderen og foreta deretter en skylling
med tasten @ (B5). Det anbefales a sette en beholder
under filterholderen.

+ Fjern og tem ut dryppeskalen.

NB:

Denne rengjaringssyklusen kan startes nar som helst ved a tryk-

ke pa tasten @ (B5) i noen sekunder. For & avbryte operasjo-

nen kan man holde inne knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengjer rundt posisjonen til
bgnnebeholderen
1. Se til at bannebeholderen (A1) er tom. Foreta eventuelt
noen malingssykluser uten benner for & tomme den.
2. Hekt av beholderen ved a vri den mot klokkeretningen og
ta den ut av maskinen (fig. 38)

3. Sug opp alle kafferester (fig. 39).
4. Rengjor med en fuktig klut rundt bennebeholderen og tork
av (fig. 40).

5. Sett beholderen tilbake pd plass i kaffekvernen. Beholde-
ren er korrekt satt pa plass nar pilen A er pa linje med
symbolet a og det kan hgres et klikk (fig. 41).

8.3 Rengjering av kvernene

Nar bonnebeholderen (A1) rengjores ma man huske & rengjo-
re rundt beholderen og kaffekvernen med en fuktig klut. Man
bes henvende seg til et servicesenter for fierning og bytting av
kvernene.

Kvernen kan tas ut hvis den er blokkert av et frommedlegeme.
Hvis dette skulle inntreffe ma man fjerne bennebeholderen og

gjore folgende:
1. Festfilterholderen (C1) og foreta en tom kvernesyklus for @
frigjore kaffekretsen.

2. Sldavapparatet.



3. Vri kaffekvernregulatoren helt rundt mot klokkeretningen,
helt til den kommer i posisjon "REMOVE" (fig. 42).

4. Trekk ut den gvre delen av kvernen og hold fast i handtaket
(fig.43).

5. Rengjor kvernen med en barste (fig. 44) og fjern alle kaffe-
rester med en stovsuger (fig. 39).

6.  Sett kvernen pa plass (fig. 45).

7. \Vriregulatoren for a velge gnsket malegrad (fig. 13).
Kontroller at kvernen er godt satt inn ved d fra i handtaket. Kver-
nen er korrekt satt inn hvis den ikke beveger seg.

8.4 Bytte av kaffekvern

Nér den oppkvernede kaffemengden reduseres ytterligere bes
man henvende seg til et servicesenter for & bytte ut kvernene.
Etterpd ma man regulere kaffekvernen ved & ga til innstillings-
menyen ("7. Programmeringsmeny”) og velge forste regule-
ringsomrade. Vri deretter mengdereguleringsbryteren (B2) til
posisjon MIN og regulere dosen som ved farste gangs bruk (se
"Perfekt dose™).

8.5 Rengjering av“Smart tamping station”

1. Rengjer sonen rundt holderen med en pensel eller bgrste
(fig. 46).

2. Dra spaken (A20) helt i endeposisjon og rengjer pressen
med en berste (fig.47). Slipp deretter opp spaken.

3. Bruk den lille brsten (C8) til & rengjore kaffetrakten (fig.
49).

Smart TAMPING

S TATI ON__ |

8.6  Rengjoring av LatteCrema System

Vask alle delene og beholderen i oppvaskmaskin, men bruk alltid
den gverste skuffen. Hvis man ikke er i besittelse av oppvaskmas-
kin kan man rengjore for hand ved d falge anvisningene pa slutten
av denne paragrafen.

1. Trykk pa knappen (D3) og laft opp melkebeholderlokket
(D).
2. Tautmelkeuttaket (D4) og melkeslangen((D7) (fig. 49).

INSERT
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3. Vribryteren til posisjonen “Insert” og trekk den ut (fig. 50).

4. Ver srlig oppmerksom pd fordypningen og kanalen under
bryteren (fig. 51) slik at det ikke befinner seg melkerester.
Skrap eventuelt ut kanalen med en tannpirker.
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5. Skyllinnsiden av bryteren for skumregulering med rennen-
de vann (se fig. 52).

6. Setil atalle rorene er rene og ikke viser tegn til tilstoppelse
som folge av melkerester.

7. Sett sammen alle komponentene til lokket.

8. Rengjor og skyll melkebeholderen (D8) noye.

9. Sett pd plass lokket pa melkebeholderen.

NB: vask for hand

Rengjaring i oppvaskmaskin sikrer en perfekt hygienisering av
alle komponentene til melkebeholderen. Hvis komponentene
i melkebeholderen skal rengjgres for hand ma de dyppes ned i
varmt vann og bliliggende i cirka 30 minutter, for man fortsetter
som forklart i punkt 4.

9. VANNHARDHET

Avkalkingslampen [f] (B8) vil vises etter et forhandsbestemt

bruksintervall som avhenger av vannets hardhetsgrad. Det er

mulig & programmere maskinen etter hvor hardt vannet man

bruker faktisk er, og pd denne maten endrer man frekvensen for

hvor hyppig denne meldingen vises.

1. Ta den medfglgende teststrimmelen “TOTAL HARDNESS
TEST” ut av forpakningen (C4).

2. Dypp strimmelen helt ned i et glass med vann i ca. et
sekund.
3. Tastrimmelen ut av vannet og rist lett pa den. Still inn ap-

paratet som vist i kapittel 7. Programmeringsmeny”.

Resultat vannhardhetstest Tast Niva
X2 1
LI l.] blgtt vann
—i 1R,
middels
hardt vann
_ [T 3
hardt eller
— ] sverthard
vann
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4. Still inn apparatet vist i "T.

Programmeringsmeny’”.

som kapittel

10. HVORDAN BRUKE SOFTBALLS

Softballs (C11) er et innovativt system som forlenger maskinens
levetid uten at det pavirker vannkvaliteten, noe som gir en kaffe
som er kremete og aromatisk. For en bedre ytelse anbefales det a
legge Softballs i blgtt gjennom natten for de skal brukes.

1. Taut pakken med Softballs fra emballasjen (fig. 53).

53 54
2. Skyll pakken med Softballs rennende vann (fig. 54).
3. Legg posen ned i vannbeholderen (A15) (fig. 55).

55
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4.

Skift ut pakken med Softhalls hver 3. maned (fig. 56).

11. AVKALKING

Vaer oppmerksom!

Far bruk ma man lese instruksjonene og merkingen som mer
oppyitt pa pakken med avkalkningsmiddel (C5).

Det anbefales @ bruke avkalkingsmiddel utelukkende pro-
dusert av De’Longhi. Hvis det anvendes upassende avkalk-
ningsmidler, eller hvis avkalkningen utfares feil, kan dette
fore til skader som ikke dekkes av produsentens garanti.
Avkalkningsmiddelet kan skade emfintlige overflater.
Hvis produktet velter ved et uhell md man torke opp
umiddelbart.




For & utfere avkalkning Tilberedelsen avbrytes og lampen || lyser hvitt. Det er nd nadven-

Avkalkning- | De’Longhi avkalkningsmiddel dig a foreta en skylesyklus.

smiddel 7. Tom ut den anvendte beholderen og sett den deretter
under uttakene.

Beholdere | 2pd en T liter hver 8. Trekk ut vannbeholderen, tom den for eventuelle rester

Tid ~40min etter avkalkingsmiddel, skyll den med vann, og fyll den

deretter med friskt vann opp til MAX-niva (fig. 61). Settinn

1. (TA UT VANNAVHERDERFILTER 0G SOFTBALL HVIS N@D- . .
beholderen i holderen igjen.

VENDIG). Hell avkalkingsmiddel i vannbeholderen (A15)
opp til nivéﬂA (tilsvarer en pakke med 100ml) avmerket

pa innsiden av tanken (fig. 57). ﬁ

EcoDecalk
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9. Hold tasten [ inne inntil den tilknyttede lampen begyn-

57 58 ner & blinke; skyllingen starter opp.

10.  Nar skyllingen er ferdig vil tilberedelsen avbrytes og appa-
ratet er klart til bruk.

. Tom beholderen som ble brukt til @ samle opp skyllevann.

. Ta ut og tem dryppeskalen, og sett den deretter tilbake i

2. Hell pavannopptil niva_0 B (fig. 58). Sett deretter beholderen
inn i maskinen igjen. 1
3. Settinn utstyret (C6) pd kontakten til LatteCrema System (A6) (fig. 1

apparatet.
13. Trekk ut og fyll beholderen med friskt vann for den settes inn
igjen.
i Apparatet er nd klart til bruk.
));Lg =GN H
)oooooo |I NB.’
%%"Dﬁ « Hvis man ensker & foreta avkalkingssyklusen med en gang
X holder man inne tasten || i3 sekunder.
E «+ Hvis avkalkingen er blitt startet opp ved et uhell ma man
r:_‘:rﬁ holde inne tasten || i 10 sekunder. Skyllesyklusen kan ikke

avbrytes.

60

4. Seftil at filterholderen (C1) ikke er satt inn og sett deretter en
beholder under kaffeuttaket (A7) og damputtaket (A5) (fig.
60).

5. Hold tasten || (B8) inne inntil den tilknyttede lampen begynner
& blinke.

6. Avkalkingsprogrammet starter opp og avkalkingsmiddel kom-
mer ut fra uttakene. Avkalkningsprogrammet utfgrer automa-
tisk en serie skyllesykluser for & fjerne restene av kalk som be-
finner seq inne i kaffemaskinen inntil beholderen er helt tom.
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12. BESKRIVELSE AV KONTROLLAMPER

VARSELLAMPER BESKRIVELSE AV OPERASJON
KONTROLLAMPENE
Alle lampene blinker kort SI& pé apparatet Selvdiagnose

€p
=/ fastlysende

Det er forste gang maskinen slas pa,
0g man ma la vannkretsene i maskinen

fylle seq opp

Man ma gjere som vist i kap. “3. Ferste gangs
oppstart av apparatet”

>

fast lysende

Funksjonen Energisparing er ikke aktiv.

Det henvises til kap. “7. Programmer-
ingsmeny” hvis man gnsker @ deaktivere
funksjonen

fast lysende

Kaffebgnnebeholderen (A1) er tom

Fyll kaffebgnnebeholderen

Man gnsker a male opp kaffe, men ban-

Fyll kaffebgnnebeholderen

bannebeholderen (A15)er tom.

blinkende nebeholderen (A1) er tom

. Det er ikke nok vann i beholderen (A15), | Fyll beholderen eller trekk ut og settinn igjen
pa eller vannbeholderen er ikke korrekt satti | beholderen

. Hvis man gnsker 4 tilberede en drikk, men | Fyll opp vannbeholderen
blinkende

fast lysende

Generell alarm

Man bes henvende seg til De'Longhi
servicesenter

C B> 0|0 |G|C

fastlysende

Kaffebannebeholderen er ikke satt i

Sett inn bannebeholderen (A1) eller kontrol-
ler at den er korrekt satt inn

|
\;/ blinkende

Velgeren nederst pa bannebeholderen
(A1) er ikke i korrekt posisjon

Sett velgeren i en av maleposisjonene (mel-
lom 109 8) og husk falgende:
Regulering av malegrad ma skje mens
kaffekvernene er i funksjon
Kvernen ma reguleres ett niva av gan-
gen, og det ma foretas minst fem kver-
nesykulser mellom hver regulering.

Bonnebeholderen (A1) er ikke fullsten-
dig satt inn. Sikkerhetsinnretningen
utlases.

Kontroller at bennebeholderen er korrekt
sattinn

@ fast lysende

LatteCrema System ma rengjares etter
hver bruk

Etter tilberedelse av en melkedrikk gar man
videre til automatisk rengjering ved & vri bry-
teren (D5) til Clean

C&) fast lysende

Apparatet er klart for & skille ut damp.

Apparatet har nddd temperaturen for & skille
utdamp. For 8 ga videre til uttaket vrir man pa
dampbryteren (A4)

9
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VARSELLAMPER

BESKRIVELSE AV
KONTROLLAMPENE

OPERASJON

& blinkende

Apparatet er pdslatt og funksjonen En-
ergisparing er aktivert. Dampbryteren
(A4) stari posisjon for & skille ut damp.

Lampen blinker for & vise at apparatet er
klart for d skille ut damp. Uttaket starter med
en gang apparatet har korrekt temperatur.

Apparatet er klart for & skille ut damp

Apparatet har nadd temperaturen for  skille
ut damp ndr lampen lyser uavbrutt

Apparatet skiller ut damp

AvvA]
vadqa

Lyser (oransje)

Det ma utfores avkalking

Utfor avkalking som illustrert i kap. “11.
Avkalking”

Blinker (oransje)

YR
qaaqa

Apparatet utfarer avkalking

Fullfert operasjonen som forklart i kap. “11.
Avkalking”

YRz
vadqa

Lyser (hvitt)

Det er nedvendig & foreta en
skyllesyklus

Atvat
2V

| Biinker (huity

Apparatet utforer skylling

4
da Lyser (oransje)

Det er ngdvendig a foreta rengjering av
kaffeuttaket

)
d3) Blinker (oransje)

Apparatet  utforer rengjoring av
kaffeuttaket

Se par.“8.1 Rengjering av kaffeuttaket”

4
d9) Blinker (hitt)

Apparatet foretar en skylling

o@ + A blinker

Hvis avherdingsfilter er satt inn kan det
hende det finnes lufthobler i kretsen
som hindrer tilberedelsen.

Trykk pd tasten (B7) ved siden av lampen
&P. Tilberedelsen vil starte og stoppe
automatisk.

Kaffen er for finmalt og renner ut for
langsomt eller ikke i det hele tatt.

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for a tilberede kaffe i samsvar med
det som er oppyitt i par.“4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)" 0g “4.2 Fase 2 - Pressing
(tamping) (fig. 17)"

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta en
skylling med skylletasten (B5).

Beholderen (A15) er satt inn feil og
ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen forsiktig inn slik at ven-
tilene dpner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske
kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”
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13. HVIS NOE IKKE FUNGERER

PROBLEM

ARSAK

LASNING

Det er vann i dryppeskalen (A11)

Dette er en normal del av funksjonen il
maskinens innvendige kretser

Tom og rengjor dryppeskdlen (A11)
regelmessig

Det skilles ikke ut espresso

Mangler vann i beholderen (A15)

Fyll beholderen

Lampen &7 (B7) lyser for & vise at kaf-
fekretsen og dampkretsen er tom.

Trykk pa tasten ved lampen ©7 for &
fylle kretsen.

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta
en skylling med den tilhgrende tasten
(B5)

Beholderen (A15) er ikke satt inn korrekt
og ventilene nederst er ikke dpne

Press beholderen inn slik at ventilene
apner seg

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

For finmalt

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase 1
- Maling (grinding) (fig. 11)" 0g “4.2 Fase
2 - Pressing (tamping) (fig. 17)"

Filterholderen fester seq ikke til apparatet

Den malte kaffen er ikke blitt presset,
eller det er for mye malt kaffe

Gjenta malingen med andre innstillinger.
Reduser dosemengden. Kontroller at
filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2 kopper)
er blitt korrekt satt inn for den aktuelle
dosen (tast 2x (B3) valgt eller ikke)

Det drypper espresso over kanten pa fil-
terholderen (C1) men ikke fra dpningene

Filterholderen er ikke satt inn korrekt

Sett pa filterholderen pa riktig mte og
vri den helt inn

Pakningen pa kaffeuttaket (A7) er blitt
elastisk eller er skittent

Skift ut pakningen i kaffeuttaket hos et
Servicesenter

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyll filtrene i rennende vann eller foreta en
skylling med skylletasten (B5)

Kaffekremen er klar i fargen (renner hur-
tig fra tuten)

Man md gd over innstillingene til
apparatet

Trekk ut filterkoppen, gjenta operasjonen
for 4 tilberede kaffe som er gjengitt i par.
"4.1 Fase 1- Maling (grinding) (fig. 11)"
0g "4.2 Fase 2 - Pressing (tamping) (fig.
17)"

Kaffekremen er merk i fargen (renner
langsomt fra tuten)

Man md ga over innstillingene ftil
apparatet

Trekk ut filterkoppen (C1) og gjenta oper-
asjonen for 4 tilberede kaffe i samsvar
med det som er oppgitt i par. “4.1 Fase 1
- Maling (grinding) (fig. 11)" 0g “4.2 Fase
2 - Pressing (tamping) (fig. 17)"

%

138




PROBLEM

ARSAK

LASNING

Melkeskum formerer seq ikke nar det
tilberedes Cappuccino med LatteCrema
System

Melken er ikke kald nok

Bruk alltid  melk
kjoleskapstemperatur

som  innehar

Bryteren (D5) befinner seq ikke i korrekt
posisjon

Kontroller og vri bryteren til korrekt po-
sisjon (&> max-skum, &> med-skum,
@ min-skum)

LatteCrema System er skittent

Maskinen md rengjeres som illustrert i
paragraf "8.6 Rengjgring av LatteCrema
System”

Kalk innvendig i den hydrauliske kretsene

Utfor avkalking slik som vist i kap. “11.
Avkalking”

Nar avkalkningen er blitt utfert vil appa-
ratet ha behov for en ekstra skyllesyklus

Under denne skyllesyklusen er ikke be-
holderen fylt opp til MAX-niva

Gjenta skylling (se kap.“11. Avkalking”)

Apparatet maler ikke opp ikke kaffe

Det finnes fremmedlegemer inne i
kaffekvernen

Kvernene ma rengjores som forklart i
par. “8.3 Rengjering av kvernene’, men
pase at alle bonner er flernet fra kaffe-
bgnnebeholderen (A2) for den tas ut. For
kvernen settes tilbake pa plass m& man
suge opp alle urenheter rundt denne

Bennebeholderen (A1) befinner seq ikke i
korrekt posisjon

Beholderen er korrekt satt pa plass nar
pilen A er pa linje med symbolet ﬁ 0g
det hares et klikk

Hvis man gnsker kan kaffetypen byttes.

Man md flerne alle kaffebgnner i
maskinen.

- Tom kaffebonnebeholderen (A1)
(kvern opp gjenvrende innhold eller
bruk en stevsuger til 8 tomme den).

« Hekt pa filterkoppen (C1) og foreta
en kverning pd tomgang for  rense
opp kaffekretsen: Hekt filterholderen
pa utgangen for malt kaffe (A18) og
rett inn med skriften INSERT. Vri der-
etter filterkoppen mot hayre (fig. 22).
Kverningen starter ndr filterkoppen
ndr posisjonen CLOSE og avbrytes der-
etter automatisk. Gjenta inntil filteret
ertomt

- Tilsett en nye type kaffebgnner i be-
holderen (A1)

« Hvis malegraden ikke ndr “perfekt
dose” gjor man som forklart for forste
gangs bruk

9
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PROBLEM

ARSAK

LASNING

Etter maling er kaffefiltrene (C2) eller
(C3) tomme

Etter kverningen er kaffefilteret fullt av
kaffepulver

Kaffetrakten i kvernen er tilstoppet.

Maskinen ma rengjores som forklart i par.
"8.5 Rengjering av “Smart tamping stati-
on™. Hvis problemet vedvarer ma man fa
tilgang til trakten ved a dpne den anviste
luen (A19) og deretter lgsne den med
spatelen

Etter kverningen ndr ikke kaffepulveret i
filtrene (C2) eller (C3) “perfekt dose”

"Smart Tamping Station" har behov for
rengjering

Maskinen ma rengjeres som forklart i par.
"8.5 Rengjoring av “Smart tamping stati-
on"fgr man gjentar kverningen

Mengden kvernet kaffe ma reguleres

Foreta regulering med den anviste betje-
ningshryteren (B2) og folg anvisningene i
par. "“Perfekt dose™. Hvis bryteren allere-
de er i max-posisjon gjgr man som forklart
i delen "Ekstra regulering av kaffekvern”

Med tiden vil kvernene slites ned

Skift ut disse kvernene som forklart i par.
“8.4 Bytte av kaffekvern”
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Innan du anvénder apparaten, lds alltid broschyren med
sakerhetsvarningarna.

1. BESKRIVNING

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

Beskrivning av apparaten - A
Behdllare for kaffebdnor
Lock for behallaren for kaffebdnor
Koppbricka
Angknapp
Angror
Anslutning for Lattecrema System
Kaffedispenser
A8. Galler koppbricka for espresso
A9. Galler koppbricka for glas eller mugg
A10. Droppkarets galler
A11. Droppkar
A12. Vattennivavisare for droppkaret
A13. Lock vattentank
A14. Handtag for utdragning av vattenbehdllaren
A15. Vattenbehallare
A16. Utrymme for matningskabelns kontakt
A17. Huvudstrombrytare (PR/AV)
A18. Utgang kaffekvarn (Tamping station)
A19. Lucka for att komma ét kaffekvarnens glidbana
A20. Spak press

1.2 Beskrivning av mandverpanelen - B
B1. Knapp PA/Standby
B2. Vred for justering av méngd malet kaffe
B3. Knapp“X2": for att anvanda filtret for 2 kaffe
B4. Knapp "kaffetemperatur”
B5. Knapp “skéljning”
B6. Knapp“OK": for att dispensera dryck/for att bekrafta
B7. Knapp “dispensering av varmt vatten”
B8. Knapp “avkalkning”
B9. Knapp“My":for att personalisera mangden av dryck
B10. Valratt funktioner
B11. Display drycker:
Espresso kaffebaserade drycker
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Mjolkbaserade drycker
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Varningslampa “rengdring mjolk”
B13. Varningslampa “behéllare for kaffebonor saknas”
B14. Varningslampa “allmant larm"
B15. Manometer
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B16. Varningslampa "vatten saknas”
B17. Varningslampa “behallare kaffebdnor tom”
B18. Varningslampa “energibesparing”
B19. Display instélIningar och procedur:
« Anger proceduren som apparaten utfor
« Anger instéliningen av vald kaffedos
« Anger instdliningen av vald kaffedos

1.3 Beskrivning av tillbehoren - C
Q1. Filterhdllare

Q2. Filter 1 kopp

(3. Filter 2 koppar

(4. Reaktionssticka "Total Hardness Test"
(5. Avkalkningsmedel

(6. Tillbehor for avkalkning

(7. Stromkabel borttagbar

(8. Borste

9. Tillbehdr rengdring av kaffedispenser
(10. Duk

(11. Softballs (vattenavhardare)

(12. Rengoringsnal for angror

1.4 Rengoringstillbehdr ingar inte,
rekommenderas av tillverkaren
For ytterligare informationer, besdk Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Rengoringsmedel
~— ———__ EAN:8004399333307

Rengoringspastiller
(Se”8.1Rengdring av kaffedispensern”)

1.5 Beskrivning av LatteCrema System - D
D1. Lock fér mjolkbehallaren

D2. Anslutning mjélkbehallare

D3. Knapp for frislappning av locket

D4. Mjdlkdispenser (justerbar i hjd)

D5. Ratt for att justera skummet

D6. Rattens utrymme

D7. Mjélk insugningsslang

D8. Mjdlkbehallare

2. FORBEREDELSE AV APPARATEN

Diska samtliga tillbehdr, med ljummet vatten och diskmedel for
tallrikar och fortsatt sedan sa har:

1. Forin droppkaret (A11) komplett med koppbrickans galler
(A9) och droppkarets galler (A10) (fig. 1);

Dra ur vattentanken (A15) (fig. 2)och fyll med farskt och
rent vatten, se till att texten MAX inte dvertdcks (fig. 3) .




3. Forsedan in tanken.

Observera: Sdtt aldrig apparaten i drift utan vatten i behdllaren eller om behdllare
saknas.

Observera: Vi rekommenderar dig att snarast anpassa vattnets hdrdhet enligt pro-
ceduren som beskrivs i kapitel "7. Instdllningsmeny”.

3. FORSTA IBRUKTAGANDET AV MASKINEN

1. Satt i kontakten till elsladden (C7) i avsett sate (A16) pa
baksidan av apparaten (fig. 4); och satt sedan i stickkontak-
ten i eluttaget. Forsakra dig att huvudstrombrytaren (A17),
pa apparatens baksida ar intryckt i lage I (fig. 5);

2. Placera en behallare med minimum kapacitet pa 100 ml,
under dispensern for varmt vatten (i hojd med kaffedispen-
sern (A7) (fig. 6);

3. Tryckin knappen (B7) i hdjd med indikationslampan @7
(fig. 7): dispenseringen startar och avbryts automatiskt.
Tom behallaren.

Innan du bdrjar anvénda maskinen, ar det nodvandigt att skolja

maskinens interna kretsar. Utfor foljande:

4. Haka fast filterhdllarenheten (C1) komplett med filter vid
maskinen: for korrekt fasthakning, rikta in handtaget pa
filterhallaren med “INSERT” (fig. 8) och vrid greppet mot
hdger, tills det dr inriktat med laget "CLOSE”;

5. Placera en behdllare under filterkoppen och angroret (A5);
Tryck in knappen (B5) vid varingslampan @ (fig. 9):
dispenseringen startar;

7. Vid avslutad dispensering, vrid dngvredet (A4) (fig. 10) och
dispensera dnga i ndgra sekunder for att skélja dngkret-
sen: for en optimal dispensering, rekommenderas det att
upprepa denna procedur 3 eller 4 ganger. Detta tillater att
eliminera vattnet i roret fore dispensering av anga.

Maskinen &r nu klar for anvandning.
Observera: Skdljningen av de interna kretsarna rekommenderas dven om appara-
ten inte anvinds under en ldngre tid.

Vid den forsta anvéndningen &r det nddvandigt att bereda 4-5
kaffe innan maskinen borjar ge ett tillfredsstéllande resultat: var
sarskilt uppmarksam pa mangden malet kaffe i filtret ((C2) eller
(C3)) (se instruktionerna i avsnitt "4.1 Fas 1 - Malning (grinding)
(fig. 11)").

Fortsétt enligt beskrivningen i kapitel “Den “perfekta dosen™.

v

4, BEREDNING AV KAFFE

4.1 Fas1-Malning (grinding) (fig. 11)

1. Hall bénorna i behdllaren (A1) (fig. 12). Det rekommende-
ras att halla i endast bonorna som kravs for beredningen:
pa detta sattet anvander du alltid farskt kaffe;

2. Vélj malningsgrad (fig. 13). Fabriksinstéliningen &r 5
(medium malning). O resultatet inte ar tillfredsstéllande,
justera malningsgraden beroende pé personlig smak och
typen av kaffe (justeringen ska utforas nar kaffekvarnen
arigang).

3. Forin ett av kaffefiltren (C2) eller (C3) i filterhallaren (C1)
(fig. 14). Om du anvander filtret for 2 koppar, tryck in
knappen 2X (B3): med detta val fordubblas dven méngden
dispensera espresso.

4. Justera vredet for méngden (B2) med utgéng fran mini-
mumldget (fig. 15).

0bs:

Numren som visas pa displayen (B19)

aren referens att anteckna nar korrekt

niva har uppnatts i filterhallaren.

De motsvarar inte instdllningen av

malningen, vikten av det malna kaffet

(gr/oz) eller malningstiden.

Se avsnittet “B3. Knapp “X2": for att

anvanda filtret for 2 kaffe” for ytterligare indikationer.

5. Haka fast filterhallaren vid kaffekvarnens utgang (A18) och
rikta in texten INSERT: vrid sedan filterhallaren &t hoger
(fig. 16). Malningen startar nar filterhallaren nar ldget
CLOSE och avbryts automatiskt.

Justera dosen malet kaffe i filtret

Extra range av
s, malnmg

%,

X-LJust
g
5
ans®*,

Varje typ av bona ger ett annorlunda resultat vid malningen och

darfor kréver justeringen av dosen i borjan av malningen stor

omsorg.

Denna illustration ger indikationer om hur man justerar dosen,

pa grundval av férgen pa rostningen: de ska anses vara en ut-

gangspunkt men kan skifta beroende pa sammansattningen av

kaffebonorna.

1. Stéllin dosen pa minimumlége.

2. Med referens till rostningsférgen pa ditt kaffe, vrid vredet
ldngsamt.

4.2 Fas 2 - Pressning (tamping) (fig. 17)

1. Efter malningen, sank presspaken (A20) till gransléget (av-
ldgsna inte filterhallaren) (fig. 18). For ett perfekt resultat,
upprepa 2 ganger.
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2. Hall spaken nedtryckt till grénsldget under avidgsnandet
av filterhdllaren (fig. 19). For sedan tillbaka spaken till
utgdngslaget.

3. Nérdu kontrollerat att kaffedosen dr korrekt (se "Den “per-
fekta dosen™), haka fast filterhallaren pa kaffedispensern
(A7) (fig. 20).

Den “perfekta dosen”

Kaffefiltren har en invéndig referens for att identifiera den
perfekta dosen.

Lasermérkning

Upphdjd markning

- Filter med lasermérkning: den perfekta dosen mot-
svarar mdrkningens dvre linje;

- Filter med upphdjd mérkning: den perfekta dosen
motsvarar den upphdjda linjen;

Forsakra dig att kaffet ar vid niva efter pressningen. Set kan

vara nodvandigt att justera vredet (B2) flera ganger innan

du uppnar den perfekta dosen.

Om kaffet & dver-eller underutvunnet och den interna

dosen dr perfekt, justera malningsgraden till mera finma-

let eller grovmalet (se "4.1 Fas 1 - Malning (grinding) (fig.

11)"). Om kaffet &r Gverutvunnet (alltfor Iangsam dispen-

sering), maste malningsgraden vara grovre. Om kaffet &r

underutvunnet (alltfor snabb dispensering) méste mal-

ningsgraden vara finare.

Bartendern rekommenderar: Ta ut filterhdllaren medan

presspaken (A20) ar nedsankt for att erhdlla en perfekt fi-

nish av kaffedosen.

4.3 Fas3 - Dispensering (bryggning) (fig. 21)

1. Valj dnskad dryck (fig. 22).

2. Tryck in OK (B6) for att starta dispenseringen (fig. 23)
(for-bryggning och bryggning). Kaffedispenseringen av-
bryts automatiskt.

5. FORBEREDELSE AV MJOLKDRYCKER

5.1 Skumma mjilken (fig. 24)

1. Hall i mjdlkbehallaren, (D8) méngden mijélk som du vill

varma/skumma, med uppmarksamhet att mjélkens volym
okar 2 till 3 ganger (fig. 25). For att fa ett tjockare och jam-
nare skum, rekommenderas det att anvénda helmijélk vid
kylskapstemperatur (ungefér 5° C).

My LatteArt

\ U

!

L —4

For att skumma mjdlken, placera dngroret (A5) pa mjélkens
yta: pd s satt blandas luften med mjdlken och dngan.

Hall angrdret pa ytan, med uppmarksamhet att inte fanga
upp for mycket luft och skapa alltfor stora bubblor.

Sank ner angroret under mjdlkytan: pa sa satt skapas en
virvel. Nar dnskad temperatur uppnatts, stang angvredet
och vanta tills dispenseringen av anga avbryts helt innan
du avldgsnar mjdlkkannan.

Bartendern rekommenderar:

Farsk mjolk ar bast. Anvand alltid farsk mjolk vid
kylsképstemperatur.

Helmjolk garanterar utmarkta resultat. Resultatet och
skummets kvalitet skiftar beroende pa om du anvénder
komjolk eller vegetabiliska drycker.

Efter att ha skummat mjélken, eliminera bubblorna genom
att skaka mjdlkkannan.

Rengoring av angroret:

1.

5.2

1.

2.
3.

Efter varje anvandning, avldgsna mjolkrester fran angroret
med en duk (fig. 26). For en djup rengdring, rekommende-
ras det att anvénda Eco MultiClean: sakerstaller hygienen
genom att avldgsna proteiner och fetter frdn mjdlken och
kan anvandas for att rengdra hela maskinen.

Dispensera dnga nagra sekunder for att rengéra dispensern
ordentligt (fig. 10).

Vadnta tills dispenseringen svalnar: for att bibehdlla dispen-
serns effektivitet i tiden , anvand rengdringsnalen (C12) for
att halla de 3 halen fria (fig. 27).

Forbered mjolkdryckerna med LatteCrema
System (fig. 28)
Hall mjolk i behallaren (D8) vid kylskapstemperatur (5°C)
(fig. 29).
Stang locket (D1) (fig. 30).
Vrid skumreglaget (D5) till dnskat ldge (fig. 31).

Position skumreglage

CLEAN

o INSERT

Rengo-
ring efter
varje
anvénd-
ning

M A X
skum

M ED[MI N
skum skum

For att
draut
eller fora
in vredet

4.
5.

D— >

Haka fast mjélkbehallaren pa maskinen (fig. 32).

Forbered den perfekta dosen (se “4.1 Fas 1 - Malning (grin-
ding) (fig. 11)" och "4.2 Fas 2 - Pressning (tamping) (fig.
17)") och for in filterhdllaren.

Valj onskad mjolkdryck (fig. 33).
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Cappuccino

— Flat White

Latte Macchiato

Bz
/ -

33
Dryck | Espresso | Mjolk | Skum | Mangd | X2 (ml)

(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

+  Drycker med dubbel dos (2x): Hall nddvandig mangd
mjolk for beredningen i behallaren (D8) med uppmark-
samhet att inte dverskrida MAX-nivan (fig. 25). Varje hack
pa behallaren motsvarar =100 ml mjolk.

«  Farsk mjolk ar bast. Anvand alltid farsk mjolk vid
kylskdpstemperatur.

7. Tryckin OK (B6) for att dispensera (fig. 23). Apparaten dis-
penserar automatiskt kaffe och mjolk i sekvens.

Rengdring av Lattecrema System efter varje anvandning:

1. Lamna mjdlkbehallaren fasthakad pd maskinen (det érinte
nddvandigt att tomma den). Placera en behallare under
mjolkroret (D4) (fig. 34).

2. Vrid vredet (D5) till “Clean” (fig. 35).

3. Rengdringen startar och avbryts automatiskt. Observera:
vid avslutad rengdring, vrid vredet till ett av lagena for
skumjustering.

4. Avldgsna mjdlkbehallaren och st tillbaka den i kylen: vi
rekommenderar att anvanda den resterande mjélken inom
kort.

For en djup rengdring, rekommenderas det att anvanda Eco

MultiClean: sakerstéller hygienen genom att avldgsna proteiner

och fetter fran mjélken och kan anvandas for att rengdra hela

maskinen.

6. PERSONALISERA MANGDEN AV

KAFFEDRYCKERNA MED KNAPPEN @ (B9)

1. Forbered maskinen for att dispensera 1 eller 2 koppar av
kaffedrycken som du onskar dispensera, innan du hakar
fast filterhallaren (C1) komplett med filter (C2) eller (C3)
och malet kaffe. Om du dnskar programmera en mjolkbase-
rad dryck, anslut Lattecrema System till maskinen.

2. Vrid vredet (B10) for att vélja drycken att programmera.

3. Tryck in knappen @: varningslampan motsvarande
knappen OK (B6) tands med fast ljus och varningslampan

motsvarande knappen @ blinkar.
4. Tryck in knappen OK for att starta dispenseringen. Var-

ningslamporna motsvarande knapparna OK och @
blinkar.

5. Nér onskad mangd uppnatts, tryck in OK. Om drycken
forutser dispensering av en annan ingrediens, startar dis-
penseringen av denna: ndr 6nskad méngd uppnatts, tryck
in OK.

6. Tryckin knappen @ﬁ)’r att spara. Apparaten dr klar for en

ny anvandning och varningslampan @férblirténd.

Om du inte vill spara programmeringen, tryck in vilken annan

knapp som helst.

Allménna anmdrkningar:

« Det dr mdjligt att programmera kaffedrycker, men inte dis-
pensering av dnga och varmt vatten.

« Programmeringen dndrar méingden av dryckerna, men inte
av det malna kaffet.

« Dryckerna “X2” kan programmeras separat.

My LatteArt kan inte
programmeras.

« For att ga tillbaka till fabriksinstdllningarna, hdll
knappen @ intryckt tills den slécks. Den valda drycken
qdr tillbaka till den fabriksinstéllda méngden.

Kafferecept | Fabrik- Programmerbar mangd
sinstalld
mangd
= 35ml frén 25 till 90 ml
Zox | 70ml frén 50 till 180 ml
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Kafferecept | Fabrik- Programmerbar mangd
sinstalld
mangd
= 80 ml fran 50 till 120 ml
= x |160ml fran 120 till 240 ml
s 120 ml « espresso: fran 25 till 60 ml
« vatten: fran 25 till 120 ml
& x> | 240ml « espresso: fran 50 till 120
ml
- vatten: fran 50 till 240 ml
7. INSTALLNINGSMENY
1. Gainimenyn:

Tryck in samtidigt i 5 sekunder X2

@)

2. Viljinstallningen som ska programmeras:

B2

)

Dryck Motsvarande | Justeringar
instéllning
P Energisparldge | A=
EsprQesso gispariage | § "% Aktiverad
@-} Avstingd
wp Automati.sk b 9 minuter
Coffee avstangning -
[ mp 1,5 timmar
@-’3 timmar
= Ljudsign. :
iy I 8 "% Aktiverad
Cappuccino
@-0 Avsténgd
@ Extra jus.tering JCI=N Range 1
Lome avmalningen | —
] > Range 2
= Fabriksvérden | Hall knappen OK intryckt
Flat White i minst 5 sekunder tills

varningslampan forblir
tand med fast ljus

>

° @] Vatt. hardh @» mjukt
Americano v
1% = medium
@-’ hért/mycket
hart

3. Spara de nya installningarna genom att trycka in
ON/Standby (B1)
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8. RENGORING AV APPARATEN
Varning!
« Anvdnd inte losningsmedel, abrasiva rengdringsmedel
eller alkohol for rengdring av maskinen.
Anvénd inte metallféremal for att avldgsna kalkavlagring-
ar och kaffeavlagringar, eftersom dessa skulle kunna repa
metall-och plastytorna.
For perioder av stillastiende Gver en vecka, rekommen-
deras det, fore anvéndning av maskinen, att utfora en
skdljning.
Fara!
Sank aldrig ned maskinen i vatten, under rengdringen: det
ror sig om en elektrisk apparat.
Fore varje rengdring av apparatens ytterdelar ska du stanga
av maskinen, ta ut stickkontakten ur vagguttaget och lata
maskinen svalna.
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Sétt tillbaka filterhdllaren och utfor en skdljning genom att
tryckain knappen .@ (B5): virekommenderar att placera
en tom behallare under filterbehallaren.
« Avldgsna och tom droppkaret.
Observera:
Denna rengdringscykel kan startas ndr som helst genom att
trycka in knappen @ (B5) i ndgra sekunder. For att radera
proceduren, tryck in knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengor facket for behdllaren for kaffebonor

1. Forsdkra dig att behdllaren for kaffebonor (A1) &r tom.
Utfor eventuellt ndgra malningar utan bonor och tom den.

2. Haka av behallaren genom att vrida den moturs och dra ut
den ur maskinen (fig. 38)

VI VX v

o AWRICUITS |

8.1 Rengoring av kaffedispensern

Nér varningslampan «3%) ténds (orange) (BS), ar det nodvan-

digt att utfora rengdringen av kaffekretsen. For att utfora rengo-

ringscykeln, kdp pastillerna for rengdring av kaffemaskiner. For

ytterligare informationer, besok www.Delonghi.com.

1. Forinfiltret for 1 kopp (C2) i filterhdllaren (C1) (fig. 36).

2. Forin rengdringstillbehdret i filtret (C9) (fig. 36) och tryck
till botten.

U=

v

3. Placera rengoringspastillen pa tillbehoret (fig. 37).
. Fastfilterhallaren pa kaffedispensern (A7).

5. Fyll vattentanken (A15). Forsakra dig att droppkaret (A11)
artomt.

6. Hall knappen @, intryckt tills den relativa varningslam-
pan borjar blinka (orange). Efter ndgra minuter avbryts
rengdringen automatiskt.

«  Avldgsna filterhdllaren och rengdringstillbehdret.

« Diska filterhdllaren och filtret under rinnande vatten.

3. Sug upp kafferesterna (fig. 39).
4. Rengdr utrymmet for behdllaren for kaffebdnor med en
fuktig trasa och torka (fig. 40);

5. Satt tillbaka behdllaren och for in den i kaffekvarnen.
Behallaren &r korrekt inford ndr pilen A &r inriktad med
symbolen ﬁ och du hor et “Klick” (fig. 41).

8.3 Rengoring av kvarnarna

Nar du rengdr behdllaren for kaffebdnor (A1), rengdr behdllarens
utrymme och den dvre kvarnen med en fuktig trasa. Kontakta ett
service center for att avldgsna och byta ut kvarnarna.



Det & mdjligt att avldgsna kvarnen om maskinen skulle vara
blockerad av ett frimmande foremdl. Om detta skulle intraffa,
avldgsna behallaren for kaffebdnor och gor sa hér:

1. Haka filterkoppen (C1) och utfdr en “tom” malning for att
befria kaffekanalen.

Stdng av apparaten.

Vrid malningsregulatorn moturs, till gransldget, i lage "RE-
MOVE” (fig. 42).

4. Drautden dvre delen av kvarnen, genom att gripa den i det
darfor avsedda handtaget (fig.43).

5. Rengdr maskinen med en pensel (fig. 44) och sug upp res-
terna av kaffe med en dammsugare (fig. 39).

6. Forinkvarnen i dess utrymme (fig. 45);

7. Vrid regulatorn och valj dnskad malningsgrad (fig. 13);

Kontrollera att kvarnen ar vdl inford, genom att dra i handtaget:
kvarnen dr korrekt inford om den inte ror sig;

8.4 Utbyte av kvarnarna

Nér mangden malet kaffe minskar ytterligare, kontakta ett
service center for att byta ut kvarnarna och justera sedan kaf-
fekvarnen igen genom att gd in i installningsmenyn ("7. In-
stdllningsmeny”) och vélja det forsta omradet for extra justering
av malningen. Vrid sedan ratten for justering av méngden (B2)
till Idge MIN och justera dosen som vid forsta anvéndningen (se
"Den “perfekta dosen™).
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8.5 Rengoring av "Smart tamping station"

1. Rengor fasthakningsomradet med en pensel (fig. 46).

2. Draspaken (A20) till gransldget och rengdr pressen med en
pensel (fig.47), slapp sedan spaken.

3. Rengdrmed hjélp av skrapan (C8), glidbanan for kaffet (fig.

48).

S T AT I

Smart TAMPING

8.6  Rengoring av LatteCrema System

Diska alla komponenterna och behdllaren i diskmaskin, med
uppmérksamhet att placera dem i diskmaskinens dvre korg. Om
du inte har ndgon diskmaskin, diska dem for hand som anges i
foregdende avsnitt.

1.
2.

Tryck in knappen (D3) och lyft mjélkbehallarens lock (D1);
Dra ut kaffedispensern (D4) och uppsugningsrdret ((D7)
(fig. 49);

INSERT

49

Vrid vredet till Iage “Insert” och dra ut den (fig. 50);

Var sarskilt uppmarksam att mjolkrester inte kvarstar i urholk-
ningen och kanalen under vredet (fig. 51): skrapa eventuellt
kanalen med en tandpetare;
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5. Skdlj skumreglagets utrymme med rinnande vatten (fig.
52);

6. Kontrollera dven att uppsugningsroret och dispenserings-
roret inte dr igentdppta av mjolkrester;

7. Rtermontera lockets alla komponenter;

8. Diska och skdlj noggrant mjdlkbehallaren (D8) ;

9. Haka fast locket pd mjdlkbehallaren igen.

Observera: handdisk

Maskindisk garanterar perfekt hygien for mjdlkbehdllarens alla

komponenter: i hdndelse av handdisk, diska mjélkbehallarens

alla komponenter noggrant med varmt vatten och sank ner dem

i en behdllare med varmt vatten i ungefdr 30 minuter innan du

fortskrider enligt 4 punkt.

9. VATTNETS HARDHET

Indikationslampan 5§ (B8) avkalkning, tands efter en for-

handsbestdmd funktionstid, som beror pa vattnets hardhet.

Det dr mdjligt att programmera maskinen beroende pa vattnets

verkliga hardhetsgrad i de olika regionerna, och pa sd sétt gora

proceduren for avkalkning mindre frekvent.

1. Ta ut den medfdljande reaktionsstickan“TOTAL HARDNESS
TEST” ur forpackningen (C4).

2. Forinstickan helti ett glas vatten i ungefér en sekund.

3. Dra upp remsan ur vatten och skaka ldtt. Stall in apparaten
,som anges i kaptilet "7. Instéliningsmeny”.

Testresultat Vattnets | Knapp Niva
Hardhet
x2 1
BRI | i
vatten
—( 1R
medelhart
vatten
_ [T 3
hart eller
_  NEEEm mycket
hart vatten

4. Stéllinapparaten, somangesikaptilet”7. Instdllningsmeny”.

10. HUR MAN ANVANDER SOFTBALLS

Softballs (C11) ar ett innovativt system som forlénger maskin-
ens livstid, utan att forandra vattnets kvalitet och garanterar
en dispensering av kramigt och aromatiskt kaffe. For att opti-
mera effektiviteten, Idmna Softballs i vattnet hela natten fare
anvandningen.

1. Dar ut Softhalls-paketet ur forpackningen (fig. 53).

53 54

2. Skdlj Softballs-paketet med rinnande vatten (fig. 54).
3. Sank ner pasen i vattentanken (A15) (fig. 55).

55 56

4. Byt ut Softballs-pasen var 3:e manad (fig. 56).

11. AVKALKNING

Varning!
Fore anvandningen lds instruktionema och etiketterna pa
avkalkningsmedlet (C5), som dterges pa sjalva avkalknings-
medlets behallare.
Vi rekommenderar att anvénda uteslutande avkalknings-
medel fran De’Longhi. Anvandning av ej lampliga avkalk-
ningsmedel, liksom ej regelmassigt utford avkalkning, kan
medfdra uppkomst av defekter, som inte tacks av tillverka-
rens garanti.
Avkalkningsmedlet kan skada de 6mtaliga ytorna. Om pro-
dukten halls ut oavsiktligt, torka upp omedelbart.




For att utfora avkalkningen Dispenseringen avbryts och varningslampan || blir vit. Det &
sdledes nddvandigt att utfra skoljningscykeln:

7. Tom behallaren som anvénts for att samla upp avkalk-
ningsvatskan och sdtt tillbaka den under dispensrarna.

Dra ut vattentanken, tom den fran eventuella rester av
Tid ~40min avkalkningsmedel, skdlj den med rinnande vatten och

1. (OM NARVARANDE, TA UT AVHERDNINGSFILTRET OCH Z'('j:::‘n’?::kgsl'ge‘ﬁ;";‘:T‘]’et'" MAX nivan (fig. 61). For
SOFTBALLS). Hall avkalkningsmedlet i vattentanken (A15) ymme.

till nivan A H A (motsvarande en forpackning pa 100ml)

som ar tryckt pd tankens insida (fig. 57). ﬁ

EcoDecalk
61

9. Hall knappen [ intryckt tills motsvarande vamingslampa

57 58 barjar blinka: skéljningen startar.

10. Nér skéljningen har fullbordats, avbryts dispenseringen
och apparaten dr klar for anvéndning.

Avkalknings- | Avkalkningsmedel De’Longhi
medel

Behallare 2pa 1liter vardera 3

2. Tillsitt vatten tills dunar nivin _O B (fig. 58). For sedan in vat-

t‘?,"t,a“'fe” i njaskinen igoen. ) ) 11. Tom behéllarna for uppsamling av skoljvattnet.
3. Forintillbehdret (C6) pa anslutningen for LatteCrema System (A6) 1. Dra ut och tom droppkaret och for sedan in det igen
(fig. 59). ' )

13. Dra ut och fyll tanken med farskt vatten och sétt sedan tillbaka

den.
Maskinen ar nu redo for anvéndning.
O~Or Allmdnna anmdrkningar:
Jooo 00000 |J]] « Om du dnska tidigareldgga avkalkningscykeln hall knap-

%%X pen [ intryckt i 3 sekunder.

Om avkalkningen skulle ha startats av misstag, tryck in

knappen || 110 sekunder, skéljningen kan inte avbrytas.
——ey

60

4. Forsdkra dig att filterhdllaren (C1) inte dr fasthakad och place-
ra en behallare under dispensrarna for kaffe och varmt vatten
(A7), och under dngrdret (A5) (fig. 60).

5. Hall knappen || (B) intryckt tills den motsvarande varnings-
lampan bérjar blinka.

6.  Avkalkningsprogrammet startar och avkalkningsmedlet kom-
mer ut fran dispensrarna. Avkalkningsprogrammet utfor au-
tomatiskt en rad skéljningar med intervaller, for att avldgsna
kalkavlagringarna fran kaffemaskinens innandome tills behal-
laren toms.
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12. INDIKATIONSLAMPORNAS BETYDELSE

samtidigt

INDIKATIONSLAMPOR INDIKATIONSLAMPORNAS ArGiRD
BETYDELSE
Alla  indikationslamporna  blinkar | Paslagning av maskinen Sjalvdiagnos

@) fast

Det & den forsta paslagningen av
maskinen och det @ nddvandigt att
utfora pafyliningen av vattenkretsen

Utfor vad som anges i kap. “3. Forsta ibrukta-
gandet av maskinen”

% Energibesparingen &r aktiverad Se kap. “7. Installningsmeny” om du dnskar
fast inaktivera funktionen
w st Behallaren for kaffebonor (A1) értom | Fyll pa behallaren for kaffebonor
as
Om du vill fortsdtta med malningen, | Fyll pa behallaren for kaffebonor
(27 blinkande men behallaren for kaffebonor (A1) ar
tom
Vattnet i tanken (A15) dr inte tillréckligt | Fyll pa tanken eller dra ut och sdtt tillbaka
d@ pé eller sa &r inte kaffetanken ordentligt | tanken korrekt
inford
. Du vill bereda en dryck men vattentanken | Fyll vattenbehallaren
d@ blinkande (A15)3r tom
A f Allmant larm Kontakta ett servis center
ast
! Behallaren for kaffebonor ar inte inford | For in behallaren for kaffebonor korrekt (A1)
\—/ fast eller kontrollera att den &r korrekt inford
Valjaren pa basen av behallaren for kaf- | For tillbaka véljaren till ett av [dgena for mal-
febonor (A1), @rinte i korrekt ldge ning (mellan 1 och 8) och kom ihdg att:
Justera malningen medan kaffekvarnen
drigéng
| Justera med en nivd at gangen och ut-
\_/' blinkande fora minst 5 malningar mellan en juste-
ring och den péfoljande
Behallaren for kaffebonor (A1) dr inte | Kontrollera att behllaren for kaffebonor ar
helt inford: sakerhetsanordningen | korrekt inford
utloses
LatteCrema System médste rengdras | Efter att ha avslutat beredningen av mjolk-
@ fast efter varje anvéndning drycker utfor en automatisk rengdring
genom att vrida vredet (D5) till Clean
Apparaten &r klar for dispensering av | Apparaten har uppnatt temperaturen for att
(\"); fast dnga. dispensera dnga. For att utfora dispenserin-

gen, vrid angvredet (A4)

9
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INDIKATIONSLAMPOR

INDIKATIONSLAMPORNAS
BETYDELSE

ATGARD

Apparaten dr paslagen och energibe-
sparingen ar aktiverad: dngvredet (A4)
drildge for att dispensera dnga

Indikationslampan blinkar for att ange att
apparaten forbereder sig for att dispensera
anga: dispenseringen startar sa snart appa-
raten natt temperaturen

avkalkningen

blinkande Apparaten &r klar for dispensering av | Apparaten ar vid temperatur for beredning
anga av anga ndr varningslampan lyser med fast
ljus
Apparaten dispenserar dnga
|v| fast (orange) Det & nodvandigt att utfora | Utfor avkalkningen som illustreras i kap.“11.

Avkalkning”

YR
qaaqa

blinkande (orange)

Apparaten utfér avkalkningen

Fortsdtt och komplettera proceduren som
beskrivs i kap.“11. Avkalkning”

YRz
vadqa

| fast (vitt)

Det ar utfora

skdljningen

nodvandigt  att

Atvat
Jadqa

| blinkande vitt)

Apparaten utfdr skéljningen

[
d3) fast (orange)

Det dr nddvandigt att utfora rengdrin-
gen av kaffedispensern

)
d3) blinkande (orange)

Apparaten  utfor
kaffedispensern

rengdring  av

Se par.“8.1 Rengdring av kaffedispensern”

4
d9) blinkande (vitt)

Apparaten utfor en skdljning

o@ + A blinkande

Om avkalkningsfiltret & ndrvarande,
kan en luftbubbla ha kommit in i kret-
sen och hindra dispenseringen

Tryck in knappen (B7) i hdjd med varning-
slampan &P : dispenseringen startar och
avbryts automatiskt.

Malningen ar for fin och kaffet kommer
darfor ut for langsamt eller inte alls.

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa proce-
durerna for att bereda kaffet, med hénsyn
till indikationerna i avs. “4.1 Fas 1 - Malning
(grinding) (fig. 11)" och“4.2 Fas 2 - Pressning
(tamping) (fig. 17)"

Kaffefiltret (C2) eller (C3) &r igensatt

Skolj filtren under rinnande vatten eller utfor
en skoljning med skljningsknappen (BS).

Tanken (A15) &r felaktigt inford och de
relativa ventilerna dr dppna

Tryck létt pd tanken s att ventilerna Gppnas

Kalk p hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap.“11. Avkalkning”

13. OM NAGOT INTE FUNGERAR

FEL

ORSAK

LOSNING

Det finns vatten i droppkaret (A11)

av maskinens interna kretsar

Det ar en del av den normala funktionen

Tom och rengdr regelbundet droppkaret
(A11)

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Det kommer inget mer espressokaffe

For lite vatten i behallaren (A15)

Fyll behallaren

Indikationslampan @& (B7) ar tand for
att ange att kaffekretsen eller angkretsen
artom.

Tryck in knappen som motsvarar vaming-
slampan &P for att fylla kretsen.

Filtret (C2) eller (C3) dr igentdppt

Skolj filtrena under rinnande vatten eller
utfor en skoljning med den relativa knap-
pen (B5)

Behdllaren (A15) ar felaktigt isatt och
ventilerna i botten &r inte 6ppna

Tryck latt pd behallaren for att dppna
ventilerna i botten

Kalk pa hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “11.
Avkalkning”

Alltfor finmalet

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hénsyn till indikationerna i avs. “4.1 Fas
1 - Malning (grinding) (fig. 11)” och “4.2
Fas 2 - Pressning (tamping) (fig. 17)”

Filterhallaren  hakar

apparaten

inte fast pa

Det malna kaffet har inte pressats eller &r
overdrivet

Upprepa malningen med annorlunda in-
stallningar. Minska dosen: kontrollera att
filtret (C2) eller (C3) (1 eller 2 koppar) ar
korrekt for dosen som ska malas (knapp
2x (B3) vald eller inte)

Espressokaffet droppar fran filterhallar-
ens (C1) kanter istallet for fran halen

Filterhdllaren &r daligt inford

Haka fast filterhallaren korrekt och vrid
den med kraft anda ner i botten

Kaffedispenserns packning (A7) har for-
lorat elasticitet eller dr smutsig

Byt ut kaffedispenserns packning hos ett
service center

Filtret (C2) eller (C3) &r igentdppt

Skdlj filtren under rinnande vatten eller utfor
en skdljning med motsvarande knapp (B5)

Krémen pa kaffet &r ljus (kaffet rinner
snabbt fran munstycket)

Det dr nodvéndigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhdllaren, upprepa procedurer-
na for att bereda kaffet, med hansyn till
indikationerna i avs. "4.1 Fas 1 - Malning
(grinding) (fig. 11)" och “4.2 Fas 2 - Press-
ning (tamping) (fig. 17)"

Krdmen pa kaffet ar mork (kaffet rinner
langsamt fran pipen)

Det dr nddvandigt att se dver apparatens
installningar

Dra ut filterhdllaren (C1), upprepa pro-
cedurerna for att bereda kaffet, med
hénsyn till indikationerna i avs. “4.1 Fas
1 - Malning (grinding) (fig. 11)" och “4.2
Fas 2 - Pressning (tamping) (fig. 17)”

%

152




FEL ORSAK LOSNING
Mjolkskummet bildas inte medan du | Mjdlken dr inte tillrdckligt kall Anvdnd alltid mijolk vid
bereder cappuccino med LatteCrema kylskdpstemperatur

System

Vredet (D5) &r inte i korrekt ldge

Kontrollera och vrid vredet till rétt lage (
& max skum; &> med skum; > min
skum )

LatteCrema System dr smutsigt

Utfor rengdringen somillustreras i avsnitt
"8.6 Rengdring av LatteCrema System”

Kalk pd hydraulkretsens insida

Utfor avkalkning som i kap. “11.
Avkalkning”

Vid avslutad avkalkning kraver apparaten
ytterligare en skoljning

Behdllaren har inte fyllts till MAX-niva
under skdljningen

Upprepa skdljningen
Avkalkning”)

(se  kap. “11.

Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett frammande foremal inuti
kaffekvarnen

Utfor rengdringen av kvarnama enligt
avs. “8.3 Rengdring av kvarnarna’och
forsakra dig att du avldgsnat alla bénor-
na fran behallaren for kaffebonor (A2)
innan du drar ut den. Innan du for in
kvarnen, sug noggrant ut alla rester fran
dess utrymme

Behallaren for kaffebonor (A1) ar inte i
ratt lage

Behallaren ar korrekt inford nér pilen A
ar inriktad med symbolen ﬁ och du hoér
ett “klick”

Om du dnskar byta kaffesort

Det &r nddvandigt att avldgsna alla kaffe-
bonorna i maskinen

« Tom behdllaren for kaffebonor (A1)
(genom att utféra tomma malnin-
gar eller eventuellt suga upp de
kvarstdende bonorna).
Haka fast filterhallaren (C1) och utfor
en "tom” malning, for att befria kaffe-
kanalen: haka sedan fast filterhallaren
vid kaffekvarnens utgang (A18) rikta
in texten INSERT och vrid filterhdllaren
at hoger (fig. 22). Malningen startar
nar filterhallaren nar laget CLOSE och
avbryts automatiskt. Upprepa tills fil-
tret ar tomt
For in i behallaren (A1) den nya typen
av kaffebdnor
« Om den “perfekta dosen” inte uppnds
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvandningen

9
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FEL

ORSAK

LOSNING

Kaffefiltret (C2) eller (C3) dr tomt efter
malningen

Efter malningen &r kaffepulvret i filtret
for mycket

Kaffekvarnens glidbana dr igentappt

Utfor rengdringen enligt avs. “8.5 Ren-
goring av “"Smart tamping station”. Om
felet kvarstar, kom &t glidbanan genom
att oppna den darfor avsedda luckan (A19)
och befria den med anvandning av borsten

Efter malningen uppnar inte kaffet i fil-
tret (C2) eller (C3) den "perfekta dosen”

"Smart Tamping Station” behdver

rengoras

Utfor rengdringen enligt avs. "8.5 Rengd-
ring av "Smart tamping station”, upprepa
sedan malningen

Det dr nddvandigt att justera mangden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B2) genom att folja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
arilage max, fortsatt som anges i avsnitt
"Extra justering av malningen”

Kvarnarna slits med tiden

Utfor bytet av kvarnarna enligt indikation-
ernaiavs. 8.4 Utbyte av kvarnarna”
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

1.1  Beskrivelse af maskinen - A
A1. Kaffebennebeholder

A2. Lagtil kaffebannebeholder

A3. Kopbakke

A4. Dampknap

A5. Dampdyse

A6. Stik til Lattecrema system

A7. Kaffeudlob

A8. Rist til kopbakke til espresso

A9. Rist til kopbakke til glas eller krus
A10. Bakkerist

A11. Drypbakke

A12. Vandniveaumaler i drypbakke

A13. Lag til vandbeholder

A14. Handtag til udtag af vandbeholder
A15. Vandbeholder

A16. Opbevaringssted for stromkabel
A17. Hovedafbryder (ON/OFF)

A18. Udtag til kaffekvaern (Tamping station)
A19. Luge der giver adgang til kaffekvaern
A20. Stempel

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B
B1. Knap til ON/Standby
B2. Knap til requlering af mangde formalet kaffe
B3. "X2"-knap til brug af filteret 2 kopper kaffe
B4. "Kaffe-temperatur”-knap
B5. Knap til “skylning”
B6. “OK”knap: til udledning af drik/bekraftelse af drik
B7. Knap til "udledning af varmt vand”
B8. “Afkalknings”-knap
B9. “My”knap: til indstilling af foretrukken maengde af drik
B10. Knap til funktionsvalg
B11. Visning af drikke;
Espressokaffebaserede drikke
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Mzlkebaserede drikke
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. "Mlerenggrings”-kontrollampe
B13. “Bennebeholder mangler”-knap
B14. Kontrollampe "generel alarm”
B15. Manometer
B16. Kontrollampe "vandmangel”

B17. "Benneneholder tom”-kontrollampe
B18. Kontrollampe "energibesparelse”
B19. Vlsnlng af indstillinger og proces:
- Angiver den funktion, som enheden er i gang med at
udfere
« Angiver indstillingen af den valgte kaffedosis
« Angiver indstillingen pa den valgte kaffe

1.3 Beskrivelse af tilbehgret - C
(1. Filterholder

Q2. Filtertil 1 kop

(3. Filtertil 2 kopper

(4. Malestrimmel "Total Hardness Test"
(5. Afkalkningsmiddel

(6. Tilbeher til afkalkning

(7. Aftaglig el-ledning

(8. Barste

9. Tilbeher til rengering af kaffeudlgb
10. Klud

(11. Softballs (bledgeringsmiddel)

(12. Rengeringsnal til dampstang

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, beseg Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Afrenser
""" EAN: 8004399333307

Renggringstabletter
(Se "8.1 Rengering af kaffebryggeren”)

1.5 Beskrivelse af Lattecrema systemet - D
D1. Lag til meelkebeholder

D2. Stik til malkebeholder

D3. Knap til frigorelse af 1ag

D4. Mzlkestuds (justerbar hgjde)

D5. Skumregulator

D6. Regulatorens sede

D7. Opsugningsrer til maelk

D8. Mzlkebeholder

2. TANDING AF MASKINEN

Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortsaet

som falger:

1. Indsaet drypbakken (A11) inklusive kopbakkeristen (A9) og
bakkeristen (A10) (fig 1);




2. Tag vandbeholderen ud (A15) (fig 2) og fyld den op med
frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 3).

3. Genindst beholderen.

Advarsel:  Tend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis

beholderen er blevet fiernet.

Bemaerk: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt ved at folge

proceduren, beskrevet i kapitel "7. Menu indstillinger”.

3. FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

1. St stramstikket (C7) i lejet (A16) pa bagsiden af maski-
nen (fig. 4); st derefter stikket i stikkontakten. Serg for, at
hovedafbryderen (A17)pé bagsiden af maskinen er blevet
tendt 1 (fig. 5);

2. Anbring en beholder med en minimumskapacitet pa 100
ml under varmtvandsbeholderen (nar kaffedispenseren
(A7)) (fig. 6);

3. Tryk pd knappen (B7) der svarer til kontrollampen &7
(fig. 7): brygningen begynder og afbrydes automatisk. Tem
beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det ngdvendigt at skylle alle in-

terne kredslgb igennem. Ga frem som folger:

4. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal handtaget pa filterholderen vare lige ud for symbolet
"INSERT” (fig 8) og drej handtaget mod hajre indtil det er
lige ud for "CLOSE”;

5. Sat en beholder under filterholderkoppen og dampdysen
(A5);

6. Tryk pd den knap (B5) der svarer til kontrollampen @
(fig. 9): brygningen begynder;

7. Efter brygningen drejes dampknappen (A4) (fig. 10) og
dampdyse i et par sekunder for at skylle dampkredslabet:
For optimal dampudleb anbefales det at gentage denne
handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i roret
elimineres, for der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk:  hvis maskinen ikke har veeret i brug i lengere tid anbefales det at skylle
det interne kredslab.

Forste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-
tat: veer saerligt opmaerksom pa den doserede maengde formalet
kaffe i filtret ((C2) eller (C3)) (se vejledningen i afsnit "4.1 Fase
1-Maling (grinding) (fig. 11)").

Fortsaet som angivet i kapitel “Den “perfekte dosis™.

4, KAFFETILBEREDNING

4.1 Fase 1-Maling (grinding) (fig. 11)

1. Held bannerne i beholderen (A1) (fig. 12). Det tilrades kun
at bruge de nadvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe;

2. Velg malegrad (fig. 13). Fabriksindstillingen er 5 (medi-
um maling). Hvis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal
niveauet justeres efter personlig smag og typen af kaffe
(justeringen skal foretages, mens kaffekvaernen kerer).

3. Indset et af kaffefiltrene (C2) eller (C3) i filterholderen (C1)
(fig. 14). Hvis du bruger filteret til 2 kopper, skal du trykke
pa 2X-knappen (B3): med dette valg fordobles ogsa den
leverede maengde espresso.

4. Juster kvantitetsknappen (B2) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 15).

Bemeerk venligst:

Tallene, der vises pa displayet (B19),
er en henvisning til notering ndr det
korrekte niveau i filterholderen er
ndet.

De svarer ikke til formalingsindstillin-
gerne, veegten af den malede kaffe
(gr/oz) eller formalingstiden.

Se afsnit "B3. "X2"-knap til brug af filteret 2 kopper kaffe” for
yderligere information.

5. St filterholderen pd kaffekvaernens hane (A18) centrer
det med skriften INSERT: drej filterholderen mod hajre (fig.
16). Formalingen begynder nér filterholderen star pa CLOSE
0g den stopper automatisk.

Reguler maengden af formalet kaffe i filtret

X-Lys

Hver sort af banner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund kraever dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pd, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebgnnernes sammensatning.

1. Indstil dosis fra minimumspositionen.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.



4.2 Fase 2 - presning (stampning) (fig. 17)
Efter formalingen skal presses handtaget (A20) ned sd
langt som muligt (tag ikke filterholderen ud) (fig. 18). Gen-

tag 2 gange for at fa det bedste resultat.

2. Hold handtaget sa langt nede som muligt, mens du fjerner
filterholderen (fig. 19). Seet derefter handtaget tilbage i
dets oprindelige position.

3. Nar du har kontrolleret, at kaffedosis er korrekt (se "Den

"perfekte dosis™), skal du fastgare filterholderen til kaffe-
udlebet (A7) (fig. 20).

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har et indvendigt referencemaerke, der viser

den perfekte mangde.
i : ’ i
Praeget meerkning

Lasermaerkning

Perfekt
mengde

Filtre med lasermzrkning: den perfekte maengde sva-
rer til markningens overste linje;

Filtre med praeget markning: den perfekte maengde
svarer til den frmhaevede linje;

Sarg for, at kaffen er pé niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B2), for du nar
den perfekte dosis.

Hvis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se "4.1 Fase 1 - Maling (grinding) (fig.
11)"). Hvis kaffen overekstraheres (for langsom brygning),
skal formalingen vaere grovere. Hvis kaffen er underekstra-
heret (for hurtigt brygning) skal formalingen veere finere.
Baristaen anbefaler: Fjern filterholderen, mens presse-
handtaget (A20) er seenket for at opnd en perfekt finish pd
kaffedosis.

43
1.
2.

Fase 3 - Brygning (fig. 21)
Veelg den gnskede drik (fig. 22).
Tryk pa OK (B6) for at starte brygning (fig. 23) (preinfusion
og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

Skum maelken (fig. 24)
Held den malkemangde, der skal opvarmes/skummes i
malkebeholderen (D8) under hensyntagen til, at malke-
volumen gges 2 eller 3 gange (fig. 25). For at opnd et mere
tet og homogent skum anbefales det at bruge hel kosgd-
malk ved keleskabstemperatur (ca. 5 ° ().

Y
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N
VT

For at skumme maelken skal du placere dampdysen (A5) pd
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

\
M

3. Hold dampdysen pa overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store hobler.
4. Nedsenk dampdysen under malkens overflade: dette

skaber en hvirvel. Nar den gnskede temperatur er ndet luk
dampknappen og vent pa, at damptilferslen stopper helt,
for meelkekanden fjernes.
Baristaen anbefaler:
Frisk malk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.
Sedmaelk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komalk
eller vegetabilske drikkevarer.
Efter skumning af malken skal fiernes boblerne ved at
ryste malkekanden.

Rengoring af dampdysen:

1. Fjern alle melkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 26). Til grundig rengoring tilrades det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengere hele
maskinen.

2. Lavdampi et par sekunder for at renggre dysen grundigt
(fig. 10).
3. Vent til bryggeren er afkelet: for at bevare bryggerens ef-

fektivitet, brug da renggringsnalen ((C12) for at holde de
3 huller frie (fig.27).

5.2 Forbered malkedrikke med LatteCrema
System (fig. 28)

Heeld i malk med keleskabstemperatur (D8) imaelkebehol-

deren(5°C) (fig. 29).

Luk 1aget (D7) (fig. 30).

Drej skumjusteringsknappen (D5) til den gnskede position

(fig. 31).

Skumjusteringsknapposition

-~
or

[ ]
CLEAN

Cj)

[ ]
INSERT




Ren-
gering
efter hver
brug

M A
skum

XM E
skum

D

M
skum

N

For at
udtraekke
eller
indsaette
knappen

Haegt maelkebeholderen pd maskinen (fig. 32).

5. Forbered den perfekte dosis (se “4.1 Fase 1 - Maling (grin-

ding) (fig. 11)

noan

17)"), og isxt filterholderen.
6. Velg den enskede melkedrik (fig. 33).
@;

Cappuccino

@)

Flat White

Latte Macchiato

4.2 Fase 2 - presning (stampning) (fig.

4.

Rengaring starter og stopper automatisk. Advarsel: Efter
rengering skal du dreje knappen til en af positionerne for
skumjustering.

Fjern meelkebeholderen og leg den i keleskabet: det tilrd-
des at bruge den resterende maelk kort tid efter.

Til grundig rengering tilrddes det at bruge Eco MultiClean: det
sikrer hygiejne ved at fierne maelkeproteiner og fedtstoffer og
kan bruges til at rengare hele maskinen.

6.

INDSTIL MANGDE AF VAND | KAFFERNE EFTER
EGEN SMAG MED KNAPPEN (™) (B9)

Bz
/ =
33
Drikke- | Espresso | Malk | Skum | Mangde | X2 (ml)
varer (ml)

(appuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato

Flat White 1 4 4 =250 =330

«  Dobbeltdosis drikkevarer (2x):

Haeld den kraevede

mangde melk til tilberedning i beholderen (D8), og pas pa
ikke at overskride MAX-niveauet (fig. 25). Hvert maerke pd
beholderen svarer til =100 ml malk.
« Frisk malk er bedst. Brug altid frisk melk ved
koleskabstemperatur.
7. Tryk pa OK (B6) for at brygge (fig. 23). Maskinen brygger
automatisk kaffe og melk i reekkefalge.

Rengoring af Lattecrema-systemet efter hver brug:

1. Lad malkebeholderen sidde fast pa maskinen (det er ikke
ngdvendigt at temme den). Anbring en beholder under
mlkeudlgbet (D4) (fig. 34).

2. Drejknappen (D5) til “Clean” (fig. 35).

Forbered maskinen pa at udlede 1 eller 2 kopper gnsket kaf-
fedrik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C2)
eller ((3) formalet kaffe. Hvis du vil programmere en mael-
kebaseret drik, skal Lattecrema-systemet tilsluttes maskinen.
Drej pa knappen (B10) for at valge den drik, der skal
programmeres.

Tryk pd knappen @: kontrollampen, der svarer til
Ok-knappen (B6), teendes konstant, og kontrollampen, der
svarer til knappen @, blinker.

Tryk pa OK-knappen for at starte brygningen. Kontrollam-
perne, der svarer til OK, @ blinker.

Nér den gnskede mangde er ndet tryk pa OK. Hvis drikken
forudsiger brygningen af en anden ingrediens, begynder
brygningen af sidstnevnte: nar den enskede maengde er
naet trykkes pa OK.

Tryk pa knappen @ for at gemme. Maskinen er klar til ny
brug, og kontrollampen @ forbliver taendt.

Hvis man ikke vil gemme programmeringen trykkes pd en hvil-
ken som helst anden knap.
Bemaerk venligst:
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Man kan programmere drikke med kaffe, men ikke brygning
af damp og varmt vand.

Programmeringen a&ndrer mangden af drikke, men ikke af
den formalede kaffe.

"X2"-drikkene kan programmeres separat.




My LatteRArt e

programmerbart.

+  For at vende tilbage til fabriksindstillingerne holdes
knappen nede @ indtil den slukker. Den valgte drik ven-
der tilbage til fabriksindstillingsmaengden.

@)‘ Lydsignal IS -% Aktiv
Cappuccino
9%) = slukket
@ Ekstra ) Py Range 1
Lamo regulering af -
formaling ] Range 2
= Nulstil til Hold OK-knappen nede i
Flat White standard mindst 5 sekunder, indtil
kontrollampen lyser
konstant
° Vandets CPub plgdt
w hardhedsgrad

Americano

|:| = medium

@5

hardt

héardt/meget

Kaffeop- Fabrik- Programmerbar mangde
skrift sind-
stilling-
smangde
= 35ml fra 25 til 90 ml
Z oy | 70ml fra50til 180 ml
g 80 ml fra 50 til 120 ml
=y [160ml fra 120 til 240 ml
w 120 ml « espresso: fra 25 til 60 ml
« vand: fra 25 til 120 ml
= ) | 240ml - espresso: fra 50 til 120 ml
- vand: fra 50 til 240 ml

7. MENU INDSTILLINGER

1. Gaindimenuen:

Tryk samtidigt i 5 sekunder x2 @

3. Gem de nye indstillinger ved at trykke pa ON/
Standby (B1)

2. Velgden indstilling der skal programmeres:

B2

7))

Drikkevarer Tilsvarende | Justeringer
indstilling
= Energibespa- IS .
Espresso relSe »% Aktiv
‘o) m/ " Slukket
10 Auto-sluk EPmp 9 minutter
Coffee
|x = 1,5 time

@»3 timer

g

8. RENGORING AF MASKINEN
Advarsel!
+ Der md ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende rengg-
ringsmidler eller sprit til rengering af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.
| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.
Fare!
Dyp aldrig maskinen i vand, nar den renggres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.
Inden apparatets udvendige dele rengares, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kele af.
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8.1 Rengoring af kaffebryggeren

Nar kontrollampen x3%) tendes (orange) (B5), er det nadven-

digt at rengore kaffekredslgbet. For at kere renggringscyklussen

skal der kebes renggringstabletter til kaffemaskiner. For mere

information, besag www.Delonghi.com.

1. Indsaet filter til 1 kop (C2) i filterholderen (C1) (fig. 36).

2. Set rengeringsudstyret i filteret (C9) (fig. 36), og tryk det
helt ned.

U= Q@
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Seet rengoringstabletten pa tilbehgret (fig. 37).

Fastgar filterholderen til kaffebryggeren (A7).

Fyld vandtanken (A15). Serg for, at drypbakken (A11) er
tom.

Hold knappen nede .@, indtil kontrollampen begynder
at blinke (orange). Efter et par minutter stopper renggrin-
gen automatisk.

Fjern filterholderen og renggringstilbehgret.

Vask filterholderen og filteret under rindende vand.

Seet filterholderen i igen, og fortset med skylning ved at
trykke pa knappen @ (B5): det anbefales at placere en
beholder under filterholderen.

+ Fjern og tom drypbakken.

Bemaerk:

Denne renggringscyklus kan startes nar som helst ved at trykke
pa knappen @ (B5) i et par sekunder. For at annullere hand-
lingen skal du trykke pa knappen i 10 sekunder.

8.2 Rengor bennebeholderens leje

1. Serg for, at bennebeholderen (A1) er tom. Fortseet om nad-
vendigt med et par tomme malinger for at toemme det.
2. Fjern beholderen ved at dreje den mod uret, og tag den ud

af maskinen (fig. 38)

3.
4.

Stovsug kafferesterne op (fig. 39).
Renggr lejet til bannebeholderen med en fugtig klud og ter
(fig. 40);




5. Genindsat beholderen ved at sxtte den i kaffekvarnen.
Beholderen er indsat korrekt, ndr pilen A er justeret med

symbolet a, og du hgrer et "klik" (fig. 41).

8.3 Rengoring af kaffekvaernene

Nar du renger bennebeholderen (A1), skal du rengare beholderens
leje og den gverste kveern med en fugtig klud. Kontakt et ser-
vicecenter for at fjerne og udskifte kvaernen.

Kvaernen kan fjernes, hvis kvaernen er blokeret af et fremmed-
legeme. Hvis dette sker, fiern bgnnebeholderen og fortsat som
folger:

1. Fastgor filterholderkoppen (C1), og udfer en "tom” forma-
ling for at frigore kaffekanalen.

Sluk for maskinen.

Drej formalingsregulatoren helt i bund imod urets retning ,
til "REMOVE” (fig. 42).

2.
3.

4. Fjern den gverste del af kveernen ved at tage den i hand-
taget (fig.43).

5. Renger kvaernen med en pensel (fig. 44) og stevsug kaffe-
resterne (fig. 39).

6.  Genindt kveernen i lejet (fig. 45);

7. Drejregulatoren alt efter hvilken grad af formaling der gn-

skes (fig. 13);
Kontroller at kveernen er sat godt i ved at traekke i handtaget:
kvarnen erisat korrekt hvis ikke den bevager sig;
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8.4 Udskiftning af kaffekvaernene

N&r mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster derefter kvaernen
igen ved at ga til indstillingsmenuen ("7. Menu indstillinger”)
og valge det farste interval for den ekstra formalingsjustering.
Drej derefter maengdejusteringsknappen til (B2) MIN-position,
og juster dosis som ved farste brug (se "Den "perfekte dosis™).

8.5 Rengpring af "Smart tamping station"
1. Rengorpahagtningsstedet med en pensel (fig. 46).

2. Treek handtaget (A20) i bund og renger presseren med en
barste (fig.47), og slip derefter handtaget.
3. Renger kaffetragten med den lille barste (C8)(fig. 48).

Smart TAMPING

S TATI ON__ |

8.6  Rengpring af Lattecrema Systemet

Beholderen og alle dele kan tale maskinopvask, hvis de placeres i
opvaskemaskinens gverste kurv. Hvis man ikke har en opvaskema-
skine, skal man vaske op i hdnden som angivet i note i slutningen
af afsnittet.

1. Tryk pa knappen (D3) og loft laget pa mzlkebeholderen
(D);
2. Fjern melkedispenseren (D4) og sugeslangen ((D7) (fig.

49);

INSERT

49

50

3.

Drej knappen til “Insert” position, og fjern den (fig. 50);



4, Ver s.aerlig opm.aerksom pa, at der ikke er malkerester i for- Resultat af Vandets | Knap Niveau
dybningen og rillen under knappen (fig. 51): Skrab omnad- Hardhedsgrad

vendigt rillen med et tandstikker;
— TTNN | (o« 3

hardt eller

— EEEN meget

hardt vand

4. Indstilmaskinen somangivetikapitel 7. Menuindstillinger”.

10. SADAN BRUGES SOFTBALLS

Softballs (C11) er et innovativt system, der forlenger maskinens
levetid uden at andre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-
ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-
teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.
31 52 1. Fjern Softballs fra emballagen (fig. 53).

5. Skyl skumregulatorens indvendige leje under rindende
vand (fig. 52);

6. Kontrollér, at sugersret og udlgbsraret ikke er tilstoppede
af maelkerester;

7. Saml derefter alle [dgets komponenter igen;

8. Vask og skyl malkebeholderen grundigt (D8) ;

9. Setlaget fast pa malkebeholderen igen.

Bemeerk: vaskes i handen

Vask i opvaskemaskinen sikrer perfekt hygiejne for alle kompo-

nenter i malkebeholderen: i tilfeelde af handvask, vask alle kom-

ponenter i malkebeholderen grundigt med varmt vand og s&enk

dem ned i en skal varmt vand og lad dem std i ca. 30 minutter, 53 >4

for man fortsaetter som angivet i punkt 4. 2. Skyl Softhallpakken under rindende vand (fig. 54).

9. VANDETS HARDHEDSGRAD 3. Sank posen ned i vandtanken (A15) (fig. 55).

Kontrollampen [¥[ (B8), der indikerer afkalkning, tznder efter

en forudbestemt periode, som afhanger af vandets hardheds-

grad. Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overens-

stemmelse med vandets reelle hardhed i omradet. P den mdde

skal afkalkning udfares mindre ofte.

1. Tag den medfolgende teststrimmel “TOTAL HARDNESS
TEST” ud af pakningen (C4).

2. Dypstrimlen helt ned i et glas vand i ca. et sekund.

3. Tagstrimlen op af vandet, og ryst den let. Indstil maskinen
som angivet i kapitel “7. Menu indstillinger”.

Resultat af  Vandets | Knap Niveau 55 56

Hardhedsgrad 4. Udskift posen med Softballs hver 3. méned (fig. 56).

LI | x2

1
blodtvand |19 AFKALKNING

Advarsel!
:D]:[.:.] 9% 2 «  Les instruktionerne og etiketten pd afkalkningsmidlets pak-
rpellem— ning (C5), inden du afkalker maskinen.
hardt vand

« Det anbefales at kun anvende De’Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
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maessig afkalkning, kan medfare, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

+  Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haldes ud, skal man straks terre
det op.

Sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholdere 2 af hver 1 liter

Tid ~40min

1. (HVIS DE FINDES, FJERN BL@DG@RINGSFILTER 0G SOFT-
BALLS). Hald afkalkningsmiddel i vandtanken (A15) op til

niveau ﬂ A (svarende til en 100 ml pakke) markeret pa
indersiden af tanken (fig. 57).

57 58

2. Tilszt vand, indtil det némiveau _2_ B (fig. 58). Seet derefter
vandtanken tilbage i maskinen.
3. Sattilbehgret (C6) indi stikket til LatteCrema System (A6) (fig. 59).

60

4. Serq for, at filterholderen (C1) ikke er tilsluttet, og anbring en
beholder under kaffe- og varmtvandsudlgbene (A7) og under
dampdysen (A5) (fig. 60).

5. Hold knappen nede || (B8) indtil den tilsvarende kontrollampe
begynder at blinke.
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Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken kom-
mer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udfgrer automatisk
en raekke skylninger med mellemrum, for at femne kalkaflejrin-
gerinde i kaffemaskinen indtil tanken er fuldstaendigt tamt.

Udlgbet afbrydes og kontrollampen || bliver hvid. Det er nu ngd-
vendigt at fortsaette med en skylningscyklus:

7.

10.

1.
12.
13.

Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-
midlet og set den under udlederne.

Tag vandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-
kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den
med rent vand op til MAX niveau (fig. 61). Set beholderen
pa plads.

P

61

Hold knappen nede [ indtil den tilsvarende kontrollampe
begynder at blinke: skylningen géri gang.

Nar skylningen er udfert afbrydes udlgbet og maskinen er
klar til brug.

Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

Tag drypbakken ud og tam den for skyllevand.

Tag beholderen ud og fyld den med rent vand og szt den tilbage.

Nu er maskinen klar til brug.

Bemaerk venligst:

Hvis man vil fremskynde afkalkningscyklussen, skal knap-
pen || holdes nede i 3 sekunder.

Huis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes p
knappen || i10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.



12. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Alle kontrollamperne blinker kort

Teending af apparatet

Selvdiagnose

€p
=/ lyserfast

Det er forste gang maskinen an-
vendes og det er ngdvendigt at fylde
vandkredslgbet

Fortsat som angivet i kap. “3. Farste anven-
delse af maskinen”

% Energisparefunktionen er aktiv Se kap. “7. Menu indstillinger” hvis man vil
lyser fast deaktivere funktionen
0 Kaffebannebeholder (A1) er tom Fyld kaffebgnnebeholder
U lyser fast
) Man gnsker at formale, men bannebe- | Fyld kaffebgnnebeholder
O binker holderen (A1) er tom
Der er ikke nok vand (A15) i beholderen | Fyld beholderen eller tag den ud og st den
d@ on eller vandbeholderen er ikke ordentligt | i korrekt
sati
. Man gnsker at tilberede en drik, men vand- | Fyld vandbeholderen op
GQ blinker beholderen (A15)er tom
A | General alarm Ret henvendelse til servicecenter
yser fast
\i/ Bennebeholderen er ikke sat i Set bonnebeholderen i korrekt (A1)eller
lyser fast kontroller at den er korrekt isat

|
\;/ blinker

Veelgeren pa bennebeholderen (A1) er
ikke positioneret korrekt

Seet valgeren i en af malepositionerne (mel-
lem 10g 8), og husk pa:
Juster formalingen mens kvarnen korer
Juster et niveau ad gangen, og lav
mindst 5 malinger mellem den ene ind-
stilling og den naste

Bonnebeholderen (A1) er ikke helt sat :
sikkerhedsanordningen griber ind

Kontroller, at bgnnebeholderen er korrekt
isat

D

lyser fast

Lattecrema Systemet skal rengerges
efter ethvert brug

Nér tilberedning af mzlkebaserede praepa-
rater er afsluttet, fortsaet med automatisk
rengering ved at dreje knappen (D5) il Clean

QII)J lyser fast

Maskinen er klar til at udlede damp.

Maskinen er ndet temperaturen til at udlede
damp. For at fortsaette med brygningen skal
dampknappen drejes (A4)

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

& blinker

Maskinen er tendt og energispare-
funktionen er aktiv: dampknappen
(A4) er i position til at udlede damp

Kontrollampen blinker for at advare om at
den er pa vej til at udlede damp: udlednin-
gen begynder s& snart maskinen har den
rette temperatur

Maskinen er klar til at udlede damp

Maskinen har den rette temperatur til for-
beredelse af damp nar kontrollampen for-
bliver tendt

Maskinen udleder damp

AvvA]
vadqa

Lyser fast (orange)

Det er ngdvendigt at udfere afkalkning

Udfer en afkalkning som angivet i kap. “11.
Afkalkning”

YR
qaaqa

blinker (orange)

Maskinen udfarer afkalkning

Fortset med at afslutte handlingen som
beskrevet i kap.“11. Afkalkning”

YRz
vadqa

Lyser fast (hvid)

Det er ngdvendigt at foretage en
skylning

YR
2o

| blinker (vid)

Maskinen er i gang med at udfere en
skylning

d
@ lyser fast (orange)

Det er nodvendigt at udfere en
rengering af kaffebryggeren

d
d3) blinker (orange)

Maskinen er i gang med at udfore
rengering af kaffebryggeren

Se afs.”8.1 Rengering af kaffebryggeren”

@ blinker (hvid)

Maskinen er i gang med at udfare en
skylning

d@ + A blinker

Hvis bledgeringsfilteret er til stede, kan
en luftboble veere kommet ind i kred-
slgbet, hvilket forhindrer brygning

Tryk pa den knap (B7), der svarer til kontrol-
lampen & : brygning starter og stopper
automatisk.

Malegraden er for fin, og kaffen lober
for langsomt eller slet ikke ud.

Tag filterholderen ud (C1), gentag handlin-
gen for at lave kaffe imens man husker pa
anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)" 0g “4.2 Fase 2 - presning
(stampning) (fig. 17)"

Kaffefilteret (C2) eller (C3) er stoppet

Skyl filtrene under rindende vand eller skyl
med skylleknappen (B5).

Tanken (A15) er isat forkert, og dens
ventiler er ikke dbne

Tryk let pa tanken for at abne ventilerne

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap. “11.
Afkalkning”
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13. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARsAG

LASNING

Der er vand i drypbakken (A11)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslab

Tom og renger drypbakken regelmassigt
(A1)

Der lgber ikke lengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen
(A15)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen (©7° (B7) er tndt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslabet er
tomt.

Tryk pé knappen ud for kontrollampen
&P forat fylde kredslabet.

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende van eller
udfer en skylning ved hjelp af knappen
(B5)

Vandbeholderen (A15) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pd dens bund er ikke abne

Tryk let pa vandbeholderen for at dbne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslab

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
“11. Afkalkning”

Formaling er alt for fin

Tag filterholderen ud (C1), gentag han-
dlingen for at lave kaffe imens man husk-
er pa anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 -
Maling (grinding) (fig. 11)" og “4.2 Fase
2 - presning (stampning) (fig. 17)”

Filterholderen er ikke haegtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven mangde

Gentag formalingen med andre indstil-
linger. Reducer dosismangden: Kon-
troller, at filteret (C2) eller (C3) (1 eller 2
kopper) er korrekt for den dosis, der skal
males (2x knap (B3) valgt eller ikke)

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen sidder ikke rigtigt

Hagt filterholderen korrekt pa og drej
den til bunds med bestemthed

Kaffebryggerens pakning (A7) har tabt
elasticiteten eller er beskidt

Udskift pakningen pa kaffebryggeren hos
et service center

Filteret (C2) eller (C3) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand eller skyl
med skylleknappen (B5)

Kaffecremen er lys (espressokaffen laber
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemgd maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud, gentag handlin-
gen for at lave kaffe imens man tager
anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 - Maling
(grinding) (fig. 11)" 0g "4.2 Fase 2 - pres-
ning (stampning) (fig. 17)"

Kaffecremen er mark (espressokaffen
Igber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er nodvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

Tag filterholderen ud (C1), gentag han-
dlingen for at lave kaffe imens man husk-
er pa anvisningerne i afsn. “4.1 Fase 1 -
Maling (grinding) (fig. 11)" og “4.2 Fase
2 - presning (stampning) (fig. 17)"

%
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PROBLEM

ARSAG

LASNING

Malkeskummet formes ikke imens
man laver cappucino med LatteCrema
Systemet

Maelken er ikke kold nok

Brug altid keleskabskold malk

Handtaget (D5) er ikke i korrekt position

Kontroller og drej knappen til den rigtige
position ( & maks. Skum; > medium
skum; & min. Skum )

LatteCrema-systemet er snavset

Fortsaet med renggringen som illustreret
i afsnittet "8.6 Rengering af Lattecrema
Systemet”

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
“11. Afkalkning”

Efter afkalkningscyklussens afslutning
anmoder maskinen om en yderligere
skylning

Under skyllecyklussen er beholderen ikke
blevet fyldt til niveauet MAX

Gentag  skylningen (se “11.

Afkalkning”)

kap.

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Udfer rengering som beskrevet i afsn.
“8.3 Renggring af kaffekveernene”, sorg
for at have flernet alle kaffebgnner fra
beholderen (A2) inden den tages af.
Inden kvaeaermen genindsattes skal lejet
stovsuges for enhver rest

Benneholderen (A1) er ikke positioneret
korrekt

Beholderen er indsat korrekt, nar pilen
A erjusteret med symbolet ﬁ og der
hares et "klik"

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

Er det nodvendigt at flerne alle eksister-
ende kaffebgnner i maskinen

- Tom kaffebgnne beholderen (A1) (ved
at udfere nogle formalinger uden
kaffebgnner eller ved eventuelt at
stovsuge resterende banner op).

« Set filterholderen (C1) pa og lav en
"tom” formaling for at frigere kaffe-
kanalen: set filterholderen pa hanen
til formalet kaffe (A18) ved at centrere
den med teksten INSERT og dreje hol-
deren mod venstre (fig. 22). Formalin-
gen begynder ndr filterholderen star
pa CLOSE og den stopper automatisk.
Gentag indtil filteret er tomt

- Set det nye sortiment af kaffebgnner i
beholderen (A1)

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortsettes som ved
forste brug

9
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Efter formaling er kaffefilteret (C2) eller
(C3) tomt

Efter formalingen er der for meget kaf-
fepulver i filtret

Tragten pa kaffekvaernen er stoppet

Udfer rengering som beskrevet i afs. “8.5
Rengering af "Smart tamping station™.
Hvis problemet fortsatter, skal du dbne
renden ved at abne lugen (A19) og frigare

den med bersten

Efter formaling nar kaffepulveret i filteret
(Q2) eller (C3) nar ikke den "perfekte
dosis"

"Smart Tamping Station" skal renggres

Udfer rengering som beskrevet i afs. “8.5

Renggring af “Smart tamping station”,
gentag derfor formalingen

Det er nadvendigt at ege mangden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den srlige knap
(B2) ved at falge anvisninger i afsn. "Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortsettes som angivet i
afsnittet “Ekstra requlering af formaling”

Kvaernene slides med tiden

Udfer udskiftning af kvaernene som
beskrevet i afsn.“8.4 Udskiftning af
kaffekvaernene”
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

1.1 Laitteen kuvaus - A

A1. Kahvipapusdilio

A2. Kahvipapusdilion kansi

A3. Kuppialusta

A4. Hoyrynuppi

A5. Hoyryn annosteluputki

A6. Lattecrema System jarjestelman liitin
A7. Kahvisuutin

A8. Espressokuppiritild

A9. Kuppiritild laseille tai mukeille

A10. Alustan ritild

A11. Tippa-alusta

A12. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A13. Vesisailion kansi

A14. Vesisailion irrotuskahva

A15. Vesisdilio

A16. Virtajohdon liittimen kiinnityskohta
A17. Virtakatkaisin (ON/OFF)

A18. Kahvimyllyn ulostulokohta (Tamping station)
A19. Luukku kahvimyllyn kahvikourua varten
A20. Tampperin vipu

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B
B1. ON/Standby-néppdin
B2. Jauhetun kahvin mdardn saatonuppi
B3. Néppdin "X2": 2 kahvin suodattimen kdyttdmiseksi
B4. Kahvin lampdtilan ndppain
B5. Huuhtelundppdin
B6. "OK"-ndppdin: juoman annostelu/vahvistus
B7. Kuuman veden annostelundppdin
B8. Kalkinpoistondppdin
B9. "My"-ndppdin: juomien mééran muokkaus
B10. Toimintojen valintanuppi
B11. Juomien ndytto
Espressokahvipohjaiset juomat
« Espresso
+ Americano
+ Coffee
Maitopohjaiset juomat
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Maitosilion puhdistuksen merkkivalo
B13. Kahvipapusailion puuttumisen merkkivalo
B14. Yleinen halytysmerkkivalo
B15. Painemittari

B16. Veden puuttumisen merkkivalo

B17. Tyhjan kahvipapuséilion merkkivalo

B18. Energiansadston merkkivalo”

B19. Asetusten ja etenemisen ndytto:
- Nayttda toimenpiteen, joka on meneilldan
- Nayttda valitun kahviannosasetuksen
- Néyttda valitun kahvin lampdtila-asetuksen

1.3 Varusteiden kuvaus - C
(1. Suodatinkuppipidike

(2. 1kupin suodatin

(3. 2kupin suodatin

(4. "Total Hardness Test" -reagenssiliuska
(5. Kalkinpoistoaine

(6. Kalkinpoistovaline

(7. lrrotettava virtajohto

(8. Puhdistusharja

(9. Kahvisuuttimen puhdistusvaline
€10. Liina

(11. Softballs (veden pehmennin)
(12. Hoyrysuuttimen puhdistusneula

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

&

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~— ——__ EAN:8004399333307

Puhdistustabletit
(Katso "8.1
puhdistus”)

Kahvisuuttimen

1.5 LatteCrema System -jarjestelmén kuvaus - D
D1. Maitosdilidn kansi

D2. Maitosdilion liitin

D3. Kannen lukituksen avauspainike

D4. Korkeussuunnassa sdadettavd maitosuutin

D5. Vaahdon saatonuppi

D6. Nupin paikka

D7. Maidon imuputki

D8. Maitosdilio

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella

ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita tippa-alusta (A11), jossa on kuppiritila (A9) ja alustan
ritild (A10) (kuva 1).




2. Irrota vesisailio (A15) (kuva 2) ja tdyta se raikkaalla ja puh-
taalla vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
3).

3. Llaita sdili sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilio

ole paikoillaan.

Tarkeaa: Sdddd veden kovuus mahdollisimman pian noudattamalla ohjeita, jotka

on annettu luvussa 7. Asetusten valikko”

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA

1. Aseta virtajohdon liitin (C7) paikoilleen (A16) keittimen
taakse (kuva 4). Laita sitten pistoke pistorasiaan. Varmista,
ettd laitteen takaosassa oleva virtakatkaisin (A17) on pai-
nettu asentoon I (kuva 5).

2. Laita kuumavesisuuttimen alle (kahvisuuttimen kohdalle
(A7)) astia, jonka tilavuus on vdhintddn 100 ml (kuva 6).

3. Painandppaintd (B7) merkkivalon &> (kuva 7) kohdalla:
annostelu alkaa ja paattyy automaattisesti. Tyhjennd astia.

Ennen kuin keitintd aletaan kdyttad, sen sisapiirit on huuhdelta-

va. Toimi seuraavasti:

4. Kiinnita suodattimella varustettu suodatinkuppipidike
(C1) keittimeen: sen oikeaan kiinnittymista varten aseta
suodatinkupin kahva kohdakkain symbolin "INSERT" kans-
sa (kuva 8) ja kaannd kahvaa oikealle, kunnes se asettuu
"CLOSE"-kohtaan;

5. Laita astia suodatinpidikkeen ja hoyrysuuttimen alle (A5).
Paina ndppainta (B5) merkkivalon @ (kuva 9) kohdalla:
annostelu alkaa.

7. Kun annostelu on pdattynyt, kd@nnd hoyrynuppia (A4)
(kuva 10) ja annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tdmd toimenpide 34 kertaa.
N&in putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Nin keitin on kdyttovalmis.
Tarkeaa:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdvksi myds silloin, kun
keitintd i kdytetd pitkdcn aikaan.

Ensimmaiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 4-5 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvdd. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen madraan ((C2)
tai (C3)) (katso ohjeet kappaleesta “4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grin-
ding) (kuva 11)").

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta "Taydellinen annos”.

4, KAHVIN VALMISTUS

4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva 11)

1. Lisda pavut sailioon (A1) (kuva 12). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtdan ainoastaan valmistuksessa tarvittava
maara: ndin kahvi on aina tuoretta.

2. Valitse jauhatuskarkeus (kuva 13). Oletusasetuksena on
5 (keskihieno jauhatus). Jos tulos ei tyydytd, sdédd tasoa

oman makusi ja kahvityypin mukaan (sdatd tulee tehdd
kahvimyllyn toimiessa).

Laita yksi kahvisuodattimista (C2) tai (C3) suodatinpi-
dikkeeseen (C1) (kuva 14). Jos kdytdt 2 kupin suodatinta,
paina nappdintd 2X (B3): kun tdma on valittuna, myds an-
nostellun espresson madra kaksinkertaistuu.

Sadda méddran nuppia (B2) minimiasennosta alkaen (kuva
15).

Tarkedd:

w

B

Néytdssa nakyvat numerot (B19) ovat
viite, joka tulee merkita muistiin, kun
suodatinpidikkeen oikeaoppinen taso
on saavutettu.

Ne eivdt vastaa jauhatusasetuksia,
jauhetun kahvin painoa (g/0z) tai
jauhatusaikaa.

Katso lisatietoa kappaleesta “B3. Nappdin “X2": 2 kahvin suodat-
timen kdyttamiseksi”.

5. Kiinnitd suodatinpidike kahvimyllyn ulostulokohtaan (A18)
kohdistamalla se INSERT-tekstiin ja kddnnd suodatinkuppia
(kuva 16) sitten oikealle. Jauhatus alkaa, kun kuppi saavut-
taa CLOSE-asennon ja keskeytyy automaattisesti.

Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa

Jauhatuksen

O’z lisévaihteluvli
-

: ‘
2 .
2

[ ]

B

Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-
sen sdatd tulee tehda tarkoin alussa.

Tdssd kuvassa ndytetdan, miten annos saadetdan paahtovarin
perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-
vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos minimiasennosta.

2. K&énnd nuppia hitaasti kahvin paahtovarin perusteella.

(|>

4.2 2.Vaihe - Tamppaus (tamping) (kuva 17)

1. Kunjauhatus on valmis, laske tamppausvipu (A20) loppuun
asti (ald irrota suodatinpidikettd (kuva 18). Taydellistd tu-
losta varten toista 2 kertaa.
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2. Pidd vipua painettuna loppuasennossa suodatinpidikkeen
irrotuksen ajan (kuva 19). Tuo vipu sitten alkuasentoon.

3. Kun on tarkistettu, ettd kahviannos on oikein (katso "Tay-
dellinen annos”), liitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A7)
(kuva 20).

Taydellinen annos

Kahvisuodattimilla on sisdinen merkinta ihanteellisen an-
noksen tunnistamiseksi.

Tdydellinen

Lasermerkinta Kohomerkinta

- Lasermerkinnalld varustetut suodattimet: tdydellinen
annos vastaa merkinnan ylintd viivaa;

- Kohomerkinndlld varustetut suodattimet: tdydellinen
anos vastaa koholla olevaa viivaa;

Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.

Nuppia (B2) saatetaan joutua sadtamaan monta kertaa

ennen kuin annos on taydellinen.

Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on tdydellisen

annoksen mukainen, sddda jauhatuskarkeus hienom-

maksi tai karkeammaksi (katso “4.1 1.Vaihe - Jauhatus

(grinding) (kuva 11)"). Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu

liian hidas), jauhatuksen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on

aliuuttunut (annostelu liian nopea), jauhatuksen tulee olla

hienompi.

Baristan vinkit: Irrota suodatinpidike tamppausvivun

(A20) ollessa laskettuna, jotta kahviannoksen viimeistely

onnistuisi.

4.3 Vaihe 2 - Annostelu (brewing) (kuva 21)

1. Valitse haluamasi juoma (kuva 22).

2. Paina OK (B6) annostelun aloittamiseksi (kuva 23) (esiuut-
taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-
tyy automaattisesti.

5. MAITOJUOMIEN VALMISTUS

5.1 Vaahdota maito (kuva 24)

1. Lisdd maitosailioon (D8) ldmmitettdvan/vaahdotettavan

maidon madra ottaen huomioon, ettd maidon tilavuus kas-
vaa 2-3-kertaiseksi (kuva 25). Jotta vaahto olisi tiiviimpaa
ja yhtendisempad, suosituksena on kdyttda tdysmaitoa,
joka on jaakaappikylmaa (5°C).

7

My LatteArt
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Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyryn annosteluput-
ki (A5) maidon pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja
hdyryyn.

Pidd hoyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota talteen
liikaa ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.

Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Né&in syntyy pyor-
re. Kun haluttu lampétila on saavutettu, sulje hdyrynuppi
uudelleen ja odota, ettd hdyryn annostelu keskeytyy koko-
naan ennen kuin otat kahvikannun pois.

Baristan vinkit:

Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmdd maitoa.

Tdysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kdytetystd lehménmaidosta ja
kasvijuomasta.

Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat ravistelemalla
maitokannua.

Hoyrysuuttimen puhdistus:

1.

Poista jokaisen kdyton jalkeen liinalla maitojaamat hoy-
rysuuttimesta (kuva 26). Perusteellista puhdistusta varten
suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kdyttd. Se
poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan kdyttad
koko keittimen puhdistukseen.

Annostele hdyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi
suuttimen kunnolla (kuva 10).

Suuttimen tehokkuuden takaamiseksi ajan kuluessa suo-
situksena on ostaa puhdistusneula, jonka avulla 3 reikdd
voidaan pitdd puhtaina (kuva 27).

5.2 Valmista maitojuomat LatteCrema System

1.

-jarjestelman kanssa (kuva 28)
Lisdd sdilioon (D8) maitoa, joka on jadkaappikylmaa (5°C)
(kuva 29).
Sulje kansi (D1) (kuva 30).
Kaannd vaahdon saatonuppi (D5) haluamaasi asentoon
(kuva 31).

Vaahdon sdétonupin asento

CLEAN

- | - INSERT




Puhdistus | Maksimi- | Keskisuu- | M 1 N | Nupin
jokaisen | vaahto rivaahto | vaahto laittami-
kaytto- seksi tai
kerran irrottami-
jalkeen seksi

Liitd maitosailio keittimeen (kuva 32).
Valmistele téydellinen annos (katso “4.1 1.Vaihe - Jauhatus
(grinding) (kuva 11)"ja "4.2 2.Vaihe - Tamppaus (tamping)
(kuva 17)") laita suodatinpidike.
Valitse haluamasi maitojuoma (kuva 33).

&

Cappuccino

@)

Flat White

<

Latte Macchiato

1\

Puhdistus alkaa ja keskeytyy automaattisesti.
Huomio: kddnnd nuppi yhteen vaahdonsdétdasentoon
puhdistuksen jélkeen.

maito tulisi kdyttaa lyhyen ajan kuluessa.

Perusteellista puhdistusta varten suositellaan Eco MultiClean
-puhdistusaineen kdyttda. Se poistaa maidon proteiinit ja ras-
vat, ja sitd voidaan kdyttaa koko keittimen puhdistukseen.

6. MUOKKAA KAHVIJUOMIEN PITUUTTA

NAPPAIMESTA ™) (B9)

33
Juoma | Espresso | Maito | Vaahto | Madrd | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato 5
FatWhite | 1 v v 2250 | =330 3'
+  Juomat kaksinkertaisella annoksella (2x): Lisaa sdi-
ligon (D8) valmistuksessa tarvittava maara maitoa. Ole 4
tarkkana, ettet ylitd MAX-tasoa (kuva 25). Sailion jokainen
viiva vastaa ~100 ml maitoa. 5.
Tuore maito on parasta. Kaytd aina tuoretta ja jadkaap-
pikylmdd maitoa.
Paina OK (B6) annostelua varten (kuva 23). Nyt keitin an-

nostelee automaattisesti kahvia ja maitoa perakkain.

Lattecrema System -jarjestelmdn puhdistus jokaisen

kayttokerran jalkeen:

1. Pidd maitosdilid kiinni keittimessd (sitd ei ole tarpeen tyh-
jentdd). Laita astia maitosuuttimen (D4) alle (kuva 34).

2. Kdannd nuppi (D5) asentoon “Clean” (kuva 35).

Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista kahvijuo-
maa, jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnitetdan suo-
datinpidike, (C1) jossa on suodatin, (C2) tai (C3) kahvijau-
hetta. Jos tahdot ohjelmoida maitojuoman, liita Lattecrema
System keittimeen.

Kaand nuppia (B10) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

Paina ndppdinta @: OK-ndppainta vastaava merkkivalo

(B6) syttyy, ja ndppainta @ vastaava merkkivalo vilkkuu.
Paina OK-ndppdintd annostelun aloittamiseksi. Merkkiva-
lot, jotka vastaavat nappdimid OK ja @ vilkkuvat.

Kun mdard on sopiva, paina OK. Jos juomaan kuuluu jonkin
muun ainesosan annostelu, téman annostelu alkaa. Kun
haluttu mddrd on saavutettu, paina OK.

Paina nappdintd @ tallentaaksesi. Keitin on valmis uuteen

kdyttdon, ja merkkivalo @ palaa.

Jos ohjelmointia ei haluta tallentaa, paina mitd tahansa muuta
nappainta.
Tarkedid:
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Kahvijuomat voidaan ohjelmoida, mutta ei héyryn ja kuu-
man veden annostelua.

Ohjelmointi muokkaa juomamddrid, mutta ei jauhetun kah-
vin madréd.

Juomat "X2” voidaan ohjelmoida erikseen.

My LatteArt eioleohjelmoitavissa.




« Tehdasasetuksiin palaamiseksi pidd painettuna

ndppdintd @ kunnes se sammuu. Valittu juoma palaa
oletusarvoon.

@ Jauhatuksen RN Vaihteluvali 1
Latte

lisdsaato

|| =) Vaihteluvli 2

Pida OK-ndppdintd
painettuna vahintddn 5
sekunnin ajan niin kauan
kuin merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

= Oletusarvot

Flat White

°

O Vedenkovuus | € pehmei

Americano

N puolikova

@-D kova/hyvin kova

Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava maara
voinen
maara
=, 35ml 25-90 ml
=2 o | 70ml 50-180 ml
= 80 ml 50-120 ml
L xp | 160ml 120-240 ml
w 120ml + espresso: 25-60 ml
- vesi:25-120ml
B ) | 240ml « espresso: 50—120 ml
« vesi: 50-240 ml

7. ASETUSTEN VALIKKO

1. Siirry valikkoon:

Pida painettuna samanaikaisesti
5 sekunnin ajan

2. \Valitse ohjelmoitava asetus:

B2

)

3. Tallenna uudet asetukset painamalla ON/Stand-
by-nappainta (B1)

8. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!
Al3 Kéyta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.
Al3 kayta metallisia valineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

+Jos kaytto kestdd pidempadn kuin viikon, ennen keittimen
kéyttoa suosituksena on huuhdella se.

Vaara!
Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkolaite.

+  Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta

ja anna keittimen jaahtya.
é\ It
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8.1

Kahvisuuttimen puhdistus

Kun merkkivalo @ syttyy (oranssi) (B5), kahvipiiri tulee puh-
distaa. Puhdistusjaksoa varten osta kahvinkeittimien puhdistus-
tabletteja. Lisatietoja on sivulla Delonghi.com.

1.

2.

3.
4.
5.

Laita 1 kupin suodatin (C2) suodatinpidikkeeseen (C1)
(kuva 36).
Laita suodattimeen puhdistusvaline (C9) (kuva 36) ja paina
se pohjaan.

U=

Laita puhdistustabletti vlineeseen (kuva 37).

Kiinnitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A7).

Tdytd vesisdilio (A15). Varmista, ettd tippa-alusta (A11) on
tyhja.
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6. Pida painettuna nappdintd @, kunnes vastaava merk-
kivalo alkaa vilkkua (oranssi). Puhdistus keskeytyy auto-
maattisesti muutaman minuutin kuluttua.

Irrota suodatinpidike ja puhdistusvaline.

+ Pese suodatinpidike ja suodatin juoksevan veden alla.
Laita suodatinpidike takaisin ja jatka huuhtelua painamalla
ndppdintd @ (B5): suosituksena on asettaa astia suoda-
tinpidikkeen alle.

«+  Poista ja tyhjennd tippa-alusta.

Tarkedi:

Tamd puhdistusjakso voidaan kdynnistdd milloin tahansa

painamalla nappdintd @ (B5) ja pitdmalld sitd painettuna

muutaman sekunnin ajan. Toimenpiteen peruuttamiseksi pidd
painiketta painettuna 10 sekunnin ajan.

8.2 Puhdista kahvipapusailion tila

1. Varmista, ettd kahvipapusdilio (A1) on tyhjd. Tee tarvittaes-
sa joitakin tyhjdjauhantoja tyhjentdéksesi sen.

Irrota sdilio kaantamalld sitd vastapdivaan ja irrota se keit-
timestd (kuva 38)

2.

Imuroi kahvijaamat pois (kuva 39).
Puhdista kostealla liinalla kahvipapusdilion paikka ja kui-
vaa (kuva 40).

4.




5. Llaita sdilid takaisin asettamalla se kahvimyllyyn. Sili6 on
asetettuna oikeaoppisesti, kun nuoli A on kohdistettuna
symboliin aja kuuluu klik-aani (kuva 41).

8.3  Myllyjen puhdistus

Kun kahvipapusdilio (A1) puhdistetaan, puhdista sdilion tila ja yl&-

mylly kostealla liinalla. Ka@nny huoltokorjaamon puoleen myllyjen

irrotusta ja vaihtoa varten.

Mylly voidaan irrottaa, mikdli kahvimylly on jumissa sinne jou-

tuneen vieraan esineen vuoksi. Jos ndin tapahtuu, irrota kahvi-

papusdilid ja etene seuraavasti:

1. Kiinnitd suodatinkuppipidike (C1) ja suorita tyhjdjauhatus
kahvikanavan vapauttamiseksi.

2. Sammuta keitin.

3. Kddnnd jauhatuskarkeuden sdddin raja-asentoon asti “RE-
MOVE"-kohtaan (kuva 42).

4. Irrota myllyn yldosa tarttumalla siihen kahvasta (kuva 43).
5. Puhdista mylly sudilla (kuva 44) ja imuroi kahvijadmat pois
(kuva 39).

6. Laita mylly paikoilleen (kuva 45).

7. Kadnnd sdadinta ja valitse haluamasi jauhatuskarkeus
(kuva 13).

Tarkista, ettd mylly on kunnolla paikoillaan, vetamalld sitd kah-

vasta. Mylly on oikeaoppisesti paikoillaan, jos se ei liiku.

8.4 Myllyjen vaihto

Kun jauhettu kahvimdéra véhenee entisestdan, kaanny huol-
tokorjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sdada sitten uu-
delleen kahvimyllya siirtymalld asetusvalikkoon ("7. Asetusten
valikko”) ja valitsemalla jauhatuksen ensimmdisen lisdasaadon
vaihteluvalin. Kddnna sitten mddran sadtonuppi (B2) MIN-asen-
toon ja sdddd annosta samoin kuin ensimmaiselld kdyttokerralla
(katso "Taydellinen annos”).

8.5 Puhdistus: “Smart tamping station”
1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (kuva 46).

2. Veda kahva (A20) loppuasentoon ja puhdista sudilla tamp-
peri (kuva 47) ja vapauta vipu sitten.
3. Puhdista kahvikouru puhdistusharjalla (C8)(kuva 48).
SmartTAMPING
O N

S T AT I

8.6  LatteCrema System -jarjestelman puhdistus

Pese astianpesukoneessa kaikki osat ja astia. Aseta ne astianpe-
sukoneen yldkoriin. Jos sinulla ei ole astianpesukonetta, tee pesu
kdsin kappaleen lopussa annettujen ohjeiden mukaan.

1. Paina painiketta (D3) ja nosta maitosdilién kansi (D1);
2. Irrota maitosuutin (D4) ja imuputki (D7) (kuva 49).

INSERT

49 50

3. Kdannd nuppi "Insert"-asentoon ja irrota se (kuva 50).

4. Ole erityisen tarkkana, ettd nupin (kuva 51) alla olevaan lo-
veen ja kanavaan ei jdisi maitojadmid: puhdista kanava tar-
vittaessa hammastikulla.



51 52
5. Puhdista vaahdon saatonupin sisdosa juoksevalla vedell
(kuva 52).
6. Tarkista myds, etteivat maitojddmat ole tukkineet imuput-
kea ja suuttimen putkea.
7. Kokoa kaikki kannen osat.
8. Pese ja huuhtele maitosdilid (D8) huolellisesti.
9. Kiinnité kansi uudelleen maitosdilioon.

Tirkedid: kdsinpesu

Pesu astianpesukoneessa takaa maitosailion kaikkien osien tay-
dellisen hygienian. Jos pesu tehddén kdsin, pese maitoséilién
kaikki osat huolellisesti kuumalla vedelld, upota ne vesiastiaan
ja jata siihen noin 30 minuutiksi ennen kuin jatkat toimenpiteitd
kohdasta 4.

9. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [5| (B8) syttyy ennalta maéritetyn
toiminta-ajan paatteeksi. Aika riippuu veden kovuudesta. Keitin
voidaan ohjelmoida myos kayttdmasi veden kovuudelle, jolloin
myos kalkinpoistoon liittyvista toimenpiteistd tulee harvempia.

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-
ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C4).
2. Upota se kokonaan vesilasiin noin sekunnin ajaksi.
3. Otaliuska vedestd ja ravista sitd kevyesti. Tee keittimen ase-
tukset noudattamalla ohjeita luvusta "7. Asetusten valikko”.
Veden kovuustestin tulos Nappéin | Kovuusaste
X2 1
[T T pehmed vesi
—— IR
puolikova
vesi
_ [T 3
kova tai hyvin
1111 fova vesi

4. Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta "7.

Asetusten valikko”.
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10. SOFTBALLSIEN KAYTTO

Softballs (C11) on innovatiivinen jérjestelmd, joka pidentdd
keittimen kdyttoikdd veden laatua muuttamatta. Néin se takaa
kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi
jéta Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kayttoa.

1. Poista Softballs-paketti pakkauksesta (kuva 53).

53 54

2.
3.

Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedelld (kuva 54).
Upota pussi vesisdilioon (A15) (kuva 55).

55

56

4.

Vaihda Softballs-pussi 3 kuukauden valein (kuva 56).

11. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kayt-
toohjeet ja merkinndt ennen kayttoa. (C5)Ne loytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

Suosittelemme kdyttdmdan ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kéyt-
taminen, tai jos kalkinpoistoa ei suoriteta, voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.

Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois-
toaine

De’Longhi-kalkinpoistoaine




Kalkinpoiston ohjeet

Séiliot

2, joista kunkin tilavuus 1 litraa

Aika

n. 40 min

1.

(JOS ON, POISTA PEHMENNYSSUODATIN JA SOFTBALLS).

Lisad vesiséilioon (A15) kalkinpoistoainetta tasoon ﬂ
A asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sailion
sisapuolelle (kuva 57).

57 58

2. Lisda vettd, kunnes saavutat tason 0O (kuva 58). Laita silio
sitten takaisin keittimeen.

3. laitavaruste (C6) LatteCrema System -jdrjestelmén liittimeen (A6)

(kuva 59).

60

4. Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja aseta
astia kahvi- ja kuumavesisuutinten alle (A7) ja hoyrysuutti-
men alle (A5) (kuva 60).

5. Pida painettuna nappdintd || (B8), kunnes vastaava merkki-
valo alkaa vilkkua.

6.  Kalkinpoisto-ohjelma kdynnistyy, ja kalkinpoistonestetta

alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorittaa
automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen sisalla
olevan kalkkijadmén poistamiseksi, kunnes sailid on tyhjd.

Annostelu keskeytyy, ja merkkivalosta || tulee valkoinen. Huuh-
telujakso on tarpeen:
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10.

.
12.

13.

Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kdytetty
astia ja aseta se suutinten alle.

Irrota vesisdilio, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
neliuoksen jadmistd, huuhtele se juoksevassa vedessd ja
tdytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 61). Laita
sdilid sitten takaisin paikoilleen.

P
@

61

Pida painettuna nappéinta || kunnes vastaava merkkiva-
lo alkaa vilkkua. Nyt huuhtelu alkaa.

Kun huuhtelu on suoritettu, annostelu keskeytyy ja keitin
on kdyttovalmis.

Tyhjennd huuhteluveden kerdysastiat.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta ja laita se sitten takaisin
paikoilleen.

Irrota sdilio ja tdytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin
paikoilleen.

Nyt keitin on kdyttovalmis.
Tarkedd:

Jos tahdot ennenaikaistaa kalkinpoistojaksoa, pidé painet-

tuna ndppdinta || 3 sekunnin ajan.

Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd ndppain-
ta painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida
keskeyttda.



12. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kaynnistys

Itsemaarittely

@r

palaa yhtdjaksoisesti

Keitin kdynnistetdan ensimmaistd ker-
taa, ja vesipiiri on taytettava.

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on
annettu luvussa “3. Ennen keittimen
kéyttoonottoa”

>

palaa yhtdjaksoisesti

Energiansddstotoiminto on paalla

Katso lukua “7. Asetusten valikko”, jos tahdot
ottaa toiminnon pois paalta

palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilic (A1) on tyhja

Tdytd kahvipapuséilio

Jauhatusta tahdotaan jatkaa, mutta

Taytd kahvipapusailio

mutta vesisailio (A15)on tyhja

vilkkuva kahvipapusilio (A1) on tyhja
Séiliossa (A15) ei ole riittavasti vettd tai | Taytd sailio tai irrota sdilid ja laita se oikeaop-
on vesisdilid ei ole kunnolla laitettuna pisesti jélleen paikoilleen
. Juoman valmistusta tahdotaan jatkaa, | Tayta vesisdilio
vilkkuva

palaa yhtdjaksoisesti

Yleinen halytys

Kaanny huoltokorjaamon puoleen

C B0 o |GG

palaa yhtdjaksoisesti

Kahvipapusdilio on ei ole paikoillaan

Laita  kahvipapusdilio  (A1)paikoilleen
oikeaoppisesti tai tarkista, ettd se on kunno-
1 paikoilaan

vilkkuva

Kahvipapusdilion ~ alaosassa  oleva
valitsin (A1) ei ole oikeaoppisessa
asennossa

Vie valitsin yhteen jauhatusasennoista
(vélilld 1-8) ja muista tehdd seuraavat
toimenpiteet:
Sdddd jauhatusta kahvimyllyn toimiessa
Saada yksi taso kerrallaan ja tee vahin-
tddn 5 jauhatusta saatdjen valissa

Kahvipapusdilio (A1) ei ole kokonaan
paikoillaan: turvalaite aktivoituu

Tarkista, ettd kahvipapusilio on kunnolla
paikoillaan

D

palaa yhtdjaksoisesti

LatteCrema System tulee puhdistaa
jokaisen kayttokerran jélkeen

Kun maitojuomat on valmistettu, tee au-
tomaattinen puhdistus kdantamalla nuppi
(D5) Clean-asentoon

palaa yhtdjaksoisesti

Keitin  on valmis annostelemaan

hoyrya.

Keitin on saavuttanut riittavan ldmpdoti-
lan hoyryn annostelua varten. Annostelun
tekemiseksi kadnnd hdyrynuppia (A4)

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

& vilkkuva

Keitin on pdélld ja energiansaastdto-
iminto on paalla: hdyrynuppi (A4) on
asemissa hoyryn annostelua varten

Merkkivalo vilkkuu osoittaen, ettd keitin
valmistautuu  hdyryn annosteluun. An-
nostelu alkaa heti kun keitin on oikeassa
[dmpdtilassa

Keitin on valmis annostelemaan hoyryd

Keittimen Idmpdtila on oikeaoppinen hoy-
ryn valmistukseen, kun merkkivalo palaa
yhtdjaksoisesti

Keitin annostelee hoyrya

|'| palaa yhtdjaksoisesti (oranssi)

Kalkinpoisto on tarpeen

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka ovat luvussa“11. Kalkinpoisto”

|'| vilkkuu (oranssi)

Keitin suorittaa kalkinpoistoa

Suorita toimenpide loppuun noudattama-
lla ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Huuhtelu on tarpeen

Keitin suorittaa huuhtelua

[4)
da palaa yhtdjaksoisesti (oranssi)

Kahvisuuttimen puhdistus on tarpeen

g
@ vilkkuu (oranssi)

Keitin  suorittaa  kahvisuuttimen

puhdistusta

Katso  kappale “8.1  Kahvisuuttimen

puhdistus”

d
@ vilkkuu (valkoinen)

Keitin suorittaa huuhtelua

a@ + A vilkkuu

Jos Iasna on pehmennyssuodatin, piiri-
in on saattanut paastd ilmakupla, joka
estdd annostelun

Paina nappéintd (B7) merkkivalon &)
kohdalla: annostelu alkaa ja lakkaa
automaattisesti.

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja
kahvi valuu taman vuoksi liian hitaasti
tai sitd ei tule ollenkaan.

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ottamalla
huomioon ohjeet kappaleesta “4.1 1.Vaihe -
Jauhatus (grinding) (kuva 11)"ja“4.2 2.Vaihe
- Tamppaus (tamping) (kuva 17)"

Kahvinsuodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
tai suorita huuhtelutoiminto huuhtelundp-
pdimestad (B5).

Sailio (A15) on asetettu huonosti pai-
koilleen, eivdtka sen venttiilit ole auki

Paina séiligta kevyesti niin, ettd sen venttiilit
avautuvat

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu luvussa“11. Kalkinpoisto”
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13. JOS ON ONGELMIA

ONGELMA

SYyY

RATKAISU

Tippa-alustassa (A11) on vettd

Tamad kuuluu keittimen sisdpiirien nor-
maaliin toimintaan

Tyhjennd ja puhdista tippa-alusta (A11)
saannollisesti

Espressokahvia ei endd tule

Sailiossa ei ole vettd (A15)

Tdytd sdilio

Merkkivalo @) (B7) palaa osoittaen,
ettd kahvi- tai hoyrypiiri on tyhjd.

Paina ndppdintd merkkivalon @p
kohdalla piirin téyttamiseksi.

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla tai suorita huuhtelutoiminto vas-
taavasta nappdimesta (B5)

Séilio (A15) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivétkd sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliotd kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Liian hieno jauhatus

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
tamalla huomioon ohjeet kappaleesta
“4.1 1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva
11)" ja “4.2 2.Vaihe - Tamppaus (tamp-
ing) (kuva 17)”

Suodatinkuppi ei kiinnity keittimeen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on likaa

Toista jauhatus eri asetuksilla. Vdhennd
annoksen mddraa: tarkista, ettd suoda-
tin (C2) tai (C3) (1 tai 2 kuppia) on oikea
suhteessa jauhatettavaan annokseen
(ndppdin 2x (B3) valittuna vai ei)

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eika rei‘ista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla paikoillaan

Kiinnitd suodatinkuppi oikeaoppisesti ja
kddnnd se loppuun asti voimakkaasti

Kahvisuuttimen tiiviste (A7) on loystynyt
tai likaantunut

Vaihda kahvisuuttimen tiiviste valtuute-
tussa huoltokeskuksessa

Suodatin (C2) tai (C3) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
tai suorita huuhtelutoiminto vastaavasta
nappdimesta (B5)

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota pidike ja toista kahvinvalmistus-
toimenpiteet ottaen huomioon ohjeet
kappaleesta "4.1 1.Vaihe - Jauhatus
(grinding) (kuva 11)" ja "4.2 2.Vaihe -
Tamppaus (tamping) (kuva 17)"

9
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ONGELMA

SYy

RATKAISU

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Irrota suodatinkuppipidike (C1) ja toista
kahvin valmistuksen toimenpiteet ot-
taen huomioon ohjeet kappaleesta “4.1
1.Vaihe - Jauhatus (grinding) (kuva 11)”
ja “4.2 2.Vaihe - Tamppaus (tamping)
(kuva 17)"

Maitovaahtoa ei synny, kun valmistee
taan cappuccinoa LatteCrema System
-jarjestelmalla

Maito ei ole tarpeeksi kylméad

Kayta aina jadkaappikylmdd maitoa

Nuppi (D5) ei ole oikeassa asennossa

Tarkista ja kdd@nnd nuppi oikeaan asen-
toon ( & maksimivaahto; &> keskisuuri
vaahto; &> minimivaahto )

LatteCrema System on likainen

Puhdista noudattamalla ohjeita kappa-
leesta "8.6 LatteCrema System -jérjestel-
man puhdistus”

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “11.
Kalkinpoisto”

Keitin pyytdd toisen huuhtelun kalkin-
poiston paatteeksi

Sdiliotd ei ole taytetty MAX-tasoon asti
huuhtelujakson aikana

Toista huuhtelu (katso luku  “11.

Kalkinpoisto”)

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisalld on vieras esine

Puhdista myllyt noudattamalla ohjeita,
jotka on annettu kappaleessa “8.3 Mylly-
jen puhdistus”. Varmista, ettd olet poista-
nut kaikki pavut kahvipapusailiosta (A2)
ennen sen poistoa. Ennen myllyn laitta-
mista uudelleen paikoilleen imuroi kaikki
jadmat sen kohdalta

Kahvipapusdilic (A1) ei ole oikeaoppises-
sa asennossa

Séilio on asetettuna oikeaoppisesti, kun
nuoli A on kohdistettuna symboliin 6
ja kuuluu klik-aani

9
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ONGELMA

SYy

RATKAISU

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

Kaikki keittimessd olevat pavut on
poistettava

« Tyhjennd  kahvipapusdilio (A1)
(tekemalld tyhjdjauhatuksia tai imuro-
imalla jdljelle jgdneet pavut).

- Kiinnitd  suodatinkuppipidike (C1)
ja tee tyhjdjauhatuksia kahvikana-
van vapauttamiseksi. Kiinnitd sitten
suodatinkuppipidike kahvimyllyn
ulostulokohtaan (A18) ja kohdista se
INSERT-kirjoitukseen. Kdannd sitten
pidiketta oikealle (kuva 22). Jauha-
tus alkaa, kun kuppi saavuttaa CLO-
SE-asennon ja keskeytyy automaatti-
sesti. Toista, kunnes suodatin on tyhja

- laita sailioon (A1) uusi
kahvipaputyyppi

+ Jos jauhatus ei saavuta tdydellista an-
nosta, toimi samoin kuin ensikdyton
kohdalla

Jauhatuksen jélkeen kahvisuodatin (C2)
tai ((3) on tyhjé

Suodattimessa on liikaa kahvijauhetta

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
on annettu kappaleessa “8.5 Puhdistus:
"Smart tamping station”. Jos ongelma
jatkuu, siirry kourun kohdalle avaamalla
luukku (A19) ja vapauta se kdyttamalla
puhdistusharjaa
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ONGELMA SYy RATKAISU
Jauhatuksen jalkeen suodattimessa on | "Smart ~ Tamping  Station"  on | Puhdista noudattamalla ohjeita, jotka
kahvijauhetta (C2) tai ((3) ei saavuta | puhdistettava on annettu kappaleessa 8.5 Puhdistus:

tdydellista annosta

1

"Smart tamping station™, ja toista sitten

jauhatus

Jauhetun kahvin maaraa on saadettava

Sddda maarda omasta nupista (B2) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydelli-
nen annos”. Jos nuppi on jo max-asennos-
sa, etene noudattamalla ohjeita osiosta
"Jauhatuksen lisdsdato”

Myllyt kuluvat ajan mydta

Vaihda myllyt noudattamalla ohjeita
kappaleesta “8.4 Myllyjen vaihto”
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 10 TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. OMWCAHME

1.1 OnucaHue npu6opa — A

A1. KouTeitHep ans 3epeH

A2. Kpblwka KoHTeliHepa AnA 3epeH

A3. MoactaBka AnA yaluek

A4. PykoaTka nogaun napa

A5. Tpybka nopauv napa

A6. Konteitnep ana Lattecrema System

A7. Y3ennogauu kode

A8. PelweTKa nopCTaBKy ANA Yalliek AnA 3CNpecco
A9. PelueTka nopCTaBKM AN YaLleK ANA CTaKaHOB Wi KpYKeK
A10. PewweTka nogaoHa

A11. TlopaoH cbopa kanenb

A12. iupukaTop ypoBHA BoAbI B NOAA0HE ANA cbopa Kanenb
A13. Kpblwwka 6auka ans Boabl

A14. PykoaTka u3Bneuexna 6auka ana sogbl

A15. bauok ana Bogbl

A16. [He30 AnA pa3bema LUHYpa dNeKTponuTaHua
A17. TnagHblit Bbikntouatens (ON/OFF)

A18. Boixon kodemonku (Tamping station)

A19. [IBepua Aoctyna k xeno6y kodemonku

A20. Pvivar npupasnueatens

1.2 OnucaHue KOHTponbHoii naHenu — B
B1. Knonka ON/Standby
B2. PykoATKa perynupoBKu Konuuectsa Mosnotoro kode
B3. Knonka X2: ucnonb3oBaHue ¢punbrpa 2 kode
B4. KHonka «temnepartypa kode»
B5. KHonka ononacknBauus
B6. Knonka OK: nogaua HanuTka/noaTBepXaeHme
B7. Knonka nogaum ropaueli Bogpl
B8. Knonka ynanenua Hakunn
B9. KHonka My: uHamBuZyanbHbIii nos6op obbema HanuTKos
B10. Pyuka Bbibopa ¢yHKumii
B11. [iucnneit HanUTKoB:

HanuTkm Ha ocHoBe Kode Espresso

« Espresso

- Americano

- Kode

HanuTtku Ha ocHoBe MmonoKa

« (appuccino

- Flat White

- latte Macchiato
B12. inaukatop ounctkn monoka
B13. NHpukatop oTCyTCTBUA KOHTEIIHEPa ANA 3epeH
B14. npnkatop obLuero npesynpexaexua
B15. MaHometp

B16. NHpmkatop oTcyTCTBNA BOAbI

B17. Nhpmkatop nyctoro KoHTeliHepa ANA 3epeH

B18. InpukaTop pexxuma 3HeprochepexeHna

B19. lucnneit HacTpoek v npovjecca:
+ 1OKa3blBaeT AelicTBUe, BbINONHAEMOE Npubopom
« 10Ka3blBaeT BblOpaHHYH HAaCTPOKy KonuuecTBa Koge
« loka3biBaeT BblOpaHHylo HaCTpoliKy TemnepaTypbl

kode

1.3  OnucaHue npuHagnexuocreit — C
(1. OunbTpopepxatenb

Q. OunbTp 1 vawwkn

(3. OwunbTp 2 vawwek

(4. WnpnkatopHas nonocka Total Hardness Test
(5. CpepcTBO ANA yHaneHna Hakumu

(6. [pucnocobnexne ana yaaneHus Hakunu

(7. WHyp nuTaHNA CbeMHbIil

(8. Epwwmk

9. Tpucnocobnexue ans ouncTK y3na nogaun kode
(10. TkaHb

(11. Softballs (ymaruutenn Bogb!)

(12. Wrna ans 0unNCTKM HaKOHEYHMKA Napa

1.4 He BKnoyeHHble Npucnoco6nenns
ANA 0YUCTKU, peKOMeH0BaHHble
npoussoguTenem

[JlononHuTenbHble cBefeHna cM. Ha caiite Delonghi.com.

&

CJEco MultiClean YeTpoiicTBo ouncriu
EAN: 8004399333307

TabneTkn ana ouncTKN
(cm. «8.1 Qunctka y3na nopaun kode»)

1.5 Onucanue LatteCrema System — D
D1. KpblilKa KoHTeliHepa AnA MonoKa

D2. Pa3bem KoHTeliHepa AnA Monoka

D3. KHonka oTnycka KpbILuKK

D4. Y3en nogauv monoka (perynupyetca no Bbicote)
D5. Pyuka perynupoBky neHbl

D6. THe3g0 pyKoaTku

D7. Tpy6ka BcacbiBaHUA Mosnoka

D8. KoHTeliHep ana monoka

2. NOArOTOBKA NMPUBOPA

Tennoit Bogoli 1 CpepcTBOM ANA NOCYAbl BbIMOIATE BCe Npucno-

cobneHnA 1 BbINONIHUTE ClepyloLLee:

1. YctaHoBwTe nogaoH ana cbopa kanenb (A11) B KomnnekTe
C peLweTKoi NoACTaBKM ANA yaLuek (A9) v ¢ peLeTKoi noa-
noHa (A10) (puc. 1).




2. CHumure 6auok ans Bogbl (A15) (puc. 2) v HanonHuTe ero
BeXeil uncToil Bopoli, He npesbilwas otmetky MAX (puc.
3).

3. YctaHoBUTE Ha MeCTO 6a4oK s Bofbl.

BHumanme! He sxmoyatime npubop Ge3 00bl 6 6ayke usu Ge3 camozo 6ayka.

Mpi . Pe A Kak MOXHO Gblcmpee ompe2ynuposame

KecmKocme 80061 Nymem 8bIN0IHEHUA npoyedypsl, ONUCaHHOU 6 2nase «7. MeHto

Hacmpoek».

3. NEPBOE BKNHYEHWE NPUBOPA

1. YctaHoswTe pasbem LHypa nutakua (C7) B cnewnanbHoe
rHe3g0 (A16) c3aam npubopa (puc. 4), 3aTem BCTaBbTe
BUAIKY B PO3eTKY. YOeautech, uTo raBHblil BbIK0YaTeNb
(A17), HaxomAwuiica c3aan Npubopa, HaxaT B NONOXeHUM
I (puc. 5).

2. TlomecTuTe nog y3nom nogaun ropadeil Bogsl (pAagom ¢
y3n10m nogaun kode (A7)) eMKOCTb MUHUMaNbHbIM 06b-
emom 100 mn (puc. 6).

3. Haxmure kronky (B7) panom c unankatopom @3 (puc.
7), nofaya HAYHETCA W OCTAaHOBUTCA aBTOMATUYeCKH.
Cneliite eMKoCTb.

[lepen Hauanom MoNb30BaHWA MALLUHOA  HeobXoANMO

MPOMbITb  BHYTPEHHUE KOHTYpbl. BbinonHute cnepytowme

neiicTBnA:

4. HapeHbre Qunbtpopepxatenp (C1) Bmecte ¢ Gunbtpom
Ha KodematumHy. Ytobbl NpaBUAbHO 3aKpenuTb GuibTpo-
JepxateNb, BbIPOBHAITE ero pyuky ¢ Haanucoto «INSERT»
(puc. 8) u noBepHUTe PyKOATKY BNPaBO A0 BbIPaBHUBAHMA
c nouumeit «CLOSE».

5. Tlomectute emKocTb Nop QuabTpoaepxatenem U nof
Tpy6Koii nogaum napa (A5S).

6. Haxmute KHonky (B5) uHamkatopa @ (puc. 9), Hauu-
HaeTca nogava.

7. Korpa nogaua 3aBepLueHa, noBepHuTe pyKoATKy napa (A4)
(puc. 10) 1 nogaiiTe nap B TeueHue HECKONbKMUX CEKYHA,
yT06bl 0MONOCHYTH KOHTYp Napa. [inA onTuManbHoli noga-
41 napa pekoMeHzyeTca NOBTOPUTD 370 AeiicTBIe 3 n 4
pa3a. 310 N0O3BOAMT Nepe/ NoAayell napa yAanuTb Body B
TpyOKe.

Tenepb npubop rotos k pabore.

P! Tp P ypos p )
nocsie 0numensHo20 npocmos npu6opa.

Mpn nepBoM MCMONb30BAHUN LA MONYYeHUA YLOBNETBOPU-
TENbHOTO pe3ynibTata HeoOXoAuMo MpuUroToBUTH 4-5 yaluek
kode. Ocoboe BHMMaHue obpaTuTe Ha L03y MonoToro Kode B
dunstpe ((C2) wm (C3)) (cM. uHCTpYKUMM B naparpade «4.1
J31an 1— MMomon (grinding) (puc. 11)»).

BoinonHute felictBua, ykasawHble B rmase «/peanbHoe
KONMYecTBo».

A Makxe

4. MNPUTOTOBJIEHWE KOOE

4.1 3tan1— Momon (grinding) (puc. 11)

1. 3acbinbTe 3epHa B KoHTeliHep (A1) (puc. 12). Pekomengy-
€TCA 3aCbINaTh TONbKO TO KONMYECTBO 3ePeH, KOTOPOe Tpe-
6yetca ana npurotoBnexna. Takum obpasom kode Beeraa
6Oyner ncnonb3oBaTbCA CBEXNM.

Bbibepute cteneHb momona (puc. 13). 3aBoackan Ha-
(Tpoiika 5 (cpeaHuit nomon). Ecnu pesynbtar Heynoener-
BOPWTENbHbIIA, OTPErynupyiite ypoBeHb B 3aBUCMMOCTH OT
C06CTBEHHOrO BKY(Ca 11 0T TUNa Kode (perynupoBky cnesy-
€T BbINOMHATD BO BPeMA PaboTbl KodemonKm).
Momectute oguH n3 punbtpos Kode (C2) unm ((3) B Guib-
Tpopepxartens (C1) (puc. 14). Ecnm ncnonb3yetca dunstp
AnA 2 yawek, Haxmute kHonky 2X (B3). bnarogapa stomy
B/BOE YBENMYUTCA KONMYECTBO N0JaBaeMOr0 ICMPecco.
OTperynupyiiTe pykoATKy Konuuectsa (B2) HaumHaa ¢ mu-
HUManbHOro nonoxexus (puc. 15).

N

w

>

Mpumeyanue.

lMosBuBIMeca Ha paucnnee (B19)
uudpbl Ceayet 3anuncatb, Kak ToNlb-
Ko B QunbTposepxatene byner fo-
CTUTHYT HYXHblii YDOBEHD.

OHM He COOTBETCTBYKT HACTPOiKam
nomona, Becy Mmonotoro kode (r/
YHUWA) MW BpeMeHU nomona.
Obpatutech k naparpady «B3. Knonka X2: mcnonb3oBaue
dunbTpa 2 Kode» 3a LONOMHUTENBHBIMU YKa3aHUAMY.

5. 3akpenute QuabTpoxepKateNb Ha BbIXOZE KOdeMOmKu
(A18) n BblpoBHaiiTe ero no Hagnuck INSERT, 3atem no-
BepHuUTe Aepxatenb BnpaBo (puc. 16). Momon HaunHa-
eTca, Korda Aepatenb gocturaet nonoxenna CLOSE, u
MpeKpaLLAeTCa aBTOMATUYECKN.

PerynuposKa Konnyecrea MmonoToro K0¢e B ¢m1pre
Dose

Lﬁza

JKcTpa
", /AManasou
“nomong
“ (%)

Kazbiii copT 3epHa /AT pa3nnuHblii pe3ynbraT BO Bpems
Momona, Mo3ToMy B Hauarne ClieflyeT BbINONHUTD TLLATENbHYI0

3KCTPA
an!

(|b

erynupoBKy KOMYecTsa.
185P YMpOBKY



Ha n306paxeHnn 2aiTca MHCTPYKLIUY MO perynupoBKe Konuye-
(TBA Ha OCHOBE LBeTa 06XapKu. VX MOXHO paccMaTpuBaTh Kak
WCXOfHbIE, HO OHU MOTYT OTANYATLCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBA
KodeilHbIX 3epeH.

1. Hactpoiite KONMYeCTBO HauMHas C MUHUMANBHOIO
MONOXEHNA.

MegneHHo BpaLuaiite pyKoATKY € y4eTOM LiBeTa 06KapKm
BaLUMX KODEIAHDIX 3epeH.

Jtan 2 — Mpwxum (tamping) (puc. 17)
locne nomona onyctute pbluar npuxuma (A20) go ynopa
(He cHumaitTe punbrpogepxatens) (puc. 18). lna nonyue-
HIUA OTNIMYHOTO pe3yibTaTa NoBTOPHTE 2 pasa.
Bo Bpema cHaTMA dunbTpopepxatens ynepxusaiite
pbluar onyLLeHHbIM 0 yriopa (puc. 19). 3atem npuseguTe
pbluar B NCXOHOE NOJIOKEHNe.
Mocne Toro, Kak ybeamAnch, uTo KONMYECTBO Kode npa-
BUNbHOE (M. «laeanbHoe KOMWYeCTBO»), 3akpenuTe
dunbTpogepxarens Ha y3ne nogaun kode (A7) (puc. 20).

NpeanbHoe KonnyecTBo
OunbTpbl Kode BHYTPU UMeEIOT MapKUPOBKY ANA onpefe-

NIeHNA LEanbHOro KosyecTsa.
éMaeaﬂbl-me N
Konuyecmeo

JlasepHas mapKupoBKa PenbedHan mapkupoBka

QunbTpbl ¢ NasepHoil  MapKUPOBKOW: Maeanb-
HOe KOJNYeCTBO COOTBETCTBYET BepXHeil MuHMN
MapKMPOBKH.

QunbTpbl ¢ penbedHoli MapKUPOBKOI: MaeanbHoe
KONMYECTBO COOTBETCTBYET IMHMN BbIMYKNOCTH.
Y6eauTech, uTo Kode Noce NPUKIMA HAXOAUTCA Ha YpOB-
He. MoxeT noTpe6oBaTbCA HECKONBKO pa3 perynnpoBath
pykoATKy (B2) A0 nonyueHna MAeanbHOro KoNMyecTsa.
Ecm Kode cnuwkom 3KCTparupoBaH Wau Hepo3KCTpa-
TUPOBaH, a KONMYECTBO HAXOAWTCA B AManasoHe upe-
anbHoro, oTperynupyiite nomon Ha 6onee menkuii unm
bonee kpynHblii (cm. «4.1 3tan 1 — Tlomon (grinding)
(puc. 11)»). Ecm 3KkcTpakuma Kode noBbiLIeHa (CMLIKOM
MefeHHas nogaua), NoMon JomkeH ObiTb kpynHee. Ecnm
KCTpaKumA Kode HU3Kaa (CnUWKOM ObicTpas nopava),
NOMON JL0MKeH ObITb Menbye.

bapucma pexomendyem: [loctasaiite GunsTposepxa-
TeNb, Korga pbluar npugasnueanua (A20) onyiieH, Tak
MOMYYaeTCA OTANYHDII NPUKIM J03bl KOPe.

43 3ran3 — lopaua (brewing) (puc. 21)
1. Bbibepurte xenaemblit HanuTok (puc. 22).
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2. Haxmure OK (B6) Ana Hauana nogaum (puc. 23) (npepBa-
puTenbHaA 3aBapKa 1 3aBapka). llojaua kode oCTaHoBUT-
(A aBTOMATUYECKN.

5. MPUTOTOBJIEHUE MOJIOYHbIX HAMUTKOB

5.1 BcneHbTe Monoko (puc. 24)

1. Haneitre B KoHTeiiHep AnAa monoka (D8) Heobxoaumoe

KONMYecTBo MO0Ka AnA nogorpesa/BcneHnBaHma. Mom-
HuTe, uT0 06EM MONOKa yBeNMUNBaeTCA B 2 WK B 3 pa3a
(puc. 25). [ina nonyyeHna 6onee NNOTHOM 11 OAHOPOAHOI
neHbl peKOMeHAYeTCA UCNoNb30BaTh LiebHOe KOpOBbe
MOJI0KO NPOXNajHoil Temnepartypbl (okono 5° C).

My LatteArt

=

[Ina BCneHuBaHNA MoNoKa omycTuTe TpyOKy Nojauv napa
(A5) Ha noOBepXHOCTb MOMOKA, TakuM 06pa3oM BO3AyX
CMELLIAETCA C MOMIOKOM 1 MapoM.

YnepxuBaiite y3en nofaun napa Ha noBepxHoCTU 1 cieau-
Te, yT06bl He NONaAano CAULIKOM MHOT0 BO34yXa, OT 3T0r0
BO3HUKAKT UTNLUKOM OONbLLNE My3bIpU.

[orpy3wTe y3en nogauv napa Huxe NOBEPXHOCTU MOMOKA,
Takum 06pasom co3paeTca BopoHKa. Korga gocturhyta
HyXHaA TemnepaTypa, 3aKpoiiTe pyKOATKY napa v Ao au-
Tecb MOMHOI 0CTaHOBKM NOAAYM Napa [0 Toro, Kak yopatb
rpauH MonoKa.

bapucma pekomendyem:

Nyuwe ncnonb3oBatb NpoxnapHoe Monoko. Beera
bepuTe cBexee MONOKO NPOXNaLHOI TeMnepaTypbl.
LlenbHoe MonoKo 06ecneunBaeT OTANYHbIIA pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT 11 TEKCTYpa NeHbl 3aBUCAT OT TOTO, MCMONb3yeTcA
I KOPOBbE MOJIOKO UAN PACTUTENbHbIE HAMUTKM.

Mocne BCMeHMBAHWA MOMOKA yZanute ny3bipu myTem
BCTPAXVBAHUA rpaduHa MoNoKa.

.

OuuctKa y3na nogaum napa:

1. Tlocne Kaxporo ncnonb3oBaHUA TPANKOIA yaanuTe ocTaT-
K1 MonoKa C y3na nogaun napa (puc. 26). [ina bonee
TLWATeNbHOI 0YMCTKN pekoMeHayeTca 1cnonb3osatb Eco
MultiClean. CpepcTBo 0becneynBaeT rurieHy, noOCKONbKY
yaanaet npoTeMHbl U XMpbl MONOKa. Ero Takke MoxHO
NCNONb30BaTb ANA OUYNCTKIN BCeil MALLUHBI.

[TopaiiTe nap B TeyeHue HeCKONbKIX CeKYHA, 4ToObI X0po-
LU0 0YNCTUTb y3en nogaun (puc. 10).



3.

Joxputech oxnaxzaeHus y3na nogaun. [ina noasepxaua
AnuTenbHolt 3$deKTUBHOCT y3na Mojaun ucnonb3yiite
urny ounctki (C12) ana ocoboxaeHuA 3 0TBEPCTHIA (pUC.
27).

5.2 [lpurotoBneHue MOIOYHbIX HAMUTKOB C

nomouyblo LatteCrema System (puc. 28)
Haneiite B KoTeiiHep (D8) Monoko npoxnagHoii Temnepa-
Typbi (5°C) (puc. 29).
3akpoiite kpbiwwky (D1) (puc. 30).

MoBepHUTe PyKOATKY perynupoBKi neHbl (D5) B HyxHoe
nonoxeue (puc. 31).

MonoxeHne PYKOATKU PEryNPOBKIA NEHbI

a [ ] a a L]
CLEAN s | -m | _—_ | INSERT
Ounctka | M e wa|MenalMedaMN | Chatne
nocne MAX MED W ycra-
Kaxz0ro HOBKa
nuenonb- PYKOATKM
30BaHuA

4. 3akpenwTe KOHTeiiHep ANA MONOKA Ha MaLLmHe (puc. 32).

5. MpurotoBbTe uaeanbHoe KoNYecTeo (cm. «4.13tan 1 —
MTomon (grinding) (puc. 11)» n «4.2 3tan 2 — Mpuwxum
(tamping) (puc. 17)») ycraHoBUTe GuAbTpOAEpXKaTEND.

6.  BblbepuTe xenaemblit MONOYHBII HaNUTOK (puc. 33).

& [

Cappuccino === Flat White

Latte Macchiato

B2

Kaxpaa oTmeTka Ha KoHTeiiHepe cooTBeTcTBYeT ~100 M
MOnIOKa.

«  Jlyywe ucnonb3oBatb npoxnagHoe monoko. Beeraa
6GepuTe cBexee M0MOKO NPOXNAAHOI TeMNepaTypbl.

7. Haxmure OK (B6) ana nogaun (puc. 23). Mpubop aBTOMa-
TIYeCKI NoAaeT Kode 1 MOJOKO B NOC/e0BaTENbHOCT.

Ounctka Lattecrema System nocne  Kaxporo

npuMeHeHna:

1. OcTaBbTe KOHTeiiHep ANA MONOKa 3aKpenneHHbIM Ha Ma-
LKHe (He HYXHO ero CMBaTh). MomecTute eMKoCTb Moj
Tpy6Koil nosaun monoka (D4) (puc. 34).

2. TloepHute pykoaTky (D5) Ha Clean (puc. 35).

3. 0unCTKa HAYMHAETCA Y OCTAHABNMBAETCA aBTOMATUYECKM.
BHumanve! Mlocne 3aBepLueHms OUUCTKIA OBEPHUTE PyKO-
ATKY B O/IHO M3 NMONOKEHNii perynupoBKIA NeHbl.

4. CHUMWTE KOHTeiiHep ANA MONIOKa U MOMECTUTE €ro B Xo-
NOAWNBHUK. PeKOMEHZYeTcA UCMonb3oBaTh OCTaBLUeecs
MOJIOKO KaK MOXHO ObICTpee.

[ina Gonee TiLATeNbHOI OUNCTKN PEKOMEHIYETCA UCMONb30-

Batb Eco MultiClean. CpescTBo obecneunBaeT rurueny, no-

CKONbKY yAanseT NpoTenHbI 1 XKMpbl MOOKa. Ero Takxe MoxHO

UCMIONb30BATb ANA 0UNCTKI BCEIl MALLMHDI.

6. WHAMBUAYANIbHbINA NOABOP O6EMA
KO®EHHBIX HAMUTKOB C NOMOLLbI0

KHOMKN ™) (B9)

33
Hanwutok | Espresso | Mono- | MeHa | Obvem | X2
Ko (ma) | (mn)
Cappuccino 1 4 4 =150 | =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Hanumku 0eoliHo2o Konuyecmea (2x): Haneiite B
KoHTeiiHep (D8) Heobxoanmoe KonuuectBo Monoka Ans
MpUroToBNeHNA, He npesbilLaiiTe ypoBeHb MAX (puc. 25).
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1. TlogrotoBbTe MawwmMHy AnA nogaun T i 2 valwek xena-
TeNbHOro KOQeHOro HanuTka BNOTL 40 YCTaHOBKM Aep-
xarens (C1) ¢ dunstpom (C2) unm (C3) u monotoro Kode.
Ecnn Tpebyetca 3anporpammmpoBaTb MONOUHbIA HAMUTOK,
noacoenHuTe cucTemy Lattecrema System K mMaLumHe.

2. MNosepHute pykoAatky (B10) ana Bbibopa HanuTka fAnA
MporpamMMMpoBaHuA.

HaxmuTe KHonky @ nHawkatop kHonku OK (B6) 3aro-
PUTCA POBHBIM CBETOM, @ HAMKATOP KHOMKIA @ MUraer.



Haxmute kHonky OK ana Hauana nopauu. WHpukatopbl

KHonok OK @ MUFaloT.

Mocne LoCTUXEHNA HEOOXOANUMOTO KONMUECTBA HAXMUTE
OK. Ecni HanuTok npeaycmaTpuBaeT nogauy elle 0fHoro
WHTPenVeHTa, HauMHaeTca ero nogaya. Mocne goctuxe-
HUS HeoOX0AMMOro KonyecTBa Haxmute OK.

HaxmuTe kHonky @ ANA coxpaHenua. lpubop rotos k

HOBOMY UCMONb30BAHMIO, MHANKATOP @ 0CTAETCA FOPETD. Hanutoxk CootBetcTBYylOWas | Perynuposki
Ecnm Bbl He XoTuTe COXpaHUTb NPOrPaMMUPOBaHIE, HAXKMUTE HacTpoitka
N06YI0 APYryto KHOMKY. o IKoHOMUA IS
Tpumeyanue. eresso | syenrym =& nomnoseno
« MoxHo npoepammuposams KogeliHble HaNUMKU, HO He No- 5
0ayy napa u 2opsyel 800bl. d)=" Bbiknioueno
«  [lpoapammuposatue u3meHsem Kosu4ecmeo HanUMKos, a p
pocpammup ) O AgTOBbIKNIOUEHE | P mp g MUy T
He Ko/1u4ecmao Mosiomozo Kogbe. Coffee
« Hanumku «X2» MOXHO npo2pammuposams pazoesnsHo. i -y 1,5 vaca
. MyLatteArt e &
= 3 yaca
npozpammupyemcs.
« [lna eo3epama k 3a800ckum Hacmpolikam yoepxu- @> 3BYKOBOI CUrHan g= % I
eaiime Haxamoli KHONKy @ 00 8blkntoYeHUA. Bol- Gappuceino
OpaxHbIl HANUMOK BEPHEMCA K 3a800CKUM NAPAMempan. %) BbiknoueHo
Peuent 3aBopckoe | Mporpammupyemoe @ Honontutenbhan | € Puy Manazon 1
K0¢e KONNYyecTBO | KONUYeCTBO oo perynupoBka -
2 |35mn 0725 10 90 Mn nomona 5| = nuanason 2
= 3aBojIckue YepxuBaiite HakaToit
2y | 70mn o750 70 180 [ A Aep
Flatwhite | NApaMeTpbl B TeueHue 5 CeKyHA
=z 80mn 0150 10 120 mn kHonky OK, noka uHam-
Katop He bynet ropetb
= xp | 160mn ot 120 1o 240 mn POBHO
v 120 mn « 3Cnpecco: o1 25 20 60 Mn ° @] YKecTKocTb Bogbl JCHEN Msrkas
« Bofa: ot 2500120 mn Americano ||
& y) | 240mn « 3cnpecco: o1 50 40 120 ma 5| = pepeit kecrkocTn
* B0Aa: 07 50 0 240 M @-D KecTKan/oueHb
KecTKasa
7. MEHK HACTPOEK
1. B 3. CoxpaHute HOBble HacTpoilkm Haxatnem ON/
. Bxop B meHI0: Standby (B1)
HaXuMaliTe 0AHOBPEMEHHO B Te-
AHOBD! ) @
YeHne 5 cekyra
2. BblGop HacTpoIiKK ANA NPOrpaMmMUpOBaHMA:
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8. OYUCTKAMPUBOPA

Brumanue!

+ Heuncnonb3yiite Ana uncTkv KodemalumHbl pacTBopuTeny,
abpasvBHble MOKLLVe CPeACTBa AN CMPT.

+ He ucnonb3yitte MeTannuyeckne npeameTbl And ypa-
NeHNA HaKUMW WK OTNOXeHWI Kode, MOCKOMbKY OHM
MOryT oLapanatb MeTananyeckie WAM NNacTMaccoBble
MOBEPXHOCTH.

+ B cnyyae npoctoes cBbilLe 0fiHOI HeaienN Nepes noBTop-
HbIM 1CMONb30BaHMEM MALLNHbI PeKOMeHAyeTcA Bbinos-
HUTb OnonacKuBaHue.

Onaco!

« [lpu ouncTKe HYU B KoeM Cllyuae He JONyCKaliTe Norpyxe-
HIA MaLLVHbI B BOAY, 3TO 3NeKTpuyeckuil npubop.

+ Mepep nioboii onepavueit N0 OUNCTKe BHELUHMX YacTeil
npubopa BbIKIOUMTE €ro, BbIHbTE BUIKY W3 PO3eTKM U
[Jaiite eMy OCTbITb.

DISHWASHEY
SAFE
| ces

X1 v | v | XX

2
MuliiClean
el leon

SV X

8.1 Ouwuctka y3na nogaum Kode

Korpa unaukatop »g%) 3aropaetca (opaHxeBblit) (B5), Heob-
X0ZUMO BbINONHUTD OUNCTKY KOHTYPa Kode. [inA BbinonHeHusa
LIMKNa OYNCTKN NPUOBPeTUTE TabNeTKN ANA 0UUCTKM Kodema-

wnH. bonee noppobHble cBefeHna M. Ha Beb-CaiiTe www.

Delonghi.com.

1. Ycranosute ¢unbtp 1 vawkn (C2) B dunbtpopsepatens
(CT) (puc. 36).

2. YctaHosute B GunbTp npucnocobneque ana ounctki (C9)
(puc. 36) n HaxmuTe 1o ynopa.

1)

~

37

3. Monoxute Tabnetky ANA OYMCTKM Ha mpucnocobnenue
(puc. 37).

4. 3akpenuTe GunbTpoAepxaTenb K y3ny nogaun kode (A7).

5. Hanonuure 6auok ana Bogbl (A15). Yoeautech, uto nog-
L0H Ans cbopa kanenb (A11) nyct.

6. YnepxuBaiiTe HaxaToii KHOMKY xd%), NOKa COOTBETCTBY-
H0LLNIT MHAMKATOP He HAUHET MuUraTh (opaHxeBblit). Yepe3
HeCKONbKO MIHYT 0UMCTKA aBTOMATUYECKM OCTAHOBUTCA.

« CHumute QunbTposepxatenb M npucnocobnexne ana
OUMCTKM.

«  Boimoiite Qunbtposepxatens 1 GuabTp nod NpoTouHoit
BOJION.

+  YcTaHoBUTE HA MecTO dunbTpodepxatenb U BbIMONHUTE
ononackuBaHue Haxarnem KHomku %) (B5), pekomeH-
LYyeTcA YCTaHOBUTb eMKOCTb NOA GUALTPOLepaTeNb.

« CHumuTe 1 cneiite nogAoH Ana cbopa Kanenb.

Mpumeyanue.

3TOT LYMKN QUNCTKN MOXHO 3anyCTUTb B 1060/ MOMEHT Haxa-

THeM KHOMKK x3%) (B5) Ha HECKOMbKO CeKyHA. [InA OTMeHbl

AeiicTBNA yaepxuBaiiTe KHonky 10 cekyHp.

8.2  QuucTuTe MeCTO pa3meLLeHNA KOHTeliHepa
AN 3epeH
1. Y6enutecs, uto KoHTeiiHep AnA 3epeH (A1) nyct. Mpy Heob-
XOAVMOCTY BbINONHUTE HECKONIbKO MYCTbIX MOMOJIOB ANIA
€r0 NOJHOr0 OMOPOXKHEHNA.
2. OTcoeZuHUTe KOHTlHEp MyTem ero MoBopoTa NPoTHB Ya-
COBOIA CTPENKY M CHUMUTE €ro C MaLLHbl (puc. 38)



Octatku kodpe ybepuTe nbinecocom (puc. 39).
BnaxHoli TpANKOI 0unCTTE MECTO PAcMONOXeHNa KOH-
TeiiHepa AN 3epeH 1 BbicywwmTe (puc. 40).

5.

YcTaHoBUTe KOHTeliHep Ha MecTo B Kodemonky. KowTeli-
Hep NPaBUNbHO YCTaHOBNEH, eCNIN CTPeNKa A BbIPOBHEHa

C CUMBONIOM () ¥ CIILUMTCA LenyoK (puc. 41).

8.3  Oyucrka »epHoBOB

Korna BbinonHAeTca ounctka Kouteiihepa and 3epeH (A1), oun-
CTUTe MeCTO PacnonoxeHnA KOHTeiHepa i BEPXHUIA epHOB ¢
NOMOLLbI0 BIAXHOI TpANKW. O6paLuaiiTech B cepBUCHBIl LEHTP
[ANA CHATUA U 3aMeHbI epHOBOB.

MoXHo CHATb epHOB, e Kodemonka 3abnokmpoBaxa no-
CTOPOHHUM NpeAMeToM. ECn 3T0 NPOM30LLNO, CHUMUTE KOH-
TeliHep ANA 3ePeH 1 BbINONHNUTE ClieaytoLLee:

1. 3akpenute dunbtpogepxatens (C1) v BbinonHuTe nyctoit
nomon AnA 0cBoboXaeHNA kaHana kode.

Bbikntouute npubop.

[loBepHUTe NPOTUB YacOBOI CTPENKM PerynATop nomona
Zo ynopa B nonoxenue «REMOVE» (puc. 42).
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4. [locTaHbTe BepXHIOK0 YaCTb XKEPHOBA 3a CMELMANbHYI0 py-
KoATKY (puc. 43).
5. OumcTuTe XepHOB KICTOUKOI (puc. 44) 1 nbinecocom ybe-

pute KodeliHble ocTaTkm (puc. 39).

6. YctaHoBUTE XXepHOB B CBOE rHe3A0 (puc. 45).

7. TloBepHuTte perynatop u Bblbepute Xenaemyw cTeneHb
nomona (puc. 13).

Y6eautecb, uTo XepHOB XOPOLLO MOCAXeH, MOTAHYB ero 3a

PYYKy: OH XOPOLLIO YCTaHOBAEH, eCNI He IBUraeTCA.

8.4 3ameHa xepHoBOB

Ecnu konuuecTBo monotoro kode cHOBa yMeHbLLaeTcA, 06patu-
Tecb B CePBUCHDII LEHTP ANA 3aMeHbl XepHOBOB. 3aTeM CHOBa
oTperynupyiite kodpemonky yepes mMeHio HacTpoek («7. MeHio
HacTpoeK») nyTem BbiGOpa NepBOro AuanasoHa JononHuTeNb-
HOIA perynupoBKM nomona. 3atem MoBEpHUTE PYKOATKY pery-
nnpoBKu konuuectsa (B2) B nonoxenue MIN u otperynupyiite
KONMYeCTBO Kak Npy nepBoM cnonb3oBaHum (cv. «/neanbHoe
KONNYeCTBO).

8.5 Oumcrka Smart tamping station

1. OumcTute 30Hy KpenneHua KUcTouKoii (puc. 46).

2. Totanute pbivar (A20) fo ynopa v KUCTOUKOI oumucTUTe
NpUZABNNBATENb (PUC. 47), 33TeM OTNYCTUTE pblyar.

3. CnomoLubto epunka (C8) ouncture xeno6 kode (puc. 43).



SmartTAMPING

S T AT I

8.6  Oumcrka LatteCrema System

BbimoiiTe B nocyA0MOeYHOIA MaLLNHE BCe KOMMOHEHTbI U KOHTeli-
Hep. InA 37010 pa3mecTuTe WX B BepXHeil Kop3uHe NocyAomoey-
HoIl MaLumHbl. Mpu OTCYTCTBM MOCYROMOEYHON MALLUHBI Bbl-
MONHUTE PYYHYI0 MOIKY COTNAcHO MHCTPYKLMAM B MpUMeYaHUM
B KOHLIe naparpada.

1. Haxmure kHonky (D3) 1 nogHMMuTE KpbILLKY KOHTeiiHepa
s monoka (D1).
2. CHumuTe y3en nogaun monoka (D4) n Tpy6Ky BcacbiBaHuA

((D7) (puc. 49).

51 52

5. OnonocHuTe rHe3[0 AnA perynaTopa nebl nog NpoToyHoit
BOAO (puc. 52).

6. Ybeputecb Takke, uTo TpybKa BCacbiBaHMA MOMOKA W
Tpy6Ka NoAaum He 3aCOpeHbl 0CTaTKamMy MOJOKa.

7. CobepuTe BCe KOMMOHEHTbI KPbILLKY.

8. [lpomoiiTe 1 TLaTeNbHO ONONOCHUTE KOHTEAHep ANA Mo-
noka (D8).

9. YcTaHoBUTe KPbILUKY Ha KOHTeIiHep AnA MooKa.

lpumeyanue. Pyyraa moiika

Moiika B NOCyOMOEYHOI MalLHe FapaHTUpYeT MaeanbHylo

INSERT

HUTb YKa3aHNA 3 NyHKTa 4,

9. MECTKOCTb BOAbI

TUTMEHY BCEX KOMMOHEHTOB KOHTeliHepa AnA Monoka. Mpu
PyuHoii MOiiKe ClefyeT TLLATeNbHO NPOMBbITb BCe KOMMOHEHTbI
KOHTeiiHepa ANA MOMoKa ropAyeii BOAON 1 MOrpy3uTb UX B eM-
KocTb ¢ ropayeii Bogoit. 0cTaBuTb Ha 30 MItHYT, 3aTem Bbinon-

Wngukatop [ (B8) ynaneHua Hakunu 3aropaerca vepes onpe-

3. TloBepHute pyKkoATKy B nonoxeHue «Insert» n ngnekure
ee (puc. 50).
4. (nepure, uTo6bl B BbleMKe 11 B KaHane Nog pyKoATKoit (puc.

51) He 66110 0cTaTKOB MOMOKA. [Tp1 HEobX0AUMOCTH NPOYUM-
CTUTe KaHan C MOMOLLbH 3y60UMCTKM.

HUA OnepaLyuy No YAANEHNI0 HaKUMK.
1.
nnekTa noctaBku TOTAL HARDNESS TEST (C4).

CeKyHAY.

npu6op, Kak ykasaHo B rnase «7. MeHto HacTpoek».

JeneHHblit nepuoa paﬁOTbI, NPOAONMMTENBHOCTD KOTOPOro
3aBUCUT OT KecTKoCTU BoAbl. MoxHo 3anporpammupoBatb
ﬂle’)Op Ha 0CHOBaHUK ¢aKTVILIeCK0I7I KECTKOCTN BOAbI B Pa3HbIX
PervoHax. Takum o6pa30M yBENNYMBAETCA UHTEpBa NpoBeAe-
[lloctanbre u3 YNaKoBKN UHAWUKATOPHYIO MOJTOCKY U3 KOM-

[TonHocTblo norpysuTe nonocky B (TakaH BOAbl Ha OAHY

[llocTanbre NONoCKy 13 BOAbI U OTPAXHUTE ee. Ha(Tp0I7ITE

Pesynbtar Knonka | Crenenb

KeCTKOCTU BOAbI

npoBepKu

1
MATKas
BoAa

X2
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Pe3ynbrat npoBepkn | KHonka | CreneHb

HeCTKOCTU BOAbI

— RN
Boja
cpenHeit
KeCTKoCTn

—| 11 I
xecTkasa

1111 A oreHd
xecTkaa
BoAa

4. Hactpoiite npubop, kak ykasaHo B rmase «7. Meto
HaCTpoeK».

10. KAKNMOJIb30BATbCA SOFTBALLS

Softhalls (C11) ABnAeTCA MHHOBALWMOHHOII CUCTEMOIA, KoTOpas
MPOAIEBAET CPOK CNYXObl MALLMHDI, He BMAET Ha KauecTo
BOAbI U 0becneunBaeT nogauy apoMarHoro Kode C MbllIHOi
neHKoil. ina Haubonblueil 3dpdekTBHOCTM 0cTaBbTe Softballs
B BOJIE Ha BCI0 HOUb NEpef] UCMob30BaHUEM.

1. [Dloctanbre naket Softballs u3 ynakosku (puc. 53).

53 54

2. TlpononocHute NpoTouHoil Bogoit maket Softhalls (puc.
54).
3. Morpy3ure naket B 6auok ana ol (A15) (puc. 55).

55 56
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4.

3ameHsiiTe naket Softballs kaxapie 3 mecaua (puc. 56).

11. YOANEHWE HAKUNK

BHumanue!

llepen npuMeHeHnem NpouwTaiiTe UHCTPYKLMA U STUKETKY
cpencTBa Ans yaanexus Hakuny (C5) Ha ynakoBke cpeacTsa.
PekomeHpyeTca ucnonb30Bath TONbKO CPeACTBO AN ya-
NeHuA Hakunu komnanun De’Longhi. Mcnonb3oBakme He-
MOAXOAALLMX CPeACTB, a TakxKe HeperynApHoe yAaneHue
HaKuUMM MOTYT BbI3BaTb HEUCMIPABHOCTI, HA KOTOPbIE He
PacnpoCTPaHAETCA FapaHTUA NPOU3BOANTENS.

CpenctBO ANA ynaneHua Hakunu MoXeT MOBpeaUTb
UyBCTBUTENbHbIE NOBEPXHOCTA. ECn npofykT cnyvaitHo
OMPOKIHYT, HeMeANeHHO BbiCyLUUTe.

[ina ynaneHua Hakunu

(CpenctBo ana CpenctBo AnA yaaneHus Hakunu
ynanenus De'Longhi

HaKunu

EmkocTun 210 1 auTpy Kaxnpas

Bpema ~40 MUH

(CHUMUTE OUNBTP CMATYEHWUA BOAbI W SOFTBALLS,
ECNIN UMEIOTCH). 3aneiiTe B 6auok ana Boabl (A15) cpea-

B
(TBO 1A YAANEHUA HaKuM A0 YPOBHA H A (cootBet-
(TBYeT ynakoBke Ha 100 Mn), yka3aHHOTO Ha BHYTpeHHeil
cTopoHe 6auka (puc. 57).

57 58

[llobaBbTe Bogy 10 YpoBHA O (puc. 58). YctaxosuTe 6auok
JANA BObI HA MaLLIMHY.
Monkniounte npunagnexrocts (C6) k pasbemy ana LatteCrema
System (A6) (puc. 59).




60

4. Y6eputech, uto dunbtpogepxatenb (C1) He ycTaHoBAeH, no-
MecTUTe eMKOCTb NOZ Y3Mbl Mofiaum Kode 1 ropayeil Bogbl
(A7), a Takxe noa y3en nopauu napa (A5) (puc. 60).

5. YnepxuBaiiTe HaxaToi KHOMKY || (B8) , noka cootBeTCTBYI0-
LLYMiA MHOMKATOP HE HAUHET MUTaTb.

6. 3amyckaetca Nporpamma yaaneHins Hakini, a XugKocTb Ana
yAaneHUA Hakunu BbIXOQUT M3 y3N0B nogauu. Mporpamma
yAaneHUA HaKUNY aBTOMATYECKIA BbINOAHAET PAJ OMoNacKi-
BaHMii Yepe3 3ajiaHHble MPOMEXYTKN ANA YAaNeHNs Hakunu
U3HYTPY KodeMaLLMHbI 10 MONTHOTO ONOPOXHEHNA 6auka Ans
BOAbI.

lopaya ocTaHaBNMBaETCA, @ UHAMKATOP || CTAHOBUTCA benbiM.

Heobxonmo BLINOHMTL LUKN OMONAacKUBaHHS:

7. (neiite eMKOCTb, MCMONb30BaHHYl0 AnA c6opa pacTBopa
ANA YAANEHUA HaKUNK, U CHOBa NOMECTUTE ee Mg y3namu
nopaum.

8. [locTaHbTe 6auok AnA BOAbI, CMeiiTe 0CTaTKM pacTBOpa
ANA yAANEHNsA HaKUMK, NPOMOViTe ero NpoToYHOI BOAOi 1
3aneitte cexyto Bogy fo otmetku MAX (puc. 61). Yctao-
BUTE 6aUOK Ha MecTo.

10.

11.
12.

13.

61

YnepxuBaiTe Haxatoil KHOMKY | , MOKa COOTBETCTBY-
IOLMA UHOUKATOP HE HAYHET MuraTb. 3anyckaerca
ononackmBaHue.

[Tocne 3aBeplueHMs OMONACKMBAHNA NOfAYa OCTaHABIN-
BaeTCA, a Npubop roToB K UCMONb30BaHMI.

Cneiite emkocTi c60pa BO/bl ONMONACKMBAHWSA.

[JlocTaHbTe u cneiTe nofoH Ans c6opa kanenb, 3aTem ycTa-
HOBMTE €r0 Ha MecTo.

[loctanbTe 6auoK Ans BOAbI v HaneiiTe (BEXYI0 BOAY, 3aTeM no-
(TaBbTE €0 Ha MECTo.

Tenepb Npu6GOp roToB K NPUMEHEHM.

Mpumeyarue.

Ecnu Bbl XoTWTe BbINOMHUTL LKA YAaneHUA Hakunu
paHblLe, yAepXUBaiiTe HAXATON KHOMKY |
CeKYH.

Ecnu ypanexne Hakunu 3anyiweHo no owmbke, yaepxu-
Baiite KHonky |3i| B Teyenue 10 cexyna. Ononackmsanme

Henb3A npepBatb.

B TeueHue 3

12. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHANKATOPOB

WHAUKATOPbI 3HAYEHME CBETOBbIX MUHOWKATOPOB | AENCTBUE
Bce nHankaTopb! 6bICTPO MUratoT BknioueHue npubopa (amogmarHocTnka
@) 370 nepBoe BKIoYeHNe KoPeMalumHbl, | BbinonHuTe AeiicTBUA, YKasaHHble B M. “3.
— [OPUTPOBHO nosToMy  Heobxogumo  HanonHutb | MepBoe BKNloueHue npudopa”
KOHTYP BOAbI.
% MoaknioueHa dyHkuma | 06paTutech K rn. “7. MeHto HacTpoek” , ecnn
FOpUT poBHO JHeprocbepexeHus. XOTUTE OTKMIOUNTD QYHKLMIO
(27 KonTelinep ana 3epeH (A1) nyct HanonHuTe KoHTeliHep AnA 3epeH
rOpUT POBHO
w Heobxoaumo BbinoAHUTL MoOMoON, HO | HanonHuTe KoHTeiiHep AnA 3epeH
Muraer

KoHTeliHep ana 3epeH (A1) myct
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WHAUKATOPDI 3HAYEHWE CBETOBbIX UHJUKATOPOB | IEWCTBUE
Q Hepoctatouno Bogbl B Gauke (A15) wnn | HanomHute 6auyok wan u3Bnekute ero u
a on 6auoK And BOAbI MN0X0 YCTaHOBMEH NPaBUbHO YCTaHOBHTE.

LS wuraer

HeoOxoumo  BbIMONHUTL  MPUTOTOBAIEHNE
HanuTka, Ho 6auok Ana Bogbl (A15)nyct

3anonHuTe 6ay4oK Ana Bofbl

A FOPUT POBHO

06Lee npesynpexpeHue

06paTyTech B CepBUCHbIii LIEHTP

|
-/ TOPUT POBHO

KOHTEI?IHEp [NA 3€PEH He Y(TaHOBJIEH

MpaBunbHO  yCTaHOBUTE  KOHTeiiHep
ana 3eped (Al)unu ybemutecb, ut0 OH
MPaBUbHO YCTaHOBNEH

|
\;/ Muraet

(enekTop Ha OCHOBaHMN KOHTeliHepa
ana 3eped (A1) B HenpaBunIbHOM
nonoXeHuu

MpuBeauTe cenekTop B 0HO M3 MONOXKEHNA

nomona (mexay 11 8), noMHuTe, uTo:

+ CleflyeT perynupoBatb Momos, Koraa
Kodemonka HaxoauTca B pabote

+  CleflyeT perynupoBatb Ha  OAMH
ypoBeHb 33 pa3 M BbINONHUTL He
MeHee 5 MOMONOB MeXay ABYMA
perynupoBKamm

KoHteitep ana 3epeH (A1) He 0 KoHLA

Yoequtecb, uTo KOHTeiiHep nAnA 3epeH

B(TaBJeH, cpa6aTb|BaeT npeaoxpaHn- | NpaBUNIbHO YCTaHOB/EH

TenbHoe y(TpOVICTBO

LatteCrema System ciefyer ouyuiatb Mocne 3aBepLueHuna NpuUroToBJieHNA
nocsie KaXaoro ncnonb3oBaHna MONOYHbIX HanuTkoB BbINoNHUTE

rOpUT poBHO aBTOMATUYECKYI0 OYUCTKY NYTeM YCTaHOBKM
pykoaTki (D5) Ha Clean
Mpubop roToB K nopaye napa. Mpnbop gocTur Temnepatypbl AnA Mojaum
OpUT POBHO napa. [lnA Hauana nopaunm noBepHUTe
pyKoATKy napa (A4)
Mpubop BKtoUeH, MoaKoueHa GyHKUMA | WHaukaTop muraer, coobluas, uTo npubop roToBuTcA
HeprocOepexenua. Pykoatka napa (A4) | k nopave napa. Mogaua HauHercd, Kak TONbKO
HaXOAUTCA B MONOXeEHWY ANA NOAYY napa | npu6op Harpeetca A0 HyXHOI TemnepaTypb.
dlh MUFaeT Mpubop roToB K nogaye napa Ecm wHaukatop roput poBHo, mpubop

Harpenca o Temneparypbl, Heobxopsumoii
ANA Moy napa

Mpu6op nopaet nap

YRz
vadqa

TOPUT POBHO (OpaHXeBblit)

Heobxopumo  BbINOMHUTL ~ ynanexue
Hakunu

BbinonHuTe ynanexue Hakinu, KaK ykasaHo
B r1.“11. Ynanenue Hakunn”

Mpu6op BbINONHAET yAaneHue Hakunu

3aB€pLIJI/IT€ [eiicTBue, Kak npefcTaBneHo B

| | MiraeT (opaHXeBblii) . )
m.“11. Ynanexue Hakunu

|v| FopHT poBHo (6entii) Heo6xoa1mo BbINOAHUTB ONoNacKuBaHue

v muraer (Genbii) [Tpu6op BbINONHAET ONonackuBaHue
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NHAUKATOPbI

3HAYEHWE CBETOBbIX UHAUKATOPOB

DEACTBUE

d
@ TOPUT POBHO (OpaHXeBblit)

Heobxoanmo BbINOAHUTL OYNCTKY y3na
nogauv kode

g
@ MUraet (opaHxeBbilt)

Mpubop BbINONHAET OUNCTKY Yy3na
nogaun kode

(m. nap. “8.1 OuncTka y3na nogauu Kode”

@ muraet (6enbii)

I'IpM60p BbIMONHAET ononacknBaHue

%
GQ + A Muraet

Ecnn umeetca GuabTp aAna cmaryeHua
BOZbI, 3T0 03HAYAET, UTO B KOHTYp nonan
My3bipeK BO3ZYXa v NPenaTCTBYeT nofaue

Haxmute kHonky (B7) cootBeTcTBYtOLLIErO
uhaukatopa @) , nojava HauuHaeTca U
0CTaHAB/MBAETCA ABTOMATIYECKM.

(nvwkom  Menkuii  momon,  Kode
BbIXOZAUT MEMJIEHHO WNU HEe BbIXOAUT
BOOGLLE.

CHumuTe dunbTpoaepatenb (),
noBTOpUTe [ECTBAA MO NPUTOTOBAEHUI
kode ¢ yuetom WHCTpyKumii u3 map. “4.1
31an 1— [omon (grinding) (puc. 11)"n“4.2
31an 2 — Mpwxum (tamping) (puc. 17)"

OunbTp Kode (C2) man (C3) 3akynope

OnonocHute  GUABTPbI MOA  MPOTOYHOIA
BOJIOI WAN BbINONHUTE OMONACKUBaHUE C
NOMOLLbI0 KHOMKI ononackuBanua (B5).

bauok (A15) nnoxo ycTaHoBNEH, a COOT-
BETCTBYIOLLME KNanaHbl He OTKPbITHI

(Cnerka HaxmuTe Ha 6aq0K, yTo6bI OTKpbITb
KnanaHbl

Hanuune Hakunu B BopAHOI cucteme

BbinonHuTe ynaneHe Hakiunu, Kak ykasaHo
B r.“11. Yaanenue Hakunn”

13. EC/IN UMEIOTCA HEMOJTAKK

MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

EcTb Bona B nopjioHe Ans copa Kanenb

3T0 BXOAWT B HOpManbHyl paboty

PerynapHo cuBaiiTe M ounwaiite

4TO KOHTYP KOde nm KOHTYp napa nyct

(A11) BHYTPEHHUX KOHTYPOB MaLLHbI MoA/oH Ana coopa Kanenb (A11)
Jcnpecco He nocTynaet HeT Boab! B 6auke (A15) 3anonHuTe 6auok
Wnaukatop &P (B7) ropw, uto 03Hauaer, | Haxmute  KkHomky,  cooTeTcTayiolilyio

urpukatopy ©F°, Ana 3anonHeHus KoHTypa.

Ounbrp (C2) unm (C3) 3akynopeH

OnonocHute QGUALTPbI NOA MPOTOUHON
BOZOI MM BbINOMHUTE ONONACKUBaHMUE C
MOMOLLbH COOTBETCTBYHOLLel KHOMKM (BS)

W KnanaHbl Ha iHE He OTKPbITbI.

HenpasunbHo ycTaHoBneH 6ayok (A15),

(nerka HaXmuTe Ha 0auyoK, uToObI
OTKpbITb KNanaHbl Ha AHe.

Hannune Hakunu B BOAAHOI cUCTEME

BbinonHuTe ynaneHue Hakunu, Kak
yKa3aHo B . “11. YganeHue Hakunn”

(KoM MenKuii nomon

(Humute — dunstponepxarens — (C1),
NoBTOPUTE LeiACTBIA MO MPUTOTOBNEHIO
Kode C yueTom UHCTPYKLMiA M3 nap.“4.13tan
1—omon (grinding) (puc. 11)"n"4.2 31an
2 — Mpuxum (tamping) (puc. 17)”

9
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MPOBNEMA MPUYMHA YCTPAHEHUE
[llepxatenb ¢unbtpa He 3akpennsetca | Monotblit Kode He 6bin npupaBnex, uan | MoBTOPUTE NOMON C APYrUMU HACTPOI-
Ha npubope. €ro C/IMLLKOM MHOr0 Kamu. YMeHbLIMTE KONWYEeCTBO A03bl.

Y6eautech, uto dunbtp (C2) um ((3)
(1 wnm 2 vawkw) npasunbHoO noaobpax
B 3aBUCMMOCTI OT [03bl AN Nomona
(kHomka 2x (B3) BbibpaHa unn Her)

Kode 3cnpecco BbiXogut no Kpasm
dunetpopepkatena (C1) , a He u3
0TBEPCTUIA

Jlepxatenb UALTPa NI0XO0 yCTaHOBNEH

MpaBunbHo  3akpenute  Aepxatenb
$unbTpa 1 NoBepHUTE €ro ¢ ycunuem Ao
ynopa

Mpoknagka y3na nopaun kode (A7)
noTepsAna ynpyrocTb WK 3arps3HeHa

3ameHuTe NPOKNaZKY y3na nogaun kode
B CEPBUCHOM LIEHTpe

Ounbtp (C2) unu (C3) 3akynopet

OnonocHute  unbTpbl  NOA  MPOTOYHOI
BOZOIl UNM BbINONHWUTE omonackuBaHue ¢
TOMOLLbH0 COOTBETCTBYIOLLEIA KHOMKY (B5)

lleHka Kode cBetnoro wugeta (Kode
ObICTPO BBIXOANT U3 HOCKKA).

Heobxoaumo
HacTpoiikn npubopa

OTKOPPEKTUPOBATH

CHUMUTe [iepxaTenb, MoBTopuTe Aeli-
CTBUA N0 NPUTOTOBNIEHINI0 KOde € yueTom
WHCTPYKUM u3 nap. «4.1 3tan 1 —
Momon (grinding) (puc. 11)» n «4.2 31an
2 — MMpwxum (tamping) (puc. 17)»

MeHka Kode TemHoro LBeTa (Kode
MeNeHHO BLIXOAWT U3 HOCMKa)

Heobxozumo
HacTpoiiku npubopa

0TKOPPEKTUPOBATH

CHumnte  dunbtpopepxatens  (C1),
MOBTOPUTE AIACTBINA MO NPUTOTOBEHMH
Kode ¢ yueTom MHCTPYKLMIA U3 nap. “4.1
3I1an 1 — Momon (grinding) (puc. 11)"n
“4.2 31an 2 — lpwxum (tamping) (puc.
17)"

He oOpasyerca MonouHaa neHa BO
BPEMA MPUTOTOBNIEHUA KanyuuHo ¢ no-
molbto LatteCrema System

HegocTaTouHo X0104H0€ MOMOKO.

Monoko [oMmKHO WUMeTb NpoXxnajHyto
Temnepatypy (kak B XoNOAWbHMKE)

Pykoatka (D5) B

NOJIOXeHUN

HenpaBunbHOM

lpoBepbTe ¥ MOBepHUTE PYKOATKY B
npaBunbHoe nonoxenne (& makc.
neHa; & cpefl. neHa; O MUH. NeHa )

LatteCrema System 3arpA3HeHa

BbinonHMTe 0UMCTKY Kak MnokasaHo B
naparpade «8.6 Oumctka LatteCrema
System»

Hanuume Hakunu B BoAHoN cucteme

BoinonHute ynaneHne Hakumu, Kak
yKa3aHo B . “11. Yanenue Hakunn”

Mocne 3aBeplueHns YAaneHua Haku-
MU NpU6Op 3anpaluMBaeT ewwe OHO
0nonackuBaHue.

Bo Bpema Wukna ononackmaHua 6auok
He 6bin HanonHeH o0 oTMeTKn MAX

logTopuTe ononackusanue (cm. rn. “11.
Ynaneue Hakunu”)

9
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MPOBNEMA MPUYMHA YCTPAHEHUE
[pu6op He BbINONHAET Nomon Kode BHytpu  kodemonkm  HaxopuTcA | BbinomHuTe OUMCTKY IKepHOBOB, Kak
MOCTOPOHHIA NpeameT yKa3aHo B nap. “8.3 OuncTka xepHoBOB",
ybeauTecb, 4To M3 KOHTeilHepa AN
3epeH ydaneHbl Bce 3epHa (A2) nepes
Tem, KaK ero octatb. [lepep ycTaHoBKoi
KEPHOBA Ha MeCTO TLLATeNbHO ybepuTe
BCe OCTATKV C MeCTa ero pacnonoxeHus
KonteiiHep  pna  3eped (A1) B | KoHTeliHep ycTaHOBNeH MpaBuAbHo,
HenpaBUIbHOM NONOXeHNN e CTpenka A BbIPOBHEHA C CUMBO-
nom 6 1 CIbILLIEH LLENYOK
Ecnu Bbl X0TUTE NOMEHATB COPT Kode Heobxogumo ymanutb  Bce 3epHa, | < OnopoxHuTe  KOHTeliHep  AnA

nmeroLimeca B MalluHe

3eped (A1) (c nmomoLyblo MyCTbIX
MOMOMIOB UM C NOMOLLBK YHaneHu!s
0CTaBLUIXCA 3epeH).

3akpenuTe dunbtpoaepxatens (C1) u
BbINOHUTE MOMOJI BXONOCTYHO, UTOObI
0cB060AUTL KaHan Kode. 3akpenu-
Te [epxatenb GUILTPA Ha BbIXofe
kodemonku (A18) , BbIpoBHAlTe No
Hagnucu INSERT u noBepHuTe BNpaBo
Aepxatenb (puc. 22). Momon Hauu-
HaeTCs, Korja Aepxarenb JoCTUraer
nonoxenua CLOSE, n npekpavyaetca
aBTomaTuuecku. [loBTopute, moKa
GUNBTP He OCTAHETCA MYCTbIM
MomecTute B KoHTeiiHep (A1) HOBbIA

COpT KodeliHbIX 3epeH
« Ecw npu nomone He pocTuraetca
upeanbHoe  KOMMUeCTBO,  BbIMON-

HUTe JeiicTBMA Kak npu nepBom
NCnonb3oBaHU

9

197




MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Mocne nomona ¢unbtp Kode (C2) mnm
(@) nycr

Mocne momona B QUALTPE CAMLLIKOM
MHOr0 KodpeliHoro nopoLLKa

3aKynopeH xeno6 kode kodpemonku

BbinonHute 0uncTKy Kak ykasaHo B nap.
«8.5 Oumuctka Smart tamping station».
Ecnn npobnema He ycTpaHeHa, 0TKpoiiTe
agepuy (A19) pna poctyna k xenoby n
NPOYUCTUTE €ro epLINKOM

llocne nomona KodeiiHblii MOPOLLOK
B ¢unotpe (C2) wnm ((3) He pocTuraet
UfieanbHOro KonnuecTa

Smart  Tamping  Station  (Bbixoa
KodeMOnKN) HyAaeTcA B 04UCTKe

BbinonHuTe 0uNCTKY Kak ykasaHo B map.
«8.5 Oumctka Smart tamping station»,
3aTeMm NMoOBTOpUTE NOMOA

Heobxogumo 0TperynupoBarb
KONYecTBO MOOTOr0 Kode

OTperynupyiite KOMYECTBO NPH NOMOLLM
cneumanbHoit pykoaTkn (B2) cornacto
yKasaHuAm 13 nap. «/peanbHoe Konuye-
CTBO». ECNIN pyKoATKa yxKe B NONOXKeHM
MK, BbINONHUTE JeilCTBIA U3 pasfena
«JlononHuTeNbHaA perynupoBka nomona»

(o BpemMeHeM epHoBa U3HALLIMBAIOTCA

BbinonHuTe 3ameHy epHOBOB, Kak
yKa3aHo B nap. “8.4 3ameHa xepHoBo”
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KypbUiFblHbl - NanpanaHbac  6ypbiH
Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

apKaLluaH

1. CUMATTAMA

1.1 KypbinFbiHbIH cunaTTamachl - A

Al.  [laHgep bigbichbl

A2.  [19H bifbICbIHbIH KaKnaFbl

A3.  Kece Hayacbl

A4. By Teriri

A5. By TyTiri

A6.  Lattecrema xylieci kocy

A7.  Kode wymeri

A8.  dcnpeccora apHanFaH Kece Topbl

A9.  LlbiHblasKTap MeH KpyXKanapra apHasFaH Top
A10. TaMuwubl HayacbiHbIH TOpPbI

A11.  Tamuwubl Hayacbl

A12.  Tamwbl HayacbiHAaFbI Cy feHreliHiH KepceTKili
A13.  Cy bIAbICbIHbIH KaKnaFbl

A14.  Cy bIAbICbIH WbIFapy TYTKacCbl
A15.  Cy bigbicbl

A16. KyaT CbIMbIH KOCKbILU YSALIbIFbI
A17. Heriari kockbiw (ON/OFF)

A18. Kode TapTKbIWTbIH  LWbIFbICHI
CTaHLYACI)

Kope TapTKplwTbiH,  Kode
OpHanackaH 6eniriHix kaknarbl
ThbiFbI3farblILlL TETIri

(TbiFbI3gay

A19. GaFbITTarbllLbl

A20.

1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B
B1.  ON/Standby (KOCY/KyTy pexumi) Tyiimeci
B2.  KodeHi Menwepney aeHreneri
B3.  "X2" Tyitmeci: 2 kodenik cy3riHi naiiaanauyra
apHanFaH
B4.  Kode TemnepaTypacblHbIH TYMECI
B5.  "benceHgi wato" TyitMeci
B6. "OK" Tyilmeci: cycbiHAbI
apHanFaH
B7.  blcTbik cy Tyitmeci
B8.  "Kak Tasanay" Tyiimeci
B9. "My" Tyimeci: cycbiH MeniwepiH peTTeyre
apHanFaH
CycblH TaHaay feHreneri
"CycbIH TaHZangp!" WaMbl:
dcnpecco HeriiHgeri cycblHpap
* 3cnpecco
* AmepukaHo
+ Kode
CyT Heri3iHperi cycblHpap

Kytora/pacrayra

B10.
B11.

* KannyuuHo

®nat yant

JlatTe Makuato

B12. "Tasacyt" wambl

B13. "[laH biAbICbl XOK'" WaMbl

B14. "Xannbl gabbin" wambl

B15. KpicbiM MaHoMeTpi

B16. "Cy oK' wambl

B17. "[aH biAbicbl 60C" Wwambl

B18. "KyaTt yHempey" wambl

B19. apblkanoaTbl MoaYNbAiH NpoLeci:
KypbiiFbla XKypin )KaTKaH )KYMbICTbl
KepceTtepi

Menwiep fieHreniH opHaTy
[empey TemnepaTypacbIH opHaTy

1.3 Kepek-xapaKrapablH, cunaTraMachbl
C1.  CysriycTafbiw

C2. 1 «ecenik kode cyarici

C3. 2 «ecenik kode cyarici

C4.  "Cy KaTTbinbIFbIH TEKCEPY" KOPCETKIL KaFasbl
C5.  Kak TasapTkpiw

C6.  Kak Tasanay kepek-xaparbl

C7.  AnbiH6anbl KyaT CbIMbl

C8.  TyTiK weTKachbl

C9.  KodewymeriH Ta3anay UCKICiHiH Kepek-Kaparbl
C10.

LUy6epek
C11. Softballs
C12. by TyTiriH Ta3anay UHeci

1.4 KocbiMiia Tasanay Kepek-yapakrapbl
TonbiFbipak, aknapat any ywid Delonghi.com
CalTbIHA KipiHi3.

&

DEcoMultiClean Ta3anarbil
~— —— EANkogbI: 8004399333307

Tazanay TabneTkacbl
("8.1 Kode wymerin Tazanay"
6eniMiH KapaHpI3)

1.5 LatteCrema XyieciHiH cunaTTamacbl
-D

D1.  CyT biAbICbIHbIH KaKnaFbl

D2.  CyT blAbICbIHbIH XaNFaFbilbl

D3.  KaknakTbl 6ocaty TyiMECi

D4.  Cyt wymeri (6uikTiri peTTenesi)

D5.  Kenipuik Tanaay TeTiri

D6.  Tetik kopnycbl
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D7.  Cyr copy TyTiri
D8.  CyT bigbichl

2. KYPbIJIFbIHbI IAUBIHAAY

bapnblK KocbIMWa KypanfapAbl Xbllbl CyMeH

KHE bIAbIC XYFbIW CYMbIKTBIKNEH XYbIM, MbIHA

9pEeKeTTepAi OpbIHAAHbI3:

1. Tamwbl HayacbiH (A11) (kece Topbl (A9) MeH
Tamwbl Hayacbl Topbl (A10) canblHFaH COH)
eHrisiHi3 (1-cyper);

2. Cy bigbicbiH (A15) (2-cypeT) wWbIFapbiHpI3
XaHe Tasa cyMeH MAX peHreitiHeH (3-cyper)
acblpMai TONTbIPbIHbI3 .

3. blabICTbl KypbINFblAaFbl OPHbIHA CallbIHbI3.
Manpisabl:  KypbuiFbiHbl biAbICbIHAA Cy 60AMaFaHfia Hemece
bIAbICTbIH 63i 60/IMaFaHAa ELKALIAH NalifanaH6anbl3.

EciHizpe 6oncbiH: CygbiH KaTTbubiFbiH "7. Magip napametpnepi”
6eniMiHgeri HycKaynapra XyriHe OTbIpbI, Te3 apaja PETTeHi3.

3. KYPbUIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. KyaT  cbIMblHbIH,  XanfafblwbiH  (C7)
KYPbUTFbIHBIH, apTKbl )XaFblHAaFbl YSLbIKKA
(A16) eHrisiHi3 (4-cypeT); comaH KeiiiH
po3eTKara KyaT CbIMbIHbIH allacblH KOCbIHbI3.
KypbIFbIHbIH apTbIHAAFbI HETi3ri KOCKbILThIH
(A17) GacbinFaHblHa xaHe | KyiiiHe
OpHaTblIFaHbIHa K83 XeTKi3iHi3 (5-cypeT);

2. CblMbiMapbinblFbl KeMinge 100 mn 6onatbiH
bIABICTbI bICTbIK Cy WYMEriHiH{ (AT)) MaHe
KanmnyynHo KAcCaFbllTbIH aCTblHA KOIbIHbI3
(6-cyper);

3. ©P wamblHa KaTbicTbl TyhAMeHi (B7)
6acbiHbi3  (7-cypeT). Kyilbiny aBTOMATTbl
Typae 6acTanbin, ToKTaiAbl.  blabicTbl
60caTbIHpI3.

KypbinFbiHbl naiipanaHbac 6ypbiH, iwWwKi eniHi

LatobIHpI3 Kepek. MbiHa apeKkeTTi OpbIHAAHbIS3:

4. Cysrici canblHFaH cy3ri yctatkpiwTbl (CT)
KYpbUIFbIFa 6eKiTiHi3. [lypbic 6eKiTy yLiH, cy3ri
YCTaTKbIWTbIH TyTKacblH "INSERT" 6enricite
(8-cypeT) TypanaHpI3 Aa, TYTKaHbl OHFa Kapa
"CLOSE" 6enricimeH TypanaHfaHLua 6ypaHpls;

5. Cy3ri  ycTaTKpIWTbI{ JK3He  KannyuyuHo
acarblLWTbIH (A5) acTblHa Kece KOMbIHpI3;

6. % wamblHa KaTbICTbl TyiiMeHi (B5)
6acbIHbI3. Kyto 6acTanagbl (9-cyper);

7. Kyl askTanFaH Kespge Oy XKYiAeciH wato
ywin 6y peHrenerin (A4) (10-cypet) 6ypan,
GipHeLLe CeKyHA 6y LWblFapbiHbl3; 6i3 YCbIHFaH
OHTalnbl 6y TUIMAINIriHE KON XXETKIi3y YWiH
ocbl apekeTTi 3 He 4 peT KalTananpl3. byn

CYTTi KenipwiTy Hemece 6ynay anpbiHpa 6y
TYTKACbIH Ta3anay YLLiH KaxeT

KypbinFbl nanfanaHyra faiblH 6onagbl.
EciHispge 6oncbiH:  KypbiniFbl y3aK yaKbIT
nangananbIIMaraH Ke3ge Jie iluKi Xyienepai WwairaH XeH.

KypbinFbiHbl  GipiHIWI peT nalfanaxFaH Kespe,
0N KaHaFaTTaHapnblK HaTwxeHi 4-5 kece kode
KacaraHHaH KeiiiH 6epegi. Cyasrigeri ((C2) Hemece
(C3)) TapTbinFaH KodeHiH MerwepiHe epekiie
Hasap aygapbiHpi3 ("4.1 1-kagam - Kode TapTy
(11-cypeT)" GeniMiHgeri Hyckaynapabl KepiHi3).
"[an Menwep™ GeniMiHae cunaTTanFaHaan
XKanFacTblpPbIHbI3.

60¥ibl

4. KO®E KYIO

41 1-kapam - kode Tapty (11-cyper)
LLlaHakka faHAepai canbiHbi3 (A1) (12-cyper).
EH )XaKcbl ©HIM — 6anfblH ©HIM; ©3iHi3re
KaXXeT MeJiliepae faHa caNblHbl3.

2. YcakTblk feHreiiH TaHgaHpiz (13- cype&
3aybITTblK NapameTp — 5 (opTawa ycakTbl
Erep MyHpal TapTy AeHredli KeHiiHi3feH
WwbIKnaca, KanaraH AeHreigi xaHe Koge TypiH
TanFaMblHpI3fa Cal TaHAaHbl3 (AeHrengi

TapTy KesiHJe TaH4aHbI3).

3. bip (C2) Hemece eKi MenwepsniK Cy3riHi
Taupan, (C3) cysri ycTarbiwka (C1) (14-cyper)
OpHanacTbipbibis.  Erep eki menwepnik
Cy3riHi  nmaiifianaHcaHbia, X2  TyiMeciH
(B3) 6acbiHbi3: Byn acnpeccoHbiH, Kyibiny
MeJLLEpiH e exi ecere apTTbipafpbl.

4. Menwep [eHrediH OpHaTy YWiH AeHrenexTi
(B2) eH a3 KyiifeH 6GacTan Xofapbl Kapan
petTeHi3. (15-cyper).

EciHi3ge 60acbiH:
WHavkaTopaa  KepceTinreH
Hemipnep  (B19)  cyari
YCTaFbILbIHAAFb Kode
MeJilepi  THICTI  JeHrelire
KETKEHiH KepceTeTiH
GaFAapnarbIWTbIH, peniH
aTkapagbl. Onap  kode

TapTKplll ~ MapaMeTpriepiH  HeMece  JIlLEM

GipnikTepiH  (rpaMM/yHuMs)  HeMece  TapTy

YaKbITbIH GingipMengi.

YcbiHbicTapael  "[an  menwep™  6eniMiHeH

KapaHpI3.

5. Cya3ri ycTaFblWTbl KO TapTKbIWTbIH, WbIFbIC
TeciriHe (A18) 6ekiTin, oHbl "INSERT" )a3yblHa
TypanaHbl3: OfiaH KeWiH Cy3ri yCTaFbllWTbl
OHFa Kapal Gypanpbi3 (16-cypet). Kodeni
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Tapty cy3ri yctatkpiw CLOSE peHredtiHe
KeTKeH Kesfe 6acTanbin, aBTOMaTTbl Typae
TOKTaifpbl.

4.2 Menuwepgai pettey

TapTy Kesinfie apTypni cypbinTaFbl kKode AaHAepi
APTYpNi KacueTTepAi KepceTyi MYMKIH, COHAbIKTaH
MeriLLep ieHreliH TapTyablH 6ac xafblHAa OpHaTy
MaHbl3abIpak,.
Byn cyperTe 6i3 Menwepai peTTeyaiH 6GipHele
HycKaynapblH KepCeTTiK. OpuHe, peTTeyhi OcCbl
KybIpy A€HreniHiH Heri3fie YCbIHbIFaH ayKbiMaap
OoiibiHWa 6acTaFaH )XaKcblpak 6onagbl, 6ipak,
onap Kode AaH/epiHiH KacueTTepiHe 6ainaHbICTbI
asfan apTypni 601ybl MYyMKIH.
1. Menwepai eH ToOMeHri
peTTeHis.
2. KodeHiH Kybipbiny fieHreiti MeH TYpiH eckepe
XKOHE ayKbIM  KepceTKilTepiHe cyiheHe
OTbIPbIN, TYTKAHbI aKbIpbIH 6ypaHpI3.

KyiipeH 6actan

43 2-Kapam - TbiFbi3fay (17-cyper)

. TapTypaH kKeiiiH TeTikTi (A20) ToMbIFbIMeH
TOMeH Kapail TapTbiHpI3 (CY3ri YCTaFblWTb
wbirapManbi3) (18-cypeT). MiHci3 HaTvXe any
YLUIH OCbIHbI eKiHLI peT KanTanaHpl3.

2. Cyari ycTafblWwTbl LWbIFapy KesiHAe TeTiKTi
TeMeHri Kyinge ycTaHpi3 (19-cypet). byn
OpblHAanFaH COH, TETIKTI 6acTankbl OpHbIHA
KalTapbIHbI3.

3. Menwepai Tekcepitia ("Oan menwep™
6eniMiH KapaHbl3) XXoHe Cy3ri YCTaFblWTbl
KaiiHaTy 6eniriHe (A7) 6ekiTiHi3 (20-cyper).
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"lan menwep”
+  Kode cyarinepiHiH iwinaeri aHbiKTama benrici
MiHci3 Menwepai 6ingipeai.

< "MiHci3 >

Nasep 6enrici byabip 6enri
- Jlasep 6enrici 6ap cysrinep yLwiH: 6enriHiH,
XKOFapfbl  CbI3blfbl  MIHCI3  Meswepai
eingipesi.
- byabip Genrici 6ap cy3rinep: 6yabipnbl
CbI3blK, MiHCI3 Menwepai 6ingipeai.

+  KodeHi Tbifbl3garaH COH, OJ1 YCbIHbUIFaH
Merwepre TeH 6onybl  KepeK. MiHci3
Mernwiepre KOn >eTKi3reHre fewiH, meniep
AeHrenerii (B2) GipHele peT peTTey KaxeT
601ybl MYMKiH.

*  MiHci3 menwep KanbinTbl fAeHreige 6osnca
Aa Kode WaMajaH a3 He Ken LWbIFbIN XaTca,
Koe TapTKpIWTbI Maifanay Hemece ipiney
napameTpre opHaTbiHpI3 ("4.1 1-kafaM - kode
Tapty (11-cypet)" GenimiH KapaHpi3). Kode
WwaMaaH TbiC WhbiKca (TbiM Gasly Kyiibinca),
OHJa ipiney eTin TapTy KaXeT 6onfFaHbl. Kode
LwamMafaH as LWblkca (TbIM Te3 Kyiiblca), oHAa
Mainpjanay eTin TapTy KaXKeT 60/FaHbl.

*  bapucta Kedeci: Kode >xacaygbl »akcbinan
asKTay ywWiH Toibi3garbiw (A20) ani pe
TOMeHfe TypraH Ke3ge, Kode cy3riciH
WbIFapbIN anblHbI3.

4.4 3-kapam - KaitHaty (21-cypeT)

1. KanaraH cycblHfbl TaHAaHbi3 (22-cypeT).

2. KaiiHatygpl 6acTay ywiH OK (B6) TyiMeciH
6acbiHbI3 (23-cypeT) (aemMAaey XXoHe angplH
ana gempey). Kode Kyt aBTOMaTTbl Typae
TOKTaTbINabl.

5. CYT CYCbIHJAPbIH XXACAY

5 1 Kongan Kenipty (24-cyper)
CytT KyTbicbiH (D8) Tasa canKplH CyTneH
TONTbIPbIHBI3. CYT Kbi3FaHa KeneMi yw ece
ynraaabl (25-cypet).  Kotomay KenmipLuikke
KON XETKI3Y YILiH eH AYpbICbl — TOHA3bITKpILL
TemnepatypacbiHgaFbl  (wamameH  5°C)
KaliMaFbl anblHGaraH CUbIP CYTiH NanganaHy




My LatteArt

D
Ve

Kenipwik »acay ywiH cantamaHbl (A5)
CYTTiH 6eTiHe KOWbIHbI3, COHJA CYT NeH 6yabl
apanacTblpraH/ia 01 aya XUHaifbl.

By canTtamacblH aii FfaHa CyT 6eTiHe
KOMbIHBI3, TbIM Ken aya Kipriy apKblibl
KeO6IKTepAi YNKeATiN anMaHbi3.

By cantamacbiH aii faHa CcyT acTblHa
eHri3iHi3: uipiniMm naiiga GonaTblHAalh eTin
apanacTblpbiHpl3. KanaraH Temnepatypara
JeiliH KbI3FaH COH, 6y TeTiriH eLWipin, KyTbiHbI
Tek 6y TOJbIFbIMEH TOKTaFaH COH, ablHbl3.

bapucta kexecTepi:

EH, XaKcbl 6HIM — GanFblH OHIM: OpKe3 Xac
CasKblH CYTTi NaifanaHblHpI3.

EH »KaKCbl HOTWXKenep any yWiH KaliMarbl
anblH6aFaH CYTTI nanfanaHbiHpI3.
CyT eHiMaepi MeH cyT emec eHimaep
TeKCTypanaHyAbl{ ~ OHaWmblfbl  60MbIHLIA
apTypni bonagpl (TypiHe Kapait).

CyTTi KenmipTKeH COH, KyTblHbl aliHangplpa
Wwankay apkpinbl KaxeT emec KebikTeppi
YKOMbIHpI3.

By TyTirin Tasanay:

1.

op nanjanaHfaH caiblH, 6y TYTiriHeH Ke3
KeNreH CYT KanfbiFblH KYMcaK [bIMKbI
wy6epekneH CcypTiHi3  (26-cypeT). MiHci3
Tasanay ywiH Eco MultiClean naiiganaHygpl

YCbIHAMbI3: OHbl CYT aKybl3flapbl MeH
MaiinapblHblH, KanablKTapblH KeTipin, 6yKin
KYPbUIFbIHBI  Ta3anay YWiH nalifianaHyfa
6onappl.

TepeHipek Tasanay ywiH 6yabl (10-cyper)
naiifanaHbiHpI3.

By TyTiriHiH, TMIMAINIFIH cakTay YWiH OHbIH
CYbIFaHbIH KYTiM, 0faH KelliH canTaMaHblH, 3
TeciriH Tasanay kypanbiMeH (C12) awwbiHbi3
(27-cyperT).

5.2 LatteCrema yiiecimeH cyT

1.

2.
3.

CyCbIHAapbIH Xacay (28-cypert)
CyT biabicbiH (D8) TOHA3bITKpIWTaFbl Tasa
cankpliH (5°C) cyTneH ToNTbIpbIHpI3 (29-cypeT).
KaknakTbl (D1) abblHbi3 (30-cyperT).
KanaraH Keb6ik feHrediH TaHfay YWiH TeTiKTi
(D5) 6ypaHpbi3 (31-cyperT).

CyT KenipTy TeTiriHiH Kyinepi:

CLEAN

- - INSERT

LatteCrema
XylieciH
ap6ip
KOnfaHy-
NlaH KeiliH
Tasanay

TeTikTi
LblFapy
Hemece
eHriay
YiiH

MAKC.
KenipLuik

OPTA
KenipLuik

MWH.
KenipLuik

4.
5.

CyT biAbICbIH 6eKiTiHj3 (32-cypeT).
MiHci3 menwepgi aaiibiHAaHbI3 ("4.1 1-kagam
- koge TapTy (11-cypeT)’ xaHe "4.3 2-kagam
- ToiFbI3gay (17-cypeT)” G6eniMaepiH KapaHpl3)
CY3ri YCTaFbIWTbI OPHbIHA BEKITIHi3.
KanaraH cycbiHfibl TaHAaHbI3 (33-cypeT).

& &

Flat White

Cappuccino

Latte Macchiato

0\

33

CycbiH

Kenipwik | Menwep | X2 (Mn)

()

9cnpecco | Cyt

Kannyunxo 1 v v

=150 =230

Natte
Makuaro

1 4 X =150 =230

Onat yair 1 v v

=250 =330
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Exki menwepnik cyt cycbiHgapbl (2x): CyT
biabicbiH  (D8) eTKinikTi cyT meniepimeH
biabicTa  6enrinenred  MAX  peHreiliHe
AedliH  TONTbIpbiHpI3  (25-cypeT). blAbICTbIK,
oyiipiHaeri ap6ip 6enri wamameH 100 mn cyTke
Heri3fienreH.




* EH XaKCbl 6HIM — 6anfblH 6HiM. banfbiH,
CaNKbIH X3HE TOMbIK, KiNereiini cyT eH, XaKcbl
HOTUXeHI 6epegi.

7. KaitHaTyabl 6actay ywiH OK (B6) TyiimeciH
6acblHbI3 (23-cypeT). KypbinFbl KodeHi, cogaH
KeiliH CYTTi aBTOMATTbI TypAie KaiHaTagpbl.

LatteCrema yifecin ap6ip KongaHygaH KeHiH

Tasanay:

1. CyT bIAbICbIH KypblFblAa KangbIpblHbi3 (OHbI
6ocaTyfblH, KaXeTi XoK). KenipwwiTinreH cyT
wymeriHiH, (D4) acTbiHa KeceHi Hemece 6acka
bIbICTbI KOMbIHbI3 (34-CypeT).

2. [enrenekTi (D5) "Clean" (Tasanay) 6afbiTbiHa
6ypaHbi3 (35-cyperT).

3. Tasamay aBTOMaTTbl TypAe 6acTanafbl XaHe
ToKTaligbl. A6ainanpi3: TasanaysaH KewiH
TeTIKTI KebiK napaMmeTpiHe kaliTa 6ypaygbl
YMbITNaHbI3.

4. CyTblAbICbIH WbIFapbIN anbim, TOHA3bITKbILIKA
canblHpI3 13, Te3 apajja TYTbIHbIHbI3.

MiHci3a  Tasamay ywiH Eco  MultiClean

naiganaHybl YCbIHaMbI3: OHbl CYT aKybl3Aapbl

MeH MaiinapbliHblH, KanabIKTapblH KeTipin, 6ykin

KYPbUTFbIHbI Ta3anay YLWiH nanfanaHyra 6onagbl.

6. KO®E CYCbIHAAPbIHbIH MEJILUEPIH

@Y TYAMECIMEH PETTEY (B9)

1. Cyari yctatkpiwTbl (C1) ((C2) Hemece (C3)
cy3rici canblHFaH )XdHe TapTblFaH Kode
calblHFaH)  GEKITKEH COH,  KYpbl/iFblHbl
)KacaFblHbl3 KenreH Koe CYCbIHbIHbIH 1
Hemece 2 KececiH Kytora faiiblHaaHpl3. Erep
CYT Heri3iHgeri CyCblH napamMeTprepiH peTTeriyi3
kence, Lattecrema xylieciH JaliblHjaHbI3 XaHe
TiPKeHi3

2. barpapnamanaHatbiH CyCbIHAbl TaHAay YLUIiH
neHrenekTi (B10) 6ypaHplI3.

il

@) TyiiMeciH 6acbiHpi3: OK TyiimeciHe (B6)
KATbICTbI 1AM TYpaKTbl XaHagbl xaHe (M)
TYAMeCciHe KaTbICTbl LUaM XbINbIbIKTafbl.

4. KypbnfblHbl icke kocy ywiH OK TyiimeciH

bacbiHp13.  OK )xaHe @ TyiimenepiHe
KATbICTbI LAMAAP XbINbUbIKTaAabI.

5. KanaraH cycbiH Menwepi KyiibinFaH kesge, OK
TYAMeCiH Tafbl ja 6acbiHpI3. Erep peuentige
6acka WHrpeauMeHT 6onca, on  KyMbina
6acTaiifibl: KanaraH MenLLep KyiblFaH Ke3ge,
OK TyiMeciH Tafbl 6acbIHpI3.

6. XaHa napametpai cakTay yLwiH @ TYWMECIH
6acblHbI3. KypbinFbl KaitTa naiifanaHyra faiblH
%aHe () TyiiMeci XaHFaH Kyiie Kanagipl.

Erep )xaHa napaMeTpAi cakTaFbiHbI3 KeNMece, Ke3

KenreH 6acka TyiMeHi 6acbIHpI3.

EciHizge 60acbiH:

+  Kogbe cycbiHgapbiH 6argapnamanayra 6onagbl,
Gipak 6y MeH bICTbIK CyAbl bargapnamanayra
6onmaigel.

+ barpapnamanayga cycblHaapblH MeLepepiH
e3reptyre 6onajbl, 6ipaK TapTbiiFaH Koge
Mesiepi e3repMengi.

+ "X2" cycbiHgapbiH 6enek b6argapnamanayra
6onagbl.

. MylLatteArt @)
bargapnamanaH6asnbl.

©  Ofenki CycblH MeLIepepiH KaTa OpHaTy
yLWiH, @ TYAMECIH OLUKEHLLE 6aChIN TYPbIHbI3.
TaHganFaH cycbiH ogenki MaHgepre Kaita
OpHATbINAgbI.

Kode ojenki | barpapnamanaHaTbiH
Kececi Menwep | Mesnwep
. [35mn | 25-90 Mn
L. X2 | 70mn | 50-180 mn
2 80 mn 50-120 mn
= X2 [160mn | 120-240 mn
= 120 mn * acnpecco: 25-60 mn
* cy: 25-120 mn
W x2 |240mn |+ 3cnpecco: 50-120 mn
+ cy: 50-240 mn
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7. Mo3IP MAPAMETPJIEPI

9. )XaHa napametpneppgi ON/Standby (KOCY/

7. PetTey Ma3ipiH albIHpI3

KyTy pexwumi) TyiimeciH (B1) 6acy apkbuibi

EKi TyiimMeHi e 5 cekyHp,
6acbin TYpbIHbI3

CaKTaHbI3

8. MMapameTpai TaHaaHpI3

B2

7))

il

8. TA3AJIAY XXOHE KYTIIN YCTAY
MaHpi13gb1!
+ Kode  KkypbinFbiCbIH  Tasamay  YLWiH

epiTKiWTepsi, KpIpFblw 3aTTapfbl Hemece

Cycbin T wicTilOpHaryapici CNUPTTi NaitfanaH6axpbl3.
napavetp *  KokbiMaapabl JXeHe Kode KanablKTapblH
1= Kyat ¥ N7 KeTipy YWiH MeTangaH acasnFaH 3aTTapAbl
Eopresso yHemzey Kocy nanpanavbaqbi3, ceb6ebi onap KypbUIFbIHbIH
) . MeTani Hemece MnnacTMacca 6enikTepiH
d9)=/ - Buipy )
CbIpbIN TacTaybl MyMKiH.
1Ok AeTomatTbl | ©Pmp g pynyt +  Kypbinfbl 6ip anTajaH actam yakbIT 60iblHa
Coffee TypAe ewipy [ KONAaHbIIMaATbIH - 60Nca, OHbl KalTajaH
e - 1,5 carar KongaH6ac 6ypblIH LWaliFaH XeH.
® Kayinri!
= 3 carar « Tasamay 6apbicbiHAa, Koe )KacarbllTbl
& [Ibi6bICTI 5 7 eLLKaLLaH CyFa 6aTblpMaHpl3. byn — anekTpnik
Cappuccino CUrHan Kocy K,Vpb”“’-b|
@_’ oui * KypbUtfbiHbIH CbIPTbIH  Tasanamac 6GypbiH,
wipy OHbl @LWipiN, pO3eTKafiaH CybIpbIHbI3 14,
@ Kode P 1-wi aykpim CYbITbIMN KOWbIHbI3.
Latte TapTyapl - o
kocoimwa | [ mb 2-wi aykpim 09| e | TN ? @
peTTey I
& openki Bacbin TypbiHbI3:
Flat White MaHAep OK TYVIMECiH X \/ \/ X X
(5 cekyna,
XapblKauog \
TYPaKTbl KaHFaHLa) \\\\\\\ S X | X v/
W
° wy Cy @)-D)Kvmcalg
Americano KaTTbbIfbl .
- opTawa X X v v
@-b KaTTbl/eTe
KaTTbl >

>
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8.1 Kode wymerid Tasanay
9%) Lllambl xaHraH (KbI3FbInT-capbl) (B5) ke3ge,

Kode onpapbl TasanaHybl Kepek. Tasanaygpl

Xysere acblpy yWiH Kode MalumHanapbiH

Tasanayra apHanFaH TabneTKanapgbl caTbin

anybliHpI3 Kepek. KocbiMwa aknapatTbl Delonghi.

COM CallTbIHaH KapaHbl3.

1. 1 kece kode cyariciH (C2) cyari ycTaTKpllwKa
(C1) enrisini3 (36-cyperT).

2. Kode cysriciHe gucK TypiHAeri apHaibl Kepek-
xapakTbl (C9) (36-cypeT) Kurisin, oHbl Tynke
JieWliH 6acbiHpI3;

U=

3. Kepek-xapakka Tasanay TabnetkacbiH (37-
CypeT) canblHpI3.

4. Cysri ycTafblWwThl
GeKITiHj3.

5. Cy blAbICbiH TONTbIPbIHBI3 (A15). Tamubl
HayacblIHbIH (A1) 60C eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3.

Kode wymerive (A7)

6. g% TyiiMeciH TUICTI LWaM XbiNbibIKTaFaHWa
(kpI3FbINT-capbl) Gacbin TYPbIHbI3. bipHele
MUHYTTaH COH, Tasanay aBTOMATTbl Typae
TOKTaiiapl;

7. Cy3ri yCTaFblWTbl XoHe Tasanayfa apHanFaH
JMCKTI LWbIFapbIN anbiHpI3;

8. Cyari yCTafblWTbl )XOHE CY3riHi aFblH Cy
acTbIHAA XYbIHbI3;

9. Cysri ycTafbllTbl Tafbl fAa eHrisin, @
TyiiMeciH (B5) 6acy apkbinbl WailbIHbI3: CY3ri
YCTaFbILTbIH aCTbIHA bIJbIC KOWFaH XeH;

10. TamLwbl HayacbIH anbim, 60CaTbIHbI3.

EciHizge 6oncbIH:

byn npouenypaHbl 6acTay YLWiH @ TYAMECIH

(B5) 6ipHewe cekyHp 6acblHpl3. byn onuusHb

KOI0 YLLiH ocbl TyiMeHi 10 cekyHA 6acblHbI3.

8.2 [13H bifbICbIHbIH, KOPNYCbIH Ta3anay

1. [aH bigbicbiHbl, (A1)  60C eKeHiHe Ke3
KeTKi3iHi3. KaxeT 6onca, kode TapTKbIWTbI
60caTy YLUiH OHbI I9HCI3 iCKe KOCbIHpI3:

2. [loH bifpicblH caFaT TiniHe Kapcbl 6ypay
apKblbl  60caTbin, KYPbUIFbIAAH LbIFapbIn
anbiHpI3 (38-cypeT)

3. Kode

KanablKTapblH
TasanaHpi3 (39-cyper).

LIaHCOpFbiLLNeH

4. [dH bIAbICbIHbIH,  KOPMYCbIH bUIFan
wy6GepeKneH cypTin, KenTipiHiz (40-cypert);
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Kode

5. blagbicTbl TapTKbILTaFbI

OpHbIHa
canbiHpi3. blabic  Aypbic Xabbiiybl yLiH
A xepcetkici ) 6enriciveH TypanaHybl
X3He "CbIpT" eTKeH [Abl6bIC WbIFybl Kepek
(41-cyper).

8.3 KawayTicTepgi Tasanay

[loH biabicbiH (A1) Tazanan XaTkaH Ke3fe, biabic

KOPMYCbIH )KSHe >KOFapFbl KAWayTiCTi AbIMKbIN

wybepekneH TasanaHbl3. KawayTicti  anbin,

YOKINeTTi  TYTblHywWbINapFa  KbI3MeT — KepceTy

opTablfblHa aybICTbIPTYFa 6onafbl.

KawwayTicTi 6erge 3aT KbICTbIPbIIbIN, GyFaTTanbIn

KanFaH Xarpaiifa fa wWbiFapbin anyra 6onagbl.

MyHpaii argan 6onca, 1aH bIfbICbIH LUbIFapbIn

anbin, 6binail Ta3anaubis:

1. Cysri ycrtarbiwutol (C1)  6ekiTin, kode
TapTKbIWTbl  A3H  canblHGaraH  KyiiiHae
GipHeLLe peT icKe KOCbIHbI3;

2. KypbinFblHbl 6LLIPIHi3;

3. YcakTbIKTbl TAHAAFbIWTbI CaFaT TifliHe Kapcbl
barbiTTa  "REMOVE" 6afbiTbiHa  bapFaHiua

bypaHpI3 (42-cyperT).

4. )KorapFbl KallayTiCTi TYTKaZaH ycTan KONMeH
TapTbiN WhiFapbiHb3 (43-cypeT).

5. KawayTicTi KpinwakneH (6ipre 6epinmengi)
Tasanan(44-cypet), kode KanablKTapblH
LIAHCOPFBILLNEH anbin TacTaHbi3 (39-cyper).

0
29

%M.

6. )Korapfbl KawayTiCTi OpHblHA CasblHpI3
(45-cyperT);
7. KanafaH TapTy [eHrediH TaHgay  YWiH

TaHAarbIWTbI 6ypaHpI3 (13-cypert);
KawayTicTi TyTKameH TapTy apKblibl OHbI
AypbicTan  eHrisiHis. [lypbic  eHrisince, on
KO3Fanmaybl Kepek.

8.4 KawayTicTeppi aybICTbipy

Kode paHpepiHiH, Menwepi TinTi ogaH 6eTep
asaiica, TYTbIHYLIbINApAbl KONJAy OpTaNbiFbIMeH
xabapnacbin,  KawWayTicTi  aybICTbIPTbIHbI3,
COCblH MapameTpnep Ma3ipiH awy ('7. Masip
napametpnepi’) oHe "TapTy  YCaKTbIfbiH
KOCbIMILA PeTTeyAiH' OipiHwWi AeHreiiiH Tawgay
apKpinbl Kode TapTKbIWThI TaFbl peTTeHi3. OfaH
KeliH TapTbliFaH Kode MenLepiHiH, AeHreneriH
(B2) e TeMeHri Kyiire 6ypan, Menwepai anFalikpl
KONAaHFaH Keagerifeii  opHaTbiHpi3  ("[dan

meswep™” 6eniMiH KapaHbi3).

8.5 "AKbingbl Tbifbi3fiay CTAHLUACBIH"
Tasanay

1. bekiTy alMarbiH
(46-cyper).

2. TerikTi (A20) 6apbiHwua TapThiM, ThIFbI3AAFbILL
UMAMHAPAI LWeTKaMeH TasanaHbi3 (47-cyper).
CocblIH TeTIKTi 60CaTbIHpI3.

3. Tymik wetkaHbl (C8) Kode BOPOHKACHIH
Tasanay yLiH naiganaqbinbi3 (48-cyper).

LWeTKaMeH Ta3anaHbi3
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8.6 Lattecrema XyiteciH Tasanay

BapniblK KOMMOHEHTTEPA] MKYFbIll MalUMHaHbIH,
XOFapFbl cebeTiHe Koiibin XyyFa Gonagbl. Erep
ci3fie blbIC XKYFblll MalmHa 6onmaca, Ocbl
GeniMHIH, COHbIHAA 6epinreH eckeptnere caii
KOJIMEH XYbIHbI3.

1. bocaty TyitmMeciH (D3) 6acblHpl3 XaHe CyT
bIAbICbIHbIH KaknaFblH (D1) KeTepiHi3;

2. Cytwymeri (D4) MeH CyTTi ilLKe TapTy TYTIriH
(D7) anbiHbi3 (49-cyper);

INSERT

49 50

3. KenipwikTi pettey penrenerin (D5) "Insert"
nosuuusacbiHa (50-cypeT) Kapail caFa TinliHe
Kapcbl 6ypbin, TapTbiHpI3;

4. [leHrenekTiH acTblHAaFbl 60C OpbIHAA XoHe
ofbIKTa CYT KangbikTapbl kanmacbiH (51-
CypeT): KaxeT 6onica, OMbIKTbI TiC Ta3apTKbILL
TasKWaMeH KbIpFbINaHpl3;

51 52

5. KenipwikTi peTrTey feHreneri OpHbIHbIH, iLKi
KaFblH aFblH/ibl CYMEH WWaiblHbI3 (52-cypeT);

6. lwke TapTy TyTIFi MeH LWYMeKTIH cyT
KangblkTapbiMeH  6iTenin  KanMaraHblH
TEKCEPpIHi3;

7. KaknakTblH, 6apnblk Kypampac 6enikTepiH
KanTa KypacTbIpbIHbI3;

8. CyT biAbICbIH MYKMAT KYbIHbI3, COCbIH
wabiHpI3 (D8) ;
9. KaknakTbl cyT blbICbIHa KainTa

OpHaNacTbIpPbIHbI3.
EciHizge 60/1CbIH: KONIMEH XYbIHbI3
KaknakTbl blAbIC )Xyy MalUMHACbIHAA XYCaHbI3,
6apnblK, GenwekTep Tasa Xybinagbl. KonmeH
XyFaH  Kesfle, CYT  bIAbICbIHbIH,  6aphbik,
OONWeKTEPIH  bICTbIK CYMEH MYKMAT Kybim,
4-Genimpe cunatTanFaH Hyckayabl OpblHZamac
GYpPbIH onapAbl bICTbIK CY KyiiblFaH biabicka 30
MUHYTKA Canbin KOMbIHBI3 .

9. CY KATTbUJIbIF bl

[ kak Tasanay wambl (B8) cy KaTTbINbIFbIHA Cail

OpHaTbINFaH KONnjaHy KeseHiHeH KeiliH )aHagpl.

CoHbIMEH KaTap, OYN KypbUIfbiHbl 3p TypAi

anMakTapAarbl Kybblp CybIHbIH KaTTblIblfblHa

cail 6arpapnamanayra 6onafpl, COHAbIKTaH Kak,

Tasanay Typanbl XxabapAblH, KepiHy XXuiniri ap

Typni 6onagpl.

1. "TOTAL  HARDNESS  TEST"  (Xannbl
KATTbUIbIKTbI TeKcepy) KepceTKill KaFasblH
(C4) opaMbliHaH LWbIFapbIHbI3.

2. Karasgpl cTakaHparbl cyFa 6ip CeKyHAKa
TONbIFbIMEH 6aTbIPbIN aMbIHbI3.

3. Karasgbl cyfaH LWbIiFapbIn, Xaiinan Cinkiis.
LLlamameH 6ip MUHYTTaH CoH 1, 2, 3 Hemece
4 Kbi3blN WapLbl CYAblH, KATTbIbIFbIHbIH,
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JeHreiiiHe Kapan kepiHepi. Op6ip wapLwubl 6ip
ZleHren 6onbin ecenTenepi.

Xannbi KaTTbinbIK, | Tyiime | [leHrein
CbIHaFbIHbIH, HATHXKECH
[TIT T | x2 1
XKyMcak,
cy
Trrmm | ® | 2
opralua
c
Y 55 56
_ [N N
3 4. Softballs kanTawbifblH 3 ail  cailblH
KaTTbl 56-cyper)
— ] vevece | HCTOPBILS (SEoyper)
oTe
carroicy | 11 KAK TASATIAY

EciHizge 60ncbIH

+ KonpgaHbac 6ypblH Hyckaynapibl XaHe Kak,
Ta3apTKplW KabbiHAarbl XxancbipMatbl (C5)

10. SOFTBALLS KOJIJAHY OKbIN LLIFBIRBI3.

Softballs (Copt6onc) (C11) pmereHimis cyapiH Tex DelLlonghi Kak TasanafbilublH  FaHa

OpraHonenTUKanblK ~ KacueTTepiH  earepTrei, naiijanady Mabisfbl Gonbin  Tabbinaabl.

KYPbUIFbIHbIH )XapaMbliblK, Mep3iMiH y3apTaTbiH backa Kak TasanafbiluTel naipanaHy sawe/
XaHe KodeHi 6ipKanbinTbl KOK XaHe Xow MicTi HEMECE Kak Tasallayfibl AypbiC OpbIHAAMay

4. KypbinFbl  KafblH  Keneci  6eniMiHae
cunaTTanFaHpail eTin Tazanabl3:

eTeTiH MHHOBALMSIBIK Kyiie 6HIM )KacayLWbICbIHbIH, Keningiringe
1. Softhalls KanTalbIfblH 6ymacblHaH Kapa/MaraH - akayriblkrapra ceen  Gonybl
’ MYMKIH.

WhiFAPbIHbI3 (53-cyper). Kak, Tasanafblll HI3iK 6eTTepai 3akpiMpaybl

MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aikaycbi3aa Terifin
KeTce, OHbl Jlepey KYpraTbiHbI3.

\5’ )X\ Kak Tazanay
K a k| De'Longhi kak Ta3apTKpiLbl
Tas3apTKplLl

blabictap 2: YCbIHbINFaH CbINbIMAbBINbIK;

op6ipi 1 n
YakpITbl ~40 MUH
23 >4 1. (ETEP BOJCA, SOFTBALLS KAJTALLbBIFbIH
2. Softhalls KanTawbIFblH  KpaH  CybIMeH XoHE CY XXYMCAPTKbIW  KYPAJZbI
wabiHpI3 (54-cypeT). ANbIHbBI3). Kak TasanafbllwTbl (A15) blfbIC
3. KantawbIKTbl CYy biAbiCblHA 6aTbIpPbIHpI3 imin,eriﬂAéenriciHeneﬁiHK\(ﬁbll-l,bl3(6ip

(A15) (55-cyper). 100 Mn KanwbIkka Tex) (57-cyper).
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8. Cy bIfbICbIH LWbIFapbIN anblin, Kak, Tazanarbill

ePITIHAIHIK, KanAbIFblH TOriHi3 fie, afblH Cy
= acTbiHaa wanbin, MAX peHreiiiHe feiiiH Tasa
CyMeH TonTbIpbIHbI3 (61-cypeT). Cy biAbICHIH
Kopnycka KaiTa casibiHbi3.

= EoDecaIk

57 58 @

2. _O B penreiiite peifit cy KyilbiHpi3 (58-cyper).

CoCblH Cy bIAbICbIH KYPbIIFbIAAFbl OPHbIHA I=te -
canblHpi3.
3. ApHaiibl Kepek-xapakTbl (C6) Latte Crema 61

XanrarblwbiHa (A6) eHrisii3 (59-cyper).
> 9. TuicTi Wwam XbinbinblKTail 6acTaraHwa [
TYAMECIH 6acbin  TYpbIHpI3: COHAA LAl
6acTanagbl.
‘ 10. LWato asiKTanFaH Kesge, Kylbiny TOKTangpl aa,
KYPbUIFbl KaiTa nanfananyra janbiHganagbl.
11. WanATbIH cyabl XXUHAY YWiH KONAAHbINATbIH
blblcTapbl 60CaTbIHpI3.
ﬁ 12. TaMLubl HayacbIH LWbIFapbIn anbln, 60caTbiHpI3
A4, KypblnFblFa KaiTa canblHbi3.
OpnaH KeliH KypbUIFbl ManjanaHyra fAaibiH

6onagpl.
60 .
EciHizge 6oncbiH
4. Cysri ycrarblwTbl (CT) GexiTinmerediHe «  Kak Tasanay umknin GacTarbinbia kence, [ 3

Ke3 XKeTKi3in, Kode LyMEriHiH, bICTbIK Cy CeKyHz 6acbin TYpbIHbI3.
wymeriniy (A7) acTbiHa 60C bIAbIC KOWbIHBI3, * Kak ~ Tasanayabl  Gailkamaii  6acTaraH
an 6y TyTiriHiK (A5) acTbiHa 6acka 60C biAbICTbI Goncanpis, [ Tyiimecin 10 cekyng Gacbin
KOibIHbI3 (60-cyper). TYPbIHbI3; WA LMKIIH TOKTaTy MYMKiH eMec.

5. TicTi wam XbinbinbiKTaii GacTaranwa [
(B8) TyiMeCIH 6acbin TypPblHbI3: COHAA Kak
Tasanay 6aCTaﬂaﬂ,bI.

6. Kak Tasanay 6argapnamachbl 6actanapl XaHe 6y
TYTiFiHEH XoHe Kode LyMeriHeH KaK TasanafbiLy
Cyiiblk 3aT WhiFagpbl. Kak Tazanay 6arnapnamach
KYPbUFbIHbIY, iWiHAEr KAKTbl Tasanay YLWiH
OipHeLLe LAl0 XXOHE Kifipy SpeKeTTepiH biabic
6ocaraHiLa OpbIHAANAbI.

Ky#biny TokTan, || Wambl aK 6onbin XaHaabl. byn

LIa/bIH KAXKETTIrH KOpCeTefi: Keneci 6eTTi KapaHpi3.

7. Kak Ta3apTKpllw epiTiHAIHI JKWHAy YLWiH
naiifianaHbliFaH bibicTapAbl 60caTbin, KaliTa
KOMbIHbI3.
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12. WAMAAP[bIH TYCIHAIPMECI

LWAMJAP

LWAMAAPADbIH TYCIHAIPMECI

YXK¥MbIC TYPI

bapnblk, wampap
XbINbINbIKTaNAbl

Tes

KypbinFbl icke Kocbinyaa

03iH-03i Tekcepyae

@)

KypbinFbl  GipiHWi  peT icke

Keneci 6enimpe cunatTanraHpan

A=/ xaHagbl
A KOCbINlyAia JKSHe Cy aWHany | XanFacTbipbiHbi3: "3. Kypbinfbl
YKONAapbl TONTbIPbINYbI KEPEK | mapameTpnepiH opHaTty”
KyaT yHempzey OyHKuUMsCh! | Byn  GyHKUMSIHBI  aXKbIpaTKbIHpbI3
% aHagpl iCKe KOCblI/IFaH kence, "7. Masip napametpnepi’
6eniMiH KapaHbl3
aHagp! [loH biapicbl (A1) 60c [19H bIAbICbIH TONTLIPbIHbI3

XbiNbIbIKTaRAbI

KodeHi Tapty Tanan etinyge,
6ipak aaH bigpicbl (A1) 60c

[19H biAbICbIH TONTbIPbIHbI3

O

XaHajpl

blabicTarbl (A15) cy XeTKinikcis
Hemece blAbIC AypbIC
eHrisinMereH

blabICTbl  TONTbIPbIHbI3  HeMece
OHbl LWbIFapbin  anbin, OpHbIHA
KaliTafiaH AypbIcTan canblHpl3

XbIMbINbl KTaﬁﬂbl

KodeHi KkaitHaTy Tanan eTinyge,
6ipak cy biabicbl (A15) 6oc

Cy bIfibICbIH TONTbIPY

B> o

Xannbl gabbin

TYTbIHYLWbIAPAbI Kongay

aHanel KbI3MeTTepiMeH XxabapnacblHpl3
: [laH biabIcbl canbiHbaraH [oH biabicbiH (A1) KypbinFbiFa
\;/ XaHafpl AypbICTan canbliHbl3 HEMece OHbIH

AYPbIC CanbIHFaHbIH TEKCEpiHi3

-

XKbINblJbl K,Tai’llp,bl

blAbICTbIHTY6IHAEr TaHAAFbILL
[JVPbIC OpPanacTbIpbliMaraH.

TaHAarbIWTbl YCaKTaH ipire feniHri

8 ieHreit 60iibIMEH XbIMKbITbIHbI3:

+ KodeHi TapTy KesiHae Kode
TapTKbILTbI 9PKALLAH PETTEH;3

« bip MesetTe KodeHi TapTy
JeHreiliH peTTeHi3 XaHe Tafbl
[Jia peTTeMec 6ypbIH KeMiHge 5
Koe XacaHbi3

Kode poHi bigbickl (A1)
TONbIK, EHri3iNIMereH:
KYPbI/Fbl Kayinci3gikTi

caKTay MaKcaTbiHa XYMbIC
icTemeii

[loH  biAbICbl  OpHbIHA
KWFi3inreHiH TeKcepinj3

TOMbIK,
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LWAMJAP

WAMJAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

@ )XaHajbl

LatteCrema  Xyieci  apbip
KONaHyAaH KelliH TazanaHybl
Kepek

Bapnbik cyT cycbiHAapbl AaiibiH
GonFaH  Kespe, TeTikTi  (D5)
Clean (Tasamay) KyiiHe 6ypay
apKplibl  aBTOMATTbl Tasanayabl
OpbIHAAHbI3

& XaHagbl

KypbiniFbl icke KOCbUIAbI XaHe
naiganaHyra AaiblH

KypbinFbl 6y LibiFapyFa 6onatbiH
€H Konaisbl TeMnepaTypara XeTTi.
By wbiFapy ywiH, 6y AeHrenerid
6ypaHbi3 (A4)

dlb XbiMbibIKTaRAbI

KypbinFbl KOCynbl XXaHe KyaT
YHemzey  GyHKuusCbl  icke
Kocbingbl. by peHreneri (A4)
Oy wWbIFapy KyiiiHge

Kypbinfbl oy WbIFapyFa
JailbIHAaNbIN XaTKaHbIH KepCeTy
VIiH  Wwam  KbINbUIbIKTAAAbI.
KypbinFbl THICTI  TemnepaTypara
KETKeH Keafie Kyiiblny 6acTanagbl

KypbinFbl naingananyra aaibiH

KypbiiFbl WaM TypaKTbl XXaHFaH

60Ny YLWiH KpI3yAa Ke3fle KepekTi TemnepaTypaja
6onagpl
Kypbinfbl 6y WbiFapyaa
|| XaHagpl Kak Tasanay opblHfanybl THIC | KypbiiFbiHbIH,  KafblH  Keneci

GenimMiHae cunaTTanFaHpjai erin
TasanaHpI3: "11. Kak Tazanay"

Kak Tasanay opbiHaanysa

MpoueaypaHbl "11. Kak Tasanay"
6eniMinfe cunaTTanFaHpan eTin
OpbIHAaHbI3

XaHagbl (aK)

Kak TasanaygplH wa LMK
OopblHAanybl THiC

| XbINbINbIKTAAAbI (aK)

Kak TasanaygblH wWak LMK
opblHAanyza

99 Kobe  wymerin  Tasanay | "8.1 Kode wymeriH Tasanay"
KaHajbl XKYMbICbI OPbIHAANYbl THIC 6eniMiH KapaHbi3

(kpI3FbINT-CapbI)
0 . Kobe  wymerin  Tasanay

d) XbInbinbIKTaNngbl opblHAanyAa
(kpI3FbINT-CapbI)
99 . bencenpi wato opbiHanyaa

9) XbINbIbIKTAAADbI (aK)

N
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LWAMJAP

WAMJAP/bIH TYCIHAIPMECI

XYMbIC TYPI

S+ /\ xbinbinbikTaiig!

Erep cy >KymcapTKpiw Cy3ri
bonca,  TYTiKTepaeH  aya
Kebiri WbIFbIM, KylOFa Keaepri
)acaybl MyMKIH

TyimeHi  (B7) 6acbipia ( ©P
WamblHbIH). Kyiiblly aBTOMaTTbl
Typae 6acTanbin, TOKTaifbl.

TapTbinFaH Kode TbiM Maiifa
XoaHe Kode eTe Xail Kyiblnyaa
Hemece My/ieM KyiblniMayaa

CyariycTarbiwTbl (C1) WhIFapbIHbI3
("4.1 1-kapam - kode Tapty (11-
cypet)" xaHe "4.3 2-kapam -
ToiFbI3gay (17-cypet)” 6enimaepin
KapaHbl3)

Kypbinfbigafbl  (C2) Hemece

Cysrinepai Mon  afblH  CyMeH

(C3)  kode cysrici 6iTenin | Hemece Active Rinse (benceHgi
KanFaH wato) GYHKLMACHIMEH LLANBIHBI3
(B5).
blabic  (A15) Jypbic | ACTbIHFbI Knanangapgbl aly ywiH

canbiHGaFaH )XoHe acTbIHFbl
KnanaHjap alliblK emec

bIbICTbI Xalnan 6acbiHpl3

Cy aliHany >yMeciHe Kak | beniMae cunatTanFaHgan eTin
XUHaNFaH KakTaH TasanaHpla "11. Kak
Tasanay"
13. AKAYJIbIKTAP1bl XXOI0
NMPOBJIEMA CEBEBI LELIMI
Tamwbl HayacbiHga cy 6ap (A11) | Byn - iwki cy aiHanbiM | TaMibl  HayacblH  TypaKTbl
XongapblHaa TYbIHAANTbIH | TYypae  60caTbiHbI3  )KaHe
KanbInTbl XarAai TasanaHpl3
S
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NPOBJIEMA CEBEBI LLELWIMI
dcnpecco kodeci KyiibinMaiiabl | blabicTa cy xok (A15) Cy bIAbICbIH TONTbIPbIHbI3
@7 Wambi (B7) kode Hemece | Xyiieni Tontbipy ywin €7
6y ailHanbIMbl 60C  EKEHiH | WaMbIMeH 6GannaHbICKaH

KepCETY YLUiH XaHagpl

Ty/MeHi 6acbiHbl3

KypbinFblgarbl (C2) Hemece (C3)
Kode cy3rici 6iTenin Kanra

Cy3rinepgi Mon afblH CyMmeH
Hemece Active Rinse (benceHgi
wato) byHKUMsICbIMEH
waliblHpI3 (B5)

blabic (A15) aypbic canbiH6aFaH

ACTbIHfbI KnanaHpaappabl

KOHe  acTbiHFbl  KnanaHgap | awy VwWiH bIgbICTbl Kannan
allbIK emec 6acblHpI3
Cy alHany »kyileciHe Kak, | benimae cunaTTanFaHgail etin

XXWHanfaH

KakTaH TasanaHpi3'11.

Tasanay"

Kak

Kocte yHTaFbl TbIM YCaK,

Cy3ri yCTarbllWbIH LbIFapbIHbI3
(C1) »koHe TapTyabl KaHa
napaMeTpsiepMeH KaiiTanaHpl3
("41 1-kapam - kode TapTy
(11-cypeT)" xoHe "4.3 2-kapam
- ToiFbizgay  (17-cypet)”
GeniMzepiH KapaHpl3)

Cy3ri  ycTafbiw
6ekiTinmengi

KYpbUIFbIFa

TapTbinFaH Kode
TbIfbI3JaNMaraH HeMece TbIM
Ken

Cy3ri yCTaFbllWbIH LWbIFapbIHbI3
(C1) xoHe TapTyAbl )KaHa
napaMeTpnepMeH KaiTanaHpl3
("41 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypet)” xaHe "4.3 2-kapam
- TbiFbi3gay (17-cyper)"
GeniMzepiH KapaHpI3)

dcnpecco Kodeci TecikTepaiH,
OpHbIHA  CY3ri  YCTaFbIWTbIH
KUEKTepiHEH TaMLLblanabl

Cyari yCTarbll
canblHbaraH

Aypbic

Cysri  ycTarbllTbl  JypbiC
GEKITIHi3 YoHEe XKETKEH XepiHe
neniH MbIKTan 6ypaHbi3

dcnpecco KanHaTKplIW 6eniriHi,
TONTbIPMACbIHbIH,  CO3bINIMasbl
KacueTi JKofanFaH Hemece O
KipnereH

dcnpecco KanHaty
6eniriHiy TbIFbI3JafbllLbIH
TYTbHywb napfa
KbI3MET  KOpPCeTy  OpHblHA
aybICTbIPTbIHDI3

KypbinFblaarbl (C2) Hemece (C3)
Kode cyarici 6iTenreH

Cy3rinepai Mon afblH CyMeH
Hemece Active Rinse (benceHgi
wato) (byHKUMACbIMEH
wanblHpI3 (B5)

%
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LLELLIMI

Kode Kinereiti TbiM CyMbIK,
(wymeKTeH TbiM Te3 aFafbl)

Kypbinfbl napameTpiepiH

TeKcepy Kaxer

Cy3ri yCTaFbllWbIH WbIFapbiHbI3
(C1) »koHe TapTyabl KaHa
napaMeTpnepMeH KaiiTanaupl3
("41 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypet)” xaHe "4.3 2-kapam
- TbiFbi3gay (17-cyper)”
GeniMzepiH KapaHpl3)

Kode Kinereii TbiM KOHpbIp (0N
LIYMEKTEH ThIM Xail aFafbl)

Kypbinfbl napameTprepiH

TeKcepy KaxeTt

Cy3ri yCTaFbllWbIH LbIFapbIHbI3
(C1) xoHe TapTyAbl )KaHa
napameTpnepMeH KaiiTanaHbi3
("41 1-kapam - Kode TapTy
(11-cypet)" xaHe "4.3 2-kapam
- Toirbizgay  (17-cypert)”
GeniMzepiH KapaHpl3)

KannyunHoHbl LatteCrema
XyneciMeH )acay 6apbiCbiHfa
CYT KenipLiri xxacanmangpl

CyT OHLLa cankplH emec

CyTTi opKalaH TOHa3bITKpILL
TeMnepaTypacbiHAA
nanpanaHbiHbI3

Kebik TaHmay peHreneri
ZypbIC Kynae emec

(D5)

OHbl TeKCepiHi3 )KoHe KebIK
TaHaay TeTiriH AypbICc Kyiire
oypaHpi3 ( & Makc. Kebik; &
opTa Kebik; & MUH. KeGik)

LatteCrema Xyieci KipnereH

KannyunHo )xacarbllTbl Keneci
6enime cunaTTanFaHjaii erin
TasanaHplia  “8.6 Lattecrema
XyWeciH Tazanay”

Cy awHany »kyileciHe Kak | benimge cunaTTanFaHgai etin
XUHanFaH KakTaH TasanaHpia "11. Kak
Tasanay"
Kak Tazanay coHblHAa KypbiFbl | Lalo  umkni  6apbicbiiga cy | Waio npoLeaypacbiH

Tarbl Gip Watofbl Tanan eTegi

biabicbl MAX paeHreitive AeidiH
TONTbIPbINIMaraH

kaiiTananpl3 ("11. Kak, Tasanay”
6eniMiH KapaHpI3)

9
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MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI

Kypbingbl kodeHi TapTnaigbl Kode TapTkplwTa | KawayTicteppi 8.3
ycakTanManTbliH KaTTbl 6erge | Kawayticteppi Tasanay"
3ar 6ap GenimiHae TyciHgipinrenpen

Ta3anan, ioH biAbICbiH (A2) OHbI
LWbIFapbin anMac 6YpbiH OHbIH,
iWwiHaeri [aHAEpAIH 6apnblfblH
anbin  TacTaHbl3.  KawayTicTi
OpHbIHa canmac 6ypblH, 6aprbik,
KangblKTapabl KopnycTaH
LUQHCOPFbILUNEH anbln TaCTaHbl3

[OoHi bigbicbl (A1) mypbic | blabic aypbic Xabbiiybl YLWiH
OpHanacTbIpbl/iMaraH A xepcetkici @ 6enricimen
TypanaHybl aHe "CbIpT" eTKeH
IbI6bIC WbIFYbI KEpEK.
Erep kode TypiH e3repTKiHi3 | KypbinFblga  6ap  6apnblk | © [IsH  biAbICbIH (A1)
Kence OoHAepai anbin  TacTaybiHpls | 60caTbiHbI3  (KaxeT 6onca,
Kepek Koe TapTKbIWTbl  [J9HCI3
iCke  KOCbIHpI3  Hemece
J9H  KanfblKTapblH  anbin

TacTay YWiH LIAHCOPFbIWTHI
naiifianaHblxpbi3)

Kode TapTKblWwTbl GocaTy
YWiH cy3ri yctarblwTbl (C1)
GekiTin, Koe TapTKbILWTbI
[oH  canbiHGaFaH  KymliHge
GipHewe peT icke KOCbIHpI3.
Cysri  ycTarblwTbl  Kode
TapTKbIWTbIH WyMeriHe (A18)
"INSERT" )kasyblHa Typanay
apKplnbl GekiTin, OHFa KapaM
Oypan  KaTalTbiHpl3  (22-
cypet). KodeHi TapTy cysri
yctatkpilw CLOSE peHreiiive
XETKeH Ke3fe 6acTanbin,
aBTOMATTbl TypAe TOKTaifbl.
Ocbl 9peKeTTi cy3ri 6ocaraHLa
KalTanaHpi3

[oH bigbicblHa XaHa Kode
canbiHpI3 (A1)

Erep TapTbiiFaH kode menwepi
MIHCi3 Menwepre KON eTKisy
VWiH  KeTKinikcis  6onca,
KYPbINFbIHbI asFall KoNAaHFaH
Kesperifen napamerpre
OpHATbIHbI3

%
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MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI

KodeHi TaptkaH coH, (C2) | Kobe  TapTkplwTbly,  kode | “8.5  “Akbingbl  Tbifbi3gay

Hemece (C3) kode cyarici | BOpoHKachl 6iTenin kanraH CTaHUMACHIH" Tasanay”

6ocaiibl GeniMae cunaTTanFaHpail eTin
. TasanaHpis.  Erep npo6bnema

Kopeni  Tbirbisparai  cOH, XoiibinMaca, 6arbITTayblL

cy3rife TbIM Ken Kode Kanagbl

OpHanackaH GeniKTiH KaknarblH
(A19) alwbin,  LWeTKaHbl
nainganaxbin 60caTbiHbI3.

KodeHi TapTkaH coH, (C2)
Hemece (C3) cyarici iwiHAgeri
TapTbiiFaH ~ Kode  "MiHCi3
Menepre” xeTnengi

"AKbIngbl ThiFbl3fay
CTaHUusCbl" Ta3anaHybl Kepek

“8.5  “Akpingbl  TbiFbi3gay
CTaHUMACHIH" Tasanay”
BenimiHpge cunaTTanFaHpai

Tasanan, KogeHi TaFbl TapTbiHbI3

TapTbinFaH  Kode
peTTenyi Kaxert

menLepi

Kode MenwepiH peHrenekneH

(B2) “Nan menwep”
GenimiHe  cyiieHe  OTbIpbIn
peTTeHi3. [leHreneKk  OHCbI3
na Makc. [leHreiige Typca,
eKiHWi  aykpIMAaFbl  TapTy
napameTpiH TaHaan, “7. Masip
napametpnepi” Geniminge
KepceTinreH HYCKayAbl
OpbIHAAHbI3.

YakpIT eTe Kene KawayTicTep
To3ajpl

CoHpial Ke3pe
KawayTicTepai keneci
Genimpe TyciHgipinrengen
€Tin aybICTbIPbIHbI3: "8.4
KawayTicTepai aybicTbipy"
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A késziilék hasznalata eldtt mindig el kell olvasni a biztonsagos
hasznalatra vonatkozd figyelmeztetéseket tartalmazé fiizetet.

1. LEIRAS

1.1  Akésziilék leirasa - A

A1. Szemes kavé tart6

A2. Szemes kdvé tarté fedele

A3. (sészetartd

A4. GGz szabdlyozégomb

A5. G6z adagold ¢s6

A6. Lattecrema System csatlakozé

A7. Kdvé adagolé

A8. (sészetartd racs espresso kdvéhoz

A9. (Csészetartd rdcs pohdrhoz vagy mug csészéhez
A10. Csepptdlca récs

A11. Csepegtetd talca

A12. A csepptélcaban 1év6 viz szintjét mutaté piros Usz6
A13. Viztartély fedél

A14. Viztartély kiemel6 fogantyd

A15. Viztartély

A16. Tapvezeték csatlakozé

A17. Fékapcsold (ON/OFF)

A18. Kdvédaralo kimenet (Tamping station)
A19. Fedél a kévédarald csiszdajahoz

A20. Kdvétomoritd kar

1.2 Kezeldfeliilet leirasa - B
B1. ON/Standby gomb
B2. Orolt kavé mennyiségét szabalyozo gomb
B3. ,X2"gomb: a 2 kévé sz(ird hasznélatahoz
B4. ,Kavé hémérséklete” gomb
BS. ,0blités” gomb
B6. ,0K”gomb: az ital adagoldsahoz/jévahagyashoz
B7. ,Forr6 viz adagolé” gomb
B8. ,Vizkdoldds” gomb
B9. ,My” gomb: az italok hosszdsdganak egyéni izlés szerinti
bedllitdsa
B10. Funkciévalasztd gomb
B11. Italok kijelz6je:
Espresso kavé alapu italok
« Espresso
+ Americano
- Kdvé
Tej alapui italok
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. ,Tej tisztitds” jelz6fény
B13. ,Nincs szemes kavé tart¢” jelz6fény
B14. ,Altalénos riasztas” jelz6fény

B15. Manométer

B16. ,Nincs viz”jelz6fény

B17. ,Szemes kavé tartd lires” jelz6fény

B18. ,Energiatakarékossdg” jelz6fény

B19. Bedllitdsok és folyamat kijelz6:
- Jelzia miiveletet, amelyet a késziilék éppen végez
- Jelzi akivalasztott kdvé adag bedllitdsat
- Jelzi akivalasztott kavé adag hmérsékletét

1.3  Atartozékok leirasa - C
(1. Szlirtartd egység

(2. 1 csésze szlirG

(3. 2csésze szlirG

(4. Vizkeménység mérd csik "Total Hardness Test"
(5. Vizkdolddszer

(6. Tartozék vizkdoldashoz

(7. Eltavolithato tapkabel

(8. Tisztitd kefe

(9. Kévéadagol tisztito tartozék
(10. Tisztitd kendé

Q1. Softballs (vizlagyito)

(12. Tisztitd tdi a g6z fivokahoz

1.4 Aszallitas a tisztito tartozékokat nem
tartalmazza, de a gyarto altal ajanlottak
Tovabbi informéciéért Iatogasson el a Delonghi.com weboldalra.

&

OEcoMultiClean Tisztito
" EAN: 8004399333307

Tisztito tablettak
(Ldsd,8.1 A kdvéadagold tisztitasa”)

1.5 AlatteCrema System leirasa - D
D1. Tejtartd fedele

D2. Tejtartd csatlakozoja

D3. Afedél kioldd gombja

D4. Tejadagold (allithaté magassagu)

D5. Hab szabélyozdgomb

D6. Szabdlyozégomb helye

D7. Tejfelszivd cs6

D8. Tejtartdly

2. AKESZULEK ELOKESZITESE

Langyos vizzel és konyhai mosogatdszerrel mossa el az dsszes

tartozékot, majd az aldbbiak szerint jérjon el:

1. Helyezze be a csepptélcdt (A11) és a csészetartd racsot (A9),
valamint a csepptalca rdcsot (A10) (1 dbr.);




2. Vegye ki a viztartélyt (A15) (2 abr.) és toltse fel friss, tiszta
vizzel, ligyeljen arra, hogy a viz ne Iépje tdl a MAX jelzést
(3.dbr.).

3. Majd helyezze be a tartalyt.

Figyelem: Soha ne inditsa be a késziiléket, ha a tartdlyban nincs viz vagy a tartdly
nincs a helyén.

Megjegyzés: Tandcsos minél eldbb bedllitani a viz keménységét az eqyéni igények-
nek megfelelden a kézikinyv 7. Bedllitdsok menii” fejezetében leirt eljdrdst kivetve.

AKESZULEK ELSO BEINDITASA

lllessze a tapkabel csatlakozéjat (C7) a késziilék hatuljan
kialakitott helyre (A16) (4 &br.); majd illessze a villasdugot
a csatlakozd aljzatba. Gydzddjon meg arrdl, hogy a késziilék
hatuljan lév fokapcsold (A17) I dlldsban van lenyomva (5
abr.);

Helyezzen a forrd viz adagolé ald (a kédvéadagoldval egy-
vonalban (A7) egy legalabb 100 ml Girtartalmd edényt (6.
abr.);

Nyomja meg a gombot (B7) a jelz6fénnyel egy magassag-
ban @) (7 abr.): kezdetét veszi az adagolds és automati-
kusan félbeszakad. Uritse ki a tartot.

A gép haszndlata el6tt &t kell Gbliteni a gép belsd hidr. koreit. Az
aldbbiak szerint jérjon el:

4. Akassza a sziir6tartd egységet (C1) a gépre: a helyes akasz-
tashoz dllitsa egy vonalba a sziir6tartd egység karjat az
LINSERT” szimbélummal (8 dbr.) és forgassa a nyelet jobbra,
amig egy vonalba nem keriil el a, CLOSE” poziciéval;
Helyezzen egy edényt a szir6tartd eqység és a g6z adagold
¢s6 ald (AS);

Nyomja meg a jelz6fénnyel egy magassagban lévé gombot
(B5) @ (9. dbr.): megkezdddik az adagolds;

Az adagolds végén forgassa el a g6z szabalyozdgombot
(A4) (10. &br.) és engedjen ki g6zt par masodpercig a g6z
kor tisztitdsa érdekében: a g6z megfeleld kiengedéséhez
javasoljuk, hogy ismételje meg ezt a miiveletet 3 vagy 4
alkalommal. Ez lehet6vé teszi a viz eltdvolitdsét a cs6hdl,
miel6tt kiengedné a gézt.

A késziilék készen &Il a haszndlatra.

Megjegyzés: A belsd kirdk blitését a késziilék hosszabb ledlldsa utdn is ajdin-
lott elvégezni.

Elsg haszndlatkor 4-5 kavét kell lefdzni, miel6tt a késziilék ki-
elégitd eredményt produkaina: kiilondsen figyeljen a sziirébe
tett 6rolt kavé adagra ((C2) vagy (C3)) (ldsd a,4.1 1. fazis - Orlés
(grinding) (11. dbr.)” bekezdéshen foglalt utasitasokat).
A,A,tokéletes adag™ fejezetben leirtak szerint jérjon el.

3.
1.

4. KAVEKESZITES

4.1
1.

1. fazis - Orlés (grinding) (11. abr.)
Ontse a kdvészemeket a tartoba (A1) (12. dbr.). Javasol-
juk, hogy mindig csak az elkészitéshez sziikséges kdvé-
szem-mennyiséget dntse be: igy mindig friss kavét haszndl;
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2. Valassza ki az 6rlés finomsagat (13. dbr.). A gyari bedllitds
az 5 (kdzepes finomsagu 6rlés). Ha az eredmény nem ki-
elégitd, dllitsa be a szintet az egyéni izlésnek és a kavé ti-
pusanak megfelelden (a bedllitast a kdvédardlé mikodése
kozben kell elvégezni).

Helyezze be az eqyik kavésziirét (C2) vagy (C3) a sz(irtar-
téba (C1) (14. dbr.). Ha a 2 csészéhez valé sz(ir6t haszndlja,
nyomja meg a 2X gombot (B3): ezzel a vdlasztassal meg-
kettdzi az adagolt espresso mennyiségét is.

4. Forgassa el a mennyiség bedllitd gombot (B2) a minimum
helyzetrél indulva (15. dbr.).
Megjegyzés:

A kijelz6n megjelend szamok (B19)
feljegyzend6 hivatkozasok, ha elérte
amegfeleld szintet a sz(ir6tartoban.
Nem jelzik az 6rlés bedllitsait, az
orolt kavé salyat (gr/oz) vagy az 6rlés
id6tartamat.

Tovbbi informacidért ldsd a,B3. ,X2"
gomb: a 2 kdvé sz(ir6 haszndlatdhoz” bekezdést.

5.

Akassza a sz(irétartét a kavédarald (A18) kimenetére, egy
vonalba dllitva az INSERT felirattal: majd forgassa a kart
jobbra (16 dbr.). Az 6rlés akkor veszi kezdetét, amikor a kar
eléri a CLOSE poziciot és automatikusan félbeszakad.

Szabalyozza a sziirében Iévo 6rolt kavé mennyiségét
SOTES
e

X-ViLAGos

P
(S anid

Minden kavészem fajta mas-mds eredményt ad az 6rlés soran,
ezért kiilonds gonddal kell eljérni az adag elsé bedllitdsakor.

Ez a magyardzat utasitdsokat ad arra vonatkozéan, hogy ho-
gyan dllitsa be az adagot a porkolés szine alapjan: ezt kiinduldsi
pontként kell kezelni, amely vdltozhat a kdvészemek sszetétele
alapjan.

1. Aminimum poziciétdl kell bedllitani az adagot.

2. Akdvé porkolési szinének alapjan forgassa lassan a gombot.



4.2  2.fazis - Tomorités (tamping) (17. abr.)

1. Az 6rlés utan engedje le a tomoritd kart (A20) a végalla-
sig (ne vegye ki a sz(ir6tartot) (18. abr.). A tokéletes ered-
ményért ismételje meg 2-szer.

2. Tartsa lent a kart végdllasban a szirtartd eltévolitdsa
sordn (19. dbr.). Ezutdn helyezze vissza a kart az eredeti
helyzetébe.

3. Miutdn ellendrizte, hogy a kdvé adag megfeleld (ldsd ,A
tokéletes adag™), csatlakoztassa a szirGtartot a kavéada-
goldra (A7) (20. dbr.).

A tokéletes adag”
+ Akdvésziir6k egy belsé jellel rendelkeznek a tokéletes adag
jeloléséhez.

Atokéletes
Lézer jeldlés Dombort jelolés

- Lézer jeldléssel rendelkezd sz(irk: a tokéletes adag a
jeldlés felsq vonalanak felel meg;

- Dombord jeldléssel rendelkezé szir6k: a tokéletes
adag a jel6lés kidomborodd vonalanak felel meg;
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a kdvé a tomaorités utdn egy
szintben van. Lehetséges, hogy tdbbszor kell bedllitani a

gombot (B2), miel6tt eléri a tokéletes adagot.

+ Haakdvé tdl- vagy alul kivont, és az adag a tokéletes ada-
gon beliil van, dllitsa finomabbra vagy durvabbra az 6rlés
mértékét (Idsd 4.1 1. fazis - Orlés (grinding) (11. dbr.)").
Ha a kdvé tdlzottan kivont (az adagolds tdl lassu), az 6rlés-
nek durvabbnak kell lennie. Ha a kdvé kevéshé kivont (az
adagolas tdl gyors), az 6rlésnek finomabbnak kell lennie.

+  Abarista javaslata: Akkor hiizza ki a sz(irtartét, amikor
a tomaorit6 kar (A20) le van engedve, hogy a kavé adagja
tokéletes legyen.

4.3 3.fazis - Adagolas (brewing) (21. abr.)

1. Valassza ki a kivant italt (22. dbr.).

2. Nyomja meg az OK gombot (B6) az adagolds megkezdé-
séhez (23. abra) (eldinfizié és infiizio). A kdvé adagoldsa
automatikusan ledll.

5. TEJALAPU ITALOK KESZITESE

5.1 Atej habositasa (24. abr.)

1. Ontse a melegitendd/habositandd tejmennyiséget a tej-
tartalyba (D8), figyelembe véve azt, hogy a tej térfogata
2-3-szorosdra nd (25. abr.). Sirdbb és homogénebb tejhab
készitéséhez tandcsos zsiros, hiitdszekrény-hémérséklet
tehéntejet (kb. 5 °C) haszndlni.

My LatteArt

D
<

2. A tej habositésahoz helyezze a g6z adagol6 csovet (A5) a
tej feliiletére: ennek sordn a levegd dsszekeveredik a tejjel
és a gbzzel.

3. Tartsa a g6zfivokat a feliileten, Gigyelve arra, hogy ne fog-
jon egyszerre tul sok levegdt, amely tul nagy buborékokat
képez.

4. Meritse a g6z adagolét a tej felszine alé: ezzel drvényt hoz
[étre. A kivant hémérséklet elérése utdn zdrja el a g6z sza-
balyozé gombot és varja meg, amig a g6z adagolds teljesen
ledll, miel6tt kivenné a tejkancst.

A barista javaslata:
«  Afriss tej a legjobb. Mindig friss, hitdszekrény-hémér-
séklet(i tejet hasznéljon.

A zsiros tej kivald eredményeket biztosit. Az eredmény és a
hab textdréja a felhasznélt tehéntejtdl vagy novényi italok-
tol fiiggden véltozik.

A tej habositésa utdn a tejkancsot rézva tévolitsa el a
buborékokat.

A g6z adagolo tisztitasa:

1. Minden hasznélat utan ruhdval tavolitsa el a tejmaradva-
nyokat a g6z adagolobdl (26. abr.). Az alapos tisztitdshoz
tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a tejfehérjék és
tejzsirok eltdvolitdsaval biztositja a higiénidt, és az egész
gép tisztitdsdra hasznélhato.

2. Engedjen par masodpercig gzt az adagolé megfeleld tisz-
titésahoz (10. abr.).

3. Vdrja meg, amig az adagold lehdl: az adagolé hatékonysa-
ganak fenntartdsahoz haszndlja a tisztitd tit (C12) a 3 lyuk
tisztan tartasahoz (27. abr.).

5.2 Tejalapu italok készitése a LatteCrema
System-mel (28. abr.)
1. Ontse a tejtartalyba (D8) a hiit6szekrény hémérsékletd (5
°C) tejet (29. dbr.).
2. Csukja le afedelet (D1) (30. dbr.).
3. Forgassa a tejhab szabélyozgombot (D5) a kivant dllsha
(31.dbr.).



Hab szabdlyozégomb poziciéja
[] ] [] [ ] e

CLEAN dh | - INSERT
Tisztitdas | MAXhab | MEDhab | MINhab | Agomb
minden kivételé-
egyes hez vagy
haszndlat behelye-
utén zéséhez

Akassza rd a tejtartélyt a gépre (32. dbr.).
5. Készitse el a tokéletes adagot (Iasd ,4.1 1. fazis - Orlés
(grinding) (11. dbr.)" és,4.2 2. fézis - Tomorités (tamping)
(17. &br.)") és helyezze be a sziir6tartot.
6. Valassza kia kivant tejalapu italt (33. dbr.).
& (=3

= Flat White

Cappuccino

Latte Macchiato

33
Ital Espresso | Tej Hab Meny- | X2 (ml)
nyiség
(ml)

(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato

Flat White 1 4 4 =250 =330

«  Dupla adag italok (2x): Ontse az elkészitéshez sziiksé-
ges tejmennyiséget a tartdlyba (D8), iigyelve arra, hogy
ne épje tul a MAX szintet (25. dbr.). A tartdlyon taldlhato
minden jel =100 ml tejnek felel meg.

+  Afriss tej a legjobb. Mindig friss, hitdszekrény-h6mér-
séklet(i tejet haszndljon.

7. Nyomja meg az OK gombot (B6) az adagoldshoz (23. &br.).
Akésziilék automatikusan egymds utén adagolja a kdvét és
atejet.

A Lattecrema System tisztitasa minden hasznalat utan:

1. Hagyja a tejtartalyt a géphez rogzitve (nem sziikséges ki-
liriteni). Helyezzen egy edényt a tej adagold cs6 (D4) ala
(34. abr.).

2. Forgassa el a szabdlyozégombot (D5) a,,Clean” &lldsba (35.
abr.).

3. Aftisztitds automatikusan kezd6dik el és végzédik. Figye-
lem: a tisztitds végén forgassa a szabalyozdgombot az
egyik tejhab szahélyozé allasba.

4. Vegye ki a tejtartélyt és tegye hiitdszekrénybe: javasoljuk,
hogy a maradék tejet rovid iddn belil hasznélja fel.

Az alapos tisztitashoz tandcsos az Eco MultiClean-t haszndlni: a

tejfehérjék és tejzsirok eltdvolitésaval biztositja a higiénidt, és az

egész gép tisztitdsara haszndlhato.

6. EGYENIIZLES SZERINT ALLITSA BE A KAVE

ALAPU ITALOK HOSSZUSAGAT A @ (B9)
GOMBBAL

1. Készitse el6 a gépet 1 vagy 2 csésze kdvé alapu ital készi-
tésére, akassza be a szlirdtartét (C1) a szirdvel (C2) vagy
(C3) és dardlt kavét. Ha tejalapu italt szeretne programozni,
csatlakoztassa a Lattecrema System-et a géphez.

2. Forgassa el a gombot (B10) a programozandé ital
kivalasztdsahoz.

3. Nyomja meg a gombot @: az 0K gombnak megfeleld
jelz6fény (B6) folyamatosan ég, és a gombnak megfeleld

jelz6fény @ villog.
4. Az adagolds megkezdéséhez nyomja meg az OK gombot.

Az OK és a gomboknak megfeleld fények @ villognak.

5. Miutén elérte a kivant mennyiséget, nyomja meg az 0K
gombot. Ha az ital mds sszetevd adagoldsat is igényli,
akkor megkezdddik annak adagoldsa: ha elérte a kivant
mennyiséget, nyomja meg az 0K gombot.

6. Nyomjamega @ gombot a mentéshez. A késziilék készen

dllaz dj haszndlatra, és a jelz6fény @ folyamatosan vildgit.
Ha nem akarja menteni a programozast, nyomjon meg egy bar-
mely mds gombot.

Megjegyzés:
A kdvé alapui italokat lehet programozni, de a gdz és a forrd
viz adagoldst nem.
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A programozds mddositja az italok mennyiségét, de az 6rilt

LS @ Akusztikus IS
kdvéet nem. , capmmcano | hangjelzés -’% Bekapcsolt
Az ,X2” italok kiilén-kiilon is programozhatdk. 5
d0)mp i
. 4 MylatteArt nem Kiapcol
programozhatd. @ Akdvéda- ©Pump Range 1
« A gydri bedllitdsokhoz valo visszatéréshez tartsa Latte ralo extra 5
nyomva a () gombot egészen addig, amig ki nem alszik. bedllitdsa [ = Range 2
Akivdlasztott ital visszadll a gydri bedllitott mennyiségre. = Gyari értékek | Legalabb 5 masodpercig
Kévé recept | Gyari Programozhaté Flat Write tartsa Ienyomva,az
mennyiség | mennyiség OK gombot, amig a
= - - jelz6fény folyamatosan
= 35ml 25-t61 90 ml-ig vildgit
= oxp | 70ml 50-61 180 ml-ig ° W Vizkeménység | EPump ligy
" _+£] N Americano -
o 80 ml 50-t61 120 ml-ig [ > Kizepes
& x |160ml 120-t6l 240 ml-ig @_’ kemény/nagyon
- 120ml « espresso: 25-t61 60 ml-ig kemény
+ Viz: 25-t61 120 ml-ig 3. AzON/Standby (B1) megnyomasaval mentse el az
@ x| 240ml + espresso: 50-t61 120 mh-ig Uj beallitasokat
« viz: 50-t61 240 ml-ig
z Fanys T [|
7. BEALLITASOK MENU
1. Lépjen a meniibe:
Tartsa nyomva egyidejdleg 5
masodpercig x2 @
2. Valassza ki a programozando beallitast: 8. AKESZULEKTISZTITASA
B2 Figyelem!
« A késziilék tisztitasdhoz ne hasznaljon olddszereket, siro-
|6szereket vagy alkoholt.
A kavézacc vagy egyéb lerakédasok eltavolitasakor nem
szabad fémtargyakat haszndlni, mert ezek megkarcolhat-
jék a gép fém- vagy miianyag feliileteit.
«+  Egy hétnél hosszabb éllas esetén javasoljuk, hogy az tjhéli
Ital Megfelel6 Bedllitasok haszndlat eldtt oblitse ki a gépet.
bedllités Veszely!
- - . « Tisztitds soran soha ne meritse a késziiléket vizbe: az egy
ES%;O Energlatakare— & N7 Bekapcsolt elektromos berendezés.
? kossdg « Akésziilék kiils6 tisztitasanak megkezdése el6tt kapcsolja
@.; Kikapcsolt ki a gépet, hizza ki a halézati csatlakozot, és hagyja a ké-
sziiléket kihdIni.
& Automata @)-}Werc
Coffee kikapcsolds

|| = 1,5 6ra

@-’3 ora
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@_\@‘ﬁ? @j

Xl v | v | XX

IV XY

8.1 Akavéadagold tisztitasa

Amikor a @ jelz6ldmpa kigyullad (narancssdrga) (B5), meg

kell tisztitani a kavé kort. A tisztitasi ciklus elvégzéséhez vasarol-

jon a kavéfozokhoz val tisztitd tablettakat. Tovabbi informacio-

ért latogasson el a www.Delonghi.com oldalra.

1. Helyezze az 1 csésze szlir6t (C2) a szirGtartoba (C1) (36.
abr.).

2. Helyezze a tisztitd tartozékot (C9) a sz(ir6be (36. abr.) és
nyomja le teljesen.

W)

) 4

36 37

Tegye a tisztité tablettét a tartozékra (37. dbr.).
(satlakoztassa a sziirGtartot a kdvéadagoldra (A7).

Toltse fel a viztartalyt (A15). Ellendrizze, hogy a csepptélca
(A17) iires-e.

Tartsa nyomvaa @ gombot, amig a vonatkoz jelz6fény
villogni nem kezd (narancssdrga). Néhany perc malva a
tisztitas automatikusan ledll.

Tavolitsa el a sziirGtartot és a tisztit tartozékot.

Mossa el a szirGtart6t és a sz(ir6t foly¢ viz alatt.

Helyezze vissza a szlir6tartét, és folytassa az dblitéssel a
@ (B5) gomb megnyomasaval: ajénlott egy edényt a
szirdtartd ald tenni.

Vegye ki és iiritse ki a csepptalcat.

Jjegyzés:

Ez a tisztitasi ciklus barmikor elindithaté a xd%) (B5) gomb né-
hany mdsodperces lenyomdséval. A miivelet megszakitdséhoz
nyomja a gombot 10 méasodpercig.

8.2 Tisztitsa meg a szemes kavé tarté hazat
Ellendrizze, hogy a szemes kavé tarto (A1) Gires-e. Ha sziik-
séges, végezzen néhany iires 6rlést annak kiiiritéséhez.

Az 6ramutatd jéraséval ellentétes irdnyba forgatva oldja ki
a tartdlyt, és vegye ki a géphdl (38. &br.)

A kdvé maradvanyokat szivja fel (39 dbr.).



4. Tisztitsa meg a szemes kdvé tart6 hazat nedves ruhaval és
szaritsa meg (40. &br.);

5. Tegye vissza a tartélyt a kdvédardldba helyezve. A tartaly
megfelel6en van behelyezve, haa A nyila ﬁszimbélum—
hoz igazodik, és,,kattandst” hall (41. abr.).

8.3 Adardlok tisztitasa

A szemes kdvé tartd (A1) tisztitdsakor nedves ruhdval tisztitsa meg

atartaly fészkét és a felsd dardlét. A dardldk eltvolitasahoz és cse-

réjéhez forduljon szervizkozponthoz.

A darélé eltévolithat, ha a kdvédardlét idegen test blokkolja.

Ha ez megtorténik, vegye ki a szemes kévé tart6t és az alabbiak

szerint jarjon el:

1. Helyezze vissza a szlir6tartd egységet (C1) és 6rdljon egyet
Llresen” a kdvécsatorna felszabaditasahoz.

2. Kapcsolja ki a késziiléket.

3. Forgassa az 6rlés szabdlyzéjat az dramutatd jarasaval ellen-
tétes irdnyba iitkozésig, ,REMOVE” pozicidba (42 dbr.).

4. Az erre a célra szolgalo fogantyi megfogdsaval hizza ki a
dardlo felsq részét (43. abr.).

5. Tisztitsa meg a dardlot ey ecsettel (44. abr.) és szivja el a
kévémaradvanyokat egy porszivoval (39. dbr.).
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6. Helyezze a darédl6t a helyére (45 dbr.);

7. Forgassa el a szabalyozot, a kivant 6rlési fok kivalasztasaval
(13 dbr);

Ellendrizze, hogy a dardlé megfelelden van-e behelyezve, a fo-

gantytnél fogva hizza: a darélé megfeleléen van behelyezve,

ha nem mozog;

8.4 Daralok cseréje

Ha az 6rolt kavé mennyisége tovabb csokken, lépjen kapcsolatha
a szervizkdzponttal a daralok cseréjéhez: majd llitsa be Gjra a
dardlot a beallitdsok meniibe (,7. Bedllitasok menii”) Iépve és az
extra Grléshedllitds elsé tartomanydnak kivélasztésaval. Ezutén
forditsa a mennyiség bedllit6 gombot (B2) MIN dlldsba, és llitsa
be az adagot az els6 haszndlathoz hasonldan (lasd A, tokéletes
adag™).

8.5 A,Smart tamping station” tisztitasa
1. Tisztitsa meg a csatlakozasi teriiletet egy ecsettel (46 abr.).

2. Hizza meg a kart (A20) a végallasig és tisztitsa meg egy
ecsettel a tomoritdt (47. abr.), majd engedje el a kart.
3. Egy kefével (C8) tisztitsa meg a kavé cstiszdat (48 abr.).

Smart TAMPING
O NI

S T AT I

8.6  AlatteCrema System tisztitasa

Mossa el a mosogatdgépben az dsszes alkatrészt és a tartalyt dgy,
hogy a mosogatdgép felsd kosaraba teszi 6ket. Ha nem rendelkezik
mosogat6géppel, mossa el ket kézzel a bekezdés végén taldlhaté
megjegyzéshen leirtak szerint.



1. Nyomja meg a gombot (D3) és emelje fel a tejtartaly fe-
delét (D1);

2. Huazzakiatejadagoldt (D4) és a tejfelszivé csdvet (D7) (49.
abr.);

INSERT
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3. Forgassaa gombot az, Insert” alldsba és hizza ki (50. abr.);
Kiilondsen iigyeljen arra, hogy a szabdlyozdgomb alatti csa-
torndban és nyildshan (51. &br.) ne maradjon tej: sziikség
esetén egy fogpiszkaléval kaparja ki;

51 52

5. Mossa el folyd vizzel a hab szabdlyozégomb foglalatanak
belsejét (52. dbr.);

6. Ellendrizze azt is, hogy a tejfelszivd csében és a tejadagold
csdben nincsenek tejmaradvanyok;

7. Szerelje vissza a fedél minden alkatrészét;

8. Mossa el és dblitse el alaposan a tejtartalyt (D8) ;

9. Akassza vissza a fedelet a tejtartdlyra.

Megjegyzés: kézi mosds

A mosogatdgépben torténd mosés tokéletes higiéniat garantdl

a tejtartdly minden alkatrészének: kézi mosds esetén mossa el

alaposan a tejtartaly minden részét forrd vizzel, majd dztassa be

Gket egy lavor forr6 vizhe koriilbeliil 30 percig, miel6tt folytatna

az 4. pontban leirtak szerint.

9. VIZKEMENYSEG

A T (B8) vizkdoldas jelz6fény eqy, a viz keménységétl fiiggo,
eldre bedllitott id6tartam utdn felgyullad. A késziiléket bedllit-

hatja a teriilet vizvezeték halézatét jellemzd valés vizkemény-

ségre, igy a késziilék ritkabban végez vizkdoldast.

1. Vegye ki a csomagoldshél a készletben 1évG vizkeménység
mér6 csikot "TOTAL HARDNESS TEST" (C4).

2. Koriilbeliil egy mésodpercre meritse a csikot egy pohdr
vizhe.

3. Vegye ki a csikot a vizbGl és enyhén rdzza meg. A, 7. Bedlli-
tdsok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

A vizkeménységi  teszt | Gomb Szint
eredménye
x2 1
mimimi s
— IR
kozepes viz
_ [T 3
kemény
— EEEN o
nagyon
kemény viz

4. A,7.Bedllitasok menii” fejezet szerint dllitsa be a késziiléket.

10. ASOFTBALLS HASZNALATA

A Softballs (C11) egy innovativ rendszer, amely meghosszab-
bitja a gép élettartamdt anélkiil, hogy megvéltoztatnd a viz
mindségét, és igy krémes és aromds kavét biztosit. Hatéko-
nysaguk optimizalasa érdekében hagyja a Softballs-okat egész
éjjel vizben dzni, miel6tt felhasznalna dket.

1. Vegye ki a Softballs csomagot a csomagoldshol (53. abr.).

}\JK
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2. Oblitse le foly6 viz alatt a Softballs csomagot (54. dbr.).
3. Meritse a csomagot a viztartalyba (A15) (55. abr.).
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55 56
4. 3havonta cserélje ki a Softhalls csomagot (56. dbr.).
11. ViZKOOLDAS
Figyelem!
« Hasznélat el6tt olvassa el a vizkGolddszer csomagoldsén taldl-
hatd utasitasokat és a cimkét (C5).
Kizérolag De’Longhi vizkdoldd haszndlatét javasoljuk. Nem
megfeleld vizk6oldd haszndlata, valamint a nem szabd-
lyosan végzett vizkoldds olyan karokat okozhat, melyek
javitdsa nem tartozik a gyartd dltal vllalt garancia kdrébe.
+  Avizkéoldd karosithatja a kényes feliileteket. Ha a termék
véletleniil kiomlik, azonnal itassa fel.
Avizkdoldas elvégzéséhez
VizkGolddszer | De’Longhi vizkGolddszer
Edények 2db 1literes
|d6 ~40min

(HA VAN, VEGYE KI A VIZLAGYITO SZURGT ES A SOFT-
BALLS-T). Ontson a viztartalyba (A15) vizkdoldét a tartaly

belsd oldaldra vésett ﬂ A szintig (ez egy 100 ml-es cso-
magoldsnak felel meg) (57. abr).

57 58

2.

Adjon hozzd vizet a 0 Baint eléréséig (58. abr.). Tegye vissza
a viztartalyt a gépbe.
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3.

Helyezze be a tartozékot ((6) a csatlakozoba a LatteCrema Sys-

tem-hez (A6) (59. abr.).

%(ﬁ%]
)ooo 0 000 O

(e}

60

Gy6z6djon meg arrél, hogy a sz(ir6tartd (C1) nincs beakasztva
és helyezzen egy edényt a kévé és a viz adagoldk (A7), vala-
mint a g6z adagold ald (A5) (60. dbr.).

Tartsa nyomva a || (B8) gombot, amig a vonatkozd jelz6fény
villogni nem kezd.

Avizkdoldd program elindul, és a vizkgoldd folyadék az adago-
[6kon keresztiil tavozik. A vizkoldd program sordn a késziilék
meghatdrozott iddkozonként szdmos dtmosést végez, amellyel
eltdvolitja a kavéféz késziilékben képzddatt vizkdvet és telje-
sen kiiiriti a tartalyt.

Az adagolds megszakad és a || jelz6fény fehérre valt. £l kell vé-
gezni az dblitési ciklust:

1.

10.

Uritse ki a vizkdoldo folyadék dsszegyiijtéséhez hasznalt
edényt és tegye az adagolé ald.

Vegye ki a viztartalyt, ontse ki bel6le a vizkdoldo folyadék
esetleges maradvanyait, 6blitse ki folyd vizzel és toltse fel
friss vizzel a MAX szint jelzésig (61. dbr.). Tegye vissza a tar-

talyt a helyére.

61

Tartsa nyomva a [ gombot, amig a vonatkoz jelz6fény
villogni nem kezd: az oblités elindul.

Az dblités végén az adagolds megszakad és a késziilék ké-
szen &l a hasznlatra.




11, Uritse ki az 6blitdviz 6sszegy(jtésére hasznélt edényeket. Megjegyzeés:
12. Emelje ki és Uritse ki a csepptélcat, majd tegye vissza. + Haeldbb kivanja elkezdeni a vizkdoldé ciklust, tartsa nyom-
13. Emelje ki és toltse fel a tartalyt friss vizzel, majd tegye vissza. vaa || gombot 3 masodpercig.

Ekkor a késziilék készen all a hasznalatra.

Ha a vizkdoldast tévedéshdl inditotta el, nyomja meg
a || gombot 10 mdsodpercig; az oblitést nem lehet
félbeszakitani.

12. AJELZOFENYEK JELENTESE

JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE MUVELET

Az bsszes jelz6fény réviden villog

A késziilék bekapcsoldsa Onellendrzés

D
@ folyamatosan égé

Ez a gép elsd beinditésa és a hidr. kort | Az alabbi fejezetben leirtak szerint jarjon el.

fel kel tolteni vizzel “3. A késziilék els6 beinditdsa”
% Az energiatakarékossag funkcid aktiv | Lasd a “7. Bedllitdsok meni” fej. a funkcio
folyamatosan égd kikapcsolasahoz
w o A szemes kdvé tartd (A1) iires Toltse meg a szemes kavé tartét
folyamatosan ég6
w Kavét kivan dardini, de a szemes kdvé | Toltse meg a szemes kdvé tartot
villogd tartd (A1) iires
A tartalyban 1év6 viz (A15) mennyisége | Toltse fel a tartalyt vagy vegye ki vagy a viz-
a@ on nem elegendd vagy a viztartdly nem | tartdly nem jél van betéve
megfelelden van betéve
o Italt kivan késziteni, de a viztartaly (A15) | Toltse meg a viztartélyt
a@ villogé ires
é folyamatosan égé Altalanos riasztas Forduljon egy mérkaszervizhez
\ A szemes kdvé tartd nincs behelyezve | Helyezze be megfeleléen a szemes kdvé
\/ folyamatosan ég6 tartot (A1)vagy ellendrizze, hogy megfele-

|6en van-e behelyezve

1
\;/ villogd

A szemes kavé tartd (A1) aljanal lévé | Allitsa a valasztokapcsolot az egyik 6riési po-
vélasztékapesold nincs a megfeleld | zicioba (1 és 8 kdzott), figyelvén arra, hogy:
dlldshan « Az 6rlést akkor kell bedlltani, amikor a
kavédaralé miikodéshen van

Egyszerre egy szintet éllitson és lega-
|dbb 5 daralast végezzen, miel6tt mésik
allasha forgatja

A szemes kavé tart6 (A1) nincs teljesen | Ellendrizze, hogy a szemes kdvé tarté megfe-
behelyezve: bekapcsol a biztonsagvé- | leléen legyen behelyezve
delmi eszkoz

A LatteCrema System-et minden egyes | Miutdn elvégezte a tejes alapd italok

@ folyamatosan ég6 haszndlat utan meg kell tisztitani készitését, inditsa gl faz autor’nata tIS,Zt’Il’aSl’
agomb (D5) Clean dllasba vald forgatasaval
N
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JELZOFENYEK

AJELZOFENYEK JELENTESE

MUVELET

& folyamatosan égé

Akésziilék készen &l a g6z adagoldséra.

A késziilék elérte a g6z adagoldshoz
sziikséges homérsékletet. Az adagolds meg-
kezdéséhez forgassa el a g6z szabélyozgom-
bot (A4)

dlb villogd

A késziilék be van kapcsolva és az en-
ergiatakarékossag funkcid aktiv: a géz
szabélyozégomb (A4) g6z adagold
pozicioban all

A villogd jelz6fény azt jelzi, hogy a késziilék
készil a g6z adagoldsdra: az adagolds azon-
nal megkezdddik, amint a késziilék eléri a
hémérsékletet

A késziilék készen dll a g6z adagoldsdra

A késziilék hémérséklete akkor megfeleld
a g0z készitéséhez, ha a jelz6fény folyama-
tosan kezd el égni

Akésziilék g6zt enged ki

|'| folyamatosan ég6
(narancssérga)

El kell végezni a vizkolddst

Végezze el a vizkdolddst az aldbbi bekezdés
szerint.“11. Vizk6oldas”

|§:| villogd (narancssdrga)

A késziilék vizkdoldast végez

A miiveletet a “11. Vizkdoldds” fejezethen
leirtak szerint végezze.

folyamatosan égd (fehér)

El kell végezni az oblitést

v
I
£31
AL
v

I
Y
AL

villogd (fehér)

A késziilék oblitést végez

(4
da folyamatosan égé
(narancssérga)

Meg kel tisztitani a kdvéadagoldt

g
@ villogd (narancssarga)

A késziilék a kdvéadagold tisztitasat
végzi

Ldsd a “8.1 A kdvéadagold tisztitésa”
bekezdést.

@ villogd (fehér)

A késziilék eqy oblitést végez

S+ /N villogs

Ha van vizldgyitd sz(ir6, lehet, hogy
1égbuborék keriilt a rendszerbe, amely
megakadalyozza az adagoldst

Nyomja meg a (B7) gombota @ jelz6fén-
nyel egy magassagban: kezdetét veszi az
adagolds és automatikusan félbeszakad.

A kévét tul finomra Grlte, igy a kdvé
csak nagyon lassan vagy egyaltaldn
nem folyik le

Vegye ki a sz(irétarto egységet (C1), ismétel-
je meg a kdvéfézé miveleteket a“4.1 1. fazis
- Orlés (grinding) (11. dbr.)" és“4.2 2. fézis -
Tomorités (tamping) (17. &br.)” bekezdések
figyelembevételével

A (C2) vagy (C3) kévé sz(ird eltomddott

Oblitse el a sziirdket foly6 viz alatt vagy
az Gblités gombbal (B5) végezzen el egy
oblitést.

A tartdly (A15) rosszul van behelyez-
ve és a vonatkoz6 szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartélyt tgy, hogy a
szelepek kinyiljanak

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkGoldast a“11. VizkGoldas"fe-
jezetben leirtak szerint.
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13. HAVALAMI NEM MUKODIK

PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Viz van a csepptdlcdban (A11)

Ez a gép belsé koreinek normal midkodési
jelensége

Rendszeresen iiritse ki és tisztitsa meg a
csepptalcdt (A11)

Nem jon ki tobb presszokdvé

Nincs viz a tartélyban (A15)

Toltse fel a tartélyt

A @ (B7) jelzéfény vilagit jelezvén,
hogy a kdvékor vagy a g6z kor ires.

Nyomjamega (©7° jelz6fényhez tartozé
gombot a hidr. kor feltdltése érdekében.

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse el a sziiréket foly6 viz alatt vagy
a vonatkozé gombbal (B5) végezzen el
eqy oblitést

A tartdly (A15) rosszul van behelyezve
és az aljan talalhato szelepek nincsenek
nyitva

Finoman nyomja meg a tartalyt Ugy,
hogy az aljan Iévd szelepek kinyiljanak

Vizkd van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdolddst a “11. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

Tal finomra 6rolt kavé

Vegye ki a szlirtartd egységet (C1),
ismételje meg a kdvéf6zo miveleteket a
“4.1 1. fazis - Orlés (grinding) (11. dbr.)”
é5"4.2 2. fézis - Tomorités (tamping) (17.
abr.)" bekezdések figyelembevételével

A sziir6tartot nem lehet rdakasztani a
késziilékre

Az 6rolt kévé nem lett tomdritve vagy
tdl sok

Ismételje meg a kavédarélast eltérd be-
allitasokkal. Csokkentse az adag meny-
nyiségét: ellendrizze, hogy a (C2) vagy
(C3) szird (1vagy 2 csésze) megfelel-e az
6rlendd adagnak (2x gomb (B3) ki van-e
valasztva vagy sem)

Az espresso kdvé nem a szfirdtartd (C1)
lyukain keresztiil, hanem a szélén &t
csepeg

A szirétartd rosszul lett behelyezve

Akassza be megfelelen a sziirdtartét, és
erdvel teljesen csavarja be

A kdvéadagold (A7) tomitése elvesztette
rugalmassagat vagy szennyezett

Cserélje ki a kdvéadagold tomitését egy
szakszerviznél

A (C2) vagy (C3) sz(ir6 eltomddott

Oblitse el a szdirdket folyd viz alatt vagy
végezzen egy dblitést a vonatkozd gombbal
(B5)

A kdvékrém vildgos szinii (a kdvé gyorsan
folyik le a csérbél)

Meg kell vizsgalni a késziilék bedllitasait

Vegye ki az egységet, ismételje meg a ka-
véf6z6 miveleteket a,4.1 1. fazis - Orlés
(grinding) (11. &br.)" és,,4.2 2. fazis - To-
morités (tamping) (17. &br.)” bekezdések
figyelembevételével

9
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

A kdvékrém sotét szinli (a kavé lassan
folyik le a cs6rbél)

Meg kell vizsgdlni a késziilék bedllitasait

Vegye ki a szlir6tartd egységet (C1),
ismételje meg a kdvéf6z6 miveleteket a
“4.1 1. fazis - Orlés (grinding) (11. &br.)"
é5"4.2 2. fézis - Tomorités (tamping) (17.
abr.)" bekezdések figyelembevételével

Nem képzddik tejhab, mikdzben cappuce
cino-t készit a LatteCrema System-mel

Atej nem eléggé hideg

Mindig hiit6szekrény-homérséklet( tejet
hasznéljon

A gomb (D5) nincs a megfeleld allasban

Ellendrizze és forgassa a gombot a meg-
feleld dllasba ( & max hab; & med
hab; © minhab)

A LatteCrema System szennyezett

Végezze el a tisztitast a,8.6 A LatteCrema Sy-
stem tisztitdsa” bekezdéshen leirtak szerint

Vizké van a hidr. rendszerben

Végezze el a vizkdolddst a “11. Viz-
kdoldds"fejezetben leirtak szerint.

A vizkdoldds végeztével a késziilék egy
Gjabb 6blitést igényel

Az oblitési ciklus kdzben a tartaly nem
toltddott fel a MAX szintig

Ismételje meg az oblitést (Idsd a “11.
Vizkoldas"fejezetet)

A késziilék nem daral kavét

Idegen test keriilt a kavédaréld belsejébe

Tisztitsa meg a dardldkat a“8.3 A dardlok
tisztitdsa” bekezdésben leirtak szerint,
gy6z6djon meg arrél, hogy eltavolitotta az
0sszes kdvészemet a szemes kavé tartobdl
(A2) annak kivétele eldtt. MielGtt vissza-
tenné a dardlot, gondosan tavolitson el
minden maradékot a fészkéhal

A szemes kavé tartd (A1) nincs a megfe-
lel6 helyzetben

Atartaly megfelelden van behelyezve, haa A nyil
a ﬁ szimbélumhoz igazodik, és  kattandst” hall

Amennyiben mds mindségli kavét sze-
retne haszndlni

El kell tdvolitani a gépben 1évd dsszes
kdvészemet

« (ritse ki a szemes kdvé tartot (A1) (végez-
zen {res jarathan Griéseket vagy sziikség
esetén szivja el a maradék szemeket)

« Akassza be a sziirtart6 egységet (C1)
és végezzen tobb Grlést ,iires” jarathan,
hogy szabaddd tegye a kavé csovet:
akassza a sz(ir6tartot a kavédarald ki-
menetére (A18) egy vonalba dllitva az
INSERT felirattal és a sz(ir6tartét forgas-
sa el jobbra (22 abr.). Az 6rlés akkor veszi
kezdetét, amikor a kar eléri a CLOSE po-
ziciot és automatikusan félbeszakad. Is-
mételje meg, amig a sz(ird iires nem lesz

« Tegye a tartdba (A1) az (j fajtdju sze-
mes kavét

- Ha a darélaskor nem éri el a ,tokéletes
adagot’, jérjon el Ggy, mint a legelsd
hasznélatkor

9
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PROBLEMA

0K

MEGOLDAS

Az Grlést kovetden a (C2) vagy (C3) kdvé
sz(ird lires

aszlirében

A kdvédardlo kdvé csiszddja el van
tomédve

Végezze el a tisztitdst a ,8.5 A ,Smart
tamping station” tisztitdsa” bekezdéshen
|eirtak szerint. Ha a probléma tovabbra is
fennall, nyissa ki a cstiszda fedelét (A19) és
a tisztitd kefével szabaditsa fel a csiszdat

A dardlds utan az 6rolt kavé a (C2) vagy
(C3) szlirében nem éri el a ,tokéletes
adagot”

A ,Smart Tamping Station”-t meg kell
tisztitani

Végezze el a tisztitdst a,8.5 A, Smart tam-
ping station” tisztitasa” bekezdésben leir-
tak szerint. majd ismételje meg a dardldst

Be kell allitani az 6rolt kavé mennyiségét

Szabélyozza a mennyiséget az e célt
sz0lgdlé szabdlyozégombbal (B2) a ,A
tokéletes adag™ bek. utasitasait kivetve.
Ha a gomb mér a max dllésban van, a ,A
kdvédardlo extra bedllitdsa” szakaszban
leirtak szerint jarjon el

|dvel a darélok elkopnak

Cserélje ki a dardlokat a“8.4 Daralok
cseréje” bekezdésben leirtak szerint.
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Pred poutzitim piistroje si vidy prectéte pfirucku s bezpecnost-

nimi upozornénimi.

1. POPIS

1.1 Popis pristroje - A

A1, Zasobnik na kévové zrna

A2. Viko zésobniku na kdvova zrma

A3. 0dkladaci prostor na $alky

A4. Otocny knoflik na paru

AS. Trubicka davkovace pary

A6. Konektor pro systém Lattecrema

A7. Davkovat kévy

A8. Odkladaci mfizka pro Salky na espresso
A9. 0dkladaci mfizka pro sklenice nebo hrnky
A10. Mfizka misky

A11. Odkapavaci miska

A12. Ukazatel hladiny vody v odkapdvaci misce
A13. Viko nddrzky na vodu

A14. Drzadlo pro vyjmuti nédrzky na vodu
A15. Nddrzka na vodu

A16. UloZeni konektoru napéjeciho kabelu
A17. Hlavni vypina¢ (ON/OFF)

A18. Viystup mlynku kdvy (Tamping station)
A19. Dvitka pro pfistup ke kartacku mlynku na kévu
A20. Packa péchovadla

1.2 Popis ovladaciho panelu-B
B1. Tlacitko ON/Standby
B2. Regulacni knoflik mnozstvi mleté kavy
B3. Tlacitko“X2": pro poufiti filtru 2 kavy
B4. Tlatitko,teplota kdvy”
B5. Tlatitko,vyplachovéni”
B6. Tlacitko,0K": pro vydej ndpoje/pro potvrzeni
B7. Tlaitko,vydej horké vody”
B8. Tlacitko,0dvapnéni”
B9. Tlatitko,My": pro osobni nastaveni mnozstvi népoj
B10. Otocny knoflik volby funkci
B11. Displej s ndpoji:
Napoje s kavou Espresso
« Espresso
+ Americano
+ Kéva
Népoje s mlékem
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,,CiSténi mléka”
B13. Kontrolka,,chybi z&sobnik na kévové zrna”
B14. Kontrolka,vSeobecny alarm”
B15. Tlakomér
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B16. Kontrolka,nedostatek vody”
B17. Kontrolka, prézdny zésobnik na kévova zma”
B18. Kontrolka, lispora energie”
B19. Displej nastaveni a postupu:
- Oznacuje operaci, kterou pfistroj provadi
« Oznaluje nastaveni zvolené davky kavy
« Oznacuje nastaveni zvolené teploty kavy

1.3  Popis prislusenstvi - C

Q1. Miska drzak filtru

Q. Filtr13alek

Q3. Filtr 2 salky

(4. Testovaci prouzek,,Total Hardness Test”
(5. Odvapnovaci pfipravek

(6. Prislusenstvi pro odvapnéni

(7. Odnimatelny napdjeci kabel

(8. Kartacek

9. Prislusenstvi pro CiSténi ddvkovace kévy
(10. Hadiik

(11. Softballs (zmékéovac vody)

(12. Jehla pro ¢isténi parni trysky

1.4  Prislusenstvi k CiSténi nejsou soucasti

dodavky, jsou doporucené vyrobcem
Dalsi informace najdete na webu Delonghi.com.

&

OEco MultiClean Cisti¢
~— ———__ EAN:8004399333307

Cistici tablety
(Viz,8.1 Cisténi dévkovace kévy")

1.5 Popis systému LatteCrema - D
D1. Viko nddobky na mléko

D2. Konektor nddobky na mléko

D3. Tlacitko uvolnéni vika

D4. Dévkova¢ mléka (nastavitelny na vysku)
D5. Kolecko pro regulaci pény

D6. UloZeni kolecka

D7. Hadicka na nasavani mléka

D8. Nadobka na mléko

2. PRIPRAVA PRISTROJE

Umyjte veskeré pfislusenstvi teplou vodou a mycim prostred-

kem, a poté postupujte nésledovné:

1. Zasunte tacek na odkapdvani (A11) spolu s mfizkou na od-

kladani 3alkd (A9) a mfizkou misky (A10) (obr. 1);

2. Vyjméte nédrzku na vodu (A15) (obr. 2) a napliite ji Cerst-
vou a Cistou vodou, pficemz dévejte pozor, abyste nepiekro-

Cili napis MAX (obr. 3).



3. Poté zasurite zpét nadrzku.

Pozor: Nikdy neuvddéjte do provozu pfistroj bez vody v nddrice nebo bez
nddrzky.

Poznamka: Doporucujeme co nejdrive provést nastaveni tvrdosti vody podle postu-
pu popsaného v kapitole,,7. Menu nastaveni”:

3. PRVNi UVEDENI PRISTROJE DO PROVOZU

1. Zasuite konektor napdjeciho kabelu (C7) do pfislusného
umisténi (A16) na zadni strané pfistroje (obr. 4); poté za-
sunite zdstrcku do zasuvky. Ubezpecte se, Ze hlavni vypinac
(A17), umistény na zadni strané pfistroje, je stisknuty v
poloze I (obr. 5);

2. Umistéte pod ddvkovac horké vody (v urovni davkovace
kévy (A7)) nddobu o minimélnim objemu 100 ml (obr. 6);

3. Stisknéte tlacitko (B7) v drovni kontrolky @ (obr. 7):
vydej se zahdji a automaticky prerusi. Nadobu vyprazdnéte.

Nez zacnete pfistroj pouZivat, je nutné vyplachnout jeho vnitfni

okruhy. Postupuijte ndsledovné:

4. Pripevnéte misku drzak filtru (C1) spolu s filtrem k pfistroji:
pro spravné pripevnéni zarovnejte rukojet drzaku filtru se
symbolem “INSERT” (obr. 8) a otocte rukojeti smérem dopra-
va, az do zarovnani s polohou “CLOSE”;

5. Umistéte nadobu pod misku drzak filtru a trubicku davko-
vace pary (A5);

6. Stisknéte tlacitko (B5) v trovni kontrolky @ (obr. 9):
spusti se vydej;

7. Po dokonceni vydeje otocte knoflikem na pdru (A4) (obr.
10) a nékolik vtefin vyddvejte péru tak, aby se proplachl
parni okruh: pro optiméini vydej pary se doporucuje tento
postup zopakovat 3 nebo 4krét. To umozni odstranit vodu z
trubicky pred vydejem padry.

Pristroj je tak pfipraven k pouZiti.

Poznamka: vyplachovdni vnitinich okruhii je doporuceno také v pripadé delSiho

nepouZivdni pristroje.

Pfi prvnim poufiti je nutné pfipravit 4-5 kv pedtim, nez pfistroj

zane podavat uspokojivy vysledek: vénujte zvI&stni pozornost

ddvce mleté kévy ve filtru ((C2) nebo (C3)) (viz pokyny v odstavci

,4.1Féze 1- Mleti (grinding) (obr. 11)*).

Postupujte, jak je uvedeno v kapitole ,Dokonala dévka”.

4. PRIPRAVA KAvY

4.1 Faze1-Mleti (grinding) (obr. 11)

1. Nasypte zrna do zdsobniku (A1) (obr. 12). Doporucujeme
nasypat pouze zrna nezbytna pro pripravu: timto zpliso-
bem budete vidy pouzivat cerstvou kdvu;

2. Vyberte stupeni mleti (obr. 13). Vychozi tovérni nastaveni je
5 (stfedni mleti). Pokud vysledek neni uspokojivy, upravte
stuperi podle vlastni chuti a druhu kdvy (nastaveni se pro-
vadi, kdyz je mlynek na kévu v provozu).

3. Vlozte jeden z filtri kdvy (C2) nebo (C3) do drzaku filtru
(C1) (obr. 14). Pokud se pouziva filtr na 2 3alky, stisknéte

tlacitko 2X (B3): timto vybérem se zdvojndsobi také vydané
mnoZstvi espressa.

4. Provedte nastaveni knofliku mnoZstvi (B2) pocinaje od mi-
nimalni polohy (obr. 15).

Pozndmka:

Cisla zobrazena na displeji (B19) jsou
odkazem pro zaznamendni, jakmile
je dosaZeno spravné trovné v drzéku
filtru.

Neodpovidaji nastaveni mleti, hmot-
nosti mleté kdvy (g/oz) nebo dobé
mleti.

Pro dalsi pokyny nahlédnéte do odstavce ,B3. Tlacitko “X2": pro
pouZiti filtru 2 kdvy” .

5. Zahdknéte drZak filtru k vystupu mlynku (A18) zarovnanim
sndpisem INSERT: poté otocte misku smérem doprava (obr.
16). Mleti je zahdjeno, kdyZ se miska dostane do polohy
CLOSE a automaticky se zastavi.

Nastaveni mnozstvi mleté kavy ve filtru

Kazdy druh zma davé béhem mleti jiny vysledek, a proto je pfi
Gpravé davky nutné zpocatku postupovat velmi opatrné.

Tento obrdzek ukazuje, jak upravit ddvku podle barvy prazeni:
je tfeba je povazovat za vychozi bod, ale mohou se lisit podle
slozeni kavovych zm.

1. Nastavte ddvku z minimaIni polohy.

2. Podle barvy praZeni vasi kdvy pomalu otdcejte knoflikem.

4.2 Faze2-Vazeni (tamping) (obr. 17)

1. Po namleti sklopte péchovaci packu (A20) az na doraz (ne-
odstraiujte drzak filtru) (obr. 18). Pro dokonaly vysledek
zopakuijte 2 krat.

2. Pfi demontdZi drzdku filtru drzte packu sklonénou az na
doraz (obr. 19). Poté uvedte packu do vychozi polohy.

3. Po ovéfeni spravné davky kdvy (viz,Dokonald ddvka“), za-
haknéte drzak filtru k ddvkovaci kévy (A7) (obr. 20).



,Dokonala davka”

Kavové filtry maji vnitini referencni znaceni pro urceni do-

konalé dévky.
i 7 i
Reliéfni znaceni

Laserové znaceni

Dokonald
< ddvka

Filtry s laserovym znacenim: dokonald dévka odpovi-
dd horni ¢arce znacenf;

Filtry s reliéfnim znacenim: dokonald davka odpovida
reliéfni linii;

Ujistéte se, Ze je kava po upéchovani zarovnand. Miize byt
nutnd opakovana regulace knofliku (B2), nez je dosazeno
dokonalé ddvky.

Pokud je kdva nadmérné nebo nedostatecné extrahovana a
ddvka je v rdmci dokonalé dévky, upravte stupen hrubosti
mleti na jemnéjsi nebo hrubsi (viz,4.1 Faze 1- Mleti (grin-
ding) (obr. 11)). Pokud je kdva nadmérné extrahovéna
(vydej pfilis pomaly), mleti bude muset byt hrubsi. Pokud
je kdva nedostatecné extrahovana (vydej pfilis rychly),
mleti bude muset byt jemnéjsi.

Barman doporucuje: Vyjméte drzdk filtru, zatimco je
packa péchovadla (A20) sklopend, abyste dosahli dokona-
|ého zakonceni ddvky kavy.

4.3 Faze3 -Vydej (brewing) (obr. 21)

1. Vyberte pozadovany napoj (obr. 22).

2. Stisknéte OK (B6) pro zahdjeni vydeje (obr. 23) (pfed-spare-
ni a spareni). Vydej kévy se automaticky prerusi.

5. PRIPRAVA NAPOJE S MLEKEM

5.1 Napéite mléko (obr. 24)

1. Nalijte do nddobky na mléko (D8) mnoZstvi mléka, které se

ma ohfét/napénit, pficemz vezméte v Uvahu, Ze se objem
mléka zdvojndsobi nebo ztrojnasobi (obr. 25). Pro ziskani

tucné kravské mléko majici teplotu z lednice (zhruba 5 °C).

My LatteArt

2.

5T
Ve

Pro napénéni mléka umistéte trubicku ddvkovace pary (A5)
na povrch mléka: timto zplisobem se vzduch misi s mlékem
a parou.

\
U
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3. Udrzujte dévkovac péry na povrchu, a dévejte pozor, abyste
nezachytili piili§ mnoho vzduchu vytvofenim pfilis velkych
bublin.

4. Ponofte dévkovac pary pod povrch mléka: timto zplisobem

se vytvoi vir. Po dosazeni pozadované teploty zavfete
otocny knoflik na paru a pied vyjmutim konvicky na mléko
pockejte, az se vydej pary zcela perusi.
Barman doporucuje:
Lepsi je studené mléko. PouZivejte vzdy studené mléko
z lednice.
PInotucné mléko zajisti vynikajici vysledky. Vysledek a
struktura pény se lisi podle pouZitého kravského mléka
nebo rostlinnych népoji.
Po napénéni mléka odstrarite bubliny protfepanim konvi¢-
ky na mléko.

Cisténi davkovace pary:

1. Po kazdém poufiti odstraiite zbytky mléka z davkovace
pary hadfikem (obr. 26). Pro hloubkové isténi je vhodné
pouzit Eco MultiClean: zajiStuje hygienu odstranénim
mlécnych bilkovin a tukdi a miize byt pouZit k iSténi celého
pristroje.

Vyddvejte paru nékolik sekund, aby se ddvkovac dobfe vy-
Cistil (obr. 10).

Pockejte, az davkovac vychladne: pro udrZeni Gcinnosti
ddvkovace v pribéhu casu pouZivejte pro zachovani vol-
nych 3 otvord (obr. 27) Cistici jehlu (C12).

5.2 Priprava napojii s mlékem se systémem
LatteCrema (obr. 28)

1. Nalijte do nadobky (D8) mléko o teploté z lednice (5 °C)
(obr.29).

2. Zaviete viko (D1) (obr. 30).

3. Otocte kolecko pro regulaci pény (D5) na poZadovanou

teplotu (obr. 31).

Poloha kolecka pro regulaci pény
[} ] [ ] [ ] L
CLEAN s | =& | __ | INSERT
Po Pé&nal|Péna|PénaMN | Provyta-
kazdém | MAX MED Zeni nebo
pouziti zasunuti
kolecka
4. Zahdknéte nddobku na mléko ke kdvovaru (obr. 32).
5. Pripravte dokonalou dévku (viz ,4.1 Féze 1 - Mleti (grin-
ding) (obr. 11)" a,4.2 Féze 2 - VaZeni (tamping) (obr. 17)")
a zasurite drzak filtru.
6. Vyberte pozadovany napoj s mlékem (obr. 33).



e

Flat White

=

Cappuccino

Latte Macchiato

4.

Vyjméte nddobku na mléko a umistéte ji do lednice: zbylé
mléko je vhodné pouzit béhem kratké doby.

Pro hloubkové cisténi je vhodné pouzit Eco MultiClean: zajistuje
hygienu odstranénim mlécnych bilkovin a tuki a miize byt pou-
Zit k cisténi celého pfistroje.

6. PRIZPOSOBENI MNOZSTVI KAVOVYCH

NAPOJO TLAGITKEM (™) (B9)

Bz
/ =
33
Napoj | Espresso | Miéko | Péna | Mnozstvi | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

Ndpoje s dvojitou ddvkou (2x): Nalijte do nddobky (D8)
mnozstvi mléka potfebné k pfipravé, pficemz davejte
pozor, abyste neprekrocili hladinu MAX (obr. 25). Kazda
znacka na nadobce odpovida ~100 ml mléka.

Lepsi je studené mléko. PouZivejte vzdy studené mléko
zlednice.

Stisknéte OK (B6) pro vydej (obr. 23). Pristroj postupné au-
tomaticky vyda kdvu a mléko.

(isténi systému Lattecrema po kazdém pouziti:

Nechte naddobku na mléko zahdknutou k pfistroji (neni
nutné ji vyprazdiovat). Vlozte nddobu pod hadicku pro
vydej mléka (D4) (obr. 34).

Otocte koleckem (D5) na“Clean” (obr. 35).

Pfipravte pfistroj pro vydej 1 nebo 2 $alkii pozadovaného
kavového népoje az po zahaknuti drzaku filtru (C1) vyba-
veného filtrem (C2) nebo (C3) a mletou kdvou. Chcete-li
naprogramovat ndpoj s mlékem, pfipojte systém Lattecrema
k piistroji.

Otocte koleckem (B10) pro vybér ndpoje uréeného k
naprogramovani.

Stisknéte tlacitko @: kontrolka odpovidajici tlacitku OK
(B6) se rozsviti a kontrolka odpovidajici tlacitku @ blikd.
Stisknéte tlacitko OK pro zahdjeni vydeje. Kontrolky odpo-
vidajici tlacitktim OK a @ blikaji.

Jakmile dosahnete pozadovaného mnoZstvi, stisknéte OK.
Pokud ndpoj predvida vydej dalsi pfisady, zahdji se vydej
druhé pfisady: jakmile je dosazeno pozadovaného mnoz-
stvi, stisknéte OK.

Stisknéte tlacitko @ pro uloZeni. Pristroj je pfipraven k

novému pouZiti a kontrolka @ sviti.

Pokud programovéni uloZit nechcete, stisknéte jakékoliv jiné
tladitko.
Pozndmka:

Je mozné naprogramovat ndpoje s kdvou, ale ne vydej pdry
a horké vody.

Programovdni méni mnoZstvi ndpoji, ale ne mleté kdvy.
Ndpoje ‘X2 Ize naprogramovat oddélené.

™ y LatteRrt @' nelzenaprogramovat.
Pro ndvrat k vychozimu nastaveni drzte stisknuté tla-
citko @ az do vypnuti. Vlybrany ndpoj se vrdti na vychozi
mnoZstvi.

(isténi je zahdjeno a automaticky se prerusi. Upozornéni:
po vycisténi otocte kolecko do jedné z poloh pro regulaci
pény.

Kavovy Vychozi Nastavitelné mnozstvi
recept mnozstvi
az. | 35ml 0d 25do 90 ml
Z oy |70ml 0d 50 do 180 ml
= 80 ml 0d 50 do 120 ml
= xy | 160ml 0d 120 do 240 ml
w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
« voda: od 25 do 120 ml
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Kavovy Vychozi Nastavitelné mnozstvi UloZte nova nastaveni stisknutim ON/Standby
recept mnozstvi (B1)
& y) | 240ml « espresso: od 50 do 120 ml
- voda: od 50 do 240 ml
7. MENU NASTAVENI —

1. Vstupte do menu:

Stisknéte soucasné po dobu 5
vtefin

x2 @

2. \yberte nastaveni urcené k naprogramovani:

A

Népoj Odpovidajici | Regulace
nastaveni
& | Uspora & .
Espresso energie #% Aktivni
@ =)’ Vypnuto
O Automatické | @ Py g minut
Coffee vypnuti -
- 1,5 hodiny
@Y= 3 hodiny
@ Zvukové IS o
Cappuccino hlaseni -% Aktivni
@ = \lypnuto
@ Extranastave- | @Pump Rozsah 1
oo ni mleti -
%] = Rozsah 2
= Vychozi Drite stisknuté tlacitko
Flat White hodnoty 0K po dobu nejméné 5
sekund, dokud kontrolka
neziistane rozsvicend
° W Turdostvody | ©Pup makks

Americano

[E| = stredné tvrda

@5

tvrda

tvrda/velmi

9
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8. CISTENI PRISTROJE

Pozor!

Na cisténi pfistroje nepouzivejte fedidla, abrazivni Cistici
prosttedky nebo alkohol.

Na odstrafiovani vodniho kamene nebo kévovych usazenin
nikdy nepouZivejte kovové predméty, protoze by mohlo
dojit k poskrabani kovového nebo plastového povrchu.
Pokud pfistroj nepouzivdte déle nez tyden, doporucuje se
ped pouZzitim provést vyplachovani.

Nebezpeci!

Béhem cisténi neddvejte nikdy pfistroj do vody: je to elek-
trické zafizeni.

Pred jakoukoli operaci ¢isténi vnéjsich ¢asti pfistroj vypné-
te, vytdhnéte zéstrcku ze zasuvky elektrického napéti a
nechte jej vychladnout.

SRR R
0 Bl el I
N Rl Rl A
1)
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— 8.2 (isténi ulozeni zasobniku na kdavova zrna

2.

Ujistéte se, Ze je zasobnik na kévova zma (A1) prézdny. P¥i-
padné provedte nékolik mleti naprazdno.

Vyhdknéte zasobnik jeho otocenim proti sméru hodinovych
rucicek a vyjméte ji z kdvovaru (obr. 38)

Vv X

8 o0

8.1 (isténi davkovace kavy

Kdyz se kontrolka x3%) rozsviti (oranzovd) (B5), je nutné vycistit
okruh kévy. Chcete-li spustit Cistici cyklus, kupte si distici tablety
pro kavovary. Dalsi informace najdete na webu www.Delonghi.
com.

1. Vlozte filtr 1 3alek (C2) do drzaku filtru (C1) (obr. 36).

2. Vlozte do filtru istici pislusenstvi (C9) (obr. 36) a zatlatte

jej na doraz. 3.

LD 4.

~

Vysajte zbytky kévy (obr. 39).
Ocistéte ulozeni zasobniku na kévova zra vihkym hadfi-
kem a osuste (obr. 40);

«@

36 37

3. VloZte (istici tabletu na pfisludenstvi (obr. 37).

Pripojte drzak filtru k davkovaci kavy (A7). 5.

5. Naplite nédrzku na vodu (A15). Zkontrolujte, zda je odka-
pdvaci miska (A11) przdna.

Zasunite zdsobnik zpét do mlynku na kavu. Zasobnik je za-
sunut sprdvné, kdyz je Sipka A zarovnand se symbolem a
a uslysite zacvaknuti (obr. 41).

6. Drite stisknuté tlacitko @, dokud pfislund kontrolka 8.3  (i§téni mlecich kamenti
nezalne blikat (oranZova). Po nékolika minutdch se GiSténi  py ¢iztani zasobniku na kévova zma (A1) oistéte ulozeni nadoby a

automatiFky prerusf. o horni mleci kamen vihkym hadfikem. Pro vyjmuti a vyménu mle-
+ Demontujte drZak filtru a cistici pfisluSenstvi. cich kamend se obratte na servisni stredisko.
+ Umyjte drzak filtru a filtr pod tekouci vodou. Mleci kimen Ize vyjmout, pokud je zablokovan cizim télesem.

« Zasuiite zpét drzak filtru a provedte vyplachovani stisknu- poyud k tomu dojde, vyjméte zasobnik na kavova zma a postu-

tim tlacitka @ (BS): doporucuje se vlozit pod drzak filtru

+ Vyjméte a vyprazdnéte odkapavaci misku.

Pozndmka:

Tento distici cyklus Ize spustit v jakémkoliv okamZiku stisknutim
tlacitka @ (B5) na nékolik vtefin. Chcete-li operaci zrusit,
stisknéte tlacitko na 10 vtefin.
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; pujte nasledovné:
nddobu. 1

Zahdknéte misku drzdk filtr (C1) a provedte mleti“naprazd-
no” pro uvolnéni kdvového potrubi.

Vypnéte pfistroj.

Otocte proti sméru hodinovych ruicek reguldtor mleti az
na doraz, do polohy “REMOVE” (obr. 42).



S T AT I

Smart TAMPING
O N ]

8.6  Cisténi systému LatteCrema

Umyjte v mycce na nddobi viechny soudésti, musite je vSak umistit
do horniho kosiku mycky. Pokud nemdte mycku na nddobi, umyjte
ve v ruce, jak je uvedeno v pozndmce na konci odstavce.

4. Sejméte horni ¢ast mleciho kamene uchopenim za pfislus-
nou rukojet (obr. 43).

5. Mleci kdmen vycistéte Stéteckem (obr. 44) a zbytky kdvy
odsajte vysavacem (obr. 39).

1. Stisknéte tlacitko (D3) a zvednéte viko nddobky na mléko
(D1);

2. Sejméte davkovac mléka (D4) a hadicku na nasdvani (D7)
(obr. 49);

INSERT

6. Vlozte mleci kimen na své misto (obr. 45);
7. Otocte reguldtorem pro zvoleni pozadovaného stupné hru- '
bosti mleti (obr. 13);
Ovéfte, zda je mleci kdmen dobie zasunuty, tim Ze zatéhnete za 49 50

jeho rukojet: mleci kimen je spravné vioZeny, pokud se nepohne; 3. Otoéte kolecko do polohy “Insert”a vyjmete jej (obr. 50);

8.4 Vyména mlecich kameni 4. Vénujte zvlastni pozornost tomu, aby na drézce a ve Zlabku
Kdyz se mnozstvi mleté kévy dale sniZi, obratte se na servisni pod koleckem (obr. 51) neziistaly Zadné zbytky mléka: pokud
stredisko ohledné vymény mlecich kamend: poté mlynek znovu je to nutné, vyskrabnéte drazku paratkem;

sefidte tak, Ze vstoupite do menu nastaveni (,7. Menu nastave-
ni“) a vyberete prvni rozsah extra regulace mleti. Poté otocte
knoflikem pro regulaci mnozstvi (B2) do polohy MIN a upravte
ddvku jako pfi prvnim pouZiti (viz,Dokonald davka”).

8.5 (isténi“Smart tamping station”

1. Vyistéte oblast zahaknuti kartackem (obr. 46).

2. Iatdhnéte za packu (A20) az na doraz a vycistéte pécho-
vadlo kartackem (obr. 47), poté packu uvolnéte.

3. Pouzitim Stétecku (C8)vycistéte skluz kvy (obr. 48).

51 52
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5. Opldchnéte vnitfek ulozeni kolecka pro regulaci pény pod
tekouci vodou (obr. 52);

6. Ujistéte se, Ze haditka na nasévani a hadicka pro vydej ne-
jsou zaneseny zbytky mléka;

7. Inovu sestavte viechny soucdsti vika;

8. Dikladné umyjte a vyplachnéte nadobku na mléko (D8) ;

9. Znovu nasadte viko na nddobku na mléko.

Pozndmka: mytiv ruce

Myti v mycce na nddobi zajidtuje dokonalou hygienu viech sou-
{dsti nddobky na mléko: v pfipadé myti v ruce diikladné umyjte
vdechny soucdsti nddobky na mléko teplou vodou a ponofte je
do dfezu s teplou vodou a nechte je ponofené zhruba 30 minut
pred tim, nez budete pokracovat, jak je uvedeno od bodu 4.

9. TVRDOSTVODY

Kontrolka 5§ (B8) odvapnéni se zapne po predem stanovené
dobé provozu, kterd zavisi na tvrdosti vody. Podle potteby je
mozné pfistroj naprogramovat podle skutecné tvrdosti vody
pouzivané v riznych oblastech a sniZit tak interval odvépnéni.

1. Vyjméte z obalu dodany testovaci prouzek “TOTAL HARD-
NESSTEST” (C4).
2. Priblizné na jednu sekundu ponofte cely prouzek do skle-
nice s vodou.
3. Vytdhnéte prouzek z vody a lehce jim zatfepejte. Nastavte
pfistroj, jak je oznaceno v kapitole, 7. Menu nastaveni".
Vysledek testu tvrdosti vody | Tlacitko | Stupef
x2 1
mimini i ik
voda
| ® | 2
stiedné
tvrdd voda
_ [N 3
tvrdd nebo
. EEEN velm s
voda

4. Nastavte pfistroj, jak je oznaceno v kapitole ,7. Menu

nastaveni”,

10. JAK POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C11) je inovativni systém, ktery prodluZuje Zivotnost
pristroje, aniz by ménil kvalitu vody, a zajistuje vydej krémové
a aromatické kdvy. Pro optimalizaci ucinnosti nechte Softballs
pred pouZitim po celou noc ve vodé.

1. Vyjméte sacek se Softballs z obalu (obr. 53).

53 54

2.
3.

IIs tekouci vodou (obr. 54).
vodu (A15) (obr. 55).

Proplachnéte sécek se Softba
Ponoite sacek do nadrzky na

55 56
4. Vyménite sacek se Softhalls kazdé 3 mésice (obr. 56).
11. ODVAPNENI
Pozor!

Pred pouZitim si prectéte pokyny a znaceni odvapfiovaciho
pfipravku (C5), uvedené na jeho obalu.

Doporucujeme pouzivat vyhradné odvapriovaci pripravek
De’Longhi. Pouziti nevhodnych odvapfiovacich pfipravki
nebo nespravné provadéni odvapnéni by mohly vést ke
vzniku zdvad, na které se nevztahuje zdruka vyrobce.
Odvépriovaci pfipravek mize poskodit citlivé povrchy.
Pokud dojde k ndhodnému dniku produktu, okamzité jej
osuste.

Pro provedeni odvapnéni
Odvapnovaci | Odvapfovaci pfipravek De’Longhi
pfipravek
Nédoby 2, kazdd po 1 litru
Doba ~40min
1. (POKUD JSOU K DISPOZICI, VYJMETE ZMEKCOVACI FILTR A
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SOFTBALLS). Nalijte do nadrzky na vodu (A15) odvépiiovaci




pripravek aZ do trovné H A (odpovidaji jednomu baleni
100ml) vytlacené na vnitini strané nadrzky (obr. 57).

EoDecaIk Q

57 58

Pridejte vodu az k dosazeni hladiny O (obr. 58). Zasunite zpét
nddrzku na vodu do pfistroje.
Zasurite pfislusenstvi (C6) ke konektoru pro systém LatteCrema (A6)

)
=

—

60

Ujistéte se, Ze drzak filtru (C1) neni zahdknuty a umistéte na-
dobu pod ddvkovace kdvy a horké vody (A7), a pod ddvkova¢
pary (A5) (obr. 60).

Drite stisknuté tlacitko [£§ (B8), dokud odpovidajici kontrolka
nezacne blikat.

Spusti se odvépnovaci program a z ddvkovacli vytece odvaprio-
vai kapalina. Program odvapnéni automaticky provede celou
sérii vyplachovani s prestdvkami, aby se odstranily usazeniny
vodniho kamene uvnitt kdvovaru az do kompletniho vyprazd-
néni nadrzky.

Vydej se prerusi a kontrolka || bude bild. Je proto nutné pokracovat
ve vyplachovacim cyklu:

7.

Vyprézdnéte nddobu pouZitou ke shéru odvépriovaciho roz-
toku a umistéte ji zpét pod davkovace.

Vyjméte nddrzku na vodu, vyprdzdnéte ji od veskerych
zbytkd odvapriovaciho roztoku, oplachnéte ji pod tekouci
vodou a napliite ji Cerstvou vodou az do drovné MAX (obr.
61). Poté nadrzku znovu zasunite do jejiho uloZeni.
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10.

11.
12.
13.

61

Drite stisknuté tlacitko | , dokud prislusna kontrolka ne-
zacne blikat: spusti se vyplachovani.

Po dokonceni vyplachovani se vydej perusi a pfistroj je
pripraven k pouZiti.

Vyprazdnéte shérné nadoby oplachové vody.

Vyjméte a vyprazdnéte odkapévaci misku a znovu ji zasuiite.
Vlyjméte a napliite nédrzku cerstvou vodou a znovu ji zasunte.

Nyni je piistroj pfipraven k pouZiti.
Pozndmka:

Pokud chcete urychlit odvapriovaci cyklus, podrzte stisknu-
té tlatitko [£] po dobu 3 sekund.

Pokud bylo odvépnéni spusténo omylem, stisknéte tlacitko
|| na 10 vtefin; vyplachovani nelze prerusit.



12. VYZNAM KONTROLEK

KONTROLKY VYZNAM KONTROLEK UKON
V3echny kontrolky kratce blikaji Zapnuti pristroje Autodiagnostika
@) » Jednd se o prvni zapnuti pfistroje a je | Postupuijte, jak je oznaceno v kap. 3. Prvni
= it nutné provést naplnénivodniho okruhu | uvedeni piistroje do provozu”
% » Funkce tspory energie je aktivni Pro deaktivaci funkce odkazujeme na kap.,7.
sviti Menu nastaveni”
‘27 i Zasobnik nakdvova zrna (A1) je prazdny | Napliite z&sobnik na kévové zrna
sviti
0 ) Pokud chcete pokracovat v mleti, ale | Naplfite zdsobnik na kévovd zma
7 biiks zésobnik na kévova zrna (A1) je prazdny
V nddrice (A15) neni dostatek vody nebo | Napliite nédrzku nebo ji vyjméte a znovu
oQ on nédrika na vodu neni spravné zasunuta | zasuiite
- Chcete-li pokracovat v pripravé ndpoje, ale | Napliite nadrzku na vodu
o@ blik nadrzka na vodu (A15)je prézdna
é it V3eobecny alarm Obratte se na servisni stfedisko
vy Zasobnik na kdvovd zrna neni zasunuty | Zasurite spravné zasobnik na kdvovd zrna (A1)
sviti nebo zkontrolujte, zda je spravné zasunuty
Voli¢, na spodni strané zasobniku na | Uvedte voli¢ do jedné z poloh mleti (mezi 1a
kdvovd zrma (A1), neni ve spravné | 8)anezapomerite:
poloze + Regulovat mleti, kdyz je mlynek na kdvu
v provozu
\ ! | bliks - Provadét regulaci po jednotlivych stup-
Ika nich a vykonat nejméné 5 mleti mezi
jednotlivymi nastavenimi
Zasobnik na kdvovd zra (A1) neni zcela | Zkontrolujte, zda je zdsobnik na kdvova zrna
zasunuty: zasdhne bezpecnostni prvek | sprdvné zasunuty
Systém LatteCrema musi byt po kaz- | Po dokonceni pfiprav na bazi mléka pokracu-
@ witi dém pouZiti vycistén jte vautomatickém isténi otocenim knofliku
(D5) na Clean
(@) N Pfistroj je pfipraven na vydej pary. Pistroj dosahl teploty pro vydej péry. Cheete-li
svit pokraovat ve vjdeji, otocte knoflikem na paru (A4)
Pfistroj je zapnuty a funkce Uspory en- | Kontrolka blikd na znameni, Ze se pfistroj
ergie je aktivni: otocny knoflik na paru | pfipravuje na vydej pary: vydej se zahdji, jak-
(A4) je v poloze pro vydej pary mile pfistroj dosahne spréavnou teplotu
dlb blika Piistroj je pfipraven na vydej pary Kdyz kontrolka ziistane rozsvicend, dosahl
pristroj teplotu pro pipravu pary
Pfistroj vydava paru
|'v| sviti (oranzovd) Je tieba pfistoupit k odvapnéni Provedtelod\{éplléni, jak je zobrazeno v kap.
v ,11. 0dvapnéni
|'v| blika (oranzovd) Pfistroj provadi odvépnéni Pokracujte a do/konVEeE’e operaci podle popisu
v v kap.,11. Odvdpnéni

9
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| sviti (bila)

Je nutné pokracovat ve vyplachovani

v
M
>
v
%
v
M
>
<

[ biika i)

<
3
M
<
>
<
v
1
<
>

Pristroj provadi vyplachovéni

d
@ sviti (oranzova)

Je nutné provést CiSténi davkovace kavy

d
d9) bk (oranzovs)

Pristroj provadi ¢isténi ddvkovace kavy

Viz odst. 8.1 Cisténi dévkovace kavy”

9%) biiks (bil3)

Pristroj provadi odvapnéni

+ /N blikaj

Je-li pitomen zmékcovadi filtr, mohla
se do okruhu dostat vzduchovd bublina,
kterd zabranila vydeji

Stisknéte tlacitko (B7) v trovni kontrolky
&P : vydej se spusti a automaticky prerusi.

Namleti je piilis jemné a kdva tedy vy-
téka pomalu nebo viibec.

Vyjméte misku drzdk filtru (C1), zopakujte
kroky pro pfipravu kdvy s odkazem na pokyny
vodst.,4.1Faze 1- Mleti (grinding) (obr. 11)"
a,4.2 Féze 2 - Vazeni (tamping) (obr. 17)"

Kavovy filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou neho
provedte vyplachovéni pomoci tlacitka pro
vyplachovani (B5).

Nadrzka (A15) je Spatné zasunutd a pfi-
slusné ventily nejsou oteviené

Lehce nddrzku zatlacte tak, aby se oteviely
ventily

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, vizkap.,11. Odvapnéni”

13. POKUD NECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RESENi

V odkapavaci misce (A11) je voda

Jednd se o jev souvisejici s bé&znym
provozem vnitfnich okruhi pfistroje

Pravidelné vyprazdiiujte a Cistéte od-
kapdvaci misku (A11)

Kava espresso nevytékd

Nedostatek vody v nédrzce (A15)

Napliite nadrzku

Kontrolka (€7 (B7) sviti, coZ znamend,
Ze okruh kévy nebo okruh pdry je prézdny.

Stisknéte tlacitko odpovidajici kontrolce
&P pro naplnéni okruhu.

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vypléchnéte filtry pod tekouci vodou
nebo provedte vyplachovani pomoci
pfislusného tlacitka (B5)

Nadrzka (A15) je $patné zasunutd a venti-
ly na jejim dné nejsou oteviené

Lehce stisknéte nadrZku, aby se oteviely
ventily na jejim dné

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvapnéni,
Odvapnéni”

viz kap. ,11.

Pilis jemné namleti

Vyjméte misku drzak filtru (C1), zopaku-
jte kroky pro pfipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Faze 1 - Mleti
(grinding) (obr. 11)"a,4.2 Féze 2 - Vdzeni
(tamping) (obr. 17)"

%
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PROBLEM

PRICINA

RESENi

Drzak filtru nelze nasadit k pfistroji

Mletd kdva nebyla napéchovana nebo je
ji prilis mnoho

Opakujte mleti s riznymi nastavenimi.
Snizte mnozstvi ddvky: zkontrolujte, zda
je filtr (C2) nebo (C3) (1 nebo 2 Salky)
spravny pro davku uréenou k namleti
(tlacitko 2x (B3) zvoleno nebo ne)

Kava espresso vytékd z okrajd drzdku filt-
ru (C1) namisto z direk

Drzék filtru je $patné zasunuty

Umistéte spravné drzak filtru a otocte jim
silou az na doraz

Tésnéni davkovace kdvy (A7) ztratilo
pruznost nebo je znecisténé

Vyméiite tésnéni ddvkovace kdvy v ser-
visnim stfedisku

Filtr (C2) nebo (C3) je ucpany

Vyplachnéte filtry pod tekouci vodou nebo
provedte vyplachovani pomoci pfislusného
tlacitka (B5)

Péna kévy je svétld (vytékd rychle z
hubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku, zopakujte kroky pro pfi-
pravu kdvy s odkazem na pokyny v odst.
,A.1Faze 1- Mleti (grinding) (obr. 11)“ a
4.2 Faze 2 - Vazeni (tamping) (obr. 17)"

Péna kavy je tmava (kdva vytékd pomalu
zhubice)

Je nutné zkontrolovat nastaveni pfistroje

Vyjméte misku drzak filtru (C1), zopaku-
jte kroky pro pipravu kdvy s odkazem
na pokyny v odst. ,4.1 Faze 1 - Mleti
(grinding) (obr. 11)"a,4.2 Féze 2 - Vzeni
(tamping) (obr. 17)”

Pfi pfipravé cappuccina se systémem
LatteCrema se nevytvafi péna

MIéko neni dost studené

Pouzivejte vidy mléko majici teplotu z
lednice

Kolecko (D5) neni ve spravné poloze

Zkontrolujte a otocte kolecko do spravné
polohy ( & max pény; > med pény;
3 min pény)

Systém LatteCrema je Spinavy

Provedte cisténi, jak je zndzornéno v od-
stavdi,8.6 Cisténi systému LatteCrema”

Vodni kdmen v hydraulickém okruhu

Provedte odvdpnéni, viz kap. ,11.
Odvapnéni”

Na konci odvapnéni pfistroj vyZaduje
dalsi vyplachovani

Béhem cyklu vyplachovéni nebyla nédrz-
ka naplnéna az po trrovent MAX

Zopakujte vyplachovéni (viz kap. ,11.
Odvépnéni”)

9
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PROBLEM

PRICINA

RESENi

Pristroj nemele kdvu

Uvniti mlynku na kdvu je cizi téleso

Provedte CiSténi mlecich kamend, jak
je oznaceno v odst. ,8.3 Cisténi mlecich
kamen(’, pricemz se ujistéte, Ze jste od-
stranili viechna zma ze zésobniku na
kdvova zma (A2) pred jeho vyjmutim. Pred
opétovnym  vloZenim mlectho kamene
opatrné vysajte veskeré zbytky z jeho ulozeni

Zasobnik na kdvova zrna (A1) neni ve
spravné poloze

Zasobnik je zasunut sprdvné, kdyz je
Sipka A zarovnana se symbolem é aje
slySet zacvaknuti

Pokud si prejete zménit kvalitu kévy

Je nutné odstranit vsechna zrna nachaze-
jici se v kdvovaru

+ Vyprdzdnéte zésobnik na kdvové zrma
(A1) (provedenim mleti naprdzdno
nebo pfipadné zbyld zrna vysajte).

- Pripevnéte misku drzék filtru (C1) a
provedte mleti “naprazdno” pro uvol-
néni vedeni kdvy: pfipevnéte drzak filtr
na vystup mlynku (A18) a zarovnejte je
s napisem INSERT a otocte misku smé-
rem doprava (obr. 22). Mleti je zahdje-
no, kdyz se miska dostane do polohy
CLOSE a automaticky se zastavi. Opa-
kujte, dokud filtr neziistane prazdny

+ Nasypte do zésobniku (A1) novy typ
kévovych zm

+ Pokud béhem mleti neni dosaZena
,dokonald davka“, postupujte jako pi
prvnim pouZiti

Po mleti je kdvovy filtr (C2) nebo (C3)
prazdny

Po umleti je ve filtru nadmérné mnoZzstvi
kévového prasku

Skluz kdvy mlynku je ucpany

Provedte ¢isténi, jak je oznaceno v odst.
,8.5 Cisténi “Smart tamping station”.
Pokud problém pretrvdvd, pristupte ke
Zlabku otevienim pfislusnych dvitek (A19)

a uvolnéte jej pomoci kartacku
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PROBLEM

PRICINA

RESENi

Po namleti kévovy préek ve filtru (C2)
nebo (C3) nedosahne,,dokonalou davku”

"Smart Tamping Station" potiebuje
vydistit

Provedte cisténi, jak je oznaceno v odst.

,8.5 Cisténi“Smart tamping station”, poté
mleti zopakujte

Mnozstvi mleté kavy musi byt upraveno

Nastavte mnozstvi pomoci pfislusného
knofliku (B2) podle pokyni v odst. ,Do-
konald davka". Pokud je knoflik jiz v po-
loze max, postupujte podle pokynd v ¢asti
,Extra nastaveni mleti”

Casem se mleci kameny opotfebuji

Provedte vyménu mlecich kamend, jak
je uvedeno v odst. 8.4 Vyména mlecich
kamen(”
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Pred pouZitim zariadenia si vidy preCitajte bezpecnostné
upozornenia.

1. OPIS

1.1  Opis spotrebica- A

A1. Zasobnik zrkovej kévy

A2. Veko zésobnika zmkovej kdvy

A3. Odkladacia plocha na $alky

A4. Gombik pary

A5. Hadicka na vydavanie pary

A6. Konektor pre Lattecrema System

A7. Vyddvac kavy

A8. Mriezka na Salky na espresso

A9. Mriezka na pohdre alebo hreky

A10. Mriezka odkvapkdvacej misky

A11. Odkvapkdvacia mriezka

A12. Indikdtor hladiny vody v odkvapkavacej miske
A13. Kryt nddrzky na vodu

A14. Rukovat na vytiahnutie nédrzky na vodu
A15. Nddrzka na vodu

A16. Ulozné miesto konektora napajacieho kabla
A17. Hlavny vypinac (ON/OFF)

A18. Vystup kévového mlynceka (Tamping station)
A19. Dvierka pre vstup do sklzu kavového mlynceka
A20. Péka presovaca

1.2 Opis ovladacieho panelu - B
B1. Tlacidlo ON/Standby
B2. Gombik nastavenia mnoZzstva mletej kdvy
B3. Tlacidlo,X2": pre pouZitie filtra 2 kdv
B4. Tlacidlo,teplota kévy”
B5. Tlacidlo,preplachovanie”
B6. Tlacidlo,0K": na nastavenie ndpoja/potvrdenie
B7. Tlacidlo,vydaj hortcej vody”
B8. Tlacidlo,odvapriovanie”
B9. Tlatidlo,My": na osobné nastavenie dizky napojov
B10. Gombik pre volbu funkii
B11. Wyswietlacz napojow:
Napoje na baze kavy Espresso
« Espresso
+ Americano
+ Kéva
Napoje s mliekom
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,Cistenie mlieka”
B13. Kontrolka,,chyba zésobnik zrmkovej kévy”
B14. Kontrolka,vSeobecny alarm”
B15. Manometer

B16. Kontrolka,nedostatok vody”
B17. Kontrolka,,prazdny zésobnik zmkovej kévy”
B18. Kontrolka,rezim Gspory energie”
B19. Displej nastaveni a procesu:
- Signalizuje, Ze spotrebic dokoncuje précu
- Signalizuje nastavenie vybratej ddvky kavy
- Signalizuje nastavenie vybratej teploty kdvy

1.3  Opis prislusenstva - C

(1. Drziakfiltra

Q2. Filter 13alky

3. Filter 2 3lok

(4. Reakény prizok,Total Hardness Test”
(5. Odvaprovac

(6. Prislusenstvo pre odvapiiovanie

(7. Napdjaci kébel odstranitelny

(8. Kefka

9. Prislusenstvo na Cistenie vyddvaca kavy
(10. Handricka

(11. Softballs (zmdkéovac vody)

(12. Igta czyszczenia do lancy pary

1.4 PrisluSenstvo na Cistenie nezahrnuté,
odporucané vyrobcom
Viac informdcii njdete na Delonghi.com.

&

OEco MultiClean Cisti¢
~— ———__ EAN:8004399333307

Cistiace tablety
(Pozri, 8.1 Cistenie vydavaca kévy")

1.5 Opis LatteCrema System - D
D1. Krytnddrzky na mlieko

D2. Konektor nddrzky na mlieko

D3. Tlacidlo uvolnenia veka

D4. Vydévac mlieka (s nastavitelnou vyskou)
D5. Gombik reguldcie peny

D6. Lozko gombika

D7. Nasédvacia hadicka na mlieko

D8. Nédrzka na mlieko

2. PRIPRAVA SPOTREBICA

Vietko prislusenstvo umyte vlaznou vodou a prostriedkom na

umyvanie riadu a postupuijte takto:

1. Vlozte odkvapkdvaciu misku (A11) spolu s mriezkou na
Salky (A9) a mriezkou misky (A10) (obr. 1);




Vytiahnite nddrzku na vodu (A15) (obr. 2) a napliite ju
Cerstvou (istou vodou, dbajte na to, aby ste neprekrocili
znacku MAX (obr. 3).

3. Potom vloZte nddrzku naspét.

Pozor: Spotrebic nikdy neuvddzajte do prevddzky bez vody v zdsobniku alebo
bez zdsobnika.

Poznamka: Odporicame vdm co najskor vykonat nastavenie tvrdosti vody podia
postupu opisaného v kapitole 7. Menu nastaveni”:

3. PRVE UVEDENIE SPOTREBICA DO PREVADZKY
1. Zasuite konektor napdjacieho kabla (C7) do prislusného
miesta (A16) na zadnej strane spotrebica (obr. 4); potom
zasunte zastrcku do elektrickej zasuvky. Uistite sa, Ze hlavny
vypinac (A17) v zadnej Casti spotrebica je v polohe I (obr. 5);
2. Podvydévac hortcej vody (v sulade s vyddvacom kévy (A7))
polozte nddobu s minimalnym objemom 100 ml (obr. 6);
3. Stlatte tlacidlo (B7) vedla kontrolky @ (obr.7): spustisa

vydaj a zastavi sa automaticky. Vyprazdnite nadobu.
Pred zacatim pouZivania spotrebica je potrebné oplachnut vnu-
torné obvody stroja. Postupujte takto:
4. Pripojte drziak filtra (C1) spolu s filtrom k spotrebicu: pre
spravne pripojenie zarovnajte rukovat drziaka filtra s ,IN-
SERT” (obr. 8) a otocte rukovét doprava, az kym nebude
zarovnana s polohou,,CLOSE";
Pod drziak filtra a k hadici vydavaca pary polozte nddobu
(R3);
Stlacte tlacidlo (B5) zodpovedajtice kontrolke @ (obr.9):
vydaj sa zacne;
Po dokonceni vydaja otocte gombikom pary (A4) (obr. 10)
a niekolko sekund vydévajte paru, aby sa preplachol okruh
pary: pre optimélny vydaj pary sa odportica tento tkon
zopakovat 3 alebo 4-krat. Tym sa umozni odstranit vodu v
hadici pred vydajom pary.
Spotrebic je teraz pripraveny na pouZitie.
Poznamka: prepldchnutie vutornych okruhov sa odportica aj po dihsej dobe necin-
nosti spotrebica.

Pri prvom pouZiti je potrebné pripravit 4-5 kdv, a potom spotre-
bi¢ zacne ddvat uspokojivy vysledok: osobitnti pozornost venujte
davke mletej kavy vo filtri ((C2) alebo (C3)) (pozri pokyny v odse-
ku,4.1Fza 1- Mletie (grinding) (obr. 11)").

Postupujte podla pokynov v kapitole,,, Perfektna davka™.

4. PRIPRAVA KAvY

4.1 Faza1-Miletie (grinding) (obr. 11)

1. Nasypte zkd do zdsobnika (AT) (obr. 12). Odportca sa
nasypat iba tolko zrniek, kolko je potrebnych na pripravu:
takto sa vzdy pouZije cerstvd kdva;

Zvolte stupen mletia (obr. 13). Nastavenie z vyroby je 5
(stredné mletie). Ak by vysledok nebol uspokojivy, nastavte
Groven podla osobnej chuti a podla typu kévy (nastavenie
sa vykondva pocas prevadzky kévového mlynceka).
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3. Vlozte jeden z kdvovych filtrov (C2) alebo (C3) do drZiaka
filtra (C1) (obr. 14). Ak sa pouZije filter na 2 3alky, stlacte
tlacidlo 2X (B3): touto volbou sa zdvojndsobi aj vydany
pocet kdvy espresso.

Nastavte gombik mnoZstva (B2) zacinajic od minimdlnej

polohy (obr. 15).

Pozndmka:

Cisla zobrazené na displeji (B19) sii
referenciou, ktord si poznamenajte,
ked' dosiahnete spravnu Groven v dr-
Ziaku filtra.

Nezodpovedaju nastaveniam mletia,
hmotnosti namletej kavy (g/oz), ani
dobe mletia.

Odkazujeme na odsek,,B3. Tlacidlo,X2": pre poufZitie filtra 2 kav"
pre dalsie tdaje.

5.

Upevnite drZiak filtra na vystup z kdvového mlynceka (A18)
a zarovnajte ho s ndpisom INSERT: potom otocte drziak do-
prava (obr. 16). Mletie sa spusti, ked'sa drZiak dostane do
polohy CLOSE, a automaticky sa zastavi.

Nastavenie mnozstva mletej kavy vo filtri
\‘MN“

Extra rozsah

() .
%, mletia
‘
-
s
H
) a
-

Kazdy typ zmiek dé pocas mletia iny vysledok az tohto dévodu sa

na zadiatku nastavenia dévky vyZaduje mimoriadna pozornost.

Tato ilustrécia poskytuje informécie o tom, ako nastavit davku,

na zdklade farby prazenia: musi sa brat do tvahy vychodiskovy

bod, ale moZe sa menit na zdklade zloZenia zmiek kdvy.

1. Dévku nastavujte zminimélnej polohy.

2. 0dkazujtc na farbu prazenia vasej kavy, gombikom pomaly
otdcajte.

4.2

1.

Faza 2 - Presovanie (tamping) (obr. 17)
Po namleti zniZte presovaciu paku (A20) aZ na doraz (ne-
odoberte drziak filtra) (obr. 18). Pre dokonaly vysledok
zopakujte 2-krét.
Paku drzte znizent aZ na doraz pocas odoberania drZiaka
filtra (obr. 19). Potom péku uvedte do pociatocnej polohy.



3. Po overeni, ¢i davka kdvy je spravna (pozri ,,Perfektna
ddvka™), pripojte drziak kdvy k vydévacu kavy (A7) (obr.

20).

»Perfektna davka”
Filtre kdvy maju vniitorné oznacenie na identifikdciu per-

fektnej dévky.
i 7 i
Reliéfové oznacenie

Laserové oznacenie

Perfektnd
< divka

Filtre s laserovym oznacenim: perfektnd davka zodpo-
vedd hornej Ciare oznacenia;

Filtre s reliéfovym oznacenim: perfektnd davka zod-
povedad Ciare v reliéfe;

Uistite sa, ¢i kdva je po presovani spravne zarovnand. Mohlo
by byt potrebné viackrat nastavit gombik (B2) , kym sa ne-
dostanete k perfektnej davke.

Ak je kdva pre-alebo podextrahovand a dévka je v rdmci
perfektnej davky, nastavte jemnejsi alebo hrubsi stupen
mletia (pozri,4.1 Faza 1 - Mletie (grinding) (obr. 11)"). Ak
je kéva preextrahovand (prili§ pomaly vydaj), mletie bude
musiet byt hrubsie. Ak je kdva podextrahovand (prilis rych-
ly vydaj), mletie bude musiet byt jemnejsie.

Barista odporica: Vytiahnite drziak filtra, kym je paka
presovaca (A20) znizend, aby ste dosiahli perfektnt povr-
chov tpravu davky kvy.

Faza 3 - Vydaj (brewing) (obr. 21)
Zvolte pozadovany napoj (obr. 22).
Stlacte OK (B6) pre spustenie vydaja (obr. 23) (predvyliho-
vanie a vyldhovanie). Vydaj sa zastavi automaticky.
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1.
2.

PRIPRAVA NAPOJOV S MLIEKOM

Napeiite mlieko (obr. 24)
Do nédrzky na mlieko (D8) nalejte mnozstvo mlieka, ktoré
cheete zohriat/napenit, pricom berte do Gvahy, Ze objem
mlieka sa zdvoj- az strojndsobi (obr. 25). Aby ste ziskali
hustejSiu a homogénnejsiu penu, odportica sa pouzivat
pInotucné kravské mlieko s teplotou z chladnicky (priblizne
5°0).

My LatteArt
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2. Pre napenenie mlieka prilozte hadicku vyddvaca pary (A5)
na povrch mlieka: tym sa vzduch vmiesa do mlieka a do
pary.

3. Vyddvac pary ponechajte na povrchu, pricom dévajte pozor,

aby ste nezachytili prilis vela vzduchu, ¢im by sa vytvorili
prilis velké bubliny.

Vyddvac pary ponorte pod povrch mlieka: takto sa vytvori
vir. Po dosiahnuti pozadovanej teploty zatvorte gombik
pary a pockajte, kym sa vydaj pary tplne neskoni, az
potom odoberte kanvicu na mlieko.

Barista odporiica:

Cerstvé mlicko je najlepsie. Vidy pouzivajte cerstvé
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke.

PInotucné mlieko zaisti najlepsie vysledky. Vysledok a
textdra peny sa menia podla pouZitého kravského mlieka
alebo rastlinnych ndpojov.

Po napeneni mlieka odstrarite bubliny potrasenim kanvice
na mlieko.

Cistenie vydavaca pary:

1. Po kazdom pouziti handrickou odstrarite zvysky mlieka z
vydavaca pary (obr. 26). V pripade hibkového ¢istenia sa
odportca pouZit Eco MultiClean: zabezpedi hygienu od-
stranenim mliecnej bielkoviny a tukov a méZe sa pouzit na
vycistenie celého spotrebica.

Niekolko sekind vydévajte paru na dobré vycistenie vydé-
vaca (obr. 10).

Poczeka¢ na ostygniecie dozownika: aby zagwarntowac
skutecznos¢ dozownika, uzycigly do czyszczenia (C12), aby
3 otwory byty wolne (rys. 27).

5.2 Priprava napojov s mliekom s LatteCrema
System (obr. 28)

1. Do nddrzky na mlieko (D8) nalejte mlieko s teplotou, ktord
ma v chladnicke (5 °C) (obr. 29).

2. Zatvorte veko (D1) (obr. 30).

3. Gombik reguldcie peny (D5) oto¢te do pozadovanej polohy

(obr. 317).

Poloha gombika reguldcie peny
[} ] [ ] [ ] L
CLEAN s | & | __ | INSERT
Cistenie | Pena Pena Pena MIN | Na
po MAX STRED vytiahnu-
kazdom tie alebo
pouziti zasunutie
gombika
4. Nédrzku na mlieko pripevnite k spotrebicu (obr. 32).
5. Priprava perfektnej davky (pozri,4.1 Faza 1 - Mletie (grin-

ding) (obr. 11)" e 4.2 Faza 2 - Presovanie (tamping) (obr.
17)") a zasunutie drziaka filtra.



6.  Zvolte pozadovany napoj s mliekom (obr. 33).
& (=3

Cappuccino

= Flat White

Latte Macchiato

1\

<

33
Népoj | Espresso | Mlieko | Pena | Mnozstvo | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 4 4 =150 =230
Latte 1 v X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

+  Ndpoje s dvojitou ddvkou (2x): Do nadrzky (D8) nalejte
mnozstvo mlieka potrebné na pripravu, pricom dajte pozor,
aby ste nepresiahli rysku MAX (obr. 25). Kazdy zdrez na
nadrzke zodpovedd ~100 ml mlieka.

«  Cerstvé mlicko je najlepsie. Vidy pouzivajte cerstvé
mlieko s teplotou, ktord ma v chladnicke.

7. Stlate OK (B6) pre vydaj (obr. 23). Spotrebi¢ automaticky
postupne vydd kévu a mlieko.

Cistenie Lattecrema System po kazdom pouiiti:

1. Nadrzku na mlieko nechajte pripevnend k spotrebicu (nie
je potrebné ju vyprazdnit). Podlozte nddobu pod hadicku
vydaja mlieka (D4) (obr. 34).

2. Gombik (D5) otocte na,Clean” (obr. 35).

3. (istenie sa zacne a automaticky sa prerusi. Pozor: po do-
konceni Cistenia otocte gombik do jednej z poloh reguldcie
peny.

4. Odoberte nddrzku na mlieko a odlozte ju do chladnicky:
odporica sa v kratkom case pouzit zvy3né mlieko.

V pripade hibkového tistenia sa odporiica pouzit Eco MultiClean:

zabezpeti hygienu odstranenim mliecnej bielkoviny a tukov a

moZe sa pouzit na vydistenie celého spotrebica.

6. PRISPOSOBENIE DLZKY KAVOVYCH NAPOJOV

POMOCOU TLACIDLA ™) (B9)

1. Pripravte spotrebi¢ na vydaj 1 alebo 2 3alok kdvového
napoja, ktory chcete pripravit, a to az do bodu pripojenia
drziaka filtra (C1) spolu s filtrom (C2) alebo (C3) a mletou
kavou. Ak chcete naprogramovat népoj s mliekom, pripojte
Lattecrema System k spotrebicu.

2. Otocte gombik (B10) pre volbu ndpoja nanaprogramovanie.

3. Stlacte tlacidlo @: kontrolka zodpovedajtica tlacidlu OK
(B6) sa zapne napevno a kontrolka zodpovedajdca tlacidlu
@) blika.

4. Stlacte tlacidlo na spustenie vydaja. Kontrolky zodpoveda-
jice tlacidlam 0K a () blikajd.

5. Po dosiahnuti pozadovaného mnoZstva stlacte OK. Ak si
napoj vyzaduje vydaj dalsej ingrediencie, najprv sa zatne
jej vydaj: po dosiahnuti poZadovaného mnozstva stlacte
OK.

6. Stlacte tlacidlo @ pre uloZenie. Spotrebic je pripraveny na
nové pouitie a kontrolka @ zostane zapnuta.

Ak nechcete ulozit naprogramovanie, stlacte [ubovolné iné

tlacidlo.

Pozndmka:

« Mdzu sa naprogramovat kdvové ndpoje, ale nie vydaj pary a
horticej vody.

« Naprogramovanim sa zmenia mnoZstvd ndpojov, ale nie
namletej kdvy.

« Ndpoje ,X2" sa mézu naprogramovat samostatne.
My LatteArt e
programovatelhy.

+  Pre ndvrat na nastavenia z vyroby podrzte stlacené

tlacidlo @ aZ do vypnutia. Zvoleny ndpoj sa vrdti na
mnoZstvo z vyroby.

Kavovy Mnoistvo | Naprogramovatelné
recept zvyroby mnozstvo
= 35ml od 25 do 90 ml
= oxp | 70ml 0d 50 do 180 ml
= 80 ml 0d 50 do 120 ml
= xy | 160ml 0d 120 do 240 ml




Kavovy Mnoistvo | Naprogramovatelné
recept zvyroby | mnoistvo
w 120 ml « espresso: od 25 do 60ml
« voda: od 25 do 120 ml
m@ X2 | 240ml - espresso: od 50 do 120 ml
- voda: od 50 do 240 ml
7. MENU NASTAVENI

1. Vstupte do menu:

Sticasne stlacte na 5 sekiind

X2

@)

2. Zvolte nastavenie na naprogramovanie:

B2

7

Napoj Zodpovedaju- | Reguldcie
ce nastavenie
=2 Uspora & .
Ecprosso energie #% Aktivna
@ = Vlypnuta
O Automatické P 9 miniit
Coffee vypnutie -
[ mp 1,5 hodiny
@-’ 3 hodiny
= Signélny tén g
v ! gnainy 8 -}% Aktivna
Cappuccino
@ = Vlypnuta
@ Nastavenie CPup Rozsah 1
e extra mletia -
%] = Rozsah 2
= Hodnoty z Podrzte stlacené aspor
Flat White vyroby na 5 sekiind tlacidlo OK,
kym kontrolka nezostane
zapnuté napevno

9
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° W Turdostvody | @Pu mikka
Americano v
[ = stredne tvrda
@)= twrda/velmi
tvrda
3. Nové nastavenia uloite stlacenim ON/Standby
(B1)
8. CISTENIE SPOTREBICA
Pozor!

Na distenie spotrebica nepouZivajte rozpustadla, drsné Cis-
tiace prostriedky, ani alkohol.

Na odstranovanie vodného kamena alebo kévovych usa-
denin nikdy nepouZivajte kovové predmety, pretoze by
tak mohlo dojst k poskrabaniu kovového alebo plastového
povrchu.

V pripade obdobi nepouzivania dihsich ako jeden tyz-
def sa odporica, pred pouzitim spotrebica, vykonat
preplachovanie.

Nebezpecenstvo!

Pocas distenia nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody, je to
elektrické zariadenie.

Pred akymkolvek cistenim vonkajsich casti spotrebica
spotrebi¢ najskr vypnite, odpojte zdstrcku od zdsuvky a
nechajte ho vychladndt.

“1717 17|
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8.1 (istenie vydavaca kavy

Ked'sa kontrolka @ zapne (oranZova) (B5), je potrebné vyko-

nat Cistenie okruhu kdvy. Pre vykonanie cyklu istenia si kipte

tablety na Cistenie kdvovaru. Viac informdcii ndjdete na www.

Delonghi.com.

1. Vlozte filter 1 3alky (C2) do drZiaka filtra (C1) (obr. 36).

2. Dofiltra vlozte Cistiace prislusenstvo (C9) (obr. 36) a zatlac-
te ho aZz na doraz.

U= Q@

v

3. NaprisluSenstvo poloZte tabletu na Cistenie (obr. 37).
DrZiak filtra pripevnite k vydavacu kdvy (A7).

5. Naplite nddrzku navodu (A15). Uistite sa, ¢i odkvapkavacia
miska (A11) je prazdna.

6. Podritestlacené tlacidlo @, kym prislusnd kontrolka ne-
zacne blikat (oranZova) . Po niekolkych mindtach sa Cistenie
automaticky prerusi.

+ Vyberte drZiak filtra a cistiace prisluSenstvo.

«  Drziak filtra a filter umyte pod tecticou vodou.

Inovu zalozte drziak filtra a vykonajte preplachovanie
stlacenim tlacidla .@ (B5): odporuica sa pod drziak filtra
polozit nadobu.
« Odoberte a vyprazdnite odkvapkdvaciu misku.
Pozndmka:
Tento cyklus Cistenia sa moze spustit kedykolvek stlacenim
tlacidla @ (B5) na niekolko sekiind. Ukon zrusite stlacenim
tlacidla na 10 sektnd.

8.2 Vydistite uloZenie zasobnika zrnkovej kavy

1. Uistite sa, ¢i zsobnik zrkovej kdvy (A1) je prézdny. Even-
tudlne vykonajte niekolko mleti naprazdno, aby ste ho
vyprazdnili.

2. Odpojte zdsobnik otd¢anim proti smeru otacania hodino-
vych ruciciek a vytiahnite ho zo spotrebica (obr. 38)

3. Zvy3ky kdvy povysdvajte (obr. 39).
4. Vlhkou handrickou vycistite 16zko zasobnika zmkovej kdvy
a osuste (obr. 40);

5. Zésobnik znovuzalozte vlozenim do kévového mlynceka.
Zasobnik je zaloZeny sprévne, ked'Sipka A je zarovnand so
symbolom ﬁ a budete pocut ,zakliknutie” (obr. 41).

8.3 (istenie mlyncekov

Ked Cistite zasobnik zrnkovej kdvy (A1), vycistite 10zko zésobnika a
hornd mlyncek vhkou handrickou. Pre odobratie a vymenu mlyn-
Cekov sa obrdtte na asistencné centrum.



Je mozné odobrat mlyncek v pripade, ak by kavovy miynéekbol 8,5  Cistenie,Smart tamping station”
zablokovany cudzim telesom. Ak by k tomuto doslo, odoberte 1. Vy¢istiteoblast uchytenia Stetcom (obr. 46).

zdsobnik zmkovej kdvy a postupujte nasledujicim spsobom: 2. Potiahnite paku (A20) a7 na doraz a Stetcom vyistite pre-
1. Pripevnite drZiak filtra (C1) a vykonajte mletie ,naprazdno”, sovat (obr. 47), potom paku uvolnite

aby sa uvolhilo vedenie pre kavu. v . .
2. Spotrebicvypnite. 3. Pomocou kefky (8) vycistite skiz kavy (obr. 48).

3. Reguldtor mletia otocte v smere dolava tplne na doraz do Smart TAMPING
polohy ,REMOVE” (obr. 42). S T A TI O N

8.6 (Cistenie LatteCrema System

V umyvacke riadu umyte vietky komponenty a nddrzku, umiestni-

teich viak na horny kosik umyvacky. Ak nemdte umyvacku, umyte

4. \ytiahnite horni ast mlynceka, pricom ju chytte za pris-  ich ruéne podla postupu uvedeného v poznamke na konci odseku.
lusnu rukovat (obr. 43).

5. Miyncek vycistite Stetcom (obr. 44) a vysavatom povysavaj- 1. Stlacte tlacidlo (D3) a zdvihnite veko nadrzky na mlieko
te zvysky kavy (obr. 39). (01);

2. Jemne vytiahnite vyddvac mlieka (D4) a nasévaciu hadicku
((D7) (obr. 49);

INSERT

6. mlyncek ulozte na jeho miesto (obr. 45);

7. otocte gombik a vyberte poZadovany stupeii mletia (obr. 49 >0
13); 3. Gombik otocte do polohy,,Insert” a vytiahnite ho (obr. 50);

potiahnutim za rukovat overte, Ci je mlyncek dobre zasunuty:je 4.  Venujte osobitnd pozornost tomu, aby na drézke a kanaliku

spravne vlozeny, ak sa nehybe; nachddzajticom sa pod gombikom (obr. 51) nezostali zvysky

8.4  Vymena mlynéekov mlieka: eventudlne vyskrabtekandlik Sparadlom;

Ked' sa mnozstvo namletej kdvy este zniZi, obrétte sa na asis-
tencné centrum za Gcelom vymeny mlyncekov: potom kdvovy
mlyncek znovu nastavte po vstupe do menu nastaveni (,7. Menu
nastaveni”) a zvolte prvy rozsah extra nastavenia mletia. Potom
otocte gombik nastavenia mnozstva (B2) do polohy MIN a na-
stavte ddvku ako pri prvom poufiti (pozri,,,Perfektnd davka™).
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5. Opldchnite vnitro umiestnenia gombika reguldcie peny
pod tecticou vodou (obr. 52).

6.  Skontrolujte, ¢i nasavacia hadicka na mlieko a hadicka na
vydaj neostali upchané zvyskami mlieka;

7. Zloite spat vietky diely veka;

8. Nadrzku na mlieko starostlivo umyte a vyplachnite (D8) ;

9. knadrzke na mlieko pripevnite veko.

Pozndmka: ruéné umyvanie

Umyvanie v umyvacke riadu zaisti perfektnd hygienu vetkych

komponentov nadrzky na mlieko: v pripade ru¢ného umyvania

dokladne umyte vietky komponenty nadrzky na mlieko horticou

vodou a ponorte ich do vanicky alebo misy s horicou vodou a

nechajte ich tam priblizne 30 mindt, potom postupujte podfa

pokynov uvedenych v bode 4.

9. TVRDOST VODY

Kontrolka odvapnenia 5| (B8) sa zapne po stanovenej dobe

pouZivania, ktord zavisi od tvrdosti vody. Spotrebi¢ mozete na-

programovat'v zavislosti od skutocnej tvrdosti vody pouzivanej v

roznych regionoch a zniZit tak frekvenciu odvapriovania.

1. Vytiahnite z obalu testovaci prdzok,TOTAL HARDNESS TEST”
(C4).

2. Uplne ponorte prizok do pohra vody asi najednu sekundu.

3. Vytiahnite prdZok z vody a zfahka nim zatraste. Spotrehi¢
nastavte podla pokynov uvedenych v kapitole ,7. Menu

nastaveni”,
Vysledok testu tvrdosti vody | Tlacidlo | Urovei
x2 1
mimini i otk
voda
| ® |
stredne
tvrdd voda
_ [T 3
tvrda alebo
T EEEN velmitirdd
voda
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4. Spotrebi¢ nastavte podla pokynov uvedenych v kapitole 7.
Menu nastaveni”.

10. AKO POUZIVAT SOFTBALLS

Softballs (C11) je inovativny systém, ktory predlZuje Zivotnost
spotrebica bez zmeny vlastnosti vody, pricom sa garantuje vydaj
krémovej a aromatickej kavy. Pre optimalizaciu G¢innosti necha-
jte Softhalls vo vode na celt noc pred pouZitim.

1. Balik Softballs vytiahnite z obalu (obr. 53).

53 54

2. Balik Softballs preplachnite pod tecticou vodou (obr. 54).
3. Vrecko ponorte do nédrzky na vodu (A15) (obr. 55).

55 56

4. Vrecko Softhalls vymerite kazdé 3 mesiace (obr. 56).

11. ODVAPNOVANIE

Pozor!
« Pred pouZitim si precitajte pokyny a Stitok na obale pripravku
na odvépnenie (C5).

Odporuca sa pouzivat vyhradne odvapriovacie pripravky
De’Longhi. Poutitie nevhodnych odvapiiovacich pripravkov
rovnako ako nespravne vykonané odvapriovanie mozu viest
k tazkostiam, na ktoré sa nevztahuje zaruka vyrobcu.
Odvdprova¢ mdze poskodit jemné plochy. Ak sa pripravok
néhodne prevrati, okamZite osuste.

Pre vykonanie odvapiovania

Odvdpiiova¢ | Odvdpfiovac De’'Longhi




Pre vykonanie odvapiiovania

Nédoby

25objemom 1 liter kazda

~40 min

1.

(AK SA NACHADZA, ODOBERTE ZMAKCOVACI FILTER A
SOFTBALLS). Do nadrzky na vodu (A15) nalejte odvapriovac
azporysku ﬂ A (zodpoveda 100 ml baleniu) vytlacenti na
vnitornej strane nadrzky (obr. 57).

57

58

Priddvajte vodu, kjmnedosiahnete rysku O (obr. 58). Potom
nddrzku na vodu znovu zasurite do spotrebica.

Pripojte prislusenstvo (C6) ku konektoru pre LatteCrema System
(A6) (obr. 59).

60

4.

Uistite sa, Ci drZiak filtra (C1) nie je pripevneny a pod vyddvace
kdvy a hordcej vody (A7)a pod vydavac pary (A5) umiestnite
nadobu (obr. 60).

Podrite stlacené tlacidlo || (B8) , kym zodpovedajtica kontrol-
ka nezacne blikat.

Program odvéphiovania sa spusti a odvépnovacia tekutina vyte-
kd z vydavacov. Program odvapriovania automaticky vykondva
celd sériu preplachovani s prestavkami, aby sa odstranili usa-
deniny vodného kamena vnditri kdvovaru, az do vyprézdnenia
nadrze.

Vydaj sa prerusi a kontrolka || zmeni farbu na bielu. Potom je
potrebné vykonat preplachovaci cyklus:
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10.

.
12.

13.

Vyprézdnite nddobu, ktord ste pouzivali na zber odvdprio-
vacej tekutiny, a umiestnite ju pod vydavace.

Vyberte nédrzku na vodu, vyprazdnite z nej vietky zvy3ky
odvapriovacieho roztoku, oplachnite ju teticou vodou a na-
pliite ju ¢erstvou vodou aZ do Grovne MAX (obr. 61). Potom
nddrzku vloZte na jej miesto.

P
@

61

Podrite stlacené tlacidlo || , kym zodpovedajtica kontrolka
nezacne blikat:preplachovanie sa spusti.

Po dokonceni preplachovania sa vydaj prerusi a spotrebic je
pripraveny na pouZitie.

Vyprdzdnite oplachovti vodu zo zbernych nadob.

Vyberte a vyprazdnite odkvapkdvaciu misku a potom ju
znova vlozte.

Vlyberte a napliite nadrzku Cerstvou vodou a znovu ju vlozte.

Spotrebic je tak pripraveny na pouZitie.
Pozndmka:

Ak chcete anticipovat odvapriovaci cyklus, podrite tlacidlo
[# stlacené na 3 sekundy.

V pripade, ak sa odvapriovanie spustilo omylom, stlacte tla-
Cidlo || na 10 sekund; preplachovanie sa nemdze prerusit.



12. VYZNAM KONTROLIEK

KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

V3etky kontrolky krétko zablikaja

Zapnutie spotrebica

Automatickd diagnostika

@) pevnd

Je to prvé zapnutie spotrebica a je po-
trebné naplnit vodny okruh

Postupujte podla pokynov v kap. ,3. Prvé
uvedenie spotrebica do prevadzky”

% ] Funkcia Uspory energie je aktivna 0Odkazujeme na kap.,7. Menu nastaveni”, ak
pevna cheete deaktivovat funkciu
w e Zasobnik zrkovej kavy (A1) je prdzdny | Napliite zdsobnik zmkovej kavy
0 Cheete vykonat mletie, ale zasobnik | Napliite zésobnik zrnkovej kévy
" biiks zmkovej kavy (A1) je prazdny
Hladina vody v nddrzke (A15) nie je | Naplite nddrzku alebo vyberte a znova
d@ on dostatocnd alebo nddrzka na vodu nie je | spravne vlozte nadrzku
vloZend sprvne
. Chcete vykonat pripravu ndpoja, ale nadrz- | Nadrzku napliite vodou
GQ blika ka na vodu (A15)je prazdna
A pevns Vieobecny alarm Obratte sa na asistencné centrum
\i/ ) Zasobnik zrkovej kavy nie je zaloZeny | Zasobnik zrnkovej kdvy zalozte sprévne (A1)
pevna alebo overte, i je spravne zalozeny

|
\;/ blikd

Voli¢, v zdklade zasobnika zmkovej
kdvy (A1), nie je v sprvnej polohe

Voli¢ uvedte do jednej z poloh mletia (medzi
1a8), nezabudnite:

Mletie nastavte, kym je kavovy mlyncek
v prevddzke

Nastavte zakazdym o jednu urover a
urobte aspofi 5 mleti medzi jednym a
druhym nastavenim

Zasobnik zmkovej kdvy (A1) nie je
Uplne zaloZeny: zésah bezpecnostného
zariadenia

Overte, ¢i zdsobnik zmkovej kdvy je sprdvne
zalozeny

@ pevnd

LatteCrema System musite vycistit po
kazdom pouziti

Po dokonéeni priprav s mliekom vykonajte
automatické Cistenie otocenim gombika (D5)
na Clean

QII)J pevnd

Spotrebic je pripraveny na vydaj pary.

Spotrebi¢ dosiahol teplotu na vydaj pary. Ak
cheete vykonat vydaj, otocte rukovat pary

9
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KONTROLKY

VYZNAM KONTROLIEK

UKON

&

blikd

Spotrebic je zapnuty a funkcia dspory
energie je aktivna: gombik pary (A4) je
v polohe vydaja pary

Kontrolka blikd, o znamend, Ze spotrebic
sa pripravuje na vydaj pary: vydaj sa spus-
ti, akondhle spotrebi¢ dosiahne prislusnd
teplotu

Spotrebic je pripraveny na vydaj pary

Spotrebi¢ dosiahol prislusnd teplotu na
pripravu pary, ked'kontrolka zostane pevna

Spotrebic vyddva paru

AvvA]
vadqa

pevnd (oranzovd)

Je potrebné vykonat odvapiiovanie

Vykonajte odvapnenie podla pokynov v kap.
,11. 0dvdpriovanie”

blikajtica (oranzovd)

YR
qaaqa

Spotrebic vykondva odvapfiovanie

Pokracujte v dokonceni operdcie podla
pokynov v kap.,,11. Odvdpriovanie”

pevnd (biela)

Je potrebné vykonat preplachovanie

A vAt | ateax
R2VCDN EZVTN

blikajtca (biela)

Spotrebic vykondva preplachovanie

d
da pevné (oranzova)

Je potrebné vykonat istenie vyddvaca
kévy

d
@ blikajlica (oranZovd)

Spotrebi¢ vykondva Cistenie vyddvaca
kdvy

Pozri ods. 8.1 Cistenie vydavaca kavy”

d
d3) blikejica (biela)

Spotrebic vykondva preplachovanie

S+ /N biikajica

Ak je v spotrebici zmdkcovaci filter, do
okruhu by sa mohla dostat vzduchova
bublina, ktord brani vydaju

Stlacte tlacidlo (B7) vedla kontrolky &P :
spusti sa vydaj a zastavi sa automaticky.

Kévovy mlyncek melie prilid jemne,
a preto kdva vytekd velmi pomaly alebo
nevytekd vobec.

Vyberte drZiak filtra (C1), zopakujte operacie
pripravy kdvy, riadte sa pritom pokynmi v
ods., 4.1 Fdza 1 - Mletie (grinding) (obr. 11)"
a 4.2 Féza 2 - Presovanie (tamping) (obr.
17)"

Kavovy filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecticou vodou alebo
vykonajte preplachovanie tlacidlom pre-
plachovania (B5).

Nadrzka (A15) je nespravne vlozend a
prislusné ventily nie st otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
otvorili

Vodny kamen vnutri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly ,11.
Odvaprovanie”

13. AKNIECO NEFUNGUJE

PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

V odkvapkavacej misky je voda (A11)

Tvori stcast normdlnej prevadzky z
vnitornych okruhov spotrebica

Odkvapkdvaciu misku pravidelne vy-
prézdnite a vycistite (A11)

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Nevytekd kdva espresso

Nedostatok vody v zdsobniku (A15)

Nédrzku napliite

Kontrolka @7 (B7) svieti, ¢im signal-
izuje, Ze okruh kdvy alebo okruh pary je
prazdny.

Stlacte tlacidlo zodpovedajtice kontrolke
&P pre doplnenie okruhu.

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre prepléchnite pod tecicou vodou
alebo  vykonajte  preplachovanie
prisludnym tlacidlom (B5)

Nadrzka (A15) je nespravne vloZend
a ventily na jej spodnej Casti nie st
otvorené

Jemne stlacte nddrzku tak, aby sa ventily
na jej spodnej casti otvorili.

Vodny kamed vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly
,11. 0dvépiovanie”

Mietie prili§ jemné

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kdvy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding) (obr. 11)" a ,4.2 Fdza 2 -
Presovanie (tamping) (obr. 17)"

Drziak filtra sa neuchyti na spotrebi¢

Namletd  kidva  nebola  stlacend
presovatom alebo je v nadmernom
mnoZstve

Zopakujte mletie s inymi nastaveniami.
Iniite mnozstvo davky: overte, ¢ filter
(C2) alebo (C3) (1 alebo 2 3alok) je sprav-
ny vzhladom k dévke na pomletie (tla-
Cidlo 2x (B3) zvolené alebo nezvolené)

Kava espresso kvapka z okrajov drZiaka
filtra (C1) namiesto z otvorov

Drziak filtra je vloZeny nesprévne

Upevnite drziak filtra spravne a silne ho
zatote az na doraz

Tesnenie vyddvaca kdvy (A7) stratilo
pruznost alebo je Spinavé

Vymeiite tesnenie vyddvata kdvy v
asistencnom centre

Filter (C2) alebo (C3) je upchaty

Filtre preplachnite pod tecdcou vodou alebo
vykonajte preplachovanie zodpovedajicim
tlacidlom (B5)

Pena vkdve je svetld (kdva vychddza
rychlo z Gstia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drziak, zopakujte operdcie pri-
pravy kavy, riadte sa pritom pokynmi v
ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie (grinding) (obr.
11)"a,4.2 Faza 2 - Presovanie (tamping)
(obr. 17)"

Pena vkave je tmava (kdva pomaly vy-
chddza z ustia)

Je potrebné prehodnotit nastavenia
spotrebica

Vyberte drziak filtra (C1), zopakujte
operdcie pripravy kdvy, riadte sa pri-
tom pokynmi v ods. 4.1 Fdza 1 - Mletie
(grinding) (obr. 11)* a ,4.2 Fdza 2 -
Presovanie (tamping) (obr. 17)"

%
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Nevytvéra sa mlietna pena, kym sa prii
pravuje cappuccino s LatteCrema System

Mlieko nie je dostatocne studené

Vzdy pouzivajte mlieko s teplotou, ktord
ma v chladnicke.

Gombik (D5) nie je v spravnej polohe

Overte a otocte gombik do spravnej polo-
hy ( & max. pena; & stred. pena; &
min. pena)

LatteCrema System je $pinavy

Vykonajte Cistenie podla zobrazenia v
odseku,8.6 Cistenie LatteCrema System”

Vodny kamen vndtri hydraulického
obvodu

Vykonajte odvapnenie podla kapitoly
,11. 0dvapriovanie”

Po dokonceni odvépfiovania si spotrebic
vyZaduje dalSie preplachovanie.

Pocas cyklu preplachovania nebola
nddrzka naplnend az po rysku MAX.

Preplachovanie zopakujte (pozri kap. ,11.
Odvapriovanie”)

Spotrebi¢ nemelie kévu

Vndtri kdvového mlynceka sa nachddza
cudzie teleso

Vykonajte Cistenie mlyncekov podla
pokynov v ods.,8.3 Cistenie mlyncekov” a
uistite sa, Ze ste z neho pred odstranenim
zasobnika zrnkovej kdvy (A2) odstranili
vietky zrnkd kavy. Skér ako znovu viozite
mlyncek, dokladne povysavajte vetky
zvysky z jeho l6zka

Zasobnik zrnkovej kdvy (A1) nie je v
spravnej polohe

Zasobnik je zalozeny spravne, ked' Sipka
A je zarovnand so symbolom (O a bu-
dete pocut,,zakliknutie”

Ak si prajete zmenit kvalitu kavy

Je potrebné odstranit v3etky zmka kdvy
nachddzajuce sa v kdvovare

« Vyprézdnite zasobnik zrnkovej kavy
(A1) (vykonanim mleti naprazdno
alebo pripadne vysatim zvy3nych zfn).

« Pripojte drziak filtra (C1) a vykonajte
mletie,naprdzdno”, aby sa uvolhilo ve-
denie pre kdvu: potom odpojte drziak
filtra k vystupu kévového mlynceka
(A18), zarovnajte ho s ndpisom INSERT
a otocte drziak doprava (obr. 22). Mle-
tie sa spusti, ked'sa drZiak dostane do
polohy CLOSE, a automaticky sa zasta-
vi. Opakujte, dokym filter nezostane
prazdny

« Do zdsobnika (A1) nasypte novi odro-
du zmkovej kavy

- Ak sa pri mleti nedosiahne ,perfekt-
nd davka“, postupujte ako pri prvom
pouZiti

9
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PROBLEM

PRICINA

RIESENIE

Po mleti je kdvovy filter (C2) alebo (C3)
prazdny

Po zomleti je mnozstvo kdvy vo filtri
prebytocné

Skiz kdvy na kévovom mlynceku je
upchaty

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.
,8.5 Cistenie ,Smart tamping station"”
Ak problém pretrvava, dostante sa k sklzu
otvorenim prislusnych dvierok (A19) a

uvolnite ho pomocou kefky

Po mleti kavovy prasok vo filtri (C2) alebo
(C3) nedosahuje ,perfektnt dévku”

Je potrebné vydistit ,Smart Tamping
Station”

Vykonajte Cistenie podla pokynov v ods.

,8.5 Cistenie ,Smart tamping station™’
potom zopakujte mletie

Je potrebné nastavit mnozstvo mletej
kdvy

Nastavte mnoZstvo prislusnym gombikom
(B2) podla pokynov uvedenych v ods.
Perfektnd ddvka™. Ak gombik je uz v po-
lohe max, postupujte podla pokynov uve-
denych v oddiele, Nastavenie extra mletia”

PouZivanim sa mlynceky opotrebuju

Vykonajte vymenu mlyncekov podla
pokynov uvedenych v ods. 8.4 Vymena
mlyncekov”
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Przed rozpoczeciem uzytkowania, nalezy uwaznie prze-
zyta¢ broszure, w ktdrej wskazano ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa.

1. OPIS

1.1  Opis urzadzenia - A

A1. Pojemnik na ziarna

A2. Pokrywa pojemnika na ziarna

A3. Podstawka na filizanki

A4. Pokretto pary

A5. Rurka wytwarzania pary

A6. tacznik do Lattecrema System

A7. Dozownik kawy

A8. Kratka na filizanki espresso

A9. Kratka na filizanki - szklanki lub kubki
A10. Kratka tacki

A11. Tacka na skropliny

A12. Wskaznik poziomu wody w tacce na skropliny
A13. Pokrywa zbiornika na wode

A14. Uchwyt wyjmowania zbiornika na wode
A15. Zbiornik na wode

A16. Gniazdo tacznika kabla zasilajacego
A17. Wytacznik gtéwny (ON/OFF)

A18. Wylot mtynka (Tamping station)

A19. Otwdr dostepu do prowadnika mtynka do kawy
A20. Dzwignia praski

1.2 Opis panelu sterowania - B
B1. Przycisk ON/Standby
B2. Pokretto requlacji ilosci zmielonej kawy
B3. Przycisk,X2": do uzycia filtra a 2 kawy
B4. Przycisk,,temperatura kawy”
B5. Przycisk,ptukania”
B6. Przycisk,0K": przygotowanie napoju/potwierdzenie
B7. Przycisk,wytwarzanie goracej wody”
B8. Przycisk,odkamienianie”
B9. Przycisk,My”: personalizacja ilosci napojow
B10. Pokretto wyboru funkgji
B11. Wyswietlacz napojéw

Napéj na bazie kawy Espresso

« Espresso

+ Americano

- Kawa

Napoje mleczne

« (appuccino

- FatWhite

- Latte Macchiato
B12. Kontrolka,,czyszczenie poj. na mleko”
B13. Kontrolka,,brak pojemnika na ziarna”
B14. Kontrolka,ogéIny alarm”

B15. Manometr

B16. Kontrolka,,brak wody”

B17. Kontrolka, pusty pojemnik na ziarna”

B18. Kontrolka,0szczednos¢ energetyczna”

B19. Wyswietlacz ustawien i procesu:
« Wskazuje czynnos¢, wykonywana przez urzadzenie
- Wskazuje ustawienie wybranej dawki kawy
« Wskazuje ustawienie wybranej temperatura kawy

1.3 Opis akcesoriow -

Q1. tyzka uchwytu nafiltr

(2. Filtrna 1filizanke

Q3. Filtrna 2 filizanki

(4. Pasek kontrolny twardosci wody,Total Hardness Test”
(5. Odkamieniacz

(6. Akcesorium do odkamieniania

(7. Odtaczany kabel zasilajacy

(8. Wycior

9. Element czyszczenia dozownika kawy
(10. Szmatka

(11. Softballs (zmiekczacz wody)

(12. Igta czyszczenia do lancy pary

1.4  Akcesoria do czyszczenia nie dotaczone,
zalecane przez producenta
Wiecej informacji na stronie Delonghi.com.

&
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" EAN:8004399333307

Tabletki czyszczace
(Patrz ,8.1 (zyszczenie dozownika
kawy”)

1.5 Opis LatteCrema System - D
D1. Pokrywka pojemnika na mleko

D2. Ztacze pojemnika na mleko

D3. Przycisk zwalniania pokrywki

D4. Dysza mleka (z regulowang wysokoscia)
D5. Pokretto regulacji pianki

D6. Gniazdo pokretta

D7. Rurka zanurzana w mleku

D8. Pojemnik na mleko

2. PRZYGOTOWANIE URZADZENIA

Wszystkie akcesoria umyc¢ w letniej wodzie z ptynem do naczyn,

nastepnie:

1. Wtozyc tacke na skropliny (A11) wraz z kratka na filizanki
(A9) i kratka tacki (A10) (rys. 1);




2. Wyjac zbiornik na wode (A15) (rys. 2) i napetni¢ go zimna
i czysta woda, uwazajac aby nie przekroczy¢ napisu MAX
(rys. 3).

3. Ponownie whozy¢ zbiornik na miejsce.

Uwaga:  Nigdy nie wiqczac urzqdzenia bez zbiornika lub, gdy nie ma w nim

wody.

Iwrdéc uwage: Zaleca sie jak najszybsze ustawienie twardosci wody zgodnie z proce-

durq opisang w rozdziale 7. Menu ustawieri”

3. PIERWSZE WEACZENIE URZADZENIA

1. Whozy¢ tacznik kabla zasilajacego (C7) do odpowiedniego
gniazda (A16) znajdujacego sie z tytu urzadzenia (rys. 4);
nastepnie whozy¢ wtyczke do gniazdka. Upewnic sie, ze
wytacznik gtéwny (A17), znajdujacy sie z tytu urzadzenia,
jest wcisniety na pozyji | (rys. 5);

2. Pod dysza goracej wody (w poblizu dozownika kawy (A7))
ustawi¢ pojemnik o minimalnej pojemnosci 100 ml (rys. 6);

3. Waisna¢ przycisk (B7) obok kontrolki @ (rys. 7): roz-
pocznie sie wytwarzanie wody, ktore zostanie przerwane
automatycznie. Oprézni¢ pojemnik.

Przed rozpoczeciem uzytkowania ekspresu, nalezy przeptukac

jego wewnetrzne obwody. Nalezy postepowac nastepujaco:

4. Zaczepic tyzke uchwytu na filtr (C1) wraz z filtrem w eks-
presie: w celu prawidfowego zaczepienia, wyréwnac raczke
tyzki z symbolem ,INSERT” (rys. 8) i przekreci¢ uchwyt w
prawo, az do ustawienia na pozycji,CLOSE”;

5. Umiesci¢ pojemnik pod tyzka uchwytu na filtr i rurkg wy-
twarzania pary (A5);

6. Wdisnac¢ przycisk (B5) obok kontrolki @ (rys. 9): rozpo-
(zyna sie wytwarzanie;

7. Pozakoriczeniu wytwarzania, przekreci¢ pokretto pary (A4)
(rys. 10) i przez kilka sekund wytwarzac pare, aby wyptukac
obwdd pary: dla idealnego wytwarzania pary, zaleca sie 3
lub 4 krotne powtdrzenie takiej czynnosci. Umozliwi to
usuniecie wody z rurki przed wytworzeniem pary.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.
Iwrocuwage:  plukanie wewnetrznych obwoddw jest zalecane réwniez w przy-
padku dhugiego okresu niestosowania urzqdzenia.

Przy pierwszym uzyciu nalezy zaparzy¢ 4-5 kaw celem uzyska-
nia zadowalajacego efektu: zwréci¢ szczegélng uwage na dawke
kawy mielonej w filtrze ((C2) lub (C3)) (patrz instrukcje w para-
grafie, 4.1 Etap 1- Mielenie (grinding) (rys. 11)").

Postepowac jak wskazano w rozdziale,,,Idealna dawka™

4., PRZYGOTOWANIE KAWY

41 Etap1-Mielenie (grinding) (rys. 11)

1. Wsypac ziarna do pojemnika (A1) (rys. 12). Zaleca sie
wsypanie tylko niezbednej iloci ziaren do przygotowania
wybranego napoju: w ten sposéb stosuje sie zawsze Swiezq
kawe;

2. Wybrac stopieri zmielenia (rys. 13). Ustawienie fabryczne
wynosi 5 (Sredni stopieri zmielenia). Jezeli wynik nie be-
dzie zadowalajacy, wyregulowa¢ poziom na podstawie
osobistego smaku i rodzaju kawy (regulacji nalezy dokona¢
podczas dziatania miynka).

3. Whozyc jeden z filtrow kawy (C2) lub (C3) do uchwytu na
filtr (C1) (rys. 14). Jezeli uzywa sie filtra na 2 filizanki, wci-
sna¢ przycisk 2X (B3): takim wyborem podwaja sie réwniez
ilos¢ zaparzonej espresso.

4. Wyregulowac pokretto ilosci (B2) poczynajac od minimal-
nej pozydji (rys. 15).

Zwroc uwage:

Po osiagnieciu prawidtowego pozio-

mu w uchwycie na filtr, zanotowac

cyfry wskazywane na wyswietlaczu

(B19).

Nie odpowiadaja ustawieniom miele-

nia, wagi zmielonej kawy (gr/oz) lub

zasowi mielenia.

Skonsultowac paragraf ,B3. Przycisk ,X2": do uzycia filtra a 2

kawy” w celu uzyskania dodatkowych wskazéwek.

5. Zaczepi¢ uchwyt na filtr na wylocie mtynka do kawy (A18)
wyréwnujac go z napisem INSERT: nastepnie przekre-
ci¢ tyzke w prawo (rys. 16). Mielenie rozpocznie sie, gdy
tyzka znajdzie sie na pozydji CLOSE i zostanie przerwane
automatycznie.

Wyregulowac ilos¢ kawy mielonej w filtrze
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Extra zakres sto-
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Kazdy rodzaj ziaren daje inny rezultat podczas mielenia i z tego

powodu, na poczatku requlacji dawki jest wymagana szczegdlna

uwaga.

llustracja przedstawia wskazowki na temat sposobu reguladji

dawki, w zaleznosci od koloru palenia: nalezy je zastosowac jako

punkty wyjsciowy, ale moga sie zmienia¢ w zaleznosci od sktadu

ziaren kawy.

1. Ustawi¢ dawke na minimalnej pozycji.

2. 0dnoszac sie do koloru palenia stosowanej kawy, powoli
obrdci¢ pokretto.



4.2  Etap 2 - Ubijanie (tamping) (rys. 17)

1. Pozmieleniu obnizy¢ do korica dZwignie ubijania (A20) (nie
wyjmowac uchwytu na filtr) (fig. 18). Powtdrzyc 2 razy dla
uzyskania idealnego rezultatu.

Podczas wyjmowania uchwytu na filtr, utrzymywac dzwi-
gnie obnizong do ogranicznika (fig. 19). Nastepnie ustawi¢
dZwignie na pozydji wyjsciowej.

Po upewnieniu sie ze dawka kawy jest prawidtowa (patrz
wIdealna dawka™), zaczepi¢ uchwyt filtra na dozowniku
kawy (A7) (rys. 20).

sdealna dawka”
Filtry kawy posiadaja wewnetrzne oznaczenie, okreslajace

idealna dawke.
i ’ i
0Oznaczenie wypukte

Oznaczenie laserowe

Idealna
< dawka

Filtry z oznaczeniem laserowym: idealna dawka od-
powiada gornej linii oznaczenia;

Filtry z oznaczeniem wypuktym: idealna dawka odpo-
wiada wypuktej linii;

Upewnic sie, ze po ubiciu kawa znajduje sie na poziomie.
Przed uzyskaniem idealnej dawki, moze sie okaza¢ koniecz-
ne kilkukrotne wyregulowanie pokretfa (B2).

Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt staba lub zbyt mocna, a
dawka znajduje sie w zakresie idealnej dawki, wyregulo-
wac drobniejszy lub grubszy stopieri zmielenia (patrz 4.1
Etap 1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)"). Jezeli ekstrakcja
kawy jest zbyt mocna (wytwarzanie zbyt wolne), stopier
zmielenia musi by¢ grubszy. Jezeli ekstrakcja kawy jest zbyt
staba (wytwarzanie zbyt szybkie), stopien zmielenia musi
by¢ drobniejszy.

Barman radzi: Wyja¢ uchwyt na filtr gdy dzwignia praski
(A20) jest opuszczona w celu uzyskania idealnego wykon-
czenia dawki kawy.

4.3 Etap 3 - Parzenie (brewing) (fig. 21)

1. Wybraczadany napdj (rys. 22).

2. Wcisna¢ OK (B6), aby rozpoczac parzenie (rys. 23) (wstepne
parzenie i parzenie). Wytwarzanie kawy zostanie przerwa-
ne automatycznie.

5. PRZYGOTOWYWANIE NAPOJOW MLECZNYCH

5.1 Spienianie mleka (rys. 24)

1. Wlac¢ do pojemnika na mleko (D8) odpowiednig ilos¢, ktdra

chee sie podgrzac/spieni¢, pamietajac, ze objetos¢ mleka
zwiekszy sie 2 lub 3 krotnie (rys. 25). Aby uzyskac bardziej
gesta i obfit pianke, powinno sie uzywac krowiego mleka
zlodéwki (okoto 5°C).
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W celu spienienia mleka, umiescic rurke wytwarzania pary
(A5) na jego powierzchni: w ten sposéb powietrze wymie-
sza sie zmlekiem i para.

Utrzymywac dysze pary a powierzchni, pamietajac aby nie
wychwytywac zbyt duzo powietrza, ktére wytworzy duze
pecherzyki.

Zanurzyc¢ dysze pary pod powierzchnig mleka: w ten spo-
sob wytworzy sie wir. Po osiagnieciu zadanej temperatury,
zamknac pokretto pary i przed wyjeciem dzbanka z mle-
kiem poczekac, az wytwarzanie pary zostanie catkowicie
przerwane.

Barman radzi:

Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywac zimnego
mleka prosto z lodowki.

Thuste mleko gwarantuje idealny rezultat. Rezultat i struk-
tura pianki s3 zalezne od rodzaju zastosowanego mleka
krowiego lub napojéw roslinnych.

Po spienieniu mleka, usuna¢ pecherzyki potrzasajac dzban-
kiem z mlekiem.

\
M

Czyszczenie dyszy pary:

1. Po kazdym uzyciu, usunac resztki mleka z dyszy pary (rys.
26) za pomocg szmatki. W celu dogtebnego wyczyszczenia,
zaleca sie zastosowanie Eco MultiClean: gwarantuje higie-
ne, usuwajac biatka i ttuszcze z mleka i mozna go stosowac
do czyszczenia catego ekspresu.

W celu doktadnego wyczyszczenia dyszy (rys. 10) wytwo-
rzy¢ przez kilka sekund pare.

Poczeka¢ na ostygniecie dozownika: aby zagwarntowac
skutecznos¢ dozownika, uzy¢ igly do czyszczenia ((C12),
aby 3 otwory byly wolne (rys. 27).

5.2 Przygotowac napéj mleczy za pomocq
LatteCrema System (rys. 28)

1. WIac¢ do pojemnika (D8) mleko z lodéwki (5°C) (rys. 29).
2. Zamkna¢ pokrywke (D1) (rys. 30).
3. Przekreci¢ pokretto regulacji pianki (D5) na zadng pozycje

(rys. 31).



Ustawic pokretto regulagji pianki

[] ] [] ] -
CLEAN dh | - INSERT

(zysz- Pianka | Pianka |[Pianka | Dowy-
czeniepo | MAKS. | SRED. MIN. jecia lub
kazdym wiozenia

uzyciu pokretta

. Zamocowac pojemnik na mleko w ekspresie (rys. 32).

5. Przygotowac idealng dawke (patrz 4.1 Etap 1 - Mielenie
(grinding) (rys. 11)"i,4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping) (rys.
17)") i whozy¢ uchwyt na filtr.

6. Wybrac zadany nap6j mleczny (rys. 33).

=4 (=4

Cappuccino = Flat White

Latte Macchiato

33
Napdj | Espresso | Mleko | Pianka llos¢ | X2 (ml)
(ml)
(appuccino 1 v v =150 =230
Latte 1 4 X =150 =230
Macchiato
Flat White 1 4 4 =250 =330

+  Napoje z podwdjng dawkq (2x): Wla¢ do pojemnika
(D8) niezbedna ilos¢ mleka, uwazajac aby nie przekroczy¢
poziomu MAKS. (rys. 25). Kazdy znacznik na pojemniku
odpowiada =100 ml mleka.

+ Zimne mleko jest lepsze. Zawsze uzywa¢ zimnego
mleka prosto z lodéwki.

7. Wcisna¢ OK (B6) aby wytworzyc (rys. 23). Urzadzenie auto-
matycznie wytworzy kolejno kawe i mleko.

(Czyszczenie Lattecrema System po kazdym uzyciu:

1. Pozostawi¢ pojemnik na mleko zamocowany w ekspresie
(nie jest konieczne jego opréznienie). Ustawi¢ pojemnik
pod rurka wytwarzania mleka (D4) (rys. 34).

2. Przekrecic¢ pokretto (D5) na,Clean” (rys. 35).
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3. (zyszczenie rozpoczyna sie i konczy automatycznie. Uwaga:
po zakoriczeniu czyszczenia, przekrecic pokretto na jedna z
pozydji regulacji pianki.

4. Wyjac pojemnik na mleko i umiesci¢ go w loddwece: zaleca
sie zuzycie pozostatego mleka w krétkim czasie.

W celu dogtebnego wyczyszczenia, zaleca sie zastosowanie Eco

MultiClean: gwarantuje higieng, usuwajac biatka i thuszcze z

mleka i mozna go stosowac do czyszczenia catego ekspresu.

6. SPERSONALIZOWAC ILOSC NAPOJU NA BAZIE

KAWY, UZYWAJAC PRZYCISKU @ (B9)

1. Przygotowac urzadzenie do wytworzenia 1 lub 2 filizanek
napoju na bazie kawy, az do zaczepienia uchwytu na filtr
(C1) wraz z filtrem (C2) lub (C3) i kawa mielona. Jezeli chce
sie zaprogramowac nap6j mleczny, podtaczy¢ Lattecrema Sys-
tem do ekspresu.

2. Przekreci¢ pokretto (B10) w celu wybrania napoju do
zaprogramowania.

3. Wisna¢ przycisk @: kontrolka odpowiadajaca przycisko-
wi OK (B6) wiaczy sie na state, a kontrolka odpowiadajaca
przyciskowi @ bedzie migac.

4. Wdisna¢ przycisk OK, aby rozpocza¢ przygotowywanie.
Kontrolki odpowiadajace przyciskom OK i @ beda migac.

5. Poosiagnieciu zadanejilosci, wcisna¢ OK. Jezeli napéj prze-
widuje kolejny sktadnik, rozpoczyna sie jego wytwarzanie:
po osiagnieciu Zadanej ilosci, weisnac OK.

6. Wcisnac przycisk @ aby zapisac. Urzadzenie jest gotowe
do ponownego uzycia i kontrolka @ pozostaje whaczona.

Jezeli nie chce sie zapisa¢ programowania, wcisna¢ dowolny

przycisk.

Zwrdé¢uwage:

« Mozna zaprogramowac napoje z kawg, ale nie da sie zapro-
gramowac wytwarzania pary i gorqcej wody.

« Programowanie zmienia ilosci napojéw, ale nie ilos¢ zmielo-
nej kawy.

« Napoje,X2" mozna programowac oddzielnie.
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«  Aby powrdcic do ustawieri fabrycznych, przytrzyma¢

zaprogramowac

weisniety przycisk @, dopdki nie wytqczy sie. Wybrany
napdj powrdci do ustawien fabrycznych.

Kawa llos¢ust. | llos¢ mozliwa do
fabrycznie | zaprogramowania
= 35ml od 25 do 90 ml
Zox2 | 70ml 0d 50 do 180 ml
o 80ml 0d 50do 120 ml
& x |160ml 0d 120 do 240 ml
w 120 ml « espresso: od 25 do 60 ml
- woda: od 25do 120 ml
W ) | 240ml - espresso: od 50 do 120 ml
« woda: od 50 do 240 ml
7. MENU USTAWIEN

1. Wejsc do menu:

sekund

Réwnoczesnie wcisng¢ na 5

X2

@)

2. Wybracustawienie do zaprogramowania:

®

Napdj Odpowiadaja- | Regulacje
ce ustawienie
1= Oszczgdnos¢ | fi:
Espresso | energetyczna =& itywne
@ =’ Wylaczone
= Auto EPmp 9 minut
Coffee wylaczenie -
I = 1,5 godz.
@" 3 godz.
& Sygnat 3
Cappuccino diW|ekowy »% Aktywny
@ =’ Wylaczony
N

@ Dodatkgwa €Pmp 7akres 1
e requlacja stop- —
niazmielenia | [ = zakres2
= Ustawienia Przytrzymac wcisniety
Flat White fabryczne przycisk OK przez
przynajmniej 5 sekund,
dopdki kontrolka nie
bedzie wtaczona
° @] Twardos¢ Q» migkka
Americano WOdy -
¥ = srednia
@-D twarda/bardzo
twarda

3.

Zapisa¢ nowe ustawienia wciskajac ON/Standby
(B1)
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8. (CZYSZCZENIE URZADZENIA

Uwaga!

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywac rozpuszczalnikéw,
Sciernych srodkéw czyszczacych lub alkoholu.

Do usuwania kamienia osadowego lub osadow z kawy nie
nalezy uzywa¢ metalowych przedmiotow, mogtyby one
zarysowa¢ metalowe lub plastikowe powierzchnie.

W przypadku nieuzytkowania przez okres dtuzszy niz jeden
tydzien zaleca sie, przed ponownym uzyciem ekspresu,
przeprowadzenie ptukania.

Niebezpieczeristwo!

Podczas mycia nigdy nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie:
jest to urzadzenie elektryczne.

Przed przystapieniem do czyszczenia czesci zewnetrznych
wylaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka pradu i po-
zekac, az urzadzenie wystygnie.

DISHWASHEF
oy @

OEco
MultiClean
"

I

X
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8.1 (zyszczenie dozownika kawy

Gdy wiaczy sie kontrolka @ (pomaraniczowa) (B5), konieczne

jest wykonanie czyszczenia obwodu kawy. W celu przeprowa-

dzenia cyklu czyszczenia, nalezy zakupic specjalne tabletki do

czyszezenia ekspresu do kawy. Wiecej informacji na www.De-

longhi.com.

1. Wtozycfiltr na 1 filizanke (C2) do uchwytu na filtr (C1) (rys.
36).

2. Wihozy¢ do filtra element czyszczacy (C9) (rys. 36) i do-
pchnaé do dna.

U=

3. Umiesci¢ tabletke w elemencie (rys. 37).
4. Zamocowac uchwyt na filtr w dozowniku kawy (A7).

5. Napetni¢ zbiornik woda (A15). Upewni¢ sie ze tacka na
skropliny (A11) jest pusta.

6. Przytrzymac wcisniety przycisk @, dopdki odpowiednia
kontrolka nie zacznie migac (pomaraiiczowa). Po kilku mi-
nutach, czyszczenie koriczy sie automatycznie.

« Wyjacuchwyt na filtri element czyszczacy.

Umy¢ uchwyt na filtri filtr pod biezaca woda.

Zatozy¢ uchwyt na filtr i przeprowadzi¢ ptukanie, wciskajac
przycisk .@ (B5): pod uchwytem na filtr zaleca sie usta-
wienie pojemnika.

Wyjaci opréznic tacke na skropliny.

Zwré¢uwage:

Taki cykl czyszczenia mozna uaktywnic w kazdej chwili, wciska-

jac przycisk @ (B5) przez kilka sekund. Aby anulowa¢ czyn-

nos¢, weisnac przycisk przez 10 sekund.

8.2 Wyczysci¢ gniazdo pojemnika na ziarna

1. Upewnicsig, ze pojemnik naziarna (A1) jest pusty. Ewentu-
alnie wykonac kilka proceséw mielenia bez ziaren, aby go
oproznic.

2. Odczepi¢ pojemnik, przekrecajac go w lewo i wyjac z eks-
presu (rys. 38)

3. Usunac wszelkie resztki kawy (rys. 39);
4. Wyczysci¢ wilgotng szmatka gniazdo pojemnika na ziarna i
wytrze¢ na sucho (rys. 40);
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5. Umiesci¢ pojemnik, wktadajac go do mtynka. Pojemnik jest
whozony prawidtowo, gdy strzatka A bedzie wyréwnana z

symbolem ﬁ i ustyszy sie, klikniecie” (rys. 41).

8.3 (zyszczenie zaren

Podczas czyszczenia pojemnika na ziarna (A1), wyczyscc jego
gniazdo i gérne zarno wilgotng szmatka. Zwrdcic sie do centrum
serwisowego w celu usuniecia lub wymiany zaren.

Mozna wyjac zamno, jezeli mtynek zostanie zablokowany przez
obce ciato. Jezeli tak sie stanie, wyja¢ pojemnik na ziarna i po-
stepowac nastepujaco:

1. Zaczepi¢tyzke uchwytu na filtr (CT) i wykonac jeden proces
mielenia bez ziaren, w celu uwolnienia przewodu kawy.

2. Wyfaczy¢ urzadzenie.

3. Przekrecic regulator zmielenia w kierunku przeciwnym do

kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do ogranicznika, na
pozycje ,REMOVE” (rys. 42).

4. Wyjac gbrna czes¢ zarna, chwytajac za odpowiedni uchwyt
(rys.43).

5. Wyczyscic zaro pedzelkiem (rys. 44) i usunac resztki kawy
za uzywajac odkurzarka (rys. 39).

6. Wiozy¢ zarno do gniazda (rys. 45);

7. Przekrecic regulator wybierajac zadany stopien zmielenia

(rys. 13);
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Sprawdzi¢, czy zamo jest dobrze whozone, pociagajac za uchwyt:
zamo jest prawidtowo wiozone, jezeli jest nieruchome;

8.4 Wymiana zaren

Gdy ilos¢ zmielonej kawy zmniejszy sie, zwrdcic sie do centrum
serwisowego w celu wymiany Zaren: ponownie wyregulowac
miynek wchodzac do menu ustawieri (,7. Menu ustawien”) i
wybierajac pierwszy zakres regulacji extra zmielenia. Nastepnie
przekreci¢ pokretto regulagji ilosci (B2) na pozycje MIN i wyregu-
lowac dawke, jak w przypadku pierwszego uzycia (patrz,,,Ide-
alna dawka™).

8.5 (zyszczenie,Smart tamping station"

1. Wyczysci strefe zaczepienia za pomocg pedzelka (rys. 46).

2. Pociagnac dzwignie (A20) do korica i wyczysci¢ praske pe-
dzelkiem (fig.47), nastepnie pusci¢ dzwignie.

3. Za pomocg wycioru (C8) wyczysci¢ prowadnik kawy (rys.

48).

Smart TAMPING
O N

S T AT I

8.6  (zyszczenie LatteCrema System

Umy¢ wszystkie elementy i pojemnik w zmywarce do naczyn,
umieszczajac je w gornym koszu. Jezeli nie posiada sie zmywar-
ki do naczyn, umy¢ elementy recznie, jak wskazano na koricu
paragrafu.

1. Wdisnac przycisk (D3) i podnies¢ pokrywke pojemnika na
mleko (D1);
2. Wyciagnac¢ dysze mleka (D4) i rurke zanurzang w mleku

((D7) (rys. 49);



INSERT

sieci wodociggowej roznych regiondw, zmniejszajac w ten spo-

s6b czestotliwos¢ wykonywania odkamieniania.

1. Wyjac z opakowania dotaczony do urzadzenia pasek kon-
trolny, TOTAL HARDNESS TEST” (C4).

2. (atkowicie zanurzy¢ pasek w szklance wody z kranu na
okoto jedna sekunde.

3. Wyjac pasek z wody i lekko nim potrzasnac. Ustawi¢ urza-
dzenie, jak wskazano w rozdziale,,7. Menu ustawien”.

Wynik Testu Twardosci wody | Przycisk | Poziom
1
B « IO | x2 | b
woda
3. Przekrecic pokretto na pozycje ,Insert” i wyciagnac je (rys. :DD:.:.] ) 2
50); . woda
4. Zachowac szczeg6Ing ostroznos¢, aby w nacieciu i w kanaliku s’rednigj.
pod pokrettem (rys. 51) Zachowac szczegdlng ostroznos¢, aby twardosd
w nacieciu i w kanaliku pod pokrettem: ewentualnie wyczy- N 11| @ 3
Sci¢ kanalik za pomoca wykataczki; woda
— 1] ords
lub bardzo
twarda

51 52

5. Wyptukac wnetrze gniazda na pokretto regulagji pianki pod
biezaca woda (rys. 52);

6.  Sprawdzi¢ rowniez, czy rurka zanurzana w mleku i rurka do
wytwarzania mleka nie s3 zatkane resztkami mleka;

7. Imontowac wszystkie komponenty pokrywki;

8. Umyci doktadnie wyptukac pojemnik na mleko (D8) ;

9. Zatozy¢ pokrywke na pojemniku na mleko.

Zwrd¢ Uwage: mycie reczne

Mycie w zmywarce do naczyri zapewnia idealng higiene wszyst-

kich elementéw pojemnika na mleko: w przypadku recznego

mycia, nalezy doktadnie umy¢ wszystkie elementy pojemnika

na mleko w goracej wodzie, zanurzyc¢ je w misce z wodg i pozo-

stawi¢ na 30 minut, przed przystapieniem do czynnosci wskaza-

nych w punkdie 4.

9. TWARDOSC WODY

Kontrolka [ (B8) odkamieniania wtacza sie po ustalonym
wezesniej okresie dziatania, ktdry zalezy od twardosci wody.
Mozna zaprogramowac ekspres na podstawie twardosci wody z

4. Ustawi¢ urzadzenie, jak wskazano w rozdziale ,7. Menu
ustawien”.

10. JAK UZYWAC SOFTBALLS

Softballs (C11) jest nowoczesnym system, ktéry wydtuza zywot-
no$¢ urzadzenia, nie wptywajac na jakos¢ wody i gwarantujac
parzenie kremowej i aromatycznej kawy. Aby zoptymalizowac
skutecznos¢ dziatania, przed uzyciem pozostawic Softballs na
cata noc w wodzie.

1. Wyjac pakiet Softballs z opakowania (rys. 53).

k&

W

Ry
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2. Wyptukac pakiet Softballs pod biezaca woda (rys. 54).
3. Zanurzy¢ woreczek w zbiorniku na wode (A15) (rys. 55).



55 56

4.

Wymienia¢ woreczek Softballs co 3 miesiace (rys. 56).

11. ODKAMIENIANIE

Uwaga!

Przed uzyciem, przeczyta¢instrukgje i etykiete odkamieniacza
(C5), znajdujace sie na jego opakowaniu.

Zaleca sie stosowanie wytacznie odkamieniacza firmy
De’Longhi. Uzycie nieodpowiednich odkamieniaczy, jak
réwniez nieregularnie wykonywane odkamienianie moze
doprowadzi¢ do usterek, ktérych gwarancja producenta nie
obejmuje.

Odkamieniacz moze uszkodzi¢ delikatne powierzchnie.
W razie przypadkowego rozlania, nalezy go natychmiast
wytrzeC.

Aby przeprowadzic odkamienianie

Odkamieniacz

Odkamieniacz De’Longhi

Pojemniki

2 0 pojemnosci 1 litra kazdy

(zas

~40min

(JEZELI OBECNE, WYJAC FILTR ZMIEKCZAJACY | SOFTBAL-
LS). Wla¢ do zbiornika na wode (A15) odkamieniacz, do

poziomu ﬂ A (opakowanie 100 ml), zaznaczonego we-
wnatrz zbiornika (rys. 57).

57 58
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Dolac wode do poziomu O (rys. 58). Ponownie whozy( zbior-
nik na wode do urzadzenia.
Whozyc akcesorium (C6) do tacznika LatteCrema System (A6) (rys.

mg
Eﬁ

—

60

Upewnic sie, ze uchwyt na filtr (C1) nie jest zaczepiony i umie-
Sci¢ pojemnik pod dozownikiem kawy i dysza goracej wody
(A7) oraz pod dysz3 pary (A5) (fig. 60).

Przytrzymac wcisniety przycisk || (B8) dopdki odpowiednia
kontrolka nie zacznie migac.

Uruchomi sie program odkamieniania i z dysz wyptynie woda.
Program odkamieniajacy wykonuje automatycznie caf serie
ptukan, w celu usuniecia kamienia z ekspresu , az do oproznie-
nia zbiornika.

Wytwarzanie zostanie przerwane, a kontrolka || stanie sie
biata. W tym momencie nalezy przeprowadzic cykl ptukania:

7.

9.

Oprdzni¢ zbiornik uzyty do zebrania ptynu odkamieniajace-
go i ponownie umiesci¢ go pod dyszami.

Wyjac zbiornik na wode, oprézni¢ go z ewentualnych resz-
tek roztworu odkamieniajacego, wyptukac go i napetni¢
$Swieza woda do poziomu MAX (rys. 61). Ponownie whozy¢

zbiornik na miejsce.

61

Przytrzymac wisniety przycisk [ dopéki odpowiednia
kontrolka nie zacznie migac: ptukanie uaktywni sie.




10.

1.
12.

13.

Po zakoficzeniu ptukania, wytwarzanie zostanie przerwane
i urzadzenie bedzie gotowe do uzytku.

Oprdzni¢ pojemniki uzyte do zebrania wody z ptukania.
Wyjac i opréznic tacke na skropliny, ponownie ja zatozy¢ na
miejsce.

Wyjac i napetnic $wieza woda zbiomik; ponownie go wlozy¢ na
miejsce.

Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

2Zwrd¢ uwage:

Jezeli chce sie wykonac cykl odkamieniania wezedniej, wci-
snac praycisk {4 przez 3 sekundy.

Jezeli okdamieninie zostato uaktywnione przez przypadek,
wisnac przycisk || przez 10 sekund; ptukanie nie moze
by¢ przerwane.

12. ZNACZENIE KONTROLEK

KONTROLKI ZNACZENIE KONTROLEK CZYNNOSC
Wszystkie kontrolki migaja krotko Wiaczanie urzadzenia Autodiagnostyka
@) Nastapito pierwsze wiaczenie urzadze- | Postepowac jak wskazano w rozdz. ,3.
~=L stala nia i konieczne jest napetnienie ob- | Pierwsze wiaczenie urzadzenia”
wodu wodg
% Funkga oszczednosci - energetycznej | Skonsultowa¢ rozdz. ,7. Menu ustawied”
stata jest aktywna jezeli chce sie wytaczy¢ funkgje
‘27 al Pojemnik na ziarna (A1) jest pusty Napetni¢ pojemnik ziarnami
stata
) . Chce sie wykonac¢ mielenie, ale pojem- | Napetni¢ pojemnik ziarnami
U migajaca nik na ziarna (A1) jest pusty
Niewystarczajaca ilos¢ wody w zbiorniku | Napetni¢ zbiornik lub wyjac go i ponownie,
a@ on (A15) lub zbiorik na wode jest niepraw- | prawidtowo wtozy¢
idtowo zatozony
o Chce sie przygotowac napdj, ale zbiomik na | Napefni¢ zbiornik woda
OQ migajaca wode (A15) jest pusty
A stala Alarm ogdlny Zwrocic sie do centrum serwisowego
\i/ Nie jest whozony pojemnik na ziarna Prawidtowo wiozy¢ pojemnik na ziarna (A1)
stata lub sprawdzic, czy jest prawidtowo wiozony
Przefacznik, umieszczony sie u podst- | Ustawi¢ przetacznik na jednej z pozycji mie-
awy pojemnik na ziarna (A1), nie zna- | lenia (od 1 do 8), pamietajac, ze nalezy:
jduje sie na prawidtowej pozydji Wyregulowac stopier mielenia podczas
dziatania mtynka
| Regulowac po jednym poziomie narazi
\;/ migajaca wykonac przynajmniej 5 cyklow miele-
nia pomiedzy jedna regulacja a kolejng
Pojemnik na ziarna (A1) nie jest catko- | Sprawdzic, czy pojemnik na ziarna jest praw-
wicie wiozony: interweniuje urzadze- | idtowo wiozony
nie bezpieczeristwa
LatteCrema System musi by¢ czyszczo- | Po zakoriczeniu przygotowywania napojow
@ ny po kazdym uzyciu mlecznych, przeprowadzi¢ automatyczne
stata czyszczenie, przekrecajac pokretto (D5) na
(lean

9
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KONTROLKI

ZNACZENIE KONTROLEK

CZYNNOSC

& stata

Urzadzenie jest gotowe do wytworze-
nia pary.

Urzadzenie osiagneto  temperature  do
wytwarzania pary. Przystapi¢ do wytwarza-
nia, przekrecic pokretto pary (A4)

&

migajaca

Urzadzenie jest wiaczone i funkdja
oszczednosci energetycznej jest akt-
ywna: pokretto pary (A4) na pozydji
wytwarzania pary

Kontrolka miga wskazujac, ze urzadzenie
przygotowuje sie do wytworzenia pary:
wytwarzanie zacznie sie, jak tylko urzadzenie
osiggnie temperature

Urzadzenie jest gotowe do wytworze-
nia pary

Urzadzenie osiagneto temperature odpow-
iednig do wytworzenia pary, gdy kontrolka
jest wiaczona na state

Urzadzenie wytwarza pare

YR
qaaqa

stata (pomarariczowa)

Nalezy przeprowadzi¢ odkamienianie

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz.,,11. Odkamienianie”

YRz
vadqa

migajaca (pomarafczowa)

Urzadzenie
odkamienianie

przeprowadza

Postepowac jak opisano w rozdz. ,11.
Odkamienianie”

stata (biafa)

Nalezy przeprowadzi¢ ptukanie

migajaca (biata)

AeAt | Aveax
2V EZVDY

Urzadzenie przeprowadza cykl ptukania

[
PG

Stafa (pomaraniczowa)

Nalezy przeprowadzi¢
dozownika kawy

(zyszczenie

®
a®

migajaca (pomarariczowa)

Urzadzenie przeprowadza czyszczenie
dozownika kawy

Patrz par.,8.1 Czyszczenie dozownika kawy”

Y
@ migajaca (biata)

Urzadzenie przeprowadza cykl ptukania

a@ + A migajace

jezeli urzadzenie posiada filtr zmiek-
(zajacy mogto nastapi¢ uwolnienie
pecherzyka powietrza do obwodu, un-
iemozliwiajac wytwarzanie

Weisna¢ przycisk (B7) obok kontrolki ©7° :
rozpocznie si¢ wytwarzanie, nastepnie zost-
anie automatycznie przerwane.

Ziarna sq zbyt drobno zmielone i dlat-
ego kawa wyptywa zbyt wolno i nie do
koica

Wyjac tyzke uchwytu na filtr (C1), powtdrzy¢
azynnosci w celu przygotowania kawy,
uwzgledniajac wskazowki z par. ,4.1 Etap
1 - Mielenie (grinding) (rys. 11)"i,4.2 Etap
2 - Ubijanie (tamping) (rys. 17)"

Filtr kawy (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub prze-
prowadzi¢ ptukanie za pomocg przycisku
ptukania (B5).

Zbiornik (A15) jest wtozony nieprawi-
dtowo i jego zawory s3 zamkniete

Lekko docisna¢ zhiornik, aby otworzy¢
zawory

Kamien wewnatrz obwodu

hydraulicznego

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wskazano
w rozdz.,11. Odkamienianie”

269




13. NIEPRAWIDEOWOSCI

PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

W tacce na skropliny (A11) znajduje sie
woda

Jest to normalne dziatanie wewnetrznych
obwoddw urzadzenia

Regularnie oprézniac i czysci¢ tacka na
skropliny (A11)

Kawa espresso nie wyptywa

Brak wody w zbiorniku (A15)

Napetnic zbiornik

Kontrolka @ (B7) jest wiaczona, ws-
kazujac, ze obwdd kawy lub obwéd pary
jest pusty.

Weisna¢ przycisk odpowiadajacy kon-
trolce ©7 w celu napetnienia obwodu.

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub
przeprowadzi¢ ptukanie za pomoca przy-
cisku ptukania (B5)

Ibiornik (A15) jest Zle umieszczony
i zawory znajdujace sie na dnie s3
zamkniete

Delikatnie docisna¢ zbiornik, aby ot-
worzy¢ znajdujace sie na dnie zawory

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.,11. Odkamienianie”

Ziarna sa zbyt drobno zmielone

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1),
powtérzy¢ czynnosci w celu przygotowa-
nia kawy, uwzgledniajac wskazéwki z
par.,4.1 Etap 1- Mielenie (grinding) (rys.
11)"i,4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)
(rys. 17)"

Nie mozna zaczepi¢ uchwytu na filtr na
urzadzeniu

Kawa mielona nie zostata ubita lub jest
jej za duzo

Powtdrzy¢ mielenie z innymi ustawienia-
mi. Zmniejszy¢ ilo$¢ dawki: sprawdzi¢,
azy filtr (C2) lub (C3) (1 lub 2 filizanki) jest
prawidtowo do mielonej dawki (przycisk
2x (B3) wybrany czy nie)

Kawa espresso kapie z brzegow uchwytu
na filtr (C1) zamiast z otworéw

Uchwyt na filtr jest Zle zatozony

Prawidtowo zatozy¢ uchwyt na filtr i
przekreci¢ do oporu

Uszczelka dozownika kawy (A7) stracita
elastyczno$¢ lub jest brudna

Wymienic¢ uszczelke dozownika kawy w
Autoryzowanym Centrum Serwisowym

Filtr (C2) lub (C3) jest zatkany

Wyptukac filtry pod biezaca woda lub prze-
prowadzi¢ ptukanie za pomocg odpowied-
niego przycisku (B5)

Pianka na kawie jest jasna (kawa wyply-
wa z otworu szybko)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke, powtdrzy¢ czynnosci do
przygotowania  kawy, uwzgledniajac
wskazéwki z par. 4.1 Etap 1 - Mielenie
(grinding) (rys. 11)"i,4.2 Etap 2 - Ubija-
nie (tamping) (rys. 17)"

9
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Pianka na kawie jest ciemna (kawa
wyptywa z otworu powoli)

Nalezy sprawdzi¢ ustawienia urzadzenia

Wyja¢ tyzke uchwytu na filtr (C1),
powtdrzy¢ czynnosci w celu przygotowa-
nia kawy, uwzgledniajac wskazéwki z
par.,4.1Etap 1- Mielenie (grinding) (rys.
11)"i,4.2 Etap 2 - Ubijanie (tamping)
(rys. 17)"

Podczas przygotowania kawy cappuccino
zapomocy LatteCrema System nie two-
rzy sie pianka na mleku

Mileko nie jest wystarczajaco zimne

Zawsze uzywac mleka z lodéwki

Pokretto (D5) nie znajduje sie na praw-
idtowej pozycji

Sprawdzi¢ i przekrecic pokretto na whasci-
wa pozycje ( &> maks. pianka; © $red.
pianka; © min. pianka)

LatteCrema System jest brudny

Przeprowadzi¢ czyszczeni jak wskazano
w paragrafie, 8.6 (zyszczenie LatteCrema
System”

Kamien obwodu

hydraulicznego

wewnatrz

Przeprowadzi¢ odkamienianie, jak wska-
zano w rozdz.,11. Odkamienianie”

Po zakoniczeniu odkamieniania, urzadze-
nie wymaga kolejnego ptukania

Podczas cyklu ptukania, zbiornik nie zos-
tat napetniony do poziomu MAX

Powtdrzy¢ ptukanie (patrz rozdz. ,11.
Odkamienianie”)

Urzadzenie nie mieli kawy

Wewnatrz mtynka do kawy znajduje sie
obce ciato

Wyczysci¢ zarna jak wskazano w par.
,8.3 (zyszczenie zaren’, upewniajac sie
0 usunieciu wszystkich ziaren z pojem-
nika na ziarna (A2) przed jego wyjeciem.
Przed ponownym wiozeniem Zarna,
usunac¢ wszelkie resztki z jego gniazda

Pojemnik na ziarna (A1) nie znajduje sie
na prawidtowej pozydji

Pojemnik jest wtozony prawidtowo, gdy
strzatka A bedzie wyréwnana z symbo-
lem & ustyszy sie, klikniecie”

Nalezy usuna¢ wszystkie ziarna z
urzadzenia

« Opr6zni¢ pojemnik na ziarna (A1)
(wykonujac mielenie bez kawy lub
usuwajac pozostajace ziarna).
Zaczepic tyzke uchwytu na filtr (C1) i
wiaczy¢ mielenie bez kawy, aby opréz-
ni¢ przewd6d kawy: nastepnie zaczepic
uchwyt na filtr na wylocie miynka
(A18) wyréwnujac go z napisem IN-
SERT i przekrecic tyzke w prawo (rys.
22). Mielenie rozpocznie sie, gdy tyzka
znajdzie sie na pozycji CLOSE i zostanie
przerwane automatycznie. Powtarzac,
dopoki filtr nie bedzie pusty.

Wsypac do pojemnika (A1) nowy ro-
dzaj ziaren kawy

Jezeli po zmieleniu nie osiagnie sie
Jidealnej dawki’, postepowac jak w
przypadku pierwszego uzycia

9
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PROBLEM

PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Po zmieleniu, filtr kawy (C2) lub (C3) jest
pusty

Po zmieleniu, w filtrze jest zbyt duzo
kawy

Prowadnik kawy w mtynku jest zatkany

Wyczyscic jak wskazano w par.,,8.5 (zysz-
(zenie ,Smart tamping station™. Jezeli
problem trwa, przejs¢ do prowadnika
otwierajac otwér (A19) i uwolni¢ go za
pomoca wycioru

Po zmieleniu, kawa w filtrze (C2) lub (C3)
nie 0siaga,idealnej dawki”

,Smart  Tamping Station"
wyczyszczenia

wymaga

Wyczyscic jak wskazano w par.,8.5 Czysz-
(zenie, Smart tamping station”, nastepnie
powtdrzy¢ mielenie

Nalezy wyregulowa¢ ilos¢ zmielonej
kawy

Wyregulowac ilos¢ za pomoca odpo-
wiedniego pokretta (B2), stosujac sie do
wskazéwek z par.,,,/dealna dawka™ Jezeli
pokretto znajduje sie juz na pozycji maks.,
postepowac jak wskazano w sekji,Dodat-
kowa regulacja stopnia zmielenia”

1 czasem Zarna ulegaja zuzyciu

Wymienic zarna je jak wskazano w par.
,8.4 Wymiana zaren”
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Tnainte de a utiliza aparatul, cititi intotdeauna dosarul cu in-
structiunile de sigurantd.

1. DESCRIERE

1.1 Descrierea aparatului - A

A1. Recipient pentru boabe

A2. (Capacrecipient boabe

A3. Raft de asezat cesti

A4. Buton abur

AS. Duzd de distribuire a aburului

A6. Conector pentru sistemul Lattecrema

A7. Distribuitor cafea

A8. (Gratar suport cesti pentru espresso

A9. Gratar suport cesti pentru pahare sau cani
A10. Gratar tava

A11. Tavitd de colectare a picaturilor

A12. Indicator nivel apa pentru tava de picurare
A13. Capac rezervor apa

A14. Maner scoatere rezervor de apa

A15. Rezervor de apd

A16. Spatiu conector cablu alimentare

A17. Intrerupétor general (ON/OFF)

A18. lesire résnita de cafea (Tamping station)
A19. Usita pentru accesul la stutul aparatului de cafea
A20. Manetd de presare

1.2 Descrierea panoului de control - B
B1. Tastd ON/Standby
B2. Maner pentru reglarea cantitdtii de cafea macinata
B3. Tasta,X2": pentru a utiliza filtrul cu 2 cafele
B4. Tastd,temperaturd cafea”
B5. Tasta pentru,,clatire”
B6. Tasta "OK": pentru a distribui bautura/pentru a confirma
B7. Tastd,distributie apa calda”
B8. Tastd,decalcifiere”
B9. Tasta”My”: pentru personalizarea lungimii bauturilor
B10. Maner pentru selectare functii
B11. Afisaj bauturi:
Bauturi pe baza de cafea Espresso
« Espresso
+ Americano
« (afea
Bauturi pe baza de lapte
« (appuccino
« Flat White
- Latte Macchiato
B12. Indicator,curdtare lapte”
B13. Indicatorlipsd rezervor boabe”
B14. Indicator,alarma genericd”
B15. Manometru

B16. Indicatorlipsa apd”

B17. Indicator,rezervor boabe gol”

B18. Indicator luminos de,,economisire a energiei”

B19. Afisare setari si proces:
« Indicd operatiunea pe care o efectueazd aparatul
« Indica setarea dozei de cafea selectatd
« Indicd setarea temperaturii cafelei selectate

1.3 Descrierea accesoriilor - C

(1. Maneta cupd suport de filtru

Q. Filtru 1 ceasca

Q3. Filtru 2 cesti

(4. Bandad reactiva pentru testarea durittii apei ,Total Hard-
ness Test”

(5. Decalcifiant

(6. Accesoriu pentru decalcifiere

(7. (ablu de alimentare detasabil

(8. Perie

(9. Accesoriu pentru curatarea dozatorului de cafea

(10. Carpa

(11. Softballs (dedurizator de apa)

(12. Acde curatare pentru duza de abur

1.4  Accesoriile de curatare neincluse,

recomandate de producator
Pentru mai multe informatii, vizitati Delonghi.com.

&

CJEco MultiClean Dispozitiv de curétare
~— —— EAN: 8004399333307

Pastile pentru curatare
(A se vedea 8.1 Curdtarea dozatorului
de cafea”)

1.5 Descrierea sistemului LatteCrema - D
D1. Capac recipient pentru lapte

D2. Conector recipient pentru lapte

D3. Buton de eliberare a capacului

D4. Duza lapte (cu fndltime reglabild)

D5. Buton de reglare a spumei

D6. Locas buton

D7. Duza de preluare lapte

D8. Recipient pentru lapte

2. PREGATIREA APARATULUI

Spalati toate accesoriile cu apd cdldutd si detergent pentru vase,

apoi procedati dupa cum urmeaza:

1. Introduceti tava de colectare picdturi (A11) impreund cu
gratarul pentru cesti (A9) si gratarul pentru tava (A10) (fig.
1);




2. Scoateti rezervorul pentru apd (A15) (fig. 2)si umpleti-l cu
apa proaspatd si curatd, avand grija s nu depasiti semnul
MAX (fig. 3).

3. Apoi reintroduceti rezervorul.

Atentie:  Nu utilizati niciodatd aparatul fard apd in rezervor sau fdrd rezervor.

Retineti: Vi rec ddm sd personalizati cdt mai curdnd duritatea apei, urmand

procedura descrisd in capitolul, 7. Meniu setdri”.

3. PRIMAPUNEREiN FUNCTIUNE A APARATULUI

1. Introduceti conectorul cablului de alimentare (C7) in loca-
sul special amenajat (A16) pe spatele aparatului (fig. 4);
apoi introduceti stecdrul in prizd. Asigurati-va cd intreru-
patorul general, (A17)care se afld in partea posterioard a
aparatului, a fost apdsat in pozitia | (fig. 5);

2. Asezati sub dozatorul de apa fierbinte (in corespondentd cu
dozatorul de cafea (A7)) un recipient cu o capacitate mini-
ma de 100 ml (fig. 6);

3. Apdsati tasta (B7) din dreptul indicatorului luminos @7
(fig. 7): curgerea incepe si apoi se intrerupe automat. Goliti
recipientul.

Tnainte de a incepe sa utilizati aparatul, este necesar sa clétiti

circuitele interne ale aparatului. Procedati in felul urmator:

4. Cuplati maneta cupd suport de filtru (C1) la aparat: pentru
o cuplare corectd, aliniati manerul manetei cupa suport
de filtru la simbolul “INSERT” (fig. 8) si rotiti manerul spre
dreapta, pand cand va fi aliniat la pozitia “CLOSE”;

5. Puneti un recipient sub cupa suportului filtrului si a duzei
de distribuire a aburului (A5);

6. Apdsati tasta (BS) corespunzdtoare indicatorului luminos

@ (fig. 9): incepe distribuirea;

7. Dupa distribuire, rotiti butonul pentru abur (A4) (fig. 10) si
distribuiti aburul cateva secunde pentru a cldti circuitul de
abur: pentru o livrare optima a aburului, se recomanda re-
petarea acestei operatiuni de 3 sau 4 ori. Acest lucru permi-
te eliminarea apei din duzd inainte de distribuirea aburului.

Apoi, aparatul este gata de utilizare.
Retineti: limpezirea circuitelor interne este rec datd si in cazul neutilizdrii
indelungate a aparatului.

La prima utilizare, va trebui sd preparati 4-5 cafele, pana cand
aparatul va incepe sa dea cele mai bune rezultate: acordati o
atentie deosebita dozei de cafea mdcinata din filtru ((C2) sau
(C3)) (consultati instructiunile din paragraful ,4.1 Faza 1 - Md-
cinare (grinding) (fig. 11)").

Procedati conform indicatiilor din capitolul,,,Doza perfecta™.

4, PREPARAREA CAFELEI

4.1 Faza1-Macinare (grinding) (fig. 11)

1. Varsati boabele in recipient (A1) (fig. 12). Se recomanda
sd addugati numai boabele necesare pentru preparare: in
acest fel veti folosi intotdeauna cafea proaspdtd;

N

Selectati gradul de macinare (fig. 13). Setarea din fabricd
este 5 (macinare medie). Daca rezultatul nu este satisfaca-
tor, reglati nivelul in functie de gustul personal si de tipul
de cafea (reglarea trebuie facutd in timp ce rasnita de cafea
functioneazd).

3. Introduceti unul dintre filtrele de cafea (C2) sau (C3) in su-
portul filtrului (C1) (fig. 14). Daca utilizati filtrul pentru 2
cesti, apasati tasta 2X (B3): cu aceasta selectie, se dubleazd,
de asemenea, cantitatea de espresso livratd.

4. Reglati manerul pentru cantitate (B2) plecand de la pozitia
minima (fig. 15).
Retineti:

Numerele indicate pe afisaj (B19)
sunt o referinta de remarcat odata ce
nivelul corect din suportul filtrului a
fost atins.

Nu corespund cu setdrile de macinare,
greutatea cafelei macinate (gr/oz) sau
timpul de macinare.

Consultati paragraful ,B3. Tasta ,X2": pentru a utiliza filtrul cu 2
cafele” pentru informatii suplimentare.

5. Cuplati suportul filtrului la orificiul de iesire al rasnitei,
(A18), aliniati-l la mesajul INSERT: apoi, rotiti cupa spre
dreapta (fig. 16). Mdcinarea incepe cand cupa ajunge in
pozitia CLOSE si se intrerupe automat.

Reglati cantitatea de cafea macinata in filtru

Fiecare varietate de boabe da un rezultat diferit in timpul md-

cindrii si, din acest motiv, la inceput, ajustarea dozei necesita

foarte multa atentie.

Aceastd ilustratie oferd indicatii despre modul de ajustare a

dozei, pe baza culorii de prajire: acestea trebuie considerate un

punct de plecare, dar pot varia in functie de compozitia boabelor

de cafea.

1. Setati doza din pozitia minima.

2. Facand referire la culoarea hoabelor prdjite, rotiti incet
manerul.



4.2 Faza2 - Presare (tamping) (fig. 17)

1. Dupd mdcinare, coborati maneta de presare (A20) pand la
capat (nu scoateti suportul filtrului) (fig. 18). Pentru un re-
zultat perfect, repetati de 2 ori.

2. Tineti maneta coboratd pand la sfarsit in timpul indepar-
tarii suportului filtrului (fig. 19). Apoi readuceti maneta in
pozitia sa initiald.

3. Dupa ce ati verificat dacd doza de cafea este corectd (a se
vedea ,,Doza perfectd”), atasati suportul filtrului la doza-
torul de cafea (A7) (fig. 20).

»Doza perfecta”
«  Filtrele de cafea au o referintd internd pentru a identifica
doza perfectd.

Doza
Marcaj cu laser Marcaj in relief

- Filtre cu marcaj laser: doza perfecta corespunde liniei
superioare a marcajului;

- Filtre cu marcaj in relief: doza perfectd corespunde
liniei in relief;

«  Asigurati-vd cd dupa apdsare, cafeaua se incadreaza in
nivel. Poate fi necesar sd reglati manerul (B2) de mai multe
ori fnainte de a ajunge la doza perfecta.

« Incazul in care cafeaua este supra sau sub-extras si doza
se incadreazd in doza perfectd, reglati gradul de mdcinare
mai fin sau mai grosier (a se vedea 4.1 Faza 1 - Macinare
(grinding) (fig. 11)"). Tn cazul in care cafeaua este su-
pra-extrasa (livrarea este prea lentd), macinarea trebuie sa
fie mai grosiera. In cazul in care cafeaua este sub-extrasi
(livrarea este prea rapida), mdcinarea va trebui sa fie mai
find.

«  Barmanul recomanda: Sa indepdrtati suportul filtrului
in timp ce maneta de presare (A20) este coboréta pentru a
obfine o finisare perfectd a dozei de cafea.

4.3 Faza3 - Distribuire (brewing) (fig. 21)

1. Selectati bautura doritd (fig. 22).

2. Apdsati OK (B6) pentru a incepe distribuirea (fig. 23)
(pre-infuzie si infuzie). Distribuirea cafelei se opreste
automat.

5. PREGATIREA BAUTURILOR DIN LAPTE

5.1 Spumatilaptele (fig. 24)

1. Se toarna cantitatea de lapte care trebuie incdlzitd / spu-
matd in recipientul pentru lapte (D8), tindnd cont cd vo-
lumul de lapte va creste de 2 sau 3 ori (fig. 25). Pentru a
obtine 0 spumd mai densd si mai omogend, se recomandd

utilizarea laptelui integral de vaca la temperatura frigide-
rului (aproximativ 5 °C).

My LatteArt )
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2. Pentru a spuma laptele, asezati duza de distribuire a abu-
rului (A5) pe suprafata laptelui: procedand astfel, aerul se
amesteca cu laptele si aburul.

3. Pastrati distribuitorul de abur pe suprafatd, avand grija sa
nu captati prea mult aer, creand bule prea mari.

4. Scufundati distribuitorul de abur sub suprafata laptelui: in
acest mod se creeazd un vartej. Odatd ce temperatura do-
ritd este atinsd, inchideti manerul pentru abur si asteptati
ca distribuirea aburului sa se opreasca complet inainte de a
scoate ibricul de lapte.

Barmanul recomanda:

«  Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului.

+  Laptele integral asigurd rezultate excelente. Rezultatul si
textura spumei variazd in functie de laptele de vacd sau
bauturile vegetale utilizate.

« Dupa spumarea laptelui, indepdrtati bulele agitand ibricul
de lapte.

Curatarea dozatorului de abur:

1. Dupa fiecare utilizare, indepartati cu o carpa orice reziduuri
de lapte din dozatorul de abur (fig. 26). Pentru o curdtare in
profunzime se recomanda sa utilizati Eco MultiClean: asi-
qurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a grasimilor din
lapte si poate fi utilizat pentru curdtarea intreqului aparat.

2. Distribuiti abur cateva secunde pentru a curata bine doza-
torul (fig. 10).

3. Asteptati ca distribuitorul sa se raceasca: pentru a mentine
eficienta dozatorului in timp, utilizati acul de curdtare (C12)
pentru a pastra cele 3 orificii libere (fig. 27).

5.2 Pregatiti bauturile din lapte cu sistemul
LatteCrema (fig. 28)
1. Vdrsatiin recipient (D8) lapte la temperatura frigiderului (5
°() (fig. 29).
2. Inchideti capacul (D1) (fig. 30).
3. Rotiti butonul de reglare a spumei (D5) in pozitia doritd
(fig. 31).



Pozitia manerului de reglare a spumei

[] ] [] [ ] e
CLEAN dh | - INSERT
Curdtare | Spumd [Spumd |[Spumad | Pentrua
dupa MAX MED MIN extrage
fiecare saua
utilizare introduce

manerul

Agdtati recipientul pentru lapte la masina (fig. 32).
Pregatiti doza perfectd (a se vedea 4.1 Faza 1 - Macinare
(grinding) (fig. 11)"si 4.2 Faza 2 - Presare (tamping) (fig.

17)") si introduceti suportul filtrului.

Ciclul de curdtare incepe si apoi se intrerupe automat. Aten-
tie: dupd curdtare, rotiti manerul intr-una din pozitiile de

Curatarea sistemului Lattecrema dupa fiecare utilizare:

Ldsati recipientul pentru lapte atasat la masind (nu este
necesar sd-I goliti). Asezati un recipient sub duza de distri-
buire a laptelui (D4) (fig. 34).

Rotiti manerul (D5) pe,,Clean” (fig. 35).

6. Selectati bautura din lapte dorita (fig. 33). )
= o reglare a spumei.
= = ST ) e o
T 4. Scoateti recipientul pentru lapte si puneti-l in frigider: se
recomanda sd folositi laptele rdmas in scurt timp.
e Pentru o curétare in profunzime se recomands s utilizati Eco
; MultiClean: asigurd igiena prin indepdrtarea proteinelor si a grd-
B2 similor din lapte si poate fi utilizat pentru curdtarea intregului
aparat.
- 6. PERSONALIZATI LUNGIMEA BAUTURILOR PE
U -
BAZA DE CAFEA PRIN FOLOSIREA TASTEI @
(B9)
33 1. Pregétiti aparatul sa distribuie 1 sau 2 cesti de bautura pe
baza de cafea, in functie de cate doriti, pana cand fixati
Bauturd | Espresso | Lapte | Spuma | Cantita- | X2 (ml) complet suportul filtrului (C1) de filtrul (C2) sau (C3) si ca-
te (ml) feaua macinatd. Daca doriti s& programati o bautura pe baza
Cappucdno 1 v v =150 =230 de lapte, conectati sistemul Lattecrema la aparat.
Lafte ] ¥ » ~150 o 2. Rf)tlp méanerul (BJO) pentru a selecta bautura care urmeazd
) sa fie programata.
Macchiato @
Flat White ] ¥ ¥ =250 =330 3. Apasati tasta - lumina corespunzatoare tastei OK (B6)
se aprinde constant si lumina corespunzdtoare tastei @
Bauturi cu dozd dubld (2x): Turnati cantitatea de lapte clipeste.
necesard pentru preparare in recipientul (D8), avand grija 4. Apdsati tasta OK pentru a incepe distribuirea. Luminile co-
sd nu se depdseasca nivelul MAX (fig. 25). Fiecare semn de respunzatoare tastelor OK si @ dipesc.
pe recipient corespunde cu =100 ml de lapte. 5. Odata ce ati atins cantitatea doritd, apasati OK. Daci ba-
Laptele proaspat este cel mai bun. Utilizati intotdeau- utura necesit3 distribuirea unui alt ingredient, incepe dis-
na lapte proaspat la temperatura frigiderului. tribuirea acestuia din urmé: odata atinsa cantitatea dorit,
Apdsati OK (B6) pentru distribuire (fig. 23). Aparatul prepa- apasati OK.
rd automat cafea si lapte in ordine. 6. Apadsati tasta @ pentru a salva. Aparatul este gata pentru

o noud utilizare, iar indicatorul luminos @ ramane aprins.

Daca nu dorii sd salvati programarea, apdsati orice altd tastd.
Retineti:
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Puteti programa bduturile pe bazd de cafea, dar nu cu distri-
buire de abur si apd fierbinte.




Programarea modificd toate cantitdtile de bauturi, dar nu si
de cafea mdcinata.
Bauturile ,X2” pot fi programate separat.

. My LatteArt (@)

P nu este programabil.

«  Pentru a reveni la setdrile din fabricd, tineti apdsatd
tasta @ pdnd cdnd se stinge. Bdutura selectatd revine la

cantitatea din fabricd.
Reteta de Cantitate | Cantitate programabila
cafea din fabrica
= 35ml dela251a90ml
Zox2 | 70ml dela501a 180 ml
o 80 ml dela501a120 ml
& x |160ml dela 120 1a 240 ml
w 120 ml « espresso: de la 251a 60 ml
- apa:dela25la120ml
W x| 240ml - espresso: de la 50 la 120
ml
- apa:dela501a 240 ml
7. MENIU SETARI

1. Intratiin meniu:

secunde

Apdsati simultan timp de 5

X2

@)

2. Selectati modul de setare de programat:

B2

7

Bautura Setare cores- | Ajustari
punzatoare
= Consum redus IS .
Espresso de EHErgie -% Activ

@ =) Oprit

104 Oprire EPmp 9 minute

Coffee automata
[ mp 1,5 ore
@-’ 3ore
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@ Avizare IS - .
Cappuccino acustica %A(tw
%)= Oprit
@ Regl.are 3 P Interval 1
Lamo suplimentara  —
a mécindrii 1] > interval 2
= Valori din Tineti apasat butonul
Flat White fabricd OK timp de cel putin
5secunde, pana cand
lumina rdméne aprinsd
constant
N . <
O Duritate apd | €Pup gyice

Americano

|:| = medie

@-b duré/foarte dura

3. Salvati noile setari apasand ON/Standby (B1)

8. CURATAREA APARATULUI

Atentie!

Pentru curdtarea aparatul nu folositi solventi, detergenti
abrazivi sau alcool.

Nu utilizati obiecte metalice pentru a indeparta depunerile
de calcar sau de cafea, deoarece ar putea zgaria suprafefele
din metal sau din plastic.

Pentru perioade de neutilizare mai lungi de o saptamana,
se recomanda clatirea acestuia inainte de a utiliza aparatul.

Pericol!

Tn timpul operatiunilor de curatare, nu introduceti nicioda-
td aparatul in apa: este un aparat electric.

Tnainte de orice operatiune de curatare a partilor externe
ale aparatului, opriti aparatul, scoateti stecherul din priza
de curent si lasati-| s se rdceascd.
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8.1 (Curatarea dozatorului de cafea

(and lumina @ se aprinde (portocalie) (B5), este necesar sd

curdtati circuitul de cafea. Pentru a rula ciclul de curdtare, cum-

pdrati pastile pentru curdtarea aparatelor de cafea. Pentru mai

multe informatii, vizitati www.Delonghi.com.

1. Introduceti filtrul de 1 ceascd (C2) in suportul filtrului (C1)
(fig. 36).

2. Introduceti accesoriul de curdtare (C9) in filtru (fig. 36) si
apasati-l complet.

U= Q@

N

3. Punefi pastila de curatat pe accesoriu (fig. 37).

4. Atasati suportul filtrului la dozatorul de cafea (A7).

5. Umpleti rezervorul de apd (A15). Asigurati-vd cd tava de
scurgere (A11) este goald.

6. Mentineti apdsatd tasta @ pand cand lumina corespun-
zdtoare incepe sa clipeascd (portocaliu). Dupa cateva minu-
te, curdtarea se opreste automat.

+ Scoateti suportul filtrului si accesoriul de curatare.

Spalati suportul filtrului si filtrul cu apd de la robinet.
Reintroduceti suportul filtrului si continuati cu cldtirea
apasand tasta @ (B5): se recomanda sa amplasati un
recipient sub suportul filtrului.

« Scoatefi si goliti tava de scurgere.

Retineti:

Acest ciclu de curdtare poate fi pornit in orice moment prin apa-

sarea tastei @ (B5) timp de cateva secunde. Pentru a anula

operatiunea, apdsati butonul timp de 10 secunde.

8.2 Curatati carcasa recipientului pentru boabe

1. Asigurati-va cd recipientul pentru boabe (A1) este gol. Daca
este necesar, continuati cu unele mdcindriin gol pentru a-1 goli.

2. Desprindeti recipientul rotindu-l in sens invers acelor de
ceasornic si scoateti-| din aparat (fig. 38)

3. Aspirati resturile de cafea (fig. 39).
4. (urdtati locasul recipientului pentru boabe cu o carpa
umeda si uscati (fig. 40);




5. Repozitionati recipientul, introducandu-I in rdsnita de
cafea. Recipientul este introdus corect cand sdgeata A

este aliniatd cu simbolul ﬁ siseaude un,clic” (fig. 41).

8.3 Curatarea rasnitelor

(Cand curdtati recipientul pentru boabe (A1), curdtati locasul reci-
pientului si lama de mdcinare superioara cu o carpd umeda. Con-
tactati un centru de service pentru a indepdrta si inlocui rasnitele.
Lama de mdcinare poate fi indepdrtatd dacd rasnita este blocatd
de un corp strdin. Dacd se intdmpla acest lucru, scoateti recipien-
tul pentru hoabe si procedati dupd cum urmeaza:

1. Atasati cupa suportului de filtru (C1) si macinati ,in gol”
pentru a elibera conducta de cafea.

2. Inchideti aparatul.

3. Rotiti butonul de reglare mdcinare in sens invers acelor de

ceasornic pand la capat, in pozitia ,REMOVE” (fig. 42).

4. Scoateti partea superioard a lamei de mdcinare, apucand-o
de maner (fig. 43).

5. Curdtati lama de mdcinare cu o pensuld (fig. 44) i aspirati
resturile de cafea, cu un aspirator (fig. 39).

6. introduceti lama de mdcinare in locasul sau (fig. 45);

7. rotiti regulatorul selectind gradul de mécinare dorit (fig.

13);
verificati ca lama de macinare sé fie bine introdusd, tragand-o de
maner: aceasta este introdusa corect daca nu se misca;
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8.4 inlocuirealamelor de micinare

(and cantitatea de cafea mdcinatd continud sa se reducd, con-
tactati un centru de service pentru a fnlocui lamele de mdcina-
re: apoi reglati din nou rasnita intrdnd in meniul de setari (,7.
Meniu setari”) si selectand primul interval de reglare suplimen-
tar al mdcinarii. Apoi, rotiti butonul de reglare a cantitatii (B2)
in pozitia MIN si reglati doza ca la prima utilizare (vezi,,Doza
perfectd™).

8.5 Curatarea,Smart tamping station”
1. Curdtati zona de fixare cu 0 pensuld (fig. 46).

2. Trageti maneta (A20) pand la capat si curdtati maneta de
presare cu o perie (fig. 47), apoi eliberati maneta.
Cu ajutorul periei (C8)curatati stutul de cafea (fig. 48).

Smart TAMPING

S TAT

48

8.6  Curatarea sistemului LatteCrema

Spalati toate componentele si recipientul in maina de spalat vase,
dar retineti cd trebuie asezate in sertarul din partea de sus al ma-
sinii de spalat vase. Dacd nu detineti o masind de spalat vase, le
puteti spdla manual, urménd instructiunile din cuprinsul notei de
[a finalul paragrafului.

1. Apdsati butonul (D3) si ridicati capacul recipientului de
lapte (D1);

Scoateti dozatorul de lapte (D4) si duza de preluare (D7)
(fig. 49);

INSERT




3. Rotiti manerul in pozitia, Insert” si scoateti-l (fig. 50);

4. Fiti foarte atenti sd nu existe reziduuri de lapte in locasul si
canalul situate sub méner (fig. 51): dacd este necesar, razuiti
canalul cu o scobitoare;

51 52

5. (latiti interiorul locasului but. de regl. a spumei sub jet de
apa (fig. 52);

6. Verificati dacd duza de preluare si cea de distribuire a lapte-
lui nu sunt infundate cu resturi de lapte;

7. Asamblatila loc toate componentele capacului;

8. Spalati cu atentie si clatiti recipientul pentru lapte (D8) ;

9. Prindetila loc capacul pe recipientul pentru lapte.

Retineti: spdlare la mdnd

Spalarea in masina de spalat vase asigurd o perfectd igienizare a
tuturor componentelor recipientului pentru lapte: in cazul spala-
rii la mand, spalati foarte bine toate componentele recipientului
pentru lapte cu apa caldd, apoi scufundati-le intr-un bol cu apa
calda si lasati-le aproximativ 30 de minute, inainte de a actiona
conform instructiunilor de la punctul 4.

9. DURITATE APA

Indicatorul luminos [ (B8) de decalcifiere se aprinde dupd o
anumitd perioada de functionare prestabilitd, care depinde de
duritatea apei. Este posibild programarea aparatului in functie
de duritatea reald a apei folosita in diferite regiuni, efectuand
astfel, mai rar, operatiunea de decalcifiere.

1. Scoateti din ambalaj banda reactivd furnizatd “TOTAL
HARDNESS TEST” (C4).

Introduceti complet banda intr-un pahar cu apd, timp de
aproximativ o secundd.

Scoateti banda din apa si scuturati-o usor. Configurati apa-
ratul, astfel cum este indicat in capitolul 7. Meniu setari”.

Rezultatul testului de duri- | Tasta Nivel
tate a apei
x2 1
mimini i i dule
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Rezultatul testului de duri- | Tasta Nivel

tate a apei

_ [T | < 2
apd medie

_ [N 3
apa durd

_  EEEw sau foarte

durd

4. (onfigurati aparatul, astfel cum este indicat in capitolul ,7.

Meniu setari”.

10. CUM SA UTILIZATI SOFTBALLS

Softballs (C11) este un sistem inovator care prelungeste dura-
ta de viata a masinii, fard modificarea calitdtii apei, asigurdnd
distribuirea unei cafele cremoase si aromate. Pentru a optimiza
eficienta, lasati Softballs in apa toatd noapte inainte de utilizare.
1. Scoateti pachetul de Softballs din ambalaj (fig. 53).

53 54
2. (latiti cu apd de la robinet pachetul de Softballs (fig. 54).
3. Introduceti punga in rezervorul de apa (A15) (fig. 55).

55

56

4.

Tnlocuiti punga de Softballs la fiecare 3 luni (fig. 56).



11. DECALCIFIERE

Atentie!

Tnainte de utilizare, ititi instructiunile si eticheta produsului
de decalcifiere (C5), aflate pe ambalajul acestuia.

Se recomanda sa utilizati numai decalcifiant De’Longhi.
Utilizarea unor decalcifianti necorespunzdtori, precum si
o decalcifiere care nu este efectuatd cu regularitate, poate
duce la aparitia unor defectiuni ce nu sunt acoperite de ga-
rantia producdtorului.

Decalcifiantul poate deteriora suprafetele delicate. In caz
de vdrsare accidentald a produsului, stergeti-l imediat.

Pentru a efectua ciclul de decalcifiere

Decalcifiant

Decalcifiant De’Longhi

Recipiente

2 de 1litru fiecare

Timp

~ 40min

N

(DACA ESTE PREZENT, INDEPARTATI FILTRUL DE DEDURIZA-
RE SI SOFTBALLS). Varsati in rezervorul de apa (A15) decalci-

fiantul pana la nivelul ﬂA (corespunzator unui pachet de
100 ml) marcat in interiorul rezervorului (fig. 57).

57 58

Addugati apa pandla atingerea nivelului O (fig. 58). Apoi
puneti rezervorul de apa inapoi in masind.

Introduceti accesoriul (C6) in conectorul sistemului LatteCrema (A6)
(fig. 59).

YOO

)ooo o0 cooQ
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=

o

60
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Asigurati-va cd suportul filtrului (C1) nu este agdtat i asezati
un recipient sub dozatoarele de cafea si apd calda (A7) si sub
distribuitorul de vapori (A5) (fig. 60).

Mentineti apdsata tasta | (B8) pand cand lumina corespunzé-
toare incepe s clipeasca.

Programul de decalcifiere incepe si lichidul de decalcifiere iese
din distribuitoare. Programul de decalcifiere executd automat o
serie de clatiri la intervale de timp, pentru aindeparta reziduu-
rile de calcar din interiorul aparatului de preparat cafea pand la
golirea completa a rezervorului.

Distribuirea se opreste si lumina || devine alba. Prin urmare, este
necesar sa continuati cu ciclul de clatire:

7.

10.

.
12.

13.

Goliti recipientul folosit pentru colectarea lichidului de de-
calcifiere si plasati- sub dozatoare.

Scoateti rezervorul de apd, goliti-l de eventuale reziduuri
de solutie de decalcifiere, clatiti-l cu apa curenta si um-
pleti-I cu apa proaspatd pand la nivelul MAX (fig. 61). Apoi
reintroduceti rezervoruin locasul sau.

P
@

61

Tineti apasata tasta || pand cand lumina corespunzatoare
incepe sd clipeasca: incepe cldtirea.

Odatd ce cldtirea este completd, distributia se opreste si
aparatul este gata de utilizare.

Goliti recipientele pentru colectarea apei de clatire.
Scoateti si goliti tava pentru colectarea picdturilor, apoi
reintroduceti-o.

Scoateti i umpleti rezervorul cu apa proaspatd, apoi
reintroduceti-I.

Acum aparatul este gata de utilizare.
Retineti:

Dacd doriti sd anticipati ciclul de decalcifiere, tineti apdsatd
tasta [ timp de 3 secunde.

Dacd decalcifierea a fost pornita din greseald, tineti apasata
tasta || timp de 10 secunde; clatirea nu poate fiintreruptd.



12. SEMNIFICATIA INDICATOARELOR LUMINOASE

INDICATOARE LUMINOASE SEMNIFICATIA  INDICATOARELOR | OPERATIUNE
LUMINOASE
Toate indicatoarele clipesc scurt Pornirea aparatului Diagnosticare automata

@) fixa

Este prima pornire a aparatului si este
necesara umplerea circuitului de apa

Procedati astfel cum este indicat in cap. 3.
Prima punere in functiune a aparatului”

Functia de economisire a energiei este
activa

Consultati cap.,7. Meniu setdri” dacd doriti sa
dezactivati functia

% fixa
@7 fixa

Recipientul pentru boabe (A1) este gol

Reumpleti recipientul pentru boabe

(07 ) L
intermitenta

Doriti sd continuati cu mdcinarea, dar
recipientul pentru boabe (A1) este gol

Reumpleti recipientul pentru boabe

& o

Nu existd suficientd apd in rezervorul
(A15) sau rezervorul de apa nu este bine
introdus

Reumpleti rezervorul sau scoatefi-1si reintro-
duceti-lfn mod corect

d@ intermitentd

Doriti sa continuati cu pregatirea unei bau-
turi, dar rezervorul de apa (A15)este gol

Umpleti rezervorul cu apa

A fixa

Alarma generald

Adresati-va unui centru de asistentd

[}
"/

Recipientul pentru boabe nu este
introdus

Introduceti corect recipientul pentru boabe
(A1) sau verificati dacd este introdus corect

1
\;/ intermitentd

Selectorul de la baza recipientului pen-
tru boabe (AT) nu este in pozitia corecta

Intoarceti selectorul intr-una din pozitiile de

mdcinare (intre 1 i 8), amintindu-va ca:

« Reglati mdcinarea in timp ce rasnita de
cafea este in functiune

« Reglati un nivel pe rand si faceti cel
putin 5 mdcindri intre o reglare si
urmatoarea

Recipientul pentru boabe (A1) nu este
complet introdus: intervine dispozitivul
de sigurantd

Verificati dacd recipientul pentru boabe este
introdus corect

@ fixa

Sistemul LatteCrema trebuie curdtat
dupa fiecare utilizare

Dupd terminarea preparatelor pe bazd de
lapte, continuati cu aceastd curdtare au-
tomata prin rotirea ménerului (D5) pe Clean

dlb fixa

Aparatul este gata sa distribuie abur.

Aparatul a atins temperatura pentru a dis-
tribui abur. Pentru a continua distribuirea,
rotiti butonul pentru abur (A4)

9
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INDICATOARE LUMINOASE

SEMNIFICATIA
LUMINOASE

INDICATOARELOR

OPERATIUNE

dll) intermitenta

Aparatul este pornit, iar functia de
economisire a energiei este activa:
butonul de abur (A4) este in pozitia de
distribuire a aburului

Indicatorul clipeste pentru a indica faptul
¢d aparatul se pregdteste sa distribuie abur:
distribuirea incepe imediat ce aparatul este
in stare de functionare

Aparatul este gata sa distribuie abur

Aparatul este la temperatura de preparare a
aburului atunci cdnd lumina ramane fixd

Aparatul distribuie abur

AvvA]
vadqa

fixd (portocalie)

Este necesar sd continuati procesul de
decalcifiere

Efectuati decalcifierea dupd cum este ilustrat
in cap.,11. Decalcifiere”

intermitenta (portocalie)

Atqat
qaaqa

Aparatul  efectueazd operatia de

decalcifiere

Continuati prin terminarea operatiunii asa
cum este descris in cap.,,11. Decalcifiere”

YRz

fixd (albd)

Este necesar sa continuati cu cldtirea

R2VCDN EZVNTN

Avva]

intermitenta (alba)

Aparatul efectueaza cldtirea

(eN
GY

d) fixa (portocalie)

Este necesar sa continuati sa curatati
dozatorul de cafea

d
@ intermitenta (portocalie)

Aparatul curdtd dozatorul de cafea

A se vedea par.,8.1 Curdtarea dozatorului de
cafea”

d
@ intermitenta (albd)

Aparatul efectueaza o cldtire

a@ + A intermitenta

Dacd filtrul de dedurizare este prezent,
este posibil ca o bula de aer sa fi intrat
in circuit, impiedicand distribuirea

Apdsati tasta (B7) corespunzdtoare lumi-
nii ©): distributia incepe si se opreste
automat.

Macinarea este prea fing, iar din acest
motiv cafeaua curge foarte lent sau nu
curge toata.

Scoatefi cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafelei,
tinand cont de indicatiile de la par., 4.1 Faza
1 - Mdcinare (grinding) (fig. 11)"si 4.2 Faza
2 - Presare (tamping) (fig. 17)"

Filtrul de cafea (C2) sau (C3) este
infundat

Clatiti filtrele cu apd curentd sau clatiti cu
tasta de clatire (B5).

Rezervorul (A15) nu este introdus co-
rect si supapele corespunzatoare nu
sunt deschise

Apdsati usor rezervorul pentru a deschide
supapele

(alcar in interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea conform cap. ,11.
Decalcifiere”.

13. DACA CEVA NU FUNCTIONEAZA

PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Existd apd in tava de colectare a picdturi-
lor (A11)

circuitelor interne ale masinii

Face parte din functionarea normald a

Goliti si curdtati tava de colectare a pica-
turilor (A11) in mod regulat

%
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Nu mai iese cafeaua espresso

Lipsa apei in rezervor (A15)

Umpleti rezervorul

Indicatorul luminos ©7° (B7) se aprinde,
indicand faptul cd circuitul de cafea sau
cel de abur este gol.

Apdsati tasta din dreptul indicatorului
luminos ©J° pentru a umple circuitul.

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apa curentd sau clatiti cu
tasta de cldtire (B5)

Rezervorul (A15) nu este bine introdus
si supapele din partea de jos nu sunt
deschise

Apdsati usor rezervorul, astfel incat sd se
deschida supapele din partea de jos

Calcar in interiorul circuitului de apa

Executati decalcifierea conform cap.,11.
Decalcifiere”.

Macinarea este prea find

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafe-
lei, tinand cont de indicatiile de la par.
,A4.1 Faza 1 - Mdcinare (grinding) (fig.
11)"si 4.2 Faza 2 - Presare (tamping)
(fig. 17)"

Suportul de filtru nu se atageaza la aparat

(afeaua mdcinatd nu a fost presata sau
este prea multa

Repetati mdcinarea cu diferite setdri.
Reduceti cantitatea dozei: verificati dacd
filtrul (C2) sau (C3) (1 sau 2 cesti) este
corect pentru doza care trebuie mdcinata
(butonul 2x (B3) este selectat sau nu)

(afeaua espresso se scurge de pe mar-
ginea suportului de filtru (C1) in loc sd se
scurga din orificii

Suportul de filtru nu este bine introdus

Introduceti corect suportul de filtru si
rotiti-l cu putere pand la capat

Garnitura dozatorului de cafea (A7) si-a
pierdut elasticitatea sau este murdara

Tnlocuiti garnitura dozatorului de cafea la
un centru de service

Filtrul (C2) sau (C3) este blocat

(latiti filtrele cu apa curentd sau clatiti cu
tasta de clatire (B5)

Crema cafelei este deschisa la culoare
(coboara prea repede din duzd)

Scoateti cupa, repetati operatiunile de
preparare a cafelei, tinand cont de in-
dicatiile din par. 4.1 Faza 1 - Mdcinare
(grinding) (fig. 11)"si,4.2 Faza 2 - Presa-
re (tamping) (fig. 17)"

Crema cafelei are o culoare inchisa (ca-
feaua curge lent din duza)

Este necesar sa revizuiti setdrile
aparatului
Este necesar sa revizuii setdrile

aparatului

Scoateti cupa suportului de filtru (C1),
repetati operatiunile de preparare a cafe-
lei, tindnd cont de indicatiile de la par.
,A4.1 Faza 1 - Macinare (grinding) (fig.
11)"si 4.2 Faza 2 - Presare (tamping)
(fig. 17)"

%
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Nu se formeaza spuma de lapte in timp
ce preparati cappuccino cu  sistemul
LatteCrema

Laptele nu este suficient de rece

Folosifi intotdeauna numai lapte de la
frigider

Manerul (D5) nu se afla in pozitie corectd

Verificati si rotiti maneru in pozitia
corectd ( & spuma max; > spuma
med; © spumd min)

Sistemul LatteCrema este murdar

Continuati sd curatati aastfel cum este
ilustrat in paragraful 8.6 Curatarea siste-
mului LatteCrema”

(alcarin interiorul circuitului de apd

Executati decalcifierea conform cap.,11.
Decalcifiere”.

La terminarea decalcifierii, aparatul va
avea nevoie de o noua clatire

Tn timpul ciclului de clétire, rezervorul nu
a fost umplut pana la nivelul MAX

Repetati clatirea (a se vedea cap. ,11.
Decalcifiere”)

Aparatul nu macind cafeaua

Existd un corp strdin in rasnita de cafea

Continuati sd curdtati moristile astfel
cum este indicat in par. ,8.3 Curdfarea
rasnitelor’, asigurandu-va cd ati indepdr-
tat toate boabele din recipientul pentru
boabe (A2) inainte de a-I scoate. inainte
de a reintroduce rasnita, aspirati cu grija
orice reziduu din locas

Recipientul pentru boabe (A1) nu se afla
in pozitie corectd

Recipientul este introdus corect cand sa-
geata A este aliniatd cu simbolul Ej si
seaude un,,clic”

Daca se doreste modificarea calitatii
cafelei

Este necesdard indepartarea tuturor hoa-
belor prezente in aparat

« Goliti recipientul pentru boabe (A1)
(efectuand cicluri de macinare in
gol sau, eventual, aspirdnd boabele
ramase).

Fixati cupa pentru suportul filtrului
(C1) si efectuati o mdcinare ,in gol”
pentru a elibera tubul de cafea: fixati
apoi suportul filtrului la orificiul de
iesire al ragnitei, (A18), aliniindu-l cu
mesajul INSERT si rdsucind cupa spre
dreapta (fig. 22). Mdcinarea incepe
cand cupa ajunge in pozitia CLOSE si se
intrerupe automat. Repetati pdnd cand
filtrul rdmane gol

Introduceti noua varietate de boabe de
cafea in recipientul (A1)

Dacd ,doza perfectd” nu este atinsd in
timpul macindrii, procedati ca la prima
utilizare

9
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PROBLEMA

CAUZA

SOLUTIE

Dupa macinare, filtrul de cafea (C2) sau
(C3) este gol

Dupd mdcinare, pulberea de cafea din
filtru este superabundenta

Stutul de cafea al rasnitei este infundat

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par.,8.5 Curdtarea ,Smart tamping
station™. Dacd problema persistd, accesati
stutul deschizénd usita (A19) si elibe-
rand-o folosind peria

Dupa mdcinare, pudra de cafea din filtrul
(C2) sau ((3) nu atinge ,doza perfectd”

Este necesara curdtarea "Smart Tamping
Station”

Continuati sd curdtati astfel cum este indi-
cat in par. 8.5 Curdtarea ,Smart tamping

1

station™, apoi repetati macinarea

Este necesard reglarea cantitdtii de cafea
madcinatd

Reglati cantitatea, folosind butonul rotativ
aferent (B2) si urmand instructiunile din
par. ,,Doza perfectd”. Dacd manerul este
deja in pozitia maximd, procedati conform
indicatiilor din sectiunea ,Reglare supli-

mentara a macindrii”

Tn timp, lamele de mécinare se uzeazi

Tnlocuiti lamele de micinare, urmand
indicatiile din par.,8.4 Inlocuirea lamelor
de mdcinare”
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