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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczona z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilno$¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« & Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci

urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

« Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,
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wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
0sO0b wymagajacych
szczegoblnego traktowania i
zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania

sprzetu w bezpieczny sposob.

6/PL

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

» Produkty elektryczne i/lub
produkty z gazem sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat. Dzieci i zwierzeta
nie moga bawic sie, wspinac
sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« Rgczki garnkow i patelni
nalezy ustawiC z boku tak,
aby dzieci nie mogty ich
zZtlapac i sie oparzyC.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.

« Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.



« (Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na

bezpieczenstwo dzieci nalezy

wyjacC wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.

A Bezpieczenstwo
elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami

elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno
podfgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.

Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.
(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla pofaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Potaczenia gazowe i / lub
kable elektryczne nie powinny
dotykac tylnej powierzchni,
gdyz mogag zostac
uszkodzone.
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« Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.

» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczyC
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

8/PL

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do
gniazdka, aby unikngC
wytadowania fukowego.

A Bezpieczenstwo

korzystania z gazu

« OSTRZEZENIE: Stosowanie
produktow do gotowania na
gazie powoduje powstawanie
substancji uwalnianych w
wyniku ciepta, wilgotnosci i
spalania w pomieszczeniu.
Nalezy upewnic sie, ze
kuchnia jest dobrze
wentylowana, szczegolnie
podczas uzywania produktu:
Nalezy pozostawic istniejace
otwory wentylacyjne lub
zamontowac¢ mechaniczne
urzadzenie wentylacyjne
(wycigg mechaniczny/okap).
Intensywne uzywanie
produktu przez dtugi czas
moze wymagac dodatkowej
wentylacji: Na przyktad
otwarcie okna lub bardziej
skuteczna wentylacja,
podniesienie poziomu
mechanicznego urzgdzenia



wentylacyjnego (jesli jest
zamontowane) itp.

» Urzadzenie powinno byc¢
uzywane w pomieszczeniu z
odpowiednio wyregulowanym
I dziatajgcym czujnikiem
tlenku wegla (czadu). Nalezy
upewnic sie, ze czujnik tlenku
wegla dziata prawidtowo i
czesto poddawac go
konserwaciji. Czujnik tlenku
wegla nalezy umiescic nie
dalej niz 2 metry od produktu.
Wymagane jest, aby gaz
dobrze palit sie w
urzadzeniach z gazem. Jesli
gaz nie pali sie odpowiednio,
moze ulatniac sie tlenek
wegla (CO). Tlenek wegla jest
bezbarwnym, bezwonnym i
bardzo toksycznym gazem, a
nawet niewielka ilos¢ ma
Smiertelne dziatanie. Jesli
ptomienie sg ciggte |
niebieskie, gaz dobrze sie pali,
Jesli ptomienie sg pofalowane,
ciete i intensywnie zotte, gaz
nie pali sie dobrze.
Urzadzenia gazowe i systemy
gazowe powinny byc¢
regularnie sprawdzane pod
katem prawidtowego
dziatania. Ostona weza, waz i
zacisk powinny byc¢
regularnie sprawdzane i

wymieniane w okresach
zalecanych przez producenta
oraz w razie potrzeby.

« Nalezy regularnie czysc
palniki gazowe. Po
czyszczeniu nalezy upewnic
sie, ze gaz pali sie
prawidtowo.

« Nie uzywac garnkow/patelni,
ktOre przekraczajg wymiary
podane w instrukcji obstugi.
Uzywanie garnkow/patelni
wigkszych niz okreslone
moze spowodowac zatrucie
tlenkiem wegla i przegrzanie
pobliskich powierzchni oraz
przyciskow sterujgcych.
Korzystanie z mniejszych
patelni / garnkow moze
spowodowac poparzenie
ptomieniami.

» Popros lokalnego dostawce
gazu o numery telefonow na
wypadek awarii zwigzanych z
gazem i informacje o
srodkach, jakie nalezy podjac
w przypadku zapachu gazu.

ACo zrobié¢, gdy poczujesz

zapach gazu?

« Nie uzywac otwartego ognia i
nie pali¢. Nie uzywac
zadnych przyciskow
elektrycznych (np. witgcznik
oswietlenia lub dzwonek do
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drzwi). Nie uzywac telefonu
stacjonarnego ani
komaorkowego.

» OtworzyC drzwi i okna.

» Zamkng¢ wszystkie zawory w
urzadzeniach gazowych i
gazomierzach.

e Sprawdzi¢ szczelnosc
wszystkie rur i potaczen. Jesli
nadal czu¢ gaz, wyjdz z
domu.

» Ostrzez sgsiadow.

« Zadzwon po straz pozarna.
Uzyj telefonu przed domem.

« Skontaktuj sie z
autoryzowanym serwisem i
dystrybutorem gazu.

 Nie wchodz do domu, dopoki
nie bedzie to bezpieczne.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem
urzadzenia nalezy je odtgczy¢
od sieci potgczen gazowych.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzagdzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

» Nalezy upewnic sie, ze kabel
zasilajgcy nie zostat
zablokowany podczas

10/PL

umieszczania produktu po
montazu lub czyszczeniu.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZyCji pionowej.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.

A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

« Nie umieszczac urzadzenia
na podtogach wytozonych
wykfadzing. Elementy
elektryczne produktu
przegrzewaja sie, poniewaz
na dole nie odbywa sie
prawidtowa cyrkulacja



powietrza. Powoduje to
nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia.

» Urzadzenie nalezy umiesci¢
bezposrednio na czystej,
pfaskiej i twardej powierzchni.
Nie nalezy umieszczac
urzadzenia na cokole ani na
ptycie podstawowe;.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

» Urzadzenia nie nalezy
montowac¢ w pod oknem. Po
otwarciu okna gorgce
naczynia moga sie
przewrocic. Istnieje rowniez
ryzyko zapalenia sig firan.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

W przypadku produktéw na gaz:

» Przed montazem nalezy
sprawdzi¢, czy warunki
lokalnej dystrybuciji (rodzaj
gazu i cisnienia) sg zgodne z
ustawieniami produktu.

» Wszelkie prace przy
urzadzeniach i instalacjach
gazowych powinny byc
wykonywane przez

upowaznione |
wykwalifikowane osoby.
Przed rozpoczeciem
jakichkolwiek prac
zwigzanych z instalacja gazu
nalezy odcig¢ doptyw gazu.
Istnieje ryzyko wybuchu.
Podtaczenie urzadzenia do
systemu dystrybucji gazu
moze by¢ wykonane
wytgcznie przez upowazniong
I wykwalifikowang osobe.
Istnieje ryzyko wybuchu lub
zatrucia w wyniku napraw
wykonywanych przez osoby
majgce odpowiednich
kwalifikacii.
Elastyczny waz gazowy musi
byC¢ podtgczony w taki
Sposob, aby nie dotykat
ruchomych czesci w
obszarze, w ktorym jest
umieszczony, i nie zaczepiat
sie, gdy poruszajg sie
ruchome czesci (np. szuflada).
Ponadto weza gazowego nie
nalezy umieszcza¢ w
migjscach, w ktorych istnieje
mozliwosc zablokowania.
Weza gazowego nie wolno
zgniatac, sktadac, zacinac.
Nie moze rowniez dotykac
goracych czesci urzadzenia i
naczyn kuchennych
znajdujgcych sie na
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urzadzeniu. Istnieje ryzyko
wybuchu z powodu

uszkodzenia weza gazowego.

« PO podtagczeniu nalezy
sprawdziC, czy gaz nie
wycieka. Upewnij sie, ze gaz
nie wycieka. W przypadku
wycieku gazu nie uzywac
produktu.

« W urzadzeniu nie ma
elementu odprowadzajgcego
gazy powstajgce podczas
spalania. Urzgdzenie nalezy
zamontowac i podtgczyC
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami dotyczgcymi
instalacji. Szczegoing uwage
nalezy zwrocic na wymagania
dotyczgce wentylacji. Zobacz
rozdziat dotyczacy wentylagii
pomieszczenia opisany w
instrukciji.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczyC gtowny zawor gazu.

12/PL

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.
Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong szybg
przednich drzwi.
Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.
Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.
Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.
Uchwyt piekarnika nie moze
stuzy¢ jako suszarka do
recznikdw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wieszac¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.
» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas



otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.

« Urzgdzenie nie nadaje sie do
uzytku z pilotem zdalnego
sterowania lub zegarem
zewnetrznym.

AOstrzezenia dotyczace
temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i/
lub oczy.

» Urzadzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykac gorgcych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

« Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do goracego
piekarnika nalezy uzywac
zaroodpornych rekawic
kuchennych.

« OSTRZEZENIE: Zagrozenie
pozarowe: Nie stawig
niczego na powierzchniach
do gotowania.

A Uzycie akcesoriéw

« Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesunac
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

« OSTRZEZENIE: Nalezy
przestrzegacC zasad pieczenia.
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Nalezy przestrzegac
krotkoterminowych procesow
pieczenia..

« OSTRZEZENIE: Smazenie
na kuchence w ttuszczu lub
oleju bez dozoru moze byc¢
niebezpieczne i moze
doprowadzi¢ do pozaru. NIE
probuj gasi¢ ognia wodg, ale
wytacz kuchenke, a
nastepnie sttum ptomien, np.
pokrywka lub kocem
gasniczym.

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapali€. Przed pieczeniem
usungC zanieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

« Nie podgrzewac¢ zamknietych
puszek i szklanych stoikow.
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Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i wtoz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajacy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial



« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

» Umies¢ naczynie na srodku
palnikdow. Nalezy pamietac,
ze ogien w palniku z
naczyniem nie przelewa sie
na bok naczynia.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac

wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

Nie czyscic¢ produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

Nie uzywaj sciernych
srodkow czyszczacych,
metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow
wybielajgcych do czyszczenia
szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.

» Zawsze utrzymuj panel

sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkgiji.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
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sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomogg uzywacd produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktdre
lepiej przenosza ciepto.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

e Stargj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pdtce.
Jedli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.

o Uzywaj gamkow/patelni o rozmiarze |
pokrywce odpowiednich do ptyty
grzejnej. Zawsze wybieraj odpowiedni
rozmiar garnka do potrawy. Wiece;
energii jest zuzywanej do foremek o
niewtasciwym rozmiarze.

e Utrzymuj w czystosci powierzchnie do
gotowania i dna garnkow. Brud
ogranicza przenoszenie ciepta migdzy
strefg gotowania a dnem garnka.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

A W NN =

Wsparcie dla patelni 5 Dolna czesé

Panel sterowania 6 Otwory wentylacyjne
Uchwyt 7 Palniki do ptyt

Drzwi
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowad réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w
zaleznosci od modelu.

Panel sterowania piekarnika

|
]

2 3 4 5

1 Oswietlenie termostatu pieczenia. Obrd¢ zgodnie z ruchem
2 Lewy tylny - Pokretfo sterowania wskazowek zegara od pozydji

piyta zamknietej (na gorze).
3 Lewy przedni - Pokretto sterowania Wskaznik temperatury

piyta Temperature mozna odczytac z lampki
4 Pokretto temperatury temperatury. Lampka temperatury
5 Pokretlo wvboru funkai znajduje sie na panelu sterowania.

, etio wy J Lampka temperatury wtgcza sie po

6 'I/'lmer‘ . uruchomieniu produktu, a wytacza po
7 Srednie - Pokretfo sterowania ptytg osiggnieciu ustawionej temperatury. Gdy
8 Prawy przedni - Pokretto sterowania temperatura wewnatrz piekarnika

ptyta spadnie ponizej ustawionej temperatury,
9 Prawy tylny - Pokretto sterowania lampka ponownie si¢ zaswieci.

ptyta Timer
Jedli urzadzenie posiada gatki sterujgce, 1 2

moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektdrych modelach). Aby
dokonac¢ ustawiert za pomocag tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciggnij pokretto. Po

I AR

dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie 4 3
i wymien pokretto. 1 Przycisk ustawien

Pokretto wyboru funkcji 2 Przycisk zmniejszania
Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za 3 Przycisk zwiekszania
pomocy pokretta. Aby wybra¢ przekred 4 Przycisk ustawienia czasu

w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na

gorze). Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia
Pokretto temperatury e : . |
Za pomocg pokretta sterowania - pii?e?']?;*z akonczenia
piekarnika mozna ustawi¢ temperature A  Symbol alarmu
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) : Symbol glosnosci

& : Symbol witgczonej blokady
©)] : Symbol czasu

eco : Symbol trybu ECO

' : Symbol uptywu czasu

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Sterowanie piyta

Wit
Maty ptomien:
& Najnizsza moc
Ps Duzy ptomien:

Najwyzsza moc

Pokretto palnika

Plyte mozna obstugiwac za pomoca
pokretet. Kazde pokretto obstuguje inny
palnik. Symbole na panelu sterowania
pokazujg, ktory palnik jest obstugiwany
przez pokretto. Kiedy palnik jest
wytgczony (pozycja gérna) nie dociera
do niego gaz. Po zapaleniu palnika
mozna gotowacd ustawiajgc poziom
gazu na pokretle. Ustaw zgdang moc
dopasowujgc pokretto do
odpowiedniego symbolu.

Ogolne informacje o ptycie
1 5

2 3 4

Lewy tylny - Normalny palnik

Lewy przedni - Szybki palnik
Srednie - Palnik do woka

Prawy przedni - Palnik pomocniczy
Prawy tylny - Normalny palnik

O~ wnNn =
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcije, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktérg mozna ustawi¢ dia tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata
tylko wentylator (na tylnej Scianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w

# Pieczenie z temperaturze pokojowej, upieczone
0 wentylatorem jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka miesa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnosci zawierajgcej
ziarna.
Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
- Gorne i dolne Nadaje sie do ciast i potraw w
J— ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekoéw. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gdrme wentylatorem jest ogrzewane przez
% ogrzewanie gorne i dolne grzatki, a nastgpnie
A wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Gdme wentylatorem jest ogrzewane przez
g’ ogrzewanie gdrng grzatke, a nastepnie
wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
% wentylatorem jest ogrzewane przez
RAS Dolne dolng grzatke, a nastepnie
- ogrzewanie rozprowadzane rownomiernie i
S wspomagane szybko po komorze. Pieczenie na
§V wentylatorem pojedynczej tacy.

Tej funkcji nalezy rowniez uzy¢ do
tatwego czyszczenia para.
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® Ogrzewanie .
wentylatorem

Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
termowentylator, a nastepnie
rozprowadzane réwnomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réznych poziomach.

*

Duzy grill

Duzy grill na suficie piekarnika
dziata. Nadaje sie do grillowania
wiekszych kawatkdw.

* Urzadzenie dziata w zakresie
temperatur okreslonym na pokretle
temperatury.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajduja sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkdw.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktdre majg by¢ upieczone, smazone i
duszone na wybranej pdtce.

Tacka grillowa

Umieszczajgc go na tacy (jesli jest w
zestawie), mamy gwarancje, ze ttuszcz
wyptywajgcy z potrawy zgromadzi sie na
tacy, co zapobiega zabrudzeniu
piekarnika.

Grill druciany na tacy nie nadaje sie do
stosowania z gteboka taca.

R
L WR:;,,\%%\ Ostona przeciwrozpryskowa
&‘"\\m\ Stuzy do zapobiegania rozpryskiwaniu
Tl o sie potraw gotowanych w piekarniku na
T L ] Sciane kuchni z wnetrza garmkow.
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Zastosowanie akcesoriow
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnosc¢ pétek mozna jest
0znaczona numerami na przednie;
obudowie piekamnika.

Modele z drucianymi pétkami

Modele bez drucianych pétek

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu na bocznych
pdtkach z drutu. Kratke druciang nalezy
umiesci¢ miedzy dwoma rusztami, jak
pokazano na rysunku.

Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesé
otwarta musi znajdowac sie z przodu.

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.

Modele bez drucianych pétek:
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Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, kidra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkciji mozna fatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagng¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.
Modele z drucianymi pétkami

Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
potkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingé
ogranicznik, aby go catkowicie usungc.
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Ruszt i taca musza zostacé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
rilla i tacek (patrz rysunek).




Ostona przeciwrozpryskowa

Ustaw ostong, jak pokazano na ilustracii.
Przymocuj spdd ostony do ptyty
dostarczonymi srubami i nakretkami. Nie
dokrecac¢ zbyt mocno $rub, aby nie
uszkodzi¢ ptyty lub ostony
przeciwrozpryskowej.

Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokosc/gtebokosd)

845 mm min. - 900 mm max./900
mm/600 mm

Napiecie / Czestotliwosé

220-240V ~ 50 Hz

Typ i przekrdj kabla
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

min. HOBW-FG 3 x 1,5 mm?

Catkowite zuzycie energii

2,9 kW

Catkowite zuzycie gazu

11,5 kW

Kategoria produktu na gas

Cat Il 2E+3+ / Cat Il 2H3B/P /
Cat Il 2E3P(B/P)

Ustawiony dla produktu rodzaj
gazu/cisnienia

NG G 20/20 mbar

Rodzaje gazu/cisnienia, na ktére mozna
przeksztatci¢ produkt

NG G 25/25 mbar/
LPG G 30/28-30 mbar / Propan 31/37
mbar / LPG G 30/37 mbar

Lewy tylny Normalny palnik
Zasilanie 2 kW

Lewy przedni Szybki palnik
Zasilanie 2,9 kW

Srednie Palnik do woka
Zasilanie 3,6 kW

Prawy przedni Palnik pomocniczy
Zasilanie 1 kW

Prawy tylny Normalny palnik
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Rodzaj piekamika Wielofunkcyjny piekarnik

" Podstawy: Informacje na temat etykiety energetycznej piekarnikow

elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuie).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Dolne/gdrne ogrzewanie wspomagane wentylatorem, 4-Gorne
i dolne ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne mogag ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowacd
doktadnie do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.

Tabela wtryskiwacza

2E (G20)/20 103 115 147 72 103
mbar

G 30/28-30 |72 87 96 50 72
mbar

3B/P 66 80 92 47 66
(G30)/37

mbar

G 25/25 103 115 147 72 103
mbar

G 31/ 37 72 87 96 50 72
mbar
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A Installation

Ogodlne ostrzezenia

e Produkt musi by¢ zainstalowany przez

wykwalifikowang osobe zgodnie z

obowigzujacymi przepisami.

Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za szkody powstate

w wyniku zabiegdw wykonywanych

przez osoby nieuprawnione, ktére

moga rowniez spowodowac utrate
gwaranciji.

Obowigzkiem klienta jest

przygotowanie miejsca, w ktorym ma

by¢ umieszczony produkt, a takze
przygotowanie zrodta zasilania i/lub
gazu. Podczas instalacji produktu
nalezy przestrzegac zasad
okreslonych w lokalnych normach
dotyczacych instalacji elektrycznych
i/lub gazowych (przepisy prawne
dotyczace instalaciji).

e Sprawdz, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone przed instalacjg. Nie
instaluj go, jesli urzadzenie jest
uszkodzone. Uszkodzone produkty
stanowig zagrozenie dlia Twojego
bezpieczenstwa..

Przed instalacja

Wiasciwe miejsce do instalaciji

¢ Wszelkie meble kuchenne znajdujace
sie obok urzadzenia musza by¢
zaroodporne (min. 100 °C).

e Umies¢ produkt na twardej
powierzchni ze wzgledu na kanaty
powietrzne pod produktem. Nie wolno
go stawia¢ na podstawie lub cokole.
Stopki produktu nie powinny zanurzac
sie na migkkich powierzchniach, np.
dywan itp.

¢ Podtoga w kuchni musi by¢ w stanie
unies¢ ciezar urzadzenia plus
dodatkowy cigzar naczyr do gotowania
i pieczenia oraz zywnosci.

¢ Nie instaluj produktu w poblizu
loddéwek lub chtodziarek. Ciepto
emitowane przez produkt zwieksza
Zuzycie energii przez urzgdzenia
chtodnicze.

¢ Podczas korzystania z LPG (gaz
ptynny): Nie instaluj produktu pod
podtoga. Nie uzywaj produktu, jesli nie
jest on zainstalowany w taki sposdéb, ze
powierzchnia przynajmniej z jednej
strony jest na poziomie podtogi w
pomieszczeniu. Niewtasciwa instalacja
produktu moze spowodowad
niebezpieczne konsekwencje.

¢ Ten produkt nalezy do kategorii 1
klasy. Mozna go umiescic¢ przy scianach
kuchennych, meblach kuchennych lub
dowolnym innym produkcie w
dowolnym wymiarze od tytu i jednej
krawedzi. Meble kuchenne lub sprzet po
drugiej stronie moga by¢ tylko tego
samego rozmiaru lub

mniejsze.
<
£
. = €
= N =
£ 8
= 65 mm min ;‘1
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<,
o

* Mozna go uzywac z szafkami po obu
stronach, ale aby zachowa¢ minimalng
odlegtos¢ 400 mm nad poziomem ptyty
grzewczej, nalezy pozostawi¢ boczny
odstep 65 mm miedzy urzadzeniem a
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dowolng $ciang, Sciankg dziatowa lub
wysokag szafka.

* Moze by¢ rowniez uzywany w pozycji
wolnostojgacej. Pozostaw minimalng
odlegtos¢ 750 mm nad powierzchnig
piyty.

e () Jezeli nad kuchenkg ma byc¢
zainstalowany okap, nalezy zapoznac¢
sie z instrukcjg producenta okapu
odnosnie wysokosci montazu (min. 650
mm).

Wentylacja pomieszczenia
Wszystkie pomieszczenia powinny by¢
wyposazone w okno, ktére mozna
otwierac¢ (lub podobne rozwigzanie).

W przypadku niektérych pomieszczen
konieczny moze by¢ rowniez staty otwor
wentylacyjny. Powietrze do spalania jest
pobierane z pomieszczenia, a produkty
spalania ulatniajg sie bezposrednio do
pomieszczenia. Dobra wentylacja jest
niezwykle wazna dla bezpiecznego
uzytkowania produktu.

Pomieszczenia z drzwiami i/lub
oknami otwieranymi bezpos$rednio na
zewnatrz budynku

Drzwi i/lub okna otwierane bezposrednio
na zewnatrz budynku musza tworzy¢
otwdr wentylacyjny o fgcznych
wymiarach okreslonych w ponizsze;
tabeli stworzonej na podstawie
catkowitej mocy gazowej urzgdzenia
(catkowite zuzycie mocy gazowe;
urzgdzenia przedstawiono w tabeli
specyfikacji technicznych w niniejsze;
instrukcji obstugi). Jesli drzwi i/lub okna
nie zapewniajg tacznego otworu
wentylacyjnego odpowiadajgcego
catkowitemu zuzyciu gazu przez
urzadzenie zgodnie z ponizszg tabelg,
woweczas nalezy stworzyé dodatkowy
staty otwdr wentylacyjny w
pomieszczeniu, aby zapewnic
osiggniecie minimalnych wymagan
dotyczacych fgcznej wentylagji dla
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catkowitego zuzycia gazu przez
urzgdzenie. Staty otwdr wentylacyjny
moze obejmowac wymiary otwordw
istniejgcych pustakow, otworu kanatu
wyciggowego okapu itp

0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-11.5 600
11.5-13 700
13-15.5 800
16.5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pomieszczenia bez drzwi i/lub okien
otwieranych bezposrednio na
zewnatrz budynku

Jesli pomieszczenie, w ktérym
urzadzenie jest instalowane, nie jest
wyposazone w drzwi i/lub okna
otwierajgce sie bezposrednio na
zewnatrz budynku, nalezy znalez¢ inne
produkty zapewniajgce staty,
nieregulowany i niezamykany otwor
wentylacyjny zgodny z tgcznymi
minimalnymi wymaganiami stawianymi
otworom wentylacyjnym dla catkowitego
Zuzycia gazu przez urzadzenie
wskazanymi w powyzszej tabeli. Nalezy
réwniez przestrzega¢ odpowiednich
przepiséw budowlanych.

W przypadku, gdy pomieszczenie lub
przestrzent wewnetrzng wyposazono w
wiecej niz jedno urzgdzenie gazowe,
nalezy zapewni¢ dodatkowg przestrzen
wentylacyjng ponad tg wymagang w
powyzszej tabeli. Wielkosd
dodatkowego obszaru wentylacyjnego



powinna odpowiadac regulacjom
dotyczgcym pozostatych urzadzen
gazowych.

Przeswit pod dolng krawedzig drzwi
prowadzgcych z pomieszczenia,

w ktérym zainstalowano urzadzenie do
innych pomieszczen wewnatrz budynku
powinien wynosi¢ co najmniej 10 mm.
Nalezy sie upewnic, ze elementy takie
jak dywany, wyktadziny podtogowe itp.
nie majg wptywu na ten przeswit, gdy
drzwi sg zamkniete.

Kuchenke mozna umiesci¢ w kuchni,
jadalni lub w pokoju dziennym petnigcym
réwniez funkcje sypialni, ale nie

W pomieszczeniu wyposazonym

w wanne lub prysznic. Kuchenki nie
wolno instalowac¢ w pokoju dziennym
petnigcym réwniez funkcje sypialni

o kubaturze mnigjszej niz 20 m®.
Urzadzenia nie wolno instalowac

w pomieszczeniach znajdujgcych sie
ponizej poziomu gruntu, chyba ze sg
one otwarte na poziomie gruntu co
najmniej z jednej strony.

Mocowanie nézek piekarnika

1. 4 nézki sg dostarczane razem z
piekarnikiem. Kazda ndzka musi by¢
zamontowana w odpowiednich
szczelinach znajdujgcych sie w 4 rogach
pod piekarnikiem.

2. Wkre¢ gwint stopki, dokrecajac go
zgodnie z ruchem wskazdwek zegara.
3. Dla wiasnego bezpieczenstwa
upewnij sie, ze wszystkie 4 ndzki sg
wypoziomowane. Brak rownowagi nég
ma negatywny wptyw na

gotowanie.

1 Stopa
2 Szczelina na stopy

max.
180 mm

Wysokos¢ piekarnika to 845 mm. na

min. regulacja stopy. Wysokosc

piekarnika to 900 mm. na max.

regulacja stopy.

Lancuch bezpieczenstwa

¢ Urzgdzenie nalezy zabezpieczy¢ przed
nadmiemym wywazeniem za pomoca
dostarczonego taricucha
zabezpieczajgcego na kuchence.

e |f your product has 2 safety chains;

Przymocuj hak (1) za pomoca

odpowiedniego kotka do $ciany

kuchennej (6) i przymocuj taricuch

zabezpieczajacy (3) do haka za pomoca
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mechanizmu blokujgcego

1 Hak stabilizujacy

2 Mechanizm blokady

3 tancuch bezpieczenstwa
4

Mono przytwierdz taricuch do tytu
piekarnika.

5 Tyt piekarnika
6 Sciana kuchni

Jesdli Twéj produkt ma 1 faricuchy
bezpieczeristwa;

Wykonaj ponizsze czynnosci na rysunku,
aby przymocowad fancuch
bezpieczenstwa do

produktu.
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tancuch stabilizacji powinien by¢
jak najkroétszy, aby unikngé
przechylania sie kuchenki do
przodu i ukosnie, aby uniknac
przechylania sie kuchenki po
bokach. tancuszek stabilizujacy
jest przeznaczony do kuchenek
bez szczeliny zaczepienia
wspornika.

Transport Produktu

¢ Urzadzenie przenosi¢ co najmniej dwie
osoby.

¢ Nie uzywaj drzwi i/lub uchwytu do
transportu lub przenoszenia produktu.
Drzwi, klamka lub zawiasy moga ulec
uszkodzeniu.

¢ Najtatwiej poruszac sie po urzadzeniu,
podnoszac przdd w nastepujacy sposob
i pociagajac w kierunku.

¢ Ruch urzadzenia jest najtatwiejszy
poprzez podniesienie frontu, jak
pokazano na rysunku. Podczas
chwytania nalezy unika¢ uszkodzenia
elementow grilla lub mebli wnetrza
iekarnika.




Potaczenie elektryczne
Ogodlne ostrzezenia

¢ Podtgczenie elektryczne powinno byc
zgodne z przepisami krajowymi.

e Odtaczy¢ produkt od przytacza
elektrycznego przed rozpoczeciem
jakichkolwiek prac przy instalacji
elektrycznej. Istnigje ryzyko porazenia
pradem.

¢ Podtgczy¢ produkt do uziemionego
gniazdka/linii zabezpieczone;
miniaturowym wytgcznikiem
automatycznym o odpowiedniej mocy,
zgodnie z tabelg ,Dane techniczne”.
Zle¢ wykonanie instalacji uziemiajgcej

wykwalifikowanemu elektrykowi
podczas uzywania produktu z
transformatorem lub bez. Nasza firma
nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody powstate w wyniku
uzytkowania produktu bez instalacii
uziemiajgcej zgodnie z lokalnymi
przepisami.

¢ Produkt moze by¢ podtaczony do sieci
elektrycznej tylko przez upowazniong i
wykwalifikowang osobe, a gwarancja na
produkt rozpoczyna sie dopiero po
prawidtowym zainstalowaniu. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktdre mogag
powsta¢ w wyniku obstugi przez osoby
nieuprawnione.

e Kabel elektryczny nie moze byc¢
zgnieciony, zgiety, zakleszczony ani
dotykac¢ gorgcych czesci produktu. Jesli
kabel elektryczny jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez
wykwalifikowanego elektryka. W
przeciwnym razie istnieje ryzyko
porazenia pradem, zwarcia lub pozarul
¢ Dane dotyczace zasilania sieciowego
muszg odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej produktu.
Tabliczka znamionowa jest widoczna po
otwarciu drzwi lub dolnej pokrywy
urzgdzenia lub znajduje sie na tylnej
Scianie urzadzenia, w zaleznosci od typu
urzgdzenia.

¢ Dane dotyczace zasilania sieciowego
muszg odpowiada¢ danym podanym na
tabliczce znamionowej produktu.
Tabliczka znamionowa znajduje sie z tytu
obudowy produktu.

e Kabel zasilajgcy produktu musi by¢
zgodny z wartosciami w tabeli ,Dane
techniczne”.

¢ Wtyczka kabla zasilajgcego musi by¢
tatwo dostepna po instalacji (nie uktadac

jej nad ptyta grzejng).
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¢ Nie uzywaj przedtuzacza ani
wielogniazdka do podigczenia zasilania.

¢ Podczas wykonywania okablowania

nalezy przestrzegac krajowych/lokalnych

przepiséw elektrycznych i uzywad

odpowiedniego gniazdka/linii oraz

wtyczki do piekarnika. W przypadku,

gdy ograniczenia mocy produkiu

wykraczajg poza obcigzalnos¢ pradowa

gniazdka/linii wtykowej, produkt musi

by¢ podtgczony bezposrednio przez

stafg instalacje elektryczng, bez uzycia

gniazdka/linii wtykowe;j.

¢ Jesli Twoje urzadzenie ma
przewdd i wtyczke:

Wykonaj podtagczenie elektryczne

urzgdzenia, podtaczajac je do

uziemionego gniazdka.

W celu ochrony urzadzenia przed
poparzeniem:

1. Upewnij sie, ze wtyczka produktu jest

prawidtowo podtgczona do gniazdka,

aby uniknac iskrzenia.

2. Nie uzywaj uszkodzonych kabli ani

przedtuzaczy.

3. Upewnij sig, ze ptyn lub wilgoc nie sg

dostepne do punktu podtgczenia

elektrycznego.

Przytacze gazowe

Ogolne ostrzezenia

¢ Podtgczenie produktu do systemu
dystrybucji gazu moze by¢ wykonane
tylko przez upowazniong i
wykwalifikowana osobe. W przypadku
napraw przez osoby nieprofesjonalne
istnieje zagrozenie wybuchem lub
zatruciem. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
szkody, ktdre moga powstac w wyniku
obstugi przez osoby nieuprawnione.

¢ Prosimy o odciecie doptywu gazu
przed rozpoczeciem jakichkolwiek prac
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przy instalacji gazowsj. Istnieje
niebezpieczenstwo wybuchu!

¢ Warunki i wartosci wigzania gazu sg
podane na etykietach (lub na tabliczce
znamionowej).

* Twoje przytacze gazowe lub konwersja
gazu moga sie rozni¢ w zaleznosci od
kraju. Wyjasnienia dotyczace réznych
potaczen gazowych lub przerdbek moga
by¢ dostarczone jako dodatkowa
instrukcja wraz z urzgdzeniem, a
instrukcije te wskazujg kraj, w ktérym
maja zastosowanie. Wykonaj
podtgczenie gazu lub konwersje gazu
zgodnie z opisami podanymi w
dodatkowej instrukcji przeznaczonej dla
Twojego kraju.

e Jedli w pdzniejszym czasie konieczne
bedzie uzycie produktu z innym
rodzajem gazu niz ten, dla ktérego
zostat ustawiony, nalezy skontaktowac
sie z autoryzowanym serwisem w celu
przerdbki.

Rura taczaca piec gazowy:
(Dotyczy modeli jadacych do
Franciji.)

Warunki prawne instalaciji

A Instalacje gazowe podlegaja
regulacji. Twoja instalacja musi
by¢ zgodna. Zalecamy
przeczytanie odpowiednich
tekstow.

¢ Przed instalacjg nalezy sprawdzi¢, czy
lokalne warunki dystrybuciji (gaz
ziemny i cisnienie) oraz ustawienia
urzgdzenia sg kompatybilne.

¢ Warunki kontroli gazu twojego
produktu sg pokazane na etykiecie z
tytu w poblizu rury gazows;.

¢ Tlen z powietrza podsyca spalanie
gazu. Oznacza to, ze powietrze musi
by¢ stale odswiezane, a produkty
spalania usuwane (potrzebny jest



przeptyw powietrza 2m3/h na KW
mocy).

¢ To urzgdzenie nie jest podtgczone do
urzgdzenia odprowadzajgcego
produkty spalania. Powinien by¢
zainstalowany i podtgczony zgodnie z
obowigzujacymi przepisami;
szczegolng uwage nalezy zwrdcic na
sprzet wentylacyjny.

¢ \Wagz gazowy nie powinien stykac sie z
ruchomymi czesciami mocowanego
elementu (takimi jak Sruba) i nie
powinien przechodzi¢ przez miejsca,
w ktdrych istnigje ryzyko zmiazdzenia
weza.
Odnosne teksty prawne we Francji
to dekrety z dnia 08.02.1977 r. i
24.03.1982, uzupetnione
standardem. DTU-P 45204 (= DTU
61.1) z CSTB ,Instalacje gazowe”,
Standard [Norme] NFC 15.100
(przepisy dotyczace instalacji
elektrycznych niskiego napiecia).
Ciepto wytwarzane przez to
urzgdzenie klasyfikuje te kuchenke
jako typ X zgodnie z normg
elektryczng EN 60.335.2.6
(wbudowana), jako klase 1
(niewbudowang) lub w klasie 2
podklasy 1 (wbudowana) zgodnie z
normg dotyczacag gazu EN 30.1.

A Rury gietkie lub weze elastyczne
powinny byé dostepne do
serwisowania na catej dtugosci i
nalezy je wymieni¢ przed
uptywem terminu przydatnosci
do uzycia (wskazanego na
rurach). Maksymalna diugo$é
nie powinna przekracza¢ 1,25
metra.

Podtgczenie gazu wykonane jest z
tytu urzadzenia,
Upewnij sig, ze przewody rurowe
nie stykaja sie z innymi czesciami
urzadzenia i nie przechodzg przez
przestrzen, kitdra jest zagracona
lub nie styka sie z inng ruchoma
czescia.
Przytacze gazowe
e Twdj produkt jest dostarczany z
zestawem przytacza gazu,
sktadajgcym sie z:
e 2 podktadki
e 1 adapter
¢ 1 dysza butanowa
1 dysza do gazu ziemnego
W zaleznosci od uzywanego gazu i
rodzaju rury nalezy przestrzegac
nastepujacych konfiguraciji. Potgczenia
miedzykomorowe jak pokazano na
rysunku.
A. Do podtgczenia butanu/propanu za
pomoca zacisku weza i znajduje sie na
koricdwcee butan, ktdra jest ustawiona
na adapterze, ktéry z kolei mocuje sie
do pieca (rysunek A).
B. W przypadku gazu ziemnego
pofgczenie za pomocg opaski
zaciskowej i odbywa sie na korku gazu,
ktory jest umieszczony na adapterze,
ktory z kolei jest mocowany do pieca
(rysunek B).
C. Pofgczenie ,mechaniczne” jest
elastyczne z adapterem, ktdry sam jest
zamocowany na piecu (rysunek
Q).

A B C

Washer — <= Washer — = Washer —=
Adapter—g Adapter ——ﬁ Adapter —ﬁ

ke
# Natural gas_ 3
@ -nozzle 1l

|

Butane-
nozzle

Hose-clip

Plastic =™
hose
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Koricéwka butanowa umozliwia
podtaczenie za pomoca elastycznego
weza gumowego o Srednicy
wewnetrznej 6 mm, przystosowanego
do gazu z butli.

Koricéwka do rur gazowych umozliwia

potaczenie za pomocg gietkich rur o
wewnetrznej $rednicy 15 mm, ktére
sg wzmochnione tak, ze mogg by¢
obowigzkowo utrzymywane na
miejscu za pomocg kotnierza
blokujgcego. Uzyj orurowania z
pieczecig NF-GAZ. Rury te nalezy
regularnie wymienia¢ przed uptywem
terminu ich uzytkowania.

A Nie uzywaj zapalniczki ani zapatki,
aby sprawdzi¢, czy nie ma
wycieku gazu.

Sprawdzenie szczelnosci:

Upewnij sig, ze wszystkie pokretta
na kuchence sg w pozycji
wytaczonej, a potgczenie butli
gazowej jest otwarte. Uzyj mydta,
aby sprawdzi¢, czy nie ma
wyciekdw gazu. Kazdy wyciek
spowoduje bulgotanie mydta. Jesli
tak sie stanie, sprawdz ponownie
podtgczenie gazu.
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Uzywanie urzadzenia do
gotowania z gazowym
rurociggiem prowadzi do
wytwarzania ciepta i wilgoci w
obszarze, w ktdrym jest
zainstalowane urzadzenie.
Upewnij sig, ze w pomieszczeniu,
w ktdérym jest zainstalowane
urzgdzenie, jest dobra wentylacja.
Wszystkie otwory wentylacyjne
nalezy pozostawi¢ otwarte lub
zainstalowa¢ mechaniczne
urzagdzenie wentylacyjne, takie jak
okap. Diugotrwate lub intensywne
uzytkowanie urzgdzenia moze
wymagac¢ dodatkowej wentylacji,
takiej jak otwieranie okien, lub
bardziej efektywnej wentylacii
poprzez zwiekszenie mocy okapu,
jesli taki istnigje.

Ziacze gazowe

Produkt jest przeznaczony do
gazu ziemnego (G2).

¢ Przez zainstalowaniem tego wyrobu
nalezy odpowiednio przygotowacd
instalacje gazu ziemnego do montazu.

¢ Podtgczenie tego wyrobu do gazu
wykona autoryzowany serwis.

¢ \Wylot z instalacji przytacza gazu
ziemnego do tego wyrobu musi
stanowi¢ gietka rura, a jej koncowka
musi by¢ zamknieta korkiem. Korek
zostanie wyjety podczas podtgczania,
a wyrdb zostanie podtgczony przy
uzyciu urzadzenia tfgczacego (tulei
dtawigcej).

e Upewnij sie, ze masz tatwy dostep do
zaworu gazu ziemnego.

¢ Aby pdzniej uzy¢ wyrobu z gazem
innego typu, musisz skonsultowac sie
z autoryzowanym serwisem w sprawie
odnosnej procedury konwersii.

¢ 10 make the gas leakage control.



Jesdli wyréb ma tylko jeden wlot gazu;
¢ Przed podtgczeniem przewodu gazu
upewnij sie, ze wlot przewodu gazu z
tytu wyrobu znajduje sie po tej same;
stronie wyrobu co zawdr gazu
ziemnego.

1 Wiot przewodu gazu

2 Korek

3 Zaslepka z tworzywa sztucznego

¢ Przed podtgczeniem gazu nalezy sie
upewnic, czy zawor gazu ziemnego
oraz wylot weza gazu produktu, ktory
ma zostac przytaczony do gazu,
znajduja sie po tej samej stronie.

* Jesli wlot przewodu gazu i zawor gazu e Jezeli zawdr gazu ziemnego oraz

ziemnego nie znajdujg sie po tej samej wylot weza gazu sa zamkniete

stronie, upewnij sie, ze przewdd po zaslepka z tworzywa sztucznego i

podtaczaniu nie przechodzi przez znajduia sie po tej samej stronie,

gorgcy obszar. podtgczenie gazu nalezy wykonacé w
Sposob przedstawiony na ponizszym
rysunku.

°J g g
gazu sg zamkniete zaslepka i znajdujg
sie po tej samej stronie, zdjgc i
wyrzucic¢ zaslepke z tworzywa
sztucznego. Jesli podtaczenie gazu
nie bedzie wykonywane przy uzyciu
Jesli wyréb ma dwa wioty gazu; nowe;j ‘(nieuZyv‘\./anej) uszczelki, wyjmij
e Jeden z dwdch wlotdw jest zatkany korek i zamknij wiot przewodu gazu.
korkiem, a drugi zaslepka z tworzywa
sztucznego. Umiejscowienia korka i
zaslepki z tworzywa sztucznego moga
sie roznic¢ w zaleznosci od wyrobu.
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¢ \W sposdb przedstawiony na
ponizszym rysunku wykonaj
podtgczenie gazu do wlotu przewodu
gazu w poblizu zaworu gazu

ziemnego.

Zagrozenie pozarowe:
Niewykonanie podtaczenia w sposob
zgodny z ponizszymi instrukcjami grozi
nieszczelnoscig i wyciekiem gazu oraz
pozarem. Nasza firma nie ponosi
zadnej odpowiedzialnos$ci za wynikte z
tego szkody.

¢ Podtgczenie gazu moze wykonac
jedynie przedstawiciel
autoryzowanego serwisu.

¢ Gaz nalezy bezwzglednie podtgczy¢
do wylotu weza gazu w poblizu
zaworu gazu ziemnego.

e Zaslepke z tworzywa sztucznego
nalezy wyrzucic, a nieuzywany wlot
nalezy zatkac¢ korkiem.

¢ Podczas zamykania nieuzywanego
wlotu przewodu gazu korkiem nalezy
bezwzglednie uzy¢ nowej,
nieuzywanej uszczelki.

Elastyczny przewdd gazu musi
zostac¢ podtgczony w taki sposob,
aby nie stykat sie z ruchomymi
czesciami wokdt niego ani nie
uwigzt, gdy przemieszczg sie
ruchome czesci

(np. szuflady). Nie wolo go
réwniez umieszczac¢ w miejscach,
w ktdérych moze zostac scisniety.
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Przewodu gazu nie mozna
klamrowac, zginac i przyciskac,
ani stykac z gorgcymi czesciami
urzgdzenia.

Istnieje grozba wybuchu z
powodu uszkodzenia przewodu.

Sprawdzanie szczelnosci w punk-

cie pofaczenia

e Upewnij sie, ze wszystkie pokretta
wyrobu sg zakrecone. Upewnij sig, ze
doprowadzenie gazu jest otwarte.
Przygotuj piane mydlang i naktadaj jg
w migjscu podigczenia przewodu, aby
sprawdzi¢, czy gaz sie nie ulatnia.

¢ Jesli gaz sie ulatnia, w miejscu

natozenia piany beda sie tworzy¢

banki mydlane. W takim przypadku
raz jeszcze sprawdz ztgcze gazowe.

Jesdli wyréb ma dwa wioty

przewoddéw gazu, nieuzywany wiot

gazu zatkaj korkiem. Przygotuj piang z

mydta i naktadaj jg w miejscu

potfgczenia z korkiem, aby sprawdzic,
czy gaz sie nie ulatnia. Jesli gaz sie
ulatnia, w miejscu natozenia piany

beda sie tworzy¢ banki mydlane. W

takim przypadku raz jeszcze sprawdz

ztacze korka.

e Zamiast mydta mozna uzy¢
dostepnych w handlu sprayéw do
sprawdzania wyciekow gazu.

Nie wolno sprawdzac¢ ulatniania
sie gazu zapatkg ani zapalniczka.

Umieszczenie produktui.
Push the product towards the

kitchen wall.

2.Secure the safety chain you have
connected to the product to the wall.

3.Vibrations during use may cause
cooking vessels to move. This
dangerous situation can be avoided if
the product is level and balanced. For
your safety, make sure that they are
level when screwing all 4 feet. Balance



the product by turning the feet to the
right and left and align it level with the
countertop.

Ostateczne sprawdzenie
1.0bstuguj produkt.
2.Sprawdz funkcje elektryczne.
3.0twarty doptyw gazu.
4.Sprawdz instalacje gazowe pod kagtem
prawidtowego zamocowania i
szczelnosci.
5.Zapali¢ palniki i sprawdzi¢ wyglad
ptomienia.
Ogiert musi by¢ niebieski i miec
ksztatt regularmy. Jesli ptomienie
z0fcieja, sprawdz, czy kotpak
palnika pewnie siedzi albo oczys¢
palnik.

Zmiana rodzaju gazu

Przed podjeciem jakichkolwiek
prac przy instalacji gazowsj,
nalezy odcig¢ zasilanie gazem.
Istnieje grozba wybuchu!
Aby zmienic¢ typ gazu zasilajgcego to
urzgdzenie wymienia sie wszystkie
wiryski i reguluje ptomien na wszystkich
zaworach przy ograniczonym przeptywie
gazu.
Wymiana wtryskéw do palnikéw
1.Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.

2.0dkre¢ wtryski przekrecajac je w lewo.

3.Zatéz nowe wiryski.
4.Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnosé wszystkich potaczen.

Pozycje nowych wiryskow sg
zaznaczone na ich opakowaniu
lub w odpowiedniej tabeli, Tabela
wtryskiwacza, strona Error!
Bookmark not defined. do ktérej
nalezy zawsze siggac.

0 ((Réznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))
W niektdrych palnikach na ptycie
kuchennej wirysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W przypadku
wymiany wirysku te pokrywe
nalezy zdjac.

1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie
od modelu)

2 Swieca zaptonowa

3 Wirysk

4 Palnik

O ile nie zachodza warunki
nienormalne,nie staraj sie wyjac
kurkéw gazowych palnikdw. Jesli
trzeba wymienic te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany Serwis.

Wymiana wtryskéw do palnikéw
1.Zdejmij kotpak palnika i wyjmij korpus
palnika.
2.0dkre¢ wtryski przekrecajac je w lewo.
3.Zatéz nowe wiryski.
4.Sprawdz bezpieczenstwo pasowania i
szczelnosé wszystkich potaczen.
Pozycje nowych wiryskow sg
zaznaczone na ich opakowaniu
lub w odpowiedniej tabeli, Tabela
wtryskiwacza, strona Error!
Bookmark not defined. do ktérej
nalezy zawsze siggac.
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0 ((Réznig sie zaleznie od modelu
piekarnika.))
W niektdrych palnikach na ptycie
kuchennej wirysk jest nakryty
metalowg pokrywa. W przypadku
wymiany wirysku te pokrywe
nalezy zdjac.

1 Czujnik zaniku ptomienia (zaleznie
od modelu)

2 Swieca zaptonowa

Wirysk

4 Palnik

w

O ile nie zachodza warunki
nienormalne,nie staraj sie wyjac
kurkéw gazowych palnikdw. Jesli
trzeba wymienic te kurki, nalezy
wezwac autoryzowany Serwis.

Ustawienie kurkow plyty na

ograniczony strumien gazu

1.Zapal palnik, ktéry ma by¢ ustawiany i
obré¢ pokretto do pozycii niskiego
ptomienia.

2.Zdejmij pokretto z kurka gazu.

3.Do ustawiania sruby regulacii
przeptywu nalezy uzywac srubokreta o
odpowiednim rozmiarze.

Dla gazu ptynnego (butan/propan)

nalezy raz obrdcic te $rube w prawo.

Dla gazu ziemnego nalezy raz obrdcic te

Srube w lewo.

» Normalna dtugosc wyprostowanego

pfomienia w stanie ograniczenia wynosi

6-7 mm.

4.Jesli ptomien siega wyzej, niz nalezy,
obré¢ srube zgodnie z ruchem
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wskazowek zegara. Jesli jest zbyt
maty, obréc ja w lewo.
5.Na koniec kontroli ustaw palnik na
ptomien wysoki a potem na
zredukowany i sprawdz, czy ptomien
utrzymuije sie.
Pozycja sruby regulacyjnej moze sie
réznic, zaleznie od typu kurka gazowego
zastosowanego w danym urzgdzeniu.

1 Sruba regulacji przeptywu

1 Sruba regulacji przeptywu

W przypadku zmiany
dostosowanego rodzaju gazu
produktu, nalezy réwniez zmienic
etykiete wskazujgcg rodzaj
regulowanego gazu.

Kontrola szczelnosci wtryskiwaczy
Przed przeprowadzeniem konwersji w
produkcie upewnij sie, ze wszystkie
pokretta sterujgce sg wytaczone. Po
prawidtowej konwersji wtryskiwaczy, dla
kazdego wtryskiwacza nalezy sprawdzi¢
szczelnos¢ gazu.



1.Upewnij sie, ze doptyw gazu do
produktu jest wtgczony, nadal
utrzymuijac wszystkie pokretta
sterowania w pozycji wylgczone;.

2.Kazdy otwodr wiryskiwacza jest
blokowany palcem przyktadajgcym
odpowiednig site, aby zatrzymad
wyciek gazu, gdy odpowiednie
pokretto sterujace jest wtgczone i
przytrzymywane w potozeniu
wcignietym, aby umozliwi¢ gazowi
dotarcie do wiryskiwacza.

3.Umies¢ przygotowang wode z
mydtem na ztgczy wtryskiwacza za
pomoca matej szczotki, jesli dojdzie
do wycieku gazu na ztgczu
wiryskiwacza, woda z mydtem zacznie
sie pieni¢. W takim przypadku dokre¢
wiryskiwacz z odpowiednig sitg i
powtdrz krok 3 ponownie.

4.Jesli piana nadal sie utrzymuie, nalezy
natychmiast wytgczy¢ doptyw gazu do
produktu i wezwac autoryzowanego
przedstawiciela serwisu lub technika
posiadajgcego licencje. Nie uzywaj
produktu, dopdki autoryzowany
serwisant nie zajmie sie produktem.
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[ Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektdrych modelach
piekarnikéw nie bedzie mozna
gotowac.

Odpowiednie symbole na zegarku
migaja podczas regulaci.
Po pierwszym uruchomieniu piekarnika,
ustaw godzine za pomocg przyciskow

@O,

W modelach z panelem
dotykowym nalezy najpierw
nacisnaé i=, a nastepnie ustawicé
godzine za pomoca przyciskow
®/Q.
Potwierdz ustawienie, naciskajgc © lub
odczekaj 4 sekundy, aby potwierdzi¢
bez naciskania.

Jedli nie ustawiono godziny, zegar
zacznie dziata¢ od godziny 12:00,
a na ekranie pojawi sie symbol 9.
Symbol zniknie po ustawieniu
czasu.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.
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3.Wiacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposob
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzgdzenia
wybierz najwyzsza temperature i
funkcje roboczg, na ktdérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekamik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.

UWAGA Pewne detergenty lub
srodki czyszczgce moga
uszkodzi¢ powierzchnig.
Nie uzywaj agresywnych
detergentow,
proszku/mleczka do
czyszczenia, ani zadnych
ostrych przedmiotdéw.

UWAGA W trakcie pierwszego
uruchomienia przez pare
godzin mogg sie wydzielad
dym i zapach. Jest to
catkiem normalne. Zadbaj o
dobrg wentylacje kuchni i
pozbadz sie dymu i
zapachu. Nie wdychac
bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.



[ Jak uzywaé piyty kuchennej

Zalecane rozmiary
garnkéw/patelni
Palniki gazowe

Ogolne informacje na temat
uzytkowania plyty

Ostrzezenia ogdlne:

e Garnki i patelnie nalezy stawia¢ w taki
sposob, by uchwyty nie znajdowaty
sie nad palnikami. Pozwoli to zapobiec
ich nagrzaniu.

¢ Nie stawiaj na ptycie garnkow/patelni,
ktdre sg krzywe lub tatwo sie
przechylaja.

¢ Nie podgrzewaj pustych
garnkow/patelni. Zaréwno garnki, jak i
urzadzenie moga ulec zniszczeniu.

¢ Nie zapalaj palnikdw, gdy nie ma na
nich garnka/patelni.

® Po zakoniczeniu gotowania zawsze
wytaczaj palniki.

¢ Korzystanie z ptyt bez garnkdow/patelni
moze uszkodzi¢ urzadzenie. Po
zakonczeniu gotowania zawsze
wyfaczaj pyty.

¢ \W garnkach/patelni nalezy umiesci¢
odpowiednig ilo$¢ zywnosci.
Zapobiega to wylewaniu sie zywnosci
z garnkow/patelni i nie trzeba ich
dodatkowo czyscic.

¢ Pokrywek garnkow i patelni nie wolno

ktas¢ na palnikach/strefach gotowania.

e Garnki nalezy umiescic¢ na srodku
palnika/strefy gotowania. Aby
postawi¢ garnek na innym
palniku/strefie nalezy podnies¢ go i
umiesci¢ na wybranym palniku. Nie
nalezy przesuwac garnka po palniku.

¢ Rozmiar gamkdw/patelni powinien
odpowiadac¢ wielkosci ptomienia.
Ptomienie nie powinny wystawac za
garnek/patelnie, a samo naczynie
nalezy ustawi¢ na $rodku palnika. Nie
uzywaj duzych patelni/garnkéw do
przykrywania wigcej niz jednego
palnika.

Palnik 16 - 18 cm
pomocniczy

Normalny palnik 18 - 20cm
Szybki palnik 20-22cm
Palnik do woka 22 - 24 cm

Nie uzywaj gamkow/patelni, ktére
przekraczajg podane powyzej wymiary.
Uzywanie garmkow/patelni wigkszych niz
okreslone moze spowodowacd zatrucie
tlenkiem wegla i przegrzanie pobliskich
powierzchni oraz pokretta. Ponadto, jesli
powierzchnia do gotowania produktu
jest szklana, na tej powierzchni nastgpi
przegrzanie i produkt zostanie
uszkodzony. Korzystanie z mniejszych
patelni / garnkdw moze spowodowad
poparzenie ptomieniami.

Dziatanie piyt

Poziom gazu

Duzy symbol ognia & wskazuje
maksymalny poziom gazu, maty symbol
ognia # oznacza minimalny poziom gazu.
Doptyw gazu do ptyt kuchennych jest
odciety w pozycji wytaczenia ®. Ustaw
zadang moc dopasowujac pokretto do
odpowiedniego symbolu.

Zapalanie palnikow

Palniki gazowe zapalane sg za pomocag
pokretet sterujgcych.
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1.Nacisnij pokretto palnika.

2.Naciskajgc pokretto, obréc je w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do symbolu
duzego ptomienia.

3.Iskra spowoduje zapalenie sig gazu.

4.Po zapaleniu przytrzymaj pokretto
przez 3-5 sekund.

5.Jesli gaz nie zapali sie po wcisnigciu i
zwolnieniu pokretta, powtdrz ten sam
proces naciskajac pokretto przez 15
sekund.

Jesli w ciggu 15 sekund nie
dojdzie do zaptonu gazu, zwolnij
przycisk.
Odczekaj co najmnigj 1 minute,
zanim ponowisz probe. Istnigje
grozba akumulacji gazu i
wybuchul!
6.Wybierz odpowiedni poziom mocy.
Wylaczanie palnikow
Ustaw pokretto palnika w pozyciji
wytgczonej (pozycja gorna).
Jedli ptomienie zgasng przez
przypadek, ustaw pokretto w
pozycji wylaczone;.
Nie zapalaj palnika przez 1
minute.
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Instalacja zabezpieczenia
przeciwwyplywowego gazu Rézni
sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny
w Twoim produkcie.

Zabezpieczenie przeciwwyptywowe

gazu chroni przed wydmuchem
spowodowanym przelaniem przez gornme
alniki i natychmiast odcina doptyw gazu.

1

1 Zabezpieczenie przeciwwyptywowe
gazu
Aby wigczy¢ zabezpieczenie
przeciwwyptywowe gazu, nalezy
przytrzymac pokretto regulacji przez 3-5
sekund po zapaleniu ptyty.
Jesli w ciggu 15 sekund nie
dojdzie do zaptonu gazu, zwolnij
przycisk.
Odczekaj co najmnigj 1 minute,
zanim ponowisz probe. Istnigje
grozba akumulacji gazu i
wybuchul!



Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble.
Wylgcza sie automatycznie po
zakoriczeniu procesu chtodzenia.
Gorgce powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywa¢ otwordéw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarmnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekamnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
Czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytaczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sig, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytacza
sie po pewnym czasie.

Panel sterowania piekarnika
1 2

. © <) eco
CC.00
Iy

PE = o @

4 3

1 Przycisk ustawien
2 Przycisk zmniejszania

3 Przycisk zwiekszania
4 Przycisk ustawienia czasu
Wyswietl symbole

= : Symbol czasu pieczenia
: Symbol zakonczenia
-)' pieczenia*
A : Symbol alarmu
D) : Symbol glosnosci
& : Symbol witgczonej blokady
©) : Symbol czasu
eco : Symboltrybu ECO
o : Symbol uptywu czasu

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
symbole na wyswietlaczu migaja.
Nalezy odczekad chwile az
ustawienia sie wtgcza.

Jesli nie wybrano trybu, nie
mozna ustawi¢ godziny.

Pozostaty czas zostanie
wyswietlony, jesli czas pieczenia
zostanie ustawiony na poczatku.
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Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ piekarnik, aby zatrzymat
sie po uptywie okreslonego czasu,
ustawiajgc czas pieczenia na zegarze.
1.Wybierz funkcje pieczenia.

2.Nacisnij © az na wyséwietlaczu pojawi
sie symbol 1, aby zresetowad
ustawienie zegara.

3.Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskéw @/,

» » Po ustawieniu czasu na

wyswietlaczu pojawi sie symbol 191 i

czas.

4. W6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
Rozpocznie sie pieczenie.

» Na wyswietlaczu czas zaczyna

odlicza¢ do konca pieczenia, gdy

rozpocznie sie pieczenie zaswieci sie
symbol czesci przedziatu czasu.

Ustawiony czas pieczenia jest

podzielony na 4 réwne czesci, a po

uptywie kazdej czesci symbol danej
czesci gasnie. Dzigki temu mozna tatwo
zrozumie¢ stosunek pozostatego czasu
pieczenia do catkowitego czasu
pieczenia.

Aby ustawié koniec czasu

pieczenia na pdzniej: (R6zni sie w

zaleznosci od modelu produktu.

Moze nie by¢ dostepny w Twoim

produkcie.)

Po ustawieniu czasu pieczenia, na

zegarze mozna ustawic koniec czasu

pieczenia na pézniejszy.

1.Wybierz funkcje pieczenia.

2.Nacisnij © az na wyséwietlaczu pojawi
sie symbol 21, aby zresetowad
ustawienie zegara.

3.Ustaw czas pieczenia za pomoca
przyciskéw @/,

» » Po ustawieniu czasu na

wyswietlaczu pojawi sie symbol 121,

4 Naciénij ® az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2l korica czasu pieczenia.
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5.Naciénij @ /@, aby ustawié koniec
pieczenia.
» Po ustawieniu czasu symbol 21, i |
przedziat czasu pojawig sie na
wyswietlaczu. Po rozpoczeciu pieczenia
symbol =} zniknie.
6.Wtdz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
Rozpocznie sie pieczenie.
» Timer piekarnika oblicza czas
uruchomienia, odejmujgc czas
pieczenia od korica ustawionego
czasu. Wybrany tryb jest aktywowany,
gdy nadejdzie czas rozpoczecia
pieczenia i piekarnik nagrzeje sie do
ustawionej temperatury. Utrzymuije te
temperature do korica ustawionego
Czasu pieczenia.
» Na wyswietlaczu czas zaczyna
odlicza¢ do konca pieczenia, gdy
rozpocznie sie pieczenie zaswieci sie
symbol czesci przedziatu czasu.
Ustawiony czas pieczenia jest
podzielony na 4 réwne czesci, a po
uptywie kazdej czesci symbol danej
czesci gasnie. Dzigki temu mozna tatwo
zrozumie¢ stosunek pozostatego czasu
pieczenia do catkowitego czasu
pieczenia.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , timer
wydaje ostrzezenie dzwiekowe.
8.0strzezenie dzwigkowe rozlega sie
przez dwie minuty. Aby zatrzymac
ostrzezenie dzwiekowe, wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk.
Ostrzezenie dzwiekowe zostanie
wyciszone i wyswietlony zostanie
aktualny czas.



Jedli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Obrédé
pokretto temperatury i funkcji na
"0" (wytaczone), aby wytaczyc
piekarnik, aby zapobiec
ponownemu uruchomieniu
piekarnika pod koniec alarmu.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow
Mozesz zapobiec wtgczeniu timera,
aktywujac funkcje blokady przyciskow.
1.Naciénij i= az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol (.
» Na wyswietlaczu pojawi sie "OFF".
2.Nacisnij @, aby wigczyé blokade
przyciskow.
» Po ustawieniu blokady klawiszy na
wyswietlaczu pojawi sie ,On” a symbol
pozostanie pods$wietlony .
Przyciski timera nie dziatajg, gdy
wtgczona jest blokada
przyciskéw. Blokady przyciskow
nie zniknie w przypadku awarii
zasilania.

Aby wyltaczy¢ blokade przyciskéw
1.Naciénij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2.
» Na wyswietlaczu pojawi sie "ON".
2.Aby wytgczy¢ blokade przyciskdw
nacisgnij ©.
» "OFF" zostanie wyswietlone po
dezaktywaciji blokady przyciskdw.
Ustawienie alarmu
Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia
lub przypomnienia innego niz pieczenia.
Alarm nie wptywa na dziatanie piekamnika.
Uzywany w celach ostrzegawczych.
Jest to przydatne, gdy chcesz wtozy¢
jedzenie do piekarnika w okreslonym
czasie. Timer wyda ostrzezenie

dzwigkowe po uptywie ustawionego
czasu.
1.Nacignij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol A,
Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.

2.Ustaw czas trwania alarmu za
pomoca przyciskéw @ / @,

Przyciski alarmu, godziny,
jasnosci wyswietlacza |
temperatury powinny znajdowac
sie w pozycji 0 (WYL.).
» & symbol pozostanie podéwietlony, a
godzina alarmu pojawi sie na
wyswietlaczu po jej ustawieniu.
3.Po uptywie alarmu symbol A zaczyna
migac i stychac ostrzezenie
dzwiekowe.
Wylacz alarm
1.0strzezenie dzwigkowe rozlega sie
przez dwie minuty. Aby zatrzymac
ostrzezenie dzwiekowe, wystarczy
nacisng¢ dowolny przycisk.
» Ostrzezenie dzwiekowe zostanie
wyciszone i wyswietlony zostanie
aktualny czas.
Anulowanie alarmu
1.Nacignij © na wyswietlaczu pojawi sie
symbol &, aby anulowad alarm.
2.Naciénij i przytrzymaj © az na
wyswietlaczu pojawi sie "00:00".
Zostanie wyswietlony czas
alarmu. Jesli czas alarmu i
pieczenia sg ustawione
jednoczesnie, wyswietlony
zostanie najkrotszy czas.

Zmiana dzwigku alarmu

1.Naciénij i= az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &),

2.Ustaw dzwiegk alarmu za pomocg
przyciskéw @ / ©.

3.Ustawiony dzwiek zostanie
aktywowany po chwili.
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» Wybrany dzwiek alarmu pojawi sie na

wyswietlaczu jako "b-01", "b-02" lub

Ilb_03II .

Zmiana ustawienia godziny

Aby zmieni¢ godzing, ktdrg wczesnie;

ustawites

1.Naciénij &= az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 3.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow
@/,

3.Ustawiony czas zostanie aktywowany
po chwili.

Tryb oszczedzania

Mozesz oszczedzac energie w trybie

ECO podczas pieczenia, ustawiajgc

czas na piekarniku.

Ten tryb koriczy pieczenie z wewnetrzng

temperaturg piekarnika poprzez

wytgczenie grzatek przed koricem czasu

pieczenia.

Ustawienia trybu ECO

1.Naciénij i=az na wyswietlaczy pojawi
sie symbol ECO.
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» Na wyswietlaczu pojawi sie "OFF".

2.Aby wigczyé tryb ECO nacisnij @.

» Po ustawieniu trybu ECO na

wyswietlaczu pojawi sie ,On” a symbol

pozostanie podswietlony .

Wylaczenie trybu ECO

1.Naciénij i=az na wyswietlaczy pojawi
sie symbol ECO.

» Na wyswietlaczu pojawi sie "ON".

2.Aby wytgczyé tryb ECO naciénij ©.

» "OFF" zostanie wyswietlone po

wytaczeniu tybu ECO.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

(Funkcja jest opcjonalna. Moze nie

by¢ dostepna w Twoim produkcie.)

1.Nacisnij i=az na wyswietlaczu pojawi
sie d-01, d-02 lub d-03, aby ustawic¢
jasnosc¢ wyswietlacza.

2.Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskéw @/0.

» Ustawiony czas zostanie aktywowany

po chwili.



E] ogéine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektore
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkgji i najbardzie]
odpowiednie ustawienia dla tych
produktow. Wskazane sg réwniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne

dotyczace plyty

¢ Nigdy nie wolno napetnia¢ rondla
olejem powyzej jednej-trzeciej jego
pojemnosci. Podczas podgrzewania
oleju nie wolno pozostawiac ptyty bez
nadzoru. Przegrzany olej moze zapali¢
sie. Nigdy nie wolno gasié ognia
wodg! Gdy olej sie zapali, natychmiast
przykry¢ go kocem gasniczym lub
wilgotng szmatg. Gdy juz bedzie to
bezpieczne nalezy wytaczy¢ kuchenke
i zadzwoni¢ po straz pozarna.

¢ Przed umieszczeniem zywnosci na
patelni nalezy usunac z niej nadmiar
wody, a nastepnie ostroznie umiescic
na rozgrzanym oleju. Przed
smazeniem produktéw mrozonych
nalezy je wczesniej rozmrozic.

¢ Podczas podgrzewania oleju upewnij
sie, ze garnek, ktérego uzywasz, jest
suchy i nie otwieraj jego pokrywy.

¢ Zalecenia dotyczgce gotowania z
0szczedzaniem energii mozna znalez¢
w rozdziale ,Instrukcje dotyczace
ochrony srodowiska”.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

Ostrzezenia ogdlne

dotyczace pieczenia

e Podczas otwierania drzwi piekarnika
lub po zakonczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.
Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ |ntensywna para wytwarzana podczas

pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gérnych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.

Jest to normalne zjawisko.

Podane wartosci temperatury i czasu

pieczenia potraw moga sie réznic w

zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego

powodu wartosci te sg podane w

przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdére pozostang w

piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe

pieczenie.

W przypadku potraw, ktére beda

pieczone wedtug wiasnego przepisu,

mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepszg
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
zewnetrznych naczyri kuchennych,
ktdre beda uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ttuszczoodporny, ktére przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakos¢
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
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ftuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej pdtce.
Nie zmienia migjsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzgdzenia w celu

uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.

Jesli zamierzasz uzywac witasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jedli zalecane jest wczesnigjsze
nagrzanie nalezy nagrzac¢ piekarnik i
dopiero witozy¢ foremke z masa.

e Jedli zamierzasz piec stawiajgc
naczynie na ruszcie, umiesc je na
Srodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowej.

e Pieczenie moze sie réznic w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej
powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ \Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci mogg sie rozni¢ od podanych.

48/PL

e Umies¢ jedzenie na zalecanej pdtce.
Dolna pdtka piekarnika to pdtka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

¢ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia

ciastek

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature o 10 °C i skré¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubosc przygotowanego

ciasta nie przepetnia foremki.

e Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomieme sie
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

¢ Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pétce do
dalszego pieczenia.



Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Clasta na Standardowa taca* Gomei dollne 3 180 30 ... 40
blasze ogrzewanie
C|asta} w Forma dlo p|eczgn|i na  Ogrzewanie 5 180 30 . 40
formie ruszcie do grilla wentylatorem
Standardowa taca* Gome i dollne 2 160 25...35
. ogrzewanie
Ciasteczka Ourzowanio
Standardowa taca* 9 4 150 35...45
wentylatorem
Okragta forma do
mastg, slrednlca 26 cm Goéme i dollne 5 160 35 . 45
z zaciskiem na ruszcie ogrzewanie
Ciasta do grilla**
biszkoptowe Okrggta forma do
mastg, slrednlca 26 cm Ogrzewanie 3 160 35 . 45
z zaciskiem na ruszcie  wentylatorem
do grilla**
Ciastko Standardowa taca* Gome | dollne 3 170 20...30
ogrzewanie
Emaliowana taca o Géme i dolne
$rednicy 40x30 cm na . 2 200 30 ... 40
. f - ogrzewanie
Ciasto ruszcie do grilla
francuskie Emaliowana taca o Oarzewanie
$rednicy 40x30 cm na 9 3 200 30 ... 40
f . wentylatorem
ruszcie do grilla
Kruche Standardowa taca* Gomei dollne 2 200 20...30
clastka ogrzewanie
Caly chleb Standardowa taca® ~ Comel done 2 200 35 ... 45
ogrzewanie

Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lasagne metalowa forma na X 2lub 3 200 30 ... 40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Goéme i dolne

: . : ) 2 180 40 ...55
ciasta, o Srednicy 20 ogrzewanie
Szarlotka cm na ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowalforerlna do Ogrzewanie 5 170 45 . 60
ciasta, o Srednicy 20 wentylatorem
cm na ruszcie do grilla**
Pizza Standardowa taca® oM | doine 2 200..220  10...20

ogrzewanie
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Ciasteczka Standardowa taca* Ogrzewanie 1-4 150 35...45
wentylatorem
1-Okragta forma do
ciasta, srednica 26 cm
Ciasta z zaciskiemlna ruszcie Ogrzewanie
biszkoptowe do grilla™ wentylatorem 1-4 150 45...55
4- Okragta forma do
ciasta, srednica 26 cm
z zaciskiem na blaszce
Ciastko Standardowa taca* Ogrzewanie 1-4 170 25...35
wentylatorem
Kruche Standardowatacar Odr7ewanie 1-4 200 25...35
ciastka wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Mieso, ryby i dréb e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
nia Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
e Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkéw miesa * Ryby nalezy umiescic¢ na pdtce o
ZWi@kSZ}/ Wydajnos’c’ pieczenia_ Srednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
e Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.
Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/géme 15 min.
(caly)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 250/ma>l<, 60 ... 80
(1 kg) wspomagane nastepnie
9 wentylatorem 180 ... 190
Podudzie %O';‘ngvg;rl‘: 15 min.
jagniece (1.5 - Standardowa taca* 9 3 250/max, 110... 120
wspomagane !
2.0 kg) nastepnie 170
wentylatorem
Kurczak Ruszt do grilla® I?)o'r;ee/\/%grr]?: 215% mzx
pieczony (1.8-2  Umiescic jedng tace na 9 3 > 65 ...85
kg) dolnej pofce wspomagane nastepnie
wentylatorem 180 ... 190
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Dolne/géme 25 min.
Indyk (5.5kg)  Standardowa taca* ~09#ewanie 1 250/max, 150 ... 210
wspomagane nastepnie
wentylatorem 180 ... 190
Ruszt do grilla® I?)o'r;ee/\/%grr]?:
Ryby Umiescic jedna tace na 9 3 200 20...30
) wspomagane
dolnej pdtce
wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe

szybko stajg sie brazowe po grillowaniu,

utrzymuijg piekng skdrke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a

takze soczyste warzywa (pomidory,

cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogélne:

* Zywno$¢é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Gorgce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

® Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

¢ Umiesc elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych

kawatkdw czasy pieczenia moze sie

réznic.

Wsun ruszt lub tacke do zgdanego

poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,

umies¢ tacke na dolnej podice, aby

zebrad ttuszcz. Taca piekarnika, ktdrg

ma by¢ przeniesiona powinna mie¢

takie wymiary, aby obejmowata caty

obszar grilla. Tacka moze nie by¢

dotaczona do produktu. Wiej troche

wody do tacki, aby utatwic

czyszczenie.

Ryby Ruszt do grilla 4-5
Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250 25...35
Klopsik (wotowina) - 12 Ruszt do grilla 4 250 20 ... 30
sztuk
Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250 20...25
Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250 25...30
Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250 25...30
Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20 ... 30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 4..6
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Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

**Jesli nie da sie regulowac temperatury grillowania, funkcja grilla bedzie dziata¢ przy maksymalnej
wartosci temperatury.

Test zywnosci

¢ Potrawy zostaty przygotowywane
zgodnie z normg EN 60350-1, aby

Tabela pieczenia w piekarniku przyklfadowego jedzenia

Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Kruche
ciasteczka
(herbatnik)

Emaliowana
taca o $rednicy
40x30 cm na
ruszcie do
grilla™*

Goéme i dolne
ogrzewanie

140

utatwic¢ testowanie produktu dla
organéw kontrolnych.

20 ...

30

Emaliowana
taca o $rednicy
40x30 cm na
ruszcie do
grilla™*

Ogrzewanie
wentylatorem

140

20 ...

30

Ciasteczka

Standardowa
taca*

Gorne i dolne
ogrzewanie

160

25 ...

35

Standardowa
taca*

Ogrzewanie
wentylatorem

150

35...

45

Ciasta
biszkoptowe

Okragta forma
do ciasta,
$rednica 26 cm
z zaciskiem na
ruszcie do
grilla™*

Goéme i dolne
ogrzewanie

160

35...

45

Okragta forma
do ciasta,
$rednica 26 cm
z zaciskiem na
ruszcie do
grilla*™

Ogrzewanie
wentylatorem

160

35...

45

Szarlotka

Okragta czarmna
metalowa
forema do

ciasta, 0
$rednicy 20 cm
na ruszcie do
grilla*™

Goéme i dolne
ogrzewanie

180

40 ...

55
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Okragta czarmna

metalowa
forema do Ogrzewanie
ciasta, 0 9 2 170 45 ... 60
wentylatorem

$rednicy 20 cm
na ruszcie do
grilla™*
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Emaliowana
Kruche taca o $rednicy
ciasteczka 40x30 cm na
(herbatnik) ruszcie do
grilla™*
Standardowa Ogrzewanie
taca* wentylatorem
1-Okragla
forma do
ciasta, Srednica
26cmz
zaciskiem na

: ruszcie do .
Ciasta Ogrzewanie

. grilla**
biszkoptowe 4- Okragla wentylatorem

forma do
ciasta, srednica
26cmz
zaciskiem na

blaszce
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Ogrzewanie o_4 140 20 ... 30
wentylatorem

Ciasteczka 1-4 150 35...45

1-4 150 45 ...565

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250 4..6
Klopsik (wofowina) - 12 ot 46 grilla 4 250 20 ... 30
sztuk

Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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E] czyszczenie 1 konserwacija

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogolne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

e Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

¢ Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Do ptyty:

e Zanieczyszczenia kwasne, takie jak
mleko, pasta pomidorowa i olej moga
powodowac trwate plamy na ptytach i
elementach palnikdw/ptyt grzewczych,
wszelkie przelane ptyny nalezy usungc
natychmiast po ostygnieciu ptyty
poprzez jej wytaczenie.

¢ Naczynia typu wok uzywane w
wysokich temperaturach mogg
zmieniac kolor. To jest normalne.

¢ Przesuwanie niektorych naczyn moze
spowodowac metalowe $lady na
uchwytach gamkodw. Nie przesuwa;
patelni i garnkow po powierzchni.

e Poniewaz pokrywki palnikéw stykaja
sie bezposrednio z ogniem i sg
narazone na dziatanie wysokich
temperatur, zmiana i utrata koloru w
czasie jest zjawiskiem normalnym. Nie
stanowi to problemu podczas
uzytkowania ptyty.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

e Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,



skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Jesli produkt posiada funkcje tatwego

Czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do

czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz

rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg’)

W przypadku uporczywych plam

mozna uzy¢ srodka do czyszczenia

piekamikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.

Nie uzywaj zewnetrznego srodka do

czyszczenia piekarnikdw.

e Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

* Sciany boczne piyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

e Katalityczne sciany majg lekka
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekarnika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg swiecic, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw

czyszczacych. Moga uszkodzic

szklang powierzchnie.

Produkt nalezy czysci¢ za pomocg

ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i

szmatki z mikrofibry przeznaczong do

powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczys¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
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przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.

Czyszczenie akcesoriow
O ile nie podano inaczej w instrukgcii
obstugi, nie myj akcesoridw w zmywarce.

Czyszczenie plyty

Czyszczenie palnikow

1.Przed czyszczeniem ptyty nalezy zdjaé
z nigj podktadki kuchenne, naktadki na
palnik i gtowice.

2.Wyczys¢ ptyte zgodnie z zaleceniami
zawartymi w ogdlnych informacjach
dotyczacych czyszczenia w zaleznosci
od rodzaju powierzchni (emaliowana,
szklana, inox itp.).

3.Wyczys¢ komore palnika szmatkg
nasaczong detergentem lub
nierysujgcg powierzchni miekka
szczoteczka. Upewnij sig, ze nie
zostaly zadne resztki jedzenia.

4. Wyczys¢ Swiece zaptonowe i elementy
termiczne (w modelach z zaptonem i
elementem termicznym) dobrze
wycisnieta szmatkg. Nastepnie osusz
czystg szmatka. Pamietaj, aby Swieca
zaptonowa i element termiczny byty
catkowicie suche.

5.Po kazdym uzyciu wyczys¢ nakfadki
na palnik i gtowice palnikéw wodg z
detergentem, a nastepnie je wysusz.

6.W przypadku uporczywych plam
pozostawi¢ naktadki na palnik i
gtowice w wodzie z detergentem lub
cieptej wodzie z mydtem przez co
najmniej 15 minut. Uzyj niemetalowe;j i
nierysujgcej powierzchni szczotki.

7.Do wnetrza piekamikow i rusztow
mozna uzywac srodkéw czyszczacych
Quick&Shine, stosowanych do
powierzchni emaliowanych i
zalecanych przez autoryzowany serwis,
zwtaszcza do trwatych plam na
emaliowanych pokrywach palnikéw.
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8.Podczas czyszczenia naktadek do
palnikdw nie uzywaj agresywnych
Srodkdéw czyszczacych, takich jak
Srodki do czyszczenia wnetrza
piekarnika, odkamieniacze, poniewaz
moga spowodowacd przebarwienia.

9.Po kazdym uzyciu wyczysé podktadki
kuchenne wodg z detergentem i
nierysujgcg powierzchni miekka
szczotkg, a nastepnie wysusz.

10.Uzywanie wilgotnych nakiadek na
palniki i podkfadek kuchennych moze
spowodowac pojawienie sie trwatych
plan wapiennych. Nalezy upewnic sig,
ze przed uzyciem zostaty wysuszone.

11.Umies¢ w odpowiednim miejscu
gtowice i naktadki na palniki oraz
podktadki kuchenne.

12.Nalezy upewnic¢ sig, ze podktadki
znajduja sie na srodku palnikdw. W
modelach z kotkami dopasuj kotki na
ptycie palnika do otwordw na kotki w
uchwytach gamkdw.

Montaz czesci palnika

Po wyczyszczeniu palnikéw umiese

czesci jak na rysunku.

Naktadka na palnik
Gtowica
Komora palnika

Swieca zaptonowa (w modelach z
zaptonem)

1.Gtowica palnika powinna przechodzi¢
przez swiece zaptonowa palnika (4).
Obrdé¢ gtowice palnika w prawo i w
lewo, aby upewnic sig, ze jest
osadzona w komorze palnika.

2.Umies¢ nasadke palnika na gtowicy.
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Czyszczenie panelu
sterowania
e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.
e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.
Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczgce czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian
piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzgdzenie ma $ciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w

zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyjaé druciane pétki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym
kierunku.
2. Pomqgnu drumana po’rk@ do siebie,
ab

.Aby ponownie przy
nalezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.

Latwe czyszczenie para

Rézni sie w zaleznosci od modelu

produktu. Moze nie byé dostepny w

Twoim produkcie.

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz

zabrudzenia (nie czekajgc zbyt dtugo) sa

zmiekczone parg, ktdra tworzy sie w

piekarniku, a krople wody skraplajg sie

na wewnetrznych powierzchniach

piekarnika.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

2.Wlej 750 ml wody do tacki i umiesc jg
na 2 stojaku piekarnika.
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czyszczenia parg i temperature 100 °C
na 25 minut.

Otwarz drzwiczki i wytrzy] wewnetrzne
powierzchnie piekarnika wilgotng ggbka
lub Sciereczka.

Uzyj cieptej wody z ptynem, miekkiej
szmatki lub gabki, aby oczyscic trwate
zanieczyszczenia i wytrzyj je suchg
szmatka.

W trybie tatwego czyszczenia parg
woda znajdujgca sie w basenie u
podstawy piekarnika w celu
zmiekczenia lekko utworzonych
pozostatosci / brudu we wnece
piekarnika odparuje i skropli sie w
komorze piekarnika i wewnetrznej
szybie drzwiczek piekamnika,
dlatego moze kapa¢ woda. gdy
drzwiczki piekamika sg otwarte.
Zetrzyj kondensat zaraz po
otwarciu drzwi piekamika.

Rd&zni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie. Po skraplaniu w
piekarniku, w kanale basenowym pod
piekarnikiem, moze znajdowac sie woda
lub wilgoc¢. Po uzyciu wyczysc ten kanat
basenowy wilgotng szmatka, a
nastepnie wysusz.
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Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usungc
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu
z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajgc w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazujg, jak otworzyé
wszystkie typy zawiasow.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.



Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem

Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta
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4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,

aby zwolnic je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowad
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigetaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe (1) w
kierunku 'A' a nastepnie wyjmij ja,
pociagajac w kierunku 'B'.
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1 Gteboki wewnetrzny panel szklany

2* Wewnetrzny panel szklany (Moze
nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
4.Jesli urzadzenie ma szybe
wewnetrzna (2), powtdrz ten sam
proces, aby ja wyjac (2).

5.Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
ponowne zamontowanie szyby
wewnetrznej (2). Umies¢ Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy. (Jesli
urzadzenie ma szybe wewnetrzna).
Szyba wewnetrzna (2) musi by¢
przymocowana do prowadnicy jak
najblizej wewnetrznej szyby (1).

6.Podczas ponownego montazu szyby
wewnetrznej (1), zwrd¢ uwage, aby
umiescic szybe z naklejkg w strone
drugiej szyby wewnetrzngj. Istotne jest
umieszczenie dolnych rogdw szyby
wewnetrznej (1), tak aby stykaty sie z
dolnymi prowadnicami.

7.Popchnij w kierunku ramy, az

ustyszysz ,klikniecie”.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc¢
ja za pomoca ptynu do naczyn, cieptej
wody i migkkiej szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.



Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ \W tym piekamniku stosuje sie zardwke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejsza niz 60 mm, srednice
mniejsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mniejszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika
mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zarowke,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic

zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.7Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym

ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane paotki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca Srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

5.Zamontowacd szklang pokrywe i
druciane pdtki.
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Y Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia.

¢ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzadzenia.

¢ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢

arowka jest uszkodzona. >>> Wymien Zardwke.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

ad

¢ Nie mozna ustawi¢ funkciji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie

e Brak pradu. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce.

e Rura gazowa jest wygieta. >>> Zamontuj prawidfowo rure gazowa.
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alniki sg brudne. >>> Wyczysc elementy palnika..

e Palniki sg mokre. >>> Osusz elementy palnika..

¢ Nakrywka palnika nie jest bezpiecznie zamocowana. >>> Zamontuj bezpiecznie
nakrywke palnika.

e Zawor gazu jest zakrecony. >>> Otwdrz zawdr gazu.

¢ Butla gazowa jest pusta (w przypadku korzystania z LPG). >>> Wymier butle z
gazem

ponownie.
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