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Dear customer,
thank you for buying a PHILCO brand product. So that your appliance serves you well, please read all the instructions

in this user's manual.
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PART 1: IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND STORE FOR FUTURE USE.

m This appliance may be used by children 8 years
of age and older and by persons with physical or
mental impairments or by inexperienced persons, if
they are properly supervised or have been informed
about how to use the product in a safe manner
and understand the potential dangers. Cleaning
and user maintenance must not be performed by
children unless they are older than 8 years of age
and under supervision. Children must not play with
the appliance. Keep this appliance and the power
cord out of reach of children that are younger than
8 years of age.

m This appliance is designed for household use only. It
is not intended for use in locations such as:

— staff kitchens in stores, offices and other
workplaces;

— agricultural farms;

— hotel or motel rooms and other living areas;

— bed and breakfast establishments.
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m This appliance serves to process food by heat. Do
not use it for any other purpose than for which it
was designed.

m Do not place the appliance on window sills, sink
drainboards, unstable surfaces, on electric or gas
stoves, or in their vicinity. Only place the appliance
on a stable, even, dry surface.

m Before connecting the appliance to a power socket,
check that the voltage on its rating label matches
the electrical voltage in the power socket. Connect
the appliance only to a properly grounded socket.

m The appliance is equipped with a removable power
cord. Before disconnecting the power cord from the
appliance, always first remove the plug from the
power socket.

Attention:

This appliance is not designed to be controlled
using a programmed device, external timer switch
or remote control.

m Only use the appliance with the original accessories
from the manufacturer.

m Do not use the appliance near flammable materials
such as curtains, kitchen towels, etc.
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m To ensure sufficient air circulation during operation,
there must be a clearance of at least 15 cm on all
sides of the appliance. Do not place any items on
to the appliance and do not cover the ventilation
openings.

m Avoid contact with hot steam, which is released
from the ventilation openings while the appliance is
running.

m Do not overfill the removable basket with a large
amount of food. Make sure that the food placed in
the removable basket does not come into contact
with the heating element.

m Do not place your hands into the internal area of the
appliance while it is running.

m Do not fill the removable pan with oil. Filling the pan
with oil could result in a dangerous situation arising.
This healthy frying method is based on the principle
of circulating hot air that does not require the use
of oil. A small amount of oil can be added purely for
the purpose of flavouring the food.

m Do not use the appliance to fry foods with a high fat
content.
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Attention: Hot surface

m When the appliance is in operation, the temperature
of accessible surfaces may be higher. Do not touch
the hot surface. Otherwise, this could cause burns.
Use the handle to remove and carry the hot pan
and basket. Only place the hot pan and basket on
heat resistant surfaces. When removing the pan out
of the appliance, be especially careful not to scald
yourself by the steam that is released from the food.
The residual heat of the appliance means that it
remains hot for a certain time after it is turned off.

m Intheeventthatthefoodinsidetheappliance catches
on fire,immediately turn it off and disconnect it from
the power socket. Wait until the smoke coming out
of the ventilation openings disappears before sliding
out the pan.

m Do not pour icy cold water into the hot pan.

m Always turn off the appliance and disconnect it
from the power socket when leaving it without
supervision or when not using it and before moving
or cleaning it. Allow the appliance to cool down
before moving or cleaning it.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s. 6 Revision 03/2021



m Do not submerge the appliance in water or in any
other liquid.

m Do not place heavy items on the power cord. Make
sure that the power cord does not hang over the
edge of atable orthatitis not touching a hot surface.

m Disconnect the appliance from the power socket by
gently pulling the plug of the power cord, and not
the power cord itself. Otherwise, this could damage
the power cord or the socket.

m In the event that the power cord is damaged, it must
replaced with an original power cord thatis available
at an authorised service centre. It is forbidden to use
the appliance if it has a damaged power cord.

m To avoid the danger of injury by electrical shock,
do not repair the appliance yourself or make any
adjustments to it. Have all repairs performed at an
authorised service centre. By tampering with the
appliance, you risk voiding your legal rights arising
from unsatisfactory performance or quality warranty.
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SHORT CORD INSTRUCTIONS

A short power supply cord is provided to reduce the

hazards resulting from becoming entangled in,or

tripping over a longer cord. Extension cords may be
used if care is exercised in their use.

- The electrical rating of the extension cord should be
at least that of the appliance. If the electrical rating
of the extension cord is too low, it could overheat
and burn.

- The resulting extended cord should be arranged
so that it will not drape over the counter top or
tabletop where it can be pulled on by children or
tripped over.
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PART 2: DESCRIPTION
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PART 3: KNOW YOUR SMART FRYER

Prepare your favorite foods and snacks in a quick, healthy, and easy way with your new Air Fryer. This
Air Fryer combines heat with high-speed air circulation and a top grill to cook your ingredients from
all sides, simultaneously! It also allows you to prepare a variety of tasty dishes without the addition of
excess oils or fats to most ingredients. This Air Fryer features:

A temperature control range of 80°C — 200°C (180°F — 400°F).
A timer range from 0 to 60 minutes, which is equipped with an auto shut-off feature. Once the
timer goes off, the unit will turn itself off.

Other great advantages provided by your Philco Air Fryer include:

Fast cooking, with little to no preheating required.

Quick and easy clean-up: the non-stick coated parts are conveniently sized to fit in the dishwasher.
Hassle-free frying—no spatters, no mess, and no oil smell!

Versatility—with its frying, baking, grilling, and roasting capacities, this unit serves as a great
cooking tool for a busy kitchen.

No assembly required—very easy and safe to use!

BEFORE THE FIRST USE

Unpack the appliance and its accessories (food basket, food basket holder). Wash the accessories in
hot, soapy water and then wipe them dry. Wipe the interior of the frying cavity with a damp cloth
or sponge, and then dry with a paper towel. Make sure the cavity is dry before operating the unit.
Position the Air Fryer on a flat, level and heat-resistant surface, making sure that it is also positioned
at least 6 inches (15 cm) away from any surrounding objects.

It is recommended to let the Air Fryer heat on the highest setting for about 20 minutes without
any food in it. This helps to eliminate grease that may have adhered during manufacturing, and to
eliminate the "new"appliance smell.

Ventilate the room during this period. When your Air Fryer is heated for the first time, it may emit
slight smoke or odor. This is normal with many heating appliances. This does not affect the safety
of your appliance.

Caution: When moving the Air Fryer, make sure that you hold it securely and support the base—do not
rely solely on the food basket handle when moving the Air Fryer!

OPERATING INSTRUCTIONS

1. Preparing for use

Place the appliance on a stable, horizontal, and level surface. Make sure that the surface is heat
resistant and that the Air Fryeris also positioned at least 6 inches (15 cm) away from any surrounding
objects.
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Make sure that the food basket is securely placed inside the basket holder,
Insert the power plug into a wall socket. Your Air Fryer is now ready for use!

Caution!

Do not fill the food basket or basket holder with oil or any other liquid, as this may cause a fire
hazard.

Never use the Air Fryer without the food basket in place.

Keep all ingredients in the basket to prevent any contact with the appliance’s heating elements.
Do not overfill the food basket.

Do not cover the air inlet on the top or the air outlet on the back of the unit while the appliance is
in use.

Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

Never immerse the appliance itself in water or rinse it under the tap.

2. Using the appliance

The Air Fryer can be used to prepare a large variety of foods. Please refer to the table in the “Settings”
section for basic cooking times, or refer to the included recipe book.

Pull the handle to carefully remove the food basket holder from the Air Fryer.
Put the ingredients that you will be air-frying into the food basket and place the basket into the
basket holder.

Note: Never fill the basket to capacity or exceed the recommended amounts (see section ‘Settings'in
this chapter), as this could affect the quality of cooking.

Slide the basket back into the Air Fryer.
Caution! Never use the Air Fryer without the food basket and the food basket holder in it!

Caution! Do not touch the food basket, basket holder, or the inside of the Air Fryer during and
immediately after use, as they get very hot. Only hold the food basket by its handle. Always use oven
mitts. Unit is hot!

Turn the temperature control dial to the required cooking temperature (See section’Settings'in this
chapter to help determine the right temperature).

Determine the required preparation time for the ingredients (see section ‘Settings’ after this
chapter).

To switch the appliance on, turn the timer knob to the required cooking time.

The orange power-on light will illuminate and the fryer will quickly start generating hot air.

The timer will start counting down the set time.

The green light will turn off when the set temperature is reached.

During the frying process, the green "HEAT ON"light will turn on and off intermittently.

This indicates that the heating element is maintaining the set temperature.
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During cooking, some excess oil and cooking juices from the ingredients will collect in the basket
holder. This is to be expected.

Some recipes require shaking the food in the basket halfway through the set time (see section
‘Settings'in this chapter). To shake the ingredients, pull the basket out of the appliance using the
handle and gently, but firmly, shake it. Slide the basket holder back into the Air Fryer and continue
to cook.

Note: Because the rapid hot air technology instantly reheats the air inside of the appliance, pulling the
basket briefly out of the appliance during hot air frying will not disturb the cooking process.

Tip: Sometimes, it is easier to divide cooking times into 2 phases for recipes that require the basket to
be shaken mid-cooking. If you set the timer to half the required cooking time, you will hear the timer
bell go off when you have to shake the ingredients. Please note that after shaking, you must set the
timer again to the remaining preparation time.

Tip: If you set the timer to the full cooking time, the timer bell will not go off until cooking is completed.
You can pull the basket out at any time to check the cooking condition of the ingredients. The power
will shut down automatically and resume after you slide the basket holder back into the appliance.
Note that the timer does not stop counting down in this situation.

When you hear the timer bell, the set preparation time has elapsed. Using oven mitts and the
handle, pull the basket holder out of the appliance and place it on a heat-resistant surface.

Note: You can also switch the appliance off at any time. To do this, simply set the timer to“0”or pull out
the pan directly.

Check to see if the ingredients are ready. If they are not ready, simply slide the basket back into the
appliance and set the timer for a few extra minutes.

Caution! After Air frying, the basket, the basket holder and the ingredients will be hot! Depending on
the type of the ingredients in the Air Fryer, steam may escape out of the unit. Be mindful of scalding
and wear kitchen gloves for safety.

To detach the food basket from the basket holder, slide the protection cover and press on the
basket release button.

Caution! Never press the release button unless the basket holder is resting on a flat, level, and heat
resistant surface! The basket holder contains hot liquid on the user. Risk of severe scalding!

Holding the basket by the handle, empty the food into a bowl or onto a plate.

Tip: To remove large or fragile ingredients, you may use a pair of tongs to lift the ingredients out of the
basket. Use tongs or utensils with heat-resistant plastic tips, as metallic tips or utensils may scratch the
coating of the basket.

When a batch of food is ready, the Smart Fryer is instantly ready for preparing another batch.
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IMPORTANT: If you notice the fan is not operating once the product starts cooking (no noise or airflow),
please discontinue usage immediately and contact Customer Service.

MAKING HOME-MADE FRIES
To make home-made fries, follow the steps below:

Peel the potatoes and cut them into sticks.

Wash the potato sticks thoroughly and dry them with paper towels.

Pour 1/2 tablespoon of canola oil in a bowl, put the sticks on top and mix until they are coated with
oil.

Remove the sticks from the bowl with your hands or a kitchen utensil so that excess oil stays
behind in the bowl. Put the sticks in the basket.

Note: Do not tilt the bowl to pour the potato sticks into the basket. Transfer them with your hands or
a kitchen utensil in smaller batches to prevent excess oil from collecting on the bottom of the pan.

Airfry the potato sticks according to the instructions above. For best results, do not fry more than 1.2
Ib. of fries per batch.

SETTINGS

The table below will help you select the basic settings for the ingredients you want to prepare.
Note: Keep in mind that these settings are suggestions.

Tips:

Any food that can be prepared in a traditional oven can also be prepared in the Air Fryer.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and
can help prevent unevenly air-fried food.

A larger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time; a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller ingredients halfway through the preparation time optimizes the end result and
can help prevent unevenly fried food.

If some foodstuffs tend to stick at the bottom of the basket, think to add some cooking oil spray in
the basket prior to adding the ingredients to cook.

Do not prepare very greasy ingredients, such as sausages, in the Air Fryer as the grease could catch
fire.

Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the Air Fryer within a few
minutes after you add the oil.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 grams / 1.2 Ib

Use pre-made dough to prepare filled snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a
shorter preparation time than home-made dough.
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Place a baking tin or oven dish in the Air Fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile or filled ingredients.
You can also use the Air Fryer to reheat food. To reheat ingredients, set the temperature to 290°F for

up to 10 minutes.

Min-max . . o Extra
Amount (g) Time (min.) | Temp. (°C) Shake information
Potatoes & fries
Thin frozen fries 250g-700 g 9-16 200 shake
Thick frozen fries 250g-700 g 11-20 200 shake
Home-made fries Add 1/2 tbsp.
(88 mm) 2509-800 g 18-25 200 shake of ol
Home-made potato 250 9-800 g 182 180 shake Add 1/2Atbsp.
wedges of ol
Home-made potato 2509750 g 12-18 180 shake Add 1/2.tbsp‘
cubes of oil
Hash brown 200g 15-18 180 shake
Potato gratin 5009 15-18 180
Meat & Poultry
Steak 100 g-500 g 8-12 180
Hamburger 100 g-500 g 7-14 180
Sausage roll 100 g-500 g 13-15 200
Drumsticks 100 g-500 g 18-22 180
Chicken breast 100 g-500 g 10-15 180
Snacks
i Use oven-
Spring rolls 100 g-450 g 8-10 200 shake ready type
Frozen chicken 100 9-500 g 6-10 200 shake Use oven-
nuggets ready type
Use oven-
Frozen fish fingers 100 g-450 g 6-10 200 ready type
Frozen bread- Use oven-
crumbed cheese 100 g-450 g 8-10 180
ready type
snacks
Use oven-
Frozen vegetables 100 g-450 g 10 160 shake ready type
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Baking
Cake 3009 20-25 160
Quiche 400 g 20-22 180
Muffins 3009 15-18 200
Sweet snacks 400 g 20 160

*  All data is indicative

PART 4: CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure to clean the appliance after each usel!

Switch the appliance off by putting the knobs of the control panel into the OFF position. Before
cleaning, unplug the appliance from outlet and allow it to cool down completely.

The basket and basket holder can be cleaned in hot water with mild detergent / dish soap, or in
the dishwasher. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as
this may damage the non-stick coating. Rinse and dry thoroughly after cleaning.

To remove baked-on food, fill the basket holder with hot, soapy water. Put the food basket in the
pan and let the pan and the basket soak for about 10 minutes before cleaning in the sink.

Cleaning inside the cavity:

Wipe the cavity with a damp cloth or sponge. Dry with a paper towel.

Never use abrasive products in the cavity!

Never immerse the appliance in water and make sure that no water or moisture penetrates the
upper part of the Air Fryer.

Clean the heating element inside the Air Fryer with a cleaning brush to remove any food residue.

Cleaning the Air Fryer’s exterior:

Wipe clean with a damp sponge or cloth. Wipe dry.
NEVER use steel wool, metal scouring pads or abrasive cleaners, as they may damage the finish.

Any other servicing should be performed by an authorized service representative.

DO NOT IMMERSE THE FRYER IN WATER OR ANY OTHER LIQUID!
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PART 5: TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

The Air Fryer does not work.

The appliance is not plugged
in.

Put the main plug in an earthed
wall socket.

You have not set the timer.

Turn the timer knob to the
required preparation time to
switch on the appliance.

The basket holder is not
properly locked.

Push the basket holder back in
the Air Fryer properly.

The ingredients fried with the
Air Fryer are not done.

There is too much food in the
basket.

Put smaller batches of
ingredients in the basket.
Smaller batches are fried more
evenly.

The set temperature is too low.

Turn the temperature
control knob to the required
temperature setting (see
section ‘Settings)

The cooking time is too short.

Turn the timer knob to the
required preparation time (see
section ‘Settings)

Fried snacks are not crispy
when they come out of the Air
Fryer.

You used a type of snack meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use snacks made to be
prepared in the oven, or lightly
brush some oil onto the snacks
for a crispier result.

| cannot slide the basket into
the appliance properly.

There is too much food in the
basket.

Do not fill the basket to
capacity; refer to the "Setting”
table above for maximum
quantities.

The basket in not placed
properly in the basket holder.

Push the basket down into the
basket holder until you hear a
slight click.
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White smoke comes out of the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy
ingredients in the Air Fryer, a
large amount of oil will leak into
the pan. The oil produces white
smoke and the pan may heat
up more than usual. This does
not affect the appliance or the
end result.

The pan still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by
grease heating up in the basket
holder; make sure you clean
the basket and basket holder
thoroughly after each use.

Fresh fries are fried unevenly in
the Air Fryer.

You did not use the right type
of potato.

Use fresh potatoes and make
sure they stay firm during

frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks
thoroughly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not crispy when
they come out of the Air Fryer.

The crispiness of the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure you dry the potato
sticks properly before you add
the ail.

Cut the potatoes into thinner
sticks for a crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.
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INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF
USED PACKAGING MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

it

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this
product shall not be treated as household waste. Please, dispose of this product at your
applicable collection point for the recycling of electrical & electronic equipment waste.
Alternatively in some states of the European Union or other European states you may return
your products to your local retailer when buying an equivalent new product. The correct
disposal of this product will help save valuable natural resources and help in preventing the
potential negative impact on the environment and human health, which could be caused as
a result of improper liquidation of waste. Please ask your local authorities or the nearest
waste collection centre for further details. The improper disposal of this type of waste may fall
subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary information
from your seller or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the correct
disposal method from local government departments or from your seller.

c € This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we reserve
the right to make these changes.
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PHILCO

amous for Quality the Wortd Cver

HORKOVZDUSNA FRITEZA

PHAF 3500

Navod k obsluze

Vézeny zékazniku,

Dékujeme, Ze jste si koupil vyrobek znacky PHILCO. Aby mohl vas spotfebic¢ slouzit dobfe, prectéte si viechny
pokyny uvedené v tomto ndvodu k obsluze.
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CAST 1: DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

POZORNE SI PRECTETE A USCHOVEJTE PRO POUZITI

V BUDOUCNOSTI.

m Tento spotiebic mohou pouzivat deti ve véku 8 let a
vice a osoby s telesnymi nebo dusevnimi poruchami
nebo nezkusené osoby, pokud jsou spravne pod
dohledem, nebo byly informovany o spravném
pouzivani vyrobku a porozumeély pripadnym
nebezpecim. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesméji
provadet déti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou
pod dozorem. Déti si nesmi hrat se spotfebicem.
Uchovavejte tento spotrebic a napajeci kabel mimo
dosah déti mladsich 8 let.

m fento spotiebiC je uren pouze pro pouziti v
domacnosti. Neni urcen pro pouziti na mistech, jako
jsou:

— kuchynky pro zameéstnance v prodejnach,
kancelafe a na jiné pracoviste;

— zemeédeélské farmy;

— hotelové nebo motelove pokoje a jiné obydlené
oblasti;

— nocleharny se snidani.
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m lento spotfebi¢ slouzi ke zpracovani potravin
teplem. Nepouzivejte ho k jinym ucelim, nez na
jaké je vyvinut.

m Neumistujte spotiebi¢ na parapety, umyvadla,
nestabilni povrchy, na elektrické nebo plynové
sporaky nebo do jejich blizkosti. Spotfebic umistéte
pouze na stabilni, rovny, suchy povrch.

m Pfed pfipojenim spotrebice k elektrické zasuvce
zkontrolujte, zda se napétiuvedené na jeho typovém
stitku shoduje s elektrickym napétim v elektrické
zasuvce. Spotrebic pfipojte jen k fadneé uzemnéne
zasuvce.

m Spotiebi¢ je vybaven odpojitelnym napajecim
kabelem. Pred odpojenim napajeciho kabelu od
spotrebice, vzdy nejprve odpojte zastrcku zelektrické
zasuvky.

Pozor:

Tento spotfebic neni urcen byt ovladan
naprogramovanym zafizenim, externim casovanym
spinacem nebo dalkovym ovladacem.

m Spotrebi¢  pouzivejte  pouze s origindlnim
prislusenstvim od vyrobce.
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m Nepouzivejte spotiebi¢ v blizkosti  horlavych
materialQ, jako jsou zaclony, kuchynské utérky atd.

m ProzajiSténidostatecné cirkulace vzduchuv priibéhu
provozu musite zajistit vzdalenost alespon 15 ¢cm od
viech stran spotfebice. Neumistujte zadné pfedmeéty
na spotrebic a nezakryvejte vétraci otvory.

m Vyhnéte se kontaktu s horkou parou, kterd bude
uvolnovana z vétracich otvord v prabéhu provozu
spotrebice.

m Nepfeplnujte odnimatelny koS velkym mnozstvim
potravin. Ujistéte se, zda potraviny umistené v kosi
neprichazeji do kontaktu s topnym télesem.

m Nevkladejte své ruce do vnitini oblasti spotfebice
behem provozu.

m Nenaplnujteodnimatelnounadobuolejem.Naplnéni
nadoby olejem by mohlo veést k nebezpecnym
situacim. Tento zdravy zpUsob fritovani je zalozen
na principu cirkulace horkého hot vzduchu, ktery
nevyzaduje pouziti oleje. Malé mnozstvi oleje muze
byt pfidano cisté pro ucely aromatizovani pokrmu.

m Nepouzivejte spotfebi¢ na fritovani potravin s
vysokym obsahem tuku.
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Pozor: Horky povrch

m Kdyz je spotiebi¢ v provozu, teplota dostupnych
povrchl mUze byt vyssi. Nedotykejte se horkého
povrchu. V opacném pripadé by mohlo dojit k
popaleninam. Na vyjmuti a pfenaseni horké nadoby
a koSe pouzivejte rukojet. Horkou nadobu a ko$
polozte jen na tepelné odolné povrchy. Pri vyjimani
nadoby ze spotfebice budte obzvlasté opatrni,
abyste se neopafili parou, ktera se uvolnuje z
potravin. Zbytkové teplo ze spotrebice znamena, ze
zUstane horky i ur¢itou dobu po jeho vypnuti.

m\/ pripade, ze se jidlo ve spotrebici vzniti, ihned
spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej od elektrické
zasuvky. Pred vyjmutim nadoby vyckejte, dokud se
kouf nerozplyne z vétracich otvord.

m Do horké nadoby nelijte ledoveé studenou vodu.

m Spotiebi¢ vzdy vypnete a odpojte od elektrické
zasuvky, pokud ho nechavate bez dozoru, nebo
kdyz jej nepouzivate a pred jeho pfemisténim nebo
cistenim. Pred prfemisténim nebo cistenim nechte
spotrebic vychladnout.

m Neponofujte spotrebic do vody nebo do jakékoliv
jiné kapaliny.
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m Nepokladejte na napdjeci kabel zadné tezke
predméty. Dbejte na to, aby napajeci kabel nevisela
pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého
povrchu.

m Odpojte spotiebi¢ od elektrické zasuvky jemnym
zatazenim za zastrcku napdjeciho kabelu a ne za
samotny napdjeci kabel. V opacném pfipadé by
mohlo dojit k poskozeni napdjeciho kabelu nebo
zasuvky.

m\/ piipadé poskozeni napdjeciho kabelu, je nutné
jej vymenit za originadlni napajeci kabel, ktery je
k dispozici v autorizovaném servisnim stfedisku.
Je zakazano pouzivat spotiebi¢ tehdy, pokud ma
poskozeny napdjeci kabel.

m Abyste predesli nebezpedi poranéni elektrickym
proudem, neopravujte spotiebi¢ svépomoci, ani
neprovadeéjte na ném zadné Upravy. VeSkeré opravy
pfenechejte na autorizované servisni stredisko.
Pfi manipulaci se spotfebicem riskujete ztratu
zakonnych prav vyplyvajicich z neuspokojivého
vykonu nebo zaruky kvality.
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POKYNY TYKAJICI SE NAPAJECIHO KABELU

Dodavan je kratky napajeci kabel, ktery snizuje

nebezpedi vyplyvajici ze zapleteni nebo zakopnuti o

dlouhy kabel. Pokud pfi jejich pouzivani postupujete

opatrné, muzete pouzit prodluzovaci kabely.

- Elektrické prodluzovaci kabely by mely byt s
minimalné takovymi hodnotami, jako ma spotrebic.
Pokud je elektricka hodnota prodluzovaciho kabelu
velmi nizka, maze se prehfat a vznitit.

- Vysledny prodluzovaci kabel by mél byt usporadan
tak, aby se neprekryval s pracovni plochou nebo
stolem na misté, kde by ho mohly stahnout déti
nebo by se 0 néj mohlo zakopnout.
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CAST 2: POPIS JEDNOTLIVYCH CASTI

Kos

Rukojet

Drzék nadoby na fritovéni/kose
Privod vzduchu

Zeleny indikator ohfivani

Oranzovy indikdtor zapnuti napajenf
Otocny ovladac ¢asovace (0-60 min.)/zapnuti napajenf
Oto¢ny ovladac teploty (80 - 200 °C)
9. Horni kryt spotfebice

10. Hlavni kryt spotfebice

11. Napdjeci kabel

12. Podstavec

00 N Ok W =
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CAST 3: SEZNAMENI SE SPOTREBICEM

Prepravte si své oblibend jidla a obcerstveni rychle, zdravé a jednoduse pomoci nové horkovzdusné
fritézy. Tento spotiebi¢ kombinuje teplo vysokorychlostni cirkulaci vzduchu a hornim grilem pro
pripravu vasich ingredienci ze vsech stran soucasnél Umoznuje také pripravovat sirokou skalu chutnych
pokrm( bez pridavani prebytecnych olejd nebo tukd k vétsiné ingredienci. Tento spottebic je vybaven:

Ovladacem teploty v rozsahu od 80 °C — 200 °C (180 °F — 400 °F).
Casovacem v rozsahu od 0 do 60 minut, ktery je vybaven funkci automatického vypnuti. Kdyz
¢asovac dosahne ¢asu vypnuti, spotrebic¢ se sam vypne.

K dalsim skvélym vyhodam vasi Philco horkovzdusné fritézy patfi:

Rychlé vafeni bez nutnosti predehfivant.

Rychlé a snadné cistént: ¢asti s neprilnavym povrchem jsou prakticky tvarovéan tak, aby se mohly
vejit do mycky.

Bezproblémové fritovani — zadné stiikance, zadny neporadek a zadny zépach oleje!

Univerzélnost — diky schopnostem fritovani, peceni, grilovani a opékéni, slouzi tento spotiebic
jako skvély néstroj pro pripravu pokrmu pro rusnou kuchyn.

Nenf potieba zadnd montaz — pouziti je velmi jednoduché a bezpecné!

PRED PRVNIM POUZITIM

Vybalte spotiebi¢ a jeho pfislusenstvi (kos na potraviny, drzdk kose na potraviny). Umyjte
prislusenstvi v horké, saponétové vodé a poté jej vytrete dosucha. Otiete vnitini prostor spotrebice
vlhkou utérkou nebo houbou a potom ho vysuste papirovou utérkou. Pfed pouzitim spotfebice
zajistéte, aby byl vnitini prostor suchy.

Polozte horkovzdusnou fritézu na plochy, rovny a tepelné odolny povrch a zajistéte také, aby byl
spotrebi¢ umistén nejméné 15 cm od jakychkoli okolnich predméta.

Doporucuje se ponechat horkovzdusnou fritézu ohfivat priblizné 20 minut bez jakychkoliv
potravin. To pomédha eliminovat mastnotu, kterd se mohla nahromadit v pribéhu vyroby a
eliminovat zapach ,nového” spotiebice.

V této dobé dikladné vyvétrejte mistnost. Pfi prvnim ohfivani vaseho spotiebice z néj mize
vychazet mirny kouf nebo zépach. To je normalni pfi fadé topnych spotrebicd. Nema to vliv na
bezpecnost vaseho spottebice.

Upozornént: Pri premistovani horkovzdusné fritézy ji nezapomerite uchopit pevné za spodek — pfi
premistovani spotfebice se nespoléhejte na rukojet kose na potraviny!

PROVOZNI POKYNY

1. Pfiprava na pouzitf

Polozte horkovzdusnou fritézu na plochy, rovny a tepelné odolny povrch. Ujistéte se, zda je povrch
odolny vlci teplu a také to, zda je spotrebi¢ umistén nejméné 15 cm od jakychkoli okolnich
predmétd.
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- Ujistéte se, zda je kos na potraviny bezpecné umistén uvnitr drzéku kose.
- Zapojte zéstrcku do elektrické zasuvky. VAs spotiebic je nyni pfipraven k pouziti!

Upozornéni!

- Nenaplnujte ko$ na potraviny nebo drzak kose olejem nebo jinou tekutinou, protoze by to mohlo
zpUsobit poZar.

+ Horkovzdusnou fritézu nikdy nepouzivejte bez viozeného kose na potraviny.

- VSechny pfisady uchovavejte v kosi, abyste zabranili kontaktu s topnymi télesy spotrebice.
Nepreplriujte kos s potravinami.

- Pokud je spotfebic v provozu, nezakryvejte privod vzduchu na vrchni strané ani vystup vzduchu na
zadni strané spottebice.

+ Béhem provozu se nedotykejte vnitfnich ¢asti spotrebice.

- Nikdy neponofujte do vody samotny spotrebic ani jej neoplachujte pod tekouci vodu.

2. Pourziti spotiebice

Horkovzdusna fritéza se da pouzit k pfipravé nejriznéjsich jidel. Zakladni ¢asy peceni najdete v tabulce
v ¢asti, Nastaveni” nebo v prilozené knize receptd.

- Zatazenim za rukojet opatrné vyjméte drzék kose na potraviny ze spotiebice.
- Do kosiku na potraviny vlozte ingredience, které budete fritovat horkym vzduchem a vlozte kos do
drzaku kose.

Pozndmka: Nikdy nenapliiujte ko do maximalnf kapacity nebo neprekracujte doporucené mnozstvi
(viz ¢ast,Nastaveni” v této kapitole), protoze by to mohlo mit vliv na kvalitu pecent.

- Zasunte kos zpét do spotiebice.
Upozornéni! Spotfebic nikdy nepouzivejte bez kose na potraviny a drzéku kose na potraviny!

Upozornénil BEhem a bezprostfedné po pouziti spotriebice se nedotykejte kose na potraviny, drzaku
kose ani vnitfnich ¢asti, protoze jsou velmi horké.
Kos na jidlo drzte pouze za rukojet. Vzdy pouzivejte kuchyrské rukavice. Spotrebic je horky!

- Otocte otoc¢ny ovladac teploty na pozadovanou teplotu vareni (viz ¢ast,Nastaveni” v této kapitole,
kterd vém pomze urcit spravnou teplotu).

- Stanovte pozadovany Cas pfipravy pfisad (viz ¢ast,Nastaveni” po této kapitole).

- Pokud chcete spottebic¢ zapnout, otocte otocny ovladac ¢asovace na pozadovany cas pripravy.

- Rozsviti se oranzovy indikator zapnuti a fritéza za¢ne rychle generovat horky vzduch. Casovac
zacne odpocitavat nastaveny cas.

- Zeleny indikédtor zhasne, kdyz se doséhne nastavené teploty.

- Béhem procesu fritovani se obcas rozsviti a zhasne zeleny indikator,HEAT ON (Ohfev)”. Znamen4 to,
Ze topné téleso udrzuje nastavenou teplotu.

« Béhem pripravy se v drzéku kose nahromadi prebytecny olej a stavy z ingredienci.
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- Neékteré recepty vyzaduji, aby se jidlo v kosi po uplynuti nastaveného casu protiepalo (viz ¢ast
,Nastaveni” v této kapitole). Pokud chcete ingredience protfepat, vytahnéte kos ze spotiebice
pomoci rukojeti ajemné, ale pevné jim zatreste. Zasunte drzak kose zpét do spotiebice a pokracujte
v pfiprave.

Poznamka: Protoze technologie rychlého horkého vzduchu okamzité ohfivé vzduch uvnitf spotiebice,
kratké vytazeni kose ze spotrebice béhem fritovani horkym vzduchem nenarusi proces pripravy.

Tip: Nékdy je jednodussi rozdélit ¢asy pripravy na 2 faze pro recepty, které vyzaduji v prabéhu pripravy
protfepat kos. Pokud nastavite ¢asova¢ na polovinu pozadovaného casu pfipravy, budete muset
pockat, nez zvonéni ¢asovace skonci, kdyz budete muset pfisady protiepat. Upozoriiujeme na to, ze
po protfepani musfte ¢asovac znovu nastavit na zbyvajici cas pfipravy.

Tip: Pokud nastavite ¢asovac na celou dobu pfipravy, akusticky signal ¢asovace neskonci, dokud se
ptiprava nedokonci. Kos mizete kdykoliv vytdhnout a zkontrolovat stav pfipravy surovin. Po zasunutf
drzéku kose zpét do spotiebice se napdjeni automaticky vypne a obnovi se. Upozoriujeme na to, ze v
této situaci ¢asovac neprestava odpocitavat.

« Kdyz uslysite akusticky signal casovace, uplynul nastaveny cas pfipravy. Pomoci kuchynskych
rukavic a rukojeti vytdhnéte drzak kose ze spotrebice a polozte ho na zaruvzdorny povrch.

Poznédmka: Spotrebi¢ mizete také kdykoliv vypnout. Za timto Ucelem jednoduse nastavte ¢asovac do
polohy,0” nebo pfimo vytdhnéte nddobu na fritovani.

- Zkontrolujte, zda jsou suroviny pfipraveny. Pokud nejsou pfipraveny, jednoduse zasurite kos zpét
do spotiebice a nastavte ¢asovac na nékolik dalsich minut.

Upozornénil Po horkovzdusném fritovani budou kos, drzak kose a pfisady horké! V zavislosti na typu
ingredienci v horkovzdusné fritéze mize ze spotrebice unikat para. Dejte pozor na opareni a kvdli
bezpecnosti noste kuchyriské rukavice.

- Pokud chcete odpojit kos na potraviny od drzdku kose, posurite ochranny kryt a stisknéte
uvolnovaci tlacitko kose.

Upozornénil Nikdy nemackejte uvolnhovaci tlacitko, pokud neni drzak kose polozeny na rovném,
plochém a tepelné odolném povrchu! Drzék kose obsahuje horkou tekutinu. Hrozi nebezpecivazného
opareni!

+ Uchopte kos za rukojet a vyprazdnéte jidlo do misy nebo na talif.

Tip: Chcete-li vyjmout velké nebo kiehké prisady, mizete je vyjmout z kose pomoci klesti. Pouzivejte
klesté nebo naradi s tepelné odolnymi plastovymi hroty, protoze kovové hroty nebo néradi mohou
poskrabat povrch kose.

- Kdyz je pfipravena déavka pokrmu, horkovzdusnd fritéza je okamzité pfipravena k pripravé dalsi
davky.
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DULEZITE: Pokud zaznamenéte, e ventildtor nefunguje, jakmile produkt spusti piipravu (bez $umu
nebo proudéni vzduchu), ihned prestante spotrebi¢ pouzivat a kontaktujte zakaznicky servis.

PRIPRAVA DOMACICH HRANOLKU
Chcete-li pripravit domaci hranolky, postupujte takto:

Brambory oloupejte a nakrdjejte na tycinky.

Bramborové tycinky ddkladné omyjte a osuste papirovymi utérkami.

Do misky nalijte 1/2 Izice fepkového oleje, na vrch pokladte tycinky a michejte, dokud nejsou
pokryté olejem.

Rukama nebo kuchyrskym nacinim vyjméte z misky tycinky, aby v misce zUstal prebytecny olej.
Vlozte tycinky do kosiku.

Poznédmka: Nezaklanéjte misku, abyste nasypali bramborové tycinky do kose. Pfemistéte je rukama
nebo kuchyriskym nacinim v mensich davkach, abyste zabranili hromadéni prebyte¢ného oleje na
dné fritovaci nadoby.

Fritujte bramborové hranolky horkym vzduchem podle vyse uvedenych pokynd. Pro dosazeni
nejlepsich vysledkd, nefritujte v jedné davce vice nez 500 g hranolkd.

NASTAVENI(
Nasledujici tabulka vém pomuze zvolit zakladni nastaveni pro ingredience, které chcete pfipravit.

Poznédmka: Méjte na paméti to, Ze tato nastaveni jsou doporucent.
Tipy:

Jakékoliv potraviny, které Ize pripravit v tradi¢ni troubé, Ize také pfipravit v této horkovzdusné
fritéze.

Zatreseni mensich ingredienci v pribéhu pfipravy optimalizuje kone¢ny vysledek a mlze zabranit
nerovnomeérnému fritovani potravin.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen trosku delsi ¢as pripravy; mensi mnozstvi ingredienci
vyzaduje jen trosku kratsi ¢as pripravy.

Pokud maji nékteré potraviny tendenci se lepit na spodni ¢ast kose, zvazte pfidani urcitého
mnozstvi kuchyriského oleje do kose pred pridanim ingredienci na pripravu.

Nepfipravujte ve spotrebici velmi mastné potraviny, jako jsou klobasy, protoze jejich tuk by se mohl
vznitit.

Chcete-li doséhnout kiupavé vysledky, pfidejte malé mnozstvi oleje k cerstvym brambordm.
Behem nékolika minut po pridani oleje, fritujte své potraviny v tomto spotrebici.

Optimalni mnozstvi na piipravu kiupavych hranolkd je 500 gramd.

PInéné chutovky pfipravte rychle a jednoduse pomoci predpripraveného tésta. Predpfipravené
tésto rovnéz vyzaduje kratsi ¢as na pfipravy, jak doma délané tésto.

Pokud budete chtit péct kola¢ nebo quiche, nebo pokud budete chtit fritovat kiehké nebo plnéné
ingredience, vlozte do spotiebice pekac nebo plech na pecent.
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Tento spotrebi¢ mlzete také pouzit k ohtivanijidla. Chcete-li ohfat jidlo, nastavte teplotu na 140 °C

na 10 minut.
Min-max | e < (min.) | Teplota (°C) | Zatfeseni Dodatecna
mnozstvi (g) informace
Brambory a
hranolky
fenke mrazené 250g-700g | 9-16 200 zatfeste
hranolky
Hrubémrazené | o0 o o000 | 19220 200 zatfeste
hranolky
- Pfidejte 1/2
Domci hranolky (8x8 250g-800¢g 18-25 200 zatfeste polévkové IZice
mm) .
oleje
Doméci opecené Pridejte 1/2
P 250g-800g 18-22 180 zatfeste polévkové Izice
brambory .
oleje
Doméci bramborové Pridejte 1/2
250g-7509 12-18 180 zatfeste polévkové IZice
kostky .
oleje
Bramborové placky 200g 15-18 180 zatfeste
Brambory na grilu 500 g 15-18 180
Maso a Driibez
Steak 100g-500g | 8-12 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 180
Rolky klobasky 100g-5009g 13-15 200
Spodni stehna 100g-5009g 18-22 180
Kufeci prsa 100g-5009g 10-15 180
Chutovky
. ) ) . Pouzijte polotovar
Jarni rolky 100g-4509g 8-10 200 zatfeste vhodny do trouby
Mrazené kureci ; PouZijte polotovar
nugetky 100g-500g 6-10 200 zatfeste vhadny do trouby
o ) ) Pouzijte polotovar
Mrazené rybf prsty 100g-4509g 6-10 200 vhodny do trouby
Mrazené syrové ) ) PouZijte polotovar
chutovky 100g-4509 8-10 180 vhodny do trouby
Mrazena zelenina 100g-450g 10 160 Zatfeste PouZijte polotovar

vhodny do trouby
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Peéeni
Kolac 3009 20-25 160
Quiche 400 g 20-22 180
Muffiny 3009 15-18 200
Sladké chutovky 400 g 20 160

¥ VSechny Udaje jsou informativni

CAST 4: CISTENI A UDRZBA

Po kazdém pourziti spotiebic vycistéte!
Viypnéte spotfebic otocenim ovladacl na ovlddacim panelu do polohy OFF (Vyp.).
Pred cisténim odpojte spotiebic¢ od elektrické zasuvky a nechte jej zcela vychladnout.
Kos a drzék kose Ize Cistit v horké vodé s mirnym cisticim prostfedkem/sapondtem na nddobf nebo
v mycce nadobi. K ¢isténi nepouzivejte kovové kuchyriské nafadi nebo abrazivni Cistici materidly,
protozZe by mohly poskodit nepfilnavy povrch. Po cisténi spottebic¢ dlikladné oplachnéte a osuste.
Pokud chcete odstranit pfipecené potraviny, naplite drzak kose horkou vodou se sapondtem.
Vlozte drzak na potraviny do nddoby a nechte nddobu a ko$ namoceny v umyvadle priblizné 10
minut pred ¢isténim.

Cisteni vnitiniho prostoru:
Utfete vnitfni prostor navlih¢enou utérkou nebo houbou. Viysuste ho papirovou utérkou.
Nikdy nepouZivejte abrazivni produkty ve vnitfnim prostoru!
Nikdy neponofujte spotiebi¢ do vody a zajistéte, aby Zddna voda nebo vihkost nepronikla do hornf
¢asti horkovzdusné fritézy.
Viycistéte vyhtevny prvek uvnitf spotfebice cisticim kartdckem, abyste tak odstranili veskeré zbytky
jidla.

Cisteni vngjsiho povrchu spotiebice:

Utfete ho vihkou houbou nebo utérkou. Otfete ho dosucha.
NIKDY nepouzivejte draténku, kovové Skrabky nebo abrazivni Cistice, protoze by mohly poskodit
vnéjsi povrch.

Jakékoliv jind servisni ¢innost by méla byt provedena autorizovanym servisnim stfediskem.

NEPONORUJTE SPOTREBIC DO VODY ANI DO ZADNE JINE KAPALINY!
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CAST 5: RESENI PROBLEMU

Problém

Mozna pficina

Reseni

Spottebic¢ nefunguje.

Spotiebic neni pfipojen k
elektrické siti.

Pripojte zastrcku k uzemnéné
elektrické zasuvce.

Nemate nastaven casovac.

Otocenim oto¢ného ovladace
na pozadovany ¢as pfipravy
zapnéte spotiebic.

Drzak kose nenf spravné
zajistén.

Zatlacte drzék kose spravné
zpét do spotrebice.

Ingredience fritované ve
spotrebici nejsou hotové.

V kosi je velmi mnoho potravin.

VloZte do kose mensi davky
ingredienci. Mensi davky
jsou fritovany mnohem
rovnomernéji.

Nastavena teplota je velmi
nizka.

Otocenim oto¢ného ovladace
teploty upravte nastaveni na
pozadovanou teplotu (viz ¢ast
,Nastaveni”).

Doba pecenf je velmi kratka.

Otocenim oto¢ného ovladace
Casovace upravte nastaveni na
pozadovany Cas pfipravy (viz
¢ast,Nastaveni”).

Smazené pokrmy nejsou po
vyjmuti ze spotfebice kfupavé.

Pouzili jste takovy typ potravin,
které by meély byt pfipraveny v
tradi¢nim fritovacim hrnci.

Pouzijte potraviny, které by
mély byt pripraveny v troubé,
nebo jemné vetfete trosku oleje
na potraviny, abyste tak dosahli
pozadovaného vysledku.

Nemohu spravné zasunout ko$
do spotfebice.

V kosi je velmi mnoho potravin.

Neprepliujte kapacitu kose;
viz tabulka v ¢asti,Nastaveni”
ohledné maximalnich mnozstvi.

Kos nenf spravné vlozen v
drzéku kose.

Zatlacte kos do drzaku kose,
dokud neuslysite mirné
cvaknuti.
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Ze spotfebice vychdzi bily kouf.

Pfipravujete mastné
ingredience.

Pokud fritujete ve spottebici
mastné ingredience, velké
mnozstvi oleje vytece do
nadoby. Olej vytvari bily kout
a naddoba se mize zahfat vice
nez obvykle. Nema to vliv

na spotfebic¢ nebo konecny
vysledek.

V nddobé se nachazeji mastné
zbytky z pfedchoziho pouZiti.

Bily kouf je vytvafen mastnotou
ohfivanou v drzéku kose;
nezapomente dikladné vycistit
ko$ a drzdk kose po kazdém
pouZzitf.

Cerstvé hranolky jsou fritovany
nerovnomérné ve spotfebici.

NepouZili jste spravny typ
brambor.

PouZijte Cerstvé brambory
a ujistéte se, zda zlstavajf v
pribéhu fritovani pevné.

Nakrajené brambory jste
neoplachli spravné pred jejich
fritovanim.

Dukladné oplachnéte nakrajené
brambory, abyste tak odstranili
skrob z jejich povrchu.

Cerstvé hranolky nejsou
kfupavé, kdyz je vyjmete ze
spotrebice.

Kfupavost hranolkd zavisi
na mnozstvi oleje a vody v
hranolkach.

Nez pfidate olej, nezapomerite
ddkladné vysusit nakrajené
brambory.

Nakrajejte brambory na tenci
kousky, abyste tak doséhli
kfupavéjsiho vysledku.

K dosaZenf kiupavejsich
vysledkd, pfidejte o trosku vice
oleje.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s.

Revize 03/2021



POKYNY A INFORMACE TYKAJICi SE LIKVIDACE POUZITYCH OBALOVYCH
MATERIALU

Obaloveé materidly zlikvidujte na vefejném misté pro likvidaci odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICU

)¢

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho pfislusenstvi nebo obalu znamena, Ze s timto vyrobkem
nesmi byt zachazeno jako s domovnim odpadem. Tento vyrobek zlikviduje na pfislusném
sbérném misté pro recyklaci odpadu z elektrickych a elektronickych zafizeni. Popfipadé je
mozné v nékterych statech Evropské unie nebo jinych evropskych statech vratit své vyrobky
mistnimu prodejci, v pfipadé koupé obdobného nového vyrobku. Spravna likvidace tohoto
vyrobku pomdze usetfit cenné pfirodni zdroje a pomoci pfi prevenci pfipadného negativniho
vlivu na Zivotni prostfedf a lidské zdravi, ke kterému by mohlo dojit v dtsledku nespravné
likvidace odpadu. Podrobnéjsi informace ziskate od mistniho Ufadu nebo v nejblizsim
stfedisku pro sbér odpadu. Nespravnd likvidace tohoto typu odpadu mize podléhat
vnitrostatnim predpisim o pokutach.

Pro podnikatelské subjekty v Evropské unii
Chcete-li zlikvidovat elektrické nebo elektronické zafizeni, vyzadejte si potfebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v jinych zemich mimo Evropskou unie
Chcete-li zlikvidovat tento vyrobek, vyzadejte si potiebné informace o spravném zpUsobu
likvidace od mistnich Ufadd nebo svého prodejce.

c € Tento vyrobek splfiuje viechny zékladni pozadavky nafizeni EU, které se na néj vztahuij.

Zmeény v textu, designu a technickych udajich se mohou vyskytnout bez pfedchoziho upozornéni a
vyhrazujeme si prdvo provést tyto zmény.
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PHILCO

amous for Quality the Wortd Cver

TEPLOVZDUSNA FRITEZA

PHAF 3500

Navod na obsluhu

Vézeny zékaznik,
dakujeme, Ze ste si kupili vyrobok znacky PHILCO. Aby Vam spotrebi¢ dobre sluzil, precitajte si vietky pokyny
uvedené v tomto ndvode na obsluhu.
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CAST 1: DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE A ODLOZTE PRE POUZITIEV

BUDUCNOST!.

m [ento spotrebi¢ mdzu pouzivat deti vo veku 8
rokov a viac a osoby so telesnymi alebo dusevnymi
poruchami alebo neskusené osoby, ak su spravne
pod dohladom, alebo boli informovani o spravnom
pouzivani  vyrobku a pochopili  pripadnym
nebezpecenstvam. Cistenie a pouzivatelskd udrzbu
nesmu vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8
rokov a nie sU pod dozorom. Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom. Uchovavajte tento spotrebic a napajaci
kabel mimo dosahu deti mladsich ako 8 rokov.

m fento spotrebi¢ je urCeny len pre pouzitie v
domacnosti. Nie je urceny pre pouzitie na miestach
ako su:

— kuchynky pre zamestnancov v predajniach,
kancelarie a na iné pracoviska;

— polnohospodarske farmy;

— hotelové alebo motelové izby a iné obyvané
oblasti;

— noclaharne s ranajkami.
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m TentospotrebicslUzinaspracovanie potravinteplom.
Nepouzivajte ho na iné ucely, na ake je vyvinuty.

m Neumiestnujte spotrebi¢ na parapety, umyvadlg,
nestabilné povrchy, na elektrické alebo plynové
sporaky alebo do ich blizkosti. Spotrebic umiestnite
len na stabilny, rovny, suchy povrch.

m Pred pripojenim spotrebi¢a k elektrickej zasuvke
skontrolujte, ¢i sa napatie uvedené na jeho typovom
stitku zhoduje s elektrickym napatim v elektricke]
zasuvke. Spotrebic pripojte len k spravne uzemnenej
zasuvke.

m Spotrebi¢ je vybaveny odpojitelnym napdjacim
kablom. Pred odpojenim napajacieho kabla od
spotrebica, vzdy najskér odpojte zastrcku z elektricke)

zasuvky.
Pozor:
Tento spotrebi¢ nie je urceny byt ovladany
naprogramovanym zariadenim, externym

Casovanym spinacom alebo dialkovym ovladacom.
m Spotrebi¢pouzivajtelensoriginalnymprislusenstvom
od vyrobcu.
m Nepouzivajte spotrebi¢ v blizkosti  horlavych
materialov ako su zaclony, kuchynské utierky, atd.
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m Na zaistenie dostatocnej cirkulacie vzduchu v
priebehu prevadzky, musite zaistit vzdialenost
najmenej 15 cm od vsetkych stran spotrebica.
Neumiestnujte ziadne predmety na spotrebic¢ a
nezakryvajte vetracie otvory.

m Vyhnite sa kontaktu s horucou parou, ktora bude
uvolnovanazvetracich otvorovv priebehu prevadzky
spotrebica.

m Nepreplnajte odnimatelny kos velkym mnoZstvom
potravin. Uistite sa, ¢i potraviny umiestnené v kosi
neprichadzaju do kontaktu s vyhrevnym telesom.

m Nevkladajte svoje ruky do vnutornej oblasti
spotrebica v priebehu prevadzky.

m Nenaplnajteodnimatelndnadobuolejom.Naplnenie
nadoby olejom by mohlo viest k nebezpecnym
situaciam. Tento zdravy sp&sob fritovania je zalozeny
na principe cirkulacie hordceho hot vzduchu, ktory
nevyzaduje pouzitie oleja. Malé mnozstvo oleja
mo&ze byt pridané Cisto na Ucely ochutenia pokrmu.

m Nepouzivajte spotrebi¢ na fritovanie potravin s
vysokym obsahom tuku.
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Pozor: Horuci povrch

m Ked je spotrebi¢ v prevadzke, teplota dostupnych
povrchov méze byt vyssia. Nedotykajte sa horiceho
povrchu. V opacnom pripade by mohlo dojst k
popaleninam. Na vyberanie a prenasanie horucej
nadoby a kosa pouzivajte rukovat. Hordcu nadobu
a kor polozte len na tepelne odolné povrchy. Pri
vyberani nadoby zo spotrebi¢a budte obzvlast
opatrni, aby ste sa neoparili parou, ktora sa uvolnuje
z potravin. Zvyskové teplo zo spotrebi¢a znamena,
ze 7e zostane horuci aj urcity ¢as po jeho vypnuti.

mV pripade, ze sa jedlo v spotrebici vznieti, ihned
spotrebi¢ vypnite a odpojte ho od elektricke]
zasuvky. Pred vybratim nadoby pockajte, pokial sa
dym nerozplynie z vetracich otvorov.

m Do horucej nddoby nelejte ladovo studenu vodu.

m Spotrebi¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej
zasuvky, ak ho nechavate bez dozoru, alebo vtedy
ak ho nepouzivate a pred jeho premiestnenim
alebo Cistenim. Pred premiestnenim alebo Cistenim
nechajte spotrebic¢ vychladnut.

m Neponarajte spotrebic do vody alebo do akejkolvek
inej kvapaliny.
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m Neumiestnujte na napajaci kabel Zziadne tazké
predmety. Dbajte nato, aby napajacikabel neprevisal
cez okraj stola alebo aby sa nedotykal hortceho
povrchu.

m Odpojte spotrebic¢ od elektrickej zasuvky jemnym
potiahnutim za zastrcku napdjacieho kabla a nie
za samotny napajaci kabel. V opacnom pripade by
mohlo d6jst k poSkodeniu napdjacieho kabla alebo
zasuvky.

m \/ pripade poskodenia napdjacieho kabla, ho musite
vymenit za originalny napdjaci kabel, ktory je k
dispozicii v autorizovanom servisnom stredisku. je
zakdzané pouzivat spotrebic vtedy, ak ma poskodeny
napajaci kabel.

m Aby ste prediSli nebezpelenstvu poranenia
elektrickym  prddom, neopravujte  spotrebic
svojpomocne, ani nevykonavajte na nom ziadne
Upravy. VSetky opravy prenechajte na autorizované
servisné stredisko. Pri manipulacii so spotrebicom
riskujete stratu zakonnych prav vyplyvajlcich z
neuspokojivého vykonu alebo zaruky kality.
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POKYNY TYKAJUCE SA NAPAJACIEHO KABLA

Dodavany je kratky napdjaci kabel, ktory znizuje

nebezpecenstvo vyplyvajuce zo zapletenia, alebo

zakopnutia o dlhy kabel. Ak pri ich pouzivani
postupujete opatrne, mobzete pouzit predlzovacie
kable.

- Elektrické predlzovacie kdble by malibyt s minimalne
takymi hodnotami, ako ma spotrebic. Ak je elektricka
hodnota predlzovacieho kabla velmi nizka, mdze sa
prehriat a vznietit.

- Vysledny predlzovaci kdbel by mal byt usporiadany
tak, aby sa neprekryval pracovhom plochou alebo
stolom na mieste, kde by ho mohli potiahnut deti
alebo by sa ort mohlo zakopnut.
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CAST 2: POPIS JEDNOTLIVYCH CASTI

Kos

Rukovat

Drziak nddoby na fritovanie/kosa
Privod vzduchu

Zeleny indikator zohrievania

Oranzovy indikdtor zapnutia napdjania
Otocny ovladac ¢asovaca (0 - 60 min.)/zapnutia napajania
Oto¢ny ovladac teploty (80 - 200 °C)

9. Horny kryt spotrebica

10. Hlavny kryt spotrebica

11. Napajaci kabel

12. Podstavec

00 N Ok W =
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CAST 3: OBOZNAMENIE SA SO SPOTREBICOM

Prepravte si svoje obltUbené jedld a obcerstvenie rychlo, zdravo a jednoducho pomocou novej
teplovzdusnej fritézy. Tento spotrebi¢ kombinuje teplo s vysokorychlostnou cirkulaciou vzduchu
a hornym grilom na pripravu vasich ingrediencii zo vsetkych stran stcasnel Umozriuje vam taktiez
pripravovat siroku skéalu chutnych pokrmov bez pridavania prebytoc¢nych olejov alebo tukov k vacsine
ingrediencit. Tento spotrebic je vybaveny:

Ovlddacom teploty v rozsahu od 80 °C — 200 °C (180 °F — 400 °F).
Casovac¢om v rozsahu od 0 do 60 mint, ktory je vybaveny funkciou automatického vypnutia. Ked
¢asovac dosiahne cas vypnutia, spotrebic sa sam vypne.

K dalsim skvelym vyhodém vasej Philco teplovzdusnej fritézy patri:

Rychle varenie bez potreby predhrievania.

Rychle a jednoduché cistenie: casti s neprilnavym povrchom su prakticky tvarované tak, aby sa
vmestili do umyvacky riadu.

Bezproblémové fritovanie — Ziadne striekance, Zziaden neporiadok a ziaden zépach olejal
Univerzalnost — vdaka schopnostiam fritovania, pecenia, grilovania a opekania, slizi tento
spotrebic ako skvely nastroj na pripravu pokrmu pre rusnd kuchyriu.

Nie je potrebnd Ziadna montaz — pouzitie je velmi jednoduché a bezpecné!

PRED PRVYM POUZITIM

Viybalte spotrebi¢ a jeho prislusenstvo (k&S na potraviny, drziak kosa na potraviny). Umyte
prislusenstvo v horucej, saponatovej vode a potom ho vyutierajte dosucha. Utrite vnutorny
priestor spotrebica vihkou utierkou alebo Spongiou a potom ho vysuste papierovou utierkou. Pred
pouzivanim spotrebica zaistite, aby bol vnutorny priestor suchy.

Polozte teplovzdusnu fritézu na plochy, rovny a tepelne odolny povrch a zabezpecte taktiez aby
bol spotrebi¢ umiestneny najmenej 15 cm od akychkolvek okolitych predmetov.

Odporuca sa ponechat teplovzdusnu fritézu zohrievat priblizne 20 minut bez akychkolvek potravin.
To poméha eliminovat mastnotu, ktord sa mohla nahromadit v priebehu vyroby a eliminovat
zapach ,nového"” spotrebica.

V tomto case dokladne vyvetrajte miestnost. Pri prvom zohrievani vasho spotrebica, mdze z neho
vychadzat mierny dym alebo zépach. To je normalne pri mnohych vyhrevnych spotrebic¢och.
Nemé to vplyv na bezpecnost vasho spotrebica.

Upozornenie: Pri premiestriovani teplovzdusnej fritézy ju nezabudnite uchopit pevne za spodok — pri
premiestiiovani spotrebica sa nespoliehajte na rukovét kosa na potraviny!

PREVADZKOVE POKYNY

1. Priprava na pouzitie

Polozte teplovzdusnu fritézu na plochy, rovny a tepelne odolny povrch. Uistite sa, ¢i je povrch
odolny voci teplu a taktiez to, ¢i je spotrebi¢ umiestneny najmenej 15 cm od akychkolvek okolitych
predmetov.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s. 10 Revizia 03/2021



- Uistite sa, ¢i je koS na potraviny bezpecne umiestneny vo vnutri drziaka kosa.
- Zapojte zastr¢ku do elektrickej zasuvky. Va3 spotrebic je teraz pripraveny na pouzitie!

Upozornenie!

- Nenaplnte ko5 na potraviny alebo drziak kosa olejom alebo inou tekutinou, pretoze by to mohlo
sposobit poziar.

.« Teplovzdusnu fritézu nikdy nepouzivajte bez vioZzeného kosa na potraviny.

-+ Vsetky prisady uchovavajte v kosi, aby ste zabranili kontaktu s vyhrevnymi telesami spotrebica.
Neprepliiujte koS s potravinami.

- Pokialje spotrebic v prevadzke, nezakryvajte privod vzduchu na vrchnej strane ani vystup vzduchu
na zadnej strane spotrebica.

-V priebehu prevadzky sa nedotykajte vnutornych casti spotrebica.

-+ Nikdy neponérajte do vody samotny spotrebic¢ ani ho neoplachujte pod tec¢tcu vodu.

2. Pouzitie spotrebica

Teplovzdusna fritéza sa d& pouzit na pripravu najréznejsich jedél. Zékladné casy pecenia néjdete v
tabulke v casti,Nastavenia” alebo v priloZzenej knihe receptov.

- Potiahnutim za rukovéat opatrne vyberte drziak kosa na potraviny zo spotrebica.
- Do kosika na potraviny viozte ingrediencie, ktoré budete fritovat hortcim vzduchom a vlozte ko3
do drziaka kosa.

Pozndmka: Nikdy nenapliiajte kés do maximalnej kapacity alebo neprekracujte odporicané mnoZstva
(pozrite si ¢ast,Nastavenia” v tejto kapitole), pretoze by to mohlo mat vplyv na kvalitu pecenia.

- Zasunte kos spat do spotrebica.
Upozornenie! Spotrebic nikdy nepouzivajte bez kosa na potraviny a drziaka kosa na potraviny!

Upozornenie! Pocas a bezprostredne po poufziti spotrebica sa nedotykajte kosa na potraviny, drziaka
kosa ani vnutornych casti, pretoze su velmi hortce. Kos na jedlo drzte iba za rukovat. Vzdy pouZivajte
kuchynské rukavice. Spotrebic je horucil

- Otocte otocny ovlddac teploty na pozadovanu teplotu varenia (pozrite si ¢ast,Nastavenia” v tejto
kapitole, ktord vém pomdze urcit spravnu teplotu).

- Stanovte pozadovany Cas pripravy prisad (pozrite si ¢ast,Nastavenia” po tejto kapitole).

- Akchcete spotrebic zapnut, otocte otoc¢ny ovlddac ¢asovaca na pozadovany ¢as pripravy.

+ Rozsvieti sa oranzovy indikator zapnutia a fritéza zacne rychlo generovat horuci vzduch.
Casovac za¢ne odpocitavat nastaveny cas.

- Zeleny indikator zhasne, ked sa dosiahne nastavena teplota.

- Pocas procesu fritovania sa obcas rozsvieti a zhasne zeleny indikator,HEAT ON (Ohrev)".
Znamena to, Ze vyhrevné teleso udrziava nastavenu teplotu.

-+ Pocas pripravy sa v drziaku kosa nahromadi prebytocny olej a Stavy z ingrediencif.
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- Niektoré recepty vyzadujy, aby sa jedlo v kosi po uplynuti nastaveného ¢asu pretrepalo (pozrite si
Cast ,Nastavenia” v tejto kapitole). Ak chcete ingrediencie pretrepat, vytiahnite k&$ zo spotrebica
pomocou rukovéti a jemne, ale pevne nim zatraste. Zasurite drziak kosa spat do spotrebica a
pokracujte v priprave.

Poznédmka: Pretoze technoldgia rychleho horiceho vzduchu okamzite ohrieva vzduch vo vnutri
spotrebica, kratke vytiahnutie kosa zo spotrebica pocas fritovania hortcim vzduchom nenarusi proces

pripravy.

Tip: Niekedy je jednoduchsie rozdelit ¢asy pripravy na 2 fazy pre recepty, ktoré vyzaduju v priebehu
pripravy pretrepat kos. Ak nastavite ¢asovac na polovicu poZzadovaného ¢asu pripravy, budete musiet
pockat, kym zvonenie ¢asovaca skonci, ked budete musiet prisady pretrepat. Upozorriujeme na to, ze
po pretrepani musite ¢asovac znova nastavit na zostavajuci ¢as pripravy.

Tip: Ak nastavite ¢asovac na cely ¢as pripravy, akusticky signél ¢asovaca neskonci, pokial sa priprava
nedokonci. K6s moézete kedykolvek vytiahnut a skontrolovat stav pripravy surovin. Po zasunuti drziaka
kosa spat do spotrebica sa napéjanie automaticky vypne a obnovi sa. Upozornujeme na to, Ze v tejto
situdcii casovac neprestava odpocitavat.

- Ked zacujete akusticky signdl ¢asovaca, uplynul nastaveny cas pripravy. Pomocou kuchynskych
rukavic a rukovéti vytiahnite drziak kosa zo spotrebica a polozte ho na zZiaruvzdorny povrch.

Pozndmka: Spotrebi¢ mozete tiez kedykolvek vypnut. Za tymto Ucelom jednoducho nastavte ¢asovac
do polohy,0" alebo priamo vytiahnite nddobu na fritovanie.

- Skontrolujte, ¢i su suroviny pripravené. Ak nie su pripravené, jednoducho zasunte kés spat do
spotrebica a nastavte ¢asovac na niekolko dalsich minut.

Upozornenie! Po teplovzdusnom fritovani budu kos, drziak kosa a prisady horuce! V zavislosti od typu
ingrediencii v teplovzdusnej fritéze mdze zo spotrebica unikat para. Dajte pozor na obarenie a kvoli
bezpecnosti noste kuchynské rukavice.

« Ak chcete odpojit kés na potraviny od drziaka kosa, posunte ochranny kryt a stlacte uvoltovacie
tlacidlo kosa.

Upozornenie! Nikdy nestlacajte uvolrovacie tlacidlo, pokial nie je drziak kosa polozeny na rovnom,
plochom a tepelne odolnom povrchul Drziak kosa obsahuje hortcu tekutinu. Hrozi nebezpecenstvo
vazneho obarenial

+ Uchopte ko3 za rukovét a vyprazdnite jedlo do misy alebo na tanier.

Tip: Ak chcete vybrat velké alebo krehké prisady, mézete ich vybrat z kosa pomocou kliesti. Pouzivajte
klieste alebo néradie s tepelne odolnymi plastovymi hrotmi, pretoze kovové hroty alebo nédradie mézu
poskriabat povrch kosa.

+  Ked je pripravend davka pokrmu, teplovzdusna fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalsej
davky.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s. 12 Revizia 03/2021



DOLEZITE: Ak spozorujete, ze ventilator nefunguje hned ako produkt spusti pripravu (bez sumu alebo
prudenia vzduchu), ihned prestante spotrebic pouzivat a kontaktujte zékaznicky servis.

PRIPRAVA DOMACICH HRANOLCEKOV
Ak chcete pripravit doméce hranolceky, postupujte takto:

Zemiaky oSUpte a nakrdjajte na tycinky.

Zemiakové tyc¢inky dokladne umyte a osuste papierovymi utierkami.

Do misky nalejte 1/2 lyzice repkového oleja, na vrch poukladajte tycinky a miesajte, pokial nie su
pokryté olejom.

Rukami alebo kuchynskym néradim vyberte z misky tycinky, aby v miske zostal prebytoc¢ny olej.
Vlozte tycinky do kosika.

Poznédmka: Nezakldnajte misku, aby ste nasypali zemiakové tycinky do kosa. Premiestnite ich rukami
alebo kuchynskym néradim v mensich davkach, aby ste zabranili hromadeniu prebyto¢ného oleja na
dne fritovacej nadoby.

Fritujte zemiakové hranol¢eky hortcim vzduchom podla vyssie uvedenych pokynov. Na dosiahnutie
najlepsich vysledkov, nefritujte v jednej dévke viac ako 500 g hranolc¢ekov.

NASTAVENIA
Nasledujuca tabulka vém pomdze zvolit zakladné nastavenia pre ingrediencie, ktoré chcete pripravit.

Pozndmka: Majte na pamati to, ze tieto nastavenia su odporucania.
Tipy:

Akékolvek potraviny, ktoré je mozné pripravit v tradi¢nej rure, je mozné taktiez pripravit v tejto
teplovzdusnej fritéze.

Zatrasenie mensich ingrediencii v priebehu pripravy optimalizuje konecny vysledok a moze
zabranit nerovnomernému fritovaniu potravin.

Vacsie mnozstvo ingrediencii si vyzaduje len trosku dlhsi ¢as pripravy; mensie mnozstvo ingrediencif
si vyzaduje len trosku kratsi ¢as pripravy.

Ak maju niektoré potraviny tendenciu sa lepit na spodnu cast kosa, zvazte pridanie urcitého
mnozstva kuchynského oleja do kosa pred pridanim ingrediencii na pripravu.

Nepripravujte v spotrebici velmi mastné potraviny, ako su napriklad klobésy, pretoze ich tuk by sa
mohol vznietit.

Ak chcete dosiahnut chrumkavé vysledky, pridajte malé mnozstvo oleja k cerstvym zemiakom.

V priebehu niekolkych minut po pridani oleja, fritujte svoje potraviny v tomto spotrebici.
Optimalne mnozstvo na pripravu chrumkavych hranol¢ekov je 500 gramov.

PInené chutovky pripravte rychlo ajednoducho pomocou predpripraveného cesta. Predpripravené
cesto si taktiez vyzaduje kratsi ¢as na pripravu, ako doma robené cesto.

Ak budete chciet piect kolac alebo quiche, alebo ak budete chciet fritovat krehké alebo plnené
ingrediencie, vlozte do spotrebica pekéc na alebo plech na pecenie.
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Tento spotrebi¢ mézete taktiez pouZit na zohrievanie jedla. Ak chcete zohriat jedlo, nastavte
teplotu na 140 °C na 10 minut.

Ml?-max Cas (min.) | Teplota (°C) | Zatrasenie I?odato’c r}a
mnozstvo (g) informécia
Zemiaky a
hranolceky
Tenkemrazené | o0 0 o000 | g9-16 200 zatraste
hranol¢eky
Frube mrazene | 550 47009 | 11-20 200 zatraste
hranolceky
Domdce hranolc¢eky Pridajte 1/2
250g-800 18-25 200 zatraste olievkovej lyzice
(88 mm) 9 9 P oIejaJ Y
Domadce opekané Pridajte 1/2
op 250g-800g 18-22 180 zatraste | polievkovej lyzice
zemiaky oleja
Domdce zemiakové Pridajte 1/2
250g-750g 12-18 180 zatraste | polievkovej lyZice
kocky oleja
Zemiakové placky 2009 15-18 180 zatraste
Zemiaky na grile 5009 15-18 180
Maso a Hydina
Steak 100g-500g | 8-12 180
Hamburger 100g-5009g 7-14 180
Rolky klobasky 100g-5009g 13-15 200
Spodné stehnd 100g-5009g 18-22 180
Kuracie prsia 100g-500g 10-15 180
Chutovky
Jarné rolky 100g-4509g 8-10 200 zatraste P\?ﬁégigﬁftz\sr
Mrazené kuracie PouZite polotovar
nugetky 100g-500g 6-10 200 zatraste vhodny do rdry
Mrazené rybie prsty | 100g-450g | 6-10 200 P‘v’;jé';iypgffirvjr
Mrazené syrové PouZite polotovar
chutovky 100g-4509 8-10 180 vhodny do rury
Mrazena zelenina 100g-450g 10 160 zatraste Pouzite polotovar

vhodny do rury
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Pecenie
Kolac 3009 20-25 160
Quiche 4009 20-22 180
Muffiny 3009 15-18 200
Sladké chutovky 400 g 20 160

Vsetky Udaje su informativne

CAST 4: CISTENIE A UDRZBA

Po kazdom pouziti spotrebic vycistite!

Viypnite spotrebi¢ otocenim ovlddacov na ovlddacom paneli do polohy OFF (Vyp.). Pred ¢istenim
odpojte spotrebic¢ od elektrickej zasuvky a nechajte ho Uplne vychladndt.

K&3 a drZiak kosa je mozné Cistit v horlicej vode s miernym cistiacim prostriedkom/saponatom na
riad alebo v umyvacke riadu. Na cistenie nepouzivajte kovové kuchynské néradie alebo abrazivne
Cistiace materidly, pretoze by mohli poskodit neprilnavy povrch. Po cisteni spotrebi¢ dokladne
oplachnite a osuste.

Ak chcete odstranit pripecené potraviny, naplite drziak kosa horticou vodou so sapondtom. Vlozte
drziak na potraviny do nddoby a nechajte nddobu a k63 namoceny v umyvadle priblizne 10 minut
pred ¢istenim.

Cistenie vnutorného priestoru:

Utrite vnutorny priestor navih¢enou utierkou alebo Spongiou. Vysuste ho papierovou utierkou.
Nikdy nepouZivajte abrazivne produkty vo vnutornom priestore!

Nikdy nepondrajte spotrebi¢ do vody a zabezpecte, aby Ziadna voda alebo vihkost neprenikla do
hornej casti teplovzdusnej fritézy.

Viycistite vyhrevny prvok vo vnutri spotrebica cistiacou kefkou, aby ste tak odstranili akékolvek
zvysky jedla.

Cistenie vonkajsieho povrchu spotrebica:

Utrite ho vihkou $pongiou alebo utierkou. Utrite ho dosucha.
NIKDY nepouzivajte drétenku, kovové skrabky alebo abrazivne Cistice, pretoze by mohli poskodit
vonkajsi povrch.

Akakolvek ind servisna ¢innost by mala byt vykonana autorizovanym servisnym strediskom.

NEPONARAJTE SPOTREBIC DO VODY ANI DO ZIADNEJ INEJ KVAPALINY!
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CAST 5: RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Riesenie

Spotrebic¢ nefunguje.

Spotrebic nie je pripojeny k
elektrickej sieti.

Pripojte zastrcku k uzemnenej
elektrickej zasuvke.

Nemadte nastaveny casovac.

Otocenim oto¢ného ovlddaca
na pozadovany ¢as pripravy
zapnite spotrebic.

Drziak kosa nie je spravne
zaisteny.

Zatlacte drziak kosa spravne
spat do spotrebica.

Ingrediencie fritované v
spotrebici nie su hotové.

V kosi je velmi vela potravin.

VloZte dom kosa mensie davky
ingrediencii. Mensie davky su
fritované ovela rovnomernejsie.

Nastavena teplota je velmi
nizka.

Otocenim oto¢ného ovlddaca

teploty upravte nastavenie na

pozadovanu teplotu (pozrite si
¢ast,Nastavenia”).

Cas pecenia je velmi kratky.

Otocenim oto¢ného ovlddaca
Casovaca upravte nastavenie
na pozadovany ¢as pripravy
(pozrite si ¢ast,Nastavenia”).

Viyprédzané pokrmy nie su
po vybrati zo spotrebica
chrumkavé.

Pouzili ste taky typ potravin,
ktoré by mali byt pripravené v
tradi¢nom fritovacom hrnci.

Pouzite potraviny, ktoré by mali
byt pripravené v rure, alebo
jemne votrite trosku oleja na
potraviny, aby ste tak dosiahli
pozadovany vysledok.

NemdZem spravne zasunut ks
do spotrebica.

V kosi je velmi vela potravin.

Nepreplnajte kapacitu kosa;
pozrite si tabulku v ¢asti
,Nastavenie” ohladom
maximalnych mnozstiev.

Kor nie je spravne vlozeny v
drziaku kosa.

Zatlacte kos do drziaka kosa,
pokial nezacujete mierne
cvaknutie.
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Zo spotrebica vychadza biely
dym.

Pripravujete mastné
ingrediencie.

Ak fritujete v spotrebici mastné
ingrediencie, velké mnozstvo
oleja vytecie do nddoby. Olej
vytvara biely dym a nddoba sa
moze zohriat viac ako obvykle.
Nema to vplyv na spotrebic
alebo konecny vysledok.

V nddobe sa nachddzaju
mastné zvysky z
predchddzajuceho pouzitia.

Biely dym je vytvarany
mastnotou zohrievanou v
drZiaku kosa; nezabudnite
dokladne vycistit kos a drziak
kosa po kazdom pouziti.

Cerstvé hranol¢eky su fritované
nerovnomerne v spotrebici.

Nepouzili ste spravny typ
zemiakov.

PouZite Cerstvé zemiaky
a uistite sa, ¢i zostavaju v
priebehu fritovania pevné.

Nakrajané zemiaky ste
neoplachli spravne pred ich
fritovanim.

Dokladne oplachnite nakrdjané
zemiaky, aby ste tak odstranili
skrob z ich povrchu.

Cerstvé hranol¢eky nie su
chrumkavé, kedich vyberiete
70 spotrebica.

Chrumkavost hranol¢ekov
zavisi od mnozstva oleja a vody
v hranol¢ekoch.

Skoér ako pridate olej,
nezabudnite dokladne vysusit
nakrajané zemiaky.

Nakrdjajte zemiaky na tensie
kusky, aby ste tak dosiahli
chrumkavejsi vysledok.

Na dosiahnutie chrumkavejsich
vysledkov, pridajte trosku viac
oleja.
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POKYNY A INFORMACIE TYKAJUCE SA LIKVIDACIE POUZITYCH
OBALOVYCH MATERIALOV

Obalove materidly zlikvidujte na verejnom mieste pre likvidaciu odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
SPOTREBICOV

it

Vyznam symbolu na vyrobku, jeho prislusenstve alebo obale znameng, Ze s tymto vyrobkom
nesmie byt zaobchadzané ako s komunalnym odpadom. Tento vyrobok zlikviduje na
prislusnom zbernom mieste pre recyklaciu odpadu z elektrickych a elektronickych zariaden.
Popripade je mozné v niektorych $tdtoch Eurdpskej Unie alebo inych eurdpskych $tatoch
vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi, v pripade kipy podobného nového vyrobku.
Spravna likvidacia tohto vyrobku poméze usetrit cenné prirodné zdroje a pomaoct pri
prevencii pripadného negativneho vplyvu na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ku ktorému
by mohlo dojst v dosledku nespravnej likvidacie odpadu. Podrobnejsie informécie ziskate od
miestneho Uradu alebo v najblizsom stredisku pre zber odpadu. Nespravna likvidacia tohto
typu odpadu moéze podliehat vnutrostatnym predpisom o pokutach.

Pre podnikatelské subjekty v Eurépskej tnii

Ak chcete zlikvidovat elektrické alebo elektronické zariadenie, vyZiadajte si potrebné
informécie od svojho predajcu alebo dodévatela.

Likvidacia v inych statoch mimo Eurépskej tnie

Ak chcete zlikvidovat tento vyrobok, vyziadajte si nevyhnutné informécie o spravnom
sposobe likvidacie od miestnych Uradov alebo svojho predajcu.

c € Tento vyrobok spliia vietky zakladné poZiadavky nariadenia EU, ktoré sa nan vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych tdajoch sa mézu vyskytnut bez predchadzajiceho upozornenia
a vyhradzujeme si pravo vykonat tieto zmeny.
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PHILCO

amous for Quality the Wortd Cver

FRYTKOWNICA NA GORACE
POWIETRZE

PHAF 3500

Instrukcja obstugi

Szanowny kliencie,
dziekujemy za zakup produktu marki PHILCO. Aby urzadzenie dobrze Ci stuzyto, przeczytaj wszystkie wskazdwki

podane w tej instrukcji obstugi.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s. 1 Wersja 03/2021



SPIS TRESC

CZESC 1: WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA
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CZESC 1: WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE | ZACHOWANIE

DO UZYTKU W PRZYSZtOSCI.

m [0 urzadzenie jest przeznaczone do uzytku
przez dzieci w wieku 8 lat i starsze oraz osoby
z zaburzeniami fizycznymi lub  psychicznymi
lub osoby niedoswiadczone, o ile jest nad nimi
sprawowany nadzor lub zostaty one poinformowane
o prawidtowym uzytkowaniu produktu i zrozumiaty
mozliwe niebezpieczenstwa. Dziecinie mogg czyscic
ani konserwowac urzadzenia, chyba ze ukonczyty
8 lat i sg nadzorowane. Dzieci nie mogg bawic sie
urzadzeniem. Przechowuj urzadzenie i przewdd
zasilajgcy poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

m [0 urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku
w takich miejscach jak:

— kuchnie dla pracownikow w sklepach, biurach i
innych miejscach pracy;

— gospodarstwa rolne;

— pokoje hotelowe lub motelowe i inne zaludnione
obszary;

— pokoje wieloosobowe ze sniadaniem.
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m To urzadzenie stuzy do podgrzewania zywnosci. Nie
uzywaj go do celdéw innych niz te, do ktorych zostat
opracowany.

m Urzadzenia nie nalezy ustawia¢ na parapetach
okiennych, umywalkach, niestabilnych
powierzchniach, kuchenkach elektrycznych lub
gazowych ani w ich poblizu. Urzgdzenie nalezy
umieszcza¢ wytgcznie na stabilnej, rownej i suchej
powierzchni.

m Przed podfgczeniem urzadzenia do sieci nalezy
upewnic¢ sie, ze napiecie podane na tabliczce
znamionowej odpowiada napieciu sieciowemul.
Urzadzenie nalezy podigczac  wytgcznie  do
prawidtowo uziemionego gniazdka.

m Urzadzenie jest wyposazone w odfgczany przewod
zasilajacy. Przed odtgczeniem przewodu zasilajgcego
od urzadzenia nalezy zawsze najpierw wyjac wtyczke
z gniazdka elektrycznego.

Uwaga:

To urzadzenie nie jest przeznaczone do sterowania
Za pomoOCg zaprogramowanego  urzadzenia,
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub pilota.

m Uzywaj urzadzenia wytgcznie z  oryginalnymi
akcesoriami producenta.
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m Nie uzywaj urzadzenia w poblizu materiatow
tatwopalnych, takich jak zastony, sciereczki
kuchenne itp.

m Aby zapewni¢ wystarczajacg cyrkulacje powietrza
podczas pracy, nalezy zapewni¢ odlegtos¢ co
najmniej 15 cm ze wszystkich stron urzadzenia. Nie
stawiaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu i nie
zakrywaj otworow wentylacyjnych.

m Unika¢ kontaktu z goracg parg, ktora bedzie sie
wydobywac z otworow wentylacyjnych podczas
pracy urzadzenia.

m Nie przepetniaj wyjmowanego kosza duzg iloscig
jedzenia. Upewnij sie, ze zywnos¢ wtozona do kosza
nie styka sie z elementem grzejnym.

m Nie wktadaj rak do wnetrza urzadzenia podczas
pracy.

m Nie napetnia¢ wyjmowanego pojemnika olejem.
Napetnianie pojemnika olejem moze prowadzi¢
do niebezpiecznych sytuacji. Ta zdrowa metoda
smazenia opiera sie na zasadzie cyrkulacji gorgcego
powietrza, ktére nie wymaga uzycia oleju. Niewielkg
ilos¢ oleju mozna dodac¢ wytgcznie w celu nadania
smaku potrawie.
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m Nie uzywaj urzgdzenia do smazenia potraw o duzej
zawartosci ttuszczu.

Uwaga gorgca powierzchnia

m Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych
powierzchni moze byc¢ wyzsza. Nie dotykaj goracej
powierzchni. Niezastosowanie sie do tego moze
spowodowac oparzenia.Za pomocg uchwytu wyjmij
I przenies$ goracy pojemnik i kosz. Gorgcy pojemnik
nalezy stawia¢ wytacznie na powierzchniach
zaroodpornych. Zachowaj szczegdlng ostroznosc
podczas wyjmowania pojemnika z urzadzenia.
Ciepto resztkowe z urzadzenia oznacza, ze pozostaje
ONO gorace przez pewien czas po wytgczeniu.

m Jezeli zywnosc zapali sie w urzgdzeniu, natychmiast
wytgcz urzadzenie i wyjmij wtyczke z gniazdka. Przed
wyjeciem pojemnika odczekaj, az dym wydostanie
sie z otworow wentylacyjnych.

m Nie wlewac lodowatej wody do gorgcego naczynia.

m /awsze wytgczaj i wyjmuj wtyczke z gniazdka
elektrycznego, gdy pozostawiasz je bez nadzoru
lub gdy nie jest uzywane, a takze przed jego
przenoszeniem lub czyszczeniem.
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Przed przeniesieniem lub czyszczeniem pozostaw
urzgdzenie do ostygniecia.

m Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

m Nie kfadz zadnych ciezkich przedmiotéw na
przewodzie zasilajgcym. Uwazaj, aby nie zawiesic
przewodu zasilajgcego na krawedzi stotu ani nie
dotknac¢ goracej powierzchni.

m Odtgcz urzadzenie od sieci, delikatnie ciggnac
za wtyczke, a nie za sam kabel zasilajacy.
Niezastosowanie sie do tego moze spowodowac
uszkodzenie przewodu zasilajgcego lub gniazdka.

m Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go
wymieni¢naoryginalny,dostepnywautoryzowanym
centrum serwisowym. Zabrania sie uzywania
urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym.

m Aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia pradem, nie
naprawiajaninie modyfikujurzadzeniasamodzielnie.
Wszelkie naprawy pozostaw do autoryzowanego
centrum serwisowego. Podczas obchodzenia sie z
urzgdzeniem ryzykujesz utrate praw wynikajacych z
niezadowalajgcego dziatania lub gwarancji jakosci.

Copyright © 2020, Fast CR, a. s. 7 Wersja 03/2021



INSTRUKCJA DOTYCZACA PRZEWODU ZASILAJACEGO
W zestawie znajduje sie krotki przewdd zasilajacy,
ktory zmniejsza ryzyko zaplatania sie lub potkniecia
o dtugi przewdd. Jesli zachowasz ostroznos¢ podczas
ich uzywania, mozesz uzyc¢ przedtuzaczy.

- Przedtuzacze elektryczne powinny byc¢ co najmniej
tak dobre, jak urzadzenie. Jesli wartosc elektryczna
przedtuzaczajestbardzo niska, moze sie on przegrzac
i zapalic.

- Powstaty przedtuzacz powinien byc utozony tak, aby
nie zachodzit na blat lub stot, gdzie mogtby zostac
pociggniety lub potkniety przez dzieci.
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CZESC 2: OPIS POSZCZEGOLNYCH CZESCI

Kosz

Uchwyt

Uchwyt naczynia do smazenia/kosza

Doptyw powietrza

Zielony wskaznik ogrzewania

Pomaranczowy wskaznik wigczenia

Pokretto timera (0 - 60 min.)/wigczenia urzadzenia
Obrotowa regulacja temperatury (80 - 200 °C)
9. Gorna pokrywa urzadzenia

10. Gtéwna pokrywa urzadzenia

11. Przewdd zasilajacy

12. Podstawa

00 N Ok W =
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CZESC 3: ZAPOZNANIE SIE Z URZADZENIEM

Szybko, zdrowo i fatwo przygotuj ulubione potrawy i przekaski dzieki nowej frytkownicy na gorace
powietrze. To urzadzenie taczy ciepto z szybkg cyrkulacjg powietrza i gérnym grillem, aby przygotowac
sktadniki ze wszystkich stron w tym samym czasie! Pozwala rowniez na przygotowanie szerokiej gamy
smacznych potraw bez dodawania do wiekszosci sktadnikow nadmiaru olejow czy ttuszczéw. To
urzadzenie jest wyposazone:

Regulator temperatury w zakresie 80 ° C - 200 ° C (180 ° F - 400 ° F).
Timer w zakresie od 0 do 60 minut, ktéry jest wyposazony w funkcje automatycznego wytgczania.
Gdy minutnik osiggnie czas wytaczenia, urzadzenie wytacza sie.

Inne wspaniate zalety Twojej frytkownicy na gorgce powietrze Philco to miedzy innymi:

Szybkie gotowanie bez potrzeby grzania wstepnego.

Szybkie i tatwe czyszczenie: czesci z nieprzywierajaca powierzchnia sg praktycznie uksztattowane
tak, aby pasowaty do zmywarki.

Bezproblemowe smazenie - bez rozpryskéw, bataganu i zapachu oleju!

Wszechstronnos¢ - dzieki mozliwosci smazenia, pieczenia, grillowania i opiekania, urzgdzenie to
doskonale sprawdza sie przy przygotowywaniu potraw w zapracowanych kuchniach.

Nie wymaga instalacji - bardzo fatwe i bezpieczny w uzyciu!

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakuj urzadzenie i jego akcesoria (kosz na zywnos¢, uchwyt na kosz na zywnosc). Umy;j
akcesorium w goracej wodzie z detergentem, a nastepnie wytrzyj do sucha. Wytrze¢ wnetrze
urzadzenia wilgotng szmatka lub gabka, a nastepnie osuszy¢ recznikiem papierowym. Przed
uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze jego wnetrze jest suche.

Umies¢ frytkownice na gorgce powietrze na ptaskiej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni, a
takze upewnij sie, ze urzgdzenie znajduje sie co najmniej 15 cm od otaczajgcych obiektdw.

Zaleca sie pozostawienie frytkownicy na gorgce powietrze przez okoto 20 minut bez jedzenia.
Pomaga to wyeliminowac ttuszcz, ktdry mogt sie nagromadzi¢ podczas produkgji i wyeliminowac
zapach ,nowego” urzagdzenia.

W tym czasie dokfadnie przewietrzy¢ pomieszczenie. Podczas pierwszego podgrzewania
urzadzenie moze wydziela¢ lekki dym lub zapach. Jest to normalne w przypadku wielu urzadzen
grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo twojego urzadzenia.

Ostrzezenie: Przenoszac frytkownice na gorgce powietrze, trzymaj jg mocno u dotu - nie polegaj na
uchwycie kosza na zywnos¢ podczas przesuwania urzgdzenial

INSTRUKCJE OBSEUGI
1. Przygotowanie do uzycia

Umies¢ frytkownice na gorgce powietrze na ptaskiej, réwnej i odpornej na ciepto powierzchni.
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Upewnij sie, ze powierzchnia jest odporna na ciepto, a urzadzenie jest umieszczone w odlegtosci
co najmniej 15 cm od otaczajgcych przedmiotéw.

- Upewnij sig, ze kosz na zywnos¢ jest bezpiecznie umieszczony w uchwycie kosza.

« Wiozyc wtyczke do gniazdka elektrycznego. Twoje urzadzenie jest teraz gotowe do uzycia!

Ostrzezenie!

- Nie wypetniaj kosz na zywnos$¢ lub uchwyt na kosz olejem lub innym ptynem, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

- Nigdy nie uzywaj frytkownicy bez wtozonego kosza na zywnosc.

« Wszystkie sktadniki nalezy przechowywac w koszu, aby nie dopusci¢ do kontaktu z grzejnikami
urzadzenia. Nie przepetniaj kosza na zywnosc¢.

- Gdy urzadzenie pracuje, nie zastaniaj wlotu powietrza u goéry ani wylotu powietrza z tytu urzgdzenia.

- Nie dotyka¢ wewnetrznych czesci urzadzenia podczas pracy.

- Nigdy nie zanurzaj samego urzadzenia w wodzie ani nie ptucz go pod biezgca woda.

2. Korzystanie z urzadzenia

Frytkownica na gorgce powietrze umozliwia przygotowywanie réznorodnych potraw. Podstawowe
czasy gotowania mozna znalez¢ w tabeli w sekgji,Ustawienia” lub w zatgczonej ksigzce kucharskie).

- Ostroznie pociggnij za uchwyt, aby wyja¢ uchwyt kosza na zywnos¢ z urzgdzenia.
- Wiozy¢ sktadniki do smazenia na gorace powietrze do kosza na zywno$¢ i umiesci¢ kosz w
uchwycie kosza.

Uwaga: Nigdy nie napetniaj kosza do maksymalnej pojemnosci ani nie przekraczaj zalecanych ilosci
(patrz cze$¢, Ustawienia” w tym rozdziale), poniewaz moze to wptynac na jakosc pieczenia.

+ Wsun kosz z powrotem do urzadzenia.
Ostrzezenie! Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez kosza na zywnos$¢ i uchwytu na kosz na zywnos¢!

Ostrzezeniel Nie dotykac¢ kosza na zywno$¢, uchwytu kosza ani czesci wewnetrznych podczas
korzystania z urzgdzenia i bezposrednio po nim, poniewaz sg one bardzo gorace. Kosz na zywnosc
trzymac tylko za uchwyt. Zawsze nos rekawiczki kuchenne. Urzagdzenie jest gorace!

- Ustaw pokretto temperatury na zagdang temperature gotowania (zapoznaj sie z czescig, Ustawienia”
w tym rozdziale, aby okresli¢ wiasciwg temperature).

- Ustaw zgdany czas gotowania (patrz,Ustawienia” po tym rozdziale).

- Aby wigczy¢ urzadzenie, obré¢ pokretto timera na zgdany czas gotowania.

- Zaswieci sie pomarariczowy wskaznik zasilania, a frytkownica szybko wytworzy gorace powietrze.
Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu.

- zapali sie pomaranczowa lampka zasilacza, a patelnia szybko utworzy otwoér wentylacyjny. Timer
rozpocznie odliczanie ustawionego czasu.

- Podczas procesu smazenia zapala sie i od czasu do czasu gasnie zielony wskaznik ,HEAT ON"
Oznacza to, ze grzejnik utrzymuje zadang temperature.

- Podczas przygotowywania w koszyku gromadzi sie nadmiar oleju i soku ze sktadnikow.
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Niektdre przepisy wymagajg wstrzasniecia potrawy w koszu po uptywie ustawionego czasu (patrz
czes¢ Ustawienia” w tym rozdziale). Aby wstrzasnac sktadnikami, delikatnie wyciagnij koszyk z
urzadzenia za uchwyt, ale mocno nim potrzasnij. Wsun uchwyt kosza z powrotem do urzadzenia i
kontynuuj gotowanie.

Uwaga: Poniewaz technologia szybkiego gorgcego powietrza natychmiast ogrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krotkie wyciagniecie kosza z urzadzenia podczas smazenia w goragcym powietrzu
nie zaktoci procesu gotowania.

Wskazdéwka: Czasami tatwiej jest podzieli¢ czas przygotowania na 2 fazy w przypadku przepisow,
ktére wymagaja wstrzgsania koszem podczas przygotowywania. Jesli ustawisz minutnik na potowe
zadanego czasu gotowania, bedziesz musiat poczekad, az minutnik przestanie dzwonic¢, gdy bedziesz
musiat wstrzgsnac skfadnikami. Zwrd¢ uwage, ze po wstrzasnieciu musisz ponownie ustawi¢ minutnik
na pozostaty czas gotowania.

Wskazdweka: jesli ustawisz minutnik na caty czas gotowania, sygnat dzwiekowy minutnika nie wytaczy
sie, dopoki gotowanie nie zostanie zakoriczone. W kazdej chwili mozesz wyciagnac koszi sprawdzic stan
przygotowania skfadnikéw. Po ponownym wiozeniu kosza do urzadzenia zasilanie jest automatycznie
wytaczane i przywracane. Nalezy pamietac, ze licznik czasu nie przestaje odliczac w tej sytuacji.

Po ustyszeniu sygnatu minutnika ustawiony czas gotowania uptynat. Uzywajac rekawic kuchennych
i uchwytu, wyciagnij uchwyt kosza z urzadzenia i umie$¢ go na zaroodpornej powierzchni.

Uwaga: W kazdej chwili mozna réwniez wyfaczy¢ urzadzenie. Aby to zrobic, wystarczy ustawic licznik
czasu w pozycji,0" lub bezposrednio wyciggna¢ kadz.

Sprawdz, czy sktadniki sg gotowe. Jesli nie sg gotowe, po prostu wsun kosz z powrotem do
urzadzenia i ustaw minutnik na kilka minut.

Ostrzezeniel Po smazeniu w goracym powietrzu kosz, uchwyt na kosz i skfadniki beda gorace! W
zaleznosci od rodzaju skfadnikéw w frytkownicy na gorgce powietrze z urzadzenia moze wydostawac
sie para. Uwazaj na oparzenia i zaktadaj rekawice kuchenne dla bezpieczenstwa.

Aby wyjac kosz na zywnos¢ z uchwytu, przesur ostone ochronng i nacisnij przycisk zwalniajacy
kosz.

Ostrzezenie! Nigdy nie naciskaj przycisku zwalniajacego, jesli uchwyt kosza nie jest umieszczony na
ptaskiej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni! W uchwycie kosza znajduje sie goracy ptyn. Istnieje
ryzyko powaznego poparzenia!

Chwy¢ kosz za uchwyt i opréznij jedzenie do miski lub na talerz.

Wskazdéwka: jesli chcesz wybra¢ duze lub kruche sktadniki, mozesz je wyjac¢ z koszyka szczypcami.
Uzyj szczypiec lub narzedzi z plastikowymi koricdwkami odpornymi na ciepto, poniewaz metalowe
koncowki lub narzedzia moga zarysowac powierzchnie kosza.

Gdy partia zywnosci jest gotowa, frytkownica na gorgce powietrze jest natychmiast gotowa do
przygotowania nastepnej partii.
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WAZNE: Jesli zauwazysz, ze wentylator nie dziata, gdy tylko produkt zacznie sie gotowac (brak hatasu i
przeptywu powietrza), natychmiast zaprzestar uzywania urzagdzenia i skontaktuj sie z obstugg klienta.

PRZYGOTOWANIE DOMOWYCH FRYTEK
Aby zrobi¢ domowe frytki, wykonaj nastepujgce czynnosci:

Ziemniaki obrac i pokroi¢ w frytki.

Umyj dokfadnie frytki ziemniaczane i osusz je recznikiem papierowym.

Wilej 1/2 tyzki oleju rzepakowego do miski, potdz frytki na wierzchu i mieszaj, az pokryja sie olejem.
Uzyj rak lub narzedzi kuchennych, aby usuna¢ frytki z miski, aby nadmiar oleju pozostat w misce.
W16z frytki do kosza.

Uwaga: nie przechylaj miski, aby wrzuci¢ frytki ziemniaczane do kosza. Przesuwaj je recznie lub za
pomocy przyborow kuchennych w mniejszych partiach, aby zapobiec gromadzeniu sie nadmiaru
ttuszczu na dnie kadzi.

Smaz frytki na gorgcym powietrzu zgodnie z powyzszg instrukcja. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nie
smaz wiecej niz 500 g frytek w jednej porcji.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela pomoze Ci wybrac¢ podstawowe ustawienia sktadnikdw, ktére chcesz przygotowad.
Uwaga: pamietaj, ze te ustawienia sg zaleceniami.

Wskazowki:

Kazda zywnos$¢, ktéra mozna przygotowac w tradycyjnym piekarniku, moze by¢ réwniez
przygotowana w tej frytkownicy na gorace powietrze.

Potrzasanie mniejszymi sktadnikami podczas gotowania optymalizuje efekt korcowy i moze
zapobiec nieréwnomiernemu smazeniu potraw.

Wieksze ilosci sktadnikow wymagaja tylko troche dtuzszego czasu przygotowania; mniejsza ilos¢
sktadnikow wymaga tylko nieco krotszego czasu przygotowania.

Jesliniektdre potrawy majg tendencje do przyklejania sie do dna kosza, rozwaz dodanie do koszyka
pewnej ilosci oleju spozywczego przed dodaniem sktadnikéw do gotowania.

Nie nalezy przygotowywac w urzadzeniu potraw bardzo ttustych, takich jak kietbaski, poniewaz ich
ttuszcz moze sie zapalic.

Aby uzyskac chrupigce rezultaty, dodaj niewielkg ilos¢ oleju do Swiezych ziemniakéw. W ciggu
kilku minut od dodania oleju usmaz jedzenie w tym urzadzeniu.

Optymalna ilo$¢ do zrobienia chrupigcych frytek to 500 gramoéw.

Szybko i fatwo przygotuj nadziewane przekgski z gotowego ciasta. Wstepnie przygotowane ciasto
wymaga réwniez mniej czasu na przygotowanie niz ciasto domowe.

Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche, lub jesli chcesz usmazy¢ chrupigce lub nadziewane sktadniki,
widz blache do pieczenia w urzadzeniu.

Urzadzenia mozna réwniez uzywac¢ do podgrzewania potraw. Aby podgrza¢ potrawe, ustaw
temperature na 140 ° C na 10 minut.
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Min-max Czas | Temperatura Potrzaniecie Informacja
ilos¢(g) | (min.) (°C) asnie dodatkowa
Ziemniaki i frytki
Clenkie Mrozone | 750 g-700g 9-16 200 potrzasnac
frytki
Grube mrozone .
. 250g-700g | 11-20 200 potrzasnac
frytki
Domowe frytki ) ) , Dodaj 1/2 tyzki
(8x8 mm) 250g9-800g | 18-25 200 potrzasnac oleju
Domowe pieczone | 5 4 _go0q | 18-22 180 potrzasnae | D00 172 H2K
ziemniaki oleju
D‘?mOVYe kostki 2509-750g | 12-18 180 potrzasnac Dodaj 1/.2 yzk
ziemniaczane oleju
Placki .
Jiemniaczane 2009 15-18 180 potrzasnac
Grillowane 500g 15-18 180
ziemniaki
Mieso i dréb
Stek 100g-500g | 8-12 180
Hamburger 100g-500g | 7-14 180
Roladki kietbasiane | 100g-500g | 13-15 200
Podudzie 100g-500g | 18-22 180
Piersiz kurczaka | 100g-500g | 10-15 180
Przystawki
Uzyj potproduktu
Sajgonki 100g-450g | 8-10 200 potrzasnac odpowiedniego
do piekarnika
. Uzyj potfabrykatu
Mrozone nuggetsy 100g-500g | 6-10 200 potrzasnagc odpowiedniego
7 kurczaka ) )
do piekarnika
. ) Uzyj potfabrykatu
Mrozone paluszki 100g-450¢ 6-10 200 odpowiedniego
rybne . )
do piekarnika
. Uzyj potfabrykatu
Zakaski serowe | 40, 0 4504 | 8-10 180 odpowiedniego
mrozone : :
do piekarnika
Uzyj potfabrykatu
Warzywa mrozone | 100 g-4509g 10 160 potrzasnac odpowiedniego

do piekarnika
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Pieczenie
Ciasto 3009 20-25 160
Quiche 4009 20-22 180
Muffiny 3009 15-18 200
Stodkie przekaski 4009 20 160

*

Wszystkie dane majg charakter informacyjny

CZESC 4: CLYSZCZENIE | KONSERWACJA

Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciul

Whytaczy¢ urzadzenie, przestawiajac elementy sterujgce na panelu sterowania do pozycji OFF.
Przed czyszczeniem odfacz urzadzenie od sieci i pozwdél mu catkowicie ostygnac.

Kosz i uchwyt kosza mozna czysci¢ w goracej wodzie z tagodnym detergentem / ptynem do
mycia naczyn lub w zmywarce. Nie uzywaj metalu do czyszczenia przybory kuchenne lub scierne
materiaty czyszczace, poniewaz moga uszkodzi¢ nieprzywierajaca powierzchnie. Po czyszczeniu
doktadnie wyptucz i wysusz urzadzenie.

Aby wyjac upieczone potrawy, wiozy¢ do pojemnika na kosz goraca wode i detergent. Whozyc
pojemnik na zywnos¢ do pojemnika i pozostawi¢ pojemnik i koszyk namoczone w zlewie na okoto
10 minut przed czyszczeniem.

Czyszczenie wnetrza:

Whnetrze wytrze¢ wilgotng szmatka lub gabka. Osuszyc¢ recznikiem papierowym.

Nigdy nie uzywaj produktow sciernych w pomieszczeniach!

Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie i upewnij sie, ze woda ani wilgo¢ nie przedostaje sie do
gornej czesci frytkownicy na gorace powietrze.

Wyczys¢ element grzejny wewnatrz urzadzenia za pomocga szczoteczki do czyszczenia, aby usunac
wszelkie resztki jedzenia.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni urzadzenia:

Przetrzyj wilgotng gabka lub szmatka. Wytrzyj do sucha.
NIGDY nie uzywaj drutu, metalowych skrobakéw ani sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz
moga one uszkodzi¢ powierzchnie zewnetrzna.

Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez autoryzowane centrum
serwisowe.

NIE ZANURZAC URZADZENIA W WODZIE ANI INNYM PLYNIE!
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CZESC 5: ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtgczone
do sieci elektrycznej.

Podtgcz wtyczke do
uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Nie masz ustawionego timera.

Za pomoca przefacznika
obrotowego ustawic zadany
czas gotowania, aby wigczy¢
urzadzenie.

Uchwyt kosza nie jest
prawidtowo zamocowany.

Wsun uchwyt kosza z
powrotem do urzadzenia.

Sktadniki smazone w
urzadzeniu nie sg gotowe.

W koszu jest duzo jedzenia.

Umies¢ kosz na drobiazgi

w mniejszych partiach
skfadnikéw. Mniejsze partie
smazone sg znacznie bardziej
rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
bardzo niska.

Obroé¢ pokretto temperatury,
aby ustawi¢ zadang
temperature (patrz rozdziat
,Ustawienia”).

Czas pieczenia jest bardzo
krotki.

Obro¢ pokretto timera, aby
ustawic zadany czas gotowania
(patrz,Ustawienia”).

Smazone potrawy nie sg
chrupigce po wyjeciu z
urzadzenia.

Uzytes tego typu potraw, ktére
powinny by¢ przygotowane na
tradycyjnej patelni.

Uzyj potrawy, ktéra powinna
by¢ przygotowana w piekarniku
lub delikatnie wetrzyj troche
oleju spozywczego, aby
uzyskac pozadany efekt.

Nie moge prawidtowo witozyc
kosza do urzgdzenia.

W koszu jest duzo jedzenia.

Nie przepetniaj pojemnosci
pojemnika; Maksymalne ilosci
podano w tabeli w sekgji
JUstawienia”.

Kosz nie jest prawidfowo
umieszczony w uchwycie.

Wsun kosz do uchwytu kosza,
az ustyszysz delikatne klikniecie.
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Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Przygotowujesz thuste skfadniki.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw w urzadzeniu do
naczynia sptynie duza ilos¢
oleju. Olej wydziela biaty dym i
pojemnik moze sie nagrzewac
bardziej niz zwykle. Nie ma to
wplywu na urzadzenie ani na
wynik koricowy.

Pojemnik zawiera ttuste
pozostatosci po poprzednim
uzyciu.

Biaty dym jest wytwarzany
przez thuszcz rozgrzany w
uchwycie kosza; pamietaj, aby
po kazdym uzyciu doktadnie
wyczysci¢ kosz i uchwyt na
kosz.

Swieze frytki smaza sie
nierbwnomiernie w urzadzeniu.

Uzytes niewtasciwego rodzaju
ziemniakow.

Uzywaj swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze pozostaja jedrne
podczas smazenia.

Pokrojone w plastry ziemniaki
nie zostaty odpowiednio
wyptukane przed smazeniem.

Dokfadnie optucz pokrojone
ziemniaki, aby usunac skrobie z
ich powierzchni.

Swieze frytki nie sg chrupigce
po wyjeciu z urzadzenia.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci oleju i wody w frytkach.

Przed dodaniem oleju nalezy
doktadnie wysuszy¢ pokrojone
ziemniaki.

Potnij ziemniaki na ciensze
kawatki, aby uzyska¢ bardziej
kruchy wynik.

Aby uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty, dodaj troche wiecej
oleju.
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WSKAZOWKI | INFORMACJE O POSTEPOWANIU ZE ZUZYTYM
OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowania odnie$ na miejsce wyznaczone przez administracje.

LIKWIDACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH |
ELEKTRONICZNYCH

)¢

Ce

Ten symbol na produktach lub w dokumentach dodatkowych oznacza, ze zuzyte urzadzenie
elektryczne i elektroniczne nie moga zosta¢ wyrzucone z odpadem komunalnym. Aby
odpowiednio likwidowa¢, odnawia¢ i oddawac¢ do recyklingu oddawaj te produkty do
odpowiednich punktéw zbiorki. Alternatywnie w niektérych krajach Unii Europejskiej lub w
innych rajach Europy mozesz zwrdéci¢ swoje produkty lokalnemu sprzedawcy przy zakupie
ekwiwalentnego nowego produktu. Odpowiednio likwidujac ten produkt pomozesz
zachowa¢ cenne Zrédfa naturalne i pomagasz w prewencji potencjalnych negatywnych
wptywow na srodowisko i zdrowie ludzkie, ktére mogtyby by¢ wynikiem niewtasciwej
likwidacji odpaddw. O wiecej szczegdtdw popros w lokalnej administracji lub w najblizszym
punkcie zbiorki odpadéw. Za nieodpowiednig likwidacje tego rodzaju odpadu moga zostac
udzielone mandaty zgodnie z przepisami paristwowymi.

Dla podmiotéw handlowych w krajach Unii Europejskiej
Jesdli chcesz zlikwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, zapytaj o potrzebne
informacje swojego sprzedawce lub dostawce.

Likwidacja w innych krajach poza Unig Europejska
Symbol ten obowigzuje w UE. Jesli chcesz zlikwidowa¢ ten produkt, zapytaj o potrzebne
informacje o odpowiednim sposobie likwidacji w lokalnej administracji lub u sprzedawcy.

Produkt ten spetnia wszystkie podstawowe wymagania rozporzadzen UE, ktére sie do niego
stosuja.

Zmiany w tekscie, wygladzie i specyfikacji technicznej moga sie pojawic bez uprzedniego ostrzezenia
zastrzegamy sobie prawo do tych zmian.
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PHILCO

amous for Quality the Wortd Cver

FORRO LEVEGOS OLAJSUTO

PHAF 3500

Hasznalati Utmutatd

Tisztelt vasarlonk,

Koszonjuk, hogy PHILCO terméket vasarolt. A készllék helyes hasznalata érdekében kérjik, hogy olvassa el az
Utmutatéban 6sszefoglalt szabdlyokat.
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1. RESZ: FONTOS BIZTONSAGI SZABALYOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG KESOBBI

HASZNALATRA.

m Akészllékethasznalhatjak8évnélidésebbgyermekek
éskorlatozottfizikai,szellemiésérzékszerviképességl
felnéttek, illetve kelld tapasztalattal nem rendelkezd
személyek is, ha fellgyelet alatt allnak, és tisztaban
vannak a készulék biztonsagos hasznalataval és a
fennallo veszélyekkel. A tisztitast és dpolast nem
végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek felligyelet
nélkul. A készulékkel nem jatszhatnak gyermekek. A
készUléketésatapkabelt8évnélfiatalabb gyermekek
szamara elérhetetlen helyen kell tarolni.

m A készUlék csak haztartasokban hasznalhatd. Nem
hasznalhaté mas helyeken, mint:

— alkalmazottak konyhaiban boltokban, irodakban
és mas munkahelyeken;

— gazdasagi épuletekben;

— hotelek, motelek és mas szallashelyek vendégei
altal;

— reggelit szolgaltatd szallasokon
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m £z a készUlék élelmiszerek hdkezelésére hasznalatos.
Ne hasznalja mas, nem rendeltetésszerl célokra.

m Ne helyezze ablakparkanyra, mosdora, ingatag
felUletre, elektromos- vagy gaztlzhelyekre vagy
ilyen helyek kézelébe. Mindig egy szilard, egyenes,
szaraz felUletre kell helyezni.

m Csatlakoztatas eldtt ellendrizze, hogy a terméklapon
feltUntetett feszUltség megegyezik-e az elektromos
halozat értékeivel. Mindig szabalyosan foldelt
dugaljhoz csatlakoztassa.

m A készilékhez egy levalaszthatd tapkabel tartozik.
A keészulékrdl valo levalasztasa eldtt el6szor mindig
huzza ki a csatlakozddugot a dugaljbal.

Figyelem:
A készilék nem vezérelhetd beprogramozott
eszkozzel, kulsd idozitdvel vegy taviranyitoval.

m Kizarélag az eredeti tartozékokkal hasznalhato.

m Ne hasznalja a késziléket gyulékony anyagok, pl.
fuggonyok, torlékenddk stb. kozelében.

m Az Uzemeltetés alatti légaramlas biztositasahoz
minden oldalrél legalabb 15 c¢m Ures teret kell
hagyni a készulék koral. Ne helyezzen ra targyakat
és na takarja le a szell6zényilasokat.
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m Ugyeljen a szell6z6nyilasokbok kidradd forrd gézre
hasznalat folyaman.

m Ne toltse tul élelmiszerrel a kivehetd kosarat.
Ellenérizze, hogy a kosarba helyezett élelmiszer nem
érintkezik-e a fUt6testtel.

m Ne nyuljon kézzel a belsd térbe Gzemeltetés kdzben.

m Ne tOltsdn olajat a kiveheté tartalyba. A
tartaly feltoltése olajjal veszélyes helyzeteket
eredményezhet. Ez az egészséges sutési modszer a
forrd levegd korforgasan alapul, és nem igényli olaj
hasznélatét. [zesités szempontjabdl megengedett
kis mennyiségu olaj hozzdadasa.

m Ne hasznélja nagy zsirtartalmu élelmiszer sttéséhez
a készuléket.
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Figyelem: Forro felllet

m Uzemeltetés  kozben az elérhetd fellletek
hémérséklete magas lehet. Ne érintse meg a forrd
feltleteket, mert fenndll az égési sérilések veszélye.
A forr¢ tartdly és kosar kiemeléséhez mindig a
fogantyut kell hasznalni. A tartaly kiemelésénél
fokozott dvatossagra van szikség, mert az ételbdl
forrd géz parolog. A maradékhd azt jelenti, hogy a
késztlék még kikapcsolas utan is forrd marad egy
ideig.

m Ha az élelmiszer meggyulladna a fritézben, azonnal
kapcsolja ki és valassza le a készuléket az aramkaorrdl.
A tartdly kiemelése eldtt varja meg, amig a
szell6zényildsokbol kidarado fust eloszlott.

m Ne Ontson jéghideg vizet a forro tartalyba.

m Kapcsolja ki és valassza le a készlléket, ha nem
feligyel ra, nem hasznalja, valamint athelyezés és
tisztitds eldtt is. Athelyezés és tisztitas el6tt hagyja
kihdIni a készuléket.

m Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készUléket.
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m Ne helyezzen nehéztargyakat atapkéabelre. Ugyeljen,
hogy a kabel ne l6gjon le az asztal szélén vagy ne
érintkezzen forro fellletekkel.

m A készUlék levalasztadsanal az aramkorrdl mindig a
csatlakozédugot kell finoman meghuzni, nem pedig
a kabelt. Ellenkezé esetben megsérilhet a kabel
vagy a fali aljzat.

m Asérlltvezetéketeqgy eredetivezetékre kell kicserélni
a markaszervizben. Tilos a készUlék hasznalata sértlt
vezetékkel.

m AramUtés veszélye végett ne prébélia meg
személyesen megjavitani vagy barmilyen maodon
modositani a  készlléket. Az dsszes javitast a
markaszervizre kell bizni. Beavatkozasok esetén nem
érvényesithetdk a nem kielégitd mikodéssel vagy
mindséggel kapcsolatos garancialis jogok.
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A TAPKABELRE VONATKOZO SZABALYOK

A készuléekhez egy rovid tapkabel tartozik, igy

csokkenteni lehet a botlas vagy lerantas veszélyét,

ami eqgy hosszabb kabel hasznalatanal all fenn.

Hosszabbité kabel hasznalata is lehetséges a

szUkséges ovintézkedések betartasaval.

- Hosszabbito kabel hasznalata esetén a hosszabbitd
kabel elektromos teljesitménye legaldbb olyan nagy
legyen, mint a készulék elektromos teljesitménye.
Ha a hosszabbito kabel elektromos teljesitménye tul
alacsony, felforrosodhat és kigyulladhat.

- A hosszabbitot ugy kell elrendezni, hogy ne l6gjon
le a munkafelUlet vagy asztal szélén, ahol a gyerekek
megranthatjak, vagy véletlentl belegabalyodhatnak.
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2. RESZ: A KESZULEK RESZE

1. Kosar

2. Fogantyu

3. Sut6tartaly/kosartartd

4. Levegbdbemenet

5. Zold melegités jelzé

6. Narancssarga tapellatés-jelzé

7. Bekapcsolas/tapellatéds idézitdtarcsa (0 - 60 perc)
8. HOmérséklet-szabalyozd (80 - 200 °C)
9. Feddlap

10. F& burkolat

11. Tapkabel

12. Talpazat
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3. RESZ: ISMERKEDES A KESZULEKKEL

Készitse el kedvenc ételét, uzsonndjat gyorsan, egészségesen és egyszerlien az Uj meleglevegds
fritézben. Ez a készilék a hét gyorssebességl légkeringéssel és felsd grillel kombindlja az élelmiszer
elkészitéséhez, egyszerre minden oldalroll [zletes ételek széles skaldja készitheté benne, a legtébb
esetben felesleges olaj vagy zsir hozzaadasa nélkul. A készilék felszereléséhez tartozik:

Hémérséklet-szabélyozd 80 °C — 200 °C (180 °F — 400 °F) tartomanyban.
Idézité 0 - 60 perc tartomanyban automatikus kikapcsolds funkcidval. Ha az idézité eléri a
kikapcsolés idépontjat, magatodl kikapcsolja a késziléket.

A Philco meleglevegés frit6z tovabbi elényei:

Gyors f6zés elémelegités nélkul.

Gyors és egyszer( tisztitas: a tapadasmentes részek Ugy lettek kialakitva, hogy a mosogatégépbe
férjenek.

Egyszer( sttés — fecskendezés, rendetlenség, nehéz olajszag nélkal!

Sokoldalisdg — a rantas, sités, grillezés és piritas funkcioknak kdszonhetden ez a késziilék az
elfoglalt emberek remek segédeszkoze az ételkészitéshez.

Nincs szlikség szerelésre — egyszerU és biztonsagos hasznalat!

UZEMBE HELYEZES ELOTT

Csomagolja ki a készuléket és a tartozékokat (stitdkosar, kosértartd). Mossa el a tartozékokat forrd,
mosogatoszeres vizben és utdna torolje szarazra. Tordlje &t a belsd fellletet egy nedves szovettel
vagy szivaccsal, majd széritsa ki egy papirtorlével. Hasznalat el6tt a belsd térnek széraznak kell
lennie.

Helyezze a meleglevegds fritézt egy egyenes és héallo fellletre és Ggyeljen arra, hogy a készilék
és barmilyen, a kozelben levé targy kézott legaldbb 15 cm Ures hely legyen.

Javasoljuka meleglevegds fritéz felmelegitését teljesen Gresen, mintegy 20 percen at. Ez semlegesiti
a gyartasnal felhalmozodott zsiradékot, és az Uj készulék kellemetlen szagat is.

Ekozben szelléztesse ki alaposan a helyiséget. A készilékbdl az elsé melegitésnél enyhe flst
vagy szag tavozhat. Ez a flitétestek miatt van és semmilyen médon nem befolydsolja a készilék
biztonsdgos hasznalatat.

Figyelmeztetés: A meleglevegds fritéz athelyezésénél mindig szildrdan meg kell fogni az alvézat — ne
tdmaszkodjon kizérdlag az élelmiszertartd kosar fogantyUjéra az dthelyezésnél!

UZEMELTETESI UTASITASOK
1. Felkészilés

Helyezze a meleglevegds fritdzt egy egyenes és héallo feliletre. Ugyeljen, hogy a felllet h6éllo
legyen és hogy a készilék és barmilyen, a kozelben levé targy kozott biztositva legyen legaldbb 15
cm dres hely.
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-+ Ellendrizze, hogy a sttékosar biztonsdgosan van-e rogzitve a tartalyban.
- Csatlakoztassa a csatlakozddugét a dugaljhoz. A készilék hasznélatra készen alll

Figyelmeztetés!

- Ne t0ltson olajat vagy mas folyadékot a stitékoséarba vagy a tartalyba, mert fennéll a tlizképzddés
veszélye.

- Soha ne hasznalja a meleglevegds fritézt behelyezett sitékosar nélkdl.

+ Minden élelmiszert a kosarba kell tenni, hogy ne érintkezzenek a flitétestekkel. Ne toltse tul a
kosarat élelmiszerrel.

- Uzemeltetés kodzben ne takarja le a légbevezetd nyilast a késziilék elején, sem a légkivezetd nyilast
a készulék hatlapjan.

- Uzemeltetés kdzben ne érintse meg a késziilék bels részeit.

-+ Soha ne meritse a készlléket vizbe, és ne oblitse le a csap alatt

2. Akészllék hasznalata

A meleglevegés fritéz a legktlonbozébb élelmiszerek elkészitésére hasznalhatd. Az alapértelmezett
sttési idétartamok a ,Beédllitasok” részben vagy a receptgyUjteményben talalhatok.

- Afogantyl meghuzésaval 6vatosan emelje ki a sitékosar tatdjat a készulékbol.
+  Helyezze a sttékosarba a sttésre szant élelmiszert és tegye vissza a kosarat a készulékbe.

Megjegyzés: Soha ne toltse fel a kosarat a maximalis térfogatig és ne [épje tul az ajanlott mennyiségeket
(Iasd ,Bedllitdsok” rész ebben a fejezetben), mert ez negativan befolydsolnd a stités mindségét.

-+ Helyezze vissza a kosarat a készllékbe.
Figyelmeztetés! A készlléket soha ne haszndlja a stitokosar és a sttékosar-tartd nélkul!

Figyelmeztetés! Haszndlat kozben és kozvetlendl utdna ne érintse meg a sttékosarat, tartot és a belsé
részeket, mert nagyon forrok. A sttékosarat csak a fogantyunal fogva emelje meg. Mindig hasznéljon
véddkesztyt, a készilék forro!

- Allitsa a hémérséklet-szabalyozot a kivant héfokra (lasd ,Bedllitasok” rész ebben a fejezetben a
megfelelé hémérséklet bedllitdsahoz).

- Allitsa be a kivant stitési idét (Iasd ,Beéllitasok” rész ebben a fejezetben).

- Akészulék bekapcsoldsahoz forditsa el az idézit6tarcsat és éllitsa be a kivant id6tartamot.

- Felvildgit a narancssarga tapellatas-ikon, és a késziilék gyorsan forrd levegét kezd elallitani.
Az id&zit6 elkezdi a bedllitott id6tartam visszaszamlalasat.

« Az0ld jelz6 kialszik a bedllitott hdmérséklet elérésénél,

.« Sutés kozben idénként felvildgit és kialszik a zold ,HEAT ON (melegités)” jelzd. Ez azt jelenti, hogy a
fUtétest fenntartja a bedllitott hémérsékletet.

- SUtés kozben a kosértartoban felhalmozddik az élelmiszerbdl kicsepegé a felesleges zsiradék és
folyadék. Ez egy szabélyos jelenség.

- Néhanyrecept szerinta bedllitottidd letelte utan az ételt Ossze kell raznia kosarban (I4sd ,Beallitdsok”
rész ebben a fejezetben). Ehhez el¢szor hiizza ki a kosarat a fogantyunal fogva a készulékbdl, majd
Ovatosan razza meg. Tegye vissza a tartot a készilékbe és folytassa a sttést.
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Megjegyzés: Mivel a gyors forré levegd technoldgia azonnal felmelegiti a leveg6t a készlék belsejében,
a koséar rovid kiemelése meleglevegds sités kdzben nem fogja megszakitani a készitési folyamatot.

Tipp: Néha egyszer(ibb 2 fazisra osztani az elkészitési idét az olyan recepteknél, ahol stités kdzben meg
kell razni a kosarat. Ha az id6zitét a tervezett idétartama felére dllitja, meg kell vérnia, amig befejezédik
az id6zité hangjelzése az étel dsszerdzdsa eldtt. Ezutan Ujra be kell dllitani az idézitét a fennmarado
idétartamra.

Tipp: ha az id6zitén a teljes idétartamot allitja be, az id6zité hangjelzése nem fog abbamaradni, amig
le nem telik az idé. Barmikor kihtzhatja a kosarat, hogy ellenérizze az étel allapotat. A kosértartd
visszahelyezése utan a készilékbe a tépelldtds automatikusan megszakad és felUjul. Az idézitd
mindekdzben nem szakitja meg a visszaszamlalast.

- Amikor felhangzik az id6zit6 hangjelzése, letelt a bedllitott id6. Edényfogd kesztylben, a
fogantyunal fogva huizza ki a kosarat a késziilékbdl és helyezze egy héallo fellletre.

Megjegyzés: A készuléket barmikor ki lehet kapcsolni. Egyszerlen éllitsa az idézitét 0" allésra, vagy
kozvetlentl hiizza ki a sttékosarat a fritézbdl.

+  Ellendrizze, elkészllt-e az étel. Ha még nem kész, csak tegye vissza a kosarat a készilékbe és allitsa
be még néhany percre az idézitot.

Figyelmeztetés! A meleglevegds sttés utan a kosér, kosartartd és az élelmiszer egyardnt nagyon forrd
lesz! Az élelmiszer dsszetétele szerint a meleglevegds fritézbdl sutés kozben géz pérologhat. Védje
magat az égési sériilésektdl, és biztonsagi okokbdl viseljen konyhai védékesztyit.

- Ha ki akarja venni a stékosarat a tartébdl, csusztassa el a véddburkolatot és nyomja meg a kosar
kioldd gombjat.

Figyelmeztetés! Soha ne nyomja meg a kioldé gombot, ha a kosartarté nem &ll egy egyenes, sima és
héalld feltleten! A tartaly forrd folyadékot tartalmaz. Sulyos égési sériilések veszélye fenyeget!

- Fogja meg a kosarat a fogantyunal fogva és Uritse ki bel6le az élelmiszert egy télba vagy tényérra.

Tipp: Nagy vagy torékeny élelmiszer kiemeléséhez hasznaljon csipeszt. Hasznéljon hééllé mianyag
széIU eszkozoket, mert a fém élek vagy eszkozok megkarcolhatjék a kosér feltletét.

- Amint elkészllt egy adag élelmiszer, a meleglevegds fritéz azonnal készen éll a kdvetkezé adag

sUtésére.

FONTOS: Ha észreveszi, hogy a ventilator nem kezd el azonnal forogni ahogy a termék mukodni kezd
(kisérd zaj és légaramlas nélkil) azonnal fejezze be a sttést és értesitse az Uigyfélszolgélatot.
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HAZI HASABBURGONYA KESZITESE
A hazi hasabburgonya készitésénél tartsa be az aldbbiakat:

Hamozza meg és szeletelje hasdbokra a burgonyat.

Gondosan mossa meg és tordlje szarazra egy papirtériével a hasdbokat.

Toltson egy talba 1/2 kanél repceolajat és keverje el a burgonyahasabokkal, amig azok egyenletesen
be lesznek vonva olajjal.

Kézzel vagy egy konyhai eszkozzel vegye ki a burgonyét a talbdl, hogy a talban maradjon a
felesleges olaj. Tegye a kosarba a burgonyat.

Megjegyzés: Ne billentse meg a talat, hogy be tudja szérni a burgonyat a kosérba. Kisebb adagokban,
kézzel vagy konyhai eszkozzel helyezze be, hogy ne halmozddjon fel a felesleges olaj a sitétartélyban.

Stisse meg forrd levegd segitségével a hasabburgonyat a fenti utasitasok szerint. Alegjobb eredményért
egy adagban ne slisson 500 grammndl nagyobb mennyiségl burgonyat.

BEALLITASOK

A lenti tdbldzat segitséget nyujt az alapvetd bedllitasok kivélasztasanal a kiilonbozé hozzévaldkhoz.
Megjegyzés: Ne feledje, hogy ezek csak ajanlott bedllitasok.

Tippek:

Minden élelmiszert, amit hagyomanyos sttében kell sttni, ebben a meleglevegés fritézben is el
lehet késziteni.

A kisebb hozzavaldk dsszerdzasa sttés kozben optimalizélja a végeredményt és segit megeldzni a
tulzott pirftést.

Nagyobb mennyiségli hozzavald csupdn valamivel hosszabb elkészitési id6t jelent; kisebb
mennyiségl hozzavald csupan valamivel rovidebb elkészitési idét jelent.

Ha valamelyik étel hajlamos a kosar aljghoz ragadni, tehet egy kis olajat a kosérba az élelmiszer
betoltése eldtt.

Ne stisson tul zsiros élelmiszert, pl. kolbaszt a készulékben, mert a benne levé zsir meggyulladhat.
Ropogds végeredményért tegyen egy kevés olajat a friss burgonydhoz. Az olaj betoltése uténi
néhany percben stisse meg az ételt a készilékben.

Ropogds hasdbburgonya készitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

Toltott falatkdkat gyorsan és egyszerlien készithet kész tésztéval. Kész tészta felhasznélaséval az
elkészitési idé is rovidebb lesz, mint hazi tészta hasznélata esetén.

Kaldcs vagy quiche sttésénél, vagy torékeny, toltott élelmiszer piritasanal helyezzen egy serpenydt
vagy sutélemezt a készllékbe.

A készilék étel felmelegitéséhez is hasznadlhatd. A melegitéshez dllitsa a hémérsékletet 140 °C-ra
és 10 percre.
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Min-max |46 | Hémérseklet | . . Tovébbi
mennyiség o Razas . L s
(perc) (°Q) informacio
(9)
Burgonya és
hasabburgonya
Vékony fagyasztott ) ) .
hasabburgonya 250g-700g 9-16 200 razza meg
Vastag fagyasztott ) ) .
hasabburgonya 250g-700g | 11-20 200 razza meg
Hazi hasabburgonya ) ) . Tegyen hozza 1/2
(8x8 mm) 250g9-800g | 18-25 200 razzameg | o 4 olajat
Hézi siilt burgonya | 250g-800g | 18-22 180 rézzameg | 1€9eN hozzd 172
gony 9 9 9| evékanal olajat
L . ) ) , Tegyen hozza 1/2
Hazi burgonyakockdk | 250 g-750g | 12-18 180 razzameg | o olajat
Tocsni 200g 15-18 180 razza meg
Grillezett burgonya 5009 15-18 180
Hus és szarnyasok
Steak 100g-500g | 8-12 180
Hamburger 100g-500g | 7-14 180
Kolbasztekercs 100g-500g | 13-15 200
Alsé comb 100g-500g | 18-22 180
Csirkemell 100g-500g | 10-15 180
Falatkak
Vegyen sitébe
Tavaszi tekercs 100g-450g | 8-10 200 razza meg | alkalmas félkész
arut
Fagvasziott Vegyen sitébe
19 100g-500g | 6-10 200 rdzza meg | alkalmas félkész
csirkefalatok )
arut
Vegyen sitébe
Fagyasztott ) ) A
halrudacskak 100g-450g | 6-10 200 alkalm/as félkész
arut
) Vegyen sitébe
Fagyasztott sajtos | 0 4 4504 | 8- 10 180 alkalmas félkész
falatkak ‘
arut
Vegyen sitébe
Fagyasztott zoldség | 100g-450g 10 160 razza meg | alkalmas félkész

arut
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Siités

Kalacs 3009 20-25 160

Quiche 400 g 20-22 180

Muffin 300g 15-18 200
Edes falatkak 400 g 20 160

Minden adat t4jékoztato jellegUi.

.RESZ: TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a késziléket!

Allitsa a forgatotéarcsat a vezérlépanelen OFF &lldsra a késziilék kikapcsolasahoz. Tisztités eldtt
valassza le a késziléket az dramkorrél és hagyja teljesen kihdini.

A kosarat és a kosartartot tartalyt enyhe mosogatdszeres meleg vizben vagy mosogatégépben is
el lehet mosni. Ne hasznéljon a tisztitdshoz fémeszkdzoket vagy suroldszereket, mert megsérilhet
a tapadasmentes felllet. Tisztitds utdn gondosan oblitse le és szaritsa meg a részeket.

Az odaégett ételdarabok eltdvolitdsdhoz toltse meg a kosdrtartd tartalyt forrd, mosogatoszeres
vizzel. Tegye a tartét a tartalyba és hagyja dzni a tartdlyt a mosogatéban mintegy 10 percig tisztitas
elétt.

A belsd tér tisztitasa:

Tordlje at a belsé fellletet egy nedves szdvettel vagy szivaccsal, majd széritsa ki egy papirtoriével.
Soha ne hasznéljon suroldszereket a belsé térben!

Soha ne meritse vizbe a készlléket, és Ugyelien, hogy ne kerlljon viz vagy nedvesség a
meleglevegds fritéz felsé részébe.

Tisztitsa meg a melegitétestet egy kefével a készilék belsejében az esetleges ételmaradvanyok
eltdvolitasahoz.

A kilsé felllet tisztitésa:

Torodlje at a belso fellletet egy nedves szdvettel vagy szivaccsal, majd széritsa ki.
SOHA ne hasznaljon drétkefét, fém kapardt vagy suroldszereket, mert megsérilhet a kilsé feltlet.

Barmilyen mas jellegli karbantartdst a markaszervizre kell bizni.

NE MERITSE ViZBE VAGY MAS FOLYADEKBA A KESZULEKET!
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5. RESZ: HIBAELHAR

. Ve

TA

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

Nem mUkodik a készulék.

Nincs csatlakoztatva a késztilék.

Csatlakoztassa egy foldelt
dugaljhoz.

Nincs bedllitva az iddzité.

Kapcsolja be a készuléket az
idézitdtéresa elforditasaval a
kivant idétartamra.

Nincs jol rogzitve a kosartarto.

Nyomja vissza helyesen a
kosértartét a készilékbe.

Nem sult at az élelmiszer a
fritézben.

Tul sok élelmiszer van a
kosarban.

Kisebb adagokat tegyen
a kosarba. A kisebb
adag élelmiszer sokkal
egyenletesebben atsul.

Tul alacsony a bedllitott
hémérséklet.

A hémérséklet-szabalyozdval
allitsa be a kivant hémérsékletet
(l4sd ,Beéllitasok” rész).

Tul rovid a sttési idé.

Az idézitétarcsa elforditasaval
allitsa be a kivant sttési idét
(I&sd,Bedllitasok” rész).

Nem ropogds a rantott étel
elkészités utan.

Olya élelmiszert készitett, amit
hagyomanyos fritézben kellene
satni.

Sttébe valo élelmiszert
hasznaljon, vagy kicsit kenje be
olajjal az élelmiszert a kivant
eredmény eléréséhez.

Nem lehet rendesen behelyezni
a kosarat a késziilékbe.

Tul sok élelmiszer van a
kosarban.

Ne toltse tul a kosarat; nézze
at a tabldzatban a maximalis
mennyiségeket a Bedllitasok”
részben.

Rosszul van a tartéba helyezve
a kosar.

Nyomija le a kosarat a tartoba,
amig egy kattanas lesz hallhatd.
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Fehér flst daramlik a
késztlékbal.

Zsiros élelmiszer sUtése.

Zsiros élelmiszer sttésénél nagy
mennyiség zsiradék folyik a
tartdlyba. Az olaj fehér fistot
képez és a tartdly a szokasosndl
jobban felmelegedhet.

Ez nem befolydsolja a

késziilék hasznalatat vagy a
végeredmeényt.

Az eléz8 sttésbdl zsiros
maradvanyok vannak a
tartalyban.

A fehér fist6t a kosartartéban
levd zsir felmelegedése
okozza; ne felejtse el gondosan
megtisztitani a kosarat minden
hasznalat utan.

A friss hasabburgonya nem silt
meg egyenletesen.

Nem megfeleld fajtaju
burgonya hasznalata.

Hasznaljon friss burgonyat és
ellendrizze, szildrd marad-e
sttés kozben.

Nem oblitette le megfeleléen a
burgonyat sttés el6tt.

Gondosan oblitse le a szeletelt
burgonyét a fellletére tapadt
keményité eltavolitdsdhoz.

A friss hasdbburgonya nem
ropogds kiemelés utdn a
készulékbal.

A ropogdssag az olaj
mennyiségétdl és a burgonya
viztartalmatdl figg.

Az olaj hozzdadasa el6tt
gondosan szarftsa meg a
burgonyat.

Véagja vékonyabb szeletekre a
burgonyét, hogy ropogdsabb
legyen.

Tegyen hozz3 kicsit tdbb olajat,
hogy ropogdsabb legyen.
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A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOK SELEJTEZESERE VONATKOZO
UTASITASOK ES INFORMACIOK

A csomagoldanyagokat csak egy hivatalos hulladékértékesitd telephelyen szabad selejtezni.

A HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK
SELEJTEZESE

z

Az athuzott konténer ikonja a késziléken vagy a csomagoldanyagon azt jelenti, hogy ezt a
készuléket nem szabad a hdztartasbeli hulladékkal egyutt selejtezni. Az ilyen készuléket egy,
az elektromos és elektronikus készilékek Ujrahasznositasaval foglalkozéd gyujtételepen kell
leadni. Az EU egyes éllamaiban, akdrcsak mas eurdpai orszagokban gyakran a termék
viszonteladdja is dtveszi a készlléket egy Uj készulék vasarlasa esetén. A helyes selejtezéssel
On is hozzdjarulhat a régi késziilékek megfeleld feldolgozasahoz és Ujrahasznositaséhoz. A
szakszer( selejtezés megeldzi az esetleges negativ kihatdsokat az emberi egészségre és a
kornyezetre. Részletes informaciokkal a helyi hivatal, vagy a legkdzelebbi hulladékhasznositd
telephely szolgédlhat. A termék szabdlytalan selejtezése a helyi torvények értelmében
biintetendd lehet.

Vallalkozok az EU teriiletén
Az elektromos és elektronikus készllékek helyes selejtezésérél a helyi viszonteladd vagy
forgalmazé tud téjékoztatast nyujtani.

Selejtezés a nem EU allamokban
Keérjuk, érdeklédjon a termék helyes selejtezésérdl a helyi hivatalokban vagy a termék
eladdjanal.

c € Ez a termék megfelel a vonatkozod EU szabvanyok valamennyi alapveté kovetelményének.

A gyéartd fenntartja a kisérészoveg, kulalak és muszaki adatok elézetes figyelmeztetés nélkuli
valtoztatdsanak jogat.
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