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1. ISTRUZIONI D'USO

1.1 Recipienti per la cottura

Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo . .

Importante:

per evitare danni permanenti alla superficie del piano, non usare:

+ recipienti con fondo non perfettamente piatto;

+ recipienti metallici con fondo smaltato;

+ recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare la superficie
del piano;

* non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla

superficie del pannello di controllo del piano.
Non tutte le pentole adatte all’ induzione lavorano in maniera
efficiente a causa di fondi parzialmente costituiti da materiale
ferromagneticol! In fase di acquisto di pentole o padelle
verificare che:

+ il Fondo sia completamente in materiale ferromagnetico. In
caso confrario si abbassano sia l'efficienza di trasmissione del
calore che la sua uniformita, con temperature della superficie
della padella/pentola non idonee alla cottura.

+ |l Fondo non contenga alluminio: la stoviglia non si riscalda e
potrebbe essere anche non riconosciuta dagli induttori.

+  Fondinon piatti o con superfice ruvida.
Sottraggono superfice di contatto tra induttore e stoviglia
abbassandone [lefficienza e peggiorando I'esperienza di
cottura.
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Importante: non poggiare mai le pentole € le padelle calde sulla
superficie del pannelio di controllo del piano.

1.1.1 Recipienti preesistenti

Potete verificare se il materiale della pentola & magnetico con
una semplice calamita. Le pentole non sono adatte se non sono
rilevabili magneticamente. Valgono anche in questo caso le
indicazioni di cui al precedente paragrafo.

1.1.2 Diametri fondi pentola consigliati

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni
corrette le zone di cottura non si accendono.

Per vedere il diametro minimo della pentola da utilizzare su
ogni singola zona, consultare la parte illustrata di questo
manuale.

1.1.3 Indicazioni per la cottura

Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

+ Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a
quello della zona di cottura.

» Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la
cottura ed in particolare per pentole di altezza superiore ai 22
cm.

+ Posizionare la pentola nel cenfro della zona di cottura
disegnata sul piano.

2. UTILIZZO DELL'ASPIRATORE

Il sistema di aspirazione pud essere ufiizzato in versione
aspirante ad evacuazione estemna o filtrante a ricircolo interno.
Consultare i siti www.elica.com e www.shop.elica.com per
verificare la gamma completa dei kit disponibili, per poter
eseguire le diverse installazioni, sia in filtrante sia in aspirante.

2.1 Versione aspirante @

| vapori vengono evacuati verso l'estemo tramite una serie di

tubazioni (da acquistare separatamente).

Collegare il prodotto a tubi e fori di scarico a parete con diametro

equivalente alluscita d'aria (flangia di raccordo).

Per maggiori informazioni sui tubi e loro dimensione vedere la

pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione

aspirante.

L'utilizzo di tubi e fori di scarico a parete con diametro inferiore

determinera una diminuzione delle prestazioni di aspirazione ed

un drastico aumento della rumorosita.

Si declina percio ogni responsabilita in merito.

Per ottenere la massima efficacia di aspirazione:

! Siconsiglia un percorso massimo della tubazione di 7 metri
Linear.

I Si consiglia sul totale di 7 metri lineari di utilizzare al
massimo numero due curve da 90°

| Evitare cambiamenti drastici di sezione del condotto,
prediligendo sempre la sezione equivalente al @ 150 mm (o
la rettangolare da 222 x 89 mm).

2.2 Versione Filtrante .

L'aria aspirata verra filtrata tramite appositi filtri grassi e filtri odori
prima di essere riconvogliata nella stanza. Il prodotto viene fomito
con tutto il necessario per un'installazione standard con ['uscita
dellaria nella parte frontale dello zoccolo del mobile. Il prodotto &
dotato di un set di filtri odori. Per maggiori informazioni vedere la
pagina relativa agli accessori del libretto installazione - Versione
filtrante.



3. FUNZIONAMENTO

3.1 Pannello di controllo
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Tasti a sfioramento (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

ON/OFF del piano cottura/sistema aspirante

Selezione zone di cottura / Display zona di cottura
Aumento/Diminuzione livello potenza di cottura e
velocita (potenza) di aspirazione

Visualizzazione livello potenza di cottura e velocita
(potenza) di aspirazione

Attivazione Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE” / Timer Zone di
cottura.

Aumento/Diminuzione tempo Timer “STAND ALONE” /
Timer Zone di cottura

Attivazione Timer Zone di cottura

Indicatore Timer Zone di cottura attivo

Attivazione Automatic Heat Up.

10.
1.

12.

13.

Attivazione Temperature Manager (Warming Function)
Pausa

Key Lock

Indicatore Aspiratore attivo

IAttivazione Indicatore di Saturazione Filtri
Selezione/Attivazione aspiratore

Display Aspiratore

Display saturazione Filtro carbone/ceramico — Filtro
grassi

Reset Saturazione Filtri

Attivazione funzione automatica aspiratore



3.2 Utilizzo del piano di cottura

3.2.1 Da sapere prima di iniziare

In questo manuale vengono descritte le funzioni principali,

utilizzare il codice QR posto nelle prime pagine per accedere, su

Internet, alle istruzioni complete.

Tutte le funzioni di questo piano di cottura rispettano le piu

rigorose norme di sicurezza. Per questo motivo:

e Alcune funzioni non si attivano, o si disattivano
automaticamente, in assenza delle pentole o quando
queste sono mal posizionate sopra i fuochi.

* In alfri casi le funzioni aftivate si disattivano
automaticamente dopo pochi secondi quando la funzione
selezionata necessita di una ulteriore impostazione che non
viene data.

Attendere che il display si spenga prima di avvicinarsi alla zona di

cottura.

3.2.2 Display zona di cottura
Nei display relativi alle aree di cottura, viene indicato:

Zona di cottura accesa 0

Livello di Potenza O =
Residual Heat Indicator H

Pot Detector g
Funzione Temperature Manager | ot

attiva

Funzione Pausa 11
Funzione Automatic Heat UP =

3.2.3 Caratteristiche del piano

+ Safe Activation: |l prodotto si attiva solo in presenza di pentole
sulle zone di cottura: il processo di riscaldamento non si avvia o si
interrompe in caso di assenza o rimozione delle pentole.

* Pot Detector: |l prodotto rileva automaticamente la presenza di
pentole sulle zone di cottura.

+ Safety Shut Down: Per ragioni di sicurezza ogni zona cottura
ha un tempo massimo di funzionamento che dipende dal livello di
potenza impostato.

* Residual Heat Indicator: Allo spegnimento di una o piti zona di
cottura la presenza di calore residuo viene segnalata con
apposito segnale visivo sul display della zona corrispondente,
tramite il simbolo “”.

3.2.4 Funzionamento
Nota: attivare prima la zona desiderata.

* Accensione:Toccare brevemente ® ON/OFF (1) piano cottura/

aspiratore: il simbolo O si illumina;

con il tocco prolungato, tutte le funzioni disponibili
diventeranno visibili per qualche istante, dopodiché
rimarranno attive soltanto quelle principali; le altre potranno
essere utilizzate, e si attiveranno, successivamente, durante

Putilizzo del dispositivo.
Premere ® ON/OFF (1) di nuovo per spegnere.

* Selezione delle zone di cottura
Sfiorare (premere) 'area di Selezione/Display (2) corrispondente
alla zona di cottura desiderata.

* Livello di Potenza

Toccare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):
verso destra per aumentare il livello di potenza;

verso sinistra per diminuire il livello di potenza.

Il livello di potenza impostato verra visualizzato nell’area di
Selezione/Display (2)

| livelli di potenza disponibili sono 9 + un livello di potenza
intensivo indicato nel display con il simbolo ” £ ” (Power
Booster).

Il livello di potenza ” # ” (Power Booster) rimane attivo per 5
minuti, dopodiché la potenza ritorna al livello precedente.

Nota : le zone di cottura anteriori non hanno il booster
temporizzato; per disattivare il Power Booster, in queste zone,
sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3) per
diminuire il livello di potenza.

* Power Limitation
La funzione Power Limitaton permette di impostare il
funzionamento del prodotto limitandone I'assorbimento massimo.

Nota : il seftaggio deve avvenire da piano spento, senza
premere il tasto ® ON/OFF (1) , al momento del collegamento
del piano cottura alla rete elettrica, o alla riconnessione della rete
elettrica stessa, entro i 2 minuti successivi.

Per settare il Power Limitation :

-premere(A
(che sara lampeggiante, soltanto per i primi 2 minuti
dall'alimentazione del prodotto)

- continuando a tenere premuto ( A ) premere, una alla volta,
tutte le aree di Selezione/Display (2) delle zone di coftura, in
senso antiorario partendo dalla zona frontale destra (FR)
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- ad ogni pressione verra emesso un breve segnale acustico
- una volta Sremuti tutti i Display (2), sara possibile rilasciare il

tasto ( A

- il Display (2) della zona posteriore sinistra (RL) mostrera in
sequenza altemata i simboli “C” e “0”, ad indicare che & possibile

a questo punto:



eseguire il seftaggio:

selezionare il Display (2-RL)

scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), fin
quando nel Display non saranno visulizzati i simboli “C” e “8”,

nel Display (2-FL) verra mostrato il settaggio corrente

0=74 KW (settaggio di default)

1=45KW

2=3,1KW

Per cambiare I'impostazione del Power Limitation

- premere il Display (2) della zona frontale sinistra (FL)

- scorrere successivamente sulla Barra di selezione (3), per
impostare il nuovo settaggio

- per salvare la scelta effettuata premere il tasto ® ON/OFF (1),
per 2 secondi; verra emesso un segnale acustico prolungato a
confermare l'avvenuto settaggio

3.3 Utilizzo del sistema aspirante
* Accensione: Toccare brevemente ® ON/OFF (1) piano

cottura/ aspiratore: il simbolo O si illumina.
Toccare nuovamente per lo spegnimento.

* Accensione dell'aspiratore:

Toccare la Zona di selezione (12) per attivare laspiratore
* Velocita (potenza) di aspirazione:

3.4 Tabelle di potenza

L'aspiratore
aspirazione
Toccare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3):

verso destra per aumentare o verso sinistra per diminuire la

potenza di aspirazione.

La potenza di aspirazione verra visualizzata nell'area di

Selezione/Display (12)

* Power Booster

I prodotto & dotato di 2 livelli di potenza supplementari (oltre il

livello 3)
—  Power Booster 1 : temporizzato per 15min
—  Power Booster 2 : temporizzato per 5 min.,

dopodiché la potenza ritoma al livello precedentemente

impostato.

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)

(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 1

Illivello Power Booster 1 € indicato nellarea di Selezione/Display

(12) con il numero “4” lampeggiante

Sfiorare e scorrere con le dita lungo la Barra di selezione (3)

(oltre il livello 3) ed attivare il Power Booster 2

IIlivello Power Booster 2 ¢ indicato nellarea di Selezione/Display

(12) con il simbolo” " lampeggiante

Livello di potenza | Tipologia di cottura Utilizzo (in base a esperienza e le abitudini di cottura)
Max = Riscaldare rapidamente innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione
potenza P in caso di acqua o riscaldare velocemente liquidi di cottura
. e rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire
89 Friggere - bollire rapidamente
78 Rosolare - soffriggere - bollire - | soffriggere, mantenere bolliiture vive, cuocere e grigliare (per breve
grigliare durata, 5-10 minuti)
Alta 67 Rosolare - cuocere - stufare — | soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media
potenza soffriggere - grigliare durata, 10-20 minuti), preriscaldare accessori
45 Cuocere - stufare — soffriggere - | stufare, mantenere boliiture delicate, cuocere (per lunga durata),
grigliare mantecare la pasta
Media 34 Cuocere -  sobbolire - | cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
potenza addensare - mantecare accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare la pasta
2.3 Cuocere -  sobbolire - | cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in
addensare - mantecare presenza di liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Fondere - scongelare - | sciogliere il buro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare
mantenere in caldo - mantecare | prodotti di piccole dimensioni
Bassa 1 Fondere - scongelare - | mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate o
potenza mantenere in caldo - mantecare | tenere in temperatura piatti di portata € mantecare risotti
o . Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di
OFF 0 Superficie di appoggio calore residuo da fine cottura, segnalato con H-L-O)
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€ dotato di 3 livelli di velocita (potenza) di




4. MANUTENZIONE

Attenzione! Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e
che la spia di indicazione calore sia scomparsa.

4.1 Manutenzione del piano di cottura

4.1.1 Pulizia

I piano cottura va pulito dopo ogni utilizzo.

Importante: Non utilizzare spugne abrasive o pagliette, potrebbero

rovinare il vetro. Non utilizzare detergenti chimici irritanti quali spray

per fomo o smacchiatori. Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano

e pulirlo per rimuovere incrostazioni € macchie. Usare un panno

morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia

del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

NON UTILIZZARE PULITRICI A GETTO DI VAPORE!!!

Importante: In caso di fuoriuscite accidentali e abbondanti di liquidi
dalle pentole & possibile intervenire attraverso la valvola di
scarico, posta nella parte inferiore del prodotto, in modo da poter
eliminare ogni residuo, assicurando la massima sicurezza
igienica. Fig. 1a

Per una pulizia pitl completa ed approfondita si pud rimuovere
completamente la vasca inferiore Fig. 1b

4.2 Manutenzione del sistema aspirante

4.2.1 Pulizia

Per la pulizia usare ESCLUSIVAMENTE un panno inumidito con
detersivi liquidi neutri. NON UTILIZZARE UTENSILI O STRUMENTI
PER LA PULIZIA! Evitare fuso di prodotti contenenti abrasivi. NON
UTILIZZARE ALCOOL!

4.2.2 Filtro grassi

Fig. 2

Trattiene le particelle di grasso derivanti dalla cottura.

Il filtro antigrasso metallico deve essere pulito una volta al mese
con detergenti non aggressivi, manualmente oppure in lavastoviglie
a basse temperature ed a ciclo breve.

Con il lavaggio in lavastoviglie il fifro antigrasso metallico pud
scolorirsi ma le sue caratteristiche di filtraggio non cambiano
assolutamente.

4.2.3 Filtro odori

(Solo per Versione Filtrante) Fig. 3a-b-c

Trattiene gli odori sgradevoli derivanti dalla cottura.

Il prodotto & dotato di un set di filtri odori. La saturazione dei filtri odori
si verifica dopo un uso pili 0 meno prolungato a seconda del tipo di
cucina e della regolarita della pulizia del fitro grassi. | filtri odori
possono essere rigenerati termicamente ogni 2/3 mesi in fomo
preriscaldato a 200°C per 45 minuti. La corretta rigenerazione
assicura un'efficacia di filtraggio costante per 5 anni.

11



EN
1. INSTRUCTIONS FOR USE

1.1 Cooking containers

Only use pans that carry the symbol.

Important:

to avoid permanent damage to the hob surface, do not use:

+ containers with a base that is not perfectly flat;

+ metal containers with an enamelled base;

+ containers with a rough base, fo avoid scratching the hob surface;

+ never place hot pots and pans on the surface of the hob's control
panel.

Not all pans suitable for induction work in an efficient manner due
to the base only partially consisting of ferromagnetic material!
When purchasing pots or pans ensure that:

+ that the base is made entirely from ferromagnetic material. If this
is not the case, the efficacy of the transmission of heat is
lessened and the uniformity of heat and the temperature of the
pot/pan may not be suitable for cooking.

+ The base does not contain aluminium: the crockery does not heat
and may not be recognised by the inductors.

+  Bases thatare not flat or that have rough surfaces.
These lower the contact surface area between the inductor and
the pan, lowering efficiency and harming the cooking
experience.

%\ — —
( VI‘}:: o ‘_;-::j\:——’( /
= c'/.
YES!
Important: never put hot pots or pans on the hob control panel
surface.

1.1.1 Pre-existing containers

You can check if the pot material is magnetic simply by using a
magnet. Pots are not suitable if they are not magnetically detectable.
The indications from the previous paragraph also apply here.
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1.1.2 Recommended pot bottom diameters

IMPORTANT: if the pots are not of the correct size, the cooking
zones will not switch on.

To see the minimum pot diameters for each individual zone,
consult the illustrated section of this manual.

1.1.3 Instructions for cooking

To obtain the best results we recommend:

+ Using pots and pans with a bottom diameter equal to that of the
cooking zone.

+ Where possible, keep the cover on the pan during cooking and
in particular on pans with a diameter greater than 22 cm.

+ Position the pan in the centre of the cooking zone indicated on
the hob.

2. USING THE EXTRACTOR

The extraction system can be used as a suction version with an
external exhaust or a filter version with intemal recirculation.

Consult the website www.elica.com and www.shop.elica.com to
view the full range of available kits for carrying out the various
installations in filter and suction versions.

2.1 Suction Version @

Vapours are exhausted outside via a series of pipes (to be

purchased separately).

Connect the product to wall-mounted exhaust pipes and holes with

a diameter equivalent to the air outlet (connecting flange).

For more information on the pipes and their dimensions see the

page relating to accessories in the installation manual - Suction

version.

The use of pipes and discharge holes in the wall with a smaller

diameter will lead to a reduction in suction performance and a

drastic noise increase.

Al responsibility in this regard is therefore denied.

For maximum suction efficiency:

I We recommend a maximum pipe route length of 7 linear
metres.

I We recommend using at most two 90° curves for 7 linear
mefres of piping

I Avoid drastic changes in the sections of pipework, always
prefer using sections equivalent of @ 150 mm (or rectangular
222 x 89 mm).

2.2 Filter version

The extracted air will be filtered in special grease filters and odour
filters before being sent back into the room. The product is supplied
with all parts necessary for standard installation, with the air outlet
positioned in the front part of the cabinet plinth. The product comes
with a set of odour filters. For more information, see the page
relating to accessories in the installation manual - Filter version.



3. OPERATION
3.1 Control panel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
. 5’5_ —4 & 12 ¢

ONIOFF /

\
2FL FR2

Touch buttons (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

ON/OFF hob/extractor system

Selection of the cooking zones / Cooking zone display
Increase/decrease cooking power level and extraction
speed (power)

Display the cooking power level and extraction speed
(power)

Activate "STAND ALONE" timer

Display : "STAND ALONE" timer / Cooking Zones
Timer.

Increase/Decrease "STAND ALONE" Timer time /
Cooking Zones timer

Activation of Cooking Zones Timer

Indicator of Cooking Zones Timer active

Automatic Heat Up Activation.

13.
14.

Temperature Manager activation (Warming Function)
Pause
Key Lock

. Indicator Extractor active

Activate Filter Saturation Indicator

Extractor Selection/Activation

Extractor Display

Display saturation carbon/ceramic Filter - Grease filter
Reset Filter Saturation

Activation of extractor automatic function
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3.2 Using the hob

3.2.1 Things to know before starting

This manual describes the main functions. Use the QR code at the

front of the manual to access the full instructions online.

Al the functions of this hob respect the most rigorous safety norms.

For this reason:

*+ Some functions do not activate, or deactivate
automatically, if pans are removed or when they are
incorrectly positioned on top of the hob.

+ In other cases functions deactivate automatically after a few
seconds when the selected function requires further settings
that have not been input.

Wait for the display to tum off before approaching the cooking zone.

3.2.2 Cooking zone display
On the displays relating to the cooking areas, the following is
indicated:

Cooking zone on 0

Power level {.89.P
Residual Heat Indicator H

Pot Detector o
Temperature Manager Function | ¢_g

active

Pause function Y
Automatic Heat UP function =

3.2.3 Hob features

+ Safe Activation: The product is activated only in the presence of
pots on the cooking zone: the heating process does not start or is
interrupted if there are no pots, or if these are removed.

* Pot Detector: The product automatically detects the presence of
pots on the cooking zones.

+ Safety Shut Down: For safety reasons, each cooking zone has a
maximum operating time, which depends on the maximum power
level set.

* Residual Heat Indicator: When switching off one or more cooking
zones, the residual heat is indicated with a specific visual signal on
the display of the corresponding zone by the " " symbol.

3.2.4 Operation
Note: activate the required zone first

* Switching on: Briefly touch ® ON/OFF (1) hob/extractor: the (D
symbol will light up;

with a long press, all available functions will be visible for a few
moments, after which only the main ones will remain active; the
others may be used, and are activated subsequently during use
of the device.

Press ® ON/OFF (1) again to switch off.

* Selecting the cooking zones

Press (touch) briefly the Selection/Display (2) area corresponding to
the desired cooking area.
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* Power Level

Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):

to the right to increase the power level;

to the left to decrease the power level.

The power level set will be displayed in the Selection/Display
area (2)

There are 9 power levels available + an intensive power level
indicated on the display by the " symbol (Power Booster).

The "P” power level (Power Booster) remains active for 5
minutes, after which the power retums to the previous level.

Note: the front cooking zones do not have a timed booster; to
deactivate the Power Booster in these areas, touch and slide with
the fingers along the Selection bar (3) to decrease the power level.
* Power Limitation

The Power Limitation function allows the product to be used while
limiting its maximum consumption.

Note : the setting must be carried out with the machine switched off,
without pressing the ® ON/OFF (1) button, at the moment the hob
is connected to the electrical system, or within 2 minutes of
reconnecting to the electrical system.

To set the Power Limitation:

- press( A )

(which will flash, usually for the first 2 minutes after powering the
product on)

- continue to press and hold ( A ) press all the areas, one at a
time, of the Selection/Display (2) of the Cooking Zones in a
clockwise direction starting from the front right zone (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y |
0l 0l
\ Ive I° ‘
[ 1
[ 0l
FL-2 “2-FR

- on each press a brief audible signal will sound

- once all the Display (2) have been pressed, the button ( A)
can be released:

- the Display (2) of the Right Left (RL) zone wil display in an
alternating sequence “C” and “0”, o indicate that the settings can be
carried out:

select the Display (2-RL)

then slide on the Selection Bar (3), until the display shows the
symbols “C” and 8",

on the Display (2-FL) the current setting will by shown

0=7.4 KW (default setting)

1=45KW

2=31KW

To change the Power Limitation sefting

- press the Display (2) on the Front Left (FL) zone

- then slide on the Selection Bar (3) to make the new setting

- fo save the selection made, press the ® ON/OFF (1) button for 2



seconds; an extended audible signal will be emitted to confirm the
setting

3.3 Using the extractor system

I
* Switching on: Briefly touch ® ON/OFF (1) hob/extractor: the o
symbol lights up.
Touch again to switch off.

* Switching on the extractor:

Touch the Selection Zone (12) to activate the extractor

* Extraction speed (power):

The extractor is equipped with 3 levels of extraction speed (power)
Touch and slide your fingers along the Selection bar (3):

towards the right to increase or to the left to decrease the extraction
power.

The extraction power will be displayed in the Selection/Display

* Power Booster

The product has 2 additional power levels (above level 3)
—  Power Booster 1 : timed for 15 min.

—  Power Booster 2 : timed for 5 min.

after which the power retumns to the previously set level.

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3) (over
level 3) and activate the Power Booster 1

The Power Booster level 1 is indicated in the Selection / Display
area (12) with the number "4" flashing

Touch and slide with the fingers along the Selection bar (3) (over
level 3) and activate the Power Booster 2

The Power Booster level 2 is indicated in the Selection / Display
area (12) with the symbol” " flashing

(12) area

3.4 Power tables
Power level Cooking type Use (depending on cooking experience and habits)

Max . raises the temperature of food in a short space of time to boiling point for

P Heat quickly ' R
power water, or to quickly heat cooking liquids

89 Fry - boil browning, starting cooking, fry frozen products, boil quickly

78 Brown - fy - boil - gil brpwnlng, fast rolling boil, cooking and griling (for brief periods, 5-10

minutes)

High . ) ) - browning, slow rolling boil, cooking and grilling (for medium periods, 10-
power 67 Brown - ook - stew - fry - il 20 minutes), pre-heat accessories

4-5 Cook - stew - fry - grill stewing, light rolling boil, cooking (for long periods), dressing pasta
Medium 34 Cooking -  simmering longer cooking (rice, sauces, roasts, fish) with accompanying liquids (e.g.
power thickening - creaming water, wine, stock, milk), dressing pasta

2.3 Cooking -  simmering longer cooking (volumes less than one litre: rice, sauces, roasts, fish)

thickening - creaming with accompanying liquids (e.g. water, wine, stock, milk)

12 Melt - thaw - keep warm - stir melting butter, gently melting chocolate, defrosting small products
Low 1 Melt- thaw - keep warm - st keepmg small portions of Just-cgokeq food warm or maintaining dishes at
power serving temperature and creaming risottos

Hob in stand-by or off (possible presence of residual heat from the end of

OFF 0 Supportsurface cooking, signalled by H-L-O)
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4. MAINTENANCE

Caution! Before any cleaning or maintenance, make sure the
cooking zones are switched off and the heat indicator has
turned off.

4.1 Maintaining the hob

4.1.1 Cleaning
The hob must be cleaned after each use.
Important: Do not use abrasive sponges or pads, they may ruin the
glass. Do not use irritant chemical detergents such as oven sprays or
stain removers. After each use, let the hob cool down completely to
remove encrusted on dirt and stains. Use a soft cloth, paper towel or
specific products to clean the hob (follow the Manufacturer's
instructions).

DO NOT USE STEAM JET CLEANERS!!!

Important: In the event of the accidental spillage of large quantities
of liquid from pans it is possible to drain by using the discharge
valve, on the lower section of the product, in order to remove
any residues and ensuring maximum hygiene levels are
maintained. Fig. 1a

For a more thorough and in-depth clean the lower tank can be
removed completely. Fig. 1b

4.2 Maintenance of the extractor system

4.2.1 Cleaning

Clean using ONLY a cloth dampened with neutral liquid detergent.
DO NOT CLEAN WITH TOOLS OR INSTRUMENTS. Do not use
abrasive products. DO NOT USE ALCOHOL!

4.2.2 Grease filter

Fig. 2

Traps cooking grease particles.

The grease filter must be cleaned once a month using non
aggressive detergents, either by hand or in the dishwasher, which
must be set to a low temperature and a short cycle. When washed
in a dishwasher, the grease filter may discolor slightly, but this does
not affect its filtering capacity.

4.2.3 Odour filter

(For filter version only) Fig. 3a-b-c

It absorbs unpleasant odors caused by cooking.

The product comes with a set of odour filters. The saturation of the
odour filters can occur after somewhat prolonged use depending on
the type of cooking and how regularly the grease filter is cleaned.
The odour filters can be thermally regenerated every 2/3 months in
an oven pre-heated to 200°C for 45 minutes. The cormect
regeneration of the filter ensures that it can constantly fiter efficiently
for 5 years.
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1. BETRIEBSANLEITUNG
1.1 GefaRe fiir das Garen

Nur Tépfe verwenden, die das Zeichen . tragen.

Wichtig:

Um permanente Beschadigungen der Oberfldche des Kochfelds zu

vermeiden, keine Behalter benutzen,

+ die keinen perfekt flachen Boden haben,

+ die aus Metall bestehen und einen emaillierten Boden haben,

+ die einen rauen Boden haben (um die Oberfidche des Kochfelds
nicht zu verschrammen).

+ Keine heiBen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der

Schalttafel des Kochfelds legen.
Nicht jedes fiir die Induktion geeignete Kochgeschim arbeitet
effizient, da der Boden teilweise aus ferromagnetischem Material
besteht!! Beim Kauf von Tépfen und Pfannen ist auf folgendes zu
achten:

+ Der Boden besteht volistandig aus ferromagnetischem Material.
Andemfalls werden sowohl die Effizienz der Warmeiibertragung
als auch ihre GleichmaBigkeit verringert, wobei die Temperaturen
der Oberflache der Pfanne/des Topfes nicht zum Garen geeignet
sind.

NEIN!

+ Der Boden enthélt kein Aluminium: Das Kochgeschirr erwérmt
sich nicht und wird maglicherweise auch von den Induktoren nicht
erkannt.

NEIN!
+  Nicht gerade Boden oder mit rauen Oberflachen.
Sie entziehen Kontakifidche zwischen Induktor und
Kochgeschirr, verringemn die Effizienz und verschlechtem das
Kocherlebnis.

Q“‘:.h‘ F 5 .
\‘(; L 7:>“~:: - 7:7::7—[‘\:‘_,._47".

JA!

Wichtig: Keine heilen Topfe und Pfannen auf die Oberflache der
Schalttafel des Kochfelds legen.

1.1.1 Bereits vorhandene Geféle

Ob der Werkstoff des Topfes magnetisch ist, kann einfach mit einem Magnet
geprift werden. Die Topfe sind nicht geeignet, wenn sie nicht magnetisch
fihibar sind. Auch in diesem Fall gelten die Anweisungen, die im
vorhergehenden Abschnitt angefihrt sind.

1.1.2 Empfohlene Durchmesser fiir Topfboden

WICHTIG: Wenn die Topfe nicht iber die richtigen
Abmessungen verfiigen, schalten sich die Garzonen nicht ein.
Um den zu verwendenden Mindestdurchmesser des Topfs fir
den jeweiligen Kochbereich zu erfahren, siehe illustrierten Teil
dieses Handbuchs.

1.1.3 Anweisungen zum Kochen

Um bessere Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen:

+  Topfe und Pfannen zu verwenden, dessen Boden-Durchmesser gleich wie
der Durchmesser des Kochbereichs ist.

+ Wenn mdglich, sollte der Deckel wahrend des Kochens am Topf bleiben,
insbesonder bei Tépfen mit einer Hohe tber 22 cm.

+ Den Topf in der Mitte des Kochbereiches zu positionieren, der auf dem
Kochfeld gezeichnet ist.

2. VERWENDUNG DES
GEBLASES/WRASENABZUGS

Das Abzugssystem kann in der Absaugversion mit externer Abfiihrung oder
internem Umwalzfilter eingesetzt werden.

Besuchen Sie die  Webseiten  www.elica.com und
www.shop.elica.com, um die gesamte Produktpalette der
verfigbaren  Kits zu Uberpriifen und die verschiedenen
Installationen sowohl Filter als auch Absaugung durchfiihren zu
kénnen.

2.1 Version des Abzugs

Die Démpfe werden nach auRen Uber eine Reihe von Rohrleitungen

abgefiihrt (miissen separat gekauft werden).

Das Produkt an Rohre und Austrittsdffnungen anschlieen, die iber einen

Durchmesser verfligen, der dem Luftauslass (Anschlussflansch) entspricht.

Fir nahere Informationen hinsichtiich der Rohre und deren Abmessungen

siehe die Seite im Installationshandbuch - Absaugversion - bezliglich des

Zubehdrs.

Die Verwendung von Rohren und Austrittséffnungen an der Wand mit einem

geringerem Durchmesser flihrt zu einer Verringerung der Absaugleistungen

und einem deutlichen Anstieg der Gerduschentwicklung.

Aus diesem Grund ist diesbeziiglich jede Haftung ausgeschlossen.

Um die maximale Absaugleistung zu erhalten:
Es wird ein Rohrverlauf mit einer maximalen lineare Lange von 7 Metern
empfohlen.

I Aufeiner linearen Gesamtlénge von 7 Metern sollten maximal zwei 90°-
Kurven verwendet werden.

! Drastische Anderungen des Kanalquerschnitts sind zu vermeiden. Ein
Querschnitt von @ 150 mm (oder bezogen auf das Rechteck 222 x 89
mm) sollte immer bevorzugt werden.

2.2 Version mit Filter

Die Abzugsluft strémt durch eingebaute Fett- und Geruchsfilter und
wird gefiltert zurlick in den Raum geleitet. Das Produkt wird mit all
jenem Zubehdr geliefert, das fir eine Standardinstallation mit
Luftaustritt aus der Vorderseite des Mdbelsockels notwendig ist.
Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfiter ausgestattet. Fiir
néhere Informationen siehe die Seite im Installationshandbuch -
Version mit Filter - beztiglich des Zubehdrs.



3. FUNKTIONSWEISE
3.1 Schalttafel

|
oniore \,
" 2/FL FR2

Beriihrungsempfindliche Tasten (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

EIN/AUS des Kochfeldes/Absaugsystem

Auswahl des Kochbereichs / Display Kochbereich
Erhohung/Senkung der Leistungsstufe und  der
Geschwindigkeit (Leistung) der Absaugung

Anzeige der Leistungsstufe und der Geschwindigkeit
(Leistung) der Absaugung

Aktivierung des Timers ,STAND ALONE*

Display: Timer ,STAND ALONE*/ Timer Kochbereich.

Erhohung/Verringerung ~ der  Timer-Zeit ,STAND
ALONE*/ Timer Kochbereich.

Aktivierung Timer Kochfeld

Angabe Timer Kochfeld aktiv

Aktivierung  Automatic Heat Up (automatisches

Aufheizen).

Aktivierung des Temperature Manager (Warming
Function) (Temperaturmanager-Warmhaltefunktion)
Pause

Key Lock (Tastensperre)

. Anzeige Geblase aktiv

Aktivierung der Anzeige der Filterséttigung
Auswahl/Aktivierung Geblase

Display Geblase

Display Sattigung Kohle-/Keramikfilter - Fettfilter
Reset Sattigung Filter

Aktivierung automatische Funktion Geblase
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3.2 Verwendung des Kochfeldes

3.2.1 Wichtige Hinweise vor Gebrauch

In diesem Handbuch werden die wichtigsten Funktionen

beschrieben. Mittels des QR-Codes auf der ersten Seite kann auf die

vollstdndigen Anweisungen im Intemet zugegriffen werden.

Alle Funktionen dieses Kochfeldes erfillen die strengsten

Sicherheitsvorschriften. Aus diesem Grund:

* Einige Funktionen werden nicht aktiviert oder
automatische deaktiviert, wenn kein TopflPfanne
vorhanden ist oder wenn diese nicht omdungsgemaR auf
den Kochfeldern positioniert sind.

* In anderen Fallen deakivieren sich die akfivierten Funktionen
automatisch nach wenigen Sekunden, wenn die gewahite
Funktion eine weitere Einstellung, die nicht eingegeben wurde,
bendtigt.

Solange die Anzeige sich nicht ausschaltet ist, darf man sich dem

Kochbereich nicht ndhem.

3.2.2 Display Kochbereich
Auf den Displays bezliglich der Kochbereiche wird Folgendes
angezeigt:

Eingeschalteter Kochbereich I
Leistungsstufe {.5.P
Residual Heat Indicator (Anzeige |
der Restwarme)

Pot Detector | &+
(Kochtopferkennung) -
Funktion Temperature Manager | ¢_#
(Temperaturmanager) aktiv

Funktion Pause 11
Funkton Automatic Heat UP | 5
(automatisches Aufheizen)

3.2.3 Merkmale des Kochfeldes

+ Safe Activation (sichere Aktivierung): Das Produkt aktiviert sich
nur in Anwesenheit von Topfen auf dem Kochfeld: Der Heizprozess
startet nicht oder unterbricht sich im Falle der Abwesenheit oder
Entfemung der Topfe.

* Pot Detector (Kochtopferkennung): Das Produkt erfasst
automatisch das Vorhandensein von Tépfen auf den Kochbereichen.
+ Safety Shut Down (Sicherheitsabschaltung): Aus
Sicherheitsgriinden  besitzt jeder Kochbereich eine maximale
Betriebsdauer, die vom eingesteliten Leistungsniveau abhangt.

* Residual Heat Indicator (Angabe der Restwdrme): Beim
Abschalten von einem oder mehreren Kochbereichen wird das
Vorhandensein von Restwérme mit entsprechendem optischem
Signal auf dem Display des beziiglichen Kochbereichs durch das
Symbol /7" angezeigt.

3.2.4 Funktionsweise
Hinweis: Zuerst den gewlinschten Bereich akfivieren.
+ Einschalten:kurz ® ONJOFF (1) Kochfeld/Absaugung bertihren:
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Das Symbol d) leuchtet auf;

Durch langes beriihren werden alle verfiigbaren Funktionen fiir
einige Augenblicke sichtbar. Danach bleiben nur die
Hauptfunktionen aktiv. Die anderen kénnen verwendet werden
und werden spéter wahrend der Verwendung des Geréts
aktiviert.

Zum Abschalten emeut ® EIN/AUS (1) emeut driicken.

* Wahl der Kochbereiche

Den Bereich AuswahlDisplay (2) fir den gewinschten
Kochbereich antippen (drticken).

* Leistungsstufe

Den Auswahlbalken (3) berlihren und mit den Fingem
entlangstreichen:

nach rechts, um die Leistungsstufe zu erhdhen;
nach links, um die Leistungsstufe zu senken.

Die eingestellte  Leistungsstufe  wird
Auswahl/Display (2) angezeigt

Es gibt 9 Leistungsstufen + einer zusétzlichen intensiven
Leistungsstufe, die am Display mit dem Symbol * (Power
Booster - Leistungsverstarker) angezeigt wird.

Die Leistungsstufe ,/* (Power Booster) bleibt 5 Minuten aktiv,
danach kehrt die Leistung auf die vorhergehende Stufe zurtick.
Anmerkung: Die vorderen Kochfelder verfligen nicht Uber einen
mittels Zeitschalter geregelten Booster (Verstérker); um den Power
Booster (Leistungsverstérker) in diesen Bereichen zu deaktivieren,
den Auswahlbalken (3) antippen und mit den Fingem
entlangstreichen, um die Leistungsstufe zu verringem.

* Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

Mit der Funktion Power Limitation kann die Funktionsweise des
Produkts so eingestellt werden, dass die maximale
Leistungsaufnahme begrenzt wird.

Hinweis: Die Einstellungen miissen bei abgeschaltetem Kochfeld
gemacht werden, ohne die Taste ® EIN/AUS (1) zu drlicken, wenn
das Kochfeld an das Stromnetz geschlossen wird oder in den
darauffolgenden 2 Minuten.

Einstellung der Power Limitation:

( A ) drlicken
(blinkt nur fir die ersten 2 Minuten nach dem Speisen des
Produkts)

- weiterhin ( A ) gedriickt halten und nacheinander alle Bereiche
Auswahl/Display (2) der Kochbereiche gegen den Uhrzeigersinn,
beginnend vom vorderen rechten Bereich (FR) drlicken

im  Bereich

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y |
0l 0l
\ Ive I° ‘
[ 1
[ 0l
FL-2 “2-FR

- bei jedem Druck erklingt ein kurzer Signalton
- nachdem alle Displays (2) gedriickt wurden, kann die Taste



( A ) ausgelassen werden und nun:

Zeigt das Display (2) des hinteren linken Bereichs (RL)
abwechselnd die Symbole ,C* und ,0 und zeigt damit an, dass eine
Einstellung mdglich ist:

das Display (2-RL) auswahlen

Danach iiber den Wahlbalken (3) gleiten, bis auf dem Display die
Symbole ,C* und 8" angezeigt werden;

am Display (2-FL) wird die aktuelle Einstellung angezeigt

0=74 KW (Standardeinstellung)

1=45KW

2=31KW

Zur Anderung der Power Limitation (Leistungsbegrenzung)

- das Display (2) im vorderen linken Bereich (FL) driicken

- danach Uber den Wahlbalken (3) gleiten, um die neue Einstellung
einzustellen

- zur Speicherung der getroffenen Auswahl, die Taste ® EIN/AUS
(1) 2 Sekunden lang driicken; es wird ein langeres akustisches
Signal zur Bestatigung der Einstellung abgegeben.

3.3 Verwendung des Absaugsystems
* Einschalten: Kurz ® ONJ/OFF (1) Kochfeld/Absaugung bertihren:

I
Das Symbol O leuchtet auf.

Das Geblase
(Leistungsstufen)
Den Auswahlbalken (3) berlihren und mit den Fingem
entlangstreichen:

Nach rechts zum Erhdhen und nach links zum Veringem der
Absaugleistung.

Die eingestelite Absaugleistung  wird
Auswahl/Display (12) angezeigt

* Power Booster (Leistungsverstarker)

Das Produkt verfiigt tiber zwei zusétzliche Leistungsstufen (mehr
als Stufe 3)

—  Power Booster (Leistungsverstérker) 1: auf einen Zeitraum
von 15 min beschrénkt

—  Power Booster (Leistungsverstérker) 2: auf einen Zeitraum
von 5 min beschrankt.

Anschliefend kehrt die Leistung auf die zuvor eingestellte Stufe
zurtick.

verfigt Gber drei  Geschwindigkeitsstufen

im  Bereich

Den Auswahlbalken (3) (mehr als Stufe 3) antippen und mit den
Fingem entlangstreichen, dann den Power Booster
(Leistungsverstarker) 1 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 1 wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt, indem die Zahl 4" blinkt

Zum Ausschalten emeut berihren.
* Einschalten des Wrasenabzugs:

Den Wahlbereich (12) berlihren, um das Absaugsystem zu

aktivieren.

* Geschwindigkeit (Leistung) des Geblases:

3.4 Leistungstabelle

Den Auswahlbalken (3) (mehr als Stufe 3) antippen und mit den
Fingem entlangstreichen, dann den Power Booster 2 aktivieren

Die Stufe Power Booster (Leistungsverstarker) 2 wird im Bereich
Auswahl/Display (12) angezeigt, indem das Symbol /7 blinkt

Leistungsstufe Kochvorgang-Art Verwendung (je nach Erfahrung und Kochgewohnheiten)
.. Schnelles Erhdhen der Temperatur des Lebensmittels, bis es im Falle von
Max, Leistung | | Schnellaufwamen Wasser schnell kocht, oder die Kochfiissigkeiten schnell erhitzt werden
8.9 Braten - sieden anschmoren, einen Kochvorgang beginnen, gefrorene Produkte braten,
schnell kochen
7-8 ggﬁgsen - anbraten- sieden- anbraten, kochen lassen, kochen und grillen (fiir kurze Zeit, 5-10 Minuten)
Hohe 67 Braunen - kochen - schmoren | anbraten, kdcheln lassen, kochen und grillen (durchschnittliche Zeit, 10-20
Leistung - anbraten - grillen Minuten), Zubehdr vorwarmen
4-5 Kochen . schmoren schmoren, leicht kdcheln lassen, kochen (lange), Teig glatt umriihren
anbraten - grillen
Kochen - aufkochen - langeres Kochen (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Gegenwart von
Mittelleistung | 3-4 ) p begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch), Teig glatt
einkochen - verrhren riihren
Kochen - aufkochen - langeres Kochen (Volumen weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten,
23 ) - Fisch) in Gegenwart von begleitenden Flissigkeiten (z. B. Wasser, Wein,
einkochen - verriihren " '
Briihe, Milch)
12 Schmelzen - auftauen - | Butter schmelzen, Schokolade langsam schmelzen, kleine Produkte
warmhalten - verrihren auftauen
Niedrige 1 Schmelzen - auftauen - | kleine Portionen frisch gekochtes Essen warm halten oder Servierplatten
Leistung warmhalten - verriihren temperieren und Risotto riihren
. Kochfeld in Bereitschaftsstellung oder aus (Nach Ende des Kochens kdnnte
AUS 0 Ablagefiache es restliche Warme geben, die mit H-L-O signalisiert wird)
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4. PFLEGE

Achtung! Bevor Sie jegliche Aktion im Bereich Reinigung oder
Wartung durchfiihren, stellen Sie sicher, dass alle Kochfelder
ausgeschaltet sind und das die Warmeanzeige erloschen ist.

4.1 Pflege des Kochfeldes

4.1.1 Reinigung

Das Kochfeld ist nach jeder Benutzung zu reinigen.

Wichtig: Keine scheuemden Schwédmme oder Stahiwolle

verwenden, da die das Glas beschadigen kénnten. Keine

imtierenden Reinigungsmittel verwenden, wie z.B. Backofenreiniger

Spray bzw. Fleckenentfemer. Nach jedem Gebrauch das Kochfeld

abkihlen lassen und reinigen, um Verkrustungen und Flecken zu

entfemen. Ein weiches Tuch, Saugpapier oder spezifische Produkte
zur Kochfeldreinigung verwenden (die Anleitungen des Herstellers
beachten).

KEINE DAMPF-HOCHDRUCKREINIGER BENUTZEN!!!

Wichtig: Bei versehentlichem und ausgiebigem Austreten von
Flissigkeiten aus den Topfen kann durch das Ablassventil im
unteren Teil des Produkts eingegriffen werden, um Riickstande
zu beseitigen und maximale Hygienesicherheit zu
gewahrleisten. Abb. 1a

Fir eine vollstdndige und griindliche Reinigung kann die untere
Wanne vollstandig entfemt werden. Abb. 1b

4.2 Pflege des Absaugsystems

4.2.1 Reinigung

Zur  Reinigung AUSSCHLIESSLICH ein mit flissigem
Neutralreiniger getrénktes Tuch verwenden. KEINE WERKZEUGE
ODER GERATE FUR DIE REINIGUNG VERWENDEN! Keine
Produkte verwenden, die Scheuermittel enthalten. KEINEN
ALKOHOL VERWENDEN!

4.2.2 Fettfilter

Bild 2

Diese dienen dazu, die Fettpartikel, die beim Kochen frei
werden, zu binden.

Der Metallfettfilter muss einmal monatlich gewaschen werden. Das
kann mit einem milden Waschmittel von Hand, oder in der
Spiilmaschine bei niedriger Temperatur und Kurzspiilgang erfolgen.
Der Metallfettfilter kann bei der Reinigung in der Spiilmaschine
abfarben, was seine Fitermerkmale jedoch in keiner Weise
beeintrachtigt.

4.2.3 Geruchsfilter

(Nur fiir die Version mit Filter) Abb. 3a-b-c

Dieser Filter bindet die unangenehmen Geriiche, die beim
Kochen entstehen.

Das Produkt ist mit einem Satz Geruchsfiter ausgestattet. Die
Séattigung der Geruchsfiter tritt nach mehr oder weniger l&ngerem
Gebrauch auf und ist von der Art der Kiiche und der RegelméRigkeit
der Reinigung des Fettfilters abhangig. Die Geruchsfilter kénnen alle
2/3 Monate in einem auf 200 °C vorgeheizten Ofen 45 Minuten lang
thermisch  regeneriert werden. Die richtige  Regeneration
gewahrleistet eine konstante Filterwirkung 5 Jahre lang.
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1. MODE D’EMPLOI

1.1 Récipients pour la cuisson

Utiliser uniquement des casseroles portant le symbole .

Important :

pour éviter des dommages permanents a la surface du plan, ne pas

utiliser :

+ des récipients avec fond non parfaitement plat ;

+ des récipients en métal avec fond émaillé ;

+ des récipients avec une surface rugueuse, pour éviter de rayer la
surface de la plaque ;

* ne jamais poser les casseroles et les poéles chaudes sur la
surface du panneau de contrdle de la plaque.

L'efficacité de toutes les casseroles adaptées a linduction dérive
des fonds composés partiellement de matériau ferromagnétique !!
Vérifier, lors de l'achat des casseroles ou des poéles, que :

+ le fond soit entierement en matériau ferromagnétique. Dans le
cas inverse lefficacité de transmission de la chaleur et son
uniformité  diminue, la température de la surface de la
casserole/poéle n'est plus adéquate a la cuisson.

NON !

+ Le fond ne contient pas d'aluminium : le récipient ne chauffe pas
et ne peut donc pas étre reconnu par les inducteurs.

NON !

+  Fonds bombés ou surfaces striées.
lls suppriment des surfaces de contact entre les inducteurs et le
récipient et réduisent l'efficacité en aggravant I'expérience de
cuisson.

\—\\\:‘—\ -

oul!

Important : il ne faut jamais poser des casseroles et des poéles
chaudes sur la surface du panneau de controle de la plaque.

1.1.1 Récipients pré-existants

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.
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1.1.2 Diamétres de fonds de casseroles conseillés
IMPORTANT : si les casseroles ne sont pas de la bonne taille,
les zones de cuisson ne s'allument pas.

Pour voir le diamétre minimum de la casserole a utiliser sur
chaque zone, consulter la partie illustrée de cette notice.

1.1.3 Indications pour la cuisson

Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de :

+ Utiliser des poéles et casseroles du méme diamétre que celui de
la zone de cuisson.

+ Si possible, laisser le couvercle sur les casseroles pendant la
cuisson et particuliérement pour celles avec une hauteur
supérieure a 22 cm.

* Placer la casserole au centre de la zone de cuisson fracée sur la
plaque.

2. UTILISATION DE L'ASPIRATEUR

Le systéme daspiration peut étre utilisé en version aspirante a
évacuation externe ou filtrante & recyclage inteme.

Consulter les sites www.elica.com et www.shop.elica.com pour
vérifier la gamme compléte des kits disponibles, pour pouvoir
réaliser les différentes installations tant fitrantes que aspirantes.

2.1 Version aspirante

Les vapeurs sont évacuées vers l'extérieur grace a une série de

tuyaux (a acheter séparément) .

Raccorder le produit aux tuyaux et aux orifices d'évacuation murale

du méme diamétre que celui de la sortie d'air (bride de raccord).

Pour plus d'informations sur les tuyaux et les dimensions voir la

page relative aux accessoires sur la notice - Version aspirante.

L'utiisation des tuyaux et des orifices d'évacuation d'un diametre

inférieur diminuera [l'efficacité de laspiration et augmentera

considérablement le bruit.

Nous déclinons, dans ce cas, toute responsabilité.

Pour obtenir une efficacité d'aspiration maximale :

I Le parcours maximal conseillé pour les tuyauteries est de
7 métres linéaire.

I Nous conseillons sur un total de 7 métres linéaires une
utilisation maximale de 2 coudes a 90 °

| Bviter le changement radical de section du conduit, en
privilégiant toujours la section équivalente a @ 150 mm (ou la
rectangulaire de 222 x 89 mm).

2.2 Version filtrante

L'air aspiré sera filtré a travers des filtres a graisse et anti-odeur
avant d'étre renvoyé dans la piéce. Le produit est foumi avec tout le
nécessaire pour une installation standard avec la sortie de I'air dans
la partie frontale de la plinthe du meuble. L'appareil est foumni avec
un kit filtre anti-odeur. Pour plus d'informations voir la page relative
aux accessoires sur le manuel d'installation- Version filtrante.



3. FONCTIONNEMENT

3.1 Panneau de controle

1.
2.
3.

RL il RR
= el o
FL FR
| S
6 11 6
10 9 8 7 | | |
I . 2
5 —4 —12
3 [ = 8] . N B
| !
. —14
/ \
oners 2FL FR2
Touches tactiles / Ecran 8. Activaton Temperature manager (Température
ON/OFF de la plaque de cuisson/systeéme aspiration directrice) (Waming Function)
Sélection des zone de cuisson / Ecran zone de cuisson 9. Pause
Augmentation/Diminution du niveau de puissance de 10. Key Lock (clé de verouillage)
cuisson et de vitesse (puissance) d'aspiration 11.  Voyant Aspirateur actif
Visualisation du niveau de puissance de cuisson et de Activation voyant de saturation des filtres
vitesse (puissance) d'aspiration 12. Sélection/Activation aspirateur
Activation Timer (minuteur) « STAND ALONE » Affichage aspirateur
Ecran: Timer (minuteur) « STAND ALONE » / Timer Affichage saturation filtre charbon/céramique -Filtre a
(minuteur) Zones de cuisson. graisse
Augmenter/Diminuer  temps  Minuteur  « STAND 13. Réinitialisation Saturation des filtres
ALONE » / Timer (minuteur) Zones de cuisson. 14. Activation fonction automatique aspirateur

Activation Timer (minuteur) zones de cuisson
Voyant Timer (minuteur) zones de cuisson actif
Activation Automatic Heat Up (Chauffage automatique).
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3.2 Utilisation de la plaque de cuisson

3.2.1 A savoir avant de commencer

Ce manuel décrit les fonctions principales, utiliser le code QR sur les

premiéres pages pour accéder aux instructions complétes sur

intemet.

Toutes les fonctions de ce plan de cuisson sont conformes aux

normes de sécurité les plus strictes. Pour cette raison :

* Certaines fonctions ne s'activent pas, ou s'éteignent
automatiquement, en I'absence de casseroles sur les feux
ou si celles-ci sont mal placées.

+ Dans dautres cas, les fonctions activées se désactivent
automatiquement apres quelques secondes lorsque la fonction
sélectionnée nécessite un autre réglage qui n'est pas donné .

Attendre que ['affichage se coupe avant de s'approcher de la zone

de cuisson.

3.2.2 Afficheur zone de cuisson
Sur les afficheurs relatifs aux zones de cuisson, apparait :

Zone de cuisson allumée f
Niveau de puissance I q.p
Residual Heat Indicator (Voyant | H
chauffage résiduel)

Pot Detector (Détecteur de |+
casserole) -
Fonction Temperature Manager | ¢_#
(Température directrice) activée
Fonction Pause 11
Fonction Automatic Heat Up | 5
(Chauffage automatique).

3.2.3 Caractéristique de la plaque

+ Safe Activation : | 'appareil s'active uniquement en présence de
casseroles sur les zones de cuisson : le processus de chauffe ne se
déclenche pas sans casseroles et s'arréte en les enlevant.

* Pot Detector : L'appareil détecte automatiquement la présence de
casseroles sur les zones de cuisson.

« Safety Shut Down : Pour des raisons de sécurité, chaque zone
est dotée d'un temps de fonctionnement maximal qui dépend du
niveau de puissance programme.

* Residual Heat Indicator : A l'extinction d'une ou plusieurs zones
de cuisson la présence de chaleur résiduelle est signalée par un
signal visuel sur I'écran de la zone correspondante, par le symbole
« ».

3.2.4 Fonctionnement
Remarque : activer d'abord la zone désirée.
* Allumage: toucher briévement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur : le symbole O s'éclaire ;

en maintenant la pression, toutes les fonctions disponibles
seront visibles pendant quelques instants, aprés quoi seules les
fonctions principales resteront activées ; les autres pourront
étre utilisées, et s'activeront, ensuite pendant l'utilisation du
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dispositif.

Appuyer sur ® ON/OFF (1) de nouveau pour éteindre.

* Sélection des zones de cuisson

Effleurer (presser) la zone de Sélection/Ecran (2) correspondant &
la zone de cuisson souhaitée.

* Niveau de puissance

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection
(3):

vers la droite pour augmenter le niveau de puissance ;

vers la gauche pour diminuer le niveau de puissance.

Le niveau de puissance configuré sera affiché dans la zone de
Sélection/Ecran (2)

Les niveaux de puissance disponibles sont 9 + un niveau intensif
indiqué & 'écran avec le symbole « £ »(Power Booster).

Le niveau de puissance « # » (Power Booster) reste activé
5minutes puis la puissance revient au niveau précédemment
utilisé.

Remarque : les zones de cuisson avant n'ont pas I'amplificateur
temporisé ; pour désactiver le Power Booster (amplificateur de
puissance), de ces zones, effleurer et glisser le doigt le long de la
Barre de sélection (3) pour diminuer le niveau de puissance.

* Power Limitation (limitation de puissance)

La fonction Power Limitation (limitation de puissance) permet de
programmer le fonctionnement du produit en limitant 'absorption &
un seuil maximal.

Remarque : effectuer le réglage quand la plaque est éteinte, sans
sans appuyer sur la touche ® ON/OFF (1) , lors du branchement la
plaque de cuisson au réseau électrique ou de la reconnexion du
réseau électrique dans les 2 minutes qui suivent.

Pour régler la fonction Power Limitation :

- presser( A
(qui clignotera seulement les 2 premiéres minutes de I'alimentation
du produit)

- en maintenant la touche( A ) enfoncée, appuyer, une a la fois,
sur toutes les zones de Selezione/Display (2), dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre en commengant de la zone
avant droite (FR)

RL-2_ lII° I° 2-RR
S S ™ |
i i
\- Iv° IO—‘
) )
iy Ll
FL-2/ “2-FR

- un signal sonore rapide est émis a chaque pression
- aprés avoir appuyé sur tous les afficheurs (2), relacher la touche

- Pafficheur (2) de la zone arriére gauche (RL) affichera 'un aprés
l'autre les symboles « C » et « 0 »pour signaler qu'il est possible
deeffectuer le réglage :

sélectionner I'afficheur (2-RL)



glisser ensuite sur la barre de sélection (3), jusqu'a ce que 'écran

affiche les symboles « C » et « 8 »,
[écran (2-FL) affiche le réglage actuel
0=74 KW (réglage par défaut)

1=45KW
2=31KW

Pour changer les paramétres de la fonction Power Limitation
(limitation de puissance)

- appuyer sur I'écran (2) de la zone avant gauche (FL)

- glisser ensuite sur la barre de sélection (3), pour enregistrer le -

nouveau réglage

- pour sauvegarder la sélection, appuyer 2 secondes sur la touche ®
ONJ/OFF (1), un long signal sonore sera émis pour confirmer le

réglage

3.3 Utilisation du systéme d’aspiration

* Allumage: Toucher briévement ® ON/OFF (1) plan de

cuisson/aspirateur : le symbole O s'éclaire.
Toucher de nouveau pour éteindre.

* Allumer Paspirateur :

Effleurer (presser) la Zone de sélection (12) pour activer l'aspirateur

* Vitesse (puissance) d’aspiration :

L'aspirateur est équipée de 3niveaux de vitesse (puissance)

d'aspiration

Effleurer et glisser avec le doigt le long de la Barre de sélection (3) :

puissance d'aspiration.
Le niveau de puissance sera affiché dans la zone de
Sélection/Afficheur (12)

* Power Booster (amplificateur de puissance)

La plaque est équipée de 2 niveaux de puissance supplémentaires
(au-dela de 3)

—  Power Booster (amplificateur de puissance) 1 : temporisé
15 min

Power Booster (amplificateur de puissance) 2 : temporisé
5min

apres quoi la puissance revient au niveau précédemment
programmé.

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au
dela du niveau 3) et activer Power Booster 1 (amplificateur de
puissance)

Le niveau Power Booster 1 (amplificateur de puissance) est indiqué
dans la zone de Sélection/Ecran par le symbole « 4 » clignote

Effleurer et glisser le doigt le long de la Barre de sélection (3) (au
dela du niveau 3) et activer Power Booster 2 (amplificateur de
puissance)

Le niveau Power Booster 2 (amplifier puissance) est indiqué dans
la zone de Sélection/Ecran (12) par le symbole « & » clignote

vers la droite pour augmenter ou & gauche pour diminuer la

3.4 Tableaux de puissance
Niveau de puissance| Typologie de cuisson Utilisation (selon I'expérience et les habitudes de cuisson)
Pws_sance P Réchauffer rapidement a'ugmentat}on rapide de_: la temperat_ure_ de Ia’Il_r‘nen‘t jusqu'a ébulition en cas
maximale d'eau ou réchauffer rapidement les liquides déja pres.
89 | Frire - bouilir brurur, commencer une cuisson, frire des produits surgelés, bouillir
rapidement
78 | Rotir - brunir - boulir - griller falre ns;oler, maintenir une ébuliition vive, cuire et griller (a courtes durées, 5
a 10 minutes)
Puissance 67 Rétir - cuire - cuire a l'étouffée - | faire rissoler, maintenir une ébullition vive, cuire et griller (a courtes durées,
élevée brunir - griller 10 & 20 minutes)
45 Cuire - cuire a l'étouffée - brunir | étouffer, maintenir en ébullition douce, cuire (pour une longue période),
- griller remuer les pates
Puissance . . e cuisson prolongée (riz, sauces, rotis, poissons) en présence de liquides
34 | cuire - mijoter - épaissir, remuer . . ; . o
moyenne d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, lait), remuer les pates
. . e cuisson prolongée (volumes inférieurs au litre : riz, sauces, rétis, poissons)
2-3 | cuire - mijoter - épaissir, remuer X o . . . .
en présence de liquides d'accompagnement (ex. eau, vin, bouillon, laif)
12 Faire fondre - dégeler - garder | fondre le beurre, le chocolat délicatement, décongeler les produits de petites
au chaud — rendre crémeux dimensions
Faible 1 Faire fondre - dégeler - garder | garder chaud des petites portions justes cuisinées ou garder en température
Puissance au chaud - rendre crémeux des plats a servir et remuer des risottos
— Plan de cuisson en position stand-by ou coupé (présence possible de
OFF 0 Surface dappui chaleur résiduelle de la fin de la cuisson, signalée par H-L-O)
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4. ENTRETIEN

Attention! Avant toute opération de nettoyage ou d'entretien,
s'assurer que les zones de cuisson sont éteintes et le voyant de
chaleur a disparu.

4.1 Utilisation de la plaque de cuisson

4.1.1 Nettoyage
La plaque de cuisson doit étre nettoyée apres chaque utilisation.
Important: Ne pas ufiliser d'éponges abrasives ou tampons a
récurer le verre peut étre endommagé. Ne pas utiliser des produits
chimiques irritants, tels que les sprays pour fours ou détachants.
Apres chaque utilisation, laisser refroidir le plan et le nettoyer pour
enlever les dépdts et les taches causées par des résidus
alimentaires. Utiliser un chiffon doux, des serviettes en papier ou des
produits spécifiques pour le nettoyage du plan (suivre les instructions
du fabricant).
NE JAMAIS UTILISER DE NETTOYEURS A VAPEUR !!!
Important : En cas de gros débordements accidentels de liquides
des casseroles il est possible d'intervenir a travers la vanne de
décharge, placée sur la partie inférieure du produit de maniére a
pouvoir éliminer tout résidu et nettoyer en toute sécurité. Fig. 1a
Pour un nettoyage plus complet et soigné, enlever complétement le
bac inférieur. Fig. 1b

4.2 Entretien du systéme d’aspiration

4.2.1 Nettoyage

Pour le nettoyage, utiliser EXCLUSIVEMENT un chiffon
humidifié avec des détergent liquides neutres. NE PAS
UTILISER D'OUTILS OU DINSTRUMENTS POUR LE
NETTOYAGE ! Eviter ['usage de produits abrasifs, NE PAS
UTILISER D'ALCOOL!

4.2.2 Filtre a graisse

Fig. 2

Il retient les particules de graisse issues de la cuisson.

Le filtre anti-graisse métallique doit étre nettoyé une fois par mois
avec des détergents non agressifs, a la main ou dans le lave-
vaisselle a faibles températures et cycle rapide.

Le lavage du filtre anti-graisse métallique au lave-vaisselle peut en
provoquer la décoloration. Toutefois, les caractéristiques de filtrage
ne seront en aucun cas modifiées.

4.2.3 Filtre anti-odeurs

(seule version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retient les odeurs désagréables de cuisson.

L'appareil est foumi avec un kit filtre anti-odeur. La saturation du
charbon actif se constate apres un emploi plus ou moins long, selon
la fréquence d'utilisation et la régularité du nettoyage du fitre a
graisses. Ces fitres anti-odeur peuvent étre soumis & une
régénération thermique tous les 2/3 mois dans un four préchauffé a
200 °C pendant 45 minutes. Une régénération correcte assure une
efficacité de filtrage constante pendant 5 ans.
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NL
1. GEBRUIKSAANWIJZING

1.1 Recipiénten voor het koken

Gebruik alleen pannen met het symbool .

Belangrijk:

om blijvende beschadiging van het opperviak van de kookplaat te

voorkomen, gebruik geen:

+ recipiénten waarvan de bodem niet volledig plat is;

+ metalen recipiénten met geémailleerde bodem;

+ recipiénten met een ruwe onderkant, om krassen op het
oppervlak van de kookplaat te voorkomen;

+ plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van het
bedieningspaneel van de plaat.

Niet alle pannen geschikt voor inductie werken efficiént door hun
gedeeltelik ferromagnetische bodems!!! Controleer dat bij het
kopen van pannen:

+ de bodem volledig gemaakt is van ferromagnetisch materiaal.
Anders wordt zowel het rendement van de warmteoverdracht als
de uniformiteit ervan verlaagd, waarbij de temperatuur van de
panopperviakte ongeschikt wordt voor koken.

NEE!

+ dat de bodem geen aluminium bevat: de schotel warmt dan niet
op en kan zelfs niet worden herkend door de inductoren.

+  Niet viakke bodem of met een ruw opperviak.
Het contactopperviak tussen de inductor en de pan wordt
hierdoor verkleind en de kookkwaliteit verslechterd.

\(: { } - = .:,::j‘\=f’:__’_f
- JA!

Belangrijk: plaats nooit hete potten en pannen op het opperviak van
het bedieningspaneel van de kookplaat.

1.1.1 Reeds aanwezige recipiénten

Met een eenvoudige magneet kunt u controleren of het materiaal
van de pan magnetisch is. Wanneer ze als niet-magnetisch worden
bevonden, zijn de pannen niet geschikt. Ook in dit geval zijn de in de
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voorgaande paragraaf genoemde indicaties van toepassing.

1.1.2 Aanbevolen diameters van pannenbodems
BELANGRIJK: indien de pannen geen correcte afmetingen
hebben, worden de kookzones niet geactiveerd.

1.1.3 Instructies voor het koken

Voor het verkrijgen van de beste resultaten worden aangeraden

om:

+ Braadpannen en pannen te gebruiken met een diameter van de
bodem die gelijk is aan die van de kookzone.

+ Houd het deksel waar mogelik op de pannen tijdens het koken,
vooral voor pannen met een hoogte van meer dan 22 cm.

+ Plaats de pan in het midden van de op de plaat aangegeven
kookzone.

2. GEBRUIK VAN DE AFZUIGER

Het afzuigsysteem kan gebruikt worden in de afzuigversie met
externe afvoer of in de filterversie met inteme recirculatie.
Raadpleeg de websites www.elica.com en www.shop.elica.com om
het volledige gamma van beschikbare kits te controleren, om de
verschillende installaties uit te voeren, zowel in filter uitvoering als in
afzuig uitvoering.

2.1 Afzuig uitvoering @

De dampen worden naar buiten afgevoerd via een serie leidingen

(apart aan te schaffen).

Sluit het product aan op leidingen en uitlaatopeningen in de wand

met een gelike diameter aan die van de luchtuitlaat

(flensaansluiting).

Voor meer informatie over de buizen en hun afmetingen zie de

accessoirepagina van de installatiehandleiding - Afzuig uitvoering.

Het gebruik van leidingen en uitiaatopeningen met een kleinere

diameter veroorzaken een verminderde prestatie van de afzuiging

en een aanzienlijke toename van het geluidsniveau.

In deze gevallen aanvaarden wij derhalve geen enkele

aansprakelijkheid.

Voor een maximale afzuigkracht:

I Er wordt aanbevolen om een maximaal leidingtraject van 7
meter lineair aan te houden.

I Het wordt aanbevolen om op het totaal van 7 lineaire meters
een maximum aantal van twee bochten van 90° te hanteren.

! Vermid drastische veranderingen in de buisdoorsnede en
geef altjd de voorkeur aan de doorsnede die overeenkomt
met @ 150 mm (of de rechthoekige van 222 x 89 mm).

2.2 Filter uitvoering

De aangezogen lucht wordt na filtratie door speciale vetfilters en
geurbeperkende filters weer in de ruimte geleid. Het product wordt
geleverd met alle elementen noodzakelijk voor een
standaardinstallatie, met de luchtuitlaat aan de voorzijde van de
plint van het meubel. Het product is uitgerust met een set geurfilters.
Voor meer informatie zie de accessoirepagina van de
installatiehandleiding - Filter uitvoering.



3. WERKING

3.1 Bedieningspaneel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
| | 5’5_ —4 R 12 c
; 1 1365
| ; _14
e 2FL FR2

Aanraaktoetsen (TOUCH) / Display

1.
2.
3.

AAN/UIT van het kookplaat/afzuigsysteem
Selectie van kookzones / Display kookzone

Verhogen/Verlagen  niveau  kookvermogen  en
aanzuigsnelheid (vermogen)
Weergave van het kookvermogen en de

aanzuigsnelheid (vermogen)

Activering Timer “STAND ALONE”

Display : Timer “STAND ALONE"/ Timer Kookzone.
Verlengen/Verkorten tiid Timer “STAND ALONE” /
Timer Kookzone

Activering Timer Kookzones

Indicator Timer Kookzones actief
Activering  Automatic Heat Up
opwarming].

[Automatische

10.
1.

12.

13.

Activering Temperature Manager (Warming Function)
[Temperatuurbeheer - Verwarmingsfunctie]

Pauze

Key Lock [Toetsenvergrendeling]

Indicator actieve Afzuigkap

Activering Indicator van Verzadiging Filters
Selectie/Activering afzuigkap

Display Afzuigkap

Display verzadiging Koolstoffilter/Keramisch fiter -
Veffilter

Reset Verzadiging Filters

Activering functie automatische afzuigkap
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3.2 Gebruik kookplaat

3.2.1 Om te weten voordat u begint

Deze handleiding beschrift de belangrijkste functies, gebruik de QR-

code op de eerste pagina's om toegang te krijgen tot de volledige

instructies op het intemet.

Alle functies van deze kookplaat voldoen aan de strengste

veiligheidsnormen. Derhalve:

* Sommige functies worden niet geactiveerd, of worden
automatisch gedeactiveerd, bij afwezigheid van pannen of
wanneer ze verkeerd op het vuur worden geplaatst.

*  Inandere gevallen worden de geactiveerde functies na enkele

seconden  automatisch  gedeactiveerd ~ wanneer de
geselecteerde functie een extra instelling nodig heeft die niet is
gegeven.
Wacht tot het display uit gaat alvorens de kookzone te benaderen.
3.2.2 Display kookzone
op de displays van de kookzones wordt het volgende weergegeven:
Kookzone ingeschakeld 0
Vermogensniveau I q.p
Residual Heat Indicator [Indicator |
restwarmte]
Pot Detector [Pannendetector] g
Functie Temperature Manager | ¢_#
[Temperatuurbeheer] actief
Functie Pauze Y
Functie Automatic Heat UP | /4
[Automatische opwarming]
3.2.3 Kenmerken van de plaat

+ Safe Activation: Het product wordt alleen geactiveerd in
aanwezigheid van pannen op de kookzones: het verwarmingsproces
wordt niet geactiveerd, of wordt onderbroken in geval van
afwezigheid of verwijdering van de pannen.

* Pot Detector: Het product detecteert automatisch de aanwezigheid
van pannen op de kookzones.

o Safety Shut Down [Veilige uitschakeling]: Om
veiligheidsredenen  heeft elke kookzone een maximale
werkingsduur, athankelijk van het ingestelde vermogensniveau.

* Residual Heat Indicator [Indicator restwarmte]: Bij de
uitschakeling van één of meerdere kookzones wordt de
aanwezigheid van restwarmte gesignaleerd met een speciale visuele
aanduiding op het display van de betreffende zone, door middel van
het symbool “4 7" .

3.2.4 Werking
Nota: activeer eerst de gewenste zone.
* Activering: Kot ® AANUIT (1) aanraken van de

I

kookplaat/afzuigsysteem: het symbool O licht op;

bij langdurige aanraking, worden alle beschikbare functies enkele
ogenblikken zichtbaar, waama alleen de hoofdfuncties actief
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blijven; de andere functies kunnen worden gebruikt en worden
daarna geactiveerd tijdens het gebruik van het apparaat.

Druk opnieuw op ® AAN/UIT (1) om uit te schakelen.

* Selectie kookzones

Druk op (raak aan) de zone Selectie/Display (2) die overeenkomt
met de gewenste kookzone.

* Vermogenshniveau

Raak aan en schuif met de vingers langs de Keuzebalk (3):

naar rechts om het vermogensniveau te verhogen;

naar links om het vermogensniveau te verlagen.

Het ingestelde vermogensniveau wordt weergegeven in de
zone Selectie/Display (2)

De beschikbare vermogensniveaus zjn 9 + een intensief
vermogensniveau dat wordt aangegeven in het display met het
symbool ” £ ” (Power Booster).

Het vermogensniveau” £ ” (Power Booster) blifft 5 minuten actief,
waama het vermogen terugkeert naar het vorige niveau.
Opmerking : de voorste kookzones beschikken niet over de
tiidgebonden Booster; om de Power Booster in deze zones de
deactiveren moet de Selectiebalk (3) worden aangeraakt en
moeten de vingers langs de balk schuiven om het
vermogensniveau te verlagen.

* Power Limitation [Vermogensbegrenzing]

Met de vermogensbegrenzingsfunctie kunt u de werking van het
product instellen en de maximale absorptie beperken.

Opmerking: de instelling moet binnen 2 minuten worden ingesteld
bij uitgeschakelde kookplaat, zonder op de toets ® AANUIT (1) te
drukken, op het moment dat de kookplaat op de elekiriciteit wordt
aangesloten of als de elektriciteit zelf wordt aangesloten.

Instellen van de Power Limitation:

-dmkop(A)

(die zal knipperen, alleen voor de eerste 2 minuten na het
aanzetten van het product)

- terwijl u de toets ( A ) premere, ingedrukt houdt, één voor één,
alle Selectie/Display (2) van de kookzones, tegen de wijzers van
de klok in, vanaf de rechter voorzone (FR) indrukken
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- bij elke aanraking wordt een kort geluidssignaal gegeven
- na het indrukken van talle Displays (2), is het mogelik de toets

A ) op dit punt los te laten:

- de Display (2) van het linker achterste gedeelte (RL) geeft de
symbolen “C” en “0” afwisselend weer, om aan te geven dat de
instelling kan worden uitgevoerd:

de Display selecteren (2-RL)

schuif vervolgens over de Keuzebalk (3), totdat de symbolen “C” e



“8” in het display worden weerg

egeven,

Op de Display (2-FL) wordt de huidige instelling getoond
0= 7,4 KW (standaardinstelling)

1=45KW
2=31KW

Om de instelling voor de Power Limitation te wijzigen
- druk op het Display (2) van het linker voorviak (FL)

- schuif vervolgens naar de Keuzebalk (3), om de nieuwe instelling -

in te stellen

-om de keuze op te slaan toets ® AAN/UIT (1), voor 2 seconden; er -
wordt een lang geluidssignaal uitgezonden om de instelling te

bevestigen

3.3 Gebruik van het afzuigsysteem

* Activering: Toets kort ® AAN/UIT (1) kookplaat/afzuigsysteem:

I
het symbool o licht op.

Raak nogmaals aan om uit te schakelen.

* Aanzetten van de afzuiger:

Toets de Selectiezone (12) om de afzuiger te activeren

* Aanzuigsnelheid (vermogen):

De afzuigkap heeft 3 niveaus voor aanzuigsnelheid (vermogen)
Raak aan en schuif met de vingers langs de Keuzebalk (3):

3.4 Vermogenstabellen

naar rechts om de aanzuigkracht te verhogen of naar links om de
aanzuigkracht te verlagen.

De aanzuigkracht wordt weergegeven in het gedeelte
Selectie/Display (12)

Power Booster [Vermogenshoost]

Het product heeft 2 extra vermogensniveaus (hoger dan niveau 3)
Power Booster [Vermogensboost] 1 : getimed gedurende
15min

Power Booster [Vermogensboost] 2 : getimed gedurende 5

min.,
waama het vermogen terugkeert naar het eerder ingestelde niveau.

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 1 te activeren
Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 1 wordt aangegeven
in de zone Selectie/Display (12) met het knipperende nummer “4”

Raak de Selectiebalk (3) aan en verschuif de vingers (voorbij
niveau 3) om de Power Booster [Vermogensboost] 2 te activeren

Het niveau Power Booster [Vermogensboost] 2 wordt aangegeven
in de zone Selectie/Display (12) met het knipperende symbool ”

Vermogens niveau | Soort bereiding Gebruik (gebaseerd op ervaring en kookgewoonten)
Max P Snel verwarmen in korte tyd de temperatuur van het voedsel verhogen tot een snel
vermogen kookpunt in geval van water of het snel opwarmen van kookvloeistoffen
8.9 Bakken - koken aanbraden, beginnen met koken, diepvriesproducten frituren, snel aan
de kook brengen
7.8 Aanbraden - fruiten -koken - | fruiten, aan de kook houden, koken en grilen (voor korte tijd, 5-10
grillen minuten)
Hoog 67 Aanbraden - koken - laten | fruiten, licht koken, koken en grillen (voor middellange duur, 10-20
vermogen sudderen -fruiten — grillen minuten), voorverwarmen van benodigdheden
45 f‘;ﬁgn' laten sudderen - fiuten stoven, zachtjes laten koken, koken (langdurig), de pasta omscheppen
Gemiddeld 34 Koken - laten pruttelen - inkoken | langere kooktijd (rijst, sauzen, gebraad, vis) met de bibehorende
vermogen - omscheppen vioeistoffen (bijv. water, wijn, bouillon, melk), de pasta omscheppen
Koken - laten pruttelen - inkoken langere bereiding (hoeveelheden van minder dan een liter: rijst, sauzen,
2-3 P braadstukken, vis) met de bijbehorende vioeistoffen (bijv. water, wijn,
- omscheppen p
bouillon, melk)
12 Smelten - ontdooien — warm | de boter smelten, de chocolade zachtjes laten smelten, kleine producten
houden - smeuig maken ontdooien
Laag 1 Smelten - ontdooien — warm | het warm houden van kleine porties vers gekookt voedsel of het warm
vermogen houden - smeuig maken houden van klaargemaakte gerechten en risotto's doorscheppen
Kookplaat in stand-by of uitgeschakeld (mogelike aanwezigheid van
OFF 0 Steunopperviak restwarmte na afloop van de bereiding, aangegeven met H-L-O)
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4. ONDERHOUD

Let op! Controleer voorafgaand op elke handeling voor
reiniging of onderhoud of de kookzones uitgeschakeld zijn en
of de warmte-indicator verdwenen is.

4.1 Onderhoud van de kookplaat

4.1.1 Reiniging

De kookplaat moet na ieder gebruik gereinigd worden.

Belangrijk: Gebruik geen schuursponsies of metaalsponsjes, deze

kunnen het glas beschadigen. Gebruk geen chemische en

irmterende reinigingsmiddelen zoals ovenspray of viekkenmiddelen.

Laat na elk gebruik de bovenkant afkoelen en schoonmaken om

aangekoekte delen en viekken te verwijderen. Gebruik een zachte

doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het
reinigen van de kookplaat (volg de aanwijzingen van de fabrikant).

GEEN STOOMREINIGER GEBRUIKEN!!!

Belangrijk: In geval dat er per ongeluk en overvioedig vioeistof uit
de pannen wordt gemorst, is het mogelijk om de afvoerklep te
gebruiken, die zich aan de onderkant bevindt, om eventuele
resten te verwijderen en zo een maximale hygiénische veiligheid
te garanderen. Afb. 1a

Voor een meer complete en grondige reiniging kan de onderste bak
volledig worden verwijderd. Afb. 1b

4.2 Onderhoud van het afzuigsysteem

4.2.1 Reiniging

ALLEEN reinigen met een doek die is bevochtigd met een neutraal
vioeibaar schoonmaakmiddel. GEBRUIK BIJ HET REINIGEN
GEEN GEREEDSCHAPPEN OF ANDERE VOORWERPEN.
Gebruik geen schuurmiddelen. GEBRUIK GEEN ALCOHOL!

4.2.2 Veffilter

afb. 2

Vangt vetdeeltjes op uit de kookdampen.

Het veffilter moet iedere maand worden gereinigd met een niet-
agressief reinigingsmiddel, met de hand of in de vaatwasser. Zet de
vaatwasser hierbjj op de laagste temperatuur en het kortste
programma. In de vaatwasser kan het veffiter wat verkleuren. Dit
heeft echter geen invioed op de filterwerking.

4.2.3 Geurfilter

(Enkel voor de Filter Uitvoering) afb. 3a-b-c

Absorbeert ongewenste kookgeurtjes. Het product is uitgerust
met een set geurfilters. De verzadiging van de geurfilters treedt op na
min of meer langdurig gebruik, athankelijk van het soort koken en de
regelmaat van de veffiterreiniging. De geurfilters kunnen om de 2/3
maanden warmteregenereerd worden in een voorverwarmde oven
op 200°C gedurende 45 minuten. Een correcte regeneratie zorgt
voor een constante filteringsefficiéntie voor 5 jaar.
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ES
1. INSTRUCCIONES DE USO

1.1 Recipientes para la coccion

Utilizar solo ollas con el simbolo

Importante:

para evitar dafios permanentes en la superficie de la placa, no

utilice:

+ recipientes con fondo que no sea perfectamente plano;

+ recipientes de metal con una base esmaltada;

+ recipientes con una base rugosa, para evitar rayar la superficie
de la placa;

+ nunca coloque ollas o sartenes calientes sobre la superficie del
panel de control de la placa.
iNo todas las ollas de induccion funcionan eficientemente debido
a los fondos parcialmente constituidos de material
ferromagnético! Cuando se compran ollas o sartenes, comprobar
que:

+ el fondo estd completamente hecho de material ferromagnético.
De lo contrario, tanto la eficiencia de la transmision de calor como
su uniformidad se veran disminuidas, con temperaturas de la
superficie de la olla/sartén inadecuadas para la coccion.

iNO!

+ El fondo no contenga aluminio: el plato no se calienta y puede
que ni siquiera sea reconocido por los inductores.

\

iNO!

+  Los fondos no sean planos o con una superficie rugosa.
Sustraen superficie de contacto entre el inductor y el plato,
disminuyendo su eficiencia y empeorando la experiencia de
coccion.

r\\\:.h‘ F 5 .
\‘(; L 7:>“~:: - 7:7::7—[‘\:‘_,‘._47".

Importante: nunca apoye ollas o sartenes calientes sobre la
superficie del panel de control de la placa.

1.1.1 Recipientes preexistentes

Se puede comprobar si el material de la olla es magnético con un
simple imén. Las ollas no son adecuadas si no se detectan
magnéticamente. Las indicaciones mencionadas en el pamafo
anterior también se aplican en este caso.
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1.1.2 Diametros del fondo de olla recomendados
IMPORTANTE: si las ollas no tienen las dimensiones
adecuadas, las zonas de coccion no se encienden.

Para ver el diametro minimo de la olla a utilizar en cada area,
consulte la parte correspondiente en este manual.

1.1.3 Indicaciones para la coccion

Para obtener mejores resultados se recomienda:

+ Usar ollas y sartenes cuyo diametro del fondo sea igual al de la
zona de coccion.

+ Siempre que sea posible, mantenga la tapa de las ollas durante
la coccion, especialmente para las ollas de mas de 22 cm de
altura.

+ Coloque la olla en el centro de la zona de coccion dibujada en la
placa.

2. EMPLEO DEL ASPIRADOR

El sistema de aspiracion puede ser utilizado en la versién aspirante
de evacuacion externa o bien en la version filtrante de recirculacion
interior.

Consulta los sitios www.elica.com y www.shop.elica.com para
comprobar la gama completa de kits disponibles, para realizar las
diferentes instalaciones, tanto en versién fitrante como en
aspirante.

2.1 Version aspirante

Los vapores se evaclan al exterior a través de una serie de

tuberias (que se compran por separado).

Empalme el producto en tuberias o agujeros de descarga en la

pared con didmetro equivalente al de la salida de aire (brida de

empalme).

Para mas informacion sobre las tuberias y sus dimensiones ver la

pagina de accesorios del manual de instalacion: version aspirante.

El empleo de tuberias y agujeros de descarga en la pared con

didmetro inferior conllevara una disminucién en términos de

rendimiento de aspiracion y un aumento drastico del ruido.

Por lo tanto no se acepta responsabilidad alguna por ello.

Para obtener las maxima eficacia de aspiracion:

I Se recomienda un recorrido de tuberia maximo de 7 metros
lineales.

I Se recomienda en el total de 7 mefros lineales usar un
numero maximo de dos curvas de 90°

| Evite cambios drasticos en la seccion ftransversal del
conducto, prefiiendo siempre la seccion transversal
equivalente a @ 150 mm (o la seccion transversal rectangular

de 222 x 89 mm).
2.2 Version filtrante
El aire aspirado se filtra a través de filtros especificos para grasas y
filtros para olores, antes de ser reintroducido en la habitacion. El
producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores.. Para

mas informacion ver la pagina de accesorios del manual de
instalacion: version filtrante.
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. FUNCIONAMIENTO

3.1 Panel de control

1.
2.

3.
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Teclas tactiles (TOUCH)/Pantalla 8. Activacion  Temperature =~ Manager  (Gestion
ONJOFF de la placa de coccion/sistema aspirante Temperatura) (Warming  Function) (Funcién de
Seleccion zona de coccion/Pantalla de la zona de calentamiento)
coccion 9. Pausa
Aumento/disminucion del nivel de potencia de coccion y 10. Key Lock (Cerradura con llave)
de la velocidad (potencia) de aspiracion 11. Indicador Aspirador activo
Visualizacion del nivel de potencia de coccion y de la Activacién del indicador de saturacién de los filtros
velocidad (potencia) de aspiracion 12. Seleccion/Activacion aspirador
Activacion Timer “STAND ALONE” Pantalla del aspirador
Pantalla: Timer “STAND ALONE'"/Timer de la zona de Pantalla de saturacion Filtro carbén/ceramico — Filtro de
coccion. grasas
Aumento/Disminucion ~ tiempo  Timer ~ “STAND 13. Reset (Reajuste) Saturacion Filtros
ALONE’/Timer de la zona de coccidn 14. Activacion funcion automatica aspirador

Activacion Timer Zonas de coccidn
Indicador Timer Zonas de coccion activo
Activacion Automatic Heat Up.
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3.2 Uso de la placa de coccion

3.2.1 A saber antes de empezar

Este manual describe las principales funciones, utilizar el codigo QR

de las primeras paginas para acceder en Intemet a las instrucciones

completas.Todas las funciones de esta placa de coccién cumplen
con las més estrictas normas de seguridad. Por esta razon:

* Algunas funciones no se activan o se desactivan
automaticamente, en ausencia de ollas o cuando estan
mal situadas sobre los fuegos.

+ En ofros casos, las funciones activadas se desactivan
automaticamente después de pocos segundos cuando la
funcion seleccionada requiere un ajuste adicional que no se da.

Espere a que la pantalla se apague antes de acercarse a la zona de

coccion.

3.2.2 Pantalla de la zona de coccion
En las pantallas correspondientes a las zonas de coccion, se indica:

Zona de coccién encendida 0
Nivel de potencia O =
Residual Heat Indicator (Indicador de calor |
residual)

Pot Detector (Detector de ollas) o
Funcion ~ Temperature Manager  (Gestion | g_g
Temperatura) activada

Funcion Pausa 1
Funcion Automatic Heat UP (Calentamiento | 5
Automatico)

3.2.3 Caracteristicas de la placa

« Safe Activation: El producto se activa solo en presencia de ollas
en las zonas de coccion: el proceso de calentamiento no se activa o
bien se interrumpe en caso de ausencia de ollas.

» Pot Detector: El producto detecta de manera automatica la
presencia de ollas en las zonas de coccion.

+ Safety Shut Down: Por motivos de seguridad, cada zona de
coccion cuenta con un tiempo de funcionamiento maximo que
depende del nivel de potencia programado.

* Residual Heat Indicator: Con el apagado de una o més zonas de
coccion la presencia del calor residual es indicada a través de una
sefial visual en la pantalla de la zona correspondiente, mediante el
simbolo “3".

3.2.4 Funcionamiento
Nota: activar primero el &rea deseada.
* Encendido:Tocar brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccién/aspirador: el simbolo O se ilumina;

manteniendo la tecla pulsada prolongadamente, todas las
funciones disponibles se haran visibles por unos momentos, a
continuacion solo las principales permaneceran activas; las
otras pueden ser utilizadas, y se activaran, mas tarde, durante
el uso del dispositivo.
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Pulsar ® ON/OFF (1) de nuevo para apagar.

* Seleccion de las zonas de coccion

Toque (presione) el area de Seleccion/Pantalla
correspondiente a la zona de coccion deseada.

* Nivel de potencia

Tocar y desplazarse con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar el nivel de potencia;

hacia la izquierda para disminuir el nivel de potencia.

El nivel de potencia configurado sera visualizado en el area de
Seleccion/Pantalla (2)

Los niveles de potencia disponibles son 9 + un nivel de potencia
intensivo indicado en la pantalla con el simbolo ” & " (Power
Booster).

El nivel de potencia ” £ ” (Power Booster) permanece activo
durante 5 minutos, después la potencia regresa al nivel precedente.
Nota: las zonas de coccidn anteriores no tienen el booster
temporizado; para desactivar el Power Booster en estas zonas,
toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3) para disminuir el nivel de potencia.

* Power Limitation (Limitacion de potencia):

La funcion Power Limitation permite configurar el funcionamiento
del producto limitando la absorcion méxima.

Nota: la configuracion debe realizarse con la placa de coccion
apagada, sin presionar el boton ® ON/OFF (1) , cuando la placa
esta conectada o cuando se vuelve a conectar la red eléctrica, en
los 2 minutos sucesivos.

Para configurar el Power Limitation:

-pulse( A)

(que estard parpadeando, solo durante los primeros 2 minutos
después de la alimentacion del Snroducto)

@

- manteniendo pulsado A pulsar, de una en una, todas las
areas de Seleccion/Pantalla (2) de las zonas de coccidn, en
sentido contrario a las agujas del reloj empezando por la zona
frontal derecha (FR)
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- en cada presion se emitira una breve sefial actistica
- una vez pulsados todos las Pantallas (2), es posible soltar la

tecla A aeste punto:

- la Pantalla (2) de la zona posterior izquierda (RL) muestra los
simbolos en secuencia alternada “C” y “0”, para indicar que la
configuracion se puede realizar:

seleccionar la Pantalla (2-RL)

desplazarse a continuacién en la Barra de seleccion (3), hasta
que en la Pantalla no se muestren los simbolos “C"y “8”,

en la Pantalla (2-FL) se mostrara la configuracion actual



0= 7,4 KW (configuracién predeterminada)

1= 45KW

2= 31KW

Para cambiar la configuracion del Power Limitation

- pulsar la Pantalla (2) de la zona frontal izquierda (FL)

- desplazarse a continuacién en la Barra de seleccion (3), para
establecer la nueva configuracion

- para guardar la eleccion, pulsar las teclas ® ON/OFF (1), durante
aproximadamente 2 segundos; se emite una sefial acUstica
prolongada para confirmar la configuracion

3.3 Uso del sistema aspirante
* Encendido: Tocar brevemente ® ON/OFF (1) placa de

coccion/aspirador: el simbolo d) se ilumina.

Pulsar de nuevo para apagar.

* Encendido del aspirador:

Tocar la Zona de seleccion (12) para activar el aspirador
*Velocidad (potencia) de aspiracion:

El aspirador esta dotado de 3 niveles de velocidad (potencia) de
aspiracion

Tocar y desplazarse con los dedos a lo largo de la Barra de
seleccion (3):

hacia la derecha para aumentar o hacia la izquierda para disminuir la
potencia de aspiracion.

La potencia de aspiracion se mostrara en el area de
seleccion/pantalla (12)

* Power Booster

El producto esta dotado de 2 niveles de potencia suplementarios
(ademas del nivel 3)

— Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1: temporizado
por 15 min

— Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2: temporizado
por 5 min.,

después la potencia regresa al nivel precedentemente configurado.

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3) (ademés del nivel 3) y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 1

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 1 esta indicado en
el area de Seleccion/Pantalla (12) con el nimero “4” parpadeante

Toque y recorra con los dedos de modo prolongado la Barra de
seleccion (3) (ademas del nivel 3) y active el Power Booster
(Amplificador de Fuerza) 2

El nivel Power Booster (Amplificador de Fuerza) 2 esta indicado en
el area de Seleccion/Pantalla (12) con el simbolo” " parpadeante

3.4 Tablas de potencia
Nivel de potencia Tipo de coccion Uso (basado en la experiencia y los habitos de coccion)
Max - aumentar en poco tiempo la temperatura de la comida hasta un répido
. = Calentar rapidamente L P .
potencia ebullicién en caso de agua o calentar rapidamente los liquidos de coccién
89 | Freir-henvir dprgr, empezar una coccion, freir los productos congelados, cocer
rapidamente
78 Dorar — sofreir - hervir - asar | sofreir, mantener la ebullicién alta, cocinar y asar a la parrilla (por poco
alaparrila tiempo, 5-10 minutos)
Alta 67 Dorar - cocinar — estofar — | sofreir, mantener la ebullicién baja, cocinar y asar a la parilla (por poco
potencia sofreir - asar a la parrilla tiempo, 10-20 minutos), precalentar accesorios
45 Cocinar — estofar — sofreir - | estofar, mantener la ebullicion a fuego lento, cocer (durante un tiempo
asar a la parrilla prolongado), condimentar la pasta
. Cocinar - cocinar a fuego | cocciones prolongadas (arroz, salsas, asados, pescado) en presencia de
Media . - . ” ) .
. 34 |lento - adensar - | liquidos para acompafiar (por ejemplo: agua, vino, caldo, leche), condimentar
potencia )
condimentar la pasta
Cocinar - cocinar a fuego | cocciones prolongadas (volimenes inferiores al litro: armoz, salsas, asados,
23 |lento - adensar - | pescado)en presencia de liquidos para acompafiar (p. €j.: agua, vino, caldo,
condimentar leche)
Fundrr - descpngelar " | derretir la mantequila, fundir lentamente el chocolate, descongelar productos
12 | mantener caliente L :
) de pequefias dimensiones
condimentar
Baja Fundir - descongelar — | mantener calientes pequefias porciones de comida recién cocinada o
potencia 1 mantener caliente mantener los platos de servicio a la misma temperatura y condimentar los
condimentar risottos
. Placa de coccion en posicién de stand-by o apagado (posible presencia de
OFF 0 Superficie de apoyo calor residual de la final de la coccidn, sefialado con H-L-O)
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4. MANTENIMIENTO

jCuidado! Antes de realizar cualquier operacion de limpieza o
mantenimiento, asegurese de que las zonas de coccion estén
apagadas y que el indicador de calor esté apagado.

4.1 Mantenimiento de la placa de coccion

4.1.1 Limpieza

La placa de coccion debe limpiarse después de cada uso.

Importante: No utilice esponjas abrasivas o cucharas, pueden

danar el cristal. No utilice detergentes quimicos irritantes, tales como

spray para homo o quitamanchas. Después de cada uso, deje
enfriar la placa y limpiela para eliminar incrustaciones y manchas.

Utilice un pafio suave, rollos de papel absorbente para cocina o

productos especificos para limpiar la placa (siga las instrucciones del

fabricante).

jiNO UTILICE LIMPIADORAS A VAPOR!!

Importante: En caso de derrame accidental y abundante de liquidos
de la olla es posible intervenir a través de la vélvula de drenaje,
situada en la parte inferior del producto, para eliminar cualquier
residuo, garantizando la méxima seguridad higiénica. Fig. 1a

Para una limpieza mas completa y exhaustiva, se puede quitar
completamente el recipiente inferior. Fig. 1b

4.2 Mantenimiento del sistema aspirante

4.2.1 Limpieza

Para la limpieza, utilice EXCLUSIVAMENTE un pafio impregnado
de detergente liquido neutro. jNO UTILICE UTENSILOS O
INSTRUMENTOS PARA LA LIMPIEZA! No utilice productos que
contengan abrasivos. jNO UTILICE ALCOHOL! jNO UTILICE
DESINFECTANTES NI PRODUCTOS QUE CONTENGAN
CLORO!

4.2.2 Filtro de grasas

Fig. 2.

Retiene las particulas de grasa producidas cuando se cocina.
El filtro antigrasa metalico debe limpiarse una vez al mes con
detergentes no agresivos, manualmente o bien en lavavajilas a
bajas temperaturas y con ciclo breve.

Con el lavado en el lavavajila el fitro antigrasa metalico puede
destefirse pero sus caracteristicas de fitrado no cambian
absolutamente.

4.2.3 Filtro de olores

(Solo para version filtrante) Fig. 3a-b-c

Retiene los olores desagradables producidos por la coccion de
alimentos.

El producto esta equipado con un conjunto de filtros de olores. La
saturacion de los filtros de olores se produce después de un uso
mas 0 menos prolongado dependiendo del tipo de cocina y de la
regularidad de la limpieza del filtro de grasas. Los filtros de olores
pueden ser regenerados térmicamente cada 2/3 meses en un homno
precalentado a 200°C durante 45 minutos. La comecta
regeneracion asegura una constante eficiencia de filtrado durante 5
afios.
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PT
1. INSTRUQOES DE UTILIZAQAO

1.1 Recipientes para a cozedura

Utilize apenas panelas com o simbolo .

Importante:

para evitar danos permanentes na superficie da placa, ndo utilize:

+ recipientes com fundo que néo seja perfeitamente plano;

+ recipientes de metal com fundo esmaltado;

+ recipientes com base rugosa, para evitar de arranhar a superficie
da placa;

+ ndo apoie nunca panelas e frigideiras quentes sobre a superficie

do painel de controlo da placa.
Nem todas as panelas adequadas a indugdo funcionam
eficientemente devido a fundos parcialmente constituidos por
material ferromagnético! No momento da aquisicdo de panelas
ou frigideiras, verifique se:

+ 0 fundo é totalmente de material ferromagnético. Caso contrario,
quer a eficiéncia da transmissdo do calor quer a sua
uniformidade sdo reduzidas, com temperaturas da superficie da
panela / frigideira ndo adequadas a cozedura.

NAO!

+ O fundo ndo pode conter aluminio: as panelas ndo esquentam e
também podem néo ser reconhecidas pelos indutores.

N \

©N

NAO!

+  Fundos n&o planos ou com superficie rugosa.
Subtraem a superficie de contacto entre o indutor e a louga,
diminuindodhe a eficiéncia e piorando a experiéncia de
cozedura.

™

O =

&

SIm!

Importante: nunca coloque panelas e frigideiras quentes na
superficie do painel de controlo da placa.

1.1.1 Recipientes pré-existentes
Pode verificar se o0 material da panela é magnético com um simples
iman. Se ndo forem detetaveis magneticamente, as panelas ndo

37

s80 adequadas. As indicagdes referidas no paragrafo anterior
também se aplicam neste caso.

1.1.2 Diametros recomendados para os fundos das panelas
IMPORTANTE: se as panelas néo tiverem o tamanho correto, as zonas
de cozinhar ndo se acendem.

Para ver o didmetro minimo da panela a ser utilizada em cada zona
individual, consulte a parte ilustrada deste manual.

1.1.3 Indicagoes para a cozedura

Para obter melhores resultados, recomendamos que:

+ Utilize tachos e panelas com didmetro do fundo igual ao da zona
de cozedura;

+ Sempre que possivel, mantenha a tampa nas panelas durante a
cozedura e, em particular, nas panelas com mais de 22 cm de
altura;

+ Posicione a panela no centro da zona de cozedura desenhado
na placa.

2. UTILIZAGAO DO EXAUSTOR

O sistema de aspiragéo pode ser utilizado na versao de aspiragéo
com evacuagdo externa ou de filtragem de recirculagdo interna.
Consulte os sites www.elica.com e www.shop.elica.com para
verificar a gama completa de kits disponiveis, para poder executar
as varias instalagdes, tanto na filtragem quanto na aspiragao.

2.1 Versao de aspiragao @

Os vapores sdo evacuados para o exterior através de uma série de

tubagens (a serem adquiridas separadamente).

Ligue o produto a tubos e orificios de descarga de parede com

diametro equivalente a saida de ar (flange de unio).

Para mais informagdes sobre os tubos e as suas dimensdes,

consulte a pagina do manual de instalag&o relativa aos acessorios -

Versao de aspiragéo.

A utilizagdo de tubos e orificios de descarga de parede com

didmetro inferior determinara uma diminuicao no desempenho da

aspiragdo e um aumento drastico no ruido.

Declinamos qualquer responsabilidade neste caso.

Para obter a maxima eficiéncia de aspiragdo:

I Recomenda-se um percurso maximo de tubagem de 7 metros
lineares.

I Recomenda-se no total de 7 metros lineares que utilize no
maximo duas curvas de 90 °

I Evite mudangas drasticas de secgdo da conduta, preferindo
sempre a secgao equivalente ao @ 150 mm (ou a retangular

de 222 x 89 mm).
2.2 Versao de filtragem
O ar aspirado sera filtrado através de filtros de gordura e filtros de
odores especificos antes de ser reenviado novamente para a
divisdo. O produto é fomecido com tudo o que é necessario para
uma instalagdo padrdo com saida do ar pela parte frontal do
rodapé do mével. O produto esta equipado com um conjunto de

filtros de odores. Para mais informagdes, consulte a pagina do
manual de instalacéo relativa aos acessorios - Versao de filtragem.



3. FUNCIONAMENTO

3.1 Painel de controlo

A R_R
2l o
FR
S | S

N 7,
4 B 12 RR
1 —13 ©—6
. —14
ON|OFF / \
2FL FR2

Botdes de toque (TOUCH) / Visor
1.

2

3.

ON/OFF da placa de cozedura / sistema de aspiragao
Selegdo da zona de cozedura / Visor da zona de
cozedura

Aumento / diminui¢do do nivel de poténcia de cozedura
e velocidade (poténcia) de aspiragao

Exibic&o do nivel de poténcia de cozedura e velocidade
(poténcia) de aspiragéo

Ativagdo do temporizador "STAND ALONE”

Visor: Temporizador "STAND ALONE” / Temporizador
das Zonas de cozedura.

Aumento / Diminuicdo de tempo do Temporizador
“STAND ALONE” / Temporizador das Zonas de
cozedura

Ativagéo do Temporizador das Zonas de cozedura
Indicador do Temporizador das Zonas de cozedura
ativo

Ativagdo do Automatic Heat Up (Aumento Calor
Automatico).

1.

12.

13.
14.

Ativagdo do Temperature Manager (Warming Function)
(Gestor de Temperatura - Fungéo de Aquecimento)
Pausa

Bloqueio dos botdes

Indicador de exaustor ativo

Ativagdo do indicador de Saturag&o de filtros
Selecéo / Ativagdo do exaustor

Visor do exaustor

Visor da saturagéo Filtro carvao / ceramico -
gorduras

Redefinicao da Saturagao de filtros

Ativagdo da fungdo automética do exaustor

Filtro de
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3.2 Utilizagao da placa de cozedura

3.2.1 A saber antes de iniciar

Neste manual esto descritas as principais fungbes, ufilize o codigo

QR nas primeiras paginas para aceder as instrugdes completas na

Internet.

Todas as fungdes desta placa de cozedura respeitam as mais

rigorosas normas de seguranga. Por este motivo:

* Algumas fungées ndo se ativam ou desativam
automaticamente, na auséncia das panelas ou quando
estas estao mal posicionadas sobre os queimadores.

+ Em outros casos, as fungdes ativadas desativam-se
automaticamente apds alguns segundos, quando a fungdo
selecionada requer uma configuragdo posterior que ndo é
fomecida.

Aguarde até que o visor se desligue antes de se aproximar da zona

de cozedura.

3.2.2 Visor da zona de cozedura
Nos visores relativos as areas de cozedura, € indicado o seguinte:

Zona de cozedura ligada 0

Nivel de Poténcia {.9.p
Residual  Heat Indicator | A
(Indicador de calor residual)

Pot Detector (Detetor de Panela) |
Fungdo Temperature Manager | ¢_#
(Gestor de Temperatura) ativa

Fungso Pausa 14
Fungio Automatc Heat UP |5
(Aumento Calor Automético)

3.2.3 Caracteristicas da placa

* Ativacdo segura: O produto ativa-se apenas com a existéncia de
panelas sobre as zonas de cozedura: o processo de aquecimento
ndo se inicia ou interrompe em caso de auséncia ou remogdo das
panelas.

o Pot Detector (Detetor de Panela): O produto deteta
automaticamente a existéncia de panelas sobre as zonas de
cozedura.

+ Safety Shut Down (Desligar de seguranca): Por motivos de
seguranga, cada zona de cozedura tem um tempo maximo de
funcionamento que depende do nivel de poténcia configurado.

* Residual Heat Indicator (Indicador de calor residual): Quando
uma ou mais zonas de cozedura sdo desligadas, a presenca de
calor residual é sinalizada com um sinal visual especifico no visor da
zona correspondente, por meio do simbolo """,

3.2.4 Funcionamento
Nota: ative antes a zona desejada.
* Ligacdo: Toque brevemente ® ON / OFF (1) placa de cozedura /

exaustor: 0 simbolo O ilumina-se;
com o toque prolongado, todas as fungdes disponiveis ficarao
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visiveis por alguns instantes, apos o que apenas as principais
permanecerdo ativas; as outras podem ser utilizadas e ativar-
se-a0, sucessivamente, durante a utilizagéo do dispositivo.
Prima ® ON / OFF (1) de novo para desligar.

* Selecione as zonas de cozedura

Toque (pressione) a area de Selegao / Visor (2) correspondente a
zona de cozedura pretendida.

* Nivel de Poténcia

Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selegéo (3):
para a direita para aumentar o nivel de poténcia;

para a esquerda para diminuir o nivel de poténcia.

O nivel de poténcia configurado sera visualizado na éarea de
Selegéo / Visor (2)

Os niveis de poténcia disponiveis sdo 9 + um nivel de poténcia
intensivo indicado no visor com o simbolo “ £ " (Power Booster).
O nivel de poténcia ” 7 ” (Power Booster) permanece ativo por 5
minutos, apds o que a poténcia volta ao nivel anterior.

Nota: as zonas de cozedura frontais ndo tém o impulsionador
temporizado; para desativar o Power Booster, nestas zonas,
toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selegéo (3)
para diminuir o nivel de poténcia.

* Power Limitation (Limitagcao de Poténcia)

A fungdo Power Limitation (Limitagdo de Poténcia) permite
configurar o funcionamento do produto limitando a sua absorgdo
méaxima.

Nota: a definicdo deve ocorrer com a placa desligada, sem premir
0 botdo ® ON / OFF (1) ,no momento da ligagdo da placa de
cozedura a rede elétrica, ou na religagéo da propria rede elétrica,
dentro dos 2 minutos sucessivos.

Para definir a Limitagéo de Poténcia:

- premir( A )

(que piscara apenas nos primeiros 2 minutos apds a alimentagdo
do produto)

- continuando a manter premido ( A ) prima, uma de cada vez,
todas as areas de Selegdo / Visor (2) das zonas de cozedura, em
sentido anti-horario partindo da zona frontal direita (FR)

RL-2 e ° _2-RR
o e
(] 0l
\ |V° IO ‘
[ 1
] |
FL-2 “2-FR

- acada pressao sera emitido um sinal aclstico curto
- uma vez premidos todos os Visores (2), sera possivel libertar o

botdo A neste momento:

- 0 Visor (2) da zona traseira esquerda (RL) mostrara em
sequéncia alternada os simbolos “C” e “0”, a indicar que é possivel
executar a definigao:

selecione o Visor (2-RL)

Percorra sucessivamente na Barra de selegdo (3), at¢ que



aparegam no Visor os simbolos “C" e "8",

no Visor (2-FL) sera mostrada a definigao atual

0=74 kW (definicdo por defeito)

1=45kW

2=31kW

Para mudar a configuragéo da Limitagao de Poténcia

- prima o Visor (2) da zona frontal esquerda (FL)

- percorra sucessivamente na Barra de selegéo (3), para configurar
a nova definicdo

- para salvar a escolha feita, prima o botdo ® ON / OFF (1), por 2
segundos; sera emitido um sinal acustico prolongado para confirmar
a definicdo efetuada

3.3 Utilizagao do sistema de aspiragao
* Ligagao: Toque brevemente em ® ON / OFF (1) placa de

cozedura/ exaustor: o simbolo O acende-se.
Toque novamente para desligar.

* Ligagao do exaustor:

Toque a Zona de selegao (12) para ativar o exaustor

*Velocidade (poténcia) de aspiragéo:

O exaustor dispde de 3 niveis de velocidade (poténcia) de aspiragéo
Toque e percorra com os dedos ao longo da Barra de selegéo (3):
para a direita para aumentar ou para a esquerda para diminuir 0

poder de aspiragao.
A poténcia de aspiragao sera exibida na area Selegao / Visor
(12)

* Power Booster (Impulsionador de Poténcia)

O produto dispde de 2 niveis de poténcia suplementares (além do
nivel 3)

— Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1):
temporizado para 15 min

— Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2):
temporizado para 5 min.,

depois disso, a poténcia regressa ao nivel anteriormente
configurado.

Tocar e percorer com o dedo a Barra de selegao (3) (além do
nivel 3) e ativar o Power Booster 1 (Impulsionador de Poténcia 1)

O nivel Power Booster 1 & indicado na area de Selegéo / Visor (12)
com o nimero "4" intermitente

Tocar e percorer com o dedo a Barra de selegao (3) (além do
nivel 3) e ativar o Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2)

O nivel Power Booster 2 (Impulsionador de Poténcia 2) é indicado
na 4rea de Selecdo / Visor (12) com o simbolo’ #” intermitente

3.4 Tabelas de poténcia
Nivel de poténcia | Tipos de cozedura Utilizagao (baseada na experiéncia e nos habitos de cozedura)
aumentar a temperatura dos alimentos por um curto periodo de tempo
Max. = Aquecer rapidamente até ferver rapidamente em caso de &gua ou aquecer rapidamente os
poténcia liquidos de cozedura
8.9 Fritar - ferver gratinar, comecar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver
rapidamente
78 Gratinar — refogar - ferver - | refogar, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo, 5 a
grelhar 10 minutos)
Poténcia 67 Gratinar - cozinhar - estufar— | refogar, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um curto periodo,
alta refogar - grelhar 10 a 20 minutos), pré-aquecer acessorios
45 Cozinhar - estufar- refogar - | estufar, manter fervuras delicadas, cozer (durante muito tempo),
grelhar amanteigar a massa
Poténcia Cozer - ferver em lume brando - (;oz_eduras prolongadas (arroz, molhos, assafjos, pel_xe) na presenga de
o 34 ; liquidos de acompanhamento (por ex. agua, vinho, caldo, leite),
média engrossar - amanteigar ’
amanteigar a massa
cozeduras prolongadas (volumes inferiores a um litro: arroz, molhos,
Cozer - ferver em lume brando - } Ay
2-3 ; assados, peixe) na presenga de liquidos de acompanhamento (por ex.,
engrossar - amanteigar . ) )
&gua, vinho, caldo, leite)
12 Fundir — descongelar — manter | dereter a manteiga, fundir delicadamente o chocolate, descongelar
quente — amanteigar pequenos produtos
Poténcia 1 Fundir — descongelar — manter | manter aquecidas pequenas porcbes de comida recém-cozidas ou
Baixa quente — amanteigar manter os pratos & temperatura de servir e amanteigar os risotos
- . Placa de fogdo em pausa ou desligada (possivel presenca de calor
OFF 0 Superfcie de apoio residual de final de cozimento, sinalizado por H-L-O)
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4. MANUTENGAO

Atencdo! Antes de qualquer operagdo de limpeza ou
manutengdo, certificar-se de que as zonas de aquecimento
estéo desligadas e o indicador luminoso desapareceu.

4.1 Manutengao da placa de cozedura

4.1.1 Limpeza
A placa de cozedura deve ser limpo depois de cada utilizagéo.
Importante: N&o utilize esponjas abrasivas ou esfregdes, pois
podem danificar o vidro. N&o utilize detergentes quimicos iritantes,
como sprays de fomo ou removedores de manchas. Apos cada
utilizagdo, deixe a placa armrefecer e limpe-a para remover as
incrustagdes e manchas. Use um pano macio, papel absorvente de
cozinha ou produtos especificos para a limpeza da placa (siga as
instrucdes do fabricante).

NAO UTILIZAR LIMPADORES A JATO DE VAPOR!!!

Importante: No caso de transbordamentos de liquidos acidentais e
abundantes das panelas, é possivel intervir através da valvula
de descarga, localizada na parte inferior do produto, para
eliminar qualquer residuo, garantindo a maxima segurancga
higiénica. Fig. 1a

Para uma limpeza mais completa e exaustiva pode remover
completamente a bandeja inferior. Fig. 1b

4.2 Manutengao do sistema de aspiragao

4.2.1 Limpeza

Para a limpeza, utiizar um pano humedecido com detergentes
liquidos neutros. Evitar o uso de produtos contendo abrasivos. NAO
UTILIZE ALCOOL!

4.2.2 Filtro de gorduras

Fig. 2

Capta as particulas de gordura provenientes da cozedura.

O Filtro de gordura deve ser limpo uma vez por més com
detergentes ndo agressivos. O filtro pode ser lavado manualmente
ou ha maquina de lavar louga a baixas temperaturas € com um ciclo
breve.

O filtro metalico para a gordura pode perder cor com as lavagens na
maquina da louga, mas as suas caracteristicas de filtragdo néo se
alteram.

4.2.3 Filtro de odores

(Apenas para a Versao de Filtragem) Fig. 3a-b-c

Retém os odores desagradaveis produzidos durante a
preparagao de alimentos.

O produto esta equipado com um conjunto de filfros de odores. A
saturagéo dos filtros de odores verifica-se apds uma utilizagéo mais
ou menos prolongada, dependendo do tipo de cozinha e da
regularidade da limpeza do filtro de gorduras. Os filtros de odores
podem ser regenerados termicamente a cada 2 / 3 meses num
fomo pré-aquecido a 200 °C por 45 minutos. A regeneragdo
adequada garante uma eficacia de filtragem constante por 5 anos.
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1. OAHTIIEZ XPHZHX
1.1 Zkeln yia poyeipepa

Xpnoipotrolgite poVo KaTaapoAeg Tou @épouv To oUpBoAo

()

ZNHAVTIKO:

yia TNV aToQUYI KATGTPOPAG TNG ETTIAG, NV XPNTIHOTIOIEITE:

* OKeln pe Baon Tou dev eivan TeAeiwg eTTiedn,

+  peTahAikG okeln e epayié Baaon,

* OKeln Pe TpayiG BAon TPOKeINEVOU va unv ypaT{ouvIoTei N
ETMPAVEIQG TNG ECTIOG,

* UNV OKOUTIATE TIOTE (EOTEG KATTAPOAES KAl TNYAVIO GTOV TTIVOKA

eAEyyou TG povadag.
‘Ooa okeln gival kat@AnAa yia xprian o€ EmaywyIkEG EaTieg Bev
onuaivel 6t AsimoupyoUv Kal amroteAeopaTika Adyw Tou 61l n
Baon Toug pmopei va pnv amoteAeital €€ oAokAfpou amod
a16npopayvnTikd UAikG!! Otav ayopddete kataapdeg fi yavia
BeBauweeire oTI:

+ 1 Bdon amoreAeital €§ oAokAjpou amd aI1dnpopayvnTIKG UNIKG.
e qutiBem TrepITITWOT, HelwveTal 1600 n amédoor HeTadoang
G BepudTTag 600 KaI N OUOIOUOPPIa TNG, e OTIOTEAETHA N
Bepuokpaaia g emedaveing Tou Tnyaviol/mg kataapoag va
unv givai KaTGMNAN yia payeipepa.

oxi!

* 1 Baon dev mepiExel aAoupivio: To okelog Gev Bepuaiveral Kai
EVOEXETAI VO PNV AVOYVWPICETaI T TOUG ETTAYWYEIC.

+ Mnemimedeg Boeig A BAOEIS e TPAXIA ETIQAVEIQ.
Meiivetar n emedveia emagrg peTagy Tou emaywyéa kar Tou
OKEUOUG e OTTOTEAEOMO VOl EIWVETal N OmTédoon Kai va
SuokoAeUE! To payeipepa.

™

\T(: ’::‘} . = _',::':?r‘\‘={"_4,f

‘s

NAI!

INMOVTIKO: UnV OKOUWTIATE TIOTE TIG (E0TEG KaTaapOAeg kal Ta
TNYGvIa TTAvVW OTNV ETTIPAVEID TOU THiVaKa EAEYXOU TNG ECTIOG.
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1.1.1 'Hdn umrépyovTa okeln

MNa va Beaiwbeire 611 T0 aKeUOG €ivar KaTAANAO yia ETTaywyIKEG
€0TiEG, XpnaipoToIoTe évav payvim. Ta okaméMnAa okeln dev
éAkovtal amé Tov payvAm. Kai g€ autr T Tepimwaorn Iox0ouv ol
0dnyieg TTou avagEpovTal oTNV TTPONYOUEVN TTIapAypago.

1.1.2 ZuvioTwyevn didpeTpog BAang karcapoAag

IHMANTIKO: av o1 karoapoAeg Sev £xouv To owoTo PEYEBOG O ETTIEG
payelpéparog Sev avaBouv.

Mo va Seite ™V eAaKIoTn SIGUETPO TNG KATGAPOAAG TTOU HTTOPEITE Vol
XPNO1UOTIOINOETE ¢ KABE £0TiaN SEXWPIOTA, CUPBOUAEUTENTE TIG EIKOVEG TOU
TIOPOVTOG EYXEIPIBiOU.

1.1.3 OBnyieg yia 10 payeipepa

la kakUTepa amoTteAéapaTa;

+ XpnoipomoifoTe kataapdheg kai Tyavia e diduerpo Paong
iom pe eeivn TG ECTIAG MAYEIPEUATOG.

+ Karé m didipkeia Tou payeipéuarog, epdaov auté givar duvard,
TOTIOBETAOTE TO KAMAKI OTIG KATOOPOAEG Kal KUPIWG O€ O0EG
£xouv UYog LeyaAUTEPO OTd 22 €K.

+ TomoBemaTe ™V katoapéAa oTo OploBeTUévo KEVIPO NG
€0TIOG YAYEIPEUOTOG.

2. XPHZH TOY ZYZTHMATOZ
ANOPPOO®HZHZ

To olomua amoppdenaong ptmopei va Tpayuarotonbei e duo
TPOTIOUG, €iTe Pe amoppdPnon EGWTEPIKAG eKkEVWaNG €iTe pe
QINTPAPICHA EWTEPIKAS AVAKUKAOPOPIOG.

EmokepBeie TG |0T00eNideg  www.elica.com Kall
www.shop.elica.com yia va Geite mv TAfpn aelpd Twv SIaBEaIHwY
KIT, WOTE VO PTTOPECETE VO TIPOYMOTOTIOIRCETE TIG OIGPOPES
€YKATOOTAOEIG, T000 Of TEPITTWON QIATPOpPITUOTOG 600 Kall
amoppoenong.

2.1 'Exdoan amoppdenong @

Or aTyoi ekKevwWvoVTal TIPOG Ta £EW PETW Wi OEIPAG CWARVWY (Bal

TipéTel va ayopadovial XwpIioTd).

YuvOEQTE TO TIPOIBY O€ GWANVEG KAl ETTITOIXIEG OTTEG EKKEVWONG LE

dibetpo ion pe ekeivn Mg [ypappng] e&odou agpa (PAGvTda

ouvdeang).

la TepIocdTepeg TTANPOPOPIEG OXETIKA ME TOUG OWAAVES Kal TO

uéyeBog Toug Geite ™ GeAida Tou eyxelpIdiou eykaTAoTAONG LE T

efapmuara - Exkdoon amoppdenang.

H xpfion owAvwv Kai EMTOiKILV OTTIWV EKKEVWAONG HIKPOTEPNG

OlapéTpou  ptmopel  va  TIPOKOAEOE!  peiwon  Twv  EMOGOEWV

amoppdenong Kabwg kai dpacTK algnomn Twv  EMTEdWV

BopUpou.

2TV TIAPATTAVW TIEPITITWAT) ATTOTTOIOUKOCTE OTTOIODMTIOTE EUBUVN.

Ma va emteuyBei n uéyiom amodoan g amoppdenang:

I To LéyIOTO OUVIOTWYEVO PAKOG CWARVWY ival 7 YPOUMIKA
HETPOL

I 210 GUVOAO TwV 7 YPaPMIKWY PETPWY GUVICTATAI N Xpron 800
kapmUAwy 90° 1o PéyioTo

I Amoguyete GpaaTikég ahhayég oTn diatopn Tou owAnva,
deixvovrag mpoTiunan oTn diatopr Tou avriaTolxei oe @ 150
mm (1) amv opBoywvia pe Sidataon 222 x 89 mm).



2.2 'Exdoaon @iATpapioparog

O oépag eGoepiopol @INTpaperal péoa omd  edIkG  QiATpal
[karakpémong] Amapwv ougiwv Kai [BuCApEaTWY] 0OPWY TIPIV
emavampowenBei oTov Xwpo. To Tpoidv auvodeletal e OAa Ta
amapaimra yia pia Baoiky eykardotaon kai pia 6080 diaguyng
aépa amoé To epmpdabio TApa Mg Baong Tou emimAou. To TTPoiGY
diaBéTel éva aeT QikTpwy oopwv. Ta TEPIoaGTEPES TTANPOPOPIEG
Oeite T oehida Tou eyyelpIdiou eykaTdoTaoNG Pe Ta egapTiuata -

‘ExSoon @iAtpapioparog.

3. AEITOYPIIA
3.1 Mivakag eAéyyou

/ \,
2FL FR2

MAAkTpa agng (TOUCH) / 086vn

1. ON/OFF  em@dvelog  PayeIpéPOTOG/OUCTAOTOS
amoppognang

2. Emloyy eomwv payeipéuatog /|  OB6vn  eaTiag
HayeIpépaTog

3. Alnon/Meiwon emmédou 10x00G UayEIPEUOTOS Kall
TayUmTag (1ox00G) amoppdenong
Eppdvion emmédou 10x00G  payEIpEUaTOg  Kal
TayumTag (1oxUog) amoppogenang

4. Evepyorroinon  Xpovodiakorm  [Timer]  «STAND
ALONE»
066vn: Xpovodiakémmg [Timer] «STAND ALONE» /
Xpovodiakotng [Timer] EOTIwv payeipépaTog.

5. AUgnonMeiwon  xpovou  Xpovodiakormn  [Timer]
«STAND ALONE» / Xpovodiakémm [Timer] Eomiav
payelpéuaTog

6.  Evepyorroinan Xpovodiakotm EoTiwv payelpéparog
Agikmg evepyoU XpovodiakdTrn EaTitv payeipéuarog

7. Evepyoroinon Automatic Heat Up [Autduamng
O¢ppavang).

13.
14.
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Evepyoroinon Temperature Manager [Alaxeipiong
Beppokpaaiag] (Aemoupyia G¢puavang)

Mauon

Key Lock [KAcidwpa]

. 'Evdein Amoppoentrpa evepyn

Evepyoroinon Aeikm KopeapoU Piktpwv
EmiAoyr/Evepyotroinan amoppoentrpa

066vn Amoppognmpa

086vn kopeapol Pirtpou avBpakalkepapikol — Piktpo
Aitroug

Emavagopd Kopeapol QiAtpwv

Evepyomoinon autépamg Aemoupyiag amoppognmmea



3.2 Xpijon Tng €o0Tiog HayEIpEPaTOg

3.2.1 Ti mpémel va yVwpileTe IV §EKIVIOETE

Z10 Tapov EyxeIpidlo  TiEpIypa@ovIal oI KUPIEG  AeIToupyieg,
XpnaiuotoinaTe Tov kwdikd QR TIou BpioKeTal aTIG TPWTES TeAIdEG
yia va OTToKTAOETE TIPOaRacT aTIG TIARPEIS 0dnyieg TTOU UTTAPKOUV
aTo Aiadiktuo.

'OAeg o1 Aermoupyieg autnig TG ETTIPAVEING HAYEIPEUOTOG TNPOUV TOUG
auaTnpdTePoug kavoviauolg acpaAeiag. ETar Aomov:

*  Opiopyéveg  Aemoupyieg  Sev  evepyotroiolvral, R
OTTEVEPYOTIOIOUVTAl  QUTOMOTA, UTTO TNV  aTrouaia
KatoapoAag 1 otav o1 katgapoAeg dev £xouv TotroBeTnBE
OWOTA TIAVW OTIG EOTIEG.

+ Xe OMeG TIEPITITWOEIG Ol EVEPYOTTOINWEVEG  AEITOUpYiEG
amevepyotroloUvTal autépara UaTepa amd Aiya SeutepdAera
otav n emAeypévn Aemoupyia omairei Tepaitépw pOBuION N
otoia dev Exel yivel.

Mepipévete €wg GTou amevepyotoinBei 1o ev Adyw alpBoro atv

086vn TIpIV AKOUWTIACETE TIG ECTIEG.

3.2.2 086vn Jwvng payeipépaTog

Y1a Tedia ™G 086vng TTou aVTIGTOIOUV OTIG ECTIEG LAYEIPEUOTOG

utrodeikvUovTal Ta €G:

o

EoTia
EVEPYOTTOINUEVN

payeIpéuaTog

Emimedo loylog {.9.p

Residual Heat Indicator [Agikmg
Oepung Emipaveiag]

Pot Detector
Evromopol Zkeuwv]

'z

[Zootnua

C

Nerroupyia Temperature
Manager [Alayeipiong
Oepuokpaaiag] evepyotroinévn

1t
[X]

A

Nermoupyia Madong

Nemoupyia Automatic Heat UP
[Autépamng O¢ppavong]

3.2.3 XapaKTnpIOTIKA TNG ETMIPAVEING HAYEIPEPATOS

+ Safe Activation [Ao@aAig Evepyomoinon]: To Tmpoidv
EVEPYOTIOIEIQI OVOV [E TV TIAPOUTTa OKEUWV ETIAVW OTIG ECTIEG
payeipépatog. H Siadikacia Béppavang dev fekivéel eav dev
ToToBeTOETe  TIpWTA  KATIOI0  OKEUOG €TMAVW  OTIG  €0TIEG N
BIaKOTITETaI EQV APAIPETETE TO OKEUOG.

* Pot Detector [YUotnpa Evromopolu Zkeuwv]: To mpoidv
QVIXVEUEl QUTOMOTWG TV TTAPOUCTiOl  OKEUWV  OTIG  EOTIEG
MOYEIPELOTOG,

Safety Shut Down [Amevepyomroinon Aggaleiag]: Na Adyoug
00QaAEIag 01 ETIEG TIAPAMEVOUV QVOWPEVES VI EVOl GUYKEKPIUEVO
XPOVIK6 dioTna To oTIoio EGapTaTal aTd TO EMiTedO 10XUOG TIoU
EXETE ETTIAECEL

Residual Heat Indicator [AeikTi Em@dveiag]: Me mv
QaTIEVEPYOTTOINON MIOG A TIEPICOOTEPWY €CTILV N Trapoudia
uTioAeimépevng BepuomTag emonuaiveral péow €1BIKOU OTITIKOU
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ofuarog omv 086vn TG avTioTOIKNG €OTIOG, YE TN XPAON Tou
ouppoAou .

3.2.4 Aerroupyia
Inpeiwon: EVEPYOTTIOINGTE TIPWTA TV EMBUUNT E0TIOL
+ Evepyomroinon:Momote oTiypiaia 10 TAfktpo @ ONJOFF (1)

EMPAVEIDG  payeIpéuaTog/  amoppopnTpa: 70 oUuBoAo O
avépel,

av 10 TIOTHOETE Tiapaterapéva, Ba epgavioTolv OAeg o1
SiaBéoipeg Aerroupyieg yia pepIKA AETITd, Kal 0T ouvéxela Ba
Topapeivouv  evepyég povo ol Kupieg Aemoupyieg. O1
utroAoireg Aciroupyieg ptropolv va XpnaoipotronBolv kai va
gvepyotroinBouv peTémerra, Kard Tn Sidpkeia TNG XPRoNg Thg
OUOKEUNG.

MamaTe Gava ® ON/OFF (1) yia va amevepyoTioInoeTe.

* EmAoyn eoTiwv payeipéparog

Ayyigre (mamoTe) mv Tepioxry EmAoyR/086vn (2) Tou avTioToIxei
otV emBupnT €0Tia PayelpéUaTo,

+ Emriredo loyUog

Ayyire kai kuhioTe pe Ta dayTuAa kamd prkog g Mmapag
emhoyng (3):

TIpog Ta GeSid yia va augioeTe Ta emimeda 10X 00"

TIPOG TO APICTEPA VIO VO PEILOETE Ta ETTITESA I0XUOG.

H puBuiopévn oTéBun 1ox00g Ba eugavioTei GTNV TIEPIOXN
EmAoyn/086vn (2)

Ta diabéoiya emimeda 1ox00g eival 9 + éva eviamkd emimedo
1ox00g TIou emonuaiveral oty 086vn pe To oUuBoro « F »
(Power Booster).

To emimedo 1ox00G « £ » (Power Booster) rapayével evepyd yia
5 AeTITa Kan ETEITAL N 10X UG ETTOVEPXETAI GTO TIPONYOULEVO ETTITEDO.
Inpeiwon : ol PTPOCTIVEG €aTieg payelipépatog dev OlabéTouv
booster pe xpovodiakdmm. Ta va amevepyotoioete 10 Power
Booster [E€tpa loxug], o€ autég Tig €aTieg, ayyicre kai KUAioTe e
Ta déyTuha kard prikog Tg Miréipag emiAoyig (3) yia va peiwoete
Tn a186pN 10X00G.

* Power Limitation [Mepiopiopog loxuog]

H Aemoupyia Power Limitation [Mepiopiouég loxtog] oag emmpémel
va puBpiceTe M AeImoupyia Tou TTPoidvTog TIEPIOPIOVTaG T EYIoTN
amoppdenor) Tou.

Inpeiwon : n pUBuion TpEmel va yivetal e TV EMQAVEID
opnoévn, Xwpig va mamoete 1o TAkTpo ® ON/OFF (1) , ™
OTIyUy NG OUVOEONG TG EMIPAVEIAS EOTILV HOYEIPEUOTOG OTO
NAekTPIKO pelua, 1§ katd v emavaoUvdeon Tou idlou Tou
NAEKTPIKOU PEUATOG, EVTOG TWV 2 ETTOLEVILV AETITWV.

Mo va puBpioete T0 oUoTNHO TrEpIOpIOHOU I0XU0G [Power
Limitation] :

-rr|é0'r£( A )

(to omoio Ba avaBoofrvel, Y6vo yia Ta TPWTa 2 AeTITd amod v
TPOPodOaia TOU TTPOIGVTOG)




- €GaKoAouBwVTag va To KPaTATE TIaTNPEVO ( A) TIaTMaTe, pia
k@Be @opd, OAeg Tig Tepioyés EmAoyn/OBovn (2) Twv ot
HayeIpEaTOg, OPICTEPOOTPOPA EEKIVIVTOG OTTO TN UTTPOCTIVR SEgIa
eotia (FR)

RL-2 III° II°  2-RR
Y |
() ()
\- Ivo IO-\
) !
i i
FL-2 “2-FR

- e k@Be TIamna Ba exTTEUTTETAN KAl éval GUVTOLO NYNTIKG GTiua
- agoU TaTAOETE OAEG Tli Twveg Tng 0B6vNg (2), umopeite va

QQAOETE TO TIARKTPO 0€ QuTO TO aNEIo:

-1 086vn (2) Tng Tiow apioTepng eaTiag (RL) Ba deiyvel EVAMAE
10 o0uPoAa «Cx» kai «0», TTou onuaive! 6T pTTopeiTe va TTPopeiTe o€
puBuIoN;

emAEgre mv 0B6vn (2-RL)

KuNjoTe ot ouvéxela Tavw o Mmépa emAoyng (3), Ewg 6tou
epQaviaTolv atnv 0B6vn Ta aUUBoAa «C» Kai «8,

oTnv O86vn (2-FL) Ba eppaviotei n Tpéxouca plBuion

0="74 KW (mpoemmiAeypévn pibpion)

1=45KW

2=31KW

TMo va aAAGEete T pUBuion Tou Power Limitation [Mepiopiopog
loxuog]

- mamaTe mv 086vn (2) TG pTTPOaTIVIG aploTePnS aTiag (FL)

- KuMjoTe am ouvéxela Tavw am Mirépa emAoyng (3), yia va
k@vere T véa pUBuion

- yIa va ammoBnkeUoETe TV €TMIAOYI TToU KAvaTe TIATAATE TO TIARKTPO
® ONJ/OFF (1), yia 2 deutepOAeTmTa. Oa aKOUTTET £val TIAPATETOEVO
NXNTIKG arjua TTou emBEPaItVE! 6TI N pUBUIOT EKTEAETTNKE
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3.3 Xpnon Tou cuoTApaATOG OTTOPPOPNONG
+ Evepyomoinon: Marote oTiypicia ® ON/OFF (1) empdveiag

payeipéparog/ ammoppo@nTrpa: 1o aUuBoAo o avaBel.
MamaTe avd yia amevepyoTroinan.

* Evepyotroinan Tou amroppontipa:

Momaote v Nepioxn emAoyng (12) yia va evepyorroinBei o
QmopPoPNTPag

* TaxutnTa (10XUG) atroppo@nong:

O amoppognmpag dioBétel 3 emimeda  Taxumrag  (10xU0G)
amoppognang

Ayyigre kai Kuhiote pe Ta dayTula katd prikog Mg Mirdpag
emhoyng (3):

Ipog Ta GG yia va augoeTe My 10XU aTToppdPnong 1 TTPog Ta
QPIOTEPA IO VO TN EIOETE.

H 10ox0g omoppopnong Ba epgavioTei oIV  TEPIOXN
EmiAoyi/086vn (12)

* Power Booster [E€rpa loxig]

To mpoi6v diaBétel 2 emmpdabeta emimeda 10¥U0G (MEpav Tou
emmédou 3)

— Power Booster 1 [E§tpa loxug 1] : pe pOBuion
XpovodiakoTn yia 15 Aetra

— Power Booster 2 [E§tpa loxig 2] : pe pOBuion
XPOVOBIOKOTTTN yia 5 AeTTTd,

KOl 0T OUVEXEID N 10XUG ETTIOTPEQEI OTO ETTITTEDO TTOU EixE
PUBUIOTE] TIPONYOUPEVWG.

Ayyicre kai KuhjaTe Ta dayTuNG aag Tavw ot Mmapa emiAoyig
(3) (mépav Tou emméSou 3) kai evepyotroioTe To Power Booster 1
[Epa loxug 2]

To emimedo Power Booster 1 [Egrpa loxug 1] emonuaiveral omy
Teploxr) EmAoyr/OB6vn (12) pe Tov apiBpd «4» va avaBoofrvel

Ayyigre kai kuAjoTe Ta ddyTulG aag Travw om Mirépa emAoyng
(3) (mépav Tou emmESOU 3) Kai evepyotroiraTe To Power Booster 2
[Egipa loyig 2]

To emimedo Power Booster 2 [Egrpa loxUg 2] emonuaivetar oty
Treploxr EmAoyr/086vn(12) e 1o aupBoAo « P va avaBooprivel



3.4 Nivakeg 10X00¢

Emimedo 1ox00g | Tpomog payeipéparog Xprion (Baoel Tng epTrEIpiag Kol TOU TPOTTOU HOYEIPEHATOS)
, . Algnon oe alviopo xpovikd didomua g Beppokpaciag Tou
Méy. 10x0g P lpiyopo GEotapa @aynToU yia ypriyopo BPACILO vepou ) ypriyopo GEaTapa uypiv
8.9 Tryévioya - Bodoiyo P06.|.c'7ua, evapi,r] TOU. HOYEIPEHETOG, TYAVIONA KOTEWUYHEVLY
TIPOIOVTWY, YpAyopo Bpdaiuo
78 Pédioua Tyéviopa - | Tydvioua, diathpenon éviovou Bpaciol, HOVEpEUa Kal WhaIWo
Bpdaido - yhaoiuo (y1o oUvTopo SidoTnpa 5-10 Aemwv)
Yunhn ioxdg 67 glc:ggggomo _“?g;éﬁgiu Tyévioua, diampnon xapnhol Bpacuol, payeipeua Kai WAoIUO
YOO (y1o pérpio SiGomua 10-20 AeTruv), TTPOBEPHAVOT) OKEULV
45 Mayeipepa - oiyoppaoiyo - | alyoBpdoipo, diarrpnon ToAU xaunAoU Bpacpou, payeipeua (yia
TNYAVIOUA - YOO HEYAAO BIGOTNAY), avOKATELA (UHOPIKWY
s . Mayeipepa — apy6 Bpdoigo — | payeipepa peyaAng Sidpkeiag (p0), adAtaeg, wntd, wapia) e
Mérpia 10%0g 34 . . . . p P j ,
O€0IHO - avakdTela uypa (Tr.X. vepo, kpaat, (wpdg, yaka), avakdrepa (UPapIKWV
. A Mayeipepa peyaAng didipkelag (ue Gyko HIkpATEPO Tou evag AiTpou:
y Mayeipepa — apyd Bpdaiyo — . ; A . ] i .
2-3 BE0THI0 - OVOKATEYC %ig)oa)ﬂosg wnta, wapia) pe uypod (mmx. vepd, kpaoi, wuog,
Nwoipo - Gmaywpa - . . . . )
12 Sicmipnon BEQUOKPOTTOC /\|w0|po Bpuwpou, Nwaoipgo gokoAdmag, Eemywya TPoiovVTWY
; , ! HIkpoU peyéBoug
(eaTWV GayNTWV - AVOKATEUD
XapnAn 10x0g Niwoipo - gmaywpa - | diampnan Mg Beppokpaaiag HIKpWY Pepidwv @ayntol Tiou PONIG
1 diampnon Beppokpaoiog | payeipéware 1/  diampnon MG Bepupokpaciog  OKEUWv
(E0TWV QaynTwV - avakaTeua | oepPIpiouaTog kai avakaTepa pIZoTo
H povada eomiov Bpiokeral O€ KaTAOTaON Qvapovig I eival
ANENEPFOMOHEH | 0 Emgdveia oTipIgG amevepyoTToinuévi) (Hrropu va UTIGpKE! Uj'ro)\en'royevr] erpomm
070 T€NOG TOU payelpépaTog Trou uTodeikvUetal amé v évoein H-
L-0)
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4. 2YNTHPHZH

Mpoooxf! Mpiv  §ekivhoere  omoladimrote  Siadikaoia
KoBapiopoU 1 ouvtnpnong, Befaiwbeite 6T o1 €oTieg Eivan
ofinoTég kan 611 N évBeIgn Tapouciag BeppdTnTag éxel oPRoEI

4.1 TuvtApNomn TG ETMIQPAVEING LOYEIPEHOTOG

4.1.1 KaBapiopog

H em@dveia payeipéuatog Tpémer va kaBapiletal petd omo Kabe

xenon.

InpavtikG: Mn XpnoILOTIOIEITE TPOUYYAPIO HE ACIQVTIKY ETTIQAVEID

1 aUppara kabapiopou, di6TI uTopei va TTpokAnBei {nuidt aTo yuaAi.

Mn  xpnoiuotoieite  xnpikG  kaBapioTikG  TIoU  TTPOKAAOUV

epeBiopols, Omwg OTpél @oUpvou 1} KBOpIOTIKA  agaipeang

Aekédwv. Metdr amd kGBe xprion, apraTe Ty EMPAVEID VO KPUWOEI

kai émema kabapioTe My agalpvTag utioAcippara kai knAideg. la

Tov KaBapIoP6 TG EMIPAVEINS TwV ECTIWV XPNTIMOTIONCTE HOAKO

Tiavi, omoppPoPNTIKG  XopTi  kougivag 1) €dIkG  KaBapioTIKG

(axohoubriaTe TG 0dnyieg Tou KaraokeuaoTr)).

MHN XPHZIMOMOIEITE LYZKEYEZ ATMOKAGAPIZMOY!!!

InpavTikoG: Z€ TTEPITITLON TUXaiag Kal apBovng dIaQuyng uypwv
Qo TIG KaToapOAeg pTmopeite va TrapéuBete péow g BaABidag
EKKEVWONG, N OTToia BPICKETaI OTO KATW PEPOG TOU TTPOIOVTOG,
TIPOKEILEVOU VO UTTOPETETE VOl ATOHOKPUVETE KABE KOTGAOITTO,
Siac@aAifovtag aTo péyioTo BaBUS TIC TWOTEG GUVBRAKEG
vyievng. Eik. 1a

Ta évav TAnpéaTEPO Kal BaBUTEPO KOBAPIOWS WTTOpEiTE Va
0QaIPECETE EVTEAWG TNV KOTW Aekavn. EIK. 1b

4.2 Tuvtipnon Tou GUCTAHATOS ATTOPPOPNONG

4.2.1 KaBapiopog

Ma Tov kaBapiopd xpnaipomomrate AMOKAEIZTIKA éva uypd mravi
pe oudétepa uypd amoppurravtikd.  MHN XPHEZIMOMOIEITE
EPFAAEIA 'H MEZA KAGAPIZMOY!

Amoguyete T xpAon Aciavtikwv péowv. MH XPHEZIMOMOIEITE
AAKOON!

4.2.2 ®iktpo Airapiv ouaiwv

Eik.2

TuykpoTei To OwpaTIdI AiTTOUG TTOU TTPOEPXOVTal OTTO TO
payeipepa.

Mpémel va kaBapiletal pia ¢opd Tov PAVa e TTOPPUTIAVTIKA TIOU
dev xapddouv, gite aTo ¥EPI 1) 0TO TIAUVTAPIO TTIGTWY, TO OTI0I0
TIpETEl va PUBIOTET O XaunAr) Bepokpaaia kal g€ gOVTOpO KUKAO.
Me 10 TTAUOIHO GTO TIAUVTAPIO TTIATWY, TO GIATPO Yia T AT PTTopE
eAaPPWG va XAOEl TO XpWua Tou aAAd autd dev peTaBaMel TIg
1616 TEG PINTPOPITHATOG.

4.2.3 ®iktpo oopwv

(Mévo yia Tnv ‘Exdoon ®iAtpapioparog) Eik. 3a-b-c

Amroppo@pd TIG SUGGPETTEG OOHEG TTOU TTIPOEPXOVTQI OO TO
payeipepa.

To mpoidv diaBétel éva oeT QINTPWY oopwv. O KOPETUOS Twv
QINTPWY OOHWV ETIEPXETOI PETG aTO YEVIKA TrapaTerapévn Xpron
avéhoya pe Tov TOTIO TG KOUGivag kal T ouyvotnTa KaBapiouou
Tou QiATpou Aimrapwv ouoiwv. Ta @iATpa oopwv pTmopolv va
amokataoTaBolv Bepuikd kGBe 2/3 Tou prva ot TpoBepuacpévo
goupvo atoug 200°C yia 45 Aetmd. H owot ammokardotaon
eGao@ailel ouveyég amoteheapamikd GIATpapIopa yia 5 xpovia.
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1. INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING
1.1 Kokkarl

Anvind endast kastruller som & méarkta med symbolen

()

Viktigt:

for att undvika bestaende skador pa héllens yta ska foljande kokkar

inte anvandas:

+ kérl med botten som inte &r helt plan;

+ metallkér med emaljbotten;

+ kar med skrovlig botten for att undvika att repa hallens yta;

+ stéll aldrig kokkar eller stekpannor som ar varma pa ytan pa
hallens kontrollpanel.

Inte alla kokkarl som &r lampliga for induktionshéllar fungerar
effektivt pa grund av att bottnama delvis utgdrs av feromagnetiskt
material!! Vid inkép av kokkér eller stekpannor, kontrollera att:

+ botten ar helt av ferromagnetiskt material. | annat fall sénks bade
effektiviteten for varmedverforingen och dess enhetlighet, med
temperaturer pa stekpannans/kokkarlets yta som inte ar lampliga
for kokning.

NEJ!

« Botten innehaller inte aluminium: karlet varms inte och kanske
inte avkanns av induktorema.

+  Bottnar som inte ar plana eller har skrovlig yta.
Kontaktytan mellan induktor och karl minskar och sénker dess
effektivitet och forsémrar matupplevelsen.

™

\T(: 7::‘} . - —"1'-':3‘\={'_ﬂ!'

1Y

Viktigt: stall aldrig kastruller eller stekpannor som &r varma pa ytan
pa hllens kontrollpanel.

1.1.1 Existerande karl

Kontrollera med en vanlig magnet om kastrullen innehaller jam.
Kokkérl som inte &r magnetiska &r inte l&mpliga for denna typ av
matlagning. Aven i detta fall géller anvisningama i foregaende
avsnitt.
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1.1.2 Rekommenderade diametrar pa kokkarlens botten
VIKTIGT: om kokkérlen inte har korrekta diametrar aktiveras
inte kokzonen.

For att se den minimala diametern pa kokkarlet som ska
anvandas pa varje kokzon, se den illustrerade delen i manualen.

1.1.3 Anvisningar for kokning

For att erhalla ett optimalt resultat rekommenderar vi att:

+ Anvénd pannor och kastruller med samma bottendiameter som
kokzonen.

+ Dar det & mdjligt, Iat locket sitta pa kastrullera under kokning
och i synnerhet for kastruller som &r hogre &n 22 cm.

+ Placera kastrullen mitt p& kokzonen som é&r avbidad pa
spishallen.

2. ANVANDNING AV FRANLUFTSFLAKT

Sugsystemet kan anvéndas i sugversion med extern avledning eller
filtrering med inre tercirkulation.

Las webbsidoma www.elica.com och www.shop.elica.com for att
kontrollera hela serien med fillgéngliga kit, for att kunna utféra olika
installationer, bade med filtrering och franluftssugning.

2.1 Franluftssugningsversion

ch

Angan toms ut utat genom en rad rorledningar (inkdps separat).

Anslut produkten till utloppsror och -Oppningar i vdggen med en

likvérdig diameter som luftutloppet (fkopplingsflans).

For mer information om ror och deras dimension se sidan for

filbehtr i installationsbroschyren - Franluftssugningsversion.

Anvandning av utloppsrdr och luftppningar i vdggen med en

mindre diameter leder till en minskad franluftskapacitet och en

drastisk &kning av buller.

Vifransager oss allt ansvar vad betréffar detta.

For att fa storsta sugeffekt:

I Vit rekommenderar en maximal stracka med rériedningar pa 7
linjéra metrar.

| Pa fotalt 7 linjdra metrar rekommenderas att anvanda
maximalt tva krokar pa 90°

I Undvik drastiska andringar av ledningens tvarsnitt och foredra
alltid tvérsnitt lika med & 150 mm (eller rektangulért pa 222 x
89 mm).

2.2 Filtrerande version

Franluften kommer att filtreras via sarskilda fett- och luktfilter innan
den aterleds in i rummet. Produkten levereras med alla nodvéndiga
delar fr en standardinstallation med luftaviedning i den frémre
delen av mdbelsockeln. Produkten &r forsedd med ett set av
luktfilter. For mer informaton se sidan for filbehor i
installationsbroschyren - Filtrerande version.



3. FUNKTION
3.1 Kontrollpanel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
| | 5’5_ —4 R 12 c
; 1 1365
| ; _14
e 2FL FR2

Touch-knappar/Display

1.
2.
3.

ONJ/OFF for spishéllens kokningffiltreringssystem

Val av kokzoner/Display for kokzon

Okning/minskning av effekiniva for kokning och
hastighet (effekt) for franluftssug

Visning av effektniva for kokning och hastighet (effekt)
for franluftssug

Aktivering av Timer “STAND ALONE”

Display: Timer “STAND ALONE"/Timer for kokzoner.
Okning/minskning av tid Timer “STAND ALONE”/Timer
kokzoner

Aktivering Timer Kokzoner

Indikator aktiverad Timer Kokzoner

Aktivering av Automatic Heat Up.

10.
1.

12.

Aktivering Temperature Manager (Warming Function)
(Temperaturhantering Uppvarmningsfunktion)

Paus

Knapplas

Indikator Aktiverad flakt

Aktivering av Indikator for filterméttnad

VallAktivering franluftssug

Display Franluftssug

Display méttnad Kol/keramikfilter - Fettfilter

. Merstélining av filtermattnad
14.

Aktivering automatisk funktion franluftssug
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3.2 Anvéndning av spishallen

3.2.1 Vad du maste veta innan du bérjar

| den h&r manualen beskrivs huvudsakliga funktioner, anvand QR-
koden som finns pa de forsta sidoma for att ga in pa Intemet och fa
fullstdndiga anvisningar.

Alla  spishéllens funktioner respekterar de mest strikta
sékerhetsforeskriftema. Darfor:
o Vissa funktioner aktiveras inte, eller inaktiveras

automatiskt, ndr det inte finns nagra kastruller pa hallen
eller nar de placerats fel pa kokzonerna.

+ | andra fall inaktiveras de aktiva funktionema automatiskt efter
nagra sekunder nar den valda funktionen kraver ytterligare en
installning som uteblivit.

Vanta tills displayen slacks innan du nérmar dig kokzonen.

3.2.2 Display av kokzon
Pa displayema som ror kokzonerna, indikeras foljande:

Kokzonen ar paslagen 0
Effektniva t.5.p
Indikatorlampa for restvarme H

Pot Detector (Kastrullsensor) g
Temperaturkontrolifunktionen &r | ¢ g
aktiverad

Pausfunktion Y
Funkton Automatic Heat UP | 5
(Automatisk uppvarmning)

3.2.3 Hallens egenskaper

+ Aktivering av sékerhetsavstangning: Produkten aktiveras endast
om det finns kokkarl pa kokzonema: uppvarmningsprocessen
aktiveras inte eller avbryts om det inte finns nagra kastruller eller om
de tas bort fran héllen.

+ Kokkarlsdetektor: Produkten aviéser automatiskt narvaron av
kokkar pa spishllen.

+ Sékerhetsavstangning: Av sakerhetsskal har varje kokzon en
maximal funktionstid som beror pa den instéllda effektnivan.

* Indikatorlampa for restvarme: Om en eller flera av kokzonema
stangs av, signaleras kvarvarande restvarme med en lampa for
motsvarande omrade pa displayen, genom symbolen ‘7",

3.2.4 Funktionssatt
Obs! aktivera forst dnskad zon.

* Sétta pa:Vidror kort ® ONJOFF (1) spishéllflakt: symbolen (D
ténds;

Med langre vidrdring, blir alla tillgéngliga funktioner synliga en
kort stund, varefter endast de huvudsakliga funktionerna forblir
aktiva; de andra kan anvandas, och aktiveras, senare, under
anvéndning av anordningen.

Tryck pa‘® ONJOFF (1) for att &ter stanga av.

* Val av kokzoner

Ror vid (tryck in) faltet for Val/Display (2) som motsvarar nskad
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kokzon.

+ Effektniva

Vidrér och glid med fingrama langs Markeringsféltet (3):

athoger for att 6ka effektnivan;

at vanster for att minska effektnivan.

Den instillda effektnivan kommer att visas i féltet for
VallDisplay (2)

De effekinivder som finns & 9 + en intensiv effektniva som
indikeras pa displayen med symbolen” # ” (Power Booster).
Effekinivan " P ” (Power Booster) forblir aktiv i 5 minuter, varefter
effekten atergar till foregaende niva.

Obs! de framre kokzonema har ingen tidsinstélld booster, for att
inaktivera denna Power Booster, i dessa omraden, vidrér och glid
med fingrama léngs med Markeringsféltet (3) for att minska
effektnivan.

* Power Limitation (Strémbegransning)

Funktionen Power Limitation tillater att stalla in produktens funktion
och begrénsa dess maximala absorption.

Obs: installningen ska ske med avstangd spishall, utan att trycka in
knappen ® ONJ/OFF (pa/av) (1), vid tillféllet for anslutningen av
spishallen till elntet, eller vid ateranslutning av sjélva elnatet, inom
de 2 pafoljande minutema.

For att stélla in effektbegransningen:

-tryck pa ( A )
(som endast kommer att blinka under de forsta 2 minutema efter att
produkten har fillforts)

- fortsétt att trycka pé( A ) och tryck samtidigt, en efter en, in alla
kokzonemas Val-Display (2) omraden. Borja fran den framre,
hdgra kokzonen (FR) och fortsétt i motsols rikining

RL-2_ lII° I° 2-RR
A |
() ]
\- Iv° I = -‘
i [}
) |
FL-2" “2-FR

- vid varje tryckning hors en kort ljudsignal

- da alla displayer (2) tryckts in , kan du slappa knappen ( A)
vid denna punkt:

- visas symbolema “C” och “0” vaxelvis pa den bakre vénstra
zonens (RL) display (2), vilket indikerar att det & mdjligt att utfora
instéliningen:

Vdlj Displayen (2-RL)

Bléddra darefter pa valféltet (3) tills symbolera “C” och “8” visas
pa displayen

idisplay (2-FL) visas aktuell instalining

0=74 kW (standardinstélining)

1= 45kW

2=31kW

For att &ndra instéllningen av Power Limitation

- trycka pa Display (2) pa den framre, vénstra zonen (FL)



- bladdra dérefter pa valféltet (3) for att gora den nya instéliningen

- for att spara det utforda valet tryck pa knappen ® ON/OFF (1), i 2
sekunder; en utdragen ljudsignal hors for att bekrafta instéllningen
som gjorts

3.3 Anvandning av sugsystemet

I
* Satta pa: Vidror kort ® ON/OFF (1) spishallfiakt: symbolen O

Franluftseffekten visas i omradet for Val/Display (12)
* Power Booster (Effekt booster)

Produkten &r utrustad med 2 nivaer av extra effekt (utover niva 3)
— Power Booster 1 (Effekt booster) 1 : tidsinstalld for 15min
—  Power Booster 2 (Effekt booster) 2 : tidsinstalld for 5 min,
varefter effekten gar tillbaka till den tidigare installda nivan.

tands.

Vidrdr ater for att sténga av.

* Sétta pa flakten:

Vidrr markeringsomradet (12) for att valja franluftssug

* Sughastighet (effekt):

Franluftssuget &r utrustat med 3 hastighetsnivaer (effekt) for

franluftssugningen

Vidror och glid med fingrama langs Markeringsfaltet (3):

mot hdger for att Oka eller mot vénster for att minska

Ror vid och glid med fingrama langs Valféltet (3) (utSver niva 3)
och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 1)

Nivan for Power Booster 1 (Effekt booster 1) anges i faltet for
ValDisplay (12) med nummer‘4” blinkande

Ror vid och glid med fingrama langs Valféltet (3) (utdver niva 3)
och aktivera Power Booster1 (Effektbooster 2)

Nivan Power Booster 2 (Power Booster 2) anges i faltet Val/Display
(12) med symbolen” £” blinkande

franluftseffekten.
3.4 Effekttabeller
Niva for effekt Typ av tillagning Anvindning (beroende pa erfarenhet och tillagningsvanor)
P HGj snabb matens temperatur till snabb kokning i fall av vatten eller varm
Max effekt P Snabb uppvamning snabbt upp tillagningsvatskor
89 Fritering — kokning bryn, paborja tillagning, stek frysta produkter, koka snabbt upp
78 Bryn - stek - koka - grilla stekning, kraftig kokning, kokning och griljering (for kort tid, 5-10 minuter)
Hog effekt 67 Brynipg - lfoklning— stuvning— stgkning, !éttllkokr}ing, quning. och griliering (for medellang tid, 10-20
stekning — grillning minuter), forvarmning av tillbehdr
45 Kokning — stuvning — stekning— | stuvning, forsiktig kokning, kokning (under lang tid), ihopréming av pasta

griliering

med sas

Medeleffekt | 3-4

Kokning — sjudning — redning —
ihoproming/kokning

langre kokningar (ris, saser, ugnsstekar, fisk) med tillagningsvatska (t.ex:
vatten, vin, buljong, mjolk), inopréming/kokning av tex. pasta med sas

Kokning - sjudning - redning —

langre kokningar (mindre volym per liter: ris, saser, ugnsstekar, fisk) med

23 ihoproming/kokning tilagningsvatska (t.ex.: vatten, vin, buljong, mjolk)
Smalining -  upptining -
1-2 varmebibehallning — | smélta smér, forsiktigt smalta choklad, och tina smé produkter
ihoproming/-kokning
Lag effekt S.f“a't”'T‘g - upptining - Halla sma just tilagade matportioner varma eller halla serveringsfat
1 varmebibehallning - L .
P > varma och rora ihop/laga risotto
ihoproming/-kokning
OFF 0 Uppstillningsplats Spishéllen star pa Standby eller &r avstangd (restvarme kan forekomma

vilket indikeras med H-L-O)
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4. UNDERHALL

Observera! Kontrollera innan nagon typ av rengorings- eller
underhallsingrepp inleds att kokzonema &r avstingda och
restvarmeindikatorn &r slackt.

4.1 Underhall av spishllen

4.1.1 Rengoring

Spishallen ska rengéras efter varje anvéndning.

Viktigt: Anvand inte repande svampar eller stalull, de kan forstora

glaset. Anvand inte irriterande kemiska rengéringsprodukter for ugn

eller flackborttagningsmedel. Lat spishéllen svalna efter varje
anvandning och rengdr for att fa bort beldggningar eller flackar.

Anvdnd en mjuk trasa, hushallspapper eller sarskilda

rengéringsmedel for spishallar (fol] Tillverkarens instruktioner).

ANVAND INTE ANGRENGORARE!!!

Viktigt: Vid oavsiktligt spill och for mycket vatska fran kokkarlen kan
du ingripa genom avtappningsventilen som sitter pa produktens
nedre del, for att fa bort alla rester och sakerstélla stérsta
hygieniska s&kerhet. Fig. 1a

For en fullstandig och djupgaende rengdring kan du ta bort den
nedre behallaren helt. Fig. 1b

4.2 Underhall av sugsystemet

4.2.1 Rengodring

Anvand endast en trasa fuktad med neutrala rengéringsmede! vid
rengoring. Anvand inte nagra verktyg eller instrument for
rengoringen! .

Undvik produkter som innehaller slipmedel. ANVAND INTE
ALKOHOL!

4.2.2 Fettfilter

Fig. 2

Detta suger upp fettpartiklar som bildas i samband med
matlagningen.

Filtret skall rengdras en gang i manaden, med eft mit
rengdringsmedel, for hand eller i diskmaskin, med lag temperatur
och kort program.

Vid tvétt i diskmaskin kan fettfiltret av metall missfargas utan att detta
pa nagot satt paverkar filtrets uppsugningsformaga.

4.2.3 Lukffilter

(Endast for filtrerande version) Fig. 3a-b-c

Koffiltret fangar upp obehagliga odorer som uppstar i samband
med matlagningen.

Produkten &r forsedd med ett set av lukffilter. Mattnaden pa luktfiltren
uppstar efter en mer eller mindre lang anvandning beroende pa
typen av spis och hur ofta fettfiltren rengodras. Lukffitren kan
regenereras pa termisk vag var 2/3 manader i forvarmd ugn vid 200
°C i 45 minuter. Korrekt regenerering forsakrar konstant
filtreringseffektivitet i fem ar.
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1. KAYTTOOHJEET
1.1 Keittoastiat

Kayta ainoastaan kattiloita, joissa on symboli .

Tarkeaa:

Keittotason vahingoittumisen estamiseksi ala kayta:

+ keittoastioita, joiden pohja on epatasainen;

+ metallisia keittoastioita, joiden pohja on emaloitu;

+ keittoastioita, joiden pohja on naarmuuntunut, ndin keittotason
pinta ei naarmuunnu;

+ 8la koskaan laita kuumia kattloita tai pannuja keittotason
kéyttdpaneelin paalle.
Kaikki induktiokayttdon soveltuvat kattilat eivat toimi tehokkaasti,
silla niiden pohjat on valmistettu vain osittain ferromagneettisesta
materiaalistal Kattiloiden tai paistinpannujen ostovaiheessa
kannattaa tarkistaa, etta

+ pohja on valmistettu kokonaan ferromagneettisesta materiaalista.
Péinvastaisessa tapauksessa seké lamman valitystehokkuus ettd
tasaisuus heikkenevat, eika paistinpannun/kattian pinnan
lampdtila sovi kypsentamiseen.

El!

+ Pohja ei sisdlld alumiinia: astia ei ldmpene eivatkd induktorit
Vélttamatta tunnista sita.

El!

+  Pohjat eivat tasaisia tai pinta naarmuuntunut.
Vahentavét kosketuspintaa induktorin ja astian valilld, jolloin
tehokkuus heikkenee ja kypsennystulos samoin.
™

i

T KYLLAI

Térkead: ala koskaan laita kuumia kattiloita tai pannuja keittotason
kayttopaneelin paalle.

1.1.1 Vanhat keittoastiat

Pienelld magneetila voit helposti tarkistaa onko keittoastiasi
magnetoituva. Kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse niita.
Téasséakin tapauksessa edellisen kappaleen ohjeet patevat.
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1.1.2 Suositellut kattilan pohjien halkaisijat

TARKEAA: Keittoalueet eivit kytkeydy toimintaan, jos kattilat
eivat ole oikean kokoisia.

Jos tahdot ndhdd kullakin alueella kéytettdvan Kattilan
vahimmaishalkaisijan, tutustu tdman oppaan kuvaosioon.

1.1.3 Kypsennysohjeet

Parhaan tuloksen saavuttamiseksi on suositeltavaa:

+ Kayttad kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama
kuin keittoalueen lapimitta.

+ Sulkea kattila mahdollisuuksien mukaan kannella kypsennyksen
aikana ja erityisesti siina tapauksessa, etté kattilan korkeus on yli
22cm.

+ Asettaa kattila tasoon merkityn kypsennysalueen keskelle.

2. IMURIN KAYTTO

Imujarjestelmad voidaan kayttdd imevana mallina, joka poistaa
imetyn ilman ulos, tai suodattavana imankiertojarjestelmana.
Tutustu  sivustoihin -~ www.elica.com ja www.shop.elica.com
nahdaksesi saatavilla olevien sarjojen koko valikoiman ja voidaksesi
tehda eri asennukset: seké suodattavan etté imevan.

2.1 Imeva malli @

Hoyryt poistetaan ulos eri putkien kautta (putket on ostettava

erikseen).

Litd tuote putkin ja seindssé olevin poistoaukkoihin, joiden

halkaisija vastaa ilman ulostuloa (litoslaippa).

Jos tahdot lisdtietoa putkista ja niiden mitoista, tutustu Imevan

mallin asennusvihkosen lisévarustesivuun.

Jos kaytetddn halkaisijaltaan pienempia putkia ja seindssa olevia

poistoaukkoja, imukyky heikkenee ja melu lisdantyy huomattavasti.

Nain ollen kaikki siihen liittyvé vastuu hylataan.

Parhaimman imutehon saavuttamiseksi:

I Suosituksena on enintdan 7 metrid pitké suora putkisto.

I 7 metrid pitkalld suoralla putkistolla tulisi olla enintdan kaksi
90°:n mutkaa.

I VAlta kanavan lapimitan voimakkaita muutoksia. Valitse aina
mielellddn 150 mm:n lapimitta (tai suorakulmio, jonka mitat
222 x 89 mm).

2.2 Suodattava malli .‘@

Imetty ilma suodatetaan tarkoituksenmukaisia rasvasuodattimia ja

hajusuodattimia kayttdméalld ennen kuin ne ohjataan takaisin

huoneeseen. Tuote toimitetaan kaikila tarvittavila varusteilla

vakioasennusta varten ilman ulostulo edessd kalusteen

jalkalistassa. Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Jos tahdot

lisitietoa, tutustu  Suodattavan  mallin  asennusvihkosen
lisdvarustesivuun.



3. TOIMINTA
3.1 Kéyttopaneeli

1.

2
3.

RL il RR
= el =
FL FR
| S
6 11 6
10 9 8 7 | | |
I . 2
5 —4 —12
3 [ = 8] . N B
| !
| ! 14
/ \
oners 2FL FR2
Kosketusnappaimet (TOUCH) / néytto 8. Temperature  Manager  (Warming  Function)
Keittotason/imevan jarjestelman ON/OFF (Lampdtilanhallinta,  [mmitystoiminto)  -toiminnon
Keittoalueiden valinta / keittoalueen nayttd kayttdonotto
Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason 9. Tauko
lisdys/vahennys 10. Key Lock (ndppéinten lukitus)
Imun nopeuden (tehon) ja kypsennyksen tehotason 11, Aktiivisen imurin ilmaisin
néyttd Suodatinten kyllastymisen iimaisimen aktivointi
"STAND ALONE” -agjastimen aktivointi 12.  Imurin valinta/aktivointi
Néyttd: "STAND ALONE" -ajastin / keittoalueiden Imurin nyttd
ajastin. Hili-/keraamisen ~ suodattimen - rasvasuodattimen
"STAND ALONE” -ajastimen / keittoalueiden ajastimen kyllastymisen nayttd
ajan lisdys/vahennys 13. Suodatinten kyllastymisen nollaus
Keittoalueiden Timerin aktivointi 14. Imurin automaattisen toiminnon aktivointi

Aktiivisten keittoalueiden Timerin osoitin
Automatic Heat Up (automaattinen lammitys) -aktivointi.
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3.2 Keittotason kaytto

3.2.1 Hyvi tietad ennen aloitusta

Téssé oppaassa kerotaan paatoiminnoista. Kéytd ensimmaisten

sivuien QR-koodia paéstéksesi tutustumaan intemetissé oleviin

taydellisiin ohjeisiin.

Kaikki taman keittotason  toiminnot

turvallisuusmaarayksia. Tasta johtuen:

»  Jotkin toiminnot eivt aktivoidu tai kytkeytyvat pois paalta
automaattisesti, jos kattiloita ei ole tai jos ne on asetettu
huonosti liedelle.

*  Muussa tapauksessa kdynnistetyt toiminnot menevat
automaattisesti pois paaltd muutama sekunti sen jalkeen kun
valittu toiminto olisi sdadettava uudestaan.

Odota, ettd néyttd sammuu ennen kuin kosket keittoalueeseen.

3.2.2 Keittoalueen néyttd
Keittoalueiden naytdilla nakyy seuraavat tiedot:

noudattavat  tiukimpia

Keittoalue toiminnassa 0
Tehotaso {.59.P
Residual Heat Indicator (jlield |
olevan lammén ilmaisin)

Pot Detector (kattilan tunnistus) =
Temperature Manager | ¢_#
(Iampdtilanhallinta) -foiminto
paalla

Taukotoiminto 1
Automatic Heat | A
(automaattinen  [ammitys)

toiminto

3.2.3 Tason ominaisuudet

+ Safe Activation (turvallinen aktivointi): Tuote kytkeytyy paalle
vain jos keittotasolla on kattiloita: ldmmitysmenetelma ei k&ynnisty tai
se keskeytyy jos kattiloita ei ole paikalla tai ne poistetaan.

* Pot Detector (kattilan tunnistus): Tuote havaitsee kattilat
automaattisesti keittoalueilla.

+ Safety Shut Down (turvallinen sammutus): Turvallisuussyista
jokaisella keittoalueella on maksimaalinen toiminta-aika, joka riippuu
asetetusta tehotasosta.

* Residual Heat Indicator (jéljella olevan lammén ilmaisin) Kun
yksi tai useampi keittoalue sammutetaan, jélielle jaavasta
lampétilasta iimoitetaan vastaavalla keittotasolla symbolin H
avulla.

3.2.4 Toiminta
Huomio: aktivoi ensiksi haluamasi alue.
* Kaynnistys:Kosketa hetken verran keittotason/imurin ® ON/OFF

(1) piano -kohtaa: symboli d) syttyy.

kun kosketus kestda pitkdan, kaikki saatavilla olevat toiminnot
nakyvat muutaman hetken verran, minka jalkeen paalla pysyvat
vain paatoiminnot. Muita voidaan kayttad, ja ne aktivoituvat,

55

myohemmin laitteen kéyton aikana.

Paina ® ON/OFF (1) uudelleen sammuttaaksesi.

* Keittoalueiden valinta

Kosketa (paina) Valinnan/ndytdn (2) aluetta, joka vastaa
haluamaasi keittoaluetta.

* Tehotaso

Kosketa ja selaa somilla Valintapalkkia (3):

oikealle tehotason lisdamiseksi;

vasemmalle tehotason vahentamiseksi.

Asetettu tehotaso néytetéén valinnan/nayton alueella (2)
Saatavilla on 9 tehotasoa ja lisaksi vield intensiivinen tehotaso,
jonka kohdalla néyt6ssé on symboli” & ” (Power Booster).
Tehotaso ” # ” (Power Booster) pysyy paalid 5 minuutin ajan,
minka jélkeen teho palaa edelliselle tasolle.

Huomio: etukeittoalueissa ei ole ajastettua tehostinta. Power
Booster voidaan ottaa pois kéytdsta nailla alueilla koskettamalla ja
selaamalla sormilla valintapalkkia (3) tehotason vahentamiseksi.

* Power Limitation (tehon vahennys)

Power Limitation (tehon vahennys) -toiminnolla voidaan asettaa
tuotteen toiminta siten, ettd maksimitehonotto on alhaisempi.
Huomio : asetus on tehtava tason ollessa pois paalta, ilman, etta
nappainta ® ON/OFF (1) painetaan, 2 minuutin kuluessa siité, kun
keittotaso liitetdan sahkoverkkoon tai kun séhkdverkko litetdan
uudelleen.

Power Limitation asettamiseksi:

-paina( A )

(se vilkkuu ainoastaan ensimméisten 2 minuutin ajan tuotteen
viransyotosta alkaen)

- pida painettuna nappainta ( A )ja paina yksi kerrallaan kaikkia
keittoalueiden Valinnan/ndyton (2) alueita vastapaivaan edessé
oikealla olevalta alueelta lahtien (FR)

RL-2 e 1° _2-RR
O e~ [
() 0l

[ 1
) |
FL-2 “2-FR

- jokaisen painalluksen yhteydessa kuuluu lyhyt aénimerkki

- kun kaikkia nayttoja (2) on painettu, nappain (A) voidaan
vapautaa:

- Vasemman taka-alueen (RL) ndytossa (2) nakyvat vuorotellen
symbolit "C" ja "0" osoittaen, etta voidaan tehda asetukset:

valitse néyttd (2-RL)

selaa sitten Valintapalkkia (3), kunnes naytolld nakyvat symbolit
"C"ja"8",

naytdssa (2-FL) nakyy virran asetus

0=74 KW (oletusasetus)

1=45KW

2=31KW



Power Limitation -asetuksen vaihto

- paina néyttoa (2) edessa vasemmalla (FL)

- selaa sitten valintapalkkia (3) uuden asetuksen tekemiseksi

- tallenna valinta pitamalla nappainta ® ON/OFF (1) painettuna 2
sekunnin ajan. Nyt kuuluu pitkd a&nimerkki, joka vahvistaa
asetuksen tapahtuneen

3.3 Imevan jérjestelman kaytto
* Sytytys: Kosketa hetken verran keittotason/fimurin ® ON/OFF (1) -

kohtaa: symboli d) syttyy.

Kosketa uudelleen sammuttaaksesi sen.

* Imurin kdynnistys:

Kosketa Valinta-aluetta (12) imurin aktivoimiseksi

* Imunopeus (teho):

Imurissa on 3 imun nopeustasoa (tehoa)

Kosketa ja selaa somilla Valintapalkkia (3):

oikealle lisataksesi ja vasemmalle vhentéaksesi imutehoa.

Imutaso néytetéan valinnan/nayton alueella (12)

* Power Booster (tehon lisdys)

Tuotteessa on 2 lisitehotasoa (tason 3 lisaksi).

Power Booster 1 (tehon lisdys 1) : ajastettu 15 minuuttiin
Power Booster 2 (tehon lisdys 2) : ajastettu 5 minuuttiin,
minka jélkeen teho palaa aiemmin asetettuun arvoon.

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse) ja
aktivoi Power Booster 1 (tehon liséys 2)

Power Booster 1 (tehon liséys) -taso nékyy Valinnan/ndyton
alueella (12) vilkkuvan numeron "4" avulla

Kosketa ja selaa sormilla Valintapalkkia (3) (tason 3 ylitse) ja
aktivoi Power Booster 2 (tehon liséys 2)

Power Booster 2 (tehon liséys 2) -taso nakyy Valinnan/nayton
alueella (12) vilkkuvan symbolin "~" avulla

3.4 Tehotaulukot
Teho- taso Keittotapa Kaytto (kokemuksen ja keittotottumusten mukaan)
P Nobea kuumentaminen nosta ruoan lampétilaa lyhyessa ajassa nopeaan kiehumiseen veden
Maksimiteho P tapauksessa tai kypsennysnesteiden nopeaa kuumennusta varten
y A o it ruskistaminen, kypsennyksen aloittaminen, pakastetuotteiden friteeraus,
89 Paistaminen- keittdminen nopea keitéiminen
7.8 Ruskistaminen - kuullottaminen | kuullottaminen, keitosten voimakkaan kypsennyksen  yllapitaminen,
— keittdminen - grillaaminen kypsennys ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-10 minuuttia)
Korkea teho Ruskistaminen - | kuullottaminen, keitosten  kevyen  kypsennyksen yll&pitdminen,
6-7 kypsentaminen— hauduttaminen | kypsennys ja grilaaminen (keskipitkén aikaa, 10-20 minuuttia),
- kuullottaminen — grillaaminen | varusteiden esildmmitys
45 Egﬁgsgfnmn:n'l kquIottamine; hauduttaminen, keitosten erittéin kevyen kypsennyksen yllapitaminen,
~ grilaaminen kypsennys (pitkaan), pastan kuohkeuttaminen
Keskitason 34 sKglfgjtT:gwsiner; keittaminen pitkat kypsennykset (riisi, kastike, paisti, kala) nesteiden kanssa (esim.
teho kuohkeuttaminen vesi, viini, liemi, maito), pastan kuohkeuttaminen
23 sK;IIfeSStT:rfiner; keitiaminen " | pitkét kypsennykset (alle littan méardt: risi, kastike, paisti, kala)
kuohkeuttaminen nesteiden kanssa (esim. vesi, viini, liemi, maito)
Pehmentaminen — sulattaminen
12 - ldmpimanapito - | sulata voi, sulata suklaa varoen, sulata pienikokoiset pakastetuotteet
kuohkeuttaminen
Alhainen Pehmentaminen — sulattaminen m . . P . moiming tai
teho 1 _ Bmpiméindipito _ | vasta varplsteltltlljjen Pllenfen. ruokamaarien pitdminen ampiming tai
kuohkeuttaminen annosten lampétilan sailyttdminen ja risottojen kuohkeuttaminen
OFF 0 Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jalkilampd, jonka
iimaisee H-LO)
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4. HUOLTO

Varoitus! Varmista aina ennen puhdistamisen tai huollon
alkamista, ettd keittoalueet on sammutettu ja eftd lammon
ilmaisin ei ole nakyvissa.

4.1 Keittotason huolto

4.1.1 Puhdistus
Keitiotaso on puhdistettava aina kéyton jalkeen.
Térke&a: Ald kayta hankaavia sienié tai terasvillaa: muuten lasi voi
naarmuuntua. Al kaytd voimakkaita kemiallisia puhdistusaineita,
kuten uuninpuhdistusaineita tai tahranpoistoaineita. Anna tason
jaahtya jokaisen kayttokerran jalkeen, ja puhdista se kertymien ja
tahrojen  poistamiseksi. Kaytd pehmedd linaa, imukykyista
keittiopaperia tai erityistd lieden pesutuotetta (noudata Valmistajan
ohjeta).

ALA KAYTA HOYRYPESURIA!!

Térkeaa: Jos kattiloista tulee ulos vahingossa suuria maaria
nestettd, ndma voidaan poistaa tuotteen alaosan
poistoventtiilisté siten, ettd kaikki jadmét poistuvat ja
maksimaalinen hygienia saavutetaan. Kuva 1a

Kattavampaa ja tarkempaa puhdistusta varten ala-allas voidaan
imottaa kokonaan. Kuva 1b

4.2 Imevan jarjestelman huolto

4.2.1 Puhdistus

Puhdistusta varten kaytd YKSINOMAAN neutraaleihin pesuaineisiin
kostutettua linaa. ALA KAYTA PUHDISTUKSESSA TYOKALUJA
TAIVALINEITA! o

Valta hankaavien tuotteiden kayttoa. ALA KAYTA ALKOHOLIA!

4.2.2 Rasvasuodatin

Kivu 2.

Se pidéttaa ruuanlaitosta syntyvét rasvahiukkaset.
Rasvasuodatin  on puhdistettava kerran kuukaudessa miedolla
pesuaineella, kasin tai astianpesukoneessa alhaisella lampdtilalla ja
lyhyella pesuohjelmalla.

Metallinen rasvasuodatin voi haalistua astianpesukoneessa, mutta
tdma ei vaikuta sen suodatustehoon millaan tavallla.

4.2.3 Hajusuodatin

(vain suodattava malli) Kuvat 3a-b-c

Imee ruoanlaitosta aiheutuvat epamiellyttavét hajut.

Tuote on varustettu hajusuodatinsarjalla. Suodatinten kyllastyminen
tapahtuu melko pitkdn kayton paétteeksi keittidtyypin ja
rasvasuodattimen puhdistusvélin  perusteella. Hajusuodattimet
voidaan regeneroida lammén avulla 2-3 kuukauden vélein
aseftamalla ne 200°C:iseen uuniin 45 minuutiksi. Oikeaoppinen
regenerointi takaa jatkuvan suodatustehon 5 vuodeksi.
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1. BRUKSINSTRUKSJONER
1.1 Kokekar

Bruk kun kjeler som er merket med symbolet .

Viktig:

for & unnga varige skader pa overflaten, ikke bruk:

+ Kokekar som ikke har en helt flat bunn.

+ Kokekar med emaljert bunn.

+ Kokekar med grov bunn som kan skrape opp kokeplatens
overflate.

+ Ikke sett varme kieler pa overflaten til platetoppens kontrollpanel.
Ikke alle kjeler som brukes pa induksjonstopper fungerer optimalt.
Dette er grunnet bunnene som kan veere delvis produsert i
ferromagnetisk materiale. Nar kielene eller pannene kispes ma
man kontrollere fglgende:

+  Bunnen ma veere fullstendig produsert i ferromagnetisk materiale.
| motsatt fall vil bade varmeoverferingen og -homogeniteten
reduseres og fere til overflatetemperaturer som ikke er egnet for
pannen/kjelen.

NEI!

+ Bunnen inneholder ikke aluminium. Kokekaret varmes ikke opp
og vil muligens ikke gjenkjennes av induksjonstoppen.

NEI!

+  Bunner som ikke er flate eller har grove flater.
Reduserer kontakflaten mellom induksjonstopp og kokekar,
noe som ferer til en reduksjon i effektivitet og forverring av
resultatet.

[,
: JA!

Viktig: Ikke sett varme kjeler pa overflaten til platetoppens
kontrollpanel.

1.1.1 Allerede eksisterende kokekar

Vous pouvez vérifier si le matériau de la casserole est magnétique
avec un simple aimant. Les casseroles ne sont pas appropriées si
elles ne sont pas détectables magnétiquement. Les indications du
paragraphe précédent sont valables méme dans ce cas.
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1.1.2 Anbefalt bunndiameter

VIKTIG: hvis kjelene ikke har riktig diameter vil ikke
kokesonene sla seg pa.

For & se minste kjelediameter for hver enkelt kokesone henvises
det il den illustrerte delen av denne handboken.

1.1.3 Steke- og kokeinstruksjoner

For & oppna best mulig resultat, anbefales falgende:

* Bruk gryter og kjeler som har samme diameter som kokesonen
som skal benyttes.

+ Hvis mulig burde man sette lokk pa kielene. Dette gjelder seerlig
kieler som er hgyere enn 22 cm.

+ Sett kjelen midt p& kokesonen som er avmerket pa platetoppen.

2. HVORDAN BRUKE AVTREKKET

Avtrekket kan brukes bade med ekstem avtrekksfunksjon eller med
filtreringsfunksjon med intern resirkulering.

Det henvises il sidene www.elica.com og www.shop.elica.com for
informasjon om den komplette serien med tilgjengelige
monteringssett, bade for filtrerings- og avtrekksfunksjon.

2.1 Avtrekksversjon @

Damp og os trekkes ut via en serie med rerkretser (ma kjgpes

separat).

Koble produktet til rer og avirekkshull med diameter tilsvarende

luftutgangen (koblingsflensen).

For ytterligere informasjon om rerene og deres diameter henvises

det siden som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -

Avtrekksversjon.

Bruk av rer og avirekkshull med mindre diameter vil fare til en

reduksjon av avirekkskapasiteten og en betraktelig skning av

staynivaet.

Vifraskriver oss derfor alt ansvar

For a oppna maksimal avtrekkskapasitet:
Det anbefales & ha en maksimal rerlengde pa 7 meter.

! Det anbefales & ha maksimalt to bayer pa 90° langs hele
denne 7 meters rarlengden

I Unnga store forskjeller i rarkretsens tverrsnitt. Foretrekk alltid
et tverrsnitt ftilsvarende @ 150 mm (eller et rektangulaert
tverrsnitt pa 222 x 89 mm).

2.2 Filtrerende tverrsnitt

Avtrekksluft vil filtreres i fettfilter og luktfilter far den igjen feres ut i
rommet. Produktet leveres med alt nedvendig utstyr for en standard
installasjon med luftavirekk i front av apparatet.Produktet er utstyrt
med en serie luktfilter. For ytterligere informasjon henvises det siden
som tar for seg ekstrautstyr i installasjonshandboken -
Avtrekksversjon.



3. DRIFTSFUNKSJON
3.1 Kontrollpanel

¥ /IgR
5 —4 —12
3 [ = 8] . N B
| !
| ! 14
/ \
oners 2FL FR2
Beraringstaster (TOUCH) / Display 8. Innkobling av Temperature Manager
1. AVIPA platetopp/avtrekksfunksjon (Temperaturkontroll) (Warming Function)
2. Valg av kokesone / Dislay i kokesone (oppvarmingsfunksjon)
3. Okelredusere effektniva og hastighet (effekt) i avtrekket 9. Pause
Vise effektniva og hastighet (effekt) i avtrekket 10. Key Lock (Tastelas)
4. Aktivering av “STAND ALONE” Timer 11. Indikator for aktivt avtrekk
Display: “STAND ALONE" Timer / Timer for kokesone. Aktivering av Filtermetningsindikator
5. @kelredusere /"STAND ALONE” Timer-tid / Timer for 12. Valg/nnkobling av avtrekk
kokesone Display for Avtrekk
6.  Innkobling av Timer Kokesoner Skjerm tiltetting Kull-/keramisk filter — Fettfilter
Aktiv Indikator Timer Kokesoner 13. Nullstiling av Filtertiltetting
7. Aktivering av Automatic Heat Up (automatisk 14. Innkobling av automatisk funksjon for avirekk

oppvarming).

59



3.2 Bruk av platetopp

3.2.1 Informasjon fer oppstart

| denne handboken beskrives hovedfunksjonene. Bruk QR-koden pa

de forste sidene for & fa tilgang il alle funksjonene via internett.

Alle funksjonene til denne platetoppen overholder de strengeste

sikkerhetsstandarder. Av denne grunn:

*  Noen funksjoner vil ikke aktiveres (eller de vil deaktiveres
automatisk) hvis det ikke er noen kjeler pa kokesonen,
eller hvis kjelen er ukorrekt plassert over denne.

+ | andre fifeller vil aktiverte funksjoner automatisk deaktiveres
etter noen sekunder ndr man velger en funksjon som har behov
for andre innstilinger som ikke er blitt utfart.

Vent il displayet slar seg av fer du neermer deg kokesonen.

3.2.2 Display for kokesoner
| displayene for de ulike kokesonene vises:

Kokesonen er pa 0
Effektniva {.89.P
Residual  Heat  Indicator | H
(restvarmeindikator)

Pot Detector (avlesing av |
kieler/gryter) -
Temperature Manager aktiv [
Pausefunksjon 1
Automatic Heat UP (Automatisk | /=
oppvarmingsfunksjon)

3.2.3 Platetoppens egenskaper

+ Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun nar
det finnes kieler/gryter plassert pa sonene. Oppvarmingsfasen vil
ikke starte opp (eller den avbrytes) hvis det ikke finnes gryter pa
platen.

Pot Detector (kjeledetektor): Produktet registrerer kjeler automatisk
nar de plasseres i en av sonene.

+ Safety Shut Down (sikker maskinstopp): Av sikkerhetsmessige
arsaker har hver kokesone en maksimal driftstid som avhenger av
innstilt effektniva.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator): Nar man slar av
en eller flere kokesoner vil eventuell restvarme oppgis med et visuelt
signal i displayet il den aktuelle sonen, via symbolet 3"

3.2.4 Driftsfunksjon
Merk: Aktiver farst @nsket sone.
* Oppstart:Trykk kort pa ® ON/OFF (1) for platetoppen/avtrekket:

Symbolet (D tennes.

Hvis man holder inne vil alle tilgjengelige funksjoner bli synlige
en kort stund. Deretter vil kun hovedfunksjonene forbli aktive.
De andre vil fortsatt kunne brukes og vil aktiveres etter hvert i
forbindelse med bruken av apparatet.

Trykk pa ® ONJOFF (1) en gang il for & sla av.

* Valg av kokesoner
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Stryk over (trykk) omréadet for Valg/Display (2) som tilsvarer ansket
kokesone.

+ Effektniva

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

mot hayre for & gke effektnivaet;

mot venstre for & redusere effektnivaet;

Effektnivaet som stilles inn vil vises i omradet for Valg/Display
2

Det er 9 forskjellige effektnivaer + et intensivt effekiniva som oppgis
pa displayet med symbolet” & ” (Power Booster).

Effekinivaet ” /7 ” (Power Booster) forblir aktivt i 5 minutter. Nar
denne tiden er passert vil effekten ga tilbake til forrige niva.
Merknad: de fremre kokesonene har ikke tidsinnstitt forsterkemiva;
for & deaktivere Power Booster (effektforsterkeren). Pa disse
omradene, stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) for &
minske effektnivaet.

* Power Limitation (effektbegrenser)

Med effektbegrenseren kan man fininnstille produktfunksjonen ved
a begrense maksimalt effektforbruk.

Merk : Programmeringen ma utferes innen 2 minutter med
koketoppen avslatt, nar koketoppen kobles til stramnettet, eller nar
man kobler tibake stremforsyningen, uten & trykke pa tasten
ON/OFF (1)®.

For a stille inn effektbegrenseren :

- trykk pa ( A )
(den vil blinke i 2 minutter etter art produktet er blitt slatt pa)
- fortsett & holde inne ( A ) og trykk pa samtlige Valg/Display-

soner (2) hver for seg mot klokkeretningen med utgangspunkt
foran til hayre (FR)

RL-2_ lII° I° 2-RR
A |
() ]
\- Iv° IO-‘
i [}
) |
FL-2" “2-FR

- hver gang man trykker vil det skilles ut et kort akustisk signal
- Nar man har trykket pa samtlige Display (2), kan man slippe

opp tasten A :

Displayet (2) i sonen bak til venstre (RL) viser en vekslende
sekvens med symbolene “C” og ‘0", slk at man kan utfere
programmering.

Velg displayet (2-RL)

og bla med Valglinjen (3), inntil displayet viser symbolene “C” og
g

Displayet (2-FL) viser den naveerende innstillingen

0=74 KW (standardinnstilling)

1=45KW

2=31KW

For & gjere endringer i Power Limitation effektbegrenseren

- trykk pa displayet (2) foran til venstre (FL)



- bruk Valglinjen (3) for & foreta den nye innstilingen

- For a lagre valget trykker man pa tasten ® ON/OFF (1) i 2
sekunder. Det vil skilles ut et akustisk signal som bekrefter valget.

3.3 Bruk av avtrekksfunksjonen

* Oppstart: Trykk kort pa ® ON/OFF (1) for platetoppen/avtrekket:

Symbolet O tennes.

Trykk en gang til for & sla av.

* Oppstart av avtrekket:

Trykk pa Valgsonen (12) for & aktivere avtrekket

* Hastigheten (effekten) i avtrekket:

Avtrekket er utstyrt med 3 hastighetsnivaer (sugeeffekt)
Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3):

Tilhayre for & gke, eller til venstre for & redusere avtrekkseffekten.
Effektnivaet til avtrekket vil vises i omradet for Valg/Display (12)

* Power Booster (effektforsterker)

Produktet er utstyrt med 2 ekstra effektnivaer (forbi niva 3)

— Power Booster (effektforsterkeren) 1 : tidsinnstilt i 15
minutter

—  Power Booster (effektforsterkeren) 2 : tidsinnstilt i 5 minutter
Deretter gar effektivnivaet tibake til nivaet som var stilt inn tidligere.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet 3) og
koble inn Power Booster 1 (effektforsterkeren).

Nivaet Power Booster 1 (effektforsterkeren) angis i feltet for
Valg/Display (12) med tallet 4 som blinker.

Stryk over og la fingrene gli langs Valglinjen (3) (forbi nivaet 3) og
koble inn Power Booster 2 (effektforsterkeren).

Forsterkemivaet angis i feltet for Valg/Display (12) med symbolet ”
£ som blinker.

3.4 Effekttabell
Effekt- niva Type matlaging Bruk (avhengig av erfaring og bruksvaner)
Maksimal P Hurtia oppvarmin @ker matens temperatur fort ved at vannet koker fortere, eller ved at
effekt 9 opp 9 avkok varmes opp fortere.
89 Steke- koke Brune, starte tilberedelse, frityrsteke dypfryste produkter, koke hurtig
78 Brune - steke - koke - grill Hgmgsteke, opprettholde koking, steke og grille (en kort periode, 5-10
minutter)
Hoy effekt 67 Brune - koke - stue - steke - | Hurtigsteke, opprettholde lett koking, steke og grille (en kort periode, 10-
grille 20 minutter), forvarme ekstrautstyr
4-5 Koke - stue - steke - grille Stue, opprettholde delikat koking, langtidssteking, vispe pasta
Middels 34 Koke — koke opp - redusere - | Langtidssteking (ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller reduksjoner
effekt vispe (eks. vann, vin, avkok, melk), vispe pasta.
23 Koke — koke opp - redusere - | Langtidssteking (under en liter: ris, sauser, steiker, fisk) med sauser eller
vispe reduksjoner (eks. vann, vin, avkok, melk).
12 ag:ét: - fine - holde. vamn - Smelting av smer, sjokolade, opptining av produkter av liten starrelse
Svak 1 Smelte - tine - holde varm - | Holde sma matporsjoner som nettopp er blitt tiberedt varme,
effekt blande opprettholde temperaturen pa allerede tilberedte retter, vispe risotto.
OFF 0 Platens overfiate Koketo;gp i stand-by eller av (_platene kan fremdeles veere varme etter at
de er slatt av, noe som signaliseres med H-L-O)
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4. VEDLIKEHOLD

Var oppmerksom! For det utferes et hvilket som helst
vedlikehold eller rengjering, ma man forsikre seg om at
kokesonene er avslatt og at kontrollampen som angir varmen
er slukket.

4.1 Vedlikehold av platetoppen

4.1.1 Rengjering
Koketoppen ma alltid rengjeres etter bruk.
Viktig: lkke bruk grove svamper eller stalull. Dette kan edelegge
glassflatene. lkke bruk kjemiske vaskemidler som kan virke
imterende, som for eksempel ovnsrens eller flekkfiemer. Etter hver
bruk m& man la platetoppen avkjgles og rengjere den for
skorpedannelser og flekker. Bruk en myk kiut, kjgkkenpapir eller
produkter som er laget spesielt for rengjaring av overflaten (overhold
produsentens henvisninger).

IKKE BRUK DAMPRENSER!!!

Viktig: Hvis det lekker eller renner over veeske fra kjelene kan man
bruke tappeventilen i den nedre delen pa produktet til & tamme
ut vaesken, slik at man kan opprettholde de hgyeste
hygienestandarder. Fig. 1a

For en mer komplett og grundig rengjering kan man fieme hele
bunnfatet. Fig. 1b

4.2 Vedlikehold av avtrekket

4.2.1 Rengjoring

Til rengjering skal det KUN benyttes en kiut fuktet med et ngytralt
rengjeringsmiddel. VERKT@Y ELLER APPARATER SKAL IKKE
BRUKES TIL RENGJQRING!

Unnga bruk av slipende eller etsende produkter. ALKOHOL SKAL
IKKE BRUKES!

4.2.2 Feftfilter

Fig. 2Fanger kokefettpartikler.

Fettfilteret ma rengjeres en gang i maneden uten bruk av aggressive
rengjeringsmidler, for hand eller i oppvaskmaskin ved lav temperatur
0g med kort syklus.

Ved vask i oppvaskmaskin kan fettfilteret i metall miste fargen, men
dets filterkarakteristikker endres absolutt ikke.

4.2.3 Lukffilter

(Kun for filterversjon) Fig. 3a-b-c

Holder tilbake ubehagelige lukter fra matlaging.

Produktet er utstyrt med en serie luktfilter. Filtrene mettes etter en
lang- eller kortvarig bruk avhengig av type kigkken og
regelmessigheten i rengjeringen av filtrene. Luktfiltrene kan
regenereres termisk hver 2/3 maned i 45 minutter i en
forhandsvarmet ovn ved 200°C. Korrekt regenerering sikrer at
filtereffekten holdes konstant over en periode pa 5 ar.
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1. BRUGSANVISNING
1.1 Madlavningsudstyr

Brug kun gryder, der er maerket med symbolet .

Vigtigt:

For at undga uoprettelige skader pa pladens overflade, bar du aldrig

bruge:

+ Udstyr, hvor bunden ikke er helt flad.

+ Udstyri metal med emaljeret bund.

+ Udstyr med ru bund, som kan ridse pladens overflade

+ Anbring aldrig varme gryder eller pander pa pladens kontrolpanel.
lkke alt madlavningsudstyr er effektivt med induktionsplader, da
bunden kun delvist bestar af femomagnetisk materiale!! Nar du
kaber madlavningsudstyr, skal du kontrollere

+ at bunden kun er fremstillet af ferromagnetisk materiale. Hvis
dette ikke er tilfeeldet, vil varmeoverfarslen vaere mindre effektiv
0g mindre ensartet. QOg madlavningsudstyrets
overfladetemperaturer vil vaere uegnede til madlavning

NEJ!

+ at bunden ikke indeholder aluminium. Madlavningsudstyret bliver
ikke varmt, og kan ikke genkendes af induktionsplademe

NEJ!

+  atbunden erflad og ikke er ru.
Gryder og pander med bund, som ikke er helt flad, reducerer
kontaktoverfladen mellem induktionspladen [ols
madlavningsudstyret og besveerligger madlavningen.

N

TN

Vigtigt: Placér aldrig varme gryder og pander pa kontrolpanelet pa
kogepladen.

1.1.1 Eksisterende madlavningsudstyr

Det er muligt at kontrollere, om materialet er magnetisk ved hjeelp af
en enkel magnet. Hvis magneten ikke filtreekkes, er grydeme ikke
egnet tl madlavning med induktion. Anvisningeme beskrevet
herover geelder ogsa for det madlavningsudstyr, du allerede har i dit
kakken.
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1.1.2 Anbefalede diametre for bunde pa gryder og pander
OBS! Hvis bunden ikke har den rigtige storrelse, tander
kogepladerne ikke.

De den illustrerede del af denne brugsanvisning for oplysninger om
den mindste diameter til hver kogezone.

1.1.3 Tips til tilberedning

Sadan opnar du de bedste resultater:

* Brug gryder og pander med en bunddiameter, der svarer til
kogezonen

+ Lad laget blive pa grydeme under tilberedningen, hvis muligt,
navnlig pa gryder, som er mere end 22 cm hgje.

* Placer gryden midt pa& den pageeldende kogezone, som er
markeret pa kogepladen.

2. BRUG AF SUGESYSTEMEET

Udsugningssystemet kan enten bruges som udsugning med
udledning af luften fra rummet eller med recirkulation af rumluften
med filtrering.

Se websideme www.elica.com og www.shop.elica.com for at se
hele udvalget og de forskellige installationer med hhv. udsugning
eller recirkulation.

2.1 Udsugning @

Dampene ledes bort fra rummet gennem et kanalsystem (falger

ikke med leveringsomfanget).

Udsugningssystemet tilsluttes rarkanal og abning i veeggen med en

diameter, der svarer fil luftafgangen (koblingsflange).

Se siden med tilbeher i installationsinstruktioneme for versionen

med udsugning for yderligere oplysninger om rgrene og deres

diameter.

Brug af rer og udgang i veeggen med mindre diameter vil medfgrer

en forringet sugeevne og en betydelig stigning i stejniveauet.

Af denne grund patages der intet ansvar i denne forbindelse.

Sadan opnar du den bedste sugeeffektivitet:

! Rerkanalen ma hgjest veere pa 7 linezere meter.

I Brug hejest to kurver pa 90° pa en rerkanal pa 7 linezere
meter.

I Undga store forskelle i rerkanalens tvaersnit. Fortreek altid et
tveersnit, der svarer til @ 150 mm (eller i den rektanguleere
form 222 x 89 mm).

2.2 Recirkulation

Den udsugede luft filtreres ved hjeelp af fedt- og lugffiltre, fer den
sendes tilbage il i rummet. Produktet leveres med alle dele, der er
ngdvendige til en standardinstallation, med luftudgangen pa
frontdelen af kakkenelementets sokkel. Produktet er udstyret med
et sat lugffitre. Se siden med tibeher og sugesystemer med
recirkulation i installationsvejledningen for flere oplysninger.



3. FUNKTION
3.1 Kontrolpanel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
| | 5’5_ —4 R 12 c
; 1 1365
| ; _14
e 2FL FR2

Bergringsknapper (TOUCH) / display

1.

2
3.

ON/OFF-knap til kogeplade/sugesystem

Valg af kogezone / visning af kogezone
@gning/saenkning af effektniveauet for kogepladen og
udsugningen

Visning af effektniveauet for kogeplade og udsugning
Aktivering af timer "STAND ALONE"

Display: Timeren “STAND ALONE” / Timer kogezone.
@gning/saenkning af tidsindstilling for “STAND ALONE™-
| kogezonetimer

Aktivering af timer for kogezone

Indikator for timer for aktive kogezone (Timer Zone)
Aktivering af automatisk opvarmning (Automatic Heat

Up).

10.
1.

12.

13.
. Aktivering af automatisk udsugningsfunktion

Aktivering af Temperature Manager (Temperaturkontrol)
(varmefunktion)

Pause

Key Lock (Tastblokering)

Indikator for aktiv udsugning

Aktivering af indikator for fillermaetning

Valg/aktivering af sugesystem

Sugeapparatets display

Display for visning af meetningsgrad for aktivt kul-
Ikeramisk - Fedtfilter

Nulstil maetningsgrad for filtre

64



3.2 Brug af kogepladen

3.2.1 Vaerd at vide for du starter

Denne brugsanvisning beskriver de vigtigste funktioner. Brug QR-

koden pa de ferste sider for at fa adgang til den komplette

brugsanvisning pa intemettet.

Alle denne kogeplades funktioner opfylder kravene til de strengeste

sikkerhedsstandarder. Derfor:

* Nogle funktioner aktiveres ikke automatisk eller
deaktiveres, hvis der ikke er placeret en gryde eller pande
pa kogezonen, eller hvis grydemne er placeret darligt pa
kogezonen.

+ | andre fifeelde kan aktiverede funktioner blive deaktiveret
automatisk efter nogle fa sekunder, hvis den valgte funktion
kraever en yderligere indstilling, som ikke er foretaget.

Vent pa, at displayet slukkes, far du neermer dig kogezonen.

3.2.2 Kogezonens display
| displayet for den pageeldende kogezone angives:

Kogezone teendt f
Effektniveau {.89.P
Residual Heat Indicator (Indikator |
for tilbagevaerende varme)

Pot Detector (Grydedetektor) =
Funktionen Temperature | ¢4
Manager (Temperaturkontrol) er
aktiv

Pausefunktion Y
Funktionen Automatic Heat UP | /5
(Automatisk opvarmning)

3.2.3 Kogepladens egenskaber

+ Safe Activation (sikker aktivering): Produktet aktiveres kun hvis
der er kogegrej pa kogezonerne: Opvarmningsprocessen gar ikke i
gang eller afbrydes, hvis kogegrejet mangler eller flyttes.

* Pot Detector (grydedetektor): Produktet detekterer automatisk
tilstedeveerelse af gryder pa kogezoneme.

+ Safety Shut Down (sikkerhedsslukning): Af sikkerhedsgrunde
har hver kogezone en maksimal driftstid, der er atheengig af det
indstillede effektniveau.

* Residual Heat Indicator (restvarmeindikator) Hvis en eller flere
kogezoner slukkes, signaleres den tilbagevaerende varme med et
seerligt visyelt signal pa displayet for den filsvarende zone med
symbolet /3"

65

3.2.4 Funktion
Bemaerk: Den gnskede kogezone skal farst aktiveres.
* Teending: Tryk kort pa ® ONJ/OFF (1) kogeplade/sugesystem:

symbolet(l) teender.

Ved langt tryk vises alle tilgaengelige funktioner kortvarigt.
Derefter forbliver kun de vigtigste funktioner aktive. De andre
kan bruges og aktiveres efterfalgende, nar kogepladen er i
brug.

Trykigen p2 ® ON/OFF (1) for at slukke.

* Valg af kogezoner

Stryg (tryk) pa det omrade i Valg/Display (2), som svarer til den
gnskede kogezone.

* Effektniveau

Stryg med fingrene langs vaelgerlinjen (3):

mod hajre, for at forage effektniveauet;

mod venstre, for at reducere effekiniveauet.

Det indstillede effektniveau vises i omradet Valg/Display (2)
Kogepladen har 9 effektniveauer + et intensivt effekiniveau angivet i
displayet med symbolet” & ” (Power Booster).

Effekiniveauet” " (Power Booster) er stadig aktivt i 5 minutter,
efter at effekten vender tilbage til det foregdende niveau.

Bemaerk: Kogezoneme foran har ikke timerstyret booster; i disse
omrader deaktiveres Power Booster (effektboosteren) ved at
stryge og fere fingeren langs Vaelgerlinjen (3) for at mindske
effekiniveauet.

* Power Limitation (effektbegraensning)

Power Limitation funktionen ger det muligt at indstille produktets
funktion ved at begraense den maksimale opsugning.

Bemaerk: justeringen skal gennemfares med slukket plade, uden
at trykke pa tasten ® ON/OFF (1), nar kogepladen forbindes til el-
nettet, eller ved genforbindelse af selve el-nettet inden for de naeste
2 minutter.

For at indstille Power Limitation funktionen:

-tryk pa ( A )
(som kun blinker i de farste 2 minutter efter at produktet er teendt)
- bliv ved med at trykke pa (A) mens du trykker pa alle

kogezonemes omrader for Valg/Display (2) én ad gangen og mod
uret fra den forreste zone i hgjre side (FR)

RL-2_ III° lI° 2-RR
o e [
() ]
\- IV° IO-‘
i [}
) i
FL-27 “2-FR

- ved hvert tryk harer du et kort akustisk signal

- efter at have trykket pa alle i display (2) kan knappen ( A)
slippes. Herefter:

- viser Displayet (2) for den bageste venstre zone (RL)
symboleme “C” og “0” skiftevis. Dette betyder, at det er muligt at



foretage indstillingen:

veelg Displayet (2-RL)

rul i Valgerlinjen (3), indti symboleme “C” og “8" vises pa
Displayet,,

pa displayet (2-FL) vises felgende indstillinger i funktion

0=74 KW (standardindstilling)

1=45KW

2=31KW

AEndring af indstillingen af Power Limitation

- tryk pa Displayet (2) for den forreste venstre zone (FL)

- rul derefter pa Vaelgerlinjen (3) for at indstille den nye justering

- indstilingen gemmes ved at trykke pa tasten ® ON/OFF (1) i 2
sekunder. Du vil here et langt akustisk signal, som bekraefter
indstillingen.

3.3 Brug af sugesystemet
¢ Teending: Tryk kort p&2 ® ON/OFF (1) kogeplade/sugesystem:

I
Symbolet O teender.
Tryk igen for at slukke.

* Taending for sugesystem:
Tryk pa zonevalg (12) for at aktivere sugesystemet
* Udsugningshastighed (effekt)

3.4 Tabeller over effekt

Udsugningen er udstyret med 3 hastighedsniveauer (effekt).

Stryg med fingrene langs vaelgerlinjen (3):

mod hgjre for at @ge effekten, mod venstre for reducere
sugeeffekten.

Sugeeffekten vises i omradet Valg/display (12)

Power Booster (Effektbooster)

Produktet er udstyret med to ekstra effekiniveauer (ud over niveau
tre)

— Power Booster (Effektbooster) 1: tidsbegreenset il 15 min.
—  Power Booster (Effektbooster) 2: tidsbegraenset il 5 min.
hvorefter effekten skifter til den niveau, som var indstillet forinden.

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau 3), og
aktivér Power Booster (Effektbooster) 1

Power Booster-niveauet 1 er angivet i omradet Valg/Display (12)
ved at tallet “4” blinker

Stryg med fingrene langs Vaelgerlinjen (3) (til efter niveau 3), og
aktivér Power Booster (Effektbooster) 2

Power Booster-niveauet 2 er angivet i omradet Valg/Display (12)
ved at symbolet” 7 blinker

Effekt- niveau | Tilberedningstype Brug (pa grundlag af erfaring og madlavningsvaner)
Maks. ! . Bringer temperaturen hurtigt op fil kogepunktet, feks. til hurtig
effekt P Hurtig opvarmning opvarmning af vand eller kogevaesker
8.9 Friturestege - koge ﬁrung, start af tilberedning, friturestegning af frosne produkter, hurtig
ogning
7.8 Brune — stege — koge - grll bryne, opretholde kogning, koge og grillstege (kort varighed, 5-10
minutter)
Hoj effekt 67 Brune - stege - stuve — svitse - | brune, holde simrende, stege og grillstege (10-20 minutter),
grille foropvarmning af kekkengrej
45 ggltl):rede - stuvning — stege - brune, holde simrende, stegning (lang tid), indkogning af pasta
Mellemhgj Stege — koge ved svag varme — | leengerevarende tilberedning (ris, sovse, stege, fisk) med vaeske (f.eks.
34 ; . ; ) . )
effekt jeevne - indkoge vand, vin, bouillon, maelk), indkogning af pasta
Stege — koge ved svag varme — | leengerevarende tilberedning (maengder under 1 liter: ris, sovse, stege,
23 ; . : g
jaevne - indkoge fisk med vaeske (f.eks. vand, vin, bouillon, maelk)
1-2 iir;;(l) tge_ opto — holde varmen smelte smar, smelte chokolade langsomt, optening af sma produkter
Lav effekt 1 Smelte — opte — holde varmen — | varmholdningsfunktion til sma meengder frisk tilberedt mad eller retter
indkoge klar til servering og indkogning af risottoretter
OFF 0 Afsastringsflade Kogeplafien er i §tandby eller slukket (mulighed for restvarme efter
tilberedning, som signaleres med H-L-0)

66




4. VEDLIGEHOLDELSE

Pas pa! Fer der udferes nogen form for rengering eller
vedligeholdelse, skal det tilsikres, at kogezonerne er slukkede,
og at varmeadvarselslampen ikke langere er synlig.

4.1 Vedligeholdelse af kogepladen

4.1.1 Rengering
Kogepladen skal renggres efter hver anvendelse.
Vigtigt: Brug ikke slibende svampe eller staluldssvampe. De kan
odeleegge glasset. Brug ikke eetsende kemiske rengeringsmidler,
som fx ovnrens eller pletfiemere. Lad kogepladen afkele efter hver
brug, og ger den rent for at fieme fastoreendte rester og pletter. Brug
en blad klud, kekkenrulle eller specifikke produkter til rengering af
induktionsplader (felg producentens anvisninger).

DU MA ALDRIG BRUGE DAMPRENSERE!!!

Vigtigt: Ved spild, eller hvis en starre maengde vaeske koger over,
sa kan aftapningsventilen placeret for neden pa apparatet
bruges il at fieme alle rester og sikre maksimal
hygiejnesikkerhed. Fig. 1a

For en mere komplet og grundig rengaring kan den nederste
beholder fiemes helt, jf. Fig. 1b

4.2 Vedligeholdelse af sugesystemet

4.2.1 Rengering

Ved rengering mé der UDELUKKENDE anvendes en klud fugtet
med neutrale, milde renggringsmidler i fiydende form. ANVEND
IKKE VAERKT@J ELLER ANDET UDSTYR TIL RENGARING.
Undga brug af produkter indeholdende slibemidier BENYT ALDRIG
SPRIT!

4.2.2 Fedffilter

Fig. 2

Tilbageholder de fedtpartikler, der dannes under tilberedning af
mad.

Fedffilteret skal rengeres én gang om maneden med milde
rengeringsmidler; filteret kan ogsa vaskes i opvaskemaskine ved lav
temperatur og pa et kort opvaskeprogram.

Ved vask i opvaskemaskinen kan metal-fedtfilteret blive misfarvet,
men dette vil ikke have negativ indflydelse pa dets filtrerende
egenskaber.

4.2.3 Lugffilter

(kun for versionen med recirkulation) Fig. 3a-b-c

Filteret opfanger lugt fra madlavning.

Produktet er udstyret med et saet lugffiltre. Efter kortere eller leengere
tids brug atheengigt af den type mad, der tilberedes, og hyppigheden
af rengering af fedffilteret, er det ngdvendigt at udskifte lugtfilteret.
Luftfiltrene kan regenereres termisk hver 2-3 maneder i en
foropvarmet ovn ved 200 °C i 45 minutter. Korrekt regenerering
sikker en konstant filtreringseffektivitet i 5 ar.
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1. INSTRUKCJE OBSLUGI
1.1 Naczynia do przygotowywania potraw

Uzywac wytacznie garnkow, ktore posiadaja symbol

Wazne:

aby unikna¢ nieodwracalnego uszkodzenia powierzchni nie nalezy

uzywac:

+ naczyn, ktérych dno nie jest idealnie ptaskie;

+ metalowych naczyn z emaliowanym dnem;

* naczynia o szorstkiej podstawie, aby nie porysowa¢ powierzchni
phyty;

+ nigdy nie klas¢ goracych gamkéw i patelni na panelu

sterowniczym plyty.
Nie wszystkie gamki nadajace sie do indukcji sg odpowiednio
skuteczne ze wzgledu na ich dna, ktére sa czgsciowo wykonane
z materiatu ferromagnetycznego!! Podczas zakupu gamkow lub
patelni sprawdzi¢, czy:

+ Dno jest w catosci wykonane z materiatu ferromagnetycznego. W
przeciwnym razie, obniza si¢ réwnomiemo$¢ oraz skutecznosé
przesylania ciepla, z temperatura powierzchni patelni/gamka
nieodpowiednig do gotowania.

NIE!

+ Dno nie zawiera aluminium: naczynie nie nagrzewa sie moze nie
by¢ rozpoznane przez elementy indukcyjne.

NIE!
+  Nieptaskie dno o szorstkiej powierzchni.
Odejmujg one powierzchnie kontaktu pomiedzy elementem
indukeyjnym a naczyniem, obnizajac wydajno$¢ i pogarszajac
gotowanie.

| TAK!

Wazne: Nigdy nie umieszcza¢ goracych gamkow i patelni na
powierzchni gémego panelu sterowniczego piyty.

1.1.1 Posiadane naczynia

Za pomocqg zwyklego magnesu mozna sprawdzi¢, czy materiat z
ktorego jest wykonany gamek jest magnetyczny. Gamki nie nadajq,
sie, jezeli magnes nie dziata na nie. Wskazéwki, o kiérych mowa w
poprzednim akapicie, maja zastosowanie réwniez w tym przypadku.
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1.1.2 Zalecane $rednice den garnkow

WAZNE: jezeli wymiary gamkow beda niewlasciwe strefy

grzewcze nie wiacza sie.

Aby zapozna¢ si¢ z minimalng $rednica garnka do uzycia na

poszczegblnych strefach, nalezy zapozna¢ sie z ilustrowang

czescig niniejszej instrukcj.

1.1.3 Wskazéwki dotyczace gotowania

Aby uzyskac jak najlepsze rezultaty powinno sng
+ Uzywa¢ gamkéw i patelni o $rednicy dna réwniej Srednicy strefy
grzewczej.

+ Tam, gdzie to mozliwe, pozostawic pokrywke na gamkach
podczas gotowania, a zwtaszcza na gamkach o wysokosci
powyzej 22 cm.

+ Ustawi¢ gamek na $rodku strefy grzewczej oznaczonej na

plycie.
2. UZYTKOWANIE OKAPU

System zasysania oparéw moze by¢ uzywany w wersji wyciagowej
z odprowadzaniem na zewnatrz budynku lub filfrujacej z
wewnetrzng recyrkulacja.

Na stronach internetowych www.elica.com i www.shop.elica.com
mozna zapozna¢ sie z peing gamga dostepnych zestawow, w celu
wykonania réznych instalacji, zaréwno w wersji filtrujacej jak i
wyciagowej.

2.1 Wersja wyciagowa @

Opary sa odprowadzane na zewnatrz budynku za pomocg szeregu kanatow

(do nabycia osobno).

Podtaczy¢ produkt do przewodéw rurowych i otworéw spustowych na $cianie

0 $rednicy rownej $rednicy wylotu powietrza (kotnierz faczagy).

Wiecej informacii na temat rur i ich wymiaréw wskazano na stronie dotyczacej

akcesoridw w instrukcji montazu - Wersja z wyciagiem.

Zastosowanie rur i otworéw spustowych na $cianie o mniejszej $rednicy

doprowadzi do zmniejszenia osiagdw zasysania i znacznego zwigkszenia

hatasu.

W takim przypadku producent uchyla sie od wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dla maksymalnej wydajnosci zasysania:

! Zaleca sie maksymalnie 7-metrowy, prostoliniowy przewdd rurowy.

! Na tacznie 7 metrach prostoliniowego przewodu rurowego zaleca sie
stosowanie maksymalnie dwéch kolanek 90°

I Nalezy unika¢ drastycznych zmian w przekroju przewodu, zawsze
preferujac przekrdj @ 150 mm (lub prostokatny 222 x 89 mm).

2.2 Wersja filtrujaca

Przed ponownym wprowadzeniem do pomieszczenia, zasysane
powietrze  zostanie przefiltrowane przez  odpowiednie filtry
przeciwtiuszczowe i filtry przeciwzapachowe. Produkt jest
dostarczany z wszystkimi  elementami  niezbednymi  do
standardowego montazu, z wylotem powietrza w przedniej czesci
cokolu mebla. Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw
przeciwzapachowych. Wiecej informacji na temat rur i ich wymiaréw
wskazano na stronie dotyczacej akcesoriow w instrukcji montazu -
Wersja filtrujaca.



3. DZIALANIE

3.1 Panel sterowniczy

N 7,
5 i FL 12 RR
3 [ = W] . % B
| y
| A 14
N \
ONIOFF 2/FL FR2

Przymskl dotykowe (TOUCH) / Wyswietlacz 8. Aktywacja Temperature Manager - Regulatora

ON/OFF plyty kuchennej/systemu wyciagowego Temperatury  (Warming  Function - Funkcja
2. Wybor strefy grzewczej / Wy$wietlacz strefy grzewczej Nagrzewania)
3. Zwigkszanie/Zmniejszanie poziomu mocy gotowania i . Pauza

predkosci (moc) zasysania 10. Key Lock (Blokada Przyciskow)

Wyswietlanie poziomu mocy gotowania i predkosci 11. Wskaznik Okapu aktywny

(mocy) zasysania IAktywacja Wskaznika nasycenia Filtrow
4. Aktywacja Timera ,STAND ALONE” 12. Wybor/Aktywacja Okapu

Wyswietlacz: Timer ,STAND ALONE” / Timer Strefy Wyswietlacz Okapu

gotowania. Wyswietlacz nasycenia Filtra weglowego/ceramicznego
5. Zwigkszanie/Zmniejszanie czasu Timera ,STAND - Filtr przeciwttuszczowy

ALONE”/ Timer Stref grzewczych 13. Reset Nasycenia Filtrow
6. Aktywacja Czasomierza stref grzewczych 14. Aktywacja funkcji automatycznej okapu

Wskaznik Czasomierza stref grzewczych aktywny
7. Aktywacja Automatic Heat Up (Nagrzewanie
Automatyczne).
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3.2 Uzywanie plyty kuchennej

3.2.1 Co nalezy wiedzie¢ przed rozpoczeciem uzytkowania

W niniejszej instrukcji opisano gtéwne funkcje; uzy¢ kodu QR

znajdujacego sie na pierwszych stronach, aby uzyska¢ dostep do

petnych instrukcji w Intemecie.

Wszystkie funkcje omawianej plyty kuchennej spelniajg najbardziej

rygorystyczne normy bezpieczenstwa. Z tego powodu:

*  Niektore funkcje nie uaktywniaja sie lub dezaktywuja sie
automatycznie, w przypadku braku gamkow lub patelni
lub, gdy znajduja sie one na niewtasciwym miejscu.

* W innych przypadkach, aktywowane funkcje wytaczajg sie
automatycznie po kilku sekundach, jezeli wybrana funkcja
wymaga dodatkowego ustawienia.

Przed zblizeniem sig do strefy grzewczej, poczekac, az wyswietlacz

wylaczy sie.

3.2.2 Wyswietlacz strefy grzewczej

Na wy$wietlaczach stref grzewczych jest wskazywane:

Wiaczona strefa grzewcza f
Poziom Mocy {.85.pP
Residual  Heat  Indicator | H
(Wskaznik Ciepta Resztkowego)

Pot Detector (Detektor Gamka) | &
Aktywna funkcja Temperature | ¢_¢
Manager (Regulator
Temperatury)

Funkcja Pauzy Y
Funkcja Automatic Heat UP |5
(Nagrzewanie Automatyczne)

3.2.3 Charakterystyka plyty
+ Safe Activation (Bezpieczna Aktywacja): Produkt uaktywni sie
wylacznie, gdy na strefie grzewczej znajdzie sie gamek: proces
nagrzewania nie uaktywni sig lub zostanie przerwany w przypadku
braku lub zdjgcia gamka.
* Pot Detector (Detektor Garnka): Produkt automatycznie
odczytuje obecno$¢ gamka w strefach grzewczych.
+ Safety Shut Down (Wylaczanie Bezpieczeristwa): Ze wzgledéw
bezpieczenstwa, kazda strefa grzewcza posiada maksymalny czas
dziatania, ktéry zalezy od ustawionego poziomu mocy.

esidual Heat Indicator (Wskaznik Ciepta Resztkowego): Po
wylaczeniu jednej lub kiku stref grzewczych, obecnos¢ ciepta
resztkowego jest wskazywana na wy$wietlaczu danej strefy, za
pomocg symbolu /3" .
3.2.4 Dziatanie
Uwaga: Najpierw nalezy uaktywni¢ wybrang strefe.
* Wiaczenie: Krotko ® dotknag¢ON/OFF (1) plyty kuchennejlokapu:

I

symbol O podswietli sig;

przy dlugotrwatym dotyku wszystkie dostepne funkcje stana sie
widoczne na kilka chwil, po czym tylko te giéwne pozostang
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aktywne; pozostale moga by¢ uzywane, i uaktywnig sie
nastepnie, podczas stosowania urzadzenia.

Ponownie wcisna¢ ® ON/OFF (1) , aby wylaczy¢.

* Wybor stref grzewczych

Dotkna¢ (nacisna¢ na) strefe  WyborWyswietlacz  (2)
odpowiadajacq wymaganej strefie grzewczej.
- Poziom Mocy

DotknaC i przesunag palec wzdiuz Paska wyboru (3):

w prawo, aby zwiekszy¢ poziom mocy;

w lewo, aby zmniejszy¢ poziom mocy.

Ustawiony poziom mocy zostanie wyswietlony w strefie
WyboruMyswietlacza (2)

Jest dostepnych 9 pozioméw mocy + intensywny poziom mocy
wskazywany na wy$wietlaczu symbolem , 7, (Power Booster).
Poziom mocy " (Power Booster) pozostaje aktywny przez 5
minut, po czym moc wraca do poprzedniego poziomu.

Uwaga : przednie strefy grzewcze nie posiadajg ustawianego na
czas wzmacniacza; aby wylaczy¢ Power Booster (\Wzmacniacza
Mocy) w tych strefach, aby zmniejszy¢ poziom mocy, nalezy
przesunag palcami Paskiem wyboru (3) .

* Power Limitation (Ograniczenie mocy)

Funkcja Power Limitation (Ograniczenie Mocy) umozliwia
ustawienie dziatania produktu ograniczajgc jego maksymalny
pobor.

Uwaga: ustawienia nalezy dokonywa¢ na wytaczonej ptycie, bez
weiskania przycisku ® ON/OFF (1), w momencie podigczenia plyty
kuchennej do sieci elektrycznej lub po ponownym podtaczeniu sieci,
w ciggu 2 kolejnych minut.

Aby ustawi¢ funkcje Power Limitation:

- wcisnaé
(ktory bedzie migat tylko przez pierwsze 2 minuty od momentu
podigczenia zasilania)

- trzymajac wcisniety A ) pojedynczo wciska¢ wszystkie strefy
WyboruMyswietlacza (2) stref grzewczych, w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazowek zegara, poczynajac od
prawej przedniej strefy (FR)

RL-2 e ° _2-RR
o e
(] 0l
\ |V° IO ‘
[ 1
] |
FL-2 “2-FR

- przy kazdym wecisnigciu, nastapi emisja krotkiego sygnatu
dzwiekowego
- po wciénieciu wszistkich Wyswietlaczy (2), bedzie mozna

puscic przycisk

-na Wyswietlaczu (2) strefy tylnej lewej (RL) pojawia sig
zamiennie symbole ,C” i ,0” wskazujace mozliwos¢ dokonania
ustawienia:

wybra¢ Wyswietlacz (2-RL)

nastepnie przesuna¢é po Pasku wyboru (3), dopdki na



Wyswietlaczu nie pojawia sie symbole ,C"i,8",

na Wyswietlaczu (2-FL) wyswietli sig biezace ustawienie

0= 7,4 KW (ustawienie domysine)

1=45KW

2=3,1KW

Aby zmieni¢ ustawienie funkcji Power Limitation

- weisnaé Wyswietlacz (2) przedniej lewej strefy (FL)

- nastepnie przejs¢ po Pasku wyboru (3), aby wybra¢ nowe
ustawienie

- aby zapisa¢ wybor wcisnac na 2 sekundy przycisk ® ON/OFF (1);
zostanie wyemitowany duzszy sygnat dzwigkowy potwierdzajacy
ustawienie

3.3 Uzytkowanie systemu wyciagowego
- Wiaczenie: Krotkie dotkniecie ® ON/OFF (1) plyty kuchennej/

okapu: symbol (D podswietli sie.

Ponownie dotknaé, aby wytaczy¢.

* Wiaczenie okapu:

Dotkna¢ Strefy wyboru (12), aby uaktywni¢ okap
* Predkos$¢ (moc) zasysania:

Okap wyposazony jest w 3 poziomy predkosci (mocy) zasysania
Dotkna¢ i przesunaé palec wzdiuz Paska wyboru (3):

w prawo, aby zwigkszy¢ lub w lewo, aby zmniejszy¢ site zasysania.
Moc  zasysania bedzie  wyswietona w  strefie
WyboruMyswietlacza (12)

* Power Booster (Wzmacniacz Mocy)

Produkt wyposazony jest w 2 dodatkowe poziomy mocy (ponad
poziomem 3)

—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1 : ustawiony na 15min
—  Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 2 : ustawiony na 5 min,
po czym moc powraca do poprzednio ustawionego poziomu.
Dotkna¢ i przewina¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad poziom 3)
by aktywowa¢ Power Booster (Wzmacniacz Mocy) 1

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 1 wskazany jest w
strefie WyborWyswietlacz (12) migajacym numerem “4”

Dotkna¢ i przewing¢ palcami Pasek wyboru (3) (ponad poziom 3)
by aktywowa¢ Power Booster (WWzmacniacz Mocy) 2

Poziom Power Booster (Wzmacniacza Mocy) 2 wskazany jest w
strefie WyborWyswietlacz (12) migajacym symbolem ” £

3.4 Tabele mocy
Poziom mocy | Rodzaj gotowania Uzytkowanie (w oparciu o doswiadczenie i nawyki kuliname)
! . szybkie zwiekszenie temperatury potrawy, az do szybkiego wrzenia w
Max moc P Szybkie podgrzanie przypadku wody lub szybkiego podgrzania ptynéw do gotowania
89 | Smazenie - gotowanie Plecz§n|e, rozpoczecie gotowania, smazenie produktow mrozonych,
szybkie gotowac
7.8 Pieczenie - smazenie - | smazenie, utrzymywanie zagotowania, gotowanie i grillowanie (przez krotki
gotowanie — grillowanie czas, 5-10 minut)
Wysoka Pieczenie - gotowanie - . . ! . L .
.  armasane. | SMazenie, utrzymania lekkiego zagotowania, gotowanie i grilowanie (przez
moc &7 po_wolne_gotowanle SMAzeNne- | <radnio diugi czas, 10-20 minut), nagrzewanie akcesoriow
grillowanie
Gotowame - poyvolne duszenie, utrzymywanie lekkiego zagotowania, gotowaé (przez diugi czas),
4-5 | gotowanie -  smazenie- X . -
. A uzyskanie kremowej konsystencji potrawy z makaronem
grillowanie
< Golowanie - golowanie na diuzony czas gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) uzywajac ptyndw
Srednia wolnym ogniu — zageszczanie- wy Yy czas 4ot Yz, S0SY, P » VDY) UZyWaja
34 LS .| (np. wody, wina, bulionu, mleka), uzyskanie kremowej konsystencji potrawy
moc uzyskiwanie kremowej 7 makaronem
konsystencii
Gotowanie - gotowanie na
23 wolnym ogniu — zageszczanie- | wydtuzony czas gotowania (objetosci mniejsze niz jeden litr: ryz, sosy,
uzyskiwanie kremowej | pieczenie, ryby) uzywajac ptyndw (np. woda, wino, bulion, mieko)
konsystencii
Stoplenlel - fozmrazane - topienie masta, delikatne topienie czekolady, rozmrazanie matych
12 utrzymanie temperatury- .
h A produktow
omogenizacja
Niska moc Stopienie - rozmrazanie - | utrzymywanie maltych porcji $wiezo ugotowanych potraw w temperaturze
1 utrzymanie temperatury- | lub utrzymywanie temperatury talerzy oraz uzyskiwanie kremowej
homogenizacja konsystencii risotto
Powierzchnia gotowania w pozycji stand-by lub wylaczenia (moziiwa
OFF 0 Powierzchnia oparcia obecno$¢ pozostalosci ciepla w zwiazku z zakoriczonym gotowaniem,
sygnalizacja za pomoca H-L-O)
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4. KONSERWACJA

Uwaga! Przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacii,
nalezy si¢ upewni¢, ze strefy grzewcze sa wylaczone oraz
zniknefa kontrolka wskazujaca grzanie.

4.1 Konserwacja plyty kuchennej

4.1.1 Czyszczenie

Plyte kuchenna nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Wazne: Nie uzywa¢ gabek Sciemych i druciakow, mogg one

uszkodzi¢ szkto. Nie uzywa¢ zracych $rodkéw chemicznych takich

jak spray do piekamika lub odplamiaczy. Po kazdym uzyciu,
poczekat na ostygniecie piyty i wyczysci¢ w celu usunigcia kamienia

i plam. UzywaC migkkiej Sciereczki, papieru kuchennego lub

specjalnych produktow przeznaczonych do czyszczenia plyty

(przestrzegac zalecen Producenta).

NIE UZYWAC URZADZEN CZYSZCZACYCH PARA!!!

Wazne: W razie przypadkowego i obfitego rozlania sig ptynow z
garnkéw i patelni mozna uzy¢ zaworu spustowego,
znajdujacego sie w dolnej czesci produktu, w celu
wyeliminowania wszelkich pozostatosci, zapewniajac
maksymalne bezpieczenstwo higieniczne. Rys. 1a

W celu kompletnego i doktadnego wyczyszczenia mozna catkowicie
wymontowa¢ dolny zbiomik. Rys. 1b

4.2 Konserwacja systemu wyciggowego

4.2.1 Czyszczenie

Do czyszczenia uzywa¢ WYLACZNIE szmatki nawilzonej ptynnymi
neutralnymi  srodkami czyszczacymi. DO CZYSZCZENIA NIE
NALEZY UZYWAC NARZEDZI ANI PRZYRZADOW! Unika¢
stosowania  produktéw zawierajgcych $rodki  Scieme. NIE
STOSOWAC ALKOHOLU!

4.2.2 Filtr przeciwttuszczowy

Rys. 2

Zatrzymuje czastki ttuszczu pochodzace z gotowania.

Musi by¢ czyszczony co najmniej raz w miesiacu, za pomocg, srodka
CzyszCzacego nie zracego, recznie lub w zmywarce w niskiej
temperaturze i krotkim cyklu mycia.

Mycie w zmywarce metalowego fitra tuszczowego moze
spowodowac jego nieznaczne odbarwienie, to jednak nie pogarsza
parametréw jego pracy.

4.2.3 Filtr przeciwzapachowy

(Tylko dla wersji filtrujacej) Rys. 3a-b-c

Zatrzymuje przykre zapachy pochodzace z gotowania.

Produkt jest wyposazony w zestaw filtréw przeciwzapachowych.
Nasycenie filtréw przeciwzapachowych nastepuje po krotszym lub
diuzszym uzytkowaniu, w zalezno$ci od rodzaju kuchni i terminéw
czyszczenia fitra przeciwtiuszczowego. Filtry przeciwzapachowe
moga by¢ regenerowane termicznie co 2/3 miesiecy w nagrzanym
wezesniej piekamiku, w temperaturze 200°C przez 45 minut.
Prawidlowa regeneracja zapewnia statq wydajno$¢ filtrowania przez
5lat.
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CS
1. NAVOD K POUZITi

1.1 Nadoby na vareni

Pouzivejte pouze hrce s timto symbolem .

Dulezité:

abyste  zabranili
nepouzivejte:

+ nadoby, jejichz dno neni dokonale rovné;

+ kovové nadoby se smaltovanym dnem;

+ nadoby s drsnym spodkem, aby nedoslo k poSkrabani povrchu
desky;

nikdy nepokladejte teplé hmce a panve na povrch oviddaciho
panelu vamé desky.

Ne v8echny hmce vhodné pro indukci pracuji efektivné kvdii
dnlim Castecné vyrobenym z feromagnetického materialu!! Pfi
nakupu hmcet a panvi ovéite, zda:

dno je kompletné zhotovené z feromagnetického materialu. V
opacném pfipadé bude sniZena jak ucinnost pfenosu tepla, tak
jeho rovnomérnost, s teplotami povrchu panve/hmce nevhodnymi
pro vareni.

trvalému poSkozeni vamé desky, nikdy

-

NE!

dno neobsahuje hlinik: nédobi se nezahfiva a induktory jej rovnéz
nemusi rozpoznat.

+  dnajsou nerovna nebo maji drsny povrch.
Zmen8uji kontakini plochu mezi induktorem a nadobim, sniZuji
Ucinnost a zhorSuji postup a vysledek vareni.
™

i

- ~ ANO!

Ddlezité: nikdy neumistuje horké hmce a panve na povrch
oviddaciho panelu vamé desky.

1.1.1 Nadoby, které jste méli jiz pred zakoupenim vyrobku
Pomoci jednoduchého magnetu mizete zkontrolovat, zda je material
hmce magneticky. Pokud hmce nejsou magnetické, nejsou pro tento
systém vhodné. Oznaceni uvedena v pfedchozim odstavci plati také
v tomto pfipadé.
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1.1.2 Doporuéené priméry dna hrce

DULEZITE: pokud hrnce nemaji spravnou velikost, varné zony
se nezapnou.

Pro zjisténi minimalniho prdméru hmce, ktery ma byt pouzit, na
kazdé jednotivé zoné, nahlédnéte do ilustrované casti tohoto
navodu.

1.1.3 Pokyny pro vareni

Pro dosazeni optimalnich vysledk( doporucujeme:

+ Pouzivat panve a hmce s primérem dna stejnym jako primér
vamé zony.

+ Pokud je to mozné, prikryjte hmce poklici béhem varfeni a
zejména u hmet vyssich nez 22 cm.

+ Umistéte hmec do stfedu vamé zény vyznacené na desce.

2. POUZITI ODSAVACE

Systém odsavani mlize byt pouZit u verze s odsavanim s vnéj$im
odvodem nebo vnitfnim recirkulatnim filtrem.

Navstivie webové stranky www.elica.com a www.shop.elica.com a
zkontrolujte kompletni sortiment dostupnych sad tak, abyste mohli
provadét odlisné instalace, a to jak verze s filtrovanim, tak s
odséavanim.

2.1 Verze s odsavanim @

Viypary jsou odvadény ven pomoci sady trubek (nakupuji se

samostatng).

Pripojte spotfebi¢ k trubkdm a odvodnim otvordm na sténé s

primérem stejnym jako vyvod vzduchu (pfipojovaci pfiruba).

Dalsi informace o trubkach a jejich rozmérech najdete na strance

prislusenstvi v instalacni pfirucce - Verze s odsavanim.

Pouziti trubek a vypoustécich otvordi na sténé s mensim primérem

vyvola snizeni saciho vykonu a drasticky nardst hluku.

V takovém pfipadé vyrobce odmita odpovédnost.

Pro dosazeni maximalni i¢innosti sani:

! Doporucuje se maximalni délka trubek 7 linedmich metrd.

I Na celkem 7 linedmich metrech se doporuCuje pouzit
maximalné dvé zakfiveni o velikosti 90°

I Vyvarujte se drastickym zménam v priifezu potrubi, vzdy
upfednostriujte priifez rovny @ 150 mm (nebo pravothly 222 x

89 mm).
2.2 Verze s filtrovanim

Odsavany vzduch bude filtrovan pfes specilni tukové fifry a
pachové filtry a poté bude znovu piivadén do mistnosti. Spotfebic je
dodavan se vSim potfebnym pro standardni instalaci s vyvodem
vzduchu v Eelni strané podstavce skfifiky. Vyrobek je vybaven
sadou pachovych fiitr. Dal$i informace naleznete na strance
piisluSenstvi v instalaénim névodu - Verze s filtrovanim.



3. PROVOZ
3.1 Ovladaci panel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
| | 5’5_ —4 R 12 c
; 1 1365
| ; _14
e 2FL FR2

Dotykova tlacitka (TOUCH)/displej

1.

2
3.

ON/OFF vamé desky/systému odsavani

Viybér vamych zén/displej vamych zén

ZvySenilsnizeni Urovné vykonu vafeni a saci rychlosti
(vykonu)

Zobrazeni Urovné vykonu vafeni a saci rychlosti
(vykonu)

Aktivace Casovace Timer ,STAND ALONE*

Displej: Timer (Casova¢) “STAND ALONE"/Timer
(Casovag) vamé zony

NavySeni/snizeni doby ¢&asovate Timer “STAND
ALONE’/Timer vamych zén

Aktivace asovace vamych zén
Ukazatel aktivniho ¢asovace vamych zon
Aktivace Automatic Heat Up (automatické zahfati)

10.
1.

12.

13.

Aktivace funkce spravce teploty Temperature Manager
(Warming Function)

Pauza

Key Lock (zamek tla¢itek)

Ukazatel aktivniho odsavace

Aktivace ukazatele nasyceni filtrti

Vybér/aktivace odsavace
Displej odsavace
Displej nasyceni uhlikového/keramického filtru -

tukového filtru
Reset nasyceni filtri
Aktivace automatické funkce odsavace
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3.2 Pouziti varné desky

3.2.1 Co je tieba védét, nez zaCnete s pouzivanim

Tento nédvod popisuje hlavni funkce, pomoci QR kédu na prvnich

strankach ziskate pfistup k tplnym pokyndm na intemetu.

VSechny funkce této vamé desky odpovidaji nejpfisnéjSim

bezpegnostnim normam. Z tohoto duvodu:

* Nékteré funkce se nezapnou, nebo se automaticky
vypnou, v nepfitomnosti nadob nebo v pfipadé, ze jsou
nadoby Spatné umistény nad horaky.

+ 'V ostatnich pfipadech se aktivované funkce automaticky
vypnou po nékolika sekundach, pokud vybrand funkce
vyZaduje dalSi nastaveni, které nebylo zadano.

Nepiiblizujte se k vamé zoné, dokud displej nezhasne.

3.2.2 Displej varné zény
Na displeji vztahujicim se k vamym oblastem je uvedeno nasleduiici:

Zapnuta vama zona f

Uroveri vjkonu ! 9.p
Residual Heat Indicator (ukazatel |
zbytkového tepla)

Pot Detector (detektor hmce) g
Funkce Temperature Manager | ¢_#
(spravce teploty) aktivni

Funkce Pauza Y
Funkce Automatic Heat UP | /4
(automatické zahfati)

3.2.3 Vlastnosti desky

+ Safe Activation (bezpeéné zapnuti): Spotfebi€ se zapne pouze v
pfipadé, kdyz jsou na vamych zonach pfitomny hmce: proces
ohfevu se nespusti nebo se prerusi v pfipadé, kdyz hmce nebudou
piitomny nebo budou odstranény.

* Pot Detector (detektor hrnce): Spotfebi¢ automaticky detekuje
pfitomnost hmcl na vamé zoné.

+ Safety Shut Down (bezpecnostni vypnuti): Z bezpetnostnich
divodli ma kazda vama zéna maximalni dobu fungovani, ktera
zavisi na nastaveném stupni vykonu.

* Residual Heat Indicator (ukazatel zbytkového tepla): Pfi vypnuti
jedné nebo vice vamych zén, je pfitomnost zbytkového tepla
signalizovana zviastnim vizualnim signalem na displeji odpovidajici
z6ny pomoci symbolu “57”".

3.2.4 Provoz

Poznamka: nejprve aktivujte pozadovanou zénu.

* Zapnuti:dotknéte se kratce ® ON/OFF (1) vamé desky/odsavace:

symbol (l) se rozsviti;

pii delsim stisknuti se na nékolik okamzik(i zobrazi vSechny
dostupné funkce, poté zlistanou aktivni pouze ty hlavni; ostatni
mohou byt pouzité a aktivovat se pozdéji, béhem pouzivani
spotiebice.

Znovu stisknéte ® ON/OFF (1) pro vypnuti.
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* Volba varnych zén

Dotknéte se (stisknéte) oblasti vybéruldispleje (2) odpovidajici
pozadované vamé zoné.

+ Urovei vykonu

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):

doprava pro zvy3eni stupné vykonu;

doleva pro snizeni stupné vykonu.

Nastavena uroven vykonu se zobrazi v oblasti vybéru/displeje
(2).

K dispozici je 9 rovni vykonu + intenzivni Urovef vykonu oznacena
na displeji symbolem” #” (Power Booster).

Urovei vykonu ” 2 (Power Booster) ziistane aktivni po dobu 5
minut a poté se vykon vrati na pfedchozi droven.

Poznamka: pfedni vamé zény nemaji ¢asovany booster; pro
vypnuti funkce Power Booster, pro tyto zony, se dotknéte a
posouvejte prsty po volici listé (3) pro snizeni irovné vykonu.

* Power Limitation (omezeni vykonu)

Funkce Power Limitation (omezeni vykonu) umozfiuje nastavit
fungovani spotfebiCe s omezenim maximaini spotfeby.

Poznamka: nastaveni musi byt provedeno na vypnuté desce, bez
stisknuti tlacitka ® ON/OFF (1) , ve chvili pfipojeni vamé desky k
elektrické siti, nebo pfi opétovném pfipojeni samotné elektrické sité,
béhem nasledujicich 2 minut.

Pro nastaveni Power Limitation (omezeni vykonu):

- stisknéte( A )
(bude blikat pouze béhem prvnich 2 minut od napajeni vyrobku)

- drzte stisknuté A stisknéte, postupné, vSechny oblasti
Volby/displeje (2) vamych zén, proti sméru hodinovych rucicek z
pravé predni zény (FR)

RL-2_ lII° I° 2-RR
A |
() ]
\- Iv° IO-‘
i [}
) |
FL-2" “2-FR

- pfi kazdém stisknuti zazni kratky zvukovy signal
- po stisknuti vSech displejii (2), bude mozné uvolnit tlacitko

(A)

- displej (2) levé zadni zony (RL) zobrazi postupné stfidavé
symboly “C” a “0”, na znameni, Ze je mozné provést nastaveni:
zvolte displej (2-RL)

poté prochazejte volici listou (3), dokud se na displeji nezobrazi
symboly “C"a ‘8,

nadispleji (2-FL) bude zobrazeno aktuélni nastaveni

0=74 KW (vychozi nastaveni)

1=45KW

2=31KW

Pro zménu nastaveni Power Limitation

- stisknéte displej (2) levé predni zény (FL)

- prochazejte postupné volici listou (3), k provedeni nového



nastaveni

- pro ulozeni provedené volby stisknéte tiacitko ® ON/OFF (1), na 2
sekundy; pro potvrzeni nastaveni bude vydan delSi zvukovy signal

3.3 Pouziti systému odsavani

* Zapnuti: Kratce se dotknéte ® ON/OFF (1) vamé desky/odsavace:

I
symbol O se rozsviti.

Dotknéte se znovu pro vypnuti.

* Zapnuti odsavace:

Dotknéte se volici zony (12) pro zapnuti odsavace

* Rychlost (vykon) odsavani:

Odsavac je vybaven 3 trovnémi rychlosti (vykonu) sani.
Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3):

doprava pro navySeni nebo doleva pro snizeni saciho vykonu.
Saci vykon se zobrazi v oblasti vybéru/zobrazeni (12)

* Power Booster (posilovac vykonu)
Vyrobek je vybaven 2 dalSimi Grovnémi vykonu (nad drover 3)

—  Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 : nacasovany na 15

min.

min.,
poté se vykon vrati na dfive nastavenou Uroven.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad troven 3) a

aktivujte Power Booster (posilovac vykonu) 1.

Urover Power Booster (posilova¢ vykonu) 1 je oznacena v oblasti

vybéru/displeje (12) blikajicim Cislem “4”.

Dotknéte se a posouvejte prsty po volici listé (3) (nad troven 3) a

aktivujte Power Booster (posilovac vykonu) 2.

Urover Power Booster (posilova¢ vykonu) 2 je oznacena v oblasti

vybéru/displeje (12) blikajicim symbolem " £”.

3.4 Tabulky vykonu
Uroveri vykonu | Typ vareni Pouziti (na zakladé zkuSenosti a zvyku pii vareni)
e zvy3eni teploty jidla v kratkém Case az k rychlému varu v pfipadé vody
Max.vykon P Rychié ohfivan nebo rychlému ohfevu vamych tekutin
89 Smazeni - vafeni restovani, zahajeni vafeni, smazeni zmrazenych vyrobku, rychlé vieni
7.8 Opékani — restovani - vafeni - | restovani, udrzeni vareni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po kratkou
grilovani dobu, 5-10 minut)
Vysoky 67 Restovani - vafeni — dudeni — | restovani, udrzeni mimého vareni ve vrouci vodé, vafeni a grilovani (po
vykon smazeni - grilovani stfedné dlouhou dobu, 10-20 minut), pfedehfivani pfislusenstvi
45 Vafeni — duSeni — smazeni - | dueni, udrzeni citlivého vafeni ve vrouci vodé, vareni (po dlouhou
grilovani dobu), zavére¢né promichani stovin
Str::kr;’le 34 \z/:r:iglér;i pivedeni :év\é?;né; delsi vafeni (ryze, omacky, peceng, ryby) v pfitomnosti pfidavnych
zyykon promichéni tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko), zavére¢né promichani tstovin
2.3 \z/:r:?]r“sllér;i pfivedent :év\é?;uéné- dlouhodobé vareni (objemy mensi nez litr: ryze, omacky, pecené, ryby) v
promichani piitomnosti pidavnych tekutin (napf. voda, vino, vyvar, miéko)
Rozpousténi — rozmrazovani - St&ni masla. iemné steéni éokols 4ni malich
12 udrZovéni v teple - ZAvéretné rquusgenl masla, jemné rozpusténi Cokolady, rozmrazovani malyc
AN vyrobkl
promichani
N!ilg:\ 1 uRgé%%gitieT t_e rlzzrr]rsgsg;rgn; udrzovani teplych malych porci Cerstvé uvareného jidla nebo udrzovani
vy promichani P teplého servirovaciho nadobi a zavéreéné promichani rizota
OFF 0 Opémé plocha Vama deska je v pohotovostni nebo vypnuté poloze (pfipadné zbytkové
pemap teplo po ukondeni vareni je signalizovano H-L-O)
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—  Power Booster (posilova¢ vykonu) 2 : naasovany na 5




4. UDRZBA

Pozor! Pred zahajenim jakéhokoliv ukonu ¢isténi ¢i udrzby se
ujistéte, zda jsou vamé zény vypnuté a zda nesviti kontrolka
signalizujici teplotu.

4.1 Udrzba varné desky

411 Cigténi

Vamou desku je tfeba po kazdém pouziti vycistit.

Dulezité: NepouZivejte abrazivni houbicky ani draténky, mohly by

sklo ponicit. NepouZivejte drazdivé chemické Cistici prostfedky, jako

jsou spreje na trouby nebo odstrafiovace skvm. Po kazdém pouziti
nechte vamou desku vychladnout a vycistéte ji, abyste odstranil
usazeniny a skvmy. PouZivejte mékky hadfik, papirové utérky nebo
specifické pfipravky pro Cisténi desky (postupujte podle pokynd

vyrobce). L.

NEPOUZIVEJTE PARNI CISTICE!!!

Dulezité: V pripadé nahodného a hojného Uniku tekutin z hmcl je
mozné zasahnout vypoustécim ventilem umisténym ve spodni
Casti vyrobku tak, aby se odstranily veSkeré zbytky a zajistila se
maximalni hygienicka bezpecnost. Obr. 1a

Pro tpInéjsi a dikladnéjsi cisténi Ize spodni vanicku zcela vyjmout.
Obr. 1b

4.2 Udrzba systému odsavani

4.2.1 Cisténi ] .

Pro Cisténi je tfeba pouzit VYHRADNE latku navihenou neutrélnimi
tekutymi isticimi prostiedky. NEPOUZIVEJTE ZADNE NASTROJE
NEBO POMUCKY NA CISTENI.

NEPOUZIVEJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filtr

Obr. 2

Zadrzuje ¢astice tuku uvolfiujici se pfi vareni.

Tukovy filtr se musi 1 x do mésice vycistit .

Je mozné jgj Cistit ruéné jemnym mycim prostfedkem nebo v
kuchyriské mycce pfi nejnizsi teploté a kratSim programu.

4.2.3 Pachovy filtr

(pouze u verze s filtrovanim) Obr. 3a-b-c

Tento filtr pohlcuje neprijemné pachy vznikajici pfi vareni.
Viyrobek je vybaven sadou pachovych filtrd. K nasyceni pachovych
filtrd dochézi po viceméné delSim pouZzivani v zavislosti na typu
vafeni a pravidelnosti CiSténi tukového filtru. Pachové filiry Ize
tepelné regenerovat kazdé 2-3 mésice v predehraté troubé pii
200°C po dobu 45 minut. Spravna regenerace zajituje stalou
filtratni U¢innost po dobu 5 let.
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SK
1. NAVOD NA POUZITIE

1.1 Nadoby pouzité na varenie

Pouzivajte len hmce so symbolom .

Dolezité:

aby sa zabranilo trvalému poskodeniu povrchu dosky, nepouzivaite:

+ nadoby s nedokonale rovnym dnom;

+ kovové nadoby so smaltovanym dnom;

+ nadoby sdrsnym podkladom, aby sa zabranilo poSkrabaniu
plochy vamej dosky;

+ nikdy nekladte teplé hmce apanvice na povrch oviadacieho
panelu vamej dosky.

Nie v3etky hmce vhodné na indukciu st U¢inné z toho dévodu, ze
ich dna su Ciastocne zlozené z feromagnetického materialu!! Pri
nakupe hmcov alebo panvic skontrolujte, &i:

+ dno je vylutne iba z feromagnetického materialu. V opaénom
pripade sa znizi Ucinnost prenosu tepla ako aj rovnomemost
tepla pri teplotach povrchu panvice/hmea, ktoré nie st vhodné na
varenie.

NIE!

+ Dno neobsahuje hiinik: riad sa nezohrieva a mozno ho
nerozpoznavaju ani induktory.

NIE!

+  Nerovné dn4 alebo dna s drsnym povrchom.
Odoberajii kontakinG plochu medzi induktorom a riadom,
pri¢om znizuju jeho Ucinnost a kazia z&zitok z varenia.

» ANO!

Dolezité: nikdy nekladte teplé hmce apanvice na povrch
ovladacieho panelu vamej dosky.

1.1.1 Uz existujice nadoby

MbéZete skontrolovat, ¢i materidl hmca je magneticky
pouzitim jednoduchého magnetu. Hmce nie st vhodné, ak nie su
magneticky zistitelné. V takom pripade platia aj pokyny uvedené v
predchadzajliicom odseku.

1.1.2 Odporucané priemery dna hrnca
DOLEZITE: ak hmce nemajii spravne rozmery, varé zony sa
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nezapnu.
Udaje o minimalnom priemere hrnca, ktory sa ma pouzit' na
kazdej jednotiivej zéne najdete v ilustrovanej Casti tohto navodu.

1.1.3 Pokyny k vareniu

Aby ste dosiahli najlepie vysledky, odporti¢ame:

- pouzivat panvice a hmee, ktoré maju priemer dna rovnaky ako méa
vama zéna.

+ tam, kde je to mozné, nechajte pokrievku na hmcoch pocas
varenia a najma v pripade hrcov s vySkou presahujlicou 22 cm.

+  hmiec umiestnite do stredu vamej zény oznacenej na doske.

2. POUZITIE ODSAVACA

Odsavaci systém sa mdze pouzit v odséavacej verzii s vonkaj$im
od&erpavanim alebo filtracnej verzii s vnatormym obehom.

Navstivte webové sidla www.elica.com a www.shop.elica.com , kde
najdete kompletna sadu stiprav, ktoré su k dispozicii, aby ste mohli
vykonat rézne montéZe filtracnej aj odséavacej verzie.

2.1 Odsavacia verzia @

Pary sa od&erpavaju smerom von pomocou série trubiek (kupuji sa

samostatne).

Viyrobok pripojte k trubkém a vypustacim otvorom na stene s

priemerom ekvivalentnym vystupu vzduchu (spojovacia priruba).

Viac informacii o trubkach a ich velkosti najdete na stranke

tykajucej sa prisluSenstva v ndvode na montaZ - odsavacia verzia.

Pouzitie trubiek avypustacich otvorov na stene s menSim

priemerom spdsobi znizenie odsévacich vykonov a znatné

zvySenie hluénosti.

Preto odmietame akukolvek zodpovednost.

Aby ste dosiahli maximalnu ucinnost odsavania:

I Odpori¢a sa maximalna dizka lineémeho potrubia 7 metrov.

I Odpori¢a sa na celkovej dizke linedmeho potrubia 7 metrov
pouzit maximéalne dve kolena 90°

I Vyhnite sa drastickym zmendm prierezu potrubia, vzdy
uprednostnite prierez ekvivalentny k @ 150 mm (alebo
obdf#nikovy 222 x 89 mm).

2.2 Filtrana verzia

Nasaty vzduch sa bude filtrovat pomocou vhodnych tukovych filtrov
a zapachovych filtrov pred opatovnym dopravenim do miestnosti.
Produkt sa dodava so vSetkym vybavenim potrebnym pre
Standardnu montaz s vystupom vzduchu v prednej Casti podstavca
nabytku. Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych filtrov. Viac
informéacii najdete na stranke tykajlcej sa prislusenstva v navode
na montaz - Filtratna verzia.



3. PREVADZKA
3.1 Ovladaci panel

RL RR
FL FR
6 11 6
110 sr 8 7 I
[+ + +]
| | 5’5_ —4 R 12 c
; 1 1365
| ; _14
e 2FL FR2

Dotykové tlacidla (TOUCH) / Displej

1.

2
3.

ON/OFF vamej dosky/odsévacieho systému

Volba vamych zén / Displej vamej zény
ZvySenie/Znizenie Urovne vykonu varenia a rychlosti
(vykonu) odsavania

Zobrazenie Urovne vykonu varenia a rychlosti (vykonu)
odsévania

Aktivacia casovaca ,STAND ALONE*

Displej: Casova& ,STAND ALONE* / Casovat vamych
z0n.

ZvySenie/Znizenie Casu ¢asovata ,STAND ALONE® /
Casova&a vamych zon

Aktivacia Casovaca varnych zon

Ukazovatel Casovaca vamnych zon aktivny

Aktivacia Automatic Heat Up (automaticky ohrev).

10.
1.

12.

13.
. Aktivacia automatického chodu odsavaca

Aktivacia funkcie Temperature Manager (Warming
Function) (sprava teploty - ohrievacia funkcia)

Pauza

Key Lock (zablokovanie tlacidiel)

Ukazovatel odsévania aktivny

Aktivacia ukazovatela nasytenia filtrov

Vyberfaktivacia odsavaca

Displej odsavaca

Displej nasytenia uhlikového/keramického filra —
tukového filtra

Viynulovanie nasytenia filtrov
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3.2 Pouzitie varnej dosky

3.2.1 Co musite vediet pred pouzitim

V tomto navode su opisané zakladné funkcie, pouzite kod QR

nachadzajlci sa na prvych stranach, na vstup na intemetové stranky

obsahujlice tpiné pokyny. )

Vetky funkcie tejto vamej dosky splfiaju najprisnejSie bezpecnostné

normy. Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie sa neaktivuju alebo sa automaticky
deaktivuju v pripade nepritomnosti hrncov alebo, ked’ st
tieto zle polozené ma ohni.

+  Vinych pripadoch sa aktivované funkcie automaticky deaktivuju
po niekolkych sekundach, ked si zvolend funkcia vyzaduje
dalSie nastavenie, ktoré sa nevykona.

Skor ako sa pribliZite k vamej zone, pockajte, kym sa displej vypne.

3.2.2 Displej vamej zony
na displejoch tykajucich sa vamych z6n sa zobrazi:

Vama zéna zapnuta 0

Urovei vykonu O =
Residual  Heat Indicator | A
(ukazovatel zostatkového tepla)

Pot Detector (detektor hmcov) E
Funkcia Temperature Manager | ¢_#
(sprava teploty) aktivna

Funkcia Pauza 14
Funkcia Automatic Heat UP |5
(automaticky ohrev)

3.2.3 Vlastnosti dosky

+ Safe Activation (Bezpecna aktivacia): Vyrobok sa zapne iba v
pritomnosti hmcov na vamych zénach: proces ohrevu sa nespusti
alebo sa prerusi v pripade nepritomnosti alebo odstranenia hmcov.

* Pot Detector (Detektor hmcov): Vyrobok automaticky zisti
pritomnost hmcov na vamych zénach.

+ Safety Shut Down (Bezpecnostné vypnutie): Z bezpecnostnych
dévodov ma kazda vaméa zéna maximalnu dobu prevadzky, ktora
zavisi od nastavenej Urovne vykonu.

* Residual Heat Indicator (Ukazovatel’ zostatkového tepla): Pri
vypnuti jednej alebo viacerych vamych zén je pritomnost
2zvySkového tepla signalizovana prisluSnym znamenim viditelnym na
displeji zodpovedajucej zony pomocou symbolu ,,H

3.2.4 Prevadzka

Poznamka: aktivujte najprv pozadovanu zénu.

+ Zapnutie:kratko sa dotknite ® ON/OFF (1) vama doska/odsavac:

symbol (l) sa rozsvieti;

pri predizenom dotyku budii vietky disponibilné funkcie viditerné
na chvifu, potom zostanu aktivne iba zakladné funkcie; ostatné
sa budd moct poutzit, a aktivuju sa, nasledne pocas pouzivania
zariadenia.

Znovu stlacte ® ON/OFF (1) na vypnutie.
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* Vyber vamych z6n

Dotknite sa (stlacte) oblasti Vyberu/Displeja (2), ktora zodpoveda
pozadovanej vamej zone.

+ Uroveri vykonu

Dotknite sa a prstami posQvaite po Liste vyberu (3):

smerom doprava zvySite vykon,

smerom dofava zniZite vykon.

Nastavené trove vykonu sa zobrazi v oblasti Vyber/Displej (2)
Disponibilnych trovni vykonu je 9 + jedna intenzivna Urover vykonu
oznadena na displeji symbolom , 7, (Power Booster).

Uroveri vykonu , & , (Power Booster) zostane aktivna 5 min(t,
potom sa vykon vrati na predchadzajicu Uroven.

Poznamka: predné vamé zény nemajl ¢asovany zosilfiovac; na
vypnutie Power Booster (zosiliiovaca vykonu) v tychto zénach
sa dotknite a prstami postvajte po Liste vyberu (3) na znizenie
Urovne vykonu.

* Power Limitation (Obmedzenie vykonu)

Funkcia Power Limitation (Obmedzenie vykonu) umoziuje nastavit
prevadzku vyrobku tak, aby sa obmedzila jeho maximalna
spotreba.

Poznamka: nastavenie sa musi vykonat pri vypnutej doske bez
toho, aby ste stlacili tlacidlo ® ON/OFF (1), vo chvili pripojenia
vamnej dosky do siete alebo pri opatovnom pripojeni do siete, do 2
mindt od pripojenia.

Na nastavenie funkcie Power Limitation (obmedzenie vykonu):

- stlacte ( A )

(symbol bude blikat, ale len prvé 2 mindty od pripojenia do siete)

- pri stéle stlaenom po jednom stladajte v3etky oblasti
Vyberu/Displeja (2) s jednotivymi vamymi zénami. Zaénite so
zénou vpravo vpredu (FR)a postupujte v protismere hodinovych
rugiciek

e

— -

RL -2

-
S

_—
-
e

[ 1
) |
FL-2 “2-FR

- pri kazdom stlaCeni zaznie kratky zvukovy signal
- po stlaCeni vSetkych displejov (2) budete mdct uvolnit tlacidlo

A v tomto bode:

- Displej (2) zény vlavo vzadu (RL) bude striedavo zobrazovat
symboly ,C* a 0%, €o znamen4, Ze je mozné vykonat nastavenie:
zvolte Displej (2-RL)

prstami posuvajte po Liste vyberu (3), az kym na displeji nebudt
zobrazené symboly ,C* e 8,

na displeji (2-FL) sa zobrazi aktuélne nastavenie

0=74 KW (predvolené nastavenie)

1=45KW

2=31KW

Na zmenu nastavenia Power Limitation (Obmedzenie vykonu)



- stlacte Displej (2) v zone vfavo vpredu (FL)

- prstami posuvajte po Liste vyberu (3) a vykonajte nové nastavenie
- na uloZenie vykonaného vyberu stlate tiacidlo ® ON/OFF (1) na 2
sekundy; zaznie predizeny zvukovy signdl na potvrdenie
vykonaného nastavenia

3.3 Pouzitie odsavacieho systému
* Zapnutie: Kratko sa dotknite ® ON/OFF (1) vama doska/odsavac:

I
symbol O sa rozsvieti.
Znovu jemne stlacte na vypnutie.

* Zapnutie odsavaca:

Dotknite sa Zény vyberu (12) na aktivaciu odsavaca

* Rychlost’ (vykon) odsavania:

Odsavat je vybaveny troma Uroviiami rychlosti (vykonu) odsévania
Dotknite sa a prstami posuvajte po Liste vyberu (3):

smerom doprava na zvySenie alebo smerom dolava na znizenie

3.4 Vykonové tabulky

vykonu odsavania.
Vykon odsavania sa zobrazi v oblasti Vyber/Displej (12)

* Power Booster (zvySenie vykonu):
Viyrobok je vybaveny 2 pridavnymi Groviiami vykonu (nad Uroviiou

—  Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1): casovy limit 15 min,
—  Power Booster 2 (zvySenie vykonu 2): ¢asovy limit 5 min,
potom sa vykon vrati na predtym nastavenu drover.

Dotknite sa a prstami posUvaijte po LiSte vyberu (3) (nad droven 3)
a aktivujte Power Booster 1 (zvySenie vykonu 1)
Urovei funkcie Power Booster 1 je zobrazena v oblast
Vyber/Displej (12) pomocou blikajuceho Cisla 4

Dotknite sa a prstami posUvaite po LiSte vyberu (3) (nad drover 3)
a aktivujte Power Booster 2 (zvy3enie vykonu 2) p

Uroveri vykonu | Typ varenia Pouzitie (na zaklade skusenosti a zvykov varenia)
Max . - V kratkom Case zvyste teplotu jedla az do rychleho varu v pripade vody
vykon P Rychlo zohriat alebo rychlo zohrejte vamé kvapaliny
89 Vyprazat - vriet opiect, zacat varenie, zmrazit rozmrazené produkty, rychlo zovriet
78| ohoe, T oS VU osmait drza sing var, vt agova (o, 510 mind
Vysoky 67 Opiect - varit - dusit —osmazit | osmazit, udrzat miemy var, varit a grilovat (stredné trvanie, 10-20
vykon - grilovat mint), predhriat prislu$enstvo
4-5 Varit - dusit — osmaZit - grilovat | dusit, udrzat miemy var, varit (dlho), miesit cesto
Stredny 34 Varit — zagat vriet — zahustit - | predi%ené varenia (ryza, omacky, pedené maso, ryba) v sprievodnych
vykon miesit’ tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko), miest cesto
Varit — zacat vriet — zahustit - | predizené varenia (objemy mengie ako liter: ryZa, omacky, pecené
miesit maso, ryba) v sprievodnych tekutinach (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Roztopit — rozmrazit — udrzat | rozpustit maslo, jemne roztopit' ¢okoladu, rozmrazit produkty malych
teplé - mieSat rozmerov
Nizky 1 Roztopit — rozmrazit — udrzat | udrzanie v teple malych porcii jedla prave uvarenych alebo udrzat
vykon teplé - mieSat teplotu servirovacich tanierov a mieSat rizoto
OFF 0 Opormé plocha Vartla dpska v polohe stand-py glebq vypnyta (mozna pritomnost
zvySkového tepla z konca varenia, signalizované s H-L-O)
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4. UDRZBA
Pozor! Pred kazdym cistenim alebo udrzbou sa uistite, ze vamé
z6ny st vypnuté a indikator tepla zmizol.

4.1 Udrzba varnej dosky

411 Cistenie
Vama doska sa isti po kazdom pouZiti.
Dolezité: Nepouzivajte abrazivne hubky ani drotenky, mohli by
poskodit sklo. Nepouzivajte drazdivé chemické Cistiace prostriedky,
ako su spreje pre rury alebo odstraniovace Skvin. Po kazdom pouziti
nechajte dosku vychladnit a odstrarite usadeniny a Skvmy.
PouZivajte jemnu handricku, papierové uteraky alebo Specifické
vyrobky pre Cistenie vamej dosky (postupujte podla pokynov
vyrobcu).
NEPOUZIVAJTE PARNE CISTICE!!!
Dolezité: V pripade nahodnych a velkych vyteceni tekutin z hmcov
je mozny zasah pomocou vypUstacieho ventilu,
nachadzajliceho sa v spodnej Casti vyrobku tak, aby ste mohli
odstranit vetky zvyky, ¢im sa zaruéi maximalna hygienicka
bezpecénost. Obr. 1a
Na (ipiné a hibkové &istenie sa moZe spodna vaiia Gpine odobrat.
Obr.1b

4.2 Udrzba odsavacieho systému

4.2.1 Cistenie e

Pri Cisteni je treba pouzit VYLUCNE latku navihéent neutralnymi
tekutymi Cistiacimi prostriedkami.

NEPOUZIVAJTE ZIADNE NASTROJE ALEBO POMOCKY NA
CISTENIE. NEPOUZIVAJTE ALKOHOL!

4.2.2 Tukovy filter

Obr.2

Udrzuje astice tukov pochadzajucich z varenia.

Musi byt Cisteny jedenkrat za mesiac s nedrazdivymi Cistiacimi
prostriedkami, rucne alebo v umyvacke riadu s nizkou teplotou a's
kratkym umyvacim cyklom.

Umyvanim vumyvacke riadu, protitukovy kovovy filter méze
vybledn(t, ale jeho filtraéné viastnosti sa tym vbec nezmenia.

4.2.3 Zapachovy filter

(iba pre filtraénu verziu) Obr. 3a-b-c

Udrzuje neprijemné zapachy pochadzajuce z varenia.

Vyrobok je vybaveny sadou zapachovych fitrov. Nasytenie
zapachovych fitrov sa overi po viac-menej predizenom pouZzivani
podla typu varenia a pravidelnosti Cistenia tukovych fiitrov.
Zapachové filtre sa mdzu tepelne regenerovat' kazdé 2-3 mesiace v
rure predhriatej na 200 °C na 45 minGt. Spravna regeneracia zaisti
kons$tantnu filtrana Ucinnost na 5 rokov.
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1. HASZNALATI UTASITASOK

1.1 F6zéedények
Kizardlag olyan fézéedényeket hasznaljon, amelyeken szerepel

a jelolés.

Fontos:

A f6z6lap maradandd karosodasanak elkerlilése érdekében ne

hasznaljon:

+ nem teljesen egyenes aljli f6z6edényt;

+ zomancozott alju fém fézéedényt;

+ durva alju f6z6edényeket, mert megkarcolja a féz6lap feliiletét;

+ soha ne helyezze a forrd edényt a féz6lap vezéribpanelére.

Nem minden indukciés edény miikadik hatékonyan, a részben
ferromagneses anyagbdl késziilt alj miatt!! A f6z6edények
vasérlasakor ellendrizze, hogy:

+ az alja teliesen ferromagneses anyagbdl késziiljon. Ellenkezd
esetben csokken a héatadas hatékonysaga és egyenletessége,
igy a serpenyb/fazék felliletének hémérséklete nem lesz alkalmas
fézésre.

NEM!

+ Az alja ne tartalmazzon aluminiumot: az edény nem melegszik fel
és elképzelhetd, hogy nem ismerik fel az induktorok.

NEM!

+ Nemsik vagy durva feliileti al.
Csokken az induktor és az edények érintkezési feliilete, ezaltal
a hatékonysag és a foz&si éimény is.

\—\\\:‘—\ —
S A A

IGEN!

Fontos: soha ne helyezze a for6 edényt a f6z6lap vezéridpanelére.

1.1.1 Mér létez6 edények

FézGedényének vastartalmat magnessel ellendrizhet. Ha a
f6z6edény nem magnesezhetd, akkor nem alkalmas az Uj
f6z6laphoz. Az el6z6 bekezdésben emlitett utasitasok ebben az
esetben is érvényesek.

1.1.2 Az edények aljanak javasolt atméréje
FONTOS: ha a foz6edény atméréje nem megfeleld, a f6z6zona
nem kapcsol be.
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Az egyes zonakban hasznalandé edény minimalis atmérdjének
megtekintéséhez lasd a kézikonyv illusztralt részét.

1.1.3 Utmutatasok a fozéssel kapcsolatban

A jobb eredmények érdekében javasolt:

+ A f6z6zéna atmérdjével azonos atmérdjli serpenydket és
labasokat hasznalni.

+ Amikor csak lehetséges, hagyja a labason a fedét a fozés telies
ideje alatt, kildndsen a 22 cm &tmérét meghaladd edények
esetében.

+  Afozélapon kijeldlt f6z6zona kézepére helyezze a labast.

2. AZ ELSZIVO HASZNALATA

Az elszivorendszert beszivd vagy kiilsd (ritd illetve sziirés belsd
keringtetd verzidban is lehet hasznalni.

Keresse fel a www.elcacom és a www.shop.elica.com
webhelyeket a rendelkezésre alld készletek telies skalajanak
ellenérzéséhez, hogy elvégezhesse a kiildnféle telepitéseket, sz(iré
és szivd valtozatok esetén is.

2.1 Szivo valtozat @

A gbzok egy sor csOvezetéken keresztil a szabadba tavoznak

(nem a felszereltség része).

Csatlakoztassa a tomlés terméket a falra megfeleld atmérdjli

levegBkimenettel (csatlakozo karima).

A csovekkel és azok méretével kapcsolatos tovabbi informaciokért

tekintse meg a tartozékok oldaldt a szivd valtozat telepitési

Utmutatojaban.

Kisebb atmérdjii tomidk és fali kieresztd lyukak csokkentk az

elszivoteliesitményt és drasztikusan ndvelik a zajszintet.

Erre vonatkoz6 minden felelésség kizart.

A maximalis szivasi hatékonysag eléréséhez:

I Legfeliebb 7 linedris méter hosszl csévezeték ajanlott.

I AT lineéris méter hossz( csdvezetéken legfeljebb két 90°-0s
kanyar ajanlott

I Kerllie a drasztikus véltdsokat a csatorna szakaszaban,
mindig a @ 150 mm-rel (vagy a téglalap alaki 222 x 89 mm-
rel) egyenértékii szekciot részesitse elényben.

2.2 Sziir6 valtozat

A beszivott leveg6t megfelel zsirszlirdkkel és szagsz(irokkel sz(iri,
mielétt ismét a szobaba engedi. A terméket a szabvanyos
telepitéshez szikséges minden felszereléssel egyiitt szallitjuk,
leveg6kimenettel a butor allvanyzatanak frontalis részén. A termék
szagsz(irokkel van felszerelve. Tovabbi informéaciokért lasd a sz(irg
verzio telepitési kézikdnyvének tartozékok oldalat.



3. MUKODES

3.1 Vezérl6panel

RL i RR
== el o
FL FR
6 11 6
110 s|9 8 7 I
[+ + +]
. 5’5_ —4 o 12 C
3|3 I_$ 6— —13 0—6
; 14
e 2FL FR2

Erintégombok (TOUCH) / Kijelzd

1.

2
3.

Féz6lap/elszivé rendszer BE/KI

F6z6z6na kivalasztasa / F6z6zona kijelz6je

A fozési teliesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) ndvekedése/csokkenése

A f6zési teliesitményszint és a szivasi sebesség
(teljesitmény) megjelenitése

,STAND ALONE” idézit6 bekapcsolasa

Display (Kijelz6): ,STAND ALONE” idozit6 / F6z6z6nak
id6zitd.

STAND ALONE" idézit6 / Féz6z6nak iddzitd idejének
ndveléselcsokkentése

F6z6z6na Timer (Id6zit) Aktivalasa

Féz6z6na Timer (1d6zit6) Jelz6 aktiv

Automatic Heat Up (Automata Melegité) aktivalasa.

10.
1.

12.

13.

Hoémérséklet Manager Aktivalasa (Warming Function -
Melegitd Funkcio)

Sziinet

Key Lock (Biztonsagi zarolas)

Elszivo aktiv jelzé

Sz(iré telitettség jelzd aktivalasa

Elszivo Kivalasztasa/Aktivalasa

Elszivo Display (Kijelz6)

Szénlkeramia sz(ir§ ftelitettség Display (Kijelz6) -
Zsirsz(iré

Sz(irék Telitettsége Reset (Visszaallitasa)

Elszivé automata funkcié aktivalasa
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3.2 A f6z6lap hasznalata

3.2.1 Tudnivalok a kezdés el6tt

Ebben a kézikdnyvben megtalélhatok a f6bb funkciok, hasznélja az

elsd oldalakon 1évé QR-kddot az Intemeten 1év teljes hasznélati

utasitas megtekintéséhez.

A féz6lap minden funkcidja megfelel a legszigoribb biztonségi

eléirasoknak. Emiatt:

* Néhany funkci6 nem aktivalodik vagy automatikusan
kikapcsol, ha nincs a fézélapon edény vagy azokat nem
megfeleléen helyezték a foz6zonara.

+ Egyes esetekben az aktiv funkciok automatikusan
kikapcsolnak, amennyiben par masodpercen beliil nem torténik
meg a szlikséges tovabbi bedlliths megadasa.

Varja meg, mig a display (kijelzd) elalszik, mielétt a f6z6zénahoz

kézeledne.

3.2.2 F6z6z6na kijelzdje
A f6zézonaknak megfeleld kijelz6n az alabbiak jelennek meg:

0
.- N

F6z6z6na bekapcsolva

Teljesitményszint

Residual Heat Indicator

(Fennmarado hd kijelz6)

Pot Detector (Edény felismerd)

C|'C

Hoémérsékletkezeld funkcio aktiv

Sziinet funkcié

-~
-—

Automatic Heat UP (Automata
Melegit6) funkcio

0

3.2.3 A f6z6lap jellemzoi

+ Biztonsagos bekapcsolas: A termék csak akkor kapcsol be, ha a
f6z6z6naban edény van: a felmelegitési folyamat nem indul el és
nem szakad meg az edények hidnyaban vagy eltavolitasa esetén.

+ Edény felismerd: A termék automatikusan érzékeli az edényeket
a f6z6zonaban.

+ Biztonsagi kikapcsolas: Biztonsagi okokbdl minden egyes
f6z6z6nanak van maximdlis mikodési ideje, amely a beallitott
teliesitményszinttél fiigg.

+ Fennmaradd Hé Kijelzd: Egy vagy tobb f6z6zéna kikapcsolasakor
a fennmaradé hé jelenlété; megfeleld lathatd jelzés jelzi a
hozzétartoz6 zéna kijelz6n, a 43" szimb6lummal.

3.2.4 Miikodés
Megjegyzés: eldszor a kivant zonat aktivalja.
* Bekapcsolas:Roviden érintse meg a ® BE/KI (1) foz6lap/ elszivo

gombot: a (D jelzés vilagit;

hosszabb ideig tartd érintéssel minden elérhetd funkcié néhany
pillanatig lathatova valik, ezutan csak a fobb funkciok maradnak
aktivak, a tobbi késobb, az eszkoz hasznalatakor valik
hasznalhatova, illetve aktivalodik.

Kikapcsolashoz ismét nyomja meg a ® BE/KI (1) gombot.

+ F6z6z6na kivalasztasa
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Erintse (nyomja) meg a kivant foz6zondhoz tartozd

Valasztas/Kijelzo (2) tertiletet.

* Teljesitményszint

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztosav (3) mentén:
jobbra a teljesitményszint néveléséhez;

balra a teljesitményszint csokkentéséhez.

A bedllitott teljesitményszint megjelenik a Valasztas/Kijelz6 (2)
teriileten

Az elérhetd teliesitményszintek szama 9 + egy intenziv
teljesitményszint, amelyet a kijelzén a " 7 " szimbdlum jelol (Power
Booster).

A" P " (Power Booster) teljesitményszint 5 percig marad aktiv,
azutan a teljesitmény visszatér az el6z6 szintre.

Megj.: az eliilsé f6z6zonak nem rendelkeznek idézitd booster-rel; a
Power Booster (Teljesitményfokozo) kikapcsolasahoz, ezeken a
tertileteken, érintse meg és futtassa végig ujjait a Valasztésav (3)
mentén a teljesitményszint csdkkentéséhez.

* Power Limitation (Teljesitményhatar)

A Power Limitation (Teljesitményhatar) funkciéval beéllithatia a
termék mikddését, az elnyelést maximalisra csokkentve.
Megjegyzés: e bedlitast kikapcsolt lappal kell elvégezni, az ®
ONJ/OFF (1) gomb megnyomasa nélkiil, a f6z8lap az elektromos
dramhoz vald csaflakozasakor, vagy maga az d&ram
visszakapcsolasakor, a kovetkezd 2 percen beliil.

Power Limitation (Teliesitményhatér) beallitaisahoz:

- nyomja meg a gombot

(amely villogni fog, a termék betaplalasa els6 2 percében)

- nyomva tartva a gombot, nyomja meg egyesével a

f6z6z6na Valaszto/Kijelzdje (2) Gsszes teriletét az ora jarasaval
megegyez6 iranyban, a frontalis jobb oldali zénatél indulva (FR)

RL-2 _ II° I° 2-RR
Y S~ |
() ]
\- Iv° IO-‘
[} [}
i |
FL-2" “2-FR

- minden megnyomaskor egy rovid hangjelzés hallatszik
- miutdn megnyomta az Gsszes Kijelzét (2), ezen a ponton

engedheti el a( A ) gombot:

- a bal hats6 (RL) zéna kijelzdje (2) felvaltva fogja mutatni a ,C” és
,0” jeleket, amely azt jelzi, hogy el lehet végezni a beallitast:
valassza ki a (2-RL) kijelz6t

ezutan gorgesse le a Valasztésavot (3), amig a Kijelzén nem lesz
l4thatd a ,C” és ,8" jel,

a Kijelz6n (2-FL) megjelenik az aktudlis bedllitas

0=74 KW (alapértelmezett bedllitas)

1=45KW

2=31KW

A Power Limitation beéllitasanak valtoztatasahoz

- nyomja meg a bal frontalis (FL) zona kijelz6jét (2)



- gorditse majd le a Valasztésavot (3) az Uj bedllitashoz

- a kivalasztas mentéséhez nyomja meg az ® BE/KI (1) gombot 2
masodpercig; egy hosszabb hangjelzés megerdsiti az elvégzett
bedlitast

3.3 Az elszivd rendszer hasznalata

* Bekapcsolas: Roviden érintse meg a ® BE/KI (1) féz6lap/ elszivo

gombot: a O jelzés vilagit.
Kikapcsolashoz ismét érintse meg.

* Az elszivo bekapcsolasa:

Erintse meg a Kivalasztasi zonat (12) az elszivo aktivalasahoz

* Elszivo sebesség (teljesitmény):

Az elszivo 3 sebességi (teliesitmény) fokozattal rendelkezik

Erintse meg és ujjait futtassa végig a Kivalasztésav (3) mentén:
jobbra az elszivasi teliesitmény ndveléséhez vagy balra annak
csokkentéséhez.

Az elszivasi teljesitmény a Valasztas/Kijelz6 (12) teriileten
jelenik meg

3.4 Teljesitmény tablazatok

* Power Booster (Teljesitményfokozd)

A termék 2 kiegészito teljesitményszinttel rendelkezik (a 3. szinten
tal)
— Power Booster (Teljesitményfokozd) 1: 15 percre van
bedllitva

Power Booster (Teljesitményfokozé) 2: 5 percre van
bedllitva,

ezt kdvetden visszadll a korabban bedllitott szintre.

Erintse meg és futtassa végig ujait a Kivalasztésav (3) mentén (a
3. szinten tul) és aktivalja a Power Booster (Teljesitményfokozd) 1-t
A Power Booster (Teljesitményfokozé) 1 szint megjelenik a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) teriileten a villogé "4"-es szammal

Erintse meg és futtassa végig ujiait a Kivalasztésav (3) mentén (a
3. szinten tul) és aktivalja a Power Booster (Teljesitményfokozd) 2-t
A Power Booster (Teljesitményfokozé) 2 szint megjelenk a
Vélasztas/Display (Kijelz6) (12) a villogd* £ szimbélummal

Teljesitmény szint Fozés tipusa Hasznalat (tapasztalat és f6zési szokasok alapjan)
Maximalis P Gvors meleaités gyorsan megemeli az élelmiszer hdmérsékletét, amig a viz gyorsan
teljesitmény y 9 felforr, vagy a fozé&folyadékok gyorsan felmelegszenek
Y . . piritashoz, f6zés megkezdéséhez, fagyasztott termékek olajban
89 Siités - forralas slitéséhez, gyors forralashoz
78 Piritas - sités - forraldas - | olajpan megfuttatashoz, forralas fenntartasahoz, fézéshez és
grillezés grillezéshez (révid ideig, 5-10 percig)
Nagy Piritds - 6265 - DATOIAS - Sités - olajpan megfuttatashoz, forralas lasst fenntartdsahoz, f6zéshez és
teljesitmény | 6-7 rilezés P grilezéshez (kbzepesen hosszu ideig, 10-20 percig), tartozékok
9 elbmelegitésére
45 F6zés - pérolas - siités - | parolashoz, forralas fenntartasahoz kis langon, f6zéshez (hossz ideig),
grillezés tészta keveréséhez
Kozepes 34 F6zés - lassu tlizon f6zés - | hosszabb ideig tartd f6zéshez (rizs, szszok, siiltek, hal) f6z6folyadékok
teljesitmény habarés - keverés jelenlétében (pl. viz, bor, husleves, tej), tészta keveréséhez
23 F6zés - lassu tlizon f6zés - | hosszabb ideig tartd fézéshez (egy litemél kevesebb rizs, sz6szok,
habarés - keverés sliltek, hal) f6z6folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, hisleves, tej)
Olvasztas - felengedés vaj olvasztasahoz, csokoladé lassu felolvasztasahoz, kis mennyiségli
12 . A . . "
melegen tartas - keverés termékek kiolvasztasahoz
Alacsony 1 Olvasztas -  felengedés az éppen elkésziilt, kis mennyiségl étel melegen tartdsahoz vagy
teljesitmény melegen tartas - keverés adagok megfelelé héfokon tartasahoz és rizottd keveréséhez
- Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt allapotban (f6zés végén a maradékhd
OFF 0 Lerakdfeldiet esetén lehetséges, H-L-O betiikkel jeloive)
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4. KARBANTARTAS

Figyelem! Bammilyen tisztitasi vagy karbantartasi miivelet elétt
gy6z6djon meg réla, hogy a f6z6zonak ki legyenek kapcsolva
és a héfok jelzéfény elaludt.

4.1 A f6z6lap karbantartasa

4.1.1 Tisztitas

A f6z6lapot minden hasznalat utan tisztitani kell.

Fontos: Ne haszndljon slrolészivacsot vagy acélgyapot strolét,
mert ezek tonkretehetk az (iveget. Ne hasznalon olyan imitalo
vegyszereket, mint a slitbtisztito spray vagy folttisztitok. Minden
hasznalat utan hagyja lehiiini a fozélapot, és ftisztitsa meg a
raszaradt rétegek és a foltok eltavolitisa érdekében. A fézélap
tisztitasdhoz puha rongyot, konyhai kéztoriét vagy hasonld
termékeket hasznaljon (tartsa be a gyarto utasitasait).

NE HASZNALJON GOZTISZTITOT!

Fontos: Ha az edényekbdl véletlentil bdséges folyadék dmlik ki, a
termék alsd részén talalhaté leereszt6 szelepen keresztiil be tud
avatkozni, hogy eltavolitson minden maradékot, igy biztositva a
maximalis higiéniat. 1a. abra

A tokéletesebb és alaposabb tisztitas érdekében teliesen
eltavolithatd az alsé kad. 1b. abra

4.2 Az elszivo rendszer karbantartasa

421 Tisztits

A tisztitashoz KIZAROLAG semleges folyékony mososzerrel atitatott
nedves ruhat haszndlion. A TISZTITASHOZ NINCS SZUKSEG
SEMMMILYEN ESZKOZRE. Kerilie a sGrolészert tartalmazo
mososzerek hasznélatat. NE HASZNALJON ALKOHOLT!

4.2.2 Zsirsziird

abra 2Visszatartja a f6zésbdl eredd zsirrészecskéket.

Havonta egyszer nem agressziv tisztitszerrel, kézzel vagy
mosogatégépben, alacsony héfokon és révid ciklussal el kel
mosogatni.

Mosogatogépben torténd mosogatds a zsirsz(iré elszinezddését
okozhatja, de ez nem véltoztat hatékonysagan.

4.2.3 Szagsz(iré

(Csak sziird verzioban) abra 3a-b-c

Magaban tartja a f6zésb6l szarmazo kellemetlen szagokat.

A termék szagsz(irékkel van felszerelve. A szagsz(irk telitettsége a
f6zés modjatol és a zsirsz(ird tisztithsanak gyakorisagatol fliggéen,
hosszabb haszndlat utdn kovetkezik be. A  szagszlrék
héregeneralhatok 2/3 havonta, elémelegitett stitében 200 °C-on 45
percig. A megfeleld regeneracié biztositia az allandd szlirési
hatékonysagot 5 évig.
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1. UHCTPYKLIUK 3A YNIOTPEBA

1.1 CbooBe 3a rotBeHe
W3non3gaiite camo CbAoBe 3a rotBeHe, KOUTO ca oTbenssaHn

CbC CMMBONA

BaxHo:

3a pa w3berHeTe nepMaHeHTHW LUETW BbPXY MOBBPXHOCTTA Ha

Mr0Ta, He M3Non3BaiiTe HUKora:

*  Cb[0BE, YYETO AHO He € MaearHo rmagKo;

* MeTarHu CbaoBe C NakipaHo bHO;

* CbOBE C [panaBa OCHOBA, 3a Aa w3berHete [packoTiHW Mo
MOBBPXHOCTTA Ha NI1oTa;

* HUKOra He MOCTaBATE TEHIHKEPUTE U TUraHUTe AOKATO Ca OLue

TOMNM BbPXY NOBLPXHOCTTA Ha KOHTPOITHWS MaHen Ha nroTa.
He BcuykM cbaoBe, MOOXOAAWM 3a WHOyKUMs paboTsT
edmkacHo, nopagu TOB3, Y€ [bHaTa WM Ca YaCTU4HO
13paboTeHn OT ensisHo-MarHuTeH Mmatepuan!! BvB ¢hasa Ha
3aKynyBaHe Ha TEHKEPW NI TUTaHK, NPOBEPETE Janm:

+ [1bHOTO € W3LAMNO OT XeMns3Ho-MarHuTeH Matepuar. B npoteeH
Cryyal Ce HamansBaT Kakto eqEeKTMBHOCTTa Ha TOMMMHHO
npefaBaHe, Taka WM HEMHOTO PABHOMEPHO pa3npenensHe, C
TEMNEpPaTypu Ha MOBBbPXHOCTTA Ha  TeHmKepaTa/turaHa,
HEMOAXOLSLLM 32 FOTBEHETO.

HE!

+ [IbHOTO Ja He Cbabpxa anmyMUHUA: CbObT He Ce Harpsiea W
CbLLO Taka MoXe Aa He Obae pasnosHaT oT MHAYKTOpUTe.

*  He nrocku AibHa unm ¢ rpanasa noBbPXHOCT.
/I3BaxkaaT KOHTaKTHa MOBBPXHOCT MEXY VHOYKTOP M CbJoBe
32 XpaHeHe, HamansBailkn eeKTMBHOCTTa W BrOLIaBanku
pesyrTaTa Ha roTBeHe.

BaxHo: HuKora He NOCTaBsiATe TEHMKEPUTE U TUraHUTe [oKaTo ca
OLLIE TOMNM BbPXY NOBBPXHOCTTA Ha KOHTPOMHYS MaHeN Ha nnota.
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1.1.1 CbaoBe 3a roTBeHe, C KOMTO Beye pa3snonarare

MoxeTe fa NpoBepUTe Aarv MaTepuasTbT OT KOWTO ca n3paboTeHn
CbOBETE ChAbpXa KENA30 C MOMOLTa Ha Hal-0GWKHOBEH
MarHut. CboBeTe 3a TOTBEHE, KOUTO He ca MOfXoasluy, He
MpUBMMYAT MarHuTa. M B TO3W Cryyaid BaxaT WHCTPYKUMMTE OT
npenxoaHus naparpad.

1.1.2 inameTpy Ha AbHaTa Ha CbAOBETE 3a FOTBEHe

BAXHO: ako cbpoBeTe 3a rotBeHe He €a C MOAXOASLM
pasmepwm, 30HUTe Ha FOTBEHE HsIMa Aa Ce BKIKYaT.

3a [1a 0TKpreTe MMHUMANHUA AMaMeTbpa Ha CbAa, KOWTO fa ce
M3Mon3ea BbB BCsika OTAENHA 30Ha, pasrriesaiiTe unocTpaLumTe,
TMOMECTEHM B HACTOSILLOTO PKOBOZICTEO.

1.1.3 UHcTpyKumMK 3a roTBeHe

3a [1a nocTUrHeTe Bb3MOXHO Hail-g06bp pesynTar, Bu cbBeTBame:

+ [la u3nonasate TUraHu 1 TEHHKEPW C AMAMETLP Ha bHOTO, PaBEH Ha
TO3/1 Ha 30HaTa 3a foTBEHe.

+ AKO e Bb3MOXHO, MO BpeMe Ha rOTBEHe, OCTaBETe karaka BbpXy
TEHPKEPUTE 1 NO-CIELMAIHO TEHMKEPHTE C BICONMHA Hag, 22 cm.

+ [lanocTaBsiTe TeHpKepaTa B LIEHTbPA Ha 30HaTa 3a roTBeHe, oTbensisaHa
BbpXY NrioTa.

2. YNTOTPEBA HA ACMUPATOPA

CwcTemata 3a acnupauyst Moxe Aa 6bae 13nonssaHa BbB BEpCHst
C acnupaLysi C BbHLUHA eBakyaLyst Ui uiTpupaHe ¢ BbTpeLLHa
LypKynaLs..

KoHcymmupaitte  yeb  cTpaHuumte  www.shop.elica.com n
www.shop.elica.com 3a ga npoBepuTe MbfHaTa rama Ha HanyHu
KOMMNEKTW, 32 Ja MOXeTe [a M3BbpLUMTE pa3nuyHiUTe BUOOBE
VHCTamMpaHe, KakTo Ny Bepcusita ¢ untpupane, Taka v npu Tasu
C acrvpaust.

2.1 Bepcua ¢ acnmpauus

MapuTe Ce eBaKyupaT HaBbH MOCPEACTBOM eaHa rpyna TpboM (da ce 3akynsT

OTAIEMNHO).

CBbpxeTe NpoykTa C TpbOW W OTBOPM 3a pasToBapBaHe Ha CTeHata C

[vameTbp, paBHABALY Cce Ha Tpbata 3a u3xoda Ha Bb3fyx (dnaHel 3a

CBbp3BaHe).

3a no-nogpobHa MHGOpMaLMs 3a TPLOUTE W TexHUTe pasmepu, BIDKTE

CTpaHuLiaTa, NOCBETEHa Ha akCecoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO C MHCTPYKLWM -

Bepcys ¢ acnupaums.

ManonasaHeTo Ha TPbOW 1 OTBOPW 3 Pa3TOBAPBAHETO 3a CTEHA C MO-MaITbk

AMameTbp BOOM A0 EOHO HamansiBaHe Ha MpOM3BOAMTENHOCTTA Ha

acnupaLusTa  eaHo APaCTU4HO yBEryaBaHe Ha Luyma.

CnepjoBaTenHo ce OTXBbPNS BCSiKakBa OTTOBOPHOCT OTHOCHO TOBA.

3a fia ce NoCTUrHE MakcManHa ecmkacHoCT Ha acrmpaLs:

| nperopbyBa Ce efHa MakcuMarnHa TpaekTopus Ha Tpbbute ot 7
JInHeiim meTpa.

! MpenopbyBa ce 3a obljata AbMKVHA OT 7 MMHEHW MeTpa Aa ce
M3MOn3BaT MakcMarHo [1e KoreHa Ha 90°

! /3bsirBaiiTe ApacTYHN MPOMEHM HA CEYEHVETO Ha KaHana, AaBaiiki
BMHaM NPeAVMCTBO Ha CEYEHNETO, paBHsBaLLO ce Ha & 150 mm (urm
NpaBObIbIHA C pasmepnt 222 x 89 mm).



2.2 dunTpupalia Bepcus

3acmykaHusT  Bb3dyx e Obde MNTPUPaH  MOCPEACTBOM
crewyanty ovnTpu 3a MasHuHN 1 COMITTPY CPELLY MUPH3MK, Npeau
pa 6bae npeHacoyeH B cTasTa. MpoayKTbT ce AOCTaBs C BCUYKO
HeobX0[MMO 3a CTaHAAPTHO (PYHKLIMOHMPAHE C U3XOf, Ha Bb3AYX B
npegHata YacT Ha LoKbNa Ha Wwkada. MpomykTbT e cHabaeH ¢
KOMnnekT chunTpu 3a Mupuamu. 3a no-nogpobHa MHdopmaLms 3a,
BIDKTE CTPaHMLITa, NOCBETEHA Ha aKCeCoapuTe Ha PbKOBOACTBOTO

C VHCTPYKLWM - DunTpupalLia Bepcys.

3. ®YHKLUOHU

3.1 KoHtponeH naHen

RL RR
FL FR
S
1 6
10 9 8 7 | | \
. [—: 2. P
5 4 FL 4o TR
L
3 $ 6 13 o6
| ; —14
OnloFF 2/FL FR\2
CeHsopHu GyToHu (TOUCH) / Aucnnen 8. AxtueupaHe (TemnepatypeH Menumkbp) (Warming
ON/OFF ON/OFF nnot 3a roteeHe/ cuctema 3a Function) (®yHkums HarpsisaHe)
acnvpauus 9. [aysa
2. W3bop Ha 3oHa Ha roTeeHe / [Mcnneit Ha 30Ha Ha 10. Key Lock
roTBeHe 11.  WMHaukaTop aktueeH Acnupatop
3. YeennyasaHe/HamansiBaHe Ha MOLLHOCTTa Ha roTBeHe AKTVIBMpaHe Ha UHaVKaTopy 3a 3anyLusaHe Ha Pyntpu
11 CKOPOCTTa (MOLLHOCT) Ha acnmpaLys 12. 3bop/AkTBMpaHe acnpatop
Bu3ayanusaumst Ha MOLLIHOCTTa Ha FOTBEHE W CKopoCTTa [Iivcnneit Acnupatop
(moLwHoCT) Ha acmMpauys [uennet 3aapbeTBaHe GuUNThP BbITEH/KepaMUieH —
4. Axtveupane Ha Timer “STAND ALONE” ®UNTHP MaZHUHN
[Dvcnneit @ Timer “STAND ALONE” / Timer 3oHa Ha 13. Pecet 3appbcrBaHe GunTpy
roTBEHe. 14.  AxTvBMpaHe aBTOMaTU4Ha (hyHKLWS Ha acnupaTop

5. Yeennyasare/HamansiBaHe Ha Bpemeto Timer “STAND
ALONE”/ Timer 30Hu Ha roTBeHe

6. AxtueupaHe Taitmep 3oHa 3a [oTBEHe
VHankaTop Taitmep 3oHa 3a roTBeHe akTuBeH

7. AxvBupaHe AsTomaTuHo HarpsiBaHe (ABTOMaT4YHO
HarpsBaHe).

89



3.2 Ynotpeba Ha nnota 3a rotBeHe

3.2.1 KakBo e HeoGxoAUMO Aa 3HaeTe Npeay Aa 3anoyHeTe Aa

u3nornagare nnorta

B T0Ba pbKOBOLCTBO CE OMCBAT OCHOBHUTE ChYHKLIM, U3MON3BaiiTe

QR Kog, MOMECTeH Ha MbpBITE CTPaHMLM 3@ AOCTHN A0 WHTepHeT

3a IMbITHIA UHCTPYKLWK.

Bendkn pyHKUMM Ha roTBapCKWS MNOT Ca MPOEKTMPaHN KaTto ce

cnassar Haii-cTporute Hopmu 3a BesonacHocT. [lopagu Tasv

npu4nHa:

*  Hskou chyHKUMM He ce aKTVMBMpaT UNW ce [eakTUBMpaT
aBTOMAaTMYHO MPW NUMCa Ha CbAOBE 3a roTBeHe WNn
KOraTo CbAOBETE Ca HenpaBUNHO MOCTaBEHW BbPXY
roTBapCKus Nnor.

+ B gpymv cnydau akTMBupaHuTe (DYHKUMW Ce [eakTusupat
aBTOMATYHO Cried HAKOMIKO CeKyHaW, Korato jkernaHata
(byHKLMS Ce HyXKaae OT AOMbIHUTENHA HACTPOKA, KOSITO He e
papeHa.

VI34akaiiTe [oKaTO AMCTNEST ce U3KMouM Npeav aa ce AobnmkuTe

[0 30HaTa 3a roTBEHe.

3.2.2 [lucnneit Ha 30Ha Ha rOTBeHe
Ha gucnneute, KoUTO ce OTHAacsT O 30HWTE 3a FOTBEHE, Ce
nocoyea:

BkritoueHa 30Ha 3a roTeeHe f
HuBo Ha MouHocT O =]
Residual  Heat Indicator | H
(MHoukatop 38 OcTaTbuHa
TonnuHa)

Pot Detector (eTektop 3a Kanki) E
OyHkums Temperature Manager | g
(TemnepatypeH MeHumxbp)
aKTMBHa

®yHikuya Maysa 1
OyHkums  Automatic Heat UP F,‘
(ABTOMaTU4HO HarpsiBaHe)

3.2.3 XapakTepucTuku Ha nnota

+ Safe Activation (BesonacHo aktuBupaHe): [MpoaykTsT ce
aKTVupa Camo Mpy HamMuMe Ha TEHIKepU BbpXy 30HUTE 3a
rOTBEHe: MPOLIECHT Ha HarpsiBaHe He ce CTapTipa Ui MpekbCBa B
Cyyail Ha nca Ui OTCTpaHsIBaHe Ha TEHKepTe.

* Pot Detector (Oetektop 3a kanku): [lpogykTsT oOTuMTa
@BTOMATWYHO HANM4METO Ha TEHKEPY BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.

+ Safety Shut Down (BesonacHo WskniouBate): [Mopamy
MPY4KHK, CBBP3aHN ¢ 6e3onacHocTTa, BCska 30Ha 3a roTBeHe MMa
€0HO MaKChManHo Bpeme Ha (byHKLMOHWUPaHe, KOeTo 3aBucu OT
3a1a[JeHOTO HMBO Ha MOLLIHOCT.

* Residual Heat Indicator (MHaukatop Ha OcTaTbyHO
Hansraue): Mpn nskniouBaHeTo Ha egHa WM MoBeYe 30HM 3a
TOTBEHe, HamMuMeTo Ha OCTaTb4Ha TOMMMHA Ce CUrHanMaupa Cbe
crieuyarneH Bu3yaneH CyrHan Ha Aucrnes Ha CLoTBeTHaTa 30Ha,
rnocpeaCcTBOM cumBona ‘41",
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3.2.4 ®yHKUMOHMpaHe
3abenexka: M-pBO aKTVBMPAIITE XenaHaTa 30Ha.
* BkntouBane:flokocHeTe 3a kpatko ® ON/OFF (1) nnot 3a

TOTBEHe/ acrv1paTop: CUMBOITLT O CBETBa;

C €[HO YABITKEHO [JOKOCBaHE, BCWMKW HANMYHM (DYHKLMN Lie
CTaHaT BUAMMM 33 HAKOMKO CEeKyHAM, Criefl KOEeTO Lue ocTaHaT
aKTMBHW CaMO [MaBHWUTe; ApyruTe LWe MoraT ga Obpar
M3MON3BaHy W LLie ce aKTUBMpaT, B NOCNeACTBMe, N0 Bpeme Ha
ynotpebara Ha yCTPONCTBOTO.

HatucHete otHoso ® ON/OFF (1) 3a ga uskntoumTe.

* N360p Ha 30HK 3a roTBEHe

[okocHeTe  (HaTucHeTe) 3oHaTa 3a  M3bop/Oucnnei
CHOTBETCTBALL Ha XeraHaTa 30Ha 33 [OTBEHE.

* Hueo Ha Mowrocrt

[lokocHeTe 1 niTb3HETe NpbCTa MO AbkWHaTa Ha JleHTaTta 3a
ubop (3):

Ha ASICHO 32 A3a Ce YBENM4M HUBOTO Ha MOLLIHOCT;

Ha NS1B0 3a 13 €& Hamarm H1BOTO Ha MOLLIHOCT.

3afjafeHoTO HUBO Ha MOLLHOCT, Lue ce BU3yanuaupa B cOHata
3a U36opiducnneti (2)

HannyHute HYBa Ha MOLLHOCT ca 9 + eHO MHTEH3VIBHO HWBO Ha
MOLLHOCT, MOCOYeHO Ha Aucnnest cbe cmeonia ” 7 (Power
Booster) (ycurearen Ha MoLHoCT).

Hugoto Ha MmotHoct ” & ” (Power Booster) (ycuneaten Ha
MOLLIHOCT) OCTaBa aKTMBHO 33 5 MUHYTW, Criefl KOETO MOLLHOCTTa
Ce BPbLLA KbM NPEAXOAHOTO HUBO.

3abenexka: npegHATe 30HM 3@ TrOTBeHe Hamat  booster
(ycunBaten) ¢ Temnopusatop; 3a da [Aeaktveupate Power
Booster (ycunBaten Ha MOLLHOCT), B Te€3W 30HM, AOKOCHETE W
npexsbprieTe ¢ npucTh JleHta 3a u3bop (3) 3a ga Hamanute
HUBOTO Ha MOLLHOCT.

* Power Limitation (OrpaHu4eHue Ha MOLHOCTTa)

Oynkumsta Power Limitation (OrpaHndenve Ha MoLyHocTTa)
no3BonsBa Aa 6bae HaCTPOEHO (YHKLMOHMPAHETO Ha MPOLYKTa,
KaTo Ce orpaHu4m HeroBaTa MakcumanHa abeopbaLst.

3abenexka : HacTpoiikaTa TpsibBa [a ce M3BBLPLLM NPy M3KIHHEH
nroT, 6e3 Ja ce Hatucka GytoHa ® ON/OFF (1) , B MomeHTa Ha
CBbP3BAHETO Ha MIIOTa 3a fOTBEHE KbM eNeKTpUdeckaTa Mpexa,
WMV Mpy MOBTOPHOTO CBbP3BaHe Ha camata efnekTpuyecka Mpexa,
[0 CriefBaLLuTe 2 MUHYTU.

3a pa ce Hactpou Power Limitation (Orpanmuenve Ha
MOLLHOCTTa):

@

- HaTUcHeTe A
(KOWTO LLie Mura, Camo 3a MbPBUTE 2 MUHYTW OT 3aXPaHBAHETO Ha
npogykTa)



- NpOAbIIKaBakY Aa 3afbpKaTe HaTVICHaT( A ) HaTUCHeTe efHa
no efHa, Bcuuku 30HM Ha MsGopi[ucnnen (2) Ha 30HuTe 3a
TOTBEHe, MO MOCOKA HA YaCOBHWKOBATa CTperka, 3amousaiiki OT
npeaHata asicHa 3oHa (FR)

RL-2 III° II°  2-RR
Y |
() ()
\- Ivo IO-\
) !
i i
FL-2 “2-FR

- MY BCSIKO HaTuCkaHe e GbMie W3mameH eauH KpaTbK 3BYKOB
curHan
- Cied HaTvickaHe Ha Beyku [ucnnewm (2), e 6bae Bb3VMOXHO aa

ce oTnycHe byToHa , B TO3/1 MOMEHT:
- Oucnnest (2) or 3agHata nsBa 3oHa (RL) wwe nokaxe B
pedyBalla ce nocrnegfoeatenHoct cumsonute “C” u ‘0%, 3a ga
MOKae, Ye € BbAMOXHO Aa CE M3BBPLLM HACTpoiikaTa:

/3bepete [incnneit (2-RL)

npexsbprieTe B nocneactsue JleHtata 3a u3bop (3), gokato Ha
[ncnnes He GbaaT Bu3yanuanpanm cumsonute “C” n ‘8,

Ha [lucnnes (2-FL) we ce Bu3yanuanpa TexyLLaTa HacTpolika
0=7,4 KW (Hactpoiika no nogpastupaHe)

1=45KW

2=31KW

3a pa  CcMeHWTe  HacTpoiikaTa
(OrpaHnyeHve Ha MOLYHOCTTa)

- HatucHeTe [iucnnei (2) Ha npeaHara nsiBa 30Ha (FL)

- npexsbprniete B nocneacteve fleHtata 3a u3bop (3), 3a ga
3a[jafieTe HoBaTa HacTpoiika

- 32 i@ 3anasuTe HanpaeeHus u3bop, HatucHeTe 6yToH ® ON/OFF
(1), 3a 2 cexyHau; e 6bae U3naneH yabimkeH 3ByKOB CUrHan 3a Aa
Ce NOTBbPAM M3BbPLLEHATA HACTPOKA

Ha Power Limitation
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3.3 YnoTpeba Ha cuctemara 3a acnmpaums
* BrntousaHe: [lokocHeTe 3a kpatko ® ON/OFF (1) nnot 3a

TOTBEHe/ acr1paTop: CUMBOITLT O CBETBA.
[lokocHeTe 0THOBO 3a M3KIToYBaHE.

* BkniouBaHe Ha acnuparopa:

[JlokocHeTe 3oHata 3a u3bop (12) 3a ga akTueMpaTe acnmpaTopa

* CKkopocT (MOLHOCT) Ha acnupauus:

AcnupatopbT e obopyaBaH ¢ 3 HMBa Ha CKOPOCT (MOLLHOCT) Ha
acnvpaums

[okocHeTe 1 nimb3HeTe MpbCTa Mo AbikuHata Ha JleHTata 3a
ubop (3):

HaOsiCHO 33 [Ja YBENWuMTE WNW HansBoO 3a Ja Hamanute
MOLLHOCTTa Ha acrvpavysi.

MowHocTTa Ha acnupaums We ce BU3yanuaupa B COHaTa 3a
W36op/Avcnnen (12)

* Power Booster (ycunBaren Ha MowHOCT)

[MpOaYKTHT MMa 2 JOMBITHUTENHW HUBA HA MOLLHOCT (Hag HMBOTO
3)

— Power Booster (ycunBaten Ha MowHoct) 1 : ¢
Temnopvaatop 3a 15 MuH.

— Power Booster (ycunBaten Ha MowHocT) 2 : C
TEMMopK3aTop 3a 5 MUH.,

Cref KOETO MOLLHOCTTa Ce BPbLUA Ha NPefBAPUTENHOTO 3aAaAeH0
HVBO.

[JlokocHeTe 1 npexebpriete ¢ npbeTi NleHTara 3a usbop (3) (Haa
HWBOTO 3) 1 akTuBMpaiiTe Power Booster (ycunBaten Ha MOLLHOCT)
1

HueoTo Power Booster (ycvunsaten Ha MOLLHOCT) 1 € Noco4eHo B
30Hata Ha M3bop/[ducnneii (12) ¢ Homep “4” MuraLy

[okocHeTe v npexebprieTe ¢ npbCTu JleHTara 3a u3bop (3) (Han
HMBOTO 3) 1 akTMBMpaliTe Power Booster (ycunBaten Ha MOLLHOCT)
2

HueoTo Power Booster (ycvnsaten Ha MOLLHOCT) 2 € NOCOYeH0 B
30HaTa Ha WaBop/vcnneit (12) cbe cumeon” A muratiy



3.4 Tabnuum 3a MoLHOCT

HuBo Ha mowHocT| HauwmH Ha rotBeHe Ynotpeba (Bb3 0OCHOBa Ha ONKUTa U HaBULITE Ha rOTBEHE)
noBULLETE 33 KPaTKO Bpeme Temnepatypata Ha XxpaHata [0 6bp3o
Makcumanda | P YcKopeHo 3arpsiBaHe 3aBMpaHe MpU HanuuMe Ha Boga WM 3a Obp30 3arpsBaHe Ha
MOLLHOCT TEYHOCTUTE Ha FoTBeHe
3abpXBaHe, 3anouBaHe Ha, MbpXeHe Ha 3aMpaseHu NpoaykTh, 6bp3o
89 [MbpkeHe — kunexe P P P poay P
BapeHe
7.8 3amnyaHe - sambpkBaHe — | 3ambpxBaHe, MOAAbPXAHE HA CUMHO 3aBUPaHe, FOTBEHe U 3annyaHe (C
KuneHe — neveHe KpaTka NpoSbIKATENHOCT, 5-10 MUHYTH)
Bucoka 3annyaHe - rotBeHe — | 3ambpxBaHe, MOAAbPXAHE Ha MEko 3aBMpaHe, roTBeHe U 3amnyaHe
MOLLHOCT 67 33fylaBaHe — 3ambpxeaHe — | (CbC cpemHa npogbmkutenHocT, 10-20 MuHYTW), NpeABapuTenHo
neveHe 3arpsiBaHe Ha akcecoapy
45 loTBeHe - 3agywasaHe - | 3adyluaBaHe, MoAAdbpKaHe Ha criabo 3aBvpaHe, BapeHe (C Abnra
3ambpXKBaHe — neveHe NPOABLIKATENHOCT), pasbbpkBaHe Ha nacta
AbIrO roTBeHe (0pu3, COCOBE, MeYeHo Meco, puba) Mpu Hamnume Ha
CpegHa [oTBeHe -  KunBaHe —
MOLLHOCT 34 CrbCTABAHE - pagBbpKEaHE npuppyxaBsaly TeYHOCTM (Hanmp. BOAA, BWHO, OynbOH, MrIsSKo),
pa3bbpKBaHe Ha nacta
Obro roTeeHe (06emu, Mo-Manki OT MUTBP, OpW3, COCOBE, MEYEHO
loTBeHe -  KkanBaHe —
23 Meco, puba) Npu Hanuume Ha MpuapyKaBaLly TEYHOCTW (Hanp. BOAa,
CrbCTsABaHe - pasbbpkBaHe
BIHO, BYMbOH, MIISIKO)
Tonewe - padmpasseane - a3TonsABaHe Ha Macro, [eNMKaTHO pasTonsiBaHe Ha  LUOKOMaj
12 MOAAbPXAHE - Ha  TOMMO -~ pasM a3siBaHe Ha Mpog KT cpl Marku asmg " 1
pasbbpkBaHe paswip poay pasviep
Hucka ToneHe - pa3vpassBaHe - | NOAAbPKaHE TOMNM Ha Marnki MOpLMM XpaHa, TOKy LU0 CrOTBEHW Wi
MOLLHOCT 1 noagbpkaHe Ha TOMMO — | MOAAbPXaHe Ha TemnepaTypa Ha SICTUS 3a cepaupaHe 1 pasdbpkeaHe
pa3bbpkBaHe Ha p13oTo
['oTBapCKAAT NNOT € B noavums stand-by Uk 13KkiodeH (C Bb3MOXHO
OFF 0 lMoBbPXHOCT 3a NoCTaBsHe Hanmu4yMe Ha OCTaTb4Ha TOMMMHA Crief 3aBbpllBaHe Ha TOTBEHETO,
KoeTo ce curHanmavpa ypes H-L-0)
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4. NOAAPBKKA

Buumanue! Mpepn kakBato M ga e onepauus, cBbp3aHa C
NOuYMCTBaHe WNM MOAAPLKKA, yBepeTe ce, Ye 30HMTE Ha
roTBeHe Ca M3KMIOYEHM U Ye WMHAMKATOPBLT 3a OcTaTbyHa
TOMMNMHA € U3KITHOYEH.

4.1 Mopppbkka Ha NNOTa 3a FOTBEHE

4.1.1 Nouncraane

[OTBAPCKUSAT NNIOT Ce NOYMCTBA CrEf, BCAKO MOM3BaHe.

BaxHo: He usnonssaiite abpaaveHin rebu wnn Ten, morat Aa

noBpeasT CTbKIoTO. He ynotpebsiBaiiTe  arpecuBHM  XUMMYHN

MOYMCTBALLW NperapaTin kato Cripeviose 3a (ypHa Unv npenapatm

3a OTCTpaHsBaHe Ha neTHa. Cried BCSAKO W3non3BaHe, U34akaiTe

nnota Aa ce oXraav 1 ro No4KUCTETe, 3a [ OTCTPaHUTe HacroeHuTe
3aCbXHanM ocTatbUy M netHa. [louncTBaiite ¢ Meka Kbpra,

KyXHEHCKa XapTus W CrieuvanHu NMpoAyKT 3a MO4MCTBaHe Ha

roTBapckMst Mot (MPUABPXANTE Ce KbM  MHCTPYKUAMTE Ha

MpoM3BoAVTENS).

HUKOIA HE W3MON3BAWTE NAPOCTPYWKU!!!

BaxHo: B cnyyaii Ha cryJaitHo uatiaHe 1 0bunHo Konu4ecTso
TEYHOCTM OT TEHIKEPUTE € Bb3MOXHO Aa CE U3BBPLLM Hameca
Ype3 KnanaHa 3a pasToBapBaHe, Pa3nonioxeH Bbpxy AonHaTa
4acT Ha NpoAyKTa, 3a [1a MOXe Aa Ce OTCTPaHM BCEKV 0CTaTbK
MOACUTYpsIBaikiA MakcManHa xvurieHHa besonacHoct. dur. 1a

3a eaHo MbIHO 1 33AbNBOYEHO NOYMCTBAHE MOXE Aa Ce OTCTPaHM
W3LAN0 AonHaTa BaHa. ®ur. 1b

4.2 NMopppbKKa Ha cucTeMara 3a acnupauus

4.2.1 MouunctBaHe

3a nouncTeareTo unonagaiite EQUHCTBEHO kbpna,
HaBNaxHeHa C HeyTparnHm TewHy noyvcTeaLLm npenapat. HE
U3MNON3BANTE UHCTPYMEHTY UMM MPUBOPU 3A
MOYUCTBAHE!

/13BsirBaiiTe npenapaty, KOUTo ChabpxaT abpaaveHn yactuy. HE
U3MNON3BAMTE CMUPT!

4.2.2 DUnTbp MasHUHU

our.2

®OUNTHLPBLT 3aAbPKA MasHUTE YACTULW, OTAENSIHW NPV roTBEHe.
MouncTBa Ce BeAHbX MECEYHO C HeyTpanHu npenapati. Mve ce
PBYHO MW B CbAOMMSNIHA MalLLIMHA Ha HICKa TeMnepaTypa W KpaTbk
PEXMM Ha M3M1BaHE.

Mpn M1eHe Ha UATHLPA 38 MA3HWHM B ChOOMMSNHA MallMHa €
Bb3MOXHO TOW Aa ce 00esLBeTH, HO TOBA B HUKAKLB Criyyai He
HamansBa cnocobHoCTTa My Ha unTpupaHe.

4.2.3 dunTbp 33 MMPU3MK

(Camo 3a Bepcus ¢ Guntbp) ur. 3a-b-c

3agbpka HenpUATHUTE MMPU3MM, KOMTO Ce OTAEnsT npu
MbpXeHe.

MMpopykTbT e cHabmeH C KOMMMEKT uITpU 33 MMpU3MK.
3anylwBaHeTo Ha PUNTPUTE 3a MMPM3MKM HacTbMBa Ccren enHa
3HAYUTENHO MPOLBIKATENHA ynotpeba, cnoped TMMa KyxHs W
yecToTaTa Ha NouMCTBaHe Ha punTbpa 3a MasHuHK. GunTpuTe 3a
MWpU3MK, MoraT a Gbaat pereHepupaHi TEPMUYHO Ha Beekm 2/3
MeceLa B NpeaBapuTenHo Harpsita pypHa Ha 200°C 3a 45 MuHyy.
[paBUMHOTO pereHepupaHe rapaHTMpa egHa eqeKTMBHOCT Ha
HenpeKbCHaTOo chunTpupaHe 3a 5 rogukm.
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1. INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
1.1 Vase pentru gatit

Utilizati numai vase de gatit pe care este aplicat simbolul

Important:

pentru a evita deteriorarea iremediabilé a suprafetei plitei, nu utilizati:

+vase a caror baza nu este perfect plata;

+ vase metalice cu baza emailatd;

+ vase cu baza rugoasa, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei de gatit;

* nu asezafi niciodaté oalele si tigaile fierbinti pe suprafata panoului de comanda
al plitei.

Nu toate vasele de gatit potrivite pentru inductie functioneaza in mod
eficient, din cauza bazelor alcétuite partial din material feromagnetic!! in
momentul achizitionrii oalelor sau tigailor, verificati ca:

+ Baza s fie realizata in intregime din material feromagnetic. in caz contrar, se
va diminua atat randamentul de transmisie a caldurii, cat si uniformitatea
acesteia, cu temperaturi ale suprafetei tigaii/oalei, ce nu sunt adecvate
pentru gatit.

NU!

+ Baza sa nu contind aluminiu: vasul nu se va incalzi si este posibil sa nu fie nici
recunoscut de catre dispozitivele de inductie.

+ Baze care nu sunt plate sau care au suprafata rugoasa.
Tn caz contrar, se va diminua suprafata de contact dintre dispozitivul de
inductie si vasul de gatit, ducand la reducerea randamentul acestuia si la
o experientd de gatit nesatisfacatoare.

B} 7
_—

DA!

Important: nu asezati niciodata tigéile si oalele fierbinti pe suprafata panoului
de comanda al plitei.

1.1.1 Vase pe care le aveti dinainte

Putetj verifica daca materialul vasului de gétit este magnetic, folosind
un simplu magnet. Vasele de gatit nu sunt adecvate in cazul in care
nu pot fi detectate de catre magnet. Si in acest caz, sunt valabile
indicatiile din cuprinsul paragrafului anterior.
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1.1.2 Diametre recomandate pentru bazele vaselor de gatit
IMPORTANT: daca vasele de gatit nu au dimensiunile corecte,
zonele de gatit nu vor pomi.

Pentru a afla diametrul minim al vasului de gatit ce trebuie
utilizat pe fiecare zond in parte, consultafi partea ilustrata din
prezentul manual.

1.1.3 Indicatii pentru gatit

Pentru a obtine cele mai bune rezultate, se recomanda:

+ S& utilizati vase de gatit cu diametrul bazei egal cu cel al zonei de gétit.

+ Daca este posibil, sé lasati capacul deasupra oalei, in timpul gatitului, mai
ales in cazul vaselor de gétit cu indltime de peste 22 cm.

+ Sa pozitionati oala in centrul zonei de géfit desenate pe plita.

2. UTILIZAREA SISTEMULUI DE
ASPIRARE

Sistemul de aspirare poate fi utilizat in versiunea cu aspirare cu
evacuare extema sau cu filtrare cu recirculare intema.

Consultafi site-urile www.elica.com si www.shop.elica.com pentru a
afla gama completa de seturi disponibile, pentru a putea efectua
diferitele instaléri, atat in versiunea cu filtrare, cat si in versiunea cu
aspirare.

2.1 Versiune cu aspirare

Vaporii sunt evacuati spre exterior, printr-o serie de conducte (ce se vor

achizitiona separat).

Conectatj aparatul la conducte si orificii de evacuare prin perete, avand un

diametru echivalent orificiului de iesire a aerului (flansa de conectare).

Pentru mai multe informatii privind conductele si dimensiunile acestora,

consultati pagina referitoare la accesori, din manualul de instalare - Versiune

Cu aspirare.

Utilizarea unor conducte si orificii de evacuare prin perete cu diametru mai mic

se va solda cu o reducere a performantelor de aspirare si o crestere drastica a

zgomotului.

Asadar, nu ne vom asuma nicio raspundere in acest sens.

Pentru a obtine eficienta maxima de aspiratie:

! Se recomanda un traseu maxim al conductei, de 7 metri liniari.

! Se recomanda ca pe totalul de 7 mefri liniari sa se utilizeze cel mult
doud coturi de 90°

! PBvitafi modificirile drastice ale sectiuni conductei, preferand
intotdeauna  sectiunea echivalentd cu @ 150 mm (sau cea
dreptunghiulara de 222 x 89 mm).

2.2 Versiune cu filtrare
Aerul aspirat va fi filtrat prin filtre de grasime si filtre de retinere a
mirosurilor, inainte de a fi redirectionat in incapere. Aparatul se
livreaza cu toate accesoriile necesare pentru o instalare standard cu
orificiu de iesire a aerului in partea frontald a soclului mobilei.
Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a mirosurilor.
Pentru mai multe informatii, consultati pagina aferenta accesoriilor,
din manualul de instalare - Versiune cu filtrare.



3. FUNCTIONARE

3.1 Panou de comanda

1.
2.
3.

RL il RR
= el o
FL FR
| S
6 11 6
0 9 8 7 | | |
I . 2
5 —4 —12
3 [ = 8] . 13 ©—6
| !
. —14
/ \
oners 2FL FR2
Taste tactile (TOUCH) / Afisaj 8. Activare  Temperature  Manager  (Gestionare
Tasta ON/OFF pentru plita de gatit/sistemul de aspiratie temperatura) (Warming Function) (Functie de incalzire)
Selectare zone de gatit/ Afisaj zona de gatit 9. Pauza
Crestere/Reducere a nivelului de putere de gétire si a 10. Key Lock (Blocare taste)
vitezei (puterii) de aspiratie 11. Indicator sistem de aspirare activat
Afisare nivel putere de gatire si viteza (putere) de Activare indicator de saturatie filtre
aspiratie 12. Selectare/Activare dispozitiv de aspirare
Activare temporizator “STAND ALONE” Afisaj sistem de aspirare
Afisaj: Temporizator “STAND ALONE” / Temporizator Afisaj saturatie filtru de carbune/ceramic — Filtru de
zone de gatit. grasime
Crestere/Reducere timp temporizator “STAND ALONE" 13. Resetare saturatie filtre
| Temporizator zone de gatit 14. Activare functie automata sistem de aspirare

Activare Temporizator zone de gatit
Indicator Temporizator zone de gatit activat

Activare Automatic Heat Up (Incélzire Automata).
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3.2 Utilizarea plitei de gatit

3.2.1 Ce trebuie sa stiti, inainte de a incepe

Tn acest manual sunt descrise functile principale. Folositi codul QR

tiparit pe primele pagini, pentru a accesa instructiunile complete, pe

Intemet.

Toate functile acestei plite de gatit indeplinesc cele mai stricte

standarde de siguranta. Din acest motiv.

* Anumite functii nu se activeaza, sau se dezactiveaza automat,
in lipsa vaselor de gatit, sau atunci cand acestea sunt
pozitionate gresit pe ochiuri.

+ In alte situatii, functile activate se dezactiveazs automat dups
cateva secunde, atunci cand functia selectatd necesita o
ulterioara setare, care nu a fost efectuata.

Asteptafi pana cand afisajul se stinge inainte de a va apropia de

zona de gatit.

3.2.2 Afigaj zond de gatit
Pe afisajele aferente zonelor de gatit, se indica:

Zona de gatit aprinsa f

Nivelul de putere I 8P
Residual Heat Indicator (Indicator caldura | H
reziduald)

Pot Detector (Detector vas de gatit) l_-"

Functie Temperature Manager (Gestionare | ¢_#
temperaturd) activata

Functie Pauza 1l
Funcfe Automatc Heat UP (Incalzre | /5
Automata)

3.2.3 Caracteristicile plitei

+ Safe Activation (Activare sigura): Produsul se activeaza numai in
prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit: procesul de incélzire nu
porneste sau se intrerupe in cazul lipsei sau indepartarii vaselor de
gatit.

* Pot Detector (Detector vas de gatit): Produsul identifica automat
prezenta vaselor de gatit pe zonele de gatit.

+ Safety Shut Down (Oprire de sigurantd): Din motive de
sigurantd, fiecare zona de gatit are un timp maxim de functionare
care depinde de nivelul de putere setat.

* Residual Heat Indicator (Indicator cldurd reziduald): in
momentul stingerii uneia sau mai multor zone de gatit, prezenta
caldurii reziduale va fi semnalata printr-un semnal vizual special de
pe afisajul aferent zonei respective, prin simbolul “53".

3.2.4 Functionare

Nota: activati mai intéi zona dorita.

* Pornire:Atingeti scurt tasta ® ON/OFF (1) plita de gatit/sistem de

aspirare: simbolul O se va aprinde;

la 0 apasare lunga a tastei, toate functiile disponibile vor deveni
vizibile pentru cateva secunde, dupa care vor ramane activate
doar cele principale; celelalte functii vor putea fi utilizate si se

96

vor activa ulterior, in timpul folosirii dispozitivului.
Apasati din nou tasta ® ON/OFF (1) pentru oprire.

* Selectarea zonelor de gatit

Atingeti usor (apasafi) zona de Selectare/Afisaj
corespunzatoare zonei de gatit dorite.

* Nivel de putere

Atingeti si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (3):
spre dreapta pentru a creste nivelul de putere;

spre stanga pentru a reduce nivelul de putere.

Nivelul de putere setat va fi afisat in zona de Selectare/Afisaj
2)

Nivelurile de putere disponibile sunt in numéar de 9 + un nivel de
putere intensiv, indicat pe afisajul optic cu simbolul ” £ (Power
Booster (Amplificare putere)).

Nivelul de putere ” # ” (Power Booster) ramane activat timp de 5
minute, dupa care puterea revine la nivelul anterior.

Nota: zonele de gatit anterioare nu au booster-ul temporizat; pentru
a dezactiva functia Power Booster, in aceste zone, afingefi si
derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (3) pentru a
reduce nivelul de putere.

* Power Limitation (Limitare putere)

Functia Power Limitation (Limitare Putere) permite sa se seteze
functionarea aparatului, limitdnd curentul maxim absorbit de catre
acesta.

Nota: setarea trebuie sa se faca cu plita opritd, fara a apasa tasta
® ONJ/OFF (1) , in momentul conectdrii plitei de gatit la reteaua
electrica, sau in momentul reconectéri retelei electrice, in cel mult 2
minute.

Pentru a seta functia Power Limitation (Limitare putere):

@

- apésati ( A
(care se va aprinde intermitent, numai pentru primele 2 minute de la
alimentarea aparatului)

- continuand sa tineti ap&sat, A) apasati rand pe rand toate

zonele de Selectare/Afisaj (2) aferente zonelor de gatit, in sens
invers acelor de ceasomic, pornind de la zona din dreapta faté (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
[ Y |
0l 0l
\ Ive I° ‘
[ [
[ [}
FL-27 “2-FR

- la fiecare apasare, va fi emis un scurt semnal acustic
- dupa ce au fost apasate toate afisajele (2), veti putea elibera

tasta siin acest moment:

- Afisajul (2) aferent zonei posterioare din partea stanga (RL) va
indica cu afisare alternativa simbolurile ,C" si ,0", pentru a indica
faptul ca este posibila efectuarea setarii:

selectati Afisajul (2-RL)

derulati apoi pe Bara de selectare (3), pAna cand pe Afisaj nu vor
mai aparea simbolurile ,C" si 8",



pe afisaj (2-FL) va fi indicata setarea actuala

0=74 KW (setare implicita)

1=45KW

2=31KW

Pentru a modifica setarea functiei Power Limitation

- apasat Afisajul (2) zonei din stanga fata (FL)

- derulati apoi pe Bara de selectare (3), pentru a seta noua
configurare

- pentru a salva alegerea facutd, apasati tasta ® ON/OFF (1), imp
de 2 secunde; va fi emis un semnal sonor prelungit, pentru a
confirma setarea efectuaté cu succes

3.3 Utilizarea sistemului de aspirare
* Pornire: Atingeti scurt tasta ® ON/OFF (1) plita de gatit/sistem de

aspirare: simbolul O se va aprinde.

Atingeti din nou tasta, pentru a inchide.

* Pornirea sistemului de aspirare:

Atingeti Zona de selectare (12) pentru a activa sistemul de aspirare
* Viteza (putere) de aspirare:

Sistem de aspirare este prevazut cu 3 niveluri de viteza (putere) de
aspirare.  Atingeti si derulati cu degetele de-a lungul Barei de
selectare (3): spre dreapta pentru a creste, sau spre stanga pentru
areduce puterea de aspirare.

Puterea de aspirare va fi vizualizata in zona de selectare/Afisaj
(12)

* Power Booster (Amplificare putere)

Aparatul este prevazut cu 2 niveluri de putere suplimentare (pe
langa nivelul 3)

—  Power Booster 1 (Amplificare putere 1): temporizat timp de
15 min

—  Power Booster 2 (Amplificare putere 2): temporizat timp de 5
min.,

dupa care puterea revine la nivelul setat anterior.

Apasati si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (3)
(peste nivelul 3) si activati Power Booster 1 (Amplificare putere 2)
Nivelul Power Booster 1 (Amplificare putere 1) este indicat in zona
de Selectare/Afisaj (12) cu numarul “4” care se aprinde intermitent

Apasati si derulati cu degetele de-a lungul Barei de selectare (3)
(peste nivelul 3) si activati Power Booster 2 (Amplificare putere 2)

Nivelul Power Booster 2 (Amplificare putere 2) este indicat in zona
de Selectare/Afisaj (12) cu simbolul” £ care se aprinde intermitent

3.4 Tabele de putere
Nivel de putere Tip de gatit Utilizare (in functie de experienta si de preferintele de gatire)
Putere P incalzire rapida crestere in scurt timp a temperaturii méancarurilor, pana la fierberea
max P rapida in cazul apei, sau incalzirea rapida a lichidelor de gatire
89 Prajire — fierbere rumenire, incepere a gatitului, prajire produse congelate, fierbere rapida
78 Rumenire - préjire - fierbere - | calire, mentinerea fierberii intense, gatit si gatit la gratar (de scurta
gatit la gratar durata, 5-10 minute)
Putere 67 Rumenire - gatire — mancaruri | calire, mentinerea fierberii usoare, gatit si gatit la gratar (de durata medie,
ridicata scazute — prajire — gatit la gratar | 10-20 minute), preincalzirea accesoriilor
45 Gatire — mancaruri scazute — | gatitul mancarurilor scazute, mentinerea fierberilor delicate, gatit (de
prajire - gatit la gratar lunga durata), omogenizarea pastelor faiinoase
Putere Gitire - fierbere la foc mic - preparate cu gatllrel de Iungav(‘iurata (orez, sosur, Ifnptun, Pe$te) in
f 34 N . prezenta unor lichide de gatre (de ex. apa, vin, supa, lapte),
medie ingrosare — omogenizare e »
; omogenizarea pastelor fainoase
Gre - fietbere Ia foc mic - preparate cu ggtlre de lunga dur_atal (cu volum sub un lifru: orez, sosur,
2-3 . ’ fripturi, peste) in prezenta unor lichide de gétire (de ex. apa, vin, supa,
ingrosare — omogenizare lapte) ; ’
Toplrg - decongelare - topirea untului, topirea delicata a ciocolatei, decongelarea produselor de
12 mentinere  la  cad - T .
. mici dimensiuni
omogenizare
Putere Topire - decongelare - ) A A .
Ly ) mentinerea la cald a unor mici portii de méncaruri care tocmai au fost
joasa 1 mentnere la cad - e’ ; o D - L
- gatite, sau mentinerea temperaturii platourilor si omogenizarea pilafurilor
omogenizare ’ ;
< Plita de gatit in stand-by sau opritd (posibila prezentd de caldura
OFF 0 Suprafatd de sprjin reziduala la sfarsitul gatirii, semnalata cu H-L-O)
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4.INTRETINERE

Atentie! inainte de orice operatiune de curitare sau intretinere,
asigurati-va ca zonele de gatit sunt oprite si indicatorul luminos
de caldura nu mai este afigat.

4.1 Intretinerea plitei de gatit

4.1.1 Curatare

Plita trebuie curatatd dupé fiecare utilizare.

Important: Nu folositi bureti abrazivi sau bureti din s&rma, deoarece
pot deteriora sticla. Nu folositi detergentj chimici iritanti, cum ar fi
spray-uri pentru cuptor sau pentru indepartarea petelor. Dupa fiecare
utilizare, asteptati sa se raceasca plita si apoi curétati-o, pentru a
indeparta depunerile si petele. Folositi o lavetd moale, hértie
absorbantd de bucatarie sau produse specifice pentru curatarea
plitei (respectafj indicatjile producatorului).

NU UTILIZATI APARATE DE CURATAT CU JET DE ABUR!!
Important: in cazul unor scurgeri accidentale si abundente de lichide
din vasele de gatit, puteti interveni prin supapa de evacuare,

aflata in partea inferioara a aparatului, in asa fel incat sa
eliminatj orice reziduuri, garantand maxima siguranta si igiena.
Fig. 1a

Pentru o curatare mai completa si mai temeinica, se poate demonta
complet cuva din partea inferioara. Fig. 1b

4.2 Intretinerea sistemului de aspirare

4.21 Curatare

Pentru curatare folositi EXCLUSIV un material imbibat cu detergentj
lichizi neuti. NU UTILIZATI UNELTE SAU INSTRUMENTE
PENTRU CURATARE! Evitafi folosirea produselor pe bazi de
abrazivi NU FOLOSITI ALCOOL!

4.2.2 Filtru de grasime

Fig. 2Capteaza particulele de grasime care apar in timpul
pregatirii alimentelor.

Trebuie curatat o data pe luna cu detergenti neabrazivi, manual sau
utilizand magina de spalat vase, la temperaturi scazute si folosind un
program scurt.

Filtrul metalic anti-grasimi, spalat cu masina de spélat vase se poate
decolora, dar nu-si va pierde caracteristicile de filtrare.

4.2.3 Filtru de retinere a mirosurilor

(numai pentru versiunea cu filtrare) Fig. 3a-b-c

Retine mirosurile neplacute, derivate in urma procesului de
gatire a alimentelor.

Aparatul este prevazut cu un set de filtre de retinere a mirosurilor.
Filtrele de retinere a mirosurilor neplacute ajung la saturatie dupa o
folosire mai mult sau mai putin indelungatd, in functie de tipul de
bucatarie si de regularitatea de curatare a filtrului de grasimi. Filtrele
de retinere a mirosurilor pot fi regenerate termic, o data la 2/3 luni, in
cuptorul preincalzit la o temperatura de 200°C timp de 45 de minute.
O corectd regenerare asigura o eficienta de filtrare constanta, timp
de 5ani.
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RU
1. UHCTPYKLIUM NO SKCMNYATALIUK

1.1 Mocypna ans rotoBku
anMeHﬂﬁTe TONbKO TaKyk nocyay, Ha KOTOpOﬁ HaHeceH

cuMBOn

BaxHo:

BO u3bexaHue  HeobGpaTMoro

MOBEPXHOCTU He MCTIONb3yiATe NoCyay:

* CHEPOBHbIM JHULLEM;

*  METanMYeCKyto C IManmpoBaHHbIM JHULLEM;

*  CLUepoXoBaTbIM AHULLEM - BO 13bexaHe LiapaniH Ha BapoUHoi
naHenu;

* HUKOTZA He CTaBbTe ropsiYve KacTPHOMM 1 CKOBOPOAKM Ha NaHemb

YNPaBNEHs BAPOYHOM MOBEPXHOCTHIO.
He Bce KacTptonu, MpUrogHble AN MHOYKUMOHHBIX MaHenew,
[0CTaTO4HO XOPOLLIO paboTakoT MO MPUYMHE TOTO, YTO WX JHULLA
He MOMHOCTbLIO U3TOTOBMEHbI M3 (hepPOMarHuTHbIX MaTepuanos!!
lMokynas nocyy, MPOKOHTPONMPYITE, YTOObI:

o [HMwe 6bIno MOMHOCTBIO M3TOTOBNEHO M3 (heppOMarHUTHBLIX
martepvanos. B npotvBHoM criyyae napaet adeKTMBHOCTb
paBHOMEpHOCTb Tenronepefaqn, a TeMnepatypa noBepxHoCTU
MoCy /bl MOXET ObITb He NOAXOLSALLEI ANsl TOTOBKU.

MOBPEXAEHNS  BaPOYHOIA

HET!

« [Hawe He cofepxano amomuHus: nocyma He Oymet
pa3orpeBaThCs  MHOYKTOpaMu, Wi OHM ee BoobLle He
0bHapyxar.

HET!

+  [HMUa He OKasanMCb HEPOBHbIMM W C  LUEPOXOBATO
MOBEPXHOCTO.
YMEHbLLAIOT MOBEPXHOCTb KOHTaKTa WHAYKTOpa C MOCYOi,
noHvkast 3peKTUBHOCTL HarpeBa W yXyAwas pesynbTartsl
TOTOBKM.

™

T }\: To——/

&

JA!

BaxHo: HuKOraa He CTaBbTe ropa4ne KacCTpronu 1 CKOBOPOAKK Ha
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NaHenb ynpaenexna BapOLIHOVI MOBEPXHOCTbLIO.

1.1.1 ke meBLIasiCA paHee nocyaa

MoxHo npoBeputb, obnagaeT nM  MmaTepuan - kactpionu
MarHuTHbIMW  CBOMCTBAMM MpW  MOMOLLM  MPOCTOrO  MarHuTa.
KacTptomn HenpurogHsl Ans WCTIONb30BaHWSA, €CIM MarkuT He
pearpyeT Ha HuX. /1 B 3TOM Criy4ae WMEOT Cuny ykasaHus
npeabiayLLero naparpada.

1.1.2 PekomeHayeMble AuameTpbl ANs AHULA NOCYAbI
BAXHO: npu HecooTBeTCTByIOWMX AMamMeTpax MOCyAbl
BapOYHbIe 30HbI He BKIHOYaOTCA.

Yr0Bbl y3HaTb, KAKOB MUHUMArbHbIA AUamMeTp nocyabl Ans
TOTOBKM Y KaXOOW OTAEMNbHOW 30HbI, CM. WMMKOCTPUPOBAHHYIO
4acTb AaHHOTO PYKOBOCTBA.

1.1.3 YkazaHus ans npowecca rotoBku

[N AOCTWXEHUS HANYYLLMX PE3YrbTaTOB PEKOMEHYeTCs:

*  Mcnonb3oeats CKOBOpPOAb! W KacTponn C AMaMeTpoM [Ha, PaBHbIM
[iMameTpy 30HbI BapKW.

* Mo Bo3MOXHOCTU HakpbiBaTb MOCydy B XOA4€ TOTOBKU KpblLLIKOI?I,
0COGEHHO, ECIM €€ BbICOTA MPEBBILLIAET 22 CM.

+ Pasvelarb nocyay B LEHTPe BapoOYHOM 30HbI, OOO3HAYEHHON Ha
BapO4HO NaHemnu.

2. MIPUMEHEHUE BbITAXKA

Cuctema ynaneHms napoB MOXET M3rOTaBMMBATLCA B BbITHKHOM
VCMONHEHUW, C BbIBOAOM MapoB HapyXy, WK unbTpyoLiem
VICTIOMHEHIM, C PELVPKYTISILMEN.

Cwm. cantel www.elica.com » www.shop.elica.com 4ToBbl
03HaKOMMTBCS C MOMHbIM  ACCOPTUMEHTOM  KOMMTMEKTOB st
Pa3nnyHbIX WMCTIONHEHWA CUCTEMbI, Kak (PUIbTPYHOLLEro, Tak 1
BbITSKHOTO.

2.1 UcnonHeHue BLITAXKW C yaaneHueMm

Mapbl Y#anslTcR Hapyxy uYepes CUCTEMbl BO3YXOBOAHbIX TPpyb

(noanexaLLyx nprobpeTeHo OTAEMBHO).

MoncoemnHuTe M3nenme K BbITSKHbIM TpyGam M OTBEPCTUSIM B CTeHe,

VMEIOLLMM  MaMeTp, KOTOPbIA paBeH [MaMeTpy BbIXOAHOTO OTBEPCTUS

(coenmHuTENbHOTO (hnaHLa).

Bonee noapo6Ho o Tpybax M WX pasmepax CM. CTpaHWLY aKceccyapos

PYKOBOACTBA M0 MOHTa3Y 11 YCTaHOBKE - /CIONHEHIe BbITSHKKM C yaaneHnem.

Mcronb3oBaHie BbITSKHbIX TPYG W OTBEPCTUA B CTEHE C MEHbLUMM

ANamMeTpoM MpUBEAET K YXyALIEHo paboumx XapaKTepucTUK CUCTEMbI

BbITSKKM M CYLLECTBEHHOMY YBEMMYEHMIO YPOBHS LLYM.

Moaromy B nomoBHbIX Cryyasix MpOW3BOAUTENb CHUMAET C cebs BCsKylo

OTBETCTBEHHOCTb.

[ins obecneyenmst MakcuMarbHoM 3QheKTMBHOCTY BbITSHKKA:

! Pexometayemast Makc. AnvHa Tpy6 CoCTaBMnsSieT 7 NOrOHHbIX METPOB.

! Ha 7 metpoB Tpy6 pekomeHayetcs He Gonee Byx u3mbos Ha 90°

! M3berailTe  peskx  CKa4koB B CEYEHWM  BO3OyXOBOLOB,
NPeanoqTUTENbHO noaaepxmBaTL MOCTOSHHOE CeveHve,
cooTBeTcTBytoLLiee & 150 MM (M Anst NPAMOYTonbHBIX CeYeHii - 222
x 89 mMm.)



2.2 dunbTpyroLwee UCNONHEHNE

BcacbiBaemblit BO3AyX (PUMLTPYETCH C MOMOLLBIO CriELanbHbIX
KVIpO- 1 3anaxoynaBnvBaloLLX (UMbTPOB, @ 3aTeM BO3BPALLIAETCA
B MOMeLLeHve. Vanenve KomnnekTyeTcs BCeM HeobxommMbIM fns
CTaHAAPTHOI YCTaHOBKM C BbIXOAHBIM OTBEPCTUEM ANS BO3YXa B
nepeqHelt Yactv Lokonst Mebenu. [laHHoe uanenve obopynosaHo
Habopom fesopopupytowmx  unTpos. Bonee  noppobHo  cm.
CTpaHuLly Mo aKkceccyapam pyKOBOACTBA MO MOHTaXY U YCTAHOBKE -
dunbTpyioLLIEE MCMONHEHKe.

3. PABOTA YCTPOUCTBA

3.1 MaHenb ynpaBnexus

”

il £

i
|

!

CencopHble kHonku (TOUCH) / Aucnneit

1.
2.
3.

CKOPOCTY (MOLLIHOCTY) BBITSKKMA

(MOLLHOCTM) BbITSIKKM

Taimep BapoYHbIX 30H.

ALONE”/ Taiimepa BapoyHbIX 30H

N, /2
5 4 " 12 IR
L]
3| : 6 —13 ©—6
|J l : 14
ONIOFF / N
2FL FR2
8. BwmodyeHe dpyHkumm Temperature Manager -
ON/OFF(BKI/BbIKIT) Bapo4HOit NOBEPXHOCTI/BBITSDKKM ynpaenenve Temnepatypoi (Warming Function -
Bbi60op BapoyHOi 30Hb! / [Ucnneit BapO4HOIA 30HbI byHKLWs nogorpesa)
MoBbiLwerve/MToHKeHNe YPOBHS MOLLIHOCTU Bapku W 9. [aysa
10. Key Lock (6riokpoBka KHOMOK)
OtobpaxeH1e YPOBHS MOLLHOCTU Bapki W CKOPOCTU 11. WHpukaTop paboTatoLLien BbITSKK
BrrtoyeHvie MHanKaLmm 3arpsiHeHns ounbTpoB
Brmiouenmte Taitvepa “STAND ALONE(OTAENBHb I’ 12. BbIGOp/MoaKtoUeHme BbITSHKKM
Ovcnneir: Taitvep “STAND ALONE(OTAENBHbINY / [vcnneit BuITsHKkKMA
[vcnneit  3arpsisHEHUs  YTOMbHOTO/KepPaMUYECKOrO
YBennueHue/ymeHbLueHve Bpemerm Taiimepa “STAND unbTPa - PUMLTP KUPOB
13. C6poc ypoBHsi 3arpsisHeHNs PUrbTPoB
14. TopkmioyeHre aBTOMATUHECKOH COYHKLIN BBITSKKN

[MonkrntoueHve TaliMepa BapouHbIX 30H

VHAVKaTop NOAKIOYEHHOO TaMepa BapoYHbIX 30H
Brntoyervne hyHKUMN Automatic Heat
Up(aBTOMaTYECKMIA HAMPEB).
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3.2 PaboTa ¢ BapoO4HON NOBEPXHOCTLIO

3.2.1 Yro HyxHO 3HaTb Nepen Ha4anoMm paboThbl

B [faHHOM pyKOBOACTBE OMMCaHbl OCHOBHbIE (HYHKUMM, a Ans
JOCTyNa K MOMHbIM MHCTPYKUMSIM B CETU MHTEPHET Heobxomvmo
uenonb3osatb QR-KOA Ha NepBbIX CTPaHNLIAX.

Bce byHKUMM 3TOM  WMHAYKUMOHHO NNUTbl paspaboTaHbl ¢

cobriogeHeM  camblx  CTPOTUX  CTaHaapToB  6e3onacHocTi.

[Moatomy:

*  Hekotopble  dyHKUMM  He  aKTMBMPYIOTCH, WK
OTKINIOYaIOTCAA aBTOMAaTU4ECKW, NPU OTCYTCTBUM MOCYAbI
Ha MOBEPXHOCTU WUNM NpPU €€  HenpaBUNLHOM
pasmelLeHum.

* B gpymx cnyyasx BKIKYEHHble (DyHKUMM aBTOMATUHECK
OTKIKOYAIOTCS MOCTIE HECKOMbBKIX CEKYHE, ECTIM HE BbINMOMHUTL
JONOMHATENBHON HACTPOikK, koTopas Heobxopuma ans ee
paboTbl.

[Nepen npubnvkeHem K BApOYHOIA 30HE MOJOXKAVTE, MOKa ANCTen

He MoracHeT.

3.2.2 lucnneit Bapo4HOW 30HbI
Ha avcninesix, COOTBETCTBYHOLLMX BapOUHbIM 30HaM, 0ToGpaxaeTcs
cregytolLas MHgopmaLmst:

BapoyHasi 30Ha BKIio4eHa 0
YpOBEHb MOLLHOCTH =
WHaukatop ocTatouHoro Tenna |
Pot Detector (matuk Hammums | &4
nocyas!) -
OyHkums Temperature Manager | g
(ynpaBrieHne  TemmnepaTypoi)
BKITIOYEHA

OyHKLs Maysa 1
OyHkums  Automatic Heat UP F,‘
(aBTOMaTUYECKUIA HArpEB)

3.2.3 XapakTepHble 0COGEHHOCTM BapO4HON NOBEPXHOCTH

+ Safe Activation(BesonacHoe Bkntouenue): V3genve
BKITIOYAETCS TOMBKO MPW HAMMYMM KACTPHOMb B BAPOYHbIX 30HAX:
MPOLECC HarpeBa He 3aryckaeTcsl WNW  MpeKpaLlaeTcs mpy
OTCYTCTBIAM UM CHATUN KACTPIOMb.

* Pot Detector (marumk Hanuumus nocyabl): YCTpoiiCTBO

aBTOMATU4ECK OMpeensieT Haru4me KacTpiorb B BAPOUHbIX 30HaX.
+ Safety Shut Down (MpegoxpanuTensHoe oTkmoyeHue): B
Liensix 6e30MacHOCTY Kaxxasi BapouHasi 30Ha MMEET MaKkCUMarbHoe
BpeMsi paloTbl, KOTOPOE 3aBUCKT OT YCTAHOBNEHHOTO YPOBHS
MOLLIHOCTU.

* Residual Heat Indicator (MHoukatop octatouHoro Tenna):
lMocre BbIKMKOYEHNS OHOWM WIM HECKONMbKUAX BAPOYHbIX 30H Ha
HarMuMe OCTaTOYHOTO TEMMa YKasblBaeT CrieuyarbHbIi CUrHan Ha
[Jucnnee COOTBETCTBYHOLLEH 30HbI B BUAE CMBONA ‘41"
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3.2.4 Pabora ycTpoiicTBa
TMpuMm.: cHauana BKIOUMTE HyXKHYHO 30HY/KOHEPOPKY.
* Biutoyenue:KopoTko npukocHuteck K kHonke ® ON/OFF (1)

BapOYHOI NOBEPXHOCTW/BBITSHKKA: CMBON O 3aropuTCs.

Ecnm kocHyTsCs! Ha Gornee AnUTENbHOE BpeMsi, HA HECKONbKO
MFHOBEHWIA CTaHyT BWAHbI BCe (DYHKUMM, nocre uero
OCTaHyTCA BKIIOYEHHbIMU TONBbKO OCHOBHbIE; OCTaNbHble
MOXHO OyAeT Mcmonb3oBaTb, W OHM  BKIKOYATHCS,
BMOCNEACTBUM, B XoAe paboThbl Ha MHAYKLUMOHHOW nnuTe.
CHoBa HaxxmuTe Ha ® ON/OFF(BKIN/BbIKI) (1) ans BoiknioueHus.
* Bb1Gop BapoyHbIX 30H

KocHytecst  (Haxatb) Ha obnactb  BblGopiaucnnedt  (2),
COOTBETCTBYIOLLYHO HY)XHOI BAPO4HOI 30HE.

* YpoBeHb MOLHOCTH

MpuKocHyTbCH 1 MpoBeCTW nanblamy Baons MMaHenn BbiGopa
(3):

BMPaBO 4151 YBEMMHYEHMS YPOBHS MOLLHOCTY;

BMEBO /151 YMEHbLUEHVS! YPOBHS MOLLHOCTA.

3apaHHbIN - YpOBEHb MOLYHOCTW MOABUTCA B 0bnactn
Boibop/aucnneti (2)

Mmetotcs 9 ypoBHEN MOLHOCTU + WHTEHCWBHBIA YPOBEHD,
foKasaHHbI  Ha aucnnee cumeoriom T P 7 (Power
Booster(Ycunurens mowHocT)).

30T yposeHb mowHoct " 7 (Power Booster) paGotaet B
TeyeHMe 5 MMHYT, 3aTeM MOLIHOCTb BO3BpAlLAETCs Ha
npeabIayLLMA YPOBEHb.

MpumeyaHue: nepeaHine BapOYHbIE 30HbI HE UMEIOT YCUIUTENS C
TaimepoM. YToBbl oTKMIuMTL B 3TMX 30Hax Power Booster
(ycunuTenb MOLLHOCTH), KOCHUTECH M MPOBEAWTE NarbLiamu
B[OMb NaHeny Bbl6opa (3), 4Tobbl CHU3UTb YPOBEHH MOLLIHOCTA.

* Power Limitation/OrpaHuyeHHas MOWHOCTb

O®yHkums Power Limitation no3sonseT ycTaHoBITL OrpaHnieHie Ha
noTpebeHre MakciMarsHOM MOLLHOCTY Mpu paboTe YCTPoiiCTBa.
Mpum.: 3Ta HacTpoWka AOMKHA MPOV3BOAUTLCA MPY BbIKITOYEHHON
BapOYHOI1 NOBEPXHOCTY, 663 NpeaBapUTENBHOTD HaxaTUs KHOMKN
® ON/OFF(BKN/BbIKM) (1) , B MOMEHT nopcoeanHeHus
YCTPOIACTBA K CETW SMEKTPOMUTaHWS UMM NOCne  MOBTOPHOIO
NOACOEAVHEHWS, B TEYEHE 2 MOCEAYHOLLAX MUHYT.

[ns HacTpoiiku chyHKummn Power Limitation:

- HAXXMUTE KHOMKY
(KOTOpaFI 6y,qu MUratb TOMbKO MepBble 2 MUWHYTbI nocne
MNOACOEAMHEHNA 130enna K CeTH SJ'IeKTpol'IVITaHVIﬂ)

- IPOLOIMKas YAePKVBATb KHOMKY ( A ) Ha)KMMaTb, N0 OAHOM, Ha
BCE y4acTkv BeiGopalQucnnen (2) BapouHbIx 30H B HanpaBneHum
MPOTVB YaCOBOIA CTPENKWA, HaunHas ¢ nepeaHelt npasoit (FR)

RL-2 e I1° _2-RR
O e~ [
(] (]
v ©_
(] [}
[ 0l
FL-27 “2-FR



- MpU KaxooM HaxaTm OyneT M3naBaTbCs KOPOTKWIA 3BYKOBOW
curHar;
- rocrie Haxatisi BCeX KHOMOK awvcnneeB (2), MoxHO Oynet

OTNYCTUTb KHOMKY, ( A ) ntenepb:

- Oncnneii (2) 3aaHeit neBoi 30HbI (RL) 0To6pasuT yYepenosaxme
cmeoros “C” 1 “0”, ykasbiBast Ha BOIMOXHOCTb BbIMOMHEHUS 3TON
HaCTPOWK:

BbIbpaTh Ancnnei (2-RL)

nocre yero nposecTv no Maxenu Bbibopa (3), noka Ha avcnnee He
oto6passitest cumBonbl ‘C" n ‘8,

Ha guennee (2-FL) oToBpasuTbes Tekyluas ycTaka

0= 7,4 kBT (ycTaBka no ymonyaHuio)

1=45kBr

2=31kBt

YroObl  NOMEHATb  HAcTpOWKy  COyHKUMM
Limitation(OrpaHnyenue MolHocTH)

- HaXaTb Ha aucnnen (2) nepeaHen neBoi 3oHbI (FL)
- nocne yero nposectn no MaHenu BbiGopa (3), yTobbI 33paTh
HOBY0 yCTaBKy

- ANA COXpaHeHus caenaHHoro Bblbopa Haxumatb KHomky @
ONJ/OFF (1), B TeyeHue 2 cekyHa; NpO3BYYMT ANMHHBIA 3BYKOBOW
CurHan, NOATBEPKAAOLLIAN BbINONHEHNE HACTPONKM

Power
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3.3 Ucnonb3oBaHWe CUCTEMbI BbITSIKKM
* Bkntouenme: Kopotko npukocHuTecs k kHorke ® ONJOFF (1)

BapOYHON I'IOBerHOCTVI/BbITFI)KKVIZ cumBon O 3aroputcs.
[Ins BbIKMIOYEHS NPUKOCHUTECH eLLe pas.

* BKntoyeHne cucTeMbl BbITSKKN:

MpuKocHYTECS k 30He BbIGOpa (12) 4t BKITOYEHMS BbITSHKKM

* CKOpOCTb (MOLLHOCTb) BbITSIKKN:

BbITSKHON BEHTUNATOP MMEET 3 YPOBHA CKOPOCTU (MOLLHOCTH)
BbITSKKM.

MpuKocHYTLCS 1 MpOBECTU Nanblamn Bonb  MaHenw Bbibopa
(3):

BMPaBO AN YBENMYEHNS! UMW BNEBO ANt YMEHBLIEHNS) MOLLHOCTY
BbITSKKM.

MowHocTb  BbITSIXKM
Bbi6opa/ucnnes (12)

Oyper ortoOpaxaTbCi B  30He

* Power Booster (Ycunurenb MouHocTy)

Ha wsgem npegycMOTpEHO 2 [OMOMHUTENbHBIX — YPOBHS
MOLLHOCTY (TIOMUMO YPOBHS! 3)

Power Booster (Ycunutenb mowHoctn) 1: c yctaBkoii
Tanmepa Ha 15 MuH

Power Booster (Ycunutenb MOWHOCTM) 2: C YCTaBKOM
Tanmepa Ha 5 MuH

3aTeM MOLUHOCTb BEPHETCS Kk paHee 3aaHHOMY YPOBHIO.

IMpukocHMTECHL 1 NpoBeauMTe Manblamy Baomb MaHenu BbiGopa
(3) (3a npegenb yposHs 3) Ans knioyeHns Power Booster 1
YposeHb Power Booster 1 06o3HaueH B obnacti Bbibopa/aucnnes
(12) muratoviet umucppont “4”

lMpukocHUTECH 1 NpoBeavTe Manbliamy Baomb MaHenu BbiGopa
(3) (3a npegens! ypoHs 3) ans BkoyeHus Power Booster 2
YposeHb Power Booster 2 06o3HaueH B obnact Bbibopa/aucnnes
(12) muratoLuym cumeoniom "



3.4 Tabnuubl ypoBHel MOLHOCTH

YpoBeHb Tunonorus rotoBku IMpumeHeHme (MCxoAs M3 onbiTa U HaBLIKOB FOTOBKH)
MOLLHOCTH
MOABbEM TeMMEepaTypbl MULLY B TeYEHUE KOPOTKOTO Mepuofia BpemMeHN
Makc. =4 BbicTpbIi pasorpes Ao BbiCTPOro 3akunaHus B cryqae Bofbl Wnu BbICTporo pasorpesa
MOLLHOCTb Pa3NNYHbIX KyTIMHAPHBIX XUOKOCTEN
MoapyMAHMBaHWE, Ha4ano TFOTOBKM, kapka MPOAyKTOB ObICTPON
89 Yapka - knsyerme APy P pony P
3aMOpO3KK, BbICTPOE KuNsHEH e
lMomxapveaHue -
7.8 noapyMsHUBaHINE - | nomkapvBaHvie, NoAEPXaHNE UHTEHCUBHOTO KUNEHWS, Bapka W xapka
nopKkapvBaHie - KWNsYeHMe - | Kak Ha rpune (HeHagomro, 5-10 MuHyT)
Xapka Kak Ha rpune
Bbicokas nofxapueaHie, NOAfepXaHe HECUMbHOTO KWAMEHWS, Xapka Kak Ha
MoppymsHuBaHwe - Bapka — . o
MolHocTb | 6-7 rpvnie (cpeaHen anutensHoct, 10-20 MMHYT), MpeaBapuTenbHbIA
TyLLEHVe — NOpKapKa - rpurib .
MOAOIPEB MPUHAANEXHOCTEN
45 Bapka — TyweHve — nopxapka - | TyleHue, nogdepkaHue crnaboro Kunews, Bapka (GrmTenbHas),
puns TOMIEHIE MaKapOHHbIX M3AENUI (nacTbl)
UTeNMbHblE Bapki (PUC, COYChl M MOAMMBKYM, Xapkoe, pbiba) B
CpepHss Bapka — Bapka Ha MefnieHHOM n Pt (p y o P poiGa)
MOLIHOCTS 34 OTHE — CIVLLICHE - TOMHEHYE KYNUHaPHBIX KUAKOCTSX  (Hanp., BOf@, BWHO, OyMbOH, MOMOKO),
u v TOMEHVE MakapOHHbIX M3AeniA
UTenbHbIe rOTOBKW (0ObEMbI MEHbLUE OAHOMO NMTpa: pUC, COYChl,
Bapka — Bapka Ha MefneHHoM A ( A pa: p Y
2-3 MOANMBKY, Xapkoe, pbiba) B KymHapHbIX XUAKOCTAX (Hamp., BOAa,
OTHe — CryLLieHve - TOMTeHme
BIHO, BYTbOH, MOITOKO)
PacrannvsaHve -
pa3vopaxuBaHue -
pacTann1BaHie Macna, AenvkaTHoe TOMmeHve LLokonaga, pasMoposka
1-2 MODACPXBHAE — TEMMBIM = | 1 opaaMepHbIX MMLLEBbIX POAYKTOB
ToMneHe ¢ AobaeneHnem pasmep i poay
macna/cnueok
Huskas PacrannvsaHve -
MOLLHOCTb pa3vopaxuBaHue - | nopdepxaHve Tenma B HeBOMbWMX  MOPUMAX  TOMBKO — YTO
1 nopfepxaHMe  TeMnbIM - - | MPUIOTOBMEHHON MULLY, MOAAEPXKaHUe TEeMMEpaTypbl CEPBMPOBOYHbIX
ToMneHve ¢ fobasnenvem | 6miog, TOMMEHe 1 AoBeAEeHWE A0 KOHAMLMN PU30TTO
macna/cnueok
BapouHas MoOBEpXHOCTb B pexume roToBHOCTM  (stand-by) wmm
BbIKN 0 OnopHas NoBEPXHOCTb BbIKMIOYEHa (BO3MOXHO Hanuuve OCTATONHOTO Tenna nocrie OKOHYaHus
TOTOBKM, C MHANKauweit H-L-0)
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4. TEXHUWYECKOE OBCIYXMUBAHUE

Brumanue! Mepen Havanom nioGoii onepauum no YMCTKe Unm
00CNyX1BaHMIO YGeaUTECh, YTO BapOUHbIe 30HbI BbIKIIOYEHbI
1 YTO MHAMKATOP Tenna norac.

4.1 TexHnueckoe o6cnyxuBaHue BapouHOH
NOBEPXHOCTY

4.1.1 Ynctka
BapouHyto naHenb crieayeT YCTUTb NOCHE KaXKAOro MPUMEHEHNS.
BaxHo: He ucrionb3yiite abpasvieHble ryOkv Ui ceTku, OHW MOTyT
MoBPEANTL CTEKO MOBEPXHOCTU. He npumeHsiiTe pasapaxatoLuye
XUMUYECKNE [ETEpreHTbl, Takue Kak Cripen [Ans neyein wnu
NATHOBLIBOAWTENM. [ocre KaXaoN roTOBKW AaBaiTe UHLYKLMOHHOMN
Meyn OCTbITb, 3aTeM OUMLLaNTe ee, 4Tobbl He 0Opa3oBbIBANMUCH
KOpKW 1 nsiTHa. MpUMeHsiATe MAMKyto TKakb, GyMaxHble MonoTeHUa
AN KyXHM WM CTieuManbHble  MpoAyKTbl ANs  BapouHbIX
rIOBEPXHOCTEN (COOMI0AAs MHCTPYKLMM MPOU3BOANTErS).
HE NMPUMEHAWUTE YCTPOUCTBA YUCTKU CTPYEW MAPA!!!
BaxHo: INpu criyyaitHom 1 CUMbHOM YTEUKe XMOKOCTU U3 KacTpiomnn
MOXHO BOCTIOMNb30BATLCA CIIMBHBIM KIanaHoM,
pacrnonoXeHHbIM B HIDKHEN YaCTV YCTPONCTBA, YTO MO3BONSeT
13bexaTb OTNOKEHS NMioBbIX OCTATKOB 1 OCYLLECTBNATL
O4MCTKY C COBIIofEHVEM MaKCIMaTBHOTO YPOBHS MUMYEHI.
Puc.1a
[nst Bonee rryBoKoi 1 MOMHO OYMCTKM MOXKHO U3BMEYD HIKHMIA
noaaoH. Puc. 1b

4.2 TexobcnyxuBaHNe CUCTEMbI BbITSKKH

4.2.1 Ynctka

[ns ounctkn wcnons3yite  TONBKO  creuyanshyio  Tpsinky,
CMOYEHHYK0  HeiTparbHbIM kupkum  Motowyum  cpeacteoM.  HE
UCMONb3YUTE HUKAKUE MHCTPYMEHTbI NS OYUCTKM.
He npumeHsiiTe cpencTea, coaepallye abpaaveHble Matepuanbi.
HE NPUMEHAWTE CIUPT!

4.2.2 XXvpoynaBnuBatowwuit punbTp

Puc. 2

YpepxuBaeT YacTuLbI X1pa, UCXOASALLME OT NNUTHI.

®uUnbTP crieayeT YMCTUTL EXEMECSHHO HEarpeCCHBHBIMI MOOLLAMM
CpeacTBaMM, BPYUHYI0 MK B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE MPY H3KOI
TemnepaType 1 3KOHOMUYHOM LIVIKTE MbITbS.

[P MbITbe B MOCYAOMOEYHOM MaLLMHE MOXET WMETb MECTO
HekoTopoe — oDecLiBeuMBaHMe XWUPOBOTO  (unbTpa, HO  ero
hunbTpyIoLLas XapaKTepuCTUka ocTaeTcs abComntoTHO HeM3MEHHO.

4.2.3 [lezopopupytowmit punbTp

(Tonbko ans dunbTpyoLiero ucnonHenus) Puc. 3a-b-c
YpansieT HenpusiTHbIe 3anaxu KyXHU.

[anHoe w3menve obopynoBaHo HabopoM  AE30A0PMPYHOLLMX
chunbTpoB. HackbllLeHve Ae30A0pUpYIOLLMX (UMBTPOB MPOMCXOLUT
rocre ANUTENbHOTO UCMOMb30BaHNS B 3aBUCMMOCTY OT TUMa KyXHi
W PerynsipHOCTW  OYUCTKM  KMpOyMaBnMBaloLLEro  cunbTpa.
[lesopopvipytoLLte UnbTPbI MOXHO pereHepupoBaTb TEPMUYECKAM
crnocobom kaxble 2/3 Mecsila B NpeaBapuTENbHO HAarpeTon neyn
npn 200°C B Teuenme 45 muHyT. [MpaBunbHas pereHepauus
rapaHTVpyeT MOCTOSHHYKO 3hthEKTUBHOCTb  (DMNbTPOBaHUS B
TeyeHve 5 ner.
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UK

1. IHCTPYKLUIII 3 EKCTNNYATALYI

1.1 Mocyn Ans roTyBaHHA
3acTocoByiTe nule TakuA NOCYA, Ha SKOMY HaHeCeHWn

cumBon

Baxnuso:

1406 YHUKHYTI HE3BOPOTHOTO MOLLKOKEHHS BAPUITbHOI NOBEPXHI He

BUKOPVCTOBYITE NOCYA;

* 3 HepIBHUM JHULLEM;

*+  MeTaresy 3 eMansoBaHM JHULLEM;

* 3 LUOPCTKUM JHULLEM, W06 YHUKHYTM NOAPSIMMH Ha BapUmbHiil
naHeni;

* HKOMWM He CTaBTe rapsui Kactpyni i CKOBOPIOKM Ha naHemb

yNpaBiHHS BapUIbHOO MOBEPXHEO.
He BCi kactpyni, npuaaTHi 4ns iHOYKUiHWX naHenen, JocuTb
nobpe npaLioloTb YHACTIAOK TOTO, WO iX AHULLA He MOBHICTIO
BUFOTOBrEHi 3 dpepomariTHux Matepianis!! Kynytoun nocyg,
MPOKOHTPONHONTE, LLO6:

+ [hmwe Oyno nosHicTO BUrOTOBNEHe 3  cpepOMarHiTHUAX
marepianis. |Hakwe nagae edeKTMBHICTb | PIBHOMIPHICTL
Tenronepeaadi, a Temnepatypa noBepxHi nocyay Moxe 6yt He
BiMOBIHOIO AN FOTYBAHHS.

* [lHMwe He MicTUro aniomiHiio: mocyq He posirpiBaTUMETHCS
iHmyKTOpamm, abo BOHM ii B3arani He BUSIBIATS.

+ [lH1LWa He BUSIBNMCS HEPIBHUMW | 3 LLIOPCTKOKO NOBEPXHEO.
3MeHLLYIoTb  MOBEPXHIO KOHTaKTy iHOyKTOpa 3 MOCYAOM,
SHIDKYIOUM €DEKTUBHICTb HarpiBy i MOTIpLLYIOYM pesyrbTatit
TOTYBaHHS.

™

‘\b‘(;:‘} . = ‘_::::[‘\=H__’_’:

&

TAK!

BaxnuBo: Hikonu He CTaBTe rapsui Kactpyni i CkoBopiokM Ha
naHenb ynpasiHHsA BapyribHOK NOBEPXHENO.
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1.1.1 NMocya, Akuii Bxe OYB B HAABHOCTI

MoxHa nepeBipuTW, Y BOMOZie Matepian KacTpyni MarHiTHAMM
BIACTUBOCTAMM 32 AONOMOTOI0 MPOCTOro Markity. Kactpyri, siki He
MatoTb MarHeTuaMy, He MpuUAaTHI AN BUKOPUCTaHHS. | B LILOMY
BUNaZIKy MaloTb CUMy BKA3IBKW MonepeHboro naparpada.

1.1.2 lliameTpwm, 10 pekOMeHAYHTLCA ANA AHULLA nocyay
BAXIIMBO: siwo KacTpyni He HaneXHWX Po3MipiB BapUnbHi
30HM He BMMKAIOTLCS.

Lllo6 B3HaTM, SIKMM € MiHIManbHWIA AiameTp nocyay Ans
FOTYBaHHA B KOXHOI OKDEMOI 30HM, AMB. iNKOCTPOBAHY YacTuHy
[AAHOrO KepiBHULITBA.

1.1.3 BkagiBkun Ans npoLiecy rotyBaHHs

[Inst BOCSTHEHHS! HaIKPALLWX Pe3ymbTaTiB PEKOMEHYETHCS:

+  BukopucToByBaTH CKOBOPOAW i KAacTpyni 3 AiaMeTpoM AHWLLA, PiBHAM
[ZiaMeTpy 30HM BapiHHS.

+ [lo MOXIMBOCTI HaKpWBaTU MOCYZ B XOLj FOTYBaHHS KDULLIKOKO, 0COBMMBO,
SKLWO ii BicOTa NepesuLLye 22 CM.

+  PoawilLyyBaTi NOCYA B LiEHTPi BAPUIbHOT 30HM, NO3HAYEHOI Ha BapUIbHIl
naHeni.

2. BUKOPUCTAHHA BUTAXKK

CucteMy  BUTSKKM  MOXHa  BUKOPWUCTOBYBAaTM B PeXvMi
BCMOKTYBaHHS Ta BiABEAEHHS Ha30BHi ab0 y pexumi inbTpaLi 3
BHYTPILLHBO0 PELMPKYNALIEL.

OvB. caim www.elicacom e www.shop.elicacom o6
03HaIOMUTUCA 3 MOBHIM aCOPTUMEHTOM KOMMIEKTIB AN PisHNX
BMKOHaHb CCTEMM, SIK CDINETPYHOYOTO, TaK | BUTSKHOTO.

2.1 BUKOHaHHS1 BUTSDKKU 3 BUZaneHHam

Mapu BIAOANsKOTHCA Ha30BHI Yepe3 CUCTEMM BO3LYXOBOAHMX TPYO (Lo

nignsraioTs NpuabanHio okpemo). [in'eaHaeTe BUPIO [0 BUATSKHUX TPYO i

OTBOPIB B CTiHi, WO MaoTb AiaMeTp, SKWiA [OPIBHIOE AjaMeTpy BUXiAHOMO

OTBOpY (crony4Horo dnaHus). [eTanbHie npo Tpybu i ix poamipu ovB.

CTOPIHKY aKcecyapiB B KEpIBHWLITBI MO MOHTaXy i YCTaHOBL - BukoHaHHs

BUTSDKKW 3 BUAANEHHAM. BikopuctaHHs Tpy6 i HaCTiHHUX BUMYCKHUX OTBOpIB

MEHLLOrO fjjamMeTpa npu3see [0 3MEHLLEHHS MPOAYKTUBHOCTI BCMOKTYBaHHS

i pi3koro 30iNbLUEHHS! PIBHS LLYMY.

B Libomy BnaaKy BUPOGHYK HE HECE XOAHOI BiAMOBIAANBHOCTI.

[ns1 3abe3neveHHst MakcManbHOT eheKTUBHOCTI BATSITY:

! PexomernoBaHa Makc. A0BXMHa Tpyb CTaHOBUTb 7 MOTOHHIX METPIB.

! Ha 7 meTpie Tpy6 pexomeHayeTbCst He GirbLue ABOX BUTMHIB Ha 90°

! YHukaite piskux CTpuOKiB B nepepisi BO3OyXOBOAOB, NEPEBaXHO
niATPMMYBaTA NOCTIAHWA Nepepi3, BianosiaHMA @ 150 Mm (abo anst
MPSMOKYTHIX NepepisiB 222 X 89 Mm).

2.2 QinbTPyloYe BUKOHAHHS

MoBiTpsi, mepes M, sk MOTPANUTA 3HOBY A0 MPUMILLEHHS,
inbTPYETHCS Yepe3 BiAMOBIAHMA XUPOBWIA QinbTp Ta dinbTp
3anaxy. [Mpunag noctayaethbest 3 YCiM HeoBXiHUM ANs 3MiCHEHHS!
CTaHOAPTHOI YCTaHOBKMA 3 BWXOZOM MOBITPS B MEPEeaHi YacTuHi
mebresoro nniHTyca . [fanuii Bupi® obmagHaHuii Habopom
fesogopylounx  inbTpiB.  [eTanbHille AvB.  CTOPIHKY MO
akcecyapax B KEpIBHWULITBI MO MOHTaXy i ycTaHoBLi - PinbTpytoye
BUKOHaHHSI.



3. POBOTA MPUCTPOIO

3.1 MaHenb ynpaBniHHA

N 7,
FL RR
5 —4 —12
3 [ = W] . 13 ©—6
| y
| A 14
N /. \
ONI|OFF 2 FL FR 2

CeHcole kHonku (TOUCH) / Aucnneii 8. AxmBauin Temperature Manager (MeHemxepa

ON/OFF(BKI/BUMK) BapurnibHOi noBepxHi/BUTS KM Temnepatypu) (Warming Function(®yHkuis nigirpisy)
2. BuGip BapunbHoi 30HK / [iucnneit BapumbHOi 30H 9. [aysa
3. MineuwerHs / MoHWKeHHs PIBHA MOTYXHOCT BapuBa i 10. Key Lock (BriokyBaHHs! knaBiLL)

LUBAKOCTi (MOTYXKHOCTi) BUTSIKKM 11.  IHOMKaTOp YBIMKHEHOT BUTSDKKM

BinobpaxeHHs piBHS MOTY)XHOCTi BapwBa i LUBMAKOCTI BrrtoyeHHs iHavkaTopa Hac4eHHs (inbTpis

(MOTYXHOCTi) BUTSIKKM } 12. Bwbip/akTviBaLis BUTSKKM
4. Briodenns Taiimepa “STAND ALONE(OKPEMUW)” [venneit BUTSDKKM

[ucnneir: Taiimep “STAND ALONE(OKPEMWW)" / [uenneit HacM4eHHs! ByrinbHoro/kepamivHoro dinbTpa -

Talimep BapurbHX 30H. YKvposuii inbTp
5. 30inblueHHsi/aveHweHHs vacy Taimepa “STAND 13. CkvaHHs Hac4eHHs inbTpiB

ALONE”/ Talimepa BapuribHux 30H 14.  AxtvBais chyHKLii aBTOMATUYHOI BUTSDKKM

6.  AxtviBaLjis TaiMepa KOHKDOPOK / BapUIbHIX 30H
IHovkaTop poboTY Tamepa KOHAOPOK

7. Axmsauin Automatic Heat Up
nigirpisy)

(ABTOMaTU4HOTO
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3.2 Pobota 3 BapunbHOH NOBEPXHEHD

3.2.1 Lo noTpiGHo 3HaTH nepea noYaTkom poboTu

B fiaHOMy KepiBHULITBI OnvcaHi OCHOBHI (yHKLi, a Ans [octyny Ao

MOBHUX IHCTPYKLiA B MepeXi iHTEpHET HeobXIAHO BMKOPUCTOBYBATH

QR-koA Ha NepLUMX CTOpIHKAX.

Bci cpyHKuii L€l iHoyKUiHOi nuT po3pobrieHi 3 [OTpUMaHHSM

HalicTporiLumx cTanaapTia 6eanexi. 3 Liei npumnHm:

* [eski cyHKUii He aKTMBYHOTbCS, abo BigKNIOYAKTHCA
aBTOMAaTU4HO, 3a BiACYTHOCTI mocydy Ha nmoBepxHi abo
npv ii HenpaBUNbHOMY PO3MILLIEHH.

Y iHWMX Bunagkax BKMOYEH  yHKUii  aBTOMATUYHO
BIOKIIOYAIOTBCA MICNS AEKINMbKOX CEKyHd, SKLIO HE BUKOHATM
[JO[aTKOBOTO HanalLTyBaHHs, sike HeobxiaHe Ans ii poboTu.

3avekalite, Wob aucnnen BUMKHYBCS, NepLU Hix Habnmautucs [o

KOHChOpKM.

3.2.2 [iucnineii BApo4HOM 30Hi/KOHGHOPKM
Ha gmcnnesix, Lo BIBHOCATLCS A0 KOHGIOPOK, BKA3YEThCS:

KoHcbopka yBiMKHEHa f

PiBeHb MOTYXHOCTI {.85.pP
Residual  Heat  Indicator | H
(IHavKaTOp 3anMLLKOBOTO Tenra)

Pot Detector (Jetextop nocyay) g
OyHkuis Temperature Manager | ¢
aKTMBOBaHa

DyHKLiA Nayan Y
OyHKLiS aBTOMATV4HOTO MigirpiBy ,q
Automatic Heat UP

3.2.3 XapakTepHi 0co6nmBoCTi BapuUnbHOI NOBEPXHi

+ Safe Activation(BesneyHe BkmtoyeHHs): MpucTpili BMMKAETHCA
TiNbkW 3a HASIBHOCTI KacTPy”i Ha KOHEHOpKaX: MPOLIEC HarpiBaHHs He
3anyckaetbci  abo nepepuBacTbCA B pasi BiACYTHOCTI  abo
BIOAMNEHHs Mocyy.

* Pot Detector(flerektop nocyay): [MpucTpin aBTOMaT4HO
BM3HAYa€ HasIBHICTb KAaCTPYri Ha KOHGOPKaX.

+ Safety Shut Down(BesneyHe BuMKHeHHsi): 3 MipkyBaHb
Geaneku, koxHa KoHpopka Mae MakcuMarnbHWiA Yac poboTu, skuid
3aMeXTb Bif, BCTAHOBIEHOTO PIBHS MOTYXKHOCTI.

* Residual Heat Indicator(Ingukarop 3anuwkoBoro Tenna): [licns
BUKITHOYEHHsS1 OfHiET abo AEKinbKoX BapuibHUX 30H HA HasiBHICTb
3a/MLLKOBOrO Tenna BKasye CrielianbHuA CurHan Ha  aucnnel
BiONOBIHOI 30HW Y BUIMSiLi CUMBOITY ‘41",

3.2.4 Po6ota npuctporo

TMpum.: criovaTky BKrtO4UTE NOTPIGHY 30HY/KOHDOPKY.

+  BunioyenHs:KopoTko  [OTOpKHITbCS O kHorku @
ON/OFF(BKJI/BUMK) (1) BapurbHOi NOBEPXHI/BUTSXKW: CMBON

O Byne cBiTTUCS.
FKWO TOpKHYTUCS Ha BinblL TpuBanwiA yac, Ha Aekinbka MUTen
CTaHyTb BMAHI BCi  (yHKUji, nicna uoro 3anMwarbes
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BK/IOYEHMMM  NUle  OCHOBHi; OCTaHHi MOXHa ©Oyne
BUKOPWCTOBYBaTH, i BOHW BKIIOYATUCH, 3rOMIOM, B XOAi
po6oTH Ha IHAYKLiNHIWA nawTi.

Hatuchits kHonky ® ON/OFF(BKI/BUMK) (1) we pa3 ans
BUKITIOYEHHS.

* Bubip koHdopkm

TopkHiTbCA (HaTUCHITL) 30HKM Bubip/Aucnnei (2), Wwo Bsianosigae
BaxaHii koHeopLy.

* PiBeHb NOTYXHOCTi

TopkHiTbCA Ta MPOBEAiTL NanbLsAMY B3AoBX Maxeni Bubopy (3):

Y HanpsIMKy NpaBopyy, LLo6 36iNbLUMTI piBEHb NOTYXHOCT;

Y HanpsIMKy MiBOPYM, LLOB 3MEHLLUTI piBEHb NOTYXHOCT.
BcraHoBneHuiA piBeHb MOTYXHOCTI BifobpaxaTumeTbcs B
obnacri BuGopy / [iucnnes (2)

€ 9 piBHiB NOTYXHOCTI + IHTEHCMBHWIA piBEHb, MOKa3aHW Ha
avennei  cuvsorom P (Power Booster(MincunioBay
MOTYXHOCTI)).

Levt piseHs notysHocTi ” £ ” (Power Booster) npatitoe npotsrom
5 XBUNWH, MOTIM MOTYXHICTb NOBEPTAETHCA HA MONEPEAHiN PiBEHb.
MpumiTka: B nepeaHix koHAOPOK Hemae Tanmepa [lincuniosada
notyxHocti; wo6 BumkHyTM  Power Booster(MipcunioBay
MOTYXHOCTI), y LWX 30HaX, TOPKHITECA Ta MPOBEAiTb NanbLAMm
B3708X IMaHeni Bu6opy (3) LLO6 3MEHLLMTY piBEHb NOTYXKHOCTI.

* Power Limitation / O6mexeHa NoTyXHiCTb:

OyHkuist Power Limitation jo3Bonsie BcTaHoBUTY poboTy npunagy,
06MexXy04I MaKcvMaribHe MOrMHaHHS.

MpumiTka: HanalTyBaHHS MOBMHHO BiAOYBATUCH HA BMMKHEHIN
noBepxHi, He Hauckatoun kHonky ® ON/OFF(BKI/BUMK) (1), B
MOMEHT Mif'eQHaHHs NNUTU [0 enekTpomepexi abo nig yac
MOBTOPHOrO  YBIMKHEHHS CaMOi  efekTpoMepexi  MpoTarom 2
HACTYMHUX XBUIH.

Nns HanawTyBaHHs Power Limitation:

- HaTMCHin( A
(ki Bype GnumaTi, MULLe MPOTSFOM MEPLUMX 2 XBUMMH Micnst
MOKITOYEHHS! KUBMEHHS NPUCTPOI

?

- TPUMAIO4M HATUCHYTOKO KHOMKY , HaTVCKaiTe Mo OAHiA 3a
pa3 yci 3oH Bubip/ucnneii (2) KoHAOPOK Yy HANPSMKy MpoTh
TOAUHHKOBOI CTPINKKA, MOYWHAIONM 3 NPaBOI NepeaHbOi KOHKOPKMA
(FR)

RL-2 e ° _2-RR
[ Y |
i i
\ Ive ’°
[ 1
] |
FL-27 “2-FR

- MpU KOXHOMY HaTWCKaHHi Mpurian Mofae KOpOTKMiA 3BYKOBUI
curHan
- Micns HaTUCHEHHS BCiX KHOMOK Aucnneis (2), MoxHa Gyne

BifMyCTUTM KHOMKY, A i Tenep:

- [vcnnen (2) 3apHboi niBoi KoHdhopku (RL) nocrifosHo



Bigobpaxatme cumeorm “‘C” Ta ‘0, WO O3HAYaE MOXIMBICTb
BUKOHAHHS HanaLLTyBaHHS:

O6epits Display (Qucrineit) (2-RL)

nicns Yoro npokpyTTs MaHenb BUGOPY (3), Mok Ha [ucnrei He
BinobpaxaTumyTscs cumBonm “C” Ta “8”,

Ha [lucnnei (2-FL) BinobpaxatmeTbCs MOTOYHE HanaLUTyBaHHs

0= 7,4 kBT (HanaLTyBaHHs 33 yMOBYAHHSM)

1= 45kBT

2=31«Br

Llio6 3miHuTK HanawTtyBaHHs Power Limitation (oGmexeHHs
NOTYXHOCTI)

- HaTuckiT Display ([ucnnei) (2) nepeaHboi niBoi 3oHu (FL)

- nicns yoro npokpyTs MaHenb BuGopy (3), Wwob BcTaHOBUTH
HOBE HanaLLTyBaHHs

- o6 36eperTn 3pobnenuit BUBIp, HaTUCHITBL kHorky ® ON/OFF (1),
Ha 2 CeKyHow; BW ModyeTe TPWUBAnMA 3BYKOBWI CWHan, LUO
niaTBepAKYe 30epEXeHHs HanaLLTyBaHHS
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3.3 BukopucTaHHsi CUCTEMMU BUTSIKKM
* BkmoyeHHa: KopoTko [OTOpKHiITbCS [0  KkHorku @
ON/OFF(BKI/BUMK) (1) BapuribHOI MOBEPXHI/BATSKKA: CMBON

O Gyne caituTmCS.
[nst BUKIKOYEHHS OTOPKHYTUCA LLe pa3.

* BkntoyeHHs cUCTeMM BUTSIKKN:

[JoTopkHyTcst [0 3oHM BMGOPY (12) Anst BKIOYEHHS CUCTEMM
BUATSKKM

* LLIBnAKICTb (NOTYXKHICTL) BUTSKKM:
Butskka  ocHalieHa 3 piBHAMM
BCMOKTYBaHHS

TopKHiTECA Ta NPoBexiTL NanbLsMy B3noBx IMaxeni Bubopy (3):
ynpaBo Ans 30inblUeHHs piBHS MoTyxHocTi, abo BniBo Ans
3MEHLLEHHS .

PiBeHb noTyxHocTi BinoGpaxaTumeTbes B obnacti BuGopy /
Ha [iucnnei (12)

LBMAKOCTI  (MOTYXHOCTI)

* Power Booster (IigcuntoBay noTyxHocrTi)

MpuCTpilt OCHaLLEHWIA 2 [OAATKOBUMM PIBHSIMI MOTYXKHOCTi (OKpiM
piBHs 3)

Power Booster (MigcuntoBay notyxHocri) 1: Tpusae 15 x8.
Power Booster (IMigcuntoBay notyxHocri) 2: Tpusac 5 xs.,
MiCNA 4Oro LWBMAKICTb MOBEPTAETHCS [0 PiBHS, BCTAHOBMEHOTO
paHiLLe.

TopkHiTbCA Ta NpoBeAiTb NanbusMu B3AoBX CTpoku BuGOpY
(3) (okpim piBHs 3) Ta akTMBYWTE MifCMNIOBaY MOTYHOCTI Power
Booster (Mincuntosay noTyxHocTi) 1

PiseHb nigcumioBada noTyxHocTi Power Booster ([Miacuntosay
MoTyXHocTi) 1 BkasyeTbes B 30Hi Bubip/Avcnnei (12) nig Homepom
‘4, wo bnmae

TopkHiTECA Ta NpoBeAiTL NanbLsAM1 B3aoBx CTpoku BUGOPY
(3) (okpim piBHs 3) Ta akTMBYWTE MifCMNIoBaY MOTYHOCTI Power
Booster (MicvnioBay noTyxHoCTi) 2

PiseHb nigcumioBada noTyxHocTi Power Booster ([Miacuntosay
noTyxHocTi) 1 BkasyeTbcst B 30Hi Bubip/ducnneit (12) cumsonom”
£ wo 6rmmae



3.4 Tabnuuj piBHIB NOTYXHOCTI

PiseHb notyxHocti| Tunonoris BapiHHA 3acTocyBaHHA (BUXOAAYM 3 AOCBIAY Ta HABMYOK FOTYBaHHS)
nia'ivm TemnepaTypy ixi MPOTAOM KOPOTKOrO nepiody Yacy A0 LUBMAKOTO
Makc. P LLB1axe poairpisaHHs 3aK1naHHs B pasi Boay abo LUBIWAKOTO PO3irpiBaHHSt Pi3HUX KymiHapHUX
NOTYXHIiCTb pigyH
\ NigPYM'AHEHHS, MOYaToK OTYBAHHS, XapiHHA MPOAYKTIB  LUBMAKOTO
89 Kaputt — kun'sTuTn Aoy Ty P PORY A
3aMOPOXyBaHHS, LLIBMAKE KAM'SHEHHS
Mlimkapiosatu A0 0MOTHCTOTO MifCMa)KyBaHHS, MATPUMKA IHTEHCUBHOTO KWMiHHS, BAPUBO i XapiHHS Sk
7-8 KoMbOpy — MipKapiosatn  — chaxy » MIATD + Bap P
. Ha rpuni (HeHapoBro, 5-10 XBUNIH)
KMt - rpurib
Bucoka MimxapioBaTn [0 30MOTMCTOMO | MiACMAXYBaHHS, MOTPUMKA HECUMBHOTO KUMIHHS, KapiHHS K Ha rpuri
noTyxHicte | 6-7 KONbOpy — BapuTH — TylukyBaTh | (cepepit Tpueanocti, 10-20 xBanWH), rnonepeaHe  MigirpiBaHHs
— NimpKaproBaT - rpUrb npunagas
45 Baputv -  TywkyBaM — | TylKyBaHHs, MATPUMKA Criabkoro KvmiHHS, BapuBO (TpuBare), Oyxe
nifpKaproBaT - rpUb MOBIrNbHe TYLLUKYBaHHS NacT
Cepeans Baputn - kumsTMTM  Ha | TpwBani BapuBa (pWC, COyCY i MinMBKM, NeyeHs, puba) B KymiHapHIUX
nop nHich 34 MOBINbHOMY BOTHi — 3ryluyBaTi - | pigHax (Hanp., BoAa, BUHO, BYMbIAOH, MOMOKO), TOMIIHHS MakapOHHUX
YK [JY)Xe NOBIMbHE TYLUKYBaHHS BMPOGiB
Baput - kum’sTMTM  Ha | TpwBani roTyBaHHs (06'eMW MeHLLE OfHOTO NiTpa: pUC, COYCH, MiSNBKY,
2-3 MOBINLHOMY BOTHi — 3ryluyBaTh - | neveHs, puba) B KymiHapHux piovHax (Hanp., Boga, BUHO, GyrbiioH,
BYXe NOBiMbHE TYLUKyBaHHS MOIOKO)
PoatonnexHs -
12 PO3MOPOXYBaHHS — TMiATPUMKA | PO3TOMIEHHS Macna, AemikaTHe TOMMEHHs LLOKONady, PO3MOPOXEHHS
TENMMM - TOMMIHHS 3 | Maropo3MIpHUX Xap4oBWX MPOLYKTiB
[OfaBaHHsM Macra/BepLLKiB
Husuka Pogronnek " | ninTpUMKa Tenna B HEBEMMKMX MOPLISX TiflbKA LLIO MPUFOTOBAHOI ki
ROTYMHIcTL 1 POSMOPOMYBAHHA — MTPAMIG niﬂTpVIMKa TemnepaTtypu nocya, p,opé‘e BiDOBKM 'II'J(-)‘MﬂiEHﬂ i uosep,eHHs;
TENMM - TOMMHHS 3 P Temneparyp YRy PBIPOBIH,
) [0 KOHAWLi pisoTTo
[OAaBaHHsM Macra/BepLLKiB
BapunbHa noBepxHs B pexuMi roToBHOCTi (stand-by) abo BuMKHeHa
BUMK 0 OnopHa noBepxHs (MOXrMBa HasBHICTb 3aMMLLKOBOTO Tenma Micnst 3akiHYEHHs roTyBaHH,
Mpo Lo curHanisye iHankavys H-L-0)
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4. TEXOBCIYIOBYBAHHA

Yeara! Mepen noyartkom Gyab-AKkoi onepauii 3 YMleHHS abo
obcnyroByBaHHsi, NepeKoHalTecs], WO KOH(OPKN BUMKHEHI i
LU0 NTaMNOYKa-iHAMKATOp Tenna He CBITUTLCA.

4.1 TexHiuHe 06CNyroByBaHHA BapuUIbHOI
noBepXHi

4.1.1 YnweHHs

BapunbHy naHenb cif Y1CTUTI NCTN KOXHOTO BIAKOPUCTAHHS.

BaxnmBo: He BukopucTosyitte abpaaveHi rybku abo citkv, BOH

MOXYTb MOLUKOAUTI CKIO noBepxHi. He 3acTocosyiTe ApatiBnmsi

XiMiuHi [eTepreHTH, Taki sik cnpei ans neveit abo sacobw Ans

BMBEAEHHS nnsM. [1icns KOXHOMO roTyBaHHs AaBaiTe iHOYKLiHiA

nevi OCTUrHYTH, NOTIM OYMLLaliTe i, Wob He yTBOpIOBaNMCS Kipk i

nnsmu. 3acToCOBYITE M'AKY TKaHWHY, NanepoBi PYLUHIKA s KyXHi

abo creuwianbHi  MPOAYKTM  ONS BApWMbHAX  MOBEPXOHb

(BOTPUMYHOUHCh IHCTPYKLT BUPOGHIKa).

HE BUKOPUCTOBYMUTE NAPOBI OYUCHUKU!!

Baxnueo: [py BUNaaKkoBOMY i CUMIHOMY BUTOKY PIavHIA 3 KacTpyri
MOXHa CKOPUCTATUCS 3MMBHIM KranaHoM, po3TalLoBaHVM B
HIDKHIIA 4aCTVHI MPUCTPOIO, LLIO AO3BONSE YHUKHYTY BiOKIAAEHHS
6y ab-sIKiX 3aMMLLKIB | 3AIMCHIOBATY OYULLIEHHS! 3 JOTPUMAHHSM
MaKCUMasnbHOro piBHs ririeHn. Man. 1a

[Inst rMvBLIOTO | MOBHILLIOTO OYMLLIEHHS MOXHA BUTATYBATY HIDKHIN
nigaoH. Man. 1b

4.2 TexHiuHe 06CNyroByBaHHs CUCTEMU

4.2.1 YnweHHs

Ona uuctku  Bukopuctosyitte JIULLIE  cnevjanbHy — cepBeTky,
HaMouyeHy —HelTpanmbHMM  pigkum  Mutouam  3acobom.  HE
BUKOPUCTOBYUTE 3ACOEIB AEO IHCTPYMEHTIB [N
OYULLIEHHA!

He BukopucToByiiTe 3acobu Lo MatoTb abpaaveHi Matepianu. HE
BUKOPUCTOBYMTE CIMUPT!

4.2.2 XXvpoBuit inbTp

Man. 23aTpumye XUPOBI CNONYYeHHS, Lo BUHUKAIOTL NiJ Yac
NPUroTyBaHHA ixi.

[MOBMHEH 4MCTWUTUCH OAWH Pa3 Ha MICALb He CUIbHOLOHNMK
MUOYMMM 3acobami, BpyyHy abo B MOCYAOMMIAHIIA MalUMHi Mpu
HU3bKil TemnepaTypi i 3 KOPOTKAM LIMKITOM.

[Tpy MUTTi B NOCYAOMWIAHIA MalUMHI MeTaneBuil (inbTp 3aTpuMK
KADYy MOXe BTpaTUTX Komip, amne Woro XapaKTepuctuku 3
hinbTPYBaHHS XOOHUM YMHOM HE 3MIHSITHCA.

4.2.3 pesopopytouni inbTp

(Mnwe ans ¢inbTpyroyoro BUkoHaHHs cuctemu) Man. 3a-b-c
B6upae HenpueMHI 3anaxu KyxHi.

[anmin Bupi® obrnapgHakuin HaBopom  Aesodopyrounx  (inbTpiB.
HacnyerHs aesopopytoumx dinbTpis BinOyBaeTbCA Nicns TpMBANoro
BMKOPWUCTaHHS 3aMIEXHO Bif TUMY KyXHi i PErynspHOCTI OYMLLEHHS
XupoyroBnioBanbHoro  GinbTpy. [e3omopytoun inbTpu MoxHa
pereHepyBaTV TEPMIYHIM CIOCOBOM KOXHI 2/3 MicsLs B 3a3aaneriab
Harpimii nedi npu 200°C npotarom 45 xsunuH. [lpaBunbHa
pereHepallii  rapaHTye MOCTiHy —edeKTMBHICTb - (iNbTPYBaHHS
MpOTAroM 5 PokiB.
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1. NAWOANAHY H¥CKAYNAPbI
1.1 Micipy biabicTapbl

Tek
MaHbi3ab1:
nnuTa 6eTiHe 3aKbIM KenMeyi YLLIH, MbiHanapFa TbiibIM CarnbIHaab!:
+ Ty6i Teric emec bigbicTapabl KOI;

+ Ty6i aManbMeH KanTanFaH MeTann bigbicTapap! Koio;

* nnuta OetiHe cbi3aT Tycipmeyi ywiH Ty6i kegdip-Oyabip
bifbICTapab! KOi0;

* bICTbIK kacTpenaepai xoHe Tabanapabl nnuTabiH, 6ackapy

naHeniHiH, 6eTiHe Kotora Gonmaiiapl.
TynTepi Tek apTbinait deppomarHuTTiK MaTepuangapaaH
TypaTbIHAbIKTaH, MHOYKUMSMbIK KornaaHbicka 6apnblk Tabanap
xapamabl Gona 6epmeigil Kactpenaep me Tabanappb! catbin
arFaHaa, MbIHaHb! €CKepIHia:

*  bIABICTbIH TY6i TOMbIFbIMEH (PeppOMarHITTiK MatepuaniapaaH
TYPYbI Kepek. OiTnece, xbiny 6epy TviMginiri TemMeHgeni, an
KblnyabIH, Gipkenkiniri MeH kacTpengiH/TabaHbIH
TemnepaTypachl Tamak ficipyre CONKec kenmeyi MyMKiH.

6Genrici 6ap Tabanapab! FaHa NaaanaHbIHbI3.

BONMAMbI!

+ Ty6iHge amomuHuii Gonmaybl kepek, aiTnece bifbiC Kbi3balab
@He OHbI MHAYKTOPMap TaHbIMaybl MyMKH.

BONMAMbI!

+  Ty6i Teric emec Hemece Bipkenki eMeC bifbiC.
Onap WHOyKTOp MeH TabaHbiH apacbiHaarbl OaiinaHbICTbl
TeMeHLETIN, nicipy TMiMAinir MeH canackiH HalLapraTaab!.

( }\: ooy
| BOnAdbI

MaHbI3abI: bICTbIK Tabarnap MeH KacTpenaepai elkallaH NeLuTiH,
YCTiHe KonMaHI3.

1.1.1 BypbIHHaH Konpa 6ap biabicTap

KacTpenaiH, matepuanbl MarHUTTi ekeHiH TeKCepy YLLIH xal FaHa
MarHUTTi naipanaxa anacel3. Kectpenpepre mMariuT xabbicniaca,
onap xapamaiapl. AnablHFbl TapayaaFbl KOPCETKILLTEP OCbiFaH Aa
KaTbICTbI eCKepinyi Tvic.
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1.1.2 Kactpen Ty6iHiH AypbIc auameTpnepi

MAHbI3[bI: erep kacTpengep Aypbic enwemae Gonmaca,
nicipy 6enikTepi icke KocbInmanabl.

Opbip keke 6GenikTiH MWHAManAbl AuameTpnepiH  Ocbl
HyCKayrbIKTa bepinreH TMiCTi CypeTTepaeH KapaHpI3.

1.1.3 Nicipyre KaTbICTbI HyCKaynap

YKaKcbl HaTVKere KoM XETKi3y YLUiH MblHanapab! YCbIHaMbI3:

+ [lvametpi nicipy aimarbiHa cali keneTiH kacTpergep MeH
Tabanapap! naianaHblHbI3.

* MymkiH 6Gonca, nicipy kesiHoe TabaHblH KaKmaFblH kaybin
KOWbIHbI3, Oyn acipece avameTpi 22 cM-AeH acatbiH Tabanap
YLLIH MaHbI3abl.

+ TabaHbl nnuTapa kepcetinreH nicipy GeniriHiH opTackiHa
KOWbIHbI3.

2. TYTIH TAPTKbILUTbI MAUOANAHY

TYTH LbIFapy XYMECH CbIPTKbl COPFBIIMEH ChIPTKA LUbIFApy
HYCKaCbl PETiHAE HEMECE iLLKi aiHarnbIMHaH FaHa TypaTblH Cy3rini
HYCKa peTiHae naifanaHyra 6onaap!.

Cyari %oHe CbipTka LWbiFapy TypiHOer opTypni KOmKeTiMgi
KypbinFbinapabl - Typanbl — akmapatbl - www.elica.com  keHe
www.shop.elica.com caitTbiHaH KapaHbI3.

2.1 CbIpTKa WhbiFapy HYCcKacbl @

Bynap 6ipkatap kybbipnap (6enek caTbin anbiHagbl) apKbimbl

fanafa LblFapbinagpl.

OHiMaj ivameTpi aya LWbiFbICbiHa (arFay driaHeL) cait keneTiH

Kalblprafa ~ OpHaTbiNFaH  COpfbill  KyOblpnapra  xoHe

CaHplnaynapra xarnraHpi3.

KyOblpnap meH onapaslH enLuemaepi Typanbl KocbIMLLa aknapat

any ywiH OpHaTy HyCKayrbifbiHOarbl Kepek-xapaktap 6eTiH

KapaHbI3 (CbIPTKA LblFapy HYCKAChIHbIH).

[inameTpi kiLipek kabbiprara KyObiprnapbl MeH LubiFapy TeCKKTEpiH

KondaHy copyablH, TUIMAININH TOMEHAETN, Ly AeHrediHiH, KypT

apTTbIPYbl MYMKIH.

OcblfaH  GainaHbICTbl

TapTbinabl.

Copy 6apbIHLLa TviMEi 6onyb YLLiH:

I KyOblp xeniciHiH, Makcumangbl y3biHabiFbl 7 MeTp Bonybl
™iC.

| ¥abHopiFbl 7 MeTp KyObipaarbl 90° vinreH xepriep CaHbl
eKey/eH acnaFaHbl XeH

I KybbipnapabiH 6eniktepiiH, avameTpiHiH, apTypni 60mybiHa
on 6epmeH;s, onap apkaLuaH @ 150 mm (Hemece 222 x 89
MM TIKTEPTOYPbILL) LaMacbIHaa B0nybl Kepek.

2.2 Cys3ri HycKachl .

CopbirnFaH aya 6enmere Kaita xibepinvec GypbiH apHailbl Maii
OHe uic cyarinepiHeH eTefi. ©HiM CTaHOaPTTLI OpHaTyFa KaxeT
Baprbik GenikrepmeH Gepineqi, aya LWbIFbICH KOPMYC HENi3iHiH
anablHFbl XafblHa OpHaTbINaAbl.OHIMAe wic cyarici Bap. ¥Yaak
YaKbIT KOrfaHFaHHaH KemiH cyarinep uictepre KaHbIFybl MyMKiH,
KocbiMwa akmapat any YLWiH OpHaTy HYCKayNbifbiHAaFbI
KOCbIMLLUa Kyparapra KaTbICTbl BeTiH KapaHbl3 - Cyari HycKachl.

Baprblk  xayarnkepLuiniktepaeH  6ac



3. MAWOANAHY
3.1 backapy TaKTacbl

4 B 12 RR
3 I:I e o
. —14
ON|OFF /

N
2FL FR2

CeHCOpan Tyvimenep (TOUCH) / Oucnnen

TMnuTaHbliTyTiH copy xyieciHiH ON/OFF (Kocy/©Lwipy)
TyiMeECH

Micipy aimakTapbiH TaHaay / [licipy aiMarbiHbIH,
avenne

Micipy KyaTbiHblH AEHTeliH XoHe TYTiHAI copbin
LbIFapy KblndamapiFbIH (KyaTblH) kebeitTy/asaiity
Micipy KyaTblHblH AeHTeliH XoHe TYTiHAI copbin
LbIFapy XbingamabiFbIH (KyaTblH) kepceTy

"STAND ALONE" TaitmepiH icke Kocy

[ucnneii:  "STAND ALONE" Taiimepi /  micipy
aiMaKTapbIHbIH Tanmepi.

"STAND ALONE" TaiimepiHiH, / nicipy aiimaktapb!
TaliMepiHiH, yakbITbIH kebeiTy/asaliTy

[icipy aiMaKTapbIHbIH TanMepiH icke Kocy

Micipy aiiMaKTaphb! TaliMepiH icke KOCy MHANKATOpbI
ABTOMATTbI KbI3ObIPYAb! iCke KOCY.

13.

14.

Temnepatypa perreriiH  icke  Kocy  (eckepty
pyHKLIMSCBI)

Kinipry

[epHe KynMb

. TYTiH COpFBILLTBLIH, MHANKATOPbI iCKe KOCYTbI

Kemip cyariciHiH, TonFaHbIH KOPCETETiH MHANKATOPbI
icke Kocy

TyTiH copfbILLTBI TaHAAY/icke Kooy

TyTiH copfblIL aucnnedi

KaHbIFy KkewmipiHiH/kepamukarnblk Cysrici - Mainbl Kip
cyarici

Cya3riHiH TOMFaHbIH KOPCETETIH MHAMKATOPAb! KaiTa
OpHaTty

TyTiH COpFBILLTLIH aBTOMATTbI (YHKLMSACHIH iCKe KOCY
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3.2 MnuTaHbI naipanany

3.2.1 Bactamac 6ypbIH Ginyre Tvic Hapcenep

Byn HyckaynbiKTa Heriari pyHKUMAnap cunarranfan. HTepHeTTeri

TOMbIK HyCKayrapra eTy LLiH 0Cbl HyCKaynbIKTbIH, anabiHaarsl QR

KOZbIH NanganaHbiHpI3.

Ocbl  nnuTaHble,  BaprblK  CyHKUMANapbl  Herisri  Kayinciaaik

HopManapbIHbIH kebiciHe caitkec. OcbiFaH 6alinaHbICTb!:

* Tabanap anbiHbIN Tactanca Hemece NNMTaHbIH YCTiHe
AypbiC opHanacnaca, Kewbip ¢hyHKUMANap aBTOMATTbI
TYPAE KOCbIMaiifbl HeMece axbIpaTbinManabl.

+ backa kafgainapga TaHanFaH (yHKUMS  eHrisinMereH
KOoCbIMLLA napameTpriepai kaxeT etce, GipHelue cekyHaTaH
KeviH (hyHKUMSnap aBToMaTTbl TYPAE OLUef.

Tamak nicipy aiiMafbH naiiganaHbac OypblH, AvcnnengiH,

eLwipinyiH KyTiHi3.

3.2.2 Nicipy aimaFbIHbIH gucnneni

MMicipy —aWmaKkTapbiHa KaTbiCTbl ~ AuCNrennepae  kenecinep
kepcertines:
Tamak nicipy aimarbl KOCyIbl 0
Kyar aewrefi O =
KangpIk xblny MHOVKaTOpbl H
KecTpen aHbIKTarbiL H
Temnepartypa peTreriwi | g_g
pyHKLIMSCHI KOCY bl
KinipTy chyHKuUMSCBI 1
ABTOMaTTHI Kbl3ablpy F,‘
yHKUMSACSI

3.2.3 NnutaHbIH hyHKUMANaPbI

+ Kayincis icke Kocbiny: OHiM Tek kactpen Tamak nicipy
aimarbliHga 6OnFaH xargailia FaHa icke KOCbINadbl: ellKkaHmail
kactpen Gonmaca Hemece onap anblHca, Kbi3ablpy MpOLECi icke
KOCbINMaliabl He TOKTaTbinagbl.

+ Koctpen petektopbl: ©OHM Tamak nicipy aiMarbiHaa
kacTpengiH 6apbIH aBTOMaTTbI TyPAe aHbIKTabI.

+ Kayincisaik ywiH ewipy: Kayinciagjk MakcatTapbiHoa apbip
TamaK nicipy aniMarblHha MakcuMangbl KYMbIC icTey YaKbITbl
GenrineHes, On OpHaTblFaH MakcUMargbl KyaT [AeHreftiHe
6GalnaHbICTb Bonagbl.

* Kanoblk Kbidy uHaukatopbl: Bip Hemece GipHelwe nicipy
aiiMaKTapbiH OLLipy kediHoe KanablK Kbidy TWICT aiMakTbiH,
pvenneiHae " GenricieH kepceTinesi.

3.2.4 Nanpanany

EckepTne: angbIMeH KxxeTTi aiMaKTbl icke KOCbIHbI3
* lcke kocy: MMnuTaHbIH/TYTH copfbiwTblH, @  ON/OFF

(Kocy/©uwipy) (1) nepHeciH 6acbin KanbIHpI3: d) Genrici xxaHagpl;
y3aK backaH ke3ne 6apnbik KomkeTiMai dyHkumsanap GipHele
caTke KepiHeTiH Gonapbl, ofaH keliiH Tek Herisrinepi faHa
GenceHai bonagbl; GackanapbiH naipanaHa Gepyre Gonapb!
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XoHe onap KypbUFbiHbl nailganaHy GapbicblHAa icke
KoCbInagbl.

Ouwipy ywiH ® ON/OFF (Kocy/©wipy) (1) TyimecH Tarbl
BacbIHpI3.

* Nicipy aimakTapbIH TaHaay

(2) Tanpay alimMaFbIH/gMCNNediH kanaFaH nicipy aiiMarbiHa cai
BacbIHpI3 (TYPTiHi3).

* Kyar peHreiti

CaycakrapbiHpi3abl (3) TaHAAy XonaFbl OOAbIMEH TYPTiH|3 XaHe
CbIPFbITbIHBI3:

KyaT [ieHreftiH keBeiTy yLLiH OHFa Kapait;

KyaT [ieHreiiH asauTy YLLIH ConFa kapai.

OpHartbinFaH Kyat fAeHrevi (2) TaHaay/avcnneid aiMarbiHaa
KepceTinegj

9 KyaT aeHredii 6ap xeHe mucnneiine "F" Genriciven (Kyat
apTTbIPFbILLbI) KOPCETINreH KapKblHabI KyaT AeHrevi 6ap.

"F" kyat newreiti (Kyat apTTbiproiwbl) 5 MuHyT Bencenai kyitne
Kanagbl Aa, apTbIHLLA KyaT andpiHFbl AeHrelire opanagb!.
EckepTne: anabiHfbl nicipy aiMakTapbiHAA YaKbITMEH XyMbIC
iCTENTIH KyaT apTTbipfbiLL XoK; Power Booster (Kyat apTTbipfbiLu)
(DYHKLMSCBIH BLLIPY MaKcaTblHOa KyaT AeHreliH asauTy YLUiH oChl
anmakTapga caycakTapasl (3) TaHAay xkonafbl 6oibIMEH TYpTiN
CbIPFbITbIHBI3.

* Power Limitation (Kyar wekreyi)

KyaTTbl LuekTey (yHKUMACHI OHIMAI Makcumangbl TyTblHyabl
LUeKTeY KediHae Ae naifanaHyra MymkiHaik bepeqi.

Eckeprne: 6yn napametp Kypblinrbl eLipinreH keane, ® ON/OFF
(Kocy/©wipy) (1) TyiimeciH 6acnaii, 6ipak nnuta anekTp xeniciHe
KOCbiNFaH Kesfe HEMeCe 3MeKTp XeriCiHe aXbpaTbin-KochinFaH
COH, 2 MHYT iLLiHAE OpHATLINYbI Kepek.

Ké/a'r LeKTeYiH OpHaTy YLUiH:

TyiMeCiH 6acblHbI3
(on eHimgj icke KOCKaH COH, eTTe arrallkbl 2 MUHYT 6apbICbiHAA
XbINbINbIKTaAbI)

A TyWMeciH api Kapait 6acbin Typbin, TaHAAY/AUCnned (2)
nicipy ~aiMakTapblHblH,  6apnbifbiH - 6ip  yakbiTTa  6acbiHbI3
(anpbHFb! ativakTaH (FR) 6actan, carart Tini 6aFbiTbiMeH)

RL-2_ III° lI° 2-RR
0 e
i i
\- IV° I ¢ -‘
) )
i L
FL-2 “2-FR

- apbip 6ackaH caiiblH AbIObICTbI CUrHar LWblFagbl

(A)

- GapnbIK aucnneitnep (2) bacbiFaH COH,
xibepyre Gonappi:

TYMeECH

- OH-con (RL) aitmakTbiH gucnneninge (2) "C" xoHe "0"
TaHbanapb! napameTpriepai opHaTyFa 6onaTbiHbIH KEpCeTy YLUiH
KE3EKTMEH XbIMbINbIKTaiap!:



avcnneigi TaHgaHsi3 (2-RL)

COCbIH TaHAay onafbIH (3) aucnneiige "C" xaHe "8" TaHOanapsl
KOpiHreHLLE ChIPFbITbIHbI3,

pvcnnenge (2-FL) arbimaarsl napameTp kepcertineai

0=74 kBt (openki napaveTp)

1=45kBr

2=31kBr

KyatTb! WwekTey napameTpiH ©3repty yLuiH

- AngbIHFbI con xak (FL) aliMakTbIH aucnnenit (2) bacbiHpI3

- COCbIH XaHa napameTpdi TaHAay YLLiH TaHAay XonafbiH (3)
CbIPFbITbIHBI3

- KacarnFaH TaHgayabl cakray yLiH, ® ON/OFF (Kocy/©wipy) (1)
TyiAMecH 2 cekyHg 6acein  TypbiHbI3; OpHaTyAblH ~CoTTi
asiKTarFaHbIH pacTay YLUiH, y3aK AblObICTbI CUrHaM WblFagb!

3.3 TyTiH WhIFapy xyneciH nanganavy
* lcke kocy: [MnutaHbIH/TYTH coprbiwTol, @  ON/OFF

(Kocy/©wipy) (1) nepHeciH 6acbin KanbIHbI3: d) 6Genrici xaHagbl.
OLWipy YLLiH TaFbl 4a TYPTIHi3.

* TyTiH COpFbIWTHI iCKe KOCY:

TyTiH copFbILLTHI icke KOCy YLLiH (12) TaHaay aiMaFbIH TYPTIHI3

* Copy XbingamabHbl (Kyar):

TyTiH copfblw 3 eHredni Copbin LbiFapy KbiaamablFbIMEH

3.4 Kyar peHreni kectenepi

(KyaTbIMeH) xabablKTarFaH

CaycakrapbiHpi3abl (3) TaHAAY XonaFbl GOAbIMEH TYPTiHi3 XaHe
CbIPFbITbIHBI3:

COpy KyaTblH KyLIEATy YLiH OHFa Kapai, asailTy YLiH comfa
Kapan.

TyTtiH copy Kyatbl TaHpay/gucnneit (12) aimarbiHoa
KepceTinegj

* Kyar apTibIpFbiw

Byn eHiMpe 2 KkocbiMwa KyaT peHreiti 6ap (3-peHreineH
KOFapbl)

—  Kyar aptrbipFbiw 1: 15 MuH.

—  Kyaraptrbiprbiw 2: 5 MuH.

0faH KeiliH KyaT angbIHFbl OpHaTbINFaH AeHrenre opanagbl.

(3) TarHpay xonarbIH (3-AeHrelaeH Xorapbl) caycakneH TYpTiHi3
XSHE CbIPFbITbIHbI3 OHe 1-KyaT apTTbIPFbILLTHI iCke KOChIHbI3
Kyat apTbiprbilLTbiH, 1-AeHrei (12) TaHaay/auenneii aimarbiHoa
XblnbINbIKTaraH "4" caHbIMeH kepceTineai

(3) TaHpmay xonarbIH (3-AeHrelaeH Xorapbl) caycakneH TYPTiHi3
SHe CbIPFbITbIHbI3 KSHe 2-KyaT apTTbIPFbILLTHI iCke KOChIHbI3
2-KyaT apTTbipfbi fAeHreii (12) TaHpay/ouennein aiMarbiHoa
KbinbinbikTaraH "F" Genriciven kepceTinep

Kyar peHreri | Micipy Typi KonpaHy (nicipy TexipubeciHe xaHe AarabinapbiHa Kapait)
Maxkcnumym P Tes Kbi3bl TamaK TemrnepaTypacbiH KbiCKa YaKbIT illiHAe Cy KailHay HyKTeciHe
Kyar Kel3nbIpy [LiefiH keTeperi Hemece TaMak CybIKTbIFbIH T3 Kbi3ablpafbl

' e Kbi3apTy, nicipydi Oactay, KaTtbipbinFaH Taramaapdpl Kyblpy, Tes
89 KybIpy - KaitHaTy KaitHaTy
7.8 KbisapTy - Kyblpy - KalHaTy - | Kbl3apTy, Te3 KailHaTy, nicipy xaHe oTka kakTay (5-10 MUHYTTBIK Kbicka
0TKa KakTay YaKbIT iLLiHaE)
XorapFbl 67 Kbisapty - nicipy - GykTbipy - | KbidapTy, 6asly kaiHaty, nicipy xaHe oTka kKaktay (10-20 MUHYTTbIK
Kyart Kyblpy - OTKa KakTay opTalLa yaKbIT iLLiHAe), KoChIMLLA Kypanaapabl anfblH ana KbiaabIpy
4-5 gilggy ByKTeipy - Kybipy - o7 ByKTbIpY, a3nan KanHarty, nicipy (y3aK yakbIT), MakapoH Ty3abirb
Oprawa 34 Micipy - 6asly KaitHaty y3aK micipy (Kypil, coyctap, KybipbirFaH eT, Ganblk), CymbIKTbIKTap
Kyart Kotoriaty - kenipty (Mbicarbl, ¢y, Lwapar, copra, CyT), MakapoH Ty3fbifb
23 Micipy - 6asy KanHaty y3aK nicipy (Bip nvTpAeH a3 kenemaep: KypiLl, COycTap, KybIpbinFaH €T,
Kotoriaty - kenipty 6arbIk), CynbIKTbIKTap (Mbicarbl, cy, Lapar, copra, CyT)
1-2 E;géy-- ;Kg%c}bﬁbymbl Kyvne capbIMaiibl epiTy, LLIOKONaAThI Xaiinan epity, LaFbiH eHiMaepai xibity
Tewmenri Epity - 6Ty - skeimbl kvite | FeH@ nickeH TaFaMHbIH, KillkeHe OenikTepiH Xbinbl KyliHae ycTay
Kyart 1 Py i YHBE | emece TaFamabl YCbIHyFa BonaTbIH TeMnepaTypaga ycran Typy xaHe
caKTay - apanacTbipy
KPeM-pu3oTTo
oLIPy 0 BeTid 66nikie Koryay KepoeTy MnuTa kyTy Hemece eLwipy pexumiHae 6onaas! (H-L-O apkbinbl curHan
GepineTiH Tamak nicipyaeH keviH Kanybl MyMKIH KanapblK Kbi3y)
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4. TEXHUKAJbIK KbISMET KOPCETY

Cak 6GonbHbI3! KanHpan pa 6Gip Tasamay He
TeXHUKanblK  KbI3MeT  KepceTy  XyMbiCTapbl
angbiHOoa Tamak nicipy aMmakTapbliHbIH ewipyni
eKeHiH J8He KbI3y WHAUKAToOpbl COHreHiH
TeKcepiHi3.

4.1 MnuTara TeXHUKaNbIK KbI3MET KOpceTy

4.1.1 Tazanay
[nuTKaHbl 9p NaganaHFaH CaiiblH Tadanan Koio Kepex.
MaHbi3nbl: ABpaaveTi rybkanapabl Hemece kacTbiKLanapgbl
KonpaHbaHpI3, onap LWbIHbIHbI 3akbiMaaybl MyMkiH. Xabblk neww
OypikkiLUTEpi Hemece [aK KeTIpriluTep CUSIKTbI  TiTipKeHaipriL
XUMUSINBIK, OKyFbILL 3aTTapabl KonpaHbaHbis. Opbip KonpaxraH
COH, Kipdi Hemece AaKTapdbl KeTipy VLLH MuTaHbl TOMbIFbIMEH
CybITbIHbI3. MnMTaHbl Tasamay YLLiH xymcak LybepekTi, karas
CYNrHi  Hemece  apHambl  Kypandapdbl — nanganaHbiHbI3
(OHaipyLiHiH HyCKaynapbIH KafararnaHbis). .
BYMEH TA3ANAFbILUTAPObI NTAUOANAHYFA BONIMAUObIN!
MaHb13ab1: KacTpenaepaeH CymbIKTbIKTbIH, Ken MenLepi
Ke3aemcoK TerinreH xaraanaa, TerinreH kangblkrapabl KeTipy
XSHe MaKkcuManbl TasanbIKTbl KaMTaMachI3 €Ty YLLUiH TerinreH
CY/bIKTBIKTbI KYPbINFbIHbIH, TY6iHE OpHanackaH cy TereTiH
KranaH apKblrbl Teryre 6onagbl. 1a cypeTi
MyKUSIT XSHe TepeH, TasapTy YLLIH TOMEHIi bIAbICTbI TOMbIFbIMEH
anbin Tactayra onagbl. 1b cypeTi

4.2 TYTiH WhIFapy XyneciHe TEXHUKaNbIK KbI3MeT

Kepcety

4.2.1 Tazanay

Tasanay ywiH TEK 6ertapan xyfbiLL 3aTNeH cynaHFaH
apHavibl LWybepekTi naiganaHbiHbi3. KYPbINFbIHbI
HEMECE TA3AJAY K¥PAJIbIH
MNANOANAHBAHbI3! AGpasusinbik kocnackl 6ap
3aTThl NanganaHoaHpis. CMUPTTI
NAWOANAHBAHBI3!

4.2.2 Ma cysarici

2cypet

Ac paiibiHaayaaFbl Mai GenLuekTepiH ycTan Kanagb!.
®unbTppi ait calbiH arpeccuBTi eMeC XyFbilll 3aTTapMeH, KOMMEeH
HEMECE bifbICKYFbILL MaLLMHAAA, TOMEH Temnepatypaga, YHemgj
Tasanay TopTIOiHLE XyY Kepek.

blobiCKyFbIL  MalMHAAa KyblFaH Mail  YCTalTbH - (UNbTP
TyccisneHyi MymkiH, GipaK oaH OHbIH Cy3rill KacueTi Myrge
earepiccia Kanagp!.

4.2.3 Uic cysarici

(Tek cy3rini Hyckapa) 3ab-c-cypet

Ac nicipreH Ke3ge apaMcbI3 WicTi ycTan Kanagbl.
OHimae vic cysarici 6ap. ¥3aK yakbIT KonfaHraHHaH keltiH cyarinep
vicTepre KaHbIFybl MyMKiH, Byn nicipineTiH Tamak TypiHe xaHe Mai
CY3riCHIH, ~ MaiiiaH  KaHWamnblKTbl Wi TasanaHaTbiHblHA
GaitnaHbicTsl. Mic cyarinepit 45 MuHyT 200°C feiiH Kbi3oblpbirraH
newre op 2/3 aipa TepMUANbIK SAICMEH KanmblHa KenTipyre
Gonapbl. CyariHi AypbIC KanmbiHA KenTipy OHbIH 5 bin Boifbl
Y3iKCI3 TMiMEI Ky MbIC iCTeYiH KamTamachI3 eTef.
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ET
1. KASUTUSJUHISED

1.1 Kasutatavad anumad

Kasutage ainult koogindusid, millel on siimbol .

Tahtis!

Pliidiplaadi pisiva kahjustuse valtimiseks ei tohi kasutada jargmiseid

anumaid:

+ ebatasase pdhjaga anumad

+ emailpdhjaga metallanumad

+ kareda pdhjaga anumad, mis vdivad plidiplaati kriimustada

+ Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada pliidi juhtnuppude
paneelile.
Kaigi induktsioonpottidega ei pruugi toidu valmistamise olla téhus,
sest nende pdhi sisaldab ferromagnetilist materjali osaliselt.
Pottide ja pannide ostmisel pddrake tahelepanu jargmisele.

+ Pohi peab olema lleni ferromagnetilisest materjalist. Vastasel
korral pole soojuse edastamine nii tShus ja tihtlane ning poti/panni
pinna temperatuur pole toidu valmistamiseks sobiv.

El!

+ Pohi ei sisalda alumiiniumi: anum ei soojene ja induktorid ei
pruugi seda &ra tunda.

El!

+  Pohipole lame vdi selle pind on kare.
Induktori ja anuma kontaktpind pole téielik, see véhendab
t6husust ja raskendab toidu valmistamist.
™

i

\‘( — a == i 7
L \__;,:::%\* &

JAH!

Tahtis! Tuliseid potte ja panne on keelatud asetada plidi
juhtnuppude paneelile.

1.1.1 Olemasolevate anumate kasutamine

Poti v6i panni magnetilisi omadusi saate kontrollida tavalise
magnetiga. Kui anumal magnetilised omadused puuduvad, siis see
kasutamiseks ei sobi. Samuti kehtivad sellisel juhul ka teised selles
jaotises toodud juhised.
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1.1.2 Potifpanni soovitav Idbimd6t

TAHTIS! Vale 1abimddduga anuma korral keeduala ei kaivitu.
Erinevate  kuumutusaladega  kasutatavate  kodgindude
minimaalse labim66du leidmiseks vaadake juhendi illustratsioone.

1.1.3 Toidu valmistamise juhised

Parima tulemuse saavutamiseks soovitame jargmist.

+ Kasutage potte/panne, mille Iabima6t on sama mis keedualal.

+ Voimaluse korral hoidke anumatel toidu valmistamise ajal kaas
peal, eriti kui pott on kérgem kui 22 cm.

+ Asetage pott/pann pliidiplaadi keeduala keskele.

2. VENTILAATORI KASUTAMINE

Ventilaatorit saab kasutada valise valjatmbereziimiga voi sisemise
filtritel pdhineva ringlussisteemiga.

Kiilastage saite www.elica.com ja www.shop.elica.com — nendelt
leiate koik nii filter- kui ka véljatdmberezimiga versioonide
komplektid, mida saab kasutada eri tlitipi paigaldustega.

2.1 Ohu viljatdmbega versioon @

Aurimetakse vélja torusiisteemi abil (tuleb soetada eraldi).

Uhendage toode torude ja seina véljalaskeavaga. Véljalaskeava ja

seina ava ({ihendustoru flantsi) diameetrid peavad sobituma.

Lisateavet torude ja nende mdtmete kohta leiate paigaldusjuhendi

valjatbmbereziimiga versiooni lisatarvikute lehelt.

Kui torude ja seina véljalaskeavade diameeter on véiksem, on 6hu

valjatdmbe vaimsus vaiksem ja miira oluliselt suurem.

Sellisel juhul ei vdta tootja endale vastutust.

Et saavutada véljatdmbeseadme maksimaalne t6husus

I Torude maksimaalne soovitatav pikkus on 7 meetrt.

I 7 meetri pikkuse torustiku peale v6iks olla maksimaalselt kaks
90-kraadist pddrdekohta.

| Viltige torustiku jarske suunamuutusi, eelistage labimddtu,
mille suurus on @ 150 mm (ristkliku korral 222 x 89 mm).

2.2 Filtersiisteem

Enne o6hu tagasi ruumi suunamist filtreeritakse see selleks
otstarbeks mdeldud rasva- ja I6hnafiltritega. Tootega on kaasas
koik vajalik standardseks paigalduseks, mille korral 6hk valjub
alusmddbli esimesest osast.. Toode on varustatud I5hnafiltritega.
Lisateavet leiate paigaldusjuhendi filtriga versiooni lisatarvikute
lehelt.



3. TOOTAMINE
3.1 Juhtpaneel

1.
2.
3.

AN 7,
RR
5 —4 —12
3 [ = 8] . 4T B
| 1
| ! 14
/ \
oners 2FL FR2
Puutetundlikud nupud (TOUCH) 8. Temperature Manager'i (temperatuurihoidik)
Pliidiplaadi/ventilaatori ON/OFF-nupp aktiveerimine
Kuumutusalade valimine / Kuumutusala kuva 9. Paus
Toiduvalmistamise kiiruse ja tdmbekiiruse (-vdimsuse) 10. Key Lock (nupulukustus)
suurendamine/vahendamine 11. Ventilaatori indikaator aktiivne
Toiduvalmistamise kiiruse ja tdmbekiiruse (-vdimsuse) Filtrite killastumismarguande aktiveerimine
kuvamine 12. Ventilaatori valimine/aktiveerimine
Taimeri STAND ALONE aktiveerimine Ventilaatori kuva
Kuva: Taimer STAND ALONE / kuumutusalade taimer. Soefiltri / keraamilise filtri killastumise marguande kuva
Taimeri STAND ALONE / kuumutusalade taimeri aja — Rasvafitter
pikendamine/lihendamine 13. Filtrite killastuse lahtestamine
Kuumutusalade taimeri aktiveerimine 14. Ventilaatori automaatfunktsioonide kaivitus

Kuumutusalade taimeri indikaator aktiivne
Funktsiooni ~ Automatc Heat Up (automaatne
kirkuumutus) kaivitus
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3.2 Kuumutusala kasutamine

3.2.1 Enne alustamist peaksite teadma jargmist

Selles kasutusjuhendis kirfjeldame peamisi funktsioone. Téielikele

juhistele internetis paasete ligi esimestel lehekiilgedel paiknevate

QR-koodide kaudu.

Kéik selle plidiplaadi funkisioonid vastavad kdige rangematele

ohutusnduetele. Seepérast votke arvesse jargmist.

* Osa funktsioone ei aktiveeru voi liilituvad automaatselt
vélja, kui kuumutusalal potti/panni ei ole voi kui see ei ole
asetatud kuumutusala keskele.

* Monel juhul funkisioonid lilituvad mone sekundi pérast
automaatselt sisse vdi valja, kui valitud funktsiooni
kasutamiseks on vajalik mdni valik, mida pole tehtud.

Enne kuumutusala puudutamist oodake, kuni kuva end valja lulitab.

3.2.2 Kuumutusala kuva
Kuumutusala stimbolite tahendused on jérgmised.

Kuumutusala on sisse llilitatud 0
Voimustase O =
Residual  Heat Indicator | A
(jadksoojuse indikaator)

Pot Detector (potituvasti) =
Funktsioon Temperature | g_¢
Manager  (temperatuurihaldur)
aktiivne

Pausifunktsioon 1
Funkisioon Automatic Heat UP | /=
(automaatne kiirkuumutus)

3.2.3 Plaadi omadused

+ Safe Activation (turvaline aktiveerumine) Pliit lilitub sisse ainult
siis, kui kuumutusalal on pott vdi pann. Kui anumat ei ole vdi see
eemaldatakse, siis soojendamine sisse ei lllitu voi lUlitub see ise
vélja.

* Pot Detector (potituvasti) Toode tuvastab automaatselt ise, kas
kuumutusaladel on anum.

+ Safe Shut Down (seiskamine turvakaalutlustel
Turvakaalutiustel ~ on  igal  kuumutusalal ~ maksimaalne
funktsioneerimise aeg, mis oleneb valitud véimsusest.

* Residual Heat Indicator (jadksoojuse indikaator) Kui (ks voi
mitu kuumutusala lilitatakse vélja, kuvatakse vastava ala juures
jaaksoojuse stimbol . See tahendab, et pliidiplaat véib ikka veel
tuline olla.

3.2.4 Funktsioneerimine
Markus. Kdigepealt aktiveerige soovitud kuumutusala.
+ Sisseliilitamine:Puudutage korraks kuumutusala / valjatémbe

nuppu ® ONJ/OFF (1): sUmboI(D sUttib.

Kui hoiate nuppu all, muutuvad moneks ajaks nahtavaks kdik
valitavad funktsioonid, pérast mida jadvad nahtavaks ainult
peamised funktsioonid. Teisi funktsioone saab kasutada ja
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need aktiveeruvad edaspidi seadme kasutamise ajal.
Valjalulitamiseks vajutage nuppu ® ON/OFF (1) uuesti.

* Kuumutusala valimine

Vajutage soovitud kuumutusala valimise/lkuva (2) nupule (voi
libistage ule selle).

* Vimustase

Puudutage ja libistage sdrmega Ule valikuriba (3):

paremale témmates voimsuse tase suureneb;

vasakule tdmmates vdimsuse tase vaheneb.

Valitud vdimsusetase kuvatakse kuumutusala valimise/kuva
alal (2).

Saadaval on 9 véimsustaset + lisavdimsuse tase, mida margib
stimbol “F” (Power Booster).

Lisavdimsuse tase “F” (Power Booster) to6tab 5 minutit. Parast
seda lulitub tagasi sisse varem valitud véimsus.

Mérkus. Esimestel kuumutusaladel ajastatud Booster'it ei ole. Et
Power Booster (lisavdimsus) nendel aladel inaktiveerida, libistage
voimsuse vahendamiseks sdrmega modda valikuriba (3).

* Power Limitation (vGimsusepiirang):

Vidimsusepiirangu  funkisioon vdimaldab seadistada seadme
t66tama nii, et maksimaalset tarbimist piiratakse.

Markus. Seadistus tuleb teha, siis kui plaat on valja lilitatud, ilma et
vajutataks ®  ON/OFF-nuppu (1), plidiplaadi elektrivorku
Uhendamisel v6i 2minuti jooksul parast uuesti elekirivérku
Uihendamist.

Véimsusepiirangu seadistamiseks toimige nii.

- Vajutage nuppu
(vilgub 2 minuti jooksul pérast toote elektrivorgu ihendamist).

— Hoides endiselt all nuppu , vajutage Ukshaaval péripdeva

koigi kuumutusalade kuvadele (2), alustades esimesest
parempoolsest alast (FR).
RL-2  1lI° II° 2-RR
N p—
| ! [}
0w ()
\ IVO Io ‘
I i
) |
FL=2" N2-FR

—lga vajutuse ajal kuulete lihikest helisignaali.

— Kui on vajutatud kéigile kuvadele (2), vdib nupu ( A) ahti
lasta.

Tagumise vasakpoolse ala (RL) ekraan (2) kuvab (iksteise jérel
stimboleid ,C” ja ,0°, mis tdhendab, et seadistamisega vdib
alustada.

Valige kuva (2-RL).

Kerige valikuriba (3), kuni ekraanil kuvatakse siimbolid “C” ja “8",
ekraanil (2-FL) kuvatakse parasjagu aktiivset seadistust.

0=74 kW (vaikeseadistus)

1=45KW

2=31KW



Voimsuspiirangu seadistuse muutmine

- Vajutage eesmise vasakpoolse (FL) kuva (2).

Uue seadistuse tegemiseks kerige valikuriba (3).

- Tehtud valiku salvestamiseks vajutage ® ON/OFF-nupp (1)
2 sekundiks alla. Aktiveeritud seadistusest annab mérku pikem
helisignaal.

3.3 Viljatombesiisteemi kasutamine
+ SisseliilitaminePuudutage korraks kuumutusala / valjatémbe

I
nuppu'® ON/OFF (1) : sUmboIO sittib.
Valjalulitamiseks puudutage nuppu uuesti.

* Ventilaatori sisseliilitamine

Ventilaatori aktiveerimiseks puudutage valikuala (12).

* Tombekiirus (-véimsus)

Ventilaatoril on 3 véimsustaset.

Puudutage ja libistage sdrmega (ile valikuriba (3):

paremale, et ventilaatori tdmbekiirust suurendada, ja vasakule, et

seda vahendada.
Valitud tombekiirus kuvatakse valimise/kuva alal (12).

* Power Booster (lisavbimsus)

Pliidil on 2 taiendavat véimsustaset (lisaks 3 tasemele).
—  Power Booster (lisavimsus) 1: aeg 15 minutit
—  Power Booster (lisavoimsus) 2: aeg 5 minutit
Pérast seda iilitub uuesti sisse varem valitud tase.

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et akfiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 1 (mis on véimsam kui tase 3).

Power Booster (lisavdimsus) 1 kuvatakse valimise/kuva alal (12):
vilgub nr (4).

Libistage sérmega Ule valikuriba (3), et akfiveerida funktsioon
Power Booster (lisavdimsus) 2 (mis on voimsam kui tase 3).

Power Booster (lisavdimsus) 2 kuvatakse valimise/kuva alal (12):
stimbol £ vilgub.

3.4 Voimsuste tabel
Vaimsuse tase Toiduvalmistamise tiiiip Kasutus (vastavalt kogemustele ja harjumustele)
M~a_x I Kire soojendamine T0|dul temperatqun ~ Ig!lr_elfs t_ostm_|§eks - vee viimiseks
voimsusel keemistemperatuurile vdi s6dgi vedelike kiireks soojendamiseks
- . Pruunistamiseks, toiduvalmistamise alustamiseks, kilmutatud toodete
89 Praadimine, keetmine L M .
praadimiseks, kiireks keetmiseks
Pruunistamine, praadimine, | Pruunistamiseks,  keemistemperatuuril  hoidmiseks,  grillimiseks
7-8 . - e o
keetmine, grillimine (luhiajaliseft 5-10 minutit)
Suurel Pruunistamine rostimine. - . I~ . . o
. ) ' ' | Praadimiseks, 6rmalt keemas hoidmiseks, kiipsetamiseks ja grillimiseks
voimsusel | 6-7 h_gutamlng, ggglgsel tulel (keskmise ajavahemikuga, 10-20 minutit), lisatarvikute soojendamiseks
kipsetamine, grillimine
Kiinsetamine hautamine Madalal temperatuuril toidu valmistamiseks, kergete mullidega
4-5 pseamine, = " | keetmiseks, kipsetamiseks (pikaajaliselt), pastal kreemjaks minna
praadimine, grillimine | .
laskmiseks
Keskmisel Ku.pseltamlseks, .aeglasell (el Pikaajaliseks ~toGtlemiseks (riis, kastmed, praad, kala) koos
P 34 hoidmiseks, tihendamiseks, | . S ! . )
voimsusel ) . lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim), pasta keetmiseks
kreemjaks laskmiseks
Ku_psgtamlseks, _a\eglasell (el Pikemaajaliseks tootlemiseks (kogus vaiksem kui liter: riis, kastmed,
23 hoidmiseks, ~_thendamiseks, raad, kala) koos lisavedelikuga (nt vesi, vein, puljong, piim)
kreemjaks laskmiseks praad, 9  vein, puiong, p
1-2 Sulatamine, soojas hoidmine, | Vi sulatamiseks, Sokolaadi sulatamiseks, véikesemdddulise kilmutatud
kreemjaks laskmine toidu sulatamiseks
Madalal 1 Sulatamine, soojas hoidmine, | Asja valminud véikese koguse toidu soojana hoidmiseks véi néude
voimsusel kreemjaks laskmine soojendamiseks voi risoto kreemjaks laskmiseks
OFF 0 Toetuspind PI!!dlpIaat Stand-by reziimil v6i valjalulitatud (voimalik, et on jadksoojust,
margitud H-L-O)
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4. HOOLDUS

Téhelepanu! Enne mis tahes puhastus- voi hooldustood
kontrollige, kas keedualad on vilja liilitatud ja soojusanduri
maérgutuli vélja liilitunud.

4.1 Pliidiplaadi hooldus

4.1.1 Puhastamine
Plidiplaati peab puhastama pérast igat kasutuskorda.
Téhtis! Arge kasutage abrasiivseid nuustikuid ega traatk&snu, need
voivad klaasi rikkuda. Arge kasutage keemilisi sodvitavaid
puhastusvahendeid, nagu ahjuspreid vdi plekieemaldajad. Laske
pérast igat kasutamist pliidil jahtuda ja puhastage see seejérel
toidujaakidest ja plekkidest. Kasutage pliidi puhastamiseks pehmet
lappi, majapidamispaberit vdi spetsiaalseid pinna puhastamise
tooteid (jargige tootja juhiseid).

ARGE KASUTAGE AURUPUHASTEID!

Tahtis! Kui toiduvalmistamise anumast on pliidiplaadile kogemata
sattunud suurem hulk vedelikku, saab selle eemaldamiseks
kasutada seadme alumisel kiiljel asuvat véljalaskeklappi. Nii
saab jaagid korralikult eemaldada ja toote pdhjalikult &ra
puhastada. Joonis 1a

Pdhjalikumaks puhastamiseks vdib alumise vanni kiiljest ara votta.
Joonis 1b

4.2 Viljatombesiisteemi hooldus

4.2.1 Puhastamine

Puhastamiseks ~ kasutage ~ AINULT  neutraalse  vedela
puhastusvahendiga  nisutatud  lappi. ARGE ~KASUTAGE
PUHASTAMISEKS TOORIISTU VOI VAHENDEID! .
Valtige abrasiivseid aineid sisaldavaid vahendeid. ARGE
KASUTAGE PUHASTAMISEKS ALKOHOLI!

4.2.2 Rasvafilter

Joonis 2

Puitiab kinni toiduvalmistamisel tekkivad rasvaosakesed.

Seda tuleb kord kuus mittesdobivate puhastusvahenditega
puhastada kas kasitsi vdi ndudepesumasinas madala temperatuuri
ja ltihikese tstkliga.

Noudepesumasinas pesemisel vaib metallist rasvafilter varvi muuta,
aga tema filtreerimisomadusi ei muuda see vahimalgi maaral.

4.2.3 Lohnafilter

(ainult filtreerival versioonil) Joonis 3a-b-c

Absorbeerib toiduvalmistamisel tekkivad ebameeldivad I6hnad.
Toode on varustatud I5hnafiltritega. Lohnafiltrid kiillastuvad lihema
voi pkema aja jooksul, olenevalt toiduvalmistamise tilbist ja
rasvafiltri puhastamise korraparasusest. Neid I8hnafiltreid saab
termiliselt ennistada, kui hoida neid iga 2-3 kuu jarel 45 minutit 200-
kraadises eelsoojendatud ahjus. Oige ennistamine tagab, et filtrid
to6tavad tohusalt viis aastat.
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LT
1. NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

1.1 Kepimo / virimo indai

Naudokite tik indus su simboliu .

Svarbu:

kad iSvengtuméte kaitlentés pavirSiaus paZeidimy, nenaudokite:
* indy, kuriy dugnas néra visiskai lygus;

+ metaliniy indy emaliuotu dugnu;

+ indy Siurk3¢iu dugnu, kad nesubraizytuméte kaitlentés pavirsiaus;

+ niekada nedékite karSty puody,ir keptuviy ant kaitlentés valdymo
skydelio.

Ne visi indukcijai pritaikyti puodai veikia efektyviai, nes dugno
sudétyje yra tik dalis feromagnetinés medziagos! [sigydami
puodus ir keptuves patikrinkite, ar:

+ visas dugnas pagamintas i§ feromagnetinés medziagos.
Prieingu atveju, sumazéja karscio perdavimo efektyvumas ir jo
vienodumas, kai keptuvés / puodo pavirSius netinkamas maistui
kepti / virti;

NE!

+ dugne néra aliuminio: virtuvés reikmenys nejkaista ir induktoriai
gali bdti neatpaZinti;

+  dugnas plokscias ir pavirSius néra Siurkstus.
Sumazina salyio pavirSiy tarp indikatoriaus ir virtuvés
reikmeny, sumazindamas jy efektyvuma ir pablogindamas
virimo / kepimo patirtj.

TAIP!

Svarbu: niekada nedékite karsty puody ir keptuviy ant kaitientés
valdymo skydelio pavirSiaus.

1.1.1 Anks¢iau naudoti indai

Paprastu magnetu galite patikrint, ar puodo medziaga yra
magnetiné. Puodai netinka, jeigu jie néra aptinkami magnetiSkai.
Siuo atveju, taikomi ir ankstesniame skyriuje pateikti nurodymai.
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1.1.2 Rekomenduojami puodo dugno skersmenys

SVARBU: jeigu maisto gaminimo indai néra tinkamy matmeny,
kaitinimo zonos nejsijungia.

Norédami suZinoti norimo naudoti puodo minimaly skersmenj
kiekvienai atskirai zonai, Zidrékite $io vadovo iliustruota dalj.

1.1.3 Nurodymai maisto virimui / kepimui

Kad gautuméte geriausius rezultatus, patariame:

+ naudoti keptuves ir puodus, kuriy skersmuo toks pats, kaip
kaitinimo zonos;

* jei jmanoma, ir ypaC, jei puodai aukStesni nei 22 c¢m, verdant
laikyti ant puody uzdéta dangfj;

+ puoda statyti ant kaitlentés apibréztos kaitinimo zonos centre.

2. ORO ISTRAUKIMO |RENGINIO
NAUDOJIMAS

Oro istraukimo sistema gali bati naudojama gary, iSsiurbimui | iSore
arba naudojant filtrus vidinei recirkuliacijai.

Apsilankykite  intemeto  svetainése  www.elica.com i
www.shop.elica.com, kad perzidrétuméte visg sidlomy rinkiniy
asorimentg ir galétuméte montuoti skirtingais bidais - tiek
filtravimo, tiek oro itraukimo rezimu.

2.1 Oro istraukimo versija @

Garai Salinami | iSore kelias vamzdZiais (jie jsigyjami atskirai).

Prijunkite gaminj prie sienoje jrengty, Salinimo vamzdziy ir angu,

kuriy skersmuo lygus oro i$vado (flansinés jungties) skersmeniui.

Daugiau informacijos apie vamzdzius ir jy dydj Zidrékite

atitinkamame oro iStraukimo versijos jrenginio montavimo vadovo

puslapyje apie priedus.

Naudojant mazesnio skersmens sienoje jrengtus Salinimo

vamzdzius ir angas, sumazés oro iStraukimo eksploatacinés

savybés ir Zymiai padidés triukSmas.

Todél uz tai neprisiimama jokia atsakomybeé.

Kad uztikrintuméte didZiausia oro iStraukimo efektyvuma;

I rekomenduojamas ilgiausias 7 fiesiy mefry vamzdzio
mar3rutas;

I rekomenduojama bendrame 7 tiesiy metry marsrute naudoti
daugiausiai dvi 90° alkiines;

! venkite dideliy vamzdzio pjavio pakeitimy, visada pirmenybe
teikdami @ 150 mm pjaviui (arba 222 x 89 mm staciakampiui).

2.2 Filtravimo versija

Prie$ vél tiekiant org | patalpa, siurbiamas oras bus filtruojamas
specialiais riebaly filtrais arba kvapy, filtrais. Gaminys tiekiamas su
visais priedais, reikalingais standartiniam montavimui, o oro iSvadas
irengiamas priekinéje baldo pagrindo dalyje. Produktas turi kvapy,
filtry, rinkin. Daugiau informacijos rasite filtravimo versijos irenginio
montavimo vadovo puslapyje apie priedus.



3. VEIKIMAS
3.1 Valdymo skydelis

~ -
—4 |42 CIRR
. —14
ONIOFF /

\
2FL FR2

Lieciami klaviSai (TOUCH) / ekranas

1.

2,
3.

Kaitlentés / oro iStraukimo sistemos |[JUNGIMAS /
ISJUNGIMAS

Kaitinimo zony, pasirinkimas / kaitinimo zonos ekranas
Virimo / kepimo ir oro iStraukimo greiCio (galios)
padidinimas / sumazinimas

Kepimo / virimo galios lygio ir oro iStraukimo greicio
(galios) rodymas

,STANAD ALONE" laikmacio suaktyvinimas

Ekranas: ,STAND ALONE" laikmatis / kaitinimo zonos
laikmatis.

,STAND ALONE" laikmacio / kaitinimo zonos laikmacio
laiko padidinimas / sumazinimas

Kaitinimo zony laikmacio suaktyvinimas

Aktyvaus kaitinimo zony laikmacio rodiklis

LAutomatic Heat Up* (automatinio  pakaitinimo)
suaktyvinimas.

8.

1.

12.

13.
14.

,Temperature  Manager* (temperatlros  valdiklio)
(Wamming  Function*  (paSildymo  funkcijos))
suaktyvinimas

Pauzé

Key Lock" (KlaviSy uzrakinimas)

Suaktyvinto oro iStraukimo jrenginio rodiklis

Filtry prisotinimo rodiklio suaktyvinimas

Oro itraukimo jrenginio pasirinkimas / suaktyvinimas
Oro iStraukimo jrenginio ekranas

Anglies / keraminio filtro — riebaly filtro prisotinimo
ekranas

Filtry prisotinimo nustatymas i$ naujo

Automatinés oro iStraukimo  jrenginio  funkcios
suaktyvinimas
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3.2 Kaitlentés naudojimas

3.2.1 Informacija pries pradedant

Siame vadove apraSomos pagrindinés funkcijos. Naudokite

pimuosiuose puslapiuose pateikta QR koda, kad intemete

rastuméte visas instrukcijas.

Visos Sios kaitlentés funkcijos atitinka grieZciausius - saugos

standartus. Dél Sios prieZasties:

*  kai kurios funkcijos nesuaktyvinamos arba isjungiamos
automatiskai, kai néra puody arba tuomet, kai jie vir$
ugnies yra blogoje padétyje.

+  kitais atvejais, jungtos funkcijos automatiSkai iSsjungia po
keleto sekundziy, jeigu neatiiekami kiti toliau nurodyti
nustatymai.

Prie$ artindamiesi prie kaitinimo zonos, palaukite, kol ekranas

iSsijungs.

3.2.2 Kaitinimo zonos ekranas

Kaitinimo zony ekranuose rodoma:

liungta kaitinimo zona b
Galios lygis I q.p
,Residual  Heat Indicator | A
(liekamojo kar$¢io rodiklis)
,Pot Detector” (puody daviklis) =
,Temperature Manager” | ¢_g
(temperatiros valdiklio) funkcija
aktyvi
Pauzés funkcia Y
Automatic Heat UP* (automatinio | =
pakaitinimo) funkcija

3.2.3 Kaitlentés savybés

+ ,Safe Activation“ (saugus suaktyvinimas): gaminys
suaktyvinamas tik tada, jei kaitinimo zonoje yra puody: kaitinimo
procesas nepradedamas arba nutraukiamas, jei puody néra arba jie
nuimani.

» ,Pot Detector (puody daviklis): gaminys automatiSkai aptinka
puodus kaitinimo zonoje.

Safety Shut Down“ (apsauginis iSjungimas): saugumui
uztikrinti, kiekvienai kaitinimo zonai yra nustatytas ilgiausias veikimo
laikas, priklausantis nuo nustatyto galios lygmens.

+ ,Residual Heat Indicator* (liekamojo kar$¢io rodiklis): i§jungus
vieng ar daugiau kaitinimo zonuy, apie likus{ karst praneSama
s’o_?cialiu vaizdo signalu atitinkamos zonos ekrane rodant simbol

3.2.4 Veikimas
Pastaba: pirmiausia suaktyvinkite pageidaujama zona,
* Jjungimas: trumpai palieskite kaitlentés / oro iStraukimo irenginio

Klavisa ® |JUNGIMAS / ISJUNGIMAS (1): usidegs simbolis O;
lieCiant ilgiau, visos esamos funkcijos kelias sekundes taps
matomos, o po to, liks aktyvios tik pagrindinés; kitas bus galima
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naudoti ir jos bus suaktyvintos véliau, naudojant prietaisa.

Dar kartg paspauskite ® |JUNGIMAS / ISJUNGIMAS (1), kad
iSjungtuméte.

+ Kaitinimo zony pasirinkimas

Palieskite (paspauskite) atiinkamos pageidaujamos  kaitinimo
zonos pasirinkimo / ekrano (2) sritj.

* Galios lygis

Palieskite ir braukite pirtu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):

{ deSine, kad padidintuméte galios lygj;

{ kaire, kad sumaZintuméte galios lygj.

Nustatytas galios lygis bus rodomas pasirinkimo / ekrano (2)
srityje

Yra 9 galios lygiai + intensyvus galios lygis, ekrane rodomas
simboliu , £ * (,,Power Booster* (galios stiprintuvas)).

Galios lygis , # * (,Power Booster-) licka aktyvus 5 minutes, o po
to galia grizta | ankstesnj lygj.

Pastaba: priekinés kaitinimo zonos neturi pagal laikg valdomo
,Booster" (didinimo); norint i§jungti ,,Power Booster* (galios
didinima) Siose zonose, rekia paliesti ir pirStu braukti iSilgai
Pasirinkimo zonos (3), kad sumazéty galios lygis.

+ ,Power Limitation“ (galios ribojimas)

Su funkcija ,Power Limitation“ (galios ribojimas) galima nustatyti
gaminio veikima, apribojant didZiausig energijos suvartojima,
Pastaba: nustatyma reikia atiikii tada, kai kaitlenté iSjungta,
nespaudziant klaviSo ® [JUNGIMAS |/ ISJUNGIMAS (1),
prijungiant kaitlente prie elektros tinklo arba i§ naujo prijungiant patj
elektros tinklg per sekancias 2 minutes.

Norédami nustatyti ,,Power Limitation“ (galios ribojimas):

- paspauskite( A )
(mirksés tik pirmas 2 produkto maitinimo minutes)

- ir toliau laikydami nuspaude , po vieng spauskite visas
kaitinimo zony pasirinkimo/ekrano (2) sritis, pradédami prie$
laikrodZio rodykle nuo priekinés desiniosios zonos (FR)

RL-2 _ II° I° 2-RR
S S ™ |
i i
\- Iv° IO-‘
) )
Ll Ll
FL-2/ “2-FR

- kiekvieng karta nuspaudus, pasigirs frumpas garso signalas
- nuspaudus visus ekranus (2), dabar bus galima atleisti klaviSa,

(A).



- Galinéje kairiojo ekrano (2) zonoje (RL) vienas po kito pakaitomis
bus rodomi simboliai ,C* ir ,0°, nurodantys, kad galima atlikti
nustatyma:

pasirinkite ekrang (2-RL)

po to slinkite Pasirinkimo juosta (3) tol, kol ekrane bus parodyti
simboliai ,C* ir 8",

ekrane (2-FL) bus parodytas dabartinis nustatymas

0=74 KW (numatytasis nustatymas)

1=45KW

2=3,1KW

Norédami pakeisti nustatymg ,Power Limitation“ (galios
ribojimas)

- paspauskite priekinés kairiosios zonos (FL) ekrang (2)

- po to slinkite Pasirinkimo juosta (3), kad atiiktuméte naujg
nustatyma

- norédami iSsaugoti atlikta pasirinkima, 2 sekundes spauskite
klavisa ® [JUNGIMAS / ISJUNGIMAS (1); jsiungs ilgas garso
signalas, patvirtinantis atlikta nustatyma

3.3 Oro istraukimo sistemos naudojimas
* Jjungimas: trumpai palieskite kaitlentés / oro iStraukimo jrenginio

Klavisa ® |JUNGIMAS / ISJUNGIMAS (1) : simbolis d) uzsidega.
IS naujo palieskite, kad iSjungtuméte.

* Oro iStraukimo jrenginio jjungimas:

palieskite Pasirinkimo zona (12), kad suaktyvintuméte oro
itraukimo jrenginj

3.4 Galios lentelés

* Oro iStraukimo greitis (galia):
oro iStraukimo jranga turi 3 oro iStraukimo greicio (galios) lygius
Palieskite ir braukite pirstu iSilgai Pasirinkimo juostos (3):
{ deSine, kad padidintuméte arba | kaire, kad sumazintuméte oro
iStraukimo galia.
Oro iStraukimo galia bus rodoma pasirinkimo / ekrano zonoje
(12)
* LPower Booster (galios didinimas)
Produktas turi 2 papildomus galios lygius (neskaitant 3 lygio)
— ,Power Booster 1“ (1 galios didinimas): trukmé nustatyta
15 min.

+Power Booster 2 (2 galios didinimas): trukmé nustatyta 5
min.,
o po to galia vél grizta | prie$ tai nustatytq lygj.
Palieskite ir braukite pirStu iSilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 1“ (1 galios
didinimas)
,Power Booster 1“ (1 galios didinimas) lygis yra rodomas
Pasirinkimo/ekrano srityje (12) mirksinciu skaiciumi ,4*
Palieskite ir braukite pirStu iilgai Pasirinkimo juostos (3)
(neskaitant 3 lygio) ir suaktyvinkite ,Power Booster 2 (1 galios
didinimas)
,Power Booster 2* (2 galios didinimas) lygis yra rodomas srityje
Pasirinkimas/ekranas (12) mirksingiu simboliu ,~*

Galios lygis Virimo tipas Naudojimas (atsizvelgiant j patirt] ir virimo / kepimo jprocius)
Mal_(s. P Kkaitnt gretai trumplam vpadldm!(lte mg!sto tempvgrgtUrq, kad greitai uzvirty vanduo ir
galia greitai pasilty kepimo / virimo skysciai
89 Kepti - virti paskrudinti, pradéti virti, kepti Saldytus produktus, greitai uzvirinti
78 Skrudinti - apkepinti- virti - kepti | pakepinti, ilaikyti aktyvy virimg arba kepti ant groteliy (trumpai, 5-10
ant groteliy minuciy)
Auksta 67 Skrudinti - viri - tro3kinti - | paskrudinti, iSlaikyti neintensyvy virima, virti ir kepti ant groteliy (vidutinj
galia apkepinti - kepti ant groteliy laika, 10-20 minugiy), pakaitinti priedus
Virti - troSkinti - apkepinti - kepti . -, L e
4-5 antgroteliy troskinti, iSlaikyti Svelny virima, virti (ilg laika), iSmaisyti makaronus
V|d_ut|ne 34 Vit - pavirt - rint - maidy ilgesnis virimas _(ry2|a|, pada_zgl, k_epsn@l zuxls)_, kai verdama skystyje
galia (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu), i§maiSyti makaronus
2.3 Vit - pavirt - irstint - maidyt |vlge§n|s virimas (ai k|ek|§ mazesnis Uz Iltrq: ryziai, paqagal, .kepsn|a|,
Zuvis), kai verdama skystyje (pvz., su vandeniu, vynu, sultiniu, pienu)
12 3tirpinti - atSildyti - iSlaikyti Silta - | iStirpinti sviesta, Svelniai iSlydyti Sokolada, afitirpinti nedidelio dydzio
maiSyti produktus
Zema e e nedideliy ka tik iSvirty / iSkepty maisto porcijy karscio iSlaikymas arba
galia 1 Irf]t;rigl;lt}l-atsndyn - Slaikyt Sitg - iSlaikyti patiekiamus patiekalus reikiamos temperatiros bei igmaigyti
daugiaryzius
OFF 0 Pavirsius dgjmui V|rykllej budejlmo rezimu ar |SJquta (gall biti iSlike karSCio pabaigus
gaminima, kuris rodomas H-L-O simboliu)
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4. PRIEZIURA

Démesio! Pries atlikdami bet kokius prieziiiros ar valymo
veiksmus, jsitikinkite, kad kaitinimo zonos yra iSjungtos ir
lemputés nerodo, jog jos vis dar karstos.

4.1 Kaitlentés priezilira

4.1.1 Valymas

Kaitlenté turi bati valoma po kiekvieno naudojimo.

Svarbu: nenaudokite braizan¢iy kempiniy arba plausiniy, nes jos

gali sugadinti stikla. Nenaudokite cheminiy valikiiy su dirgikliais,

purskikliy orkaittms ar démiy valikliy. Po kiekvieno naudojimo
palikite kaitlene atvésti ir ja nuvalykite, kad pasalintuméte prikibusius
maisto liku€ius ir démes. Naudokite drégng Sluoste, sugeriant]
virtuvinj popieriy ar specialius kaitlentés valymui skirtus gaminius

(laikykités gamintojo nurodymu).

NENAUDOKITE GARY VALYTUVU!!

Svarbu: jei netyCia i$ puody iStekejo didelis kiekis skysciy, galima
naudoti apatinéje produkto dalyje esant] iSleidimo voztuva, kad
biity galima paSalinti visus liku&ius, uZtikrinant didziausia,
higienos sauguma, 1a pav.

Kad visiSkai ir iSsamiai iSvalytuméte, galima visiSkai iSimti apatinj
inda, 1b pav.

4.2 Oro istraukimo sistemos priezilira

4.2.1 Valymas

Valymui naudokite TIK Sluoste, suvilgyta skystu neutraliu valikliu.
NENAUDOKITE VALYMO REIKMENU AR INSTRUMENTY!
Nenaudokite abrazyviniy valymo priemoniy. NENAUDOKITE
SPIRITO!

4.2.2 Riebaly filtras

2 pav.

Sulaiko kepamy riebaly daleles.

Turi bati valomas vieng karta per ménesj Svelniais valikliais, rankiniu
biidu ar indaplovéje atitinkamoje temperatdroje ir trumpuoju ciklu.
Plaunant metalinj nuo riebaly saugantj filtra indaplovéje, jis gali
prarasti spalva, bet jo filtravimo savybés iliks nepakitusios

4.2.3 Kvapuy filtras

(tik filtravimo versijai) 3a-b-c pav.

Naikina nemalonius kvapus, atsirandancius maisto gaminimo
metu.

Produktas turi kvapy filtry rinkinj. Kvapyfiltrai prisotinami po daugiau
ar maziau ilgesnio naudojimo, priklausomai nuo virtuves tipo ir nuo
to, kaip reguliariai valomi riebaly filtrai. Kvapy filtrai gali bti
regeneruojami kas 2/3 ménesius, 45 minutes kaitinant ki 200 °C
ikaitintoje  orkaitéje. Tinkamas regeneravimas uZztikrina pastovy
filtravimo efektyvuma kas 5 ménesius.
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LV
1. LIETOSANAS INSTRUKCIJAS

1.1 GatavosSanas trauki

lzmantojiet tikai katlus ar simbolu.

Svarigi:

lai novérstu plits virsmas neatgriezenisku bojajumu, neizmantojiet:

+ traukus, kuru dibens nav pilnigi plakans;

+ metala traukus ar emaljétu dibenu;

+ traukus ar raupju virsmu, lai nesaskrapétu pltts virsmu;

+ nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits virsmas
vadibas panela.

Ne visi katli, kas pieméroti indukcijai, darbojas efektivi, jo pamatne
dalgji sastav no feromagnétiska materiala!! Pérkot katlus vai
pannas, parbaudiet, vai:

+ pamatne ir pilniba izgatavots no feromagnétiska materiala.
Pretéja gadijuma tiek pazemindta gan siltuma parvades
efektivitate, gan ta vienmérigums, ja katlakatla virsmas
temperatdra nav piemérota gatavoSanai.

+ Pamatne nesatur aluminiju: virtuves trauki nesasilst, un induktori
tos var arf neatpazit.

+  Pamatnes nav plakanas vai arf ir ar raupju virsmu.
Samazina kontaktvirsmu starp induktoru un  traukiem,
samazinot efektivitati un pasliktinot gatavoSanas pieredzi.

-

: JA!
Svarigi: nekad nenovietojiet karstos katlus un pannas uz plits
virsmas vadibas panela.

1.1.1 Esosie trauki

Vai katla materidls ir magnétisks, jis varat parbaudit ar vienkarSa
magnéta palidzibu. Katli nav piemeéroti lietoSanai, ja nav magnétiski.
lepriek$gja punkta minétas norades ir speka ari Saja gadijuma.
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1.1.2 leteicamie katlu diametri

SVARIGI: Katlu izméri nav pareizi, gatavo$anas zonas
neieslédzas

Lai redzetu lietojama katla minimalo diametru katra atseviska
zona, skatiet §is rokasgramatas attélu dalu.

1.1.3 Indikacijas gatavosanai

Lai iegdtu vislabakos rezultatus, més iesakam:

+ lzmantojiet katlus un pannas, kuru apak3gjais diamefrs ir
vienads ar gatavosanas zonas diametru.

+ Ja iespéjams, gatavoSanas laika turiet uz pannam vaku, it pasi
pannam, kuru augstums parsniedz 22 cm.

+ Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centrd, kas apziméts uz
plits virsmas.

2. TVAIKA NOSUCEJA LIETOSANA

Nosicgja sistema var tikt lietota iestikSanas versija ar izvadi uz aru
vai filtréjosa versija ar iek3&jo recirkulaciju.

Skatiet vietnes: www.elica.com un www.shop.elica.com, lai
parbauditu visu pieejamo komplektu klastu un varétu uzstadit

dazadas versijas gan filtr&joSo, gan nosiico$o.

2.1 lesuik$anas versija @

Tvaiki tiek izvaditi uz arpusi ar vairakam caurulém (jaiegadajas

atseviski).

Piesledziet produkta caurules un izplides atveres pie sienas

atveres ar diametru, kas ir vienads ar gaisa izplides diametru

(savienojuma atloks).

Papildinformaciju par caurulém un to izmériem skat. uzstadianas

rokasgramatas piederumu lapa sadalu - lestk$anas versija.

Mazaka diametra caurulu un izplides atveru lietoSana izraisis

iesikSanas veikispéjas samazina$anos un krasu trok$na fimena

palielinaSanos.

Tadé] més par to neuznemamies atbildibu.

Lai iegltu maksimalu iestik$anas efekdivitati:

I leteicamais maksimalais caurules cel$ ir 7 lineari metri.

I Kopa 7 linearos metros ieteicams izmantot ne vairak ka divus
90 ° izliekumus

I lzvairieties no krasam izmainam kanala sekcija, vienmér dodot
priekSroku  sekcijai, kas ekvivalenta @ 150 mm (vai
taisnstlirveida 222 x 89 mm).

2.2 Filtréjosa versija

lesTktais gaiss tiks filtréts caur atbilstoSiem tauku fitriem un smaku
novérsanas filfriem, pirms tas tiks ievadits atpakal telpa. Produkts
tiek piegadats ar visu nepiecieSamo standarta uzstadisanai ar gaisa
izvadi mebeles cokola priek$éja dala. Izstradajums ir aprikots ar
smaku fitru komplektu. Papildinformaciju skatiet instalacijas

rokasgramatas piederumu lapa - Filtrgjo$a versija.



3. DARBIBA
3.1 Vadibas panelis

RL i RR
== el o
FL FR
6 11 6
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| ; _14
e 2FL FR2

Skarientaustini (TOUCH)/displejs

1.
2.
3.

Plits/nosiicéja sistemas ieslégsanalizslégsana
Gatavo$anas zonu izvéle/Gatavosanas zonas displejs
Gatavo$anas jaudas limena un iestkSanas atruma
(jaudas) pieaugums/samazinajums

Gatavo$anas jaudas limena un iesik$anas atruma
(jaudas) displejs

Taimera "STAND ALONE” (savrupais reZims)
aktivizéSana

Displejs:  Taimeris "STAND ALONE” (savrupais
rezims)/Gatavo$anas zonas taimeris.

Taimera "STAND ALONE” (savrupais
reZims)/Gatavosanas ~ zonas  taimera  laka

palielind$ana/samazina$ana

Gatavo$anas zonas taimera iespgjoSana

leslégta gatavoSanas zonas taimera indikators
Automatic Heat Up ieslégSana (Automatiska sildisana)

9.

1.

12.

13.

Temperature Manager iespéjo$ana (Warming Function
(sildianas funkcija))

Pauze

Key Lock

Aktiva nosticgja indikators

Filtra piesatinajuma indikatora aktivizéSana

Nosiicgja izvélefiespéjosana

Nosticgja displejs

Tauku fitra - oglekla/keramikas filra piesatinajuma
displejs

Filtru piesatinajuma atiestatiSana

Nosicgja automatiskas funkcijas iesp&josana
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3.2 Plits virsmas lietoSana

3.2.1 Pirms lietoSanas uzsaksanas

Saja rokasgramata apraksfitas galvenas funkcijas. lzmantojiet QR

kodu pimajas lappuses, lai piekldtu pilnigiem noradijumiem

interneta.

Visas §Ts plits funkcijas atbilst visstingrakajiem drosibas standartiem.

Stiemesla dé:

*  Dazas funkcijas automatiski neaktivizéjas vai deaktivizéjas,
ja katlu nav vai ari, ja tie ir slikti novietoti virs degliem.

+  Citos gadijumos aktivizétas funkcijas izsledzas automatiski pec
dazam sekundém, ja atlasttajai funkcijai nepiecieSams papildu
iestafljums, kas netiek veikts

Pirms tuvoties gatavo$anas zonai, uzgaidiet, idz displejs izslédzas.

3.2.2 Gatavosanas zonas displejs
Attiecigajos displejos, kas saisfiti ar gatavoSanas zonam, tiek
noradrts:

Gatavo$anas zona ieslégta 0

Jaudas limenis {.89.P
Residual Heat Indicator (Atiku3a |
situma indikators)

Pot Detector (Trauku detektors) |
Temperature Manager funkcija | ¢
ieslegta

Pauzes funkcia Y
Funkcja Automatic Heat UP | 5
(Automatiska sildisana)

3.2.3 Virsmas iezimes

+ Safe Activation (Drosa aktivizéSana): Produkts ieslédzas tikai
katlu klatbdtné uz gatavoSanas zonam: uzsildes process neiesleédzas
vai netiek partraukts katlu prombdtné vai péc to nonemsanas.

* Pot Detector (Trauku detektors): Produkts automatiski nosaka
katlu klatbdtni gatavo$anas zonas.

+ Safety Shut Down (DroSibas izslégsanas): DroSibas apsvérumu
dé| katrai zonai ir maksimalais darbibas laiks, kas ir atkarigs no
iestafita jaudas imena.

* Residual Heat Indicator (Atlikusa siltuma indikators) Izslédzot
vienu vai vairakas gatavo$anas zonas, par atlikusa siltuma klatbatni
attiecigaja zonas displeja norada ar fpasu vizualu signalu, izmantojot
simbolu A",

3.2.4 Darbiba

Piezime: vispirms aktiviz&jiet vélamo zonu.

* leslégSana:isi pieskarieties plits/nosticéja pogai ® ON/OFF (1)

(ieslegtlizslegt), simbols O iedegas;

ar garu pieskarienu, uz bridi visas pieejamas funkcijas klis
redzamas, un péc tam tikai galvenas paliks akfivas; ari paréjas
var izmantot, un tas tiks aktivizétas velak, vienlaikus izmantojot
ierici.

Lai izslegtu, vélreiz nospiediet pogu ® ON/OFF (1) (ieslégtlizslégt) .
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* GatavoSanas zonu izvéle

Pavelciet (nospiediet) Izveles/Displeja (2) zonu, kas atbilst
vélamajai gatavoSanas zonai.

+ Jaudas limenis

Pieskarieties un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu jaudas limeni;

pa kreisi, lai samazinatu jaudas limeni.

lestatitais jaudas imenis tiks attélots Izvéles/Displeja (2) zona
Pieejamie jaudas Nmeni ir 9 + intensivas jaudas fmenis, kas
displeja noradits ar simbolu ” £ ” (Power Booster (Jaudas
palielinasana)).

Jaudas fimenis ” 7 ” (Power Booster (Jaudas palielinasana))
paliek akfivs 5 mindtes, péc tam jauda atgriezas iepriek$€ja imen.
Piezime: priek$&jam gatavo$anas zonam nav jaudas palielinataja
uz laiku; lai atspéjotu Power Booster (Jaudas palielinaSana),
$ajas zonas, pieskarieties un pavelciet ar pirkstiem pa lzvéles joslu
(3) lai samazinatu jaudas limeni.

* Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

Jaudas ierobezoSanas funkcija Power Limitation lauj iestafit
produkta darbibu, ierobezojot maksimalo absorbciju.

Piezime : iestaffjumi ir javeic, kad virsma ir izslegta, nenospiezot
taustinu ® ON/OFF (1), vai kad gatavo$anas virsma tiek pieslégta
elektroenergijas fiklam, vai kad elektroenergijas tikls tiek atkartoti
pieslégts, turpmako 2 mintisu laika.

Lai iestatitu Power Limitation (Jaudas ierobezoSana)

- nospiediet( A
(ta mirgos tikai pirmas 2 miniites, kamér produkts tiks padots)

- turpinot turét nospiestu , nospiediet vienu reizi visus
lzvéles/Displeja  (2) apvidus gatavoSanas zonas pretdji
pulkstenraditaja kustibas virzienam, sakot no priekséjas labas

zonas (FR)
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- ar katru nospiedienu tiks raidtts Tss skanas signals
- kad ir nospiesti visi Displeji (2), $aja bridr varat atlaist pogu

(A)

- Kreisas aizmuguréjas zonas (RL) displejs (2) rada mainiga
seciba simbolus “C” un “0”, lai noraditu, ka ir iesp&jams veikt
iestatjumus:

izvélieties displeju (2-RL)

péc tam ritiniet pa Izvéles joslu (3), kamér displeja netks paradtti
simboli “C” un “8”,

Displeja (2-FL) tiks attelots pasreizgjais iestatjums*

0=74 KW (noklusgjuma iestatijums)

1=45KW

2=31KW



Lai mainitu jaudas ierobezojuma iestatijumu

- nospiediet PriekSéjas kreisas (FL) zonas displeju (2)

- péc tam ritiniet Izvéles joslu (3), lai iestatrtu jaunu iestatijumu

- lai saglabatu izdarito izvéli, 2 sekundes nospiediet pogu ® ON/OFF
(1) (ieslegtlizslegt); iestatijuma apstiprinasanai tiks izdots ilgstoss
akustiskais signals

3.3 Nosiicéja sistemas izmantoSana
+ leslégsana: Isi pieskarieties plits/nosicgja pogai ® ON/OFF (1)

(ieslegtlizslegt) : simbols O iedegas.
Pieskarieties $ai pogai vélreiz, lai izslegtu.

* Nosiicéja ieslegsana:

Pieskarieties vienumam Atlases zona (12), lai aktivizetu nosacgju
* SuikSanas atrums (jauda):

Nosiicgjs ir aprikots ar 3 iesikSanas atruma (jaudas) imeniem
Pieskarieties un virziet pirkstus pa lzvéles joslu (3):

pa labi, lai palielinatu, vai pa kreisi, lai samazinatu stikSanas jaudu.
SiikSanas jauda tiks paradita zona lzvele/Displejs (12)

* Power booster (Jaudas palielinaana)

Produkts ir aprikots ar 2 papildu jaudas limeniem (péc 3. limena)
Power Booster 1 (Jaudas palielina$ana): uz laiku 15min
Power Booster 2 (Jaudas palielinasana): uz laiku 5 min,
péc tam jauda atgrieZas uz ieprieks iestatito limeni.

Pieskarieties un pavelciet pirkstus pa lzveles joslu (3) (péc 3.
limena) un iesp&jojiet Power Booster 1 (Jaudas palielina$ana)
Power Booster 1 (Jaudas palielinaSana) ir noradtts Izvéles/Displeja
(12) zona ar mirgojoSu numuru "4”

Pieskarieties un pavelciet pirkstus pa Izvéles joslu (3) (péc 3.
limena) un iesp&jojiet Power Booster 2 (Jaudas palielina$ana)
Power Booster 2 (Jaudas palielina$ana) ir noradits Izvéles/Displeja
(12) ar mirgojosu simbolu” "

3.4 Jaudas tabula
Jaudas limenis | Gatavosanas veids Lletosam_a (pamatojoties uz pieredzi un édiena gatavo$anas
paradumiem)
Maksimala P Atr uzsildit Tsa laika paaugstinat édiena temperatru, lidz tas Gdens variSanas
jauda gadijuma atri varas, vai arf atri sasildit gatavo$anas Skidrumus
89 Cept - varit apbrlninat, sakt gatavot, apcep saldétus produktus, atri uzvarit
7-8 Apbriininat - vart - grilet cept, vart ilgstosi, varit un grilét (fsu laiku - 5-10 mindtes)
Liela jauda 67 Apbrininat — vartt — sautét — | cept, vart ilgstoSi, varit un grilét (vidgji ilgu laiku - 10-20 mindtes),
cept - grilet uzkarsét piederumus
4-5 Vart - sautét - cept - grilét sautét, vartt [Enam, varit (ilgstosi), gatavot makaronus
e Varit — varit 1éndm — biezinat - | ilgsto$a vari$ana (fisi, mérces, cepeSi, zivis) pievienoto Skidrumu
Videja jauda | 34 ; AN s - : . N
maisit klatbtné (pieméram, Gdens, vins, buljons, piens), makaronu gatavo$ana
23 Varit — varit 1éndm — biezinat - | ilgsto$a variSana (tipumi mazaki par litru: risi, mérces, cepesi, zivis)
maistt pievienoto Skidrumu klatbdtné (pieméram, Gdens, vins, buljons, piens)
12 Izkausét - atkausét - uzturét siltu | izkausét sviestu, viegli izkausét Sokoladi, atkausét maza apjoma
- maistt produktus
Zema jauda 1 Izkausét - atkausét - uzturét siltu | turét karstu svaigi pagatavota édiena mazas porcijas vai turét traukus
- maistt siltus un gatavot risoto
OFF _ . Plits virsma gaidiSanas vai izslegtaja rezima (ir iespéjama atikusa
(zsLéeTs) | © Atbalsa virsma situma Kitbatne péc varsanas, par ko liecina H-L-O)
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4. APKOPE

Uzmanibu! Pims jebkuras firiSanas vai tehniskas apkopes
darbibas parliecinieties, vai gatavoSanas zonas ir izslégtas un
siltuma signallampina ir izslégta.

4.1 Plits virsmas apkope

4.1.1 TiriSana

Plits virsma jafira péc katras lieto$anas reizes.

Svarigi: Nelietojiet abrazivus stkus vai tifiSanas lidzeklus, jo tie var

sabojat stiklu. Neizmantojiet Kimiskos kairinatajus, pieméram,

cepeSkrasns vai traipu nonem3anas aerosolus. Péc katras
lietoSanas reizes |aujiet pitts virsmai atdzist un nofriet to, lai nonemtu
ieedusos nefirumus un fraipus. Izmantojiet mikstu lupatinu, papira
dvielus vai specialu plits virsmas fifiSanas produktu (ieverojiet

raZotdja noradijumus). L

NEKAD NELIETOT STRUKLU TVAIKA TIRITAJUS!!!

Svarigi: NejauSas un bagatigas Skidrumu izlieSanas gadijuma no
katiiem ir iesp&jams iejaukties caur notekas varstu, kas atrodas
izstradajuma apaksdala, lai nonemtu visus atiikumus, garantéjot
maksimalu higiénisko dro3ibu. Att. 1a

Pilnigai un rapigai tiriSanai apak3&jo tvertni var pilniba nonemt. Att.
1b

4.2 Nosiicéja sistemas apkope

4.2.1 TiriSana

TiriSanai ir jaizmanto TIKAI mitrs audums, kur§ ir samitrinats ar
neitraliem $kidriem mazgaganas fidzekliem. NELIETOT TIRISANAI
RIKUS VAIINSTRUMENTUS!

Neizmantot jebkuru abrazivus saturoSu produktu. NEIZMANTOT
ALKOHOLU!

4.2.2 Tauku filtrs

Attéls 2

Notur tauku dalinas, kas tiek veidotas no é&diena
pagatavosanas.

Preftauku filram ir jabdt tiitam katru ménesi, ar neagresiviem
lidzekliem, manuali vai trauku mazgajama masina, pie zemas
temperatdras un izmantojot 1so ciklu. Ja tas tiek mazgats trauku
mazgajama masing, prettauku filtra metala detalas var Kt
nespodras, bet jebkura gadijuma to spéjas nemainas

4.2.3 Smakas filtrs

(Tikai filtrejosai versijai) Attéls 3a-b-c

Notur nepafikamas smarzas, kuras veidojas no édiena
gatavosanas.

zstradajums ir aprikots ar smaku filtru komplektu. Smakas fitru
piesatinajums rodas péc vairak vai mazak ilgstoSas lietoSanas
atkariba no virtuves veida un tauku filtra fifiSanas regularitates.
Smakas filtrus var termiski regenerét ik péc 2/3 ménesiem uzkarséta
krasnT 200°C temperatirda 45 minltes. Pareiza regeneracia
nodro$ina pastavigu filtréSanas efekdivitati 5 gadus.
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SR
1. UPUTSTVO ZA UPOTREBU

1.1 Posude za kuvanje

Koristite samo posude sa oznakom .

Vazno:

da bi izbegli trajna oSte¢enja na ploi, nemojte koristiti:

+ posude sa neravnim dnom;

+ metalne posude sa emajliranim dnom;

+ posudesa hrapavom povrSinom, kako biste izbegli grebanje

povrsine ploce;

nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravijacke ploce.

Nisu sve posude pogodne efikasno funkcionisanje za indukcijsko

kuvanje zbog dna koje je delimino sastavieno od

feromagnetnog materijala!! Prilikom kupovine lonaca ili lonaca
proverite da:

* je dno potpuno od feromagnetnog materijala. U suprotnom,
smanjuje se i efikasnost prenosa toplote i njena ujednacenost, pri
¢emu temperature povrSine posudeflonca nisu pogodne za
kuvanje.

-

NE!

+ Dno ne sadrZi aluminjum: sude se ne zagreva i induktori ne
mogu prepoznati.

NE!

+  Dno koje nije ravno ili je sa hrapavom povrSinom.
Takva dna oduzimaju kontakinu povrsinu izmedu indukfora i
posuda, smanjujuci efikasnost i pogorSavajuéi iskustvo kuvanja.

N

&

DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vruce lonce i tave na povrinu kontrolne
ploce.

1.1.1 Posude koje ve¢ posedujete

MoZete proveriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vaSa
posuda magnetski ili ne, upotrebom jednostavnog magneta. Posude
nisu pogodne za upotrebu ako se ne mogu magnetski detektovati.
Uputstva iz prethodnog stava se takode primjenjuju i u ovom slucaju.
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1.1.2 Preporugeni pre¢nik dna lonca

VAZNO: ako posude nisu tacnih dimenzija, zone za kuvanje se
nece ukljuciti.

Kako biste proverili minimalni preénik posude pogodne za svaku
pojedinu zonu, pogledaite ilustracije sadrzane u ovom priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuvanje

Za postizanje najboljih rezultata, preporucuje se:

+ Upotreba posuda za kuvanije i tava sa dnom jednake veli¢ine
kao $to je zona za kuvanje.

+ Kada god je moguce drzite poklopac na posudama za vreme
kuvanja, posebno za lonce preko 22 cm visine.

+ Postavite posudu u sredinu zone za kuvanje nacrtane na ploi
za kuvanje.

2. UPOTREBA ASPIRATORA

Sustav za usisavanje se moze koristiti u nacinu rada za izviaéenje i
evakuaciju vazduha ili za filtriranje za unutradnju recirkulaciju.
Posetite web strane www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste proverili kompletan asortiman dostupnih kompleta, kako bi
mogli izvesti razli€ita instaliranja, kako u filtrirajuéoj, tako i u usisnoj
Verzij.

2.1 Usisna verzija @

Pare se evakuiSu prema spoljasnjem delu kroz niz cevi (kupuju se

posebno).

Prikljuite proizvod na cevi i odvodne rupe na zidu s pre¢nikom koji

odgovara preniku izlaznog vazduha (prirubnici).

Za vise informacija o cevima i njihovim dimenzijama, pogledaite

stranicu priloZenu u uputstvu za instalaciju - Usisna verzija.

Upotreba cevi i rupa na zidu s manjim precnikom ¢e rezultirati

smanjivanjem usisne efikasnosti i drastiénim povecavanjem nivoa

buke.

Zbog toga, ne prihvata se nikakva odgovomost.

Da bi postigli maksimalnu efikasnost usisavanja:

! Preporucuje se maksimalni put cevi od 7 lineamih metara.

I Na ukupno 7 lineamih metara preporuCuje se kori¢enje
maksimalno dve krivine od 90°

| Izbegavaite drastiéne promene dela kanala, uvek preferirajuéi
deo jednak @ 150 mm (ili pravougaoni 222 x 89 mm).

2.2 Filtrirajuéa verzija

Usisani vazduh se filfrira kroz posebne filtere za mast i za miris pre
nego Sto se vrati nazad u sobu. Proizvod se isporucuje sa svime Sto
je potrebno za standardnu instalaciju sa izlaskom vazduha na
prednjoj strani postolja kuhinjskog ormari¢a.Proizvod je opremljen
kompletom filtera za miris. Za dodatne informacie pogledajte
stranicu priloZzenu u uputstvu za instalaciju - Filtriraju¢a verzija.



3.RAD

3.1 Kontrolna plo¢a
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Tasteri osetljivi na dodir (TOUCH) / displej 8. Ukljucivanje  Temperature Manager (upravijanje
ON/OFF (UKLJAISKLJ) plote za kuvanje/ sistema temperaturom) (Warming Function - funkcija grejanja)
aspiratora 9. Pauza
Izbor zone za kuvanje / Displej zone za kuvanje 10. Key Lock (zakljuCavanie tastera)
Povecanje/smanjenje nivoa snage kuvanja i brzine 11. Pokaziva¢ aktivnog aspiratora
(snage) usisavanja Aktiviranje pokazivaca zasicenosti filtera
Prikaz nivoa snage kuvanja i brzine (snage) usisavanja 12. Izborfaktiviranje aspiratora
Aktiviranje Timer "STAND ALONE" (meraca vremena) Display (displej) aspiratora
Display (displej): Tajmer "STAND ALONE" (meraca Prikaz zasi¢enosti uglienog/keramickog filtera - filtera
vremena) / Tajmer zone kuvanja. masi
Povecanje/Smanjenje vremena Tajmera "STAND 13. Resetovanje zasi¢enosti filtera
ALONE"/ Tajmera zone kuvanja 14. Aktiviranje automatske funkcije aspiratora

Aktiviranje tajmera zone kuvanja
Pokaziva¢ aktivnog tajmera zone kuvanja
Aktiviranje Automatic Heat Up (automatskog grejanja).
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3.2 Upotreba ploce za kuvanje

3.2.1 Pre pocetka potrebno je znati

Ovaj priruénik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na prvim

stranicama da biste pristupili kompletnim uputstvima na Internetu.

Sve funkcile ove ploe za kuvanje su u skladu sa najstroZim

S|gurnosn|m standardima. Zbog toga:

Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na plo¢i ili kada su
iste loSe postavljene.

+ U ostalim sluéajevima, aktivirane postavke se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon $to odabrano podeSavanje
zahteva dodatno postavijanje koje nije izvrSeno.

Sacekajte da se displej iskljuci pre nego Sto se priblizite zoni za

kuvanje.

3.2.2 Displej zone za kuvanje
Na displejima zona za kuvanje prikazuje se:

Zona za kuvanje ukljuena 0

Nivo snage {.59.P
Indikator preostale topline H
Detektor posude g
Aktivirana funkcija "Temperature | ¢_¢
Manager" (upravijanje
temperaturom)

Funkcija Pauza 14
Funkcja Automatic Heat UP | 5
(automatsko zagrevanie)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuvanje

+ Safe Activation (Sigumo aktiviranje): Proizvod se aktivira samo
u prisustvu posude za kuvanie: proces zagrejavanja se ne pokrece ili
se prekida u sluéaju odsutnosti ili sklanjanja posude.

* Pot Detector (Detektor posude): Uredaj automatski detektuje
prisutnost posuda za kuvanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje): |z sigumosnih
razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada, koje
zavisi 0 nivou postaviiene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokazivac preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zone kuvanja prisutnost preostale topline je
oznacena posebnim vizualnim signalom na Displayu (displeju)
odgovarajucee zone, preko simbola "/ 3" .

3.24Rad
Napomena: najpre akfivirajte Zelienu zonu.
* Uklju€ivanje:Kratko dodimite taster ® ON/OFF (UKLJIISKLJ) (1)

ploce za kuvanje/aspiratora: simbol O pocmje da sveti;

dug dodir tastera, sve dostupne funkcije ¢e postati vidljive na
nekoliko trenutaka, posle ¢ega ostaju aktivne samo one glavne;
ostale se mogu koristiti i naknadno ¢e se ukljuciti, za vreme
upotrebe uredaja.

Pponovo pritisnite ® ON/OFF (1) di nuovoza iskljucivanje.
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* lzbor zone kuvanja

Dodimite (pritisnite) podrucje Izbor/Display (displej) (2) koji
odgovara Zelienoj zoni kuvanja.

* Nivo snage

Dodimite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za povecavanie nivoa snage;

prema levo za smanjivanje nivoa snage.
Postavlieni nivo snage c¢e biti
Izbor/Display (displej) (2)

Dostupni nivoi snage su 9 + intenzivna razina snage navedena na
displeju sa simbolom " # " (Power Booster (Pove¢avanje
snage)).

Nivo snage " & " (Power Booster) ostaje aktivan u roku od 5
minuta, posle ¢ega se snaga vraca na prethodni nivo.

Napomena: prednje zone za kuvanje nemaju vremenski
kontrolisan booster; za deaktiviranje Power Booster (povecanja
snage), u tim podru¢jima, dodimite i klizite prstima po Traci za
Izbor (3) za smanijivanje nivoa snage.

* Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omoguéuje postavijanje rada uredaja
ograni¢avajuéi maksimalnu apsorpciju.

Napomena : podeSavanje se mora izvrsiti sa iskljuéenom plocom,
bez pritiskanja tastera ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1) , u trenutku
kada je proizvod priklju¢en na napajanje ili kada se napajanje
ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podesavanije funkcije Power Limitation :

prikazan u podrucju

- pritisnite
(koja treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- drZite i dalje pritisnutim pritisnite, jedno po jedno, sva
podruéja Odabir/Display (displej) (2) podrucja za kuvanje, u
smeru suprotnom od kazalike na satu polaze¢i od prednjeg desnog
(FR)
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- svaki put kad pritisnete, emituje se kratki zvucni signal

- posle pritiskanja svi Displeji (2), moguce je pustiti taster( A ) i
tada:

- Display (displej) (2) zadnje leve zone (RL) prikazuje
naizmenicnim redosledom simbole "C" i "0", koji oznacavaju da je
moguce izvrSiti podeSavanje:

odaberite Display (displej) (2-RL)

posle toga Kiizite po Traci za izbor (3), sve dok se na Display
(displeju) ne prikazu simboli "C" i "8",

na Display (displeju) (2-FL) se prikazuje trenutno podeSavanje
0=74 KW (fabricka postavka)

1=45KW

2=31KW



Za promenu podeSavanja funkciie Power Limitation
(ogranicenje snage)

- pritisnite Display (displej) (2) prednje leve zone (FL)

- posle toga klizite po Traci za izbor (3), za postavijanje novog
podeSavanja

- za snimanje izvrSenog izbora pritisnite taster ® ON/OFF (1), na 2
sekunde; emitra se dugi zvuéni signal, kao potvrda izvrSenog

podeSavanja

3.3 Upotreba sistema usisavanja
* Ukljucivanje: Kratko dodimite ® ON/OFF (1) ploce za

I
kuvanje/aspiratora. simbol O pocinje da svetli.
Ponovo dodimite za iskljucivanie.

* Uklju€ivanje aspiratora:

Dodimite Zonu izbora (12) za aktiviranje aspiratora

* Brzina (snaga) usisavanja:

Aspirator je opremljen sa 3 nivoa brzine (snage) usisa

Dodimite i klizite prstima po Traci za Izbor (3):

prema desno za povecavanie ili prema levo za smanjivanje snage
usisavanja.

Snaga usisavanja se prikazuje u podrucju Izbor/Display
(displej) (12)

* Power Booster (Povecavanje snage)
Proizvod ima 2 dodatna nivoa snage (preko nivoa 3)

— Power Booster (Povecavanje snage) 1 : vremenski
ograni¢en na 15 min
— Power Booster (Povecavanje snage) 2 : vremenski

ograniéen na 5 min,
posle ega se snaga vraca na prethodno postavijeni nivo.

Dodimite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3) i
aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 1

Nivo Power Booster (Povecavanje snage) 1 je oznaCen u podru¢ju
Izbor/Display (displej) (12) sa treperecim brojem "4"

Dodimite i klizite prstima po Traci za Izbor (3) (preko nivoa 3) i
aktivirajte Power Booster (Povecavanje snage) 2

Inivo Power Booster (Povecavanje snage) 2 je oznacen u podrucju
Izbor/Display (displej) (12) sa treperecim simbolom "

3.4 Tabele snage
Nivo snage Vrsta kuvanja Upotreba (na osnovu iskustva i navika kuvanja)
Maksimalna . povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu dok brzo ne proklju¢a u
P Brzo podgrevanje . o L )
snaga slucaju vode ili brzo zagrevanih te¢nosti za kuvanje
8.9 Przenje - kuvanje proprzavanje, poCetak kuvanja, przenje smrznuth proizvoda, brzo
prokuvavanje
78 Lagano podgrevanje- zaprska - | zaprska, odrzavanje jakog kljucanja, kuvanje i grilovanje (kratkotrajno, 5-
kuvanje — gril 10 minuta)
Visoka Lagano podgrevanje — dugo . M R L ) .
snaga 67 kavanje — kwane gulada - zaprs_ka, odrzavgnje blagog kljucanja, kuvanje i grilovanje (srednjeg
. . trajanja, 10-20 minuta)
zaprska — gril
Dugo kuvanje - kuvanje gulaa . P . . - )
4-5 ~lagano podgrevanie - gi kuvanje gulasa, krckanje, kuvanje (dugotrajno), meSanje testenine
Srednja 34 Dugo k“V.a'.‘Je‘ l.a gano krclfanj_e produzeno kuvanje (pirina¢, sosevi, pecenja, riba) u prisustvu pratecih
- zguSnjavanje  -meSanje P MR o !
snaga testenine teCnosti (npr. vode, vina, corbi, mieka), meSanje testenine
Dugo kuvanje - lagano krékanje | produZeno kuvanje (zapSremine manje od jedne litre: pirinac, sosevi,
23 - zguSnjavanje -meSanje | peCenja, riba) u prisustvu pratecih te€nosti (npr. vode, vina, orbi, mieka),
testenine meSanje testenine
Odmvrzavap e - foplienje - tolienje putera, toplienje Cokolade, odmrzavanje proizvoda malih
12 zadrzavanje topline - lagano di ,
) imenzija
zakuvavanje
Niska snaga Odmvrzavaln e - ©oplene - odrzavanje malih porcija sveZe kuvane hrane toplom ili odrzavanje jela
1 zadrzavanje topline — lagano L
) toplim i meSanje rizota
zakuvavanje
OFF 0 Povréina za odlaganje Ploga za kgvanje na pozicj stand-by ili ugasena (moguce prisustvo
topline s kraja kuvanja, oznaceno s H-L-O)
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4. ODRZAVANJE

Paznja! Pre bilo koje operacije ¢iS¢enja ili odrzavanja, pobrinite
se da su zone za kuvanje iskljucene i da je svetlosni indikator
topline nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuvanje

4.1.1 Ciséenje

Ploca za kuvanje se mora o€istiti posle svakog kori$¢enja.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne sundere il jastucice za ciscenie,

jer mogu da oStete plocu. Nemojte koristiti hemijske iritirajuce

deterdZente kao na primer sprej za CiS¢enje reme i sredstvo za

uklanjanje mrija. Posle svake upotrebe, ostavite da se plo¢a ohladi i

ocistite je da bi uklonili naslage i mrije. Koristite mekanu krpu,

upijaju¢i kuhinjski papir ili posebne proizvode za ¢iScenje ploce

(pridrzavajte se uputstava Proizvodaca).

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slucaju slucajnog i obilnog izlivanja te€nosti iz Serpi,
mogude je intervenisati kroz odvodni ventil, koji se nalazi u
donjem delu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajuéi
maksimalnu higiiensku sigumost. SI. 1a

Za potpunije i temeljnije &iScenje, donja posuda se moze u
potpunosti ukloniti. SI. 1b

4.2 Odrzavanje sistema za usisavanje

4.2.1 Ciscenje

Za Cis¢enje koristite isklju¢ivo meku viaznu krpu i teéne neutraine
deterdZente. Nemojte da koristite alate ili pomagala za ¢iS¢enje.
Izbegavajte  upotrebu  proizvoda  koji  grebu. NE
UPOTREBLJAVAJTE ALKOHOL !

4.2.2 Filter za mast

Sl.2

Zadrzava masne cestice koje su posledica kuvanja.

Neophodno je o€istiti jedan put meseno sa neagresivnim
deterdzentima, ruéno ili u maSini za pranje sudova na niskim
temperaturama i ukljucujuci kratak ciklus pranja.

Posle pranja u masini za pranje sudova metalni filter za uklanjanje
masnoce moze da izgubi boju (moze da deluje isprano) ali njegove
filtracijske karakteristike se ne¢e nimalo promeniti.

4.2.3 Filter mirisa

(Samo za Filtrirajuéu verziju) Sl. 3a-b-c

Zadrzava neprijatne mirise koji su posledica kuvanja.

Proizvod je opremljen kompletom filtera za miris. Zasiéenje filtera
mirisa nastaje posle viSe ili manje duZe upotrebe, ovisno o vrsti
kuhinje i pravilnosti ¢i¢enja filtera za mast. Filteri za miris mogu se
termicki regenerisati svakih 2/3 meseca u prethodno zagrejanoj remi
na 200 °C u vremenu od 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava
konstantnu efikasnost filtriranja kroz 5 godina.
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1. NAVODILA ZA UPORABO
1.1 Kuhalne posode

Uporabljajte samo lonce s simbolom .

Pomembno:

da se izognete trajnim poSkodbam kuhalne ploSce, ne uporabljajte:
+ posod, ki nimajo popolnoma ravnega dna;

+ kovinskih posod z emajliranim dnom;

+ posod z grobim dnom, da se prepreci praskanje povrSine plosce;

+ loncev in ponev nikoli ne odlagajte na krmilno plo$¢o kuhalnika.
Nekateri lonci, ki so primemi za indukcijo, ne delujejo ucinkovito
zaradi dna, ki je delno sestaviieno iz feromagnetnega materialal!
Ko kupuiete lonce ali ponve, prosimo da preverite:

+ da je dno v celoti izdelano iz feromagnetnega materiala. V
nasprotnem primeru se znizata tako ucinkovitost prenosa toplote
kot enakomemost, tako da temperature na povrSini ponve/lonca
postanejo neprimeme za kuhanje.

NE!

+ da dno ne vsebuje aluminija: posoda se ne segreva ker induktori
morda je niti ne prepoznajo.

+  dadna niso poloZna ali so z grobo povrsino.
Taka dna zmanjSujejo kontaktno povrsino med induktorjem in
posodo, zmanjSajo svojo uinkovitost in poslab3ajo kuharsko
izku$njo.

DA!

Pomembno: nikoli ne postavijajte vrocih loncev in ponev na
povrsino krmilne plo3ée kuhalnika.

1.1.1 Obstojeca posoda

Ali je material, iz katerega je narejena posoda, magneten, lahko
preverite z obi¢ajnim magnetom. Ce se magnet posode ne prime, se
pravi da ni primema. Navedbe iz prejSnjega odstavka veljajo tudi v
tem primeru.

1.1.2 Priporoceni premeri za dna loncev
POMEMBNO: ce ponve niso pravilne velikosti, se kuhalne
plosée ne bodo vklopile.
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Ce Zelite videti najmanj$i premer lonca, ki ga je treba uporabiti
na vsakem posameznem polju, glejte ilustrirani del tega priro¢nika.

1.1.3 Navodila za kuhanje

Da bi dosegali kar najboljSe rezultate, je priporoljivo naslednje:

+ Uporabljajte izkljuéno posodo z enakim ali malo vegjim
premerom dna, kot je premer kuhalnega polja.

+ Kadar je mogoce, med kuhanjem hranite pokrov na posodah,
Zlasti na tistih, ki so visje od 22 cm.

+ Lonec postavite na sredino kuhalnega polja, ki je narisan na
kuhalni ploSci.

2. UPORABA ASPIRATORJA

Sesalni sistem lahko uporabljate v sesalni razli¢ici z zunanjo
evakuacijo ali z notranjim filtriranjem in recikliranjem.

Na spletnih straneh www.elica.com in www.shop.elica.com si
oglejte celotno ponudbo kompletov, da boste lahko izvedii razliéne
namestitve, tako pri filtriranju kot tudi pri sesanju.

2.1 Sesalna Razli¢ica @

Hlapi se izlocijo na zunanjo stran skozi celo vrsto cevi (kupite jih
loéeno).
Izdelek povezite s cevmi in odprtinami za odvajanje skozi steno
enakega premera, kot je izstop zraka (prikljucna prirobnica).
Za dodatne informacije o ceveh in njihovih dimenzijah glejte stran z
dodatki v priroéniku za namestitev - Razli¢ica za sesanje.
Uporaba cevi in odtocnih lukenj na steni z manjSim premerom bo
doloCila zmanjSanje zmogljivosti sesanja in drastino povecanje
hrupa.
S tem v zvezi zavratamo vsako odgovomost.
Da bi dosegli najvecjo ucinkovitost sesanja:
Priporoca se da cev ne presega 7 m dolZine.
! Pri skupno 7 lineamih metrih dolZine je priporo€liivo uporabljati
najved dve krivulji 90 °
I lzogibajte se drasticnim spremembam odseka cevi, raje
uporabljajte cevi z odsekom @ 150 mm (ali pravokotne cevi

222 x 89 mm).
2.2 Razli¢ica z filtriranjem

Vsesani zrak se filfrira v posebnih filtrih za mascobe in filtrih za
vonjave ter se nato znova vme v prostor. lzdelek je opremlien z
vsem potrebnim za standardno namestitev in izhodom za zrak na
spredniji strani podstavka omarice. lzdelek je opremlien z naborom
filtrov za vonj. Za dodatne informacije glejte stran z dodatki v
priroéniku za namestitev - Razlicica filtriranja.



3. OPIS DELOVANJA

3.1 Krmilna plosc¢a
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Tipke na dotik (TOUCH) / Zaslon

1.

2
3.

ON / OFF kuhalne plo$ce / sistem za sesanje

Izbira kuhalnega polja / zaslon kuhalnega polia
Povecanje / zmanjSanje ravni mo¢i kuhanja in hitrosti
sesanja (moc)

Prikaz stopnje moci kuhanja in hitrosti sesanja (moc)
Aktiviranje Casovnika "STAND ALONE"

Zaslon: Casovnik “STAND ALONE” / Casovnik
kuhalnega polja.

Povetanje / zmanjsanje &asa Casovnik "STAND
ALONE" / Casovnik kuhalnega polja

Aktiviranje asovnika kuhalnih polj

Indikator aktivnega ¢asovnika kuhalnih polj

Aktiviranje avtomatskega segrevanja.

10.
1.

12.

13.
. Aktiviranje avtomatskega delovanja aspiratorja

Aktiviranje funkcijie Temperature Manager (Warming
Function)

Premor

Key Lock

Indikator aktivnega aspiratorja

| Aktiviranje indikatorja nasi¢enosti filtra

Izbira/aktiviranje aspiratorja

Prikazovalnik aspiratorja

Prikazovalnik nasicenosti oglenegarkeramicnega filtra -
mas¢obnega filtra

Ponastavitev nasicenosti filtra
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3.2 Uporaba kuhalne plosce

3.2.1 Spoznajte, preden zaCnete

Ta prirocnik opisuje glavne funkciie, uporabite QR kodo na prvih

straneh za dostop do popolnih navodil na interetu.

Vse funkciie te kuhalne ploSCe ustrezajo najstrozjim vamostnim

standardom. Zato je treba vedeti naslednje:

*  Nekatere funkcije se ne odklopijo ali izklju€ijo samodejno,
¢e lonci niso nameSceni ali ¢e so nameS¢eni nad
posameznimi kuhalnimi polj.

+  Vdrugih primerih se aktivirane funkcije samodejno izkljucijo po
nekaj sekundah, ko izbrana funkcija zahteva nadaljnjo
nastavitev, ki ni dana.

Preden se priblizate kuhaliS¢u pocakajte, da zaslon ugasne.

3.2.2 Zaslon kuhalnega polja
Na zaslonu, ki se nanaSajo na posamezna kuhalna polja, je
navedeno:

Kuhalisce vkljuéeno 0
Raven mogi I 8.p
Indikator preostale toplote H
Zaznavalo posode o
Funkcija Temperature Manager je aktivirana 'Y
Funkcija premora 1
Funkcija avtomatskega segrevanja =

3.2.3 Znacilnosti plosce

Varna aktivacija: |zdelek se aktivira samo v primeru, da je posoda
prisotna na kuhali$€u. Proces segrevanja se ne priéne ali se prekine
v primeru odsotnosti ali odstranitve posode.

* Detektor posode: |zdelek samodejno zazna prisotnost posode na
kuhaliscu.

*Vami_izklop: |z vamostnih razlogov je najdalj§i ¢as delovanja
vsakega posameznega kuhalnega polja odvisen od nastaviiene
stopnje mogi.

eIndikator preostale toplote: Ko je eno ali ve¢ kuhalnih polj
izklju¢eno, se prisotnost preostale toplote pokaZze s posebnim
vizualnim signalom na prikazovalniku odgovarjajotega polja s
simbolom "7 "

3.2.4 Delovanje
Opomba: najprej akiivirajte zeleno polie.
* Vklop: na kratko se dotaknite ® ON/OFF (1) kuhalna plo$¢a /

Sesalec: simbol d) zasveti;

z dolgim dotikom bodo za nekaj trenutkov vidne vse razpolozljive
funkcije, po katerih bodo ostale samo glavne; druge lahko
uporabljate in se med uporabo naprave vklopijo pozneje.
Pritisnite na ® ON/OFF (1) znova za izklop.

*lzbira kuhalnih polji

Dotaknite se (pritisnite) obmoCje Izbira/Prikaz (2), ki ustreza
Zzelenemu kuhalnemu polju.

* Raven mo¢i
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S prsti se dotaknite in potisnite po izbimi vrstici (3):

v desno za povecanje stopnje moci;

v levo za zmanjSanje stopnje mogi.

Nastavljena stopnja moci bo prikazana v obmocju Izbira/Prikaz
@

RazpoloZijive ravni moci so 9 + intenzivna raven mo¢i, navedena na
zaslonu s simbolom " "( Power Booster ).

Raven moti " £ ”( Power Booster ) ostane aktivna 5 minut, nato
pa se mo¢ vme na prej$njo raven.

Opomba: sprednja kuhalna polja nimajo ¢asovnega ojacevalnika;
Ce zelite izkljuciti Power Booster , se na teh obmocjih s prsti
dotaknite in drsite po izbimi vrstici (3), da zmanjSate raven mogi.

* Power Limitation (Omejitev mo¢i)

Funkcija Power Limitation omogoca nastavitev delovanja izdelka
tako, da omeji najvecjo porabo.

Opomba: nastavitev je treba opraviti z izkloplieno kuhalno povrSino,
brez pritiska na tipko ® (1), ob prikljuéitvi kuhalne povrsine v
elektri€no omreZje ali ob ponovni prikljucitvi v elektricno omreZje, v
¢asu naslednjih 2 minut.

Za nastavitev funkcije Power Limitation (Omejitev mo¢i):

- pritisnite( A )
(ki utripa le prvi 2 minuti po napajanju izdelka)
- z nadaljnjm drzanjem tipke enkrat pritisnite na vsa

obmocja lzbire/prikaza (2) kuhalnemu polju, v nasprotni smeri
urinega kazalca, za¢ensi na sprednjem desnem podrocju (FR)
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- ob vsakem pritisku se oglasi kratek zvocni signal

- ko so vsi zasloni (2) pritisnjeni, se gumb lahko sprosti( A ) na
tej tocki:

- zaslon (2) polja na levi strani zadaj (RL) izmeni¢no zaporedno
prikaze simbola “C” in “0”, kar pomeni, da je nastavitev mogoce
opravii

izberite prikaz (2-RL)

nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), dokler na prikazovalniku
ne bosta prikazana simbola “C” in “8”,

na Zaslonu (2-FL) bo prikazana trenutna

0=74 KW (privzeta nastavitev)

1=45KW

2=31KW

Ce zelite spremeniti nastavitev Power Limitation

- pritisnite na Zaslon (2) prednjega levega podroéja (FL)

- nato se pomikajte po vrstici izbiranja (3), za vzpostavite novo
nastavitev

- Ce Zelite shraniti izbiro, pritisnite gumb ® ON / OFF (1), za 2
sekundi; za potrditev nastavitve se bi slial dolg zvocni signal



3.3 Uporaba sesalnega sistema
* Vzig: Na kratko se dotaknite ® ON / OFF (1) kuhalna plos¢a /

sesalec: simbol O zasveti.
Znova se dotaknite, da se izkljucite.

* Vklop sesalnika:

Dotaknite se izbirega polja (12), da aktivirate sesalnik

* Hitrost sesanja (mo¢):

Aspirator ima 3 stopnije hitrosti (mo¢i) odsesavanja
S prsti se dotaknite in potisnite po izbimi vrstici (3):
na desno za povecanie ali na levo za zmanjSanje sesaine mogi.
Mo¢ sesanja bo prikazana v obmogju za Izbiro / Zaslon (12)

Power Booster (dodatna moc)

Izdelek je opremljen z 2 dodatnima stopnjama moci (poleg stopnje 3)

—  Power Booster (dodatna moc) 1: ¢asovno omejen na 15min
—  Power Booster (dodatna moc) 2: casovno omejen na 5 min,

po tem €asu se vme na predhodno nastavijeno stopnjo.
S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3) (prek
stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna mo¢) 1
Stopnja Power Booster (dodatna mo€) 1 je prikazana v obmogju
izbire/prikaza (12) z ufripajoco Stevilko "4"
S prstom se dotaknite in povlecite po dolzini Vrstice izbire (3) (prek
stopnje 3) in aktivirajte stopnjo Power Booster (dodatna moc) 2
Stopnja Power Booster (dodatna moc) 2 je prikazana v obmogju
izbire/prikaza (12) z utripajo¢im simbolom "F"

3.4 Tabele mogi
Raven modi Vrsta kuhanja Uporaba (na podlagi izkusenj in kuharskih navad)
Naj\!|51a P Hitro segrevane h!tro powszyte tenjperat_uro Zivila, dokler ne voda zavre, e ni voda naj se
mo¢ hitro segreje tekocina ki se kuha
89 | Cuvrefi-vrefi praziti, zaceti s kuhanjem, ocvreti zamrznjeno hrano, hitro zavreti
7-8 | Praziti — cvreti- vreti -pecina Zaru cvreti, vreti, kuhati in peci na Zaru (za kratek ¢as 5-10 minut)
Visoka 67 Praziti — kuhati- dusiti — pe¢i na | cvreti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati in peéi na zaru (srednje dolgo, 10-20
mo¢ Zaru minut), predgrejemo dodatke
4.5 ?;:ja" - dusit - ovreli - pedi na dusiti, ohraniti rahlo vrelo, kuhati (dolgo &asa), gnesti testenine
Srednje . . . . ! )
visoka 3-4 | Kuhati- dusiti - zgostiti - premeSati dolgotrgjp ° kuhanje (i, oma}( 8 pecenka, ribe) O.b pr|sqtnost|
Mo spremljajocih teko€in (npr. voda, vino, juha, mleko), gnetenje testenin
23 | Kuhat - dusiti - zgostt - premesat dolgotrajno ‘kuhan]e‘ (prgstomlnf manj kot liter: iz, Qmake, pecenke, ribe)
v prisotnosti spremljajocih tekoin (npr. vode, vina, juhe, mleka)
Topliene - odmrzovane -
1-2 | ohranjanje  toplh  jedi - | stopiti maslo, stopiti Cokolado neZno, odmrzniti majhne izdelke
zgo3Cevanie testenin z omako
Nizka moé Topljgnp B ot_jmrzoyanle ~ | ohranjanje majhnih porcij sveZe kuhane hrane ali serviranje jedi na toplin
1 ohranjanje  toplh  jedi - ok e
e ) kroznikih ali meSanje rizote
zgo$cevanie testenin z omako
” Kuhalna ploS¢a v stanju pripravijenosti ali ugasnjena (prisotna je lahko
OFF 0 Odiagaina povrsina preostala toplota po zakljucku kuhanja, na kar opozarja oznaka H-L-O).
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4. VZDRZEVANJE

Pozor! Pred vsakim €iS€enjem ali vzdrzevanjem se prepricajte,
da so kuhalis¢a ugasnjena in da nobena od signalnih luck
preostale toplote ne sveti.

4.1 Vzdrzevanje kuhalne plosce
411 Ciscenje
Kuhalno ploSco je treba o€istiti po vsaki uporabi.
Pomembno: Ne uporabljajte abrazivnih gobic ali Eistilnih blazinic, ki
bi lahko pokvarile steklo. Ne uporabljajte draZilnih kemicnih €istil, kot
so razprSila za pecico ali odstranjevalci madezev. Po vsaki uporabi
pustite, da se kuhalna plo$¢a ohladi in o€istite, da odstranite luske in
madeze. Za CiS€enje kuhalne ploS¢e uporabite mehko krpo,
papimate kuhinjske brisaCe ali posebne izdelke za ¢iSCenje kuhalnih
plos¢ (upoStevajte navodila proizvajalca).

NE UPORABLJAJTE PARNIH CISTILNIKOV!!

Pomembno: V primeru nenamemega in obilnega razlitia tekocine iz
loncev je moZno uporabiti odtocni ventil, ki se nahaja v
spodnjem delu naprave, da se odstranijo morebitni ostanki, kar
zagotavija najvegjo higiensko vamost. Slika 1a

Za popolnejSe in temeljitejSe CiSCenje lahko spodnjo korito v celoti
odstranimo. Slika 1b

4.2 Vzdrzevanje sesalnega sistema

421 Ciscenje 5

Za CisCenje uporabljajte IZKLJUCNO vlazno krpo, naviazeno z
nevtralnim detergentom. ZA CISCENJE NE UPORABLJAJTE
NOBENIH ORODN ALl INSTRUMENTOV. Ne uporabljajte
izdelkov, ki vsebujejo abrazivne elemente. NE UPORABLJAJTE

ALKOHOLA!

4.2.2 Mastni filter

Sl.2

Zaustavlja mascobne delce, ki nastajajo pri kuhanju.

Ocistiti ga je treba enkrat meseéno z ne agresivnimi Cistilnimi
sredstvi, ro¢no ali v pomivalnem stroju pri nizki temperaturi in kratkim
ciklom pranja.

S pranjem v pomivalnem stroju se mascobni filter lahko razbarva,
toda njegove filtrime znacilnosti ostanejo nespremenijene.

4.2.3 Filter vonjav

(samo za razli€ico filtriranja) Slika 3a-b-c

Zadrzuje neprijetne vonjave, ki nastajajo pri kuhanju.

Izdelek je opremlien z naborom filtrov za vonj. Nasicenost filtrov
vonjav se pojavi po bolj ali manj daljsi uporabi, odvisno od vrste
kuhinje in pravilnosti ¢i§¢enja ma$cobnega filtra. Filtre vonjav lahko
toplotno regeneriramo vsakih 2/3 mesecev v predhodno ogreti pecici
pri 200 °C 45 minut. Pravina regeneracija zagotavija konstantno
uinkovitost filtriranja za 5 let.
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HR
1. UPUTE ZA UPORABU

1.1 Posude za kuhanje

Upotrebljavajte samo posude s oznakom .

Vazno:

kako biste izbjegli trajna oStecenja na plo¢i, nemojte koristiti:

+ posude s neravnim dnom;

+ metalne posude s emajliranim dnom;

+ posude s hrapavom povrSinom, kako biste izbjegli grebanje
povrsine ploce;

+ nikada ne stavljajte vruce posude na povrsinu upravijacke ploce.
Ne rade sve posude prikladne za indukcijsko kuhanje u€inkovito
zbog dna koje je djelomi¢no sastaviieno od feromagnetskog
materijalal! Kada kupuiete lonce ili tave, provjerite:

+ daje dno je potpuno od feromagnetskog materijala. U suprotnom
se smanjuje i uCinkovitost prienosa topline i njezina
ujednagenost, pri éemu temperature povrSine posude/lonca nisu
pogodne za kuhanje.

NE!

+ Dno ne smie sadrZavati aluminij: posude se ne zagrijava i
induktori ne mogu prepoznati takvo posude.

+  Dnakoja nisu ravnaiili su s hrapavom povrsinom.
Oduzimaju kontaktnu povrSinu izmedu induktora i posude,
smanjujuéi uéinkovitost i pogorSavajuéi iskustvo kuhanja.

-

&

DA!

Vazno: nikada ne stavijajte vru¢e posude na povrsinu upravijacke
ploce.

1.1.1 Postojeci spremnici

MoZete provjeriti da li je materijal od kojeg je proizvedena vasa
posuda magnetski ili ne, uporabom jednostavnog magneta. Posude
nisu prikladne za uporabu ako se ne mogu magnetski detekirati.
Naznake iz prethodnog stavka primjenjuju se i u ovom slucaju.

1.1.2 Preporuéeni promjeri dna posuda
VAZNO: ako posude nisu tocnih dimenzija, zone za kuhanje
nece se ukljuciti.
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Kako biste provjerili minimalni promjer prikladne posude za

svaku pojedinu zonu, pogledajte ilustraciie sadrzane u ovom

priruéniku.

1.1.3 Indikacije za kuhanje

Za postizanje najboljih rezultata preporucuje se:

+ Koristite posude za kuhanje i tave s dnom jednake veliCine kao
zona za kuhanje.

+ Kad god je moguce tiiekom kuhanja staviti poklopac na posude
tijiekom kuhanja i posebno za lonce vece od 22 cm.

+ Postavite posudu u srediSte zone za kuhanje nacrtane na plo¢i
za kuhanje.

2. UPORABA NAPE

Sustav za usisavanje se moZze koristiti u nacinu rada za ekstrakciju i
evakuaciju zraka ili za filtriranje za unutamiju recirkulaciju.

Posjetite web stranice www.elica.com i www.shop.elica.com kako
biste provjerili kompletan asortiman dostupni kitova, kako bi mogli
izvesti razlicita instaliranja, kako u filtriraju¢oj, tako i u usisnoj verziji.

2.1 Usisna verzija @

Para se odvodi prema van kroz niz cijevi (kupuju se zasebno).

Prikljucite proizvod na cijevi i odvodne rupe na zidu s promjerom

koji odgovara promijeru izlaznog zraka (prirubnici).

Za dodatne informacie o cievima i njihovim dimenzijama,

pogledaijte stranicu dodataka u priruniku za ugradnju - Verzija za

usisavanje.

Uporaba cijevi i rupa na zidu s manjim promjerom ¢e rezultirati

smanjenjem usisne ucinkovitosti i drasticnim povecanjem razine

buke.

Stoga, ne prihvaca se nikakva odgovomost.

Za maksimalnu uinkovitost usisavanja:

I Preporuéuje se maksimalna duzina cijevi od 7 lineamih
metara.

I Preporuéuje se na ukupno 7 lineamih metara kKoristiti
maksimalno dvije krivulje od 90°

I lzbjegavajte drastine promjene promjera kanala, uvigk
preferirajuéi promjer jednak @ 150 mm (ili pravokutni 222 x 89

mm).
2.2 Filtarska verzija

Usisani zrak se filtrira kroz posebne filtre za mast i za miris prije
nego Sto se vraca natrag u sobu. Proizvod se isporuCuje sa svime
Sto je potrebno za standardnu instalaciju s izlaskom zraka na
prednjoj strani postolja kuhinjskoga ormari¢a. Proizvod je opremljen
kompletom filtara za miris. Za dodatne informaciie pogledajte
stranicu s priruénikom za instalaciju - Filtarska verzija.



3.RAD
3.1 Upravljacka plo¢a
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Dodirne tipke (TOUCH)/ Zaslon 8. Ukljucivanje  Temperature Manager (upravijanje
1. ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) plote za kuhanjelusisnog temperaturom)  (Warming  Function funkcija
sustava zagrijavanja)
2. Odabir zone za kuhanje / Zaslon zone za kuhanje 9. Pauza
3. Povecanje/Smanijenje razine snage kuhanja i brzine 10. Key Lock (zakljucavanje tipki)
(snage) usisa 11. Pokaziva¢ aktivne nape
Prikaz razine snage kuhanja i brzine (snage) usisa Aktivacija pokaztelja zasi¢enosti filtara
4. Aktiviranje Timer (mjeraca vremena) "STAND ALONE" 12. Odabir/aktiviranje nape
(samostalni) Display (zaslon) nape
Display (zaslon): Timer (mjera¢ vremena) "STAND Prikaz zasicenja uglienog/keramickog filtra - filtra masti
ALONE"/ Timer (mjera¢ vremena) zone kuhanja. 13. Resetiranje zasi¢enosti filtara
5.  Povecanje/Smanjenje vremena Timer (mjera¢ vremena) 14. Aktivacija automatske funkcije nape

"STAND ALONE" / Timer (mjera¢ vremena) zone
kuhanja

6.  Aktiviranje MjeraCa vremena zone kuhanja
Pokaziva¢ aktivnog Mjeraca vremena zone kuhanja

7. Aktivacja Automatic Heat Up (automatskog
zagrijavanja).
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3.2 Uporaba ploée za kuhanje

3.2.1 Potrebno je znati prije pocetka

Ovaj priruénik opisuje glavne funkcije, koristite QR kod na prvim

stranicama za pristup cjelovitim uputama na Intemetu.

Sve funkcie ove plo¢e za kuhanje u skladu su s najstrozim

S|gurnosn|m standardima. Zbog toga:

Neke funkcije se ne aktiviraju, ili se automatski
deaktiviraju, kada nisu prisutne posude na ploci ili kada su
iste loSe postavljene.

+ U ostalim slucajevima, aktivirane funkcije se automatski
deaktiviraju nekoliko sekundi nakon Sto odabrana funkcia
zahtijeva dodatno postavijanje koje nije uéinjeno.

Pricekaijte da se simbol na prikazu iskljuéi prile nego Sto se priblizite

zoni za kuhanje.

3.2.2 Display (zaslon) zone za kuhanje
Na zaslonima zona za kuhanije prikazuje se:

Zona za kuhanje ukljuéena 0

Razina snage O =
Pokazatelj preostale topline H
Detektor posude o
Aktivirana funkcija "Temperature Manager" | ¢_¢
(upravijanje temperaturom)

Funkcija Pauza 11
Funkcija Automatic Heat UP (automatsko F,'
zagrijavanje)

3.2.3 Karakteristike ploce za kuhanje

+ Safe Activation (Sigurno aktiviranje): Proizvod se aktivira samo
u prisutnosti posude u kuhanje: proces zagrijavanja se ne pokrece ili
se prekida u sluéaju odsutnosti ili uklanjanja posude.

* Pot Detector (Otkrivanje posuda): Uredaj automatski detektira
prisutnost posuda za kuhanje.

+ Safety Shut Down (Sigurnosno iskljucivanje): Iz sigurnosnih
razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalnu vrijeme rada, koje
ovisi 0 razini postaviiene snage.

* Residual Heat Indicator (Pokazatelj preostale topline): Pri
iskljucivanju jedne ili viSe zona kuhanja prisutnost preostale topline je
oznaena posebnim vizualnim signalom na Displayu (zaslonu)
odgovarajuceg podrucja, putem simbola "

3.24Rad
Napomena: najprije aktivirajte Zeljenu zonu.
* Ukljuéivanije:Kratko dodimite ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1) ploce

za kuhanje/ nape: simbol O svijetli;

nastavkom pritiskanja, sve dostupne funkcije ¢e postati vidljive
na nekoliko trenutaka, nakon ¢ega ostaju aktivne samo one
glavne; ostale se mogu koristiti i naknadno ce se ukljuciti,
tijekom upotrebe uredaja.

Ponovo pritisnite ® ON/OFF (UKLJAISKLJ) (1) za isklju¢ivanie.

* Odabiranje zona kuhanja
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Dodimite (priisnite) podru¢je Odabir/Display (zaslon) (2) koji
odgovara zelienoj zoni kuhanja.

* Razina snage

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanje razine snage;

prema lijevo za smanjenje razine snage.

Postavliena razina snage bit ¢e prikazana u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (2)

Dostupne razine snage su 9 + intenzivna razina snage navedena
na zaslonu sa simbolom " 7 " (Power Booster (Poveéanje
snage)).

Razina snage " ” (Power Booster (Poveéanje snage)) ostaje
aktivna tijekom 5 minuta, nakon ¢ega se snaga vraca na prethodnu
razinu.

Napomena : prednje zone za kuhanje nemaju vremenski
kontroliran booster; za deaktiviranje Power Boostera (povecanja
snage), u tim podru¢jima, dodimite i klizite prstima po Traci za
odabir (3) za smanjenje razine napajanja.

* Power Limitation (ogranicenje snage)

Funkcija Power Limitation omoguéuje postavijanje rada uredaja
ograni¢avajuéi maksimalnu apsorpciju.

Napomena : pode3avanje se mora izvrsiti s isklju¢enom plocom,
bez pritiskanja tipke ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1), u trenutku kada
je plo€a za kuhanje prikljucena na napajanje ili kada se napajanje
ponovo ukljuci, u roku od 2 minute.

Za podesavanije funkcije Power Limitation :

- pritisnite

(koja ¢e treperiti, samo prve 2 minute od napajanja uredaja)

- nastavkom pritiskanja , pritisnite, jedan po jedan, sva
podruéja Odabir/Display (zaslon) (2) zona kuhanja, suprotno od
smijera kazalike na satu pocevsi od prednje desne zone (FR)

RL-2 e ° _2-RR
o1 e
[ 0l
\_ Ive '°_‘
(] )
] |
FL-2 “2-FR

- pri svakom pritisku, oglaSava se zvucni signal
- nakon pritiskanja svih Display (zaslona) (2), moguce je otpustiti

tipku

- Display (zaslon) (2) lijeve straznje zone (RL) u naizmjeni¢nom
¢e nizu prikazati simbole "C" i "0", Sto znadi da je moguce izvrsiti
postavku:

odaberite Display (zaslon) (2-RL)

zatim Klizite po Traci za odabir (3), dok se simboli "C" "8", ne
prikazu na Displayu (zaslonu),

na Display (zaslonu) (2-FL) se prikazuje trenutna postavka

0=7,4 KW (zadana postavka)

1=45KW

2=31KW



Za promjenu postavki Power Limitation (ogranicenje snage)

- pritisnite Display (zaslon) (2) prednjeg lijevog podrucja (FL)

- zatim klizite po Traci za odabir (3), za unoSenje novih postavki

- za spremanje odabira pritisnite tipku ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1),
2 sekunde; u znak potvrde uspjeSnog podeSavanja oglasit ¢e se
dugotrajni zvuéni signal

3.3 Uporaba usisnog sustava
» Ukljugivanje: Kratko dodimite ® ON/OFF (UKLJ/ISKLJ) (1) ploge

I
za kuhanje/ nape: simbol O svijetli.
Dodirnite ponovo za iskljucivanje.

* Ukljucivanje nape:

Dodimite (pritisnite) Podrugje izbora (12) za aktiviranje nape

* Brzina (snaga) usisavanja:

Napa je opremliena s 3 razine brzine (snage) usisa

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3):

prema desno za povecanje razine snage ili prema lijevo za
smanjivanje.

3.4 Tablice snage

Snaga usisavanja bit ¢e prikazana u podrucju Odabir/Display
(zaslon) (12)

* Power Booster (Povecanije snage)
Proizvod ima 2 dodatne razine snage (preko razine 3)
Power Booster (Povecanje snage) 1 : vremenski ogranicen
na 15 min

Power Booster (Povecanje snage) 2 : vremenski ogranicen
na 5 min,
nakon ¢ega snaga se vraca na prethodno postavijenu razinu.

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine 3) i
aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 1

Razina Power Booster (povecanje snage) 1 je oznaena u podrucju
Odabir/Display (zaslon) (12) s treperecim brojem "4"

Dodimite i klizite prstima po Traci za odabir (3) (preko razine 3) i
aktivirajte Power Booster (povecanje snage) 2

IRazina Power Booster (povecanje snage) 2 je oznatena u
podrucju Odabir/Display (zaslon) (12) s treperecim simbolom "

Razina snage Vrsta kuhanja Upotreba (na temelju iskustva i navika kuhanja)
Maksimalna P Brzo zagriiavanie povisite temperaturu hrane u kratkom vremenu do brzog klju¢anja u
snaga grjavan slucaju vode ili brzog zagrijava tekucina za kuhanje
Y - . smede pirjanje, poCetak kuhanja, przenje smrznutih proizvoda, brzo
89 Przenje — kuhanje Kjudanje
78 miife _p;?"’“e ~ PrZNE - | orsenje, odrzavanie kjugana, kuhanje i rill(kratkotrajno, 5-10 minuta)
Z:;OK: 67 ?rziﬂznpé”ar:ﬁé_adgg;akéisz przenje, odrzavanje blagog kljucanja, kuhanje i grill (srednjeg trajanja,
9 gl 1© g P 10-20 minuta), zagrijavanje pribora
45 Kuhanje - kuhanje gulaSa — | kuhanje gulasa, odrzavanje minimalnog kfju¢anja, kuhanje (dugotrajno),
lagano zagrijavanje — grill mijeSanje tiestenine
Srednja 34 zKu:sr?fv a;_;agano liuE?:’:n; dugotrajno kuhanje (riza, umaci, petenja, riba) u prisutnosti prate¢ih
snaga zgkuhja vaane 9 tekuéina (npr. voda, vino, juha, mliieko), mijeSanje tiestenine
2.3 zKu:éar?ﬁ/ a}elagano k“uifan]zn; produlieno kuhanje (koli¢éine manje od jedne litre: riza, umaci, pecenia,
zgkuhja vaane 9 riba) u prisustvu pratecih tekucina (npr. voda, vino, juha, mliieko)
12 zRaadSrtz“a;va:rJ]Te to%t:pim?agan; otapanje maslaca, lagano otapanje Cokolade, odmrzavanje malih
zakuhavanje proizvoda
Niska snaga 1 zR:dSrtz?g\?:fe to_”(:]t:pinjela an; odrzavanje toplote malih porcija svieze kuhane hrane ili odrzavanje
sakuhava r{je P g temperature jela prije posluzivanja i mijeSanje rizota
OFF 0 Povrina za odlacanie Plo¢a za kuhanje na poziciji stand-by ili ugaSena (moguce prisustvo
gany topline s kraja kuhanja, oznaceno s H-L-O)
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4. ODRZAVANJE

Paznja! Prije bilo koje operacije ¢iScenja ili odrzavanja,
pobrinuti se da su zone za kuhanije iskljucene i da je svjetlosni
indikator topline nestao.

4.1 Odrzavanje ploce za kuhanje

41.1 Ciscenje

Ploca za kuhanje mora se o€istiti nakon svake uporabe.

Vazno: Nemojte koristiti abrazivne spuzve ili ¢eli€nu vunu, jer bi

mogli o$tetiti staklo. Nemojte koristiti kemijske, iritirajuce deterdzente

kao na primjer sprej za CiS¢enje pecnice i odstranjiva¢ mrija. Nakon
svake upotrebe ostavite da se plo¢a ohladi i oistite kako biste
uklonili ostatke kamenca i mrlje. Koristite mekanu krpu, upijajuci
kuhinjski papir ili posebne proizvode za ¢iS¢enje ploce (pridrzavajte

se uputa Proizvodaca). L

NE KORISTITE UREDAJE ZA CISCENJE PAROM!!!

Vazno: U slucaju slu¢ajnog i obilnog izliievanja tekucine iz lonaca,
moguce je intervenirati kroz odvodni ventil, smjeSten u donjem
dijelu proizvoda, kako bi se uklonili ostaci, osiguravajuci
maksimalnu higijensku sigumost. SI. 1a

Za potpunije i temeljitije CiS¢enje donju posudu mozete potpuno
ukloniti. SI. 1b

4.2 Odrzavanje usisnog sustava

4.2.1 Ciscenje

Za CiSCenje koristiti iskljuCivo ovlazenu krpu s neutralnim
deterdzentima u tekuéem stanju. Ne koristiti alate ili pomagala za
CiScenie.

Izbjegavaijte uporabu proizvoda koji bi mogli grebati. NE KORISTITE
ALKOHOL!

4.2.2 Filtar za mast

Slika 2

Zadrzava Cestice masnoce koje se stvaraju prilikom kuhanja.
Taj filtar morate Cistiti jednom mjese¢no, upotrijebivsi neagresivne
deterdzente, bilo ruéno ili u stroju za pranje posuda, u kojem slucaju
morate izabrati program pranja s kratkim ciklusom i na niskoj
temperaturi.

Ako ga perete u stroju za posude, mozda Cete opaziti manju
promjenu ili gubitak boje, $to ni u kom sluéaju ne utjece na
ucinkovitost filtra.

4.2.3 Filtar mirisa

(Samo za filtarsku verziju) Slika 3a-b-c

Zadrzava neugodne mirise koji se stvaraju prilikom kuhanja.
Proizvod je opremljen kompletom filtara za miris. Zasi¢enost filtara za
miris nastaje nakon viSe ili manje dugotrajne uporabe, ovisno o vrsti
kuhinje i pravilnosti ¢iS¢enja filra za mast. Filtri mirisa mogu se
termicki regenerirati svaka 2/3 mjeseca u prethodno zagrijanoj
pecnici na 200 °C tokom 45 minuta. Pravilna regeneracija osigurava
konstantnu u€inkovitost filfriranja tijekom 5 godina.
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TR
1. KULLANMA TALIMATLARI

1.1 Pisirmede kullanilacak kaplar

Sadece simgeli tencere kullanin.

Onemii:

Ocak yiizeyinde kalici hasar olmamasi igin asagida yer alan tipte

kaplari kullanmayin:

+ Tabani tamamen yassi olmayan kaplar.

+ Emaye tabanl metal kaplar.

+Yizeyin gizimesini dnlemek igin tabani plirizlii kaplar.

+ Ocagin kontrol panelinin ylzeyine sicak tencere veya tava

koymayin.
Tabanlar kismen ferromanyetik malzemeden yapildigindan,
indiiksiyona uygun olan tencerelerin tamami verimii sekilde
calismaz!! Tencere ve tavalar satin alirken asagidakileri kontrol
ediniz:

+ Tabani tamamen femomanyetik malzemeden olmalidir. Aksi
halde 1s1 aktariminin verimi diger ve 1si esit sekilde aktarimaz,
dolayisiyla tavanin/tencerenin ytizeyinin sicakligi pisirmeye uygun
olmaz.

HAYIR!

+ Tabani alliminyum icermez: Tencere veya tava Isinmaz ve
indikt6rier tarafindan algilanmayabilir.

HAYIR!

+ Tabani diiz deil veya yiizeyi piiriizli.
Indtiktor ile tencere veya tava arasindaki temas yiizeyi azalr,
bu nedenle de verim diiser ve pisirme deneyimi kétii bir hal alir.

_

\\'\-;( '_ == !,

EVET!

Onemli: Sicak tencere ve tavalar ocagin kontrol panelinin iizerine
koymayin.

1.1.1 OGnceden elinizde olan kaplar

Bir miknatis kullanarak tencere malzemesinin  manyetik olup
olmadigini kontrol edebilirsiniz. Manyetik degilse, tencereler pisirme
islemi igin uygun degildir. Bu durumda yukaridaki paragrafta verilen
talimatlar da gegerlidir.
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1.1.2 Tavsiye edilen tencere tabani ¢api

ONEMLI: Tencereler dogru boyutta degilse, pigirme boliimleri
calismaz.

Her bélimde kullanilacak en kiigiik tencere gapini gormek igin
bu kilavuzun gdrsellerin oldugu kismina bagvurun.

1.1.3 Pigirme talimatlan

En iyi sonuglar elde edebilmek igin asagidakilerin uygulanmasi

tavsiye edilir:

+ Taban gapi pisime bolimiyle ayni olan kap ve tencereleri
kullanin.

+ Miimkiinse, pisirme sirasinda, 6zellikle de yiiksekligi 22 cm'den
uzun olan tencerelerde kapaklar kapali tutun.

+ Tencereleri ocadin Uzerindeki pisirme bdlimlerinin ortasina
yerlestirin.

2. ASPIRATORUN KULLANILMASI

Aspirator sistemi, havayl disar atan veya filfre ederek igeride
dolastiran model olarak kullanilabilir.

Gerek filtrelemeli, gerekse havayi disarlya atan farkli kurulumiar
yapabilmek amaciyla mevcut kitlere géz atmak icin www.elica.com
ve www.shop.elica.com sitelerini ziyaret edin.

2.1 Havayi digari atan aspirator modeli @

Buharlar bir dizi boru (ayrica satin alinir) araciliglyla digariya atilr.

Uriind, hava cikisyla (rakor flansi) ayni gapta olan borulara ve

duvar tahliye deliklerine baglayin.

Borular ve boyutlar hakkinda daha gok bilgi almak icin, Havay

disari atan aspirator modelinin kurulum kitapgidinda aksesuarlaria

ilgili sayfaya bakin.

Gapi daha kiiglik olan borularin ve duvar tahliye deliklerinin

kullaniimasi hava ¢ekme performansinda disiise ve giriiltide gok

fazla artisa yol agacaktr.

Bu nedenle bu konuda higbir sorumluluk kabul edilmez.

En st diizeyde hava gekme verimi elde etmek iin:

! Dogrusal olarak boru glzergahinin en cok 7 metre
uzunluguna olmasi tavsiye edilir.

| Toplamda dogrusal olarak en gok 7 mefrelik glizergah
boyunca en fazla iki adet 90° doniis olmasi tavsiye edilir

I Kanal kesitinde gok biyik degisikliklerden kaginin, daima @
150 mm (veya 222 x 89 mm'lik dikddrtgen) kesitleri tercih edin.

2.2 Filtreleme Yapan Model

Gekilen hava yeniden odaya génderimeden 6nce 6zel yag filtreleri
ile koku fitrelerinden stiziilir. Urtin, hava ¢ikisi mobilya ayaginin 6n
kisminda oldudu standart kurulum igin gereken her seyle birlikte
temin edilir. Uriin bir takim koku filtresiyle donatimistir. Daha gok
bilgi almak icin Filtreleme Yapan Modelin kurulum kitapci§inda
aksesuarlaria ilgili sayfaya bakin.



3. CALISTIRMA

3.1 Kontrol paneli

RL i RR
== el o
FL FR
6 11 6
110 s|9 8 7 I
. [ * +] ,
5’5_ 4 F L4 IR
3|3 I_$ 6— —13 0—6
| ; _14
e 2FL FR2

Dokunmatik tuglar (TOUCH) / Ekran

1.

2
3.

Ocak/aspirator sistemi ON/OFF (ACMA/KAPATMA)
Pisirme béliim(i segimi / Pisirme bdlgesi gostergesi
Pisirme guc seviyesini e aspirator hizini (giciini)
arttirma/azaltma

Pisirme glic seviyesinin ve aspiratdr hizinin (gliclinin)
goriintlilemesi

“STAND ALONE ” (BAGIMSIZ GALISMA) Sayacinin
etkinlestiriimesi

Gosterge: “STAND ALONE” (BAGIMSIZ GALISMA)
Sayaci / Pisirme béliimleri sayaci

“STAND ALONE” (BAGIMSIZ GALISMA) Sayaci /
Pisirme bélimleri sayacl sliresinin
arttirimasi/azaltimasi

Pisirme Boliimleri Sayacinin etkinlestirimesi

Pisirme Boliimleri Sayaci etkin gostergesi

Automatic Heat Up (Otomatik Isitma) ozelliginin
etkinlestirimesi.

12.

13.
14.

Temperature Manager (Warming Function) (Sicaklik
Yéneticisi (Isitma Fonksiyonu)) dzelligini etkinlestime
Duraklatma

Tus kilidi

. Aspiratdr etkin gdstergesi

Filtre Doygunluk Gostergesinin Etkinlestiriimesi
Aspiratdriin segilmesifetkinlestiriimesi

Aspirator gostergesi

Karbon/seramik filtre — Yag filtresi doygunluk géstergesi
Filtrelerin Doygunlugunu Sfirlama

Aspiratorin otomatik ¢alismasinin etkinlestiriimesi
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3.2 Ocagin kullaniimasi

3.2.1 Baglamadan once bilinmesi gerekenler

Bu kilavuzda temel fonksiyonlar agiklanmaktadir; bitlin talimatlara

intemet {izerinde erismek iin ilk sayfalarda bulunan kare (QR) kodu

kullanin.

Bu ocagin tim fonksiyonlar en zorlu glvenlik standartiarina

uygundur. Bu nedenle:

*  Ocak béliimlerinin iizerinde tencere yokken veya yanls
yerlestiriimigken bazi  fonksiyonlar calismaz veya
kendiliklerinden kapanir.

+  Farkli durumlarda, segilen fonksiyon veriimeyen bagka bir ayari
gerektirdiginde, etkin olan fonksiyonlar birkag saniye sonra
otomatik olarak durdurulur.

Pisirme béliimiine yaklasmadan dnce ekranin sénmesini bekleyin.

3.2.2 Pigirme boliimii gostergesi
Pisirme alanlarinin ekranlarinda agagidaki bilgiler gérintilenir:

Pisirme bollim agik 0

Giig Seviyesi {.85.P
Residual Heat Indicator (Kalan Isi Géstergesi) | H

Pot Detector (Tencere Detektor) o
Temperature Manager (Sicaklik Yoneticisi) | ¢_¢
fonksiyonu etkin

Duraklatma Fonksiyonu ,‘ ,’
Automatic Heat UP  (Otomatk lsitma) | 5
Fonksiyonu

3.2.3 Ocagin ézellikleri .

+ Safe Activation (Giivenli Etkinlestirme): Uriin yalnizca pisime
béllimlerinin tizerinde tencere oldugunda etkinlesir: tencere yokken
veya kaldirldiginda isitma islemi baslamaz veya durdurulur.

* Pot Detector (Tencere Detektdrii): Bu iiriin pisime bélimlerinde
tencere bulunup bulunmadigini otomatik olarak algilar.

+ Safety Shut Down (Emniyetli Kapatma): Giivenlikle ilgili
nedenlerden &tiiri pisime bolimlerinin her birinin ayarlanan gtic
seviyesine bagl olarak degisen bir azami calisma stiresi vardr.

* Residual Heat Indicator (Kalan Isi Gostergesi): Pisime
béllimlerinden biri veya birkag! kapatildiinda, kalan is1 durumu ilgili
bollimiin gdstergesinde Gzel bir sinyalle H simgesi kullanilarak
bildirilir.

3.24 Galigtirma

Not: Once istediginiz bollimi etkinlestirin.

*» Acma:Pisime béliim(i/aspiratr ® ON/OFF (AGMA/KAPATMA

tusuna) (1) kisa stireli dokunun: O simgesi yanar.

Uzun stire dokundugunuzda, kullanilabilen tiim fonksiyonlar bir
anligina goriiniir hale gelir, ardindan yalnizca temel olanlar etkin
halde kalir; digerleri de kullanilabilir ve daha sonra cihazin
kullaniimasi sirasinda etkinlestirilirler.

Kapatmak icin ® ON/OFF (ACMA/KAPATMA) (1) tusuna yeniden
basin.

148

* Pisirme boliimleri secimi

istediiniz pisime bolimine karsilk gelen Secim/Gosterge (2)
alanina hafifge dokunun (basin).

* Giig seviyesi

Pamaklarinizi segim gubugunu (3) boyunca stirikleyin:

Gl seviyesini arttirmak istiyorsaniz, saga kaydirin.

Gl seviyesini azaltmak istiyorsaniz, sola kaydirn.

Ayarlanan giic seviyesi Secim/Gosterge (2) alaninda
goriintiilenir

Kullanilabilen giig seviyeleri 9 seviye + ekranda ” £ ” simgesiyle
gbsterilen yogun giig seviyesidir (Power Booster (Takviye Giig)).

" P giig seviyesi (Power Booster (Takviye Giig)) 5 dakika etkin
kalir, ardindan daha 6nce segilen gli seviyesine geri doner.

Not: Ondeki pisime bdlimlerinde zaman ayarli takviye
bulunmamaktadir; bu béliimlerde Power Booster (Takviye Giig)
ozelligini devre disi birakmak igin gli¢ seviyesini azaltmak amaciyla
Secim cubugu (3) alanina parmaginizla hafifce dokunup alan
boyunca kaydirin.

* Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi)

Glg Sinirlamasi fonksiyonu, cekilen azami akimi siniandirarak
Urliniin galisma seklinin ayarlanmasina olanak tanir.

Not: Ayarlama islemi ocak kapaliyken, ® ACMA/KAPAMA (1)
tusuna basimadan, ocagin elektrik sebekesine ilk baglandigi veya
daha sonra yeniden baglandigi anda, izleyen 2 dakika icinde
yapiimalidir.

Gii¢ Sinirlamasi fonksiyonunu ayarlamak igin:

A ) tusuna basin
(tirtin beslemesinin yalnizca ilk 2 dakikasinda yanip séner)

A tusunu basili tutmaya devam ederek, pisirme bolimlerinin
Secim/Gosterge (2) alanlarinin her seferinde biri olmak Uzere sag
6n bolgeden (FR) baslayarak tlimiini saat yoniinii tersine gevirin

RL-2 e ° _2-RR
o1 e
[ 0l
\_ Ive '°_‘
(] )
] |
FL-2 “2-FR

- Her basisinizda kisa bir sesli sinyal duyulur

- Tiim ekranlar (2) tusuna basildiktan sonra bu noktada ( A)
tusu baslatilabilir:

- Sol arka bolge (RL) gostergesinde (2) “C” ve “0” simgeleri
degismeli olarak gorintilenerek ayarlamanin - yapilabilecegini
bildirir:

Gostergeyi (2-RL) segin

Ardindan Gostergede "C" ve "8" simgeleri goriintiilenene kadar
Segim gubugunun (3) iizerinde kaydirn

Gostergede (2-FL) gecerli ayar gorintilenir

0=74 KW (varsayllan ayar)

1=45KW

2=31KW



Power Limitation (Gii¢ Sinirlamasi) fonksiyonunun ayanni
degistirmek igin

- Sol 6n bolgenin (FL) Gosterge (2) 63esine basin

- Ardindan yeni ayari yapmak i¢in Se¢im gubugunun (3) (izerinde
kaydirin

- Yapilan secimi kaydetmek icin ® ON/OFF (ACMA/KAPAMA)
tusunu (1) tusunu 2 saniye basili tutun; ayarin yapildigini bildirmek
icin uzun sureli bir sesli sinyal duyulur.

3.3 Aspirator sisteminin kullaniimasi
* Agma: Pisirme bolimi/aspirator ® ON/OFF (AGMA/KAPATMA)

tusuna (1) kisa sireli dokunun: O simgesi yanar.
Kapatmak igin bu tusta tekrar dokunun.

* Aspiratoriin agilmasi:

Aspiratoru etkinlestirmek icin Segim bélgesine (12) dokunun
* Aspirator hizi (giicti):

Aspiratdr 3 hiz (gtic) seviyesiyle donatilmistir

Parmaklarinizi segim gubugunu (3) boyunca stirtikleyin:

Aspiratér glictini arttirmak igin saga, azaltmak icin sola siirtikleyin.

Aspirator giicii Se¢im/Gosterge alaninda (12) goriintiilenir

* Power Booster (Takviye Giig)

Bu Urin (3 seviyenin yani sira) 2 ftakviye giig seviyesiyle
donatilmistir

Power Booster (Takviye Giig) 1: 15 dakika zaman ayarlidir
Power Booster (Takviye Giig) 2: 5 dakika zaman ayarlidir
Bu siireler dolduktan sonra daha 6nce ayarlanan gii¢ seviyesine
geri doner.

Pamaginizia Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce
dokunup (3 seviyesini gececek sekilde) alan boyunca kaydirn;

béylece Power Booster (Takviye Glig) 1 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Giig) 1 seviyesi Segim/Gosterge (12)
alaninda “4” rakaminin yanip sénmesiyle gosterilir

Parmaginizia Segim gubugu (3) alanina parmaginizla hafifce
dokunup (3 seviyesini gegecek sekilde) alan boyunca kaydirin;
béylece Power Booster (Takviye Glig) 2 etkinlestirilir.
Power Booster (Takviye Giig) 2 seviyesi Segim/Gosterge (12)
alaninda” P semboliiniin yanip sénmesiyle gdsterilir

3.4 Giig tablolan
Giig seviyesi | Pigirme tipi Kullanim (deneyime ve pigirme aligkanliklarina gore)
P Hizll 1sitma Su varken veya pisirme sivilarint hizlica isitirken yemegin sicakligini kisa
Maks giic stirede hizlica kaynama sicakligina getirme
8.9 Kizartma - Kaynatma Eavurma, pisimeyi bagslatma, donmus Urlnleri kizartma, hizlica
aynatma
Kavuma -  soteleme Soteleme, iyice kaynar halde tutma, pisirme ve izgara yapma (kisa
78 P -
kaynatma - 1zgara slireli, 5-10 dakika)
Yiiksek 67 Kizartma - pisirme — kaynatma | Soteleme, hafif kaynar halde tutma, pisirme ve 1zgara yapma (orta siireli,
giic - soteleme - 1zgara 10-20 dakika), aksesuarlara 6n isitma yapma
45 Pisirme — kizartma — soteleme - | Kisik ateste pisime, hafif kaynar halde tutma, pisime (uzun stireli),
1zgara makama yumusatma
. Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6megin, su, sarap, et suyu, sit) uzun slreli pisirme
Orta gii¢ 34 -
kivamlagtirma - karistirma (piring, marmelat, rosto, balik), makama yumusatma
Pisirme - kaynatma - | Yaninda sivilarla (6megin, su, sarap, et suyu, siit) uzun stireli pisirme (bir
23 o RS
kivamlagtirma - karistirma litrenin altindaki hacimler: piring, marmelat, rosto, balik)
12 Eritme — buz ¢bzme — sicak | Tereyad: eritme, hafifce cikolata eritme, kiigiik ebath Grlinlerin buzunu
tutma - karigtirma ¢bzme
Algak gii¢ 1 Eritme — buz ¢bzme — sicak | Yeni pisirilmis az porsiyonlu yiyecekleri sicak tutma veya tabak canagi
tutma - karistirma sicak tutma ve rizotto yumusatma
OFF 0 Destek viizevi Ocak bekleme veya sondirme (H-L-O ile belirtilen pisime sonunda is
(KAPALI) yuzey kalma olasilid)
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4. BAKIM

Dikkat! Herhangi bir temizlik veya bakim igleminden dnce,
pisirme bolgelerinin kapali oldugundan ve gdsterge ikaz igiginin
sondiigiinden emin olunuz.

4.1 Ocagin bakimi

4.1.1 Temizlik

Ocak her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Onemli: Asindirici siingerler veya ovma tellerini kullanmayin, cam

cizilebilir. Finn spreyi veya leke ¢ikartici gibi agindinci kimyasal

deterjan kullanmayin. her kullanimdan sonra ocagi sogumaya
birakin ve birikintileri, lekeleri gidermek icin temizleyin. Ocagi
temizlerken yumusak bez, emici kadit haviu veya Gzel temizieme

Uriinleri kullanin (Ureticinin verdigi talimatiara uygun hareket edin).

BUHARLI TEMIZLEYICi KULLANMAYIN!!!

Onemli: Tencerelerden kazara bol miktarda sivi tagarsa, en Ust
duzeyde hijyen glivenligi saglayacak sekilde her tlirl artigi
giderebilmek icin Griintin alt kisminda bulunan tahliye vanasini
kullanarak miidahale edebilirsiniz. $ekil 1a

Tam ve derinlemesine temizlik yapmak igin alt hazneyi tamamen
cikarin. Sekil 1b

4.2 Aspirator sisteminin bakimi

4.2.1 Temizlik

SADECE ik suya batrimig bir bez ve néfr sivi deterjanla
temizieyiniz.  TEMIZLIK ~ TAKIMLARI VE  ALETLERI
KULLANMAYINIZ! Asindinct  Urinler ~ kullanmayiniz.  ALKOL
KULLANMAYINIZ!

4.2.2 Yag filtresi

$Sekil 2

Pigirme sonucu olugan yag taneciklerini tutar.

Yag filtresi, ayda bir asitsiz deterjanla, elde veya dustik isi ve kisa
devreye programlanmis bir bulasik makinesinde temizlenmelidir.
Bulasik makinesinde yikandiginda, yag filtresinin rengi hafifce
solabilir, ancak bu filtreleme kapasitesini etkilemez.

4.2.3 Koku filtresi

(Yalnizca Filtreleme yapan modelde) Sekil 3a-b-c

Filtre, pigen yemegin neden oldugu rahatsiz edici kokular emer.
Urlin bir takim koku filtresiyle donatiimistir. Koku filtreleri, yag
filtresinin diizenli temizligine ve mutfak tipine bagl olarak daha uzun
veya daha kisa stireli kullanimdan sonra doygun hale gelebilir. Koku
filtrelerinin her 2/3 ayda bir 6nceden 200°C sicakliga kadar isitimis
finnda 45 dakika tutularak 1sil yenilemelerinin yapiimasi gerekir.
Dogru sekide yenileme yapiimasi halinde fitreleme verimi 5 yil
boyunca degismeden kalir.
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