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Drogi Kliencie!

Gratulujemy zakupu urzadzenia pod
nazwg handlowg "Saturn". Jestesmy
przekonani, ze nasze urzadzenia stang
sie niezbedna i niezalezng pomoca w
prowadzeniu gospodarstwa domowego.
Unikaj ekstremalnych zmian
temperatury. Gwattowna zmiana
temperatury (np. gdy urzadzenie
zostanie przeniesione z temperatury
zamarzania do cieptego pomieszczenia)
moze spowodowad kondensacje
wewnatrz urzadzenia i wadliwe dziatanie
po wiaczeniu. W takim przypadku nalezy
pozostawi¢ urzadzenie w temperaturze
pokojowej na co najmniej 1,5 godziny
przed jego wigczeniem. Jesli urzadzenie
byto w transporcie, pozostaw je w
pomieszczeniu na co najmniej 1,5
godziny przed rozpoczeciem pracy.

PRZED UZYCIEM TEGO URZADZENIA
PRZECZYTAJ WSZYSTKIE IN-
STRUKCIJE!

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzen el-
ektrycznych nalezy zawsze przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, w

1 Przeczyta] wszystkie instrukcje przed
uzyciem
2. Nie dotykaj goracych powierzchni.
Uzyj uchwytéw lub pokretet.
3. Aby zabezpieczyc sig przed
porazeniem pradem, nie zanurzaj prze-
wodu, wtyczek ani urzqdzen w wodzie
lub |nneJ cieczy
4. Odfacz od gnlazdka gdy nie jest
uzywane i przed czyszczeniem.
Pozostawi¢ do ostygniecia przed
zatozeniem lub zdjeciem czesci.
5. Nie uzywaj urzadzenia z usz-
kodzonym przewodem lub wtyczka lub
EO awarii urzalijzenla lub jego usz-
odzeniu w jakikolwiek sposdb.
Wewnatrz nie ma czesci, ktére moga
by¢ naprawiane przez uzytkownlka
Zwrdé¢ urzadzenie do najblizszego auto-
ryzowanego serwisu lub zadzwon pod
bezptatny numer obstugi klienta, aby
uzyskac |nformac1e na temat badanla
naprawy lub regulacji.
6. Stosowanie akcesoriow nie
zalecanych przez producenta urzadzenia
moze spowodowac obrazenia.
7. Nie uzywaj na zewnatrz.

Nledpozwol aby przewod zwisat nad
krawe zig stotu lub blatu, ani dotykaj
goracych powierzchni.
9. Nie umieszczaj na gorgcym palniku
gazowym lub elektrycznym ani w Jego
poblizu, ani w ogrzewanym piekarni
10. Aby rozgrzac urzadzenie okoto 2
minuty przed uzyciem.

11. Niniejsze urzadzenie jest przez-
naczone wytacznie do uzytku do-
mowego.
- to urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w warunkach domowych i
podobnych, w szczegolnosci:
a)w pomleszczenlach kuchennych dla
personelu w sklepach, biurach i innych
warunkach produkcyjnych;
bg w gospodarstwach roInych

przez klientow w hotelach, motelach i

innej infrastrukturze mleszkalnej,
d) w prywatnych pensjonatach.
12. Konieczny jest Scisty nadzoér, gdy
jakiekolwiek urzadzenie jest uzywane
przez lub w poblizu dzieci.
13. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu

gazu lub |nn\éch fatwopalnych mate-
r|a+ow (takich jak benzen, rozcienczalnik
do farb, spraye itp.)
14. Ostrzezenie: Nie uzywaj tego
urzadzenia w poblizu wody
15. Ten produkt nie pownnlen by¢ uzy-
wany w bezposrednim sasiedztwie
wody, takiej jak wanna, umywalki,
basen itp., Gdzie moze Wystqplc
prawdo odobienstwo zanurzenia lub
rozpryskiwania.
16. Korzystanie z akcesoriow
niezalecanych lub nie sprzedawanych
przez dystrybutora produktu moze
spowodowac zagrozenie lub obrazenia
ciata lub mienia.
17. Nie zostawiaj urzadzenia bez nad-
zoru po wiaczeniu.
18. Nie uzywaj urzadzenia do innych
celéw niz zamierzone.
19. Zawsze najpierw podtacz wtyczke do
urzadzenia, a nastepnie wtyczke do
gniazdka elektrycznego
20. Aby odtaczy¢, wyjmij wtyczke z
gniazdka $ciennego.
21. Podczas przenoszenia urzgdzenia
zawierajacego goracy olej lub inne
gorace ciecze nalezy zachowad szcze-
golng ostroznosc.
22. Urzadzenie mozna obstugiwac tylko
w pozycji zamknietej.
OSTRZEZENIE:
Aby zapobiec porazeniu pradem, odtacz
urzadzenie przed czyszczeniem.
23. Jedli przewéd zasilajacy jest usz-
kodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, jego przedstawiciela ser-
wisowego 1Ub podobnie wykwalif-



ikowanych pracownikéw, aby unikna¢
zagrozenia.

24. To urzadzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci w wieku 8 lat i osoby z
ograniczonymi mozliwosciami fizyczny-
mi, sensorycznymi lub umystowymi, lub
brak doéwiadczenia i WIedZ?/ jesli s
pod nadzorem osoby dorostej lub sg
przeszkolone w zakresie korzystania z
urzadzenia w bezpieczny sposéb i zro-
zumie¢ zagrozenia.

25. Upewnij sie, ze dzieci nie bawig sie
urzadzeniem.

26. Dzieci w wieku od 3 do 8 lat nie
powinny S|deodiqczac, ustawia¢ ani
czysci¢ urzadzenia, ani wykonywac
czynnosci serW|sowych

nie bawig sie urzadzeniem.

27. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
obstugi za pomocg zewnetrznego zegara
lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

28. Temperatura, dostQEnych powi-
erzchni moze by¢ wysoka, gdy
yrzadzenie dziata.

Zywotnos¢ - 2 lata. Przed wprow-
adzeniem do eksploatacji okres
trwatosci jest nieograniczony.

DODATKOWE ZABEZPIECZENIE
NINIEJSZE URZADZENIE PRZEZ- .
NACZONE JEST WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGQ.

NIE UZYWAC URZADZENIA, JEZELI
PRZEWOD LINIOWY WYSWIETLA,JAKIE-
KOLWIEK USZKODZENIE LUB JESLI
URZADZENIE DZIAtA PRZERWANE-LY
LUB ZATRZYMUJE PRACE CALKOWICIE
ZACHOWAJ] TE INSTRUKCIE

OPIS

. Lampa gotowosci

. Lampa gotowosci

. Uchwyt do zaciskania
. Dolna obudowa

. Ptyta grzewcza

. Gorna obudowa

ImoOw>

UWAGA: Podczas korzystania z
urzadzenia OPIEKACZ po raz pierwszy,
po rozpakowaniu opiekacza do kanapek,
otworz pokrywe, doktadnie wyczysc
powierzchnie do gotowania, ubijajac
wilgotna gabka i wKsusz pownerzchnle
papierowym recznikiem. Aby uzyskac
najlepszy efekt, przygotuj nieprzywiera-
jace pOW|erzchn|e za pomocg recznika
papierowego, aby wytrzec cienkg
warstwe ttuszczu roslinnego lub oleju na
nieprzywierajace powierzchnie
opiekacza do kanapek.

UWAGA:

Podczas przenoszenia tego produktu
zawsze uz wa rekawic ochronnych,
rekawic lu awic ochronnych, aby
unikna¢ pary ub innych oparzen

Jak robi¢ kanapki

1. Zawsze podgrzewaj przed uzyciem.
Podczas przygotowywania wypetnien
podtacz przewdd do gniazdka el-
ektryczneio 0 napieciu 220 V.

2. Kontrolka zapali SI§ gdy wtyczka
zostanie podtaczona do gtownego gniaz-
da; pozostanie wtgczony podczas pod-
grzewanla lampka kontrolna zgasnie,
gdyALgiqdzenle zostanie podgrzane.

Zawsze podgrzewaj przed uzyciem.
3. Delikatnie posmaruj obie ptyty
PrzeJne niewielka iloscig oleju roslinnego
b sprayu nieprzywierajacego i zamknij
obudowe opiekacza, aby sie nagrzata.
4. Rozpocznij ogrzewanie. Po okoto 3
minutach czerwone $wiatto zgasnie,
wskazujac, ze opiekacz jest gotowy do
uzycia.
5. Przygotuj kanapki, masujac chleb na
zewnetrznych powierzchniach i
umieszczajac w nim pozadane sktadniki.
Podnies$ zapadke i otworz opiekacz.
Umies¢ kanapki na ptytach grzewczych.
UWAGA:
powierzchnia do gotowania jest goraca;
ostroznie. L
6. Zamknij obudowe, aby zapewnic ro-
wnomierne utozenie kanapki. Zablokuj
zapadke zabezpieczajacq. Normalne
czasy gotowania wynosza 3 ~ 6 minut
dla kazdej kanapki. Czerwone $wiatto
wiacza sie i wytacza, poniewaz termo-
stat utrzymuje oplekacz do kanapek w
odpowiedniej temperaturze pieczenia.
UWAGA:
Urzadzenia nie wolno obstugiwac¢ w
pozycji otwartej.
7. Wyjmij kanapki z ptyt grzewczych za
pomocg plastikowej lub drewnianej
szpatutki. Uwazaj na swoje piaskownice,
nadzienia bedg dos$¢ gorace. Pozwdl sie



ochtodzi¢ przez kilka minut przed
przyjemnoscia.

8. Po zakonczeniu gotowania odtacz
przewdd zasilajacy | pozwdl opiekaczowi
ostygnac.

PRZEPISY:

Klasg'czna kanapka

Skfadniki:

e Chleb tostowy - 4 kromki

e Szynka - 40 g

e Pomidor - 1 szt.

eSer-40g

e Masto - 1 kg.

e Pietruszka - wedfug twojego gustu
Przygotowanie:

1. Posmarowac grzanki mastem.

2. Na grzankach wtéz plasterki szynki,
sera, pomidora i pietruszki.

3. PokryJ je innymi grzankami, potéz na
ruszcie i opus¢ pokrywe. Piecz, az
bedziesz gotowy.

Kanapka z kurczakiem

Sktadniki:

e Chleb -4 plasterki

e Masto - 50-60 g

e Majonez - 2-3 tbs.

e Gotowany filet z kurczaka - 150 g
eKoper wtoski

eSatata

Przygotwanie:

1.Po ro& gotowanego i schtodzonego
fileta z kurczaka, dodac¢ troche kopru.
2.Dodaj troche majonezu aby nadzienie
nie byto suche.

3. Osuszy¢ zewnetrzne strony grzanek
mastem.

4. Umies¢ nadzienie na grzankach. Nie
wktadaj zbyt duzo nadzienia, w Erze-
ciwnym razie opiekacz nie zablo uje sie.
5. Pokryj je innymi grzankami. Nie zap-
ominaj, ze strona z mastem powinna
by¢ zwrécona w strone ptyty.

6. Zamknij opiekacz i gotuj, az kanapki
beda gotowe.

Amerykarnska stodka kanapka
Sktadniki:

e Masto -20g

e Chleb tostowy - 2 kromki

¢ Masto orzechowe - 2 kg.

e Jam - 2 tbs.

Przygotowanie

1. Rozgrzej opiekacz do kanapek.

2. Wysmaruj tosty mastem orzechowym
i dzemem.

3. Pokrywaj innym tostem. Posmaruj
zewnetrzne strony mastem.

4. Przygotuj opiekacz do kanapek az do
ztocistego brazu.

Wedzone kietbaski i gofry serowe

Sktadniki:

e Mgka - 300 g

e Mleko - 200 ml

e Masto - 100 g

e Jajka - 2 szt.

e Wedzona kietbasa - 100 g

e Miekki ser - 100

e Soda - 0,5 tyzeczki.

*Ocet winny

S0l pieprz

Przygotowanie

1. Ubij jajka z solg i mielonym
pieprzem.

2. Wymieszaj mleko z roztoplong
mastem i maka i wymieszaj, az bedzie
gtadkie.

3. Dodaj pokrojong kietbase, startego
sera, troche sody zgaszonej octem i
ubltyml jajkami. Doktadnie wymieszac.
4. Rozgrzej gofrownice. Umies¢ troche
ciasta w kazdym slocie.

5. Smazy¢ na zioty kolor.

Gofry z ptatkami owsianymi
Sktadniki:
e Magka - 100 g
e Brazowy cukier - 50 g
e Olej roslinny - 1/2 filizanki
¢ Gazowana woda mineralna - 1/2
szklanki
e Woda - 1 szklanka
e Proszek kakaowy - 1 tbs.
e Proszek do pieczenia - 2 tyzeczki.
o Platki owsiane - 120 g
Przy?otowanle

Wilej wrzazq wode do ptatkow
owsianych. Zostaw do schlodzenia.
2. Przesiej make.
3. Dodaj cukier | proszek kakaowy.
Doktadnie wymieszaj.
4. Wymieszaj mieszanine z ptatkami
owsianymi.
5. Dodaj olej roslinny i mieszaj, az
bedzie gtadki.
6. Dodaj proszek do pieczenia i nat-
ychmiast wlej wode gazowana. Ponown-
ie doktadnie wymieszaj.
7. Wysmaruj ptyty grzewcze olejem
roslinnym.
8. Rozgrzej gofrownice. Potdz tyzke
ciasta na ptycie grzewczej. Piec az do
ztotego koloru.

Oklady Lavash z kurczakiem
Sktadniki:

o Filet z kurczaka - 600 g

e Cienki lavash - 4 szt.

e Pomidory - 2 szt.

e Zjeloni na sos .

e Jogurt o niskiej zawartosci tluszczu -
200 ml

e Cytryna - 1 szt.

e Czosnek - 4 zgbki (1 na marynate)
e Curry w proszku - V4 tyzeczki.



e Mielony kminek - ¥ tyzeczki.
¢ Oliwa z oliwek - 1 tbs.
*S0l pieprz
Przygotowanie
1. Pokrdj filet z kurczaka w mate batoni-
ki i wtéz je do marynaty z 2 soku z
cytryny, oliwy z oliwek i przypraw.
Umiesc kurczaka w lodéwce na 15-20
minut.
2. Zréb sos z jogurtu, soku z cytryny i
drobno posiekanego czosnku.
3. Dobrze usmazyc paski kurczaka po
obu stronach.
4. Owin gotowanego kurczaka w lavash
razem z satatg i pomidorami. Nastepnie
gr|II Lavash owija obie strony.

. Podawac z sosem.

Grillowana papryka z owczym
serem

Sktadniki:

e Papryka - 8-10 sztuk.

e Ser owczY - 150

¢ Oliwa z oliwek - 2 kg.
e Czosnek - 1 zabek
*S0l

Przygotowanie

1. Umyj i wytrzyj papryke, pokrdj je na
cztery segmenty, usun nasiona.

Sptaszcz segmenty.

2. Grilluj pa ryke, az bedq gotowe.

3. Potdz grillowang papry ina talerzu,
potdz na nich pokrojony w kostke ser
owczy i posiekany czosnhek. Dopraw solg
i oliwg z oliwek.

Battercakes

Skfadniki:

Jajka - 1 szt.

Cukier - 50 r

Masto - 50 g

Mleko - 1/41

Mﬁka -125¢

Sol - szczypta

Przygotowanie

UtI‘Z?/J jajko z cukrem, dodaj stopiony
masto, a nastepnie na przemian mieko i
make. Pozostaw ciasto na 10-15 minut.
Nasmaruj gofrownice olejem roslinnym.
Podgrzej gofrownice. Wypetnij dolng
powierzchnie grzewczg ciastem. Piec do
ugotowania.

Placki z maslanki z bananami w so-
sie karmelowym

Skfadniki:

Jajka - 2 szt.

Cukier - 150 r

SOl - szczypta

Maslanka - 500 ml

Maka - 350 g

Soda oczyszczona - Y2 tyzeczki.
Banany - 2 szt.

Masto - 70 g

Przygotowanle

Nalesniki:

1. Ubij jajka z 100 g cukru. Dodaj

maslanke i sél i kontynuuj mieszanie.

2. Dodaj make, sode i zagniataj ciasto.

3. Podgrzej gofrownice. Wypetnij dolng

powierzchnie grzewczg ciastem. Piec do

ugotowania.

Sos:

Roztop masto z resztg sug-ar na rozgr-

zanej patelni. Pokrdj bana-nas na duze

Elersqenle i lekko podsmaz je w sosie
armelowym.

KONSERWACIA

To urzadzenie wymaga niewielkiej
konserwacji. Nie zawiera zadnych
czesci, ktére moga by¢ naprawiane
przez uzytkownlka Nie probuj sam ?o
naprawiaé. Skonsultuj sie z wykwali
ikowanym personelem, jesli potrzebne
jest serwisowanie.

CZYSZCZENIE

e Zawsze nalezy odtaczy¢ ten opiekacz
od zrédta zasilania i poczekaé, az ostyg-
nie przed czyszczeniem.

¢ Nie ma potrzeby osobnego zabierania
piaskarki do czyszczenia. Wysuszy¢ pa-
pierowym recznikiem, aby wchtong¢
nadmiar oleju. Zetrzyﬂ okruchy z
rowkdéw i przetrzyj wilgotng szmatka i
tagodnym mydtem.

¢ Nigdy nie zanurzaj w wodzie. Unikaj
uzywania zarysowan lub ostrych naczyn,
poniewaz porysujg nieprzywierajaca,
powierzchnieg.

e Nie uzywaj srodkéw czyszczacych ani
$rodkow do czyszczenia piekarnikdw na
ptytach grzewczych.

e Aby wyczysci¢ uchwyty i inne czesci,
uzy(]”wngotne] szmatki z tagodnym

my

* Jedli jakiekolwiek wypetnienie bedzie
trudne do usuniecia, nalezy wlac troche
oleju kuchennego na talerz i wytrze¢ po
5 minutach, gdy wypetnienie zmieknie.
OSTROZNIE: NIE WOLNO WRAZAC W
WODZIE

WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Zaleca sie, aby produkt byt przechowy-
wany w warunkach magazynowych lub
domowych i transportowany dowolnym
publicznym transportem zamknietym w
dostepnym indywidualnym opakowaniu
konsumenckim. Miejsce przechowywan-
ia (transport) nie powinno by¢ narazone
na wilgo¢, bezposrednie dziatanie
promieni stonecznych i powinno
wyklucza¢ mozliwo$¢ mechanicznego
uszkodzenia. Jesli urzadzenie nie bedzie
uzywane przez dtuzszy czas, powinno
byc¢ zabezpieczone przed kurzem i



przechowywane w czystym, suchym
miejscu.

DANE TECHNICZNE
Moc: 1200 W
Napigcie: 220-240 V
Czestotliwos¢: 50 Hz
Prad: 5,4 A

Waga netto: 4,60 kg
Waga brutto: 4,90 kg

ZESTAW

Opiekacz kanapek 1
Ptyty kanapkowe 1

Ptyty grillowe 1

Ptyty waflowe 1

Talerze na ciasto 1

Taca na olej 2
Instrukcja obstugi

Z ksigzka gwarancyjng 1
Pakiet 1

PRZYJAZNE DLA SRODOWISKA

Mozesz pomdc chronic¢
$rodowisko! Pamietaj, aby
przestrzegac lokalnych
przepisow: przekazac
— niedziatajacy sprzet
elektryczny do
odpowiedniego centrum usuwania
odpaddw.
Producent zastrzega sobie prawo do
zmiany specyfikacji i odznaczenia
towardéw.

Producent zastrzega sobie prawo do
wprowadzania zmian dotyczacych cha-
rakterystyk technicznych i wygladu wy-
robow.

Informacja o postepowaniu ze zuzy-
tym sprzetem elektrycznym i elek-
tronicznym W zwigzku z obowigzkiem
informacyjnym wynikajacym z wprowa-
dzenia ustawy o zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym, informujemy
ze:

1. Zuzyty sprzet elektryczny i elektro-
niczny nie moze by¢ umieszczany z in-
nymi odpadami.

2. Zuzyty sprzet nalezy przekazac do
punktu zbierania zuzytego sprzetu elek-
trycznego lub sprzedawcy, przy zakupie
nowego sprzetu tego samego rodzaju.

3. Umieszczony obok symbol kosza
oznacza, iz zuzyty sprzet zostanie pod-
dany procesowi przetwarzania lub odzy-
sku, co zapewnia ochrone zdrowia ludzi
oraz ochrone $rodowiska.

4. Za nie przekazanie zuzytego sprzetu
punktom zbierania lub umieszczenie go
facznie z innymi odpadami grozi kara
grzywny (Ustawa z dnia 29.07.2005 o
zuzytym sprzecie elektrycznym i elek-
tronicznym). To urzadzenie oznakowane
jest specjalnym symbolem odzysku. Po
okresie uzytkowania trzeba je zwrdécic¢
do odpowiedniego punktu zbidrki i nie
wolno umieszczac go razem z nieposor-
towanymi odpadami. Takie dziatania
przyniosg korzysci dla $srodowiska. In-
formacji o adresach punktow zbidrki
zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego udzielaja jednostki samo-
rzadu terytorialnego. Producent zastrze-
ga sobie prawo do wprowadzania zmian
dotyczacych charakterystyk technicz-
nych i wygladu wyrobow.

Saturn’

Warunki gwarancji

Produkt objety jest 24-miesieczng gwa-
rancjq, poczawszy od daty zakupu przez
klienta wytacznie na terytorium Rzeczy-
pospolitej Polskiej.

1. Reklamowany towar powinien spet-
nia¢ podstawowe normy higieny

2. Reklamowany towar nie moze wyka-
zywac jakichkolwiek uszkodzen mecha-
nicznych, chemicznych, transportowych,
$ladow niewtasciwego przechowywania
lub montazu.

3. Reklamowany towar nie moze by¢
uszkodzony z przyczyn niewtasciwej
eksploatacji (niezgodnej z instrukcjg
obstugi)

4. Reklamowany towar nie moze mieé
zadnych $ladow wskazujacych na probe
samodzielnego naprawiania produktu.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen wy-
niktych na skutek uzytkowania niezgod-
nego z przeznaczeniem sprzetu (jezeli



dotyczy sprzetu przeznaczonego do
eksploatacji w warunkach gospodarstwa
domowego lub podobnego), wadliwego
przechowywania, wadliwego podtaczenia
do instalacji.

5. Wymiana/Naprawa odbywa sie na
podstawie paragonu zakupu towaru oraz
uzupetnionej karty gwarancyjnej.

6. Kazdy reklamowany artykut musi
posiada¢ oryginalne, nieuszkodzone
opakowanie, umozliwiajace jego odpo-
wiednig ochrone podczas transportu
przez firme kurierska. Dopuszczalne jest
zastosowanie opakowania zastepczego,
jednak musi ono gwarantowac odpo-
wiednig ochrone przed uszkodzeniami
mechanicznymi podczas transportu.

7. Ujawnione w okresie gwarancyjnym
wady fabryczne usuwane bedg bezptat-
nie w terminie do 14 dni, a w przypad-
kach szczegoélnych w okresie do 21 dni
liczac od daty dostarczenia urzadzenia
do Serwisu Gwaranta.

8. Ustugami gwarancyjnymi nie sg obje-
te czynnosci zwigzane z konserwacja,
czyszczeniem i regulacjami opisanymi w
instrukcji obstugi lub instrukcji monta-
Z0wWej.

Produkt nie podlega gwarancji, jezeli:
1. Usterka wynika ze zwyktego zuzycia
2. Usterka byta widoczna podczas za-
kupu

3. Produkt byt uzywany niezgodnie z
instrukcjq obstugi.

4. Uzytkownik nie moze udowodni¢
legalnego zakupu produktu na teryto-
rium Rzeczypospolitej Polskiej (brak

paragonu lub faktury zakupu, nieczytel-
ny dokument).

5. Uszkodzony lub zmieniony numer
seryjny urzadzenia

6. Uszkodzenie z przyczyn dziatania sity
wyzszej

Gwarancja nie sa objete czesci zuzyte w
trakcie eksploatacji (na przykitad filtry,
zarowki, pokrycia ceramiczne i teflono-
we, uszczelki).

Serwis gwarancyjny wykonuje Ogolno-
polska Sie¢ Serwisowa Arconet Sp. z
0.0.

Lista serwiséw jest dostepna na stronie:
www.arconet.pl

Reklamacje mozna tez zgtaszaé

- pisemnie na adres infoli-
nia@arconet.pl

- lub telefonicznie pod numerem 801
44 33 22 albo z telefonéw komérkowych
+48 221005965

Infolinia jest czynna OD PONIEDZIALKU
DO PIATKU W GODZ. 8.00-17.00

Karta gwarancyjna

Wyréb:

Nr.fab:

Data sprzedazy:

Pieczatka sklepu

Pieczatka sprzedawcy



mailto:infolinia@arconet.pl
mailto:infolinia@arconet.pl

Data zgtoszenia

Opis na-
prawy

Data wy-
konania

Podpis i pieczatka montera




