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Instrukcja montazu i obstugi
Piekarnika do zabudowy

model
SP-70-DUO

Ostrzezenie:

W celu unikniecia ewentualnych szkdd zawsze nalezy podnosi¢ urzagdzenie za specjalne uchwyty
w obudowie, aby umiesci¢ go w miejscu instalowania.

Dla unikniecia szkdd przy instalowaniu lub przemieszczaniu nie nalezy chwytaé za uchwyt

drzwi piekarnika.

Nigdy nie transportuj, popychaj lub poruszaj rozpakowanego urzqgdzenia po
podtodze.

Prosimy, aby instalowac i uzytkowac piekarnik po przeczytaniu niniejszej instrukcji.



SZANOWNI PANSTWO
Dziekujemy za zaufanie i zakup nowoczesnego piekarnika SOLGAZ.

Piekarnik zostat wyposazony w dotykowy panel sterowania umozliwiajgcy zaprogramowanie jego pracy w
wielu kombinacjach, co zainspiruje Paristwa do zupetnie innego przygotowywania potraw niz dotychczas.

Z powazaniem

SOLGAZ

UWAGA!
Piekarnik SOLGAZ jest przeznaczony  wylfgcznie do domowego przygotowywania potraw. Inne
wykorzystywanie jest niedozwolone.

Bardzo prosimy o zapoznanie sie z rozdziatem Instrukcje dotyczqce bezpieczeristwa w dalszej czesci
instrukcji.

Oswiadczenie producenta

Producent deklaruje niniejszym, ze wyréb ten spetnia zasadnicze wymagania wymienionych ponizej
dyrektyw europejskich:
Dyrektywa 2006/95/WE Urzadzenia elektryczne niskonapieciowe
Dyrektywa 90/108/WE Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna

zostat oznakowany znakiem
Chetnie odpowiemy na Paistwa pytania. Prosze dzwoni¢:

tel. 515 020 420
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1. Korzystanie z instrukcji obstugi
Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczeristwa, montazu i uzytkowania, majgce na celu pomoc
w eksploatacji i konserwacji urzgdzenia. Prosimy o poswiecenie czasu na przeczytanie tej instrukcji uzytkownika przed uzyciem

piekarnika i o zachowanie tej ksigzki do wykorzystania w przysztosci.

Nastepujgce symbole sg uzywane w tekscie niniejszej instrukcji obstugi:

- e

Wazne! Uwaga

2. Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa
Instalacja piekarnika musi by¢é wykonywana wytgcznie przez instalatora z uprawnieniami elektrycznymi. Instalator jest
odpowiedzialny za podtgczenie urzadzenia do sieci elektrycznej przy zachowaniu odpowiednich zalecen dotyczacych

bezpieczenstwa.

2.1. Bezpieczenstwo elektryczne

Jezeli piekarnik zostat uszkodzony w transporcie, nie nalezy go podtgczad.

« Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elektrycznej jedynie przez elektryka ze specjalnymi uprawnieniami.

* Naprawa powinna by¢ przeprowadzana jedynie przez autoryzowany serwis. Samoczynnie wykonana naprawa moze
spowodowac znaczne zagrozenie dla uzytkownika i utrate gwarancji. Jezeli piekarnik wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z centrum serwisowym lub sprzedawca.

« Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na specjalny przewdd lub zestaw dostepny u producenta lub
autoryzowanego przedstawiciela serwisu.

* Przewody i kable elektryczne nie powinny dotykac¢ piekarnika.

e Zainstaluj wielobiegunowy roztgcznik z minimalng przerwa 3mm pomiedzy urzadzeniem a podtgczeniem do sieci. Roztgcznik
wielobiegunowy powinien zosta¢ dobrany w zaleznosci od obcigzenia i powinien by¢ zgodny z obowigzujgcymi przepisami
(przewdd uziemienia nie powinien by¢ przerwany przez roztgcznik).

e Tabliczka znamionowa umieszczona jest na lewym boku piekarnika.

« Zasilanie urzadzenia powinno by¢ odtgczone, gdy jest ono naprawiane lub czyszczone.

OSTRZEZENIE
Urzgdzenie powinno zosta¢ wytgczone przed wymiang oswietlenia, aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem elektrycznym.

Podczas pracy piekarnika, wewnetrzne powierzchnie stajg sie bardzo gorace.

2.2, Bezpieczenstwo podczas eksploatacji

» Piekarnik zostat zaprojektowany wytacznie do pieczenia potraw w gospodarstwie domowym.

* Podczas uzytkowania, wewnetrzne powierzchnie piekarnika stajg sie na tyle gorace, ze moga spowodowac oparzenia. Nie
nalezy dotykac¢ elementéw grzejnych ani powierzchni wewnetrznych piekarnika, dopdki nie ostygna.

e W piekarniku nie wolno przechowywa¢ materiatéw tatwopalnych.

« Powierzchnie piekarnika nagrzewajg sie, gdy urzadzenie pracuje w wysokiej temperaturze przez dtuzszy okres czasu.

* Podczas pieczenia nalezy zachowaé ostroznos$¢ podczas otwierania drzwi piekarnika, poniewaz gorgce powietrze i para moga

sie z nich szybko wydostac.



Podczas pieczenia potraw zawierajgcych alkohol, alkohol moze odparowac z uwagi na wysokie temperatury. Opary mogg sie
zapali¢ w kontakcie z gorgcq czescig piekarnika.

Nie nalezy czysci¢ elementdw grzejnych oraz powierzchni pokrytych emalig katalityczng za pomoca pary pod wysokim
cisnieniem.

Mrozonki, takie jak pizza, powinny by¢ przygotowywane na ruszcie. Jezeli stosuje sie blache, moze to spowodowacd
deformacje z uwagi na znaczng zmiennos$¢ temperatury.

Nie nalezy wlewa¢ wody do dolnej czesci piekarnika, gdy jest gorgcy. Moze to spowodowacd uszkodzenie powierzchni szkliwa.
Drzwiczki piekarnika muszg by¢ zamkniete podczas pieczenia.

Nie nalezy wyréwnywac dna piekarnika folig aluminiowg ani umieszcza¢ na nim zadnych foremek do pieczenia czy puszek.
Folia aluminiowa blokuje ciepto, co moze spowodowacd uszkodzenie powierzchni emaliowanej i stabe rezultaty pieczenia.
Soki z owocow pozostawiajg trwate plamy na powierzchniach emaliowanych pieca. Podczas pieczenia bardzo wilgotnych
ciast, nalezy uzy¢ blachy do pieczenia.

Nie nalezy ktas¢ wyrobdw piekarskich na otwartych drzwiczkach piekarnika.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ani osoby niepetnosprawne bez odpowiedniego nadzoru osoby
odpowiedzialnej, upewniajgcej sie, ze uzywajg one urzgdzenia bezpiecznie.

Jezeli czas pieczenia nie zostaje wprowadzony, piekarnik wytgczy sie samoczynnie po odpowiednim czasie wskazanym

ponizej.

2.3. Bezpieczenstwo dzieci

Dzieci ponizej 3 lat nie powinny przebywad obok piekarnika bez opieki.

OSTROZNIE - Niektére czesci piekarnika moga staé sie bardzo gorace i spowodowac oparzenia. Szczegdlng uwage nalezy
zwrdci¢ w przypadku obecnosci dzieci w momencie pracy piekarnika.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej, czuciowej lub
psychicznej lub braku doswiadczenia i wiedzy, jezeli s3 one pod nadzorem lub zostang poinstruowane na temat korzystania z
urzadzenia w sposob bezpieczny, a takze zrozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

Dzieci nie mogg sie bawi¢ urzagdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja przeprowadzane przez uzytkownika nie powinny by¢ wykonane przez dzieci bez nadzoru.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach sensorycznych
czy umystowych lub osoby, ktérym brakuje doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one nadzorowane lub instruowane w
zakresie korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci nalezy nadzorowa¢, aby nie bawity sie urzagdzeniem. Przechowuj urzgdzenia elektryczne w miejscu niedostepnym dla
dzieci oraz oséb niepetnosprawnych. Nie pozwdl im korzystaé z urzgdzenia bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Podczas uzywania rusztu jego elementy moga sie nagrzewac. Grozi to poparzeniem.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang os$wietlenia nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytaczone, aby uniknaé ryzyka porazenia
pragdem elektrycznym.

Kratki nalezy zawsze umieszczaé¢ w pozgdanym miejscu, gdy piekarnik jest zimny. Jezeli kratka musi zostac¢ przesunieta, gdy
piekarnik jest goracy, nie pozwdl na ich kontakt z elementami grzejnymi.

Zawsze nalezy uzywac suchych uchwytéw (rekawce lub materiat). Wilgotne lub mokre uchwyty na goracych powierzchniach
moga spowodowacd poparzenia parg. Nie pozwol, aby uchwyt dotykat gorgcych elementdéw grzejnych. Nie uzywaj recznika lub

innych wielkogabarytowych tkanin.



* Przed rozpoczeciem nalezy zabezpieczy¢ wszystkie luzne ubrania, itp. Nalezy zwigzac¢ dtugie wiosy tak, aby nie zwisaty luzno i
nie nosi¢ luznych ani wiszacych ubran, takich jak krawaty, szale, bizuteria lub zwisajgce rekawy.

» Kategorycznie nie nalezy pozwala¢ nikomu wchodzi¢, sta¢, siada¢, ktasc sie ani wiesza¢ na jakiejkolwiek czesci urzadzenia,
zwtaszcza na drzwiach lub zainstalowanych elementach wyposazenia. Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia,

a urzadzenie moze sie przewrécic, co moze spowodowac powazne obrazenia.

3. Instalacja piekarnika

Instalacja elektryczna tego urzadzenia moze by¢ wykonywana wytgcznie przez uprawnionego elektryka.
(‘ Piekarnik musi zostac zainstalowany zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Po instalacji wyjmij winyl ochronny z drzwi.

3.1. Montaz piekarnika do zabudowy

W celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania wbudowanego piekarnika nalezy odpowiednio przygotowac¢ meble. Rysunek

ponizej podaje wymiary wyciecia do montazu pod blatem lub w segmencie powyzej blatu.
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W celu zapewnienia wtasciwej wentylacji spdd szafki musi zosta¢ odpowiednio dostosowany. Nalezy zainstalowad
piekarnik tak, aby pétka opierajgca sie na dwdch listwach drewnianych nie przylegata do tylnej czesci szafki. Z tytu musi istnieé
otwér co najmniej 45mm pokazany na rysunku ponizej. W cokole szafki nalezy wykona¢ otwér, ktory pozwoli na swobodny
dostep powietrza do piekarnika przez pozostawiong szczeline.
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Panele sasiednich szafek muszg by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysoka temperature. W szczegdlnosci szafki z
zewnetrznym fornirem muszg by¢ pofaczone klejami, ktdre sg odporne na temperatury do 100°C.
Aby przymocowac piekarnik do szafki nalezy otworzy¢ drzwiczki piekarnika i za pomocg 4 wkretéw przytwierdzi¢ sprzet

przez 4 otwory znajdujgce sie na obwodzie ramy piekarnika.

3.2. Podtgczenie do sieci elektrycznej

Potgczenia elektryczne muszg by¢ wykonane zgodnie z ptytka przytaczen przymocowanej do tylnej czesci urzadzenia
przez montera elektryka, ktéry musi zapewnic, ze urzagdzenie zostato podtgczone zgodnie z instrukcjg montazu oraz lokalnymi
przepisami.

W przypadku, gdy urzadzenie nie jest podfaczone do sieci elektrycznej za pomocg wtyczki, wielobiegowe urzadzenie
odcinajace (z przerwa pomiedzy stykami przynajmniej kilku mm) nalezy zamontowac po stronie zasilania w celu spetnienia

wymogow bezpieczenstwa.

Po podtgczeniu zasilania, inicjowana jest elektronika piekarnika; przewdd elektryczny (HO5VV-F, min 1.1m, 3X2.5mm?2)

Bt
musi by¢ wystarczajaco dtugi, aby mozna byto podtgczy¢ do wbudowanego piekarnika stojgcego na podtodze przed
szafka.

Otwoérz tylng pokrywe piekarnika na dole (za pomocg ptaskiego srubokreta) i catkowicie odkrec¢ sSrube potgczenia

z zaciskiem przewodu przed dopasowaniem przewoddéw do odpowiednich zaciskow.

Przewdd uziemiajgcy musi by¢ podtaczony do ) zacisku piekarnika.
W przypadku piekarnika, ktory jest podtgczony do zrédta zasilania za pomocg wtyczki, nalezy zapewnié do niej dostep.

Producent nie przyjmuje zadnej odpowiedzialnosci w razie wypadku wynikajgcego z braku lub wadliwego uziemienia.

Pod
napieciem

Podtaczanie piekarnika do
zasilania.
(HO5VV-F, Min 1,1m,3 x 2,5mm?) ~ Uremienie

Neutralny

4. Wyposazenie i funkcje piekarnika

Panel sterowania
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b4 Poziomy pétek s3 numerowane od dotu do gory.

Poziomy 4 i 5 (gdrne) stosuje sie gtdwnie do funkcji grilla.
Prosze zapozna¢ sie z przewodnikami kulinarnymi przewidzianymi w niniejszej instrukcji w celu ustalenia odpowiednich

poziomow potki dla danych potraw.

4.1. Panel sterowania piekarnika
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8 2 5 6
1. Przycisk Wt/Wyt 2. Przycisk funkcyjny
3. Przycisk temperatury 4. Wyswietlacz
5. Przycisk czasu 6. Przycisk wyboru komory gérnej i doinej
7. Przycisk zmiany czasu/temp./funkcji 8. Przycisk oswietlenia

4.2, Akcesoria — wyposazenie piekarnika

Ponizsze akcesoria sg dostarczane z piekarnikiem:
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1. Ruszt na potrawy (ciasta - blachy do pieczenia i grillowania) 2. Ruszt do pieczenia

& &

3. Blacha do pieczenia (do ciast i ciastek) 4. Gteboka blacha (pieczenie mies, ryb lub warzyw) 5. Termosonda

\

6. Rozen obrotowy (moze by¢ uzyty w dwdch trybach, opiekacz/grill oraz grill/opiekacz z wentylatorem:

8
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Sktada sie z preta, dwdch ogranicznikéw zaktadanych na pret, odkrecanego uchwytu preta oraz specjalnego rusztu, ktéry
montowany jest na 3 poziomie piekarnika od dotu. Aby korzystac z rozna, wtéz pret w otwér w tylnej Scianie wnetrza piekarnika.
Podczas korzystania z rozna, umies$¢ blache do pieczenia na poziomie 1, aby zapobiec kapaniu ttuszczu na spodnig czes$¢

piekarnika.

7. Rozdzielacz umozliwia prace w trybie dzielonym piekarnika. Opis dziatania znajduje sie ponizej, w punkcie ,Funkcje specjalne”

Jesli ustyszysz dwa sygnaty dzwiekowe po witozeniu rozdzielacza, oznacza to, ze mozna uzytkowac piekarnika w trybie

o
dwukomorowym. Po wyjeciu rozdzielacza dwa dzwieki oznaczaé bedg, ze piekarnik ustawit sie w tryb jednokomorowy.
Blacha do pieczenia, gteboka blacha i ruszt muszg byé wiozone oL -
do prowadnic bocznych. Podczas wyjmowania gotowanych I ‘ N .
l "ﬂ i llll by Poziom ®

potraw z piekarnika, nalezy uwazaé na gorgce naczynia sachacopeczenia | il Posiom ®
i powierzchnie. | Poziom ®
Przykiad: | II"] “ll Poziom @

Gigboka blacha do = - Poziom ®
Poziom 4 oraz 1: Blachy do pieczenia pieczenia

Podczas korzystania z akcesoriow blachy lub blachy do zbierania sokéw z zywnosci, upewnij sie, ze misa lub taca sg
prawidtowo umieszczone w prowadnicach bocznych. Kontakt akcesoriéw z dolng powierzchnig piekarnika moze
spowodowac uszkodzenie powierzchni emaliowanej. Tace i misy umieszczone na poziomie 1 powinny znajdowac sie co

l najmniej 2 cm od dolnej powierzchni piekarnika.

Piekarnik wyposazony jest w miekkie domykanie drzwi. Zapewnia to bezpieczne, ciche i delikatne zamykanie nie
wymagajace kontroli uzytkownika.

Nie nalezy domyka¢ drzwi piekarnika na site! Moze uszkodzi¢ to mechanizm miekkiego domykania.

4.3. Zanim zaczniesz

4.3.1. Ustawianie zegara

Kiedy zasilanie jest dostarczane do piekarnika po raz pierwszy, wyswietlacz na panelu sterowania zapala sie na krétko a na

wyswietlaczu zacznie miga¢ 00:00. Piekarnik nie moze by¢ uzywany dopdki zegar nie jest ustawiony.

1 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ godzine.

2 Nacis$nij Przycisk czasu ."00" zacznie miga¢ na wyswietlaczu.

3 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ minute.

9



Nacisnij Przycisk czasu, aby zakonczy¢ ustawianie zegara lub odczekaj okoto 5 sekund, az wyswietlacz przestanie migac.

Na wyswietlaczu pojawi sie godzina. Urzadzenie jest gotowe do uzycia.

4.3.2. Czyszczenie wstepne

Czyszczenie piekarnika przed pierwszym uzyciem.
Nie uzywaj ostrych ani sciernych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. W

przypadku piecéw z frontami emaliowanymi nalezy uzywac dostepnych w handlu srodkéw czyszczgcych.

Aby wyczysci¢ piekarnik

1. Otworz drzwiczki, oswietlenie piekarnika zapala sie poprzez dotkniecie Przycisk oswietlenia.

2. Oczys¢ wszystkie tace, akcesoria i prowadnice boczne piekarnika cieptg wodg lub ptynem do mycia naczyn i wypoleruj sucha
miekka szmatka.

3. Oczysci¢ wnetrze piekarnika miekka szmatka.

4. Przetrzyj przdd urzadzenia za pomoca wilgotnej Sciereczki.

Sprawdz, czy zegar jest ustawiony prawidtowo. Wyjmij wyposazenie i uzywaj piekarnika przy ustawieniu konwekcyjnym w temp.

200°C przez 1 godzine przed jego uzyciem. Bedzie sie z niego wydobywat charakterystyczny zapach; jest to normalne, nalezy

zapewnic¢ dobrg wentylacje kuchni podczas tego procesu.

4.4, Wybor trybu pracy piekarnika

4.4.1. Ustawianie trybu rozdzielacza

Aby korzystac z trybdéw dzielonych (gérna komora, gérna/dolna komora, dolna komora) nalezy wtozy¢ rozdzielacz do piekarnika
gdy piekarnik jest wytgczony. W przypadku trybu pojedynczego nalezy wyjgé rozdzielacz przy wytagczonym piekarniku. Po

wiaczeniu piekarnika przyciskiem funkcyjnym wybieramy tryby grzania danej komory. Schemat dziatan ponizej:

1 Wtacz piekarnik poprzez dotkniecie przycisk "On/Off".

2 Krotko dotknij Przycisk funkcyjnego = ,aby uruchomié¢ zmiane funkcji komory.
3 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby wybra¢ zgdang funkcje. Jesli uptynety 3 sekundy i nie

ma zadnych dalszych zmian, piekarnik uruchomi sie automatycznie w wybranym trybie i funkcji.

Jesli chcesz zmienié¢ komore, dotknij przycisk wyboru komory gérnej i dolnej i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy.

Nastepnie krotko dotknij przycisk wyboru komory goérnej i dolnej, aby wybrac zagdang komore.

Wymagany
Oznaczanie | Komora Funkcja piekarnika Informacje dotyczace uzytkowania
rozdzielacz
Tryb . 1. Konwekcja Tak Ten tryb oszczedza energie i czas podczas
gorny 2. Gorna grzatka + konwekcja pieczenia matych ilosci jedzenia.
3. Gorna grzatka
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Tryb . Gérnaidolna Tak Mozna gotowad dwie potrawy w dwdch réznych
podwdjny Funkcja partycji temperaturach w tym samym czasie.
Tryb . 1. Konwekcja Tak Ten tryb oszczedza energie i czas podczas
dolny 2. Grzatka dolna + konwekcja pieczenia matych ilosci jedzenia.
Tryb . 1. Konwekcja Nie Standardowy tryb piekarnika. Daje najwieksza
pojedynczy 2. Gorna grzatka + konwekcja pojemnosc¢ oraz mozliwos¢ korzystania z funkcji
3. Standardowy specjalnych.
4. Grill
5. Grillowanie z wentylatorem
6. Grzatka dolna + konwekcja
7. Rozmrazanie

Tryb gorny

Nalezy wtozy¢ rozdzielacz.

190 r ]
& N @ e
Konwekcja Gorna grzatka + konwekcja

i ] Ny
C e

Goérna grzatka

Tryb dolny

Nalezy wtozy¢ rozdzielacz.

- - -

“

- () mlmim
| & | ;?SJ'_ ad I (N

Konwekcja Grzatka dolna + konwekcja

Tryb podwajny
Tryb gérny i dolny dziatajg w tym samym czasie. Mozliwe jest ustawienie trybu, ktéry aktywuje sie w pierwszej kolejnosci. Kiedy

jedno z dan skonczy sie gotowac w trybie podwéjnym i chcesz zmienié czas pieczenia lub temperature innej partycji, dotknij
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Przycisk funkcyjny , aby wybraé tryb (gérny lub dolny), w ktérym chcesz kontynuowad, a nastepnie dotknij

Przycisk czasu i Temperatury , aby wybrac czas i temperature pieczenia. Nalezy wtozy¢ rozdzielacz.

Tryb pojedynczy

] e« F = 10
Bie ‘ e &9 ‘ [ [N
Le | K
Konwekcja Goérna grzatka + konwekcja
T— Ja0ar e aun -
| cCurn &ALy
Standardowy Grill
N in [ aQn

[

Grillowanie z wentylatorem

Grzatka dolna + konwekcja

ata
e

-

Rozmrazanie

4.4.2. Ustawianie temperatury piekarnika

W trybie pojedynczym, gérnym i doinym

1

1 Dotknij Przycisk temperatury

2 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ temperature w odstepach po 5 °C.

i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy, temperatura komory piekarnika zacznie migac.

Tryb pojedynczy 40 °C-250 °C
Tryb gérny 40 °C-250 °C
Tryb dolny 40 °C-250 °C

—

© . Py N .
«—~ Temperatura moze byc¢ regulowana podczas pieczenia.

W trybie podwdéjnym

1

1 Dotknij Przycisk temperatury

i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy, temperatura zaswieci sie (w trybie gérnym i
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dolnym).
2 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+", aby ustawié¢ temperature w odstepach po 5 °C.

=
3 Dotknij S Przycisk zmiany gérnego i dolnego trybu, temperatura zaswieci sie (w trybie dolnym lub gérnym).

4 Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawié temperature w odstepach po 5 °C.

Tryb gorny 180°C-250°C
Tryb dolny 180°C-250°C

r—

= Temperatura moze by¢ regulowana podczas pieczenia. R6Znica temperatury gornego i dolnego trybu wynosi 30°C.

4.4.3. Przetgczanie pozycji Wt./Wyt. piekarnika
Aby przetaczy¢ piekarnik pomiedzy pozycjami Wt./Wyt., dotknij przycisk Wt./Wyt.

4.4.4. Wiaczanie / wytaczania oswietlenia

Aby wtaczy¢ lub wytgczyé oswietlenie, dotknij przycisk oswietlenia.

4.4.5. Czas zakonczenia

Czas zakonczenia mozna ustawic¢ podczas pieczenia.

W trybie pojedynczym, gérnym i dolnym:

1. Dotknij przycisk czasu kilka razy, az ikona czasu zakonczenia i trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng migad.

2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ zagdany czas zakoriczenia.

3. Piekarnik pracuje z wybranym czasem zakonczenia automatycznie po nacisnieciu przycisk czasu © lub odczekaniu okoto 3
sekund.
(1) Podczas pieczenia mozna regulowad ustawiony wczesniej czas zakonczenia za pomocg przycisk czasu i Przycisk
E ustawiania czasu / temp. / funkcji dla uzyskania lepszych wynikow.

2) Nie mozna ustawic¢ czasu pieczenia podczas funkcji z sonda.
W trybie podwdjnym:

Czasy zakonczenia dla gérnego i dolnego trybu mogg by¢ wybierane za pomocg Przycisk czasu gérnego i przycisk wymiany

dolnego trybu oraz Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkgcji.

1. Dotknij Przycisk czasu kilka razy, az ikona czasu zakonczenia i trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng migaé (w trybie gérnym

lub dolnym).

2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ zagdany czas zakoriczenia.

=
3. Dotknij Przycisk zmiany trybu gérnego i dolnego S , ikona czasu zakonczenia oraz trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng

migac (w trybie dolnym lub gérnym) .

4. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawié¢ zgdany czas zakoriczenia.

5. Piekarnik pracuje z wybranym czasem zakonczenia automatycznie po nacisnieciu Przycisk czasu lub odczekaniu okoto 3

sekund.
P Podczas pieczenia mozna regulowad ustawiony wczesniej czas zakorficzenia za pomocg przycisk czasu i Przycisk
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ustawiania czasu / temp. / funkcji dla uzyskania lepszych wynikéw.

4.4.6. Czas pieczenia

Czas pieczenia mozna ustawic podczas pieczenia.

W trybie pojedynczym, gérnym i dolnym:

@
1. Dotknij Przycisk czasu kilka razy, az ikona czasu pieczenia i trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng migad.

2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ zagdany czas pieczenia.

3. Piekarnik pracuje z wybranym czasem pieczenia automatycznie po nacisnieciu Przycisk czasu © lub odczekaniu okoto 3
sekund.
(1)Podczas pieczenia mozna regulowad ustawiony wczesniej czas pieczenia za pomocg przycisk czasu i Przycisk
E ustawiania czasu / temp. / funkcji dla uzyskania lepszych wynikéw.

(2) Nie mozna ustawic¢ czasu pieczenia podczas funkcji z sonda.

W trybie podwdéjnym:

1. Dotknij Przycisk czasu kilka razy, az ikona czasu pieczenia i trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng migaé (w trybie gérnym

lub dolnym).
2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ zagdany czas pieczenia.

=
3. Dotknij Przycisk zmiany trybu gérnego i dolnego S , ikona czasu pieczenia oraz trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng miga¢

(w trybie dolnym lub gérnym) .

4. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawié zgdany czas pieczenia.

5. Piekarnik pracuje z wybranym czasem pieczenia automatycznie po nacisnieciu Przycisk czasu lub odczekaniu okoto 3

sekund.
[:. Podczas pieczenia mozna regulowac ustawiony wczesniej czas pieczenia za pomocg Przycisk czasu i Przycisk
o
ustawiania czasu / temp. / funkcji dla uzyskania lepszych wynikow.

4.4.7. Opoznienie zataczenia
Jesli czas zakonczenia jest wprowadzany po czasie pieczenia, czas pieczenia i czas zakonczenia sg obliczane i w razie potrzeby,

piekarnik ustawia opdznione zataczenie.

1. Dotknij Przycisk czasu
Przyktad: Obecny czas to 3:00 a zgdany czas pieczenia wynosi 5 godzin.
2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ czas zakonczenia.

Przyktad: Chcesz piec przez 5 godzin i skoriczy¢ o 8:30.
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3. Dotknij Przycisk czasu .Piekarnik nie uruchomi sie az do czasu opdznionego zatgczenia.

4.4.8. Minutnik

@ « .
1. Dotknij Przycisk czasu kilka razy, az Q‘ ikona czasu zakonczenia i trzy cyfry na wyswietlaczu zaczng migac.

2. Dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji na "+" lub "-", aby ustawi¢ zagdany czas zakoriczenia.

3. Dotknij Przycisk czasu , aby uruchomi¢ minutnik. Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie sygnat dzwiekowy.

Funkcja zabezpieczenia przed dzieémi (dla Sterowania piekarnika 2)

4.4.9. Blokada panelu sterowania

@
1 Dotknij jednoczesnie Przycisk czasu i Przycisk zmiany trybu dolnego i gérnego > i przytrzymaj przez 1 sekunde.

=0 10na pojawi sie na wyswietlaczu.
2 Dotknij jednoczesnie Przycisk czasu i Przycisk zmiany trybu dolnego i gérnego i przytrzymaj znowu przez 3

sekundy, aby odblokowac.

4.5, Funkcje specjalne

Piekarnik jest wyposazony w nastepujgce funkcje specjalne:
4.5.1. Tryby rozdzielania: Po wtozeniu rozdzielacza urzadzenie umozliwia samodzielne pieczenie w dwdch

oddzielnych komorach, zwiekszenie efektywnosci energetycznej i wygode uzytkowania.

Nalezy umieszczac go wytgcznie na poziomie 3. Na tylnej wewnetrznej Sciance piekarnika znajdujg sie czujniki

wykrywajace rozdzielacz. Piekarnik automatycznie przetacza sie miedzy trybami jedno lub dwukomorowym,

zaleznie od umiejscowienia rozdzielacza.

4.3.2. Sonda: Funkcja ta moze by¢ uzywana tylko w trybie pojedynczym.

1
(Tryby: grill/opiekacz, grill/opiekacz z wentylatorem oraz rozmrazanie, nie moga z niej korzystac ﬁ L )
Gniazdo sondy jest dopasowane do wtyku sondy.

Sonda

Gniazdo sondy

Sonda

Jak ustawic piekarnik na pieczenie przy uzyciu sondy

e Wiéz sonde do miesa.
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* Podfacz sonde do gniazda w piekarniku. Upewnij sie, ze jest wcisnieta do oporu. Jezeli sonda jest wtozona poprawnie,

symbol ’.‘3 bedzie widoczny na wyswietlaczu.

e Zamknij drzwiczki piekarnika.

» Witgcz piekarnik dotykajac przycisk ON/OFF, a nastepnie dotknij Przycisk ustawiania czasu / temp. / funkgcji, aby wybra¢

funkcje, ktérej potrzebujesz.

e W pierwszej kolejnosci ustawiamy temperature w komorze piekarnika. Dotknij przycisk temperatury - temperatura

piekarnika pokaze sie na wyswietlaczu. Uzywajac przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji, ustaw zgdang temperature

piekarnika od 40°C do 250°C (w odstepach co 5°C).

* Nastepnie ustawiamy temperature potrawy. Ponownie dotknij przycisk temperatury. Temperatura sondy pokazuje sie na

wyswietlaczu. Uzywajac przycisk ustawiania czasu / temp. / funkcji, ustaw zgdang temperature sondy (potrawy) od 40°C do

95°C (w odstepach co 5°C)

e Gdy temperatura wewnetrzna miesa osiggnie zgdang wartos¢, piekarnik wytaczy sie, a napis END pojawi sie na wyswietlaczu

oraz styszalny bedzie sygnat dzwiekowy piekarnika.

4.6. Przyktadowe zastosowania funkcji piekarnika

4.6.1. Standardowa (grzatka gérna i dolna — tryb podwdjny)

Sugerowana temperatura: 200°C

Funkcja standardowa jest idealna do pieczenia i smazenia potraw umieszczonych na jednej kratce. Zaréwno goérne i dolne

elementy grzejne dziatajg, aby utrzymac temperature w piekarniku.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrza¢ piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Standardowym" lub w trybie "Gérna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy Poziom potki Temperatura (°C) Akcesorium Czas (min)
Zamrozona lasagna 3 180-200 Ruszt 40-50
(500-1000g)

Dorada i ryby tej samej wielkosci 3/2 240 Ruszt / 15-20
(300-1000 g) Blacha do pieczenia

3-4, z nacieciem z kazdej strony (do soku z miesa)

POKROP OLEJEM

Filety rybne (500-1000g) 3 200 Blacha do pieczenia 13-20
3-4, z nacieciem z kazdej strony

POKROP OLEJEM

Mrozone kotlety 3 200 Blacha do pieczenia 25-35
(Mieso mielone i z szynk3, serem lub

farsz z grzyb6w) (350-1000 g)

POKROP OLEJEM

Mrozone kotlety z 3 200 Blacha do pieczenia 20-30

miesa mielonego, marchew, buraki

i ziemniaki (350-1000 g)
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POKROP OLEJEM

Wieprzowina z koscig na kotlety 3/2 200 Ruszt / 40-50
(500-1000g) Blacha do pieczenia

POKROP OLEJEM, DODAJ SOL | PIEPRZ (do soku z miesa)

Pieczony ziemniak 3 180-200 Blacha do pieczenia 30-45
(przekrojony na pét)

(500-1000g)

Rolada miesna 3 180-200 Blacha do pieczenia 40-50

z grzybowym farszem
Mrozona (500-1000 g)
POKROP OLEJEM

4.6.2. Gorna grzatka + konwekcja

Sugerowana temperatura: 190 °C

Ustawienie to powinno by¢ uzywane podczas pieczenia ciast umieszczonych na jednej poétce i ciastek, ktére muszg by¢ rumiane

i chrupigce na dole. Jest ono réwniez dobre dla pizzy, zapiekanki i sernikdw. Gérny element grzejny pracuje, a wentylator stale

realizuje cyrkulacje gorgcego powietrza.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Gérna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy Poziom potki Temperatura (°C) Akcesorium Czas (min)
Wieprzowina z koscig 3/2 180-200 Ruszt z 50-65
(1000g) produktami
POKROP OLEJEM, DODAJ SOL | PIEPRZ Blacha do pieczenia

(do soku z miesa)
Karkéwka w folii 3/2 180-230 Blacha do pieczenia 60-120
(1000-1500g)
Lepsze mieso marynowane
Caty kurczak 3/2 190-200 Blacha do pieczenia 40-55
(700-1500g)
POKROP OLEJEM, DODAJ SOL | PIEPRZ
Steki z miesa lub ryby 3/2 180-200 Blacha do pieczenia z 15-35
(400-800g) rusztem na gorze
POKROP OLEJEM, DODAJ SOL | PIEPRZ
Biszkopt (ciastka) 3/2 180 Blacha do pieczenia 20

(1000g)

4.6.3. Konwekcja

Sugerowana temperatura: 170 °C

Funkcja ta piecze zywnos$¢ umieszczong na trzech pétkach i jest réwniez odpowiednia do pieczenia.
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Pieczenie uzyskuje sie za pomocg elementu grzejnego na tylnej sciance, a wentylator rozprowadza ciepto.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Grzatka konwekcyjna" lub w trybie "Gdrna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy Poziom potki Temperatura (°C) Akcesorium Czas (min)
Zeberka jagniece (350-700g) 3/2 190-200 Ruszt / 40-50
POKROP OLEJEM, DODAJ SOL | PIEPRZ Blacha do pieczenia

(do soku z miesa)

Banany w folii z czekolada, orzechami i 3 220-240 Ruszt 15-25
3-5 kostkami brazowego cukru
Kazdy pokryty folig z 3-4 kostkami cukru
(pokrop cukier wodg). Wykonaj mate
naciecie i umies¢ na boku naciecia
czekolade, 10-15g, 5-10g orzechdéw
Pieczone jabtka, 3 200-220 Ruszt 15-25
5-8 kawatkéw x 150-200g
Wyija¢ srodki, dodac cukier.
Umiesci¢ w piekarniku mise z woda
Kotlety z miesa mielonego 3 195 Blacha do pieczenia 18-25
(300-600g)
POKROP OLEJEM
Rolada miesna z farszem (mieso 3 180-200 Blacha do pieczenia 50-65
mielone)

(500-1000g)
POKROP OLEJEM

4.6.4. Grill

Sugerowana temperatura: 240 °C

Funkcja grilla grilluje duze ilo$ci ptaskich potraw, jak steki, sznycle i ryby. Jest ona rowniez odpowiednia do opiekania. Zaréwno

gorny element zewnetrzny jak i gérny element wewnetrzny znajdujg sie w tym trybie.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Grill" lub w trybie "Gdérna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy Poziom potki Temperatura (°C) Akcesorium Czas (min)

Kietbaski 4/3 200 Ruszt / Taca do pieczenia 10-15
5-10 kawatkow (do soku z miesa)

Kietbaski mysliwskie 4/3 200 Ruszt / Taca do pieczenia 10-12
8-10 kawatkow (do soku z miesa)

POKROP OLEJEM

Tosty 4 240 Ruszt / Taca do pieczenia 8-12
5-10 kawatkow (do soku z miesa)

Tosty z serem 3/2 200 Blacha do pieczenia 18-25
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5-10 kawatkow

"Bliny" (Nalesniki z

mrozonym nadzieniem)
(200-500g)

Wt0Z DO ZIMNEGO PIEKARNIKA
(przed rozgrzewaniem wstepnym)

POKROP OLEJEM

180-200

Blacha do pieczenia

20-30

4.6.5. Grillowanie z wentylatorem

Sugerowana temperatura: 240 °C

Wiaczajg sie gérne centralne elementy grzejne i wentylator. Ta kombinacja zwieksza skuteczno$¢ jednokierunkowego

promieniowania cieplnego elementéw grzejnych z wymuszonym obiegiem powietrza w catym piecu. Zapobiega spalaniu sie

zywnosci na powierzchni, dzieki czemu ciepto przenika do zywnosci. Doskonate wyniki osigga sie w przypadku kebabdéw z mies i

warzyw, kietbasek, zeberek jagniecych, kurczaka w pikantnym sosie, przepiorek, schabowych, itp.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Grillowanie z wentylatorem" lub w trybie "Gérna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy

Poziom potki

Temperatura (°C)

Akcesorium

Czas (min)

Camembert do smazenia,
Zamrozony

(2x75g-4x75g)

Wt0Z DO ZIMNEGO PIEKARNIKA

(przed rozgrzewaniem wstepnym)

3

200

Ruszt

10-12

Bagietki z pomidorami
i mozzarella
(francuskie pieczywo)
(z szynka, z salami)

zamrozione

3/2

200

Ruszt / Taca do pieczenia

(do soku z miesa)

15-20

Paluszki rybne

(300-700g)

Wt0OZ DO ZIMNEGO PIEKARNIKA
(przed rozgrzewaniem wstepnym)

POKROP OLEJEM

3/2

200

Ruszt / Taca do pieczenia

(do tapania sera)

15-25

Zamrozony burger rybny
(300-600g)

Wt0OZ DO ZIMNEGO PIEKARNIKA,
POKROP OLEJEM

180-200

Blacha do pieczenia

20-35

Zamrozona pizza
(300-500g)
Wt0Z DO ZIMNEGO PIEKARNIKA

(przed wstepnym podgrzewaniem)

3/2

180-200

Blacha do pieczenia

23-30
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4.6.6. Grzatka dolna + konwekcja

Sugerowana temperatura: 190 °C

Tryb grzatka dolna + konwekcja jest uzywany do receptur z soczystymi owocami i chrupka baza, jak w przypadku pizzy,
zapiekanek Lorraine, niemieckich ciastek z owocami i z serem.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

(Mozna rozgrzac piekarnik w biezgcym trybie "Grzatka dolna" lub w trybie "Gdrna grzatka + konwekcja")

Artykut spozywczy Poziom potki Temperatura (T) Akcesorium Czas (min)

Ciasto drozdzowe z jabtkiem 3 180-200 Ruszt 15-20
Zawieszony

(350-700g)

Ciasto francuskie z nadzieniem, 3 180-200 Blacha do pieczenia 25
zamrozone

(300-600g)

POSMARUJ ZOLTKIEM JAJKA, WtOZ
DO ZIMNEGO PIEKARNIKA (PRZED
WSTEPNYM PODGRZEWANIEM)

Pulpety w sosie 3 180-200 Patelnia na ruszcie 25-35
(250-500g)

UZYJ patelni

Kluski parzone 3 180 Blacha do pieczenia 15-23

(500-1000g)
POSMARUJ ZOtTKIEM JAJKA

Cannelloni (makaron nadziewany 3 180 Patelnia na ruszcie 22-30
miesem) w sosie
(250-500g)

UZYJ PATELNI

Torty z ciasta drozdzowego z 3 180-200 Blacha do pieczenia 20-30
nadzieniem
(600-1000g)
POSMARUJ ZOtTKIEM JAJKA

4.6.7. Konwekcja podwdjna

W modelach piekarnikdw z funkcjg Konwekcji podwdjnej mozna gotowac 2 dania w 2 réznych trybach w tym samym czasie,
stosujac rozdzielacz.

Na przyktad, mozna przygotowac jabtecznik umieszczony w dolnej czesci piekarnika ze stekiem z miesa umieszczonym w gérnej
czesci piekarnika.

Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy rozgrzaé piekarnik.

Mozna rozgrza¢ piekarnik w dowolnym trybie, wybierajac jako tryb biezgcy
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Wariant 1 "Grzatka gérna + konwekcja"

Poziom Tryb Temperatura Czas
ROZDZIELACZ Artykut spozywczy Akcesorium
potki pieczenia (°C) (min)
GORNY Steki z 4 Grzatka gérna + 180-200 Blacha do 15-35
PIEKARNIK miesa lub ryb konwekcja pieczenia z
(400-800g) rusztem na gorze
POKROP OLEJEM,
DODAJ SOL | PIEPRZ
DOLNY Ciasto drozdiowe z 1 Grzatka dolna + 180-200 Ruszt 15-20
PIEKARNIK jabtkiem, zamrozone konwekcja
(350-700g)
Wariant 2
Poziom Tryb Temperatura Czas
ROZDZIELACZ Artykut spozywczy Akcesorium
potki pieczenia (C) (min)
GORNY Steki z 4 Grzatka gérna + 180-200 Blacha do 15-35
PIEKARNIK miesa lub ryb konwekcja pieczenia z
(400-800g) rusztem na goérze
POKROP OLEJEM,
DODAJ SOL | PIEPRZ
DOLNY Ciasto francuskie z 1 Grzatka dolna + 180-200 Ruszt 25
PIEKARNIK nadzieniem, konwekcja
zamrozone
(300-600g)
POSMARUJ ZOtTKIEM
JAIKA, Wt0OZ DO
ZIMNEGO PIEKARNIKA
(przed rozgrzewaniem
wstepnym)
4.6.8. Sonda
Wedliny Minuty Temp. piekarnika | Temp. wewnetrzna
Wotowina Zeberka bez kosci, Krwiste 20-24 165 °C 60 °C
poledwica Srednio wysmazona 24-28 165 °C 70 °C
(1360 do 2270g) Dobrze wysmazona 28-32 165 °C 75 °C
Poledwica wotowa Krwista 10-14 165 °C 60 °C
Srednio wysmazona 14-18 165 °C 70 °C
Z koscig, bez kosci
Wieprzowina 23-27 165 °C 75 °C
(1360 do 2270 g)
Kotlety (1/2 do 1" grubosci) 2 kotlety 30-35 catosc 165 °C 75 °C
4 kotlety 30-40 catos¢ 165 °C 75°C
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Konserwy, Grzbiet, Podudzie
Szynka (1360 do 2270g) 14-18 165 °C 60 °C

(w petni ugotowane)

Jagniecina Z koscig Bez kosci Srednia 17-20 165 °C 70 °C
(1360 do 2270g) Dobrze wysmazona 20-24 165 °C 75 °C
Owoce
Cata ryba (1360 do 2270g) 30-40 catosc 205 °C
morza
Ogony homara 20-25 catosc 175 °C

(170-230g kazdy)

Dréb Caty kurczak (1134 do 1588g) 24-26 175 °C 80-85 °C
Kornwalijskie kury bez farszu (453-680g) 50-55 catosc 175 °C 80-85 °C
(z farszem 453-680g) 55-60 catosc 175 °C 80-85 °C
Kaczka

24-26 160 °C 80-85 °C
(1800-2270g)
Indyk, caty*

8-11 160 °C 80-85 °C
Bez nadzienia (4536-7260g)
Bez nadzienia (8165-10890g) 7-10 160 °C 80-85 °C
Pieré indyka (1814-2720g) 16-19 160 °C 75 °C

4.7. Automatyczne wytaczenie ze wzgledow bezpieczenistwa

Jezeli czas pieczenia nie zostaje wprowadzony, piekarnik wytaczy sie samoczynnie po 2 godzinach.
* Obwdd elektryczny tego piekarnika jest wyposazony w termiczny system odcinajgcy. Jezeli piekarnik nagrzeje sie nadmiernie

do wysokich temperatur, system odetnie zasilanie elementéw grzejnych na pewien okres czasu lub catkowicie.

4.8. Wentylator chtodzacy

W celu schtodzenia zewnetrznej warstwy piekarnika, niektére modele wyposazone sg w wentylator chtodzacy. Gdy piekarnik sie
nagrzewa, wentylator jest automatycznie wigczony.
Gdy wentylator jest wigczony, pomiedzy drzwiami piekarnika a panelem sterowania pojawi sie normalny przeptyw powietrza.

Uwaga: Po upieczeniu, wentylator piekarnika pracuje przez pewien czas, aby schtodzi¢ urzadzenie.

5. Czyszczenie i konserwacja

5.1. Bezpieczenstwo podczas czyszczenia
OSTROZNIE:

Produkty bedgace przedmiotem zainteresowania dzieci nie powinny by¢ przechowywane w urzgdzeniu, w szafkach
powyzej urzadzenia ani na ptytkach odpryskowych. Dzieci wspinajace sie na urzadzenie w celu siegniecia takich rzeczy mogg
zosta¢ powaznie ranne.

Nie wolno czysci¢ urzadzenia, gdy jest jeszcze gorgce. Niektdre Srodki czyszczgce wytwarzajg szkodliwe opary po

natozeniu na gorgca powierzchnie. Mokre ubrania lub ggbki mogg spowodowac¢ poparzenia od pary.
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Piekarnik i akcesoria nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. W przeciwnym razie ciggte pieczenie i smazenie spowoduje, ze
zabrudzenia z pieczenia stang sie jeszcze trudniejsze i ich wyczyszczenie moze by¢ trudne, a w skrajnych przypadkach

niemozliwe.

5.2.  Czyszczenie reczne

Przed czyszczeniem upewnij sie, ze piekarnik jest zimny.

e Emaliowang pokrywe obudowy nalezy czyscié przy uzyciu roztworu cieptej wody i ptynu do mycia naczyn przy uzyciu miekkiej
nylonowej szczotki.

Nie nalezy uzywac agresywnych srodkéw czyszczacych, twardych szczotek, myjek ani chusteczek, wetny stalowej, nozy ani innych

materiatéw. Nie nalezy uzywacé sprayu do piekarnika na emalie katalityczng, poniewaz srodki chemiczne stosowane w aerozolach

do piekarnikdéw spowodujg uszkodzenie emalii katalitycznej i stanie sie ona nieskuteczna.

W przypadku uzywania sprayéw do piekarnika na wewnetrznych powierzchniach piekarnika, z piekarnika musi zosta¢ usunieta

obudowa katalityczna.

5.3.  Czyszczenie drzwiczek piekarnika

Przy standardowym uzytkowaniu piekarnika jego drzwiczki nie powinny by¢ zdejmowane. W przypadku koniecznosci ich zdjecia,
na przyktad, do czyszczenia, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

Drzwiczki piekarnika sg wyposazone w trzy szyby szklane umieszczone jedna za drugg. Wewnetrzne i Srodkowe szyby
moga by¢ wyjmowane do czyszczenia. (procedura wyjmowania szyb pokazana jest w dalszej czesci instrukcji).

Nie nalezy stosowac zracych srodkéow Sciernych ani ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanych drzwi
piekarnika, poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac rozbicie szyby.

Kiedy drzwi sg zamontowane, usuniecie niektdrych czesci (szyby drzwi lub innej czesci) z drzwi moze spowodowacd
obrazenia i uszkodzenie sprzetu.

UWAGA! Drzwiczki piekarnika sg ciezkie.

5.3.1. Jak zdja¢ drzwiczki piekarnika

W celu doktadnego wyczyszczenie, mozna zdjg¢ drzwiczki piekarnika. Procedura jest nastepujgca:

*  Otwodrz drzwi w petnym zakresie (Rys.1);

* Otwodrz dzwignie A catkowicie do géry na lewym i prawym zawiasie (Rys.2);

* Przytrzymaj drzwiczki, jak pokazano (Rys.3);

» Delikatnie zamknij drzwiczki az lewy i prawy zawias dZzwigni A bedg zaczepione (opierac sie) do czesci B drzwiczek (Rys.4);

Ponowny montaz drzwiczek nalezy wykona¢ odwracajgc kolejnosé czynnosci w powyzszej procedurze.

Rys. 1 Rys. 2 Rys. 3 Rys. 4




5.3.2. Demontaz szyb drzwiczek piekarnika

Metoda 1 procedury wyjmowania i montazu:

*  Wyjmij uszczelnienie A (Rys. 2), B i C (Rys. 3) poprzez naci$niecie pretow Nr 2 z lewej i prawej strony (Rys.1)

* Delikatnie wyciagnij wewnetrzng i Srodkowg szybe (Rys. 4)

*  Wyczys¢ szybe i inne elementy przy uzyciu odpowiedniego $rodka czyszczgcego. Osusz je doktadnie i umie$¢ na miekkim

podtozu. Ponowny montaz drzwiczek nalezy wykona¢ odwracajac kolejno$¢ czynnosci w powyzszej procedurze.

Rys. 1 Rys. 2

/ \

B C

Metoda 2 procedury wyjmowania i montazu:

e Otwodrz uchwyty szyb szklanych na zewnatrz (Rys. 1)

» Delikatnie podnies$ szybe wewnetrzng i wyjmij jg (Rys. 2)

» Delikatnie podnies$ szybe srodkowg i wyjmij jg (Rys. 3)

*  Wyczys¢ szybe i inne elementy przy uzyciu odpowiedniego $rodka czyszczgcego. Osusz je doktadnie i umie$¢ na miekkim
podtozu.

Ponowny montaz drzwiczek nalezy wykonaé odwracajac kolejnos$¢ czynnosci w powyiszej procedurze.
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Rys. 1: Rys. 2:

Rys. 3:

5.4. Piekarnik z zewnatrz

Do czyszczenia zaréwno wewnatrz i na zewnatrz piekarnika nalezy uzy¢ szmatki i fagodnego srodka czyszczacego lub cieptej
wody z mydtem.
Nalezy osuszy¢ papierowym recznikiem lub suchym zwyktym recznikiem.

Nie nalezy uzywac gabek, zrgcych srodkéw czyszczgcych ani srodkéw Sciernych.

5.5. Fronty piekarnika ze stali nierdzewnej i aluminium

Nie wolno uzywad wetny stalowej, myjek ani materiatow Sciernych. Moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

Przetrzyj powierzchnie delikatnie miekkg szmatka lub Sciereczka z mikrofibry i tagodnym detergentem.

5.6. Whnetrze piekarnika

Nie czys¢ uszczelki drzwi reka.
Nie uzywaj szorstkich ggbek ani ggbek do czyszczenia.
Aby uniknac¢ uszkodzenia emaliowanych powierzchni piekarnika, nalezy uzy¢ dostepnych na rynku srodkéw do czyszczenia

piekarnika nie zawierajgcych granulek.

5.7. Akcesoria

Nalezy my¢ wszystkie akcesoria do pieczenia i inne akcesoria po kazdym uzyciu i wysuszy¢ kuchennym recznikiem. Aby tatwo je

oczysci¢, namaczaj je w cieptej wodzie z mydtem przez okoto 30 minut przed czyszczeniem.
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5.8.  Czyszczenie katalityczne przy uzyciu wysokich temperatur

Zdejmowana pokrywa obudowy jest pokryta ciemnoszarg emalig katalityczng, ktéra moze zosta¢ pokryta olejem i ttuszczem.
Umozliwia ona spalanie tych zabrudzen w temperaturze minimum 200°C lub wyzszej, na przyktad podczas pieczenia lub
smazenia. Wyzsze temperatury spowodujg szybsze spalanie zabrudzen.

Przed przystgpieniem do czyszczenia katalitycznego upewnij sie, ze wszystkie wewnetrzne powierzchnie piekarnika zostaty
oczyszczone, w przeciwnym razie wysokie temperatury mogg przypiec osady na wewnetrznych powierzchniach piekarnika i
spowodowaé, ze bedg niemozliwe do usuniecia.

Jesli po recznym czyszczeniu piekarnik jest wcigz mocno zabrudzony, ogrzanie go do wysokiej temperatury pomoze usungc
zabrudzenia spowodowane przez ttuszcze.

Nalezy zauwazy¢, ze osady z przypraw, syropéw i podobnych substancji nie sg usuwane w ten sposdéb. Powinny one by¢ usuwane
recznie przy uzyciu tagodnego roztworu cieptej wody i ptynu do mycia naczyn przy uzyciu miekkiej szczoteczki.

e Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

« Ustaw piekarnik na funkcje grzania konwekcyjnego.

e Ustawi¢ temperature na 250°C.

e Uruchom piekarnik na okoto 1 godzine. Czas potrzebny na czyszczenie bedzie zaleze¢ od stopnia zabrudzenia.

Dobrym pomystem jest ustawienie automatycznego wytgczenia przy uzyciu ustawienia czasu zakonczenia, co zapobiegnie
zapomnieniu o pracujgcym sprzecie.

Wszelkie pozostate ttuste zabrudzenia bedg stopniowo znikaty z kazdym kolejnym uzyciem piekarnika w wysokich

temperaturach.

6. Rozwigzywanie problemow

W zadnym wypadku nie wolno otwiera¢ obudowy urzadzenia!

Montaz, konserwacja i naprawy mogg by¢ wykonywane tylko przez odpowiednio wykwalifikowang i kompetentng osobe w
Scistej zgodzie z obowigzujgcymi krajowymi i lokalnymi przepisami bezpieczenstwa.

Naprawy i inne prace wykonywane przez osoby niewykwalifikowane mogg by¢ niebezpieczne. Producent nie moze by¢

pociggniety do odpowiedzialnosci za nieuprawnione naprawy. Ingerencji w sprzet moze dokonac jedynie wykwalifikowany

serwis.
Problem Mozliwa przyczyna i rozwigzanie
Piekarnik nie nagrzewa sie - Piekarnik nie moze zosta¢ wiaczony. Wtgcz piekarnik.

- Nie mozna ustawi¢ hasta zegara. Ustaw zegar.

- Sprawdz, czy wymagane ustawienia zostaty zastosowane.

- Bezpiecznik gospodarstwa domowego moze by¢ przepalony lub mogt sie wytgczyé
samoczynnie. Wymien bezpieczniki lub zresetuj ukfad. Jesli tak sie stanie kilkakrotnie, wezwij

uprawnionego elektryka.

Hatas styszalny po programie | Wentylator pozostaje wtgczony po zakoriczeniu programu pieczenia.

pieczenia
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Oswietlenie tylne nie dziata

» Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej:
Wytgcz i odtgcz od gniazdka lub odtgcz bezpiecznik, lub wytgcz w odtgczniku, zaleznie co
pomaga.

s Wiacz oswietlenie przekrecajgc w lewo, aby zwolnié zardwke, a nastepnie pociggnij w doét, aby
ja wyjac.

= Wymien jg na nowg zaréwke halogenowa.

s Ponownie zatéz pokrywe zardwki i obréci¢ w prawo, aby jg zabezpieczy¢.

= Ponownie podtgcz urzadzenie od sieci elektryczne;j.

Oswietlenie boczne nie dziata

» Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznej:
Wytgcz i odtgcz od gniazdka lub odtgcz bezpiecznik, lub wytgcz w odtgczniku, zaleznie co
pomaga.

= Usun prowadnice potki.

= Za pomocg dzwigni zwolnij ostone zaréwki z ramy.

= Wymien jg na nowg zaréwke halogenowa.

= Wocisnij ostone zarédwki z powrotem do uchwytéw i wymien prowadnice potki.

= Ponownie podtgcz urzadzenie od sieci elektrycznej.

Ciasta i ciastka

nieréwnomiernie brgzowiejg

Zawsze bedg istniaty niewielkie nieréwnosci. Jesli bragzowienie jest bardzo nierdwnomierne,

sprawdz czy byta ustawiona prawidtowa temperatura i czy zostata uzyta prawidtowa pétka.

Kod btedu ER + numer pojawia

sie na wyswietlaczu

- ER 3 lub ER4: bfad czujnika temperatury, nalezy skontaktowac sie z serwisem

- ER0: bfad komunikacji, nalezy skontaktowac sie z serwisem

7. Instrukcje dotyczace utylizacji

Utylizacja materiatéw opakowaniowych.

e Materiat uzyty do spakowania tego urzadzenia podlega recyklingowi.

e Utylizuj materiaty opakowaniowe do odpowiedniego pojemnika w lokalnym punkcie sktadowiska odpadow starych urzadzen.

OSTRZEZENIE

Przed pozbyciem sie starych urzadzen, nalezy je pozbawi¢ mozliwosci dziatania, aby nie mogty by¢ Zzrédtem niebezpieczenistwa.

Aby to zrobi¢, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i wyja¢ przewdd zasilajacy.

Aby chroni¢ srodowisko, wazne jest, aby stare urzadzenia byty utylizowane w sposdb prawidtowy.

« Urzadzenia tego nie nalezy wyrzuca¢ razem z odpadami domowymi.

e W lokalnym wydziale mozna uzyska¢ informacje o terminach zbiérek oraz publicznych sktadowiskach.

Nie wyrzucaj urzadzen elektrycznych w postaci niesegregowanych odpadéw komunalnych, nalezy

wykorzystaé do tego specjalne punkty zbidérki odpaddw.
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8. Gwarancja i serwis

Gwarancja

Gwarancja zgodnie z kartg gwarancyjna.
Producent nie bierze odpowiedzialnosci za zniszczenia piekarnika wynikajgce z nieprawidtowego
uzytkowania.

Serwis
Gwarantujemy poprawne dziatanie zakupionego przez Panstwa piekarnika, jesli jednak
zaistniatyby jakiekolwiek problemy zwigzane z jej uzytkowaniem, SERWIS Solgaz zapewni Panstwu

profesjonalng pomoc.
Bardzo prosimy uzupetnic¢ (dane z tabliczki znamionowej):

TYP NR FABRYCZNY

WARUNKI GWARANCIJI

Montaz piekarnika musi przeprowadzi¢ osoba z uprawnieniami elektrycznymi. Instalowanie w

miejscu uzytkowania odbywa sie na koszt uzytkownika.

Piekarnik elektryczny do zabudowy nazywany w dalszej cze$ci gwarancji piekarnikiem przeznaczony

jest wytacznie do uzytku w indywidualnych gospodarstwach domowych i stuzy do przygotowywania

positkow.

Uzywanie piekarnika powinno przebiegaé zgodnie z Instrukcjg Obstugi dotgczong do opakowania.

Producent zapewnia poprawne dziatanie wyrobu przez okres 24 miesiecy liczony od daty zakupu.

Usuniecie wady w poprawnym dziafaniu piekarnika nastapi w ciggu 14 dni roboczych liczonych od

momentu zgtoszenia i udostepnienia celem naprawy. W przypadkach szczegélnie uzasadnionych,

gdy naprawe nalezy wykona¢ w siedzibie producenta, reklamacja zostanie zatatwiona w ciggu 21

roboczych. Jezeli naprawa nie moze by¢ wykonana w miejscu uzytkowania urzagdzenie do naprawy

powinno by¢ przestane kompletne wraz z kopig dowodu zakupu i kartg gwarancyjng i zabezpieczone

na czas transportu. Zabrudzenia powstate w czasie eksploatacji powinny byé usuniete przez

uzytkownika. Gwarant doprowadza jedynie wyréb do petnej sprawnosci. Koszty przesytki ponosi

gwarant

Gwarant zwolniony jest z odpowiedzialnosci z tytutu gwarancji za wady lub usterki:

* spowodowane wadliwym lub niezgodnym z przeznaczeniem uzytkowaniem

* niewtasciwym montazem, lub wadliwym podfgczeniem do linii zasilajgcej

* wykonaniem przerdbek i napraw we witasnym zakresie/nieuprawnione otwarcie urzadzenia/ i
zerwanie plomb.

* utraty gwarancji, lub braku odpowiednich wpiséw w karcie gwarancyjnej.

* uszkodzenia i zuzycia elementdw dekoracyjnych wynikajgce z uzytkowania.
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Kupujacy ma prawo w czasie trwania gwarancji domagac sie wymiany niesprawnego sprzetu na
wolny od wad, jezeli na podstawie orzeczenia osoby reprezentujgcej gwaranta lub dziatajgcego w
jego imieniu w uzytkowanym sprzecie ujawni sie wada nie mozliwa do usuniecia. Zastrzega sie
utrate prawa do wymiany, jezeli stwierdzone zostang uszkodzenia mechaniczne i chemiczne lub

inne $wiadczace o nieprawidtowym uzytkowaniu, lub konserwacji. Wymiana nie przystuguje w

przypadku zakupu wyrobu przecenionego.

7 W przypadku bezzasadnosci zgtoszenia reklamacyjnego, gdy nie stwierdzono wady, lub powstata
ona wskutek niewfasciwego uzytkowania gwarant odmawia wykonania bezptatnej naprawy
gwarancyjnej. W takim przypadku mozliwa jest naprawa odpfatna po ustaleniu i zaakceptowaniu
kosztéw przez zainteresowane strony

8 Niniejsza karta gwarancyjna jest wazna jes$li urzadzenie zostato zainstalowane przez osobe z
odpowiednimi uprawnieniami. Nie moze zawierac¢ skreslen, nieczytelnych wpiséw i poprawek
tekstu.

9 Zgtoszenia napraw gwarancyjnych prosimy kierowa¢ do naszego Serwisu z podaniem danych
adresowych, nr. seryjnego i krétkiego opisu zaistniatej niesprawnosci. Pracownik serwisu wytypuje
wiasciwy dla miejsca Panistwa zamieszkania Punkt Serwisowy. Kontakt z serwisem technicznym
producenta podany na wstepie gwarancji.

10 Po uptywie gwarancji producent wykonuje naprawy odpfatne po ustaleniu zakresu i kosztow
naprawy z zainteresowanym.

11 W przypadku zgubienia karty gwarancyjnej duplikatu i kopi nie wydaje sie.

12 Gwarancja i serwis gwarancyjny obowigzuje tylko na terenie Polski.

13 Gwarancja jest wazna wraz z dowodem zakupu.

W sprawach nieuregulowanych niniejszg Kartg Gwarancyjna maja zastosowanie obowigzujace przepisy
prawa a w szczegolnosci postanowienia Ustawy z dnia 30.05.2014 o prawach konsumenta opublikowane
w Dz.U. 2014 poz. 827, oraz przepisy ujete w Art. 577 do 581 par.1 Kodeksu Cywilnego

SWIADECTWO PODLACZENIA

Data

Adres zainstalowania s

Pieczatka i podpis uprawnionego instalatora ..,

Adnotacje o naprawach wypetnia uprawniony pracownik serwisu oraz potwierdza podpisem i imienng
pieczeciq.
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