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DZIEKUJEMY, ZE ZDECYDOWALI SIE PANSTWO NA ZAKUP FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ
MARKI ZELMER. MAMY NADZIEJE, ZE PRODUKT SPELNI PANSTWA OCZEKIWANIA.

OSTRZEZENIE

Przed uzyciem produktu nalezy doktadnie zapoznaé sie z niniejszg instrukcjg obstugi. Nalezy jg
przechowywaé w bezpiecznym miejscu do uzytku w przysztosci.

OPIS

1. Kontrolka nagrzewania (czerwona lampka)
2. Kontrolka zasilania (zielona lampka)

3. Pokretto wytgcznika czasowego (0—30 minut)
4. Pokretto temperatury (80X—-200K)

5. Tacka

6. Kosz

7. Uchwyt kosza

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Jezeli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta, jego punkt serwisowy lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢
zagrozenia.

Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od
8 lat, a takze osoby o obnizonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych i umystowych oraz bez doswiadczenia i
wiedzy, jesli sg nadzorowane lub zostaty poinstruowane w
zakresie uzytkowania urzagdzenia w bezpieczny sposob
oraz zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Dzieciom nie
wolno sie bawi¢ urzadzeniem. Czyszczenie oraz
konserwacja urzgdzenia nie powinny by¢ przeprowadzane
przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i znajdujg sie
pod nadzorem.

Urzadzenie oraz jego przewod zasilajgcy nalezy
przechowywac poza zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.
Urzadzenia nie sg przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego wytgcznika czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego sterowania.

Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz przed jego
czyszczeniem, nalezy odtgczyC je od zasilania. Nalezy
odczekac, az urzgdzenie ostygnie przed odtgczeniem od



niego elementéw lub czyszczeniem.

Nie zanurzac¢ urzgdzenia w wodzie ani innej cieczy.

To urzadzenie jest przeznaczone do wuzytku na
maksymalnej wysokosci 2000 m powyzej poziomu morza.
UWAGA! Torby plastikowe mogg by¢ niebezpieczne.

Aby unikng¢ niebezpieczenstwa trzymaj torby plastikowe z
dala od niemowlat i dzieci.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie materiatami
opakowaniowymi.

Niebezpieczenstwo uduszenia!

SRODKI OSTROZNOSCI

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze stosowa¢ podstawowe srodki ostroznosci:
Nalezy zachowac pudetko i materiaty opakowaniowe w celu przechowywania urzgdzenia.

Nie wolno zanurza¢ przewodu zasilajgcego, wtyczki ani zadnego elementu urzgdzenia w wodzie ani w
innej cieczy, aby nie dopusci¢ do porazenia pradem lub uszkodzenia frytkownicy bezttuszczowe;j.
Produkty zywnosciowe musza sie znajdowac¢ w koszu, aby nie dopusci¢ do ich styku z elementami grzejn-
ymi.

Nie wolno zakrywac¢ wlotu i wylotu powietrza podczas pracy urzgdzenia.

Nie wlewac oleju do misy. Wlanie oleju do misy grozi powstaniem pozaru.

Nie dotyka¢ elementéw wewnatrz urzgdzenia podczas jego pracy.

Nie wolno korzysta¢ z urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub jego inne elementy sg uszkodzo-
ne.

Nie wolno dopuszcza¢ oséb nieuprawnionych do wykonywania wymiany czesci lub napraw urzadzenia.
Trzymac przewod zasilajgcy z dala od gorgcych powierzchni.

Nie podtgczac ani nie obstugiwaé¢ urzgdzenia mokrymi rekami.

Upewnic sie, ze urzadzenie jest poditgczone prawidtowo do gniazdka.

Urzadzenie oraz jego przewdd zasilajgcy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Nie podtgcza¢ urzadzenia do zewnetrznego wytgcznika czasowego.

Nie stawia¢ urzadzenia na materiatach palnych ani w ich poblizu (obrusy, zastony itp.).

Nie ustawia¢ dziatajacego urzadzenia przy $cianie ani przy innych urzadzeniach. Pozostawi¢ co najmniej
15 cm wolnej przestrzeni z tytu, po bokach i nad urzadzeniem tak, aby nie zablokowaé wlotu/wylotu
powietrza.

Nie stawia¢ niczego na pracujgcym urzgdzeniu.

Nie wolno wykorzystywac¢ urzgdzenia do jakichkolwiek innych celéw niz opisane w tej instrukcji.

Nie pozostawia¢ dziatajgcego urzadzenia bez nadzoru.

Podczas gotowania przy uzyciu gorgcego powietrza z otworéw wentylacyjnych urzadzenia wydostaje sie
gorgca para. Nie zbliza¢ dtoni ani twarzy do pary i powietrza wydostajgcych sie z otworéw wentylacyjnych.
Nalezy uwazac¢ na goraca pare i powietrze podczas wyjmowania misy z urzadzenia. Wszystkie powierzch-
nie urzgdzenia moga sie nagrzewac¢ do bardzo wysokich temperatur podczas pracy.

W razie pojawienia sie ciemnego dymu wydostajgcego sie z urzadzenia nalezy od razu wyjg¢ wtyczke
przewodu zasilajgcego. Przed wyjeciem misy nalezy odczekac, az dym przestanie sie wydostawac z
urzadzenia.

Zawsze stawia¢ urzadzenie na poziomej, rowne;j i stabilnej powierzchni.



Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Korzystanie z niego w miejscach innych
niz gospodarstwa domowe, takich jak stotéwki, farmy, motele, wigze sie z niebezpieczenstwem.
Gwarancja traci wazno$¢ w przypadku korzystania z urzgdzenia do celéw profesjonalnych lub pétprofesjo-
nalnych albo w sposéb niezgodny z instrukcja.

Zawsze odczeka¢ 30 minut na ostygnigcie urzagdzenia przed jego roztozeniem lub czyszczeniem.

Jezeli przewod zasilajgcy jest uszkodzony, to musi zostaé wymieniony przez producenta, jego punkt
serwisowy lub osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

Firma Eurogama Sp. z o.0. zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za szkody, ktére mogg wystgpi¢ u
ludzi, zwierzat lub w przedmiotach z powodu nieprzestrzegania niniejszych ostrzezen.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

Usung¢ wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki znajdujgce sie wewnatrz i na zewnatrz frytkownicy
bezttuszczowej. Delikatnie przetrze¢ wnetrze wilgotng $cierkg lub recznikiem papierowym.
OSTRZEZENIE: Nigdy nie zanurzaé frytkownicy bezttuszczowej lub jej wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.

SPOSOB KORZYSTANIA

1. Podtaczy¢ przewdd zasilajacy do gniazdka. Frytkownica beztluszczowa dziata w trybie gotowos-
ci.

2. Wytacznik czasowy:

Wytgcznik czasowy mozna ustawia¢ na okres od 1 do 30 minut. Przekre¢ pokretto TIMER, aby skrocic lub
wydtuzy¢ czas.

3. Temperatura:

Zakres temperatur wynosi od 80°C do 200°C. Obré¢ pokretto TEMPERATURA, aby podnies$¢ lub obnizy¢
temperature.

4. Kontrolka zasilania

Kontrolka zasilania $wieci przez caly czas dziatania frytkownicy bezttuszczowe;j.

5. Kontrolka nagrzewania

Po osiggnieciu nastawionej temperatury frytkownica bedzie wykonywac¢ nagrzewanie w sposéb
przerywany.

Podczas nagrzewania sie frytkownicy beztluszczowej kontrolka nagrzewania $wieci.

6. AUTOMATYCZNE WYLACZANIE

Uzytkownik moze wyjaé kosz w trakcie gotowania. Wyjecie kosza powoduje automatyczne wytaczenie
urzgdzenia. Ponowne wiozenie kosza powoduje ponowne uruchomienie frytkownicy.

KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ

Ustaw frytkownice na ptaskiej i stabilnej powierzchni.

NIE STAWIAC FRYTKOWNICY BEZTLUSZCZOWEJ NA POWIERZCHNI NIEODPORNEJ NA WYSO-
KIE TEMPERATURY.

Potozy¢ tacke na kosz.

NIE WLEWAC OLEJU ANI ZADNEJ CIECZY DO KOSZA.

Wiozy¢ zywnos$¢ do kosza, umiesci¢ kosz w urzadzeniu.

Ustaw czas i temperature gotowania za pomocg odpowiednich pokretet.

UWAGA: Przy ustawianiu czasu recznie zawsze nalezy doda¢ do niego minute lub dwie, aby najpierw
nagrzac¢ frytkownice beztluszczowa.

Niektére produkty wymagajg potrzaéniecia w potowie czasu gotowania. W tym celu nalezy wyja¢ kosz z
korpusu maszyny, ciggnac za uchwyt. Frytkownica beztluszczowa wylgczy sie automatycznie. Nastepnie
potrzgsna¢ koszem lub obréci¢ produkty zywnosciowe na drugg strone. Nastepnie wiozy¢ kosz z powro-



tem do frytkownicy bezttuszczowej, aby wznowi¢ gotowanie.

Po uptywie czasu gotowania dmuchawa bedzie nadal dziata¢ przez kilka sekund w celu schtodzenia
frytkownicy beztluszczowej.

Wyciagna¢ kosz z frytkownicy i postawi¢ go na podktadce na garnki.

UWAGA: Olej wyciekajacy z zywnosci zbiera sig na dnie kosza, dlatego nalezy uwazaé podczas wycigga-
nia kosza z frytkownicy.

Sprawdz, czy jedzenie jest gotowe. Jesli nie jest gotowe, wystarczy wsunaé kosz z powrotem, ustawi¢
czas i temperature gotowania.

Nie odwracaj kosza, poniewaz olej z dna wycieknie na jedzenie.

Do wyjecia duzych kawatkéw lub kruchego jedzenia z kosza nalezy uzy¢ szczypiec.

W razie potrzeby przygotowania wiekszej ilosci jedzenia mozna uzy¢ frytkownicy po raz kolejny od razu po
wyjeciu poprzedniej porgcji.

PORADY DOTYCZACE GOTOWANIA

Tabela ponizej zawiera porady dotyczace ustawien czasu i temperatury dostosowanych do rodzaju
potrawy.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze z uwagi na réznice w wielkosci, ksztatcie, marce i pochodzeniu sktadnikéw
nie mozna zagwarantowac, ze podane ustawienia beda idealne w przypadku stosowanych sktadnikéw.
Technologia Rapid Air Fryer podgrzewa powietrze wewnatrz frytkownicy natychmiast, dlatego wyjecie
kosza z frytkownicy na chwile nie powoduje przerwania procesu gotowania.

WSKAZOWKI:

. Niewielkie sktadniki zazwyczaj gotujg sie krocej niz duze.

. W celu uzyskania lepszych wynikéw gotowania zaleca sie potrzgsanie niewielkich sktadnikéw w potowie
procesu.

. Dodanie odrobiny oleju do $wiezych ziemniakéw pozwala uzyska¢ chrupko$c.

. Nie nalezy gotowa¢ bardzo ttustych potraw, np. kietbas, we frytkownicy.

. Zalecana ilo$¢ pocietych ziemniakéw do przygotowania chrupigcych frytek to 350 gramow.

. Ciasto gotowe wymaga kroétszego czasu gotowania niz ciasto przygotowane w domu.

CZYSZCZENIE

Frytkownice beztluszczowa nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Odtaczy¢ przewdd zasilajacy od frytkowni-
cy.

ZAWSZE ODCZEKAC CO NAJMNIEJ 30 MINUT NA OSTYGNIECIE FRYTKOWNICY PRZED JEJ
CZYSZCZENIEM.

UWAGA: Nie wolno stosowaé metalowych narzedzi kuchennych lub $ciernych materiatéw czyszczacych
do mycia kosza, tacki oraz wnetrza urzgdzenia, poniewaz grozi to uszkodzeniem powtoki zapobiegajgce;j
przywieraniu zywnosci.

Przeciera¢ urzadzenie z zewnatrz wilgotng $ciereczka.

Kosz my¢ gorgcg wodg z mydiem za pomoca niesciernej gabki. Resztki jedzenia mozna usuwac za
pomocg odttuszczajgcego mydta w ptynie.

Wskazoéwka: Aby usuna¢ resztki jedzenia, ktére przywarty do kosza lub do jego dna, nalezy zanurzy¢ kosz
w gorgcej wodzie z mydtem na ok. 10 minut.

Whetrze urzgdzenia nalezy czysci¢ gorgcg wodg przy uzyciu niesciernej ggbki.

UWAGA: Nalezy uwazac, aby nie wprowadzi¢ zbyt duzej ilosci wody do wnetrza urzagdzenia. Wystarczy
tylko przetrze¢, aby usung¢ wszelkie resztki jedzenia i ttuszczu.

Oczysci¢ grzatke szczotkg do zmywania, aby usung¢ wszelkie resztki jedzenia.



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Frytkownica bezttuszczowa
nie dziata.

Frytkownica nie jest
prawidtowo podtaczona do
sieci.

Podtacz frytkownice do gniazdka
sieciowego.

Nie ustawiono czasu
gotowania.

Sktadniki gotowane we
frytkownicy nie sg
przyrzadzone prawidfowo.

Kosz jest przepetniony.

Nalezy umieszcza¢ sktadniki w
mniejszych porcjach, aby
umozliwi¢ bardziej rbwnomierne
gotowanie.

Ustawiona temperatura jest za
niska.

Nalezy zwiekszy¢ temperature za
pomoca pokretta temperatury.

Sktadniki sa przygotowane
nierbwnomiernie.

W przypadku okreslonych
rodzajéw skfadnikow
wymagane jest wstrzasniecie
koszem w potowie czasu
gotowania.

Sktadniki, ktére lezg jedne na
drugich lub w poprzek siebie, np.
frytki, wymagaja wstrzasniecia
koszem w potowie czasu
gotowania.

Smazone przekaski z
frytkownicy bezttuszczowej
nie sg chrupiace.

Przekaski tego rodzaju sg
przeznaczone do
przygotowania w tradycyjnej
frytkownicy.

Lepiej przygotowac je w
piekarniku lub posmarowac je
niewielkga iloscig oleju w celu
uzyskania chrupkosci.

Nie moge wsuna¢ kosza do
urzadzenia w prawidtowy
sposob.

Kosz jest przepetniony.

Nie wolno napetnia¢ kosza
powyzej poziomu 0znaczonego
napisem ,MAX".

Z frytkownicy wydobywa
sie biaty dym.

We frytkownicy pieka sie ttuste
sktadniki.

W przypadku gotowania ttustych
sktadnikow we frytkownicy do
kosza kapie duza ilos¢ oleju, z
ktorego powstaje biaty dym, a
takze kosz nagrzewa sie bardziej
niz zwykle. Nie ma to wptywu na
frytkownice ani na efekty
gotowania.

W koszu znajduja sie resztki
oleju pozostate po poprzednim
gotowaniu.

Biaty dym powstaje w wyniku
nagrzewania sie ttuszczu
znajdujacego sie w koszu. Nalezy
pamietac o prawidtowym
wyczyszczeniu kosza po kazdym
uzyciu.




PROBLEM

MOZLIWA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIE

Frytki z frytkownicy
bezttuszczowej s
upieczone
nieréwnomiernie.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
ziemniakow

Uzyj swiezych ziemniakdéw i
upewnij sie, ze zachowujg
jedrno$¢ podczas gotowania.

Frytki nie zostaty odpowiednio
optukane.

Optucz frytki odpowiednio, aby
usunac skrobie znajdujaca sie na
nich.

Frytki z frytkownicy
bezttuszczowej nie sa
chrupiace.

Poziom chrupkosci frytek
zalezy od ilosci oleju oraz
zawartosci wody w
ziemniakach.

Osusz frytki przed dodaniem
oleju.

Potnij ziemniaka na mniejsze
stupki, aby uzyskac wieksza
chrupkos¢.

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskac¢ wieksza chrupkosé.

UTYLIZACJA PRODUKTU

ych i elektronicznych, znang jako WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), ktéra

E Produkt ten jest zgodny z europejskg Dyrektywa 2012/19/UE w sprawie urzgdzen elektryczn-

stanowi ramy prawne obowigzujgce w Unii Europejskiej w zakresie utylizacji i ponownego
I uzycia zuzytych urzadzen elektronicznych i elektrycznych. Nie wolno wyrzucac¢ tego urzadze-

nia do kosza — zamiast tego nalezy sie uda¢ do najblizszego centrum zbiérki odpadéw

elektrycznych i elektronicznych.

Szczegdtowe informacje na temat zuzycia energii przez urzadzenie w trybie wytaczenia, trybie
czuwania oraz trybie czuwania sieciowego, zgodnie z Rozporzgdzeniem UE 2023/826, sg
dostepne pod ponizszym linkiem: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




WE WOULD LIKE TO THANKS YOU FOR CHOOSING ZELMER,
WE WISH THE PRODUCT PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Heating indicator light (red light)

2. Power indicator light (green light)
3. Timer dial (0-30 minutes)

4. Temperature dial (80°C - 200°C)
5. Fryer board

6. Basket

7. Basket handle

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its supply cord out of reach of
children less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Disconnect the appliance when it is not in use and before
cleaning it. Let it cool before removing parts and cleaning it.
Do not submerge the appliance in water or any other
liquid.



This appliance is intended for use at a maximum altitude
of 2000m above sea level.

NOTE: Plastic bags can be dangerous.

To avoid danger keep plastic bags away from babies and
children.

Do not let children play with packaging materials.
Danger of suffocation!

SAFETY PRECAUTIONS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed:
1. Keep the box and packing material for storage.

2. Do not immerse the supply cord, plug, or any part of the appliance in water or any other liquids to avoid electric
shock or damage to the air fryer.

3. Keep all the food in the basket to prevent any contact with heating elements.

4. Do not cover the air inlet and air outlet when the appliance is operating.

5. Do not fill the pan with oil. Filling the pan with oil may cause a fire hazard.

6. Do not touch the inside of the appliance while it is operating.

7. Do not use the appliance if there is any damage to the plug, supply cord or other parts.
8. Do not allow any unauthorized person to replace or fix the appliance.

9. Keep the supply cord away from hot surfaces.

10. Do not plug in or use the appliance with wet hands.

11. Make sure that the appliance is plugged into the wall socket properly.

12. Keep the supply cord and the appliance out of the reach of children.

13. Do not connect the appliance to an external timer switch.

14. Do not place the appliance on or near combustible materials, such as a tablecloth or curtain.

15. Do not place the appliance against a wall or any other appliances while in operation. Leave at least 15cm of
free space on the back, sides, and above the appliance to keep air inlet/outlet clear.

16. Do not place anything on top of the appliance during operation.
17. Do not use the appliance for any other purposes than described in this instruction for use.
18. Do not leave the appliance unattended while it is operating.

19. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Be careful of hot steam and air when you remove the pan
from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

20. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke
emission to stop before you remove the pan from the appliance.

21. Ensure that the appliance is placed on a horizontal, even, and stable surface.

22. This appliance is designed for household use only. It is not safe to use in environments, such as staff kitchens,
farms, motels, and other non-residential environments.

23.. The warranty is void if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions.

24. Always wait 30 minutes for the appliance to cool down before handling or cleaning it.
25. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer or its service agent or a similarly



qualified person in order to avoid a hazard.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the non-ob-
servance of these warnings

BEFORE ITS FIRST USE

Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently wipe down exterior
with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.X

OPERATING INSTRUCTION

1.Plug in the supply cord. The air fryer is now in standby mode.

2.Timer:
The timer ranges from 1 minute to 30 minutes. Turn the TIMER knob to decrease or increase the time.

3.Temp.:

The temperature ranges from 80K to 200K. Turn the TEMPERATURE button to decrease or increase the tempera-
ture.

4.Power indicator
While the air fryer is in operation, the power indicator keeps lighting.

5.Heating indicator
After the set temperature is attained, the air fryer will continue heating intermittently.
While the air fryer is heating, the heating indicator keeps lighting.

6. AUTO-CUT OFF

During the cooking process, the basket can be taken out. When the basket is taken out, power is automatically cut
off. After the basket is placed back, the air fryer resumes to work.

HOW TO USE YOUR AIR FRYER

Place the air fryer on a flat and stable surface.

DO NOT PLACE THE AIR FRYER ON A SURFACE THAT IS NOT HEAT RESISTANT.
Place the fryer board onto the basket.

DO NOT FILL THE PAN WITH OIL OR ANY OTHER LIQUID.

Place the food into the basket, put basket into the main body. The air fryer LED should light up after the time has
been set.

Set your cooking time and temperature with the relevant knobs.

NOTE: When setting the time manually, always add an extra minute or two to the cooking time to allow the air fryer
to warm-up.

There is some food that you may need to shake halfway through the cooking cycle. To do this, take the basket out
of the main body by the handle. The air fryer will automatically shut down. Then shake basket or tum the food

"
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upside down. After that, put the basket back into the air fryer and it will resume the cooking cycle.

When the cooking time has been reached, the air blower will run for a few seconds to cool down the air fryer.

Pull the basket out of the fryer and place it on a pot holder.

NOTE: Oil from the food will gather in the bottom of the basket, so be careful when pulling the basket out of the
fryer.

Check if the food is ready. If it is not, simply slide the basket back into the air fryer, set your cooking time and
temperature to cook.

Do not turn the basket over, the oil collected at the bottom of the basket will leak onto the food.
You can use a pair of tongs to transfer large or fragile food from the basket.
If you would like to prepare more food, you can instantly use the air fryer once another batch of food is ready.

COOKING GUIDE

The table below is a guide that will help you with setting the time and temperature for certain food.

Note: Please keep in mind that because ingredients differ in size, shape, brand, and origin, we cannot guarantee
that this is the best setting for the ingredients you have. Rapid Air Fryer Technology reheats the air inside the air
fryer instantly, so pulling the basket out of the air fryer for a brief period of time will not interrupt the cooking process.

TIPS:

. Small ingredients usually need a shorter cooking time than larger ingredients.

. Shaking smaller ingredients halfway during the cooking time gives you a better end resuilt.
. Adding a very little amount of ail to fresh potatoes will give a crispy result.

. Do not prepare extremely greasy ingredients, such as sausages in the air fryer.

. The recommended amount of cut potatoes to prepare crispy fries is 350 grams.

. Pre- made dough requires shorter cooking time than home-made dough.

CLEANING

Clean the air fryer after every use. Unplug the fryer.
ALWAYS WAIT AT LEAST 30 MINUTES FOR THE AIR FRYER TO COOL DOWN BEFORE CLEANING IT.

NOTE: Do not clean the basket, fryer board, and inside of the appliance with any metal kitchen utensils or abrasive
cleaning materials because this may damage the non-stick coating.

Wipe the outside of the air fryer with a moist cloth.

Clean the basket with hot water, soap, and a non-abrasive sponge. You can remove any remaining food debris by
using degreasing liquid soap.

Tip: If there is food debris stuck to the basket or bottom of the basket, soak the basket in hot water and soap for
about 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

NOTE: Be sure not to introduce too much water inside the appliance. You just need to wip it down to get rid of any
food debris and grease.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food debris.



TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

The Air Fryer does not work

The air fryer is not plugged in.

Plug the air fryer into an outlet.

The cooking time was not set.

The ingredients cooked
with the air fryer are not
done.

The basket is too full.

Use smaller batches of
ingredients in the basket as they
fry more evenly.

The set temperature is too low.

Increase the temperature by
using the temperature dial.

The ingredients are fried
unevenly

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the cooking time.

Ingredients that lie on top of or
across each other, for example
fries, need to be shaken halfway
through the cooking time.

Fried snacks are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The type of snack used was
meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Use oven for such snacks or
lightly brush some oil onto the
snacks for a crispier result.

| cannot slide the basket
into the appliance properly

The basket is too full.

Do not fill the basket beyond the
"MAX" indication

White smoke is coming out
of the air fryer

You are preparing greasy
ingredients.

When greasy ingredients are
fried in the air fryer, a large
amount of oil will leak into the
basket, the oil produces white
smoke and the basket may heat
up more than usual. This does
not affect the air fryer or end
result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease
heating up in the basket. Make
sure you clean the basket
properly after each use.

13



PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

French fries are fried
unevenly in the air fryer

Wrong type of potato was use

Use fresh potatoes and make
sure that they stay firm during
the frying

Potato sticks were not rinsed
properly.

Rinse the potato sticks properly
to remove starch from the
outside of the sticks.

French Fries are not crispy
when they come out of the
air fryer.

The crispiness the fries
depends on the amount of oil
and water in the fries.

Make sure to dry the potato
sticks before adding the oil.

Cut the potato sticks smaller for a
crispier result.

Add slightly more oil for a
crispier result.

PRODUCT DISPOSAL

devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal

Ef This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic

framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste electronic
I and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead take it to the electrical

and electronic waste collection centre closest to your home.

Information on power consumption in off mode, standby mode, and network standby mode of
the appliance, in accordance with EU Regulation 2023/826, can be found at the following link:
https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html

14




DANKE DASS SIE SICH FUR ZELMER ENTSCHIEDEN HABEN WIR WUNSCHEN IHNEN, DASS
UNSER PRODUKT IHRE ERWARTUNGEN ERFULLT UND SIE ZUFRIEDEN STELLT.

WARNUNG

LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG SORGFALTIG DURCH, BEVOR SIE DAS PRODUKT
VERWENDEN. BEWAHREN SIE ES AN EINEM SICHEREN ORT FUR DEN ZUKUNFTIGEN
GEBRAUCH AUF

BESCHREIBUNG

1. Anzeigeleuchte Heizen (rotes Licht)
2. Betriebskontrollleuchte (griines Licht)
3. Zeitschaltuhr (0 - 30 Minuten)

4. Temperaturregler (80 - 200 °C)

5. Frittierplatte

6. Korb

7. Korbgriff

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qualifizierte
Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durfen
nicht von Kindern vorgenommen werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel aulRerhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem
vorgesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nichtin Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Lassen

15
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Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile entfernen und es
reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Dieses Gerat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe
von 2000 m uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
HINWEIS: Plastiktiten kdnnen gefahrlich sein.

Um Gefahren zu vermeiden, halten Sie Plastiktliten von
Sauglingen und Kindern fern.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial
spielen.

Es besteht Erstickungsgefahr!

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Bei der Verwendung elektrischer Gerate sollten immer die grundlegenden Sicherheitsvorkehrungen beachtet
werden:

Bewahren Sie den Karton und das Verpackungsmaterial zur Aufbewahrung des Gerats auf.

Tauchen Sid das Netzkabel, den Stecker oder Teile des Gerats niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten, um
Stromschlage oder Schaden an der Luftfritteuse zu vermeiden.

Lassen Sie keine Speisen aus dem Korb Uberstehen, um einen Kontakt mit den Heizelementen zu vermeiden.
Decken Sie den Lufteinlass und Luftauslass nicht ab, wenn das Geréat in Betrieb ist.

Die Pfanne darf nicht mit Ol befiillt werden. Es besteht Brandgefahr, wenn die Pfanne mit Ol gefilllt wird.

Fassen Sie wahrend des Betriebs nicht in das Innere des Gerats.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Stecker, das Netzkabel oder andere Teile beschadigt sind.

Das Gerat darf nicht von einer unautorisierten Person geandert, ersetzt oder repariert werden.

Halten Sie das Netzkabel von heil’en Oberflachen fern.

Niemals das Gerat mit nassen Handen einstecken oder benutzen.

Kontrollieren Sie, dass der Geréatestecker richtig in die Steckdose eingesteckt ist.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aulerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Das Gerat darf nicht an eine externe Zeitschaltuhr angeschlossen werden.

Niemals das Gerat auf oder in der Nahe von brennbaren Materialien, wie z. B. einem Tischtuch oder einem
Vorhang, aufstellen.

Das Geréat darf wahrend des Betriebs keine Wand oder andere Gerate berlihren. Lassen Sie auf der Rlckseite, an
den Seiten und oberhalb des Geréats mindestens 15 cm Freiraum, um den Luftein- und -austritt frei zu halten.
Legen Sie wahrend des Betriebs nichts auf das Gerat.

Das Gerat darf nicht fur andere als die in dieser Gebrauchsanweisung beschriebenen Zwecke verwendet werden.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Beim HeiRluftfrittieren wird heiller Dampf durch die Luftaustrittséffnungen abgegeben. Halten Sie lhre Hande und
Ihr Gesicht in sicherem Abstand vom Dampf und von den Luftaustrittsoffnungen. Vorsicht vor heiRem Dampf und
Luft, wenn Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen. Alle zuganglichen Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs
heil werden.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie dunklen Rauch aus dem Gerat kommen sehen. Warten Sie, bis die
Rauchentwicklung aufhort, bevor Sie die Pfanne aus dem Gerat nehmen.

Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einer horizontalen, ebenen und stabilen Flache steht.



Dieses Gerat ist nur fiir den Hausgebrauch bestimmt. Die Verwendung in Umgebungen wie z. B. Personalkiichen,
Bauernhéfen, Motels und anderen Nichtwohnumgebungen kann gefahrlich sein.

Die Garantie erlischt, wenn das Gerat fir professionelle oder semiprofessionelle Zwecke verwendet oder nicht
gemaR den Anweisungen eingesetzt wird.

Bevor Sie das Geréat anfassen oder reinigen, warten Sie immer 30 Minuten, bis das Gerat abgekuhlt ist.

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich
qualifizierte Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

B&B TRENDS SL. tibernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegensténden, die durch die
Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuRenseite der
HeiBluftfritteuse. Wischen Sie die AuRenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.
WARNUNG: Tauchen Sie die HeiRluftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.¥

BETRIEBSANLEITUNG

1. SchlieBen Sie das Netzkabel an. Die HeiBluftfritteuse befindet sich jetzt im Standby-Modus.

2. Zeitschaltuhr:

Die Zeitschaltuhr hat einen von 1 bis 30 Minuten. Durch Drehen des Reglers der ZEITSCHALTUHR
kénnen Sie die Zeit verringern oder erhohen.

3. Temperatur:

Die Temperatur liegt im Bereich von 80 bis 200 °C. Drehen Sie den TEMPERATUR-Regler, um die
Temperatur zu verringern oder zu erhéhen.

4. Betriebsanzeige

Wahrend des Betriebs der HeiRluftfritteuse leuchtet die Betriebsanzeige standig.

5. Heizanzeige

Nachdem die eingestellte Temperatur erreicht ist, heizt die Heil3luftfritteuse in Intervallen weiter.
Wahrend die HeiBluftfritteuse aufheizt, leuchtet die Heizanzeige dauerhaft.

6. AUTO-AUSSCHALTEN

Der Korb kann wéhrend des Frittiervorgangs herausgenommen werden. Bei Entnahme des Korbes wird
der Strom automatisch abgeschaltet. Sobald der Korb wieder eingesetzt wurde, schaltet die
HeiRluftfritteuse wieder auf Betrieb.

BEDIENUNG IHRER HEISSLUFTFRITTEUSE

Stellen Sie die HeiRluftfritteuse auf eine ebene und stabile Flache.

DIE HEISSLUFTFRITTEUSE DARF NICHT AUF EINE HITZEUNBESTANDIGE OBERFLACHE
GESTELLT WERDEN!

Legen Sie die Frittierplatte auf den Korb.

DIE PFANNE DARF NICHT MIT OL ODER ANDEREN FLUSSIGKEITEN GEFULLT WERDEN.

Geben Sie die Speisen in den Korb und setzen Sie den Korb in das Hauptgerat ein.

Stellen Sie Ihre Zubereitungszeit und Temperatur mit den entsprechenden Reglern ein.

HINWEIS: Bei manueller Einstellung der Zeit sollten Sie immer eine oder zwei Minuten mehr zur
Zubereitungszeit addieren, damit die HeiBluftfritteuse aufheizen kann.

Maoglicherweise mussen Sie einige Lebensmittel nach der Halfte des Frittiervorgangs wenden. Nehmen
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Sie dazu den Korb am Griff aus dem Gerat heraus. Die HeiRluftfritteuse schaltet sich automatisch ab.
Schiitteln Sie dann den Korb oder wenden Sie die Lebensmittel. Danach setzen Sie den Korb wieder in
die Fritteuse ein. Der Frittiervorgang wird fortgesetzt.

Nach Ablauf der Zubereitungszeit lauft das Gebldse noch ein paar Sekunden weiter, um die
HeiBluftfritteuse abzukihlen.

Ziehen Sie den Korb aus der Fritteuse und stellen Sie ihn auf einen Topflappen.

HINWEIS: Das Ol von den Lebensmitteln sammelt sich am Boden des Korbs, seien Sie also vorsichtig,
wenn Sie den Korb aus der Fritteuse ziehen.

Uberpriifen Sie, ob die Speisen vollstandig frittiert sind. Sollte dies nicht der Fall sein, schieben Sie den
Korb einfach wieder in die Fritteuse und stellen Sie die Frittierzeit und -temperatur nach Bedarf neu ein.
Kippen Sie den Korb nicht um, das am Korbboden angesammelte Ol l&uft sonst auf die Speisen aus.

Sie kénnen eine Zange verwenden, um grofRe oder leicht zerfallende Speisen aus dem Korb zu
entnehmen.

Sie kdnnen die HeiBluftfritteuse sofort wieder verwenden, wenn Sie weitere Speisen zubereiten mochten.

KOCHANLEITUNG
Die folgende Tabelle dient als Leitfaden, der lhnen bei der Einstellung der Zeit und Temperatur fiir
bestimmte Speisen hilft.
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass aufgrund unterschiedlicher GroRRe, Form, Marke und Herkunft der
Zutaten nicht garantiert werden kann, dass dies die fiir sie beste Einstellung ist. Mit der
Schnellfrittier-Technologie wird die Luft im Inneren der Fritteuse sofort wieder aufgeheizt, so dass ein
kurzzeitiges Herausziehen des Korbes aus der Fritteuse den Frittiervorgang nicht unterbricht.
TIPPS:
. Kleine Zutaten benétigen in der Regel eine kirzere Zubereitungszeit als gréRere Zutaten.
Wenn Sie kleinere Zutaten wahrend der Frittierzeit durchschitteln, erhalten Sie ein besseres

Endergebnis.
. Die Zugabe einer sehr geringen Menge Ol zu frischen Kartoffeln macht sie knusprig.
. Bereiten Sie keine extrem fettigen Zutaten, wie z.B. Wirstchen, in der HeiR3luftfritteuse zu.

Fir die Zubereitung von knusprigen Pommes frites wird eine Menge von 350 Gramm geschnittener
Kartoffeln empfohlen.
. Vorgefertigter Teig bendtigt eine kiirzere Zubereitungszeit als selbstgemachter Teig.

REINIGUNG

Reinigen Sie die Heilluftfritteuse nach jedem Gebrauch. Ziehen Sie den Netzstecker der Fritteuse.

VOR DER REINIGUNG IMMER MINDESTENS 30 MINUTEN WARTEN, BIS DIE
HEISSLUFTFRITTEUSE ABGEKUHLT IST.

HINWEIS: Niemals den Korb, die Frittierplatte und das Innere des Geréats mit Klichenutensilien aus Metall
oder scheuernden Reinigungsmitteln reinigen, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.
Wischen Sie die AulRenseite der HeiRluftfritteuse mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie den Korb mit heiRem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.
Speisereste kdnnen Sie mit entfettender Flissigseife entfernen.

Tipp: Wenn Speisereste am Korb oder Korbboden haften, weichen Sie den Korb etwa 10 Minuten lang in
heilem Seifenwasser ein.

Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heilem Wasser und einem nicht scheuernden Schwamm.
HINWEIS: Achten Sie darauf, dass nicht zu viel Wasser in das Innere des Gerats gelangt. Es genugt, das
Innere des Gerats mit einem feuchten Tuch abzuwischen, um alle Speisereste und Fette zu entfernen.
Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsblirste, um Lebensmittelreste zu entfernen.



FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNGEN

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht

Das Gerat ist nicht (richtig)
eingesteckt.

Schlief3en Sie die
HeiBluftfritteuse an eine
geeignete Steckdose an.

Die Zubereitungszeit wurde
nicht eingestellt.

Die mit der
HeiBluftfritteuse
zubereiteten Zutaten sind
unzureichend frittiert.

Der Korb ist zu voll.

Geben Sie kleinere Mengen
Zutaten in den Korb, damit sie
gleichmaBiger frittiert werden.

Die Temperatur ist zu niedrig
eingestellt.

Erhohen Sie die Temperatur mit
Hilfe des Temperaturreglers.

Die Zutaten werden
ungleichmaBig frittiert.

Bestimmte Arten von Zutaten
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt
werden.

Zutaten, die Gbereinander oder
quer liegen, z.B. Pommes frites,
missen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschiittelt
werden.

Frittierte Snacks sind nicht
knusprig, wenn sie aus der
HeiBluftfritteuse kommen.

Der gewahlte Snack war fir die
Zubereitung in einer
traditionellen Fritteuse
gedacht.

Verwenden Sie fiir solche Snacks
den Backofen oder bepinseln Sie
sie leicht mit Ol, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann den Korb nicht
richtig in das Geréat
schieben

Der Korb ist zu voll.

Fillen Sie den Korb nicht tGber
die "MAX" Markierung hinaus

Wei3er Rauch tritt aus der
HeiBluftfritteuse aus.

Sie bereiten fettige Zutaten zu.

Beim Frittieren von fettigen
Zutaten in der HeiBluftfritteuse
tritt eine groe Menge Ol in den
Korb aus und das Ol erzeugt
weil3en Rauch, wobei sich der
Korb starker als tiblich erhitzen
kann. Dies hat keinen Einfluss auf
die HeiBluftfritteuse oder das
Endergebnis.

Der Korb enthalt noch Fettreste
vom vorherigen Gebrauch.

WeilBer Rauch wird durch die
Erhitzung des Fetts im Korb
verursacht. Achten Sie darauf,
dass Sie den Korb nach jedem
Gebrauch ordnungsgeman
reinigen.
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PROBLEM

MOGLICHE URSACHE

LOSUNGEN

Pommes frites werden in
der HeiBluftfritteuse
ungleichmaBig frittiert

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und kontrollieren Sie, dass sie
beim Frittieren fest bleiben

Die Kartoffelstabchen wurden
nicht richtig gewaschen.

Waschen Sie die
Kartoffelstabchen gut ab, damit
die Starke an der
Stabchenoberflache entfernt

Pommes frites kommen
nicht knusprig aus der
HeiBluftfritteuse heraus.

Die Knusprigkeit der Pommes
frites héngt von der Menge an
Ol und Wasser in den Kartoffeln
ab.

Die Kartoffelstabchen sollten vor
der Zugabe des Ols unbedingt
trocken sein.

Fir ein knuspriges Ergebnis
schneiden Sie die
Kartoffelstabchen kleiner.

Geben Sie fiir ein knusprigeres
Ergebnis etwas mehr Ol hinzu.

ENTSORGUNG DES GERATS

elektronische Gerate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die den

E Dieses Produkt entspricht der européischen Richtlinie 2012/19/EU uber elektrische und

in der Européischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Entsorgung und Wiederverwen-

dung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses Gerat nicht in die

Mulltonne, sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sammelstelle fur Elektro- und

Elektronikschrott ab.

Informationen zum Energieverbrauch des Gerats im Aus-Modus, Standby-Modus und
Netzwerk-Standby-Modus gemaf der EU-Verordnung 2023/826 finden Sie unter folgendem

Link: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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DEKUJEME ZA VYBER ZNACKY ZELMER DOUFAME, ZE VYROBEK SPLNi VASE OCEKAVAN.

UPOZORNENI

PRED POUZITIM VYROBKU SI PROSIM POZORNE PRECTETE TENTO NAVOD K OBSLUZE A
ULOZTE JEJ NA BEZPECNEM MISTE PRO BUDOUCI POUZITI.

POPIS

1. Kontrolka ohfevu (Eervena)

2. Kontrolka napajeni (zelena)

3. Knoflik ¢asovace/¢asovac (0-30 minut)
4. Otocny voli¢ teploty (80—200 K)

5. Filtra¢ni sitka

6. Fritovaci ko$

7. Rukojet kose

BEZPECNOSTNi POKYNY

Jestlize je napajeci kabel poskozen, musi byt z
bezpecnostnich davodd vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadé jinou proskolenou
osobou.

Tento spotrfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi
a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi, nebo osoby s nedostateCnymi
zkuSenostmi a znalostmi, pokud maji nad sebou dohled
nebo po poucCeni o bezpeCném pouzivani spotrebiCe a
pokud si jsou védomy prislusnych rizik. Déti si se
spotifebiCem nesmi hrat. Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesmeji provadét deti, pokud nejsou starSi 8
let a pod dozorem.

Uchovavejte spotrebi€ a jeho napajeci kabel mimo dosah
déti mladsich 8 let.

Tento spotfebiC neni urCen k ovladani pomoci externiho
spinaciho zafizeni, jako je CasovaC, Ci samostatného
systému dalkového ovladani.

Pokud spotfebi€ nepouZzivate nebo planujete Cisténi, vzdy
jej odpojte od elektrické sité. Pred vyjmutim dili a
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Cisténim jej nechte vychladnout.

Neponofujte spotfebi€ do vody ani jiné kapaliny.

Tento spotfebi€ pouzivejte v nadmorské vySce mensi nez
2000 metrt nad morem.

POZNAMKA: Plastové satky mohou byt nebezpeéné.
Abyste predesli nebezpecCi, drzte plastové sacky mimo
dosah kojencl a déti.

Nedovolte détem, aby si hraly s obalovymi materialy.
Hrozi nebezpedi uduseni!

BEZPECNOSTNi OPATRENI

PFi pouzivani elektrickych spotfebicl je tfeba vzdy dodrzovat zakladni bezpecénostni opatieni:
Krabici a obalovy materidl si uschovejte.

Pro ochranu pred Urazem elektrickym proudem nebo po$kozenim fritézy neponofujte napajeci kabel,
zastréku ani zadnou ¢ast spotrebice do vody ani jiné tekutiny.

Vzdy umistéte vSechny ingredience do fritovaciho koSe, abyste se vyvarovali kontaktu potravin s topnymi
télesy.

Nezakryvejte vstupni otvory ani vystupni otvory vzduchu, kdyz je pfistroj v provozu.
Nenapliiujte nadobu olejem, mohlo by to zplsobit pozar.

Nedotykejte se vnittku spotfebice, kdyz je v provozu.

Nepouzivejte spotfebi¢, pokud jsou zastréka, napajeci kabel nebo jiné ¢asti poskozené.
Nedovolte vyménu nebo opravu spotfebi¢e neopravnénou osobou.

UdrZujte napajeci kabel v dostate¢né vzdalenosti od horkych povrchu.

Spotfebi¢ nepouzivejte ani nezapojujte do el. sité s mokryma rukama.

Vzdy se ujistéte, Ze je zastréka spravné zasunuta do zasuvky.

Udrzujte napajeci kabel a spotfebi¢ mimo dosah déti.

Nepfipojujte spotfebi¢ k externimu €asovaci.

Neumistujte spotfebi¢ na hoflavé materialy, jako je ubrus nebo zaclona, ani do jejich blizkosti.

Neumistujte spotfebi¢ na zed ani na jiné spotfebice, kdyz je v provozu. Zezadu, po stranach a nad spotfe-
bi¢em ponechejte alespori 15 cm volného mista, aby byl zajistén volny vstup / vystup vzduchu.

Béhem provozu na spotfebi¢ nic nepokladejte.
NepouZivejte spotiebic k jinym ucelim, nez které jsou popsany v tomto navodu k pouZiti.
Nenechavejte spotfebic¢ zapnuty bez dozoru.

Bé&hem smazeni horkym vzduchem se horka para uvolfiuje vystupnimi otvory vzduchu. Ruce a obli¢ej
udrzujte v bezpeéné vzdalenosti od pary a od vystupnich otvor(i vzduchu. Pfi vyjimani panve ze spotiebice
davejte pozor na horkou paru a vzduch. Pfistupné povrchy se mohou béhem pouzivani zahfat.

Pokud ze spotfebice vychazi tmavy kouf, okamzité jej odpojte ze zasuvky. Pfed vyjmutim panve pockejte,
nez ze spotrebice prestane vychazet kour.

Zajistéte, aby byl spotfebi¢ umistén na vodorovném, rovhomérném a stabilnim povrchu.



Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro bézné pouziti v domacnosti. Neni uréen k pouziti v prostfedich, jako
jsou kuchyné pro zaméstnance v obchodech, hotelech, na farmach nebo v jinych pracovnich prostfedich.
Pokud je spotfebi¢ pouzivan pro profesionalni ¢i poloprofesionalni t¢ely nebo pokud neni pouzivan podle
navodu k pouziti, zaruka zanika.

Vzdy nechejte spotfebi¢ 30 minut pfed manipulaci nebo ¢isténim vychladnout.

Jestlize je napdjeci kabel poskozen, musi byt z bezpe¢nostnich divodi vyménén u vyrobce nebo v
autorizovaném servisu, popfipadeé jinou proskolenou osobou.

B&B TRENDS SL. se zfika veSkeré odpovédnosti za $kody, které mohou vzniknout lidem, zvifatim nebo
predmétim v dusledku nedodrzZeni téchto varovani.

PRED PRVNIM POUZITIM

Odstrarite ve$kery obalovy material a nalepky z vnitfni i vnéjsi strany fritézy. Vné&jsi povrch jemné otiete
vlhkym hadfikem nebo papirovym ruénikem.
UPOZORNENI: Neponotujte fritézu ani jeji zastréku do vody &i jiné kapaliny.®

POKYNY K POUZITI

1. Zasunte zastréku do zasuvky. Fritéza je nyni v pohotovostnim rezimu.

2. Casovaé:

Casovaé Ize nastavit v rozmezi od 1 minuty do 30 minut. Otagenim knofliku CASOVACE zkratte nebo
prodluzte dobu vareni.

3. Teplota:

Teplotu Ize nastavit v rozmezi od 80°C do 200 °C. Oto¢enim tlacitka TEPLOTY sniZte nebo zvyste teplotu.

4. Kontrolka napajeni

Kdyz je fritéza v provozu, kontrolka napajeni nepretrzité sviti.

5. Kontrolka ohfevu

Po dosazeni nastavené teploty bude fritéza prerusované pokracovat v ohfevu.

Kontrolka ohfevu sviti, kdyz se fritéza zahfiva.

6. AUTOMATICKE VYPNUTI

Béhem procesu vareni Ize fritovaci ko$ vyjmout. Po vyjmuti fritovaciho koSe se napdjeni automaticky
prerusi. Po vlozZeni fritovaciho koSe zpét se fritéza znovu spusti.

JAK HORKOVZDUSNOU FRITEZU POUZIVAT

Umistéte fritézu na rovny a stabilni povrch.

NEUMISTUJTE FRITEZU NA POVRCH, KTERY NENi TEPELNE ODOLNY.

Umistéte filtracni sitku na fritovaci kos.

NENAPLNUJTE NADOBU OLEJEM NEBO JINYMI KAPALINAMI.

Vlozte potraviny do fritovaciho kose a ko$ zasurite do téla pfistroje.

Nastavte ¢as a teplotu vareni pomoci pfislusnych knoflikd.

POZNAMKA: Pfi ruénim nastaveni ¢asu vzdy pridejte k dobé pripravy dal$i minutu nebo dvé, aby se
fritéza mohla zahrat.

V poloviné cyklu vafeni mozna budete muset néjaké potraviny protfepat. Chcete-li to provést, vysurite
fritovaci ko$ z téla prfistroje pomoci rukojeti. Fritéza se automaticky vypne. Poté ko$ protfepejte nebo jidlo
otocte. Poté zasunte ko$ zpét do fritézy a cyklus vafeni se obnovi.

Po dosazeni nastavené doby pfipravy se na nékolik sekund spusti ventilator, aby se fritéza ochladila.
Vytahnéte fritovaci ko$ z fritézy a polozte jej na drzak hrnce.
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POZNAMKA: Na dné ko$e se hromadi olej z jidla, proto pfi vytahovani kose z fritézy budte opatrni.
Zkontrolujte, zda je jidlo hotové. Pokud tomu tak neni, jednoduse zasurite ko$ zpét do fritézy a nastavte
dobu a teplotu vareni.

Ko$ neotacejte, olej nashromazdény ve spodni ¢asti kose vyte€e na jidlo.

K prendseni velkych nebo kiehkych kusu jidla z kose muZete pouzit klesté.

Pokud byste chtéli pfipravit vice jidla, mGzete fritézu pouzit ihned, jakmile bude pfipravena dal$i davka
jidla.

TABULKA CASU VARENI

NiZe uvedena tabulka slouzi jako voditko, které vam pomuze s nastavenim c¢asu a teploty pro urcité druhy
potravin.

Poznamka: Berte prosim na védomi, Ze jelikoz se ingredience lisi velikosti, tvarem, znackou a plvodem,
nemUZzeme zarucit, Ze uvedené je nejlepsi nastaveni pro ingredience, které mate vy. Technologie Rapid
Air Fryer okamzité ohfiva vzduch uvnitf fritézy, takze vytaZeni koSe z fritézy na kratkou dobu, proces
varfeni neprerusi.

TIPY:

. MenS&i potraviny obvykle vyZaduiji kratSi dobu pfipravy nez vétsi.

. Protfepanim mensich potravin v poloviné pfipravy ziskate lep$i kone¢ny vysledek.

. Pridanim velmi malého mnozZstvi oleje do Cerstvych brambor ziskate kfupavy vysledek.

.V horkovzdus$né fritéze nepfipravujte extrémné mastné potraviny, jako jsou klobasy.

. Doporuéené mnozstvi nakrajenych brambor na pfipravu kfupavych hranolk( je 350 grama.

. Pripravené tésto vyzaduje krat$i dobu pfipravy nez domaci tésto.

CISTENI

Po kazdém pouziti fritézu vycistéte. Odpojte fritézu od elektrické sité.

VZDY NECHEJTE FRITEZU NEJMENE 30 MINUT PRED CISTENIM VYCHLADNOUT.

POZNAMKA: Negistéte fritovaci ko$, fritézu ani vnitfek spotfebite zadnym kovovym kuchyriskym naginim
nebo abrazivnimi Cisticimi prostfedky, protoze by to mohlo poskodit nepfilnavy povrch.

Vnéjsi ¢ast fritézy otfete vihkym hadrikem.

Fritovaci ko$ vycistéte horkou vodou, mydlem a neabrazivni houbou. Zbytky jidla mizete odstranit pomoci
odmastovaciho tekutého mydia.

Tip: Pokud jsou na kosi nebo na dné koSe nalepené zbytky jidla, ponofte ko$ pfiblizné na 10 minut do
horké vody s mydlem.

Vnitfek spotiebice olistéte horkou vodou a neabrazivni houbou.

abyste se zbavili zbytku jidla a mastnoty.

Vycistéte topné téleso Cisticim kartadéem, abyste odstranili veSkeré zbytky jidla.
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RESENi PROBLEMU

PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Horkovzdusna fritéza
nefunguje

Fritéza neni zapojena v siti.

Zapojte fritézu do zasuvky.

Nebyla nastavena doba
pfipravy.

Potraviny pfipravované ve
fritéze nejsou hotovy.

Fritovaci kos je preplnén.

Do fritovaciho kose vlozte mensi
kousky. Mensi kousky se smazi
rovnomeérnéji.

Nastavena teplota je pfilis
nizka.

Zvyste teplotu pomoci oto¢ného
knofliku pro regulaci teploty.

Potraviny se nesmazi
rovhomerné

Nékteré druhy potravin musite
protiepat v poloviné doby
pfipravy.

Prisady, které lezi na sobé nebo
napfic jinymi, napf. hranolky,
musite protfepat v poloviné
doby pfipravy.

Smazené potraviny nejsou
kfupavé po vyjmuti z
fritézy.

Pouzivali jste typ potravin,
které mély byt pfipraveny v
tradicni fritéze.

Pouzijte potraviny vhodné do
trouby nebo potraviny lehce
potiete olejem, aby byly
kfupavéjsi.

Fritovaci kos nelze spravné
zasunout do spotiebice

Fritovaci kos je preplnén.

Nenaplnujte kos nad vyznacenou
MAX hodnotu

Z fritézy vychazi bily kout

Pripravujete velmi mastné
potraviny.

Kdyz ve fritéze smazite pfilis
mastné potraviny, do fritovaciho
kose se dostane velké mnozstvi
oleje. Olej produkuje bily kouf a
zatizeni se muze zahiat vice nez
obvykle. To by nemélo ovlivnit
funkci fritézy ani konecny
vysledek vareni.

Ve fritovacim kosi jsou stéle
zbytky oleje z predeslého
pouzivani.

Bily kouf je zplsoben zahfivanim
tuku v kosi. Po kazdém pouziti
kos dtikladné vycistéte.
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PROBLEM

MOZNA PRICINA

RESENI

Hranolky se smazi
nerovnomeérné

Pouzili jste nevhodny typ
brambor

Pouzijte cerstvé brambory a
ujistéte se, ze béhem smazeni
zGstavaji pevné

Brambory nakrajené na
hranolky nebyly fadné
oplachnuty.

Brambory fadné oplachnéte,
abyste z nich odstranili $krob.

Hranolky nejsou po vyjmuti
z fritézy kfupavé.

Kfupavost hranolkl zavisi na
mnozstvi oleje a vody v
hranolcich.

Pfed pfidanim oleje
nezapomerite brambory
nakrajené na hranolky osusit.

Brambory nakrajejte na mensi
hranolky, aby byly kiupavéjsi.

Pridejte vice oleje, aby byly
ktupavéjsi.

LIKVIDACE VYROBKU

elektronickych zafizenich (OEEZ) a poskytuje pravni ramec platny v Evropské unii pro likvidaci

ﬁ Tento vyrobek je v souladu s evropskou smérnici 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a

a opétovné pouziti odpadnich elektronickych a elektrickych zafizeni. Tento vyrobek nevyhazuj-

te do koSe, ale odevzdejte ho do sbé&rného dvora, ktery je nejblize vaSemu bydlisti.

Informace o spotifebé energie zafizeni v rezimu vypnuti, pohotovostnim rezimu a sitovém
pohotovostnim rezimu v souladu s nafizenim EU 2023/826 naleznete na nasledujicim odkazu:
https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




DAKUJEME VAM, ZE STE SI VYBRALI ZELMER VERIME, ZE VYROBOK SPLNi VASE
OCAKAVANIA.

UPOZORNENIE

PRED POUZITIM VYROBKU SI DOKLADNE PRECITAJTE NAVOD NA POUZIVANIE, KTORY SI
UCHOVAJTE NA BEZPECNOM MIESTE, ABY STE HO MOHLI POUZIT AJ V BUDUCNOSTI

OPIS

. Kontrolka ohrevu (Cervené svetlo)

. Kontrolka napajania (zelené svetlo)
. Regulator ¢asovaca (0 — 30 minut)
. Regulator teploty (80 °C — 200 °C)
. Platnicka fritézy

. Kosik

. Rukovat kosika

N O g b~ ODN =

BEZPECNOSTNE POKYNY

Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikované osoby, aby sa prediSlo nebezpecfenstvu.

Tento spotrebi€ mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psychickymi
sposobilostami alebo nedostatkom skusenosti, ak tak
robia pod dohfadom alebo boli pou¢ené o bezpetnom
pouzivani spotrebiCa a chapu suvisiace rizika. Deti sa s
tymto spotrebiCom nesmu hrat. Cistenie a pouzivatelsku
udrzbu nesmu vykonavat' deti, pokial nie su starSie ako 8
rokov a su bez dohladu.

Spotrebi€ aj jeho napajaci kabel drzte mimo dosahu deti
do 8 rokov.

SpotrebiCe nie su urCené na prevadzku pomocou
externého CasovaCa alebo samostatného systému na
ovladanie na dialku.

Pred Cistenim spotrebiCa a tiez ak sa spotrebi€ nepouziva,
odpojte ho. Pred odoberanim dielov a jeho Cistenim ho
nechajte ochladnut.
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Spotrebi€ neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny.

Tento spotrebiC je urCeny na pouzitie pri maximalne;
nadmorskej vyske 2000 m nad urovhou mora.
POZNAMKA: Plastové vreckd mézu byt nebezpedné.

Aby ste prediSli nebezpeCenstvu, uchovavajte plastové
vrecka mimo dosahu dojCiat a deti.

Nedovolte detom hrat’ sa s obalovym materialom.
Hrozi nebezpecfenstvo udusenia!

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

Pri pouzivani elektrickych pristrojov sa vzdy musia dodrziavat zakladné bezpe¢nostné opatrenia:
Skatulu a obalovy material si ponechajte na skladovanie.

Napajaci kabel, zastréku ani Ziadnu Cast spotrebi¢a neponarajte do vody ¢&i inych kvapalin, aby sa zabrani-
lo zasahu elektrickym pradom alebo poSkodeniu teplovzdusnej fritézy.

VSetky potraviny drzte v koSiku, aby sa zabranilo kontaktu s vyhrevnymi telieskami.
Privod ani vyvod vzduchu nezakryvajte, ak je spotrebic v prevadzke.

Plech neplrite olejom. Naplnenie plechu olejom mdzZe zapricinit nebezpeéenstvo poziaru.
Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutra spotrebica.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je nejako poSkodena zastrcka, napajaci kabel alebo iné casti.
Neopravnenym osobam nedovolte menit diely alebo opravovat’ spotrebic.

Napajaci kabel udrziavajte mimo horucich povrchov.

Spotrebi¢ nezapajajte ani nepouzivajte mokrymi rukami.

Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ zapojeny do sietovej zasuvky spravne.

Napajaci kabel aj spotrebi¢ uchovavajte mimo dosahu deti.

Spotrebi¢ nezapajajte na externy spina¢ ¢asovaca.

Spotrebi¢ neumiestriujte na horlavé materialy alebo v ich blizkosti, napriklad na obrus alebo k zavesu.

Spotrebi¢ po€as prevadzky neumiestriujte k stene ani k Zziadnym inym spotrebi€¢om. Ponechajte priestor
aspon 15 cm vzadu, po stranach a nad spotrebi¢om, aby bol privod/odvod vzduchu volny.

Pocas prevadzky na spotrebi¢ ni¢ nedavaijte.
Spotrebi¢ nepouzivajte na Ziaden iny ucel, ako je opisané v tychto pokynoch na pouZzitie.
Spotrebi¢ poc¢as jeho prevadzky nenechavajte bez dozoru.

Pocas fritovania horticim vzduchom sa cez otvory na vyvod vzduchu vypusta hordca para. Vase ruky a
tvar drzte v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov na vyvod vzduchu. Davajte si pozor na horucu
paru a vzduch pri vyberani plechu zo spotrebi¢a. VSetky pristupné povrchy sa mézu po€as pouzivania
zahriat'.

Spotrebi¢ okamzite odpojte, ak z neho vidite vychadzat tmavy dym. Pred vytiahnutim plechu zo spotrebi¢a
pockajte, kym sa vypustanie dymu zastavi.

Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ umiestneny na horizontalnom, rovnom a stabilnom povrchu.



Tento spotrebi¢ je navrhnuty len na pouzivanie v domacnosti. Nie je bezpe¢né pouzivat ho v prostrediach,
ako su kuchynky v kancelariach, na farmach, v moteloch a v inych neobytnych priestoroch.

Zaruka je neplatna, ak sa spotrebi¢ pouziva na profesionalne alebo poloprofesionalne ucely, alebo ak sa
nepouziva podla pokynov.

Pred manipulaciou so spotrebi¢om alebo pred jeho Cistenim vzdy pockajte 30 minut, aby vychladol.

Ak je napajaci kabel posSkodeny, musi ho vymenit vyrobca alebo jeho servisny zastupca & podobne
kvalifikovana osoba, aby sa prediSlo nebezpecenstvu.

B&B TRENDS SL. sa zrieka vSetkej zodpovednosti za poskodenia, ktoré vznikni u osbb, zvierat alebo
predmetov z dévodu nedodrzania tychto varovani.

PRED PRVYM POUZITIM

Odstrarite vSetok obalovy material a nalepky zvnutra aj zvonka teplovzdusnej fritézy. Jemne utrite
vonkaj$ok vlhkou handri¢kou alebo papierovou utierkou.

UPOZORNENIE: Teplovzdusnu fritézu ani jej zastréku nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnych inych
kvapalin.®

POKYNY NA PREVADZKU

1. Zapojte napajaci kabel. Teplovzdusna fritéza je teraz v pohotovostnom rezime.

2. Casovaé:

Rozsah 8asovaéa je od 1 minuty po 30 minGt. Otogenim regulatora CASOVACA skratte alebo predizte
Gas.

3. Teplota:

Rozsah teploty je od 80 °C do 200 °C. Otocenim tladidla TEPLOTA zniZte alebo zvyste teplotu.

4. Kontrolka napatia

Ked je teplovzdusna fritéza v prevadzke, kontrolka napajania blika.

5. Kontrolka ohrevu

Po dosiahnuti nastavenej teploty bude teplovzdu$na fritéza dalej preruSovane ohrievat.

Ked teplovzdu$na fritéza ohrieva, kontrolka blika.

6. AUTOMATICKE VYPNUTIE

Pocas procesu pecenia sa kosik da vybrat. Pri vybrati koSika sa napajanie automaticky prerusi. Po
vloZeni kosSika spat bude teplovzdu$na fritéza pokracovat v prevadzke.

SPOSOB POUZIVANIA TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

Teplovzdu$nu fritézu umiestnite na rovny a stabilny povrch.

TEPLOVZDUSNU FRITEZU NEUMIESTNUJTE NA POVRCH, KTORY NIE JE ODOLNY PROTI
TEPLU.

Platni€ku fritézy umiestnite na kosik.

PLECH NEPLNTE OLEJOM ANI INOU KVAPALINOU.

Potraviny umiestnite do kosika, kosik vloZte do hlavného telesa.

Prislusnymi gombikmi nastavte ¢as a teplotu pripravy.

POZNAMKA: Pri manualnom nastaveni ¢asu vzdy pridajte k asu pripravy mindtu alebo dve navyse, aby
sa teplovzdu$na fritéza mohla zahriat.

Pri niektorych potravinach je potrebné pretriast v polovici cyklu pripravy. Aby ste to urobili, pomocou
rukovate kosik vytiahnite z hlavného telesa. Teplovzdus$na fritéza sa automaticky vypne. Potom kosikom
potraste alebo potraviny oto¢te naopak. Nasledne kosik vioZte spat do teplovzdu$nej fritézy, ktora bude
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pokracovat v cykle pripravy.

Po uplynuti ¢asu pripravy bude vzduchové duchadlo dalej v prevadzke na niekolko sekund, aby
teplovzdus$na fritéza ochladla.

Kosik z fritézy vytiahnite a poloZte ho na chriapku.

POZNAMKA: Olej z potravin sa zozbiera na spodku kosika, takze pri vytahovani kosika z fritézy budte
opatrny.

Skontrolujte, ¢i je jedlo hotové. Ak nie je, kosik jednoducho zasurite spat do teplovzdusne; fritézy,
nastavte ¢as a teplotu pripravy.

KoSik neprevracaijte, olej nahromadeny na spodku koSika potecie na potraviny.

Na prenesenie velkych alebo krehkych potravin z kosika mézete pouzit’ klieste.

Ak by ste chceli pripravit’ viac potravin, teplovzdusnu frittzu mézete pouzit hned po dokonéeni inej
davky potravin.

PRIRUCKA PRIPRAVY

Uvedena tabulka je priruckou, ktora vam pomdze pri nastaveni ¢asu a teploty pre urcité potraviny.
Poznamka: Vezmite na vedomie, Ze kedZe sa ingrediencie liSia svojou velkostou, tvarom, znackou a
pdvodom, nemdzeme zarucit, Ze je to najlepSie nastavenie pre ingredienciu, ktord mate. Technoldgia
rychlej teplovzdusnej fritézy ohrieva vzduch vnutri fritézy okamzite, takZe vytiahnutie koSika z fritézy na
kratky ¢as neprerusi proces pripravy.

RADY:

. Malé ingrediencie zvy¢ajne vyzaduju krat$i ¢as pripravy nez vacsie.

. Pretrepanie malych ingrediencii v polovici €asu pripravy zaisti lepSi kone¢ny vysledok.

. Pridanie velmi malého mnozstva oleja na Cerstvé zemiaky zaisti chrumkavy vysledok.

.V teplovzdu$nej fritéze nepripravujte mimoriadne mastné ingrediencie, ako napriklad klobasy.

. Odporu¢ané mnozstvo nakrajanych zemiakov na pripravu chrumkavych hranoliek je 350 gramov.

. Predpripravené cesto si vyZaduje kratSi ¢as pripravy nez domace cesto.

CISTENIE

Teplovzdu$nu fritézu Eistite po kazdom pouziti. Fritézu odpojte.
PRED CISTENIM TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY VZDY POCKAJTE ASPON 30 MINUT, ABY OCHLAD-
LA.

POZNAMKA: Kosik, platni¢ku fritézy a vnitro spotrebita negistite Ziadnymi kovovymi kuchynskymi
nastrojmi ani abrazivnymi Cistiacimi materialmi, pretoZze to méze poskodit nelepivu vrstvu.

Vonkajsok teplovzdusne;j fritézy utrite vihkou handri¢kou.

Kosik ¢istite horticou vodou, mydlom a neabrazivnou $pongiou. Zostavajlce zvysky potravin mézete
odstranit pomocou odmastujuceho tekutého mydia.

Rada: Ak su zvysky potravin prilepené na kosSik alebo na spodok koSika, nechajte ho asi 10 minut
odmocit' v horucej vode s mydlom.

Vnutro spotrebi¢a vycistite horicou vodou a neabrazivnou Spongiou.

POZNAMKA: Dbaijte na to, aby ste do vntra spotrebi¢a nevniesli prili§ vela vody. Je potrebné ho len
utriet, aby ste ho zbavili zvySkov potravin a mastnoty.

Vyhrevné teliesko vygistite Cistiacou kefkou, aby sa odstranili zbytky potravin.



RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM

MOZNE PRICINY

RIESENIA

Teplovzdusna fritéza
nefunguje

Teplovzdusna fritéza nie je
zapojena.

Teplovzdusnu fritézu zapojte do
zasuvky.

Nebol nastaveny cas pripravy.

Ingrediencie upecené v
teplovzdusnej fritéze nie su
hotové.

Kosik je prili$ piny.

Pouzite mensie davky
ingrediencii v kosiku, aby sa
prepiekli rovhomernejsie.

Nastavena teplota je prilis
nizka.

Zvyste teplotu pomocou
regulatora teploty.

Ingrediencie s upec¢ené
nerovnomerne

Ur¢ité druhy ingrediencii je
potrebné v polovici ¢asu
pripravy pretriast.

Ingrediencie, ktoré leZia na sebe
alebo cez seba, napriklad
hranolceky, je potrebné v
polovici ¢asu pripravy pretriast.

Vyprazané snacky nie su
chrumkavé poich
vytiahnuti z teplovzdusnej
fritézy.

Druh snacku bol ur¢eny na
pripravu v tradi¢nej fritéze.

Na takéto snacky pouzite rdru
alebo ich jemne potrite trochou
oleja na dosiahnutie
chrumkavejsieho vysledku.

Kosik sa neda riadne
zasunut do spotrebica.

Kosik je prili$ plny.

Kosik neplnite nad oznacenie
+JMAX".

Z teplovzdusdnej fritézy
vychadza biely dym

Pripravujete mastné
ingrediencie.

Pri vyprazani mastnych
ingrediencii v teplovzdusnej
fritéze kvapka velké mnozstvo
oleja do kosika, olej vytvara biely
dym a kosik sa moze zahriat viac
ako zvycajne. Nemd to vplyv na
teplovzdusnu fritézu ani na
konecny vysledok.

Kosik stale obsahuje zvysky
mastnoty z predchadzajiceho
pouzitia.

Biely dym spdsobuje zahrievanie
masti v kosiku. Dbajte na riadne
vycistenie kosika po kazdom
pouziti.
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PROBLEM MOZNE PRICINY RIESENIA
Hranolceky sa v Pouzil sa nespravny druh Pouzite Cerstvé zemiaky a dbajte
teplovzdusnej fritéze zemiakov na to, aby pocas vyprazania
Vyprazaju nerovnomerne zostali pevné

Zemiakové tycinky neboli Zemiakové tycinky riadne

riadne oplachnuté. oplachnite, aby sa odstranil Skrob

zich povrchu.

Vyprazané hranolceky nie Chrumkavost hranoléekov Pred pridanim oleja dbajte na
su chrumkavé po ich zavisi od mnozstva oleja a vody osusenie zemiakovych tyciniek.
vytiahnuti z teplovzdusnej na hranol¢ekoch.

fritézy.

Zemiakové tycinky narezte
mensie, aby boli chrumkavejsie.

Pridajte trochu viac oleja, aby
boli chrumkavejsie.

LIKVIDACIA VYROBKU

Tento vyrobok je v stlade s eurépskou smernicou 2012/19/EU o odpade z elektrickych a
E elektronickych zariadeni, znamou aj ako smernica OEEZ (odpad z elektrickych a elektronic-
kych zariadeni), ktorou sa stanovuje pravny ramec Eurépskej Unie uplatnitelny na likvidaciu a
I opatovné vyuzivanie odpadu z elektrickych a elektronickych zariadeni. Tento vyrobok
nedavajte do kosa, namiesto toho ho odneste na najblizsi k vaSmu domovu zberny dvor
elektrického a elektronického odpadu.

Informacie o spotrebe energie zariadenia v rezime vypnutia, pohotovostnom rezime a
sietovom pohotovostnom reZime v sulade s nariadenim EU 2023/826 najdete na nasleduju-

com odkaze: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html



KOSZONJUK, HOGY AZ ZELMER MARKAT VALASZTOTTA REMELJUK, HOGY TERMEKUNK
ELNYERI TETSZESET.

FIGYELMEZTETES

A TERMEK HASZNALATA ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI UTASITAST.
TAROLJA OLYAN HELYEN, AHOL KESOBB IS MEGTALALJA, HA KERDESE MERUL FEL A
HASZNALATTAL KAPCSOLATBAN.

LEIRAS

1. Melegités jelzéfény (piros fény)

2. Mkodést jelzd fény (z6ld fény)

3. 1d6zit6 tarcsa (0-30 percig)

4. H6mérséklet-szabalyzé (80 °C-200 °C)
5. Zsiradékcsepegtetd

6. Kosar
7. Kosar fogantyuja

BIZTONSAGI UTMUTATO

Ha a haldzati kabel sérult, a cserét a potencialis veszélyek
elkerulésének érdekében csak a gyartd, egy
felhatalmazott szerviz vagy hasonléan képzett személy
végezheti.

A berendezést 8 éves és azon felluli gyermekek és
korlatozott fizikai, érzékelési vagy mentalis képesseggel
rendelkezd, valamint tapasztalattal nem rendelkez6
szemeélyek is hasznalhatjak, amennyiben a hasznalat
megfelel6 feligyelet mellett vagy a berendezés
biztonsagos  hasznalatara  vonatkozé  utasitasok
betartasaval torténik, és megértik annak veszélyeit.
Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel! A tisztitast
és karbantartast 8 évnél fiatalabb gyermekek felugyelet
nélkul nem végezhetik.

A berendezés és a tapkabel 8 évnél fiatalabb
gyermekektdl tavol tartando.

A készuléket nem lehet kulsé idozitével vagy kulon
taviranyitoval mikodtetni.

33



34

Huzza ki a konnektorbdl a készuléket, amikor éppen nem
hasznalja vagy tisztitani készul. Miel6tt kivenné a
tartozékokat és megtisztitana a készuléket, hagyja kihdini.

Ne meritse vizbe és semmilyen mas folyadékba a
készuléket.

A készlléket legfeliebb 2000 m tengerszint feletti
magassagon hasznalhato.

MEGJEGYZES: A mianyag zacskok veszélyesek
lehetnek.

A veszeély elkerulése érdekében a mianyag zacskokat
tartsa tavol a csecsem6ktdl és gyermekektdl.

Ne hagyja, hogy a gyermekek jatszanak a
csomagoldéanyagokkal.

Fulladasveszély!

BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK

Elektromos készulékek hasznalatakor mindig be kell tartani bizonyos alapvetd biztonsagi eléirasokat:
Tartsa meg a készilék dobozat és csomagolasat tarolasi okokbdl.

Ne meritse a tapvezetéket, a csatlakozot vagy a késziilék barmelyik részét viz vagy egyéb folyadék ala.
Ezzel elkerilheti az aramutés veszélyét vagy a sitében keletkezett karokat.

Minden ételt tartson a kosarba, hogy azok ne érintkezhessenek a melegité alkatrészekkel.

Ne zarja el a [égbemeneti és -kimeneti nyilasokat a készllék mikddése kozben.

Ne toltson olajat a kosarba. Tlzveszélyes olajat 6nteni a kosarba.

Mikodés kdzben ne érintse meg a készllék belsejét.

Ne hasznalja a késziiléket, ha sérilést vél felfedezni a csatlakozon, tapkabelen vagy egyéb alkatrészeken.
Ne engedje, hogy szakképzettséggel nem rendelkezd személy cserélje ki vagy javitsa meg a készlléket.
A tapkabelt mindig tartsa tavol forré fellletektdl.

Ne csatlakoztassa vagy hasznadlja a késziiléket nedves kézzel.

Gy6z6djon meg réla, hogy késziléket megfeleléen csatlakoztatta a fali aljzatba.

A késziilék és a tapkabel gyermekektdl tavol tartandé.

Ne kdsse a késziiléket egy kiilsé idézitékapcsoléhoz.

Ne helyezze a készuléket gyulékony anyagra vagy azok mellé, példaul teritére vagy fliggdnydk kdzelébe.

Ne helyezze a készillék mikddés kdzben fal vagy mas késziilék kdzvetlen kdzelébe. Hagyjon legalabb 15
cm-es helyett a készilék hatuljatol, oldalaitdl és tetejétdl a megfeleld Iégaramlas biztositasa érdekében.

Hasznalat kbzben ne helyezzen semmit se a készlilék tetejére.
Ne hasznalja a készliléket a hasznalati Gtmutatdban leirt felhasznalasi célokon kiviil masra.

Mikodés kézben ne hagyja felligyelet nélkiil a készulléket.



Forrélevegfs sités kdzben forré g6z tavozik a légkivezetd nyilasokon. Tartsa biztonsagos tavolsagban a
kezét és arcat a tavozo gbztél és a légkivezetd nyilasoktdl. Ugyeljen a forré gézre és levegére, amikor
kiveszi a kosarat a késziilékbél. Barmelyik alkatrész atforrésodhat hasznalat kézben.

Amennyiben azt latja, hogy a készlilékbdl fekete flist szall fel, azonnal huzza ki a készliléket a csatlako-
zbaljzatbdl. Vérjon, amig a fustolés abbamarad és csak ezt kovetéen vegye ki a kosarat.

Ugyeljen arra, hogy a késziiléket vizszintes, sik és stabil feliileten hasznalja.

Ezt a készlléket kizarolag haztartasbeli hasznélatra terveztiik. Nem biztonsédgos a hasznélata tUzemi
konyhakon, tanyakon, motelekben vagy egyéb nem lakosséagi kdrnyezetben.

A készUlék garanciaja érvényét veszti, ha a késziléket professzionalis vagy ahhoz hasonlé célokra, illetve
ha nem az el6éirasoknak megfeleléen hasznaljak.

Mindig varjon 30 percet, amig a készllék kihll és azt kdvetéen fogja meg vagy tisztitsa meg.

Ha a tapkabel sériilt, a cserét a potencialis veszélyek elkerlilésének érdekében csak a gyarto, egy felhatal-
mazott szerviz vagy hasonldan képzett személy végezheti.

A B&B TRENDS SL. elharit mindennem(i felelésséget az olyan emberekben, allatokban vagy targyakban
bekovetkezett karokért, amelyek ezen figyelmeztetések figyelmen kivil hagyasabol adédnak.

ELSO HASZNALAT ELOTT

Tavolitson el minden csomagolast és matricat az forrolevegds siitd belsejébél és kiilsejérél. Ovatosan
torélje at a készulék kilsejét egy nedves ruhaval vagy papirtériével.
FIGYELMEZTETES: Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a siitét vagy a csatlakozojat.®

FELHASZNALASI UTMUTATO

1. Csatlakoztassa a tapkabelt a csatlakozdaljzatba. A siit6 ekkor készenléti izemmaodba keriil.
2. |d6zit6:

Az idézitével 1-t61 30 perces idétartamot allithat be. Forditsa az IDOZITO tarcsajat az idtartam
csokkentéséhez vagy noveléséhez.

3. Homérséklet:

A hémérséklet 80 °C-tél 200 °C-ra allithatd. Forditsa a HOMERSEKLET gombot a hémérséklet
csokkentéséhez vagy néveléséhez.

4. Miikodést jelz6 jelz6fény

A forréleveg6s sité mikodése kdzben az miikddést jelz6 fény folyamatos vilagit.

5. Melegités jelz6fény

Amikor a készulék elérte a beallitott hémérsékletet, a siitd tovabbra is idészakosan heviteni fog.
Mikézben a siité melegszik, a melegités jelzéfény folyamatosan vilagit.

6. AUTOMATIKUS LEALLAS

A sutési folyamat kozben is kiszedheti a kosarat. Amikor kiemeli a kosarat, a tapellatas automatikusan
megszinik. Miutan visszahelyezte a kosarat a helyére, a suité ismét mikddésbe Iép.

A FORROLEVEGOS SUTO HASZNALATA
Helyezze a forrélevegds sutét sik, stabil fellletre.

NE HELYEZZE A SUTOT OLYAN FELULETRE, AMELY NEM HOALLO.
Helyezze a zsiradékcsepegtet6t a kosarra.

NE TOLTSE MEG A KOSARAT OLAJJAL VAGY EGYEB FOLYADEKKAL.
Helyezze az ételt a kosarba, majd tegye be a kosarat a készilékbe.
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Allitsa be a siitési idét és hémérsékletet a megfelelé szabalyozokkal.

MEGJEGYZES: Amikor manualisan allitia be a siitési idét, szamoljon hozza egy-két percet, mert a
slitének sziiksége van némi idére, hogy felmelegedijen.

Vannak olyan ételek, amelyeket félidénél 6ssze kell raznia. Ehhez vegye ki a kosarat a készulékbdl a
fogantyujanal fogva. llyenkor a sité automatikusan kikapcsol. Ezutan razza meg a kosarat vagy forditsa
meg az ételt. Ezt kbvetéen tegye vissza a kosarat a készulékbe, amely tovabbfolytatja a siitést.

Amikor letelt a beallitott stitési id6, a ventilatorok par masodpercig miikddésbe 1épnek, hogy lehitsék a
sutét.

Vegye ki a kosarat a készulékbdl és helyezze egy alatétre.

MEGJEGYZES: Az ételbdl tavozoé olaj dsszegyiilik a kosar aljaban, igy mindig kellé kériiltekintéssel
emelje ki a kosarat a sutébél.

Ellenérizze, hogy az étel kell6képpen atsilt-e. Amennyiben nem, egyszerlien csusztassa vissza a
kosarat a készlilékbe, allitsa be a sltési id6t és hémérsékletet.

Ne forditsa meg a kosarat, mert a kosar aljan 6sszegydilt olaj rafolyik az ételre.

Hasznaljon ételcsipeszt és azzal emelje ki a nagyobb méretli vagy kénnyen szétes¢ ételeket a kosarbal.
Amennyiben tovabbi fogasokat szeretne elkésziteni, kdzvetlenll egy adag étel elkészilte utan hasznal-
hatja a késziléket.

SUTESI UTMUTATO

Az alabbi tablazat a kiilonbozé ételek elkészitéséhez sziikséges sutési idd és hdmérséklet beallitasahoz
nyujt segitséget.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy mivel a hozzavalok méretiiket, formajukat, markajukat, szarmazasi
helyliket tekintve eltéréek, nem tudjuk garantalni, hogy ezek a legmegfelel6bb beallitadsok az adott
hozzavalok elkészitéséhez. A Rapid Air Fryer technolégia azonnal felmelegiti a sité belsejében 1évd
levegét, igy ha egy rovid idére kihlizza a kosarat a készulékbél, az nem fogja megszakitani a sutési
folyamatot.

TIPPEK:

. A kisebb hozzavaldknak altalaban révidebb sitési id6ére van sziikséglik, mint a nagyobbaknak.

. Ha a kisebb hozzavaldkat félidében 6sszerazza, jobb végeredményre szamithat.

. Ha egy kis olajat ad a friss burgonyahasabokhoz, ropogésabbak lesznek.

. Ne készitsen tulsagosan zsiros ételeket, példaul kolbaszokat a sttében.

. A szeletelt burgonya javasolt mennyisége 350 gramm, amennyiben ropogds hasabburgonyakat
szeretne.

. Az el6re elkészitett tésztanak kevesebb idére van sziiksége, mint a hazilag készitettnek.

TISZTITAS

Minden haszndlat utan tisztitsa ki a forrélevegds sitét. Hizza ki a készlléket a csatlakozéaljzatbdl.
TISZTITAS ELOTT MINDIG VARJON LEGALABB 30 PERCET, HOGY A FORROLEVEGOS SUTO
LEHULJON.

MEGJEGYZES: Ne tisztitsa a kosarat, a zsiradékcsepegtetét és a késziilék belsejét fém konyhai
eszkdzokkel vagy suroloszerekkel, mert azok kart tehetnek a ragadasgatié bevonatban.

Nedves ruhaval térdlje le a sité kilsejét.

A kosarat forrd, szappanos vizzel és puha szivaccsal tisztitsa. A raragadt ételmaradékokat zsiroldo
folyékony szappannal is eltavolithatja.

Tipp: Amennyiben ételmaradék ragadt a kosarra vagy annak aljaba, dztassa a kosarat forré szappanos
vizben kortlbeldl 10 percig.

Tisztitsa ki a készulék belsejét forrd vizzel és puha szivaccsal.

MEGJEGYZES: Ugyeljen arra, hogy nem kerill tul sok viz a késziilék belsejébe. Elegends, ha attorli és
igy megszabadulhat az ételmaradékoktdl, valamint a zsiradéktdl.

Tisztitokefével tisztitsa meg a melegité alkatrészeket és ugy tavolitsa el az ételmaradékokat.



HIBAELHARITAS

MEGHIBASODAS LEIRASA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A forrélevegds sité nem
mikadik

Az forrélevegés siit6 nincs
csatlakoztatva a halézathoz.

Csatlakoztassa a sitét az
aljzathoz.

Nem volt bedllitva a sutési id6.

A stitével sttott hozzavalok
nem stltek at rendesen.

Tulsagosan telepakolta a
kosarat.

Tegyen kevesebb hozzavalot a
kosarban, igy egyenletesebben
atstilhetnek.

Tul alacsonyra éllitotta a
hémérsékletet.

Novelje a hémérsékletet a
hémérséklet-szabalyozéval.

A hozzaval6k nem siiltek
meg egyenletesen.

Bizonyos hozzavalokat
félidében Ossze kell razni.

Olyan hozzavalokat, amelyek
egymason siilnek, példaul a
hasabburgonya, a sttési idé
félidejében 6ssze kell razni.

A silt harapnivaldk nem
stilnek ropogdsra a
sttében.

Ezt a fajta élelmiszert
hagyomanyos fritézben kellett
volna elkésziteni.

Az ilyen tipusu élelmiszerekhez
hasznéljon hagyomanyos siitét
vagy kissé kenje meg Sket olajjal
a ropogdsabb végeredmény
kedvéért.

Nem tudom megfeleléen
becsusztatni a kosarat a
készllékbe.

Tulsdgosan telepakolta a
kosarat.

Ne toltse a MAX jelzésen tul a
kosarat.

Fehér fist szall fel a
forrolevegds sutdbél.

Zsiros hozzavalokkal sut.

Amikor zsiros élelmiszereket siit
a sutében, nagy mennyiségu olaj
keril a kosérba. Ebbél az olajbol
fehér fist szallhat fel és a kosér a
szokasosnal jobban athevilhet.
Ez nem art a stitének és a
végeredményre sincs hatdssal.

A kosarban maradt némi
zsiradékmaradvany az el6z6
hasznélat utan.

A fehér fustot a kosarban 1évé
zsiradék felheviilése okozza.
Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
kosarat minden hasznalatot
kovetden alaposan megtisztitja.
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MEGHIBASODAS LEIRASA

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

A hasabburgonya nem siil
at egyenletesen a stitében.

Rossz fajta burgonyat hasznalt

Hasznaljon friss burgonyat és
gy6z6djon meg arrél, hogy
egyben maradnak a siités soran

A burgonyahasabokat nem
Oblitette le alaposan.

Alaposan 6blitse le a
krumplihasdbokat, hogy lejojjon
a burgonyan talalhaté
keményité.

A hasébburgonyak nem
stilnek ropogdsra a
stitében.

A hasédbburgonya ropogéssaga
az olaj mennyiségétol és a
burgonyaban talalhaté viz
mértékétdl fugg.

Ugyeljen arra, hogy hagyja
megszaradni a
burgonyahasabokat, miel&tt
hozzajuk adja az olajat.

Szeletelje kisebb hasabokra a
burgonyat, igy ropogdsabb lesz a
végeredmény.

Adjon hozzajuk egy kicsit tobb
olajat, hogy még ropogdsabbak
legyenek.

A TERMEK ARTALMATLANITASA

hid

Ez a termék megfelel az elektromos és elektronikus eszk6zokrél szolé 2012/19/EU, kdzismer-
ten WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment, azaz Elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl szdl6) iranyelvnek, amely elektromos és elektronikus eszk6zok
eltavolitasara és Ujrafelhasznalasara vonatkozdan az Eurdpai Uniéban alkalmazandé

jogszabalyi kereteket szabja meg. Ne dobja a terméket hulladékgydijtébe! Keresse fel az
Onhoz legkdzelebb talalhato elektromos és elektronikus berendezéseket feldolgozé hulladék-

gyUjté kézpontot!

Az eszkoz kikapcsolt, készenléti és halozati készenléti izemmddban torténd energiafogyasz-
tasarol az EU 2023/826 rendeletével 6sszhangban a kdvetkezd linken talal informaciot:

https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




VA MULTUMIM CA ATl ALES ZELMER SPERAM CA PRODUSUL SA FIE PE MASURA
ASTEPTARILOR DUMNEAVOASTRA.

AVERTISMENT

VA RUGAM SA CITITI CU ATENTIE INSTRUCTIUNILE INAINTE DE A UTILIZA PRODUSUL.
DEPOZITATI ACESTE INSTRUCTIUNI INTR-UN LOC SIGUR PENTRU A LE PUTEA CONSULTA S| PE
VIITOR.

DESCRIERE

1. Indicator luminos pentru incalzire (lumina rosie)

2. Indicator luminos pentru alimentare (lumina verde)
3. Control temporizare (intre 0 si 30 de minute)

4. Control temperatura (80°C si 200°C)

5. Gratar

6. Cos

7. Méner cos

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie inlocuit de catre producator, reprezentantul
de service sau alta persoana autorizata, pentru a evita
accidentele.

Acest aparat poate fi utilizat de catre copii in varsta de
peste 8 ani si de catre persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte, daca li s-a oferit supraveghere sau instruire
privind utilizarea dispozitivului intr-un mod sigur si daca
inteleg pericolele implicate. Nu lasati copiii sa se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie efectuate de
catre copii cu varsta mai mica de 8 ani si care nu sunt
supravegheati.

Pastrati aparatul si cablul sau de alimentare intr-un loc
inaccesibil copiilor cu varsta sub 8 ani.

Aparatele nu sunt destinate pentru utilizarea prin
intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de control de la distanta.

Deconectati aparatul atunci nu il folositi si inainte de a-|
curata. Lasati aparatul sa se raceasca inainte de a-i
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scoate componentele si de a-| curata.
Nu scufundati aparatul in apa sau vreun alt lichid.

Aparatul este destinat pentru utilizarea la o altitudine de
cel mult 2000 m deasupra nivelului marii.

NOTA: Pungile de plastic pot fi periculoase.

Pentru a evita pericolul, tineti pungile de plastic departe de
bebelusi si copii.

Nu lasati copiii sa se joace cu materialele de ambalare.
Pericol de sufocare!

MASURI DE SIGURANTA

Respectati intotdeauna masurile de siguranta de baza atunci cand folositi aparate electrocasnice:
Pastrati cutia si ambalajul pentru depozitare.

Nu scufundati niciodata cablul de alimentare, fisa sau oricare altd componenta a aparatului in apa sau in
alte lichide, pentru a evita electrocutarea sau deteriorarea friteuzei cu aer cald.

Lasati alimentele in cos pentru a evita contactul cu elementele de incalzire.

Nu acoperiti orificiile de admisie si evacuare a aerului in timpul functionarii aparatului.
Nu umpleti tava cu ulei. Umplerea tavii cu ulei poate provoca un pericol de incendiu.
Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii acestuia.

Nu utilizati aparatul daca fisa, cablul de alimentare sau celelalte componente sunt deteriorate.
Nu permiteti repararea sau inlocuirea aparatului de catre persoane neautorizate.

Nu lasati cablul de alimentare in apropierea suprafetelor fierbinti.

Nu introduceti aparatul in priza si nu-I folositi cu mainile ude.

Asigurati-va ca aparatul este introdus corect in priza de perete.

Pastrati aparatul si cablul sdu de alimentare intr-un loc inaccesibil copiilor.

Nu conectati aparatul la un intrerupator extern pentru temporizator.

Nu amplasati aparatul pe sau in apropierea materialelor inflamabile, cum ar fi fetele de masa sau perdele-
le.

Nu sprijiniti aparatul de perete sau de alte aparate in timpul functionarii sale. Lasati un spatiu de cel putin
15 cm in spatele, partile laterale si deasupra aparatului pentru a nu obstructiona orificiile de admisie/eva-
cuare a aerului.

Nu plasati nimic pe aparat in timpul functionarii sale.
Nu folositi aparatul in alte scopuri decat cele descrise in aceste instructiuni de utilizare.
Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii sale.

Tn timpul préjirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereazé abur fierbinte. Pastrati o
distanta sigura intre maini si fata si aburul si orificiile de evacuare a aerului. Aveti grija la abur si la aerul
fierbinte atunci cand scoateti tava din aparat. Suprafetele accesibile pot deveni fierbinti in timpul utilizarii.

Scoateti imediat aparatul din priza daca observati fum negru iesind din el. Asteptati ca fumul sa dispara
inainte de a indeparta tava din aparat.



Acest aparat este destinat numai pentru uz casnic. Utilizarea sa nu este sigura in medii precum bucatarii
de personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata orizontala, uniforma si stabila.

Garantia este anulata in cazul folosirii aparatului in scopuri profesionale sau semi-profesionale sau in
cazul nerespectarii instructiunilor de folosire.

Asteptati intotdeauna 30 de minute pentru racirea aparatului inainte de a-l manevra sau curata.

In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau de
catre reprezentantul de service ori altd persoana autorizata, pentru a evita accidentele.

B&B TRENDS SL. isi declina orice raspundere pentru vatamari sau deteriorari care pot fi produse oameni-
lor, animalelor sau obiectelor ca urmare a nerespectarii acestor avertismente.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Indepartati toate ambalajele si autocolantele din interiorul si de la exteriorul friteuzei cu aer cald. Stergeti
cu grija partea exterioara folosind o carpa umeda sau un prosop din hartie.
AVERTISMENT: Nu scufundati niciodata friteuza cu aer sau fisa acesteia in apa sau in vreun alt lichid.X

INSTRUCTIUNI DE OPERARE

1. Conectati cablul de alimentare. Friteuza cu aer cald se afla acum in modul standby (asteptare).
2.Temporizator:

Temporizatorul are un interval de la 1 la 30 de minute. Rotiti butonul TEMPORIZATORULUI pentru a
creste sau reduce intervalul de timp.

3.Temp.:

Temperatura este cuprinsd intre 80°C si 200 °C. Rotiti butonul de TEMPERATURA pentru a creste sau
reduce temperatura.

4. Indicator pentru alimentare

Indicatorul pentru alimentare lumineaza in permanenta atunci cand aparatul se afla in functiune.

5. Indicator pentru incalzire

Friteuza cu aer cald va continua sa incalzeasca intermitent chiar si dupa ce temperatura setata a fost
atinsa.

Indicatorul pentru alimentare lumineaza in permanenta atunci cand aparatul se afla in functiune.

6. DECONECTARE AUTOMATA

Cosul poate fi scos in timpul procesului de gatire. Atunci cand cosul este scos, alimentarea este
intrerupta automat. Aparatul isi reia functionarea dupa reintroducerea cosului.

CUM SE FOLOSESTE FRITEUZA CU AER CALD

Pozitionati friteuza pe o suprafata plana si stabila.

NU AMPLASATI FRITEUZA CU AER CALD PE O SUPRAFATA CARE NU ESTE TERMOREZISTEN-
TA.

Introduceti gratarul in cos.

NU UMPLETI TAVA CU ULEI SAU ALTE LICHIDE

Introduceti alimentele in cos si cosul in corpul principal.

Stabiliti timpul de gatire si temperatura cu ajutorul butoanelor corespunzatoare.

RETINETI: Atunci cand reglati timpul manual, adaugati intotdeauna cateva minute suplimentare la timpul
de gatire, pentru a permite incalzirea friteuzei cu aer cald.

Unele alimente necesita sa fie agitate la jumatatea ciclului de gatire. Pentru a face acest lucru, scoateti
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cosul din corpul principal cu ajutorul manerului. Friteuza cu aer cald se va opri automat. Agitati apoi
cosul sau rasturnati alimentele. Dupa aceea, introduceti cosul Tnapoi in friteuza, iar aceasta isi va relua
ciclul de gatire.

Atunci cand timpul de gatire a fost atins, ventilatorul va rula cateva secunde pentru a raci friteuza.
Scoateti cosul din friteuza si plasati-l pe un suport pentru vase.

RETINETI: Uleiul provenit de la mancare se va aduna in partea inferioara a cosului, asa ca procedati cu
grija atunci cand il scoateti din friteuza.

Verificati daca mancarea este gata. Dacéa nu, introduceti pur si simplu cosul napoi in friteuza si setati
temperatura si timpul de gatire.

Nu ntoarceti cosul invers, uleiul strans in partea sa inferioara se va scurge pe mancare.

Puteti transfera alimentele mari sau fragile din cos cu ajutorul unor clesti.

Daca doriti sa pregatiti mai multd mancare, puteti folosi instant friteuza cu aer cald cand urmatorul lot de
alimente este pregatit.

GHID PENTRU GATIRE

Tabelul de mai jos reprezinta un ghid care sa va ajute sa setati timpul si temperatura pentru anumite
alimente.

Retineti: Va rugam sa retineti ca, datorita faptului ca ingredientele difera din punct de vedere al formei,
dimensiunii, marcii si originii, nu putem garanta cea mai buna setare pentru ingredientele pe care le
aveti. Tehnologia rapida a friteuzei cu aer cald reincalzeste instant aerul din interiorul friteuzei, asadar
scoaterea cosului din ea pentru o perioada scurta de timp nu va intrerupe procesul de gatire.
SFATURI:

. Ingredientele de dimensiuni mici necesita, de obicei, un timp de gatire mai scurt decat ingredientele de
dimensiuni mai mari.

. Agitarea ingredientelor mai mici la mijlocul procesului de gatire va ofera un rezultat final mai bun.

. Adaugarea unei cantitati foarte mici de ulei la cartofii proaspeti ii va face crocanti.

. Nu preparati ingrediente extrem de grase in friteuza, cum ar fi carnatii.

. Cantitatea recomandata de cartofi taiati pentru ca acestia sa fie crocanti este de 350 de grame.

. Aluatul congelat rapid necesita un timp de gatire mai scurt decéat aluatul facut in casa.

CURATARE

Curatati friteuza dupa fiecare utilizare. Scoateti-o din priza.

ASTEPTATI INTOTDEAUNA 30 DE MINUTE PENTRU RACIREA APARATULUI INAINTE DE A-L
CURATA.

RETINETI: Nu curatati cosul, gratarul si interiorul aparatului folosind ustensile de bucatarie din metal sau
materiale de curatare abrazive, intrucat acestea pot deteriora stratul neaderent.

Stergeti partea exterioara a friteuzei folosind o carpa umeda.

Curatati cosul cu apa calda, detergent si un burete non-abraziv. Puteti indeparta resturile de alimente cu
ajutorul unui detergent lichid pentru degresare.

Sfat: Daca exista resturi de alimente in cos sau pe fundul acestuia, inmuiati cosul in apa si spalati cu
detergent pentru aproximativ 10 minute.

Curatati interiorul aparatului folosind apa calda si un burete non-abraziv.

RETINETI: Asigurati-va ca nu introduceti prea multa apa in aparat. Acesta trebuie doar sters pentru a
indeparta resturile de alimente si grasimea.

Curatati elementul de incalzire cu o perie, pentru a indeparta resturile de alimente.



DEPANARE

PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTII

Friteuza nu functioneaza.

Friteuza nu este conectata la
priza.

Conectati friteuza la priza.

Timpul de gétire nu a fost setat.

Ingredientele preparare la
friteuza nu sunt gatite.

Cosul este prea plin.

Folositi loturi mai mici de
ingrediente in cos, intrucat
acestea se vor gati mai uniform.

Temperatura setata este prea
joasa.

Cresteti valoarea acesteia
folosind controlul pentru
temperatura.

Ingredientele nu sunt
gatite uniform

Anumite tipuri de ingrediente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de gatire.

Ingredientele aflate deasupra sau
puse unele peste altele, cartofii
prajiti de exemplu, trebuie
agitate la mijlocul timpului de
gatire.

Gustdrile préjite nu sunt
crocante atunci cand sunt
scoase din friteuza.

Tipul de gustare ar fi trebuit sa
fie preparat intr-o tigaie de
prajit traditionala, adanca.

Folositi cuptorul pentru astfel de
gustari sau ungeti-le cu putin
ulei, pentru un rezultat mai
crocant.

Nu pot introduce
corespunzdtor cosul in
aparat

Cosul este prea plin.

Nu umpleti cosul peste indicatia
+MAX"

Din friteuza iese fum alb

Ingredientele preparate sunt
grase.

Atunci cand in friteuza sunt
gatite produse grase, in cos se
scurge o cantitate mare de ulei,
care produce fum alb si incalzirea
cosului mai mult decat in mod
normal. Acest lucru nu afecteaza
friteuza sau rezultatul final.

Cosul inca mai contine
reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de
grasimea care se incalzeste in
cos. Asigurati-va ca, dupa fiecare
utilizare, curatati cosul in mod
corespunzator.
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PROBLEMA

CAUZA POSIBILA

SOLUTII

Cartofii prdjiti sunt gatiti
neuniform in friteuza

A fost folosit tipul gresit de
cartofi

Folositi cartofi proaspeti si
asigurati-va ca acestia raman
fermi pe parcursul gatirii

Cartofii pai nu au fost clatiti
corespunzator.

Clatiti cartofii corespunzator
pentru a indeparta amidonul de
pe suprafata bucatilor.

Cartofii prdjiti nu sunt
crocanti atunci cand sunt
scosi din friteuza.

Cartofii prajiti vor fi mai
crocanti in functie de
cantitatea de ulei si apa din
timpul gatirii.

Asigurati-va ca uscati cartofii pai
inainte de a adduga uleiul.

Pentru un rezultat mai crocant,
taiati cartofi pai mai mici.

Adaugati putin mai mult ulei
pentru un rezultat mai crocant.

ELIMINAREA PRODUSULUI

electrice si electronice, cunoscuta sub denumirea DEEE (Deseuri de echipamente electrice si

E Acest produs este in conformitate cu Directiva Europeana 2012/19/UE privind dispozitivele

electronice), ce ofera cadrul legal aplicabil in Uniunea Europeana pentru eliminarea si
I reutilizarea deseurilor de dispozitive electronice si electrice. Nu eliminati acest produs la gunoi,
ci duceti-I la cel mai apropiat centru de colectare a deseurilor electrice si electronice.

Informatii despre consumul de energie al aparatului ih modul oprit, modul de asteptare si
modul de asteptare in retea, in conformitate cu Regulamentul UE 2023/826, pot fi gasite la

urmatorul link: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html
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BINNArOOAPUM BAC 3A BbIBOP MPOAYKUUM KOMMAHUMU ZELMER Mbl HAOEEMCA, 4YTO
MUCMNOJb30BAHUE HALLEW MPOAYKUMN NMPUHECET BAM MAKCUMANBLHYIO MOJMb3Y U Bhbl
BCEIOA BYOETE OOBOJIbHbI PE3YJIbTATOM.

NPEAYNPEXAEHUE

MEPE[L NCMNONMb30OBAHVEM MNMPUBOPA BHUMATENBHO O3HAKOMBLTECH C MHCTPYKLMEN MO
SKCMIYATAUWNW. XPAHUTE WHCTPYKUMIO B HAOEXHOM MECTE [ANA OANLHEWLLEFO
NCMONb30OBAHNA.

OMNMUCAHUE

1. MHpnkaTop nutaHms (kpacHoro LBeTa)
2. nankaTtop nutaHus (3eneHoro uBeTa)
3. Wkana Taimepa (0—30 MUHYT)

4. Wkana TemnepaTypbl (80—200 K)

5. CenapaTop pUTIOPHULLbI

6. KopanHa

7. PykosiTka KOp3uHbI

MHCTPYKLUWUU NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTHU

Ecnv WHyp nuTaHna noBpexaeH, To, BO u3bexaHue
onacHou cuTyauunu, ero OOSDKHbI 3aMeHUTb
npounsBoanTeNnb, €ro CEPBUCHbIA areHT unM nuua,
MMeEoLLME aHarOrMyHyro KBanugukaumio.

[aHHbIM  YCTPOMUCTBOM MOryT MOrb30BaTbCA OeTU B
BO3pacTe OT 8 neT U Bbllle, a Takke nogu C
OrpaHNUYeHHbIMN  (PU3UYECKUMU,  CEHCOPHLIMU  UIU
YMCTBEHHbIMU CMocoBHOCTAMM nnm 6es
COOTBETCTBYHIOLUMX ONbITa U 3HAHUW, €CIIU OHU HaXO4ATCS
nog rMpUCMOTPOM UM MONYYUSIM  UHCTPYKUMU MO
BGesonacHOMy MOSIb30BaHUK YCTPOWUCTBOM W OCO3HatOT
ONacCHOCTW, KOTOpble MOryT BO3HUKHYTb B Criydyae
HenpaBwuITbHOro obpalleHns ¢ HUM. He no3BonsanTe geTam
urpatb C YycTporctBoM. K ounctke n oBCnyxmBaHuo
YCTPOWNCTBA, KOTOPbIe A0SPKEH BbINOSTHATL MOfb30BaTeNb,
MOXHO [onyckatb AeTen crapwe 8 neT, ecrnv OHu
Haxo4ATCs Nnog NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

XpaHute yYCTPOMCTBO W LIHYP MUTaHUA B MecCTax,
HeJOCTYMHbIX ANa geTen mnagle 8 ner.

BbitoBble  npubopsl He  npegHasHadeHbl  Ongd
aKcnnyataumMmM C NOMOLLLIO BHELIHero Ttavmepa unu
OTAENbHOW CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOIO yrpaBreHus.
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OTkoYanTe YyCTPOUCTBO OT CETU NMUTaHUS, KOrda OHO He
NCNOSb3yeTCH, a TaKkkKe nepepn ero o4UCTKon. MNpexae yem
CHMMaTb eTanu 1 NPOBOANTb OYUCTKY, AanTe YCTPONCTBY
OCTbITb.

He norpyxainTte yCTpOMCTBO B BOAY WUNu N0y Opyryto
XNOKOCTb.

OTO YCTPOWCTBO paCCYATAHO Ha 3IKChryataumio npwm
MakcumarnbHOW BbICOTE Hag ypoBHEM Mops He 6onee
2 000 meTpos.

NMPUAMEYAHUE: T[nactukoBble nakeTbl MOryT ObiTb
OnacHbl.

Bo nsbexxaHne onacHOCTU aepXuTe NracTUKOBbIE NaKeThbI
noganblue OT MinageHUEeB 1 JeTen.

He nossonante pgetam wurpatb C  YNakoBOYHbLIMU
MaTepuanamu.

OnacHocTb yayLbs!

NPABUJIA TEXHUKUA BE3ONMACHOCTU

Mpwu ucnonb3oBaHuK anekTponpubopos Bceraa cnegyeT cobnogatb npasuna TexHnkM 6esonacHocTu:
CoxpaHute KOpobKy M yNnakoBOYHbIN MaTepuan A XpaHeHus!.

Bo n3bexanuns yaapa anekTpu4eckvM TOKOM Unn NoBpeXaeHNs BO3AYLLIHON (PPUTIOPHULLI HE NorpyxanTe
B BOZY WMV NoOble UHbIE XUAKOCTM LWHYP NUTaHWS, BUIKY Unv nobyto vyacte npubopa.

Bo nsbexaHne KoHTakTa NpoAYyKTOB MUTaHUS C HarpeBaTenbHbIMU 3M1eMEeHTaMun AepXuTe Bce NPpoayKTbl B
KOp3UHe.

3anpeluaeTcs 3akpbiBaTb OTBEPCTUS Arsi 3abopa 1 0TBoAa BO3Ayxa BO BpeMsi paboTbl yCTpPOUCTBa.

He 3anonHsiTe npoTuBeHb Macrnom. HanneaHve macna B NPOTMBEHb MOXET NPUBECTU K BO3rOPaHUL0.
3anpeluaeTcs npukacaTbCs K BHyTPEHHUM YacTsM YCTPOWCTBA BO BpeMsi ero paboThbl.

3anpeLleHo nonb3oBaTbCs YCTPOWUCTBOM, €CNv CeTeBas BWMKa, CeTeBOW LUHYP WAW WHble 3fIeMEHTbI
NoBpEXAEHbI.

He no3BonsinTe NOCTOPOHHUM fMLAM 3aMeHsITb UM PEMOHTUPOBATL YCTPOWUCTBO.

[lepxuTe LWHYp NUTaHUS BAANW OT FOPSYUX NOBEPXHOCTEN.

3anpeluaeTcs BKNHOYATh YCTPONCTBO B CETb UM MOMb30BATHCSH UM C MOKPLIMU PyKamu.

Y6enuTech, 4TO ceTeBasi BUIKa NpaBuIbHO BCTaBreHa B PO3ETKY 3MeKTPOCeTy.

XpaHuTe kabenb NUTaHWsA 1 YyCTPOWCTBO B HEAOCTYMHbIX AN AeTen MecTax.

He nogkniovante ycTponcTBO K BHELLHEMY TanMepy.

He cTaBbTe ycTPONCTBO Ha roptodme matepuarnbl, Takme Kak ckaTepTb Uiu 3aHaBeCKMn, Un psaaom C HAMU.
Bo Bpems paboT ycTporicTBa He CTaBbTe €ro y CTeHbl unu Apyrux npubopos. OctaBbTe He MeHee 15 cm
cBOOOAHOro NPoCTpaHcTBa c3aam, Mo 6okam 1 Hag YCTPOMCTBOM, YTOObI OTBEPCTUS Ans 3abopa 1 0TBoAa
BO3/lyXa W BbIMYCKHON KaHamn ocTaBanucb CBOOOAHBIMM.

3anpeluaeTcs knacTb Ha paboTatoLLee YyCTPOMCTBO Kakve-nmbo npegmeTsl.

He ucnonb3yiite yCcTpOWCTBO ANs Lenen, OTAMYHbIX OT ONUCaHHbIX B AAHHOM PYKOBOACTBE.

He octaBnsaviTe paboTatowiee ycTporictBo 6€3 npucmoTpa.

Bo Bpemsi npuroToBneHns ropsymm BO3AyXoM 13 OTBEPCTUI ANst OTBOAA BO3AyXa BbIXOAMT nap. AepxuTe
pykn n nuuo Ha 6e3onacHoOM paccTOsHWM OT Mapa W OTBepCTW oTBoAa Bo3dyxa. CneayeTt Takke
ocTeperaTbCsl TOpPSHEro mapa W BO3dyxa NpU BbIHAMaHWWM MNPOTUBHA K3 ycTponctea. Bo Bpewms



MCMOJIb30BaHUS YCTPOMCTBA HEKOTOPbIE MOBEPXHOCTU MOTYT CUMbHO HarpeBaThbCs.

Mpy NOSIBNEHUM YEPHOrO AblMa HEMEANEHHO OTKMYMTE YCTPOMCTBO. [oXAMTEChb, Noka AblM He
nepecTaHeT BbIXOAMUTb, MPEXAe YeM BbiIHUMaTb NMPOTUBEHb U3 YCTPOMCTBA.

MocTaBbTe YCTPOMCTBO Ha TBEPAYIO, POBHYHO, YCTONYMBYHO NOBEPXHOCTb.

YCTPOWCTBO NpefHa3HayeHo TONbKO AN AOMALUHEro UCMONb30BaHUS. YCTPOMUCTBO He MpeaHasHa4YeHo
ANsi UCMOMNb30BaHUsi B TakUX YCMOBUSIX dKCMnyaTauuu, Kak KyXHU Ansi nepcoHana, depMbl, MOTENU 1
Opyrve ycroBusi, KPOME XUMbIX MOMELLEHWI.

B cnyyae HapylueHVsi MpaBun UCMONb30BaHUA YCTPOWCTBA, MNPV €ro UCMoSib30BaHUM B KayecTse
NpoeCCUOHANBHOMO UK NoNynpodeccMoHanbHOro 060pyAoBaHNS, a Takke NpU HapyLLUEHUM NpaBun
[aHHOro PyKOBOACTBA rapaHTuiiHble 06a3aTenbCTBa yTpaunBaoT CBOIO CUY.

Bcerga xaunTe He MeHblie 30 MUHYT, YTOObI BO3ayLUHAs (DpUTIOPHMLIA OCTbINa nepes O4NCTKON.

Ecnn WHyp nuTaHus NoBpexAaeH, To, BO u3bexaHue onacHon cutyauuu, ero [AOSIKHbl 3aMEHUTb
NPOU3BOAUTENb, EF0 CEPBUCHBIN areHT Unu nuua, MMeKLLMe aHanornyHyo KBanudgukaymio.

Komnanust B&B TRENDS SL cHumaeT ¢ cebs BCsAKyo OTBETCTBEHHOCTb 3a YLepb, KOTOpbI MOXET BbITb
HaHeCceH MioAsM, XXMBOTHBIM UMK UMYLLECTBY NPY HECOBNIOAEHNN HACTOSLLMX NPeAoCTEPEXEHU.

NEPEQ NEPBbIM UCTMOJIb3OBAHUEM

Ypanute Bce ynakoBOYHble MaTepuarsbl U HaKNenkun, pacrnonoXeHHble C BHYTPEHHEN 1 BHELLHEN CTOPOH
BO3AYLUHOW (OPUTIOPHNLIbI. AKKypaTHO MPOTPUTE BHELLHIOK MOBEPXHOCTb BAAXHOMN TKaHbIO UMK
6yMaxkHbIM NonoTeHLEeM.

MPEAYMNPEXOEHWME: Hukoraa He norpyxante BO34yLHYO (OpUTIOPHULLY UMW ee BUMKY MUTaHns B BOAY
1nm niobble Apyrve KnakocTu.X

MHCTPYKUWUA MO IKCIJTYATALUUN

1.BcTaBbTe BUNKY LWHYpa NUTaHUs B po3eTKy. Bo3aylwHas dpputiopHuLa Tenepb HaxoauTcs B
pexume oxuaaHus.

2.Tanmep:

Tanmep MOXHO ycTaHOBUTb Ha BpeMs oT 1 40 30 MUHYT. [Ina COKpaLLeHUs Unu yBenu4yeHus
NPOAOIKUTENLHOCTY BpaLLaiiTe pykosatky « TAMMEP» (TIMER).

3.Temneparypa:

[wnanasoH Temnepatyp coctaensieT oT 80°C go 200 °C. [ns CHWKEHUs Unu yBeNuYeHust Temneparypbl
BpaLyante pykoaTky « TEMIMEPATYPA» (TEMPERATURE).

4.WnpukaTop nutaHus

Moka dpuTiopHULLEA paboTaeT, MHANKATOP NUTaHUA NPOAOIKaeT ropeThb.

5.lHaukaTop HarpeBa

PpuTIOpHULLA NPOSOITKUT NEPUOANYECKN HAarpeBaTbCs NoCcne AOCTUXEHUS 3aJaHHON TeMnepaTypsbl.
Moka dpuTIopHULIA HarpeBaeTCs, MHAMKATOP HarpeBa NPOAOIMKaeT ropeTb.

6. ABTOMATUYECKOE OTKINOYEHUE

B npouecce NpurotoBneHns KOp3nHy MOXHO BblHUMaTb. ECnn Kop3uHa BbiHyTa, Nofaya anekTpoaHeprum
npekpatyaerca asTomatuyeckn. BosgywHas dpuTiopHmua Bo306HOBNSET paboTy nocne Toro, Kak
KOp3uHa 3aaBuHyTa obpaTHo.

KAK MCMNOJIb3OBATb BO34YLWUHYKO PPUTHOPHULY
YcTaHOBUTE YCTPOMCTBO HA POBHYIO YCTOMYMBYHO MOBEPXHOCTb.

HE YCTAHA?ﬂmpAMTE OPUTIOPHULLY HA MOBEPXHOCTb, KOTOPAA HE ABNAETCA
TEMIOCTOUNKOWN.

MomecTuTe cenapaTtop pUTIOPHULIBI HA KOP3UHY.

HE 3AMONHAWTE NMPOTVBEHL MACIOM WA NIOBEOW APYION XWNOKOCTHIO.

MomecTnTe NpoayKThbl B KOP3WHY. BCTaBbTe KOP3UHY B OCHOBHOW KOpryc.

YcTaHoBUTE BpEMSsI MPUrOTOBIIEHUSI U TeMMepaTypy NPy NOMOLLMY COOTBETCTBYHIOLLMX PYKOSITOK.
MPUMEYAHWE: lMpwn ycTaHoBKe BpeMeHW BpyYHYto Bcerga obaBnsinTe K BpEMEHU NPUroToBMEHNS eLle

47



48

OfHY-AiBe MUHYTbI, 4TOObI hpUTIOPHULIA yCnena pa3orpeTbes.

HekoTopble NpoayKTbl, BO3MOXHO, HYXHO ByaeT BCTPAXHYTb N0 UCTEYEHUW NEPBOIN NOMOBUHbI
yYCTaHOBMNEHHOIO BPeMEHU NPUroToBMEHWs. AN 3TOro BblIHbTE KOP3UHY M3 OCHOBHOTO Kopryca 3a
pykoaTKy. BosayliHas hpuTiopHULE BBIKIMTIOYUTCS aBTOMaTUYECKWU. BCTPAXHUTE KOP3UHY 1nn
nepeBepHUTE NPOAYKTbl B HEN BBEPX AHOM. [1ocne 3Toro BepHUTE KOP3VHY BO (OPUTIOPHULYY, U LMK
NpUroToBEHNA BO30GHOBUTCS.

BeHTunstop 6yaeT pabotaTb HECKOMbLKO CEKYHA MO UCTEYEHWUN BPEMEHMW MPUTOTOBMNEHUS], YTOObI
oxnaguTb ppuTIOPHALLY.

BbIHbTE KOP3WHY 13 hpUTIOPHULIBI 1 MOCTaBbTE Ha NOACTaBKY AN Nocyabl.

MPUMEYAHWE: JTMWHWIA Xnp OT NPOAYKTOB COBMPaETCs B HMXKHEN YaCTu KOP3WHbI, NoaToMy ByabTe
OCTOPOXHbI, BbIHUMAsA ee 13 PPUTIOPHULBI.

MpoBepbTe roToBHOCTb. ECnu NpoayKThl HE yCnenu NpuroToBUTLCS, BCTaBbTE KOP3WHY 06paTHO B
BO3AYLUHYO (OPUTIOPHWULY, YCTaHOBUTE BPEMS 1 TemnepaTtypy NpuroToBrieHns.

He nepeBopaunBainTe Kop3amHy BBEPX AHOM, TaK Kak Xup, COBPaBLLMIACSA B €€ HUXKHEN YacTu, MOXeT
nonacTtb Ha NPOAYKTbI.

[Ina BbIHUMaHMSA GONbLUXX N XPYNKMX NPOAYKTOB UCNOMb3YNTE LMNLbI, YTOObI MOAHATL UX U3 KOP3UHbI.
Ecnu Bbl XO0TWUTE NpUroToBUTL GOoMbLUE eabl, MOXHO Cpa3y e HaunHaTb MOBTOPHOE UCMOSb30BaHne
BO3YLUHOWN (OPUTIOPHMLIbI, KaKk TONbKO ByaeT rotoBa nepsas nopLms.

PYKOBOACTBO MO NPUITOTOBJIEHUIO

MpvBeAeHHasn HUxe cnpaBoYHas Tabnuua NoMoXeT BaM YCTaHOBUTL BPEMSI U TeMMepaTypy
NPUroTOBIIEHUs ONPEeaEeneHHbIX MPOAYKTOB.
Mpumeyanue: MoMHUTE, 4TO, NOCKOSIbKY UHIPEAMEHTLI pasfnMyaloTcs no pasmepy, popme, mapke n
NPOUCXOXOEHUIO, Mbl HE MOXXEM FrapaHTUPOBaThb, YTO NPUBEAEHHbIE BapuaHThl fyulle BCero noaxoasat
ONS UMeloLLMXCS Y Bac MHrpeaneHToB. TexHonorns Rapid Air MOMeHTanbHO HarpeBaeT BO3[yX BHYTpU
BO3/YLUHOM (OPUTIOPHULIbI, MOSTOMY KpaTKOBPEMEHHOE BbIHMMAaHUE KOP3WHbI U3 BO3AYLLHON
PPUTIOPHULIBI MPAKTUYECKN HE BMSIET HA NPOLLECC NPUrOTOBMEHWSI.
COBEThI:
. AN npuroToBneHus MHrpeaneHToB HEBOMbLLOro pa3Mepa 0bbIYHO TPeOYETCS MEHbLLE BPEMEHU, YeM
ONS KPYMNHbIX.
BcTpsixuBaHue HEGOMbLUMX MO pa3Mepy MHIPEAVEHTOB MO UCTEYEHUW NEPBO NMOMOBUHbI
YCTaHOBIIEHHOrO BPEMEHU NMPUroTOBIIEHUS YNYYLIUT KOHEYHbIN pe3ynbTar.
. Ceexwin kapTodens byaet 6onblue XpycTeTb, ecnn o6aBnUTb K HEMY COBCEM HEMHOIO PacTUTENBHOTO
macna.
He rotoBbTe B BO3AYLLUHON (OPUTIOPHULE CIIULLKOM XUPHbIE MPOAYKTHI, HAanpumep konbacku.
PekomMeHayeMoe KonmMyecTBO Hape3aHHOro kapTodens Ansi IPUrOTOBMEHUS XPYCTSLLErO kapTodens
pwu coctaBnset 350 r.
. Ansi NnpuroToBnNeHUs yxe roToBoro Tecta TpebyeTcs MeHbLUE BPEMEHU, YEM ASSt JOMALLIHETO.

OYUCTKA

Bcerga ouuwarite yCcTpoMCTBO NOCHe UCMOSb3oBaHus. OTKUNTE YCTPOWCTBO OT ANEKTPOCETH.
BCEIOA XXAWTE HE MEHBLLUE 30 MUHYT, YTOBbI BO3AYLIHAA ®PUTIOPHULIA OCTBINA
NEPEQ OYUCTKOW.

MPUMEYAHWE: 3anpelyaeTcst MCNonb3oBaTb MeTannnmyeckne KyxoHHble Npubopbl unu abpasvBHbie
YUCTSLLME MaTepuarnbl AN OYUCTKM KOP3WHbI, cenapatopa 1 BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTH YCTPOUCTBA.
MpoTpuTe BHELLHIOW NOBEPXHOCTHL BO3AYLLUHOW (HPUTIOPHULI BAXHOW TKaHbHO.

BbiMONTE KOP3nHY NofA ropsiyet BOAON, NCMNOMb3Ys XWAKOCTb ANA MbITb NOCYAbl U HeabpasuBHYO
rybky. OcTaTkv MULLM MOXHO yAanuTb NPy MOMOLLM XUAKOrO CPpeacTBa ANs yAaneHus xupa.

CoseT: Ecnu octatku ULy NPUCTanu K KOP3uHe Uu K AHY KOP3WHbI, 3arnofiH1Te ee ropsiveii BOAOW ¢
nobaeneHneM MOKLLEro cpefcTBa U OCTaBbTe NPUMEPHO Ha 10 MUHYT.

[MpomoiTe BHYTPEeHHUE YacTu YCTPOUCTBA Mo ropsivent BOAOW C UCMoNb3oBaHMEM Heabpa3nBHOM ryoku.
MPUMEYAHWE: He gonyckante nonagaHus crviikom 60mbLUIoro konvyecTBa BoAbl BHYTPb YCTPONCTBA.
BaM npocTo HyXHO NpoTepeTb ero, YTobbl N36aBUTLCS OT OCTATKOB MULLM U XUpa.

YTo6bl yaanuTb ocTaTkv NULLK, OYUCTUTE HarpeBaTenbHbIA ANIEMEHT YUCTALLEN LLLETKON.



PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEMOJIAQOK

MPOBJIEMA

BO3MOHAA NMPUYUNHA

PELUEHUA

Bo3aywwHan ¢ppuTiopHuLa
He paboTaeT.

Bo3gywHan GpuTiopHMLa He
NOAK/IOYEHA K CETU MUTAHNA.

MopKnioumTe BO3AYLIHYO
dpUTIOpHULY K po3eTKe.

LnutenbHocTb npuroToBneHnA
He yCTaHOBJ1eHa.

WHrpeaneHTsl B
BO3AYLUHON GppUTIOpHULIE
He O [0 FOTOBHOCTM.

Kop3wnHa nepenonHeHa.

KnapwnTe B KOP3uHY MeHbLUME MO
pasmepy nopuuy MHrPeLNeHTOB,
uT06bI OHU PABHOMEPHO
NpoXapunucb.

YcTaHOBNEHA CAINWKOM HU3Kas
Temnepatypa.

YBennubTe Temnepatypy npu
MOMOLLM LUKasbl TeMMepaTypbl.

WHrpeaneHTbl
npoXkapunmcb
HepaBHOMEpPHO.

HekoTopble Bugbl
WHTpeAneHToB HeobXoanuMo
BCTPAXMBATb MO UCTEUEHNN
nepBoi NONOBUHbI
YCTaHOBNEHHOTrO BPEMEHN
NPUroToBNEeHNS.

VHrpeaneHTbl, KOTOpble nexat
APy Ha ipyre nnu nonepexk,
Hanpumep, KapTodenb dpu,
HeobXx0AMMO BCTPAXHYTb MO
MNCTeYEeHUV NepPBOW MOMOBUHDI
YCTaHOBNEHHOrO BPeMeHU
NpUroToBNEeHMA.

3aKkycku dpu 13
BO3AYLUHON GPUTIOPHULIbI

HeOoCTaTOYHO XpycTALlme.

Takom TvN 3aKyCoK paccynTaH
Ha MPUroToB/eHEe B
TpaauLMOHHON GpuUTIopHMLE.

[ina nonyyeHuns 6onee
XPYCTALLEro pesynbraTta
MCMONb3yITe AN TakUX 3aKyCOK
DYXOBKY VSN CNerka CMakbTe X
Macnom.

Al He mory npaBubHO
BCTaBUTb KOP3WHY B
YCTPOWCTBO.

KopamHa nepenosnHeHa.

He 3anonHanTe Kop3nHy cBepx
oTmeTKn «MAX».

13 Bo3pywHon
bPUTIOPHULIbI BbIXOAUT
6enblii AbiM.

Bbl rotoBuUTE XVMpPHBIE
NpoAyKTbl.

Korpa Bo dpuTiopHMLIE XapATca
XKMPHbIe UHTPeAneHTbI, 6onbluoe
KONNYeCTBO XIpa BbiTeKaeT B
KOP3VHy, OH BblensaeT 6enbiii
[bIM, N KOP31Ha MOXeT
HarpeBaTbcA 6osblue, yem
06bl4HO. ITO He BMAET Ha
paboTy Bo3ayLHOM
GPUTIOPHMLBI U KOHEYHDIN
pe3synbTar.

B Kop3uHe ocTancs xup nocne

npeabiayuero ncnosib3oBaHUA.

benbin obiM BO3HMKaeT n3-3a
Harpe.a »upa B KOp3uHe.
TwaTenbHO oumnLanTe KOP3NHY
noc/e Kaxgoro NCrosib3oBaHUs.
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MPOBJIEMA

BO3MOKHAA MPUYMNHA

PELUEHUA

KapTodenb ¢ppu xaputca
BO GpuUTIOpHULE
HepaBHOMEPHO.

Mcnonb3oBaH Hel'lpaBI/IJ'IbeIVI

copT KapTodens.

Mcnonb3yiite cBexuil Kaptodenb
1 ybeuTech, YTO OH OCTaeTcA
TBEPAbIM BO BPEMA XapKu.

KapTodenbHble nanoykm He
6bIIV MPOMBbITbI JOMKHBIM
obpazom.

TwarenbHo npomoiTe
KapTodenbHble Nanoyku, YTobbl
YAaNuUTb Kpaxmar C BHeLHel
CTOPOHbI.

Kaptodenb ¢pun n3
BO3AYLIHOW GPUTIOPHMULbI

HEAO0CTaTOYHO XPYCTALUIA.

XpycTKoCTb KapTodena dppun
3aBUCUT OT 06beMa Macna u
BOAbI B KapTOoderne.

06s3aTenbHO NpocyLnTe
Hape3aHHbIN KapTodenb, npexae
yem 106aBNATb MacsIo.

Hape3saite kapTodenb menbye,
4TO6bI OH NoNyunncs 6onee
XPYCTAWMM.

[ob6aBbTe HeMHOro 6onblue
Macna, 4tTobbl KapTodenb
nonyunncs 6onee Xpycrawum.

YTUNN3AUUA USOENUA

3710 nsgenue oteevaet TpeboBanHusm Oupektusbl EC 2012/19/EU 06 yTunusaumm
3MEKTPUYECKOTO 1 anekTpoHHoro obopynosanus (WEEE) c cobntogeHvem npuMeHsiemon B
EBponeiickom coto3e HopMaTMBHO-NpaBoBoi 6a3bl 06 yTUnM3aumm n NOBTOPHOM

MCMONb30BaHNMN OTXOAO0B 3NEKTPUYECKOro U anNekTpoHHoro obopyaoBaHus. He BeibpackiBaiite

3TO nusgenue sMecte C ObITOBbIMY oTXoaamu. OTHecuTe ero B Grvxanmin LEHTp yTunusauuu

OTXO0B 3MNEKTPUYECKOTO U SMEKTPOHHOTO 060PYA0BaHMSI.

MHdopmauums o noTpebneHun aHeprum yCTPOMCTBOM B PEXUME BbIKIIOYEHUS, peXume
OXUAaHUA 1 CETEBOM peXume oxuaaHus B cootBeTcTBun ¢ PernameHtom EC 2023/826

[OCTynHa no crneaytoLein cebinke: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




BINArOOAPUM BU, YE U3BPAXTE ZELMER HAOABAME CE, YE NMPOAYKTBT LWWE OTFTOBOPU HA
BALLUUTE OYAKBAHUA

NMPEAYNPEXAEHUE

MONA, NPOYETETE BHUMATENIHO MHCTPYKUMWUTE 3A YIOTPEBA, NMPEOV OA U3IMON3BATE
MPOAYKTA. CbXPAHABAWTE M/ HA BESOMNACHO MSACTO 3A EBJELLA CMPABKA.

OMNMUCAHUE

1. CBETNMHEH MHAMKATOP 3a HarpsiBaHe (YepBeHa CBeTnuHa)
2. CBeTNVHEH NHAMKATOP 3a 3axpaHBaHe (3eneHa CBeTNnHa)
3. WWawnba Ha Tarmepa (0-30 MUHYTK)

4. lWanba Ha TemnepatypaTta (80°C - 200°C)

5. Pewertka

6. KowHunua

7. PbKoxBaTka Ha KoWwHMLUaTa

MHCTPYKUWUUN 3A BE3OIMACHOCT

AKO 3axpaHBawWuAT kaben e nospeneH, Ton TpsibBa ga
Oboe 3amMeHeH OT MPOU3BOAMUTENS, HErOBUSI CEpPBU3EH
npeacraBMTen Unu nuua ¢ nogobHa keanudukaums, 3a
Ja ce n3bdberHe onacHocT.

To3n ypen MoxXe fa ce uanonssa OT feua Ha v Hag 8
roavHN 1 OT Nuua ¢ HaMmarneHn pusnyeckn, CEH30PHU NN
YMCTBEHMN CNOCOBHOCTM UMK C NUMNCca Ha ONUT U 3HaHWUS,
ako UM € OCUIrypeH Haa3op WM MHCTPYKUUM OTHOCHO
N3MNONI3BaHETO Ha ypeda no GesonaceH HauvH U ako
pa3bupat CcBbp3aHMTE C ToBa onacHoctu. He
nosBonsBanTe Ha pfeua ga Ccu urpaat c ypega.
[MouncTBaHETO W nopapbXkata He TpsibBa ga ce
N3BbpLUBAT OT AeLa, OCBEH ako He ca Hag 8 roamHn 1 ca
nog Haasop.

[MaseTe ypega W HeroBust 3axpaHBal, kaben W3BbLH
aocera Ha geua, HeHaBbPLUWAN 8 TOANHM.

Ypeoute He ca npegBuaeHn ga paboTAaT C BbHLUEH
TanmMep UM caMocToATesNHa cucTeMa 3a AUCTaHUMOHEH
KOHTPO-.

N3kntoyeTe yCTPOMCTBOTO, KOraTo He ce rnonaea un npeau
aa ro noynctute. OctaBeTe ro ga ce oxnagu, npeau ga
OTCTPaHUTE YacTuUTe 1 Aa ro NoYUCTUTE.

He noTtanavTte ypeaa BbB Bo4a Uiv Apyra TEYHOCT.

ToBa yCTPOMCTBO € npedHasHa4yeHo 3a M3Mosi3BaHe Ha
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MakcumarnHa Hagmopcka BucodnmHa ot 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHULLE.

3ABEJEXKA: T[MnactmacoBute TOpOMYKM MoraT pAa
ObaaT onacHw.

3a pga u3berHete ONAcHOCT, APbXTe nnacTMacoBuUTe
Topbuykn ganed ot 6ebeta n geua.

He nosBonsiBante Ha pfgeuata da CU  urpaar ¢
OMaKkoOBbYHUTE MaTepuanu.

OnacHocT oT 3agyLuaBaHe!

NPEAMNA3HU MEPKU

KoraTto n3nonaeaTe enekTpuyeckn ypeam, BuHarv Tpsiosa fa ce cna3saTt OCHOBHUTE NpeanasHn MepKu:
3anaseTe KyTusiTa 1 OMakoBKaTa 3a CbXpaHeHue.

He notansinte 3axpaHBalyus kaben, Liencena unu KOSiTO U Aa e YacT OT ypeda BbB Bofa MM Apyru
TEYHOCTU, 3a Aa n3berHeTe TOKOB yaap Unv NoBpeaa Ha ypeaa 3a roTBEHe C ropel Bb3ayx.

[pbxTe UsnaTta xpaHa B KOLIHMLATa, 3a Aa NpeoTBpaThTe KOHTAKT C HarpeBaTeriHUTe enemMeHTy.

He nokpusaiite BXoasLMs 1 U3X0AsLL, Bb34yXONpPoBoZ, Korato ypeabT paboTu.

He nbnHeTe TaBaTta ¢ Ma3HMHa. HanbnBaHeTo Ha TaBaTa ¢ Ma3HUHa MoXe Ja foBefe [0 Nnoxap.

He pokocBaiiTe BbTpeLIHOCTTa Ha ypeaa, AokaTo paboTu.

He unsnonaeaiite ypeaa, ako uMa noBpea Ha Liencena, 3axpaHBallus kaben unm apyru 4actu.

He nosBonsBaiiTe Ha HEYNMbITHOMOLLEHO NWLE Aa NOAMEHS U Nonpaes ypeaa.

[pbxTe 3axpaHBalyus kaben ganey ot ropeLiy NoBbpPXHOCTH.

He BkntoyBaviTe 1 He U3nonssanTe ypeaa ¢ MOKpU pbLe.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € BKIYEH MPaBUITHO B CTEHEH KOHTAKT.

CbxpaHsiBanTe 3axpaHBaLusa kaben u ypeaa Ha MsICTO, HeJOCTbIMHO 3a Aeua.

He cBbp3BaiTe ypeda KbM BbHLUEH NpeBKMoYBaTEN Ha Taimepa.

He noctaesiite ypeaa Bbpxy vnu 61130 4o 3ananvmu matepuanu, kato NoKprBka uUnm 3aeeca.

He nocTaBsinTe ypega 4o CTeHa wnuv Apyru ypeau, gokato Te pabotsaT. OctaBeTe Hawv-manko 15 cm
cBoOOJHO MSICTO OT 3afHaTa CTpaHa, OTCTpaHW W Hapj ypeaa, 3a Ja ocurypute cBOGOAHO MSICTO 3a
BXOASILLMS U U3XOASILL, Bb3AYXONPOBOA,.

He noctaBsiiiTe HULWO BbPXY ypeaa no Bpeme Ha paboTa.

He n3snonaseaiite ypeaa 3a Apyrv Lenu, OCBEH ONUCaHWUTE B HACTOSALLMTE MHCTPYKLMK 3a ynoTpeba.

He ocrtaBsiiTe ypena 6e3 Haasop, Aokato Tol paboTu.

Mo BpeMe Ha MbpXKeHe € ropeLl, Bb3ayX npe3 0TBOPUTE Ha U3XOAsLLMS Bb34yXONPOBO/ Ce OTAeNs ropeLya
napa. [pbxTe pbLeTe M NUUETO cM Ha 6e3onacHo pascTosHWE OT maparta M OTBOPUTE Ha M3XOASLLMS
Bb3a4yXxonpoBod. bbaeTe BHMMaTENHM C ropellaTta napa v Bb3ayx, korato usBaxzarte TaBaTta oT ypeja.
Bcuyku JOCTBIMHM NOBBPXHOCTW MoraT Aia ce HarpesiT no Bpeme Ha ynoTtpeba.

HeszabaBHO u3kroyeTe ypefa OT KOHTaKTa, ako BMAWTE, Ye OT ypeaa v3nu3a TbMeH aum. M3vakaiite
M3TMYaHeTo Ha UM Ja crpe, Npeay Aa u3BaauTe TaBaTa oT ypega.

YBepeTe ce, Ye ypeabT € NOCTaBEH Ha XOPU3OHTanHa, paBHa 1 cTabunHa noBbPXHOCT.

Tosn ypen e npegHasHayeH camo 3a 6utosa ynotpeba. He e 6e3onacHo Aa ce u3nonaea B cpefa, kato
KYXHUW 3a nepcoHana, epMu, MOTENU U APYIN HEXMIULLHU OGCTaHOBKM.

[apaHuusTa e HeBanuaHa, ako ypeabT ce 13nonasa 3a NPpodecoHariHy UM nonynpodecuoHarnyy Lenm
WM HE Ce M3MOMN3Ba ChIMNacHO MHCTPYKLMUTE.

BuHaru nsvaksante 30 MUHYTW, OOKaTO ypeabT Ce Oxnagw, npeau ga paboTtute ¢ Hero mnu ga ro
nouvcreare.

Ako 3axpaHBawmaT kaben e noBpeneH, Toi TpsioBa Aa 6bae 3aMeHEH OT NPOU3BOAUTENS UMW HEFOBUS
CepBU3EH NpeacTaBUTEN UNK 1L ¢ NogobHa kBanudukauus, 3a aa ce n3berHe onacHocT.



B&B TRENDS SL. He HOCK OTroBOPHOCT 3a LEeTW, NPUYMHEHN OT XOpa, XUBOTHW UMW NpeameTn npu
HecnasBaHeTo Ha Te3n NpeaynpexaeHus.

NPEAOU MbPBATA YNOTPEBA

OTCcTpaHeTe BCUYKM OMaKOBBYHU MaTepuanu u CTUKEpPW OT BbTpeLLHaTa U BbHLIHATa CTpaHa Ha ypeaa
3a roTBeHe C ropell Bb3ayx. BHuMaTenHo n3bbplueTe BbHLIHATA YacT € BNaXHa Kbprna Unn KyxHeHcka
XapTus.

MPEOYMNPEXOEHWE: Hukora He noTansiite ypeaa 3a roTBeHe € ropeLl, Bb3ayX BbB BoAa Unu Apyru
TeyHocTu.X

MHCTPYKUWUA 3A PABOTA

1. BknioyeTe 3axpaHBalms kabern. YpeabT 3a roTBeHe € ropely Bb3yx Beve € B PeXUM Ha
rOTOBHOCT.

2.Tanmep:

TaiimepsT Bapupa oT 1 MuHyTa Ao 30 MuHyTW. 3aBbpTeTe kondeto TAVIMEPA, 3a fa Hamanute unu
yBenuunTe BpemeTo.

3.Temn.:

Temnepartypata Bapvpa ot 80°C go 200°C. 3aBbpTeTe 6yToHa TEMIMEPATYPA, 3a ga Hamanute unu
yBenuuuTe TemnepaTypaTa.

4.MAHpuKaTop 3a 3axpaHBaHe

[lokaTo ypeabT 3a roTBeHe C ropelly Bbaayx paboTu, MHAMKATOPBT 3a 3axpaHBaHe NpoAbmkasa Aa
cBeTU.

5.MHanKaTop 3a HarpsiBaHe

Cnepn gocturaHe Ha 3agafeHarta TemnepaTtypa ypeabT 3a roTBEHe C ropell Bb3yX e Npoabiikv Aa ce
3arpsisa NepuoamnyHo.

[lokaTo ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3lyx Ce HarpsiBa, MHAUKaTOPbT 3a HarpsieaHe NpoAbiikasa Aa
cBeTU.

6. ABTOMATUYHO U3KITKOYBAHE

Mo Bpeme Ha npoLieca Ha roTBeHe, KoLLHULAaTa Moxe Aa 6bae nssageHa. Korato kowHuuaTa 6bae
13BafeHa, 3axpaHBaHeToO aBTOMaTUYHO ce npekbeBa. Cnep kaTo kolwHuuaTta 6bae noctaBeHa obpaTHo,
ypeabT 3a roTBeHe C ropell Bb3ayx npoabiikasa Aa paboTu.

KAK OA U3MNMON3BATE BALUNA YPE[ 3A TOTBEHE C
MOPEL Bb3OYX

MocTaBeTe ypena 3a roTBeHe € ropeLl Bb34yX Ha paBHa U cTabunHa NoBbPXHOCT.

HE NMOCTABAWTE YPEJA 3A TOTBEHE C MOPEL] Bb3QYX HA MOBBLPXHOCT, KOATO HE E
YCTOMYMBA HA TOMNUHA.

MocTaBeTe pelueTkaTa BbpXy KOLIHMLATA.

HE MBJIHETE TABATA C MA3HWHA W OPYTA TEYHOCT.

MocTaBeTe xpaHaTa B KOLWHULATA, NOCTaBETE KOLUHMLATA B OCHOBHUS KOPMYC.

HacTtpoiiTe BpemeTo 3a roTBeHe 1 TemnepaTtypaTta Ha roTBEHE Ype3 CbOTBETHUTE KONYeTa.
3ABEJIEXKA: KoraTo 3agaBaTte Yaca pbyHO, BUHaru Jobasavte AOMbHUTENHA MUHYTa UK ABE KbM
BpPEMETO 3a roTBEHE, 3a a NO3BONMTE Ha ypeaa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx Aa ce 3arpee.
CbluecTByBaT HAKOM XpaHU, KOUTO MOXeE [ia Ce HanoXu Aa pasknatute no cpeaaTta Ha UMKbia Ha
roteeHe. 3a LenTa n3BageTe KoLHMULATa OT OCHOBHUS KOPMYC Ype3 pbKkoxBaTkaTa. YpeabT 3a roTBEHE C
ropeLy Bb3gyx aBToMaTU4HO Liie ce usknioun. Cnea ToBa pasknatere KowHuuaTta unm obbpHeTe
xpaHaTta obpaTHo. Crieq ToBa noctaBeTe KolwHULaTa o6paTHO B ypeda 3a roTBEHE C ropelly Bb3ayx 1 TS
LLle Bb30OHOBYM LMKbI1a Ha rOTBEHE.

Korato BpemeTo 3a roTBEHe € JOCTUrHATO, BEHTUNATOPBT Lie paboTu 3a HAKOIKO CEeKyHAM, 3a Aa
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oXxNnagM ypeaa 3a rotBeHe C ropeLl Bb3ayx.

M3gbpnaiite kowHMLaTa OT ypeaa u 1 noctTaBeTe BbPXY Abpxaya Ha TaBara.

3ABEJIEXKKA: MasHuHaTa OT xpaHaTa Lie ce cbbupa B ABHOTO Ha KowwHULaTa, Taka ye 6baeTe
BHMMAaTESHW, KOraTo M3abpnBaTe KowHULaTa oT ypeaa.

MpoBepeTe ganu xpaHata e rotoa. AKO He e, NPOCTO MTb3HEeTe KoLlHULEaTa obpaTHo B ypeaa 3a
roTBEHE C ropeLly Bb3ayx, 3a4ante BpeMeTo 3a roTBeHe U TeMnepaTypara 3a roTBeHe.

He obpbluanTe KoWHMLATa, MasHMHaTa, cbbpaHa Ha AbHOTO Ha KoWHMLUATa, e n3Teve BbpXy XpaHara.
MoxeTe Aa nsnonssate LUMMKK, 3a Aa NPeXBbPMTE rofsama Unmn Kpexka XxpaHa oT KolHuuaTa.

AKo uckaTe ga NpuroTBMTE NOBEYE XpaHa, MOXeTe BefHara Aa usnonssate ypeaa 3a roTBeHe C ropely
Bb3AYX, Cre KaTo ApyraTta nopuus xpaHa e rotosa.

PBbKOBOACTBO 3A TOTBEHE

TabnuuaTa no-gony e pbKOBOACTBO, KOETO LUe B/ MOMOTHE C HAacTporkaTa Ha BPEMETO U
TemnepaTypaTa 3a onpeaerneHa xpaHa.
3abenexka: Mons, umaiTe npeaBuA, Ye TbIA KaTo CbCTaBKUTE ce pasnuyasart no pa3mep, opma,
Mapka 1 npousxof, He MOXeM [a rapaHTMpame, Ye ToBa e Hal-gobpaTta HacTpolika 3a CbCTaBKUTE,
KOWUTO MmaTe. TexHomnorusTa Ha ypeaa 3a rotBeHe C ropely Bb3ayx 3arpsiBa HeaabaBHO Bb3ayxa B Hero,
Taka 4ye U3abpNBaHETO Ha KOLWHMLUATa OT ypeaa 3a roTBEHE C ropell, Bb3ayx 3a KpaTbK nepuog ot
BpeMe HsiMa Ja NpekbCHe MpoLieca Ha roTBEHE.
CBbBETW:

MarnkuTe cbCTaBKyM OBUKHOBEHO Ce HYXAasiT OT NO-KPaTKo BpPEME 3a roTBEHE OT MNo-rofemMmTe
CbCTaBKU.
. PasknawiaHeTo Ha no-mankuTe CbCTaBku MO cpefata Ha BpeMeTO 3a roTBeHe BU AaBa No-4oosp
KpaeH pesynrar.
. [obaBsiHeTO Ha MHOFO Marko KOMYEeCTBO Ma3HWHa KbM NMPEeCHUTE KapTodu Lie Aafe Xpynkas
pesynrar.

He npuroTesaiTe U3KNIOYATENHO Ma3HN CbCTaBKW, KaTo Konbacu B ypeaa 3a roTBeHe C ropeLl Bb3ayx.
. MNpenopbyYMTENHOTO KONMYECTBO Hapsi3aHu KapTotu 3a NPUrOTBSIHE Ha XPYMKaBW MbPXEHW kapTodu e
350 rpama.

[OTOBOTO TECTO U3NCKBA MO-KPATKO BPEME 3a FOTBEHE OT JOMALIHO NMPUTOTBEHOTO TECTO.

NMOYNCTBAHE
MouncTBanTe ypena 3a roTBEHE C ropell, Bb3ayx cnef Bcska ynotpeba. M3knoveTte ypeaa oT KOHTakTa.
BUHAIMM U3YAKBAWTE MNOHE 30 MUHYTU, OOKATO YPEABLT 3A TOTBEHE C NOPELL Bb34YX
CE OXNAOW, NPEOU OA IO NMOYUCTBATE.

3ABEJIEXKKA: He nouncTBaiiTe KolHMLATa, pelleTkata U BbTPELUHOCTTa Ha ypeaa C MeTasiHu
KyXHEHCKM npnbopu unv abpasvBHU NOYMCTBALLM MaTepuanu, 3aloTo ToBa MOXe Aa nospeau
HesanensaLoTo NoKpuTHe.
M36bpLueTe BbHLLHATa CTpPaHa Ha ypeaa 3a roTBeHe C ropely, Bb3lyX C BNaxHa Kbpna.
MouuncTeTe KoWHMLATA € ropelya Boaa, canyH 1 HeabpasveHa rbba. MoxeTe fa npemaxHeTe
ocTaHanuTe ocTaTbLM OT XpaHa, kaTo u3nonsearte obeamacnsieall Te4eH canyH.
CbBeT: AKO MMa ocTaTbLy OT XpaHa, 3aneneHu Ha KoWHMLaTa unum AbHOTO Ha KOLWHULATa, HakucHeTe
KOLIHMLATa B ropella Boga 1 canyH 3a okono 10 MuHyTH.
[MouncTeTe BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa C ropella Boaa 1 HeabpasveHa r-6a.
3ABEJIEXKKA: BHumaBaiiTe fa He cuneaTe TBbpAE MHOMO BoAa BbTPe B ypeaa. Tpsabsa camo Aa ro
n3TbpKkaTe, 3a Aa ce OTbPBETE OT OCTATbLM OT XpaHa U MasHUHW.
[MouncTeTe HarpeBaTenHUsa eneMeHT C NoYMCcTBaLLa YeTka, 3a 4a OTCTPaHUTe ocTaTbUMTe OT XpaHa.



OTCTPAHABAHE HA HEU3MNPABHOCTHU

NPOBJIEM

Bb3MOHA NMPUYNHA

PELUEHUA

YpeAbT 3a roTBeHe C ropety
Bb3AyX He paboTun

Ype,qt:T 3aroTeeHe cropewy
Bb3AyX He € BK/TIOYEH.

BkntoueTe ypepna 3a rotBeHe c
ropeLy Bb3fyX B KOHTaKT.

BpemeTo 3a roTeeHe He Gelue
3aaaaeHo.

CbCTaBKIUTE, MPUFOTBEHN C
ypefa 3a roTBeHe C ropeLy
Bb3AYX, He Ca NPUroTBEHU.

KowHuuaTta e npenbHeHa.

M3non3BariTe no-manku napTuan
CbCTaBKM B KOLUHMLATA, TbiA KaTo
Te ce NbpKaT No-paBHOMEPHO.

3afapeHaTa TemnepaTtypa e
TBbPLE HUCKA.

YBenumyete Temneparypara, Kato
u3nosn3gate waibata Ha
Temnepartyparta.

CbcTaBKUTE Ca
HepaBHOMEpPHO
N3MbPXKEHN

HAakown BngoBe cbCTaBKM
TpsAb6Ba Aa ce pa3KknaTaT no
cpepata Ha BpemeTo 3a
roTeeHe.

CbCTaBKNTe, KOUTO Nexat efHa
BbPXY APYra Un Hanpekn egHa
Ha Apyra, HanprMep MbpPXXeHu
KapTodu, TpsbBa fa ce
pa3KnaTAT no cpefarta Ha
BPEMETO 3a roTBeHe.

MbpKeHUTE 3aKyCKu He ca
XPYMKaBw, KoraTo msnssat
ypefa 3a roTBeHe c ropet
Bb3AYX.

BvabT Ha n3non3eaHaTa
3aKycKa TpsbBa fa 6bae
NPUroTBEH B TPAANLNOHEH
GPUTIOPHYIK 3a ABNOGOKO
MbpKeHe.

M3non3BanTe ¢ypHa 3a TakmBa
3aKyCKM UK JIEKO HaHeceTe
Masko Ma3H1Ha BbPXY 3aKyCKunTe
3a No-XpynKas pe3ynTar.

He mora ga nnb3Ha
KOLUHMLaTa B ypeaa
npaBuIHO

KowHunuaTta e npenbrHeHa.

He nbnHeTe KolWHMLATa Hag
nHankaymsaTa "MAX" (MAKC.)

OT ypepfa 3a rotBeHe ¢
ropeiy Bb3ayx 1snm3sa 6an
Anm.

an/IFOTBﬂTe Ma3sHWM CbCTaBKW.

KoraTo masHuTe CbCTaBKM ce
3anmbpKaT B ypefa 3a roTBeHe C
ropeLy Bb3gyx, ronsmMo
KOMMYECTBO Ma3HMHA Lie n3Teye
B KOLLHMLIATa, Ma3HMHATa
npovisBexga 6sn gum n
KOLLUHMLaTa MOXe [ja Ce Harpee
noseyve oT 06MKHOBEHO. TOBa He
Ce OTpa3fBa Ha ypefia 3a rotBeHe
C ropeLy Bb3gyx Wim KpanHus
pesynTar.

KowHwuuaTta Bce owe cbabprka
OCTaTbUM OT Ma3HVHM OT
npeguiuHa ynotpeba.

Bbenunat gum ce npnumnHaBea ot
HarpsBaHe Ha Ma3HUHa B
KOLWHWMLaTa. YBepeTe ce, ye
royncTBaTe KolwH1uaTa
NpaBWJTHO Crep BCsika yrnoTpeba.

55



56

MPOBJIEM

Bb3MOXHA NMPUYNHA

PELWUIEHUA

MbpxeHUTe KapTodu ce
MbpKaT HePaBHOMEPHO B
ypeaa 3a rotBeHe ¢ ropety
Bb3ayX

M3non3ga ce norpelueH Bug,
KapTodu

V13non3garite npecHy KapTopu 1
ce yBepeTe, Ye Te ocTaBaT
TBBPAM MO BPEME Ha MbPXKEHETO

KapTodeHunTe npbunum He
65xa U3NnakHaTh NpaBUIHO.

M3nnakHeTe npaBusiHo
KapTodeHuTe NpbUNLY, 33 Aa
OTCTPAHUTE HULWECTETO OT
BbHLUHATA UM CTPaHa.

MbpxeHuTe KapTodu He ca
XPYMKaBy, KOrato nsnsasar
OT ypepa 3a rotBeHe ¢
ropeLy Bb3gyx.

XpynKaBocTTa Ha MbpXeHnTe
KapTodu 3aBnCK OT
KOJIMYeCTBOTO MasHMHa 1 Bofa
B TAX.

He 3abpaBaiite fa nogcywmre
KapTodeHuTe NpbunLy, Npeau
na pobaBuUTe MasHMHarTa.

Hapexete kapTodeHunte
NPbUMLM Ha MO-CUTHO 3a
No-XpyrnKas pesynrar.

[lo6aBeTe Manko noseue
MasHM1Ha 3a NO-XpynKas
pesynTar.

N3XBBPNAHE HA NPOOYKTA

Tosu npogykT e B cboTBeTCTBME ¢ Aupektua 2012/19/EC Ha EBponerickua napnameHT
OTHOCHO eNeKTpUYecknTe N enekTPoHHU YCTPOMCTBa, n3BecTHa kato OEEO (oTnagbum ot
eneKTPUYECKO 1 enekTPOHHO 0bopyABaHeE), KOSTO OCUrypsiBa NpaBHaTa pamka, Npurnoxvma B

EBponevickusi Cbto3 3a U3XBBbPIISIHE 1 NMOBTOPHA yrnoTpeba Ha oTnagbyHy eNeKTPOHHU 1

eJIeKTpU4eCcKu yCTpOVICTBa. He VI3XB'pr'IF|l7ITe TO3U NPOAYKT C 6utoBaTta CMeT, BMECTO TOBa ro
oTHeceTe 0 Han-6nmnskus LEeHTBbpP 3a c1=6v|paHe Ha eneKkTpu4eckn 1N eneKTpoHHW oTnagbLum.

WHdbopmaums 3a KOHCyMaLmMsiTa Ha eHeprust OT ypeaa B PEXUM U3KIMTHOYEHO, B PEXUM Ha
rOTOBHOCT 1 B MPEXOBU PEXNM Ha rOTOBHOCT, B cboTBeTCTBUE ¢ PernameHT (EC) 2023/826,
Moxe aa 6bae HamepeHa Ha crnedHus NuHK: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




OAKYEMO BAM 3A BUBIP NPOAYKLUIT KOMMNAHIT «3EJIMEP» («ZELMER»), MU CMOAIBAEMOCH,
WO BUKOPUCTAHHA HALUOI NPOAYKUII MPUHECE BAM MAKCUMAJbHY KOPUCTb | BU
3ABXOW BYOETE 3AOBOJIEHI PE3YJIbTATOM

NMONEPEOXEHHA

MEPEO BUWKOPUCTAHHAM MPUNALQY YBAXHO O3HAWOMTECA 3 IHCTPYKLUIEID 3
EKCMIYATALI. 3BEPIFAMTE IHCTPYKLUIIO B HAOIMHOMY MICLUlI ANA  MNOJANbLWOro
BUKOPUCTAHHA.

onuc

. IlHAnKaTOp XUBMNEHHS (YePBOHOrO KONMbOPY)
. |HAMKaTOp XUBMNEHHS (3e1eHOro KOMbOpY)
. LLikana Tanmepa (0—30 xBUIWH)

. MaHenb dpuUTIOPHULL

1
2
3
4. lWkana TemnepaTtypwu (80—200 K)
5
6. Kowwmk

7

. PyKo;m(a KOLLUMKa

NMPABUIIA TEXHIKUA BE3INEKU

AKWO LWHYP XMBNEHHS MOLUKOKEHUI, TO, WOO YHUKHYTU
Hebe3neyHol cuTyauii, Koro MalTb 3aMiHUTU BUPOOHMK,
MOro cepsiCHU areHT abo ocobu, SKi MaloTb aHanoriyHy
KBanigoikauito.

[MpUCTpOEM MOXYTb KOpUCTyBatuCA OiTW Big 8 poKiB Ta
nogn 3 obmMmexeHUMn isndHUMK, CeHCOopHUMK abo
po3ymoBMMK 3aibHOCTAMM abo 6e3 BianoBiaHMX O0CBIay
Ta 3HaHb, AKWO BOHM nNepebyBatoTb Nig Harnsgom ado
oTpUManu IHCTPYKLUii Wwoao 6e3neYyHoro KopucTyBaHHS
MNPUCTPOEM Ta YCBIOOMIIOOTL Hebe3nekn, sIKi MOXyTb
BMHWKHYTU B pasi HENpPaBuIIbHOrO NOBOKEHHA 3 HUM. He
A03BOSIANTE OiTAM rpatucs 3 NpUCTpoemM. OunLLEHHA 1
00CnyroByBaHHA He MalOTb BMKOHYBATWU AiTW Mosoalle 8
poKiB 6e3 Harnsiay OpOCnnX.

36epirante nNpUCTPIA | LWHYP XXMBMEHHS B MiCUAX,
HeOCTYNHUX Ans Aiten monoaie 8 poki..

MobyToBI Npunagn He NpuU3HaYeHi Ans ekcrninyaTtyBaHHs 3
BMKOPUCTAHHSM  30BHILLHLOrO TarMmepa abo okpemol
CUCTEMU OMUCTAHLINHOIO KepyBaHHS.
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AKWO nNpuUCTpin He BUMKOPUCTOBYETHCH, BUMKHITL MOro 3
Mepexi XUBMNEHHA. TakoX npuctpin Tpeba BUMKHYTU 3
Mepexi nepeq Noro ovnLLeHHsaM. [lante oMy OXONOHYTH,
nepLl HXK 3HIMaTy getarni i YACTUTU NPUCTPIN.

He 3aHypronTe npucTpin y Bogy abo Oyab-aKy iHLY pignHy.
Baw npucTtpin npusHadeHoO 4S9 ekcrnnyaTtyBaHHA 3
MaKCUManbHO BUCOTOK Haz piBHeM mops 2000 meTpis.

YBAIA:  [lonieTuneHoBi  naketu  MOXyTb  OyTu
Hebe3nevHnmn.

o6 yHukHYyTM Hebesnekun, TpumanTe nonieTUneHoBI
nakeTu noaani Big HEMOBNAT | AiTEN.

He possonante Aitam rpatmca 3  nakyBarbHUMMU
MaTepianamu.

Hebeaneka 3agyxu!

3AXO0AU 3ABEIMNEYEHHA BE3INEKU

[Mpu BYKOPUCTaHHI enekTponpunaais 3aBxam cnig AOTPUMYBaTUCH OCHOBHUX 3axX0fiB 6e3neku:
36epexiTb KOPobKy | NakyBanbHWIA MaTepian Ans 36epiraHHs.

He 3aHyptoliTe LWHYP XXUBMEHHSI, BUNKY abo Byab-siky YacTuHy npunagy B BOAY YW iHLLY pigvHy Ans Toro, wob
YHUKHYTN YP@KEHHS €NEeKTPUYHIM CTPYMOM ab0 MOLLKOKEHHS! MOBITPSHOI (OPUTIOPHWLY.

TpuMmaliTe BCi NPOAYKTU B KOLLIVIKY, LLIOG HE AONYCTUTY KOHTaKTY 3 HarpiBasisHUMM efemMeHTamu.

He 3akpuBaiiTe oTBOpY AN BXOAY i BUXOZy NOBITPSA Mig Yac poboTn npunagy.

He 3anuBaiite ckoBopoay orieto. 3anoBHEHHS1 CKOBOPOAM OFTIEI0 MOXE CTaTU MPUUYMHOD MOXKEXI.

He TopkainTech BHyTPILLHIX MOBEPXOHb Mpurazy nig vac horo pobotu.

He BukopucToBYITE NpUNag, SKLWO € YLUKOIKEHHSA BUIKM, LLIHYPA XMBINEHHS abo iHLUMX AeTanen.

He posBonsiite cTopoHHIM ocobam 3aMiHIOBaTV KOMMOHEHTV abo PEMOHTYBaTW Npunag.

TpvimariTe LUHYP XMBMEHHS nogani Big rapsvmx NOBEPXOHb.

He BMyKainTe Ta He BUKOPUCTOBYITE MpUNaz MOKPUMU pyKamu.

[MepekoHanTecsi B TOMy, LLO Npuniag npaBuribHO MiAKMHOYEHO 0 HACTIHHOT PO3EeTKM.

36epiraiite NpuUCTpili | kaberb XUBNEHHS B MICLISIX, HEOOCTYMHUX Anst AiTen.

He nigkntovarite npunag Ao nepemvkaya 30BHILLHBOrO Tamepa.

He craBTe npunap Ha roptodi Matepianu, Taki sik ckaTepTuHy abo dipaHku, abo nopyy 3 HUIMK.

He craBte npunag 6ins criHn abo 6yab-akux iHWKUX npunagis nig Yac pobotu. Cnig 3anvwaty He MeHwe 15 cm
BiNbHOrO MpocTopy nosagy, 3 OokiB i Hag npunagom Anst Toro, wob oTBopy Anst BXxogy / Buxody MOBITPS
3anuLianvcs BinbHUMK.

He knagitb HiYoro Ha npunag, nig Yac oro poboTu.

He BukopucTtoByiTe npunag B OyOb-sKUX iHLIMX LiNsiX, KPiM TWX, siKi OnMcaHi B JaHi iHCTPYKUii LWoao
BUKOPUCTaHHSI.

He 3anuwaiite npucTpiid, Lo npavtoe, 6e3 Harnsay.

[ig Yac cmaxeHHs rapsiimMm MoBITPSIM Yepes OTBOPU A BUXOAY MOBITPS BUXOAUTL rapsya napa. TpumaiTe pyku
i 06nny4sa Ha Be3neyHin BigcTaHi Bid napw, Lo BUXOAUTb, | OTBOPIB Anst BUMYCKy NOBITPS. ByabTe o6epexHi, konm
BUMaETE CKOBOPOAY 3 Npunagy, Tak sk Oyae BUXoguTy rapsida napa i nosiTps. Byab-aki JOCTYNHI noBepxHi
MOXYTb HarpiBaT1CA Mif Yac BUKOPUCTaHHS.



HeraiiHo BigkntouiTe npunag Big mepexi, Ko By GauuTe, WO 3 Npunagy BUXOAWTb YOPHWIA AuM. TMepLu Hix
BUIAMATN CKOBOPOZY 3 Npuragy, A04EKANTECS NPUNMHEHHS BULINIEHHS OUMY.

MepekoHaiiTecs B TOMY, LLO NpUaj BCTAHOBIIEHWIA Ha FOPU3OHTaNbHIW, PIBHIl | CTIMKIN NOBEPXHI.
Lleit mpunag pospoBrieHo Ta Mpu3HA4YeHo TiMbKA AnS [OMALHBOrO BUKOPUCTaHHS. Moro HebesneuHo

BUKOPUCTOBYBATMN B TakUX CEpeaoBULLIAaX, SIK KyXHi Ansi nepcoHarny, doepMm, MoTeni i iHLLI HEXUTIIOBI MPUMILLIEHHS.

[apaHTis aHymtoeTbCS, SKLWO NpUag, BUKOPUCTOBYETLCS B NPOECitHUX abo HaniBnpodecinHmx Linsx abo
BUKOPUCTOBYETHCA 3 MOPYLLUEHHSIM iHCTPYKLIA.

3aexau cnig gaeaty 30 XBUMMH Ha OXOSTOMKEHHS, JOKV MpUag OXoroHe, nepLl Hixx 6patu oro B pyku abo
YUCTUTW.

FAKLLO LLIHYP XKUBINEHHS MOLLKOKEHUIA, TO, LLI0D YHUKHYTV HebeaneyHoi cuTyallii, Moro MatoTb 3aMiHUTV BUPOBHWK
abo 1oro cepeicHUIA areHT, abo 0cobw, siki MatoTb aHanorivHy keanidikawjto.

Komnanis B&B TRENDS SL BigvoensieTscst Bif Oy ab-koi BignosigansHOCTi 3a Lwkoay, SKoi Moxe ByTu 3aBaaHo
noasM, TBaprHam abo MaiHy B pasi irHOpyBaHHSs! LIMX 3aCTEPEXKEHb.

NEPEA NEPLLAM BUKOPUCTAHHAM

Bupanite yci nakyBanbHi MaTtepiany 1 Haknewkn, po3TalloBaHi BCepeauHi Ta 30BHI MOBITPSHOI (OPUTIOPHULI.
OBepexxHO NPOTPITb 30BHILLHIO MOBEPXHIO BOMOIO0 TKAHMHOKO ab0 ManepoBUM PyLLHMKOM.

MONEPEPKEHHA: Hikonn He 3aHyptoiiTe NOBITPSiHY OpUTIOPHULIO y Bogy abo Byap-siki iHLLI piayHn.X

IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALLI

1. Nin’epHaniTe WHyp xuBneHHs. MosiTpsiHa HPUTIOPHULIA 3HAXOAUTLCS B PEXUMI OYiKyBaHHSA.
2. Tanimep:

Tavimep mMoxHa BcTaHoBmoBat Ha 1 - 30 xBunuH. MoBepHiTe pydky Taimepa TIMER, wo6 3veHwnTn abo
36inbLUMTH Yac.

3. Temneparypa:

MorkHa BcTaHoBmoBaTh Temnepartypy Big 80°C go 200°C. MosepHiTb pyuky Temnepatypn TEMPERATURE, wo6
3MEHLLINTN abo 36inbLLUTY TEeMNepaTypy.

4. lHOMKaTop XKUBINEHHSA

[loku noBiTpsiHa PPUTIOPHULIA MPALIOE, IHAVKATOP XMBIEHHS MPOLAOBXYE CBITUTUCS.

5. lHamkaTop TemMnepartypu

Micnsa gocsirHeHHs 3agaHoi TeMnepaTypu NoBiTpsiHa OPUTIOPHNLSE MPOLOBXUTE NEPIOANYHUIA HarpiB.
[loku noBiTpsiHa (PPUTIOPHULIA NPALIOE, IHAVKATOP XMBIEHHS MPOLOBXYE CBITUTUCS.

6. ABTOMATUYHE BIOKNKOYEHHA

Mig Yac npouecy NPUroTyBaHHSI KOLLMK MOXHA BUAHATW. KOnW KOLUMK BUMMAETLCS, KUBMEHHS aBTOMATUYHO
BUMUKaETbCS. [icns Toro, sik KoLMK Oye nocTaBeHo Ha Miclie, NOoBITPsiHa (OPUTIOPHMLIA MPOAOBXUTL POBOTY.

AK BUKOPUCTOBYBATU NOBITPAHY ®PUTHOPHULIKO

MocTaBTe MOBITPSAHY PPUTIOPHULIIO Ha PIBHY i CTINKY NOBEPXHIO.

HE BCTAHOBJIOVTE MOBITPAHY ®PUTIOPHULIKO HA MOBEPXHI, SKI HE € YXAPOMILIHVIM.
Po3micTiTe naHenb NoBiTPsIHOI (hPUTIOPHULI Ha KOLLIMKY.

HE 3AMOBHIOWTE CKOBOPOLY OJIEIO ABO IHLLIOK PIOMHOHO.

[MoMICTiTb MPOAYKTU B KOLLIMK, BCTABTE KOLLUMK B OCHOBHWI KOPMyC.

BcTaHoBITb Yac i TeMnepaTypy NpuroTyBaHHs 3a A0MOMOIOH0 BiAMOBIAHNX PEryTOIOUMNX PYKOSITOK.

MpumiTka: BcTaHOBIMIOKYM Yac BpyYHY, 3aBXauM AoAaBaiiTe [0 Yacy NpUroTyBaHHs e oaHy abo ABi XBUMUHW,
106 NoBITPSHA PPUTIOPHMLIA Mana Yac, LWob posirpitncs.

€ npoaykTh, SKi BaM, MOXNMBO, NOTPIOHO Oyae nepemillyBaTi B CepeauHi LMKy npurotyBaHHS. [ns uboro
BUAMITb KOLUMK 3 OCHOBHOMO KOprycCy 3a [[OMomorow pydku. lMoBiTpsHa (puTIOpHULS aBToMaTtuyHO Oyae
BUMUKATUCb. [OTIM CTPYCIiTh KOLLIMK abo nepemiluanTe npoaykTu. IMicnsi Lboro 3HOBY NOMICTITb KOLUMK Y MOBITPSIHY
OPUTIOPHULIFO, | LMK MPUrOTYBaHHS BiAHOBUTLCS.
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Micns cnnyvBaHHSA Yacy NPUroTyBaHHS BEHTUNATOP Oyae npaLtoBaTy Le NPOTAroM AEKiNbKOX CeKyHA Ans Toro,
1|06 OXONOANTY NOBITPSIHY OPUTIOPHULIKO.

BuTArHITH KOLLMK 3 OPUTIOPHMLI | MOCTaBTe Ha MiACTaBKy Ans nocyay.

MPUMITKA: XKup Ta onist 3 npoaykTie 6yae 36upatucs Ha AHi koLwmka, ToMy ByabTe obepesxHi, BUAMakoUm KoMK
3 PpPUTIOPHULLI.

lMepeBipTe, YM roToB NPOAYKT. FAKLLIO Hi, MPOCTO BCTaBTE KOLUMK Ha3az, y MOBITPSIHY OPUTIOPHULIKO, BCTAHOBITh Yac
i TemnepaTtypy NpUroTyBaHHs1.

He nepeBepTarite KOLLVK, Orisi, 3ibpaHa Ha AHi KoLWKa, BUTEYE Ha MPOAYKT.
Bv MoxeTe BUKOPUCTOBYBATM LUMNLL AN TOro, OO nepeknacTy Benuki abo namki NpoAyKTY 3 KoLLMKa.

Akwo BK XoveTe npuroTyBaTy BinbLuy KinbKiCTb NPOAYKTY, BU MOXETE Biapa3sy X BUKOPWUCTOBYBATW MOBITPSIHY
DPUTIOPHULIO, SIK TiNbK1 Byae rotoBa nonepeaHs NapTis NPOAYKTY.

PEKOMEHOALYI 3 NPUTOTYBAHHSA

Y HaBefeHil Hk4e Tabnuui HaBefeHi pekoMeHaaLli, siki JONOMOXyYTb BaM BCTAHOBUTUW Yac i Temnepartypy Asns
NPUroTyBaHHS NEBHYX NPOAYKTIB.

Mpumitka: Mam'atanTe, Byap nacka, Npo Te, Lo, OCKiNbKW IHrpedieHTU Po3pisHSAIOTLCA 3a PO3MIpOM, hopMoto,
MapKOH i MOXOMKEHHSIM, MM HE MOXXEMO rapaHTyBaTW, LLO Lie KpaLLwii BapiaHT A NPUroTyBaHHs HasiBHUX Yy Bac
iHrpeaieHTiB. TexHomMoris WBMAKOro NPUroTyBaHHs NOBITPSIHOT (hpPUTIOPHUL MUTTEBO NifirpiBae NoBITPst BCepeauHi
PUTIOPHULY, TOMY BUTSNyBaHHSI KOLLMKa 3 (DPUTIOPHULI Ha KOpOTKWiA Yac He Oynde nepepuBaTty mpouec
NPUroTyBaHHs.

KOPWCHI NMOPAON:

. HeBenwiki iHrpeaieHTV 3a3Buyant roTyroTbCs LWBMALLE, HXK BinbLui.

. MepewmityBaHHs GinbLu APiGHVX iHrpedieHTIB B cepeauHi NpoLiecy Mi Yac NPUroTyBaHHS Aae KpaLLyiA KiHLEeBWiA
pesynbTar.

. JonaBaHHs ayxe HeBEenWKOI KiNbKOCTi onii B CBIXY KApTONIO AacTb XPYCTKUIA pesynbTar.

. He rotyiite y noBIiTpsHivi opUTIOPHULL 3aHAATO KMPHI MPOAYKTU, TaKi Ik COCUCKU.

. PekomeHpoBaHa KinbkicTb HapisaHoi KapTonai Ans NPpUroTyBaHHS XpycTKoi kapTonii dopi - 350 rpamis.

. loToBe TiCTO 3 MarasuHy BYMarae MEHLLIOTO Yacy NPUroTyBaHHS, HbK JOMALLIHE.

UNCTKA

Cnig YACTUTY NOBITPSIHY OPUTIOPHULIEO NICINSi KOXHOMO BUKOPUCTaHHS. Big'eaHaiTe opuTiopHULILO Big Mepexi.

3ABXKOM CIif OABATU 30 XBUINWMH HA OXONOMKEHHA NOBITPSAHOI ®PUTIOPHULI NEPEA TUM, SK
yncTuTI.

Mpumitka: He 4MCTiTh KOLWWK, naHenb pUTIOPHWLI i BHYTPILLHIO YacTWHY Mpunagy MeTareBUM KyXOHHUM
npunapasm abo abpasvBHUMK 3aco6M AJ1S YACTKM, TaK SK Lie MOXE MOLLKOAUTM aHTUMPUrapHe NMOKpUTTS.

MpoTpiTb OPUTIOPHMLIFO 30BHI BOMOTVIM LLIMATKOM TKaHWUHN.

Cnig, YACTUTU | MUTM KOLLIMK rapsiHoto BOZOHO 3 MUIOM i HeabpasiBHOKO ry6Koto. By MoxeTe BUaanuTV 3anuLuky ixi
3a JOMOMOTOH0 3HEXVPIOKYOTO PIAKOro Muna.

Mopapa: AKwo [0 Kolmka abo AHA KOLUMKa MPUIUIM 3anuLLUKv i, 3aMOYITb KOLLMK B rapsdiii BOZi 3 MUIomM
npu6nmsHo Ha 10 XBUNKWH.

Cnig YACTUTY BHYTPILLHIO YaCTUHY NpUnay rapsiHoto BOAOHO i HeabpasviBHOM ryOKoH.

MPUMITKA: He ponyckante nonafjaHHs 3aHafAToO BENWKOI KirnlbKOCTi BOAW BcepeauHy npunapy. Bam npocto
noTPIGHO NPOTEPTM 10O, W06 NO3BYTUCS 3anKLLKIB iXXi Ta Xupy.

OunCTiTb HarpiBarbHUIA ENEMEHT LLITKOK ANst YUCTKM, LWOO BUOANMUTI 3armLLKu iXi.



BUABNEHHA TA YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

MNPOBJIEMA

MOJINBA NPUYUHA

BUPILLEHHA

MogiTpsAHa ppuUTIOPHMLA He
npaLioe.

MoBiTpAHY GpuUTIOpHULIO He
nig’'eAHaHoO Ao Mepexi
JKUBNEHHS.

MNip’enHanTe NOBITPAHY
bpuTIOPHMLIIO 8O PO3ETKM.

Yac npurotyBaHHsA He
BCTaHOBJIEHO.

MpopayKTn, NnpuroToBaHi B
NOBITPAHIN GpuUTIOPHNL,
He NPUroTyBanuncs.

Kowwk nepenoBHeHoO.

BukopucToByinTe MmeHLwi napTii
iHrpeieHTIB B KOLLNKY, TaK AK
BOHM 06CMaXyloTbcsA GinbLu
piBHOMIipHO.

BctaHoBneHa Temnepatypa
3aHafTO HM3bKa.

Cnig 36inbWKTY TemnepaTypy 3a
A0MOMOTOI0 LWKanu
TemnepaTtypwu.

IHrpepieHTV 06CMaxyloTbCA
HepiBHOMIpHO

[Heaki Tunu npoaykris
HeobXiAHO NepemillyBaTu B
cepefuHi npouecy
NPUroTyBaHHsA.

IHrpepieHTN, AKI NeXkaTb OAUH Ha
ofHOMY ab0 XpecT-HaBxpecT
OLVIH OJHOMY, HaNpWKNag,
KapTonna ¢pi, HeobxiaHO
nepemillyBaTtu B cepefivHi
npoLecy NpuUroTyBaHHs.

CMaxeHi 3aKyCcku He
BAAIOTbCA XPYCTKUMM NicnA
X NpUroTyBaHHA 'y
dpuTIOpHUL.

Manocsa Ha yBas3i, Wwo tmn
3aKyCKU, AKNN
BUKOPUCTOBYETbCA, MaE
roTyBaTUCh B TPAAWLiHIA
bpuTIOPHML.

BukopucToByiTe niy ana Taknx
3aKyCcoK abo 311erka 3macTiTb ix
Oni€to ANA OTPUMaHHA GinbLu
XPYCTKOro pesynbraTy.

fl He MOXY NpaBuIbHO
BCTAaBUTW KOLWKNK B npuniag

Kowwwnk nepenoBHeHo.

He 3anoBHIoliTe KOWWK BuLLe
nosHaukum «MAX».

3 NoBiTpAHOT ppUTIOPHULL
BUXOAUTb 6innn gum.

Bu rotyeTte XnpHi iHrpegieHTn.

Konu XupHi iHrpegieHTn
CMarkaTbCA B NOBITPAHIN
bpuUTIOPHUL, BENMKA KiNbKicTb
onii Ta XMpy MoKe BUTIKaTV B
KOLLVIK, Of1isi BUAINAE 6inui gum, i
KOLUMK MOXe HarpiBatunca
6inbLue, Hi>k 3a3BMyali. Lle He mae
BMJIMBY Ha NOBITPAHY
dpuTiopHMLIO ab0 KiHLEeBMiA
pe3ynbTar.

B KOWMWKY 3annwimnmnca
3aTNLWLKK XUpYy nicna

nonepeAHbOro BUKOPUCTAHHS.

Binuit gum BMHMKae yepes
HarpiBaHHA X1PY B KOLLINKY.
O60B'A3KOBO PETENIBHO
oumLlanTe KOLMK MiC/IA KOXXHOro
BUKOPUCTaHHA.
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MPOBJIEMA

MOJIMBA NPUYUNHA

BUPILLEHHA

KapTtonnsa ¢pi cmaxutbea y
bpuTIOPHUL HEPIBHOMIPHO

BnkopucToByeTbca
HenpasBWIbHUIA TUN KapTomni

BukopucToByinTe cBixy
KapTonuio i nepekoHanTeca B
TOMY, 1|0 BOHa He po3najaETbca
nif Yac CMaxxeHHA.

KapTonna ¢pi, HapizaHa
COJIOMKOIO, HEJ0CTaTHbO
npomuTa.

PeTenbHo npomuinTe HapisaHy
conomkoto KapTtomnio ¢pi, wob
BMAANUTY KPOXManb i3
30BHILLUHbOI CTOPOHU.

KapTonns ¢pi He BaaeTbcs
XPYCTKOIO nicna i
NPUroTyBaHHA Y
bpuTIOpHML.

XpycTKa CKOpUHKa KapToni
3aNeXMNTb Bif KiNbKOCTi onii i
BOAW B HiA.

0O60B'A3KOBO NPOCYLWLITh
Hapi3aHy CONIOMKOI0 KapTomnJo
nepepn AofaBaHHAM onii.

Cnig Hapi3aTu KapTonio
MEHLLOIO COJIOMKOIO, 1|06
oTpUMaTH GiNibLL XPYCTKUIA
pesynbTar.

[NopainTe Tpoxw GinbLue onii ans
OTPUMaHHSA BiNbLL XPYCTKOro
pe3synbTarty.

YTUNI3YBAHHA BUPOBIB

Llen Bmpi6 Bignosinae Bumoram Oupektusn €C 2012/19/EU npo yTunidyBaHHSA €NeKTPUYHOro
1 eneKkTpoHHoro obnagHaHHs (WEEE) 3 goTpyMaHHAM HopMaTBHO-NpaBoBoi 6a3u,
NPUNHATOT B €BPONENCbKOMY COH3i, LLOA0 YTUMI3yBaHHS 1 NOBTOPHOIO BUKOPUCTaHHS

BiX04iB eNeKTPUYHOro 1 eneKkTpoHHoro obnagHaHHsa. He Bukugante uen Bupi6 pasom 3

nobyTtoBumu Biaxogamu. BigHeciTb Moro B Hanbnvkumin LeHTp 36upaHHs Bigxoais
€NEeKTPUYHOrO 1 eNIEKTPOHHOIO 06nagHaHHs.

IHdbopMaLito NPO CNOXMBAHHSI €HEpPrii MPUCTPOEM Y PEXMMI BUMKHEHHS, PEXMMI OYiKyBaHHS Ta
MepexeBOoMy pexuMi odikyBaHHs BianosigHo Ao PernamenTty €C 2023/826 MoxHa 3HanTU 3a

HacTynHUM nocunanHsam: https://zelmer.pl/content/ecodesign-info.html




PROCEDURA SERWISOWA

1. Okres gwarancji wynosi: 24 miesigce od daty sprzedazy dla klientéw indywidualnych i 12 miesiecy
od daty sprzedazy dla przedsigbiorcéw.

2. W przypadku stwierdzenia usterki, klient moze ztozy¢ reklamacje w miejscu zakupu. Jezeli nie jest
to mozliwe, prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za
posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl

3. Warunkiem przyjecia sprzetu do serwisu jest:
- wazny dowdd zakupu (paragon/ faktura VAT),

4. Usterki ujawnione w okresie gwarancji moga by¢ usuwane tylko przez Autoryzowany Serwis w
mozliwie jak najkrotszym terminie od 14 do 21 dni roboczych.

5. Wysyltka produktu do serwisu odbywa sie za posrednictwem firmy kurierskiej okreslonej przez
Autoryzowany Serwis na koszt firmy Eurogama Sp. z 0.0., po wczesniejszym zgtoszeniu usterki do
serwisu centralnego i uzyskaniu numeru zgtoszenia serwisowego - nr RMA.

6. Produkt zwracany do serwisu musi posiada¢ petng dokumentacje, tzn. opis usterki, skan dowodu
zakupu, doktadny adres zwrotny oraz nr tel. kontaktowego.

7. Reklamowane produkty muszg spetnia¢ ogdlnie przyjete normy higieny, w przeciwnym razie
Autoryzowany Serwis ma prawo odmowy naprawy urzadzenia.

8. Paczki przestane bez wczesniejszego zgtoszenia i nadanego nr RMA nie bedg przyjmowane i
zostang odestane na koszt nadawcy.

9. Produkt powinien by¢ odestany w oryginalnym opakowaniu i odpowiednio zabezpieczony do
transportu.

10. Po otrzymaniu produktu i weryfikacji zasadnosci zgtoszenia przez Autoryzowany Serwis, produkt
podlega naprawie lub wymianie na nowg sztuke.

11. W przypadku konieczno$ci wymiany produktu na nowy, Klient Koncowy uzyskuje nowg sztuke
od Sprzedawcy lub Dystrybutora, a w przypadku braku mozliwosci wymiany sprzetu zwrot pieniedzy
od Sprzedawcy. Dalsze rozliczenie powyzszych operacji odbywa sie drogg ksiegowa pomiedzy
firmg Eurogama Sp. z 0.0. a Dystrybutorem za pomocg odpowiednich dokumentéw korygujacych. W
celu uzyskania dodatkowych informacji dotyczgcych dokumentéw korygujgcych prosimy o kontakt
telefoniczny z Dziatem Ksiegowym firmy Eurogama pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem
adresu e-mail: renata.piasek@zelmer.pl

12. Uszkodzenia mechaniczne towaru traktowane sa jako uszkodzenia powstate z winy uzytkownika i
nie podlegajg naprawom gwarancyjnym.

13. W przypadku braku oryginalnego opakowania Firma Eurogama nie odpowiada za szkody powstate
w transporcie.

14. W przypadku uszkodzenia sprzetu w transporcie wymagany jest poprawnie spisany protokét
szkody z przedstawicielem firmy spedycyjne;j.
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15. Po uptywie okresu gwarancji Autoryzowany Serwis moze dokonac¢ odptatnej naprawy
gwarancyjnej. Koszt naprawy jest ustalany indywidualnie w zalezno$ci od mozliwosci i skomplikowania
naprawy. W celu sprawdzenia mozliwosci oraz kosztéw naprawy prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |ub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

16. Autoryzowany Serwis prowadzi sprzedaz akcesoriéw oraz czgsci zamiennych w zaleznosci

od dostepnosci. W przypadku potrzeby zakupu prosimy o kontakt telefoniczny z Autoryzowanym
Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@zelmer.pl w celu
sprawdzenia dostepnosci oraz kosztow.

17. W przypadku dodatkowych pytan dotyczacych napraw prosimy o kontakt telefoniczny z
Autoryzowanym Serwisem pod nr tel. 22 824 44 93 |lub za posrednictwem adresu e-mail: serwis@
zelmer.pl

18. Gwarancja niniejsza nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujgcego z tytutu
niezgodnosci rzeczy sprzedanej z umowa - wynikajgcych z ustawy z dnia 30 maja 2014 r. o prawach
konsumenta oraz ustawy z dnia 23 kwietnia 1964 r. — Kodeks cywilny, w tym z tytutu rekojmi za wady
fizyczne rzeczy sprzedanej. Wykonanie uprawnien z gwarancji nie wptywa na odpowiedzialno$é
sprzedawcy z tytutu rekojmi. W razie wykonywania przez Kupujgcego uprawnien z gwarancji

bieg terminu do wykonania uprawnien z tytutu rekojmi ulega zawieszeniu z dniem zawiadomienia
sprzedawcy o wadzie. Termin ten biegnie dalej od dnia odmowy przez Gwaranta wykonania
obowigzkéw wynikajacych z gwarancji albo bezskutecznego uptywu czasu na ich wykonanie.




EN / WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, S.L. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a

period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction in
price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also covers
replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recommendations
specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party that is not
authorised by B&B TRENDS, S.L. The warranty will not cover any parts subject to wear and tear.

This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in Directive
1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, S.L. authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, S.L., or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under this
warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Polish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item or check for further
aftersales information at www.zelmer.com

DE / GARANTIE-ERKLARUNG

B&B TRENDS, S.L. garantiert die Konformitat dieses Produkts fir den Verwendungszweck, fir den es
bestimmt ist, flr einen Zeitraum von zwei Jahren. Im Falle eines Ausfalls wahrend der Laufzeit dieser
Garantie sind die Benutzer dazu berechtigt, das Produkt kostenlos zu reparieren oder zu ersetzen, wenn
die erste Option nicht mdglich ist, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als nicht erflllbar oder
ist unverhaltnismaRig. In diesem Fall kdnnen Sie eine Preissenkung oder Stornierung des Verkaufs
wabhlen, was direkt mit dem Verkaufer zu klaren ist. Dies gilt auch fir den Austausch von Ersatzteilen,
sofern das Produkt im Falle beider Optionen gemaR den in dieser Anleitung enthaltenen Empfehlungen
verwendet und nicht von einem Dritten manipuliert wurde, der nicht der B&B TRENDS, S.L. zugelassen
ist. Die Garantie deckt keine Verschleif3teile ab. Diese Garantie betrifft nicht Ihre Rechte als Verbraucher
gemaf den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die Mitgliedstaaten der Europaischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Kunden missen sich bezlglich der Reparatur des Produkts an einen von B&B TRENDS, S.L.
zugelassenen technischen Kundendienst wenden.

Jede Manipulation durch Dritte, die nicht von B&B TRENDS, S.L. zugelassen ist, oder die unvorsichtige
oder unsachgemafe Verwendung des Produkts fihrt zum Erléschen dieser Garantie. Die Garantie muss
vollstédndig ausgefiillt und zusammen mit dem Kaufbeleg oder Lieferschein zurlickgesendet werden, um
die im Rahmen dieser Garantie geltenden Rechte ausliben zu kénnen.

Diese Garantie sollte vom Benutzer zusammen mit der Rechnung, dem Kaufbeleg oder dem
Lieferschein aufbewahrt werden, um die Ausiibung dieser Rechte zu erleichtern. Bei einem technischen
Service und Kundendienst auRRerhalb des polnischen Hoheitsgebiets richten Sie lhre Anfrage bitte an die
Verkaufsstelle, bei der Sie das Produkt erworben haben, oder informieren Sie sich unter www.zelmer.
com Uber weitere Kundendienstinformationen.
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CZ / ZARUCNi ZPRAVA

Spole¢nost B&B TRENDS, S.L. poskytuje na tento produkt dvouletou zaruéni Ih(tu v pfipadé jeho
pouziti v souladu s uréenim. Dojde-li béhem zaruéni Ihaty k poruse, jsou uZivatelé opravnéni nechat si
produkt bezplatné opravit, pfipadné vymeénit, neni-li oprava mozna, s vyjimkou pfipadut, kdy nékterou z
téchto moznosti nelze provést nebo kdy je jeji provedeni nepfiméfené. V takovém pfipadé se mizete
rozhodnout pro slevu z kupni ceny nebo zruseni prodeje, které musi byt FeSeno pfimo s prodejcem. To
zahrnuje i vyménu nahradnich dild za predpokladu, Ze byl produkt pouzivan v souladu s doporu¢enimi
uvedenymi v této pfiru€ce a Ze s nim nemanipulovala zadna treti strana, ktera neni autorizovana
spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka se nevztahuje na zadné soucasti podléhajici opotfebeni. Tato
zaruka nema vliv na vaSe spotrebitelska prava v souladu s ustanovenimi smérnice 1999/44/ES platné
pro ¢lenské staty Evropské unie.

POUZITi ZARUKY

Pro opravu produktu museji zakaznici kontaktovat technicky servis autorizovany spole¢nosti B&B
TRENDS, S.L.

Pokud s produktem manipulovala osoba bez autorizace spole¢nosti B&B TRENDS, S.L. nebo byl
produkt pouzivan neopatrné i nespravné, ztraci tato zaruka platnost. Pro ucinné uplatnéni vasich prav
plynoucich z této zaruky je tfeba zaruku kompletné vyplnit a pfilozZit k ni iétenku nebo

dodaci list.

Pro snazsi uplatnéni téchto prav doporucujeme, aby si uzivatel ponechal tuto zaruku a spolu s ni i
fakturu, uctenku nebo dodaci list. Pro technickou podporu a poprodejni pé¢i mimo Uzemi Polska zaslete
dotaz na prodejni misto, kde jste si vyrobek zakoupili, nebo si projdéte dalsi informace o poprodejnich
sluzbach na adrese www.zelmer.com

SK / ZARUKA

Spolo¢nost B&B TRENDS, S.L. ruéi, Ze tento vyrobok spifia po dobu dvoch rokov poziadavky tykajtce
sa pouzitia, na ktoré je ureny. V pripade poruchy pocas doby platnosti tejto zaruky maju pouzivatelia
pravo na bezplatnu opravu pripadne vymenu produktu, ak oprava nie je k dispozicii, okrem pripadu, Ze
sa jedna z tychto moznosti neda splnit alebo je neprimerana. V tomto pripade si mdzete zvolit zniZenie
ceny alebo zruSenie predaja, ¢o je potrebné riesit priamo s predajcom. Vztahuje sa to aj na vymenu
nahradnych dielov za predpokladu, Zze sa vyrobok pouzival v sulade s odporu¢aniami uvedenymi v
tejto prirucke pre obidva pripady a Ze dori nezasahovala Ziadna tretia strana, ktord nema povolenie od
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L. Zaruka sa nevztahuje na diely podliehajice opotrebeniu. Tato zaruka
nema vplyv na vase prava spotrebitela v zmysle ustanoveni smernice 1999/44/ES, ktora plati pre
Clenské Staty Eurdpskej Unie.

UPLATNENIE ZARUKY

V pripade zZiadosti o opravu vyrobku musia zakaznici kontaktovat autorizovany technicky servis
spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.

VSetky neopravnené zasahy osobami, ktoré nemaju povolenie zo strany spolo¢nosti B&B TRENDS, S.L.
, pripadne neopatrné alebo nespravne pouzitie vyrobku rusia platnost tejto zaruky. Na G¢inné uplatnenie
prav vyplyvajucich z tejto zaruky musi byt zaruka Uplne vyplnena a doru¢ena s prijmovym dokladom
alebo dokladom o dodani.

Pouzivatel by si mal tuto zaruku ako aj faktaru, prijmovy doklad alebo dodaci list ponechat, aby sa
uplatnenie tychto prav ulahgilo. V pripade technického servisu a popredajnej starostlivosti mimo
pol'ského Uzemia poslite svoju Ziadost predajcovi, u ktorého ste si vyrobok kupili, alebo si pozrite dalSie
informacie o popredajnych sluzbach na adrese www.zelmer.com



HU / GARANCIA

Az B&B TRENDS, S.L. két évre garantalja a termék rendeltetésszer(i hasznalatat. Ha a termék a
garancia idétartama alatt meghibasodik, a terméket dijmentesen megjavitjuk, vagy ha a javitas nem
lehetséges, dijmentesen kicseréljik azt, kivéve, ha e lehet6ségek valamelyike nem lehetséges vagy
aranytalan koéltséggel jarna. Ebben az esetben a felhasznald kérheti a termék aranak leszallitasat,
vagy elallhat a vasarlastol. Ezekben az esetekben kozvetlenil az értékesitést végzé kereskedéhoz kell
fordulni. A garancia a pétalkatrészeket is fedezi, amennyiben a terméket a jelen kézikonyvben leirtak
betartadsaval hasznaltak, és az B&B TRENDS, S.L. véllalaton kivil mas nem végzett rajta semmilyen
miiveletet. A garancia a normal elhasznalédas és kopas altal érintett alkatrészekre nem vonatkozik. Ha
On az Eurépai Unié valamelyik tagallamanak a polgara, ez a garancia nem korlatozza az On 1999/44/
EK iranyelv eléirasnak megfeleld fogyasztoi jogait.

A GARANCIA ERVENYESITESE

Ha a terméket javitani kell, vegye fel a kapcsolatot az B&B TRENDS, S.L. hivatalos szervizével.
Atermék a B&B TRENDS, S.L. altal felhatalmazottaktol eltérd felek altali illetéktelen modositasa/
javitasa, valamint a termék gondatlan vagy nem rendeltetésszer(i hasznalata esetén a garancia érvényét
veszti. A felhasznal6 abban az esetben élhet a garancialis jogaival, ha a garancialevelet hianytalanul
kitoltotték,

és a nyugtaval vagy a szallitdsi dokumentumokkal egydtt atadtak.

A garancidlis jogok gyakorlasahoz a felhasznalé kételes bemutatni a garancialevelet és a szamlat,
nyugtat vagy szallitasi dokumentumot. Lengyelorszagon kiviil a miiszaki szerviz és a vev@szolgalati
szolgaltatasok igénybevétele érdekében forduljon ahhoz az tzlethez, ahol a terméket vasarolta, vagy
olvassa el a vevészolgalati informaciokat a www.zelmer.com oldalon

RO / RAPORT DE GARANTIE

B&B TRENDS, S.L. garanteaza conformitatea acestui produs cu scopul pentru care a fost conceput,
pentru o perioad& de doi ani. In cazul defectarii pe perioada acestei garantii, utilizatorii au dreptul s&
repare sau sa inlocuiasca produsul gratuit, daca prima varianta nu este disponibila, cu exceptia cazului
n care una dintre aceste optiuni se dovedeste a fi imposibil de indeplinit sau nu este disproportionata.
Tn acest caz, puteti opta pentru o reducere de pret sau anularea vanzérii, care trebuie trataté direct cu
furnizorul de vanzari. Aceasta garantie acopera si inlocuirea pieselor de schimb, cu conditia ca produsul
sa fi fost folosit conform recomandarilor specificate in acest manual, pentru ambele cazuri, si sa nu fi
fost modificat de o terta parte care nu este autorizatd de B&B TRENDS, S.L. Garantia nu va acoperi
nici o piesa supusa uzurii. Aceasta garantie nu afecteaza drepturile dvs. in calitate de consumator, in
conformitate cu prevederile Directivei 1999/44/CE pentru statele membre ale Uniunii Europene.

UTILIZAREA GARANTIEI

Clientii trebuie sa contacteze un serviciu tehnic autorizat de B&B TRENDS, S.L. in vederea repararii
produsului.

Astfel orice modificare a produsului efectuata de orice persoana neautorizata de B&B TRENDS, S.L. sau
utilizarea neglijentad sau necorespunzatoare a acestuia va anula aceasta garantie. Garantia trebuie sa
fie completata integral si livrata impreuna cu borderoul de primire sau expediere, in vederea exercitarii
efective a drepturilor in baza acestei garantii.

Aceasta garantie trebuie pastrata de catre utilizator alaturi de factura, borderoul de primire sau
expediere, pentru a facilita exercitarea acestor drepturi. Pentru serviciul tehnic si serviciul de post-
vanzare in afara teritoriului Poloniei, trimiteti intrebarile dvs. la punctul de vanzare de la care ati
achizitionat articolul sau consultati informatii de post-vanzare suplimentare la www.zelmer.com
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RU / TAPAHTUAHOE OBCNY>XXWUBAHUE

Komnanus B&B TRENDS, S.L. npegoctaBnsieT rapaHTuio Ha AaHHOE U3aenne CpokoM 2 roaa ¢ MOMeHTa
npuobpeTeHns HOBOTo M3aenus notpebutenem, ecnu nsaenue Byaet NPUMEHSATLCS MO Ha3HAYEHWHO.

B cnyyae nonomku Bo Bpemsi rapaHTUIMHOTO CpokKa Nonb3oBaTenu UMeoT NpaBo Ha GecnnaTHbli

PEMOHT UMM 3aMeHy U3aenus, ecrnum peMoHT ByaeT HEBO3MOXEeH. OTa rapaHTus Takke BKIoYaeT

3aMeHy 3anyacTew, ecnu nsgenue aKCnnyaTupoBanock CorfacHoO peKkOMeHAAUUsaM, YKa3aHHbIM B 3TOM
pykoBoACTBE, U He BblN0 OTPEMOHTUPOBAHO CTOPOHHVUMM CrneumanucTaMmm, He YNorHOMOYEHHbIMK
komnanuen B&B TRENDS, S.L. . MapaHTa He pacnpoCTpaHAETCsa Ha 3an4acTu, NoABepXeHHble
JKCMyaTauMoHHOMY U3HOCY. JTa rapaHTus He BNUSeT Ha npaBa NnoTpebuTens cornacHo ycrnoBusm
Iupektnebl 1999/44/EC pnsa ctpaH — yneHoB EBponerickoro cotosa.

NMPUMEHEHUE TAPAHTUAN

KnuneHTbl 06513aHbl CBA3ATHLCSA C CEPBUCHBIM LIEHTPOM, YMOMHOMOYEHHbIM komnaHvein B&B TRENDS,
S.L. Ha npoBeaeHne peMoHTa U3aenuin.

JioBble MaHUMYNALMKU C U3OENMeM creumannucTaMmm, He YnonHOMOYeHHbIMY komnaHunen B&B TRENDS,
S.L., HeBpexHoe unu HeLeneBoe NCNONb30BaHWE M3aenus NpUBeayT K aHHYNMPOBaHWIO rapaHTUm.
lapaHTuiiHOe 0bCnyXunBaHe NPefoCTaBnAeTCcs NPy YCNoBKUU NpeAoCcTaBneHnst noTpedutenem
[OKYMEeHTa O MOKYrKe — KaCCOBOro Yeka.

Monb3oBaTenb 0653aH XpaHUTb KacCOBbIN YeK, YTOObI 0BNerynTb NPOLECC BbIMOMHEHUS FrapaHTUAHBLIX
pabort. [ina nonyyeHne TEXHNYECKOro 06CnyXunBaHUsa 1 NocnenpofaxHoro obenyxmBaHns 3a npegenamm
MonbLumn cnepyeT nepeaaTh 3anpoc B TOYKY NPoAaxu, rae Obina BbINOMHEHa NoKynka ToBapa, unm
YTOYHWUTB MHOPMAaLMIO NO NOCNENPOAAXHOMY 0BCMyKMBaHMIO Ha calTe www.zelmer.com

Cpok cny6bl n3aenus 2 roaa ¢ Aatbl NPOAAXM B YCMOBUSX dKCTyaTaLMmM U XpaHEHUs npu
Temnepatype ot 0°C go 40°C.

BG / TAPAHUMOHEH OTYET

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa, 4e T031 NpoayKT CbOTBETCTBA Ha ynoTpebara, 3a KosiTo e
npegHa3HayveH, 3a CpoK OT ABe roguHu. B criyyaii Ha oTkas npes rapaHUMOHHKS CPOK NoTpebutenute
MMaTt NpaBo Aa PEMOHTMPAT NPOoAYyKTa UM EBEHTYanHo Aa ro 3ameHaT 6e3nnatHo, ako He Moxe

[a ce peMOHTVpa, OCBEH aKo €AMH OT TE3W BapuaHTX Ce OKaXe HEBb3MOXEH 3a U3MbIIHEHWE Unn

e HernpornopumMoHarneH. B TakbB cnyyaii MoxeTe fa usbepete HamansiBaHe Ha LieHaTa Unu oTMsiHa
Ha npogaxbaTa, KOeTo ce yroBapsi AMPEKTHO ¢ Npodasava. apaHuusTa Nokpuea 1 cMsiHaTa Ha
pesepBHUTE YacTu, HO NPW YCroBME Ye NPOAYKTHT € U3Mon3saH CbobpasHo NPenopbKUTE, MOCOYEHU B
TOBa PbKOBOACTBO 3a [BaTa Cryyasl, KakTo U ako He € npeanpueMaH onuT 3a Hameca OT TPeTo Nuue,
KOETOo He e ynbrHoMoLLeHo 3a Tasu uen ot B&B TRENDS, S.L. . FapaHuusaTa He NoKpuBa HUKaKBY
amopTM3upaHu Yactu. Tasu rapaHuusa He 3acsira BalwmTe npasa kato NoTpeduTen B CbOTBETCTBUE C
pasnopenbata B [upektuea 1999/44/EO 3a AbpxaBuTe YneHku Ha EBponeiickusi Cbos.

N3MNOJNISBAHE HA TAPAHUUATA

KnuneHtnTe TpsbBa Aa ce cBbpXKaT C OTOpU3npaH TexHudeckn cepema Ha B&B TRENDS, S.L. 3a pemoHT
Ha npoaykTa.

Bcsika Hameca B npofykTa oT HeynbrHomolleHo ot B&B TRENDS, S.L. nuue nnu HebpexHa nnm
HenpaswunHa ynotpe6a Ha CbLLOTO NLe aHynupa HacTosilaTta rapaHuus. MapaHumsita Tpsibsa fa ce
NOMbIIHM U3LSAMO U Aa Ce BPbYM 3aedHO C kacoBaTta benexka unum npueMHo-npefaBaTtesiHus NnpoToKosl,
3a Ja MOXe [AeiiCTBUTENHO Aa Ce yNpaxHsBaT npaeata rno Ta3u rapaHuusi.

lapaHuusiTa cneasa Aa octaHe y noTpebuTens 3aedHo ¢ dhakTyparta, kacoBata 6enexka unm
npYeMHO-NpefaBaTeNHNs NPOTOKOI C LEN YrecHsIBaHe yrNpaXHsBaHeTo Ha Tean npasa. 3a TeEXHUYECKO
obcnyxsaHe v cneanpofax6eH cepBM3 U3BBLH NoJiCka TEPUTOPUS 3asiBKaTa ce NofaaBa B TbProBCKUs
06eKT, KbAETO € 3aKyneHa cTokaTa, Uy MOXe [a NpoBepuTe 3a AOMbIHUTENHA crieanpodaxoeHa
nHdopmMaLms Ha www.zelmer.com



UA / FAPAHTIMHE OBCJTYITOBYBAHHSA

KomnaHis B&B TRENDS, S.L. rapaHTye, Lo Lel BUPi6 NPOCMyXUTb NPOTSroM ABOX POKIB, SKLLIO
BMKOPUCTOBYBaTUMETbLCSI 3a NpU3HaYeHHsIM. FapaHTis Ha AaHui BUPIG CTaHOBUTb 2 POKM 3 MOMEHTY
npuabaHHs HOBOro BUPOBY CnoxueayeM. Y pasi NonoMKu nif Yac rapaHTinHOro TepMiHy KOpUCTyBaYi
MatoTb NpaBo Ha 6e3KOLITOBHUIA PEMOHT abo 3amiHy BUPOOY, SIKLLIO pEMOHT Byae HEMOXNNBUIA, 3a
BUHSATKOM BUMAZKIB, KON OAWH 3 LiX BapiaHTiB 6yae HEMOXIIMBO BUKOHATK abo BiH Byae HecyMipHUM.

Y uboMy BUMaAKy nokyneLb Mae NpaBo BUOPaTH 3HMKEHHS LiHM abo ckacyBaHHSA MOKYMKM, WO chif
obrosoptoBaTh 6e3nocepeHbO 3 NpofaBLeM. Lis rapaHTis Takox BKMOYae 3aMiHy 3anyacTuH, SIKLO B
obox Bunagkax BUpi6 ekcnnyaTyBaBcs BiANOBIigHO OO pekomeHaaLlil, 3a3HauyeHnX y LbOMY KEPIBHULUTBI, i
1noro He 6yrno BiAPeMOHTOBaHO CTOPOHHIMK haxiBLsSIMM, He ynoBHOBaXKeHUMU komnaHieto B&B TRENDS,
S.L. . MapaHTia He NOLMPIOETHLCA Ha 3anYacTHK, AKi NigaalTbCsA ekcnnyaTauiiHoMy 3Hocy. Lis rapaHTis
He BMnuBae Ha npaea cnoxueaya 3rigHo 3 ymosamu Qupektusmn 1999/44/EC ans kpaiH — 4neHis
€ponelicbkoro Cotoay.

3ACTOCYBAHHSA FAPAHTII

KnieHTn 3060B’s13aHi 3B’A3aTUCS 3 CEPBICHUM LIEHTPOM, ynoBHOBaxeHUM komnaHieto B&B TRENDS, S.L.
Ha NPoBefEeHHS! PEeMOHTY BUPOOGIB.

Byab-siki MaHinynauii 3 Bupobom daxiBusiMu, He yroBHoBaxkeHMU komnaHieo B&B TRENDS,

S.L., Hepbane abo HeuinboBe BUKOPUCTaHHS BMPoBY Npu3BeayTb A0 BTPATU rapaxTii. FapaHTiiHe
o6cnyroByBaHHs 0iLinHO BBE3eHOro B YkpaiHy BUpoby HafaeTbCs 3a yMOBY HAafj@aHHS! CroXXMBayeM
[OKyMeHTa npo npuabaHHs. B YkpaiHi Takum AoKyMeHTOM Moxe ByTu kacoBuiA, dickanbHWi, TOBapHWiA
yek, BuaaTkoBa HaknagHa abo iHWWIA BCTAHOBINEHWUI 3aKOHOAABCTBOM piCKarnibHWUIN AOKYMEHT, SIKUIA
nigTBepxaye Aaty npuabdaHHsA 3a3HayeHoro BUpooy.

KopuctyBauy 3060B’si3aHuii 36epiraTvt 4OKYMEHT Npo npuadaHHs BMpoOy, LWob nonerwmnTy npouec
BUKOHAHHS rapaHTiiHUX pobiT. [ns oTpuMaHHS TEXHIYHOTO 1 NiCNANpoAaxHOro ob6cnyroByBaHHs B
YkpaiHi, cnig nepegatv 3anuT y TouKy npogaxy, Ae 6yno BUKOHaHO MOKynKy ToBapy, abo yTOUHUTU
iHdbopMmaLito 3 micnsanpofaxHoro ob6cnyroByBaHHA Ha canTi www.zelmer.com
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Asporpunb / MosiTpsAHa GpputiopHnLA
SERIES: ZAF. MOD: ZAF2500
220-240V~ 50-60Hz 1200W

Type: YL-AF256M1

Made in China / CaenaHo B Kutae / 3pobneHo B Kutai

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24 - Pl. Ca N'Oller

08130 Santa Perpétua de Mogoda

(Barcelona) - Spain 07/2025

www.zelmer.com




