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9.7 Podtaczenie palnika do zasilacza



1. Przedmowa

1.1 Ostrzezenia dotyczace bezpieczenstwa

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas priorytetem. Przed uzyciem
urzadzenia prosimy zapoznac sie z niniejszg instrukcja.

1.2 Instalacja

1.2.1 Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

e Przed przeprowadzeniem jakichkolwiek prac lub konserwacji,
nalezy sprzet odtaczy¢ od gtdwnego zrddta zasilania.

e Wymagane oraz obowigzkowe jest potaczenie z dobrym
systemem uziemiania.

e System musi by¢ podtgczony na sieci elektrycznej przez
wykwalifikowanego elektryka.

e Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do
porazenia pragdem lub Smierci.

1.2.2 Ryzyko skaleczenia

Zachowaj ostroznos¢ - krawedzie ptyty sq ostre.
Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do skaleczenia lub
przeciecia skory.

1.2.3 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

e Przez instalacjgq lub korzystaniem z urzadzenia nalezy uwaznie
przeczytac ponizsze wskazoéwki.

e Na urzadzeniu nigdy nie mozna umieszczac produktow
i materiatéw tatwopalnych.

e Prosimy udostepnic te informacje osobie odpowiedzialnej za
instalacje urzadzenia, poniewaz moze to zmniejszy¢ koszty
instalacji.

e Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie musi zostac¢ zainstalowane
zgodnie z niniejszg instrukcjg montazu.

e Urzadzenie powinno zostac¢ zainstalowane i uziemione jedynie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

e Urzadzenie powinno by¢ podtgczone do instalacji, ktéra zawiera
odtacznik zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania.

e Niewlasciwe zainstalowanie urzgdzenia moze spowodowac
uniewaznienie wszelkich roszczen gwarancyjnych lub roszczen

odszkodowawczych. ,



Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8
lat i osoby z ograniczeniami fizycznymi, czuciowymi albo
umystowymi albo brakiem doswiadczenia i wiedzy, jesli odbywa
sie to pod nadzorem lub zgodnie z instrukcjg uzytkowania sprzetu
w bezpieczny sposdb, ze Swiadomoscig potencjalnych zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i
konserwacja przez uzytkownikow nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego musi on zostac
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela serwisowego
lub osoby o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie
zagrozenia.

Ostrzezenie: Jesli powierzchnia jest peknieta, nalezy wytgczyc
urzadzenie, aby unikna¢ ryzyka porazenia prgdem, poniewaz
szklano-ceramiczna powierzchnia ptyty (lub z innego podobnego
materiatu) ostania czesci pod napieciem.

Przedmiotdw metalowych, takich jak noze, widelce, tyzki

i pokrywki nie zaleca sie ktas¢ na powierzchni ptyty, poniewaz
moggq sie nagrzac.

Nie nalezy uzywac¢ myjki parowej.

Nie nalezy uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia powierzchni
ptyty kuchennej.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z wykorzystaniem
zewnetrznego zegara lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie nalezy
przechowywac przedmiotdw na powierzchniach grzejnych.
Proces gotowania powinien by¢ nadzorowany. Kroétki proces
gotowania powinien by¢ nadzorowany ciggle.

OSTRZEZENIE: Gotowanie przy uzyciu ttuszczu lub oleju bez
nadzoru moze by¢ niebezpieczne i spowodowac pozar. NIGDY nie
wolno gasi¢ ognia wodg. Zamiast tego nalezy wytaczyc¢
urzadzenie, a nastepnie przykry¢ ogien, np. pokrywkg lub kocem
gasniczym.

1.3 Uzytkowanie i obstuga

1.3.1 Ryzyko porazenia pradem elektrycznym

Nie nalezy gotowac na rozbitej lub peknietej ptycie kuchennej.
Jezeli powierzchnia ptyty kuchennej rozbije sie lub peknie,
nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego
(z gniazdka) i skontaktowacd sie z wykwalifikowanym
technikiem.



Przez rozpoczeciem czyszczenia lub prac konserwacyjnych
nalezy odtaczyc¢ ptyte kuchenng od gniazdka.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do
porazenia pradem lub smierci.

1.3.2 Zagrozenie dla zdrowia

Urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa urzadzen
elektromagnetycznych.

Niemniej jednak, osoby z rozrusznikami serca lub innymi
implantami elektronicznymi (jak np. pompa insulinowa) muszg
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu przed
rozpoczeciem korzystania z urzadzenia, aby upewnic sie, ze pole
elektromagnetyczne nie bedzie wptywato na prace implantu.
Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do smierci.

1.3.3 Zagrozenie goracq powierzchnia

Podczas uzytkowania niektore czesci tego urzadzenia mogg sie
nagrzac i spowodowac oparzenia.

Nalezy unika¢ kontaktu ptyty indukcyjnej z ciatem, ubraniem
lub innymi przedmiotami, ktore nie sg do tego przystosowane,
przed wystygnieciem powierzchni.

Nie dopuszczac dzieci w poblize urzadzenia.

Uchwyty naczyn mogg byc¢ ulec nagrzaniu. Nalezy upewnic sie,
ze uchwyty naczyn nie znajdujg sie nad innymi wigczonymi
polami grzejnymi. Nalezy upewnic sie, ze dzieci nie majg
dostepu do uchwytéw.

Nieprzestrzeganie tego zalecenia moze doprowadzi¢ do poparzenia.

1.3.4 Ryzyko skaleczenia

Po zdjeciu ostony zabezpieczajacej, ostrze skrobaka jest
odstoniete i grozi skaleczeniem. Nalezy uzywac go ze
szczegdblng ostroznoscig i przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Niezachowanie ostroznosci moze doprowadzi¢ do skaleczenia
lub przeciecia skory.

1.3.5 Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Nigdy nie nalezy zostawiac dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru. Kipigce potrawy pozostawiajg dymigce i tluste plamy,
ktére mogq sie zapalié.
Nigdy nie nalezy uzywac ptyty jako powierzchni roboczej lub do
przechowywania rzeczy.
Nigdy nie nalezy zostawiac¢ zadnych przedmiotow ani naczyn na
urzadzeniu.
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Nie nalezy umieszczac¢ ani zostawia¢ zadnych przedmiotow
namagnesowanych (np. kart ptatniczych, kart pamieci) lub
urzadzen elektronicznych (np. komputeréw, odtwarzaczy MP3)
w poblizu urzadzenia, poniewaz moze na nie oddziatywac pole
elektromagnetyczne.

Nigdy nie nalezy uzywac ptyty do ogrzewania pomieszczenia.

Po uzyciu zawsze nalezy wytaczac pola grzejne i ptyte kuchenng
zgodnie z opisem zawartym w niniejszej instrukcji (np. za
pomocg sensoréw dotykowych). Pomimo funkcji automatycznego
wykrywania naczynia, nalezy upewnic sie, ze pola grzejne
wytgczyty sie po zdjeciu naczynia.

Nie wolno pozwalaé dzieciom bawic sie urzadzeniem, stawac lub
siadac na nim, ani wspinac sie na nie.

Nie nalezy przechowywac przedmiotow interesujacych dla dzieci
w szafkach nad urzadzeniem. Dzieci wspinajace sie na ptyte
kuchenng mogg sie powaznie zranic.

Nie nalezy pozostawiac dzieci bez opieki w poblizu urzadzenia,
gdy jest ono uzywane.

Dzieci lub osoby z niepetnosprawnosciami utrudniajgcymi
korzystanie z urzgdzenia, powinny byc¢ instruowane przez
odpowiedzialng i kompetentng osobe podczas korzystania

z ptyty. Osoba instruujgca powinna upewnic sie, ze osoby te
potrafig korzystac z urzadzenia, nie stwarzajac zagrozenia dla
siebie lub otoczenia.

Nie naprawiac ani nie wymienia¢ zadnych czesci urzadzenia,
chyba ze takie zalecenie znajduje sie w instrukcji. Wszystkie inne
czynnosci serwisowe powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanego technika.

Nie nalezy umieszczac ciezkich przedmiotéw na ptycie kuchennej
ani ich na nig upuszczac.

Nie nalezy stawac na p+ycie kuchennej.

Nie nalezy uzywac naczyn z nierownymi kraWQdZ|am| ani
przeciggac naczyn przez ptyte indukcyjng, poniewaz moze to
spowodowac porysowame powierzchni ptyty.

Nie nalezy uzywac¢ zmywakow ani ostrych i draznigcych srodkéw
czyszczacych do czyszczenia urzadzenia, poniewaz moze to
spowodowac porysowanie powierzchni ptyty.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych oraz do podobnych zastosowan, takich jak: kuchnie
pracownicze w sklepach, biurach i innych $rodowiskach pracy;
farmy; uzytkowanie przez klientéw hoteli, moteli i innych
Srodowiskach mieszkalnych; zakwaterowanie typu bed and
breakfast.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne elementy nagrzewajg
sie podczas uzytkowania.

Nalezy uwazac¢, aby nie dotykac¢ elementdw grzejnych.

Dzieci do 8. roku zycia nie powinny zblizac sie do urzadzenia bez
statego nadzoru. 7



Gratulujemy zakupu nowej piyty indukcyjne;.

Zalecamy poswieci¢ czas na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / montazu, aby w petni
zrozumie¢, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwaé urzadzenie.

Instrukcja montazu znajduje sie w czesci Instalacja.

Przed uzyciem nalezy przeczytaé wszystkie wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa i zachowac niniejszg
Instrukcje obstugi/montazu do wgladu.

2. Wprowadzenie

2.1 Widok z gory

. Pole 0 mocy maks. 2000 W
. Pole 0 mocy maks. 1500 W
. Szklana ptyta

. Sensor ON/OFF

. Panel dotykowy

g A W N =

. Sensor ON/OFF

. Sensor ustawiania minutnika

. Sensory wyboru pola grzejnego
. Minutnik

. Sensor blokady

u A W N =

2.3 Sposdb dzialania

Kuchnia indukcyjna to bezpieczna, wydajna i ekonomiczna technologia gotowania. Dziata na zasadzie
wibracji elektromagnetycznych wytwarzajacych ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie posrednio poprzez
ogrzewanie powierzchni ptyty. Szkto staje sie gorgce tylko dlatego, ze naczynie w pewnym momencie je

nagrzewa.
1YY
- P —— zelazny garnek
] NS prady indukowane przez
' : cewke indukcyjng
(e e [1 X 1 . .
w obwodzie ceramicznym

- ¥ ze szkta ceramicznego




2.4 Przed rozpoczeciem korzystania z nowej ptyty indukcyjnej

o Nalezy przeczytac te instrukcje, zwracajac szczegdlng uwage na sekcje ,Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa”.

o Nalezy usungc¢ folie zabezpieczajaca, ktéra moze nadal znajdowac sie na ptycie indukcyjnej.

2.5 Specyfikacja Techniczna

Ptyta indukcyjna MIH 351

Pola grzejne 2 pola grzejne

Napiecie zasilajace 220-240V~ 50Hz lub 60Hz
Moc zainstalowana elektryczna 3500W

Wymiary produktu dtug. x szer. x wys. (mm) 288X520X56

Wymiary zabudowy A x B (mm) 268X500

3. Obstuga produktu

3.1 Sterowanie dotykowe

o Sensory reagujg na dotyk, nie jest konieczne uzycie sity.

o Nalezy uzywac catego opuszka palca, nie tylko koniuszka.

o Za kazdym razem, kiedy dotyk zostanie zarejestrowany, rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy.

o Nalezy upewnic sie, ze sensory sg zawsze czyste, suche i zaden przedmiot (np. naczynie lub
Scierka) ich nie zastania. Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢ korzystanie z sensordéw.

3.2 Wybor odpowiedniego miejsca

o Nalezy wytacznie uzywaé naczyn z dnem przystosowanym do
gotowania indukcyjnego. Symbol indukcji znajduje sie na
opakowaniu lub na spodzie.

.-——-——-._
e Mozna sprawdzi¢, czy naczynie jest przystosowane do kuchni indukcyjnej, - =
wykonujac test magnetyczny. W tym celu nalezy przytozy¢ magnes do dna
naczynia. Jezeli magnes zostat przyciagniety, naczynie jest przystosowane. =
fe

e W przypadku braku magnesu:
1. Wlej wode do naczynia, ktére ma by¢ sprawdzone.
2. Jezeli symbol |;"nie miga na wyswietlaczu, a woda sie podgrzewa, naczynie jest odpowiednie.

e Naczynia wykonane z nastepujacych materiatéw nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna, aluminium lub
miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia ceramiczne.




Nie nalezy uzywac naczyn z nierédwnymi krawedziami ani zakrzywionym dnem.

XX

Nalezy upewni¢ sie, ze dno naczynia jest gtadkie, lezy ptasko na powierzchni ptyty i ma takie same
wymiary jak pole grzejne. Nalezy uzywac naczyn, ktdrych srednica jest taka sama jak srednica wybranego
pola grzejnego. Przy uzyciu nieco szerszego naczynia, moc grzewcza bedzie maksymalnie wykorzystana.
Przy uzyciu wezszego naczynia, wydajnos¢ moze okazac sie mniejsza. Naczynie o Srednicy mniejszej niz
140 mm moze nie zostaé wykryte przez ptyte. Zawsze nalezy ustawia¢ naczynie na $rodku pola grzejnego.

X

Zawsze nalezy podnosi¢ naczynia z ptyty indukcyjnej - przesuwanie moze porysowac szkfo.

S W

3.3 Sposob uzycia

3.3.1 Zacznij gotowac

Przytrzymaj sensor ON/OFF przez trzy sekundy. Po wiaczeniu
urzadzenia rozlegnie sie jeden sygnat dzwiekowy, na
wyswietlaczu pojawi sie ,-" lub ,- =", co oznacza, ze ptyta
indukcyjna przeszta w tryb czuwania.

Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego
chcesz uzyc.

e Upewnij sie, ze spdd naczynia i powierzchnia pola
grzejnego sg czyste i suche.

Po nacis$nieciu sensora wyboru pola grzejnego, zaswieci sie P G
wskaznik pola grzejnego

|/
71N
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Wybierz moc grzania, dotykajac sensoréw ,-" lub ,+".
e Jezeli moc grzania nie zostanie wybrana w ciggu 1
minuty, ptyta indukcyjna automatycznie sie wytaczy.
Konieczny bedzie powroét do pierwszego kroku.
e Mozna zmieni¢ moc grzania w kazdej chwili
podczas gotowania.

Jezeli na wyswietlaczu pojawia sie -~ L/ —~ naprzemiennie z ustawieniem mocy grzania
oYz

Oznacza to, ze:
e nie umieszczono naczynia na odpowiednim polu grzejnym,

e uzywane naczynie nie jest przystosowane do technologii indukcyjnej,
e naczynie jest za mate lub niepoprawnie umieszczone w polu grzejnym.

Ciepto nie jest wydzielane, jezeli odpowiednie naczynie nie znajduje sie w polu grzejnym.

Wyswietlacz automatycznie wytaczy sie po 2 minutach, jezeli odpowiednie naczynie nie zostato
umieszczone na ptycie.

3.3.2 Koniec gotowania

Dotknij sensora wyboru pola grzejnego, ktére ma zostac o 5
wylaczone.

Aby wytaczy¢ pole grzejne, zmniejsz moc do ,,0” lub
przytrzymaj jednoczesnie sensory ,-" i ,+". Upewnij

sie, ze wysSwietlacz wskazuje ,0". /./\L LuB /q

Aby wytaczy¢ catg ptyte kuchenng, dotknij sensora
ON/OFF.

Uwazaj na gorace powierzchnie

Zniknie, kiedy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej
temperatury. Moze takze stuzy¢ jako funkcja
oszczedzania energii — w celu podgrzania kolejnych
naczyn, uzyj pola grzejnego, ktore nadal jest gorace.

Litera H wskazuje, ktére pole grzejne jest gorace. .

3.3.3 Korzystanie z urzadzen sterujacych

o Mozna wigczy¢ blokade panelu sterowania, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (np.
przypadkowemu wigczeniu pol grzejnych przez dzieci).
o Kiedy ptyta jest zablokowana, wszystkie sensory oprécz ON/OFF sg nieaktywne.

Blokada sensoréow

Dotknij sensora blokady Wskaznik minutnika bedzie wyswietlat ,Lo”

Odblokowanie sensorow

Dotknij i przytrzymaj przez chwile sensor blokady.
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A Kiedy ptyta jest w trybie blokady, wszystkie sensory oprocz ON/OFF @ sg nieaktywne; zawsze mozna
wytaczy¢ ptyte za pomocg sensora ON/OFF @w nagtym wypadku, ale przed wykonaniem innych

czynnosci nalezy najpierw odblokowac¢ ptyte.

3.3.4 Kontrola czasomierza

Minutnika mozna uzywac na dwa sposoby:

° Mozna uzywac go jako czasomierza. W tym trybie minutnik nie wytaczy zadnego pola grzejnego,

kiedy uptynie ustawiony czas.

o Mozna ustawi¢ go, by wytaczy¢ jedno lub kilka pdl grzejnych, kiedy uptynie ustawiony czas.

Minutnik mozna ustawi¢ maksymalnie na 99 minut.

a) Uzywanie minutnika jako czasomierza

W przypadku gdy nie wybierasz zadnego pola grzejnego

Upewnij sie, ze ptyta jest wiaczona.
Uwaga: mozna uzywac czasomierza, nawet jezeli nie
wybierze sie zadnego pola grzejnego.

Dotknij sensora minutnika. Wskaznik czasomierza
zacznie migaé, a na wyswietlaczu minutnika pojawi sie
10",

Ustaw czas, naciskajgc sensory minutnika ,-" lub ,+"
Wskazowka:

Nacisnij sensory minutnika ,-" lub ,+” jeden raz, aby skréci¢
lub wydtuzy¢ czas o 1 minute.

Dotknij i przytrzymaj sensory minutnika ,-" lub ,+” jeden
raz, aby skroci¢ lub wydtuzy¢ czas o 10 minut.

I~

Wcisniecie ,-" i ,+" jednoczesnie anuluje
minutnik, a na wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,00".

Lo

e

| e
.

Kiedy czas zostanie ustawiony, odliczanie natychmiast sie
rozpocznie. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik
minutnika bedzie migac¢ przez 5 sekund.

N
o=

VAN

Przerywany sygnat dzwiekowy wiaczy sie na 30 sekund,
a wskaznik minutnika pokaze ,- -”, kiedy uptynie ustawiony
czas.

®__

b) Ustawianie minutnika, by wytaczy¢ pole grzejne

Ustawianie jednego pola

Nacisnij sensor wyboru pola grzejnego, dla ktérego chcesz
ustawi¢ minutnik.

26
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Po nacis$nieciu sensora minutnika wskaznik czasomierza

zacznie migac¢, a na wyswietlaczu pojawi sie ,10". ﬁ\

Ustaw czas, naciskajac sensory minutnika ,-" lub ,+"

Nacisniecie ,-" i ,+" jednoczesnie anuluje ustawienia minutnika,

1M
g
a na wyswietlaczu minutnika pojawi sie ,,00”. - f\\
| LUB K

Wskazéwka:

Dotkniecie sensoréow minutnika ,-" lub ,+" jeden raz skroci lub
wydtuzy czas o 1 minute. Dotkniecie i przytrzymanie sensorow
minutnika ,-" lub ,,+" skroci lub wydtuzy czas o 10 minut.

ORtH

@

Kiedy czas zostanie ustawiony, odliczanie natychmiast sie
rozpocznie. Wyswietlacz pokaze pozostaty czas, a wskaznik
minutnika bedzie migac¢ przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona dioda obok wskaznika poziomu mocy

M Z
RN

Kiedy minutnik zakonczy odliczanie, odpowiednie pole grzejne
automatycznie sie wytaczy.

zaswieci sie, wskazujac wybrane pole grzejne. O 5:.

& Inne pola grzejne pozostang aktywne, jezeli zostaty wczesniej wiaczone.

3.3.5 Domysiny czas pracy

Automatyczne wytgczanie to funkcja bezpieczenstwa piyty indukcyjnej. Plyta wylgczy sie
automatycznie, jezeli zapomnisz jg wytaczy¢é. Domysiny czas pracy dla poszczegdlnych poziomdw mocy
jest przedstawiony w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas pracy (godz.) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

Kiedy naczynie zostanie zdjete, ptyta natychmiast przestanie grza¢ i wytaczy sie automatycznie po
2 minutach.

Uzytkownicy z rozrusznikiem serca powinni skonsultowac sie z lekarzem przed rozpoczeciem
korzystania z urzadzenia.

4. Wytyczne

& Nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajq sie

bardzo szybko, szczegdlnie gdy funkcja PowerBoost jest aktywna. Pod wptywem
wyjatkowo wysokich temperatur olej i ttuszcz moga sie nagle zapali¢, co stwarza
powazne niebezpieczenstwo pozaru.
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4.1 Wskazowki dotyczace obrobki

Gdy potrawa zacznie wrze¢, ustaw nizszg temperature.
Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i pozwoli oszczedzac energie poprzez zatrzymywanie ciepfa.
Mniejsza ilo$¢ ptyndw lub ttuszczéw skraca czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie, ustawiajac wysoka moc grzania i zmniejsz moc, kiedy cata potrawa
nabierze ciepta.

4.1.1 Gotowanie na wolnym ogniu, gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu to gotowanie ponizej punktu wrzenia, w temperaturze ok. 85°C, kiedy
babelki od czasu do czasu pojawiajg sie na powierzchni gotowanej cieczy. To klucz do wysmienitych
zup i delikatnych potrawek, poniewaz smaki dojrzeja, a jedzenie sie nie rozgotuje. Sosy na bazie jaj
oraz zageszczane maka réwniez powinno sie gotowac ponizej temperatury wrzenia.

Niektdére czynnosci, takie jak gotowanie ryzu metodg absorpcji, moga wymagaé poziomu mocy
wyzszego niz minimalny, aby upewni¢ sie, ze jedzenie ugotuje sie odpowiednio w zalecanym czasie.

4.1.2 Smazenie steku

Aby przyrzadzi¢ soczyste, petne smaku steki:

1.

2.
3.
4

Pozostaw stek w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed smazeniem.

Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

Posmaruj stek z obu stron olejem. Wlej odrobine oleju na goraca patelnie i potdéz na niej mieso.
Obrdc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Czas smazenia zalezy od grubosci steka i pozadanego
stopnia wysmazenia. Moze wynosi¢ 2-8 minut na strone. Naci$nij stek, by oceni¢ jego stopien
wysmazenia - im jest twardszy, tym mocniej bedzie wysmazony.

Pozostaw stek na cieptym talerzu przez kilka minut, aby odpoczat i stat sie delikatniejszy przed
podaniem.

4.1.3 Smazenie stir-fry

1.

»

Wybierz wok z ptaskim dnem przystosowany do kuchni indukcyjnej lub duzg patelnie.
Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie metoda stir-fry powinno by¢ szybkie. Jezeli
przygotowujesz duza ilo$¢ jedzenia, smaz w kilku mniejszych porcjach.

Rozgrzej lekko patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw usmaz migso, a potem odstaw je i utrzymuj w cieple.

Usmaz warzywa, intensywnie mieszajac. Kiedy beda gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc
grzania na polu grzejnym, wrzu¢ mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.

Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby upewni¢ sie, ze sga rownomiernie podgrzane.

Danie nalezy podawac¢ natychmiast.

4.2 Wykrywanie matych naczyn

Kiedy patelnia o niewtasciwym rozmiarze lub patelnia niemagnetyczna (np. z aluminium), lub inny
niewielki przedmiot (np. néz, widelec, klucz) znajda sie na ptycie, ptyta automatycznie przejdzie w tryb
czuwania po 1 minucie. Wentylator bedzie schtadzat ptyte indukcyjng przez kolejng minute.
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5. Ustawienia ciepta

Ponizsze ustawienia to tylko wskazowki. Doktadne ustawienie zaleze¢ bedzie od réznych czynnikoéw,
w tym uzywanych naczyn i ilosci przygotowywanego jedzenia. Przetestuj rézne ustawienia ptyty
indukcyjnej, aby znalez¢ te, ktére najlepiej sie sprawdza.

Moc grzania

Zastosowania

1-2

e delikatne podgrzewanie matych ilo$¢ jedzenia
¢ rozpuszczanie czekolady, masta i innych sktadnikéow, ktére szybko sie przypalajq

e gotowanie na wolnym ogniu
e powolne podgrzewanie

e odgrzewanie
e gotowanie na srednim ogniu
e gotowanie ryzu

e nalesniki

e smazenie technikg sauté
e gotowanie makaronu

e smazenie metodgq stir-fry

e opalanie

e doprowadzanie zupy do wrzenia
e gotowanie wody

6. Pielegnacja i Czyszczenie

Co?

Jak?

Wazne!

Codzienne
zabrudzenia na
szkle (odciski
palcow, slady,
plamy po jedzeniu
lub po rozlaniu
ptynow
niezawierajacych
cukru)

1. Wylacz zasilanie ptyty kuchennej.

2. Rozprowadz $rodek do czyszczenia ptyt
kuchennych, kiedy szkto jest jeszcze
ciepte (ale nie gorace!).

3. Sptucz i wytrzyj do sucha, uzywajac
czystej scierki lub recznika
papierowego.

4. Przywrdé¢ zasilanie ptyty kuchennej.

e Kiedy ptyta kuchenna jest odtaczona od
zasilania, nie pojawi sie wskaznik ,,goracej
powierzchni”, ale pole grzejne moze by¢
ciggle gorace! Zachowaj szczegdlng
ostroznosc.

Metalizowane zmywaki, niektére nylonowe
zmywaki i mocne $rodki czyszczace mogq
zarysowac szkto. Nalezy zawsze czytac
etykiete, aby upewnic sie, ze srodek
czyszczacy lub zmywak sg odpowiednie.
Nigdy nie zostawiaj pozostatosci srodkow
czyszczacych na ptycie kuchennej: szkto
moze sie zabarwic.

Plamy po
potrawach, ktére
wykipiaty,
roztopionych
sktadnikach

i goracych
ptynach

z cukrem na szkle

Bezzwtocznie usun te zabrudzenia topatkq
do ryb, szpatutkg albo skrobakiem do ptyt
kuchennych dostosowanym do kuchenek
indukcyjnych, ale uwazaj na gorace
powierzchnie pdl grzejnych:

1. Odiacz kabel zasilania ptyty kuchennej
z gniazdka.

2. Trzymaj skrobak lub inne narzedzie pod
katem 30° i zdrap zabrudzenie lub
rozlang substancje na chtodng czes¢
piyty.

3. Usun zabrudzenie lub rozlang substancje
$cierka lub recznikiem papierowym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4 powyzszej
instrukcji "Codzienne zabrudzenia na
szkle".

Usuwaj plamy pozostawione przez
roztopione sktadniki, jedzenie zawierajace
cukier lub rozlane ptyny jak najszybciej.
Jezeli zaschng na szkle, mogg by¢ trudne
do usuniecia albo nawet trwale uszkodzié¢
szklang powierzchnie.

Niebezpieczenstwo skaleczenia: po zdjeciu
ostony zabezpieczajacej, ostrze skrobaka
jest odstoniete i grozi skaleczeniem. Nalezy
uzywac go ze szczegolng ostroznoscig

i przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci.
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Rozlane ptyny na 1.
sensorach
dotykowych 3.

Wytacz zasilanie ptyty kuchennej.

2. Zetrzyj rozlany ptyn.

Wytrzyj panel dotykowy czysta,

wilgotng gabka lub $cierka.

4. Catkowicie osusz panel recznikiem
papierowym.

5. Przywroc¢ zasilanie ptyty kuchennej.

e Ptyta kuchenna moze emitowaé przerywany

sygnat dzwiekowy i sie wylaczy¢, a panel
dotykowy moze nie dziata¢ poprawnie,
kiedy znajduje sie na nim ptyn. Przed
ponownym wigczeniem ptyty kuchennej
upewnij sie, ze panel dotykowy jest
doktadnie osuszony.

7. Wskazowki i

zalecenia

Problem

Mozliwe przyczyny

Rozwiazanie

Nie mozna wigczyc
ptyty indukcyjnej.

Brak zasilania.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest
podtaczone do zasilania i wtaczone.
Sprawdz, czy nie ma przerwy w
dostawie pradu w domu lub w okolicy.
Jezeli po sprawdzeniu wszystkiego
problem nie zostat rozwigzany,
skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Panel dotykowy nie
reaguje.

Panel dotykowy jest zablokowany.

Odblokuj panel sterowania. Instrukcja
w sekgcji ,Uzytkowanie ptyty
indukcyjnej”.

Panel dotykowy jest
trudny w obstudze.

Na panelu dotykowym moze
znajdowac sie cienka warstwa
wody lub mozesz uzywac
koniuszka palca, kiedy dotykasz
panelu.

Upewnij sie, ze panel dotykowy jest
suchy i ze uzywasz catego opuszka
palca, dotykajgc sensorow.

Szkto jest
zarysowane.

Naczynia o ostrych krawedziach.

Sa uzywane nieodpowiednie,
mocne $rodki czyszczace lub
szorstki skrobak.

Uzywaj naczyn z ptaskimi i gtadkimi
podstawami. Wiecej w sekcji ,Wybor
odpowiednich naczyn”.

Wiecej w sekcji
~Pielegnacja i czyszczenie”.

Niektore naczynia
powodujg trzaskajace
lub stukoczace dzwieki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn (warstwy
réoznych metali wibrujacych
w rézny sposob).

Jest to normalne i nie wskazuje na
obecnos¢ jakichkolwiek awarii.

Ptyta indukcyjna wydaje
niski, buczacy dzwiek,
kiedy dziata na wysokiej
mocy grzania.

Jest to spowodowane technologig
kuchni indukcyjnych.

Jest to normalne, ale dzwiek powinien
ucichna¢ lub catkowicie usta¢, kiedy
zmniejszysz moc grzania.

Dzwiek wentylatora
wydobywa sie z ptyty
indukcyjnej.

Wentylator wbudowany w piyte
indukcyjng uruchomit sig, aby
zapobiec przegrzaniu sie
elektroniki. Moze pracowac
jeszcze nawet po wytgczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie wymaga
interwencji. Nie nalezy odtaczac ptyty
indukcyjnej od zrddta zasilania, kiedy
wentylator pracuje.
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Naczynia nie

nagrzewaja sie i nie sq

wykrywane

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz nie jest ono
przystosowane do kuchni
indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz jest za mate w
stosunku do pola grzejnego lub nie

zostato umieszczone na $rodku pola.

Uzywaj naczyn dostosowanych do
kuchni indukcyjnej. Wiecej w sekcji
~Wybdr odpowiednich naczyn”.

Umies$¢ naczynie posrodku pola
i upewnij sie, ze jego podstawa pasuje
do rozmiaru pola grzejnego.

Ptyta indukcyjna lub pole
grzejne wytaczyty sie
niespodziewanie, wtacza
sie sygnat dzwiekowy i
wyswietla sie kod btedu
(zazwyczaj jedna lub
dwie cyfry na

wyswietlaczu
minutnika).

Usterka techniczna.

Zanotuj kod btedu, odtacz ptyte
indukcyjng od zrdédta zasilania

i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

8. Wyswietlanie usterek i kontrola

Ptyta indukcyjna posiada funkcje autodiagnostyki. Dzieki temu testowi technik moze sprawdzi¢

funkcjonowanie réznych komponentéw bez demontowania ptyty z blatu.

Rozwiazywanie problemoéw

1) Kod btedu wystepujacego podczas uzytkowania i rozwigzanie

Kod btedu Problem Rozwiazanie
Automatyczne przywracanie
E1 Napiecie zasilajace jest wyzsze niz Upewnic¢ sie, ze zasilanie jest prawidtowe.
napiecie znamionowe.
Napiecie zasilajace jest nizsze niz napiecie | Jezeli zasilanie jest prawidtowe, mozna
E2 znamionowe. wiaczy¢ urzadzenie.
£3 Wysoka temperatura czujnika ptyty Poczeka¢, az temperatura wréci do
ceramicznej (nr 1). normalnych wartosci.
E4 Wysoka temperatura czujnika phyty Nacisna¢ sensor ,ON/OFF”, aby
ceramicznej (nr 2). zrestartowac urzadzenie.
Poczekad, az temperatura wroci do
Nacisna¢ sensor ,,ON/OFF”, aby
zrestartowac urzadzenie.
E6 Wysoka temperatura IGBT (nr 2). Sprawdzi¢, czy wentylator dziata ptynnie;
jezeli nie, wymieni¢ wentylator.
Brak automatycznego przywracania
Usterka czujnika temperatury ptyty
F3/F6 ceramicznej — zwarcie elektryczne
(F3 dlanr 1, F6 dla nr 2). Sprawdzi¢ potgczenie lub wymienié
Usterka czujnika temperatury ptyty czujnik temperatury ptyty ceramicznej.
F4/F7 ceramicznej — obwdd otwarty

(F4 dla nr 1, F7 dla nr 2).
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F5/F8

Usterka czujnika temperatury ptyty
ceramicznej — nieprawidtowy (F5 dla
nrl, F8 dla nr 2)

FO/FA

Usterka czujnika temperatury IGBT
(zwarcie elektryczne/obwdd otwarty
dla nr 1).

FC /FD

Usterka czujnika temperatury IGBT
(zwarcie elektryczne/obwdd otwarty
dla nr 2).

Wymieni¢ panel zasilania.

2) Konkretna usterka i rozwigzanie

Usterka

Problem

Rozwiazanie A

Rozwiazanie B

Dioda nie $wieci, gdy
urzadzenie jest
podtaczone do
zasilania.

Brak zasilania.

Sprawdzi¢, czy wtyczka
jest doktadnie podtgczona
do gniazdka, a gniazdko
dziata.

Btad potaczenia panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza.

Sprawdzi¢ pofaczenie.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ ptyte zasilania.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymieni¢ ptyte
wyswietlacza.

Niektore przyciski nie
dziatajq lub wyswietlacz
LED jest dziata
nieprawidtowo.

Panel wyswietlacza
jest uszkodzony.

Wymieni¢ ptyte
wyswietlacza.

Wskaznik Trybu
Gotowania wiacza sie,
ale grzanie nie
uruchamia sie.

Wysoka temperatura
ptyty.

Temperatura otoczenia
moze by¢ za wysoka.
WIlot powietrza lub otwory
wentylacyjne moga by¢
zablokowane.

Usterka
wentylatora.

Sprawdzi¢, czy wentylator
dziata ptynnie; jezeli nie,
wymieni¢ wentylator.

Panel zasilania jest
uszkodzony.

Wymieni¢ panel zasilania.

Grzanie wytacza sie
nagle podczas
uzytkowania, a na
wyswietlaczu pojawia
sie symbol ,u”.

Nieodpowiedni rodzaj
naczynia.

Za mata srednica
naczynia.

Uzywac odpowiedniego
naczynia (szczegdty
w instrukcji obstugi).

Kuchnia sie przegrzata;

Urzadzenie jest przegrzane.
Poczeka¢, az temperatura
powrdci do normalnych
wartosci. Wcisnac¢ ,ON/
OFF”, aby zrestartowacd
urzadzenie.

Obwadd
wykrywania
naczynia jest
uszkodzony,
wymienic¢ panel
zasilania.

Pola grzejne z tej samej
strony (np. pierwsze
i drugie pole) wyswietlajq

”

IIH .

Btad potaczenia panelu
zasilania i panelu
wyswietlacza;

Sprawdzi¢ potaczenie.

Panel wyswietlacza w
czesci komunikacyjnej
jest uszkodzony.

Wymieni¢ ptyte
wyswietlacza.

Gtéwny panel jest
uszkodzony.

Wymienié panel zasilania.
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Nieprawidtowy odgtos Silnik wentylatora jest Wymieni¢ wentylator.
wentylatora. uszkodzony.

Powyzsze wskazéwki pomoga ocenic i zbadac czeste usterki.
Nie nalezy demontowa¢ urzadzenia samodzielnie, aby unikngé¢ wszelkich zagrozen i uszkodzen ptyty
indukcyjnej.

9. Instalacja

9.1 Narzedzia potrzebne do montazu

Wycig¢ otwdr w powierzchni blatu zgodnie z wymiarami podanymi na rysunku.

W celu instalacji i uzytkowania, wokot otworu nalezy pozostawi¢ co najmniej 50 mm przestrzeni.
Nalezy upewnic sie, ze grubos$¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Nalezy wybra¢ termoodporny

i izolowany materiat blatu (drewno i podobne witdkniste i higroskopijne materiaty nie powinny by¢
stosowane jako materiat blatu, chyba ze zostaty zaimpregnowane), aby unikng¢ porazenia pragdem
i wiekszych odksztatcen spowodowanych promieniowaniem cieplnym ptyty grzejnej. Jak
przedstawiono ponizej:

& Uwaga: Ze wzgleddw bezpieczenstwa odlegtos¢ pomiedzy krawedziami ptyty a wewnetrznag
powierzchnig blatu kuchennego powinna wynosi¢ co najmniej 3 mm.

S

ZANL

A |
B
>‘Q IZOLACIJA
- : .
E

- G
Min.3mm
A(mm) B(mm) C(mm) D(mm) E(mm) F(mm) G
268+4 500-+4 50min. 50 min. 50 min. 50 min. 3mm min.
-0 -0

Nalezy koniecznie upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane. Nalezy sie takze upewni¢, ze kuchnia indukcyjna jest sprawna. Jak
przedstawiono ponizej:

Uwaga: Ze wzgledéw bezpieczenstwa, odlegto$¢ pomiedzy ptyta grzewcza a znajdujaca sie nad
& nig szafka powinna wynosi¢ co najmniej 760 mm.
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A(mm) | B(mm) | C(mm) | D E

760 50 min. | 20 min. | Airintake | Airexit 5 mm

UWAGA: Zapewnienie odpowiedniej wentylacji

Nalezy upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza nie sg
zablokowane. Aby unikna¢ przypadkowego dotkniecia przegrzewajacego sie spodu ptyty lub
niespodziewanego porazenia elektrycznego, nalezy umiesci¢ drewniang wktadke, przymocowang

$rubami, w odlegtosci min. 50 mm od spodu ptyty. Postepuj zgodnie z ponizszymi wymaganiami.

| ]
IMin. 50mm
| Max. Smm Max. Smm |

Ptyta grzewcza posiada otwory wentylacyjne. TRZEBA upewnic sie, ze te otwory nie sg

zablokowane przez blat, kiedy ptyta jest umieszczana w wyznaczonym miejscu.

® Przypominamy, ze klej, ktéry fgczy plastikowe lub drewniane elementy mebli,
musi by¢ odporny na wysokie temperatury do 150°C, aby unikng¢ odklejania
sie oktadziny.

e Sciana za ptyta, sasiednie i otaczajace powierzchnie muszg by¢ odporne na
temperatury do 90°C.

9.2 Przed transportem urzadzenia upewnij sie, ze

e Blat powinien by¢ ptaski i dobrze wypoziomowany, a zadne elementy strukturowe nie mogg kolidowac
z wymaganiami co do przestrzeni.

e Blat musi by¢ wykonany z termoodpornego i izolowanego materiatu.
e Jezeli ptyta jest zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢ wbudowany wentylator.

e Instalacja musi by¢ przeprowadzona zgodnie z wymaganiami dotyczgacymi wolnej przestrzeni wokéot
urzadzenia, odpowiednimi standardami i przepisami.

e Odpowiedni odtacznik zapewniajacy petne odtgczenie od zasilania sieciowego jest zawarty w statym
okablowaniu, zamontowany i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i zasadami dotyczacymi
okablowania.
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