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PRZED MONTAZEM | UZYCIEM URZADZENIA STARANNIE PRZECZYTAJ NINIEJSZA

INSTRUKCJE. NALEZY ZACHOWAC JA NA PRZYSZt0SC W BEZPIECZNYM MIEJSCU,
CHRONIAC PRZED ZNISZCZENIEM.




Gratulujemy zakupu nowej ptyty.

Zalecamy poswiecic troche czasu na przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi / instalacji, aby
w petni zrozumie(, jak prawidtowo zainstalowac i obstugiwac urzqdzenie.

W celu instalacji przeczytaj sekcje dotyczqcq instalacji.

Przed uzyciem przeczytaj uwaznie wszystkie instrukcje dotyczqce bezpieczeristwa i zachowaj te
instrukcje obstugi / instalacji do wykorzystania w przysztosci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Twoje bezpieczenstwo jest dla nas wazne. Przed uzyciem ptyty kuchennej przeczytaj uwaz-

nie instrukcje obstugi.

INSTALACJA

D Odfacz urzadzenie od sieci elektrycznej oraz gazowej przed przystapieniem
do jakichkolwiek prac montazowych lub konserwadji.

D Podfaczenie do whasciwego zasilania gazowego oraz odpowiedniego systemu
okablowania jest niezbedne i obowigzkowe.

D Zmiany w instalacji domowej mogg by¢ wykonywane wytgcznie przez wy-
kwalifikowanego montera.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub $mierc.

RYZYKO SKALECZENIA

D Uwazaj — krawedzie ptyty sg ostre.
D Zachowaj ostroznos¢ w trakcie montazu.

WAZNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

D Przeczytaj uwaznie instrukcje przed instalacjg lub korzystaniem z tego urza-
dzenia.

D W Zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na urzadzeniu zadnych palnych
materiatow ani produktow.

D Aby unikna¢ zagrozenia, urzadzenie nalezy zainstalowac zgodnie z niniejszg
instrukcjg instalacji.

D To urzadzenie powinno by¢ prawidtowo zainstalowane i uziemione wyfacznie
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

D To urzadzenie powinno by¢ podtaczone do zasilania gazem posiadajgcego
zawor umozliwiajacy natychmiastowe odciecie doptywu gazu oraz obwodu,
ktdry zawiera przetacznik izolujacy zapewniajacy petne odfaczenie od zasilania.



D Niewtasciwe zainstalowanie urzadzenia moze spowodowac uniewaznienie
wszelkich roszczer gwarancyjnych lub odpowiedzialnosci.

0BSEUGA | KONSERWACJA. ZAGROZENIE PORAZENIEM ELEKTRYCZNYM

D Nie gotuj na peknietej lub popekanej ptycie kuchennej. Jesli zauwazysz pek-
niecie, natychmiast wyfacz urzadzenie i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

D Wytacz zasilanie oraz odetnij doptyw gazu przed kazdym czyszczeniem lub
konserwadja.

D Nieprzestrzeganie tej porady moze spowodowac porazenie pradem lub $mierc.

ZAGROZENIE DLA ZDROWIA

D To urzadzenie spetnia normy bezpieczefstwa elektromagnetycznego.

NIEBEZPIECZENSTWO ZWIAZANE Z NAGRZANIEM PLYTY

D Podczas uzytkowania urzadzenia ptyta moze stac sie wystarczajaco goraca,
aby spowodowac oparzenia.

D Nie pozwdl, aby ciato, ubranie lub jakikolwiek inny przedmiot poza odpowied-
nim naczyniem miat kontakt ze szktem indukcyjnym, palnikiem gazowym, lub
innym elementem zeliwnym, dopdki powierzchnia nie bedzie zimna.

D Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny
by¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz mogg sie nagrzewac.

D Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

D Uchwyty naczyrt moga by¢ gorace w dotyku. Sprawd?, czy uchwyty naczynia
nie wystajg nad inne pola grzewcze, ktére sg wigczone. Trzymaj uchwyty
poza zasiegiem dzieci.

D Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac oparzenia.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

D Nigdy nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

D Nigdy nie uzywaj urzagdzenia jako roboczej powierzchni w kuchni.

D Nigdy nie zostawiaj na urzadzeniu zadnych przedmiotéw ani naczyn.

D Po uzyciu zawsze wytaczaj pola grzejne i ptyte grzewczg zgodnie z opisem
W niniejszej instrukgdji (np. Za pomoca przyciskéw dotykowych).

D Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem lub siedzie¢, sta¢ lub wspinac
sie na nie.

D Nie przechowuj przedmiotéw interesujacych dla dzieci w szafkach nad urza-
dzeniem. Dzieci wspinajace sie na ptyte kuchenna mogg zosta¢ powaznie
zranione.

D Nie pozostawiaj dzieci bez opieki w miejscu, w ktdrym urzadzenie jest uzywane.



D Drzieci lub osoby niepetnosprawne, ktére maja ograniczong zdolnos¢ do
korzystania z urzadzenia, powinny dysponowac¢ odpowiedzialng i kompe-
tentng osobg, ktdra udzieli im instrukgji w zakresie korzystania z urzadzenia.
Uzytkownik powinien by¢ przekonany, ze moze korzystac z urzadzenia bez
zagrozenia dla siebie lub swojego otoczenia.

D Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzadzenia, chyba ze wyraznie
zalecono to w instrukgji. Wszelkie inne czynnosci serwisowe powinny by¢
wykonywane przez wykwalifikowanego technika.

D Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty kuchenne.

D Nie umieszczaj ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotéw na ptyte kuchenna.

D Nie stawaj na ptycie kuchennej.

D Nie nalezy uzywac naczyn z postrzepionymi krawedziami — istnieje ryzyko
porysowania powierzchni.

D Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj zmywakow ani innych szorstkich
srodkdw Sciernych, poniewaz mogg one porysowac szkto.

D Jedli ktorykolwiek z przewoddw zasilajacych jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez autoryzowany serwis lub podobnie wykwalifikowang
osobe, aby uniknac zagrozenia.

D To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach domowych
i podobnych zastosowaniach, takich jak:

— kuchnie w sklepach, biurach i innych miejscach pracy, przez klientéw
w hotelach.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nalezy uwaza¢, aby nie dotkna¢ elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia

nalezy trzymac z daleka, chyba ze s3 pod statym nadzorem.

D To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku powyzej 8 lat i osoby
0 obnizonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub
braku doswiadczenia i wiedzy, jedli otrzymaty nadzor lub instrukcje dotyczace
bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

D Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urza-
dzenia nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z ttuszczem lub olejem moze by¢

niebezpieczne i moze spowodowac pozar. NIGDY nie probuj gasi¢ ognia woda,

ale wytacz urzadzenie, a nastepnie przykryj ptomien np. pokrywka lub kocem
przeciwpozarowym.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczeristwo pozaru: nie przechowuj przedmiotow na po-

wierzchniach do gotowania.

OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wytacz urzadzenie, aby uniknaé

porazenia pradem.

D Nie nalezy uzywac myjki parowej.




D Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego zegara
lub oddzielnego system zdalnego sterowania.

D W przypadku, gdy w pomieszczeniu wyczuwalny bedzie zapach gazu, nalezy
zamknac gtowny zawor na przewodzie doprowadzajacym gaz z butli gazowej
lub instalacji gazowej, zgasi¢ wszelkiego rodzaju ogien (réwniez papierosa),
a pomieszczenie natychmiast wywietrzy¢, nie wigcza¢ zadnych urzadzen
elektrycznych oraz wezwac wyspecjalizowany personel techniczny.

D Plyta nie jest odporna na uderzenia — szkto.

UWAGA: Proces gotowania musi byc nadzorowany. Kratkotrwaty proces gotowania

musi by¢ nadzorowany w sposéb ciagty.

“ Materiaty opakowaniowe nadajg sie do ponownego przetworzenia. W tym celu
’ ‘ nalezy umiesci¢ je w odpowiednich pojemnikach na odpady, zgodnie z lokalnymi
a ’ przepisami dotyczacymi usuwania odpadéw.

OPIS URZADZENIA
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1. Indukcyjne pole grzejne 2000 W ze 4. Panel sterowania polami indukcyjnymi
wzmocnieniem do 2300 W 5. Pokretta sterowania palnikéw gazo-
2. Indukcyjne pole grzejne 1200 W ze wych
wzmochieniem do 1500 W 6. Palnik gazowy @75 mm/ 1,75 kW
3. Plytaszklana 7. Palnik gazowy @ 55 mm /1,00 kW



PANEL STEROWANIA POLAMI INDUKCYJNYMI

I

1. Przyciski wyboru pél grzejnych 5. ON/OFF

2. Timer 6. Przycisk wzmocnienia mocy grzejnej
3. Regulacja mocy/czasu (Booster)

4. Przycisk blokady

GOTOWANIE NA PLYCIE INDUKCYJNE)

Gotowanie indukcyjne potraw jest bezpieczne dla zdrowia, nowoczesne, energooszczedne
i bardzo wydajne. Gotowanie indukcyjne polega na podgrzewaniu naczyn bezposrednio za
pomoca pdl elektromagnetycznych indukowanych przez cewke, w przeciwienstwie do goto-
wania za pomoca ciepta przeptywajacego przez powtoke szklang na wierzchu ptyty kuchen-
nej.

Powtoka szklana ptyty indukcyjnej nagrzewa sie wytacznie od ciepta indukowanego.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

D Prosimy o zapoznanie sie z instrukcja obstugi zwracajac szczegdlng uwage na rozdziat
»ostrzezenia”.
D Doktadnie usun wszystkie elementy opakowania.



UZYWANIE PRZYCISKOW DOTYKOWYCH

Kontrolki reaguja na dotyk, nie trzeba uzywac sity nacisku, aby je uaktywnic.

Steruj opuszkami palcéw.

Ustyszysz krétki sygnat—kazdorazowo, gdy przycisk zareaguje na dotyk.

Upewnij sie, ze przyciski sa zawsze czyste, suche i nie ma na nich zadnych przedmiotéw
zaktécajacych ich prawidtowe dziatanie.

DOBOR ODPOWIEDNICH NACZYN DO GOTOWANIA
N

D Uzywaj naczyn z dnem do gotowania indukcyjnego. Symbol oznaczajacy, ze naczynie
nadaje sie do gotowania indukcyjnego, znajduje sie na opakowaniu lub spodzie naczynia.

D Mozesz sprawdzi¢, czy naczynie metalowe nadaje sie do gotowania indukcyjnego, za pomoca
magnesu. Zbliz magnes do spodu naczynia. Jezeli magnes przyciagga naczynie, to nadaje
sie ono do gotowania indukcyjnego.

D Jezeli nie mozesz sprawdzi¢ naczynia magnesem:
1. Wlej nieco wody do sprawdzanego naczynia.
2. Jezeli wyswietlacz nie miga ostrzegawczo, zas woda w naczyniu zacznie sie ogrzewag, to

naczynie nadaje sie do gotowania indukcyjnego.

D Do gotowania na ptycie indukcyjnej nie nadaja sie naczynia kuchenne wykonane z czystej
stali nierdzewnej, aluminium lub miedzi bez dna z ferromagnetyku, a takze naczynia szklane,
drewniane, porcelanowe, ceramiczne i gliniane.

Nie uzywaj naczyn o ostrych nierownych krawedziach spodu lub zakrzywionym
spodzie.

Nalezy uzywac naczyn o gtadkim spodzie. Naczynie stawia sie rowno na powierzchni ptyty
szklanej. Wielkos¢ dna naczynia powinna odpowiada¢ srednicy pola grzejnego. Stawiaj na-
czynie na Srodku pola grzejnego.



Chcac przesuna¢ naczynie na inng cze$¢ ptyty kuchennej, podnos je, nie przesuwaj po powto-
ce szklanej, bo grozi to jej zarysowaniem.

WYMIARY GARNKOW

Strefy gotowania maja okreslong srednice, automatycznie dostosowywang do $rednicy garn-
kéw. Jednakze dno musi mie¢ minimalna srednice odpowiednia do strefy gotowania .
Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢ ptyty kuchennej, umies¢ garnek na srodku strefy gotowania.

Optymalne wymiary garnkéw

e00cc000c0000000000000000000 00

Srednica strefy gotowania mm Minimalna srednica garnka (mm)

180/160 120/110

JAK UZYWAC PLYTY KUCHENNE]

1. Dotknij przycisku ON/OFF.
Po wiaczeniu ustyszysz krétki sygnat dzwiekowy, wszystkie wyswie-

tlacze pokazuja , - ,, wskazujac, ze ptyta indukcyjna weszta w stan
gotowosci

2. Umies¢ odpowiednie naczynie w strefie gotowania, ktorej chcesz
uzyc.

Upewnij sie, ze dno naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg
czyste i suche

3. W zaleznosci od strefy grzewczej, na ktérej znajduje sie naczynie,
wybierz odpowiedne pole, naciskajac (1).
Symbol wybranego pola pozostanie podswietlony

4. Dostosuj ustawienie mocy, dotykajac suwaka regulujgcego moc
pola (3).



5. Mozesz ustawi¢ poziom mocy przyciskiem “=" lub “+" .
Jesli nie wybierzesz ustawienia mocy w ciaggu 1 minuty, ptyta indukcyjna wyfaczy sie
automatycznie. Caty proces musisz zacza¢ od kroku 1.
Ustawienie mocy ptyty mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.

JESLIWYSWIETLACZ NA PRZEMIAN Z USTAWIENIEM MOCY WSKAZUJE

Oznacza to, ze:
- Nie umiescites naczynia we wilasciwej strefie gotowania
- naczynie ktérego uzywasz, nie nadaje sie do gotowania na ptycie indukcyjnej jest
zbyt mate
- naczynie nie zostato umieszczone centralnie na polu grzejnym.
Wyswietlacz wytaczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie na nim umieszczone
odpowiednie naczynie.
Po wiaczeniu zasilania ustyszysz krétki sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswieca sie.

PO ZAKONCZENIU GOTOWANIA

1. Dotknij wskaznik pola, ktére chcesz wytaczy¢.

u_n

2. Wytacz pole naciskaja¢ “-" i obnizajac temperature do pozycji “0".

3. Wytacz urzadzenie przyciskiem “ON/OFF”.

4. Uwaga na cieptq powierzchnie pola grzejnego.



Pola grzejne sygnalizowane wskazaniem ,H” sg gorace w dotyku. Wskazanie ostrzegawcze
zgasnie dopiero, gdy pole grzejne ostygnie do bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz pod-
grzac nieco zawartos$¢ naczynia, mozesz ustawic je na polu grzejnym, ktére jest nadal gorace
po uzyciu.

AKTYWACJA FUNKCJI BOSTER

1. Wybierz strefe ogrzewania, dotykajac klawisza wyboru strefy (1).
2. Dotykajac przycisk (6) aktywujesz funkcje BOOSTER, wéwczas wskaznik pokaze P, a
wzmocniona strefa bedzie pracowata z maksymalna moca przez 5 minut.

ANULOWANIE FUNKCJI BOSTER

1. Wybierz strefe ogrzewania, uzywajac przycisku wyboru strefy (1), ktéry chcesz anulowac.

2. Dotknij suwaka regulacji mocy (3), aby anulowac funkcje BOSTER, wowczas strefa gotowania
powréci do poziomu 9.
- Funkcja moze dziata¢ w dowolne;j strefie gotowania.
- Strefa gotowania zawsze powraca do poziomu 9 po 5 minutach.

OGRANICZENIA PODCZAS UZYTKOWANIA

W tej ptycie kazda strefa moze dziata¢ z wtaczong funkcjg Booster.

Uzywajac funkcji Booster — nalezy najpierw zmniejszy¢ moc drugiego pola do poziomu  lub
nizszego.

BLOKADA PANELU STEROWANIA ( BLOKADA RODZICIELSKA)

D Elementy sterujgce mozna zablokowac, aby zapobiec niezamierzonemu uzyciu (na przykfad
przypadkowemu wiaczeniu stref gotowania przez dzieci).
D Gdy blokada jest wigczona, wszystkie wskazania z wyjatkiem OFF beda wytaczone.

WLACZENIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

Dotknij klawisz blokady przez 3 sekundy. Wskaznik timera pokaze ,Lo ,
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WYLACZANIE BLOKADY BEZPIECZENSTWA

1. Plyta powinna by¢ wiaczona.
2. Dotknij i przytrzymaj klawisz blokady.
3. Przyciski sterowania dotykowego odblokuja sie.

>

Gdy wtaczona jest blokada panelu sterowania ptyta, na dotyk reaguje wytacznie przetacznik
zasilania. Dlatego w razie niebezpieczenstwa mozesz zawsze wytaczy¢ ptyte kuchenng, lecz
aby uzywac jej elementéw sterowania, trzeba najpierw wytaczy¢ blokade.

ZABEZPIECZENIE PRZED PRZEGRZANIEM

Czujnik temperatury w ptycie indukcyjnej moze nadzorowac temperature w jej wnetrzu. Jeze-
li wykryje, ze jest ona za duza, ptyta kuchenna automatycznie wytaczy sie.
OSTRZEZENIE 0 GORACYCH POLACH GRZEJNYCH

Jezeli gotujesz przez dtuzszy czas, ptyta kuchenna rozgrzeje sie do pewnej temperatury.
Wskaznik wyswietli ,H" na znak, ze powierzchnia ptyty jest niebezpiecznie goraca.

AUTOMATYCZNE WYLACZANIE URZADZENIA

Ptyta kuchenna ma funkcje bezpiecznego, automatycznego wyfaczania sie. Ptyta wytacza sie
automatycznie, jezeli zapomnisz wytaczy¢ pola grzejnego. Domysiny czas automatycznego
wytaczenia podano w tabeli ponizej:

Stopier mocy grzejnej 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Domyslny czas grzania (w min.) 240 240 240 180 180 180 120 120 90

OBStUGA ZEGARA

Zegar moze petnic¢ dwie funkgcje:

D Mozesz uzywac go jak zwykly minutnik. Wowczas zegar, odliczywszy nastawiony czas, nie
wytaczy zadnego z wigczonych pél grzejnych.

D Mozesz réwniez za pomoca zegara wylgczyc pole lub pola grzejne po uptywie zadanego czasu.

D Zegar ustawi¢ mozna w obu trybach na maksymalnie 99 minut.

ZEGAR W FUNKCJI MINUTNIKA
BEZ WYBORU KONKRETNYCH POL GRZEJNYCH

1. Ptyta powinna by¢ wtaczona.
Uwaga: minutnik dziata nawet jesli nie wybierzesz konkretnego pola grzejnego.

. Ustaw czas do odliczenia za pomocg przyciskéw dotykowych ,-" i ,+". Wskaznik zegara za-
cznie migac i wyswietli odliczany czas.

N



Wskazowka: Za pomoca przyciskdw dotykowych ,-" i ,+" mozesz odpowiednio zmniejszy¢
lub zwiekszy¢ ilos¢ odliczanego czasu o 1 minute za kazdym dotknieciem.

Aby zmniejszac lub zwiekszac zadany czas skokowo co 10 minut, nacisnij i przytrzymaj odpo-
wiednio ,-" lub ,+".
Jezeli ustawiajac zegar przekroczysz 99 minut, zegar automatycznie wréci do zera.

3. Dotknij przycisku ,Timer”, minutnik zostanie wyzerowany, i symbol ,——" pojawi sie na wy-
Swietlaczu.

4. Po ustawieniu czasu natychmiast rozpocznie sie odliczanie. Wyswietlacz pokaze pozostaty
czas, a wskaznik timera bedzie migac przez 5 sekund.

5. Po uptywie ustawionego czasu pojawi sie sygnat dzwiekowy , a wskaznik czasu pokaze

”

"

USTAWIENIA ZEGARA ABY WY£ACZYC JEDNA STREFE

1. Uaktywnij strefe, dla ktdrej chcesz dokonan ustawien czasu (np. strefa 2#).
2. Dotknij przycisku sterowania timerem, wskaznik zacznie miga¢, a na wyswietlaczu timera
pojawi sie ,30".

3. Ustaw zadany czas przyciskami “=" lub “+" .

Wskazéwka: kazdorazowe nacisniecie “~" lub “+” zmienia ustawienia o 1 minute.
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Przycisnij i potrzymaj “~" lub “+" ustawienie czasu zmieni sie o 10 minut.

4. Dotknij kontrolki wyboru strefy ogrzewania, a nastepnie dotknij ,Timer”, timer zostanie
anulowany, a na wys$wietlaczu minut pojawi sie ,—".

5. Po ustawieniu czasu rozpocznie sie natychmiastowe odliczanie. Na wyswietlaczu pojawi
sie pozostaty czas i wskaznik timera miga przez 5 sekund.

UWAGA: Czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy zaswieci sie, wskazujac, ze strefa
zostata wybrana.

6. Gdy uptynie czas gotowania, zaprogramowana strefa gotowania zostanie automatycznie
wytaczona i pojawi sie “H".

USTAWIANIE ZEGARA, ABY WY£ACZYC WIECE) NIZ JEDNA STREFE GOTOWANIA

1. Jedli funkcje wytaczenia aktywujemy na obu polach, wskaznik timera pokaze najkrétszy
ustawiony czas.
(np.: strefa 1# ustawiona zostanie na 3 minuty, strefa 2# na 6 minut, wskaznik pokaze ,3")

UWAGA! Migajaca czerwona kropka obok wskaznika poziomu mocy oznacza, ze wskaznik timera pokazuje czas
strefy ogrzewania.

Jesli chcesz sprawdzi¢ ustawiony czas innej strefy grzewczej, dotknij przycisku wyboru strefy
grzewczej. Zegar wskaze ustawiony czas.
(ustawienie na 6 minut)

(ustawienie na 3 minuty)

2. Gdy uptynie czas gotowania, odpowiednia strefa gotowania zostanie automatycznie wy-
taczona i pojawi sie ,H".

UWAGA! Jesli chcesz zmienic czas po ustawieniu timera, musisz zaczac od kroku 1.
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PRZYDATNE WSKAZOWKI

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Gdy jedzenie sie zagotuje, zmniejsz ustawienie mocy.

Uzywanie pokrywy skraca czas gotowania i oszczedza energie, utrzymujac ciepto.
Zminimalizuj ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skrécic¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie przy wysokim ustawieniu i zmniejsz ustawienie, gdy jedzenie sie
rozgrzeje.

GOTOWANIE, GOTOWANIE RYZU

Gotowanie wystepuje ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze okoto 85°C, kiedy pe-
cherzyki tylko od czasu do czasu wznosza sie na powierzchnie cieczy. To klucz do pysznych
zup i delikatnych gulaszy, poniewaz smaki rozwijaja sie bez rozgotowywania jedzenia. Sosy
na bazie jaj i maki najlepiej przygotowywac¢ w temperaturze ponizej wrzenia.

Niektére zadania, w tym gotowanie ryzu metoda absorpcji, moga wymagac ustawienia
WyZzszedo niz najnizsze ustawienie, aby zapewni¢ prawidtowe gotowanie zywnosci w za-
lecanym czasie.

SOCZYSTE STEKI

Aby przygotowac soczyste steki smakowe:

1.

w N

S

v

Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej na okoto 20 minut przed przygotowaniem.

. Rozgrzej patelnie grillowa.

. Posmaruj obie strony steku olejem. Skrop patelnie niewielka ilo$¢ oleju a nastepnie potéz
mieso.

. Obrdc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Dokfadny czas przygotowania bedzie zalezat od
grubosci stekéw i od nastawionej mocy. Czasy moga sie r6zni¢ od okoto 2 do 8 minut na
strone.

. Pozostaw stek, aby odpoczat na cieptym talerzu przez kilka minut, aby sie rozluznit i stat sie

delikatny przed podaniem.

DO SMAZENIA PRZY UZYCIU WOKA

N =

v bW

N o

. Wybierz wok o ptaskiej powierzchni lub duza patelnie.

. Przygotuj wszystkie sktadniki i sprzet. Smazenie powinno by¢ szybkie. Jesli przygotowu-
jesz duze ilosci, przygotowuj potrawy w kilku mniejszych partiach.

. Rozgrzej na krétko patelnie i dodaj dwie tyZzki oleju.

. Najpierw przygotuj mieso, odtéz je i trzymaj w cieple.

. Podsmaz warzywa. Kiedy sg gorace, ale wciaz ostre, ustaw pole grzejne na nizszym pozio-
mie, wrzu¢ mieso na patelnie i dodaj sos.

. Mieszaj skfadniki delikatnie, aby upewnic sig, ze sg podgrzewane.

Podawaj natychmiast po przygotowaniu.

USTAWIENIE POZIOMU MOCY

P

onizsze wskazéwki maja wytacznie charakter orientacyjny. Dobér prawidtowego stopnia

mocy grzejnej zalezy od szeregu czynnikdéw, w tym od rodzaju naczyn uzywanych do goto-
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wania i ilosci znajdu

jacych sie w nich produktéw. Nalezy samodzielnie ustali¢ najlepsze usta-

wienia stopnia mocy grzejnej dla danego sposobu gotowania i potrawy.

Rodzaj przyrzadzanej potrawy

1-2

« Delikatne podgrzewanie matych ilosci jedzenia

- Topienie czekolady, masta i zywnosci, ktére palg sie szybko
« Delikatne gotowanie

- Powolne podgrzewanie

«Dogrzewanie

« Szybkie gotowanie

- Gotowanie ryzu

« Nalesniki

- Smazenie
« Gotowanie makaronu

« Smazenie na Woku
- Zagotowywanie zup
- Gotowanie wody

PIELEGNACJA | CZYSZCZENIE

Co?

Iwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od
codziennego uzytkowania
(odciski palcow, niewielkie
$lady, plamy od jedzenia lub

plamy od kipienia produktéw

bez cukru)

Przypalona przelana zawart:
naczyn, stopione plamy
oraz plamy po wykipiatych

potrawach z duza zawartoscig az ta ostygnie do w miare bezpiecznej

cukru na powtoce szklanej

« Gdy odtaczysz ptyte kuchenng od Zrddta zasilania
elektrycznego, nie bedzie ona sygnalizowata
wskaznikiem $wietlnym, czy jej powierzchnia jest
goraca! Zachowaj ostroznosc!

« Skrobaki do naczyr metalowych, niektdre drapaki
z szorstkiego nylonu oraz mleczka i preparaty do
szorowania groza zarysowaniem powtoki szklanej ptyty
kuchennej. Sprawdz, czy detergent i drapak nadaje sie
do mycia ptytindukcyjnych.

« Doktadnie usuri resztki po preparacie do mycia ptyty
indukcyjnej, moze on odbarwi¢ powtoke szklana.

1. 0dtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Nanies preparat do mycia ptyt
ceramicznych, gdy ptyta jest nadal ciepta
(nie nano$ na zbyt goraca powierzchnie).

3. Przetrzyj cata ptyte, po czym wytrzyj ja
do sucha czysta Scierka lub papierowym
recznikiem.

4. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

Nalezy usuwac je doktadnie ostrym nozem,

zyletka lub specjalistycznym drapakiem do

indukcyjnych ptyt kuchennych, zachowujac

ostroznos¢ podczas czyszczenia goracych

pol grzejnych.

1. Odtacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Zdrap przypalone zabrudzenia i plamy

0S¢ powykipieniu potraw, przyktadajac

ostrze narzedzia (drapaka) pod katem
30° do powtoki szklanej, odczekawszy,

« Plamy od zywnosci stopionej cieptem od produktéw
stodkich lub wykipienia nalezy usuwac natychmiast.
Jezeli ostygna i przywra do szkta, bedzie je trudno
usuna¢, a w skrajnych przypadkach moga uszkodzi¢
powtoke szklana.

« Niebezpieczeistwo skaleczenia: ostrze drapaka do
czyszczenia powtoki szklanej ptyty kuchennej jest
bardzo ostre i odstoniete po odciggnieciu ostonki
ochronnej. Uzywaj drapaka z wielka ostroznoscia
i przechowuj go poza zasiegiem dzieci.

temperatury.

3. Wytrzyj do czysta resztki brudu i plamy
po wykipieniu za pomoca Scierki do
naczyn lub recznika papierowego.

4. Czy$¢ wedtug instrukgji w krokach od
2do 4w pkt. ,Zwykte zabrudzenia
powierzchni szklanej od codziennego
uzytkowania”.
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Plamy od wykipienia na
elementach sterowania
dotykowego

1. 0dfacz zasilanie od ptyty kuchennej.

2. Pot6z Scierke na plamie, aby ja wchtonad.

3. Wytrzyj do czysta powierzchnie panelu
z elementami dotykowymi za pomoca
czystej, wilgotnej gabki lub $cierki.

4. Wytrzyj powierzchnig zupetnie do sucha
recznikiem papierowym.

5. Podtacz zasilanie do ptyty kuchennej.

« Ptyta kuchenna moze uruchomi¢ dzwiek i wytaczyc sie,
zas elementy sterowania dotykowego nie beda dziataty
prawidtowo, gdy panel sterowania jest mokry. Wytrzyj
panel sterowania i elementy dotykowe do sucha, zanim
ponownie wiaczysz ptyte kuchenna.

B ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Mozliwe przyczyny Rozw@zama

Pyta indukcyjna nie wiacza sie.

Przyciski nie reaguja na dotyk.

Przyciski dotykowe nie dziataja
zhyt dobrze.

Powtoka szklana jest
porysowana.

Niektdre naczynia stukaja lub
strzelaja.

Pyta indukeyjna brzeczy cicho
podczas gotowania z duza moca
grzejna.

1 ptyty indukcyjnej stycha¢

szum wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
i nie wiaczaja sie wskazniki
Swietlne na panelu.
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Brak zasilania.

Wtaczono blokade bezpieczerstwa.

Powierzchnia szkta nad elementami
dotykowymi jest nieco wilgotna lub
dotykasz ich tylko czubkiem palca, przez co
nie reaguja nalezycie.

Gotowano w naczyniach o nierdwnych,
ostrych krawedziach.

Ptyte kuchennga czyszczono szorstkim
drapakiem lub mleczkiem do szorowania
(ze srodkiem Sciernym).

Moze to wynikac z konstrukeji uzywanych
naczyn (tj. réznic w drganiach
indukowanych w materiatach dna
indukcyjnego).

Wynika to z technologii gotowania
indukcyjnego.

Wtaczyt sie wentylator uktadu chtodzenia
wbudowanego w ptyte indukcyjna, aby
nie doszto do przegrzania sie elektroniki.
Wentylator moze pracowac nawet po
wytaczeniu ptyty indukcyjnej.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia
na polu grzejnym, bo nie nadaje sie ono do
gotowania indukcyjnego.

Ptyta indukcyjna nie wykrywa naczynia na
polu grzejnym, bo jest ono albo za mate
dla danego pola grzejnego, lub nie stoi na
jego Srodku.

Sprawdz, czy ptyta indukcyjna zostata podtaczona do
Zrédta zasilania i czy wiaczono jego doptyw. Sprawdz,
czy winstalacji domowej jest prad. Jezeli nie mozna
rozwiazac problemu, wezwij wykwalifikowanego
serwisanta.

Wyfacz blokade bezpieczeristwa.
Patrz pkt ,Jak uzywac ptyty kuchennej”.

Powierzchnia przyciskéw dotykowych powinna by¢
idealnie sucha. Dotykaj przyciskow catym opuszkiem
palca.

Uzywaj naczyn o gtadkim spodzie i krawedziach dolnych.
Patrz pkt ,Dobdr odpowiednich naczyn do gotowania”.
Patrz pkt ,Pielegnacja i czyszczenie”.

Jest to normalne zjawisko i nie oznacza usterki.

Jest to zjawisko normalne. Brzeczenie powinno
przycichna¢ lub zupetnie ustapic, gdy wybierzesz nizszy
stopieri mocy grzejnej.

Jest to normalne zjawisko i nie wymaga interwengji.
Nie odtaczaj doptywu zasilania elektrycznego od ptyty
indukcyjnej, dopdki wentylator pracuje.

Uzywaj naczyn przeznaczonych do gotowania
indukcyjnego. Patrz pkt, Dobdr odpowiednich naczyn do
gotowania”.

Ustaw naczynie na srodku pola grzejnego. Srednica jego
spodu powinna odpowiadac wielkosci pola.



Ptyta indukcyjna lub pole
grzejne wytaczyto sie, stychac

sygnat dZzwiekowy, a na Zapisz sygnalizowany kod btedu (literowo-cyfrowy),
wskazniku wyswietlasiekod  Usterka techniczna urzadzenia. odfacz ptyte indukcyjng od zasilania elektrycznego
btedu (zwykle na przemian i wezwij wykwalifikowanego serwisanta.

zjedng lub dwiema cyframi na
wskazniku zegara).

DANE TECHNICZNE

PLYTA INDUKCYJNA MPM-60-IMG-21
Liczba pdl grzejnych 2

Napiecie zasilania 220-240V~

Moc 800W

Wymiary produktu 500x520x110

dt. x szer. x wys., (mm)

Wymiary w zabudowie 560%490

AXB (mm)

Wartosci gabarytéw sa przyblizone. Ze wzgledu na ciagte doskonalenie wyrobéw, budowa
i dane techniczne urzadzenia moga ulec zmianie.

Ostrzezenie dla osob z rozrusznikiem serca!

PLYTA INDUKCYJNA WYTWARZA POLA MAGNETYCZNE W BEZPOSREDNIM OTOCZENIU.
Wszczepiony rozrusznik serca powinien by¢ wykonany zgodnie z przepisami wy-
magajacymi odpornosci na zaktdcenia elektromagnetyczne powodowane praca
indukcyjnych ptyt kuchennych. Upewnij sig, ze rozrusznik spetnia te wymagania
i czy wolno Ci zblizac sie do ptyt indukcyjnych. Skonsultuj sie z jego producentem
lub lekarzem prowadzacym.

KONSERWACJA

Przed konserwacja lub pielegnacja urzadzenia, ODLACZ je od Zrédta ZASILANIA ELEKTRYCZ-
NEGO ORAZ GAZOWEGO i zaczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.

CZYSZCZENIE POWIERZCHNI PEYTY KUCHENNEJ

Nalezy natychmiast czysci¢ ptyte kuchenng z plam rozlanych na jej powtoce. Przed wyczysz-
czeniem ptyty upewnij sie, ze ostygta.

Czys¢ powierzchnie miekka scierka lub papierowym recznikiem kuchennym. Jezeli plama
przyschta do powtoki wierzchniej ptyty kuchennej, jej usuniecie moze wymaga¢ specjali-
stycznego srodka do czyszczenia ceramiki szklanej lub czyszczenia elementéw wykonanych z
zeliwa. Srodki te sa dostepne w dobrych sklepach.



Nie czys$¢ powtoki wierzchniej mleczkami do szorowania, drapakami drucianymi i podobnymi
produktami — groza one porysowaniem powierzchni szkta.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW:

Urzadzenie jest wylgczone:

Sprawdz, czy podtgczono urzadzenie do zZrédta zasilania.

D Sprawdz, czy do urzadzenia lub jego gniazda / przytacza doptywa prad oraz gaz.

D Czy uptynat zadany czas pracy?

Na wskazZniku widac litere ,H":

D Sygnalizuje ona, ze ptyta grzejna jest goraca i zgasnie dopiero, gdy ta zupetnie wystygnie.

POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII PEYTY

Ptyta kuchenna zostata wytgczona przetacznikiem zasilania, ale stychac z niej dzwiek:

D Pracuje wentylator chtodzenia podzespotéw ptyty, ktéry wytaczy sie dopiero, gdy ta zu-
petnie wystygnie.

Oznacza, ze ptyta rozgrzata sie do wysokiej temperatury. Zaczekaj, az ptyta kuchenna
ostygnie zupetnie, zanim wiaczysz jg ponownie.

Ptyta stuka lub strzela:
D Jest to normalny dzwiek pracy cewek indukcyjnych podczas gotowania.

W razie usterki ptyty kuchennej, ta wytaczy sie dzieki zabezpieczeniom i wyswietli na panelu
sterowania odpowiedni kod btedu:

Komunikat o btedzie Mozliwa przyczyna

Zablokowany panel sterowania ( na panelu moga
ER03 znajdowac sie ptyny, inne zanieczyszczenialub ~ Czyszczenie panelu sterowania.
blokuje go znajdujace sie nad nim naczynie
Upewnij sie, e ptyta jest podtaczona do zasilania i ze
jest whaczona.
F1 Panel sterowania nie dziata Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania w domu
lub okolicy. Jesli sprawdzites wszystko i problem nadal
wystepuje, zadzwori do wykwalifikowanego technika.

Awaria czujnika temperatury cewki (strefa

3 gotowania, ktorej wskaznik pokazuje "E") Sou S Re L
Awaria czujnika temperatury ptyty gtdwnej L .
b (strefa gotowania, ktdrej wskaznik pokazuje "E") S e
FIE Przegrzanie czujnika temperatury cewki Zaczekaj, az ptyta kuchenna ostygnie, zanim wiaczysz
indukeyjnej. ja ponownie.
E2E Praegrzanie caujnika temperatury IGBT 'Zaczekaj, a ptyta kuchenna ostygnie, zanim wiaczysz
ja ponownie.
Upewnij sie, e ptyta jest podtaczona do zasilania i ze
Nieprawidtowe napiecie zasilania (zbyt wysokie jest wiaczona.
E3E/E4E L ’ . . A
lub zbyt niskie) Sprawdz, czy nie wystapita awaria zasilania w domu lub
okolicy
ESE Awaria czujnika temperatury (strefa gotowania, Przewdd zasilajacy nie jest prawidtowo podtaczony lub
ktérej wskaznik pokazuje "E") uszkodzony;
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W przypadku innych kodéw bteddéw, odiacz urzadzenie od zasilania elektrycznego i wezwij
serwisanta.

MONTAZ

Nalezy wycig¢ w blacie kuchennym otwér pod montaz ptyty na wymiar przedstawiony na
ilustracji ponizej.

Ze wzgledéw montazu i uzytkowania, wokét zamontowanej ptyty nalezy zachowa¢ wolny
odstep na powierzchni blatu o szeroko$ci min. 10 cm.

Minimalna grubos$¢ blatu do zabudowy urzadzenia musi wynosi¢ 30 mm. Blat powinien by¢
wykonany z tworzywa odpornego na dziatanie ciepta, aby nie ulegt odksztatceniu od dziata-
nia ptyty kuchennej. Wymiary montazowe przedstawiono ponizej:

o1
590 520 115 110 560

[
490 100 min.

W kazdym przypadku nalezy upewnic sig, ze ptyta kuchenna jest dobrze wentylowana, a wlot
i wylot powietrza nie sg zablokowane. Upewnij sig, ze ptyta nie jest uszkodzona.

A

Uwaga: Odlegtosc bezpieczenstwa miedzy ptyta grzejna a szafka nad ptyta grzejna powinna
wynosi¢ co najmniej 760 mm.
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760 85 minim 20 minim Wilot powietrza ~ Wylot powietrza 5 mm

PRZED PRZYTWIERDZENIEM WSPORNIKOW MONTAZOWYCH

Ustawic¢ urzadzenie na gtadkiej i nosnej powierzchni (podkfadajac pod nie oryginalne
opakowanie).

Chron elementy sterowania i regulacji, wystajace ponad powierzchnie ptyty, przed uderze-
niami i obcigzeniem.

Przymocuj ptyte kuchenna do blatu, przykrecajac cztery wsporniki montazowe od dotu (patrz
ilustracja) po wpuszczeniu urzadzenia w otwor montazowy.

Nalezy dopasowac potozenie wspornikéw montazowych do grubosci blatu.

a) Wkret

b) Wspornik

c) Otwor pod wkret

d) Spéd ptyty kuchennej

OSTRZEZENIA

1. Plyta kuchenna musi zostac zainstalowana przez wykwalifikowany serwis. Nigdy nie prze-
prowadzaj montazu samodzielnie.

2. Plyte nalezy zainstalowa¢ w taki sposéb, aby zapewni¢ lepsze promieniowanie cieplne
w celu zwiekszenia jej niezawodnosci.

3. Sciana oraz wszystkie elementy w bezposrednim sgsiedztwie ptyty by¢ odporne na ciepto.
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. Aby unikna¢ uszkodzen, warstwa przektadkowa i klej musza by¢ odporne na ciepto.
. Do czyszczenia ptyty nie nalezy uzywa¢ odkurzacza parowego.
. Ta ptyta moze by¢ podtaczona tylko do zasilania o impedancji systemowej nie wiekszej niz

0,427 omoéw. W razie potrzeby nalezy skonsultowac sie z autoryzowanym dostawca w celu
uzyskania informacji o impedancji systemu.

Ptyta kuchenna musi zosta¢ zainstalowana przez wykwalifikowany personel. Nigdy nie
montuj ptyty samodzielnie.

. Ptyta kuchenna nie moze by¢ montowana bezposrednio obok urzadzen chtodzacych,

zmywarek i suszarek obrotowych.

PODtACZENIE PLYTY DO ZRODtA ZASILANIA

Ta ptyta grzewcza musi by¢ podtaczona do zasilania sieciowego tylko przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe. Przed podtaczeniem ptyty grzejnej do zasilania sieciowego sprawdz,
czy:

domowy system okablowania jest odpowiedni dla mocy pobieranej przez ptyte grzejna.
napiecie odpowiada wartosci podanej na tabliczce znamionowej

sekcje zasilajgcego moga wytrzymac obcigzenie okreslone na tabliczce znamionowej. Aby
podtaczy¢ ptyte grzejna do zasilania sieciowego, nie uzywaj adapteréw, reduktoréw ani roz-
gatezionych urzadzen, poniewaz moga one powodowac przegrzanie i pozar.

zasilajacy nie moze dotyka¢ zadnych goracych czesci i musi by¢ ustawiony tak, aby jego
temperatura nie przekraczata 75° C w zadnym punkcie.

Sprawdz u elektryka, czy domowy system okablowania jest odpowiedni. Wszelkie zmiany
moga by¢ dokonywane wytacznie przez wykwalifikowanego elektryka.
D Jedlijest uszkodzony lub ma zosta¢ wymieniony, operacja musi zostac przeprowadzona przez

agenta posprzedaznego za pomoca dedykowanych narzedzi, aby unikna¢ wypadkoéw.

Jedli urzadzenie jest podtaczone bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac¢ wytacznik dookdlny
z minimalnym otworem 3 mm miedzy stykami.

Instalator musi upewnic sie, ze wykonano prawidtowe potaczenie elektryczne i ze jest ono
zgodne z przepisami bezpieczenstwa.

Kabel zasilajacy nie moze by¢ zgiety ani $cisniety.

Podtaczenie ptyty musi by¢ wykonane przez osobe z uprawnieniami. Nalezy wykona¢ zgodnie
z ponizszym schematem :
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D Kabel zasilajacy musi by¢ regularnie sprawdzany i wymieniany wyfacznie przez upowaznio-
nych technikéw.

INSTRUKCJA OBStUGI
PALNIKOW GAZOWYCH

OPIS URZADZENIA

CZUJNIK ZABEZPIECZENIA PRZECIWWYPLYWOWEGO GAZU

—"

T

/o/
M

1. Ruszt zeliwny 4. Swieca zaptonowa (iskrownik )
2. Pokrywa palnika 5. Zabezpieczenie przeciwwyptywowe gazu
3. Korona palnika

OBStUGA PLYTY GAZOWE]J

Potozenie odpowiedniego palnika gazowego jest zaznaczone na kazdym pokretle.

PALNIKI GAZOWE

Palniki r6znig sie rozmiarem i moca. Wybrac najbardziej odpowiedni do srednicy stosowanego
naczynia kuchennego.
Palnik mozna regulowac odpowiednim pokrettem za pomoca jednego z ponizszych ustawien:
WYL
& Ptomien wysoki
& Ptomien niski



ZABEZPIECZENIE PRZECIWWYPLYWOWE

Pokretto nalezy wcisnaé na ok. 6 s do momentu zaptonu gazu i podgrzania zabezpieczenia.

Zapalanie palnika: Wystarczy nacisng¢ odpowiednie pokretto i obréci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara na ustawienie ,Ptomien wysoki” i przytrzymywac
do momentu zaptonu palnika.

UWAGA: Jesli ptomien przypadkowo zgasnie, wylaczy¢ gaz pokrettem i sprobowad zapali¢
palnik przynajmniej 1 minute pdzniej.

Wytaczanie palnika: Przekreci¢ pokretto zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara, do
pozycji "

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed czyszczeniem lub przeprowadzeniem konserwacji ptyty gazowej nalezy odfaczy¢ ja od
zasilania elektrycznego.

Aby przedtuzy¢ okres uzytkowania ptyty, nalezy ja doktadnie i regularnie czysci¢, pamietajac

0 ponizszych:

D Czesci emaliowane, zeliwne i szklany blat nalezy my¢ ciepta woda bez uzycia proszkéw
sciernych lub substancji zracych, ktére moga spowodowac ich uszkodzenie;

D Zdejmowane czesci palnikéw nalezy umyc¢ ciepta woda z mydtem i usunac¢ wszelkie przy-
warte substancje;

D Koncoéwke swiecy iskrownika nalezy wyczyscic starannie i doktadnie, aby zapton dziatat
normalnie.

D Ptyta ze stali nierdzewnej i inne czesci stalowe moga zosta¢ zabrudzone, jesli maja kontakt
z wodg o wysokim stezeniu wapnia lub srodkami korozyjnymi (zawierajacymi fosfor). Aby
przedtuzy¢ okres uzytkowania, zaleca sie doktadne mycie tych czesci woda i wysuszenie ich.
Zaleca sie réwniez czyszczenie ze wszelkich plam.

D Po uzyciu ptyty nalezy umyc jej powierzchnie mokrag szmatka, aby usung¢ kurz i resztki
jedzenia. Nalezy regularnie czysci¢ powierzchnie szklang za pomoca cieptej wody i niezra-
cego detergentu.

D Nalezy najpierw usunac wszelkie resztki i thuste plamy za pomoca skrobaka (Rys. 1), (skrobak
nie jest elementem wyposazenia).

D Gdy powierzchnia robocza jest ciepfa, wyczyscic¢ jg odpowiednim srodkiem czyszczacym
i recznikami papierowymi, a nastepnie mokra szmatka i osuszy¢ powierzchnie. W przypadku
gdy folia aluminiowa, przedmioty plastikowe, przedmioty wykonane z materiatéw syntetycz-
nych, cukry lub potrawy o wysokiej zawartosci cukru przywarty do powierzchni roboczej,
nalezy je natychmiast usuna¢.

D Gdy powierzchnia robocza jest nadal goraca, wyczyscic jg skrobakiem i uzy¢ przezroczystej
powtoki ochronnej, ktéra zapobiega rozprzestrzenianiu sie zabrudzen. Chroni to réwniez po-
wierzchnie przed uszkodzeniem spowodowanym przez produkty o wysokiej zawartosci cukru.

D Nie uzywac gabek sciernych ani srodkéw czyszczacych, dotyczy to réwniez agresywnych
srodkéw czyszczacych, takich jak ptyny do piecédw i odplamiacze (Rys. 2);
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Rys. 1 Rys. 2

D Zaleca sie czyscic ruszt, gdy jest nadal goracy. Zdja¢ ruszt z ptyty i zanurzy¢ go w zlewie.
Usuna¢ najpierw resztki jedzenia i ttuste plamy, a gdy ruszt wystygnie, optukac go woda.

SMAROWANIE ZAWOROW GAZU

Z uptywem czasu zawory gazu mogda sie zablokowa¢, przez co trudno je odkreci¢/zakrecic.
W takich wypadkach nalezy wyczysci¢ wnetrze zaworu i nasmarowac go.

Uwaga: procedure te moze wykonacéwytacznie technikupowazniony przezproducenta.

PRAKTYCZNE PORADY
PRAKTYCZNE PORADY DOTYCZACE 0BS£UGI PALNIKOW

Aby uzyskac jak najlepsza wydajnos¢, nalezy przestrzega¢ nastepujacych zasad:

D Uzywac odpowiednich naczyn do kazdego palnika (ponizej Tabela), aby unikna¢ przedo-
stawania sie ptomieni do wnetrza garnka lub patelni.

Zawsze uzywac naczyn o ptaskim dnie i zakry¢ je przykrywka.

Gdy zawartos$¢ naczynia zacznie sie gotowac, przekreci¢ pokretto na ,Plomien niski”.

sroamiain

Palnik pomocniczy 10~14

Palnik $redni 16~20
Aby okresli¢ rodzaj palnika, nalezy sprawdzi¢ rysunki w rozdziale zatytutowanym ,Specyfikacje
palnikéw i dysz”.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ptyta gazowa nagle przestata dziata¢ lub nie dziata prawidtowo. Przed skontaktowaniem sie
z serwisem w celu uzyskania pomocy nalezy ustali¢ przyczyne usterki.
Przede wszystkim nalezy sprawdzi¢, czy nie ma przerwy w dostawie gazu lub pradu.



PALNIK NIE ZAPALA SIE LUB PLOMIEN NIE JEST JEDNOLITY WOKO% PALNIKA.

Sprawdzi¢, czy:

Otwory gazowe palnika nie sg zatkane;

Wszystkie czesci ruchome palnikéw sa przymocowane prawidtowo;

Wokot powierzchni roboczej nie ma przeptywu powietrza.

Mozna catkowicie nacisna¢ pokretto;

Mozna docisna¢ pokretto odpowiednio dtugo, aby aktywowac zabezpieczenie przeciwy-
ptywowe.

Otwory gazowe nie sg zatkane w poblizu termopary.

PLOMIEN GASNIE PO OBROCENIU DO POLOZENIA ,NISKI”.

Sprawdzi¢, czy:

D Otwory gazowe nie s3 zatkane.

D Wokdt powierzchni roboczej nie ma przeptywu powietrza.

D Odpowiednio wyregulowano minimum (por. rozdziat ,Regulacja minimum”).

NACZYNIE NIE JEST STABILNE.

Sprawdzi¢, czy:

D Spdd naczynia jest ptaski.

D Naczynie jest poprawnie wysrodkowane na palniku.
D Ruszt nie jest prawidtowo umieszczony.

Gdy sprawdzono powyzsze punkty, a ptyta gazowa dalej nie dziata poprawnie, nalezy
skontaktowac sie z serwisem i poinformowac go o:

- Rodzaju problemu.

- Numerze modelu ptyty gazowej (Model ...) wskazanym na pudle kartonowym.
Nigdy nie dzwoni¢ po technikéw, ktérzy nie sg autoryzowanymi serwisantami dostawcy, ani
nie stosowac czesci zamiennych od innych producentéw.

INSTRUKCJA MONTAZU PLYTY DO ZABUDOWY

Ponizsza instrukcja przeznaczona jest dla wykwalifilkowanego technika, aby procedura
montazu i konserwacji byta stosowana w sposéb jak najbardziej profesjonalny.

WAZNE: Odlaczy¢ zasilanie elektryczne przed przeprowadzaniem jakichkolwiek prac
konserwacyjnych.

POLOZENIE PLYTY GAZOWE)

WAZNE: ptyte nalezy zainstalowac i uzytkowac¢ wytgcznie w pomieszczeniach z wentylacja
stata. Nalezy réwniez spetnic¢ nastepujace wymagania:
a) Pomieszczenie musi by¢ wyposazone w instalacje wentylacyjna, ktéra odprowadza
dym i gazy ze spalania na zewnatrz.
Wentylacja musi odbywac sie za pomoca okapu lub wentylatora elektrycznego.
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W kominie lub rozgatezionym Bezposrednio na zewnatrz

b)

n
—

&

przewodzie kominowym. (wytacznie w przypadku

urzadzen do gotowania)

Pomieszczenie musi zapewnia¢ doptyw powietrza, ktdére jest potrzebne do
prawidtowego spalania. Przeptyw powietrza musi wynosi¢ co najmniej 2 m3/h na
kazdy kW mocy zainstalowanej. Nalezy zapewni¢ doptyw powietrza przez przeptyw
zzewnatrz poprzez kanat, ktérego przekréj wewnetrzny wynosi co najmniej 100 cm2
i ktéry nie jest zatkany.

Intensywne i dtugotrwate dziatanie ptyty gazowej, ktéra wymaga zwiekszonej
wentylacji, np. otwarcia okien lub zwiekszenie mocy instalacji poboru powietrza
(o ile wystepuje).

Gaz skroplony (LPG) jest ciezszy od powietrza, przez co opada ku podtodze.
Pomieszczenia, w ktérych zamontowano zbiorniki LPG, nalezy wyposazyc
w wentylacje na zewnatrz, aby unikna¢ wyciekdw gazu. Dlatego nie nalezy
instalowac ani przechowywac zbiornikdw LPG, ktdre sa puste lub czesciowo petne,
w pomieszczeniach lub przestrzeniach ponizej poziomu gruntu (piwnice itp.).
Dobrym rozwigzaniem jest przechowywac¢ zbiornik, ktéry jest aktualnie uzywany,
w pomieszczeniu i upewnic sig, czy nie znajduje sie zbyt blisko zrédta ciepta (piece,
kominki, piekarniki itp.).

MONTAZ PLYTY GAZOWE) DO ZABUDOWY

Ptyty gazowe zaprojektowano z klasa ochrony przed nadmiernym cieptem. Urzadzenie
mozna zamontowac obok szafek, ktérych wysokos¢ nie powinna przekraczaé poziomu ptyty.
Aby zapewni¢ prawidtowy montaz, nalezy przestrzegac ponizszych zasad:

26

a)

Ptyte mozna zainstalowa¢ w kuchni lub aneksie kuchennym.



b) Meble stojace obok ptyty, ktére sa wyzsze od powierzchni roboczych, nalezy
umiesci¢ co najmniej 100 mm od krawedzi powierzchni.

c) Szafki nalezy umiesci¢ w poblizu okapu na wysokosci co najmniej 420 mm (Rys. 3).

760

Rys. 3
d) Plyte nalezy zainstalowa¢ bezposrednio pod szafka, ktdra powinna znajdowac sie
co najmniej 760 mm od powierzchni roboczej, jak wskazano Rys. C.
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e) Dostarczone mocowania (haki, sruby) stuza do przymocowania ptyty na blacie
o grubosci od 20 do 40 mm (Rys. 4).

PRZESWITY WYMAGANE

PRZESWITY WYMAGANE
DO MONTAZU PLYTY BEZ OKAPU.

DO MONTAZU PLYTY Z OKAPEM.

760mm
760mm

Rys. C

Polozenie haka

Potozenie haka
H=20mm od gory

Potozenie haka
H=30mm od géry

H=40mm od gory

Rys. 4
WAZNE: uzy¢ hakéw umieszczonych w torbie z akcesoriami.

f) W przypadku gdy ptyta gazowa nie jest montowana na zabudowanym piekarniku,

nalezy umiesci¢ panel drewniany do izolacji. Panel ten nalezy umiesci¢ co najmniej
20 mm od spodu ptyty.
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WAZNE: podczas montazu ptyty na zabudowanym piekarniku, nalezy go umiesci¢ na dwéch
klockach drewnianych. W przypadku potaczenia powierzchni szafki nalezy pamieta¢, aby
pozostawic z tytu przestrzer o wymiarach 45 x 560 mm.

Podczas montazu ptyty na zabudowanym piekarniku bez wentylacji wymuszonej nalezy
zapewni¢ odpowiednia wentylacje wnetrza szafki przez wloty i wyloty powietrza.

PRZYLACZE GAZU DO PLYTY GAZOWE)

Wytacznie uprawniony technik moze podfaczy¢ ptyte gazowa do zrédta gazu. Podczas
montazu kluczowa kwestia jest zamocowanie atestowanego zaworu, aby méc odcig¢ doptyw
gazu do ptyty w celu utatwienia pdzniejszego demontazu lub serwisowania. Podfaczyc
ptyte do sieciowej instalacji gazowej lub butli zgodnie z obowigzujacymi przepisami i gdy
upewniono sig, ze jest ona odpowiednia do dostarczanego gazu. Jesli nie, wykona¢ polecenia
zawarte w punkcie ,Przystosowanie do réznych rodzajéw gazéw”. W przypadku podtaczenia
do LPG zbutli uzy¢ regulatoréw cisnieniowych, ktére sa zgodne z obowigzujacymi przepisami.
Wazne: ze wzgledéw bezpieczenstwa, prawidtowej regulacji gazu i dtugotrwatego
uzytkowania ptyty nalezy zapewni¢, ze cisnienie gazu jest zgodne ze wskazaniami podanymi
w Tabeli 1 - Specyfikacje palnikéw i dysz.

PODLACZENIE DO RURY NIEELASTYCZNEJ (MIEDZ LUB STAL)

Podtaczenie do Zrédta gazu nalezy wykona¢ w sposob, ktéry nie tworzy punktéw obcigzenia
w dowolnym miejscu ptyty gazowej.

Ptyte wyposazono w regulowane ztacze w ksztalcie litery ,L” oraz uszczelke do doptywu gazu.
Ztacze nalezy zdemontowac i wymienic uszczelke.

Ztacze doprowadzajace gaz do ptyty to gwintowane ztacze 1/2” do butli gazowe;j.
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PODLACZENIE DO ELASTYCZNEJ RURY STALOWE)

Ztacze doprowadzajace gaz do ptyty to gwintowane zlacze 1/2” do okragtej rury do gazu.
Uzywac wytacznie rur i uszczelek, ktére sg zgodne z aktualnie obowigzujagcymi normami.
Maksymalna dtugos¢ rur elastycznych nie moze przekracza¢ 2000 mm. Po wykonaniu
pofaczenia nalezy sie upewni¢, ze elastyczna rurka metalowa nie dotyka zadnych czesci
ruchomych i nie jest zgnieciona.

Sprawdzi¢ uszczelke

Po zainstalowaniu ptyty gazowej nalezy sie upewnic, ze wszystkie potaczenia sg prawidtowo
uszczelnione. Sprawdzi¢ za pomoca wody z mydtem, nigdy nie uzywac ognia.

PRZYLACZA ELEKTRYCZNE

Ptytawyposazonajestw 3-biegunowy przewddzasilania elektrycznego, ktére zaprojektowano
do pradu przemiennego wedle oznaczerh na tabliczce umieszczonej pod ptyta gazowa.
Przewdd uziemiajacy mozna zidentyfikowac przez jego zétto-zielony kolor.

W przypadku montazu nad zabudowanym piekarnikiem przytacza elektryczne ptyty
i piekarnika musza by¢ niezalezne - nie tylko ze wzgledéw bezpieczenstwa, ale tez tatwego
demontazu w przysztosci.

TABELA 1: SPECYFIKACJE PALNIKOW | DYSZ
= o [ w

Palnik Moc cieplna (kW) Dysza 1/100 (mm) Moc cieplna (kW) Dysza 1/100 (mm)
Pomocniczy (maty) (A) 0,95 0,72 m 0,5
Sredni 17 097 1,55 0,6

Wymiana dyszy palnika wylacznie przez autoryzowany serwis: poluzowa¢ dysze kluczem.
Umiesci¢ nowa dysze zgodnie z wymaganym rodzajem gazu (por. Tabela 1).

Po zmianie ustawienia ptyty gazowej na inny rodzaj gazu nalezy umiesci¢ na urzadzeniu
naklejke z ta informacja.
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TABELA 2: ZMIANA USTAWIENIA ZRODEA GAZU

Palniki Plomiett Zmiana plyty zLPG Imiana _p’fyty
na gaz ziemny z gazu ziemnego na LPG

Tyl Wymienic palnik.
- Dysza zgodna
Peten ptomien Dysza zgodna )
zwytycznymiw Tabeli 1 z wytyc;nyml
Palniki zwykte w Tabeli 1

Poluzowac wrzeciono Poluzowac wrzeciono
Oszczedny ptomier regulujace (por.Rys.5)  regulujace (por. Rys. 5)

iwyregulowac ptomieri i wyregulowac ptomien
REGULACJA ZAWORU

Zawor reguluje sie pokrettem ustawionym do potozenia wigczonego palnika ptomienia
w pozycji MINIMUM. Zdja¢ pokretto i wyregulowac ptomierh matym srubokretem (por. Rys. 5).

Rys. 5
Sprawdzanie regulacji ptomienia: nagrza¢ palnik przy petnym otwarciu przez 10 minut.
Nastepnie przekreci¢ pokretto do ustawienia MINIMUM. Ptomier nie powinien zgasna¢ ani nie
przesunac sie do dyszy. Jeslizgasnie lub przesunie sie do dyszy, wyregulowac zawory ponownie.

WYBOR PLOMIENIA

Jesli palniki sa wyregulowane prawidtowo, ptomien powinien mie¢ jasnoniebieski kolor,
a ptomien wewnetrzny powinien by¢ przezroczysty. Rozmiar ptomienia zalezy od potozenia
stosownego pokretfa.

— Palnik WL, duzy ptomien — Palnik WLt.., maty ptomien (tryb oszczedny) — Palnik WYL.

Rys. 6

Por. Rys. 6 dla réznych opcji roboczych (wybér rozmiaru ptomienia); palnik nalezy ustawi¢
na ptomien duzy podczas poczatkowego etapu gotowania, aby szybko zagotowad potrawe.
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Nastepnie przekreci¢ pokretto do potozenia trybu oszczednego, aby podtrzymywac
gotowanie. Rozmiar ptomienia mozna regulowa¢ bezstopniowo.

Prawidtowe korzystanie z ptyty, ustawienie parametréw oraz zastosowanie odpowiednich
naczyn pozwalajg zaoszczedzi¢ duze ilosci energii. Oszczednosc¢ energii wyglada nastepujaco:
- do 60% energii zostaje zaoszczedzone przy zastosowaniu odpowiednich garnkéw,
- do 60% energii zostaje zaoszczedzone, gdy urzadzenie jest stosowane w sposéb prawidtowy
i wybiera sie odpowiedni rozmiar ptomienia.
Warunkiem wydajnego i oszczednego uzytkowania ptyty jest zachowanie czystosci palnikéw
(zwtaszcza otwordw i dysz). Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu.

TABELA 3: DOSTOSOWANIE DO ROZNYCH RODZAJOW GAZU

KATEGORIA URZADZENIA: 12H I2E I2E+ I2L I2HS I2ELS I2ELW 13+ 13B/P I3B/P 13B/P I3P 12H3+
I1I2E3B/P [12HS3B/P 112ELWLS3B/P 12ELL3B/P

Srednica Wartosci
Cisnienie Wartosci nominalne
Rodzaj gazu dyszy zredukowane

Naturalny

620 2 072 91 095 816 0,40 343
Pomocriczy 30 05 65 — 09 73 03 257
ButanG30 [EY 05 69 - 095 816 035 300
50 0,45 65 — 09 773 0,40 343
Naturalny Py 097 — 166 17 1461 0,60 515

620
$redni 30 0,65 120 — 1,65 1418 0,40 343
ButanG30 [EV 0,60 1 — 1,55 1332 0,45 386
50 0,60 123 — 17 1461 0,50 429

TABELA 4: POROWNANIE ZRODEL GAZU | KRAJOW

_ Cisnienie zasilajace Kategoria gazu

AT-CH 20,50 [12H3B/P
12E G20 20mbar DE, LU
AL-BA-BG-BY-CZ-DK-EE-FI-

GR-LV-LT-HR-MD-MK-NO-  20;30 [12H3B/P
RO-SE-SI-SK-TR

RS*-ME*-IR*-AZ*-GE*-RU*-

UA*-DZ*-SA*-NG*-ZA*- 20,30 [12H3B/P
MA*- UZ*-LY*-LB*-SY*-JO*

LU-DE 20;50 112E3B/P
PL 20,37 112E3B/P
HU 25,30 112E3B/P
CY-MT-IS 30 13B/P
ES-IE-IT-GB-PT 20;28-30/37 112H3+

w
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NL 25,30 112L3B/P
FR-BE 20/25;28-30/37 [12E+3+

A. Przed montazem urzadzenia nalezy zadbac o to, aby lokalny system dystrybucji (ci$nienie
gazu) i regulacja urzadzenia byty ze sobg kompatybilne.

B. Warunki regulacji urzadzenia znajduja sie na tabliczce znamionowej.

C. Ptyta gazowa nie jest podtaczona do urzadzenia odprowadzajacego produkty spalania.
Nalezy ja podtaczy¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami. Nalezy zwr6ci¢ szczegdlng
uwage na stosowne wymagania dotyczace wentylacji.

D. UWAGA: stosowanie ptyty gazowej powoduje wytwarzanie ciepfa, wilgoci i produktow
spalania w pomieszczeniu, w ktérym jest ona zainstalowana. Pomieszczenie powinno by¢
odpowiednio wentylowana, zwtaszcza gdy korzysta sie z ptyty gazowej: otwory wentylacji
naturalnej musza by¢ otwarte lub nalezy zamontowac¢ urzadzenie wentylacyjne.

PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy
wyrzuca¢zinnymi odpadami pochodzacymiz gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy
wptyw na Srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-
szanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny
demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia i $rodowiska. Zuzyte urza-
dzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szcze-
gdtowych informacji na temat miejsca oddawania odpadéw elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skon-
taktowac sie zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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Karta produktu. Informacje dotyczace domowej plyty grzejnej elektryczne.
Zgodnie z dyrektywa UE 2009/125/WE i rozporzadzenia komisji (UE) numer 66 / 2014

Marka: MPM Oznaczenie Wartosé Jednostka
Identyfikator modelu MPM-60-IMG-21
Typ plyty grzejnej MIESZANA
2 x indukcja
2 x gaz
Liczba pol lub obszarow grzejnych 2
Tylny obszar grzejny
Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary grzejne, promiennikowe | X
. . indukcyjne pole
pola grzejne, plyty lite)
W przypadku owalnych pél lub obszarow grzejnych: srednica powierzchni
uzytecznej dla kazdego elektrycznego pola grzejnego, w zaokragleniu do [%] 18 cm
5 mm
W przypadku nieowalnych pél lub obszarow grzejnych: dtugos¢ i
. X . X L NIE DOTYCZY
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub cm
. i w NIE DOTYCZY
obszaru grzejnego w zaokragleniu do 5 mm
Zuzycie energii dla kazdego pola lub obszaru grzejnego w przeliczeniu na
EC electric cooking 188 Wh/kg
kg
Przedni obszar grzejny
Technologia grzejna (indukcyjne pola lub obszary grzejne, promiennikowe
X . indukceyjne pole
pola grzejne, plyty lite)
W przypadku owalnych pol lub obszaréw grzejnych: srednica powierzchni
uzytecznej dla kazdego elektrycznego pola grzejnego, w zaokragleniu do [%] 16 cm
5 mm
W przypadku nicowalnych pol lub obszarow grzejnych: dtugos¢ i L
szeroko$¢ powierzchni uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub cm
i R w NIE DOTYCZY
obszaru grzejnego w zaokragleniu do 5 mm
Zuzycie energii dla kazdego pola lub obszaru grzejnego w przeliczeniu na
EC cleetric cooking 174 Wh/kg
kg
Zuzycie energii przez plyte grzejng w przeliczeniu na kg 181 Whikg
Liczba palnikéw gazowych 2
Efektywnos$¢ energetyczna ( EE gas burner ) dla Przedni palnik gazowy
pomocniczy
Efektywno$¢ energetyczna ( EE gas burner ) dla Tylny palnik gazowy 60 %
Sredni
Efektywno$¢ energetyczna plyty ( EE gas hoob ). 60 %

34







Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy mr»m)
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