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$RODKI OSTROZNOSCI
DOTYCZACE URZADZEN
BREVILLE

SRODKI OSTROZNOSCI
DOTYCZACE EKSPRESU
CISNIENIOWEGO BREVILLE

Uwaznie przeczytaj

i zachowaj wszystkie
instrukcje dostarczone

z urzadzeniem.

Nie wyjmuj kolby podczas
robienia kawy lub
przelewania wody, poniewaz
urzadzenie znajduje sie
wtedy pod cisnieniem.
Wyjecie kolby w trakcie tych
dziatan moze skutkowaé
poparzeniem wrzatkiem lub
innymi obrazeniami.

Dysza do spieniania

mleka i gorgcej wody
mocno si¢ rozgrzewa
podczas spieniania mleka

i przelewania wody. Moze
to spowodowac oparzenia
w przypadku dotkniecia,
dlatego tez nalezy unika¢
dotykania dyszy.

Zawsze odigczaj wtyczke
od gniazdka zasilania przed
czyszczeniem ekspresu
cisnieniowego lub w razie
wystapienia jakiegos
problemu podczas robienia
kawy.

Nie umieszczaj dioni
bezposrednio pod
strumieniem pary, goracej
wody lub kawy, poniewaz
moze to skutkowaé
poparzeniem wrzatkiem lub
innymi obrazeniami.
Dostepne powierzchnie
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moga nagrzewac sie do
wysokich temperatury
podczas pracy urzadzenia.
Réwniez po zakonczeniu
uzytkowania powierzchnia
elementu podgrzewacza
moze pozostawaé goraca
przez jakis czas.

Nie uzywaj urzadzenia do
celéw innych niz zgodne

Z jego przeznaczeniem.
Nieprawidtowe uzytkowanie
moze skutkowaé
obrazeniami ciata.

Nie zanurzaj urzadzenia,
przewodu zasilajgcego

ani wtyczki w wodzie ani
w zadnej innej cieczy.
Nastepujace 10 czesci
mozna my¢ w cieptej wodzie
z tagodnym detergentem:
dzbanek na mieko, kratka
tacy ociekowej, koszyczki
filtrow na jedna lub dwie
filizanki, kolba, taca
ociekowa, ubijak, mlynek
do kawy, pojemnik na ziarna
kawy i zbiornik na wode. Po
umyciu doktadnie optucz

i wysusz wszystkie czesci
przed umieszczeniem ich
z powrotem w urzadzeniu.
Przetrzyj dysze do
spieniania mleka wilgotnag
sSciereczkya. Szczegotowe
informacje na ten temat
mozna znalez¢ w czesci
dotyczacej konserwaciji

i czyszczenia.

Urzadzenie jest
przeznaczone do uzytku
domowego i podobnych
zastosowan w miejscach
takich jak: kuchnie dla
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personelu w sklepach,
pomieszczenia

socjalne w biurach

i innych zaktadach

pracy, gospodarstwa
agroturystyczne, oraz
przez klientéow w hotelach,
motelach i innych
budynkach mieszkalnych,
a takze pensjonatach.
Urzadzenia moga uzywacé
dzieci od 8. roku zycia,
osoby o ograniczonej
sprawnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej
oraz osoby niemajace
odpowiedniego
doswiadczenia, pod
warunkiem ze korzystaja
z urzadzenia pod nadzorem
lub zostaly poinstruowane
odnosnie do bezpiecznego
uzywania urzadzenia

oraz maja swiadomos¢
ryzyka zwigzanego z jego
uzytkowaniem. Dzieci

nie powinny czysci¢ ani
konserwowacé urzadzenia,
chyba ze maja wiecej niz
8 lat i sa nadzorowane.
Przechowuj urzadzenie

i przewod w miejscu
niedostepnym dla dzieci
ponizej 8. roku zycia. Dzieci
nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem.

Zawsze umieszczaj
urzadzenie na ptaskiej,
réwnej powierzchni.

Nie uruchamiaj urzadzenia
z pustym zbiornikiem na
wode. Zbiornik nalezy
napetniaé wylgcznie
czysta i zimng wod3a. Nie
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napetniaj zbiornika powyzej
maksymalnej dopuszczalnej
objetosci (2,8 litra).

* Nie dopuszczaj, aby
przewod zasilajacy zetknat
sie z gorgcymi czesciami
ekspresu cisnieniowego,
w tym z plyta do
podgrzewania filizanek oraz
dysza do spieniania mleka
i goracej wody.

* Urzadzenia nie wolno
uzywag, jesli wtyczka
lub przewéd zasilajacy
jest uszkodzony lub
jesli urzadzenie zostato
uszkodzone w jakikolwiek
sposob. W celu unikniecia
zagrozenia uszkodzony
przewod zasilajacy
moze by¢ wymieniony
jedynie przez producenta,
autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe.

* Urzadzenie nie jest
przeznaczone do obstugi
z zastosowaniem
zewnetrznego wylacznika
czasowego lub oddzielnego
systemu zdalnego
sterowania.

Firma Breville przykiada

duza wage do kwestii

bezpieczenstwa na etapie
projektowania i wytwarzania
produktéw przeznaczonych
dla konsumentow,

nie zwalnia to jednak

uzytkownikoéw urzadzen

elektrycznych z obowigzku
zachowania ostroznosci
podczas ich uzytkowania.

Ponizej wymieniono srodki

ostroznosci, ktére nalezy
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stosowa¢ w celu zapewnienia
bezpieczenstwa podczas
uzytkowania urzadzen
elektrycznych
» Zawsze wylaczaj
zasilanie w gniazdku
przed podtaczeniem lub
odigczeniem wtyczki
przewodu zasilajacego.
Przewdd zasilajgcy nalezy
odigczaé od gniazdka
zasilania, chwytajac za
wtyczke, nie zas ciggnac za
przewaod.

* Gdy nie uzywasz
urzadzenia lub przed jego
czyszczeniem, wyltacz
zasilanie urzadzenia
i odiacz je od gniazdka
zasilania.

* Podtaczaj urzadzenie
wylacznie do gniazdka
zasilania (tylko
prad przemienny)

0 napieciu podanym na
urzadzeniu.

* Nigdy nie pozostawiaj
dziatajacego urzadzenia bez
nadzoru.

* Nie uzywaj urzadzenia do
celéw innych niz zgodne
Z jego przeznaczeniem.

* Nie umieszczaj urzadzenia
na palniku gazowym,
plycie elektrycznej ani
w rozgrzanym piekarniku
badz w ich poblizu.

* Nie stawiaj urzagdzenia na
zadnym innym urzadzeniu.

* Nie dopuszczaj, aby
przewod zasilajacy
urzadzenia zwisat
z krawedzi stotu lub blatu
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badz stykatl sie z goraca
powierzchnia.

* Ekspres do kawy nie moze
by¢ umieszczony w szafce
podczas uzytkowania.

Jesli masz jakiekolwiek

watpliwosci dotyczace

dziatania lub obstugi
urzadzenia, odwiedz strone
internetowa firmy Breville lub
skontaktuj sie z jej dzialem
obstugi klienta - informacje
kontaktowe znajduja sie na
tylnej oktadce. Upewnij sie, ze
rozumiesz powyzsze srodki
ostroznosci.

Nie uzywaj zadnych

akcesoriow niezalecanych

przez producenta, poniewaz
moze to spowodowac
obrazenia ciata lub
uszkodzenie urzadzenia.
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CECHY | FUNKCJE EKSPRESU CISNIENIOWEGO BARISTA MAX+

A. Zdejmowany pojemnik na ziarna kawy

Zdejmowany pojemnik na ziarna kawy

o pojemnosci 250 g jest wyposazony w 30 tatwo
regulowanych ustawien mielenia kawy. Ustawienie
mielenia kawy mozna zmienia¢ od grubego do
bardzo drobnego w celu uzyskania espresso

o maksymalnie nasyconym smaku.

B. Podswietlany obszar mtynka

Po rozpoczeciu mielenia zostanie wtgczone
podswietlenie LED. Zmielone ziarna kawy sg
podswietlane w miare ich podawania bezposrednio
do koszyczka filtra. Pod$wietlenie automatycznie
przygasnie po zakonczeniu mielenia.

C. Uchwyt mtynka Tap & Go™

W specjalnym uchwycie mtynka Tap & Go™ mozna
wygodnie umiesci¢ kolbe, aby bezproblemowo
napetnic jg swiezo zmielong kawa po nacisnigciu
jej rekojesci. W ten sposéb mozna kontrolowa¢
ilos¢ zmielonych ziaren kawy dozowang
bezposrednio do koszyczka filtra.

D. Podstawka do przechowywania akcesoriow

Obszar za tacg ociekowg jest przeznaczony do
przechowywania koszyczkéw filtréw na jedng lub
dwie filizanki oraz tarczy czyszczacej, pedzelka

i trzpienia do czyszczenia.

E. Zdejmowana taca ociekowa, kratka

i pojemnik na kawe
Wyposazona we wskaznik poziomu wody, ktory
wyptywa przez kratke ze stali nierdzewnej, aby
zasygnalizowag, ze taca jest petna wody i wymaga
oproéznienia.
Wyjmowany pojemnik na zmielong kawe stuzgcy
do zbierania nadmiernej ilosci zmielonych ziaren
kawy, oddzielnie od wody, znajduje sie w tacy
ociekowej. Wystarczy go wyjgc i opréznic z kawy
w razie potrzeby.

F. Schowek na przewéd

Schowek umozliwia wygodne przechowywanie
nadmiaru przewodu zasilajgcego wewnatrz
ekspresu, aby zapewni¢ porzadek na blacie.
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G. Antyposlizgowe stopki

Antyposlizgowe, silikonowe stopki zapewniajg
stabilno$¢ ekspresu cisnieniowego Barista Max na
blacie.

H. Plyta podgrzewacza z podstawka na ubijak

Stuzy do podgrzewania filizanek i szklanek w celu
umozliwienia zachowania charakterystycznych
dla prawdziwego espresso: aromatu i bogatego,
stodkiego smaku.

Podstawka na ubijak znajduje sie w gornej czesci
piyty podgrzewacza, zapewniajac tatwy dostep do
ubijaka i jego wygodne przechowywane.

I. Wyjmowany zbiornik na wode

o pojemnosci 2,8 |
Zsun pokrywe i napetnij zbiornik zimng wodg lub
wyjmij zbiornik, otwierajgc pokrywe i podnoszgc go
za uchwyt znajdujgcy sie wewnatrz.

J. Glowica — o srednicy 58 mm, uzywana przez
baristow

Wieksza $rednica gtowicy umozliwia bardziej

réwnomierng ekstrakcje kawy z ubitych zmielonych

ziaren.

K. Kolba - o srednicy 58 mm, uzywana przez
baristéw

Wigksza srednica kolby umozliwia rowniez bardziej

réwnomierne roztozenie zmielonych ziaren kawy

i ich tatwiejsze ubicie.

L. Dysza do spieniania mleka i goracej wody

Dysza jest wyposazona w przegub kulowy

z silikonowg ostong, dzieki czemu mozesz
przesungc ja w zgdane potozenie bez ryzyka
poparzenia palcow.

M. Miejsce na wysoki kubek

Miejsce na wysoki kubek lub szklanke (105 mm),
umozliwiajgce ekstrakcje kawy bezposrednio do
takiego naczynia.
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CECHY | FUNKCJE EKSPRESU CISNIENIOWEGO BARISTA MAX+
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N. Wyjmowane gorne ostrza D] Przycisk JEDNEJ FILIZANKI

Mozna je fatwo zdjg¢ do czyszczenia za
specjalne uchwyty. (Wigcej informacji
zamieszczono na stronach 28-29).
o
0. Wyswietlacz LED
H F’ Wyswietlacz LED stanowi inteligentng funkcje
L. L.V mielenia i dozowania.
Licznik mielenia
.o Ikona mielenia wyswietla sie po aktywacji
. mtynka.
Podczas pracy mtynka licznik odlicza wzwyz
w przyrostach 0,1.
Timer ekstrakcji
.. Podczas ekstrakcji espresso na wyswietlaczu
LED pojawia sie timer odliczajgcy czas
w 1-sekundowych odstepach.

A

P. (O Przycisk i kontrolka
Nacignij przycisk, aby wigczy¢ ekspres. Swiecaca
sie i migajgca KONTROLKA () informuje
o nagrzewaniu sie ekspresu. KONTROLKA Il
) $wiecaca stalym $wiattem sygnalizuje, ze
ekspres jest gotowy do pracy. Urzadzenie
automatycznie przejdzie w stan uspienia po
20 minutach, a KONTROLKA () zgasnie.

Q. Przyciski ekstrakcji espresso
>/ Przycisk
Na wyswietlaczu LED mozesz sprawdzi¢
odliczanie czasu ekstrakgji 1 i 2 filizanek
espresso.
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Nalewa pojedyncze espresso, a nastgpnie
automatycznie sie zatrzymuje.

Przycisk DWOCH FILIZANEK
Nalewa podwdjne espresso, a nastepnie
automatycznie sie zatrzymuje.

Funkcje i kontrolki POKRETLA

Kontrolka POKRETLA

Swieci sie statym $wiattem, gdy ekspres jest
gotowy do pracy. Miga, gdy POKRETLO nalezy
z powrotem ustawi¢ w pozycji pionowe;.

Kontrolka spieniania mleka

Swieci sie statym $wiattem, gdy dysza do
spieniania mleka jest gotowa do pracy.
Miga podczas nagrzewania do temperatury
spieniania mleka oraz podczas chtodzenia
(przeptukiwania wodg) do temperatury
odpowiedniej dla espresso.

SPIENIANIE

Stuzy do podgrzewania i spieniania mleka.
GORACA WODA

Nalewa 200 ml gorgcej wody, a nastepnie
automatycznie sie zatrzymuje.

Stuzy do robienia kawy typu lungo oraz
goracych napojow, takich jak herbata czy zupy
z proszku, oraz do podgrzewania filizanek
przed zrobieniem espresso.

Kontrolka CZYSZCZENIA

Swieci statym $wiattem, gdy nalezy
przeprowadzi¢ cykl czyszczenia gtowicy kolby
i spryskiwacza. (Informacje dotyczace cyklu
czyszczenia zamieszczono na stronie 25).
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SZCZEGOLOWE INFORMACJE NA TEMAT EKSPRESU CISNIENIOWEGO BARISTA

MAX+ FIRMY BREVILLE

Funkcja Temp® IQ Shot Control™

\
Optymalna temperatura ﬂ'
Temp® IQ Shot Control™ to wyjgtkowa
technologia opracowana przez firme Breville
specjalnie z myslg o ekspresie cisSnieniowym
Barista Max+. Ten 3-drozny uktad pozwala uzyskac¢
precyzyjna i stabilng temperature wody idealng do
ekstrakcji espresso o wspaniatym smaku.
¢ Technologia termobloku
Termoblok zapewnia szybkie nagrzewanie
oraz precyzyjna regulacje temperatury wody
w celu uzyskania optymalnej ekstrakcji
oraz skutecznego spieniania mleka. Aby
przyspieszy¢ i zwiekszy¢ efektywnosé
ekstrakgji, uktad podgrzewa tylko wymagang
ilos¢ wody. Termoblok podgrzewa wode tak,
aby woda przeptywajgca przez zmielone ziarna
miata temperature 92°C w celu zapewnienia
optymalnej ekstrakcji olejkdw z ubitych ziaren
zmielonej kawy. Wyzsza lub nizsza temperatura
wody skutkuje gorzkim, spalonym posmakiem
lub zbyt stabym espresso.
e Zaawansowany regulator PID
Regulator PID monitoruje dziatanie termobloku
i steruje nim, aby zapewni¢, ze woda podawana
na ubite zmielone ziarna kawy miata zawsze
optymalng temperature.
¢ Funkcja tagodnej preinfuzji
Niewielka ilos¢ wody jest delikatnie podawana
na ubite zmielone ziarna kawy przed wtasciwym
strumieniem wody, aby uzyskac¢ espresso
o bogatszym aromacie. (Rézne profile preinfuzji
przedstawiono na stronie 23). L
Gtowica i kolba uzywane
przez baristow, o srednicy 58 mm , -
Maksymalna ekstrakcja smaku

Gtowica i kolba majg standardowy rozmiar uzywany
przez baristéw, czyli 58 mm $rednicy - jak w Twojej
ulubionej kawiarni.

*  Wieksza s$rednica kolby umozliwia réwniez
bardziej rownomierne roztozenie zmielonych
ziaren kawy w koszyczku filtra. Dzieki temu
kolbe mozna tatwiej napeic, ubi¢ w niej kawe
i oprozni¢ po uzyciu.

*  Kolba o wigkszej srednicy wynoszacej 58 mm
umozliwia bardziej rownomierng ekstrakcije
ubitych ziaren kawy, co pozwala uzyskac¢ lepszy
smak espresso.
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Inteligentna funkcja
mielenia i dozowania Tap & Go™

Ekspres ci$nieniowy Barista Max+ zostat

zaprogramowany, aby doktadnie odmierzac

precyzyjng ilo$¢ ziaren kawy do 1 lub 2 filizanek.

Co wiecej, Barista Max+ zapewnia informacje

umozliwiajgce optymalng ekstrakcje.

¢ Technologia Tap & Go™
Opracowana przez firme Breville technologia
Tap & Go™ umozliwia mielenie kawy na swiezo
i dozowanie ich bezposrednio do kolby przez
nacisniecie jej rekojesci. Aby aktywowac miynek,
wystarczy lekko nacisng¢ rekojesc kolby.

¢ Miynek ze stozkowymi ostrzami
Wbudowany mtynek jest wyposazony
w kompleksowe funkcje mielenia kawy.
Stozkowe ostrza z utwardzanej stali
nierdzewnej umozliwiajg uzyskanie jednolitej
grubosci zmielonych ziaren, co minimalizuje
przenoszenie ciepta i zmniejsza tarcie
dzieki tagodnym i wolnym obrotom mtynka.

* Pojemnik na ziarna kawy
Pojemnik mieszczacy 250 g ziaren kawy jest
wyposazony w ochronne klapki zapobiegajace
rozsypywaniu ziaren kawy na blat podczas
ich przesypywania. Wbudowany mtynek
jest wyposazony w kompleksowe funkcje
umozliwiajgce bezproblemowe mielenie kawy
w ekspresie cisnieniowym.

Idealne espresso w Twoje;j filizance

*  Funkcja automatycznego regulowania objetosci
wody to najtatwiejszy przepis na wspaniate
espresso. Nacis$nij PRZYCISK JEDNEJ
FILIZANKI lub DWOCH FILIZANEK, aby
dozowaé odpowiednig ilo$¢ wody.

Automatyczne regulowanie

objetosci dozowanej wody

*  Funkcje wszystkich przyciskéw ekstrakcji
mozna dostosowac zgodnie z indywidualnymi
na stronach 20-21.

Dostosowywanie E j

Temperatura taka jak lubisz

»  Ekspres cisnieniowy Barista Max+ umozliwia
92°C (w przyrostach co 2°C) zgodnie

z indywidualnymi preferencjami. (Wiecej

preferencjami. Wiecej informacji zamieszczono
temperatury ekstrakcji

zmiane temperatury wody z zalecanych

informacji zamieszczono na stronie 22).
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM EKSPRESU CISNIENIOWEGO BARISTA MAX+

Krok 1. Zdejmij opakowanie

- Upewnij sie, ze cate opakowanie zostato zdjete
z ekspresu.

Wazne: Usun czerwong zatyczke znajdujaca sig

w podstawie zbiornika wody.

Krok 2. Ustaw ekspres

- Upewnij sie, ze ekspres ci$nieniowy stoi na
suchym, stabilnym, ptaskim i poziomym blacie.
Krok 3. Umyj i wysusz czesci ekspresu

- Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu zasilajgcego
ani wtyczki w wodzie ani w zadnej innej cieczy.
Umyj czesci wymienione ponizej w cieptej
wodzie z fagodnym detergentem:

dzbanek na mleko, ze stali nierdzewnej;
koszyczek filtra na jedna filizanke, ze stali
nierdzewnej;
koszyczek filtra na dwie filizanki, ze stali
nierdzewnej;
gorne ostrza, z utwardzanej stali nierdzewnej;
zbiornik na wodeg;
kolba;
pojemnik na ziarna kawy;
ubijak.
- Wyptucz i pozostaw do catkowitego wyschnigcia.
Krok 4. Umies¢ akcesoria w ekspresie

- Uchwyt na akcesoria, takie jak pedzelek
i trzpien do czyszczenia, znajduje sie za taca
ociekowa. Po lewej stronie znajduje sie miejsce
na tarcze czyszczacy i koszyczki filtrow na
jedng i dwie filizanki.

- Umies¢ pojemnik na zmielong kawe
w odpowiednim miejscu po lewej stronie tacy
ociekowe;.

- Umies¢ ubijak w uchwycie na plycie
podgrzewacza.

86
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Krok 5. Umies¢ czesci w miynku

* Wyjmowane gorne ostrza
- Chwytajac gorne ostrza za uchwyty, zatéz je na
kotnierz miynka.
- Strzatki na gérnych ostrzach powinny by¢
wyréwnane ze strzatkami na kotnierzu mtynka.
- Prawidtowo osadzone gérne ostrza bedg
wpasowane w powierzchnie kotnierza mtynka.

GORNE 0STRZA

KOLNIERZ

MLYN K

5

e

- Zt6z uchwyty po obu stronach.

¢ Zdejmowany pojemnik na ziarna kawy

- Ustaw prowadnice pojemnika w jednej linii
z czerwong blokadg mtynka.

- Wsun pojemnik na ziarna kawy na kotnierz miynka.

- Lekko naciskajgc, obré¢ pojemnik na
ziarna kawy w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, aby zablokowa¢ pojemnik
w odpowiedniej pozycji.

- Spowoduje to otworzenie klapek pojemnika
(w celu umozliwienia przesypywania ziaren kawy
na ostrza mtynka). Po wybraniu ustawienia 30 na
miynku klapki zostang catkowicie otworzone.

PROWADNICA
POJEMNIKA

| 3. KLAPKI POJEMNIKA
OTWARTE

BLOKADA
MLYNKA

- Kontynuuj obracanie pojemnika na ziarna kawy
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara, aby wybra¢ zadane ustawienie mtynka.

- Jako punkt wyjsciowy do ekstrakcji espresso
wyproébuj ustawienie 20. (Moze by¢ konieczna
dalsza regulacja ustawien miynka, patrz
informacje na stronach 14-15).

- Napetnij pojemnik na ziarna kawy $wiezo
palonymi ziarnami kawy.

5/14/21
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM EKSPRESU CISNIENIOWEGO BARISTA MAX+

Krok 6. Przygotowanie ekspresu cisnieniowego
do zalewania

Wazne: przed pierwszym uzyciem nalezy
przeprowadzi¢ zalewanie ekspresu cisnieniowego.
* Napetnij zbiornik na wode
- Otworz pokrywe i podnies$ zbiornik przy uzyciu
uchwytu znajdujgcego sie wewnatrz.
- Napetnij zbiornik zimng wodg z kranu.
- Umies¢ z powrotem zbiornik w urzgdzeniu
i zamknij pokrywe.

Uwaga: zwro¢ uwage, czy zbiornik na wode jest
czysty oraz czy nie znajdujg sie w nim zadne
zanieczyszczenia, poniewaz nawet drobne czastki
moga blokowac przeptyw wody.
* Wiacz zasilanie
- Upewnij sie, ze pokretto spieniania dbj goracej
wody é znajduje sie w pozycji pionowej.
- Podigcz wtyczke do gniazdka zasilania
o napigciu 230-240 V (AC) i wigcz zasilanie
urzadzenia.
- Nacignij PRZYCISK (O, aby wtgczyé ekspres.
- Swiecaca sie i migajaca KONTROLKA (O
informuje o nagrzewaniu sie termobloku.
- Gdy KONTROLKA PRZYCISKU O,
KONTROLKI PRZYCISKOW EKSTRAKCJI
i KONTROLKI POKRETLA $wiecg sie statym
Swiattem, funkcje EKSTRAKCJI i POKRETLA

sg gotowe do uzycia.
0 o
o, &
oD

Breville

ga

o
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* Wiéz kolbe

- Umies¢ koszyczek filtra na dwie filizanki
w kolbie.

- Ustaw kolbe w jednej linii z pozycja
,WSUWANIA” znajdujgca sie po lewej stronie
gtowicy.

- Wsun kolbe ptasko do gtowicy, a nastepnie
obroc jg do oporu w prawo, w potozenie
centralne.

N
t
esgstoc
® INSERT ¢ e s CAFEROUR HEAD

» 2.0BROC
[ E—

. !
SROIDEK

Uwaga: podczas obracania w potozenie centralne
kolba moze z poczatku stawia¢ opor.
Krok 7. Wstepne zalewanie ekspresu

- Naci$nij PRZYCISK (B [. Z gtowicy powinna
zaczg¢ wypltywac woda.

- Zaczekaj, az woda przestanie ptyngc.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.
Uwaga: przez pierwszych kilka sekund
pompowania wody pompa bedzie pracowata
gtosniej niz zwykle.

- Ustaw dysze do spieniania mleka nad tacg

ociekowa.

- Ustaw POKRETLO w pozyaji ).

- Pozwdl wodzie ptyng¢ przez 20 sekund.

- Ustaw POKRETLO z powrotem w pozycji
pionowe;j.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.

- Ekspres cisnieniowy powinien by¢ teraz
prawidtowo zalany.

- Umyj kolbe i koszyczek filtra w cieptej wodzie
i wysusz je przed przystgpieniem do robienia
pierwszego espresso.

- Jesli z gtowicy lub dyszy do spieniania mleka
nie wyptywa woda, powtorz krok 7.

- Jesli woda w dalszym ciggu nie wyptywa,
skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy
Breville. Dane kontaktowe podano na tylnej
okfadce.

87

5/14/21 15:53 ‘



INSTRUKCJA ROBIENIA KAWY W EKSPRESIE CISNIENIOWYM BARISTA MAX+
FIRMY BREVILLE

1. Sprawdz ilos¢ wody 2. Przygotuj ekspres
i ziaren kawy

Breville o, @ o
> =3 oo %
P o ) Naciénij PRZYCISK WELACZANIA/ PRZYCISK WLACZANIA/WYLACZANIA,
Wskazéwka baristy: aby uzyskaé WYLACZANIA, KONTROLKA KONTROLKI PRZYCISKOW EKSTRAKCJI
jak najlepsze rezultaty, uzywaj tylko ;e migac = trwa nagrzewanie. | KONTROLKI POKRETLA $wieca sie stalym
filtrowanej wody i Swiezo palonych Swiattem = ekspres cisnieniowy jest gotowy
ziaren kawy. do pracy.
3. Ogrzej filizanke goraca woda LUB przy uzyciu plyty podgrzewacza
GORACA )
wooa O POWROT @

Filiiéﬁke mozna

[ =i i

Ustaw filizanke na blacie i skieruj na Napetnij filizanke w jednej czwartej Opréznij

nig dyszg do spieniania mleka. goraca woda, filizanke po 20- podgrzewac na plycie

Ustaw POKRETLO w pozycji Ustaw POKRETLO z powrotem 30 sekundach. podgrzewacza, gdy

GORACEJ WODY. W pozycji pionowej. ekspres jest wiaczony.
4. Wybierz koszyczek filtra 5. Nagrzej gtowice, kolbe i koszyczek filtra

THERMOBLOCK
nscsr_58MM CAFE GROUP HEAD

Wybierz: Nacisnij Przytrzymaj kolbe Wytrzyj koszyczek
- koszyczek filtra na jedna filizanke lub PRZYCISK (. pod glowicg filtra sucha
- koszyczek filtra na dwie filizanki. i strumieniem wody. $ciereczka.

88
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INSTRUKCJA ROBIENIA KAWY W EKSPRESIE CISNIENIOWYM BARISTA MAX+

FIRMY BREVILLE

6. Napetnij kolbe zmielonymi ziarnami kawy

Kolba pozostanie
wsunieta ptasko do
uchwytu mtynka,
bez koniecznosci jej
podtrzymywania.

Wsun kolbe do
uchwytu mtynka.

8. Wytrzyj nadmiar zmielonych ziaren

kawy z kolby

7. Ubijanie

SILA UBIJANIA

i 10-15 kg
-y -

- Jedna filizanka = 13 g ziaren zmielonej kawy.
- Dwie filizanki = 19,5 g ziaren zmielonej kawy.
Réwnomiernie ubij (dociénij) zmielone ziarna
kawy do wskazanego poziomu.

Nacisnij rekojesc kolby,
aby dozowa¢ zmielong
kawe do koszyczka
filtra.

10. Ustaw filizanke
pod kolbag

9. Wsun kolbe do gtowicy

DO POJEMNIKA
NA ZMIELONA
KAWE

Zsun zmielone ziarna
kawy znajdujace sie
na tacy ociekowej

do pojemnika na
zmielong kawe.

Wytrzyj nadmiar
zmielonych ziaren
kawy z krawedzi
kolby.

11. Ekstrakcja espresso

1
1
1
1
LUB
1
1
[
[
[

o Do
JEDNA FILIZANKA 1 DWIE FILIZANKI

Nacisnij:
- PRZYCISK [ = 30 ml kawy.
- PRzYCISK (P[P = 60 ml kawy.

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 89

1. WYROWNAJ
IWSUN

Trzymajac kolbe ptasko, Kolba powinna Ustaw filizanke na

wsun jg do gtowicy znalez¢ sig tacy ociekowej, pod
i obréé. W pozycji kolba.
srodkowej.

12. Wyrzu¢ zuzyta kawe

_

Q "Wl 1. 0BROC
L )

UDERZ

-,

2. WYJMUJ
Rozpocznie sig Przekreé kolbe Wyrzué zuzyta kawe
ekstrakeja, kidra i wyjmij ja z glowicy.  z kolby.

zakonczy sie
automatycznie po nalaniu
wybranej ilosci kawy.

89
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INSTRUKCJA ROBIENIA KAWY W EKSPRESIE CISNIENIOWYM BARISTA MAX+

FIRMY BREVILLE

13. Przygotuj
dzbanek na mleko

0o Jordb

%

Ustaw POKRETLO

4°C

)

Napetnij dzbanek b

) X . w cji SPIENIANIA.
zimnym 'mleklem, tuz Kgrc\)lgl'){?JOLKA
pod poziomem dziébka.  gp|ENIANIA zacznie

migac = trwa nagrzewanie.

15. Ustaw dysze do spieniania mleka

W16z dysze do spieniania mleka w pozycji
pionowej (godzina 12). Koricowka
dyszy powinna by¢ w pozycji poziomej

|
¢
>y

%

Obr6¢ POKRETLO

Z powrotem w pozycje f
SPIENIANIA, aby mleka z urzadzenia
rozpocza¢ spienianie

14. Przed spienianiem mileka

WSTRZYMAJ
o—db

KONTROLKA SPIENIANIA $wieci
sie stalym Swiattem = funkcja
spieniania mleka jest gotowa do
pracy. Zatrzymaj nagrzewanie,
obracajac POKRETLO

z powrotem w pozycje pionowa.

Z dyszy do
spieniania mleka
moze wydostac sie
niewielka ilos¢ wody.

16. Rozpocznij spienianie mleka

o B W 4y
O

Podczas spieniania

dobiega réwnomierny,

(godzina 3), tuz pod powierzchnig mleka. mieka. syczacy dzwiek.
17. Spienianie mleka
WSTRZYMAJ
60-¢5°c = O o—db
(d
Gdy poziom mleka sie Jesli chcesz uzyskac Mieko jest gotowe, gdy Ustaw POKRETLO
podniesie, ustaw dzbanek mikropiane, zanurz podstawa dzbanka na mleko t
nizej, aby koricowka dyszy koncowke dyszy do rozgrzeje sie tak, ze bedzie 25[SOUIE em .
znajdowala sie weigz tuz spieniania mleka do parzyla przy dotknieciu jej W pozycji pionowej.
pod powierzchnig mleka. potowy.

90
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przez 3 sekundy.

Wskazéwka
baristy:

aby uzyskac jak
najlepsze rezultaty,
przed rozpoczeciem
spieniania mleka
upewnij sie, ze
woda zostata
podgrzana
(kontrolka
SPIENIANIA
bedzie sie swieci¢
statym Swiattem).
Uslyszysz, jak
pompa zaczyna
prace.

f‘

Sprawdz, czy mleko
w dzbanku wiruje.

Wyjmij dysze do

spieniania mleka

z dzbanka.
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INSTRUKCJA ROBIENIA KAWY W EKSPRESIE CISNIENIOWYM BARISTA MAX+
FIRMY BREVILLE

18. Przedmuchaj i wyczys$¢ dysze do spieniania mleka

GORACA ,
wo DA POWROT
. Wskazoéwka baristy:
aby zapewni¢
S \ optymalne
dziatanie dyszy do
Y spieniania mleka,

@ zawsze pamietaj
o przedmuchaniu
i wyczyszczeniu

dyszy po jej uzyciu.

Ustaw POKRETLO Z dyszy §10d oka  Ustaw POKRETLO Przetrzyj dysze do
w pozycji GORACEJ spieniania domieka o\ s wbozveii  Spieniania mleka i jej
WODY na 1-2 sekundy. Dgdzie wyplywac e PoAYA hcowke wilgotna,
niewielka ilo$¢ wody P! T e K
zabarwionej mlekiem. Sclereczka
19. Koncowe czynnosci procesu spieniania mleka 20. Automatyczne przeptukiwanie

uktadu termobloku

ZOSTAW NA
0 . d MIEJSCU

Z

=
0=
———)
Stuknij dzbankiem Zakreé dzbankiem, aby  Wlej mieko do kawy Podczas chtodzenia ekspresu do temperatury
o blat, aby uwolni¢ wymiesza¢ mleko w statym strumieniem. r°b|e_n|a espresso KONTRQLKA SPlEN!ANlA
wieksze pecherzyki celu uzyskania bedzie miga¢, a c:lo tacy oqekowej_ bedzm;
powietrza. jedwabistej konsystencji. sptywac woda. Nie wyjmuj tacy ociekowej
z ekspresu.
21. Umyj czesci 22. Wyczysc tace ociekowa
ekspresu
l‘ 'Y

i
Wl

BURR GRINDER = TEMP" 1Q SHOT (

Umyj czesci ekspresu Sprawdz, czy Zdejmij kratke z tacy Oproznij pojemnik Wylej wode z tacy
w cieptej wodzie. taca ociekowa nie ociekowej i oddziel na zmielong kawe ociekowej i umyj ja.
wymaga opréznienia. pojemnik na zmielong ~ iumyj gow cieptej  w cieptej wodzie.

kawe od tacy ociekowej. Wwodzie.
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WSKAZOWKI POSWIECONE MIELENIU | UBIJANIU KAWY

1. Ziarna kawy

Aby uzyska¢ optymalny smak i ekstrakcje:

- Kupuj $wiezo prazone ziarna kawy w matych
ilosciach 250 g w celu ograniczenia czasu
przechowywania.

- Zuzyj kawe w ciggu dwodch tygodni od otwarcia.

- Przechowuj ziarna kawy w suchym, szczelnie
zamykanym pojemniku, ustawionym w chtodnej,
ciemnej szafce.

Wazne: stare ziarna kawy, niezaleznie od

wybranego ustawienia grubosci mielenia, majg

wyzsze tempo ekstrakgji, co skutkuje espresso

o stabym smaku (z powodu niedostatecznej

ekstrakciji).

2. Ustawienie grubosci mielenia

W przypadku uzywania roznych mieszanek kawy

i zaleznie od $wiezosci ziaren ustawienie grubosci

mielenia moze wymagac zmiany. 30 ustawien

mielenia umozliwia precyzyjng regulacje,

a takze kontrole grubosci mielenia oraz cech

charakteryzujgcych espresso.

Znalezienie optymalnego ustawienia mielenia moze

wymagac kilku stopniowych zmian. Patrz sekcja

poswigcona ekstrakcji espresso, aby sprawdzi¢
ustawienie grubosci mielenia na podstawie czasu
nalewania i smaku.

Wskazowka baristy:

Po dostosowaniu ustawienia grubosci mielenia
wazne jest wydmuchanie (przez 1-2 sekundy)
matej ilosci zmielonej kawy z mtynka. Pozwoli to
usuna¢ kawe zmielong przy uzyciu poprzedniego
ustawienia i zapewnic, ze kolejna ekstrakcja
espresso bedzie wykonana w cato$ci z ziaren kawy
zmielonych na nowym ustawieniu. W przypadku
przygotowywania podwdjnego espresso czas
ekstrakcji powinien wynosi¢ 25-30 sekund,

a wartos¢ ustawienia grubosci mielenia 2.0.

Dtuzszy czas ekstrakcji oznacza, ze ziarna sg zbyt

drobno zmielone. Krétszy czas ekstrakcji oznacza,

ze ziarna sg zbyt grubo zmielone. Zalecamy
wyprobowanie réznych ustawien.

- Ustawienia z mniejsza liczbg pozwolg uzyskac
drobniej zmielone ziarna kawy i wolniejszg
ekstrakcje.

- Ustawienia z wigksza liczbg pozwolg uzyskac
grubiej zmielone ziarna kawy i szybszg
ekstrakcje.

Mtynek ekspresu cisnieniowego Barista Max+
zostat zaprojektowany tak, aby umozliwia¢ mielenie
réznych rodzajoéw ziaren kawy.

¢ Regulacja miynka

Jesli podczas regulacji ustawienia grubosci
mielenia kawy do przygotowania espresso ziarna
sg zbyt grubo mielone, na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat ,Hi".

Jesli ziarna sg zbyt drobno mielone, na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ,Lo”.

Kiedy wyswietlane jest ustawienie Hi/Lo, nadal
mozesz korzysta¢ z ekspresu do mielenia kawy.
To jedynie ogdine wytyczne dla ,standardowych”
ziaren kawy.

Ekspres cisnieniowy Barista Max+ zostat
zaprojektowany, aby dostarczac¢ informacje

o mieleniu i dozowaniu, jak rowniez o czasie
ekstrakcji. Grubosci mielenia 1.0 2.0 to
ustawienia optymalne. Mozesz mieli¢ kawe,
korzystajac na przyktad z ustawien 1.2 lub 2.2,

i dostosowywac espresso do swoich preferencji
smakowych. Wyswietlacz mielenia odlicza wartosci
w przyrostach 0.1.

Jesli zauwazysz, ze czasy ekstrakcji réznig sie
w przypadku pojedynczego lub podwojnego
espresso, zapoznaj si¢ z sekcjg poswigcong
ekstrakcji espresso na stronie 16.

Nalezy pamietac, ze rodzaj ziaren kawy, grubo$c
mielenia i ilo$¢ kawy majg wplyw na smak espresso,
ale ekspres ci$nieniowy Barista Max+ umozliwi
przygotowanie doskonatego espresso.

OBROC ZGODNIE OBROC PRZECIWNIE

ZRUCHEM DO RUCHU
WSKAZOWEK WSKAZOWEK
ZEGARA ZEGARA

(WOLNIEJSZA (SZYBSZA
EKSTRAKCJA) EKSTRAKCJA)

www.Breville.co.uk

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 92

5/14/21

15:53



WSKAZOWKI POSWIECONE MIELENIU | UBIJANIU KAWY

3. Koszyczki filtrow

¢ Koszyczki filtrow z pojedynczymi $ciankami,
na jedna lub dwie filizanki
Mozna ich uzywac do $wiezo zmielonych ziaren
kawy. Koszyczki sg dostarczane w zestawie
z ekspresem cisnieniowym Barista Max.

Jedna filizanka Dwie filizanki

Uwaga: Gotowa mielona kawa jest zbyt grubo

mielona i nie nadaje sie do koszyczkow filtréw

z pojedynczymi sciankami.

¢ Koszyczki filtréw z podwéjnymi filtrami, na
jedna lub dwie filizanki
Najlepiej nadajg sie do gotowej mielonej kawy,
ale mozna ich uzywacé réwniez do $wiezo
zmielonej kawy.

\’?ﬁmms sc\i“‘\/

Jedna filizanka Dwie filizanki

Koszyczki te sg dostepne do zakupu od firmy
Breville. Dane kontaktowe podano na tylnej oktadce.

4. Dozowanie mielonej kawy i sita ubijania

W celu uzyskania najlepszych efektow ilos¢
zmielonych ziaren kawy nie powinna sie zmieniac.
Urzadzenie jest wstepnie zaprogramowane tak,
aby niezaleznie od wybranego ustawienia grubosci
mielenia dozowac ok. 13 g kawy po osiggnieciu
wartosci 1.0 i 19,5 g dla wartosci 2.0. To idealne
ilosci dla pojedynczego (1.0) i podwdjnego (2.0)
espresso. Nawet w przypadku regulacji ustawien
mtynka urzgdzenie przeprowadzi ponowng
kalibracje, aby dozowac¢ statg ilo$¢ zmielonej kawy.
Ekspres cisnieniowy Barista Max+ umozliwia
dostosowanie smaku espresso do wtasnego

gustu dzieki regulacji grubosci mielenia w celu
uzycia mniejszej ilosci zmielonej kawy: mozesz
przyktadowo mieli¢ mniej (1.8) lub wiecej (2.2)
ziaren do podwojnego espresso. Informacja na
wys$wietlaczu LED pozwoli kazdorazowo odmierzac
statg ilo$¢ ziaren, umozliwiajgc parzenie idealnego
espresso dostosowanego do Twoich preferencji
smakowych.
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Uwaga: moze sie wydawac, ze przed ubijaniem
wiasciwa ilo$¢ zmielonej kawy w koszyczku filtra jest
zbyt duza. Jest to normalna sytuacja.

Bardzo trudno zmierzy¢ site ubijania. Uzytkownik
moze sprawdzi¢, ile sity jest potrzebne do uzyskania
nacisku 10-15 kg, korzystajgc z wagi kuchenne;j.

Sita ubijania
10-15 kg

Jedna filizanka Dwie filizanki

¢ Przykitady optymalizacji parzenia espresso
za pomocg ekspresu cisnieniowego Barista
Max+

1. Mielenie do wartosci 2.0 na podwdjne
espresso. Ekstrakcja konczy sie w ciggu
15 sekund. Woda zbyt swobodnie przeptywa
przez zmielone ziarna kawy, co skutkuje zbyt
stabym espresso o jasnym kolorze.

* Zmniejsz grubo$¢ mielenia, aby uzyskaé
drobniej zmielong kawe, ale zachowaj
wartos$¢ dozowania 2.0 i ubij zmielone
ziarna kawy z tg samg sitg nacisku. Kiedy
po 25-30 sekundach kawa bedzie zmielona,
ekstrakcja espresso bedzie idealna.

2. Mielenie do wartosci 2.0 na podwdjne espresso.
Ekstrakcja konczy sie w ciggu 45 sekund.
Przeptyw wody przez zmielone ziarna kawy
jest utrudniony, co skutkuje wolnym kapaniem
espresso z kolby. Ekstrakcja bedzie zbyt mocna,
a kolor kawy bardzo ciemny.

* Zwieksz grubos¢ mielenia, aby uzyskac
grubiej zmielong kawe, ale zachowaj
warto$¢ dozowania 2.0 i ubij zmielone
ziarna kawy z tg samg sitg nacisku. Kiedy
po 25-30 sekundach kawa bedzie zmielona,
ekstrakcja espresso bedzie idealna.

3. Parzenie 2 kaw: osoba A lubi mocniejszg
kawe, a osoba B woli stabsza, ale obie chca
podwadjne espresso.

* Osoba A mieli ziarna do wartosci 2.2,

a osoba B do 1.8, aby zroznicowac ilo$¢
kawy wsypanej do kolby. Wszystkie pozostate
zmienne powinny pozostac takie same.
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WSKAZOWKI POSWIECONE UZYSKANIU IDEALNEJ EKSTRAKCJI ESPRESSO

Sposoéb, w jaki espresso wydostaje sie z ekspresu,

powie wszystko.
1. Czas ekstrakcji

Odliczanie rozpoczyna sie od razu po rozpoczeciu
procesu ekstrakcji i umozliwia uzytkownikowi fatwe

odmierzenie czasu ekstrakgji.

Czas ekstrakcji to dobry wskaznik jakosci kawy.
Optymalny czas w przypadku kazdego espresso
rozni sie w zaleznosci od rodzaju i Swiezosci ziaren
kawy. Ogélnie przyjmuje sie, ze czas nalewania
powinien miesci¢ sie w przedziale 25-30 sekund dla

pojedynczego, jak i podwojnego espresso.
2. Rodzaj ekstrakcji
e Optymalna ekstrakcja

Wysokiej jakosci espresso wyptywa z ekspresu
cis$nieniowego w sposéb rownomierny, a w
konsystencji przypomina ciepty miéd. Crema

takiego espresso ma ciemnozioty kolor.

Ekstrakcja wydobyta najstodszy smak i olejki,

nadajac espresso bogaty smak.

* Niedostateczna ekstrakcja

Espresso wyptywa z ekspresu ci$nieniowego

szybko i ma jasny kolor, a w konsekwencji
warstwa cremy jest cienka, ma kremowy;,

4. Ekstrakcja espresso

jasnobrgzowy kolor i szybko znika. Dzieje sie
tak, gdy podczas ekstrakcji z ziaren kawy nie
udato sie wydoby¢ wystarczajgco duzo olejkdw
eterycznych, smaku i koloru. Skutkuje to
uzyskaniem kwasnego w smaku espresso.

e Zbyt mocna ekstrakcja
Ptyn moze nie wyptywac¢ z ekspresu
cisnieniowego lub wyptywa powoli i kapie
podczas catego procesu. Crema takiego
espresso ma bardzo ciemny kolor. Dzieje sie
tak, gdy podczas ekstrakcji z ziaren kawy udato
sie wydoby¢ zbyt duzo olejkéw eterycznych,
smaku i koloru. Skutkuje to uzyskaniem
kwasnego w gorzkiego espresso.

3. Obserwacja zmiany koloru

Optymalne espresso zawiera 3 elementy:
Serce: dolna warstwa o ciemnym brgzowym
kolorze.

Body: miesza sig z sercem, ma bogaty,
karmelowy kolor z czerwonawymi refleksami.
Crema: gorna warstwa body o ciemnoztotym
kolorze.

Crema
Body -
Serce -

Ta sekcja pomoze Ci poprawi¢ ekstrakcje espresso w celu uzyskania kawy o wspaniatym smaku - za kazdym

razem.
NIEDOSTATECZNA EKSTRAKCJA | OPTYMALNA EKSTRAKCJA ZBYT MOCNA EKSTRAKCJA
(R
Nalewanie*A Zbyt szybka ekstrakcja Réwnomierna ekstrakcja Zbyt wolna ekstrakcja
Nalewanie trwa ponizej 15 sekund | Nalewanie trwa 25-30 sekund NI ERTEN ol P2 RERETLT ]
Jasnobrazowy Intensywny karmelowy Bardzo ciemny braz
Kolor ) .
Jasnobrazowa crema Ciemnoztota crema Ciemnobrazowa crema
Smak Cierpki, kwasny, wodnisty Bogaty, stodki, intensywny Gorzki, wytrawny, ostry
Grubos¢ Zbyt grube Zbyt drobne
A : - Idealne ’ .
mielenia Zmiel drobniej Zmiel grubiej
Dozowanie Niewystarczajaco duzo kawy Jedna filizanka = ok. 13 g Zbyt duzo kawy
Uzyj wigcej kawy Dwie filizanki = ok. 19,5 g Uzyj mniej kawy
Ubiianie Zbyt mala sita ubijania Idealna sita ubijania Zbyt duza sita ubijania
' Ubijaj mocniej Nacisk 10-15 kg Ubijaj Izej

*
A
A

tecznej ekstrakcji).

94
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W przypadku gotowej mielonej kawy uzyj koszyczkéw filtréw z podwojnymi $ciankami, na jedna lub dwie filizanki.
Upewnij sig, Ze ziarna kawy lub gotowa mielona kawa s $wieze.
Stare ziama kawy, niezaleznie od wybranego ustawienia grubosci mielenia, maja wyzsze tempo ekstrakcji, co skutkuje espresso o stabym smaku (z powodu niedosta-
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WSKAZOWKI POSWIECONE SPIENIANIU MLEKA

Spienianie mleka to dodawanie do niego pary.
Najwazniejsze cechy spienionego mleka

Prawidtowo spienione mleko tworzy gesta, bogatg
mikropianeg o jedwabistym potysku. Spienianie
wymaga podgrzewania i napowietrzania mleka za
pomocg pary. Najwazniejsze etapy spieniania mleka
obejmujg ustawienie dyszy do spieniania, wtasciwy
moment zmiany pozycji dzbanka na mleko oraz
osiggniecie odpowiedniej temperatury. Skorzystaj

z ponizszych krokéw w celu uzyskania mikropiany
podobnej do tej, ktéra tworzona jest w kawiarni.

1. Napetnij dzbanek na mleko

Wiej zimne mleko o temperaturze ok. 4°C do
schtodzonego dzbanka ze stali nierdzewne;.
Napetnij go do dolnej czesci dzidbka.

Uwaga: ze wzgledu na to, ze mleko zwiekszy swojg
objetos¢ podczas spieniania, dzbanka nie nalezy
przepetniac.

MAKS. PO
ZAKONCZENIU

Dzbanki o wiekszej pojemnosci sg dostepne do
zakupu od firmy Breville. Dane kontaktowe podano
na tylnej oktadce.

2. Goraca para

Ustaw POKRETLO w pozycji db, Aby za kazdym
razem uzyskiwac najlepsze efekty, poczekaj, az
para osiggnie wysokg temperature. Para jest
gotowa, gdy db KONTROLKA bedzie sig $wieci¢
statym Swiattem. Ustyszysz réwniez, jak pompa
zaczyna prace. Zatrzymaj nagrzewanie, obracajgc
POKRETLO z powrotem w pozycje pionowa.

WSTRZYMAJ
0o Jokdb 0 —e=db
’

3. Pozycja

Umies¢ dysze do spieniania mleka w dziébku
dzbanka na godzinie 12 tak, aby koncéwka dyszy
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zanurzona w mleku znajdowata sie na godzinie 3, na
szerokos¢ palca od krawedzi dzbanka. Pilnuj, aby
koncoéwka dyszy do spieniania mleka znajdowata

sie tuz pod powierzchnig mleka. Obr6¢ POKRETLO
Z powrotem w pozycje db, aby rozpoczg¢ spienianie
mleka. Mleko w dzbanku powinno wirowac.

\

4. Dzwiegk

Sposoéb, w jaki powietrze zostanie wttoczone do
mleka, ma decydujgce znaczenie dla konsystenc;ji
piany. Jesli w mleku nagle znajdg sig duze ilosci
powietrza, piana bedzie mie¢ duze pecherzyki
powietrza. Kontrolowanemu, delikatnemu
wprowadzaniu powietrza do mleka towarzyszy
subtelny, syczacy dzwiek. Taki sposéb spienienia
mleka umozliwi wytworzenie lekkiej, delikatnej
mikropianki.
Wskazéwka baristy: DZzwieki towarzyszace
spienianiu mleka
« Bulgotanie - koncéwka zanurzona niewystarczajaco
gteboko, ustaw dzbanek wyzej.
« Jednostajne syczenie - idealne do latte.
 Skrzeczenie - koricéwka zanurzona zbyt gteboko,
ustaw dzbanek nizej.
5. Utrzymywanie pozycji koncowki dyszy do
spieniania mleka
Ze wzgledu na to, ze para nagrzewa i pieni mleko,
zwieksza sie jego objetos$c¢ i poziom w dzbanku.
Kiedy to zauwazysz, odpowiednio opuszczaj
dzbanek tak, aby koncéwka dyszy do spieniania
mleka znajdowata sie tuz pod powierzchnig mleka.

o\

Uwaga: spienianie bezmlecznych substytutow
mleka wymaga drobnych zmian techniki spieniania.
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WSKAZOWKI POSWIECONE SPIENIANIU MLEKA

6. llos¢ piany

Spien tyle mleka, ile chcesz. Cappuccino tradycyjnie
ma wiecej mikropiany niz flat white.

(Patrz sekcja Rodzaje kaw do wyprébowania,

strony 18-19).

7. Wskazéwka dotyczgca zanurzenia

Po wytworzeniu zadanej ilosci piany zanurz dysze
do spieniania mleka w mleku, do potowy gtebokosci.
Spowoduje to podgrzanie catego mleka i zasysanie
mleka zamiast powietrza. Dzigki temu mleko i piana
sie potgczg, nabierajac gestosci i gtadkosci.

v\

8. Prawidtowa temperatura

Wskazaniem, ze mleko osiggneto odpowiednig

temperature, jest fakt, ze podstawe dzbanka na

mleko mozna swobodnie dotkng¢ i przytrzymaé
tylko przez okoto 3 sekundy.

Wskazowka baristy: Temperatura mleka

» Zbyt niska - jesli mleko nie jest podgrzewane
wystarczajgco diugo, bedzie ciepte z matg iloscig
piany.

» Optymalna - patrz ponizsza tabela.

» Zbyt wysoka - jesli mleko jest podgrzewane
zbyt dtugo, w chwili osiggniecia temperatury
72°C zaczyna sie gotowac i nabierze smaku
spalenizny, tracac catg piane.

Mieko Temperatura
Petnottuste i odttuszczone | 60-65°C
Migdatowe 55-65°C
Sojowe 55-60°C
Kokosowe 65-70°C

Uwaga: powyzsze zalecenia mogg sie rézni¢
w zaleznos$ci od marki mleka oraz preferencji
smakowych.

9. Przedmuchiwanie dyszy do spieniania mleka

Kiedy mleko osiggnie odpowiednig temperature,
ustaw POKRETLO w pozycji pionowej i wyjmij
dysze do spieniania mleka z dzbanka. Odtéz
dzbanek na mleko. Skieruj dysze do spieniania
mleka tak, aby jej koncéwka znajdowata sie nad
tacg ociekowg. Ustaw POKRETLO w pozycji O
na kilka sekund, a nastgpnie ustaw POKRETLO

z powrotem w pozycji pionowej. W ten sposob
oczyscisz dysze z mleka, ktére zostato zassane do
koncéwki dyszy do spieniania mleka.

GORACA ,
WODA 0 POWROT (

(&K

10. Wytrzyj dysze do spieniania mleka
Wytrzyj dysze i koncéwke dyszy do spieniania
mleka czysta, wilgotng $ciereczkg, aby usunaé
pozostatosci mleka.

11. Stuknij i zakre¢ dzbankiem

Delikatnie stuknij dzbankiem o blat, aby uwolni¢
uwiezione w nim wigksze pecherzyki powietrza.
Zakrecenie dzbankiem powoduje potgczenie sie
mleka i piany, co skutkuje wytworzeniem jednolitej
konsystencji i nadaje jedwabisty wyglad.

12. Koncowe czynnosci

Wiej mleko z dzbanka do filizanki jednym statym
strumieniem.

www.breville.co.uk
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RODZAJE KAW DO WYPROBOWANIA

Espresso

Espresso to skoncentrowana kawa o petnym smaku, z warstwg stabilnej
cremy na powierzchni. Espresso to podstawa wszystkich kaw podawanych
w kawiarniach.

« Filizanka do espresso (90 ml)

« Pojedyncze lub podwdjne espresso

Ristretto

Ristretto to bardzo mate espresso, ktére wyrdznia sie intensywnym smakiem,
posmakiem i cienkg warstwg cremy na powierzchni.

« Filizanka do espresso (30 ml)

« Potowa pojedynczego espresso

Kawa typu lungo (Americano)

Standardowe espresso z dodatkiem gorgcej wody. Gorgca woda dodawana
jest jako pierwsza, aby zachowac¢ warstwe cremy.

« Filizanka lub kubek (190 ml)

* Gorgca woda (wedle preferencji)

« Pojedyncze lub podwdjne espresso

Con panna

Nazwa tej kawy w jezyku wioskim oznacza ,ze $mietankg”. Con panna
to espresso z dodatkiem lekko ubitej $mietany. Mozna przyprészyc¢ ja
cynamonem lub czekoladg pitna.

« Filizanka lub kubek (190 ml)

« Pojedyncze lub podwdjne espresso

« Lekko ubita $mietana - przyprészona cynamonem.

Macchiato

Macchiato to po wiosku ,poplami¢ lub zabrudzi¢”. Tradycyjnie kawa ta
podawana jest na bazie standardowego espresso z odrobing zimnego lub
spienionego mleka oraz matg porcja piany na $rodku cremy.

« Filizanka do espresso (90 ml)

« Pojedyncze lub podwdjne espresso

« Odrobina zimnego lub spienionego mleka i mata porcja piany.

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 97 5/14/21 15:54



RODZAJE KAW DO WYPROBOWANIA

Flat white

To espresso ze spienionym mlekiem i cienkg warstwg piany na powierzchni.
Filizanka o wigkszej $rednicy pozwala utworzy¢ cienkg warstwe piany, ktéra
stanowi ceche charakterystyczng kawy flat white.

« Filizanka lub szklanka o wiekszej $rednicy (190 ml)

* Pojedyncze lub podwdjne espresso

* Spienione mleko i piana.

Latte

To espresso ze spienionym mlekiem i warstwg piany na grubo$¢ palca na
powierzchni. Filizanka o wezszej Srednicy pozwoli utworzy¢ grubszg warstwe
piany.

* Filizanka lub szklanka o wigkszej $rednicy (220 ml)

 Pojedyncze lub podwdjne espresso

* Spienione mleko i piana.

Cappuccino

To espresso z dodatkiem % spienionego mleka i %5 kremowej piany,
przyprészone czekolada.

« Filizanka lub kubek (190-240 ml)

* Pojedyncze lub podwdjne espresso

* ”5 spienionego mleka, s piany - przyproészone czekolads.

Mocha

Przygotowywane w podobny sposéb do cappuccino, ale z dodatkiem
czekolady pitnej. Dodaj czekolade do espresso przed dodaniem spienionego
mleka i piany.

» Filizanka, kubek lub wysoka szklanka (190-240 ml)

» Pojedyncze lub podwadjne espresso

» Czekolada pitna (wedle preferenciji)

* ”5 spienionego mleka, s piany.

Babyccino

Spienione mleko z warstwag piany.

Roéwniez mozna je przyprészy¢ czekolads.

» Mata filizanka (90 ml)

* Bez espresso

* Spienione mleko i piana - przyprészone czekolada.
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REGULACJA OBJETOSCI DOZOWANEJ WODY

Ekspres cisnieniowy Barista Max jest wyposazony
w funkcje automatycznej regulacji objetosci
dozowanej wody.

Nalewa wybrang ilo$¢ espresso, a nastepnie
automatycznie si¢ zatrzymuje.

DJ - To ustawienie odpowiada pojedynczemu
espresso

P[P - To ustawienie odpowiada podwdjnemu
espresso

»/m - To ustawienie odpowiada kawie
o maksymalnej objetosci =200 ml
Nalewanie mozna przerwa¢ na dowolnym etapie
ekstrakcji espresso, naciskajgc ponownie ten sam
przycisk.

Mozesz dostosowaé domysing objeto$¢ dozowanej
wody do swoich indywidualnych upodoban.
Uwaga: maksymalna dopuszczalna objeto$¢
ustawiana przy uzyciu przyciskow:

100 ml
oo 200 ml
»/m 400 ml

Przygotowanie do dostosowania objetosci

dozowanej wody

* Sprawdz zbiornik na wode

- Upewnij sig, czy zbiornik na wode jest
napetniony w odpowiednim stopniu.

e Sprawdz zasilanie
Upewnij sig, ze:
- Wtyczka przewodu zasilajgcego jest
podtgczona do gniazdka, ktére jest wtaczone.
- POKRETLO jest w pozycji pionowe;j.
- Ekspres jest wigczony i w stanie

GOTOWOSCI.
Breville o 2 u®
L] o oD
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Dostosowanie objetosci - pojedyncze espresso

- Umiesc¢ koszyczek filtra na jedng filizanke
w kolbie.

- Napetnij kolbe zmielonymi ziarnami kawy,
a nastepnie ubij je.

- Umiesc¢ kolbe w gtowicy.

- Nacisnij i przytrzymaj PRZYCISK r przez
4 sekundy.

- KONTROLKA DJ zacznie miga¢, sygnalizujac
wigczenie trybu dostosowywania objetosci.

NACISNLJ | PRZYTRZYMAJ PRZEZ 4 S

- Rozpocznie sie nalewanie espresso do
filizanki.

- Po nalaniu pojedynczego espresso o zgdanej
objetosci nacisnij PRZYCISK (.
- Nalewanie espresso zostanie zatrzymane.

- Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy,
a KONTROLKA [P przestanie migaé.

- Nowa objetos¢ espresso (P zostanie
zapisana.

- Ekspres powréci do stanu GOTOWOSCI.
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REGULACJA OBJETOSCI DOZOWANEJ WODY

Dostosowanie objetosci - podwéjne espresso

Umies¢ koszyczek filtra na dwie filizanki
w kolbie.
Napetnij kolbe zmielonymi ziarnami kawy,

a nastepnie ubij je.
><

)

Umiesc¢ kolbe w gtowicy.

Naci$nij i przytrzymaj PRZYCISK (P (P przez
4 sekundy.

KONTROLKA (P[P zacznie migac,
sygnalizujgc wigczenie trybu dostosowywania
objetosci.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ PRZEZ 4 S
oo oo

Rozpocznie sie nalewanie espresso do filizanki.
Po nalaniu podwojnego espresso o zadanej
objetosci nacisnij PRZYCISK (P[P
Nalewanie espresso zostanie zatrzymane.
Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy,

a KONTROLKA (P[P przestanie migac.
Nowa objeto$¢ espresso (P[P zostanie
zapisana.

Ekspres powréci do stanu GOTOWOSCI.

Przywracanie wszystkich domysinych objetosci

Jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj wszystkie
3 PRZYCISKI EKSTRAKCJI przez 4 sekundy.
NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ RAZEM PRZEZ 4 S

J lo

L C >
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Dostosowanie objetosci - reczne ustawianie
objetosci

Umie$¢ wybrany koszyczek filtra w kolbie.
Napetnij kolbe zmielonymi ziarnami kawy,
a nastepnie ubij je.

Umies$¢ kolbe w gtowicy.

Naci$nij i przytrzymaj PRZYCISK >/® przez

4 sekundy.

KONTROLKA >/® zacznie miga¢, sygnalizujgc
wigczenie trybu dostosowywania objetosci.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ PRZEZ 4 S

L.

> = > =

Rozpocznie sig nalewanie espresso do
filizanki.

Po nalaniu kawy o zgdanej objetosci nacisnij
PRZYCISK »/m.,

Nalewanie espresso zostanie zatrzymane.
Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy,

a KONTROLKA »/m przestanie migac.

Nowa objeto$¢ espresso >/® zostanie zapisana.
Ekspres powréci do stanu GOTOWOSCI.

Ekspres wyemituje sygnat dzwiekowy
i wszystkie 3 KONTROLKI PRZYCISKOW
EKSTRAKCJI migng jednoczesnie.

L)

L] O oo

Domysine objetosci dozowanej wody zostang
przywrécone.
Ekspres powréci do stanu GOTOWOSCI.
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DOSTOSOWYWANIE TEMPERATURY EKSTRAKCJI

Termoblok podgrzewa wode do temperatury 92°C,
optymalnej temperatury ekstrakcji umozliwiajgcej
uzyskanie espresso o wspaniatym smaku

i zbalansowanej goryczce oraz kwasowosci.

Temperature ekstrakcji espresso mozna regulowaé
w zakresie 88-96°C, z przyrostami co 2°C, aby
uwzgledni¢ specyfike réznych rodzajéow palonych
ziaren kawy oraz indywidualne preferencje.
- Wyzsza temperatura zwigksza gorzki posmak
i zmniejsza kwasowos$¢ kawy.
- Nizsza temperatura zmniejsza gorzki posmak
i zwieksza kwasowos¢ kawy.
e Sprawdz zasilanie
Upewnij sie, ze:
- Wtyczka przewodu zasilajgcego jest

podtgczona do gniazdka, ktore jest wtaczone.

- POKRETLO jest w pozycji pionowe;.
- Ekspres jest wigczony i w stanie
GOTOWOSCI.

1L

¢  Przejdz do trybu dostosowywania
temperatury ekstrakcji
- Jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj
PRZYCISK () oraz (I przez 4 sekundy.
Ekspres wyemituje sygnat dzwiekowy,
a KONTROLKA (M zacznie migac.
Uwaga: KONTROLKA () bedzie migaé
w dalszym ciggu, sygnalizujgc wigczenie trybu
dostosowywania temperatury.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ RAZEM PRZEZ 4 S

Wazne: jesli w ciggu 1 minuty od przejscia

w tryb dostosowywania temperatury nie zostanie
nacisniety zaden przycisk, nastgpi wyjscie z tego
trybu i ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.

¢ Regulowanie temperatury ekstrakcji
Wybrana temperatura jest sygnalizowana
przez odpowiednig kombinacje KONTROLEK
PRZYCISKOW EKSTRAKCJI. Domysine
ustawienie:
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- 92°C = pods$wietlona KONTROLKA JEDNEJ
FILIZANKI.

'y

>m
- Aby dostosowac temperature ekstrakgji,
nacisnij:
- PRZYCISK RECZNEJ OBJETOSCI =
przycisk ,minus”.
- PRZYCISK DWOCH FILIZANEK = przycisk

- . 8

MANUALNE
ZAPARZANIE

- 94°C = podswietlona KONTROLKA JEDNEJ
FILIZANKI oraz DWOCH FILIZANEK.

008

>m
- 96°C = podswietlona KONTROLKA DWOCH
FILIZANEK.
>m

- 90°C = podséwietiona KONTROLKA
RECZNEJ OBJETOSCI oraz
DWOCH FILIZANEK.

108

>m

- 88°C = podswietlona KONTROLKA
RECZNEJ OBJETOSCI.

00

>m o
Potwierdz temperature ekstrakcji
- Naci$nij PRZYCISK (), aby zapamietac
wybrane ustawienie. Ekspres wyemituje
sygnat dzwigkowy i nastapi wyjscie z trybu
dostosowywania temperatury.
- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.
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DOSTOSOWYWANIE PROFILU PREINFUZJI PRZED EKSTRAKCJA

Mozna wybrac¢ jeden z trzech profili preinfuzji
w zaleznosci od indywidualnych preferenciji.

tagodna preinfuzja: Na ubite zmielone ziarna
kawy sg podawane odmierzone niewielkie ilosci
wody w celu delikatnego nawilzenia zmielonych
ziaren i przygotowania ich na staty strumien
wody. To ustawienie (domysine) pozwala
uzyskac espresso o zbalansowanym smaku.
Wyrazista preinfuzja: Na ubite zmielone
ziarna kawy jest podawana pojedyncza dawka
wody, a po chwili przerwy zmielone ziarna kawy
sg zalewane statym strumieniem wody. To
ustawienie pozwala uzyska¢ espresso o bardziej
wyrazistym smaku.

Stata preinfuzja: Na ubite zmielone ziarna
kawy jest podawany staty strumien wody,

od rozpoczecia do zakonczenia ekstrakcji.

To ustawienie pozwala uzyska¢ espresso

o ostrzejszym smaku.

Przejdz do trybu dostosowywania preinfuzji

- Ekspres jest wigczony i w stanie GOTOWOSCI.

- Jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj PRZYCISK
®, JEDNEJ FILIZANKI oraz DWOCH
FILIZANEK przez 4 sekundy. Ekspres
wyemituje sygnat dzwigkowy, a KONTROLKA
® zacznie migac.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ RAZEM PRZEZ 4 S

>m W) C

Wybierz profil preinfuzji

Podswietiona KONTROLKA EKSTRAKCJI

sygnalizuje wybrany profil preinfuzji.

Domyslne ustawienie:

- Lagodna preinfuzja = PRZYCISK [P
Zostanie pods$wietiona KONTROLKA (2.

840

>m r
- Aby wybraé¢ profil preinfuzji, nacisnij:
- Wyrazista preinfuzja = PRZYCISK (P[P
KONTROLKA (P[P zaswieci sie.

00

>m =] wlw

- Stala preinfuzja = PRZYCISK »/m,
Zostanie podswietiona KONTROLKA »/m.

nl

>m O oo

Potwierdz profil preinfuzji

- Nacisnij PRZYCISK ), aby zapamietaé
wybrane ustawienie. Ekspres wyemituje
sygnat dzwiekowy i nastgpi wyjscie z trybu
dostosowywania temperatury.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.

PRZYWRACANIE WSZYSTKICH USTAWIEN DOMYSLNYCH

Mozesz tatwo przywroci¢ wszystkie ustawienia
domysline (fabryczne).

Przywracanie wszystkich ustawien domysinych

Ekspres jest wiaczony i w stanie GOTOWOSCI.
Jednoczesnie naci$nij PRZYCISK () oraz
wszystkie 3 PRZYCISKI EKSTRAKCJI i
przytrzymaj je przez 4 sekundy.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ RAZEM PRZEZ 4 S

LYY

o
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- Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy,

a KONTROLKA (), KONTROLKI PRZYCISKOW
EKSTRAKCJI oraz KONTROLKI POKRETLA

migna jednoczes$nie.
wo, E 4o
{HF]
<L) oo i’.

o

- Wszystkie ustawienia domysine zostang

przywrécone.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.
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Proces robienia espresso wigze si¢ z ekstrakcjg
olejkéw ze zmielonych ziaren kawy. Z czasem na
czesciach ekspresu cisnieniowego powstaje osad
ze zmielonych ziaren kawy oraz olejkéw, co wptywa
na smak kawy i dziatanie ekspresu.

Przedmuchiwanie wody przez gtowice i dysze do
spieniania mleka przed przystgpieniem do robienia
kawy oraz po jej zrobieniu jest najprostszym
sposobem na utrzymanie ekspresu cisnieniowego
w czystosci.

(Patrz instrukcja robienia kawy, strony 10-13).

Czyszczenie akcesoriow i wyjmowanych czesci

- Nie zanurzaj urzadzenia, zasilajgcego ani wtyczki
w wodzie ani w zadnej innej cieczy.
- Umyj czesci ekspresu w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, wyptucz je i wysusz.
Uwaga: nie uzywaj zasadowych srodkéw
czyszczacych, srodkéw Sciernych ani metalowych
myjek, poniewaz mogg one porysowac
powierzchnie czesci.
Czesci z mozliwoscig mycia w zmywarce:
- dzbanek na mleko, ze stali nierdzewnej;
- kratka tacy ociekowej, ze stali nierdzewnej;
- koszyczek filtra na jedng filizanke, ze stali
nierdzewnej;
- koszyczek filtra na dwie filizanki, ze stali
nierdzewnej;
- tarcza czyszczaca.

Czesci z mozliwoscig mycia WYLACZNIE NA
GORNEJ POL.CE zmywarki:
- gorne ostrza, z utwardzanej stali nierdzewnej;
- pojemnik na zmielong kawe.
Czesci NIEPRZEZNACZONE do mycia
W zmywarce:
- zbiornik na wodeg;
- kolba;
- pojemnik na ziarna kawy;
- taca ociekowa;
- ubijak;
- trzpien do czyszczenia;
- pedzelek do czyszczenia.
Czyszczenie plyty podgrzewacza i powierzchni
zewnetrznych
¢ W razie potrzeby
Przetrzyj ekspres cisnieniowy migkka, wilgotng
Sciereczka, a nastepnie wytrzyj go do sucha.

PRZESTROGA: aby unikng¢ uszkodzenia
urzadzenia, nie uzywaj zasadowych $rodkow
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czyszczacych, srodkow sciernych ani metalowych
myjek.

Czyszczenie tacy ociekowej i pojemnika na

zmielong kawe

e W razie potrzeby
Oproznij tace ociekowa, gdy czerwony
wskaznik poziomu wody bedzie widoczny przez
kratke ze stali nierdzewnej; w przeciwnym
wypadku dojdzie do przelania sige wody.
Uwaga: z czasem wnetrze tacy ociekowej
i pojemnika na zmielong kawe zostanie trwale
zabarwione przez olejki ze zmielonych ziaren
kawy. Jest to catkowicie normalne.

¢ Raz w tygodniu
Umyj je w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, wyptucz i wysusz.

Czyszczenie kolby i koszyczka filtra

e Zakazdym razem
Umyj je po kazdym uzyciu, ptuczgc pod
strumieniem cieptej wody.

¢ Regularnie, co jakis czas
Umyj je cieptg wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu, wyptucz i wysusz.

Czyszczenie spryskiwacza i glowicy

e Zakazdym razem

Przepus$¢ wode przez gtowice przed

przystagpieniem do robienia espresso.

(Patrz instrukcja robienia kawy, strona 10).

¢ Raz w tygodniu

- Przeptucz gtowice wodg, naciskajac
PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zaczekaj, az woda przestanie ptynac.

- Pedzelkiem do czyszczenia usun zmielong
kawe z okolic wewnetrznego pierscienia
gtowicy i silikonowej uszczelki. Przetrzyj
gtowice spryskiwacza wilgotng $ciereczka.

oo
GLOWICA i
SPRYSKIWACZA

SILIKONOWA
USZCZELKA

PIERSCIEN
WEWNETRZNY
GLOWICY

Tabletki czyszczace
Tabletki do czyszczenia ekspreséw cisnieniowych
mozna kupi¢ w Internecie.

5/14/21

15:54



KONSERWACJA | CZYSZCZENIE EKSPRESU CISNIENIOWEGO

Cykl czyszczenia

KONTROLKA CZYSZCZENIA zaswieci sig
na niebiesko, sygnalizujgc konieczno$¢
przeprowadzenia cyklu czyszczenia.
Cykl czyszczenia trwa okoto 7 minut.
*  Przygotowanie do cyklu czyszczenia
- Upewnij sig, czy w pojemniku na wode
znajduje sie co najmnie;j litr wody.
- Opréznij tace ociekowa i wtoz jg z powrotem.

—

- Ekspres jest wigczony i w stanie
GOTOWOSCI.

Breville s .

100

o

- Umiesc¢ koszyczek filtra na dwie filizanki
i tarcze czyszczaca w kolbie.
- Umies¢ jedng tabletke czyszczaca
W przeznaczonym na nig miejscu na srodku
tarczy czyszczacej.
covszozmoe

DO EKSPRESU 7
CISNIENIOWEGO !

- Umiesc¢ kolbe w gtowicy.
* Rozpocznij cykl czyszczenia
- Jednoczesnie nacisnij i przytrzymaj
PRZYCISK WEACZANIA/WYLACZANIA oraz
RECZNEJ OBJETOSCI przez 4 sekundy.
Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy
i rozpocznie cykl czyszczenia.

NACISNIJ | PRZYTRZYMAJ RAZEM PRZEZ 4 S
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Uwaga: cykl czyszczenia mozna przerwac
w dowolnym momencie, naciskajgc PRZYCISK
WEACZANIA/WYLACZANIA.

- KONTROLKI WEACZANIA/WYLACZANIA oraz
CZYSZCZENIA bedg miga¢ w trakcie cyklu
czyszczenia.

- Woda zostanie przedmuchana do tacy
ociekowej, a nastepnie z dysz w gtowicy bedg
skapywac niewielkie ilosci wody.

¢ Cykl czyszczenia zostanie zakonczony

- Ekspres wyemituje sygnat dzwiekowy,

a KONTROLKI WEACZANIA | WYELACZANIA
oraz CZYSZCZENIA przestang migac.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.

- Wyjmij kolbe z glowicy. Sprawdz, czy tabletka
sie rozpuscita.

Uwaga: jesli tabletka sie nie rozpuscita, wsun kolbe

z powrotem do gtowicy, opréznij tace ociekowg

i Wtz jg z powrotem. Powtdrz czynnos$ci opisane

w sekcji Rozpocznij cykl czyszczenia.

¢ Oczyszczanie ekspresu po cyklu
czyszczenia

- Przeczys$¢ gtowice, naciskajgc PRZYCISK
JEDNEJ FILIZANKI, aby wtgczy¢ przeptyw
wody.

- Zaczekaj, az woda przestanie ptyngc.

- Umyj tace ociekowa, kolbe i tarcze
czyszczacg w cieptej wodzie z tagodnym
detergentem, wyptucz i wysusz.

Silikonowa uszczelka gtowicy

W gtowicy znajduje sie silikonowa uszczelka
zapewniajgca szczelno$¢ koszyczka filtra podczas
ekstrakcji espresso.

Wazne: jesli ekspres ci$nieniowy nie jest uzywany,
zaleca sig, aby nie zostawia¢ go z kolbg wsunietg
w glowice, poniewaz spowoduje to skrécenie czasu
eksploatacji uszczelki.

Uszczelka traci z czasem swojg elastycznos¢

i moze wymagac¢ wymiany. Uszczelka moze
wymagac wymiany, jesli z kolby wycieka wodnista
kawa lub jesli kolba wydaje sie by¢ luzno osadzona
po obréceniu w pozycje centralng.

Uwaga: jesli uwazasz, ze uszczelka gtowicy
wymaga wymiany, skontaktuj sie z firmg Breville.
Nie probuj samodzielnie wymieniac¢ silikonowej
uszczelki bez uprzedniej konsultacji z firma Breville.
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Czyszczenie dyszy do spieniania mleka

e Zakazdym razem

- Po spienieniu mleka przedmuchaj dysze,
obracajagc POKRETLO w pozycje GORACEJ
WODY na 1-2 sekundy.

- Przetrzyj dysze do spieniania mleka wilgotng
Sciereczka. (Patrz instrukcja robienia kawy,
strona 13).

¢ Co 2-3 miesigce

- Namocz dysze do spieniania mleka przez noc
w dzbanku na mleko napetnionym cieptg wodg
z dodatkiem jednej tabletki czyszczacej.

M

- Nastepnego dnia rano wylej wode z dzbanka
i doktadnie go wyptucz, aby usung¢ wszelkie
pozostatosci tabletki czyszczacej.

- Przetrzyj dysze do spieniania mleka wilgotng
Sciereczka, aby doktadnie usung¢ wszelkie
pozostatosci tabletki czyszczacej.

- Przeptucz dysze do spieniania mleka,
przepuszczajgc przez nig gorgcg wode przez
40 sekund.

¢ Odblokowywanie dyszy do spieniania mleka

Jesli dysza do spieniania mleka zatka sie

osadem z mleka:

- Wsun grubszy trzpien do czyszczenia dyszy
do spieniania mleka w koncéwke dyszy,

a nastepnie go wysun.

- Przeptucz dysze do spieniania mleka,
przepuszczajgc przez nig gorgcg wode przez
40 sekund.

¢ Dysza do spieniania mleka jest wciaz
zablokowana:

- Odkre¢ koncowke dyszy dysze do spieniania
mleka i namocz jg przez noc w dzbanku na
mleko napetnionym ciepta wodg z dodatkiem
jednej tabletki czyszczace;j.

\) ODKREC
¢
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- Nastepnego dnia rano doktadnie wyptucz
dzbanek i koncéwke dyszy do spieniania
mleka pod biezgca woda, aby usungé
wszystkie pozostatosci tabletki czyszczacej.

- Wyczys$¢é koncowke dyszy do spieniania mleka
grubszym trzpieniem do czyszczenia.

- Sprawdz, czy czerwona uszczelka
pierscieniowa (O-ring) znajduje sie na swoim
miejscu i nie jest uszkodzona.

- Nakre¢ z powrotem kofncéwke na dysze do
spieniania mleka.

- Przeptucz dysze do spieniania mleka,
przepuszczajgc przez nig gorgca wode przez
40 sekund.

Czyszczenie koszyczkow filtrow
¢ Co 2-3 miesiagce
- Namocz koszyczek (koszyczki) filtra przez noc

w dzbanku na mleko napetnionym cieptg wodg
z dodatkiem jednej tabletki czyszczace;j.

- Nastepnego dnia rano doktadnie wyptucz
dzbanek i koszyczek (koszyczki) filtra
pod biezgcg wodg, aby usung¢ wszystkie
pozostatosci tabletki czyszczacej.

- Umies$¢ koszyczek filtra w kolbie (bez
zmielonych ziaren kawy) i wsun kolbe do
gtowicy.

- Naciénij PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zaczekaj, az woda przestanie ptyngc.

¢ Odblokowywanie koszyczkow filtrow

z podwojnymi $ciankami

Jesli koszyczek filtra z podwojnymi $ciankami

(niedostarczanego w zestawie z ekspresem

cis$nieniowym Barista Max) zatka sie

zmielonymi ziarnami kawy:

- Wsun cienszy trzpien do czyszczenia filtra
w otwor wylotowy, a nastepnie go wysun.

WSUN

i

&

- Umies¢ koszyczek filtra w kolbie (bez
zmielonych ziaren kawy) i wsun kolbe do
gtowicy.

- Naciénij PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.

- Zaczekaj, az woda przestanie ptyngc.

- Powtérz w razie potrzeby.
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Stozkowe ostrza umozliwiajg mielenie ziaren kawy
z gruboscig optymalng do ekstrakcji espresso.

Z czasem na czesciach miynka powstaje osad ze
zmielonych ziaren kawy oraz olejkéw, co wptywa na
smak espresso i dziatanie wbudowanego miynka.
Czyszczenie uchwytu i wylotu mtynka

* Raz w tygodniu
Pedzelkiem do czyszczenia usun pozostatosci
zmielonych ziaren kawy z uchwytu i wylotu
miynka, a nastepnie przetrzyj je wilgotng
$ciereczky i wytrzyj do sucha.

TAP & GO
GRINDER

Czyszczenie pojemnika na ziarna kawy

¢ Co 2-3 miesigce
Jesli miynek jest uzywany czesto (codziennie),
nalezy regularnie czysci¢ pojemnik na ziarna
kawy, aby zapewni¢ optymalne dziatanie
mtynka.
PRZESTROGA: aby unikngé uszkodzenia
urzadzenia, nie uzywaj zasadowych srodkéw
czyszczacych, $rodkéw Sciernych ani metalowych
myjek.
OSTRZEZENIE: nie zanurzaj ekspresu
ci$nieniowego w wodzie.
*  Przygotowanie do czyszczenia pojemnika na
ziarna kawy

- Wylgcz ekspres, wytacz gniazdko i odtgcz od
niego przewdd zasilajacy.

- Zapisz biezgce ustawienie grubosci mielenia
kawy (aby zastosowac je jako punkt wyjsciowy
po zakonczeniu czyszczenia).

e Zdejmij i wyczys¢ pojemnik na ziarna kawy

- Obré¢ pojemnik na ziarna kawy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara, aby
zamkng¢ klapki i odblokowac¢ pojemnik na
ziarna kawy.

- Zdejmij pojemnik na ziarna kawy z kotnierza
mtynka i przesyp pozostate w nim ziarna do
szczelnie zamykanego pojemnika, aby nie
stracity Swiezosci.

106
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2. WYJMLJ

3
SZCZELNY

POJEMNIK

- Umyj pojemnik na ziarna kawy w cieptej
wodzie z ptynem, wyptucz i wysusz. Pozostaw
do wyschniecia na powietrzu przed ponownym
umieszczeniem w ekspresie.

e Zaléz z powrotem pojemnik na ziarna kawy

- Sprawdz, czy w kotnierzu miynka nie znajdujg

sie cate lub zmielone ziarna kawy.

oczystz
CALYCH |
ZMIELONYCH
ZIAREN KAWY

Uwaga: zmielone ziarna kawy pod gérnymi
ostrzami mogg uniemozliwi¢ prawidtowe osadzenie
pojemnika na ziarna kawy. W takim przypadku usun
nadmiar zmielonych ziaren kawy, patrz strona 28.

- Sprawdz, czy prowadnica pojemnika na ziarna
jest wyréwnana wzgledem biatych linii na
podstawie pojemnika.

- Wyréwnaj i nasadz pojemnik na ziarna kawy
na kotnierz mtynka, a nastgpnie nacisnij
go pewnym ruchem i przekre¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby
go osadzi¢ na miejscu i otworzy¢ klapki.

WYROWNAJ POJEMNIK NA
ZIARNA KAW

1. WYROWNAJ | WSUN

PROWADNICA
POJEMNIKA

- Przywrd¢ ustawienie grubosci mielenia sprzed
czyszczenia.
Uwaga: po czyszczeniu optymalne ustawienie
grubosci mielenia moze ulec zmianie. Uzyj
informacji w instrukcji na stronach 14-15, aby ustali¢
optymalne ustawienie grubosci mielenia.
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Czyszczenie i odblokowywanie ostrzy mtynka,
kotnierza, komory mtynka i wylotu

¢ Co 1-2 miesigce

Jesli mlynek jest uzywany czesto (codziennie),

nalezy regularnie czyscic ostrza, aby zapewni¢

optymalne dziatanie mtynka. Regularne
czyszczenie umozliwia zachowanie statej
jakosci i grubosci mielenia, co jest bardzo istotne
zwtaszcza w przypadku mielenia kawy na
espresso.

¢ Zmiel nadmiar ziaren kawy

- Ekspres jest wigczony i w stanie
GOTOWOSCI.

- Zapisz biezace ustawienie grubosci mielenia
kawy (aby zastosowac je jako punkt wyjsciowy
po zakonczeniu czyszczenia).

- Umies$¢ koszyczek filtra na dwie filizanki
w kolbie.

- Wsun kolbe do uchwytu mtynka.

- Obré¢ pojemnik na ziarna kawy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
zamkngc klapki i odblokowac¢ pojemnik na
ziarna kawy. Pojemnik na ziarna kawy lekko
podskoczy.

- Pot6z dton na wierzchu pojemnika na ziarna
kawy i lekko go nacis$nij. Jednocze$nie nacisnij
rekojesc¢ kolby, aby aktywowac mtynek.
Kontynuuj mielenie do momentu, w ktérym
z miynka przestang sie wysypywaé zmielone
ziarna kawy.

NACISNLJ

NACISNIJ REKOJESC KOLBY
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- Wyjmij kolbe i wysyp z niej zmielone ziarna
kawy do $mieci, poniewaz sg zmielone
zbyt grubo, aby nadawaty sie do ekstrakc;ji
espresso.

- Zdejmij pojemnik na ziarna kawy z kotnierza
miynka i przesyp pozostate w nim ziarna do
szczelnie zamykanego pojemnika, aby nie
stracity Swiezosci.

WYJIMIJ

SZCZELNY

POJEMNIK

* Przygotowania do czyszczenia
- Wytgcz ekspres, wytacz gniazdko i odtgcz od
niego przewdd zasilajacy.
PRZESTROGA: nalezy zachowa¢ ostroznos¢
podczas czyszczenia ostrzy mtynka, poniewaz sg
ostre.
e Czyszczenie gornych ostrzy
- Rozt6z dwa uchwyty i przy ich uzyciu wyjmij
gorne ostrza z kotnierza mtynka.
- Umyj gérne ostrza w cieptej wodzie z fagodnym
detergentem, wyptucz i wysusz.
Uwaga: plamy i $lady na powierzchni ostrzy sg
skutkiem procesu utwardzania (zapewniajgcego
bardzo dtugi czas eksploatacji). Nie wptywajg one
na dziatanie mtynka ani smak espresso.
e Czyszczenie i odblokowywanie dolnych
ostrzy oraz komory miynka
- Pedzelkiem do czyszczenia lub odkurzaczem
dokfadnie oczys¢ czesci i powierzchnie
komory mtynka z drobinek zmielonych ziaren
kawy. Mozna uzy¢ wilgotnej Sciereczki, aby
przetrze¢ wewnetrzng czes¢ kotnierza mtynka.
- Pozostaw do catkowitego wyschniecia na
powietrzu.

107
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OSTRZEZENIE: nie wlewaj wody ani zadnej innej
cieczy do komory miynka.
e Czyszczenie i odblokowywanie wylotu
miynka
- Wsun pedzelek do czyszczenia w wylot
miynka od dotu, wycierajac jego wewnetrzne
powierzchnie.
- Jesli wylot mtynka jest czysty, wiosie pedzelka
bedzie widoczne w komorze mtynka.

TAP & 60
GRINDER

e Zaléz z powrotem gorne ostrza

- Upewnij sie, ze kropka na goérnej pokrywie
znajduje sie w jednej linii z kropka na kotnierzu
miynka.

- Chwytajgc gorne ostrza za uchwyty, zatéz je
na kotnierz mtynka.

- Strzatki na gérnych ostrzach powinny by¢
wyréwnane ze strzatkami na kotnierzu mtynka.

- Prawidtowo osadzone gérne ostrza beda
wpasowane w powierzchnie kotnierza mtynka.

GORNA POKRYWA

KOLNIERZ
MLYNKA

- Z16z uchwyty po obu stronach.

108
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e Zaléz z powrotem pojemnik na ziarna kawy
- Sprawdz, czy prowadnica pojemnika na ziarna
jest wyréwnana wzgledem biatych linii na
podstawie pojemnika.

- Wyréwnaj i nasadz pojemnik na ziarna kawy

na kotnierz mtynka, a nastepnie nacisnij

go pewnym ruchem i przekre¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara, aby
go osadzi¢ na miejscu i otworzy¢ klapki.

- Przywré¢ ustawienie grubosci mielenia sprzed

czyszczenia.

- Napeij pojemnik na ziarna ziarnami kawy.
Uwaga: po czyszczeniu optymalne ustawienie
grubosci mielenia moze ulec zmianie. Uzyj
informacji w instrukcji na stronach 14-15, aby ustali¢
optymalne ustawienie grubosci mielenia.

WYROWNAJ POJEMNIK NA
ZIARNA KAW

1. WYROWNAJ | WSUN

PROWADNICA
POJEMNIKA
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CYKL ODKAMIENIANIA EKSPRESU

Po okresie ciggtego uzytkowania w ekspresie

cisnieniowym moga odktadac sie osady mineralne.

Z tego wzgledu wymagane jest jego okresowe

odkamienianie.

Zalecamy odkamienianie ekspresu co 4-6 miesiecy,

ale dlugos¢ tego okresu zalezy od twardosci wody

i czestotliwosci uzytkowania.

Srodek do odkamieniania

Sa 2 mozliwosci:

A. Tabletki do odkamieniania ekspresu
ci$nieniowego.

lub

B. Bialy ocet i ciepta woda.

Cykl odkamieniania

Cykl odkamieniania trwa okoto 10 minut.

Wazne: W przypadku nieukonczenia lub
przerwania cyklu odkamieniania na dowolnym
etapie caty cykl odkamieniania nalezy powtorzy¢ od
poczatku.

Przygotowanie do cyklu odkamieniania

*  Napetnij zbiornik na wode roztworem

A. Napetnij zbiornik na wode 1 litrem cieptej
wody. Dodaj jedng tabletke do odkamieniania.
Poczekaj, az tabletka catkowicie sie rozpusci

lub

B. Do pustego zbiornika na wode dodaj 1%2
tyzeczki biatego octu. Napetnij zbiornik na
wode 1 litrem cieptej wody. Poczekaj, az
roztwor bedzie dobrze potgczony.

- Umies¢ z powrotem zbiornik w urzgdzeniu.

VCF152X_VCF153X_21MLM1 (EMEA).indd 109

Umies¢ pojemniki

-Umies¢ jeden litrowy pojemnik pod gtowica,
a drugi litrowy pojemnik pod dysza do
spieniania mleka.

Sprawdz zasilanie

Upewnij sie, ze:

- Wtyczka przewodu zasilajgcego jest
podtgczona do gniazdka, ktore jest wigczone.

- POKRETLO jest w pozycji pionowe;j.

- Ekspres jest wigczony i w stanie
GOTOWOSCI.

0, ° &

Przejdz do cyklu odkamieniania

- Jednoczes$nie nacisnij i przytrzymaj
PRZYCISK () oraz ([P przez 4 sekundy.

Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy
i KONTROLKI () oraz db zaczng migac.

°

Breville
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CYKL ODKAMIENIANIA EKSPRESU

Uwaga: KONTROLKA () bedzie miga¢ az do
zakonczenia cyklu odkamieniania.

Wazne: Jesli pierwszy krok cyklu odkamieniania
nie zostanie wykonany w ciggu 1 minuty od
rozpoczecia cyklu odkamieniania, urzgdzenie
zakonczy cykl odkamieniania i powrdéci do stanu
GOTOWOSCI.

Wazne: cykl odkamieniania mozna przerwa¢

w dowolnym momencie, naciskajac PRZYCISK (D.

Krok 1. Rozpocznij cykl odkamieniania

- Ustaw POKRETLO w pozycji SPIENIANIA.

- KONTROLKA SPIENIANIA bedzie $wieci¢
statym $wiattem.

- Pompa rozpocznie prace i gorgca woda
zacznie wyptywac z gtowicy i dyszy do
spieniania mleka. Pompa bedzie wydawac¢
rézne dzwieki przez 2 minuty.

- Ten krok dobiegnie konca, gdy gorgca woda
przestanie wyptywaé z gtowicy i dyszy do
spieniania mleka.

- Ekspres wyemituje sygnat dzwigkowy,
KONTROLKA SPIENIANIA zgasnie,

a KONTROLKA POKRETLA zacznie migac,
wskazujac, ze krok zostat zakonczony.

- Ustaw POKRETLO z powrotem w pozycji
pionowej.

- KONTROLKA POKRETLA bedzie swieci¢
statym $wiattem.

- Przejdz do Kroku 2.

Krok 2. Przygotowanie do ptukania

Wazne: Ukonczenie tego kroku moze zajgé do

5 minut, po czym cykl odkamieniania zostanie

zakonczony.

- Teraz nalezy przeptuka¢ dysze do spieniania
mleka i gtowice czystg wodag w celu usunigcia
roztworu do odkamieniania.

* Wyptucz zbiornik na wode
- Wyjmij zbiornik na wode i doktadnie

wyptucz go pod biezgcg wodg tak, aby
usuna¢ wszystkie pozostatosci roztworu do
odkamieniania.
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* Napetnij zbiornik na wode

- Napehnij zbiornik do poziomu ,1 litr”
zimng wodg z kranu i umies¢ z powrotem
w ekspresie.
* Oproéznij pojemniki
- Wylej wode z pojemnikéw i ponownie je
ustaw.
- Przejdz do Kroku 3.
Krok 3. Rozpocznij ptukanie

- Ustaw POKRETLO w pozycji SPIENIANIA.

- KONTROLKA SPIENIANIA bedzie $wieci¢
statym Swiattem.

- Pompa rozpocznie prace i gorgca woda
zacznie wyptywac z gtowicy i dyszy do
spieniania mleka. Pompa bedzie wydawac
rézne dzwieki przez 2 minuty.

- Cykl odkamieniania dobiegnie konca, gdy
gorgca woda przestanie wyptywac z gtowicy
i dyszy do spieniania mleka.

Cykl odkamieniania dobiegt konca

- Ekspres wyemituje sygnat dzwiekowy,
a KONTROLKA O przestanie migac,
wskazujgc, ze cykl odkamieniania dobiegt
konca.

- KONTROLKA SPIENIANIA zgasnie,
a KONTROLKA POKRETLA zacznie migac,
sygnalizujac, ze nalezy ustawi¢ POKRETLO
W pozycji pionowe;j.

- Ustaw POKRETLO z powrotem w pozycji
pionowe;j.

- Ekspres powrdci do stanu GOTOWOSCI.

Sprzatanie po cyklu odkamieniania

- Wylej wode z pojemnikéw i umyj je, aby
usung¢ wszelkie pozostatosci roztworu do
odkamieniania.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW — EKSPRES CISNIENIOWY

Problem

Kolba obraca
sie zbyt opornie

Mozliwa przyczyna

Silikonowa uszczelka gtowicy jest
nowa i wymaga wyrobienia.

Co nalezy zrobi¢

Kontynuuj uzywanie kolby. Uszczelka wyrobi
sie podczas pierwszych kilku uzy¢ i obracanie

w gtowicy kolby stanie sig tatwiejsze.
Zbyt duza ilo$¢ zmielonych ziaren | Napetniaj kolbe mniejszg iloscig zmielonych
kawy ziaren kawy.
Kolba jest Kolba nie zostata wsunigta Upewnij sie, ze wszystkie trzy wypustki na
obluzowana prawidtowo lub odpowiednio kolbie zostaty catkowicie wsuniete w gtowice

lub wysuwa sie
podczas ekstrakcji
espresso

dokrecona.

i przekrecone w pozycje srodkowg. Patrz
instrukcja robienia kawy, strona 11.

Nie wiozono koszyczka filtra do
kolby.

Przed wsunieciem kolby do gtowicy sprawdz,
czy do kolby wiozono koszyczek filtra.

Silikonowa uszczelka gtowicy jest
uszkodzona lub zuzyta.

Patrz sekcja Konserwacja i czyszczenie,
strona 25.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy
Breville.

Podczas ekstrakgcji
kawa tryska lub
Scieka z boku
gtowicy

Kawa jest zbyt drobno zmielona.

Zmien ustawienie mielenia kawy na grubsze.

Zbyt duza ilo$¢ zmielonych ziaren
kawy.

Napetniaj kolbe mniejszg iloscig zmielonych
ziaren kawy.

Ziarna zmielonej kawy sg zbyt
mocno ubite.

Stosuj mniejszg site podczas ubijania.

Nie oczyszczono goérnej krawedzi
koszyczka filtra ze zmielonych
ziaren kawy.

Wytrzyj gérna krawedz koszyczka filtra przed
wsunigciem kolby do gtowicy. Patrz instrukcja
robienia kawy, strona 11.

Wewnetrzny pierscien gtowicy,
silikonowa uszczelka lub gtowica
spryskiwacza sg brudne.

Wyczys$¢ te czesci pedzelkiem do czyszczenia
i wilgotng Sciereczka. Patrz sekcja
Konserwacja i czyszczenie, strona 25.

Silikonowa uszczelka gtowicy jest
uszkodzona lub zuzyta.

Patrz sekcja Konserwacja i czyszczenie,
strona 25.

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy
Breville.

Espresso jest za
zimne

Ziarna kawy sg przechowywane
w lodéwece lub zamrazarce.

Przechowuj ziarna kawy w suchym, szczelnie
zamykanym pojemniku, ustawionym
w chtodnej, ciemnej szafce.

Jest uzywane niestandardowe

ustawienie temperatury ekstrakgji.

Uzywaj domysinego ustawienia temperatury
ekstrakcji wynoszacego 92°C. Patrz sekcja
Dostosowywanie temperatury ekstrakcji,
strona 23.

Filizanka lub szklanka, do ktorej
nalano espresso, byta zimna.

Przed ekstrakcjg nalej do filizanki gorgcg wode
z dyszy do spieniania mleka. Patrz instrukcja
robienia kawy, strona 10.

Nie nagrzano gtowicy lub kolby
przed uzyciem.

Umies¢ kolbe pod gtowicg i nacisnij
PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI. Poczekaj, az
woda przestanie przeptywac przez kolbe. Patrz
instrukcja robienia kawy, strona 10.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW - EKSPRES CISNIENIOWY

Problem

Z ekspresu nie

Mozliwa przyczyna

Brak wody w zbiorniku.

Co nalezy zrobi¢

Napetnij zbiornik woda. Zalej glowice woda,

ptynie kawa naciskajgc PRZYCISK JEDNEJ FILIZANKI.
Poczekaj, az woda przestanie przeptywac przez
kolbe.
Kawa jest zbyt drobno zmielona. | Zmien ustawienie mielenia kawy na grubsze.
Zbyt duza ilo$¢ zmielonych Napetniaj kolbe mniejszg iloscig zmielonych
ziaren kawy. ziaren kawy.
Ziarna zmielonej kawy sg zbyt Stosuj mniejszg site podczas ubijania.
mocno ubite.
Jest uzywane niestandardowe Przywré¢ domysine ustawienia objetosci
ustawienie objetosci dozowanej dozowanej wody. Patrz sekcja Dostosowywanie
wody. temperatury, strony 20-21.
Koszyczek filtra jest Patrz sekcja Konserwacja i czyszczenie,
zablokowany. strony 25-27.
Glowica jest brudna. Nalezy przeprowadzi¢ cykl czyszczenia. Patrz
sekcja Cykl czyszczenia, strona 26.
Gtowica jest zablokowana. Nalezy przeprowadzi¢ cykl odkamieniania. Patrz
sekcja Cykl odkamieniania, strony 30-31.
Kawa leje sie Kawa jest zbyt drobno zmielona. | Zmien ustawienie mielenia kawy na grubsze.
kroplami
(stt e Zbyt duza ilo$¢ zmielonych Napetniaj kolbe mniejszg iloscig zmielonych
ekstrakcja) ziaren kawy. ziaren kawy.

Ziarna zmielonej kawy sg zbyt
mocno ubite.

Stosuj mniejsza site podczas ubijania.

W ekspresie odtozyt sie kamien.

Nalezy przeprowadzi¢ cykl odkamieniania. Patrz
sekcja Cykl odkamieniania, strony 31-32.

Na espresso
nie ma warstwy
cremy lub jest
ona zbyt cienka
(niedostateczna
ekstrakcja)

Ziarna sa stare lub wyschniete.

Uzyj $wiezo palonych ziaren kawy. Patrz
wskazowki poswigcone mieleniu kawy, strona 14.

Kawa jest zbyt grubo zmielona.

Zmien ustawienie mielenia kawy na drobniejsze.

Zbyt mata ilo$¢ zmielonych ziaren
kawy.

Napetniaj kolbe wiekszg iloscig zmielonych ziaren
kawy.

Zmielone ziarna sg zbyt stabo
ubite.

Ubij je mocniej. Patrz sekcja poswiecona
ekstrakcji espresso, strona 15.

Espresso ma
zbyt duzg
lub zbyt matg
objetos¢

Jest uzywane niestandardowe
ustawienie objetosci dozowanej
wody.

Przywr6¢ domysine ustawienia dozowanej wody
lub zmien niestandardowe ustawienia. Patrz
sekcja Dostosowywanie objetosci dozowanej
wody, strona 21.

Espresso ma
gorzki posmak

Typ uzywanych ziaren kawy.

Sprobuj innych mieszanek i innych marek ziaren
kawy.

Jest uzywane niestandardowe
ustawienie temperatury
ekstrakgiji.

Uzywaj domysinego ustawienia temperatury
ekstrakcji wynoszgcego 92°C. Patrz sekcja
Dostosowywanie temperatury ekstrakcji,
strona 23.

Tuz przed ekstrakcja espresso
uzywano funkgji spieniania.

Zanim przystgpisz do ekstrakcji espresso
poczekaj, az termoblok zostanie przeptukany
wodg i ostygnie. KONTROLKA SPIENIANIA
powinna przesta¢ migac.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW - EKSPRES CISNIENIOWY

Problem

Zuzyte zmielone
ziarna kawy sg
mokre

Mozliwa przyczyna

Na wierzchu zuzytej kawy
utrzymuje sie niewielka ilos¢ wody.

Co nalezy zrobi¢

Odtéz kolbe na 5 sekund na tace ociekowa,
aby woda wyparowata z zuzytej kawy.

Zbyt duza ilo$¢ zmielonych ziaren
kawy.

Napetniaj kolbe mniejszg iloscig zmielonych
ziaren kawy.

Jest uzywany koszyczek filtra
z podwajnymi $ciankami.

Koszyczek filtra z podwdéjnymi Sciankami
dtuzej utrzymuje wilgo¢ w kawie

w poréwnaniu z koszyczkiem filtra

z pojedynczymi $ciankami.

Espresso jest Zmielone ziarna kawy sg Upewnij sie, ze zmielone ziarna kawy sg
nalewane nieréwnomiernie ubite. réwnomiernie ubite.

dlo ﬁ!'zank' Cos$ utrudnia przeptyw wody przez | Sprawdz, czy nic nie utrudnia przeptywu
nlerov_vny_m gtowice lub kolbe. wody przez gtowice lub kolbe, i wyczys¢ je.
strumieniem

Pompa wydaje Brak wody w zbiorniku. Napetnij zbiornik woda.

dziwne dzwieki

Poczekaj, az ekspres wréci do stanu
GOTOWOSCI, jesli stygnie po uzywaniu
funkcji spieniania mleka.

Zalej gtowice woda, naciskajgc PRZYCISK
JEDNEUJ FILIZANKI. Poczekaj, az woda
przestanie przeptywac przez kolbe.

Zbiornik na wode nie zostat
prawidtowo wtozony.

Umies$¢ stabilnie zbiornik na wode w tylnej
czesci urzadzenia.

Czerwona zatyczka transportowa
moze wcigz znajdowac sie
w podstawie zbiornika wody.

Usun czerwong zatyczke znajdujaca sie
w podstawie zbiornika wody.

Wybrano nowe profile preinfuzji.

Rézne profile preinfuzji moga wigzac¢ sie

z wydawaniem przez ekspres réoznych
dzwiekdw na poczatku ekstrakcji espresso.
Patrz sekcja Dostosowywanie profili
preinfuzji, strona 24.

Woda zbiera

sie wokot tacy
ociekowej lub na
blacie

Woda wyptywa z przepetnionej tacy
ociekowej.

Oproéznij tace ociekowa, jesli przez kratke ze
stali nierdzewnej wida¢ czerwony wskaznik
poziomu wody.

Brak zatozonej tacy ociekowe;j
w momencie automatycznego
przeptukiwania termobloku.

Pamietaj o zatozeniu tacy ociekowej, gdy
ekspres stygnie do temperatury ekstrakcji
espresso. KONTROLKA SPIENIANIA bedzie
migac, a do tacy ociekowej bedzie sptywac
woda. Patrz instrukcja robienia kawy,

strona 13.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW — EKSPRES CISNIENIOWY

Problem

Kawa po dodaniu
mleka jest za zimna

Mozliwa przyczyna

Mleko moze by¢ niedostatecznie
podgrzane.

Co nalezy zrobi¢

Upewnij sie, ze mleko jest odpowiednio
podgrzewane podczas spieniania, pamietaj
jednak, aby nie podgrza¢ go zbyt mocno, do
temperatury wrzenia.

Patrz wskazéwka poswigcona spienianiu
mleka, strony 17-18.

spieniania mleka
dobiega skrzeczacy
dzwiek

mleka jest zbyt gteboko
zanurzona.

Z dyszy do Koncéwka dyszy do spieniania Patrz sekcja Konserwacja i czyszczenie,

spieniania mleka mleka jest zablokowana. strona 27.

nie wydobywa sig Brak wody w zbiorniku. Napetnij zbiornik woda. Przepus$é goraca

LI wode przez dysze do spieniania mleka, aby
upewni¢ sie, ze przeptyw wody odbywa sie
bez przeszkad.

W ekspresie odtozyt sie kamien. Nalezy przeprowadzi¢ cykl odkamieniania.

Patrz sekcja Cykl odkamieniania,
strony 31-32.

Z dyszy do Koncéwka dyszy do spieniania Ustaw dzbanek na mleko nizej. Upewnij sie,

ze koncoéwka dyszy do spieniania mleka jest
prawidtowo ustawiona podczas spieniania
mleka. Patrz wskazéwka poswigcona
spienianiu mleka, strony 17-18.

Mleko nie

spienia sie

w wystarczajgcym
stopniu

Mileko jest nieswieze.

Upewnij sie, ze mleko jest $wieze.

Mileko jest za ciepte.

Upewnij sie, ze przed rozpoczeciem
spieniania mleko ma temperature okoto 4°C.

Typ uzywanego dzbanka na
mleko.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, uzywaj
schfodzonego dzbanka ze stali nierdzewne;j.

Mleko sie zagotowato.

Uzyj $wiezego, schtodzonego mleka.
Podgrzewaj mleko tak dtugo, az dzbanek
bedzie mozna utrzymac¢ w rekach przez okoto
3 sekundy, do temperatury 60-65°C.

W mleku powstajg banki powietrza
zamiast mikropiany.

Upewnij sig, ze koncowka dyszy do
spieniania mleka jest prawidtowo ustawiona
podczas spieniania mleka. Stuknij dzbankiem
o blat po zakonczeniu spieniania mleka,

aby uwolni¢ uwiezione w nim pecherzyki
powietrza. Patrz wskazéwka poswiecona
spienianiu mleka, strony 17-18.

Mieko nie jest odpowiednio
napowietrzane.

Pilnuj, aby koncéwka dyszy do spieniania
mleka znajdowata sig tuz pod powierzchnig
mleka. Utatwi to napowietrzanie mleka

i tworzenie mikropiany.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW - MLYNEK

Problem

Optymalne
ustawienie mielenia
skutkuje zbyt
stabym espresso
(niedostateczna
ekstrakcja)

Mozliwa przyczyna

Nowe ostrza muszg sie wyrobic.
Jest to normalna sytuacja na
poczatku uzytkowania.

Ziarna kawy tracg $wiezos¢.

Co nalezy zrobi¢

Obré¢ pojemnik na ziarna kawy z niewielkimi
przyrostami w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby zmieni¢ ustawienie
mielenia kawy na drobniejsze i zapewni¢
optymalng ekstrakcje espresso. Skorzystaj

z informacji podanych na stronach 14-15.

Zbyt mata ilo$¢ zmielonych ziaren
kawy.

Napetniaj kolbe wiekszg iloscig zmielonych
ziaren kawy.

Zmielone ziarna sg zbyt stabo
ubite.

Ubij je mocniej. Patrz sekcja poswiecona
ekstrakcji espresso, strona 15.

Z otworu mtynka
nie wysypuijg sie
zmielone ziarna
kawy

Brak kawy w pojemniku na ziarna
kawy.

Napetnij pojemnik na ziarna kawy $wiezo
palonymi ziarnami kawy.

Klapki pojemnika na ziarna kawy
sg zamkniete lub nie sg w petni
otwarte.

Obré¢ pojemnik na ziarna kawy w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara. Po
wybraniu ustawienia 30 na mtynku klapki
zostang catkowicie otworzone. Patrz sekcja
poswiecona zdejmowanemu pojemnikowi na
ziarna kawy, strona 8.

Komora lub otwér mtynka jest
zablokowany.

Mtynek wymaga czyszczenia. Patrz sekcja
Konserwacja i czyszczenie, strony 29-30.

Ziarna kawy sg
mielone zbyt grubo
przy ustawieniu
drobnego mielenia

Ustawienie mielenia jest
nieprawidtowe.

Dostosuj ustawienie mielenia, obracajac
pojemnik na ziarna kawy. Patrz wskazowki
poswiecone mieleniu kawy i ekstrakcji,
strony 14-15.

Gorne ostrza nie sg osadzone
prawidtowo. Cate lub zmielone
ziarna kawy osadzajg sie wokot
gornych ostrzy i pod nimi.

Gorne ostrza wymagajg czyszczenia.
Patrz sekcja Konserwacja i czyszczenie,
strony 29-30.

Wyswietlacz
mtynka wskazuje
komunikat Hi lub Lo

Mtynek informuje, ze wybrane
ustawienie grubosci mielenia
wykracza poza zalecany $redni
zakres dla espresso.

Sprobuj zoptymalizowaé proces parzenia,
korzystajgc z warto$ci mieszczgcych sie

w standardowym zalecanym zakresie
grubosci mielenia.

Jesli wolisz bardzo drobno lub grubo
zmielong kawe, mozesz nadal korzystaé

z miynka, gdy wyswietlany jest komunikat Hi
lub Lo.
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PORADNIK ROZWIAZYWANIA PROBLEMOW - MLYNEK

Problem

Espresso jest

zbyt stabe
(niedostateczna
ekstrakcja) nawet
przy ustawieniu
drobnego mielenia

Mozliwa przyczyna

Zbyt mata ilo$¢ zmielonych
ziaren kawy.

Co nalezy zrobi¢

Napetniaj kolbe wiekszg iloscig zmielonych
ziaren kawy.

Ziarna kawy s3 stare.

Uzyj $wiezo palonych ziaren. Stare ziarna kawy,
niezaleznie od wybranego ustawienia grubosci
mielenia, majg wyzsze tempo ekstrakcji, co
skutkuje espresso o stabym smaku (z powodu
niedostatecznej ekstrakciji).

Nie mozna
dostosowac
ustawienia mielenia

Pojemnik na ziarna kawy jest
nieprawidtowo osadzony.

Zdejmij pojemnik na ziarna kawy i w6z
go z powrotem. Patrz sekcja poswiecona
zdejmowaniu pojemnika na ziarna kawy,
strona 27.

Cate lub zmielone ziarna kawy
osadzajg sie wokot gornych
ostrzy lub kotnierza miynka

i pod nimi.

Zdejmij pojemnik na ziarna kawy i gérne ostrza.
Pedzelkiem do czyszczenia lub odkurzaczem
(w razie potrzeby) usun cate lub zmielone ziarna
kawy. Patrz sekcja poswigcona zdejmowaniu
pojemnika na ziarna kawy, strona 28.

Nie mozna
zablokowac¢
pojemnika na
ziarna kawy

w odpowiedniej
pozyciji

Kotnierz mtynka nie jest
wyréwnany z gorng pokrywa.

Upewnij sig, ze kropka na gornej pokrywie
znajduje sie w jednej linii z kropka na kotnierzu
mtynka. Patrz sekcja po$wigcona wyjmowaniu
gornych ostrzy, strona 30.

Cate lub zmielone ziarna
kawy osadzajg sie w gornych
ostrzach lub na kotnierzu
mtynka.

Zdejmij pojemnik na ziarna kawy i goérne ostrza.
Pedzelkiem do czyszczenia lub odkurzaczem
(w razie potrzeby) usun cate lub zmielone ziarna
kawy. Patrz sekcja poswigcona zdejmowaniu
pojemnika na ziarna kawy, strona 28.

Gorne ostrza sg
nieprawidtowo osadzone.

Upewnij sie, ze gorne ostrza sg prawidtowo
wyréwnane i ze uchwyty znajduja sie po obu ich
stronach. Patrz sekcja poswigcona wyjmowaniu
gornych ostrzy, strona 30.

Gorne ostrza nie
sg prawidiowo
osadzone

w kotnierzu mtynka

Kotnierz mtynka nie jest
wyréwnany z gorng pokrywa.

Upewnij sig, ze kropka na gornej pokrywie
znajduje sie w jednej linii z kropka na kotnierzu
mtynka. Patrz sekcja po$wigcona wyjmowaniu
gornych ostrzy, strona 30.

Cate lub zmielone ziarna kawy
osadzajg sie wokdt gérnych
ostrzy i pod nimi

Wyjmij gérne ostrza i ponownie w6z pojemnik
na ziarna kawy. Lekko nacisnij pojemnik na
ziarna kawy jedna reka, nie obracajgc go. Wsun
kolbe w uchwyt mtynka i nacisnij jej rekojes¢,
aby aktywowac¢ mtynek. Zmielone ziarna kawy
zaczna sie wysypywac z otworu miynka.

Gorne ostrza sg
nieprawidtowo osadzone.

Upewnij sie, ze gorne ostrza sg prawidtowo
wyréwnane i ze uchwyty znajdujg sie po obu ich
stronach. Patrz sekcja poswigcona wyjmowaniu
gornych ostrzy, strona 30.
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AKCESORIA DOSTEPNE DO ZAKUPU

Skontaktuj sie z dziatem obstugi klienta firmy Breville:
0800 525 089

Koszyczki filtrow o $rednicy 58 mm

Pojedyncze $cianki

Dwie filizanki
VCF131

Jedna filizanka
VCF130

Podwadjne scianki

Oy \$ g
N QAL wk/ '

Dwie filizanki
VCF129

Jedna filizanka
VCF128

Petna oferte ekspresow cisnieniowych i akcesoriow mozna znalez¢
na stronie internetowej firmy Breville.
www.breville.co.uk

CZESCI ZAMIENNE

Informacje na temat cze$ci dodatkowych lub
zamiennych mozna znalez¢ na stronie internetowej
www.breville.co.uk lub pod numerem telefonu
0161 621 6900.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Informacje na temat rozwigzywania probleméw oraz
odpowiedzi na czesto zadawane pytania mozna
znalez¢ pod adresem:

www.breville.co.uk/fags.
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OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI
ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzagdzenie nie dziata, ale jest
objete gwarancjg, nalezy zwréci¢ produkt do
miejsca zakupu w celu wymiany. Nalezy pamietac,
ze wymagany jest wazny dowod zakupu. Aby
uzyskac¢ dodatkowa pomoc, prosimy o kontakt

z dziatem obstugi klienta: 0800 028 7154 lub e-mail:
BrevilleEurope@newellco.com.

UTYLIZACJA

Zuzytych artykutoéw elektrycznych nie nalezy
wyrzucac razem z odpadami domowymi. Nalezy
je, w miare mozliwosci, podda¢ recyklingowi.
Szczegdtowe informacje na temat recyklingu lub
dyrektywy WEEE mozna uzyska¢ pod adresem
BrevilleEurope@newellco.com.
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Breville

Jarden Consumer Solutions (Europe) Limited
5400 Lakeside, Cheadle Royal Business Park,
Cheadle, SK8 3GQ, United Kingdom

Newell Poland Services Sp. z 0.0.,
Plac Andersa 7, Poznan, 61-894, Poland.

e-mail: BrevilleEurope@newellco.com
UK Telephone: 0800 028 7154
www.breville.eu
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The product you buy may differ slightly from the one shown on this carton due to continuing product development.
Made in China.
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