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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac niniejszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzadzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacije i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac¢ wszystkich informaciji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swoj produkt przed zagrozeniami, ktére moga
wystgpic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujac wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotgczy¢ rowniez ninigjsza instrukcje.

W niniejszej instrukcji obstugi stosowane sg nastepujace symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacje lub przydatne wskazowki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskigj:
. - 2014/30/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c E ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomogg zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciafa lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

» Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
moga wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukcji spowoduje utrate
gwarancji.

« APrace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

 ANie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzgdzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzgdzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytgcznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celow, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

» Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

» Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
oséb wymagajacych
szczegolnego traktowania i
zwierzat domowych

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzgdzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwacji nie
mogag wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby 0
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mieC
pewnosc, ze nie bedg sie one
bawiC urzgdzeniem.
Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzat domowych. Dzieci |
zwierzeta nie mogg bawic sie,
wspinac sie na urzgdzenie ani
wchodzi¢ do niego.
Nie wolno ktasc¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnacé
dzieci.
OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorgce. Trzymaj
dzieci z dala od urzadzenia.
Trzymaj materiat uzyty do
opakowania z dala od dzieci.
Ryzyko obrazen i uduszenia.
Gdy drzwi sg otwarte, nie
ktadz na nich zadnych
ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.
(Jesli twoj produkt ma
wtyczke) Ze wzgledu na
bezpieczenstwo dzieci nalezy
wyjac wtyczke z gniazdka i
uniemozliwi¢ dziatanie
produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo

elektryczne

» Urzgdzenie podtgczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

» Wtyczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miejscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytgcznik,
przetacznik itp.) w instalacji
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.

» Produktu nie wolno
podtgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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» Urzadzenie podtgczyc
produkt do gniazdka, ktore
spetnia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowse.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla potgczeniowego
okreslonego w rozdziale
»opecyfikacje techniczne”.

« Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj ciezkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewod zasilajgcy
nie powinien byc zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylne;
powierzchni, gdyz moga
zostaC uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewod zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgca, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

« OSTRZEZENIE: Przed
wymiang zarowki piekarnika
nalezy odtgczyC produkt od
zasilania, aby unikngc¢ ryzyka
porazenia prgdem. OdtgczyC
produkt lub wytgczy¢
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzgdzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

 Nie wolno dotykaC wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sig, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtgczona do

gniazdka, aby unikng¢
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzgdzenie od sieci.

» Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzadzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno ktas¢ na
urzgdzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POzyCji pionowej.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig babelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC¢ za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.
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A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne muszg
pozostac otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzgdzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczyC go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

 Nie wolno uzywac wadliwego

lub uszkodzonego urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
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skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong szyba
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

 Nie wolno korzystac z
urzgdzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

» Uchwyt piekarnika nie moze
stuzyC jako suszarka do
recznikdw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wieszac¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzeienia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci bedg goragce. Nie
dotykac urzgdzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzgdzenia bez nadzoru
osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatow w poblizu
urzgdzenia, poniewaz jego
krawedzie beda gorgce
podczas pracy.

» Poniewaz para moze sie
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i/
lub oczy.

» Urzgdzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykacC gorgcych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

» Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do gorgcego
piekarnika nalezy uzywac

zaroodpornych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriow

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla’i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesungc¢
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem gorgcych
powierzchni, powodujac
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia mogqg sie
zapali€. Przed pieczeniem
usungC zanieczyszczenia.

» Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac zywnosci w
piekarniku dfuzej niz godzine
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przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

Nie podgrzewac zamknigtych
puszek i szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i wtoz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajgcy z foremki papier,
aby uniknac¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktasc¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
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uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

» Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Zywnos$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapaliC.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

 Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajgc
wodg! Ryzyko porazenia
prgdem!

« Nie czysciC produktu za
pomocag odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj sciernych
Srodkow czyszczacych,



metalowych skrobaczek,
druciakéw lub srodkow

wybielajgcych do czyszczenia

szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.

» Zawsze utrzymuj panel
sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstuga funkgciji.

ASamoczyszczenie sie w

wysokiej temperaturze

(piroliza)

» Podczas samoczyszczenia
powierzchnie bardziej sie
nagrzewajg niz podczas

standardowego uzytkowania.

ChronicC przed dzieCmi.

» Gorgce powierzchnie mogg
powodowac oparzenial Nie
dotykacC urzadzenia podczas
samoczyszczenia i trzymac
dzieci z dala. Nalezy

odczekac co najmniegj 30
minut przed usunieciem
pozostatosci.

» Podczas samoczyszczenia
dym wydostaje sie z powodu
spalania resztek jedzenia.
Podczas procesu
czyszczenia nalezy dobrze
wietrzy¢ kuchnie.

» Przed rozpoczeciem
czyszczenia wyczyse
zewnetrzne powierzchnie
piekarnika i resztki jedzenia
wewnatrz piekarnika za
pomocg Sciereczki z mydtem.
Wyjac¢ wszystkie akcesoria i
przybory kuchenne z
piekarnika. Jesli Twoj produkt
jest wyposazony w
pyrolityczne akcesoria
(odporne na
samoczyszczenie w wysokiej
temperaturze), nie musisz
wyjmowac ich z piekarnika.

« Jesli w Twoim piekarniku jest
ptyta kuchenna, nie uzywaj jej
podczas samooczyszczania.
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E Instrukcje dotyczace Srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow
Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow
E: Niniejszy wyrob jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzgdzen
elektrycznych i
elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatow wysokiej jakosci, ktdre moga
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakonczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtorne. Aby dowiedzie¢ sig,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$é z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancji
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatéw
opakowaniowych
¢ Materiaty opakowaniowe sg

niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
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niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow wtoérnych. Nalezy
odpowiednio sig ich pozbywac |
sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtornymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotgczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomoga uzywac produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e RozmroZz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikow, ktore
lepiej przenoszg ciepto.

¢ \Wytgcz piekamnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energi.

e Jesli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj pickamik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

e Stargj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajgc dwie
formy do pieczenia na drucianej potce.
Jesli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.



E Produkt

Wprowadzenie produktu
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Panel sterowania W zaleznosci od modelu Produkt
Oswietlenie* moze nie by¢ wyposazony w
oswietlenie lub typ i potozenie
zaréwki moga roznic sie od
przedstawionych na ilustracii.

Pdétka druciana™*
Silnik wentylatora (za stalowa ptytg)

Drzwi ** W zaleznosci od modelu Produkt
Uchwyt moze nie zawieraé drucianych
Dolna grzatka (dolna pfyta stalowa) pdtek. Druciane pétki na rysunku sa
Umieszczenie pdtek jedynie podgladowe.

Godrna grzatka
0 Otwory wentylacyjne

= © 00 ~NO o ~wWwNd =
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania

W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania

produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

3 [#
G)O_U
0™
D g
O co
M
O m

1 Pokretto wyboru funkciji

2 Timer

3 Pokretto temperatury

Jesli urzgdzenie posiada gatki sterujgce,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektérych modelach). Aby
dokonac ustawier za pomocag tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciggnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybrac funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybra¢ przekrec
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekamnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia. Obrd¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozyciji
zamknietej (na gorze).

Wskaznik temperatury
Temperature wewnetrzng piekarnika
mozna zobaczy¢ na ekranie timera.
Piekarnik nagrzewa sig, az osiggnie
ustawiong temperature i utrzymuije jg, a
ikonka ogrzewania miga po prawej
stronie. Gdy temperatura piekamika
osiggnie ustawiong wartosc, ikonka

14/PL
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zostaje zatrzymana, a symbol ,C”
pojawia sie stale obok ustawiongj
wartosci temperatury.

Timer
o QoOD e 7
a oL g g
TYTYNN
1 2 3 4 5 6
1 Przycisk alarmu
2 Przycisk ustawienia czasu
3 Przycisk zwigkszania
4 Przycisk zmniejszania
5 Przycisk ustawien
6 Symbol blokady przyciskow
Wys$wietl symbole
o : Symbol czasu pieczenia
» : Symbol zakonczenia
O pieczenia*
a : Symbol alarmu
Va : Symbol sondy temperatury*
& : Symbol wigczonej blokady
g : Symbol temperatury
& : Symbol ustawien
: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.



Funkcje obstugi piekarnika
W tabeli pokazano funkcje, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizsza temperature, ktérg mozna ustawic dla tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybow pracy moze réznic¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Zakres

Sfymng Opis funkeji  temperatury Opis i uzycie
unkcji °C)
—/c\— Oswietlenie ) W piekarniku nie dziata grzatka.
| piekarnika Swieci sie tylko zarowka.
Piekarnik nie nagrzewa sie. Dziata
tylko wentylator (na tylnej scianie).
Zamrozone jedzenie w postaci
granulek jest powoli rozmrazane w
# Pieczenie z temperaturze pokojowej, upieczone
O wentylatorem ) jedzenie jest schtadzane. Czas
potrzebny do rozmrozenia catego
kawatka migsa jest dtuzszy niz w
przypadku zywnos$ci zawierajacej
ziarna.
Zywnos¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
- Gorne i dolne Nadaje sig do ciast i potraw w
. 40-280 . . L
— ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekow. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Wigczona jest tylko dolna grzatka.
Dolne Nadaje sie do potraw
. 40-220 . S
— ogrzewanie wymagajgcych zrumienienia od
spodu.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gdme wentylatorem jest ogrzewane przez
g ogrzewanie 40-280 gorne i dolne grzatki, a nastepnie
A wspomagane rozprowadzane rownomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
VW Duzy grill na suficie piekamika
Duzy grill 40-280 dziata. Nadaje sie do grillowania

wiekszych kawatkdw.
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Zakres
Opis funkgiji temperatury Opis i uzycie
(°C)

Symbol

funkc;ji

Gorgce powietrze w piekamiku z
wentylatorem nagrzewane przez
maty grill jest szybko
rozprowadzane po komorze.
Nadaje sie do grillowania
mnigjszych kawatkdw.
2 2 2 Utrzymanie Stuzy do utrzymywan la zywnosci w
: 40-100 temperaturze gotowej do podania
ciepta .

przez dtuzszy czas.

Stuzy do samoczyszczenia

piekarnika w wysokiej

Wentylator
wspomagany 40-280
matym grillem

R

00 . temperaturze. Przeczytaj

cee Piroliza - L ;

.o objasnienia w rozdziale dotyczacym
konserwaciji i czyszczenia w tej
funkciji.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriow i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajdujg sig w Twoim urzgdzeniu.

UWAGA : Tacki mogg ulec deformaciji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkow.

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub ukfadania potraw,
ktére majg byc upieczone, smazone i
duszone na wybranej potce.
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Zastosowanie akcesoriow
Potki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia pdtek w
piekarniku. Kolejnos¢ pdtek mozna jest
0znaczona humerami na przednie
obudowie piekarnika.

Modele z drucianymi pétkami

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pétce otwarta, czesc¢ otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na potce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;j
sciany.
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Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych poétkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesc
otwarta musi znajdowac sig z przodu.
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Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na
wybranej pétce ragczka musi znajdowacd
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;j
sciany.



Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Tacka jest umieszczana w jednym
kierunku. Podczas umieszczania tacki

na wybranej pdtce rgczka musi

znajdowad sig z przodu.

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktéra
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzigki tej funkcji mozna fatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagna¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungc.

Modele z drucianymi pétkami

Modele bez drucianych pétek
- 7

: A ~< -

S
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Funkcja blokady tacki rusztu do
grilla - Modele z drucianymi
poétkami

Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
ktdra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggnac¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingc
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.
o~ 25N
L/(
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Ruszt i taca musza zostaé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzigki prowadnicom teleskopowym
mozna tatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o0 krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne
Ogdine specyfikacje

Wymiary zewnetrzne produktu
(wysokosc/szerokoscé/gtebokosd)
Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 MM/560 mm/min. 550 mm
(wysokosc/szerokosé/gtebokosd)

Napiecie / Czestotliwose 220-240V ~ 50 Hz

Typiprzekrojkabla  min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

595 mm/594 mm/567 mm

Catkowite zuzycie energii 2,6 kW
Rodzaj piekarnika Piekarnik zlvventylatorem
wspomagajgcym

i Podstawy: Informacije na temat etykiety energetycznej piekarnikdw

elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuie).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Goérne i dolne
ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i mogag nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkéw operacyjnych i
Srodowiskowych produktu wartosci te moga sie réznic.
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E Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujacych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekamika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektérych modelach
piekarnikdw nie bedzie mozna
gotowac.
1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem & bedg
migac.
2.Ustaw godzine za pomocg przyciskow
®/O.

© T
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3.Nacisnij & lub £, aby podéwietli¢ pole
minut.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
@/,
o 1Co
QN

Q@@@@@

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc .
» Godzina jest ustawiona, a symbol (9
zniknie.
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Jesli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol &
bedg nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawic
godzing lub nacisngé 3, gdy
pokazuje godzing "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Witgcz urzgdzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposdb
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkgji,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzadzenia
wybierz najwyzszg temperature i
funkcije roboczg, na ktdrg dziatajg
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sie, jak obstugiwac piekamik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkg lub gabkg i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.



UWAGA Pewne detergenty lub UWAGA W trakcie pierwszego

srodki czyszczgce moga uruchomienia przez pare
uszkodzi¢ powierzchnie. godzin mogg sie wydzielac¢
Nie uzywaj agresywnych dym i zapach. Jest to
detergentow, catkiem normalne. Zadbaj o
proszku/mleczka do dobrg wentylacje kuchni i
Czyszczenia, ani zadnych pozbgdz sie dymu i

ostrych przedmiotow. zapachu. Nie wdychac

bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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E Jak obstugiwaé piekarnik

Ogodlne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzgcy.
Wentylator chtodzacy wigcza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zardwno przod produktu, jak i meble.
Whytgcza sie automatycznie po
zakoriczeniu procesu chtodzenia.
Gorgce powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekamnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzgcy nadal dziata
podczas pracy piekarnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
Czasu pieczenia wentylator chtodzgcy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wigcza sig, gdy
piekamnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytgcza
sie po pewnym czasie.

W przypadku niektorych funkgii
operacyjnych lampa nie swieci ze
wzgledu na 0szczedno$e energii.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie ciggle, wybierz funkcje
“Oswietlenie piekarnika” za pomocg
pokretta.
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Panel sterowania piekarnika
Ostrzezenia ogdéine dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

Maksymalny czas na ciepta
prowadzenia jest tylko 23 godzin i
59 minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowac piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migajg. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jesli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas gotowania; mozna anulowac
automatycznie, dotykajgc
klawisza & przez dtugi czas.

O
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1 Przycisk alarmu
2 Przycisk ustawienia czasu
3 Przycisk zwigkszania



4 Przycisk zmniejszania

5 Przycisk ustawien

6 Symbol blokady przyciskow
Wys$wietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakoriczenia
pieczenia*

: Symbol alarmu

: Symbol sondy temperatury*

: Symbol wigczonej blokady

: Symbol temperatury

: Symbol ustawien

: Symbol blokady drzwi*

* Rozni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomoca
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytaczy¢ piekarnik,
przekrecajgc pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozyciji
wytaczenia (w gore).

Aby ustawié pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawic pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad:

@ o

Bl £ = BN

1.Wybierz program za pomocg pokretia.

2.Za pomocg pokretta sterowania
piekamnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Na
wyswietlaczu pojawia sie ustawiona
wartos¢ temperatury i 3-liniowe
animacje. Nastepnie czas, ktdry uptynat
od rozpoczecia gotowania, pojawia sie
po kolei. Gdy temperatura wewnatrz
piekarnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika i rozlega
dzwiek programatora. Animacja 3 linii na
ekranie zatrzymuije sig, a symbol C
pojawia sie w sposob cigglty obok
wartosci temperatury. Piekarnik nie
wylgcza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Musisz
sam kontrolowac pieczenie i je wylgczad.
Po zakoriczeniu pieczenia wytacz
piekarnik, przekrecajgc pokretto wyboru
programu i pokretto temperatury do
pozycji wytaczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wylgczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacignij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol O, aby zresetowad
ustawienie zegara.

0 Q3<)<D ¢ @
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@ mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/2 mozna zmienic¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /O,

S M-
[

Q@@@@@

Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

4. W16z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
8 znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacija 3 linii na ekranie zatrzymuije sie,
a symbol C pojawia sie w sposdb ciggty
obok wartosci temperatury.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwigkowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
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Aby ustawié czas zakonczenia
gotowania na pézniej: (R6zni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie byé¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakonczenia pieczenia na pozniej,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytgczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacignij 9 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol O, aby zresetowad
ustawienie zegara.

QW@@@I

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajgc
@ mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc @/ mozna zmieni¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /O,

S M-
[

Q@@@@@

Czas pieczenia zwieksza sie 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.
» Po ustawieniu czasu pieczenia, na
wyswietlaczu pojawi sie symbol €.
4.Nacignij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 29, aby zresetowac
ustawienie czas zakonczenia
pieczenia.
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QW@@@

5.Ustaw czas zakoriczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/,

O I
) |

Q@@(Q\%ﬁ%@l

» Po ustawieniu czasu zakoriczenia
pieczenia symbol © oraz 5 pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol 9 znika.
6.Wt6z jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakonczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik
nagrzewa sie do ustawionej temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
8 znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacija 3 linii na ekranie zatrzymuije sie,
a symbol C pojawia sie w sposdb ciggty
obok wartosci temperatury.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwigkowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby

go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuije

sie, a na wyswietlaczu pojawia sie

godzina.
Jesli na koniec ostrzezenia
dzwiekowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekamik
zacznie ponownie dziata¢. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wylgczony) i wytgcz
piekarnik.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskéw

Mozesz zapobiec interwenciji jednostki

sterujacej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1.Nacisnij @ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &,

I
Q@@@@@

» Pojawia sie symbol &, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskow. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol & miga.

Jesli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciskaé przycisk (& przed
zakonczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.
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Jesli blokada przyciskow jest
wigczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytgczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wylaczenie blokada przyciskéw

1.Nagisnij @ az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol & znika, a blokada przyciskdw

jest wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia

lub przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekarnika.

Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarmnik ma zostac¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwigkowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Nacisnij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £,

HINANIN
Q It

@@@@@@

2.® Ustaw alarmu za pomocg
przyciskow /.

I\ |

Q@@@@@

» Po ustawieniu alarmu symbol 2
pozostanie podswietlony, a czas alarmu
rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.
Jesli czas alarmu i czas pieczenia sg
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ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krotszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol 2
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwigkowe.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwiekowe.

» Ostrzezenie dzwigkowe zatrzymuije sie,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Nacignij 2 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £, aby zresetowac
ustawienie alarmu. Nacignij © az
wyswietli sie ,,00:00”.

2.L) Aby anulowaé alarm nalezy dtugo
nacisngc przycisk.

Zmienia poziom glosnosci

1.Dotykac Klawisz &, az symbol 4 |
jedna z wartosci b-01-b-02-b-03
pojawi sie na wyswietlaczu.

L _ | ®
I A

Q@@@@@

2.Ustaw zadany poziom za pomocg
przyciskow @/O. (b-01-b-02-b-03)

_ _ [1]®
I I I

Q@@%@@

3.Nacignij i&, aby potwierdzi¢ lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Dotykac Klawisz &, az symbol 4 |
jedna z wartosci d-01-d-02-d-03
pojawi sie na wyswietlaczu.



Q@@@@@l

2.Ustaw poziom jasnosci za pomoca
przyciskow @/, (d-01-d-02-d-03)

o=
I I I

Q@@%@@

» Nacignij ¢, aby potwierdzi¢ lub

ustawienie zostanie aktywowane po

chwili bez naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdorg wczesnigj ustawites,

1.Nacisnij € az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9.

2.Ustaw godzine za pomocg przyciskow
/.

o 13m0
jmgiin

no o & @

3.Nacisnij © lub £, aby podéwietli¢ pole
minut.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow
®/0.

o 1ocO
iy

Q@@@@@

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc &
lub %,

» Godzina jest ustawiona, a symbol {9

zniknie.
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E Ogodlne informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczgce przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektére
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkgii i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktow. Wskazane sg rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogodlne

dotyczace pieczenia

¢ Podczas otwierania drzwi piekarnika
lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekamnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ Intensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekamnika oraz na gérmych czesciach
mebli w wyniku roznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

¢ Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznié w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdre pozostang w
piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe
pieczenie.

e \W przypadku potraw, ktére beda
pieczone wedtug wtasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych
akcesoriow zapewnia najlepszg
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informacii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyn kuchennych,
ktére beda uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktory bedzie uzywany
podczas pieczenia, 0 rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ttuszczoodporny, ktore przestajg z
foremki, moga stwarzac¢ ryzyko
poparzenia i wptywacd na jakosé
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ttuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca pdtki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotgczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac witasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jesli zalecane jest wczesniejsze
nagrzanie nalezy nagrza¢ piekarnik i
dopiero wiozy¢ foremke z masa.

e Jesli zamierzasz piec stawiajgc
naczynie na ruszcie, umiesc je na
srodku, a nie w poblizu tylnej sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowsj.

e Pieczenie moze sie roznic w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

e Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

e Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie

wartosci moga sie rézni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej potce.
Dolna potka piekarnika to pdtka numer
1.

¢ Gotuj potrawy zalecane w tabeli
gotowania na jednej tacy.

Wskazéwki dotyczgce pieczenia ciast

¢ Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia.

e Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

e Jesli gorna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

¢ Jedli jest dobrze upieczone w Srodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzy;

mnigjszej ilosci ptynu, zmniegjsz
temperature i zwigksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczgce pieczenia
ciastek
e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwigksz
temperature o 10 °C i skro¢ czas
pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowe;.
Jegli ciasto powoli sie piecze, upewnij
sig, ze grubos¢ przygotowanego
ciasta nie przepetnia foremki.
Jesli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu’”,
ktora uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomieme sie
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.
¢ Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pdtce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobéw piekarniczych

Akcesoria

Pozycja Temperatura ———

Funkcje

pieczenia

potki °C) (min.) (ok.)

Ciasta na Standardowa taca* Gome dollne 3 180 30 ...40
blasze ogrzewanie
Clasta w Forma dlo pleczgnl*a* Gorne i dollne 5 180 30 ... 40
formie na ruszcie do grilla ogrzewanie
Standardowa taca* Gome dollne 3 160 25...35
ogrzewanie
Modele 2 d%%?:;%i
. drucianymi . -
Ciasteczka Pone/adme  peticami: 3 polkami: 26 ..
Standardowa taca* 9 Modele 150
wspomagane bez Modele bez
wentylatorem . drucianych
drucianych pétek: 30
pétek: 2 40
Okragta forma do
. Ciasta ciasta, srgdryca 26 Gorne i dollne 5 150 30 ... 40
biszkoptowe cm z zaciskiem na ogrzewanie

ruszcie do grilla®™
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Czas

Pozycja Temperatura

Zywnos$é Akcesoria Funkcje s o pieczenia
potki el (min.) (ok.)
Okragta forma do Dolne/géme
ciasta, srgdhlca 26 ogrzewanie 5 150 30 .. 40
cm z zaciskiem na wspomagane
ruszcie do grilla*™ wentylatorem
Ciastko Taca do ciastat  Comeidolne 3 170 25 .35
ogrzewanie
Ciasto  giondardowa tacas  COMe | doine 2 200 30 ... 40
francuskie ogrzewanie
Kruche Standardowa tacar  GoMe I doine 2 200 20 ... 30
ciastka ogrzewanie
. Gdéme i dolne
Caty chleb Standardowa taca ogrzewanie 3 200 30 ...40
Prostokatna
Lasagne szklano—metalqwa Gorne i doI‘ne 2 1ub 3 200 30 ... 40
forma na ruszcie do ogrzewanie
grilla™™
Okragta czarna
metalowa forema do Gome i dolne
Szarlotka ciasta, o $rednicy 20 ) 2 180 50 ... 65
. ogrzewanie
cm na ruszcie do
grilla™™
Pizza Standardowa taca® ~ CoMe f doine 2 200 ... 220 10...20

ogrzewanie
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotaczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Mieso, ryby i dréb * Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic
Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekarniku na okoto 10 minut.
nia Sok z migsa lepigj rozprowadza sie na
e Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkéw migsa * Ryby nalezy umiescic¢ na pdtce o
zwigkszy wydajnos$¢ pieczenia. Srednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
* Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

Czasu pieczenia ha centymetr
grubosci miesa.
Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Czas
pieczenia
(min.) (ok.)

Pozycja Temperatura

Zywnos¢é Akcesoria Funkcje potki C)

Stek Dolne/géme 15 min.
(caly)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 250/ma>|<, 60 ... 80
(1 ko) wspomagane nastepnie
wentylatorem 180 ... 190
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Czas

Zywnos$é Akcesoria Funkcje Poz:ija Tem':fé? LI pieczenia
P (min.) (ok.)
Podudzie Dolne/géme
jagniece (1.5~ Standardowa taca* ~29<ewanie 3 170 85 ... 110
2.0 kg) wspomagane
) wentylatorem
Kurczak Ruszt do grilla* Igolrr;ieg;?: 15 min.
pieczony (1.8-2 Umiescic¢ jedna tace na ws%omagane 2 250/max, 60 ... 80
kg) dolnej pdtce wentylatorem nastepnie 190
Dolne/géme 25 min.
Indyk (5.5kg)  Standardowa taca® °9Zewanie 1 250/max, 150.... 210
wspomagane nastepnie
wentylatorem 180... 190
Ruszt do grilla* lgo';ieg;?:
Ryby Umiescic jedna tace na ng fasidodt 3 200 20 ... 30
dolnej pdtce P 9
wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotagczone do produktu.

** Te akcesoria nie sg dotaczone do produktu. Sg dostepne osobno.
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Grill

Czerwone migso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brgzowe po grillowaniu,

utrzymuija piekng skorke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory,
cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogédlne:

e Zywnos$é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczac jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Gorgce powierzchnie mogag
powodowagé oparzenial

Przyciski grillowania
¢ Przygotuj produkty o podobnej

grubosci i wadze.

e Umiesc elementy do grillowania na

ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiardw rusztu.

e W zaleznosci od grubosci grillowanych

kawatkow czasy pieczenia moze sie
réznic.

e \Wsun ruszt lub tacke do zgdanego

poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umiesc¢ tacke na dolnej pdtce, aby
zebrac ttuszcz. Taca piekamika, ktorg
ma by¢ przeniesiona powinna miec
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dotgczona do produktu. Wiej troche

wody do tacki, aby utatwic¢
Cczyszczenie.

Tabela grillowania

. Pozycja Temperatura Czas pieczenia
Akcesoria vel 7°C) (mi:.) (ok.)

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250/max 20 ...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250/max 20...30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 20..25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 25..30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20...30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..8

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Wentylator wspomagany matym grillem

. Pozycja Temperatura . i) .
Akcesoria Funkcje potki C) pieczenia
(min.) (ok.)
Wentylator
Ryby Ruszt do grilla wspomagany 4 200 30..35
matym grillem
Kawalki Wentylator
Ruszt do grilla wspomagany 4 250 25..35
kurczaka :
matym grillem
Klopsik Wentylator
(wotowina) - 12 Ruszt do grilla wspomagany 4 250 30 ... 40
sztuk matym grillem
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Czas

Pozycja Temperatura

Zywnosé Akcesoria e o pieczenia
polid ) (min.) (ok.)
Stek Ruszt do grilla Wentylator 15 min. 250,
) . Umiescic jedna )
(caty)/Pieczen (1 ) wspomagany 3 nastepnie 90 ... 110
tace na dolnej X
kg) . matym grillem 180 ... 190
potce
Nie podgrzewac na ruszcie grillowym wszystkich potraw.
Test zywnosci utatwic testowanie produktu dla
* Potrawy zostaty przygotowywane organéw kontrolnych. .
zgodnie z normg EN 60350-1, aby * Gotuj potrawy zalecane w tabell

gotowania na jednej tacy.

Tabela pieczenia w piekarniku przykiadowego jedzenia
Czas

Pozycja Temperatura

Zywnos¢é Akcesoria Funkcje s o pieczenia
potki el (min.) (ok.)
Kruche Godrne i dolne
ciasteczka Standardowa taca* . 3 140 20...30
. ogrzewanie
(herbatnik)
Standardowa taca®  Comel doine 3 160 25 .35
ogrzewanie
Modele z
Modele z drucianymi
) Dolne/géme  drucianymi pétkami:
Clasteczka Standardowa taca* ogrzewanie  pétkami: 3 150 25...35
wspomagane Modele bez Modele bez
wentylatorem  drucianych drucianych
pétek : 2 pétek: 30 ...
40
Okragta forma do
C|ast§, slrednlca 26 cm Gorne i doI‘ne 5 150 30 . 40
z zaciskiem na ruszcie ogrzewanie
Ciasta do grilla*™
biszkoptowe Okragta forma do Dolne/géme
C|ast§, slrednlca 26 cm ogrzewanie 5 150 30 .. 40
z zaciskiem na ruszcie ~ wspomagane
do grilla*™* wentylatorem
Okragta czarna
Szarlotka metalowa forema do  Gdrne i dolne 5 180 50 ... 65

ciasta, o $rednicy 20 ogrzewanie
cm na ruszcie do grilla**
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sg dotaczone do produktu. Sg dostepne osobno.

Grill
Zywnosé Akcesoria Pozycja potki Tem':fé;" tura Cz(::: I:')e :oz: ;1 B
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1..3
Klopsik ("SV;’:SEVi”a) 12 Russtdogila 4 250/max 20 ... 30

Obréci¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogodlne informacje
dotyczace czyszczenia

A Ostrzezenia ogélne:

e Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

¢ Po kazdym uzyciu urzgdzenie nalezy
dokfadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposob
zywotnos¢ urzadzenia wydiuza sig, a
czesto napotykane problemy sg
Zmniejszone.

¢ Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

e Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzi¢
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkow do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremow,
Srodkoéw do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdw.

¢ Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego $rodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomoca ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic¢
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci€ resztki zywnos$¢ podczas
gotowania.

¢ Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywaé srodkdow
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzehni i
uchwytéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

¢ Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczysc za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

e Nalezy uzywac miekkiej sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

e Nalezy natychmiast usunac¢ z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy mogg
rdzewie¢ przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

¢ Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czyscic¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

e Jesli produkt posiada funkcje tatwego
czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg”)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ $rodka do czyszczenia
piekamnikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujgcej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikow.



¢ Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

e Sciany boczne ptyty kuchennej mogg
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

e Katalityczne $ciany majg lekka
matowg i porowatg powierzchnie.
Katalityczne sciany piekarnika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochtaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg swieci¢, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani sciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzi¢
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomocg
ptynu do mycia naczyn, cieptej wodly i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrzec je zZimng
woda, a nastepnie osuszy¢ czystq i
sucha sciereczkg z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

¢ W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usungC z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

¢ Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na ggbke Srodek
czyszczacy i odczekaj dtuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc¢ szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

® Przebarwienia i plamy na szklangj
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wadly.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani sciernych srodkdéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

e Nalezy upewnic sie, ze potgczenia
elementdw urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg Sladow detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potaczeniach moze wystgpi¢ korozja.

Czyszczenie akcesoriow
O ile nie podano inaczej w instrukcii
obstugi, nie myj akcesoriow w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzyc
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatkg. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunac.
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¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczysci¢ wilgotng migkkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatkg. Jesli
urzgdzenie ma funkcje blokady
przyciskow nalezy ustawic blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,,Ogdlne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Czyszczenie bocznych scian
piekarnika
Sciany boczne ptyty kuchennej mogag
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi Scianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzgdzenie ma sSciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescia
,Sciany katalityczne”.
Jesli urzgdzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem Scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,,Ogdine
informacje dotyczgce czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.
Aby wyjaé druciane pétki:
1.Zdejmij przdd podtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej Scianie w przeciwnym
kierunku.
2.Pociagnij druciang pdtke do siebie,
aby jg catkowicie wyjac.
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3.Aby ponownie przymocowac potki,
nalezy powtorzy¢ kroki wyjmowania,
ale od korica do poczatku.
Samoczyszczenie
pirolityczne
Piekarnik jest wyposazony w pirolityczne
samoczyszczenie. Piekarnik nagrzewa
sie do ok. 420-480 ° C, a obecne
zabrudzenia spalajg sie na popiét. Moze
pojawic sie silny dym. Zapewnij dobrg
wentylacje. Pirolize nalezy
przeprowadzi¢ po ok. co dziesigtym
uzyciu piekarnika.
Ostrzezenia ogdine:
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Nie dotykaj tego urzadzenia i
trzymaj dzieci z dala od niego w
trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut,
zanim oczyscisz je z pozostatosci
Czyszczenia.

A Przed uzyciem funkciji
samooczyszczania pirolitycznego
wyjmij wszystkie akcesoria, pdtke
teleskopowa i potki boczne (jesli
sg dostepne). Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze
spowodowad uszkodzenie
akcesoridw i bocznych potek.



AJeéli Twdj produkt jest
wyposazony w pirolityczne
akcesoria (odporne na
samoczyszczenie w wysokie;
temperaturze), nie musisz
wyjmowac ich z piekarnika. To,
czy Twoje akcesoria sg odporne
na pirolize, czy nie, zostato
okreslone w rozdziale dotyczgcym
akcesoriow. O ile nie okreslono
inaczej, Twoje akcesoria nie sg
odporne na wysokie temperatury.
Nalezy je wyjac z piekarnika przed
samooczyszczeniem, aby unikngé
uszkodzen.

Nie wolno czysci¢ uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa i tatwo jg
uszkodzic.

W razie uszkodzenia uszczelki
drzwiczek piekarnika wymien ja na
nowg z autoryzowanego Serwisu.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika. W modelach ze stelazem
bocznym; nie zapomnij wyjac
bocznych potek.

2.Przed czyszczeniem usun zabrudzenia
z powierzchni zewnetrznych i wnetrza
piekarnika wilgotng szmatka.

3.Wybierz funkcje ,Piroliza”
(samoczyszczenie).

Na wyswietlaczu zacznie miga¢ P2:00.

4.Ustaw pokretto temperatury na
najwyzsza ,max” (maksymaing)
temperature.

5. Po uruchomieniu funkgji pirolizy,
P2:00 przestanie migac i zacznie
odlicza¢ czas. Na wyswietlaczu
zostanie wyswietlony czas trwania
samoczyszczenia. Nie mozna zmienic
tego czasu trwania.

6.Gdy piekarnik osiggnie okreslong
temperature po rozpoczeciu procesu
samoczyszczenia, na wyswietlaczu
czasu pojawi sie symbol ktodki [&] i nie
bedzie mozna otworzy¢ drzwiczek
piekarnika. Pozostang one
zablokowane jeszcze przez chwile po
zakonczeniu funkgiji pirolizy. Nie
otwieraj drzwiczek na site klamka,
dopdki symbol blokady nie zniknie.
7.Po zakonczeniu procesu czyszczenia
na ekranie pojawi sie komunikat ,End”.
8.Po wyswietleniu ,End”, aby zakonczyc
proces, ustaw przyciski funkciji i
temperatury w pozycji 0 (WYL.).
9.Gdy zniknie symbol [&, usur osad za
pomocg wody z octem.
10.Nacisnij dowolny przycisk, aby
wyciszy¢ alarm dzwigkowy.
Po zakoriczeniu pirolizy blokada
drzwiczek bedzie aktywna do
czasu schtodzenia piekarnika do
odpowiedniej temperatury. Jesli
chcesz cos upiec podczas tego
procesu, wyswietli sie ,H” i
pieczenie nie bedzie dozwolone.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkdéw
Sciermnych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
srodkow wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczys¢ je za pomoca ptynu do
naczyn, cieptej wody i migkkiej szmatki
lub ggbki, a nastepnie wysusz suchg
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szmatka. Przetrzyj szybe octem, a

nastepnie optucz, aby usungc

pozostatosci wapna, ktére moga

osadzac sie na szybie piekamnika.

Zdejmowanie drzwiczek

piekarnika

1.0tworz drzwiczki piekamika.

2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu
z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajgc w dot, jak
pokazano na rysunku.

Typ zawiasu (A), B), (C) rozni sie w

zaleznosci od modelu produktu.

Ponizsze rysunki pokazujg, jak otworzyc

wszystkie typy zawiasow.

Zawias typu (A) jest dostepny w

normalnych typach drzwi.

Zawias typu (B) jest dostepny w typach

drzwi z cichym domykaniem.

Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z

migkkim otwieraniem / zamykaniem

drzwi.
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Blokada zawiasu - pozycja zamknigta



4 Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,
aby zwolni¢ je z prawego i lewego
zawiasu, a nastepnie je zdejmij.

Aby ponownie przymocowac
drzwiczki, nalezy powtorzy¢ kroki
wyjmowania, ale od konca do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamietaj 0 zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej
szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzadzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekamika.

Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji
pototwartej.

2.Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe w kierunku
'A' a nastepnie wyjmij jg, pociagajgc w
kierunku 'B'.
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51

Szyba wewnetrzna

Druga szyba wewnetrzna
Trzecia szyba wewnetrzna
Szyba zewnetrzna

Prowadnica do szyb z tworzywa
sztucznego - dolna

o~ w2

4.Powtdrz ten sam proces przy
wyjmowaniu drugiej i trzeciej szyby.
WYIIT ~

Pierwszym krokiem wy@ma drzwi jest
wymiana drugiej i trzeciej szyby (2, 3).
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Jak pokazano na rysunku, umiesc Scieta
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy.
Kolejnos¢ mocowania drugiego i
trzeciego szkta wewnetrznego nie jest
wazna, poniewaz sg one wymienne.
Podczas zaktadania szyby wewnetrzne;
(1), zwrd¢ uwage, aby umiescic szybe z
naklejkg w strone drugiej szyby
wewnetrznej.
Istotne jest umieszczenie dolnych rogow
wszystkich szyb wewnetrznych, tak aby
stykaty sie z dolnymi prowadnicami (5).
Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
~Klikniecie”.
Po umyciu wszystkie szyby nalezy
ponownie zamontowac.

Czyszczenie oswietlenia
piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc
ja za pomoca ptynu do naczyn, cieptej
wody i miekkiej szmatki lub ggbki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatkg. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazdwkami.

Wymiana zaréwki

A Ostrzezenia ogdine:

e Aby unikng¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtgczy¢ zasilanie i odczekac, az
piekarnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

e W tym piekarniku stosuje sie zarowke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokos¢
mniejszg niz 60 mm, srednice
mniejszg niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mniejszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika



mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczen domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszag wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zaréwke,

1.0dtgcz urzgdzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
ja w lewo.

3.Jegli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jesli jest to typ (B) zarédwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

(B

4.Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietléwke o kwadratowym

ksztalcie,

1.0dtgcz urzgdzenie od zasilania.

2.Druciane pdtki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zardwki za
pomoca srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrdécic
zarowke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jesli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

5.Zamontowac szklang pokrywe i
druciane pdtki.
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f] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem

posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie

mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates$ sie do instrukcji. Nigdy nie

wolno prébowac samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia.

Piekarnik emituje pare, gdy jest pracuje.

¢ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzgazenia.

Podczas pieczenia pojawiajg sie krople wody.

e Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzgadzenia.

Produkt emituje odgtosy metali podczas ogrzewania i chtodzenia.

e Nagrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac¢ i powodowac hatas. >>> Nie

jest to oznakg niesprawnosci urzgdzenia.
Urzgdzenie nie dziata

® Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawd? bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

e Urzadzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz?
pofgczenie wtykowe.

e Przyciski/pokretta’klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli

urzadzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢

wigczona. Nalezy wylgczyc.

Oswietlenie piekarnika nie dziata.

e Zaréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zaréwke.

e Brak zasilania. >>> Sprawd? zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie

potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

Kuchenka nie podgrzewa

¢ Nie mozna ustawic¢ funkcji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

e Brak zasilania. >>> Sprawd? zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymier je lub zamontuj ponownie.

e Drzwiczki piekarnika mogg by¢ otwarte. >>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika
sg doktadnie zamknigte. Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte na dtuzej niz
Ok. 5 minut, ustawienia czasu gotowania zostang anulowane, grzatki nie bedg
dziatac, a podswietlenie piekarnika zgasnie.

(W modelach z zegarem) Wyswietlacz zegara miga lub symbol zegara jest

wigczony.

¢ Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wylgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.
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Kody bledéw/przyczyny i mozliwe rozwiazania
Kody btedu Przyczyny bteddéw Mozliwe rozwigzania

Eri-Er7 Blad komunikaci Skontaktu si¢ z autoryzowanym
serwisem, aby usungc btad.

Skontaktuj sie z autoryzowanym

Fr8-Er27 Biad czujnika serwisem, aby usungc btad.

Skontaktuj sie z autoryzowanym

Er 32 - Er 41 Btedy ogrzewania piekarnika serwisem, aby usunaé blad.

Btedy podzespotow Skontaktuj sie z autoryzowanym

Er42-Er o8 piekarnika serwisem, aby usungc btad.

Er 59 - Er 64 Btedy drzwi piekarnika Skoqtaktul SIe 2 autoryzowanym
serwisem, aby usungc btad.

Btedy zwigzane z parg (w Skontaktuj sie z autoryzowanym

Er65 - Er 71 piekamikach z funkcjg pary) serwisem, aby usungc bigd.

) Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 72 -Er 80 Btedy sprzetowe serwisern, aby usunad bfad.

Btedy bezpieczeristwa Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 81 -Er85 . . . y

piekarnika serwisem, aby usungc btad.

Btedy potgczenia

internetowego (w Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 86 - Er 88 . . . . y

piekarnikach z funkcjg serwisem, aby usungc btad.

Homewhiz)

Btedy mikrofaldwki (w
Er 89 - Er 92 piekarnikach z funkcjg
mikrofaldwki)

Skontaktuj sie z autoryzowanym
serwisem, aby usungc¢ btad.

Btedy ptyty elektronicznej i Skontaktuj sie z autoryzowanym

Er93 - Er99 programatora serwisem, aby usungc btad.
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