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Beste klant,

Lees deze handleiding voor u het product gebruikt.

Beko hartelijk dank voor uw keuze van ons product. Wij willen dat uw product,
vervaardigd met hoogwaardige technologie, u een optimale efficiéntie biedt. Lees
hiervoor deze handleiding en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in
gebruik neemt en bewaar het voor eventuele raadpleging. Als u het product doorgeeft
aan iemand anders mag u niet vergeten ook de handleiding mee te geven. Volg de
instructies en lees alle informatie en waarschuwingen in de handleiding.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo
beschermt u zichzelft en uw product tegen eventuele gevaren.

Bewaar de handleiding. Als u het product doorgeeft aan iemand anders mag u niet
vergeten ook de handleiding mee te geven.

De handleiding bevat de volgende symbolen:

AGevaar dat fataal kan aflopen of resulteren in letsels.

OPMERKING Gevaar dat kan resulteren in materiéle schade aan het product of de
omgeving.

&Gevaar dat kan resulteren in brandwonden door contact met hete opperviakken.

ﬂ Belangrijke informatie of handige tips.

@ Lees de handleiding.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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i Veiligheidsinstructies

« Dit hoofdstuk bevat
veiligheidsinstructies die u
zullen helpen risico’s van
persoonlijke letsels of
materiéle schade te
voorkomen.

Als het product wordt
overgedragen naar een
andere persoon of
tweedehands wordt gebruikt,
moeten de handleiding, de
productlabels en alle andere
relevante documenten en
accessoires ook worden

overhandigd met het product.

Ons bedrijf kan niet
aansprakelijk worden gesteld
voor eventuele schade die
optreedt als resultaat van het
niet naleven van deze
instructies.

Het niet naleven van deze
instructies resulteert in de
nietigverklaring van de
garantie.

A De installatie en alle
reparaties moeten worden
uitgevoerd door de fabrikant,
de geautoriseerde dienst of
een persoon die wordt

aangeduid door de importeur.
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« A Gebruik uitsluitend
originele reserveonderdelen
en accessoires.

« AU mag geen enkel
onderdeel van het product
proberen te repareren of
vervangen tenzij dit duidelijk
wordt aangegeven in de
handleiding.

« AVoer geen technische
wijzigingen uit aan het
product.

ADoel van het gebruik

« Dit product is ontworpen
voor huishoudelijk gebruik.
Het is niet geschikt voor
commercieel gebruik.

» Gebruik het product niet in
de tuin, op een balkom of
andere omgevingen in de
open lucht. Het apparaat is
bedoeld voor gebruik in
huishoudelijke en
personeelskeukens in winkels,
kantoren en andere
werkomgevingen.

« WAARSCHUWING! Dit
product mag enkel worden
gebruikt om etenswaren te
bereiden. Het mag niet
worden gebruikt voor andere



doeleinden zoals het
opwarmen van een ruimte.

« De oven kan worden gebruikt
om etenswaren te ontdooien,
bakken, braden en te
roosteren.

« Dit product mag niet worden
gebruikt voor de opwarming,
het warmen van borden of
het ophangen van
handdoeken of kleding op
het handvat om deze te laten
drogen.

AVeiligheid van kinderen,

kwetsbare personen en

huisdieren

« Dit product mag worden
gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, net als
personen met een
onderontwikkelde fysieke,
gevoelsmatige of mentale
vaardigheden, of personen
met een gebruik aan ervaring

en kennis, op voorwaarde dat
zij onder toezicht staan van of

ziin opgeleid over het veilige
gebruik en de gevaren van
het product.

« Kinderen mogen niet spelen
met het product. De reiniging

en het onderhoud mogen niet

worden uitgevoerd door

kinderen tenzij ze onder
toezicht staan.

Dit product mag niet worden
gebruikt door personen met
een beperkte fysiek,
gevoelsmatig of mentaal
vermogen (inclusief kinderen),
tenzij zijn onder toezicht
staan of de nodige instructies
heblben ontvangen.

Kinderen moeten onder
toezicht staan om zeker te
zijn dat ze niet spelen met dit
product.

Elektrische producten zijn
gevaarlijk voor kinderen en
huisdieren. Kinderen en
huisdieren mogen niet spelen
met, klimmen op of
binnendringen in het product.
Plaats geen voorwerpen op
het product binnen het bereik
van kinderen.
WAARSCHUWING! De
toegankelijke opperviakken
van het product worden heet
tijdens het gebruik. Houd
kinderen uit de buurt van het
product.

Houd het
verpakkingsmateriaal buiten
het bereik van kinderen. Er
bestaat een risico van letsels
en verstikking.

5/NL



« Als de deur open is, mag u
geen zware voorwerpen op
de deur plaatsen en kinderen
mogen er niet op zitten. Dit
kan de oven doen kantelen of
de scharnieren beschadigen.

« (Als uw product een stekker
heeft) Uit
veiligheidsoverwegingen voor
kinderen moet u de stekker
loskoppelen en het product
onbruikbaar maken voor u
het verwijdert.

AEIektrische veiligheid

« Sluit het product aan op een
geaard stopcontact beveiligd
met een zekering die
overeenstemt met de
nominale stroom vermeld op
het typeplaatje. De aarding
moet worden uitgevoerd door
een gekwalificeerde
elektricien. Gebruik het
product niet zonder aarding
in overeenstemming met de
lokale / nationale regelgeving.

 De stekker of de elektrische
aansluiting van het product
moet gemakkelijk
toegankelijk zijn (waar ze niet
worden beinvioed door de
vlam van het fornuis). Als dit
niet mogelijk is, moet er een
mechanisme zijn (zekering,
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schakelaar, etc.) op de
elektrische installatie waar het
product op is aangesloten,
conform de elektrische
regelgeving en met
afscheiding van alle polen van
het netwerk.

Het product mag niet in het
stopcontact zitten tijdens de
installatie, reparatiewerken en
het transport.

Voer de stekker van het
product in een stopcontact
dat voldoet aan de spanning
en frequentiewaarden
vermeld op het typeplaatje.
(Als uw product geen
netsnoer heeft) Gebruik enkel
het netsnoer zoals
gespecificeerd in het
hoofdstuk “Technische
specificaties”.

Het netsnoer mag niet
worden geklemd onder of
achter het product. Plaats
geen zware voorwerpen op
het netsnoer. Het netsnoer
mag niet worden geboden,
geklemd of in contact komen
met een warmtebron.
Wanneer de oven is
ingeschakeld, wordt de
achterwand ook heel warm.
Het netsnoer mag niet in
contact komen met de



achterwand want dit kan de
aansluitingen beschadigen.

» Klem de elektrische kabels
niet in de ovendeur en leid ze
niet over hete opperviakken.
U kunt kortsluitingen
veroorzaken in de oven en hij
kan in brand schieten als de
kabels smelten.

» Gebruik uitsluitend de
originele kabels. Gebruik
geen beschadigde kabels of
verlengsnoeren.

« Als het netsnoer beschadigd
is, moet het worden
vervangen door een fabrikant,
een geautoriseerde dienst of
een persoon aangewezen
door de importeur om
eventuele schade te
voorkomen.

« WAARSCHUWING! Voor de
ovenlamp vervangt, moet u
het product loskoppelen van
het elektrisch net om het
risico op elektrische
schokken te voorkomen.
Verwijder de stekker van het
product uit het stopcontact
of schakel de zekering uit in
de zekeringenkast.

(Als uw product een stekker

heeft)

« Voer de stekker van het
product niet in een

stopcontact dat los zit, uit het
contact is gekomen, stuk is,
vuil, vet, met risico van
contact met water (bijv. water
dat van het aanrecht kan
lekken).

» Raak de stekker nooit aan
met natte handen! Als u de
stekker uit het stopcontact
wilt verwijderen mag u niet
aan het snoer trekken maar
altijd aan de stekker zelf.

« Z0rg ervoor dat de stekker
van het product stevig in het
stopcontact zit om vonken te
voorkomen.

AVeiligheid tijdens het

transport

» Ontkoppel het product van
het elektrisch net voor u het
product verplaatst.

» Het product is zwaar. U moet
het dus met ten minste twee
personen dragen.

» Gebruik de deur en/of het
handvat niet om het product
te verplaatsen.

« Plaats geen andere items op
het product en draag het
product rechtop.

« Als u het product moet
verplaatsen, moet u het
wikkelen in bubbelplastic
verpakkingsmateriaal of dik
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karton en tape. Bevestig het
product stevig met tape om
de verwijderbare of
bewegende onderdelen van
het product en het product
zelf te beschermen tegen
schade.

« Inspecteer het algemene
uiterlijk van het product op
schade die mogelijk is
opgetreden tijdens het
transport.

AInstallatieveiligheid

« Voor het product wordt
geinstalleerd, moet u het
product inspecteren op
schade. Als het product is
beschadigd, mag u het niet
installeren.

« Installeer het product niet in
de buurt van warmtebronnen
(radiatoren, fornuizen, etc.).

« Alle ventilatieopeningen rond
het product moeten
onbelemmerd blijven.

« Om oververhitting te
voorkomen, mag het product
niet worden geinstalleerd
achter decoratieve deuren.

AVeiligheid tijdens gebruik:

 Z0rg ervoor dat het product
is uitgeschakeld na elk
gebruik.
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« Als u het product niet
gebruikt gedurende een
langere periode moet u de
stekker uit het stopcontact
verwijderen of het apparaat
uitschakelen met de zekering
in de zekeringkast.

« U mag nooit een defect of
beschadigd product
bedienen. Indien aanwezig
moet u de
elektrische/gasleidingen
loskoppelen van het product
en de geautoriseerde dienst
bellen.

» Gebruik het product niet als
de glazen deur vooraan is
verwijderd of gebarsten.

« Klim nooit op het product om
iets te bereiken of voor welke
reden dan ook.

» Gebruik het product niet in
situaties die uw
beoordelingsvermogen
kunnen beinvioeden, zoals
drugs innemen en / of
alcoholverbruik.

» Brandbare voorwerpen die in
de kookzone worden
bewaard, kunnen in brand
schieten. Bewaar nooit
brandbare voorwerpen in de
kookzone.

« Het handvat van de oven
mag niet worden gebruikt om



handdoeken te drogen. U
mag tijdens het gebruik van
dit product geen handdoeken,
handschoenen of gelijkaardig
textiel ophangen.

« De scharnieren van het
product beweven en
spannen aan wanneer de
deur wordt geopend of
gesloten. U mag het
onderdeel niet vasthouden bij
de scharnieren wanneer de
deur wordt geopend/gesloten.

ATemperatuur

waarschuwingen

« WAARSCHUWING!
Wanneer het product is
ingeschakeld, worden de
blootgestelde onderdelen
heet. Raak het product en de
verwarmingselementen niet
aan, Kinderen van minder
dan 8 jaar mogen het
product niet benaderen tenzij
ze onder toezicht staan van
een volwassene.

« Plaats geen brandbaar /
explosief materiaal in de
buurt van het product want
de randen worden heet
tijdens de werking.

» Aangezien stoom kan
vrijkomen, moet u de
ovendeur voorzichtig openen.

De stoom kan uw handen,
gezicht en/of ogen
verbranden.

» Het product kan heet zijn
tijdens gebruik. Raak de hete
onderdelen, de interne
onderdelen en de
verwarmingselementen, etc.
niet aan.

» Gebruik altijd hittebestendige
ovenwanten wanneer u
etenswaren in de hete oven
plaatste, wanneer u ze
verwijdert, etc.

AHet gebruik van de

accessoires

» Het draadrooster en de
schotel moeten correct op
het rooster worden geplaatst.
Raadpleeg het hoofdstuk
“Het gebruik van de
accessoires” voor meer
gedetailleerde informatie

« Accessoires kunnen het glas
van de deur beschadigen
wanneer de deur wordt
gesloten. Duw de
accessoires altijd tot het
einde van de kookzone.

AVeiligheid tijdens de

bereiding

» Wees voorzichtig met het
gebruik van alcohol in uw
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etenswaren. Alcohol
verdampt bij hoge
temperaturen en kan in brand
schieten indien blootgesteld
aan hete opperviakken en dit
kan brand veroorzaken.
Afval van etenswaren, olie,
etc. in de kookzone kunnen
in brand schieten. Verwijder
ruw vul voor de bereiding.
Gevaar van
voedselvergiftiging: Bewaar
etenswaren nooit in de oven
gedurende meer dan een uur
voor en na de bereiding. Zo
niet kan dit
voedselvergiftiging of ziekten
veroorzaken.

U mag geen afgesloten
blikken of glazen kommen
opwarmen. De opgebouwde
druk kan de container doen
barsten.

Plaats het bakpapier in een
schotel of een oven

accessoire (lade, rooster, etc.)

met etenswaren en plaats ze
in de voorverwarmde oven.
Verwijder alle overtollige
stukken bakpapier die over
het accessoire of de
container hangen om het
risico van contact met de
oven te voorkomen. Gebruik
nooit bakpapier bij een
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hogere oventemperatuur dan
de maximale gebruikt
temperatuur zoals
gespecificeerd op het
bakpapier dat u gebruikt.
Plaats nooit bakpapier op de
bodem van de oven.

« Plaats geen bakplaten,
schotels of aluminiumfolie
rechtstreeks op de bodem
van de oven. De verzamelde
hitte kan de basis van de
oven beschadigen.

« Sluit de oven tijdens het
grillen. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!

« Etenswaren die niet geschikt
zijn voor het grillen houden
een brandrisico in. Grill enkel
etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur.
Plaats ook geen etenswaren
te ver achteraan in de oven.
Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in
brand schieten.

AVeiligheid tijdens het

onderhoud en de reiniging

« Wacht tot het product is
afgekoeld voor u het product
reinigt. Hete opperviakken
kunnen brandwonden
veroorzaken!



» Was het product nooit door
er water op te spuiten of te
gieten! Er bestaat een risico
van elektrische schokken!

« Reinig het product niet met
stoomreinigers want dit kan
elektrische schokken
veroorzaken.

» Gebruik geen harde
schurende reinigingsmiddelen,
metalen krabbers, draadwol
of bleekmiddel om de het
glas vooraan van de oven /
(indien aanwezig) glas van de
bovenste deur te reinigen. Dit
materiaal kan krassen of
barsten veroorzaken op de
glazen opperviakken.

« Houd het bedieningspaneel
altijd schoon en droog. Een
vochtig en vuil opperviak kan
problemen veroorzaken in de
bediening van de functies.

AHoge temperatuur

zelfreiniging (pyrolyse)

« Tijdens de zelfreiniging
worden de opperviakken
heter dan tijdens het normale
gebruik. Houd kinderen uit de
buurt.

» Hete opperviakken
veroorzaken brandwonden!

Raak het product niet aan
tijdens de zelfreiniging en
houd kinderen uit de buurt
van het product. Wacht ten
minste 30 minuten voor u de
eetresten verwijdert.

Tijdens de zelfreiniging wordt
rook vrijgelaten door de
verbranding van eetresten.
Uw keuken moet goed wordn
geventileerd tijdens de
reiniging.

Voor u de oven begint te
reinigen, moet u de externe
opperviakken en de
etenswaren in de oven
reinigen met een doek en
zeepsop. Verwijder alle
accessoires en
kookgereedschap uit de oven.
Als uw product voorzien is
van een pyro-bestendig
accessoire (betand tegen
hoge temperatuur
zelfreiniging) hoeft u deze
accessoires niet te
verwijderen uit de oven.

Als uw oven een kookplaat
heeft, mag u de kookplaat
niet gebruiken tijdens de
zelfreiniging.
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H Milieurichtlijnen

Afvalstoffenverordening
Voldoet aan de WEEE-richtlijn en
de richtlijnen voor afvoeren van
het restproduct

Dit product voldoet aan de
J——

EU-richtliin WEEE
(2012/19/EV). Dit product is
voorzien van een
classificatiesymbool voor
afvalsortering van elektrische
en elektronische apparatuur
(WEEE).

Dit product werd vervaardigd uit
onderdelen en materialen van hoge
kwaliteit die hergebruikt kunnen worden
en geschikt zijn voor reclycling. Gooi het
restproduct aan het einde van zijn
levensduur niet weg bij normaal
huishoudelijk of ander afval. Breng het
naar het verzamelpunt voor recycling
van elektrische en elektronische
apparatuur. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteiten om te weten waar u deze
verzamelpunten aantreft.

Door gebruikte apparaten op de juiste
manier af te voeren, voorkomt u
mogelijke negatieve gevolgen voor het
milieu en de menselijke gezondheid.
Voldoet aan RoHS-richtlijn:

Het door u aangekochte product
voldoet aan de EU-richtlijn RoHS
(2011/65/EU). Het bevat geen
schadelijke en verboden materialen die
in deze richtlijn zijn opgenomen.

Verpakkingsmateriaal

afvoeren

¢ Verpakkingsmateriaal is gevaarlijk voor
kinderen. Houd verpakkingsmateriaal
op een veilige plek buiten het bereik
van kinderen. Verpakkingsmateriaal
van het product wordt vervaardigd van
recyclebaar materiaal. Voer het netjes
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af en sorteer het overeenkomstig de
regels voor recyclebaar afval. Werp
het niet weg bij het normale huisafval.

Aanbevelingen voor

energiebesparing

De volgende suggesties helpen u het

product te gebruiken op een

ecologische en energie-efficiénte wijze.
¢ Ontdooi ingevroren etenswaren voor
de bereiding.

® Gebruik donkere of email ontainers in
de oven die de warmte beter
overragen.

e Schakel het product 5 of 10 minuten
voor het einde van de bereidingstijd uit
in het geval van een langdurige
bereiding. Zo kunt u tot 20%
elektriciteit besparen zonder aan
warmte te verliezen.

¢ U moet de oven altijd voorverwarmen
als die wordt aangegeven in het
recept of de handleiding. U mag de
ovendeur niet te vaak openen tijdens
de bereiding.

¢ Open de ovendeur niet tijdens een
bereiding in de "Eco ventilator
verwarming" bedieningsfunctie. Als de
deur niet wordt geopend, is de interne
temperatuur optimaal om energie te
besparen in de "Eco ventilator
verwarming" bedieningsfunctie. Deze
temperatuur kan verschillen van de
waarde die wordt weergegeven op het
scherm.

® Probeer meer dan één schotel
tegelijkertijd te bereiden in de oven. U
kunt gelijktijdig koken door twee
containers op het rooster te plaatsen.
Bovendien, als u uw maaltijden na
elkaar bereidt, zal dit energie besparen
omdat de oven zijn warmte niet
verliest.



E] Uw product

Inleiding van het product

Bedieningspaneel

Lamp*

Draadroosters™

Ventilatormotor (achter stalen plaat)
Deur

Handvat

Onderste verwarmingselement
(onderste stalen plaat)

Legplank posities
Bovenste brander

10 Ventilatieopeningen

*

*%

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen lamp,
of het type en de locatie van de
lamp kan verschillen van de
afbeelding.

Dit hangt af van het model. Uw
product heeft mogelijk geen
draadroosters. In de afbeelding
worden de draadroosters
weergegeven als voorbeeld.
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Inleiding en gebruik van het bedieningspaneel van het

product

In deze sectie vindt u een overzicht en het basisgebruik van het bedieningspaneel
van het product. De afbeeldingen en bepaalde functies kunnen verschillen

naargelang het producttype.
Oven bediening

1 Functie selectieknop
2 Timer
3 Temperatuur knop

Als er knoppen zijn om uw product te
bedienen, zitten deze in sommige
modellen verzonken in het paneel en ze
komen er uit wanneer zo worden
ingedrukt Als u instellingen wilt uitvoeren
met deze knoppen, moet u eerst de
relevante knop indrukken en de knop
uittrekken. Nadat u de instelling hebt
uitgevoerd, drukt u de knop opnieuw in.

Functie selectieknop

U kunt de bedieningsfuncties van de
oven selecteren met de functie
selectieknop. Draai naar links/rechts van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuur knop

U kunt de gewenste temperatuur
instellen voor uw bereiding met de
temperatuurknop. Draai rechtsom van
de gesloten (top) positie om te
selecteren.

Temperatuurindicator

U kunt de intere temperatuur van de
oven aflezen op het timer scherm. De
oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur wordt bereikt en deze
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temperatuur wordt gehandhaafd. De
verwarming animatie met 3 lijnen
knippert uiterst rechts. Wanneer de
oventemperatuur de ingestelde waarde
bereikt, stopt deze animatie en het “C”
symbool verschijnt ononderbroken naast
de ingestelde temperatuurwaarde.

Timer

® SHBEE: ;
o ol — &
FEEER
1 6

i
2 3 4 5

Alarmtoets

Tijdinstelling toets
Verlagen toets
Verhogen toets
Instellingen toets
Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

(@) NGV \ O

o : Bereidingstijd symbool

%) : Bereiding eindtijd symbool*
jal : Alarmsymbool

# : Vleesthermometer symbool*
& : Toetsvergrendeling symbool



Bl & =

: Temperatuursymbool
. Instellingen symbool
: Deurvergrendeling symbool*

* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.
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Bedieningsfuncties van de oven

In de functietabel; de bedieningsfuncties die u kunt gebruiken in uw oven en de
hoogste en laagste temperaturen die kunnen worden ingesteld voor deze functies
worden weergegeven. De volgorde van de operationele modi die hier worden

weergegeven verschillen van de rangschikking op uw product

Ovenlamp

Er is een verwarmingselement dat
niet werkt in de oven. Enkel de
ovenlamp licht op.

Bovenste en

De etenswaren worden gelijktijdig
opgewarmd van boven en onder.

onderste Geschikt voor cakes en
. 40-280 Co
J— verwarmingselem stoofpotjes in bakvormen of cakes
ent en gebak. De bereiding wordt
uitgevoerd in een enkele schotel.
Enkel het onderste
Onderste verwarmingselement is
verwarmingselem 40-220 ingeschakeld. Het is geschikt voor
— ent etenswaren die onderaan moeten
bruinen.
. De hete lucht die wordt
Ventilator
opgewarmd door het bovenste en
ondersteund .
p— bovenste en onderste yeanrmlngselement .
% 40-280 wordt gelijkmatig en snel verspreid
—_— onderste . . .
. in de oven via de ventilator. De
verwarmingselem L . .
bereiding wordt uitgevoerd in een
ent
enkele schotel.
De hete lucht die wordt
opgewarmd door de ventilator
. verwarming wordt gelijkmatig en
® v\e/rev\r/lglri:%r 40-280 snel verspreid in de oven via de
9 ventilator. Dit is geschikt voor
bereidingen op meerdere platen
op verschillende niveaus.
U kunt deze functie gebruiken om
— energie te besparen in de plaats
(D® Eco ventilator 160-220 van “Ventilator verwarming" te

verwarming

gebruiken tussen 160en 220°C.
Maar, de bereiding zal iets langer
duren.
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Het onderste en bovenste

verwarmingselement en de
ventilator verwarming werken. Alle

® "3D" functie 40-280 onderdelen van het product

—_ worden gelijikmatig en snel bereid.
De bereiding wordt uitgevoerd in
een enkele schotel.

VW De grote grill op de bovenzijde van

Volledige grill 40-280 de oven werkt. Dit is geschikt om

grote hoeveelheden te grillen.
Deze functie wordt gebruikt voor
de zelfreiniging van de oven aan

o00 een hoge temperatuur. Lees de

s Pyrolyse -

verklaringen in het hoofdstuk
onderhoud en reiniging voor deze
functie.
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Product accessoires

Uw product is voorzien van verschillende accessoires. In dit hoofdstuk vindt u de
beschrijving van de accessoires en de beschrijvingen van het correcte gebruik. Het
geleverde accessoire varieert naargelang het productmodel. Het is mogelijk dat niet
alle accessoires beschreven in de handleiding beschikbaar zijn in uw product.

OPMERKING : De schotels in uw product kunnen vervormd raken door het effect
van de temperatuur. Dit heeft geen effect op de werking. De vervorming verdwijnt
als de schotel afkoelt.

Standaard plaat

Dit wordt gebruikt voor gebak,
ingevroren etenswaren en om grote
stukken te braden.

Draadrooster

Dit wordt gebruikt om te braden of om
de etenswaren die u wilt bakken, braden
draad: en stoven op de gewenste plaat te
plaatsen.
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Het gebruik van de
accessoires van het product

Kookplaten

Er zijn 5 niveaus voor de platen in de
bereidingszone. U kunt de volgorde van
de platen zien op basis van de cijffers
vooraan op het frame van de oven.
Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

Het draadrooster op de
kookplaten plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de rooster zijplaten. Wanneer men
het draadrooster op de gewenste plaat
plaatst moet de open sectie vooraan
zitten. Voor een betere bereiding moet
het draadrooster worden bevestigd met
de stopper op het draadrooster. Het
mag de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.

Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat het
draadrooster correct wordt aangebracht
op de zijplaten. Het draadrooster heeft
een richting bij de plaatsing op de plaat.
Wanneer men het draadrooster op de
gewenste plaat plaatst moet de open
sectie vooraan zitten

De schotel op de kookplaten
plaatsen

Modellen met legplanken met draad:
Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten.

Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

Voor een betere bereiding moet de
schotel worden bevestigd met de
stopper op het draadrooster. Het mag
de stopper niet overschrijven en in
contact komen met de achterwand van
de oven.
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Modellen zonder legplanken met
draad:

Het is van essentieel belang dat de
schotels draadrooster correct worden
aangebracht op de zijplaten. De schotel
heeft een richting bij de plaatsing op de
plaat. Wanneer men de schotel op de
gewenste plaat aanbrengt; moet de
zijde die is ontworpen voor de
bevestiging vooraan zitten.

De stopperfunctie van het
draadrooster

Er is een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Met deze functie
kunt u uw etenswaren gemakkelijk en
veilig verwijderen. Wanneer u het
draadrooster verwijdert, kunt u het naar
voor trekken tot aan de stopper. U moet
het over de stopper trekken om het
volledig te verwijderen.
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Modellen met legplanken met draad

Modellen zonder legplanken met
draad

De stopperfunctie van het
draadrooster - Modellen met
legplanken met draad

Er is ook een stopperfunctie om te
voorkomen dat het draadrooster uit de
plaat zou schieten. Wanneer u de
schotel verwijdert, moet u deze los
maken van de vergrendeling achteraan
en naar u toe trekken tot aan de stopper.
U moet het over de stopper trekken om
het volledig te verwijderen.




De correcte plaatsing van het
draadrooster en schotel op de
telescopische rails -Modellen met
legplanken met draad en
telescopische rails

Dankzij de telescopische rails kunnen de
schotels of het draadrooster gemakkelijk
worden aangebracht en verwijderd. Als
men schotels en draadroosters gebruikt
met de telescopische rails dient men
ervoor te zorgen dat de pinnen, vooraan
en achteraan op de telescopische rails,
tegen de randen van het rooster en de
schotel rusten (weergegeven in de
afbeelding).
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Technische specificaties

Product externe afmetingen

(hoogte/breedte/diepte) 595 mm/594 mm/567 mm

Installatie-afmetingen van de oven

(hoogte/breedite/diepte) 590 of 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Spanning / Frequentie 220-240V ~ 50 Hz

Gebruikt type kabel en doorsnede / . : 2
geschikt voor het gebruik in het product min. HOSW-FG 3x 1,5 mm
Totaal stroomverbruik 2,7 KW

Oventype Multifunctionele oven

#

Basis: Informatie over het energielabel van elektrische ovens wordt vermeld in
overeenstemming met de EN 60350-1 / IEC 60350-1 norm. Deze waarden
worden bepaald bij een standaardlading met onderste-bovenste
verwarmingselement of door een ventilator ondersteunde opwarming (indien van
toepassing) functies.

De energie efficiéntieklasse wordt bepaald in overeeenstemming met de
volgende prioriteiten, afhankelijk van het feit of de relevante functies al of niet
aanwezig zijn op het product. 1-Eco ventilator verwarming, 2-Ventilator
verwarming 3- Ventilator ondersteund laag rooster, 4-Bovenste en onderste
verwarmingselement.

De technische specificaties kunnen worden gewijzigd zonder voorafgaande
kennisgeving om de kwaliteit van het product te verbeteren.

De afbeeldingen in deze gebruikshandleiding zijn schematisch en stemmen
mogelijk niet exact overeen met uw product.

De waarden vermeld op de productlabels of in begeleidende de documentatie
zijn verkregen in laboratoriumomstandigheden conform de relevante normen.
Afhankelijk van de operationele en omgevingsomstandigheden van het
product kunnen deze waarden variéren.

22/NL



El Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, is
het aanbevolen de volgende stappen uit
te voeren in de onderstaande secties.

Eerste tijdstip instelling

Stel altijd de tijd van de dag in
voordat u uw oven gebruikt. Als u
het niet instelt, kunt u in sommige
ovenmodellen niet koken.

1.Wanneer de oven de eerste maal
wordt ingeschakeld, knipperen het
uurveld "12:00" en © symbool op het
scherm.

2.Stel het tijdstip van de dag in door @
/@ aan te raken.

Q@@f@@@

3.Raak de © of & toets aan om het
minutenveld in te stellen.

Q@@@@é

4.Stel de minuten van de dag in door @
/© aan te raken.

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Bevestig de instelling door de © toets
aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het ©© symbool verdwijnt van het

scherm.

Als het eerste tijdstip niet wordt
ingesteld, blijven de "12:00" en ©
symbolen knipperen en zal uw
oven niet starten. Om uw oven te
kunnen inschakelen, moet u het
tijdstip van de dag bevestigen
door het tijdstip van de dag in te
stellen of de € toets aan te raken
wanneer deze "12:00” weergeeft.
U kunt het tijdstip van de dag later
wijzigen, zoals beschreven in het
hoofdstuk “Instellingen”.

De huidig tijdstip instellingen
worden geannuleerd in het geval
van een stroomuitval. Het moet
worden bijgeregeld.

Eerste reiniging

1.Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

2 Verwijder alle accessoires uit de oven.

3.Schakel het product in gedurende 30
minuten en schakel het daarna uit. Zo
worden resten en laagjes die mogelijk
in de oven zijn achtergebleven tijdens
de bereiding verbrand en gereinigd.

4. Wanneer u het product bedient, moet
u de hoogste temperatuur en de
functie selecteren zodat alle branders
van uw product worden ingeschakeld.
Raadpleeg de “Bedieningsfunctie van
de oven” In het volgende hoofdstuk
vindt u meer informatie over de
bediening van de oven.

5.Wacht tot de oven is afgekoeld.

6.Neem de oppervlakken van het
product af met een natte doek of
spons en droog ze met een doek.

Voor u de accessoires begint te

gebruiken;

Reinig de accessoires die u uit de oven

verwijdert met wasmiddel en een zachte

spons.
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OPMERKING
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Het opperviak kan
beschadigd geraken
door sommige
detergenten of
reinigingsmaterialen.
Gebruik geen
agressieve
detergenten,
reinigingspoeder/melk
of scherpe
voorwerpen tijdens
het reinigen.

OPMERKING Tijdens het eerste

gebruik kunnen
gedurende enkele
uren geur en rook
worden afgegeven.
Dit is heel normaall.
Zorg ervoor dat de
keuken goed
geventileerd is om de
rook en geur af te
voeren. Voorkom
directe inademing van
de geproduceerde
rook en geur.



] Hoe de oven te bedienen

Algemene informatie over
het gebruik van de oven

Koelventilator (Is mogelijk niet
beschikbaar op uw product.)

Uw product is voorzien van een
koelventilator. De koelventilator wordt
automatisch ingeschakeld indien nodig
en koelt zowel de voorzijde van het
product af als het meubel. Hij wordt
automatisch gedeactiveerd aan het
einde van het koeproces. Er ontsnapt
warme lucht over de ovendeur. U mag
deze ventilatieopeningen nooit afdekken.
Z0 niet kan de oven oververhitten.

De koelventilator blijft werken wanneer
de oven in werking is of nadat de oven is
uitgeschakeld (ca. 20-30 minuten). Als u
etenswaren bereidt door de oven timer
te programmeren, schakelt de
koelventilator uit met alle functies aan
het einde van de bereidingstijd. De
looptijd van de koelventilator kan niet
worden bepaald door de gebruikt. Hij
schakelt automatisch in en uit. Dit is
geen fout.

Oven verlichting

De ovenlamp schakelt in wanneer de
oven wordt ingeschakeld. Bij sommige
modellen schakelt de lamp in tijdens de
bereiding, terwijl in andere modellen de
lamp uitschakelt na een bepaalde
periode.

Bij sommige bedieningsfuncties licht de
lamp niet op vanwege energiebesparing.
Als u wilt dat de lamp ononderbroken
blijft branden, moet u de “Ovenlamp”
bedieningsfunctie selecteren met de
functie selectieknop.

Bediening van het oven

bedieningspaneel
Algemene waarschuwingen voor het
oven bedieningspaneel

De maximaal in te stellen
bereidingseindtijd is 5 uur en 59
minuten.

Het programma wordt in geval
van een stroomstoring
geannuleerd. De oven moet
opnieuw geprogrammeerd
worden.

Wanneer u aanpassingen uitvoert,
knipperen de relevante symbolen
op het scherm. Wacht even tot de
instellingen zijn opgeslagen.

Als een instelling is uitgevoerd
voor de bereiding kan het tijdstip
niet worden aangepast.

Als de bereidingstijd is ingesteld
bij de start van de bereiding,
wordt de resterende tijd
weergegeven op het scherm.

In gevallen waar de kooktijd is
ingesteld; u kunt het automatisch
annuleren door de (D-toets lang
aan te raken.

O e 7
s >oEHET &
RS
1 2 3 4 5 6

1 Alarmtoets

2 Tijdinstelling toets
3 Verlagen toets
4 Verhogen toets
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5 Instellingen toets

6 Toetsvergrendeling toets
Weergavesymbolen

: Bereidingstijd symbool

: Bereiding eindtijd symbool*
: Alarmsymbool

: Vleesthermometer symbool*
: Toetsvergrendeling symbool
: Temperatuursymbool

. Instellingen symbool

: Deurvergrendeling symbool*
* Het varieert naargelang het model
van het product. Is mogelijk niet
beschikbaar op uw model.

De oven inschakelen

Wanneer u een functie selecteert die u
wilt gebruiken voor uw bereiding met de
functie selectieschakelaar en een
bepaalde temperatuur instelt met de
temperatuurknop begint de oven te
werken.

De oven uitschakelen

U kunt de oven uitschakelen door de
functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.

Handmatig koken om de
temperatuur en functie van de
oven te selecteren

U kunt de instelling van uw bereiding
handmatig uitvoeren (naar wens) zonder
de bereidingstijd in te stellen door de
temperatuur en de functie te selecteren
specifiek voor uw gerecht.

Voorbeeld

Bl PSSO

1.Selecteer de functie die u wilt
gebruiken tijdens uw bereiding met de
functie selectieschakelaar.
2.5tel de gewenste temperatuur in voor
uw bereiding met de temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur en 8 verschijnt op het
scherm. De ingestelde
temperatuurwaarde en 3 lijn enimaties
verschijnen op het scherm. Daarna
verschijnt de verstreken tijd sinds de
start van de bereiding opeenvolgend.
Als de temperatuur in de oven de
ingestelde temperatuur bereikt, verdwijnt
het § symbool en de timer piept. De
animatie van 3 lijinen op het scherm
stopt en het C-symbool verschijnt
ononderbroken naast de
temperatuurwaarde. De oven schakelt
niet automatisch uit aangezien de
handmatige bereiding wordt uitgevoerd
zonder een bereidingstijd in te stellen. U
kunt de oven zelf bedienen en
uitschakelen. Aan het einde van de
bereiding kunt u de oven uitschakelen
door de functie selectieknop en de
temperatuurknop in de uit-positie
(omhoog) te draaien.
Koken door de bereidingstijd in te
stellen;
U kunt de oven automatisch laten
uitschakelen aan het einde van een
bepaalde tijd door de temperatuur en de
functie te selecteren specifiek voor uw
gerecht en door de bereidingstijd in te
stellen op de timer.
1.Selecteer de functie voor de bereiding.
2.Raak © aan tot het © symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.
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Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de ®/Q toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de ®/©

toetsen.

S Mrum
LT

Q@@C@@é

De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

4.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» Uw oven zal onmiddellijk beginnen
werken met de geselecteerde functie en
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en §
verschijnt op het scherm. De aftelling
bereidingstijd en de ingestelde
temperatuurwaarde verschijnen
opeenvolgend met 3 lijn animaties
ernaast. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het § symbool en de timer
piept. De animatie van 3 lijnen op het
scherm stopt en het C-symbool
verschijnt ononderbroken naast de
temperatuurwaarde.

5.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &5 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.

6.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

De eindtijd van de bereiding

instellen op een later tijdstip; (Het

varieert naargelang het model van

het product. Is mogelijk niet

beschikbaar op uw model.)

Door de temperatuur en functie te

selecteren specifiek voor uw maaltijd

kunt u de bereidingstijd en de eindtijd

instellen op een later tijdstip zodat de

oven automatisch kan in- of

uitschakelen.

1.Selecteer de functie voor de bereiding.

2.Raak & aan tot het {© symbool
verschijnt op het scherm voor de
bereidingstijd.

QC@@@@@

Nadat de functie en de
temperatuur zijn ingesteld, kunt u
een bereidingstijd van 30 minuten
instellen door de @ toets
rechtstreeks aan te raken voor
een snelle instelling van de
bereidingstijd en de tijd wijzigen
met de @/ toetsen.

3.Stel de bereidingstijd in met de @/

toetsen.
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De bereidingstijd verhoogt met 1
minuut in de eerste 15 minuten,
na 15 minuten verhoogt het met 5
minuten.

» Nadat de bereidingstijd is ingesteld,

verschijnt het & symbool

ononderbroken op het scherm.

4.Raak 9 aan tot het ¢S symbool
verschijnt op het scherm voor de
eindtijd van de bereiding.

S 340
o A

L eE 8 B

5.Stel de eindtijd van de bereiding in
met de @/ toetsen.

s> 1500

Q@@@@@

» Wanneer de eindtijd van de bereiding
is ingesteld, verschijnt het €& symbool en
het 9 symbool met het tijdsduur
symbool ononderbroken op het scherm.
Zodra de bereiding start, verdwijnt het &
symbool.
6.Plaats uw etenswaren in de oven en
stel de temperatuur in met de
temperatuurknop.
» De ovenklok berekent automatisch
de tijd om de bereiding te starten
door de bereidingstijd af te treken van
de eindtijd die u hebt ingesteld. Op
het begintijdstip van de bereiding wordt
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de geselecteerde functie ingeschakeld
en de oven warmt op tot de ingestelde
temperatuur. De ingestelde
bereidingstijd begint af te tellen en 8
verschijnt op het scherm. De aftelling
bereidingstijd en de ingestelde
temperatuurwaarde verschijnen
opeenvolgend met 3 lijn animaties
ernaast. Als de temperatuur in de oven
de ingestelde temperatuur bereikt,
verdwijnt het § symbool en de timer
piept. De animatie van 3 lijnen op het
scherm stopt en het C-symbool
verschijnt ononderbroken naast de
temperatuurwaarde.
7.Aan het einde van de ingestelde
bereidingstijd verschijnt “End” (Einde)
op het scherm en het &2 symbool
knippert.en de timer geeft een
piepsignaal weer.
8.De melding weerklinkt gedurende 2
minuten. Druk een van de toetsen in
om de melding te stoppen. De
melding stopt en het tijdstip van de
dag verschijnt op het scherm.

Als er een toets wordt ingedrukt
op het einde van de hoorbare
waarschuwing begint de oven
opnieuw te werken. Om te
voorkomen dat de oven opnieuw
zou inschakelen aan het einde van
de waarschuwing kunt u de
temperatuur- en functieknop in de
“0” (uit) positie draaien en de
oven uitschakelen.

Instellingen

De toetsvergrendeling

inschakelen

U kunt verstoringen van het

bedieningspaneel beletten door de

toetsvergrendeling in te schakelen.

1.Raak ( aan tot het & symbool op het
scherm verschijnt.



S
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» Het (& symbool verschijnt en de 3-2-1
aftelling begint op het scherm. Aan het
einde van de aftelling wort de
toetsvergrendeling ingeschakeld. Als
een toets wordt aangeraakt wanneer de
toetsvergrendeling is ingesteld, geeft de
timer een hoorbaar signaal weer en het
& symbool knippert.

Als u de fi-toets niet meer
aanraakt voor het einde van de
aftelling, wordt de
toetsvergrendeling niet
ingeschakeld.

De timer toetsen kunnen niet
worden gebruikt wanneer de
toetsvergrendeling is
ingeschakeld. De
toetsvergrendeling wordt
geannuleerd in het geval van een
stroomuitval.

De toetsvergrendeling
uitschakelen
1.Raak 3 aan tot het ) symbool op het
scherm verschijnt.
» Het &1 symbool verdwijnt en de
toetsvergrendeling wordt uitgeschakeld.
Het alarm instellen
U kunt de timer van het product ook
gebruiken voor elke andere
waarschuwing of herinnering dan de
bereiding.
De alarmklok heeft geen effect op de
bedieningsfuncties van de oven.
Gebruikt om waarschuwingen weer te
geven. U kunt de alarmklok bijvoorbeeld
gebruiken wanneer u de oven wilt
inschakelen op een specifiek tijdstip.
Zodra het tijdstip dat u hebt ingesteld is

verstreken, geeft de klok een hoorbaar
alarm weer.

De maximum alarmtijd kan 23 uur
en 59 minuten bedragen.

1.Raak £\ aan tot het 2 symbool op het
scherm verschijnt.

s Ldd

N 82 8 = 5

2.® Stel de alarmtijd in met de /©
toetsen.

1]
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» Nadat u de alarmtijd hebt ingesteld,

blijft het £ symbool opgelicht en

verschijnt de alarmtijd start de aftelling

op het scherm. Als de alarm- en

bereidingstijd op hetzelfde moment zijn

ingesteld, wordt de kortere tijd

weergegeven op het scherm.

3.Aan het einde van de alarmtijd begint
het £ symbool te knipperen en
weerklinkt een hoorbare
waarschuwing.

Het alarm uitschakelen

1.Aan het einde van de alarmperiode
weerklinkt het hoorbare alarm
gedurende twee minuten. Druk een
van de toetsen in om de melding te
stoppen.

» De melding stopt en het tijdstip van de

dag verschijnt op het scherm.

Als u het alarm wilt annuleren;

1.Raak £\ aan tot het 2 symbool
verschijnt op het scherm om de
alarmtijd opnieuw in te stellen. Raak
de © toets aan tot "00:00” verschijnt.
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2.3 u kunt het alarm ook annuleren door
de toets langdurig in te drukken.

Het volumeniveau wijzigen

1.Raak de #-toets aan totdat het $&-
symbool en een van de b-01-b-02-b-
03-waarden op het display verschijnt.

-01°

|
I
Q@@@@@

2.Stel het gewenste niveau in met de @
/@ toetsen. (b-01-b-02-b-03)

L _ %
I O

Q@@%%ﬁ?@

3.Raak de #* toets in om te bevestigen,
of de instelling wordt ingeschakeld
zodra een toets wordt aangeraakt.

De helderheid van het scherm

instellen

1.Raak de #-toets aan totdat het -
symbool en een van de d-01-d-02-d-
03-waarden op het display verschijnt.

d-0 1"
600 0 NG

2.5tel de gewenste helderheid in met de
®/O© toetsen. (d-01-d-02-d-03)

d-04°

Q@@f\@@i

30/NL

» Raak de %* toets in om te bevestigen,

of de instelling wordt ingeschakeld zodra

een toets wordt aangeraakt.

Het tijdstip van de dag wijzigen

Op uw oven; het tijdstip van de dag

wijzigen dat u eerder hebt ingesteld.

1.Raak % aan tot het (© symbool op het
scherm verschijnt.

2.Stel het tijdstip van de dag in door ®
/@ aan te raken.

° 1200

o O % o

3.Raak de O of ¢ toets aan om het
minutenveld in te stellen.

S 1M
g

2 Q0 @ & &

4.Stel de minuten van de dag in door ®
/@ aan te raken.

o 1JCcO

iy

5.Bevestig de instelling door de € of ¢
toets aan te raken.

» Het tijdstip van de dag wordt ingesteld

en het O symbool verdwijnt van het

scherm.




[} Algemene informatie bij het koken

Deze sectie biedt tips bij de bereiding en
het koken van uw gerechten.

U vindt hier bovendien een aantal van de
etenswaren die zijn getest en de
optimale instellingen voor deze
etenswaren. De geschikte instellingen
van de oven en accessoires voor deze
etenswaren worden hier ook
aangegeven.

Algemene waarschuwingen
over de bereiding van

etenswaren in de oven

¢ \Wanneer de ovendeur wordt geopend
tijdens of na de bereiding, kan hete,
brandende stoom ontsnappen. De
stoom kan uw handen, gezicht en/of
ogen verbranden. Blif uit de buurt
wanneer de ovendeur wordt geopend.

¢ Intense stoom gegenereerd tijdens de
bereiding kan condenswaterdruppels
vormen op de binnen- en buitenzijde
van de oven en op de bovenste delen
van het meubel vanwege het
temperatuurverschil. Dit is normaal en
een fysieke gebeurtenis.

¢ De bereidingstemperatuur en
tijdwaarden die worden opgegeven
voor de etenswaren kunnen variéren
naargelang het recept en de
hoeveelheid. Om die reden worden
deze waarden vermeld als een bereik.

¢ U moet accessoires die u niet gebruikt
altijd verwijderen uit de oven voor u de
bereiding start. Accessoires die in de
oven blijven, kunnen de correcte
bereiding beletten van uw etenswaren
aan de correcte waarden.

¢ \oor etenswaren die u bereidt op
basis van uw eigen recept, kunt
gelijkaardige etenswaren raadplegen
in de bereidingstabellen.

¢ Als u de geleverde accessoires

gebruikt, biedt dit de beste garantie
voor een optimale bereiding. U moet
de waarschuwingen en informatie van
de fabrikant altijd naleven voor het
externe keukengerei dat u zult
gebruiken.

Snijd het bakpapier dat u wilt
gebruiken in uw bereiding in geschikte
afmetingen voor de container die u wilt
gebruiken. Bakpapier dat over de
container uitsteekt kan een brandrisico
inhouden en de kwaliteit van uw
bereiding beinvioeden. Gebruik het
bakpapier dat u wilt gebruiken binnen
het gespecificeerde
temperatuurbereik:.

Voor een goede bereiding moet u uw
etenswaren op de aanbevolen plaat
plaatsen. U mag de positie van de
plaat niet wijzigen tijdens de bereiding.

Gebak en oven etenswaren

Algemene informatie
¢ Wij raden aan de accessoires van het

product te gebruiken voor een
optimaal resultaat. Als u extern
keukengerei wilt gebruiken, moet u de
voorkeur geven aan donker, anti-
aanbak en hittebestendig keukengerei
geven.

Als de bereidingstabel de aanbeveling
geeft de oven voor te verwarmen,
moet u ervoor zorgen dat er geen
etenswaren aanwezig zijn in de oven.
Als u van plan bent te koken op het
rooster moet u uw keukengerei in het
midden van het rooster plaatsen, niet
dicht bij de achterwand.

¢ Al het materiaal dat u gebruikt om

gebak te maken moet vers zijn en aan
kamertemperatuur.

¢ De bereidingsstatus van de producten

kan variéren naargelang de
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hoeveelheid etenswaren en de grootte
van het keukengerei.

¢ VVormen van metaal, keramiek en glas
verlengen de kooktijd en de onderkant
van gebakjes wordt niet gelijkmatig
bruin.

¢ Als u bakpapier gebruikt tijdens het
koken, kan er een beetje bruin worden
aan de onderkant van het voedsel. In
dat geval moet u wellicht uw kooktijd
met ongeveer 10 minuten verlengen.

¢ De waarden gespecificeerd in de
bereidingstabellen worden bepaald als
resultaat van de tests die worden
uitgevoerd in onze laboratoria. De
waarden die geschikt zijn voor u
kunnen variéren naargelang deze
waarden.

¢ Plaats uw etenswaren op de gepaste
plaat zoals wordt aanbevolen in de
bereidingstabel. Noem de onderste
plaat van de oven plaat 1.

Tips om cakes te bereiden.

¢ Als de cake te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten.

¢ Als de cake te vochtig is, moet u een
kleine hoeveelheid vioeistof gebruiken
of de temperatuur verminderen met
10°C.

¢ Als de top van de cake verbrand is
moet u hem op de onderste plaat

32/NL

plaatsen, de temperatuur verlagen en
de bereidingstijd verhogen.

¢ Als hij goed doorbakken is maar de
buitenzijde is kleverig moet u een
kleinere hoeveelheid vioeistof
gebruiken, de temperatuur verlagen
en de bereidingstijd verhogen.

Tips om gebak te bereiden

¢ Als het gebak te droog is, kunt u de
temperatuur met 10°C verhogen en
de bereidingstijd inkorten. Maak de
deegbladen nat met een saus van
melk, olie, eieren en yoghurt mengsel.

¢ Als het gebak langzaam wordt
gebakken, moet u ervoor zorgen dat
de dikte van het gebak dat u hebt
bereid niet overstroomt over de lade.

¢ Als het gebak bruin is bovenaan maar
de bodem is niet gaar moet u ervoor
zorgen dat de hoeveelheid saus die u
gebruikt voor het gebak niet te veel
onderaan in het gebak zit. Voor een
gelijkmatig bruinen moet u proberen
de saus gelijkmatig te verdelen tussen
de deegbladen en het gebak.

¢ Bak uw gebak in de gepaste positie
en temperatuur volgens de
aanbevelingen van de bereidingstabel.
Als de bodem nog steeds
onvoldoende bruin is, moet u het op
de onderste plaat plaatsen bij de
volgende bereiding.



Bereidingstabel voor gebak en oven etenswaren

Bovenste en

Cakesin  pryoeplaat  Otandaard onderste 3 180 30... 40
schotel plaat .
verwarmingselement
Cakes in Enkele plaat Cakevorm oe* Ventllatpr 2 180 30.. 40
vorm draadrooster verwarming
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 3 160 25...35
verwarmingselement
Modellen
met
legplanken
met
Standaard Ventilator draad: 3
Enkele plaat plaat* verwarming Modellen 150 25...35
zonder
) legplanken
Kleine cakes met
draad: 2
Modellen met
legplanken Modellen met
2 _Standaard met draad: Iegplar\ken met
plaat* Ventilator 160 draad: 25 ... 35
2 platen 4 Gebak verwarming 2-4 Modellen Modellen
plaat* zonder zonder
legplanken legplanken met
met draad:  draad: 30 ... 40
140
Ronde
cakevorm, 26 Bovenste en
Enkele plaat in diameter onderste 2 160 30...38
met klemop  verwarmingselement
L draadrooster™
Biscuitgebak Ronde
cakevorm, 26 Ventilator
Enkele plaat in diameter . 2 165 30 ... 40
verwarming
met klem op
draadrooster™
Enkele plaat Bovenste en
Gebak plaat* onderste 3 170 25...35
verwarmingselement
. Enkele plaat  ~op ok plaat* Ventilator 3 170 20 ... 30
Koekje verwarming
2 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 _Cebak verwarming 2-4 170 25...35
plaat*
Standaard Bovenste en
Enkele plaat plaat* onderste 2 200 35...45
verwarmingselement
Enkele plaat ~ otendaard Ventilator 2 180 30... 40
Deeg gebak plaat verwarming
1 —Standaard
plaat* Ventilator
2 platen 4 _Gebak verwarming 1-4 180 35...45
plaat*
" Standaard Bovenste en
Rijk gebak Enkele plaat plaat* onderste 2 200 20...30
verwarmingselement
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Standaard Ventilator

Enkele plaat N ) 3 180 20...30
plaat verwarming
2 —Standaard
plaat* Ventilator B
2 platen 4 Gebak verwarming 2-4 180 20...30
plaat*
Standaard Bovenste en
. Enkele plaat - onderste 3 200 30...40
Volledig plaat )
verwarmingselement
brood Standaard Ventilator
Enkele plaat . N 3 200 30 ... 40
plaat verwarming
Glazen /
metalen Bovenste en
Lasagne Enkele plaat  rechthoekige onderste 20f3 200 30 ... 40
vorm op verwarmingselement
draadrooster™
Ronde zwart
metalen
taartvorm. 20 Bovenste en
Enkele plaat om in‘ onderste 2 180 50...65
' verwarmingselement
diameter op
draadrooster™
Appeltaart Ronde zwart
metalen
Enkele plagt ~ (2artvorm, 20 Ventilator 3 170 50... 65
cmin verwarming
diameter op
draadrooster™
Standaard Bovenste en
Pizza Enkele plaat plaat* onderste 2 200 ... 220 10...20

verwarmingselement

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.

bereidingstabel voor Eco ventilator verwarming - bedieningsfunctie

¢ U mag de bereidingstemperatuur niet wijzigen nadat de bereiding start in Eco
ventilator verwarming - bedieningsfunctie.

¢ Open de ovendeur niet tijldens een bereiding in de Eco ventilator verwarming
bedieningsfunctie. Als de deur niet wordt geopend, is de interne temperatuur
optimaal om energie te besparen en ze kan verschillen van de weergegeven
temperatuur.

¢ Niet voorverwarmen in de modus Eco ventilator verwarming

Kleine cakes Enkele plaat Standaard plaat* 3
Koekje Enkele plaat Standaard plaat* 3 180 25...35
Deeg gebak Enkele plaat Standaard plaat* 3 200 45 ... 55
Rijk gebak Enkele plaat Standaard plaat* 3 200 35...45

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
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Vlees, vis en gevogelte

De belangrijkste punten bij braden
e Kruiden met citroensap en peper voor
u kip, kalkoen en grote stukken vlees

bereidt, zal de kookprestatie
verbeteren.

¢ Het duur 15 tot 30 minuten langer om
vlees met een been te braden dan een
filet.

e U moet ca. 4 tot 5 minuten
bereidingstijd berekenen per
centimeter dikte van het vlees.

¢ Aan het einde van de bereiding moet u
het vlees in de oven laten gedurende
ca. 10 minuten. Het sap van het vlees
wordt beter verspreid over het
gebraden vlees en ontsnapt niet
wanneer het vlees wordt gesneden.

¢ \is moet een hittebestendige plaat op
een gemiddeld of laag niveau worden
geplaatst.

Bereidingstabel voor vlees, vis en gevogelte

Steak Ventilator )
(vollediig) / Standaard ondersteund 15 min.
G Enkele plaat N bovenste en 3 250/max, dan 60 ... 80
eroosterd (1 plaat
kg) ongerste 180 ... 190
verwarmingselement
Ventilator
ondersteund
Lamsschenkel Enkele plaat Standaﬁrd bovenste en 3 170 85...110
(1.5-2.0kg) plaat
onderste
verwarmingselement
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund 15 min.
Enkele plaat plaat op een bovenste en 2 250/max, dan 60 ... 80
onderste onderste 190
Gebraden kip plank verwarmingselement
(1.8-2 kg) Draadrooster*
Plaats een 15 min.
Enkele plaat plaat op een "3D" functie 2 250/max, dan 60 ... 80
onderste 190
plank
Ventilator
Standaard ondersteund 25 min.
Enkele plaat plaat* bovenste en 1 250/max, dan 150 ... 210
Kalkoen (5.5 onderste 180 ... 190
kg) verwarmingselement
Standaard . 26 min.
Enkele plaat plaat* "3D" functie 1 250/max, dan 150 ... 210
180... 190
Draadrooster* Ventilator
Plaats een ondersteund
Enkele plaat plaat op een bovenste en 3 200 20...30
onderste onderste
. plank verwarmingselement
Vis
Draadrooster*
Plaats een
Enkele plaat plaat op een "3D" functie 3 200 20...30
onderste
plank

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.

* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.

** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Rood vlees, vis en gevogelte zullen snel

bruin worden wanneer ze worden

gebraden, ze krijgen een mooi korstje en

drogen niet uit. Filets van vlees, spiesjes,

worsten en sappige groenten (tomaten,

uiten, etc.) zijn zeer goed geschikt voor

het grillen.

Algemene waarschuwingen

¢ Etenswaren die niet geschikt zijn voor
het grillen houden een brandrisico in.
Grill enkel etenswaren die geschikt zijn
voor een groot grill vuur. Plaats ook
geen etenswaren te ver achteraan in
de oven. Dit is de warmte zone en
vette etenswaren kunnen in brand
schieten.

¢ Sluit de oven tijdens het grillen. Grill
nooit met de ovendeur open. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

Grill-tabel

De belangrijke punten bij het

grillen

¢ Bereid zoveel mogelijk etenswaren
voor van een gelijkaardige dikte en
gewicht voor de grill.

¢ Plaats de stukken die u wilt grillen op
het rooster of grill plaat. Verspreid ze
gelijkmatig zonder de afmetingen van
de oven te overschrijden.

e Afhankelijk van de dikte van de
stukken die u wilt grillen, kan de
bereidingstijd vermeld in de tabel
variéren.

¢ Schuif het rooster of de grill plaat op
het gewenste nivean van de oven. Als
u etenswaren bereidt op het rooster,
moet u de ovenlade onderaan
plaatsen in de oven om olie op te
vangen. De ovenlade die u wilt
verschuiven moet voldoende groot zijn
om de volledige grillzone te bedekken.
Deze lade is mogelijk niet meegeleverd
met het product. Plaats een beetje
water op de ovenlade voor een
gemakkelijke reiniging.

Vis Draadrooster 4 250/max 20...25
Stukjes kip Draadrooster 4 250/max 25...35
Gehaktbal

(rundsviees) - 12 Draadrooster 250/max 20...30
stukken
Lamskotelet Draadrooster 4 250/max 20...25
Steak - (gesneden) Draadrooster 4 250/max 25...30
Kalfskotelet Draadrooster 4 250/max 25...30
Groentengratin Draadrooster 4 220 20...30
Geroosterd brood Draadrooster 250/max 1..83

Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
Draai de stukken etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstiid.
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Test etenswaren

Etenswaren in deze bereidingstabel worden bereid in overeenstemming met de EN
60350-1 norm om het testen van het product mogelijk te maken voor controle-

instanties.

Bereidingstabel voor test etenswaren

Bovenste en

Enkele  standaard plaatr _Onderste 3 140 20...30
plaat verwarmingse
lement
Modellen
met
Shortbrea legplanken
d (zoet Enkele N Ventilator met draad: 3
koekije) plaat Standaard plaat verwarming Modellen 140 15..25
zonder
legplanken
met draad: 2
2-Standaard Ventilator
2 platen plaat* verwarming 2-4 140 15..25
4-Gebak plaat*
Bovenste en
Enkele  standaard plaatr _Onderste 3 160 25..35
plaat verwarmingse
lement
Modellen
met
legplanken
Enkele N Ventilator met draad: 3
Kleine plaat Standaard plaat verwarming Modellen 150 25..35
cakes zonder
legplanken
met draad: 2
Modellen met Modellen met
legplanken met legplanken met
2 platen Z‘S;al‘gst?ard Ventitator - draad: 150 draad: 25 ... 35
N verwarming Modellen zonder  Modellen zonder
4-Gebak plaat
legplanken met legplanken met
draad: 140 draad: 30 ... 40
Ronde cakevorm,  Bovenste en
Enkele 26 in diameter met ondergte 5 160 30 .. 38
plaat klem op verwarmingse
Biscuitgeb draadrooster™ lement
ak Ronde cakevorm,
Enkele 26 in diameter met Ventllatpr 5 155 30 . 40
plaat klem op verwarming
draadrooster™
Ronde zwart Bovenste en
Enkele metaler) tagrtvorm, ondergte 5 180 50 .. 65
plaat 20 cm in diameter  verwarmingse
op draadrooster** lement
Appeltaart Ronde zwart
Enkele metaler) tagrtvorm, Ventllatpr 3 170 50 .. 65
plaat 20 cm in diameter  verwarming

op draadrooster**

Voorwerwarming is aanbevolen voor alle etenswaren.
* Deze accessoires zijn mogelijk niet omvat met uw product.
** Deze accessoires zijn niet omvat met uw product. Dit zijn commercieel beschikbare accessoires.
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Grill

Geroosterd brood Draadrooster 4 250/max
Gehaktbal
(rundsviees) - 12 Draadrooster 4 250/max 20...30
stukken

Draai de etenswaren na 1/2 van de totale grill bereidingstijd.
Het is aanbevolen de oven 5 minuten voor te verwarmen voor alle gegrilde etenswaren.
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Onderhoud en verzorging

Algemene
reinigingsinformatie
Algemene waarschuwingen

¢ \Wacht tot het product is afgekoeld
voor u het product reinigt. Hete
opperviakken kunnen brandwonden
veroorzaken!

¢ U mag de reinigingsmiddelen niet
rechtstreeks aanbrengen op de
warme opperviakken. Dit kan
permanente viekken veroorzaken.

® Het apparaat moet grondig worden
gereinigd en gedroogd na elk gebruik.
Voedselresten kunnen dus
gemakkelijk worden gereinigd en
zodat deze resten niet in brand
kunnen schieten wanneer het
apparaat de volgende keer wordt
gebruikt. Dit resulteert in een langere
levensduur van het apparaat en een
vermindering van vaak voorkomende
problemen.

* Gebruik geen stoomreinigers voor de
reiniging.

¢ Bepaalde wasmiddelen of
reinigingsmiddelen kunnen het
oppervilak beschadigen. Gebruik geen

schurende wasmiddelen, waspoeders,

reinigende cremes, ontkalkers of
scherpe voorwerpen tijdens de
reiniging.

¢ U hoeft geen speciaal reinigingsmiddel
te gebruiken voor de reiniging na elk
gebruik. Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge microvezeldoek.

¢ U moet alle resterende vloeistof
afdrogen na de reiniging en alle
eventuele voedselresten onmiddellijk
reinigen tijdens de bereiding.

¢ \Was geen van de onderdelen van uw
apparaat in de vaatwasmachine.

Roestvrij stalen opperviakken

® Gebruik geen reinigingsmiddelen met
zuur of chloor om roestvrij stalen
oppervlakken en handvaten te reinigen.

¢ De kleur van het roestvrij stalen
opperviak kan veranderen na verloop
van tijd. Dit is normaal. U moet na elk
gebruik reinigen met een wasmiddel
dat geschikt is voor roestvrij stalen
opperviakken.

¢ Reinig met een doek in een zeepsopje
en vloeibaar (niet-krassend)
wasmiddel geschikt voor roestvrij
stalen opperviakken en zorg ervoor
dat u in een richting blijft wrijven.

¢ Verwijder kalk, olie, zetmeel, melk en
eiwitvlekken onmiddellijk van roestvrij
stalen opperviakken zonder te
wachten. Vlekken kunnen na een
lange tijd beginnen roesten.

Email opperviakken

¢ Reinig de email opperviakken na elk
gebruik met vaatwasmiddel, warm
water en een zachte doek of spons en
droog het met een droge doek.

e Als uw product is voorzien van een
eenvoudige stoomreinigingsfunctie
kunt u de eenvoudige
stoomreinigingsfunctie gebruiken voor
licht, niet-hardnekkig vuil. (Raadpleeg
het “Eenvoudige stoomreiniging”
hoofdstuk)

¢ \oor hardnekkige viekken kunt u het
oven en rooster reinigingsmiddel
gebruiken dat wordt aanbevolen op
de website van uw productmerk en
een niet-krassend schuursponsie.
Gebruik geen externe ovenreiniger.

¢ De oven moet afkoelen voor de
reiniging in de kookzone. Reinigen op
hete opperviakken zal zowel een
brandgevaar: en schade veroorzaken
op email opperviakken.
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Katalytische opperviakken

¢ De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert
volgens model.

¢ De katalytische wanden hebben een
licht mat en poreus opperviak. De
katalytische wanden van de oven
hoeven niet te worden gereinigd.

e Katalytische opperviakken absorberen
olie dankzij de poreuze structuur en
beginnen te blinken wanneer het
opperviak is verzadigd met olie. In dit
geval is het aanbevolen de onderdelen
te vervangen.

Glazen opperviakken

¢ Tijdens de reiniging van glazen
oppervlakken mag u geen harde
metalen krabbers en schurende
reinigingsmiddelen gebruiken. Deze
kunnen de glazen oppervlakken
beschadigen.

¢ Reinig het apparaat met een
vaatwasmiddel, warm water en een
microvezel doek specifiek voor glazen
oppervlakken en droog het met een
droge doek.

e Als er wasmiddel achterblijft na de
reiniging moet u dit aflnemen met koud
water en het drogen met een schone
microvezel doek. Resterende
wasmiddel resten kunnen het glazen
oppervlak de volgende keer
beschadigen.

¢ Opgedroogde resten op het glas
mogen in geen geval worden
verwijderd met een zaagmes,
draadwol of gelijkaardig krassend
gereedschap.

¢ U kunt de kalkviekken (gele viekken)
op het glazen opperviak verwijderen
met een commercieel beschikbaar
ontkalkingsmiddel met azijn of
citroensap.

40/NL

¢ Als het oppervlak zeer vuil is, kunt u
het reinigingsmiddel aanbrengen op
de vlek met een spons en moet u het
product laten inwerken om het correct
te reinigen. Reinig het glazen
opperviak met een natte doek.

¢ Verkleuringen en viekken op het
glazen oppervlak zijn normaal en geen
defecten.

Plastic onderdelen en geverfde

opperviakken

¢ Reinig de plastic onderdelen en
geverfde opperviakken met
vaatwasmiddel, warm water en een
zachte doek of spons en droog het
met een droge doek.

® Gebruik geen harde metalen krabbers
en schurende reinigingsmiddelen. Dit
kan de opperviakken beschadigen.

e Zorg ervoor dat de verbindingsstukken
van de onderdelen van het apparaat
niet vochtig en met wasmiddel worden
achtergelaten. Zo niet kan corrosie
optreden op deze verbindingen.

De accessoires reinigen

Tenzij anders vermeld in de handleiding

mag u de accessoires van het product

niet wassen in de vaatwasmachine.

Het bedieningspaneel

reinigen

¢ Als u de panelen met knoppen reinigt,
moet u het paneel en de knoppen
afnemen met een vochtige, zachte
doek en afdrogen met een droge doek.
Verwijder de knoppen en pakkingen
onderaan om het paneel te reinigen.
Het bedieningspaneel en de knoppen
kunnen worden beschadigd.

¢ Tijdens het reinigen van de roestvrij
stalen panelen met knoppen mag u
geen reinigingsmiddel voor roestvrij
staal gebruiken. De indicatoren rond
de knoppen kunnen worden
verwijderd.



¢ Reinig het touch bedieningspaneel
met een vochtige, zachte doek en
droog het met een droge doek. Als uw
product voorzien is van een
toetsvergrendeling moet u deze
vergrendeling instellingen voor u het
bedieningspaneel begint te reinigen.
Z0 niet kan een incorrecte detectie
optreden in de toetsen.
De binnenzijde van de oven
reinigen (bereidingszone)
Volg de reinigingsprocedure beschreven
in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak in uw oven.
De binnenwanden van de oven
reinigen
De zijwanden in de kookzone kunnen
enkel worden afgedekt met email of
katalytische wanden. Dit varieert volgens
model. Als er een katalytische wand is,
verwijzen wij u naar het hoofdstuk
“Katalytische wanden” voor meer
informatie.
Als uw product een model is met
draadroosters moet u deze
draadroosters verwijderen voor u de
zijwanden begint te reinigen. Voltooi
daarna de reinigingsprocedure zoals
beschreven in het hoofdstuk “Algemene
reinigingsinformatie” naargelang het type
opperviak van de zijwand.
De draadroosters aan de zijkanten
verwijderen:
1.Verwijder de voorzijde van het
draadrooster door het op de zijwand
te trekken in de tegenovergestelde
richting.
2.Trek het draadrooster naar u toe en
verwijder het volledig.

.

i
3.0m de platen opnieuw aan te brengen,
herhaalt u de procedure voor de
verwijdering in de omgekeerde richting.
Pyrolytisch zelfreinigend
De oven is uitgerust met een pyrolytisch
zelfreinigende functie. De oven wordt
opgewarmd tot ca. 420-480 °C en
resterend vuil wordt verband tot as. Er
kan een sterke rookontwikkeling
optreden. Zorg voor een goede ventilatie.
De pyrolyse moet worden gebruikt na ca.
elk 10de gebruik van de oven.
Algemene waarschuwingen

Hete oppervlakken veroorzaken
brandwonden!

Raak het product tijdens
zelfreinigende stap niet aan en
houd kinderen uit de buurt. Wacht
minstens 30 minuten voor u de
resten verwijdert.

AVervvijder alle accesoires, de
telescopische lade en rijrekken
(indien beschikbaar) voor u de
Pyrolytische zelfreinigingsfunctie
gebruikt. Zo niet kan dit resulteren
in schade aan de accessoires en
zijrekken.
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AAlS uw product is voorzien van
een pyro-bestendig accessoire
(bestand tegen zelfreiniging aan
hoge temperaturen) hoeft u deze
accessoires niet te verwijderen uit
de oven. Of uw accessoires pyro-
bestendig zijn wordt
gespecificeerd in de accessoires
sectie. Tenzij het duidelijk is
gespecificeerd, zijn uw
accessoires niet bestand tegen
hoge temperaturen. Ze moeten uit
de oven worden verwijderd voor
de zelfreiniging start om schade te
voorkomen.

Reinig de dichting van de deur
niet.

Glasvezeldichting is zeer gevoelig
en kan gemakkelijk beschadigen.
In geval van een beschadiging
aan de pakking van de ovendeur,
dient u deze door een bevoegde
onderhoudsdienst te laten
vervangen.

1.Verwijder alle accessoires uit de oven.
In modellen met een zijrek mag u niet
vergeten de zijrekken te verwijderen.

2.Voor de reinigingscyclus moet u vuil
verwijderen van de externe
opperviakken en de binnenzijde van
de oven met een vochtig doek.

3.Selecteer de "Pyrolyse" functie
(zelfreinigend).

P2:00 knippert op het scherm.

4.Stel te temperatuurknop in op de
hoogste "max" (maximum)
temperatuur.

5. Zodra de pyrolyse functie start, licht
P2:00 ononderbroken op en wordt de
aftelling gestart. De zelfreiniging
tijdsduur verschijnt op het scherm.
Deze tijdsduur kan worden aangepast.
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6.Wanneer de oven een bepaalde
temperatuur bereikt na de start van de
zelfreiniging verschijnt het
vergendelingssymbool (&l op het
scherm en kan de ovendeur niet
worden geopend. Ze blijft vergrendeld
gedurende een zekere tijd na het
einde van de pyrolysefunctie. Forceer
de deurvergrendeling niet bij het
handvat tot het
vergrendelingssymbool verdwijnt.

7.Aan het einde van de
reinigingsprocedure verschijnt "End"
op het scherm.

8.Nadat "End" verschijnt, wordt het
proces beéindigd door de functie en
de temperatuurknoppen in de 0 (UIT)
positie te schakelen.

9.Wanneer het [&] symbool verdwijnt van
het scherm moet u de vuilresten
verwijderen met azijnwater.

10.Raak een toets aan om het hoorbare
alarm uit te schakelen.

Zodra de pyrolysefunctie is
beéindigd, wordt de
deurvergrendeling ingeschakeld
tot de ovendeur afkoelt tot de
geschikte temperatuur. Als u iets
wilt bereiden tijdens dit proces
verschijnt de letter "H" en u zult
geen bereidingen kunnen
uitvoeren.

De deur van de oven
reinigen
Gebruik geen harde schurende
reinigingsmiddelen, metalen
krabbers, draadwol of
bleekmiddel om de oven en het
glas te reinigen.

U kunt uw ovendeur en het glas van de
deur verwijderen om ze te reinigen. De
verwijdering van de deuren en het glas
wordt beschreven in de hoofdstukken
“De ovendeur verwijderen” en “Het



interne glas van de deur verwijderen”.

Nadat het interne glas is verwijderd, kunt

u het reinigen met een wasmiddel, warm

water en een zachte doe of spons en

droog het met een droge doek. Was het

glas af met azijn en spoel het om

limoenresten te verwijderen die kunnen

voorkomen op het glas van de oven.

De deur van de oven verwijderen

1.0pen de ovendeur.

2.0pen de klemmen van het voorste
scharnier van de deur rechts en links
door ze omlaag te drukken zoals
aangegeven in de afbeelding.

Het type scharnier (A), (B), (C) varieert

afhankelijk van het productmodel. De

onderstaande afbeeldingen laten zien

hoe u alle soorten scharnieren opent.

(A) type scharnier is verkrijgbaar in

normale deurtypes.

(B) type scharnier is verkrijgbaar in zacht

sluitende deurtypes.

(C) type scharnier is verkrijgbaar in zacht

openende / sluitende deurtypes.

Scharniervergrendeling - gesloten positie
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Scharniervergrendeling - open positie
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4.Trek de verwijderde deur omhoog om
ze vrij te maken van de scharnieren
links en rechts en verwijder de deur uit
de oven.

Om de deur opnieuw aan te
brengen, herhaalt u de procedure
voor de verwijdering in de
omgekeerde richting. Wanneer u
de deur monteert, moet u ervoor
zorgen de klemmen te sluiten op
de scharnieren.

De interne glasplaat
verwijderen van de ovendeur
De interne glasplaat van de deur
vooraan kan worden verwijderd voor
reiniging.

1.0pen de ovendeur.

2.Trek aan het plastic onderdeel,
bevestigd op de bovenste sectie van
de deur vooraan, naar u toe door
tegelijkertijd druk uit te oefenen op de
drukpunten aan beide zijden van het
onderdeel en verwijder het.

3.Zoals aangegeven in de afbeelding
moet u de binnenste glasplaat
voorzichtig optillen naar 'A' en daarna



kunt u ze verwijderen door ze naar 'B’
te trekken.

51234

Binnenste glasplaat
Tweede interne glasplaat
Derde interne glasplaat
Buitenste glasplaat

Plastic glasplaat sleuf-onder

O~ N =

4.Herhaal deze procedure om de
tweede en derde glasplaten te
verwijderen

De eerste stap van de hergroepering
van de deur is de tweede en derde
glasplaat (2, 3) te vervangen.

Zoals aangegeven in de afbeelding moet
u de afgeschuinde rand van de glasplaat
tegen de afgeschuinde rand van de
plastic sleuf plaatsen.

De volgorde van plaatsing van de
tweede en derde glasplaten is niet
belangrijk, aangezien ze onderling
verwisselbaar zijn.

Bij de bevestiging van de binnenste
glasplaat (1) moet u ervoor zorgen dat
de bedrukte zijde van de glasplaat op de
tweede interne glasplaat zit.

Het is van essentieel belang dat de
onderste hoeken van alle interne
glasplaten naast de onderste plastic
sleuven (5) komen te zitten.

Duw het plastic onderdeel naar het
frame tot u een klikkend geluid hoort.

Na de reiniging moeten alle
glasplaten opnieuw worden
gemonteerd.

De ovenlamp reinigen

Als de glazen deur van de ovenlamp in

de kookzone wvuil is, kunt u ze reinigen

met wasmiddel, warm water en een

zachte doek of spons en drogen met

een droge doek. Als de ovenlamp defect

is, kunt u ze vervangen via de

onderstaande procedure.

De ovenlamp vervangen

AAIgemene waarschuwingen

® Om het risico van elektrische
schokken te voorkomen wanneer u de
ovenlamp vervangt, moet u de
elektrische aansluiting loskoppelen en
wachten tot de oven is afgekoeld.
Hete oppervlakken kunnen
brandwonden veroorzaken!

¢ In deze oven wordt een gloeilamp met
een vermogen van minder dan 40 W,
een hoogte van minder dan 60 mm,
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een diameter van minder dan 30 mm
of een halogeenlamp met fitting type
(9, een vermogen van minder dan 60
W gebruikt. De lampen zijn geschikt
voor gebruik bij temperaturen boven
300 °C. Ovenlampen zijn verkrijgbaar
bij geautoriseerde
servicemedewerkers of monteur met
vergunning.

¢ De positie van de lamp kunnen
verschillen van die aangegeven in de
afbeelding.

¢ De lamp die wordt gebruikt in dit
product is niet geschikt voor gebruik in
de verlichting van ruimten in uw
woning. Het doel van deze lamp is u
te helpen uw etenswaren beter te zien.

¢ De lampen die worden gebruikt in dit
product moeten bestan zijn tegen
extreme fysieke omstandigheden,
zoals temperaturen van meer dan
50°C.

Als uw oven een ronde lamp heeft,

1.0Ontkoppel het product van het
elektrisch net.

2.Verwijder het glazen deksel door het
linksom te draaien.

3.Als uw ovenlamp van type (A) is zoals
weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp
draaien zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp. Als type (B) een model is,
moet u ze verwijderen zoals
aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp.
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4.Breng het glazen deksel opnieuw aan.
Als uw oven een vierkante lamp
heeft,

1.0ntkoppel het product van het elektrisch

net.

2.Verwijder de roosters in

overeenstemming met de beschrijving.

3.Til het beschermende glazen deksel van

de lamp omhoog met een
schroevendraaier.

4. Als uw ovenlamp van type (A) is zoals

weergegeven in de onderstaande
afbeelding moet u de ovenlamp draaien
zoals aangetoond in de afbeelding en ze
vervangen met een nieuwe lamp. Als
type (B) een model is, moet u ze
verwijderen zoals aangetoond in de
afbeelding en ze vervangen met een
nieuwe lamp.

5.Breng het glazen deksel en roosters

opnieuw aan.



E] Probleemoplossing

Raadpleeg de geautoriseerde service agent of technicus met een licentie of de
verdeler waar u het product hebt gekocht als u het probleem niet kunt oplossen,
hoewel u de instructies van dit hoofdstuk hebt toegepast. Probeer nooit een defect
product zelf te repareren

e Het is normaal dat stoom ontsnapt tijdens de bereiding. >>> Dit is geen storing.

De damp die opstijgt tijdens de bereiding kan condenseren en waterdruppels
vormen op de koude opperviakken van het product. >>> Dit is geen storing.

veroorzaken. >>> Dit is geen storing

¢ De zekering is defect of ingeschakeld. >>> Controleer de zekeringen in de
zekeringenkast. Vervang ze of schakel ze opnieuw in, indien nodig.

¢ Het product is niet aangesloten op het (geaarde) stopcontact. >>> Controleer de
Stekker.

¢ Knoppen/toetsen op het bedieningspaneel werken niet. >>> Als uw product
voorzien is van een toetsvergrendeling is het mogelijk dat de toetsvergrendeling is
ingeschakeld. Schakel deze vergrendeling uit.

¢ De ovenlamp is defect. >>> De lamp vervangen.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ |s mogelijk niet ingesteld op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur. >>> Stel de oven in op een bepaalde bereidingsfunctie en/of
temperatuur.

¢ Bij modellen met een timer is het mogelijk dat de timer niet is bijgeregeld. >>>
Pas de tjjd aan.

¢ De stroom is onderbroken. >>> Controleer of er stroom aanwezig is. Controleer
de zekeringen in de zekeringenkast. Vervang de zekeringen of schakel ze opnieuw
in, indien nodig.

¢ De ovendeur is mogelijk niet volledig gesloten. >>> Zorg ervoor dat de ovendeur
correct is gesloten. Als de ovendeur open blijft gedurende meer dan ca. 5
minuten worden de bereidingstijdinstellingen geannuleerd, werken de

verwarmingselementen niet en licht de ovenlamp niet op

d aan / Schakel het product uit en

schakel het opnieuw in.
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eem contact op met de

Er1-Erv Communicatiefouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er8-FEr27 Sensorfouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er 32 - Er 41 Oververhitting fouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er 42 - Er 58 Oven onderdeel fouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er59 - Ere4 Ovendeur fouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Stoomverwante fouten (in Neem contact op met de
Er65-Er 71 . geautoriseerde dienst om de fout
ovens met stoomfunctie) .
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er 72 -Er 80 Hardware fouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Neem contact op met de
Er81-Er85 Ovenveiligheid fouten geautoriseerde dienst om de fout
te verwijderen.
Internetverbinding fouten (in - Neem contact op met de
Er 86 - Er 88 ovens met HomeWhiz geautoriseerde dienst om de fout
functie) te verwijderen.
Magnetron fouten (in ovens Neem contact op met de
Er89-Er92 . geautoriseerde dienst om de fout
met magnetron functie) y
te verwijderen.
. . Neem contact op met de
Er93-Er99 Flekironisch bord en timer geautoriseerde dienst om de fout

fouten

te verwijderen.
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Instrukcja uzytkowania
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Drogi kliencie,

przed uzyciem produktu zapoznaj sie z instrukcja obstugi.

Beko Dziekujemy za wybdr urzadzenia. Chcemy, aby produkt, wyprodukowany w
wysokiej jakosci i technologii, oferowat najlepszg wydajnosc. Aby to zrobic, nalezy
uwaznie przeczytac ninigjszg instrukcije i inng dokumentacje dostarczong z
urzagdzeniem przed uzyciem i zachowac ja. Przekazujgc wyrdéb innemu uzytkownikowi,
nalezy dotgczy¢ rowniez ninigjszg instrukcje. Nalezy postepowac zgodnie z instrukcja,
biorgc pod uwage wszystkie informacje i ostrzezenia w niej zawarte.

Nalezy przestrzegac wszystkich informagcji i ostrzezen zawartych w instrukcji obstugi. W
ten sposob bedziesz chronic siebie i swdj produkt przed zagrozeniami, ktdre mogag
wystapic.

Zachowaj instrukcje obstugi. Przekazujgc wyrdb innemu uzytkownikowi, nalezy
dotaczy¢ réwniez niniejszg instrukcie.

W niniejszej instrukgiji obstugi stosowane sg nastepujgce symbole:

AZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do smierci lub obrazen.
UWAGA Zagrozenie, ktére moze doprowadzi¢ do szkody materialng produktu lub jego
Srodowiska.

&ZagroZenie, ktére moze doprowadzi¢ do oparzenia na skutek kontaktu z
gorgcymi powierzchniami.

ﬂ Wazne informacije lub przydatne wskazdwki na temat uzytkowania.

@ Przeczytaj instrukcje obstugi.

Niniejsze urzgdzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2014/30/WE LVD (Niskie Napigcia)
- 2014/35/WE EMC (Kompatybilnos¢ Elektromagnetyczna)
Importer: Beko S.A.
c € ul. Putawska 366, 02-819 Warszawa
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H Instrukcje bezpieczenstwa

» Rozdziat ten omawia
instrukcje bezpieczenstwa,
ktore pomoga zapobiec
ryzyku uszkodzenia ciata lub
mienia.

« Jesli produkt zostanie
przekazany innej osobie lub
uzywany z drugiej reki,
instrukcja obstugi,
oznakowanie, inne wazne
dokumenty i akcesoria
powinny zostac dostarczone
wraz z produktem.

« Nasza firma nie ponosi
odpowiedzialnosci za
jakiekolwiek szkody, ktore
mogag wystgpi¢ w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukciji.

« Nieprzestrzeganie niniejszej
instrukciji spowoduje utrate
gwarancji.

« A Prace instalacyjne i
naprawcze nalezy zawsze
zlecac producentowi,
autoryzowanemu Serwisowi
lub osobie wskazanej przez
importera.

« A Uzywaj tylko oryginalnych
czesci zamiennych i
akcesoriow.

« A Nie nalezy naprawic lub
wymieni¢ zadnych czesci
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urzadzenia, chyba ze
okreslono to jasno w
instrukcji obstugi.

« ANie wolno modyfikowaé
urzadzenia.

AUzytkowanie

e Ten produkt jest
przeznaczony do uzytku
domowego. Nie jest
przeznaczony do uzytku
komercyjnego.

« Nie wolno uzywac produktu
w ogrodach, na balkonach
lub w innych miejscach na
zewnatrz. Urzgdzenie jest
przeznaczone do uzytku w
kuchniach domowych i dla
personelu w sklepach,
biurach i innych miejscach
pracy.

« OSTRZEZENIE: Produkt
powinien by¢ uzywany
wytacznie do gotowania. Nie
nalezy go uzywac do innych
celdw, takich jak ogrzewanie
pomieszczenia.

« Piekarnik moze by¢ uzywany
do rozmrazania, pieczenia,
smazenia i grillowania potraw.

« Produktu nie nalezy uzywac
do ogrzewania,
podgrzewania talerzy,



wieszania recznikow lub
odziezy na uchwycie do
suszenia.

A Bezpieczenstwo dzieci,
0sO0b wymagajacych
szczegoblnego traktowania i
zwierzat domowych

« Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez dzieci w
wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o0 obnizonych
mozliwosciach fizycznych,
umystowych i osoby o braku
doswiadczenia i znajomosci
sprzetu, jezeli zapewniony
zostanie nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob,
tak aby zwigzane z tym
zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieciom nie wolno uzywac
urzadzenia do zabawy.
Czyszczenia i konserwaciji nie
moga wykonywac dzieci bez
nadzoru.

Niniejszy sprzet moze byc¢
uzytkowany przez osoby o
obnizonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych i
umystowych (w tym dzieci),
jezeli zapewniony zostanie
nadzor lub instruktaz
odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposob.

« Dzieci nie nalezy pozostawiac
bez opieki, aby mie¢
pewnosc, ze nie beda sie one
bawiC urzadzeniem.

« Produkty elektryczne sg
niebezpieczne dla dzieci i
zwierzgt domowych. Dzieci i
zwierzeta nie moga bawic sie,
wspinac sie na urzadzenie ani
wchodzi¢ do niego.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu przedmiotow, do
ktorych moga dosiegnac
dzieci.

« OSTRZEZENIE: Podczas
uzytkowania powierzchnie
produktu sg gorace. Trzymaj
dzieci z dala od urzgdzenia.

« Trzymaj materiat uzyty do

opakowania z dala od dzieci.

Ryzyko obrazen i uduszenia.

Gdy drzwi sg otwarte, nie

ktadz na nich zadnych

ciezkich przedmiotow ani nie
pozwalaj dzieciom na nie
siadac. Piekarnik moze sie
przewrocic lub moze dojsc
do uszkodzenia zawiasow
drzwi.

(Jesli twoj produkt ma

wtyczke) Ze wzgledu na

bezpieczenstwo dzieci nalezy

wyjacC wtyczke z gniazdka i

uniemozliwi¢ dziatanie

produktu przed utylizacja.
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A Bezpieczenstwo
elektryczne

» Urzadzenie podtaczy¢ do
uziemionego gniazdka
chronionego bezpiecznikiem
odpowiadajgcym pradowi
wskazanemu na tabliczce
znamionowej. Instalacje
uziemienia nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nie uzywac
produktu bez uziemienia
zgodnie z
lokalnymi/krajowymi
przepisami.

Wityczka lub potgczenie
elektryczne produktu
powinny znajdowac sie w
tatwo dostepnym miegjscu (z
dala od ptomienia). Jesli nie
jest to mozliwe, powinien
istnieC mechanizm
(bezpiecznik, wytacznik,
przetacznik itp.) w instalacii
elektrycznej, do ktorej
produkt jest podtgczony,
zgodnie z przepisami
elektrycznymi i oddzielajgc
wszystkie bieguny od sieci.
Produktu nie wolno
podfgczac do gniazdka
podczas montazu, naprawy i
transportu.
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Urzgdzenie podtgczy¢
produkt do gniazdka, ktore
spemia wartosci napiecia |
czestotliwosci podane na
tabliczce znamionowej.

(Jesli Twoj produkt nie ma
przewodu zasilajgcego)
Nalezy uzywac wytgcznie
kabla pofaczeniowego
okreslonego w rozdziale
»Specyfikacje techniczne”.
Nie nalezy blokowac
przewodu zasilajgcego pod i
za produktem. Nie
umieszczaj cigzkich
przedmiotow na przewodzie
zasilania. Przewdd zasilajgey
nie powinien byc¢ zgiety,
zgnieciony ani stykac sie z
zadnym zrodtem ciepta.
Podczas pracy piekarnika
jego tylna powierzchnia
rowniez sie nagrzewa.
Przewody zasilajgce nie
moga dotykac tylnej
powierzchni, gdyz moga
zostaC uszkodzone.

Nie blokowac kabli
elektrycznych do drzwiczek
piekarnika i nie przesuwac po
gorgcych powierzchniach.
Moze to spowodowac
zwarcie piekarnika i zapalenie
sie w wyniku stopienia kabla.



» Uzywac tylko oryginalnego
kabla. Nie wolno uzywac
przecietych lub
uszkodzonych kabli lub
przedtuzaczy.

« Jesli przewodd zasilajgey jest

uszkodzony, musi zostac

wymieniony przez
producenta, autoryzowany
serwis lub osobe wskazang
przez firme importujgcy, aby
zapobiec mozliwym
zagrozeniom.

OSTRZEZENIE: Przed

wymiang zarowki piekarnika

nalezy odtgczy¢ produkt od
zasilania, aby unikngc ryzyka
porazenia prgdem. Odtgczy¢
produkt lub wytgczyC
bezpiecznik.

(Jesli twoj produkt ma wtyczke)

« Nie nalezy podtgczac
urzadzenia do gniazdka,
ktore jest luzne, wyszto, jest
zepsute, brudne, oleiste,
istnieje ryzyko kontaktu z
wodg (na przyktad woda,
ktora moze Sciekac z blatu).

« Nie wolno dotykac wtyczki
mokrymi rekami! Nie wolno
trzymac za przewod podczas
odtgczania.

» Nalezy upewnic sie, ze
wtyczka produktu jest
prawidtowo podtaczona do

gniazdka, aby uniknac
wytadowania fukowego.

AZabezpieczenie podczas

transportu

» Przed transportem oadtgcz
urzadzenie od sieci.

« Produkt jest ciezki, dlatego
powinny go przenosic co
najmniej dwie osoby.

« Nie nalezy trzymac
urzagdzenia za drzwi i/lub
uchwyt podczas transportu
lub przenoszenia.

« Nie wolno ktas¢ na
urzadzeniu innych
przedmiotow i nie przenosic
W POZyCji pionowej.

» Aby przetransportowac
urzadzenie nalezy owingc je
folig bgbelkowa lub grubym
kartonem i mocno okleic.
Produkt nalezy szczelnie
zabezpieczyC za pomoca
tasmy, aby wyjmowane lub
ruchome czesci produktu i
sam produkt zabezpieczy¢
przed uszkodzeniem.

» Sprawdz ogoiny wyglad
produktu pod katem
uszkodzen, ktore mogty
wystgpi¢ podczas transportu.
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A Bezpieczenstwo

montazu

» Przed zamontowaniem
urzadzenia nalezy sprawdzic¢
czy nie posiada uszkodzen.
Jesli produkt jest uszkodzony
nie wolno go zamontowac.

» Nie montowac urzadzenia w
poblizu zrodet ciepta (grzejniki,
piece itp.).

» Wszystkie kanaty
wentylacyjne musza
pozostac¢ otwarte.

» Aby zapobiec przegrzaniu,
urzadzenia nie nalezy
montowac za dekoracyjnymi
drzwiami.

A Bezpieczenstwo

uzytkowania

» Po kazdym uzyciu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie
jest wytgczone.

« Jesli produkt nie jest uzywany
przez dtuzszy czas nalezy
odtgczy¢ go od zasilania lub
wytgczyC bezpiecznik.

« Nie wolno uzywac wadliwego
lub uszkodzonego urzgdzenia.
Jesli urzadzenie jest
uszkodzone nalezy odtgczy¢
je od zasilania
elektrycznego/gazu i
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skontaktowac sie z
autoryzowanym serwisem.

« Nie nalezy uzywac produktu
ze zdjetg lub sttuczong szybg
przednich drzwi.

« Nie wolno wchodzi¢ na
produkt, aby dosiegnac¢ do
innego przedmiotu lub z
jakiegokolwiek innego
powodu.

« Nie wolno korzystac z
urzadzenia, gdy jest sie pod
wptywem narkotykow lub
alkoholu.

» Przedmioty tatwopalne
przechowywane w strefie
pieczenia moga sie zapaliC.
Nigdy wolno przechowywac
przedmiotow tatwopalnych w
strefie pieczenia.

« Uchwyt piekarnika nie moze
stuzyC jako suszarka do
recznikdw. Podczas
uzywania urzgdzenia nie
nalezy wiesza¢ na nim
recznikow, rekawiczek ani
podobnych tkanin.

» Zawiasy drzwiczek poruszajg
sie i dociskajg podczas
otwierania i zamykania.
Podczas
otwierania/zamykania
drzwiczek nie wolno trzymac
za zawiasy.



AOstrzezenia dotyczace

temperatury

« OSTRZEZENIE: Podczas
pracy urzadzenia odstoniete
czesci beda gorgce. Nie
dotykac urzadzenia i
elementow grzejnych. Dzieci
ponizej 8 roku zycia nie
powinny zblizaC sie do
urzadzenia bez nadzoru
0osoby doroste;.

« Nie wolno umieszczac
tatwopalnych/wybuchowych
materiatdw w poblizu
urzadzenia, poniewaz jego
krawedzie bedg gorgce
podczas pracy.

« Poniewaz para moze si¢
wydostawac podczas
pieczenia, nalezy uwazac
podczas otwierania
drzwiczek piekarnika. Para
moze poparzy¢ dton, twarz i/
lub oczy.

» Urzadzenie moze sie nagrzac
podczas pieczenia. Nie
dotykac gorgcych przegrod,
wewnetrznych czesci
piekarnika, elementow
grzejnych itp.

« Podczas
wktadania/wyjmowania
potraw do goracego
piekarnika nalezy uzywac

zaroodpornych rekawic
kuchennych.

A Uzycie akcesoriéw

» Wazne jest, aby ruszt do
grilla i taca byty prawidtowo
umieszczone na drucianych
potkach. Aby uzyskac
szczegotowe informacie,
patrz rozdziat ,Uzycie
akcesoriow”.

» Akcesoria mogg uszkodzi¢
szybe drzwi podczas
zamykania. Nalezy przesunac
akcesoria na koniec obszaru
pieczenia.

A Bezpieczenstwo

pieczenia

» Zachowaj ostroznosc¢
podczas dodawania alkoholu
do potraw. Alkohol
odparowuje w wysokich
temperaturach i moze zapalic
sie pod wptywem goracych
powierzchni, powodujgc
pozar.

» Odpady zywnosci, olgj itp. w
strefie pieczenia moga sie
zapali€. Przed pieczeniem
usungC zanieczyszczenia.

« Zagrozenie zatruciem
pokarmowym: Nie
przechowywac¢ zywnosci w
piekarniku dtuzej niz godzing
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przed i po pieczeniu. W
przeciwnym razie moze
powodowac to zatrucie
pokarmowe lub choroby.

Nie podgrzewac zamknigtych
puszek i szklanych stoikow.
Zwiekszone cisnienie moze
spowodowac pekniecie
stoika.

Umiesc ttuszczoodporny
papier w naczyniu do
pieczenia lub na innym
przedmiocie przeznaczonym
do piekarnika (taca, ruszt itp.),
umiesc potrawe i wtoz do
rozgrzanego piekarnika. Usun
wystajacy z foremki papier,
aby unikng¢ ryzyka
dotkniecia elementow
grzejnych piekarnika. Nigdy
nie uzywaj papieru
ttuszczoodpornego w
temperaturze piekarnika
wyzszej niz maksymalna
temperatura podana na
opakowaniu papieru. Nie
wolno ktas¢ papieru
ttuszczoodpornego na
podstawie piekarnika.

Nie umieszczac blach do
pieczenia, talerzy ani folii
aluminiowej bezposrednio na
dnie piekarnika.
Zgromadzone ciepto moze
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uszkodzi¢ podstawe
piekarnika.

« Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Gorgce
powierzchnie mogg
powodowac oparzenial

« Zywno$¢ nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg
ryzyko pozaru. Grilluj tylko
potrawy odpowiednie do
intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy
rowniez umieszczac jedzenia
za blisko tytu grilla. To
najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

A Bezpieczenstwo

konserwacji i czyszczenia

» Przecz czyszczeniem
produktu nalezy poczekac,
az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga
powodowac oparzenial

« Nie wolno my¢ produktu,
spryskujac go lub polewajac
wodg! Ryzyko porazenia
pradem!

« Nie czysciC produktu za
pomocg odkurzaczy
parowych, poniewaz moze to
spowodowac porazenie
pradem.

« Nie uzywaj sciernych
srodkow czyszczacych,



metalowych skrobaczek,
druciakow lub srodkow

wybielajgcych do czyszczenia

szyby przednich drzwi
piekarnika/(jesli sg) szyby
gornych drzwi piekarnika.
Srodki te moga powodowad
porysowanie i rozbicie
szklanych powierzchni.

» Zawsze utrzymuj panel
sterowania w czystosci i
suchosci. Wilgotna i brudna
powierzchnia moze
powodowac problemy z
obstugg funkgiji.

ASamoczyszczenie sie w

wysokiej temperaturze

(piroliza)

» Podczas samoczyszczenia
powierzchnie bardziej sie
nagrzewajg niz podczas

standardowego uzytkowania.

Chronic¢ przed dzie¢mi.

« Gorace powierzchnie moga
powodowac oparzenial Nie
dotykac urzadzenia podczas
samoczyszczenia i trzymac
dzieci z dala. Nalezy

odczekac co najmnigj 30
minut przed usunieciem
pozostatosci.

» Podczas samoczyszczenia
dym wydostaje sie z powodu
Spalania resztek jedzenia.
Podczas procesu
czyszczenia nalezy dobrze
wietrzy¢ kuchnie.

» Przed rozpoczeciem
czyszczenia wyczyse
zewnetrzne powierzchnie
piekarnika i resztki jedzenia
wewnatrz piekarnika za
pomocag sciereczki z mydtem.
Wyjac¢ wszystkie akcesoria i
przybory kuchenne z
piekarnika. Jesli Twoj produkt
jest wyposazony w
pyrolityczne akcesoria
(odporne na
Samoczyszczenie W WysoKkieg)
temperaturze), nie musisz
wyjmowac ich z piekarnika.

« Jesli w Twoim piekarniku jest
ptyta kuchenna, nie uzywaj jej
podczas samooczyszczania.
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H Instrukcje dotyczace srodowiska

Przepisy dotyczace odpadow

Zgodnosé z dyrektywa WEEE i
usuwanie odpadéow

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z
dyrektywa Parlamentu
— Europejskiego i Rady
(2012/19/WE). Wyrdb ten
oznaczony jest symbolem
klasyfikacji zuzytych urzadzen
elektrycznych i

elektronicznych (WEEE).

Wyrdb ten wykonano z czesci i
materiatdw wysokiej jakosci, ktdre mogag
by¢ odzyskane i uzyte jako surowce
wtdrne. Po zakoriczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywac sie go razem z innymi
odpadkami domowymi. Nalezy
przekaza¢ go do punktu zbiorki
urzadzen elektrycznych i elektronicznych
na surowce wtérne. Aby dowiedzie¢ sie,
gdzie jest najblizszy taki punkt, prosimy
skonsultowac sie z wtadzami lokalnymi.
Odpowiednie postepowanie ze zuzytym
sprzetem zapobiega potencjalnym
konsekwencjom dla srodowiska
naturalnego i ludzkiego zdrowia.
Zgodno$¢ z dyrektywg RoHS:
Niniejszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa
Parlamentu Europejskiego i Rady RoHS
(Ograniczenie uzycia substancii
niebezpiecznych) (2011/65/WE). Nie
zawiera szkodliwych i zakazanych
materiatdw, podanych w tej dyrektywie.

Pozbywanie sie¢ materiatow

opakowaniowych

¢ Materiaty opakowaniowe sg
niebezpieczne dla dzieci. Nalezy
trzymac je w bezpiecznym miejscu,
niedostepne dla dzieci. Opakowanie
tego wyrobu wyprodukowano z
surowcow widrnych. Nalezy
odpowiednio sie ich pozbywac i
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sortowac je zgodnie z instrukcjami
gospodarki surowcami wtdrnymi. Nie
nalezy ich wyrzucac razem ze
zwyktymi odpadkami domowymi.

Zalecenia dotyczace

oszczedzania energii

Informacje na temat efektywnosci

energetycznej zgodnie z EU 66/2014

mozna znalez¢ na karcie produktu

dotaczonej do produktu. Ponizsze

wskazowki pomogg uzywacd produktu w

sposob ekologiczny i energooszczedny:

e Rozmroz zamrozone jedzenie przed
gotowaniem.

¢ W piekarniku uzywaj ciemnych lub
emaliowanych pojemnikdw, ktdre
lepiej przenosza ciepto.

¢ \Wytacz piekarmnik na 5-10 minut przed
koricem pieczenia, by wykorzystac
skumulowane ciepto. W ten sposdb
zaoszczedzisz do 20% energii.

e Jedli jest to okreslone w przepisie lub
instrukcji uzytkownika, zawsze
nagrzewaj piekarnik. Nie otwieraj zbyt
czesto drzwiczek piekarnika podczas
pieczenia.

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia w funkcii
"Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO".
Jesli drzwiczki nie zostang otwarte,
temperatura wewnetrzna jest
optymalizowana w celu oszczedzania
energii w funkgji roboczej "Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO" a
temperatura ta moze réznic sie od
pokazanej na ekranie.

e Stargj sie piec wiecej niz jedno danie
na raz w piekarniku. Mozesz piec w
tym samym czasie, umieszczajac dwie
formy do pieczenia na drucianej pdtce.
Jedli pieczesz jedni danie po drugim,
0szczedzasz energie, poniewaz
piekarnik nie straci ciepta.



E] Produkt

Wprowadzenie produktu

1 Panel sterowania * W zaleznosci od modelu Produkt

2 Oswietlenie* moze nie by¢ wyposazony w

3 Pdlka druciana™ oswietlenie lub typ i potozenie

4 Silnik‘ wentylatora (za stalowg ptyta) ;?;Zggavv%gnﬁ/gzgfiﬂ gt?a%ji.

5 Drzwi ** W zaleznosci od modelu Produkt

6 Uchwyt moze nie zawierac¢ drucianych

7 Dolna grzatka (dolna pfyta stalowa) pdtek. Druciane pétki na rysunku sa
8 Umieszczenie pdtek jedynie podgladowe.

9 Gdrna grzatka

10 Otwory wentylacyjne
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Wprowadzenie i uzycie panelu sterowania
W tej czesci mozna znalez¢ przeglad i podstawowe zastosowania panelu sterowania
produktu. Moga wystepowac réznice w rysunkach i niektorych funkcjach w

zaleznosci od modelu.
Panel sterowania piekarnika

1 Pokretto wyboru funkcii

2 Timer

3 Pokretto temperatury

Jedli urzgdzenie posiada gatki sterujgce,
moga one by¢ wpuszczone w panel,
ktory wysuwa sie po wcisnieciu
(dostepny w niektdrych modelach). Aby
dokonac¢ ustawiert za pomocag tych
pokretet, najpierw wcisnij odpowiednie
pokretto i wyciggnij pokretto. Po
dokonaniu regulacji wcisnij go ponownie
i wymien pokretto.

Pokretto wyboru funkcji

Mozesz wybra¢ funkcje piekarnika za
pomoca pokretta. Aby wybrac przekred
w lewo/prawo od pozycji zamknietej (na
gorze).

Pokretto temperatury

Za pomocg pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawic¢ temperature
pieczenia. Obrd¢ zgodnie z ruchem
wskazowek zegara od pozycji
zamknietej (na gorze).

Wskaznik temperatury
Temperature wewnetrzng piekarnika
mozna zobaczy¢ na ekranie timera.
Piekarnik nagrzewa sig, az osiggnie
ustawiong temperature i utrzymuije jg, a
ikonka ogrzewania miga po prawej
stronie. Gdy temperatura piekamika
osiggnie ustawiong wartosc, ikonka
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zostaje zatrzymana, a symbol ,,C”
pojawia sie stale obok ustawionej
wartosci temperatury.

Timer
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Przycisk alarmu
Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien
Symbol blokady przyciskéw
y$wietl symbole
: Symbol czasu pieczenia
: Symbol zakonczenia
pieczenia*
: Symbol alarmu
: Symbol sondy temperatury*
: Symbol witgczonej blokady
: Symbol temperatury
: Symbol ustawien
: Symbol blokady drzwi*
* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.
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Funkcje obstugi piekarnika

W tabeli pokazano funkcije, ktérych mozna uzywac w piekarniku, a takze najwyzszg i
najnizszg temperature, ktérg mozna ustawi¢ dia tych funkcji. Kolejnos¢ pokazanych
trybdw pracy moze rézni¢ sie od rozmieszczenia w urzadzeniu.

Oswietlenie W piekarniku nie dziata grzatka.
piekarnika ) Swieci sie tylko zaréwka.
Zywnos$¢ jest podgrzewana
jednoczesnie od gory i od dotu.
Gdrne i dolne 40-280 Nadaje sie do ciast i potraw w
— ogrzewanie foremkach do pieczenia lub ciast i
wypiekoéw. Pieczenie na
pojedynczej tacy.
Wigczona jest tylko dolna grzatka.

Dolne 40-920 Nadaje sie do potraw
N ogrzewanie wymagajgcych zrumienienia od
spodu.
Gorgce powietrze w piekarniku z
Dolne/gdrme wentylatorem jest ogrzewane przez
% ogrzewanie 40-280 gorne i dolne grzatki, a nastgpnie
= wspomagane rozprowadzane réwnomiernie i
wentylatorem szybko po komorze. Pieczenie na

pojedynczej tacy.
Gorgce powietrze w piekarniku z
wentylatorem jest ogrzewane przez
Ogrzewanie termowentylator, a nastepnie
® wentylatorem 40-280 rozprowadzane réwnomiernie i
szybko po komorze. Nadaje sie do
pieczenia potraw na wielu pdtkach
o réznych poziomach.
Aby oszczedzad energie, mozesz
uzy¢ tej funkcji zamiast
. ,Ogrzewanie wentylatorem” w
I @ vx(/)e%rtzfa\&/gpelre;w 160-220 zakresie 160-220 ° C. Ale czas
q)_ tryg ECO pieczenia bedzie nieco dtuzszy.
Korzystanie z tej funkgji zostato
opisane w rozdziale ,Obstuga
sterownika piekamika”.
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Gorna i dolna grzatka oraz
ogrzewanie wentylatorem dziataja.

® Funkcja 3D 40-280 Wszystkie czesci produktu sa

_ upieczone réwno i szybko.
Pieczenie na pojedynczej tacy.

VW Duzy grill na suficie piekarnika

Duzy grill 40-280 dziata. Nadaje sie do grillowania

wiekszych kawatkdw.
Stuzy do samoczyszczenia
piekarnika w wysokiej

(T 1] - temperaturze. Przeczytaj

eoe Piroliza - L .

.o objasnienia w rozdziale dotyczacym

konserwaciji i czyszczenia w te
funkgii.
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Akcesoria

Produkt zawiera rézne akcesoria. W tym rozdziale znajduje sie opis akcesoriéw i ich
prawidtowego uzytkowania. Dostarczone akcesoria réznig sie w zaleznosci od
modelu. Nie wszystkie opisane akcesoria znajduja sie w Twoim urzadzeniu.

UWAGA : Tacki moga ulec deformacji pod wptywem temperatury. Nie ma to
zadnego wptywu na dziatanie. Deformacja znika, gdy taca ostygnie.

Standardowa taca
Stuzy do wypiekdw, mrozonek i
smazenia duzych kawatkdw.

Modele z drucianymi pétkami:

Ruszt do grilla

Stuzy do smazenia lub uktadania potraw,
ktdre majg by¢ upieczone, smazone i
duszone na wybranej pdtce.
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Zastosowanie akcesoriow
Pétki do pieczenia

Jest 5 poziomdw umieszczenia potek w
piekarniku. Kolejnos¢ pétek mozna jest
0znaczona numerami na przednie;
obudowie piekamnika.

Umieszczenie rusztu do grilla na
pétkach do pieczenia

Modele z drucianymi pétkami:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Podczas
umieszczania rusztu do grilla na
wybranej pdtce otwarta, czesé otwarta
musi znajdowac sie z przodu. Dla
lepszego pieczenia ruszt nalezy
zabezpieczy¢ ogranicznikiem na potce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.
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Modele bez drucianych pétek:
Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie rusztu do grilla na
bocznych pdtkach. Ruszt do grilla jest
umieszczany w jednym kierunku.
Podczas umieszczania rusztu do grilla
na wybranej pdtce otwarta, czesé
otwarta musi znajdowac sie z przodu

Umieszczenie tacki na pétkach do
pieczenia.

Modele z drucianymi pétkami:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach.
Podczas umieszczania tacki na
wybranej pdtce raczka musi znajdowad
sie z przodu.

Dla lepszego pieczenia tacke nalezy
zabezpieczy¢ stoperem na pdtce.
Ogranicznik nie moze dotykac tylne;
Sciany.



Modele bez drucianych pétek

Modele bez drucianych pétek:

Bardzo wazne jest prawidtowe
umieszczenie tacki na bocznych pdtkach. . . "
Tacka jest umieszczana w jednym grilla - Modele z drucianymi

kierunku. Podczas umieszczania tacki potkami , o

na wybranej péice raczka musi Istnieje rowniez funkcja ogranicznika,
znajdowad sie z przodu. ktéra zapobiega wysunieciu sie tacki.
Podczas wyjmowania tacy nalezy zwolnij
ja z tylnej blokady i pociggna¢ do siebie,
az dotknie ogranicznika. Nalezy omingé
ogranicznik, aby go catkowicie usunac.

Funkcja blokady tacki rusztu do

Funkcja blokady rusztu do grilla
Istnieje funkcja ogranicznika, ktora
zapobiega wysunieciu sie rusztu do grilla.
Dzieki tej funkciji mozna fatwo i
bezpiecznie wyjac jedzenie. Podczas
wyjmowania rusztu mozna go

pociagng¢ do przodu, az dotknie
ogranicznika. Nalezy oming¢ ogranicznik,
aby go catkowicie usungg.
Modele z drucianymi pétkami
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Ruszt i taca musza zostacé
prawidiowo umieszczone na
prowadnicach
teleskopowychModele z
drucianymi pétkami i
prowadnicami teleskopowymi
Dzieki prowadnicom teleskopowym
mozna fatwo zamontowac ruszt do grilla
i tacki. Podczas korzystania z tacek i
rusztéw na prowadnicach
teleskopowych nalezy uwazac, aby
ograniczniki znajdujgce sie z przodu i z
tytu prowadnic opieraty sie o krawedzie
grilla i tacek (patrz rysunek).
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Specyfikacje techniczne

Wymiary zewnetrzne produktu

(wysokosc/szerokosé/glebokosd) 595 mm/694 mm/567 mm

Wymiary montazowe piekarnika 590 lub 600 mm/560 mm/min. 550 mm
(wysokoscé/szerokosé/glebokosd)

Napiecie / Czestotliwosé 220-240V ~ 50 Hz

Typ iprzekroj kabla _ min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
zastosowany/odpowiedni do urzadzenia

Catkowite zuzycie energii 2,7 KW

Rodzaj piekamika Wielofunkeyjny piekarnik
#

Podstawy: Informacije na temat etykiety energetycznej piekarnikow
elektrycznych podano zgodnie z normg EN 60350-1/IEC 60350-1. Wartosci te
sg okreslane przy standardowym obcigzeniu za pomocg funkcji ogrzewania
dolnego lub ogrzewania wspomaganego wentylatorem (jesli wystepuie).

Klasa efektywnosci energetycznej jest ustalana zgodnie z nastepujgcym
priorytetem w zaleznosci od tego, czy odpowiednie funkcje znajdujg w
produkcie, czy nie: 1-Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO, 2-Ogrzewanie
wentylatorem 3- Wentylator wspomagany matym grillem, 4-Gdrne i dolne
ogrzewanie.

W celu poprawy jakosci produktu specyfikacje techniczne moga ulec zmianie
bez uprzedniego powiadomienia.

Rysunki w niniejszej instrukcji sg schematyczne i moga nie pasowac doktadnie
do konkretnego produktu.

Wartosci podane na etykietach produktu lub w dotgczonej do nich
dokumentacji sg uzyskiwane w warunkach laboratoryjnych zgodnie z
odpowiednimi normami. W zaleznosci od warunkdw operacyjnych i
srodowiskowych produktu wartosci te moga sie roznic.
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Bl Pierwsze uzycie

Przed rozpoczeciem korzystania z
produktu zaleca sie wykonanie
nastepujgcych czynnosci.

Pierwsze ustawienie godziny

Zawsze ustawiaj godzine przed
uzyciem piekarnika. Jesli tego nie
ustawisz, w niektdrych modelach
piekarnikéw nie bedzie mozna
gotowac.

1.Po pierwszym uruchomieniu
piekarnika pole godziny pokaze
"12:00" i wraz z symbolem © bedag
migac.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

/0O,

“ 1200

Q@@@@@

3.Nacignij & lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

O 17
fupliny

Q(@@@@&i

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

@/0,

o |aCo
gy

Q@@@ﬁ%@]

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc .
» Godzina jest ustawiona, a symbol (9
zniknie.
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Jedli godzina nie zostanie
ustawiona, to "12:00" i symbol
bedg nadal migac, a piekarnik nie
uruchomi sie. Aby piekarnik
uruchomit sie nalezy ustawi¢
godzine lub nacisng¢ ©, gdy
pokazuje godzine "12:00".
Ustawienie godziny mozna
zmieni¢ zgodnie z opisem w
rozdziale ,Ustawienia”.

Godzina resetuje sie w przypadku
awarii zasilania. Wymaga
ponownego ustawienia.

Pierwsze czyszczenie

1.Usun wszystkie materiaty opakowania.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika.

3.Wiacz urzadzenie na 30 minut, a
nastepnie wytacz. W ten sposob
pozostatosci i warstwy, ktdre mogty
pozostac w piecu podczas produkcii,
sg spalane i czyszczone.

4.Podczas korzystania z urzgdzenia
wybierz najwyzsza temperature i
funkcje roboczg, na ktdérg dziataja
wszystkie grzatki. Patrz ,Funkcje
obstugi piekarnika”. W dalszej czesci
dowiesz sig, jak obstugiwac piekamik.

5.Poczekaj, az piekarnik ostygnie.

6.Wytrzyj powierzchnie produktu
wilgotng szmatkag lub gabka i wytrzyj
szmatka.

Przed uzyciem akcesoriow:

Umyj akcesoria wodg z detergentem i

miekka gabka.



UWAGA Pewne detergenty lub UWAGA W trakcie pierwszego

srodki czyszczgce moga uruchomienia przez pare
uszkodzi¢ powierzchnig. godzin mogg sie wydzielad
Nie uzywaj agresywnych dym i zapach. Jest to
detergentow, catkiem normalne. Zadbaj o
proszku/mleczka do dobrg wentylacje kuchni i
czyszczenia, ani zadnych pozbadz sie dymu i

ostrych przedmiotdéw. zapachu. Nie wdychac

bezposrednio
powstajgcego dymu i
zapachu.
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B Jak obstugiwaé piekarnik

Ogolne informacje na temat
uzytkowania piekarnika

Wentylator chtodzacy (Moze nie
by¢ dostepny w Twoim produkcie.)
Produkt posiada wentylator chtodzacy.
Wentylator chtodzacy wtacza sie
automatycznie w razie potrzeby i chtodzi
zaréwno przéd produktu, jak i meble.
Wylgcza sie automatycznie po
zakoriczeniu procesu chtodzenia.
Gorgce powietrze wydobywa sie przez
drzwi piekarnika. Nie zakrywac otwordw
wentylacyjnych. W przeciwnym razie
piekarmnik moze sie przegrzac.
Wentylator chtodzacy nadal dziata
podczas pracy piekamnika lub po jego
wytaczeniu (okoto 20-30 minut). Jesli
pieczesz z uzyciem timera, pod koniec
czasu pieczenia wentylator chtodzacy
wytgczy sie wraz z wszystkimi funkcjami.
Uzytkownik nie moze ustawi¢ czasu
pracy wentylatora chtodzgcego. Wigcza
sie i wytgcza automatycznie. To nie jest
btad.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika wtgcza sig, gdy
piekarnik zaczyna piec. W niektérych
modelach oswietlenie wigcza sie
podczas pieczenia, a w innych wytacza
sie po pewnym czasie.

W przypadku niektérych funkgii
operacyjnych lampa nie swieci ze
wzgledu na oszczednos¢ energii.

Jesli chcesz, aby oswietlenie piekarnika
Swiecito sie ciggle, wybierz funkcje
“Oswietlenie piekarnika” za pomoca
pokretta.
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Panel sterowania piekarnika

Ostrzezenia ogdlne dotyczace panelu
sterowania

Najdtuzszy czas, na ktéry mozna
nastawi¢ koniec procesu
gotowania, to 5 godziny, 59
minut.

W razie przerwy w zasilaniu
program kasuije sie. Trzeba
zaprogramowad piekarnik od
nowa.

Podczas ustawiania programu
odpowiednie symbole na
wyswietlaczu migajg. Poczekaj
chwile, az ustawienia zostang
zapisane.

Jesli wybrano dowolny tryb, nie
mozna zmieni¢ godziny.

Jedli czas pieczenia jest ustawiony
na samym poczatku, pozostaty
czas jest wyswietlany na ekranie.

W przypadkach, gdy ustawiono
czas gotowania; mozna anulowac
automatycznie, dotykajac
Klawisza €9 przez diugi czas.

SHHER:

a o &
e,
1 6

2 3 4 5

Przycisk alarmu

Przycisk ustawienia czasu
Przycisk zwigkszania
Przycisk zmniejszania
Przycisk ustawien
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6 Symbol blokady przyciskéw
Wyswietl symbole

: Symbol czasu pieczenia

: Symbol zakonczenia
pieczenia*

: Symbol alarmu

: Symbol sondy temperatury
: Symbol witgczonej blokady
: Symbol temperatury

: Symbol ustawien

: Symbol blokady drzwi*

* Rézni sie w zaleznosci od modelu
produktu. Moze nie by¢ dostepny w
Twoim produkcie.

Wiacz piekarnik

Po wybraniu programu za pomocg
pokretta i ustawieniu okreslonej
temperatury piekarnik zaczyna dziatac.
Wylacz piekarnik;

Mozesz wytgczy¢ piekarnik,
przekrecajac pokretto wyboru programu
i pokretto temperatury do pozycii
wytgczenia (w gore).

Aby ustawié¢ pieczenie recznie
ustaw temperature i program.
Mozesz recznie ustawié pieczenie bez
ustawiania czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy.

Przyktad

x

&SP ND & O

1.Wybierz program za pomoca pokretta.

2.Za pomoca pokretta sterowania
piekarnika mozna ustawi¢ temperature
pieczenia.

» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury, na
wyswietlaczu pojawi sie 8. Na
wyswietlaczu pojawia sie ustawiona
wartos¢ temperatury i 3-liniowe
animacje. Nastepnie czas, ktéry uptynat
od rozpoczecia gotowania, pojawia sie
po kolei. Gdy temperatura wewnatrz
piekarmnika osiggnie ustawiong
temperature, symbol 8 znika i rozlega
dzwiek programatora. Animacja 3 linii na
ekranie zatrzymuje sig, a symbol C
pojawia sie w sposob ciggty obok
wartosci temperatury. Piekarnik nie
wytacza sie automatycznie, poniewaz
pieczenie w trybie recznym odbywa sie
bez ustawiania czasu pieczenia. Musisz
sam kontrolowac¢ pieczenie i je wytaczad.
Po zakoriczeniu pieczenia wytgcz
piekarik, przekrecajgc pokretto wyboru
programu i pokretto temperatury do
pozycji wytgczenia (w gore).
Ustawienie czasu pieczenia
Mozna ustawi¢ automatyczne
wytaczanie piekarnika po uptywie
okreslonego czasu, wybierajgc
temperature i program odpowiednig do
potrawy i ustawiajgc czas pieczenia na
zegarze.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij (9 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9, aby zresetowad
ustawienie zegara.

M

£ XN & & F
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Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
® mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc @/© mozna zmienic
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /O,

O M-
IR

Q@@%ﬁ%@

Czas pieczenia zwieksza sige 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

4. Wiéz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Piekarnik zacznie dziata¢ natychmiast
po wybraniu programu i temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
§ znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacja 3 linii na ekranie zatrzymuie sie,
a symbol C pojawia sie w sposob ciggly
obok wartosci temperatury.
5.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
6.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje
sie, a na wyswietlaczu pojawia sie
godzina.
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Aby ustawié¢ czas zakonczenia
gotowania na pdzniej: (Rozni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Moze nie by¢ dostepny w Twoim
produkcie.)
Ustawiajgc temperature i program,
mozna ustawi¢ czas pieczenia i czas
zakoriczenia pieczenia na pdznie;j,
umozliwiajgc automatyczne
wigczenie/wytgczenie piekarnika.
1.Wybierz program pieczenia.
2.Nacisnij © az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &, aby zresetowad
ustawienie zegara.

> 0000
L NO ® B 8

Po ustawieniu programu i
temperatury mozna ustawi¢ czas
pieczenia na 30 minut, naciskajac
@® mozna ustawi¢ czas pieczenia,
a naciskajgc ®/© mozna zmienic¢
ustawienie czas pieczenia.

3.Ustaw czas pieczenia za pomocag
przyciskow /O,

S M-
LA

Q@@@%@E@

Czas pieczenia zwieksza sige 0 1
minute w ciggu pierwszych 15
minut, a po 15 minutach zwieksza
sie 0 5 minut.

» Po ustawieniu czasu pieczenia, na

wyswietlaczu pojawi sie symbol €.

4.Nacignij €9 az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &3, aby zresetowad
ustawienie czas zakoriczenia
pieczenia.




e R
3 min

L eE 8 B

5.Ustaw czas zakoriczenia pieczenia za
pomocy przyciskow @/,

s> 1500

Q@@@@@

» Po ustawieniu czasu zakoriczenia
pieczenia symbol © oraz 9 pojawig sie
na wyswietlaczu. Po rozpoczeciu
pieczenia, symbol &9 znika.
6.Wtdz jedzenie do piekarnika i ustaw
temperature za pomoca pokretta.
» Zegar oblicza czas rozpoczecia
pieczenia, odejmujgc czas pieczenia
od ustawionego czasu zakoriczenia
pieczenia. Po rozpoczeciu czasu
rozpoczecia pieczenia zostaje
uruchomiony wybrany tryb, a piekarnik
nagrzewa sie do ustawionej temperatury.
Ustawiony czas pieczenia zaczyna
odlicza¢ czas do korica, a na
wyswietlaczu pojawi sig 8. Odliczany
czas gotowania i ustawiona wartosc
temperatury pojawiajg sie sekwencyjnie
z trzema animacjami linii obok. Gdy
temperatura wewnatrz piekarnika
osiggnie ustawiong temperature, symbol
8 znika i rozlega dzwigk programatora.
Animacja 3 linii na ekranie zatrzymuie sie,
a symbol C pojawia sie w sposob ciggly
obok wartosci temperatury.
7.Po zakonczeniu pieczenia na ekranie
pojawi sie komunikat "End" , symbol
® miga, a timer wydaje sygnat
dzwiekowy
8.0strzezenie rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby

go wytaczy¢. Ostrzezenie zatrzymuje

sie, a na wyswietlaczu pojawia sie

godzina.
Jedli na koniec ostrzezenia
dzwigkowego zostanie nacisniety
dowolny przycisk, piekarnik
zacznie ponownie dziatac. Aby
zapobiec dalszemu dziataniu
piekarnika pod koniec
ostrzezenia, ustaw pokretto
temperatury i pokretto programu
w pozycji "0" (wytaczony) i wytacz
piekarnik.

Ustawienia

Wiaczenie blokady przyciskow

Mozesz zapobiec interwenciji jednostki

sterujacej, aktywujac funkcje blokady

przyciskow.

1.Naciénij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol &,

4 © O @ &

» Pojawia sie symbol 3, a na
wyswietlaczu rozpoczyna sie odliczanie
3-2-1. Po zakonczeniu odliczania
wigcza sie blokada przyciskéw. Po
nacisnieciu dowolnego przycisku, gdy
blokada jest ustawiona, timer emituje
sygnat dzwigkowy a symbol & miga.

Jesli przestaniesz naciskac
przycisk przed zakoriczeniem
odliczania, blokada nie zostanie
aktywowana. Jesli przestaniesz
naciska¢ przycisk @ przed
zakonczeniem odliczania, blokada
klawiszy nie zostanie
aktywowana.
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Jesli blokada przyciskdw jest
witgczona nie dziatajg przyciski
timera. Blokada przyciskéw nie
wytaczy sie w przypadku awarii
zasilania.

Wylaczenie blokada przyciskéw

1.Nagiénij & az symbol & zniknie z
wyswietlacza.

» Symbol &1 znika, a blokada przyciskow

jest wytgczona.

Ustawienie alarmu

Mozna uzy¢ timera w celu ostrzezenia

lub przypomnienia innego niz pieczenia.

Alarm nie wptywa na dziatanie piekamnika.

Uzywany w celach ostrzegawczych. Na
przyktad mozna uzy¢ alarmu, gdy
piekarnik ma zosta¢ wytgczony o
okreslonej godzinie. Po uptywie
ustawionego czasu zegar wydaje
ostrzezenie dzwiekowe.

Najdtuzszy czas alarmu to 23
godziny i 59 minut.
1.Nacisnij L\ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 2.

HINAEIN
0 LT

JQ\C‘D@@@&

2. Ustaw alarmu za pomoca
przyciskow /O,

1]
0 ] I

Q@@@@@

» Po ustawieniu alarmu symbol 2
pozostanie podswietlony, a czas alarmu
rozpocznie odliczanie na wyswietlaczu.
Jedli czas alarmu i czas pieczenia sg
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ustawione jednoczesnie, na

wyswietlaczu pojawi sie krétszy czas.

3.Po uptywie czasu alarmu symbol 23
zaczyna migac i wydaje ostrzezenie
dzwiekowe.

Wylacz alarm

1.Pod koniec czasu alarmu dzwiek
ostrzegawczy rozlega sie przez dwie
minuty. Nacisnij dowolny przycisk, aby
wytaczy¢ ostrzezenie dzwiekowe.

» Ostrzezenie dzwiekowe zatrzymuie sig,

a na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Czy chcesz anulowaé alarm?

1.Nacisnij & az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol £, aby zresetowad
ustawienie alarmu. Nagciénijj © az
wyswietli sie ,00:00”.

2.0 Aby anulowac alarm nalezy dugo
nacisna¢ przycisk.

Zmienia poziom gtosnosci

1.Dotykad Klawisz 5%, az symbol i |
jedna z wartosci b-01-b-02-b-03
pojawi sie na wyswietlaczu.

b-01°

Q@@@@@

2.Ustaw zadany poziom za pomoca
przyciskow ®/O. (b-01-b-02-b-03)

L _#
[ R O

Q@@%\@@

3.Nacignij &, aby potwierdzié lub
ustawienie zostanie aktywowane po
chwili bez naciskania.

Ustawienia jasnosci wyswietlacza

1.Dotykad Klawisz 5%, az symbol 4 |
jedna z wartosci d-01-d-02-d-03
pojawi sie na wyswietlaczu.




d-01°

Q@@@@&z

L

4 © O ¢ &

2.Ustaw poziom jasnosci za pomocg
przyciskow @/O. (d-01-d-02-d-03)

3.Nacignij @ lub &, aby podswietli¢ pole
minut.

4-04°

Q@@%ﬁ%@
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U
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» Nacignij 4%, aby potwierdzié lub

ustawienie zostanie aktywowane po

chwili bez naciskania.

Ustaw godzine

na piekarniku; aby zmieni¢ godzine,

ktdrg weczesniej ustawites,

1.Nacisnij £ az na wyswietlaczu pojawi
sie symbol 9.

2.Ustaw godzine za pomoca przyciskow

@/0.

4.Ustaw minuty za pomoca przyciskow

@D/0O.

o |TCo
o] mi

Q@@@ﬁ?@

5.Potwierdz ustawienie, naciskajgc
lub 4.

» Godzina jest ustawiona, a symbol

zniknie.
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[ 0géine informacje dotyczace pieczenia.

W tej czesci opisano wskazowki
dotyczace przygotowywania i pieczenia.
Ponadto mozna znalez¢ niektore
produkty spozywcze przetestowane w
czasie produkcji i najbardziej
odpowiednie ustawienia dla tych
produktéw. Wskazane sg rowniez
odpowiednie ustawienia piekarnika i
akcesoria.

Ostrzezenia ogdlne
dotyczace pieczenia
e Podczas otwierania drzwi piekarnika

lub po zakoriczeniu pieczenia moze
wydobywac sie gorgca para. Para

moze poparzy¢ dton, twarz i / lub oczy.

Podczas otwierania drzwiczek
piekarnika nalezy trzymac sie z daleka.

¢ |ntensywna para wytwarzana podczas
pieczenia moze tworzy¢ skroplone
krople wody wewnatrz i na zewnatrz
piekarnika oraz na gornych czesciach
mebli w wyniku réznicy temperatur.
Jest to normalne zjawisko.

e Podane wartosci temperatury i czasu
pieczenia potraw moga sie réznic w
zaleznosci od przepisu i ilosci. Z tego
powodu wartosci te sg podane w
przyblizeniu.

¢ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy

wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria.

Akcesoria, ktdére pozostang w
piekarniku, moga utrudni¢ prawidtowe
pieczenie.

¢ \W przypadku potraw, ktére bedg
pieczone wedtug wiasnego przepisu,
mozna odwotywac sie do podobnych
dan podanych w tabelach.

e Korzystanie z dostarczonych
akcesoridw zapewnia najlepszg
wydajnos¢ gotowania. Nalezy
przestrzegac ostrzezen i informagii
dostarczonych przez producenta dla
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zewnetrznych naczyri kuchennych,
ktdre beda uzywane.

¢ \Wycig¢ papier ttuszczoodporny na
ttuszcz, ktéry bedzie uzywany
podczas pieczenia, o rozmiarach
odpowiednich do foremki. Papier
ftuszczoodporny, ktdre przestajg z
foremki, moga stwarzac ryzyko
poparzenia i wptywac na jakosc
pieczenia. Nalezy uzy¢ papieru
ftuszczoodpornego odpowiedniego do
danej temperatury.

¢ Aby pieczenie byto prawidtowe nalezy
umiesci¢ potrawe na zalecanej potce.
Nie zmienia miejsca potki podczas
pieczenia.

Ciasta i wypieki

Informacje ogélne

e Zalecamy korzystanie z akcesoriow
dotaczonych do urzgdzenia w celu
uzyskania dobrej wydajnosci pieczenia.
Jesli zamierzasz uzywac witasnych
foremek, wybierz ciemne,
nieprzywierajgce i odporne na ciepto
naczynia.

e Jedli zalecane jest wczesnigjsze
nagrzanie nalezy nagrzac¢ piekarnik i
dopiero witozy¢ foremke z masa.

e Jedli zamierzasz piec stawiajgc
naczynie na ruszcie, umiesc je na
Srodku, a nie w poblizu tylnej Sciany.

¢ \Wszystkie materiaty uzyte do wyrobu
ciasta powinny by¢ swieze i w
temperaturze pokojowej.

e Pieczenie moze sie réznic w
zaleznosci od ilosci potraw i wielkosci
naczyn.

e Formy metalowe, ceramiczne i szklane
wydtuzajg czas gotowania, a dolna
powierzchnia wypiekdw nie rumieni sie
réwnomiernie.

¢ Jesli podczas gotowania uzywasz
papieru do gotowania, na dolnej



powierzchni potrawy moze sie lekko
zarumieni¢. W takim przypadku
konieczne moze by¢ wydtuzenie czasu
gotowania o okoto 10 minut.

¢ \Wartosci okreslone w tabelach sg
ustalane w wyniku testow
przeprowadzonych w naszych
laboratoriach. Odpowiednie dla Ciebie
wartosci mogg sie rozni¢ od podanych.

e Umies¢ jedzenie na zalecanej pdtce.
Dolna pdtka piekarnika to pétka numer
1.

Wskazdéwki dotyczace pieczenia ciast

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz
temperature o 10 °C i skré¢ czas
pieczenia.

¢ Jesli ciasto jest wilgotne, uzyj
niewielkigj ilosci ptynu lub obniz
temperature o 10 °C.

¢ Jesli gérna czesc ciasta jest spalona,
umies¢ je na dolnej pdtce, obniz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

e Jedli jest dobrze upieczone w $rodku,
ale na zewnatrz jest lepkie, uzyj
mniejszej ilosci ptynu, zmniejsz
temperature i zwieksz czas pieczenia.

Wskazdéwki dotyczgce pieczenia

ciastek

e Jedli ciasto jest zbyt suche, zwieksz

temperature o 10 °C i skré¢ czas

pieczenia. Wysmaruj arkusz papieru
do pieczenia w ,sosie” sktadajgcym
sie z mleka, oleju, jajek i mieszanki
jogurtowej.

Jedli ciasto powoli sie piecze, upewnij

sie, ze grubosc przygotowanego

ciasta nie przepetnia foremki.

e Jedli ciasto jest zrumienione na
powierzchni, ale spdd nie jest
upieczony, upewnij sie, ze ilos¢ ,sosu”,
ktdrg uzytes, nie jest zbyt duza na dnie
ciasta. Aby ciasto réwnomieme sie
zarumienito, sprobuj réwnomiernie
rozprowadzi¢ ,s0s” miedzy arkuszami
papieru a ciastem.

¢ Ciasto piec w temperaturze i pozyciji
podanej w tabeli. Jesli spdd nadal nie
jest wystarczajgco zrumieniony,
umies¢ ciasto na dolnej pétce do
dalszego pieczenia.

Tabela pieczenia w piekarniku ciast i wyrobow piekarniczych
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Ciasta na Standardowa taca* Gome i dollne 3 180 30...40
blasze ogrzewanie
C|asta} w Forma dlo p|eczgn|i Ogrzewanie 5 180 30 . 40
formie na ruszcie do grilla wentylatorem
Standardowa taca* Gomei dollne 3 160 25...35
ogrzewanie
Modele z
; drucianymi
Ciasteczka . !
Standardowa taca* Ogrzewanie pkami: 3 150 25...35
wentylatorem  Modele bez
drucianych
pétek: 2
Okragta forma do
. Ciasta ciasta, srtladrlnca 26 Goéme i dollne ° 150 30 .. 40
biszkoptowe  cm z zaciskiem na ogrzewanie

ruszcie do grilla®™
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Okragta forma do
ciasta, $rednica 26 Ogrzewanie

" 2 165 30 ...40
cm z zaciskiem na wentylatorem
ruszcie do grilla®™
Taca do ciasta® Gome i doine 3 170 25...35
' ogrzewanie
Clastko Ogrzewanie
Taca do ciasta® 9 3 170 20 ...30
wentylatorem
) Standardowa taca* Gomei dollne 2 200 35...45
Ciasto ogrzewanie
francuskie Standardowa taca* Ogrzewanie 2 180 30 ...40
wentylatorem
Standardowa taca* Gomei dollne 2 200 20 ... 30
Kruche ogrzewanie
Clastka Standardowa taca* Ogrzewanie 3 180 20 ... 30
wentylatorem
Standardowa taca* Goorgi\l,vg?,lige 3 200 30 ...40
Caty chieb Og rzewanie
Standardowa taca* 9 3 200 30 ...40
wentylatorem

Prostokatna szklano- Géme i dolne
Lasagne metalowa forma na X 2lub 3 200 30 ... 40
. . ogrzewanie
ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Géme i dolne
ciasta, o $rednicy 20 X 2 180 50...65
. ogrzewanie
cm na ruszcie do
grilla™*
Okragta czarmna
metalowa forema do
ciasta, o $rednicy 20
cm na ruszcie do
grilla™*

Szarlotka

Ogrzewanie

3 170 50 ... 65
wentylatorem

Pizza Standardowa taca®  CoMe 1 done 2 200 ... 220 10.... 20
ogrzewanie
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Modele z
Modele z drucianymi
drucianymi pétkami:
Ciasteczka 2 —Standardowataca®  Ogrzewanie o_4 pétkami: 150 25...35
4 -Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez Modele bez
drucianych drucianych
pétek: 140 pétek: 30 ...
40
Giastko 2 —Standardovx{a ta(ia* Ogrzewanie o_4 170 o5 35
4 —Taca do ciasta wentylatorem
C|astol 1 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie 1_a 180 35 . 45
francuskie 4 —Taca do ciasta wentylatorem
Kruche 2 —Standardovx{a ta(ia Ogrzewanie o_4 180 50 . 30
ciastka 4 —Taca do ciasta wentylatorem

Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.

* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.

** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Tabela pieczenia w piekarniku przy uzyciu funkcji Ogrzewanie

wentylatorem tryb ECO

¢ Nie zmienia¢ temperatury gotowania po rozpoczeciu gotowania przy uzyciu
funkcji Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO

¢ Nie otwiera¢ drzwiczek podczas pieczenia przy uzyciu funkcji Ogrzewanie
wentylatorem tryb ECO Jesli drzwiczki nie sg otwarte, temperatura wewnetrzna
jest optymalizowana w celu oszczedzania energii i moze réznic sie od
wyswietlane;j.

¢ Nie podgrzewaj w trybie Ogrzewanie wentylatorem tryb ECO.

Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Ciasteczka

Standardowa taca 3 160 25...35

Ciastko Standardowa taca* 3 180 25..35
Ciasto francuskie Standardowa taca* 3 200 45 ... 55
Kruche ciastka Standardowa taca* 3 200 35...45

* Te akcesoria mogag nie by¢ dotaczone do produktu.
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Mieso, ryby i dréb e Po zakoriczeniu pieczenia pozostawic

Kluczowe punkty dotyczace pale- mieso w piekarniku na okofo 10 minut.
nia Sok z miesa lepiej rozprowadza sie na
e Marynata z soku z cytryny i pieprzu smazonym migsie i nie wyptywa po
przed pieczeniem catego kurczaka, rozkrojeniu.
indyka i duzych kawatkéw miesa * Ryby nalezy umiescic¢ na pdtce o
zwiekszy wydajnosé pieczenia. Srednim lub niskim poziomie w
* Pieczenie migsa bez kosci zajmuje zaroodpornym naczyniu.
15-30 minut. e Gotuj potrawy zalecane w tabeli
e Nalezy obliczy¢ okoto 4 do 5 minut gotowania na jednej tacy.

Czasu pieczenia na centymetr
grubosci miesa.
Tabela pieczenia w piekarniku miesa, ryb i drobiu

Stek Dolne/géme
(caly)/Pieczen Standardowa taca* ogrzewanie 3 : 60 ... 80
(1 kg) wspomagane nastepnie
wentylatorem 180... 190
e
jagniece (1.5 - Standardowa taca* 9 3 170 85...110
2.0 kg) wspomagane
wentylatorem
Ruszt do grilla® I?,OEZ\,%;;?: 15 min.
Kurczak Umiescic jedng tace na wsg omagane 2 250/max, 60 ... 80
) dolnej pdtce P g nastepnie 190
pieczony (1.8- wentylatorem
2 kg) Ruszt do grilla* 15 min.
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 2 250/max, 60 ... 80
dolnej pétce nastepnie 190
Dolne/géme 25 min.
Standardowa taca* ogrzewanie 1 250/max, 150 ... 210
wspomagane nastepnie "
wentylatorem 180 ... 190
Indyk (5.5 kg) 55 min,
Standardowa taca* Funkcja 3D 1 250/ma>l<, 150 ... 210
nastepnie
180... 190
Ruszt do grilla® I?,OEZ\,%;;?:
Umiescic jedng tace na ws%omagane 3 200 20...30
Ryby dolnej poice wentylatorem
Ruszt do grilla®
Umiesci¢ jedng tace na Funkcja 3D 3 200 20...30

dolnej pétce
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga nie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Grill

Czerwone mieso, ryby i mieso drobiowe
szybko stajg sie brazowe po grillowaniu,

utrzymuijg piekng skdrke i nie wysychaja.

Mieso filetowane, szasztyki, kietbaski, a
takze soczyste warzywa (pomidory,
cebula itp.) sg szczegdlnie polecane do
grillowania.

Ostrzezenia ogélne:

* Zywno$¢é nieodpowiednia do
grillowania niesie ze sobg ryzyko
pozaru. Grilluj tylko potrawy
odpowiednie do intensywnego ognia
grillowego. Nie nalezy réwniez
umieszczad jedzenia za blisko tytu
grilla. To najgoretszy obszar, a ttuste
potrawy moga sie zapalic.

e Zamknij drzwiczki piekarnika
podczas grillowania. Nigdy nie grilluj
przy otwartych drzwiach piekarnika.

Tabela grillowania

Gorgce powierzchnie moga
powodowaé oparzenial

Przyciski grillowania

® Przygotuj produkty o podobnej
grubosci i wadze.

* Umiesc elementy do grillowania na
ruszcie lub ruszcie grillowym,
rozprowadzajac je bez przekraczania
wymiaréw rusztu.

¢ W zaleznosci od grubosci grillowanych
kawatkdw czasy pieczenia moze sie
réznic.

¢ Wsun ruszt lub tacke do zgdanego
poziomu. Jesli pieczesz na ruszcie,
umies¢ tacke na dolnej pdtce, aby
zebrad ttuszcz. Taca piekarnika, ktdrg
ma by¢ przeniesiona powinna mie¢
takie wymiary, aby obejmowata caty
obszar grilla. Tacka moze nie by¢
dotaczona do produktu. Wiej troche
wody do tacki, aby utatwic
czyszczenie.

Ryby Ruszt do grilla 4-5 250/max 20...25

Kawatki kurczaka Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...35

Klopsik (wotowina) - 12 sztuk Ruszt do grilla 4 250/max 20 ... 30

Kotlet jagniecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 20...25

Stek - (kromka) Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...30

Kotlet cielecy Ruszt do grilla 4-5 250/max 25...30

Zapiekane warzywa Ruszt do grilla 4-5 220 20 ... 30
Tosty z chleba Ruszt do grilla 4 250/max 1.3

Zaleca sig nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.

Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.
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Test zywnosci utatwic¢ testowanie produktu dla
e Potrawy zostaty przygotowywane organow kontrolnych.
zgodnie z normg EN 60350-1, aby
Tabela pieczenia w piekarniku przyklfadowego jedzenia
Sugestie dotyczgce gotowania na jednej tacy

Gorne i dolne

Standardowa taca* X 3 140 20...30
ogrzewanie
Kruche dMoc:.ie"Ile;_
ciasteczka Ogrzewanie rcl;iclzlaam)il' SI
(herbatnik) Standardowa taca* 9 P . 140 15...25
wentylatorem Modele bez
drucianych
pétek: 2
Standardowa taca* Gome i dollne 3 160 25..35
ogrzewanie
Modele z
' drucianymi
Ciasteczka . i
Standardowa taca* Ogrzewanie patkami: 3 150 25..35
wentylatorem Modele bez
drucianych
pdtek: 2
Okragta forma do ciasta,
§rgdn|ca 26 om z Goéme i dollne o 150 30 ... 40
zaciskiem na ruszcie do ogrzewanie
Ciasta grilla**
biszkoptowe  Okragta forma do ciasta,
§rgdn|ca 26 om z Ogrzewanie o 155 30 40
zaciskiem na ruszcie do  wentylatorem
grilla™*
Okragta czarmna
Imetalovya forlema do Goéme i dollne o 180 50 .. 65
ciasta, o Srednicy 20 cm  ogrzewanie
Srarlotka na ruszcie do grilla
Okragta czarmna
metalowa forema do Ogrzewanie 3 170 50 .. 65

ciasta, o $rednicy 20 cm  wentylatorem
na ruszcie do grilla*™
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.
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Sugestie dotyczgce gotowania z dwoma tacami

Kruche

ciasteczka 2—Standardowa tac*a Ogrzewanie 5.4 140 15 . 05
. 4-Taca do ciasta wentylatorem
(herbatnik)
Modele z Modele z
drucianymi drucia_nymi
Ciasteczka 2-Standardowa taca* Ogrzewanie o_4 pétkami: 150 péikan;g 25
4-Taca do ciasta* wentylatorem Modele bez

drucianych I\élodgle bez
pélek: 140 rucianych
pétek: 30 ... 40
Nagrzewanie jest zalecane dla wszystkich potraw.
* Te akcesoria moga hie by¢ dotaczone do produktu.
** Te akcesoria nie sa dotaczone do produktu. Sa dostepne osobno.

Grill

Tosty z chleba Ruszt do grilla 250/max
Klopsik (stgglv'”a) 12 Rusztdogilla 4 250/max 20...30
Obrécic¢ forme po 1/2 catkowitego czasu grillowania.

Zaleca sie nagrzewanie piekarnika przez 5 minut dla wszystkich potraw z grilla.
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Czyszczenie 1 konserwacja

Ogolne informacje
dotyczace czyszczenia
A Ostrzezenia ogolne:

Przecz czyszczeniem produktu nalezy
poczekac, az ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

Nie umieszcza¢ detergentow

bezposrednio na gorgce powierzchnie.

Moze to spowodowac trwate
zabrudzenie.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy
doktadnie wyczysci¢ i wysuszyc.
Dzigki temu fatwo usung¢ pozostatosci
Zywnosci, co zapobiega sie ich
spalaniu, gdy produkt zostanie
ponownie uzyty. W ten sposdb
zywotnosé urzadzenia wydtuza sie, a
czesto napotykane problemy sg
zmniejszone.

Nie uzywac parownic do czyszczenia
urzgdzenia.

Niektore detergenty lub srodki
Czyszczace moga uszkodzié
powierzchnie. Podczas czyszczenia
nie uzywaj srodkdéw do szorowania,
proszkow do czyszczenia, kremaow,
Srodkow do usuwania kamienia ani
ostrych przedmiotdéw.

Nie ma potrzeby stosowania
specjalnego srodka czyszczgcego po
kazdym uzyciu. Produkt nalezy
czysci¢ za pomocy ptynu do mycia
naczyn, cieptej wody i miekkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

Pamietaj, aby catkowicie wyczyscic
pozostaty ptyn i natychmiast
wyczysci¢ resztki zywnose podczas
gotowania.

Nie czys¢ zadnej z czesci urzadzenia
W zmywarce.
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Powierzchnie ze stali nierdzewnej

i INOX

¢ Nie wolno uzywac srodkdéw
czyszczacych zawierajgcych kwas lub
chlor do czyszczenia powierzchni i
uchwytdéw ze stali nierdzewnej lub
INOX.

e Powierzchnia ze stali nierdzewnej lub
Inox moze z czasem zmienic kolor. To
jest normalne. Po kazdym uzyciu
wyczys¢ za pomoca detergentu
odpowiednim do powierzchni ze stali
nierdzewnej lub Inox.

¢ Nalezy uzywac miekkiej Sciereczki z
mydtem i ptynnym (nie rysujgcym)
detergentem odpowiednim do
powierzchni ze stali nierdzewnej,
starajgc sie wyciera¢ w jednym
kierunku.

¢ Nalezy natychmiast usunac z
powierzchni plamy z wapna, oleju,
skrobi, mleka i biatka z powierzchni ze
stali nierdzewnej i szkta. Plamy moga
rdzewieC przez dtugi czas.

Powierzchnie emaliowane

e Po kazdym uzyciu emaliowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Jesli produkt posiada funkcje tatwego
Czyszczenia parg, mozna jej uzy¢ do
czyszczenia lekkich zabrudzen. (Patrz
rozdziat ,Funkcja tatwego czyszczenia
parg’)

¢ W przypadku uporczywych plam
mozna uzy¢ srodka do czyszczenia
piekamikéw i grilla zalecanego na
stronie internetowej marki produktu
oraz nierysujacej czyscika drucianego.
Nie uzywaj zewnetrznego srodka do
czyszczenia piekarnikdw.



e Przed czyszczeniem piekarnik musi
ostygnac. Czyszczenie na gorgcych
powierzchniach stwarza zaréwno
zagrozenie pozarowe, jak i
uszkodzenie powierzchni.

Powierzchnie katalityczne

* Sciany boczne plyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu.

e Katalityczne sciany majg lekka
matowa i porowatg powierzchnie.
Katalityczne $ciany piekarnika nie
powinny by¢ czyszczone.

¢ Powierzchnie katalityczne pochfaniajg
olej dzieki porowatej strukturze i
zaczynajg swiecic, gdy powierzchnia
jest nasycona olejem, w takim
przypadku zaleca sie wymiane czesci.

Szklana powierzchnia

¢ Do czyszczenia powierzchni szklanych
nie nalezy uzywac¢ metalowych
skrobaczek ani $ciernych materiatéw
czyszczacych. Moga uszkodzic
szklang powierzchnie.

e Produkt nalezy czysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn, cieptej wody i
szmatki z mikrofibry przeznaczong do
powierzchni szklanych, a nastepnie
osuszy¢ suchg szmatka.

e Jesli po czyszczeniu pozostaty resztki
detergentu, nalezy wytrze¢ je zmna
wodg, a nastepnie osuszy¢ czystg i
suchg Sciereczka z mikrofibry. Resztki
detergentu moga uszkodzi¢ szklang
powierzchnie przy nastepnym uzyciu.

e W zadnym wypadku zaschniete;
pozostatosci na powierzchni szkta nie
nalezy czysci¢ zgbkowanymi nozami,
drutem lub podobnymi narzedziami do
drapania.

e Plamy wapniowe (zétte plamy) mozna
usung¢ z powierzchni szkta za
pomoca srodka do usuwania kamienia,
takiego jak ocet lub sok z cytryny.

e Jesli powierzchnia jest mocno
zabrudzona, natéz na gabke srodek
czyszczacy i odczekaj diuzszy czas az
zadziata. Nastepnie wyczysc szklang
powierzchnie wilgotng szmatka.

¢ Przebarwienia i plamy na szklanej
powierzchni sg normalne i nie sg
uznawane za wady.

Czesci z tworzyw sztucznych i

malowane powierzchnie

¢ Plastikowe czesci i pomalowane
powierzchnie nalezy czysci¢ za
pomoca ptynu do mycia naczyn,
cieptej wody i miekkiej szmatki lub
gabki, a nastepnie osuszy¢ suchg
szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac metalowych
skrobaczek ani Sciernych srodkdow
czyszczacych. Moga uszkodzic
powierzchnie.

¢ Nalezy upewnic sie, ze potagczenia
elementow urzgdzenia nie sg wilgotne
i nie majg sladéw detergentu. W
przeciwnym razie na tych
potfgczeniach moze wystgpic korozja.

Czyszczenie akcesoriow

O ile nie podano inaczej w instrukgcii
obstugi, nie myj akcesoridw w zmywarce.

Czyszczenie panelu

sterowania

e Podczas czyszczenia panelu
sterowania z pokrettami nalezy uzy¢
wilgotnej miekkiej Sciereczki i osuszy¢
suchg szmatka. Nie wolno zdejmowac
pokretet ani uszczelek znajdujgcych
sie pod spodem. Panel sterowania i
pokretta mogg zostac¢ uszkodzone.

e Podczas czyszczenia paneli ze stali
nierdzewnej z pokrettem nie nalezy
uzywac srodkoéw czyszczacych do
stali nierdzewnej wokat pokretet.
Wskazniki wokdt pokretet mozna
usunag.
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¢ Dotykowe panele sterowania nalezy
wyczyscic¢ wilgotng miekkg szmatka i
osuszy¢ suchg szmatka. Jesli
urzagdzenie ma funkcje blokady
przyciskéw nalezy ustawi¢ blokade
przed rozpoczeciem czyszczenia
panelu sterowania. W przeciwnym
razie na przyciskach moze wystgpic
nieprawidtowe wykrycie.

Czyszczenie wnetrza

piekarnika (strefa pieczenia)
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Czyszczenie bocznych scian
piekarnika

Sciany boczne ptyty kuchennej moga
by¢ pokryte emaliowanymi lub
katalitycznymi $cianami. Zalezy od
modelu. Jesli urzgdzenie ma $ciane
katalityczng, zapoznaj sie z czescig
,Sciany katalityczne”.

Jesli urzadzenie ma pdtki druciane, usun
je przed czyszczeniem scian bocznych.
Postepuj zgodnie ze wskazdwkami
opisanymi w rozdziale ,Ogolne
informacje dotyczace czyszczenia” w
zaleznosci od rodzaju powierzchni w
piekarniku.

Aby wyjaé druciane pétki:
1.Zdejmij przdd pdtki drucianej, ciggnac
ja na bocznej $cianie w przeciwnym

kierunku.
2.Pociggnij druciang pdtke do siebie,
aby jg catkowicie wyjac.
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3.Aby ponownie przymocowad potki,
nalezy powtdrzy¢ kroki wyjmowania,
ale od konca do poczatku.
Samoczyszczenie
pirolityczne
Piekarnik jest wyposazony w pirolityczne
samoczyszczenie. Piekarnik nagrzewa
sie do ok. 420-480 ° C, a obecne
zabrudzenia spalajg sie na popidt. Moze
pojawic¢ sie silny dym. Zapewnij dobrg
wentylacje. Pirolize nalezy
przeprowadzi¢ po ok. co dziesigtym
uzyciu piekarnika.
Ostrzezenia ogélne:
Mozna sie poparzy¢ od gorgcych
powierzchnil
Nie dotykaj tego urzadzenia i
trzymaj dzieci z dala od niego w
trakcie samo-czyszczenia.
Odczekaj co najmniej 30 minut,
zanim oczyscisz je z pozostatosci
czyszczenia.

A Przed uzyciem funkciji
samooczyszczania pirolitycznego
wyjmij wszystkie akcesoria, pdtke
teleskopowa i pdtki boczne (jesli
sg dostepne). Niezastosowanie
sie do tego zalecenia moze
spowodowac uszkodzenie
akcesoridow i bocznych pdtek.



A Jesli Twdj produkt jest
wyposazony w pirolityczne
akcesoria (odporne na
samoczyszczenie w wysokie
temperaturze), nie musisz
wyjmowac ich z piekarnika. To,
czy Twoje akcesoria sg odporne
na pirolize, czy nie, zostato
okreslone w rozdziale dotyczacym
akcesoridw. O ile nie okreslono
inaczej, Twoje akcesoria nie sa
odporne na wysokie temperatury.
Nalezy je wyjac z piekamika przed
samooczyszczeniem, aby unikngd
uszkodzen.

Nie wolno czysci¢ uszczelki w
drzwiczkach.

Uszczelka z widkna szklanego jest
bardzo wrazliwa i tatwo ja
uszkodzic.

W razie uszkodzenia uszczelki
drzwiczek piekarnika wymien ja na
nowa z autoryzowanego Serwisu.

1.Wyjmij wszystkie akcesoria z
piekarnika. W modelach ze stelazem
bocznym; nie zapomnij wyjgé
bocznych potek.

2.Przed czyszczeniem usun zabrudzenia
z powierzchni zewnetrznych i wnetrza
piekarmnika wilgotng szmatka.

3.Wybierz funkcje ,Piroliza”
(samoczyszczenie).

Na wyswietlaczu zacznie migac¢ P2:00.

4.Ustaw pokretto temperatury na
najwyzsza ,max”’ (maksymaing)
temperature.

5. Po uruchomieniu funkgii pirolizy,
P2:00 przestanie migac¢ i zacznie
odlicza¢ czas. Na wyswietlaczu
zostanie wyswietlony czas trwania

samoczyszczenia. Nie mozna zmienic
tego czasu trwania.
6.Gdy piekarnik osiggnie okreslong
temperature po rozpoczeciu procesu
samoczyszczenia, na wyswietlaczu
czasu pojawi sie symbol kiédki {8 i nie
bedzie mozna otworzy¢ drzwiczek
piekarnika. Pozostang one
zablokowane jeszcze przez chwile po
zakoriczeniu funkgii pirolizy. Nie
otwieraj drzwiczek na site klamka,
dopoki symbol blokady nie zniknie.
7.Po zakonczeniu procesu czyszczenia
na ekranie pojawi sie komunikat ,End”.
8.Po wyswietleniu ,End”, aby zakonczy¢
proces, ustaw przyciski funkcji i
temperatury w pozycji O (WYL.).
9.Gdy zniknie symbol [&l, usur osad za
pomoca wody z octem.
10.Nacisnij dowolny przycisk, aby
wyciszy¢ alarm dzwiekowy.
Po zakoriczeniu pirolizy blokada
drzwiczek bedzie aktywna do
czasu schtodzenia piekarnika do
odpowiedniej temperatury. Jegli
chcesz cos upiec podczas tego
procesu, wyswietli sie ,H” i
pieczenie nie bedzie dozwolone.

Czyszczenie drzwiczek
piekarnika

Nie uzywaj szorstkich srodkow
Sciernych, metalowych
skrobaczek, druciakéw lub
Srodkdw wybielajgcych do
czyszczenia drzwi piekarnika i
szyb.

Mozesz zdjg¢ drzwi piekamika i szyby,
aby je wyczysci¢. Jak zdemontowad
drzwi i okna, opisano w rozdziatach
»Zdejmowanie drzwi piekarnika” i
»Zdejmowanie wewnetrznych szyb
drzwi”. Po zdjeciu wewnetrznych szyb
drzwi wyczysé je za pomoca ptynu do
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naczyn, cieptej wody i migkkiej szmatki
lub gabki, a nastepnie wysusz suchg
szmatka. Przetrzyj szybe octem, a
nastepnie optucz, aby usungd
pozostatosci wapna, ktére moga
osadzac sie na szybie piekarnika.
Zdejmowanie drzwiczek
piekarnika
1.0tworz drzwiczki piekarnika.
2.0tworz zaczepy w gniezdzie zawiasu
z przodu drzwi po prawej i lewe;
stronie, naciskajgc w ddt, jak
pokazano na rysunku.
Typ zawiasu (A), (B), (C) rézni sie w
zaleznosci od modelu produktu.
Ponizsze rysunki pokazujg, jak otworzyé
wszystkie typy zawiasow.
Zawias typu (A) jest dostepny w
normalnych typach drzwi.
Zawias typu (B) jest dostepny w typach
drzwi z cichym domykaniem.
Zawias typu (C) jest dostepny w wersji z
miekkim otwieraniem / zamykaniem
drzwi.

Blokada zawiasu - pozycja zamknieta
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Blokada zawiasu - pozycja otwarta
3.Ustaw drzwi piekarnika w pozyciji

4.Pociggnij zdemontowane drzwi w gore,

aby zwolnic je z prawego i lewego

zawiasu, a nastepnie je zdejmij.
Aby ponownie przymocowad
drzwiczki, nalezy powtdrzy¢ kroki
wyjmowania, ale od korica do
poczatku. Podczas montowania
drzwi pamigetaj o zamknieciu
zatrzaskow w gniezdzie zawiasu.

Zdejmowanie wewnetrznej

szyby drzwiczek piekarnika
Wewnetrzng szybe przednich drzwiczek
urzgdzenia mozna zdja¢ do czyszczenia.
1.0tworz drzwiczki piekarnika.

2.Pociggnij do siebie plastikowy element
przymocowany w gornej czesci
przednich drzwiczek, jednoczesnie
naciskajgc punkty dociskowe po obu
stronach elementu i wyjmij go.

3.Jak pokazano na rysunku, delikatnie
unie$ wewnetrzng szybe w kierunku
'A' a nastepnie wyjmij ja, pociagajac w
kierunku 'B".
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Szyba wewnetrzna

Druga szyba wewnetrzna
Trzecia szyba wewnetrzna
Szyba zewnetrzna

Prowadnica do szyb z tworzywa
sztucznego - dolna

O~ wnNn =

4.Powtdrz ten sam proces przy
_wyjmowaniu drugiej i trzeciej szyby.

Pierwszym krokiem wyjecia drzwi jest
wymiana drugiej i trzeciej szyby (2, 3).
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Jak pokazano na rysunku, umies¢ Scietg
krawedz szyby, tak aby stykata sie ze
Scietg krawedzig prowadnicy.
Kolejnos¢ mocowania drugiego i
trzeciego szkta wewnetrznego nie jest
wazna, poniewaz sg one wymienne.
Podczas zaktadania szyby wewnetrzne;
(1), zwrd¢ uwage, aby umiescic szybe z
naklejkg w strone drugiej szyby
wewnetrzne;j.
Istotne jest umieszczenie dolnych rogow
wszystkich szyb wewnetrznych, tak aby
stykaty sie z dolnymi prowadnicami (5).
Popchnij w kierunku ramy, az ustyszysz
»Klikniecie”.
Po umyciu wszystkie szyby nalezy
ponownie zamontowac.

Czyszczenie oswietlenia

piekarnika

W przypadku zabrudzenia ostony
zarowki w strefie pieczenia nalezy umyc¢
ja za pomoca ptynu do naczyn, cieptej
wody i migkkiej szmatki lub gabki, a
nastepnie osuszy¢ suchg szmatka. W
przypadku awarii zaréwki mozna
wymienic¢ jg, postepujac zgodnie z
ponizszymi wskazéwkami.

Wymiana zarowki

A Ostrzezenia ogdine:

¢ Aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem
przed wymiang zarowki nalezy
odtaczy¢ zasilanie i odczekad, az
piekamnik ostygnie. Gorgce
powierzchnie moga powodowac
oparzenial

¢ \W tym piekamniku stosuje sie zardwke
0 mocy mniejszej niz 40 W, wysokosé
mniejsza niz 60 mm, srednice
mniejsza niz 30 mm lub lampe
halogenowa z gniazdem typu G9, o
mocy mniejszej niz 60 W. Lampy
nadajg sie do pracy w temperaturach
powyzej 300 °C. Lampy piekarnika



mozna naby¢ u autoryzowanych
agentow serwisowych lub technika z
licencja.

e Zaréwka moze réznié sie od tej
przedstawionej na rysunku.

e Zaréwka ta nie nadaje sie do
oswietlania pomieszczert domowych.
Zaréwka ma pomdc zobaczyd
potrawy.

e Zaréwki uzyte w tym urzadzeniu
muszg wytrzymywac ekstremalne
warunki fizyczne, takie jak temperatura
powyzej 50 °C.

Jesli piekarnik ma okragta

zarowke,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Zdejmij szklang pokrywe, przekrecajgc
ja w lewo.

3.Jedli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

4.7Zamontowac szklang pokrywe.

Jesli piekarnik ma kompaktowa

Swietlowke o kwadratowym

ksztalcie,

1.0dtgcz urzadzenie od zasilania.

2.Druciane paotki nalezy wyja¢ zgodnie z
opisem.

3.Podnies szklang ostone zaréwki za
pomoca Srubokreta.

4.Jesli zaréwka jest typu (A) pokazanego
na ponizszym rysunku nalezy obrécic
zardwke tak jak pokazano i wymienic
na nowa. Jedli jest to typ (B) zardwke
nalezy wyjac tak jak pokazano na
rysunku i wymieni¢ na nowa.

(A (8]

5.Zamontowacd szklang pokrywe i
druciane pdtki.
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E] Rozwiazywanie probleméw

Skonsultuj sie z autoryzowanym agentem serwisowym lub technikiem
posiadajgcym licencje lub sprzedawca, u ktdrego produkt zostat zakupiony, jesli nie
mozesz rozwigzac problemu, mimo ze zastosowates sie do instrukcji. Nigdy nie
wolno probowad samodzielnie naprawi¢ uszkodzonego urzadzenia

¢ To normalne, ze para ucieka podczas pracy. >>> Nie jest to oznakg
niesprawnosci urzadzenia

¢ Para powstajgca podczas gotowania moze sie skraplac i tworzy¢ krople wody,
gdy uderzy w zimne powierzchnie produktu. >>> Nie jest to oznakg

niesprawnosci urzadzenia.

¢ Nagrzane czesci metalowe moga sie rozszerzac i powodowac hatas. >>> Nie
jest to oznakg niesprawnosci urzadzenia.

¢ Bezpiecznik sieciowy jest uszkodzony. >>> Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W
razie potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Urzgdzenie nie jest podtgczone do (uziemionego) gniazda. >>> Sprawdz
potgczenie wiykowe.

¢ Przyciski/pokretta/klawisze na panelu sterowania nie dziatajg. >>> Jesli
urzgdzenie jest wyposazone w funkcje blokady przyciskow, blokada moze byc¢

1 i

e Zaréwka jest uszkodzona. >>> Wymien zaréwke.
¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Nie mozna ustawi¢ funkciji pieczenia i/lub temperatury. >>> Ustaw piekarnik na
okreslong funkcje pieczenia i/lub temperature.

¢ \W modelach wyposazonych w timer, nie jest on regulowany. >>> Ustaw czas.

¢ Brak zasilania. >>> SprawdZ zasilanie. Sprawdz bezpieczniki w skrzynce. W razie
potrzeby wymien je lub zamontuj ponownie.

¢ Drzwiczki piekarnika mogg by¢ otwarte. >>> Upewnij sig, ze drzwiczki piekarnika

$g doktadnie zamknigte. Jesli drzwiczki piekarnika pozostajg otwarte na dtuzej niz

ok. 5 minut, ustawienia czasu gotowania zostang anulowane, grzatki nie beda

dziatac, a podswietlenie piekarnika zgasnie.

¢ Poprzednio wystgpita awaria zasilania. >>> Ustaw czas/Wytgcz urzgdzenie i wigcz
ponownie.

Kody biedow/przyczyny i mozliwe rozwiazania
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ontaktuj sie z autoryzowanym

Er1-Er7 Btad komunikacii . :
serwisem, aby usunac btad.
Er8-Ero7 Blad czujnika SkoqtaktUJ sie z autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Er 32 - Er 41 Btedy ogrzewania piekarnika SkoqtaktUJ SIe 2 autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Btedy podzespotow Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 42 - Er 58 . . . y
piekarnika serwisem, aby usunac btad.
Er50-Er64  Bledy drzwi piekarnika Skontakiuj sig z autoryzowanym
serwisem, aby usunac btad.
Btedy zwigzane z parg (w Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er65-Er 71 . . . . y
piekarnikach z funkcja pary) serwisem, aby usungc btad.
) Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 72 - Er 80 Btedy sprzetowe serwisern, aby usunad bfad.
Btedy bezpieczenistwa Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er81-Er85 . . . :
piekarnika serwisem, aby usunac btad.
Btedy potaczenia
internetowego (w Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er 86 - Er 88 . . . . y
piekarnikach z funkcja serwisem, aby usunac¢ btad.
Homewhiz)
Btedy mikrofaldowki (w o
Er89-Er92 piekarnikach z funkcja SkoqtaktUJ Sie 2 autoryzowanym
. o serwisem, aby usunac¢ btad.
mikrofaldwki)
Btedy ptyty elektronicznej i Skontaktuj sie z autoryzowanym
Er93-Er99 . y
programatora serwisem, aby usunac btad.
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