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Instrukcja uzytkowania MIKSERA

Szanowni Klienci!

Prosimy uwaznie przeczyta¢ niniejsza instrukcje uzytkowania. Szczegolng uwage nalezy poswiecic wskazowkom dotyczacym
bezpieczenstwa, tak aby podczas uzytkowania urzadzenia zapobiec wypadkom i/lub unikng¢ uszkodzenia urzadzenia. Zachowaé
instrukcje, aby mozna bylo z niej korzysta¢ réwniez w trakcie pdzniejszego uzytkowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | WLASCIWEGO UZYTKOWANIA MIKSERA

NIEBEZPIECZENSTWO!

OSTRZEZENIE!
Nieprzestrzeganie instrukcji obstugi grozi

obrazeniami oraz porazeniem pradem.
«Mikser podigczac jedynie do gniazdka sieci
pradu przemiennego 230 V.

+Nie wyciggaC wtyczki z gniazdka sieci
pociagajac za przewod.

«Nie  uruchamiaC  urzadzenia, jezeli
uszkodzony jest przewod zasilajacy lub
elementy urzadzenia.

W razie wystapienia usterek radzimy
zwrdcic¢ sie do specjalistycznego punktu
serwisowego. Jezeli przewod zasilajacy
ulegnie uszkodzeniu, to w celu uniknigcia
zagrozenia powinien zosta¢ wymieniony
u producenta lub w specjalistycznym
zakladzie naprawczym albo przez
wykwalifikowang  osobe. Napraw
urzadzenia moze dokonywaé jedynie
przeszkolony personel. Nieprawidiowo
wykonana naprawa moze spowodowaé
powazne zagrozenia dla uzytkownika.

UWAGA!

Nieprzestrzeganie grozi

uszkodzeniem mienia
+Nie wyjmowac elementow roboczych, gdy

mikser jest w ruchu.
«Nie dotykaC elementébw wyposazenia

bedacych w ruchu, zwtaszcza niebezpieczne
sq ostre noze nasadki miksujacej.

«Po zakonczeniu pracy nalezy wyjat z
gniazdka sieci przewdd przylgczeniowy i
nawing¢ na naped miksera.

+Nie naraza¢ miksera i wyposazenia na
dziatanie temperatury powyzej 60°C -
mikser moze ulec uszkodzeniu.
«WytgczaC urzadzenie przed
wyposazenia.

«Przed czyszczeniem miksera nalezy
odtgczy¢  przewdd  przytaczeniowy  z
gniazdka sieci.

«Zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas
pracy z mikserem w obecnosci dzieci.
-Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku oraz przez osoby z ograniczonymi
zdolnoSciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze nie posiadajace wiedzy
lub doswiadczenia, chyba Zze bedg one
nadzorowane lub zostang poinstruowane na
temat korzystania z tego urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

«Nigdy nie zostawiaC urzadzenia bez
nadzoru podczas jego uzywania. Nie nalezy
dopuszcza¢ dzieci do urzadzenia. Dzieci
powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby
upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
«Nie zanurza¢ miksera, przewodu zasilania i
wtyczki w wodzie, ani w zadnym innym

zmiang
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ptynie. Moze to spowodowaC porazenie
pradem, obrazenia ciata lub uszkodzenie
urzadzenia. Nie nalezy my¢ urzadzenia pod
biezacq woda.

+Nie my¢ wyposazenia zamontowanego na
napedzie.

«Do mycia elementéw zewnetrznych nie
nalezy uzywac agresywnych detergentow w
postaci emulsji, mleczka, past, itp., poniewaz
moga one miedzy innymi usung¢ naniesione
informacyjne symbole graficzne takie jak:
oznaczenia, znaki ostrzegawcze, itp.

«Nie my¢ metalowych czeSci w
zmywarkach. Stosowanie agresywnych
srodkow czyszczacych moze
spowodowac ciemnienie czesci. Nalezy
my¢ je recznie z uzyciem plynu do naczyn
i pozostawia¢ do wyschniecia.

«Nie uzywaC nasadki miksujacej bez
zanurzenia jej w produktach. W przypadku
cieczy- jej poziom nie powinien przekraczac
potowy wysoko$ci nasadki.

-Uwaza¢, aby nie zala¢ wodg wnetrza
korpusu nasadki miksujacej.

+Nie wkiadaC jednoczesnie mieszadta i
trzepaka z zebatkg do gniazda napedu —
moze to doprowadzi¢ do zniszczenia miksera
w chwili uruchomienia.

«Nie uzywac nasadki miksujacej dtuzej niz 3
min., a trzepakéw i mieszadet dtuzej niz 10
min.

«Mieszadta lub trzepaki z zebatkq wktadac
tylko do oznaczonego gniazda{Q).
«Producent nie odpowiada za szkody
spowodowane  zastosowaniem  miksera
niezgodnym z jego przeznaczeniem Ilub
niewlasciwg obstuga.

+Przed uzyciem wyja¢ cate urzadzenie i

akcesoria z pudetka i z folil.

Dane techniczne

Parametry techniczne podane s na tabliczce znamionowe;j
wyrobu.

Dopuszczalny czas pracy uktadu napedowego:

+z mieszadtami, trzepakami 10 min.

+z nasadka miksujaca 3 min.

Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 20 min.

Hatas urzadzenia (LWA):

+z mieszadtami, trzepakami, nasadkg miksujaca < 80 dB/A
Miksery zbudowane sg w Il klasie izolacji, nie wymagajq
uziemienia.

Miksery SMAPP spetniajag wymagania obowigzujacych
norm.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;j.

A - Budowa urzadzenia®

1 Naped miksera

2 Przycisk wypychacza

3 Dzwignia przefacznika

4 Przycisk ,turbo”

5 Gniazda trzepakdw lub mieszadet

6 Otwor nasadki miksujacej

7 Mieszadta: prawe/lewe (z zebatka)

8 Trzepaki: prawe/lewe (z zebatka)

9 Tarcza przecierajaca

10 Nasadka miksujaca (jezeli jest zawarta w zestawie)
11 Kubek (jezeli jest zawarty w zestawie)

12 Stojak (jezeli jest zawarty w zestawie)

13 Glowica (jezeli jest zawarta w zestawie)

14 Pokretto gtowicy (jezeli jest zawarte w zestawie)
15 Przycisk blokady (jezeli jest zawarty w zestawie)
16 Miska obrotowa (jezeli jest zawarta w zestawie)
* jezeli wyposazenie danego modelu urzadzenia

nie obejmuje elementu, zapraszamy do sklepu
WWW.Smapp.pro
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Opis urzadzenia

-Mikser ma 5 biegéw. Do nastawiania poszczegoinych
predkosci obrotowych stuzy dzwignia przetacznikéw wg
oznaczen cyfrowych: 0, 1, 2, 3, 4 i 5 znajdujacych sie na
przycisku wypychacza, ktory stuzy do wyjmowania
(wypchniecia) mieszadet lub trzepakéw z napedu miksera.
-Dodatkowo naped wyposazony jest w przycisk ,turbo”
stuzacy do natychmiastowego uzyskania maksymalnej
predkosci obrotowej, bez wzgledu na predkos$¢ ustawiong
dzwignig przetacznika. Przyciski te umieszczone sg po
prawej i po lewej stronie obudowy z mys$lg o uzytkownikach
prawo i leworecznych. W poz. ,,0” przycisk ,turbo” jest
mechanicznie zablokowany.

-Na spodzie napedu umieszczone sg obok siebie dwa
gniazda, w ktorych osadza sie trzepaki lub mieszadta.

W gobrnej czeSci napedu usytuowana jest wkiadka
uchwytu wykonana z materiatu zwigkszajgcego komfort
trzymania napgdu miksera.

+Na tylnej Scianie napedu znajduje sie otwdr do mocowania
nasadki miksujacej. Otwor przestoniety jest ruchomg
zasuwka.

*W dolnej czesci napedu usytuowane jest wgtebienie
umoZzliwiajace nawinigcie przewodu przytaczeniowego
wokét napedu.

B - Uruchomienie miksera i nastawienie

zadanego biegu (predkosci obrotowej)

Wyja¢é urzadzenie i akcesoria z pudetka i folii.
Przed pierwszym uzyciem miksera nalezy umy¢ trzepaki,
mieszaki oraz nasadke miksujaca (jezeli jest zawarta w
zestawie). Optukac je i wysuszyc.

1 Ustawi¢ dzwignie przetacznika w poz. ,,0” — urzadzenie
wylaczone.

«Zamocowac¢ wybrane akcesoria.

«Whozy¢ wtyczke przewodu przytaczeniowego do gniazdka
sieci.

2 Wiaczy¢ mikser, przesuwajac dzwignie¢ w prawo. Aby
zwiekszy¢ obroty, nalezy przesung¢ dzwignie w kierunku
poz. ,,5”, wybierajac zadana predko$¢ obrotowa.

3 Aby zwiekszy¢ obroty w sposéb natychmiastowy, bez
wzgledu na ustawiong predkos$¢ obrotowa, nalezy weisngg i
trzymac jeden z przyciskéw ,turbo” (z prawej lub lewej
strony obudowy).

4 Chcac powrécic do wczesniej nastawionej predkosci
obrotowej, nalezy zwolni¢ przycisk ,,turbo”.

C - Praca z trzepakami lub mieszadtami

Trzepaki sg przeznaczone do ubijania piany, $mietany
kremdwki, do ucierania zottek z cukrem, ciast na omlety

i nalesniki, itp.

-Mieszadta stuzg do wyrabiania ciast ucieranych, ciast
drozdzowych, sernikow, piernikdw, itp.

«Trzepaki i mieszadta osadza sie w gniazdach znajduja-
cych sie na spodzie robota.

1 Mieszadto lub trzepak (7 lub 8) z zebatkg nalezy wiozy¢
do oznaczonego gniazda ).

Przeciwne zatozenie mieszadta spowoduje podnosze-
nie sie ciasta (wyciaganie ciasta z naczynia).

2 Wcisnag trzepaki lub mieszadta do wyczuwalnego oporu
- do zaskoczenia zaczepow.

Niewtasciwe zatozenie tych czesci powoduje ich
wypadanie podczas pracy.

Poziom produktéw znajdujacych sie w naczyniu nie
powinien przekracza¢ wysokosci czesci roboczej
trzepakow lub mieszadet (L).

1cm
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D - Praca z tarcza przecierajaca

Tarcza przecierajgca stuzy do przecierania przez sito
gotowanych warzyw i owocéw takich jak: marchew,
ziemniaki, pomidory, jabtka. Czesciowo zastepuje funkcje
nasadki miksujacej. Mozliwe jest takze uceranie masta.

Tarcze przecierajaca mozna uzywaé gdy wlozony jest
tylko jeden trzepak do urzadzenia.

1 Natozy¢ tarcze przecierajacq (9) na trzepak z zebatkg

nasadzajac ja od dotu.
2 Wsung¢ trzepak do oznaczonego gniazda napeduo
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Akcesoria - dodatkowe mozliwosci
(jezeli s zawarte w zestawie):

E - Praca z nasadka miksujaca

Nasadke miksujaca stosuje sie do:

emieszania ptynéw

erozdrabniania gotowanych jarzyn i surowych miekkich
owocow

*przygotowania majonezu i r6znego rodzaju past
*przygotowania zup oraz zup, oraz zup - kreméw

Nasadke (10) mocuje sie do napedu po odstonieciu
zasuwki.

1 Nacisna¢ lekko zasuwke a potem przesung¢ w kierunku
pokazanym na rysunku (Rys. E)

2 Whozy¢ gwintowang cze$¢ nasadki w otwor napedu

i krecac w prawo dokrecaé do oporu.

Niedokladne wkrecenie nasadki miksujacej moze
spowodowac zniszczenie sprzegta w napedzie

lub samej nasadki miksujace;.

3 Po wiozeniu nasadki do przetwarzanego produktu
wigczy¢ mikser.

Kubek (11)
Wykonany z przezroczystego tworzywa stuzy jako pojemnik
podczas uzywania nasadki miksujace;.

F - Praca ze stojakiem i miska obrotowa

Stojak z zamontowanym napedem utatwia prace z zastoso-
waniem trzepakow lub mieszadet.

Naped zamocowany w gtowicy stojaka w czasie pracy
samoczynnie wprowadza gtowicg w ruch wahadfowy oraz
jednocze$nie miske z mieszanym produktem w ruch
obrotowy.

Do pracy ze stojakiem przeznaczone sg tylko trzepaki i
mieszadtfa specjalnie do tego przystosowane.

1 Wiozy¢ do napedu trzepaki lub mieszadta (7 lub 8) w
odpowiednie otwory (w sposob opisany wcze$niej w
punkcie C).

2 Po odsunigciu zasuwki (6) (jak przy uzyciu nasadki
miksujacej E) zamocowa¢ naped w glowicy stojaka w
nastepujacy sposob: wprowadzi¢ zaczepy napedu (znajdu-
jace sie w poblizu otworéw do mocowania mieszadel/trze-
pakow) pod zaczepy gtowicy stojaka.

3 Przekreci¢ pokretto gtowicy (14) w prawo do oporu tak,
aby uchwyt pokretta ustawit sig pionowo.

4 Nacisnag przycisk blokady (15) i jednocze$nie odchyli¢ do
tylu gtowice wraz z napedem.

5 Miske (16) wiozy¢ na trzy wystepy znajdujace sie na
stojaku (12) i postawi¢ na podstawie stojaka. Umies¢
produkty w misce.

6 Opuscic gtowice (13) z napedem miksera do pozycji
poziomej (stycha¢ odgtos blokowania sie przycisku
blokady).

7 Uruchomienie miksera dzwignig przetacznika (3) wprawi
miske (16) w ruch obrotowy a gtowice (13) z napgdem w
ruch wahadtowy.

G - Po zakonczeniu pracy miksera

1 Wytaczy¢ mikser i wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
W zalezno$ci od zamontowanego wyposazenia:
=wypchnag przyciskiem wypychacza trzepaki

lub mieszadta.

-zdjac z trzepaka tarcze przecierajaca.

-zdemontowa¢ w sposéb odwrotny do montazu nasadke
miksujaca.

2 nawina¢ przewod przytaczeniowy na naped.

Czyszczenie i konserwacja miksera

Przed czyszczeniem i konserwacja miksera nalezy zwréci¢
uwage, aby wtyczka byta wyciggnieta z gniazdka.

- Trzepaki i mieszaki my¢ cieptq wodg z dodatkiem
Srodkéw myjacych.

-Nasadke miksujaca umy¢ przez ponowne miksowanie
czystej, cieptej wody (po wiaczeniu miksera do sieci).
Nie my¢ mieszakow, trzepakow i nasadki miksujacej
W zmywarce.

-Umyte, wyposazenie miksera nalezy wysuszy¢

i przechowywa¢ w suchym miejscu.

-Obudowe napedu oczysci¢ wilgotng szmatka, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

Ochrona srodowiska

To urzadzenie zostatlo zaprojektowane
i wykonane z materiatow oraz komponentéw
wysokiej jakosci, ktore nadajg sie do ponowne-
go wykorzystania. Symbol przekreslonego
kontenera na odpady, oznacza, ze produkt
podlega selektywnej zbidrce zgodnie z postanowieniami
Dyrektywy 2012/19/UE. Takie oznakowanie informuje, ze
produkt po okresie uzytkowania, nie moze by¢ wyrzucony
wraz z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik ma obowigzek odda¢ zuzyty
produkt do podmiotu prowadzacego zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego, tworzacego
system zbierania takich odpadéw - w tym do odpowiednie-
go sklepu, lokalnego punktu zbiorki lub jednostki gminnej.
Opakowanie kartonowe przekaz na makulature, worki

| =

str.7



z polietylenu (PE) wrzu¢ do kontenera na plastik. Zuzyty
sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz cze$ci skladowych. Gospodarst-
wo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu si¢ do
ponownego uzycia i odzysku surowcow wtornych, w tym
recyklingu, zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie

postawy, ktére wptywajg na zachowanie wspolnego dobra
jakim jest czyste $rodowisko naturalne. W przypadku
niewtaciwej utylizacji tego produktu moga zosta¢ natozone
kary zgodnie z ustawodawstwem krajowym

Zakup czesci eksploatacyjnych i akcesoriow:
-punkty serwisowe,

-sklep internetowy www.smapp.pro

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane zastosowaniem urzadzenia niezgodnie z jego
przeznaczeniem lub niewtasciwg jego obstuga. Producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kazdej chwili, bez
wczesniejszego powiadamiania, w celu dostosowania do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcy-
jnych, handlowych, estetycznych i innych.

Przyktadowe wykorzystanie akcesoriéw do przygotowania potraw.

POTRAWA

Zupa dla dzieci
Przeciery warzywne dla
dzieci
Zupa krem
Koktajl owocowy
Rozdrobnienie ziot
Ciasto nalesnikowe
Piana z biatek
Ciasto biszkoptowe
Bita $mietana
Krem maslany
Ziemniaki purée
Farsz na pierogi ruskie

Twardg ze Smietang,
Ciasto drozdzowe

WYPOSAZENIE

Nasadka miksujaca
Nasadka miksujaca

Nasadka miksujaca

Nasadka miksujaca

Nasadka miksujaca
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki
Trzepaki

Trzepaki
Mieszadta

ILOSC PRZETWARZANEGO

PRODUKTU ZALECANE PREDKOSCI ~ CZAS PRACY
1l 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg| 40-60 sek.
0,51 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg| 1-1,5 min.
1 1 bieg 10 sek., nastepnie 5 bieg| 1-1,5 min.
0,51 5 bieg 30-60 sek.
1 peczek 2 bieg 30 sek.
1litr 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg| 1,5-2 min.
5jaj 5 bieg 2-3 min.
6 jaj 4 bieg 7-8 min.
1litr 2 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg
0,25 kg masta roslinnego 3 lub 4 bieg 4-5 min.
1kg ugotowanych ziemniakow | 1 bieg 15 sek., nastepnie 5 bieg| 40-60 sek.
1kg ugotowanych ziemniakow | 1 bieg 15 sek., nastepnie 4 bieg| 40-60 sek.
0,5kg sera biatego
0,5kg 3 bieg 45-60 sek.
z 0,5kg maki 1 bieg 30 sek., nastepnie 5 bieg 7-8 min.
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Instructions for use MIXER

Dear customers!

Please read these instructions for use carefully. Particular attention should be paid to the safety instructions aimed at preventing
accidents and/or avoiding damage to the appliance during use. Keep the instructions so that they can be used during later use.

TIPS ON SAFETY AND PROPER USE OF THE MIXER

DANGER! WARNING!

Failure to follow the user manual may

result in injuries or electric shock
«Only connect the mixer to a 230 VAC outlet.
Do not pull the plug out of the socket by
pulling by the cord.
+Do not start the appliance if the power cord
or parts of the appliance are damaged. In this
case, return the appliance to a service centre.

In the event of any faults, we recommend
that you contact a specialist service
centre. If the power cord gets damaged, in
order to avoid a hazard it should be
replaced at the manufacturer's facility or
in a specialist repair shop, or by a quali-
fied person. The appliance may be
repaired by trained personnel only. Incor-
rectly executed repair work can cause
serious danger to the user.

NOTE!

Non-compliance could result in
propert damage

«Do not remove the working components
while the mixer is in operation.

»Do not touch rotating equipment, especially
the sharp blades of the blender attachment
are dangerous.

« After finishing work, unplug the power cord
from the wall socket and wind it onto the
mixer drive.

+Do not expose the mixer and attachments

to temperatures above 60°C - this may result
in mixer damage.

«Switch off the appliance before changing
the attachments.

«Before cleaning the mixer remember to
unplug the power cord from the wall socket.
«Take special care while working with the
mixer in the presence of children.

«The appliance is not intended to be operat-
ed by persons with limited physical, sensory
or mental abilities, or a lack of knowledge or
experience, unless they are supervised or
instructed on the use of this appliance by a
person responsible for their safety.

+Never leave the appliance unattended while
using it. Do not allow children in the proximity
of the appliance. Children need to be super-
vised to ensure that they do not play with the
appliance.

+Do not immerse the mixer, power cord and
plug in water or any other liquid. It may result
in electric shock, bodily injury or damage to
the appliance. Do not wash the appliance
under running water.

+Do not wash the attachments fitted on the
drive.

«Do not use aggressive detergents in the
form of emulsions, abrasive compounds,
pastes, efc. for washing external elements,
because these may, among other things,
remove graphic information symbols such as
markings, warning signs, etc.
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Do not wash metal parts in dishwashers. AT N DR

The use of aggressive cleaning agents
may cause darkening of parts. They
should be washed by hand with
dishwashing liquid and allowed to dry.
+Do not use the blender attachment without
immersing it in the medium. In the case of
liquids, the level should not exceed half the
height of the attachment.

«Be careful not to fill the inside of the blender
attachment body with water.

+Do not put the dough hook and the geared
beater at the same time into the drive socket
- this may damage when it is started.

+Do not use the blender attachment longer
than 3 minutes, and the beaters and dough
hooks for longer than 10 minutes.

«Insert the geared dough hooks or beaters
only into the designated socketO:.

« The manufacturer is not liable for damages
caused by non-intended use or improper
operation of the mixer.

-Before use, take the entire appliance and
attachments from the box and remove the
protective film.

Technical Data

The technical data are provided on the product nameplate.
Permissible drive system operation time:

-with dough hooks, beaters 10 minutes

-with blender attachment 3 min.

Pause time before subsequent use: 20 minutes

Appliance noise (LWA):

-with dough hooks, beaters, blender attachment < 80 dB/A
Mixers comply with insulation class Il, do not require
grounding.

ZELMOTOR mixers meet the requirements of applicable
standards.

The product is marked with the CE mark on the
nameplate.

1 Mixer drive

2 Eject button

3 Switch lever

4 “Turbo” button

5 Beater or dough hook sockets

6 Hole of the blender attachment

7 Dough hooks: right/left (geared)

8 Beaters: right/left (geared)

9 Shredding disc

10 Blender attachment (if included in the set)
11 Cup (if included in the set)

12 Stand (if included in the set)

13 Head (if included in the set)

14 Grip knob (if included in the set)

15 Lock button (if included in the set)

16 Rotating bowl (if included in the set)

* If an accessory is not included in the product package,
please visit www.zelmotor.com

Description of the appliance

+The mixer has 5 gears. To set individual rotational speeds,
use the switching lever marked with digital designations: 0,
1,2, 3,4 and 5 located on the eject button, which is used to
remove (to push out) the dough hooks or beaters from the
mixer drive.

«In addition, the drive is fitted with a “turbo” button for
reaching maximum rotational speed immediately, regard-
less of the speed set with the switch lever. These buttons
are located on the right and left side of the housing for right
and left handed users. In pos. ”0” the “turbo” button is
locked mechanically.

+On the bottom of the drive there are 2 sockets close to
each other, for attaching beaters or dough hooks.

«In the upper portion of the drive there is a handle insert
made of a material that increases the comfort of holding the
mixer drive.

«There is a hole on the back of the drive for mounting the
blender attachment. This hole is protected with a slidable
cover.

«In the lower portion of the drive there is a recess and a
hook for winding the power cord cable around the drive.

B - Starting the mixer and setting the desired
gear (rotational speed)

Take the appliance and attachments from the box and
remove the protective film. Before using the mixer for the
first time, wash the beaters, dough hooks and the blender
attachment (if part of the set). Rinse and dry them.
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1 Set the switch lever to pos. “0” - appliance switched off.
«Attach the selected tool.

«Insert the plug of the power cord into the socket.

2 Turn on the mixer by sliding the lever to the right. To
increase the speed, slide the lever towards pos. “5”, thus
selecting the desired rotational speed.

3 To increase the speed immediately, regardless of the
speed already set, press and hold one of the “turbo”
buttons (on the right or left side of the housing).

4 To return to the previously set speed, release the “turbo”
button.

C - Working with beaters or dough hooks

«The beaters are intended for whisking egg whites,
whipping cream, pounding yolks with sugar, making batter
for omelettes and pancakes, etc.

<Dough hooks are used for making cake batter, yeast
batter, cheesecakes, ginger breads etc.

-Beaters and dough hooks are attached in the slots at the
bottom of the mixer.

1 Insert the geared dough hooks or beaters (7 or 8) into
the designated socket{ .

Fitting the dough hook in the improper position will
cause the batter to rise (it will be pulled out of the
bowl).

2 Push the beaters or dough hooks in until resistance is
felt - and until the catches catch.

Incorrect fitting of these parts will cause them to fall
out during operation.

The level of products in the bowl should not exceed
the height of the working portion of the beaters or
dough hooks (L).

icm
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D - Working with a shredding disc

The shredding disc is used for grinding cooked vegetables
and fruits such as carrots, potatoes, tomatoes, apples
through the sieve. Partially replaces the function of the
blender attachment.

The shredding disc can be used when only one beater
is inserted into the appliance.

51%’“ L >

.
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1 Place the shredding disc (9) on the geared beater by
mounting it from below.
2 Insert the beater into the designated drive socketo

Additional options with attachments
(ifincluded in the set):

E - Working with the blender attachment

The blender attachment is used for:

- agitating liquids

- grinding cooked vegetables and raw soft fruits
- preparing mayonnaise and various spreads

- preparing soups for babies

The attachment (10) is fitted onto the drive after sliding
away the cover.

1 Press the cover lightly and then move in the direction
shown in the drawing (Fig. E)

2 Insert the threaded portion of the attachment into the
drive hole and turn clockwise until it stops.

Inaccurate screwing in of the blender attachment can
damage the drive coupling or the blender attachment
itself.

3 After inserting the attachment into the processed
medium, switch on the mixer.

Cup (11)
Made of transparent material is used as a container when
mixing adapter is used.

F - Operation with stand including turnable bowl

The stand with mounted drive facilitates work with whisks or
mixers.

The stand head driver automatically makes the head move
pendulum-like and simultaneously turns the bowl with
the mixed product.

You can use the stand with specially prepared whisks and
mixers only. The device equipped with stand includes also
one mixer and one whisk with toothed bar.

1 Insert the mixers or whisks (7 or 8) into the motor
casing (as described above C).

2 Assemble the drive in the stand head after moving the
cover (6) (like during assembling the adapter E) the
following way:

Insert the drive fasteners (which are located near the holes
for whisks assembling) under the stand head fastener.

3 Turn the control clamp to the limit in such a way that the
grip knob (14) is positioned vertically.

4 Press the lock button (15) and simultaneously deflect the
stand head with the motor part back.

5 Place the bowl (16) on the three lips of the stand (12) and
put it on the stand base. Put ingredients into the bow!.

6 Place the stand head (13) with the motor part in horizon-
tal position (you will hear the clicking sound of fastener
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blocking clamps). common good, which is a clean environment. If this product
7 Start-up the mixer with the switch lever (3) and it will make  is disposed of incorrectly, penalties may be imposed in
the bowl (16) turn and the head with drive move pendu-  accordance with national legislation.
lum-like.
Purchase of consumables and accessories:
G - After completing work using the mixer -service centres,
-on-line www.smapp.pro

1 Turn the mixer off and unplug it. Depending on the

aEFalc(:hmetn:ﬁ ﬁt;ed:t douah hooks with the siect The manufacturer is not liable for possible damages caused
bu?toi out the beaters or dough Nooks with the ejec by non-intended use or improper operation of the appliance.

The manufacturer reserves the right to modify the product at
any time, without prior notification, in order to comply with
regulations, standards, directives or for structural, commer-
cial, aesthetic and other reasons.

«Remove the shredding disc from the beater.

-Remove the blender attachment in the order reverse to
that of installation.

2 Wind the connection cable onto the drive.

Cleaning and maintenance of the mixer

Before cleaning and performing maintenance of on the
mixer, make sure that the plug is pulled out of the socket.
+Wash the beaters and dough hooks with warm water and
a cleaning agent.

+Wash the blender attachment by mixing clean warm
water (after connecting the appliance to the mains).

Do not wash the dough hooks, beaters and blender
attachment in the dishwasher.

« After washing, dry the mixer equipment and store itin a
dry place.

+Clean the housing of the drive with a damp cloth and
wipe dry.

Environmental protection

This device was designed and made of high

quality materials and components that can be

reused. The symbol of the crossed out waste
container means that the product is subject to

separate collection in accordance with the provisions

of Directive 2012/19/EU. This marking informs that, after the
period of use, the product cannot be disposed of with other
household waste. The user is obliged to retum the used
product to the entity collecting waste electrical and electronic
equipment, creating the system for collection of such waste
- including the appropriate store, local collection point or
municipal unit. Send the cardboard packaging for paper
recycling, throw polyethylene (PE) bags into the container
for plastic. Waste equipment can have a harmful effect on
the environment and human health due to the potential
content of hazardous substances, mixtures and compo-
nents. The household plays an important role in contributing
to the reuse and recovery of secondary raw materials,
including recycling, of waste equipment. At this stage,
aftitudes are shaped that affect the maintenance of the
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AMOUNT OF PROCESSED

WORKING

DISH EQUIPMENT PRODUCT RECOMMENDED SPEEDS TIME
Children soup Blender attachment 1l 1st gear for 10 sec, then 5th gear| 40-60 sec.
Vegetable purées for Blender attachment 0,5l 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
children
Cream soup Blender attachment 1l 1st gear for 10 sec, then 5th gear| for 1-1,5 min.
Fruit cocktail Blender attachment 0,5 5th gear for 30-60 sec.
Chopping greens: Blender attachment 1 bunch 2nd gear for 30 sec.
parsley, dill
Pancake batter Beaters 1litre 1st gear for 15 sec, then 5th gear| for 1,5-2 min.
Whisked egg whites Beaters 5eggs 5th gear for 2-3 min.
Sponge batter Beaters 6 eggs 4th gear for 7-8 min.
Whipped cream Beaters 1litre 2st gear for 15 sec, then 4th gear
Butter cream Beaters 0.25 kg of vegetable butter 3rd or 4th gear for 4-5 min.
Mashed potatoes Beaters 1 kg of boiled potatoes | 1st gear for 15 sec, then 5th gear | for 40-60 sec.
Stuffing for Russian Beaters 1 kg of boiled potatoes, | 1st gear for 15 sec, then 4th gear | for 40-60 sec.
dumplings 0.5 kg of cottage cheese
Cottage cheese with Beaters 0,5kg 3th gear for 45-60 sec.
cream
Yeast dough Dough hooks made of 0.5 kg of flour | 1st gear for 30 sec, then 5th gear| for 7-8 min.

Gebrauchsanleitung fur den MIXER

Sehr geehrte Kunden

Lesen Sie bitte diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig durch. Den Sicherheitshinweisen ist besondere Aufmerksamkeit zu schenken,
damit Unfélle und/oder Schaden am Gerat wahrend der Benutzung verhindert werden. Bewahren Sie diese Anleitung auf, damit
Sie sie auch zu einem spéteren Zeitpunkt noch verwenden kdnnen.

SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN RICHTIGEN GEBRAUCH DES MISCHGERATES

GEFAHR! WARNHINWEIS!

Die Nichtbeachtung der Bedienung-
sanleitung kann zu Verletzungen und
Stromschlagen flihren.

«Schlielen Sie den Mischer nur an eine 230
V AC-Steckdose an.

«Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen
am Kabel aus der Steckdose.

«Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb,
wenn das Netzkabel oder Komponenten
beschadigt sind. Bringen Sie das Gerat in
diesem Fall zu einer Servicestelle.

Im Falle eines Defekts empfehlen wir
lhnen, sich an ein spezialisiertes
Servicezentrum zu wenden. Wenn das
Netzkabel beschadigt ist, sollte es durch
den Hersteller oder eine Fachwerkstatt
oder eine qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden. Nur
geschultes Personal darf das Gerat
reparieren. UnsachgemaB ausgefiihrte
Reparaturen konnen zu ernsthaften
Gefahren fiir den Benutzer fiihren.
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WICHTIGER HINWEIS!

Eine Nichtbeachtung kann zu Sach-
schaden flhren.

«Entfernen Sie die Werkstticke nicht, wahrend
der Mischer in Bewegung ist.

«Berlhren Sie keine beweglichen Teile des
Gerates, insbesondere die scharfen Messer
des Mischaufsatzes sind gefahrlich.

«\Wenn die Arbeit beendet ist, entfernen Sie das
Anschlusskabel aus der Netzsteckdose und
wickeln Sie es auf den Mischantrieb.

«Setzen Sie den Mischer und die Ausrlistung
keinen Temperaturen Uber 60°C aus - der
Mischer konnte beschadigt werden.
«Schalten Sie das Gerat vor
Geratewechsel aus.

«Ziehen Sie vor der Reinigung des Mischers
das Anschlusskabel aus der Steckdose.

«Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie in
Anwesenheit von Kindern mit dem Mischer
arbeiten.

«Dieses Gerét ist nicht fir die Verwendung
Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnden Kenntnissen oder Erfahrungen
vorgesehen, es sei denn, sie werden von einer
fir ihre Sicherheit verantwortlichen Person
beaufsichtigt oder in die Verwendung dieses
Gerats eingewiesen.

Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt,
wenn Sie es benutzen. Erauben Sie Kindemn
nicht, das Gerat zu benutzen. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat spielen.

«Tauchen Sie den Mischer, das Netzkabel und
den Stecker nicht in Wasser oder eine andere
Flissigkeit ein. Dies kann zu einem elektrischen

einem

Schlag, Verletzungen oder Schaden am Geréat
flhren. Waschen Sie das Gerat nicht unter
flieendem Wasser.

«Waschen Sie die auf dem Antrieb montierte
Ausristung nicht.

«\Verwenden Sie keine aggressiven Reinigung-
smittel in Form von Emulsionen, Lotionen,
Pasten usw. zur Reinigung der AulRenseite, da
diese u.a. die markierten grafischen Symbole,
Warnschilder usw. entfernen kdnnen.
«Waschen Sie Metallteile nicht in Geschirr-
spilmaschinen. Die Verwendung von
aggressiven Reinigungsmitteln kann die
Teile verdunkeln. Waschen Sie sie von Hand
mit Geschirrspiilmittel und lassen Sie sie
trocknen.

«\erwenden Sie den Mischaufsatz nicht, ohne
sie in die Produkte zu tauchen. Im Falle von
Flussigkeiten sollte ihr Niveau die halbe Hohe
des Aufsatzes nicht Giberschreiten.

«Achten Sie darauf, dass das Innere des
Mischaufsatzes nicht mit Wasser geflutet wird.
«Setzen Sie den Mischer und die Quirls nicht
gleichzeitig in die Antriebsbuchse ein - dies
kann den Mischer beim Start beschadigen.
«Verwenden Sie den Mischaufsatz nicht langer
als 3 Minuten und die Quirls und Ruihrer nicht
langer als 10 Minuten.

«Setzen Sie Mischer oder Quirls nur in den
markierten Sockel einO.

«Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die
durch die nicht bestimmungsgemalie Verwend-
ung des Mischers oder durch unsachgemalte
Handhabung entstehen.

«Entfernen Sie vor der Anwendung das gesa-
mte Gerat und Zubehdr aus dem Karton und
der Folie.
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Technische Daten

Die technischen Parameter sind auf dem Typenschild des
Produktes angegeben.

Zuléssige Betriebszeit des Antriebssystems:

=mit Rihrern, Quirls 10 Min.

-mit Mischaufsatz 3 Min.

Pausenzeit vor der Wiederverwendung: 20 Min.
Schallpegel des Gerates (LWA):

+mit Rihrern, Quirls, Mischaufsatz < 80 dB/A

Die Mischer sind in der zweiten Isolationsklasse gebaut
und bendtigen keine Erdung.

Die Mischer von ZELMOTOR erfiillen die Anforderungen
der geltenden Normen.

Das Produkt ist mit dem CE-Zeichen auf dem Typenschild
gekennzeichnet.

A - Aufbau des Gerates*

1 Mischantrieb

2 Auswerfertaste

3 Schalterhebel

4 Turbo-Taste

5 Buchse der Quirls oder Ruhrer

6 Offnung des Mischaufsatzes

7 Ruhrer: rechts/links (mit Zahnrad)

8 Quirls: rechts/links (mit Zahnrad)

9 Reibescheibe

10 Misachaufsatz (falls im Lieferumfang enthalten)
11 Becher (falls im Lieferumfang enthalten)

12 Stander (falls im Lieferumfang enthalten)

13 Kopf (falls im Lieferumfang enthalten)

14 Kopfscheibe (falls im Lieferumfang enthalten)
15 Tastensperre (falls im Lieferumfang enthalten)
16 Drehschiissel (falls im Lieferumfang enthalten)
* Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist,
besuchen Sie bitte www.zelmotor.com

Beschreibung des Gerates

«Der Mischer hat 5 Gange. Mit dem Umschalthebel werden
die einzelnen Geschwindigkeiten nach digitalen Markierun-
gen eingestellt: 0, 1, 2, 3, 4 und 5, die sich auf der
Auswurftaste befinden, die zum Entfernen (Auswerfen) von
Mixern oder Quirls aus dem Mischantrieb verwendet wird.
«Dariiber hinaus ist der Antrieb mit einer Turbo-Taste fiir
sofortige Hochstgeschwindigkeit ausgestattet, unabhangig
von der mit dem Schalthebel eingestellten Geschwindigkeit.
Diese Tasten befinden sich auf der rechten und linken Seite
des Gehéauses flir Rechts- und Linkshander. In der Pos. ,,0”
ist die Turbo-Taste mechanisch gesperrt.

«Auf der Unterseite des Antriebs befinden sich 2 nebenein-
ander liegende Buchsen, in die Quirls oder Rihrer

eingesetzt werden.

«Im oberen Teil des Antriebs befindet sich ein Griffeinsatz
aus einem Material, das den Komfort beim Halten des
Mischantriebs erhoht.

«Auf der Riickwand des Antriebs befindet sich ein Loch zur
Befestigung des Mischaufsatzes. Dieses Loch wird durch
einen beweglichen Riegel abgedeckt.

«Im unteren Teil des Antriebs befinden sich eine
Aussparung und ein Haken zum Aufwickeln des
Anschlusskabels um den Antrieb.

B - Starten des Mischers und Einstellen des
gewiinschten Gangs (Geschwindigkeit)

Nehmen Sie das Geréat und Zubehdr aus dem Karton und
der Folie heraus. Waschen Sie vor der ersten Verwendung
des Mischers die Quirls, den Mischer und den Mischauf-
satz (falls vorhanden). Waschen und trocknen Sie sie ab.

1 Platzieren Sie den Schalterhebel in Pos. ,,0” — das Gerat
ist ausgeschaltet.

-Befestigen Sie das ausgewahlte Werkzeug.

«Stecken Sie den Stecker des Verbindungskabels in die
Steckdose.

2 Schalten Sie den Mischer ein, indem Sie den Hebel nach
rechts drehen. Um die Drehzahl zu erhéhen, schieben Sie
den Hebel in Richtung der Pos. ,,5”, indem Sie die
gewiinschte Drehzahl wahlen.

3 Um die Geschwindigkeit unabhangig von der eingestell-
ten Geschwindigkeit sofort zu erhéhen, driicken und halten
Sie eine der Turbo-Tasten (rechte oder linke Seite des
Gehauses).

4 Um zur zuvor eingestellten Geschwindigkeit
zurlickzukehren, lassen Sie die Turbo-Taste los.

C - Einsatz der quirls und riihrer

«Die Quirls sind zum Schlagen von Schaum, Sahne,
Eigelb mit Zucker, Kuchen fir Omeletts und Pfannkuchen
usw. bestimmt.

«Die Rihrer werden zum Kneten von geriebenem Teig,
Hefeteig, Kasekuchen, Lebkuchen usw. verwendet.

«Die Quirls und Rihrer werden in den Buchsen auf der
Unterseite des Roboters eingesetzt.

1 Setzen Sie Riihrer oder Quirls (7 oder 8) nur in die
markierte Buchse ein .

Wenn Sie den Mischer auf die gegeniiberliegende
Seite stellen, geht der Teig auf (indem Sie den Teig aus
dem Behalter nehmen).

2 Driicken Sie auf die Quirls oder Riihrer, bis Sie den
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Widerstand spiren - damit die Haken einrasten.
Eine unsachgemaRe Installation dieser Teile fiihrt
dazu, dass sie wahrend des Betriebs herausfallen.

Der Fiillstand der im Behalter enthaltenen Produkte
sollte die Hohe des Arbeitsteils der Quirls oder Riihrer
nicht tiberschreiten (L).
—lile—t—>
o

A

D - Einsath der reibescheibe

Die Reibescheibe wird verwendet, um gekochtes Gemiise
und Obst wie Karotten, Kartoffeln, Tomaten, Apfel durch
das Sieb zu reiben. Sie ersetzt teilweise die Funktion des
Mischaufsatzes.

1cm
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Die Reibescheibe darf nur dann verwendet werden,
wenn nur ein Quirl im Gerét platziert wurde.

1 Setzen Sie die Reibescheibe (9) auf die Quirls mit
Zahnrad, indem Sie sie von unten aufsetzen.

2 Schieben Sie die Quirls in die markierte

Antriebsbuchse O

Zusitzliche Optionen mit Zubehor (falls im
Lieferumfang enthalten):

E - Einsatz des mischaufatzes

Der Mischaufsatz wird verwendet fir:

«Vermischen von Fliissigkeiten

«Zerkleinern von gekochtem Gemiise und rohem
Beerenobst

«Zubereitung von Mayonnaise und verschiedenen Pasten
«Zubereitung von Suppen fiir Babys

Der Aufsatz wird am Antrieb befestigt (10), wenn der
Riegel freigelegt ist.

1 Driicken Sie den Rigel leicht und bewegen Sie ihn dann
in die in der Abbildung gezeigte Richtung (Abb. E)

2 Den Gewindeteil des Aufsatzes in die Antriebsbohrung
einsetzen und durch Rechtsdrehung bis zum Anschlag
anziehen.

Unvollsténdiges Einschrauben des Mischaufsatzes
kann die Kupplung im Antrieb oder den Mischaufsatz
selbst beschédigen.

3 Nach dem Einsetzen des Aufsatzes in das verarbeitete
Produkt schalten Sie den Mixer ein.

Becher (11)
Es besteht aus klarem Kunststoff und dient als Behalter flir
den Mischeraufsatz.

F - Arbeit mit dem stander und drehschiissel

Der Stander mit montiertem Antrieb erleichtert das Arbeiten
mit Quirls oder Ruhrern.

Der wahrend des Betriebs im Kopf des Standers montierte
Antrieb bewegt automatisch den Kopf in eine Schwingbe-
wegung und gleichzeitig die Schissel mit dem zu
mischenden Produkt in eine Drehbewegung.

Nur speziell fir diesen Zweck angepasste Quirls und
Rihrer (mit Zahnradern) sind fiir die Arbeit mit dem Stander
vorgesehen.

1 Fihren Sie die Quirls oder Ruhrer (7 oder 8) in den
Antrieb in die entsprechenden Ldcher ein (wie zuvor unter
Punkt C beschrieben).

2 Nach Entfernen des Schiebers (6) (wie bei der Mischer-
kappe E) befestigen Sie den Antrieb wie folgt im Zahnstan-
genkopf:

Fuhren Sie die Antriebsverschliisse (in der Nahe der
Bohrungen fiir Riihrer/Quirls) unter die Verschllisse am
Standerkopf ein.

3 Drehen Sie die Kopfscheibe (14) nach rechts bis zum
Anschlag, damit der Griff des Drehknopfes vertikal steht.

4 Driicken Sie die Tastensperre (15) und kippen Sie
gleichzeitig den Kopf mit dem Antrieb nach hinten.

5 Setzen Sie die Schiissel (16) auf die drei Vorspriinge des
Standers (12) und stellen Sie sie auf die Standerbasis.
Platzieren Sie das Produkt in der Schiissel.

6 Senken Sie den Kopf (13) mit dem Mischerantrieb in die
horizontale Position ab (Sie hdren, wie die Tastensperre
verriegelt wird).

7 Die Aktivierung des Mischers mittels des Schalterhebels
(3) bringt die Schiissel (16) in Bewegung und den Kopf (13)
samt Antrieb in eine Pendelbewegung.

G - Nach Beendigung des Mixerbetriebs

1 Schalten Sie den Mixer aus und ziehen Sie den
Netzstecker. Abhangig von der installierten Ausriistung:
- Mit der Auswerfertaste die Quirls oder Rihrer heraus-
drlicken.

«Die Reibescheibe vom Quirl entfernen.

-Entfernen Sie den Mischaufsatz in entgegengesetzter
Richtung zur Montage.

2 Wickeln Sie das Anschlusskabel auf den Antrieb.

str. 16



. - Produkt nach dem Gebrauch nicht zusammen mit anderen

Reinigung und Pflege des Mixers Haushaltsabféllen entsorgt werden darf. Der Benutzer ist
Vergewisser Sie sich vor der Reinigung und Pflege des  verpflichtet, das Abfallprodukt zu einem Sammler von
Mixers, dass der Stecker aus der Steckdose gezogenist.  Elektro- und Elektronikaltgeraten zu bringen, der ein
+Waschen Sie die Quirls und Riihrer mit warmem Wasser ~ System fir die Sammlung solcher Abfille schafft -
und Waschmitteln. einschlieBlich eines entsprechenden Geschafts, einer
+Waschen Sie den Mischaufsatz durch Nachmischen von  |okalen Sammelstelle oder einer kommunalen Einheit.
sauberem, warmem Wasser (nach dem Einschalten des  Bringen Sie die Kartonverpackung zu einer Altpapierstelle

Mischers). und werfen Sie die Polyethylen-Beutel in einen Kunststoff-
*Waschen Sie die Riihrer, Quirls und den Mischaufsatz pehilter. Die Altgerate kénnen aufgrund des méglichen
nicht in der Spiilmaschine. Gehalts an gefahrlichen Stoffen, Gemischen und Kompo-
+Nach dem Waschen die Mischausriistung trocknenund  nenten schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die
an einem trockenen Ort aufbewahren. menschliche Gesundheit haben. Der Haushalt spielt eine
*Reinigen Sie das Antriebsgehause mit einem feuchten  wichtige Rolle bei der Wiederverwendung und Verwertung
Tuch und wischen Sie es anschlieRend trocken. von Sekundérrohstoffen, einschlieRlich des Recyclings, von
Umweltschutz Altgeréter). In dieser Phase bilden .sich Verhaltensweisen
heraus, die zur Erhaltung des Gemeinwohls einer sauberen
Dieses Gerat ist aus hochwertigen Materialien Umwelt beitragen. Im Falle einer unsachgemaRen
und Komponenten konstruiert und hergestellt, Entsorgung dieses Produktes kénnen Sanktionen geméR
die wiederverwendbar sind. Das Symbol des den nationalen Rechtsvorschriften verhangt werden.

durchgestrichenen Abfallbehalters weist darauf
hin, dass das Produkt gemaR der Richtiinie NSNS ¢\ 0n Verbrauchsmaterial und Zubehor:

2012/19/EU einer getrennten Sammlung unterliegt. Aus -Servicestellen,
dieser Kennzeichnung muss hervorgehen, dass das -Online-Shop von www.smapp.pro

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch die nicht bestimmungsgemaRe Verwendung des Gerates oder durch
unsachgemaRe Handhabung entstehen. Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das Produkt jederzeit und ohne vorher-
ige Anklindigung zu andern, um gesetzlichen Vorschriften, Normen, Richtlinien oder aus baulichen, kommerziellen,
asthetischen oder anderen Griinden zu entsprechen.

MENGE DES ZU
GERICHT AUSSTATTUNG VERARBEITENDEN EMPFOHLENE DREHZAHL ~ ARBEITSZEIT
PRODUKTES
Suppe fiir Kinder Mischaufsatz 1l 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang | 40-60 Sek.
Gemdisebrei fiir Kinder Mischaufsatz 0,51 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  1-1,5 Min.
Cremesuppe Mischaufsatz 1 1. Gang 10 Sek., dann 5. Gang |  1-1,5 Min.
Fruchtcocktail Mischaufsatz 0,5 5. Gang 30-60 Sek.
Zerkleinern von Griinzeug: Mischaufsatz 1 Biindel 5. Gang 30 Sek.
Petersilie, Dill
Pfannkuchenteig Quirls 1 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang |  1,5-2 Min.
Eiweilschaum Quirls 5 Eier 5. Gang 2-3 Min.
Biskuitkuchen Quirls 6 Eier 4. Gang 7-8 Min.
Schlagsahne Quirls 1 2. Gang 15 Sek., dann 4. Gang
Buttermilchcreme Quirls 0,25 kg Pflanzenbutter 3. oder 4. Gang 4-5 Min.
Purée-Kartoffeln Quirls 1 kg gekochte Kartoffeln 1. Gang 15 Sek., dann 5. Gang | 40-60 Sek.
Fullung fir russische Quirls 1 kg gekochte Kartoffeln, | 1. Gang 15 Sek., dann 4. Gang | 40-60 Sek.
Knddel 0,5 kg Weillkase
Sahnequark Quirls 0,5kg 3. Gang 45-60 Sek.
Hefeteig Ruhrer 0,5 kg Mehl 1. Gang 30 Sek., dann 5. Gang 7-8 Min.
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NHCTpyKUmMa no akcnnyataummn MUKCEPA

Joporvie knueHTbI!

MoxanyiiCTa, BHUMATENMbHO MPOYMTANTE 3Ty WHCTPYKUMO no akcrnyatauum. Ocoboe BHUMaHWe CriedyeT YaenuThb
pexoMerpaLmam no 6e3onacHocTy, 4Tobbl MPeAOTBPaTUTL HECHaCTHbIE Crydan Wnn n3bexatb NOBPEXIEHNs YCTPOICTBA BO
BpeMs UCronb3oBaHmus. CoxpaHnTe MHCTPYKLMKO, UTOBBI MOXHO Oblro BOCMOMb30BATHCS €0 MPK AanbHENLLEN SKCrTyaTaLum

YCTPOIACTBA.

PEKOMEHLALIMM NO BE30MNACHOCTU U MPABUILHOW SKCMNYATALIMW MUKCEPA

ONACHOCTb!/BHUMAHMUE!

HecobntogeHne WHCTPYKUMA No
aKcnnyaTauum  rposut  TpaBMam - U
NOpaXeHNeM 3NEKTPUYECKIM TOKOM.

«[logkrioyaiiTe MUKCEP TOMbKO K PO3eTKe
230 B nepemeHHoro Toka.

«He BbIHMMaliTe BANKY U3 PO3ETKM, NOTSHYB
3a LLHYp.

«He sanyckanTe yCTPOWACTBO, €CAM LUHYp
MUTaHWS UM €ro Yactu noBpexaeHsl. B
9TOM CryJae crneayet 0TAaTh YCTPOICTBO B
CEPBYCHBI LIEHT.

B cnyyae BO3HMKHOBEHMSI Kakux-nmbo
HeMcnpaBHOCTEN Mbl  peKoMeHAayeM
o0paTTbCsi B Cneuyuanu3MpoBaHHbIi
CepBUCHbIM  UeHTp. B cnyvae
NOBPeXOEHWAA LWHypa NUTaHWA ero
cnepyeT 3aMeHWUTb Yy NPOU3BOAUTENS, B
cneuuann3upoBaHHOM PEeMOHTHOW
MacTepcKou unu y
KBanudmumMpoBaHHOroO cneuuanucta Bo
usbexaHme onacHocCTH. PemoHT
YCTPOWCTBA MOXET BbIMNOMHATL TONLKO
00y4eHHbI nepcoHan. HenpaBunbHO
BbINOMHEHHbIN PEMOHT MOXeT
NpeacTaBnATb CEPbE3HYH OMaCHOCTb
ANS Nonb3oBaTens.

BHUMAHMUE!

HeBbINOMHEHNE MOXET NPUBECTM
kK MaTepuanbHomy yiiepby
«He pocragaiite paboune anemeHTsl, koraa
MMWKCEP HaxOaWUTCS B ABVKEHMUN.

«He npukacamtecb K ABMXYLLMMCS
areMeHTam, 0cobyto 0mnacHoCTb
NpeacTaBnaloT oCTpble ne3sus

nepemMeLLMBatoLLIEN HacaaKw.

«[locne 3aBepluenmns paboTbl OTCOEANHIUTE
WHYP MWTaHUA OT CETEeBOM PO3ETKM W
HamOTalTe ero Ha NpPUBOA MUKCepa.

<He nogsepraiiTe MUKCEP U OCHALLEHWE
BO3LENCTBUIO TemnepaTtypbl Boie 60°C —
9T0 MOXET MPWUBECTU K MOBPEXOEHNO
MUKCepa.

«BbIkntovalTe yCTPOMCTBO nepes 3aMeHow
OCHalLLieHvs1.

«[lepen uMCTKOW MMKCEpa OTCOEAUHUTE
LUHYP NUTaHWS OT CETEBOW PO3ETKN.
«Cobntopaitte 0cobyl0 OCTOPOXHOCTL MpU
paboTe C MYKCEPOM B MPUCYTCTBIM AETEN.
+YCTPOUCTBO He npefHasHayeHo Aans
MCMONb30BaHNS NLAMK C OrpaHNYEHHBIMM
(HU3NYECKUMM, CEHCOPHbIMM nnm
YMCTBEHHbIM CMOCOBHOCTAMM, @ Takke
NLaMK, He UMEHOLLMMM 3HaHWUIA UK OMbITa,
3@ UCKMIOYEHMEM CryyaeB, Korga OHU
HaxoaATCs nof HabnogeHeM Ui NPOLLITK
WHCTPYKT&X MO  WCMONb30BaHWID  3TOrO
YCTPOWCTBA JIMLIOM, OTBETCTBEHHbIM 33 WX
BesonacHoCTb.
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«Hukorga He ocTaensiTe yCTponcTBO Be3
Ha30pa BO BpeMsi ero Ucnonb3oBaHus. He
Jonyckante K yctpouctsy Aeten. [etu
[OMMKHbI  OCTaBaTbCA MOA  MPUCMOTPOM,
4ToObl YOEAUTLCS, YTO OHWM HE MIpakT C
YCTPOWCTBOM.

+He norpyxaire MuKcep, WHYP NUTaHUS U
BIIKY B BOAY Wi Nto6yt0 APYryHO KWAKOCTb.
OTO  MOXET TMPUBECTU K  MOPAXEHWIO
9MeKTPUYECKUM  TOKOM,  TpaBMe  Wiu
MOBPEXOeHN0  ycTpoicTea. He  Mowte
YCTPOWMCTBO MOA MPOTO4YHON BOLON.

-He MOWTE MPUHAANEXHOCTH,
YCTaHOBIIEHHbIE Ha NPUBOLE.

[N MbITbS1 BHELHMX OrIEMEHTOB He
UCMONb3yWTE  arpeccuBHble  MOIOLLME
CPeAcTBa B BiAE 3MYNbCUI, FTOCLOHOB, NacT
W T. ., NOCKOMbKY OHI MOTYT, CPEAV NMPOYETO,
CTEPETb HAHECEHHble  MH(MOPMALMOHHbIE
rpacuyecke  CUMBOMbI,  TakMe  Kak:
MapKvpoBKa, NPeaynpexaatoLLme 3Haku 1 T.
n.

+He moiTe MeTannuueckue petanu B
NOCYAOMOEYHbIX MaluMHaXx.
WUcnonb3oBaHue arpeccuBHbLIX MOHOLMX
CpefCTB MOXET BbI3BaTb MOTEMHEHUE
petanen. Ux cnepgyeT MbITb BPY4HYHO C

Ucnonb3oBaHMEM  XWAKOCTbIO  Ans
MbITb nocyAbl WM  OCTaBUTb [0
BbICbIXaHUS.

«He  wucnomb3yte  Hacagky — And

repemelVBaHus Ge3 MorpyxeHust ee B
MPOYKTbI. YPOBEHb XUAKOCTEN HE [OIMKEH
MPEBbILLATH MOSOBMHY BbICOTbI HACALKM.

-ByabTe oCTOPOXHbI, 4TOBLI HE 3anuTb

BOZOW  BHYTPEHHIOIO  YacTb  kopryca
nepeMeLLVBatoLLEN HacaaKw.
«He  ycrtaHaBnuBanTe  OOHOBPEMEHHO

MeLLarnky 1 BeH4YMK B rHe300 Nnpmneoda - 310

MOXET MOBPeaNUTb MUKCEP B MOMEHT €ro
3anycka.

«He wvcnonb3ynte  nepeMeLLMBatoLLyHO
HacagKy [orblle 3 MUHYT, @ BEHYMKU W
MeLLasnku - gorbiue 10 MuHyT.

«Mewankn ¥ BEHYMKM C LUECTEPHEN

BCTABNANTE  TOMbKO. B  OTMEYEHHOE
rHe3no ).

«[pounsBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3@  MOBPEXOEHMS,

BbI3BaHHbIE WCMONb30BaHNEM MUKCEPA He
M0 HasHa4YeHMO WM HEMPaBMITbHOM
aKcnnyatauuen.

-[lepen ncnonb3oBaHmem ocsoboauTe BCe
YCTPOMCTBO W NPUHAAMEXHOCTM OT KOPOBKM
W OT MNEHKM.

TEXHUYECKUE JAHHBIE

TexHnyeckve napameTpbl ykasaHbl Ha NacrnopTHoM
Tabnuyke n3genus.

Jlonyctumoe Bpems paboTbl CMCTEMbI NPUBOAA:

- C MeLLankamu, BeH4ukamu - 10 MuH.

- C NepemeLLMBaloLLEl HaCaaKom - 3 MUH.

lMepepbIB nepea NOBTOPHbLIM UCMOMNb30BaHWEM: 20 MUH.
LLym yctporicta (LWA):

- C MeLLankamm1, BEHYMKamu, nepeMeLLnBatoLLen Hacaakon
<80pb/A

Mwukcepbl 13roToBneHbI BO Il knacce u3onsuum, oHu He
TpebyioT 3a3emmneHus.

Mukcepsl ZELMOTOR cooTeTCTBYIOT TpEbOBaHNAM
AECTBYIOLLMX CTaHOAPTOB.

MpoaykT mapkuposaH 3Hakom CE Ha nacnopTHom
Tabnumuke.

A - CTPOEHUE YCTPOUCTBA*

1 MpuBog mukcepa
2 KHorka axekTopa
3 Pbivar nepekrnioveHmns
4 KHonka "turbo"
5 'He3na Ans BEHYMKOB UMK MeLLanok
6 OTBepcTue 115 NepemeLLMBaloLLEe Hacaaku
7 Mewarnkw: npaBas/nesas (C wecTepHeit)
8 BeHumku: npaBbIn/neBbIi (C LuecTepHe)
9 [luck Ans NpuroToBneHus niope
10 MepemelunBatoLias Hacaaka (ecnm BXoauT
B KOMMMEKT)
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11 KyBLUWH (eCnv BXOAMT B KOMMIEKT)

12 MopcTaBka (eCnv BXOAMT B KOMMITEKT)

13 ['onoBka (ecrv BXoanT B KOMMIEKT)

14 ®ukeupytoLas pykosiTka (eCnv BXOAUT B KOMMIEKT)

15 KHonka 6rokupoBKy (€Cnv BXOAWT B KOMMNEKT)

16 Bpawatowascs yala (ecnm BXOAUT B KOMMEKT)

* TlpuHaonexHOCTH, KOTOpblE He BXOAST B KOMMMEKT
MoCTaBKW, MOXHO NprobpecTy Ha caite
www.zelmotor.com

OMUCAHVE YCTPOWUCTBA

*Mukcep umeet 5 pexumoB ckopocTi. [ins ycTaHOBKM
OTAENbHbIX CKOPOCTEN BpaLLEeHUs WCTIoNb3yiTe pblyar
nepekntoyatene B COOTBETCTBMM C  LMGPOBLIMU
obosHaueHusmm: 0, 1, 2, 3, 4 u 5, pacnonoxeHHbIX Ha
KHOMKE ~ 9XeKTopa, KOTOpbIA CMyXWT [Nl CHATUS
(BbITankvBaHWs) MeLanok WM BEHYWKOB M3 MNpuBOAa
MUKcepa.

+Kpome Toro, npueog obopynosaH kHomKoi ,turbo” ons
HEMELNEHHOTO  JOCTVKEHNSI MaKCUMarbHOM  CKOpOCTM
BpaLLEHNs HEe3aBWUCUMO OT CKOPOCTMW, YCTaHOBMEHHOM
pblyarom nepekmnoyaTens. AT KHOMKM PacrnonoXeHbl

C NpaBoW M NEBOI CTOPOHbI Kopryca, ANns npasLuen

1 nesLwen. B nonoxennn ,,0” kHonka ,,turbo” mexaHnyeckn
3abnokupoBaHa.

*B HWkHel 4acTM npuBoda PsAOM Apyr € Apyrom
pacrnonoXeHbl 2 rHe3da, B KOTOpbIE YCTaHaBMMBAKTCS
BEHYMKN 1N MeLLIamKK.

-B BepxHeil yacTn npuBoga MMeEETCs BCTaBka PYyuKY,
BbINOSIHEHHAs M3 MaTepuarna, MoBbllatoLiero yaobcTeo
YOEPX1BaHNA NpuUBOAa MIUKCepa.

+Ha 3agHeit naHenu npuBoOAa HaxoaUTCs OTBEPCTUE AN
KpEnneHusi nepemeLuVBaloLLlet Hacaakun. OT0 OTBepCTUe
3aKPbITO MOABMKHOM 3aCTIOHKOMN.

B HWxHel yacTu npuBoaa MMeeTcs yrmybrneHue n Kpiok,
MO3BONAIOLLMIA HAMOTaTb COEAUHUTENbHbINA Kabenb BOKpYr
npuBoaa.

B - 3AMYCK MUKCEPA U HACTPOWKA

XENAEMOW NEPENAYY (CKOPOCTH
BPALLIEHMS)

OcBoboauTe yCTPOMCTBO W NPUHAAMEXHOCTY OT KOpPOBKM
¥ nneHky. Mepes NepBbIM MCTONb30BAHWEM MUKCEpa
BbIMOWTE BEHUMKY, MELLANKW 1 Hacazky ans
nepemeLLnBaHus (ecnv ecTb B komnnekTe). OnonocHuTe
W BbICYLLWTE WX.

1 YcTaHoBWTE NepekntoyaTens B noauymio ,0” -
YCTPOWCTBO BbIKIHOYEHO.

- 3akpenuTe BbIGPaHHBIN MHCTPYMEHT.

- BcTaBbTe BUMKY COEAMHUTENBHOTO NPOBOAA B PO3ETKY.

2 BkniounTe MuKcep, nepemeLyas pbiyar Bnpaso. Ytobbl
yBENU4MTbL 060POThI, NEPEMECTUTE pblyar B HANpaBneHumn
no3. 5", BbIGMpas HeobXoaMMyI0 CKOPOCTb BPALLEHMS.

3 YT0Bbl HEMEAIEHHO YBENNYUTL 060POTHI, HE3ABUCHMO
OT YCTaHOBIEHHOW CKOPOCTU BPALLEHUS, HAXMNTE

1 YAepKuBaiiTe 0fHY 13 KHOMOK ,turbo” (¢ mpasoi unn

C NTEBOW CTOPOHbI KOpryca).

4 Y106bI BEPHYTLCSA K paHee YCTaHOBIEHHOM CKOPOCTY
BpaLLeHus, 0TNYCTUTE KHOMKY ,,turbo”.

C - PABOTA C BEHYMKAMM UNA MELLANKAMA

+BeHumkn npegHasHayeHbl Ans B3GMBaHUS NeHbI, CIIMBOK,
QNS pacTUpaHIst XENTKOB C CaxapoM, TecTa Ans OMIeToB
1 GNUHOB M T. .

«MeLuarkw crnyxart ans 3aMelLUBaH1s NECOYHOrO TeCTa,
APOXKEBOTO TECTA, YN3KENKOB, MPSHUKOB U T. A.

+BeHumkn 1 MeLLanku yCTaHaBMBAKTCS B Na3bl B HUKHEN
4acTu MUKCepa.

1 Mewwanku unm BeHuukm (7 unn 8) ¢ LecTepeHKoi
crefyeT ycTaHaBnuBaTb B 0603Ha4EHHOE THe3a0 .
MpoTnBONONOXHasA ycTaHOBKa MeLuanku npuseseT
K nogbemy TecTa (Bbixogy Tecta U3 eMKOCTH).

2 HaxaTb Ha BEHYMKN UNK MeLLarnku, noka He
MoYyBCTBYETE CONPOTUBNEHME - A0 3aLenneHns
3aLLernok.

HenpaBunbHas yctaHoBKa 3TUX feTanen NnpuBoauT
K MX BbINaAeHuto BO Bpems paboThbl.

YpoBeHb NPOAYKTOB, HAXOAALMXCS B €MKOCTH, He
AOJIKEH NPEeBbIWAThL BbICOTY pabouyeii YacTn
BEHYMKOB MNM meLwanok (L).
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D - PABOTA C AIUCKOM AnA

NPUrOTOBJIEHWA MIOPE

[ck Ans npuUroToBneHUs Niope MCnonb3yeTcs Ans
NpOTUpaH1s OTBAPEHHbIX OBOLLEN 1 (DPYKTOB, TakMX Kak
MOPKOBb, kapTodenb, MOMUAOPLI 1 56MokN. OH YacTU4HO
3amMeHsieT OYHKLWI0 NepeMeLLVBAIOLLEN HAcaaKN.

fuck (9) AnNA NPUrOTOBNEHUS MIOPE  MOXHO
McnonbL30BaTh, KOrAa B YyCTPOMCTBO BCTaBMIEH TOMNLKO
OAMH BEHYMUK.

1 Hagetb auck (9) Ha BEHYHK C LIECTEPEHKON, HacaxmBas
€ro CHI3Y.
2 BcraBuTb BeHUnK B 0603Ha4YEHHOE rHe3ao0 anBonaO.
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[JononHutenbHble BO3MOXHOCTH
C NpuHaanexHocTaMu (ECJWI OHW BXOAOAT B KOMHHEKT):

E - PABOTA C NEPEMELLMBAIOLLEEW

HACAZIKOW

MepemeLLvBatoLLas HAacaaKa UCTOMb3yeTes ANs:
*NepeMeLLMBaHNS XUKoCTEN

*I3MENbYEHNS 0TBAPEHHbIX OBOLLM 1 ChIPbIX MSTKMX
pykTOB

*MPUrOTOBMEHNE MaOHE3a M Pa3nuYHbIX NacT
*MPUrOTOBMNEHNE CYMOB AN1S1 AETEN

Hacapka (10) npukpennsieTcs k npusoay nocne
OTKPbITUA 3aCNOHKM.

1 Cnerka HaxMuTe Ha 3aCnoHKy, a 3aTeM CABWHbTE ee

B HanpaBmneHuu, Noka3aHHOM Ha pucyHke (Puc. E)

2 BcraBbTe pe3bb0oByto YacTb Hacaaku B 0TBEpCTME
npu1BOAa W, NOBOpaYMBas B Npaeo, 3aTaHNUTE A0 ynopa.
HeTouHoe 3akpyunBaHue nepemMelLMBaKOLLE Hacaaku
MOXET NPUBECTMN K MOBPEXAEHNIO NPUBOAHON MY(TbI
MNW caMoil NepeMelLnBaloLLeN HacaaKu.

3 Onyctus Hacaaky B obpabaTbiBaemblii POLYKT,
BKITIOYNTE MUKCEP.

KyBLumH (11)

KyBLMH BbINOMHEH M3 MPO3payHOro MnacTuka u
MCMONb3yeTCs Kak eMKOCTb MY UCTONb30BaHNM
BneHaepHol Hacazkm.

F - PABOTA C MOACTABKOW-OCHOBAHUEM

W BPALLAIOLLEVACS YALLEM

YCTaHoBKa ~ MMKCepa  Ha  MOACTaBKe-OCHOBaHWM
obrneryaet paboTy C MCNONb30OBaHWEM BEHYMKOB WM
MeLLasox.

Mpu1BOA, 3aKpenmeHHbI B ronoBke NOACTaBKM, BO BpeMs
paboTbl aBTOMATWUYECKU MPUBOAWT TONIOBKY B ABUXKEHME,
avala ¢ npoayKTOM HaunHaeT Npy 3TOM BpaLLaThCs.

C nofcTaBKoil MOryT UCMONb30BATLCA TOMBKO CreLManbHo
ONs 3TOT0  MPUCNOCODNEHHble BEHYMKM 1 Melanku. B
KOMMNIEKT MUKCepa C MOACTABKOW BXOAWUT TONMbKO OfHa
MeLLaska 1 OfH BEHYMK C 3yBumkamu.

1 BcTaBbTe BEHYWKM Wnm Meanku (7 unn 8) B 0TBepCTUS
B MpUBOAE (OnMcaHHbIM Bbile crnocobom C).

2 OtoaBWHYB 3acrioHKy (6) (kak MpM  WUCMOMb30BaHWM
Hacagku E) 3akpenute npuBog B TOMOBKE MOACTABKM
cnepylowmm obpasom: BcrasbTe dukcaTopbl npuBoaa
(pacnonoxeHHble BOMM3W OTBEPCTUIA ANA  KpenneHus
MeLLanok) nog (uKCaTopbl roNIOBKM NOACTABKM.

3 MoBepHyTb pyuKky 3axuma (14) BnpaBo O ynopa Tak,
4TOObI PYKOSITKA PYYKW YCTAHOBUNACH BEPTMKANbHO.

4 Haxmnte kHomky 3axBata (15) M OfHOBPEMEHHO
OTKIOHWUTE Ha3az rofoBKy BMECTE C NPUBOLOM.

5 CobpaHHyto Mucky (16) BCTaBbTE Ha TpU BbICTYMbI,
pacronoxeHHble Ha CTOsike, W MOCTaBbTe Ha MOACTaBKY
cTosika. MoMecTTe NPOSYKTbI B MUCKY.

6 Onyctute ronoeky (13) ¢ npuBoAOM MMKCepa A0
TOPU3OH-TANbHOTO  MOMOXEHUS  (YCrbILUMTE  LLENYOK
OoKMpOBaHKS KHOMKKM hrkcaTopa).

7 Mpu BKItOYEHUM MUKcepa (3 - pblyar nepekmnyeHns)
yawa (16) HauHeT BpaLLaTbes, a ronoska (13) ¢ npuBogoM
npuBeaeTcs B konebaTenbHoe ABUKEHME.

G - NOCNE 3ABEPLUEHWUA PABOTbI MUKCEPA

1 BbIKITH0UNTE MUKCEP U BbIHLTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

B 3aBMCMMOCTY OT YCTAHOBNEHHOrO 060PYAOBAHMS:

* BbITONKHMTE BEHYMK MW MeLLarnki C MOMOLLbH KHOMKM
3XKeKTopa.

+CHuMHMTE C ponnepa Auck AN1s NPUroTOBMEHNS Miope.

« CHUMMTE NepeMeLLVBaLOLLYI0 HacaaKy B Mopsiake,
o6paTHOM yCTaHOBKe.

2 HamorTaiiTe coeanHUTENbHbIN kabenb Ha NpyBOL.

YUCTKA U YXOO 3A MUKCEPOM

Mepep uncTkom n obecnyxuBaHueM Mukcepa ybeantech,
YTO BUIIKA BbITaLLEHa U3 PO3ETKM.

BbiMONTE BEHUMKN MeLanky TENNOA BOLOW C MOKLLWM
CpescTBOM.

«[lepemelLVBaloLLYytO HacaaKy BbIMOITE nyTem
nepemeLLMBaHus Y/CTON Tennoi Bogsl (nocne
MOLKMIOYEHNS MIKCEPA K 3NEKTPOCETH).

+He moiiTe Mewanku, BeHYMKU 1 NepeMeLIMBatoLLYH
HacagKy B NOCyZOMO€YHOI MalLMHe.

«[locne MbITbS BbicyLKTE 0BOPYAOBaHNE MUKCEpa

11 XpaHWTe ero B CyxoM MecTe.

«Kopnyc nprBoga o4McTUTe BNaXHO! TKaHbio, a 3aTeM
BbITPUTE HACyXO0.

OXPAHA OKPY)XAIOLLEV CPEIbI

O10  ycTpoiictBO  ObINO  paspaboTaHo

W M3rOTOBMEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHbIX
MaTepuarnoB ¥ KOMMOHEHTOB, KOTOPbIEMOXHO
1Cronb3oBaTh MOBTOPHO. Cwmson
MEPEYepKHYTOrO KOHTelHepa Ans oTxopos N
03HaYaeT, 4YTo NPOAYKT NOANEXUT CeneKkTMBHOMY cOopy

B COOTBETCTBUM C nonoxeHnamn Jupektvesl 2012/19/EC.
OTa MapkvpoBka NHCOPMUPYET O TOM, YTO M3fenue nocne
nepvoaa 1Cnonb3oBaHus Henb3s BbIOpackiBaTb BMECTE

Cc Apyrumu GbiToBBIMYM OTXOZamu. Monb3oBatens 06s3aH

BEPHYTb  MCMOMb30BaHHbIN npoayktT  cybbekTy,
OCYLLECTBASOLEMY cbop CNONb30BaHHOrO
9NEKTPUYECKOr0 M 3MEKTPOHHOro  0BopyaoBaHus,
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obpasytowero cuctemy cbopa Takux OTXOLOB, B TOM YuCHe
B COOTBETCTBYIOLWIA Mara3nH, MECTHbIA MyHKT cbopa unm
MyHMUMnaneHo  eguHuue.  OTnpaBbTe  KapTOHHYHO
YNakoBKy Ha MakynaTypy, BbIOpOCbTE MOMMITUINEHOBbIE
(M) MeLwLKM B NNACTUKOBIA KOHTENHep. cnonb3oBaHHoe
YCTPOCTBO MOXET OKasblBaTb BpeHOe BO3AENCTBUE Ha
OKpYXaloWylo Ccpedy W 300POBbE YenoBeka U3-3a
MOTEHLUMANbHOTO COAEPXKaHNs OnacHbIX BELLECTB, CMecei
M KOMMOHEHTOB. [loMallHee XO3SMCTBO WUrpaeT BaXHYH
porb B COLEMCTBAM  MOBTOPHOMY  WCMOMb30BaHMIO
W yTunu3auuu nepepabatbiBaeMblx MaTepnUanos, BKIOYas
nepepaboTky MCNONMb30BaHHOMO ycTpoiicTBa. Ha atom

aTane OPMUPYIOTC MPUHLMMbI, KOTOPble BAMSIOT Ha
noaaepxaxue obujero 6nara, KOTOPbIM SBMSETCS YMCTas

okpyXatoasi cpega. Ecnu aTOT MpopykT yTUNM3MpoBaH
HenpaBunMbHO, MOTYT  ObiTb  HanoxeHbl — LITpadbIB
COOTBETCTBAM c obLerocynapcTBEHHbIM

3aKOHOATEeNbCTBOM.

3aKynka pacxofHbIX MaTep1anos 1
NpUHaanexHoCTel:

- NMyHKTbI 06CAYXMBaHMS,

- IHTEepHeT-MaraaH www.smapp.pro

Mpon3BoauTENb He HECET OTBETCTBEHHOCTY 3a NGO YLLEPD, BbI3BaHHbIV MCMONB30BAHEM YCTPOMCTBA He MO HasHaYEHIo
WIK HEMPaBUITBHOM 3KCrinyaTaLuent. Mpon3BOANTENb OCTaBNIAET 3a COOO MPABO BHOCUTL M3MEHEHWS B U3aenve B Noboe
Bpemsl 0e3 NpefBapuUTENbHOTO YBEAOMIEHNS, B LIENSX COOMIOAEHNS MPaBOBbIX HOPM, CTaHAAPTOB, AVPEKTMB UMM MO
CTPYKTYPHBIM, KOMMEPYECK/M, SCTETVHECKUM 1 [IpYTM NpY4MHaM.

briofo OcHaluenre Konusecreo PekomeHayewmble ckopocT  Bpems pabotsl
nepepabaTbiBaeMoro npofykTa
Cyn ans petei lMepemeluvBaioLas 1n 1 ckopoctb 10 cek., 40-60 cex.
Hacagka 3aTem 5 ckopocTb
OBoLyHoe niope ans lMepemeLuvBatoLias 0,5n 1 ckopocTb 10 cek., 1-1,5 MuH.
peteit Hacaka 3aTem 5 ckopocTb
Cyn-ntope lMNepemeluvBaioLLas 1n 1 ckopocTb 10 cek., 1-1,5 MUH.
Hacagka 3atem 5 ckopocTb
DpyKTOBbIN KOKTENIL lMepemeluvBatoLias 0,5n 5 ckopocTb 30-60 cex.
Hacagka
13amenbyeHme 3enexu: MepemeluvBatoLLas 1 nyyok 2 CKOpOCTb 30 cex.
neTpyLLKa, ykpon Hacaka
Tecto Ans BnMHYMKOB BeHuukm 1 nutp 1 ckopocTb 15 cek., 1,5-2 MuH.
3aTem 5 ckopocTb
MeHa u3 Genkos BeHuukm 5 any 5 ckopocTb 2-3 MUH.
BucksuTHoe TecTo BeHuukm 6 auy 4 ckopoCTb 7-8 M1H.
B3butble cnveku BeHuukm 1 nutp 2 ckopocTb 15 cex.,
3aTem 4 ckopocTb
MacnsHblit kpem BeHumkm 0,25 Kkr pacTuTenbHoro Macna 3 unun 4 ckopocTb 4-5 MnH.
KapTodenbHoe niope BeHuukm 1 kr oTBapHOro kapTodens 1 ckopocTb 15 cek., 40-60 cex.
3arem 5 ckopocTb
HauunHka Ans BapeHnkos BeHuukm 1 kr oTBapHOro kapTodens, 1 ckopocTb 15 cex., 40-60 cex.
0,5 kr TBOpOra 3aTem 4 ckopocTb
TBopor co cmeTaHoi BeHunku 0,5«kr 3 ckopocTb 45-60 cek.
[poxokeBoe TecTo Mewwarku 13 0,5 Kr MyKku 1 ckopocTb 30 cex., 7-8 MUH.
3aTem 5 ckopocTb
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IHCTPYKLUIS 3 BUKOpUCTaHHA MIKCEPA

LaHoBHi Knientu!

[MpOCKMO YBaXHO MPOUMTATK AaHy IHCTPYKLtO 3 BKOpUCTaHHS. OcobnmBy yBary crig MpUAINMTI HAaCTaHOBaM, Siki CTOCYHOTHCS
Geaneky, Wo6 nig Yac KOPUCTYBaHHS MPUCTPOEM 3anobirm HeLacHM BUNaakam i/abo YHUKHYTY MOLIKOMKEHHS MPUCTPOIO.
306epexiTb IHCTPYKLH, L0 Heto TakoxX MOXHa Byno CKOpUCTaTUCA B MPOLIECi MOAABLUIONO BUKOPUCTAHHS.

HACTAHOBW, AKI CTOCYIOTbCA BE3MEKHM TA BIAMOBIAHOIO BUKOPUCTAHHA MIKCEPA

HEBE3MEYHO!
MOMEPEMKEHHA!
HepoTpumaHHs iHCTPYKLi 3 ekcrinyaTauji
MOXE MNpU3BECTM [0 TPaBMyBaHHS i
YPAXKEHHS ENEKTPUYHUM CTPYMOM.
«Mikcep nig'egHyBaTy Tinbku 00 rHi3ga
Mepexi amiHHoro cTpymy 230 B.
«He ButAraTu wrencenb 3 rHiaga Mepexi,
TArHYYY 3a NpoBig,
«He BMUKaTI NPUCTPIN, SIKLLO NOLUKOIKEHO
NPOBIL KVBINEHHS 260 ENEMEHTN NPUCTPOIO.

B pasi BUHMKHEHHsI Henonagok pagumo
3BEepHYTUCA Yy crewianizoBaHUii MyHKT

cepBicHOro  obcnyroByBaHHA.  fAKlo
nposip KMBMEHHA oyne
MOWKOPKEHO, TO 3 METOK YHUKHEHHS

3arpo3n MOro MOTPIOHO  3aMiHUTK Y
BMPOOHMKA 4M Ha cnewianizoBaHOMy
PeMOHTHOMY nignpUEMCTBI, abo X Le
NMOBMHHA  BMKOHaTU  KBanicpikoBaHa
ocoba. PeMOHT npuctpolo  Moxe
34iMCHIOBaTH TiNbKM HaBYeHW
nepcoHan. HenpaBunbHO BUKOHAHMI
PEMOHT MOXe CMpPUYUHUTM CEepHUO3Hi
3arpo3u 4ns KopucTyBava.

YBATA!

HenotpumaHHs Liei BUMOrM MOXe

MPVBECTW O NOLIKOIKEHHS MaliHa.
«He BuiMaTM pobOYMX enemeHTiB, Komm
mikcep nepebyBae B pyci.
«He Topkatucs enemeHTiB 0bnagHaHHs, siki
nepebyBaioTle B pyci,  0cobnmeo
Hebe3neyYHMMM € roCTpi HOXi MIKCyBanbHOI
HacafKu.
«[licna  3akiHyeHHss pobot  noTpibHO
BUMHATW 3 rHi30a Mepexi npueaHyBarnbHUiA
MPOBIA Ta HAMOTATM MOrO Ha MPMBIA Mikcepa.
«He Hapaxatu mikcep i obriagHaHHs BNnvBy
Temnepatypu uLLe 60°C, ocKinbK1 NpUCTpin
MO>e MOLLKOAMUTHC.

«Bumukatn  npuctpin  nepeg  3MiHOW
obnagHaHHs.
«[lepeq  uucTKOK  MiKCepa  MOTPIGHO

Bid'eQHaTW npuWeOHyBarbHUA MPOBIA  Bif
rHisga Mepexi.

«36epiratn 0cobrnmey 0bepexHICTb nig vac
poBOoTI 3 MIKCEPOM Y MPUCYTHOCTI AiTEN.
«[lpuctpin ~ He  npusHayeHWn AN
BMKOPUCTaHHS 0coBaMm 3  OBMEXEHUMM
(Di3YHIMKM, CEHCOpHUMM abo PO3yMOBKMM
3mibHoCTAMM, @ Takox ocobamu, SKi He
Mat0Tb BiZMOBIAHWX 3HaHb Y¥ OCBIAY, OKPIM
BMNAZKY konm BoHW ByayTb nepebyBatyt nig
HarnsgoM abo  OyayTb  HaBueHi  WOAO
KOPUCTYBaHHA LWMM MPUCTPOEM 00600,

str. 23



BiOMOBIAALHOM 3a ix Beanexy.

«Hikonm He 3anuwainte npucTpii 6e3
Harnsay nig Yac oro BUKopucTaHHs. He cnig
[0nycKaTy AiTen 40 NpUCTPOLO. it NOBUHHI
nepebyBaTty nig NOCTIMHAM Harnsgom, Lwob
OyTM NeBHUM, LIO BOHM He rpatThCs 3
MPUCTPOEM.

«He 3aHyproBaTy Mikcep, MPOBIL XUBMEHHS i
wrencenb y Bogy abo B 6yab-aKy iHLWy
piouHy. Lle MOxe CnpuuMHATM ypaxeHHs
CTPYMOM, TpaBMyBaTK Tiro abo noLKoanuTm
npuctpin. He cnig MM mpucTpin  nig
MPOTOYHOIO BOZOHO.

«He mutn obnapgHaHHs, BCTaHOBMEHe Ha
NpwBoA;.

«[INg MATTS 30BHILLHIX EMEMEHTIB He BapTO
BUKOPWUCTOBYBATU arpecuBHi LETEPreHTn y
BUMA4I  eMynbCil, MOModYKa, nact i T.n.,
OCKIMbKN BOHW TaKOX MOXYTb YCYHYTU TaKi
HaHeCeHi iHdhopmaLjnHi rpaddiuHi CUMBOIW,
SIK: MO3HAYEHHS, 3aCTEPEXHI 3HaKW i T.N.

+He MutM MeTanesi uyacTMHM B
NOCYAOMUIHUX MaLIMHaX. 3aCTOCYBaHHA
arpecuBHMUX OYMCHMX 3acobiB  MoOXe
CMPUYUHATM  MOTEMHIHHSI  YaCTMHM.
MeTtaneBi 4acTMHM NOTPIOHO  MMTK
BPY4YHY 3 BMKOPWUCTaHHAM piavHW Ans
nocydy, MiCns 4oro 3anuMwuTK ix A0
MOBHOrO BUCKXATMW.

«He  BuKopuctoByBaTM  MiKCYyBamnbHY
Hacagky, He 3aHypuBLLM 1i B NpogykT. pu
poboTi 3 PiAKOH PEYOBMHOM i piBEHb HE
MOBUHEH MNEPEBMLLYBATW MOSOBYHY BUCOTY
Hacagkw.

«3Baxat, 1WoO He 3anMTU  BOAOHK
BHYTPILLHIO YaCTUHY KOPMyCy MIKCYBasbHOI
Hacagkw.
«He

BCTaHOBIHOBATH OAQHO4YacHO

Hacagky-cnipanb | HacagKy-BiHYMK i3
LIECTEPHEIO Y THI3O0 MPMBOAY, OCKINbKW Lie
MOXe MpW3BECTU [0 3HMLLEHHS Mikcepa B
MOMEHT MOr0 YBIMKHEHHS.

« He BuKOpKCTOBYBATH MiKCYBasbHY HacaaKy
[0BLUe 3 XB., @ BiHYWK Ta cnipanb goswwe 10
XB.

«Cnipani i BHYMKK i3 LLECTEPHEIO BKNagaTh
TiNbKK Y NO3HaYeHe rHisnoO.

«BupoBHMK He Hece BIANOBidanbHICTL 3a

WKody,  CMPUYMHEHY  BUKOPUCTAHHSIM
MiKcepa, IO He  BignoBigjae  MoOro
MPU3HAYEHHIO, abo HEeBNaCTVBUM
06CcnyroByBaHHAM.

«[lepen BUMKOPUCTAHHAM BUAHSTA YBECH
MPUCTPIN | akcecyapu 3 kOPoBKM Ta 3 NAIBKM.

TEXHIYHI AHI

TexHiuHi napameTpu Bka3aHi Ha 3aBOACHKIN TabnuyLi
BMPOOY.

Jonyctumnit yac poboTu MPUBOZHOT CUCTEMM:

- 3 BiH4nKkamm, cnipanamu - 10 xB.

- 3 MiKCyBarbHOK HacagKow - 3 XB.

Yac nepepsy nepez NOBTOPHUM BUKOpUCTAHHAM: 20 XB.
LLym npucTpoto (LWA):

- 3i cnipansamm, BiHYMKamu, MiKCyBarbHO Hacagkoto < 80
ab/A

Mikcepwu ckoHcTpyitoBaHi B Il knaci isonsuii, He
noTpedyioTb 3a3eMIEHHS.

Mikcepn ZELMOTOR BignosigatoTb BUMOram Airoumx
HOPM.

Bupib nosHaueHni sHakom CE, sk posmilLeHuil Ha
habpuyHin Tabnuywyi.
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A - BY[10BA NMPUCTPOIO*

1 Mpueig mikcepa

2 KHonka BULLITOBXYBaYa

3 Baxinb nepemukava

4 Knonka "turbo”

5 MHi3ga ans siHumkiB abo cnipanei

6 OTBip AN MikcyBanbHOI HacaaKu

7 Hacapgku-cnipani: npase/nise (i3 LwecTepHeto)
8 Hacapgku-BiHuuku: npase/nise (i3 LWecTepHeto)
9 [lnck Ans nepeTupaHHs

10 MikcyBanbHa Hacagka (SKLLO € B KOMMEKT)
11 KyBLUiH (AKLO € B KOMMNEKTI)

12 Crilika (SKLLO € B KOMMNEKTI)

13 onoska (SKLLO € B KOMNNEKT)

14 Perynatop 3aTUCKy (SKLLO € B KOMNNEKT)

15 KHonka 6510KyBaHHS (SKLLO € B KOMNEKTH)
16 OBepTanbHa Mucka (SIKLLO € B KOMMNEKT)

* [letani, siki He BXOAATb 4O KOMMNEKTY MOCTaBKM, MOXHA
3aMOBMTK Ha BeB-canTi www.zelmotor.com

onuc nNPUCTPOIO

«Mikcep mae 5 wsmakocTen. [ing HanawTyBaHHS OKpeMmx
06epTOBMX LUBMAKOCTE CMYXUTb Baxifb nepemukava,
SKWA  chig  nepemMukaTX  BIgnoBigHO 40 LUMdPOBUX
nosHaveHb: 0, 1, 2, 3, 4 i 5, W0 3HaX0AATLCA Ha KHOML

BULITOBXYBaYa, SKWA  CIYKUTb AN BUAMAHHS
(BUWTOBXYBaHHs) cnipaneit abo BiHWMKiB 3 npuBOaY
Mikcepa.

«[logatkoBO NpuBig OCHalleHuir kHonko “turbo", ska
CMyXWTb AN HEraHoro OTPUMAHHS  MaKCUManbHOI
00epTOBOI LUBWAKOCTI, HE3anexHo Bif LWBMAKOCTI, LWO
yCTaHoBneHa Baxenem nepemukava. Ll  kHomkm
pO3TalLoBaHi NpaBopyy Ta NiBOpYyY Kopmycy, Lo
nepenbayeHo ans KopuCTyBauiB-NpaBLUiB Ta
kopucTyBaui-nisLLiB. Y no3. "0" kHonka "turbo™ mexaHiyHo
3abrokoBaHa.

+3H13y npuBody po3TalloBaHi Nopsa 2 rHisga, B AKUX
PO3MiLLtOTLCS BiH4MKM abo cripani.

*Y BepxHil YacTUHi NpUBOAY 3HAXOAMTbCA BKNagka
PYKOSITKM, BUKOHaHa 3 MaTepiany, Lo 36inbLuye komcopT
TPUMaHHs NpUBOAY Mikcepa.

eHa 3agHii CTiHUi npuBody 3HaxoauTbCs OTBIp ANA
kpinneHHs MikcyBanbHOI Hacagku. Lie oTBip npukputui
PYXOMUM 3aCyBOM.

*Y HWKHIA YacTUHI NpuBOAY Po3MmilieHe 3arnubneHHs Ta
3avinka, fika A03BOMNSIE HAMOTATW NPUELHYBAMbHUI NPOBIA
HaBKOMO NpuBOAY.

B - YBIMKHEHHA MIKCEPA TA

HATALLUTYBAHHA I'I(__)TPIBHO'I' LIBKAOKOCTI
(OBEPTOBOI LLUBUAKOCTI)

BuiHsiTv npucTpilt i akcecyapm 3 Kopobky Ta 3 nAiBKM.
lMepen nepLunmM BUKOPUCTaHHSIM Mikcepa noTpibHO NoMUTM
BiHUMKM, cnipani Ta MikcyBarbHY Hacaaky (SIKLLO BOHa €

B komnnekTi). CnonocHyTy iX Ta BUCYLLINTK.

1 BcTaHoBWTY Baxinb nepemukaya B nos. "0" - npucrpin
BUMKHEHUI.

- 3akpinutn 06paHy Hacaaky.

- BknacTu Wwrencenb npueaHyBanbHOro NpoBoLy Y rHi3fo
mepexi.

2 BBimMKHYTU MiKcep, nepecyBatoum Baxins npasopyd. o6
36inbLUMTI 06epTH, NOTPIGHO NepemMiCTUTM Baxinb

y Hanpsimky no3. "5", Bubupatoumn 6axaHy obepToBy
LUBWKICTb.

3 o6 36inbwmnti 06epTH HeraiHo, He3anexHo Big
BCTaHOBIEHOI 06epTOBOI LUBMAKOCTI, NOTPIGHO HATUCHYTH
Ta TpUMATK opHy 3 kHomnok "turbo” (3 npaBoi abo niBoi
CTOPOHY Kopnycy).

4 Baxatoum noBepHyTUCS A0 paHille BCTaHOBMEHOI
06epTOBOI LUBMAKOCTI, NOTPIOHO BiANYCTUTU KHOMKY
"turbo".

C - POBOTA 3 HACAOKAMU-BIHYUKAMU ABO

3 HACAOKAMK-CINIPANIAMMA

* BiHuvkn npuaHayeHi ans 36MBaHHS NiHW, BEPLUKIB, 4115
PO3TUPAHHSI KOBTKIB 3 LIyKPOM, A4S 3aMilLyBaHHS TicTa
AN OMNETIB | HANUCHWKIB i T.M.

+Cnipani cnyxatb 15 3aMilLlyBaHHS MacnsHOro
GiCKBITHOTO TiCTa, JPKMKOBOTO TiCTa, CUPHUKIB, NPSHMKIB
iT.n.

+BiHumkn Ta cnipani po3TaLloByOTLCS B rHi3gaXx, ki
3HAXOAATLCS BHU3Y MPUCTPOLO.

1 Cnipani i BiHumky (7 abo 8) i3 wecTtepHeto NoTpiGHO
BKIagaT Tibkv y No3HayeHe FHi3,ClOb

IHWe BcTaHOBNEHHA chipaneit CNPUYUHUTL
nigHiMaHHsA TicTa (BUTATyBaHHA TicTa 3 NOCYANHM).

2 BTucHyTW BiHYMKM abo cnipani 4o Big4yTHOrO onopy - A0
3ackakyBaHHS 3a4inok.

HenpaBunbHe BknagaHHsA UUX YaCTUH CMIPUUNHUTD X
BUNagaHHsA nig yac poboTtu.

PiBeHb NpoayKTiB, IKi 3Hax0AATLCA B NOCYAMHI, He
NOBWHEH NEePEeBULLYBaTh BUCOTY POGOYOI YaCTMHM
BiHuMKiB abo cnipaneii (L).
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D - POBOTA 3 AUCKOM ANA NEPETUPAHHA

[uck Ans nepeTnpaHHs CRYXUTb ANs NepeTupaHHs Yepes
CMTO TaKiX BapEHUX OBOYIB i PPYKTIB, IK: MOPKBA,
kapTonns, nomigopu, s6myka. YacTkoBo BiH 3aMiHI0E
(PYHKLIO MiKCyBanbHOI Hacaakw.

[vck ansa nepeTMpaHHA MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
TOAj, KONW Yy NPUCTPIii BCTAHOBMNEHWIA TiNbK1 OAWH
BiHYMK.

1 Haknactv guck ans nepetupanHs (9) Ha BiHYMK i3
LIECTEPHEID, HAacaZKytoun AOro 3HU3Y.
2 BcTaBuTy BIHYWK Y NO3HAYEHE THI3A0 npmsonyo.

[lopaTtkoBi MOXNMBOCTI 3 aKcecyapamu
(AIKLLIO BOHUE B KOMMMEKTI):

E - POBOTA 3 MIKCYBAJIbHOIO HACALIKOO

MikcyBanbHa Hacagka 3aCTOCOBYETLCS ANS:
*3MiLLYyBaHHS pigvH

*MoAPIGHEHHS BiABapEHX OBOMIB i CUPNX M'AKUX (PYKTIB
*MPUrOTYBaHHS MaOHe3y i Pi3HWX BUiB Nact
*MPUrOTYBaHHS CyMiB ANs HEMOBNAT

MikcyBanbHa Hacagka (10) kpinuTbCs B0 NpuBoAY nicns
BIOXWUNEHHS 3acyBa.

1 Jlerko HaTUCHYTW 3acyB, MICNS YOrO NEPEMICTUTM Or0
Yy HanpsMKy, ik oka3aHo Ha mantoHky (Pwuc. E)

2 BknacTu yacTuHy Hacapaky 3 pisbboto B OTBIp NpuBogy

i KpYTWTI MPaBOPYY, [OKPY4YKOUM A0 OMOpY.

FAKIWo He BOKPYTUTU MiKCyBanbHY HacapKy 4o Oonopy,
TO Lie MOXe NPU3BECTU A0 3HUILEHHS 34EeNNEHHs

B NPUBOAi 200 NOWKOANTH CaMy MiKCyBanbHy
Hacagky.

3 lMicns BknageHHs Hacagky y 06pobntoBaHuii NpogyKT
BBIMKHYTW MiKCep.

KyBLiH (11)

BuroToBneHa 3 npo3oporo MNacTuky, BUKOPWUCTOBYETbCS
npu poboTi i3 BiHuMkamu Ans 36uBaHHS, 3miLLyBayamu abo
HacagKoto N5 3MiLLyBaHHS

F - POBOTA 3 NIACTABKOIO 3

OBEPTAJIbHOIO MUCKOIO

MiactaBka 3 3akpinneHUm npuBoZOM nonerwye poboty 3
BUKOpUCTaHHAM 301BaviB abo 3milLyBavis.

lMpuBop, 3aKpinneHuit B ronioBLji NiAcTaBkK, nig vac poboTu
BUKMVKAE MasTHUKOBMIA pyX TrOMOBKA i, BOJHOYAC,
obepTanbHuit pyX MICKN 3i 3MiLLYyBaHUM NPOAYKTOM.

Mpu poboTi 3 niacTaBKOW MOXHA BMKOPWUCTOBYBATH
TiNbKK cnewianbHO Ans LbOro MPUCTOCOBaHI BiHYMKM ANst
30mMBaHHs Ta 3miwysaui. B mikcepi 3 nigcTaskow B
KOMMNEKTi € 0fHa 3MillyBay i OAMH BiHYMK ANt 36MBaHHS 3
3ybusamu.

1 BiHumnk ans 30mBaHHs abo 3milyBavi BctaBuTh (7 abo 8)
B NpwuBig (sk onucano suwle C).

2 BigcyHyt 3acyBky (6) (K Npu BUKOPWUCTaHHI Hacafku
E) i 3akpinuti npwBia B ronoBui NiACTaBKM HACTYMHUM
YMHOM:

3aBecTn 3avinkm npuBogy (Wwo 3HaxogsTbes  Gins
OTBOPIB A5 KPiNMeHHs 3MillyBavyiB) Mig 3a4inku rofoBKku
cTosika.

3 TMoBepHyTu pyyky 3atuckaya (14) Bnpaso o ynopy Tak,
406 pyKosTka pyuKi 3HaXoaMnacs BepTUKanbHO.

4 HatucHitb kHomky 6nokyBaHHs (15) i ogHouvacHo
BiIXUNUTY Ha3ag, roNOBKY Pa3OM 3 MPUBOLOM.

5 3ibpaHy mwucky (16) BCTaHOBiITb Ha Tpu BUCTYMA,
po3TalloBaHi Ha CTOsiKy (12), i moctaBTe Ha nifcTaBKy
crosika. [oMicTiTb NPOAYKTA B MUCKY.

6 Onyctutn ronosky (13) 3 npuBogom Mikcepa B
rOpU3OHTasbHY MO3MLLi0 ([0 CTYKY 6rioKyBaHHS 3a4inok).

7 Micns  3anycky Mikcepa Baxenem nepemukaya (3)
mucka (16) posnoyHe obepTanbHUIAPpYX, @ roroBka pasoM 3
NPYBOAOM — MAsITHUKOBWIA.

G - nicns 3AKIHYEHHA POBOTU MIKCEPA

1 BUMKHYTU MiKCep | BUAHATY LUTENCENb 3 rHi3Aa Mepexi.
3anexHo Bifj BCTAHOBIIEHOTO 0ONaHaHHS:

* BULUTOBXHY T KHOMKOK BULLTOBXYBaYa BiH4MKW abo
cnipani.

*3HATI 3 BiHYMKa ONCK ANS NepeTUpaHHs.

*MikcyBanbHy HacagKy 3HSTV 3BOPOTHIM YNHOM [0
BCTaHOBIEHHS.

2 HamotaTtn npuegHyBanbHWiA NPOBIA Ha NPyBIA,.

YACTKA MIKCEPA TA fiornsaa 3A HAM

lMepen yncTkot Mikcepa Ta AOrNSAOM 3a HAM Crif
3BEpHYTY yBary, o6 wrencenb OyB BUTArHYTUN 3 rHi3aa
Mepexi.

«BiHuukw Ta cnipani MUTV TENOK BOZOK 3 AOAABAHHAM
MUIOYNX 3acobiB.

+MikcyBanbHy HacagKy MOMUTH LLNSXOM NOBTOPHOIO
MiKCyBaHHS Y1CTOI Tenmnoi Boam (YBIMKHYBLUM MiKcep A0
Mepexi).

+He muTu cnipani, BiHUMKKM Ta MiKCyBanbHy Hacaaky
B NOCYAOMMIAHIN MaLLUHI.

«[licns muTTA 0BnagHaHH Mikcepa BUCYLUUTH 10ro

i 3bepiratit B Cyxomy Mmicyi.

+Kopnyc npneogy 04MCTUT BOTKOK raHyipKoto, Nicns 4oro

BUTEPTU HACYXO.
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3AXUCT HABKOJTULLHBOI O NPUPOAHOIO

CEPEJOBULLA

Lleit npucTpiit  po3pobrneHo Ta BUrOTOBREHO

3 BUCOKOSIKICHUX MaTepianiB i KOMMOHEHTIB, SiKi

MOXyTb BYTW MOBTOPHO BUKOpUCTaHi.CumBON

NEepPeKPECneHoro  KOHTeMHepa  ANsBiAXogis

03Havae, LU0 NPOAYKT MiAnsrae COpTYBaHHIO —
BignosigHo 4o nonoxeHb [dupektusn 2012/19/€C. Take
MapkyBaHHs iH(hopmye, O NpOmyKT nicns nepiogy
BMKOPUCTAHHS HE MOXHA BWKMAATW Pa3oM 3 iHLMMM
komyHanbHuM  Bigxogamu. Kopuctysay 30060B'a3aHuin
BiAAATM BUKOPUCTaHWUA NPOLYKT CY6'EKTOBI, KNI 3MINCHIOE
30ip BWKOPWUCTAHOTO ENEKTPUYHOrO Ta  ENEKTPOHHOro
obnagHaHHs, WO CTBOPKE CUCTEMY 30OMpaHHa Takux
BiOXOAQIB - B TOMY YMCTi y BiAMOBIAHWA MaraawH, MyHKT
36opy abo y micLeBy TepuTopianbHy ycTaHoBy. KapToHHy
YNakoBKy Cnig 34aty Ha MakynaTtypy, nomieTUneHoBi
naketn (ME) BWKWHYTM B KOHTEAHEp [N NNacTuKy.
BukopucTaHe obrnagHaHHS MOXe LUKIANMBO BMAMBATW Ha
HaBKOMMLLHE CepefoBULLE Ta 30OPOB'S NoAen y 3B'A3Ky 3

KinbkicTb 06pobntoBaHoro

NOTEHLAHUM BMICTOM LLKIAIMBUX PEYOBWH, CyMilled Ta
CKIafoBux enemeHTiB. [JomaluHi rocnofapcTea BUKOHYHTb
BaXIMBY POMb Y CTIPUSIHHI MOBTOPHOTO BMKOPUCTaHHS Ta
BiOHOBNEHHS ~ MaTepianis, WO  nepepobnsoTbCs,
BKITI0Yakouu nepepobky BxuBaHoro obnagHaqHs. Ha Lsomy
eTani opMmyeTbCsl  NOBEfdiHKa, fka BNAMBAE Ha
30epexeHHs cninbHoro 6nara, kUM € YNUCTe HaBKOMMULLHE
cepefosulle. HesignosigHa yTumisauis LbOro npogaykTy
MOXe TArHyTY 3a cOBOH0 BiANOBIAAMNBHICTb 3riAHO 3 YUHHUM
HauioHanbHUM 3aKOHOLABCTBOM.

lMokynka ekcnnyarauiliHux YacTuH i akcecyapis:
- CEPBICHI MyHKTK,
- IHTEpHeT-MarasvH Www.smapp.pro

BupobHuK He Hece BiAMOBIAAMNbHICTL 3@ MOXIMBY LUKOAY,
CMPUYMHEHY BMKOPWCTaHHAM Mikcepa, Lo He Bignosinae
loro  nmpu3HayeHH, abo  HeBMacTMBMM  MOrO
obcnyroByBaHHAM. BupobHuk 3anuiuae 3a cobor mpaso
mopudikysatm  Bupi® B Oygb-AkmiA  MomeHT, 6e3
nonepeaHbLOro NOBILOMIEHHS, 3 METOK MPUCTOCYBaHHS A0
3aKOHOMOMOXeHb, HOPM, AVPEKTUB abo 3 KOHCTPYKLNHNX,
KOMEPL|NHUX, ECTETUYHUX Ta iHLUIMX MPUYKH.

ObnapHaHHs PekomeHa0BaHi LWBMAKOCTI Yac pobotm
NPOLYKTY
Cyn ans aiten MikcyBanbHa Hacazka 1n 1 wewmakicTs 10 cex., 40-60 cex.
noTiM 5 WBKAKICTb
Osoyesi ntope A5 giteit | MikcyanbHa Hacaaka 0,5n 1 wewmakicTs 10 cex., 1-1,5 xB.
noTiM 5 WBNAKICTb
Kpem-cyn MikcyBarnbHa Hacaika 1n 1 wewmakics 10 cex., 1-1,5 xB.
NoTiM 5 WBKAKICTb
®pykToBUi KOKTeMb | MikcyBanbHa Hacaakal 0,5n 5 WwBmMakicTb 30-60 cek.
[NonpibHeHHs 3eneHi: MikcyBanbHa Hacazka 1 nyyok 2 WBWAKICTb 30 cex.
neTpyLuUKa, Kpin
TicTo ANS HANUCHUKIB BiHunkm 1n 1 wewnakicTs 15 cex., 1,5-2 xB.
noTiM 5 WBKAKICTb
MMiHa 3 Ginkis BiHunkm 5 seup 5 WBnAKICTb 2-3 XB.
BicksiTHe TicTO BiHunku 6 seub 4 WBKaKICTb 7-8 xB.
36uTi BEpLLKN BiHumku 1n 2 wemakictb 15 cex.,
NoTiM 4 WBNAKICTb
MacnsiHui kpem BiHumkn 0,25 Kr TBEPAOrO POCNHHOIO 3 a60 4 wenakictb 4-5x8
macna .
KapTonnsHe ntope BiHumku 1 kr 3BapeHoi kapTonni 1 wenakicTb 15 cex., 40-60 cek.
noTiM 5 WBKAKICTb
HaunHka ons BapeHukis BiHumku 1 kr 3BapeHoi kapTonni, 1 wewnakicTb 15 cexk., 40-60 cek.
0,5 Kr KMCIOMOTOYHOTO C1py MoTiM 4 LWBMAKICTb
Kucnomonounuin cup i3 BiHumkm 0,5 kr 3 Wwemnakictb 45-60 cek
CMETaHO .
[pixmxose TicTo Cnipani 30,5 kr 6opoLuHa 1 wewnakicTs 30 cex., 7-8 xB.
noTiM 5 WBNAKICTb
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