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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj dokfadnie instrukcje obstugi.

D Ustawiajac urzadzenie niezbedne jest zachowanie co najmniej
10 cm odstepu po bokach i 30 cm odstepu nad urzadzeniem.

D Zachowaj szczegdlng ostroznos¢, gdy w poblizu urzadzenia
znajduja sie dzieci!

D Nie obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami. Wtyczke do-
ktadnie umiesci¢ w gniazdku.

D Nie wolno zanurzac urzadzenia, przewodu i wtyczki w wo-
dzie oraz w innych ptynach. Po zakonczeniu uzytkowania
zawsze wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego.

D Nie wyszarpywac wtyczki z gniazdka za przewdd. Wyciggac
wtyczke z gniazdka trzymajac jg za nasade.

D Nie wolno uzywac uszkodzonego urzadzenia réwniez wte-
dy, gdy uszkodzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka.
W takim przypadku nalezy oddac urzadzenie do naprawy
W autoryzowanym punkcie serwisowym.

D W trakcie uzytkowania powierzchnia urzadzenia jest goraca.
Zachowac szczegolng ostroznos¢ w trakcie i po zakonczeniu
uzytkowania. Do otwierania i zamykania drzwiczek uzywac
uchwytu przy drzwiczkach.

D Do wkiadania i wyciggania tacy oraz rusztu uzywac odpo-
wiedniego uchwytu.




D Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze
spowodowac uszkodzenia urzagdzenia, pozar lub obrazenia
Ciata.

D Na urzadzeniu nie wolno kfas¢ tektury, papieru, Swiec i in-
nych materiatow fatwopalnych oraz uzywac go z otwartymi
drzwiczkami. Nie wolno umieszczac w piekarniku wyrobow
z plastikow, tektury i innych przedmiotdw tatwopalnych
oraz topliwych.

D Zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyciggania tacy
I usuwania gorgcego ttuszczu.

D Nie umieszczac ciezkich przedmiotdw na otwartych drzwiach.

D Nie pozostawiac pracujgcego urzadzenia bez nadzoru.

D Nie pryska¢ wodg na szybe w trakcie lub zaraz po zakon-
czeniu uzytkowania.

D Nie umieszczac¢ urzadzenia w poblizu palnika gazowego,
innego zrodta ciepta lub w bezposredniej bliskosci wentyla-
tora elektrycznego, ktore mogq miec¢ wptyw na temperature
urzadzenia.

D Urzadzenie nalezy podiaczy¢ do gniazdka sieciowego z bol-
cem uziemiajgcym.

D Urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku domo-
wego.

D Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z uzyciem ze-
wnetrznych wyfgcznikow czasowych lub oddzielnego uktadu
zdalnej reguladji.



D Urzadzenie nalezy stawia¢ na powierzchni odpornej na wy-
sokie temperatury. Nie wolno stawia¢ na powierzchniach
plastycznych, winylowych, lakierowanym drewnie lub innych
wytworzonych z fatwopalnych substandji.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku
co najmniej 8 lat i przez osoby o obnizonych mozliwosciach
fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
| Znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor lub
instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny
sposob, tak aby zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate.
Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywac czyszczenia
i konserwadji sprzetu.

D Przechowuj urzadzenie i jego przewod w miejscu niedo-
stepnym dla dzieci ponizej 8 lat.

D Nalezy zwracac uwage na dziedi, aby nie bawity sie sprzetem.

D Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wyzsza,
gdy sprzet pracuje.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie przeno$ urzadzenia podczas pracy.

D Nie wieszaj przewodu zasilajagcego na ostrych krawedziach
i nie pozwal, aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawiac swobodnie
dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony,
styropian itp.).



D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

b &UWAGA! Goraca powierzchnia!

D Uzywaj urzadzenia wyfacznie do gotowania i podgrzewania
positku. Nie uzywaj urzadzenia do niezamierzonych celdw
(ogrzewanie pomieszczenia, do celéw komercyjnych itp.).
Przed wymiang lampy w urzadzeniu upewnij sie, ze urzadze-
nie jest odfaczone, aby unikngc ryzyka porazenia pradem.

D Dtugotrwate intensywne uzytkowanie urzadzenia moze
wymagac¢ dodatkowej wentyladji, na przyktad otwarcia
okna, lub lepszej wentylacji, takiej jak zwiekszenie poziomu
wentylacji mechanicznej. Zastony, tiule, papier lub inne
materiaty fatwopalne (zapalne) nalezy odtozy¢ z dala od
urzadzenia przed rozpoczeciem korzystania z urzadzenia.
Nie ktas¢ fatwopalnych lub fatwopalnych materiatow na
urzadzeniu lub w urzadzeniu.



OPIS URZADZENIA

TEMPERATURE

1. Obudowa piekarnika 4. Uchwyt drzwiczek szklanych
2. Panel sterowania 5. Podswietlane wnetrze piekarnika o po-
a. pokretto regulacji czasu pracy jemnosci 23 litrow
(minutnik) 6. Klosz zaréwki podswietlenia wnetrza
b. pokretto regulacji temperatury piekarnika
pieczenia (termostat) 7. Antyposlizgowe nézki
¢. pokretto wyboru rodzaju pracy 8. Ruszt
piekarnika 9. Tacka
d. lampka kontrolna piekarnika 10. Uchwyt do tacki i rusztu

3. Drzwiczki szklane z podwdjnym szktem

OPIS FUNKCJI PANELU STEROWANIA

REGULACJA CZASU PIECZENIA

Pokrettem (2a) mozesz ustawic czas pieczenia w piekarniku pomiedzy od 0 do 60 mi-
@ nut. Wraz z uptywem czasu pieczenia pokretto bedzie zdgza¢ do pozycji "OFF". W kaz-

dej chwili mozesz przekreci¢ pokretto do pozycji ,OFF” wymuszajac w ten sposéb
wytaczenie piekarnika.



REGULACJA TEMPERATURY

c Pokrettem (2b) mozesz ustawic¢ temperature pieczenia w piekarniku od 100°C do po-
& nad 230°C (MAX). Po osiggnieciu ustawionej temperatury termostat piekarnika wyta-
cza i wigcza grzatki w celu utrzymania zadanej temperatury.

WYBOR RODZAJU PRACY PIEKARNIKA

i termoobiegu. Pamietaj jednak aby wczesniej zadeklarowaé czas i temperature pra-
cy, gdyz sam wybér rodzaju pracy nie uruchamia procesu pieczenia. Dzieki termo-
obiegowi ciepto jest rownomiernie rozprowadzane w piekarniku.

@ Odpowiednie ikony na pokretle (2c) sygnalizujg wybér pracy odpowiedniej grzatki

X Pieczenie tylko dolng grzatka z funkcja termoobiegu. Ma zastosowanie na przyktad do
A4 Pieczenia pizzy lub potraw, ktére wymagaja przyrumienienia w dolnej czesci.

Pieczenie tylko gdrna grzatka z funkcja termoobiegu. Ma zastosowanie gdy prioryte-
tem jest uzyskanie przypieczenia w gdrnej czesci potrawy.

Pieczenie gdérna i dolng grzatka z funkcja termoobiegu. Potrawa jest gotowana jedno-
a=21 czesnie od gory i od dotu.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

-

. Wyjmij piekarnik z kartonu i usurh wszelkie wypetniacze, blokady transportowe i etykiety.
Sprawdz piekarnik pod katem uszkodzen mogacych powsta¢ podczas transportu. W przy-
padku podejrzen uszkodzen skontaktuj sie ze sprzedawca.

. Ustaw piekarnik na ptaskiej, poziomej, rowneji odpornej na wysokie temperatury powierzch-
ni. Zachowaj odpowiedni dystans wokét piekarnika. Nie ustawiaj i nie uruchamiaj piekarnika
we wnetrzu szafek, mebli i innej zabudowy.

. Podtacz piekarnik do uziemionej sieci zasilajacej i uruchom go na 15 minut z najwieksza tem-
peratura. Pozwoli to wygrzac piekarnik i pozbawi go zapachéw produkcyjnych. Wygrzewa-
niu moze towarzy¢ lekkie dymienie ktére ustapi w dalszym okresie eksploatacji

. Odfacz piekarnik, poczekaj az ostygnie i wyczy$¢ go oraz akcesoria kierujac sie wskazéwkami
zawartymi w rozdziale "CZYSZCZENIE | KONSERWACJA".
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UZYCIE PIEKARNIKA

1. Umies¢ potrawe na tacy (9) lub ruszcie (8) i wtéz ja do piekarnika. Przy otwieraniu i zamykaniu
drzwiczek (3) korzystaj z uchwytu (4).

UWAGA!!! Nie umieszczaj w piekarniku zadnych plastikowych badz papierowych opakowan, pojemnikéw itp.

2. Podfacz piekarnik do uziemionego zZrédta zasilania

3. Zadeklaruj odpowiednio czas pieczenia (2a), temperature (2b) i rodzaj pracy piekarnika (2c).
Lampka kontrolna (2d) zaswieci sie co oznacza prace piekarnika.

4. Wstepne rozgrzewanie piekarnika nie jest potrzebne. Sprawdzi sie przy pieczeniu delikat-
nych potraw jak ciasta czy stabo i srednio wysmazone mieso.
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5. Uzywaj tace do pieczenia produktéw o matych rozmiarach oraz takich z ktérych w czasie
pieczenia bedzie prawdopodobnie sptywac ttuszcz i sok.

6. Po zakoniczonym pieczeniu minutnik wyda krétki sygnat dzwiekowy — ustaw pokretto rodza-
ju pracy (2c) w pozycje OFF. Odtacz piekarnik od zrédta zasilania.

UWAGA!!! Do wyjecia produktu uzywaj uchwytu tacki (10) oraz korzystaj z rekawic kuchennych, unikniesz w ten
sposob oparzen.

7. Po ostudzeniu sie piekarnika wyczy$¢ go niezwtocznie kierujac sie wskazdéwkami z rozdziatu
,CZYSZCZENIE | KONSERWACJA"

PORADY PRAKTYCZNE | KULINARNE

1. Wstepne rozgrzanie piekarnika powinno trwac od 8 do 10 minut o ile wymaga tego charak-
ter potrawy.

2. Czas pieczenia moze sie zmieniac¢ w zaleznosci od sktadnikéw danego produktu, temperatu-
ry, masy i wielkosci porcji. Wyreguluj czas i temperatura kierujac sie orientacyjnie wskazéw-
kami z ponizszej tabeli:

Potrawa Temperatura (°C) Czas pieczenia (minuty)
Ciastka 170-180 25-30
Ciasto 170-190 30-40
Pasztet 180-220 40-50
Mufinki 160-180 30-40
Makaron zapiekany 190-210 20-30
Ryba 220-MAX 30-40
Jagniecina 220-MAX 90-120
Baranina 220-MAX 90-120
Cielecina 220-MAX 90-120
Indyk 220-MAX 45-55
Dréb 220-MAX 75-100




CZYSZICZENIE | KONSERWACJA:

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia i konserwacji odtacz piekarnik od sieci zasilajacej oraz odczekaj az
catkowicie ostygnie. Nie zanurzaj piekarnika w wodzie oraz innych ptynach.

UWAGA! Nie uzywaj substancji sciernych ani ostrych narzedzi do czyszczenia piekarnika, nie uzywaj agresyw-
nych detergentéw i rozpuszczalnikow.

1. Zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie piekarnika wyczys¢ wilgotna szmatka a nastepnie
wytrzyj do sucha.

. Tace, ruszt oraz uchwyt do wyjmowania tacy umyj w cieptej wodzie z tagodnym detergen-
tem, optucz i wysusz. Nie myj zadnych akcesoriéw piekarnika w zmywarce do naczyn.

. Jezeli zajdzie koniecznos¢ wymiany zaréwki, to postepuj wedtug ponizszych wskazéwek:

D odtacz piekarnik od sieci elektrycznej i odczekaj az ostygnie

D odkre¢ zaroodporny klosz zaréwki (6)

D zdemontujz piekarnika uszkodzong zaréwke; w zaleznosci od typu zastosowanej zaréwki
(E14 lub G9 0 mocy 15W) kieruj sie wskazowkami zawartymi na rysunku obok; nie wyrzucaj
uszkodzonej zaréwki do
kosza na $mieci, zutyli-
zuj ja w punkcie odbioru

: ©
) elektro$mieci ﬁ\ 220-240 V, AC ?JJ % 220-240 V, AC

N

w

Lampa G9 Lampa E14

g —

zamontuj nowa zaréwke 15W 15W
D przykrec zaroodporny
klosz zaréwki

UWAGA! Nie uruchamiaj piekar-
nika bez zaroodpornego klosza

zaréwki.

DANE TECHNICZNE
Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu.
Pojemnos¢: 231

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,10m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych.

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0znaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

wyrzucaczinnymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy

E wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substancji, mie-

e 522NN oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadéw z innymi odpadami lub ich nieprofesjonalny

demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substandji szkodliwych dla zdrowia i srodowiska. Zuzyte urzadzenie

nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego. W celu uzyskania szczegétowych

informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie
zgminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.
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GUIDELINES FOR SAFE USE

D Read carefully this manual before using the appliance.

D When placing the appliance it is necessary to keep at least
10 cm clearance on the sides and 30 cm clearance above
the appliance.

D Close supervision is necessary when using the appliance
near children.

D Do not touch the appliance with wet hands. Place the plug
securely in the outlet.

D Do not immerse the appliance, its cord and plug in water
or any other liquids. After use, always remove the plug from
the outlet.

D Do not pull the plug by holding the power cord. To unplug
the appliance, hold the plug, not the power cord.

D Do not use the appliance if it is damaged, also if the power
cord or plug is damaged. Return the appliance for repair to
an authorized service centre.

D During operation, the surface of the appliance is hot. Take
special care during and after use. Open and close the door
using door handle only.

D Place and remove the tray and grill using a proper handle
only.

D To avoid the risk of damage, fire or injury, always use the
attachments recommended by the manufacturer.
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D Do not put cardboard, paper, candles or other flammable
materials onto the appliance and do not use it when the
door are open. Do not place in the oven articles made of
plastic, cardboard and other flammable and soluble objects.

D Take special care when removing the tray and pouring hot fat.

D Do not place heavy objects on the open door.

D Do not leave the appliance switched on when unattended.

D Do not splash water onto the window during or after use.

D Do not place the appliance in vicinity of electric and gas
cookers, and other heat sources, or in close proximity to
electric fans, which may have effect on the temperature of
the appliance.

D The appliance shall be plugged to an outlet with a protec-
tive earth pin.

D This appliance has been designed for domestic use only.

D The appliance is not intended for use with external timers
Or separate remote control systems.

D The appliance shall be placed on a surface which is resistant
to high temperatures. Do not place on plastic, vinyl surfaces,
varnished wood or other surfaces made of flammable ma-
terials.

D This appliance is not intended for use by children under 8
years of age and individuals with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and if they under-
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stand the hazards involved. Cleaning and user maintenance
shall not be carried out by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children
under 8 years of age.

D Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

D The temperature of surfaces may be higher when the ap-
pliance is in use.

D Do not use the appliance outdoors.

D Do not connect the power plug with wet hands.

D Do not move the appliance during operation.

D Do not place the cord over sharp edges and keep it away
from hot surfaces.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack-
aging readily accessible (i.e. plastic bags, cardboard boxes,
polystyrene inserts, etc,).

D Use your appliance for cooking and heating your meal only.
Do not use your appliance for unintended purposes (heat-
ing the room, for commercial purposes etc.). Ensure that the
appliance is unplugged before replacing the lamp of your
appliance to prevent a risk of electric shock.

D Long term intense use of the appliance may require extra
ventilation, for example, opening a window, or a better
ventilation, such as increasing the mechanical ventilation
level. Put curtains, tulles, paper or any flammable (ignitable)
material away from the appliance before starting to use the

13



appliance. Do not put ignitable or flammable materials on
or in the appliance.

D WARNING! Never let children play with plastic film or
bags. Choking/ asphyxiation hazard!

D &NOTE! Hot surface!

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

TEMPERATURE
e

1. Oven cover 4. Glass door handle
Control panel 5. Backlitinterior of the 23-litre oven
a. timer countdown knob 6. Lamp shade for the bulb backlighting

b. thermostat knob for baking tem- the interior of the oven

perature control 7. Anti-slip feet
C. oven mode selection knob 8. Ovenrack
d. oven control lamp 9. Tray
3. Double glazed door 10. Tray and rack holders

14



DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL

BAKING TIME CONTROL

@ The (2a) knob can be used to set the baking time in the oven between 0 and 60 min-

utes. As baking progresses the knob will be moving to the “OFF” position. At any mo-
ment you can turn the knob to the “0” position forcing the oven to switch off.
The setting of the knob to the “OFF” position causes the oven to switch off without counting
the time.

TEMPERATURE REGULATION

°c With the knob (2b) you can set the baking temperature in the oven between 100°C to
& over 230°C (MAX). After reaching the set temperature the oven’s thermostat turns the
heats on and off in order to maintain the set temperature.

OVEN MODE SELECTION KNOB

The appropriate icons on the knob (2¢) signal the selection of the heat and air flow.

@ Remember, however, to declare the time and temperature beforehand since select-
ing only the oven mode will not start the process of baking. Thanks to air circulation
the heat is equally distributed in the oven.

Baking only with the bottom heat with the air flow function. This option can be ap-
a4 4| plied to baking a pizza or dishes which require browning at the bottom.

Baking only with the top heat with the air flow function. Can be applied when the
priority is baking of the top part of the dish.

Baking with both top and bottom heat with the air flow function. The dish is baked
2=21both on the top and bottom part.

BEFORE FIRST USE

1. Take out the oven from the box and remove all fillers, transport assisting materials and labels.
Check the oven for any damages that might have occurred during transport. If you have any
doubts contact the seller.

2. The oven must be placed on a level, flat, stable and dry surface that is resistant to high tem-
perature. Keep appropriate distance around the oven Do not put and do not start the oven
inside cabinets, shelves or other pieces of furniture.

3. Connect the oven to a grounded supply network and start it for 15 minutes on the highest
temperature. This will help heat the oven and rid it of any factory smell. This heating process
might generate slight smoke which will subside in further use.

4. Disconnect the oven, wait until it cools off and clean it and its accessories using guidelines
provided in the “CLEANING AND MAINTENANCE" section.

15



USING THE OVEN

1.

Place the dish on the tray (9) or on the rack (8) and slide them into the oven. When opening
and closing the door (3) use the handle (4).

NOTE!!! Do not place in the oven any plastic or paper packaging, containers etc.

2.
3.

4.

Connect the device to the mains (grounded).

Declare the appropriate baking time (2a), temperature (2b) and oven work mode (2¢). The
control lamp (2d) will light up which means that the oven is heating up.

Preheating of the oven is not needed. This will be useful when baking delicate dishes such as
cakes or rare and medium-rare meats.

It is recommended to use the baking tray in the case of smaller food product such as those
which will cause grease and water to fall down during baking.

. After finishing the baking the countdown timer will give a sound signal - set the work mode

knob (2¢) to the OFF position. Disconnect the oven from the power source.

NOTE!!! To take out the product use the tray (10) and use kitchen gloves to avoid burns.

7.

After the oven cools off clean it immediately according to the guidelines in the chapter
“CLEANING AND MAINTENANCE".

PRACTICAL AND CULINARY ADVICE

1.

Initial heating of the oven should last from 8 to 10 minutes if the dish requires it.

2. The time of baking can be changed depending on the ingredients of a given product, tem-

perature, mass and the size of the portion. Set the time and temperature according to the
guidelines the table below:

Dish Temperature (°C) Time of baking (minutes)
Cookies 170-180 25-30
Cake 170-190 30-40
Pate 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Baked pasta 190-210 20-30
Fish 220-MAX 30-40
Lamb 220-MAX 90-120
Mutton 220-MAX 90-120
Veal 220-MAX 90-120
Turkey 220-MAX 45-55
Poultry 220-MAX 75-100
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CLEANING AND MAINTENANCE

NOTE!!! Before starting the cleaning and maintenance disconnect the heater from the power network and wait
until it cools off completely. Do not dip itin water or other liquids.

NOTE!!! Do not use abrasive substances or sharp tools to clean the oven, do not use aggressive detergents and
solvents.

1. External and internal surfaces of the oven should be cleaned with a moist wipe and then
wiped dry.

2. The tray and the holder for removing the tray should be cleaned in warm water with a deli-
cate detergent, rinsed and left to dry. Do not clean the oven accessories in dishwashers.

3. If you need to exchange Type GoLamp Type E14 Lamp
the light bulb follow the > —
instructions below: : &
D disconnect the oven >) 220-240 V, AC PJJ 220-240 V, AC

from power network 15W 15W

and wait until it cools off @/ i

D unscrew the heat resist- J/ 7})
[ )
bulb (6)

ant light shade of the

D remove the damaged bulb from the oven; depending on the type of bulb used (E14 or G9
with a power from 15 W) follow the instructions in the picture on the right do not throw
the damaged bulb into the rubbish bin, dispose of it at the electro-waste collection point

D install a new bulb

D screw in the heat resistant light shade of the bulb (6)

NOTE!!! Do not start the oven without the heat resistant light shade of the light bulb.

17



TECHNICAL DATA

The technical parameters are indicated on the product rating plate.
Volume: 23 |
Length of the power cord: 1.10 m

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to make technical changes.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be disposed
with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the environment
and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and components. Mixing

- clectric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofessional manner may cause

arelease of substances that are hazardous to the environment and health. Used equipment should be handed-
overtoa point for collection of electric waste. In order to obtain detailed information regarding the electric waste collection
points, the user should contact the municipal point of electric waste collection or used equipment processing department.
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YKA3AHWUA MO BE3OMNACHOCTH

MPU SKCNNYATALUN

D Nepen MCNonNb30BaHMEM NPOUYNTANTE PYKOBOACTBO MO
SKCNAyaTaLmn.

D [pv yCcTaHOBKe YCTPOWCTBA HEOOXOANMO COOMIAATL PaccTo-
AHve He meHee 10 cv no 6okam 1 30 CM Haf] YCTPOMCTBOM.

D Byabre 0COBEHHO OCTOPOMHbI, KOrAA PALOM C YCTPOMCTBOM
HaxoaATca aetu!

D He skcnnyatnpyiite yCTPOMCTBO MOKPBIMM PyKamiA. [110THO
BCTaBLTE BUJIKY B PO3ETKY.

D He norpy»kaiTe yCTPOMCTBO, LUHYP W BUIKY B BOAY WM
OpYrve XuaKocTu. [1o OKOHYaHWM MCMOMb30BaHKA 0043a-
TefIbHO BbIHBTE BUJIKY 113 PO3ETKM.

D He BblHUMalTE BUMKY 13 PO3ETKM, AePachb 3a LUHYP. Bbl-
HMaWTE BJIKY 13 PO3ETKY, IepXa ee 3a HaCafKy.

D 3anpelaeTca NCNonb30BaTb NOBPEXAEHHOE YCTPOICTBO,
[aXe eCniv NOBPEXAEHD! LWHYP NUTaHWA UK BUIKA. B 3Tom
C/lyyae HeobXoaMMO CIaTb YCTPOMCTBO B PEMOHT B aBTO-
PV30BaHHbIN CEPBUCHbIN MYHKT.

D Bo BpemA 1MCnonb3oBaHKA MOBEPXHOCTL YCTPOWCTBA ro-
pAYas. bynsre 0COBEHHO OCTOPOXKHBI BO BPEMA 1 NOC/e
MCNOMb30BaHNA. 118 OTKPbIBAHWA W 3aKPbIBAHWA [BEPLbl
MCNONb3ynTe PyYKy Ha ABepLe.

D [Ina yCTaHOBKM U M3BNEYEHWA NPOTVBHA UK PELLETKN
MCMOMb3YITe COOTBETCTBYIOLLYIO PYUKY.
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D /Icnonb3oBaHMe NPUHAANEXHOCTEN, He PEKOMEHAOBAH-
HbIX MPOW3BOAUTENEM, MOXET MPUBECTU K MOBPEXAEHNIO
YCTPOWCTBA, NMOXapy WV TpaBMaM.

D He Knaawte Ha yCTPOWCTBO KapTOH, bymary, cBeum 1 apyrvie
roproyre matepuianbl U He UCNosb3ynTe ero C OTKPbITOM
ABepuen. He Knagute B OyXOBKY M3AenaA 13 NnacTuka,
KapTOHa W Apyrie NerkoBOoCrIaMeHAoLLNECA UM NNaBKe
NPeaMeTI.

D byabre 0cobeHHO OCTOPOXHDI, BbIHMMAsA NPOTUBEHB 1 YAa-
NAA TOPAYNIA XIp.

D He nomelLatb TaKeNble NpeaMeTbl Ha OTKPBITYIO BEPLYY.

D He octaBnATb paboTatoLLee yCTPOMCTBO He3 NPUCMOTPA.

D He 6pbi3raTb BOAOW Ha CTEKNO BO BpeMA Wi Cpasy nocne
CNOMb30BaHNA.

D He pa3melLiaiiTe yCTPOWCTBO PAAOM C Fa30BOW FOPENKOW,
LPYMAM UCTOYHMKOM TeMa Uiv B HENOCPeaCTBEHHOM Oi-
30CTI OT 3MEKTPUYECKOTO BEHTUIATOPA, TaK KaK 3TO MOXET
NOBMNATL Ha TeMMepaTypy YCTPONCTRA.

D YCTpOICTBO HEOOXOAMMO NOAKNIOYMUTL K CETEBOW PO3ETKe
C 333eMJIAIOLLM KOHTAKTOM.

D YCTpoiiCTBO NPeaHa3HaueHo UCKNYUTENBHO AN AOMALL-
Hero 1MCrnosnb30BaHVIA.

D YCTpoIiCTBO He NpeaHa3HaueHo And PaboThbl C BHELHUMM
TANMEPHBIMI BbIK/IKOYATENIAMY AN OTAESIbHON CUCTEMO
OVCTAHLVIOHHOTO YNpaBeHns.
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D YCTpOWcTBO HEOOXOAVMMO CTABUTL Ha MOBEPXHOCTb, YCTON-
YMBYIO K BbICOKIMM TEMMepaTypam. 3anpeLaeTca CTaBUTh Ha
M1aCTUKOBbIE, BUHWUIOBbIE MOBEPXHOCTH, TAKNPOBAHHOE
[EPEBO WM ApYrie NMOBepPXHOCTH 13 NIErKOBOCMIaMeHSA-
IOLLIIXCA BELLIeCTB.

D HacToslLLee yCTPOVICTBO MOXET UCMOMb30BaThCA AETbMY B
BO3pACTe OT 8 IET M MLAMI C O PaHUYeHHbBIMIN GU3NUECKI-
M, YMCTBEHHBIMI CTOCODHOCTAMM U INL@MI C HeIOCTATKOM
OMbITa 1 3HaHWIA 00 YCTPOWCTBE, eCnv 0becrneyeH Haa3op
33 HUMW WAV OHK ObIv NpeaBapUTeNbHO MPOUHCTPYKTU-
POBaHbl OTHOCUTESIbHO 6E30MaCHOr0 MCMob30BaHKA 000-
PYOOBAHNA 1 MOHMMAIOT, B YeM COCTOWT OMACHOCTb. [leTn
He [OMKHbI YACTUTb YCTPOWCTBO W OCYLLECTBNATL YXOA 33
HM 6e3 Haf30pa.

D XpaHWTb YCTPOWCTBO W LWHYP NUTAHWA B MeCTe, HeAoCTymM-
HOM 0514 AeTen MnafLe 8 ner.

D He no3BonaiiTe eTaAM UrpaThb C YCTPONCTBOM.

D TemnepaTypa AOCTYMHbIX MOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb ro-
Pa3/0 BblLLE, KOrAa YCTPOMCTBO paboTaerT.

D He ncnonbayiite YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO3AYXE.

D He nogkniovanTe BUAKY K PO3ETKE MOKPbBIMI PYKAMU.

D He nepeHocwTe yCTPOMCTBO BO Bpems paboTbl.

D He BelaiTe LWHYP NUTaHWA Ha OCTPbIe Kpas v He AoMyCKaiTe
ero KacaHma ropAadmx NoBepxHOCTeN.
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D B Lenax be3onacHoCTV AeTelt He OCTaBNANTe AeTanu YNakoB-
K1 B CBODOHOM OCTYNe (MNaCTUKOBblE MaKeTbl, KAPTOHHbIE
KOPOOKM, MEHONONMCTUPON U T. 1)),

D NPEAOCTEPEXKEHUE! He pa3peluaiite getam urpatb
nneHkon. Puck yaywenus!

b &BHMMAHME! [opAYan NoBepXHOCTb!

D /Icnonb3yiTe YCTPOMCTBO TOMBKO AN1A NPUFOTOBAEHNA U
pa3orpesa NuLK. He ncnonb3ynte YCTPOUCTBO He MO Ha-
3HauYeHMio (00OrpeB NOMELLIEHNI, KOMMEPUECKe Le
T.1.). [lepen 3aMeHow Namnbl B YCTPOWCTBE YOeanTEeCh, UTO
YCTPOWCTBO OTKIIOYEHO OT CETH, YTOObI 1306exaTb pUcKa
MNOPAXKEHWA INEKTPUUECKMM TOKOM.

D [NponomkmTenbHOE MHTEHCKBHOE CMOMb30BaHIE YCTPOIA-
CTBAa MOXeT NOTPebOoBaThb AOMOMHATENBHOW BEHTUMALIY,
HaNPUMeP OTKPBITUA OKHA, WK YYYLLEHWA BEHTUNALNW,
HanpUMEP YBENMUYEHNA YPOBHA MEXaHNUECKON BEHTUIALINN.
[pexae yem 1Cnonb3oBaThb YCTPOUCTBO, YaanuTe 3aHaBe-
CKM, Tonb, Bymary Unm apyrie nerkoBocniameHatoLLmecs
(roptoune) matepuarbl nofasblue OT YCTPOCTBa. He knaante
NIErKOBOCMaMEHAOLLIMECA MaTepUasbl Ha YCTPOUCTBO UIN
B YCTPOWCTBO.
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OMUCAHUE YCTPONCTBA

1.  Kopnyc pyxoBKku
2. [laHenb ynpasneHus
a. pyuyKa perynupoBKU BpeMeHu
paboTbl (Taimep)
b. pyuka perynupoBku Temnepatypbi
BblNeKkaHuA (TepmocTar)
C. pyuka Bbibopa pexrma paboTbl
ZYXOBKU
d. KOHTPOMbHbIN UHAVKATOP TEPMO-
CTaTa

o

0 0 N

—
e

OMWUCAHWUE OYHKLIUA MAHENMN YNPAB/EHNS

TEMPERATURE

SELECTOR [T

CreknsAHHaA ABepua C ABOMHbIM CTe-
KNnom

Pyuka cTeknaHHoO aBepLbl
MofcBeurBaemas paboyas Kamepa
[YXOBKM eMKOCTbI0 23 nuTpa
MnadoH namnoykn NnoaceeTkn pabouein
Kamepbl fyXOBKU

Heckonb3sawume HOXKn

PelweTtka

MNpoTtnBeHb

Pyuka ana npoTMBHA 1 peLeTkn

PEFYINPOBKA BPEMEHW BbIMEKAHUA

YeHneM BpeMeHN BbiNeKaHNA py4yKa 6y,ELET nepemMellaTtbCa B NONOXKeHNe «OFF». B nto-

@ Pyukoti (2a) MOXXHO yCTaHOBUTb BpeMs BbiNekaHusA B Ayxoske oT 0 o 60 muHyT. C Te-

60 MOMEHT MOXHO NMOBEPHYTb PyUKy B nonoxeHve «OFF», Bbikniouan Takum obpa-

30M [IyXOBKY.

23



PETYJIUPOBKA TEMNEPATYPbI

c C nomolyblo pyyku (2b) MOXHO yCTaHOBUTb TemnepaTypy BbiNeKaHUsA B AYXOBKe OT
l 100°C po cBbiwe 230°C (MAX). Mocne pocTukeHnA 3agaHHON TemnepaTypbl TepmocTaT
[YXOBKW BbIKJIOUYAET 1 BKJIIOYAET HarpesaTenu, Ytobbl NoaAepKrBaTh 3afjaHHY0 TeM-

nepartypy.

BbI6OP PEXXMMA PABOTbI 1YXOBKK

CooTBETCTBYIOLUME 3HAUKU Ha pyuKe (2C) yKa3blBaloT Ha BbI6Op pexrma paboTbl co-

OTBETCTBYIOLLEro HarpesaTens 1 Tepmouupkynaummn. OgHako He 3abyabTe 3apaHee

3afaTb Bpems 1 TemnepaTypy paboTbl, MOCKONbKY cam BbI6GOp pexrma paboTbl He

3anycKaeT Npouecc BbiNeKaHus. bnarogaps TepMoumpKynaLumM TeNNo B AyXOBKe
pacnpepenseTca paBHOMEPHO.

BbinekaHme TONbKO HXKHUM HarpesaTtenem c ¢yHKL|,I/IEIZ TepMounpkynaumnn. o701 pe-
A A A KM NCNONb3YETCA, HanpumMmep, 4nA BbineKaHUA nNuuLlbl Nin 6niof, KOTOpbIe Tpe6y|0T
noapymMAHNBaAHNA B HVPKHEN YacTu.

- BbinekaHne ToNbKO BEPXHUM HarpeBaTteniem ¢ GyHKUMEN TePMOLMPKYNALMN. ITOT
peXuM NCMoNb3yeTcs, Korga NpUopuUTETOM ABIAETCA NONyYeHUe NOAPYMAHNBAHMNA
BEpXHen yactu 6ntofa.

~=~ | BoinekaHvie BepXHNM 1 HUXKHUM HarpeBaTenem ¢ yHKUmen Tepmoumpkynauum. brio-
[0 FOTOBUTCA OAHOBPEMEHHO CBEPXY W CH3Y.

NMEPEA NEPBbIM NCMO1b30BAHUEM

-

BbIHbTE iyXOBKY U3 KOPOOKU 1 yaanuTe BCe HaNofHUTENN, TPAaHCMOPTUPOBOYHbIE GpUKCcaTo-
pbl 1 3TUKeTKK. [TpoBepbTe AYXOBKY Ha NpeAMEeT NOBPEXAEHUA NPy TPaHCMOPTUPOBKe. B
CJlyyae Nnofo3peHnii Ha Hanmure NoBpeXaeHni 06paTnTech K NpoaasLy.

. YcTaHOBWTe AyXOBKY Ha POBHYIO, FOPU30OHTAIbHYIO U YCTOMUMBYIO K BbICOKUM TeMnepaTypam
noBepxHocTb. CoxpaHANTe COOTBETCTBYIOLEE PAacCTOAHME BOKPYT AyXOBKMW. He ycTaHaBnu-
BaliTe U He BKIIlOYaliTe AyXOBKY BHYTPY WKadOB, MeGenun 1 apyroi BCTPOEHHO Mebenn.
Mogkniounte fyXOBKY K 3a3eMJIEHHON 3NEKTPOCETU N BKIIOUUTE ee Ha 15 MUHYT C MaKcu-
ManbHOW TemnepaTypon. 3TO MO3BOAMT JYXOBKe NMPOrpeTbCcA W YAanuUTb BCE MPOM3BOA-
CTBEHHbIe 3anaxu. [IporpeBaHme MOXET CONPOBOXKAATbCA NIErKNM BblAeNeHNEM AbIMa, KOTO-
poe npeKkpaTnTCA Npu AanbHenLWwen sKkcnnyaTaunn.

OTKoUNTE JYXOBKY, MOAOXKAUTE, MOKA OHA OCTBIHET, Y OUNCTUTE ee 1 NPUHALNEXKHOCTY,
cnepya MHCTpyKumam B pasgene «O4YUCTKA N YXO[».

IKCMNNYATALNA AYXOBKKU

1. BbinoxuTtb 65080 Ha NpoTuBEHb (9) Unu pelueTky (8) 1 NOCTaBUTb B AYXOBKY. [l OTKpbIBa-
HMA 1 3aKpbiBaHWA ABepLbl (3) Ncnonb3yinTte pyuky (4).

N

w

Ea

BHUMAHMUE!!! He nomewaiite B AyXoBKY NnacTuKoBbie Wiy GymaxkHbie ynakoBKu, eMKOCTH U T. 1.

2. TMopknoumnTe AYXOBKY K 3a3€MJIEHHOMY UCTOYHMKY NUTaHUA.
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3. 3apaiiTe COOTBETCTBEHHO BPeMs BbiNeKaHus (2a), Temnepatypy (2b) n pexum pabotbl ay-

XOBKM (2¢). MHaukaTop (2d) 3aropuTcs, UTo 03HaYaeT pasorpes AyXOBKU.

4, anﬂ,BapMTeﬂbHO pa3sorpeBaTb fyXOBKY HE HY>KHO. OHa ngeanbHo NOAXOAMT ANA 3aneKaHna

HEXHbIX 61110[, TaKMX KaK NeyeHbe, a TakXKe cabo nnm cpenHe NpoXxapeHHoe MACO.

5. |/|CI'IOJ'Ib3yVITe NPOTUBEHDb ANA BbINE€KaHUA ANA NPOAYKTOB He6OoNbLLOro pPa3mMmepa, C KOTOPbIX

BO BpeMA BblINeKaHNA MOXXET TeUb KNP U COK.

6. Mo OKOHYaHWW BbiNeKaHWA TalMep U3JacT KOPOTKNUI 3BYKOBOWN CUTrHas. YCTaHOBUTE PYUKY

pexunma paboTbl (2¢) B nonoxeHne OFF. OTKnounTe 4yXOBKY OT MCTOYHMKA NUTaHNA.

BHUMAHUE!!! ina usBneyeHna npoAyKTa ncnonb3yiite pyuky Ana npotuHa (10), a Takxke ucnonb3yiite Ky-
XOHHbIE PyKaBULibl, YT0ObI U36€kKaTh 0XOroB.

7. Tocne TOro Kak [yxoBKa OCTbIHET, Cpa3y e ouncTuTe ee, Cflefya yKasaHuAMm B paspene

«OYNCTKA N YXO[»

MPAKTUYECKUE N KYTNHAPHbIE COBETbDI

1.

MpepBapyTENbHbI pa3orpes AyXOBKW JOMKEH 3aHUMATb OT 8 0 10 MUHYT, eCNn 3TO Heob-
XOAUMO A4 NPUroToBAeHnA bntoaa.

2. Bpems BbiNeKaHVsA MOXeT BapbMpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTMN OT UHIPEANEHTOB AAHHOIO MPo-

[YKTa, TemnepaTypbl, Beca U pasmepa nopuumn. OTperynupyite Bpems n Temneparypy, Uc-
Nonb3ys OPUEHTNPOBOYHbIE pEKOMEHAALMN B Tabnmue Huxe:

bndo Temnepamypa (°C) Bpemsi sbinekaHusi (MuHym)
MeyeHbe 170-180 25-30
Mupoe 170-190 30-40
Mawmem 180-220 40-50
MadppuHsl 160-180 30-40
3aneyeHHas nacma 190-210 20-30
Poiba 220-MAX 30-40
AeHamuHa 220-MAX 90-120
bapaHuHa 220-MAX 90-120
TenamuHa 220-MAX 90-120
WHoowamuHa 220-MAX 45-55
MNmuua 220-MAX 75-100

OYUCTKA N YXOA:

BHUMAHME! Mepep Hayanom ouncTKyu 1 yxoa OTKAIOYMTE AYXOBKY OT INEKTPOCETU N NOAOMKANTE, MOKA OHA
NONHOCTbIO 0CTbIHET. He norpyxaiite ycTpoiicTBO B BOAY MAN APYrie XUAKOCTH.

BHUMAHME! He ncnonb3yiite Ana o4ncTKN AyX0BKM abpa3uBHbIe BeleCTBa MNK OCTPble MHCTPYMEHTDI, He UC-
nonb3yiiTe arpeccuBHbIE MOIOLLME CPeACTBA U PacTBOpUTENN.

1

. Ounctute BHELWHIO 1 BHYTPEHHIOI MOBEPXHOCTU AYXOBKU BMa)HOW TKaHblo, a 3aTem
BbITPUTE HaCyXxo.
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2. BbimoWTe NPOTMBEHb, PELLETKY U AepKaTenb ANA U3BNeYEHUA NPOTMBHA B TEMJON Boge C
MSAFKMM MOIOLWMM CPeCTBOM, OMOMIOCHUTE 1 BbicylunTe. He MoiTe NpuHaanexxHocTy ana
[YXOBKMW B MOCYOMOEUYHOIN MaLUVHe.

3. Ecnm BO3HUKHET He06X0AMMOCTb B 3aMeHe NIaMNOYKW, CefyinTe NpruBeAeHHbIM HUXKE yKa3a-
HUAM:

D OTKNouMTE AYXOBKY OT  Type GO Lamp Type E14 Lamp
3NeKTPoCeTn 1 AanTe en z —]
OCTbITb < e
D OTKpYTUTE }Kaponpou- 220-240 V, AC 7(>J 220-240 V. AC

HbI NnadoH (6)
D BbIHYTb NOBPEXAEHHYIO ey

NamMnoyKy U3 OyxoBKu; °

B 3aBUCMMOCTY OT TWNa J/ 7%)

MNCnonb3yemon namnbl

(E14 unun G9 mowHocTbio 15 BT) cnepyiTe MHCTPYKUMAM Ha KapTrHKe CrnpaBa; He Bbibpa-

CbIBaTb MOBPEXKAEHHYIO TaMMNOYKY B MYCOPHOE BEAPO, YTUIM3MPOBaTb Ha NyHKTe cbopa

3N1eKTPOOTXOA0B

D yCTaHOBWTb HOBYIO TAMMOUKY
D npuKpyTUTE )KapOoNpPOUHbI NadoH NAMNOYKN

15W 15W

Xaﬂ

BHUMAHUE! He BkniovaiiTe gyxoBKy 6e3 xaponpouHoro nnapoHa namnouku.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

TexHnuyecKkne napameTpbl yKa3aHbl Ha NacNnoOpTHOI Tabnnuke usgenna.
EmKocTb: 23 n
AnuHa wHypa nutaHua: 1,10 m

BHUMAHME! Komnanus MPM agd S.A. octaBnsAeT 3a co60ii BO3MOXXHOCTb BHECEHUA U3MEHEHMil.

MPABUNbHAA YTUNU3ALNA NPOAYKTA (M3HOLIEHHOe IN1eKTpMUYecKoe 1 INeKTPOHHOe

o6opynoBaHue)

Monbwa MapkupoBKa Ha NPoyKTe yKa3blBa€T Ha To, YT MPOAYKT He CNeAyeT Bbl6pacbiBaTb BMeCTe ¢ ApYrumu
6bITOBBIMYU OTXOZAMMU N0 OKOHYAHMM CPOKa CyObl. /13HOLIEHHOE 060PYAOBaHME MOXKET OKa3blBaTb

BPeLHOE BO3/€ICTBIE HA OKPYXaloLLlylo Cpely U 30POBbE YENO0BEKa i3-3a NOTEHLMANBHOTO COfepKa-

L HVS OMIACHBIX BELLECTB, CMECETH M KOMNIOHEHTOB. CMELINBAHIE OTXOLOB B BUE U3HOLUEHHOTO HNEKTPOH-
HOTO 1 SNEKTPUYECKOro 060pyA0BaHNSA C APYTVMM OTXOAAMI WM MX HEMPOdeccuoHaNbHas pasbopKa Mo-

KeT MpUBECTU K BbIOPOCY BEWECTB, BPeAHbIX ANA 340POBbA W OKpYXKatoweil cpedbl. M3HOWeHHOe yCTPoiicTBO
Heo6X0AMMO CAaTb Ha MyHKT c6opa 0TpabOTaHHOrO 3M1EKTPUYECKOTO M INEKTPOHHOTO 060pyA0BaHMA. YT06bI nonyuuTh
NoApO6HYI0 MHAOPMaLMI0 0 MeCTe CauY INEKTPUUECKNX U INEKTPOHHBIX 0TXOZ10B, NONIb30BATENb 0NIKEH 06paTUTbCA
B MECTHbIV NYHKT c60pa 060pyA0BaHNA ANA YTUAU3ALMN UIN HA 3aBOJ N0 NepepaboTke M3HOLWEHHOTO 060pyA0BaHUA.
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HINWEISE ZUR ANWENDERSICHERHEIT

D Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
genau.

D Achten Sie beim Aufstellen des Gerats auf einen Abstand
von min. 10 cm an den Seiten und 30 cm Uber dem Gerdt.

D Falls sich Kinder in der Nahe des Gerdts aufhalten, ist beson-
dere Vorsicht geboten!

D Das Gerat niemals mit feuchten Handen bedienen. Den
Stecker sorgfdltig in die Steckdose stecken.

D Das Gerdt, das Kabel und der Stecker diirfen nicht in Wasser
oder sonstige Flissigkeiten getaucht werden. Nach Ende
der Nutzung den Stecker immer aus der Steckdose ziehen.

D Den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose ziehen. Den
Stecker immer am Ansatz aus der Steckdose ziehen.

D Bei einer Beschadigung darf das Gerat auch dann nicht ver-
wendet werden, wenn Netzkabel oder Stecker beschadigt
sind. In diesem Fall muss das Geradt bei einer zugelassenen
Reparaturwerkstatt zur Reparatur abgegeben werden.

D Wahrend des Betriebs ist die Oberflache des Gerdts heils.
Bitte wahrend des Betriebs und danach besondere Vorsicht
walten lassen. Die Tur nur am Griff 6ffnen und schliefSen.

D Zum Einlegen und Herausnehmen des Blechs oder Rosts
immer den entsprechenden Griff nutzen.

27



D Die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller
empfohlen wird, kann zur Beschadigung des Gerdts, Branden
oder Verletzungen fuhren.

D Auf dem Gerat dirfen weder Pappe, noch Papier, Kerzen
oder andere leicht brennbare Materialien abgelegt werden.
Das Gerdt darf nicht mit offener Tur betrieben werden. Es
durfen keine Produkte aus Plastik, Pappe oder anderen
leicht brennbaren und schmelzenden Gegenstande in den
Backofen gestellt werden.

D Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie das Blech
herausziehen und heil3es Fett entfernen mochten.

D Keine schweren Gegenstande auf die offene Tur stellen.

D Das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt zurtick-
lassen.

D Wahrend oder direkt nach dem Betrieb kein Wasser auf die
Scheibe spritzen.

D Das Gerdt nichtin die Nahe eines Gasbrenners, einer anderen
Warmequelle oder in direkter Umgebung eines elektrischen
Ventilators stellen, da dies die Geratetemperatur beeinflussen
kann.

D Das Gerat mit einem Erdungsbolzen an die Steckdose an-
schlie3en.

D Das Gerdt ist ausschliefSlich fur den Eigenbedarf zu verwen-
den.
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D Das Gerdt ist nicht zum Betrieb mit externen zeitlich ein-
gestellten Abschaltmechanismen oder einem separaten
Fernbedienungssystem geeignet.

D Das Gerdt muss auf eine temperaturbestandige Oberflache
gestellt werden. Nicht auf Plastik, Vinyl, lackiertes Holz oder
andere, aus leicht brennbaren Substanzen bestehende
Flachen stellen.

D Dieses Gerdt darf von Kindern ab einem Alter von 8 Jahren,
von Personen mit korperlichen oder geistigen Beeintrachti-
gungen sowie von Personen ohne Erfahrung und Kenntnis
der Vorrichtungen bedient werden, wenn die Beaufsichtigung
oder Anleitung zum Umgang mit dem Gerdt in sicherer
Art und Weise gewahrleistet ist und damit die Gefahren
gebannt sind. Kinder sollten das Gerdt ohne Aufsicht nicht
eigenstandig reinigen oder warten.

D Das Gerdt und das Kabel an einer fiir Kinder unter 8 Jahren
unzuganglichen Stelle aufbewahren.

D Esist dafiir zu sorgen, dass das Gerdt nicht von Kindern als
Spielzeug verwendet wird.

D Die Temperatur der zuganglichen Flachen kann hoher sein,
wenn das Gerdt in Betrieb ist.

D Das Gerdt nicht unter freiem Himmel verwenden.

D Den Stecker nicht mit feuchten Handen in die Steckdose
stecken.

D Das Gerat wahrend des Betriebs nicht transportieren.
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D Das Kabel nicht Uber scharfe Kanten hangen und Kontakt
mit heilSen Oberflachen vermeiden.

D Zwecks Gewahrleistung der Sicherheit von Kindern bitte
keine Teile der Verpackung (Plastiktiten, Kartons, Styropor,
etc) frei zuganglich herumliegen lassen.

D WARNUNG! Kindern die Folie nicht zum Spielen tiber-
lassen. Erstickungsgefahr!

D WICHTIG! HeiRe Oberflache!

D Das Gerat ausschliellich zum Kochen und Aufwarmen von
Lebensmitteln verwenden. Das Gerat niemals zu bestim-
mungswidrigen Zwecken verwenden (Beheizen von Raumen,
kommerzielle Zwecke, etc). Vor dem Austausch der Lampe
im Gerat sicherstellen, dass das Gerat vom Strom genommen
wurde, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

D Bei langfristiger intensiver Nutzung kann die zusatzliche
Belliftung des Raums (z.B. das Offnen eines Fensters) oder
eine Verbesserung der Belliftung (z.B. starkere mechanische
Belliftung) erforderlich werden. Vorhange, Tull, Papier oder
andere leicht brennbare (entztindliche) Materialien aus der
Ndhe des Gerdts entfernen, bevor dieses in Betrieb genom-
men wird. Keine leicht brennbaren oder entzindlichen
Materialien auf oder in das Gerat legen.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

TEMPERATURE

1. Backofengehéduse 5. Beleuchteter Backofen mit einem Fass-
2. Bedienfeld vermdgen von 23 Litern
a. Regler zur Zeiteinstellung (Timer) 6. Lampenschirm Backofenbeleuchtung
b. Temperaturregler (Thermostat) 7. Anti-Rutsch-FuBe
C. Regler fiir die Moduswabhl 8. Rost
d. Kontrolllimpchen Thermostat 9. Blech
3. Glastir mit doppelter Verglasung 10. Blech und Rostgriff
4. Targriff

BESCHREIBUNG DER FUNKTIONEN DES BEDIENFELDS

EINSTELLUNG DER BACKZEIT

@ Mit dem Regler (2a) kann die Backzeit im Ofen zwischen 0 und 60 Minuten eingestellt

werden. Mit der Zeit bewegt sich der Regler auf die Position OFF zurlick. Der Regler
kann jederzeit auf OFF gestellt werden, um den Backofen auszuschalten.

EINSTELLUNG DER TEMPERATUR

o) Mit dem Regler (2b) kann die Backtemperatur im Ofen zwischen 100°C und tiber 230°C
& (MAX) eingestellt werden. Nach Erreichen der eingestellten Temperatur schaltet das
Thermostat die Heizstdbe ein und aus, um die gewlinschte Temperatur zu halten.
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AUSWAHL DES BETRIEBSMODUS DES BACKOFENS

Heizstabs oder der Umluftfunktion an. Bedenken Sie, zuvor Backzeit und Tempera-

tur einzustellen, da die Auswahl des Betriebsmodus allein nicht geniigt, um den

Backvorgang zu beginnen. Dank der Umluftfunktion wird die Hitze gleichzeitig im
Backofen verteilt

@ Die entsprechenden Symbole auf dem Regler (2¢) zeigen den Betrieb des jeweiligen

Unterhitze Geeignet u.a. zum Backen von Pizza oder Gerichten, die von unten ge-
A a4 braunt werden sollen.

'*" Oberhitze Geeignet, wenn das Gericht vor allem von oben gebacken werden soll.

Ober- und Unterhitze Das Gericht wird von oben und unten gleichzeitig gegart.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1. Den Backofen aus dem Karton nehmen und alle Filllstoffe, Transportblockaden und Etiket-
ten entfernen. Den Backofen auf mégliche Transportschaden tberpriifen. Falls Schaden be-
furchtet werden, bitte an den Verkaufer wenden.

. Stellen Sie den Backofen auf einem flachen, ebenen, gleichmaBigen und hitzebestdandigen
Untergrund auf. Achten Sie auf entsprechenden Abstand rund um den Backofen. Der Backo-
fen darf nicht in Schranken, Mobelstlicken und anderen Einbaumébeln aufgestellt und be-
trieben werden.

. SchlieBen Sie den Backofen an das geerdete Stromnetz an und schalten Sie ihn 15 Minuten
lang mit Hochsttemperatur ein. So wird das Gerat gut durcherhitzt und produktionsbeding-
te Gerliche entfernt. Wahrend des Durcherhitzens kann leichter Rauch entstehen, der wah-
rend des normalen Betriebs verschwindet.

. Schalten Sie den Backofen aus, lassen Sie ihn abkiihlen und reinigen Sie den Ofen und das
Zubehor entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNG".

VERWENDUNG DES BACKOFENS

1. Das Gericht auf das Blech (9) oder den Rost (8) legen und in den Backofen schieben. Beim
Offnen und SchlieBen der Tiir (3) immer den Griff (4) verwenden.
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WICHTIG!!! Keine Verpackungen, Behalter oder @hnliches aus Papier oder Plastik in den Backofen stellen.

2. Schlief3en Sie das Gerat an eine geerdete Stromquelle an.

3. Stellen Sie die Backzeit (2a), Temperatur (2b) und den Betriebsmodus (2c) des Gerats entspre-
chend ein. Das Kontrolllampchen (2d) leuchtet auf und der Backofen heizt auf.

. Der Backofen muss nicht vorgeheizt werden. Es lohnt sich aber bei der Zubereitung emp-

findlicher Speisen, wie Kuchen oder leicht bzw. mittelstark gebratenem Fleisch.

Die Verwendung des Backblechs empfiehlt sich bei Lebensmitteln in kleinen Portionen so-

wie Gerichten, bei denen wahrend des Backvorgangs Fett und Wasser heruntertropft.

. Nach Ende des Backvorgangs ertont ein kurzes akustisches Signal - stellen Sie den Regler fiir
den Betriebsmodus (2¢) in Position OFF. Backofen ausschalten.

Iy
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WICHTIG!!! Das Produkt mittels des Griffs fiir das Blech (10) und Kiichenhandschuhen aus dem Ofen nehmen,

um Verbrennungen zu vermeiden.

7. Nach dem Abkiihlen den Backofen unverziiglich entsprechend der Hinweise im Kapitel ,REI-

NIGUNG UND ,WARTUNG" reinigen.

PRAKTISCHE HINWEISE UND BACKTIPPS

1. Das Vorheizen des Backofens dauert 8-10 Minuten, insoweit fiir das jeweilige Gericht erfor-

derlich.

2. Die Backzeit kann je nach Zutaten des Produkts, Temperatur, Gewicht und PortionsgroRe
unterschiedlich ausfallen. Wahlen Sie Backzeit und Temperatur auf Grundlage der Hinweise

in der folgenden Tabelle:

Gericht Temperatur (°C) Backzeit (Minuten)
Kekse 170-180 25-30
Kuchen 170-190 30-40
Pastete 180-220 40-50
Muffins 160-180 30-40
Nudelauflauf 190-210 20-30
Fisch 220-MAX 30-40
Lamm 220-MAX 90-120
Schaf 220-MAX 90-120
Kalb 220-MAX 90-120
Pute 220-MAX 45-55
Gefliigel 220-MAX 75-100
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REINIGUNG UND WARTUNG:

WICHTIG! Vor der Reinigung und Wartung den Backofen ausschalten und warten, bis er vollstandig abkiihlt.
Den Backofen nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

WICHTIG! Keine Schleifmittel oder scharfen Gegenstande zur Reinigung des Backofens verwenden, keine ag-
gressiven Reinigungs- oder Losungsmittel verwenden.

1. Den Backofen von innen und auf3en mit einem feuchten Tuch reinigen und anschlieBend
trocken reiben.

2. Blech, Rost und Griff zum Herausnehmen des Blechs in warmem Wasser unter Zugabe eines
milden Reinigungsmittels saubern, abspiilen und trocknen lassen. Das Zubehor des Backo-
fens ist nicht sptilmaschinenfest.

3. Falls die Gliihbire aus-  Type Go Lamp Type E14 Lamp
getauscht werden muss, = —
bitte folgende Hinweise ‘ N4
befolgen: ﬁ; 220-240 V, AC ?Jj % 220-240 V, AC
D Backofen ausschalten 15W 15W

und abkiihlen lassen 5 g
D Den feuerfesten Lam- ?
penschirm (6) abschrau- )

ben

D Entfernen Sie die beschédigte Glihbirne aus dem Ofen; je nach verwendetem Lampentyp
(E14 oder G9 mit einer Leistung 15 W) folgen Sie den Anweisungen im Bild rechts; Werfen
Sie die beschédigte Glihbirne nicht in den Milleimer, sondern entsorgen Sie sie bei der
Elektroschrott-Sammelstelle

D eine neue Glihbirne einbauen

D Den feuerfesten Lampenschirm wieder anschrauben

WICHTIG! Den Backofen nicht einschalten, wenn der feuerfeste Lampenschirm nicht montiert wurde.

TECHNISCHE DATEN

Die technischen Daten sind auf dem Typenschild des Produkts aufgefiihrt.
Fassvermogen: 23 |
Liange des Netzkabels: 1,10 m

ACHTUNG! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG DES PRODUKTS (Elektro- und Elektronikmill)

Polen Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebensdauer
nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Geréte kdnnen sich we-
gen des potentiellen Gehalts gefdhrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die Umwelt und

s menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromiill mit anderen Abféllen bzw. sein nicht
sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher Stoffe fiihren. Das gebrauchte Gerat ist
bei einer Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen. Fiir detaillierte Informationen zu Sammelstellen
fiir Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre értliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehand-
lungsanlage.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy myr»m)

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide
range of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaosonbcmeue om ucnoJib3oeaHuA Haweeo npoamea
u npuesiawaem 80CnoJ1b308AMbCA WUPOKUM KOMMep4YeckKum npeanomeHueM

KoMhaHuu PPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefiicherte Handelsangebot der Firma smIs»m) zu nutzen

AKCESORTA _ )

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA

mpmstrefa.pl 2 )

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272, BDO: 000027599
www.mpm.pl



