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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogodine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje, paszport urzadzenia i informacje
0 produkcie nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji oraz z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-

tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-

niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje

szkdd wynikajgcych z nieprawidtowego podtg-

czenia urzgdzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

® do przygotowywania potraw i napojow.

®m pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

= W prywatnym gospodarstwie domowym i
zamknietych pomieszczeniach domowych.

Bezpieczenstwo pl

= do wysokosci 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie uzywac urzadzenia:

m 7 zewnetrznym timerem lub osobnym zdal-
nym sterowaniem. Nie dotyczy to sytuacji,
w ktorej praca zostata ukoniczona przy po-
mocy urzadzen objetych EN 50615.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Gotowanie na ttuszczu lub oleju na ptycie
grzewczej bez nadzoru moze byc¢ niebezpiecz-
ne i prowadzi¢ do pozaru.

» Nigdy nie pozostawiac¢ gorgcych olejow i
ttuszczow bez nadzoru.

» Nigdy nie prébowac¢ gasi¢ ognia wodag, tyl-
ko wytgczyC urzgdzenie a nastepnie przy-
kry¢ ptomienie pokrywka lub kocem gasni-
czym.

Powierzchnia grzewcza bardzo sie nagrzewa.

» Nigdy nie ktas¢ tatwopalnych przedmiotow
na powierzchnie grzewczg ani w jej poblizu.

» Nigdy nie przechowywac przedmiotow na
powierzchni grzewczej.

Urzadzenie silnie sie nagrzewa.

» Nie przechowywac przedmiotow tatwopal-
nych ani sprayow w szufladach znajduja-
cych sie bezposrednio pod ptytg grzewcza.

Pokrywy ptyt grzewczych mogg powodowac

wypadki, np. wskutek przegrzania, zapalenia

czy rozpryskania materiatow.

» Nie uzywac pokryw na ptyty grzewcze.
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Produkty spozywcze mogg sie zapalic.

» Proces gotowania nalezy nadzorowac. Krot-
Ki proces gotowania nalezy stale nadzoro-
wac.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podczas uzywania urzgdzenie i jego czesci

dotykowe nagrzewajg sie, zwtaszcza rama pty-

ty grzewczej, jezeli taka istnieje.

» Zachowac ostroznos¢, aby unikngcé do-
tkniecia goracych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Kratka ochronna ptyty grzewczej moze prowa-

dzi¢ do wypadkow.

» Nigdy nie uzywac kratki ochronnej ptyty
grzewczej.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pra-

cy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia od-
czekac, az urzadzenie ostygnie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgcza¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Jezeli powierzchnia zostata przerwana, wy-
taczy¢ urzadzenie, aby unikng¢ potencjal-

nego zwarcia elektrycznego. W tym celu
wytgczyC urzadzenie nie za pomocg prze-
tacznika gtdownego a za pomocg bezpiecz-
nika w skrzynce bezpiecznikowej.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowe;.

» Wezwac serwis. — Strona 14

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Izolacja przewodu urzgdzenia elektrycznego

moze sie stopi¢ w poblizu gorgcych czesci

urzgdzenia.

» W zadnym wypadku nie moze dojs¢ do
kontaktu przewodu przytgczeniowego z go-
rgcymi czesciami urzadzenia.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzewczym

a spodem garnka jest mokra, garnki moga

nagle podskakiwac.

» Pole grzewcze i spdd garnka muszg byc¢
zawsze suche.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci moga sobie naciggng¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si€ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

UWAGA!

Szorstkie dna garnkéw i patelni uszkadzajg ceramike

szklana.

» Sprawdzi¢ naczynia.

Ogrzewanie pustych naczyri do gotowania moze spo-

wodowac ich uszkodzenie.

» Nigdy nie stawia¢ i nie pozostawia¢ na goracych po-
lach grzewczych pustych naczyn.

Nieprawidtowo ustawione naczynie do gotowania moze

spowodowac przegrzanie urzadzenia.

» Nigdy nie stawia¢ gorgcych patelni lub garnkow na
elementach obstugowych i na ramie ptyty grzewczej.

Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty, mo-

ga spowodowac uszkodzenia.

» Nie upuszczac na ptyte grzewczg twardych przed-
miotéw lub przedmiotdw posiadajgcych ostre czub-
Ki.



Materiaty, ktére nie sg zaroodporne, topig sie na gora-

cych polach grzewczych.

» Nie uzywac folii ochronnej do kuchenek.

» Nie uzywad folii aluminiowej ani naczyn z tworzywa
sztucznego.

2.1 Przeglad najczestszych uszkodzen

Tutaj znajduje sie opis najczestszych uszkodzen i spo-
sobow ich unikania.

Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Uszko- Przyczyna Rozwiazanie problemu
dzenie
Plamy Potrawy, ktére  Pozostatosci potraw po
wykipiaty wykipieniu natychmiast
usuwac skrobaczkg do
szkta.
Plamy Nieodpowiednie Uzywac wytgcznie srod-

srodki czysz-
czace

kow czyszczacych prze-
znaczonych do czyszcze-
nia ceramiki szklane;.

Uszko- Przyczyna Rozwigzanie problemu
dzenie
Zaryso-  Sol, cukier albo  Nie uzywac ptyty grzew-
wania piasek czej jako powierzchni ro-
boczej lub miejsca do od-
stawiania przedmiotow.
Zaryso- Szorstkie dna Sprawdzad naczynia.
wania garnkéw i patel-
ni
Odbar- Nieodpowiednie Uzywac wytgcznie srod-
wienie Srodki czysz- kow czyszczacych prze-
czace znaczonych do czyszcze-
nia ceramiki szklanej.
Odbar-  Scier z garn- Przy przesuwaniu podno-
wienie kow, np. alumi-  si¢ garnki i patelnie.
niowych
Peknie- Cukier lub po-  Pozostatosci potraw po
cie trawy zawierajg- wykipieniu natychmiast
ce duze ilosci usuwac skrobaczkg do
cukru szkta.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

Zuzywa jeszcze mniej energii.

Wybierac¢ strefy grzewcze dostosowane do wielkosci

garnkéw. Stawia¢ naczynia do gotowania posrodku

pol grzewczych.

Uzywac naczyn o srednicy dna zgodnej ze srednica

pola grzewczego.

Wskazoéwka: Producenci naczyn czesto podajg gorng

srednice garnkow. Jest ona czesto wieksza od sredni-

cy dna.

= Niedopasowane naczynia do gotowania i niecatko-
wicie przykryte pola grzewcze zuzywajg duzo ener-
gii.

Przykrywac¢ garnki dopasowanymi do nich pokrywka-

mi.

m Gotowanie bez pokrywki wymaga znacznie wiekszej
ilosci energii.

Pokrywke nalezy podnosi¢ jak najrzadziej.
= Przy podnoszeniu pokrywki nastepuje utrata duzej

ilosci energii.

Uzywac szklanych pokrywek.
m Przez szklang pokrywke mozna widzie¢ zawartosé
garnka bez podnoszenia pokrywki.

Uzywaé garnkdw i patelni z ptaskim dnem.
m Nieréwne dna zwiekszajg zuzycie energii.

Uzywac¢ naczyn do gotowania dopasowanych do ilosci

artykutdw spozywczych.

m Podgrzanie duzego naczynia z niewielkg zawartosci
zuzywa wiekszg ilos¢ energii.

Gotowac w niewielkiej ilosci wody.

= Im wieksza ilos¢ wody w naczyniu, tym wieksza
ilos¢ energii potrzebna do jego podgrzania.

Jak najszybciej zmniejszac stopien mocy grzania.
m Zbyt wysoki stopniet mocy grzania podczas dogo-
towywania powoduje marnowanie energii.

Wykorzystywac ciepto resztkowe ptyty grzewczej. W

przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna wyta-

czy¢ pole grzewcze juz na 5-10 minut przed uptywem

czasu gotowania.

= Niewykorzystane ciepto resztkowe zwieksza zuzycie
energii.

Informacja o produkcie zgodnie z (UE) 66/2014 znaj-

duje sie na dotgczonym paszporcie urzadzenia i w In-

ternecie na stonie produktu urzgdzenia.
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4 Poznawanie urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt grzew-
czych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w opi-
sie typu. — Strona 2

4.1 Panel obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.

5 - 6 -7 -8 - 9 ©

BOOSTR

Wskazniki

Wskazniki pokazujg ustawione wartosci i funkcje.
Widok Nazwa

-9 Stopnie mocy grzania

H/h Ciepto resztkowe

fa] Funkcja PowerBoost

g8 Timer

Pola dotykowe

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk.
Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkng¢ odpo-
wiedniego pola.

UWAGA!

Nieprawidtowo ustawione naczynie do gotowania moze

spowodowac przegrzanie urzgdzenia.

» Nigdy nie stawia¢ gorgcych patelni lub garnkéw na
elementach obstugowych i na ramie ptyty grzewczej.

Pole do- Nazwa

tykowe

® Witgcznik gtowny

] Wybdr pola grzewczego

Cyfry od Strefa nastawiania

1do9

© Witgczanie pola dwustrefowego

® Funkcje zegara/zabezpieczenie przed
dzieémi

BOOSTA  Funkcja PowerBoost

Uwaga: Panel obstugi powinien by¢ zawsze suchy. Wil-
go¢ ujemnie wptywa na jego dziatanie.

4.2 Pola grzewcze

W tym miejscu znajduje sie przeglad dostepnych opcji
pdl grzewczych.
Po aktywaciji opcji Swiecg odpowiednie wskazniki.

Pole grzewcze Wiaczanie i wytaczanie

Pole jednostre-

fowe
Pole dwustre-  Wybrac¢ pole grzewcze i na-
fowe cisngc ©.

4.3 Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzewcza wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola grzew-
czego. Nie dotykac¢ pola grzewczego, dopdki swieci
wskaznik ciepta resztkowego.

Widok Znaczenie

H Pole grzewcze jest na tyle gorgce, ze

mozna na nim utrzymywacé w zadane;
temperaturze mniejsze potrawy albo
roztapia¢ polewe.

i Pole grzewcze jest gorgce.




Podstawowy sposob obstugi  pl

5 Podstawowy sposob obstugi

5.1 Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzewczej

Ptyte grzewcza mozna wigczac i wytacza¢ wigcznikiem
gtownym.

Wiaczanie ptyty grzewczej

» Nacisngé @.

v Rozlega sie sygnat.

v Swieci sie pasek nad .

v Wskazniki powierzchni obstugi i wskaznik stopnia
mocy grzania I $wiecq sie.

v Plyta grzewcza jest gotowa do pracy.

Wyltaczanie ptyty grzewczej

» Naciskaé @ az pasek nad @ i wskaznik stopnia mo-
cy grzania zgasna.

v Wszystkie pola grzewcze sg wytaczone.

v Wskaznik ciepta resztkowego Swieci, az pola grzew-
cze dostatecznie wystygna.

Uwagi

®  Plyta grzewcza wytacza sie automatycznie, jesli
wszystkie pola grzewcze sg wytgczone przez ponad
10-60 sekund.

m  Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu ustawienia
przechowywane sg w pamieci. Jesli w tym czasie
ptyta grzewcza zostanie ponownie wtgczona, roz-
pocznie prace z poprzednimi ustawieniami.

5.2 Ustawianie pol grzewczych

W strefie nastawiania mozna nastawi¢ stopiert mocy
grzania pola grzewczego.

Stopien mo-

Cy grzania

1 najnizsza moc

9 najwyzsza moc
Kazdy stopiert mocy grzania posiada je-
den stopien posredni, np. 4. .

Uwagi

= Ciemne miejsca na rozgrzanym polu grzewczym sg
uwarunkowane technicznie. Nie majg one wptywu
na dziatanie pola grzewczego.

m  Pole grzewcze reguluje temperature poprzez
wigczanie i wytgczanie elementu grzewczego. Takze
przy maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wigczac i wytgczad.

— Chroni to wrazliwe czesci przed przegrzaniem.

— Urzadzenie posiada ochrone przed przecigze-
niem elektrycznym.

— Zapewnia to takze lepsze rezultaty gotowania.

= W przypadku pol wielostrefowych elementy grzew-
cze obwoddw wewnetrznych oraz element grzewczy
pol dodatkowych moga sie wigczad i wytaczac w
roznym czasie.

Ustawianie stopni mocy grzania
1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu (o) lub (.

I

v Na wskazniku stopnia mocy grzania swieci sie z pet-
ng jasnoscig 4.

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

1
O

Zmiana stopni mocy grzania

1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu ) lub (.
2. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

Wytaczanie pola grzewczego

1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu ) lub C.

2. W strefie ustawien wybrac 0.

v Po 10 sekundach pojawia sie wskaznik ciepta reszt-
kowego.

Uwaga: Ostatnio ustawione pole grzewcze pozostaje
aktywne. Pole grzewcze mozna ustawi¢ bez dokonywa-
nia nowego wyboru.

5.3 Zalecane ustawienia przy gotowaniu

W tym miejscu dostepny jest przeglad réznych potraw i
dostosowanych do nich stopni mocy grzania.

Czas gotowania moze byc¢ rézny w zaleznosci od ro-
dzaju, wagi, grubosci i jakosci potraw. Stopient mocy
dogotowywania jest zalezny od uzywanego naczynia do
gotowania.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

= Do podgotowania uzywac 9 stopnia mocy grzania.

m  Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

= Artykuty wymagajgce mocnego obsmazenia lub wy-
dzielajgce podczas smazenia duzo ptynu najlepiej
podsmazac¢ w kilku matych porcjach.
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= Porady dotyczace energooszczednego gotowania.
— Strona 5

Roztapianie

Potrawa Stopien  Dogoto-
mocy wywanie
grzania w minu-
dla dogo- tach
towywa-
nia

Czekolada, kuwertura 1-1. -

Masto, midd, zelatyna 1-2 -

Podgrzewanie lub utrzymywanie temperatury

Potrawa jednogarnkowa, np. 1-2 -
zZupa z soczewicy
Mieko' 1-2. B

Kietbaski w wodzie' 3-4 -

' Przyrzadzac potrawe w naczyniu bez pokrywki.

Rozmrazanie i podgrzewanie

Szpinak, mrozony 2.-3. 10-20

Gulasz, mrozony 2.-3. 20-30

Gotowanie na matym ogniu albo powolne
dogotowywanie

Kluski, knedle' 2 4.-5. 20-30
Ryby"? 4-5 10-15
Biaty sos, np. sos beszamelowy 1-2 3-6
Sosy ubijane, np. sos bernen-  3-4 8-12

ski, sos holenderski

' Doprowadzi¢ wode do wrzenia przy zamknietej po-
krywce.
2 Dogotowac potrawe w naczyniu bez pokrywki.

Gotowanie, gotowanie na parze lub duszenie

Ryz z podwdjna iloscig wody 2-3 15-30
Ryz na mleku 1.-2. 35-45
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30
Ziemniaki gotowane 4-5 15-25
Potrawy maczne, makarony"?  6-7 6-10
Potrawa jednogarnkowa, zupa  3.-4. 15-60
Warzywa, swieze 2.-3. 10-20
Warzywa, mrozone 3.-4. 10-20
Potrawa w szybkowarze 4-5 -
' Doprowadzi¢ wode do wrzenia przy zamknietej po-
krywce.
2 Dogotowac potrawe w naczyniu bez pokrywki.
Duszenie
Zrazy zawijane 4-5 50-60

Pieczen duszona 4-5 60-100

Gulasz 2.-3. 50-60

Smazenie na matej ilosci oleju
Smazy¢ potrawy bez pokrywki.

Sznycel, naturalny lub paniero-  6-7 6-10

wany

Sznycel, mrozony 6-7 8-12

Kotlety, naturalne lub 6-7 8-12

panierowane’

Stek, grubos¢ 3 cm 7-8 8-12

Kotlet mielony, grubo$é 3 cm'  4.-5. 30-40

Hamburger, grubos¢ 2 cm' 6-7 10-20

Pier$ drobiowa, grubos$¢ 2 cm' 5-6 10-20

Pier$ drobiowa, mrozona' 5-6 10-30

Ryba lub filet rybny, naturalne 5-6 8-20

Ryba lub filet rybny, panierowa- 6-7 8-20

ne

Ryba lub filet rybny, panierowa- 6-7 8-12

ne i mrozone, np. paluszki ryb-

ne

Scampi, krewetki 7-8 4-10

Warzywa lub grzyby swieze, 7-8 10-20

podsmazanie

Warzywa lub mieso w paski na 7.-8. 15-20

sposdéb azjatycki

Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10

Nalesniki 6-7 smazenie
ciggte

Omlet 3.-4. smazenie
ciggte

Jaja sadzone 5-6 3-6

' Kilkakrotnie obrdcic¢ potrawe.

Smazenie w giebokim ttuszczu

Smazy¢ w gtebokim ttuszczu artykuty spozywcze por-
cjami po 150-200 g w 1-2 | oleju. Przygotowywac po-
trawy bez pokrywki.

Produkty mrozone, np. frytki 8-9 -
czy chicken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8 -
Mieso, np. kurczak 6-7 -
Ryba, panierowana lub w cie-  5-6 -
scie piwnym

Warzywa lub grzyby, paniero- 5-6 -
wane albo w ciescie piwnym
Tempura

Drobne wypieki, np. paczki, 4-5 -
owoce w ciescie piwnym
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6 Funkcja PowerBoost

Przy uzyciu funkcji PowerBoost mozna podgrzewac
wieksze ilosci wody jeszcze szybciej niz na 9 stopniu
mocy grzania.

Funkcja PowerBoost jest dostepna tylko dla pdl grzew-
czych oznaczonych symbolem BOOSTA.

6.1 Wiaczanie funkcji PowerBoost

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Przy wtgczonej funkcji PowerBoost olej i ttuszcz bardzo

szybko sie rozgrzewa. Przegrzane oleje i ttuszcze sg

bardzo tatwopalne.

» Nigdy nie pozostawia¢ gotowanych potraw bez nad-
Zoru.

Wymaganie: W przypadku dwustrefowych pdl grzew-
czych warunkiem uzycia funkcji PowerBoost jest wig-
czenie drugiego obwodu grzewczego.

Wybraé pole grzewcze przy uzyciu [d) lub (L
Ustawi¢ 9 stopiert mocy grzania.

Ponownie nacisnac na 9 stopien mocy grzania.
Swieci sie wskaznik f.

< Lwh =

6.2 Wyltaczanie funkcji PowerBoost

Jezeli funkcja PowerBoost nie zostata wytgczona, wyta-

czy sie automatycznie po uptywie okreslonego czasu.

Pole grzewcze przechodzi z powrotem na 9 stopien

mocy grzania.

1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu (o) lub (.

2. Ustawi¢ dowolny stopien mocy grzania dla dogoto-
wywania.

v Gasnie wskaznik &.

7 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzie¢mi mozna uniemozli-
wi¢ wigczanie ptyty grzewczej przez dzieci.

7.1 Wiaczanie zabezpieczenia przed dzieé¢mi

Wymaganie: Ptyta grzewcza jest wytgczona.

» Nacisnaé¢ O i przytrzymywac przez ok. 4 sekund.
v O Swieci przez ok. 10 sekund.
v Ptyta grzewcza jest zablokowana.

7.2 Wytaczanie zabezpieczenia przed
dzieémi
Wymaganie: Plyta grzewcza jest wytgczona.

Nacisng¢ O® i przytrzymywac przez ok. 4 sekundy.
v Blokada zostata wytgczona.

7.3 Automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi

Gdy funkcja ta jest aktywna, zabezpieczenie przed
dzie¢mi jest aktywowane automatycznie w momencie
wytgczenia ptyty grzewczej.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzieémi mozna
aktywowac¢ w menu ustawien podstawowych.

— Strona 11

8 Funkcje czasowe

Urzadzenie dysponuje réznymi funkcjami czasowymi,
przy uzyciu ktérych mozna ustawia¢ czas trwania lub
minutnik.

8.1 Czas wiaczenia

Dla wybranego pola grzewczego mozna wprowadzi¢
czas wtgczanie. Po uptywie tego czasu pole grzewcze
wytgczy sie automatycznie.

Czas wigczenia mozna ustawia¢ na maksymalnie

99 minut.

Ustawianie czasu wiaczenia

1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu ) lub (.
2. Ustawic¢ stopient mocy grzania.

3. Dwukrotnie nacisng¢ ©.

0 8

®
3-4-5-6-.-8-96
0STR
2x

v Swieci sie ©.
v Na wskazniku timera $wieci sie J0 min.
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4. W ciggu nastepnych 10 sekund ustawic¢ w strefie
ustawien zadany czas trwania.

v Zaczyna sie odliczanie czasu trwania. Jesli czas
trwania zostat ustawiony dla kilku pdl grzewczych,
wyswietlany jest zawsze czas trwania dla wybranego
pola grzewczego.

v Po uptywie ustawionego czasu trwania pole grzew-
cze zostaje wytgczone. Rozlega sie sygnat, a na
gskaz’niku miga przez 10 sekund J5. Miga wskaznik

Korekta lub zerowanie ustawionego czasu
wiaczenia

1. Wybraé pole grzewcze przy uzyciu [d) lub [,

2. Dwukrotnie nacisna¢ O.

3. W strefie ustawieri zmienic¢ czas lub ustawi¢ na G4

Wytaczanie sygnatu ciagtego

Sygnat mozna wytgczy¢ recznie.

» Nacisng¢ dowolne pole dotykowe.

v Wskazniki gasng i sygnat zostaje wytgczony.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest ustawienie czasu trwania
dla wszystkich pdl grzewczych. Po wigczeniu kazdego
Z pol grzewczych rozpoczyna sie odliczanie nastawio-
nego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu pole
grzewcze wytgcza sie automatycznie.

Automatyczny timer nalezy aktywowac¢ w menu usta-
wien podstawowych. — Strona 11

Wskazowka: Automatyczny timer dotyczy wszystkich
pol grzewczych. Czas ustawiony dla pojedynczego pola
grzewczego mozna skracac lub zerowac. — Strona 9

8.2 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu do 99 minut, po uptywie
ktdrego stychacé sygnat. Minutnik dziata niezaleznie od
wszystkich innych ustawien.

Ustawianie minutnika

1. Naciska¢ @ az zaswieci sie &.

v Na wskazniku timera $wieci sie L0.

2. Nastawi¢ wybrany czas w strefie nastawiania.

v Rozpoczyna sie odliczanie ustawionego czasu.

v Po uptywie ustawionego czasu stychac¢ sygnat. Na
wskazniku timera $wieci przez 10 sekund O,

v Miga &.

Korekta ustawionego czasu

1. Naciska¢ © az zaswieci sie &.
2. Ponownie ustawi¢ czas w strefie nastawiania.

Wytaczanie sygnatu minutnika

Sygnat mozna wytgczy¢ recznie.

» Nacisng¢ dowolne pole dotykowe.

v Wskazniki gasng i sygnat zostaje wytgczony.

8.3 Funkcja stopera

Stoper pokazuje czas, jaki uptywa po uruchomieniu tej
funkcji.

Funkcja stopera dziata, gdy ptyta grzewcza jest witgczo-
na. Wytaczenie ptyty grzewczej powoduje wytgczenie
funkciji stopera.

Wiaczanie funkcji stopera

1. Naciska¢ © az zaswieci sie @.

v Na wskazniku timera pojawia sie 4.

2. Nacisnac strefe nastawiania w dowolnym miejscu.

v Zaczyna sie odmierzanie czasu.

v W ciggu pierwszej minuty sg pokazywane sekundy,
a nastepnie minuty.

Wytaczanie funkcji stopera

1. Naciska¢ © az zaswieci sie @.

2. Nacisna¢ strefe nastawiania w dowolnym miejscu.
v Wskaznik timera gasnie.

9 Automatyczne wylaczanie

Jezeli ustawienia pola grzewczego nie byly zmieniane
przez dtuzszy czas, uaktywnia sie funkcja automatycz-
nego wytaczania.

Czas, po ktérym pole grzewcze bedzie wytaczane, zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 godziny
do 10 godzin).

Grzejnik pola grzewczego zostaje wytgczony. We
wskazniku pola grzewczego migajg na przemian F&
oraz wskaznik ciepta resztkowego H/h.

10

9.1 Dalsze gotowanie po automatycznym
wytaczeniu

1. Nacisng¢ dowolne pole dotykowe.

v Wskaznik gasnie.

2. Ponownie ustawi¢ zgdane pole grzewcze.
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10 Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja pokazuje catkowite zuzycie energii pomie-
dzy wigczeniem a wytgczeniem urzadzenia.

Przez 10 sekund po wytgczeniu wyswietlane jest zuzy-
cie pradu w kilowatogodzinach, np. 1,08 kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia sieci elektrycznej.

To wskazanie mozna aktywowac¢ w menu ustawien
podstawowych. — Strona 11

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.
11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu znajduje sie przeglad ustawien podsta-
wowych oraz ich wartosci fabrycznych.

Widok Wybor

Widok Wybor

]

i Automatyczne zabezpieczenie przed dzieé¢mi
£ - Funkcja wytgczona.'

i — Funkcja wtgczona.

c - Manualne i automatyczne zabezpieczenie
przed dzie¢mi wytgczone.

]

ch Czas wyboru pdl grzewczych
£ — Nieograniczony: w kazdej chwili mozna
ustawi¢ ostatnio wybrane pole grzewcze bez
koniecznosci ponownego wyboru.'
i — Ostatnio wybrane pole grzewcze mozna
ustawi¢ w ciggu 10 sekund po jego wybraniu.
Po uptywie tego czasu przed rozpoczeciem
ustawiania nalezy ponownie wybrac¢ pole
grzewcze.

cil Przywracanie ustawien fabrycznych
£ - Funkcja wytgczona.'

]

i — Funkcja wiaczona.

Sy

Dzwiek sygnatu

fl — Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej
obstugi sg wytgczone. Sygnat witgcznika
gtéwnego pozostaje witgczony.

i — Wiaczony jest tylko sygnat btednej obstu-
qgi.

£ — Wigczony jest tylko sygnat potwierdzajg-
cy.

3 — Wigczone sg sygnat potwierdzajgcy i sy-
gnat btednej obstugi.’

]

' Ustawienie fabryczne

Wskaznik zuzycia energii

Informacje na temat napiecia sieciowego
mozna uzyskac¢ od zaktadu energetycznego.
0 - Wskaznik zuzycia energii jest wytgczony.'
i — Wskaznik zuzycia przy napieciu siecio-
wym 230 V.

c — Wskaznik zuzycia przy napieciu siecio-
wym 400 V.

3 — Wskaznik zuzycia przy napieciu siecio-
wym 220 V.

Y — Wskaznik zuzycia przy napieciu siecio-
wym 240 V.

]
[

Automatyczny timer
00 - Funkcja wytaczona.'
59 — Czas, po uptywie ktdrego wytgczajg

sie pola grzewcze.

]

ch Dtugosé sygnatu timera po uptywie ustawio-
nego czasu
{ - 10 sekund.'
£ — 30 sekund.

7 — 1 minuta.

-

Wiaczanie elementdw grzewczych
&l — Funkcja wytgczona.

i — Funkcja wtgczona.

2 — Ostatnie ustawienie przed wytgczeniem

pola grzewczego.'

[

' Ustawienie fabryczne

11.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Plyta grzewcza jest wytgczona.

1. Nacisng¢ @.

2. W ciggu nastepnych 10 sekund nacisnaé © i przy-
trzymywac przez 4 sekundy.

v Na lewym wyswietlaczu migajg na zmiane symbole
cil

v Na prawym wyswietlaczu $wieci 4.

3. Naciska¢ ® az pojawi sie zgdany wskaznik.

4. W strefie ustawien ustawi¢ zgdang wartosc.

11
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5. Nacisngé ® i przytrzymywad przez 4 sekundy.
v Ustawienie zostato aktywowane.

Wskazéwka: Aby zamkng¢ menu ustawien podstawo-
wych, wytaczyé ptyte grzewczg przy uzyciu ©. Wiaczyd
ponownie ptyte grzewczg i ponownie ustawic.

12 Czyszczenie i pieleghacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosgé, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

12.1 Srodki czyszczace

Odpowiednie srodki czyszczace i skrobaczki do szkta

sgq dostepne w serwisie lub w sklepie internetowym.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce mogg uszkodzié

powierzchnie urzgdzenia.

» Nigdy nie uzywac nieodpowiednich srodkow czysz-
czacych.

Nieodpowiednie srodki czyszczace

® nierozcieniczony ptyn do mycia naczyn

m  Srodki przeznaczone do stosowania w zmywarce

= grodki przeznaczone do szorowania

= agresywne chemicznie srodki czyszczace, takie jak
spray do czyszczenia piekarnikdw czy odplamiacz
szorstkie gabki

= myjki ciSnieniowe i myjki parowe

12.2 Czyszczenie ceramiki szklanej
Ptyte grzewczg nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, aby
nie dopuszczac do przypalenia resztek potraw.

Uwaga: Przestrzegac informacji dotyczgcych nieodpo-
wiednich srodkow czyszczacych. — Strona 12

Wymaganie: Ptyta grzewcza ostygta.

1. Silne zabrudzenia usuwac skrobaczkag do szkta.

2. Do czyszczenia ptyty grzewczej uzywac specjalnych
srodkéw do czyszczenia ceramiki szklanej.
Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na
opakowaniu srodka.

Wskazowka: Dobre wyniki zapewnia uzywanie spe-
cjalnych gabek do czyszczenia ceramiki szklanej.

12.3 Czyszczenie ramy plyty grzewczej

Rame ptyty grzewczej nalezy czysci¢ po uzyciu, jezeli

znajdujg sie na niej plamy i brud.

Uwagi

m  Przestrzegac¢ informacji dotyczacych nieodpowied-
nich srodkdéw czyszczacych. — Strona 12

= Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Rame piyty grzewczej my¢ roztworem ptynu do my-
cia naczyn i miekka sciereczka.
Nowe Sciereczki ggbkowe nalezy przed uzyciem do-
ktadnie wyptukad.

2. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapozna¢ sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.
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» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym
warunkiem wykluczenia zagrozen.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Pole grzewcze grzeje, lecz wskaznik nie dziata.

» Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe).
» Wezwad serwis.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Ptyta grzewcza wytgcza sie samoczynnie i nie mozna
jej uruchomic. Pdzniej moze sie samoczynnie wigczyc.
» Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe).
» Wezwad serwis.
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13.1 Wskazoéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Brak

Przerwa w dostawie pradu.

1. Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej instalacji domowe;.

2. Sprawdzi¢ przez wtgczenie innych urzgdzen elektronicznych, czy nie wystgpita przerwa w
zasilaniu prgdem sieciowym.

Migajg wszystkie
wskazniki

Pulpit obstugi jest mokry albo lezg na nim przedmioty.
» Whytrze¢ do sucha pulpit obstugi lub zdjg¢ z niego przedmiot.

Fc

Na kilku polach grzewczych gotowano przez dtuzszy czas przy duzej mocy. Pole grzewcze

zostato wytgczone w celu zabezpieczenia uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

1. Odczekad jakis czas.

2. Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego.

v Znikniecie komunikatu oznacza, ze uktad elektroniczny wystarczajgco ostygt. Mozna te-
raz kontynuowac gotowanie.

Mimo wytgczenia przy przez F£ temperatura uktadu elektronicznego dalej wzrosta. Dlatego

wszystkie pola grzewcze zostaty wytgczone.

1. Odczekacd jakis czas.

2. Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego.

v Znikniecie komunikatu oznacza, ze uktad elektroniczny wystarczajgco ostygt. Mozna te-
raz kontynuowac gotowanie.

F 5 i stopier mocy
grzania migajg na
zmiane. Stychac sy-
gnat.

Gorgcy garnek w poblizu pulpitu obstugi. Istnieje ryzyko przegrzania uktadu elektronicznego.

» Usung¢ garnek.
v Wskaznik gasnie krétko potem.

F 5 i sygnat akustycz-
ny

Gorgcy garnek w poblizu pulpitu obstugi. Pole grzejne zostato wytgczone w celu zabezpie-

czenia uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

1. Usunag¢ garnek.

2. Odczekad jakis czas.

3. Dotkng¢ dowolnego pola dotykowego.

v Znikniecie komunikatu oznacza, ze uktad elektroniczny wystarczajgco ostygt. Mozna te-
raz kontynuowac gotowanie.

r

D

Pole grzewcze byto uzywane za dtugo i wytgczyto sie automatycznie.
Mozna od razu ponownie wigczy¢ pole grzewcze.

oE i pola grzewcze
nie grzejg

Aktywny tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie na 30 sekund od sieci elektrycznej przez wytgczenie bezpiecznika
w skrzynce bezpiecznikowej.

2. W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnego pola dotykowego.

Na wyswietlaczu wi-
da¢ komunikat zawie-
rajacy litere "E", np.
EO111.

Uktad elektroniczny rozpoznat usterke.

1. Wytgczy¢ i ponownie wigczy¢ urzadzenie.

v Jezeli usterka byta jednorazowa, komunikat znika.

2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi doktadng tresc
komunikatu o btedzie.
- "Serwis”, Strona 14

14 Utylizacja

W tym miejscu mozna tu réwniez znalezé informacije o
sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskac wartosciowe surowce.
1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.
3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.

13
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B

To urzadzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskg
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

15 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczgce sposobu korzy-
stania z urzgdzenia, nie potrafi samodzielnie usuna¢ za-
ktécenia albo urzgdzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzgdzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie
przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.

Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckie;
ustugi serwisu sg nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzgdzenia lub na naszej stronie internetowe;.

14

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzgdzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe].

15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg mozna znalez¢:

® na paszporcie urzgdzenia.

= na spodzie ptyty grzewczej.

Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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16 Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytucji badaw-

czych w celu utatwienia testéw naszych urzadzen.

Podane dane dotyczg przygotowywania potraw w

naczyniach o nastepujgcych wymiarach:

Czteroczesciowy komplet garnkéw indukeyjnych

Schulte-Ufer HEZ390042

m Rondel @ 16 cm, pojemnos¢ 1,2 |, dla jednostrefo-
wych pol grzewczych @ 14,5 cm

m Garnek @ 16 cm, pojemnos¢ 1,7 |, dla jednostrefo-
wych pol grzewczych @ 14,5 cm

m Garnek @ 22 cm, pojemnos¢ 4,2 |, dla pdl grzew-
czych @18 cmlub @ 17 cm

m Patelnia @ 24 cm, dla pdl grzewczych @ 18 cm lub
@17 cm

Jezeli préby prowadzone sg na polu grzewczym o

@ 18 cm i mocy znamionowej 1500 W, czas podgoto-
wywania wydtuza sie o ok. 20%. Wybrac¢ najblizszy ko-
lejny stopien mocy grzania dla dogotowywania.

Roztapianie czekolady

Naczynie / Stopi(_ah mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze dgrzania (min:sek)
Polewa czekoladowa, np. gorzka firmy Dr. Rondel 1. ok. 30:00 Nie
Oetker, 150 g Pole grzewcze:
@ 14,5 cm
Podgrzewanie i utrzymywanie temperatury zupy z
soczewicy
Naczynie / Stopien mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze grzania (min:sek)

Zupa z soczewicy,
- "Przepis na zupe z soczewicy", Strona 18

Temperatura poczatkowa: 20°C

llosé: 450 g Garnek
Pole grzewcze:
@ 14,5 cm
1. Podgrzewanie zupy z soczewicy 9 ok. 2:00 bez Tak
mieszania
2. Utrzymywanie temperatury zupy z soczewi- 1. ok. 30:00 Tak
cy
llos¢: 800 g Garnek
Pole grzewcze:
@ 18 cm lub
@17 cm
1. Podgrzewanie zupy z soczewicy 9 ok. 2:00 bez Tak
mieszania
2. Utrzymywanie temperatury zupy z soczewi- 1. ok. 30:00 Tak
cy
Zupa z soczewicy z puszki, np. Linseterine z kietbaskami firmy Erasco
Temperatura poczatkowa: 20°C
llos¢: 500 g Garnek
Pole grzewcze:
@ 14,5 cm
1. Podgrzewanie zupy z soczewicy 9 ok. 2:00, po Tak
ok. 1:30 zamie-
szac
2. Utrzymywanie temperatury zupy z soczewi- 1. Tak
cy
llos¢: 1000 g Garnek
Pole grzewcze:
@ 18 cm lub
d17 cm
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1. Podgrzewanie zupy z soczewicy 9 ok. 2:00, po Tak
ok. 1:30 zamie-
szac
2. Utrzymywanie temperatury zupy z soczewi- 1. Tak
cy
Gotowanie sosu beszamelowego
Naczynie / Stopien mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze grzania (min:sek)
Temperatura mleka: 7°C
Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka Rondel
0 zawartosci ttuszczu 3,5%, jedna szczypta Pole grzewcze:
soli @ 14,5 cm
1. Roztopi¢ masto. Wmiesza¢ make i sol. Podsmaza¢ mase 1 - Nie
przez 3 minuty.
2. Dodac¢ mleko, zagotowac ciggle mieszajgc. 9 ok. 5:20 Nie
3. Ciggle mieszajgc gotowad sos beszamelowy przez ok. 2 mi- 1 02:00 Nie
nuty.
Ryz na mleku
Naczynie / Stopien mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze grzania (min:sek)
Gotowanie ryzu na mleku - dogotowywanie z pokrywka
Temperatura mleka: 7°C
Przepis: 190 g ryzu okrggtoziarnistego, 90 g Garnek
cukru, 750 ml mleka o zawartosci ttuszczu Pole grzewcze:
3,5%, i 1 g soli 14,5 cm
1. Podgrzewa¢ mleko do momentu, az zacznie podchodzi¢ do 9 ok. 6:45 Nie
gory.
2. Odpowiednio zredukowac¢ stopien mocy grzania. Doda¢ do 2 ok. 38:15 Tak
mleka ryz, cukier i sol. Po 10 minutach zamieszac.
3. Gotowac dalej, az ryz wchtonie caty ptyn.
Przepis: 250 g ryzu okraggtoziarnistego, Garnek
120 g cukru, 1 | mleka o zawartosci ttuszczu Pole grzewcze:
3,5% i 1,5 g soli @ 18 cm lub
@17 cm
1. Podgrzewa¢ mleko do momentu, az zacznie podchodzié¢ do 9 ok. 7:20 Nie
gory.
2. Odpowiednio zredukowac¢ stopien mocy grzania. Doda¢ do 2 ok. 37:40 Tak
mleka ryz, cukier i sol. Po 10 minutach zamieszac.
3. Gotowac dalej, az ryz wchtonie cate mleko.
Gotowanie ryzu na mileku - dalsze gotowanie bez pokrywki
Temperatura mleka: 7°C
Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g Garnek
cukru, 750 ml mleka o zawartosci ttuszczu Pole grzewcze:
3,5%, 1 1 g soli @ 14,5 cm
1. Doda¢ do mleka ryz, cukier i sél. Podgrzac ciggle miesza- 9 ok. 7:30 Nie
jac, az mleko osiggnie temperature 90°C.
2. Odpowiednio zredukowac¢ stopien mocy grzania i gotowa¢ 2 ok. 50:00 Nie

dalej na niskim stopniu mocy grzania.

Przepis: 250 g ryzu okraggtoziarnistego, Garnek

120 g cukru, 1 | mleka o zawartosci ttuszczu Pole grzewcze:

3,5%i 1,5 g soli @ 18 cm lub
d17 cm
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1. Doda¢ do mleka ryz, cukier i sol. Podgrzac ciggle miesza- 9 ok. 8:00 Nie
jac, az mleko osiggnie temperature 90°C.
2. Odpowiednio zredukowac¢ stopiert mocy grzania i gotowa¢ 2 ok. 50:00 Nie
dalej na niskim stopniu mocy grzania.
Gotowanie ryzu
Naczynie / Stopi(_ah mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze dgrzania (min:sek)
Temperatura wody: 20°C
Przepis: 125 g ryzu okrggtoziarnistego, Garnek
300 g wody, 1 szczypta soli Pole grzewcze:
d14,5cm
1. Podgrzac razem wode, ryz i sol. 9 ok. 2:48 Tak
2. Zaczekac, az ryz catkowicie wchtonie wode. 2 ok. 20:00 Tak
Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, Garnek
600 g wody, 1 szczypta soli Pole grzewcze:
@ 18 cm lub
@17 cm
1. Podgrzac razem wode, ryz i sol. 9 ok. 3:15 Tak
2. Zaczekac, az ryz catkowicie wchtonie wode. 2. ok. 20:00 Tak
Smazenie stekéw z poledwicy wieprzowej
Naczynie / Stopien mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze grzania (min:sek)
Steki z poledwicy: 7°C
Przepis: 3 steki z poledwicy o grubosci 1 cm  Patelnia
i wadze catkowitej 300 g, 15 g oleju stonecz- Pole grzewcze:
nikowego @ 18 cm lub
@17 cm
1. Dobrze rozgrzaé patelnie z olejem sto- 9 ok. 2:40 Nie
necznikowym.
2. Smazy¢ steki z poledwicy, az zostang 7 kazda strona Nie
przybrgzowione. Podczas smazenia jeden raz ok. 3:00
obrdcic steki.
Smazenie nalesnikow
Naczynie / Stopit_eﬁ mocy Czas trwania Pokrywa
Pole grzewcze grzania (min:sek)
Ciasto nalesnikowe: 20°C
Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2 Patelnia
llos¢: 55 ml ciasta na kazdy nalesnik Pole grzewcze:
@ 18 cm lub
@17 cm
1. Dobrze rozgrzac patelnie. 9 ok. 2:40 Nie
2. Umiescic¢ ciasto na patelni i usmazy¢ nale- 6 albo 6. 1. Na strone: Nie
$niki na ztotobrgzowy kolor. Podczas smaze- w zaleznosci od ok. 1:00
nia jeden raz obrdéci¢ nalesniki. stopnia zrumie- 2. Na strone:
nienia ok. 0:20
Smazenie mrozonych frytek na gltebokim oleju
Naczynie / Stopien mocy Czas trwania Pokrywa

Pole grzewcze

grzania

(min:sek)

Frytki: -18°C
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llos¢: 1,8 | oleju stonecznikowego, na porcje  Garnek
200 g mrozonych frytek, np. McCain 123 Fri- Pole grzewcze:

tes Original @ 18 cm lub
@17 cm
1. Podgrzaé olej w garnku do temperatury 9 Nie
180°C.
2. Wtozy¢ zamrozone frytki do oleju i usma- 9 ok. 4:00 Nie

zy¢ na ztotobrgzowy kolor.

16.1 Przepis na zupe z soczewicy

Aby zapewni¢ doktadnos¢ testu, nalezy najpierw przy-

gotowac zupe z soczewicy, a nastepnie ostudzi¢ jg do

temperatury pokojowej. Nastepnie pogrzaé zupe z so-

czewicy i utrzymywad jej temperature zgodnie z tabela.

Przepis powstat w oparciu o norme DIN 44550.

Sktadniki:

m 250 g soczewicy

= 250 g marchewek, pokrojonych w kostke, o dtugo-
sci krawedzi ok. 10 mm

m 250 g ziemniakodw, pokrojonych w kostke, o dtugo-
sci krawedzi ok. 10 mm

m 1 tyzeczka soli

= 1250 ml wody

Przygotowanie:

= Moczy¢ soczewice w podanej ilosci wody przez 3
godziny.

m  Wszystkie sktadniki zagotowac¢ w zamknietym garn-
ku na najwyzszym stopniu mocy grzania.

= Gdy potrawa zacznie parowad, przetaczy¢ na sto-
pien mocy grzania dla dogotowywania i gotowac
przez 1 godzine w zamknietym garnku.
Zaczekac, az zupa z soczewicy wystygnie.
Test rozpoczynac dopiero po ostygnieciu gotowe;
zZupy z soczewicy do temperatury 20°C + 5 K.

18
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1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

m Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatdt, a készilék adatla-
pjat és a termékinformaciokat a késébbi
hasznalat céljara, vagy az Ujabb tulajdonos
szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérilt a készulék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozédug6d nélkuli készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

A késziléket csak a kdvetkezdkre hasznalja:

m ¢ételek és italok készitésére.

m mikddését felugyelve. A rovid f6zési foly-
amatokat mindig kdvesse figyelemmel.

m g haztartasban és az otthoni kdrnyezet zart
helyiségeiben.

m |egfeljebb 2000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Biztonsag hu

Ne hasznalja a készuléket:

m kilsé id6zit6vel vagy kilon taviranyitoval.
Ez nem vonatkozik arra az esetre, ha az EN
50615 szabvanyban meghatarozott
készulékkel torténd lGzemeltetés meg-
szlnik.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez8 személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készllék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizard-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készUlék és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!
Veszélyes lehet és tlizesetet okozhat, ha a f6-
z6lapot felligyelet nélkil hagyja, mikdzben
zsirral vagy olajjal f6z.

» A forrd olajat és zsirt soha ne hagyja fel-
ugyelet nélkdl.

» Soha ne kisérelje meg a tluzet vizzel elolta-
ni, inkabb kapcsolja ki a készuléket, majd a
langokat pl. egy feddvel vagy oltokenddvel
takarja le.

A f6zbfelllet nagyon felforrosodik.

» Soha ne tegyen gyulékony targyakat a 16z6-
fellletre vagy annak kdzvetlen kdzelébe.

» Soha ne taroljon targyakat a f6z6feluleten.

A készulék forro.

» Ne tartson gyulékony targyakat vagy sprayt
a féz6felllet alatti fiokokban.

A t6z6mez6 fedblapjainak hasznalata balese-

tet okozhat, pl. tulhevilhetnek, meggyulladhat-

nak vagy elpattanhatnak.

» Ne hasznalja a f6z6lapok feddlapjait.

Az élelmiszerek langra lobbanhatnak.

» Fellgyelje a f6zési folyamatot. Amennyiben
rovid a folyamat, az allando feliigyeletet igé-
nyel.
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/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat kézben a készllék és a megérint-

hetd részei felforrosodnak, kildéndsen a ha a

f6z6lap kerettel rendelkezik.

» Legyen elévigyazatos €s ne érintse meg a
készllék fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A f6zb8lap védbracsa balesetet okozhat.

» Soha ne hasznaljon véddéracsot a f6z6lap-
hoz.

A készulék Uzem kozben felforrosodik.

» Tisztitas el6tt hagyja leh(ini a készuléket.

A\ FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készllék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

» Ha a keészilék halozati csatlakozdvezetéke
megsertl, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevé-
szolgalata vagy egy hasonldoan képzett sze-
mely cserélheti ki.

A sérllt készulék és a sérllt halozati csatlako-

zOvezeték veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megseérult készuléket.

» Ha a felllet megrepedt, a készlléket ki kell
kapcsolni az esetleges aramutés elkerllése
érdekében. Ehhez a késziléket ne a fékap-
csoldval, hanem a biztositékszekrényben
lévé biztositék segitségével kapcsolja Ki.

» Ha a készilék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megseérult, azonnal kapcsolja le a
biztositékszekrényben [évé biztositékot.

» Forduljon a vev@szolgalathoz. — Oldal 30

A behatolé nedvesség aramuitést okozhat.

» A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gdézsugaras tisztitogépet.

A forrd készilékrészeknél az elektromos ké-

szulékek kabelszigetelése megolvadhat.

» Soha ne érintkezzen az elektromos készU-
lékekek csatlakozo kabele forrd készulékre-
szekkel.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A f6z6edények az edény alja és a f6z6hely

kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen meg-

emelkedhetnek.

» A f6z6helyet és az edény aljat mindig tartsa
szarazon.

/A FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejlk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apro alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

2 Anyagi karok elkerulése

FIGYELEM!

Az edények és serpenydk érdes alja megkarcolja az

Uvegkeramiat.

» Ellendrizze az edényt.

Az Uresen t6rténd f6z€s karosithatja az edényt vagy a

késziléket.

» Soha ne helyezze az edényt Uresen a forrd f6z6feli-
letre és ne f6zzdn dresen.

A hibasan felhelyezett edény a készilék tulmelegedé-

séhez vezethet.

» Soha ne helyezzen forrd serpeny6ket vagy edénye-
ket a kezel6elemre vagy a f6z6lap keretére.

Ha a f6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a f6-

z6felllet megseérulhet.

» Ugyeljen arra, hogy semmilyen kemény vagy he-
gyes targy ne essen a f6zéfellletre.

A nem hd&allé anyagok raolvadnak a forr¢ f6z8helyre.

» Ne hasznaljon tlzhelyvédd fdliat.
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» Ne hasznaljon aluféliat vagy mlanyag edényt.

2.1 Aleggyakoribb sériilések attekintése

[tt talalhatok a leggyakoribbb sérllések és atippek az-
zal kapcsolatban, miként lehet azokat elkertini.
Sériile- Oka

sek

Foltok Kifutott ételek

Teendd

A kifutott ételt haladékta-

lanul tavolitsa el egy

dvegkapardval.

Foltok Alkalmatlan tisz- Uvegkeramiahoz alkalmas
titdszerek tisztitdszert hasznaljon.

Karcola- S&, cukor vagy A f6z6fellletet ne hasznal-
sok homok ja munka- vagy tarolofelt-
letként.
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Sériilé- Oka Teendd Sériilé- Oka Teend6

sek sek

Karcola- Erdes alju edé- Ellendrizze az edényt. Elszine- Edény kidorzsd- Az edényeket és serpe-

sok nyek és serpe- z8dés I6dése, pl. alu- nyBket emelje fel, ha
ny6k minium odébb huzza azokat.

Elszine- Alkalmatlan tisz- Uvegkeramiahoz alkalmas
z6dés titoszerek tisztitdszert hasznaljon.

Kagyl6- Cukor vagy ma- A kifutott ételt haladékta-
formaju  gas cukortartal- lanul tavolitsa el egy
repedés mu ételek Uvegkapardval.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kérnyezetkimélSk és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes Osszetevlket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, készlléke keve-
sebb energiat fogyaszt.

Az f6zési zonat az edény méretének megfelelen va-

lasszuk ki. Helyezze kbzépre az edényt.

Olyan edényeket hasznaljon, melyek aljanak atmérgje

megegyezik a f6z6hely atmérgjével.

Tipp: Az edénygyartok sokszor az edény fels6 atmé-

réjét adjak meg. Ez gyakran nagyobb mint az alsé at-

mérd.

= A nem illeszkedd edények vagy a nem teljesen lefe-
dett f6z6z6nak sok eenrgiat fogyasztanak.

Az edényt fedje le egy megfelel§ méret( fedbvel.
m Fedél nélkil térténd f6zéskor a készlléknek sokkal
tobb energiara van szliksége.

A fedelet lehetbleg ritkan emelje meg.
m Ha a fedelet megemeli, sok energia tavozik.

Hasznaljon Uvegfed6t.
m Az Uvegfedd hasznalataval anélkll is belelat az
edénybe, hogy meg kellene emelnie a fedelet.

Egyenes alju fazekakat és serpeny6ket hasznaljon.
= A nem egyenletes alju edények novelik az energia-
fogyasztast.

Az élelmiszer-mennyiségnek megfeleld edényt hasz-

naljon.

= A kevés élelmiszert tartalmazd nagy edények felme-
legitéséhez tdbb energia sziikséges.

Kevés vizzel forraljon.
= Minél tébb viz van az edényben, annal tébb energia
szikséges a felmelegitéshez.

Id6ben valtson vissza alacsonyabb f6zési fokozatra.
= TUl magas tovabbfézési fokozat esetén energiat pa-
zarol el.

Hasznalja a f6z6mez& maradékhdjét. Hosszabb f6zési

id6k esetén a f6zBhelyet a f6z&si idb lejarta elétt 5-10

perccel kapcsolja ki.

= A fel nem ahsznalt maradék hé ndveli az energiafo-
gyasztast.

A 66/2014 (EU) szamu rendelet szerinti termékinforma-

ciot a mellékelt garanciajegyen és az interneten, a ké-

szilékét bemutatd termékoldalon talélja.

21



hu Ismerkedés

4 Ismerkedés

A hasznalati Utmutatd kilonb6zé f6z6lapokra vonatko-
zik. A f6z8lapok méretadatai a tipusattekintésben talal-
hatok. — Oldal 2

4.1 Kezelomez6

A kezel8panelen beallithatja készilékének dsszes funkcidjat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.

oo
@]
e
O

5 - 6 -7 -8 - 9 ©

BOOSTR

Kijelzések
A kijelzések a beallitott értékeket és funkcidokat mutat-
jak.

Kijelzé Név

-9 F&zési fokozatok
H/h Maradékhd

b Powerboost funkcio
85 |d6zités

Erintdmezék

Az érintémezd&k érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk-

Ci6 kivalasztasahoz koppintson a megfeleld mezdére.

FIGYELEM!

A hibasan felhelyezett edény a készilék tulmelegedé-

séhez vezethet.

» Soha ne helyezzen forrd serpeny6ket vagy edénye-
ket a kezel6elemre vagy a f6z6lap keretére.

Erint6- Név

mezo

O) F6kapcsold

© F6zb6hely-kivalasztas

Szamje- Beadllitasi tartomany

gyek 1

és 9 ko-

z0Ott

© Kétkoros f6z6hely hozzakapcsolasa
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Erint6- Név

mezé
® ldéfunkcidk/gyerekzar
BOOSTA  Powerboost-funkcid

Megjegyzés: Tartsa szarazon a kezel6mez6t. A ned-
vesség befolyasolhatja a mikédést.

4.2 F6z6helyek

Itt attekintést talal a f6z6helyek kilonb6z8 kapcsoldirdl.
A kapcsoldk aktivalasakor a megfeleld kijelzdk vilagita-
nak.

F6z6hely Hozzakapcsolas és kikap-
csolas

Egykoros f6z6-

hely

Kétkoros f6z8- Valasszon f6z6helyet és

hely nyomja meg a © gombot.

4.3 Maradékhé-kijelzé

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik. Amig a maradékhd-
kijelz6 vilagit, ne érintse meg a f6z6helyet.

Kijelz6 Jelentés

H A f6z8hely olyan forrd, hogy kisebb élel-
miszereket tarthat melegen vagy csoko-
ladébevonatot olvaszthat.

H A f6z6éhely forrd.




A kezelés alapjai hu

5 A kezelés alapjai

Zaayd

5.1 A f6z6lap be- és kikapcsolasa
A f6z6lapot a f6kapcsoldval kapcsolhatja be vagy ki.

A f6zobfeliilet bekapcsolasa

» Nyomja meg a ©® gombot.

v Egy hangjelzés hallhato.

v A @ szimbdlum feletti fénysav vilagit.

v A kezel6felilet kijelzései és a f6z8hely-kijelz6k & vi-
lagitanak.

v A f6z6felllet Gzemkész.

A f6z6lap kikapcsolasa

» Nyomja meg a @ gombot, amig a ® és a f6zEhely-
kijelz8k kialszanak.

v Minden f6z&hely ki van kapcsolva.

v A maradékhd&-kijelzés mindaddig vilagit, amig vala-
mennyi f6z6hely megfeleléen ki nem hiilt.

Megjegyzések

m A f@zbfelllet automatikusan kikapcsol, ha valameny-
nyi f6z&hely 10-60 masodpercnél hosszabb ideig ki
van kapcsolva.

m A beadllitasokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja. Ha ez alatt az id6 alatt djra
bekapcsolja a f6z6lapot, a f6z6lapot az addigi bealli-
tasokkal kezd el zemelni.

e

5.2 A f6z6helyek beallitasa

A bedllitasi tartomanyban beéllithatja a f6z6hely f(itési
teljesitményét.

F6zési foko-
zat
1 legkisebb teljesitmény
9 legnagyobb teljesitmény
Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik
egy kdzbensd fokozattal is, pl. 4.
Megjegyzések

A f6z8hely izzasképén a s6tét részeknek technikai
okuk van. Ezek nem befolydsoljak a f6z8hely m(ikd-
dését.

m A f6z6hely a h6mérsékletet a flités be- és
kikapcsolasaval szabalyozza. A flités a legnagyobb
teljesitményen is bekapcsolhat és kikapcsolhat.

— Az érzékeny alkatrészek ezaltal védve vannak a
tulmelegedéstél.

— A készilék védve van az elektromos tulterhe-
|éstél.

— Hozzajarul a jobb f6zési eredményhez.

m Tobbkords f6z6helyeknél a belsd f(it6korok flitései
és a hozzakapcsolasok f(itése kiulénb6z idépont-
ban kapcsolhat be és ki.

F6zési fokozat beallitasa
1. Vélasszon f6z6helyet az () vagy az () hasznélataval.

I

v Az L erGs fénnyel vilagit a f6zési fokozat kijelz&jén.
2. Allitsa be a beallitasi tartomanyban a kivant f6zési
fokozatot.

1
O

A f6zési fokozat modositasa

1. Valasszon f6z6helyet az () vagy az 7 hasznélataval.
2. Allitsa be a beallitasi tartomanyban a kivant f6zési
fokozatot.

F6zb6hely kikapcsolasa

1. Valasszon f6z6helyet az (o) vagy az ) hasznélataval.

2. A bedllitasi tartomanyban allitsa be a 0-t.

v 10 masodperc mulva megjelenik a maradékhé-kijel-
zés.

Megjegyzés: Az utoljara beallitott {6z8hely aktivalt ma-

rad. A f6z6helyet be tudja allitani anélkil, hogy Ujra ki

kellene valasztani.

5.3 Beallitasi javaslatok a f6zéshez

Itt lathatdk a kuldnféle ételek és a hozzajuk tartozd f6-
zési fokozatok.

A f6zési id6 az étel jellegétdl, sulyatdl, vastagsagatdl és
min&ségeétdl figgden valtozik. A tovabbfbzési fokozat a
hasznalt edénytdl figg.

Elkészitési javaslatok

m  Forralashoz hasznalja a 9-es f6zési fokozatot.

= A s(rln folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

m Az er@sen piritandd élelmiszereket, vagy az olyano-
kat, amelyek a sutés kezdetén sok folyadékot eresz-
tenek, legjobb kis adagokban sutni.

m Tippek az energiatakarékos f6zéshez. » Oldal 21
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hu Powerboost funkcid

Siités kevés olajban
Az ételeket fedd nélkil slsse.

Husszelet, natdr vagy panirozott 6-7 6-10
Husszelet, mélyh(itott 6-7 8-12
Karaj, natur vagy panirozott’ 6-7 8-12
Steak, 3 cm vastag 7-8 8-12
Fasirt, 3 cm vastag' 4.-5. 30-40
Hamburger, 2 cm vastag’ 6-7 10-20
Szarnyas mellehusa, 2 cm 5-6 10-20
vastag'
Szarnyas mellehusa, 5-6 10-30
mélyh(itott’
Hal vagy halfilé, natur 5-6 8-20
Hal vagy halfilé, panirozott 6-7 8-20
Hal vagy halfilé, panirozott és 6-7 8-12
mélyh(tétt, pl. halrudacskak
Kiralyrak, flirészes garnélarak 7-8 4-10
Z6ldség, friss gomba piritasa 7-8 10-20
Z6ldség vagy hus csikokban, 7.-8. 15-20
azsiai modra
Serpeny&ben készitett ételek, 6-7 6-10
mélyh(itott
Fank 6-7 folyama-
tosan
sisse
Omlett 3.-4. folyama-
tosan
slsse
TUkortojas 5-6 3-6

' Az ételt tobbszor forditsa meg.

Olajban val¢ siités

Az élelmiszereket 150-200 grammos adagonként 1 -
2 | olajban sisse ki. Az ételeket fedd nélkil készitse.

Mélyh(itott termékek, pl. hasab- 8-9 -
burgonya vagy csirkefalatok

Krokett, mélyh(tott 7-8 -
Hus, pl. csirke 6-7 -
Hal, panirozva vagy sortészta- 5-6 -
ban

Zd8ldség vagy gomba, paniroz- 5-6 -
va vagy sortésztaban

Tempura

Aprositemény, pl. fank vagy 4-5 -

berliner (t6ltétt fank), gyimdlcs
sortésztaban

Olvasztas

Etel Tovabb- Tovabb-
f6zési fo- fozés
kozat idétarta-

ma perc-
ben

Csokoladé, csokoladébevonat  1-1. -

Vaj, méz, zselatin 1-2 -

Melegités vagy melegen tartas

Egytalétel, pl. lencseleves 1-2 -

Tej' 1.-2. -

Virsli vizben' 3-4 -

' Az ételt fedd nélkll készitse.

Felolvasztas és melegités

Mélyh(itott spendt 2.-3. 10-20

Mélyh(itott porkolt 2.-3. 20-30

Puhara parolas vagy forralas

Gomboc"? 4.-5. 20-30

Hal" 2 4-5 10-15

Fehér szdszok, pl. besamel- 1-2 3-6

martas

Felvert szészok, pl. Béarnaise- 3-4 8-12

martas vagy hollandimartas

' A vizet fedd alatt forralja fel.

2 Az ételt fedd nélkil f6zze tovabb.

F6zés, g6z6lés vagy parolas

Rizs kétszeres vizmennyiséggel 2-3 15-30

Tejberizs 1.-2. 35-45

Héjaban f6tt burgonya 4-5 25-30

Sdés burgonya 4-5 15-25

Tésztafélék, metélt" 2 6-7 6-10

Egytalétel, leves 3.-4. 15-60

Zdldséq, friss 2.-3. 10-20

Z8ldség, mélyh(itott 3.-4. 10-20

Kuktaban készuld ételek 4-5 -

' A vizet fedd alatt forralja fel.

2 Az ételt fedd nélkil f6zze tovabb.

Parolas

Gongyolt hus 4-5 50-60

Parolt silt 4-5 60-100

Porkolt 2.-3. 50-60

6 Powerboost funkcio

A Powerboost funkcidval nagyobb mennyiségl vizet
meég gyorsabban felmelegithet, mint a 9-es f6zési foko-

zattal.

A Powerboost funkcid csak azoknal a f6z6helyeknél all
rendelkezésre, amelyek BOOST X jeldléssel vannak ellat-

va.
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6.1 A Powerboost funkcié bekapcsolasa

A FIGYELMEZTETES - Tlizveszély!

Az olaj és a zsir a Powerboost funkcidval gyorsan fel-
forrosodik. A tulhevilt olajok és zsirok gyorsan langra
lobbannak.

» A f6zési folyamatot soha ne hagyja felligyelet nélkil.

Koévetelmény: Kétkdros f6z8helyeknél a Powerboost
funkcidval vald hasznalathoz hozza kell kapcsolni a ma-
sodik f(itékort.

1. Valasszon f6z6helyet az [J) vagy az [ hasznélataval.
2. Allitsa be a 9. f6zési fokozatot.

Gyerekzar hu

3. Nyomja meg Ujra a 9. f6zési fokozatot.
v A b kijelzés vilagit.

6.2 A Powerboost funkcio kikapcsolasa

Ha nem kapcsolja ki a Powerboost funkciot, akkor egy
bizonyos id6 elteltével a Powerboost funkcid automati-
kusan kikapcsol. A f6z8hely visszakapcsol a 9-es f6zé-
si fokozatra.

1. Vélasszon f6z&helyet az [o) vagy az () hasznalatéval.

2. Allitson be egy tetszés szerinti tovabbf&zési fokoza-
tot.

v Ak Kkijelzés kialszik.

7 Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhato, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a f6z6fellletet.

7.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kévetelmény: A f6zbfelllet ki van kikapcsolva.

» Tartsa nyomva a ® gombot kb. 4 masodpercig.
v A0 szimbolum kb. 10 masodpercig vilagit.

v A fbz6lap le van zarva.

7.2 A gyermekzar kikapcsolasa

Koévetelmény: A f6z6lap ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva a ® ikont kb. 4 masodpercig.
v A lezaras ezzel megsz(int.

7.3 Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar automatikusan aktivalo-
dik, ha a fé6z&felllet kikapcsol.

Az automatikus gyerekzarat az alapbeallitdsokban akti-
valhatja. = Oldal 27

8 Idofunkciok

Késziléke kulonbdzé id6funkciokkal rendelkezik, ame-
lyekkel egy id6tartam vagy egy jelz8ora allithato be.

8.1 Idotartam

A kivant f6z6helynél adja meg az id6tartamot. A f6z6-
hely az id6§ leteltét kdvetben automatikusan kikapcsol.
Legfeliebb 99 perces idétartamot allithat be.

Idétartam beallitasa

1. Vélasszon f6z&helyet az [o) vagy az [ hasznalatéval.
2. Allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

3. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

() 8

o
3-4-5-6-'-8-9@
0STR
2x

v A O vilagit.
v Az iddzitéskijelzén DO perc vilagit.

4. A kovetkez8 10 masodpercben allitsa be a kivant
id6tartamot a beallitasi tartomanyban.

G

Q] |
e
DO

— BOOSTR

v Az id6tartam lefut. Ha tobb f6z8helyhez is beallitott
id6tartamot, mindig a kivalasztott {6z6helyhez tarto-
z6 id6tartam lathato.

v Amikor az id8tartam lefutott, a f6z6hely kikapcsol.
Egy hangjelzés hallhatd, és a kijelz6n 10 masodper-

cig villog a 0. A O kijelzés villog.

Id6étartam korrigalasa vagy torlése

1. Vélasszon f6z6helyet az [ vagy az °) hasznélataval.
2. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

3. A beadllitasi tertileten modositsa az id6tartamot vagy

allitsa 00 értékre.

A tartds jelzés kikapcsolasa
A jelzés manualisan kikapcsolhato.

25



hu Automatikus kikapcsolas

» Nyomjon meg egy tetszéleges érintémez6t.
v A kijelz6k kialszanak és a hangjelzés elhallgat.

Automatikus id6zités

Ezzel a funkcidval el6re kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z6helyhez. Egy f6z6hely minden egyes bekap-
csolasakor lefut az el6valasztott idétartam. A f6z6hely
az idg leteltét kdvetben automatikusan kikapcsol.

Az automatikus idézités az alapbeallitasokban kapcsol-
hatoé be. — Oldal 27

Tipp: Az automatikus iddzités minden f6z8helyre vonat-
kozik. Az egyes f6z8helyekhez tartozé idétartam csok-
kenthetd vagy novelhetd. — Oldal 25

8.2 Konyhai 6ra

Egy 99 percig terjedd id6tatam adhatd meg, amely
utan egy hangjelzés hallhaté. A konyhai éra minden
egyéb beallitastol fliggetlentl mdkodik.

A konyhai ora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig a & vilagi-
tani nem kezd.

Az id6zitéskijelzén vilagit a L.

Allitsa be a beallitasi tartoményban a kivant idét.

Az id6 lefut.

Ha az id§ letelt, egy hangjelzés hallhatd. Az idézités-
kijelz6n 10 masodpercig vilagit a &0,

v &villog.

< € D«

Az id6 korrigalasa
1. Nyomja meg a ®© gombot annyiszor, amig a & vilagi-
tani nem kezd.

2. A bedllitasi tartomanyban allitsa be Ujra az id6t.

Az ora jelzésének kikapcsolasa
A jelzés manualisan kikapcsolhato.
» Nyomjon meg egy tetsz8leges érintémezébt.
v A kijelzés torl6dik és a hangjelzés elhallgat.

8.3 Stopperora funkcio

A stopperdra funkcié a funkcid aktivalasa ota eltelt idét
mutatja.

A stopperdra funkcidé csak akkor miikddik, ha a 6z6fe-
IUlet be van kapcsolva. Ha a f6z6felllet kikapcsol, ak-
kor a stopperdra funkcid is kikapcsolodik.

Stopperodra funkcié bekapcsolasa

1. Nyomja meg a © gombot annyiszor, amig a & vila-
gitani nem kezd.

v Az id6zitéskijelz6n megjelenik a kdvetkezd: DL

2. Nyomja meg a beallitasi tartomanyt egy tetszéleges
helyen.

v Az id8mérés elkezdddik.

v Az els6 percben a masodpercek jelennek meg, uta-
na a percek.

A stopperodra funkcié kikapcsolasa

1. Nyomja meg a ® gombot annyiszor, amig a & vila-
gitani nem kezd.

2. Nyomja meg a beallitasi tartomanyt egy tetszéleges
helyen.

v Az idézitéskijelzés kialszik.

9 Automatikus kikapcsolas

Ha egy f6z6hely beallitasat sokaig nem modositja, elin-
dul az automatikus lekapcsolas.

A t6z6hely lekapcsolasi ideje a beallitott f6zési fokozat-
tol fugg (1 és 10 oras idStartam kdzott).

A f6z8hely fltése kikapcsolddik. A f6zEhelykijelzdn fel-

vdltva villog az F& és a H/h maradékhd-kijelz6.

9.1 A f6zés folytatasa automatikus
lekapcsolas utan

1. Nyomjon meg egy tetsz8leges érintémezot.
v A kijelzd ekkor kialszik.
2. Allitsa be Ujra a kivant f6z6helyet.

10 Energiafogyasztas kijelzése

A funkcioval megjelenitheté a készilék be- és kikap-
csolasa koézotti teljes energiafogyasztas.

A kikapcsolast kdvetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,08 kWh.

26

A kijelzés pontossaga tdbbek kdzott a haldzati feszilt-
ség mindseégétdl figg.

A kijelzés az alapbeallitasokban aktivalhato.

- Oldal 27
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11 Alapbeallitasok

Készllékének alapbeadllitasait a sajat igényei szerint ad-
hatja meg.
11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést kap az alapbeallitasokrdl és a gyarilag
el6re bedllitott értékekrdl.

Kijelz6 Kivalasztas

Kijelz6 Kivalasztas

ci Automatikus gyerekzar
0 - Kikapcsolva.'
i — Bekapcsolva.
£ — Manudlis és automatikus gyerekzar ki-
kapcsolva.

cS A f6z6helyek kivalasztasi ideje
£ - Korlatlan: Az utolsoként kivalasztott f6z6-
helyet barmikor beallithatja anélkll, hogy ujra
kivalasztana.'
i — Az utolsdként kivalasztott f6z6helyet a ki-
valasztast koveté 10 masodpercben beallit-
hatja. Késébb a beallitas elétt Gjra ki kell va-
lasztania a f6z6helyet.

cu Visszavaltas a gyari beallitasokra
0 - Kikapcsolva.'
i — Bekapcsolva.

[
M

Hangjelzés

I — A nyugtazd jelzés és a hibas kezelés jel-
zése ki van kapcsolva. A f6kapcsolo jele be-
kapcsolva marad.

{ — Csak a hibas kezelés jelzése van bekap-
csolva.

£ — Csak a nyugtazo jelzés van bekapcsolva.
3 - A nyugtazo jelzés és a hibdas kezelés jel-
zése be van kapcsolva.'

' Gyari beadllitas

c3 Energiafogyasztas kijelzése
A haldzati feszlltséggel kapcsolatban érdek-
I6djon aramszolgaltatdjanal.
£l — Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.'
i — Fogyasztas kijelzése 230 V héldzati fe-
szlltség esetén.
£ — Fogyasztas kijelzése 400 V haldzati fe-
sziiltség esetén.
3 - Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati fe-
sziiliség esetén.
4 - Fogyasztas kijelzése 240 V haldzati fe-
szlltség esetén.

ch Automatikus id6zités
00 - Kikapcsolva.'
959 — IdGtartam, mely utan a f6z6helyek ki-

kapcsolnak.

D]

|dézités vége hangjelzés id6tartama
{ — 10 masodperc.’

£ - 30 masodperc.

3 - 1 perc.

[n]

-

A f(it6testek hozzakapcsolasa

! - Kikapcsolva.

{ - Bekapcsolva.

c - L1Jtolsé beallitas a f6z&hely kikapcsolasa
el6tt.

' Gyari bedllitas

11.2 Alapbeallitasok moédositasa

Koévetelmény: A f6z6lap ki van kapcsolva.

1. Nyomja meg a ® gombot.
2. A kdvetkezd 10 masodpercben tartsa nyomva
4 masodpercig a © ikont.

[

v A bal oldali kijelzén felvaltva villog c és 1.

A jobb oldali kijelzén & vilagit.

3. Annyiszor nyomja meg a © gombot, hogy megjelen-
jen a kivant kijelzés.

4. A beadllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

<

5. Tartsa nyomva a ® ikont 4 méasodpercig.

v A beallitas aktivalédott.

Tipp: Az alapbeallitasokbdl torténd kilépéshez kapcsol-
ja ki a f6z6lapot a ® gombbal. Kapcsolja be ujra a f6-
z6lapot, majd allitsa be ujra.
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12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitoszerek

Megfeleld tisztitdszer és lvegkapard az Ugyfélszolgala-
ton, az online-shopban vagy a kereskedésekben érhetd
el.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitoszerek karosithatjak a készllék
fellletét.

» Soha ne hasznaljon nem megfeleld tisztitoszereket.

Alkalmatlan tisztitoszerek

= Higitatlan oblitdszer

= Mosogatdégéphez hasznalatos tisztitdszer

m  Suroldszer

m  Aggressziv tisztitdszer, mint példaul sutétisztitd
spray vagy folttisztitd
Karcolast okozd szivacsot

= Magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitdgép

12.2 Uvegkeramia tisztitasa
A f6z8helyet minden hasznalat utan tisztitsa meg, hogy
a f6zési maradék ne égjen oda.

Megjegyzés: Vegye figyelembe a nem megfelel§ tiszti-
tdszerekre vonatkozd informacidkat. - Oldal 28

Kévetelmény: A f6z6lap lehdilt.

1. Az er6s szennyez8dést lvegkapardval tavolitsa el.
2. Tisztitsa meg a f6z6helyet lvegkeramia-tisztitdszer-
rel.
Ugyeljen a tisztitészer csomagolésan taldlhatd tiszti-
tasi utasitasokra.
Tipp: Uvegkeramiahoz késziilt specidlis habbal jo
tisztitasi eredmények érhetdk el.

77 sy

12.3 Fozofeliilet keretének tisztitasa

Hasznalat utan tisztitsa meg a f6zbfelllet keretét, ha

azony szennyez8dés vagy foltok talalhatok.

Megjegyzések

= Vegye figyelembe a nem megfeleld tisztitdszerekre
vonatkozd informacidkat. - Oldal 28

»  Ne hasznalja az Gvegkaparot.

1. A f6z6felllet keretét meleg mosogatdszeres vizzel
és puha torl6kenddbvel tisztitsa.
Az Uj szivacskendbket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

2. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrdl szold in-
formaciokat, miel6tt a vev8szolgalathoz fordulna. Ily
modon elkertli a felesleges koltségeket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készllék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

/\ FIGYELMEZTETES — Aramiités veszélye!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

13.1 Utmutatasok a kijelzén

» A készllék javitasahoz csak eredeti pdtalkatrészeket
szabad hasznalni.

» Ha a készllék halézati csatlakozdvezetéke megsé-
rll, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében
csak a gyartd, a gyarté vev@szolgalata vagy egy ha-
sonldan képzett személy cserélheti ki.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A f6z6hely f(t, de a kijelz6 nem mikodik.

» Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
» Hivja a vev8szolgalatot.

A\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A f6z6lap magatdl lekapcsol és utana mar nem lehet
kezelni. KésBbb véletlenll bekapcsolhat.

» Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
» Hivja a vev@szolgalatot.

Hiba Ok és hibaelharitas

Nincs Az aramellatas kimaradt.

1. Ellendrizze a készllék haztartasi biztositékat.
2. Ellenbrizze mas elektronikus készllékeknél, hogy nem aramkimaradasrol van-e szo.

Minden kijelzés villog A kezel6felllet nedves, vagy targyak taldlhatok rajta.
» Szaritsa meg a kezel6mez6t vagy tavolitsa el a targyat.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Fc

Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznalt tdbb f6z6helyet. Az elektronika védelme érde-

kében a f6z8hely kikapcsolt.

1. Varjon egy ideig.

2. Koppintson egy kivant érintémezdre.

v Ha az Uzenet mar nem jelenik meg, az elektronika megfeleléen lehdlt. Folytathatja a f6-
zést.

Az FZ lekapcsolta a f6z8helyet, de az elektronika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-

hely kikapcsolt.

1. Varjon egy ideig.

2. Koppintson egy kivant érintémezdbre.

v Ha az lUzenet mar nem jelenik meg, az elektronika megfeleléen lehdlt. Folytathatja a f6-
zést.

Az F 5 és a f6zési fo-
kozat felvaltva villog.
Egy hangjelzés hall-

hato.

Forrd edény a kezelbfelllet kdzelében. Az elektronika tulmelegedhet.

» Tavolitsa el az edényt.
v A Kijelzés rovid id8 elteletével eltlinik.

F 5 és jelz6hang

Forrd edény a kezelbfelllet kdzelében. Az elektronika védelme érdekében a f6z8hely kikap-

csolt.

1. Tavolitsa el az edényt.

2. Varjon egy ideig.

3. Koppintson egy kivant érintémezére.

v Ha az Uzenet mar nem jelenik meg, az elektronika megfeleléen lehdlt. Folytathatja a f6-
zést.

F8

A f6z6hely tul sokaig Uzemelt és automatikusan lekapcsolt.
A f6z8helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

df és a f6z6helyek
nem melegednek

Demod Uzemmadd aktivalva.

1. Valassza le a készlléket 30 masodpercre a haldzatrél, ehhez kapcsolja le a biztositékot
a biztositékszekrényben.

2. Koppintson a kovetkez8 3 percben egy kivant érintémezére.

Egy "E" betlivel kez-
dédé uzenet jelenik
meg a kijelzén,

pl. EO111.

Az elektronika hibat észlelt.

1. Kapcsolja ki, majd kapcsolja be Ujra a késziléket.

v Ha egyszeri zavarrdl volt sz, az lzenet eltlinik.

2. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vevdszolgdlat", Oldal 30

14 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelelé mo-

don régi készilékét.

14.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak kdészdnhetbéen az
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozdvezeték dugojat.

2. Vagja el a halozati csatlakozovezetéket.

3. Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-

[éket.

Az aktudlis artalmatlanitasi lehetségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepilési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozédhat.

B

Ez a késziilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készllékekrél
sz016 2012/19/EU iranyelvnek meg-
felel§ jeldlést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

29



hu Vevészolgalat

15 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

A megfelel§ kérnyezetbarat tervezésrél szolo rendelet
szerint a mikddés szempontjabdl relevans eredeti pot-
alkatrészeket készllékének az Eurdpai Gazdasagi Tér-
ségben valo forgalomba hozatalatdl szamitva legalabb
10 évig beszerezheti vev@szolgalatunknal.
Megjegyzés: A vev@szolgalat tevékenysége a gyartoi
garancialis feltételek keretében ingyenes.

Az On orszagéban érvényes garanciaid6rél és garanci-

alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.

Ha a vevdszolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev(@szolgalat elérhetéségét megtalalja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szilék tipustablajan talalja.

A tipustablat megtalalja:

m A készilék miszaki adatlapjan.

= A f@zbfelllet aljan.

Készlléke adatait és a vevészolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Probaételek

Ez az attekintés a min&ségellendrzd intézetek részére

készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése ér-

dekében.

A tablazat adatai az alabbi méretekkel rendelkezd

edényekben torténd elkészitésre vonatkoznak:

Schulte-Ufer négy részes indukcios edénykészlet

HEZ390042

= Nyeles edény @ 16 cm, 1,2 | térfogattal, 14,5 cm @
egykoros f6z6helyhez

m F§zB8edény & 16 cm, 1,7 | térfogattal, 14,5 cm O
egykdros f6z6helyhez

m F&zG6edény @ 22 cm, 4,2 | térfogattal, @ 18 cm vagy
@ 17 cm J f6z6helyhez

m S(t6serpenyd @ 24 cm, 18 cm G vagy 17 cm I
f6z6helyhez

@ 18 cm f6z6hellyel, 1500 W névleges teljesitménnyel
végzett kisérlet esetén a f6zési ido kb. 20%-kal megné.
Valassza a kdvetkez6 legnagyobb tovabfézési fokoza-
tot.

Csokoladé olvasztasa

Edény / F6zési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Csokoladébevonat pl. Dr. Oetker ét, 150 g Nyeles edény 1. kb. 30:00 Nem
F&zb6hely: &
14,5 cm
Lencseleves melegitése és melegen tartasa
Edény / Fozési fokozat IdGtartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Lencseleves,
- "A lencsefézelék receptje”, Oldal 33
Kiindulasi hémérséklet: 20 °C
Mennyiség: 450 g Fé6z6edény
Féz&hely: @
14,5 cm
1. Lencseleves melegitése 9 kb. 2:00 keve- Igen
rés nélkdl
2. Lencseleves melegen tartasa 1. kb. 30:00 Igen
Mennyiség: 800 g F&z6edény
Féz6hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. Lencseleves melegitése 9 kb. 2:00 keve- Igen
rés nélkdl
2. Lencseleves melegen tartasa 1. kb. 30:00 Igen
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Lencseleves konzervbdl, pl. lencseterrine kolbasszal, Erasco

Kiindulasi hémérséklet: 20 °C

Mennyiség: 500 g F&z6edény
Féz&hely: @
14,5 cm
1. Lencseleves melegitése 9 Kb. 2:00, keve- Igen
rés kb. 1:30 el-
teltével
2. Lencseleves melegen tartasa 1. Igen
Mennyiség: 1000 g F&z6edény
F&zb6hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. Lencseleves melegitése 9 Kb. 2:00, keve- Igen
rés kb. 1:30 el-
teltével
2. Lencseleves melegen tartasa 1. Igen
Besamel-martas készitése
Edény / Fozési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Tej h6mérséklete: 7 °C
Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 | tej 3,5% Nyeles edény
zsirtartalommal és egy csipet s6 Féz&hely: @
14,5 cm
1. A vajat felolvasztjuk. Keverjik hozza a lisztet és a sot. 3 per- 1 - Nem
cig piritsuk a msszat.
2. Adjuk hozza a tejet és allandd keverés mellett forraljuk fel. 9 kb. 5:20 Nem
3. A besamel-martast folyamatos keverés mellett 2 percig f6z- 1 2:00 Nem
zUK.
Tejberizs
Edény / Fézési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Tejberizs f6zése — tovabbfézése fed6vel
Tej hémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemd rizs, 90 g cukor, F&z6edény
750 ml tej 3,5% zsirtartalommal és 1 g s6 Féz&hely: @
14,5 cm
1. A tejet addig melegitjik, amig nem kezd el felfutni. 9 kb. 6:45 Nem
2. Valtson vissza a f6zési fokozatra. Adjuk a tejhez a rizst, a 2 kb. 38:15 Igen
cukrot és a soét. 10 perc elteltével keverje meg.
3. Fbzze addig, amig a rizs az dsszes folyadékot fel nem sziv-
ja.
Recept: 250 g kerekszemdi rizs, 120 g cukor, F&z8edény
1 11tej 3,5% zsirtartalommal és 1,5 g s6 F&zb8hely:
@ 18 cm vagy
d17 cm
1. A tejet addig melegitjik, amig nem kezd el felfutni. 9 kb. 7:20 Nem
2. Valtson vissza a f6zési fokozatra. Adjuk a tejhez a rizst, a 2 kb. 37:40 lgen

cukrot és a sot. 10 perc elteltével keverje meg.
3. F6zze addig, amig a rizs a tejet fel nem szivj

a.

Tejberizs f6zése — tovabbfézése fedd nélkiil

Tej hémérséklete: 7 °C
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Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, F&z6edény
750 ml tej 3,5% zsirtartalommal és 1 g so Féz&hely: @
14,5 cm
1. Adjuk a tejhez a rizst, a cukrot és a sét. Allandd keverés 9 kb. 7:30 Nem
mellett melegitsik fel., amig a tej el nem éri a 90 °C hémér-
sékletet.
2. Valtson vissza a f6zési fokozatra és alacsony hémérsékleten 2 kb. 50:00 Nem
f6zze.
Recept: 250 g kerekszemd rizs, 120 g cukor, F&z6edény
1 | tej 3,5% zsirtartalommal és 1,5 g so F&zb8hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. Adjuk a tejhez a rizst, a cukrot és a sét. Allandd keverés 9 kb. 8:00 Nem
mellett melegitsik fel., amig a tej el nem éri a 90 °C hémér-
sékletet.
2. Valtson vissza a f6zési fokozatra és alacsony hémérsékleten 2 kb. 50:00 Nem
f6zze.
Rizs f6zése
Edény / F6zési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Vizhémérséklet: 20 °C
Hozzavalok: 125g hosszuszemd rizs, 300 g  F6z8edény
viz és 1 csipet s6 Féz6hely: @
14,5 cm
1. F6zzUk 6ssze a vizet, a rizst és a sot. 9 kb. 2:48 Igen
2. F6zzuk mindaddig, amig a rizs teljesen fel nem szivta a vi- 2 kb. 20:00 Igen
zet.
Hozzavalok: 250 g hosszuszeml rizs, 600 g F&z8edény
viz és 1 csipet s6 Féz6hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. F6zzUk 6ssze a vizet, a rizst és a sot. 9 kb. 3:15 Igen
2. F6zzuk mindaddig, amig a rizs teljesen fel nem szivta a vi- 2. kb. 20:00 Igen
zet.
Sertés sziizérmék siitése
Edény / Fozési fokozat IdGtartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Sertés szlizérmék sitése: 7 °C
Hozzavalok: 3 sertés szlizérme, 1 cm vastag, Sutdserpenyd
osszesen 300 g, 15 g napraforgdolaj Féz6hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. Melegitse felforrésodasig a sitéserpeny6t 9 kb. 2:40 Nem
napraforgd-olajjal.
2. SUsse a sertés szlizérmét, amig megbar- 7 oldalanként kb. Nem
nul. Ennek soran forditsa meg egyszer a ser- 3:00
tés szlizérmét.
Palacsinta siitése
Edény / F6zési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-

perc)

Palacsintatészta: 20 °C
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Recept a DIN EN 60350-2 szerint Sitéserpenyd
Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként F&z&hely:
@ 18 cm vagy
@17 cm
1. Melegitse felforrdsodasig a sitéserpenyét. 9 kb. 2:40 Nem
2. Helyezze a tésztat a serpeny8be, és slsse 6 vagy 6. 1. oldal: kb. Nem
a palacsintat, amig aranybarna nem lesz. a kivant sutési  1:00
Kozben egyszer forditsa meg a palacsintat. eredmeénytél 2. oldal: kb.
fuggben 0:20
Mélyh(itott hasabburgonya siitése
Edény / Fozési fokozat Id6tartam Fedél
Féz6hely (perc:masod-
perc)
Hasabburgonya: -18 °C
Mennyiség: 1,8 | napraforgoolaj, adagonként: F&z8edény
200 g mélyh(itétt hasabburgonya (pl. McCain F&z8hely:
123 Frites Original) @ 18 cm vagy
@17 cm
1. Melegitse fel egy edényben az olajat 9 Nem
180 °C-ra.
2. Tegye az olajba a mélyh(it6tt hasabburgo- 9 kb. 4:00 Nem

nyat és sdlsse aranybarnara.

16.1 A lencsef6zelék receptje

A megfeleld ellenérzéshez el6szor készitse el a lencse-

f6zeléket majd hagyja szobah&mérsékletre hilni. Vége-

zetll melegitse fel a lencsef6zeléket és tartsa melegen.

A recept a DIN 44550 szabvanyon alapul.

Hozzavalok:

= 250 g lencse

m 250 g kockara vagott sargarépa, kb. 10 mm széles-
séggel

m 250 g kockara vagott burgonya, kb. 10 mm széles-
séggel

m 1tkso

= 1250 mlviz

Elkészités:

= A lencsét a megadott vizmennyiséggel 3 éran ke-
resztll bedztatjuk.

m  Forraljuk fel az 8sszes hozavalot zart edényben, a
legmagasabb fokozaton.

= A g6z megjelenésekor valtsun vissza a tovabbf§zési
szakaszra, és f6zzik 1 dran at egy zart edényben.
Hagyjuk leh(lni a lencsef6zeléket.
Az ellenérzést csak akkor végezze el, ha az el-
készitett lencsefbzelék 20°C £ 5 K hémérsékletre le
nem hdilt.

33



ro Siguranta

Cuprins
1 Siguranta ... 34
2  Prevenirea prejudiciilor materiale..................... 35
3  Protectia mediului si economisirea................... 36
. BN 711 [ T- 13 =T T 37
5 Utilizarea de baza..........ccceecmmriicimmninncinniiiiaees 38
6  Functia Powerboost........cccrre 40
7  Sistemul de siguranta impotriva accesului
oo o 1] [ 40
8 Functiide timp ..o, 40
Deconectare automata.........ccocevvreeernvanernsnennaes 41
10 Afisaj pentru consumul de energie..........c.eeun.. 42
11 Setarile de baza..........ccoccrriiiimrnininner s 42
12 Curatare Si ingrijire .....cccocevercenienssniesesinienne 43
13 Remediati defectiunile...........ccooerrrrrennncnas 43
14 Evacuarea ca deSeuU.......ccccucvvmmrrinsnmssrnsssnnsennasns 45
15 Serviciul clienti.......ocoooerveneerernceeee 45
16 Preparatele de verificare.........ccccceeeeveemernnnnnnnn. 45

1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

m P3strati manualul cu instructiuni, certificatul
aparatului, precum si informatiile privind
produsul in vederea utilizarii ulterioare sau
inmanarii acestora urmatorului proprietar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi

efectuata numai de catre personal de speciali-

tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-

ma unei conectari eronate, dreptul de garantie

este anulat.

Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

= sub supraveghere. Supravegheati pentru
scurt timp procesul de preparare pentru ca
acesta sa nu se intrerupa.
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® in locuinta proprie si in incaperi inchise din
mediul casnic.

® pana la o inaltime de 2000 m deasupra ni-
velului marii.

Nu folositi aparatul:

® cu temporizare externa sau cu o teleco-
manda separata. Acest lucru nu este vala-
bil in cazul in care functionarea cu aparate-
le inregistrate conform normei EN 50615
este oprita.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitafi fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari Si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Fierberea nesupravegheata cu grasimi sau
ulei pe plita poate fi periculoasa si poate duce
la izbucnirea unui incendiu.

» Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiuri-
le si grasimile incinse.

» In cazul izbucnirii unui incendiu, nu incerca-
ti niciodata sa-l stingeti cu apa, ci deconec-
tati aparatul, iar apoi acoperiti flacarile, de
exemplu, cu un capac sau cu o patura ex-
tinctoare.

Suprafata de gatit se infierbanta puternic.

» Nu asezati niciodata obiecte inflamabile pe
suprafata de gatit sau in apropierea aceste-
ia.

» Nu depozitati niciodata obiecte pe suprafa-
ta de gatit.

Aparatul se incinge.

» Nu pastrati niciodata obiecte inflamabile
sau doze de spray in sertarele aflate direct
sub plita.

Acoperitoarele pentru plita pot duce la surve-

nirea unor accidente, de ex. din cauza supra-



incalzirii, aprinderii sau a materialelor care se

pot sparge.

» Nu folositi niciun fel de acoperitoare pentru
plita.

Alimentele se pot aprinde.

» Procesul de preparare trebuie sa se desfa-
soare sub supraveghere. Procesele scurte
de preparare trebuie suptavegheate con-
stant.

/A\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

In timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta, mai ales rama plitei

daca aceasta exista.

» Este recomandat sa actionati cu precuatie
si sa evitati atingerea elementelor de incal-
zire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Gratarele amplasate pe plita pot provoca ac-

cidentari.

» Nu asezali niciodata gratare pe plita.

Aparatul se incalzeste in timpul functionarii.

» Tnainte de curatare, |&sati aparatul sa se ra-
ceasca.

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

Prevenirea prejudiciilor materiale ro

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Daca suprafata este rupta, aparatul este
deconectat pentru a se evita un posibil soc
electric. In acest caz, aparatul nu este de-
conectat de la comutatorul principal ci de
la siguranta de la tabloul de sigurante.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, deoncetati imediat
siguranta de la tabloul de sigurante.

» Contactati unitatea de service abilitata.
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Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

|zolatia cablurilor aparatelor electrice se poate

topi la atingerea pieselor fierbinti ale aparatu-

lui.

» Nu aduceti niciodata cablurile de racordare
ale aparatelor electrice in contact cu piese-
le fierbinti ale aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Daca exista lichid intre fundul oalei si ochiul

de gatit, oalele pot sari brusc.

» Pastrati intotdeauna uscate ochiul de gatit
si fundul oalei.

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot

trage pe cap, asfixiindu-se.

» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

2 Prevenirea prejudiciilor materiale

ATENTIE!

Bazele abrazive ale oalelor si tigailor zgéarie placa vitro-

ceramica.

» Verificarea veselei.

Gatirea cu vase goale poate deteriora vasele de gatit

sau aparatul.

» Nu asezatli niciodata oale fara continut pe ochiurile
de gatit incinse, nu este permisa gatirea cu vase
goale.

Vasele de gatit amplasate gresit pot conduce la supra-
incalzirea aparatului.

» Nu asezati niciodata tigaile sau oalele incinse pe

_ elementele de comanda sau pe rama plitei.

In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascutite, se
pot produce deteriorari.

» Nu lasati sa cada pe plitd obiecte dure sau ascutite.
Materialele care nu sunt termorezistente se topesc pe
ochiurile de gatit fierbinti.

» Nu folositi folie de protectie pentru aragaz.
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ro Protectia mediului si economisirea

» Nu utilizati folie de aluminiu sau vase din material
plastic.

2.1 Vedere de ansamblu cu defectiunile cele
mai frecvent intélnite

Aici gasiti cele mai frecvent intélnite defectiuni si sfaturi
cum sa evitati aparitia acestora.

Defe- Cauza Masura
ctiune
Pete Preparate revar- Tndepértat,i imediat prepa-
sate ratele revarsate cu un dis-
pozitiv pentru curdtarea
sticlei.
Pete Produse de cu- Utilizali produse de cura-
ratare neadec- tat adecvate pentru placa
vate vitroceramica.

Defe- Cauza Masura
ctiune
Zgéarie- Sare, zahar sau Nu utilizati plita ca supra-

turi nisip fata de lucru sau de de-
pozitare.
Zgérie- Baze abrazive  Verificali vesela.
turi ale oalelor sau
a tigailor
Decolo- Produse de cu- Utilizali produse de cura-
rare ratare neadec- tat adecvate pentru placa
vate vitroceramica.
Decolo- Frecare cu ba-  Ridicati oalele si tigaile
rare zele oalelor cand le miscati.
de ex. aluminiu
Defor- Zahar sau ali- Tndepértat,i imediat prepa-
mare mente cu conti- ratele revarsate cu un dis-
concava nut mare de za- pozitiv pentru curdtarea
har sticlei.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminati componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Respectand aceste instructiuni, consumul electric al
aparatului dumneavoastra va fi si mai scazut.

Alegeti zona de gatit corespunzatoare marimii oalei.
Pozitionali centrat vasul de gatit.

Utilizati vase de gatit a caror diametru la baza cores-
punde cu diametrul zonei de gatit.

Recomandare: Producétorii de vase de gatit mentio-

neaza in mod frecvent diametrul de sus al oalelor.

Acesta este deseori mai mare decat diametrul bazei.

m Vasele de gatit necorespunzatoare sau cele care
nu acopera complet zonele de gatit consuma multa
energie.

Acoperiti intotdeauna oalele cu un capac potrivit.
m Daca gatifi intr-un vas fara capac, aparatul va con-
suma mai multa energie.

Ridicati capacul cat mai rar posibil.
m Daca ridicati capacul, se pierde multa energie.

Folositi un capac de sticla.
m Prin capacul de sticla puteti vedea interiorul oalei
fara sa fie necesar sa ridicati capacul.
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Utilizati oale si tigdi cu fundul plat.
= Qalele care nu au fundul plat maresc consumul de
energie.

Utilizati vase de gatit corespunzatoare cantitatii de ali-

mente.

= Vasele de gatit voluminoase umplute cu o cantitate
mica de alimente necesitd mai multd energie pentru
a se incalzi.

Preparati cu o cantitate mica de apa.

= Cu cat cantitatea de apa din vasul de gatit este mai
mare, cu atat mai multd energie este necesara pen-
tru Incalzire.

Reveniti cat mai repede posibil la o treapta de prepa-

rare inferioara.

= Prin alegerea unei trepte de preparare indelungata
prea inalte se va irosi energie.

Utilizati caldura remanenta a plitei. In cazul unor timpi

de preparare mai indelungali decoectati zona de gati-

re cu 5-10 minute inainte de finalul duratei de prepa-

rare.

m Cdldura reziduala neutilizatda mareste consumul de
energie.

Informatiile despre produs conform (UE) 66/2014 se

gasesc in certificatul aparatului inclus si pe internet, pe

pagina de produs a aparatului dumneavoastra.



Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite pli-
te. Dimensiunilor plitelor se gasesc in prezentarea ge-
nerald a tipurilor. = Pagina 2

4.1 Panou de comanda

Prin intermediul elementului de operare setali toate funciiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.

Afisaje
Indicatoarele prezinta valorile si functiile setate.

Indicator Nume

-9 Trepte de preparare termica
H/h Caldura reziduala

] Functia Powerboost

88 Temporizator

BOOSTR

Nota: Mentineti panoul de comanda mereu uscat. Umi-
ditatea afecteaza functionarea.

4.2 Zonele de gatit

Aici gasiti o prezentare generala a diferitelor conexiuni
ale zonelor de gatit.

Cand activati conexiunile, afisajele corespunzatoare se
aprind.

Panourile tactile

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere.

Pentru a selecta o funciie atingeti cadmpul aferent.

ATENTIE!

Vasele de gatit amplasate gresit pot conduce la supra-

incalzirea aparatului.

» Nu asezati niciodata tigdile sau oalele incinse pe
elementele de comanda sau pe rama plitei.

Panou Nume

tactil

® Comutator principal

C Selectarea zonei de gatit

Cifrele Domeniul de setari

de la 1

pandla 9

© Activarea zonei de gatit cu doua circuite

® Functiile de timp/Sistemul de siguranta Tm-
potriva accesului copiilor

BOOSTA  Functia Powerboost

Zona de gatit
Zona de gatit
CU un circuit
Zona de gatit  Selectati zona de gatit si
cu doué circui- apasati pe ©.

te

Conectarea si deconectarea

4.3 Indicator de caldura reziduala

Plita are un indicator de caldura rezidualda cu doua
trepte pentru fiecare zona de gatit. Nu atingeti zona de
gatit atat timp cat indicatorul de caldura reziduala este
aprins.

Indicator Semnificatie

H Zona de gatit este atat de incinsa, incat
puteti mentine calde preparatele mici
sau sa topili glazura de ciocolata.

) Zona de gatit este incinsa.
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ro Utilizarea de baza

5 Utilizarea de baza

5.1 Deconectarea si conectarea plitei

Puteti conecta si deconecta plita cu ajutorul comutato-
rului principal.

Conectati plita

» Apésati tasta O,

v Este emis un semnal sonor.

v Bara luminoasa de deasupra O se aprinde.

v Indicatoarele suprafetei de comanda si indicatorul
treptei de preparare { se aprind.

v Plita este gata de functionare.

Deconectati plita

» Apasati tasta O, pana cand bara luminoasa de dea-
supra @ si indicatorul treptei de preparare se sting.

v Toate ochiurile de gatit sunt deconectate.

v Indicatorul de caldura reziduald raméane aprins pana
cand zonele de gatit se racesc suficient.

Observatii

®  Plita se deconecteaza automat cand toate pozitiile
de fierbere sunt deconectate mai mult de 10-60 se-
cunde.

= Setdrile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare. Daca reconectati plita in acest interval,
aceasta va fi pusé in functiune cu setarile anterioa-
re.

5.2 Setarea zonelor de gatit

In domeniul de setéri puteli seta puterea de incalzire a
zonei de gatit.

Treapta de
preparare
1 putere minima
9 putere maxima
Fiecare treapta de preparare are o tre-
apta intermediard, de exemplu, 4.
Observatii

m  Zonele intunecate din zona de incandescenta a zo-
nei de gatit apar din motive tehnice. Acestea nu in-
fluenteaza in niciun fel functionarea zonei de gatit.

= Temperatura zonei de gatit se regleaza prin
conectarea si deconectarea sistemului de incalzire.
Sistemul de incalzire poate fi conectat si deconectat
si la putere maxima.

— In acest fel, componentele sensibile sunt proteja-
te impotriva incalzirii excesive.

— Aparatul este protejat impotriva solicitarii electri-
Ce excesive.

— Se obflin rezultate de preparare mai bune.

m | a zonele de gétit cu circuit multiplu, Incalzirea cir-
cuitelor de incdlzire interne si a conexiunilor se poa-
te conecta si deconecta in diferite momente.
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Setarea treptelor de preparare termica
1. Selectati zona de gatit cu (o) sau [,

-
- o]
|

v Pe indicatorul treptelor de preparare se aprinde in-
tens 0.

2. In domeniul de setari, reglati treapta de preparare
dorita.

Modificarea treptelor de preparare termica

1. Selectati zona de gatit cu o) sau [l
2. In domeniul de setari, reglati treapta de preparare
dorita.

Deconectarea zonei de gatit

1. Selectati zona de gatit cu [} sau [

2. Selectati 0 in domeniul de setari.

v Dupa aprox. 10 secunde, apare indicatorul de cal-
dura reziduala.

Nota: Ultima zond de gatit reglata raméane activata. Pu-
teti regla zona de gatit fara sa o selectati din nou.

5.3 Recomandari de reglaj pentru gatit

Aici gasiti o prezentare generald a unor diverse prepa-
rate culinare cu treptele de preparare corespunzatoare.
Durata de preparare variaza in functie de tipul, greuta-
tea, grosimea si calitatea alimentelor. Treapta de pre-
parare indelungata depinde de vasul de gatit utilizat.

Recomandari privind prepararea

= Pentru infierbantare folositi treapta de preparare ter-
mica 9.

= Amestecali din cand in cand preparatele cu sosuri
mai groase.

= Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau

in mai multe portii mici.



»  Recomandari pentru un mod de gatire cu economie
de energie. — Pagina 36

Utilizarea de baza ro

Preparare inabusita

Rulade 4-5 50-60
Topire Fripturd in&busita 4-5 60-100
Preparatul Treapta Durata de Gulag 2.-3. 50-60
de prepa- preparare . .
mica in- indelun- Prajirea preparatelor fard capac.
;:l;lunga- ?naihéuitg Snitel, natur sau pane 6-7 6-10
; " " Snitel, congelat 6-7 8-12
Ciocolata, glazurd 1-1. - : ;
Unt. miere. qelating 10 - Cotlete, natur sau pane 6-7 8-12
: » 9 Fripturd, grosime de 3 cm 7-8 8-12
incalzire sau mentinere la cald Chiftele, grosime 3 cm' 4.-5, 30-40
Tocana, de exemplu, tocand de 1-2 - Hamburger grosime 2 cm' 6-7 10-20
linte Piept de pasdre, grosime 2 cm' 5-6 10-20
Lapte' 1.-2. - Piept de pasare, congelat' 5-6 10-30
Carnaciori in apa’ 3-4 - Peste sau file de peste, natur 5-6 8-20
' Gatiti preparatul intr-un vas fara capac. Peste sau file de peste, pane 6-7 8-20
s Peste sau file de peste, pane si  6-7 8-12
Decongelare si incalzire congelat, de exemplu, crochete
Spanac, congelat 2.-3. 10-20 de peste
Sotarea legumelor sau a ciu- 7-8 10-20
Posare sau fierbere la foc mic percilor proaspete
Galuste, perigoare’? 4.-5. 20-30 Legume sau carne tdiata in for-  7.-8. 15-20
Peste 2 45 1015 Sa de fflslll, I:- st!I asiatic = — —
Sos alb, de exemplu, sos Bé-  1-2 3-6 reparate 'a igaie, conge’ate - —
chamel Clatite 6-7 continuu
Sosuri batute, de exemplu, sos  3-4 8-12 Omleta 3.-4. continuu
Bernaise sau sos Hollandaise Oua ochiuri 5-6 3-6

! Tncélzi’gi apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas faré ca-
pac.

! Tntoarceti de mai multe ori preparatul.

Fierbere, gatire la aburi sau inabusire

Prajire in baie de ulei

Prdjirea alimentelor pe portii de cate 150-200 g per po-
rtie In 1-2 | de ulei. Preparati alimentele in vase fara ca-
pac.

Produse congelate, de exem- 8-9 -
plu, cartofi pai sau crochete de
pui

Crochete, congelate 7-8 -

Carne, de exemplu, pui 6-7 -

Peste, pane sau in aluat cu be- 5-6 -
re

Orez cu cantitate dubla de apa 2-3 15-30
Orez cu lapte 1.-2. 35-45
Cartofi fierti in coaja 4-5 25-30
Cartofi natur 4-5 15-25
Paste fainoase, fidea' ? 6-7 6-10

Tocana, supa 3.-4. 15-60
Legume, proaspete 2.-3. 10-20
Legume, congelate 3.4, 10-20

Mancare in oala sub presiune  4-5 -

Legume sau ciuperci, pane sau 5-6 -
in aluat cu bere
Tempura

! Tncélziti apa intr-un vas acoperit cu capac si adu-
ceti-o la temperatura de fierbere.

2 Preparati termic lent preparatul intr-un vas fara ca-
pac.

Produse mici de brutarie/pati-  4-5 -
serie, de exemplu, gogosi sau

berlineze, fructe in aluat cu be-

re
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ro Functia Powerboost

6 Functia Powerboost

Cu functia Powerboost puteti incdlzi cantitati mai mari
de apd si mai rapid decét cu treapta de preparare 9.
Functia Powerboost este disponibila numai la zonele
de gatit care sunt marcate cu BOOSTA.

6.1 Activarea functiei Powerboost

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Uleiul si untura se incing rapid cu functia Powerboost.

Uleiurile si grasimile supraincalzite se aprind rapid.

» Nu lasati niciodata procesul de preparare termica
nesupravegheat.

Cerinta: Pentru a utiliza functia Powerboost la zonele
de gatit cu doua circuite, trebuie sa activati al doilea
circuit de incalzire.

Selectati zona de gatit cu () sau [

Setali treapta de preparare 9.

Apasati din nou pe treapta de preparare 9.
Se aprinde indicatorul &.

< wh =

6.2 Dezactivarea functiei Powerboost

Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se

dezactiveaza automat dupa o anumita perioada timp.

Zona de gatit comuta Thapoi la treapta de preparare 9.

1. Selectati zona de gatit cu [ sau [

2. Reglali o treapta oarecare de preparare indelunga-
ta.

v Indicatorul & se stinge.

7 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului
copiilor, impiedicati conectarea plitei de catre copii.

7.1 Activarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Cerinta: Plita este deconectata.

» Mentineti apasat © timp de cca. 4 secunde.
v <O se aprinde timp de cca. 10 secunde.

v Plita este blocata.

7.2 Dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor

Cerinta: Plita este deconectata.

» Mentineti apasat O timp de aproximativ 4 secunde.
v Plita este deblocata.

7.3 Sistemul automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta Tmpotriva ac-
cesului copiilor este pornit automat atunci cand deco-

nectati plita.

Sistemul automat de siguranta Tmpotriva accesului co-
piilor poate fi activat in setéarile de baza. — Pagina 42

8 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite functii de
timp cu ajutorul carora puteti seta durata sau un ceas
de bucatarie cu alarma.

8.1 Durata de preparare

Introduceti durata de preparare pentru pozitia de fierbe-
re doritd. Zona de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Puteti regla o durata de preparare de pana la 99 de
minute.

Reglarea duratei de preparare

1. Selectati zona de gatit cu (o) sau [,
2. Setati treapta de preparare dorita.
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3. Apasati de doua ori tasta ©.

(
@

O

®
3-4-5-6-.-8-96
BOOSTAR
2x

v O se aprinde.
v Pe afisajul temporizatorului se aprinde &0 min.




4. In urmatoarele 10 secunde reglati durata de prepa-
rare dorita Tn domeniul de setari.

1ol
(o
0N

min

— BOOSTR

v Durata este cronometrata. Daca afi setat o durata
de preparare pentru mai multe zone de gétit, pe afi-
saj este prezentata durata de preparare pentru zona
de gatit selectata.

v La expirarea duratei de preparare, zona de gatit se
deconecteazad. Este emis un semnal sonor, iar pe
afisaj se aprinde intermitent & timp de 10 secunde.
Afisajul © se aprinde intermitent.

Corectarea sau stergerea duratei de preparare

1. Selectati zona de gatit cu (o) sau [
2. Apasati de doua ori tasta ©.
3. In domeniul de setari modificati durata de preparare

sau setati la {0

Deconectarea semnalului sonor continuu
Puteti dezactiva manual semnalul sonor.
» Apasati pe unul dintre campurile tactile.

v Indicatoarele se sting, iar semnalul sonor este dez-
activat.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteli sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
activare a unui ochi de gatit, va incepe cronometrarea
duratei de preparare preselectate. Ochiul de gatit se
dezactiveaza automat dupa expirarea duratei de prepa-
rare reglate.

Temporizatorul automat se activeaza in setarile de ba-
za. — Pagina 42

Recomandare: Temporizatorul automat este valabil
pentru toate ochiurile de gatit. Puteti sa reduceti sau sa
anulati durata de preparare pentru fiecare ochi de gatit
in parte. = Pagina 40
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8.2 Ceas de bucatarie cu alarma

Puteti seta un timp de pana la 99 minute, dupa expira-
rea timpului setat se emite un semnal acustic. Ceasul
cu alarma de bucatarie este independent de toate cele-
lalte setari.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Apésati in mod repetat tasta © pana cand se aprin-
de &

Pe afisajul temporizatorului se aprinde J0.

In domeniul de setare, setati durata dorita.

Incepe derularea duratei.

Cand durata a expirat, este emis un semnal sonor.
Pe afisajul temporizatorului se aprinde 40 timp de
10 secunde.

v & se aprinde intermitent.

€ « DL

Corectarea timpului

1. Apésati in mod repetat tasta © pana cand se aprin-
de &

2. Setati din nou durata in domeniul de setari.

Deconectare semnalului sonor la alarma
ceasului

Puteti dezactiva manual semnalul sonor.

» Apasati pe unul dintre campurile tactile.

v Afisajul se stinge, iar semnalul sonor inceteaza.

8.3 Functia cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la activa-
rea funcfiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este acti-
vata plita. Dacd se deconecteaza plita, se dezactiveaza
si functia de cronometru.

Activarea functiei cronometru

1. Apésati in mod repetat tasta © pana cand se aprin-

de ©.

Pe afisajul temporizatorului apare JF.

[n domeniul de setari apasali pe o pozilie oarecare.

Incepe cronometrarea.

Tn primul minut se afiseaz& secundele, iar dupd ace-
ea, minutele.

€ « DL

Dezactivarea functiei cronometru

1. Apasali in mod repetat tasta ® péana cand se aprin-
de ©.

2. In domeniul de setari apasati pe o pozitie oarecare.

v Afisajul temporizatorului se stinge.

9 Deconectare automata

Daca nu modificati un timp indelungat nicio setare a
ochiului de gatit, devine activa deconectarea automata.
Momentul deconectarii ochiului de gatit se orienteaza
in functie de treapta de preparare setata (de la 1 pana
la 10 ore).

Incalzirea ochiului de gatit se deconecteaza. Pe afisajul
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ F & si
indicatorul de caldura reziduala H/h.

9.1 Continuarea gatirii dupa deconectarea
automata

1. Apasati pe unul dintre cadmpurile tactile.
v Indicatorul se stinge.
2. Setali din nou zona de gatit dorita.
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10 Afisaj pentru consumul de energie

Aceasta functie afiseaza consumul total de energie de
la conectarea si pana la deconectarea plitei.
Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10 se-

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.
Afisajul poate fi activat in setarile de baza.

cunde in kilowati-ora, de ex. 1,08 kWh. — Pagina 42
11 Setarile de baza
Puteti regla setarile de baza ale aparatului dupa cum Indica- Optiuni
este necesar. tor ’
. . c Conectarea rezistentelor
11.1 Prezentarea generala privind setarile 0 - Deconectat
de baza { - Conectat
. - "y c - Ultima setare Tnainte de deconectarea zo-
Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarilor de ba- nei de gatit.
za si a setarilor presetate din fabrica. — - : —
ch Timpul de selectare a zonelor de gatit

Indica- Optiuni
tor
ci Sistemul automat de sigurania impotriva ac-

cesului copiilor

£ - Deconectat.’

i — Conectat

£ - Sistemul manual si automat de protectie
impotriva accesului copiilor este deconectat.

cc Semnal sonor
£l — Semnalul de confirmare si semnalul de
operare gresita sunt deconectate. Semnalul
sonor pentru intrerupatorul principal ramane
conectat.
i — Numai semnalul de eroare de operare es-
te conectat.
£ — Numai semnalul de confirmare este acti-
vat.
3 - Sunt activate semnalul sonor de confir-
mare si semnalul de operare gresita."

c3 Afisaj pentru consumul de energie
Cereti informatii despre tensiunea de retea
de la furnizorul dumneavoastra de energie
electrica.
£ - Afisajul de consum este deconectat.’
i — Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 230 V.
£ - Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 400 V.
3 - Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 220 V.
Y — Afisajul de consum la tensiunea de retea
de 240 V.

chS Temporizatorul automat
00 - Deconectat.
i-59 - Durata de timp dupé care se dezacti-
veaza zonele de gatit.

ch Durata semnalului sonor de final al tempori-
zatorului
{ - 10 secunde.’
c - 30 secunde.
3 - 1 minut.

' Setare din fabricd
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£ — Nelimitat: puteti seta intotdeauna ultima
zoné1 de gatit selectata, fara sa selectati din
nou.

i — Puteti efectua setari la ultima zona de ga-
tit selectata in primele 10 secunde de la se-
lectare. Dupa care trebuie sa selectati din
nou zona de gatit Tnainte de a efectua noi se-
tari.

cl Resetarea la setarea din fabrica
I — Deconectat.’
{ — Conectat

' Setare din fabricd

11.2 Modificarea setarii de baza

Cerinta: Plita este deconectata.

1. Apasati tasta O.

2. In urmétoarele 10 secunde, mentineti apasat © timp
de 4 secunde.

v Pe display-ul din stinga se aprind intermitent alter-
nativ c si 1.

v Pe display-ul din dreapta se aprinde .

3. Apasati in mod repetat tasta O, pana cand apare
afisajul dorit.



4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

1 =« 2 +« 3 +« 4 « 5 « 6 =« 7 + 8 -

Curatare si ingrijire  ro

5. Mentineti apasat O timp de 4 secunde.

v Setarea este activata.

Recomandare: Pentru parasirea setarilor de baza de-
conectati plita cu @. Reconectati plita si setati-o din
nou.

12 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatafi-l si ingrijifi-l
cu atentie.

12.1 Produse de curatare

Produsele de curatare corespunzatoare si dispozitivul

pentru curdtarea sticlei pot fi achizitionate de la unitatile

de service, din magazinul online sau din comert.

ATENTIE!

Produsele de curdtare inadecvate pot deteriora supra-

fata aparatului.

» Nu folositi niciodata produse de curatare inadecva-
te.

Produse de curatare neadecvate

m  Detergent de vase nediluat

m  Solutie de curatat pentru masina de spalat vase

= Produse de curatare abrazive

®  Produse de curdtare agresive, de ex. spray-uri pen-

tru cuptoare sau agenti de indepartare a petelor

Bureti care zgérie

®m  Aparate de curatat cu jet sub presiune si cu jet de
abur

12.2 Curatarea placii vitroceramice
Curatali plita dupa fiecare utilizare pentru ca resturile
de la gatit sa nu se arda.

Nota: Respectati informatiile privind produsele de cura-
tare neadecvate. — Pagina 43

Cerinta: Plita s-a racit.

1. Tndepértati depunerile persistente de murdarie cu
ajutorul unei raclete pentru geamuri.

2. Curatati plita cu un agent de curatare pentru supra-
fete vitroceramice.
Acordati atentie indicatiilor de curatare de pe amba-
lajul agentului de curatare.
Recomandare: Pentru rezultate de curdtare optime,
utilizafi un burete special pentru suprafete vitrocera-
mice.

12.3 Curatarea ramei plitei

Curatati rama plitei dupa utilizare, daca s-a murdarit

sau patat.

Observatii

m  Respectati informatiile privind produsele de curatare
neadecvate. — Pagina 43

= Nu folositi dispozitivul pentru curatarea sticlei.

1. Curatati rama plitei cu o lavetd moale inmuiata in
solufie de apa calda si detergent de vase.
Spalati bine lavetele noi din burete nainte de utiliza-
re.

2. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-
voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con-
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast-
fel evitati cheltuielile inutile.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are dreptul de a
executa reparatii ale aparatului.

» Daca aparatul este defect, instiintali unitatea de ser-
vice abilitata.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.

» Numai personalul de specialitate are permisiunea
de a efectua lucrari de reparatii la nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
catre o persoana calificata in mod similar, pentru a
evita pericolele.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Pozitia de fierbere incalzeste, Insa indicatorul nu fun-

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Plita se deconecteaza automat si nu mai poate fi actio-

clioneaza. natd. Aceasta se poate reconecta accidental mai tarziu.
» Deconectati siguranta din tabloul de sigurante. » Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
» Contactati unitatea de service abilitata. » Contactati unitatea de service abilitata.

13.1 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Niciuna

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

1. Verificali siguranta aparatului la tablou.
2. Verificati cu ajutorul altor aparate electronice daca s-a produs o pana de curent.

Toate afisajele se
aprind intermitent

Panoul de comanda este ud sau pe acesta sunt asezate obiecte.
» Uscali panoul de comanda sau indepartati obiectul.

c o

L

Pe mai multe zone de gatit s-a gatit un timp mai lung, la o putere mare. Pentru protectia sis-

temului electronic, zona de géatit a fost deconectata.

1. Asteptati un timp.

2. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti continua proce-
sul de preparare.

M
g

In ciuda deconectdrii prin F2, sistemul electronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest

motiv au fost deconectate toate zonele de gatit.

1. Asteptati un timp.

2. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteti continua proce-
sul de preparare.

F 5 si treapta de pre-
parare termica se
aprind intermitent si
alternativ. Se emite
un semnal sonor.

Oala fierbinte in zona panoului de comanda. Sistemul electronic risca sa se supraincalzeas-
ca.

» Indepartati oala.

v Afisajul se stinge la scurt timp dupa aceea.

~ 5 si semnalul sonor

Oala fierbinte in zona panoului de comanda. Pentru protejarea sistemului electronic, zona

de preparare a fost deconectata.

1. Indepartati oala.

2. Asteptati un timp.

3. Atingeti un camp tactil oarecare.

v Daca mesajul nu mai apare sistemul electronic s-a racit suficient. Puteli continua proce-
sul de preparare.

et
-

=

Zona de gatit a functionat un timp prea indelungat si s-a deconectat automat.
Puteti reconecta plita imediat.

ot si zonele de gétit
nu incalzesc

Este activat modul Demo.

1. Deconectali aparatul de la reteaua de alimentare electrica timp de 30de secunde prin
decuplarea sigurantei de la tabloul electric.

2. Atingeti in urmatoarele 3 minute un camp tactil oarecare.

Pe display apare me-
saj cu "E", de ex.
EO111.

Sistemul electronic a identificat o eroare.

1. Opriti si apoi reporniti aparatul.

v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .

2. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In acest caz,
specificati cu exactitate mesajul de eroare.
- "Serviciul clienti", Pagina 45
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14 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

14.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-

me valoroase.

1. Scoateti stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separali cablul de alimentare.

3. Eliminati iIn mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

B

Acest aparat este marcat corespun-
z&ator directivei europene 2012/19/
UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o

preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

15 Serviciul clienti
n cazul in care aveti intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Piesele de schimb originale, relevante pentru siguranta,
conform Regulamentului corespunzator referitor la de-
signul ecologic se procura de la unitatea noastra de
service abilitata, pentru o duratd de minim 10 ani de la
punerea in circulatie in interiorul Spatiului Economic
European.

Nota: Reparaliile efectuate de personalul din cadrul
unitatii de service abilitate Tn cadrul perioadei de ga-
rantie acordate de producator, in conditiile impuse de
acesta, sunt gratuite.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile

de garaniie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau

accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-
tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienii le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau
pe pagina noastra de internet.

15.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.
Placuta de fabricatie se afla:

m pe certificatul aparatului.

®m  pe partea inferioara a plitei.

Pentru gasi rapid si usor datele aparatului dvs. si nu-
marul de telefon al serviciului pentru clienti le puteti no-
ta undeva sa le aveti la indemana.

16 Preparatele de verificare

Aceasta prezentare generala a fost intocmita pentru in-

stitutile de verificare pentru a facilita testarea aparatelor

noastre.

Datele din tabel se referd la prepararea in setul nostru

de vesela accesoriu cu urmatoarele dimensiuni:

Set de oale Schulte-Ufer, din patru piese, pentru plita

pe inductie HEZ390042

» Cratitd cu coada g 16 cm, capacitate de 1,2 |, pen-
tru ochiul de gatit cu un circuit simplu de @ 14,5 cm

m Qald de @ 16 cm, capacitate de 1,7 |, pentru ochiul
de gatit cu un circuit simplu de @ 14,5 cm

m Qald de @ 22 cm, capacitate de 4,2 |, pentru ochiul
de gatitde @ 18 cm sau @ 17 cm

m Tigaie @ 24 cm, pentru ochiul de gatit de @ 18 cm
sau @ 17 cm

Daca efectuati incercéari cu ochiul de gatit de @ 18 cm
cu o putere nominald de 1500 W, prelungiti timpul de
prefierbere cu cca. 20 %. Selectali urmatoarea treapta
de preparare termica indelungata mai mare.

Topirea ciocolatei

Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gatit parare (min:sec)
Glazura de ciocolatd, de ex. Dr. Oetker ama- Cratita cu coa- 1. cca. 30:00 Nu
ruie, 150 g da
Ochi de gatit:
g 14,5 cm
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incalzirea si mentinerea la cald a tocanitei de linte

Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gatit parare (min:sec)
Tocana de linte,
— "Retetd tocand de linte", Pagina 48
Temperatura initiala: 20 °C
Cantitate: 450 g Oala
Ochi de gatit:
14,5 cm
1. Incalzirea tocanitei de linte 9 cca. 2:.00 fara Da
amestecare
2. Mentinerea la cald a tocanitei de linte 1. cca. 30:00 Da
Cantitate: 800 g Oala
Ochi de gatit:
@ 18 cm sau
@17 cm
1. Incalzirea tocanitei de linte 9 cca. 2:.00 fara Da
amestecare
2. Mentinerea la cald a tocanitei de linte 1. cca. 30:00 Da
Tocanita de linte ca produs la conservad, de ex. drob de linte cu carndciori de la Erasco
Temperatura initiala: 20 °C
Cantitate: 500 g Oala
Ochi de gatit:
J 14,5 cm
1. Incélzirea tocanitei de linte 9 cca. 2:00, dupad Da
cca. 1:30
amestecati
2. Mentinerea la cald a tocanitei de linte 1. Da
Cantitate: 1000 g Oala
Ochi de gatit:
@ 18 cm sau
17 cm
1. Incalzirea tocanitei de linte 9 cca. 2:00, dupd Da
cca. 1:30
amestecali
2. Mentinerea la cald a tocanitei de linte 1. Da
Fierberea la foc mic a sosului Bechamel
Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gatit parare (min:sec)
Temperatura laptelui: 7 °C
Reteta: 40 g unt, 40 g faina, 0,5 | lapte cu Cratita cu coa-
3,5% grasime, un praf de sare da
Ochi de gatit:
g 14,5 cm
1. Topiti untul. Adaugati faind si sare. Lasali rantasul sa fiarba 1 - Nu
3 minute.
2. Adaugati laptele si aduceti-l la fierbere amestecand conti- 9 cca. 5:20 Nu
nuu.
3. Fierbeti sosul Bechamel timp de 2 minute amestecand con- 1 02:00 Nu

tinuu.
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Vesela / Treapta de pre- Durata

Ochi de gatit  Parare

(min:sec)

Capac

Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac

Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 90 g za-  Oala
har, 750 ml lapte cu 3,5 % grasime, 1 g sare Ochi de gatit:
@ 14,5 cm

1. Tncélzit,i laptele pana cand acesta incepe sa se umfle. 9

cca. 6:45

Nu

2. Comutali la loc pe treapta de preparare. Adaugali in lapte 2
orez, zahar si sare. Amestecati dupa 10 minute.
3. Fierbeti pana cand orezul a absorbit intregul lichid.

cca. 38:15

Da

Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g za- Oala

har, 1 | lapte cu 3,5 % grasime si 1,5 g sare  Ochi de gatit:
@ 18 cm sau
@17 cm

1. Incélziti laptele pana cand acesta incepe sa se umfle. 9

cca. 7:20

Nu

2. Comutali la loc pe treapta de preparare. Adaugati in lapte 2
orez, zahar si sare. Amestecati dupa 10 minute.
3. Fierbeti pana cand orezul a absorbit complet tot laptele.

cca. 37:40

Da

Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac

Temperatura laptelui: 7 °C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 90 g za-  Oala
har, 750 ml lapte cu 3,5 % grasime, 1 g sare Ochi de gatit:
@ 14,5 cm

1. Ad&ugati in lapte orez, zahar si sare. Incalziti amestecand 9
continuu, pana cand laptele atinge o temperarturd de 90 °C
hat.

cca. 7:30

Nu

2. Comutali la loc pe treapta de preparare si lasali sa fiarba in- 2
cet.

cca. 50:00

Nu

Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g za- Oala

har, 1 | lapte cu 3,5 % grasime si 1,5 g sare  Ochi de gatit:
18 cm sau
d17 cm

1. Ad&ugati in lapte orez, zahar si sare. Incalziti amestecand 9
continuu, pana cand laptele atinge o temperartura de 90 °C
hat.

cca. 8:00

Nu

2. Comutati la loc pe treapta de preparare si lasaii sa fiarba in- 2
cet.

cca. 50:00

Nu

Fierberea orezului

Vesela / Treapta de pre-
Ochi de gatit  Parare

Durata
(min:sec)

Capac

Temperatura apei: 20 °C

Reteta: 125 g orez cu bobul lung, 300 g Oala
apa, 1 varf de lingurita sare Ochi de gatit:
@ 14,5 cm

1. Incalziti impreund apa, orezul si sarea. 9

cca. 2:48

Da

N

2. Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, pana cand
apa a scazut de tot si orezul s-a umflat.

cca. 20:00

Da

Reteta: 250 g orez cu bobul lung, 600 g Oala

apa, 1 varf de lingurita sare Ochi de gatit:
@ 18 cm sau
@17 cm
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1. Tncélzit,i impreuna apa, orezul si sarea. 9 cca. 3:15 Da

2. Preparare in lichid sub temperatura de fierbere, padna cand 2. cca. 20:00 Da
apa a scazut de tot si orezul s-a umflat.

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gatit ~ Parare (min:sec)

Prajirea fripturilor de pulpa de porc: 7 °C

Reteta: 3 buc de carne din pulpa de porc cu Tigaie
o grosime de 1 cm si in total cu o greutate Ochi de gatit:

de 300 g, 15 g ulei de floarea soarelui @ 18 cm sau

@17 cm
1. Lasati tigaia cu ulei de floarea soarelui la 9 cca. 2:40 Nu
incalzit pana este incinsa.
2. Prajiti carnea din pulpa de porc péana se 7 pe fiecare parte Nu
rumeneste. Intoarceti o data carnea din pul- cca. 3:00
pa de porc.

Prajirea clatitelor

Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gétlt parare (mln:sec)
Aluat de clatite: 20 °C
Reteta conform DIN EN 60350-2 Tigaie
Cantitate: 55 ml de aluat per clatita Ochi de gatit:
@ 18 cm sau
@17 cm
1. Lasali tigaia la incalzit pana este incinsa. 9 cca. 2:40 Nu
2. Turnati aluatul in tigaie si préjiti clatitele 6 sau a 6-a pe o parte: cca. Nu
pana cand capata un aspect rumen-auriu. In- in functie de 1:00
toarceti clatitele o data. gradul de rume- pe cealalta par-
nire te: cca. 0:20
Prajiti cartofii pai, congelati
Vesela / Treapta de pre- Durata Capac
Ochi de gatit parare (min:sec)

Cartofi pai: -18 °C

Cantitatea: 1,8 kg ulei de floarea soarelui per Oala
portie: 200 g cartofi pai congelati, de ex. Mc- Ochi de gatit:

Cain 123 Frites Original @ 18 cm sau
17 cm
1. Tncinge’;i uleiul intr-o oala, pana atinge o 9 Nu
temperaturd de 180 °C.
2. Introduceti cartofii pai congelati in ulei si 9 cca. 4:00 Nu

16.1 Reteta tocana de linte = 1 linguritd de sare
. . . s = 1250 ml apa

Pentru o verificare exacta preparati mai intai tocana de
linte si lasati-o la racit pana atinge temperatura came- Preparare: . o . ,
rei. Apoi incalziti si mentineti la cald, conform indicatilor = Lasati lintea la Inmuiat timp de 3 ore in cantitatea de
din tabel, tocana de linte. Reteta a fost conceputa res- apa mentionata. _ . .
pectand standardele DIN 44550. = Apoi puneli toate ingredientele intr-o oala cu capac
Ingrediente: si puneti-le la fiert pe cea mai inalté treapta.
= 250 g linte = In momentul in care se formeaza aburul comutati
= 250 g morcovi tocat cubulete cu o mérime de cca. inapoi pe treapta de preparare termica continud si

10 mm ‘ lasati sa fiarba incet timp de 1 ora in oala acoperita
= 250 g cartofi taiati cubulete cu o marime de cca. Cu capac. _ . . .

10 mm ® | dsati tocana de linte sa se raceasca.
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Preparatele de verificare ro

m  Efectuali verificarea numai dupda ce tocana de linte
s-a racit atingand temperatura de 20°C + 5 K.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001618381 (011221)
pl, hu, ro
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