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DZIEKUJEMY

za zakup grilla, ptyty i frytownicy bezttuszczowej Ninja® Foodié Max Pro

ZAPISZ TE INFORMACJE: WSKAZOWKA:Numer modelu i numer seryjny
mozna znalez¢ na etykiecie z kodem QR z tytu

Numer modelu: .........cocovveiiiiiiieciei urzadzenia przy przewodzie zasilajacym.

NUMETr SEIrYJNY: .o
Data zaKupu: ....ccccceeieiieiiiiciieece e
(Zachowayj paragon)

SKlep zaKupU: .....cccooviiiiiiiiieciee e

SPECYFIKACJA TECHNICZNA
Napiecie: 220-240V~ 50-60Hz
Waty: 2460W




ZALECENIA BEZPIECZENSTWA

TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO = PRZED UZYCIEM NALEZY PRZECZYTAE CAEA INSTRUKCJIE

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy zawsze przestrzegaé
podstawowych zasad bezpieczesistwa, w tym:
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Aby wyeliminowa¢ ryzyko zadtawienia sig przez
mate dzieci, wyrzué¢ wszystkie materiaty
opakowaniowe natychmiast po rozpakowaniu.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby
o0 obnizonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej,
zdolnos$ciach umystowych lub braku
doswiadczenia i wiedzy, jesli sa pod nadzorem
0s6b trzecich lub przeszty szkolenie dotyczace
uzytkowania urzadzenia w bezpieczny i
zrozumiaty sposo6b, $wiadome zagrozen
wynikajgcych z uzytkowania.

Trzymaj urzadzenie i jego przewdd poza
zasiegiem dzieci. Urzadzenie NIE JEST
przeznaczone do uzytku przez dzieci. Scisty
nadzor jest konieczny, gdy w poblizu
uzytkowanego urzadzenia sg dzieci.

To urzadzenie jest przeznaczone tylko do
uzytku domowego. NIE uzywaj tego urzadzenia
niestosownie z jego przeznaczeniem. NIE
uzywaj w poruszajacych sie pojazdach lub
todziach. NIE UZYWAJ na zewnatrz.
Niewtasciwe uzycie moze spowodowaé
obrazenia.

Upewnij sig, ze powierzchnia uzytkowa jest
réwna, czysta i sucha. NIE umieszczaj
urzadzenia przy krawedzi blatu podczas
uzytkowania.

ZAWSZE upewniaj sie, ze urzadzenie jest
prawidtowo zmontowane przed uzyciem.

Podczas korzystania z tego urzadzenia nalezy
zapewni¢ co najmniej 15 cm przestrzeni nad
nim i na wszystkich strony, w celu zapewnienia
cyrkulacji powietrza.

NIE uzywaj przedtuzacza. Krotki przewod
zasilajacy stuzy do zmniejszenia ryzyka
chwytania go przez dzieci lub zaplatania sie
oraz aby zmniejszy¢ ryzyko potkniecia sie o
dtuzszy przewod.

9 Aby chroni¢ przed porazeniem elektrycznym

NIE zanurzaj przewodu, wtyczek ani gtéwnej
obudowy urzadzenia w wodzie lub innej cieczy.

10 NIE uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzenie
przewodu zasilajgcego lub wtyczki.
Regularnie sprawdzaj urzadzenie i przewdd
zasilajacy. Jesli urzadzenie dziata
nieprawidtowo lub zostato uszkodzone
w jakikolwiek sposéb, natychmiast przestan
je uzytkowac i skontaktuj sie z serwisem.

11 NIGDY nie uzywaj gniazda elektrycznego
ponizej powierzchni blatu.

12 NIE stawiaj urzadzenia na goracych
powierzchniach, w tym na kuchence
gazowej, elektrycznegj lub w rozgrzanym
piekarniku.

13 NIE pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi
stotu lub blatu roboczego.

14 Uzywaj tylko zalecanych akcesoriow
dotaczonych do tego urzadzenia lub
autoryzowanych przez Shark. Uzywanie
akcesoriow lub dodatkéw nie polecanych
przez Shark moze spowodowaé ryzyko
pozaru lub obrazen.

15 Przed umieszczeniem jakiegokolwiek
akcesorium w urzadzeniu, upewnij sig, ze
jest ono czyste i suche.

16 NIE uzywaj urzadzenia bez ptyty grillowej i
zainstalowanej ostony przeciw rozpryskom.

17 ZAWSZE przed uruchomieniem upewnij sig,
ze pokrywa jest catkowicie zamknigta.

18 NIE WOLNO przenosi¢ urzadzenia, gdy jest
ono w uzyciu.

19 NIE NALEZY zakrywaé wlotu powietrza lub
odpowietrznika gniazda powietrza podczas
pracy urzadzenia. Spowoduje to
uniemozliwienie réwnomiernego gotowania i
moze uszkodzi¢ urzadzenie lub spowodowaé
jego przegrzanie.

20 NIE dotykaj gorgcych powierzchni.
Powierzchnie urzadzenia sa gorace w trakcie
i po gotowaniu. Aby zapobiec poparzeniom
ZAWSZE uzywaj podktadek ochronnych lub
rekawic kuchennych oraz uzywaj dostepnych
uchwytéw i gatek.

21 NIE WOLNO dotyka¢ akcesoriéw podczas lub
natychmiast po ugotowaniu. Talerz i kosz
staja sie niezwykle gorace podczas
gotowania. Unikaj kontaktu fizycznego, gdy
wyjmujesz akcesorium z urzadzenia. Aby
zapobiec poparzeniom lub obrazeniom ciata
ZAWSZE zachowaj ostroznos¢ podczas
korzystania z produktu. Wskazne jest uzycie
ochronnych podktadek lub rekawic
kuchennych.

22 NIE uzywaj tego urzadzenia do smazenia ha
gtebokim oleju.

23 NIE WOLNO ktas¢ rak w poblizu Sondy do
gotowania, gdy jest ona uzywana.

24 Zalecamy potwierdzenie temperatury
wewnetrznej zywnosci przy uzyciu
zewnetrznej sondy do zywnosci.

25 Wskazane jest zapoznanie si¢ z rozdziatem
Czyszczenie i Konserwacja dla regularnych
konserwacji urzadzenia.

26 Aby roztaczyé¢, przekreé¢ dowolny element
sterujacy na ,,off”, a nastepnie odtacz od
gniazdka, gdy urzadzenie jest juz nieuzywane
oraz przed czyszczeniem.

27 Pozostaw urzadzenie do ostygnigcia przed:
czyszczeniem, demontazem, wktadaniem lub
zdejmowaniem czesci oraz w odstawieniem
celu przechowywania.

28 NIE czysci¢ metalowymi szczotkami. Moga
one zerwa¢ podktadke oraz dotknaé czesci
elektrycznych, tworzac ryzyko porazenia
pradem.

29 Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci.

30 Nalezy zachowa¢ szczeg6lng ostroznosé,
podczas przenoszenia urzadzenia
zawierajgcego goracy olej lub inne gorace
ptyny.

31 NIE ktadz niczego na wierzchu urzadzenia,
gdy pokrywa jest zamknieta podczas
uzywania lub przechowywania.

32 Upewnij sig, ze ptyta grillowa jest
prawidtowo wtozona i bezpiecznie
zamknieta w prawidtowej pozycji.

33 Zawsze upewnij sie, ze grill jest catkowicie
ostudzony przed zwolnieniem i usunieciem
ptyty do gotowania.

Symbol wskazuje na przeczytanie instrukcji w celu zrozumienia dziatania i uzytkowania produktu.

Symbol wskazuje na obecnos¢ zagrozenia, ktére moze spowodowac obrazenia ciata, $mierc¢ lub
znaczne szkody materialne w przypadku zignorowania ostrzezenia zawartego w tym symbolu.

unika¢ oparzen.

Uwazaj, aby uniknaé kontaktu z goraca powierzchnia. Zawsze uzywaj ochronnych rekawic, aby

B e LIS

Wytacznie do uzytku wewnetrznego i domowego.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE




CZESCI

Ptyta
grillowa

Ptyta

Kosz do
przypiekania

Naktadka
antyrozpryskom

Pokrywa

Gtéwna jednostka
(kabel zasilajacy)

Panel sterowania

Cyfrowa sonda
do gotowania

Wewnetrzny

schowek na sonde

Magnetyczny
schowek na sonde
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UWAGA:Nie wszystkie funkcje sq zawarte w kazdym modelu.

PRZYCISKI FUNKCYJNE

GRILL Gotowanie przy zamknigtej pokrywie:
Grzanie gora | dot, ktore najlepiej nadaje sie do
grillowania duzych lub grubych kawatkéw miesa,
mrozonek lub do wszechstronnego pieczenia.
Gotowanie z otwarty pokrywka: idealne do
grillowania delikatnej zywnosci lub chudego miesa
az do uzyskania efektu zgrillowania na weglu
drzewnym bez przegotowania.

ROAST Delikatne migsa, pieczone warzywa

i wiecej.

AIR FRY Dla kruchosci i chrupkosci z uzyciem
matej ilosci oleju lub bez niego.

BAKE Zréb ciasta, smakotyki, desery i wiele wiece;.
PLANCHA Idealny do delikatnych potraw, takich jak
cebula, jajka, ryby lub fajitas.

REHEAT Ods$wiez pozostate jedzenie poprzez
delikatne rozgrzanie go, otrzymujac chrupiacy
efekt.

DEHYDRATE Wysusz migso, owoce i warzywa na
zdrowe przekaski.

MANUAL Przetacza wyswietlacz, dzieki czemu
mozesz recznie ustawi¢ wewnetrzny stopien
przygotowania za pomocg pokretta.

PRESET Po witozeniu sondy wyswietlacz pozwoli Ci
wybraé rodzaj jedzenia. Uzyj pokretta, aby wybra¢
rodzaj migsa.

COOK LEVEL Gotuj wedtug wtasnych upodoban,

wybierz stopien przygotowania od Rare do Well
Done.

PRZYCISKI FUNKCYJNE

POWER Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone.
Aby wiaczy¢ urzadzenie, nacisnij przycisk @
DIAL By wybra¢ funkcje gotowania lub innego ustawienia,
obré¢ pokretto .
START/STOP Nacisnij srodek pokretta, aby
uruchomi¢ lub zatrzymaé wybrang funkcje gotowania.
Po uruchomieniu wiekszos$¢ funkcji gotowania
urzadzenie przechodzi w tryb wstepnego nagrzewania, a
nastepnie gotowanie zaczyna sig, gdy ustawiona
temperatura jest osiggnieta.
TEMP Aby wybraé temperature, naci$nij TEMP i uzyj
pokretta do regulacji.
TIME Aby wybra¢ czas gotowania, nacisnij TIME
i uzyj pokretta do regulaciji.
FUNCTION Nacisnij, aby wyczysci¢ wszystkie ustawienia
lub gdy sonda znajduje sie w stanie ,,Rest” (jesli
nagrzewanie wstepne lub gotowanie jeszcze sie nie
rozpoczety).
PREHEAT Po ustawieniu trybu gotowania, czasu
i temperatury nacisnij pokretto, a urzadzenie
automatycznie rozpocznie wstepne nagrzewanie. Jesli
PREHEAT jest naciskane po wcisnigciu pokretta,
urzadzenie pominie podgrzewanie (niezalecane).

NAGRZEWANIE WSTEPNE DLA LEPSZYCH
REZULTATOW

Dla najlepszych wynikéw grillowania, pozwdl urzadzeniu
w petni sie nagrza¢ przed dodaniem jedzenia. Dodawanie
jedzenia przed zakonczeniem nagrzewania wstepnego
moze prowadzi¢ do: rozgotowania, uwolnienia si¢ dymu
oraz dtuzszego czasu nagrzewania.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1 Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, etykiety promocyjne i tasme z urzadzenia.
2 Wyjmij wszystkie akcesoria z opakowania i uwaznie przeczytaj niniejszg instrukcje.
Zwré¢ szczegoblng uwage na ostrzezenia i zalecenia bezpieczenstwa, aby unikngé

obrazen lub uszkodzenia mienia.

3 Umyj ptyte grillowa, planche, kosz na owoce, sonde i ostone przeciwrozpryskowa w cieptej wodzie z
mydtem z wodg, a nastepnie doktadnie sptucz je i osusz. Wszystkie akcesoria, z wyjatkiem sondy i
schowku na sonde, mozna my¢ w zmywarce. NIGDY nie czysci¢ urzadzenia ani sondy w zmywarce.

4 Nie uzywaj szorstkich szczotek ani gabek na powierzchniach do gotowania, poniewaz spowoduja one

uszkodzenie powtoki.




KORZYSTANIE Z NINJA® FOODI® MAX PRO

OSEONA PRZECIWROZPRYSKOWA
Umieszczona na spodzie pokrywki ostona
przeciwrozpryskowa utrzymuje element grzejny w
czystosci. ZAWSZE upewniaj sie, ze podczas
gotowania ostona przeciwrozpryskowa jest
zamontowana. Niezastosowanie ostony
przeciwrozpryskowej spowoduje nagromadzenie sie
oleju na elemencie grzewczym, co moze spowodowac
dymienie.

Montaz ostony przeciwrozpryskowej

Aby zainstalowac, zaczep lewa strone ostony
przeciwrozpryskowej na miejscu, a nastepnie zatrzasnij
prawa strone, az ustyszysz klikniecie i poczujesz, ze
weszta ona na swoje miejsce

Zdejmowanie ostony przeciwbryzgowej

Zdejmij ostone przeciwbryzgowa do czyszczenia po
kazdym uzyciu. Poczekaj, az ostona catkowicie
ostygnie, a nastepnie odczep ostong z tytu
pokrywy, naciskajac gorna zaktadke do tytu, a
nastepnie pociagnij uchwyt do przodu.

KONTROLA GRILLA

Gotowanie przy zamknigtej pokrywie w trybie géra
| dét. Najlepsze do grillowania duzych lub grubych
kawatki migsa, mrozonek lub do wszechstronnego
pieczenia.

Podczas korzystania z funkcji grilla bedziesz
potrzebowa¢ wybraé temperature ptyty grillowej.
Ponizej znajduja sie zalecane poziomy temperatur
dla typowych sktadnikéw. Urzadzenie moze
wytwarzac¢ dym podczas gotowania sktadnikow
na ustawieniach wyzszych niz zalecane.

Low MED HI MAX
(200°C) (230° C) (250° C) (260° C)
- Bekon » Mrozone - Steki = Warzywa
» Kietbaski migso -Kurczak = Owoce
- Geste  Marynowane | « Hotdogi |~ le.ze_ v
sosy / migsa . = Swieze/mrozone
sosy BBQ = Burgery Migso na owoce morza
kebaba

* Vege kebaby

Przetaczanie na funkcje Grill po uzywaniu
innej funkcji

Jesli urzadzenie jest juz nagrzane po uzywaniu

innej funkcji, na ekranie moze pojawi¢ sie
natychmiastowo komunikat,,ADD FOOD”. Zaleca sig,
aby ptyta grillowa nagrzewata sie co najmniej 6 minut
przed potozeniem na niej jedzenia.

Grillowanie partii

Podczas grillowania wigcej niz dwoéch porcji jedzenia,
zaleca sie usunigcie ttuszczu/oleju z pojemnika do
gotowania. WYSOCE zalecane jest rowniez czyszczenie
ostony przeciwrozpryskowej pomiedzy zastosowaniami.
Pomoze to zapobiec spaleniu ttuszczu i
spowodowanego tym dymu.

KORZYSTANIE Z NINJAS FOODI® MAX PRO - KONT .

UZYWANIE SONDY DO GOTOWANIA

WAZNE: NIE umieszczaj rak w poblizu przewodu
cyfrowej sondy do gotowania podczas uzytkowania,
aby zapobiec przypaleniu lub oparzeniu.

Przed pierwszym uzyciem

Upewnij sig, ze gniazdo sondy jest wolne od
jakichkolwiek pozostatosci, a przewdd jest wolny od
weztéw przed podtaczeniem go do gniazdka.
Ostroznie obchodz sig z przewodem.

1 Wyciaggnij magnetyczna nasadke na schowek
sondy po prawej stronie urzadzenia.
Nastepnie rozwin przewdd z komory w celu
wyjecia sondy.

2 Podtacz sonde do gniazda wej$ciowego po
prawej stronie urzadzenia. Mocno docisnij
wtyczke, do konca gniazda lub, gdy
poczujesz/ustyszysz klikniecie do miejsca.
Umies¢ schowek z powrotem na bok
urzadzenia.

3 Po podtaczeniu sondy do gniazda, wiacza
sie i zapala przyciski PRESET i MANUAL.
Obré¢ pokretto, aby wybra¢ zadana
funkcje gotowania (np. grill) i czas
gotowania

4 Jesli uzywasz funkcji PRESET, nacisnij
przycisk PRESET i przekreé¢ srodkowe
pokretto, aby wybra¢ zadany rodzaj jedzenia.
Po dokonaniu wyboru nacisnij przycisk COOK
LEVEL i przekreé¢ pokretto w celu wybrania
preferowanego stopnia przyrzadzenia
twojego jedzenia (od Rare do Well Done)

WELL
MED WELL
MED

MED RARE
RARE

Jesli uzywasz MANUAL, nacis$nij przycisk
MANUAL i uzyj ponizszych zalecanych
wewnetrznych temperatur gotowania.

USTAW TEMPERATURE NA:

Medium Rare (50°C)
Rare (55°C)
Medium well (60°C)
Well Done (65°C)

Kurczak/Indyk Well Done (75°C)

Medium Rare (50°C)
Medium (55°C)
Medium Well (65°C)

Wieprzowina

Well Done (70°C)

Wotowina/ Rare (50°C)
Medium Rare (55°C)
Medium (60°C)
Medium well (65°C)

Well Done (70°C)

Jagniecina

UWAGA: zapoznaj sie z lokalnymi normami zywnosciowymi w
sprawie rekomendowanej bezpiecznej temperatury
przygotowania zywnosci .

UWAGA:Nie ma potrzeby ustawiania czasu
gotowania, poniewaz urzadzenie
automatycznie wytaczy element grzejny i
powiadomi Cie o zakoiczeniu gotowania.

UWAGA:Wstepnie ustawione poziomy smazenia dla
WOLOWINY/JAGNIECIENY sa nizsze niz normalne zalecenia,
poniewaz urzadzenie bedzie gotowac je w temperaturze 5-10°C

wyzszej.




KORZYSTANIE Z NINJA® FOODI® MAX PRO - KONT .

5 Umies¢ akcesorium wymagane dla twojego
programu gotowania w urzadzeniu i zamknij
pokrywe. Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé
podgrzewanie.

6 Gdy urzadzenie nagrzewa sig, wt6z
sonde poziomo do srodka najgrubszej czesci
kawatka miesa. Zapoznaj sie z tabelg na
sgsiedniej stronie w celu poznania dalszych
instrukcji umieszczania sondy.

7 Gdy urzadzenie nagrzeje sig, a komunikat
~ADD FOOD” pojawi sie na ekranie, otworz
pokrywke, wtéz zywnos¢ z wtozona sonda do
urzadzenia oraz zamknij pokrywe przewodu
sondy, jedli program wymaga zamknigcia
pokrywy.

Prawidiowe umieszczenie sondy.
Uchwyt sondy znajduje sie w catosci wewnatrz urzadzenia.

8 Pasek postepu u géry wyswietlacza bedzie
$ledzi¢ etapy gotowania. Miganie wskazuje
przejscie do tego etapu.

WELL
MED WELL
MED

MED RARE
RARE

UWAGA: W przypadku korzystania z programoéw Grill,
Plancha, Roast i Air Fry, urzadzenie wyda sygnat
dzwigkowy i wyswietli FLIP. Odwracanie jedzenia jest
opcjonalne, ale zalecane.

9 Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie, gdy
Twoj stopien przygotowania jest prawie
osiggniety, poniewaz wliczone zostanie
gotowanie po czasie, a na ekranie zostanie
wyswietlony komunikat GET FOOD.

10 Gdy na ekranie zostanie wyswietlony
komunikat REST, przenie$ migso na talerz.
Sonde mozna usuna¢ przed przeniesieniem.
Mieso bedzie nadal sie gotowa¢, az do
wybranego przez Ciebie stopnia
przygotowania, ktéry zajmuje okoto 3-5
minuty. To wazny krok, brak odpoczynku
migsa moze spowodowaé, ze migso bedzie
niedostatecznie przyrzadzone. Dodatkowe
czasy gotowania moga sie rézni¢na podstawie
wielkosci kawatka migsa oraz jego rodzaju.

UWAGA: Sonda bedzie GORACA. Uzyj
rekawic kuchennych lub szczypiec do wyjecia
sondy z jedzenia.

UWAGA:Aby sprawdzi¢ wewnetrzna
temperature innych kawatkéw migsa, nacisnij
i przytrzymaj MANUAL i wt6z sonde do
kazdego kawatka migsa.

UZYWANIE SONDY W ROZNYCH
SPOSONACH GOTOWANIA:
Gotowanie 2 lub wigcej takich samych
kawatkoéw migsa do réznych poziomoéw
przygotowania:

« Ustaw najwyzszy wymagany poziom
przygotowania.

* Wt6z sonde do migsa z najwyzszym
pozadanym poziomem przygotowania.

* Po wczesnym nagrzewaniu umiesé mieso
wewnatrz grilla. Gdy pasek postepu pokazuje,
Ze osiggniety zostat najnizszy stopien smazenia,
wyjmij kawatek migsa bez sondy.

« Kontynuuj gotowanie pozostatego miesa
az do osiggniecia nastepnego pozadanego
poziomu przygotowania.

Gotowanie 2 lub wiecej kawatkéw migsa

o réznych rozmiarach:

* W16z sonde do mniejszego kawatka i

uzyj funkcji Preset, aby wybra¢ poziom
przygotowania.

* Gdy mieso jest ugotowane, wyjmij je

z urzadzenia.

« Uzywajac rekawic kuchennych, przenies
sonde do wigksze kawatka migsa i uzywajac
strzatek po lewej stronie wyswietlacza, wybierz
jego poziom przygotowania.

Gotowanie 2 lub wigcej réznych

rodzajéw miegsa:

* Wt6z sonde do miesa z nizszym
pozadanym poziomem przygotowania.

« Uzyj funkcji Manual, aby wybrac¢

zadana temperature wewnetrzna.

* Gdy mieso jest ugotowane, wyjmij je

z urzadzenia.

* Uzywajac rekawic kuchennych, przenie$
sonde do innego kawatka miesa i skorzystaj z
instrukcji dotyczacej wyboru zadanej
wewnetrznej temperatury.

KORZYSTANIE Z NINJA® FOODI) MAX PRO - KONT .
JAK WEOZYE€ SONDE?

|UWAGA: NIE WOLNO uzywac sondy do zywnosci mrozonej lub do kawatkéw miesa ciefiszych niz 1,5 cm. |

RODZAJ ZYWNOSCI: UMIESZCZENIE NIEPRAWIDEOWE

PRAWIDEOWE

* W16z sonde poziomo w
$rodek najgrubszej

Kotlety czesci miesa.
wieprzowe

Steki

« Upewnij sig, ze koricowka
Kotlety sondy jest wtozona

jagniece prosto do centrum

- miesa, nie pod katem
Piersi
kurcszaka w dot lub ku gorze.

« Upewnij sig, ze sonda

Burgery jest blisko (ale nie
Poledwiczki dotykajac) kosci i
Filety rybne z dala od ttuszczu

lub chrzastek.

UWAGA: najgrubsza czes¢
filetu moze nie by¢
Centrum.To jest wazne

ze koniec sondy uderza w
najgrubsza czes¢

tak pozadane rezultaty sg
osiggniety.

* W1t6z sonde
poziomo w najgrubsza
czes¢ piersi, rownolegle
do kosci, ale nie
dotykajac jej.

Caty kurczak

« Upewnij sie, ze gbra
dociera do centrum
najgrubszej czesci
piersi i nie idzie przez cata
droge piersi do jamy.




FUNKCJE GOTOWANIA

Grill
Gotuj przy otwartej pokrywie tylko z dolnym
ogrzewaniem, program najlepszy do gotowania

delikatnych potraw i chudych kawatkéw miesa, takich
jak kebaby lub warzywa.

Gotuj pod przykrywka zamknigtg przy ogrzewaniu
goérnym i dolnym, program jest najlepszy do grubych
kawatkéw lub mrozonych mies.

-

Aby zainstalowa¢ ptyte grillowa, umies¢ ja w

z przodu podstawy, aby sie zahaczyta, a nastepnie
nacisnij z tytu talerza az zatrzasnie sie na swoim
miejscu. Upewnij sig, ze ostona przeciwrozpryskowa
jest na swoim miejscu, a nastepnie zamknij pokrywe.

2 Upewnij sig, ze urzadzenie jest podtaczone i
naci$nij (© , aby wiaczy¢ urzadzenie. Funkcja Grill
bedzie wybrana domyslnie.

3 Wyswietli sie domysine ustawienie temperatury.
Aby w razie potrzeby dostosowaé temperature,
nacisnij przycisk TEMP i obré¢ pokretto.

4 Nacisnij przycisk TIME i obré¢ pokretto, aby
wybraé zadany czas.

5 Nacis$nij pokretto, aby rozpocza¢ wstepne
nagrzewanie. Pasek postepu sie zaswieci. Wstepne
nagrzanie zajmie okoto 4-7 minut.

6 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy oraz pojawi sie
komunikat ADD FOOD na wyswietlaczu.

7 Otworz pokrywke i umiesé sktadniki

na ptycie grillowej. Zamknij pokrywe, gdy
gotujesz grube kawatki mrozonych mies. Trzymaj
pokrywe otwarta podczas gotowania delikatnego
jedzenie lub chudego miesa.

8 Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie

na wyswietlaczu pojawi sie sygnat dzwiekowy i
oraz komunikat END.

9 Wyjmij jedzenie z ptyty grillowej.

10 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac
pomaranczowy przycisk zwalniajacy po lewej
stronie urzadzenia. Talerz wyskoczy z

z powrotem, mozesz go po tym podnies¢ i wyjac.

.

Plancha

Gotuj przy otwartej pokrywie z grzaniem od
dotu dla zywnosci, ktéra wymaga obracania lub
mieszania oraz ciggtego sprawdzania jak
pokrojone warzywa lub jajka sadzone.

Gotuj z zamknieta pokrywka z grzaniem z goéry
i dotu, program jest idealny do topienia sera,
chrupiacych dodatkéw lub szybkiego
gotowania wigkszych porcji potraw.

1 Aby zainstalowa¢ ptyte grillowa, umies¢ jg z przodu
podstawy tak, aby sie zaczepita, a nastepnie docisnij
tyt ptyty, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.
Upewnij sig, ze ostona przeciwrozpryskowa jest na
swoim miejscu.

2 Pot6z ptyte na grillu tak, aby talerz stat
poziomo. Wyréwnaj dziubek na ptycie z pomoca
dziubka na ptycie grillowej (jesli niepoprawnie ja
zainstalujesz, przechyli sie ona do przodu). Zamknij
pokrywe.

3 Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone i
naci$nij (©), aby wtaczy¢ urzadzenie.

4 Ustaw pokretto w pozycji PLANCHA.
Zostanie wyswietlone domysine ustawienie
temperatury. Aby dostosowaé temperature
do swoich potrzeb, nacisnij przycisk TEMP i
pokretto.

5 Nacisnij przycisk TIME i obr6¢ pokretto, aby
wybra¢ zadany czas.

6 Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé
podgrzewanie. Zaswieci sie pasek postepu.
Wstepne podgrzewanie zajmie okoto 7-9
minut.

PRE

FUNKCJE GOTOWANIA — CIAG DALSZY .

7 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy oraz na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat ADD FOOD.

8 Otworz pokrywke i natdz sktadniki

na ptyte. Minutnik ma 15-sekundowy opézniony
start. Pozostaw pokrywe otwartg chyba ze przepis
mowi inaczej.

UWAGA:W przypadku pieczenia migsa partiami, w
celu uzyskania najlepszych rezultatéw, zalecamy
zamknigcie pokrywy miedzy partiami i uruchomienie
zaprogramowanej funkgcji na 2-3 minuty przed
dodaniem wiekszej ilosci jedzenia.

9 Gdy czas gotowania sie skonczy, urzadzenie wyda
sygnat dZzwiekowy oraz na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat END.

10 Usun jedzenie z ptyty, a nastepni usun jg z ptyty
grillowej.

11 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac pomaranczowy
przycisk zwalniajgcy po lewej stronie urzadzenia.
Talerz wyskoczy z tytu, nastepnie podnies go i
wyjmij.




FUNKCJE GOTOWANIA

Roast

1 Aby zainstalowac ptyte grillowa, umiesé ja w z
przodu podstawy, aby sie zahaczyta, a
nastepnie nacisnij z tytu talerza az zatrzasnie sie
na swoim miejscu. Upewnij sig, ze ostona
przeciwrozpryskowa jest na swoim miejscu, a
nastepnie zamknij pokrywe.

2 Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone i
nacisnij ©), aby wiaczy¢ urzadzenie.

3 Ustaw pokretto w pozycji ROAST. Domysine
ustawienie temperatury pojawi sie na
wyswietlaczu. Aby w razie potrzeby
dostosowa¢ temperature, nacisnij przycisk
TEMP i obré¢ pokretto.

4 Nacisnij przycisk TIME i obr6¢ pokretto
aby wybra¢ zadany czas.

5 Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé wstepne
nagrzewanie. Pasek postepu zacznie sie
Swieci¢. Wstepne nagrzewanie zajmie okoto
3 minuty.

UWAGA:Chociaz nagrzewanie wstepne jest
zdecydowanie zalecane w celu uzyskania najlepszych
efektéw, mozna je pomingé, naciskajac przycisk
PREHEAT. Komunikat ADD FOOD pojawi si¢ na
wyswietlaczu.

6 Po zakonczeniu wstepnego
nagrzewania urzadzenie wyda sygnat
dzwiekowy oraz pojawi sie komunikat
ADD FOOD na wyswietlaczu.

7 Otworz pokrywke i natdz sktadniki na
ptyte grillowa. Po zamknigciu pokrywy
rozpocznie sie gotowanie, a minutnik
zacznie zacznij odliczaé.

8 Gdy czas gotowania sie skonczy,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a
na wyswietlaczu pojawi sie komunikat
END.

9 Wyjmij jedzenie z ptyty grillowe;j.

10 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac
pomaranczowy przycisk zwalniajacy
po lewej stronie urzadzenia. Talerz
wyskoczy z z powrotem, a nastepnie
bedziesz mégt go podniesé i wyjaé.

=
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Air Fry

1 Aby zainstalowa¢ ptyte grillowa, umies¢ ja w
z przodu podstawy, aby sig zahaczyta, a
nastepnie nacisnij z tytu talerza, az ta
zatrzasnie si¢ na swoim miejscu. Upewnij sie,
ze ostona przeciwrozpryskowa jest na
miejscu.

2 Umies¢ kosz na warzywa i owoce na talerzu
i ustaw go tak, aby zmiescit sie wzdtuz
tytu ptyty grillowej, tak aby nézki kosza

ulokowaty sie w przestrzeniach ptyty
grillowej, a nastepnie zamknij pokrywe.

3 Upewnij sig, ze urzadzenie jest podtaczone i
nacisnij (© , aby wtaczyé urzadzenie.

4 Ustaw pokretto w pozycji AIR FRY. Domysine
ustawienie temperatury pojawi sie na
wyswietlaczu. Aby w razie potrzeby dostosowac
temperature, nacis$nij przycisk TEMP i obréé
pokretto.

5 Nacisnij przycisk TIME i obré¢ pokretto aby
wybra¢ zadany czas.

6 Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé¢ nagrzewanie
wstepne. Zaswieci sie pasek postepu.
Wstepne nagrzewanie zajmie okoto 3 minut.

7 Po zakonczeniu wstepnego nagrzewania
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ADD
FOOD.

UWAGA: Wstepnego nagrzewania jest zalecane dla
najlepszych efektéw, mozesz jednak je pominac,
naciskajac przycisk PREHEAT. Na wyswietlaczu
pojawi sie ADD FOOD, podnies i zamknij pokrywke,
aby rozpocza¢ gotowanie.

8 Otworz pokrywke i umiesc¢ sktadniki
w pojemniku na warzywa i owoce. Po
zamknigciu pokrywy rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik zacznie
zacznie odliczanie.

9 Aby uzyska¢ najlepsze efekty,
zalecamy czeste potrzasanie
sktadnikami. Kiedy otworzysz
pokrywe, urzadzenie zatrzyma sie.
Uzyj szczypiec z silikonowa
koncéwka lub rekawiczek
ochronnych do potrzasania koszem.
Kiedy jedzenie bedzie gotowe,
wymien kosz i zamknij pokrywe.
Gotowanie zostanie automatycznie
wznowione po zamknieciu pokrywy.

10 Gdy czas gotowania sie skonczy,
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy,
a na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat END.

11 Wyjmij kosz na warzywa i owoce z
urzadzenia.

12 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac
pomaranczowy przycisk zwalniajacy
po lewej stronie jednostki. Talerz
wyskoczy z z powrotem, a nastepnie
podnies go.

=




FUNKCJE GOTOWANIA

Bake

1 Aby zainstalowac ptyte grillowa, umiesc ja w
z przodu podstawy, aby sie zahaczyta, a
nastepnie nacisnij z tytu talerza az zatrzasnie sie
na swoim miejscu. Upewnij sig, ze ostona
przeciwrozpryskowa jest na swoim miejscu, a
nastepnie zamknij pokrywe.

2 Upewnij sig, ze urzadzenie jest podtaczone i

nacisnij @ aby witaczy¢ urzadzenie.

3 Ustaw pokretto w pozycji BAKE. Domysine
ustawienie temperatury pojawi sie na
wyswietlaczu. Aby w razie potrzeby

dostosowacé temperature, nacisnij przycisk
TEMP i obré¢ pokretto.

4 Nacisnij przycisk TIME i obré¢ pokretto
aby wybra¢ zadany czas.

5 Nacisnij pokretto, aby rozpoczaé

podgrzewanie. Pasek postepu zacznie sig
$wieci¢. Zajmie to okoto 3 minut.

UWAGA:Chociaz nagrzewanie wstepne jest
zdecydowanie zalecane w celu uzyskania najlepszych
efektéw, mozna je pominaé, naciskajac przycisk
PREHEAT. Komunikat ADD FOOD pojawi sie na
wyswietlaczu.

6 Po zakoriczeniu wstepnego nagrzewania
urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi si¢ ADD FOOD.

7 Otworz pokrywke i umiesé sktadniki na talerzu
lub pot6z blache na bochenek na talerzu. Gdy
pokrywka jest zamknieta, rozpocznie sie
gotowanie, a timer zacznie odliczac.

8 Gdy czas gotowania sie skonczy, na
wyswietlaczu pojawi sie sygnat dzwiekowy
oraz komunikat END.

9 Wyjmij jedzenie z ptyty grillowej.

10 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac
pomaranczowy przycisk zwalniajacy po lewej
stronie jednostka. Talerz wyskoczy z z
powrotem, mozesz go podnies¢ i wyjac.

NI

Dehydrate

1 Aby zainstalowa¢ ptyte grillowa, umies¢ ja w
z przodu podstawy, aby sie zahaczyta, a
nastepnie nacisnij z tytu talerza az zatrzasnie
sie na swoim miejscu. Upewnij sie, ze ostona
przeciwrozpryskowa jest na miejscu.

2 Umies¢ kosz na warzywa i owoce na talerzu w
urzadzeniu i dodaj sktadniki do koszyka.
Zamknij pokrywe, poniewaz urzadzenie nie
wymaga wstepnego nagrzewania dla tej
funkgciji.

3 Upewnij sig, ze urzadzenie jest podtaczone i
nacisnij , aby wiaczy¢ urzadzenie.

4 Ustaw pokretto w pozycji DEHYDRATE.
DomyslIne ustawienie temperatury zostanie
wyswietlone. Aby w razie potrzeby
dostosowac¢ temperature, nacisnij przycisk
TEMP i obré¢ pokretto.

5 Nacisnij przycisk TIME i obré¢ go, by wybra¢
zadany czas.

6 Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢. (Urzadzenie
nie wymaga wstepnego nagrzewania w tym
trybie.)

7 Gdy czas odwodnienia sie skoniczy, urzadzenie
wyda sygnat dzwigkowy, a na wyswietlaczu
pojawi sie komunikat END.

8 Wyjmij sktadniki i kosz z ptyty grillowe;j.

9 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac
pomarariczowy przycisk zwalniajacy po lewej
stronie jednostka. Talerz wyskoczy z z
powrotem, mozesz go podniesé i wyjac.

NI
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Reheat

1 Aby zainstalowac ptyte grillowa, umies¢ ja z
przodu podstawy, aby sie zahaczyta, a
nastepnie naci$nij z tytu ptyty, az zatrzasnie
sie na swoim miejscu. Upewnij sig, ze ostona
przeciwrozpryskowa jest na swoim miejscu.

2 Umies¢ kosz na warzywa na talerzu i ustaw
go z tytu ptyty grillowej, tak aby nézki kosza
znalazty sie w przestrzeni ptyty grillowej.
Dodaj sktadniki, a nastepnie zamknij
pokrywke.

3 Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtaczone i nacisnij @

aby wiaczy¢ urzadzenie.

4 Ustaw pokretto w pozycji Reheat. DomysIny ustawienie
temperatury pojawi sie na wyswietlaczu. Aby w razie
potrzeby dostosowac temperature, nacisnij przycisk TEMP
i obré¢ pokretto.

UWAGA: Jesli chcesz uzy¢ sondy, by sprawdzi¢
wewnetrzng temperature jedzenia, nacisnij
MANUAL przez 2 sekundy, a temperatura
wewnetrzna zywnosci pojawi sie na ekranie
przez 5 sekund.

5 Nacisnij przycisk TIME i obr6¢ pokretto, by
wybra¢ zadany czas. Nacisnij pokretto, aby
rozpoczaé (urzadzenie nie wymaga nagrzewania
wstepnego w tym trybie). Rozpocznie sie
gotowanie, a minutnik zacznie zacznij odliczanie.

6 W celu uzyskania najlepszych efektéw zalecamy
czeste potrzasanie sktadnikéw. Kiedy otworzysz
pokrywe, urzadzenie wstrzyma prace. Uzyj
koncéwki silikonowej szczypiec lub rekawic
kuchennych do potrzasania koszem i zamknij
pokrywe. Gotowanie zostanie automatycznie
wznowione po zamknieciu pokrywy.

7 Gdy czas gotowania sie skoniczy, urzadzenie na
wyda sygnat dzwiekowy oraz wyswietli
komunikat END.

8 Wyjmij kosz na warzywa i owoce z ptyty
grillowej.

9 Zdejmij ptyte grillowa, naciskajac pomaranczowy
przycisk zwalniajgcy po lewej stronie urzadzenia.
Talerz wyskoczy z tytu, a nastepnie podniesie

sie.
NI




CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze pozwol urzadzeniu
ostygna¢ przed czyszczeniem.

« Odtacz urzadzenie od gniazdka $ciennego
przed czyszczeniem. Pozostaw pokrywe
otwarta po wyjmowaniu jedzenia, aby
urzadzenie mogto szybciej ostygnac.

« Ptyte grillowa, planche, kosz na owoce i
warzywa oraz ostone przeciwrozpryskowa
mozna my¢ w zmywarce.

Sonda i uchwyt sondy NIE nadaja sie do
mycia w zmywarce.

» Dla najlepszego czyszczenia w zmywarce,
zalecamy ptukanie ptyty grillowej, planchy,
kosza na owoce i ostony
przeciwrozpryskowej ciepta woda przed
umieszczeniem ich w zmywarce.

* Przy myciu recznym, wysusz lub wytrzyj
recznikiem czesci po ich umyciu.

* Pokrywe wewnetrzna nalezy wytrzeé¢
po kazdym uzytkowaniu wilgotnym
recznikiem lub $ciereczka, by odswiezy¢
urzadzenie oraz usung¢ zalegajacy ttuszcz.

UWAGA:Cyfrowa sonde do gotowania i jej
uchwyt mozna my¢ wytacznie recznie. NIE
zanurzaj sondy w wodzie lub innej cieczy.

Zalecamy czyszczenie wytacznie wilgotna
szmatka.

.

Jesli resztki jedzenia lub ttuszcz przykleity
sie do ptyty grillowej, ostony
przeciwrozpryskowej lub innej czesci,
namocz je w cieptej wodzie z mydtem przed
czyszczeniem.

Wyczys$é ostone przeciwrozpryskowa po
kazdym uzyciu. Moczenie ostony
przeciwrozpryskowej przez noc spowoduje
zmigkczenie przypalonego ttuszczu. Po
namoczeniu, uzyj szczoteczki do
czyszczenia, aby usungé smar z ramy ze stali
nierdzewnej i przedniej zaktadki.

Doktadnie wyczys$¢é ostone
przeciwrozpryskowa przez wtozenie jej do
garnka z woda oraz gotowanie jej przez 10
minut. Nastepnie sptucz ja w wodzie o
temperaturze pokojowej i pozostaw do
catkowitego wyschniecia.

Delikatnie wytrzyj wnetrze pokrywki
wilgotng szmatka.

UWAGA:NIGDY nie uzywaj narzedzi $ciernych lub
$rodkoéw czyszczacych. NIGDY nie zanurzaj
uzadzenia w wodzie lub innym ptynie.

Podczas uktadania w stos powlekanych
akcesoriéow w celu ich przechowywania,
potdz szmatke lub recznik papierowy miedzy
kazdym elementem, aby chroni¢ powlekane
powierzchnie.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

« Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi sig komunikat ,,ADD FOOD”.

Urzadzenie zakonczyto wstepne nagrzewanie i nadszedt czas na dodanie sktadnikéw.

= Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi sig¢ komunikat ,,Shut Lid”.

Pokrywa jest otwarta i nalezy jg zamknac, aby uruchomi¢ wybrana funkcje.

= Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi sie ,,Plug In”.

Sonda nie jest podtaczona do gniazda po prawej stronie panelu sterowania. Podtagcz sonde przed
kontynuowaniem. Wcis$nij sonde, az ustyszysz kliknigcie.

« Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi sig@ komunikat ,,PRBE ERR”.

Oznacza to, ze urzadzenie przekroczyto limit czasu, zanim zywnos$¢ osiggneta ustawiong temperature
wewnetrzna. Dla zachowania bezpieczenstwa urzadzenie moze dziata¢ tylko przez okreslony czas w
okreslonych temperatury.

- Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi si¢ komunikat ,,Add Plate”.

Ptyta grillowa musi by¢ zamontowana w urzadzeniu przed gotowaniem. Zamontuj ptyte grillowa.

- Na wys$wietlaczu panelu sterowania pojawi sie ,,E”.

Urzadzenie nie dziata prawidtowo. Wsparcie online mozna znalez¢ na stronie ninjakitchen.pl.

« Dlaczego moje jedzenie jest przegotowane lub niedogotowane, mimo ze uzywatem sondy?
Wazne jest, aby sonde wtozy¢ wzdtuz najgrubszej czesci sktadnika, aby uzyskac najdoktadniejszy odczyt.
Upewnij sig, ze jedzenie odpoczywa przez 3-5 minut, aby uzyskac koricowy efekt. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w czesci Korzystanie z cyfrowej sondy do gotowania.

= Dlaczego podczas wstepnego nagrzewania Ptyty nie stychaé hatasu, mimo ze paski postepu
podgrzewania sa wy$wietlane?

Dopoki pokazuje sie pasek postepu, urzadzenie nagrzewa sig. Ptyta podgrzeje dolng czesé i wiaczy
wentylator na kilka minut w cyklu wstepnego nagrzewania.

« Czy moge anulowaé lub pominaé nagrzewanie wstepne?

Aby uzyskaé najlepsze wyniki, zdecydowanie zaleca sie wstepne nagrzewanie, ale mozna je pominag,
wybierajac przycisk PREHEAT po nacisnigciu pokretta. Wyswietlacz pokaze ADD FOOD, podnies$ i
zamknij pokrywe w celu rozpoczecia gotowania.

« Czy powinienem dodawaé sktadniki przed czy po nagrzewaniu wstepnym?

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, rozgrzej urzadzenie przed dodaniem sktadnikéw.

« Dlaczego moje urzadzenie emituje dym?

Korzystajac z funkcji Grill i Plancha, zawsze wybieraj zalecane ustawienie temperatury. Upewnij sie, ze
zamontowana jest ostona przeciwrozpryskowa.

= Jak zastopowaé urzadzenie, aby moc sprawdzié jedzenie?

Otwierajac pokrywe podczas funkcji gotowania oprécz Grilla i Planchy, urzadzenie zostanie
automatycznie wstrzymane.

= Czy uchwyt sondy stopi sie, jesli dotknie goracej ptyty grillowej?

Nie, uchwyt jest wykonany z silikonu odpornego na wysokie temperatury, ktéry wytrzyma wysokie
temperatury.

= Dlaczego urzadzenie ma skalg od 1 do 9 dla ustawienia wstepnego wotowiny?

Postrzeganie tego, jak dobrze co$ jest ugotowane, rézni sie. Skala 1-9 zapewnia szeroki zakres

opcji dla kazdego poziomu gotowania, dzieki czemu mozesz dostosowac je do swoich upodoban.

= Czy moge korzystaé z funkcji Plancha i akcesorium Plancha po gotowaniu na ptycie grillowej?
Tak, ale zdecydowanie zalecamy najpierw wyczyszczenie ptyty grillowej, aby nie byto zadnych
zanieczyszczen kolidujacych z ptaska gérng powierzchnia styku z ptyta grillowa.
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Oficjalny dystrybutor (gwarant) produktéow NINJA na terenie Polski:
Terabajt Mateusz Reszka

Kruszewska 23

15-641 Krupniki

NIP 542-288-24-91; REGON 200373628
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Gwarancja zostaje udzielona przez Gwaranta kupujacemu urzadzenie pochodzace tylko i
wylacznie z oficjalnego kanatu dystrybucji, tj. urzadzenie, ktérego importerem jest firma Terabajt
Mateusz Reszka. Gwarancja udzielona jest zaréwno dla konsumentéw jak i przedsiebiorcow.
Gwarancja jest wazna z wypetnionymi danymi nabywcy, z podpisem klienta oraz z paragonem lub
faktura.

Gwarancja zostaje udzielona na okres dwoch lat liczac od daty zakupu.

Gwarant oswiadcza, ze sprzedane urzadzenie jest wolne od wad fizycznych, w tym wad
konstrukcyjnych, wad materialowych, wad wykonania i wad prawnych.

Terytorialny zasieg ochrony gwarancyjnej obejmuje terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.
Gwarancja jest zbywalna, tj. przechodzi na nastepnego nabywce w przypadku odsprzedazy. Okres
gwarancji nie odnawia sig¢ i liczony jest od daty pierwotnego zakupu.

Okres gwarancji ulega przedtuzeniu o czas przebywania urzadzenia w serwisie.

W przypadku ujawnienia si¢, w okresie gwarancji, wady fizycznej urzadzenia objetego gwarancja,
Gwarant dokona jej usuniecia poprzez nieodptatng naprawe lub nieodptatng wymiane urzadzenia
lub jego czesci na wolne od wad. Gwarant moze dokonaé¢ wymiany urzadzenia na model podobny
o tych samych lub lepszych parametrach co reklamowany. W przypadku braku mozliwosci
naprawy lub wymiany reklamowanego produktu reklamacja zostanie rozliczona korekta w drodze
dystrybucji (zwrot pieniedzy w miejscu zakupu). O sposobie rozpatrzenia reklamacji decyduje
Gwarant.

Gwarant podejmuje dziatania, aby naprawa mogta zosta¢ wykonana w terminie 14 dni roboczych
od daty dostarczenia urzadzenia do serwisu gwaranta. Jezeli usunigcie usterek z powodu stopnia
trudnosci wymaga duzego naktadu pracy lub dziatann dodatkowych (koniecznos$¢ importu czesci z
zagranicy), termin ten moze ulec wydtuzeniu (maksymalnie do 45 dni roboczych), przy czym
Gwarant dotozy nalezytej starannosci, aby naprawe wykonaé¢ w mozliwie najkrotszym terminie.
Wadliwe urzadzenie, ktére w ramach realizacji przez Gwaranta jego obowigzkéw gwarancyjnych,
wymienione na wolne od wad lub wszelkie wadliwe elementy urzadzenia, ktorych wymiany
dokonano w ramach naprawy gwarancyjnej staja sie wlasnosciag Gwaranta.

Autoryzowany serwis produktéw NINJA:

Serwis Electric Midas — Budynek Telka

Produkcyjna 108

15-680 Biatystok

adres e-mail: serwis@emidas.com.pl

W przypadku produktéw uszkodzonych usterke nalezy zgtosi¢ na adres: serwis@emidas.com.pl .
W takim przypadku kurier odbierze przesytke na koszt serwisu (uprawniony z gwarancji nie ponosi
zadnych optat). Urzadzenie winno zosta¢ dostarczone przez uprawnionego z gwarancji w
opakowaniu zapewniajagcym bezpieczenstwo urzadzenia na czas transportu. Gwarant nie ponosi
odpowiedzialnosci za uszkodzenia powstate wskutek nieodpowiedniego zabezpieczenia produktu.
Wszelkie odptatne naprawy pozagwarancyjne gwarant wykona tylko i wytacznie za wyrazng zgoda
klienta po zaakceptowaniu przez niego kosztéw naprawy.

Z gwarancji wylaczone jest:

a) uszkodzenia mechaniczne i wywotane nimi wady

14.

15.
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b) uszkodzenia powstate na skutek niewtasciwego uzytkowania lub przechowywania i wywotane
nimi wady

c) uszkodzenia wynikajace z zaniedban uzytkownika i wywotane nimi wady

d) uszkodzenia powstate w wyniku nieautoryzowanych ingerencji w urzadzenie

e) uszkodzenia wynikajace z korzystania z nieautoryzowanych akcesoriéw, nieautoryzowanych
czesci zamiennych lub eksploatacyjnych i wywotane nimi wady

f) uszkodzenia spowodowane przez czynniki zewnetrzne, w szczegoélnosci na skutek kontaktu z
ciecza (wnetrze urzadzenia), ogniem, na skutek zawilgocenia, kondensacji pary wodnej, dziatania
zbyt wysokich lub zbyt niskich temperatur, wytadowan elektrostatycznych badz atmosferycznych,
dziatania substancji chemicznych upadku, uderzenia i naprezenia i wywotane nimi wady

g) naturalne zuzycie urzadzenia wynikajace z normalnej eksploatacji, na przyktad otarcia,
zarysowania, zuzycie sie materiatéw eksploatacyjnych, itp.

Gwarancja nie znajduje zastosowania w przypadkach, gdy wada lub uszkodzenie wynikty z
samowolnej naprawy, przerobki (modyfikacji), uzywania czes$ci nieznanego pochodzenia lub
adaptacji wykonanej przez inne osoby niz autoryzowany serwis.

Gwarancja nie znajduje zastosowania gdy:

- oznaczenia urzadzenia (numer seryjny) sa nieczytelne lub nosza znamiona ingerencji oséb
trzecich,

- karta gwarancyjna nie zostata wypetniona, zostata zle wypetniona, jest nieczytelna lub nosi slady
poprawek i wpisy oséb nieuprawnionych.

Uprawnienia z tytulu gwarancji nie obejmuja prawa do domagania si¢ przez uprawnionego z
gwarancji zwrotu utraconych zyskoéw i poniesionych strat w zwigzku z wadami urzadzenia.

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej karcie gwarancyjnej zastosowanie znajduja
odpowiednie przepisy powszechnie obowigzujacego prawa.

Gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego wynikajacych z
ustaw konsumenckich.

Dane nabywcy:

Imie¢ i nazwisko: ..

Ulica i numer domu: ...

Kod pocztowy, miejscowos¢: ...

telefon: e-mail: ..

Pieczatka sprzedawcy: Podpis nabywcy:
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llustracje moga réznic sie od rzeczywistego produktu. Nieustannie
dazymy do ulepszania naszych produktéw, dlatego specyfikacje
zawarte w niniejszym dokumencie moga ulec zmianie

bez uprzedzenia.

FOODI i NINJA sa zarejestrowanymi znakami towarowymi
SharkNinja Operating LLC.

© 2021 SharkNinja Operating LLC.
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