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MYSLIME NA VAS
Dékujeme vam, ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si
zvolili, Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto
dimyslného a stylového spotiebice jsme mysleli na vase potfeby. MUzete se proto vzdy,
kdyz jej pouzivate, spolehnout, Ze pokazdé dosahnete skvélych vysledku.
Vita vas Electrolux.
Navstivte nase webové stranky:
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
@ ziskate na:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte svij spotfebic a ziskejte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dild pro vas
’% spotiebid:

www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporuc¢ujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pripadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dilezité bezpecnostni informace

(® vseobecné informace a rady

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecénost déti a postizenych osob

- Tento spotrebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo vedenim,
které zohlednuje bezpecny provoz spotrebicCe, a pokud
rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru drzte z dosahu spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebicem.

- VSechny obaly uschovejte z dosahu déti a Fadné je
zlikvidujte.

- VAROVANI: Je-li spotfebi¢ v provozu nebo pokud chladne,
nedovolte détem a domacim zviratim, aby se k nému
priblizovaly. Pristupné soucasti se pfi pouZziti zahfivaji na
vysokou teplotu.

- Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni
pojistkou, doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

- Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.
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- Jestlize je poskozeny napajeci kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k

urazu.

. VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédste,
Ze je spotrebi€ vypnuty, abyste predesli riziku urazu

elektrickym proudem.

- VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho dostupné &asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se

topnych ¢lankau.

- Pri vkladani €i vyjimani prisluSenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

- K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky
ro$tu instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

- K Cisténi spotrebiCe nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.

- Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat
jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veSkery obalovy material.

» Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi premistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

* Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
dvifka trouby oteviraji bez omezeni.
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* Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
napajeci sité.

Minimalni vyska skfifky 580 (600) mm

(minimalni vyska skfifky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifky 550 (550) mm
VySka predni ¢asti spotie- 589 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotrebi- 570 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotfebi- 594 mm
ce

Sitka zadni &asti spottebi- 558 mm
ce

Hloubka spotfebice 561 mm




Vestavna hloubka spotfebi- 540 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1007 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm
niho otvoru. Otvor se na-

chazi na spodni zadni stra-

né

Délka napajeciho sitového 1100 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci pozaru nebo
Urazu elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

+ Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

» Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

+ Dbeijte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotrebicem,
obzvlasté je-li spotiebi¢ v provozu nebo
jsou-li dvifka horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastrcka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastréku.

* Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodic¢l spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelt vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prufez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. MGzete rovnéz nahlédnout
do tabulky:

Celkovy vykon (W)  Prifez kabelu (mm?)

max. 1380 3x0.75
max. 2300 3x1
max. 3680 3x15

Zemnici vodi¢ (Zlutozeleny) musi byt
priblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy
vodi¢ (modry a hnédy).

2.3 Pouzijte

VAROVANI!

Hrozi nebezpedi zranéni,
popaleni, urazu elektrickym
proudem ¢&i vybuchu.

* Tento spotfebic je uren pouze k
domacimu pouziti.

*  Nemérite technické parametry tohoto
spotrebice.

« Ujistéte se, Ze nejsou ventilaéni otvory
zakryte.

» Zapnuty spotfebi¢ nenechavejte bez
dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.

* Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Mize dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.
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* Nepracujte se spotfebicem, kdyz mate
vlhké ruce nebo kdyz je v kontaktu s
vodou.

+ Dvirka spotfebice nikdy neotvirejte
nasilim.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni
nebo odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipravé jidla pfisady
obsahuijici alkohol, mize vzniknout smés
vzduchu s alkoholem.

+ Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny ohen.

» Do spottebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo pfedméty obsahujici hoflavé latky.

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni
spotrebice.

* Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadobi i jiné pfedméty
pfimo na dno spotfebice.

— Na dno vnitfku spotfebice
nepokladejte hlinikovou folii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni peceni nenechavejte
vlhka jidla ve spotrebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
pfisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i peceni vihkych kolacu pouziveijte
hluboky plech. Ovocné St'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Tento spotfebi€ je ur€en vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym
ucelim, napriklad k vytapéni mistnosti.

* Vzdy pecte se zavienymi dvirky trouby.

» Je-li spotfebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je
spotfebi¢ v provozu. Za zavienym
nabytkovym panelem muze dochazet k
narlstu horka a vihka, coz mize nasledné
poskodit spotfebi€, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel,
dokud spotfebi¢ po pouziti zcela
nevychladne.
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2.4 Cisténi a udrzba

VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

» Pred Cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou
zastréku ze zasuvky.

« PresvédcCte se, Ze spotfebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stredisko.

« Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

» Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym
hadrem. PouzZivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi Casticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vnitini osvétleni

VAROVANI!
Nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Obsluha

* Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stredisko.



» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni
dily.

2.7 Likvidace
VAROVANiI!

Hrozi nebezpeci urazu Ci
uduseni.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

« Odpojte spotiebi¢ od elektricke sité.

« Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a doméacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

(mm)

(*mm)
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3.2 Pfipevnéni trouby ke skfifice

4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

LT
S ==

[ Ve —— — c—

H 5 5Ea

4.2 Prislusenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacove
formy, pecené.

* Plech na peceni
Na kolace a susenky.

* Hluboky pekac / plech

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

8 CESKY

Ovladaci panel

Kontrolka / symbol napajeni
Ovlada¢ pecicich funkci
Displej

Ovladag (teploty)

A Ukazatel / symbol teploty
Vétraci otvory pro chlazeni ventilatorem
Bl Topny ¢lanek

El Osvétleni

Ventilator

Drazky na rosty, vyjimatelné

Vlis vnittku trouby - Zasobnik na ¢isténi
vodou

Polohy rostu

Pro peceni moucnych jidel a masa, nebo
k zachycovani tuku.

* Vysunovaci drazky
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.



5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

Slouzi k nastaveni ¢asu.

Slouzi k nastaveni funkce hodin.

+

Slouzi k nastaveni ¢asu.

B. Casovac

5.3 Displej
s i
|
A RRAER
LIl LIy

-l

1

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANiI!

Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

A. Funkce hodin

Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

o

Krok 2

—

Krok 3

Nastavte hodiny

Vycistéte troubu

Predehfejte prazdnou troubu

1. Stisknutim + ~ nastavite
Cas. Asi po 5 sek. blikani pres-
tane a na displeji se zobrazi
cas.

Odstrarite z trouby veskeré pfi-
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

Troubu a pfislusenstvi otfete
meékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim prostfed-
kem.

1.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: E]

Cas: 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro
funkci: E‘

Cas: 15 min.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: .

Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PFislusenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

CESKY
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7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolite pecici funkci.

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Krok 3 Po ukonceni pfipravy troubu vypnéte

oto¢enim ovladacti do polohy vypnuto.

7.2 Pecici funkce

Pecici funkce  Pouziti
—_— K peceni masa nebo mouénych
? jidel pfi stejné teploté na nékoli-
ka rostech bez miseni vani.
Horkovzdu$né pe-
ceni
vov K peceni velkych kusli masa ne-
? bo dribeze s kostmi na jedné
) urovni. K zapékani a pe€eni do-
Turbo gril Zlatova.
K rozmrazovani potravin (zeleni-
oo ny a ovoce). Doba rozmrazova-
. nizavisi na mnoZstvi a velikosti
Rozmrazovani zmrazenych potravin.
— K peceni mouc¢nych jidel a ma-
sa na jedné Urovni trouby.

Horni/spodni

Pecici funkce  Pouziti
0 Trouba je vypnuta.
Poloha Vypnuto
6 K zapnuti osvétleni.
N
osvétleni

K peceni jidel na dvou Urovnich
soucasné a k suseni potravin.
Nastavte teplotu trouby o 20 -
40 °C niz8i nez pfi pouziti funk-
ce Horni/spodni ohfev.

®

Pravy horky
vzduch

Tato funkce slouzi k uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti
této funkce se teplota ve vnitiku
trouby muze liit od nastavené
teploty. Muze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dal$i informa-
ce naleznete v ¢asti ,Denni pou-
zivani“, Poznamky: Vlhky kon-
vekéni vzduch.

<]

VIhky konvekéni
vzduch

K peceni kolacu s kiupavym
spodkem a zavafovani potravin.

Spodni ohfev

10 CESKY

ohfev
vvv Ke grilovani tenkych kusl potra-
vin a opékani chleba.
Gril

7.3 Poznamky: Vihky konvekéni
vzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.
Zkousky dle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k pfipravé viz kapitola , Tipy a rady",
VIhky konvekéni vzduch. Obecna doporuceni
ohledné Uspory energie viz kapitola
,Energeticka uc¢innost*, Uspora energie.



8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Trvani
D K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na provoz

Minutka trouby. Tuto funkci mizZete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

+ , - stisknutim nastavte ¢as.
Asi po 5 sek. blikani prestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1 @ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Trvani

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. I_)l — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|9| - blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. D — zacne blikat.

CESKY
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Jak nastavit: Minutka

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1

@ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani pfislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpec€nost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

zafizeni proti prfeklopeni. Vysoky okraj kolem
ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.
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Plech na peceni /Hluboky pekac / plech:
Zasurite plech mezi drazky zvolené urovné rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni /Hluboky pe-
kac / plech:

Plech zasurte mezi drazky zvolené Urovné rostu a
tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pouziti teleskopickych vysuvi

Teleskopické vysuvy muzete umistit na
kazdou uroven. Dejte pozor, aby byly oba
teleskopické vysuvy umistény na stejné
urovni.

Krok 1

Teleskopické vysuvy ni¢im nemazte.
Pred tim, nez zavrete dvifka trouby, se

ujistéte, Ze jste teleskopické vysuvy zcela
zasunuli do trouby.

Teleskopické vysuvy nasadte na drazky Krok 2 Ujistéte se, ze Spicka teleskopického
na rosty. vysuvu (A) sméfuje nahoru.
A
4/_\ |
o _/JLQ - J
o O -

CESKY
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10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator
se automaticky zapne, aby udrzoval povrch
trouby chladny. Jestlize troubu vypnete, bude
chladici ventilator pokracovat v chlazeni az
do Uplného ochlazeni trouby.

10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpUlsobit nebezpecné

11. TIPY A RADY

@ Viz kapitoly o bezpecnosti.

11.1 Doporuceni k peceni
Trouba ma ¢tyfi polohy rosta.
Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba mulze péct jinak, nez jak jste byl
zvykli u staré trouby. V tabulkach nize jsou
uvedena standardni nastaveni teploty, doby
pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tato trouba je vybavena specialnim
systémem, ktery zajiStuje obéh vzduchu a
stalou recyklaci pary. Tento systéem
umoznuje peceni a vafeni v pare, takze jidla
jsou uvniti mékka a na povrchu maji
karci¢ku. Zkracuje dobu pfipravy a také
shizuje spotfebu energie.

Peceni mouéniku

Neotvirejte dvirka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato
trouba vybavena bezpecnostnim
termostatem, ktery prerusi napajeni. Po
poklesu teploty se trouba opét automaticky
zapne.

Jestlize do trouby vloZzite dva plechy na
peceni, musi byt mezi plechy jedna Uroven
drazek volna.

Peceni masa a ryb

Pfi pec€eni velmi tuéného jidla pouzijte
hluboky pekac / plech, aby se v troubé
nevytvofily skvrny, které by jiz nemusely jit
odstranit.

Pred podavanim nechte maso odpocivat asi
15 minut, a teprve potom ho krajejte, aby
nevytekla stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi pe€eni tolik nekoufilo.
Kondenzaci koufe zabranite dolitim vody
pokazdé, kdyz se odpafi.

Doby pfripravy
Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.

Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho
vysledek. Postupné si najdéte nejlepsi
nastaveni (nastaveni teploty, dobu peceni,
apod.) pro nadobi, recepty a mnozstvi
potravin, které s timto spotfebicem
pouzivate.

11.2 Vlhky konvekéni vzduch - doporu€ena pfisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez

nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.
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Plech na pizzu

Zapékaci misa

Pecici Salky

‘"l...-!”

Dortovy korpus

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni

Pramér 26 cm

Keramika

Pramér 8 cm, vy-

Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Prdmér 28 cm

11.3 Vlhky konvekéni vzduch

NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce

nize.

¥ = B I
\ ru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 12 ku-  plech na peceni nebo peka¢ 180 2 35-40

sl na zachyceni tuku

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo peka¢ 180 2 35-40
na zachyceni tuku

Pizza, mrazend, 0,35  tvarovany rost 220 2 35-40

kg

Rolada plech na peceni nebo peka¢ 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo peka¢ 180 2 30-40
na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 3 30-40
rovany rost

Kola€ovy korpus z pi-  dortovy korpus na tvarovany 170 2 20-30

Skotového tésta rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-45
rost

Posirovana ryba, 0,3 plech na peceni nebo peka¢ 180 3 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo peka¢ 180 3 35-45
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45
rost

PosSirované maso, plech na peceni nebo peka¢ 200 3 40 - 50

0,25 kg

na zachyceni tuku

CESKY
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% =

O

(°C) (min)
Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo peka¢ 200 3 25-35
na zachyceni tuku
Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo peka¢ 180 2 20-30
na zachyceni tuku
Makronky, 20 kusl plech na peceni nebo peka¢ 180 2 40 - 45
na zachyceni tuku
Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo peka¢ 170 2 30-40
na zachyceni tuku
Slané pecivo, 16 kust  plech na pec¢eni nebo pekaé¢ 170 2 35-45
na zachyceni tuku
Susenky z kfehkého plech na peceni nebo peka¢ 150 2 40 - 50
tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku
Ovocné kolacky, 8 ku-  plech na peceni nebo peka¢ 170 2 20-30
sl na zachyceni tuku
Zelenina, posirovana, plech na pec€eni nebo pekaé 180 3 35-40
0,4 kg na zachyceni tuku
Vegetarianska omeleta plech na pizzu na tvarovany 200 3 30-45
rost
Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo peka¢ 180 4 35-40
na, 0,7 kg na zachyceni tuku
11.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
a=m
¥ B = EE
\ uuru
(°C) (min)
Malé kolaé-  Horni/spodni Plech na 3 170 20-30 -
ky, 20 kou-  ohrev peceni
sku na plech
Jable¢ny ko- Horni/spodni Tvarovany 1 170 80-120 -
lag, 2 formy, ohrev rost
@20 cm
PiSkotovy Horni/spodni Tvarovany 2 170 35-45 -
kolag, v kola- ohfev rost
cové formé
@26 cm
Maslové su- Horni/spodni Plech na 3 150 20-35 Pfedehfejte troubu po
Senky ohrev peceni dobu 10 minut.
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X B = EEF O

(°C) (min)
Topinky, 4 - Gril Tvarovany 3 max. 2 -4 minuty zjed- Pfedehfejte troubu po
6 kust rost né strany; 2 - 3 mi- dobu 3 minut.
nuty z druhé strany
Hovézi ham-  Giril Tvarovany 3 max. 20-30 Tvarovany roét viozte
burger, 6 ku- rost a odka- na treti Uroven a odka-
sl, 0,6 kg pavaci pavaci plech na dru-
plech hou Urover trouby. V

poloviné pfipravy jidlo

otocte.

Predehfejte troubu po

dobu 3 minut.

12. CISTENi A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostred-
ky

Predni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody a $etrného
myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni dvifek kolem ramu vnittku trouby.

Kovové plochy o€istéte pomoci €isticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostredku.

=

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpUso-
bit pozar.

[

Kazdodenni pou-

V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se muze srazet vihkost. Ke snizeni kondenza-
ce troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehfejte. Neuchovavejte potraviny v trou-
bé déle nez 20 minut. Osuste vnitfek mékkym hadrem po kazdém pouziti.

ziti
by Vy¢istéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky hadr
2+, a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostiedkem. Necistéte pfislusenstvi v my¢ce nadobi

224

Prislusenstvi

Neprilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk(i nebo ostrych
predméta.

12.2 Jak vyjmout: Drazky na rosty

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

CESKY 17



Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast drazek na ro-
Sty od stény trouby.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec drazek na ro-
Sty od stény trouby a vytahnéte je
ven.

Krok 4 Drazky na rosty instalujte stejnym po-

stupem v opa¢ném poradi.
Zarazky na teleskopickych vysuvech
musi smérovat dopredu.

12.3 Jak pouzivat: Cisténi vodou

Tento Cistici proces vyuziva vihkost k
odstranéni zachyceného tuku a zbytkU jidel z
trouby.

Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby 150
ml.

Krok 3 Nastavte teplotu 90 °C.

Krok 4 Nechte troubu pracovat 30 minut.
Krok 5 Vypnéte troubu.

Krok 6 Pockejte, dokud trouba nevychladne.

Osuste vnitfek mékkym hadrem.

Krok 2 Nastavte funkci: E

12.4 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby jsou osazena dvéma sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou

kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvifek".
POZOR!

Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte Krok 2

oba dvefni zavésy.

Zvednéte a zcela otoéte packy na obou
zavésech.
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Krok 3
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Priviete dvitka trouby do prvni polohy

Krok 4

Dvifka poloZte na pevnou plochu na
mékkou latku a uvolnéte blokovaci sy-
stém a vytahnéte vnitfni sklenény pan-
el.

Krok 5 Otocte spojovaci dily o0 90° a vytahné- Krok 6 Sklenény panel nejprve opatrné nad-

te je z jejich umisténi. zdvihnéte a poté jej vytahnéte.

AN
— L \\
< 90°

Krok 7 Sklenéné panely omyjte vodou se saponatem. Sklenéné panely peclivé osuste. Sklenéné panely

nemyjte v myc¢ce nadobi.
Krok 8 Po vycisténi sklenény panel a dvirka trouby opét nasadte.

Pfi spravné instalaci dveini liSta zacvakne.

Ujistéte se, Ze jste vnitfni sklenény panel usadili do %
spravné polohy. )
a2

12.5 Jak vyménit: Osvétleni

VAROVANI!

Nebezpeci Urazu elektrickym

proudem.

Zarovka mUze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-
ku.
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Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 Zarovku vyménite za vhodnou zarovku zaruvzdornou do 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obratte na autorizované
servisni stfedisko.

Problém Zkontrolujte, zda...

Trouba nehfeje. Je spalena pojistka.

Troubu nepouzivejte.
Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

Tésnéni dvifek je posko-
zené.

Doslo k preruseni dodav-
ky elektrického proudu.
Nastavte denni ¢as.

Na displeji se zobrazi
,12.00%

Doporucujeme, abyste si udaje napsali zde:

Model (MOD.)

Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni nefunguje. Spalena zarovka.

13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi
na pfednim ramu vnitfni ¢asti trouby.
Nesundavejte typovy Stitek z vnitfni casti
trouby.

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové Cislo (SN)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Nazev dodavatele

Electrolux

Oznaceni modelu

EOF3H50BX 944068153

Index energetické ucinnosti

95.1

Trida energetické ucinnosti

A
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Spotfeba energie se standardnim zatizenim, konvenc¢ni rezim

0.89 kWh/cyklus

Spotieba energie se standardnim zatizenim, intenzivni horko-

vzdusny rezim

0.78 kWh/cyklus

Pocet pecicich prostor

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 651

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 28.4 kg

* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.

Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

Trida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vareni pro domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trouby a grily - Meto-

dy méreni funkce.

14.2 Uspora energie

PFi provozu spotrebice se presvédcte, ze
jsou dvitka trouby zaviena. Béhem pfipravy
jidla neotvirejte dvirka trouby pfili§ ¢asto.
Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte,
zda je fadné uchyceno ve své poloze.

Trouba je vybavena funkcemi,
které vam pomohou usSetfit
energii pfi kazdodennim vareni.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pecenim
nepredehrivejte.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou,
snazte se, aby prodlevy pfi pe€eni byly co
nejkratsi.

Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu trouby na minimum 3 - 10 minut pred
koncem peceni. Pe€eni nadale zajisti
zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem

C). Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suureparased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kiilastage meie veebisaiti, kust leiate

G nduandeid, brosiure, tdrkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support
g Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
a/ www.registerelectrolux.com
Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse podrdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad
andmed: mudel, osanumber (PNC), seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

/\ Hoiatused / Ettevaatusabindud — ohutusteave

@ Uldine teave ja vihjed

Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
SISUKORD
1. OHUTUSINFO. ..ot ettt ettt ettt e ettt et et et eee ettt eeeee e e eeeeeerenans 23
2. OHUTUSUJUHISED. ... vttt ettt ettt ettt ee ettt eeeee e eeeeeeenans 24
3. PAIGALDAMINE. ...ttt ettt ettt ettt ettt et et et e et eeeenaens 27
4. TOOTE KIRJELDUS......otieeeeeeee oottt ettt et et e et et et eaeeeere et e eeeeeeene s 28
B JUHTPANEEL. ..ottt ettt et ettt ettt ettt e et et et eee e e e e e ee e 28
6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST ...ttt ettt ettt eeee e e e e e eeeeeanas 29
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE. ...t eet ettt ettt ee e ee e e e eeeeeeeeenans 29
8. KELLA FUNKTSIOONID. ...ttt ettt ee ettt e et et e e s e e e e 30
9. TARVIKUTE KASUTAMINE ... vt eteee oottt ettt e e ee e eeeeeeeeeeeeenans 32
10. LISAFUNKTSIOONID. ... .ottt ettt ettt eee e et eeeeeeeee e et eeeeeeae e 33
11, VIHJEID JA NAPUNAITEID. ...t eeeeeeeeeet ettt et et et et e et aeneee e eneen e 33
12. PUHASTUS JA HOOLDUS. ...ttt ettt ettt ettt e e en et ee e 36
13, VEAOTSING . .. oottt et ettt ettt ee et ee et e et e e e ere et eeeeeeaeeeas 39
14, ENERGIATOHUSUS. ..o oottt ettt ettt et ettt et eee e e erenans 39
15, JAATIMEKAITLUS ... oottt ettt ettt ettt et ettt et e e et e e eee e eneee e 40
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning fiiisilise, sensoorse vdi vaimse
erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta inimesed voivad
seda seadet kasutada vaid jarelvalve olemasolul ja juhul,
kui neid on dpetatud seadet turvaliselt kasutama ning nad
moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

- HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest
eemal, kui see tddtab voi jahtub. Kasutamisel voivad
juurdepaasetavad osad minna kuumaks.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapset seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

- Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimoodblisse
sisse ehitatud.

- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.
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Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS! Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lulitada.

HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kUtteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi sisestamisel
kasutage alati pajakindaid.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest
lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist kaabitsaid,
sest need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel
voib klaas puruneda

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine » Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas ahjuuks avaneb takistusteta.

HOIATUS! « Seade on varustatud elektrilise
Seadet tohib paigaldada ainult jahutussiisteemiga. Seda tuleb kasutada
kvalifitseeritud tehnik. elektritoitega.

Eemaldage koik pakkematerijalid. Kapi minimaalne kérgus 580 (600) mm

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega (td6pinna all asuva kapi mi-

kasutada. nimaalne kérgus)

Jargige seadmega kaasasolevaid Kapi laius 560 mm

paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle Kapi siigavus 550 (550) mm

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage Seadme esiosa kdrgus 589 mm

tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Arge tdmmake seadet kaepidemest. Seadme tagumise osa kor- 570 mm

Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse gus

kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme esiosa laius 594 mm

Tagage minimaalne kaugus muudest

seadmetest ja moobliesemetest.
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Seadme tagumise osa 558 mm
laius

Seadme stigavus 561 mm
Sisseehitatud seadme su- 540 mm
gavus

Siligavus avatud uksega 1007 mm
Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm

ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1100 mm
asub tagumisel kiljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht!

» KOoik elektrilhendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab véi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

* Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

Kaabilitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabli ristldike kohta vt
koguvoimsust (andmesildilt). Voite vaadata
ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)
maksimaalne 1380 3x0.75
maksimaalne 2300 3x1
maksimaalne 3680 3x15

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid
(sinine ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, pdletuse, elektrilodgi
voi plahvatuse oht!

« See seade on ette ndhtud ainult koduseks
kasutamiseks.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad ei oleks
tokestatud.

* Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Lilitage seade valja parast igakordset
kasutamist.

* Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist 6hku.

* Arge kasutage seadet margade katega
voi juhul, kui seade on kontaktis veega.

* Age suruge avatud uksele.
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+ Arge kasutage seadet td6pinna ega
hoiukohana.

» Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol 6huga
seguneda.

» Kui avate ukse, valtige seadme ldheduses
sédemeid voi lahtist leeki.

» Arge pange slttivaid voi sttiva ainega
maardunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse voi peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pohjale.

— &rge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange tulist vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja toitu
ahjus parast toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage stgavat panni. Puuviljamahlad
tekitavad pusivaid plekke.

+ See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks, seda
kasutada ei tohi.

» Kipsetamisel peab ahjuuks olema alati
suletud.

» Kui seade paigaldatakse koogimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tédtamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lilitage seade valja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

* Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kGurimisSvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete darmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks
muudes rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

HOIATUS!
Lambumis- véi vigastusoht!



» Eemaldage seade vooluvorgust. « Eemaldage uksekaepide, et valtida laste
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi vbi lemmikloomade seadmesse
ja visake ara. |I0ksujaamist.

3. PAIGALDAMINE

HOIATUS! 3.1 Sisseehitamine
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

(*mm)

(*mm)

3.2 Seadme kinnitamine
kdéogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

Juhtpaneel
?- aa n Ea Toitetuli/-stimbol
o o
QJ —— |_Q Kiipsetusreziimide juhtnupp
:}:}:}:}:}?_—ﬂ Ekraan
E Temperatuuri juhtnupp
o] [@ Temperatuuri indikaator / stimbol
Jahutusventilaatori 6huavad
B Kutteelement
m El Lamp
Ventilaator
)| Restitugi, eemaldatav
Sivend - Vesipuhastuse mahuti
Ahjuriiuli tasandid
4.2 Tarvikud Klpsetamiseks ja réstimiseks voi rasva
kogumiseks.
* Traatrest , ) « Teleskoopsiinid
Kipsetusndudele, koogivormidele, Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
Krl?jidplgilr?. mugavamalt sisse liikata ja valja vétta.
Kookidele ja kupsistele.
+ Siigav pann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

5.2 Sensorviljad / nupud

—_— Kellaaja méaaramiseks.

@ Kella funktsiooni maaramiseks.

+ Kellaaja maaramiseks.
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5.3 Ekraan
A B

gA

g

]

6. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Enne esmakordset kasutamist

A. Kella funktsioonid
B. Taimer

Eelkuumutuse ajal voib ahjust tulla Idhna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

1. samm

X

2. samm

55

3. samm

Seadke kell 6igeks

Puhastage ahi

Eelkuumutage tiihja ahju

1. + ~ - vajutage aja seadmi- T
seks. Umbes 5 sekundi parast
vilkumine lakkab ja ekraanil ku-
vatakse aeg.

ga.

Eemaldage ahjust kdik tarvikud 1.
ja eemaldatavad restitoed.
Puhastage ahju ja tarvikuid

pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-

Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: E
Aeg: 1 h.
Seadke maksimumtemperatuur
funktsioonile: ‘il
Aeg: 15 min.
3. Seadke maksimumtemperatuur

funktsioonile: .
Aeg: 15 min.

Lulitage ahi valja ja oodake, kuni see on jahtunud. Pange tarvikud ja eemaldatavad restitoed ahju.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas valida: Kiipsetusreziim

1. samm Ahjufunktsiooni valimiseks keerake ah-

jufunktsioonide nuppu.

2. samm Temperatuuri valimiseks keerake juht-
nuppu.
3. samm Pérast kiipsetamise 16ppu keerake nu-

pud véljas-asendisse, et ahi valja lulita-
da.
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7.2 Kiipsetusreziimid
Kiipsetusre- Kasutamine
. i Ziim
Kipsetusre- Kasutamine
ziim vov Suurte kondiga liha- véi linnuli-
? hatiikkide réstimiseks thel ahju-
Ahi on véljas. _ tasandil. Gratineerimiseks ja
Turbogrill pruunistamiseks.
Valjas-asend Toidu sulatamiseks (puu- ja
—————— oo juurviljad). Sulatusaeg sdltub
6 Valgusti sisselllitamiseks. J kiilmutatud toiduainete kogusest
N Sulatamine ja kaalust.
Sisevalgustus —_— Uhel tasandil kiipsetamiseks ja
Kipsetamiseks korraga kuni ka- —_— rostimiseks.
hel tasandil ja toidu kuivatami- Ulemine + alumine
p— seks. kuumutus
P&6rdéhk Seadke ahju temperatuur -
20-40 °C madalamaks kui funkt- vvv Ohemate toitude grillimiseks ja
siooniga Ulemine + alumine leiva/saia rostimiseks.
kuumutus.
Grill
Y Funktsioon kiipsetamise ajal
I | energia saastmiseks. Selle " T .
. é - funktsiooni kasutamisel vdib ah- 7.3 Markused: Niiske kupsetus
Niiske kiipsetus  ju sisemine temperatuur erineda poordohuga
podrdéhuga valitud temperatuurist. Kuumu-
tusvdimsus v6ib vaheneda. Li- Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
sateavet leiate jaotisest "Igapée- Okodisaini nduetele vastamiseks vastavalt
Yane kasutamine’, Merkused: maérustele EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid
P P ga vastavalt standardile EN 60350-1.
Krobeda pShjaga kookide kiip- Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema
setamiseks ja toidu hoidistami- . L
— seks. suletud, et kasutatavat funktsiooni mitte
Alumine kuumutus katkestada, et ahi to6taks véimalikult suure
—_— Uhesuguse kiipsetustempera- energiatohususega.
¥ tuuriga toitudke Kﬂisetamiseks Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatiikki
) - . voi rostimiseks ja kiipsetami- NG id i 2 Aitaid" Nii s
Ventilaatoriga kiip- seks rohkem kui thel ahjuriiuil, N?”jpﬁe'd o d"‘?p.“”a'te'q ' .’.\!.“Stke k”p.tset.ust
setamine iima maitsete segunemiseta. poordo l.lllga. ; |S|~energ|"asaas usoovitust v
jaotisest "Energiatdhusus", Energia
saastmine.
8.1 Kella funktsioonid
Kellafunktsioon Rakendus
@ Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voéi kontrollimiseks.
Kellaaeg
I_)l Ahju todaja kestuse madramiseks.
Kestus
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Kellafunktsioon Rakendus

Q P&o6rdloenduse seadistamiseks See funktsioon ei mojuta ahju t66d. Saate

N . funktsiooni valida igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lilitatud.
Minutilugeja

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

@ — vilgub, kui Ghendate ahju elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer pole seatud.

+, ~ - vajutage aja seadmiseks.
Umbes 5 sekundi parast vilkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas muuta: Kellaaeg

1. samm @ - vajutage korduvalt kellaaja muutmiseks. @ - hakkab vilkuma.

2. samm + ~ - vajutage aja seadmiseks.

Umbes 5 sekundi parast vilkkumine lakkab ja ekraanil kuvatakse aeg.

Kuidas seadistada: Kestus

1. samm Seadke ahju funktsioon ja temperatuur.

2. samm @ — vajutage korduvalt. I_)l — hakkab vilkuma.

3. samm + , - vajutage, et valida kestus.

Naidikul kuvatakse: [
|_)| - vilgub, kui seatud aeg 16peb. Kdlab helisignaal ja ahi lulitub valja.

4, samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lulitada.

5. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm @ — vajutage korduvalt. Q - hakkab vilkuma.

2. — ) ) .
samm + - vajutage aja seadmiseks.

Funktsioon kaivitub automaatselt 5 sekundi parast.
Kui valitud aeg saab téis, kostab helisignaal.

3. samm Kasutage suvalist nuppu, et signaal valja lilitada.

4. samm Keerake nupud valjas-asendisse.

Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

1. samm @ — vajutage korduvalt, kuni kellafunktsiooni simbol hakkab vilkuma.
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Kuidas tiihistada: Kella funktsioonid

2. samm Vajutage ja hoidke all: — .

Kellafunktsioon lllitub mdne sekundi parast valja.

9. TARVIKUTE KASUTAMINE

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. )

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Need salgud aitavad ara hoida ka

Traatrest:
Likake rest restitoe juhtsoontele ja jalgige, et res-
tikumerused oleksid allpool.

Ahjuplaat /Siigav pann:
Liikake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

Traatrest, Ahjuplaat /Siigav pann:
Likake plaat restitugede juhikutesse ja traatrest
selle kohal olevatesse juhikutesse.
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9.2 Teleskoopsiinide kasutamine

Teleskoopsiine saab paigaldada koigile
ahjutasemetele. Jalgige, et molemad
teleskoopsiinid oleksid samal kdrgusel.

1. samm

Paigaldage teleskoopsiinid restitugedele.

Arge teleskoopsiine dlitage.

Enne ukse sulgemist peavad teleskoopsiinid
olema taielikult ahju sisse lukatud.

2. samm Veenduge, et teleskoopsiini ots (A)

oleks suunatus Ulespoole.

—~ 7

o O -

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Ahju vélja lulitades voib
jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi
on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

@ Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused kiipsetamiseks
Ahjus on neli tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib klipsetada erinevalt kui teie
varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate
temperatuuri, kiipsetusaja ja riiulitasandite
standardseaded.

10.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lUlitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

Kui te ei leia mdne retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on dhuringlust ja pidevat aururinglust
tekitav spetsiaalne stisteem. See véimaldab
toitu valmistada aurukeskkonnas, mis hoiab
toidu seest pehme ja pealt krobedana. See
lihendab kipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kipsetusajast on mé6dunud.
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Kui kasutate samaaegselt kahte
kUpsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tahi.

Liha ja kala kiipsetamine

Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel kasutage
suigavat panni, et valtida ahju pusivate
plekkide tekkimist.

Et mahl lihast valja ei valguks, laske prael
enne lahtildikamist umbes 15 minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju suitsu ei
tuleks, kallake stigavasse panni veidi vett.

Suitsu kondenseerumise valtimiseks lisage
vett kohe, kui see on &ra auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad séltuvad toidu
tulbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel seadme
t66d. Leidke selle seadme kasutamisel
parimad seaded (soojusaste,
toiduvalmistamise aeg jne) oma
keedundudele, retseptidele ja kogustele.

11.2 Niiske kiipsetus p66rddohuga - soovitatavad tarvikud
Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini

sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

Pitsapann

Kiipsetusnou

Portsjoninou

Tume, mittepeegelduv

28 cm labimddduga 26 cm labimddduga

Tume, mittepeegelduv

Pirukavorm
Keraamika .
8 om labimdoduga, | ume. mittepeegelduv
~ 28 cm labimddduga
5 cm korged

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ = (R,
\ L
(°C) (min)

Magusad kuklid, 12 kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 35-40
takki
Saiakesed, 9 tukki kipsetusplaat vdi rasvapann 180 2 35-40
Pitsa, kllmutatud, 0,35 ahjurest 220 2 35-40
kg
Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Suflee, 6 tkki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 30-40

trestil
Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 170 2 20-30
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¥ o= B I
\ ru

(°C) (min)
Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-45
Poseeritud kala, 0,3 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kala, terve, 0,2 kg kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45
PosSeeritud liha, 0,25 kipsetusplaat vdi rasvapann 200 3 40 - 50
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-35
Kipsised, 16 tukki kupsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 20 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 40 - 45
Muffinid, 12 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
Soolased klpsetised,  klipsetusplaat véi rasvapann 170 2 35-45
16 tikki
Muretainakupsised, 20 kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 40 - 50
tukki
Koogikesed, 8 tlkki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Koogivili, poseeritud, kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-40
0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 30-45
Vahemereparane k- kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 35-40
givili, 0,7 kg
11.4 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
\/ = ~ « [E

\ C] o

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 170 20-30
koogid, 20 tk mine kuumutus
kiipsetus-
plaadil
Ounakook, 2 Ulemine + alu-  Traatrest 1 170 80 - 120
vormis @ 20 mine kuumutus
cm
Tordipohi, 26 Ulemine + alu-  Traatrest 2 170 35-45
cm koogivor- mine kuumutus
mis
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(°C) (min)
Muretaina- Ulemine + alu-  Ahjuplaat 3 150 20-35 Eelkuumutage ahju 10
klipsetised mine kuumutus minutit.
Rostleib/-sai, Grill Traatrest 3 maks. 2-4 minutit Ghelt Eelkuumutage ahju 3
4 -6tk poolt; 2-3 minutit minutit.

teiselt poolt

Veiselihabur-  Grill Ahjurestja 3 maks. 20-30 Pange ahjurest kol-
ger, 6 tk, 0,6 rasvapann mandale ahjutasandile
kg ja rasvapann teisele

tasandile. Keerake toi-
tu poole kiipsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 3
minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Juhised puhastamiseks

<

Puhastusvahen-
did

Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuvahendiga. Kont-
rollige ja puhastage ahjuédnsuse raami Umber olevat tihendit.

Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.

Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.

—=3r

Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaékide kogunemine voib kaasa tuua siit-
timise.

[

Igapaevane kasu-

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise vahendami-
seks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit tddtada. Arge jatke toitu ahju kauemaks seis-
ma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sisemust pehme lapiga.

tamine
Y Pérast iga kasutuskorda puhastage k&ik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage pehmet
<+, lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasinas.
I~
W Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi véi teravate
esemetega.
Tarvikud

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .
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1. samm Lulitage ahi véalja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. samm Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg-
seina kiljest lahti ja eemaldage tugi.

4. samm Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi
vastupidises jarjekorras.
Teleskoopsiinide tokked peavad ole-
ma suunatud ettepoole.

12.3 Kuidas kasutada:
Vesmuhastus 2. samm Valige funktsioon: [j
See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja
toidujaagid.

samm Valige temperatuuriks 90 °C.

samm Laske ahjul téétada 30 min.

. samm Lilitage ahi valja.

1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse sii-
vendisse: 150 ml.

olala|e

. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivata-
ge siseddnsus pehme lapiga.

12.4 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kaks klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmise klaaspaneeli
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peatikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mole- 2. samm Tostke mélema hinge hoovad lles ja
mast uksehingest kinni. keerake neid.
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3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimes-
se avamisasendisse. Seejérel tdmma-
ke ust ettepoole ja tdstke oma kohalt

ara.

4. samm Asetage uks kindlale pinnale pehmele

riidele ja vabastage lukusiisteem, et si-
semine klaaspaneel eemaldada.

o

ke need pesadest valja.

samm Keerake fiksaatoreid 90° vdrra ja vot-

. samm Tostke klaaspaneel esmalt ettevaatli-

kult Ules ja eemaldage see.

— L \\\

<) 90°

7. samm Puhastage klaaspaneele seebiveega. Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Arge peske terakomplekti

ndudepesumasinas.

8. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab klops.

Veenduge, et paigaldate sisemise klaaspaneeli oma

kohale oigesti.

12.5 Kuidas asendada: lamp

HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm

3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvorgust.

on jahtunud.

Pange ahju pohjale riie.
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Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.
4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

Tabelis loetlemata variantide puhul poérduge
volitatud teeninduskeskuse poole.

Probleem Kontrollige, kas:

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage ahju. Vét-
ke Gihendust hoolduskes-

kusega.

Soovitame markida siia jargmised andmed:

Mudel (MOD.)

Probleem Kontrollige, kas:

On olnud elektrikatkes-
tus. Valige kellaaeg.

Ekraanil on nait "12.00".

Lamp ei pole. Lamp on I&bi pdlenud.

13.2 Hooldusteave

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimulja voi
teeninduskeskusega.

Teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesilt asub ahju6dne raami
esikiljel. Arge andmesilti ahju sisemusest
eemaldage.

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi

Electrolux

Mudeli tunnus

EOF3H50BX 944068153

Energiatdhususe indeks

95.1

Energiatéhususe klass

A

Energiatarbimine standardtaituvusel, tavalises reziimis

0.89 kWh/tsliklis

Energiatarbimine standardtéituvusel, p66rdéhureziimis

0.78 kWh/tsliklis
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Kambrite arv

1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 651

Ahju tulp Sisseehitatud ahi
Mass 28.4 kg

* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.
Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A ja B.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid, ahjud, au-

ruahjud ja grillid. — Toimivuse md&temeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel toiduvalmistamisel.

Kontrollige, et ahjuuks oleks ahju t66tamise
ajal suletud. Arge kupsetamise ajal ahjuust
liiga tihti avage. Jalgige, et uksetihend oleks
puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Arge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist,
kui véimalik.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pitdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) téhistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga & tanistatud
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Jadkkuumus

Kui kiipsetusaeg on tle 30 minuti,
vahendage véahemalt 3 - 10 minutit enne
kipsetusaja [6ppu ahju temperatuuri. Ahjus
olev jadkkuumus véimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim voimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga
Funktsioon kipsetamise ajal energia
saastmiseks.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
poorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvél€juSies produktu, kas jau vairaku gadu
desmitu aprvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot
véra jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat bt drosi, ka sanemsiet izcilus
rezultatus.

Laipni ludzam Electrolux pasaulé!

Apmekléjiet misu timekla vietni, lai:

sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosuras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju:
www.electrolux.com/support
g registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
a/ www.registerelectrolux.com
iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar misu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums bitu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

St informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/\ Uzmanibu / drosibas informacija
® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saistita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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1.

/A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.

1 Bérnu un neaizsargatu cilvéku drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki

ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé€jam, vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.
- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no

ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties

ierices tuvuma, kad ta darbojas vai atdziest. Pieejamas
dalas lietoSanas laika sakarst.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.
- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.

2 Vispariga drosiba

- lerices uzstadiSsanu un vada nomainu drikst veikt tikai

kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.
- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no

elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no

42

elektribas trieciena riska, to janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.
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. BRIDINAJUMS! Pirms lampas mainisanas parliecinieties,
vai ierice ir izslégta, lai neizraisitu elektroSoku.
BRIDINAJUMS! LietoSanas laika ierice sakarst.
Nepieskarieties sildelementiem.

- Vienmér izmantojiet cepeskrasns cimdus, iznemot vai
ievietojot papildpiederumus vai cepeskrasns traukus.

- Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet plauktu
balsta priekSu un tad aizmuguri nost no sanu sienam.

Uzstadiet plauktu balstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

- Netiriet ierici ar tvaika tiritaju.

Stikla durvju tiriSanai neizmantojiet raupjus, abrazivus
tindanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie var

saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana
SkapiSa dzilums 550 (550) mm
{ A 1
BR_IPIN_AJUMS'_ S lerices priekSpuses aug- 589 mm
/ A \ lerici drikst uzstadit tikai stums
kvalificéta persona.
lerices aizmugures aug- 570 mm
* Nonemiet visu iesainojumu. stums
* Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. lerices priekspuses pla- 594 mm
» levérojiet kopa ar ierici piegadatas tums
uzstadiSanas norades. - -
 Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir lerices aizmugures platums 558 mm
smaga. Vienr_nér izmantojiet droSibas lerices dzilums 561 mm
cimdus un slégtus apavus. —— -
. Nevelciet ierici aiz roktura lerices iebuvésanas dzi- 540 mm
L S e o |
Uzstadiet ierici drosa un atbilstosa vieta, ums
kas atbilst uzstadiSanas prasibam. Dzilums ar atvértam durvim 1007 mm
: _l\lo_dr_osml_et SEal’[t) blitk_llJS uzstaditam Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
'e,rlcem p_lemero u_a_va umu. L malais izmérs. Atvere
* Pirms ierices uzst_adlsana§ p_arllecmlet.les, apaksaja aizmuguréja dala
ka varés brivi atvért cepeskrasns durvis. -
+ lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas Stravas kabela garums. 1100 mm
sistému. Ta jadarbina ar stravu Kabels tiek novietots iz-
' J ) mugures labaja star
Skapisa minimalais aug- 580 (600) mm MontaZzas skrives 4x25 mm
stums (skapiSa zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)
SkapiSa platums 560 mm
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2.2 Elektriskais pieslegums

BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un
elektroSoku.

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificeétam elektrikim.

lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodrosina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no ftikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar kontaktdakSu un
baroSanas vadu.

LATVIESU

Kabelu veidi, kas pieméroti uzstadisanai
vai nomainai Eiropa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Attieciba uz kabelu Skérsgriezumu, skatiet
kopé€jo jaudu uz tehnisko datu plaksnites. Var
ari atsaukties uz tabulu:

Kopeéja jauda (W) Kabela Skéersgrie-

zums (mm?)
maksimums 1380 3x0.75
maksimums 2300 3x1
maksimums 3680 3x1.5

lezemésSanas vadam (zal$/dzeltens kabelis)
jabut par 2 cm garakam par fazes un neitralo
kabeli (zils un brins kabelis).

2.3 LietoSana

BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu,
elektroSoka vai spradziena risks.

«+ Siierice ir paredzéta tikai izmanto$anai
majas.

* Nemainiet Sis ierices specifikacijas.

« Parliecinieties, vai ventilacijas atveres nav
blokétas.

* Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.

» Atslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

» Atverot ierices durvis, kad ta tiek lietota,
rikojieties uzmanigi. Var izplist karsts
gaiss.

* Nedarbiniet ierici ar mitram rokam vai, ja
ta saskaras ar udeni.

* Neatbalstieties uz atvértam durvim.

* Nelietojiet ierici ka darbvirsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis uzmanigi. Alkoholu
saturoSu sastavdalu lietoSana var radit
spirta un gaisa maisijumu.

* Nelaujiet dzirkstelem un atklatai liesmai
saskarties ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé, neturiet tas tuvuma vai
uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesucinatus
priekSmetus.



BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai novérstu emaljas bojajumus vai
krasas mainu:

— neievietojiet cepeSkrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas;

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericé;

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam;

— iznemot vai uzstadot piederumus,
rikojieties uzmanigi.

Emaljas vai neriséjosa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.
Gatavojot mitras kuikas, izmantojiet dzilo
cepespannu. Auglu sulas var atstat
nenotiramus traipus.

Si ierice paredzéta tikai €diena
gatavoSanai. To nedrikst lietot citiem
nolukiem, pieméram, telpu apsildei.
Gatavojiet édienu tikai tad, ja cepeskrasns
durvis ir aizvértas.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [ldz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Aprupe un tiriSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainojumu un ierices
aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 lekSejais apgaismojums

BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso
lampu (lampam) un atseviski ;
nopérkamajam rezerves lampam: Sis
lampas ir paredzétas ekstremaliem
fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam,
majsaimniecibas iericés vai paredzétas
informésanai par ierices darbibas statusu.
Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas
veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.6 Servisa izvélne

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Lietojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.7 LikvidéSana

BRIDINAJUMS!
Pastav savainos$anas vai
nosmaks$anas risks.

Atvienojiet ierici no elektropadeves.
Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu ierapties iericé un
tur sevi ieslegt.
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3. UZSTADISANA

3.2 lerices nostiprinasana pie

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebiive

(*mm)

(*mm)

virtuves méebelém
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

LT

o —aly

[ [ e—e— — — c———

H E 5EE

4.2 Piederumi

* Restots plaukts
Ediena gatavo$anas traukiem, kiku un
cepesu formam.

+ CepSanas panna
Kdkam un cepumiem.

» Grila/lcepespanna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéejamie regulatori

Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru.
Regulators izvirzas uz aru.

5.2 Sensora lauki/taustini

— Lai iestatitu laiku.

Vadibas panelis

Elektroapgades lampa/simbols

Karsésanas funkciju regulators

Displejs

Vadibas regulators (temperaturai)

[@ Temperatiras indikators/simbols

Dzesé$anas ventilatora gaisa atveres

Bl Sildelements

El Lampa

Ventilators

Iznemams plaukta atbalsts

lekSienes izcilnis - Tvertne tiriSanai ar
adeni

Plauktu stavokli

Konditorejas izstradajumu un cepesu

cepSanai vai ka panna tauku savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes,
pannas var ielikt un iznemt vieglak.

@ Lai iestatitu pulkstena funkciju.

_I_ Lai iestatitu laiku.
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5.3 Displejs

A B A. Pulkstena funkcijas
| B. Taimeris
A REOR
LIl LIy

g

]

6. PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Pirms pirmas lietoSanas

lepriek$éjas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa

ventilaciju.

1. solis

X

2. solis

=]

55

3. solis

lestatiet pulksteni

Cepeskrasns tiriSana

Uzsildiet tukSu cepeskrasni

1. +,_— piespiediet, lai iestati-
tu laiku. Péc aptuveni 5 sekun-
dém indikators parstaj mirgot
un displejs rada laiku.

1.

Iznemiet no cepeskrasns visus 1.

piederumus un nonemamos
plauktu balstus.

Notiriet cepeSkrasni un piederu-
mus ar mikstu dranu, siltu Gdeni

un maigu tiri$anas lidzekli.

lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 1 h.
2. lestatiet maksimalo temperata-

ru funkcijai: E
ligums: 15 min.
3. lestatiet maksimalo temperata-
ru funkcijai: .
llgums: 15 min.

Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, l1dz ta atdziest. levietojiet cepeskrasni piederumus un iznemamos plauktu

balstus.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "Drosiba".
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1. solis

7.1 lestatiSana: Karsésanas funkcija

Pagrieziet karséSanas funkciju parslé-
gu, lai izvélétos karsésanas funkciju.

2. solis

Pagrieziet vadibas parslégu, lai izvéle-
tos temperataru.




Kad gatavo$ana ir pabeigta, pagrieziet
parslégus izslegta stavok, lai izslégtu
cepeskrasni.

3. solis

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas Lietosana

funkcija
vov Lai ceptu lielakus cepeSa gaba-
? lus vai majputnu galu ar kauliem

—J) _ viena plaukta pozicija. Lai paga-
Infratermiska grilé- tavotu sacepumus un apbriini-
Sana natu.

Lai atkausétu édienu (darzenus
un auglus). Atkausésanas laiks

XY
ir atkarigs no produktu daudz-
Atkausésana uma un apjoma.
— Lai gatavotu un ceptu €dienu

viena plaukta pozicija.

Tradicionala gata-

Karsésanas LietoSana
funkcija
0 Cepeskrasns ir izslégta.
Izslégts stavoklis
? Lai ieslégtu lampu.
-O-
Apgaismojums
(lampa)
Lai vienlaikus ceptu lidz divu
plauktu imenos un kaltétu édie-
nu.

KarséSana ar ven- |estatiet par 20 - 40 °C zemaku

vosana
vvv Lai griletu planus produktus un
lai grauzdétu maizi.
Grils

tilatoru temperatiiru neka Tradicionala
Si funkcija paredzéta energijas
taupi$anai gatavosanas laika.

gatavo$ana.
@ Izmantojot $o funkciju, tempera-
Ventil. kars. ar mi-  tira cepeskrasns iek$pusé var
trumu atSkirties no iestafitas tempera-
taras. Sildisanas jaudu var sa-
mazinat. Skatiet sadalu “lzman-
toSana ikdiena”, lai uzzinatu si-

kaku informaciju, piezZimes par:
Ventil. kars. ar mitrumu.

[ 2

Lai ceptu kilkas ar krauk$kigu
pamatni vai garozu un lai kon-
servétu partiku.

Apakskarsésana
— Lai grauzdétu vai ceptu un gata-
Y votu édienus, kuriem nepiecie-

§ama vienada gatavo$anas
Ventilatoru izgata-  temperatiira, izmantojot vaira-

vosana kus plauktus, vienlaikus nesa-
jaucot aromatus.

7.3 Piezimes: Ventil. kars. ar
mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam saskana ar ES 65/2014 un ES
66/2014. Parbaudes saskana ar EN 60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

GatavoSanas noradijumus skatiet sadala
"leteikumi un padomi”, Ventil. kars. ar
mitrumu. Visparigus ieteikumus par energijas
taupiSanu skatiet nodala "Energoefektivitate",
punkta "Energijas taupiSana".
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8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija LietoSana
@ Lai iestatitu, mainitu vai parbauditu diennakts laiku.

Diennakts laiks

I_)l Lai iestatitu, cik ilgi cepeskrasnij jadarbojas.
Darb. laiks
D Laika atskaites iestatidanai. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
JUs varat iestatit So funkciju jebkura laika — ari tad, ja cepesSkrasns izslég-

Laika atgadinajums ta

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Diennakts laiks iestatiSana

@ — mirgo, pieslédzot cepeskrasni elektroenergijas avotam, péc elektribas padeves partraukuma vai ja nav ies-
tatits taimeris.

+ , - nospiediet, lai iestatitu laiku.
Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Ka mainit: Diennakts laiks

1. solis @ — nospiediet atkartoti, lai mainitu diennakts laiku. @ - sak mirgot.

2. solis + , - nospiediet, lai iestatitu laiku.

Indikators parstaj mirgot péc aptuveni 5 sekundém, un displejs rada laiku.

Darb. laiks iestatiSana

1. solis lestatiet cepeskrasns funkciju un temperatiru.
2. soli s QL
solis @ — nospiediet atkartoti. Sak mirgot |_)|
3. soli — . . o
solis + , — nospiediet, lai iestafitu ilgumu.
Displeja redzams: |9|
|9| — mirgo, kad beidzies iestatitais laiks. Atskan skanas signals, un cepeskrasns izslédzas.
4. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
5. solis Pagrieziet regulatoru lidz stavoklim lzslégts.
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Laika atgadinajums iestatiSana

1. soli
solis @ — nospiediet atkartoti. Q — sak mirgot.
2. soli —_ . . s
solls + s — nospiediet, lai iestatfitu laiku.
Funkcija aktiviz€jas automatiski péc 5 sekundém.
Kad beigsies iestatitais laiks, atskanés skanas signals.
3. solis Nospiediet jebkuru taustinu, lai izslégtu skanas signalu.
4. solis Pagrieziet regulatoru stavokli Izslégts.

Ka atcelt: Pulkstena funkcijas

1. solis

@ — nospiediet atkartoti, lidz sak mirgot pulkstena funkcijas simbols.

2. soli —_
solis Nospiediet un turiet nospiestu: .

Pulkstena funkcija izslédzas péc dazam sekundém.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Piederumu ievietoSana

Neliela iedobe augspuseé palielina drosibu.

Sis iedobes novérs art trauku sasvérSanos.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas batu vérstas uz leju.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem slidét.
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Cepsanas panna /Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.

Restots plaukts, Cepsanas panna /Cepama
panna:

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz vadotnes
stieniem augstak.

9.2 Teleskopisko vadotnu
izmantoSana

Katra imeni var uzlikt teleskopiskas
vadotnes. Parbaudiet, vai abas teleskopiskas
vadotnes ir novietotas paralé€los limenos.

1. solis Uzstadiet teleskopiskas vadotnes uz

plauktu balstiem.

Neellojiet teleskopiskas vadotnes.

Pirms cepeskrasns durvju aizvérSanas
parbaudiet, vai teleskopiskas vadotnes ir
pilniba iebiditas cepesSkrasni.

2. solis Parliecinieties, ka teleskopiskas vadot-

nes gals (A) ir vérsts augsup.

A

o O D/
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10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Dzesésanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas
ventilators automatiski uztur cepeskrasns
virsmas vésas. lzslédzot cepeskrasni,
dzesésanas ventilators var turpinat darboties,
lldz cepeskrasns atdziest.

11. IETEIKUMI UN PADOMI

@ Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Gatavosanas ieteikumi
Cepeskrasnij ir Cetri plauktu limeni.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu
savadak neka jusu iepriek$eja cepeskrasns.
Tabula zemak ir noraditi standarta iestatijumi
attieciba uz temperatiru, gatavoSanas laiku
un plaukta imeni.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai lidzigu.

Cepeskrasns aprikota ar ipasu sistéma, kas
nodros$ina gaisa cirkulaciju un pastavigi
parstrada tvaiku. ST sistéma lauj gatavot
produktus tvaika apstaklos un saglaba
edienus mikstus to iekSpusé un kraukskigus
arpusé. Tas samazina gatavo$anas laiku un
energijas patérinu.

Kiku cepsana
Neatveriet cepeskrasns durvis, pirms nav
pagajusas 3/4 no gatavoSanas laika.

10.2 DrosSibas termostats

Nepareiza cepeskrasns lietoSana vai bojati
komponenti var izraisit bistamu parkar§anu.
Lai to novérstu, cepeskrasnij ir droSibas
termostats, kas partrauc stravas padevi.
Cepeskrasns atkal ieslédzas automatiski,
kad temperatura pazeminas.

Ja vienlaikus lietojat divas cepamas
paplates, atstajiet starp tam vienu tuksu
[Tmeni.

Galas un zivju pagatavoSana
Gatavojot taukainu galu, lietojiet cepamo
pannu, lai uz cepeskrasns nepaliktu
nenotirami traipi.

Pirms pagatavotas galas sagrieSanas
pagaidiet aptuveni 15 minutes, lai saglabatu
galas suligumu.

Lai galas cepS$anas laika nepielautu
parmérigu dumosanu, iepildiet cepamaja
panna nedaudz udens. Lai novérstu dumu
kondensaciju, pielejiet deni katru reizi, kad
tas ir iztvaikojis.

Gatavosanas laiki
Gatavos$anas laiks atkarigs no édiena veida,
ta konsistences un daudzuma.

GatavoSanas sakuma pieskatiet tas norisi.
Izmantojot So ierici, atrodiet labakos
iestafljumus (sildiSanas pakapi, édiena
gatavoS$anas laiku, utt.) saviem édiena
gatavo$anas traukiem, receptém un
daudzumam.

11.2 Ventil. kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

LATVIESU 53



 _~

Picas panna

L
Cepsanas trauks

v

Auglu piraga forma

Tumsa, neatstarojosa

28 cm diametrs

Tums$a, neatstarojosa
26 cm diametrs

Keramikas
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tums$a, neatstarojoSa
28 cm diametrs

11.3 Ventil. kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,

kas uzskaititi tabula.

¥ o= B Ik
AN Ly
(°C) (min.)

Saldas bulcinas, 12 cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40

gabali na

Bulcinas, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 35-40
na

Pica, saldéta, 0,35 kg  restots plaukts 220 2 35-40

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sok. kekss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40

stiem na

Suflé, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 30-40
plaukta

Biskvitklikas piraga forma ar lidzenu pamatni uz 170 2 20-30

pamatne restota plaukta

Biskvitkika ar pildiju-  sacepuma forma uz restota 170 2 35-45

mu plaukta

Apvarita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs, vesela, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 35-45
plaukta

Apvarita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 40 - 50
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-35

na
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% =

O

(°C) (min.)

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30

na
Mandelcepumi, 20 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 40 - 45
bali na
Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40

na
Pikanta mikla, 16 ga-  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 35-45
bali na
SmilSu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 40 - 50
20 gabali na
Auglu kilkas, 8 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30

na
Darzeni, apvartti, 0,4 cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-40
kg na
Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 30-45

plaukta
Vidusjuras darzeni, 0,7 cepama paplate vai dzila pan- 180 4 35-40
kg na
11.4 Informacija parbaudes
iestadem
Parbaudes saskana ar IEC 60350-1.

o= )
¥ B = EE
\ uuru
(°C) (min.)
Mazas kiici-  Tradicionala CepSanas 3 170 20-30 -
nas, 20 pa- gatavo$ana panna
platé
Abolu kilka, Tradicionala Restots 1 170 80-120 -
2 formas gatavoSana plaukts
@20 cm
Biskvitklka, Tradicionala Restots 2 170 35-45 -
kikas veidne gatavo$ana plaukts
@26 cm
Smilsu mikla Tradicionala Cepsanas 3 150 20-35 leprieks$ uzsildiet ce-
gatavoSana panna peskrasni 10 mindtes.

Grauzdins, 4 Grils Restots 3 maks. 2-4 minutes viena  lepriek$ uzsildiet ce-
- 6 gabali plaukts pusé; 2-3 minates  peskrasni 3 mindtes.

otra pusé
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X B = EEFO

(°C) (min.)
Liellopa bur-  Grils Uzrestota 3 maks. 20-30 Novietojiet restoto
gers, 6 ga- plaukta un plauktu cepeskrasns
bali, 0,6 kg dzilaja ce- treSaja liment un dzilo
pespanna cepeSpannu otraja -

meni. GatavoSanas
laika apgrieziet édienu
uz otru pusi, kad paga-
jusi puse no atveléta
laika.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 3 minutes.

12. APRUPE UN TIRISANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas lidzekli

Tiriet cepeskrasns priek$pusi ar mikstu draninu, kas iemérkta siltd ddeni ar saudzigu mazga-
Sanas lidzekli. Notiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu firiSanai izmantojiet firiSanas Skidumu.

Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns iekSieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-
na

Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai samazinatu
kondensaciju, pirms gatavosanas ieprieks uzkarséjiet tuksu cepeskrasni 10 mindtes. Neuz-
glabajiet eédienu cepeskrasnrt ilgak par 20 minatém. Nosusiniet cepeskrasns ieksieni ar miks-
tu dranu péc katras lietoSanas reizes.

©y
c2/4

Papildpiederumi

Notfiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Lietojiet mikstu
dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet papildpiederu-
mus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem vai asiem
priek§metiem.

12.2 Ka iznemt: Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un nogaidiet,
lidz ta ir atdzisusi.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo
dalu nost no sanu sienas un iznemiet
to.

4. solis Uzstadiet plauktu balstus, veicot ie-
priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopisko vadotnu fiksatoriem ja-
bat vérstiem ierices priekSpuses vir-
ziena.

12.3 Izmantosana: TiriSana ar tdeni

R - \ . 3. solis lestatiet 90 °C temperatiru.
ST tiriSanas procedura izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas 4. solis Laujiet cepeskrasnij darboties 30 mind-
parpalikumus. tes.
5. solis I1zslédziet cepeskrasni.
1. solis lelejiet cepeskrasns iekSienes izcilnt
adeni: 150 ml. 6. solis Uzgaidiet, lldz cepeskrasns ir atdzisusi.
Nosusiniet cepeskrasns ieksieni ar
2. solis mikstu dranu.

lestatiet funkciju: IZ]

12.4 1znems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir divi stikla paneli. Cepeskrasns durvis un iek$€&jo stikla paneli var
nonemt, lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms

stikla panelu iznemSanas.

é UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet 2. solis

abas enges.

Paceliet un pagrieziet abu engu sviras
lidz galam.
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3. solis

Dal€ji aizveriet cepeskrasns durvis,
lldz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.

4. solis

Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas un at-
vienojiet nofikséjoso sistému, lai iz-
nemtu iek$€jo stikla paneli.

5. solis

Pagrieziet stiprindjumus par 90° un iz- 6. solis

celiet no to ligzdam.

stikla paneli.

Vispirms uzmanigi paceliet un iznemiet

<) 90°

\

7. solis

Notiriet stikla panelus ar tifisanas lidzekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla panelus. Nemazgajiet stikla
panelus trauku mazgasanas masina.

8. solis

Péc tirisanas uzstadiet stikla paneli un cepeskrasns durvis.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-

Klikgk.

Parliecinieties, ka iek3€jais stikla panelis ligzda ir uz-

stadits pareizi.

12.5 Ka nomainit: Lampa

BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var but karsta.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis Uzlieciet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ko darit, ja ...

Tabula neminétu problému gadijuma
sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

Probléma Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns nesakarst.  |zdedzis drosinatajs.

Neizmantojiet cepeskras-
ni. Sazinieties ar pilnva-
rotu servisa centru.

Durvju blive ir bojata.

Ir bijis stravas padeves
partraukums. lestatiet
diennakts laiku.

Displejs rada "12.00".

lesakam pierakstit datus Seit:

lerices modela nosaukums (MOD.)

Probléma Parbaudiet, vai:

Lampa nedeg. Spuldze ir izdegusi.

13.2 Apkopes dati

Ja nevarat atrast risinajumu, sazinieties ar
ierices tirgotaju vaipilnvarotu servisa centru.

Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi
uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas cepeskrasns iekSpusé uz
priek$eja ramja. Nenonemiet cepeskrasns
iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

Izstradajuma numurs (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa*

Razotaja nosaukums

Electrolux

Modela identifikacija

EOF3H50BX 944068153

Energoefektivitates indekss

95.1

Energoefektivitates klase

A

Energijas patérin$ ar standarta devu, tradicionalais reZims

0.89 kWh/cikla
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Energijas patérin$ ar standarta devu, piespiedu ventilacijas reZims

0.78 kWh/cikla

Tilpnu skaits 1
Siltuma avots Elektriba
Tilpums 651

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Masa

28.4 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.
Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pielikums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 - Elektriskds majsaimniecibas ierices €diena gatavosanai. 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepes-

krasnis un grili. Veiktspéjas mérisanas metodes.

14.2 Energijas taupi$ana

Cepeskrasns darbibas laika durvim jabat
aizvertam. Gatavos$anas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Uzturiet
durvju blivi firu, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta.

Cepeskrasns aprikota ar
funkcijam, kas lauj taupit
energiju, gatavojot ikdiena.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
energijas taupisanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni
pirms gatavoSanas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
€dienus viena reize.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iesp&jams, energijas taupi$anas nolika
izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 min.,
samaziniet cepeskrasns temperattru lidz
minimumam 3-10 min. pirms gatavoSanas
beigam. AtlikuSais siltums cepeskrasni
turpinas gatavot édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai uzsilditu
édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties mazako iesp&jamo temperatiras
iestafijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu édienu siltu.

Ventil. kars. ar mitrumu
Funkcija paredzéta energijas taupiSanai
gatavoS$anas laika.

15. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu C/:l) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizé&jai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartejo vidi
un cilveku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar So

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.



MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios
srities profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas
prietaisas sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintuméte, kiekvieng kartg busite tikri dél
nepriekaistingo rezultato.

Sveiki atvyke j ,Electrolux“ pasaul;.
Apsilankykite misy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

@ aptarnavimg ir remonta:

www.electrolux.com/support

g UZregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidevinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
’% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE PRIEZIORA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi | jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny ploksteje.

AN |spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
® Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.
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1.

AN SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.

1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

" v -

arba jiems buvo suteikti nurodymai, kaip saugiai naudoti
prietaisg, ir jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius
pavojus. Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinciy
labai sunkig ir sudétingg negalig, negalima prileisti prie

V-

- Neleiskite vaikams zaisti su prietaisu .
- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai

pasalinkite.

. |SPEJIMAS. Neleiskite vaikams ir naminiams gyviinams

bati Salia prietaiso, kai jis veikia arba vésta. Pasiekiamos
dalys naudojimo metu jkaista.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia

suaktyvinti.

- Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir

naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. §j prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas

specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.
- Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite

prietaisg nuo maitinimo.

- Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj leidziama keisti tik

62

gamintojui, jo jgaliotajam techninés prieziuros centrui arba
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panasios kvalifikacijos asmenims — antraip gali kilti elektros
pavojus.

ISPEJIMAS! Norédami iSvengti galimo elektros smugio,
pasirtpinkite, kad prie$ keiCiant lempute prietaisas buty
iSjungtas.

ISPEJIMAS! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

Pagalbinius reikmenis arba orkaités prikaistuvius i$ orkaités
traukite ir j jg dékite mtivedami karsciui atsparias pirstines.
Norédami iSimti lentynos atramas, pirmiausia patraukite
lentynos atramos priekj, o po to galg nuo Soniniy sieneliy.
|dékite lentynos atramas atvirkScia tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite SiurkSciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas » Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji privalo veikti esant elektros
LspEJ|MAs! sroves maitinimui.
Sj prietaisa jrengti privalo tik
kvalifikuotas asmuo. Spintelés minimalus auks- 580 (600) mm
tis (spintelés po darbastaliu
Nuimkite visas pakavimo medziagas. minimalus aukstis)
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto Spintelés plotis 560 mm
prietaiso. — .
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis Spintelés gylis 550 (550) mm
1r9ng'm0_m.3tm|(c”0m_'s' . . Prietaiso priekio aukstis 589 mm
Visada bukite atsargus, kai perkeliate — —
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada Prietaiso galo aukstis 570 mm
muvekite apsaugines pirstines ir avekite Prietaiso priekio plotis 594 mm
uzdarg avalyne. — :
Netraukite $io prietaiso uZ rankenos. Prietaiso galo plotis 558 mm
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje Prietaiso gylis 561 mm
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus. |Imontuoto prietaiso gylis 540 mm
B‘?“”‘f‘ pa_isyti.min‘imaliq atstumy iki kity Gylis su atidarytomis dure- 1007 mm
prietaisy ir spinteliy. lémis
PrieS montuodami prietaisa, patikrinkite,
ar orkaités durelés laisvai atsidaro.
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Ventiliacijos angos minima- 560x20 mm
lus dydis. Anga apatinéje

galinéje puséje

Pagrindinio maitinimo ka- 1100 mm
belio ilgis. Kabelis yra gali-

nés puses desiniajame

kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A

* Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

» |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

* Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebaty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebaty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kistukg buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvings, nejunkite
kistuko.

» Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

* Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotekio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio
pavojus.
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« Elektros instaliacija privalo turéti
izoliavimo jtaisa, kuris leidzia atjungti
prietaisg nuo maitinimo tinklo ties visais
poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi
bati maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas pristatomas su maitinimo laidu
ir kistuku.

Tinkami montuoti ar pakeisti kabeliai Euro-
poje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Bendrajai galiai tinkamas kabelio skerspjuavis
nurodytas techniniy duomeny ploksteleje.
Taip pat lenteléje nurodyta:

Bendroji galia (W) Kabelio skerspjuvis

(mm?)
1380 - didziausias 3x0.75
2300 - didZiausias 3x1
3680 - didZiausias 3x1.5

|zeminimo laidas (zalias / geltonas kabelis)
turi bati 2 cm ilgesnis uz fazés ir neutraly
kabelius (mélyng ir ruda kabelius).

2.3 Naudojimas

A

« Sis prietaisas skirtas naudoti tik buityje.

» Nekeiskite Sio prietaiso techniniy savybiy.

« Uztikrinkite, kad ventiliavimo angos
nebuty uzdengtos.

» Nepalikite veikiancio prietaiso be
prieziuros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSjunkite.

« Prietaisui veikiant, bukite atsargus,
atidarydami prietaiso dureles. Gali
iSsiverzti karStas oras.

» Nenaudokite Sio prietaiso, jeigu jusy
rankos Slapios arba jeigu jis lieCiasi prie
vandens.

* Nespauskite atviry dureliy.

* Nenaudokite prietaiso kaip darbastalio
arba vietos daiktams laikyti.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros
smugio arba sprogimo pavojus.



» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant ingredientus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidare dureles, saugokite prietaisg, kad
Salia jo nekilty kibirk§¢iy ir nebaty atviros
liepsnos.

+ Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedeékite degiy produkty arba degiais
produktais sudrékinty daikty.

C |SPEJIMAS!

Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— nedékite orkaités indy ar kity daikty
tiesiai ant prietaiso dugno;

— nedékite tiesiai ant prietaiso dugno
aliuminio folijos;

— nepilkite vandens tiesiai | karstg
prietaisg;

— nelaikykite prietaise drégny patiekaly
ir maisto produkty po to, kai juos
pagaminsite;

— bukite atsargus, kai iSimate ir dedate
priedus.

+ Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys gali palikti
démiy, kuriy nuvalyti gali nepavykti.

» Sis prietaisas yra skirtas tik maistui
gaminti. Jj draudziama naudoti kitais
tikslais, pavyzdziui, patalpai Sildyti.

* Maistg visada gaminkite uzdare orkaités
dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo
plokstes (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad
prietaisui veikiant durelés visada buty
atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir
drégmé, kurie gali pakenkti prietaisui,
baldams ar grindims. Neuzdarykite
dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

AN

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStukg i$ elektros tinklo lizdo.

|SPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

« Patikrinkite, ar prietaisas atveses. Gali
sutrikti stiklo plokstes.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotajj techninés priezitros centrg.

« Bukite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

* Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Vidinis apsvietimas

AN

«  Sjo gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé
(-és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apSviesti.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

|SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

2.6 Aptarnavimas

« Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj
techninés priezitros centrg.
« Naudokite tik originalias atsargines dalis.

2.7 Salinimas

AN

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$
maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir
pasalinkite jj.

 ISimkite dury uzraktg, kad vaikai arba
naminiai gyvinai nejstrigty prietaise.

|SPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.
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3. [IRENGIMAS

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose

(*mm)

(*mm)

baldo

66
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4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendroji apzvalga

LT

o —aly

[ [ e—e— — — c———

H E 5EE

4.2 Pagalbiniai reikmenys

* Grotelés
Prikaistuviams, pyragy formoms, kepimo
skardoms.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

» Grilio / kepimo indas

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenele. Rankenelé iSSoka.

5.2 Jutiklio laukai / mygtukai

J— Laikui nustatyti.

Valdymo skydelis

Maitinimo lemputé / simbolis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenéle
Valdymo skydelis

Temperaturos valdymo rankenéle

[@ Temperatiiros indikatorius / simbolis

Ausinimo ventiliatoriaus ventiliacinés
angos

Kaitinamasis elementas

Lemputé

Ventiliatorius

Lentynos atrama, iSimama

Ertmés jduba - Vandens valymo indas
Lentyny padétys

ENREERE

Kepimui ir skrudinimui arba riebaly
surinkimui.

« IStraukiami bégeliai
Naudojant iStraukiamus bégelius, galima
lengviau jstatyti ir iStraukti lentynas.

@ Laikrodzio funkcijai nustatyti.

_I_ Laikui nustatyti.
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5.3 Valdymo skydelis

A B

A. Laikrodzio funkcijos
B. Laikmatis

gA

g

]

6. PRIES NAUDODAMI PIRMAKART

LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Prie$ naudojant pirma karta

iSankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. Pasirlpinkite, kad patalpa

buty védinama.

1-as veiksmas

X

2-as veiksmas

=]

55

3-as veiksmas

Laikrodzio nustatymas

ISvalykite orkaite

|kaitinkite tuscia orkaite

1. + — - paspauskite, kad
nustatytumeéte laikg. Mazdaug
po 5 sek. indikatorius nustos
mirkéiojgs ir ekrane matysite
laika.

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu vandeniu
skiestu Svelniu plovikliu.

Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 1 val.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatura: E
Laikas: 15 min.
Nustatykite didZiausig funkcijos

temperatira: .
Laikas: 15 min.

ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés. |dékite priedus ir iSimamas lentyny atramas j orkaite.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.
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funkcija

1 veiks-
mas

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo

Nustatykite kaitinimo funkcijy valdymo
rankenéle, kad galétuméte pasirinkti
kaitinimo funkcija.




2 veiks- Valdymo rankenéle pasirinkite tempe-

mas raturg .

3 veiks- Kai baigiate gaminti, pasukite rankené-

mas les j iSjungimo padeétj, kad iSjungtuméte
orkaite.

7.2 Kaitinimo funkcijos
Kaitinimo funk- Paskirtis
cija

0 Orkaité iSjungta.

ISjungimo padétis

Kaitinimo funk- Paskirtis

cija
v Didesniems mésos gabalams
? arba paukstienai su kaulais
- skrudinti vienoje lentynos padé-
Turbo grilis tyje. Tinka apkepams ir skrudin-
ti.
AtSildyti maistg (darzoves ir vai-
oo sius). AtSildymo trukmé priklau-
— s0 nuo uzsaldyto maisto produk-
Atitirpinimas to kiekio ir dydzio.

— Kepti ir skrudinti maista vienoje
lentynos padetyje.

Vir§utinis/apatinis

kaitinimas
Lempai jjungti.
',6: B Ploniems maisto gabaléliams
: kepti grilyje ir duonos skrebu-
Orkaités apsvieti- diams.
mas Grilis
Kepti vienu metu iki trijy lentyny . .
padétyse ir maistui dziovinti. 7.3 Pastabos apie: Drégnas konvek.

; Nustatykite 20-40 °C mazesne
Karsto oro srautas  temperatiira, nei gaminant Vir-

Si funkcija yra skirta taupyti
energijg maisto gaminimo metu.
Kai naudosite $ig funkcijg, tem-
peratura orkaitéje gali skirtis nuo
nustatytos. Kaitinimo galia gali
buti mazesné. Daugiau informa-
cijos rasite skyriuje ,Kasdienis
naudojimas®, ,Pastabos apie:
Drégnas konvek. kepimas.

Sutinis/apatinis kaitinimas.
’El

Drégnas konvek.
kepimas

Pyragams su traskiu pagrindu
kepti ir maistui konservuoti.

Apatinis kaitinimas

—_— Skrudinti arba kepti ir skrudinti
Y maista, kurio gaminimui reikia
— tos pacios temperatiros, kai
naudojama daugiau nei viena
lentynos padétis ir nesimaiso
kvapai.

Ventiliatoria. oro
gaminimas

kepimas

Si funkcija buvo naudojama siekiant laikytis
energijos vartojimo efektyvumo klasés ir
ekologinio projektavimo reikalavimy pagal ES
65/2014 ir ES 66/2014 direktyvas. Patikros
pagal EN 60350-1 standarta.

Orkaités durelés turéty bati uzdarytos
ruoSiant maistg, kad funkcija nebuty
pertraukta ir orkaité veikty didZiausiu
efektyvumu.

Maisto ruosimo instrukcijas rasite skyriuje
.Naudingi patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Bendras energijos taupymo
rekomendacijas rasite skyriuje ,Energijos
vartojimo efektyvumas*, ,Energijos
taupymas*.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija Naudojimo sritis
@ Paros laikui nustatyti, pakeisti arba patikrinti.
Dienos laikas
I_)l Orkaités veikimo trukmei nustatyti.
Trukmeé
D Nustatoma atgaliné laiko atskaita. Si funkcija neturi jtakos orkaités veiki-

Laikmatis mui. Galite nustatyti bet kada Sig funkcija, net jei orkaité yra iSjungta.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti Dienos laikas

@ — mirksi, kai prijungiate orkaite prie elektros maitinimo, kai iSsijungia maitinimas arba kai nenustatytas laikma-
tis.

+, ~ - paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip pakeisti: Dienos laikas

1- iks-

m:: velks @ — spauskite pakartotinai paros laikui pakeisti. (‘D — pradés mirkseéti.
2- iks- + — . . .

m:: velks , — paspauskite, kad nustatytuméte laika.

Mazdaug po 5 sek. indikatorius nustos mirkséjes ir ekrane matysite laika.

Kaip nustatyti Trukmé

1-as veiks- Nustatykite orkaités funkcijg ir temperatira.

mas
2- iks-

m:: vetks @ — spauskite pakartotinai. Iel — pradés mirkseéti.
3:::(55,“35 + - paspauskite, kad nustatytuméte trukme.

Valdymo skydelyje matysite: I_)l

|9| — mirksi, kai baigiasi nustatytas laikas. Pasigirsta signalas ir orkaité i$sijungia.

4-as veiks- Norédami iSjungti garso signalg, paspauskite bet kurj mygtuka.
mas

5-as veiks- Pasukite rankenéles j iSjungimo padétis.
mas
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Kaip nustatyti Laikmatis

1- iks-
m:: velks @ — spauskite pakartotinai. Q — pradés mirkséti.
2- iks- —_ . . .
m:: vetks + — paspauskite, kad nustatytuméte laika.
Funkcija jsijungs automatiskai po 5 sekundziy.
Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs signalas.
3-ias Norédami iSjungti garso signala, paspauskite bet kurj mygtuka.
veiksmas
4-as veiks- Pasukite rankenéles | i$jungimo padétis.
mas

Kaip atSaukti: Laikrodzio funkcijos

1-as veiks- @ — pakartotinai spauskite, kol pradés mirkséti laikrodzZio funkcijos simbolis.

mas

2-as veiks-
mas

Paspauskite ir palaikykite nuspaude — .

LaikrodZio funkcija iSsijungs po keliy sekundziy.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

AN

9.1 Priedy jstatymas

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Mazas jlenkimas virSuje padidina sauguma.

Sie jlenkimai taip pat apsaugos nuo

Grotelés:

|stumkite groteles tarp lentynos atramos kreipia-
mujy laikikliy ir jsitikinkite, kad kojelés yra nukreip-
tos zemyn.

apvirtimo. Aukstas krastas aplink lentynas
neleidzia prikaistuviams nuslysti nuo
lentynos.

LIETUVIY

71



Kepimo skarda /Gilus prikaistuvis:
|stumkite skardg tarp lentynos atramos kreipiamy-
ju laikikliy.

Grotelés, Kepimo skarda /Gilus prikaistuvis:
|stumkite skarda tarp lentynos atramos ir groteliy
kreipiamuyjy laikikliy.

9.2 IStraukiamy bégeliy naudojimas

IStraukiamus beégelius galite déti visuose
lygiuose. [sitikinkite, kad abu iStraukiami
bégeliai buty tame paciame lygyije.

Netepkite iStraukiamy bégeliy jokiu tepalu.

Prie$ uzdarydami orkaités dureles, batinai iki
galo atgal j orkaite jstumkite iStraukiamus
bégelius.

1-as veiks- Sumontuokite iStraukiamus bégelius ant 2-as veiks- [sitikinkite, kad iStraukiamy bégeliy ga-
mas lentynos atramy. mas liukas (A) nukreiptas aukstyn.
A
2N

:Sb

o O D/
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10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius
jsijungia automatiskai, kad orkaités pavirSiai
iSlikty vesus. Orkaite iSjungus, ausinimo
ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité
atveésta.

11. PATARIMAI

@ Zr. saugos skyrius.

11.1 Gaminimo rekomendacijos
Orkaitéje yra keturios lentyny padétys.

Lentyny padétys skaiCiuojamos nuo orkaités
dugno.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu
anksciau turéta orkaité. Toliau lentelése
pateikiamos standartinés temperaturos,
kepimo trukmeés ir lentyny padéciy nuostatos.

Jei nerandate nuostaty konkreciam receptui,
vadovaukités panasiais receptais.

Si orkaité turi specialig sistema, uztikrinangia
oro apykaitg ir nuolatine gary apytaka. Dél
tokios sistemos maistas ruoSiamas gary
prisotintoje aplinkoje, patiekalas buna
minkstas viduje ir apskrudes iS iSorés. Todél
sumazéja gaminimo trukmé ir energijos
sgnaudos.

Pyragy kepimas

Neatidarinekite orkaités dureliy, kol nepragjo
3/4 kepimui skirto laiko.

10.2 Apsauginis termostatas

Netinkamai naudojant orkaite arba sugedus
jo sudedamosioms dalims, ji gali pavojingai
perkaisti. Norint to iSvengti, orkaitéje jrengtas
apsauginis termostatas, kuris nutraukia
elektros tiekimg. Sumazéjus temperatirai,
orkaité veél jsijungia automatiskai.

Jeigu kepate dviejose kepimo skardose vienu
metu, tarp jy palikite vieng laisva lygi.

Mésos ir zuvies gaminimas
Labai riebiam maistui naudokite gily kepimo
inda, kad orkaitéje nelikty neiSvalomy demiy.

Prie$ pjaustydami mésa gabaliukais,
palaukite mazdaug 15 minuciy, kad
neistekety sultys.

Kad kepimo metu orkaitéje nesusidaryty per
daug dimuy, j gily kepimo inda jpilkite Siek
tiek vandens. Kad diimai nesikondensuoty,
ipilkite vandens, kai tik jis iSdzitsta.
Gaminimo trukmé

Gaminimo trukmeé priklauso nuo maisto tipo,
konsistencijos ir kiekio.

IS pradziy, kai gaminate, stebékite rezultatus.
Raskite tinkamiausias nuostatas (kaitinimo
nuostata, gaminimo trukme ir pan.) jusy
prikaistuviams, receptams ir kiekiams, kai
gaminate Siuo prietaisu.

11.2 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy

spalvy ir atspindintys indai.
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Keraminiai inde- v

Picos kepimo indas Kepimo indas liai Apkepo skarda

Keraminé kaitlenté

Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 om skersmens, 5

28 cm skersmens 26 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

cm aukscio
11.3 Drégnas konvek. kepimas
Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautumete geriausius
rezultatus.
¥ = = E
\ ru
(°C) (min.)
Saldzios bandelés, 12  kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
vnt. moji skarda
Bandelés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 35-40
moji skarda
Pica, $aldyta, 0,35 kg  grotelés 220 2 35-40
Sveicarikas vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda
Sokoladinis pyragas kepamoji skarda ar surenka- 180 2 30-40
moji skarda
Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 30-40
Biskvitinis pagrindas apkepo skarda ant groteliy 170 2 20-30
Viktorijos pyragaiciai kepimo indas ant groteliy 170 2 35-45
Troskinta Zuvis, 0,3 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda
Zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45
moji skarda
Zuvies filg, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 35-45
liy
Virta mésa, 0,25 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 40-50
moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-35
moji skarda
Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda
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¥ o= B Ik
\ ru
(°C) (min.)

Migdoly sausainiai, 20 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 40-45

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Astrus tesSlainiai, 16 kepamoji skarda ar surenka- 170 2 35-45

vnt. moji skarda

Sméliniai sausainiai, kepamoji skarda ar surenka- 150 2 40-50

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos, 0,4 kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-40

kg moji skarda

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 30-45
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 35-40

zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.4 Informacija patikros jstaigoms

Patikros pagal IEC 60350-1 standarta.

a=m
¥ B = Kk
\ o
(°C) (min.)
Mazi pyra- VirSutinis/apati- Kepimo 3 170 20-30 -
gaiciai, 20 nis kaitinimas ~ skarda
vienety skar-
doje
Obuoliy py-  Virsutinis/apati- Grotelés 1 170 80-120 -
ragas, 2 nis kaitinimas
skardos @20
cm
Biskvitinis VirSutinis/apati- Grotelés 2 170 35-45 -
pyragas, nis kaitinimas
@26 cm py-
rago forma
Trapios te$-  VirSutinis/apati- Kepimo 3 150 20-35 |kaitinkite orkaite 10
los kepiniai  nis kaitinimas ~ skarda minudiy.
Skrebutis, 4- Grilis Grotelés 3 daug. 2-4 minutés pirma |kaitinkite orkaite 3 mi-
6 vienetai pusé; 2-3 minutés  nutes.

antra pusé
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X B = EEFO

(°C) (min.)
Mésainis su  Grilis Grotelésir 3 daug. 20-30 Dékite groteles ant or-
jautiena, 6 surenkamoji kaités treciojo lygio, o
vnt., 0,6 kg skarda surenkamajg skardg —

ant antrojo lygio. Ap-
verskite maisto pro-
duktg praéjus pusei
numatyto gaminimo
laiko.

|kaitinkite orkaitg 3 mi-
nutes.

12. PRIEZIURA IR VALYMAS

C LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu. ISvalykite ir pa-
tikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirsius valykite valymo tirpalu.

Valymo priemo-
nés

Démes valykite Svelniu plovikliu.

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

[l

Kasdienis naudo-

Drégmeé gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploks¢iy. Kondensavimuisi
sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkaite. Nelaikykite patiekaly or-
kaitéje ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo iSSluostykite ertme minksta Sluoste.

jimas
Y Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdziati. Valykite minksta Sluos-
<+, te ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveéje plauti negalima .
W - - - . — P
Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite Svei¢iamojo valiklio ar astriy daikty.
Priedai

12.2 Kaip pasalinti: Lentyny

atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- ISjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.
mas

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo Q—f\
mas Soninés sienelés. K

3-ias Lentynos atramos galine dalj patrauki-
veiksmas te nuo Soninés sienelés ir jg iStraukite.

4-as veiks- |dékite lentynos atramas atvirk$cia
mas tvarka.
IStraukiamy bégeliy atraminiai kaisciai
turi bati atsukti j priekj.

12.3 Kaip naudoti: ,,Aqua Clean*

. . . - 3 veiks- Nustatykite 90 °C temperatira.
Valymo procese naudojama drégme, kad i$ mas Y P 4
orkaités buty galima lengviau pasalinti
riebalus ir maisto likuéius. 4 veiks- Palikite orkaite veikti 30 min.

mas

1 veiks- |pilkite vandens | ertmés jdubg. 150 ml. 5 veiks- ISjunkite orkaite.
mas mas
2 veiks- . . 6 veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISSluostyki-
mas Nustatykite funkcija: E mas te ertme minksSta Sluoste.

12.4 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelése yra dvi stiklo plokstés. Galite iSimti orkaités dureles ir viding stiklo plokste,

kad jg nuvalytumete. Prie$ nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcijg ,,Dureliy
iSémimas ir j[déjimas"“.

DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploksciy.

1 veiks- Visikai atidarykite dureles ir prilaiky- 2 veiksmas Pakelkite ir visiSkai pasukite svirteles,
mas kite abu lankstus. esancias ant abiejy lanksty.
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Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki
pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite j priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

3 veiks-
mas

4 veiksmas

Padékite dureles ant minkstos Sluostés
ant stabilaus pavir$iaus ir atlaisvinkite
fiksavimo sistema, kad iSimtuméte vidi-
ne stiklo plokste.

5 veiks- Pasukite fiksatorius 90° kampu ir i§t- 6 veiksmas Pirmiausiai atsargiai pakelkite ir po to
mas raukite juos i$ lizdy. iSimkite stiklo plokste.
T~
— L \\
<) 90°
7 veiks- Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes. Neplaukite stiklo
mas ploks¢iy indaplovéje.
8 veiks- Baige valyti, [dékite stiklo plokste ir orkaités dureles.
mas

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidine stiklo plokste |

savo vieta.

12.5 Kaip pakeisti: Lemputé
C |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Pries$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol or-

kaité atvés. klo.

Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin-

Ertmés apacioje patieskite skudu-
rélj.
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Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- Nuvalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-ias
veiksmas

Lempute pakeiskite tinkama, 300 °C kar$ciui atsparia lempute.

4-as veiks- Uzdékite stiklinj gaubtelj.
mas

13. TRIKCIU SALINIMAS

A

13.1 K daryti, jeigu...

Sioje lentelgje nejtrauktais atvejais kreipkités
| igaliotajj aptarnavimo centra.

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Triktis Patikrinkite, ar...

Orkaité nekaista. Perdegé saugiklis.

Nenaudokite orkaités.
Kreipkités | jgaliotajj tech-
ninés priezidros centra.

PaZeistas dury tarpiklis.

Nutrtiko elektros tieki-
mas. Nustatykite paros
laika.

Ekrane rodoma ,12.00“.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.)

Triktis Patikrinkite, ar...

Lemputé nesviecia. Perdegé lemputé.

13.2 Aptarnavimo duomenys

Jeigu patys negalite rasti problemos
sprendimo, kreipkités | prekybos atstovg arba
jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés
prieziuros centrui, nurodyti techniniy
duomeny lenteléje. Duomeny lentele rasite
orkaitéje, ant priekinio remo. Nenuimkite
duomeny lentelés nuo orkaités vidaus.

Gaminio numeris (PNC)

Serijos numeris (S. N.)

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas*

Tiekéjo pavadinimas

Electrolux

Modelio Zymuo

EOF3H50BX 944068153
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Energijos efektyvumo indeksas

95.1

Energijos vartojimo efektyvumo klasé

A

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant jprastu rezimu 0.89 kWh/ciklui

Energijos sgnaudos esant jprastai apkrovai, veikiant ventiliatoriaus

rezimu

0.78 kWh/ciklui

Ertmiy skaicius

1

Karscio Saltinis

Elektra

Taris

651

Orkaités rusis

Integruojama orkaité

Mase

28.4 kg

* Europos Sajungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G prieda; STB 2477-2017, A ir B priedus.

Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasé netaikytina Rusijai.

EN 60350-1. Buitiniai elektriniai virimo ir kepimo prietaisai. 1 dalis. Viryklés, orkaités, garinés orkaités ir kepintu-

vai. Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkcijy, kurios
jums padeda taupyti energijg
kasdien ruosiant maista.

Patikrinkite, ar orkaités durelés yra
uzdarytos, kai orkaité veikia. Neatidarykite
orkaités dureliy per daznai ruo§dami maista.
Dureliy tarpiklis visada turi buti Svarus ir
patikrinkite, ar jis gerai pritvirtintas savo
vietoje.

Naudokite metalinius indus, kad galétuméte
taupiau naudoti energijg.

Jeigu galima, i$ anksto nejkaitinkite orkaités,
prieS gamindami.

Kai vienu metu ruoSiate kelis patiekalus,
darykite kuo trumpesnes pertraukéles tarp
kepimuy.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Kai galima, naudokite maisto gaminimo
funkcijas su ventiliatoriumi, kad taupytumete
energija.

80 LIETUVIY

Likes karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30
minuciy, sumazinkite orkaités temperaturg iki
minimumo, likus 3-10 minuciy iki kepimo
pabaigos. Dél orkaitéje likusio karscio
patiekalas ir toliau keps.

Naudokite likusj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Silto pagaminto patiekalo i$laikymas
Pasirinkite zemiausios galimos temperatiros
nuostata, kad panaudotuméte likusj karstj ir
iSlaikytumeéte patiekalg Silta.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija yra skirta taupyti energijg maisto
gaminimo metu.



15. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

Neismeskite Siuo zenklu 9 pazyméty

prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite Sj gaminj j vietos
atlieky surinkimo punktg arba susisiekite su
vietnos savivaldybe dél papildomos
informacijos.

LIETUVIY
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MYSLIMY O TOBIE
Dziekujemy za zakup urzgdzenia Electrolux. Jest on owocem dziesiecioleci doswiadczen
i innowacji. To pomystowe i stylowe urzadzenie zostato zaprojektowane z myslg o Tobie.
Uzytkujac je, zawsze ma sie pewnos$¢ uzyskania wspaniatych efektow.
Witamy w Swiecie marki Electrolux
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzysta¢ z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registerelectrolux.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.electrolux.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

/N Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogolne informacje i wskazdwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA . .....oiuiuiuiuieeiieeeeeeeeseeeeeernen 83
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA . .....ooiieeeeeeeee oo 85
B INSTALACUA oottt ettt ettt ettt ettt 88
4, OPIS URZADZENIA. ...ttt ee ettt ettt 89
5. PANEL STEROWANIA. ..ottt ettt ettt eee e eeeereeeeeens 89
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....o oottt eee e 90
7. CODZIENNE UZYTKOWANIE. ..ot oottt ettt eaeens 90
8. FUNKCUE ZEGARA . ... oot ettt ettt ettt eeee e 92
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW..... oottt eee e 93
10. DODATKOWE FUNKCUE ...ttt ettt ee et eeree e e 95
11. WSKAZOWKI T PORADY ...ttt ettt et ee e 95
12. KONSERWACUA | CZYSZCZENIE. ... oot 98
13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW. ...t 101
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ..ot 101
15. OCHRONA SRODOWISKA. ...ttt ettt e et eeeee e 102
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzgdzeniem.

- Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub pozbyc¢ si¢ go w odpowiedni sposaéb.

- OSTRZEZENIE: Dzieci i zwierzeta nie powinny zblizaé sie
do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia. Podczas pracy
urzgdzenia niektore jego elementy mocno sie nagrzewaja.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.
- Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego

2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamia¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w

zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci

konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.

- Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic

producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pragdem.

. OSTRZEZENIE: Aby unikngé porazenia pradem, przed

przystgpieniem do wymiany zarowki nalezy upewnic sie, ze
urzadzenie jest wylaczone.

. OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzgdzenie i jego

nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby unikngé
kontaktu z elementami grzejnymi.

- Podczas wyjmowania i wktadania akcesoriow lub naczyn

nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Aby wymontowa¢ prowadnice blach, nalezy odciggnac¢

najpierw ich przednig, a nastepnie tylng czes¢ od bocznych
Scianek. Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej
kolejnosci.

- Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych

84

srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkfa.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja
C OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowac
wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

* Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Wymaga on zasilania
elektrycznego.

Minimalna wysokos$¢ szafki
(minimalna wysokos$¢ szaf-
ki pod blatem)

580 (600) mm

Giebokos¢ z otwartymi 1007 mm

drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér
umiejscowiony w tylnej do-

Inej czesci szafki

Dtugos$c¢ przewodu zasilaja- 1100 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Whkrety mocujace 4x25 mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 589 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 570 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 558 mm
urzadzenia

Glebokos$¢ urzadzenia 561 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 540 mm

nia do zabudowy

2.2 Podtaczenie do sieci
elektrycznej

é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem

elektrycznym.

* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykonac wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwr6ci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykac
ani przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia
lub wneki pod urzadzeniem, zwiaszcza
gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

e Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pragdem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.
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» Podtagczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest
obluzowane, nie wolno podtgczac¢ do
niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy
ciggnac¢ za przewdd zasilajgcy. Nalezy
zawsze ciggnaé za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszace minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Dobor przekroju przewodu nalezy
przeprowadzi¢ na podstawie mocy catkowitej
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
rowniez skorzysta¢ z informacji zawartych w
tabeli:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x15

Przewdd ochronny (zo6tto-zielony) musi by¢ o
2 cm dtuzszy od przewodu fazowego i
neutralnego (niebieski i bragzowy).
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2.3 Sposéb uzywania
é OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, oparzeniem,
porazeniem prgdem lub
wybuchem.

* Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie
do uzytku domowego.

* Nie zmienia¢ parametrow technicznych
urzgdzenia.

* Nalezy upewnic sie, ze otwory
wentylacyjne sg drozne.

* Nie pozostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

*  Wylaczaé urzadzenie po kazdym uzyciu.

* Podczas pracy urzadzenia nalezy
zachowac ostrozno$c¢ przy otwieraniu jego
drzwi. Moze dojs¢ do uwolnienia
gorgcego powietrza.

* Nie obstugiwac urzgdzenia mokrymi
rekami lub jesli ma ono kontakt z woda.

* Nie opiera¢ sie o otwarte drzwi
urzgdzenia.

* Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania
przedmiotéw.

* Nalezy ostroznie otwiera¢ drzwi
urzgdzenia. Stosowanie sktadnikoéw
zawierajgcych alkohol moze spowodowaé
powstanie mieszanki alkoholu i powietrza.

* Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno zbliza¢ do niego iskrzgcych
przedmiotdéw ani otwartego ptomienia.

* Nie umieszczac w urzgdzeniu, na nim ani
w jego poblizu tatwopalnych substancji ani
przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
substancjami.

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem
urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy kfas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.



— Nie nalezy wlewac wody
bezposrednio do rozgrzanego
urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Nalezy zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
wyjmowania i wkfadania akcesoriéw.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewne;j
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast nalezy
uzywac gtebokiej blachy. Sok z owocow
moze trwale zaplami¢ emalie.

» Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie
do przyrzadzania potraw. Nie wolno go
uzywacé do innych celdéw, takich jak np.
ogrzewanie pomieszczen.

» Podczas pieczenia drzwi piekarnika
powinny by¢ zawsze zamkniete.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za
$cianka meblowa (np. za drzwiami szafki),
nie wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia
urzadzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen, pozarem lub
uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

+ Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

« Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

« Czyscic urzgdzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac¢ wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac produktéw
Sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikdow ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczehstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementéw oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem
obrazen lub uduszeniem.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sig¢ dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.
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3. INSTALACJA

OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

(*mm)

(*mm)

88 POLSKI



4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

LT

o —aly
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H E 5EE

4.2 Wyposazenie

* Ruszt
Do ustawiania naczyn, form do ciast oraz
do pieczenia mies.

» Blacha do pieczenia ciasta
Do pieczenia ciast i ciastek.

* Gleboka blacha

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretia sterujgce

Aby uzy¢ urzadzenia, nalezy nacisngé
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Pola czujnikéw/przyciski

— Ustawianie czasu.

Panel sterowania
Kontrolka/symbol zasilania
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Wyswietlacz

Pokretto sterujgce (do regulacji
temperatury)

A Wskaznik/symbol temperatury

Otwory wylotowe powietrza dla
wentylatora chtodzgcego

Bl Grzatka

El Oswietlenie

Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane

Wagtebienie komory — zbiornik systemu
czyszczenia wodg

Poziomy umieszczenia potrawy

Do pieczenia miesa lub ciasta oraz do
zbierania skapujgcego ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie akcesoriow.

(D Ustawianie funkcji zegara.

_|_ Ustawianie czasu.
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5.3 Wyswietlacz

A B A. Funkcje zegara

| B. Zegar
gA D
= |

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.

B" =

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Ustawianie zegara Wyczys¢é piekarnik Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

Wyjac¢ z piekarnika wszystkie 1. Ustawi¢ maksymalng tempera-
akceéorlla i prc'>w.adn|ce bl'ach. ture dla funkdji Iz\
Umy¢ piekarnik i akcesoria
. - . Czas: 1 godz.
miekkg szmatkg zwilzong ciep- ”
. Ustawi¢ maksymalng tempera-
g wodg z dodatkiem tagodnego
detergentu. ture dla funkciji: E]
Czas: 15 min
3. Ustawi¢ maksymalng tempera-

1. +_ - nacisngg, aby ustawic
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
$wietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

ture dla funkcji: .
Czas: 15 min

Wytaczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE! 7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa. Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
nia w celu wybrania funkgji pieczenia.
Krok 2 Obraci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature.
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Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obroci¢ po-
kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-

taczyé piekarnik.

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
0 Piekarnik jest wytaczony.
Potozenie wyta-
czenia
6 Do wigczania o$wietlenia.
-O:
Oswietlenie pie-
karnika
Do jednoczesnego pieczenia na
dwoch poziomach i do suszenia
_ Zywnosci.
Termoobieg Ustawi¢ temperature o 20-40°C

nizszg od temperatury dla funk-
cji Pieczenia tradycyjnego.

’j Funkcja zapewnia oszczednos¢
Y energii podczas pieczenia. Pod-
[} czas uzywania tej funkcji tempe-
Termoobieg wil-  ratura w komorze moze sie réz-
gotny ni¢ od temperatury ustawione;j.
Moze nastgpi¢ zmniejszenie
mocy grzania. Wiecej informaciji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienna eksploatacja”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg

wilgotny.
Do pieczenia ciast na kruchym
spodzie oraz do pasteryzowania
Zywnosci.
Grzatka dolna
—_— Do pieczenia miesa lub do pie-
V czenia migsa i ciast wymagajg-

) - cych jednakowej temperatury,
Pieczenie konwek-  na wiecej niz jednym poziomie,
cyjne bez przenikania zapachow.

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
v Do pieczenia duzych kawatkow
? miesa lub drobiu z ko$¢mi na
) jednym poziomie. Do przyrza-
Turbo grill dzania zapiekanek i przyrumie-

niania.

Do rozmrazania zywnosci (wa-
oo rzyw i owocéw). Czas rozmraza-
nia uzalezniony jest od ilosci i
grubosci mrozonej potrawy.

Rozmrazanie

— Do pieczenia i opiekania zyw-
nosci na jednym poziomie pie-
karnika.

Pieczenia tradycyj-

nego

vvv Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.

Grill

7.3 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnos$ci z wymogami rozporzadzen

UE 65/2014 i UE 66/2014, dotyczacych klasy
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu.
Testy przeprowadzono zgodnie z normg EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkciji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczng.

Wskazowki dotyczgce pieczenia — patrz
rozdziat ,Wskazéwki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii znajdujg sie w
rozdziale ,Wydajnos$¢ energetyczna”,
Oszczedzanie energii.
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8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.
Czas
D Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna witaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy

piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podigczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawic¢ czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wys$wietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawic¢: Czas

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 L . S
ro @ — nacisnac¢ kilkakrotnie. I_)l — zacznie migac.

Krok 3 + ~ —nacisnag, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylaczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

92 POLSKI



Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisng¢, aby ustawi¢ czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.
Krok 4 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1
ro @ — nacisnac¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migac.

Krok 2 ) - q —
Nacisng¢ i przytrzymac: .

Funkcja zegara wytaczy sie po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

; Wystepy stuzg takze jako zabezpieczenie
1
S;Ierﬁgﬁglgét czac przed wypadnieciem. Wysoka krawedz wokot
- . yezacy rusztu zapobiega zsuwaniu sie naczyn z
bezpieczenstwa. rusztu

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
zioméw umieszczania potraw i upewni¢ sig, ze
noézki sg skierowane w dot.
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Blacha do pieczenia ciasta /Gleboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

Ruszt, Blacha do pieczenia ciasta /Glgboka
blacha:

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice blachy, a ruszt
miedzy prowadnice na wyzszym poziomie.

9.2 Uzywanie prowadnic
teleskopowych

Prowadnice teleskopowe mozna umiesci¢ na
kazdym poziomie. Obie prowadnice
teleskopowe nalezy umiesci¢ na tym samym
poziomie.

Nie smarowaé prowadnic teleskopowych.

Przed zamknieciem drzwi upewni¢ sie, ze
prowadnice teleskopowe catkowicie wsunigeto
do wnetrza piekarnika.

Krok 1 Zamontowaé prowadnice teleskopowe na Krok 2 Upewni¢ sig, ze koniec (A) prowadnicy
prowadnicach blach. teleskopowej jest skierowany w gore.
A
I\ |
G /JLQ - J
o O I
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10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy piekarnika wentylator
chtodzgcy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymywac powierzchnie piekarnika w
niskiej temperaturze. Po wytgczeniu
piekarnika wentylator chtodzgcy dziata do
czasu ostygniecia piekarnika.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty moga spowodowac

11. WSKAZOWKI | PORADY

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Potrawy mozna umieszczac w piekarniku na
czterech poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz
dotychczas uzywany. W ponizszej tabeli
znajdujg sie standardowe ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
umieszczenia potrawy.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Piekarnik wyposazono w specjalny uktad
obiegu powietrza oraz statej recyrkulacji
pary. System ten, dzieki obecnosci pary,
umozliwia przygotowanie delikatnych potraw
z chrupiacg skorka. Pozwala skréci¢ czas
pieczenia, a takze zmniejszy¢ zuzycie
energii.

Pieczenie ciast

Drzwi piekarnika nie nalezy otwiera¢ przed
uptywem co najmniej 3/4 ustawionego czasu
pieczenia.

niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktory w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wigczy
sie ponownie.

Jesli wykorzystywane sg dwie blachy do
pieczenia jednoczesnie nalezy pozostawic
jeden pusty poziom miedzy nimi.

Pieczenie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby nie dopusci¢ do
trwatego zabrudzenia piekarnika.

Po upieczeniu migsa nalezy odczekac okoto
15 minut przed jego pokrojeniem, aby nie
wyciekty soki.

Aby unikngé nadmiaru dymu w piekarniku
podczas pieczenia, nalezy do gtebokiej
blachy wla¢ nieco wody. Aby zapobiec
gromadzeniu sie dymu, nalezy dolewa¢ wode
za kazdym razem, gdy wyparuje.

Czasy pieczenia
Czasy pieczenia zalezg od rodzaju potrawy,
jej konsystenciji oraz ilosci.

W poczatkowym okresie nalezy kontrolowac
wyniki pieczenia. Pozwoli to odnalezé
najlepsze ustawienia (mocy grzania, czasu
pieczenia itp.) dla posiadanych naczyn,
przepisow i ilosci potraw pieczonych przy
uzyciu omawianego urzgdzenia.

11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.
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Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-

wa
Srednica: 28 cm

$rednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Szkto
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = ("
AN uru
(°C) (min)

Stodkie buteczki, 12 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40

szt. gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35  ruszt 220 2 35-40

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 30-40
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 3 30-40

Biszkoptowy spod tarty forma do tarty na ruszcie 170 2 20-30

Biszkopt krélowej Wik- naczynie do pieczenia na 170 2 35-45

torii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45
gteboka blacha

Filet rybny, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 40 - 50
gteboka blacha

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-35
gteboka blacha

Ciasteczka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

gteboka blacha
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¥ = §= E
\ Ly
(°C) (min)

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 40 - 45
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto na stono, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Babeczki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20-30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4  blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-40

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski blacha do pieczenia pizzy na 200 3 30-45
ruszcie

Warzywa $rédziemno-  blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-40

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacje dla osrodkéw
przeprowadzajacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

=m
¥ B = Kk
\ uuru
(°C) (min)
Mate cias- Pieczenia tra-  Blacha do 3 170 20-30 -
teczka, 20 dycyjnego pieczenia
sztuk na bla- ciasta
sze
Szarlotka, 2  Pieczeniatra-  Ruszt 1 170 80-120 -
foremki @ 20 dycyjnego
cm
Biszkopt, fo- Pieczeniatra-  Ruszt 2 170 35-45 -
remka do dycyjnego
ciasta @ 26
cm
Ciasteczka Pieczenia tra-  Blacha do 3 150 20-35 Nagrzewac¢ wstepnie
maslane dycyjnego pieczenia piekarnik przez 10 mi-
ciasta nut.
Tosty, 4-6 Grill Ruszt 3 maks. 2-4 minuty pierw-  Nagrzewac¢ wstepnie
szt. sza strona; 2-3 mi- piekarnik przez 3 mi-

nuty druga strona

nut.
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¥ B = B O

®

(°C) (min)
Burger woto-  Girill Ruszt i ocie- 3 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na trze-
wy, 6 szt., kacz cim poziomie, a ocie-
0,6 kg kacz na drugim pozio-

mie piekarnika. Obro-
ci¢ produkt w potowie
czasu gotowania.
Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 3 mi-
nut.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Umy¢ przoéd piekarnika migkka Sciereczkg zwilzong cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-
tergentu. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczgcego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

. Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.
Srodki czyszcza-

ce
¢_ Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzehn moze
[— skutkowac pozarem.
D Wewnatrz piekarnika lub na szybach drzwi moze skrapla¢ sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania si¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ piekarnik na 10 minut przed rozpo-

Codzienne uzyt- ! el £ J ©n
Po kazdym uzyciu osuszyé komore migkkg $ciereczka.

czeciem pieczenia. Nie pozostawia¢ gotowych potraw w piekarniku na dtuzej niz 20 minut.

kowanie
oy Po kazdym uzyciu akcesoriow nalezy wyczyscié je i pozostawi¢ do wyschniecia. Do czy-
<+, szczenia nalezy uzy¢ migkkiej $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem tagodnego de-

W tergentu. Nie my¢ akcesoriéow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajacg przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-

Wyposazenie

nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié
piekarnik.
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Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os-
tygnie.

Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki.

Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic
blach od bocznej scianki | wyjaé je. ‘

Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od-
wrotnej kolejnosci.
Kotki ustalajgce prowadnic teleskopo-
wych muszg by¢ skierowane do przo-
du.

12.3 Obstuga urzadzenia:

zZyszczenie w Krok 3 Ustawi¢ temperature 90°C.
yszczenie wodqg
W procesie czyszczenia wykorzystuje sie Krok 4 Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 30
wode do usuwania pozostato$ci ttuszczu i min.

resztek zywnosci z piekarnika. Krok 5 Wytaczyé piekarnik.

Krok 1 Wiaé wode do wneki komory: 150 ml. Krok 6 Odczekac, az piekarnik ostygnie. Osu-

szy¢ komore miekka Sciereczka.

Krok 2 Wybra¢ funkcje: Iz\

12.4 Sposo6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika znajdujg sie dwie szyby. Drzwi piekarnika i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Przed przystapieniem do demontazu szyb nalezy
zapoznac sie z instrukcja ,Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ Krok 2 Podnies¢ i obréci¢ catkowicie dzwignie
oba zawiasy. umieszczone na obu zawiasach.
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Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika do poto-
wy, do pierwszej pozycji otwarcia. Na-
stepnie unoszac i pociagajgc drzwi do
siebie, wyjac je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni
przykrytej migkka szmatka i zwolni¢
mechanizm blokujacy, aby wyja¢ wew-
netrzna szybe.

Krok 5 Obréci¢ elementy mocujgce o 90° i Krok 6 Ostroznie podnie$é i wyjaé szybe
wyjac je z gniazd.
T~
— AL \\
<) 90°
Krok 7 Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Doktadnie wytrze¢ szyby do sucha. Nie my¢ szyb w
zmywarce.
Krok 8 Po umyciu zamontowac szybe i drzwi piekarnika.
Zamontowacé prawidtowo listwe drzwi (powinno byto A
styszalne klikniecie). T~
Upewni¢ sig, ze wewnetrzng szybe prawidtowo umie- )
$ZCzONo W mocowaniu. e
12.5 Sposob wymiany: Oswietlenie
OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardwka moze by¢ gorgca.
Przed wymiang zaréwki oswietlenia:
Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wytgczy¢ piekarnik. Odczekac, az

piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
ry.
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Tylne oswietlenie

Krok 1 Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odpowiednig do piekarnika i odporng na dziatanie wysokiej temperatu-
ry (do 300°C).

Krok 4 Zamontowac klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

Problem Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa Zadziatat bezpiecznik.

sie.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywa¢ piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym punktem ser-
wisowym.

Zalecamy wpisanie danych w tym miejscu:

Model (MOD.)

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie
,12.00".

Wystapita przerwa w za-
silaniu. Ustawianie bieza-
cej godziny.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest
przepalona.

13.2 Informacje serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajduja sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przednim
obramowaniu komory piekarnika. Nie usuwac
tabliczki znamionowej z komory piekarnika.

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu*

Nazwa dostawcy Electrolux
Oznaczenie modelu EOF3H50BX 944068153
Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.1
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Klasa efektywnosci energetycznej

A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie tradycyj-

nym

0.89 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu w trybie z termoo-

biegiem

0.78 kWh/cykI

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Zasilanie elektryczne

Pojemnosé

651

Typ piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

28.4 kg

* Dla Unii Europejskiej zgodnie z rozporzadzeniami UE 65/2014 i 66/2014.
Dla Biatorusi zgodnie z normg STB 2478-2017, aneks G oraz STB 2477-2017, aneksy A i B.

Dla Ukrainy zgodnie z normg 568/32020.

Klasa efektywnosci energetycznej nie dotyczy Ros;ji.

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — Czesc¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i opiekacze — Metody badan cech funkcjonalnych.

14.2 Oszczedzanie energii

Piekarnik wyposazono w funkcje
umozliwiajgce oszczedzanie
energii podczas codziennego
pieczenia.

Podczas dziatania piekarnika sprawdzic, czy
jego drzwi sg prawidtowo zamkniete. Nie
otwierac¢ zbyt czesto drzwi piekarnika
podczas pieczenia. Dbaé, aby uszczelka
drzwi byta czysta i umieszczona prawidtowo
na swoim miejscu.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac piekarnika przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

15. OCHRONA SRODOWISKA

2%
Materiaty oznaczone symbolem TO nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature piekarnika do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Ciepto resztkowe zgromadzone w
piekarniku pozwoli dokonczy¢ pieczenie.

Uzywac ciepta resztkowego do
podgrzewania innych potraw.

Utrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature
potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic



Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie. punktu ponownego przetwarzania lub
Nie wolno wyrzucac urzgdzen oznaczonych skontaktowac sig z odpowiednimi wtadzami

symbolem & razem z odpadami domowymi. | Mieiskimi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
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NAVRHNUTE PRE VAS
Dakujeme, Ze ste si zakupili spotrebié Electrolux. Vybrali ste si vyrobok, ktory vznikol na
z&klade desatroci odbornych skusenosti a inovacii. Ddmyselny a Stylovy — navrhnuty
s dérazom na vas komfort. Pri kazdom pouziti si mézete byt isti, Ze uvidite skvely vykon.
Vitajte vo svete Electrolux.
Navstivte nasu stranku, kde najdete:
Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.electrolux.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak esSte lepsi servis:
a/ www.registerelectrolux.com

Pre vas spotrebic¢ si mézete zakupit' prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
E nahradné diely:

www.electrolux.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, Zze mate k
dispozicii nasledujuce Udaje: Model, &islo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom Stitku.

/N Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
® Vgeobecné informéacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajiceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

- Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov a
osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov a
osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup k
spotrebicu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebicom.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosahu deti a nalezite ich
zlikvidujte.

. VAROVANIE: Nedovolte detom ani doméacim zvieratam
priblizit' sa k spotrebiCu, ked pracuje alebo ked sa chladi.
Pristupné Casti sa po€as pouzivania zohreju na vysoku
teplotu.

- Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

- Nainstalovat’ tento spotrebi€ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

- Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeneho na zabudovanie.

. Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi& od elektricke;]
siete.
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Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa prediSlo
nebezpecenstvu.

VAROVANIE: Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou
Ziarovky vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo
zasahu elektrickym pruadom.

VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouZzivajte kuchynské rukavice.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacény postup.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Instalacia » Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
VAROVANIE! nabytku.

A Tento spotrebi& smie * Pred namontovanim spotrebi¢a sa uistite,
nainstalovat’ iba kvalifikovana Ci sa dvierka rdry otvaraju bez odporu.
osoba. » Spotrebic je vybaveny elektrickym

chladiacim systémom. Musi sa pouzivat' s
Odstrante vSetky obaly. napajanim z elektrickej siete.
Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte. Miniméalna vyska kuchyn- 580 (600) mm
Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané skej skrinky (minimalna vy-
so spotrebicom. Ska skrinky pod pracovnou
Vzdy davaijte pozor, ak prestvate doskou)
spotrebiC, pretoZe je tazky. Vzdy Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu - —
obuv. Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
SpotrebiC netahajte za rukovat'. Vys$ka prednej asti spotre- 589 mm
Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a bica
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.
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Vyska zadnej Casti spotre- 570 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 558 mm
ca

Hibka spotrebiga 561 mm
Zabudovana hibka spotre- 540 mm
bica

Hibka s otvorenymi dvier- 1007 mm
kami

Miniméalna velkost' vetracie- 560x20 mm
ho otvoru. Otvor umiestne-

ny na spodnej zadnej stra-

ne

Dizka napajacieho kabla. 1100 mm
Kabel sa nachadza v pra-

vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru a
zasahu elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.

» Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

+ Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
sU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predlzovacie kable.

+ Uistite sa, Ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie si poskodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit', tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

» Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a

izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

« Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

* Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vsetkych péloch. Vzdialenost
kontaktov odpajacieho zariadenia musi
byt minimalne 3 mm.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastr¢kou a kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prierez kabla urgite podia celkového prikonu
uvedeného na typovom stitku. Mozete si tiez
pozriet’ udaje uvedené v tabulke:

Celkovy prikon (W)  Prierez kabla (mm?)

maximalne 1380 3x0.75
maximalne 2300 3x1
maximalne 3680 3x15

Uzemnovaci kabel (zeleno/Zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIh$i ako fazovy a nulovy kabel
(modry a hnedy kabel).

2.3 Pouzitie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, popalenin, zasahu
elektrickym prudom alebo
vybuchu.
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» Tento spotrebi€ je urCeny iba na pouzitie v
domacnosti.

* Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

» Zabezpecte, aby boli vetracie otvory
voiné.

» Pocas cinnosti nenechavajte spotrebi¢
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

» Ked je spotrebic v ¢innosti, pri otvarani
dvierok postupuijte opatrne. Moze ddjst’ k
uniku horudceho vzduchu.

» Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré
ruky, ani ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka netlacte.

» Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny
alebo odkladaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzitim prisad s obsahom alkoholu
moze vzniknut' zmes alkoholu so
vzduchom.

» Priotvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani
otvoreny plamen.

* Horlavé produkty alebo predmety, ktoré
obsahuju horlavé latky, nevkladajte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

+ Aby sa prediSlo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— nadoby na pecenie ani iné predmety
nekladte priamo na dno spotrebica,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavaijte alobal,

— do horuceho spotrebi¢a nelejte vodu,

— po ukonéeni pripravy pokrmu v
spotrebi¢i nenechavajte vlhky riad ani
potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani
prislusenstva postupujte opatrne.

+ Zmena farby smaltu alebo uslachtilej
ocele nema ziadny vplyv na vykon
spotrebica.

» Na pripravu vlhkych kolacov pouzivajte
hiboky pekac. Ovocné stavy sposobuju
Skvrny, ktoré mézu byt trvalé.

» Tento spotrebic je urCeny iba na varenie.
Nesmie byt pouzity na iné ucely,
napriklad na vykurovanie miestnosti.
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* Rduru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

« Priinstalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby
dvere neboli po€as prevadzky spotrebica
nikdy zatvorené. Za zatvorenym
nabytkovym panelom sa moze vytvorit’
teplo a vlhkost' a m6zu spdsobit’ nasledné
poSkodenie spotrebi¢a, nabytku alebo
podlahy. Nabytkovy panel nezatvarajte,
kym spotrebi¢ po pouziti Uplne
nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo
poranenia, poziaru alebo
poskodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechaijte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na
jeho obale.

2.5 Vnutorné osvetlenie

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

« Informacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté



tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

3. INSTALACIA

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

2.7 Likvidacia

VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

» Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

* Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

(*mm)

(*mm)
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3.2 Upevnenie rury k linke

4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

LT
S ==

[ Ve —— — c—

H 5 5Ea

4.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace,
pecené pokrmy.

* Plech na pecenie
Na kolace a susienky.

* Hiboky pekaé¢

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac¢ sa vysunie.
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Ovladaci panel

Ukazovatel / symbol prevadzky
Ovladac funkcii ohrevu

Displej

Otoény ovladac (teploty)

A Ukazovatel / symbol teploty
Vetracie otvory chladiaceho ventilatora
Bl Ohrevny ¢lanok

E] Osvetlenie

Ventilator

Zaslvacia lista, vyberateina

Priehlbina dutiny - Zasobnik na Cistenie
vodou

Urovne v rare

Na pecenie masa a mucnych pokrmov

alebo ako nadoba na zachytavanie tuku.
* Teleskopicke listy

Pomocou teleskopickych list mézete

lahSie zasuvat' a vyberat' rosty.



5.2 Senzorové polia / Tlacidla

Nastavenie ¢asu.

Nastavenie ¢asovej funkcie.

+

Nastavenie ¢asu.

B. Casovac

5.3 Displej
s i
|
A RRAER
LIl LIy

-l

1

6. PRED PRVYM POUZITIM

6.1 Pred prvym pouzitim

VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne

bezpecnosti.

A. Casové funkcie

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

X

Krok €. 2

—

Krok €. 3

Nastavte hodiny

Ruru vygcistite

Prazdnu raru predhrejte

+, — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’

a hodiny budu zobrazovat' ¢as.

Vyberte z riry vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislusen-
stvo.

Ruru a jej prislusenstvo poutie-
rajte vlhkou handrou namoce-
nou vo vlaznej vode s miernym
Cistiacim prostriedkom.

Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E
Cas: 1h.
Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: Iil
Cas: 15 min.
Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: .

Cas: 15 min.

RUru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.
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7. KAZDODENNE POUZiVANIE

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu

Krok €. 1 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.

Krok €.2  Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte
teplotu..

Krok €. 3 Po skonceni pecenia otocte ovladace

do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Funkcie ohrevu

Funkcia ohre-  Aplikacia
vu
0 Rura je vypnuta.
Poloha Vypnuté
T Na zapnutie osvetlenia.

.,

-~

Osvetlenie rary

Na pecenie zarovef na 2 Urov-

niach alebo su$enie pokrmov.

Teplotu v rure nastavte o 20 —

Teplovzdusné pe- 40 °C nizsiu ako pre Konvenéné
Cenie pedenie.

®

Téato funkcia je ur€ena na uspo-
ru energie poc¢as pecenia. Ked
B .. pouZijete tuto funkciu, teplota v
Pecenie s vyuzitim dutine sa moze lisit od nastave-

vihkosti nej teploty. Vykon ohrevu méze
byt zniZzeny. Pre viac informacii
si pozrite kapitolu ,Kazdodenné
pouzivanie®, poznamky k: Pece-
nie s vyuzitim vihkosti.

&

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie.

Dolny ohrev
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Funkcia ohre-  Aplikacia

vu
—_— Na pecenie méasovych a nema-
V sovych pokrmov pri rovnakej te-

L _ . plote rury vo viacerych trov-
Ventilator peCenie  njach bez rizika prenosu véne.

— Na pecenie velkych kusov masa
ﬁ? alebo hydiny s kostami na jed-
nej urovni. Na gratinovanie a za-
Turbo gril pekanie.

Na rozmrazenie potravin (zele-
6o niny a ovocia). Cas rozmrazova-
nia zavisi od mnozstva a velko-
sti mrazenych potravin.

Rozmrazovanie

— Na pecenie mucénych jedal a
masa na jednej Urovni.

Konvenc¢né pece-

nie
v Na grilovanie tenkych kuskov

jedla a na pripravu hrianok.
Gril

7.3 Poznamky k: Pecenie s vyuzitim
vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na zaradenie do
energetickej triedy a spinenie poZiadaviek na
ekologicky dizajn podla EU 65/2014 a EU
66/2014. Testy podla EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt pocas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Pokyny ohladom peé&enia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, PeCenie s vyuzitim vihkosti.
VSeobecné odporucania na usporu energie

najdete v kapitole ,Energeticka Gcinnost™,
Uspora energie.



8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Casova funkcia Pouzitie
@ Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Presny ¢as
I_)l Nastavenie, ako dlho bude rdra pracovat.
Trvanie
D Sluzi na nastavenie odpocitavania asu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-
= nost’ rary. Tuto funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rdra
Casomer vypnuta.

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite ruru do elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak nie je nastaveny
Casovac.

+ , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny ¢as

Krok ¢.1 @ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat’.

Krok¢.2 + , - stladte, aby ste nastavili ¢as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat’ a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit: Trvanie

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rary.
Krok ¢.2 Opakovane stlacte @ I_)l — zacne blikat'.
Krok €. 3

+ , - stlacte, aby ste nastavili trvanie.
Na displeji sa zobrazi: I_)l

|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rura sa vypne.

Krok &.4  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 5  Otocné ovladace otocte do polohy Vyp.
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Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1 Opakovane stlacte @ Q - zacne blikat'.

Krok é. 2 —_ S
roke + s — stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked uplynie nastaveny €as, zaznie zvukovy signal.

Krok &.3  Signal sa vypina stlagenim iubovoiného tlagidla.

Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1
rokc @ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat’ symbol ¢asovej funkcie.

Krok €2 Siacte a podrite taidio: .

Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! Vysoky okraj okolo rostu zabrariuje

Pozrite si kapitoly ohladne zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

bezpecnosti.
9.1 VlozZenie prislusenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost..
Tieto zarazky zaroven zabranuju prevrhnutiu.

Droéteny rost:
Rost zasunte medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, ze nozicky smeruju nadol.
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Plech na pecenie /HIboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace liSty zvo-
lenej urovne rary.

Droéteny rost, Plech na pecenie /HIboky pekac:
Plech na pecenie zasunte medzi vodiace listy zvo-
lenej Urovne rary a dréteny rost na vodiacich li-
Stach.

9.2 Pouzivanie teleskopickych list

Teleskopicke listy mozete umiestnit’ na kazdu
uroven. Skontrolujte, €i su obe teleskopické
listy umiestnené na rovnakej arovni.

Krok ¢. 1 Teleskopické listy namontujte na zasuva-
cie listy.

Teleskopické listy nemazte.

Pred zatvorenim dvierok rary zatlaéte
teleskopicke listy Uplne do rury.

Krok €. 2 Uistite sa, Ze Spicka teleskopickej listy

(A) smeruje nahor.

)

:Sb

A

/Jﬁkj
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10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary
chladny. Ak vypnete raru, chladiaci ventilator
moze zostat' v ¢innosti, kym rira
nevychladne.

11. TIPY A RADY

Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

11.1 Odporucania pre pecenie
Rura ponuka Styri Urovne zasunutia rostov.
Urovne rostov poéitajte od dna vnutra rury.

Vasa rara moze pri peCeni fungovat' inak ako
rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Tabulky
nizSie vam poskytuju standardné nastavenia
pre teplotu, Cas pe€enia a uroven rury.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre
konkrétny recept, vyhladajte nastavenie pre
podobny recept.

Rdura je vybavena Specidlnym systémom,
ktory zabezpecuje cirkulaciu vzduchu a
neustale recyklovanie pary. Pomocou tohto
systému moézete piect’ v parnom prostredi a
pripravovat’ pokrmy jemné vo vnutri a
chrumkavé na povrchu. To skracuje ¢as
pecenia aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti mdzu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rara je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Ak pri peceni pouzivate suCasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnua uroven.

Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov
pouzite hiboky pekac, aby ste predisli
vytvoreniu Skvfn, ktoré mézu byt trvale.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’
priblizne 15 minut, aby z neho nevytiekla
Stava.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo prili§
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca
trochu vody. Kondenzacii dymu zabranite, ak
vodu pridate vzdy, ked' sa odpari.

Cas peéenia

Cas pecenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri
pouzivani spotrebi¢a sami zistite
najvhodnejSie nastavenia (varny stupen, ¢as
pecenia, atd'.) pre kuchynsky riad, recepty a
mnozstva, ktoré pouzivate.

11.2 Peéenie s vyuzitim vihkosti — odporucéané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.
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Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

v

Forma na korpus

Tmava, matna
28 cm priemer

Tmava, matna
26 cm priemer

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna
28 cm priemer

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¥ = B
AN uru
(°C) (min)

Sladkeé rozky, 12 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-40

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazenda, 0,35  Droteny rost 220 2 35-40

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢okoladovy plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 30-40

kolaé na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy 200 3 30-40
na drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 170 2 20-30
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na dréte- 170 2 35-45
nom roste

Posirovana ryba, 0,3 plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 35-45
na zachytavanie tuku

Fileta z ryby, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo pekaé 200 3 40 - 50

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 25-35

na zachytavanie tuku
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¥ o= B Ik
\ Ly
(°C) (min)
Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku
Mandiové Susienky, plech na pecenie alebo pekaé 180 2 40 - 45
20 kusov na zachytavanie tuku
Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku
Slané pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 35-45
sov na zachytavanie tuku
Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 40 - 50
cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku
Drobné kolaciky, 8 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 20-30
sov na zachytavanie tuku
Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-40
0,4 kg na zachytavanie tuku
Vegetarianska omeleta forma na pizzu na drétenom 200 3 30-45
roste
Stredozemska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 35-40
na, 0,7 kg na zachytavanie tuku
11.4 Informacie pre skusobne
Testy podia I[EC 60350-1.
=m
¥ B = K&
\ uuru
(°C) (min)
Malé kolaci- Konvenéné pe- Plech na 3 170 20-30 -
ky, 20 ks/ éenie pecenie
plech
Jablkovy ko- Konvencné pe- Dréteny rost 1 170 80 - 120 -
lag, 2 formy  &enie
@20 cm
PisSkoétovy Konvenéné pe- Droteny rost 2 170 35-45 -
kolag, forma  cenie
na kolace @
26 cm
Linecké ko-  Konvencéné pe- Plech na 3 150 20-35 Ruru predhrievajte 10
laciky Cenie pecenie minuty.
Hrianky, 4-6  Giril Dréteny rost 3 max. 2-4 minuty prva Ruru predhrievajte 3

kusov

strana; 2-3 minuty
druha strana

minuty.
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X B = EEF O

(°C) (min)
Hovadzi bur-  Gril Droteny rost 3 max. 20-30 Droteny rost zasurite
ger, 6 kusov, a pekac na do tretej a pekac na
0,6 kg zachytava- zachytavanie tuku do
nie tuku druhej Urovne rary. V

polovici pecenia otocte
pokrm na druhu stra-

nu.
Ruru predhrievajte 3
minaty.
12. STAROSTLIVOST A CISTENIE
VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.
12.1 Poznamky k cCisteniu
< Prednu stranu rury ocistite makkou tkaninou namocenou v teplej vode s pridavkom Ccistiace-

ho prostriedku. Vy¢istite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

N Skvrny vygistite s miernym gistiacim prostriedkom.
Cistiace pro-

striedky
¢_ Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvy$kov méze mat’ na na-
[— sledok vznik pozZiaru.
D V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost. V zaujme zni-

- ) Zenia kondenzacie nechajte ruru zapnutd 10 minut pred pecenim. Jedlo v rdre neskladujte
Kazdodenné  ihgje ako 20 mintt. Dutinu po kazdom pouZiti vysute jemnou handrigkou.
pouzivanie

oy Po kazdom pouziti vyCistite vSetko prisluSenstvo a nechajte ho uschnut. Pouzite makku
<+, handri¢ku namocent v teplej vode s jemnym Gistiacim prostriedkom. PrisluSenstvo sa ne-
W smie umyvat’ v umyvacke riadu.

Nelepivé prisluSenstvo necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami ani predmetmi s ostry-
mi hranami.

PrisluSenstvo

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zasuvacich
list od bo€nej steny.

Krok €.3  Zadnu ¢ast' list odtiahnite od bo¢nej
steny a listy vyberte.

Krok ¢. 4 Pri in$talacii zastvacich Iigt zvoite
opacny postup.
Upeviovacie koliky na teleskopickych
liStdch musia smerovat’ dopredu.

12.3 Pouzivanie: Cistenie vodou
Postup Cistenia vyuziva vlhkost na
odstranenie zvyskov tuku a potravin z rary.

Krok ¢. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu:
150 ml.

Krok¢.2 Nastavte funkciu: \i‘

Krok €.3  Teplotu nastavte na 90 °C.

Krok ¢. 4 Ruru nechajte spustent 30 minut.
Krok €. 5 Vypnite rdru.

Krok ¢. 6 Pockajte, kym nebude rura studena.

Ruru vysuste makkou handrickou.

12.4 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury sa skladaju z dvoch sklenenych panelov. Dvierka rury a vnutorny skleneny panel
mdzete vybrat’ a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn

,Odstranenie a montaz dvierok®.
UPOZORNENIE!

Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba
zavesy.

Krok €. 2

Uplne nadvihnite prichytky na oboch
zavesoch a preklopte ich.
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Krok €. 3 Dvierka rury privrite do polovice, aby Krok €. 4 Dvierka polozte na mékku tkaninu na

zostali v prvej otvorenej polohe. Po- stabilny povrch a uvolnite uzamykaci
tom ich nadvihnite a potiahnite vpred systém, aby ste odobrali vnutorny skle-
a vyberte z |6Zka. neny panel.

Krok €. 5 Uchytky otodte o 90° a vyberte z ich Krok €. 6 Skleneny panel najprv opatrne nadvih-
16Zok. nite a potom vyberte.

— L \\\

<) 90°

Krok ¢é. 7 Panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely opatrne osuste. Sklenené panely ne-
umyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 8 Po Cisteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rury.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne. A
Uistite sa, ze vnuatorny skleneny panel je namontova- T~
ny spravne. )

a

12.5 Vymena: Osvetlenie

C VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo zasahu

elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

Pred vymenou ziarovky v osvetleni:

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude Ruru odpojte zo siete. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
rdra studena.
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Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €. 2 Skleneny kryt vycistite.

Krok €. 3 Nahradte Ziarovku inou vhodnou zZiarovkou odolnou teplotam do 300 °C.
Krok ¢. 4 Nasadte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

VAROVANIE! ;
Pozrite si kapitoly ohladne
bezpecnosti.

13.1 Co robit’, ked...

V pripadoch, ktoré nie st zahrnuté v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka.

Problém Skontrolujte, Ci...

Doslo k vypadku elektric-
kého napdjania. Nastavte
cas.

Na displeji sa zobrazuje
,12.00".

Nesvieti ziarovka. Ziarovka je vypalena.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované
servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy
Stitok sa nachadza na prednom rame
vnutorného priestoru rdry. Neodstrariujte
typovy §titok z dutiny rury.

Odporuc¢ame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové ¢&islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informacny list k vyrobku*

Nazov dodavatela Electrolux
Model EOF3H50BX 944068153
Index energetickej ucinnosti 95.1

A

Trieda energetickej Ucinnosti
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Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim

0.89 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ventilatorom

0.78 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 651

Typ rary Zabudovatelna rdra
Hmotnost’ 28.4 kg

*Pre Eurépsku Uniu podia nariadeni EU 65/2014 a 66/2014.
Pre Bielorusku republiku podia STB 2478-2017, Dodatok G; STB 2477-2017, Prilohy A a B.

Pre Ukrajinu podia 568/32020.

Trieda energetickej U¢innosti sa nevztahuje na Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické varné spotrebice pre domacnost. Cast' 1: Sporaky, rury, parné rary a grily. Metody mera-

nia vykonovych parametrov.

14.2 Uspora energie

Uistite sa, ze su dvierka rary pocas
prevadzky rury zatvorené. Pocas pecenia
neotvarajte prili§ ¢asto dvierka rury.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

Rudra ma funkcie, ktoré vam
pomozu usporit’ energiu pri
kazdodennom vareni a peceni.

V/ zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, rdru pred pecenim
nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak trva pecenie dlhsie ako 30 minut, znizte
teplotu rary na minimum 3-10 minut pred
koncom pecenia. Pokrm sa bude nadalej
piect’ vdaka zvySkovému teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla
Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou

nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom odovzdajte na

recyklaciu. C/.\') Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

spolu s odpadom z domacnosti. g Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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ESTAMOS A PENSAR EM SI
Obrigado por ter adquirido um aparelho Electrolux. Escolheu um produto que traz com
ele décadas de experiéncia profissional e inovagdo. Engenhoso e elegante, foi concebido
a pensar em si. Assim, quando o utilizar, tera a tranquilidade de saber que obtera
sempre 6timos resultados.
Bem-vindo(a) a Electrolux.
Visite o nosso site para:
Obter conselhos de utilizagao, folhetos, resolugcao de problemas e informagdes sobre
@ assisténcia e reparagdes:
www.electrolux.com/support
g Registe o seu produto para beneficiar de um servigo melhor:
a/ www.registerelectrolux.com

Adquira acessorios, consumiveis e pegas de substituicao originais para o seu
% aparelho:

www.electrolux.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Usar sempre pegas sobressalentes de origem.

Sempre que contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, assegure que
tem disponiveis os dados seguintes: Modelo, PNC, Numero de série.

Esta informacgao encontra-se na placa de identificagao.

/\ Aviso/Cuidado — Informagdes de segurancga
® Informagbes gerais e sugestdes
Informagbes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. A INFORMAGOES DE SEGURANGA

Leia atentamente as instrugdes fornecidas antes de instalar e

utilizar o aparelho. O fabricante nao é responsavel por

quaisquer ferimentos ou danos resultantes de instalagao ou
utilizacao incorretas. Guarde sempre as instru¢coes em local

seguro e acessivel para consultar no futuro.
1.1 Seguranca de criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 ou mais

anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca experiéncia

e conhecimento se tiverem recebido supervisao ou
instrugoes relativas a utilizagao do aparelho de forma
segura e compreenderem os perigos envolvidos. E

necessario manter as criangas com menos de 8 anos de

idade e pessoas com incapacidades muito extensas e

complexas afastadas do aparelho, a menos que

constantemente vigiadas.

Nao permita que criangas brinquem com o aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do

alcance das criancas e elimine-os de forma apropriada.
- AVISO: Mantenha as criangas e 0os animais domeésticos

afastados do aparelho quando ele estiver a funcionar ou a

arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes durante a
utilizagao.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranga para
criangas, recomendamos que o active.

- Alimpeza e a manutencao basica do aparelho nao devem

ser efectuadas por criangas sem supervisao.
1.2 Segurancga geral

- Apenas uma pessoa qualificada pode instalar este aparelho

e substituir o cabo.
Nao use o aparelho antes de instala-lo na estrutura
embutida.
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- Desligue o aparelho da fonte de alimentacéo antes de
realizar qualquer manutencao.

Se o cabo de alimentacao elétrica estiver danificado, deve
ser substituido pelo fabricante, por um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou por uma pessoa
igualmente qualificada, para evitar perigos elétricos.

- AVISO: Certifique-se de que o aparelho esta desligado
antes de substituir a lampada, para evitar a possibilidade
de choque elétrico.

- AVISO: O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizagao. Deve ter cuidado para evitar tocar nas
resisténcias de aquecimento.

- Utilize sempre luvas de forno para retirar e colocar
acessorios ou recipientes de ir ao forno.

Para remover os apoios para prateleiras, puxe primeiro a
parte da frente e depois a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral. Instale os apoios
para prateleiras na sequéncia inversa.

- Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para limpar o
aparelho.

Nao utilize agentes de limpeza abrasivos ou raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro, porque
podem riscar a superficie e causar a quebra do vidro.

2. INSTRUCOES DE SEGURANGA

2.1 Instalagao « N&o puxe o aparelho pela pega.
* Instale o aparelho num local seguro e
AVISO! adequado que cumpra com o0s requisitos
A A instalagdo deste aparelho tem da instalagao.
de ser efetuada por uma pessoa . Respeite as distancias minimas
qualificada. relativamente a outros aparelhos e
unidades.
Retire a embalagem toda. * Antes de montar o aparelho, verifique se
* Nao instale nem utilize o aparelho se a porta do forno abre sem limitagdes.
estiver danificado. « O aparelho esta equipado com um
» Siga as instrugdes de instalagédo sistema de arrefecimento elétrico. E
fornecidas com o aparelho. necessario que tenha alimentagao
* Tenha sempre cuidado quando deslocar o elétrica.
aparelho porque ele é pesado. Utilize
sempre luvas de protecao e calgado
fechado.
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Altura minima do armario 580 (600) mm
(altura minima do armario
debaixo do balcao)

Largura do armario 560 mm
Profundidade do armario 550 (550) mm
Altura da parte da frente do 589 mm
aparelho

Altura da parte de tras do 570 mm
aparelho

Largura da parte da frente 594 mm
do aparelho

Largura da parte de tras do 558 mm
aparelho

Profundidade do aparelho 561 mm
Profundidade de encastre 540 mm
do aparelho

Profundidade com a porta 1007 mm
aberta

Dimens&o minima da aber- 560x20 mm

tura de ventilagdo. Abertu-
ra localizada na parte infe-
rior traseira

Comprimento do cabo de 1100 mm
alimentacao elétrica. O ca-

bo sai pelo canto traseiro

direito

Parafusos de montagem 4x25 mm

2.2 Ligagao elétrica

AVISO!
Risco de incéndio e choque
elétrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem ser
efectuadas por um electricista qualificado.
O aparelho tem de ficar ligado a terra.
Certifique-se de que os parametros
indicados na placa de caracteristicas sao
compativeis com as caracteristicas da
alimentagao eléctrica.

Utilize sempre uma tomada devidamente
instalada e a prova de choques elétricos.
Nao utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de extensao.
Certifique-se de que néo danifica a ficha e
o cabo de alimentacao eléctrica. Se for
necessario substituir o cabo de

alimentacao, esta operacgao deve ser
efectuada pelo nosso Centro de
Assisténcia Técnica.

» Nao permita que algum cabo eléctrico
toque na porta do aparelho ou no nicho
abaixo do aparelho, especialmente
quando a porta estiver quente.

* As protecgbes contra choques eléctricos
das pegas isoladas e nao isoladas devem
estar fixas de modo a nao poderem ser
retiradas sem ferramentas.

« Ligue a ficha a tomada elétrica apenas no
final da instalagao. Certifique-se de que a
ficha fica acessivel apos a instalagao.

* Se atomada eléctrica estiver solta, ndo
ligue a ficha.

* Nao puxe o cabo de alimentagéo para
desligar o aparelho. Puxe sempre a ficha.

» disjuntores de proteccao, fusiveis (os
fusiveis de rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.

* Ainstalagao eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que Ihe permita
desligar o aparelho da corrente eléctrica
em todos os pdlos. O dispositivo de
isolamento deve ter uma abertura de
contacto com uma largura minima de 3
mm.

» Este aparelho é fornecido com ficha e
com cabo de alimentagao.

Tipos de cabos aplicaveis para instalagao
ou substituicao para a Europa:

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para informagdes sobre a secgao do cabo,
consulte a poténcia total na placa de
caracteristicas. Também pode consultar a
tabela:

Poténcia total (W) Seccgéao do cabo
(mm?)

maximo de 1380 3x0.75

maximo de 2300 3x1

maximo de 3680 3x15

O cabo de terra (cabo verde/amarelo) tem de
ser 2 cm mais comprido do que os cabos de
fase e neutro (cabos azul e castanho).
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2.3 Utilizacao

AVISO!

Risco de ferimentos,
queimaduras, choque elétrico ou
explosao.

Este aparelho destina-se apenas a uso
doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilagdo nao ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desative o aparelho apés cada utilizagéo.
Tenha cuidado sempre que abrir a porta
do aparelho quando ele estiver a
funcionar. Pode sair ar muito quente.
Nao utilize o aparelho com as maos
humidas ou se ele estiver em contacto
com agua.

Nao exercga pressao sobre a porta se ela
estiver aberta.

Nao utilize o aparelho como superficie de
trabalho ou armazenamento.

Abra a porta do aparelho com cuidado. A
utilizagédo de ingredientes com alcool
pode provocar uma mistura de alcool e ar.
Evite que faiscas ou chamas entrem em
contacto com o aparelho quando abrir a
porta.

Nao coloque produtos inflamaveis, ou
objetos molhados com produtos
inflamaveis, no interior, perto ou em cima
do aparelho.

AVISO!
Risco de danos no aparelho.

Para evitar danos ou descoloragao no
esmalte:

— Nao coloque recipientes de ir ao forno
ou outros objetos diretamente sobre o
fundo da cavidade do aparelho.

— Na&o coloque folha de aluminio
diretamente sobre o fundo da
cavidade do aparelho.

— Nao verta agua diretamente sobre o
aparelho quando ele estiver quente.

— Nao coloque pratos ou alimentos
humidos no aparelho ap6s acabar de
cozinhar.
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— Tenha cuidado quando remover ou
instalar os acessorios.

* A eventual descoloragéo do esmalte ou
do acgo inoxidavel ndo afeta o
desempenho do aparelho.

« Utilize um recipiente profundo quando
cozer bolos muito himidos. Caso
contrario, os sucos da fruta podem
provocar manchas permanentes.

« Este aparelho serve apenas para
cozinhar. Nao pode ser usado para outras
fungbes como, por exemplo, aquecimento
de divisdes.

* Cozinhe sempre com a porta do forno
fechada.

» Se o aparelho ficar instalado atras de
uma porta de armario, nunca feche a
porta com o aparelho em funcionamento.
Se a porta ficar fechada, podera ocorrer
acumulacao de calor e humidade que
podem danificar o aparelho, os moveis ou
o piso. Nao feche a porta do armario
enquanto o aparelho nao tiver arrefecido
completamente apds utilizagao.

2.4 Manutencao e limpeza

AVISO!
Risco de ferimentos, incéndio e
danos no aparelho.

« Antes de qualquer agéo de manutencgao,
desative o aparelho e desligue a ficha da
tomada elétrica.

» Certifique-se de que o aparelho esta frio.
Existe o risco de quebra dos painéis de
vidro.

« Substitua imediatamente os painéis de
vidro se estiverem danificados. Contacte
um Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

¢ Tenha cuidado quando remover a porta
do aparelho. A porta é pesada!

« Limpe o aparelho com regularidade para
evitar que o material da superficie se
deteriore.

* Limpe o aparelho com um pano macio e
humido. Utilize apenas detergentes
neutros. Nao utilize produtos abrasivos,
esfregodes, solventes ou objetos
metalicos.

« Se utilizar um spray para forno, siga as
instrucdes de seguranca da embalagem.



2.5 lluminagao interna

AVISO!
Risco de choque elétrico.

Relativamente a(s) lAmpada(s) no interior
deste produto e as lampadas
sobressalentes vendidas separadamente:
Estas lampadas destinam-se a suportar
condigdes fisicas extremas em
eletrodomésticos, tais como temperatura,
vibragao, humidade, ou destinam-se a
sinalizar informacgao relativamente ao
estado operacional do aparelho. Nao se
destinam a ser utilizadas em outras
aplicagbes e néo se adequam a
iluminacao de espagos domésticos.
Utilize apenas ldampadas com as mesmas
especificagoes.

2.6 Assisténcia

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessario
reparar o aparelho.

3. INSTALACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

Utilize apenas pegas de substituicao
originais.

2.7 Eliminagao

AVISO!
Risco de ferimentos ou asfixia.

Desligue o aparelho da alimentacao
eléctrica.

Corte o cabo de alimentagao eléctrica do
aparelho e elimine-o.

Remova o trinco da porta para evitar que
criangas ou animais de estimacao fiquem
presos no aparelho.

3.1 Encastre

(mm)
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(*mm)

4. DESCRIGCAO DO PRODUTO

4.1 Visao geral

Painel de controlo
?- ﬂ ﬂ n ﬂa Lampada/simbolo de alimentagéo
éJ !il |_é Bot&o para as fungdes de aquecimento
do forno
Visor
Botéo de controlo (para a temperatura)
[@ Simbolo / indicador de temperatura

Saidas de ar para a ventoinha de
arrefecimento

Bl Elemento de aquecimento

El Lampada

Ventilador

Apoio para prateleira, removivel

Baixo relevo da cavidade - Recipiente da
limpeza com agua

[ Ve T V" l— f— S

H
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Posicoes de prateleira

4.2 Acessorios

* Prateleira em grelha
Para recipientes, formas de bolo,
assados.

Para cozer e assar ou como tabuleiro
para recolher gordura.

» Calhas telescopicas
Com as calhas telescopicas, pode colocar
e remover as prateleiras mais facilmente.

* Tabuleiro para assar
Para bolos e biscoitos.
» Tabuleiro para grelhar

5. PAINEL DE COMANDOS

5.1 Botoes retrateis

Para utilizar o aparelho, prima o botao. O
botéo fica saliente.

5.2 Campos/Botdes do sensor

—_ Para selecionar o tempo.

@ Para selecionar uma fungéao de relégio.
_|_ Para selecionar o tempo.
5.3 Visor
A B A. Funcdes de relégio
| B. Temporizador
A e A § g
A RERE0 o
LIy

= |

6. ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

6.1 Antes da primeira utilizagao

O forno pode emitir algum odor e fumo durante o pré-aquecimento. Certifique-se de que o
espaco é ventilado.
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Passo 1

X

Passo 2

55

Passo 3

Acertar o relégio

Limpeza do forno

Pré-aquega o forno vazio

1. +_ - prima para definir o
tempo. Apos cerca de 5 segun-
dos, o piscar para e o visor
mostra o tempo

Remova todos os acessoriose 1.

apoios para prateleiras amovi-

veis do forno.
2. Limpe o forno e os acessorios

com um pano macio, agua mor-

na e um detergente suave.

Regule a temperatura maxima

para a funcéo. El
Tempo: 1 h.
Regule a temperatura maxima

para a fungao. |f|
Tempo: 15 min.
Regule a temperatura maxima

para a funcéo. .

Tempo: 15 min.

Desligue o forno e aguarde até estar frio. Coloque os acessérios e apoios de prateleiras amoviveis do forno.

7. UTILIZACAO DIARIA

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

7.1 Como definir: Funcéao de
aquecimento

Passo 1 Rode o botdo para as fungdes de
aquecimento para selecionar uma fun-
¢éo de aquecimento.

Passo 2 Rode o botdo de controlo para selecio-
nar a temperatura.

Passo 3 Quando a cozedura terminar, rode os

botdes para a posi¢éo off (desligado)
para desligar o forno.

7.2 Tipos de aquecimento

Tipo de aqueci- Aplicagao
mento

0

Posigéo off (desli-
gado)

O forno esta desligado.
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Tipo de aqueci-
mento

Aplicagao

£

Luz

Para ativar a lampada:

Aquecimento Ven-
tilado

Para cozer em até duas posi-
¢Oes de prateleira ao mesmo
tempo e para secar alimentos.
Defina a temperatura do forno
entre 20 °C - 40 °C a menos do
que Cozedura Convencional.

Al

Ventilado com Re-
sisténcia

[ 2

Esta fungao foi concebida para
poupar energia durante o cozi-
nhado. Quando utilizar esta fun-
¢ao, a temperatura na cavidade
pode diferir a temperatura defi-
nida. A poténcia do aquecimen-
to pode ser reduzida. Para mais
informagdes consulte o capitulo
“Utilizagao diaria”, notas sobre:
Ventilado com Resisténcia.

Aquecimento infe-
rior

Para cozer bolos com bases es-
taladicas e conservar alimentos.




Tipo de aqueci- Aplicagao

Tipo de aqueci- Aplicagao

mento mento
— Para assar ou assar e cozer ali- vvv Para grelhar alimentos finos e
Y mentos em mais do que uma tostar pao.
posicéo de prateleira com a
Cozedura ventila- mesma temperatura de cozedu- Grelhador

da ra, sem transferéncia de sabo-
res.
vov Para assar pecgas de carne
Y grandes ou aves com 0SsOS Nu-
. ma posigao da prateleira. Para
Turbo Girill fazer gratinados e alourar.
Para descongelar alimentos (le-
) gumes e fruta). O tempo de
descongelagéo depende da
Descongelar quantidade e do tamanho dos
alimentos congelados.
—_— Para cozer e assar pratos numa
posicéo de prateleira.

Cozedura Conven-
cional

8. FUNGOES DE RELOGIO

8.1 Fungoes de relégio

7.3 Notas sobre: Ventilado com
Resisténcia

Esta fungao foi utilizada para cumprir com os
requisitos de classe de eficiéncia energética
e design ecologico de acordo com as normas
EU 65/2014 e EU 66/2014. Testes de acordo
com a norma EN 60350-1.

A porta do forno deve estar fechada durante
a cozedura para que a fungéo néo seja
interrompida e o forno funcione com a mais
alta eficiéncia energética possivel.

Para instrugbes de cozedura, consulte o
capitulo "Sugestdes e dicas", Ventilado com
Resisténcia. Para recomendagdes gerais
sobre poupancga de energia, consulte o
capitulo "Eficiéncia energética", Poupanga
de energia.

Funcao de relégio Aplicagao
@ Para definir, alterar ou verificar a hora do dia.
Hora do dia
I_)l Para definir o tempo de funcionamento do forno.
Duragao
Q Para definir uma contagem decrescente. Esta fungéo nao afeta o funcio-

Conta-Minutos

namento do forno. Pode regular esta fungéo a qualquer momento, mesmo
com o forno desligado.

8.2 Como definir: Fungodes de relégio

Como definir: Hora do dia

@ —fica a piscar quando ligar o forno a corrente elétrica depois de uma falha de corrente ou se o temporizador

nao estiver configurado.
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Como definir: Hora do dia

+ , - premir para definir a hora.
A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como alterar: Hora do dia

Passo 1 @ — premir repetidamente para alterar a hora do dia. @ — comega a piscar.

Passo2 + , - premir para definir a hora.

A luz intermitente para depois de cerca de 5 segundos e o visor mostra a hora.

Como definir: Duragao

Passo 1 Selecionar a fungéo do forno e a temperatura.
P 2 . ) )
asso @ — prima repetidamente. |_)I — comega a piscar.
Passo 3 + , - premir para definir a duragéo.
O visor mostra: Iel
|9| — pisca quando o tempo definido terminar. O sinal soa e o forno desliga.
Passo 4 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 5 Rodar os botdes para a posicéo de desligado.

Como definir: Conta-Minutos

P 1 . . )
asso @ — prima repetidamente. Q — comega a piscar.
Passo 2 + , - premir para definir a hora.
A fungéo comega automaticamente ap6s 5 segundos.
E emitido um sinal sonoro quando o tempo definido terminar.
Passo 3 Premir qualquer bot&o para parar o sinal.
Passo 4 Rodar os botdes para a posicédo de desligado.

Como cancelar: Fungoes de relogio

P 1 . . . ~ - .
asso @ — premir repetidamente até o simbolo da fungéo do relédgio comegar a piscar.

P 2 —
asso Manter premido: .

A fungao do relogio desliga apds alguns segundos.

9. UTILIZAR OS ACESSORIOS

AVISO! 9.1 Inserir acessorios
Consulte os capitulos relativos a Um pequeno entalhe na parte inferior
seguranca. aumenta a seguranga. Estes entalhes sdo

também dispositivos anti-inclinagao. A
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armacao elevada a volta da prateleira
impede que os recipientes deslizem para
fora da prateleira.

Prateleira em grelha:
Introduza a prateleira entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e certifique-se de que os

pés de apoio ficam para baixo. @

Tabuleiro para assar /Tabuleiro para grelhar:
Introduza o tabuleiro entre as barras-guia do apoio
para prateleiras.

Prateleira em grelha, Tabuleiro para assar /Ta-
buleiro para grelhar:

Introduza o tabuleiro entre as barras-guia dos
apoios para prateleiras e a prateleira em grelha
sobre as barras imediatamente acima.

2

Wy
%

9.2 Utilizar as calhas telescoépicas Nao lubrifique as calhas telescopicas.
Certifique-se de que volta a colocar as
calhas telescopicas totalmente no interior do
forno antes de fechar a porta do forno.

Pode colocar as calhas telescopicas em
qualquer nivel. Certifique-se de que as duas
calhas telescopicas estdao no mesmo nivel.

Passo 1 Instale as calhas telescopicas nos apoios Passo 2 Certifique-se de que a ponta da calha
para as prateleiras. telescopica (A) aponta para cima.
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10. FUNCOES ADICIONAIS

10.1 Ventoinha de arrefecimento

Quando o forno esta a funcionar, a ventoinha
de arrefecimento é ativada automaticamente
para manter as superficies do forno frias. Se
desligar o forno, a ventoinha de
arrefecimento pode continuar a funcionar aé
o forno arrefecer.

10.2 Termoéstato de seguranga

Se o forno for utilizado incorretamente ou
tiver alguma anomalia, pode ocorrer um

11. SUGESTOES E DICAS

Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

11.1 Recomendacgbes para cozinhar
O forno possui quatro posi¢des de prateleira.

Conte as posicdes de prateleira a partir do
fundo do forno.

O forno pode ter um processo para cozer ou
assar diferente do forno que utilizava
anteriormente. As tabelas em baixo indicam
regulagdes de temperatura, tempos de
cozedura e posi¢oes de prateleira para
algumas receitas comuns.
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sobreaquecimento perigoso. Para evitar isso,
o forno possui um termdstato de seguranga
que corta a alimentagao elétrica. O forno
volta a ativar-se automaticamente quando a
temperatura baixar.

Se nao encontrar as regulagdes para alguma
receita especifica, procure uma semelhante.

O forno possui um sistema especial que faz
circular o ar e renova constantemente o
vapor. Este sistema permite cozinhar num
ambiente a vapor e manter os alimentos
macios por dentro e estaladigos por fora.
Diminui o tempo de cozedura e o consumo
de energia.

Cozer bolos
Nao abra a porta do forno até ter decorrido
3/4 do tempo de cozedura.

Se utilizar dois tabuleiros para assar em
simultaneo, mantenha um nivel vazio entre
0S mesmos.



Cozinhar carne e peixe

Utilize um tabuleiro para grelhar quando
cozinhar alimentos muito gordurosos, para
evitar que o forno figue com manchas que
podem ser permanentes.

Deixe a carne repousar cerca de 15 minutos
antes de a cortar, para nao perder os sucos.

Para evitar demasiado fumo no forno quando
assar, coloque um pouco de agua no
tabuleiro para grelhar. Para evitar a
condensagao de fumo, acrescente agua
sempre que ele secar.

Tempos de cozedura
Os tempos de cozedura dependem do tipo
de alimento, da consisténcia e do volume.

No inicio, monitorize o desempenho quando
cozinhar. Quando utilizar este aparelho,
procure as melhores regulagdes (grau de
cozedura, tempo de cozedura, etc.) para os
seus recipientes e para as suas receitas e
quantidades.

11.2 Ventilado com Resisténcia - acessoérios recomendados

Utilize os tabuleiros e recipientes escuros e néo refletores. Tém melhor absor¢éo do calor do

que a loica de cor clara e refletora.

.~

Formas individu-

Forma para pizza Assadeira ais Forma cof:n base para
an

Escuro, néo refletor Escuro, néo refletor 8 ;/r:rgzeég:,:g?m Escuro, néo refletor

28 cm de diametro 26 cm de didametro ’ 28 cm de diametro

5 cm de altura

11.3 Ventilado com Resisténcia

Para obter os melhores resultados, siga as
sugestdes indicadas na tabela abaixo.

% =

i3 I O

(°C) (min.)
Pastéis doces, 12 uni- tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
dades leiro para recolha de gorduras
Pasteis, 9 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 35-40
leiro para recolha de gorduras
Pizza, congelada, 0,35 prateleira em grelha 220 2 35-40
kg
Torta suica tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras
Brownie tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 30-40

leiro para recolha de gorduras
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\ Ly
(°C) (min.)

Soufflé, 6 unidades formas pequenas de cerami- 200 3 30-40
ca na prateleira em grelha

Base de flan de massa forma de base de flan na pra- 170 2 20-30

batida teleira em grelha

Bolo de duas camadas assadeira na prateleira em 170 2 35-45
grelha

Peixe escalfado, 0,3 tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

kg leiro para recolha de gorduras

Peixe, inteiro (até tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-45

1Kg), 0,2 kg leiro para recolha de gorduras

Filete de peixe, 0,3 kg forma de piza na prateleira 180 3 35-45
em grelha

Carne escalfada, 0,25 tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 40 - 50

kg leiro para recolha de gorduras

Shashlik, 0,5 kg tabuleiro para assar ou tabu- 200 3 25-35
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos, 16 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 20 - 30
leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de améndoa, tabuleiro para assar ou tabu- 180 2 40 - 45

20 unidades leiro para recolha de gorduras

Queques, 12 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 30-40
leiro para recolha de gorduras

Pastelaria salgada, 16 tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 35-45

unidades leiro para recolha de gorduras

Biscoitos de massa fi- tabuleiro para assar ou tabu- 150 2 40 - 50

na, 20 unidades leiro para recolha de gorduras

Tarteletes, 8 unidades tabuleiro para assar ou tabu- 170 2 20 -30
leiro para recolha de gorduras

Legumes, escalfados, tabuleiro para assar ou tabu- 180 3 35-40

0,4 kg leiro para recolha de gorduras

Omeleta de legumes forma de piza na prateleira 200 3 30-45
em grelha

Legumes mediterrani- tabuleiro para assar ou tabu- 180 4 35-40

cos, 0,7 kg

leiro para recolha de gorduras

11.4 Informacgado para testes

Testes de acordo com a norma IEC 60350-1.
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\ o
(°C) (min)
Bolos pe- Cozedura Con- Tabuleiro 3 170 20-30 -
quenos, 20 vencional para assar
por tabuleiro
Tarte de ma- Cozedura Con- Prateleira 1 170 80-120 -
¢a, 2 formas, vencional em grelha
@20 cm
P&o-de-o, Cozedura Con- Prateleira 2 170 35-45 -
forma de bo- vencional em grelha
lo de @26
cm
Massa Cozedura Con- Tabuleiro 3 150 20-35 Pré-aqueca o forno
amanteigada vencional para assar durante 10 minutos.
Tosta,4-6  Grelhador Prateleira 3 max 2 - 4 minutos para  Pré-aquega o forno
unidades em grelha o primeiro lado; 2 - durante 3 minutos.
3 minutos para o
segundo lado
Hambudrguer Grelhador Prateleira 3 max 20-30 Coloque a prateleira
de vaca, 6 em grelha e em grelha no terceiro
unidades, tabuleiro de nivel e o tabuleiro de
0,6 kg recolha de recolha de gorduras
gorduras no segundo nivel do
forno. Vire os alimen-
tos a meio do tempo
de cozedura.
Pré-aquega o forno
durante 3 minutos.
AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.
12.1 Notas sobre a limpeza
< Limpe a parte da frente do forno com um pano macio com agua morna e um detergente su-

ave. Limpe e verifique a junta da porta em torno da moldura da cavidade.

Utilize uma solugdo de limpeza para limpar as superficies metalicas.

Limpe manchas com um detergente suave.

Agentes de lim-
peza
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=

provocar incéndios.

Limpe a cavidade apds cada utilizagcdo. A acumulagéo de gordura ou outros residuos pode

[

Utilizagao diaria

macio apés cada utilizagdo.

Pode ocorrer condensac¢ao de humidade no forno ou nos painéis de vidro da porta. Para di-
minuir a condensagao, deixe o forno funcionar durante 10 minutos antes da cozedura. Nao
guarde alimentos no forno durante mais de 20 minutos. Seque a cavidade com um pano

<
\ e,

Z24

Limpe todos os acessorios do forno apoés cada utilizagao e deixe-os secar. Utilize um pano
macio com dgua morna e um detergente suave. Nao lave os acessoérios na maquina de la-

var loiga

Nao limpe acessorios anti-aderentes utilizando detergentes abrasivos ou objetos afiados.

Acessorios

12.2 Como remover: Apoios para
prateleiras

Retire os apoios para prateleiras para limpar

o forno.

Passo 1 Desligue o forno e aguarde até estar .
frio. =

Passo 2 Puxe a parte da frente do apoio para Q—f\
prateleiras para fora da parede late- 7\
ral. @l

Passo 3 Puxe a parte de tras do apoio para
prateleiras para fora da parede lateral ‘
e retire-o.

0 <=
Passo 4 Instale os apoios para grelhas na se- 2

quéncia inversa.

Os pinos de fixagdo das calhas tele-
scopicas devem ficar virados para a
parte da frente.

——
[ S

12.3 Como utilizar: Limpeza com

agua

Este procedimento de limpeza utiliza
humidade para remover gordura e particulas
de alimentos do forno.

Passo 1

Verta dgua para o baixo relevo da cavi-
dade: 150 ml.
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Passo 2 Selecione a fungao: E

Passo 3 Regule a temperatura para 90 °C.
Passo 4 Deixe o forno funcionar durante 30 min.
Passo 5 Desligue o forno.

Passo 6 Aguarde até que o forno esteja frio. Se-

que a cavidade com um pano macio.




12.4 Como remover e instalar: Porta

A porta do forno tem dois painéis de vidro. Pode remover a porta do forno e o painel de vidro

interno para limpar. Leia todas as instrugoes sobre "Remocgéo e instalagéo da porta" antes de
remover os painéis de vidro.

CUIDADO!
Nao utilize o forno sem os painéis de vidro.

Passo 1 Abra completamente a porta e segure Passo 2

Levante e rode as alavancas totalmen-
em ambas as dobradigas.

te em ambas as dobradigas.

Passo 3 Feche a porta do forno até meio, pa-
rando na primeira posicédo de abertu-
ra. Em seguida, levante e puxe a por-
ta e remova-a dos encaixes.

Passo 4 Coloque a porta num pano macio nu-
ma superficie estavel e liberte o siste-
ma de bloqueio para remover o painel
de vidro interno.

——

7

M

J

Passo 6 Comece por levantar o painel de vidro
com cuidado e depois retire-o.

—=

Passo 5 Rode os fixadores em 90° e retire-os
dos respectivos alojamentos

2
1 /
Passo 7 Limpe os painéis de vidro com agua e sabdo Seque cuidadosamente os painéis de vidro. Nao lave
0s acessorios na maquina de lavar loica.
Passo 8

Apos a limpeza, instale o painel de vidro e a porta do forno.
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Quando instalado corretamente, o friso para porta
emite um clique.

Certifique-se de que instala o painel de vidro interior
corretamente nos respetivos encaixes.

12.5 Como substituir: Lampada

AVISO!
Risco de choque elétrico.
A lampada pode estar quente.

Antes de substituir a lampada:

Passo 1

Passo 2

Passo 3

Desligue o forno. Aguarde até que o
forno esteja frio.

Desligue o forno da corrente elétri-

Coloque um pano no fundo da cavi-

dade.

Lampada posterior

Passo 1 Rode a protecao de vidro para a retirar.

Passo 2 Limpe a protegéao de vidro.

Passo 3 Substitua a lampada por uma lampada adequada, resistente ao calor até 300 °C.
Passo 4 Instale a protegao de vidro.

13. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

AVISO!
Consulte os capitulos relativos a
seguranca.

13.1 O que fazer se...

Em quaisquer casos ndo incluidos nesta
tabela, contacte um centro de assisténcia
autorizado.

Certifique-se de
que...

Problema

O disjuntor esta desliga-
do.

O forno néo aquece.

Problema

Certifique-se de
que...

A junta da porta esta da-
nificada.

Nao utilize o forno. Con-
tacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autori-
zado.

O visor apresenta
“12.00".

Houve uma falha de cor-
rente eléctrica. Definir a
hora do dia.

A lampada néo funciona.

A lampada esta fundida.
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13.2 Dados para a Assisténcia

Técnica

Se nao conseguir encontrar uma solugao
para o problema, contacte o concessionario



ouum Centro de Assisténcia Técnica
Autorizado.

Os dados de contacto do Centro de
Assisténcia Técnica encontram-se na placa

Recomendamos que anote os dados aqui:

Modelo (MOD.)

de caracteristicas. A placa de caracteristicas
esta na moldura frontal da cavidade do forno.
Nao remova a placa de caracteristicas da
cavidade do forno.

Numero do produto (PNC)

Numero de série (S.N.)

14. EFICIENCIA ENERGETICA

14.1 Informagéo de produto e folha de informagao de produto*

Nome do fornecedor

Electrolux

Identificagdo do modelo

EOF3H50BX 944068153

indice de eficiéncia energética

95.1

Classe de eficiéncia energética

A

Consumo de energia com uma carga normal, modo convencional

0.89 kWh/ciclo

Consumo de energia com uma carga normal, modo ventilado

0.78 kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fonte de calor

Eletricidade

Volume

651

Tipo de forno

Forno de encastrar

Massa

28.4 kg

* Para a Unido Europeia de acordo com os Regulamentos 65/2014 e 66/2014 da UE.
Para a Republica da Bielorrussia de acordo com a norma STB 2478-2017, Anexo G; STB 2477-2017, Anexos A

eB.
Para a Ucrania de acordo com a norma 568/32020.

A classe de eficiéncia energética ndo se aplica na Russia.

EN 60350-1 - Aparelhos elétricos domésticos para cozinhar - Parte 1: Placas, fornos, fornos a vapor e grelhado-

res - Métodos de medigdo do desempenho.

14.2 Poupancga de energia

O forno possui fungdes que
ajudam a poupar energia nos
cozinhados de todos os dias.

Certifique-se de que a porta do forno esta
fechada quando o forno funcionar. Nao abra

a porta do forno muitas vezes durante o
funcionamento. Mantenha a junta da porta
limpa e certifique-se de que esta bem fixa na
posigao correcta.

Utilize recipientes de metal para melhorar a
poupanca de energia.
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Quando possivel, ndo pré-aqueca o forno
antes de cozinhar.

Quando preparar varios pratos de uma vez,
reduza ao minimo possivel os intervalos
entre cozeduras.

Cozinhar com a ventoinha

Sempre que possivel, utilize as fungdes de
cozedura que utilizam a ventoinha, para
poupar energia.

Calor residual

Quando a duragéo da cozedura for superior
a 30 min, reduza a temperatura do forno
para 3 a 10 min no minimo antes do fim da

cozedura. O calor residual no interior do
forno concluira a cozedura.

Utilize o calor residual para aquecer outros
pratos.

Manter os alimentos quentes

Para utilizar o calor residual para manter
uma refeicdo quente, seleccione a regulagao
de temperatura mais baixa possivel.

Ventilado com Resisténcia
Funcao concebida para poupar energia
durante a cozedura.

15. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo L/.&-) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a salude
publica através da reciclagem dos aparelhos
eléctricos e electronicos. Nao elimine os
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aparelhos que tenham o simbolo g
juntamente com os residuos domésticos.
Coloque o produto num ponto de recolha
para reciclagem local ou contacte as suas
autoridades municipais.



PENSAMOS EN USTED

Gracias por adquirir un electrodoméstico Electrolux. Ha elegido un producto que lleva
décadas de experiencia e innovacion profesionales. Ingenioso y elegante, ha sido
disefiado pensando en usted. Asi pues, cada vez que lo utilice, puede tener la seguridad
de que obtendra siempre excelentes resultados.

Le damos la bienvenida a Electrolux.

Visite nuestro sitio web para:

Obtener consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
@ reparacion:
www.electrolux.com/support
g Registrar su producto para recibir un mejor servicio:
a/ www.registerelectrolux.com

Comprar accesorios, articulos de consumo y piezas de recambio originales para su
% aparato:

www.electrolux.com/shop

ATENCION AL CLIENTE Y SERVICIO

Le recomendamos que utilice recambios originales.

Cuando se ponga en contacto con nuestro Centro de servicio técnico, asegurese de
tener los siguientes datos disponibles: Modelo, cédigo numeérico del producto (PNC),
ndmero de serie.

La informacion se encuentra en la placa de caracteristicas.

/\ Advertencia / Precaucion - Informacion sobre seguridad
® Informacion general y consejos
Informacion relativa al medioambiente

Salvo modificaciones.
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1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o danos producidos como resultado
de una instalacion o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.

1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por nifnos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Hay que mantener alejados del
producto a los niflos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

No deje que los nifos jueguen con el aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los nifos y deséchelo de forma adecuada.

- ADVERTENCIA: Mantenga a los nifios y mascotas alejados
del aparato cuando esté funcionando o enfriandose. Las
partes accesibles se calientan durante el uso.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del aparato no
podran ser realizados por nifos sin supervision.

1.2 Instrucciones generales de seguridad

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.
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Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar
tareas de mantenimiento.

Si el cable de alimentacion eléctrica sufre algun dano, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
cualificado tendran que cambiarlo para evitar riesgos
eléctricos.

ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
desconectado antes de reemplazar la lampara con el fin de
impedir que se produzca una descarga eléctrica.
ADVERTENCIA: El aparato y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Preste mucha
atencion para no tocar las resistencias.

Utilice siempre guantes de horno cuando introduzca o retire
accesorios o utensilios refractarios.

Para quitar los carriles laterales, tire primero del frontal del
carril y luego separe el extremo trasero de las paredes.
Coloque los carriles laterales en el orden inverso.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No utilice limpiadores abrasivos asperos ni rascadores de
metal afilado para limpiar la puerta de cristal si no quiere
arafar su superficie, lo que podria hacer que el cristal se
hiciese anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion * Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
ADVERTENCIA! instalacion.
Sélo un técnico cualificado * Respete siempre la distancia minima
puede instalar el aparato. entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.
Retire todo el embalaje. * Antes de montar el aparato, compruebe si
No instale ni utilice un aparato dafado. la puerta del horno se abre sin
Siga las instrucciones de instalacion limitaciones.
suministradas con el aparato. « El aparato dispone de un sistema de
Tenga cuidado al mover el aparato, enfriamiento eléctrico. Debe utilizarse con
porque es pesado. Utilice siempre alimentacion eléctrica.
guantes de proteccion y calzado cerrado.
No tire nunca del aparato sujetando el Altura minima del armario 580 (600) mm
asa. (Altura minima del armario
debajo de la encimera)

ESPANOL 147



Ancho del armario 560 mm

Profundidad del armario 550 (550) mm

Altura de la parte frontal 589 mm
del aparato

Altura de la parte trasera 570 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 594 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 558 mm
del aparato

Fondo del aparato 561 mm
Fondo empotrado del apa- 540 mm
rato

Fondo con la puerta abier- 1007 mm
ta

Tamafo minimo de la 560x20 mm
abertura de ventilacion.

Abertura situada en la par-

te trasera inferior

Longitud del cable de ali- 1100 mm
mentacion. El cable esta

en la esquina derecha de

la parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

ADVERTENCIA!
Riesgo de incendios y
descargas eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexion a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Si es
necesario cambiar el cable de
alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.
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« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con
el hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de
forma que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Sila toma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexién a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccién contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra
y contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

» El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

En lo que respecta a la seccién del cable,
consulte la potencia total que figura en la
placa de caracteristicas. También puede
consultar la tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable

(mm?)
maximo 1380 3x0.75
maximo 2300 3x1
maximo 3680 3x15




El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
tener 2 cm mas que los cables de fase y del
neutro (cables azul y marron).

2.3 Uso

ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras
y descargas eléctricas o
explosiones.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para uso domeéstico.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Cercidrese de que los orificios de
ventilacion no estan obstruidos.

» No deje nunca el aparato desatendido
mientras esta en funcionamiento.

» Desactive el aparato después de cada
uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato cuando éste esté en
funcionamiento. Pueden liberarse vapores
calientes.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni cuando entre en contacto con
el agua.

* No ejerza presion sobre la puerta abierta.

* No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni de almacenamiento.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
generar una mezcla de alcohol y aire.

» Procure que no haya chispas ni fuego
encendido cerca cuando se abra la puerta
del aparato.

* No coloque productos inflamables ni
objetos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o encima del
aparato.

ADVERTENCIA!
Podria danar el aparato.

» Para evitar dafos o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque utensilios refractarios ni
otros objetos directamente en la parte
inferior del aparato.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— No ponga agua directamente en el
aparato caliente.

— No deje platos humedos ni comida en
el aparato una vez finalizada la
coccion.

— Preste especial atencion al desmontar
o instalar los accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
himedos. Los jugos de las frutas podrian
ocasionar manchas permanentes.

» Este aparato esta disefiado
exclusivamente para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo,
como calefaccion.

« Cocine siempre con la puerta del horno
cerrada.

« Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones,
incendios o dafos al aparato.

« Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegurese de que el aparato esté frio.
Los paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie periddicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

« Limpie el aparato con un pafio suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
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estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.

2.5 Luces interiores

ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefalar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras
aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacion de estancias domésticas.

3. INSTALACION

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.6 Asistencia

Para reparar el aparato, péngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.7 Eliminacion

ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o
asfixia.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifos las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

(*mm)

150 ESPANOL



(*mm)

4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

LTN-T
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Panel de control

Piloto/simbolo de alimentacion

Mando de las funciones de coccion
Pantalla

Mando de control (para la temperatura)
Indicador/simbolo de temperatura

Salidas de aire del ventilador de
refrigeracion

Elemento calentador
Bombilla

Ventilador

Carril de apoyo, extraible

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Niveles para las rejillas
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4.2 Accesorios

* Parrilla
Para bandejas de horno, pastel en molde,
asados.

* Bandeja

Para bizcochos y galletas.
+ Bandeja honda

5. PANEL DE MANDOS

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El

mando sale del alojamiento.

5.2 Sensores / botones

—_ Para ajustar el tiempo.

Para hornear y asar o como bandeja
grasera.

Carriles telescépicos

Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar las bandejas.

@ Para ajustar una funcién de reloj.
+ Para ajustar el tiempo.
5.3 Pantalla
A B A. Funciones del reloj
| B. Temporizador
A g M § g
A RERE00 o
ALl
-— S’ S
ol |

6. ANTES DEL PRIMER USO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

6.1 Antes del primer uso

El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala

esté ventilada.

152 ESPANOL



Paso 1

X

Paso 2

55

Paso 3

Ajuste el reloj

Limpie el horno

Precaliente el horno vacio

- pulse +_ para ajustar la
hora. Después de unos 5 se-
gundos, el parpadeo cesay la
pantalla indica la hora ajustada.

Retire todos los accesorios y
carriles de apoyo extraibles del
horno.

Limpie el horno y los acceso-
rios con un pafno suave hume-
decido en agua templada y ja-
bdn neutro.

Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién: |:]
Tiempo: 1 h.

Seleccione la temperatura ma-
xima para la funcion: El

Tiempo: 15 min.
Seleccione la temperatura ma-

xima para la funcién:
Tiempo: 15 min.

Apague el horno y espere a que esté frio. Coloque los accesorios y carriles de apoyo extraibles en el horno.

7. USO DIARIO

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.

7.1 Cémo configurar: Funciéon de
coccion

Paso 1 Gire el mando del horno para seleccio-
nar una funcién de coccion.

Paso 2 Gire el mando de control para seleccio-
nar la temperatura.

Paso 3 Al terminar la coccién, gire los mandos

hasta la posicién de apagado para apa-
gar el horno.

7.2 Funciones de coccion

Funcion de
coccion

0

Posicion de apa-
gado

Aplicacion

El horno esta apagado.

Funcion de Aplicacion
coccion
_6 Para encender la luz.
-
Luz
Para hornear en hasta dos posi-
ciones de parrilla a la vez y para
secar alimentos.
Aire caliente

Ajuste la temperatura entre 20 y
40 °C menos que para Coccion
convencional.

Al

Horneado humedo
+ ventil.

[ 2

Funcién disefiada para ahorrar
energia durante la coccion.
Cuando se utiliza esta funcion,
la temperatura del horno puede
diferir de la temperatura progra-
mada. La potencia calorifica
puede reducirse. Para mas in-
formacion, consulte el capitulo
“Uso diario”, Notas sobre: Hor-
neado humedo + ventil..

Calor inferior

Para preparar pasteles con ba-
ses crujientes y conservar ali-
mentos.
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Funcion de Aplicacién Funcion de Aplicacion
coccion coccién
— Permite asar o asar y hornear a vvv Para asar al grill alimentos de
Y la vez alimentos que requieran poco espesor y tostar pan.
la misma temperatura, utilizan-
Coccién ventil. Grill

do mas de una bandeja y sin
que se transfieran los sabores.

vvv Para asar piezas de carne gran-
Y des o aves con hueso en una
posicion de bandeja. Para hacer
Grill Turbo gratenes y dorar.
Para descongelar alimentos
) (verdura y fruta). El tiempo de
descongelacion depende de la
Descongelar  cantidad y tamafio de los ali-
mentos congelados.
— Para hornear y asar alimentos
en una posicién de bandeja.

Coccidén conven-
cional

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones del reloj

7.3 Notas sobre: Horneado hiimedo
+ ventil.

Esta funcién se utilizaba para cumplir con los
requisitos de categoria de eficiencia
energética y ecodisefio segun EU 65/2014 y
EU 66/2014. Pruebas conforme a EN
60350-1.

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que la funcion no se
interrumpa y que el horno funcione con la
maxima eficiencia energética posible.

Para las instrucciones de coccion, consulte
el capitulo "Consejos", Horneado humedo +
ventil.. Puede consultar recomendaciones
generales para ahorrar energia en el capitulo
"Eficiencia energética", bajo consumo
energético.

funcion de reloj Aplicacién
@ Ajustar, modificar o comprobar la hora.
Hora
I_)l Programar la duracion del funcionamiento del horno.
Duracion
Q Para configurar una cuenta atras. Esta funcion no influye en el funciona-
Avisador miento del horno. Puede ajustar esta funcién cualquier momento, incluso

si el horno esté apagado.

8.2 Cémo ajustar: Funciones del reloj

Como ajustar: Hora

@ - parpadea al conectar el horno a la corriente eléctrica si ha habido un corte de corriente o si no esta ajusta-

do el temporizador.
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Como ajustar: Hora

+ , - pulsa para ajustar la hora.
Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Coémo cambiar: Hora

Paso 1 @ - pulsa repetidamente para cambiar la hora del dia. @ - empieza a parpadear.

Paso 2 + , - pulsa para ajustar la hora.

Después de unos 5 segundos, el parpadeo cesa y la pantalla indica la hora ajustada.

Como ajustar: Duracion

Paso 1 Programa una funcion y una temperatura del horno.
P 2 ) )
aso @ - pulsa repetidamente. |_)| - empieza a parpadear.
P 3 — . y
aso + - pulsa para fijar la duracion.
La pantalla muestra: I_)l
|9| - parpadea cuando termina la hora ajustada. La sefial suena y el horno se apaga.
Paso 4 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 5 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Como ajustar: Avisador

Paso 1 ) .

@ - pulsa repetidamente. Q - empieza a parpadear.
Paso 2 —_ )

+ , - pulsa para ajustar la hora.

La funcion empieza automaticamente tras 5 segundos.

Al finalizar el tiempo programado, sonara la sefal acustica.
Paso 3 Pulsa cualquier tecla para detener la senal.
Paso 4 Gira los mandos a la posicién de apagado.

Instrucciones para cancelar: Funciones del reloj

P 1 ) . y . .
aso @ - pulsa repetidamente hasta que el simbolo de la funcién de reloj empiece a parpadear.

Paso 2 Mantén pulsado: — .

La funcion de reloj se apaga después de unos segundos.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

ADVERTENCIA! 9.1 Insercién de accesorios
Consulte los capitulos sobre Una pequefia muesca en la parte superior
seguridad. aumenta la seguridad. Las hendiduras

también son dispositivos anti-vuelco. El
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borde elevado que rodea la bandeja evita
que los utensilios de cocina resbalen de la
parrilla.

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja /Bandeja honda:
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de
apoyo.

Parrilla, Bandeja /Bandeja honda:
Posicione la bandeja entre las guias del carril de
apoyo y la parrilla en las guias de encima.

2

Wy
%

9.2 Utilizacion de los carriles No lubrique los carriles telescopicos.
telescopicos Asegurese de empuijar los carriles
telescopicos hasta el fondo del horno antes

Puede colocar carriles telescopicos en cada
de cerrar la puerta.

nivel. Asegurese de que los dos carriles
telescopicos estan en el mismo nivel.

Paso 1 Monte los carriles telescopicos en los so- Paso 2 Asegurese de que la punta (A) del ca-
portes de las baldas. rril telescopico apunte hacia arriba.
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10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Ventilador de enfriamiento

Cuando el horno funciona, el ventilador de
enfriamiento se pone en marcha
automaticamente para mantener frias las
superficies del horno. Una vez apagado el
horno, el ventilador sigue funcionando hasta
enfriarlo totalmente.

10.2 Termostato de seguridad

El funcionamiento incorrecto del horno o los
componentes defectuosos pueden provocar

11. CONSEJOS

Consulte los capitulos sobre
seguridad.

11.1 Recomendaciones de coccion
El horno tiene cuatro niveles.

Cuente los niveles de las parrillas desde
abajo hacia arriba.

El comportamiento de su horno puede ser
diferente al del que tenia anteriormente. Las
tablas siguientes le proporcionan los ajustes
estandares de temperatura, tiempo de
coccion y posicion de la parrilla.

sobrecalentamientos peligrosos. Para
evitarlo, el horno dispone de un termostato
de seguridad que interrumpe la alimentacion.
El horno se vuelve a encender
automaticamente cuando desciende la
temperatura.

Si no encuentra los ajustes para una receta
especial, busque otra similar.

El horno esta dotado con un sistema
especial que hace circular el aire y recicla
constantemente el vapor. Gracias a este
sistema puede cocinar con un entorno de
vapor y mantener los alimentos blandos en
su interior y crujientes en su exterior. Reduce
el tiempo de coccidén y el consumo de
energia.

Reposteria

No abra la puerta del horno antes de que
transcurran 3/4 partes del tiempo de coccién
establecido.
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Si utiliza dos bandejas al mismo tiempo, deje
un nivel libre entre ambas.

Carnes y pescados

Utilice una bandeja honda con los alimentos
muy grasos para evitar que el horno quede
manchado de forma permanente.

Antes de trinchar la carne, déjela reposar
unos 15 minutos, como minimo, para que
retenga los jugos.

Para evitar que se forme mucho humo en el
horno, vierta un poco de agua en la bandeja

honda. Para evitar la condensacion de
humos, afiada agua después de cada vez
que se seque.

Tiempos de coccion
Los tiempos de coccion dependen del tipo de
alimento, de su consistencia y del volumen.

Inicialmente, supervise el rendimiento
cuando cocine. Busque los ajustes 6ptimos
(de calor, tiempo de coccion, etc.) para sus
recipientes, recetas y cantidades cuando
utilice este horno.

11.2 Horneado humedo + ventil.. accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de

color claro y brillantes.

 _~

Bandeja para pizza

=

Bandeja para hornear

Ramequines
Molde para base

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate

26 cm de diametro

Ceramica
8 cm de diametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

11.3 Horneado humedo + ventil.

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = B Ik
\ L

(°C) (min)
Rollitos dulces, 12 pie- bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
zas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 35-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 35-40
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Brownie bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 30-40

lla

Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 170 2 20-30
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 35-45
rrilla
Pescado pochado, 0,3 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parri- 180 3 35-45
kg lla
Carne pochada, 0,25  bandeja o bandeja honda 200 3 40 - 50
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-35
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 40 - 45
mendra, 20 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 16 pie- bandeja o bandeja honda 170 2 35-45
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 40 - 50
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-40
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parri- 200 3 30-45
lla

Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 35-40
neas, 0,7 kg

11.4 Informacién para los institutos
de pruebas

Pruebas conforme a IEC 60350-1.

\/ == P « [E
\ [:] o
(°C) (min)
Pastelillos, Coccidn con- Bandejade 3 170 20-30 -

20 unidades vencional coccion
por bandeja
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X B = EEF O

(°C) (min)
Tarta de Coccidn con- Parrilla 1 170 80-120 -
manzana, 2 vencional
moldes, @
20 cm
Bizcocho, Coccion con- Parrilla 2 170 35-45 -
molde de re- vencional
posteria @26
cm
Mantecados Coccion con- Bandejade 3 150 20-35 Precaliente el horno
vencional coccion 10 minutos.
Tostadas, 4 - Girill Parrilla 3 max. 2 - 4 minutos el Precaliente el horno 3
6 trozos primer lado; 2 - 3 minutos.
minutos el segun-
do
Hamburgue-  Girill Parrilla y 3 max. 20-30 Coloque la parrilla en
sa de vacu- grasera el tercer nivel y la gra-
no, 6 trozos, sera en el segundo ni-
0,6 kg vel del horno. Dele la
vuelta a la mitad del
tiempo.
Precaliente el horno 3
minutos.
ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre
seguridad.
12.1 Notas sobre la limpieza
< Limpie la parte delantera del horno con un pafio suave humedecido en agua templada y ja-

bdn suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

. Limpie las manchas con un detergente suave.
Agentes limpia-

dores
Limpie el interior después de cada uso. La acumulacion de grasa u otros residuos puede
=.¢' provocar un incendio.
La humedad puede llegar a condensarse en el horno o en los paneles de cristal. Para redu-
cir la condensacion, ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
— guarde la comida en el horno méas de 20 minutos. Seque el interior con un pafio suave des-
Uso diario pués de cada uso.
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Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use un pafio suave hu-
<+, medecido en agua caliente y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas

224

Accesorios

No limpie los accesorios no adherentes utilizando un limpiador abrasivo ni objetos afilados.

12.2 Cémo quitar: Apoyos de
baldas

Para limpiar el horno, retire los carriles de
apoyo.

Paso 1 Apague el horno y espere a que esté
frio.
Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de

apoyo para separarlo de la pared late-
ral.

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de
apoyo para despegarlo de la pared la-
teral y saquelo.

Paso 4 Coloque los carriles apoyo en el or-
den inverso.
Los pasadores de retencién de los ca-
rriles telescopicos deben estar orien-
tados hacia la parte frontal.

12.3 Instrucciones de uso:
Limpieza con agua
Este procedimiento de limpieza utiliza

humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el horno.

Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior.
150 ml.

12.4 Como quitar e instalar: Puerta

Paso 2 Ajuste la funcion: E]

Paso 3 Ajuste la temperatura a 90 °C.
Paso 4 Deje funcionar el horno 30 minutos.
Paso 5 Apague el horno.

Paso 6 Espere hasta que el horno esté frio.

Seque el interior con un pano suave.

La puerta del horno tiene dos paneles de cristal. Es posible retirar la puerta del horno y el
panel de cristal interior para limpiarlos. Lea las instrucciones completas de "Extraccion e
instalacion de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

PRECAUCION!

No utilice el aparato sin los paneles de cristal.
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Paso 1 Abra completamente la puerta y suje- Paso 2 Levante y gire completamente las pa-
te las dos bisagras. lancas de ambas bisagras.

Paso 3 Cierre la puerta del horno a medio ca- Paso 4 Ponga la puerta en un pafio suave so-
mino hasta la primera posicion de bre una superficie estable y libere el
apertura. A continuacion levante la sistema de bloqueo para quitar el pa-
puerta y tire hacia adelante para de- nel de vidrio interno.
sencajarla.

—
7
J

Paso 5 Gire los pasadores en un angulo de Paso 6 Levante con cuidado primero y retire
90° y extraigalos de sus asientos después el panel de cristal.

)

2
1 /
Paso 7 Limpie los paneles de cristal con agua y jabén. Seque los paneles de cristal con cuidado. No limpie
los paneles de cristal en el lavavajillas.
Paso 8 Después de la limpieza, instale el panel de vidrio y la puerta del horno.
Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta A
hace clic. T~
Asegurese de que coloca el panel de cristal interno

en los soportes correctos. o = g
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12.5 Como cambiar: Bombilla
ADVERTENCIA!

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3
Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Coloque la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre Problema Compruebe que...
seguridad. La bombilla no funciona.  La bombilla se ha fundi-

do.

13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, 13.2 Datos de servicio

por favor contacte con un Centro de Servicio Si no logra subsanar el problema, pdngase
Autorizado. en contacto con su distribuidor o el centro de
servicio técnico.

Problema Compruebe que... Los datos que necesita para el centro de

El horno no calienta. Ha saltado el fusible. servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de régimen se
encuentra en el marco delantero de la
cavidad del horno. No retire la placa de

La junta de la puerta estd No utilice el horno. Pén-
dafada. gase en contacto con un
servicio técnico autoriza-

do. caracteristicas de la cavidad del horno.
La pantalla muestra Ha habido un corte de
"12.00". alimentacion. Ajusta el

reloj.

Es conveniente que anote los datos aqui:

Modelo (MOD.) s
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Es conveniente que anote los datos aqui:

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y Hoja de informacién del producto*

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacion del modelo EOF3H50BX 944068153
indice de eficiencia energética 95.1

Clase de eficiencia energética A

Consumo de energia con carga estandar, modo convencional

0.89 kWh(ciclo

Consumo de energia con carga estandar, modo con ventilador

0.78 kWh/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de calor

Electricidad

Volumen

651

Tipo de horno

Horno empotrado

Masa

28.4 kg

* Para la Unién Europea segun los Reglamentos de la UE 65/2014 y 66/2014.
Para la Republica de Bielorrusia segin STB 2478-2017, apéndice G; STB 2477-2017, anexos Ay B.

Para Ucrania seguin 568/32020.

La clase de eficiencia energética no es aplicable a Rusia.

EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos - Parte 1: Placas, hornos, hornos de vapor y parrillas - Métodos para

medir el rendimiento.

14.2 Ahorro de energia

Asegurese de que la puerta del horno esta
cerrada cuando el horno funciona. No abra la
puerta del horno muchas veces durante la
coccion. Mantenga limpia la junta de la
puerta y asegurese de que esta bien fijada
en su posicion.

El horno tiene caracteristicas
que le ayudan a ahorrar energia
durante la cocina de cada dia.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.
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En la medida de lo posible, no precaliente el
horno antes de cocinar.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.

Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
horno un minimo de 3 - 10 minutos antes de



que transcurra el tiempo de coccion. El calor
residual dentro del horno seguira cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

Mantener calor

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible.

Horneado humedo + ventil.
Funcion disefiada para ahorrar energia
durante la coccion.

15. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo C/:)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos
de aparatos eléctricos y electronicos. No

deseche los aparatos marcados con el

simbolo E junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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