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INSTRUKCJA OBSLUGI

Uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi przed uzyciem tego urzadzenia.
Zachowaj instrukcje ostroznie!
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OPIS PRODUKTU

. Panel sterowania Frytastic

. Rowek slizgowy na suwak

. Element grzewczy z systemem TURBO SF®
. Suwak

. Przechowywanie przewodu

. Misa ze stali nierdzewnej

. Uchwyty do obudowy "COOL TOUCH"

. Obudowa

. Kosz do smazenia z uchwytem

10. Hak do zawieszania kosza do smazenia
11. Podswietlany wyswietlacz

12. Lampka kontrolna czerwono-zielona

13. Pokretto termostatu

14. Pozycja topnienia do smazenia ttuszczu

15. 5 pozycji temperatury

16. 2 przyciski resetowania

17. Minimalny - Maksymalny wskaznik poziomu oleju
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INSTRUKCJA OBSLUGI

Gratulacje! Wtasnie kupite$ wysokiej jakosSci frytownice, ktéra zapewni Ci wiele radosci ze smazenia. Wszystkie osoby, ktére NIE
przeczytaja tej instrukcji obstugi NIE wolno uzywac tej frytkownicy. Zwré¢ uwage na warunki gwarancji!

1, ZASADY BEZPIECZENSTWA

Ta frytkownica zostata zbudowana zgodnie z europejskimi normami bezpieczeristwa CE. Podobnie jak w przypadku wszystkich elektrycznych
urzadzen gospodarstwa domowego, nalezy podja¢ wszelkie srodki bezpieczenstwa, aby zapobiec wypadkom i/lub unikng¢ uszkodzenia
frytkownicy.

" UWAGA! Niebezpieczehstwo poparzenia! W wyniku uzytkowania urzgdzenia
powierzchnia staje sie gorgca. Dotykac¢ uchwytéw lub przyciskéw sterujgcych tylko
wtedy, gdy urzgdzenie jest w uzyciu.

" UWAGA! Po wytgczeniu urzadzenia powierzchnie pozostajg gorgce, co
powoduje niebezpieczehstwo poparzenia. Poczekaj, az urzgdzenie catkowicie
ostygnie przed jego wymiang, czyszczeniem lub odstawieniem.

" To urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat i starsze,
jesli sg pod statym nadzorem. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez
osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze znajdujg
sie pod nadzorem lub sg poinstruowane w zakresie bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
w wieku ponizej 8 lat. Dzieci nie mogg czysci¢ i konserwowac urzgdzenia.

* Urzadzenia do gotowania powinny by¢ ustawione w stabilnej sytuacji
z uchwytami (jesli sg) tak, aby unikngc rozlania gorgcych ptynéw.

" To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku tylko w gospodarstwie
domowym.

" To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w temperaturze pokojowej. NIGDY
nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

® NIGDY nie dotykac¢ goragcych czesci frytkownicy. Podczas pracy mozna dotykac tylko uchwytu i

pokretta termostatu.




® Uszkodzony przewdd zasilajgcy moze spowodowac porazenie prgdem. NIGDY nie
uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzone, upadto lub wykazuje awarie, lub jesli przewdd
zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone. We wszystkich tych przypadkach nalezy zwrécic

urzadzenie do punktu sprzedazy lub serwisu posprzedaznego.
= NIGDY nie dotykac elementu grzejnego, przewodu

elektrycznego lub wtyczki mokrymi rekami i NIGDY nie
zanurzaj go w wodzie lub innym ptynie. Nalezy je czyscic tylko
wilgotng szmatka.

® NIGDY nie mozna uzywac oddzielnych timeréw lub systemoéw zdalnego sterowania.

= Natychmiast wytgcz urzadzenie i wyciggnij wtyczke: po uzyciu lub gdy urzadzenie NIE jest uzywane, jesli
urzgdzenie nie dziata prawidtowo i podczas czyszczenia urzadzenia.

"  Uzywaj frytkownicy wytgcznie z napieciem 230 V AC.

= Zgodnie z prawnymi normami bezpieczenstwa frytownice nalezy zawsze podtgcza¢ do uziemionego gniazdka.

" Dlawtasnego bezpieczenstwa frytownica bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy zostanie prawidtowo zmontowana. Sprawdz, czy wszystkie czesci zostaty
prawidtowo zmontowane.

" Uzywaj frytkownicy wytgcznie do smazenia zywnosci.

* NIGDY nie zostawiaj urzagdzenia bez nadzoru podczas pracy i NIGDY nie przesuwaj gdy jest ono podtgczone.

= ZAWSZE nalezy umiesci¢ urzadzenie na solidnej i ptaskiej podstawie, takiej jak blat kuchenny lub stét, tak aby urzadzenie sie

nie przesuneto ani nie przewrdcito.

* NIGDY nie umieszczaj urzadzenia i przewodu zasilajacego w poblizu Zrédet ciepta, takich jak kuchenki, grzejniki lub

piekarniki.

* NIGDY nie umieszczaj urzadzenia i przewodu zasilajgcego w poblizu zrédet wody, takich jak krany, zlewy, rury

wodne itp.

" NIGDY nie umieszczaj urzadzenia w poblizu zaston, dekoracji sciennych, odziezy, recznikdédw lub innych tatwopalnych przedmiotéw.

" NIGDY nie przesuwaj frytownicy, dopéki olej lub ttuszcz do smazenia jest gorgcy.

* Olej musi by¢ catkowicie schtodzony przed ztozeniem uchwytu lub demontazem frytownicy.

" NIGDY nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, ale tylko za wtyczke.

= ZAWSZE umies¢ urzadzenie w poblizu gniazdka elektrycznego i podtacz je bezposrednio. ZAWSZE catkowicie rozwin przewdd
zasilajagcy. NIGDY nie mozna uzywac przedtuzaczy lub innych urzgdzeh sterujgcych.

= NIGDY nie mozna owija¢ przewodu zasilajgcego wokot frytkownicy.

* NIGDY nie mozna uzywac akcesoriéw lub czesci zamiennych innych urzadzen lub marek.

"  Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez centrum serwisowe.

2. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

= Usun wszystkie opakowania i naklejki.
Wszystkie materialy opakowaniowe nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
* Sprawdz, czy frytownica lub przewdéd zasilajagcy nie sg uszkodzone. Jesli sg jakie$ uszkodzenia, jezeli sg to NIE
uzywaj frytkownicy i zwré¢ jg do punktu sprzedazy.
* Przed pierwszym uzyciem frytkownicy wyczy$¢ miske i kosz.
* Zdemontuj frytkownice w nastepujacej kolejnosci: kosz - panel sterowania z grzatka - miska.
*  Wyczy$¢ miske i kosz
*  Zt6z frytkownice w nastepujgcej kolejnosci: miska - panel sterowania z grzatka - kosz.
* Zawsze umieszczaj miske w obudowie w taki sposéb, aby hak do zawieszania (10) znajdowat sie z przodu frytkownicy.




* Sprawdz, czy suwaki (4) doktadnie pasujg do wykonanych w tym celu rowkéw (2) (panel tylny).
® Upewnij sie, ze napiecie zaznaczone na tabliczce znamionowej jest takie samo jak napiecie gtéwne.

3. KORZYSTANIE Z FRYTKOWNICY
3.1 Pierwsze uzycie
3.1.1. Stosowanie oleju do smazenia

1. Zdejmij pokrywe i kosz

2. Napetnij frytkownice olejem miedzy MIN i MAX wewnatrz miski (17).
Ostrozno$¢ :NIGDY nie wigczaj/rozgrzewaj frytkownicy BEZ oleju lub z NIEWYSTARCZAJACYM olejem. Jesli to zrobisz, frytownica
moze ulec trwatemu uszkodzeniu. NIGDY nie zostawiaj wody w misce ze stali nierdzewnej podczas napetniania jej olejem lub
tluszczem. Olej musi by¢ zawsze pomiedzy MIN i MAX, w przeciwnym razie termostat bezpieczenstwa wytgczy sie. Uzywaj tylko
oleju odpowiedniego do smazenia/do wysokich temperatur.

3. Nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami z 3.2 pkt 1.

3.1.2. Stosowanie ttuszczu statego

Zalecamy uzywanie oleju zamiast ttuszczu statego. Jesli jednak wolisz uzywac ttuszczu, skorzystaj z programu , Toplenie statego

thuszczu”. Ttuszcz smazalniczy topi sie zgodnie ze specjalng, ustalong z géry procedurg elektroniczng, w bezpieczny i

kontrolowany sposéb.

1. Zdejmij pokrywe i kosz.

2. Pokrdj ttuszcz na mate kawatki i rozprowadz na catym elemencie grzewczym (rys. F).

3. Catkowicie rozwih przewdd zasilajacy i wioz wtyczke do gniazdka.

4. Wcisnij pokretto termostatu na 2 sek. (rys. A). Na wyswietlaczu pojawi sie tekst « Turbo SF System Activated
» i sygnat dzwiekowy.

5. Na wyswietlaczu zacznie migac¢ nastepujacy tekst « Topienie statego ttuszczu » (14).

6. Wcisnij pokretto termostatu, aby potwierdzi¢ (rys. C). Zaswieci sie czerwona lampka (rys. D) i ttuszcz zacznie sie topic._
Ostroznos¢ : Jesli nie nacisniesz pokretta termostatu w ciggu 15 sek. wyswietlacz powrdéci do poprzedniego ustawienia.
(W tym przypadku: Aktywowany system Turbo SF)

7. Gdy ttuszcz jest catkowicie stopiony, czerwona lampka zaswieci sie na zielono i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy (rys. E).

8. Nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjg z punktu 3.2 od punktu 4.
3.2. Drugie i nastepne uzycie

1. Catkowicie rozwin przewdd zasilajgcy i wtéz wtyczke do gniazdka.

2. Wcisnij pokretto termostatu na 2 sek. (rys. A). Na wys$wietlaczu pojawi sie , Turbo SF System Activated” i rozlegnie
sie sygnat dZzwiekowy.

3. Na wyswietlaczu miga napis « Topienie statego ttuszczu »

4. Przekrec pokretto termostatu na zgdang temperature (rys. B).

Uwaga: jesli uzywasz ttuszczu do smazenia: NAJPIERW postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, zanim ustawisz pokretto termostatu na

73dang temperature:
= Zrob kilka otworéw do elementu grzejnego drewniang tyzkg w ttuszczu (rys. G).
= Wcidnij pokretto termostatu, aby potwierdzi¢ (rys. C). Zaswieci sie czerwona lampka (rys. D) i ttuszcz zacznie sie topic.

Gdy ttuszcz sie stopi, lampka zmieni kolor na zielony i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy (rys. E)
5. Wcisnij pokretto termostatu, aby potwierdzi¢ (rys. C). Czerwona lampka (rys. D) zaswieci sie i pozostanie czerwona podczas nagrzewania.

Ostroznos¢ : jesli NIE naci$niesz pokretta termostatu w ciggu 15 sekund. wyswietlacz powrdci do poprzedniego ustawienia.

6. Olej/ttuszcz osiggnat zadang temperature - czerwona lampka zmieni kolor na zielony i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. (rys. E).
Uwaga : zawsze mozesz zmieni¢ temperature podczas smazenia:
* Przekre¢ pokretto termostatu na zgdang temperature.
= Zadana temperatura miga.
* Wcisnij pokretto termostatu, aby potwierdzi¢ (rys. C). Zapala sie czerwona lampka (rys. D). Jesli NIE naci$niesz
pokretta termostatu w ciggu 15 sekund. wyswietlacz powrdci do poprzedniego ustawienia.




* Olej/tluszcz osiggnat zadang temperature. Czerwona lampka zmienia kolor na zielony, jesli wybrates wyzsza
temperature lub zielone Swiatto pozostaje zielone, jesli wybrates nizszg temperature. Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy (rys.
E)

7. Napetni¢ kosz do maksymalnie 2/3 produktami do smazenia, ktére zostaty wczeéniej osuszone z wody. W celu uzyskania
optymalnego wyniku zalecamy nastepujace ilosci:
" Frytki mrozone: napetnic¢ koszyk do maksymalnie 2/3.
= Swieze frytki: max. 150 gr na litr oleju lub na 900 gr tluszczu.
* Delikatne potrawy, takie jak krokiety, ryby,...: wypetniaj tylko dno kosza.
Ostroznos$¢ : aby unikngé niebezpiecznych rozpryskéw, zawsze usuwaj nadmiar lodu z zamrozonych frytek.
Ostroznos¢ :NIGDY nie umieszczaj peten kosza mrozonek nad olejem lub ttuszczem, o ile nie zostanie podgrzany do
temperatury 130°C. Powoduje to powazne rozpryski.

8. Powoli zanurzaj koszyk, aby woda w jedzeniu miata szanse wyparowac.
Wazny : aby nie zepsuc oleju, NIGDY nie dodawaj soli lub przypraw przed lub w trakcie smazenia. NIGDY nie

rozmrazaj mrozonek przed smazeniem.

9. Frytownica z pokrywg przeciwpytowg :NIGDY nie rozgrzewaj frytkownicy z przykrytg pokrywka i NIGDY nie smaz z zatozong pokrywag
Frytkownica z filtrem w pokrywie : smazenie z pokrywa na frytownicy jest dozwolone .

10. Gdy smazona potrawa bedzie gotowa, powoli pociggnij koszyk do géry i zawie$ go na haczyku do zawieszania.
11. Wytacz frytkownice: wcisnij pokretto termostatu na okoto 5 sek. Lampa gasnie i stychac sygnat
dzwiekowy.
12. Wyciagnij wtyczke z gniazdka.
Uwaga : frytkownica ma_dodatkowe zabezpieczenie bezpieczenstwa :
Po 2 godzinach bezczynnosci (uzycie pokretta termostatu) frytownica wytgcza sie. W przypadku awarii zasilania lub

jakiejkolwiek innej awarii, ktéra pocigga za sobg przerwe w zasilaniu, frytownica wylaczy sie catkowicie. Frytownica NIE
uruchom ponownie po przywroceniu zasilania.
13. Uchwyt kosza ztozy¢ ponownie dopiero po catkowitym ostygnieciu oleju. Na koniec zwing¢ przewdd w schowku na
przewad.

3.3. Czas smazenia i temperatury

Ziemniaki (czas smazenia zalezy od typu ziemniakéw)
Frytki pierwsze smazenie: 3-5 min, 150-170°C Frytki drugie smazenie: 2-3 min, 190°C
Frytki mrozone: 2-4 min, 190°C

Stodkie dania

Paczki z nadzieniem, ciastka jabtkowe: 3-5 min, 190°C
Paczki: 5-6 min, 190°C

Ryby

Filet w panierce: 3-4 min, 150-170°C

Sola: 3-5 min, 150-170°C

Dorsz, pstrag: 3-5 min, 150-170°C

Dania w panierce

Frytki w panierce: 3-4 min, 190°C

Paluszki serowe w panierce: 2-4 min, 190°C

Paluszki rybne/krewetkowe w panierce: 3-4 min, 190°C
Kulki miesne: 3-4 min, 190°C

Wyjasnienie dotyczace wstepnego smazenia frytek: Zalecamy wstepne smazenie $wiezych frytek w temperaturze 150°C. UWAGA: ziemniaki
Swiezo zebrane zawierajg wiecej wody, dlatego w tym przypadku zalecamy wstepne smazenie w temperaturze 170°C. Ale jesli uzyjesz

starszych ziemniakéw, zbrgzowiejg/zabarwig sie juz podczas pierwszego cyklu pieczenia.

4. CZYSZCZENIE I KONSERWACJA

4.1. Zmiana ttuszczu statego

Zalecamy jego wymiane zaraz po uzyciu frytkownicy, gdy ttuszcz jest jeszcze ptynny. Niech ttuszcz ostygnie tak dtugo, jak to mozliwe. Nastepnie

wlej thuszcz do odbiornika.Ostrozno$¢ : niebezpieczenstwo poparzenia, tluszcz do smazenia jest jeszcze gorgcy! Badz ostrozny.

Jesli zdecydujesz sie zmienic ttuszcz po jego catkowitym zestaleniu, postepuj zgodnie z ponizszymi krokami:
1. WHéz wtyczke do gniazdka.




2. Wcisnij pokretto termostatu na 2 sek. (rys.A). Na wyswietlaczu pojawi sie ,Turbo SF System Activated” i rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

3. Na wyswietlaczu bedzie miga¢ nastepujacy tekst « Topienie statego ttuszczu » (14).

4. W ttuszczu zréb kilka otworéw do elementu grzejnego drewniang tyzka (rys. G).

5. Wcisnij pokretto termostatu, aby potwierdzi¢ (rys. C). Zaswieci sie czerwona lampka (rys. D) i ttuszcz zacznie sie topic.
Ostroznos¢ : jesli NIE nacisniesz pokretta termostatu w ciggu 15 sekund. wyswietlacz powrdéci do poprzedniego ustawienia.

Ostroznos¢ :NIGDY nie zostawiaj frytownicy bez nadzoru podczas pracy. Gdy ttuszcz stanie sie ptynny, wytacz
urzadzenie i wyciggnij wtyczke. Najpierw wyjmij kosz, a nastepnie panel sterowania. Roztopiony ttuszcz wlej
ostroznie do pojemnika.

6. Nie wyrzucaj ttuszczu, ale zanie$ go do kontenera lub punktu skupu.

7. Teraz wyczys¢ frytkownice: patrz punkt 4.3.

8. Aby doda¢ nowy ttuszcz do smazenia: patrz punkt 3.1.2.
4.2. Wymiana oleju do smazenia

1. Niech olej do smazenia ostygnie przynajmniej do temperatury pokojowe;j.
2. Najpierw wyjmij kosz, a nastepnie panel sterowania. Ostroznie wlej olej do naczynia.
3. Nie wyrzucaj ttuszczu, ale zanie$ go do kontenera lub punktu skupu.

4.3. Czyszczenie

1. Wyjmij wtyczke i pozwdl frytkownicy catkowicie ostygnac przed jej demontazem. Najpierw wyjmij kosz,
potem panel sterowania z grzatka, a nastepnie miske.
2. -NIGDY nie zanurzaj panelu sterowania w wodzie lub innym ptynie. Czysci¢ tylko wilgotng szmatka.

- Stal nierdzewng obudowy,Stal nierdzewng pokrywka i Stal nierdzewng misy musi by¢ czyszona w goracej wodzie z
dodatkiem detergentu, poniewaz agresywne detergenty stosowane w zmywarce mogg wptywac na potysk stali nierdzewne;j.

- Syntetyczna obudowa i syntetyczng pokrywke muszg by¢ myte w gorgcej wodzie z dodatkiem detergentu.
- Wazne:malowang metalowa obudowa i malowang metalowag pokrywke nalezy umy¢ w goracej wodzie z dodatkiem detergentu. W
zmywarce moga wystapic przebarwienia spowodowane agresywnymi chemikaliami uzytymi w $rodkach czyszczacych.

-NIGDY nie my¢ kosza w zmywarce, agresywne detergenty mogg powodowac rdzewienie. Wyczy$¢ go w goracej wodzie z

detergentem za pomocg szczotki do mycia naczyn.

3. Jesli chcesz szybko, tatwo i bezpiecznie wyczysci¢ frytownice, zalecamy uzycie srodka do czyszczenia frytownic FRITEL. Napetnij miske
frytkownicy ciepta wodg o temperaturze + 40°C i dodaj okoto 10 nakretek Srodka czyszczgcego FRITEL do frytownic. Produkt musi
moczy¢ sie przez +/- 20 minut, a nastepnie oprézni¢ miske. Doktadnie sptucz i wytrzyj miekkim recznikiem. Srodek czyszczacy do
frytkownic FRITEL zawiera naturalne enzymy. Jest wiec przyjazny dla $rodowiska, biodegradowalny i nietoksyczny. Srodek
czyszczacy do frytkownic FRITEL moze by¢ stosowany do wszystkich materiatéw, takich jak stal nierdzewna, tworzywo sztuczne,
emalia itp.

5. WSKAZOWKI W PRZYPADKU USTEREK

Jesli zaobserwujesz jeden z ponizszych problemdw, nie uzywaj urzadzenia. Przejrzyj nastepujacg liste
kontrolng: 1. Lampka kontrolna miga lub frytkownicy nie mozna wigczy¢/wytgczyc:
" Wyciggnij wtyczke i wtéz j3 z powrotem

- Sprébuj ponownie

2. Nie Swieci sie temperatura
* Ponownie przekrec pokretto termostatu na zagdang temperature (rys.B).
®  Nacisnij pokretto termostatu, aby potwierdzic.
3. Termostat bezpieczenstwa jest wigczony:
"  Poczekaj, az frytownica ostygnie, a nastepnie nacisnij przyciski resetowania (16). Frytownica jest gotowa do
ponownego uzycia.
4. Frytownica sie NIE nagrzewa :

® Nacisnij 2 przyciski resetowania (16)




® Panel sterowania nie jest prawidtowo zamontowany na suwakach, miska jest zamontowana nieprawidtowo lub jeden z
suwakoéw jest zepsuty. W pierwszych dwéch przypadkach: prawidtowo zamontuj frytownice. W ostatnim przypadku udaj sie
do swojego punktu sprzedazy lub do serwisu.

5. Olej dymi lub kipi :
"  Olej/tluszcz jest stary lub zdegradowany: Wymien olej/ttuszcz
* Wybrana temperatura jest zbyt wysoka: wybierz nizszg temperature;
= Smazone jedzenie zawiera zbyt duzo wody lub zbyt duzo lodu.
6. Smazone jedzenie jest zbyt ttuste :
®  Olej/ttuszcz jest stary i zdegradowany: Wymien olej/ttuszcz
* Wybrana temperatura jest zbyt niska: wybierz wyzsza temperature;
7. )esli przewdd zasilajacy jest uszkodzony,
* Natychmiast zanie$ frytownice do punktu sprzedazy.
Jesli nadal nie rozwigzate$ problemu, skontaktuj sie ze swoim punktem sprzedazy.

URZADZENIE ZOSTAL ZAPROJEKTOWANE DO UZYTKU DOMOWEGO. WARUNKI GWARANC]I
WYGASAJA W PRZYPADKU PROFESJONALNEGO UZYTKOWANIA. WADY I/LUB
USZKODZENIA WYNIKAJACE Z NIE PRZESTRZEGANIA INSTRUKCJI OBSLUGI NIE SA OBJETE
GWARANCJA.

6. WARUNKI GWARANC(JI

Twoja gwarancja prawna rozpoczyna sie w dniu zakupu. Okres gwarancji prawnej: 2 lata. Aby ubiegac sie o
gwarancje prawng, zachowaj fakture zakupu

Przedtuz gwarancje z2 do 10 lat :

Przedituz gwarancje zgodnie z kartg gwarancyjna.

Uzytkownik jest odpowiedzialny za oczyszczenie i wtasciwe opakowanie wadliwego urzadzenia przed przekazaniem go do
naprawy. Nie wystarczy owing¢ urzadzenia papierowym opakowaniem kartonowym. Fritel nie ponosi odpowiedzialnosci za

szkody wynikajgce z niedostatecznego opakowania, co réwniez nieodwotalnie uniewaznia gwarancje.

Ustalenie gwarancji:
* Gwarancja obejmuje kazdg bezptatng naprawe i/lub wymiane czesci uznanych za wadliwe przez nasz dziat techniczny, a takze
w przypadku, gdy uszkodzenie wynika z wad produkcyjnych, konstrukcyjnych lub materiatowych.

Gwarancja wygasa w nastepujgcych przypadkach:

" Nieprawidtowe podtaczenie, np. napiecia elektryczne.

"  Nieprawidtowe lub profesjonalne uzycie lub niewtasciwe obchodzenie sie.

" W przypadku niewystarczajgcego opakowania i ztego transportu w przypadku wysytki zwrotnej.

* Brak opieki i czyszczenia.

= Modyfikacje lub naprawy urzgdzenia wykonane przez osoby nieupowaznione przez nas jako producenta.

= Gdy numery referencyjne zostaly zmienione lub usuniete.

" W przypadku usterek nie spowodowanych samym urzadzeniem, ale przyczynami zewnetrznymi, kolizjg, uszkodzeniem, pozarem, trzesieniem ziemi, powodzia,
piorunem itp.

® W przypadku nieprzestrzegania instrukcji zawartych w instrukcji obstugi.




W przypadku urzadzen, ktére nie sg objete gwarancjg z ktéregokolwiek z powyzszych powoddw, zostang naliczone wszelkie koszty

(transport, administracja, badania, obstuga).

Nie wyrzucaj urzadzenia wraz ze zwyktymi odpadami domowymi pod koniec jego zycia, ale oddaj je do
oficjalnego punktu zbiérki w celu recyklingu. W ten sposéb pomozesz chronié¢ $rodowisko.
—

Producent nie moze w zadnym wypadku obcigza¢ producenta odpowiedzialnoscig w stosunku do konsumenta(-éw) i oséb
trzecich, ktéra mogtaby wynikac¢ z nieprzestrzegania wszystkich przepiséw bezpieczenstwa zawartych w niniejszej instrukcji. W
przypadku nieprzestrzegania tych przepiséw bezpieczenstwa, uzytkownik urzadzenia lub kazda inna osoba, ktéra nie
przestrzega tych przepiséw bezpieczenstwa, chroni producenta przed wszelkg odpowiedzialnoscia, jakg moze na niego ponies¢.
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