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Stowo wstepne

Dzigkujemy za wybranie wielofunkcyjnego robota kuchennego Kohersen.

Aby umozliwi¢ Ci witasciwe uzytkowanie i obstuge tego produktu, stworzylismy niniejszq instrukcje
obstugi. Prosimy o jej doktadne przeczytanie przed uzyciem urzqdzenia i zatrzymanie jej, aby
moéc odnies¢ sie do niej w przysztosci.

Niniejsza instrukcja odnosi sie wytqgcznie do wielofunkcyjnego robota kuchennego Kohersen.
Cata zawartos¢ instrukcji stuzy jedynie jako odniesienie dla uzytkownika w zakresie uzytkowania
i obstugi urzqdzenia oraz w sprawach niejasnych. W razie dodatkowych pytan i watpliwosci,
wszystkich klientéw zachecamy do kontaktu z Biurem Obstugi Klienta.



Srodki zapobiegawcze
w zakresie bezpieczenstwa

Wielofunkcyjny robot kuchenny Kohersen jest odpowiedni do uzytku domowego lub w zblizonych
warunkach gotowania. Urzqdzenie spetia aktualne normy bezpieczenstwa. W celu zapewnienia
bezpieczenstwa, przed uzyciem robota kuchennego Kohersen, prosimy o szczegétowe
przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi i zwrdcenie szczegdlnej uwagi na ponizsze punkty.
Urzqgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci i osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, bqdz osoby o niedostatecznym doé$wiadczeniu lub wiedzy,
chyba ze znajdujq sie one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
uzyskaty od takiej osoby instrukcje dotyczqce uzytkowania urzqdzenia. To urzqdzenie jest
przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan, takich jak: kuchnie dla personelu
w sklepach, biurach i innych miejscach; gospodarstwa rolne; przez klientéw w hotelach,
motelach i innych pomieszczeniach mieszkalnych; pensjonaty i domy goscinne.

Nlebezpleczenstwo porazenia prgdem
* Nalezy odiqczyé robota kuchennego Kohersen od zasilania przed czyszczeniem lub jesli jest
diugotrwale nieuzywany.

* Zasadniczej czesci urzqdzenia (korpusu) nie nalezy zanurzaé w wodzie lub w innym ptynie,

a takze nie nalezy my¢ czesci zasadniczej urzqdzenia przy uzyciv wody lub innego ptynu
do mycia. Dopuszcza sie jedynie wytarcie zanieczyszczen wilgotng Sciereczkq. Nie nalezy
dopusci¢ do dostawania sie wody lub zanieczyszczen do wnetrza czesci zasadnicze.

* Nie nalezy uzywacé wetny stalowej, sciernych srodkéw czyszezqceych lub agresywnych cieczy
(takich jak benzyna lub aceton) do czyszczenia urzqdzenia.

* Nalezy okresowo sprawdzaé przewdd zasilajgey i wtyczki oraz inne czesci urzqdzenia pod
wzgledem uszkodzen. Jesli stwierdzono uszkodzenie, nalezy zaprzestaé uzywania produktu
i skontaktowaé sie z Biurem Obstugi Klienta w celu wymiany wadliwej czesci. Jezeli przewéd
zasilajgey nieodtqczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢é wymieniony u wytwércy
lub u pracownika zaktadu serwisowego albo przez wykwalifikowang osobe w celu unikniecia
zagrozenia.

* Nalezy regularnie sprawdzaé, czy robot kuchenny Kohersen, wliczajgc w to cze$¢ zasadniczq,
naczynie gtdwne i pozostate podzespoty, nie zostat uszkodzony. Uszkodzone czesci mogq
obnizy¢ bezpieczenstwo podczas pracy urzqdzenia. W przypadku podejrzenia uszkodzenia,
natychmiastowo zaprzestaé uzywania robota kuchennego Kohersen i skontaktowac sie z Biurem
Obstugi Klienta.

Niebezpieczenstwo obrazen

* Nie dotykaé ostrzy noza miksujgcego, poniewaz sq one bardzo ostre. Podczas montazu
i demontazu noza miksujqcego, nalezy go trzymac za gérny uchwyt, nastepnie powoli wkrecaé
lub wykrecaé. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé podczas tej operacii.

* W trakcie pracy robota kuchennego Kohersen, nie nalezy wktadaé rgk do wnetrza
urzqdzenia.

* Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat i przez
osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby o braku doswiadczenia
i znajomosci sprzetu, jesli zapewniony zostanie nadzér lub instruktaz odnosnie uzytkowania
sprzetu w bezpieczny sposdb, tak aby zwiqzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci
nie powinny bawié sie sprzetem. Dzieci bez nadzoru nie powinny wykonywaé czyszczenia
i konserwacji sprzetu.

* Nalezy utrzymywaé podiqczone do sieci urzqdzenie poza zasiegiem dzieci mtodszych niz
8 lat.



Niebezpieczenstwo poparzenia

Produkty dodawane do przygotowywanej potrawy nie mogq przekroczyé maksymalnej
pojemnosci naczynia gtéwnego wynoszqcej 2,3 |. Nalezy zwréci¢ uwage na oznaczenia
dopuszczalnej pojemnosci.

Przygotowujqc gorqce potrawy (temperatura powyzej 60 stopni Celsjusza), nie nalezy
dotykaé miarki i naczynia gtéwnego, poniewaz mogq nagrzaé sie od potrawy. Nalezy
upewni¢ sie, ze miarka jest osadzona w otworze w pokrywie naczynia gtéwnego, jesli
planowane jest gwattowne przetqczenie na wysokq predkosé (7-10).

Nalezy uwazaé na drobiny gorgcych potraw, ktére mogq wydostawaé sie z otworu

w pokrywie naczynia gtéwnego podczas jego otwierania. Szczegdlnie podgrzewajgc potrawy
przy predkosciach 3-6 lub predkosciach wysokich 7-10, nalezy upewni¢ sie, ze miarka jest
umieszczona w otworze pokrywy naczynia gtéwnego.

Nie nalezy uzywaé funkcji parowej do gotowania potraw o duzej objetosci.

Podczas uzywania funkcji parowej, nalezy uzywaé wytqceznie niskich ustawien predkosci (1).
Ustawienia predkosci wysokich mogq spowodowaé rozbryzgiwanie gorqgcej zywnosci lub
ptynu.

Robota kuchennego Kohersen nalezy stawiad na czystej, stabilnej i ptaskiej powierzchni, nie
nalezy ustawiaé urzqdzenia na powierzchni gorqcej.

Nalezy ostroznie zdejmowadé naczynie gtéwne, aby unikngé wyciekdw, szczegdlinie, jesli

w naczyniu znajduje sie gorqgca potrawa.

Nlebezpleczens’rwo poparzenia przez gorqcq pare wodng

* Nalezy upewni¢ sig, ze naczynie parowe jest umieszczone we wiasciwy sposdb na naczyniu
gtéwnym.

Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na gorqceq pare podczas podnoszenia pokrywy; nalezy
unikaé pary, ktéra wydobywa sie ze srodka otworu wentylacyjnego, nawet, jesli jej strumien
jest niewielki.

Nigdy nie nalezy uzywaé naczynia parowego, jesli nie jest przykryte pokrywq.

Podczas otwierania pokrywy naczynia parowego nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé,
aby unikngé rozbryzgéw pary i kropel gorgcej wody. Nalezy zachowaé szczegdlng ostroznosé,
gdy pokrywa jest zdjeta z naczynia parowego.

Podczas uzywania naczynia parowego nie wolno dopuscié, aby dzieci zblizaty sie do niego

i nalezy mieé¢ na uwadze, ze mogq znalez¢ sie w niebezpieczenstwie poparzenia parqg wodng.
Nie nalezy dodawa¢ zbyt wielu sktadnikéw do naczynia parowego. llo$¢ jedzenia nie moze
przekraczaé gérnej krawedzi naczynia.

Nalezy upewni¢ sie, ze naczynie parowe jest ustawione réwno i ptasko, poniewaz —

w przeciwnym wypadku — moze to powodowaé wydostawanie sie pary.

Niebezpieczenstwo poparzenia przez gorqce elementy urzqdzenia

Nalezy umiesci¢ robota kuchennego Kohersen poza zasiegiem matych dzieci i ostrzec je,
Ze naczynie gtéwne oraz naczynie parowe sq gorgce i nie nalezy ich dotykad.

Ryzyko zranienia gorqgcq potrawq

Nie nalezy dotykaé miarki lub wigczaé funkceji smoothie podczas podgrzewania produkiéw,
poniewaz temperatura przekracza 60°C.

Ryzyko zranienia sie o ostre krawedzie

Wyswietlacz robota kuchennego Kohersen jest wykonany z przezroczystego materiatu
z uzyciem zywicy organicznej; nierozwazne uderzenie moze spowodowad jego pekniecie.



Niebezpieczenstwo spowodowane niewtasciwym uzyciem
* Nie nalezy podgrzewaé pustego naczynia gtéwnego.
* Nie nalezy ciqgnq¢ za silikonowq ostone pokrywaijgecq naczynie, aby unikngé jej uszkodzenia.

PL
Niebezpieczenstwo zwigzane z uzywaniem nieoryginalnego wyposazenia .
* Robot kuchenny Kohersen moze by¢ uzywany wytqcznie z oryginalnymi akcesoriami
dostarczonymi przez DLF sp. z o.o.
* Nie nalezy uzywaé robota kuchennego Kohersen z wykorzystaniem elementéw, ktére nie byty
dostarczone przez DLF sp. z o.o.
* Do przykrycia otworu naczynia gtéwnego nalezy uzywaé wytqcznie pokrywy naczynia
gtéwnego.
* Miarka robota kuchennego Kohersen jest jedynym elementem, ktéry moze byé uzywany do
przykrywania otworu w pokrywie naczynia gtéwnego.
* Nie nalezy przykrywaé naczynia gtéwnego sciereczkq ani innymi przedmiotami.
* Robot kuchenny Kohersen moze by¢ uzywany bezpiecznie wytqcznie
z kopystkq do mieszania potraw w naczyniu. Nie nalezy uzywac np. tyzki, nieoryginalnej
kopystki, pateczek do mieszania potraw, poniewaz mogq powodowad zagrozenie w pracy
zestawu ostrzy i mogq wchodzi¢ z nim w kolizje.

Unikanie uszkodzen

Niebezpieczenstwo przemieszczenia sie robota kuchennego Kohersen

* Aby nie dopusci¢ do zeslizgniecia sie robota kuchennego, nalezy umiesci¢ go na czystym,
stabilnym, ptaskim blacie, ktéry nie nagrzeje sie i utrzyma¢ odpowiedniq odlegtos¢ od jego
krawedzi, aby unikng¢ upadku urzgdzenia. Robot kuchenny Kohersen bedzie przesuwaé
sie ze wzgledu na ruch naczynia podczas wyrabiania ciasta, mielenia i siekania zywnosci.
Z tego powodu, aby unikngé upadku urzgdzenia podczas pracy, prosimy o uzywanie robota
kuchennego Kohersen pod scistym nadzorem.

Ryzyko uszkodzenia
* Ryzyko uszkodzenia przez gorqcq pare: nalezy zachowaé odpowiedniq odlegtosé urzgdzenia
od szafek i pétek kuchennych, aby unikngé ich uszkodzenia przez gorqcq pare.

* Ryzyko uszkodzenia w wyniku dziatania zewnetrznego zrédta ciepta: nalezy utrzymywaé
odpowiedniq odlegtosé¢ od zewnetrznych zrédet ciepta takich jak grzejnik, elektryczna ptyta
grzewcza, piekarnik, piec gazowy. Nie nalezy umieszczaé robota kuchennego Kohersen,
jego wtyczki lub przewodéw elektrycznych na jakimkolwiek zrédle ciepta (elektryczna plyta
grzewcza, kuchenka indukcyjna, piekarnik), poniewaz robot moze zostaé uszkodzony przy
nieostroznym wiqczeniu takiego zrédta ciepta.

* Ryzyko uszkodzenia z powodu wyciekania potraw: mieszanie nalezy przeprowadzaé
z zatozonym pierscieniem uszczelniajgcym w pozycji zablokowanej podczas uzycia ostrzy,
aby zapewnié¢ catkowitq blokade; jesli pierscien uszczelniajgcey nie jest zainstalowany lub
jesli nieprawidtowo uszczelnia, moze to spowodowaé wyciek gotowanej potrawy podczas
mieszania, co moze prowadzié¢ do uszkodzenia urzgdzenia. Nalezy upewnic sie, ze noze
miksujgce sq wiasciwie ustawione i zablokowane powyzej dna naczynia.

* Ryzyko powaznego uszkodzenia termicznego robota kuchennego: nalezy upewni¢ sie, ze tylne
i dolne otwory wentylacyjne robota sq odkryte, niezabrudzone tluszczem i resztkami jedzenia,
poniewaz w przeciwnym wypadku moze to doprowadzié do uszkodzenia niektérych funkcji
robota kuchennego z powodu pracy w warunkach nieréwnomiernego odprowadzania ciepta
wewnetrznego.

* Niewtasciwe uzycie zasilania: nalezy uzywaé wyltqcznie zasilania prqdem zmiennym.
Ustawienie zasilania musi by¢ przeprowadzone przez wykwalifikowanego elektryka. Napiecie
i czestotliwos¢ zasilania muszq odpowiadaé danym znamionowym z etykiety umieszczonej na
spodzie urzqdzenia robota kuchennego.

* Ryzyko uszkodzenia korozyjnego: nalezy upewnic sig, ze elementy metalowe, po czyszczeniu
recznym lub w zmywarce, zostang doktadnie osuszone.



Parametry techniczne

Oznaczenie zgodnosci

C€

Silnik

Moc znamionowa silnika seryjnego wynosi 600W.

Regulacja predkosci obrotowej silnika od 100 obr/min do 5000

obr/min.
Elektroniczna ochrona silnika przed przecigzeniem i wysokq
temperaturgq.

Tarcza napedowa

Moc 900W+10%
System zabezpieczajqcy przed przegrzaniem.

System

Ekran dotykowy oraz mechaniczne pokretto wyboru.

Podstawa

Materiat plastikowy o jakosci srodowiskowei.

Naczynie gtéwne

Stal nierdzewna z podwdjnym dnem, maksymalna pojemno$é
2,3 litra.

Zasilanie Podtqczaé wytqceznie do 230V~; 50/60Hz prqdu zmiennego.
Moc znamionowa wynosi 1200W.
Diugos¢ przewodu zasilajgcego 1,4 m.

Rozmiar Bez naczynia parowego (dt. 380 X szer. 210 X wys. 345mm).

Waga netto /
Waga brutto

6,3kg /10,4 kg




Robot Kuchenny ZT100
WSZYSTKIE ELEMENTY

. Korpus urzgdzenia

. Wyswietlacz

. Pokretto wyboru

. Naczynie gtéwne

. Uchwyt naczynia gtéwnego
. Pokrywa naczynia gtéwnego
. Miarka

. Mieszadto

. N6z miksujqey

. Mieszadto motylkowe

. Koszyczek do gotowania

. Kopystka

. Naczynie parowe

. Ostrza do satatek

. Watek sprzegajqcy

. Pokrywa misy do satatek

17. Popychacz

AKCESORIA

Standardowe Podzespoty naczynia Podzespoty funkciji
parowego siekania



Uwagi przed uzyciem

Uwagi przed uzyciem

Nalezy ustawié¢ robota kuchennego Kohersen na czystej, stabilnej i ptaskiej powierzchni, aby
zapobiec ewentualnemu zeslizgnieciu. Zalecamy umieszczenie robota kuchennego Kohersen
w statym miejscu, aby utatwi¢ obstuge. Nalezy usunqgé folie z wyswietlacza. Przed uzyciem
robota kuchennego nalezy go doktadnie umyé.

Jak poprawnie umiescié naczynie gtéwne na korpusie urzqdzenia

1. Naczynie nalezy wsunqé przy uzyciu odpowiednich rowkéw prowadzgcych do korpusu
urzqdzenia, nastepnie obrdci¢ je zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, az do poczucia
oporu.

2. Pokrywe nalezy umiescié na odpowiadajgcym jej naczyniu, a nastepnie — poruszajqc za
dzwignie w kierunku ruchu wskazéwek zegara — nalezy dokreci¢, az dzwignia znajdzie sie
na $rodku (ogranicznik potozenia dzwigni zatrzyma jg we wiasciwym miejscu); nastepnie
natozy¢ miarke.

3. Po zakonczeniu gotowania, zgodnie z ikong blokowania (8] i odblokowywania o) ,
skierowaé dzwignie pokrywy naczynia miksujgcego w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara o okoto 35 stopni, aby obrécié jq, jak to pokazano ponizei:




Jak demontowaé elementy noza miksujgcego

* W codziennym uzyciu nie jest wymagany catkowity demontaz zespotu ostrza, a jedynie
demontaz nozy, jak to pokazano na rysunku (1); nalezy podnies¢ noze za specjalny uchwyt
i powoli przesuwaé je wzdhluz rowkdw prowadzqgcych, zwracajqc szczegding uwage, aby
uzywacé rekojesci ostrza przy jego podnoszeniu.

* Po powtarzajgcym sie uzyciu, nalezy wyczyscié caty zespdt ostrza przekrecajqe blokade
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (2), aby obréci¢ élizg i zdjqé zespét
ostrza, jak to pokazuje ikona odblokowywania.

! Uwaga
Ryzyko zranienia ostrym nozem miksujgcym.
Nie wolno dotykaé ostrzy noza miksujqcego. N6z jest bardzo ostry. Nalezy trzymaé za gérng
rekojesé podczas wyjmowania lub wymiany noza miksujgcego.
Wazna uwaga:
Nalezy zachowad szczegdlng ostroznosé, aby zapobiec upuszczeniu noza miksujgcego.

Jak zamontowa¢ zestaw noza miksujgcego

Wsungé zestaw narzedzi miksujgcych na watek naczynia miksujgcego i weisngé wzdtuz spiralnych
rowkéw w dét na miejsce.

! Uwaga

Ryzyko zranienia ostrym nozem miksujgcym.

Nie dotykaj ostrzy zestawu noza miksujqcego. N6z jest bardzo ostry. Nalezy trzymaé za gérnq
rekojesé podczas wyjmowania lub wymiany noza miksujgcego.

Wazna uwaga:

Podczas uzywania noza, prosimy doktadnie go zamontowaé.



Opis akcesoridéw

Przed uzyciem robota kuchennego Kohersen nalezy zapoznad sie ze szczegdtami dotyczgcymi
akcesoriéow. Wszystkie akcesoria zostaty zaprojektowane w wyniku starannych badan, speiajgc
konieczne wymagania.

Naczynie gtéwne

Na powierzchni naczynia gtéwnego, po obu jego stronach, zaznaczono miarke pokazujgeq
poziomy napefnienia, jak to pokazano na rysunku ponizej. Maksymalna pojemnosé wynosi
2,3 litra.

2,3L
2,0L

1.5L
1.0L

! Uwaga
Ryzyko oparzenia przez rozlanq gorgcq potrawe.
* Maksymalna iloéé¢ dodawanych produktéw (wliczajgc produkty state/ciekte) wynosi 2,3 litra.
* Nalezy zwracaé uwage na zaznaczong miarke.

Pokrywa naczynia miksujqcego

Jak pokazano na rysunku ponizej, pokrywa naczynia miksujgcego stuzy do przykrycia naczynia.
Dla bezpieczenstwa robot kuchenny nie wiqczy sie i bedzie wyswietlaé ostrzezenie, az do
momentu wtasciwego jej umieszczenia i doktadnego zamknigcia naczynia gtéwnego.

! Uwaga

Ryzyko niewlasciwego uzycia

Nalezy vzywaé wylqcznie dopasowanej pokrywy naczynia gtéwnego.

Nie nalezy dotykaé przetqcznika zabezpieczajgcego (A) przy uzyciu innych narzedzi, jesli
przetgcznik zabezpieczajgcey jest uszkodzony. Nalezy wéwezas wymienié¢ pokrywe na nowq.

Ryzyko zranienia

Nie nalezy dotykaé przetqcznika zabezpieczajgcego podczas wiqczania i wytgezania robota
kuchennego Kohersen.
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Miarka

Miarka jest przedmiotem wielofunkcyjnym: moze byé uzywana jako zatyczka
otworu pokrywy naczynia gtéwnego lub jako miarka do odmierzania
sktadnikéw, maksymalna pojemnosé¢ wynosi 70 ml.

Nalezy upewnic sie, ze miarka zostata wsunieta w odpowiadaijqcy jej otwér.
Jesli chcesz dodaé produkty przez pokrywke, musisz podnies¢ miarke,

a nastepnie dodaé produkty do naczynia gtéwnego.

! Uwaga

Ryzyko oparzenia przez rozlang gorgeq potrawe.
Nalezy upewnic sie, ze miarka jest wtasciwie umieszczona w otworze pokrywy naczynia
gtéwnego oraz upewnic sig, ze nie zostata wypchnigta przez naczynie do gotowania na parze.
Jesli otwér pokrywy naczynia gtéwnego jest wypetiony produktami, a temperatura wewngqtrz
podnosi sie, sktadniki potrawy bedq wyrzucane przez cisnienie z naczynia gtéwnego. W takim
przypadku istnieje ryzyko poparzen lub zranienia.

Koszyczek do gotowania

Koszyczek do gotowania jest wykonany ze stali nierdzewnej.

Wyjmowanie i umieszczanie koszyczka do gotowania jest tatwe, jak to pokazano na rysunku (1).
Umieszczajqce lub wyjmujgce koszyczek za rqczke, szczegdlnie po gotowaniu, nalezy wykorzystaé
haczyk umieszczony w dolnej czesci kopystki, co zapobiegnie oparzeniu przez pare lub rqczke
koszyczka, jak to pokazano na rysunku (2).

(2)

! Uwaga
Nie nalezy wkiadaé zbyt duzej ilosci sktadnikéw do koszyczka. llosé¢ produktéw nie moze
przekroczy¢ goérnej czesci koszyczka. Upewnij sig, ze zostata zachowana odlegtosé¢ miedzy
sktadnikami, a otworem w pokrywie naczynia gtdwnego. Jesli otwdr zostanie wypetniony
sktadnikami w czasie, kiedy temperatura rosnie — moze to spowodowaé wzrost cisnienia
w naczyniu i wyrzucanie podgrzewanych sktadnikéw. W takim przypadku wystepuje ryzyko
poparzen i zranienia.
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Kopystka

Kopystka (3) robota kuchennego Kohersen jest jedynym dostepnym narzedziem do mieszania
sktadnikéw podczas miksowania w naczyniu gtéwnym, jak to pokazano na rysunku (4). Kopystka
wystaje z otworu w naczyniu gtéwnym, a jej ptytka zabezpieczajqca nie pozwala, aby dotykata
pracujgcych nozy.

(3) (4)

Elementy noza miksujgcego / mieszadta
Elementy noza miksujqcego (5) i mieszadta (6) sq gtéwnymi narzedziami miksujgcymi robota
kuchennego Kohersen. Zestaw noza miksujgcego stuzy do blendowania, przygotowywania
smoothie, mielenia.

* Mieszadto stuzy do funkgji duszenia.

(5) (6)

! Uwaga

Ryzyko zranienia przez pracujgce noze

Nie wolno dotykaé nozy miksujgcych. Ostrza sq bardzo ostre. Demontaz lub umieszczanie nozy
w naczyniu gtéwnym powinno odbywaé sie z uzyciem dedykowanego uchwytu.

Wazne ostrzezenie:
Nalezy przenosi¢ ostroznie, aby uniknqé wypadku zwigzanego z upadkiem nozy.

Mieszadto motylkowe
Mieszadto motylkowe (7) stuzy do przygotowywania potraw mlecznych i proteinowych. Bedzie
takze najlepszym narzedziem do przygotowywania budyniu lub bitej $mietany.

(7)
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! Uwaga
Uszkodzenie spowodowane niewlasciwym uzyciem.
* Podczas uzywania mieszadta motylkowego nie nalezy wybieraé predkosci wyzszej niz 5.
* Podczas uzywania mieszadta motylkowego nie nalezy uzywaé kopystki.

Elementy naczynia parowego
Rysunek (1) pokazuje naczynie parowe, sktadajqce sie z trzech elementéw,
pokazanych na rysunku (2).
¢ Zewnetrzne naczynie parowe (dno).
¢ Taca parowa (czesé srodkowa).
¢ Pokrywa naczynia parowego (gérna czesd).
* Pierscien uszczelniajgcy naczynia parowego.
Naczynie parowe jest wykonane ze stali nierdzewnej. Taca i pokrywa naczynia parowego sq
wykonane z wysokiej jakosci tworzywa sztucznego przystosowanego do kontaktu z zywnosciq.

! Uwaga
Naczynie parowe moze by¢ uzywane wylqcznie z robotem kuchennym Kohersen. Nie wolno
wktadaé naczynia do kuchenki mikrofalowej lub do innego rodzaju piekarnika elektrycznego.

Metody montowania naczynia parowego
Naczynie parowe mozna montowaé na dwa sposoby:

Sposéb 1:

Taca naczynia parowego i naczynie zewnetrzne, jak pokazano na rysunku (2), taca naczynia
parowego umieszczona w $rodku.

Jest to najlepszy sposéb do gotowania wiekszej ilosci réznych typdw potraw, takich jok warzywa
i kawatki migsa lub ryb.

Sposéb 2:

Naczynie parowe i jego pokrywa, jak pokazano na rysunku (3), taca naczynia parowego
usunieta ze $rodka. Jest to najlepsza kombinacja do gotowania duzej iloéci produktéw tego
samego rodzaju, na przyktad ziemniakéw lub duzych kawatkéw miesa albo kietbas.
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! Uwaga

Ryzyko poparzenia parq wodngq.

Nalezy zawsze uzywaé naczynia parowego przykrytego pokrywaq.

Zewnetrzne naczynie parowe moze by¢ zdejmowane wylqcznie po zatrzymaniu urzqdzenia.

Wazne ostrzezenie:
Jesli pokrywa nie jest zamocowana na naczyniu parowym, wydostajgca sie para uleci
i spowoduje niecatkowite dogotowanie potrawy.

Jak wiasciwie uzywaé naczynia parowego
Naczynie parowe jest przeznaczone wyltqcznie do robota kuchennego Kohersen.
Przed uzyciem naczynia parowego musisz prawidtowo ustawié robota kuchennego Kohersen.

Krok 1: Montaz naczynia parowego

Jak to pokazano na ponizszym rysunku, po ustawieniu naczynia parowego, nalezy zapamietaé
jego potozenie. Nalezy ustawié je tak, aby strona z uchwytem oznaczona , o) byta ustawiona
w kierunku korpusu gtéwnego, skrecona o okoto 45 stopni. Nastepnie nalezy dodaé produkty,
natozy¢ pokrywe naczynia parowego, przekreci¢ w prawo az do zatrzasniecia w rowkach

w gornej czesci ptaskiego elementu urzqdzenia, jak to pokazano na ponizszym rysunku.

Krok 2: Dodawanie sktadnikéw
Nalezy dodaé co najmniej 0,5 litra wody do naczynia gtéwnego. Aby zmienié¢ smak potrawy,

zamiast wody mozna uzy¢ bulionu lub wina.

* Sktadniki, ktére wymagajq diuzszego czasu gotowania nalezy utozy¢ na dnie, a na gérze
sktadniki, ktére ugotujq sie szybciej.

* Nastepnie nalezy umiesci¢ pokrywe naczynia parowego.

Krok 3: Ustawienie odpowiedniej funkcji robota kuchennego Kohersen
Nalezy nacisngé funkcyjny klawisz wyboru.

Krok 4: Zakonczenie gotowania
Po zakonczeniu gotowania na parze, nalezy obréci¢ naczynie parowe w lewo o 45 stopni, jak to
pokazano ponizej:
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! Uwaga
* Ryzyko poparzenia parq wodng.
* Nalezy zawsze uzywac naczynia parowego przykrytego pokrywq.
* Podczas wyjmowania potraw z naczynia parowego, nalezy upewnic sie, ze urzqdzenie
zatrzymato sie i odczekac ok. jedng minute, aby unikngé poparzenia parq.

Wazne ostrzezenie:

Jesli pokrywa nie jest zamocowana na naczyniu parowym, wydostajqca sie para uleci spod

pokrywki i spowoduje niecatkowite dogotowanie potrawy.

Nalezy upewni¢ sig, ze korpus, naczynie parowe oraz taca naczynia parowego szczelnie

do siebie przylegajq, w przeciwnym wypadku moze wystqpi¢ zjawisko niekontrolowanego

wydostawania sie pary. W przypadku gotowania przez co najmniej 30 minut, nalezy uzyé

minimum 0,5 litra wody; na kazde dodatkowe 15 minut gotowania nalezy dodaé 250 mililitréw
wody.

* Dno naczynia parowego i taca naczynia parowego posiadajg mate réwno rozmieszczone
otwory, aby zapewni¢ réwnomierne rozpraszanie pary w kazdym narozniku naczynia
parowego. Réwnomierne rozmieszczenie produktéw umozliwi dostep do wiekszej ilosci
otwordéw. Nie nalezy rozmieszczaé produktéw zbyt ciasno.

* Warzywa nalezy pokroi¢ na mniejsze czesci, aby gotowaty sie w sposéb bardziej
réwnomierny; zalecane dietetycznie czasy gotowania mogq rézni¢ sie w zaleznosci od natury
produktéw, rozmiaru i osobistych preferencji. Podczas gotowania produktéw takich jak
ryby, mieso lub makarony, zaleca sie wstepnie naoliwi¢ naczynie parowe i tacke naczynia
parowego, aby unikng¢ ich przywierania.

* Zageszczanie zupy lub sosu nalezy wykonywaé po ugotowaniu, poniewaz skrobia moze
powodowaé brak mozliwosci produkcji pary wewngqtrz naczynia parowego i zwolni¢ caty
proces gotowania.

Elementy zespotu funkcji siekania
Zespot siekania (1) sktada sie z czterech czesci, ktére muszq by¢ uzywane wraz z naczyniem
gtéwnym, jak to pokazano na rysunku (2):

* Watek sprzegajqcy

* Ostrza do satatek

¢ Pokrywa naczynia do satatek

* Popychacz

(2)

Ostrza do satatek mogq trzeé¢ produkty
oraz kroi¢ na plastry, jak to pokazano
na rysunku ponizej:

krojenie na plasterki tarka
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! Uwaga
Krojenie na plasterki oraz scieranie odbywa sie przy uzyciu bardzo ostrego noza; montaz
nalezy wykonywaé trzymajqc ostrze za uchwyt. Nalezy postepowaé ostroznie ze wzgledu na
niebezpieczenstwo zaciecia.

Jak poprawnie uzywaé elementéw do szatkowania warzyw

Robot kuchenny Kohersen moze by¢ uzywany wytqcznie z dedykowanymi akcesoriami. Przed
uzyciem nalezy usungé z wnetrza inne akcesoria (np. néz miksujgcy, mieszadto).

Krok 1: Nalezy zamontowaé watek sprzegajqcy na watku w srodku naczynia miksujgcego, jak to
pokazano na rysunku (3)

Krok 2: Nalezy dotfqczy¢ ostrze szatkujqce, jak to pokazano na rysunku (4), skierowane wybrang
powierzchniq tngcq, zgodnie z zaplanowanym szatkowaniem.

Krok 3: Nalezy ustawié naczynie miksujqce we wiasciwym potozeniu na korpusie i zamocowal je,
jak to pokazano na rysunku (5)

(3)

Krok 4: Nalezy natozy¢ pokrywke, zwréci¢ uwage na ikone ,blokady”, ktéra powinna byé
skierowana w strone tylnej pokrywy korpusu, a nastepnie przekreci¢ jq w prawo i dopasowad
do wyciecia w tylnej pokrywie korpusu, jak to pokazano na rysunku (7).

Krok 5: Przed rozpoczeciem szatkowania konieczne jest pokrojenie produktéw, aby dopasowaé
ich rozmiar do wlotu, a nastepnie docisngé popychaczem, az proces krojenia zostanie
zakonczony.

Krok é: Po zakonczeniu szatkowania nalezy wcisnqé pokretto, aby zatrzymaé urzqdzenie,
nastepnie obréci¢ pokrywe w lewo o okoto 45 stopni i zdemonotowaé watek sprzegajqcy, jak
wskazano ponizej. Nastepnie nalezy przycisngé pokretto wyboru.

P >
-

. =

Nie nalezy uzywaé kopystki, tyzki ani innego sztuéca, ktéry mégtby powodowaé kontakt

z pracujgcymi ostrzami, poniewaz moze to powodowad ryzyko zranienia.

Funkcja szatkowania moze byé ustawiana wyltqcznie od predkosci 3 do predkosci 6. Predkosci
3-4 mogq by¢ uzywane do kruchych zielonych warzyw, takich jak kapusta, seler itp. Przy
szatkowaniu korzeni takich jak ziemniaki, marchew itp., nalezy uzy¢ predkosci 5-6.
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Instrukcja obstugi Robota kuchennego Kohersen

1. Jak uzywaé Robota kuchennego Kohersen
* Nalezy podtqczyé przewdd zasilajgcy do gniazda i ustawic¢ przetqcznik zabezpieczajgcy
z tylu urzqdzenia do potozenia ,|I”.

* Robot kuchenny Kohersen wyda dzwiek ostrzegawczy w rodzaju “di di di di”, a wyswietlacz
pokaze znak braku pokrywy.

* Nalezy umiesci¢ naczynie gtéwne we wiasciwy sposéb i wybraé gotowanie, szatkowanie lub
gotowanie na parze. Uwaga: po wygasnieciv znaku ostrzegawczego o braku pokrywy, robot
kuchenny Kohersen rozpocznie prace.

2. Wylqczanie robota kuchennego Kohersen
W przypadku koniecznosici wytqczenia urzqdzenia, przetgeznik zabezpieczajgcey z tytu
urzqdzenia powinien zostaé przetqgczony do potozenia “O”.

! Uwaga

Pomimo, ze robot kuchenny Kohersen posiada wiasnq funkcje bezpieczenstwa, nalezy mie¢ na
uwadze, ze nagrzewa si¢ on nawet do 120°C, a predkos¢ obrotowa nozy miksujgcych wynosi do
5000 obr/min. Podczas gotowania nalezy mieé éwiadomosé nieuniknionych efektéw fizycznych
uktadu podgrzewania (takich jak wyptywanie gotujgcego sie mleka). Z tego powodu zalecamy,
aby obstugiwaé robota z zachowaniem szczegdlnej ostroznosci.

! Uwaga
Ryzyko skaleczenie sie¢ o ostre krawedzie
Wyswietlacz robota kuchennego jest wykonany z przezroczystego materiatu
z uzyciem zywicy organicznej; nierozwazne uderzenie moze spowodowaé jego pekniecie.
Wzgledy bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego Kohersen nalezy doktadnie przeczytaé instrukcje
obstugi.

Nalezy chroni¢ wtyczke gtéwnq przez zalaniem wodgq lub innq cieczq. Nalezy upewni¢ sie,
ze wtyczka nie miata kontaktu z wodq lub innq cieczq bezposrednio przed jej podigczeniem do
kontaktu.

3. Wiqczanie

W trybie gotowosci nalezy nacisnqé dowolny przycisk, przekreci¢ pokrettem lub wcisngé pokretio,
aby wiqczyé urzqdzenie. Wyswietlacz urzgdzenia pokaze czas 00:00 po wzbudzeniu; wskaznik
temperatury bedzie wynosi¢ 00 (temperatura rzeczywista nie jest wyswietlana). Wyswietlacz
obrotéw pokaze 00. Wyswietlone sq wszystkie funkcje dostepne za jednym dotknieciem.
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4. Ustawienia czasu

Gdy urzqdzenie jest wiqczone, ikona czasu wyswietla 00:00, migajqc z czestotliwosciq 1 Hz.
Nalezy przekreci¢ pokretto w prawo, aby zwiekszyé nastawe czasu az do maksymalnej wartosci
90:00 lub przekreci¢ w lewo pokrettem, aby zmniejszyé nastawe czasu az do 00:00.

Dodawanie czasu i zasada podziatu:

* gdy ustawiono czas miedzy 00:00-01:00 pokretto zwieksza lub zmniejsza nastawe o 5 s;

* gdy ustawiono czas miedzy 01:00-05:00, pokretto zwieksza lub zmniejsza nastawe o 30 s;
* gdy ustawiono czas miedzy 05:00-90:00 pokretto zmniejsza lub zwieksza nastawe o 1 min.

Wyswietlacz

CZdsu
v ©|d @ &

Ustawienie
czasu

©HEB:BH o
OOHEEQO oo?*PQO

¢ {BE:E ¢ OB 5

5. Ustawienia predkosci

Gdy urzqdzenie jest wiqczone, nalezy dotkngé przycisk zmiany predkosci, wyswietlacz wskazuje
odpowiednio 00, migajqc z czestotliwoéciq 1Hz. Nastepnie nalezy przekrecié pokrettem

w prawo, aby zwiekszy¢ nastawe predkosci o jeden, powodujqc wyswietlenie dodatkowej ikony.
Zwiekszenie predkosci obrotowej powyzej 10 jest niemozliwe. Nalezy przekreci¢ pokrettem

w lewo, aby zmniejszyé predko$é obrotowq o jeden. Gdy wyswietlacz wskaze warto$é 00, nie
mozna juz zmniejsza¢ predkosci.

@_\ 0 Wyswietlacz dynamiczny
AR zmiany predkosci
el D@ L.
o y e Wyswietlacz cyfrowy
0 ! O zmiany predkosci
I
L L O Wyswietlacz wirtualnej

predkosci

6. Ustawienia temperatury

W trybie aktywnym nalezy dotkngé przycisku ustawien temperatury. Wyswietlacz pokazuje 00
migajqc z czestotliwosciq 1Hz. Nalezy przekreci¢ pokrettem w prawo, aby zwiekszy¢ nastawe
temperatury o jeden, co powoduje dodanie odpowiednio jednej ikony. Gdy wyswietlacz wskaze
120, dalsze zwiekszanie jest niemozliwe. Nalezy przekrecié pokrettem w lewo, aby zmniejszyé
nastawe o jeden; zgasnie odpowiednio jedna ikona. Gdy wyswietlacz wskaze 00, dalsze
obnizanie temperatury nie jest mozliwe. Kazda zmiana temperatury powoduje zmiane wartosci
na wyswietlaczu odpowiednio: 37°C, 45°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 105°C, 110°C,

120°C;
% g g Z % g Dynamiczny wyswietlacz

a0 temperatury
< G
¢ {BE— Cyfrowy wyswietlacz
o { E E < O temperatury
0 ( 8 = Wyswietlacz ustawien
temperatury
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Porada 1: Gdy robot kuchenny nagrzewa sie, jednostka temperatury miga.

Gdy robot kuchenny przestanie migaé, np. przy ustawieniu temperatury w wysokosci 100°C,
oznacza to, ze urzqdzenie uzyskato zadang temperature i zatrzyma podgrzewanie, gdy
mierzona temperatura osiqgnie 105°C.

Porada 2: Aby rozpoczqé prace nalezy nacisngé srodkowy przycisk pokretta, aby potwierdzié
i uruchomi¢ robota. Kazdy tryb pracy potrzebuje ustawienia czasu i predkosci.

Porada 3: Dla recznych ustawien, nalezy zwrécié uwage na:

1. Przy wigczonym zasilaniu, nalezy nacisngé pokretto ,,Start” po ustawieniuv czasu
i temperatury; urzqdzenie nie rozpocznie pracy — w tym momencie ikona predkosci bedzie
migata i urzqdzenie wyda 5 dzwigkdw, aby zwréci¢ uwage uzytkownika, ze nalezy ustawi¢
pokretto predkosci.

2. Przy wiqczonym zasilaniu, gdy uzytkownik wcisnie pokretto ,,Start” bez ustawienia
jakiegokolwiek parametru, ikona czasu i temperatury bedq migac i urzgdzenie wyda
5 dzwiekoéw, aby zwréci¢ uwage uzytkownika na poprawne ustawienie parametréw.

Przyktad 1: Przy parametrach ustawianych samodzielnie wystepujq dwa tryby: tryb miksowania
i fryb podgrzewania.

Gdy uzytkownik ustawi czas, a silnik sie zatrzyma, nalezy nacisnqé srodkowy przycisk, aby
potwierdzi¢, ze urzqdzenie ma pracowaé w trybie miksowania. Na przyktad: uzytkownik ustawia
silnik na 10, czas na 1 minute, a nastepnie wciska przycisk ,Start”, aby potwierdzié. Nalezy
wcisng¢ przycisk ponownie, aby wstrzymac prace; jesli podczas pauzy wybrana zostanie jedna
z funkcji zaprogramowanych, tryb wstepnie ustawionych funkcji przetqcza sie bezposrednio do
wartoéci domyslnej przypisanej do funkcji wyswietlacza.

Klawisz funkcyjny ustawien dostepnych za jednym dotknieciem

Funkcja wyboru za jednym dotknieciem

Gdy urzqdzenie jest wiqczone, nalezy dotkngé centralnej ikony przycisku wstepnych ustawien.
Ekran LCD wyswietli sie¢ w trybie domysinym (parametry domysine mozna regulowaé

zgodnie z wtasnymi aktualnymi potrzebami stosujqc sie do zasad regulacji czasu, predkosci

i temperatury). W miedzyczasie ikona funkcji bedzie migaé z czestotliwoéciq 1 Hz (gdy
urzqdzenie pracuje w trybie wstepnie zaprogramowanych funkgii, ikona funkcji bedzie migaé
caty czas z czestotliwoéciq 1 Hz). Pozostate ikony bedq podswietlone. W tym momencie
rozpoczyna sie tryb wyboru i urzqdzenie nie pracuje. Nastepnie, aby rozpoczqgé prace robota,
nalezy wcisnqé pokretto. Ponowne wcisniecie pokretta spowoduje zatrzymanie pracy robota.

Funkcja przygotowania sosu: 10 min / 80°C / predkos¢ 3.

Funkcja przygotowania zupy: gotowanie 60 min / 100°C / predkosé¢ 1, nastepnie miksowanie
2min / predkos¢ 8.

Funkcja przygotowania smoothie: 2 min / 0°C / predkosé 7.

Funkcja gotowania: 60min / 110°C / predkosé 1.

Funkcja wyrabiania ciasta: 1min / 0°C / predkosé 4.

Funkcja automatycznego czyszczenia: 8min / 100°C / predkosé 1, nastepnie 5min / 100°C /
predkosé 10.

Funkcja szatkowania: aby wybra¢ te funkcje, nalezy przytrzymaé ikone predkosci przez

3 sekundy. Mozna jq regulowaé w zakresie od predkosci 3 do predkosci 6, a najdiuzszy czas
pracy wynosi 10 min.
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Porada 1: Najdtuzszy czas roboczy funkcji szatkowania wynosi 2 min, moze pracowaé bez
przerwy 5 razy, a nastepnie robot musi ostygnqé przez 20 minut. Po schfodzeniu silnika,
urzqdzenie moze ponownie rozpoczqé normalng prace.

Wyswietlacz temperatury wskaze ustawienia temperatury dla naczynia gtéwnego. Na przyktad:
ustawienie temperatury 100°C; w momencie, gdy temperatura naczynia gtéwnego osiqgnie
100°C, urzqdzenie zakoriczy podgrzewanie.

Przy pracy w warunkach przecigzenia, silnik automatycznie uruchomi program zabezpieczenia
termicznego i wyswietli btgd “C2”; w miedzyczasie rozlegnie sie dzwiek ostrzegawczy. Nie jest
mozliwe, aby urzqdzenie ponownie rozpoczeto prace do momentu, az nie zostanie schtodzone
do odpowiedniej temperatury.

Po wystqgpieniu zdarzenia z zabezpieczeniem termicznym, jesli na wyswietlaczu nie pojawit
komunikat “C2” lub komunikat ten znikt, urzqdzenie rozpocznie automatycznq prace przez

30 sekund. Oznacza to, ze temperatura silnika spadta do temperatury programu ochrony
termicznej, co jest sytuacjq normaing.

Instrukcje wyswietlacza

Zupa Para Czyszczenie
Sos Smoothie | Wyrabianie
i Ll
— Ao
Ustawienie @ < é g @ o LA Regulacja czasu
czasu ~ = i predkosci
Ustawienie ® UHE EH @U—
predkosci x o0 Przycisk
<> (@8 > o 00 A o start
Ustawienie @ H E“ E H
temperatury E—‘
Wyswietlacz LCD
1. Ustawienie czasu

2. Wyswietlacz temperatury

3. Ustawienie predkosci mieszania
4. Misa nie jest obrécona do wiasciwego -
potozenia, urzqdzenie nie moze sie uruchomié
5. Panel: jasnoniebieski na czarnym tle
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Porada 2: 2 min po zatrzymaniu urzgdzenia podéwietlenie wyswietlacza LCD i lampka LED
przycisku funkcji dotykowej wyboru zgasnie, a nastepnie, po 2 min, elektromagnetyczny
wentylator zatrzyma sie i urzqdzenie wejdzie w tryb czuwania.

Funkcja blokady przed dzieémi

Zardéwno w trybie pracy, jak i bezczynnosci, jednoczesne wcisnigcie przyciskéw ,,czas”

i ,temperatura” z przytrzymaniem przez diuzej niz 5 s, wiqczy tryb blokady przed dzieémi.
Panel kontrolny jest zablokowany, urzqdzenie pracuje zgodnie z aktualnym trybem, wszystkie
funkcje i przyciski oraz pokretto stajq sie nieaktywne. Jednoczesne wcisniecie i przytrzymanie
przez diuzej niz 5 s przyciskéw ,,czas” i ,,temperatura”, pozwoli na odblokowanie urzgdzenia,
jak pokazano na rysunku (1).
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Srodki ostroznosci

Automatyczne wylqczanie
Robot kuchenny Kohersen pozostanie w stanie czuwania, jesli przez 2 minuty nie bedq
wykonywane zadne operacje. Na wyswietlaczu nie pojawi sie zaden komunikat.

Ochrona silnika elektrycznego

Jesli silnik zatrzymat sie, nalezy:

* Zdemontowaé naczynie gtéwne z robota kuchennego Kohersen.

* Zmniejszyé mase wkiadu do naczynia i/lub dodaé troche ptynu zgodnie z wymaganiami
przepisu.

* Poczekaé okoto 5 minut (czas na schtodzenie).

* Ponownie zamontowa¢ naczynie.

* Odstoni¢ otwory wentylacyjne urzqdzenia.

* Ponownie uruchomi¢ robota kuchennego.

* Jesli po schtodzeniu nadal nie mozna uruchomi¢ silnika, nalezy skontaktowaé sie z Biurem
Obstugi Klienta.

Pierwsze uzycie i zbyt duze obcigzenie

Przy pierwszym uzyciu robota kuchennego Kohersen, jesli silnik jest przeciqzony, moze sie
przegrzewac i wydziela¢ lekki zapach. W tym momencie urzqdzenie rozpocznie program
ochrony termicznej i moze si¢ automatycznie wytqczyé. Zjawisko to nie uszkodzi urzqdzenia i po
wychtodzeniu, jak opisano powyzej, robot kuchenny ponownie rozpocznie prace.
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Czyszczenie

Jak wszystkie naczynia kuchenne lub stotowe, przed pierwszym oraz po kazdym uzyciu nalezy
doktadnie wyczysci¢ urzgdzenie, szczegdlnie zestaw nozy miksujgcych, mieszadto, naczynie
gtéwne, pokrywe i pierscien blokujqcy.

Jak wyczysci¢ naczynie miksujgce i pokrywe:

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnic sig, ze zestaw nozy miksujgcych zostat
zdemontowany. Nalezy postepowaé ostroznie, poniewaz ostrza sq bardzo ostre - nie nalezy ich
dotykad.

Jak pokazano ponizej, nalezy wymy¢ je w zmywarce lub uzyé gorqgcej wody do wyczyszczenia
zewnetrznej i wewnetrznej strony naczynia gtéwnego (nie liczqc nozy miksujgcych). W tym
samym czasie nalezy wyczysci¢ akcesoria.

Jesli cheesz doktadnie wyczysci¢ noze, nalezy odniesé sie do rozdziatu ,,Jak demontowaé zestaw
noza miksujgcego”, aby poprawnie zdemontowac noze.

C

$

Do mycia naczynia gtéwnego, nalezy uzyé detergentu do stali nierdzewnej.

Jesli naczynie miksujgce byto myte w zmywarce, nalezy upewnic sig, ze dno jest catkowicie
osuszone.

Jak wyczyscié korpus robota kuchennego:
Nalezy wyjqé wtyczke przed czyszczeniem robota kuchennego Kohersen.

! $rodki ostroznosci

Jesli robot kuchenny Kohersen nie bedzie uzytkowany przez diuzszy czas, nalezy upewnié sie,
ze zostat on odtqczony od zasilania.

Nie nalezy wktadaé korpusu robota kuchennego do wody lub innego ptynu; nie nalezy ptukaé
pod wodq lub pod innym ptynem. Nalezy uzyé suchej szmatki i nie dopuscié, aby woda i kurz
dostaty sie do urzqdzenia. Nie wolno dopuscié¢, aby do korpusu dostaty sie: ptyny lub resztki
Zywnosciowe.

Nie wolno uzywaé stalowej wetny, obiektéw sciernych lub agresywnych cieczy (takich jak
benzyna lub aceton) do celéw utrzymania czystosci.

Podczas czyszczenia naczynia gléwnego nalezy zdemontowaé ostrza w naczyniu lub caty zespdt
nozy, aby doktadnie przeprowadzi¢ czyszczenie po powtarzajgcym sie uzywaniu.

Wazna porada:

Nigdy nie uzywaé ostrych przedmiotéw do czyszczenia czesci, w celu unikniecia uszkodzenia
robota.
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O czym nalezy pamietaé podczas
korzystania z przepiséw

Prosimy o uzywanie robota kuchennego Kohersen z dedykowanymi przepisami kuchennymi, ktére
poprowadzq Cie krok po kroku.

Kolejnosé skladnikow
Podczas przygotowania positku zgodnie z przepisem, nalezy rozwazy¢ kolejnos¢ wymaganych
krokéw, np., aby przygotowaé suche sktadniki.

Ustawié czas, temperature i predkosé
Postepowaé z podanymi ponizej ustawieniami, aby uzyskaé najlepsze rezultaty

Przyklad: Normalne podgrzewanie
Ustawienie: 5 minut / 100°C / predkosé 1
1. ustawi¢ czas na 5 minut

2. ustawié temperature na 100°C

3. ustawié predkosé na wartosé 1

Przyklad: Gotowanie delikatnych potraw
Ustawienie: 5 minut / 90°C / predkosé 1
1. ustawi¢ czas na 5 minut

2. ustawié temperature na 90°C

3. ustawié predkosé na wartosé 1

Przyklad: Siekanie warzyw
Ustawienie: 7 sekund/ predkosé 5
1. ustawi¢ czas na 7 sekund

2. ustawié predko$é na wartosé 5

Czas podgrzewania

Czas podgrzewania zalezy od nastepujgcych czynnikéw:

1. temperatura podgrzewania wstepnego sktadnikéw

2. ilo$¢, masa i objetosé sktadnikéw

Uwaga: Nie wolno przekraczaé¢ maksymalnej pojemnosci misy lub naczynia parowego!

3. przewodno$é cieplna sktadnikéw

4. stopien podgrzewania

5. predkosé mieszania

6. wybér akcesoridw, co odnosi sie do naczynia parowego / przystawki naczynia parowego
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Wykrywanie i usuwanie usterek

Usterka Rozwigzanie
Robot kuchenny Kohersen nie Nalezy sprawdzi¢, czy przewdd zasilajgcey jest
uruchamia sie. prawidtowo podtqczony oraz czy wiqcznik ustawiony

jest w pozycji ,I”.

Robot kuchenny Kohersen nie Nalezy sprawdzi¢, czy ustawiono czas i temperature
podgrzewa. podgrzewania.

Robot kuchenny Kohersen nagle Nalezy przeczytac rozdziat ,,Ochrona silnika
zatrzymuije sie podczas pracy. elektrycznego”.

Utylizacja urzgdzenia

Prawidtowa utylizacja niniejszego produktu

Ten znak wskazuje, ze na terenie UE produkt nie powinien by¢ wyrzucany

z odpadami z gospodarstwa domowego. Aby unikngé skazenia Srodowiska

i zagrozenia zdrowia ludzi, wynikajgcego z niekontrolowanej utylizacji odpadéw,
nalezy podda¢ produkt recyklingowi, ktéry umozliwia odzyskanie czesci surowcodw.
Aby zwréci¢ urzqdzenie uzywane, nalezy skorzystac z systeméw zwrotu i odbioru
lub skontaktowad sie ze sprzedawecq w miejscu, w ktérym produkt zostat nabyty.
Bedq oni mogli zabra¢ produkt i oddaé go do bezpiecznego dla srodowiska
recyklingu. Pamietaj, ze kazdy cztowiek za posrednictwem swoich zachowan

i postepowania ma bezposredni wptyw na Srodowisko, w ktérym zyje. Nie stosujgc
sie do powyzszych zalecen przyczyniasz sie do pogtebiania negatywnych skutkéw
dla srodowiska i zdrowia ludzkiego.

Robot kuchenny KOHERSEN
Model: ZT100

Napiecie 230 V~ ; 50/60 Hz
Moc 1200 W; Moc silnika 600 W
Producent: DLF Sp. z o.o.

ul. Sportowa 8¢, 81-300 Gdynia
Tel: +48 58 781 43 63

NIP: 586-20-86-226
Wyprodukowano w PRC

ce 2 [
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Karta gwarancyjna

( A
Model:
Petny nr seryjny:
Data sprzedazy:
\ y,
TABELA OBSLUGI SERWISOWEJ
( . ., . T\
Data ustugi Zakres czynnosci Plecze_c punkty Poqp1s
serwisowego serwisanta
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10.

11.

12.

13.

14.

Gwarancja uprawnia do skorzystania z serwisu gwarancyjnego swiadczonego przez
autoryzowany serwis Gwaranta na terenie Rzeczpospolitej Polskiej polegajgcego na
bezptatnej naprawie Produktu poprzez usunigcie wad fizycznych powstatych z przyczyn
tkwiqcych w Produkcie.

Produkt Kohersen obijety jest 24 miesieczng gwarancjq obowiqzujgcq od dnia zakupu
Produktu objetego gwarancjq przez klienta detalicznego.

Gwarancja obejmuje urzqdzenia pochodzqce wylqceznie z oficjalnej sieci dystrybucji DLF
Sp. z o.0. z siedzibgq w Gdyni na terytorium Polski (aktualna lista podmiotéw znajdujgcych sie
w oficjalnej sieci dystrybucyjnej DLF Sp. z o.o. znajduje sie na www.kohersen.pl w zaktadce
,»,Gdzie kupic”).

Warunkiem skorzystania z uprawnienn gwarancyjnych jest przedstawienie przez nabywce:

a) Karty Gwarancyjne;j,

b) Dowodu Zakupu (faktura VAT, paragon fiskalny lub inny dokument poswiadczajgcy
rzeczywistq date zakupu), chyba ze data zakupu Produktu wynika z Karty
Gwarancyjnej.

W przypadku stwierdzenia wady objetej gwarancjq uprawniony z gwarancji moze zgtosié
odpowiednie zqdanie do Gwaranta za posrednictwem jednego z dostepnych kanatéw —
listownie, telefonicznie, elektronicznie lub osobiscie.

Rekomendujemy, by wysytajqc Produkt do autoryzowanego serwisu zadbali Panstwo

o prawidtowe jego zabezpieczenie — w tym celu radzimy wykorzystaé oryginalne
opakowanie wraz z wypetnieniem zapewniajgcym bezpieczny transport. Gdy wybiorq
Panstwo zastosowanie opakowania zastepczego radzimy by gwarantowato ono
odpowiedniq ochrone Produktu przed uszkodzeniem podczas transportu. Zalecamy oklejenie
opakowania odpowiednimi nalepkami wskazujgcymi na wrazliwosé Produktu na wstrzgsy np.
suwaga szkto”.

Koszty zwigzane z dostarczeniem Produktu do autoryzowanego serwisu i odbiorem tego
Produktu z autoryzowanego serwisu i dostarczeniem go do osoby uprawnionej z tytutu
niniejszej gwarancji obciqzajq Gwaranta.

Zgtoszenie wady objetej gwarancjq zostanie rozpatrzone niezwlocznie, nie pdzniej niz

w terminie 14 dni, liczqc od dnia dostarczenia rzeczy przez uprawnionego z gwarancji.
Gwarancja nie obejmuje wykonywania czynnosci konserwacyjnych i podobnych
przewidzianych w Instrukcji obstugi, do wykonania ktérych uzytkownik zobowiqzany jest we
wiltasnym zakresie.

Gwarancjq nieobjete sq akcesoria eksploatacyjne jezeli wada powstata w wyniku
naturalnego zuzycia w toku ich wykorzystywania, w szczegdlnosci takie jak noze i ostrza.
Kazde akcesorium eksploatacyijne, o ktérym mowa w niniejszym punkcie 10, podlega
bezptatnej wymianie w przypadku wady fizycznej.

Gwarancja nie obejmuje:

a) uszkodzen mechanicznych powstatych z winy uzytkownika i wad Produktu
powodowanych tymi uszkodzeniami,

b) uszkodzen spowodowanych niezgodnym z Instrukcjq obstugi sposobem uzytkowania
Produktu.
Uprawnienia z tytutu gwarancji wygasajq w przypadku:

a) usuniecia numeru seryjnego z Produktu,

b) podijecia czynnosci prowadzqcych do usuniecia wady fizycznej Produktu poza
autoryzowanym serwisem,

c) dokonania zmian konstrukcyjnych w Produkcie.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylqcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujgcego wobec sprzedawcy, wynikajqcych z przepiséw o rekojmi za wady
rzeczy sprzedane;.

Zobowiqzania Gwaranta wynikajgce z niniejszej gwarancji obowiqzujq w granicach
Rzeczypospolitej Polskiej.

GWARANT AUTORYZOWANY SERWIS CENTRALNY:
Producent: DLF Sp. z o.o. DLF Sp. z o.0.

81-300 Gdynia, ul. Sportowa 8¢ ul. Hutnicza 53D, 81-061 Gdynia

tel. +48 58 781 43 63 tel. +48 58 781 43 63, fax +48 58 781 43 65
fax +48 58 781 43 65 e-mail: kontakt@kohersen.pl

e-mail: sekretariat@dlf.pl www.kohersen.pl

www.dlf.pl
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Cooking Machine
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Manual
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Foreword

Thank you for using Kohersen multifunction cooking machine. For the proper use and maintenance
of this product, we have created this manual, please carefully read this manual before using the
product, and retain it for future reference.

This instruction only applies to Kohersen multifunction cooking machine. DLF Ltd reserves the

final interpretation. All the contents of the book are only for a users’ reference to use and
maintenance of the machine, and unaccomplished matters. All the customers are welcomed to the
company’s customer service department.
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Safety Precaution

The Kohersen multifunction cooking Machine ZT100 is suitable for use at the home or similar
dining occasion. The machine meets the latest safety standard. To be safe, before using the
Kohersen multifunction Cooking Machine ZT10, please read this instruction book in detail and
pay special attention to the following points.

The Kohersen multifunction cooking Machine ZT100 is not intended for use by children and
persons with reduced physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge unless they are provided with supervision and instruction concerning the use of the
appliance by a person responsible for their safety.

To prevent electric shock.

* Please remove the power plug from the socket before cleaning or extended periods of non-
use for the Kohersen multifunction cooking Machine ZT100.

* Please do not immerse the mainframe of the cooking Machine into the water or any other
liquid, also do not use excessive water or any other liquid to wash the mainframe. You should
only wipe the mainframe with a damp cloth. Do not allow water or debris into the mainframe.

* Do not use steel wool, abrasive cleaning agents or aggressive liquids (such as gasoline or
acetone) to clean the machine.

* Periodically inspect the cord and plug for damage. Do not operate any appliance with a
damaged cord or plug. If the appliance malfunctions or is dropped or damaged in any
manner, discontinue use. Contact Customer Service for assistance in obtaining a replacement.
Do not disassemble and repair the machine in order to avoid danger.

* Periodically inspect if your Kohersen Cooking Machine multifunction ZT100, including the
mainframe, mixing bowl and other major parts have been damaged. The damaged parts may
lower the security during operating the machine. If any unusual operating situations are found,
please immediately stop using the multifunction cook food Cooking Machine ZT100 and bring
the machine to Customer Service Centre or hand to service agency which is authorised by the
DLF Ltd company.

To prevent any dqnger which may cause by the mixing blades set.
Avoid touching the mixing blade set which is a very sharp blade. When assembling and
dismantling the mixing blade set, please hold the mixing blade set upper handle and slowly
screw and unscrew. Please be very careful during the operation.

* During the cooking operation of the food Cooking Machine ZT100, please do not reach into
the bowl of the cooker mouth.
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The risk of scalding caused by spilt food.

* The food added to the bowl should not exceed the maximum capacity of 2.3L. Please pay
attention to the bowl markings showing the maximum amount of ingredients tick mark.

* When processing hot food (with temperatures above 60 degrees Celsius), especially for hot
food which has been processed in the food Cooking Machine ZT100, make sure that the hot
food does not touch the underside of the measuring cup, on the bowl lid. Also, please make
sure the measuring cup is securely positioned in the hole of mixing bowl lid when suddenly
increasing to a higher speed (7-10).

* Please pay more attention to the hot food splashing out from the hole of mixing bowl lid when
opening the mixing bowl lid. Especially when heating food at a speed of 3-6 or high speed of
7-10, please also make sure the measuring cup is in the hole of mixing bowl lid.

* Do not use the steam function for cooking a large amount of food.

* When using the steam function, you can only use the low-speed setting (1). You should not use
the high-speed setting with the steam function as it may cause spillage of hot food or liquid.

* Please put the food Cooking Machine ZT100 on a clean, stable, flat platform and do not allow
placing on a hot surface. Special attention needs to be paid when using the steamer.

* Please carefully remove the mixing bowl to avoid any leakage, especially when there is food
in the bowl.

To prevent scaldlng which may be caused by steaming or steam vapour.
Ensure the steamer is placed on the top of the Cooking Machine in a proper way.

* Please note when operating the machine, the steam vapour can cover the top or side of the
overflow from the steamer.

* Please note the hot steam when lifting the lid, customers should avoid steam which is generated
from the middle of the vent even though the vapour is small.

* Never use the steamer when the cover is not put on the steamer.

* When opening the steamer lid, please take care to avoid the spilt vapour and droplets. Please
pay attention when the lid is removed from the steamer, note that when using the cooking
setting, be careful the steaming which will be generated from the skillet when removing the
steamer.

* When using the steamer, do not allow children to get close to, and warn them that they might
be in danger of being spilt by steam and the steaming condensate.

* Do not put too many ingredients into the steamer. The amount of food cannot exceed the
top of the steamer. Make sure to maintain a certain distance between the ingredients and
cooking bowl holes. If the cooking bowl holes are blocked with ingredients, at the same time
the heat keeps accumulating, this will result in pressure in the cooker and may cause the heated
ingredients to overflow. In this case, there is a risk of causing burns and injuries.

* Make sure to keep steaming plate and the steamer connect smoothly, otherwise, it may cause
an overflow of steam vapour.

* Please be careful as without taking proper precautions there is a possibility of steam burns
caused by incorrect use of the food Cooking Machine ZT100.

Injury can be caused by hot assembly parts.
* Please store the Cooking Machine out of the reach of small children and warn children that the
mixing bowl and steamer are hot, and not to touch.

The risk of frozen food spillage.
* Please use the Cooking Machine ZT100 at a medium speed (3-6), high speed (7-10) or pre-

set program for a smoothie or to chop or mince frozen food.
The risk of getting an injury from scalding food.

* When heating food, and the temperature exceeds 60°C, do not touch the measuring cup or
operate the smoothie function.

The risk of sharp edges.
* The display screen of the Cooking Machine ZT100 is made of transparent organic resin
material, and if excessive force is used, it may crack.
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The danger caused by improper use.
* Do not directly heat the empty pan.
* Never pull hard of the cover pan silicone tube in order to avoid tearing.

DANGER from foreign matter and unapproved equipment.
* This machine can only be used with the original accessories provided by the Kohersen.
* Do not attempt to cook food with the Cooking Machine using any parts other than those
provided by Kohersen.
* The user can only use the mixing bowl lid to cover the mixing bowl.
* The measuring cup of Kohersen cooking machine ZT100 is the only spare part which can be
used to close the hole of mixing bowl lid.
* Do not cover mixing bowl with a cloth or other objects.
* The Kohersen cooking machine ZT100 can only be used safely with the provided spatula to stir
food. Do not, for example, use any other spoon, spatula, or mix with chopsticks.

Avoid damage

The Kohersen cooking machine ZT100 might move under operation.

* Please place your Kohersen Cooking Machine ZT100 in a clean, stable, flat table that does not
get hot so that the Kohersen Cooking Machine ZT100 will not side and keep a safe distance
from the edge of a table in order to avoid the machine dropping. The Kohersen Cooking
Machine ZT100 can possibly move because of the movement of the saucepan when kneading
dough, grinding or cutting food. Therefore, care should be taken to avoid the machine falling
in the process of its operation. Please use the Kohersen Cooking Machine ZT100 under strict
supervision.

The risk of damage
* The risk of damage caused by hot steam: please pay attention and keep a proper distance
away from kitchen cabinets or shelves that can be damaged by hot steam.

* The risk of damage from the external heat: please keep a proper distance from external
heat sources such as radiators, electric heating plate, oven, gas stove etc. Please do not place
the Kohersen cooking machine ZT100 or plug-in electric wires on any Electric heating plate,
induction cooker, oven, because the Kohersen Cooking Machine ZT100 will sustain damage.
Please do not place the Kohersen cooking machine ZT100 on a hot surface.

* Damage risk caused by food leakage: Remember you can only stir the food when the blade
assembly is fully locked in position. When the seal ring on the blade assembly is not installed
or incorrectly locked, it will cause agitation when cooking the food leading to food leakage or
even damage to the machine. Ensure that the mixing blade set is correctly and securely locked
above the bottom of the pan.

* The Kohersen Cooking Machine ZT100 overheating damage risk: Make sure that the food
Cooking Machine ZT100’s rear and bottom vents are always free from grease or food debris,
as it may lead to damage due to overheating through duress.

* Improper use of the power supply: Kohersen Cooking Machine (ZT100): Use only the AC mains.
If unsure about the power settings, please consult a qualified electrician. The supply voltage
and frequency must conform to the data (labelled ZT100 food cooking on the bottom of the
machine)

* Risk of corrosion damage: metal parts, after cleaning by hand or in the dishwasher, make sure
to keep the metallic parts fully dry.
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Technical Parameters

Conformity marking: c €

Motor: Rated power of the series motor is 600W

Motor speed adjustable from 100 rpm per minute go to 5000
rpm Electronic motor protection to prevent overload and high
temperature

Power Disk: Power 900W*10%
Anti-overheating device

System: Touch screen and mechanical knob operation
Pan lid and protective device is not placed correctly
Anti-overheating device

Mainframe: Environmental quality plastic material

Boiler: Stainless steel with a double bottom,
the maximum capacity of 2.3 litres

Online load: It applies only to 230V~, 50 / 60Hz of alternating current
Rated power is 1200W.
Power length: exposed 1.4 m

Size: Without inner / outer steamer (L380XW210XH345mm)

N.W. / G.W.: 6.3Kg / 10.4Kg
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