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MUCIIUM 3A BAC

Bnarogapvm By, ye 3akynuxte ypen Ha Electrolux. 36paxTe npoaykT, kKoWTo Hocu B cebe cun
AeceTuneTns npogecnoHaneH onuT u nHosaummn. OpurmHaneH u CTUNeH, To e Cb3dafeH ¢
mMucbn 3a Bac. 3atoBa, koraTo ro u3nonssare, MoOXeTe fa CTe CUrypHU, Ye BCEKUN MbT e
nocturaTe CTPaxoTHU pe3ynTaTtu.

[o6pe pownwu B Electrolux.

MoceTeTe Hawwms yebcanT 3a:

BukTe nonesHu cbBeTH 3a ynoTpeba, GpoLuypu, OTCTpaHsiBaHe Ha HEWU3NPaBHOCTY,

MHOPMaLUst 3a CEPBU3 Y PEMOHT:
www.electrolux.com/support

Peructpuparite Bawus npogykT 3a no-gobpo obcnyxsaHe:
www.registerelectrolux.com

KyneTte akcecoapw, KOHCYMaTMBU 1 OPUrMHANHK pe3epBHU YacTu 3a Bawmsa ypen:
.% www.electrolux.com/shop

OBCIYXXBAHE HA KITMUEHTU

BuHarun nsnonssante opurMHanHu pes3epBHn YacTu.

Korato ce cBbp3BaTe ¢ Hawwusi otopuanpan otgen ,06cnyxBaHe”, TpabBa Aa nmaTe nog pbka
cneaHaTta uHdopmaums: Mogen, PNC, cepueH Homep.

MHdopmauusita moxe ga 6bae otkputa Ha Tabenkata ¢ OCHOBHU AaHHU

Mpeaynpexaexue / BHumanne-MHdopmauus 3a 6esonacHocT
O6uwa nHopmaumst n CbBeTU
VHdopmauus 3a okonHaTa cpega

3anasBame cu npaBoOTO HA USMEHEHUA.
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1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

MNpean MoHTMpaHeTo 1 ynoTpebaTta Ha ypeaa BHUMAaTENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHnTe MHCTPYKUMK. [MponssoanTensaT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsiBaHWSA UV NOBPeaM B pe3ynTtaT Ha
HenpaBunHa nHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru apbxre
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

WHCTPYKUUNTE Ha 6e30nacHoO 1 NeCHO JOCTBMHO MACTO 3a
crnpaska B 6baeLe.

1.1 Be3onacHoOCT 3a geua u xopa B HepaBHOCTOUHO
NnonoXxeHue

- Tosu ypen moxe aa 6bae nanonssaH o1 geua Hapg 8-
roauLlHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nuua ¢ HamaneHn dusnyecku,
CETUBHUN U YMCTBEHM BH3MOXXHOCTU UK OT nuua 6e3 onut n
no3HaHWsA, caMo ako Te ca nopg HabnoaeHue nnu obvaar
MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO BGe3onacHaTa ynotpeba Ha ypena u
pa3bupaTt Bb3MOXHUTE puckose. [leua noa 8-roguiHa
BBb3PacT M1 Xopa C TEXKN NN KOMMNITEKCHU YBPEXAaHMs
TpsibBa fa ce gbpXaT ganed ot ypeaa, OCBEH ako He ca
nopa, NOCTOAAHHO HabnaeHue.

. [euata Tpabea ga 6vaart nog HabnoaeHwne, 3a ga ce
rapaHTupa, 4e He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

- [pbXTe BCMYKM OMNAKOBKM Aaneye oT geua n naxebpreTte
OMakoBKUTE MO MECTHUTE npasuna.

NMPEOYMPEXOEHWE: YpeabT n HEroBuTe 4OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [MaseTe geuata u
aomMaluHuTe nobumun ganed oT ypeaa, korato ce n3nonaea
N KoraTto ce oxnaxaa.

AKO ypeabT uMa yCTPOUCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa fa ce akTmBMpa.

.- [eua He TpsibBa Aa M3BbpPLIBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypefa, korato ca 6e3 Hagsop.

1.2 O6wa 6e3onacHocCT

- To3u ypen e npegHasHayeH camo 3a roTBeHe.

Tosn ypeq e npeaHasHayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHUS.

- Tosn ypen moxe aa ce n3nonssa B opucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTenN, KbLUK 3a roCT1 1 apyrm nogobHn mecTa 3a
HacTaHsiBaHe, KbAETO TOBa M3MOoMn3BaHe He HaABuLwaBa
(cpegHo) HMBOTO Ha AoMallHa yrnoTpeba.
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MHPOPMALIUA 3A BE3OINACHOCT

Camo kBanudpuumpaHo nvue Tpsabea aa uHcTanupa ypeaa u
Aa cMeHn kabena.

He nanonseaute ypeaa, npean ga ro MHcTanuparte BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaToO U Aa € NoaApPbXKKa,
N3KNIYEeTe ypeaa OT enekTpo3axpaHBaHeTo.

AKoO 3axpaHBalLmnAT kaben e nospeneH, Ton TpsibBa ga ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, HEFOB OTOPM3NPaH CEPBU3EH
LEeHTbp nnun kBanudurumpaHo nuue, 3a ga ce nsberHe
OMacHOoCT.

NMPEOYTIPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npegu ga cMeHuTe namnara, 3a Aa usberHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTPEXOEHWE: YpenobT n HeroBute OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLudaBar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa [a He ce JOKOCBaT HarpeBaTesiHUTE efleMEeHTU
NN MOBBPXHOCTTA Ha KyXMHaTa Ha (pypHara.

BuHarn nanonseainte pbkaBuumn 3a oypHa npu nsBaxkgaHe
UM NOCTaBSAHE Ha akcecoapu UNn Cb40Be 3a NeYeHe.
3non3BanTe camo ceH3opa 3a XpaHa (TepMmocoHaa),
npenopbyaH 3a To3n ypea.

3a ga cBanuTe HocavnTe Ha padTa, MbpBO U3gbpnanTe
npegHarta 4YacT Ha HocauuTe, a crnepf ToBa 1 3aHNA Kpan Ha
HOCaunTe OT CTPaAHUYHUTE CTeHU. [locTaBeTe HocauuTe Ha
padTa B obpaTHa nocnegoBaTenHoCT.

He nouyncTteanTte ypeaa ¢ napoymcradka.

He nanonseanite rpybun, abpasnsHu, noymcraaLim
npenapaTtu Unu ocTpu, MeTarnHu CTbprasnkm 3a NoYncTBaHe
Ha CTBbKIMOTO Ha BpaTaTa, 3alloTo Te MoraT Aa Hagpackar
NOBBbPXHOCTTA M TOBA Aa A0BeAe A0 CYynBaHe Ha CTbKIOTO.
Mpean NMMpoONUTUYHO NOYNCTBAHE N3BALETE BCUYKM
akcecoapu n NPpeKoMepHU HaTpyneaHus/pasnuBaHns ot
BbTPELLUHOCTTa Ha (pypHarTa.
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UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

2. UHCTPYKLUWU 3A BE3OMNACHOCT

2.1 MHcTanauus

A BHUMAHMUE!
Camo ksanuduumpaH 4YoBeK MOXe [a U3BbPLUM MOHTaXa Ha ypeza.

* MaxHeTe BCUYKM ONaKoBKMU.

* He mMoOHTWpaiTe 1 He M3non3BaiTe NoBpeaeH ypea.

» CnepgBaliTe MHCTPYKLUUTE 3@ MHCTanMpaHe, NPUNoXeHN KbM ypeaa.

* BwuHaru BHMMaBaliTe, korato MeCTUTE ypeaa, Tbii KaTo e Texbk. BuHaru nanonasaite
npeanasHn pbkaBuLM 1 3aTBOPEHN OOYBKN.

* He gobpnainTte ypeaa 3a gpbxkarta.

*  MoHTupaiiTe ypega Ha 6e3onacHo 1 NoaXoAsILLO MSICTO, KOETO OTroBapsi HA MOHTaXHUTE
N3NCKBAHUS.

» Tpsabea ga cnasBate MUHMMANHOTO pasCcTosHME A0 APYrv ypean 1 yCTponCTBa.

* [lpeav oa moHTUpaTe ypeaa, NpoBepeTe Aanu BpaTtaTta Ha dpypHaTa ce oTBaps
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 0bOpyaABaH C enekTpuyecka cuctema 3a oxnaxgaHe. Tpsbsa ga ce u3nonsea c
enekTpo3axpaHBaHeTo.

MwvHumanHa BUCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe 590 (600) mm
(MuHMMarHa BMCOYMHa Ha OTBOpa 3a BrpaxaaHe

nop paboTHWs Nnor)

LLinpuHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 560 Mm
ObnbouynHa Ha oTBOpa 3a BrpaxaaHe 550 (550) mm
BucouunHa B npegHaTta vacT Ha ypeaa 594 mm
BucounHa B 3agHaTa YacT Ha ypeaa 576 mm
LLnpuHa B npegHaTta YacT Ha ypeaa 595 mm
LLinpnHa B 3apHaTa YacT Ha ypeaa 559 mm
ObnbounHa Ha ypeaa 569 mm
ObnbounHa Ha BrpaxaaHe Ha ypeaa 548 mm
[bnbounHa npu oTBOpEHa BpaTa 1022 mm
MvHumaneH pa3mep Ha OTBopa 3a BEHTUMALUS. 560x20 mm
OTBOp pasrofioxeH B JoNHaTa 3afiHa cTpaHa
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UWHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

ObmxuHa Ha OCHOBHMA 3axpaHBall, kaben. Kabe- 1500 mm
BT € Pa3nonoXeH B AeCHUA brbN Ha 3agHaTa

cTpaHa

MoHTaxHn BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EneKkTpu4yecko cBbp3BaHe

/\  BHUMAHME!
Puck oT noxap vnv TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku TpssbBa Aa ce HanpasAT OT KBanuduumpaH enekTpoTEXHUK.

* YpenwbT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

* YBeperTe ce, Ye NnapameTpuTe Ha Tabenkara C TEXHUYECKU JaHHW ca CbBMECTMMU C
enekTpuYecKkuTe AaHHM Ha 3axpaHBallaTa Mpexa.

* BwHaru usnonssavite npaBUIHO MOHTUPAH KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yAap.

* He nsnonssavite pasknoHUTENN UMW aganTepu ¢ MHOrO BXOAOBE.

* BHumaBaWnTe fa He NoBpeanTe 3axpaHBalLums Lencen v 3axpaHBawms kaben. Ako
3axpaHBalmAT kaben TpsbBa Aa 6bae nogmMeHeH, ToBa TpsibBa Aa 6bae U3BbPLUEHO OT
HalLMsA OTOPU3UPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

* He ponyckainTte 3axpaHBalyute kabenu ga ce gobnwkasar 4o BpaTUykaTa Ha ypeaa unm
NPOCTPaHCTBOTO MO, HEro, 0COOEHO KOraTo € BKITKYEH MK KoraTo BpaTuykaTa e ropeLia.

+ 3awuTtaTa OT TOKOB yAap Ha ropewyute 1 usonupaHu vyactu Tpsabea ga 6bae 3aterHara no
TaKbB Ha4WH, Ye Ja He MOXe [ja Ce OTCTPaHN 6e3 MHCTPYMEHTW.

+ CsbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM KOHTaKTa eAMHCTBEHO B Kpas Ha MHCTanaumsTa.
YBeperTe ce, Ye LencenbT 3a 3axpaHBaHe e AOCTbMEH cref NHCTannpaHeTo.

* Ako KOHTaKTBLT e pa3xnabeH, He CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

* He n3gbpnBaiiTe 3axpaHBalLyms kaben, 3a Aa uskniouute ypega. Bunaru nsgbpneante
Lierncena Ha 3axpaHBaHeTo.

* M3non3eanTe camo NpaBuIHN YCTPOMCTBA 3a M3onayus: npeanasHy NpekbecBayvn Ha
Mpexara, npeanasutenu (npegnasntenvTe oT BUHTOB TUN TpsibBa Aa ce u3BagsaT oT
dacyHrara), Uskno4BaTeNnn 1 KOHTaKTOpu 3a yTeyka Ha 3a3eMsABaHeTo.

+ Enextpunyeckarta nHctanaums TpsibBa Aa uma usonupao yCTporucTBo, koeTo Bu nossonsisa
[a 13KNYnTe ypeaa oT en. Mpexara npy BCUYKU nosocu. M3onnpalloto ycTporcTBo
TpsibBa Aa € C WupuHa Ha OTBapsiHE Ha KOHTaKTa MUHUMYM 3 MM.

+ 3aTBopeTe M3UAN0 BpaTuyKaTa Ha ypeaa, Npean Aa cebpeTe 3axpaHsalyus kaben Kkbm
KOHTaKTa.

+ Tosu ypen ce 4OCTaBs C eNneKkTpo3axpaHBally Lwencen u kaben.

TunoBe kabenu, noaxogsily 3a UHCTanNauMa Unv nogmsHa 3a Espona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a ceyeHneTo Ha kabena BuxTe o6u.|,aTa MOLLUHOCT B TabenkaTta ¢ OCHOBHU AaHHWU. MoxeTe aa
HanpaBuTe CcrnpaBKka n B Taﬁnmu,aTa:

71716



UHCTPYKLUWUN 3A BE3OINACHOCT

O6wa mowHocT (BT) CeueHue Ha kabena (Mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

KabenbT 3a 3a3emsiBaHe (3eneHo-xbnT kaben) Tpsiéea aa 6bae 2 cM No-AbiAbr OT kabenuTe 3a
dasarta u Hynata (cvH 1 kadsiB kaben).

2.3 3anon3BaHe

/\  BHUMAHME!
Pvck oT HapaHsiBaHe, n3rapsiHust, TOKOB yaap WUIv eKCrnosus.

* He npomeHanTe NnpegHasHavYeHNeTo Ha ypeaa.

* YBepeTe ce, Ye BEHTUNAUMOHHMTE OTBOPU He ca BriokMpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hag3op no Bpeme Ha paboTa.

* WskntouyBaiiTe ypeaa crieq BCSKO M3MNON3BaHe.

+ BbaeTte BHMMAaTENHKW, KOraTo OTBapsATe BpaTaTta Ha ypeaa, 4okato ypeabT pabotu. Moxe
[a nsnese ropeLy, Bb3ayx.

* He paboTeTe c ypeaa ¢ MOKpY pbLie UK KOraTo MMa KOHTaKT C BoAa.

* He okasBaiiTe HaTWUCK BbpXy OTBOpeHaTa Bparta.

* He na3nonssarite ypeaa kato paboTHa NOBBPXHOCT UMW MOBBPXHOCT 38 CbXpPaHEHME.

« OrTBapsiiiTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha ypeaa. V3non3saHeTo Ha CbCTaBKM C ankoxosl MoXe
[a npeamsBrka CMECBaHE Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He noseonsiBaiiTe NUCKPU MW OTKPUT Niambk Aa BNU3aT B KOHTAKT C ypeda, koraTo oTBapsite
BparaTa.

* He nocraBsiTe 3anannumu npoaykTu Uy npeameTi, KOMTO ca HAaMOKPEHM CbC 3ananumm
npoaykTu, B 6nn3oCT 40 ypeaa v BbpXy Hero.

& BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noepeaa B ypeaa.

» 3a pa ce n3berHaT noBpeamn n obe3uBeTsBaHe Ha eMaiina:

— He nocTaBsiTe CbAOBE 3a (hypHa nnu Apyru npegmeTv B ypeaa OUPEKTHO BbpXY
OBbHOTO.

— He nocTassaniTe anymmHMeBO ponmo ANPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.
— He nocTaBsAnTe BOAA OUPEKTHO B ropeLuus ypea.
— He nocTassaniTe BMaXKHW CbOOBE U XpaHa B ypeaa, Crnef Kato NpUuKoYnTe C roTBEHETO.
— ObaeTe BHUMATENHM, KOraTo MaxaTte Uy NocTaBsATe akcecoapuTe.

» OO6e3uBeTsABaHETO Ha eMalina unu HepbXaaemaTta CTOMaHa He Oka3Ba BMMSIHME BbPXY
paboTaTta Ha ypeza.

* W3nonseanTte gbnboka TaBa 3a BNaxHu TopTu. MNnogoBuTe COKOBE NPUYMHSBAT NETHA,
KOMTO MoraT Aaa 6baat TparHu.

* BwuHaru rotBeTe npu 3aTBOpEHa BpaTUyKa Ha ypeaa.

* AKO ypenbT € UHCTanupaH 3ag nperpaga ot mebeneH Tvn, Hanp. 3ag BpaTuyka B Lwkad,
Tasu BpaTuyka TpsibBa BUHary ga € 0TBOpeHa, AoKaTo ypeabT paboTu. AKO e 3aTBOpeHa,
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Morar fia ce akymynupart TOMnuHa 1 Brara, KouTo BrocrneAcTBME Aa NoBpeasT ypeaa,
Wwkadha unu noga. He saTeapsiiTe nperpagaTa, 4oKaTo ypedbT HE U3CTUHE HaMbIIHO Creq,
ynotpeba.

2.4 'pnxka N noyncTBaHe

A BHUMAHMUE!
OnacHocT OT HapaHsiBaHe, MoXap U1 nospeaa Ha ypeaa.

* [lpeav nopapbXka nsknoyeTe ypeaa v n3BageTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo OT KOHTaKTa
Ha en. mpexarTa.

* YBeperTe ce, Ye ypeabT e cTyaeH. Vima onacHOCT CTbKINeHUTe naHenu aa ce cyyns.

* CwMmeHsaNnTe He3abaBHO CTHKIEHUTE NaHenn Ha BpaTuykaTa, koraTto ca NnoBpeaeHu.
CBbpKeTe ce C 0TOpM3npaH CePBU3EH LIEHTBP.

* BHumaBaWnTe, koraTo cBanste BpatuykaTa OT ypeaa. Bpatuykata e Texkal

» [louncTBanTe pegoBHO ypeaa, 3a Aa npeoTBpaTuTe pa3BansHe Ha NOBbPXHOCTHUS
mMaTtepuan.

» [louncTeTe ypeaa c Mokpa U Meka kbpna. Mianonsearite camo HeyTpanHu npenapatu. He
n3nonasaiTte abpa3nBHM NPOAYKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbprK, pa3TBOPUTENN UK
MeTanHu npeameTu.

» Ao m3nonaeare crnpen 3a ypHa, cnegBante MHCTPyKUumMTe 3a 6€30nacHOCT BbpXY
onakoBkaTa Mmy.

2.5 NMnponuTU4HO NoYncTeaHe

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT HapaHsiBaHe / noxap / XUMUYECKn eMmmncum (nyLiek) B NMponnMTUYeH
PEXUM.

 TMpeay n3BbpLIBaHE Ha (OYHKUMSATA 32 NMUPONUTUYHO CaMOMOYUCTBaHE UK PyHKUMATA 3a

nbpBa ynoTpeba, Monsi OTCTpaHeTe OT BbTPELLUHOCTTa Ha hypHaTa:

—  BCUYKW U3MULLIHM XPaHWUTENTHW OCTaTbLM, MAcro Uy pasfneT MasHUHW / oTnaraHus.

—  BCWYKV NOABWXKHW NpeaMeTy (BKIIOYUTESTHO CKapy, CTPAHUYHM LIKHW U T.H., AOCTABEHU
C MpoAyKTa) 1 Mo-cneyuanyy BCUYKW Hesanensally TEHXXEPW, TUraHu, Taeu, nocyaa u
ap.

 [lpoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKN UHCTPYKLMUM 3@ MUPONUTUYHOTO NMOYMCTBAHE.

- [eua He 6uBa fa [o ypena, 4OKaTo Teye NMUPOMUTUYHOTO NoYUCTBaHE.

YpeabT cTaBa MHOMO ropety U oT NpeaHUTe OTBOPM 3a OXMnaxkaaHe ce 13nycka ropety
Bb3AyX.

TMPONUTUYHOTO NOYMCTBAHE € Orepauus C BUCOKa Temreparypa, KosiTo Moxe Ja
npeaunsBrka ocBOGOXKAABAHETO Ha U3MAPEHNst OT OCTaTbLY OT FOTBEHE U CTPOUTESTHM
maTtepuanu, npenopbYuTesiHo e notTpebuTtenuTe aa:

— ocurypaTt gobpa BeHTUNaUMs No BpeME ¥ Cnes BCSKO NMPOSIMTUYHOTO MOYUCTBaHE.
— ocurypaT fobpa BeHTUNauus no BpeMe v cneg nbpeata ynotpeba npu pabota Ha
MakcumMarnHa Temneparypa.

+ 3a pasnuka oT xopaTa, HSKOM MTULM UMK BEYYTY Ca USKIIOUYUTENHO YyBCTBUTENHN KbM
noTeHUMasHy 13napeHusi, KOUTO ce OTAENSAT Mo BPEME Ha NpoLeca Ha NoYncTBaHe Ha
BCUYKM (DYPHU C MMponum3a.

— TpemaxHaT BCUYKM AOMALLHM XUBOTHM (OCOBEHO NTULM), KOUTO ca B GIM30CT A0 ypeda
no BpPeMe Ha U crieq NUPOnUTUYHOTO MOYMUCTBAHE M MbPBO M3NOoMn3BaHe npu
MakcvMmanHa TemMnepaTypa Ha 4o6pe NPOBETPEHO MSICTO.
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UHCTAJIMPAHE

*  Mankute gomaluHu niodumumM CbLio MoraT Aa 6baat MHOTO YyBCTBUTENHM KbM NOKANHUTE
NPOMEHN B TemnepaTypaTa OKOSl0 BCUYKM (hypHM C NMPONmM3a, Korato nporpamaTta 3a
MUPOSIMTUYHO caMomnoyncTBaHe paboTu.

* HesanensalwimTe NOKpUTUSA BbPXY TEHAXEPU, TUraHn, Tasu, Npubopun u T.H., MoraT aa 6baat
noBpeeHN No Bpeme Ha NMPONUTUYHO NOYMCTBAHE MPY BUCOKa TeMMnepaTypa Ha BCUYKK
hypHM € NMpOnM3a 1 CbLLO Taka moraTt ga 6baaT U3TOYHUK Ha HUCKWM HMBA Ha BpeaHu
n3napeHus.

*  M3napeHus, nanbyeHn oT ypHM C NMPOnu3a / octTaTbUM OT XpaHa, KakTo € ONucaHo, He ca
BpeadHW 3a xopa, B TOBa YNCIO Aela 1 Xopa CbC 34paBOCIIOBHU Npobnemu.

2.6 N'oTBeHe Ha napa

& BHUMAHUE!
OnacHocT oT uarapsiHe v noBpeaa B ypeaa.

* W3nyckaHaTa napa Moxe [a Npean3BuKa n3rapsiHus:
— He oTBapsiiTe BpaTaTta Ha ypefa No Bpeme Ha roTBeHe Ha napa.
— Cnep roTBeHe Ha napa, 0TBapsiiTe BHUMAaTENHO BpaTuykarta Ha ypeaa.

2.7 BbTpellHo ocBeTreHue

A BHUMAHMUE!
OnacHOCT OT TOKOB yAap.

« OTHOCHO namnaTa(MTe) BbTpe B TO3M NPOAYKT U PE3EPBHUTE NIamnu, NpodaBaHu OTAENHO:
Teaun namnu ca NpegHasHayYeHn Aa U3abpKaTt Ha EKCTPEMHM (DU3NYECKM YCIOBUS B
[OMaKVHCKV Ypeaum, kaTo Temneparypa, BuGpaLum, BNaxHOCT UK ca NpeaHasHaveHn ga
cUrHanuampar uHgopmauus 3a paboTHOTO CbCTOsIHWE Ha ypeaa. Te He ca NpeaHasHaveHu
3a U3Mon3BaHe B APYrv MPUITOXEHNS U He ca NOAXOAsLLM 32 OCBETSIBaHe Ha NMOMELLLEHUS B
[OMaK/MHCTBOTO.

+ To3v NpOAYKT BKMOYBA CBETNIMHEH M3TOYHUK C KNac Ha eHepruiiHa edektneHocT G.
* M3non3eainTe camo Nnamnu cbC CblUnTE cneymdurKkaumm.

2.8 O6cnyxBaHe

» 3anonpaBka Ha ypefia ce CBbpPXEeTe C OTOPU3UPAHUS CEPBU3EH LIEHTBP.

* W3nonsBainTte camo opurmHanHu pe3epBHU YacTu.

2.9 U3xBBbpnsHe

BHUMAHME!
Puvck oT HapaHsiBaHe unu 3agyluaBaHe.

+ CBbpkeTe ce ¢ 0OLMHCKUTE BNacTu 3a MHopMaLvs Kak ja U3XBbpnnTe ypeaa.

*  VsknioueTe ypeaa OT eNekTpo3axpaHBaHeTo.

+ VI3BapeTe 3axpaHBalyus en. kaben B 6M30CT 40 ypeaa U ro UsxebprieTe.

+ [pemaxHeTe OpbXKaTa Ha BpaTM4KaTa, 3a 4a NpefoTBpaTMTe 3aKneLLBaHeTo Ha Aeua, um
JomaluHu nobumum B ypeaa.

3. UHCTAJIMPAHE

& BHUMAHUE!
Bx. rmaBsa "besonacHocT".
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WHCTAJIMPAHE

3.1 BrpaxpgaHe
www.youtube.com/electrolux
@ YouTube obecomee ™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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OMMNCAHUE HA YPEOA

3.2 3akpenBaHe Ha cpypHaTa KbM OTBOpA 3a BrpaxgaHe

4. ONMMCAHUE HA YPEOA

4.1 O6w nperneg

L
nEEn

@8

El KontponeH naven

H EnextpoHeH nporpamarop
Bopocbabpxarten

A He3pno 3a BknoyBaHe Ha TepMocoHAaTa
H HarpsiBaw enemeHt

A Namna

BexTunarop

B Bogzauu 3a ckapa, otcTpaHsiemu
El Tpv6a 3a otTnvaHe

] BexTun 3a nstouaHe Ha Bogata
] Mosuuws Ha ckapa

tH Bxon 3a napa
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

4.2 Akcecoapu

CkapalpadTt

3a cbaoBe 3a rotBeHe, TaBu 3a TOPTU U NeYeHe.
TaBa 3a neyeHe

3a TopTn 1 BrUCKBUTHU.

Cbpa 3a rpun / nevyeHe

3a neyeHe nnu KkaTo cbp 3a CbOMpaHe Ha MasHuHa.
TepmocoHaa

3a n3vepBaHe KOmKo e NpUroTBeHa xpaHara.
TeneckonuyHu Boaa4m

C TeneckonuyHWTEe Bogavn MoXeTe Aa NocTaBsiTe 1 cBansTe padyToBeTe No-necHo.
CtbA 3a AMEeTUYHO NeyvyeHe

3a pyHKLUMUTE 3a roTBEHE Ha napa.

5. KAK OA BKITIOYBATE U U3KITIOYBATE ®YPHATA

5.1 KoHTponeH naHen

—= EeS

H))

i
aEA n BO

n BKI1. / N3KI1. HaTucHeTe 1 3agpbxTe, 3a Aa BKINOYUTE U U3KIIOUMTE dypHaTa.
ﬂ MeHto M3bposiBa byHKUMUTE Ha bypHaTa.
MpepnoynTtann M36posiBa NtobMMUTE HACTPOWKN.
n EkpaH [MokasBa TekyLUMTE HAaCTPOMKM Ha dypHaTa.
E MpeBkntoyBaTen 3a | 3a BkOYBaAHE M U3KIKOYBAHE Ha namnaTa.
namnuykaTa
ﬂ Bbp3o HarpsiBaHe 3a BKNtoYBaHe 1 U3kINoYBaHe Ha PyHKuusiTa: Bbp3o HarpsiBaHe.
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KAK OA BKITIOYBATE U U3KITKOUBATE ®YPHATA

HatucHete

«()~>

MpemecTteTe

@35

HaTtucHeTe n 3agpbxTe

[lokocHeTe noBbPXHOCTTa C

Mnb3HeTe npbCTa CU No no-

[okocHeTe NOBBPXHOCTTA 3a

BbpXa Ha npbCcTa Ccu. BbPXHOCTTA. 3 cekyHaum.
5.2 EkpaH
12:30 Cne,q BKInto4YBaHe ce nokasBa OCHOBHUAT eKpaH
’ ¢ doyHKUMATa 3a HarpsiBaHe 1 TemnepaTtypa no
o noapasbupaHe.
150°C
O START

AKo He usnonaeare pypHaTa Hafg 2 MUHYTH,
eKpaHbT NPEMKHaBa B PEXUM Ha FOTOBHOCT.

12:34

[o Bpeme Ha roTBeHe, ekpaHbT Nokassa 3aja-

12:30
OeHNTe YHKLMU U APYTU HANMYHK OMNLuK.
3 150°C
[ TImin e STOP
A EKpaH cbc 3agageHmn gyHKumMmn Ha GyToHuTe.
| A. Yac oT geHoHoWwmeTo
12:30 B. CTAPT/CTOIN
C. Temnepatypa
#o8seC 1500C D. ®yHKuun HarpsiBaHe
E. Tanwep
) 15min @ START F. TepmocoHaa (camo 3a nsbpanu mogenm)
| | | | |
F E D C B

MHaukaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM UHAMKATOPM - 32 HaBUTVpaHe Mo ekpaHa.
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NMPEOU NbPBA YINOTPEBA

oK

3a noTebpxaaBaHe Ha u3bo-
pa / HacTpoikaTa.

¢ 2

3a BpbLyaHe
L 3a oTMsiHa Ha
€e[HO HNBO
nocnegHoTo
Hasag B Me- =
nevicteme.
HIOTO.

3a BKIoYBaHe W U3KIH0Y-
BaHe Ha onumm.

vyBa curHarn.

3ByKoBa anapma MHOAMKaTOPM 3a (PYHKLMU - KOraTo 3a4aeHOTO Bpeme 3a roTBEHe CBbpLLUU, Ce

Q

(DyH KUunAaTa € BKn4eHa.

sTOP
(DyHKLWIﬂTa € BKJTO4YeHa.
[oTBEHETO cnnpa aBToOMaTuU4Ho.

i

3ByKOBaTa anapma e us-
KIo4veHa.

WHaukaTopu Ha Talimepa

S

3a HacTpoliBaHe Ha dyHKumsATa: 3abaBeH cTapT.

%)

3a oTMsiHa Ha HacTpoWkaTa.

6. MPEOU NbPBA YINOTPEBA

BHUMAHUE!

A

Bx. rmaea "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHo nNno4YncTBaHe

Crtbnka 1

CTtbnka 2

Crtbnka 3

3BageTe OT pypHaTa BCUYKK
NPUHAANEXHOCTN U MOABUX-
HWTE OMOpM Ha ckapara.

MouncTeTte dypHaTta u npu-

Ha[NEeXHOCTUTE C MeKa Kbp-

na, Tonna BoAa v nek npena-
paT 3a NoYncTBaHe.

[MocTaBeTe NpMHaANEXHOCTU-
Te U AEMOHTUpYyEMUTE onopwu
3a ckaparta BbB pypHaTa.

6.2 MbpBO cBBLpP3BaHE

[JvcnneaTt nokasea NpMBETCTBEHO CbOOLLEHVE Crea MbPBOTO CBbP3BaHE.
Tpsabea ga 3agagete: E3uk, ApkocT Ha ekpaHa, 3Byk Ha B6yToHuTe, Cuna Ha 3ByK. curHan, Yac

OT AeHOHOoLMEeTO.

6.3 HayanHo npegBapuTenHo 3aTonsifiHe

3aTonneTe npeaBapuTesiHO npa3Harta dypHa npeav nbpeara ynorpe6a.

CTbnka
1

M3BageTe OT pypHaTa BCUYKM NMPUHALANEKHOCTY U MOABWXHUTE OMOPY Ha ckaparta.

15/716



BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

3aronneTte npeaBapuTeriHO Npa3HaTta ypHa npeau nbpBaTta ynortpeba.

g"’""a 3apaliTe makcumanHaTta Temnepartypa 3a yHkumaTa: IZI
OcraBeTe pypHaTa fa pabotum 3a 1 yac.
g"’"Ka 3apariTe makcumanHarta Temneparypa 3a yHkumaTa: .

OcTtaBeTe hypHaTa Aa pabotu 3a 15 MuH.

® or (bypHaTa MoXe Aa n3nusa MUpM3Ma 1 AUM Mo BpeMe Ha NpeaBapuTEerHOTO 3aTOMNsHE.
YBeperte ce, ye cTasTa e npoBeTpeHa.

7. BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

& BHUMAHUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak aa HacTpouTte: PyHKLMUM HarpsiBaHe

Ctbnka 1 BkntoueTe dypHaTa. QucnnesdTt nokassa yHKUMATA Ha 3aTonsiHe No nogpasbupa-
He.

Ctbnka 2 HaTtucHeTe cumBona Ha yHKUMATa Ha 3aTONMsHe, 3a Aa Bre3eTe B NOAMEHIOTO.

Crenka 3 M3bepeTe pyHKUMATa Ha 3aTONNSHE N HAaTUCHETE: OK. EkpaHbT nokassa: Temne-
paTypa.

Cronka 4 3apgaBaHe Ha Temnepartypa. HatucHerte: OK.

Ctbnka 5

HatucHete: START .
TepmocoHaa — MOXeTe Aa BKITIoYNTE TePMOCOHAATa Mo BCAKO BPEME NMpeam Unm no
BpEMe Ha roTBeHe.

STOP — HatucHeTe, 3a Aa usknioumTe yHKUMATA 3a 3aTONNSHE.

Ctbnka 6

MakntoyeTe dypHaTta.

N36epeTte knaBuL 3a 6bp3 gocTbn!

> © »OE.) C ) s )

7.2 Kak ga HacTtpouTte: PyHKLMA Ha 3aTonnsiHe ¢ napa
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka | Bkniovete dypHara.
1 MN3bepeTe cUMBOMBLT Ha PyHKLUMATA Ha 3aTOMMNSIHE M O HATUCHETe, 3a Aa BreseTe B
NOAMEHIOTO.

Ctbnka | 3apaiiTe (yHKUMsATa HA 3aTOMMsIHE C Napa.
2

Ctbnka

3 HatucHerte: OK OwucnnesaT nokassa HaCTpOﬁKMTe Ha TemMmnepartyparta.

Ctbnka | 3apalite Temnepartypara.
4

CTbnka

5 Hatucrete: OK.

Ctbnka HaTtucHeTe kanaka Ha BogoCbAbpXKaTens, 3a 4a ro OTBOpUTE.
6

Ctbnka | HanbnHeTe BogocbabpxaTens CbC CTyAeHa BoAa 4O MaKCUManHOTO HMBO (OKOMO

7 900 mn Boaa), AOKATO MPO3BYYM CUrHamM UM Ha ekpaHa ce nokaxe cbobLieHne. He
MbNHETE BOAOCHABbPXKATENS HAZ MakcuManHus My kanauuteT. CbLyecTByBa puUCK OT
M3TU4YaHe Ha BoAa, NpenuBaHe 1 WeTu no o63aBexgaHeTo.

& BHUMAHMUE!
VsnonsBaritTe camo cTyaeHa YellMsHa Boga. He nanonasante un-
TpupaHa (GeMuHepanuavpaHa) unu gectunvpada soga. He nanons-
BaiiTe Apyru Te4HoCTU. He nanueaiiTe 3ananumm Unu ankoxonHu
TEYHOCTW B OTAENEHNETO 3a BoAa.

Ctbnka HatucHete BOOOCHAbPXKATENA B MbpBOHAYalIHO My NnoJioXXeHue.

Crenka | orychere: START
KoraTo dhypHaTa goCTUrHE HacTpoeHaTa TemnepaTtypa, ce YyBa curHar.

Ctbnka | Korato BbB BoAOCBbAbpXaTENs HAMa BOAaA, Ce YyBa curHan. HanbnHete otaeneHve-
10 TO 3a BoAa.

Ctbnka | Wsknovete dypHata.
11

Ctbnka I/I3npa3HeTe BOAOCHbAbpPXATENA, crne KaTto NPUKNYnUTe C roTBEHETO.

12

& BHUMAHMUE!
dypHata e ropelya. ima puck ot nsrapsHus. NoaxoxaganTe ¢ BHU-
MaHue, KoraTto usnpassarte CbAbpXaHNEeTO Ha BOAOCHbAbPXKATENS.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

Ctbnka | BbB BbTpelHOCTTa Ha hypHaTa MOXe [a ce KOHAEH3Mpa N3BECTHO KOMYECTBO BO-
13 paa. Cnep roTBeHe BHMMAaTENHO OTBOPETe BpaTaTta Ha dypHaTa. Korato dypHaTa ns-
CTMHe, NOACYLIEeTe BbLTPELLHOCTTA M C MeKka Kbpna. V3yakarite noHe 60 MUHyTK crieq
BCsika ynotpeba, 3a Aa npefoTBpaTUTe M3TUYAHE Ha ropella Boaa OT BEHTUNA 3a 13-
TOYBaHe.

N36epeTte knaBuLl 3a 6bp3 gocTbN!

2028 ) C Y psm) O ) &)

7.3 Bogocbabpxaren

WHauvkaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa

=7 PesepBoapbT e MbrieH.
[ PesepBoapbT € HarnomnoByHa MbieH.
L PesepBoapbT e npaseH. HanbnHeTe pesepsoapa.

Ako HaneeTe TBbpAe MHOrO BoAa B pe3epBoapa, aBapuiHUAT OTBOP M3TnackBa BojaTa KbM Ob-
HOTO Ha ¢pypHaTa. OTcTpaHeTe BogaTa c rbba.

W3npa3BaHe Ha BOAHMSA pe3epBoap

Crtun WaskntoyeTe hypHaTa, ocTaBeTe s C OTBO-

ka1 peHa BpaTuyka 1 n3vakamte, JoKaTo U3CTu-
He.

Crun CebpxeTe TpbbaTta 3a nstousaHe (C) Kbm

Ka 2 n3xoasaLums knanaH (A) nocpeacTBoM Ko-
HekTopa (B).

Crtun OcTtaBeTe kpasi Ha TpbbaTa nofg HUBOTO Ha

ka3 A v HaTuckaiTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa Cb-
BepeTe ocTtaHanata Boaa.

Ctbn- Paskauete C 1 B n noacywete cdypHata ¢

Ka 4 Meka roba.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

7.4 Kak pa HactpouTe: oMoy npu roTBeHe

Bcsko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbynTenHa oyHKUna n Temnepatypa. Moxete aa
HacTpouTe BpeMETO 1 TemnepaTyparta.

3a HsIKOU ACTUA MOXe [ia FOTBUTE U CbC CNEHOTO:

* ABTOMaTM4HO MepeHe

* TepmocoHaa

CreneHTa, Npu KOATO ACTUETO € NPUrOTBEHO:

* Ananrne unu No-manko

+ CpeaHo n3neveHo

* [lo6pe n3neyeHo unu MNoseye

Ctbnka BkntoyeTe dhypHaTa.

1

g"’"Ka HartucHete: /.

g"’"Ka HatuncHete: % BbBegete: MNomoLly npu rotTBeHe.
Ctbnka M3bepeTe sicTue unm Bug xpaHa.

4

g"’"Ka HatucHete: START .

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!

XDEDED XD LLY,

7.5 ®yHKUMM 3a 3aTONsIAHe

CTAHOAPTHUA
®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe
vvv 3a 3annyaHe Ha TbHKM XpaHu UNK NpenuyaHe Ha xnsio.
Mpun
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

¥

Typ6o rpun

3a neveHe Ha ronemm napyeta Meco MM NTUUM C KOCTUTE Ha €4HO HMBO.
3a orpeTeHu 1 3a kadsiBa Kopuyka.

)

lopewy Bb3ayx/

3a neyeHe Ha TpW HMBa €4HOBPEMEHHO U 3a CylLeHe Ha XpaHa. 3agavite
Temnepatypa ¢ 20 - 40°C no-Hucka OTKONMKOTO 3a TpaguLMOHHO neveHe.

BeHTUNUup
Vv 3a fa cTaHaT xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kKapTodku, kapTogu
’X‘ C KOpUWYKa U1 NponeTHW pynua).
Obn6oko 3ampase-
HU XpaHu

TpaAuUMOHHO ne-
YyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHM U MECHUN XpaHun Ha egHOo HKUBO.

DoneH HarpeBaTten

3a neveHe Ha crnagkuwm ¢ XpynKaBa O0J1Ha 4acT U 3a 3ana3BaHe Ha Xpa-
HaTa.

i)

=

BracBaHe Ha TecTo

3a yCKopsiBaHe Ha6yXBaHeT0 Ha TecTo ¢ Mas. [lpegoTBpaTsaBa U3CbxBa-
HETO Ha NOBBbPXHOCTTa Ha TECTOTO M ro 3anasea eflaCcTU4Ho.

CNEUMATIHUN

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHue

E

KoHcepBupaHe

3a koHcepBupaHe Ha 3eneHdyum (Hanp. TypLims).

)

CywieHe

3a cylweHe Ha pe3eHyeTa NnogoBse, 3eNeHYyLUm U rbou.
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BCEKWOHEBHA YINOTPEBA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsHe

MpunoxeHne

[ —
~r
uru

3aTtonnsiHe Ha 4u-

3a noArpsiBaHe Ha YMHWUW NPeaun cepBMpaHe.

HUA
3a pa3vpa3ssiBaHe Ha xpaHa (NnnofoBe v 3eneHdyun). BpemeTo 3a pas-
ses Mpa3siBaHe 3aBMCU OT KONMYECTBOTO 1 pa3Mepa Ha 3ampaseHaTa XxpaHa.
Pa3mpassiBaHe
3a AcTUs kaTo nasaHs Unu 3aneveHn kaptogu. 3a orpeTeHu 1 3a kadsisa
“S KOpU4YKa
o p :
OrpeTeH
¢°C 3a NpUroTBAHE Ha KPexko, CO4YHO nevyeHo.

BaBHO roTBeHe

§

MopabpxaHe Ha
TonnuHa

3a nogabpikaHe Ha XxpaHara Tonna.

Al

Me4yeHe c Bnax-
HOCT

dyHKUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprusi Mo BPEME Ha roTBEHe.
KoraTo n3nonaeate Tasu yHKUUS, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa
MOXe [a ce pasnuyasa oT 3ajafeHara. Manonaea ce octatbyHaTta
TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe fa Gbae HamaneHa. 3a noseye
MHOpMaLus BXTe rnaea ,BcekvaHeBHa ynotpeba”, 3abenexerte: Neve-
He C BMaXXHOCT.

NAPA

®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

G

Bb3cTaHoBsIBaHe C
napa

3aTonnsHEeTO Ha XpaHa ¢ napa NpeaoTBpaTsBa UacylwasaHeTo . Tonau-
HaTa ce pasnpeaens rno HeXeH Y PaBHOMEPEH HauH, KOMTO No3BosisBa
[a ce Bb3CTaHOBAT BKyCa M apomaTta Ha XpaHaTa KaTo Ha TOKY-LLO Mpuro-
TBeHa. Tasu yHKLUMA MOXKe [1a Ce U3MOom3Ba 3a 3aToNnsaHe Ha XpaHa au-
PEKTHO B YnHUsA. Moxe Aa 3aTonnsaTe noeBeye OT eaHa YMHUA eaHOBpe-
MEHHO, U3Mon3Baiky pasnMyHUTe HIBA.
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®YHKUUN HA YHACOBHUKA

®DyHKUMA 3a 3aTO- MpunoxeHue
nnsiHe

lMeveHe Ha nuua.

2

DYHKUMA Nuua

ManonsgsaiTe Tasu yHKUMS, 3a Aa NpuroTesTe Xnsb unm dpaHsenu c
ﬁ MHOro fo6Bp NpodecnoHaneH pesyntaT OTHOCHO XPYnKaBoCT, LBAT 1 3a-
rap Ha kopuykaTta.

MeyeHe Ha xnsa6

(n) Tasun yHKUMA € nogxosiia 3a Meco, NTMuUn, ACTUA Ha ypHa 1 3agyLue-
Lg‘lN Ho. bnarogapeHue Ha kombuHauuMaTa oT napa 1 TonnuHa, MecoTo NpMao-

1Ba MeKa M COYHa KOHCUCTEHLMS C XPYMKaBa KopudKa.
Hucka BnaxHocr | 0VIBa MeKa 1 Co4Ha KOHCUCTEHLNS C XpynkaBa Kopudka

7.6 Benexkun oTHocHoO: lleyeHe ¢ BrnaXXHOCT

Tasn yHKumMs Gelle M3Mon3BaHa 3a cnasBaHe Ha U3MCKBaHUSITa 3a Kiac Ha eHepruinHa
edekTUBHOCT 1 ekoau3aaliH cnopen EC 65/2014 n EC 66/2014. TectoBe cbrinacHo EN 60350-1.
BpaTata Ha cypHaTa TpsibBa fa ce 3aTBOpPY MO BPEME Ha rOTBEHE, Taka Ye pyHKuusiTa fa He
Ce NpekbecBa 1 Aa ce rapaHTmpa, 4Ye pypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hali-BUCOKA eHepruinHa
e(EeKTUBHOCT.

KoraTo usnonasate Ta3u yHKLMS, NaMnnykaTa asToMaTM4HO ce uskrousa cres 30 cekyHau.
3a MHCTpyKLMK 3a roTBeHe BWxXTe rnaea ,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxxHocT. 3a o6LmM Npenopbky
OTHOCHO NecTeHe Ha eHeprusi BUXTe rnaea ,EHepruinHa edpexktuBHocT, NecTteHe Ha eHeprus.

8. ®YHKUUUN HA YACOBHUKA

8.1 OnucaHue Ha (hyHKUMUTE HA YaCOBHMUKA

DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bpewme 3a rotBeHe 3a fa 3agapeTte BpemMeTpaeHe Ha rotBeHeTo. MakcMyMbT € 23 4. 1
59 MUH.

MpekpaTsiBaHe Ha aen- 3a HacTpoiiBaHe KakBo Aa ce Crny4u npu Kpas Ha 0TbposiBaHETO Ha

CTBMETO Tanmepa.

3abaBeH cTapT 3a otnaraHe Ha cTapTa u/unu Kpasi Ha roTBEHeTO.

YabmkaBaHe Ha Bpe- 3a yBenuyaBaHe Ha BPeMeTO 3a roTBEHe.

MeTo

HanomHsiHe 3a HacTpolika Ha obpaTHo 6poeHe. MakcumymbT € 23 4. 1 59 muH. Ta-
31 PyHKUMS He BNusie BbpXy paboTtarta Ha dypHaTa.
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DyHKUMA YacoBHUK MpunoxeHue

Bposu Cepm konko Bpeme paboTtun yHkumsTa. bposiy — MoxeTe ga s BKIOY-
BaTe U U3KIYBATE.

8.2 Kak ga HacTpouTte: PYHKLMM HA YaCOBHMKA

Kak na HacTpoutTe YaCoOBHUKa

Ctbnka HatucHeTte: Yac ot geHoHowumeTo.
1

CTbnka

2 Hactporite Tanvepa. HatucHete: OK,

Kak ga HacTpouTe BpemeTo 3a roTBeHe

Ctbnka | M3bepeTe dyHKUMATA HA 3aTONSISIHE M HACTPOWNTEe Temneparyparta.
1

AN
Crenka HatuncHete: O

Crenka HacTtporite Tarimepa. HatucHeTe: OK.

N3bepeTe knaBuLl 3a 6bpP3 gocTbN!
> 0 >> °C >> ® >> START>

Kak ga nsbepete onuus 3a kpan

Ctbnka | V3bepeTe dyHKUMATA Ha 3aTONMSIHE U HACTPOWTE TemnepartypaTta.
1

Crunka HatucHete: @

Ctbnka 3apainTe BpemeTo 3a rotBeHe.
3
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Kak pa ns6eperte onuus 3a kpaw

CTbnka

4 Hatucrete: © © @

CTbnka HatucHete: MNpekpaTsiBaHe Ha OENCTBMETO.
5

Ctbnka | W3bepete npegnoyntanus: MNpekpaTsaBaHe Ha AeNCTBUETO.
6

CTbnka

7 HatucHerte: OK [oBTOpeTE AercTBMETO, JOKATO Ha AUCNIIES Ce NOKaXKe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak na otnoxute Ha4anoTo Ha roTBEHEeTO

Ctbnka | 3agarite yHKUUSITA 3a 3aTonnsHe M Temnepartypara.
1

gT'ana HatucHeTe: @

CTbnka 3apaiite BpeMeTO 3a rotBeHe.

CTenka | porycrere: @ ® ©

Ctbnka | HaTucHeTte: 3abaBeH cTaprT.

Ctbnka | V3GepeTe cTOMHOCT.

Crenka HatucHerte: OK [oBTOpeTe AencTBMETO, JOKATO Ha AUCNIIEs Ce NOKaXe OCHOBHUAT

eKpaH.

Kak pa yObLIKUTEe BpeMeTO 3a roTBeHe

Korato octaBa 10% ot BpeMeTO 3a roteBeHe, a uarnexzaa, 4e xpaHarta He e rotoBa, MOoXeTe ga
YObIKUTE BPEMETO 3a rOTBEHE. MoxeTte CbL0 Aa NPpOMEHNTE U d)yHKLl'IASITa Ha 3aTonnsaHe.

HaTtucHeTe +1 MuH., 32 Aa yAbIKMTE BPEMETO 3a FOTBEHE.
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Kak na npomeHuUTe HacTponkuTe Ha Tanmepa

N
::"’"Ka HaTtucHerte: O
Ctbnka | HactpownTe cTo/iHOCTTa Ha TavmMepa.
2
g"’"Ka Hatucrete: OK.

MoxeTe ga NpoMeHNTe BbB BCEKM MOMEHT 3a4adeHOTO BpemMe OOKaTo roTBuUTe.

9. KAK A CE U3NOJ3BA NPUHAOJIEXXHOCTU

9.1 MNocTaBsiHe Ha akcecoapu

Mankata BanbbHaTUHa oTrope yBenu4yaea 6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHuTE cblyo ca
yCTponcTBa NpoTuB nNpeobpbluaHe. BucokunsaT pvb okono padgta npegorepartssa
M3NTb3BaHETO Ha roTBapCKM CbAoOBE.

Ckapal/padT:

Bkaparite padpta mexay BogewmTe pencu
Ha onopuTe My 1 ce yBepeTe, Ye e C Kpa-
yeTarta Hagony.

TaBa 3a neyeHe / I bn6oKa TaBa:
Bkapaiite TaBaTa Mexay Bogauute Ha
OMOPHUTE pPencu.
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TaBa:

Ckapal/padT, TaBa 3a neyeHe / I bn6oka

Mnb3HeTe TaBaTa MeXxay BogaynTte Ha
OrnopHUTE pericu, a peleTb4YHaTa ckapa
Ha BO4a4vunTe oTrope.

9.2 TepmocoHAa

TepmocoHaa- namepBa TemnepatypaTa B xpaHaTta. MoxeTe ga ro usnonssaTte C BCska
dyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

Tps6Ba Aa ce HAaCTPOAT ABe TeMnepaTypu:

C A

Temnepatyparta Ha dypHaTa MuHumym 120°C. TemnepaTypara B CbpLeBuHaTa.

3a makcumanHo AOGPM pe3ynTtaTtu npu rotBeHe:

CbcraBkuTe TpH6Ba faca He nsnonsBarite 3a Te4Hn Mo Bpeme Ha roteeHe TpHGBa na
CbC CTaliHa TemMneparypa. ACTUA. OCTaHe B YMHUATA.

dypHaTa nsuncnssa NpUbNU3MTENHOTO BPeMe Ha NPUKIYBaHe Ha roTBEHETO. 3aBUCK OT
KONIMYeCTBOTO XpaHa, 3agafeHata (PyHKUMUA Ha ypHaTa 1 Temneparypara.

HaumH Ha usnonseaHe: TepmocoHAa

Ctbnka | Bknouete dypHaTta.

1

Ctbnka | 3apaiiTe pyHKUMATA Ha 3aTOMMSIHE M ako e Heobxoaumo, TemnepaTtypara Ha dypHa-
2 Ta.

CTbnka BbBegete: TepmocoHaa.

3

Meco, AoMaluHK NTULM U puba Kacepona
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MocTaseTe Bbpxa Ha TepmocoHAa B cpeaa- MocTaBeTe Bbpxa Ha TepMoCcoHAa TOYHO B Cpe-
Ta Ha MecoTo unu pubata, No Bb3MOXHOCT B [ara Ha kacepona. TepmocoHaa TpsibBa fa e
Har-nNTbTHaTa YacT. YBepeTe ce, Ye NoHe ctabunHa no Bpeme Ha neveHe. Visnonssante

3/4 ot TepmocoHaa e BbTpe B ICTUETO. TBbpAa CbCTaBKa, 3a Aa nocturHete edekra. V13-

nonsgaiTe pbba Ha Cbaa 3a neveHe, 3a a nof-

rpeTe CUNMKOHOBATA ApbXKa Ha TepMocoHaa.

BbpxbT Ha TepmocoHaa He Tpabea ga goctura
[BHOTO Ha Cba 3a NneyeHe.

3 T
Dl

Ctbnka | Bkniouete TepmocoHaa B rHE34OTO OT NpeaHaTa cTpaHa Ha gypHaTa.

4 OwncnnesaT noka3ea TekyllaTa Temnepartypa Ha: TepMocoHzaa.
gn:nxa /? — HaTUCHeTe, 3a a 3ajafieTe TemnepaTypaTta Ha CeH3opa B CbpLeBMHaTa.
gn:nxa ® ® ® _ arucHeTe, 3a da 3agaaerte npeanovnTaHaTa onums:
« 3ByKOBa anapma — Korato xpaHaTa JOCTUrHe Temneparyparta B CbpLeBuHaTa,
nposBy4aBa curHarsn.
* 3ByKOBa anapma u kpar Ha roTBEHeTO — KoraTo XxpaHaTa AOCTUrHe TemnepaTypaTa
B CbpLieBMHATa, NPO3BYYaBa curHan n ypHaTa cnmpa.
?"’"Ka M36epeTe onumaTa n HaTUCHETE HSKOJIKO MbTU: OK, 3a fa oTuaeTe 40 OCHOBHUS ek-

paH.

Crenka | porychere: START

8 KoraTo sicTMeTo AOCTUrHe HacTpoeHaTa TemnepaTypa, Npo3syyasa curHan. Mmare
136op Mexay ToBa Aa CripeTe UK Aa NPOALIXNTE Aa roTBUTE, 3a Aa Ce yBepuTe, Ye
xpaHaTa e fobpe vaneveHa.
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Ctbnka M3BapgeTe xaka Ha TepmocoHaa OT rHe34o0To 1 U3BageTe ACTMETO OT dhypHaTa.

9 A\ BHUMAHME!

ChblLecTByBa puCK OT U3rapsiH1s, ako TEPMOCOHAA Ce HaropeLLu.
BHMMaBaVlTe, KOraTo ro n3saxgare OT KOHTaKTa U ro npemaxsarte oT
XpaHara.

U36epeTe knaBull 3a 6bpP3 gocTbN!

XDELDED D KD LY,

9.3 AKkcecoapu 3a roTBeHe Ha napa

CbABLT 3a AMETUYHO NeYveHe ¢ PyHKLUM 3a roTBEHe Ha napa
CbobT 3a ANETUYHO NeYeHe ce CbCToM OT CTbKieHa kyna (A), kanak (B), uHxekropHa Tpbba
(C), nxektop (D) n ctTomaHeHa peweTka (E).

CTtbkneHa kyna (A) Kanak (B)

(\/)

NHXeKTop, MHXEKTOPHa Tpb6a u CTOMaHeH rpun.

pa, nnxektopa (D) e 3a AMPeEKTHO roTBeHe Ha

MHxekTopHaTa Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha na- /
napa.
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WHXeKTOP, MHXEeKTOPHAa Tpb6a U CTOMaHeH rpun.

CtomaHeHa peweTka (E)

+ He nocraesiite ropeLns cba 3a neYeHe BbpXy CTYAEHW / MOKPU MOBBPXHOCTY.
* He HanuBaiiTe CTyAeH/ TEYHOCTY B CbAa 3a NeYeHe, KoraTto e ropetl,.

« He nocraesiTe cbha 3a neyeHe BbpXy ropeLa NnoBbPXHOCT 3a roTBEHE.

* He nouncTeaiite cbaa 3a nevyeHe ¢ abpasnBHU, CTbPrasnki 1 npaxose.

9.4 N'oTBeHe Ha napa B CbA 3a AUETUYHO Nne4vyeHe

MocTaBeTe cbaa 3a neveHe BbpXy CTOMAHeHaTa peLleTka v ro NoKpuiTe ¢ kanaka.

Ctbnka 1 MocTaBeTe nHxekTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. lNoctaBeTe cbAa 3a neveHe
Ha BTOPOTO HWBO OTAOMY Harope.

Ctbnka 2 CBbpxeTe UHxekTopHaTa Tpbba KbM BXo4a 3a napa.

Ctbnka 3 3apaiTe Ha dypHaTa PyHKLUUsITa 3a roTBEHE Ha napa.

9.5 [IupeKTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbAa 3a NeyeHe BbpXy CTOMaHeHaTa peweTka. [lo6aBeTe manko Boaa. He us-
nonsBanTe Kanaka.

A BHUMAHMUE!
MHXeKTOpbT MOXe Aa e ropeLy, korato dypHaTta paboTtu. BuHaru nsnonssanrte
pbkaBuMuM 3a pypHa. N3BageTe nHxekTopa oT oypHaTa, Korato He U3non3earte
dyHKUMATa 3a napa.

CBbpXKeTe NHXKeKTopa C MHXeKTopHaTa Tpbba. CBbpxeTe MHXeKTopHaTa Tpbba

Ctbnka 1
KbM BxoAa 3a napa.
[MocTaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha MbPBOTO UMN BTOPOTO HUBO OTAONY Harope.
Ctbnka 2 YBepeTe ce, Ye MHXKeKkTopHaTa Tpbba He e 3acegHana. [lpbXTe MHXekTopa aaney
OT HarpeBaTesHUs enemMeHT.
Ctbnka 3 3apaiiTe Ha dhypHaTa hyHKUMATa 3a rOTBEHE Ha napa.
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KoraTo roTBuTe XpaHa kaTo nune, natvua, nyvika unv egpa puba, noctaBeTe UHXEKTopa BbTpe B
XpaHara.

10. AONMBJIHUTENTHUA ®YHKLUUU

10.1 Kak ga 3anasute: lNMpegnoynTtaHu

MoxeTe fa 3ana3unTte nNobrMuTe Cu HaCcTPOMKK, KaTo DYHKUMATA Ha 3aTonnsHe, BPEMETO 3a
roTBeHe, Temneparypara unu yHkumaTa 3a nodmcteaHe. MoxeTe ga 3anameTtute 3 niodumm
HaCTPOWKM.

Ctbnka | Bknouete dypHaTa.
1

Ctbnka | W3Gepete npegnoynTaHaTa gyHKUUS.
2

CTemka | YatycHere: —Select (Vs6eperte): Mpeanouutanm.

3

Ctbnka | W3bepete: 3anasu TekyLLUTE HACTPOWKN.
4

Ctbnka HaTtucHeTte +, 3a ga no6asute HacTpovikata KbM cnucbka cbe: MNpegnovnTtanun. Ha-

5 TUCHETE OK

t) - HaTUCHeTe, 3a Aa Hynuparte HaCTpOﬁKaTa.

0 - HaTUCHeTe, 3a Aa OTMEeHUTe HaCTpOI7IKaTa.

10.2 3aknrouyBaHe Ha PYHKLMUA

Tasu dyHKuMs npefoTBpaTsBa CryvyainHa NpoMsHa Ha (PyHKUMATa 3a 3aTonnsHe.

Ctbnka BkntoyeTe cpypHaTa.
1

Ctbnka | 3apalite pyHKUMSA 3a 3aTOMMSAHE.
2

CTbnka

>>
3 *, R — HaTUCHeTe eJHOBPEMEHHO, 3a fa BKN4ynuTe d)yHKLWIﬂTa.

3a ga nsknunTte QyHKUUsTa, NoBTOpeTe CThhka 3.
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10.3 ABTOMaTU4YHO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxkeHust 3a 6e3onacHOCT hypHaTa ce U3KMYBa aBTOMaTUYHO Clef U3BECTHO BPeEME,
akKo e BKMtoYeHa PyHKLMS 3a 3aTOMIsiHe, @ HAaCTPOMKUTE He ca NPOMEHEHM.

(°C) @ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - makcumym 3

ABTOMaTUYHOTO M3KMIOYBaHe He AelicTea nNpu cnegHuTe dyHkymn: OcseTneHne, TepmocoHaa,
MpukntouBaHe, BaBHO roTeeHe.

10.4 Oxnaxpgaly BeHTUnaTop

Korato dypHaTa paboTu, oxnaxaallmsT BeHTUIaTop ce BKIoYBa aBToMaTuYHo, 3a Aa
nopabpxa NOBbPXHOCTUTE Ha pypHaTa XnagHu. AKO U3KMoYMTe PypHaTa, BEHTUNATOPBLT 33
oxnaxaaHe Moxe Aa npoabmku Aa paboTu, AokaTo dypHaTa ce oxnaau.

11. MPEMNOPBKU U CHBBETU

11.1 NMpenopbKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B Tabnuuyute ca caMo OPUEHTUPOBBYHN. Te 3aBUCAT OT
peuenTuTe, KA4eCTBOTO N KONMMYECTBOTO Ha M3MON3BaHNTE CbCTaBKMU.

Bawara dpypHa Moxe Aa neye no-pasnunyHo oT gocerawHaTta Bu dpypHa. CeBeTuTe no-gony no-
Ka3BaT NpenopbYMTENHNTE HAaCTPOIKM 3a TemnepaTtypa, BpemMe 3a roTBeHe 1 No3vums Ha padra
3a onpeaeneHn BUAOBE XpPaHu.

AKO He MOXeTe Ja HaMepuTe HacTPOMKWTe 3a cneumanHa pelenTa, NnoTbpceTe NoAo6HU peLenTy.

11.2 lNeyeHe ¢ BNaxXHoOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefBaniTe nNpeasniokeHusaTa B JonHarta tabnuua.
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Opost

3a OTTU4aHe

¥ = B |k O
\ uru
(°C) (MuH)

Cnagkv pyna, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30

6pos 3a OoTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 30-40
3a OTTUYaHe

Muua, 3ampase- ckapa 220 2 10-15

Ha, 0,35 kr

Pyno TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 25-35
3a oTTUYaHe

BpayHu TaBa 3a NeYeHe Unm cba 175 3 25-30
3a OTTUYaHe

Cydne, 6 6pos KepamunyHu pamekuHu Ha | 200 3 25-30
ckapaTa

OcHoBa 3a naH- MeTarnHa oCcHoBa 3a 180 2 15-25

auwinadeH dnax dnaH Ha ckapaTa

TopTta ,Bukto- cbQ 3a neyeHe Ha ckapa- | 170 2 40 - 50

pusi“ Ta

Bapena punba, 0,3 | TaBa 3a neveHe unu cbA 180 3 20-25

KF 3a OTTUYaHe

Lisana puba, 0,2 kr | TaBa 3a neveHe unu CbA 180 3 25-35
3a OTTUYaHe

dune ot puba, TUraH 3a nuua Ha ckapa- 180 3 25-30

0,3 kr Ta

BapeHo meco, TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 35-45

0,25 kr 3a OTTUYaHe

Wawnumk (wwiw- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 200 3 25-30

ye), 0,5 kr 3a OTTUYaHe

Bucksutkn, 16 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 20 - 30
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¥ = B |k O
\ uru

(°C) (MuH)
MakapyHc TaBa 3a neyeHe unu cba 180 2 25-35
(cnag.), 24 6pos 3a OTTUYaHe
MbduHn, 12 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 30-40
6post 3a OTTUYaHe
ConeHun buckeu- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 2 25-30
i, 20 6pos 3a oTTUYaHe
BuckBUTK OT Neko | TaBa 3a NeyeHe unu cba 150 2 25-35
TecTo, 20 6pos 3a oTTUYaHe
Taptanetu, 8 TaBa 3a NeYeHe Unu cba 170 2 20 -30
Opos 3a oTTU4aHe
3eneHyyuu, Ba- TaBa 3a NeYeHe Unu cba 180 3 35-45
peHu, 0,4 kr 3a OTTUYaHe
BeretapuaHcku TUraH 3a nuua Ha ckapa- 200 3 25-30
omnet Ta
CpenunseMHoOMOp- | TaBa 3a NeyeHe unm cba 180 4 25-30
CKV 3eneHuyLm, 3a OTTUYaHe
0,7 kr

11.3 Ne4yeHe c BAAXHOCT - NpenopbLUYUTESTHU aKkcecoapu

M3non3eaiiTe TbMHHU, HeoTpa3ssiBalLy conua u cbaose. Te abcopbupat TonuHa no-aobpe ot
CBETMNUTE M OTPaXKaTeNiHU CbaoBe.

 ~

Kynuukm 3a
TaBa 3a nuua CbA 3a neveHe neyeHe MeTanHa ocHoBa 3a
cdonaH
KepamunyeH
martepwuan TbMHU, HeoTpassaBa-
TBMHK, HeoTpasaBaLLm TbMHK, HeOTpassaBaLLmn 8 om 1y
28 cm gruameTbp 26 cm gnameTbp
anameTtbp, 5 28 cm gruameTbp

Cm BUCOYMHA
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11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a U3NUTBALLU MHCTUTYLIUN.

UHdopmauumsa 3a usnuteaium naboparopumn

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.

¥ B = E O @
\ CJ =
(°C) (MuMH.)
Manku Tpagu- TaBa 3a 3 170 20-30 -
Kenkose LMOHHO Nne- | nevyeHe
20 6posi/ | yeHe
Tabna
Manku [opeLy, Taga 3a 3 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AYX/ neyeHe 160
20 6posi/ | BeHTUNUP
Tabna
Manku [opeLy, TaBa 3a 2n4 150 - 20-35 -
KenkoBe | Bb3AyX/ neyeHe 160
20 6pos/ | BeHTUNVMP
Tabna
A6bN- Tpagw- Ckapa/ 2 180 70 -90 -
KOB Mai, | LUMOHHO ne- | padT
2 TaBu yeHe
@20 cm
Abbn- [opeL Ckapa/ 2 160 70-90 -
KOB naw, Bb3ayx/ padpT
2 TaBu BEHTUNMP
@20 cm
MaH- Tpagwu- Ckapa/ 2 170 40-50 3arpeiite dypHa-
avna- LMOHHO ne- | padT Ta npegBapuTen-
HoBa YyeHe HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
326 cm
Man- [opeLy Ckapa/ 2 160 40-50 3arpeite dypHa-
avwna- BBb3ayX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNMP HO 3a 10 MUHYTHK.
TopTa,
dopma
3a Kenk
326 cm
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X B |= | |B|0 |0
~ B =
(°C) (MUH.)
MaH- [opeLy Ckapa/ 2n4 160 40-60 3arpevite dypHa-
avwna- BBH3AYX/ pact Ta npeaapuTen-
HoBa BEHTUNUP HO 3a 10 MUHYTK.
TopTa,
dopma
3a Kelk
@26 cm
Macnen- | lNopeuy TaBa 3a 3 140 - 20-40 -
Kn Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNVP
Macnen- | lopeLy TaBa 3a 2né4 140 - 25-45 -
Knt Bb3AYX/ neyeHe 150
BEHTUNNP
Macnen- | Tpagu- TaBa 3a 3 140 - 25-45 -
Kn LMOHHO Ne- | neyeHe 150
YeHe
Tocr, 4 pun Ckapa/ 4 Makc. 2 -3 Mu- 3arpevite dypHa-
— 6 6pos padpT HYyTV OT Ta npegBapuren-
egHata HO 3a 3 MUHYTK.
cTpaHa; 2
- 3 MUHy-
™ oT
apyrata
cTpaHa
Byprep pun Ckapa 1 4 Makc. 20-30 [MocTaseTe ckapa-
oT ro- TaBa 3a Ta Ha YeTBBLPTOTO
BEXA0, oTuexaa- HVBO 1 TaBaTa 3a
6 6pos, He oTUeXaaHe Ha
0,6 kr TPETOTO HMBO Ha
dpypHaTta. O6bp-
HeTe ACTMeTo Ha
nososuHaTa Bpe-
Me 3a roTBeHe.
3arpevite dypHa-
Ta npeagapuTen-
HO 3a 3 MUHYTW.
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12. TPUXKU N NMOYNCTBAHE

A BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

12.1 BeneXxkn oTHOCHO NOYUCTBAHETO

< MouuncTeTe nuueBaTa YacT Ha hypHaTa C Meka Kbpra C Tonna Boga 1 ek npe-
napart 3a NnoYncTBaHe.
M3nonsBaiTe nouncTealy pa3TBop, 3a Aa NOYUCTUTE METAITHUTE MNOBBbPXHOCTU.
Mpenapatn
3a nounctBa- | lloyncrete neTHaTa c nek NoyncTealy npenapar.
He
MouuncTBaiiTe BbTPELLIHOCTTa crne Besika ynoTpeba. HatpynBaHust Ha MasHUHM
4\. UM Apyru octaTbLyM mMoraT Aa Aoefat Ao noxap.
| —]
_
BbB dhypHaTa unu no cTbknata Ha BpaTuykaTa MoXe Aa KoHAeH3upa Bnara. 3a
Aa HamanuTe KoHAeH3aumaTa, octaseTe dpypHata ga pabotu 10 MuHyTV Npean
BcekugHeBHa | roTBeHe. He cbxpaHsaBaiTe xpaHaTa BbB ypHaTa 3a nosede ot 20 MUHYTH.
ynoTpeb6a MopacywaBariTe BbTPELIHOCTTA HA (oypHaTa ¢ MeKa Kbpra crnef Bcsika ynotpe-
6a.
MouncTBaiTe NpuHaanexHocTuTe Ha cypHaTa cnef BCSKO Non3BaHe v rv octa-
o , BSINTE Aa n3cbxHaT. 3nonasarite Meka Kbpna c Tonna BoAa 1 nek nouncTaaly
W npenapat. He nouncTBaiiTe NpMHaANEXHOCTUTE B CbAOMUSAMHA.
He nouncteavite He3anensawuTe akcecoapm ¢ abpasvBHO NOYUCTBALLO cpea-
Axcecoapmu

CTBO Unun npeameTn ¢ oCTpu p'b6OBe.

12.2 HauuH Ha oTcTpaHABaHe: Onopu Ha ckapaTa

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Aa NoYncTuTe dypHara.

Ctbnka | W3knouete dypHaTa u nsdva-

1 KauTe Aa U3cTuHe.
Ctbnka | MsgbpnaiiTe npegHaTta yacT Ha {
2 ornopuTte Ha ckapaTa OT cTpa-

HUYHaTa cTeHa.
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Ctbnka | Msgbpnante 3agHaTa yacT Ha L T
3 Hoca4va Ha padpta Ha ckapaTa 1/—%:
OT CTeHaTa v 9 u3Bagerte. ) L |
9 2 i
Ctbnka | [octaBeTe HocauuTe Ha padTa ‘ =S g —
4 B 06paTHa NocnefoBaTenHoCT. ’; e~

3agbpxawumre WudgTose Ha Te-
NecKonMYHUTE Bofjaum Tpsioea
[a coyart Hanpeg.

‘ =]

12.3 HauuH Ha usnonssaHe: NMuponUTUYHO NoyncTBaHe

MouncrteTe dypHaTa ¢ MMpPoONNTMYHO NOYNCTBAHE.

A BHUMAHUE!
Vima puck ot nsrapsHus.

A NPEAYNPEXAEHUE!

AKO B CbLUuS LWKad MMa MOHTUPaHW APYrv YPeau, He v usnonasavire
e[HOBpPEMEHHO C Ta3n yHKUMA. ToBa MOXe Aa NpuyvMHM NoBpeaa Ha dypHaTta.

Mpeau NMuponuTMYHO NOYMCTBaHE:

MakntoueTe dypHaTa 1 ns- OTCcTpaHeTe BCUYKM akcecoa- MouncTeTe noga Ha dypHaTta u
YakainTe Aa U3CTuHe. pw. BbTPELLHOTO CTHKIO Ha BpaTaTa
C Tonna BoAa, Meka Kbpna u
yMepeH noyncTBaLy npenapar.
Crtbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3

BkntoyeTe dypHaTta.

HatucHeTte: == / No4yncTBaHe.

M3bepeTe pexum Ha noymcTea-

He.
Onuuma PexXum Ha nouncTBaHe BpemeTpaeHe
MuponuTnyHo nouncrea- Ileko nouncreaHe 1h
He, 6bp30
MuponuTnyHo nouncrea- HopmanHo noyncTBaHe 1h 30 min
He, HopMasnHo
[MuponuTnyHO nouncTea- LisnocTHo nouncTBaHe 2 h 30 min

He, NUHTEH3NBHO

® Korato nouncraareto 3anoyHe, BpataTta Ha ypHaTa ce 3aknioyBa 1 namnuykarta e usknioye-
Ha. OxnaxpalysT BeHTunaTop paboTy Ha No-BMCOKa CKOPOCT.
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STOP — nHatucHeTe, 3a Aa cnpeTe NOYMCTBAHETO NPean Aa e 3aBbpLUKo.
He usnonsBarite ypHaTa, 4OKaTO CMMBOMBLT 3a 3aKiOYeHa BpaTuyka He n3yesHe OT gucnnes.

KoraTto uncreHeTto NPUKNYNn:

MakntoveTe dypHaTa 1 ns- M3uncTeTe BbTpELHOCTTa C [MpemaxHeTe ocTaTbka OT ObHO-
YakaiiTe Aa U3CTUHe. MeKa Kbpna. TO Ha BbTPELLUHOCTTA.

12.4 Kak ce nouncrtBa: Bogocbabpxkaren

Ctbnka MakntoyeTe dypHaTta.

1

Ctbnka MocTtaBeTe 4bNOOK CbA MOA BXO4A 3a napa.

2

CTbnka HanewTte Boga BbB Bogocbabpxartens: 850 mn. [lobaBeTe numMoHeHa kucenuHa: 5

3 YaeHn mbxuykn. Navakante 60 MUH.

Ctbnka | Bkniouete dypHaTa u 3apavite pyHkumsATa: Hucka BnaxHocT. Hactponte Temnepaty-
4 pata Ha 230°C. M3kntoveTe dypHaTa cref 25 MUH. 1 U34akanTe [oKaTo U3CTUHE.
Ctbnka | Bkniouete dypHaTa u 3agavite pyHkymsaTa: Hucka BnaxHocT. Hactponte Temnepaty-
5 pata mexay 130 n 230°C. MskntoyeTe dypHaTa cneg 10 MyH. 1 n3vakaite 4oKaTo U3-

CTuHe.

®3a [a npefoTBpaTUTe HAaTPYNBaHETO Ha OCTaTbLYM OT BApOBUK, U3NpasBaiite pesepsoapa 3a
BOAA Crief BCSIKO rOTBEHE C napa.

KoraTto nouncrBaHeTo NMPUKNOYK:

MaknoyeTe dypHa- | W3npasHeTe pesep- M3annakHeTe pe3epBoapa MouncTeTte TpbbaTa
BOapa 3a Boja. 3a Boga M nouucreTe ocTta- 3a OTTUYaHe C To-
BwxTe rnasa ,Bce- Hanus BapoBUK C Meka nna Bofa v HeXeH
KMOHeBHa ynoTpe- Kbpna. noymcTBaLy npena-
6a”, ,ManpassaHe part.
Ha pesepBoapa 3a
Boaa’.

Tabnuuata no-gony nokassa obxeaTa Ha TBBPAOCT Ha BodaTa (dH) cbC CbOTBETHOTO HUBO Ha
oTnaraHe Ha Kanumii u Ka4ecTBOTO Ha BoaaTa. Korato HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BodaTta
HagBuwaga 4, HambIHETE YekMeaxeTo 3a BoAa ¢ OyTunupaHa Boaa.
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TBbpAOCT Ha BogaTa TecToBa OTtnaraHe Ha Knacudmka- | MNMoumncrean-
JieHTa kanuuu (mg/l) UMA Ha BO- Te pe3epBoa-
Hugo dH para pa 3a Boga
Ha BCeku
1 0-7 |:| 0-50 Meka 75 yukbna -
[ — a5 mecen
2 8-14 E 51-100 yMepeHo 50 yukbna - 2
TBbpAa meceua
3 15-21 E 101 - 150 TBbpaa 40 yykbna -
1,5 mecena
4 22 -28 m noseuye oT 151 MHOTO TBbp- 30 yukbna - 1
na mecel|,

12.5 HanomMHsiHe 3a noYyncTBaHe

KoraTo ce nosiBu HanomHsiHETO, ce npenopb4Ba NOYUCTBaHE.

ManonsBanTte dyHKkymsaTa: NMuponuTnyHo nouncreaHe.

12.6 Kak ga npemaxHeTe n nHctanupare: Bpara

BpartaTa Ha dpypHaTa nma Tpu cTbkneHn naHena. Moxete ga oTcTpaHuTe BpaTtata Ha dypHaTta
1 BbTPELLUHUTE CTBKIEHN NaHenu, 3a Aa rm nounctute. MNpoyeteTe N3LAN0 UHCTPYKUMUTE
JM3BaxagaHe n MOHTVMpaHe Ha BpaTaTa’, npeau Aa U3BaguTe CTbKNEHUTE NaHenu.

NPEOYNPEXOEHUE!
He n3nonaeante ypHaTa 6€3 CTbKNeHUTE NaHenu.

YeTO Ha NaHTaTa OT AdACHaTa CTpaHa.

Ctbnka | OTBOpeTe M3USNO BpaTaTta U OTKpUii-
1 Te NaHTaTta OT AsdcHaTa 1 cTpaHa.
Ctbnka M3nonsBaiiTe oTBEPTKA, 3a Aa NO-

2 BAWUrHeTe N 06bpHETEe AoKpar NocT-
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Ctbnka | OTkpuiiTe naHTaTta OT nsiBaTa 4acT Ha

3 BpaTara.

Ctbnka | lMoBaurHeTe n 3aBbpTETE U3LANO NO-

4 CTa Ha nsBaTa naHra.

Ctbnka | 3aTBOpeTe BpaTaTa Ha pypHaTa Ha-

5 MONoBKHA A0 MbPBOTO Bb3MOXHO Mo-
noxeHue 3a oTBapsiHe. Cnepg ToBa
noBAUrHeTe, ApbrHETE Hanpea v us-
BajeTe BpaTaTa OT rHe3foTo.

Ctbnka | [ocTaBeTe BpaTaTa BbpXy Meka Kbp-

6 na Ha ctabunHa NoBbPXHOCT.

Ctbnka | XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa yacT Ha

7 BpaTata (B) oT ABeTe n cTpaHu u Ha-
TUCHETe HaBbTPE, 3a Aa ocBoboanTe
esnyerTo.

Ctbnka | W3gbpnanTte pamkaTta Ha Bpartarta

8 KbM cebe cu, 3a ga s u3BaguTe.

Ctbnka | XBaHeTe CTbKNeHWUTe NnaHenu Ha Bpa-

9 TMYKaTa 3a ropHaTa 4acT 1 BHUMa-
TeNHO ' n3gbpnanTe eanH No eauH.
3anoyHeTe OT Hal-ropHNS NaHern.
YBepeTe ce, 4Ye CTBLKIOTO ce nirbara
HambIIHO MO NnoanopuTe.

Ctbnka | [oyncTeTe CTbKNEHUTE NaHenu c Bo-

10 Aa u canyH. BHumartenHo noacywete
CTbkneHuTe naHenu. He nouncreaiite
CTBKINEHNTE NaHenu B CbAOMUSANHA
MaLlmHa.

Ctbnka | Cnep nounctBaHe MOHTUpaWTE CTb-

1 KNeHnTe naHenu n Bpartata Ha dyp-

HaTa.
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YBepeTe ce, 4ye CTe NOCTaBUMMN CTbKIEHNUTE
naHenu (A n B) B npaBunHata
nocnepoBaTtenHocT. [poBepeTe 3a cumson /
MapKupoBKa Ha CTpaHaTa Ha CTbKIeHus na-
Hesl, BCEKM OT CTbKIEHWUTE NaHenu uarnexana
pasnnyHO 3a yrecHeHve Ha pasrnobsaBaHeTo
n crnobsiBaHeTo.

Mpwn npaBuneH MOHTax rapHuTypaTa Ha Bpa-
TaTa Lpaksa.

YBepeTe ce, Ye CTe MOHTMPanu CpeaHusi Bb-
TPEeLLEeH CTbKIeH NaHen NpaBuiiHO B rHe3da-
Ta.

12.7 Kak gpa nogmeHwuTe: Jlamna

/\  BHUMAHME!
OnacHoCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHarun OPBXTEe XanoreHHarta flaMmna Cc Kbpna, 3a fa npeaorespatuTte U3rapaHeTo Ha
OCTaTb4HaTa Ma3HuUHa BbpXy Namnarta.

lMpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
MakntoueTe dypHaTa. M3ua- MakntoyeTe doypHaTa oT enek- | [NoctaBeTe napye nnat Bbpxy
KanTe, gokaTo pypHaTa us- TpudeckaTa mpexa. OBbHOTO Ha dypHaTa.

CTUHE.

3agHa namna

Ctbnka 3aBpreTe CTbKNeHna Kanak, 3a fa ro n3sagute.
1

Ctbnka [NouncTteTe CTbKNEHWs Kanak.
2
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3

Ctbnka | CmeHeTe KpyluKaTa Cc MOAXOASALLA KPYLLUKa, ycTonumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.

CTbnka [locTaBeTe CTbKINEHMS Kanak.
4

13. OTCTPAHABAHE HA HEU3INPABHOCTMU

A BHUMAHUE!
Bx. rmaBa "besonacHocT".

13.1 Kak ga noctbnure, ako...

o=
—]

L

<DypHaTa He ce BKIrio4Ba Uinu He 3arpsia

@ Bb3mMoxHa npuynHa

-V

PeweHune

dypHaTa He e CBbp3aHa KbM eNeKTpO3axpaH-
BaHETO UMW & CBbp3aHa HenpasumHo.

MposepeTe fanu ypHaTa e cebp3aHa npa-
BUMHO KbM €MEKTPO3axpaHBaHeTo.
HanpaseTe cnpaska cbC cxemaTa 3a CBbp3Ba-
He.

YaCoBHUKBLT HE € HACTPOEH.

HacTpoviTe yacoBHuka, 3a NOAPOBHOCTM BXKTE
rnaea ,®yHkUMM Ha YacoBHuMKa®; Kak aa Hanpa-
BUTE HacTpomnkaTta: PYHKLMW Ha YacOBHYKa.

Bpararta He e foGpe 3aTBOpEHa.

3arBopeTe NbTHO BpaTara.

I'Ipeunasmenm € n3rop4rn.

MpoBepeTe Aanu NpeAnasuTenaT e npuymHa
3a HemsnpaBHOCTTa. AKO MPOBRemMbT ce NosiBx
OTHOBO, 0GajeTe ce Ha KBanMuLMpaH Tex-
HUK.

PyHKuMATa ,3almTa 3a geua“ e BKoYveHa.

BwxTe rnaea ,MeH0“, noameHto 3a: Onuun.
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Y
KoMnoHeHTH

@ OnucaHue

1'%

= PelwieHune

Jlamnuykata e naropsna.

CmeHeTe namnuykaTtaTa, 3a nogpobHOCTN
BWXTe rnaea ,[ pvxa n noymcteaHe”, HaunH Ha
nogmsHa: Jlamna.

o
MouncrtBaHe

@ OnucaHue

-V

= lMpoBepeTte panu...

BbB BbTpeLLHOCTTa Ha oypHaTa Mma Boaa.

Mma npekaneHo MHOro Bofia B pe3epsoapa 3a
BoAa.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Hsma octatbueH BapoOBKK BbB BXOOHUA OTBOP
3a napara.

[oTBeHeTO Ha napa He paboTu.

Mma Boga B pesepBoapa 3a Bofa.

OTHema noBeye OT TPU MUHYTU, 33 Aa Ce U3-
npasHu BOAHWSI pe3epBoap unv Bogarta ustnya
OT OTBOpA Ha BXoAa 3a napa.

Hsima ocTtaTbyeH BapoOBMK BbB BXOAHWS OTBOP
3a napara. NouncTeTe BoOHMS pe3epBoap.

MpekbcBaHETO Ha 3axpaHBAHETO BUHArK Crivpa no4YncTeaHeTo. MoBTOpeTe NOYMCTBAHETO, aKo

€ NPeKbCHATO OT CNpaHe Ha TOKa.

13.2 HauuH Ha ynpaBneHue: KogoBe 3a rpeLuka

Mpu Hanuune Ha codpTyepHa rpeLuka Ha AUCTes ce UsBexaa cbobLieHne 3a rpeLuka.
B T031 pasgen Lie oTKpUeTe CmchK ¢ NPoBrnemu, KOUTO MOXe Aa paspeLunTe camu.

@ Koa v onucaHme

%

OTcTpaHsiBaHe

C2 -TepmocoHAa € BbB BbTPELIHOCTTa Ha
dypHaTa no speme Ha MNponnTU4HO Noym-
cTBaHe.

M3Banete TepmocoHaa.

C3 - BpaTara He e Hamb/IHO 3aTBOpPeHa No
Bpeme Ha [MMponMTMYHO NoYncTBaHe.

3aTtBOpeTe BpartaTa.
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@ Koa u onucaHme

-V

OTcTpaHsiBaHe

F111 -TepmocoHaa He e NpaBMIHO NocTaBeHa
B rHe3goTo.

MocTaBeTte TepMOCOH,EIa n3yaAno B rte3goTo.

F240, F439 — ceH30opHWTE noneTa Ha gucnnes
He paboTHAT NpPaBUITHO.

MouncTeTe NOBBLPXHOCTTA Ha Aucnnes. YBepe-
Te ce, Ye CEH30pHUTE MNoNeTa He ca 3ambpce-
HW.

F908 — cuctemara Ha pypHaTa He e B CbCTOS-
HVe Ja ce CBbPXKe C KOHTPOIHUS NaHen.

MakntoyeTe u BkntoyeTe pypHata.

13.3 aHHM 3a cepBU3HO 0GCnyXXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLLeHre Ha npobnema camu, o6bpHeTe ce KbM TbproseLa cu

WY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEHTBLP.

[JaHHnTe, Heo6X0AMMM 3a CepBU3HUS LIeHTBP, ca NocoyeHn Ha Tabenkata ¢ AaHHU. TabenkaTa
C AaHHW Ce HammMpa Ha npegHaTa pamMka Ha BbTpeluHocTTa Ha doypHaTa. He oTcTpaHaBanTe
TabenkaTa c AaHHW OT BbTPELUHOCTTa Ha pypHaTa.

I'Ipenop'bqaame Bu pa 3anuweTe gaHHuTe TYK:

Mopen (MOD.)

Homep Ha npogykt (PNC)

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPTMNHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHcpopmanusa 3a npoaykra u UHdopmaumoHeH nucT 3a

npogykra*
Mme Ha pocTaByumk Electrolux
EOC8P39X 949494816
MaeHTndrkaumsa Ha mogena EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
MHpekc Ha eHeprunHa eheKTUBHOCT 81.2
Knac Ha eHepruiiHa edekTMBHOCT A+
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KoHcymauus Ha eHeprua npu cTaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.93 kWh/uuken

KOHBEHLIMOHAMNEH pexum

KoHcymauus Ha eHeprusa npu ctaHgapTHO HaToBapBaHe, 0.69 kWh/uuken

dopcupaH pexum Ha BeHTunaTopa

Bpon KyxuHu 1

TonnMHeH N3TOYHMK Enektpuyectso

Cuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
EOC8P39X 36.6 kr

Maca EOC8P39Z 36.4 kr
KOCBP39X 36.8 kr

*3a EBponevickus cbioc cbrnacHo PernamerTtn (EC) 65/2014 1 66/2014.

3a Penybnuka benapyc cernacHo STB 2478 — 2017, MNMpunoxenne G; STB 2477 — 2017, AHekcun
AunB.

3a YkpariHa cbrnacHo 568/32020.

KnacbT Ha eHepruiiHa epekTMBHOCT He e Npunoxum 3a Pycus.

EN 60350-1 - flomaluHun en. ypeau 3a roteeHe - Yact 1: lnanasoHun, dypHu, pypHu Ha napa u
rpunose - HaunHu 3a namepBaHe Ha eheKTMBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecTtaBawa

d)ypHaTa cbabpxXa beHKLI,VIVI, KOUTO BW NO3BONABAT Aa crecTtdaBaTe eHeprua npu
€XXeJHEBHOTO roTBeHe.

YBepeTe ce, 4ye BpaTaTa Ha (oypHaTa e 3aTBOpeHa, korato dpypHaTa pabotu. He oTBapsiiTe
BpaTaTa Ha dypHaTa TBbpAE YECTO MO BPeEME Ha roTBeHe. MNoaabpxanTe ynimbTHEHMETO Ha
BpaTaTa 4YMCTO 1 Ce yBepeTe, Ye e Aobpe hMKCMpaHo B CBOSITA NO3ULIMS.

M3nonasanTe meTanHu rotBapcku CboBe, 3a Aa NofobpuTe eHeprocnecTsBaHeTo.

Korato e Bb3MOXHO, He 3arpsiBaniTe npeasapuTenHo ypHarta, npeauy rotseHe.

KoraTo npuroTBATe HAKOMKO SCTUA HaBeOHBbX, CBEXAANTe UHTEPBanuTe Mexay roTBEHETO UM
00 MUHUMYM.

FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

Mpy BL3MOXHOCT n3nonssarTe PyHKLMUTE 3a FOTBEHE C BEHTUNaTop, 3a Aa nectute
enekTpoeHeprus.
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OcTaTb4Ha TonNMHa

Ako e akTMBMpaHa nporpama c usbop Ha ,BpemeTpaeHe” unm ,Yac Ha uskniousaHe” n BpemeTo
3a roTBeHe e noseye ot 30 MUHYTK, HarpsBaLLUTE ENEMEHTN Ce U3KIoYaT aBTOMATUYHO No-
paHo Npu HAKOWM DYHKLMKM Ha dypHaTa.

BeHTunatop®sT M namnuykata npoabiikasaTt ga pabortart. Korato nsknounte dpypHaTta,
OWCNNesaT nokasea ocTaTbyHaTa TonnuHa. MoxeTte Aa usnonssate Tasu TonNnuHa, 3a ga
ObpXUTE XpaHaTta Tonna.

KoraTo npoabmkMTENHOCTTa Ha roTBeHe e no-ronsima o1 30 MUHYTK, HamaneTe
TemnepaTyparta Ha dpypHaTa 40 MUHUMYM 3 — 10 MUHYTK Npeaun Kpasi Ha rOTBEHETO.
OcTaTtbyHaTa TONnMHa BbTPEe BbB (hypHaTa e NPOABLIMKA Aa rOTBI.

M3nonaBaiiTe octaTb4HaTa TONMUHA, 3a Aa 3aTonnsaATe ApYrn XpaHu.

MoarpsaBaHe Ha xpaHa

MN3bepeTe Haii-HMUCKaTa Bb3MOXHa TeMrepaTypHa HacTpoiika, 3a Aa U3nonsearte octaTbyHaTa
ToMnuHa 1 Aa nogabpxaTte ScTusita Tonnu. MiHankatopbT 3a ocTaTbyHa TOMNUHA Unn
TemnepaTypa ce nosiBsABa Ha AuCNIes.

FoTBeHe ¢ U3kKnoYeHa naMmnuyka

M3knioveTe namnmykarta no Bpeme Ha rotseHe. BknoysaiTe a9 camo, Korato nmaTte Hyxaa oT
Hes.

MeyeHe ¢ BNaxHocT

DyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NECTEHE HA EHeprus No BpeMe Ha roTBEHE.

KoraTo usnonssate 1a3u dyHKUMSA, NnamMmnara aBToMaTu4Ho ce uakntousa cneg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BknoUMTE NamnmykaTta OTHOBO, HO TOBa AENCTBUE LLie HaMman 04akBaHOTO
eHeprocnecTsBaHe.

15. CTPYKTYPA HA MEHIOTO

15.1 MeHro
HaTtucHete =, 3a ga otBopuTe MeHio.
EnemeHT oT MeHIOTO MpunoxeHue
[MomoLw, npu roTBeHe M36posiBa aBTOMaTNyHUTE Nporpa-
M.
MouncreaHe M3bposiBa nporpamuTe 3a NovMcTBa-
He.
MpegnounTtann M36posiBa ntobMMUTE HAaCTPOWKN.
Onuwun 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypauusta Ha
dypHaTa.
HacTporiku HacTtporika 3a 3agaBaHe Ha KoHdUrypauusaTa Ha
dypHaTa.
CepBus [MokasBa koHpurypaumsita n Bepcus-
Ta Ha codpTyepa.
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15.2 MNoameHto 3a: NMoyucreaHe

MogmeHo

MpunoxeHue

MuponnTUYHO nouncTeaHe, 6bP30

BpemeTtpaeHe: 1 h.

MUpoNMTUYHO NoYnCTBaHe, HOp-
MarnHo

BpemeTtpaeHe: 1 h 30 min.

erIpOJ'IVITVI‘-IHO no4vyncTBaHe, NHTEH-
31UBHO

BpemeTtpaeHe: 2 h 30 min.

15.3 MNoameHto 3a: Onuum

MoameHo

MpunoxeHue

OcBeTneHne

Bkntoysa v nskntoysa namnara.

3awumTa 3a geua

[MpepoTBpaTsBa cnyyariHO akTuBMpaHe Ha dypHaTta. Kora-
TO ONUUsiTa e BKIOYeHa, Npy BKItOYBaHe Ha dpypHaTa Tekc-
TbT "3awmTa 3a geya" ce nosiBsBa Ha ekpaHa. 3a Ja akTu-
Bupate pypHata, nsbepete kogosute Oyksu nNo asbyueH
pea. Korato onuusaTta ,3awurta 3a geua“ e BknoveHa n gyp-
HaTa e M3kIoYeHa, BpataTta Ha dypHaTta e 3aknoyeHa. [lo-
CTBMbT A0 Tarimepa, ANCTaHLUMOHHOTO ynpaBreHne n nam-
nuykaTa e Bb3MOXeH C BKtoyeHa 3alimTa 3a aeua.

Bbp3o HarpsiBaHe

CkbcsBa BpeMeTo 3a 3arpsiBaHe. [JOCTBMHO CamMo 3a HSAKOM
OT (pyHKUMUTE Ha dbypHaTa.

HanomHsiHe 3a noyncTeaHe

BkntouBaHe v U3knioYBaHe Ha HaNOMHSHETO.

[Moco4yBaHe Ha BpemeTo

BkrtouBa 1 nsknoyBa YacoBHUKA.

OurntanHeH YacoBHUK

CwmeHs dopmaTa Ha nokasBaHaTa MHAMKALMSA 3a BpeMe.

15.4 NoagmeHro 3a: HacTtpowmka

MoameHo

OnucaHue

Eaunk

3anaBa e3uka 3a onpasneHune.
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JIECHO E!

MoameHo OnucaHue
ApkocT Ha ekpaHa 3aaaBa SpKoCTTa Ha ekpaHa.
3BYK Ha ByToHUTE BkritouBa 1 M3knoyBa 3ByKa Mpw HaTUCKaHe Ha CEH30pHUTE

noneta. He e Bb3MOXHO Aa 3arnywmnTe 3Byka 3a: ®

Cwuna Ha 3ByK. curHan 3agaBa cunara Ha 3Byka Ha OYyTOHUTE U CUrHanuTe.

Yac ot OEeHOHOLWMeTo 3apaBa TeKylwuTe 4Yac n garta.

15.5 NMopgmeHio 3a: CepBuU3

MoameHto Onucanue

Hemo pexum Kopg 3a akTvBauus/oeaktuBauus: 2468
CodtyepHa Bepcus MHdopmaumsa 0THOCHO codTyepHaTa Bepcusi.
3aHynsiBaHe Ha HacTpoiknTe Bb3cTaHoBsaBa habpryHUTE HACTPOMKM.

16. JIECHO E!

Mpeau nbpBarta ynotpeba, Tpsib6Ba Aa HacTpouTe:

ApkocT Ha ekpa- | 3Byk Ha OyTOHU- Cuna Ha 3BYK. Yac ot geHoHo-
Ha Te curHan LmeTo

E3nk

3ano3HanTe ce C OCHOBHUTE MKOHU Ha KOHTPOJIHMUA NaHes1 U eKpaHa:

0} = w ) y2) START /
BKJ—|K-J_/I V13- Mehio I'Ipe,u,:CMNVITa- Taiimep TepmocoHaa STOP
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JIECHO E!

3anoyHeTe ga usnonssBare ypHaTa

Bbp3 crapTt

BkntoueTe dyp-
HaTa 1 3anoyHe-
Te faa roteuTe
CbC 3ajageHaTa
TemnepaTtypa u
BpeMe o noj-
pa3bupaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3
Hamichete nsa- | [0 . _s6e- HartucHere:
ApPbXTe: @ peTe npeano4n- START .

TaHaTa (PyHkK-
Lms.

Bbp3o uskntou-
BaHe

MaknoyBaite
dypHaTa, BCEKn

@ - HATUCHETe U 3a4pPbXTe, AOKaTo q)ypHaTa Ce UBKIo-

un.
eKpaH 1nu cbob-
LLIeHMe MO BCSKO
Bpeme.
3anoyHeTe ga rotBUTE
Crtbnka 1 CTtbnka 2 Crtbnka 3 CTtbnka 4 Ctbnka 5
® =.. °C oK START
- HaTUCHeTe, 3a - n3bepete o - HaTUCHeTe, 3a
- 3apaunTe TeM- - HaTUCHeTe, 3a
na BKMounTe yHKUMSATA 3a [a 3anoyvHeTe
nepatypaTa. na noTebpauTe.
ypHaTa. 3aTonnsiHe. roTBEHETO.

FoTBeHe Ha napa

Hanente CTyAeHa YelwMsiHa BoAa BbB BOOAHUA pe3epBoap. CnepBante UHCTPYKUUUTE Ha

eKpaHa.

Bb3cTtaHoBsIBaHe C

Hwucka BnaxHoct

napa DyHKUMA nuua MeyeHe Ha xna6 [oTBeHe Ha napa. Yc-
Mpetonnere xpaHa- KOpsiBa rOTBEHETO.
Ta.
130°C 200 - 220°C 150 - 210°C 160 - 200°C

Hayuete kak aa roteBute 6bp30

M3non3BaiTe aBTOMaTU4HUTE nporpamMu, 3a ga npuroTesiTe 6'I:p30 ACTUA C HaCTpOﬁKMTe no

nogpasbupate:
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HayueTe kak ga rotBute 6bp30

Momowy npwm Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
roTBeHe
— Ly -
HaTtucHete: (D HatucHete: ——. HaTtucHete: /\" Visbepere sicTne
Momouy npwu ro- To.
TBEHE.
W3non3BaiTe 6bp3uTe hyHKLMMU, 3a Aa 3afafeTe BpeMeTo 3a roTBeHe
10% c¢puHaneH acucTeHT 3a ga yBenuuute BpemeTo 3a rotBeHe, HaTuc-

Manonseaiite 10% duHaneH acucTexT, 3a aa HeTe +1min.
[obaBuTe AOMBIHUTENHO BPEME, KOraTto ocTa-
He 10% OT BpemeTo 3a roTBeHe.

17. U3BEPETE KJIABULL 3A BbP3 OCTbIN!

TyK MOXeTe Aa BUauTe BCUYKM NoNe3HN Bb3MOXHOCTU 3a 61;p3 poctbn. MoxeTe ga rm
HamMepuTe U B CbOTBETHUTE NOCBETEHWU Ha TAX rMaBn B PbKOBOACTBOTO 3a I'IOTpe6VITeJ'IF|.

Kak ga HacTpouTe: PyHKUMM HarpsiBaHe

> © YOE.) T ) sty

Kak ga HacTpouTe: roTBeHe C beHKLl,VIil 3a 3aTonrisiHe ¢ napa

2OPBYC Y& pwi) © ) &)

Kak pa HacTpouTe: MomoLy npu rotBeHe

XDEDEDEDTL)

Kak na HactpouTe: Bpeme 3a roTBeHe

YOmE.) T » O »swr)

Kak pa otnoxure: Hayanoto un kpast Ha roTBeHeTO

DX
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U3BEPETE KINTABULU 3A BbP3 JOCTbI!

Kak na aHynupare: HactponBaHe Ha Taimepa

) O e

HaumH Ha usnonsBaHe: TepMOCOH,qa

) © pEE) C )2 ) T pw)

18. ONNTASBAHE HA OKOJIHATA CPEQA

o ™ o
Peuuknuparite maTepnannte cbC cumBona T, MocTaBsiiTe ONakoBKATE B ChOTBETHUTE
KOHTeI?IHepM 3a peuunKknmpaHeTo M. [MomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKkonHaTa cpeoaun
YOBELLUKOTO 3[4paBe, KaKTo 1 3a peyuKnmpaHeTo Ha oTnaabun OT €JIEKTPUHECKU N ENNEKTPOHHU

ypean. He nsxebpnsiite ypeauTe, o3HauyeHu cbe cumsonal E 3aefHo ¢ 6uToBaTa cmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUSI MYHKT 3@ peuymKnupaHe unm ce oGbpHeTe KbM BallaTa obLimMHcka
cnyxb6a.
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MYSLIME NA VAS

Dékujeme vam, Ze jste si zakoupili spotfebi¢ znacky Electrolux. Produkt, ktery jste si zvolili,
Cerpa z desetileti profesionalnich zkusenosti a inovaci. Pfi navrhovani tohoto dimysiného a
stylového spotfebice jsme mysleli na vase potfeby. MiZete se proto spolehnout, Ze pfi kazdém
pouziti dosahnete skvélych vysledk.

Vita vas Electrolux.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.electrolux.com/support

Zaregistrujte sv(j spotiebi¢ a ziskejte lepSi servis:

www.registerelectrolux.com

Nakup pfislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dill pro vas
spotrebic:
www.electrolux.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe nasledujici
Udaje: Model, vyrobni Cislo, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/N Varovani / Dilezité bezpecénostni informace
® VSeobecné informace a rady
Informace o ochrané zivotniho prostredi

@@ @&

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v disledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pFristupném misté pro jeho budouci pouziti.
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BEZPECNOSTNI INFORMACE

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

- Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebiCe. Déti
mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotfebicem.

- V8echny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

. VAROVANI: Spotfebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

- Je-li spotrebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

- Spotrebic je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

- Tento spotrebi€ je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

- Tento spotrebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

- Tento spotrebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

- Nepouzivejte spotiebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poSkozeny, smi ho vymenit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pfed vymé&nou Zzarovky se ujistéte, Ze je
spotrebi¢ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

. VAROVANI: Spotiebi& a jeho pfistupné &asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitini plochy trouby.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto
spotrebici.

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich stén
nejdFiv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na rosty
nainstalujte stejnym postupem v opa¢ném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.

K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by posSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pred pyrolytickym Cisténim vyjméte z vnitfku trouby veskeré
pFislusenstvi a nadmeérné usazeniny/uniky.

2. BEZPECNOSTNi POKYNY

2.1 Instalace

VAROVANI!
Tento spotfebi¢ smi instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrante veskery obalovy material.

Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani nepouzivejte.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi spolu s timto spotfebi¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy opatrni, protoze je téZky. Vzdy pouzivejte ochranné
rukavice a uzavienou obuv.

Netahejte spotfebic za drzadlo.

55/716



BEZPECNOSTNIi POKYNY

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpe¢ném a vhodném misté, které splfiuje pozadavky na
instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich spotfebici a nabytku.
Pred instalaci spotiebie ovérte, zda se dvirka trouby oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym chladicim systémem. Musi byt zapojen do elektrické sité.

Minimalni vySka skfifiky (minimalni vySka skFinky 590 (600) mm
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfifky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfebice 594 mm
VySka zadni ¢asti spotrebice 576 mm
Sitka predni dasti spotiebice 595 mm
Sitka zadni &asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotrebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebice 548 mm
Hloubka s otevienymi dvirky 1022 mm
Minimalni velikost ventilacniho otvoru. Otvor umi- 560x20 mm
stény na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového kabelu. Kabel se na- 1500 mm
chazi v pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

A VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje na typovém §titku souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozbo€ovaci zastrcky ani prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci kabel a sitovou zastr¢ku. Jestlize potrebujete
pfivodni kabel vyménit, musi vyménu provést nami autorizované servisni stfedisko.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

+ Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se nachazet v blizkosti dvifek spotfebie nebo
vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté je-li spotfebi€ v provozu nebo jsou-li dvifka horka.

» Ochrana pfed urazem elektrickym proudem u zivych ¢&i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez pouziti nastroju.

» Sit'ovou zastrCku zapojte do sitové zasuvky az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.

» Pouzivejte pouze spravna izolacni zafizeni: ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypinac¢ nebo izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicu spotiebice. Toto izolacni zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty alesporn
3 mm Sirokou.

» Pred zapojenim sitové zastréky do sitové zasuvky zcela zaviete dvirka spotfebice.
» Spotrebic se dodava se sitovou zastrékou a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vyménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prafez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na typovém stitku. Také se mazete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)
maximalné 1 380 3x0.75

maximalné 2 300 3x1

maximalné 3 680 3x1.5

Zemnici vodi€ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o 2 cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

2.3 Pouziti

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu elektrickym proudem ¢i vybuchu.

+ Neménte technické parametry spotrebice.

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou zablokované.

+ Béhem provozu nenechavejte spotfebi¢ bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotrebi¢ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi otevirani jeho dvifek opatrni. MUze uniknout horky
vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi€, mate-li vihké ruce, nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na otevfena dvifka netlacte.

» Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo odkladaci plochu.

« Dvirka spotfebice otvirejte opatrné. Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol, mGze vzniknout
smeés alkoholu a vzduchu.
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+ P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti spotfebice jiskry ani otevieny ohen.
» Do spotrebiCe, do jeho blizkosti nebo na spotfebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty nebo
predméty nasaklé hoflavinami.

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

+ Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné predméty pfimo na dno spotfebice.

Nepokladejte hlinikovou félii pfimo na dno vnitfku spotrebice.

Nenalévejte vodu pfimo do horkého spotiebice.

Po dokonceni pfipravy jidla nenechavejte ve spotrebici vihké talife ani jidlo.

PFi vkladani nebo vyjimani prisluSenstvi budte opatrni.

+ Barevné zmény na smaltovaném povrchu nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

+ Pfi pe€eni vlaénych moucnikd pouzijte hluboky plech. Ovocné Stavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

» Vzdy varte se zavienymi dvifky spotiebicCe.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi byt
nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢ v provozu. Za zavienym nabytkovym panelem muze
dochazet k narustu horka a vihka, coz mize nasledné poskodit spotiebic, pouzdro nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud spotiebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/N VAROVANI!
Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo poskozeni spotfebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, ze spotiebi¢ uz vychladl. Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych panel(.

» Poskozené sklenéné panely okamzité vymeénite. Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

» Pfi snimani dvifek spotfebice budte opatrni. Dvifka jsou tézka!

» Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste zabranili poSkozeni materialu jeho povrchu.

» Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci prostredky.
Nepouzivejte prostfedky s drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo kovové
predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho baleni.

2.5 Pyrolytické ¢isténi

/N VAROVANI!
V pyrolytickém rezimu hrozi riziko poranéni / pozaru / chemickych emisi (vypar).

» Prfed pouzitim samocistici pyrolytické funkce nebo funkce prvniho pouziti z vnitfku trouby
odstrarite nasledujici:
— jakékoliv zbytky ¢i nanosy jidla, oleju ¢i tukd.
— jakékoliv vyjimatelné predméty (vEetné rostl, bocnich kolejnic¢ek, apod. dodanych spolu
se spotrebic¢em), obzvlasté pak hrnce, panve a jiné nacini s nepfilnavym povrchem.
» Peclivé si proctéte vSechny pokyny ohledné pyrolytického Cisténi.
+ Drzte déti z dosahu spotfebice béhem chodu pyrolytického ¢isténi.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

V priibéhu této funkce bude spotrebi¢ velmi horky a z pfednich vétracich otvort bude
vychazet horky vzduch.

» Pyrolytické Cisténi je proces, pfi kterém se diky vysokym teplotam mohou uvolfiovat vypary
ze zbytkU potravin ¢i konstrukénich materialli, a zakaznikim se proto ddrazné doporucuje
nasledujici:

— béhem kazdého pyrolytického ¢isténi a po jeho dokon&eni zajistit dobré vétrani.

— béhem prvniho pouziti pfi maximalni teploté a po jeho dokonc&eni zajistit dobré vétrani.

» Na rozdil od lidi mohou byt néktefi plazi ¢i ptaci velmi citlivi na vypary, k jejichz tvorbé muze
dochazet béhem Cisticiho procesu u vSech pyrolytickych trub.

— Beéhem chodu pyrolytického ¢isténi odstrarite z blizkosti trouby vSechna domaci zvifata
(obzvlasté ptactvo) a maximalni teplotu Cisténi poprvé pouzijte v dobfe vétraném
prostoru.

* Mala domaci zvifata mohou byt také velmi citliva na mistni zmeény teploty, ke kterym
dochazi béhem samocisticiho pyrolytického programu v blizkosti vSech pyrolytickych trub.

« P¥i vysokoteplotnim pyrolytickém ¢isténi muze u vSech pyrolytickych trub dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu hrncl, panvi, plechl, nacini apod. a mize také vést ke tvorbé méné
Skodlivych vyparu.

* Vypary uvolfiované z pyrolytickych trub / zbytky jidel nejsou dle jejich popisu Skodlivé pro
Clovéka, déti nebo osoby se zdravotnimi problémy.

2.6 Vareni v pare

VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

» Horka para muze zpusobit popaleni:
— Béhem vareni v pafe neotvirejte dvirka spotrebice.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte dvirka spotiebiCe opatrné.

2.7 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

» Pokud jde o zarovku (Zarovky) v tomto spotrebicCi a samostatné prodavané nahradni
zarovky: Tyto zarovky jsou navrzeny tak, aby odolaly extrémnim fyzickym podminkam v
domacich spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace &i vihkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice. Nejsou ur€eny k pouziti v jinych spotiebicich a
nejsou vhodné k osvétleni mistnosti v domacnosti.

» Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi vlastnostmi .

2.8 Servis

» Je-li nutna oprava spotrebiCe, obrat'te se na autorizované servisni stfedisko.
» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.9 Likvidace

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

» Pro informace ohledné spravné likvidace spotfebiCe se obratte na mistni urady.
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+ Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
» QOdfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a zlikviduijte jej.
» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.

3. INSTALACE

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

3.1 Vestavba
A tube. /electrol
@D YouTuhe omyomnecomewcsio

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)
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POPIS SPOTREBICE

4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Celkovy pohled

HHHE

El Oviadaci panel

H Elektronicky programator
Zasobnik na vodu

B Zasuvka pro pecici sondu
HE Topné téleso

A Osvétleni

Ventilator

B Zasouvaci miizka, vyjimatelné
El Vypoustéci hadice

] Ventil pro vypousténi vody
tEl Polohy mfizky

tH Vstup pary

4.2 PrisluSenstvi

+ Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, kolacové formy, pecené.
* Plech na peceni

Pro kolace a susenky.
* Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech na zachytavani tuku.
* Pecici sonda

Slouzi k méreni stupné pfipravy jidla.
» Teleskopické vysuvy

Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani nebo vytahovani rostu.
» Zapékaci misa pro dietni vareni

Pro funkce peceni v pare.
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5. JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU
5.1 Ovladaci panel

—= ges

H))

1
HHA ] 516

n Zapnout / Vypnout Stisknutim a podrzenim zapnete a vypnete troubu.
H | Nabidka Zobrazi funkce trouby.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
n Displej Zobrazi aktualni nastaveni trouby.
E Spinac osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.
ﬂ Rychlé zahrati Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce: Rychlé zahrati.
|
_\q’_ ..(')U > @ﬁ 35
Mackejte tlacitko Posunte Stisknéte a podrzte
Dotknéte se povrchu kone¢- Posurite kone¢kem prstu po Dotknéte se povrchu na tfi se-
kem prstu. povrchu. kundy.
5.2 Displej
. Po zapnuti se na displeji zobrazi hlavni obra-
12:30 e SN ;
zovka s pecici funkci a vychozi teplotou.
o
150°C
O START
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JAK ZAPNOUT A VYPNOUT TROUBU

Pokud troubu nepouzijete b&éhem 2 minut, dis-
plej se pfepne do pohotovostniho rezimu.
O
12:30 PFi pec€eni se na displeji zobrazi nastavené a
’ dal$i dostupné funkce.
8 150°C
[ TImin e STOP
A Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
! A. Denni gas
12:30 B. ZAPNOUT/VYPNOUT
C. Teplota
#085°C 150°C D. Pegici funkce
E. Casovac
©) 15min @ START F. Pecici sonda (pouze u vybranych modeld)
| | | | |
F E D C B

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele — slouzi k navigaci na displeji.

OK

K potvrzeni volby/nastaveni.

< 9

K navratu o K vraceni po-
jednu uroven sledniho Uko-
v nabidce. nu.

K zapnuti a vypnuti funkci.

signal.

Ukazatele funkce Zvukovy signal — kdyz skon¢i nastaveny ¢as pfipravy pokrmu, zazni zvukovy

Q

Funkce je zapnuta.

STOP
Funkce je zapnuta.
Peceni se automaticky vypne.

i

Zvukovy signal je vypnuty.

Ukazatele ¢asovace

@

Pro nastaveni funkce: Odlozeny start.

(%)

Ke zruSeni nastaveni.
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PRED PRVNIM POUZITIM

6. PRED PRVNIM POUZITIM

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Prvni ¢isténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Troubu a pfislusSenstvi otfete
meékkym hadfikem, teplou vo-
dou a Setrnym mycim pro-
stfedkem.

Odstrarite z trouby veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty.

PrisluSenstvi a vyjimatelné
drazky na rosty vlozte do trou-
by.

6.2 Prvni pFipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi uvitaci zprava.
Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Denni ¢as.

6.3 Prvni predehiati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu predehrejte.

Krok 1 Z trouby odstrante veskeré prisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci E

Nechte troubu pracovat jednu hodinu.

Krok 3 Nastavte maximalni teplotu pro funkci .

Nechte troubu pracovat 15 minut.

@. Béhem predehfivani mize z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNi POUZIVANI

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu. Na displeji se zobrazi vychozi pecici funkce.

Krok 2 Stisknutim symbolu pedici funkce prejdéte do dil¢i nabidky.
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Krok 3 Zvolte pecici funkci a stisknéte: OK Na displeji se zobrazi: teplota.
Krok 4 Nastavte teplotu. Stisknéte: OK.
Krok 5

Stisknéte: START .
Pecici sonda — sondu Ize pfipojit kdykoliv pfed nebo béhem procesu pfipravy.

STOP — stisknutim vypnete peéici funkci.

Krok 6

troubu vypnéte.

Vyuzijte zkratku!

> © »OE.Y C ) s )

7.2 Jak nastavit: Parni pecici funkce

Krok 1 Zapnéte troubu.
Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim prejdéte do dil¢i nabidky.
Krok 2 Nastavte parni pecici funkci.
Krok 3 stisknéte: OK. Na displeji se zobrazi nastaveni teploty.
Krok 4 Nastavte teplotu.
Krok5 | stisknate: OK
Krok 6 Stisknutim krytu zasobniku na vodu ho otevrete.
Krok 7 Zasobnik na vodu naplite studenou vodou na maximalni uroven (asi 900 ml), dokud

nezazni zvukovy signal nebo se na displeji nezobrazi zprava. Neprepliujte zasobnik
na vodu nad maximalni kapacitu. Hrozi nebezpeci uniku vody, preteceni a poskozeni
nabytku.

/\  VAROVANI!
Pouzivejte pouze studenou kohoutkovou vodu. Nepouziveijte filtrova-
nou (demineralizovanou) nebo destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do zasobniku na vodu nenalévejte hoflavé &i alkoholické
tekutiny.

66/716




DENNi POUZiVANI

Krok 8 Zatlacte zasobnik na vodu do plGvodni polohy.
Krok9 | stisknate: START .
Kdyz trouba dosahne nastaveneé teploty, zazni zvukovy signal.
Krok 10 | Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni signal. Doplite zasobnik na vodu.
Krok 11 | troubu vypnéte.
Krok 12 | Po kazdém dokonceni pe€eni zasobnik na vodu vyprazdnéte.
VAROVANI!
Trouba je horka. Hrozi nebezpeci popaleni. Pfi vyprazdiovani za-
sobniku na vodu budte opatrni.
Krok 13 | Uvnitf trouby mGze dochéazet ke kondenzaci zbytkové vody. Po dokoncéeni peceni

opatrné otevrete dvirka trouby. Jakmile trouba vychladne, vysuste jeji vnitfek pomoci
mékkého hadfiku. Po kazdém pouziti vyckejte nejméné 60 minut, abyste zabranili uni-
ku horké vody z ventilu pro vypousténi vody.

Vyuzijte zkratku!

2028 ) C & psm) O ) &)

7.3 Nadrzka na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu

=7 Zasobnik je plny.
|:| Zasobnik je z poloviny plny.
u Zasobnik je prazdny. Znovu naplrite zasobnik vodou.

Jestlize do zasobniku nalijete priliS§ mnoho vody, prebyte¢na voda se vylije bezpe€nostni vypusti

na dno vnitfku trouby. Odstrarite vodu pomoci houbicky.
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Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Vypnéte troubu, nechte dvirka oteviena a

Krok 1 pockejte, dokud trouba nevychladne.

Vypoustéci hadici (C) pfipojte k vypoustéci-

Krok 2 mu ventilu (A) pres konektor (B).

Konec hadice drzte pod drovni A opakova-
Krok 3 | nym mackanim B zachytavejte zbyvajici
vodu.

Odpojte C a B a troubu vysuste mékkou

Krok4 |\ ubickou.

7.4 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuc¢enou funkci a teplotu. Mizete upravit ¢as a teplotu.
U nékterych pokrmd muzete také péct pomoci:

* Automaticka vaha

» Pecici sonda

Uroven, na kterou je pokrm pfipraven:

* Nepropecené nebo Méné

» Stfedné velke

» Dobre propecené nebo Vice

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok2 | siisknste: —.

Krok 3 Stisknéte: \/3 Zadejte: Podporované Vareni.

Krok 4 Zvolte pokrm nebo druh jidla.

Krok5 | gtisknéte: START .

Vyuzijte zkratku!

XDEDED XD LY

7.5 Peéici funkce
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STANDARDNI

Pecici funkce

Pouziti

v Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
vov K peceni velkych kust masa nebo drubeze s kostmi na jedné urovni. K
ﬁ? zapékani a peceni dozlatova.
Turbo gril
K peceni jidel na tfech urovnich sou¢asné a k suseni potravin. Nastavte
@ teplotu 0 2040 °C nizSi nez pro Horni/spodni ohfev.

Pravy horky
vzduch

x

Mrazené potraviny

K pfipravé polotovar(i do kiupava (napt. hranolek, americkych brambor
nebo jarnich zavitku).

Horni/spodni
ohrev

K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Spodni ohiev

K peceni kolacl s kfupavym korpusem a zavarovani potravin.

)

=

Kynuti tésta

K urychleni kynuti tésta. Brani vysychani povrchu tésta a udrzuje jeho
pruznost.

SPECIALITY

Pecici funkce

Pouziti

El

Zavarovani

K zavarovani zeleniny (napf. nakladané zeleniny).
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Pecici funkce

Pouziti

)

Suseni

K suseni krajeného ovoce, zeleniny a hub.

[ —
—
uuru

Ohrev talifh

K predehrati talifa k servirovani.

YY)

Rozmrazovani

K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovoce). Doba rozmrazovani zavisi na
mnozstvi a velikosti zmrazenych potravin.

§§
ooy

Gratinované po-
krmy

Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené brambory. K zapékani a peceni
dozlatova.

°C
Nizkoteplotni pe-
ceni

K pfipravé mékkych a stavnatych peceni.

§

Uchovat teplé

K udrzeni teploty jidla.

N

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se
teplota ve vnitiku trouby maze liSit od nastavené teploty. Je vyuZito zbyt-

VIhk"Rrko- kové teplo. Muze dojit ke sniZzeni tepelného vykonu. Dalsi informace nale-
y znete v kapitole ,Denni pouzivani®, Poznamky: Vlhky horkovzduch.
vzduch
PARA

Pecici funkce

Pouziti

G

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani povrchu jidel. Teplo je rozvadé-
no Setrné a rovnomérné, coz umoznuje obnoveni chuti a viiné pravé pfi-
pravenych pokrmu. Tuto funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu jidel pfi-
mo na talifi. Najednou Ize ohfat nékolik talifii umisténych na rdznych polo-
héach rosta.
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Pecici funkce

Pouziti

2

Pizza

Ptiprava pizzy.

%

Peceni chleba

Pomoci této funkce muzete pfipravovat chléb a housky s velmi dobrymi
profesionalnimi vysledky co do kfupavosti, barvy a karky.

[

Low
Nizka vlhkost

Funkce je vhodna pro maso, dribez a dusena/zapékana jidla a jidla z
trouby. Diky kombinaci pary a horkého vzduchu maso ziska kfehkou a
St'avnatou strukturu a zaroven kiupavou kurku.

7.6 Poznamky: VI

hky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni energetické tfidy a pozadavk(l na ekodesign podle

smérnice EU 65/2014 a

EU 66/2014. Testy podle normy EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni zaviend, aby nedoslo k preruseni funkce a aby trouba
fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna doporuceni

ohledné Uspory energie

viz kapitolu ,Energeticka ucinnost®, Uspora energie.

8. FUNKCE HODIN

8.1 Popis funkci hodin

Funkce hodiny

Pouziti

Cas pedeni K nastaveni délky pfipravy jidla. Maximum je 23 h 59 min.
Ukongit akci K nastaveni toho, co se stane po dokonéeni pocitani ¢asovace.
Odlozeny start K odlozeni startu nebo konce pfipravy jidla.

Prodlouzeni doby pece-
ni

K prodlouzeni doby pfipravy.

PFfipominka K nastaveni odpocitavani ¢asu. Maximum je 23 h 59 minut. Tato funk-
ce nema zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Kontroluje, jak dlouho je tato funkce v provozu. Casovaé — mizete jej

zapnout a vypnout.
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8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit hodiny

Krok 1 Stisknéte: Denni ¢as.

Krok 2 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Jak nastavit dobu pripravy

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok2 | gsiisknate: O.

Krok 3 Nastavte &as. Stisknéte: OK.

Vyuzijte zkratku!

YOE.) T » © ) s )

Jak zvolit funkci ukonéeni

Krok 1 Zvolte pecici funkci a nastavte teplotu.

Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok 4 Stisknéte: © © @

Krok 5 Stisknéte: Ukon it akci.

Krok 6 Zvolte upfednostriované: Ukongit akci.

Krok 7 stisknate: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
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Jak odlozit zacatek pripravy

Krok 1 Nastavte pecici funkci a teplotu.
Krok 2 Stisknéte: @

Krok 3 Nastavte dobu pfipravy.

Krok4 | stisknate: ® ® @

Krok 5 Stisknéte: Odlozeny start.

Krok 6 Zvolte hodnotu.

Krok 7

stisknéte: OK. Opakujte, dokud se na displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

Jak prodlouzit dobu pripravy

Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se nezda byt hotové, mizete prodlouzit dobu pfipravy. Ta-
ké muzete zménit pecici funkci.

Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.

Jak zménit nastaveni ¢asovace

Krok 1 Stisknéte: @
Krok 2 Nastavte hodnotu ¢asovace.
Krok 3

stisknéte: OK.

Nastaveny €as Ize zménit kdykoliv b&éhem pfipravy jidla.

9. POUZITIi: PRISLUSENSTVIi

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajistuje vys$Si bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako ochrana proti
preklopeni. Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako ochrana proti sklouznuti varnych nadob z

rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostu
a ujistéte se, ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
rostu.

Tvarovany rost, Plech na peceni / Hlu-
boky pekaé:

Plech zasurite mezi drazky zvolené Urovné
roStu a tvarovany rost v drazkach nad nimi.

9.2 Pecici sonda
Pecici sonda— méfi teplotu uvnitf pokrmu. Pouziti je mozné u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

C ”?

Teplota trouby: minimalné 120 °C. Teplota ve stfedu pokrmu.
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Pro dosazeni nejlepsich vysledku:

Pfisady by mély mit pokojo-
vou teplotu.

Nepouzivejte pro tekuté
pokrmy.

V prubéhu pfipravy musi zGstat
v pokrmu.

Trouba vypocita priblizny ¢as konce pe€eni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu, nastavené funkci

trouby a teploté.

Pokyny k pouziti: Pecici sonda

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci a v pfipadé potreby teplotu trouby.
Krok 3 Vlozte: Pecici sonda.

Maso, driibez a ryby

Dusenal/zapékana jidla

Zasunte Spi¢ku Pecici sonda do stfedu masa

nebo ryby, pokud mozno do nejsilnéjSi ¢asti.

Ujistéte se, ze alespon 3/4 Pecici sonda jsou
vsunuty do pokrmu.

Zasunte Spicku Pecici sonda pfesné do stfedu
misy. Béhem peceni musi Pecici sonda drzet
stabilné na jednom misté. Abyste toho dosahli,
pouzijte pevnou pfisadu.Okraj zapékaci misy
pouzijte k podepreni silikonové rukojeti Pecici
sonda. Spi¢ka Pedici sonda by se méla dotykat
dna zapékaci misy.

% :

,.\-\-\ SN

Krok 4 Zapojte Pecici sonda do zasuvky na pfedni strané trouby.
Displej zobrazi aktualni teplotu: Pecici sonda.
Krok5 | D _ stisknutim nastavite teplotu pecici sondy ve stfedu pokrmu.
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Krok 6 ® ® ® _ siisknutim nastavte upfednostfiovanou volbu:
* Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy
signal.
» Zvukovy signal a ukonceni pe€eni — jakmile stfed pokrmu dosahne nastavené te-
ploty, zazni zvukovy signal a trouba se vypne.
Krok 7

Zvolte funkci a opakovanym stisknutim: OK prejdéte na hlavni obrazovku.

Krok8 | siisknate: START .

Jakmile pokrm dosahne nastavené teploty, zazni zvukovy signal. MiZete se rozhod-
nout skoncit nebo pokracovat v pfipravé jidla, abyste zajistili, ze je pokrm dobfe pro-
peceny.

Krok 9 Zastrcku Pecici sonda vytahnéte ze zasuvky a pokrm vyjméte z trouby.

VAROVANI!
Pedici sonda mlze byt velmi horky a hrozi nebezpeci popalenin. Pfi
vytahovani zastréky a vyjmuti sondy z pokrmu budte opatrni.

Vyuzijte zkratku!

) © pEE-) C )2 ) T p)

9.3 PrisluSenstvi pro pripravu v pare

Zapékaci misa pro funkce dietni pfipravy v pare
Zapékaci misa pro dietni pfipravu se sklada ze sklenéné misy (A), vika (B), hadice trysky (C),
trysky (D) a ocelového rostu (E).

Sklenéna misa (A) Viko (B)
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Tryska, hadice trysky a ocelovy rost.

fe, tryska (D) je uréena pro pfimou pfipravu

Hadice trysky (C) je ur€ena pro pfipravu v pa- /
v pare.

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte na chladné ¢i mokré povrchy.

» Do horké zapékaci misy nenalévejte studené tekutiny.

» Zapékaci misu nepokladejte na horkou varnou plochu.

» Zapékaci misu neumyvejte pomoci dratének a abrazivnich nebo praskovych prostredk.

9.4 Dietni pfiprava v pare v zapékaci mise

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost a zakryijte ji vikem. Hadici trysky zasunte do
Krok 1 . T - . L

otvoru ve viku. Zapékaci misu viozte na druhou uroven rostu odspodu.
Krok 2 Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

9.5 Pfima priprava v pare

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost. Pridejte trochu vody. Nepouzivejte viko.

VAROVANI!
Béhem provozu trouby muze byt tryska horka. Vzdy pouzivejte kuchynské
chiapky. Nepouzivate-li parni funkci, vyjmeéte trysku z trouby.
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DOPLNKOVE FUNKCE

Krok 1 Trysku spojte s hadici trysky. Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Zapékaci misu vlozte na prvni nebo druhou Uroven rostu odspodu.
Krok 2 o < ) : . o . ex
Ujistéte se, ze hadice trysky neni ucpana. Trysku udrzujte mimo topné téleso.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

Kdyz pfipravujete pokrmy, jako je kufe, kachna, krita nebo velka ryba, trysku vlozte dovnitf po-

krmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE

10.1 Jak ulozit: Oblibené

MUzete ukladat sva oblibena nastaveni, jako napf. pecici funkci, dobu peceni, teplotu nebo
Cistici funkci. MUzete ulozit tfi oblibena nastaveni.

Krok 1 Zapnéte troubu.

Krok 2 Zvolte upfednostiiované nastaveni.
Krok3 | stisknate: =. Zvolte: Oblibené.
Krok 4 Vyberte: Ulozit aktualni nastaveni.
Krok 5

Stisknutim + pfidate nastaveni do seznamu: Oblibené. Stisknéte tlacitko OK.

k) — stisknutim resetujete nastaveni.
0 — stisknutim zru$ite nastaveni.

10.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné pecici funkce.

Krok 1 Zapnéte troubu.
Krok 2 Nastavte pecici funkci.
Krok 3

Souc¢asnym stisknutim * a H» zapnéte funkci.

K vypnuti funkce zopakujte krok 3.
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10.3 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy nezménite Zadné nastaveni, trouba se po urcité
dobé z bezpe€nostnich davodua vypne.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi: Osvétleni, Peéici sonda, Cas ukondeni,
Nizkoteplotni peceni.

10.4 Chladici ventilator

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuceni k peceni

®

Teploty a asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi
pouzitych pfisad.

Vase trouba muize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u staré trouby. Nize uvedené rady predstavuji
doporucena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmd.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 VIhky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce nize.

¥ = 5§ | O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
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Makronky, 24 ku-
st

kac na zachyceni tuku

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- | 180 2 30-40
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 220 2 10-15

0,35 kg

Piskotova rolada plech na pec¢eni nebo pe- | 170 2 25-35
kac na zachyceni tuku

Susenka brownie plech na peceni nebo pe- | 175 3 25-30
kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kusu keramické pecici Salky 200 3 25-30
na tvarovany rost

Dort. korp., pisk. dortovy korpus na tvaro- 180 2 15-25

tésto vany rost

Piskotovy dort zapékaci misa na tvaro- 170 2 40 - 50
vany rost

PoSirovana ryba, plech na peceni nebo pe- | 180 3 20-25

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pe- | 180 3 25-35
kac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvaro- 180 3 25-30
vany rost

Posirované ma- plech na peceni nebo pe- | 200 3 35-45

so, 0,25 kg kac¢ na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- | 200 3 25-30
kac¢ na zachyceni tuku

Susenky, 16 kust | plech na peceni nebo pe- | 180 2 20-30
kac¢ na zachyceni tuku
plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-35

80/716




TIPY A RADY

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Muffin, 12 kus( plech na peceni nebo pe- | 170 2 30-40

kac¢ na zachyceni tuku
Slané pecivo, 20 plech na peceni nebo pe- | 180 2 25-30
kust kac¢ na zachyceni tuku
Susenky z kieh- plech na pecéeni nebo pe- | 150 2 25-35
kého tésta, 20 ku- | kac na zachyceni tuku
sl
Ovocné dortiky, 8 | plech na peceni nebo pe- | 170 2 20-30
kusu kac¢ na zachyceni tuku
Zelenina, posiro- plech na peceni nebo pe- | 180 3 35-45
vana, 0,4 kg kac¢ na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvaro- 200 3 25-30
omeleta vany rost
Stfedomorska ze- | plech na pe€eni nebo pe- | 180 4 25-30
lenina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Upravou.

 ~

. Pecici salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni ISer?mlka Tmavy, nereflexni
.0 o2 Primér 8 cm, .0
Primér 28 cm Priimér 26 cm - Primér 28 cm
vyska 5 cm

11.4 Tabulky vareni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.
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B = =80 |0
~ B =
(°C) (min.)
Malé ko- | Horni/ Plech na 3 170 20-30 -
lace, 20 spodni peceni
kousku ohfev
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 3 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Malé ko- | Pravy hor- Plech na 2a4 150 - 20-35 -
lace, 20 ky vzduch peceni 160
kousku
na plech
Jablec¢- Horni/ Tvarova- 2 180 70-90 -
ny ko- spodni ny rost
lac, 2 ohfev
formy na
peceni,
@20 cm
Jable¢- Pravy hor- | Tvarova- 2 160 70-90 -
ny ko- ky vzduch ny rost
lac, 2
formy na
peceni,
@20 cm
PiSkoto- | Horni/ Tvarova- 2 170 40-50 Nechte troubu 10
vy kola€, | spodni ny rost minut predehfrat.
v dorto- ohrev
vé formé
@ 26 cm
PiSkoto- | Pravy hor- | Tvarova- 2 160 40 -50 Nechte troubu 10
vy kola¢€, | ky vzduch ny rost minut predehrat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
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~ B =
(°C) (min.)
Piskoto- Pravy hor- Tvarova- 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10
vy kola€, | ky vzduch ny rost minut predehfat.
v dorto-
vé formé
@26 cm
Maslové | Pravy hor- Plech na 3 140 - 20-40 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Pravy hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
susenky | ky vzduch peceni 150
Maslové | Horni/ Plech na 3 140 - 25-45 -
suSenky | spodni peceni 150
ohfev
Topinky, | Gril Tvarova- 4 max. 2-3 minu- | Nechte troubu
4-6 ku- ny rost ty z jedné | 3 minuty prede-
st strany; 2- | hrat.
3 minuty
z druhé
strany
Hoveézi Gril Tvarova- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- ny rost a vlozte na Ctvrtou
ger, odkapa- uroven a odkapa-
6 kus, vaci plech vaci plech na treti
0,6 kg uroven trouby.
V poloviné pfipra-
vy jidlo otocte.
Nechte troubu
3 minuty pfede-
hrat.

12. CISTENI A UDRZBA

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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12.1 Poznamky k ¢isténi

< Pfedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem namocenym v roztoku teplé vody
a Setrného myciho prostfedku.
Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.
Cistici pro-
stiredky Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho prostfedku.
A Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytk( jidel
= Y] muze zpUsobit poZar.
| I V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Ke sni-
= ; zeni kondenzace troubu pred pfipravou jidla vzdy na 10 minut pfedehfejte. Ne-
Kazdodenni | ,o,54veijte potraviny v troubé déle nez 20 minut. Osuste vnitrek mékkym had-
pouziti rem po kazdém pouziti.
Vycistéte vSechno prisluSenstvi po kazdém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
%, meékky hadr a vlaznou vodu s Setrnym mycim prostfedkem. Necistéte prisluSen-
W stvi v mycce nadobi
e .| Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo
PrisluSenstvi | (strych predmatu.

12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, do-
kud nevychladne.

Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast kon- (
strukce rostovych drazek od po- (
stranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec kon- |

strukce rostovych drazek od po- 1
stranni stény a vyjméte ji. /;
9

\

%

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte %Z
stejnym postupem v opacném -

poradi. ol

Patky vysuvnych kolejni¢ek mu-

si sméfovat dopredu.

71313
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12.3 Pokyny k pouziti:

Pyrolyticka Cistici

Vycistéte troubu pomoci Pyrolyticka Cistici.

VAROVANI!
Hrozi nebezpedi popa

A

leni.

POZOR!

A

touto funkci. Trouba b

y se mohla poskodit.

Jsou-li ve stejné skfini instalovany dal$i spotfebice, nepouzivejte je sou¢asné s

Pred Pyrolyticka Cistici:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vyjméte vSechno prislusenstvi.

Dno trouby a vnitini sklo dvifek
otfete mékkym hadfikem namo-
¢enym v roztoku teplé vody a Se-

trného myciho prostfedku.

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Zapnéte troubu.

Stisknéte: = / Gisténi.

Vyberte rezim cisténi.

Pyrolyticka cistici, intenziv-
ni

Funkce Rezim ¢isténi Délka
Pyrolyticka cistici, kratky Lehké cisténi 1h
Pyrolyticka Gistici, normal- Normalni ¢isténi 1 h 30 min
ni
Duikladné cisténi 2 h 30 min

pracuje pfi vy$Sich otackach.

@ Kdyz se spusti Cisténi, dvifka trouby se zablokuji a osvétleni je vypnuté. Chladici ventilator

STOP - stisknutim zastavite &isténi pfed dokon&enim.
Troubu nepouzivejte, dokud nezhasne symbol zam¢&enych dvifek na displeji.

Po ukonceni ¢isténi:

Vypnéte troubu a vyckejte,
dokud nevychladne.

Vnitfek trouby vytfete mékkym
hadfikem.

Ze dna trouby odstrarite veskeré
zbytky.
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12.4 Jak provadét ¢isténi: Nadrzka na vodu

Troubu vypnéte po 10 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 1 troubu vypnéte.

Krok 2 Pod vstup pary umistéte hluboky plech.

Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 850 ml vody. Pfidejte 5 IZic kyseliny citrénové. Vyckejte
60 minut.

Krok 4 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu na 230 °C. Troubu
vypnéte po 25 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.

Krok 5 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu mezi 130 a 230 °C.

mene.

@ Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik na vodu, aby nedochazelo k usazovani vodniho ka-

Po ukongceni ¢isténi:

troubu vypnéte.

Vylijte zasobnik na
vodu. Viz kapitolu
LVyprazdnéni za-

sobniku na vodu“ v
¢asti Denni pouzi-

vani.

Zasobnik na vodu vypla-
chnéte a zbyvajici usazeny
vodni kamen vy istéte po-

moci mékkého hadriku.

Vycistéte vypousté-
ci hadici teplou vo-
dou a jemnym my-
cim prostfedkem.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a
kvalitou vody. Kdyz tvrdost vody prekroci uroven 4, napliite zasobnik na vodu balenou vodou.

Tvrdost vody Zkusebni Ukladani vap- Klasifikace Vycistéte za-
prouzek niku (mgl/l) vody sobnik na
Stupe dH vodu kazdé
1 0-7 |:| 0-50 mékka 75 cyklt - 2,5
C— mesiee
2 8-14 ‘II 51-100 stfedné tvrda | 50 cykll -2
meésice
3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 cyklli— 1,5
meésice
4 22-28 m vice nez 151 velmi tvrda 30 cyklu -1
mesic
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12.5 P¥ipominka cisténi

Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno provést Cisténi.

Pouzijte funkci: Pyrolyticka Cistici.

12.6 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvitka trouby jsou osazena tfemi sklenénymi panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenéné panely
Ize za ucelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouziveijte.

Krok 1 Dvitka zcela oteviete a zamérte se na
dvefni zavés na pravé strané dvifek.

Krok 2 Pomoci $roubovaku nadzdvihnéte a
oto¢te packu pravého zavésu dvifek.

Krok 3 Zamérte se na dverni zavés na levé
strané dvirek.

Krok 4 Zvednéte a zcela otocte packu na le-
vém zaveésu.

Krok 5 Privfete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni (do poloviny). Pak dvitka
nadzdvihnéte a vytahnéte smérem
dopredu z jejich umisténi.

Krok 6 Dvitka polozte na pevnou plochu na
mékkou latku.
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Krok 7

Uchopte okrajovou listu (B) na horni
strané dvifek na obou stranach a za-
tlacenim smérem dovnitf uvolnéte
svorku tésnéni.

Krok 8

Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
odstrante ji.

Krok 9

Uchopte sklenéné panely dvifek za
horni okraj a opatrné je postupné vy-
tahnéte ven. Za¢néte od vrchniho
panelu. Ujistéte se, Ze sklo zcela
sklouzne z drzaka.

Krok 10

Sklenéné panely omyjte vodou se sa-
ponatem. Sklenéné panely pedclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte v
myc¢ce nadobi.

Krok 11

Po vycisténi sklenéné panely a dvitka
trouby opét nasadte.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a
B) nasadili zpét ve spravném poradi. Zkontro-
lujte symbol / potisk na strané sklenéného
panelu. Kazdy panel vypada odli§né, aby se
usnadnila jejich demontaz a montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.
Ujistéte se, ze jste prostfedni sklenény panel
usadili do spravné polohy.

12.7 Jak vymeénit: Osvétleni

/N VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mUze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky, aby na jejim povrchu nedoSlo k pfipaleni
mastnoty.

Pfed vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Vypnéte troubu. Pockejte, do- Odpoijte troubu od elektrické Na dno vnitfku trouby polozte
kud trouba nevychladne. sité. utérku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycCistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou Zarovku odolnou proti teploté 300 °C.

Krok 4 Nasadte sklenény kryt.
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13. ODSTRANOVANI ZAVAD

VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

13.1 Co délat, kdyz...

.
ﬁ Trouba se nezapne nebo se neohriva

@ Mozna pfricina

-V

= __JReSeni

Trouba neni zapojena do elektricke sité nebo
je zapojena nespravneé.

Zkontrolujte, zda je trouba spravné zapojena
do elektrické sité.
Viz schéma zapojeni.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny. Instrukce naleznete v kapitole
+Funkce hodin“ v ¢asti Jak nastavit: Funkce ho-
din.

Dvitka nejsou spravné zaviena.

Zcela zavrete dvirka.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka.
Pokud problém pretrvava, obratte se na kvalifi-
kovaného elektrikare.

Détska bezpecnostni pojistka trouby je zapnu-
ta.

Viz kapitola ,Nabidka“, podnabidka pro: Funk-
ce.

Y
Soucasti

@ Popis

v

»__JReseni

Spalena Zarovka.

Vyméiite Zarovku. Podrobnosti naleznete v ka-
pitole ,CiSténi a udrzba“ v ¢asti Jak vymeénit:
Osveétleni.
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X P
Cisténi

@ Popis

1'%

J Zkontrolujte, zda...

Uvnitf trouby je voda.

V zasobniku neni pfili§ mnoho vody.

Peceni v pare nefunguje.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny
vodniho kamene.

Peceni v pare nefunguje.

V zasobniku je voda.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu trva déle nez
tfi minuty nebo z otvoru vstupu pary unika vo-
da.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny
vodniho kamene. Vycistéte zasobnik na vodu.

Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi prerusené vypadkem proudu, zopakuijte jej.

13.2 Jak spravovat: Chybové kédy

Kdyz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava.
V této casti naleznete seznam problém, které mlzete zvladnout sami.

@ Kod a popis

'

=l Reseni

C2 - Pecici sonda se nachazi uvnitf trouby bé-
hem Pyrolyticka Cistici.

Vyjméte Pecici sonda.

C3 - dvitka nejsou plné zaviena béhem Pyro-
lyticka Cistici.

Zavrete dvirka.

F111 - Pedici sonda neni spravné zastréena
do zasuvky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji ne-
funguji spravné.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, ze na do-
tykovych poli€cich nejsou necistoty.

F908 - systém trouby se nemohl pripojit k ovla-
dacimu panelu.

Troubu vypnéte a zapnéte.

13.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.
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Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém §titku. Typovy Stitek se nachazi na

prednim ramu vnitfku trouby. Nesundavejte typovy stitek z vnitini ¢asti trouby.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni &islo (PNC)

Sériové cCislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a list s udaji o vyrobku*

Jméno dodavatele Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Oznaceni modelu EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické Ucinnosti A+

Spotieba energie pfi standardnim zatiZzeni, konven¢ni

ohrev

0.93 kWh/cyklus

Spotreba energie pfi standardnim zatizeni, rezim nuce-

ného vétraku

0.69 kWh/cyklus

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie

Hlasitost 721

Typ trouby Vestavna trouba
EOC8P39X 36.6 kg

Hmotnost EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Pro Evropskou unii v souladu se smérnicemi EU 65/2014 a 66/2014.
Pro Béloruskou republiku v souladu s STB 2478-2017, pfiloha G; STB 2477-2017, dodatky A a B.
Pro Ukrajinu v souladu s 568/32020.

TFida energetické ucinnosti neplati pro Rusko.

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro domacnost — €ast 1: Rozsahy, trouby, parni trou-
by a grily - Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Trouba je vybavena funkcemi, které vam pomohou usetfit energii pfi kazdodennim
peceni.

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou dvifka trouby zaviena. BEhem peceni neotvirejte
dvirka trouby prilis ¢asto. Tésnéni dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém misté
fadné uchyceno.

Pro Gc€innéjsi usporu energie pouzivejte kovové nadobi.

Je-li to mozné, troubu pred pe¢enim nepredehfivejte.

Pripravujete-li nékolik jidel najednou, snazte se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li spustén program s volbou ¢asu Trvani nebo Ukonéeni a doba peceni je delSi nez 30
minut, topné ¢lanky se u nékterych funkci trouby automaticky vypnou dfive.

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po vypnuti trouby se na displeji zobrazuje zbytkové teplo.
Toto teplo muzete vyuzit k udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte teplotu trouby na minimum 3-10 minut pred
koncem peceni. PeCeni bude pokracovat i diky zbytkovému teplu uvnitf trouby.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného jidla.

Uchovani teploty jidla

teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim

PFi pecCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho pouze tehdy, kdyz ho skutecné potrebujete.
Vlhky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se automaticky vypne po 30 sekundach. Osvétleni
muzete znovu zapnout, ale omezite tim predpokladanou Usporu energie.

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

Stisknutim E oteviete Nabidka.

Polozka nabidky Pouziti

Podporované Vareni Zobrazi automatické programy.
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Polozka nabidky

Pouziti

Cisténi Zobrazi Cistici programy.
Oblibené Zobrazi oblibena nastaveni.
Funkce K nastaveni konfigurace trouby.
Nastaveni Nastaveni K nastaveni konfigurace trouby.

Obsluha

Zobrazuje verzi software a konfigura-
ci.

15.2 Diléi nabidka pro: Cisténi

Dil¢i nabidka

Pouziti

Pyrolyticka distici, kratky

Délka: 1 h.

Pyrolyticka Eistici, normalni

Délka: 1 h 30 min.

Pyrolyticka Cistici, intenzivni

Délka: 2 h 30 min.

15.3 Dil¢i nabidka pro: Funkce

Diléi nabidka

Pouziti

Osvétleni

Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. pojistka

Brani nahodnému zapnuti trouby. Kdyz je tato funkce za-
pnuta, na displeji se po zapnuti trouby zobrazi text ,Détska
bezp. pojistka“. Abyste mohli troubu pouzivat, zvolte pisme-
na kédu v abecednim poradi. Jestlize je zapnuta funkce
détské bezpecénostni pojistky a trouba je vypnuta, dvirka
trouby jsou zablokovana. PFistup k ¢asovaci, dalkovému
ovladani a osvétleni je mozné provést pomoci se zapnutou
détskou bezpecnostni pojistkou.

Rychlé zahrati

Zkracuje ¢as zahfivani. Tato funkce je dostupna pouze u
nékterych funkci trouby.

Pfipominka cisténi

Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.
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Dil¢i nabidka Pouziti
Casové Udaje SlouZi k zapnuti a vypnuti hodin.
Format digitalnich hodin Slouzi ke zméné formatu zobrazovani ¢asovych udaji.

15.4 Diléi nabidka pro: Nastaveni

Diléi nabidka Popis

Jazyk K nastaveni jazyka trouby.

Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Tony tladitek K zapnuti a vypnuti ton( dotykovych policek. Ozvuceni ne-

Ize vypnout u: (D

Hlasitost zv. signalizace K nastaveni hlasitosti tonl tlacitek a signalizace.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

15.5 Podnabidka pro: Obsluha

Podnabidka Popis

Rezim demo Aktivacni / deaktivacni kod: 2468
Verze software Informace o verzi softwaru.
Zrusit vSechna nastaveni K obnoveni tovarniho nastaveni.

16. JE TO SNADNE!

Pfred prvnim pouzitim musite nastavit:

Hlasitost zv. sig-

Jazyk Displej jas Toény tlacitek nalizace

Denni ¢as
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Seznamte se se zakladnimi symboly na ovladacim panelu a displeji:

® = ¥ O M START /
z\f‘ypp”n"o“l}t’ Nabidka Oblibené Casovaé | Pedici sonda STOP

Zahajeni pouzivani trouby

Rychlé spusté- | Zapnéte troubu Krok 1 Krok 2 Krok 3

ni a zatnéte vafit
s vychozi teplo- iskné _ LS
touya délkoup Stisknéte a pod 5 ... —svolte | Stisknéte:
trvani funkce. rzte: . upfednostriova- START .

nou funkei.

Rychlé vypnuti

Troubu muzete
kdykoliv vypnout
na jakékoliv ob-
razovce nebo pfi
jakékoliv zobra-
zené zprave.

(D — stisknéte a podrzte, dokud se trouba nevypne.

Zahajeni vareni

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
® d.. °C oK START
— stisknutim za- — zvolte pecici — nastavte teplo- — potvrdte stis- — stisknutim
pnéte troubu. funkeci. tu. knutim. spust'te vareni.

Peceni v pare

Studenou vodu z kohoutku nalijte do zasobniku na vodu. Rid'te se pokyny na displeji.

Regenerace

Nizka vihkost

Znovu ohfejte potravi- Pizza Peceni chleba Peceni v pare. Ury-
ny. chluje peceni.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Zjistéte, jak varit rychle

K rychlé pfipravé pokrmi s vychozimi nastavenimi pouzivejte automatické programy:
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Zjistéte, jak varit rychle

Podporova- Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
né Vareni
stisknéte: . Stisknéte: —. Stisknéte: %% Zvolte pokrm.
Podporované
Vareni.

K nastaveni doby pripravy pouzijte rychlé funkce.

Podpora dokonéeni pripravy pfi 10 % Stisknutim +1min prodlouzite dobu pfipravy.
Kdyz zbyva jen 10 % doby pfipravy, pouzijte
moznost Podpora dokonéeni pfipravy pfi 10 %,
ktera pfida dodatecny Cas.

17. VYUZIJTE ZKRATKU!

Zde se muUzete podivat na vSechny uziteéné zkratky. Najdete je také ve vyhrazenych kapitolach
navodu k pouziti.
Jak nastavit: Pec€ici funkce

> © YOE.) T ) sty

Jak nastavit: Priprava s funkci peceni v pare

2OPBYC Y& pwi) © ) &)

Jak nastavit: Podporované Vareni

XDEDEDEDTL)

Jak nastavit: Cas peéeni

YOmE.) T » O »swr)

Jak odlozit: Zacatek a konec pripravy

DX
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Jak zrusit: Nastaveni ¢asovace

) O e

Pokyny k pouziti: Pe€ici sonda

) © pEE) C )2 ) T pw)

18. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

2%
Recyklujte materialy oznatené symbolem TO. Obaly vyhodte do pfisludnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit Zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice urcené k likvidaci. Spotfebice oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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MOTLEME TEILE

Taname, et ostsite Electroluxi seadme. Olete valinud toote, mille loomisel on rakendatud
pikaaegset professionaalset kogemust ja innovatsiooni. Geniaalne ja stiilne, loodud teile
moeldes. Selle kasutamisel voite olla alati kindel, et tulemused on suurepérased.

Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka.

Kilastage meie veebisaiti, kust leiate

6l nduandeid, brosure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
@ www.electrolux.com/support

Z
E

KLIENDITEENINDUS JA HOOLDUS

Alati tuleb kasutada originaalvaruosi.

Volitatud teeninduskeskusesse pdérdumisel peaksid teil olema varuks alljargnevad andmed:
mudel, PNC, seerianumber.

Teave on toodud andmeplaadil.

& Hoiatused / Ettevaatusabinoud — ohutusteave
® Uldine teave ja vihjed
Keskkonnateave

Paremaks teeninduseks registreerige oma toode aadressil
www.registerelectrolux.com

Ostke oma seadmele lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi aadressil
www.electrolux.com/shop

Jaetakse 6igus teha muutusi.
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Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel

vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

- Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

- Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

- Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

- See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

- See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

. Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist) kodumajapidamise
kasutuskoormusi.

- Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

. Arge kasutage seadet enne, kui see on kédgimodblisse
sisse ehitatud.
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- Enne mis tahes hooldustoid uhendage seade vooluvorgust
lahti.

- Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

- HOIATUS: Elektril6ogi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

- HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik ja arge
puudutage ahju sisemuses kutteelemente voi ahju
sisepinda.

- Tarvikute vdi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

- Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

- Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

. Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

- Enne puroluutilist puhastamist eemaldage ahjust kdik
tarvikud ja uleliigsed setted/valjavalgunud vedelik.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

A HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada ainult kvalifitseeritud tehnik.

» Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid paigaldusjuhiseid.

* Kuna seade on raske, olge selle liigutamisel ettevaatlik. Kasutage tédkindaid ja kinnisi
jalandusid.
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+ Arge tbmmake seadet kiepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse kohta, mis vastab paigaldusnduetele.
» Tagage minimaalne kaugus muudest seadmetest ja modbliesemetest.

* Enne seadme paigaldamist kontrollige, kas ahjuuks avaneb takistusteta.

« Seade on varustatud elektrilise jahutussilisteemiga. See tuleb Gihendada
elektritoitestisteemiga.

Kapi minimaalne kdrgus (t66pinna all asuva kapi 590 (600) mm
minimaalne kdrgus)

Kapi laius 560 mm
Kapi stigavus 550 (550) mm
Seadme esiosa kdrgus 594 mm
Seadme tagaosa kdrgus 576 mm
Seadme esiosa laius 595 mm
Seadme tagaosa laius 559 mm
Seadme sugavus 569 mm
Sisseehitatud seadme sligavus 548 mm
Suligavus avatud uksega 1022 mm
Ventilatsiooniava minimaalne suurus. Ava asub 560x20 mm
pdhja tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe asub tagumisel kiljel pa- 1500 mm
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektritihendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad elektriandmed vastavad teie kohaliku vooluvérgu
naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud elektriohutut pistikupesa.

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega pikenduskaableid.
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* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb valja
vahetada, siis pé6rduge meie hoolduskeskusse.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi seadme all
olevas niSis, eriti siis, kui seade to6tab voi uks on kuum.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles parast paigalduse 18puleviimist. Veenduge, et parast
paigaldamist séilib juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange sinna toitepistikut.

+ Seadet vooluvorgust eemaldades arge tdmmake toitekaablist. Votke alati kinni pistikust.

» Kasutage ainult digeid isolatsiooniseadiseid: kaitseluliteid, kaitsmeid (keermega kaitsmed
tuleb pesast eemaldada), maalekkevoolu kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb varustada mitmepooluselise isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud kontaktide vahemik peab olema vahemalt 3 mm.

* Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist sulgege korralikult seadme uks.
+ Seadmega kaasnevad toitekaabel ja toitepistik.

Kaablitiitibid, mis sobivad paigaldamiseks voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama andmesildil naidatud koguvdimsusele. Vt ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige (mm?)
max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja nullkaablid (sinine
ja pruun kaabel).

2.3 Kasutamine

HOIATUS!
Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord pérast kasutamist.

» Olge seadme td6tamise ajal ukse avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib vabaneda.
+ Arge kasutage seadet margade katega ega veega kokku puutudes.

+ Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult. Koostisosade kasutamine koos alkoholiga voib tekitada
alkoholi ja 6hu segu.
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Arge laske ukse avamisel sddemetel ega lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku ainega margunud esemeid seadmesse, selle
lahedusse ega peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi kahjustamise oht!

Emailkihi kahjustamise vdi varvimuutuse arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise [6petamist seadmes niiskeid nousid ja toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili voi roostevaba terase varvi muutumine ei méjuta seadme t66d kuidagi.
Mahlasemate kookide puhul kasutage sligavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad plekke, mis
voivad olla pusivad.

Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

Kui seade paigaldatakse k66gimodbli paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et seadme
t6otamise ajal oleks uks alati lahti. Vastasel korral voib kinnise modblipaneeli taha kogunev
niiskus kahjustada nii seadet, mooblit kui ka pérandat. Arge sulgege paneeli voi ust, enne
kui seade pole parast kasutamist téielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi seadme kahjustamise oht!

Enne hooldust lulitage seade vélja ja ihendage toitepistik pistikupesast lahti.
Veenduge, et seade on maha jahtunud. Klaaspaneelid voivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb see kohe valja vahetada. P6érduge volitatud
hoolduskeskusse.

Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel ettevaatlik. Uks on raske!

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga. Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid. Arge
kasutage abrasiivseid tooteid, kiirimisSvamme, lahusteid ega metallist esemeid.
Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Piiroliitispuhastamine

/i HOIATUS!

Purolutilise reziimiga kaasneb vigastusoht / tuleoht / keemiliste heitmete (aurud)
eraldumine.

Enne purolldtilise isepuhastus- voi esimese kasutamise labiviimist eemaldage

ahjuddnsusest:

— koik toidujdatmed, 0li ja rasvapritsmed voi -jaagid.

— koik lahtivbetavad osad (sealhulgas ahjurestid, kilgsiinid jm ahju juurde kuuluvad
esemed), eriti aga teflonpannid, potid, plaadid, sddgiriistad jne.

Lugege hoolikalt purolidspuhastamise kohta kaivaid juhiseid.

Hoidke vaikesed purolldtilise puhastamise ajal seadmest eemal

Seade laheb vaga kuumaks ja kuum dhk valjub eesmistest jahutusavadest.
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» Pduroludtiline puhastus on kdrge temperatuuri juures labiviidav toiming, mille puhul vdivad
kiipsetusjaakidest ja ahju materjalidest eralduda aurud. Seetottu on soovitatav teha jargmist:
— purolldtilise puhastamise ajal ja parast seda tuulutage ruumi hoolikalt.

— esmakordsel maksimaalse temperatuuri kasutamisel ja parast seda tuleb ruumi
korralikult tuulutada.

* Erinevalt inimestest vdivad méned linnud ja roomajad puroltitilise puhastuse ajal ahjust
eralduvate aurude suhtes vaga tundlikud olla.

— Viige kdik lemmikloomad (eriti linnud) purolliispuhastamise ajaks ning esmakordse
maksimumtemperatuuriga kasutamise ajal ja parast seda seadme lahedusest eemale
hésti tuulutatud kohta.

+ Ka vaikesed lemmikloomad voéivad purolidtilise puhastuse ajal ahjude 1aheduses tekkivate
temperatuurikdikumiste suhtes Gsna tundlikud olla.

» Teflonkattega potid, pannid, kiipsetusplaadid voi muud kddgiriistad voivad puroliditilise
puhastuse ajal kasutatava korge temperatuuri tottu kahjustuda; samuti voib neist selle
kaigus eralduda kahjulikke aure.

+ Ulal kirjeldatud aurud, mis piroltdtilistest ahjudest véi kiipsetusjaékidest eralduvad, ei ole
inimestele, sealhulgas vaikestele ega haigusi pddevatele inimestele ohtlikud.

2.6 Aurukiipsetus

/I HOIATUS!
Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur vib p&hjustada pdletust:
— Arge avage seadme ust aurukipsetuse ajal.
— Parast auruklpsetust olge ukse avamisel ettevaatlik.

2.7 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektril66gi oht!

» Teave selles seadmes olevate lampide ja eraldi mutidavate varulampide kohta: Need lambid
taluvad ka koduste majapidamisseadmete darmuslikumaid tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on moeldud edastama infot seadme tédoleku kohta. Need pole
mdeldud kasutamiseks muudes rakendustes ega sobi ruumide valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G valgusallikat.
» Kasutage ainult samasuguste naitajatega lampe .

2.8 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke (ihendust volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.9 Korvaldamine

A HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

» Seadme nduetekohase korvaldamise kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvdrgust.
» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja visake é&ra.
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» Eemaldage uksesulgur, et véltida laste voi lemmikloomade seadmesse I6ksu jadmist.

3. PAIGALDAMINE

A HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

3.1 Sisseehitamine
A tube. /electrol
@D YouTuhe Louwbecomeectotx

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

1
|
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3.2 Seadme kinnitamine ko6gimooblisse

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Ulevaade

HHHE

El Juhtpaneel

H Elektronprogrammeerija
Veesahtel

B Toidutermomeetri pesa
B Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

H Riiulitugi, eemaldatav
Bl Aravoolutoru

] Vee véljalaskeklapp
tE Riiuli asendid

B Auru sisselaskeava
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4.2 Lisatarvikud

Traatrest

Klpsetusndudele, koogivormidele, praadidele.
Kiipsetusplaat

Kookide ja kipsiste jaoks.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina rasva kogumiseks.
Toidusensor

Toidu kiipsemisastme mddtmiseks.

Teleskoopsiinid

Teleskoopsiinid voimaldavad reste hdlpsamalt sisestada ja eemaldada.
Dieetroogade kiipsetusnou

Auruklpsetusfunktsioonide jaoks.

5. AHJU SISSE- JA VALJALULITAMINE

5.1 Juhtpaneel

H))

i
aEA n BO

Kl | SEES/VALJAS Vajutage ja hoidke ahju sisse ja vélja lUlitamiseks.
H | Menid Kuvab ahjufunktsioonid.

Lemmikud Kuvab lemmikseaded.

n Ekraan Naitab ahju praegusi séatteid.

E Lambi IGliti Lambi sisse ja valja ltlitamiseks.

ﬂ Kiirkuumutus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks: Kiirkuumutus.
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e «-+ @35
Vajutage Liikuge Vajutage ja hoidke
Puudutage p;r;da sormeotsa- Libistage sérmeots lle pinna. Puudutage pinda 3 sekundit.
5.2 Ekraan
. Parast sisselllitamist kuvatakse ekraanil pohi-
12:30 . v . .
vaade kupsetusreziimide ja vaiketemperatuuri-
o dega.
150°C
O START
Kui te 2 minuti jooksul ahju kasutama ei hakka,
laheb ekraan ootereziimi.
O
1230 Toiduvalmistamise ajal néitab ekraan seatud
’ funktsioone ja teisi saadaolevaid valikuid.
3 150°C
[ TImin e STOP
A Ekraan koos peamiste funktsioonidega.
| A. Kellaaeg
12:30 B. START/STOPP
C. Temperatuur
#085°C 1500C D. Kuipsetusreziimid
E. Taimer
©) 15min @ START F. Toidusensor (ainult valitud mudelitel)
| | | | |
F E D C B

Ekraani indikaatorid

Pohiindikaatorid — ekraanil liikumiseks.
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OK

Valiku voi seade kinnitamiseks.

¢ 2

Menus Uhe " .

. Viimase toimin-
taseme vorra u tithistami-
tagasi likumi- | 9

seks. seks.

Funktsioonide sisse ja val-
ja lulitamiseks.

Helisignaal funktsiooni indikaatorid — kui seatud kiipsetusaeg I6peb, kdlab signaal.

Q

Funktsioon on sees.

STOP
Funktsioon on sees.
Klpsetamine peatub automaat-
selt.

i

Helisignaal on valjas.

Taimeri indikaatorid

S

Funktsiooni seadmiseks: Viitkaivitus.

Seade tiihistamiseks.

%)

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

HOIATUS!

A

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Esmane puhastamine

1. samm

2. samm

3. samm

Eemaldage ahjust koik tarvi-
kud ja eemaldatavad resti-
toed.

Puhastage ahju ja tarvikuid
pehme lapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendi-
ga.

Pange tarvikud ja eemaldata-
vad restitoed ahju.

6.2 Esmakordne Gihendamine

Parast esmakordset ihendamist kuvab ekraan tervitussonumi.
Peate seadma jargmised funktsioonid: Keel, Ekraani heledus, Nuputoonid, Helitugevus,

Kellaaeg.

6.3 Algne eelkuumutamine

Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

1. Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

samm
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Eelkuumutage ahju enne esimest kasutamist.

2, Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: lj
samm Laske ahjul 1 h té6tada.

3. Valige maksimumtemperatuur funktsioonile: .
samm

Laske ahjul 15 min td6tada.

@ Eelkuumutuse ajal vdib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Tuulutage ruumi parast seda toimingut.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

& HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Lulitage ahi sisse. Naidikul kuvatakse vaikekUlpsetusreziim.

2. samm Vajutage kipsetusreziimi simbolit, et siseneda alammenuisse.

3. samm Valige kiipsetusreziim ja vajutage: OK | Ekraanil kuvatakse: temperatuur.
4.samm | 5o.t,4: temperatuur. Vajutage: OK.

5. samm

Vajutage: START .
Toidusensor — toidutermomeetri voite sisse lllitada igal ajal enne kiipsetamist voi
kiipsetamise kaigus.

STOP —vajutage, et kiipsetusreziim valja liilitada.

6. samm

Lilitage ahi vélja.

Kasutage otseteed!

> © YOE.) T ) sty

7.2 Kuidas seadistada: Aurukiipsetusreziim
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1. sam Lulitage ahi sisse.
m Valige kiipsetusreziimi simbol ja vajutage seda, et siseneda alammenilsse.
2. sam Seadke aurukupsetuse reziim.
m
:r‘:; sam Vajutage: OK | Naidikul kuvatakse temperatuurisatted.
4. sam Seadke temperatuur.
m
5. sam Vajutage: OK.
m
6. sam Veesahtli avamiseks vajutage sahtlikatet.
m
7. sam Taitke veesahtel kiilma veega kuni maksimumtasemeni (umbes 900 ml vett), kuni kos-
m tub helisignaal voi ekraanil kuvatakse vastav teade. Arge taitke veesahtlit tle maksi-
mumtaseme. Vesi voib vélja valguda ja seadme osi kahjustada.
& HOIATUS! )
Kasutage ainult killma kraanivett. Arge kasutage filtreeritud (demine-
raliseeritud) ega destileeritud vett. Arge kasutage muid vedelikke.
Arge kallake veesahtlisse suttivaid voi alkoholi sisaldavaid vedelikke.
8. sam Likake veesahtel oma kohale.
m
9.sam | \/jiutage: START .
m Kui ahi saavutab seatud temperatuuri, kélab signaal.
Samm Kui veesahtlis saab vesi otsa, kdlab signaal. Taitke sahtel uuesti veega.
10
Samm Lulitage ahi valja.
1
Samm Tldhjendage veesahtel parast kiipsetuse 16ppu.
12

A HOIATUS!
Ahi on tuline. Eksisteerib pdletusoht. Olge veesahtli tihjendamisel
ettevaatlik.

113/716



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Samm
13

Jaakvesi voib kondenseeruda ahjuseintele. Parast kipsetamise 16ppu avage ettevaat-
likult uks. Kui ahi on jahtunud, kuivatage sisemust pehme lapiga. Parast igat kasuta-
mist oodake vahemalt 60 minutit, et valtida kuuma vee valjumist vee valjalaskeklapist.

Kasutage otseteed!

2O 2B ) C Y& psm) O ) &)

7.3 veepaak
Veepaagi indikaator
= Paak on tais.
|:| Paak on pooltais.
[_] Paak on tiihi. Taitke paak.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavéljalaskeava liigse vee ahju pdhjale. Eemaldage vesi

késnaga.

Veepaagi tiihjendamine

1. sam | Lulitage ahi valja, jatke selle uks lahti ja oo-

m dake, kuni ahi on maha jahtunud.

2. sam | Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B)

m kaudu valjalaskeklapiga (A).

3. sam Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja

n; vajutage B-d korduvalt jarelejaadnud vee ko-
gumiseks.

4. sam | Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi peh-

m me késnaga.

7.4 Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenius oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur. Saate
reguleerida aega ja temperatuuri.

Moningate roogade puhul voite valmistamiseks kasutada ka jargmisi funktsioone.

» Kaaluautomaatika

» Toidusensor
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Toidu kiipsetamiskraad:

» Vahekiips voi Vahem
» Keskmine
» Taisklps voi Rohkem

1. sam Lilitage ahi sisse.
m
2. sam : j—
Vajutage: —.
m ajutage
?';sam Vajutage: % Sisestage: Juhendatud kiipsetamine.
4. sam Valige toit voi toidu tutp.
m
f;sam Vajutage: START .

Kasutage otseteed!

XDEDED XD LY,

7.5 Kiipsetusreziimid

TAVALINE

Kiipsetusreziim

Kasutamine

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva réstimiseks.

Ao ad
Grill
vov Suurte kondiga liha- v6i linnulihatiikkide rostimiseks thel ahjutasandil.

¥

Turbog

rill

Gratineerimiseks ja pruunistamiseks.

)

P66rdohk

Kipsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Sead-
ke temperatuur 20 — 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alu-
mine kuumutus.

115/716



IGAPAEVANE KASUTAMINE

Kiipsetusreziim Kasutamine
vavev Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.
Kulmutatud toi-
duained

—_— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine
kuumutus

Krébeda pdhjaga kookide kupsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

Alumine kuumutus

0 Parmitaigna kerkimise kiirendamiseks. See takistab taina pinna kuivamist
E] ja hoiab selle elastsena.

Taina kergitamine

MUU

Kiipsetusreziim Kasutamine

@ Kédgiviljade hoidistamiseks (nt marineeritud kurgid).

Hoidistamine

Viilutatud puuviljade, kddgiviljade ja seente kuivatamiseks.

§§9

Kuivatamine

Taldrikute soojendamiseks enne serveerimist.

[ —
—
uuru

Noude soojenda-

mine
Toidu sulatamiseks (puu- ja juurviljad). Sulatamise aeg soéltub kilmutatava
I toidu kogusest ja suurusest.
Sulatamine
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

§§9
sy
Gratineerimine

Selliste toitude jaoks nagu lasanje voi kartuligrataan. Gratineerimiseks ja
pruunistamiseks.

V°C

Kiipsetamine ma-
dalal t°

Ornade, mahlaste praadide valmistamiseks.

§

Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.

N

Funktsioon klipsetamise ajal energia sdastmiseks. Selle funktsiooni kasu-
tamisel voib ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist.

" ‘ . Kasutatakse jadkkuumust. Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet
Niiske kiipsetus . . " . o T .
e i~ leiate jaotisest "Igapaevane kasutamine", Markused: Niiske kupsetus
poéordohuga e i
pdordoéhuga.
AURUTATUD

Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Kuumutamine au-
ruga

Toidu auruga soojendamine hoiab &ra pinna kuivamise. Kuumus levib or-
nalt ja Ghtlaselt, vdimaldades maitsete ja I6hna esiletoomist sarnaselt &s-
javalminud toidule. Selle funktsiooni abil saate toitu soojendada ka otse
taldrikul. Korraga saate soojendada ka mitu taldrikutait, kui kasutate erine-
vaid ahjutasandeid.

2

Pitsa funktsioon

Pitsa klipsetamine.

&

Leib

Kasutage seda funktsiooni siis, kui soovite professionaalset tulemust —
krébedust, kaunist varvi ja laikivat koorikut.

G

Low
Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnulihale, ahju- ja vormiroogadele. Tanu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha 6rnaks ja mahlaseks, kuid oman-
dab krébeda pinna.
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7.6 Markused: Niiske kiipsetus poérdohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks vastavalt maarustele
EL 65/2014 ja EL 66/2014. Testid vastavalt standardile EN 60350-1.

Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema suletud, et valtida kasutatava funktsiooni katkestamist ja
tagada ahju té6tamine voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lilitub lamp 30 sekundi parast automaatselt valja.
Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest ,Nouanded ja napunaited®, Niiske klipsetus
p6orddhuga. Uldiseid energiasaastunduandeid leiate jaotise ,Energiatdhusus” alajaotisest
Energiasaast.

8. KELLA FUNKTSIOONID

8.1 Kella funktsioonide kirjeldus

Kella funktsioon Kasutamine

Klpsetusaeg Klpsetamise kestuse valimiseks. Maksimum on 23 h 59 min.

Tegevuse I16pp Maarata, mis juhtub siis, kui taimer [6petab minutite lugemise.

Viitkaivitus Algusaja ja/voi kiipsetusaja 16pu edasilikkamiseks.

Kupsetusaja pikendus Kulpsetusaja pikendamiseks.

Meeldetuletus P&o6rdloenduse seadmiseks. Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funkt-
sioon ei mojuta ahju t66d.

Uptimer Jalgib funktsiooni kestust. Uptimer — saate selle sisse ja valja lulitada.

8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seada kella

1. sam Vajutage: Kellaaeg
m

2. sam Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kuidas seada kiipsetusaega

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m
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Kuidas seada kiipsetusaega

fr" sam Vajutage: (\D

3. sam

m Seadke kellaaeg. Vajutage: OK

Kasutage otseteed!
YOE.) T ) © s )

Kuidas valida funktsiooni Lopp

1. sam Valige kiipsetusreziim ja seadke temperatuur.
m

2. sam Vajutage: @

m
3. sam Seadke kiipsetusaeg.
m

:;sam Vajutage: ® © @

5. sam Vajutage: Tegevuse I6pp

6. sam Valige eelistatud: Tegevuse 16pp

7. sam Vajutage: OK Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

1. sam Seadke kulipsetusreziim ja temperatuur.
m

2.sam Vajutage: QD
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Kiipsetuse alguse edasiliikkamine

3. sam Seadke kiipsetusaeg.

m

4. sam Vajutage: ® @ @

m

5. sam Vajutage: Viitkaivitus

m

6. sam Valige vaartus.

m

;I';sam Vajutage: OK Korrake toimingut, kuni ilmub p&hikuva.

Kuidas pikendada kiipsetusaega

Kui kiipsetusajast on alles 10% ja teile tundub, et toit pole veel valmis, voite aega pikendada. Sa-
muti vbite muuta kiipsetusreziimi.

Klpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu +1 min.

Taimerisatete muutmine

1. sam Vajutage: @

m

2. sam Seadke taimerivaartus.
m

i sam Vajutage: OK

Klpsetamise ajal voite seatud aega alati muuta.

9. KUIDAS KASUTADA: TARVIKUD

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab turvalisust. Salgud kujutavad endast ka libisemisvastast
abindud. Kdérged servad aitavad ara hoida ahjundude restilt mahalibisemist.
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Traatrest:
Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Stigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte va-
hele.

Traatrest, Kiipsetusplaat / Siigav pann:

Likake plaat restitugede juhikutesse ja
traatrest selle kohal olevatesse juhikutes-
se.

9.2 Toidusensor

Toidusensor— moddab toidu sisetemperatuuri. Saate seda kasutada iga kiipsetusreziimiga.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

C

Ahju temperatuur (minimaalselt 120 °C).

/0?

Toidu sisetemperatuur.
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Parimateks kiipsetustulemusteks:

Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

— mitte kasutada vedelate
toitude puhul.

— kiipsetamise ajal peab see olema
toidu sees.

Ahi arvutab vélja kipsetuse ligikaudse I6puaja. See oleneb toidu kogusest, seatud funktsioonist

ja temperatuurist.

Kuidas kasutada: Toidusensor

1. sam Ldlitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kilipsetusreziim ja ahju temperatuur, kui see on vajalik.
m

3.sam Sisestamine: Toidusensor.

m

Liha, linnuliha ja kala

Vormiroog

Sees.

Suruge Toidusensor ots liha voi kala keskos-
sa, kdige paksemasse kohta. Jalgige, et Toi-
dusensor oleks vahemalt 3/4 ulatuses toidu

Sisestage.Toidusensor ots tépselt vormiroa kes-
kossa. Toidusensor peaks ipsemise ajal plisima
Uhes kohas paigal. Kasutage selleks ménda tah-
kemat koostisainet. Kasutage klipsetusndu aarist
Toidusensorsilikoonist kdepideme kinnitamiseks.
Toidusensor ots ei tohiks puudutada kipsetus-

ndu pdhja.

= NN

C
_ S —

4. sam Likake Toidusensor ahju esiosas olevasse pessa.
m Naidiku kuvatakse praegune temperatuur: Toidusensor.
5. sam

/'? — vajutage, et seada sensori sisetemperatuur.
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6. sam ® ® ® _ ;yjutage, et seada sobiv valik:

m « Helisignaal — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kdlab signaal.
» Helisignaal ja kiipsetamise 16pp — kui toit saavutab sisetemperatuuri, kblab signaal

ja ahi peatub.

:r; sam Tehke valik ja vajutage jarjest: OK, et likuda péhikuvale.

8. sam Vajutage: START .

m Kui toit saavutab seatud temperatuuri, kostab helisignaal. Vdite toiduvalmistamise 16-
petada voi seda jatkata, et veenduda toidu valmimises.

9. sam Eemaldage Toidusensor pistik pesast ja tostke toit ahjust valja.

m

HOIATUS!
Pdletusoht: Toidusensor voib olla vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui

selle valja votate ja toidu seest eemaldate.

Kasutage otseteed!

) © pBB-)C ) A )T pem)

9.3 Auruga kupsetamise lisatarvikud

Dieettoidunou aurukeetmise funktsioonide jaoks
Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A), kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja terasest

grillist (E).

Klaaskauss (A) Kaan (B)
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Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Pihustitoru (C) on mdeldud aurutamiseks, pi-
husti (D) on mdeldud otseseks aurutamiseks.

Terasest grill (E)

+ Arge pange kuuma kiipsetusndud kiilmale / marjale pinnale.

+ Arge valage kiilma vedelikku kiipsetusndusse kui see on kuum.

+ Arge kasutage kiipsetusndud kuumal kiipsetuspinnal.

+ Arge puhastage kiipsetusndud abrasiivide, kiilirimisvahendite ja pulbritega.

9.4 Aurukiipsetamine dieettoidu kiipsetusnéus

1 Asetage kipsetusnou terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru

. samm - = LTS .
kaane sees olevasse auku. Asetage kupsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.

2. samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.

3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

9.5 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

HOIATUS!
Pihusti vdib ahju té6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei
kasuta aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.
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1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
2. samm Asetage klpsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

: Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kiittekehast eemal.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Kuidas salvestada: Lemmikud

Vbite salvestada oma lemmikseadeid, naiteks klipsetusreziimi, kiipsetusaega, temperatuuri voi
puhastusfunktsiooni. Saate salvestada 3 oma lemmikseadet.

1. sam Lilitage ahi sisse.

m

2. sam Valige sobiv seade.

m

isam Vajutage: E Valige: Lemmikud.

4. sam Valige: Salvesta praegused seaded.

m

f';sam Vajutage nuppu +, et lisada seade loendisse: Lemmikud. Vajutage nuppu OK.

t) — vajutage, et seade lahtestada.
0 - vajutage, et seade tihistada.

10.2 Nuppude lukustus

See funktsioon hoiab ara kiipsetusreziimi tahtmatu muutmise.

1. sam Lulitage ahi sisse.

m

2. sam Seadke kiipsetusreziim
m
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3. sam

>>
m 793 H — vajutage samaaegselt, et funktsioon sisse lulitada.

Funktsiooni valjaltlitamiseks korrake 3. sammu.

10.3 Automaatne valjalulitus

Turvakaalutlustel lUlitub ahi mone aja parast valja, kui kiipsetusreziim tdotab ja te Ghtegi satet

ei muuda.
(°C) (D (h)

30-115 125

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Automaatne valjalllitus ei to6ta funktsioonidega: Sisevalgustus, Toidusensor, Lopp,
Klipsetamine madalal t°.

10.4 Jahutusventilaator

Ahju t60 ajal lulitub jahutusventilaator automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad jahedana.
Ahju vélja lulitades voib jahutusventilaator jatkata t66d seni, kuni ahi on maha jahtunud.

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused s6dgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist
ning kasutatava tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulpi
toitude temperatuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tépseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus pooérdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min)

Magusad rullid, kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

16 tUkki pann

Rullid, 9 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 30-40
pann

Pitsa, kilmutatud, | ahjurest 220 2 10-15

0,35 kg

Rullbiskviit kipsetusplaat voi rasva- 170 2 25-35
pann

Sokolaadikook kipsetusplaat voi rasva- 175 3 25-30
pann

Suflee, 6 tukki keraamilised ahjuvormid 200 3 25-30
traatrestil

Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 15-25

pohi

Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40-50

Poseeritud kala, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 20-25

0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kg | klpsetusplaat voi rasva- 180 3 25-35
pann

Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30

PoSeeritud liha, kiipsetusplaat voi rasva- 200 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kipsetusplaat voi rasva- 200 3 25-30
pann

Klpsised, 16 tuk- kipsetusplaat voi rasva- 180 2 20-30

ki pann

Makroonid, 24 kipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-35

takki

pann
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min)

Muffinid, 12 tukki kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

pann
Soolased kondii- kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 25-30
tritooted, 20 tukki pann
Muretaignakupsi- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 25-35
sed, 20 tukki pann
Koogikesed, 8 kipsetusplaat voi rasva- 170 2 20 - 30
tukki pann
Kéogiviljad, po- kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45
Seeritud, 0,4 kg pann
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepara- kipsetusplaat voi rasva- 180 4 25-30
sed koogiviljad, pann
0,7 kg

11.3 Niiske kilipsetus pdéordohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdombavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

7

Pitsapann

Kiipsetusnéu

Portsjonindu

Pirukavorm

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

Tume, mittepeegelduv
26 cm labimdoduga

Keraamiline
8 cm labi-
mdooduga, 5
cm korged

Tume, mittepeegelduv
28 cm 1abimbdduga

11.4 Kiipsetustabelid testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.
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¥ B = k| EH | O O

(C) (min)

Vaike- Ulemine + Klpsetus- | 3 170 20-30 -
sed koo- | alumine plaat
gid, 20 kuumutus
tk plaa-
dil

Vaike- Po6rdohk Kipsetus- | 3 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Vaike- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 150 - 20-35 -
sed koo- plaat 160
gid, 20
tk plaa-
dil

Ouna- Ulemine + | Traatrest | 2 180 70-90 -
kook, 2 alumine

vormis kuumutus
@20 cm

Ouna- P&6rdohk Traatrest 2 160 70-90 -
kook, 2
vormis
@20 cm

Tordips- | Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 alumine ahju 10 minutit.
cm koo- kuumutus
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis

Tordipd- | P&6rdohk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelsoojendage
hi, 26 ahju 10 minutit.
cm koo-
givormis
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min)

Liiva- P66rdohk Kipsetus- | 3 140 - 20-40 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- P66rdohk Klpsetus- | 2ja4 140 - 25-45 -
kipsi- plaat 150
sed
Liiva- Ulemine + Klpsetus- | 3 140 - 25-45 -
kipsi- alumine plaat 150
sed kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 max 2-3 minu- | Eelsoojendage
leib/-sai, tit Ghelt ahju 3 minutit.
4-6 tk poolt; 2-3

minutit

teiselt

poolt
Veiseli- Grill Ahjurest 4 max 20-30 Pange ahjurest
habur- ja rasva- neljandale ahjuta-
ger, 6 tk, pann sandile ja rasva-
0,6 kg pann kolmandale

tasandile. Keera-
ke toitu poole kip-
setusaja moodu-
misel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

A HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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12.1 Juhised puhastamiseks

< Puhastage ahju esikiilge pehme lapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Puhastusva-
hendid Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujagkide kogunemine voib
= Y] kaasa tuua sittimise.
| I Niiskus vib kondenseeruda ahju vGi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise
= vahendamiseks laske ahjul enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toi-
lgapdevane |, 5pi, kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist ahju sise-
kasutamine ;
must pehme lapiga.
Parast iga kasutuskorda puhastage kdik ahjutarvikud ja laske neil kuivada. Ka-
e , sutage pehmet lappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvi-
W kuid nbudepesumasinas.
. Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
Tarvikud teravate esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. sam Lulitage ahi vélja ja oodake, ku-
m ni see on jahtunud.

2. sam Tdmmake ahjuriiuli tugede esio-
m sa kulgseina kdljest lahti.

3.sam Tommake ahjuresti toe tagaosa |

m kllgseina kuljest lahti ja eemal- 1 T ———
9/; ‘

\

T

dage.

71313

4. sam Asetage ahjuresti toed tagasi %Z —
m vastupidises jarjekorras. ™~
Teleskoopsiinidel olevad kinni- @, ‘ q
tustihtvtid peavad olema suuna-

tud ettepoole.
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12.3 Kuidas kasutada: Piirolliispuhastamine

Puhastage ahi, kasutades PurolGldspuhastamine.

/\  HOIATUS!

Eksisteerib pdletusoht.

A ETTEVAATUST!

Kui samasse kapiossa on paigaldatud ka teisi seadmeid, arge kasutage neid selle
funktsiooniga samal ajal. See voib ahju kahjustada.

Enne Piiroliiiispuhastamine:

Ldlitage ahi vélja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Eemaldage kdik tarvikud.

Puhastage ahjupdhja ja sisemist
ukseklaasi sooja vee, pehmetoi-
melise nbudepesuvahendi ja
pehme lapiga.

1. samm

2. samm

3. samm

Lulitage ahi sisse.

Vajutage nuppu: E / Puhas-

Valige puhastusreziim.

tensiivne

tamine.
Funktsioon Puhastusreziim Kestus
Pilroltuspuhastamine, kii- Kerge puhastamine 1h
re
Pilrolitspuhastamine, ta- Tavaline puhastamine 1 h 30 min
valine
Pirolutspuhastamine, in- Pdhjalik puhastamine 2 h 30 min

suuremal kiirusel.

@ Kui puhastamine algab, on ahjuuks lukustatud ja tuli on kustunud. Jahutusventilaator t66tab

"STOP - vajutage puhastamise peatamiseks, enne kui see on I6pule viidud.
Arge kasutage ahju seni, kuni ukseluku sumbol kaob ekraanilt.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja ja ooda-
ke, kuni see on jahtunud.

Puhastage ahju sisemust peh-
me lapiga.

Eemaldage jaagid ahju pdhjast.
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12.4 Kuidas puhastada: veepaak

1. sam Ldlitage ahi vélja.

m

2. sam Asetage auru sisselaskeava alla stigav pann.

m

3. sam Kallake vesi ahju pdhjas olevasse suvendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusika-

m tait. Oodake 60 min.

4. sam Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele

m 230 °C. Lilitage ahi 25 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. sam Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemi-

m kus 130 kuni 230 °C. Lulitage ahi 10 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtu-
nud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tiihjendage veepaak parast iga aurukiipsetust.

Kui puhastamine I6peb:

Lulitage ahi valja.

Tlhjendage vee-
paak. Vt jaotist "Iga-
paevane kasutami-
ne", alajaotis "Vee-
paagi tihjendami-
ne".

Loputage veepaak ja ee-
maldage katlakivijaagid
pehme lapi abil.

Puhastage tuhjen-
dustoru sooja vee ja
lahja pesuvahendi-

ga.

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Vee klassifi- | Puhastage
(mgll) katsioon veepaaki, kui
Tase dH on labitud/
moo6dunud
1 0-7 |:| 0-50 pehme 75 tstklit —
- 2ok
2 8-14 E 51-100 moddukalt 50 tsuklit — 2
kare kuud
3 15-21 E 101 - 150 kare 40 tstklit —
1,5 kuud
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade | Vee klassifi- | Puhastage
(mgll) katsioon veepaaki, kui
Tase dH on labitud/
moodunud
4 22-28 m tle 151 vaga kare 30 tsuklit — 1
kuu

12.5 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav labi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Pirolitspuhastamine.

12.6 Kuidas eemaldada ja paigaldada: Uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ahjuukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi kogu peattkk "Ukse
eemaldamine ja paigaldamine".

/\  ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules uk-

samm se paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et parem-

samm poolse hinge hoob Ules tosta ja I6puni
keerata.

3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

samm hing.

4. Tostke vasaku hinge hoob taiesti Ules

samm ja keerake seda.
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5. Sulgege ahjuuks poole peale esimes-

samm se avamisasendisse. Seejarel tom-
make ust ettepoole ja tdstke oma ko-
halt ara.

6. Asetage uks tasasele pehme riidega

samm kaetud pinnale.

7. Votke molemalt poolt ukseliistu (B)

samm Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada kinnitusna-
ga.

8. Eemaldamiseks tdommake ukseliistu

samm ettepoole.

9. Votke kinni ukse klaaspaneelide Ule-

samm misest servast ja tbmmake need Uks-
haaval ettevaatlikult valja. Alustage
pealmisest paneelist. Jalgige, et klaas
libiseks hoidikutest taielikult valja.

10. Puhastage klaaspaneele seebiveega.

samm Kuivatage klaaspaneele hoolikalt. Ar-
ge peske terakomplekti ndudepesu-
masinas.

1. Parast puhastamist paigutage klaas-

samm paneel ja ahjuuks tagasi kohale.

135/716



PUHASTUS JA HOOLDUS

Veenduge, et asetate klaaspaneelid tagasi 6i-
ges jarjekorras (A ja B). Otsige klaaspaneeli A B
pinnalt Gles stimbol vai kiri; iga klaaspaneel

on erinev, et teha lahtivétmine ja tagasipanek

kergemaks.
Ukseliistu digel paigaldamisel kostab kl&ps.
Veenduge, et paigaldate keskmise klaaspa-

neeli oma kohale digesti.

12.7 Kuidas asendada: lamp

& HOIATUS!
Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et lambile ei sattuks rasvajaake.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, ku- Eemaldage ahi vooluvdrgust. Pange ahju p&hjale riie.
ni ahi on jahtunud.

Tagumine lamp

1. sam Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.
m

2. sam Puhastage klaaskate.

m

3. sam Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva kuumakindla pirniga.
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4. sam Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\  HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...

.
ﬁ Ahi ei liilitu sisse voi ei kuumene

@ Voimalik pohjus

vV

= Korvaldamise abinou

Ahi ei ole elektrivorku thendatud vdi on valesti
Uhendatud.

Kontrollige, kas ahi on digesti elektrivorku
Uhendatud.
Vt Ghendusskeemi.

Kella ei ole seadistatud.

Seadistage kell; Uksikasjalikumat teavet leiate
jaotisest "Kella funktsioonid", Kuidas seadista-
da: Kella funktsioonid.

Seadme uks ei ole korralikult kinni.

sulgege uks taielikult.

Kaitse on vallandunud.

tehke kindlaks, kas probleemi pdhjustas kaitse.
kui probleem tekib uuesti, poérduge elektriku
poole.

Ahju lapselukk on sisse lulitatud.

Vt jaotist "Meni", alammeniil: Funktsioonid.

Y
Komponendid

@ Kirjeldus

v

< Korvaldamise abinou

Lamp on I&bi pdlenud.

Asendage lamp, tdpsemalt vt jaotist "Puhastus
ja hooldus", Kuidas asendada: Lamp.

137/716



VEAOTSING

X

Puhastamine

@ Kirjeldus :\/ Kontrollige, kas ...

Ahjuddnsuses on vett. Veepaagis ei ole liiga palju vett.
Aurukupsetus ei toota. Auru sisselaskeava imber ei ole lubjasetet.
Aurukipsetus ei toota. Veepaagis on vett.

Veepaagi tihjendamine voi vee valgumine au- Auru sisselaskeava Umber ei ole lubjasetet.
ru sisselaskeavast votab ule kolme minuti. Puhastage veepaaki.

Elektrikatkestus peatab alati puhastustoimingu. Elektrikatkestuse korral korrake
puhastustoimingut.

13.2 Kuidas hallata: veakoodid

Kui ilmneb tarkvaratérge, kuvatakse ekraanil vastav térkekood.
Sellest jaotisest leiate probleemide loendi, mille lahendamisega voite ise hakkama saada.

-V
@ Kood ja kirjeldus = Lahendus

C2 - Toidusensor on ahjus, kui toimub Puro- Votke Toidusensor valja.
lilspuhastamine.

C3 - uks ei ole korralikult kinni, kui toimub Pu- Sulge uks.
rolilspuhastamine.

F111 — Toidusensor ei ole korralikult pessa si- Sisestage Toidusensor korralikult pessa.
sestatud.

F240, F439 - ekraani puutevaljad ei téota oi- Puhastage ekraani pinda. Vaadake, et puute-
gesti. véljadel ei oleks mustust.

F908 — ahjusiisteem ei loo Uhendust juhtpa- Lulitage ahi vélja ja sisse.

neeliga.

13.3 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke thendust edasimiiija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate ahju sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti ahju sisemusest eemaldage.
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Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteinfo ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Mudeli tunnus EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energiatbhususe indeks 81.2
Energiatohususe klass A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93 kWh/tstikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga re-
ziim

0.69 kWh/tstikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju taip Integreeritud ahi
EOC8P39X 36.6 kg

Mass EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg
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* Euroopa Liidu puhul vastavalt EL-i maarustele 65/2014 ja 66/2014.

Valgevene Vabariigi puhul vastavalt standardile STB 2478-2017, lisa G; STB 2477-2017, lisad A
jaB.

Ukraina puhul vastavalt dokumendile 568/32020.

Energiatdhususe klass ei kehti Venemaa puhul.

EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Plii-
did, ahjud, auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on funktsioonid, mis aitavad s@asta energiat igapéevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et ahjuuks on ahju tddtamise ajal suletud. Arge kiipsetamise ajal ahjuust liiga tihti
avage. Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage metallndusid.

Kui véimalik, &rge eelkuumutage ahju enne kiipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltidke need ahju panna voimalikult Iihikeste vahedega.
Kiipsetamine p66rdéhuga

Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks p66rdohuga klpsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui on valitud programm koos funktsiooniga Kestus vdi Loppaeg ja kui kiipsetusaeg ei lleta 30
minutit, lllituvad kuumutuselemendid méne ahjufunktsiooni puhul automaatselt varem valja.
Ventilaator ja valgusti jaavad sisselilitatuks. Ahju valjalilitamisel kuvatakse ekraanil
jaakkuumuse nait. Seda soojust saab kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit, vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne kipsetusaja
16ppu ahju temperatuuri. Ahju sees oleva jddkkuumuse abil kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu soojashoidmiseks valige madalaim véimalik temperatuur.
Ekraanile ilmub jadkkuumuse indikaator vdi temperatuurinait.

Kiipsetamine viljaliilitatud valgustiga

Lulitage kiipsetamise ajaks valgusti valja. Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga

Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lUlitub lamp automaatselt 30 sekundi pérast valja. Lambi vdib
soovi korral sisse lilitada, kuid see vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

15. MENUU STRUKTUUR

15.1 Meniiii

Vajutage, Eet avadaMenuu.

Meniiii-iiksus Kasutamine

Juhendatud kiipsetamine Kuvab automaatprogrammid.
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Meniiii-iksus

Kasutamine

Puhastamine

Kuvab puhastusprogrammid.

Lemmikud

Kuvab lemmikseaded.

Funktsioonid

Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Seaded

Seadistamine

Ahju konfiguratsiooni seadmiseks.

Hooldus

Kuvab tarkvara versiooni ja konfigu-
ratsiooni.

15.2 Alammeniii: Puhastamine

Alammentiii

Kasutamine

PurolGispuhastamine, kiire

Kestus: 1 h.

Piroltuspuhastamine, tavaline

Kestus: 1 h 30 min.

PurolGtuspuhastamine, intensiivne

Kestus: 2 h 30 min.

15.3 Alammeniiii: Funktsioonid

Alammentiii

Kasutamine

Sisevalgustus

Lilitab lambi sisse ja valja.

Lapselukk

Ennetab ahju juhuslikku sisselilitamist. Kui see valik on ak-
tiivne, kuvatakse ekraanile tekst ,Lapselukk® siis, kui ahi IUli-
tatakse sisse. Voimaldamaks ahju kasutamist, valige koodi
tahed tahestikulises jarjekorras. Kui lapselukk on sisse Iili-
tatud ja ahi on valja lulitatud, siis on ahjuuks lukustatud. Sis-
selllitatud lapseluku korral on saadaval juurdepaas taimeri-
le, kaugjuhtimisele ja lambile.

Kiirkuumutus

Lihendab soojendusaega. See on saadaval ainult mone
ahjufunktsiooniga.

Puhastamise meeldetuletus

Lulitab meenutuse sisse ja valja.
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Alammeniii

Kasutamine

Aja naitamine

Lilitab kella sisse ja valja.

Kellanait

Muudab kuvatud ajaindikaatori vormingut.

15.4 Alammeniii: Seadistamine

Alammentiii

Kirjeldus

Keel

Seab ahju keele.

Ekraani heledus

Seab ekraani heleduse.

Nuputoonid Lilitab puuteekraani toonid sisse ja valja. Tooni ei saa vai-
gistada valikuga: (D

Helitugevus Reguleerib nuputoonide ja signaalide helitugevust.

Kellaaeg Seab praeguse kellaaja ja kuupaeva.

15.5 Alammeniii: Hooldus

Alammentiii

Kirjeldus

Demoreziim

Aktiveerimis-/deaktiveerimiskood: 2468

Tarkvaraversioon

Info tarkvaraversiooni kohta.

Taasta tehaseseaded

Lahtestab tehaseseaded.

16. SEE ON LIHTNE!

Enne esimest kasutamist tuleb seada:

Keel

Ekraani heledus

Nuputoonid Helitugevus Kellaaeg
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Jéatke meelde juhtpaneelil ja ndidikul olevad pohiikoonid:

o = ¥ © 2 START |
SEEJSA/SVAL' Mendil Lemmikud Taimer Toidusensor STOP
Alustage ahju kasutamist
Kiirkaivitus Lilitage ahi sis- 1. samm 2. samm 3. samm

se ja alustage
kiipsetamist, ka- i i id- i :
p ) Vajutage ja hoid 0. _ valige Vajutage:
sutades funkt ) (D . : START
siooni vaiketemn- ke all: \U. sobiv funktsioon. .
peratuuri ja -ae-
ga.
Kiirvaljalilitus | Ldlitage ahivalia | (D) _ yajutage ja hoidke, kuni ahi lilitub vélja.
Ukskoik millal,
iga naidikukuva
voi teate puhul.
Alustage kiipsetamist
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
D g.. °C oK START
- vajutage ahju -valige kiipse- | -Seadke tempe- | - vajutage kinni- | ' 2Juiage kup-
sisselllitami- ) setamise alusta-
tusreziim. ratuur. tamiseks. .

seks. miseks.

Aurukiipsetus

Valage veesahtlisse kiilma kraanivett. Jargige ekraanil kuvatavaid juhiseid.

Kuumutamine au-
ruga

Madal niiskus

N . Pitsa funktsioon Leib Auruga kipsetus. Kii-
Toidu Ulessoojenda- - .
: rendab klipsetamist.
mine.
130 °C 200 -220°C 150 - 210°C 160 — 200°C

Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Kasutage automaatprogramme, et valmistada toitu kiirelt, kasutades vaikesatteid:
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Vaadake, kuidas kiirelt kiipsetada

Juhendatud 1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
kiipsetamine
Vajutage: ®. Vajutage: =—. Vajutage: 8¢ ju. | Valige toit.
hendatud kupse-
tamine.

Kasutage kiirfunktsioone, et seada kiipsetusaeg

10% lopuabi Kulpsetusaja pikendamiseks vajutage nuppu
Kasutage 10% I6puabi, et lisada aega, kui kiip- | +1min.
setusaega on jarel 10%.

17. KASUTAGE OTSETEED!

Siit leiate koik kasulikud otseteed. Otseteede kohta leiate infot ka kasutusjuhendi vastavatest
peatukkidest.

Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

> © »OE.Y) C ) smer )

Kuidas seadistada: kiipsetamine aurutusfunktsiooniga

20 2B ) C Y& psm) O ) &)

Kuidas seadistada: Juhendatud kiipsetamine

XDEDED XD LLY

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

YOE.) T » © s )

Kuidas edasi liikata: kiipsetamise algus- ja Iopuaeg

DR

144/716




KASUTAGE OTSETEED!

Kuidas tiihistada: taimeri seadistus

) O e

Kuidas kasutada: Toidusensor

) © pEE) C )2 ) T pw)

18. JAATMEKAITLUS

a%
Sumboliga TP tahistatud materjalid v&ib ringlusse suunata. Selleks viige pakendid vastavatesse
konteineritesse. Aidake hoida keskkonda ja inimeste tervist ja suunake elektri- ja elektroonilised

jaatmed ringlusse. Arge visake siimboliga E tahistatud seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi p66rduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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SADRZAJ

MISLIMO NA VAS

Hvala vam na kupniji Electrolux uredaja. Odabrali ste proizvod koji u sebi ukljuCuje desetlje¢a
profesionalnog iskustva i inovacija. Genijalan i moderan, osmisljen prema vasim potrebama.
Dakle, kad god ga koristite, mozete biti sigurni znajuci kako ¢ete svaki put postici izvrsne

rezultate.
Dobro dosli u Electrolux.
Posjetite nase internetske stranice:

=

popravcima:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Dobit ¢ete savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i

Registrirajte svoj proizvod za bolju uslugu:

Kupite dodatnu opremu, potro$ni materijal i originalne rezervne dijelove za svoj uredaj:

KORISNICKA SLUZBA | SERVIS

Uvijek koristite originalne zamjenske dijelove.

Kada kontaktirate na$ ovlasteni servis trebate imati sliede¢e podatke: Model, PNC (part number

code - broj¢ana Sifra dijela), serijski broj.
Podaci se mogu nacéi na nazivnoj plocici.

Upozorenje / oprez - sigurnosne informacije
® Opce informacije i savjeti
Ekoloske informacije

Zadrzava se pravo na izmjene.

SADRZAJ

1. INFORMACIJE O SIGURNOSTIL.............. 147

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba... 148
1.2 Opéa sigurnost...........ccccccceeeeennnee

2. SIGURNOSNE UPUTE....

2.1 Instalacija.....ccccceeeeeeviiiieeiieee

2.2 Elektricni priklju¢ak...................... 150
2.3 Primjena
2.4 Odrzavanije i CiSéenje................... 152
2.5 Potrebno je Ciscenje...........ceee.....
2.6 Kuhanje na pari

2.7 Unutarnje osvjetljenje.................. 153
2.8 SErViS...ceeeiiee e 153
2.9 Zbrinjavanje.......cccceeeeeeiniiiaennns 153
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OFMANCE. ..cieeiieeeiee et 154
3.2 Pri¢vrscivanje pecnice za kuhinjski
OFMANC. ..t 155
4. OPIS PROIZVODA........cccoctirmrrrnnrrennnnns 155
4.1 Opcipregled.......cccceevvveeeerneennn. 155
4.2 Dodatna oprema...........cccceeenneee.. 156
5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI
PECNICU.......ccooveerrrrrreererrennns
5.1 Upravljacka plo¢a
5.2 Zaslon.......ccceeevvieeiiiiiiieee
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6. PRIJE PRVE UPORABE.............ccceeun. 158
6.1 Pocetno CiScenje ........cccceeeeennneen.. 158
6.2 Prvo spajanje.......ccccceceveeiiinnenn. 158
6.3 Pocetno predgrijavanje................ 158
7. SVAKODNEVNA UPORABA.................. 159

7.1 Kako postaviti: Funkcije pecnice..159
7.2 Kako podesiti: Parnu funkciju

PECNICE. ...t 159
7.3 Spremnik za vodu.............cc.c...... 161
7.4 Kako postaviti: Pomo¢
pri Kuhanju........cccooeeeiieeiiiie e 161
7.5 Funkcije pecnice.........ccccoeveeeunene 162
7.6 Napomene o: Vlazno pecenje...... 164
8. FUNKCIJE SATA........ccoi e 165
8.1 Opis funkcija sata............ccccueenee. 165
8.2 Kako postaviti: Funkcije sata....... 165
9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR.............. 167
9.1 Umetanje dodatne opreme.......... 167
9.2 Senzor za hranuU..........cccceeveennen. 168
9.3 Pribor za kuhanje na pari............. 170
9.4 Kuhanje na pari u dijetalnoj posudi
Za PECENJE....ocviriireiee e 171
9.5 Izravno kuhanje na pari............... 171
10. DODATNE FUNKCIJE..........ccciiiernnenn 171
10.1 Kako ustedjeti: Favoriti.............. 171
10.2 Blokiranje tipKi..........ccccuevriveennne 172
10.3 Automatsko isklju€ivanje............ 172
10.4 Ventilator za hladenje................ 172
11, SAVUET L. 173
11.1 Preporuke za kuhanje................ 173
11.2 VIazno pecenje........cccveevrveennn. 173

11.3 Vlazno pecenje -

preporuceni dodaci...........c....ccevee... 175
11.4 Tablice pecenja za ispitne
UStaNOVe.......uuiiiiieeee e 175
12. CISCENJE | ODRZAVANUE.........c.coeu... 177
12.1 Napomene o CiS¢enju................ 177

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police ...... 178
12.3 Nacin upotrebe:

Piroliticko CiScenje..........ccecerviencne 178
12.4 Kako ocistiti: Spremnik za vodu.179
12.5 Podsjetnik Za Cig¢enje.............. 180
12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata....180
12.7 Kako zamijeniti: Zarulju.............. 182

13. RIESAVANJE PROBLEMA.....
13.1 Sto uiniti aKO ....evveereeeeereeen,

13.2 Kako upravljati: Siframa
POGIESKi...evvvreeiieeeeeeiiieeeeeee e eeeeens 184
13.3 Podaci 0 servisu.........c.cceeeeenes 185
14. ENERGETSKA UCINKOVITOST.......... 185
14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s
informacijama o proizvodu®............... 185
14.2 USteda energije........ccccevvieeennn. 186
15. STRUKTURA IZBORNIKA...........ccccev.e 187
15.1 Izbornik.............. s 187
15.2 Podizbornik za: CiS¢enje........... 187
15.3 Podizbornik za: Opcije............... 188
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16. LAKO JE!.......cioieeeceeeeeeee e 189
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18. BRIGAZAOKOLIS..............cocovnnee. 191

1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat neispravnog postavljanja ili
koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom

mjestu za buducu upotrebu.
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1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

- Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

- Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

- Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

- UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Djecu i ku¢ne ljubimce drzite podalje od
uredaja tijekom uporabe i tijekom hladenja.

- Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se aktivirati.

- Bez nadzora djeca ne smiju obavljati Cis¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opca sigurnost

- Ovaj uredaj namijenjen je iskljuCivo za kuhanje.

- Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

- Ovaj uredaj moze se koristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

- Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj ureda; i
zamijeniti kabel.

- Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.
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Isklju€ite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.

- Ako je mrezni kabel za napajanje oStecen, mora ga
zamijeniti proizvodac, ovlasteni servisni centar ili
kvalificirane osobe kako bi se izbjegao strujni udar.
UPOZORENJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektriCni udar.
UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi zagrijavaju
se tijekom uporabe. Pripazite i nemoijte dirati grijace ili
povrsinu unutrasnjosti pecnice.

Uvijek koristite rukavice za pecénicu kako biste uklonili ili
umetnuli pribor ili posude.

Koristite samo senzor za hranu (senzor temperature jezgre)
preporucen za ovaj uredaj.

Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

. Za CiS¢enje uredaja ne koristite uredaj za parno Cis¢enje.
Ne koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugacCe za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

Prije pirolitickog CiS¢enja izvadite sav pribor iz pecnice i sve
naslage/prolivene naslage iz unutrasnjosti pecénice.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

UPOZORENJE!
Samo kvalificirana osoba smije postaviti ovaj uredaj.

Odstranite svu ambalazu.

Ne postavljajte i ne koristite oSteceni uredaj.

Slijedite upute za postavljanje isporucene s uredajem.

Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite zastitne
rukavice i zatvorenu obucdu.

Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno mjesto koje udovoljava zahtjevima instalacije.
Odrzavajte minimalnu udaljenost od drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li se vrata pecnice bez ogranicenja.
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+ Uredaj je opremljen elektricnim sustavom za hladenje. Mora se prikljuciti na napajanje.

Minimalna visina ormari¢a (minimalna visina orma- 590 (600) mm
rica ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane uredaja 594 mm
Visina straznje strane uredaja 576 mm
Sirina prednje strane uredaja 595 mm
Sirina straznje strane uredaja 559 mm
Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
Minimalna veli¢ina ventilacijskog otvora. Otvor 560x20 mm
smjesten na donjoj straznjoj strani

Duzina prikljuénog kabela. Kabel je smjesten u 1500 mm
desnom kutu straznje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni priklju¢ak

A UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

» Svako povezivanje s elektricnom mrezom treba izvrsiti kvalificirani elektriCar.

» Uredaj mora biti uzemljen.

* Provjerite jesu li parametri na natpisnoj plocici kompatibilni s elektri¢nim vrijednostima
mreznog napajanja.

» Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu sa zastitom od strujnog udara.

* Ne koristite adaptere s viSe uti¢nica i produzne kabele.

» Pazite da ne ostetite utikac i kabel napajanja. Ako je potrebno zamijeniti elektricni kabel, to
mora izvrSiti ovlasteni servisni centar.

* Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje ili dode blizu vrata uredaja ili niSi ispod uredaja,
posebice kada radi ili su vrata vruca.

» Zastita od strujnog udara dijelova pod naponom i izoliranih dijelova mora biti pri¢vr§¢ena na
takav nacin da se ne moze ukloniti bez alata.
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+ Utika¢ kabela napajanja ukljugite u uti¢nicu tek po zavrSetku postavljanja. Provjerite postoji li
nakon montaze pristup utikacu.

» Ako je uticnica labava, nemojte prikljuCivati utikac.

* Ne povlacite kabel napajanja kako biste izvukli utika¢ iz utiCnice. Uvijek uhvatite i povucite
utikac.

» Koristite samo odgovarajuce izolacijske uredaje: automatske sklopke, osigurace (osigurace
na uvrtanje izvaditi iz lezista), sklopke i releje zemnog spoja.

» Elektri¢na instalacija mora imati izolacijski uredaj koji vam omogucuje isklju¢ivanje uredaja iz
elektricne mreze na svim polovima. Izolacijski uredaj mora imati kontakte s otvorom
minimalne Sirine 3 mm.

» Vrata uredaja do kraja zatvorite prije prikljucivanja utikaca u utiCnicu napajanja.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili zamjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, H05 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu na nazivnoj ploc¢i. MozZete pogledati i tablicu:

Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)
maksimum 1380 3x0.75

maksimum 2300 3x1

maksimum 3680 3x1.5

Kabel za uzemljenje (zeleni/zuti kabel) mora biti 2 cm dulji od faznih i neutralnih kabela (plavi i
smedi kabeli).

2.3 Primjena

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog udara ili eksplozije.

* Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

» Pazite da se ventilacijski otvori nisu blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.

* Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

» Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok uredaj radi. MoZe se osloboditi vruci zrak.
* Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili kao povrsinu za odlaganje.

» Pazljivo otvorite vrata uredaja. KoriStenje sastojaka s alkoholom moze uzrokovati mjeSavinu
alkohola i zraka.

» Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili otvoreni plamen dodu u kontakt s uredajem.
* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre predmete sa zapaljivim proizvodima u uredaj, blizu
uredaja ili na uredaj.
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UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ostec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili o$teéenje ili promjenu boje emaijla:
— ne stavljajte posude ili druge predmete izravno na dno uredaja.
— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno na dno unutrasnjosti uredaja.
— ne stavljajte vodu izravno u vruéi uredaj.
— ne drzite vlazno posude i hranu u uredaju nakon zavrSetka kuhanja.
— budite oprezni prilikom uklanjanja ili instaliranja dodatne opreme.

» Gubitak boje emaijla ili nehrdajuceg Celika nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlaZzne kolace. Vo¢ni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima uredaja.

» Ako je uredaj postavljen iza neke ploce (npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu zatvorena
dok uredaj radi. Toplina i vlaga mogu se nakupiti iza takve ploCe i uzrokovati naknadna
ostec¢enja uredaja, kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se uredaj potpuno ne ohladi
nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od ozljede, vatre ili oStec¢enja uredaja.

+ Prije odrzavanja uredaj iskljucite a utika€ izvucite iz utiénice mreznog napajanja.
» Provjerite je li uredaj hladan. Postoji opasnost od puknuéa staklenih ploca.

+ Staklene ploce vrata odmah zamijenite kada su oSte¢ene. Obratite se ovlaStenom servisnom
centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata su teskal

» Uredaj redovito oCistite kako biste sprijecili propadanje materijala povrsine.

* Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom. Koristite samo neutralne deterdzente. Nikada ne
koristite abrazivna sredstva, abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili metalne predmete.

» Ako koristite rasprsivac za ¢iSéenje pecnice, slijedite sigurnosne upute na ambalazi.

2.5 Potrebno je ¢iSéenje

UPOZORENJE!
Opasnost od ozljeda/ pozara/ kemijskog isparavanja (dim) u piroliti€kom nacinu
rada.

* Prije uklju€enja funkcije Piroliticko samocisc¢enje ili Prva Uporaba, iz unutrasnjosti peénice
izvadite:
— sve prekomjerne ostatke hrane, ostatke/naslage ulja ili masti.
— sve uklonjive predmete (ukljucujuci police, bo¢ne vodilice itd. isporuene s uredajem) te
posebno sve neprijanjajuce posude, plitice, pladnjeve, pribor itd.
» Pazljivo procitajte sve upute za piroliticko Ciscenje.
« Zadrzite djecu daleko od uredaja dok piroliticko Ciscenje djeluje.
Uredaj postane vrué, a kroz prednje ventilacijske otvore izlazi vruéi zrak.
+ PirolitiCko €iS¢enje je operacija s visokom temperaturom koja moze uzrokovati otpustanje
dima od ostataka jela i konstrukcijskih materijala, te se strogo preporucuje:
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon svakog pirolitickog CiS¢enja.
— omoguciti dobru ventilaciju tijekom i nakon prve upotrebe na maksimalnoj temperaturi.
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» Zarazliku od ljudi, neke ptice i gmazovi mogu biti iznimno osjetljivi na moguée dimove koji
se javljaju tijekom postupka ¢iscenja svih pirolitickih pecnica.

— Kuc¢ni ljubimci (osobito ptice) ne smiju biti u blizini pe¢nice tijekom i nakon pirolitickog
¢iS¢enje i prvog koristenja na maksimalnoj temperaturi u dobro prozra¢enom podrucju.

» Mali kucni ljubimci takoder mogu biti vrlo osjetljivi na lokalne promjene u temperaturi u blizini
pirolitikih pec¢nica kada je program pirolitickog samociSéenja u radu.

* Neprianjaju¢e povrsine na posudama, tavama. pliticama, priboru, itd., moze ostetiti visoka
temperatura pirolitickog ¢iS¢enja u pirolitickim peénicama, a moze biti i izvor Stetnih plinova
niske razine.

+ Opisani dimovi koji se ispustaju iz pirolitickih pe¢nica / od ostataka kuhanja nisu $tetni za
ljude djecu, ili osobe s kroni¢nim oboljenjima.

2.6 Kuhanje na pari

UPOZORENJE!
Postoji opasnost od opekotina i oStecenja na uredaju.

* |spustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom pecenja na pari.
— Pazljivo otvorite vrata uredaja nakon pecenja na pari.

2.7 Unutarnje osvjetljenje

/\  UPOZORENJE!
Opasnost od elektricnog udara.

- Sto se tide zarulje(a) unutar ovog proizvoda i rezervnih Zarulja koje se prodaju zasebno: Ove
zarulje namijenjene su da izdrze ekstremne fizicke uvjete u ku¢anskim uredajima, poput
temperature, vibracija, vlage ili namijenjene su signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge primjene i nisu pogodne za osvjetljenje u kuéanstvu.

» Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti klase energetske ucinkovitosti G.

+ Koristite samo zarulje s istim specifikacijama.

2.8 Servis

» Za popravak uredaja obratite se ovlaStenom servisnom centru.
» Koristite samo originalne rezervne dijelove.

2.9 Zbrinjavanje

A UPOZORENJE!
Opasnost od ozljede ili gusenja.

» Obratite se opcinskim vlastima za informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.

* |IskopcCajte uredaj iz napajanja.

» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i odlozite ga.

» Uklonite bravu na vratima kako biste sprijecili zatvaranje maloljetne ili kuénih ljubimaca u
uredaju.
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3. POSTAVLJANJE

A UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

3.1 Ugradivanje u ugradbene ormarice
. X /
@D YouTube wwoisiomess™

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 Priévrscéivanje pecnice za kuhinjski ormari¢

4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled

L
nEEn

@8

El Upravijacka ploga

H Elektronski programator
Spremnik za vodu

B Uticnica za senzor za hranu
HE Toplinski element

A Zarulja

Ventilator

Bl Nosa¢ polica, uklonjiv
EX Cijev za ispustanje

] Ventil za izlaz vode

tEl PoloZaji polica

g Otvor za paru
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4.2 Dodatna oprema

Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, peCenje.

Pekac za pecivo

Za torte i biskvite.

Duboka plitica za rostilj/przenje

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje masnoce.
Senzor za hranu

Za mijerenje koliko je hrana kuhana.
Teleskopske vodilice

Pomocu teleskopskih vodilica mozete lakSe staviti i ukloniti police.
Za pecenje dijetalnih jela

Za funkcije kuhanja na pari.

5. KAKO UKLJUCITI I ISKLJUCITI PECNICU

5.1 Upravljacka ploca

—= EeS

H))

i
aEA n BO

1] l:lkljuc“:eno / 1sklju- Pritisnite i zadrzite za ukljuCivanje i iskljuéivanje pecnice.
¢eno

H | zbornik Navodi funkcije pec¢nice.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

n Zaslon Prikazuje trenutacne postavke peénice.

H | Prekidag za svjetlo | Za ukljucivanje i iskljucivanje svjetla.

ﬂ Brzo zagrijavanje Za ukljucivanje i iskljucivanje funkcije: Brzo zagrijavanje.
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Pritisnite

«()~>

Pomicanje

@35

Pritisnite i drzite

Dodirnite povrSinu vrhom pr-

Kliznite vrhom prsta po povr-

Dodirnite povrSinu na 3 se-

sta. Sini. kunde.
5.2 Zaslon
12:30 Nakon uklju¢ivanja, na zaslonu se prikazuje
’ glavni zaslon s funkcijama pecnice i zadanom
o temperaturom.
150°C
O START
Ako ne koristite pe¢nicu 2 minute, zaslon ¢e se
prebaciti u stanje pripravnosti.
O
12:30 Kad kuhate, na zaslonu se prikazuju postavlje-
’ ne funkcije i ostale dostupne opcije.
3 150°C
[ TImin e STOP
A Zaslon s postavljenim kljuénim funkcijama.
| A. Sat_
12:30 B. POCETAK/ZAUSTAVI
C. Temperatura
#085°C 1500C D. Funkcije pecnice
E. Tajmer
©) 15min @ START F. Senzor za hranu (samo odabrani modeli)
| | | | |
F E D C B

Indikatori zaslona

Osnovni indikatori - za kretanje po zaslonu.
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OK
Za potvrdu odabira / postavke.

Za povratak b).,
. Za ponistava-
za jednu raz- ) P
] nje posljednje
inunazad u p
. ) radnje.
izborniku.

»
Za ukljucivanje i iskljuciva-
nje opcija.

signal.

Zvucni alarm indikatori funkcije - na kraju postavljenog vremena kuhanja, oglasava se zvucni

Q

Funkcija je uklju¢ena.

STOP
Funkcija je ukljucena.
Kuhanje se automatski zaustav-
lja.

i

Zvucni alarm je iskljucen.

Indikatori tajmera

@

Za postavljanje funkcije: Odgodeno pokretanje.

%)

Za ponistavanje postavke.

6. PRIJE PRVE UPORABE

UPOZORENJE!

A

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

6.1 Pocetno CiSc¢enje

Korak 1

2. korak

Korak 3

Uklonite sav pribor i sve uklo-
njive nosace polica iz pecnice.

Pec¢nicu i pribor oCistite me-
kom krpom, mlakom vodom i
blagim deterdzentom.

Vratite pribor i uklonjive nosa-
Ce polica u peénicu.

6.2 Prvo spajanje

Nakon prvog povezivanja na zaslonu se prikazuje poruka dobrodoslice.
Morate postaviti: Jezik, Svjetlina zaslona, Tonovi tipki, Glasnoca zujalice, Sat.

6.3 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

1. korak

Izvadite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pecénice.
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Prije prve uporabe unaprijed zagrijte praznu pecnicu.

2. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E

Pustite pe¢nicu da radi 1 sat.

3. korak Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: .

Pustite peénicu da radi 15 minuta.

@ Tijekom predgrijavanja pe¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Obavezno provjerite da se
prostorija prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

7.1 Kako postaviti: Funkcije peénice

1. korak Ukljucite pecnicu. Na zaslonu se prikazuje zadana funkcija pecnice.
2. korak Za ulazak u podizbornik, pritisnite simbol funkcije pecnice.
3. korak

Odaberite funkciju pecnice i pritisnite: OK Na zaslonu se prikazuje: temperatura.

4. korak PodeSavanje temperature. Pritisnite: OK.

S.korak | pritinite: START
Senzor za hranu - senzor mozete ukljuciti u bilo koje vrijeme prije ili tijekom kuha-
nja.

STOP - pritisnite za iskljuivanje funkcije peénice.

6. korak Iskljucite pecnicu.

Precac!

> © »OE.) T ) s )

7.2 Kako podesiti: Parnu funkciju peénice
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1. korak | Ukljucite peénicu.

Odaberite simbol funkcije peénice i pritisnite ga za ulazak u podizbornik.

2. korak | Podesite parnu funkciju pecnice.

3. korak Pritisnite: OK. Na zaslonu se prikazuju postavke temperature.

4. korak | Postavite temperaturu.

5. korak Pritisnite: OK.

6. korak | Pritisnite poklopac spremnika za vodu kako biste ga otvorili.

7. korak | Spremnik za vodu napunite hladnom vodom do maksimalne razine (oko 900 ml) dok
se ne oglasi signal ili se na zaslonu ne prikaze poruka. Nemojte puniti spremnik za
vodu preko maksimalnog kapaciteta. Postaji rizik od curenja vode, prelijevanja i oSte-
¢enja namjestaja.

UPOZORENJE!

Koristite samo hladnu vodu sa slavine. Ne koristite filtriranu (demine-
raliziranu) ili destiliranu vodu. Ne koristite druge tekucine. U sprem-
nik za vodu ne ulijevajte zapaljive ili tekuéine koje sadrze alkohol.

8. korak | Gurnite spremnik za vodu u njegov pocetni polozaj.

9. korak | pisicnite: START .

Kad pecénica postigne zadanu temperaturu, oglasava se signal.

10. ko- Kad spremnik za vodu ostane bez vode, oglaSava se signal. Napunite spremnik za vo-

rak du.

11. ko- Iskljucite pecnicu.

rak

12. ko- Nakon zavr$etka kuhanja ispraznite spremnik za vodu.

rak A\ UPOZORENJE!

Pecnica je vruéa. Postoji rizik od opeklina. Budite paZljivi kada praz-
nite spremnik za vodu.

13. ko- Preostala voda moze se kondenzirati u unutrasnjosti pe¢nice. Nakon kuhanja, vrata

rak pecnice pazljivo otvorite. Kad se pec¢nica ohladi, posusite unutraSnjost mekanom

krpom. Pri¢ekajte najmanje 60 minuta nakon svake upotrebe kako biste sprijecili da
vruéa voda izade kroz ventil za izlaz vode.
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Precac!
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7.3 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

|:| Spremnik je pun.
| Spremnik je pun do pola.
|_| Spremnik je prazan. Napunite spremnik.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust premjesta viSak vode na dno unutrasnjosti

pecnice. Vodu uklonite spuzvom.

Ispraznite spremnik za vodu

1. ko- Iskljucite pecnicu, ostavite vrata otvorena i
rak pricekajte dok se pecnica ne ohladi.
2. ko- Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni
rak ventil (Outlet valve) (A) kroz konektor (B).
Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B
3. ko- - . o
viSe puta kako biste sakupili preostalu vo-
rak
du.
4. ko- Odvojite C i B i osusSite pe¢nicu mekom
rak spuzvom.

7.4 Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporucenu funkciju i temperaturu. MoZete podesiti

vrijeme i temperaturu.
Za neka jela mozete takoder kuhati s:
* Automatska tezina

» Senzor za hranu

Stupanj na kojem se jelo kuha:

+ Slabo peceno ili Manje pe¢eno
» Srednje peceno
» Dobro peceno ili Vise
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1. korak | Ukljucite peénicu.
2. korak Pritisnite: E
3. korak Pritisnite: ‘/3 Unesite: Pomo¢ pri kuhanju.
4. korak | Odaberite jelo ili vrstu hrane.
5.korak | pitisnite: START .
Precac!
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7.5 Funkcije pecénice

STANDARD
Funkcija pe¢nice Aplikacija
v Za roéstiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.
Rostilj
v Za pecenje velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom polozaju
Y police. Za pripremu zapecenih jela i tamnjenje.

Turbo rostilj

Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za susenje hrane. Podesi-
@ te temperaturu 20 - 40 °C nize nego za Tradicionalno pecenje.
Vruéi zrak
End Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili

proljetnih rolada).

Zamrznuta hrana
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

Tradicionalno pe-

Za pecenje i przenje hrane na jednoj razini police.

cenje
Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.
DonErijaé
T Za ubrzavanje dizanja dizanog tijesta. SprjeCava povrsinu tijesta od suSe-

=

Dizanje tijesta

nja i odrzava tijesto elasti¢nim.

POSEBNO

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

=l

Konzerviranje

Za konzerviranje povréa (npr. krastavaca).

399

Dehidracija

Za suSenje narezanog voca, povrca i gljiva.

—
—
uru

Zagrijavanje tanju-

Za prethodno zagrijavanje tanjura za posluzivanje.

ra
Za odmrzavanje (povrée i voce). Vrijeme odmrzavanja ovisi o koli€ini i ve-
ses li€ini zamrznute hrane.
Odmrzavanje
49 Za jela poput lazanja ili zape€enog krumpira. Za pripremu zapecenih jela i
o tamnjenje.
Au gratin
JPC Za pripremu mekanog, so¢nog pecenja.

Sporo pecenje
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

§

Odrzavanje topline

Za odrzavanije topline hrane.

Al
Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad kori-
stite ovu funkciju, temperatura u unutrasnjosti moze se razlikovati od po-
stavljene temperature. Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja
moze se smanjiti. Za viSe informacija pogledajte poglavlje "Svakodnevna
uporaba", napomene o: Vlazno pecenje.

PARA

Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

Podgrijavanje namirnica parom sprje¢ava susenje povrsine. Toplina se di-
stribuira njezno i ujednaceno $to omogucuje obnavljanje okusa i arome

Funkcija za pizzu

" . hrane kao da je upravo pripremljena. Ova funkcija moze se koristiti za
Podgrijavanje pa- " ) ) - . " o -
rom podgrijavanje hrane izravno na tanjuru. MoZete podgrijavati viSe od jed-
nog tanjura u isto vrijeme, koristeci razlicite polozaje polica.
Pecenje pizze.
(i) je p

Z

Pecenje kruha

Tu funkciju koristite za pripremu kruha i peciva s jako dobrim rezultatima
poput profesionalnih u pogledu hrskavosti, boje i sjaja korice.

G

Low
Niska vlaznost

Funkcija je prikladna za meso, perad, jela iz peénice i slozence. Zahvalju-
juci kombinaciji pare i topline, meso dobije mekanu i so¢nu strukturu s hr-
skavom koricom.

7.6 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s razredom energetske ucinkovitosti i zahtjevima
ekoloskog dizajna u skladu s EU 65/2014 i EU 66/2014. Ispitivanja u skladu s EN 60350-1.
Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom pecenja tako da se funkcija ne ometa i da pe¢nica
radi s najviSom moguc¢om energetskom ucinkovitoSéu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 s.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju "Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce preporuke
za ustedu energije potrazite u poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda energije.
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8. FUNKCIJE SATA
8.1 Opis funkcija sata

Funkcija sata Aplikacija

Vrijeme kuhanja Postavljanje trajanja kuhanja. Maksimalno je 23 h i 59 min.

ZavrSetak postupka Kako biste postavili Sto se dogada kad tajmer zavrsi s odbrojavanjem.

Odgodeno pokretanje Za odgodu pocetka i/ ili zavrSetka kuhanja.

Produzenje vremena Za produzenje vremena kuhanja.

Podsjetnik Za postavljanje odbrojavanja. Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija
ne utjeCe na rad pecnice.

Tajmer prema gore Preli(tli koliko dugo funkcija radi. Tajmer prema gore - mozete ga ukljuciti
i iskljuciti.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako postaviti sat

1. korak | Pritisnite: Sat

2. korak | pogtavite vriieme. Pritisnite: OK

Kako postaviti vrijeme kuhanja

1. korak | Odaberite funkciju peénice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: QD

3. korak | postavite vrijeme. Pritisnite: OK

Precac!
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Kako odabrati opciju zavrSetka

1. korak | Odaberite funkciju pecnice i postavite temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | ppisicnite: @ © ®

5. korak | Pritisnite: ZavrSetak postupka

6. korak | Odaberite preferirani: ZavrSetak postupka

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako odgoditi po¢etak kuhanja

1. korak | Postavite funkciju peénice i temperaturu.

2. korak Pritisnite: @

3. korak | Postavite vrijeme kuhanja.

4.korak | pisicnite: @ © ®

5. korak | Pritisnite: Odgodeno pokretanje

6. korak | Odaberite vrijednost.

7. korak Pritisnite: OK. Ponavljajte radnju dok se na zaslonu ne prikaze glavni zaslon.

Kako produziti vrijeme kuhanja

Kad je preostalo 10% vremena kuhanja a hrana ne izgleda kao da je gotova, mozete produziti vri-
jeme kuhanja. Takoder mozete promijeniti i funkciju peénice.

Pritisnite +1min za produzenje vremena kuhanja.
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Kako promijeniti postavke tajmera

1. korak Pritisnite: @

2. korak | Postavite vrijednost tajmera.

3. korak | ppitisnite: OK

Postavljeno vrijeme mozete promijeniti u bilo kojem trenutku tijekom kuhanja.

9. NACIN KORISTENJA: PRIBOR

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povec¢avaju sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna mjera protiv
prevrtanja. Visoki obod oko police sprjeCava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:

Gurnite mrezu izmedu vodilica nosac¢a po-
lice i provjerite jesu li nozice okrenute pre-
ma dolje.

Pekac za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pecenje izmedu vodilica
police.
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Mreza za pecenje, Pekac za pecivo / Du-
boka plitica:

Gurnite peka¢ za pecivo izmedu vodilica
na nosacu police i mreze za pecenje na .&

vodilicama iznad.

9.2 Senzor za hranu

Senzor za hranu- mjeri temperaturu unutar hrane. MozZete ga koristiti sa svakom funkcijom
pecnice.

Potrebno je podesiti dvije temperature:

C ?

Temperaturu peénice minimum 120 °C. Temperaturu jezgre.

Za najbolje rezultate kuhanja:

Sastojci trebaju biti na sobnoj | Ne koristite za tekuca jela. | Tijekom kuhanja mora ostati u jelu.
temperaturi.

Pecénica izraCunava priblizno vrijeme kraja kuhanja. To ovisi o koli€ini hrane, postavljenoj
funkciji peénice i temperaturi.

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice i, ako je potrebno, temperaturu pecnice.

3. korak | Umetnite: Senzor za hranu.

Meso, perad i ribu Slozenac
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Umetnite vrh Senzor za hranu u srediSte me-
sa ili ribe, u najdeblji dio, ako je moguce. Po-
brinite se da su najmanje 3/4 Senzor za hra-
nu unutar jela.

Umetnite vrh Senzor za hranu to¢no u srediste
sloZzenca. Senzor za hranu trebao bi tijekom ku-
hanja biti stabiliziran na jednom mjestu. Kako bi-
ste to postigli, upotrijebite ¢vrsti sastojak. Rubom

posude za pecenje poduprite silikonsku rucku

Senzor za hranu. Vrh Senzor za hranu ne smije

dodirivati dno posude za pecenje.

7 .
N ~ E—
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4. korak | UkopcCajte Senzor za hranu u uti¢nicu na prednjoj strani pecnice.
Na zaslonu se prikazuje aktualna temperatura: Senzor za hranu.
5. korak /'? - pritisnite za postavljanje temperature jezgre senzora.
6.korak | o o @ _ pritisnite za postavljanje preferirane opcije:
* Zvuéni alarm - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, zacut ¢e se signal.
« Zvuéni alarm i zaustavljanje kuhanja - kad hrana dosegne temperaturu jezgre, za-
Cut ée se signal a peénica se zaustavlja.
7. korak Odaberite opciju i nekoliko puta pritisnite: OK za prijelaz na glavni zaslon.
8.korak | pritisnite: START .
Kad hrana dosegne postavljenu temperaturu, oglasava se signal. MozZete odluciti zau-
staviti ili nastaviti kuhati kako biste bili sigurni da je dobro pecena.
9. korak | Uklonite utika¢ Senzor za hranu iz uti¢nice i izvadite jelo iz pecnice.

A

UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opeklina jer Senzor za hranu postaje vru¢. Budi-
te pazljivi kad iskop&avate senzor za hranu iz uti€nice i kad ga vadite
iz hrane.
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9.3 Pribor za kuhanje na pari

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije kuhanja na pari
Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi mlaznice (C),
mlaznice (D) i Celicne resetke (E).

Staklena zdjela (A) Poklopac (B)

Mlaznica, cijev mlaznice i ¢elicna reSetka.

Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari,
mlaznica (D) sluzi za izravno kuhanje na pari.

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vrucu posudu za pecenje na hladne / mokre povrsine.
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* Ne sipajte hladne tekucine u posudu za pecenje kad je vruca.
* Ne koristite posudu za pec¢enje na vrucoj povrsini za kuhanje.
» Ne Cistite posudu za pecenje abrazivnim sredstvima, strugalicama i prahom.

9.4 Kuhanje na pari u dijetalnoj posudi za pe€enje

Stavite posudu za pecenje na Celi¢ni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite

1. korak cijev mlaznice u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pecenje na drugi polozaj po-
lice od dna.

2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

3. korak Podesite peénicu na funkciju kuhanja na pari.

9.5 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na €eliénu reSetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

A UPOZORENJE!
Mlaznica moze biti vruca kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice.
Uklonite mlaznicu iz pe¢nice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.

Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi polozaj police od dna.

2. korak Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pecnicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Kako ustedjeti: Favoriti

Mozete spremiti svoje omiljene postavke, poput funkcije peénice, vremena kuhanja,
temperature ili funkcije ¢iS¢enja. Mozete spremiti 3 omiljene postavke.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Odaberite Zeljenu postavku.

3. korak Pritisnite: E Odaberite: Favoriti.

4. korak | Odaberite: Spremi trenutacne postavke.
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5. korak Pritisnite + da biste postavku dodali na popis: Favoriti. Pritisnite OK,

k) - pritisnite da biste resetirali postavku.
0 - pritisnite da biste ponistili postavku.

10.2 Blokiranje tipki

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije pec¢nice.

1. korak | Ukljucite peénicu.

2. korak | Postavite funkciju pecnice.

3. korak * H» - pritisnite istovremeno za uklju€enje funkcije.

Za iskljucivanje funkcije ponovite korak 3.

10.3 Automatsko iskljucivanje

1z sigurnosnih razloga pecnica se iskljucuje nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice radi a
vi ne promijenite niti jednu postavku.

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maksimum 3

Automatsko isklju¢ivanje ne radi s funkcijama: Osvijetljenje unutradnjosti, Senzor za hranu,
Vrijeme zavrSetka, Sporo pecenje.

10.4 Ventilator za hladenje

Kad pecnica radi, ventilator za hladenje automatski se ukljucuje da ohladi povrSine peénice.
Ako iskljucite pecnicu, ventilator za hladenje moze nastaviti s radom dok se peénica ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli-
¢ini koristenih sastojaka.

Va$a pecnica moze ped¢i ili prziti drugacije od pecnice koju ste imali ranije. Dolje navedeni savijeti
prikazuju preporucene postavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vr-
ste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je sli¢an.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke navedene u tablici ispod.

¥ = (SN
\ uru
(°C) (min)
Slatke rolade, 16 pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
komada s cjedilom
Rolade, 9 koma- pekac za pecivo ili plitica 180 2 30-40
da s cjedilom
Pizza, smrznuta, reSetka za pecCenje 220 2 10-15
0,35 kg
Svicarska rolada pekac za pecivo ili plitica 170 2 25-35
s cjedilom
Brownie pekac za pecivo ili plitica 175 3 25-30
s cjedilom
Sufle, 6 komada keramicki kalupi na re- 200 3 25-30
Setki za peCenje
Biskvitna podloga | podloga za flan na reSet- | 180 2 15-25
za flan ki za peCenje
Biskvitna torta posuda za pecenje nare- | 170 2 40 - 50
Victoria Setki za peCenje
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¥ = B |k |©
\ uru
(°C) (min)
Posirana riba, 0,3 | pekac za pecivo ili plitica 180 3 20-25
kg s cjedilom
Cijela riba, 0,2 kg pekac za pecivo ili plitica 180 3 25-35
s cjedilom
Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za peée- | 180 3 25-30
nje
Posirano meso, pekac za pecivo ili plitica 200 3 35-45
0,25 kg s cjedilom
Raznji¢, 0,5 kg pekac za pecivo ili plitica 200 3 25-30
s cjedilom
Kolagici, 16 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 20-30
mada s cjedilom
Makroni, 24 ko- pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-35
mada s cjedilom
Muffini, 12 koma- | pekac za pecivo ili plitica 170 2 30-40
da s cjedilom
Slani kola¢, 20 pekac za pecivo ili plitica 180 2 25-30
komada s cjedilom
Sitni prhki biskviti, | pekac za pecivo ili plitica 150 2 25-35
20 komada s cjedilom
Tartlete, 8 koma- pekac za pecivo ili plitica 170 2 20-30
da s cjedilom
Povrce, posirano, | pekac za pecivo ili plitica 180 3 35-45
0,4 kg s cjedilom
Vegetarijanski pizza na reSetki za peCe- | 200 3 25-30
omlet nje
Mediteransko po- | pekaé za pecivo ili plitica 180 4 25-30

vrée, 0,7 kg

s cjedilom
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11.3 Vlazno pecenje - preporuceni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Ramekin po-

Tava za pizzu Posuda za peéenje sude Kalup za flan
Tamni, nereflektirajuci Tamni, nereflektirajuci Keramlka Tamni, nereflektirajuci
- : Promjer 8 cm, -
Promjer 28 cm Promjer 26 cm visina 5 cm Promjer 28 cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.

¥ 8B = Kk O ®
\ i ru

(°C) (min)
Mali ko- Tradicio- Pekac za 3 170 20-30 -
lagi, 20 nalno pe- pecivo
po plitici | €enje
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 3 150 - 20-35 -
laci, 20 pecivo 160
po plitici
Mali ko- Vruéi zrak Pekac za 2i4 150 - 20-35 -
lagi, 20 pecivo 160
po plitici
Pita od Tradicio- Mreza za 2 180 70-90 -
jabuka, nalno pe- pecenje
2 kalupa | cenje
@20 cm
Pita od Vruéi zrak Mreza za 2 160 70-90 -
jabuka, pecenje
2 kalupa
@20 cm

175/716



SAVJETI

¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (min)
Biskuvit, Tradicio- Mreza za 2 170 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za | nalno pe- pecenje no zagrijte 10 mi-
torte cenje nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2 160 40 - 50 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Biskuvit, Vruéi zrak Mreza za 2i4 160 40 - 60 Pecénicu prethod-
kalup za pecenje no zagrijte 10 mi-
torte nuta.
@26 cm
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 3 140 - 20-40 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Vruéi zrak Pekac za 2i4 140 - 25-45 -
jesto pecivo 150
Prhko ti- | Tradicio- Pekac za 3 140 - 25-45 -
jesto nalno pe- pecivo 150
cenje

Tost, 4 - | RoSstilj Mreza za 4 maks. 2 - 3 mi- Pec¢nicu prethod-
6 koma- pecenje nute prva | no zagrijte 3 mi-
da strana; 2 nute.

- 3 minute

druga

strana
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¥ B

= |k |5 O ®

(°C) (min)
Govedi Rostilj Mreza za 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za
burger, pecenje i pecenje na Cetvrtu
6 koma- posuda razinu a posudu
da, 0,6 za sakup- za sakupljanje
kg lianje masnoce na trecu
masnoce razinu u pecnici.

Okrenite hranu na
drugu stranu na-
kon proteka polo-
vice vremena ku-
hanja.

Pecénicu prethod-
no zagrijte 3 mi-
nute.

12. CISCENJE | ODRZAVANJE

/N UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

12.1 Napomene o ¢is¢enju

<

Prednju stranu pec¢nice ocistite mekom krpom namocenom u mlaku vodu i bla-
gim deterdzentom.

Za ¢iSc¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iSéenje.

Sredstva za

ciséenje Mrlje ocistite blagim deterdzentom.
A Unutra$njost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih
=V ostataka moze uzrokovati pozar.
| I Vlaga se moze kondenzirati u pecnici ili na staklima vrata. Za smanjenje kon-
denzacije, ukljucite pec¢nicu da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne Cuvajte
Svakodnsvna hranu u peénici dulje od 20 minuta. Nakon svake uporabe osusite unutradnjost
uporaba

mekanom krpom.
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Nakon svake upotrebe o istite svu dodatnu opremu i pustite da se osusi. Kori-
stite meku krpu namocenu u toplu vodu i blagi deterdzent. Pribor ne perite u pe-
rilici posuda.

Dodatna
oprema

Ne gistite pribor s neprijanjaju¢im povrS§inama pomocu abrazivnih sredstava za
Giscenje ili predmeta s ostrim rubovima.

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace police.

1. korak
se ohladi.

Iskljucite pec¢nicu i pricekajte da

2. korak

Predniji kraj police povucite da-
ljie od bo¢ne stijenke.

3. korak

uklonite ga.

Straznji kraj nosaca police po-
vucite dalje od bocne stijenke i

4. korak

ma naprijed.

Nosace polica vratite na mjesto
obrnutim redoslijedom.

Zatike za drzanje na sklopivim
vodilicama morate usmijeriti pre-

2a

]

12.3 Nacin upotrebe: Piroliticko €iS¢enje

Ocistite pecnicu opcije PirolitiCko Ciscenje.

/\  UPOZORENJE!

Postoji rizik od opeklina.

A OPREZ!

Ako su u isti ormari¢ postavljeni drugi uredaji, ne upotrebljavajte ih istodobno s
ovom funkcijom. To moze uzrokovati ostecenje pecnice.

Prije Piroliticko ciS¢enje:

Iskljucite pecnicu i price-
kajte da se ohladi.

Izvadite sav pribor iz pecnice.

Ocistite dno pecnice i unutrasnje

staklo vrata toplom vodom, me-

kom krpom i blagim deterdzen-
tom.
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1. korak 2. korak 3. korak
Ukljucite pecnicu. Pritisnite: E / Giscenje. Odaberite nacin za ¢is¢enje.
Opcija Nacin ¢iSéenja Trajanje
Piroliticko Cis¢enje, brzo Lagano &iséenje 1h
Piroliticko ¢iS¢enje, nor- Normalno ¢iséenje 1h 30 min
malno
Piroliticko c':.iééenje, inten- Temeljito ¢iSc¢enje 2 h 30 min
zivno

@ Kad CiS¢enje zapocne, vrata pecénice su zaklju€ana i svjetiljka je isklju¢ena. Ventilator za hla-
denje radi najvec¢om brzinom.

STOP — pritisnite za zaustavljanje &iséenja prije zavrsetka.
Ne upotrebljavajte peénicu dok simbol za zaklju¢ana vrata ne nestane sa zaslona.

Kada ¢iSéenje zavrsi:

Iskljucite pecnicu i price- Unutra$njost ocistite mekanom S dna unutrasnjosti uklonite
kajte da se ohladi. krpom. ostatke.

12.4 Kako ocistiti: Spremnik za vodu

1. korak | Iskljucite pecnicu.

2. korak | Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.

3. korak | Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte
60 min.

4. korak | Ukljucite peénicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu na 230 °C.
Iskljucite pec¢nicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.

5. korak | Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska viaznost. Podesite temperaturu izmedu
130 230 °C. Iskljucite pe¢nicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za
vodu.
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Po zavrsetku ¢iS¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik Isperite spremnik za vodu i Ocistite cijev za
za vodu. Pogledajte ostatke kamenca o istite ispustanje toplom
svakodnevna upora- mekom krpom. vodom i blagim de-
ba, poglavlje "Praz- terdzentom.
njenje spremnika za

vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocéu vode. Kada tvrdoéa vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.

Tvrdoéa vode Test traka Kalcijev depo- Klasifikacija | Ocistite
zit (mg/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih
1 0-7 |:| 0-50 meka 75 ciklusa -
l:l 2,5 mjeseca
2 8-14 ‘II 51-100 srednje tvrda | 50 ciklusa - 2
mjeseca
3 15-21 IE 101 - 150 tvrda 40 ciklusa -
1,5 mjesec
4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Podsjetnik Za Ciséenje

Ciséenje se preporuéuje kad se pojavi podsjetnik.

Koristite funkciju: Piroliticko CiS¢enje.

12.6 Kako ukloniti i postaviti: Vrata

Vrata pecnice imaju tri staklene ploce. Vrata pecnice i unutarnje staklene ploce mozete skinuti
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\  OPREZ!
Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.
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rub i pazljivo ih izvucite, jednu po jed-
nu. Krenite od gornje ploce. Provjerite
je li staklo potpuno iskliznulo iz lezi-
Sta.

. korak | Otvorite vrata do kraja i pronadite Sar-
ku s desne strane vrata.
. korak | Pomocu odvijaca podignite i potpuno
okrenite polugu desne bo¢ne Sarke.
. korak | Pronadite Sarku na lijevoj strani vrata.
. korak | Podignite i potpuno okrenite polugu
na lijevoj Sarki.
. korak | Zatvorite vrata pecnice napola, do pr-
vog polozaja. Zatim podignite i povu-
cite vrata prema naprijed i izvadite ih
iz lezista.
. korak | Stavite vrata na stabilnu povrSinu za-
Sticenu mekom krpom.
. korak | Uhvatite okvir (B) na gornjem rubu
vrata s dvije strane i pritisnite prema \
unutra kako biste oslobodili kopcu.
. korak | Povucite okvir vrata prema naprijed
kako biste ga skinuli. ( N
~ N\~
. korak | Drzite staklene ploce vrata za gornji
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10. ko- Staklene ploce odistite sapunom i vo-

rak dom. Pazljivo osusite staklene ploce.
Staklene ploce ne perite u perilici po-
suda.

11. ko- Nakon ¢iSc¢enja, postavite staklene

rak ploce i vrata peénice.

Pazite da staklene plo¢e (A i B) vratite isprav-
nim redoslijedom. Provjerite simbol/ispis na
boc¢noj strani staklene ploCe, svaka staklena
ploc¢a izgleda drugacije kako bi se demontaza

i montaza olak$ale.

vite ispravno na mjesto.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Osigurajte da unutarnje staklene plo¢e posta-

12.7 Kako zamijeniti: Zarulju

/N UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu zarulju krpom kako biste sprijecili izgaranje naslaga masti na zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pecnicu. Pricekajte
dok se pecnica ne ohladi.

Iskljucite pecnicu iz elektric-
nog napajanja.

Na dno unutrasnjosti peénice
stavite krpu.
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Straznja zarulja

1. korak | Okrenite stakleni poklopac zarulje i skinite ga.

2. korak | Ocistite stakleni poklopac.

3. korak | Zamijenite zarulju svjetilijke odgovarajuéom zaruljom koja je otporna na toplinu od
300 °C.

4. korak | Postavite stakleni poklopac.

13. RIESAVANJE PROBLEMA

UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

=
LJ

Pecnica se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

@ Moguci uzrok

1"

= Rjesenje

Pecénica nije povezana na napajanije ili nije pra-
vilno prikljuena.

Provjerite je li pe¢nica ispravno prikljucena na
napajanje.
Pogledajte shemu povezivanja.

Sat nije postavljen.

Postavite sat, za detalje pogledajte poglavlje
"Funkcije sata", Kako postaviti: Funkcije sata.

Vrata nisu pravilno zatvorena.

Zatvorite vrata do kraja.

Osigurac je pregorio.

Uvjerite se da je osiguraC uzrok kvara. Ako se
problem ponovi, obratite se kvalificiranom elek-
tricaru.

Funkcija pe¢nice Roditeljska zastita je ukljuce-
na.

Pogledajte poglavlje "lzbornik", podizbornik za:
Opcije.
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Y
Komponente

@ Opis

2%

= Rjesenje

Zarulja je pregorjela.

Zamijenite Zarulju, za detalje pogledajte po-
glavlje "Odrzavanije i CiS¢enje", Kako zamijeniti:
Zarulja.

.
CisSc¢enje

@ Opis

-V

= Provjerite ako ...

U unutra$njosti peénice ima vode.

U spremniku za vodu nema previse vode.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.

Kuhanje parom ne radi.

U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite
spremnik za vodu ili voda curi iz otvora za pa-
ru.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca. OGi-
stite spremnik za vodu.

Prekid napajanja uvijek zaustavlja ¢iS¢enje. Ponovite CiS¢enje ako je prekinuto prekidom

napajanja.

13.2 Kako upravljati: Siframa pogreski

Kada se dogodi softverska greska, na zaslonu se pojavi poruka o pogresci.
U ovom c¢ete odjeljku pronaci popis problema koje mozete sami rjesiti.

@ Kodovima i opisima

-V

= Rjesenje

C2 - Senzor za hranu je u unutrasnjosti pe¢ni-
ce tijekom PirolitiCko CiS¢enje.

Izvadite Senzor za hranu.

C3 - vrata nisu potpuno zatvrena tijekom Piroli-
ticko Ciscenje.

Zatvorite vrata.
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@ Kodovima i opisima

-V

= Rjesenje

F111 - Senzor za hranu nije pravilno utaknut u
uti¢nicu.

Potpuno utaknite Senzor za hranu u uti¢nicu.

F240, F439 - dodirna polja na zaslonu ne rade
ispravno.

Ocistite povrsinu zaslona. Provjerite da na do-
dirnim poljima nema prljavstine.

F908 - sustav pec¢nice ne moze se povezati s
upravljackom plo¢om.

Iskljucite i ukljucite pecnicu.

13.3 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom

servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plo€ici. Natpisna plocica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti pe¢nice. Ne uklanjajte natpisnu ploc€icu iz unutrasnjosti

pecnice.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.)

Broj proizvoda (PNC)

Serijski broj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Identifikacija modela EOC8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2
Klasa energetske ucinkovitosti A+
Potrosnja energije uz standardno opterecenje, konven- 0.93 kWh/ciklus
cionalni nacin rada
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PotroSnja energije uz standardno opterecenje, nacin rada | 0.69 kWh/ciklus

s ventilatorom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena pecnica
EOC8P39X 36.6 kg

Mass EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Za Europsku uniju u skladu s uredbama EU-a 65/2014 i 66/2014.
Za Republiku Bjelorusiju prema STB 2478-2017, Dodatak G; STB 2477-2017, Dodaci A i B.
Za Ukrajinu prema 568/32020.

Razred energetske ucinkovitosti nije primjenjiv za Rusiju.

EN 60350-1 - Kuéanski elektriéni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, peénice, parne pecnice i
rostilji - Metode za mjerenje izvedbi.

14.2 Usteda energije

Pecnica sadrzi znacajke koje vam pomazu ustedjeti energiju tijekom
svakodnevnog kuhanja.

Uvijerite se da su vrata peénice zatvorena dok peénica radi. Tijekom kuhanja ne otvarajte vrata
pecnice precesto. Brtvu vrata odrzavajte Cistom i uvjerite se da je dobro priévr§éena u svom
polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte pe¢nicu prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela, neka vremenske pauze izmedu pecenja budu $to
krace.

Kuhanje s ventilatorom

Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.
Preostala toplina

Ako se ukljuci program s odabirom trajanja ili zavrSetka, a vrijeme kuhanja je dulje od 30 min,
kod nekih se funkcija pe¢nice grijaci automatski ranije iskljucuju.

Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada iskljucite pec¢nicu, na zaslonu se prikazuje preostala
toplina. Tu toplinu mozete koristiti da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 - 10 min prije zavrSetka kuhanja smanjite
temperaturu pec¢nice na minimum. Preostala toplina unutar pec¢nice nastavit ée kuhanje.
Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje ostalih jela.
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Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje hrane toplom, odaberite najnizu moguéu postavku
temperature. Na zaslonu se pojavljuje indikator preostale topline ili temperature.

Kuhanije s iskljuéenim svjetiom

Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje

Funkcija je namijenjena je za ustedu energije tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski iskljucuje nakon 30 sek. Svjetlo mozete ponovno
ukljuciti, ali to ¢e smanijiti oCekivanu ustedu energije.

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

Pritisnite E da otvorite Izbornik.

Stavka izbornika Aplikacija

Pomoc¢ pri kuhanju Navodi automatske programe.

Ciséenje Navodi programe ¢is¢enja.

Favoriti Navodi omiljene postavke.

Opcije Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Postavke Postavljanje Za postavljanje konfiguracije pecni-
ce.

Servis P“rikazuje verziju softvera i konfigura-

ciju.

15.2 Podizbornik za: Ciséenje

Podizbornik Aplikacija
Piroliticko Cisc¢enje, brzo Trajanje: 1 h.
Piroliticko ¢is¢enje, normalno Trajanje: 1 h 30 min.
Piroliticko Cis¢enje, intenzivno Trajanje: 2 h 30 min.
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15.3 Podizbornik za: Opcije

Podizbornik

Aplikacija

Osvijetljenje unutradnjosti

Ukljucuje i iskljucuje svjetlo.

Roditeljska zastita

Sprje€ava slucajno ukljucivanje peénice. Kad je opcija uklju-
¢ena, na zaslonu se pojavljuje tekst "Roditeljska zastita"
kad ukljucite pecnicu. Da biste omogucili uporabu pecnice,
odaberite kodna slova abecednim redom. Kad je roditeljska
zastita ukljucena i pec¢nica isklju¢ena, vrata pecnice su blo-
kirana. Pristup tajmeru, daljinskom radu i svjetlu je dostupan
kad je uklju¢ena opcija roditeljska zastita.

Brzo zagrijavanje

Skracuje vrijeme zagrijavanja. Dostupno samo za neke
funkcije pecnice.

Podsjetnik Za Cis¢enje

Ukljucuje i iskljuCuje podsjetnik.

Prikaz vremena

Ukljuguje i iskljuduje sat.

Digitalni sat

Mijenja format prikazanog prikaza vremena.

15.4 Podizbornik za: Postavljanje

Podizbornik

Opis

Jezik

Postavlja jezik pec¢nice.

Svjetlina zaslona

Postavlja svjetlinu zaslona.

Tonovi tipki

Uklju€uje i iskljuCuje ton dodirnih polja. UtiSavanje tona nije

moguce za: (D

Glasnoca zujalice

Postavlja glasno¢u tonova tipki i signala.

Sat

Postavlja trenutacno vrijeme i datum.
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15.5 Podizbornik za: Servis

Podizbornik

Opis

Demo nacin rada

Aktivacijska/deaktivacijska Sifra: 2468

Verzija softvera

Informacije o verziji softvera.

Resetiraj sve postavke

Vracanje na tvornicke postavke.

16. LAKO JE!

Prije prve upotrebe morate postaviti:

Glasnoca zujali-

Jezik Svjetlina zaslona Tonovi tipki ce Sat
Upoznajte se s osnovnim ikonama na upravljackoj ploci i zaslonu:
P ¥ O | 2| smeTy
ju¢eno . - : enzor za
Isklju&eno I1zbornik Favoriti Tajmer hranu STOP
Poc¢nite koristiti pecnicu
Brzi pocetak Ukljucite pe¢nicu | 1. korak 2. korak 3. korak
i po¢nite kuhati
sa zadanom Pritisnite i drzite: Pritisnite:
temperaturom i 0) IZ\ +++ - odabe-
vremenom funk- . rite preferiranu START .
cije. funkciju.
B_rzo iskljuciva- Isklju.(":ite p"eéni- ®. pritisnite i drzite dok se pecnica ne iskljuéi.
nje cu, bilo koji za-
slon ili poruku u
bilo kojem tre-
nutku.
Pocetak kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
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Pocetak kuhanja

" Gt) . 0... °C OK START
](F;Léli?/gln?eza;g: - odaberite funk- - postavite tem- - pritisnite za po- | - pritisnite za po-
g jep ciju pecnice. peraturu. tvrdu. ¢etak kuhanja.

nice.

Kuhanje na pari

U spremnik za vodu nalijte hladnu vodu iz slavine. Slijedite upute prikazane na zaslonu.

Podgrijavanje pa- Niska vlaznost
rom Funkcija za pizzu Pecenje kruha Kuhanje s parom. Ubr-
Podgrijte hranu. zava kuhanje.
130 °C 200-220°C 150-210 °C 160 - 200 °C

Naucite kako brzo kuhati

Upotrijebite automatske programe da brzo pripremite jelo sa zadanim postavkama:

Pomo¢ pri 1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
kuhanju

Pritisnite: @ Pritisnite: ——. Pritisnite: % Po-
moc¢ pri kuhanju.

Odaberite jelo.

Koristite brze funkcije za postavljanje vremena kuhanja

10% pomoc¢i pri zavrSetku Da biste produljili vrijeme kuhanja pritisnite
Koristec¢i 10% Finish assist dodajte dodatno vri- | +1min.
jeme kad vam ostane 10% vremena kuhanja.

17. PRECAC!

Ovdje mozete vidjeti sve korisne pre¢ace. Mozete ih pronaci i u namjenskim poglavljima u
korisni¢kom priru¢niku.
Kako postaviti: Funkcije pec¢nice

> © YOE.) T ) sty
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Kako postaviti: Kuhanje pomoc¢u parne funkcije pe¢nice

2028 ) C Y& psm) O ) )

Kako postaviti: Pomo¢ pri kuhanju

XDEDED XD ELY,

Kako postaviti: Vrijeme kuhanja

DOmE.) T » O »swr )

Kako odgoditi: Pocetak i zavrSetak kuhanja

DR

Kako ponistiti: Postavi tajmer

DY,

Nacin upotrebe: Senzor za hranu

S0 Yomy €y Ay Y

18. BRIGA ZA OKOLIS

aY%
Reciklirajte materijale sa simbolom 0. AmbalaZu za recikliranje odloZite u prikladne spremnike.
Pomozite u zastiti okoliSa i ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada od elektricnih i

elektronickih uredaja. Uredaje oznacene simbolom i ne bacajte zajedno s ku¢nim otpadom.
Proizvod odnesite na lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte nadleznu sluzbu.
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TARTALOM

GONDOLUNK ONRE

Kdszonjlk, hogy Electrolux készliléket valasztott. Egy olyan terméket valasztott, amely
magaban hordozza évtizedek szakmai tapasztalatat és innovacidjat. Zsenialitasat és stilusos
megjelenését az On igényei ihlették. Valahanyszor csak hasznalja, biztos lehet abban, hogy a

benne foglalt tudas a siker garanciaja.

Udvézdljiik az Electrolux honlapjan
Latogasson el weboldalunkra az alabbiakeért:

=

informaciok kérése:
www.electrolux.com/support

www.registerelectrolux.com

www.electrolux.com/shop

Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi

Regisztralja termékét a meég kivalobb szolgaltatasokeért:

Tartozékok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a késziilékhez:

UGYFELSZOLGALAT ES SZERVIZ

Mindig eredeti cserealkatrészeket hasznaljon.

Amikor felveszi a kapcsolatot a hivatalos szervizkézponttal, gondoskodjon arrél, hogy a
kovetkezd adatok kéznél legyenek: Tipus, PNC (termékszam), sorozatszam.

Az informacidk az adattablan talalhatok.

A\ Figyelem / Vigyazat — Biztonsagi informaciok

@ Altalanos informacick és tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A\ BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el a
mellékelt utmutatot. A gyartd nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szlikség esetén mindig a

rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- Ezt a késziléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allando fellugyelet nélkll nem tartozkodhatnak a készulék
kbzelében.

- Gondoskodni kell a gyermekek feligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

- Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelelbéen artalmatlanitsa.

- FIGYELEM: Hasznalat kdzben a készllék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és kedvenc
haziallatokat tartsa tavol a készuléktél mikodés kdzben, és
mikodés utan, lehlléskor.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készUlék, akkor
azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek feligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

- A készllék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

- Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

. Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panzidkban, vendéghazakban és mas
hasonlo6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja meg
a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.
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- A készllék Uzembe helyezését és a halozati kabel cseréjét
csak képesitett személy végezheti el.

- A butorba valo beépités el6tt ne hasznalja a késziléket.

- Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készlléket az elektromos haldzatrol.

. Ha a halozati kabel megsérll, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonloan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon elb.

- FIGYELEM: Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

- FIGYELEM: Hasznalat kzben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

- Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémeéré szenzort
(maghdmeérséklet-érzékeldt) hasznalja.

- A polctartdk eltavolitasahoz el6szoér a polctartd elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltél. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

- A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gbézt.

- Ne hasznaljon surolészert vagy éles fém kaparéeszkdozt a
sutbajto Uvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

- A pirolitikus tisztitas megkezdése el6tt vegyen ki minden
tartozékot a sutétérbol, és tavolitsa el a lerakddasokat/
kiomlott anyagot a készulékbdl.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!
A készUléket csak képesitett személy helyezheti izembe.

» Tavolitsa el az 6sszes csomagoldéanyagot.
* Ne helyezzen (izembe, és ne is hasznaljon sériilt késziléket.
» Tartsa be a készllékhez mellékelt izembe helyezési utmutatdban foglaltakat.
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» A készilék nehéz, ezért legyen korlltekintd a mozgatasakor. Mindig hasznaljon
munkavédelmi keszty(t és zart labbelit.

» Soha ne huzza a készliléket a fogantydjanal fogva.

» A készlléket az lizembe helyezési kovetelményeknek megfeleld, biztonsagos helyre
telepitse.

» Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi készuléktdl és egységtdl.

* A készulék felszerelése elétt ellendrizze, hogy a sutd ajtaja akadalytalanul nyithato-e.

» A készilék elektromos hiitérendszerrel van felszerelve. Ezt az elektromos tapegységgel kell
mUkdodtetni.

Konyhaszekrény minimalis magassaga (konyha- 590 (600) mm
szekrény minimalis magassaga a munkalap alatt)

Konyhaszekrény szélessége 560 mm
Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm
Készllék elllsé részének magassaga 594 mm
Késziilék hatulso részének magassaga 576 mm
Készllék eluls6 részének szélessége 595 mm
Készllék hatulso részének szélessége 559 mm
Késziilék mélysége 569 mm
Készllék beépitett mélysége 548 mm
Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis mérete. A hatso oldal al- 560x20 mm
jan elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszisaga. A kabel a hatso ol- 1500 mm
dal jobb sarkanal helyezkedik el

Rogzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/N FIGYELMEZTETES!
Tilz- és aramitésveszély.

* Minden elektromos csatlakoztatast szakképzett villanyszerelének kell elvégeznie.

* A készuléket kotelezd foldelni.

» Ellenérizze, hogy az adattablan szereplé adatok megfelelnek-e a helyi elektromos halézat
paramétereinek.
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* Mindig megfeleléen felszerelt, aramités ellen védett aljzatot hasznaljon.

* Ne hasznaljon halézati elosztdkat és hosszabbitoé kabeleket.

+ Ugyeljen a haldzati csatlakozddugé és a halozati kabel épségére. Amennyiben a késziilék
halozati vezetékét ki kell cserélni, a cserét markaszerviziinknél végeztesse el.

« Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne keriilienek kézel, illetve ne érjenek hozza a
készllék ajtajahoz vagy a késziilék alatti rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a késziilék

mikodik, vagy ajtaja forro.

+ Afesziltség alatt allé és szigetelt alkatrészek érintésvédelmi részeit gy kell régziteni, hogy
szerszam nélkil ne lehessen eltavolitani azokat.

+ Csak az lizembe helyezés befejezése utan csatlakoztassa a haldzati csatlakozodugot a
halozati csatlakozoaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a halézati dugasz izembe helyezés utan is

kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor rogzitése laza, ne csatlakoztassa a csatlakozodugot

hozza.

» A készilék csatlakozasanak bontasara, soha ne a halozati kabelnél fogva hiizza ki a
csatlakozodugot. A kabelt mindig a csatlakozédugonal fogva huzza ki.

» Kizarolag megfelel6 szigeteléberendezést alkalmazzon: haldzati tulterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl eltavolitott csavaros tipusu biztositékot), foldzarlatkioldot

és védorelét.

» Az elektromos késziiléket szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely lehetévé teszi, hogy
minden fazison levalassza a készlléket az elektromos hal6zatrél. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal kell rendelkeznie.

+ Teljesen csukja be a készlilék ajtajat, miel6tt csatlakoztatja a dugaszt a halozati aljzatba.

» Ez a készilék halozati csatlakozokabellel és dugasszal kerul szallitasra.

Az lizembe helyezéshez vagy cseréhez hasznalhatoé vezetéktipusok Eurépa szamara:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az adattablan szereplé dsszteljesitményt. Hivatkozhat

a tablara is:

Osszteljesitmény (W)

Vezeték keresztmetszet (mm?)

maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x15

A foldel (zdld/sarga) vezeték 2 cm-rel hosszabb legyen, mint a fazis és a nulla (kék és barna

vezeték).

2.3 Hasznalat

/N FIGYELMEZTETES!

Sérllés-, égés-, aramités- és robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a késziilék miszaki jellemzait.
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+ Ugyelijen arra, hogy a szellézényilasokat ne zarja el semmi.

* MduUkodés kdzben ne hagyja feliigyelet nélkil a késziiléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a késziléket.

« Korultekintéen jarjon el, ha mikoddés kdzben kinyitja a késziilék ajtajat. Forro levegd
tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikodtesse a késziiléket nedves kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

» Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy tarolofeliiletként.

+ Ovatosan nyissa ki a készlilék ajtajat. Az alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

+ Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang ne legyen a késziilék kézelében, amikor kinyitja az
ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy gyulékony anyaggal szennyezett targyat a készulékbe,
annak kozelébe, illetve annak tetejére.

/N FIGYELMEZTETES!
A készulék karosodasanak veszélye all fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy elszinezé6désének megel6zéséhez:
— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat kozvetlenul a készulék sutbéterének aljara.
— ne tegyen aluféliat kdzvetlenil a készilék sutbterének aljara.
— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.
— af6ézés befejezése utan ne tarolja a nedves edényeket vagy az ételt a késziilékben.
— a tartozékok kivételekor vagy berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél elszinez6dése nincs hatassal a késziilék
teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu sitemények esetében mély tepsit hasznéljon a siitéshez. A
gyumolcsok leve maradandé foltokat ejthet.

+ F6zés kdzben a készulék ajtajat mindig tartsa csukva.

» Ha a késziléket butorlap (pl. ajté) mogott helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha ne
legyen becsukva, amikor a késziilék mikddik. A hé és a nedvesség felhalmozédhat a zart
butorlap mogott, és ennek kdvetkeztében karosodhat a késziilék, a készlilék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig a butorlapot, mig a készilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Apolas és tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérlilés, tliz vagy a készlilék karosodasanak veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a késziléket, és huzza ki a halozati csatlakozodugot a
csatlakozdaljzatbdl.

» Ellenérizze, hogy lehllt-e a készllék. Maskulonben fennall a veszély, hogy az Gveglapok
eltérnek.

* A sitéajtod sérilt Uveglapjat haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.
+ Legyen o6vatos, amikor az ajtét leszereli a készllékrdl. Az ajtd nehéz!
* Rendszeresen tisztitsa meg a készUlléket, hogy elkerilje a felllet karosodasat.

+ A késziléket puha, nedves ruhaval tisztitsa. Csak semleges tisztitészert hasznaljon. Ne
hasznaljon suroloszert, surolészivacsot, oldészert vagy fém targyat.

» Amennyiben s(it6tisztitd aeroszolt hasznal, tartsa be a tisztitészer csomagolasan feltlintetett
biztonsagi utasitasokat.
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2.5 Pirolitikus tisztitas

FIGYELMEZTETES!
Pirolitikus tisztitdas lzemmaddban sérilés/tliz/vegyianyag-kibocsatas (gazok)
veszélye all fenn.

+ A Pirolitikus ntisztit6 funkci6 vagy az elsé hasznalat elétt tavolitsa el a sttétérbél az
alabbiakat:

— minden ételmaradvanyt, olaj- vagy zsirkiomlést/lerakddast.

— minden eltavolithato targyat (beleértve a termékhez mellékelt polcokat, vezetdsineket
stb.), kiiléndsen a tapadasmentes feliletl labasokat, fazekakat, edényeket, tepsiket,
talcakat, konyhai eszkdzoket stb.

» Olvassa el a pirolitikus tisztitassal kapcsolatos 0sszes utasitast.

» A pirolitikus tisztitas alkalmazasa kdzben tartsa tavol a kiskoru a késziléktdl.

A késziilék nagyon felmelegszik, és forrd leveg6t bocsat ki az ellils6 szell6zdnyilasain
keresztul.

» A pirolitikus tisztitas magas hémérsékletl funkcid, és mikoédése soran gazok
szabadulhatnak fel az ételmaradvanyokbdl és a készllék szerkezeti anyagaibdl, igy a
vasarlok szamara nyomatékosan ajanlottak az alabbiak:

— az egyes pirolitikus tisztitdsok soran és utan biztositson megfelel6 szell6zést.

— az elsd, maximalis héfoku Uzemeltetés kdzben és utan biztositson megfeleld szellézést.

» Az emberekkel ellentétben egyes madarak és hillék kivételesen érzékenyek lehetnek a
pirolitikus tlzhelyek tisztitasi folyamata soran kibocsatott gazokra.

— Tartsa tavol a haziallatokat (ktlonésen a madarakat) a készilék kdzelébdl a pirolitikus
tisztitas soran és utan, és a legmagasabb hémérséklet funkciot elészor csak
megfeleléen szell6z6 helyen hasznalja.

+ A kistestl haziallatok szintén igen érzékenyek lehetnek a pirolitikus tlizhely kbzelében
fellepé hdmérséklet-ingadozasokra, amikor a tlizhely pirolitikus Ontisztitast végez.

+ Alabasok, fazekak, tepsik, konyhai eszkdzok stb. tapadasgatlé bevonata karosodhat a
tzhelyek pirolitikus Ontisztitasanak magas hémérséklete miatt, és kibocsathat kismértékben
karos gazokat.

» A pirolitikus tlzhelyekbdl és ételmaradvanyokbdl felszabadulé gazok nem artalmasak az
emberi egészségre (ideértve a kiskoru és a gyogyaszati kezelés alatt allo személyeket is).

2.6 Gozsiités

/N EIGYELMEZTETES!
Egési sérlilés és a készillék karosodasanak veszélye all fenn.

» Akiszabadul6 g6z égési sérlilést okozhat:
— G6z siités kdzben ne nyissa ki a készllék ajtajat.
— GOz sltés utan dvatosan nyissa ki a készUllék ajtajat.

2.7 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

» A termékben talalhaté izzé(k)ra és a kiilon kaphato pétizzékra vonatkozo tudnivaldk: Ezek
az izzok arra készlltek, hogy megfeleljenek a haztartasi készilékekben fennalld
szélséséges fizikai feltételeknek, mint példaul hdmeérséklet, rezgés, magas paratartalom,
illetve arra hasznalatosak, hogy jelezzék a késziilék mikddési allapotat. Nem alkalmasak
egyéb felhasznalasra, valamint helyiségek megyvilagitasara.
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+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi osztalyu fényforrast tartalmaz.
» Kizarolag az eredetivel megegyezd miszaki jellemz&kkel rendelkezé lampat hasznaljon.

2.8 Szolgaltatasok

* A készulék javitasat bizza a markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.9 Artalmatlanitas

/\  FIGYELMEZTETES!
Sérilés- vagy fulladasveszély.

» A készilék artalmatlanitasara vonatkozo tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

+ Valassza le a késziiléket ez elektromos halozatrél.

* A készulék kdzelében vagja at a halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy megakadalyozza gyermekek vagy haziallatok készilékben
rekedéseét.

3. UZEMBE HELYEZES

/A  FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Beépités
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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(*mm)
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés

HHHE

B
m

\a

Bl Kezelpanel

H Elektronikus programkapcsold
Viztartaly

Hushémérd szenzor csatlakozodja
Fltébetét

Lampa

Ventilator

Polctarto, eltavolithato
Lefolydesd

Vizleeresztd szelep

tEl Polcpoziciok

H G6z bemenet

BOQRQEQa

4.2 Tartozékok

+ Siitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz, valamint hussiitéshez.
+ Siit6 talca
Tortakhoz és stuteményekhez.
*  Mély tepsi
Sltemények és husok sitéséhez, illetve zsirfelfogd edényként.
* Hushéméré szenzor
Az ételek elkészitési folyamatanak ellenérzéséhez.
* Teleszkopos sinek
A teleszkopos sutdsinek segitségével kdnnyebben lehet behelyezni és eltavolitani a
polcokat.
+ Diétas ételkészité edény
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A gbzoléses fézési funkcidkhoz.

5. A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.1 Kezel6panel

H))

516

B —

Yz

n BE /Kl Tartsa nyomva a suté be- és kikapcsolasahoz.

H | Meni Sutéfunkciok listazasa.

Kedvencek Kedvenc bedllitasok listazasa.

n Kijelzd A sité aktualis beallitasait mutatja.

E Vilagitaskapcsold A sitdvilagitas be- és kikapcsolasa.

@ | Gyors felfiités A kovetkez6 funkciod be- és kikapcsolasa: Gyors felf(ités.

o B u
Nyomja meg a Athelyezés Tartsa nyomva
Erintse meg ujjheggyel a fel- Huzza végig az ujjat a fellle- Erintse meg a feliiletet 3 ma-
Uletet. ten. sodpercre.

203/716



A SUTO BE- ES KIKAPCSOLASA

5.2 Kijelzé

. Bekapcsolas utan a kijelz6n megjelenik a f6
12:30 ) DU SO .
képerny6 a sutéfunkcioval és az alapértelme-

150°C zett hémérséklettel.
) START

A kijelzd készenléti allapotba lép, ha 2 percen
at nem hasznalja a sutét.

12:34

. Fézéskor a kijelzé6 megjeleniti a beallitott funk-
12:30 e . RSN
ciokat és az egyéb rendelkezésre allé kiegészi-

8 150°C t funkciokat.

[ Imin e STOP
A Kijelzé a beallitott nyomégombfunkciokkal.
| A. Pontosidé
1230 B. START/LEALLITAS
C. Hoémérséklet
085 1500C D. Sutéfunkciok
E. Id6zité
) 15min © START F. Hushémérd szenzor (csak a kijelélt model-
| | | | | lek esetén)

F E D C B

Kijelz6 visszajelz6i

Alapveto6 visszajelzok - a kijelzdn valé mozgashoz.

oK < 9 »

Visszalépés Az utols6 miv-
egy szinttel a elet visszavo-
meniben. nasa.

Valasztas / beallitas megerési-
tése.

A kiegészit6 funkciok be-
és kikapcsolasa.

Figyelmezteté hangjelzés funkcio visszajelz6i - amikor a beallitott f6zési id6 véget ér, hangjel-
zés hallhaté.
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Q 5 B
A funkcié be van kapcsolva. A funkci6 be van kapcsolva. A figyelmeztet6 hangjelzés
A f6zés automatikusan leall. ki van kapcsolva.

1d6zitd visszajelzok

<& Q

A funkcié beallitasa: Késleltetett inditas funkcid. A beadllitas torlése.

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

A\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Puha ruhaval, langyos vizzel
és enyhe mosogatoszerrel
tisztitsa meg a sitét és a tar-
tozékokat.

Vegyen ki minden tartozékot a
sitétérbdl és a kivehetd polc-
tartot is tavolitsa el.

Helyezze a sitébe a tartozé-
kokat és a kivehet6 polctartd-
kat.

6.2 Elso csatlakoztatas

Az els6 csatlakoztatas utan a kijelzén idvozlé lGzenet jelenik meg.
A kovetkezoket kell beallitania: Nyelv, Kijelzd fényer6, Nyomoégomb Hang, Figyelmeztetd
hangerd, Pontos id6.

6.3 Kezdeti eldmelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az lires siit6t.

1.1épés | Vegyen ki a sitébdl minden tartozékot és kiveheté polctartét.

2. lépeés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: E
Hagyja egy 6raig mikodni a sitét.
3.1épés | Ajitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: (@]

Hagyja 15 percig miikddni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistdt bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztet-
ve legyen.
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7. NAPI HASZNALAT

A FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Siitéfunkciok beallitasa

1. lépés Kapcsolja be a sitét. A kijelzén megjelenik az alapértelmezett stit6funkcio.

2. lépés Nyomja meg a sitéfunkcié szimbolumat az almenibe lépéshez.

3. lépés Valassza ki a sitéfunkciot, majd nyomja meg ezt a gombot: OK. A kijelzén ez latha-
t6: hémeérséklet.

4. lépés Allitsa be a hdmérsékletet. Nyomja meg: OK funkciot.

5. lépés

Nyomja meg: START funkcict.
Hushémérd szenzor - a hiushéméré szenzor a fé6zési folyamat el6tt vagy alatt barmi-
kor csatlakoztathato.

STOP - nyomja meg a siitéfunkcié kikapcsolasahoz.

6. lépés

Kapcsolja ki a siit6t.

Hasznaljon parancsikont!

> o > \ZI...>> “C >>START>

7.2 Hogyan allitsa be: G6z6lés sutéfunkcid

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.
Valassza ki a sttéfunkcié szimbdlumat, majd nyomja meg az almeniibe 1épéshez.
2.1épés | Allitsa be a gézben siités funkciot.
3.1€pés | Nyvomja meg: OK. A kijelz6 a hémérséklet-beallitasokat mutatja.
4.1épés | Allitsa be a hdmérsékletet.
5. lépés Nyomja meg: OK funkciot.
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6. lépés | Nyomja meg a viztartaly fedelét a kinyitashoz.

7. lépés | Hideg vizzel toltse fel a viztartalyt a maximalis szintig (kb. 900 ml), mig hangjelzés
nem hallhato, vagy mig a kijelz6 nem jelenit meg tzenetet. Ne téltse a viztartalyt a
maximalis szinten tul. Ellenkez6 esetben viz szivaroghat ki, és ténkremehet a készulé-
ket burkolé butor.

A FIGYELMEZTETES!
Csak hideg csapvizet hasznaljon. Ne hasznaljon sziirt (deminerali-
zalt) vagy desztillalt vizet. Ne hasznaljon egyéb folyadékokat. Ne
toltson a viztartalyba gyulékony vagy alkoholtartalmu folyadékot.

8. lépés | Tolja a viztartalyt az eredeti helyzetébe.

9. lépes Nyomja meg: START funkciét.

Amikor a sit6 eléri a beadllitott hémérseékletet, hangjelzés hallhato.

10. lé- Amikor a viztartaly kilrdl, hangjelzés hallhaté. Toltse fel Ujra a viztartalyt.

pés

11. 1é- Kapcsolja ki a s(it6t.

pés

12. 1é- A sutés befejezése utan Uritse ki a viztartalyt.

pes FIGYELMEZTETES!

A suté forro! Egés veszélye all fenn. Legyen 6vatos, amikor kilriti a
viztartalyt.

13. lé- A maradék viz lecsapddhat a sutétérben. Sités utan dvatosan nyissa ki a sutd ajtajat.

pés Miutan a sité leh(lt, puha kend&vel tordlje szarazra a sttéteret. Minden hasznalat

utan varjon legalabb 60 percet, hogy megel6zze a forré viz kifolyasat a vizleereszté
szelepen.

Hasznaljon parancsikont!

2028 ) C & psm) O ) &)

7.3 Viztartaly

Viztartaly jelz6fénye

|:| A tartaly megtelt.
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Viztartaly jelz6fénye

|ﬁ| A tartaly félig megtelt.

(| A tartaly Ures. Toltse fel a tartalyt.

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leeresztd szelep a toébblet vizet a siitétér aljara folyat-
ja. Szivaccsal itassa fel a vizet.

A viztartaly uritése

1. 1é- Kapcsolja ki a siitét, hagyja nyitva az ajta-
pés jat, és varja meg, hogy lehdiljon.
. Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a lee-
2. lé- e i
és resztészelephez (A) a csatlakozon keresz-
P tal (B).
3. 16- A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd
P nyomja meg a (B) csatlakozét tobbszor,
pés . P
hogy dsszegyljtse a maradék vizet.
4. 16- Valassza le a (C) és (B) alkatrészeket,
P majd egy puha ruhaval térdlje szarazra a
pés e
sutét.

7.4 Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

Az almeniiben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt funkcié és hémérséklet. Beallithatja az id6t
és a hdmeérseékletet.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatdk:

+ Sulyautomatika

* Huashémerd szenzor

Az étel megfézottségének szintje:

» Véres vagy Kevesebb

* Kdzepes

» Jol atstitve vagy Tovabb

1.1épés | Kapcsolja be a siitét.

2. lépés Nyomja meg: — funkciot.

3. lépés Nyomja meg: % Adja meg ezt: Elére programozott siités funkciot.
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4. lépés | Valasszon ki egy fogast vagy ételfajtat.

5.1épés | Nyvomja meg: START funkciot.

Hasznaljon parancsikont!

XDEDED XD LLY

7.5 Sitoéfunkciok

HAGYOMANYOS
Sitéfunkcio Alkalmazas

v Vékony szelet élelmiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
vov Nagy siilt hisdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy
Y polcszinten. Csében sltéshez és piritashoz.

Infrasiités

Sités egyszerre maximum harom sutészinten, illetve aszalas. 20 - 40 °C-
@ kal alacsonyabbra allitsa be a h6mérsékletet, mint Also + felsd sutés ese-
Hélégbefavas, | ©™

nagy héfok
vvv Keészételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropo-
i gossa tételéhez.

Fagyasztott ételek

—_— Egy sitészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités

Ropogos alju siitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.

Also siités
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ALAT

Sutéfunkcio

Alkalmazas

i)

=

Tészta kelesztés

A kelt tészta kelesztésének felgyorsitasara. Megovja a tészta felliletét a
kiszaradastol, és megtartja a tészta puhasagat.

SPECIALIS BEA

LLITASOK

Sitéfunkcio

Alkalmazas

=l

Tartositott zoldségek, példaul savanyusag készitéséhez.

Edény Melegités

Tartositas
Szeletelt gyiimdlcs, z6ldség és gomba aszalasahoz.
§§§
Aszalas
— A tanyérok talalashoz valo elémelegitésére.
Lo

XYy

Elelmiszerek felolvasztasahoz (z6ldségek és gyiimélcsok). A felolvasztas
id6tartama a fagyasztott étel méretétél és mennyiségétdl figg.

Cso6ben siités

Kiolvasztas
4 Sitében készitheté fogasokhoz, mint a lasagna és burgonyafelfujt. Cs6-
ey ben slitéshez és piritashoz.

V°C

Hélégbefuvas, Kis
Hoéfok

Kuléndsen porhanyds, szaftos siltek készitéeséhez.

§

Melegen tartas

Elelmiszerek melegen tartasahoz.

N
Konvekcios levegd

(nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fézés soran. A
funkcid hasznalatakor a sutétér hdmérséklete eltérhet a beallitott hémer-
séklettdl. A készilék a maradékhét hasznalja fel. A flitési teljesitmény le-
csokkenhet. Tovabbi tudnivaldkért olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezet-
ben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios levegd (nedves) funkciot.
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GOzZOLES
Siutéfunkcio Alkalmazas
(r\) A gbzzel torténdé melegités meggatolja az ételek fellletének kiszaradasat.
95§ A hékozlés finoman, egyenletesen térténik, és biztositja, hogy az ételnek

olyan ize és aromaja legyen, mintha most késziilt volna el. Ez a funkcié
az étel kdzvetlendl tanyéron torténd melegitésére hasznalhato. Egyszerre
egynél tobb tanyér étel melegithetd fel kiilénb6zé polcmagassagokban.

Regeneralodas

(i) Pizzas(tés.

Pizza funkcio

A funkcidval kenyér és zsemle készithetd nagyon j6, professzionalis miné-
ﬁ ségben a ropogdssag, a szin és a kéreg fényének szempontjabdl.
Kenyér
Cn) A funkcioé hus, szarnyasok, tepsiben sultek és felfujtak készitéséhez alkal-
Lg‘lN mas. A g6z és a hé kombinalasa révén a hus porhanydssa, szaftossa és
Paratartalom, ala- kérges fellletlivé valik.
csony

7.6 Megjegyzések a Konvekcids levegd (nedves) funkciéhoz

A funkcié megfelel az EU 65/2014 és EU 66/2014 sz. szabvanyok szerinti energiahatékonysagi
besorolasnak és 6koldgiai kialakitasra vonatkozo kovetelményeknek. Vizsgalati médszerek az
EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

A sit6ajtot siités kdzben be kell csukni, hogy a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a sitd
a lehetd legnagyobb energiahatékonysaggal mikddjon.

A funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol.
Fozeési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos tanacsok és javaslatok” cimi fejezetet,
Konvekcios levegd (nedves). Altalanos energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el az
.Energiahatékonysag” fejezet Energiatakarékossag c. részét.

8. ORAFUNKCIOK

8.1 Orafunkciok leirasa

Orafunkcio Alkalmazas
Fézési id6 A slités hosszusaganak beallitasahoz. Maximum 23 6 59 perc.
Muvelet befejezése Segitségével beallithatd, hogy mi térténjen, amikor az id6zité befejezte

a visszaszamlalast.

Késleltetett inditas Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.
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Orafunkcio Alkalmazas
1d6 kiterjesztés A sltési id6 meghosszabbitasa.
Emlékeztetd Visszaszamlalas bedllitasa. Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcid

nincs hatassal a siité mikodésére.

Mikodésidézité Medfigyeli, hogy milyen hosszan miikddik a funkcié. Mlkodésid6zitd -
be- és kikapcsolhato.

8.2 Orafunkciok beallitasa

Az ora beallitasa

1. 1épés | Nyomja meg: Pontos id6 funkciot.

2.1épés | Ajitsa be az idst. Nyomja meg: OK funkciot.

F6zési idétartam beallitasa

1. lépés | Valassza ki a sitéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2. lépés Nyomja meg: O funkciot.

3.1épés | Alitsa be az idét. Nyomja meg: OK funkeict.

Hasznaljon parancsikont!

DOmE.) T » O »smr )

A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

1. 1épés | Valassza ki a sUtéfunkciot, majd allitsa be a hémérsékletet.

2.1épés | Nyomja meg: O funkciot.

3. lépés | A siitési id6 beallitasa.
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A befejezés kiegészité funkcio kivalasztasa

4. lépes Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5. 1épés | Nyomja meg: Mivelet befejezése funkciot.

6. lépés | Valassza ki a megfeleld értékeket: Mlvelet befejezése funkciot.
7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a
kijelzén.

F6zés inditasanak késleltetése

1.lépés | Valasszon ki egy sutéfunkciot és a hémérsékletet.
2. lopés Nyomja meg: @ funkciét.

3. lépés | A siitésiid6 beallitasa.

4. lépés Nyomja meg: ® ® @ funkciot.

5.1épés | Nyomja meg: Késleltetett inditas funkciot.

6. lépés | Valassza ki az értéket.

7. lépés

Nyomja meg: OK. Addig ismételje a miveletet, mig a f6 képernyd meg nem jelenik a
kijelzén.

F6zési idotartam kiterjesztése

Ha a fézési idétartambol 10% maradt fenn, és az étel nem tlnik késznek, az idétartam meghosz-
szabbithatd. A sttéfunkciot is médosithatja.

A sutési id6 meghosszabbitasahoz nyomja meg a +1min gombot.

Az id6zité beallitasanak modositasa

1. lépés

Nyomja meg: @ funkciét.

2. lépés

Allitsa be az id6zitési értéket.
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Az id6zit6é beallitasanak moédositasa

3.1épés | Nvomja meg: OK funkciot.

A sltés alatt barmikor médosithaté a beallitott id6.

9. HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot néveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak a

megbillenést. A polc korlli magas perem megakadalyozza a f6z6edény lecsuszasat a polcrol.

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezet6-
sinjei koze, és Ugyeljen arra, hogy labai le-
felé mutassanak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei kozé.

Sitéracs, Siito talca / Mély tepsi:
CsUsztassa be a talcat a polctarté vezet6-
sinjei k6zé, és a huzalpolcot a felettik levé
vezetbsinekre.

:

\Wgy

=il

\
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9.2 Hishéméroé szenzor

Hushémérd szenzor- méri a hémérsékletet az étel belsejében. Valamennyi siitéfunkcié mellett

hasznalhatja.

Két hdmérsékletet kell beallitani:

C

A siité hémérsékletét: minimum 120 °C.

”?

A maghdmérsékletet.

A legjobb siitési eredmény eléréséhez:

A hozzavaldk legyenek szo- Ne hasznalja folyékony al- Sutés kézben az érzékelbének vé-
bahémérsékletliek. lagu ételekhez. gig az ételben kell maradnia.

A sitd kiszamitja az ételkészités hozzavetdleges befejezési idejét. Ez fligg az étel
mennyiségétdl, a beallitott sttéfunkciotol és hémérséklettdl.

Hogyan hasznalja: Hishéméré szenzor

1.lépés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valasszon egy sitéfunkciot és, ha sziikséges, a suté hémérsékletét.

3. lépés | Helyezze be: Hushdmeérd szenzor funkciot.

Hus, szarnyas és hal

Zoldség/hus felfajtak

Szurja a Hushémérd szenzor hegyét a hus
vagy a hal kézepébe, lehetbleg a legvasta-
gabb résznél. Ugyeljen arra, hogy a Hus-
hémérd szenzor legalabb 3/4 része az étel
belsejében legyen.

Nyomja a Hish6méré szenzor hegyét pontosan a
z6ldség/hus felfujt kozepébe. A Hishémérd
szenzor maradjon a siités alatt stabilan, ugya-
nabban a poziciéban. Ennek eléréséhez hasznal-
jon egy szilard hozzavalot. A sitéedény pereme-
vel tmassza ala a Hishémérd szenzor szilikon
fogantyujat. A Hishémérd szenzor hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.
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4. lépés

lllessze a Hushé6mérd szenzor dugaszat a sité elején 1évé aljzatba.
A kijelz6n a pillanatnyi hémérséklet jelenik meg ennél: Hishémérd szenzor funkciot.

5. lépés

/'? - a gomb megnyomasaval allitsa be a szenzor maghémérsékletét.

6. lépés

® ® ® _yomja meg a megfeleld kiegészitd funkcid beallitasahoz:

» Figyelmezteté hangjelzés - amikor az étel eléri a megfelelé6 maghémérsékletet,
hangjelzés hallhato.

* Figyelmeztet6 jelzés és sutés vége - amikor az étel eléri a megfelelé maghémér-
sékletet, hangjelzés hallhato, és a sitd leall.

7. lépés

Valassza ki a kiegészité funkciot, majd tdbbszdr nyomja meg ezt a gombot: OK 3 &
képernyére Iépéshez.

8. lépés

Nyomja meg: START funkciét.
Amikor az étel eléri a beallitott hémérsékletet, hangjelzés hallhat6. Dénthet a leallitas
vagy a fézés folytatasa mellett, hogy az étel jol at legyen siitve.

9. lépés

Huzza ki a Hushémérd szenzor dugaszat a csatlakozoaljzatbdl, majd vegye ki az ételt
a sutébdl.

A EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mivel a Hushémérd szenzor forro lehet. Le-
gyen o6vatos, amikor kihizza és eltavolitja azt az ételbdl.

Hasznaljon parancsikont!

) O pEE-) C )1 )T peom)

216/716




HOGYAN HASZNALJA: TARTOZEKOK

9.3 Tartozékok gbzsiitéshez

Diétas ételkészité edény gbézsiitési funkciokhoz
A diétas ételkészitd edény a kdvetkezOkbdl all: Gvegtal (A), fedd (B), befuvo témis (C), fuvoka
(D) és acélracs (E).

Uvegtal (A) Feds (B)

Favoka, beflivo tomlo és acélracs.

A befavé tomlé (C) a gbzsiitéshez, a fuvoka
(D) a kdzvetlen gézsiitéshez hasznalhato.

Acélracs (E)

* Ne helyezze hideg / nedves felliletre a forré sttéedényt.

* Ne Ontson hideg folyadékot a forré sttéedénybe.

* Ne helyezze a sttéedényt forr6 fézéfeluletre.

* Ne tisztitsa a stit6edényt surol6- és csiszoldszerekkel, valamint porokkal.
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9.4 Gozsutés diétas ételkészité edénnyel

Helyezze a sutéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a be-

1. lépés favo tomlét a fedd furataba. A sitéedényt helyezze a sité alulrdl szamitott masodik
polcszintjére.

2. lépés Csatlakoztassa a befuvé tomlét a gézbemenethez.

3. lépés A sitén allitsa be a gbzsiités funkcidt.

9.5 Kozvetlen gdzsiités

Helyezze a siitbedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fedét.

A

FIGYELMEZTETES!
A fuvoka forréva valhat, amikor a siité mikdodik. Mindig hasznaljon edényfogd
keszty(t. A favokat tavolitsa el a stitébdél, ha nem hasznalja a g6z funkciot.

Csatlakoztassa a fuvékat a befuvo tomléhoz. Csatlakoztassa a befuvo tomlét a goz-

1. 1epes bemenethez.
A sutéedényt helyezze a suté alulrdl szamitott elsé vagy masodik polcszintjére.

2. lépés Ugyeljen arra, hogy a befuvo tdmlé ne legyen 6sszenyomva. A fuvokat tartsa tavol
a fltéelemtdl.

3. lépés A sitén allitsa be a gbzsutes funkciot.

se be.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fuvokat a hus Ureges részébe vezes-

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Hogyan mentheti: Kedvencek

Kedvenc beallitasait, mint példaul a sitéfunkciot, a f6zés idétartamat, a hémérsékletet vagy a
tisztitas funkciot eltarolhatja a készilék memoriajaba. 3 kedvenc beallitas tarolhato.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. lépés | Valassza ki a megfelel6 beallitast.

3. lepés Nyomja meg: E Valassza ezt: Kedvencek funkciot.
4. lépés | Valassza ezt: Aktualis beallitdsok mentése funkciot.
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5.1épés | Nyomja meg a + gombot, hogy hozzaadja a beallitast a kovetkezdk listajahoz: Ked-
vencek. Nyomja meg ezt: OK.

9. nyomja meg a beallitas visszaallitasahoz.
0 - nyomja meg a beallitas torléséhez.

10.2 Funkcioézar

Ez a funkcié megakadalyozza a sutéfunkcio véletlen megvaltoztatasat.

1.1épés | Kapcsolja be a siit6t.

2. 1épés | Allitson be egy siitéfunkciot.

3. lepés 7«':( ﬂ» - nyomja meg egyszerre a funkcié bekapcsolasahoz.

A funkcio kikapcsolasahoz ismételje meg a 3. |épést.

10.3 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a siité bizonyos idé elteltével kikapcsol, ha egy siitéfunkciéo mikodik, és a
kezel6 nem valtoztat semmilyen beallitason.

(°C) @ (6)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 - maximum 3

Az Automatikus kikapcsolas nem miikodik az alabbi funkciokkal: SUté vilagitas, Hishémérd
szenzor, Befejezési id6, HOlégbefuvas, Kis Héfok.

10.4 Hitéventilator
Amikor a suté Gzemel, a hitéventilator automatikusan bekapcsol, hogy hidegen tartsa a suité

feltletét. Amikor kikapcsolja a siitét, a hiitéventilator tovabbra is miikddni fog, amig a suté le
nem hl.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepl6 hémérseékleti értékek és sitési idétartamok csak tajékoztatasként szolgal-
nak. Ezek a receptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevék minéségétdl és mennyiségétdl fligge-
nek.

Elsfordulhat, hogy az Uj siité az On korabbi siitéjétél eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siite-
ményeket. Az alabbi tanacsok a kilonféle ételekhez javasolt bedllitasokat mutatjak a hdmérséklet,
fézési id6tartam és polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a bedllitasokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

¥ = 1 O
\ uru
(°C) (perc)
Edes roladok, 16 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30
db ca
Péksitemény, 9 sUtétalca vagy csepptal- 180 2 30-40
db ca
Pizza, gyorsfa- huzalpolc 220 2 10-15
gyasztott, 0,35 kg
Keksztekercs siUtétalca vagy csepptal- 170 2 25-35
ca
Csokoladés sute- | sitétalca vagy csepptal- 175 3 25-30
mény ca
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzal- 200 3 25-30
polcon
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskétatorta sttéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptal- 180 3 20-25
ca
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¥ = (SN
\ uru
(°C) (perc)

Hal egészben, sutétalca vagy csepptal- 180 3 25-35

0,2 kg ca

Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny® huzalpol- 180 3 25-30
con

Parolt hus, 0,25 sUtétalca vagy csepptal- 200 3 35-45

kg ca

Saslik, 0,5 kg sUtétalca vagy csepptal- 200 3 25-30
ca

Cookie (amerikai sUtétalca vagy csepptal- 180 2 20-30

csokis keksz), 16 ca

db

Puszedli, 24 db sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-35
ca

Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptal- 170 2 30-40
ca

Sos aprosiite- sutétalca vagy csepptal- 180 2 25-30

mény, 20 db ca

Teasutemeény sutétalca vagy csepptal- 150 2 25-35

omlds tésztabol, ca

20 db

Kosarka, 8 db sitétalca vagy csepptal- 170 2 20-30
ca

Parolt z6ldségek, sUtétalca vagy csepptal- 180 3 35-45

0,4 kg ca

Vegetarianus om- | pizzaserpeny6 huzalpol- 200 3 25-30

lett con

Mediterran zold- sutétalca vagy csepptal- 180 4 25-30

ségek, 0,7 kg

ca
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11.3 Konvekcios leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkrozé fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képessegliek, mint a vilagos szinl és visszatikrozd fellletld edények.

7

Bogrés siite-

Pizzaserpeny6 Siitéedény mény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatik- Sotét, nem visszatlikrozd Keranya i Sotét, nem visszatik-
e g . 8 cm-es atmé- e e
r6zd felllettel felllettel 6. 5 om ma- rozd felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd ’gasség 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a bevizsgalé intézetek szamara

Informacio a bevizsgalé intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfelelen.

¥ 8 = Kk O ®
\ ﬁ uuru

(°C) (perc)
Aproésu- Also + fel- Sit6 talca | 3 170 20-30 -
temeény, s sltés
20 db/
tepsi
Aprosi- Hoélégbefu- | Sité talca | 3 150 - 20-35 -
temeény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Aprosii- Holégbefu- | Sité télca | 2 és 4 150 - 20-35 -
temény, vas, nagy 160
20 db/ héfok
tepsi
Almaspi- | Also + fel- Sutéracs 2 180 70-90 -
te, 2 for- | s sltés
ma,
atmeéro:
20 cm
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¥ B = |E O | ®
\ i uru
(°C) (perc)

Almaspi- | Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 70-90 -
te, 2 for- | vas, nagy
ma, héfok
atmeéré:
20 cm
Piskota Alsé + fel- Sutéracs 2 170 40-50 Melegitse el6 a
@26 cm s6 sutés sutét 10 percig.
kerek
sutéfor-
maban
Piskota Hoélégbefu- | Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a
@26 cm véas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sutéfor-
maban
Piskota Hélégbefu- | Sitéracs 2eés4 160 40 - 60 Melegitse el6 a
@26 cm vas, nagy sutét 10 percig.
kerek héfok
sUtéfor-
maban
Linzer Hoélégbefu- | Sité talca | 3 140 - 20-40 -

vas, nagy 150

héfok
Linzer Holégbefu- | Sité talca | 2 és 4 140 - 25-45 -

vas, nagy 150

hoéfok
Linzer Alsé + fel- Suté talca | 3 140 - 25-45 -

s6 sltés 150
Toast Grill Sutéracs 4 max. 2 -3 perc | Melegitse el6 a
kenyér, egyik ol- sutét 3 percig.
4-6db dal;2-3

perc ma-
sik oldal
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¥ B = E O ®
\ i uru

(°C) (perc)
Marha- Grill Huzalpolc | 4 max. 20-30 Helyezze a huzal-
hus és csepp- polcot a negyedik
hambur- talca szintre, mig a
ger, 6 csepptalcat a har-
db, 0,6 madik szintre. A
kg sutési id6 félidejé-

ben forditsa meg
az ételt.
Melegitse el6 a
sitét 3 percig.

12. APOLAS ES TISZTITAS

A

FIGYELMEZTETES!

Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos megjegyzések

< A sut6 elejét meleg vizes és enyhe mosogatdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.
A fémfellileteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.
Tisztitosze- A szennyezddéseket enyhe mosogatdszerrel tavolitsa el.
rek
A A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb
= Y[ maradvany tlizet okozhat.

L]

Napi haszna-

A nedvesség lecsapddhat a késziiléken vagy az ajto Uveglapjain. A paralecsa-
pbédas csokkentése érdekében a siités megkezdése el6tt 10 percig lizemeltes-
se a slitét. Ne tarolja az ételeket tébb, mint 20 percig a sttében. Minden hasz-

lat nalat utan puha térléruhaval tordlje szarazra a suté belsejét.
Minden hasznalat utan tisztitsa és szaritsa meg az 6sszes tartozékot. Puha ru-
e, haval, langyos vizzel és enyhe mosogatoszerrel végezze a tisztitast. A tartozé-
W kokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
A A teflon bevonatos tartozékokat ne tisztitsa surold hatasu tisztitészerekkel vagy
Tartozékok

éles targyakkal.
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12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok

A slit6 tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.

1.1épés | Kapcsolja ki a sttét, és varja
meg, hogy lehdiljon.

2. lépés | Huzza el a polctarto ellilsé ré-
szét az oldalfaltol.

3.lépés | Huzza el a polctart6 hatuljat az

oldalfaltél, majd vegye ki a polc- 1 —
=S
9 ‘2 i
4. 1épés | A polctartdkat a kiszereléssel = # U
ellentétes sorrendben helyezze I
vissza. o ‘ {

A teleszkopos sitdsineken ta-
lalhato végallas tkozok elére
nézzenek.

12.3 Hogyan hasznalja: Pirolitikus tisztitas
A sitét a Pirolitikus tisztitas funkcioval tisztitsa.

/\ FIGYELMEZTETES!
Egés veszélye all fenn.

/N VIGYAZAT!
Amennyiben a készllék konyhaszekrényébe egyéb berendezés is be van épitve,
ne hasznalja azt, amikor ez a funkcié mikddik. Ez kart tehet a sitében.

A Pirolitikus tisztitas elo6tt:

Kapcsolja ki a sutét, és Vegyen ki minden tartozékot a Puha ruhaval, langyos vizzel és
varja meg, hogy leh(ljon. sutétérbdl is tavolitsa el. enyhe mosogatdszerrel tisztitsa
meg a sutétér aljat és a sutdajto

Uivegének belsé oldalat.

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja be a sitét. Nyomja meg: = / Tisztitas. Valassza a tisztitas Gzemmodot.
Kiegészité funkcié Tisztitas izemmod Idétartam
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Pirolitikus tisztitas, gyors Enyhe tisztitas 1h
Pirolitikus tisztitas, normal Normal tisztitas 1 h 30 min
Pirolitikus tisztitas, intenziv Alapos tisztitas 2 h 30 min

@ Amikor megkezdddik a tisztitas, a siitd ajtaja reteszelédik, és a sitdvilagitas kikapcsol. Maga-
sabb fordulatszamon mukddik a hitéventilator.

STOP - megnyomasaval a tisztitas a vége elétt barmikor lellithaté.
A sutét ne hasznalja, amig az ajtézar szimbdlum el nem tlinik a kijelz6rol.

Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a sutét, és
varja meg, hogy lehdiljon.

Egy puha kendével tisztitsa
meg a slitéteret.

A sutétér aljarol tavolitsa el az
ételmaradvanyokat.

12.4 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1. lépés | Kapcsolja ki a sutét.

2. lépés | Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.

percig.

3.lépés | Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60

haljén.

4.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a h6-
mérsékletet 230 °C-ra. Kapcsolja ki a siitét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy le-

5.1épés | Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciot: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hé-
mérsékletet 130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a sttét 10 perc elteltével, és varja
meg, hogy lehdiljon.

végzett sutés utan.

@ A vizkd maradvanyok kialakulasanak elkerilésére uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel
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Amikor a tisztitas véget ér:

Kapcsolja ki a su-
tét.

Uritse ki a viztar-
talyt. Olvassa el a
.Napi hasznalat” fe-
jezetben a ,Viztar-
taly kilritése” c.
szakaszt.

Oblitse ki a viztartalyt, és
egy puha kendével tordlje
le a még meglévé vizkéma-
radvanyokat.

Tisztitsa meg a lee-

reszt6 csovet kimé-

16 mosogatészeres
langyos vizzel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin&séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtarta- Vizminéség Tisztitsa
lom (mg/l) szintje meg a viztar-
Szint dH talyt minden
1 0-7 |:| 0-50 lagy 75 cikluson-
ként - 2,5 ha-
I:I vonta
2 8-14 E 51-100 mérsékelten 50 cikluson-
kemény ként - 2 ha-
vonta
3 15-21 ‘EI 101 - 150 kemény 40 cikluson-
ként - 1,5 ha-
vonta
4 22-28 @ 151 felett nagyon ke- 30 cikluson-
mény ként - havon-
ta

12.5 Tisztitas emlékezteto

Amikor az emlékeztetd Uzenet megjelenik, tisztitas elvégzése javasolt.

Hasznalja a kdvetkez6 funkciot: Pirolitikus tisztitas.

12.6 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajté

A sutéajtoban harom Gveglap talalhato. A sitd ajtaja és a belsd Uveglapok a tisztitashoz
kivehetdk. Az liveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajté eltavolitasa és visszaszerelése” c.

rész 0sszes utasitasat.
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A VIGYAZAT!
Ne hasznadlja a siitét az Gveglapok nélkul.

1. lépés

Nyissa ki teljesen az ajtot, és keresse
meg az ajt6 jobb oldalan 1évd zsanért.

2. lépés

Egy csavarhuzéval emelje fel és telje-
sen forditsa el a jobb oldali zsanér-
kart.

3. lépés

Keresse meg az ajt6 bal oldalan Iévd
zsanért.

4. lépés

Emelje meg és forditsa el teljesen a
bal oldali zsanéron 1évé kart.

5. lépés

Csukja vissza félig a sutdajtot az els6
nyitasi pozicidig. Ezutan emelje fel és
hizza el6re, majd vegye ki az ajtot a
helyérél.

6. lépés

Helyezze az ajtot egy stabil fellletre
leteritett puha ruhara.

7. lépés

Tartsa meg két oldalon az ajto felsé
szélénél lévé B diszlécet, majd nyom-
ja befelé a tomitésrogzitd kapocs kiol-
dasahoz.

8. lépés

Huzza elére a diszlécet az eltavolitas-
hoz.
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9.lépés | Egyenként fogja meg az ajt6 tveglap-
jait a fels® széliknél fogva, és 6vato-

san huzza ki 6ket. A felsé uveglappal
kezdje. Ugyeljen arra, hogy az iiveg-

lap teljesen kicsusszon a sinbdl.

10. lé- Tisztitsa meg az liveglapokat moso-
pés gatdszeres vizzel. Ovatosan szaritsa
meg az ajt6 Uveglapjait. Az tveglapo-
kat tilos mosogatégépben tisztitani.

11. lé- A tisztitas utan tegye vissza az liveg-
pés lapokat és a sit6ajtét a helyére.

Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B)
megfeleld sorrendben tegye vissza. Ellendriz-
ze az Uveglapok szélénél 1évd szimbdlumot /
nyomatot. Mindegyiken kuildnb6z&képpen
néz, igy a szét- és dsszeszerelés kdnnyebb.
Helyes felszereléskor az ajté diszléce kattano
hangot ad.

Ellenérizze, hogy a k6zépsd liveglapot meg-
feleléen helyezte-e az agyazatba.

12.7 Hogyan cserélje: Lampa

FIGYELM[EZTETI'ES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
Az izz6 forrd lehet.

A zsirmaradék raégésének elkertlésére mindig kenddvel fogja meg a halogénizzot.
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A sutdvilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés
Kapcsolja ki a sitét. Varja Huzza ki a sitét a haldzati alj- Tegyen egy kend6t a siitbtér
meg, mig a suté lehdl. zatbol. aljara.

Hats6 lampa

1.lépés | Az uvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutaté jarasaval ellentétes iranyba.

2. lépés | Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. 1épés | Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig héallo izzora.

4. lépés | Szerelje fel az ivegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

13.1 Mi a teendé, ha...

=
LJ

A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Y4
@ Lehetséges ok = Megoldas

A sutd nincs csatlakoztatva az elektromos ha- Ellenérizze, hogy a siité megfeleléen van-e
|6zathoz, vagy nincs megfeleléen csatlakoztat- csatlakoztatva az elektromos halézathoz.

va. Lasd a bekotési rajzot.

Az 6ra nincs bedllitva. Allitsa be az orat. A részletekért olvassa el az

,Ora funkciok” fejezet ,Hogyan allitsa be:” cim
szakaszat Orafunkciok funkciot.

Az ajté nem csukddik rendesen. Teljesen zarja be az ajtét.

Leolvadt a biztositék. Ellenérizze, hogy nem a biztositék okozza-e a
hibat. Ha a hiba tébbszor eléfordul, hivjon
szakképzett villanyszerel6t.
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HIBAELHARITAS

A siité nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

@ Lehetséges ok

1'%

= Megoldas

A slitén a Gyerekzar be van kapcsolva.

Olvassa el a ,MenU” c. fejezetben ezt az alme-
nut: Egyéb funkcidk funkciot.

Y
Alkotoelemek

@ Leiras

v

U Megoldas

Kiégett az izzé.

Cserélje ki az izzot. A részletekért olvassa el
az ,Apolas és tisztitas” fejezetben ezt a sza-
kaszt: Hogyan cserélje: Lampa.

o
Tisztitas

@ Leiras

-V

= Ellenérizze, hogy...

Viz kerllt a siitétérbe.

Nincs tul sok viz a viztartalyban.

A g6zben sités nem mikodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal.

A g6zben sités nem mikodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kiuritése,
vagy viz szivarog a g6z bemenet nyilasabol.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasa-
nal. Tisztitsa meg a viztartalyt.

Az aramkimaradas mindig ledllitja a tisztitast. Ismételje meg a tisztitast, ha azt az

aramkimaradas félbeszakitotta.

13.2 Hogyan kezelje: Hibakédok

Szoftverhiba esetén a kijelzén hibalizenet lathato.
Ebben a szakaszban az olyan hibak listajat lathatja, melyeket sajat maga is képes kezelni.
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ENERGIAHATEKONYSAG

@ Kod és leiras

-V

= Javitasi mod

C2 - Hushémérd szenzor van a sitétérben Pi-
rolitikus tisztitas kdzben.

Tavolitsa el a Hiushémérd szenzor-t.

C3 - az ajto6 nincs teljesen becsukva Pirolitikus
tisztitas kézben.

Zarja be az ajtét.

F111 - A Hishé6méré szenzor nincs megfelels-
en az aljzatba illesztve.

Teljesen dugja be a Hishéméré szenzor-t az
aljzatba.

F240, F439 - a kijelzd érzékelémezbi nem mi-
kdédnek megfeleléen.

Tisztitsa meg a kijelzé feliletét. Ugyeljen arra,
hogy ne maradjon szennyezddés az érzékels-
mezdékon.

F908 - a siité rendszere nem tud csatlakozni a
kezel6panelhez.

Kapcsolja ki és be a sutét.

13.3 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakeresked6hoz vagy a

hivatalos markaszervizhez.

A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan taldlhatéak. Az adattabla a siitétér
elllsé keretén talalhatd. Ne tavolitsa el az adattablat a készlilék siitéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékismertetd és Termékismertetd adatlap*

Gyarté neve Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Modellazonosité EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
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ENERGIAHATEKONYSAG

Energiahatékonysagi szam 81.2

Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, alsé + felsé 0.93 kWh/ciklus
sités mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, légkeveréses 0.69 kWh/ciklus
tizemmod mellett

Sutéterek szama 1

Héforras Elektromossag

Hanger6 721

A sit6 fajtaja Beépithetd siité
EOC8P39X 36.6 kg

Témeg EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Az Eurdpai uni6 szamara az EU 65/2014 és 66/2014 sz. rendeletek szerint.

Fehéroroszorszag szamara az STB 2478-2017, G fliggelék; STB 2477-2017, A és B fliggelék sze-
rint.

Ukrajna szamara az 568/32020 sz. rendelet szerint.

Az energiahatékonysagi osztaly nem alkalmazhaté Oroszorszag esetében.

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos f6z6készlilékek — 1. rész: Tlzhelyek, siiték, gézsitdk és gril-
lezdk - A teljesitmény mérésére szolgalé modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sité tobb funkcioval is segit energiat megtakaritani a mindennapos fézés soran.

Ugyeljen ra, hogy hasznalat kdzben a siitd ajtaja be legyen csukva. Siités kézben ne nyissa ki
tul gyakran a sitd ajtajat. Tartsa tisztan az ajtétomitést, és lgyeljen ra, hogy megfeleléen
legyen a helyére rogzitve.

Fem féz6edényeket hasznaljon az energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor lehetséges, kerllje a sit6é eldmelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a sitések kozotti sziinet legyen a lehetd legrovidebb.
Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat légkeveréssel hasznalja az energiatakarékossag
érdekében.
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A MENU FELEPITESE

Maradékho

Amikor egy stitéfunkciot vagy programot idébeallitassal (Idétartam, Befejezés) kapcsol be, és a
sutés id6tartama 30 percnél hosszabb, a fltéelemek automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A sutévilagitas és a légkeverés tovabbra is mikddik. Amikor kikapcsolja a sitét, a kijelzd jelzi a
maradékhét. A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

A 30 percnél hosszabb ideig tartd siités soran a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csokkentse a
sutd hédmérsékletét a minimum értékre. A sutében levé maradékhd tovabb folytatja a sutést.

A maradekhét mas ételek felmelegitéséhez is hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen tartadsahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A maradékhd visszajelzd vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitovilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast. Csak akkor kapcsolja be, amikor sziikség van ra.
Konvekcioés levego (nedves)

A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a sités soran.

E funkcié hasznalatakor a sutévilagitas 30 masodperc elteltével automatikusan kikapcsol. A
sutdvilagitast ismét bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés csokkenti a varhatd
energiamegtakaritas mértékét.

15. A MENU FELEPITESE

15.1 Menu

Nyomja meg a E gombot a Meni megnyitasahoz.

Meniipont

Alkalmazas

Elére programozott siités

Automatikus programok listazasa.

Tisztitas Tisztitoprogramok listazasa.

Kedvencek Kedvenc beallitasok listazasa.
Egyéb funkciok A sitéparaméterek beallitasa.
Beallitasok Beallitas A sitéparaméterek beallitasa.

Szerviz

A szoftver verzioszam és a konfigu-
racié megjelenitése.
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A MENU FELEPITESE

15.2 Almenii ehhez: Tisztitas

Almenii

Alkalmazas

Pirolitikus tisztitas, gyors

Id6tartam: 1 h funkciét.

Pirolitikus tisztitas, normal

Idétartam: 1 h 30 min funkciét.

Pirolitikus tisztitas, intenziv

Id6tartam: 2 h 30 min funkci6t.

15.3 Almenii ehhez: Egyéb funkcidok

Almenii

Alkalmazas

Sit6 vilagitas

A sutévilagitas be- és kikapcsolasa.

Gyerekzar

Megakadalyozza a siité véletlen bekapcsolasat. Ha a kiegé-
szit6 funkcio be van kapcsolva, a ,Gyerekzar” kijelzés meg-
jelenik a kijelzén a slt6é bekapcsolasakor. A siitd hasznala-
tahoz valassza ki a kod betlit abécé sorrendben. Ha a Gye-
rekzar aktiv, és a sitd ki van kapcsolva, a sitéajto reteszel-
ve van. Bekapcsolt gyerekzar mellett is hozzaférheté az id6-
zit6, a taviranyitas és a sitévilagitas.

Gyors felftités

Leroviditi a felfitési id6t. Ez csak bizonyos sutéfunkcioknal
all rendelkezésre.

Tisztitas emlékeztetd

Az emlékeztetd be- és kikapcsolasa.

1d6 kijelzés

Az 6ra be- és kikapcsolasa.

Digitalis ora stilus

Az id6kijelzés formatumanak modositasa.

15.4 Almenii ehhez: Beallitas

Almenii

Megnevezés

Nyelv

A kivant nyelv beallitasa.

Kijelz6 fényerd

A kijelz6 fényerejének beallitasa.
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EGYSZERU!

Almenii

Megnevezés

Nyomdégomb Hang

Az érintémezdk hangjanak be- és kikapcsolasa. A hang el-

némitasa nem lehetséges a kdvetkezénél: (D funkciot.

Figyelmeztetd hangeré

A gombnyomasok és jelzések hangerejének beallitasa.

Pontos idd

A pontos id6 és datum

beallitasa.

15.5 Almenii a kovetkez6hoz: Szerviz

Almenii

Leiras

Demo lizemmadd

Aktivalo / inaktivalo kod: 2468

Szoftver verzio

Szoftver verzidra vonatkozé informaciok.

Osszes bedllitas torlése

Visszaallitas gyari beallitasokra.

16. EGYSZERU!

Az els6 hasznalat el6tt be kell allitania az alabbiakat:

Nyelv Kijelz6 fényerd Nyomogomb Flgyelmez’t’eto Pontos id6
Hang hangerd
Ismerkedjen meg a kezel6panelen és a kijelzén talalhato alapveté ikonokkal:
® - ¥ © | 2| sTaRTy
N e x Ushémérd
BE / Kl Mendi Kedvencek 1dézitd szenzor STOP
A siit6 hasznalatanak megkezdése
Gyors elinditas Kapcsolja be a 1. lépés 2. lépés 3. lépés
stét, majd
kezdjen sutni Tartsa meg- ; Nyomja meg:
alapértelmezett | nyomva az alab- = e+ - valasz- _
hémérséklettel : ® Sza kl a kivant START funkci-
és funkcio idé- bi gombot: funkciot. ot.
tartammal. funkciot.
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EGYSZERU!

A sité hasznalatanak megkezdése

Gyor's kikap- A s[]t(’j't barmi- @ - tartsa nyomva a gombot, amig a sité ki nem kap-
csolas kor, barmilyen csol
képerny6rol '
vagy Uzenetrdl ki
lehet kapcsolni.
F6zés elinditasa
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés
® 0 C oK START
- nyomja meg a A - allitsa be a ko- . - nyomja meg a
e - valassza ki a PPN - nyomja meg a e o s
suté bekapcso- e s vetkez6t: hémér- fézés elinditasa-
sutéfunkciot.

lasahoz.

séklet.

megerdsitéshez.

hoz.

Go6zoléses fozés

Hideg csapvizzel toltse fel a viztartalyt. Kovesse a kijelzén lathato utasitasokat.

Regeneralodas

Paratartalom, ala-

P . L . csony
Melegitse ujra az Pizza funkcié Kenyér P .
stelt. Gozolesgs foz"es: Fel-
gyorsitja a fézést.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160 - 200 °C

Sajatitsa el a gyors f6zés modszerét

Hasznalja az automatikus programokat az étel gyors elkészitéséhez az alapértelmezett be-

allitasokkal:

El6re progra-
mozott siités

zott sltés.

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
Nyomja meg: @ Nyomja meg: E Nyomja meg: ¥ \'/téllﬁlssza ki az
funkciot. funkciot. Elére programo- etelt.
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A siités idétartamanak beallitdsahoz hasznalja a gyors funkciokat

10% befejezési segéd A sitési id6 meghosszabbitasahoz nyomja
Hasznalja a 10% befejezési segédet, hogy to- meg a +1min gombot.

vabbi idétartamot adjon hozza, amikor a fézési
idébdl 10% maradt fenn.

17. HASZNALJON PARANCSIKONT!

Az alabbiakban az 0sszes hasznos parancsikon lathato. Ezek a felhasznaldi kézikonyv
vonatkozo fejezeteiben is megtalalhatok.

Hogyan allitsa be: Siit6funkciok

> ® YOE.) C ) s )

Hogyan allitsa be: F6zés gézfunkcioval

20 2B ) C R psm) O ) &)

Hogyan allitsa be: Elére programozott siités

XDEDED XD LY

Hogyan allitsa be: F6zési id6

YOE.) T » © ) s )

Hogyan késleltesse: Siités inditasa és a siités befejezése

DR

Hogyan torolje: 1d6zité beallitasa

) O ) e)
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HASZNALJON PARANCSIKONT!

Hasznalata: HOshéméré szenzor

) © pEE-) C )1 ) T pow)

18. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

2% .
A Lo kodvetkezé jelzéssel ellatott anyagokat hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast. Jaruljon hozza kdrnyezetlink és egészségiink

védelméhez, és hasznositsa Ujra az elektromos és elektronikus hulladékot. A p: tilto
szimbolummal ellatott készliléket ne dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el a késziiléket
a helyi Ujrahasznosito telepre, vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért felelds hivatallal.
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TURINYS

MES GALVOJAME APIE JUS

Dékojame, kad jsigijote ,Electrolux” prietaisg. ISsirinkote gaminj, kuriame atsispindi Sios srities
profesionaly per deSimtmecius sukaupta patirtis ir naujoves. Pazangus ir stilingas prietaisas
sukurtas specialiai jums. Kad ir kg gamintumeéte, kiekvieng kartg busite tikri dél nepriekaistingo
rezultato.

Sveiki atvyke i ,Electrolux® pasaul.

Apsilankykite musy interneto svetainéje.

Cia rasite naudojimo patarimy, brosidry, informacijos apie trik&iy $alinima, aptarnavimag

ir remonta:

www.electrolux.com/support
g Uzregistruokite savo gaminj ir naudokités papildomomis paslaugomis:
a/ www.registerelectrolux.com

Jusy prietaisui skirty priedy, nusidévinciy ir originaliy atsarginiy daliy ieSkokite Cia:
% www.electrolux.com/shop

KLIENTY APTARNAVIMAS IR TECHNINE
PRIEZIURA

Visada naudokite originalias atsargines dalis.

Kreipdamiesi j jgaliotajj aptarnavimo centrg jsitikinkite, kad galite nurodyti Sig informacija:
prietaiso modelis, PNC, serijos numeris.

Sig informacijg galima rasti techniniy duomeny plokstéje.

[spéjimo / perspéjimo ir saugos informacija
Bendroji informacija ir patarimai
Aplinkosaugos informacija

Galimi pakeitimai.

TURINYS

1. SAUGOS INFORMACIJA........cccccrrrurrnnn 241 2.8 Paslauga.........cccoevvveiiieiieeeee 247
1.1 Vaiky ir pazeidziamy 2moniy 2.9 ISMetimas.......ccccveveeviiiee e 247
SAUJA. . 242 3.]RENGIMAS..........ccooeeeeeeeeeeeee e 248
1.2 Bendrieji saugos reikalavimai...... 242 3.1 [rengimas balduose..................... 248

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS.........ccceveennnes 243 3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie baldo.249
2.1 [rengimas. .......ceecveeenieeeneeeeiieeene 243 4. GAMINIO APRASYMAS.........cccoevereennnes 250
2.2 Elektros prijungimas ................... 244 s
2.3 Naudoii 4.1 Bendra apzvalga............cccceecueenne 250

+3 NAUGOJIMAES......coooovvveies 4.2 Priedai......oooooveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeenn 250
2.4 PrieziUra ir valymas .
2.5 Pirolizinis valymas....................... 5. KAIP [JUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.. 251
2.6 TroSkinimas garuose................... 247 5.1 Valdymo skydelis.............cc......... 251
2.7 Vidinis apsSvietimas...................... 247 5.2 Valdymo skydelis.............ccove...... 252
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SAUGOS INFORMACIJA

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,..... 253

6.1 Pirminis valymas ............ccccccceue. 253
6.2 Pirmasis prijungimas.................... 253
6.3 Pirminis pasildymas.................... 253
7. KASDIENIS NAUDOJIMAS..........cccccueun. 254

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos 254
7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose

fUnKCija....coooveiie e 254

7.3 vandens bakelj.........ccccccceeveeeenn. 256

7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas...257

7.5 Kaitinimo funkcijos............ccccee..... 258

7.6 Pastabos: Dregnas

konvek. kepimas...........ccccoeveeiiinennn. 260
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS..........c.cu...... 261

8.1 LaikrodZio funkcijy apraSymas.....261
8.2 Kaip nustatyti

Laikrodzio funkcijos..........cccceeevuienene 261
9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAL........cccceevrunnnns 264
9.1 Priedy naudojimas..........cccccu...... 264
9.2 Maisto termometras.................... 265

9.3 Priedai maisto ruoSimui garuose. 267
9.4 Maisto ruoSimas garuose kepimo

A 268
9.5 Tiesioginis maisto ruosimas
QATUOSE...eveveeeiiieeeeeiieeeeeaneeaeeeneeeeeans 268
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.................. 269
10.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios 269
10.2 Funkcijy uzraktas..........cccccu..... 269
10.3 Automatinis iSsijungimas........... 270
10.4 Ausinimo ventiliatorius............... 270
11. PATARIMAL........orriiriirieeieesee e 270
11.1 Gaminimo rekomendacijos........ 270

11.2 Dregnas konvek. kepimas......... 270
11.3 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai.................... 272

11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros

[Staigoms.....oovii 273
12. VALYMAS IR PRIEZIURA..................... 275
12.1 Pastabos dél valymo.................. 275
12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos .....275
12.3 Kaip naudoti:
Pirolizinis valymas..........cccccovveveennns 276
12.4 Kaip valyti vandens bakel......... 277
12.5 Priminimas apie valyma............. 278
12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés......... 278
12.7 Kaip pakeisti: Lempute.............. 280
13. TRIKCIY SALINIMAS........cocrererrerenens 281
13.1 Kg daryti, jeigu......ccccevvvveennnns 281
13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai........... 282
13.3 Naudojimo informacija............... 283
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS.............. 283
14.1 Informacija apie gaminj ir
informacinis gaminio lapas*............... 283
14.2 Energijos taupymas................... 284
15. MENIU STRUKTURA.......cccoceeeenrencnene 285
15.1 MeniU......cceoviiiiiiiiiieeceee 285
15.2
Papildomas meniu, skirtas: Valymas. 285
15.3
Papildomas meniu, skirtas: Parinktys 286
15.4
Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkim
S ttiee et 286
15.5
Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavim
= SR 287
16. TAI PAPRASTAL......oiiiirrieineeies 287
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai perskaitykite
pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz suzalojimus ar
zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo ar naudojimo.
Instrukcijg visada laikykite saugioje ir pasiekiamoje vietoje,
kad prireikus galétuméte pasiziuréti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

- Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig ir
sudétingg negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

- Bdutina visg laikg priziaréti vaikus ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

- Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

- DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

- Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

- Vaikai be priezitros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezituros darby.

1.2 Bendrieji saugos reikalavimai

. Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

- Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

- Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirsija jprasto buitinio naudojimo.

. Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

- Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

- PrieS vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.
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Jei buty pazeistas maitinimo laidas, jj gali pakeisti tik
gamintojas, jo jgaliotasis techninés priezitros centras arba
panasios kvalifikacijos asmenys— antraip gali kilti elektros
pavojus.

DEMESIO: Pasirtpinkite, kad prie$ keigiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu |kaista. BUkite atsargus, kad nepaliestuméte kaitinimo
elementy ar jkaitusiy orkaités ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir  jg
dékite muvédami karsciui atsparias pirstines.

Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto
(kepimo) termometra.

Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

Dureliy stiklo nevalykite Siurk$ciu Sveiciamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

Pries atlikdami pirolizinj valymg iSimkite i$ prietaiso visus
priedus ir iSvalykite didesnius iSsipylusio maisto likucius.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\  ISPEJIMAS!
Sj prietaisa jrengti privalo tik kvalifikuotas asmuo.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto prietaiso.
Vadovaukités su prietaisu pateiktomis jrengimo instrukcijomis.
» Visada bukite atsargus, kai perkeliate prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada muvekite
apsaugines pirstines ir avekite uzdarg avalyne.
Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje vietoje, atitinkancioje jrengimo reikalavimus.
Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity prietaisy ir spinteliy.
PrieS montuodami prietaisg patikrinkite, ar orkaités dureles galite laisvai atidaryti.
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+ Prietaise jrengta elektriné ausinimo sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros maitinimo
Saltinio.

Minimalus spintelés aukstis (po darbastaliu) 590 (600) mm
Spintelés plotis 560 mm
Spintelés gylis 550 (550) mm
Prietaiso priekinés dalies aukstis 594 mm
Prietaiso galinés dalies aukstis 576 mm
Prietaiso priekinés dalies plotis 595 mm
Prietaiso galinés dalies plotis 559 mm
Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis durelémis 1022 mm
Minimalus ventiliacijos angos dydis. Anga prietaiso 560x20 mm
nugarélés apacioje

Pagrindinio maitinimo kabelio ilgis. Kabelis yra 1500 mm
prietaiso nugarélés desSiniajame kampe

Montavimo varztai 4x25 mm

2.2 Elektros prijungimas

A\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smigio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jzeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy duomeny ploksteléje atitinka maitinimo tinklo elektros
vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg jZemintg saugujj elektros lizdg.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte elektros kiStuko ir maitinimo laido. Jei reikéty pakeisti
maitinimo laida, tai turi padaryti misy jgaliotasis techninés priezilros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir nebity arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad nebuty
galima nuimti be jrankiy.
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« Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima. |sitikinkite,
kad jrengus prietaisa, elektros laido kiStukag blty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite kistuko.

* Noredami iSjungti prietaisa, netraukite uz maitinimo laido. Visada traukite paéme uz elektros
kiStuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus: linijg apsaugancius automatinius jungiklius,
saugiklius (jsukami saugikliai turi bati iSimami i$ jy laikiklio), zeminimo nuotékio
atjungiamuosius jtaisus ir kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo jtaisg, kuris leidzia atjungti prietaisa nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp izoliavimo jtaiso kontakty turi bati maziausiai 3 mm
plocio tarpelis.

« |ki galo uzdarykite prietaiso dureles, prie$ jkiSdami maitinimo laido kiStuka | elektros tinklo
lizda.

+ Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu maitinimo laidu ir kiStuku.

Tinkami montuoti ar keisti kabeliai Europoje:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti bendrajj prietaiso vardinéje lenteléje nurodytg galig. Taip pat
atitinkama informacijg rasite lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis (mm?)
iki 1380 3x0.75

iki 2300 3x1

iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati 2 cm ilgesnis nei fazés ir neutralusis laidai (mélynas
ir rudas).

2.3 Naudojimas

/\  ISPEJIMAS!
Suzalojimo, nudegimy ir elektros smiigio arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso techniniy savybiy.

» Pasirlpinkite, kad ventiliacinés angos nebiity uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti jkaitintas
oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis arba jei prietaisas lieCiasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles. Naudojant maisto produktus su alkoholiu, gali
susidaryti alkoholio ir oro misinys.
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+ Atidarydami dureles pasiripinkite, kad Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros ugnies Saltiniy.
« Salia prietaiso, | prietaisg arba ant jo nedékite degiy medziagy arba degiomis medziagomis
sudrékinty daikty.

A |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir iSblukimo:

— Nedekite orkaitéems skirty indy ar kity objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant prietaiso ertmés dugno;

Nepilkite vandens tiesiai | jkaitusj prietaisa.

Nelaikykite prietaise paruosty drégny patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nertdijanciojo plieno iSblukimas neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes, kurias
sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés (pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada buty atidarytos. Uz dureliy gali kauptis karstis ir dregmé, kurie gali
pakenkti prietaisui, baldams ar grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po naudojimo prietaisas
visiSkai neataus.

2.4 Prieziurra ir valymas

/A ISPEJIMAS!
Suzalojimo, gaisro arba prietaiso sugadinimo pavojus.

+ Pries atlikdami prieziGros darbus, iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo laido kiStuka i$
elektros tinklo lizdo.

» Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali sutrikti stiklo plokstés.

* Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités j jgaliotajj
techninés prieziuros centra.

» Biukite atsargus, kai iSimate prietaiso dureles. Durelés yra sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisg, kad apsaugotumeéte pavirsiy nuo nusidévejimo.

» Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste. Naudokite tik neutralius ploviklius. Nenaudokite
SveiCiamuyjy produkty, Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy grandykliy.

+ Jeigu naudojate orkaités purskiklj, laikykités ant pakuotés pateikty saugumo nurodymuy.

2.5 Pirolizinis valymas

|SPEJIMAS!
Suzalojimo / gaisro / cheminiy emisijy (dumuy) rizika naudojant pirolizés rezima.

+ Pries vykdydami pirolizinio i§sivalymo funkcijg arba prie$ pirmg naudojima, pasalinkite i$
orkaités:
— bet kokius maisto likucius, aliejaus ar riebaly iSsiliejimus / likuCius;
— iSimamus daiktus (jskaitant lentynas, Soninius bégelius ir pan., pateiktus su gaminiu),
ypac nesvylancius puodus, keptuves, skardas, indus ir pan.;
» Atidziai perskaitykite visus pirolizinio valymo nurodymus.
» Neprileiskite vaiky prie prietaiso, kol veikia pirolizinis valymas.
Prietaisas labai jkaista ir karStas oras iSeina i$ priekiniy ausinimo angy.
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+ Pirolizinis valymas yra aukstos temperatiros procesas, kurio metu i$ maisto ruosimo likuciy
ir konstrukciniy medziagy gali iSsiskirti dimai, todél vartotojams primygtinai
rekomenduojama:

— pirolizinio valymo metu ir po jo pasirupinti geru védinimu;

— pirma kartg naudojant prietaisg maksimalia temperatura ir po to uztikrinti gerg vedinima.

» Kitaip nei Zmonés, kai kurie pauksciai ir ropliai yra nepaprastai jautris garams, kylantiems
visy piroliziniy orkaic€iy valymo proceso metu.

— Patraukite visus naminius gyvinus (ypa¢ pauks¢ius) toliau nuo prietaiso pirolizinio
valymo metu ir po jo bei pirma kartg paleide prietaisg veikti didziausia temperatira j
gerai védinama plota.

* Mazi naminiai gyvinai gali bati labai jautris lokalizuotiems temperatiros pokyc¢iams Salia
visy piroliziniy orkaiciy, kai veikia piroliziné savaiminio iSsivalymo programa.

» Visy piroziliniy orkaiciy pirolizinio valymo metu auks$ta temperatura gali sugadinti
nesvylancig puody, keptuviy, skardy, virtuvés indy ir pan. danga, o taip pat gali bati
nedidelio lygio kenksmingy dumy Saltiniu.

» Ddmai, kylantys i$ visy piroziliniy orkai€iy / nudeginant maisto gaminimo metu likusius
nesSvarumus, zmonéms, jskaitant vaikus ar sveikatos sutrikimy turintiems asmenims, néra
kenksmingi.

2.6 Troskinimas garuose

/\  ISPEJIMAS!
Galite nusideginti arba sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy troSkindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles po troskinimo garuose.

2.7 Vidinis apSvietimas

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

. Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-és) ir atskirai parduodamos atsarginés lemputés:
Sios lemputés turi atlaikyti ekstremalias fizines sglygas buitiniuose prietaisuose, pavyzdziui,
temperatura, vibracijg, drégme, arba yra skirtos informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims ir netinka patalpoms apS$viesti.

+  Siame gaminyje yra $viesos $altinis, kurio energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

» Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny lemputes.

2.8 Paslauga

» Dél prietaiso remonto kreipkités j jgaliotajj techninés prieziuros centra.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.9 ISmetimas

/A ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

» Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti prietaisa, susisiekite su atitinkama savivaldybés
|staiga.
+ IStraukite maitinimo laido kiStuka i$ maitinimo tinklo lizdo.
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» Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir pasalinkite jj.
» Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar naminiai gyvinai nejstrigty prietaiso viduje.

3. IRENGIMAS

/N LSPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube. /electrolux
°YOUTUbe www;:utub:zzml:eegc °

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

523
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GAMINIO APRASYMAS

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Bendra apzvalga

HHHE

El Valdymo skydelis

H Elektroninis valdymo pultas
Stal&ius vandeniui

A Maisto termometro lizdas
B Sildymo elementas

B Lemputé

Ventiliatorius

B Lentynos atrama, iSimama
El 'sleidimo vamzdelis

] Vandens isleidimo voztuvas
tf Vietos lentynoje

tH Gary jleidimas

4.2 Priedai

+ Grotelés

Virtuves reikmenims, pyragy formoms, prikaistuviams.
* Kepimo skarda

Pyragams ir sausainiams kepti.
* Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
* Maisto termometras

Skirtas maisto iSkepimo lygio tikrinimui.
» Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir iStrauksite lentynéles.
* Maistinis kepimo indas

Maisto ruoSimo garuose funkcijos.

250/716



KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.

5. KAIP JJUNGTI IR ISJUNGTI ORKAITE.
5.1 Valdymo skydelis

—= ges

H))

1 \
HHA ] 516

n lijungta / I1Sjungta Palaikykite nuspaude, kad jjungtuméte ir iSjungtuméte orkaite.
H | Meniu Pateikiamas orkaités funkcijy sgrasas.
Mégstamiausios Pateikiamas meégstamiausiy nuostaty sarasas.
a Valdymo skydelis Parodo orkaités nuostatas.
(ekranas)
E Lemputés jungiklis Lemputei jjungti ir iSjungti.
ﬂ Greitas jkaitinimas Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas jkaitinimas.
Laikykite nuspaude Perkelti Paspauill(li;:;:’zzl'aikykite
Palieskite pavirsiy pirstu. Braukite pirstu per pavirsiy. Lieskite pavirSiy 3 sekundes.
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5.2 Valdymo skydelis

12:30 liunge pagrindiniame valdymo skydelio ekrane
’ pamatysite pasirinktg kaitinimo funkcijg ir nu-

/ISOOC matytajg temperatura.
© START

Jeigu orkaités nenaudosite 2 minutes, jsijungs
budéjimo rezimas.

12:34

12:30 Kepdami maistg valdymo skydelyje matysite
’ pasirinktas funkcijas ir kitas galimas parinktis.

B 150°C

[ Imin e STOP
A Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
! A. Paros laikas
1230 B. PRADETI/SUSTABDYMAS
C. Temperatira
1085°C 1500C D. Kaitinimo funkcijos
E. Laikmatis
O T5min @ START F. Maisto termometras (ne visuose modeliuo-
| | | | | se)

F E D C B

Valdymo skydelio indikatoriai

Pagrindiniai indikatoriai — skirti narSyti valdymo skydelio meniu.

oK < P) »

Sugrijzti meniu Panaikinti pa-

vienu lygiu at- skutinj veiks-
gal. ma.

Patvirtinti pasirinkimg / nustaty-
ma.

Parinktims jjungti ir iSjung-
ti.

Ispéjamasis signalas pasibaigus laikui funkcijos indikatoriai — pasibaigus nustatytam laikui
suveikia garsinis signalas.
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PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

Q

Funkcija jjungta.

STOP
Funkcija jjungta.

tiskai.

Kepimas sustabdomas automa-

i

|spéjamasis signalas pasi-
baigus laikui iSjungtas.

Laikmacio indikatoriai

@

Jei norite nustatyti funkcijg: Atidétas paleidimas.

%)

AtSaukti nustatyma.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

A

6.1 Pirminis valymas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-as veiksmas

ISimkite i$ orkaités visus prie-
dus ir iSimamas lentyny atra-
mas.

Orkaite ir jos priedus valykite
minksta Sluoste ir Siltu Svelniu
plovikliu skiestu vandeniu.

|dékite priedus ir iSimamas
lentyny atramas | orkaite.

6.2 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite pasveikinimo praneSima.
Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano rySkumas, Mygtuky tonai, [spéjamo signalo

garsas, Paros laikas.

6.3 Pirminis pasildymas

Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

1-as ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.
veiks-

mas

2'?:: Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: E]

veiks- Palikite orkaite veikti 1 val.

mas

34_15 Nustatykite maksimalig temperatirg funkcijai: .

‘rf;ss' Palikite orkaite veikti 15 min.
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Pries pirmajj naudojima jkaitinkite tuscia orkaite.

@ IS orkaités gali sklisti kvapas ir dimai iSankstinio jkaitinimo metu. Pasirtpinkite, kad patalpa
baty védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

A\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

1-as liunkite orkaite. Valdymo skydelyje matysite numatytajg kaitinimo funkcija.
veiksmas
2-as Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj, kad atidarytuméte papildoma meniu.
veiksmas
3-i_as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir paspauskite: OK. Valdymo skydelyje matysite tem-
veiksmas -
peratirg.
4-as : - 4+ OK
veiksmas. Nustatyti temperatirg. Paspauskite .
5-as Paspauskite: START .
veiksmas.

Maisto termometras — termometrg galite prijungti bet kada, prie$ ruosiant maista ar
ji ruoSdami.

STOP - paspauskite, kad i§jungtuméte kaitinimo funkcijg.

6-as
veiksmas

ISjunkite orkaite.

Pasinaudokite nuoroda!

> ©® »OE.Y C ) s )

7.2 Kaip nustatyti: Kaitinimo garuose funkcija
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1-as liunkite orkaite.
veiks- Pasirinkite kaitinimo funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad atvertuméte papildomg me-
mas niu.
2-as Nustatykite kaitinimo garuose funkcija.
veiks-
mas
3:::5 Paspauskite: OK, Valdymo pultelyje matysite temperatiros nuostatas.
mas
4-as Nustatykite temperatirg.
veiks-
mas.
5-as Paspauskite: OK.
veiks-
mas.
6-as Norédami atidaryti vandens stal€iuka, paspauskite jo dangtel].
veiks-
mas
7-as |pilkite j stalCiukg Salto vandens iki didziausio lygio zymos (mazdaug 900 ml). Pasieke
veiks- ribg iSgirsite garso signalg arba ekrane pamatysite praneSima. Neperpildykite stal-
mas Ciaus vandeniui. Vanduo gali pratekéti ir sugadinti baldus.
/N ISPEJIMAS!
Naudokités tik Saltu vandentiekio vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto vandens. Kity skysciy nenaudokite.
| stal€iy vandeniui nepilkite degiy skysciy arba alkoholiniy gérimy.
8-as |stumkite vandens stalCiukg j pradine jo padét.
veiks-
mas
9'?:‘: Paspauskite START .
‘:alss- Orkaitei pasiekus nustatytg temperatirg, pasigirs signalas.
10-as Kai stalCiuje vandeniui baigsis vanduo, pasigirs signalas. Papildykite stal€iy vandeniui.
veiks-
mas
11-as ISjunkite orkaite.
veiks-
mas
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12-as Baige gaminti maistg iSpilkite vandenj i$ stalCiaus vandeniui.
velks | T A ISPEJIMAS!
Orkaité yra karsta. Atsargiai, galite nusideginti. Valydami vandens
stalCiukg bukite atsargus.
13-as Likes vanduo gali kondensuotis orkaités viduje. Baige gaminti maistg atsargiai atidary-
veiks- kite orkaites dureles. Orkaitei atvésus nusausinkite jos vidy minksta Sluoste. Kiekvieng
mas kartg pasinaudoje palaukite bent 60 minuciy, kad i§ vandens iSleidimo voztuvo nepra-
dety beégti karStas vanduo.

Pasinaudokite nuoroda!

2O 2B YC Y& pwi) © ) &)

7.3 vandens bakelj

Vandens talpos indikatorius

(.

Vandens bakelis pilnas.

e

Vandens bakelis pusiau pilnas.

L

Vandens bakelis tuscias. Pripildykite bakelj.

Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nu-

tekés j orkaités vidaus dugng. Vandenj surinkite kempine.
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ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

1-as I$junkite orkaite, atidarykite dureles ir pa-
veiks- . Y .
laukite, kol orkaité atvés.
mas
2-as . . ey
veiks- Naudodami jungtj (B) vandens iSleidimo
vamzdelj (C) sujunkite su Outlet valve (A).
mas
3-as Pasirtpinkite, kad vamzdelio galas baty Ze-
veiks- miau A ir spaudinékite B, kad surinktumete
mas likusj vanden;.
4-as S . - s ",
. Atjunkite C ir B, o tada iS§sausinkite orkaités
veiks- . - .
mas vidy minksta kempine.

7.4 Kaip nustatyti: Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama funkcija ir temperattra.
Galite koreguoti laikg ir temperatirg.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudodami:

» Pagal svorj

* Maisto termometras

Laipsnis iki kurio patiekalas gaminamas:

» Lengvai iSkeptas arba Maziau

* VidutiniSkai iSkeptas

» Gerai iSkeptas arba Daugiau

1-as
veiks-
mas

liunkite orkaite.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite:

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: ‘/\9 |veskite: Kepimo vadovas.

4-as
veiks-
mas.

Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.
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5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: START .

Pasinaudokite nuoroda!

XDEDEDEDTL)

7.5 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Terminis kepintu-

vas

vvv Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.
Grilis

vov Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti
Y viename lygyje. Tinka apkepams ir skrudinti.

Karsto

)

oro srautas

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite
20-40 °C mazesne temperatiirg nei Apatinis + virSutinis kaitinimas atveju.

v

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms
bulvytems ar rytietiSkiems suktinukams).

Apatinis + virsuti-
nis kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyije.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

i)

=

Teslos kildinimas

Paspartinti mielinés teslos kildinima. Teslos pavirSius neisSdzitsta, o tesla
iSlieka elastinga.

SPECIALIOS FU

NKCIJOS

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

E

Konservavimas

Skirta darzoviy konservams (pvz., marinuotiems agurkams) ruosti.

)

Dziovinimas

Dziovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir grybus.

—
—
uru

Léks&iy pasildy-
mas

Skirta IekStéms pasildyti prie$ patiekiant maista.

YY)

Atitirpinimas

Atitirpinti maistg (darzoves ir vaisius). Atitirpimo laikas priklauso nuo uz-
Saldymo maisto kiekio.

54§

oo
Apkepas "Au Gra-
tin"

Lazanijai arba bulviy plokstainiui. Tinka apkepams ir skrudinti.

V°C

Kepimas zemoje
temperatiroje

Svelniems ir sultingiems kepsniams ruosti.

§

Silumos palaiky-
mas

Palaikyti Siltg maista.
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Al

Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funk-
cija temperatira orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perte-
klinis karstis. Kaitinimo galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Kasdienis naudojimas”, Pastabos apie: Dregnas konvek. kepi-
mas.

GARAI

Kaitinimo funkcija

Paskirtis

G

Pasildymas garais

pasiskirsto, todél sukuriamas ka tik pagaminto maisto skonis ir kvapas.
Sig funkcijg galima naudoti maistui Sildyti tiesiog lekstéje. Naudodamiesi
skirtingomis groteliy padétimis vienu metu galite Sildyti daugiau nei vieng
lekste.

2

Picos programa

Picos kepimas.

Z

Naudokite Sig funkcija traskiai, nuostabios spalvos ir blizgaus pavirSiaus
duonai ir bandeléms kepti.

Duona
(n) Funkcija tinkama meésai, paukstienai, orkaites patiekalams ir troskiniams
L})l‘lN ruosti. Dél gary ir kar§¢io mesa pasidaro minksta ir sultinga, o jos pavir-

Drégmé maza

Sius apskrunda.

7.6 Pastabos: Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija naudojama vertinant energijos sanaudy efektyvumo klase ir atitikimg ekologiniams
reikalavimams, kaip numato ES 65/2014 ir ES 66/2014 direktyvos. Patikros pagal EN 60350-1

standarta.

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir veikty

efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sekundziy.
Nurodymus dél maisto gaminimo rasite skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek. kepimas. Dél
energijos taupymo rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos efektyvumas®, ,Energijos taupymas"“.
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy aprasymas

Laikrodzio funkcija Paskirtis

Kepimo laikas Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Didziausia trukmé 23 val. 59 min.

Nutraukti veiksmg Nustatyti funkcija, kuri jsijungia laikmaciui baigus veikti.

Atidétas paleidimas Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

Laiko pratgsimas Pratesti gaminimo laika.

Priminimas Nustatyti atgalinés laiko atskaitos laika. Daugiausiai 23 val. 59 min. Si
funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.

Laikmatis Stebima, kiek laiko veikia funkcija. Laikmatis — galite jg jjungti ir iSjung-
ti.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti laikrodj

1-as Paspauskite: Paros laikas.
veiks-
mas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Kaip nustatyti gaminimo trukme

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatira.
veiks-
mas

2-as Paspauskite: O,
veiks-

mas
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Kaip nustatyti gaminimo trukme

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite laikg. Paspauskite: OK,

Pasinaudokite nuoroda!

DOE.) T » © ) s )

Kaip pasirinkti pabaigos parinktj

1-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite temperatura.
veiks-
mas

2'?5 Paspauskite: O,
veiks-

mas

3-ias Nustatykite maisto gaminimo laika.
veiks-
mas

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® ® @

5-as Paspauskite: Nutraukti veiksma.
veiks-
mas.

6-as Pasirinkite norima Nutraukti veiksma.
veiks-
mas

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK. Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9.
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Kaip atidéti maisto gaminimo pradzia

1-as
veiks-
mas

Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir temperatura.

2-as
veiks-
mas

Paspauskite: @

3-ias
veiks-
mas

Nustatykite maisto gaminimo laika.

4-as
veiks-
mas

Paspauskite: ® © @

5-as
veiks-
mas.

Paspauskite: Atidetas paleidimas.

6-as
veiks-
mas

Pasirinkite reikSme.

7-as
veiks-
mas

Paspauskite: OK . Kartokite veiksma, kol valdymo skydelyje pamatysite pagrindinj lan-
9a.

Kaip pratesti maisto gaminimo laika

Kai lieka 10 % gaminimo laiko ir panasu, kad maistas per tg laikg nebus paruostas, galite pratesti
gaminimo laikg. Jus taip pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Spauskite +1min, kad pratestuméte maisto gaminimo laikg.

Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

1-as
veiks-
mas

Paspauskite: @
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Kaip pakeisti laikmacio nuostatas

2-as
veiks-
mas

Nustatykite laikmacio rodmen;.

3-ias
veiks-
mas

Paspauskite: OK,

Gamindami maistg jus bet kada galite pakeisti nustatyta laika.

9. KAIP NAUDOTI: PRIEDAI

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma. |linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Aukstas
lentynos krastelis neleis prikaistuviui nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir
isitikinkite, kad kojelés yra nukreiptos ze-

myn.

Kepimo padéklas / Gilus prikaistuvis:
[stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
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Vieliné lentynélé, Kepimo padéklas / Gi-
lus prikaistuvis:

[stumkite padékla tarp lentynos laikikliy ir
ant jy uzdétos vielinés lentynélés.

9.2 Maisto termometras

Maisto termometras — maisto temperatirai matuoti. Galite naudoti su kiekviena kaitinimo

funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiiry reikSmes.

C

Orkaités temperatura: nuo 120 °C.

”?

Temperatura patiekalo viduje.

Geriausiems kepimo rezultatams uztikrinti:

Maisto produktai turi bati - nenaudokite skystiems
kambario temperatiros. patiekalams.

- gaminant jis turi bati patiekalo vi-
duje.

Orkaité apskaiciuoja apytikrj maisto gaminimo pabaigos laika. Jis priklauso nuo maisto kiekio,

nustatytos orkaités funkcijos ir temperatiros.

Kaip naudoti: Maisto termometras

1-as ljunkite orkaite.
veiks-
mas

veiks-
mas

2-as Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu reikia, orkaités temperatira.

3-ias |dékite: Maisto termometras.
veiks-
mas

mésa, paukstieng ar zuvj

Uzkepélés
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Jeigu jmanoma, jkiSkite Maisto termometras |kiSkite Maisto termometras galg tiksliai j troSkinio
galg storiausioje mésos gabalo ar Zuvies da- | vidurj. Kepimo metu Maisto termometras turi i$lik-
lyje. Pasirtpinkite, kad bent 3/4 Maisto ter- ti vienoje vietoje. Todél tam naudokite tvirtg patie-
mometras buty patiekalo viduje. kalo dalj. Silikonine Maisto termometras rankené-

le atremkite | kepimo indo krastelj. Maisto termo-
metras galas neturi liesti kepimo indo dugno.

4-as |kiSkite Maisto termometras j lizda, esantj orkaités priekyje.
veiks- Valdymo pultelyje matysite dabartine temperatirg: Maisto termometras.
mas.
‘51;:;;5 /'? — paspauskite, kad nustatytuméte pageidaujamag kepimo temperatira.
mas.
6'?; ® ® ® _ haspauskite, kad pasirinktuméte norimag parinktj:
veiks- * |spéjamasis signalas pasibaigus laikui — pasiekus pasirinktg temperatiirg pasigirs
mas .
signalas.
* |spéjamasis signalas ir kepimo sustabdymas pasibaigus laikui — pasiekus pasirink-
ta kepimo temperatirg pasigirs garsinis signalas ir orkaité iSsijungs.
7-as L . .. L 4. OK - L e .
veiks Pasirinkite parinktj ir pakartotinai spauskite: , kad sugrjztuméte | pagrindinj meniu.
mas
8-a_: Paspauskite: START .
‘rll::ss- Pasiekus nustatytg temperatlrg pasigirs signalas. Galite sustabdyti arba testi maisto

ruosima priklausomai nuo aplinkybiy.
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9-as
veiks-
mas

IStraukite Maisto termometras kistuka is$ lizdo ir iSimkite patiekalg i$ orkaités.

/N ISPEJIMAS!
Galima nusideginti, nes Maisto termometras bus jkaites. Termomet-
ro kiStuka traukdami i$ lizdo ir jutiklj traukdami i$ patiekalo bukite at-
sargus.

Pasinaudokite nuoroda!

XDELDED D KD LY,

9.3 Priedai maisto ruosSimui garuose

Kepimo indas maisto ruosimui garuose
Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A), dangtis (B), purkstuko vamzdelis (C), purkStukas (D) ir
plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)

(\/)

Purkstukas, purkStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

mui garuose, o purkstukas (D) tiesioginiam

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruosi- /
maisto ruoSimui garuose. =
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Purkstukas, purkStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

Plieninés groteles (E)

* Nedékite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar drégny pavirsiy.

* Nepilkite Salty skysciy j jkaitusj kepimo inda.

* Nedékite kepimo indo ant karsty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk$¢iomis priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

9.4 Maisto ruoSimas garuose kepimo inde

. Padekite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj dangciu. |kiSkite purkstu-
1-as veiks- L o L M > . i
mas ko vamzdelj | dangcCio angg. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés
padétyje nuo apacios.
2-as veiks- Lo “ - I
mas Prijunkite purkstuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.
?r’r::: veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.

9.5 Tiesioginis maisto ruosimas garuose

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy. ]pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dang-
Cio.

/N ISPEJIMAS!
Orkaitei veikiant purk$tukas gali bati jkaites. Visuomet mivékite orkaitei skirtas
pirstines. Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka i$ orkaités.

1-as Sujunkite purks$tuka su purk$tuko vamzdeliu. Prijunkite purk$tuko vamzdelj prie ga-
veiksmas ry jleidimo angos.

Padékite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo
2-as apacios.

veiksmas Pasirtpinkite, kad purkstukas nebuty uzsikimSes. Purkstuka laikykite toliau nuo kai-
tinimo elemento.
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3-as

. Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.
veiksmas

Jei ruoSiate vistieng, antieng, kalakutieng arba didesne Zuvj, purkstukg jkiSkite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

10.1 Kaip iSsaugoti: Mégstamiausios

Galite iSsaugoti mégstamas nuostatas, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg, maisto gaminimo trukme,
temperatirg arba valymo funkcijg. Galite iSsaugoti 3 mégstamas nuostatas.

1-as liunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite norimg nuostata.
veiks-
mas

. Paspauskite =—. Pasirinkite: Mégstamiausios.

veiks-
mas

4-as Pasirinkite: ISsaugoti esamus nustatymus.
veiks-
mas.

5-as
veiks-
mas

Paspauskite + ir pridékite nuostatg | sgrasa: Megstamiausios. Paspauskite OK,

k) — paspauskite nuostatai atkurti.
0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

10.2 Funkcijy uzraktas

Funkcija apsaugo nuo atsitiktinio kaitinimo funkcijos pakeitimo.

1-as lijunkite orkaite.
veiks-
mas

2-as Pasirinkite kaitinimo funkcijg.
veiks-
mas
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3-ias
veiks-
mas

>>
793, H — paspauskite vienu metu, kad jjungtuméte funkcija.

Noredami i§jungti funkcija, pakartokite 3-Cig veiksma.

10.3 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti saugumg po tam tikro laiko orkaité iSsijungs savaime, jei kaitinimo funkcija
veiks, o nustatymy nepakeisite.

(°C) @ (val.)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
iki 250 3

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei naudosite Sias funkcijas: Orkaités apSvietimas, Maisto
termometras, Pabaiga, Kepimas zemoje temperaturoje.

10.4 Ausinimo ventiliatorius

Kai orkaité veikia, ausinimo ventiliatorius jsijungia automatiSkai, kad orkaités pavirsiai iSlikty
vésus. Orkaite iSjungus, ausinimo ventiliatorius gali veikti toliau, kol orkaité atvesta.

11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo receptuy,
naudojamy produkty kokybeés ir kiekio.

Jusy orkaité gali kepti ar skrudinti kitaip negu anksc¢iau turéta orkaité. Toliau pateikiamos reko-
menduojamos temperatiros, gaminimo trukmeés ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patie-
kalams.

Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panaSiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty rekomendacijy, kad gautumeéte geriausius rezultatus.
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¥ = B |k O
\ uru
(°C) (min.)

Kavos bandelés, kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

16 vnt. renkamoji skarda

Bandelés, 9 vnt. kepamoiji skarda ar su- 180 2 30-40
renkamoji skarda

Pica, Saldyta, grotelés 220 2 10-15

0,35 kg

Biskvitinis vynioti- | kepamoji skarda ar su- 170 2 25-35

nis renkamoji skarda

Sokoladiniai sau- kepamoiji skarda ar su- 175 3 25-30

sainéeliai renkamoji skarda

Suflé, 6 vnt. keraminiai indeliai ant 200 3 25-30
groteliy

Biskvitinis pagrin- | apkepo skarda ant grote- | 180 2 15-25

das liy

Viktorijos sumus- kepimo indas ant groteliy | 170 2 40-50

tinis

Zuvis, virta ant kepamoiji skarda ar su- 180 3 20-25

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,3 kg

Visa zuvis, 0,2 kg | kepamoji skarda ar su- 180 3 25-35
renkamoji skarda

Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant 180 3 25-30
groteliy

Mésa virta ant kepamoiji skarda ar su- 200 3 35-45

nedidelés ugnies, | renkamoji skarda

0,25 kg

Saslykas, 0,5 kg kepamoiji skarda ar su- 200 3 25-30
renkamoji skarda

Sausainiai, 16 kepamoiji skarda ar su- 180 2 20-30

vnt. renkamoji skarda
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¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)
Migdoly sausai- kepamoiji skarda ar su- 180 2 25-35
niai, 24 vnt. renkamoji skarda
Keksiukai, 12 vnt. | kepamoji skarda ar su- 170 2 30-40
renkamoji skarda
Pikantiski teslai- kepamoji skarda ar su- 180 2 25-30
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Sméliniai sausai- kepamoiji skarda ar su- 150 2 25-35
niai, 20 vnt. renkamoji skarda
Tarteletés, 8 vnt. kepamoiji skarda ar su- 170 2 20-30
renkamoji skarda
Darzovés, virtos kepamoiji skarda ar su- 180 3 35-45
ant nedidelés ug- | renkamoji skarda
nies, 0,4 kg
VegetariSkas om- | picos kepimo indas ant 200 3 25-30
letas groteliy
Vidurzemio juros kepamoiji skarda ar su- 180 4 25-30
darzoves, 0,7 kg renkamoji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindinCias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

Indeliai atski-
\/ roms valgio
Picos kepimo skarda Kepimo indas porcijoms pa- Apkepo skarda
ruosti
Keraminé
Tamsi, neatspindinti Tamsi, neatspindinti 8 cm skers- Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens 26 cm skersmens mens, 5 cm 28 cm skersmens
aukscio
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11.4 Maisto gaminimo lentelés patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms

Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.

o=

¥ B = |k O @
\ CJ e
(°C) (min.)
Pyragai- | Apatinis + Kepimo 3 170 20-30 -
ciai, 20 virSutinis skarda
vienety kaitinimas
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 3 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Pyragai- | Karsto oro Kepimo 2ir4 150 - 20-35 -
ciai, 20 srautas skarda 160
vienety
padékle
Obuoliy Apatinis + Grotelés 2 180 70-90 -
pyragas, | virSutinis
2 kepi- kaitinimas
mo for-
mos
@20 cm
Obuoliy Karsto oro Grotelés 2 160 70-90 -
pyragas, | srautas
2 kepi-
mo for-
mos
@20 cm
Biskuviti- Apatinis + Grotelés 2 170 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | virSutinis 10 minuciy
gas, kaitinimas
@26 cm
pyrago
forma
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¥ 8 |= |k 80 |0
~ B o
(°C) (min.)

Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2 160 40 - 50 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Biskuviti- Karsto oro Grotelés 2ir4 160 40 - 60 |kaitinkite orkaite,
nis pyra- | srautas 10 minuciy
gas,
@26 cm
pyrago
forma
Trapios Karsto oro Kepimo 3 140 - 20-40 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Karsto oro Kepimo 2ir4 140 - 25-45 -
teSlos srautas skarda 150
kepiniai
Trapios Apatinis + Kepimo 3 140 - 25-45 -
teSlos virdutinis skarda 150
kepiniai kaitinimas
Skrebu- Grilis Grotelés 4 maks. 2-3 minu- | Pakaitinkite orkai-
tis, 4-6 tés pirma te 3 minutes.
vienetai pusé; 2-3

minutés

antra pu-

sé
Mésai- Grilis Vieliné 4 maks. 20-30 Vieling lentynéle
nis su lentynéle jdékite ketvirtame
jautiena, ir varvan- lygyje, o skyscius
6 viene- Cius skys- surenkantj indg —
tai, 0,6 Cius su- treCiame. Pragjus
kg renkantis pusei gaminimo

indas laiko apverskite.

Pakaitinkite orkai-
te 3 minutes.
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12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/\  ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

< Orkaités priekj valykite minksta Sluoste ir Siltu vandeniu su Svelniu plovikliu.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Valymo prie- | Démes valykite Svelniu plovikliu.

monés
A Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuCiai gali
= Y[ sukelti gaisra.
| I Dregme gali kondensuotis orkaités viduje arba ant dureliy stiklo ploksciy. Kon-
— densavimuisi sumazinti prie§ gaminimg mazdaug 10 minuciy pakaitinkite orkai-
Kasdienis te. Nelaikykite patiekaly orkaitéje ilgiau nei 20 minugiy. Po kiekvieno naudojimo
naudojimas | jzxjostykite ertme minkéta Sluoste.
Visus priedus valykite po kiekvieno naudojimo ir palikite juos iSdzidti. Valykite
e, minksta Sluoste ir Siltu vandeniu bei Svelniu plovikliu. Priedy indaploveje plauti

W negalima .

o Priedams su nesvylancia danga valyti nenaudokite $vei¢iamojo valiklio ar astriy
Priedai daikty.

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.

1-as ISjunkite orkaite ir palaukite, kol

veiks- ji atves.

mas

2-as Atitraukite lentynos atramos ¢
veiks- priekj nuo Soninés sienelés.

mas
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3-as Lentynos atramos galine dalj 1 L T
veiks- patraukite nuo $oninés sienelés /—{ i -
mas ir iStraukite ja. I _L )

() ‘2 - I
4-as Padékly laikiklius atgal sudékite %Z H—
veiks- priesinga tvarka. I
mas IStraukiamy bégeliy atraminiai @,%H’; % (

kaiciai turi bati atsukti | prieki. S

12.3 Kaip naudoti: Pirolizinis valymas
ISvalykite orkaite naudodamiesi Pirolizinis valymas funkcija.

A |SPEJIMAS!
Atsargiai, galite nusideginti.

A\  DEMESIO
Jeigu toje pacioje spinteléje jrengti kiti prietaisai, nenaudokite jy kol nesibaigs Sios
funkcijos programa. Atsargiai, galite sugadinti orkaite.

Pries Pirolizinis valymas:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISimkite visus priedus . ISvalykite orkaités dugna ir vidinj
te, kol atves. dureliy stiklg minksta Sluoste ir
Siltu Svelniu plovikliu skiestu van-
deniu.
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

Paspauskite: =/ Valymas. Pasirinkite valymo rezima.

liunkite orkaite.

Parinktis Valymo rezimas Trukmé
Pirolizinis valymas, greita Lengvas valymas 1h
Pirolizinis valymas, jprasta |prastas valymas 1h 30 min
Pirolizinis valymas, inten- Intensyvus valymas 2 h 30 min

Syvi

@ Prasidéjus valymo programai orkaités durelés uzsirakina, o lemputé iSsijungia. Ausinimo venti-
liatorius pradés veikti didesniu greiciu.

STOP - paspauskite, kad sustabdytuméte valymo programa jai nepasibaigus.
Kol ekrane matysite dureliy uzrakto simbolj, orkaite nesinaudokite.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite ir palauki- ISvalykite vidines sieneles Pasalinkite nuo orkaités dugno
te, kol atvés. Svelnia Sluoste. visus neSvarumy likucius.

12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as ISjunkite orkaite.

veiks-

mas

2-as Padékite gily indg po gary jleidimo anga.

veiks-

mas

3-as | stalciy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos
veiks- rugsties. Palaukite 60 min.

mas

4-as lijunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite 230 °C temperatira.
veiks- Po 25 min. i§junkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

mas.

5-as liunkite orkaite ir nustatykite funkcijg Dréegmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C
veiks- temperatirg. Po 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

mas.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i$ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuo-
sédos.

Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. I1Spilkite vandenj i$ Perplaukite vandens bakelj, Siltu vandeniu ir
vandens talpyklos. o likusias kalkiy nuosédas Svelniu plovikliu i$-
Zr. skyriy ,Vandens iSvalykite minksta Sluoste. plaukite vandens is-
iSpylimas i$ van- leidimo vamzdel].
dens talpyklos*.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, j stalCiy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.
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Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens Valykite van-
juostelé dos (mg/l) klasifikacija dens bakelj
Lygis dH kas
1 0-7 : 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
- men
2 8-14 m 51-100 vidutiniskai 50 cikl. - 2
kietas men.
3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
mén.
4 22-28 @ virs 151 labai kietas 30 cikl. -1
mén.

12.5 Priminimas apie valyma

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti valyma.

Naudokite funkcijg: Pirolizinis valymas.

12.6 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés

Orkaités durelése yra trys stiklo plokstés. Galite nuimti orkaités dureles ir vidines stiklo plokstes,
kad nuvalytumeéte jas. PrieS nuimdami stiklo plokstes, perskaitykite visg instrukcija ,Dureliy

iSémimas ir jdéjimas”.

A\  DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo ploks¢iy.

1 veiks- | Iki galo atidarykite dureles ir raskite
mas lankstg desinéje dureliy puséje.

2 veiks- | Atsuktuvu iSkelkite ir iki galo pasukite
mas desSinés puseés lanksto svirtele.
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3 veiks- | Raskite dureliy kairéje puseje esantj

mas lanksta.

4 veiks- | Pakelkite ir iki galo pasukite svirtele,

mas esancig ant kairiojo lanksto.

5 veiks- | Pusiau uzdarykite orkaités dureles iki

mas pirmos atidarymo padéties. Tada pa-
kelkite, patraukite j priekj ir iSimkite
dureles i$ jy lizdo.

6 veiks- | Padékite dureles ant minkstu audiniu

mas uztiesto stabilaus pavirSiaus.

7 veiks- | Laikydami dureliy apdailg (B) uz abie-

mas ju pusiy dureliy virdutiniy kampuy, pa-
spauskite j vidy ir atleiskite fiksavimo
tarpiklj.

8 veiks- | Patraukite dureliy apdailg pirmyn ir

mas nuimkite ja.

9 veiks- | Laikykite dureliy stiklo plokstes uz jy

mas virSutinio krasto ir atsargiai jas vieng
paskui kitg iStraukite. Pradékite nuo
virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad
stiklas buty visiSkai iStrauktas i$ atra-
my.

10 Nuvalykite stiklo plokstes vandeniu ir

veiks- muilu. Atsargiai nusausinkite stiklo

mas plokstes. Neplaukite stiklo plok&¢iy in-
daplovéje.

1 Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir

veiks- orkaités dureles.

mas
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Atkreipkite démesj, kad stiklo plokstes (A ir B)
sudétuméte tinkama eilés tvarka. Patikrinkite,
ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos stiklo
plokstés Sono yra kitoks, kad baty lengviau
ardyti ir vel surinkti.

Tinkamai jdejus dureliy apdaila uzsifiksuoja.
Patikrinkite, ar tinkamai jdéjote vidurine stiklo
plokste | savo vieta.

12.7 Kaip pakeisti: Lemputé

A |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali bati karsta.

Halogenine lempute visada suimkite skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty riebaly likuciai.

Prie$ keisdami lempute:

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

ISjunkite orkaite. Palaukite, kol Atjunkite orkaite nuo maitini-
orkaité atves. mo tinklo.

Ertmés apacioje patieskite
skudurelj.

Galiné lemputé

veiks-
mas

1-as Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

2-as ISvalykite stiklinj gaubtelj.
veiks-
mas
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3-as
veiks-
mas

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C temperatirai atsparia lempute.

4-as
veiks-
mas

Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.

13. TRIKCIY SALINIMAS

/A ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 K3 daryti, jeigu...

B
ﬁ Orkaité nejsijungia arba nekaista

@ Galima priezastis

v

= Veiksmai

Orkaité neprijungta arba netinkamai prijungta
prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta prie
elektros tinklo.
Zr. prijungimo schema.

Nenustatytas laikrodis.

Nustatykite laikrodj. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,LaikrodZio funkcijos”. Kaip nustatyti:
Laikrodzio funkcijos.

NevisiSkai uzdarytos durelés.

Pilnai uzdarykite dureles.

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedi-
mo pasalinti nepavyksta, kreipkités | kvalifikuo-
tg elektrika.

liungtas orkaités apsaugos nuo vaiky uzraktas.

Zr. skyriy ,Meniu“. Papildomas meniu: Parink-
tys.
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Y
Komponentai

@ Aprasymas

1'%

= Veiksmai

Perdegé lemputé.

Pakeiskite lempute. Daugiau informacijos rasite
skyriuje ,Valymas ir prieziura“. Kaip pakeisti:
Lempute.

\
A ! Valymas

@ Aprasymas

-V

O Patikrinkite, ar...

Orkaités viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug van-
dens.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosedy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia.

Vandens bakelyje yra vandens.

ISpilti vandenj i§ vandens talpyklos uztrunka il-
giau nei tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary
jleidimo angos.

Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. 1$-
valykite vandens bakel;.

Atjungus maitinimg valymo procedura visada sustabdoma. Jeigu valymo proceddra buvo

nutraukta, pradékite jg i$ naujo.

13.2 Kaip valdyti: Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas.
Siame skyrelyje rasite problemuy, kurias galite iSspresti patys, sgrasa.

@ Kodas ir aprasas

'

= Atitaisymo budas

C2 — Maisto termometras yra orkaites ertmeje
per Pirolizinis valymas.

ISimkite Maisto termometras.

C3 - durelés néra iki galo uzdarytos per Piroli-
zinis valymas.

UZdarykite dureles.
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prie valdymo skydelio.

-V

@ Kodas ir aprasas = Atitaisymo budas

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkis- | VisiSkai jkiskite Maisto termometras j lizda.
tas j lizda.

F240, F439 — tinkamai neveikia ekrano jutikli- Nuvalykite ekrano pavirsiy. |sitikinkite, kad ant
niai laukai. jutikliniy lauky néra neSvarumuy.

F908 - orkaités sistemos negalima prijungti ISjunkite ir jjunkite orkaite.

13.3 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj

techninés prieziiros centra.

Duomenys, kuriuos butina pateikti techninés priezilros centrui, nurodyti techniniy duomeny
lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio orkaités angos rémo. Nenuimkite

orkaitéje pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti cia:

Modelis (MOD.) |

Prekés numeris (PNC) | L

Serijos numeris (S.N.) | L

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacinis gaminio lapas*

Tiekéjo pavadinimas Electrolux
EOCB8P39X 949494816
Modelio identifikatorius EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energijos efektyvumo rodykle 81.2
Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartinge apkrovg
ir rezima

0.93 kWh/ciklas
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Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrovg | 0.69 kWh/ciklas

ir ventiliatoriaus rezimg

Angy skaicius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 721

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
EOC8P39X 36.6 kg

Masé EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Europos Sagjungai pagal ES reglamentus 65/2014 ir 66/2014.
Baltarusijos Respublikai pagal STB 2478-2017, G priedg; STB 2477-2017, A ir B priedus.
Ukrainai pagal 568/32020.

Energijos vartojimo efektyvumo klasés netaikytina Rusijai.

EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés or-
kaitées ir griliai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

14.2 Energijos taupymas

Orkaitéje yra funkciju, kurios kiekvieng dieng ruoSiant maistg padés taupyti
energija.

Patikrinkite, ar orkaitei veikiant durelés yra tinkamai uzdarytos. Gamindami maista orkaités
dureliy be reikalo neatidarinékite. Dureliy sandariklis privalo bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.
Naudokite metalinius prikaistuvius, taip taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami orkaités i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.
Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy

Jei jmanoma, gamindama maista naudokite ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jeigu pasirinksite nustatytos trukmés arba numatytos pabaigos laiko programa, kurios maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min, kai kuriy orkaités funkcijy atveju kaitinimo elementai
automatiskai iSsijungs anksciau.

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei iSjungsite orkaite, valdymo skydelyje matysite
likusiojo karscio reikSme. Likusj karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei 30 min, likus 3—10 min iki gaminimo pabaigos
sumazinkite orkaités temperatirg iki minimumo. Dél likusiojo orkaités karscio maisto gaminimo
procesas toliau tesis.

Naudokite likusijj karstj kitiems patiekalams paSildyti.
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Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite Zemiausios temperatlros nustatymg ir panaudokite likusjjj karstj patiekaly Silumai
palaikyti. Valdymo skydelyje matysite likusiojo karscio indikatoriy arba temperatira.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima

Gamindami maistg apsSvietimg iSjunkite. |junkite jj tik tuomet, kai to reikes.

Drégnas konvek. kepimas

Funkcija skirta taupyti energijg gaminant maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vél jjungti lempute,
taciau taip sunaudosite daugiau energijos.

15. MENIU STRUKTURA

15.1 Meniu
Paspauskite ——, kad atvertuméte Meniu.
Meniu elementas Paskirtis
Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy programy
sgrasas.
Valymas Pateikiamas valymo programy sara-
Sas.
Mégstamiausios Pateikiamas megstamiausiy nuosta-
ty sagrasas.
Parinktys Orkaités konfigUracijai nustatyti.
Nustatymai Pasirinkimas Orkaités konfiguracijai nustatyti.
Aptarnavimas Rodo programinés jrangos versijg ir
sgranka.

15.2 Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildomas meniu Paskirtis

Pirolizinis valymas, greita Trukmé: 1 h.
Pirolizinis valymas, jprasta Trukmeé: 1 h 30 min.
Pirolizinis valymas, intensyvi Trukmé: 2 h 30 min.
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15.3 Papildomas meniu, skirtas: Parinktys

Papildomas meniu Paskirtis
Orkaités apSvietimas liungia ir iSjungia lempute.
Vaiky saugos uzraktas Apsaugo nuo atsitiktinio orkaités jjungimo. Kai $i funkcija

jjungta, ekrane jjungus orkaite jsijungia tekstas: ,Vaiky sau-
gos uzraktas®. Norédami naudotis orkaite, pasirinkite kodo
raides. Kai vaiky saugos uzraktas jjungtas, iSjungus orkaite
durelés automatiskai uzsirakina. Laikmatj, nuotolinio valdy-
mo funkcijas ir apSvietimg galite valdyti, net kai jjungtas vai-
ky saugos uzraktas.

Greitas jkaitinimas Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Naudojama tik su kai ku-
riomis orkaités funkcijomis.

Priminimas apie valymag liungiamas ir iSjungiamas priminimas.
Laiko rodmuo ljungiamas ir iSjungiamas laikrodis.
Laikrodzio stilius Pakeicia rodomo laiko formata.

15.4 Papildomas meniu, skirtas: Pasirinkimas

Papildomas meniu Aprasymas

Kalba Nustato orkaités kalba.

Ekrano rySkumas Nustato ekrano ryskuma.

Mygtuky tonai ljungia ir idjungia mygtuky garsus. Siy funkcijy signaly nutil-

dyti negalima: ®

|spéjamo signalo garsas Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

Paros laikas Nustato esama laikg ir datg.
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15.5 Papildomas meniu, skirtas: Aptarnavimas

Papildomas meniu

Aprasas

Demonstracinis rezimas

Aktyvavimo / iSjungimo kodas: 2468

Programinés jrangos versija

Informacija apie programineés jrangos versija.

Atkurti visus nustatymus

Atkuriamos gamyklinés nuostatos.

16. TAIl PAPRASTA!

Prie$ naudodami pirma karta, turite nustatyti:

Kalba

Ekrano rysku-
mas

Mygtuky tonai

|spéjamo signalo
garsas

Paros laikas

Susipazinkite su pagrindinémis valdymo skydelio ir jo ekrano piktogramomis:

O)

liungta / 13-

jungta

Meniu

A

Mégstamiau-

sios

O

Laikmatis

”?

Maisto ter-
mometras

START /
STOP

Pradéti naudoti orkaite

Spartusis palei-
dimas

liunkite orkaite ir
pradékite gamin-
ti, naudodami
funkcijos numa-
tytajg temperatu-
ra ir laika.

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

Paspauskite ir
palaikykite nus-

paude @

IZ\ ... —pasi-

rinkite norimg
funkcija.

Paspauskite:
START .

Spartusis iSjun-
gimas

ISjunkite orkaite
bet kada, neprik-
lausomai nuo to,
kas parodyta
ekrane.

jungs.

(D — paspauskite ir palaikykite nuspaude, kol orkaité iSsi-

Gaminimo pradzia

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

5-as veiksmas.
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Gaminimo pradzia

O)

— paspauskite,
kad jjungtuméte
orkaite.

O...

— pasirinkite kai-
tinimo funkcija.

C
— nustatyti tem-
peraturg.

oK

meéte.

— paspauskite,
kad patvirtintu-

START
— paspauskite,
kad pradétuméte
gaminti.

Maisto gaminimas garuose

mus.

|pilkite Salto vandens j stal¢iy vandeniui. Vykdykite valdymo skydelyje pateiktus nurody-

Pasildymas garais

Drégmé maza
Maisto gaminimas ga-

Pasildykite maista. Picos programa Duona ruose. Pagreitina
maisto gamyba.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Suzinokite, kaip greitai paruosti maistg

tujy nuostaty:

Naudokite automatines programas, kad greitai paruostuméte patiekalg nekeisdami numaty-

Kepimo va-
dovas

1-as veiksmas

2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas

Paspauskite: @

Paspauskite: —.

Paspauskite %
Kepimo vado-
vas.

Pasirinkite patie-
kala.

Maisto gaminimo trukmei nustatyti naudokite sparcigsias funkcijas

,»10 % Finish Assist“

ka 10 % viso laiko.

Naudokite ,10% Finish Assist” funkcija, kad pri-
détumeéte papildomo laiko, kai iki pabaigos lie-

Norédami pratesti gaminimo laika, paspauskite
+1 min.

17. PASINAUDOKITE NUORODA!

Cia rasite visas naudingas nuorodas. Jas taip pat rasite atitinkamuose naudotojo vadovo

skyriuose.
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Kaip nustatyti Kaitinimo funkcijos

> © YOE.) T ) sty

Kaip nustatyti maisto ruoSimas naudojant kaitinimo garuose funkcija

2O 2B pC Y& psm) ) L)

Kaip nustatyti Kepimo vadovas

XDEDEDEDTL)

Kaip nustatyti Kepimo laikas

DOmE.) T » O »swr )

Kaip atidéti laikq: Maisto gaminimo pradzia ir pabaiga

DX

Kaip atSaukti: Nustatyti laikmatj

DY,

Kaip naudoti: Maisto termometras

) © pEE-) C )2 ) T pom)

18. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Siuo zenklu C/B ISmeskite pakuote j atitinkamag
atlieky surinkimo konteinerj, kad ji buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei zmoniy sveikatg

ir surinkti bei perdirbti elektros ir elektronikos prietaisy atliekas. NeiSmeskite Siuo zenklu E
pazyméty prietaisy kartu su kitomis buitinémis atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky

surinkimo punktg arba susisiekite su vietos savivaldybe dél papildomos informacijos.
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SATURS

MES DOMAJAM PAR JUMS

Paldies, ka iegadajaties Electrolux ierici. Esat izvélgjusies produktu, kas jau vairakus gadu
desmitus apvieno profesionalas pieredzes un inovaciju. Atjautigs un stiligs, radits, nemot véra
jusu vélmes. Tapéc katru reizi lietojot, varat but drosi, ka sasniegsiet izcilus rezultatus.
Laipni ludzam Electrolux pasaulé!
Apmekléjiet musu timekla vietni, lai:
sanemtu lietoSanas ieteikumus un brosiras, ka ari traucéjummeklésanas, servisa un
@ remonta informaciju:

www.electrolux.com/support

registrétu savu ierici labaka servisa sanemsanai:
@ www.registerelectrolux.com

iegadatos savai iericei papildpiederumus, vienreizéjas lietoSanas materialus un
% originalas rezerves dalas:

www.electrolux.com/shop

KLIENTU APKALPOSANA UN SERVISS

Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

Sazinoties ar musu pilnvaroto servisa centru, nodrosiniet, lai jums butu pieejami $adi dati:
modelis, PNC, sérijas numurs.

STt informacija ir noradita uz datu plaksnites.

/N Uzmanibu / drosSibas informacija
@® Vispariga informacija un ieteikumi
Ar vidi saisfita informacija

Izmainu tiesibas rezervétas.
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7.2 lestatiSana. Tvaika karséSanas 12.2 Iznems$ana. Plauktu balsti ......... 322
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7.3 Udens tvertne..........ccccc.cceueuen.. 305 izmantoéana.._. ................................... 322
7.4 lestatiSana Gatavosanas paligs...305 12.4 Ka tint? Udens tvertne............... 323
7.5 KarséSanas funkcijas................... 306 12.5 TinSanas atgadinajums.............. 324
7.6 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. 12.6 IznemSana un uzstadisana:
ar MItrUMU. ..o 308 DUIVIS...eiiiiieeeeec e 324
8. PULKSTENA FUNKCIJAS...................... 309 12.7 K@ nomainit: Lampa............... 326
8.1 Pulkstena funkciju apraksts......... 309 13. PROBLEMRISINASANA............cccoeeevnee 327
8.2 Pulkstena funkcijas iestafi$ana....309 13.1 Ka rikoties, ja......ccccoevveeiriinenenne 327
9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI....311 13.2 Ka parvaldit: Kldu kodi............. 328

13.3 Servisa dati........ccccevveeeeeeenin.

9.1 Papildpiederumu ievietoSana....... 311 14. ENERGOEFEKTIVITATE

9.2 Termozonde.........cccceeeeniveeeennnnnn. 312

9.3 Papildpiederumi gatavosanai ar 14.1 Produkta informacija un Produkta
tVaIKU. .o 314 informacijas lapa®...........ccccevveeiiennns 329
9.4 GatavoSana ar tvaiku, izmantojot 14.2 Elektroenergijas taupisana........ 330
cepamfrauku............... ceveeeeee- 318 45 17y NEG STRUKTORA ceoeeeeeeeeeese. 331
9.5 GatavoSana ar tvaiku nenosegta

cepamtrauka..........cccoeeueeueereeeeenn. 151 Izvélne.......cccccvvvveeee. ... 331

15.2 ApaksSizvelne: Tirisana............... 331

10. PAPILDFUNKCIJAS 15.3 ApakSizveélne: lespéjas.............. 332
10.1 Saglabasana: Izlase.................. 315 15.4 Apaksizvelne: UzstadiSana........ 332

10.2 Funkciju blokéSana.................... 316 15.5 ApaksSizvelne: Servisa izvélne... 333

10.3 Automatiska izslegSanas
10.4 Dzesésanas ventilators..............

11. PADOMI UN IETEIKUMIL.........cccrvurruene

11.1 GatavoSanas ieteikumi.............. 335
11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu....... 347 T
11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu -

ieteicamie piederumi...........cccceeeueee.. 319

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par savainojumiem
un bojajumiem, kas radusies ierices nepareizas uzstadiSanas
vai izmantoSanas rezultata. Glabajiet Sis instrukcijas drosa,
pieejama vieta, lai tas varétu izmantot nakotne.
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1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

. So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.

- Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

- Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

. UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas laika
sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

- Jaiericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

- Bérni nedrikst firit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

1.2 Vispariga drosiba

. Siierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

. STierice ir izstradata tikai izmanto$anai majas apstaklos un
telpas.

. So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu humurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

- lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

- Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

- Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

- Ja elektribas padeves vads ir bojats, lai izvairitos no
elektribas trieciena riska, tas janomaina razotajam,
autorizétajam servisa centram vai citam kvalificétam
specialistam.
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UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespéjamibas.
UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lieto$anas laika
sakarst. levérojiet piesardzibu un nepieskarieties
sildelementiem un cepeskrasns iekS€jai virsmai.

- Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavo$anas traukus.
Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru
(temperaturas sensoru).
Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba.
lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju firfiSanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirisanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadejadi stikls var saplist.
Pirms pirolitiskas tirnsanas iznemiet piederumus no
izstradajuma un noslaukiet izlijusas vielas.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

& BRIDINAJUMS!
lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta persona.

Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
leverojiet kopa ar ierici piegadatas uzstadiSanas norades.
» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir smaga. Vienmér izmantojiet droSibas cimdus un
slégtus apavus.
Nevelciet ierici aiz roktura.
Uzstadiet ierici drosa un atbilsto$a vieta, kas atbilst uzstadiSanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam iericem piemeérotu attalumu.
Pirms ierices uzstadisanas parliecinieties, ka bis iesp&jams brivi atvért cepeskrasns durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas padevi.
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Skapi$a minimalais augstums (skapiSa zem darba 590 (600) mm
virsmas minimalais augstums)

Skapisa platums 560 mm
Skapisa dzilums 550 (550) mm
lerices priekSpuses augstums 594 mm
lerices aizmugures augstums 576 mm
lerices priekSpuses platums 595 mm
lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices iebuvésanas dzilums 548 mm
lerices dzilums ar atvertam durvim 1022 mm
Ventilacijas atveres minimalais izmérs. Atvere 560x20 mm
apaks$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. Kabelis tiek novietots aiz- 1500 mm
muguréja labaja start

Montazas skrives 4x25 mm

2.2 Elektrotikla savienojums

/N BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic sertificétam elektrikim.

 lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité noraditie parametri atbilst elektrotikla parametriem.

* Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas elektropadeves
kabeli nepiecieSams nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar ierices durvim vai niSu zem ierices vai atrasties to
tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret elektroSoku no stravu vadoSiem un izolétajiem
elementiem, janostiprina ta, lai tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai péc
uzstadiSanas kontaktspraudnim var brivi piekl|ut.

294/716



DROSIBAS NORADIJUMI

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Ir jaizmanto atbilsto$as izolacijas ierices: automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosinataji), zeméjuma nopludes automatslédzi un savienotaiji.

» Elektroinstalacija jabdt izolacijas iericei, kas lauj atvienot ierici no visiem elektrotikla poliem.
Izolacijas iericé atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz 3 mm.

» Pilniba aizveriet ierices durvis pirms kontaktspraudna ievietoSanas elektrotikla kontaktligzda.

+ Siierice ir aprikota ar baro$anas vadu un kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa piemérotie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

Kabela dati ir noraditi Tehnisko datu plaksnites kopjaudas sadala. Tapat jus varat aplukot
tabulu:

Kopeéja jauda (W) Vada Skérsgriezums (mm?)
maksimali 1380 3x0.75

maksimali 2300 3x1

maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas / dzeltenas krasas kabelis) jabut par 2 cm garakam neka fazes un
neitralajiem kabeliem (zilas un brunas krasas kabeli).

2.3 Lietosana

A BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka vai spradziena risks.

* Nemainiet $1 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

+ lzslédziet ierici péc katras lietoSanas reizes.

» levérojiet piesardzibu, atverot ierices durvis, kameér ta darbojas. Var notikt karsta gaisa
izpliSana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja ierice nonakusi saskaré ar tdeni.

» Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai uzglabasanai paredzétu virsmu.

» Atveriet ierices durvis piesardzigi. Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu, var rasties spirta
tvaiku un gaisa maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai nonakt saskaré ar ierici, kad atverat durvis.

* Neievietojiet iericé un neglabajiet tas tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas vielas vai ar
viegli uzliesmojosam vielam piesicinatus priekSmetus.
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/N BRIDINAJUMS!

Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai citus priekSmetus nepastarpinati uz ierices gridas.
— nenovietojiet aluminija foliju nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet tdeni karsta iericée.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerusé€josa térauda krasas maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kdkam izmantojot dzilo pannu. Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela (pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka ierices

darbibas laika Sis durvis nekad nav aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var uzkraties
siltums un mitrums un attiecigi izraisit ierices, iebuvetas méebeles vai gridas bojajumus.
Neaizveriet mébelu paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi atdzisusi.

2.4 Apripe un tirsana

& BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices aizdegSanas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati, nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar pilnvaroto
servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas materiala nolietoSanos.

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu. Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas lidzeklus.

priekSmetus.
Ja lietojat cepeskrasns tiriSanai paredzéetus aerosolus, ievérojiet razotaja drosibas
noradijumus, kas atrodami uz iepakojuma.

2.5 Pirolitiska tiriSana

BRIDINAJUMS!
Savainojumu/aizdegSanas/Kimisko izmesu (dimu) risks pirolitiskaja rezima.

Pirms pirolitiskas pasattirisanas funkcijas vai pirmas lietoSanas reizes no cepeskrasns

iekSpuses jaiznem:

— partikas atliekas, ellas vai taukvielu nopludes / nogulas.

— visi iznemamie priekSmeti (tostarp, plaukti, sanu vadotnes u. tml.dalas, kas ietilpst
ierices komplektacija), jo pasi nepiedegosie katli, pannas, paplates, piederumi, utt.

Rapigi izlasiet visas norades par pirolitisko firiSanu.

Nelaujiet bérniem tuvoties iericei, kamer darbojas pirolitiska tirisana.

lerice klUst loti karsta, un no priekS€jam dzeséSanas atverém nak karsts gaiss.

Ta ka pirolitiska tiriSana notiek pie augstas temperatiras un var izraisit dumu veido$anos no

ediena atliekam un konstrukciju materialiem, to izmantojot tiek stingri ieteikts:

— pirms un péc pirolitiskas tiriSanas nodrosinat labu ventilaciju.
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— nodroSinat labu ventilaciju ierices pirmas lietoSanas laika un péc tas, darbojoties ar
maksimalo temperatiru.

+ Atskiriba no cilvékiem, dazi putni un rapuli var bat loti jutigi pret potencialajiem izgarojumiem,
kuri veidojas ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu firiSanas procesa laika.

— Nodrosinat, lai neviens majdzivnieks (ipasi putni) neatrastos ierices tuvuma pirolizes
firiSanas laika un péc tas, un vispirms ieslégt maksimalo temperatiru labi ventiléta telpa.

* Mazie majdzivnieki art var bat |oti jutigi pret lokalam temperattras izmainam ar pirolitisko
funkciju aprikoto cepeskrasnu tuvuma, kad ieslégta pirolitiska paSatfiriSanas programma.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu pirolitiskas tiriSanas laika, tai sasniedzot augstu
temperaturu, katlu, pannu, paplasu, piederumu utt., nepiedegosas virsmas var tikt bojatas
un var izdalit nedaudz kaifigus izgarojumus.

» Ar pirolitisko funkciju aprikoto cepeskrasnu / gatavoto édienu palieku izdalitie izgarojumi,
saskana ar aprakstu, nav kaitigi cilvekiem, tai skaita bérniem un personam ar slimibam.

2.6 Gatavosana ar tvaiku

BRIDINAJUMS!
Pastav apdegumu un ierices bojajumu risks.

+ Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:
— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala ierices durvis.
— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet ierices durvis piesardzigi.

2.7 lekséjais apgaismojums

A BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

* Informacija par $aja produkta esoso lampu (lampam) un atseviski nopérkamajam rezerves
lampam: Sis lampas ir paredzétas ekstremaliem fiziskajiem apstakliem, pieméram,
temperaturai, vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas iericés vai paredzétas informésSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav paredzeétas citiem lietoSanas veidiem un nav piemérotas
majsaimniecibas telpu apgaismojumam.

«  Sis razojums satur gaismas avotu, kura energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju spuldzes.

2.8 Serviss

» Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.9 Utilizacija

& BRIDINAJUMS!
Pastav savaino$anas vai nosmaksanas risks.

« Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

» Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices un utiliz&jiet to.

* Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot ierice.
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3. UZSTADISANA

A BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
uYUUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)
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3.2 lerices nostiprinasana pie virtuves méebelém

4.1ZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

HHHE

El Vadibas panelis

H Elektroniskais programmétajs
Udens atvilktne

B Termozondes kontaktligzda
B Sildelements

[ Lampa

Ventilators

B Plaukta atbalsts, iznemams
E] Novadcaurule

] Udens izvades varsts

tEl Plauktu imeni

B Tvaika pievads
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4.2 Papildpiederumi

Restots plaukts

Gatavosanas traukiem, kuku formam, cepesSiem.

Cepama Paplate

Ktkam un biskvitiem.

Grila/cepama panna

Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai vai ka paliktnis tauku savakSanai.
Termozonde

Ediena gatavibas pakapes noteik$anai.

Teleskopiskas vadotnes

Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus varat értak ievietot cepeSkrasni un iznemt no tas
paplates.

Cepamtrauks

GatavosSanai ar tvaika funkciju.

5. CEPESKRASNS IESLEGSANA UN IZSLEGSANA

5.1 Vadibas panelis

O

ng

|
g

g

B —

n gELSELGE_ST /1Z- Nospiediet un turiet nospiestu, lai ieslégtu un izslégti cepeskrasni.
ﬂ Izvélne Uzskaita cepeSkrasns funkcijas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

4 | Displejs Rada cepeskrasns pasreizéjos iestatijumus.

H | Lampas slédzis Lai ieslégtu un izslégtu lampu.

@ | Atra uzsildana Lai ieslégtu un izslégtu funkciju: Atra uzsilsana.
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Piespiediet

«()~>

Pavirziet

@35

Nospiediet un turiet no-
spiestu

Pieskarieties virsmai ar pirksta

Slidiniet pirksta galu pari virs-

Pieskarieties virsmai uz 3 se-

galu. mai. kundém.
5.2 Displejs
12:30 Péc ierices ieslégSanas displeja ir redzams gal-
’ venais ekrans ar karséSanas funkciju un noklu-
o s€éjuma temperaturu.
150°C
O START
Ja nelietojat cepeskrasni 2 minutes, displejs
parslédzas gaidstaves rezima.
@
12:30 GatavoS$anas laika displejs attélo iestatitas
’ funkcijas un citas pieejamas iespéjas.
B 150°C
[ Nmin @ STOP
A Displejs ar galveno funkciju kopu.
! A. Diennakts laiks
1230 B. SAKT/PARTRAUKT
C. Temperatira
r085°C 150°C D. Karsésanas funkcijas
E. Taimers
O 15min © START F. Termozonde (tikai atseviskiem modeliem)
| |
F E D Cc B

Displeja indikatori

Pamata indikatori — lai parvietotos pa izvélni displeja.
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PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

oK

Izvéles/iestatijumu apstiprina-
Sana.

<
)

Izvélné at-
griezties vie- Pédéjas darbi-
nu limeni at- bas atcelSana.
pakal.

lespéju ieslégSana un iz-
slégSana.

Skanas signals funkciju indikatori — beidzoties iestatitajam gatavoSanas laikam, atskan ska-

nas signals.

Q

Funkcija ir ieslégta.

STOP
Funkcija ir ieslégta.

Ediena gatavo$ana beidzas au-

tomatiski.

i

Skanas signals ir izslégts.

Taimera indikatori

@

Funkcijas iestatiSana: Atliktais starts.

%)

lestatijuma atcelSana.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

A

6.1 Sakotnéja tiriSana

1. solis.

2. solis

3. solis.

Iznemiet no cepeskrasns vis-
us piederumus un nonema-
mos plauktu balstus.

Nofiriet cepeskrasni un piede-
rumus ar mikstu dranu, siltu
Udeni un maigu tirisanas ldz-
ekli.

levietojiet cepeskrasni piede-
rumus un iznemamos plauktu
balstus.

6.2 Pirmreizéejais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc pirmas savienos$anas.
lestafiSana: Valoda, Displeja spilgtums, Taustinu skana, Skanas signala skalums, Diennakts

laiks.

6.3 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

1. solis

Iznemiet visus papildpiederumus un nonemamas plauktu balstus no cepeskrasns.
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leprieks uzkarseéjiet tukSu cepeskrasni pirms pirmas lietoSanas.

2. solis

lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: E
Laujiet cepeskrasnij darboties 1 stundu.

3. solis

lestatiet maksimalo temperaturu funkcijai: .
Laujiet cepeskrasnij darboties 15 minates.

@ lepriekSejas uzkarsésanas laika no cepesSkrasns var izdalities aromats un dumi. NodrosSiniet
telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/N BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 Karsésanas funkcijas iestatiSana

1. solis leslédziet cepeskrasni. Displeja ir redzama noklus€juma karséSanas funkcija.

2. solis Nospiediet karséSanas funkcijas simbolu, lai atvértu apaksizveélni.

3. solis Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet: OK. Displejs rada iestatito temperataru.
4. solis Temperatdras iestatiSana. Nospiediet OK.

5. solis

Nospiediet START .
Termozonde — varat pievienot sensoru jebkura bridi pirms édiena gatavosanas vai
tas laika.

STOP - nospiediet, lai izslégtu karsé$anas funkciju.

6. solis

Izslédziet cepeskrasni.

lzmantojiet saisni!

> © »OE.) T ) s )

7.2 lestatiSana. Tvaika karsésSanas funkcija
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1. solis leslédziet cepeSkrasni.

Atlasiet karséSanas funkcijas simbolu un nospiediet to, lai ieietu apaksizvélné.

2. solis. | lestatiet tvaika karséSanas funkciju.

3. solis. Nospiediet: OK, Displeja bus redzami temperaturas iestatijumi.

4. solis lestatiet temperaturu.

5. solis. Nospiediet OK,

6. solis Nospiediet tdens atvilktnes vaku, lai to atvértu.

7. solis Uzpildiet Gdens atvilktni ar aukstu Gdeni lidz maksimalajam limenim (aptuveni 900 ml),
lldz atskan skanas signals vai displeja paradas pazinojums. Neuzpildiet dens atvilktni
pari tas maksimalajai ietilpibai. Pastav idens noplides, parplisanas un mébelu boja-
jumu risks.

A BRIDINAJUMS!
Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni. Neizmantojiet filtrétu (no mine-
ralvielam attiritu) vai destilétu adeni. Neizmantojiet citu veidu Skidru-
mus. Neiepildiet idens atvilktné uzliesmojosus vai spirtu saturoSus
Skidrumus.

8. solis levietojiet Udens atvilktni tas sakotnéja pozicija.

9. solls Nospiediet START .

Cepeskrasnij sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas signals.

10. so- Ja udens atvilktné beidzas tudens, atskan skanas signals. Uzpildiet dens atvilktni.

lis

11. so- Izslédziet cepeskrasni.

lis

12. so- Péc gatavoSanas iztukSojiet tdeni no atvilktnes.

lis A\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns ir karsta. Pastav apdedzinasanas risks. Uzmanieties,
iztukSojot Gdens atvilktni.

13. so- Cepeskrasns iekSpusé var uzkraties atlikusa tdens kondensats. Péc gatavoSanas uz-

lis manigi atveriet cepeskrasns durvis. Kad cepeskrasns ir atdzisusi, nosusiniet tas ieks-

pusi ar mikstu dranu. Nogaidiet vismaz 60 mindtes péc katras izmanto$anas, lai izvai-
ritos no karsta udens izvadiSanas pa udens izvades varstu.
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Izmantojiet saisni!

2028 ) C Y& psm) O ) )

7.3 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

= Tvertne ir pilna.
| Tvertne ir dalgji pilna.
|_| Tvertne ir tuk3a. Uzpildiet tvertni.

Ja iepildisiet tvertné par daudz udens, droSibas sistéma to novadis atpakal cepeSkrasns pamatnes
dala. Notiriet Gdeni ar stkli

lztukSojiet udens tvertni

Izslédziet cepeskrasni, atstajiet tas durvis
atvértas un uzgaidiet, [ldz cepeskrasns at-
dziest.

1. so-
lis

2. so- Pievienojiet novadcauruli (C) izvades var-
lis. stam (A), izmantojot savienotaju (B).

Raugieties, lai gals atrastos zemaka liment
neka A, un nospiediet B atkartoti, lai savak-
tu atlikuso adeni.

3. so-
lis.

4. so- Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskras-
lis ni ar mikstu sukli.

7.4 lestatiSana Gatavosanas paligs

Katram €dienam $aja apakSizvelné ir ieteikta funkcija un temperatura. Jus varat mainit laiku un
temperataru.

DaZzus édienus var gatavot art ar:

» Automatisks svars

+ Termozonde

Ediena sagatavotibas pakape:

* Pusjéls vai Mazak

+ Videjs

» Labiizcepts vai Vairak
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1. solis. | leslédziet cepeskrasni.

2. solis Nospiediet: E

3. solis Nospiediet: ‘/f levadiet: Gatavo$anas paligs.
4. solis. | Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. solis

Nospiediet START .

lzmantojiet saisni!

XDEDED XD LY

7.5 Karsésanas funkcijas

STANDARTS
K_a_lrsé§anas funk- LietoSana
cija
vvv Planu produktu grilé§anai un maizes grauzdésanai.
Grils
v Lielakus cepesa gabalu un majputnu galas ar kauliem cepSanai viena

¥

Infratermiska grile-

Sana

plaukta imeni. Sacepumu pagatavo$ana un apbrininasana.

)

Karsésana ar ven-
tilatoru

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltésanai lidz pat tris plauktu limeni. les-
tatiet temperatiru par 20-40 °C zemak neka funkcijai Augs./Apakskarsée-
Sana.

x

Saldéta partika

Pusfabrikatu kraukskiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pil-
ditas pankdcinas) panaksanai.
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

—_— Ediena gatavo$ana un cep$ana viena plaukta limeni.
Augé./Av;(ékarsé-
Sana
Kuku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservéSanai.
ApakéI:rsé§ana
T Rauga miklas paatrinatai uzraudzésanai. Ta novers rauga miklas virspu-

=

Miklas raudzésana

ses izzuSanu un saglaba miklas elastigumu.

SPECIALIE
K.z.:\rsééanas funk- LietoSana
cija
E Darzenu konservésanai (piem., marinéti darzeni).
Konservésana

Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu kaltésanai.

:(

Trauku uzsildisana

Skivju uzsildidanai pirms &diena pasniegsanas.

YY)

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli). Atkausésanas laiks ir atkarigs no
sasaldétas partikas daudzuma un izméra.

Atkausésana
49 Tadiem édieniem ka lazanja un kartupelu sacepums. Sacepumu pagata-
e, vo$ana un apbrininasana.
Sacepums
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Karsésanas funk-
cija

LietoSana

V°C

Léna gatavosana

Mikstu, suligu ceptu édienu pagatvoSana.

§

Siltuma uzturésa-
na

Ediena uzturé$ana siltuma.

Al

Ventilatora kars. ar
mitrumu

Si funkcija ir paredzéta energijas taupi$anai gatavosanas laika. Izmantojot
So funkciju, temperatira cepeskrasns iekSpusé var atSkirties no iestatitas
temperatiras. Tiek izmantots atlikuSais siltums. SildiSanas jaudu var sa-
mazinat. PlaSaka informacija pieejama nodala “lkdienas lietosana” snieg-
tajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitrumu.

TVAIKS

Karsésanas funk-
cija

LietoSana

G

Ediena uzsildi$ana
ar tvaiku

Edienam, kas tiek atkartoti uzsildits ar tvaiku, virséja karta neklist sausa.
Karstums izplatas Iéni un vienmeérigi, laujot tam iegut tadu garSu un smar-
2u, ka tikko pagatavotam &dienam. So funkciju var izmantot &diena uzsil-
diSanai tiesi uz $kivja. JUs varat vienlaikus atkartoti uzsildit vairakus Skiv-
jus, izmantojot dazadus plauktu limenus.

2

Picas funkcija

Picas cep$ana.

%

Maizes cepsSana

Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu maizi un bulcinas ar profesionala
konditora izpildijumam pielidzinamu kraukSkigumu, krasu un garozas spi-
dumu.

(<]

Low
Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un sauté-
jumu teriné pagatavo$anai. Tvaika un karsé$anas kombinacija padara ga-
lu suligu un mikstu, ar kraukskigu garozinu.

7.6 leslegtas piezimes. Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu energoefektivitates klases un ekodizaina prasibam
saskana ar standartu ES 65/2014 un ES 66/2014. Parbaudes saskana ar standartu EN

60350-1.
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Cepeskrasns durvim jabit aizvertam cepsanas laika, lai funkcija netiktu partraukta un
cepeskrasns darbotos ar vislielako iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski izsledzas péc 30 sekundem.

Gatavosanas noradijumus skatiet sadala “leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar mitrumu.
Visparigus elektroenergijas taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas “Energoefektivitate” sadala
“Elektroenergijas taupiSana”.

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

Pulkstena funkcija LietoSana

GatavoSanas laiks Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st.
59 min.

Darbibas beigas Darbibu iestatiSana péc taimera laika atskaites beigam.

Atliktais starts Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

Laika reguléSana Gatavo$anas laika pagarinasana.

Atgadinajums Laika atskaites iestati$ana. Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST
funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.

Laika skaitiSana Uzrauga, cik ilgi darbojas funkcija. Laika skaifiSana — jus varat to ie-
slégt un izslégt.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiSana

Pulkstena iestatiSana

1. solis Nospiediet: Diennakts laiks.

2.solis. | |ostatiet laiku. Nospiediet: OK.

Ediena gatavosanas laika iestati$ana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.

2. solis. Nospiediet: (\D

3.solis | estatiet laiku. Nospiediet: OK.
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Izmantojiet saisni!

>OE.) C ) © Yswr)

Funkcijas beigu iespéjas atlasiSana

1. solis Atlasiet karséSanas funkciju un temperataru.
2. solis. Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavo$anas laiku.

4. solis Nospiediet ® ©® @

5. solis Nospiediet Darbibas beigas.

6. solis Atlasiet vélamo: Darbibas beigas.

7. solis

Nospiediet: OK, Atkartojiet darbibu, l1dz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas sakuma atlikSana

1. solis Karsésanas funkcijas un temperaturas iestatiSana.
2. solis Nospiediet: @

3. solis lestatiet gatavoSanas laiku.

4. solis Nospiediet ® @ @

5. solis Nospiediet Atliktais starts.

6. solis Atlasiet vértibu.

7. solis

Nospiediet: OK. Atkartojiet darbibu, lidz displeja ir redzams galvenais ekrans.

Gatavosanas laika pagarinasana

Kad atlikusi 10 % no gatavoSanas laika un édiens vél neSkiet gatavs, jus varat pagarinat gatavo-
Sanas laiku. Tapat ir iespé€jams mainit karséSanas funkciju.
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Gatavosanas laika pagarinasana

Nospiediet +1 min, lai pagarinatu gatavosanas laiku.

Taimera iestatijumu mainiSana

1. solis Nospiediet: @
2. solis lestatiet taimera vértibu.
3. solis

Nospiediet: OK,

lestatito laiku ir iespéjams mainit jebkura bridi visa gatavoSanas laika.

9. IZMANTOSANA: PAPILDPIEDERUMI

9.1 Papildpiederumu ievietoSana
Neliela iedobe augspusé palielina drosibu. Sis iedobes arf palidz novérst sasvérsanos. Augsta

mala ap plauktu nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:

lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem ta, lai kajinas butu vér-
stas uz leju.

Cepama Paplate / Cepama panna:
lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbal-
sta rezga vadotném.
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Restots plaukts, Cepama Paplate / Ce-
pama panna:

lebidiet paplati starp plaukta atbalsta va-
dotnes stieniem un restota plaukta uz aug-
stak esoSajiem vadotnes stieniem.

9.2 Termozonde

Termozonde — méra temperatiru édiena iekSiené. Jus varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lespéjams iestatit divu veidu temperatiaras:

C M

cepeskrasns temperattru: minimala — 120 °C ediena iek8€jo temperaturu.

Labakam gatavosanas rezultatam:

édiena sastavdalam jabut is- Neizmantojiet to Skidru Gatavo$anas laika tam ir japaliek
tabas temperatara. edienu pagatavoS$anai. ediena.

Cepeskrasns aprékina aptuveno gatavosSanas beigu laiku. Tas ir atkarigs no produktu
daudzuma, iestatitas cepeskrasns funkcijas un temperaturas.

Funkcijas Termozonde izmantosSana

1. solis lesleédziet cepeskrasni.

2. solis lestatiet karséSanas funkciju un, ja nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.

3. solis levieto§ana. Termozonde.

Gala, putnu gala un zivis Sautéjums teriné
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levietojiet Termozonde galu galas, zivs cen-
tra, vélams pasa biezakaja tas vieta. Gada-
jiet, lai vismaz 3/4 Termozonde atrastos

levietojiet Termozonde galu pasa sautéjuma cen-

tra. Cepsanas laika Termozonde jabut stabili no-

vietotam viena vieta. Lai to panaktu, ievietojiet to

cieta édiena sastavdala. Lai nostiprinatu Termo-

zonde silikona rokturi, atbalstiet uz cepama trau-

ka malas. Termozonde gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaksSai.

édiena.

,,,,,,, DNSSSSS

5
N ~ E—

4. solis lespraudiet Termozonde cepeskrasns priekSpusé esosaja ligzda.
Displeja redzama paSreiz€ja temperatura: Termozonde.
5. solis. /'? - nospiediet, lai iestafitu sensora iek$€jo temperaturu.
6. solis ® ® ® _ogpiediet, lai iestatitu vélamo iespéju:
» Skanas signals — édienam sasniedzot iestatito temperatiru, atskan skanas sig-
nals.
» Skanas signals un partraukt gatavot — €dienam sasniedzot iestatito temperaturu,
atskan skanas signals un cepeskrasns beidz darboties.
7. solls Atlasiet iespéju un vairakas reizes nospiediet: OK, lai parietu uz galveno ekranu.
8. solis Nospiediet: START .
Edienam sasniedzot iestatito temperaturu, atskanés skanas signals. JUs varat izvélé-
ties partraukt vai turpinat gatavosanu, lai parliecinatos, ka édiens ir labi izcepts.
9. solis Iznemiet Termozonde kontaktspraudni no ligzdas un iznemiet €édienu no cepeskrasns.

A BRIDINAJUMS!
Termozonde sakarstot, pastav apdegumu risks. Rikojieties uzmani-
gi, atvienojot to un iznemot to no édiena.
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Izmantojiet saisni!

) © pEE-) C )1 ) T pow)

9.3 Papildpiederumi gatavosanai ar tvaiku

Cepamtrauks funkcijam, kas paredzeéetas gatavosanai ar tvaiku
Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A), vaka (B), inzektora caurules (C), inzektora (D) un
metala restém (E).

stikla bloda (A) Viks (B)

Inzektors, inZzektora caurule un metala restes.

InZektora caurule (C) ir paredzéta gatavoSanai

ar tvaiku nosegta cepamtrauka, bet inzektors
(D) ir paredzets gatavosanai ar tvaiku neno- =
segta cepamtrauka. Cc
D—

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz aukstas/ mitras virsmas.
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* Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta cepamtrauka.
* Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas édiena gatavo$anai paredzétas virsmas.
* Netiriet cepamtrauku ar abraziviem un skrapéjosiem lidzekliem un pulveriem.

9.4 Gatavosana ar tvaiku, izmantojot cepamtrauku

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inzek-

1. solis. tora cauruli uz atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta
pozicija no apaksas.

2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.

3. solis. lestatiet cepeSkrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

9.5 Gatavosana ar tvaiku nenosegta cepamtrauka

ku.

Novietojiet cepamtrauku uz metala restem. Pievienojiet nedaudz tidens. Neizmantojiet va-

A

BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmer lietojiet cepeSkrasns
cimdus. Iznemiet inzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funk-
ciju.

Savienojiet inzektoru ar inzektora cauruli. Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pie-

1. solis. vadu.
Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apaksas.

2. solis Parliecinieties, ka inZzektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inzektors atra-
stos atstatus no kars€josa elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavoSanas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, titaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 Saglabasana: Izlase

Varat saglabat savas izlases iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju, gatavoSanas laiku,
temperatiru vai tiriSanas funkciju. Varat saglabat 3 izlases iestatijumus.

1. solis

leslédziet cepeSkrasni.

2. solis.

Izvélieties velamo iestatijumu.
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3. solis. NospiedietE. Atlasiet: Izlase.

4. solis. | Atlasiet Saglabat pasreiz€jos iestatijumus.

5. solis. Nospiediet +, lai pievienotu iestatjumu sarakstam: Izlase. Nospiediet OK.

") — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.
0 — nospiediet, lai atceltu iestafijumu.

10.2 Funkciju blokéSana

S iespéja novérs nejausas izmainas karsésanas funkcija.

1. solis leslédziet cepeSkrasni.

2. solis lestatiet karsé$anas funkciju.

3. solis 72? H» — nospiediet vienlaikus lai aktivizétu funkciju.

Lai izslegtu funkciju, atkartojiet 3. soli.

10.3 Automatiska izslegsSanas

DrosSibas noluka cepeskrasns izslédzas péc kada laika, ja karséSanas funkcija darbojas un jus
nemainat nekadus iestatijumus.

(°C) @ (st)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 55
250 — maksimali 3

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar $adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks, Léna gatavoSana.
10.4 DzeséSanas ventilators

Kad cepeskrasns darbojas, dzeséSanas ventilators automatiski uztur cepeskrasns virsmas
vésas. lzslédzot cepeskrasni, dzeséSanas ventilators var turpinat darboties, lidz cepeSkrasns
atdziest.
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11. PADOMI UN IETEIKUMI

11.1 Gatavosanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un
izmantoto sastavdalu kvalitates un daudzuma.
Jusu cepeskrasns var cept un gatavot édienu savadak neka jusu iepriek$€ja cepeskrasns. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie temperatiiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju ies-
tatijumi noteiktiem €dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekléjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus, kas uzskaititi tabula.

¥ = (B =
\ uru
(°C) (min.)

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

16 gabali panna

Maizites, 9 gabali | cepama paplate vai dzila 180 2 30-40
panna

Pica, saldéta, restots plaukts 220 2 10-15

0,35 kg

Rulete cepama paplate vai dzila 170 2 25-35
panna

Sok. kékss ar cepama paplate vai dzila 175 3 25-30

riekstiem panna

Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz 200 3 25-30
restota plaukta

Biskvitkikas pira- | forma ar lidzenu pamatni 180 2 15-25

ga pamatne uz restota plaukta

Biskvitkika ar pil- | sacepuma forma uz res- 170 2 40-50

dijumu

tota plaukta
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ni, 0,7 kg

panna

¥ = B X O
\ uru
(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg | cepama paplate vai dzila 180 3 20-25
panna

Vesela zivs, 0,2 cepama paplate vai dzila 180 3 25-35

kg panna

Zivs fileja, 0,3 kg picas paplate uz restota 180 3 25-30
plaukta

Varita gala, 0,25 cepama paplate vai dzila 200 3 35-45

kg panna

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila 200 3 25-30
panna

Cepumi, 16 gaba- | cepama paplate vai dzila 180 2 20-30

li panna

Makaruni, 24 ga- cepama paplate vai dzila 180 2 25-35

bali panna

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila | 170 2 30-40
panna

Sala mikla, 20 cepama paplate vai dzila 180 2 25-30

gabali panna

SmilSu miklas ce- | cepama paplate vaidzila | 150 2 25-35

pumi, 20 gabali panna

Tartletes, 8 gabali | cepama paplate vaidzila | 170 2 20-30
panna

Darzeni, vartti, cepama paplate vai dzila 180 3 35-45

0,4 kg panna

Vegetara omlete picas paplate uz restota 200 3 25-30
plaukta

Vidusjuras darze- | cepama paplate vai dzila 180 4 25-30
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11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumsSas krasas un neatstarojosas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

7

. Podini
Picas panna Cepsanas trauks ’ Auglu piraga forma
Keramika
Tumsa, neatstarojoSa Tumsa, neatstarojosa 8 cm diametrs, Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs 5 cm aug- 28 cm diametrs
stums

11.4 Gatavosanas tabulas parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

\/3/

uru

O

(°C) (min.)
Kdcinas, | Augs./ Cepama 3 170 20-30 -
20 pa- Apakskar- Paplate
platé sésana
Kucinas, | KarséSana | Cepama 3 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
platé toru
Kicinas, | KarséSana | Cepama 2un4 150 - 20-35 -
20 pa- ar ventila- Paplate 160
plate toru
Abolu Augs./ Restots 2 180 70-90 -
pirags, 2 | Apakskar- plaukts
veidnes sésSana
@20 cm
Abolu Karsésana | Restots 2 160 70-90 -
pirags, 2 | ar ventila- plaukts
veidnes toru
@20 cm
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X B |= | |B|0 |0
L | B o
(°C) (min.)
Biskvit- Augs./ Restots 2 170 40-50 leprieks sakarsée-
kika, Apakskar- plaukts jiet cepeskrasni
kukas séSana 10 minates.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeskrasni
kukas toru 10 minutes.
veidne
@26 cm
Biskvit- Karsésana Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ sakarsé-
kuka, ar ventila- plaukts jiet cepeSkrasni
kikas toru 10 minates.
veidne
@26 cm
Smilsu KarséSana | Cepama 3 140 - 20-40 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Karsé$ana | Cepama 2un4 140 - 25-45 -
mikla ar ventila- Paplate 150
toru
Smilsu Augs./ Cepama 3 140 - 25-45 -
mikla Apakskar- Paplate 150
séSana
Karst- Grils Restots 4 maks. 2-3 mind- | lepriek$ sakarsé-
maize, plaukts tes no jiet cepeskrasni
4-6 ga- vienas 3 minutes.
bali puses, 2—
3 minutes
no otras
puses
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¥ = K O @
L | B o
(°C) (min.)

Liellopa Grils Restotais 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, plaukts plauktu cepes$-
6 gabali, un dzila krasns ceturtaja li-
0,6 kg cepes- meni, bet dzilo ce-

panna peSpannu — tre-

Saja imeni. Kad
pagajusi puse no
gatavoSanai atve-
leta laika, apgrie-
ziet to uz otru
pusi.

leprieks sakarsé-
jiet cepeSkrasni

3 minutes.

12. KOPSANA UN TIRISANA

A

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

< Tiriet cepeskrasns priekSpusi ar mikstu draninu, kas iemeérkta silta Gdent ar sau-
dzigu mazgasanas lidzekli.
Metala virsmu firi$anai izmantojiet firisanas skidumu.
TiriSanas
Iidzekli Traipu firiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas ldzekli.
A Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
= Y[ palieku uzkraganas var izraisit ugunsgréku.
| I Cepeskrasns iekSpusé vai uz stikla durvju paneliem var uzkraties mitrums. Lai
B . samazinatu kondensaciju, pirms gatavoSanas ieprieks uzkarséjiet tukSu cepes-
LietoSana ik- | yrasni 10 mindtes. Neuzglabajiet adienu cepedkrasni ilgak par 20 mindtém. No-
diena susiniet cepeskrasns ieksieni ar mikstu dranu péc katras lietosanas reizes.

321/716



KOPSANA UN TIRISANA

N Notiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozut. Lie-
/_"/ tojiet mikstu dranu, kas iemérkta silta Gdent ar saudzigu mazgasanas lidzekli.
W Nemazgajiet papildpiederumus trauku mazgajamaja masina.

Papildpiede- Netiriet piedegumdrosos papildpiederumus ar abraziviem firiSanas lidzekliem

rumi vai asiem priekdmetiem.

12.2 IznemsSana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu cepesSkrasni.

1. solis Izsleédziet cepeskrasni un uzgai-
diet, l'dz ta atdziest.

2. solis Pavelciet plauktu atbalstu
priek$€jo dalu nost no sanu sie-
nas.

3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmu- |

guréjo dalu nost no sanu sienas 1/ *L(?
un iznemiet to. ‘ =
A O |=p fi=—=
2

4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, vei-

cot iepriekSminétas darbibas
pretéja seciba. Cad ‘

Teleskopiskas vadotnes atliku-
Sajam tapam jabut vérstiem uz
priekSu.

I

12.3 Funkcijas Pirolitiska tiriSana izmantosana
Tiriet cepeskrasni ar Pirolitiska tiriSana.

/N BRIDINAJUMS!
Pastav apdedzinasanas risks.

A UZMANIBU!
Ja taja pasa virtuves skapi ir uzstaditas citas ierices, nelietojiet tas, kad darbojas 81
funkcija. Tas var radit cepeSkrasns bojajumus.

Pirms Pirolitiska tiriSana:

Izslédziet cepeskrasni un Iznemiet no cepeskrasns visus Notiriet cepeskrasns iek$éjo
uzgaidiet, lidz ta atdziest. piederumus. apaks$éjo virsmu un durvju stikla
iekSpusi ar siltu tdeni, mikstu

dranu un maigu firisanas lidzekli.
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1. solis

2. solis

3. solis

leslédziet cepeskrasni.

Nospiediet ——/ Tiri§ana.

Atlasiet tiriSanas reZimu.

Pirolitika firiSana, intensiva

lespéja Tirsanas rezims ligums
Pirolitika tiriSana, atra Viegla firnsana 1h
Pirofitika tirisana, normala Vid€ji intensiva tirSana 1h 30 min
Padzilinata tirisana 2 h 30 min

@ Kad sakas tiriSanas programma, cepeskrasns durvis ir blokétas un lampa ir izslégta. Dzesésa-
nas ventilators darbojas atraka tempa.

Nospiediet STOP | lai apstadinatu tirianu pirms programmas beigam.
Nelietojiet cepeSkrasni, kamér displeja nav nodzisis durvju blokéSanas simbols.

Kad tiriSana beidzas:

Izsledziet cepeskrasni un
uzgaidiet, lldz ta atdziest.

Iztiriet cepes$krasns ieksieni ar
mikstu dranu.

Notiriet atlikumus no cepes-
krasns apakséjas virsmas.

12.4 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izslédziet cepeskrasni.

2. solis. | Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. | lelejiet tdens atvilktné 850 ml Gdens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet
60 min.

4. solis leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiiru uz
230 °C. Péc 25 minutém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, lldz ta atdziest.

5. solis. | leslédziet cepesSkrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperattru diapa-
zona no 130 lidz 230 °C. Izslédziet cepeSkrasni péc 10 mindtém un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

nas ar tvaiku.

@ Lai novérstu kalkakmens atlieku veidoSanos, iztukSojiet idens tvertni ik reizes péc gatavosa-
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Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepes- Iztuk$ojiet Gdens Izskalojiet Gdens tvertni un Iztiriet novadcauruli
krasni. tvertni. Skatiet no- iztiriet taja atlikusas kalkak- ar siltu tdeni un
dalu “Odens tvert- mens atliekas ar mikstu maigu mazgasanas
nes iztukSosana” dranu. lidzekli.
sadalu “Ikdienas lie-
tosana”.

Turpmak esos$aja tabula noradits tGdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un Gdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar
krana tdeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls- | Udens klasi- | lztiriet idens
baudes nes (mg/l) fikacija tvertni ik péec
Pakape | dH sloksne

1 0-7 |:| 0-50 miksts 75 cikliem —
2,5 méne-
[ siem

2 8-14 E 51-100 vidéji ciets 50 cikliem —

2 ménesiem

3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem —

pusotra mé-
nesa

4 22 -28 m vairak neka 151 | loti ciets 30 cikliem —
1 ménesa

12.5 TiriSanas atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama tiriSana.

Izmantojiet funkciju Pirolitiska tirisana.

12.6 Iznems$ana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Cepe$krasns durvis un iek$€jo stikla paneli var nonemt,
lai tos nofiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla
panelu iznem3anas.

UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.
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§éjam malam un uzmanigi izvelciet
tos ara pa vienam. Saciet ar aug$€jo
paneli. Parliecinieties, lai stikls izslide-
tu ara no balsta pilniba.

. solis Atveriet durvis idz galam un atrodiet
labas puses durvju engi.
. solis Izmantojiet skruvgriezi, lai paceltu
un atliektu lidz galam labas puses en-
ges sviru.
. solis Atrodiet engdi pa kreisi no durvim.
. solis Paceliet un pagrieziet pilniba kreiso
engu sviru.
. solis Daléji aizveriet cepeskrasns durvis,
lidz tas atrodas pirmaja atvérSanas
pozicija. Tad paceliet un pavelciet uz
priekSu un izceliet durvis ara.
. solis Novietojiet durvis uz mikstas dranas,
kas uzklata uz stabilas virsmas.
. solis Satveriet durvju apmali (B) durvju
aug$éjas malas abas pusés un spie- \
diet uz ieksu, lai atbrivotu spraudna
blvi.
. solis Pavelciet durvju apmali uz priekSu, lai ( N
to izceltu. —
. solis Turiet durvju stikla panelus aiz to aug-
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10. so- Notiriet stikla panelus ar tiriSanas lidz-
lis ekliem. Uzmanigi noslaukiet stikla pa-
nelus. Nemazgajiet stikla panelus
trauku mazgasanas masina.

11. so- Péc tiriSanas uzstadiet stikla panelus
lis un cepeskrasns durvis.

Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievie-
toti pareiza seciba. Skatiet simbolu/iespiedu-
mu stikla panela mala; katrs no stikla pane-
liem atSkiras, lai to uzstadiSana un iznemsana
butu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprina-
jumi nokliksk.

Parliecinieties, ka vid€jais stikla panelis ligzda
ir uzstadits pareizi.

12.7 Ka nomainit: Lampa

A BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis 2. solis 3. solis
Izslédziet cepeskrasni. Uzgai- Atsledziet cepeskrasni no leklajiet uz tilpnes gridas dra-
diet, ldz cepeSkrasns ir atdzi- elektrotikla. nu.
Susi.
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Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepesSkrasns lampu ar piemérotu 300 °C siltumizturigu cepeskrasns lampu.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

13.1 Ka rikoties, ja...

.
ﬁ Cepeskrasns neieslédzas un/vai nesakarst

@ lespéjamais célonis

%

= Risinajums

Cepeskrasns nav pieslégta elektrotiklam vai ta
ir pieslégta nepareizi.

Parbaudiet, vai cepeskrasns ir pareizi pieslégta
stravas piegadei.
Skatiet savienojuma diagrammu.

Pulkstenis nav iestatits.

lestatiet pulksteni; detalizéta informacija pieeja-
ma nodalas “Pulkstena funkcijas” sadala “Ka
iestatit: Pulkstena funkcijas.

Durvis nav aizvértas pareizi.

Aizvért durvis lldz galam.

Izdedzis droSinatajs.

Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums
nav saistits ar drosinataju. Ja probléma atkarto-
jas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir ieslegta cepesSkrasns Bérnu drosibas funkci-
ja.

Skatiet nodalas “Izvélne” apaksizvelni: lespée-
jas.
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Y
Detalas

@ Apraksts

1'%

= Risinajums

Spuldze ir izdegusi.

Nomainiet spuldzi; detalizéta informacija pie-
ejama nodalas “Kop$ana un tirisana" sadala
“Ka nomainit: lampu”.

¢
A ! TiriSana

@ Apraksts

-V

O Parbaudiet, vai:

Cepeskrasns tilpné ir udens.

Udens tvertné nav parak daudz tdens.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens noguls-
nu.

Nedarbojas funkcija Gatavosana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gdens.

Udens tvertnes iztuk$o$ana ilgst vairak neka
tris mindtes vai no tvaika pievada atveres tek
udens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens noguls-
nu. Iztiriet Gdens tvertni.

Stravas padeves partraukums vienmér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiriSanu, ja noticis elektribas

padeves partraukums.

13.2 Ka parvaldit: Kltadu kodi

Rodoties programmatiras k|udai, displeja paradas kludas zinojums.
Saja sadala atradisiet sarakstu ar probléemam, kuras pats varat novérst.

@ Kods un apraksts

'

= Risinajums

C2 - Termozonde atrodas cepeskrasns iekSpu-

sé Pirolitiska tirisana laika.

Iznemiet Termozonde.

C3 - durvis nav kartigi aizvértas Pirolitiska tirl-
Sana laika.

Aizveriet durvis.
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@ Kods un apraksts

-V

Risinajums

F111 - Termozonde nav pareizi ievietots ligz-
da.

Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 - skarienlauki displeja nedarbojas
pareizi.

Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz
skarienlaukiem nav netirumu.

F908 - cepeskrasns sisttma nevar savienoties
ar vadibas paneli.

leslédziet un izslédziet cepeSkrasni.

13.3 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz cepeskrasns iekSpuses priek$éja ramja. Nenonemiet cepeskrasns

iekSpusé esoso tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un Produkta informacijas lapa*

Piegadataja nosaukums Electrolux
EOC8P39X 949494816
Modela identifikacija EOCB8P39Z 949494808
KOCBP39X 949494807
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+
Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionala- | 0.93 kWh/cikla
jarezima
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Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu 0.69 kWh/cikla

ventilatora rezima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba

Skalums 721

Cepeskrasns veids lebuveéjama cepeskrasns
EOC8P39X 36.6 kg

Svars EOC8P39Z 36.4 kg
KOCBP39X 36.8 kg

* Eiropas Savienibai saskana ar ES Regulam 65/2014 un 66/2014.

Baltkrievijas Republikai saskana ar STB 2478-2017, G pielikums; STB 2477-2017, A un B pieli-
kums.

Ukrainai saskana ar 568/32020.

Energoefektivitates klase neattiecas uz Krieviju.

EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: PlIitis, cepeskrasnis, tvaika
cepeskrasnis un grili — veiktspejas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupisana

Cepeskrasns ir aprikota ar funkcijam, kas lauj taupit elektroenergiju, gatavojot
maltites ikdiena.

Cepeskrasns darbibas laika tas durvim jabut aizvértam. GatavoSanas laika neviriniet
cepeskrasns durvis parak biezi. Raugieties, lai durvju blive butu tira, un gadajiet, lai ta batu labi
nofikséta sava pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu elektroenergijas taupiSanu.

Kad iesp€jams, neuzsildiet cepeskrasni pirms gatavo$anas.

Uzturiet péc iespéjas Isakus partraukumus starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas nollika izmantojiet gatavo$anas funkcijas.
Atlikusais siltums

Dazu cepeskrasns funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta programma ar funkciju Darbibas laiks vai
Beigu laiks un gatavo$anas laiks parsniedz 30 minites, karséSanas elementi automatiski
izsledzas atrak.

Ventilators un lampa turpina darboties. Izsledzot cepeSkrasni, displeja tiek attélots atlikuSais
siltums. JUs varat izmantot atliku$o siltumu, lai uzturétu €dienu siltu.
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Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minltes, samaziniet cepeskrasns temperatiru lidz
minimumam 3-10 minutes pirms gatavoSanas laika beigam. Cepeskrasni atlikusais siltums
turpinas gatavot taja ievietoto €dienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai uzsilditu €dienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperatiras iestatijumu, lai izmantotu atlikuso siltumu un
saglabatu edienu siltu. Atlikusa siltuma indikators vai temperatura tiek paradita displeja.
Gatavosana ar izslégtu cepesSkrasns apgaismojumu

Gatavos$anas laika izslédziet cepeSkrasns apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu

ST funkcija paredzéta energijas taupi$anai gatavos$anas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jis varat to
ieslégt atkartoti, tacu $1 darbiba samazinas paredzamo elektroenergijas ietaupijumu.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Nospiediet E lai atvértu lzvélne.

lzvélnes elements IzmantoSana

GatavoSanas paligs Uzskaita automatiskas programmas.

Tirisana Uzskaita tiriSanas programmas.

Izlase Uzskaita iecienitakos iestatijumus.

lespéjas Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

lestatijumi UzstadiSana Cepeskrasns konfiguracijas iestatisa-
na.

Servisa izvélne Rada programmaturas versiju un

konfiguraciju.

15.2 Apaksizvélne: Tirisana

Apaksizvélne LietoSana
Pirolitika tiriSana, atra llgums: 1 h.
Pirofitika tiriSana, normala llgums: 1 h 30 min.
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Apaksizvelne

LietoSana

Pirolitika firiSana, intensiva

llgums: 2 h 30 min.

15.3 ApaksSizvelne: lespéjas

Apaksizvelne

IzmantoSana

Apgaismojums (lampa)

leslédz un izslédz lampu.

Bérnu drosibas funkcija

Noveérs nejausu cepeskrasns ieslégSanu. Ja iespéja ir ie-
slégta, ieslédzot cepeskrasni, displeja paradas teksts “Bér-
nu droSibas funkcija”. Lai varétu lietot cepeskrasni, ievadiet
koda burtus alfabétiska seciba. Kad ir ieslégta bérnu drosi-
bas funkcija un cepeskrasns ir izslégta, tas durvis ir bloké-
tas. Péc Bérnu droSibas funkcijas aktiviz€éSanas piekluve
taimerim, talvadibas darbibai un lampai ir pieejama.

Atra uzsilSana

Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja pieejama tikai dazam
cepeskrasns funkcijam.

TirSanas atgadinajums

leslédz un izslédz atgadinajumu.

Laika indikacija

leslédz un izslédz cepeskrasni.

Ciparu pulkstenis

Maina attélota laika formatu.

15.4 Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksizvélne

Apraksts

Valoda

lestata cepeSkrasns saskarnes valodu.

Displeja spilgtums

lestata displeja spilgtumu.

Taustinu skana

leslédz un izslédz sensoru lauku skanu. Nav iesp€jams iz-
slegt $adu skanu: @

Skanas signala skalums

lestata taustinu skanas un signalu skalumu.

Diennakts laiks

lestata pasreiz€jo laiku un datumu.
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15.5 ApaksSizvélne: Servisa izvélne

Apaksizvélne Apraksts

Demonstracijas rezims AktivizéSanas/deaktivizéSanas kods: 2468
Programmaturas versija Informacija par programmaturas versiju.
Nodzést visus iestatijumus Atjauno rdpnicas iestatijumus.

16. TAS IR VIENKARSI!

Pirms pirmas lietoSanas reizes jaiestata:

Valoda

Displeja spilg-
tums

Skanas signala

Diennakts laiks
skalums

Taustinu skana

lepazistieties ar galvenajam vadibas panela un displeja ikonam:

O)

IESLEGT/
IZSLEGT

= S ) 2 START /

Izvélne I1zlase Taimers Termozonde STOP

Saciet lietot cepeskrasni

Atra ieslégsana

leslédziet cepes- | 1. solis 2. solis 3. solis
krasni un saciet

.gatav?t fé‘:ifml‘(' Nospiediet un O ... _atlasiet | Nospiediet:
Izmantojot TUnK- | tyriet nospiestu: L -

cijas noklus&ju- o) vélamo funkciju. START .
ma temperatiru :

un laiku.

Atra izslégsana

Izslédziet cepes-
krasni jebkura
darbibas posma
un jebkuras
ekrana pozicijas
vai zinojuma de-
monstréSanas
laika.

Nospiediet un turiet nospiestu @ lidz cepeskrasns izslé-
dzas.
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Saciet gatavot edienu

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
® 0 °C OK START
- nospiediet, lai o . - - nospiediet, lai - nospiediet, lai
L= < — atlasiet karsé- — iestatiet: tem- R - 5
ieslégtu cepes- « - _ apstiprinatu iz- uzsaktu édiena
- . Sanas funkciju. peraturu . - -
krasni. veli. gatavoSanu.

Gatavosana ar tvaiku

lelejiet Gdens atvilktné aukstu krana udeni. levérojiet displeja redzamas norades.

Ediena uzsildisana Zems mitrums
B ar tvaiku Picas funkciia Maizes cepsana Gatavos$ana ar tvaiku.
Ediena atkartota uz- ) P Paatrinata gatavosa-
karsésana. na.
130 °C 200-220 °C 150-210 °C 160-200 °C

Uzziniet, ka atri pagatavot edienu

Izmantojiet automatiskas programmas, lai atri pagatavotu édienu, izmantojot nokluséjuma
iestatljumus:

Gatavosanas | 1. solis 2. solis 3. solis 4. solis
paligs
NOSpiediet ® Nospiediet f— NOSpiediet % Atlasiet édienu.
Gatavosanas
paligs.

Izmantojiet atras funkcijas, lai iestatitu ediena gatavosanas laiku

Funkcija “10 % Finish Assist” Lai pagarinatu édiena gatavosanas laiku, no-
Izmantojiet funkciju “10% Finish Assist”, lai pa- spiediet +1 min.

garinatu laiku, kad atlikusi 10 % édiena gatavo-

Sanas laika.

17. IZMANTOJIET SAISNI!

Seit atradisiet visas noderigas salsnes. Tas var atrast ari attiecigajas lietotija rokasgramatas
sadalas.
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lestatiSana Karsésanas funkcijas

> © YOE.) T ) sty

lestatiSana gatavosana ar tvaika karsésanas funkciju

2O 2B pC Y& psm) ) L)

lestatiSana Gatavosanas paligs

XDEDEDEDTL)

lestatiSana Gatavosanas laiks

DOmE.) T » O »swr )

AtlikSana. Gatavosanas sakums un beigas

DX

Atcel$ana Taimera iestatiSana

DY,

Izmantosana. Termozonde

) © pEE-) C )2 ) T pom)

18. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

A%
Nododiet otrreiz&jai parstradei materialus ar simbolu TO. levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi un cilvéku
veselibu, atkartoti parstradajot elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus. Neizmetiet ierices,

kas apzimétas ar $o simbolu g kopa ar majsaimniecibas atkritumiem. Nododiet izstradajumu
vietéja otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties ar vietéjo pasvaldibu.
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COOPXUNHA

HUWUE MUCJIUME HA BAC

Bu 6narogapume wto kynueTe anapat Electrolux. 36paBTe npounssog koj co cebe Hocu
AeleHnn npodecnoHanHo UCKyCcTBO U MHOBaLMja. YHUKATEH M CTUMCKKW, AN3ajHUPaH € UMajkun v
Ha ym BawmTe noTpebu. Kora v Aa ro kopuctute, MoxeTe Aa buaete curypHu feka cekojnat ke
NOCTUrHETE OANUYHK pe3ynTaTu.

[ob6pe pojoosTe BO Electrolux.

[MoceTeTe ja Hawara cTpaHuua 3a aa:

[obueTte coBeTn 3a kOpUCTEHE, OPOLLYPK, BOAMY 3a peluaBare npobnemu,

nHopmaLmn 3a cepBucUpare U nonpaeka:
www.electrolux.com/support
PerucTtpupajte ro BawmoT Npor3Bog 3a nogobpo cepBucupatse:

7
a/ www.registerelectrolux.com

KynyBajTe gononHuteneH npubop, NoTPOLIHW MaTepujany UM OpuruHasniu pe3epBHU
% [enoBy 3a BalUMOT anapar:

www.electrolux.com/shop

PUXA 3A KOPUCHULIL U CEPBUCUPAKBE

Bv npenopadyBame ga KopucTuTe OpuUrmHasniiHu pe3epsHu AefoBU.

Kora ke kOHTaKTMpaTe CO HaLUMOT OBMACTEH CEPBUCEH LIEHTap, NOrpwkeTe ce Aa rv uvaTte Ha
pacnonarawe cnegHvse nogatoun: Mogen, bpoj Ha npoussogoT, Cepucku 6po;j.
MHdopmauumTe moxar ga ce HajaaT Ha eTMkeTaTa co MHhopmaumm.

Mpenynpenysare / BHnmaHue-besbenHocHu nHgpopmaumnm
OnwTn nHdopmauum n coBeTn
WNHdopmaLmm 3a xrBoTHaTa cpeanHa

MoxHocTa 3a npomeHu e 3agpXKaHa.

COAOPXUHA

1. BESBBEAHOCHU UHPOPMALIUM.......... 337 2.9 OTCTPAHYBAHE. ...ocvveeuveenieenieanienns 344
1.1 CurypHocT 3a feua v paHnvea 3. MOHTAXA........ccecreernnee
KaTeropuja Ha fMnua............ccccceeeeeeee. 338 3.1Br

. pagyBake

1.2 OnwTta 6e36e4HOCT.....ccceeeeeeeeee. 338 3.2 MpUUBPCTYBatbE Ha NeykaTa 3a

2. BEBBEOHOCHU YMNATCTBA................. 340 TITAKEP. «veeeveeeeeeeneesneeeeeeeneeaeeeeneeseeeeas 346
2.1 MOHT@XKA. o eeeeieeeeiie e 340 4.0MUC HA MPOU3BOAOOT.......ccvceernenns 346
2.2 lNospsyBatbe Ha cTpyjaTa............ 341 4.1 F'eHepaneH NPerned.......cccceeeeees 346
2.3 Ynotpeba........ccceevueenne 342 4.2 [lopatoun 347
2.4 Hera v yncteme.............. ... 343 T
2.5 YncTere co nuponusa........ .... 343 5. KAKO JA CE BKNYYU N UCKNYYMN
2.6 [OTBeH-e Ha napea.............. .... 344 TIEYKATA
2.7 BHaTpelHa cBeTusIKa.......... 344 5.1 KOHTpOnHa nroya
2.8 CEPBUC......oceeiciriiec 344 5.2 ExpaH
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6. NPEQO NPBATA YNOTPEBA................... 349
6.1 NPBUYHO YNCTEHE ...oveeeenerieenns 349
6.2 [NpBO NOBP3YBAHE......ccevveveernnees 349
6.3 NpBO NpepsarpeBamse................. 349

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA................. 350
7.1 Kako ga nocrasute: ®yHKLuN Ha
TPEEHSE. ..ceeiueiieeeeitieeeeeieeeeeaennreae e 350
7.2 Kako ga noctasute: ®yHKLUN Ha
rPEEHE HA MAPEA.....ccevveeeeeireeeeeneeee 350
7.3Can3aBOOA.....cccuvviieeieeeeeeeeennn, 352
7.4 Kako pga noctaBute: [0TBEH:E CO
MOMOLLL .. et e e e e e e e e e eeaeeeeeeeennnes 352
7.5 OYHKUMM 3 TPEEHE. ... 353
7.6 3abenelkm 3a: NeveTe co BNaxeH
BOSBAY Xt tteeeurreeeeenreeeeaaneeaeesannneeeeaneees 356

8. ®YHKUUN HA YHACOBHUKOT............... 356
8.1 Onwc Ha dyHKUMKM Ha
HACOBHUKOT ...ceeveiesiieeeireesiree e 356
8.2 Kako ga nocrasute: ®yHKLUN Ha
HACOBHMK. ... e 356

9. HAYMH HA KOPUCTEHE: AOOATOLM.....
358

9.1 BmeTHyBare Ha gogatoum.......... 358
9.2 CeH30p 32 XPaHA....cccvveereeeanennns 359
9.3 NMpubop 3a rotBewe Ha napea.....361
9.4 [0TBEHE Ha Napea BO AneTtanHa

YMHMWj@ 3A MEYUEHE......eveeeeeeiireeeniennn 362
9.5 [INpeKkTHO roTBe-€ Ha napea...... 363
10. AONONHUTENHU ®YHKLUM.............. 363

10.1 Kako ga sawTtegute: Omunexn..363
10.2 3aknyyyBare Ha Konuumara.....363

10.3 ABTOMATCKO UCKNyYyBakse€......... 364
10.4 BeHTunartop 3a nagetwe............ 364
11. NIOMOLL U COBETM.........ccccrrerrnnne 364
11.1 Mpenopaku 3a roTeemE............. 364
11.2 lMeyeTe co BnaxeH BO3AYX........ 365

11.3 lNMeyeTe co BnaxeH BO3ayX -

npenopayaHv A0AaTOUM. ........c.c.evueeee 366
11.4 Tabenu 3a roTBeHE 32 UHCTUTYTH
38 TECTUPAE. ..ceviiieieiaiiiiieeeeeeeeenn 367
12. HEFTA W YUCTEME........ccccirirriieas 369
12.1 3abeneLkm 3a YNCTEHETO. ....... 369
12.2 Kako ga otctpaHeTe: [Ipxxaym Ha
PELUETKM eeeeeieaeeeieeeeeeieneeaaiieaae e 370
12.3 HaunH Ha kopucTene: Yucterwe co
R[] o031 - TS 370
12.4 HaunH Ha ynctere: Cap 3a
=10 )1 T= TR 371
12.5 MOTCeTHWK 3a YNCTEHE.............. 372
12.6 Kako na nsBagute n ga MoHTMpaTe:
BpaTa.....ooiiiiii 373
12.7 Kako aa 3amenute: CeTno....... 374
13. PELLABAKE HA MPOBJEMM............. 375
13.1 WUTo pga ce Hanpasw ako............ 375
13.2 HaunH Ha kopucTteme: LUndpwn 3a
TPELUKM. ..ottt 377
13.3 CepBYCHM NOAATOUM. ....ceeenenree. 377
14. EHEPTETCKA E®UKACHOCT............. 377

14.1 Vindbopmauum 3a nponssoaoT 1
NCT CO nHAOopMaLun 3a

MPOU3BOOOT ....iiiieeeeieeeeeeieeee e 377
14.2 3awrena Ha eHepruja................ 378
15. CTPYKTYPA HA MEHM......................... 379
15 A MEHM. ... 379
15.2 Noamenu 3a: Yucrteme.............. 380
15.3 Moagmerun 3a: Onymm.................. 380
15.4 Noamenu 3a: MNocTtaBka............. 380
15.5 Mopa-menu 3a: CepBucupatme.... 381
16. IECHO E!.......eeeereeeee e 381
17. OOBEPETE BP30 AIOCTAMHA
UKOHAL.......cc et e e e e nne e 383
18. TPUXA 3A OKOJIMHATA.................... 384

1. A BESBBEQHOCHU NHO®OPMALIUA

Mpen MOHTMpaHe N KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHMMAaTENHO Aa MM npoynTaTe NpUNoXeHuTe ynaTcraa.
Mpon3BoAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HarnpaBeHa
noBpena Unu LUTeTa Kou ce pe3ynTaT Ha HenpaBunHa
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MOHTaka unm ynotpeba. Cekoralu YyBajTe ru ynatcteara Ha
cUrypHo n 6e3begHo MeCTO 3a NOAOUHEXHa ynoTpeba.

1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnuBa KaTeropumja Ha
niua

OBoj anapat MoXxe ga ro kopucrtart geua Hag 8 rogmHn un
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTAINHU
CnocobHOCTM nnn nuua 6e3 NCKYCTBO M 3HaeH-e LOKOSKY
TOa ro npaeat nog Haa30p UNu SOKOMKY UM 6une aageHu
ynatcTBa kako 6e36egHo ga ro ynorpebysaaT anapaToT, 1
AOKOIKY rn pasbupaaTt onacHOCTUTE NOBP3aHu CO Hero. He
cMmee ga buge Ha godhaT Ha geuya nomanu og 8 roanHu n
nmua co MHOry 06eMHM 1 CNoXXeHN NpeYvkn BO pa3BojoT,
OCBEH aKo He ce noA NocTojaH Haa3o0p.

. [euata Tpeba ga 6ugat noa Haa3o0p Aa He urpaart co
anaparor.

- OpxeTe ja ambanaxaTa noganeky og geua u dpneTe ja
CO0ABETHO.
NMPEOYTMPEOYBAHE: YpenoT n HeroBute gocTanHm
AEenoBu CTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [Opxete ru
aeuara n MneHuuMTe noganeky o4 anaparoT kora pabotu
UNn Kora ce nagu.

- Ako anapaTtoT nma ypeq 3a 3awTtmTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYUYMW.

- [euata He Tpeba aa ro YicTaT unu ga ro ogapxyesaat
anapartoTt 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapat e HaMeHeT caMO 3a roTBEH-E.

- Ypepnort e HameHeT Aa ro KOpucTu eAHO AOMaKUHCTBO BO
AOMaLLHN YCNOBW BO 3aTBOPEH MPOCTOP.

- YpenoT Moxe [ia ce KOPUCTU BO KaHLernapumn, XoTencku
cobu, rocTunHUumM, ddapmMm co roCTUNHULM U APYrN CITIMYHN
CMecTyBaH-a KaZle HEroBOTO KOPUCTEHE HE HaAMMHYBA
(MPOCeYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKMHCTBO.
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Camo kBanudukysaHo nuue Moxe fa ro MoHTUpa ypeaoT u
Aa ro saameHu kabenor.

He kopucTteTe ro anapatoT npe ga ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.

[Mpen ogpxXyBake, UCKNyYeTe ro anapaToT oA
HanojyBakeTo.

- [Jokonky ce owTeTn kKabenoT 3a HanojyBawe, Toj Tpeba aa
buae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPON3BOANTENOT, HErOB
OBIlaCTeH CEePBUCEH LeHTap U CIIMYHO KBanngukysaHu
nvua 3a ga ce nsberHe enekTpuyHa onacHoCT.
MPEOYIMPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapartoT e
MCKIyYeH npea fa ja 3aMeHuTe ceBeTurkaTa 3a ga
n3berHeTe CTPyeH LLOK.

NMPEOYTPEOYBAHE: YpenooT n Herosute gocTanHu
AenoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMUMaBaTe Ja He ' JornpeTe rpejHUTe enemMeHTn unm
noBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha pepHara.

Cekoral cTaBajTe 3alWTUTHN pakaBuumM 3a Baere nnm
cTaBarbe JofaToum Unu cagosum 3a BO pepHa.

KopucTteTe ro camo ceH30poT 3a xpaHa (CeH30poT 3a
Temnepartypa Ha cpeguHaTa) npenopayaH 3a 0Boj anapar.
- [a rn oTcTpaHnTe nonuuuTe, NPBO NOBMEYeTE ro NpeaHnoT
Aen og nonvuaTta, a notoa 3agHNOT 0 CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTte rv nonuuyute no obparteH pegocnea.

He kopucteTe yicTad Ha napea 3a YiCTere Ha ypeaor.
He kopucteTe cunHo abpasnBHM cpeacTBa unm ocTpu
MeTasnHW CTpyrasnku 3a ia ro YACTUTEe CTakNoTo Ha
KanauuTte Co LWapK/ Ha noBpLUnHaTa 3a rotBewe buaejkm
TOa MOXe [a npegu3BuKa rnpckakwe Ha CTakIoTo.
N3BageTe ro cuot gononHuteneH npnbop of pepHaTa u
HenoTpebHuTe paboTU/MCTypeHUTE TEYHOCTU Npes YNCTEHE
CO nuponusa.
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2. BESBEOQHOCHMU YINATCTBA

2.1 MoHTaxa

MPEOYNPEOYBAHKE!
AnapaToT Mopa Aa ro MOHTMpa camo KBanuduKysaHo nuue.

* WsBageTe ja uenata ambanaxa.

* HemojTte fa MOHTUpaTe HUTY Aa KOPUCTUTE OLUTETEH anapart.

+ CnepgeTe rm MHCTPYKUMUTE 32 MOHTMpame AaAEHN CO anapaTtoT.

» Cekorall BH/MaBjTe kora ro npeHecyBaTe anapartoT 3aToa LUTo e Texok. Cekorall HoceTe
3aLUTUTHW pakaBuLy 1 NPUIIOXEHNUTE 0BYBKM.

* He BneyeTe ro anapatoT 3a paykarta.

* MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrYpPHO M MOro4HO MECTO KOE MM UCMOoNHyBa noTpebute 3a
MOHTaxa.

» OppxyBajTe MMHVMManHa ofaAaneyeHocT o4 ApyruTe anapaTu v AenoBu.

» [pena fa ro MoHTUpaTe anapaTtoT, MpoBepeTe Janv BpaTaTa Ha pepHaTa ce oTBapa co
necHoTuja.

* AnapaToT e onpeMeH Co CUCTEM 3a enekTpUYHO nagexwe. Mopa aa ce pakysa co
HanojyBame.

MwuHumanHa BucuHa Ha nnakap (MuHumanHa 590 (600) mm
BMCMHA Ha Nnakap noj noBpLUMHaTa 3a roTBeHe)

HomkuHa Ha nnakap 560 mm
[naboyvHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen og anapaTtoT 594 mm
BucuHa Ha 3agHuWOT gen o anapartoTt 576 mm
LLinpounHa Ha npegHUOT Aen of anapartot 595 mm
LLnpoymnHa Ha 3agHuOT Aen of anapaTtoT 559 mm
[nabouynHa Ha anapaTtoT 569 mm
BrpageHna gnabounHa Ha anapaTtot 548 mm
[naboynHa co oTBOpeHa BpaTa 1022 mm
MwvHumanHa ronemmnHa Ha OTBOPOT 3a 560x20 mm
BeHTUNaumja. OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha 3agHaTa

cTpaHa
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HomxuHa Ha kabenot 3a cTpyja. Kabenot e 1500 mm
CTaBeH BO AECHWOT aron of 3agHarta cTpaHa

3aBpTKM 3a MOHTUpake 4x25 mm

2.2 NoBp3yBare Ha cTpyjaTa

& MPEOYNPEOYBAHKE!
Pusuik og noxap 1 cTpyeH yaap.

+ Cekoe noBp3ayBake Co cTpyja Tpeba Aa buae HanpaBeHO o KBanUdUKyBaH enekTpuyap.

* AnapaToT Mopa Aa buae 3asemjeH.

+ [poBepeTe fanu napameTpuTe Ha NoYkaTa co cneumdukaLum ce KoMnaTMeunHM co
enekTpuyHaTa MOKHOCT Ha MpexaTta Ha enekTpuyHa eHepruja.

+ Cekorall KOpUCTETE NPaBUITHO MOHTMPAH LUTEKEP OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapw.

* He kopucTeTe agantepu co noBeke NPUKNy4oLM U NPOAOIKHU Kabnu.

+ TlorpwxeTe ce Aa He rv OLITETUTE NPUKITYHYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT. [lokosnky kabenoT 3a
CTpyja Ha anapaToT Tpeba Aa ce 3aMeHu, Toa Mopa Aa ro Hanpasu HawnoT OBnacTeH
CepBUCEH LieHTap.

+ He posBonyBajTe kabenoT ga Aojae BO Aonvp co unu aa buge 6nunsy oo Bpatata Ha
anapaToT, 0cob6eHo kora paboTun UK Kora BpartaTta e XeLuka.

+ 3awTnTaTa O enekTpuyeH yaap Ha akTUBHUTE 1 U30NMpaHUTE AENOBKU Mopa Aa ce Nosp3e
Ha TakoB HAYMH LUTO HEMa Aa MOXe Aa ce ussaaun 6e3 anatku.

» [loBp3eTe ro NpMKNy4yoKOT 3a CTPpyja Co LUTEKEPOT Ha KpajoT o4 MOoHTaxarta. NposepeTe
[anu NpyKNy4YoKoT 3a CTpyja € npuctaneH No MOHTUPaHEeTO.

+ [okonky WwTekepoT e nabas, He NPUKydyBajTe ro NPUKYYOKOT 3a CTpyja.

* He Bneyete ro kabenoT 3a Aa ro uckny4yuTe anapaToT o cTpyja. Cekoralu noBnekysajTe ro
MPUKIYYOKOT 3a CTpyja.

+ KopucteTe camo cooaBeTHM ypeau 3a usonauuja: 3awTUTHU NPEKNHyBadum Ha NuHuja,
ocuUrypyBaudu (OcurypyBadm Ha BpTEHE U3BaZAEHM O APXKaAyO0T), 3a3eMjyBare U KOHTAKTOPW.

* EnektpuyHaTta vHcTanaymja mopa ga vuma u3onauucku ypen Koj LUTO BU OBO3MOXYBa Aa ro
UCKNy4uTe anapaToT oA NPUKITYYOKOT 3a CTpyja Of CUMTE NONoBu. VisonaumncknoT ypea mopa
[ia MMa KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA 04 HajMarsky 3 MM.

* LlenocHo 3aTBOpeTe ja BpaTata Ha anapaTtoT npej Aa ro NoBp3uTe rmaBHUOT LUTEKEP CO
NPUKY4OKOT 3a CTpyja.

* AnapatoT e cHabaeH co NpuKIy4oK 1 kaben 3a cTpyja.

TunoBu Ha Kabnu Kou MoOXe Aa ce MOHTUpaaT unu aga ce 3ameHyBaar 3a EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05 V2V2-F (T90), H05 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTta MOKHOCT Ha nroykaTa co cneundukauynm. Moxete
[a nornegHeTte v Bo Tabenara:
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BkynHa jauuHa (W) Mpecek Ha kaGenoT (mm?)
makcumym 1380 3x0.75

makcumym 2300 3x1

mMakcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eeH / xonT kaben) Mmopa Aa 6uge 2 cm nogonr of gasHuoT kaben
1 HeyTpanHuoT kaben (CuH u kadpeas kaben).

2.3 YnoTtpeba

A MPEOYNPEOYBAHKE!
MocTom onacHOCT o4 noBpeaa, U3ropeHuLy Un CTPYEH yaap Uim ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundumkaumjata Ha OBOj anapart.

» Ocurypajte ce geka OTBOpUTE 3a BeHTUNauuja He ce 6nokupaxu.

* He ro ocraBajte anapatoT ga paboTtu 6e3 Hag3op.

* Wckny4yeTe ro anapaTtoT No cekoja ynotpeba.

« BupgeTte BHMMaTEnNHM Kora ja oTBOpaTte BpaTaTa Ha anapatoT goaeka pabotn. Moxe ga
n3nese Bpen BO3aOyX.

* He pakyBajTe co anapaToT CO MOKpM paLe Unu Kora uma KOHTakT co BoAa.

* He ja nputuckajte oTBOpeHaTa Bparta.

* He ynotpebyBajTe ro anapatoT Kako paboTHa NOBPLUMHA UNK NOBPLUMHA 3a CKNagunpae.

» BHumaTenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha anapatoT. KopucTerheTo COCTOjKM CO ankoxXomn Moxe
[a npeansBrka MeLlake Ha ankoxon v BO3ayX.

* He pgosBonyBajTe nckpute Unv OTBOPEH OraH Aa [ojaaT BO KOHTAKT CO anapaTtoT Kora ke ja
OoTBOpUTE BpaTaTa.

* He craBajTe 3ananveu npou3BoAMN UNW NPEAMETH KON Ce MOKPU 3ae[HO CO 3anasvsu
NMpoOM3BOAM BO anapaToT, Unn Bo Heroea bnunsuHa.

/N NPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT of owTeTyBake Ha anapaTor.

+ 3a pga crnipeynTe owTeTyBake Unu n3bneaysake Ha emajnoT:
— He CTaBajTe cafoBy 3a BO pepHa Unv Apyrv NnpeaMeTy BO anapaToT AUPEKTHO Ha AHOTO.
— He CTaBajTe anymMvHWymcka donvja AMPeKTHO Ha AHOTO Ha BHATPEeLLHOCTa Ha anaparor.
— He CTaBajTe BoAa AMPEKTHO Ha XKELLKMOT anapar.
— He 4YyBajTe BNaxHW jafera 1 XxpaHa BO anapaTtoT OTKaKo Ke 3aBpLUMTE CO rOTBEH-E.
— BHUMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe Unu MOHTMpaTe JoaaTouuTe.

» O6e360jyBar-eTO Ha EMA|NOT UMK Ha He'PFOCYBaYKNOT Yennk Hema edpekT Bp3 paboTtaTa Ha
anaparor.

» Kopucrtete anabok cag 3a BnaxHu konayv. OBOLUHUTE COKOBU NPeAn3BrKyBaaT AaMKN KOU
Moxe Aa bupaTt TpajHu.

» Cekorall roTBeTe Kora Bpararta Ha anapaTtoT € 3aTBOpeHa.

* Ako anapaTtoT e MOHTMpaH 3aj nnoya o meben (Ha np. BpaTa), BpaTarta He cMee Ja ce
3aTBOpa kora anapatoT e Bo dyHkuuja. Moxe aa ce Hacobepe TonnuHa 1 Bnara 3ag
3aTBOpeHa nrnoya Ha MebenoT LWTO MoXe Aa Npeaun3Brka NocneaoBaTenHo OWTETYBake Ha
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anapartoT, Ha MebenoT unu Ha nodoT. He 3aTBopajTe ja nnoyaTta Ha MebenoT goaeka
anapaToT LieflocHO He ce u3naau no ynotpebaTa.

2.4 Hera v uyncremwe

/N NPEOYNPEAQYBAHE!
OnacHocT oa noBpeau, Noxap Unu OLITeTyBake Ha anaparor.

 [pen oapxyBare, UCKIy4YeTe ro anapaTtoT U M3BaJeTe ro NPUKIyYoKoT 3a CTpyja of
LUTEKEPOT.
« TllpoBepeTe ganu anapaTtoT e nafeH. NocTom onacHOCT O/l KpLUEHe Ha CTaKNeHUTe NioYn.

+ BepHall 3aMeHeTe v cTakneHuWTe NoYn Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. CTaneTe BO KOHTaKT
co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

+ bBupgeTte BHMMaTENHM Kora ja Bagute BpaTtaTta of anapaToT. BpartaTta e Tewkal

* PepnoBHO yncTeTE O anapaToT 3a Aa CnpeyvnTe OWTEeTyBake Ha NOBPLUMHCKMOT MaTepujan.

* YucreTe ro anapaTtoT co Meka, BnaxHa kpna. Kopuctete camo HeyTpanHu getepreHtu. He
KopucTeTe abpasuBHY NPon3Boau, abpasvBHU CyHrepu 3a YUCTEHE, PaCTBOPYBaUM UNn
MeTasHu NpegmeTy.

+ [loKkonKy KOpUCTUTE CNpej 3a neyka, cnegete ru 6e36e4HOCHUTE UHCTPYKLMM Ha
naKkyBaHEeTO.

2.5 Yuctere co nuponusa

/\  MPEAYNPEOYBAHE!
OnacHocT og nospeau / MNMoxapwu / Xemnckn ncnapysamsa (racoBu) BO PEXUM Ha
nuponusa.

« [pea ga ja cnpoBepeTe yHKUMjaTa CaMOCTOJHO YNCTEHE CO MMPONN3a UK Npeg npeaTa
ynotpeba, of BHATpPELLHOCTa Ha neykaTa u3BageTe rv crnegHute paboru:

— CuTe ocTaToum oA XpaHa, Macro UM UCTYPEeHU MacHOTUK / Hacnaru.

— CcWTe NpegMeTM LUTO MOXaT [a ce u3BafaT (BKMYYUTENHO PELLETKUTE, CTPaHUYHUTE
LLUMHW UTH., 06e36eaeHn co NPon3BOAOT), 0COOEHO HENENNMBUTE TEHLIEPUHA, TABUTE,
TauHuTe, NpnbopoT UTH.

* BHumartenHo npouuTajTe rv ynatcreara 3a YACTeHE CO NMPonnsa.

« [pxeTe rv feuata noganeky of anapaToT goaeka pabotun MpoTUYKoTO YncTere.
AnapaToT CTaHyBa MHOTY XEXO0K U UCMYLUTA XXEXO0K BO34yX O NpeaHUTe BEHTUNaTopu 3a
nagemwe.

* YucrerweTo co Nnponmaa e onepaumja Ha BUCOKa TeMnepaTypa LTO Moxe Aa ocnoboam
ncnapyBana of OCcTaTouumTe of roTBEHETO M MaTepujanuTe Ha CagoBuTe, 1 3aToa Ha
KynyBayuTe UM Ce npenopadysa CrneHOBO:

— o06e3benete gobpa BeHTUNALMja 3a BpEME 1 MOCNE CEKOe YNCTEHE CO NMPONn3a.

— 06e36enete 4OOPO NPOBETPYBak-E 3a BPEME M MO npBaTa ynotpeba npy makcumanHa
Temnepartypa 3a paborta.

+ 3a pasnuka of nyfeTo, HEKOM NTULM N BieKayu Moxe Aa buaaT KpajHO YyBCTBUTENHU Ha
noTeHUWjanHUTe ncnapysaka LUTO Ce UCMyLUTaaT 3a BPEME Ha YNCTEHETO Ha CUTe
MUPOMUTUYKN PEPHN.

— OrTcTpaHeTe M cute MuneHnymnksa (nocebHo NTMum) og 6nmM3nHaTa Ha MecToTo Ha
anaparoT 3a Bpeme 1 nocne MMponuTUYKoTO YNCTEHE U Ha NOYETOK MyLuTeTe ro Aa
paboTn Ha MakcumarnHa Temnepartypa Bo 4obpo NpoBeTpeHa npocTopuja.

+  ManuTte gomalluHW XMBOTHM MOXaT UCTO Taka Aa bmuaart MHOry YyBCTBUTENHW Ha fOKanHuTe
NPOMEHN BO TeMnepartyparta BO 6rn3nHa Ha cuTe NUPONUTUYKN pepHU Kora paboTu
nMponuTMYKaTa nporpama 3a camMounCTEHE.
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* HenennueuTe NOBPLUMHM Ha TEHLIEpUHATA, TABUTE, TaLHUTE, NPUOOPOT 1 CN. MOXE Aa ce
owiTeTaTt o4 NUPOSIMTUYKOTO YUCTEHE HA BUCOKA TemnepaTypa Kaj cute NMPOnUTUYKA PEPHU
n Moxat Aa buaat v n3Bop Ha McnapyBaka Co Marna LUTETHOCT.

* VcnapyBaraTta WTO rn ncnywTtaat cuTe MNMuponutudkmn pepHn / OctaToum of roteere ce
OMULLIAHW KaKO HeLUTETHU 3a NyfeTo, BKNyYMTENHO U 3a Manu Aeua, Uinm nuua co XPOHUYHU
6onectu.

2.6 NoTBew€ Ha napea

/N NPEAYNPEOYBAHE!
OnacHOCT oA M3ropeH1LM 1 oTeTyBake Ha anapaTor.

» OcnobogeHaTta napea MoXe fa Npean3Buka U3ropeHnLm:
— He oTBOpajTe ja BpaTaTta of anapaTtoT 4oAeKa roTBUTE CO napea.

— BHumarenHo oTBOpETE ja BpaTtaTta Ha anapartoT nocrne paﬁoTaTa CO roTeeH-€ Ha napea.

2.7 BHaTpeluHa cBeTUsKa

/\  MPEAYNPEAQYBAHE!
OnacHocT o cTpyeH yaap.

+ Bo ogHOC Ha CBETUNUTE BO BHATPELLHOCTa Ha OBOj MPOU3BOZ, M PE3EPBHUTE CBETUIIKM LUTO
ce npopasaat nocebHo: OBUe CBETUMKM Ce NPeaBUAEHM Aa n3apKaT eKCTPEMHU (hU3NYKM
YCrNOBM BO anapaTuTe 3a JOMakUMHCTBO, KaKo LUTO ce TemnepaTypa, BubpaLuu, BaxHoCT
Unu ce NpeaBWAEHM 3a JaBake curHanu 3a pabotHaTta cocTtojba Ha anapaTtoT. Tue He ce
npeaByAEHN [la ce KopUcTaT 3a ApYrM HaMeHU U He Ce MOTro[HM 3a OCBETIyBakse NMPOCTOPUM
BO JOMOT.

« OBOj NpOM3BOA COAPXU U3BOP HA CBETNMHA Of Krnaca Ha eHepreTcka edmkacHocT G.

+ KopwcTeTe caMo CBETUMKN CO UCTUTE crieLdmrKaLmm.

2.8 CepBuc

+ 3apfaro nonpasuTe anapaToT, KOHTAKT!PajTe CO OBIIAaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.
+ KopucTeTe caMo OpUr1HasnHu pe3epsHn 4enoBu.

2.9 OtcTpaHyBame

& NPEAYMNPEOYBAHE!
Pwv3vk o nospena wunu 3agyulyBame.

+ KoHTakTMpajTe co BaluMTe OMLITUHCKM OpraHu 3a Aa gobvete nHdopmauum 3a Toa kako aa
ce ocnoboaunTe of anaparor.

* Kckny4yeTe ro anapatoT of NpUKIy4OKOT 3a CTpyja.

* W3BapeTe ro enekTpuyHMOT kaben 6McKy 4o anapaToT v dpreTe ro.

+ V3BageTe ja KBakaTa Ha BpaTaTta 3a a cnpeyuTe 3aTBapare Ha Aela unm MUneHnum Bo
anaparor.

3. MOHTAXA

& NPEAYMNPEOYBAHKE!
Bupgete BoO nornasjata 3a 3awtuTa U CUrypHoCT.

344/716



MOHTAXA

3.1 BrpapyBake
WWW.! tube.com/electrolux
@D YouTube oorbecomiaes

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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onuc HA NPON3BOOOT

3.2 MpuuBpcTyBake Ha NeyvykaTa 3a nnakap

4. OlNMNUC HA NPOU3BOAOOT

4.1 T'eHepaneH npernen

L
nEEn

@8

El KonTponHa Ta6na

H EnextpoHcky nporpamep
®uvoka 3a BoAa

A LUtekep 3a ceH30poT 3a XpaHa
B EnemeHt 3a rpeetbe

[ Ceetunka

BexTunarop

B Motnopa 3a nonuuu, mobunxa
EJ Leska 3a uenewe

] BeHTun 3a ucnywrawe napea
@ MNoauywm Ha nonuum

B [osoa Ha napea
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4.2 Nopatoumn

PewerTka

3a cafoBM 3a roTBEH-E, NNIEXOBU 3a KOnayu, neyekrsa.

Mnex 3a neyewe

3a Konaun 1 GUCKBUTK.

TaBa 3a ckapa/neyewe meco

3a neverbe gecepTi U MECO UNK Kako niex 3a cobnparwe Ha MacHoOTUMTE.
CeH30p 3a xpaHa

3a Meperse KOnKy e 3roTBeHa xpaHara.

TeneckKonckKu LWUMKU

Co Teneckonck1Te WNHM MOXETE MOMECHO Aa r'M cTaBaTe U BaguTe peLueTKuTe.
Meyerse anetanHu jagewa

3a pyHKUUNTE 3a roTBEH-E Ha Napea.

5. KAKO OA CE BKITYYU N UCKITYYU NEYKATA

5.1 KoHTporsnHa nnoya

g —

an BO

a BxryyeHo / MpuTncHeTe 1 3adpXeTe 3a BKIyHyBaHe 1 UCKITyYyBake Ha
McknyyeHo neykara.
H | Mehu 'v nucta dyHKUMKUTE Ha nedkaTa.
OmuneHu v n1CTa OMUNEHNTE MOCTABKY.
A | Expan 'v nprkaxkyBa TEKOBHWTE MOCTaBKM Ha Neykara.
5] MpomeHa Ha 3a BKIy4yBake 1 UCKIy4yBare Ha CBETNOTO.
CBETNO
@ | Bp3o sarpesatse 3a BKIy4yBakbe U UCKIydyBarbe Ha nedkarta: bpao sarpesarbe.
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MputucHete Ha

«()~>

OBuxu

@35

MpuTtnucHeTe u gpxeTte

[onpeTe ja noBpLuMHaTa co
BPB Ha npcT.

Mponuarajte co npcT Hag
noBpLUMHATA.

[onpeTe ja noBpwuHaTa 3
cekyHau.

5.2 EkpaH

150°C

12:30

Mocrne BKyyyBakeTO, EKPAHOT rO MOKaXyBa
rMaBHWOT €KPaH CO (PYHKLMM 3a rpeeHse 1
noyeTHa TemnepaTypa.

O START
AKO He ja KOpUCTUTE NeykaTa 2 MUHYTH,
€KpaHOT OAM BO PEXMM Ha MUPYBaH-E.
@
1230 Kora roTuTe, EKpaHoT rn nokaxysa
’ nocTaBeHnTe PyHKLMM 1 ApYry JOCTanHu
\:] fl 5 OOC onuum.
[ TImin e STOP
A EkpaH co nocTaBeHu Kny4YHU OyHKLUK.
| A. Bpeme Bo feHOT
12:30 B. TIOYETOK/KPAJ
C. Temnepatypa
085°C 1500C D. ®yHKUMM Ha rpeere
E. Tajwep
O 15min @ START F. CeHsop 3a xpaHa (ce ogHecyBa camo Ha
| | | | | onbpaHu mogenu)
F E D C B

Moka3aTenu 3a ekpaHoOT

OCHOBHM NoKa3saTenu - 3a ABWKEHE Ha €KpaHoT.
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NMPEQO NMPBATA YNOTPEBA

oK

3a notBpaa Ha n3bopor /
nocTaBkara.

< 9

3a Bpakatbe 3apaja

Hasaj efHo NOHNLITUTE
HVBO BO nocnegHaTa
MEHUTO. akuuja.

3a BKnyyyBame U
UCKknyYyBake Ha onuuuTe.

3BYy4eH anapm nokasarenu 3a pyHKLMM - Kora ke ucreve noctaBeH

ornacyBsa 3By4eH curHarn.

OTO BpemMe 3a roteewe ce

Q

BknyyeHa e dyHkuujaTa.

STOP
BknyueHa e dyHkumjaTa.
[oTBEHETO 3anupa aBTOMaTCKM.

i

3BYyYHMOT anapm e
VICKITyYEH.

Moka3aTenu 3a Tajmep

S

MocTtaBeTe ja yHkuujaTa: OanoxeHo

aKTuBunpame.

3a OTKaXyBaH-€ Ha nocTtaBKaTa.

%)

6. MPEM MNMPBATA YINOTPEBA

A

NPEAOYMNPEOYBAHE!
Bupaete Bo nornasjara 3a 3allTuTa v CUrypHoCT.

6.1 NMpBUYHO YncTEeH-€

Yekop 1

Yekop 2

Yekop 3

W3BapgeTe rv cuTe gogaToum u
OpXaunTe Ha PeLleTKUTE LITO
ce BafaT of] nevkara.

Mcuuctete ja neukata u
popaTouuTe Co Meka kpna
HaToneHa co Tonna Bofa u

CPEeACTBO 3a YNCTEHE.

Aapxaynte Ha pelleTknuTe WTo

CraBeTe v agoparouunTte n

Ce Baaart BO nedkarta.

6.2 lNpBoO noBp3yBaH-€

EkpaHOT nokaxyBa rnopaka 3a 4obpefojae nocne npBoTo NoBp3yBatse.
Mopa aa ro nocraeute: Jasuk, OCBETNEHOCT Ha eKpaHOT, TOHOBU Ha KOMYuka, JauvHa Ha
3BYYHWOT curHan, Bpeme Bo AeHOT.

6.3 lNpBo npeasarpeBawe

3arpejTe ja npa3HaTa ne4yka npeg npBarta ynorpeba.

1 yekop

Vi3BapeTe rv cute godaToum u gpxaduTe Ha pelleTKUTe WTOo ce BafaT Of neykaTa.
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3arpejTe ja npasHaTa ne4vka npepn npeara ynorpeba.

2 Hekop [NocTaBeTe ja MakcumanHaTa Temneparypa 3a yHkuymjaTa: [j
OcTtaBeTe ja neykata Aa paboTun okony efeH vac.
3 uexop [NocTaBeTe ja MakcMmanHaTa Temneparypa 3a yHkumjaTa: .

OcTtaBeTe ja neykata Aa pabotu 15 MuHyTw.

® neuxara moxe Ja vicnywrta Mupnsba 1 yag 3a Bpeme Ha npeasarpesarse. [orpuxere ce aa
“Ma [OBOSIEH NPOTOK Ha BO3AYX.

7. CEKOJOHEBHA YNOTPEBA

/N NPEOYNPEOYBAHE!
Bupete Bo nornasjarta 3a 3allTuTa U CUrypHoCT.

7.1 Kako pa noctaBute: ®yHKLUUN Ha Frpeetse

Yekop 1 BknyuyeTe ja neykata. Ha ekpaHOT ce npukaxyBa cTaHgapAHaTa dyHkuvja 3a
rpeete.

Yekop 2 MputucHeTe ro cMBONOT Ha hyHKUMjaTa 3a rpeere 3a Aa Bne3eTe BO NOAMEHUTO.

Hekop 3 M3bepeTe ja pyHKUMjaTa 3a rpeere 1 NpUTUCHeTE: OKHa eKpaHoT ce Mpukaxysa:
Temneparypa.

Hekop 4 MocTtaByBawe: Temnepatypa lNputncHeTe: OK,

Yekop 5

MputucHete: START .
CeH30p 3a xpaHa - MOXeTe Aa ro NPUKNy4YnTe CEH30pOT BO koe O1no Bpeme npes
UK 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

STOP - nputucHeTe ro 3a Aa ja ucknyunte yHKUMjaTa 3a rpeekse.

Yekop 6

VcknyyeTe ja neukarta.

OpbepeTte 6p30 AocTanHa UKoHa!

> © »OE.) C ) s )

7.2 Kako ga noctaBute: PyHKLMUN Ha rpeet-e Ha napea
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Yekop 1 | Bknydete ja neykara.

M3bepeTe ro cumbonoT Ha dyHKUMjaTa Ha rpeere U NPUTUCHETE o 3a Aa BreseTte BO
NOAMEHUTO.

Yekop 2 | lNocTaBeTe ja hyHKUMjaTa Ha rpeere Ha napea.

Hekop 3 MputucHerte: OK. Ha €eKpaHOoT Cce NpuKaxkaHu NocTaBKWTe 3a TemnepaTypara.

Yekop 4 | lNocTaBeTe ja TemnepartypaTta.

Hekop 5 MputucHerte: OK.

Yekop 6 | lNpuTucHeTe Ha kanakoT 3a moka 3a Boga 3a Aa ro oTBopuTe.

Yekop 7 | MNonHeTe ja dmokaTa 3a Boga CoO NagHa Boga A0 MaKCMManHOTO HMBO (okony 900 ml),
[ofeka He ce orfiacu 3By4YeH CUrHanm unm He ce nokaxe nopaka Ha ekpaHoT. He ro
nonHeTe cafgoT 3a BOAA Haj HEroBMOT MakCHMasnHUOT kanauuteT. MocTton pusnk of
npenesBake Ha BogaTa, nonnaByBake U owTeTyBake Ha MebenorT.

& MPEOYNPEOYBAHKE!
KopucTteTe camo cTyfeHa Boga of yewma. He kopucteTe
dunTprpaHa (GeMeHvpanuapaHa) unu guctunupada soga. He
KopucTeTe Apyr BUA TeYHOCTU. He cTaBajTe 3ananuem unm
anKoXonHM TEYHOCTM BO hmokaTta 3a Boaa.

Yekop 8 | TypHeTe ja mnokaTa 3a Boga BO Hej3nHaTa noyetHa cocrtojba.

Hekop 9 | moyruchere: START
Kora neukaTta ja gocTurHyBa noctaBeHaTa TemnepaTtypa, ce ornacysa curHar.

Yekop Kora dmokata 3a Boga Hema Boga, ce orfiacyBa curHan. HanonHete ja donokata 3a

10 Boja.

Yekop VcknyyeTe ja neukara.

1

Yekop VcnpasHeTe ja bmokaTa 3a Bofa nocrne cekoe roteexe.

12

NMPEAYNPEOYBAHSE!
MeukaTa e xewwka. [TocTon pu3nk of nsropeHnun. BHumaBsajTe Kora
ro npasHuTe cagoT 3a Boaa.
Yekop MpeocTaHaTta Boga Moxe Aa KOHAEH3Vpa BO BHaTpeluHocTa. o rotBeweTo,
13 BHMMaTENHO OTBOpETE ja BpataTta Ha neykarta. Kora neykara Ke ce onagm, ucylueTte ja

BHaTpeLUHOCTa co Meka kpna. MNovekajTe HajManky 60 MMHYT NO CEKOe KOPUCTEHE 3a
[a cnpeuvTe n3neryeare Ha Tonna BoAa of BEHTUIMOT 3a UCMyLUTaHe BoAA.
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Opb6epeTe 6p30 AocTanHa MKoHa!

2028 ) C Y& psm) O ) )

7.3 Cap 3a Boaa

MHAMKaTOp 3a capjoT 3a Boga

|""‘| PesepBoapoT e nosH.
|,w| Pe3epBoapoT e nomnH 4o NonoBuHa.
| | Pe3epBoapoT e npa3eH. HanonHeTe ro cagor.

AKO cuneTe NpemMHory Bofa Bo cagoT, 6e36e4HOCHMOT ypes 3a ucnyLiTame Ke ro ogHece
BMLLIOKOT BOAA BO BHATpELUHOCTa Ha neyvkata. OTcTpaHeTe ja BogaTa Co CyHiep.

lMpa3Hewe Ha capoT 3a Boaa

Yekop WcknyyeTe ja pepHaTa, ocTaBeTe ja co

1 BpaTaTa OTBOPEeHa M NnoyekajTe pepHaTta Aa
ce nanagu.

Yeko MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a Uegere (C) co

2 P MCMYCTHNOT BEHTUM (A) NpeKy KOHEKTOPOT
B).

Yexop [pxeTe ro kpajoT Ha LieBkaTta nof HUBOTO

3 Ha A n nputucHeTe ro B nosekenatu 3a ga
ja cobepeTe npeocraHartarta Boga.

Yekop | Otkauete ru C n B n ucywete ja pepHata

4 CO MeK CyHrep.

7.4 Kako ga noctaBuTte: loTBeHe CO NOMOLL

Cekoe jagere BO OBa NOAMEHU MMa npenopavaHa dyHkumja n Temnepatypa. MoxeTe ga ru
npunarognTe BpemMeTo 1 TemneparypaTta.

Kaj Hekown jagera, UCTO Taka, MoXe Aa rotBuTe Co:

* ABTOMaTCKa TeXUHa

» CeH30p 3a xpaHa

CTteneHoT 0 Koj jaaereTo ke buae 3roTBeHo:

* [enymHo neyeHo nnu MNomanky

» CpegHo
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* [lo6po neyveHo mnu MNMoeeke

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2

MputucHete: .

Yekop 3

LY
MpuTncHete: /\0 BHecete: [0TBEHE CO NOMOLLL.

Yekop 4 | OpbepeTe jagere unu TUn xpaxa.

Hekop 5 MputncHete: START .

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa UKoHa!

XDEDED XD LLY,

7.5 ®yHKUMM 3a Fpeere

DyHKUMUM 3a MpumeHa
rpeeme:
vov 3a neyerse Ha ckapa Ha TEHKV Nap4uka XpaHa 1 3a neyere TOCTOBU
ne6.
Ckapa
vvv 3a neyetrse ronemyv nap4mka Meco Unm XMBMHA CO KOCKU Ha eaHa

¥

Typ6o-neyewe

nosvuuja Ha peluetka. 3a 3anekyBarbe W MoTrneKkyBame.

)

3a neyerse Ha TPU PELLETKM UCTOBPEMEHO U1 3a CyLUeHEe XpaHa.
MocTaBseTe ja TemnepaTtypaTta 3a 20 - 40 °C noHncka OTKONKy 3a
KoHBEHLMOHAMHO roTBeHsE.

3ampa3Hara xpaHa

FoTBewe co

BeHTUNaTop
vvv 3a fAa ja HanpasuM NIeCHO NpUroTMBaTta xpaHa (Ha np. NpXxeHu
* KOMMMPYMHba, MEYEHN KOMMMPU U KPLIKaBM POSTHUYKM) KpLiKaBa.
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DyHKUMM 3a MpumeHa
rpeeme:

-_ 3a nevere XpaHa n Meco Ha egHO HMBO Ha nonuuarta.

KoHBeHUMOHanHo
roTBemwe

3a neverse Konauu co KpLKaB OoneH aen U 3a KoOH3epBupake XpaHa.

[oneH rpejay

T 3a fa ce 3a 3abp3a KMCHeHEeTO Ha TECTOTO co kBacel,. Cripevysa
lf’ cylleH€e Ha NoBpLUMHATa Ha TECTOTO U ro 0ApXKyBa TECTOTO ENACTUYHO.

KucHato Tecto

CNEUUNJATIHN ©YHKLUUUN

DyHKUMUM 3a MpumeHa
rpeeme:
E 3a KoH3epBUpaHe 3eneHYyK (Ha Np. KMCenu KkpacTaBuLm).
KoH3epBupate

3a cyluene nceLkaHo OBOLLje, 3eMeHYYK 1 rabu.

)

Cyweme

3a npepgsarpesarbe nopuuja npes cepsupame.

[ —
—
uru

Tonnewe Ha

YUNHUUN
3a oMp3HyBare Ha XpaHa (3eneH4yyk 1 oBoLuje). BpemeTo Ha
s 0aMp3HYBake 3aBUCK O KONMUYMHATA M rofieM1MHaTa Ha 3amp3HaTaTa
XpaHa.
OaMp3HyBawe P
49 3a japerba Kako LWITO e fasaksa Uiy NoTNeYeHn KoMnvpu. 3a 3anekyBame
~onnn N NOTNEeKyBak:€.
MoTtneuyeHo

354/716



CEKOJOHEBHA YINOTPEBA

DyHKUUM 3a
rpeeme:

MpumeHa

V°C

BaBHO roTeemwe

3a noaroTeyBak-€ MeKOo, COYHO nevYeHo Meco.

§

OppxyBawe Ha
TonnuHa

3a yyBarbe Ha xpaHaTa Tonna.

)

Me4yeTe co BNnaxeH
BO3AYyX

PyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a LWTeeHe Ha eNekTpuyHa eHepruvja 3a Bpeme
Ha roTBeweTo. Kora ja kopuctute oBaa pyHKUMja, TemnepaTypaTa Bo
BHaTpeLLUHOCTa Moxe Aa buae pasnuyHa of noctaBeHaTa TemnepaTtypa.
MpeocTaHaTa TONMMHa e UCKopUCTeHa. JaumHaTa Ha TonnumHaTa Moxe Aa
6uae HamaneHa. 3a noBeke MHMOPMaLMM BUAeTE BO MOrnaBsjeTo
,CekojaoHeBHa ynoTpeba“, 3abeneluku 3a: [NeyeTe co BNaxeH BO3AYX.

NAPEA

®dyHKUMja Ha
rpeewe

MpumeHa

G2

MoarpeBawe Ha

MoBTOPHOTO 3arpeBar-e Ha XpaHarta co napea crpevysa Cyllere Ha
nospLuMHaTa. TonnuHata ce AUCTpubynpa HeXHO 1 paMHOMEPHO, CO LUTO
BKYyCOT 1 apomaTa Ha XpaHaTa ce UCTV KaKo Kaj CBEXO npurotTeseHaTa
xpaHa. OBaa yHKUMja MOXe Ja ce KOPUCTK 3a MOBTOPHO 3arpeBare Ha

napea ) ;
P XpaHaTa AMPEKTHO Ha YnHujata. MoxeTe NOBTOPHO Aa 3arpesaTe noseke
YMHUM UCTOBPEMEHO, KOPUCTE|KN MM pasnmnyH1Te Nonoxom Ha pelueTkmTe.
(Y) Meyvere nuua.

®dyHKuMja 3a nMua

Z

Me4vew-e Ha neb

KopucTeTe ja oBaa dyHkumja 3a npaBetse ned n KN4k co MHory
[06pu pesynTaTi CrMYHM Ha NPodeCUOHANHNTE BO OOHOC Ha KPLIKaBOCT,
60ja u cjajHa kopa.

G

Low
Hucka BnaxHoct

PyHKUMjaTa € NorogHa 3a Meco, Meco Of, XMBUHA, jafeHa o4 pepHa u
fyBeu/noTneyenn jagena. bnarogapeHne Ha kombuHaumjata og napea n
TOMMMHA, MECOTO OMEKHYBa, CTaHyBa COYHO 1 AobMBa KpLikaBa
noBpLUMHA.
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7.6 3abenewku 3a: NeyeTe co BnaxeH Bo3ayx

Ogaa dyHKUMja Gelle NCKOPUCTEHa 3a ycornacyBake CO krnacara 3a eHepreTcka ecpukacHoCT
n 6aparara 3a ekogm3aajH Bo cornacHocT co EY 65/2014 n EY 66/2014. Tectosu cnopeg EN
60350-1.

BpartaTta Ha pepHaTa Tpeba Aa 6uae 3aTBopeHa 3a BpemMe Ha roTBEHETO CO LITO (yHKUMjaTa
He 6U ce NpeknHana u 3a Aa ce ocurypaTe Aeka pepHata paboTu CO HajB1COKa MOXHa
eHepreTcka epMKacHOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa dyHKUMja, CBETIOTO aBTOMATCKN ce uckny4vysa nocrne 30 cekyHau.
3a ynaTcTBa 3a rotBene BuaeTe Bo nornasjeto ,CoBeTn 1 nomoLu“,lNeveTe Co BNaxeH BO3gyX.
3a onwTy Npenopaku 3a 3awTea Ha eHepruja BugeTe Bo nornasjeTo ,EHepreTcka
edhmkacHocT, 3awwTena Ha eHepruja.

8. DYHKLUUUN HA YACOBHUKOT

8.1 Onuc Ha (pyHKLMUM Ha YAaCOBHUKOT

®DyHKUMja Ha MpumeHa

YaCOBHMK

Bpewme Ha rotBere 3a noctaByBake Ha BpeMeTo Ha roteeke. MakcumymoT e 23 4 59
MUH.

3aBpLun ro AejcTBOTO 3a nocTtaByBah€ Ha Toa LUTO Ke ce CMyyu Kora TajMepoT Ke npecTaHe
na opow.

OpnoxeHo 3a 0AnoxyBaHe Ha NOYETOKOT M/UNN KPajoT Ha rOTBEHETO.

aKTuBMpame

[ononHutenHo Bpeme 3a fa ce NpoJomKkyn BpEMETO Ha rOTBEH-E.

[MoTceTHuk 3a pa ce noctaeu oabpojyBame. MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa
dyHKUMja HeMa BnvjaHve Bp3 paboTaTa Ha nedkaTta.

Bpeme Ha paboTerse Haprnenysa konky ke Tpae dyHkumjaTta. Bpeme Ha paboTerse -
MOXeTe Aa ro BKIy4YnUTe 1 UCKIyYuTe.

8.2 Kako na noctaBute: ®YyHKLMMN HA YaCOBHUK

Kako aa ce noctaBuM YaCOBHUKOT

Yekop 1 | lMputucHete: Bpeme Bo geHoT

Hekop 2 [MocTaseTe ro BpemeTo. [puTtncHeTe: OK
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Kako na noctaBute BpemMe Ha rotBexe

Yekop 1 | OpbepeTe ja byHKLMjaTa 3a rpeere U NOCTaBETE ja TemnepaTyparta.
Hekop 2 MpuTncHeTe: QD
Yekop 3

MocTaseTe ro BpemeTo. [puTtncHeTe: OK

Opb6epeTe 6p30 AocTanHa MKoHa!

EIDED XD L)

Kako ga nsbepete onuuja 3a 3aBpluyBaHe

Yekop 1 | OpbepeTe ja byHKUMjaTa 3a rpeere 1M NOCTaBETE ja TemnepaTyparta.
Hexop 2 MNputucHeTe: (\D

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BpemMeTo Ha roTBEH-E.

Hekop 4 MputucHete: © © @

Yekop 5 | MNputucHeTe: 3aBpLum ro 4ejcTBOTO

Yekop 6 | OnbepeTe ja npeTtnountaHarta: 3aBpLuUn ro 4ejcTBOTO

Yekop 7

MpuTncHeTe: OK, [MoBTOpPYBajTE rO OEJCTBOTO CE AOAEKA HA EKPAHOT HE Ce MoKaxe
rMaBHUOT eKpaH.

Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha rOTBEHETO

Yekop 1 | MNocTaBeTe ja yHKUMjaTa 3a rpeere u Temnepartypa.
Hekop 2 MputucHerte: QD

Yekop 3 | lNocTaBeTe ro BpEMETO Ha rOTBEHE.

Yekop 4

MpuTucHete: ©® © ©
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Kako aa ce ognoxm no4eTokoT Ha rOTBEHETO

Yekop 5 | MNputucHeTte: OANOXEHO aKTUBUPaHE

Yekop 6 | OpnbepeTe ja BpegHocTa.

Hexop 7 MpuTncHeTe: OK, [MoBTOpPYBajTE IO OEJCTBOTO CE AOAEKA HA EKPAHOT He Ce MoKaxe

rMaBHUOT eKpaH.

Kako pa ro npoaofKnute BpeMmeTo Ha roteBete

Kora e npeoctaHato 10 % oa BpemeTo 3a roTeewe v u3rfiefa geka xpaHarta He e NoaroTeeHa,
MOXe [a ro NPOAOoSKNTE BPEMETO Ha roTBeH-€. VICTo Taka, MoXe Aa ja cMeHuTe hyHKUumjaTa 3a
rpeeme.

an/ITI/ICHeTe Ha +1min 3a ga ro NpOAOIIKUTE BPEMETO Ha NOTBEH-E.

Kako pa rn npoMeHuUTe NOCTaBKUTe Ha TajMepOT

Hexop 1 MputucHeTe: @

Yekop 2 | lNocTaBeTe ja BpegHOCTa Ha TajMepoT.

Hekop 3 MputucHeTe: OK

[MocTaBeHoTO BpemMe MOXeTe [ja ro CMeHUTe Kora cakaTte 3a BpeMe Ha roTBeH€eTO.

9. HAYUH HA KOPUCTEHE: AOOATOUU

9.1 BMeTHYBak€e Ha goaaToum

Mario BoBnekyBare Ha ropHUOT Aen ja sronemysa curypHocTa. Cute BanabHysarsa ce 1
ypeau 3a crnipevyBare NpeBpTyBatbe. [onemMuoT pab okosy nonuvuara ro cnpedysa cafoT 3a
roTBeH-€ Aa ce M3nuara.
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PeweTka:

TypHeTe ja pelueTkata mefy BOAUNKUTE Ha
[pXayoT 3a pelueTkaTa u npoBepeTe ganu
HorarnkuTe ce CBPTEHW Hagony.

Mnex 3a neyewse / inaboka TaBa:
TypHeTe ja peluetkaTta mefy BOAUNKMTE Ha
OpkayoT 3a pelleTkara.

PeweTka, MNnex 3a nevyewe / inaboka
TaBa:

TypHeTe ro nnexoT 3a neverse nomery
BOAUNKNTE HA OpXKa4yoT N pelleTkaTa Ha
BOOWIKMTE rope.

9.2 CeH30p 3a xpaHa

CeH3sop 3a xpaHa- ja Mepu TemnepaTypaTta BHaTpe Bo xpaHaTta. Moxe fa ro Kopucture co

cekoja (byHKUMja 3a rpeekse.

WUma aBe TeMnepaTypu 3a noctaByBame:

C

120 °C),

TemnepaTypara Ha ne4ykata (MUHUMYM

”?

Temnepatypara Ha cpegvHaTa.
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3a Hajao6pu pe3ynTaTy NpU roTBeHETO:

cobHa Temneparypa.

CocrTojkute Tpeba ga ce Ha - HE KOpUCTETE ro Co

TeYHU jagema.

- 3a BpemMe Ha roteeweT10, Mopa aa

OCTaHe BO jageHeTo.

MeykaTa npecmeTyBa NPUGIIVXKHO BPEME Ha 3aBpLUYyBaH-e€ Ha rOTBEHETO. Toa 3aBucH o
KonuumHaTa Ha XpaHa, noctaBeHaTa yHKUMja Ha neykaTa u TemnepaTtypaTa.

HauuH Ha KopucTewe: CeH30p 3a XpaHa

Yekop 1 | Bknydete ja neukaTta.

Yekop 2 | lNMocTaBeTe hyHKUWja 3a rpeemse U, No notpeba, TemnepaTtypaTa Ha nevkaTa.

Yekop 3 | CraBete: CeH30p 3a xpaHa.

Meco, xuBuHa u puba

FyBeu

BHaTpe BO CajoT.

CrtaBeTe ro BpBoT o CeH30p 3a xpaHa BO
LileHTapoT Ha MecoTo unu pubara, no
MOXHOCT BO Hajaebenvot gen. MNposepeTe
nanv 6apem 3/4 og CeHsop 3a xpaHa e

[MocTtaseTe ro BpBoT Ha CeH30p 3a xpaHa BO
LleHTapoT Ha TencwujaTta. CeH3op 3a xpaHa Tpeba
Aa ce ctabunmavpa BO €4HO MECTO 3a BpeMe Ha

neyereT0. YnoTpebeTe LBPCTa cocTojka 3a Aa
ro HanpasuTe Toa. Kopucrete ro pabotun Ha
CafoT 3a neyere 3a fa ja nogapxuTe
CUNMKOHcKaTa payka Ha CeHsop 3a xpaHa. Bpsot
Ha CeHsop 3a xpaHa He Tpeba aa ro gonpe
[AHOTO Ha CafoT 3a neyekse.

,,,,2&%&‘

npegHnoT en Ha nevkarTa.

Yekop 4 | CtaBeTe ro npukny4okoT Ha CeH30p 3a XxpaHa BO LUTEKEPOT LUTO ce Haofa Ha

Ha ekpaHoT e npukaxaHa MoMeHTarnHaTta Temnepatypa Ha: CeH3op 3a xpaHa.

Yekop 5

M. npuTHCHeTe 3a Ja ja NocTaBuTe TemMnepaTtypara Ha cpeauHaTa Ha CeH30pOoT.
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Yekop 6

® ® ® _puTncHeTE 3a Aa ja MocTaBUTe NpeTnoYnTaHaTa yHKuyja:
+ 3ByYeH anapm - kora xpaHaTa ja JOCTUrHyBa TeMnepaTypaTta Ha cpeauHaTa, ce

ornacyBsa 3ByK.

+  3BYyYEH anapm v 3anpeTe CO rOTBEHETO - KOra XpaHaTa ja AoCTUrHyBa
TemnepaTtypaTa Ha c