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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

Anche se gli apparecchi sono stati realizzati in conformita con le specifiche Normative europee
vigenti e sono pertanto protetti in tutte le parti potenzialmente pericolose, leggete con attenzione
queste avvertenze e usate I'apparecchio solo per I'uso cui € stato destinato per evitare infortuni e
danni. Tenete a portata di mano questo libretto per future consultazioni. Qualora vogliate cedere
questo apparecchio ad altre persone ricordatevi di includere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli che indicano:

Pericolo per i bambini

Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

Potete usare I'apparecchio per cucinare gli alimenti. Il prodotto non & adatto per cucinare cibi liqui-
di. Se per esigenze di cottura si devono aggiungere piccole dosi di liquido, potete farlo con molta
attenzione, verificando che il liquido sia assorbito da parte del cibo solido prima di versame altro.
Nel caso si versasse troppo liquido, si potrebbero verificare problematiche di fuoriuscita in parti
dellapparecchio creando problemi di pulizia e/o danni allapparecchio. Ogni altro utilizzo dell'ap-
parecchio non & previsto dal costruttore che si esime da qualsiasi responsabilita per danni di ogni
natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso. La modifica dellapparecchio
determina I'annullamento della garanzia.

RISCHI RESIDUI

Attenzione!

Pericolo dovuto a elettricita. Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti
& metalliche dell'apparecchio nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attende-

re il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

* Questo apparecchio € destinato a essere utilizzato nelle applicazioni domesti-
che e similari quali:

nelle zone per cucinare riservate al personale nei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali;

nelle fattorie;

['utilizzo da parte di clienti di alberghi, motel e altri ambienti a carattere residenziale;
negli ambienti tipo bed and breakfast.

+ Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da quelli
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previsti dal presente libretto.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

L'utilizzo di accessori non consigliati o non forniti dal costruttore dell’apparecchio
pud comportare rischi di incendio, shock elettrico o danni a persone.
L'apparecchio & conforme al regolamento (EC) No 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

A Pericolo per i bambini
Il presente apparecchio puo essere usato da bambini di eta superiore a 8 anni e
da persone con limitate capacita fisiche, sensoriali 0 mentali o scarsa esperien-
za 0 conoscenza soltanto sotto sorveglianza o dopo essere stati istruiti sull'uso
sicuro dell’apparecchio e sui possibili pericoli.
| bambini non devono giocare con 'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell’utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un’eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini con eta inferiore a 8 anni.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Evitare che un bambino afferrando il cavo di alimentazione possa far cadere
I'apparecchio.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un pericolo, spe-
cialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Non toccare il cestello, il contenitore e le parti metalliche interne dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti
calde. Pericolo di ustioni.
Quando I'apparecchio non ¢ in funzione, staccare la spina dalla presa di corren-
te elettrica e lasciarlo raffreddare prima di eseguire la pulizia.
Non muovere 'apparecchio quando contiene ancora cibo.
Non accendere I'apparecchio quando non contiene cibo.
Inserire gli ingredienti, sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.
Non ostruire le prese d'aria.



+ Non riempire il contenitore con olio. Pericolo di incendio.

* Durante l'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d’aria. Tenere le mani
ed il viso lontano dalla presa d’aria.

+ Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono anche
aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

+ Se fuoriesce del fumo nero dalla presa d'aria, spegnere subito 'apparecchio.
Staccare la spina dalla presa di corrente. Attendere che termini la fuoriuscita di
fumo dalla presa d'aria. Estrarre il contenitore dal corpo dell’apparecchio.

. & Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione controllare che la ten-
sione indicata sulla targhetta corrisponda a quella della rete locale.

+ Se I'apparecchio sara utilizzato in un paese diverso da quello in cui & stato com-
prato, fate verificare I'idoneita elettrica dell'apparecchio presso un Centro di As-
sistenza Tecnica.

+ Se decidete di utilizzare una prolunga elettrica, quest'ultima deve essere ade-
guata alla potenza dell'apparecchio, onde evitare pericoli alloperatore e per la
sicurezza del’ambiente dove si opera.

+ Collegare sempre I'apparecchio ad una presa con messa a terra.

+ Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

+ Non utilizzate I'apparecchio se avete la mani bagnate o se avete i piedi nudi.

* Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le riparazioni, compresa la sostituzio-
ne del cavo di alimentazione, devono essere eseguite solamente dal Centro As-
sistenza Ariete o0 da tecnici autorizzati Ariete, in modo da prevenire ogni rischio.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori ecc...) sulla stessa presa di corrente. Pericolo di sovraccarico elettrico.

+ L'apparecchio ed il cavo di alimentazione non devono entrare in contatto con
superfici calde.

* Non scollegare la spina dalla presa di corrente tirandola per il cavo.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contrasto con spigoli vivi o con parti
taglienti.

+ Non spostare I'apparecchio tirandolo per il cavo di alimentazione.

* In caso di temporale scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente.

Attenzione - danni materiali
« Svolgere sempre il cavo di alimentazione prima dell utilizzo.
* |l prodotto non deve essere alimentato attraverso timer esterni o0 con impianti
separati comandati a distanza.
* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare solo parti di ri-
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cambio e accessori originali, approvati dal costruttore.

* Dopo aver staccato la spina del cavo di alimentazione elettrica dalla presa e
dopo che tutte le parti si saranno raffreddate, I'apparecchio potra essere pulito
esclusivamente con un panno non abrasivo e appena umido di acqua. Non usa-
re mai solventi che danneggiano le parti in plastica.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (tessuti, tende...).
* Prima di riporre I'apparecchio scollegare sempre la spina del cavo di alimenta-
zione dalla presa di corrente. Attendere che le parti calde si siano raffreddate.

+ Non lasciare 'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, etc).

* Non usare I'apparecchio all’'aperto.

+ Non smontare I'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

* Riporre I'apparecchio al coperto, in un luogo fresco e asciutto.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
+ Accendere 'apparecchio solo quando € in posizione di lavoro.
+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre ¢ collegato alla rete elettrica.
* Quando vi dovete assentare anche per poco tempo, spegnere I'apparecchio e
scollegare sempre il cavo di alimentazione elettrica dalla presa di corrente.
ﬁ Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
== 2012/19/EU si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

A - Presa d’aria J - Programmi

B - Pannello di controllo touch K - Spia di ventilazione

C - Corpo dell'apparecchio L - Spia di cottura

D - Contenitore M - Visualizzatore del tempo e della temperatura
E - Impugnatura N - Tasti di impostazione della temperatura

F - Pulsante di sblocco del cestello O - Tasto di accensione/spegnimento

G - Cursore P - Tasto di selezione dei programmi

H - Cestello Q - Tasti di impostazione del tempo di cottura

| - Cavo di alimentazione

Dati di identificazione

Nella targhetta posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-
dentificazione dell’'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello (Mod)

* n° di matricola (SN)

+ tensione elettrica di alimentazione (V) e frequenza (Hz)

* potenza elettrica assorbita (W)

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.
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PRIMA DELL’ L’'USO

- Rimuovere i materiali di imballaggio dall’'apparecchio.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana e lontano dall’acqua. L'apparecchio deve es-
sere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile e resistente alle alte temperature.

- Svolgere completamente il cavo di alimentazione.

Controllare che la tensione della rete domestica sia uguale a quella indicata sulla targhetta
dati tecnici dell’apparecchio.

Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 ¢cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavare il contenitore (D) ed il cestello (H).

- Afferrare I'impugnatura (E) ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell'apparec-
chio (C), (Fig. 4).

- Spostare il cursore (G) verso il cestello (Fig. 5).

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso l'alto (Fig. 7).

Il contenitore ed il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comu-

ne detersivo per piatti € una spugna morbida, non abrasiva. Vedere il paragrafo “Pulizia dell'ap-

parecchio”.

ISTRUZIONI PER L’USO

- Mettere gli alimenti nel cestello. Non superare il livello indicato con MAX.

- Inserire il cestello nel contenitore. Il corretto inserimento avviene con un “click” (Fig. 9).
- Spostare il cursore (G) verso I'impugnatura.

- Inserire il contenitore nel corpo dell'apparecchio.

Se il contenitore non é stato inserito correttamente I'apparecchio non si avvia.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (N) e selezionare la temperatura di cottura. E
possibile impostare la temperatura da 80°C a 200°C, ad intervalli di 5°C.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (Q) ed impostare il timer. E possibile impo-
stare il tempo da 1 minuto a 60 minuti, ad intervalli di un minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura.

- In alternativa premere il tasto di selezione dei programmi (P). Selezionare il programma di cottu-
ra corrispondente al tipo di alimento raffigurato (vedere “Consigli di preparazione” per i dettagli
dei programmi).

- Premere il tasto accensione/spegnimento (O) per avviare la cottura.

- La spia di ventilazione (K) si accende ad indicare che il sistema di ventilazione & entrato in fun-
zione. La spia di cottura (L) si accende.

- L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura si potra notare che la spia di cottura (L) si accende e si spegne periodicamente.

Questo indica gli interventi del termostato che mantiene la giusta temperatura di cottura. Sul di-

splay si alterna il tempo, che diminuisce, € la temperatura selezionata. Per modificare il tempo e la

temperatura durante la cottura, utilizzare i tasti di impostazione.

IT



11

La friggitrice ad aria puo essere usata per la preparazione di una grande varieta di alimenti. Fare
riferimento al libro delle ricette.

E possibile preriscaldare gli alimenti per 3-5 minuti prima di impostare il tempo di cottura, oppure
aggiungere direttamente il tempo di riscaldamento a quello di cottura.

Non riempire il contenitore con olio.

Non sovraccaricate il cestello con molto cibo. Rispettare la quantita massima consentita
indicata dal livello.

Quando usate I'apparecchio per la prima volta pué accadere che emani un leggero odore e
un po’ di fumo: non preoccupatevi, & perfettamente normale perché alcune parti sono state
leggermente lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun

effetto sul funzionamento dell’apparecchio.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, come ad esempio, per mesco-

lare gli ingredienti durante il processo di cottura.

- Afferrare Iimpugnatura ed estrarre il contenitore tirando verso I'esterno. L'apparecchio smette di
funzionare.

- Scuotere il contenitore per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il contenitore nella sua sede.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti metalliche dellapparecchio.

Pericolo di ustioni. Non premere il pulsante di shlocco del cestello quando scuotete il contenitore.

Pericolo di ustioni. Quando si rimuove il contenitore dal corpo dell’apparecchio, fuoriescono
anche aria e vapore caldi. Tenere le mani ed il viso lontano dal contenitore.

Al termine della cottura, I'apparecchio emette un beep e si spegne. Se gli ingredienti non sono
pronti bastera reinserire il contenitore nell'apparecchio e impostare il timer per qualche minuto.
Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/spegnimento (O). La spia
di cottura (L) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

Estrarre il contenitore.

Spostare il cursore (G) verso il cestello (Fig. 5).

- Premere il pulsante di sblocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso I'alto (Fig. 7).

Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il contenitore, il cestello e le parti metalliche dell’apparecchio
nei minuti seguenti al suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati € non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Per rimuovere gli ingredienti larghi o fragili dal cestello usare delle pinze per alimenti.
Un eventuale eccesso di olio viene raccolto nel fondo del contenitore.

Quando avete finito di cuocere gli ingredienti, 'apparecchio puo essere subito riutilizzato
per preparare altri alimenti.



Consigli di preparazione

Se si desidera si puo lasciare preriscaldare 'apparecchio senza ingredienti.

- Premere i tasti di impostazione della temperatura (N) e selezionare la temperatura di cottura.

- Premere i tasti di impostazione del tempo di cottura (Q) ed impostare il timer su pit di tre minuti.
- Premere il tasto accensione/spegnimento (O).

L'apparecchio entra in funzione.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti pit grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 1,2-1,8 kg circa.

Utilizzate paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Inoltre le paste gia
pronte cuociono piu velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi preimpostati
La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul pannello di controllo.

Temperatura (°C) Tempo (min)

patate fritte surgelate | 200 15
carne 180 25
£ 28| crostacei 160 20
dolci 160 30
pollo 200 20
carne rossa 180 20

pesce 160 20

Ogni simbolo corrisponde ad un programma di cottura. Il programma & impostato con una tempe-
ratura e tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di cibo utilizzata. E possibile modificare tempo e
temperatura anche dei programmi di cottura preimpostati.
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Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) Prima cottura: 18 minuti 140°

Seconda cottura: 12 minuti 180°
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Quarti di patate 18 — 22 minuti 180°
Crocchette 12 — 15 minuti 185°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 180°
Bistecca 10 — 15 minuti 180°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 - 30 minuti 160°
Quiche 25 - 30 minuti 180°
Pesce 15 - 20 minuti 200°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 — 15 minuti 200°

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio € dotato di un timer. Quando il timer arriva a “0” I'apparecchio suona e si spegne
automaticamente. Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto accensione/spegni-
mento (O). La spia di cottura (L) si spegne. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.
Se si estrae il contenitore durante la cottura I'apparecchio si spegnera automaticamente.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Attenzione!
Prima di procedere alla pulizia dell'apparecchio scollegare sempre la spina dalla presa di
corrente. Ogni intervento va eseguito quando I'apparecchio € freddo.

Attenzione!
Non immergere I'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

A\ Attenzione!
Controllare le condizioni del cavo di alimentazione del vostro apparecchio regolarmente pri-
ma di utilizzarlo e nel caso di danneggiamento portarlo al piu vicino centro di assistenza per
farlo sostituire solo dal personale specializzato.

Non fare uso di utensili abrasivi per pulire I'apparecchio.
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Pulizia dell’apparecchio

Pulire le parti in plastica con un panno umido non abrasivo e asciugarle con un panno asciutto.
Pulire la parte interna dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda. Asciu-
gare le superfici.

Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

Il contenitore e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. In alternativa, utilizzare un comune

detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Afferrare I'impugnatura ed estrarre il contenitore completo di cestello dal corpo dell’apparecchio.

- Premere il pulsante di shlocco del cestello (F) e contemporaneamente estrarre il cestello dal
contenitore sollevandolo verso I'alto (Fig. 7).

Per ammorbidire i residui di cibo sul cestello & possibile riempire il contenitore con acqua calda.

Aggiungere alcune gocce di detersivo. Inserire il cestello e lasciare agire per 10 minuti. Lavare ed

asciugare.

Il contenitore ed il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che potrebbero
comparire dopo un uso prolungato, sono normali e non compromettono la cottura e il gusto
degli alimenti.

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi Possibili cause Soluzioni
L'apparecchio non La spina non & stata inserita | Inserire |a spina nella presa di
funziona. nella presa di corrente. corrente elettrica, che deve essere

dotata di messa a terra.

Il timer non & stato impostato. | Premere i tasti di controllo del
tempo di cottura ed impostare il
tempo di preparazione richiesto.
Premere il tasto accensione/spe-
gnimento per avviare la cottura.

[l contenitore non ¢ stato Inserire bene il contenitore all’in-

inserito correttamente. terno dell'apparecchio.
Gliingredienti non sono | La quantita di ingredienti Inserire meno ingredienti nel
pronti. allinterno del contenitore & cestello. Una minore quantita si

troppo elevata. cucina pil uniformemente.

La temperatura impostata € Premere i tasti di controllo della
troppo bassa. temperatura di cottura ed impo-
stare la temperatura richiesta.
Vedere il libro delle ricette.

Il tempo di preparazione Premere i tasti di controllo del
impostato & troppo basso. tempo di cottura ed impostare il
tempo di preparazione richiesto.

Vedere il libro delle ricette.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti richie-
dono di essere mescolati pil
volte durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto
o che sono ricoperti da altri (pa-
tatine) devono essere mescolati
durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

State usando tipi di snack che
devono essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spen-
nellare gli snack con olio prima di
inserirli nel cestello.

Il contenitore non & stato
inserito correttamente.

La quantita di ingredienti
all'interno del contenitore €
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel
cestello. Una minore quantita si
cucina pit uniformemente.

Il cestello non & stato inserito
correttamente nel contenitore.

Inserire bene il cestello all'interno
del contenitore.

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

State preparando ingredienti
piu grassi.

Quando friggete ingredienti piu
grassi, si deposita piu olio nel
contenitore. L'olio produce piu
fumo bianco del normale durante
la cottura. Questo non ha alcun
effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel contenitore sono rimasti
residui di grasso dalle prece-
denti cotture.

Il fumo bianco € causato dal
riscaldamento del grasso o olio
presente nel contenitore. Pulire
accuratamente il contenitore dopo
l'uso.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino, non sono
fritte uniformemente.

Non state usando il tipo di
patate adatto alla frittura.

Utilizzate patate fresche ed
assicuratevi di girarle durante la
cottura.

Sciacquare ed asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere
tutto 'amido che si & depositato
sulla superficie delle patate.

Le patate fresche, tagliate
a bastoncino non sono
croccanti appena escono
dalla friggitrice.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di acqua che contengono le
patate e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicuratevi di asciugare bene
l'acqua dall’'esterno delle patate
prima di aggiungere l'olio.

Tagliate le patate a piccoli baston-
cini per ottenere piu croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in pil
per ottenere pil croccantezza.
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

This appliance is made in conformity with appropriate European Regulations in force, to protect the
user wherever possible from potential hazards. Even if you are familiar with this type of appliance,
carefully read this manual before use. Only use this appliance for the purpose it is designed for in
order to prevent accidents and damage. Keep this manual close by for future consultation. If you
should decide to give this appliance to other people, remember to also include these instructions.
The information provided in this manual is marked with the following symbols indicating:

Danger for children

Warning of burns

Danger due to electricity
Warning — material damage

A Danger of damage originating from other causes

INTENDED USE

You can use the appliance to cook food. The product is not suitable for liquid preparations. If
you need to add small quantities of liquid, you can do it very carefully, verifying that the liquid is
absorbed by the solid food before pouring more liquid. An excess of liquid, could cause. Any other
use of the appliance is not intended by the manufacturer who does not accept any responsibility for
damages of any kind caused by improper use of the appliance itself. Any change to the appliance
will void the warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning!

Danger due to electricity. Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Warning of burns. Do not touch the basket, the container and the internal
& metallic parts for some minutes after turning off the appliance. Wait for the

cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

+ This appliance is designed solely for household and similar uses such as:

- in cooking areas used by personnel of shops, offices and other professional
environments;

- on farms;

- guests of hotels, motels and other residential environments;

- bed and breakfast type of environments.

+ We decline any responsibility resulting from misuse or any use other than those
covered in this booklet.

+ We suggest you keep the original box and packaging, as our free-of-charge
service does not cover any damage resulting from inadequate packaging of the
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product when this is sent back to an Authorised Service Centre.

+ Using accessories not recommended or not supplied by the manufacturer of the
appliance may entail risks of fire, electric shock or injuries to people.

+ The appliance complies with Regulation (EC) No 1935/2004 of 27/10/2004 on
the materials in contact with food.

A Danger for children
+ This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
+ Children shall not play with the appliance or its components.
+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are
aged from 8 years and above and supervised.
+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8 years.
Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.
Do not leave the packaging near children because it is potentially dangerous.
Prevent children from grabbing the power cord, in this way making the appliance fall.
In the event that this appliance is to be disposed of; it is suggested that the power cord
is cut off. It is also recommended that all potentially dangerous components including
the power cord are rendered harmless to prevent personal injury. Do not let children
play with the appliance or its components.

& Warning of burns

* Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for some minutes
after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts. Danger of burns.

+ When the appliance is not functioning unplug it from the wall socket and let it cool
down before cleaning.

+ Do not move the appliance while it still contains food.

+ Do not turn on the appliance when it does not contain food.

* Put the ingredients only in the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

+ Do not obstruct the air intakes.

* Do not fill the container with oil. Danger of fire.

* During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

« When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

* If you see dark smoke coming our from the air intake, turn off the appliance
immediately. Unplug it from the socket-outlet. Wait for the smoke emission from
the air intake to stop. Remove the container from the appliance body.
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. & Attention: hot surface.

A Danger due to electricity
+ Before plugging the appliance into the mains socket, ensure that the voltage
shown on the rating plate matches the local voltage supply.
* If the appliance will be used in a country other than that in which it was bought,
check the appliance electrical suitability at a Technical Service Center.
* If you decide to use an extension cord, it must be adequate for the appliance
power, to avoid hazards to the operator and for the safety of the environment
where they work.
Always connect the appliance to an earthed socket.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.
Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.
Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged, or if the
appliance is faulty. To prevent any accident, all repairs, including the replacement
of the power cord, must be carried out by an Authorised Service Centre or by
suitably qualified personnel.
* Do not plug any other high power appliance (electric heaters, irons, radiators,
into the same socket.) into the same socket. Danger of electric overload.
The appliance and the power cord must not come into contact with hot surfaces.
Do not pull the power cord to unplug the appliance.
Do not leave the power cord against sharp edges or sharp parts.
Do not move the appliance pulling it by the power cord.
Remove the power cable from the socket-outlet in case of a thunderstorm.

Warning - material damage

* Always unroll the power cord before use.

* The appliance must not be power supplied by external timers or separate remote-
controlled systems.

* In order not to compromise the appliance safety, use only original spare parts
and accessories approved by the manufacturer.

+ The appliance must only be cleaned with a soft, slightly damped, cloth after
unplugging the appliance and allowing all its parts to cool down. Never use
solvents which may damage the plastic parts.

+ Do not position the appliance near inflammable materials (fabric, curtains..).

+ Always unplug the appliance before putting it away. Wait for the hot parts to cool down.

* Do not leave the appliance exposed to weathering ( rain, sun, etc.).

* Do not use the appliance outdoors.

* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to use or clean.

« Store the appliance indoors in a cool and dry place.
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A Danger of damage originating from other causes
* Turn on the appliance only when it is in working position.
* Never leave the appliance unattended when it is connected to the power supply.
+ When you have to leave for even a short period of time, turn off the appliance
and always unplug the electric power cord.
ﬁ\’ For proper disposal of the product in accordance with the European Directive
== 2012/19/EU please read the dedicated leaflet attached to the product.

* SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Air intake J - Programs

B - Touch control panel K - Ventilation indicator light

C - Appliance body L - Cooking indicator light

D - Container M - Time and temperature viewer
E - Handle N - Temperature setting buttons
F - Unlocking button of the basket O - On/off button

G - Cursor P - Program selection button

H - Basket Q - Cooking time setting buttons
| - Power cord

Identification data

On the label under the base of the appliance are reported the following identifications data of the
appliance:

+ manufacturer and CE marking

+ model (Mod.)

+ serial number (SN)

+ electrical supply voltage (V) and frequency (Hz)

+ electrical power consumption (W)

+ assistance toll-free phone number

When ordering at Authorized Service Centers, indicate the model and serial number.

BEFORE USE

- Remove the packaging materials from the appliance.

- Place the appliance on a flat surface and away from the water. The appliance must be used and
rested on a stable and heat-resisting surface.

- Totally unwind the power cord.

Check that the domestic mains voltage is the same as the voltage indicated on the label of
the device.

Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.
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Before using the appliance for the first time, wash the container (D) and the basket (H).

- Grab the handle (E) and remove the container with the basket from the appliance body (C), (Fig. 4).

- Move the cursor (G) in the basket direction (Fig. 5).

- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 7).

The container and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent

and a soft non-abrasive sponge. See the "Appliance cleaning" paragraph.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Put the ingredients in the basket. Do not go past the MAX level.

- Insert the basket in the container. The correct insertion is done with a "click" (Fig. 9).
Move the cursor (G) towards the handle.

- Insert the container in the body of the appliance.

If the container is not inserted correctly the appliance does not start working.

- Insert the plug into a power outlet.

- Press the temperature setting buttons (N) and select the cooking temperature. The temperature
can be set from 80°C to 200°C, at intervals of 5°C.

- Press the cooking time setting buttons (Q) and set the timer. Time can be set from 1 minute to 60
minutes, at intervals of 1 minute each.

To increase the selection speed, press and hold down the time and temperature setting keys.

- Alternatively, press the program selection button (P). Select the cooking program corresponding
to the type of food shown (see "Preparation Tips" for details on the programs).

- Press the on/off button (O) to start cooking.

- The ventilation indicator light (K) turns on to indicate that the ventilation system has started to
operate. The cook indicator (L) turns on.

- The appliance starts to cook food.

During cooking it occurs that the cooking indicator (L) comes on and off periodically. This because

the thermostat is working to maintain the ideal cooking temperature. The display alternates the

time, which decreases, and the selected temperature. To change the time and temperature during

cooking, use the setting buttons.

The air fryer can be used for preparing a large variety of foods. Refer to the recipes book.

Itis possible to preheat the food for 3-5 minutes before setting the cooking time, or directly add the

heating time to the cooking time.

Do not fill the container with oil.

Do not overfill the basket with the ingredients. Respect the max quantity showed by the level.

When using the appliance for the first time, it may happen that give off a slight odour and a
bit of smoke: don't worry, it's perfectly normal because some parts were lightly lubricated,
the phenomenon will disappear after a short time. This will have no effect on the operation

of the appliance.

The appliance can be paused during its functioning, for example to stir the ingredients during the
cooking process.
- Grab the handle and remove the container by pulling it. The appliance stops working.
- Shake the container to cook the ingredients evenly.
- For the appliance to start working again, insert again the container in the appliance body.
17



& Warning!

Danger of burns. Do not touch the container, the basket and the metal parts of the appliance.
Danger of burns. Do not press the unlocking button of the basket while shaking the appliance.

ﬁ Danger of burns. When you remove the container from the appliance body, hot air and steam
come out. Keep your hands and face far from the container.

After cooking, the appliance beeps and turns off. If the ingredients are not ready, simply reinsert the
container into the appliance and set the timer for a few minutes.
To manually switch the appliance off, press the on/off button (O). The cooking indicator light (L)
turns off. The ventilation system stops a few moments later.
- Remove the container from the appliance.
- Move the cursor (G) in the basket direction (Fig. 5).
- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 7).
- Pour the ingredients on a plate. Serve out.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the basket, the container and the internal metallic parts for
some minutes after turning off the appliance. Wait for the cooling of hot parts.

Make sure that the ingredients cooked with the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

To remove large or fragile ingredients from the basket use some tongs.
An oil excess is collected in the container bottom.

When you have finished cooking the ingredients, the appliance can be used immediately to
prepare other ingredients.

Preparation tips

If you want you can preheat the appliance empty.

- Press the temperature setting buttons (N) and select the cooking temperature.

- Press the cooking time setting buttons (Q) and set the timer for more than three minutes.

- Press the on/off button (O).

The appliance starts functioning.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the
ingredients evenly.

For a crispier result add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to make crispy fries is about 1.2-1.8 kg.

Use ready made doughs to prepare stuffed snacks easily and quickly. Moreover, ready made
doughs cook faster than the home made ones.
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Pre-set programs

The following table shows the control panel pre-set programs.

Temperature (°C) Time (min)
frozen chips 200 15
meat 180 25
B Al | shelfish 160 20
sweets 160 30
chicken 200 20
red meat 180 20
fish 160 20

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and cooking time based on the type of food. The cooking time is approximate, it
depends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is also possible to change
the time and temperature of the preset cooking programs.

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips (fresh) First cooking: 18 minutes 140°

Second cooking: 12 minutes 180°
Fried vegetables 10 - 15 minutes 200°
Potato quarters 18 — 22 minutes 180°
Nuggets 12 - 15 minutes 185°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 - 25 minutes 180°
Beef steak 10 - 15 minutes 180°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 - 20 minutes 160°
Cake 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
Fish 15 - 20 minutes 200°
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Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°

Auto-off function

2 This appliance has a timer. When the timer reaches "0" the appliance emits a sound and switces off
automatically. To manually switch the appliance off, press the on/off button (O). The cooking indicator
light (L) turns off. The ventilation system stops a few moments later.
If the container is extracted during cooking, the appliance will switch off automatically.

CLEANING AND MAINTENANCE
& Warning!

Always unplug the appliance before cleaning it. Each operation must be carried out when
the appliance is cold.

AWarning!

Never immerse the appliance in water or other liquids.

Warning!

Check the state of the power cable of your appliance on a regular basis before using it, and if it
is damaged, take it to the service centre closest to you to have it replaced only by specialised
personnel.

Do not use abrasive tools to clean the appliance.

Cleaning the appliance

Clean plastic parts with a damp, non-abrasive cloth and dry them with a dry cloth.

Clean the internal part of the appliance with a non abrasive cloth, soaked in hot water. Dry the
surfaces.

Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning of components

The container and the basket can be washed in the dishwasher. Or use a common dish detergent

and a soft non-abrasive sponge.

- Grab the handle and remove the container with the basket from the appliance body.

- Press the unlocking button of the basket (F) and at the same time remove the basket from the
container lifting it upwards (Fig. 7).

To soften the residual of food on the basket it is possible to fill the container with hot water. Add a

few drops of detergent. Insert the basket and leave it act for 10 minutes. Wash and dry.

The container and the basket are non-stick: opacity and signs, that may appear after
prolonged use, are normal and do not affect cooking and food taste.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not work.

The plug has not been
inserted.

Insert the plug into the socket,
which must be earthed.

The timer has not been set.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Press the
on/off button to start cooking.

The container has not been
inserted correctly.

Insert the container in the
appliance correctly.

The ingredients are not ready.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the
basket. Small food quanti-
ties are easier to be cooked
evenly.

The set temperature is too
low.

Press the cooking tempera-
ture control buttons and set
the required temperature.
Refer to the recipes book.

The preparation time set is
too short.

Press the cooking time control
buttons and set the required
preparation time. Refer to the
recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required to
be stirred several times while
cooking.

The ingredients on top or
that are covered with other
ingredients (fries) have to be
stirred while cooking.

The fried snacks are not
crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a tradi-
tional way.

Use snacks for the oven or
brush the snacks with oil
before putting them in the
basket.

The container has not been
inserted correctly.

The quantity of ingredients in
the basket is too big.

Put less ingredients in the
basket. Small food quanti-
ties are easier to be cooked
evenly.

The basket has not been
inserted correctly in the
container.

Keep the basket well posi-
tioned within the container.
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking ingredients
rich in fats.

When you fry greasier ingre-
dients more oil deposits in the
container. The oil produces
more white smoke while cook-
ing. This has no effect on the
preparation of the ingredients
or on the appliance.

In the container there are
some residuals of grease left
from the previous cooking.

The white smoke is caused by
the warming of the grease or
oil in the container. Clean the
container accurately after use.

Fresh potatoes, cut in sticks,
are not fried evenly.

You are not using a kind of
potatoes suitable for frying.

Use fresh potatoes and be
sure to stir them while cook-

ing.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and
remove all the starch that has
deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut in
sticks are not crispy when |
take them out of the fryer.

The crispiness of the fried
potatoes depends on the
quantity of water contained
in the potatoes and from the
quantity of oil introduced in
the in the fryer.

Make sure to dry the water
from the external parts of the
potatoes before you add the
oil.

Cut the potatoes in smaller
sticks for more crispiness.

Add a bit more oil for more
crispiness.
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A PROPOS DU MANUEL

Méme si les appareils ont été réalisés en conformité avec les Normes européennes spécifiques en
vigueur, et que toutes les piéces potentiellement dangereuses sont protégées, lisez avec attention
ces avertissements et n'utiliser 'appareil que pour ce que il a été congu, afin d’éviter les blessures
et les dommages. Garder ce livret a porté de main pour les futures consultations. Si vous désirez
ensuite céder cet appareil a d'autres personnes, rappelez-vous d'inclure ces instructions.

Les informations reportées dans ce manuel sont marquées des symboles suivants qui indiquent:

Danger pour les enfants
Avertissements sur les brllures
Danger électrique

Attention - dégats matériels

Dangers provenant d’autres causes

UTILISATION PREVUE

On peut utiliser cet appareil pour cuisiner les aliments. Le produit n'est pas fait pour cuisiner des
aliments liquides. Si pour des exigences de cuisson il faut ajouter des petites quantités de liquide,
c'est possible le faire avec attention, en vérifiant que le liquide soit absorbé par les aliments solides
avant d'en verser encore. S'il y a trop liquide, on pourrait avoir des problémes de déversement
dans des parties de I'appareil que causent problémes de nettoyage e/o dommages a I'appareil.
Le fabricant ne prévoit aucune autre utilisation de I'appareil et il se dégage de toute responsabilité
pour les dommages de toute nature, découlant d'un emploi inapproprié de I'appareil. La modifica-
tion de I'appareil entraine I'annulation de la garantie.

RISQUES RESIDUELS

Attention!

Danger électrique. Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

Avertissements sur les brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les
& parties métalliques a l'intérieur de I'appareil dans les minutes aprés I'avoir

éteint. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

AVERTISSEMENTS POUR LA SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

+ Cet appareil est destiné a étre utilisé pour les applications domestiques ou sem-
blables comme:

- les coins cuisine réservés au personnel des magasins, des bureaux et autres
milieux professionnels;

- dans les fermes;

- par les clients d’hotel, de motel et autres milieux a caractere résidentiel;

- dans les locaux type bed and breakfast.

+ Le constructeur décline toute responsabilité pour une utilisation erronée ou pour
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des emplois autres que ceux prévus par ce livret.

Il est conseillé de conserver 'emballage d’origine vu que I'assistance gratuite ne
joue pas pour les dommages causés par un emballage du produit non adéquat
lors de I'expédition a un service aprés-vente agréé.

L'utilisation d'accessoires non conseillés ou non fournis par le fabricant peut
comporter des risques d'incendie, de choc électrique ou de blessure.

L'appareil est conforme au réglement (EC) N° 1935/2004 du 27/10/2004 sur les
matériaux en contact avec les aliments.

A Danger pour les enfants
Cet appareil ne peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou bien
qui manquent d'expérience et de connaissances, a condition d'avoir regu et compris
les instructions sur l'usage sir et les dangers découlant de I'usage de I'appareil.
Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
Le nettoyage et I'entretien effectués par I'utilisateur ne doivent pas étre délégués
aux enfants, a moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient surveillés par un adulte.
Toujours conserver l'appareil et le cordon d'alimentation hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.
Disposer I'appareil de sorte que les enfants ne puissent toucher les parties chaudes.
Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants
car ils représentent une source de danger.
Eviter que les enfants ne fassent tomber I'appareil en tirant sur le cordon d'ali-
mentation.
Lorsqu’on décidera de jeter cet appareil, il est recommandé de le mettre hors d’usage
en coupant le cable d’alimentation. Il est également recommandé de protéger les
parties susceptibles de constituer un danger spécialement pour les enfants qui pour-
raient se servir de I'appareil pour jouer.

& Avertissements sur les brilures
Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'intérieur de
I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi. Danger de brdlures.
Quand l'appareil n'est pas en service, débrancher la fiche de la prise de courant
électrique el le laisser refroidir avant de le nettoyer.
Ne pas déplacer I'appareil quand il contient encore de la nourriture.
Ne pas allumer l'appareil quand il ne contient pas de nourriture.
Mettre les ingrédients toujours and seulement dans le panier pour éviter le
contact des aliments avec les résistances électriques.
Ne pas obstruer les prises d'air.
Ne pas remplir le récipient avec huile. Danger d'incendie.
Pendant I'utilisation, air et vapeur chaudes sortent de la prise d'air. Ne pas mettre
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les mains et le visage prés de la prise d'air.

* Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air et vapeur
chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

+ Si de la fumée noire sorts de la prise d'air, éteindre immédiatement |'appareil.
Débrancher la fiche de la prise de courant. Attendre que il n'y a plus de fumée
sortant de la prise d'air. Sortir le récipient du corps de l'appareil.

. A Attention: surface chaude.

A Danger électrique

* Avant de brancher I'appareil, assurez-vous que la tension indiquée sur la pla-
quette corresponde effectivement a celle du réseau.

« Sil'appareil est utilisé dans un pays différent de celui dans lequel il a été acheté,
faites vérifier la compatibilité électrique dans un Centre de Service Aprés-Vente
Agréé.

+ Si on décide d'utiliser une rallonge électrique, cette derniere doit étre adaptée a
la puissance de I'appareil afin d'éviter que l'opérateur se retrouve en situation de
danger et pour la sécurité de I'environnement.

* Branchez toujours I'appareil a une prise pourvue de mise a terre.

* Ne trempez pas I'appareil dans 'eau ni dans tout autre liquide.

* Ne pas utiliser I'appareil avec les mains mouillées ou les pieds nus.

* Ne pas utiliser I'appareil si le cordon électrique ou la prise sont endommages, ou
si l'appareil est défectueux. Toutes les réparations, y compris le remplacement
du cordon d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées dans un centres
d'assistance aprés-vente Ariete ou par des techniciens agréés Ariete, de fagon a
prévenir les risques éventuels.

* Ne brancher aucun autre appareil qui demande puissance élevée (poele, fer
a repasser, radiateurs électriques etc.) sur la prise de courant. Danger de sur-
charge électrique.

* L'appareil et le cordon d'alimentation ne doivent pas entrer en contact avec les
surfaces chaudes.

* Ne pas débrancher la fiche de la prise de courant en tirant sur le cordon.

* Ne pas laisser le cordon d'alimentation contre les angles vifs ou les parties coupantes.

* Ne pas déplacer I'appareil en le tirant par le cordon d'alimentation.

* En cas d'orage, débrancher le cordon d'alimentation de la prise de courant.

Attention - dégats matériels
+ Déroulez toujours le cordon d'alimentation avant utilisation.
* L'appareil ne doit pas étre alimenté depuis des minuteries externes ou depuis
des installations séparées, commandées a distance.
* Pour ne pas comprometire la sécurité de I'appareil, utiliser uniguement des
pieces de rechange et des accessoires d'origine, approuveés par le fabricant.
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+ Une fois que I'appareil aura été débranché et que toutes les parties auront refroidi,
il sera possible de le nettoyer exclusivement avec un chiffon non abrasif et a peine
humide. N'utilisez jamais de solvants car ils altérent les parties en plastique.

* Ne pas positionner I'appareil pres de matériaux inflammables (tissu, rideaux).

+ Avant de ranger l'appareil, toujours débrancher la fiche du cordon d'alimentation
de la prise de courant. Attendre que les parties chaudes aient refroidi.

* Ne pas laisser |'appareil exposé aux agents atmosphériques (pluie, soleil, etc).

* Ne pas utiliser 'appareil en plein air.

* Ne pas démonter 'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

+ Ranger I'appareil dans un endroit couvert, frais et sec.

A Dangers provenant d’autres causes
* Allumez I'appareil uniquement lorsqu’il est en position de travail.
* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
+ Sion doit s'absenter, méme pour peu de temps, il faut toujours éteindre I'appareil
et débrancher son cordon d'alimentation de la prise de courant.
E Pour éliminer correctement le produit, aux sens de la Directive Européenne
== 2012/19/EU, lire la notice jointe au produit.

* CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Prise d'air J - Programmes

B - Ecran tactile K - Voyant de ventilation

C - Corps de l'appareil L - Voyant de cuisson

D - Récipient M- Afficheur du temps et de la température

E - Poignée N - Touches de réglage de la température

F - Bouton de déblocage du panier O - Touche de marche/arrét

G - Curseur P - Touche de sélection des programmes

H - Panier Q - Touche de programmation du temps de cuisson

| - Cordon d'alimentation

Données d'identification

Sur la plaque situé sous la base de soutien de I'appareil sont reportés les donnés d'identifications
de l'appareil suivantes:

« fabricant et marque CE

+ modéle (Mod.)

+ n° di matricule (SN)

+ tension d'alimentation (V) et fréquence (Hz)

* puissance électrique absorbée (W)

* numéro vert

En cas de demande envoyée a un Centre d'Assistance Agréé, ne pas oublier d'indiquer le modéle
et le numéro de matricule.
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AVANT D'UTILISER L'APPAREIL

- Retirer les matériaux d'emballage de I'appareil.

- Disposer I'appareil sur une surface plate et éloignée des points d'eau. L'appareil doit étre utilisé
et laissé au repos sur une surface stable et résistante aux hautes températures.

- Dérouler complétement le cordon d'alimentation.

Contréler que la tension du réseau domestique soit la méme que celle indiquée sur la pla-
quette de données techniques de I'appareil.

Attention!
Disposer I'appareil a au moins 10 cm des parois, meubles ou autres appareils.

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver le récipient (D) et le panier (H).

- Saisir la poignée (E) et sortir le récipient avec le panier du corps de I'appareil (C), (Fig. 4).

- Déplacer le curseur (G) en direction du panier (Fig. 5).

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

Le récipient et le panier peuvent étre lavé dans la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide

vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive. Voir le paragraphe "Nettoyage de I'appareil".

MODE D’EMPLOI

- Mettre les aliments dans le panier. Ne pas franchir le niveau MAX indiqué.

- Insérer le panier dans le récipient. Lorsque I'engagement est correct, un “clic” se produit (Fig. 9).
- Déplacer le curseur (G) en direction de la poignée.

Insérer le récipient dans le corps de l'appareil.

Si le récipient n'a pas été inséré correctement, I'appareil n'entre pas en service.

- Introduire la fiche dans la prise de courant.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (N) et sélectionner la température de cuis-
son. Il est possible de régler la température de 80°C a 200°C, par intervalles de 5°C.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (Q) et programmer le minuteur. On peut
régler le temps de 1 minute & 60 minutes, par intervalles d'une minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenir enfoncées les touches de réglage du temps et

de la température.

- Ou bien appuyer sur la touche de sélection des programmes (P). Sélectionner le programme de
cuisson correspondant au type d'aliment représenté (voir les "Conseils de préparation” pour les
détails des programmes).

- Appuyer sur la touche marche/arrét (O) pour démarrer la cuisson.

- Le voyant de ventilation (K) s'allume pour indiquer que le systéme de ventilation est entré en
fonction. Le voyant de cuisson (L) s'allume.

- L'appareil commence a cuire les aliments.

Pendant la cuisson le voyant de cuisson (L) s'allume et s'éteint périodiquement. Ca indique les

interventions du thermostat que garde la température de cuisson convenable. Sur I'écran on voit

en alternance le temps, qui diminue, et la température sélectionnée. Pour modifier le temps et la
température pendant la cuisson, utiliser les touche de réglage.

La friteuse a air peut étre utilisée pour préparer une grande variété d'aliments. Consulter le livre

de recettes.
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Il est possible de préchauffer les aliments pendant 3-5 minutes avant de régler le temps de cuisson,
ou bien on peut rajouter directement le temps de préchauffage a celui de cuisson.
Ne pas remplir le récipient avec huile.

Ne pas trop charger le panier avec beaucoup d'ingrédients. Respecter la quantité maximale
indiqué par le niveau.

Quand on utilise I'appareil pour la premiére fois, on pourra noter une légére odeur et un peu
de fumée: il est inutile de s'inquiéter; il s'agit d'un phénomeéne parfaitement normal car cer-
taines parties ont été légérement lubrifiées, qui s'estompera aprés peu. Cela n'aura aucune

incidence sur le fonctionnement de I'appareil.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, comme par exemple, pour mixer les
ingrédients pendant le procés de cuisson.

- Saisir la poignée et sortir le récipient tirant vers I'extérieur. L'appareil s'arréte.

- Secouer le récipient pour cuisiner les ingrédients uniformément.

- Pour remettre en service I'appareil, insérer le récipient a sa place.

Attention!
Danger de brllures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques de I'appareil.

Danger de brllures. Ne pas pousser le bouton de déblocage du panier quand vous secouez
le récipient.

ﬁ Danger de bralures. Quand on sort le récipient du corps de I'appareil, s'échappent aussi air
et vapeur chaudes. Ne pas mettre les mains et le visage prés du récipient.

A la fin de la cuisson, I'appareil émet un "bip" et s'éteint. Si les ingrédients ne sont pas préts, il

suffira de réintroduire le panier dans I'appareil et régler le minuteur sur quelques minutes.

Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (O). Le voyant de cuis-

son (L) s'éteint. Le systéme de ventilation s'arréte quelques instants apres.

- Sortir le récipient.

- Déplacer le curseur (G) en direction du panier (Fig. 5).

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

- Verser les aliments sur un assiette. Servir a table.

Attention!

Danger de brdlures. Ne pas toucher le panier, le récipient et les parties métalliques a l'in-
térieur de I'appareil dans les minutes aprés l'avoir éteint. Attendre que les parties chaudes
aient refroidi.

S'assurer que les ingrédients cuisinés avec l'appareil soient dorés et non noirs ou marron.
Eliminer les éventuels restes de brulé des aliments.

Pour sortir les ingrédients larges ou fragiles di panier utiliser des pinces de cuisine.
Un éventuel excés d'huile se recueille dans le fond du récipient.

Quand vous avez terminé de cuisiner les ingrédients, I'appareil peut étre réutilisé immédia-
tement pour préparer des autres aliments.
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Conseils de préparation

Si vous souhaitez vous pouvez préchauffer I'appareil sans ingrédients.

- Appuyer sur les touches de réglage de la température (N) et sélectionner la température de cuisson.

- Appuyer sur les touches de réglage du temps de cuisson (Q) et programmer le minuteur sur plus
de trois minutes.

- Appuyer sur la touche marche/arrét (O).

L'appareil est en service.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients

plus grands.

Una majeure quantité d'ingrédients demande un temps de préparation légérement plus long, tandis

qu'une quantité inférieure un temps légerement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits & moitié cuisson optimise le résultat final et aide une cuisson

uniforme.

Pour un résultat croustillant ajouter une cuillére d'huile aux pommes de terre fraiches ou surgelées.

Les snacks a cuisiner dans le four peuvent aussi étre cuisinés dans la friteuse sans huile.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environs 1,2-1,8 kg.

Utiliser des pates prétes pour préparer des snacks en maniére vite et facile. De plus les pates

prétes cuisinent plus vitement de celles faites maison.

Programmes préétablis
Le tableau suivant montre les programmes préétablis présents sur I'écran de contréle.

Température (°C) Temps (min)

frites surgelées 200 15
viande 180 25
:1%!’7’:- crustacés 160 20
desserts 160 30
poulet 200 20
viande rouge 180 20

poisson 160 20
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Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson conseillé selon le type d'aliment. Le temps de cuisson est indicatif,
¢a dépends aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Il est possible de modifier
le temps et la température méme sur les programmes préétablis.

Frites (surgelées) 15-20 minutes 200°
Frites (fraiches) Premiére cuisson: 18 minutes 140°

Deuxiéme cuisson: 12 minutes 180°
Friture (de Iégumes) 10-15 minutes 200°
Quartiers de pommes de terre 18-22 minutes 180°
Nuggets 12-15 minutes 185°
Croquettes de poulets 10 minutes 200°
Hauts de cuisse de poulet 20-25 minutes 180°
Beefsteak 10-15 minutes 180°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15-20 minutes 160°
Tarte 20-30 minutes 160°
Quiche 25-30 minutes 180°
Poisson 15-20 minutes 200°
Cotelette de porc 10-15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10-15 minutes 200°

Fonction extinction automatique

Cet appareil est doué d'un minuteur. Quand le minuteur arrive a "0", I'appareil sonne et s'arréte au-
tomatiquement. Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur la touche marche/arrét (O). Le
voyant de cuisson (L) s'éteint. Le systeme de ventilation s'arréte quelques instants aprés.

Si on retire le panier pendant la cuisson, I'appareil s'arréte automatiquement.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention!

Avant de nettoyer I'appareil, il faut toujours débrancher la fiche de la prise de courant.
Chaque intervention doit étre effectué quand I'appareil est froid.

Attention!
Ne jamais immerger I'appareil dans I'eau ou dans un liquide quelconque.

/A Attention!
Vérifier régulierement I'état du cordon d'alimentation de I'appareil avant de I'utiliser et s'il est
abimé, I'amener dans le centre d'assistance le plus proche pour que le personnel spécialisé
le remplace.

Ne pas utiliser des outils abrasifs pour nettoyer I'appareil.
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Nettoyage de P'appareil

Nettoyer les parties en plastique avec un linge humide non abrasif et les sécher avec un linge sec.
Nettoyer l'intérieur de I'appareil avec un tissu non abrasif, imprégné d'eau chaude. Sécher les
surfaces.

Nettoyer les résistances avec un chiffon sec pour éliminer les éventuels restes de nourriture.

Nettoyage des composants

Le récipient et le panier doivent étre lavé la lave-vaisselle. Autrement, on peut utiliser un liquide

vaisselle standard et une éponge souple, non abrasive.

- Saisir la poignée et sortir le récipient avec le panier du corps de I'appareil.

- Pousser le bouton de déblocage du panier (F) et simultanément sortir le panier du récipient et le
soulever (Fig. 7).

Pour ramollir les restes de nourriture sur le panier il est possible remplir le récipient d'eau chaude.

Ajouter quelque goutte de détergent. Insérer le panier et laisser agir pour 10 minutes. Laver et

sécher.

le récipient et le panier sont de matériel antiadhésif: I'effet mat et les traces qui pourraient
apparaitre aprés une utilisation prolongée sont tout a fait normaux et ne compromettent en
rien la cuisson et le golit des aliments.

COMMENT REMEDIER AUX INCONVENIENTS SUIVANTS

Problémes Causes possibles Solutions
L'appareil ne fonctionne | La fiche n'a pas été branche | Brancher I'appareil a la prise de
pas. dans la prise de courante. courant qui doit étre munie d'une
prise de terre.
Le minuteur n'a pas été Appuyer sur les touches de réglage
réglé. du temps de cuisson et programmer

le temps de préparation requis.
Appuyer sur la touche marche/arrét
pour démarrer la cuisson.

Le récipient n'a pas été Bien insérer le récipient dans I'ap-
inséré correctement. pareil.
Les ingrédients ne sont | La quantité d'ingrédients Mettre moins d'ingrédients dans
pas préts. dans le récipient est trop le panier. Une quantité plus petite
élevé. d’ingrédients se cuit de maniére plus
uniforme.

La température choisie est | Appuyer sur les touches de réglage
trop basse. de la température de cuisson et
sélectionner la température requise.
Consulter le livre des recettes.

Le temps de préparation Appuyer sur les touches de réglage
saisi est trop court. du temps de cuisson et programmer
le temps de préparation requis.
Consulter le livre des recettes.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Les ingrédients ne son
pas cuites uniformé-
ment.

Certains ingrédients néces-
sitent d'étre mixés plusieurs
fois pendant la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut ou
qui sont couverts avec des autres
ingrédients (frites) doivent étre
mélangé pendant la cuisson.

Les snacks frites ne sot
pas croustillantes.

Vous étes en train d'utiliser
des snacks qui doivent étre
cuisinés de fagon tradition-
nelle.

Utiliser snacks pour la cuisson au
four ou les badigeonner avec de
I'huile avent de les mettre dans le
panier.

Le récipient n'a pas été
inséré correctement.

La quantité d'ingrédients
dans le récipient est trop
élevé.

Mettre moins d'ingrédients dans

le panier. Une quantité plus petite
d’ingrédients se cuit de maniére plus
uniforme.

Le panier n'a pas été
inséré correctement dans le
récipient.

Insérer le panier dans le récipient
correctement.

De la fumée blanche
sorts de l'appareil.

On a utilisé des ingrédients
plus riches en graisses.

Si vous frirez des ingrédients plus
grasses, il y a plus d'huile qui se
recueille dans le récipient. L'huile
produis plus fumée blanche pendant
la cuisson. Ca n'a aucun effet sur la
préparation des ingrédients ou sur
l'appareil.

Dans le récipient il y a des
restes de graisse des cuis-
sons précédentes.

la fumée blanche est causée par le
réchauffement du graisse ou huile
dans le récipient. Nettoyer soigneu-
sement le récipient aprés 'usage.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

Vous étes en train d'utiliser
un type de pommes de terre
qui n'est pas adapte a la
friture.

Utiliser pommes de terre fraiches et
mélangez-les pendant la cuisson.

Rincer et sécher les pommes
de terre avant de les frire.

Rincer et sécher les pommes de
terre et éliminer tout I'amidon de la
surface des pommes de terre.

Les pommes de terre
fraiches, coupés en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand ils
sortent de la friteuse.

La texture croustillante des
frites dépend de la quantité
d'eau contenue dans les
pommes de terre et la quan-
tité d'huile utilisé.

Bien sécher I'eau sur la surface des
pommes de terre avant d'ajouter
I'huile.

Couper les pommes de terre en
petits batonnets pour une texture
croustillante meilleure.

Ajouter un peu plus d'huile pour une
texture croustillante meilleure.

32




ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Auch wenn die Gerate entsprechend der geltenden Europaischen Normen hergestellt wurden und
daher alle potentiell gefahrlichen Teile geschiitzt sind, miissen, um Unfélle und Schaden zu ver-
meiden, diese Hinweise aufmerksam gelesen und das Gerét nur fiir den Zweck verwendet werden,
fir den es vorgesehen wurde. Die Bedienungsanleitung auch fiir spateres Nachschlagen stets
griffbereit aufbewahren. Soll dieses Gerat an andere Personen abgegeben werden, bitte daran
denken, auch die Bedienungsanleitung mit auszuhandigen.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf folgendes hinweisen:

Gefahr flir Kinder
Hinweise zu Verbriihungsgefahr

Gefahr wegen Strom
Achtung - Sachschéden
A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENER GEBRAUCH

Das Geréat darf zum Kochen von Lebensmitteln verwendet werden. Das Produkt ist zum Kochen
von fliissigen Lebensmitteln ungeeignet. Wenn beim Kochen nétig ist, kleine Mengen Flissigkeit
dazu zu geben, kénnen Sie es mit viel Aufmerksamkeit machen und dabei priifen, dass diese Flis-
sigkeit aufgesaugt wird, bevor Sie mit anderen Flussigkeit begieen. Wenn Sie zu viel Flssigkeit
schiitteln, konnte diese in unterschiedliche Teile des Gerats ausfliefen und dabei Reinigungs-
probleme oder Schaden verursachen. Jeder andere Einsatz ist nicht vom Hersteller vorgesehen.
Der Hersteller (ibernimmt daher keinerlei Haftung fiir jegliche Art von Schéden, die durch einen
ungeeigneten Einsatz des Gerates verursacht werden. Alle Veranderungen des Gerats bedingen
das Erldschen der Garantie.

RESTRISIKEN

Achtung!

Gefahr wegen Strom. Das Gerat nie in Wasser oder andere FlUssigkeiten tau-

chen.

Hinweise zu Verbrihungsgefahr. Den Behalter, den Korb und die metalli-
& schen Teilen des Geréts einige Minuten nach dem Ausschalten nicht anfas-

sen. Warten, bis die heiken Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Produkt ist nur fir die Nutzung im Haushalt und &hnliche Anwendungen
konzipiert, wie beispielsweise:

- in Kichen flr Mitarbeiter in Laden, Buros und anderen gewerblichen Bereichen;
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- in landwirtschaftlichen Betrieben;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen.

+ Wir bernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser Anleitung nicht
vorgesehenen Einsatz.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts flr Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

+ Bei der Verwendung von nicht empfohlenen oder nicht vom Geratehersteller mit-
geliefertem Zubehor besteht Brandgefahr, Stromschlaggefahr oder Verletzungs-
gefahr.

* Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27. Oktober 2004
Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln
in Berthrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

+ Das Gerat darf von Kindern mit einem Alter von mehr als 8 Jahre oder von Per-
sonen mit korperlichen, sensoriellen und phychuschen Behinderungen verwen-
det werden sowie von Personen, die Uber die nétige Erfahrung und Wissen nicht
verflgen, nur unter der Bedingung, dass es eine angemessen Aufsicht ausgelbt
wird oder dass sie Uber den sicheren Gebrauch des Geréats und die méglichen
Gefaren unterrichtet worden sind.

* Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern durchgeflihrt wer-
den, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

* Das Gerat und das Stromkabel sollen auRerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
konnen.

* Die Verpackungsteile von Kindern fernhalten, da diese eine mogliche Gefahren-
quelle bilden.

* Bitte vermeiden Sle, dass Kinder am Kabel ziehen und somit das Abstiirzen des
Gerates verursachen.

+ Soll das Gerat als Abfall entsorgt werden, empfehlen wir es durch Abschneiden des
Anschlusskabels unbrauchbar zu machen. Wir empfehlen auerdem die Gerateteile
unschadlich zu machen, die besonders fir Kinder gefahrlich sein konnten, falls sie
eventuell das Gerat fur ihre Spiele verwenden sollten.

A Hinweise zu Verbrithungsgefahr
+ Das Korb, den Behalter und die inneren metallischen Teilen des Gerats einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heillen Teile ab-
gekuhlt sind. Verbrennungsgefahr.
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« Wenn das Gerat nicht in Betrieb ist, den Stecker aus der Stromdose ausziehen

und vor der Reinigung abkuhlen lassen.

Wenn das Gerat noch Lebensmitteln enthélt, darf es nicht bewegt werden.

Wenn das Gerat keine Lebensmitteln enthalt, darf es nicht eingeschaltet wer-

den.

Die Zutaten immer nur in das Korb geben, um zu vermeiden dass, den Kontakt

zwischen Lebensmitteln und Wiederstanden zu vermeiden.

Die Luftidcher nicht verstopfen.

Den Behalter nicht mit Ol fiillen. Brandgefahr.

Wahrend des Betriebs flieen heille Luft und Dampf aus den Luftldchern. Hande

und Gesicht weit von den Luftldchern halten.

* Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden auch heilte
Luft und Dampf ausgestofRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

« Wenn aus dem Luftloch eine schwarzer Rauch ausflief3t, soll man das Gerat
sofort ausschalten. Den Stecker aus der Netzsteckdose ziehen. Warten, bis kein
Rauch mehr aus dem Luftloch ausflie3t. Den Behalter aus dem Geratkorper
herausziehen.

& Achtung: Warme Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

Bevor das Gerat angeschlossen wird, muss kontrolliert werden, ob die Netz-
spannung mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats entspricht.
Wird das Gerat in einem anderen Land in Betrieb genommen, in dem es gekauft
wurde, bitte seine elektrischen Eigenschaften bei einem technischen Service
Center Uberprifen lassen.
Wenn Sie entscheiden, ein Verlangerungskabel zu verwenden, missen dies der
Gerateleistung entsprechen, um den Bediener und die Sicherheit des Raumes,
in dem das Gerat benutzt wird, nicht zu gefahrden.
Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
Das Gerat nie in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.
Das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful} verwenden.
Verwenden Sie das Gerét nicht, wenn das Stromkabel oder der Stecker beschéa-
digt sind oder wenn das Gerét selbst fehlerhaft ist. Um jegliches Risiko vorzu-
beugen, diirfen alle Reparaturen, einschliellich des Stromkabelwechsels, nur
durch das Service Center Ariete bzw autorisierte Ariete-Fachtechniker durchge-
fuhrt werden.
Keine sonstige Hochspannungsgerate (Heizungen, Blgeleisen, Heizkorper, usw
anschlieBen.) auf der selben Netzstecker. Stromuberlastungsgefahr.
+ Das Gerat und das Stromkabel dirfen nicht mit warmen Oberflachen in Berth-

rung kommen.
* Nie den Stecker am Anschlusskabel durchs Ziehen aus der Steckdose abtrennen.
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+ Das Versorgungskabel soll nicht mit scharfen Kanten bzw Teilen in Kontakt kommen.
+ Das Gerat nicht am Stromkabel ziehen.
+ Bei Gewitter das Stromkabel aus der Steckdose ziehen.

Achtung - Sachschaden

* Vor dem Gebrauch stets das Stromkabel abwickeln.

+ Das Gerét darf nicht mit externen Timer oder getrennten ferngesteuerten Anla-
gen versorgt werden.

+ Um die Sicherheit des Gerates nicht zu beeintrachtigen, dirfen nur von Herstel-
ler zugelassene Originalersatzteile und -zubehor verwendet werden.

* Zur Pflege des Gerates als erstes den Stecker des Anschlusskabels aus der
Steckdose ziehen, anschlieRend warten, bis alle Teile abgekhlt sind. Das Gerat
ausschlieflich mit einem weichen und leicht feuchten Tuch reinigen. Keine L6-
sungsmittel verwenden, da diese die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerét nie neben verbrennbaren Stoffen stellen (Textilien, Gardinen).

* Bevor Sie das Gerat aufraumen, den Stecker des Versorgungskabels immer aus
der Steckdose ziehen. Warten, bis die heillen Teile abgekihlt sind.

+ Das Gerat nicht der Witterung ausgesetzt lassen (Regen, Sonne, usw).

+ Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Das Gerét nicht abbauen. Das Gerat enthalt keine innere Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden mussen.

* Das Gerat in einer geschlossenen, kihlen und trockenen Stelle aufbewahren.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen
+ Das Gerat nur einschalten, wenn es sich in Betriebsposition befindet.
+ Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen solange es am Stromnetz angeschlossen ist.
* Sollten Sie, auch fir kurze Zeit, die Stelle verlassen, wo das Gerat betrieben
wird, das Gerat immer ausschalten und immer das Versorgungskabel aus der
Steckdose ziehen.
EFUr die korrekte Entsorgung des Gerats entsprechend der EG-Richtlinie
= 2012/19/EG verweist man auf die dem Gerat beigelegten Anweisungen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUFBEWAHREN.
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GERATEBESCHREIBUNG

A - Luftloch J - Programme

B - Touch-Bedienfeld K - Beliiftungsanzeige

C - Gehause des Gerétes L - Kochkontrollanzeige

D - Behalter M - Zeit- und Temperaturanzeige

E - Griff N - Einstellungstasten der Temperatur
F - Taste zur Griffentriegelung O - Taste zum Einschalten/Ausschalten
G - Schiebeschalter P - Taste zur Programmauswahl

H - Eiskorb Q - Tasten zur Einstellung der Kochzeit

| - Anschlusskabel

Identifikationsangaben

Auf dem Typenschild unter der Geratebasis sind folgenden Identifikationsdaten angegeben:

+ Hersteller und EC-Markierung

+ Modell (Mod.)

+ Seriennummer (SN)

+ Versorgungsspannung (V) und Frequenz (Hz)

+ Leistungsaufnahme (W)

+ Gratisnummer Kundendienst

Fur eventuelle Anfragen an den autorisierten Service Center sollen Modell und Seriennummer
angegeben werden.

VOR DER VERWENDUNG

- Das Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernen.

- Das Gerét auf eine stabile horizontale Flache und nicht in der Nahe von Wasser stellen. Das Ge-
rét muss auf einer festen, flir hohe Temperaturen geeigneten Oberflache benutzt und abgestellt
werden.

- Das Anschlusskabel komplett ausrollen.

Uberpriifen, ob die Netzspannung der Hausinstallation mit den Angaben auf dem Typen-
schild des Gerits entspricht.

A Achtung!

Das Gerat min. 10 cm von Wanden, Mdbeln oder anderen Geraten entfernt stellen.

Vor dem ersten Gebrauch des Gerats, den Behalter (D) und den Korb (H) spiilen.

- Den Griff (E) benutzen, um den Behélter samt Korb aus dem Geréatekorper (C) (Abb. 4) heraus-
zuziehen.

- Den Schiebeschalter (G) gegen den Korb (Abb. 5) schieben.

- Die Korbentsperrtaste (F) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

Der Behalter und der Korb dirfen in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein

normale Spulmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden. Sieh Absatz "Rei-

nigung des Gerats".
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BEDIENUNGSANLEITUNG

- Die Lebensmitteln in den Korb geben. Die MAX-Markierung nicht tberschreiten.

- Den Korb in den Behaélter einschieben. Das korrekte Einstecken erfolgt mit einem "Klick" (Abb. 9).
- Bewegen Sie den Cursor (G) in Richtung Giriff.

- Den Behalter in den Geratkdrper einschieben.

Wenn der Behélter nicht korrekt eingeschoben wurde, startet das Gerét nicht.

- Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken.

- Drlicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (N) und wéhlen Sie die Kochzeit. Es ist méglich,
die Temperatur zwischen 80°C und 200°C, in Schritten von 5°C, einzustellen.

- Drlicken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (Q) und stellen Sie den Timer ein. Sie kdnnen den
Timer in einmindtigen Intervallen von 1 Minute bis 60 Minuten einstellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhdhen, missen die Einstelltasten der Zeit und der Tempera-

tur gedriickt gehalten werden.

- Drlicken Sie alternativ die Auswahltaste der Programme (P). Wahlen Sie das Kochprogramm, das
der Art der dargestellten Speise entspricht (siehe “Zubereitungstipps” fiir die Programmdetails).

- Taste zum Einschalten/Ausschalten (O), um das Kochen zu starten.

- Die Beluftungsanzeige (K) schaltet sich ein, um anzuzeigen, dass das Bellftungssystem akti-
viert wurde. Die Kochanzeige (L) schaltet sich ein.

- Das Gerat fangt an, die Lebensmitteln zu kochen.

Wéhrend des Kochens kann man bemerken, dass sich die Kochanzeige (L) regelmaRig ein- und

ausschaltet. Dies zeigt die Thermostateingriffe an, die die richtige Kochtemperatur sichern. Auf

dem Display wechseln sich die Zeit, die abnimmt und die ausgewahlte Temperatur ab. Um die Zeit

und die Temperatur wahrend des Kochens abzuéndern, miissen Sie die Einstelltasten verwenden.

Die Luft-Fritteuse kann fir die Zubereitung einer groRen Vielfalt von Lebensmitteln verwendet wer-

den. Bitte auf das Rezeptbuch Bezug nehmen.

Es ist mdglich, die Lebensmittel fir 3-5 Minuten vorzuheizen, bevor die Kochzeit eingestellt wird

oder direkt die Heizzeit der Kochzeit hinzuftigen.

Den Behilter nicht mit Ol fiillen.

Den Korb nicht mit Lebensmitteln liberfiillen. Die von der entsprechenden Stufe angegebe-
ne maximale Menge einhalten.

Beim ersten Gebrauch kann es passieren, dass das Gerat einen leichten Geruch und etwas
Rauch ausgibt: Keine Sorge! Das ist absolut normal, weil einige Teile leicht geschmiert
sind. Nach einiger Zeit wird den Geruch verschwinden. Dies hat keine Einwirkung auf der

Betriebsweise des Gerits.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingeschaltet werden, zum Beispiel, um die

Zutaten wahrend des Kochprozesses zu mischen.

- Den Griff verwenden, um den Behalter herauszuziehen, dabei nach auRen ziehen. Das Geréat
schaltet sich aus.

- Den Behélter schiitteln, damit die Lebensmitteln gleichm&Rig kochen.

- Um das Gerat wieder in Betrieb zu setzen, den Behalter in seinen Sitz einschieben.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Berlihren Sie nicht den Behalter, den Korb und die Metallteile des Geréts.
Verbrennungsgefahr. Beim Schiitteln des Behalters, die Sperrtaste des Korbes nicht driicken.
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ﬁ Verbrennungsgefahr. Beim Herausziehen des Behalters aus dem Geratekorpers werden
auch heile Luft und Dampf ausgestoRen. Hande und Gesicht weit vom Behalter halten.

Am Ende des Kochvorganges gibt das Geréat eine Beep-Ton aus und schaltet sich automatisch aus.

Wenn die Zutaten nicht fertig sind, reicht es, den Behalter wieder in das Gerét einzusetzen und den

Timer auf einige Minuten einzustellen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, missen Sie die Einschalt-/Ausschalttaste (O) driicken. Die

Kochanzeige (L) schaltet sich aus. Das Beliiftungssystem stoppt einige Augenblicke spéater.

- Den Behélter herausziehen.

- Den Schiebeschalter (G) gegen den Korb (Abb. 5) schieben.

- Die Korbentsperrtaste (F) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

- Die Lebensmitteln auf ein Teller geben. Servieren.

& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Den Behélter, den Korb und die metallischen Teilen des Gerats einige
Minuten nach dem Ausschalten nicht anfassen. Warten, bis die heien Teile abgekiihlt sind.

Sicherstellen, dass die mit dem Gerét gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Die eventuellen Verbrennungsreste aus den Lebensmitteln entfernen.

Um die groRen oder zerbrechlichen Lebensmitteln aus dem Korb herauszuziehen, geeigne-
te Lebensmittelzangen verwenden.

Den eventuellen Oliiberfluss wird am Boden des Behilter gesammelt.

Wenn Sie mit dem Kochen der Lebensmitteln fertig sind, kann das Geréat zur Vorbereitung
anderer Lebensmitteln verwendet werden.

Vorbereitungsratschlage

Eventuell kann man das Gerat ohne Zutaten vorwarmen.

- Driicken Sie die Einstelltasten der Temperatur (N) und wahlen Sie die Kochzeit.

- Driicken Sie die Einstelltasten der Kochzeit (Q) und stellen Sie den Timer auf mehr als drei
Minuten ein.

- Driicken Sie die Taste zum Einschalten/Ausschalten (O).

Das Gerat lauft.

Die kleineren Lebensmitteln brauchen eine kiirzere Kochzeit im Vergleich zu den groReren.

Eine gréRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit, wahrend eine ge-

ringerer Menge eine etwas geringere Zeit benétigt.

Das Mischen der kleineren Zutaten bei der Halfte der Kochzeit vereinfacht ein gleichmaRiges Ko-

chergebnis.

Fiigen Sie fiir ein knuspriges Ergebnis einen Esslffel Ol den frischen oder gefrorenen Kartoffeln

hinzu.

Die im Ofen vorzubereitenden Snacks kénnen auch in der Luft-Fritteuse gekocht werden.

Um knusprige Chips zubereiten zu kdnnen, ist die optimale Kartoffelmenge etwa 1,2-1,8 kg.

Verwenden Sie fertige Teigwaren, um gefilllte Snacks leicht und schnell vorzubereiten. Ferner

kochen die schon fertige Teigwaren schneller als die Hausgemachten.
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Voreingestellte Programme
Die nachfolgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme an, die auf dem Bedienfeld vor-
handen sind.

Temperatur (°C) Zeit (min)
% gefrorene Pommes 200 15
Frites
Fleisch 180 25
"‘ Krustentiere 160 20
SuRigkeiten 160 30
Huhn 200 20
Rotfleisch 180 20
Fisch 160 20
Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer Kochtemperatur und

-zeit eingestellt, die auf Grundlage der Art des Lebensmittels empfohlen wird. Die Kochzeit ist in-
dikativ und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Es ist mdglich, die Zeit und
Temperatur auch von voreingestellten Kochprogrammen zu verandern.

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) Erstes Kochen: 18 Minuten 140°

Zweites Kochen: 12 Minuten 180°
Frittiertes (aus Gemiise) 10 - 15 Minuten 200°
Kartoffelspalten 18 — 22 Minuten 180°
Kroketten 12 - 15 Minuten 185°
Hlhnerkroketten 10 Minuten 200°
Hhnerkeulen 20 - 25 Minuten 180°
Steak 10 - 15 Minuten 180°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
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Fisch 15 - 20 Minuten 200°

Schweinekotelett 10 — 15 Minuten 200°

Frihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°

Funktion fiir das automatische Ausschalten

Das Gerat besitzt eine Zeitschaltuhr. Wenn der Timer “0” erreicht, ertont das Gerat und schaltet sich
automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, missen Sie die Einschalt-/Ausschalttaste
(O) driicken. Die Kochanzeige (L) schaltet sich aus. Das Belliftungssystem stoppt einige Augenblicke
spater.

Wenn man den Behalter wahrend des Kochens herausnimmt, schaltet sich das Gerat automatisch aus.

REINIGUNG UND WARTUNG
& Achtung!

Bevor Sie das Gerét reinigen, den Stecker aus der Steckdose ziehen. Jeder Eingriff soll beim
kalten Gerét erfolgen.

A Achtung!

Das Gerét nie ins Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

A Achtung!

Vor dem Gebrauch den Zustand des Geratestromkabels regelmafig priifen Falls dies be-
schadigt ist, das Kabel bei einem zustandigen Service Center nur durch Fachpersonal erset-
zen lassen.

Keine Scheuermittel fiir die Reinigung des Gerates verwenden.

Reinigung des Gerats

Die Plastikteile mit einem feuchten, nicht scheuernden Tuch reinigen und mit einem trockenen
Tuch trocknen.

Das Innere des Gerat mit einem nicht scheuerenden, mit Wasser durchtranktem Tuch wischen. Die
Oberflachen trocknen.

Die Wiederstanden mit einem trockenen Tuch wischen, um Lebensmittenreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Der Behalter und der Korb diirfen in der Splilmaschine gespiilt werden. Alternativ kann man ein

normale Spllmittel und einen weichen nicht scheuernden Schwamm verwenden.

- Den Griff benutzen, um den Behélter samt Korb aus dem Geréatekorper herauszuziehen.

- Die Korbentsperrtaste (F) driicken und gleichzeitig den Korb aus dem Behélter entnehmen, da-
bei nach oben ziehen (Abb. 7).

Um die Lebensmittelreste im Korb einzuweichen, kann man den Behalter mit Warmwasser be-

fillen. Einige Tropfen Spiilmittel dazu geben. Den Korb einschieben und 10 Minuten lang wirken

lassen. Spiilen und trocknen.

Den Behalter und den Korb sind aus einem Anti-Haft-Material: Die Oberflache konnte nach

einer gewissen Zeit matt werden. Dies ist nach einem verldngertem Gebrauch absolut nor-

mal und beeintrachtigt nicht die Kochresultate und das Geschmack der gekochten Lebens-

mitteln.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Mégliche Ursachen

Ldsungen

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Stecker wurde nicht in die
Stromdose eingesteckt.

Anschlieend den Stecker in
eine Steckdose mit Erdleitung
stecken.

Die Zeitschaltuhr wurde nicht
eingestellt.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gewlinschte Zuberei-
tungszeit ein. Drlicken Sie die
Einschalt-/Ausschalttaste, um
das Kochen zu starten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Den Behalter in das Gerat gut
einschieben.

Die Zutaten sind nicht fertig.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grolR.

Die Zutaten in den Korb
geben. kleinere Mengen sind
leichter zu garen.

Die eingestellte Temperatur ist
zu niedrig.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochtemperatur und
stellen Sie die gewlinschte
Temperatur ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die eingestellte Vorberei-
tungszeit ist zu kurz.

Driicken Sie die Steuertaste
der Kochzeit und stellen Sie
die gew(inschte Zuberei-
tungszeit ein. Bitte auf das
Rezeptbuch Bezug nehmen.

Die Zutaten wurden nicht
gleichmaRig gekocht.

Einige Sorte Zutaten missen
mehrmals wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die Zutaten, die nach oben
steigen oder die von anderen
Zutaten gedeckt werden (Kar-
toffeln), miissen wahrend des
Kochens geriihrt werden.

Die gebratenen Snacks sind
nicht knusprig.

Sie verwenden gerade Snack
Sorten, die mit traditionellen
Methoden gekocht werden
mssen.

Im Ofen zu kochende Snacks
verwenden, oder die Snacks
mit Ol bepinseln, bevor man
sie in den Korb gibt.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingeschoben.

Die Menge der Zutaten in den
Behalter ist zu grolR.

Die Zutaten in den Korb
geben. kleinere Mengen sind
leichter zu garen.

Der Korb wurde nicht korrekt
in den Behalter eingescho-
ben.

Den Korb in den Behalter gut
einschieben.
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Probleme

Mégliche Ursachen

Lésungen

Aus dem Gerét flieRt weilker
Rauch heraus.

Sie bereiten fettere Zutaten
vor.

Wenn fettere Lebensmitteln
braten, lagert sich mehr Ol

im Behalter ab. Wahrend des
Kochens generiert das Ol
einen Rauch, der weiler als
sonst ist. Dies hat keine Wir-
kung auf der Vorbereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Behélter sind Fettreste aus
den vorherigen Kochprozes-
sen geblieben.

Der weife Rauch wird von der
Erwérmung des im Behélter
vorhandenen Fett bzw. Ol.
Nach dem Gebrauch den
Behalter griindlich reinigen.

Die frischen Kartoffeln, die als
Stébchen geschnittenen Kar-
toffeln, sind nicht gleichmé&Rig
gebraten.

Sie verwenden eine Art Kar-
toffeln, die nicht zum Braten
geeignet sind.

Verwenden Sie bitte frische
Kartoffeln und riihren sie sie
wahrend des Kochens.

Vor dem Braten, die Kartoffeln
waschen und trocknen.

Die Kartoffeln waschen und
die ganze Starke entfernen,
die sich auf die Oberflache
der Kartoffeln gelagert hat.

Die frischen, in Stabchen
geschnittenen Kartoffeln sind
knusprig, sobald sie aus der
Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der Pommes
hangt von der enthaltenen
Wassermenge und von der

in der Fritteuse vorhandenen
Olmenge.

Bevor man das Ol hinzufiigt,
soll die Kartoffeln auBen gut
getrocknet sein.

Die Kartoffeln in Stabchen
schneiden, damit sie knuspri-
ger werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben,
damit die Kartoffeln knuspriger
werden.
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A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

Aunque los aparatos hayan sido realizados segun las Normativas europeas especificas vigentes y
estén por lo tanto protegidos en todas las partes potencialmente peligrosas, lea con atencion estas
advertencias y utilice el aparato sélo para el uso al que ha sido destinado, para evitar accidentes
y dafios. Mantenga siempre al alcance este manual para futuras consultas. Si quiere ceder este
aparato a ofras personas, recuerde incluir también estas instrucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos que
indican:

Peligro para los nifios

Advertencia relativa a quemaduras
A Peligro debido a electricidad
A Atenci6n — dafios materiales

Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

Se puede utilizar el aparato para cocinar los alimentos. El aparato no es adecuado para cocinar
alimentos liquidos. Si hay que afiadir pequefias dosis de liquido para las exigencias de coccion,
se puede hacer con mucho cuidado, controlando que el liquido sea absorbido por una parte de los
alimentos solidos antes de verter mas. En caso de que se vertiera demasiado liquido, se podrian
causar problemas de perdidas del mismo en varias partes del aparato creando problemas de
limpieza y/o dafios al aparato. Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que
se exime de toda responsabilidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del
aparato. Cualquier modificacién del aparato anulara la garantia.

RIESGOS RESTANTES

jAtencion!

Peligro debido a electricidad. Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros

liquidos.

Advertencia relativa a quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las
& partes metélicas del aparato hasta que hayan pasado unos minutos del

apagado. Esperar a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

+ Este aparato esta destinado a una utilizacion doméstica o similar, como por
ejemplo:

- en las zonas para cocinar reservadas al personal en las tiendas, oficinas y otros
ambientes profesionales;

- en las fincas agricolas;

- el uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y residencias;
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- en ambientes del tipo "bed and breakfast".

* No se asumen responsabilidades por un uso incorrecto o por empleos diferentes
a los previstos en este manual de instrucciones.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Asistencia Autorizado.

* El uso de accesorios no aconsejados 0 no proporcionados por el constructor
del aparato puede comportar riesgos de incendio, electrocucidn o dafos a las
personas.

* El aparato cumple con el reglamento (EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 relativo
a los materiales en contacto con alimentos.

A Peligro para los niinos

+ Los nifios mayores de 8 afios y las personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales limitadas, o con escasos experiencia 0 conocimiento, pueden utilizar
este aparato sélo bajo vigilancia o después de haber sido instruidos sobre el uso
seguro del aparato y sus posibles peligros.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser
efectuadas por los nifios a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantenga el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los nifios
menores de 8 afos.

* Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes
calientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Evite que algun nifio haga caer el aparato agarrandose al cable de alimentacion.

* Si se decide dejar de utilizar el aparato, antes de tirarlo a la basura se recomienda
cortar el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizarlo para
Sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

* No toque la cesta, el contenedor y las partes metalicas internas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien. Peligro de quemaduras.

+ Cuando el aparato esta apagado, quite la clavija del enchufe eléctrico y déjelo
enfriar antes de efectuar la limpieza.

+ No mueva el aparato cuando todavia contiene comida.

+ No encienda el aparato cuando no contiene comida.

* Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
la comida con las resistencias eléctricas.
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* No bloquee las tomas de aire.

* No llene el contenedor con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

+ Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen también aire y
vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la
toma de aire.

+ Si sale humo negro de la toma de aire, apague el aparato inmediatamente.
Desconecte la clavija de la toma de corriente. Espere que termine la salida de
humo de la toma de aire. Retire el contenedor del cuerpo del aparato.

. & Atencion: superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la corriente eléctrica controle que la tension
indicada en la etiqueta corresponda a la tension de la red local.

+ Siel aparato va a ser utilizado en un pais diferente de aquel en el que se comprd,
hay que controlar su idoneidad eléctrica en un Centro de Servicio Técnico.

+ Se decidir utilizar uma extenséo elétrica, esta devera ser apropriada para a
poténcia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a segurancga do
ambiente onde ¢ utilizado.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

* Nunca sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos.

+ No utilicen el aparato si tienen las manos mojadas o estan descalzos.

* No use el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estan dafiados, o si el mismo
aparato resulta defectuoso. Todos los arreglos, incluida la sustitucion del cable
de alimentacion, deben ser efectuados exclusivamente por el Centro de Servicio
Ariete o por técnicos autorizados Ariete, para evitar cualquier riesgo.

* No conecten ningun otro aparato de potencia elevada (estufa, plancha,
radiadores, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

+ Elaparatoy el cable de alimentacion no deben entrar en contacto con superficies
calientes.

* No desconecte el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.

* No deje rozar el cable de alimentacién en esquinas o partes afiladas.

* No desplace el aparato tirandolo por el cable de alimentacion.

* En caso de tormenta desconecte el cable de alimentacion de la toma de corriente.

Atencion - daios materiales
+ Desenrolle siempre por completo el cable de alimentacion antes de la utilizacion.
* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o con
instalaciones con control remoto.
+ Para no comprometer la seguridad del aparato, hay que utilizar solo piezas de
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repuesto y accesorios originales, aprobados por el fabricante.

* Después de haber desconectado de la toma de corriente el enchufe del cable
de alimentacion eléctrica y después de que todas las partes se hayan enfriado,
se podra limpiar el aparato exclusivamente con un pafio no abrasivo apenas
humedecido con agua. No utilice solventes que dafien las partes de plastico.

* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (tejidos, sillas..).

* Antes de guardar el aparato desconecte siempre el enchufe del cable de
alimentacién de la toma de corriente. Espere que las partes calientes estén frias.

* No deje nunca el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc).

* No use el aparato en un espacio al aire libre.

+ No desmonte el aparato. No hay partes internas que se utilicen o que haya que
limpiar.

* Guarde el aparato al cubierto, en un lugar fresco y seco.

A Peligro de dainos debidos a otras causas
* Encienda el aparato sélo cuando esta en su posicién de trabajo.
* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
+ Cuando tenga que ausentarse, aunque sea por poco tiempo, apague el aparato
y desconecte siempre el cable de alimentacion de la toma de corriente eléctrica.
E Para la eliminacién correcta del producto segun la Directiva Europea 2012/19/
== UE se ruega leer la hoja relacionada anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCION DEL APARATO

A - Toma de aire J - Programas

B - Pantalla tactil K - Indicador luminoso de ventilacidn

C - Cuerpo del aparato L - Indicador luminoso de coccion

D - recipiente M - Visualizador del tiempo y de la temperatura

E - Mango N - Botones de programacion de la temperatura

F - Boton de desbloqueo de la cesta O - Boton de encendido/apagado

G - Cursor P - Botdn de seleccién de los programas

H - Cesta Q - Botones de programacion del tiempo de coccion

| - Cable de alimentacion

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato estan mencionados los siguientes
datos de identificacién del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo (Mod.)

+ n° de matricula (SN)

+ tension eléctrica de alimentacion (V) y frecuencia (Hz)

+ potencia eléctrica absorbida (W)

* numero verde asistencia

En las eventuales solicitaciones a los Centros de Asistencia Autorizados, indique el modelo y el
numero de matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

- Retire los materiales de embalaje del aparato.

- Colocar el aparato sobre una superficie horizontal y lejos del agua. El aparato se debe utilizar y
guardar en una superficie estable y resistente a las altas temperaturas.

- Desenrolle completamente el cable de alimentacion.

Controle que la tension de la red doméstica sea igual que la indicada en la tarjeta con los
datos técnicos del aparato.

jAtencion!
Colocar el aparato a una distancia minima de 10 cm de paredes, muebles u otros aparatos.

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave el contenedor (D) y la cesta (H).
- Agarre el mango (E) y extraiga del cuerpo del aparato (C) el contenedor junto con la cesta (Fig. 4).
- Desplace el cursor (G) hacia la cesta (Fig. 5).
- Presione el botdn de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor

tirando hacia arriba (Fig. 7).
El contenedor y la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente
para vajilla y una esponja suave, no abrasiva. Ver el parrafo "Limpieza del aparato”.
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INSTRUCCIONES DE USO

- Ponga los alimentos en la cesta. No se debe superar el nivel indicado con MAX.

- Introduzca la cesta en el contenedor. La introduccion es correcta al oir un "clic” (Fig. 9).
- Desplace el cursor (G) hacia la empufadura.

- Coloque el contenedor en el cuerpo del aparato.

Si el no se ha colocado el contenedor en el modo correcto , el aparato no se pone en marcha.

- Introduzca la clavija en la toma de corriente.

- Presione los botones de programacién de la temperatura (N) y seleccione la temperatura de
coccion. Es posible programar la temperatura desde 80°C hasta 200°C, por intervalos de 5°C.

- Presione los botones de programacion del tiempo de coccién (Q) y ponga el temporizador. Se
puede programar el tiempo de 1 minuto a 60 minutos, por intervalos de un minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccidn, mantenga presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura.

- Como alternativa, presione el botdn de seleccion de los programas (P). Seleccione el programa
de coccidn que corresponde al tipo de alimento ilustrado (véase "Consejos de preparacion” para
los detalles de los programas).

- Presione el boton de encendido/apagado (O) para empezar a cocinar.

- Elindicador luminoso de ventilacidn (K) se enciende para indicar que el sistema de ventilacion
se ha puesto en funcion. El indicador luminoso de coccion (L) se enciende.

- El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccidn se notara que el indicador luminoso de coccién (L) se enciende y se apaga

periodicamente. Esto es debido a que el termostato interviene para mantener la temperatura de

coccion correcta. En la pantalla se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura seleccionada.

Para cambiar el tiempo y la temperatura durante la coccion, utilice las teclas de programacion.

La freidora de aire se puede utilizar para preparar una gran variedad de alimentos. Consulte el

libro de recetas.

Es posible precalentar los alimentos por unos 3-5 minutos antes de programar el tiempo de

coccidn, o bien afadir directamente el tiempo de calentamiento al de coccion.

No llene el contenedor con aceite.

No sobrecargue la cesta con mucha comida. Respete la cantidad maxima permitida,
indicada por la marca.

Cuando se usa el aparato por primera vez puede que exhale un olor ligero y un poco de
humo: no hay que preocuparse, es perfectamente normal ya que algunas partes han sido
ligeramente engrasadas, después de poco tiempo el fendmeno desaparece. Esto no afectara

al funcionamiento del aparato.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los
ingredientes durante el proceso de coccion.

- Agarre el mango y saque el contenedor tirando hacia el exterior. El aparato deja de funcionar.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para volver a poner en marcha el aparato, introduzca el contenedor en su alojamiento.
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& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las partes metélicas del aparato.
Peligro de quemaduras. No presione el botén de desbloqueo de la cesta mientras agita el
contenedor.

ﬁ Peligro de quemaduras. Cuando se quita el contenedor del cuerpo del aparato, salen
también aire y vapor calientes. Mantenga las manos y la cara alejadas de los orificios de la
toma de aire.

Al final de la coccion el aparato emite una sefial acUstica y se apaga. Si los ingredientes no estan

listos, es suficiente volver a introducir el contenedor en el aparato y programar el temporizador por

unos minutos.

Para apagar manualmente el aparato, presione el boton de encendido/apagado (O). El indicado

luminoso de coccion (L) se apaga. El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

- Saque el contenedor.

- Desplace el cursor (G) hacia la cesta (Fig. 5).

- Presione el botdn de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor

tirando hacia arriba (Fig. 7).

- Vierta los alimentos en un plato. Servir en la mesa.

& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque el contenedor, la cesta y las partes metalicas del aparato
hasta que hayan pasado unos minutos del apagado. Esperar a que las partes calientes se
enfrien.

Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

Para sacar los ingredientes anchos o fragiles de la cesta, utilice pinzas para alimentos.
Eventuales excesos de aceite se recogen en el fondo del contenedor.

Cuando haya terminado de cocinar los ingredientes, el aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Consejos de preparacion

Si lo desea, puede precalentar el aparato sin ingredientes.

- Presione los botones de programacion de la temperatura (N) y seleccione la temperatura de
coccion.

- Presione los botones de programacién del tiempo de coccidn (Q) y configure el temporizador en
mas de tres minutos.

- Presione el boton de encendido/apagado (O).

El aparato se pone en marcha.

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco mas corto con respecto

a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacién un poco mas largo,

mientras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una

coccién uniforme.

Para un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congeladas.
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Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de 1,2 - 1,8 kg aproximadamente.
Utilice masas ya listas para preparar tapas rellenas de modo facil y rapido. Ademés, las masas ya
preparadas cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos
La tabla siguiente indica los programas preestablecidos presentes en el panel de control.

Temperatura (°C) Tiempo (min)

patatas fritas congeladas | 200 15
carne 180 25
EL Ml crustaceos 160 20
dulces 160 30
pollo 200 20
carne roja 180 20

pescado 160 20

Cada simbolo corresponde a un programa de coccién. El programa esta configurado con una
temperatura y un tiempo de coccidn aconsejados segun el tipo de alimento. El tiempo de coccion
es aproximativo, también depende del espesor y de la cantidad de comida. También es posible
cambiar el tiempo y la temperatura de los programas preestablecidos.

Patatas fritas (congeladas) 15-20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) Primera coccion: 18 minutos 140°

Segunda coccién: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10-15 minutos 200°
Cuartos de patatas 18-22 minutos 180°
Croquetas 12-15 minutos 185°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20-25 minutos 180°
Filete 10-15 minutos 180°
Albdndigas 8 minutos 180°
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Cigalas 15-20 minutos 160°
Tarta 20-30 minutos 160°
Quiche 25-30 minutos 180°
Pescado 15-20 minutos 200°
Chuleta de cerdo 10-15 minutos 200°
Rollitos primavera 10-15 minutos 200°

Funcioén de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0" el aparato
suena y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, presione el botén de
encendido/apagado (O). El indicado luminoso de coccién (L) se apaga. El sistema de ventilacién se
apaga unos segundos después.

Si se extrae el contenedor durante la coccion, el aparato se apaga automaticamente.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
& iAtencion!

Antes de proceder a la limpieza del aparato desconecte siempre el enchufe de la toma de
corriente. Cualquier operacion debe efectuarse cuando el aparato esta frio.

A jAtencion!
No sumerja nunca el aparato en agua o en otros liquidos.

jAtencion!

Controle las condiciones del cable de alimentacion del aparato con regularidad antes de
utilizarlo y en caso de dafios llévelo al centro de servicio mas cercano para hacerlo substituir
solo por personal especializado.

No utilice utensilios abrasivos para limpiar el aparato.

Limpieza del aparato

Limpie las partes de plastico con un pafio himedo no abrasivo y secarlas con un pafio seco.
Limpie la parte interna del aparato con un pafio no abrasivo, mojado en agua caliente. Seque las
superficies.

Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes

El contenedor y la cesta se pueden lavar en el lavaplatos. Como alternativa, utilizar un detergente

para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Agarre el mango y saque del cuerpo del aparato el contenedor junto con la cesta.

- Presione el boton de desbloqueo de la cesta (F) y, a la vez, saque la cesta del contenedor
tirando hacia arriba (Fig. 7).

Para ablandar los restos de comida en la cesta es posible llenar el contenedor con agua caliente.

Afada una gotas de detergente. Introduzca la cesta y déjela por 10 minutos. Lave y seque.

El contenedor y la cesta estan hechos de material antiadherente: si aparecieran opacidad
y rastros después de un uso prolongado, esto es normal y no compromete la coccion y el
sabor de los alimentos.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no est& enchufada.

Enchufe la clavija en la toma de
corriente eléctrica, que debe estar
equipada con puesta a tierra.

El temporizador no esta progra-
mado.

Presione los botones de progra-
macion del tiempo de coccidn y es-
tablezca el tiempo de preparacion
necesario. Presione el boton de
encendido/apagado para empezar
la coccion.

El contenedor no esta colocado
correctamente.

Coloque bien el contenedor en el
interior del aparato.

Los ingredientes no
estan listos.

La cantidad de ingredientes en
el contenedor es demasiado
alta.

Introduzca menos ingredientes en
la cesta. Una cantidad menor se
cocina mas uniformemente.

La temperatura programada es
demasiado baja.

Presione los botones de programa-
cion de la temperatura de coccion
y establezca la temperatura nece-
saria. Consulte el libro de recetas.

El tiempo de preparacion pro-
gramado es demasiado corto.

Presione los botones de progra-
macion del tiempo de coccidn y
establezca el tiempo de prepara-
cion necesario. Consulte el libro de
recetas.

Los ingredientes
no estan cocinados
uniformemente.

Algunos tipos de ingredientes
requieren ser mezclados varias
veces durante la coccion.

Los ingredientes que se encuen-
tran arriba 0 que estan cubiertos
por otros deben ser mezclados
durante la coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos tipos
de tapas que se deben cocinar
con métodos tradicionales.

Utilice aperitivos para horno o
unte las tapas con aceite antes de
introducirlas en la cesta.

El contenedor no esta
colocado correcta-
mente.

La cantidad de ingredientes en
el contenedor es demasiado
alta.

Introduzca menos ingredientes en
la cesta. Una cantidad menor se
cocina mas uniformemente.

La cesta no esta colocada co-
rrectamente en el contenedor.

Cologue correctamente la cesta

dentro del contenedor.
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale
del aparato.

Esta preparando ingredientes
mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas
grasos, mas aceite se deposita en
el contenedor. El aceite produce
humo blanco méas de lo normal
durante la coccidn. Esto no afecta
de ninguna manera la preparacion
de los ingredientes o el aparato.

En el contenedor han quedado
restos de las cocciones prece-
dentes.

El' humo blanco es causado por
el calentamiento de la grasa o del
aceite presente en el contenedor.
Limpie a fondo el contenedor
después del uso.

Las patatas crudas,
cortadas en bastones,
no estan fritas unifor-
memente.

No se esta utilizando el tipo de
patatas adecuado para freir.

Utilice patatas crudas y asegu-
rese de darles vueltas durante la
coccion.

Enjuague y seque las patatas
antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite todo
el almiddn que se ha depositado
en la superficie de las patatas.

Las patata crudas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al

sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de la
cantidad de agua que contienen
las patatas y de la cantidad de
aceite introducido en la freidora.

Controle que ha secado bien el
agua del exterior de las patatas
antes de afadir el aceite.

Corte las patatas en bastoncitos
mas finos para que queden mas
crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para
obtener una textura mas crujiente.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

Mesmo se os aparelhos foram realizados em conformidade com as Normas especificas europeias
vigentes e sdo, portanto, protegidos em todas as suas partes potencialmente perigosas, deve-se
ler atentamente estes avisos e usar o aparelho somente para o uso ao qual foi destinado para
evitar acidentes e danos. Deixar este manual sempre acessivel para futuras consultas. Sempre
que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrugdes.
As informagdes apresentadas neste manual estdo marcadas com os seguintes simbolos, que
indicam:

Perigo para as criangas
&Aviso relativo a queimaduras

Perigo devido a electricidade
A Atengo - danos materiais

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

Pode-se usar o aparelho para cozinhar os alimentos. O produto ndo é apropriado para cozinhar
alimentos liquidos. Se, por exigéncias de cozedura for necessario adicionar pequenas doses de
liquido, isto pode ser feito, com muito cuidado, certificando-se que o liquido seja absorvido pelo
alimento antes de adicionar mais. Caso for introduzido muito liquido, poderdo ocorrer problemas
de saida do liquido através de partes do aparelho, criando problemas de limpeza e/ou danos ao
mesmo. Qualquer outro uso do aparelho ndo é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhu-
ma responsabilidade por danos de qualquer natureza gerados pelo uso improéprio do aparelho. Se
o aparelho for modificado, a garantia perdera sua validade.

RISCOS RESIDUOS

Atencao!

Perigo devido a electricidade. Nao imergir o aparelho em agua ou outros liquidos.

Aviso relativo a queimaduras. Nao tocar o recipiente, o cesto e as partes
& metalicas do aparelho nos minutos ap6s o desligamento. Aguardar o arrefe-

cimento das partes quentes.

ADVERTENCIAS DE SEGURANCA

LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUCOES.

+ Este aparelho destina-se as aplicagdes domésticas e semelhantes, como:

- nas areas onde se pode cozinhar, em lojas, escritorios e outros ambientes pro-
fissionais;

- em quintas;

- utilizagdo por parte de clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de natureza
residencial;

- em ambientes tipo bed and breakfast.
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* Nao se assumem quaisquer tipos de responsabilidade pelo uso incorrecto ou
por empregos diferentes daqueles previstes pelo presente folheto.

+ Recomenda-se guardar a embalagem original, visto que nédo é efectuada a as-
sisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto no
momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Autilizag&o de acessorios néo recomendados ou néo fornecidos pelo fabricante
do aparelho pode comportar riscos de incéndio, choque eléctrico ou danos a
pessoas.

+ O aparelho esta conforme com o regulamento (EC) No 1935/2004 de 27/10/2004
sobre materiais em contacto com alimentos.

A Perigo para as criancas

+ Este aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou pouca ex-
periéncia ou conhecimento somente se observados e apds orientagdo de como
utilizar de modo seguro o aparelho e saber quais sdo 0s possiveis perigos.

+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

* As operagdes de limpeza e de manutengao por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas exceto se estas forem maiores de 8 anos e atuarem
sob orientacdo de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance de criangas
de idade inferior a 8 anos.

* Posicione o aparelho de modo que as criangas nao consigam tocar as partes
quentes.

* N&o deixar os elementos da embalagem ao alcance de criangas pois constituem
potenciais fontes de perigo.

+ Evitar que uma crianga, ao brincar com o cabo de alimentagao, possa provocar
a queda do aparelho.

+ No momento em que decidir ndo utilizar mais o aparelho, recomendamos cortar o
cabo de alimentag&o para que ndo possa mais funcionar. Recomendamos fazer com
que suas partes susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que
poderiam utilizar o aparelho para brincar, tornem-se inocuas.

& Aviso relativo a queimaduras

* Nao tocar o cesto, o recipiente e as partes metalicas internas do aparelho nos
minutos apds o seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quen-
tes. Perigo de queimaduras.

+ Quando o aparelho nao estiver em funcionamento, desligar a ficha da corrente
elétrica e deixa-lo esfriar antes de efetuar a limpeza.

+ N&o mover o aparelho quando ainda houver algum alimento dentro do mesmo.

+ N&o ligar o aparelho quando o mesmo estiver sem nenhum alimento.

* Inserir os ingredientes, sempre somente no cesto, para evitar o contato do ali-
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mento com as resisténcias elétricas.

* N&o obstruir as entradas de ar.

+ N&o encher o recipiente com 6leo. Perigo de incéndio.

* Durante 0 uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

+ Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera também saida
de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do recipiente.

+ Se houver saida de fumo preto pela entrada do ar, desligar o aparelho imedia-
tamente. Desligar a ficha da tomada de corrente. Aguardar que a saida de fumo
da entrada de ar termine. Retirar o recipiente do corpo do aparelho.

. & Atencé&o: superficie quente.

A Perigo devido a electricidade

* Antes de conectar o aparelho a rede de alimentacg&o, certificar-se que a tenséo
indicada na placa corresponda aquela da rede local.

+ Se o aparelho for utilizado em um pais diferente do pais em que foi comprado,
deve-se verificar a idoneidade elétrica do aparelho contactando um Centro de
Assisténcia Técnica.

+ Se decidir utilizar uma extenséao elétrica, esta devera ser apropriada para a po-
téncia do aparelho, a fim de evitar perigos ao operador e para a seguranga do
ambiente onde € utilizado.

+ Conectar sempre 0 aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o imergir 0 aparelho em agua ou outros liquidos.

+ Nao utilizar o aparelho com as méaos molhadas ou com os pés descalgos.

+ Né&o usar o aparelho se o cabo elétrico ou a ficha estiverem danificados, ou se
o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as reparagdes, incluida a
substituicdo do cabo de alimentagéo, devem ser realizadas somente por Cen-
tros de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete, de modo a prevenir
qualquer perigo.

* N&o ligar nenhum outro aparelho de elevada poténcia (aquecedores, ferros de
engomar, radiadores etc.) na mesma tomada de corrente. Perigo de sobrecarga
eléctrica.

+ O aparelho e 0 cabo de alimentagdo ndo devem entrar em contato com superfi-
cies quentes.

+ N&o desligar a tomada do ponto de corrente puxando-a pelo cabo.

* Nao deixar o cabo de alimentagdo em contacto com cantos vivos ou partes
cortantes.

* N&o deslocar o aparelho puxando-o pelo cabo de alimentagao.

+ Em caso de temporais, desligar o cabo de alimenta¢éo da tomada de corrente.
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Atencao - danos materiais

+ Desenrolar sempre o cabo de alimentacdo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar somente pecas de re-
posicao e acessorios originais, aprovados pelo fabricante.

* Apos ter desligado a tomada do cabo de alimentagéo eléctrica do ponto de
corrente e apds todas as partes terem esfriado, o aparelho podera ser limpo
exclusivamente com um pano néo abrasivo humedecido em &gua. Nunca usar
solventes que danifiquem as partes de plastico.

+ N&o posicionar o aparelho em proximidade de materiais inflamaveis (tecidos,
cortinas..).

+ Antes de guardar o aparelho, desligar sempre a ficha do cabo de alimentagéo

"W datomada de corrente. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (chuva, sol, etc).

* Nao utilizar o aparelho a céu aberto.

+ N&o desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

+ Colocar o aparelho em lugar coberto, fresco e seco.

A Perigo de danos devidos a outras causas
* Ligar o aparelho apenas quando este estiver na posi¢ao de trabalho.
+ N&o deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.
+ Quando estiver ausente, mesmo por pouco tempo, desligue o aparelho e desli-
gue sempre o cabo de alimentacao eléctrica da tomada de corrente.
E Para a eliminagao correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU rogamos que seja lido o relativo folheto que acompanha o produto.

+ CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES.
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DESCRICAO DO APARELHO

A - Entrada de ar J - Programas

B - Painel de controle touch K - Sinalizador luminoso de ventilagéo

C - Corpo do aparelho L - Sinalizador luminoso de cozedura

D - Recipiente M - Visualizagdo do tempo e da temperatura

E - Pega N - Teclas de programagéo da temperatura

F - Botao de desbhloqueio do cesto O - Tecla ligar/desligar

G - Cursor P - Tecla de selecéo dos programas

H - Cesto Q - Teclas de programac&o do tempo de cozedura

| - Cabo de alimentagéo

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagao CE

+ modelo (Mod)

* n° de matricula (SN)

* tenséo eléctrica de alimentagéo (V) e frequéncia (Hz)

* poténcia eléctrica absorvida (W)

* nlmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o modelo e 0 nimero de matricula.

ANTES DO USO

- Remover os materiais de embalagem do aparelho.

- Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana e longe da &gua. O aparelho deve ser utiliza-
do e deixado em repouso sobre uma superficie estavel e resistente a altas temperaturas.

- Desenrolar totalmente o cabo de alimentagéo.

Certificar-se que a tensdo da rede doméstica seja igual a indicada na chapa dos dados
técnicos do aparelho.

A Atencao!
Posicionar o aparelho a uma distancia de pelo menos 10 cm das paredes, moveis ou outros
aparelhos.

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar o recipiente (D) e o cesto (H).

- Segurar a pega (E) e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho (C), (Fig. 4).

- Deslocar o cursor (G) para o cesto (Fig. 5).

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig. 7).

O recipiente e o cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar

um detergente comum para louga € uma esponja macia, ndo abrasiva. Consultar o paragrafo

“Limpeza do aparelho”.
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INSTRUGOES PARA O USO

Colocar os alimentos no cesto. Nunca supere o nivel indicado com MAX.

- Inserir o cesto no recipiente. Para inserir corretamente deve-se ouvir um “click” (Fig. 9).
Deslocar o cursor (G) até a pega.

- Inserir o recipiente no corpo do aparelho.

Se o recipiente ndo tiver sido inserido corretamente, o aparelho ndo iniciara a funcionar.

- Inserir a ficha na tomada de corrente.

- Pressionar as teclas de programacéo da temperatura (N) e selecionar a temperatura de cozedu-
ra. E possivel programar a temperatura de 80°C a 200°C, com intervalos de 5°C.

- Pressionar as teclas de programagao do tempo de cozedura (Q) e programar o timer. E possivel
programar o tempo de 1 minuto a 60 minutos, com intervalos de um minuto.

Para aumentar a velocidade de seleg¢&o, manter pressionadas as teclas de programag&o do tempo

e da temperatura.

- Como alternativa, pressionar a tecla de selecdo dos programas (P). Selecionar o programa de
cozedura correspondente ao tipo de alimento representado (ver “Conselhos de preparacéo”
para os detalhes dos programas).

- Pressionar a tecla ligar/desligar (O) para iniciar a cozinhar.

- O sinalizador luminoso da ventilagdo (K) acende-se para indicar que o sistema de ventilagao
entrou em funcionamento. O sinalizador luminoso de cozedura (L) acende-se.

- O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura pode-se notar que o sinalizador luminoso de cozedura (L) acende-se e apa-

ga-se periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que mantém a temperatura correta

de cozedura. No display séo visualizados, de modo alternado, 0 tempo que esta a diminuir e a

temperatura selecionada. Para modificar o tempo e a temperatura durante a cozedura, utilizar as

teclas de programacéo.

A fritadeira de ar quente pode ser usada para a preparagao de uma grande variedade de alimen-

tos. Consultar o livro de receitas.

E possivel pré-aquecer os alimentos por 3-5 minutos antes de programar o tempo de cozedura, ou

pode-se adicionar diretamente o tempo de aquecimento ao tempo de cozedura.

Nao encher o recipiente com 6leo.

Nao sobrecarregar o cesto com muitos alimentos. Respeitar a quantidade maxima permiti-
da indicada pelo nivel.

Quando utilizar o aparelho pela primeira vez, pode-se sentir um pouco de cheiro de fumaga:
nao se preocupe, isto é perfeitamente normal pois algumas pegas foram levemente lubri-
ficadas; apos algum tempo isto ndo ocorrera mais. Isto ndo tera nenhum efeito sobre o

funcionamento do aparelho.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-
turar os ingredientes durante o processo de cozedura.

- Segurar a pega e extrair o recipiente puxando-o para fora. O aparelho ir& parar de funcionar.

- Agitar o recipiente para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o recipiente em sua sede.
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& Atencao!

Perigo de queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes metalicas do aparelho.
Perigo de queimaduras. Nao pressionar o boto de desbloqueio do cesto quando agitar o recipiente.

ﬁ Perigo de queimaduras. Quando o recipiente for removido do corpo do aparelho, havera
também saida de ar e vapor quentes. Manter as m&os e o rosto longe do recipiente.

Ao terminar a cozedura, 0 aparelho emitira um beep e, em seguida, ocorrerd o desligamento.
Se os ingredientes ndo estiverem prontos, bastara inserir novamente o recipiente no aparelho e
programar o timer por alguns minutos.
Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/desligar (O). O sinalizador visual
de cozedura (L) apaga-se. O sistema de ventilagéo ira parar apds alguns instantes.
Retirar o recipiente.
- Deslocar o cursor (G) para o cesto (Fig. 5).
Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig. 7).
- Colocar os alimentos em um prato. Servir a refeigao.
Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o recipiente, o cesto e as partes metalicas do aparelho
nos minutos apds o desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e néo pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

Para remover os ingredientes largos ou frageis do cesto deve-se usar pingas para alimentos.
Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do recipiente.

Quando tiver terminado de cozinhar os ingredientes, o aparelho podera ser logo reutilizado
para a preparar outros alimentos.

Conselhos de preparacao

Se desejar, pode-se deixar pré-aquecer o aparelho sem os ingredientes.

- Pressionar as teclas de programacéo da temperatura (N) e selecionar a temperatura de cozedura.

- Pressionar as teclas de programacéo do tempo de cozedura (Q) e programar o timer em mais
de trés minutos.

- Pressionar a tecla ligar/desligar (O).

O aparelho entrara em funcionamento.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relagdo

aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e

uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar

os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para um resultado crocante, adicionar uma colher de 6leo nas batatas frescas ou congeladas.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas estaladigas é de 1,2-1,8 kg aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. Além disso, as

massas prontas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.
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Programas pré-configurados
Atabela a seguir mostra os programas pré-configurados presentes no painel de controle.

Temperatura (°C) Tempo (min)
% batatas fritas conge- 200 15
ladas
carne 180 25
e ] | crustaceos 160 20
ﬁ doces 160 30
T
frango 200 20
F
carne vermelha 180 20
peixe 160 20

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta configurado com tem-
peratura e tempo de cozedura aconselhados, em fungéo do tipo de alimento. O tempo de cozedura
é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade de alimento utilizada. E pos-
sivel modificar 0 tempo e a temperatura também dos programas de cozedura pré-configurados.

Batatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Batatas fritas (frescas) Primeira cozedura: 18 minutos 140°

Segunda cozedura: 12 minutos 180°
Verduras fritas 10 - 15 minutos 200°
Batata cortada em quatro gomos 18 — 22 minutos 180°
Croquetes 12 — 15 minutos 185°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 180°
Bife 10 - 15 minutos 180°
Alméndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25— 30 minutos 180°
Peixe 15 - 20 minutos 200°
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Costeleta de porco 10 — 15 minutos 200°

Rolinhos primavera 10 — 15 minutos 200°

Funcao de auto-desligamento

Este aparelho € dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e se
desligara automaticamente. Para desligar manualmente o aparelho, pressionar a tecla ligar/desligar
(O). O sinalizador visual de cozedura (L) apaga-se. O sistema de ventilagdo ira parar apds alguns
instantes.

Se o recipiente for extraido durante a cozedura, o aparelho se desligara automaticamente.

LIMPEZA E MANUTENCAO
& Atencao!

Antes de continuar a limpeza do aparelho, desligar sempre a ficha da tomada de corrente.
Qualquer operagao deve ser efetuada quando o aparelho estiver frio.

Atencao!
/N ¢

Nunca imergir o aparelho em &gua ou outros liquidos.

Atencao!

Verificar as condi¢des do cabo de alimentacdo do seu aparelho regularmente antes de utili-
zé-lo e, caso estiver danificado, leva-lo ao centro de assisténcia mais proximo para que seja
substituido por pessoal especializado.

N&o fazer uso de utensilios abrasivos para limpar o aparelho.

Limpeza do aparelho

Limpar as partes de plastico com um pano humido n&o abrasivo e enxugar as mesmas com um
pano seco.

Limpar a parte interna do aparelho com um pano ndo abrasivo, embebido em agua quente. Enxu-
gar as superficies.

Limpar as resisténcias com um pano seco para remover 0s residuos de comida.

Limpeza dos componentes

O recipiente e o cesto podem ser lavados na maquina de lavar louga. Como alternativa, utilizar um

detergente comum para louga e uma esponja macia, nao abrasiva.

- Segurar a pega e retirar o recipiente, completo com seu cesto, do corpo do aparelho.

- Pressionar o botdo de desbloqueio do cesto (F) e, contemporaneamente, retirar o cesto do
recipiente, levantando o mesmo (Fig. 7).

Para amolecer residuos de comida no cesto é possivel encher o recipiente com agua quente. Adi-

cionar algumas gotas de detergente. Inserir o cesto e deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

O recipiente e o cesto sdo feitos de material antiaderente: opacidade e sinais que poderiam
surgir ap6s um uso prolongado sao normais e ndo compromete o cozimento dos alimentos.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas

Possiveis causas

Solugdes

O aparelho ndo funciona.

Aficha néo foi inserida na
tomada de corrente.

Ligue a ficha & tomada da
corrente eléctrica, que deve
ser provida de ligacéo a terra.

O timer n&o foi programado.

Pressionar as teclas de con-
trole do tempo de cozedura
€ programar o tempo de pre-
paragao exigido. Pressionar
a tecla ligar/desligar para dar
inicio a cozedura.

O recipiente ndo foi inserido
corretamente.

Inserir bem o recipiente no
interior do aparelho.

Os ingredientes néo estéo
prontos.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

A temperatura programada é
muito baixa.

Pressionar as teclas de
controle da temperatura de
cozedura e programar a tem-
peratura exigida. Consultar o
livro das receitas.

O tempo de preparagéo pro-
gramado é muito baixo.

Pressionar as teclas de
controle do tempo de coze-
dura e programar o tempo de
preparagao exigido. Consultar
o livro das receitas.

Os ingredientes néo estéo
cozidos uniformemente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no
alto ou que estao cobertos
por outros (batatinhas) devem
ser misturados durante a
cozedura.

Os snacks fritos nao estdo
crocantes.

Esta utilizando tipos de sna-
cks que devem ser cozidos
com métodos tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou
unta-los com dleo antes de
inseri-los no cesto.

O recipiente nao foi inserido
corretamente.

A quantidade de ingredientes
no interior do recipiente é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no
cesto. Uma menor quantidade
sera cozida de modo mais
uniforme.

O cesto ndo foi inserido corre-
tamente no recipiente.

Inserir bem o cesto no interior
do recipiente.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo branco do
aparelho.

Esta a preparar ingredientes
com mais gordura.

Quando fritar ingredientes
mais gordurosos, mais éleo
ficara depositado no reci-
piente. O dleo produz mais
fumo branco do que o normal
durante a cozedura. Isto ndo
tem nenhum efeito na prepa-
racdo dos ingredientes ou no
aparelho.

No recipiente encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo
aquecimento da gordura ou
do 6leo presente no recipien-
te. Limpar meticulosamente o
recipiente apds 0 uso.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito, nédo estdo
fritas de forma uniforme.

Né&o esta usando o tipo de
batata apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e
mexer as mesmas durante a
preparagao.

Enxaguar e enxugar as bata-
tas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remo-
ver todo a amido que ficou
depositado na superficie das
batatas.

As batatas frescas, cortadas
em forma de palito ndo estéo
crocantes quando s&o tiradas
da fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantidade
de agua que contém e da
quantidade de dleo introduzi-
da na fritadeira.

Lembre-se de enxugar bem
a agua na parte externa das
batatas antes de adicionar o
dleo.

Cortar as batatas em forma
de palitos para que fiquem
mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de
6leo para obter o efeito mais
crocante.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Ook al zijn de apparaten vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke
Europese regelgeving, en zijn alle potentieel gevaarlijke delen beveiligd, moeten deze instructies
toch aandachtig worden doorgelezen, en mag het apparaat alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor hij is bestemd, om ongelukken en schade te voorkomen. Houd dit boekje altijd binnen
handbereik voor toekomstige raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan dat deze instructies worden meegegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

Gevaar voor kinderen

A Waarschuwing voor verbrandingsgevaar
Gevaar als gevolg van elektriciteit

A Let op — schade aan materialen

Risico op schade door andere oorzaken

BEDOELD GEBRUIK

U kunt het apparaat gebruiken om eten te maken. Het product is niet geschikt voor vloeibare
voedingsmiddelen. Indien er vanwege de bereiding kleine hoeveelheden vloeistof moeten worden
toegevoegd, kunt u dat heel voorzichtig doen. Controleer hierbij of de vloeistof is opgenomen door
een gedeelte van het vaste voedsel voordat u nog meer vioeistof toevoegt. Indien er te veel vioeistof
wordt toegevoegd kan een gedeelte uit het apparaat stromen, waardoor reinigingsproblemen
kunnen ontstaan en/of het apparaat beschadigd kan raken. De fabrikant heeft geen enkel ander
gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid af voor schade die wordt veroorzaakt
door een oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf. Door wijzigingen aan het apparaat aan te
brengen komt de garantie te vervallen.

OVERIGE RISICO’S

Let op!

Gevaar als gevolg van elektriciteit. Dompel het apparaat niet in water of andere

vioeistoffen.

Waarschuwing voor verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten
& nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan de bak, het friteusemandije en de

metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

+ Dit apparaat is bestemd voor huishoudelijk gebruik en dergelijke, zoals:

- in keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en in andere professionele
vertrekken;

- op boerderijen;

- om te worden gebruikt door klanten van hotels, motels en in andere woonvertrekken;
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- in verblijven, zoals bed and breakfasts.

+ Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist gebruik of gebruik
voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in dit boekje.

* Het wordt aangeraden de originele verpakking te bewaren, aangezien geen
gratis assistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen
naar een erkend Service Centrum doordat het niet goed is verpakt.

* Het gebruik van niet door de fabrikant van het apparaat aanbevolen of geleverde
accessoires kan gevaar voor brand, elektroshock en persoonlijk letsel veroorzaken.

* Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr. 1935/2004 van 27/10/2004
betreffende materialen die in aanraking komen met levensmiddelen.

A Gevaar voor kinderen

+ Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen met weinig ervaring en kennis, maar uitsluitend onder toezicht of als
ze goede instructies over een veilig gebruik van het apparaat en de mogelijke
gevaren ervan hebben gekregen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden verricht, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht
gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

+ Voorkom dat een kind aan de stroomkabel kan trekken, waardoor het apparaat
kan vallen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar te
maken door het stroomsnoer door te snijden. Verder bevelen wij aan om de delen van
het apparaat die gevaar kunnen opleveren onschadelijk te maken, met name voor
kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor verbrandingsgevaar

+ Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet aan het
friteusemandie, de bak en de metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme
delen afgekoeld zijn. Verbrandingsgevaar.

+ Wanneer het apparaat niet werkt, haalt u de stekker uit het stopcontact en laat u
hem afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

+ Verplaats het apparaat niet als er nog eten in zit.

+ Schakel het apparaat niet in als het leeg is.

* Doe de ingredienten altijd en enkel en alleen in het friteusemandje, om te
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voorkomen dat de voedingsmiddelen in aanraking komen met de elektrische
weerstanden.

+ Blokkeer de luchttoevoer niet.

* Doe geen olie in de bak. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchttoevoer. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchttoevoer.

+ Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook hete lucht
en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

+ Schakel het apparaat meteen uit als er zwarte rook uit de luchttoevoer komt. Haal
de stekker uit het stopcontact. Wacht tot er geen rook meer uit de luchttoevoer
komt. Haal de bak uit de behuizing van het apparaat.

. & Let op: heet opperviak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Controleer, alvorens het apparaat op het lichtnet aan te sluiten, of de op het
plaatie aangegeven spanning overeenkomt met de spanning van het lokale
lichtnet.

* Als het apparaat in een ander land wordt gebruikt dan waar het is gekocht laat
u bij een erkende servicedienst controleren of het vanuit elektrisch oogpunt wel
geschikt is.

* Indien u besluit een verlengsnoer te gebruiken, moet deze laatste geschikt zijn

voor het vermogen van het apparaat om gevaar voor de gebruiker te voorkomen

en voor de veiligheid van de ruimte waarin men bezig is.

Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

Dompel het apparaat niet in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker beschadigd zijn, of als

het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de

stroomkabel, dienen uitsluitend te worden verricht door een Ariete Servicedienst
of door Ariete vakmensen, om iedere vorm van gevaar te voorkomen.

+ Sluit geen enkel ander apparaat aan, dat veel stroom verbruikt (kacheltjes,
strijkijzers, radiatoren, enz.) op hetzelfde stopcontact. Gevaar voor elektrische
overbelasting.

* Het apparaat en de stroomkabel mogen niet in aanraking komen met hete
opperviakken.

+ Haal de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te trekken.

+ Laat de stroomkabel niet in de buurt van scherpe hoeken of scherpe delen lopen.

+ Verplaats het apparaat niet door aan de stroomkabel te trekken.

+ Trek de stekker bij onweer uit het stopcontact.
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A Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor gebruik altijd af.

* Het product mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

« Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u
alleen originele reserveonderdelen en accessoires, die door de fabrikant zijn
goedgekeurd.

* Na de stekker van het stroomsnoer uit het stopcontact te hebben gehaald en
nadat alle delen zijn afgekoeld, mag het apparaat uitsluitend worden gereinigd
met een niet schurende doek die iets is bevochtigd met water. Gebruik nooit
oplosmiddelen die de plastic delen beschadigen.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (stoffen, gordijnen).

* Voordat u het apparaat opbergt, haalt u de stekker van de stroomkabel altijd uit
het stopcontact. Wacht tot de hete delen zijn afgekoeld.

* Zorg dat het apparaat niet wordt blootgesteld aan weersomstandigheden (regen,
zon, enz.).

* Gebruik het apparaat niet in de open lucht.

+ Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

+ Berg het apparaat binnen, op een koele en droge plaats op.

A Risico op schade door andere oorzaken
+ Schakel het apparaat pas aan op de plaats van gebruik.
+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.
* Als u bij het apparaat wegloopt, al is het maar even, zet u het apparaat altijd uit
en haalt u de stroomkabel uit het stopcontact.
EOm het product op de juiste manier op grond van de Europese richtlijn
== 2012/19/EU af te danken, wordt u verzocht het bij het product gevoegde
blaadje te lezen.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Luchttoevoer J - Programma’s

B - Aanraakbedieningspaneel K - Controlelampje ventilatie

C - Behuizing van het apparaat L - Controlelampje airfryen

D - Bak M - Weergave van tijd en temperatuur

E - Handgreep N - Toetsen om de temperatuur in te stellen
F - Loslaatknop van het friteusemandje O - Aan/uit-toets

G - Cursor P - Toets voor de programmakeuze

H - Friteusemandje Q - Toetsen om de bereidingstijd in te stellen
| - Stroomsnoer

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van het apparaat zijn de volgende identificatiegegevens van het
apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-merk

¢ model (Mod.)

+ serienummer (SN)

+ voedingsspanning (V) en frequentie (Hz)

+ opgenomen elektrisch vermogen (W)

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld, bij eventuele verzoeken aan Erkende Serviccecentra, het model en het serienummer.

VOOR HET GEBRUIK

- Verwijder de verpakkingsmaterialen van het apparaat.

- Zet de machine op een vlak opperviak en uit de buurt van water. Het apparaat moet op een
stevig vlak, dat tegen hoge temperaturen is bestand, worden gebruikt en bewaard.

- Wikkel het stroomsnoer helemaal af.

Controleer of de netspanning in huis dezelfde is als die op het plaatje met technische
gegevens van het apparaat.

Let op!

Zethet apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere apparaten.

Voordat u het apparaat voor het eerst gebruikt, wast u de bak (D) en het friteusemandje (H) af.

- Pak de handgreep (E) vast en haal de bak compleet met friteusemandie uit de behuizing van het
apparaat (C), (Fig. 4).

- Verplaats de cursor (G) in de richting van het friteusemandje (Fig. 5).

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandije (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 7).

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje. Zie de paragraaf

“Reiniging van het apparaat”.
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GEBRUIKSAANWIJZING

- Doe de etenswaren in het friteusemandje. Het met MAX aangegeven peil mag niet worden
overschreden.

- Doe het friteusemandije in de bak. U hoort een klik als hij goed is aangebracht (Fig. 9).

- Verplaats de schuifknop (G) in de richting van het handvat.

- Doe de bak in de behuizing van het apparaat.

Als de bak niet goed is aangebracht begint het apparaat niet te werken.

- Steek de stekker in het stopcontact.

- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (N) en selecteer de airfrytemperatuur. De
temperatuur kan van 80°C tot 200°C worden ingesteld met intervallen van 5°C.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (Q) en stel de timer in. De tijd kan van 1 tot 60
minuten worden ingesteld met intervallen van een minuut.

Om de selectiesnelheid te verhogen houdt u de toetsen om de tijd en temperatuur in te stellen ingedrukt.

- Druk anders op de toets voor de programmakeuze (P). Kies het programma dat overeenkomt
met het getoonde type voedsel (zie "Airfrytips" voor de programmadetails).

- Druk op de aan/uit-toets (O) om het airfryen te starten.

- Het controlelampje voor de ventilatie (K) gaat branden om aan te geven dat het ventilatiesysteem
is geactiveerd. Het airfrylampje (L) gaat branden.

- Het apparaat begint de etenswaar te bereiden.

Tijdens het airfryen ziet u dat het airfrylampje (L) regelmatig aan- en uitgaat. Dit geeft de ingrepen

van de thermostaat aan, die de juiste bereidingstemperatuur handhaaft. Op het display wisselen de

afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar af. Om de tijd en temperatuur tijdens het airfryen

te wijzigen, gebruikt u de insteltoetsen.

De heteluchtfriteuse kan worden gebruikt voor de bereiding van een grote verscheidenheid aan

voedingsmiddelen. Raadpleeg het kookboek.

U kunt de voedingsmiddelen 3-5 minuten voorverwarmen voordat u de airfrytijd instelt, of u kunt de

opwarmtijd direct bij de airfrytijd optellen.

Doe geen olie in de bak.

Doe niet te veel etenswaar in het mandje. Neem de maximaal toegestane, door het teken
aangegeven hoeveelheid in acht.

Wanneer u het apparaat voor het eerst gebruikt, kan het gebeuren dat het een lichte
rooklucht afgeeft: Geen zorg! Het is perfect normaal, omdat sommige onderdelen lichtelijk
zijn gesmeerd. Na korte tijd zal dit verschijnsel verdwijnen. Dit heeft geen enkele invioed op

de werking van het apparaat.

Het apparaat kan tijdens de werking op "pauze" worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens het bereidingsproces te mengen.

- Pak de handgreep beet en verwijder de bak door hem naar buiten te trekken. Het apparaat stopt
met werken.

- Schud de bak om de ingrediénten gelijkmatig te bereiden.

- Om de werking van het apparaat te hervatten brengt u de bak weer op zijn plaats aan.
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& Let op!

Verbrandingsgevaar. Kom niet aan de pan, het friteusemandje en de metalen delen van het
apparaat.

Verbrandingsgevaar. Druk niet op de loslaatknop van het friteusemandje wanneer u de bak
schudt.

Verbrandingsgevaar. Wanneer u de bak uit de behuizing van het apparaat haalt komt er ook
hete lucht en stoom uit het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de bak.

Na de bereiding laat het apparaat een pieptoon horen en gaat uit. Wanneer de ingrediénten niet

klaar zijn doet u de pan weer in het apparaat en u stelt u de timer enkele minuten in.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan/uit-toets (O). Het controlelampje

van het airfryen (L) gaat uit. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken later.

- Haal de bak uit het apparaat.

- Verplaats de cursor (G) in de richting van het friteusemandje (Fig. 5).

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandije (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak

door het op te tillen (Fig. 7).

- Doe de etenswaren op een bord. Dien het op.

& Let op!
Verbrandingsgevaar. Kom tijdens de eerste minuten nadat de friteuse is uitgeschakeld niet
aan de bak, het friteusemandje en de metalen delen van het apparaat. Wacht tot de warme
delen afgekoeld zijn.

Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Om de brede of breekbare ingrediénten uit het friteusemandje te halen, gebruikt u de tang.
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de bak opgevangen.

Wanneer u klaar bent met het bereiden van de ingrediénten, kan het apparaat meteen
opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren te bereiden.

Bereidingstips

Wanneer u dat wilt kunt u het apparaat zonder ingrediénten laten voorverwarmen.

- Druk op de toetsen om de temperatuur in te stellen (N) en selecteer de airfrytemperatuur.

- Druk op de toetsen om de airfrytijd in te stellen (Q) en stel de timer in op meer dan 3 minuten.

- Druk op de aan/uit-toets (O).

Het apparaat begint te werken.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een
kleinere hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat
geoptimaliseerd. Het helpt bovendien een gelijkmatige bereiding te verkrijgen.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten toe.

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 1,2 tot 1,8 kg.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is bovendien sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.
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Vooringestelde programma's
De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het bedieningspaneel aanwezig zijn.

Temperatuur (°C) Tijd (min.)

diepvriesfriet 200 15
vlees 180 25
B 2] | schaaldieren 160 20
S0l | zoetigheid 160 30
kip 200 20

rood vlees 180 20

vis 160 20

Elk symbool komt overeen met een airfryprogramma. Het programma is, afhankelijk van het soort
voedsel, met een aanbevolen airfrytemperatuur en -tijd ingesteld. De bereidingstijd is indicatief en
hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte etenswaren. De duur en temperatuur van

de vooringestelde airfryprogramma'’s kunnen worden gewijzigd.

Friet (diepvries) 15 - 20 minuten 200°
Friet (vers) Eerst airfrycyclus: 18 minuten 140°

Tweede airfrycyclus: 12 minuten 180°
Gebakken groente 10 — 15 minuten 200°
Aardappelpartjes 18 — 22 minuten 180°
Kroketten 12 - 15 minuten 185°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 - 25 minuten 180°
Hamburger 10 - 15 minuten 180°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 - 20 minuten 160°
Taart 20 — 30 minuten 160°
Quiche 25— 30 minuten 180°
Vis 15 - 20 minuten 200°
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Varkenskotelet 10 — 15 minuten 200°
Loempia’s 10 - 15 minuten 200°

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de timer weer op “0” staat, geeft het
apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat handmatig uit te schakelen,
drukt u op de aan/uit-toets (O). Het controlelampje van het airfryen (L) gaat uit. Het ventilatiesysteem
stopt enkele ogenblikken later.

Als u de pan tijdens het airfryen verwijdert, wordt het apparaat automatisch uitgeschakeld.

REINIGING EN ONDERHOUD

& Let op!

Voordat u het apparaat begint te reinigen, haalt u altijd de stekker uit het stopcontact. ledere
ingreep moet worden verricht wanneer het apparaat koud is.

A Let op!

Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.

Let op!

Controleer regelmatig of de stroomkabel van uw apparaat in goede staat verkeert alvorens
het te gebruiken, en breng het, als het snoer beschadigd is, naar het dichtstbijziinde
servicecentrum om hem uitsluitend door vakmensen te laten vervangen.

Gebruik geen schuurgereedschap om het apparaat schoon te maken.

Reiniging van het apparaat

Reinig de kunststof delen met een vochtige, niet schurende lap en droog ze met een droge lap.
Maak de binnenkant van het apparaat met een niet schurend, met warm water bevochtigd doekje
schoon. Droog de oppervlakken af.

Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen reinigen

De bak en het friteusemandje kunnen in de vaatwasser worden afgewassen. Gebruik anders een

gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht , niet schurend sponsje.

- Pak de handgreep vast en haal de bak compleet met friteusemandje uit de behuizing van het
apparaat.

- Druk op de loslaatknop van het friteusemandje (F) en haal het mandje tegelijkertijd uit de bak
door het op te tillen (Fig. 7).

Om de etensresten in het mandje zachter te maken kunt u de bak met warm water vullen. Voeg

enkele druppels afwasmiddel toe. Doe het friteusemandje erin en laat het sopje 10 minuten

inwerken. Het friteusemandije afwassen en afdrogen.

De bak en het friteusemandje zijn van materiaal met niet-hechtende eigenschappen: na
langdurig gebruik kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding
en smaak van de etenswaar niet schaadt.
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OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Het apparaat doet het niet.

De stekker is niet in het stop-
contact gestoken.

Steek de stekker in een
geaard stopcontact.

De tijdschakelaar is niet
ingesteld.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Druk
op de aan/uit-toets om het
airfryen te starten.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Breng de bak goed in het
apparaat aan.

De ingrediénten zijn niet klaar.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger bereid.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Druk op de toetsen om de air-
frytemperatuur te regelen en
stel de gewenste temperatuur
in. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te laag.

Druk op de toetsen om de
airfrytijd te regelen en stel de
gewenste airfrytijd in. Zie het
kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredién-
ten moeten meerdere keren
worden gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende
ingrediénten of de ingredién-
ten die door andere zijn be-
dekt (frites) moeten tijdens de
bereiding worden gemengd.

De gebakken snacks zijn niet
krokant.

U heeft soorten snacks ge-
bruikt die op traditionele wijze
moeten worden gebakken.

Gebruik ovensnacks of smeer
de snacks met olie in voordat
u ze in het friteusemandije
legt.

De bak is niet goed aange-
bracht.

Er zitten te veel ingrediénten
in de bak.

Doe minder ingrediénten
in het friteusemandje. Een
kleinere hoeveelheid wordt
gelijkmatiger bereid.

Het friteusemandie is niet
goed in de bak aangebracht.

Breng het friteusemandje
goed in het apparaat aan.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er komt witte rook uit het
apparaat.

U bent vettere producten aan
het bakken.

Wanneer u vettere ingredién-
ten bakt slaat er meer olie in
de bak neer. Olie veroorzaakt
meer witte rook dan normaal
tijdens het bakken. Dit heeft
geen enkel effect op de
bereiding van de ingrediénten
of op het apparaat.

In de bak zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroor-
zaakt door het vet en de olie
die zich in de bak bevinden.
Maak de bak na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen gesneden
aardappelen zijn niet gelijk-
matig gebakken.

De soort aardappel die u
heeft gebruikt is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en
zorg ervoor dat u ze tijdens
het bakken keert.

Spoel de aardappelen schoon
en droog ze af, voordat u ze
bakt.

Spoel de aardappelen af en
verwijder alle zetmeel dat
zich op het oppervlak van de
aardappelen bevindt.

Verse aardappelen die in
repen zijn gesneden zijn
niet krokant zodra ze uit de
friteuse komen.

Of en hoe krokant de frites
zijn hangt af van de hoeveel-
heid water die in de aardap-
pelen zit en de hoeveelheid
olie die in de friteuse is
gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardap-
pelen goed afdroogt voordat u
de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine
repen om ze krokanter te
maken.

Voeg voor krokantere frites een
beetje meer olie toe.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

MoAoVOTI 0l GUOKEUEC KATOGKEUAGTNKAY GUHQWVA HE TI TIPODIAY PAPES TWV KEIPEVWV EUPWTTATKWY
dlatdEewv Kal KaT@ gUVETTEIQ Eival TIPOOTATEUPEVEG g€ OAA Ta SuVNTIKA ETTIKIVOUVA EEQPTANATA,
O10AaTE TIPOTEKTIKA TIG TIPOEIOOTTOINTEIG TOU TTAPOVTOS KAl XPNTIHOTIOINGTE TN GUCKEUN oVAYa
IO TO OKOTIO TTOU TIPOOpICeTal, WaTe va amroQuyeTe atuxApata kai {nuiég. PUAGETE TTPOYKEIPO TO
EyXeIPidIo auTo, yia va PTTopeiTe va To GUUBOUAEUEaTe aTo WEANOV. Av TTPOKEITaI VO DWOETE TN
OuaKeun ag kamolo dAAo aropo, Bupnbeite va Tou Tapadwaete padi Kai To Tapov eyxeIpidIo.

O1 TAnpoopieg ToU TTAPOVTOG PEPOUV Ta TTAPAKATW GUUBOAC TTOU ONaivouV;

Kivduvog yia 1a pikpa maidid
Mpoeidotroinan yia eykatpata
Kivbuvog nAekTpotrAngiag
Mpoooxn — UNIKEG CnUIEG
Kivduvog ¢nuidag amd d1aeopeg GAEG aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

MTTopEiTe va XpnOIPOTIOINCETE TN CUCKEUN yia va JayelpéWeTe Ta TpOQINA. H cuokeun dev eival
kaT@AANAN yia 1o payeipepa uypwv TPOQiwy. Av XpelaoTel va TTPooBETETe PIKPEG TTOTOTNTEG
uypou, UTTopEiTe va To KAvete TIOAU TTPOCEKTIKA, a@oU BefaiwBeite TTwG Ta OTEPEA TPOPIUA
éxouv amoppo@riael 1o uypd, TpoTol TPoaBéacTe kal GAAo. Av BdAete ueyaAn TToadTnTa UYPOU,
pTTopei va umrepxelhioel o€ dIAQopa Onueia TNG CUCKEUAS Kal va dnuioupyAael TTpoBAfpaTa
oTov kabapiapd f/kai {nuiEg otn auokeur. OmoiadAToTe GAAN xpAon oev TPoBAETTETaI OTTO TOV
KOTOOKEUAOTIKG 0iKO, TTOU GUVETIWG aTTaAACTETal amd otroladATote eublvn yia {nuiEg Kabe
uang, Tou ogeilovtal v akat@AANAN xpron TG GUOKEUNG. H TpOTTOTToiNG TNG CUOKEURS £XEI
wg emakdAoubo Tnv aklpwaon Tng eyyinong.

YAOAEIMMATIKOI KINAYNOI

Mpoooxn!

Kivduvog nAektpotmAngiag. Mnv BuBicete Tn guokeur| o€ vepo 1) GAAa uypd.

[Mpogidotroinon yia eykaupara. Mnv ayyilere To KaAdBl, Tov kado kal Ta
& E0WTEPIKA PETAMIKA PEPN TNG CUOKEUNG, yia Aiya AeTrTd a@oTou Exel OBATE.

[ePIPEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTEC ETTIPAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZOAAEIAZ

AIABAXTE MPOZEKTIKA TIZ MAPAKATQ OAHTIEZ.

* H guokeun autn TpoopideTal yia XpAon € OIKIAKES EQAPUOYEG KAl TIAPOUOIES OTTWG:

- O€ MIKPEG KOUCIVES Y10 TO TIPOOWTTIKG, OTA KATACTAUATA, TA YpaQEia Kal GAAoUg
ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG;

- 070 AyPOKTAMATA;

- yia xprion amo Toug TreAGTES o€ Egvodoyeia, Tavaldv Kal AGAAOUG Xwpoug BIANOVAG;

- 210 TOUPIOTIKA KaTaAUpaTa TUTTou dlavukTépeuon We Tpwivo (bed and breakfast).
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+ Aev avalapBdvoupe kapia eubuvn yia AavBaouévn XpAon TN GUCKEURAG, A yia
KATTo1a GAAN XpAon TTou dev avaEPETAl GTO TTAPOV.

* 2UVIOTOUWE VO QUAGOOETE T UNIKA OUCKEUATIag Tou EpyoaTagiou, dedopévou
OT1 Oev TIPOPAETTETA DWPEAV TEXVIKA UTTOGTAPIEN Y1 TIG (NUIEG TTOU TTPOKARBNKaV
amd akatGMnAn cuokeuaoia Tou TPOIGVTOG KATA TV amoaToAr amo éva
eoualodotnuévo Kévtpo Texvikng YmooThpieng (ZEpPIS).

* H xpAhon eapmudtwv mou Oev ouvioTd i dev €xel TpounBeloel o
KOTOOKEUOOTIKOG 0IKOG TNG OUOKEUNG WTTOPEI va EVEXEI KivOUVO TTUPKAYIAG,
NAEKTPOTTANEIOG 1) TPAUUATIOUOU.

* Houokeun ouppopewvetal e v odnyia (EK) Yr.ap. 1935/2004 1ng 27/10/2004
TEPI UAIKWV € £TTOQN E TO TPOPIUA.

A Kivduvog yia Ta pikpd mmaidia

* AmrayopeUeTal n xpron ¢ ouokeung amé maidid karw amd 8 etwv Kai droua
HE €I0IKEC AVAYKEG, 1) atrd ATOMA TTOU DEV £XOUV TNV ATTAITOUMEVN TIEIPA, EKTOG
Kal av emTnpoUvTal amoé Evav utrelBuvo, Trou £xel dIaPBACE! Kal KAaTavonoel TIG
0dnyieg Kal TOug KIVOUVOUG TToU TTapouaiadovTal Katd Ty XpRan g GUCKEUNG.

* 10 TTAIdIA BEV TIPETTEI VO TTAICOUV JE TN GUOKEUN).

+ O1 epyaoieg kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodiotnTa
TOU XpraTn, dev emiTpémovTal o€ TaidId KATw Twv 8 ETWV Xwpig TNV TTIBAEWN
VoG evAAIKa.

* KpariaTe T oUoKeur| kai T0 KaAwdI0 Tpo@odoaiag Jakpid armd Taidid hIkpoTepa
TWV 8 ETWV.

+ TotmoBeTAOTE TN CUCKEUN £T01 WATE TA PIKPA TTAIDIA VA PNV QTAVOUV Va ayYigouv
T0 KAUTA péPN TNG.

« Ta uhikG ouokeuaaiag dev TIPETEI va eykaTaAeiTTovtal aTn d1GBean HIKPWY
TaIdIwv, 0edopEVou OTI ATToTEAOUV TTNYI KIVOUVOU.

* Mpocégre 10 PiIkpa TaIdIA, va Pn pifouv KATwW TN CUCKEUN, TTIAVOVTAG TO
NAEKTPIKG KaAwdIo.

* Av amoQacioeTe va TETAEETE TN CUOKEUN, TIPETTEI VA TV OXPNOTEUCETE KOBOVTAG
T0 KaAWAIO TPOPOdOTIAG. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTACETE aKivduva Ta PEpPN TG
OUOKEUNG TTOU PTTOPET var amroTeAETouV TInyr KIvOUvou, 181aiTepa yia pikpd Taidid
TIOU UTTOPET va TIaiigouV e T GUOKEUN.

& Mposidomoinon yia eykadpara

* Mnv ayyiCete 10 koAGOI, Tov KADO KaI TO €OWTEPIKA WETAANIKG pépn NG
OUOKEUNG, yia Aiya Aetrté a@dtou éxel oPAoel. MepIPEVETE va KPUWOOUWV Ol
CeoTéc em@aveleg. Kivouvog eyKauuaTwy.

* Mpiv kaBapioeTe T auokeur|, diakdWTe T AciToupyia TG, BYAATE TO @Ig OTT6 TNV
TTPICa KAl APAOTE TNV VO KPUWOEL.

* Mn UETAKIVEITE T GUOKEUR OTAV TIEPIEXEI AKOA TPOPIUA.

* Mnv avaBerte T cuokeun av dev TIEPIEXEI TPOPINAL.
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« Ta uhikd Tpémel va TomoBetolvTal amokAEIoTIKG uéoa oTo KaAdr yia va
OTTOKAEIOTEN TO £vOEXOHEVO va EABOUV OE €TTAPA Ta TPOPINA LE TIC NAEKTPIKEG
QvTIOTOOEIG.

* Mnv @padete i TTapoxég aépa.

* Mn yepidete pe Aad1 Tov kado. Kivduvog Trupkayidig.

+ Orav Aeitoupyei n ouokeur), (e0TOC aépa Kal ATUOE Byaivouv aTmd Tov agpaywyo.
Na KpataTe Ta XépIa Kal TO TPOCWTI6 0a¢ AKPIA aTTd TOV agpaywyo.

+ Orav Byadete Tov Kado amd 10 CWPA TNG CUOKEUNG, EKTTEUTTOVTAI (E0TOC ATHOG
Kal aépag. KpatiaTe Ta xEPIa Kal T0 TTpOOWTTO JakpIG atmd Tov Kado.

* 2PA0TE aPéowg Tn CUCKEUR, av Pyaivel paUPOg KATTVOS atmd Tov agpaywyo.
BydAte 10 @i¢ amd v mpila. Mepipévete va oTaparhoel va Bydivel Paupog
kamvog ammod Tov agpaywyo. AQaipéaTe Tov KGdo atmd 10 GWHA TNG TUOKEUNG.

. Mpogoxn: (ot emaveia.

A Kivduvog nAekrpomnAnéiag

* Mpiv Bakete 10 @I¢ Tou KaAwdiou otnv TTpica, PeBaiwbeite Twg n TGon TOU
QVAQEPETAI OTNV TTIVAKIDA TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY TNG GUCKEUNG, QVTIOTOIXE
oTnv Téon Tou BIKTUOU TNG TTEPIOXNAS 0O,

* Av | OUOKeuR XpnoiydotroinBei o€ Wia Xwpa dIAQOpPETIKA atmd TN Xwped TTou
v ayopdoarte, {nTAOTE va yivel EAeyX0¢ NAEKTPIKAG oupparétntag ot éva
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo Texvikng YmooTtipieng (a€ppIg).

* Av amo@QaaCioETE VA XPNOIPOTIOINTETE YIa NAEKTPIKN PTTAAQVTECT TIPETTEN VAl Eival

KOTAMNAN yIa TV 10XU TNG CUOKEUNG, TIPOKEINEVOU VA ATTOQUYETE KIVOUVOUG

Y10 TO XPAOTN KAl IO TNV A0QAAEIA TOU XWPOU 0.

Na XpnoIUOTTOIEITE TIAVTA Ia YEIwpEVN TTPIAL.

Mnv BuBiete Tn ouokeur| o€ vepd i GAAa uypd.

Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN pE Bpeypéva Xépia A EuttdAnTol.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OUCKEUR av EXel (NI TO KAAWdIO i TO QIG, /| av

TTapouatadel EAATTwa N ouokeur|. OAeG 01 ETTICKEUEG KAl N AvVTIKATACTOOT) TOU

NAEKTPIKOU KaAwdiou, TIPETTE va EKTEAOUVTAI ATTOKAEIOTIKG aTTd €€ouaiodoTnuéva

KEVTPA TEXVIKNAG UTTOOTAPIENS (Z€PPIS) A amd TexvIKOUG TnG Ariete, waTe va

aTToQEUYETAl OTTOIOOOATIOTE KivOUVOC.

* Mn ouvdéete kapia GAAn ouokeur uwnAig 10x00¢ (OOUTTES, OidEpa, NAEKTPIKA
KaAopIpép, K.ATT.) aTnv idia Tpila peupaTog. Kivouvog nAEKTPIKAG UTIEPPOPTWONG.

* H ouokeur kal 1o NAekTPIKO KaAwdI0 dev TTPETTEN VO EpXOVTaIl O ETTAPN HE (ETTEC
EMQAVEIEG.

* Mnv TpaBdre Toté To kaAwdI0 yia va To ByaAeTe aTmo Ty TTpila.

* To nAekTpikd kaAwdio dev TTPETTEI va TPIBETAI € QIXUNPEES YWVIES A GAA alxunpd
QVTIKEiEVAL.

* Mn PETAKIVEITE TN CUCKEUR TPABWVTAS TV aTTO TO NAEKTPIKG KAAWDIO.

* Na Byadete 10 KaAwdI0 aTd TNV TTPIfa O€ TEPITITWAT KaTAIYidAC.
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Mpoooxn — VAIKEG {NMIES

* [IpIvV XpNOIPOTIOINTETE T CUCKEUR, VO EETUAIVETE TTAVTA TO NAEKTPIKO KOAWDIO.

* Aev €MITPETIETAI N NAEKTPIKI TPOPOBOTNON TNG CUCKEUAG MECW EEWTEPIKOU
XPovodIakoTTN | GANWV TNAEXEIPIOTNPIWY.

* [TPOKEIPEVOU VA PNV ETTNPEACETE TNV ACQAAEID TNG TUOKEUNG, VO XPNOIHOTIOIEITE
TTAVTa yvAola avTaAAOKTIKG Kal ECOPTAPATA TTOU €ival EYKEKPIPEVA ATTO TOV
KOTOOKEUAQTIKO OiKO.

« Mmopeite va KaBapioeTe TN GUCKEUN ATTOKAEIOTIKA WE €va paAakd uypod Travi,
aQoU KpUWaoel Kal epooov ExeTe BYAAel 10 QIC Tou KaAwdiou amod v pica. Mn
xpnoiyortrolgite oTé SIAUTEC TTOU PTTOPET VAl KAVOUV {nuid aTa TTAACTIKA.

* Mnv Tomro0€TEiTE TN CUOKEUN KOVTA O€ EUQPAEKTA UAIKG (UQATUATA, KOUPTIVEG).

* Na Byddete mavta 10 @QI¢ Tou kaAwdiou améd v Tpila, TPIv QUAGEETE T
OUOKEUN. epIPEVETE PEXPI VO KPUWOOUV Ta (aTA PEPN.

* Mnv a@nvete T OUOKEUN EKTEBEIUEVN O ATUOTPAIPIKOUG TTAPAYOVTEG (Bpoxn,
AAIO KATT).

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE T CUCKEUR G€ UTTAIBPIO XWPO.

* Mnv amoouvapuoAoyEiTe T GUCKEUR. Agv UTTAPXOUV E0WTEPIKA €EapTApATA
rou ¥peiddovral kabapiauo.

* QuA&ére T ouokeur o€ Eva dpoaEPO XWPO Xwpig uypaaia.

A Kivduvog {nuiag amo dia@opeg AAAES aITIES

* Na avdpere T ouokeur| yévov étav ival otn owaTn Béan.

* Mnv a@rvete T OUOKeUr aTnV TTPiCa, GTOV OTTOPAKPUVEDTE ATIO TO XWPO TTOU
Bpioketal.

* Av TTpETTEl VO ATTOMAKPUVOEITE £0TW Kal yia Aiyn wpa, va GPAVETE TN GUOKEUN
Kal va Byadete 10 QIC a6 TNV TPICQ.

E MNa ™ owaoTh d168eon NS ouokeung oUpwva pe TNV Eupwraiky Odnyia

= 2012/19/EE ouvioToUpe va diafdoeTte T0 €10IKO EVIUTIO TTOU TTPOUNBEUETAI

padi Je Tn ouoKeun.
* ®YAA=TE TIZ OAHTIEZ AYTEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - Aepaywyo6g J - Mpoypduuara

B - Mivakag xeipiopol emagig K - EvdeIkTIKO AapTrdki aépa

C - Zwya G oUoKeung L - EvOeIKTIKO AUTTIAKI JayeIpéuaTog

D - Kadog M- Ameikévian Tou xpdvou Kal TG Bepuokpaaiag
E - XeipoAafn N - MAAKTpa pUBUIONS TNG Beplokpaaiag

F - MAAkTpo ameAeubépwang Tou kaAabiod O - MAAKTpo TTou avdpel kar aBrvel TN GUOKEUN
G - Apopéag P - MAAKTPO €MIAOYAC TTPOYPAUUOTOG

H - KaAdabi Q - MAAKTPa PUBIONG TOU XPOVOU PaYEIPENATOG

| - Kahwdio Tpogodoaiag

ZTOIYEiOa avayvwpiong

2TV Tvakida Tou PpiokeTal kGtw omd ™ Paon £dpacng TNG GUOKEUNG, avaypdgovial ta
TTOPAKATW CTOIXEID AvayVWPIoNG:

* KOTOOKEUOOTIKAG 0ikog kal afuavan CE (EOK)

¢ povtého (Mod.)

* ap. oeipdg (SN)

* nAekTpIKn TéoN TPoeoddTNang (V) kai auyvotnTag (Hz)

¢ kaTavaAiokopevn nAekTpIkn 10XUG (W)

¢ TIPAaIVO TNAEQWVO (dwpedv KARaN) TEXVIKAG UTTOOTAPIEN

Orav ameuBuveaTe ota E¢ouaiodotnuéva Kévipa Ymootipigng (2€pBIg), va avagépeTe 10 JovTéAO
kal Tov apiBuo6 aeIpag TG UNXavig.

MPIN ANO TH XPHZH

- AgaipéaTe Ta UNIKG OUOKEUOTIag TNG GUOKEUAG.

- TomoBetAOTE TN OUCKeUr TTAvwW OE pia ETTTTEdN em@Avela pakpld amd vepd. Mpémel va
XPNOIHUOTIOIEITE KAl VO AKOUUTTATE TN GUOKEUN O€ P 0TOBEPK ETIPAVEIDL.

- ZeTUNICTe TeAEiWG TO NAEKTPIKG KOAWDIO.

Befoiwdeite Twg n 180N TOU NAEKTPIKOU BIKTUOU, AVTIOTOIXEI JE TRV TAGT TTOU AVAYPAPETAI
OTNV TIVOKiISO TNG GUGKEUAG.

A Mpoocoxn!
TommoBetAaTe T GUOKEUR TOUAGYIOTOV 10 €KATOOTA HOKPIG OTTO TOIYOUG, ETTITTAG A GAAES
OUOKEUECG.

[MpoT0U XENCIKOTIOINCETE TN GUOKEUR YIa TIPWTN Gopd, TTAUVTE Tov KAdo (D) kai To kaAddi (H).
- ThidoTe ™ xeipoAapr (E) kar agaipéaTe Tov KASO padi pe To KaAGBI amd 10 owua NG GUTKEUNG
(C), (Ex. 4).

- MetakiviaTe 10 dpopéa (G) Tpog 1o kaAddi (Eik. 5).

- MNamoTe 10 TARKTPO ameAeuBEpwang Tou KaAabiou (F) kai Tautdxpova agaipéaTe TO KAAAGB!
a6 Tov Kado avaonkwvovtag 1o pog Ta mavw (EIK. 7).

O kadog Kai To KaAdB1 Pmropolv va TAuBoUv aTo TTAUVTAPIO TATWY. EVOAAAKTIKG, XpNOIOTIOINOTE

€va KOIVO QTTOPPUTTAVTIKG TTIATWY Kal €va WOAGKO GQOUYYOPAKI XWpI§ TPAXIEG ETIQAVEIEC.

AlaBéoTe TV TTapdypago “Kabapiopdg Tng auakeung’.
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OAHrIEZ XPHZHZ

- Bahte 1a 1p6QIUa 0TO KAAGBI. Mnv utrepeiTe Tn aTABUN ToU deixvel To anuddl MAX (uéyiaTo).

- TomoBetiaTe 10 KaAGBI npéoa otov KGdo. Oa kartaAdfete 6T éxel koupmwoel amd TO
XapaktnEIoTIKO “KAIK” (EIK. 9).

- MeraromioTe 10 dpopéa (G) Tpog TN XeEIPOAARH.

- TomoBetaTe Tov KGO0 OTO WA TG TUCKEUAC.

H ouokeun Sev TiBeTal o€ AeiToupyia, av Sev gival owoTd ToToBETNPEVOS 0 KASOG.

- Bahte 10 @Ig oV TMpIdO.

- MNamAoTe Ta mARKTPa pUBIONG TNG Beppokpaaiag (N) kai TAEETE TV Bepuokpaaia payelpEaTog.
Mmopeite va puBuioete v Bepuokpaaia amd 80°C péxp 200°C, pe diagthpata 5°C.

- MNamAoTe Ta TAAKTPA PUBUIGNS TOU Xpovou payelpéuaTog (Q) kal pubuioTe Tov XpovodIakdTn.
Eivar duvarr| n puBuian tou xpdvou amo 1 péxpl 60 AeTrTd, e diaoTthpara 1 AeTTou.

l'a va aughaete Ty TaxutnTa €MAOYRS, KpATAOTE TraTnuéva Ta TARKTPA pUBKIGNG TOU XPOVOU Kal

¢ Bepuokpaaiag.
- EvaMakTikG, mathoTe 10 TAAKTPO €Tmihoyrg Tpoypappdtwy (P). EmAEGTE 10 Tpdypauua
HOYEIPELATOG TTOU QVTIOTOIXEI OTO ATTEIKOVICOEVO TPOPIUO (yIa TIEPICOOTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA e Ta TTpOYpappaTa, diaBaaTe TiC “LUUBOUAES yia To payeipeua’).

- Ta va apyioel 1o payeipepa, TaroTe 1o TAAKTPO TTou avépel kai afrvel ) auokeun (O).

- Avaper 1o evdelkTikO Aapaki aépa (K) yia va emianudvel TTwg T€0nke o€ Asitoupyia 10 gUOTNA
agpIopoU. AvaBer 1o evOEIKTIKO AapTTaKI payeipéuarog (L).
- H ouokeur| apyilel va payeipeuel Ta TpOQIUA.

Kard tnv dIGPKEID TOU JAYEIPEPATOS UTTOPET VO TIAPATNPHOETE TIWG avAREl Kal aPrvel TEPIOdIKA TO

eVOEIKTIKG AapTraki payeipéuarog (L). Autd deixvel Ti¢ emeudocig Tou BepuoaTarn mou diarnpei T

owaoTh Beppokpaaia ynaiyarog. v 086vn eugavifovtal VaANAE 0 XpOVOS TTOU LEIWVETAI KAl 1

emAeypévn Beppokpaaia. MNa va Tpotrotroifaete 10 xpdvo Kai v Bepuokpaaia kard v didipkeia

TOU JayeIpéuaTog, XPNoIKoTToINaTE Ta TAAKTPA pUBLIoNG.

H @pitéfa aépog utmopei va xpnaipotroinBei yia pia peyaAn moikiAia Tpo@ipwv. ZupBouleuBeite 10

EYXEIPIOIO aUVTAYWV.

Mmopei va TpoBeppdveTe Ta TPOQINA yia 3-5 AeTTTd, TTpoToU pubpiceTe TO XPOVO PayEIpEUATOS A

pTTOpEiTE Va TTPo0BETETE KaTeUBEiaV TO XPOVO TTPOBEPUAVANG 0TO XPOVO HayEIPEUATOC.

Mn yepidete pe AGdI Tov Kd@do.

Mn @opTwvere To KAAGDI pe uTTEPBOAIKA TTOOOTNTA TPOPIPHWYV. TNPAOTE TN PEYIOTN ETTITPETITA
OTAOLN TTOU ONUEIWVETAI GTH CUCKEUN.

Otav XpNOIPOTIOIEITE YIO TTPWTN QOPA TNV OUCKEUN, MTTOPEI v TTOPOUCIAOEl KATTOIN
eha@pia oopn N Aiyo KATTvO: Pnv avnouyeiTe, TPOKEITAI YA EVO KAVOVIKO QAIVOHEVO, YIOTi
pepikd e§aprpara éxouv Aiyo Addi. Oa e§agpaviobei o oUvTopo Xpovikd didoTnpa. Aev éxel

Kapia emidpaon aTn AeIToupyia TNG GUOKEURAG.

Mmopeite va oTtauatioete Tpoowpivé T Acitoupyia TG ouokeung, Katd T didipkela Tou

YnoiyaTog, yia va avakaTEWETe Ta UNIKA 1) yia GAAo Adyo.

- idoTe T ¥e1poAaBn kar agaipéaTe Tov kAdO TPABWVTAS TOV TTPOG Ta £¢w. H guakeur otapatéel
Va AEITOUPYEI.

- TapakouvAaTe Tov KAGO YIa VO YHOETE OLOIOUOPPA T TPOPIUA.

- Ta va Eavabéaete oe Asitoupyia Tn ouakeur|, TOTTOBETAGTE TOV KAGO OTNV £5pal TOU.
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& Mpoocoxn!
Kivduvog eykaupatwv. Mnv ayyiete Tov Kado, 10 KAAGB! Kal T IETOAAIKG pépn TG TUOKEUNG.
Kivduvog eykaupdtwy. Mnv Tardre 10 TAAKTPO ameAeuBépwong Tou kahaBiol dtav
TAPOKOUVATE TOV KADO.

& Kivduvog eykaupdrwy. Otav Byadete Tov Kado amd 10 GWUA TNG GUOKEUAG, EKTTEUTTOVTAI
Ceatde aTudc kal agpag. KpatiaTe 1a xépia Kal 1o TPdowTTo Jakpid aTmd Tov Kado.
270 TEAOG TOU PAYEIPEPATOG N CUCKEUN EKTTENTTEI EVaV XAPAKTNPIOTIKG X0 (MTTITT) Ko ofrivel. Av
dev givai €To1po 1o paynTd, favaBaATe Ta UAIKE GTn GUCKEUN Kal pUBUIOTE TOV XPOVOSIAKOTITN yid
HEPIKA AeTTTAL
l'a va oBATETE TN GUGKEUR XEIPOKivnTa, TATAATE TO TTAAKTPO TTou avdper kai afrvel T ouakeur (O).
ZPAvel 10 EVOEIKTIKO AaUTIaKI payeipépatog (L). To ouatua agpiopol atapardel Aiya AeTiTa apyotepa.
- AgaipéaTe Tov Kédo.
- MerakiviaTe 10 dpopéa (G) Tpog 10 kaAddi (Eik. 5).
- TMamoTe 10 TARKTPO ameAeuBEpwang Tou KaAabiou (F) kai Tautdxpova agaipéaTe T0 KAAAGBI
ammd Tov KAd0 AVAGNKWVOVTAG TO TTPOg Ta Tavw (EIK. 7).
- AdeidioTe 1a 1pdQINa o€ éva TTIATO. ZEPPipETE TO PaynTo.
& Mpoooxn!
Kivduvog eykaupaTwyv. Mnv ayyilete 10 KaAdBl, Tov kado Kai Ta E0WTEPIKA UETAANIKA PEPN
NG OUCKEUNG, yia Aiya AeTrta agdtou €xel apnoel. lMepipévere va kpuwaouv ol (E0TEC
ETIPAVEIEG.
BepaiwBeite Twg UAIKG TTOU JayYEIPEWATE E T CUGKEUN £XOUV XPUTAMEVIO Kal OXI KOE A
patpo xpwua. ApalpéaTe amod Ta TPOPIUA Ta TUXOV kapéva katdAoiTa.
MNa va agaipéoere atrd 10 KAAGOI T peydAa fi e0BpavoTa TPOQIPA, XpNoidoTroInaTe Aafideg
TPOPINWV.
H evdexopevn utrepBoAikn d6on Aadiou gulAéyeTal aTov TTuBuéva Tou Kadou.
'Otav oAokAnpwosi éva payeipela, n CUOKEUN PTTOPEI Vo XpNOIPOTTOINGE apéowS yia va
payeipéwete KATI GAAO.

ZUpBOUAEG yia TO payEipEHA

Av BéheTe, pmropeiTe pa TpoBEPPAVETE T TUOKEUR XWPIG TPOYIYL.

- MNamoTe Ta mAAKTpa pUBUIoNG TNG Beppokpaaiag (N) kai eTIAEETE TNV BeppoKpaaia payelpépaTog.

- MNamoTe Ta TAAKTPa pUBUIONG Tou Xpdvou payelpépaTog (Q) kal puBpiaTE TO XPOVOBIaKOTITH OE
TepIoodTEPa aTrd Tpia ASTITAL

- MNamoTe 10 TAAKTPO TTOU avapel kai oBrvel Tn ouokeur (O).

H guokeun apyidel va Asitoupyei.

Ta pikpdrepa uAika xpeidlovral Aiydtepo Xpdvo wnaoiuatog o€ axEan pe Ta peyaAlTepa.

MeyahUtepn T00GTNTA TPOYIUWY, OTTAITE Aiyo HEYAAUTEPO XPOVO UAYEIPEUATOG, EVW UIKPOTEPN

TT000TNTA TPOYiUWY, TNyavileTal a€ Aiyo ouvtopdTepO Xpbvo.

Avakaretoviag Ta pikpdtEpA UNIKG, OTO pIOG Xpovo wnoiuarog, BeATioTotroleital 10 TeAIKO

amotéAeapa kal SIEUKOAUVETAI TO OUOIGUOPPO YWHTILO.

['la va eTITUXETE TPAYAVES TTATATEG, TIPOTBETTE Wi KOUTAAIG AGDI OTIC QPETKEG A OTIG KATEWUYHEVEG

TIOTATEG.

Ta ovak Tou ouvABwG WhvovTal aTo Youpvo, UTropolv va wnbouv Kal aTn epITéla agpog.
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H BEATIOTN TTOGOTNTA YIa va QTIAEETE TpayavES TIATATEG gival Trepitrou 1,2-1,8 KIAG.
XpnotyotroioTe éToipa Cupdplia yia va @TIALETE ypriyopa Kol EUKOAA YERIOTA Gvak. ETTiTAéov Ta
€rolpa Cupdpia payelpeuovTal o EUKOA aTré Ta QUPApIa TTOU QTIAKVOVTal OTO OTTITI.

Mpo-puBuIcHéva TpoypappaTa

270V TTOPOKATW TTivaKa avagépovTal Ta TPo-pubuicuéva TrpoypduuaTa

TTivaka XeIpIouou.

TTOU UTTGAPXOUV GTOV

Oepuokpaaia (°C) Xpbévog (min)

TTATATEG TNYQVITEG - KaTeWuypéves | 200 15
Kpeag 180 25
3%",’? 0O0TPOKOEIDN 160 20
YAUKG 160 30
KOTOTIOUAO 200 20
KOKKIVO Kpéag 180 20

Wapl 160 20

KaBe aUpporo avTiaToixei o€ Eva Tpdypapua payeipéaTog. To Tpdypauua gival puBUITUEVO e
TNV BepUOKPATia KAl TO XPOVO HAYEIPEPATOS TTOU GUVIGTWVTAI Y10 TO GUYKEKPIEVO TUTTO TPOYILOU.
O xp6vog ynaiparog eival evOEIKTIKOG Kal eGapTaTal aTmd To TAY0G Kal TNV TTOGOTNTA TWV TPOPIHwY
TTOU XPNaIpoTIolouvTal. MTTopEiTe va TPOTTOTTOICETE TO XPOVO Kal TV Beplokpaaia kal aTa Trpo-
pubpiopéva TTPOYPAUUATA HayEIPEUATOC.

Marareg Tnyavitég (karewuypéveg) | 15— 20 Aetrtd 200°
Martareg TYavITES (PPEOKES) Mpwrto payeipepa: 18 Aetrta 140°

AeUTepo payeipepa: 12 Aetrra 180°
Aayavikd Tnyavita 10 - 15 AetrTa 200°
Mardreg Koppéveg oTa TEOTEPQ 18 — 22 Aetrta 180°
Kpokéreg 12 - 15 AetrTaa 185°
Kpokéteg kotdtrouAou 10 AetrTa 200°
MrouTia kotdTToUAOU 20 — 25 Aetrta 180°
MTiQTéK 10 - 15 AetrTé 180°
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Kegredakia 8 AetrTa 180°
Kapapideg 15 - 20 Aetrtal 160°
Kéik 20 — 30 Aemrta 160°
Mita (kig) 25— 30 Aetrta 180°
Wapl 15 - 20 Aetrtal 200°
KoToAETta xo1pivi 10 - 15 Aetrra 200°
ZTIPIVYK POAG 10 - 15 Aemrta 200°

AgiToupyia autoparou ofnoiparog

Auth n ouokeur eival epodiaapévn e xpovodiakdTTn. OTav o xpovodiakdTTng eTacel aToug 07 n
OUCKEUN EKTTEUTTEI Evav A0 Kail aBrvel autduata. Mo va oBATETE T GUOKEUN XEIPOKivNTA, TIATACTE
70 TTAAKTPO TToU avapel kal affvel T guakeun (O). ZBAvel TO EVOEIKTIKO AQUTTAKI payelpépaTog (L).
To ouoTnua agpIoUoU oTapaTaEl Aiya AeTITa apydTepa.

H guokeur| ofAver autopara av agaipEETe Tov KAOO KaTd Tnv DIGPKEID TOU UayEIPENATOG.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH
& Mpoooxn!

Mpiv TpoBeite oTov kabapioud Tng ouokeung, va Byadete TavTa 10 QIG Ao TV TPIla.
OmoIadATIOTE ETTEURAON TIPETTEN VOl EKTEAEITAI, AQOU KPUWOEI N GUOKEUN.

A Mpoocoxn!

Mnv BuBieTe TTOTE TV OUCKEUR O€ vepd 1) GAAa Uypa.

Mpoooxn!

KdBe 1600 va eAEyXETe TV KATAGTAGT TOU NAEKTPIKOU KaAWwSiou Kal av dIaTTIOTWAOETE KATTOIO
@Bopa, va ameuBuvbeiTe O€ £va KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPIENS (TEPPIC) YIa TV avTIKATACTAOT.

Mn xpnoidotroleite aixunpd epyaAeia kal oQouyydpia Je TpaIG EmQAVEID yid va
kaBapioete T guakeun.

KaBapiopog TG CUOKEUNG

KaBapioTe ta TAAGTIKG pépn pe Eva kabapod kail atraAd Travi kal OKoUTTioTE We va aTeyvd Travi.
KaBapioTe 10 EOWTEPIKO PEPOG TNG OUTKEUAG ME €va PaAakd Travi, JOUOKePEVO We (ETTO VEPO.
ZKOUTTIOTE TIG ETTIQAVEIEG.

ApaipéaTe Ta KATAAOITTA TPOQIUWY TS TIG AVTIOTACEIS, XPNOIMOTIOIWVTAS £va OTEYVO TTavi.

KaBapiopog Twv eaprnuarwyv

O k@dog Kai To KaAdB1 pmropolv va TAuBoUv aTo TTAUVTAPIo TATWY. EVOAAAKTIKG, XpNOILOTTOINOTE

€va KOIVO aTTOpPUTTAVTIKG THATWY Kal £va HOAOKS OQOUYYAPAKI XWPIg TPAXIES ETTIQAVEIEG.

- Thiéore T xeipohaPr| kai agaipéaTe Tov k&do padi ue 1o kaAdB! atmd T0 GwA TNG GUOKEUNAG.

- MNamoTe 10 TARKTPO ameAeuBEpwang Tou KaAabiou (F) kai Tautdxpova agaipéaTe TO KAAAGB!
a6 Tov Kado avaonkwvovtag 1o pog Ta mavw (EIK. 7).

l'a va uaAakwaouv Ta KataAoITra TPOQiwy 0To KAAAGBI, UTTOPEITE va yepioeTe Tov KGO0 pe (eaTd

vepo. MpoaBéaTe LepIkES aTayOVES aToppuTIaVTIKOU. ToTroBeTAGTE TO KAAGB! Kai agrjaTe 10 yia 10

AeTd TrepiTrou. MAUVETE KOl GKOUTTIOTE.
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0 kdadog kai 10 KaAGBI givanr amd avriKoAANTIKO UAIKG: n Bapmrdda kol Ta onuadia Tou
MTTOPEi VO EPPAVIOTOUV LETA OTTO TTAPATETANEVN XPAON Eival Kavovikd Kai dev emrnpediouv
TO POYEIPEPA KOl T YEUGT TWV TPOPilWV.

MQZ NA AMOKATAZTHZETE TIZ MAPAKATQ ANQMAAIEZ

MpopAAuaTa

MOBavég amieg

AlopOwrikég emmeppaoeig

H guokeun dev AeIToupyei.

Agv £xeTe PAAEI TO QIC OTNV
mpida.

Bate 10 @ig aTnv nAekTpik pida
TIOU TIPETTEI VOl Eivall YEIWPEVN.

Aev gival pubuiouévog o
XPOVOdIAKATITNG.

MatAoTe Ta TARKTPA EAEYXOU TOU
XPOVoU JayelpEPaTog Kai kabopiaTe
oV €MOUNTO XPdvO. INa va apyioel
T0 JOYEIPEUQ, TTATATTE TO TTAAKTPO
rou avdpel kal oBAvel TN GUOKEUR.

0 kadog dev eivar owatd
TOTTOBETNEVOG.

TotoBemoTe GwaTd TOV KABO OTN
OUOKEUN.

Ta uhiké dev wrRBnkav
owaoTa.

Eivar umepBoAiki n mmo-
061NTa UAIKWV PECT OTOV
kddo.

TotmoBetAaTE AiydTepa UNIKG GTO
KaAGB1. Mia pikpotepn mogoTnTa
payelpeUeTal IO OHOIGUOP(PA.

H pubuiouévn Bepuokpa-
oia ival oAU xaunAr.

MarAaTe Ta TARKTPA EAEYXOU TNG
Beppokpaaiag payeipéaTog Kal Ka-
BopiaTe TV emBupnT Bepuokpaaia.
AlaBéoTe 0 eyxeIpidIo oUVTAYWV.

O puBuiguévog xpdvog
Y10 TO YAOIHO €ival TIOAU
XaHnAGG.

MatAoTe Ta TAAKTPA EAEYXOU TOU
XPOVoU JayelpEUaTog Kal kaBopiaTe
0V EMOUUNTO Xpdvo. AlaBaaTe T0
EYXEIPIDIO aUVTayWY.

Ta 1pd@iua dev wrvoval
OlOI6UOPYa.

Kamoia uhika xpeiadovral
QVAKATEUO OPKETEC POPEC
KaTé TN dIGPKEID TOU
ynaiyarog.

[MpéTTel va avoKOTEUETE, KOTA TN
O1dpkela Tou Ynaoiyatog, Ta UAIKA
o0 eival Tévw A okETaouéva amd
GAa UAIKG (TraTdeg).

Ta yaviopéva ovak dev
eival Tpayava.

XpNOIUOTIOIEITE OVAK TTOU
payeipevovTal he TTapado-
010K0UG TPOTTOUG.

Xpno1uotroIoTe OVaK QoUpvou 1y
aAeiyTe Ta e AadI, TTpoToU Ta BdiNeTe
070 KaAdGO!.

O kadog dev eival owaoTd
TOTTOBETNUEVOG.

Eivar urepBoAikn n mo-
odTnTa UAIKWV PETa aTOV
Kado.

TomoBemaTe AiyoTepa UANIKG aTO
KaAGBI. Mia pikpdtepn TogoTTa
HayEIPEUETAI TTIO OLOIOHOPYAL.

To kaAdB1 dev eival cwaoTd
TOTTOBETNWEVO PECQ GTOV
kado.

TomoBemoTe CWOTA TO KAAGO!I Péaa
oToV Kado.
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MpopAfuara

MBavég aitieg

AlopBwrTikég emmepPaaEIg

AoTrpog kammvog Byaivel
Q176 Tr) OUCKEUN.

MayeipeUeTe UNIKA e
TePIoTOTEP AITTapA.

Orav tyavilete UANIkd Pe TTOAAG
NiTrapd, katakdBetar TepIcodTEPO
Aa&dI aTov k&do. To Aadi TTapdyel
TEPITTOTEPO AOTTPO KATIVO aTrd TO
ouvnBiguévo, katd v IApKEIa ToU
payelpéuarog. Auto dev Exel Kapia
ETMTTWON OTO Payeipeua Kal an
OUOKEUN.

270V KAd0 uTdpyouv Katd-
Aormra Aitroug ammé Tmpon-
yoUueva Tnyaviouara.

O aoTpog karmvog dnuioupyeital
amo m Béppavan Tou Aadiou A Tou
AiTroug TTou UTTAPXE! OTOV K&dO.
KaBapioTe kaAd Tov KAdo WETa TN

Xpnan.

O1 ppéokeg TaTaTEG TTOU
eival kopuéveg o€ Awpi-
eg, dev Exouv TnyavioBei
ouoI6uopPYa.

Xpnaoipotrolgite TTaTdTeg
rou eV eival KAaTGAnAeg

yia payeipeual.

Xpna1goTroINoTE PPECKES TIATATEG
Kal yupioTe TIg KaBwg tnyaviovral.

=eTAUVTE Kal OKOUTTIOTE
TIG TTATATEG TTPOTOU TIG
TNYQVIOETE.

ZemAOVTE TIC TIATATEG KAl AQAIPECTE
6Ao 10 GUUAO TTOU £xEI ETTIKAONTE!
otV EMQAVEIQ TOUG.

O1 ppéokeg TTaTareg ou
eival KoppEVEG 0€ Awpideg
Oev gival Tpayavég, HOAIG
Byaivouv amé n epitéda.

To 600 Tpayavés Ba
gival o1 TnyaviTég TTaTATeg,
eCaptdral amd v Tooo-
TNTA VEPOU TTOU TIEPIEXOUV
kai amd v moodTnTa
AadioU Tou éxeTe BAMel

oTn QPITECQ.

BeBaiwBeite TTwg gival TeAgiwg
OTEYVEG 01 TIATATES, TIPIV TIPOOBETE-
7€ AGOI.

Kal KOWTE TIG TIATATEG OE PIKPEG
AMwpideg yia va yivouv Tpayaveg.

MpoabéaTe Aiyo Tapamdvw Add! yia

Val Yivouv TTI0 Tpayavég.
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COOEPXXAHME AAHHOW UHCTPYKLIUMX

HecmoTpst Ha To, 4TO AaHHOE YCTPOCTBO BbINIO M3rOTOBMEHO B MOTHOM COOTBETCTBUM C TpeboBa-
HWSIMW JENCTBYIOLLMX EBPOMENCKUX HOPM 11 BCE €r0 MOTEHLMANbHO ONacHble YacTi obecneyeHbl
HeobX0AMMON 3aLMTON, BHUMATENBHO 03HAKOMbTECH C HACTOSALLMMI Mepamn 6e30MacHOCTH 1, BO
n3bexaHue TpaBM W MOBPEXKOEHNNA, MCMOMb3YIATE NPUBOP CTPOro NO Ha3HaueHMo. PekomMeHayeT-
CSl XpaHWTb OaHHYl0 MHCTPYKLMIO B NETKOZOCTYMHOM MecTe. ECnmn Bbl pelwumTe nepegathb gaHHOe
YCTPOWICTBO B pyrve pyku, He 3abyabTe nepefaTb BMECTE C HUM U 3Ty UHCTPYKLMIO.
CopepxaLyasicsa B AaHHOM MHCTPYKLMW MHEOPMAaLMS CONPOBOXAAETCS CrIELYHOLMMM YCITOBHBIMU
0603HaveHusIMM:

OnacHo ans petei
Mepbl 6e30nacHOCTM MO NPeAOTBPALLEHMIO OXOroB
OnacHOCTb NOPaXEHNs! 3NEKTPUYECKIM TOKOM
BH1MaHwe - BO3MOXHOCTb BO3HUKHOBEHMS MaTepUanbHoro yilepba

A eroaa BO3HNKHOBEHUA yUJ,ep6a, Bbl3BaHHAA NHbIMW NPU4NHaMn

HA3HAYEHUE YCTPOUCTBA

Mpubop npeaHa3HayeH ANs NpUroToBneHnst nuwy. Mpubop He NpefHa3HayeH ANs NpUroToBIe-
HUS xuakux 6o, Ecnn B npoLiecce NpuUroTOBNEHNs NULLM Heobxoaumo ao6aBuTb HeGombLUoe
KONMYECTBO XKMIKOCTH, Bbl MOXETE 3TO CAEeNaTh, HO MPK YCIIOBIM €€ MOSHOTO PAcTBOPEHWS Nepes
pobaBneHemM HOBOII nopuun. B criyyae nonagaHns CIMLLKOM GObLUIOTO KOMMYeCTBa KUAKOCTU
BO3MOXHO €€ BbITekaHe 13 YacTeit npnbopa, YTo MOXET CTaTb B CBOIO 0Yepedb, NMPUYMHON BO3-
HUKHOBEHMS NPOBNeM C YNCTKOI Mpubopa M/MNK cTaTb NPUYMHOIA ero noBpexaeHus. B crnyyae
aKcnyaTauum npuGopa crnocobamu, He NpeaycMOTPeHHbIMM NPOU3BOAUTENEM, OH 0CBOGOXIAET
cebsl OT kaKolt-IMBo OTBETCTBEHHOCTM 3a NMOBPEXEHNS!, KOTOPLIE MOTYT BO3HUKHYTb B pesynbTaTe
HeHeNeXallero Ucrorb3oBaHisl. BHeceHe NoBbIx 3MEHEHIUI B KOHCTPYKLMIO NpnuGopa BreveT
3a cob0i aBTOMATUYECKY0 OTMEHY rapaHTuu.

OCTATOYHbIE PUCKHU

BHumaHue!
OnacHOCTb NopaXeHus AeKTpuyeckum TokoM. He onyckatb npubop B BOZY U
ApYrue XULKocTy.

& Mepbl 6e30nacHOCTM No NpeaoTBPaLLEHNIO 0XOroB. He npukacantecs K em-
KOCTM, KOP3WHE 1 METanNMYECKUM YacTamM npubopa cpasy nocne ero BbIKMHo-
yeHus. MogoxauTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble YacTh npubopa.

O COBJIIOAEHUU MEP BE3ONACHOCTHU

NEPEQ NEPBbIM UCMONb3OBAHUEM NPUBOPA HEOBEXOAUMO BHUMA-

TENbHO MPOYUTATb HACTOALLYIO UHCTPYKLIUIO.

* J10T Npubop npeaHasHaueH Ans UCMomnb3oBaHNA B AOMALLHUX YCIIOBUAX UMK
CXOfIHbIX C HIMMU, KaK TO:
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B MOMELLEHMSX 415 NepcoHarna Mara3nHoB, 0UCOB 1 APYIUX YYPEXAEHNNA. OT-
BELEHHbIX AN NPUTOTOBMEHNS NULLK;

Ha pepmax;

ANS UCMOMNb30BaHNS KIMEHTAMM FOCTUHIL, MOTENEN W APYTX NOMELLEHWIA KNMOro
XapakTepa;

B MecTax Tuna rocTuHuy bed and breakfast.

N3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a HEMPaBWUNbHOE MCMONMb30BaHME
npubopa 1y UCMonb3oBaHNE ero B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX AaHHBIM py-
KOBOACTBOM MO 3KCMyaTaLum.

PeKomeHyeTCs XpaHUTb OPUIMHarbHYI0 YNakoBKy, T.K. 6ecnnaTHoe CepBucHoe
obcnyxuBaHue He NPeAyCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, Bbl3BaHHbIX HENpa-
BMIbHOW YNaKOBKOM U3LENNs NpU ero OTChINIKE B aBTOPU30BaHHbI LieHTp cep-
BMCHOTO 06CyXMNBaHMS.

cnonb3oBaHue akceccyapoB HE PEKOMEHAO0BAHHBIX MPOU3BOAUTENEM MW HE
BXOASALMX B KOMNNEKT npubopa, MOXET CTaTb MPUYMHON BO3ropaHus, yaapa
ANEKTPUYECKOro TOKa UM HaHECEHUS Bpeaa YenoBeKy.

Mpubop cootetcTByeT TpeboBaHusM nonoxenus (EC) Ne 1935/2004 ot
27/10/2004 o maTepuanax, UMetLLMX KOHTAKT C MULLEBLIMIA NPOAYKTaMW.

A OnacHo pna peren
PaspeLuaeTcs ncnonb3oBaHue JaHHOro npubopa aeTbMu Miagie 8 net v nuua-
MW C OrpaHUYEHHbIMW PU3NYECKUMI, CEHCOPHBIMU U NCUXUYECKMMM CMOCO6-
HOCTSIMM, a Takke 6€3 OnbiTa UMK YMEHWS UCMOMNb30BaHNS NOA0GHBIX YCTPOMCTB
TOMbKO MOZ MPUCMOTPOM UMK NOCIE NOMYYEHUs COOTBETCTBYIOLMX pa3bsiCHe-
HUI 0 6e30MacHOM MUCMONb3oBaHUKM NpUbopa M O BEPOSATHBLIX ONACHOCTSIX.
He paspelwainTe geTam urpatb ¢ npubopom.
Unctka n TexobenyxusaHue ycTporcTBa MOryT OblTb [OBEPEHbl OETAM He
MnagLwe 8 net v ToMnbKo nog HabrnogeHneM B3pOCHbIX.
[epxute npubop W WHYpP 3NEeKTPONUTaHNS B MECTe, HEAOCTYNHOM Ans AeTen
mnague 8 ner.
Pasmewatb npubop Takum obpa3om, 4Tobbl AeTSM Bbinn HEZOCTYNHbI Harpe-
Tble YacTu npubopa.
Bo n3bexaHne HecYaCTHbIX Cry4aeB, He OCTaBNANTE ynakoBky OT npubopa B
MecTax, AOCTYMHbIX Ans AeTen.
Cneputb 3a TEM, YTOObI JETU HE MOTMM NOTSHYTH 3@ NPOBOZ U CNPOBOLMPOBATh
nageHne npubopa.
Mocne OKOHYaHMS Cpoka JKCMIyaTaLun YCTPOCTBA, B LIENSX ero npaBurbHON YTu-
nu3aunm, pekoMeHayeTcs 0TpesaTh SNeKTPUYECKIid NPOBOA, caenas npubop Henpu-
roAHLIM 415 UCMONb30BaHUS. PekomMerayeTcs cneauTb 3a TeM, YTobbl NoTeHLuanb-
HO OMacHble AeTanu npubopa He CTanu UrpyLLKON AN AeTen.
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& Mepbi 6e30n1acHOCTU NO NpeaoTBPALLEHUIO 0XKOroB

* He npukacainTechb K KOp3uHe, EMKOCTU 1 BHYTPEHHUM METanNYECKUM YacTam
npubopa cpasy nocne ero BbIkNKYeHus. [1ogokanTE, NoKa OTCTLIHYT HAarpeTble
yacTu npubopa. OnacHOCTb NOMY4YEHNS OXOrOB.

+ Korga npubop He ucnonb3yetcs, He06XOAUMO BbIHYTb BIATKY 13 31EKTPOPO3ET-
KW 1 AaTb €My OCTbIHYTb Nepes OCYLLECTBIIEHNEM YNACTK.

* He pekomeHayeTcs nepemeLLatb npubop, Noka B HEM HAXOAMTCS MLLA.

* He BkntoyainTe npnbop, noka B HEM HET MULLEBLIX NPOAYKTOB.

* Bo n3bexaHue KOHTaKTa NILLEBbIX NPOAYKTOB C 3MEKTPUYECKIMI aneMeHTaMu npubopa
PEKOMEHOYETCS 3arpyxaTb MHIPEANEHTbI TONbKO HEMOCPEACTBEHHO BHYTPb KOP3MHI.

+ CneauTe 3a TeM, 4ToBbl He 3aCOPANNCL OTBEPCTUS ANS BbIXO4a BO3AyXa.

* He HanuBaiTe B eMKOCTb Macno. OnacHOCTb BO3ropaHus.

* Bo Bpems akcnnyatauuu npubopa M3 0TBepCTUA ANS BbIXOAA BO3AyXa MOryT
NPOMCX0ANTb BbIGPOCHI ropsyero Bo3ayxa v napa. CtapaiTech He npubnukathb
L0 W PyKU K OTBEPCTUSAM AN BbIXOAA BO3AYXa.

* B MOMEHT M3BneYeHNs EMKOCTW M3 Kopnyca npubopa BO3MOXHbI BbIGPOCHI ro-
psyero Bosayxa 1 napa. Ctapaintech He npubnamxath NULO 1 PYKU K EMKOCTH.

* B cnyyae nosiBneHns n3 oTBepCTUi AN BbIXOAA BO3AYyXa YEPHOrO AbiMa He-
MeZaSIeHHO BblkMtounTe npubop. OTKMuUTL NpUOOP OT CETW SNEKTPONUTaHMS.
MogoxanTe, Noka AbIM He NEPECTaHET BbIXOAWTb U3 OTBEPCTUS. M3BnekuTe em-
KOCTb 13 kopnyca npubopa.

. BHMaHwe: ropsiyast NOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpPaAXXeHUS INEKTPUUECKUM TOKOM

* Mepen nogkmnoyeHnem npubopa K 3nekTpoceT NPOBEPUTL, COOTBETCTBYET NN
HanpshXeHne, ykasaHHOe Ha Tabnnyke Npubopa, HaNpSKEHNIO CETM.

* Ecnu npegnonaraeTcsa ucnonb3oBath Npubop He B CTpaHe ero W3roToBREHUs,
NpoBepbTE COOTBETCTBUE €ro ANEeKTPUYECKON YacTh MECTHbIM TpeboBaHMAM B
aBTOPW30BAHHOM LIEHTPE TeX0BCNyXMBaHKS.

* B cnyyae ncnonb3oBaHus YAIMHUTENS, €r0 MOLLHOCTb AOMKHA COOTBETCTBO-
BaTb MOLLHOCTW mpubopa BO u3bexaHue NpUUMHEHUS Bpeda Monb30BaTENHO
npubopa 1 OKpyxatoLLeil ero cpeae.

+ MMogkntoyaTth NUTaLWMA NPoBOA NPMBOpPa K PO3ETKE C 3a3EMITEHMEM.

* He onyckatb npnbop B BOZY ¥ ApYrue XUaKkocTu.

* He npukacaTtbCs K npubopy MOKpbIMU pykamu uin 60CbIMK HOramu.

* He ucnonb3ayinTte npubop Npu Hanu4uy NOBPEXAEHUI B LLIHYPE UMK BUTIKE, @ Tak-
e B caMoM npubope. JTtobble Bkl peMOHTA, BKMoYast 3aMeHy LHypa 3MekTpo-
NUTaHUS, AOMKHbI MPON3BOAMUTLCS TOMbKO B CEPBUCHBIX LEHTPaX ApuaTte unm
cepTuduruMpoBaHHbIM nepcoHanom Ariete, Bo 13bexaHne Kakux-nubo puckos.

* He BKknoYaTh OLHOBPEMEHHO Apyrie MOLLHbIe NpubopbI (Neyku, yTiorn, oborpesa-
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Tenn u T.4.) B Ty e camyto anekTpopo3eTky. OnacHoCTb Neperpy3kit 3NeKTPOCETH.

* He ponyckaiiTte cONpUKOCHOBEHUS NpuBopa U LHypa 3MeKTPONUTaHNs C Harpe-
TbIMI NOBEPXHOCTSIMM.

* BbIHUMas BUIKy U3 AMEKTPUYECKOI PO3ETKN, HE TAHUTE ee 3a NPOBOL,.

* He monyckaTb COMPUKOCHOBEHMS! LUHYPa 3NEKTPONUTAHUS C OCTPLIMU U PeXxy-
LLIMMU NIOBEPXHOCTSIMM.

* [pu nepemeLLeHnmn Nprubopa He TSHYTb €ro 3a LUHYp 3MEKTPONUTaHN.

* Bo Bpemsi rpo3bl HE06X0AMMO OTKMKUMTL NPUBOP OT CETU SNEKTPONUTAHNS.

BHuMaHue - BO3MOXHOCTb BO3ZHUKHOBEHUA MaTepuarnb-
Horo yuwepba

* [epeq Hayanom akcnnyatauuu npubopa 06s3aTenbHO pasmaTbiBaiTe ANEKTPOLLHYP.

* He paspeluaetcs nogkntoyatb npubop K aNeKTpoceTn Yepes NnoCTOpoHHUE Tal-
Mepbl UK YCTPOMCTBA C ANCTAHLMOHHBIM YNPaBIEHNEM.

* Bo nsbexanve nospexageHnst npubopa pekoMeHayeTCs 1Cnonb30BaTh TOMBKO OpUru-
HarbHble 3anacHble AeTanu 1 akceccyaphbl, UMeloLne cepTUdMKaT Npon3BOAUTENS.

* YucTka yTiora npou3soauTcs Heabpas3nBHOI U crerka BNaXHOW TKaHbH0 U TOSb-
KO MOCHe TOro, KaK Bbl BbITALLMAW BUMKY 3NEKTPUYECKOrO NPOBOAA NUTaHUS U3
PO3ETKM W BCE YaCTM yTIOra OCTbINK, 3anpeLlaeTcs NpUMeHsTb Niobble pacTso-
PUTENM, NOCKOMbKY OHU MOTYT NOBPEANTb NNacTMaccoBble YacTy.

« 3anpellaeTca pacnonaratb npubop BOGNM3M NErkoBOCMIaMEHSIOWMXCA MaTe-
puanoB (TkaHei, NopTbep).

* MNepen Tem, kak ybpaTb npubop, BbIHYTb BUMKY W3 po3eTkn. [oxaaTbes noka
OCTbIHYT HarpeTble YacTv npubopa.

* He pa3speluaeTcs nogsepraTb npubop BO3AENCTBUIO aTMOCHEPHbIX (hakTOpPOB
(noxab, conHue 1 T.4.).

* He pekomeHpayeTcs akcnnyaTauus npubopa Ha OTKPbITOM BO3AYXE.

* Henb3sa pasbupatb npubop. BHyTpeHHWe YacTn npubopa He MOryT MCMOnb30-
BaTbCA OTAENBHO OT HEro W He TPEBYIT YUCTKM.

* XpaHuTb Nprbop pekoMeHZYeTCs B CyXOM, XOPOLLO NMPOBETPUBAEMOM MOMELLEHNM.

A Yrpo3a BO3SHMKHOBEeHMUA yuiepba, Bbi3BaHHAA UHbIMMU
npuYMHamMMm
* BknioyaTb npubop TONbKO, KOrAa OH HaxoauUTCs B paboyemM NonoXeHuu.
* He octaBnstb 6e3 npucmoTpa npubop, NOAKMHYEHHBIN K SEKTPOCET!.
+ Ecnun cobupaeTech 0TCYTCTBOBATH [JaXe B TEYEHME KOPOTKOro BpeMeHu, 063a-
TeNbHO OTKMoYanTe Npubop OT CETU ANEKTPONUTAHUS.
Eﬂﬂﬂ OCYLLECTBIIEHNS NPaBUIbHOM yTUnmu3aum npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusmu Esponenckoin Qupektusbl 2012/19/EU Heobxoammo 03HaKo-
MUTBCS C NPUMOKEHHON K NPUBOPY NamMSATKON.

* XPAHUTb HACTOSALUEE PYKOBOACTBO NO 3KCMJIYATALIUN.
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OMUCAHME NPUBOPA

A - AspaumoHHoe 0TBepcTHe J - Mporpammbl

B - CeHcopHas naHenb ynpaeneHust K - CBETOBOI MHANKATOP BEHTUNALMN

C - Kopnyc npubopa L - CBeTOBOI MHAMKATOP FOTOBKM

D - EmkocTb Ans nbaa M - [ucnnei, nokasbiBatoLLWid BpeMs U Temnepatypy
E - Pyuka N - KHOMKK HacTpoiiku TemnepaTypbl

F - KHonka pa3tnokupoBky kopanHbl O - KHOMKa BKMKOYEHUSI/BBIKIHOYEHNS

G - beryHok P - KHonka Bbibopa nporpamMmbl

H - LlenTpudpyra Q - KnaBuwm HaCTpOIikv BpEMS FOTOBKM

| - Kabenb anektponutanms

UpeHTbMKaLMOHHbIE AaHHbIE

Ha Tabnnyke Ha ocHoBaHWM nofcTaBky Npubopa ykasaHbl CrieaytoLwme MaeHTUUKALMOHHbIE AaHHbIE:
+ [poussoauTenb 1 MapkupoBka EC

¢ Mogenb (Mod)

* peructpauuoHHbIii Ne (SN)

* anekTpuyeckoe HanpsikeHne (B) n yactota (Iu)

* notpebnsiemoe HanpsikeHue (W)

+ BecnnaTHas TenedoHHas cryxba TeXnoaAepKKM

Mpwn ochopmneHun 3asBku B ABTOPN30BaHHbIN LieHTp cepBucHOro obcnyxuaHus, Heobxoamumo
yKa3blBaTb MOZENb U PETUCTPALMOHHBIA HOMEP.

MEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

- Ypanute ynakoBky.

- TMomecTtute npubop Ha POBHYHO MOBEPXHOCTb, Mofanblue oT Bogbl. CrneayeT ucnons3osatb u
CTaBMTb annapat Ha yCTON4MBON NOBEPXHOCTH, BbIAEPXKMBAIOLLEN BbICOKYHO TEMMEPATYPY.

- TonHoCTbI0 pa3BEPHYTL LIHYP AMEKTPOMUTAHMS.

Y6eautecb B TOM, YTO HanpsKeHWe Ballei AOMALIHEl CeTU COOTBETCTBYET HaNPSXKEHHUHO,
yKazaHHOMY Ha TabniMyKe ¢ TEXHUYECKMMU AaHHLIMU Npubopa.

BHumaHue!
YcTaHaBnmBainTe npubop Ha paccTosHM He MeHee 10 ¢M OT CTeH, npeameToB MeGenu unm
ApYrux npubopos.

Mepen nepBbIM UCMONb30BaHWeM npubopa BoiMoiTe eMKocTb (D) u kopauHy (H).

- W3BneknTe emkocTb 13 kopnyca npubopa (E), aepxack 3a cootBeTCTBYlOLLYHO pyyKy (C) (Puc. 4).

- [NepeauHbTe BeryHok (G) B HanpaBneHnn kopauHbl (Puc. 5).

- Haxmute kHOMKy pa3bnokupoBku Kop3uHbl (F) 1 OOHOBPEMEHHO M3BMEKNTE KOP3WHY W3 EMKO-
CTU, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

EMKOCTb 1 KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE. B kayecTBe anbTepHaTMBbl MOXHO

WCMOMb30BaTh 0ObIYHYI0 XMOKOCTb AM1S MbITbS MOCYAbl U MATKyto ry6ky 6e3 abpasusHoi noBepx-

HocTu. Cwm. pasgen "YucTka npubopa".
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PYKOBOACTBO NO 3KCMNMNYATALUU

MonoxuTe NpoayKTbl B KOP3UHY. 3anpeLLaeTcst NPeBbIlaTh MakCUMasbHbI YPOBEHD.
BcraBbTe kopanHy B emkocTb. LLlenyok GyAeT 3HakoM TOro, YTO LApHUP 3aKPbINCst MPaBUibHO
(Puc. 9).

MepenBuHyTb BeryHok (G) B CTOPOHY pyUKA.

- BcrasbTe emkocTb B Kopnyc npubopa.

Ecnu emKkocTb BCTaBNneHa HenpaBuIibHO, NPUOOP He HavyHeT paboTy.

- BcraBbTe BUMKY B 3MEKTPOPO3ETKY.

- Haxmute kHonku HacTpomku Temnepatypsl (N) u Beibepute Temnepatypy rotosku. [pegycmo-
TpPEHa BO3MOXHOCTb HaCcTPOiIKM Temnepatypbl rotosku B AnanasoHe ot 80°C go 200°C, ¢ uH-
Tepsanom B 5°C.

- HaxwmaiiTe KHOMKu HaCTpOiIKM BpemMeHu rotoskm (Q) Ans nporpaMmupoBaHns Taimepa. MoxHo
YCTaHOBMUTb Bpems OT 1 MUHYTbI 40 60 MUHYT C Wwarom 1 MuHyTa.

[ins 6onee bbicTporo BoIGOpa NapameTpoB HACTPONKM HEOBXOAMMO AepXaTb HaXaTbIMK KHOMKN

HaCTPOWIKM BPEMEHW rOTOBKW 11 TeMnepaTypbl.

- JIn6o HaxmmaTb kHonKy Bbibopa nporpammsl (P). Beibepute nporpamMmy roToBku, COOTBETCTBY-
IOLLYH0 OHOMY M3 M30BpaxEHHBLIX CUMBOMOB NPOAYKTOB (ONMMUCaHWe NporpaMm CM. B pasgene
"CoBeTbl N0 NPUrOTOBNEHMI").

- Haxmute kHoMKy BkmtoveHus/ BolkmtodeHus (O) ang Havana npoLecca roToBKy.

- Bknioyenne ceeToBoro nHankatopa BeHTunALnm (K) ykasbiBaeT Ha TO, YTO CUCTEMa BEHTUNS-
LM Havana QyHKLMOHMPOBATb. BKNIOYMTCS CBETOBOW MHAMKATOP rOTOBKY (L).

- [Mpnbop HauMHaeT NPOLECC NPUrOTOBNEHNS MULLN.

Bo Bpems roToBKM MOXHO 3aMETUTb, YTO CBETOBOW MHAMKATOP FOTOBKY (L) nepuomnyecku Bkmoya-

€TCS W BbIKNIOYaeTCs. OTO CBUAETENLCTBYET O TOM, YTO TEPMOCTAT NOAAEPKUBAET He0BXo4UMYHO

ANs NPUroTOBNEHNS KOHKPETHOro bnioga Temnepatypy. Ha gucnnee Yepenyetcs nokas Bpeme-

HW, KOTOPOE MOCTOSIHHO YMEHbLIAETCS, W BblIbpaHHO! TemnepaTtypbl. [ins 3MEHeHUs BpEMEHN 1

TemnepaTtypbl B NPOLIECCE FOTOBKM CreayeT UCnoNb30BaTh NPeaHa3HauYeHHbIe Ans 3TOro KHOMKN

HaCTPOVIKM.

BosgywHas puTiopHULa NpeaHasHayeHa 4ns npuroToBneHus 604 U3 cambix pasHoOOpasHbIX

npogykToB. MocMOTpUTE B NpuUraraeMoi kKHure peLenTos.

lMpeaycMoTpeHa BO3MOXHOCTb NPEeABAPUTENBHOTO PasorpeBa NpoAyKToB B Te4eHue 3-5 MUHYT ne-

PEeL HaCTPOMKOM BPEMEHM roTOBKM. J1nBO MOXHO [06aBUTb BpeMst pasorpesa k BpEMEHM rOTOBKY.

He HanuBaliTe B eMKOCTb Macno.

He neperpyxaiite KopauHy G0MNbILIMM KONMYECTBOM NPOAyKTOB. MpuaepkuBanTech Makcu-
ManbHO pa3peLleHHOro YPOBHSA 3arpy3Kku, OPUEHTUPYACH Ha creluanbHyo OTMETKY.

Mpu nepBoi acknnyatauuu npubopa Bbl MOXeTe MOYYBCTBOBaTb HEMPUSATHLIA 3anax u
Aaxe 3amMeTuTb Nerkui AbiMok: Ero npuyuHoli ABnseTca ncnapeHne cMaski HeKOTOpbIX
petaneii npubopa. ITo ABNEHNE He AOMKHO BbI3bIBaTb HECMOKOMCTBO U CKOPO MCYE3HET.

370 AencTBME HMKAK HE NOBAMAET Ha NPaBUIIbHOE (hYHKLUOHUPOBaHME npubopa.

B uucne chyHKuumin npnbopa ecTb (yHKLMS nay3bl, KOTOPYH MOXHO UCMOMb30BaTh ANs NepeMeLLm-

BaHUsi MHIPEAVNEeHTOB BO BPeMsl NpUroToBneHus 6ntoaa.

- TloTsIHUTE EMKOCTb 3a COOTBETCTBYHOLLYHO PYUKY M U3BNEKUTE ee 13 kopnyca npubopa. Mpubop
nepectaHeT paboTaTb.
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- Mepuoamnyecky BCTpsIXMBaNTE EMKOCTb Anst 0BeCneyeHns paBHOMEPHOTO NPUrOTOBNEHNS! WH-
rPEANEHTOB.
- [ns B0306HOBNEHNS paboTbl Nprbopa BCTaBbTe EMKOCTL 0OPATHO B KOPMYC.

BHumaHue!
OnacHoCTb NoMy4YeHUs 0XOroB. 3anpeLLaeTcs A0TparMBaThes A0 EMKOCTY, KOP3UHbI U Me-
Tannuyecknx yacten npubopa.

OnacHocTb nomnyyeHns oxoroB. He HaxumainTe KHOMKy pa3brnokmMpoBKI KOP3WHbI MPK BCTPSXK-
BaHUN EMKOCTH.

fi OnacHocTb Nony4eHnsa 0Xoros. B MOMEHT 13BneYeHNs EMKOCTY 13 Kopnyca an6opa BO3MOX-
Hbl Bbl6p00bl ropa4ero Bo3ayxa 1 napa. CTapaVITer He I'IpVI6J'II/I)KaTb JINLO N PYKN K EMKOCTW.

Mo OKOHYaHUW NPUrOTOBNEHNS MWLM, NPUOOP U3LACT KOPOTKMIA CUTHanN W BbIkNuMTCS. Ecnu uH-

TPELNEHTI ELLE HE FOTOBbI, JOCTATOMHO MPOCTO BCTaBUTL KOP3UHY C HAMK 0BpaTHO B npubop

HaCTPOUTL TaliMep eLUE Ha HECKOMBKO MUHYT.

YTo6b! BbIKMIOUMTL NPUOOP BPYYHYH, HEODXOAMMO HaxaTb KHOMKY BKMtoveHus/ BbikiodeHust (O).

CBeToBO MHAMKaTop rotoBkW (L) racHeT. CuCTeMa BEHTUNALMM OCTaHaBMMBAETCS Yepes He-

CKOMbKO CEKYHA.

- W3Bnekute emkoCTb.

- TNepeapuHbTe BeryHok (G) B HanpaBneHnn KopauHbl (Puc. 5).

- HaxmuTe kHomky pa3bnokupoBki kop3uHbI (F) M OOHOBPEMEHHO U3BMEKUTE KOP3WHY 13 EMKO-
CTU, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

- BbinoxuTe uHrpeamneHTsl Ha 6ntogo. MopasaiiTe Ha cTon.

BHumaHue!

OnacHocTb nonyyeHnst oxoros. He npukacaiTech K eMKOCTM, KOP3uHe 1 MeTanM4eckim
yacTsim npubopa cpasy nocre ero BbIkMtoueHusl. MoaoxauTe, Noka OTCTbIHYT HarpeTble Ya-
cTn npubopa.

Ybeautecb B TOM, UYTO NPUroTOBNEHHbIE UHIPEONEHTbLI AOCTAaTOYHO NOAPYMAHUNNCE U HE
NOYEpPHENN UK NOKOPUYHEBEN. Ypanute noAropesLUne KyCo4Ku, ECIiM OHU €CTb.

[Onsa n3BneyeHns GONbLUMX UAK NETKO NIOMAKLLMUXCA KyCKOB MCI10]1b3yl7ITe cneuunanbHble
wunubl.

HakannuBarowmiicsi N30bITOK Macna 0obI4HO co6upaeTc;| Ha AHe eMKOCTW.

MpnGop roToB K 3KCMIyaTauMmu cpasy nocne OKOHYaHWs NPUroTOBMEHNS UHIPEAUEHTOB.

CoBeTbl N0 NPUroTOBAEHUIO

Mo xenaHnto MOXHO NPON3BECTM HarpeB Npubopa, He J06ABNSS B HETO MHIPEANEHTHI.

- HaxwmuTe kHomku HacTpoiiku TemnepaTtypbl (N) 1 BbibepuTe TeMnepaTypy roTOBKM.

- HaxmuTe KHOMKM HaCTPOMKK BpeMEHM roToBkM (Q) 1 3anporpammupyiiTe Taimep Ha Bpems Bo-
nee 3 MUHyT.

- Haxmute KHomKy BkntodeHms/Bbiknouerust (O).

[Mpubop HaYHET PYHKLMOHMPOBATb.

[ns npurotoBneHnst Gonee MeNKuX MHrpeameHToB TPeByeTCs MeHbLUe BPEMEHN, YeM ans Gonee

KPYMHbIX.

[ns npuroToBneHus 6onbLUEro Yncna UHrpeaneHToB TpebyeTcs Gonblue BpeMeHM, a ANs MeHb-

LUEro KONMYecTBa UHIPEAMEHTOB - MEHBLLE.
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[nsi DOCTWXEHWS Ny4LLero peaynsTaTa npy NpUroToBneHUM Gonee MenKUX WHIPELUEHTOB PeKo-
MeHAYeTCs UX NEPUOAMYECKM NEPEMELLNBAT.

Yto6bl kapTodhens nony4uncs XpycTaium, Lo6aBbTe K CBEXEMY MMM 3aMOPOXEHHOMY KapTode-
IO NOXEYKY pacTUTENbHOro Macna.

CHaKM, NpeHa3Ha4YeHHbIe ANs NPUTOTOBNEHIUS B NEYM, TakKe MOXHO NOXapuBaTh B BO3LYLUHON
bpuUTIOpHULE.

OnTumMansHoe KOnMYecTBO ANs MPUTOTOBNEHMS XPYCTALEro kapTodens dpn npubnuantensHo
1,2-1,8 «kr.

[nsi BbICTPOro 1 NErkoro NPUroTOBMEHNS! CHIKOB C HAYMHKOI PEKOMEHAYETCS MCnofb30BaTh ro-
TOBblE (3aMOpOXeEHHbIe) 6nofa. Kpome Toro, rotoBkle brroga rotoBsTca ropasgo bbictpee fo-
MaLLHKX.

MpeaycTaHoBNEeHHbIe NPOrpamMmbl
B nowmeLLéHHOM Huxe Tabrmuue npeAcTaBNeHbl Mporpammbl, MpeayCTaHOBMEHHbIe B MaHenm
yripaBneHus.

Temnepatypa (°C) Bpemst (MuH)

arorew 196 2 2
MsiICO 180 25
EL ]| vopenpopykTl 160 20
cnacty 160 30
Kypuua 200 20
KpacHoe MsCco 180 20

pbiba 160 20

Kaxgomy cuMBOMY COOTBETCTYBYET OnpefienéHHasi mporpamMma rotoBku. Kaxaas nporpamma Ha-
CTPOEHa Mof OnpeaenéHHyto TemnepaTypy 1 Bpemsi FOTOBKM, COOTBETCTBYIOLLME BIAY NPOLYKTOB.
Yka3aHHO€ BpeMsi PUroTOBMEHMS HOCUT PEKOMeHAaTeNbHbI XapaKkTep W 3aBUCHT Takke OT Konu-
YeCTBa W TOLMHBI MHTPEAMEHTOB. pefyCMOTPeHa BO3MOXKHOCTb MEHSITL BpEMs! 1 TeMnepaTypy
[laxe B NPeyCTaHOBMIEHHbIX NporpamMmax.
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KapTodbens dpu (3amopoxkeHHbIn) | 15-20 MUHYT 200°
KapTodbenb dpu (cexmin) MepBas xapka: 18 MUHYT 140°

BTopas xapka: 12 MUHyT 180°
®pu (13 oBoLLEN) 10-15 MuHyT 200°
KapTodenb yeTBepTMHKaMu 18-22 MuHyT 180°
MepanboHumkm 12-15 MUHYT 185°
KypuHble KpokeTbl 10 MuHYT 200°
KypuHble BeapbiLuki 20-25 MUHyT 180°
Budbitekc 10-15 MuHyT 180°
MsiCHble wapuKu 8 MUHYT 180°
Owmapel 15-20 MUHyT 160°
Topt 20-30 muHyT 160°
Knw 20-30 mMuHyT 180°
Pbi6a 15-20 MuHyT 200°
CswHas oTbnBHast 10-15 MuHyT 200°
BeceHHue pyneTtuku 10-15 MuHyT 200°

DYyHKLUA aBTOMaATUHECKOro OTKIIOUEeHUS

[anHbIn npubop ocHalleH Talmepom. Korga TailMep [oXoauT A0 Hyns, pasnaéres curdan v npubop
ABTOMaTUYECKM BbIKMKOYaeTcs. UTobbl BbIKMIOUYTL NPUBOP BPYYHYIO, HEOBXOAUMO HaXaTb KHOMKY
BKItodeHnst/ BbikmtodeHnst (O). CBeToBoM MHAMKATOP roToBKM (L) racHet. Cuctema BeHTURALMM
OCTaHaBM1BAETCA Yepes HECKONMBKO CEKYHA,

Ecnu nseneys EMKOCTb BO BpeMS npoLiecca roToBku, Nprbop aBTOMaTUYECKN BbIKIHOUMTCS.

OYUCTKA U TEXOBCNYXXUBAHMUE

BHumaHue!
lMepeq umncTkon nprbopa OTKMKUMTL ero 0T CETU ANeKTponuTaHus. Jliobble paboTsl no Texob-
CNyXMBaHWIO Npnbopa AOMKHbI OCYLLECTBASATLCS TONBKO MOCME €ro NOMHOM0 OXMaXAEHMS.

BHumaHue!
HVIKOFJJ,a He OnycKaTb an6op B BOA4Y MUnu B Apyrne XuakocTu.

A\ BHumaHue!
Bcerna npoBepsiTb cocTosiHWe WHypa Batuero npubopa nepea Ucnonb3oBaHWeEM 1 B cryyae
0BHapyXeHus MOBPEXAEHMI1 06paTUTLCA B GNKARLLMA LIEHTP CEPBIMCHOTO 0BCIYKMBaAHMUS ANs
€ro 3ameHbl, KOTOPYK MOXET NPOMU3BOANTL TOJBbKO CrielnanbHO I'IO,EI,FOTOBJ'IeHHbIVI nepcoHan.

He paspeLuaeTca ncnonb3oBaTb ANA MbiTbA np|/|60pa a6pa3VIBHbIe YncTALme cpeacrea.
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OuucTtka npubopa

lMnacTmMaccoBble YacTyt crefyeT ounLLaTh MpW NOMOLLM BaxHOW HeabpasuBHo candeTku, no-
Crne Yero NpoTepeTh CYXOM TKaHbIO.

PekomeHayeTcs Npon3BOANTb YMCTKY BHYTPEHHE MOBEPXHOCTM NpubOpa TOMbKO MpW MOMOLLM
MSIrKOVA TKaHW, Crierka CMOYEHHOI B Tennoil Boae. BbITpute Hacyxo noBepxHOCTH.

OumcTKy aMeKTPUYECKMX AnEMEHTOB npubopa OT OCTATKOB MWLM OCYLLECTBNANTE MPU NMOMOLLM
CYXOW TKaHW.

Yucrtka yacten npubopa

EMKOCTb 11 KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MallMHe. B kayecTBe anbTepHaTUBbl MOXKHO 1C-

nonb30BaTh 0BbIYHYH0 XUAKOCTb ANS MbITbS MOCYALI M MATKYHO rybky Be3 abpasnBHO NOBEPXHOCTY.

- TTonHOCTBI0 M3BNEKMTE EMKOCTB U3 KOpryca npubopa, Aepkach 3a COOTBETCTBYHOLLYHO PYYKY.

- Haxmute kHOMKy pa3bnokupoBku Kop3uHbl (F) 1 OOHOBPEMEHHO U3BNEKNTE KOP3UHY M3 EMKO-
CTH, NOTSHYB ee kBepxy (Puc. 7).

[ns pasmaunBaHmns 3aTBEPLEBLUMX OCTATKOB MULLW B KOP3MHE MOXKETE HanUTb B EMKOCTb TNy

Boay. [lobaBbTe HECKOMbKO Kanenb MOKLLEro CpeAcTea. BctaBbTe KOp3WHY B eMKOCTb W OCTaBbTE

Ha HECKOMbKO MUHYT. BCMONOCHUTE U BbITPUTE HACYXO.

EmkocTb 1 KOpP3uHa BbINOJIHEHbI U3 MaTepuasna ¢ aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM: MatoBocTb
n cnefbl, KOTOPble MOryT NOCTENEHHO Ha Heu NPoABAATLCA NOcClie ANUTENIbHOro UCNoJb-
30BaHuA, ABNAKTCA HOPManbHbIM fABNEeHNWEM U He BNUAKOT Ha Ka4yeCTBO MPUroToBIieHUA

MULLIK 1 ee BKYC.

PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX NMPOBJIEM

Mpobnembl

Bo3moxHble npuimnHbI

PeLuenune npobnem

Mpubop He paboTaer.

Bwnka He BCTaBneHa B
PO3ETKY.

BcrasuTb BUJIKY B PO3ETKY, KOTOpasa OOJIK-
Ha ObITb oGopy,u,osaHa 3a3eMneHnem.

He yctaHoBneH Tanmep.

HaxmuTe KHOMKW KOHTPOMS BPEMEHM rO-
TOBKM M HacTponTe Heobxoanumoe Bpems
FOTOBKMW. HaXMWTE KHOMKY BKIOYEHS/BbI-
KMIOYEHUS 4N Hayana NpoLecca roToBKM.

EmKocTb BCTaBneHa
Hel'lpaBI/IJ'IbHO.

AKKypaTHO BCTaBbTe eMKOCTb B KOpMYC
npubopa.

VHrpeaneHTbl elLe He
TOTOBBI.

BHYTpU KOP3MHbI Haxo-
AUTCS CIIMLIKOM MHOTO
VHTPENEHTOB.

MonoxuTe B KOP3MHY MEHbLLE UHIpeau-
eHTOB. MeHblLee KONMYECTBO rOTOBUTCS
foree paBHOMEPHO.

YcTaHoBneHHas Temne-
patypa CruLLKOM Hu3kas.

HaxmuTe KHOMKI KOHTPOMSi TeMnepaTypbi
FOTOBKM M HACTPOITE HyXHYI0 TeMnepaTy-
py. CM. KHUTy peLienToB.

YcTaHoBMEHHoe Bpems
npuroToBneHua Hedocra-
TOYHOe.

HaXM1Te KHOMKM KOHTPOSt BPEMEHM T0-
TOBKM M HACTpOIiTe HeoBX0aMMOoe Bpems
roToBKM. CM. KHUry peLenTos.
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Mpobnembl

BoamoxHble MPUYNHBI

PelueHue npobnem

WHrpeaneHTbI npo-
KapuUnch HepaBHo-
MEPHO.

HekoTopble BUAbI
NpoayKTOB HeobXxoauMo
nepemeLIMBaTh BO Bpe-
Ml UX NPUrOTOBEHNS.

WHrpeameHTbl, HaxoAsILMECS CBEPXY,
NN T€, YTO 3aKPbIThl APYrMM (KapTo-
tenb-thpn) HeobxoaMMo nepemeLlnBaThb
BO BpemA NX NPUroToBIIEHNS.

YKapeHble CHIKK He
MoNy4YnUnmnch AocTa-
TOYHO XPYCTALLMMM.

Bbl ucnonbayeTte Bug
CHAKOB, KOTOpbIe roTo-
BSITCS TPAANLMOHHBIM
crnocobom.

McnonbayitcTe CHIKK, NpeaHa3HauYeHHble
ANS NPUrOTOBMEHMS B NEYM I 0GMab-
T€ UX Macriom nepes Tem, kak noMecTUTb
B KOP3VIHY.

EmKocTb BCTaBneHa
HenpaBubHO.

BHYTpY KOp3WHbI Haxo-
AWTCS CIIMLIKOM MHOTO
NHTPEOUEHTOB.

MonoxuTe B KOP3UHY MEHbLLE UHIpeau-
€HTOB. MeHblliee KONMYECTBO rOTOBUTCS
Boree paBHOMEpHO.

KopauHa HenpasusbHO
BCTaBMeHa B EMKOCTb.

BcTaBbTe KOP3UHY B €MKOCTb MPaBUIBHO.

113 npubopa BbIxoauT
Oenblil AbIMOK.

Bbl rotoBuTe bonee
KUPHBIE UHIPEONEHTBI.

[Mpy NPUroTOBNEHUM UHTPEONEHTOB,
coaepxaluux bonbLUee KonM4ecTBO Xmpa,
B eMKOCTM ocefaeT bonblue macna.
Vcnonb3oBaHne mMacna cnocobeTayeT
nosiBNEHNI0 BonbLuero, Yem 06bI4HO,
konnyectsa 6enoro AbiMa BO Bpems
npurotoBneHns. [JaHHoe 06CTOATENbCTBO
COBEPLLEHHO He BNMSIET Ha NpoLiece
MPUroTOBNEHNS UHTPEANEHTOB UMK Ha
cam npuoop.

B emKoCTI npucyTCTBY-
€T Xp, OCTaBLUMIACS C
MPesbIoYLLMX LMKMOB
FOTOBKY.

Benbiit abiM BbigenseTcs 6narogaps
HarpeBaHuio NPUCYTCTBYIOLLMX B €MKOCTM
Xupa nnu Macna. TilaTenbHo NoYnucTuTe
€MKOCTb NOCe UCMOMNb30BaHMS.

Caexwuit kapToders,
Hape3aHHbIl nanoy-
kamu, obxapnBaeTcs
HepaBHOMEPHO.

Bbl ncnonb3ayete copt
kapTochens, KoTopbIi He
roguTcsa ans dpuriopa.

Vicnonb3yitTe ceexmin kapTodens 1 Tia-
TEMNbHO NepeBopaynBaiTe ero B0 BpeEMS
MPUroTOBNEHNS.

OnonocHnTe 1 BbiCyLLK-
Te kapTodhens nepea
TeM, Kak roToB1Tb €ro BO

thpuTiope.

CnonocHuTe KapTodherb, yaanuTe ¢ Hero
BECb Kpaxmar, KOTopblil 3aMeTUTe Ha
HeM.

Ceexwit kapTodens,
Hape3aHHbII Nanoy-
kamu, He nonyJaeTcst
XPYCTALLMM Cpasy
nocne W3BeYeHNs 13
OpUTIOPHULLBI.

ObpasoBaHue xpy-
CTALLEN KOPOUKM Ha
kapTocherne-pu 3aBucuT
OT KONn4ecTBa Bofpb!,
coaepxaLleics B CaMoM
kapTodbene, a Takke
Konm4yecTBa macra,
MCMOMb30BaHHOTO MpK
€ro MPUroTOBREHNN.

Mepen pobaBneHnem macna kak MOX-
HO TLLaTeNbHeN ocyLwaiiTe kKapTodenb
CHapyx.

HapexbTe kapTodens 6onee TOHKUMU
nanoykamu Ans nomnyyeHus Gonee xpycrs-
LLIEN KOPOYKM.

Ytobbl kapTodensb nonyynncs Gonee xpy-
CTALMM, A0BaBbTE HEMHOIO Macna.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B 3awmndgposaHHom Buge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens npou3BoACTBa

yr — rofi NPOM3BOLCTBA

abcdefg — cepuitHbIin Homep 13penus

CooTBetcTBYeT TpebOBaAHNUAM

TP TC 004/2011 «O 6e30macHOCTH HIU3KOBONBTHOTO 060pPYAOBaHMs, yTBepxaeH Pewennem Ko-
muccun TamoxeHHoro cotosa Ne768 ot 16 asrycta 2011 roga

TP TC 020/2011 «3OnekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, yTBepkaeH Pelue-
Hnem Komncenn TamoxenHoro cotoza Ne879 ot 9 gekabps 2011 roga

VHdhopmaums o cepTudmkaLyi B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy /WK Ha ynakoBKe nage-
nvs.

220-240B~ 50/60ry 1800BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

Vmnoptep: 000 «Megunatex»,

FOpuamnueckuin agpec:127006, ropog Mocksa, ynmua Capgosas-TpuymdansHas, gom 16, ctpoe-
Hne 3, MOM. I, KOM 2

Oaktuyecknin agpec: 119048, r. Mocksa, yn. Ycayesa, 4.29, kopnyc 3, nom.ll, kom.3

Warotoutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPIT» Agpec: 50013 Utanns,
®nopeHuus, Kamnu buseruyymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnucok opraHu3aLmii, YNonmHOMOYEHHBIX M3roTOBUTENEM Ha paboTy C NpeTeH3usiMu noTpedute-
nen 1 cepBuCHbIM 00CTYKMBaHMEM, pasMeELLiEH Ha caiTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsyas nuHus Ariete +7915165611

ToBap nocraensetcs B cobpaHHOM Biae, crelparnbHbix TpeBoBaHNN k NEepeBO3KEe U XPaHEHMIO HE
YCTaHOBIIEHO.

YTunuaupoBaTb B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM MECTA peanumaaLmm.

apaHTUiHbINA cpok 2 roga. Cpok cnyx6bl n3aenust 2 roga.

VHdbopmaums o cepTudmkaLmi B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy /UMK Ha ynakoBKe uage-
nvs.
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Monpw Te, LU0 NpUNaamn BUrOTOBIIEHH Y BiANOBIGHOCTI 4O HANEXHUX Ail0YMX EBPONENCHKMX CTaH-
[apTiB Ta MatoTb 3aXMUCT Y BCIX NOTEHLINHO Hebe3neyHnx MicLsx, HeoOXigHO YBaXHO NpounTaTh
3aCTEPEXEHHS | BAKOPUCTOBYBATY NpUNag BUKITIOYHO 3@ MPU3HAYEHHSM, OB YHUKHYTY HELLaCHUX
BUNAAKIB Ta MOLLKOMKEHb. 30epiraiTe L NoCiOHMK y 4OCTYNHOMY MICLji AN1st KOHCYNbTaLin y Maii-
OyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaty Lei npunag iHLOMY KOpUCTYBaYy iHCTPYKLiS MOBKUHHA CyMpOBO-
[KyBaTW npunag.

IHchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIOHMKY, MO3HaYeHa HaCTYNHUMI CUMBONAMW, SIKi 03HaYaloTh:

Hebe3neka ans giten

3acTepexeHHs Npo oniku

Hebesneka, nos's3aHa 3 eNekTpuKoio
A YBara - maTepianbHi 301TKu

Hebeaneka NoLwKomXeHb, MOB'A3aHNX 3 iHLWIMMW npu4nHamun.

MPU3HAYEHHA

Mpunag MoXHa BUKOPUCTOBYBATU AMs MPUrOTYBaHHS Xap4oBuUX NpogykTiB. Mpunag He nigxoguTb
ONS NpUroTyBaHHs piaKoi ki, FAKLLO NpoLec NpuUroTyBaHHs BUMarae [OA4ABaHHS Manux nopuin
BOAV, AOAABalTe BOLY 3 HAA3BMYAIHOW 00EPEXHICTIO; NepLU HiX AOLATY Lie BOAM, NepeKoHan-
Tecs, L0 TBEpAa ia NornuHyna piguHy. AKLWo fogatu 3aHaaTo 6arato Bogu, BOHa MOXeE BUN-
BaTICS 3 JEsKNX YaCTWH npunagy, CTBOPIOKYM Npobnemm Ans YuCTKW, abo CNPUUMHAKOYM NOLLKO-
DKEHHS npunagy. BupobHuk He nepenbauns Byab-sike iHLLE BMKOPUCTAHHS LibOro npunagy, ue
3BiNbHSAE OTO Bif BIANOBIZANBHOCTI 3a 30MTKK Byab-AKOr0 XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHAMEXHM
BUKOPUCTaHHAM Npunagy. BHeceHHs 3MiH y npunaj npu3see [0 CKAacyBaHHS rapaHTil.

3AJIMLLKOBI PU3IUKU

YBara!
Hebesneka, nos's3aHa 3 enekTpukoio. 3abOpoHSETLCA 3aHyptoBaTh Npunag y
BoZy abo y iHLi piguHw.

& 3acTepexeHHs npo oniku. He TopkaiTecs A0 Yalli, KOLUMKa i MeTaniyHux Ya-
CTWH NpuUnagy Aekinbka HaCTYMHUX XBUMKWH NiCNs BUMKHEHHS. [loyekantecs
OXOMNOMKEHHS rapsvnX YacTuH.

3ACTEPEXEHHA 3 BE3MNEKU

YBAXHO NMPOYUTAWTE IHCTPYKLIIT NEPE[ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* Lle npunap npusHayeHui 4ns BUKOPUCTAHHSA B JOMALLHIX yMOBaX Ta B yMOBaX,
noAibHMX 40 JOMALLHIX, @ came:

- Ha KyXHsX 4ns nepcoHarny marasuHis, 0piciB Ta y iHLWKX NPOCECIAHNX 3aKnagax;

- y rocriogapcraax;

- BUKOPUCTAHHA KITieHTaMu roTenis, MOTENIB Ta iHLUMX YCTAHOB TUMYACOBOIO NPOXM-
BaHHS,;
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-y 3aknagax Tuny «bed and breakfast».

* Bupo6HuK He Hece BignoBiganbHICTb 3a HEMPaBUITbHE BUKOPUCTaHHS abo 3a BiK-
KOpPUCTaHHS, HenepeabayeHe y LboMy MOCIBHMKY.

PekomeHayeTbes 36epiratv opuriHanbHy YnakoBKy, OCKiNbki 6e3KOLWTOBHI cep-
BiCHI mocnyri He nepeabaveHi y BUNaaKy NOMOMOK, CMIPUYMHEHNX HEHAMNEXKHO
ynakoBkot BMUpoBy Nif Yac TpaHCMoOpTyBaHHS A0 ABTOPU30BAHOMO CEPBICHOIO
LeHTpY.

BuKopucTaHHS KOMMNEKTYI0UMX, O HE HanexaTb 40 peKoMeHOoBaHuX abo Ha-
[aHuX BUPOOHUKOM Mpunagy, MOoXxe Mpu3BECTW OO0 PU3NKY MOXeXi, BpaXeHHs
ENEKTPUYHIM CTPYMOM Ta MOXE 3aBAaTy LWKOZY MOAsAM.

Mpunag signosigae crangapty (€C) Ne 1935/2004 Big 27/10/2004 wopo mate-
pianis, siKi KOHTAKTYIOTb 3 Xap4OBUMM NPOLYKTaMM.

A HebGeaneka gna piten
* [punagom MOXyTb KOpUCTYBaTUCS AiTY CTapLue 8 pokiB Ta 0cobu 3 0bMexeH!-
MU (i3NYHUMM, CEHCOPHUMM ab0 MEHTaNbHUMM MOXITMBOCTAMM, HEAOCTATHIM
[0CBIAOM ab0 3HaHHAMM Tinbky Nig HarnsaoM abo nicns iHCTpyKTaxy Lwoao 6e3-
MEYHOro KOPUCTYBAHHA NPUNaAoM Ta NOB'A3aHNX 3 LM PU3MKIB.
[itam 3abOpoHSETLCS rpaTUCs 3 NPUNagaoM.
OnepaLjii YACTKM i TEXHIYHOro 06CyroByBaHHS 3 BOKy KOpUCTyBaya HE NOBMUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMM, SKi MONOALLi 8 pokiB Ta He nepebyBatoTb Nig Harns4oMm.
Mpunap Ta kabenb XWBMNEHHS NOBUHHI ByTW HeZOCTYNHUMK ANs AiTen, sKi Mo-
noguwi 8 poki..
PosTaluyiTe npunag TakuM YMHOM, Wo6 AiTh He MOrMM AICTaTUCA rapsumx YacTuH.
EnemeHTM ynakoBKM He MOBWHHI 3anMLIaTMCA NOPYY 3 AiTbMU, OCKINbKYA BOHU €
[KepesioM NoTeHUiNHOT Hebe3neku.
YHukanTe Toro, Wwob AiTh, CXONMBLLM Kabenb XWBMEHHS, MOr CKUHYTU Npunag.
Y pasi, SKLO Lei npunag yTUni3yeTbest Y AKOCT BiAXOAiB, PEKOMEHAYETLCS 3p06UTH
10r0 HEMPUOATHIM ANS BUKOPUCTAHHS, Bigpi3aBLUK kabenb xuBneHHs. Kpim Toro, pe-
KOMeHAYETbCS 0BEPEXHO NOBOANTUCA 3 yCiMa KOMMOHEHTaMM Npunagy, o MOXYTb
CTAHOBUTM PU3KK, 0COBNNBO ANs LiTei, Ski MOXyTb BUKOPUCTOBYBATM Npunag Ans
irop.

& 3acTepexeHHs npo oniku

* He TopkanTecs 40 KOLUMKa, YaLli i BHYTPILIHIX METaniYHUX YacTuH npunagy ae-
KinbKa HAaCTYMHUX XBUAWH NiCNs BUMKHEHHS. [loveKanTecs OXONOMKEHHS rapsi-
4nx yacTuH. Hebesneka onikis.

* Konu npuctpinn He npavutoe, Big'eqHyATe BUNKY Bif €NEeKTPUYHOI PO3ETKY, | Aa-
BauTe npuiagy OXONOHYTU Nepes NoYaTkoM YUCTKU.

* He nepemiwainTe npunag, noku BiH e MICTUTb IXY.

* He BMuKaliTe npunag, SKWO BiH He MICTUTb TXY.

* Hacunaite iHrpegieHT 3aBXau i TiNbKK Y KOLKK, OB YHUKHYTW KOHTaKTY DXi 3
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eNEKTPUYHUMI HarpiBanbHUMK eNemMeHTamu.

He 3akpuBaiite noBiTpo3abipHUMKL.

He 3anoBHionTe YaLly onieto. Hebeaneka noxexi.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS rapsye NOBITPS i Nap BUXOAATb 3 NOBITPO3abipHuka. He
HabnwxanTe pykn i 06nmMy4s 4o nosiTpo3abipHuka.

Konu 3 kopnycy npunagy AicTaeTbCs Yalla, 3BiATH TakoX BUXOAATb rapsye no-
BITPA i Nap. He HabrnwxarTe pyku i 06rmyys o valui.

AKWwo 3 nosiTpo3abipHMKa BUXOANUTb YOPHWIA AWM, HEraHO BUMKHITb Npunag,.
Big'eqHainTe BUNKY Bif eNeKTPUYHOI po3eTku. [loyekantecs, noku 3 noBiTposa-
BipHnKa nepecTtaHe BUXoanTH auMm. [licTaHbTe Yally 3 Kopnycy npunagy.

YBara: rapsiya noBepxHs.

A HebGe3neka, noB'a3aHa 3 eNeKTPUKOLIO
Mepen NigKMoYeHHAM npunagy [0 MEPEXi XMBMNEHHS NepeKkoHanTeCh, WO BKa-
3aHa Ha Tabnuyui Hanpyra BianoBigae Hanpysi NIOKanbHOI MEPEX XXMBIEHHS.
Ao npunap Gyae BUKOPUCTOBYBATUCS HE Y Till KpaiHi, ae BiH 6yB npuabdaHuin,
3abesneyTe NpoBeAEHHS NEPEBIPKM ENEKTPUYHOI BIANOBIAHOCTI npunagy y Liex-
TPi TEXHIYHOTO 0BCNYroBYBaHHS.
3a HeobXigHOCTI BUKOPUCTaHHS ENEKTPUYHOTO NOAOBXYBaYa, BiH NOBWUHEH Bif-
noBigaTth NOTYXXHOCTI Npunagy, Wwob 3anobirtn pusmkam Ans kopucTysava i ra-
paHTyBaT Besneky NpUMILLEHHs!, B SKOMY BUKOPUCTOBYETLCS Npunag.
3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKA 3 3a3EMIMEHHSM.
3abopoHseTbCs 3aHyproBaTH Npunag y Body abo y iHwi piguHw.
He kopucTynTech NPUCTPOEM, SIKLLO Y BaC MOKPI PYKM @ Takox BOCOHIX.
3ab0pOHSETLCS KOPUCTYBATUCSH NPUNAZoM, SKLWO Kabenb XWBMEHHS Yu BUI-
ka MOLIKOMKEHI, abo SKLIO cam Npunag HecnpaBHWiA. YCi onepaLii 3 PEMOHTY,
BKIIOYA0UM 3aMiHy kabesto XMBNEHHS, MOBUHHI BUKOHYBATUCA BUKIOYHO Cep-
BiCHUM LieHTpoM «Ariete» abo yNOBHOBaXEHUMM TEXHIYHUMU cnewianictamm
«Arietex, W06 YHUKHYTIN BYab-SKIX PUBNKIB.
He nig'eaHynte Oyab-sKi iHWi Npunagmn 3 BEMMKOK MOTYXHICTIO (Nedi, npacku,
pagiatopu i T.N) y Ty X caMmy enekTpuyHy po3seTky. Hebesneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.
Mpunag i kabenb XMBNEHHS He MOBWUHHI KOHTAKTYBATM 3 rapsuiMy NOBEPXHAMM.
3ab0pOoHSETLCA BUTSArATI BINKY 3 €MEKTPUYHOI PO3ETKM, TpUMatouy ii 3a kaberb.
He 3anuwaiite kabenb xuBneHHs nobnuay Big rocTpux Kpais abo YacTuH.
He nepecyBaiiTe npunag, TArHy4m oro 3a kaberb KUBMEHHS.
Mig Yac rposu Big'eaHyTE Kabenb XUBMEHHS Bif €NeKTPUYHOT PO3ETKM.
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YBara - matepianbHi 36uTkm

* [epen BUKOPUCTAHHAM 3aBXAM PO3MOTYITE Kabernb XMBNEHHS.

* [puCTpiin He MOBWHEH XMBUTUCS Yepe3 30BHILLHI TalMepn abo 3a [OMOMOrow
OKPEMUX YCTAaHOBOK 3 ANCTAHLINHUM KepyBaHHSM.

* LL|o6 He nopyLlyBaTh Be3neyHicTb npunagy, BUKOPUCTOBYWTE TiNbKN OpuriHab-
Hi 3aN4aCcTUHX Ta KOMMNEKTYHOYi, CXBaneHi CamiuM BUPOBHMKOM.

* [Micns Toro, sik BiUNKa kabent enekTpUYHOro XuBneHHs byna Big'eaHaHa Big po-
3€TKM | BCI YaCTWUHM Npunagy OXONOHYIMU, OT0 MOXHA YACTUTU, KOPUCTYHOYUCH
BMKIMKOYHO Heabpa3nBHOI raHYipKoto, 3nerka 3aMo4eHo y BoAi. 3abopoHSETLCS
BMKOPUCTOBYBATH PO3YMHHMKM, LLIO MOLLKOKYHOTb MIACTUKOBI YaCTUHM.

* He posraloByiTte npunag nobnnsy 3aimMncTux matepianis (TKaHUHW, dhipaHKu).

* [epw Hix nomicTUTV Npunag Ha 36epiraHHs, 3aBXau Bif'eqHyMTe BUNKY kabento
XMBMNEHHS Bif €NeKTPUYHOT po3eTkU. [loyekanTecs, NOKW rapsyi YacTuHU OXOro-
HYTb.

* He 3anuwaiTe npunag nig Aieto aTMochepHMX SBULL (4oL, COHUe i T.N).

+ 3ab0opOHSETLCA KOPUCTYBATUCS NPUNAAOM Ha BiAKPUTOMY MOBITPI.

* He posbupainte npunag. BHYTPILWHI YaCTUHK, SKMMK NOTPIOHO KOpUCTYBaTUCS
abo mMuTw, BIACYTHI.

+ 36epiranTte npunag y 3akpuTOMY, MPOXOMNOAHOMY i CyXOMY MiCLyi.

A Heb6e3neka nowkop)XeHb, NOB'A3aHUX 3 IHIWMMMU NPUYMK-
HaMu.

* BMmukaiTe npunag Tinbkv TOAI, KONM BiH 3HAXOANUTLCS B POOOYHOMY MOMOXEHHI.

* He sanuwarite npunag 6e3 Harnsay, KOnu BiH Nia'eAHaHUiA 4O eNEKTPUYHOT MEpEXi.

* fAKwi0 Bam He0OXiAHO BiATy4MTICS HABITb HA KOPOTKMIA Yac, 3aBXAM BUMUKaNTE Npu-

nag i Big'eqHynTe kabenb eneKTPUYHOTO XMBMEHHS B €NEKTPUYHOT PO3ETKN.

Eﬂﬂﬂ NpaBUMbHOI yTURi3awii Bupoby BignoBigHO 40 EBPONENCHKOT ANPEKTUBH

== 2012/19/€C cnig npoumnTaT cnewianbHuin apkyL, Wo A404aeTbea 40 BUpoby.

* 3BEPIFAUTE LIIO IHCTPYKLIIO.
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onuc nPUNAQy

A - MogiTpo3abipHuK J - Mporpamu

B - CeHcopHa naHenb KepyBaHHs K - IHgukaTop BEHTUNALLT

C - Kopnyc npunagy L - IHgukaTop NpUroTyBaHHs!

D - Yawa M - BigobpaxeHHs Yacy i Temnepatypu

E - Pyuka N - KHOMKK HanalTyBaHHs TemnepaTypu

F - KHonka po3bnokyBaHHs KoLvKa O - KHonka BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS

G - Oikcatop P - KHonka B1bopy nporpam

H - Kowmwk Q - KHOMKW HanalwuTyBaHHS Yacy MpUroTyBaHHS
| - Kabenb xuBneHHs

IpeHTUdikauinHi gaHi

Ha Tabnmuuj, sika 3HaxoguTbCA Nif ONOPHOH MiLCTABKOK NpUnagy, HaHeCeHi Taki ineHTUIKaLiHI
[aHHi npunagy:

¢ BMPOGHUK | MapkyBaHHs CE

+ mogens (Mog.)

* cepiiHuit Homep (SN)

* eneKkTpWU4Ha Hanpyra xweneHHs (B) i vactota ('y)

¢ CMOXMBaHa NoTyxHicTb (BT)

* HOMep De3KOLUTOBHOI CepBICHOT MiHii

Y BMNagKy MOXIMBOTO 3BEPHEHHS 40 aBTOpM3oBaHMX CepBICHWX LiEHTPIB, BKaXiTb MOAEND i Ce-
PiliHWA HOMED.

MEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

- 3HiMiTb NakyBanbHi MaTepiany 3 npunagy.

- PoasrawyiTe npunag Ha piBHili noBepxHi Bigganik Big Bogu. [punag noBUMHEH BUKOPUCTOBYBATH-
cs i 3annLwaTUCS Ha CTiNKil NoOBEpXHi, BUTPMBANii 4O BUCOKUX TeMnepaTyp.

- TloBHicTto po3npaBTe Kabenb KUBNEHHS.

MepekoHaiTecs, Wo Hanpyra AOMaLIHLOI MepeXi XXMBNEHHA OAHAKOBa 3 TiEl0, WO BKa3aHa
Ha Tabnmyui TeXHIYHUX AaHUX npunagy.

YBara!
PosTaluyiite npunag Ha BiactaHi MiHimym 10 cM Bif CTiH, MebniB Ta iHWWX npunagie.

lMepeq nepLuMM BUKOPUCTaHHAM npunagy nomuite yawy (D) i kowwmk (H).

- BisbMiTbes 3a pyuky (E) i gicTaHbTe Yally pa3om 3 kowimkom 3 kopnycy npunagy (C), (Puc. 4).

- 3micTiTb chikcaTop (G) y HanpsiMKky Kowwuka (Puc. 5).

- HartucHiTb kHonKy po36nokyBaHHs kowwwka (F) i ogHOYACHO [icTaHbTe KOLWK 3 Yallli, NigHIMaoum
ioro Bropy (Puc. 7).

Yaly i KOWKK MOXHA MUTK Y MOCYLOMUIAHIA MaLumHi. Y SKOCTI anbTepHaTMBM BUKOPUCTOBYITE

MUoYMiA 3acib ans nocyay i M'aky HeabpasweHy ryoky. [lue. naparpad “Yuctka npunagy’.
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IHCTPYKUII 3 BAKOPUCTAHHA

[MoknagiTb XxapyoBi NPOAYKTH Y KOLUMK. He nepeBuLLyiiTe piBeHb, No3Ha4YeHu BigMiTkoto MAX.
BcTaBTe Kowwk y yaly. XapakTepHuil 3Byk "knay" cnosillae npo npaBurbHY ycTaHoBKY (Puc. 9).
3micritb tikcatop (G) y HaNPsAMKY py4Ku.

BcrasTe vawy B kopryc npunagy.

Ao yawa BcTaBneHa HenpaBUNbLHO, Npunag He YBiMKHETbCS.

- Bcraste BUnKky B eNeKTpUYHY PO3ETKY.

- 3a [onomoroK KHOMoK HanawTysaHHs Temnepatypy (N) obepiTb Temnepatypy npuroTyBaHHs.
MepenbayeHo MoxnuBicTb BCTaHoBUTU Temnepatypy Big 80°C go 200°C 3 kpokom HanawiTy-
BaHHsA 5°C.

- 3a [0NOMOroK KHOMOK HanalTyBaHHs Yacy npuroTyBaHHs (Q) BCTaHOBITL Tanmep. MoxHa
BCTaHOBMTY Yac Big 1 XxBUnuHM 40 60 XBUMWH 3 KDOKOM HANaLUTYBaHHS B OFHY XBUMUHY.

LLo6 npuwBMAWMTY NPOLIEC HANALUTYBaAHHS, YTPUMYIATE KHOMKW HanallTyBaHHS vacy i Temnepa-

TYPU HATUCHEHUMN.

- Y qKocTi anbTepHaT1BM MOXHA HaTckaTh kHonky Bubopy nporpam (P). OBepitb nporpamy npu-
roTyBaHHS BiAMOBIAHO A0 TUMY 30BpaXeHOro Xap4oBoro NpogykTy (ave. “Mopaau 3 NpuroTyBaH-
Ha" 3 feTarnbHOI0 iHopMaLieto WOAOo nporpam).

- HatucHiTb kHOMKy BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (O), W06 po3noyaTin NpUroTyBaHHsS.

- IHavkaTop BeHTMRALIT (K) 3aropuTbCs, BKasyoun Ha Te, L0 CUCTEMa BEHTUNALIS novana npaLio-
BaTL. [HOMKaTOp NpuroTyBaHHs (L) 3aroputbes.

- [Tpunag noyHe roTyBaTit Xap4oBi NPOLYKTY.

Mig Yac NpUroTyBaHHs MOXHa NOMITUTK, WO iHAMKATOP NpUroTyBaHHS (L) nepioamyHo 3aropseTbes

i racHe. Lle Bkasye Ha poboTy TepMocTata, SKuit MigTPUMYE NPaBUnbHY TeMnepaTypy npuroTy-

BaHHA. Ha gucnnei ByayTb yepryBaTucs 3HaY€HHst 3BOPOTHLOTO BIAMIKY Yacy Ta BCTAHOBMEHOI

Temnepatypu. LLlob 3miHMTK Yac i TemnepaTypy nif Yac NPUroTyBaHHS, BUKOPUCTOBYMTE KHOMKM

HanaLTyBaHHs.

OpuUTIOPHNLIA MOXE BUKOPUCTOBYBATUCA ANS MPUrOTYBAHHS BENWKOTO PI3HOMAHITTS XapyoBuX

NpoLyKTiB. [IUB. KHWXeYKy 3 peLientamu.

MoxHa nonepeaHbO posirpiBaTi XapyoBi NPOAYKTYA NPOTArOM 3-5 XBUNWH NEPLL HiX BCTAHOBMUTY

yac npuroTyBaHHsl, abo Jofati vac posirpiBy 6e3nocepeHb0 A0 Yacy NPUrOTYBaHHSI.

He 3anoBHtoMTe Yaly onieto.

He nepeBaHTaXyiTe KOLWMK HaANWULWKOBOK KiNbKiCTIO iXi. [JOTpUMYHTECh MaKCMManbHOI
[03BONEHOI KiNbKOCTi, IKY BKa3ye No3Hayka piBHs.

Mip yac neplworo BUKOPUCTaHHA Npunag Moxe BUAINATH Nerkuin 3anax Ta aum: He TypOyii-
Tecs, Lie HopMalbHe AIBULLE, afKe AesKi YacTMHM Oynu 3nerka amalyeHi, nicnsa HeTpuBanoro
yacy 3anax 3HukHe. Lle He MaTuMe XOQHOro BNNIMBY Ha po6OTY Npunagy.

lMpunag MOXHa NOCTaBUTW Ha may3y nig Yac poboTu, Hanpuknag, Wob nepemilaTin iHrpeaieHTH
nig Yac npoLecy NpUroTyBaHHS.

- BisbMiTbCs 3a pyyKy i AicTaHbTe Yallly, NOTArHyBLUW HA30BHI. [Tpunag nepectaHe npawoBaTh.

- [NoTpsciTb yalLy, o6 iHrpeaieHTU roTyBanncs PiBHOMIPHO.

- o6 noHoBuTH poboTy Npunagy, BCTaBTe YaLuy y ii rHi3go.
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Yeara!
Hebesaneka onikie. He TopkainTecs 4o YaLui, KOLIWKA | METAMIYHINX YaCTUH Npunagy.

Hebeaneka onikis. Tpsicyum yally, He HATUCKAATE KHOMKY PO30NIOKYBAHHS KOLLMKA.

ﬁ Hebesneka onikis. Komm 3 kopnycy npunapay AiCTaeTbCs Yalla, 3BiATh TakOX BUXOAATb rapsi-
ye MoBiTPs i Nap. He HabrmkainTe pykn i 06nmyys 4o valdi.

Micns 3akiHYeHHst NPUroTyBaHHs!, Npunag NoAacTb 3BYKOBWN CUrHAM | BUMKHETHCA. AKLLO iHTpeaieH-

TV HE rOTOBI, 4OCTATHBO NOMICTUTY Yally Ha3af y Npunag i BCTAHOBUTY TailMeEp Ha 4eKifbka XBUMMH.

LLlo6 BUMKHYT Npunag Bpy4HY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (O). IHankaTtop npuroty-

BaHHA (L) BUMKHETbCS. CcTeMa BEHTURALLT 3yNMHNTLCS Yepes Aekinbka CekyHa.

- [lictaHbTe vaLuy.

- 3micTiTb dhikcatop (G) y Hanpsawmky kowwka (Puc. 5).

- HartucHiTb kHonKy po36nokyBaHHs kowwka (F) i 0GHOYACHO [icTaHbTe KOLIWK 3 Yallli, NigHIMaoum
ioro sropy (Puc. 7).

- Hacunte iHrpegieHTn y Tapinky. Mogarte Ha cTin.

YBara!
Hebesneka onikis. He TopkainTecs [0 YaLui, KOLIMKA | METaniYH1X YacTvH npunagy Aekinbka
HaCTYMHUX XBUIH NICMS BAMKHEHHS. [loyekainTecs OXONOMKEHHS rapsumx YacTuH.

[NepekoHanTecs, L0 NPUroToBaHi 3a JOMOMOrOK0 NpUnagy iHrpedieHT MakTb 30M0TUCTUH,
a He YopHMi abo KOpPUYHEBWI KOTMip. 3HIMITb 3 Xap4yOBMX NPOLAYKTIB MOXMMBI 3aNWLLKK Mig-
ropinoro.

LLio6 pictaTn Benuki abo KpuXKi iHrpedieHTyH 3 KOwMKa, BUKOPUCTOBYITE KymniHAPH LWinLi.
MoxnuBumit HaANULIOK ONii HAKONMYYETLCA Ha AHI YaLi.

Micna 3aBepleHHs NPUroTyBaHHs iHrpeadicHTiB, Npunaa MoXHa 3pa3y BMKOPUCTOBYBATH
NOBTOPHO AN NPUrOTYBaHHS iHILMX Xap4YOBMX NPOAYKTIB.

Mopapu 3 npuroTtyBaHHsA

3a BaxaHHs npunag MoxHa 3anuLLMTI Ha nonepeaHii posirpis 6es iHrpeaieHTiB.

- 3a ponomoroto KHOMOK HanawTysaHHs Temnepatypy (N) obepitb Temneparypy npuroTyBaHHs.

- 3a JonoMOroio KHOMOK HanalUTyBaHHS Yacy npurotyanHs (Q) BCTaHOBITL Tanmep BinbLue, Hix
Ha TP XBUIUHW.

- HaTUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS (O).

Mpunag noyHe npadoBaTy.

MeHLLi iHrpegieHTV NoTpebytoTb TPOXM KOPOTLLOIO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHSAHHI 3 BinbLUMMK

iHrpeaieHTamm.

BinbLwa KinbKicTb iHrpeaieHTiB NoTpedye TPOXKM JOBLLOTO Yacy NPUroTyBaHHS, @ MEHLLA KiMbKiCTb —

KOPOTLLIOrO Yacy NpUroTyBaHHs.

[ns ontumisaii hiHanbHOro pesynbTarty i 3a6e3neyeHHs PiBHOMIPHOCTI NPUrOTYBaHHS, nepeMi-

LUanTe MEHLLI iHrpeaieHTI Ha CepeamHi NPOLIECY NPUTOTYBaHHS.

LL|o6 oTpumaTL XpYCTKY CKOPUHKY, AOAAITE OZHY NOXKY Ofii 40 CBiXOT ab0 3aMOPOXEHOT kapTonsii.

3akycku, LLO roTYKTbCA Y NeYi, MOXHA TakoX NPUroTyBaTh Y NOBITPSIHIA (PUTIOPHML.

OnTManbHa KinbKicTb 415 IPUroTyBaHHs XpYCTKOT kKapTonni ¢opi cTaHoBUTL NpubnnsHo 1,2-1,8 kr.

BukopucToByiiTe roToBy nacTy Ans NpuroTyBaHHS apLUMpOBaHNX 3aKyCOoK: Lie MPOCTO i LWBWUAKO.

BinbLu Toro, yxe rotosa nacra roTyeTbCs LWUBMALLE, HIX NacTa, NpUrotoBaHa Booma.
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BusHaueHi nporpamu

Y HacTynHin Tabnuui 306paxeHi nonepesHLO BUSHAYEH NPOrpamm, HasiBHI y MaHeni kepyBaHHs.

Temnepatypa (°C) Yac (xB)

2
M'sico 180 25
:é%"l'ﬁ‘ pakonopi6Hi 160 20
m conooLL 160 30
KypsATUHA 200 20
4epBOHE M'ACO 180 20

pnba 160 20

KoxeH cuMBON nosHayae nporpamy npuroTyBaHHs. KoxxHa nporpama Mae HanaliTyBaHHs Tem-
nepaTypu i Yacy NpuroTyBaHHsl, PEKOMEHOBaHiI Ha OCHOBI TUMy XapyoBOro MpoaykTy. Yac npu-
FOTYBaHHS OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3aNeXuTb TAKOX Bif TOBLUMHW i KINbKOCTI DKi ANS NPUroTyBaHHS.
3HaveHHs TemMnepaTypu i yacy y 3a3aaneriab BU3HAYEHUX NporpaMax MOXHa Takox 3MiHKOBaTy.

CmaxeHa kaptonns (3amopoxeHa) | 15— 20 xBunuH 200°
CmaxeHa kapTonnsi (CBixa) MepLumin yykn: 18 XBUnMH 140°

Opyrui unkn: 12 XBunuH 180°
CmaxeHi 0Bov 10 - 15 xBUnKH 200°
KapTonns yeTBepT1HKamm 18 — 22 xBuUnuH 180°
KpokeTu 12 — 15 XBUNWH 185°
KpokeTu 3 KypsaTuHu 10 xBunuH 200°
Kypsui cterna 20 — 25 XBUNKH 180°
Biwrekc 10 - 15 XBUNWH 180°
Kotnetu 8 xBunuH 180°
KpeBeTku 15 - 20 xBUnuH 160°
Topt 20 - 30 xBunKH 160°
Kiw 25— 30 xBunuH 180°
Puba 15 - 20 xBUnuH 200°
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Bin6vBHa i3 CBUHWHM 10 — 15 xBUNMH 200°
CnpiHr-ponu 10 - 15 xBUNKH 200°

DyHKLiA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHSA

Lle npunag ocHawennin Tanmepom. Komm Tailmepa gocsrae “0°, npunag nogae 3BYKOBUIA CHr-
Han i aBTOMaTM4HO BUMMKaETbCS. LL|o6 BUMKHYTW npunagd BPYYHy, HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS/
BuMKHeHHS (O). IHaukaTop npurotyBaHHs (L) BUMKHETbCS. Cuctema BEHTUNSAL 3yNMHUTLCS Yepes
[JeKinbka CekyHg.

FAKwo AictaTyt vally nig Yac NpuUroTyBaHHs, npunag aBTOMaTU4HO BUMKHETHCS.

YUCTKA | TEXHIYHE OBCNYroBYBAHHA

YBaral!
lMepen NoYaTKOM YMCTKM NpUNagy, 3aBXAaM Bif'€QHYATE BUIKY Bif €NEKTPUYHOI pO3eTKM. BCi
onepaLlii MOBUHHI BUKOHYBATUCS, KOMW NPUMaz XONOAHNA.

YBara!
He 3aHyptoitTe npunag y Bogy abo y iHwwi pignHw.

/A YBara!
PerynsipHo nepeBipsiiTe cTaH kabenio XMBMNEHHS Nepes BUKOPUCTAHHSIM BaLLOTO Nnpunagy;
AKLLO kabenb NOLKOMKEHNIA, LOCTaBTe Npunag y Habnmk4mni CEPBICHUA LEHTP ANS 3aMiHu
kabento, Ky MOBWMHEH BUKOHYBATY kBanichikoBaHWi nepcoHar.

He BukopuCTOBYITE abpa3nBHi IHCTPYMEHTM ANS YACTKW Npunagy.

Uuctka npunapy

BuTpiTb MNacTuKoBi YaCTMHM BONOrO HeabpasyBHO raHYipKOH, @ MOTIM CyXOHK) FaHYipKOK.

[N YNCTKW BHYTPILIHBOT YaCTUHW Npunagy BUKOPUCTOBYITE HeabpasnBHY raHuYipky, 3MOYeEHy ra-
PSYOK BOAOK. BUTPITL NOBEPXHI AoCyXa.

[ns YuCTKM HarpiBanbHUX eNeMEHTIB BUKOPUCTOBYITE CyXY raHyipKy, W06 yCyHYTY 3amnuLky ixi.

UYUncrtka KOMNOHEHTIB

Yaly i KOLIMK MOXHa MWTM y MOCYOOMMIHIA MaLLmMHi. Y SKOCTI anbTepHaTUBM BUKOPUCTOBYNTE

MUOYMiA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpasusHy ryoky.

- BisbMiTbCs 3a pyyKy i AiCTaHbTe YaLly pasoM 3 KOLLMKOM 3 Koprycy npunagy.

- HartucHiTb kHoMKy po36rniokyBaHHs kownka (F) i 0fHOYACHO [icTaHbTe KOLMK 3 Yallli, NigHIMaoum
ioro sropy (Puc. 7).

LLlo6 po3m'aKIMTK 3amMULLKW DK HA KOLLMKY, MOXHA HanoBHMTU Yallly rapsyoto Bogoto. [opaite

Jekirnbka kpanenb Mutodoro 3acoby. BerasTe kowwk i 3anuwte Ha 10 xBunuH, WwWob nogise 3acib.

lMomuiiTe i BUCYLLITh.

Yawa i KoWwKUK BMrOTOBNEHI 3 HEMpPUrapHOro Matepiany: MaToBiCTb i cnigu, AKi MOXYTb
3'IBUTMCA NiCNA TPUBANoOro BUKOPUCTaHHSA, € HOPMaNbHUM SIBULUEM i He NCYHOTb npoLec
NpUroTyBaHHs abo CMaK Xxap4oBMX NPOAYKTIB.
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NIAKA3KW Ana BUPILWWEHHA AEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemu

VMOBIpHI npr4mHy

BupileHHs

Mpunag He npautoe.

Bunka He BcTaBneHa B enek-
TPUYHY PO3ETKY.

BcTaBTe BUIKY B €NEKTPUYHY
PO3€TKY, OCHALLEHY 3a-
3eMIEHHsIM.

He BCTaHOBMEHMI Tailmep.

3a [,onoMOrot0 KHOMOK Kepy-
BaHHS 4aCOM MpUroTyBaHHA
BCTaHOBITb BaxaHui Yac npu-
roTyBaHHS. HaTUCHITb KHOMKY
BBIMKHEHHSI/BUMKHEHHSI, 1106
pO3NOYaTH NPUrOTYBAHHS.

Yalua BcTaBneHa
Hel'lpaBI/IJ'IbHO.

[o6pe BCcTaBTe Yally Bcepe-
OVHy npunagy.

|[HrpeieHTH He roTOBI.

KinbkicTb iHrpeaieHTiB Bcepe-
[VHi Yalli 3aHaaTo Benuka.

[MoknagiTb MeHLUe iHrpegieH-
TiB y KOLMK. MeHLua KinbkicTb
roTyeTbCs BinbLL OFHOPIAHO.

BcraHoeneHa Temneparypa
3aHaTO HU3bKA.

3a J0MoMOror KHOMoK
KepyBaHHs TemnepaTtypoto
MpUroTyBaHHS BCTAHOBITb
BaxaHy Temnepatypy. [us.
KHIKEYKY 3 peLienTamu.

BcraHoBneHni yac npuroty-
BaHHS 3aHaaTO KOPOTKUIA.

3a [onoMOrot KHOMOK Kepy-
BaHHS YaCOM MPUroTyBaHHS
BCTaHOBITb DaXaHuil yac
NpUroTyBaHHS. [IUB. KHUKEUKY
3 pelentamu.

[HrpegieHTn NpurotyBanucs
HEeOAHOPIAHO.

[eski TunW iHrpegieHTiB Heob-
XiBHO NepemiyBaTh Aekinbka
pasiB Mig Yac NpUroTyBaHHs.

[HrpegieHTH, Wo 3HaxoaaTbCA
3Bepxy, abo ki NOKPUTI iHLLK-
MW iHrpegieHTamu (kapTon-
neto), HeobXigHO nepemituy-
BaTW Mig Yac NpUroTyBaHHS.

CmaxeHi 3aKycku He XpycTKi.

Bu BukopucToByeTe TMNM 3a-
KYCOK, ki MOBWHHi roTyBaTUCA
TpaanLinHAMN METOAAMM.

BukopucToByiiTe 3akycku, ki
roTyThCA y nevi, abo 3ma-
LLyITe 3aKyCKku onieto, nepLu
HiXX MOMICTUTM X Y KOLLIKK.

Yala BCTaBneHa Henpasusib-
HO.

KinbkicTb iHrpegjieHTiB Bcepe-
JIVHI Yalli 3aHaaTO BEnuKa.

[NoknagiTb MeHLWe iHrpeaieH-
TiB Y KOLWK. MeHLwa KinbKicTb
roTyeTbes BinbLL OAHOPIAHO.

Kowwuk BCTaBneHuin Henpa-
BUITbHO Y Yallly.

[JloBpe BCTaBTE KOLLMK BCEpe-

OWHY YaLLi.
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Mpobnemu

VIMOBipHi NpruHm

BupilueHHs

3 npunagy BuxoguTb Binui
anM.

Bw rotyete GinbLu XMpHi
iHrpegieHTy.

Mig yac npuroTyBaHHs BinbLu
KMPHUX iHrpeaieHTiB, y YaLdi
HakonuuyeTbest GinbLue onii.
Mig yac npuroTyBaHHs onis
Buainse GinbLue Ginoro gumy,
Hix 3a3Buyait. Lle He mae
XOLLHOTO BMAMBY Ha Npuro-
TYBaHHS iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y yaLwi 3HaxoaaTbCA 3aniLLKu
XUpY Bif nonepeaHix npuro-
TyBaHb.

Binui gum cnpuumHeHni
HarpiBaHHsIM xupy abo oni,
ki 3HaX0AATLCA Y YalLlli.
PeTenbHO YKCTiTh Yalwy nicns
BUKOPUCTaHHS.

Csixa kapTonns, nopisaHa
COITOMKOI0, CMaXUTbCS HEO-
AHOpIAHO.

BukopucToByeThCs TUN
KapTonni, HenpuaaTHWA Ans
CMaXeHHs.

BukopucToByiiTe CBiXYy KapTo-
nnko i He 3abyBaitTe nepesep-
TaTW i Nig Yac NpUroTyBaHHs.

CnonickyiTe i npocyLuyinTe
KapTONnto, NepLL HiXX CMaxuTH
ii.

CnonickyiTe KapTonm i
BMAansanTe yBeCh Kpoxmarb,
AKUI 3'ABNAETHCA HA MOBEPXH
kapToni.

Cgixa kapTonns, nopisaHa
COIOMKOI0, HE BUXOAMUTb
XPYCTKOLO MICNS CMaXEHHS y

OPUTIOPHML.

XpYCTKICTb CMaXXEHOI KapTo-
nni 3aneXuTb Bif, KiNbKOCTI

BOAM, LLO MICTUTBCA B KapTo-
nni, i KiNbKOCTI onii, HaNUTO

Y OpUTIOPHULLO.

lNepekoHanTecs, Lo BoAa Ha
MOBEPXHi kapTonni Jobpe Bu-
CyLueHa, NepLL Hix AoaaBaTm
onito.

[ns oTpumaHHs GinbLuoi xpy-
CTKOCTi piXTe KapTonmto Ha
COJTIOMKY MEHLLIOTO PO3Mipy.

[opaiite Tpillku [OAATKOBOI
onii, wo6 oTpumary GinbLuy
XpYCTKICTb.
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O PODRECZNIKU

Pomimo tego, iz przedmiotowe urzadzenie zostato zrealizowana zgodnie ze specyfikacjami za-
mieszczonymi w obowigzujacych normach europejskich i wszystkie niebezpieczne czesci zostaty
odpowiednio zabezpieczone, nalezy zapoznac si¢ uwaznie z ponizszymi ostrzezeniami i stosowaé
urzadzenie do celdw, do ktdrych zostato przeznaczone, aby zapobiega¢ wypadkom przy pracy i
uszkodzeniom. Przechowywa¢ podrecznik w poblizu urzadzenia do pozniejszych konsultacji. W
przypadku cesji urzadzenia innym osobom, nalezy zawsze pamieta¢ o zatgczeniu réwniez pod-
recznika.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

Zagrozenia dla dzieci

Ostrzezenia dotyczace oparzen

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej
Uwaga - szkody materialne
A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenia mozna uzywa¢ do przygotowywania potraw. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
smazenia potraw ptynnych. Jezeli przepis wymaga dodania niewielkich ilosci ptynu, nalezy robi¢ to
z zachowaniem ostrozno$ci. Przed dodaniem kolejnej porcji ptynu upewni¢ sie, czy zostata wchto-
nieta porcja poprzednia. W przypadku wlania zbyt duzej ilosci ptyndw, moze on wyptywaé w roz-
nych cze$ciach urzadzenia, powodujac problemy z czyszczeniem i/lub uszkodzenie urzadzenia.
Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Modyfikacje urzadzenia powodujg utrate gwarancii.

RYZYKO RESZTKOWE

Uwaga!

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej. Nie zanurza¢ urza-

dzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewnetrz-
& nych czesci metalowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytgczeniu.

Zaczekac na catkowite schtodzenie gorgcych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato stworzone do stosowania w domu lub w podobnych warun-
kach, a mianowicie:

- W miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, w biurach
i w innych miejscach o charakterze profesjonalnym;

- W gospodarstwach;
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- stosowanie przez klientdw hoteli, moteli i innych miejsc o charakterze mieszka-
niowym;

- w miejscach typu bed and breakfast.

* Nie ponosimy odpowiedzialnosci za btedne stosowanie urzadzenia i za stosowa-
nie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji.

+ Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie jest
przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-
wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

+ Stosowanie akcesoriow, ktdre nie sg zalecane lub nie sg dostarczane przez pro-
ducenta urzadzenia moze nie$¢ ze sobg ryzyko pozaru, porazenia elektryczne-
go lub uszkodzen ciata.

* Urzadzenie jest zgodne z rozporzadzeniem (WE) nr 1935/2004 z 27.10.2004 r.
w sprawie materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

A Zagrozenia dla dzieci

+ Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o zagrozeniach.

* Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.

+ Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i konserwacjg przeprowadzane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, jezeli nie ukoficzyty one 8 lat
lub jeZeli nie dziatajg pod nadzorem.

* Nalezy zawsze trzymac urzadzenie i przewdd zasilajacy z dala od dzieci w wieku
ponizej 8 lat.

* Nalezy umiesci¢ urzadzenie w taki sposob, aby dzieci nie mogty dosiegna¢ go-
racych czesci.

* Nie pozostawia¢ elementéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédto zagrozenia.

« Zapobiega¢ chwytaniu kabla zasilania przez dzieci, co mogtoby spowodowac
upadek urzadzenia.

+ W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych
komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza dla dzieci,
ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.
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& Ostrzezenia dotyczace oparzen

* Nie dotyka¢ kosza, pojemnika i wewnetrznych czesci metalowych urzadzenia
przez kilka minut po jego wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie gora-
cych czesci. Niebezpieczenstwo poparzenia.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, wysung¢ wtyczke z gniazda zasilania i odcze-
kac przed czyszczeniem na schtodzenie urzadzenia.

+ Gdy w urzadzeniu znajdujg sie zywnos¢, nie nalezy go przestawiac.

+ Gdy w urzgdzeniu nie znajduje sie zywnos$c¢, nie nalezy go uruchamiac.

* Produkty umieszczac tylko i wytgcznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Nie zastania¢ wlotéw powietrza.

* Nie napetnia¢ pojemnika olejem. Niebezpieczenstwo pozaru.

* Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Trzymac dtonie i twarz z dala od wlotéw powietrza.

* Po usunigciu pojemnika z korpusu urzadzenia, wydobywa sie z niego réwniez
powietrze i gorgce opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

* Jezeli z wlotu powietrza zacznie wydobywac sie czarny dym, urzadzenie na-
tychmiastowo wytaczy¢. Wysunaé wtyczke z gniazda zasilania. Odczekaé, az z
wlotu powietrza przestanie wydobywac sie dym. Wysung¢ pojemnik z korpusu
urzadzenia.

. & Uwaga: gorgca powierzchnia.

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej

* Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci zasilajacej, nalezy sprawdzi¢, czy war-
tos¢ napiecia podana na tabliczce odpowiada napigciu sieci lokalne;.

* W przypadku uzytkowania urzadzenia w kraju innym, niz ten, w ktérym zostato
zakupione, sprawdzi¢ zgodnos¢ elektryczng urzadzenia w Serwisie Technicznym.

* W przypadku wykorzystania przedtuzacza elektrycznego, powinien on by¢ do- = _y
stosowany do mocy urzadzenia, co zapobiegnie zagrozeniom dla operatora i | Ba
zapewni bezpieczenstwo otoczenia.

* Podtgczac zawsze urzadzenie do gniazdka z uziemieniem.

* Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub jakichkolwiek innych ptynach.

* Nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

* Nie uzywaj wolnowaru niebedacego w idealnym stanie lub jesli uszkodzony jest
jego kabel elektryczny albo wtyczka. Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymia-
ne przewodu zasilajgcego, powinny by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis
techniczny Ariete lub przez upowaznionych technikdw, w sposob zapobiegajacy
jakiemukolwiek zagrozeniu.

+ Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duze;
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mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp). do tego samego gniazda pradu. Niebezpie-
czenstwo przecigzenia elektrycznego.

+ Zapobiegac stykaniu sie urzadzenia i przewodu elektrycznego zasilania z gora-
cymi powierzchniami.

* Nigdy nie nalezy wyciaga¢ wtyczki z gniazda pociggajac za przewod.

* Unika¢ stykania przewodu zasilania z ostrymi elementami lub tngcymi krawe-
dziami.

* Nie przemieszczac urzadzenia, ciggnac za kabel zasilania.

* W przypadku burzy, odtgczy¢ przewod zasilania od gniazda elektrycznego.

Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wyciggna¢ przewod elektryczny zasilania.

* Nie nalezy zasila¢ urzadzenia za posrednictwem zewnetrznych zegardw steru-
jacych lub oddzielnych urzadzen z obstugg zdalna.

+ W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

* Po odtgczeniu wtyczki przewodu zasilania elektrycznego z gniazdka i po schfo-
dzeniu wszystkich czesci, urzadzenie moze zosta¢ wyczyszczone wytacznie przy
zastosowaniu nie szorstkiej szmatki i lekko nawilzonej woda. Nie nalezy nigdy
stosowac rozpuszczalnikow, ktore mogg zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucznych.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (tkaniny, zastony.).

* Przed odtozeniem urzadzenia, odtgczy¢ przewdd zasilania od gniazda poboru
pradu. Odczekac¢ na schtodzenie rozgrzanych czesci.

* Nie nalezy wystawiaé urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych
(deszcz, stonice itp.).

* Nie stosowac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie rozmontowywac urzadzenia. Brak jest czesSci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

+ Urzadzenie odktada¢ w ostonigte, chtodne i suche miejsce.

) A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn
. Wiaczy¢ urzadzenie wytacznie kiedy jest w pozycji roboczej.
* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.
+ W przypadku konieczno$ci oddalenia sig, nawet na krotki czas, wytaczy¢ urza-
dzenie i odtgczy¢ przewod zasilania od gniazda poboru pradu.
E Po zakonczeniu eksploatacji nalezy utylizowac produkt zgodnie z Dyrektywg
== EUropejskg 2012/19/EU, prosimy zapozna¢ si¢ z odpowiednig ulotkg zata-
czong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
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OPIS URZADZENIA

A - Wiot powietrza J - Programy

B - Panel dotykowy sterowania K - Kontrolka wentylacji

C - Korpus urzadzenia L - Kontrolka smazenia

D - Pojemnik M - Wys$wietlanie czasu i temperatury

E - Uchwyt N - Przyciski ustawiania temperatury

F - Przyciski odblokowania kosza O - Przycisk wigczania/wytaczania

G - Suwak P - Przycisk wyboru programéw

H - Kosz Q - Przyciski ustawiana czasu smazenia

| - Przewdd zasilania

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce umieszczonej na spodzie urzadzenia podane zostaly nastepujace dane identyfika-
cyjne:

+ konstruktor i znak CE

+ model (Mod)

* numer seryjny (SN)

* napiecie elektryczne zasilania (V) i czestotliwos¢ (Hz)

+ pochtaniana moc elektryczna (W)

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

- Usuna¢ z urzadzenia materiaty opakowaniowe.

- Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni, z dala od wody. Zelazko powinno byé uzytkowae i
pozostawione w spoczynku na stabilnej powierzchni | odpornej na wysokie temperatury.

- Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania.

Skontrolowaé, czy napiecie w sieci jest zgodne z warto$cig wskazang na tabliczce z danymi
technicznymi urzadzenia.

A Uwaga!

Ustawi¢ urzadzenie w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

Przed uzyciem urzadzenia po raz pierwszy, umy¢ pojemnik(D) oraz kosz (H).
- Chwyci¢ uchwyt (E) i wysuna¢ pojemnik razem z koszem z korpusu urzadzenia (C), (Rys. 4).
- Przesunaé suwak (G) w kierunku kosza (Rys. 5).
- Nacisna¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednoczesnie kosz z pojemnika poprzez

podniesienie go do gory (Rys. 7).
Pojemnik oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-
czyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki. Patrz paragraf ,Czyszczenie urzadzenia”.
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INSTRUKCJA STOSOWANIA

Umiesci¢ produkty w koszu. Nie nalezy przekracza¢ poziomu oznaczonego jako MAX.

- Wsuna¢ kosz do pojemnika. Prawidiowe zatrza$nigcie sygnalizowane jest dzwiekiem (Rys. 9).
Przesuna¢ suwak (G) w kierunku uchwytu.

Wsuna¢ pojemnik do korpusu urzadzenia.

W przypadku nieprawidlowego zamontowania pojemnika, urzadzenie nie uruchomi sie.

- Wsuna¢ wtyczke do gniazda zasilania.

- Nacisng¢ przyciski ustawiania temperatury (N) i wybra¢ temperature smazenia. Mozna ustawi¢
temperature od 80°C do 200°C, w przedziatach co 5°C.

- Nacisng¢ przyciski ustawiana czasu smazenia (Q) i ustawi¢ czasomierz. Mozna ustawic¢ czas od
1 minuty do 60 minut, w przedziatach co 1 minute.

Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.

- Zamiennie nacisnag przycisk wyboru programéw (P). Wybra¢ program smazenia odpowiadajacy
rodzajowi przedstawionej potrawy (patrz ,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”, aby
uzyskac szczegdty dotyczace programéw).

- Nacisng¢ przycisk wiaczania/wytaczania (O), aby uruchomi¢ smazenie.

- Kontrolka wentylacji (K) wiacza sig, aby poinformowac, ze system wentylacji zostat uruchomiony.
Wigcza si¢ kontrolka smazenia (L).

- Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia mozna stwierdzi¢, ze kontrolka smazenia (L) okresowo wigcza sie i wytacza.

Oznacza to zadziatanie termostatu, ktéry utrzymuje prawidtowa temperature smazenia. Na wy-

Swietlaczu widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybrana temperatura. Aby zmieni¢

czas i temperature smazenia, uzy¢ przyciskow ustawien.

Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ uzywana do przygotowywania réznych produktéw zywno-

Sciowych. Patrz zbiér przepisow.

Produkty przed ustawieniem czasu smazenia mozna podgrza¢ przez 3-5 minut lub bezpo$rednio

doda¢ czas podgrzewania do czasu smazenia.

Nie napetnia¢ pojemnika olejem.

Nie przeciazac kosza zbyt duza iloscia produktéw. Przestrzega¢ dopuszczalnej ilosci mak-
symalnej, podanej w przepisie.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze z niego wydobywac sie staby zapach i dym:
Jest to zjawisko zupetnie normalne, spowodowane nasmarowaniem niektérych czesci, i
ustaje po pewnym czasie. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania

produktow.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik, ciggnac na zewnatrz. Urzadzenie przestaje dziatac.

- Potrzasnac pojemnikiem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.

- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, pojemnik zamontowac na swoim miejscu.

& Uwagal!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i czesci metalowych urza-
dzenia.
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie naciska¢ przycisku odblokowania kosza podczas potrzasa-
nia pojemnikiem.
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Niebezpieczenstwo poparzenia. Po usunieciu pojemnika z korpusu urzagdzenia, wydobywa
sie z niego réwniez powietrze i gorace opary. Trzymac dtonie i twarz z dala od pojemnika.

Po zakoriczeniu smazenia, urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy i wytacza sie. Jezeli produkty nie
sq gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ pojemnik w urzadzeniu i ustawi¢ czasomierz na kilka minut.
Aby wytaczy€ urzadzenie recznie, nacisnac przycisk wigczania/wytaczania (O). Kontrolka smaze-
nia (L) wigczy sie. Chwile pdzniej wytaczy sie system wentylacii.
- Wyja¢ pojemnik.
- Przesunaé suwak (G) w kierunku kosza (Rys. 5).
- Nacisna¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednoczesnie kosz z pojemnika poprzez
podniesienie go do gory (Rys. 7).
- Przetozy¢ produkty na talerz. Podaé na stot.
& Uwaga!
Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ pojemnika, kosza i wewnetrznych cze$ci meta-
lowych urzadzenia przez kilka minut po jego wytaczeniu. Zaczeka¢ na catkowite schtodzenie
goracych czesci.
Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor zfocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usuna¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Aby wyjaé z kosza duze lub delikatne produkty, postuzy¢ sie szczypcami do Zzywnosci.
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie pojemnika.

Po zakonczeniu smazenia produktow, urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzy-
te do przygotowania kolejnych potraw.

Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

Istnieje mozliwo$¢ podgrzania urzadzenia bez umieszczenia w nim produktéw.

- Nacisng¢ przyciski ustawiania temperatury (N) i wybra¢ temperature smazenia.

- Nacisna¢ przyciski ustawiania czasu smazenia (Q) i ustawi¢ czasomierz na co najmniej trzy
minuty.

- Nacisna¢ przycisk wigczania/wytaczania (O).

Urzadzenie uruchamia sie.

Mniejsze produkty wymagajg krétszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wigksza ilo$¢ produktéw wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-

su krotszego.

Wymieszanie matych produktéw w pofowie czasu smazenia optymalizuje koncowy rezultat i za-

pewnia rGwnomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem.

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-

tluszczowe;j.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 1,2 — 1,8 kg.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Ponadto

gotowe mieszanki smazq sie szybciej, niz te przygotowane w domu.
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Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane programy zdefiniowane na panelu sterowniczym.

Temperatura (°C) Czas (min)
frytki mrozone 200 15
migso 180 25
LSe] | Skorupiaki 160 20
Sl | slodycze 160 30
kurczak 200 20
Czerwone mieso 180 20
Ryby 160 20

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
warto$ciom zalecanym dla danego rodzaju zywno$ci. Czas smazenia jest orientacyjny, zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki (Swieze) Pierwsze smazenie: 18 minut 140°

Drugie smazenie: 12 minut 180°
Potrawy smazone (warzywa) 10 — 15 minut 200°
Cwiartki ziemniakow 18 — 22 minut 180°
Nuggetsy 12 — 15 minut 185°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 180°
Stek 10 - 15 minut 180°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15 — 20 minut 160°
Ciasto 20 - 30 minut 160°
Tarta 25 - 30 minut 180°
Ryby 15 - 20 minut 200°
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Kotlet wieprzowy 10 - 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 — 15 minut 200°

Funkcja auto wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie¢ w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wylgczy sie automatycznie. Aby wylgczy¢ urzadzenie recznie, nacisnac przycisk
wiaczania/wytaczania (O). Kontrolka smazenia (L) wigczy sie. Chwile pozniej wytaczy sie system
wentylacji.

Po wyjeciu pojemnika podczas smazenia, urzadzenie automatycznie si¢ wytaczy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

& Uwaga!

Przed przystapieniem do czyszczenia urzadzenia odtaczy¢ przewod zasilania od gniazda
poboru pradu. Wszelkie czynnosci wykonywaé, gdy urzadzenie jest zimne.

A Uwaga!

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub w innych cieczach.

Uwaga!

Sprawdzac regularnie przed uzyciem stan kabla zasilania urzadzenia. W przypadku stwier-
dzenia uszkodzenia, uda¢ si¢ do najblizszego punktu serwisowego w celu wymiany kabla
przez wyspecjalizowany personel.

Nie uzywa¢ ostrych narzedzi do czyszczenia urzadzenia.

Czyszczenie urzadzenia

Wyczyscic plastykowe czesci wilgotna, niescierng szmatka i osuszy¢ suchg szmatka.

Wyczysci¢ wewnetrzng cze$¢ urzadzenia za pomocg migkkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg woda.
Wysuszy¢ powierzchnie.

Wyczyscic grzatki suchg Sciereczkg, aby usunaé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Pojemnik oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Mozna réwniez uzy¢ zwyktego ptynu do mycia na-

czyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.

- Chwyci¢ uchwyt i wysuna¢ pojemnik razem z koszem z korpusu urzadzenia.

- Nacisng¢ przyciski odblokowania kosza (F), wysuwajac jednoczesnie kosz z pojemnika poprzez
podniesienie go do gory (Rys. 7).

Aby zmiekczy¢ pozostatosci potraw na koszu, pojemnik mozna napetni¢ cieptg woda. Dodaé kilka

kropli detergentu. Wsuna¢ kosz i pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszy¢.

Pojemnik i kosz wykonane s3a z materiatu zapobiegajacego przywieraniu: zmatowienie i
znaki, ktére moga pojawic¢ sie po dituzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem. Nie maja
wplywu na smazenie i smak potraw.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

MozZliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest wsunigta do

Umiesci¢ wtyczke w kontakcie z

gniazda poboru pradu. uziemieniem.
Czasomierz nie zostat Nacisna¢ przyciski kontroli
ustawiony. czasu smazenia i ustawi¢

zgdany czas przygotowywania.
Nacisna¢ przycisk wtgczania/
wytgczania, aby uruchomié
smazenie.

Pojemnik nie zostat

Umiesci¢ prawidtowo pojemnik

poprawnie zamontowany. wewnatrz urzagdzenia.
Produkty nie sg gotowe. llos¢ produktéw wewnatrz Umiesci¢ w koszu mniejszg
pojemnika jest zbyt duza. ilo$¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ smazona jest bardziej
réwnomiernie.
Ustawiona temperatura jest | Nacisna¢ przyciski kontroli
zbyt niska. temperatury smazenia i ustawi¢
Zgdang temperature. Patrz zbiér
przepisow.
Ustawiony czas smazenia jest | Nacisngé przyciski kontroli
zbyt krotki. czasu smazenia i ustawi¢
zadany czas przygotowywania.
Patrz zbiér przepiséw.
Produkty nie zostaty Niektore sktadniki nalezy Produkty znajdujace sie u gory

usmazone rownomiernie.

kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

lub ktdre sg przykryte innymi
(ziemniaki) nalezy kilkakrotnie
wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski nie sg
chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do
tradycyjnego przygotowania.

Uzy¢ przekasek do pieczenia
w piekarniku lub przed

umieszczeniem przekasek w
koszu posmarowac je olejem.

Pojemnik nie zostat
poprawnie zamontowany.

llo$¢ produktow wewnatrz
pojemnika jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejsza,
ilo$¢ produktéw. Mniejsza
ilo$¢ smazona jest bardziej
réwnomiernie.

Kosz nie zostat poprawnie
wsuniety do pojemnika.

Umiesci¢ prawidtowo kosz
wewnatrz pojemnika.
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Z urzadzenia wydobywa sie | Przygotowywane sg bardziej | Podczas smazenia bardziej
biaty dym. tluste produkty. ttustych produktow, w
pojemniku gromadzi sie wigcej
oleju. Olej wytwarza podczas
smazenia wiecej biatego dymu,
niz ma to zwykle miejsce. Nie
ma to zadnego wptywu na
przygotowanie produktéw lub
na urzadzenie.
W pojemniku pozostaty resztki | Biaty dym spowodowany jest
tluszczu z poprzedniego ogrzewaniem ttuszczu lub oleju
smazenia. znajdujacego sie w pojemniku.
Pojemnik po uzyciu doktadnie
wyczysScic.
Swieze ziemniaki, Nie jest uzywana odmiana Podczas smazenia $wiezych
pokrojone w stupki, ziemniakdw przeznaczona do | ziemniakdw nalezy je regularnie
nie zostaty usmazone smazenia. mieszac.
rownomierne. Przed smazeniem Optukaé ziemniaki i usunaé
ziemniakow nalezy je optuka¢ | cato$¢ skrobi, jak odtozyta sie
i osuszyc€. na powierzchni ziemniakow.
Swieze ziemniaki, Chrupkose¢ frytek zalezy od Przed dodaniem oleju

pokrojone w stupki, tuz po
wyjeciu z frytkownicy nie sg
chrupkie.

ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

sprawdzi¢, czy powierzchnia
ziemniakow zostata doktadnie
osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg,
chrupkos$¢, ziemniaki pokroi¢ na
ciensze stupki.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupkosc,
dodac wieksza ilos¢ oleju.
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ET PAR ORD OM DENNE VEJLEDNING

Selv om apparatet er konstrueret i overensstemmelse med de specifikke europaeiske normer, og
de potentielt farlige dele derfor er beskyttede, ber man leese vejledningen omhyggeligt, og kun
bruge apparatet til det, den er konstrueret til, s& man undgar ulykker og skader. Opbevar denne
vejledning tilgeengeligt til eventuelt senere brug. Hvis apparatet overtages af andre, skal denne
vejledning falge med.

Denne vejlednings informationer har fglgende symboler, der betyder:

Farligt for barn
Bemeerkninger vedrarende forbraendinger

A Elektrisk fare

Advarsel! - skader pa materielle dele
A Andre arsager til eventuelle skader

DET SKAL APPARATET BRUGES TIL

Det er muligt at bruge apparatet for at stege fedevarer. Produktet er ikke egnet til at stege flydende
fedevarer. Hvis det er ngdvendigt, af stegeformal, at tilsaette smé maengder af vaeske, er det muligt
at gare det yderst forsigtigt, ved at kontrollere, at den faste fedevare har opsuget vaesken for der
tilseettes anden veeske. Hvis der heeldes for megen vaeske, er der risiko for udslip pa apparatets
dele, og det kan medfgre rengaringsproblemer og/eller skader pa apparatet. En hvilken som helst
forskellig brug af apparatet fritager fabrikanten for skader af alle arter, der burde opsta fra ukorrekt
anvendelse af selve apparatet. En hvilken som helst s&endring pa apparatet medferer bortfald af
garantien.

TILBAGEVARENDE RISIKOER

Advarsel!

Elektrisk fare. Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

Bemeerkninger vedrgrende forbraendinger. | minutterne der falger apparatets
& slukning, undga at bergre balje, kurv og metaldele. Vent pa, at de varme dele

er kglet af.

SIKKERHEDSFORSKRIFTER

LAS DENNE VEJLEDNING OMHYGGELIGT IGENNEM F2R BRUG.

« Dette apparatet er ment til anvendelse for husbrug og lignende, sasom:

- pa kekkenomrader forbeholdt personalet pa butikker, kontorer og andre
professionelle arealer;

- pa bondegarde;

- til brug for kunder pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

- pa omrader som bed and breakfast.

+ Man frasiger sig ethvert ansvar, hvis apparatet ikke bruges i overensstemmelse
med denne vejledning.
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* Det anbefales at opbevare den oprindelige emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som er forarsaget af uegnet emballage ved tilsending til
et autoriseret servicecenter.

* Brug af uegnet eller uoriginalt tilbehgr kan indebaere risiko for brand, elektrisk
stad eller kvaestelser.

* Apparatet opfylder kravene i forordningen (EF) nr. 1935/2004 af 27. oktober
2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fadevarer.

A Farligt for born

* Apparatet ma kun benyttes af bgrn over 8 ar og personer med fysiske,
sansemassige eller mentale handicaps eller med manglende erfaring eller
kendskab, hvis dette sker under opsyn fra en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller safremt de er blevet instrueret med hensyn til forsvarlig brug af
apparatet og har forstaet de farer, som er forbundet med brugen.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Renggring og vedligeholdelse, som pahviler brugeren ma ikke udferes af barn,
medmindre de er over 8 ar og udfarer indgrebene under opsyn.

* Hold altid apparatet of forsyningskablet pa afstand fra barn, der er mindre end 8 ar.

* Placér apparatet utilgaengeligt for bgrn for at hindre bergring af de varme dele.

+ Emballagedelene skal opbevares utilgeengelige for barn, da de kan udgare en
mulig fare.

* Undga, at et barn kan treekke apparatet ned ved at gribe fat i ledningen.

* Nar apparatets driftsliv er afsluttet, klip stramledningen over, sa den ikke kan bruges.
Det er ligeledes vigtigt at fierne de dele, som man mener kan veere farlige, idet barn
kan finde pa at bruge apparatet som legetg;.

& Bemazerkninger vedrgrende forbraendinger

* Kurven, baljen og de metalliske dele indvendigt i apparatet ma ikke bergres i de
felgende minutter efter slukning. Vent pa, at de varme dele er kelet af. Fare for
forbreendinger.

« Nar apparatet ikke er i drift, fiern stikket fra stikkontakten og lad det kele af for
rengering.

* Nar apparatet endnu indeholder fadevarer, ma det ikke flyttes.

« Nar apparatet endnu indeholder fadevarer, ma det ikke teendes.

* Ingredienserne skal altid og udelukkende indferes i kurven, for at undga, at
fedevaren bergrer de elektriske modstande.

« Luftindtagene ma ikke tilstoppes.

* baljen ma ikke fyldes med olie. Brandfare.

* | Igbet af brug kommer der varm luft og damp ud fra luftindtaget. Heender og
ansigt skal holdes pa afstand fra luftindtaget.

* Nar baljen fiernes fra apparatets hus, kommer der ogsa varm luft og damp ud.
Heaender og ansigt skal holdes pa afstand fra baljen.
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* Hvis der kommer sort rgg ud fra luftindtaget, skal apparatet slukkes omgaende.
Fjern stikket fra stikkontakten. Vent pa, at reg udslippet fra luftindtaget er afsluttet.
Fiern baljen fra apparatets hus.

Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

« Kontrollér, at net spaendingen svarer til speendingen pa typeskiltet, inden

apparatet sluttes til stramforsyningen.
* Hvis apparatet bruges i et andet land i forhold til indkgbslandet, skal apparatets

elektriske overensstemmelse kontrolleres os et godkendt teknisk servicecenter.
* Hvis det er ngdvendigt at anvende en forleengerledning, skal den stemme med
apparatets effekt, for at undga farer for operateren og for sikkerheden af det
omgivende miljg.
Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.
Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.
Benyt ikke apparatet, hvis du har vade haender eller bare fgdder.
Hvis den elekiriske ledning eller stikket er beskadiget, eller hvis selve apparatet
er defekt, ma det ikke bruges. Alle former for reparationer (herunder udskiftning
af stremledningen) ma kun udferes af Ariete servicecenteret eller af autoriserede
Ariete teknikere. Herved forebygges enhver risiko.
+ Undga at forbinde andre apparater med et hgjt stremforbrug (komfurer, strygejerne,
varmeapparater osv). pa den samme stikkontakt. Fare for elektrisk stad.
Apparatet og forsyningsledningen ma ikke bergre varme overflader.
Fjern ikke stikket fra stikkontakten ved at traekke i ledningen.
Placér ikke ledningen, sa den steder mod skarpe hjgrner eller skaerende dele.
Flyt ikke apparatet ved at treekke i ledningen.
Kobl ledningen fra stikkontakten i tilfelde af tordenvejr.

Advarsel! - skader pa materielle dele

+ Udrul altid forsyningskablet far brug.

* Produktet ma ikke forsynes ved hjeelp af eksterne timere eller separate
fiernstyrede systemer.

* Benyt kun originale reservedele og tilbehgr, som er godkendt af producenten.
Herved undgas forringelse af apparatets sikkerhed.

« Apparatet kan kun rengeres med en blgd klud fugtet med en smule vand, nar
ledningens stik er fiernet fra stikkontakten, og alle delene er afkglet. Brug aldrig
oplgsningsmidler, som beskadiger plastdelene.

« Undga at placere apparatet i naerheden af breendbart materiale (tekstiler,
gardiner).

« Kobl altid ledningen fra stikkontakten, inden apparatet laegges pa plads. Vent,
indtil de varme dele er afkglet.

3 3 o °

° ° ) 3 3
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* Udseet ikke apparatet for vejr- og vindforhold (regn, sol osv).

* Brug ikke apparatet udendars.

* Undga at demontere apparatet. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes
eller rengares.

* Opbevar apparatet pa et overdeekket, keligt og tert sted.

A Andre arsager til eventuelle skader

« Teend forst apparatet, nar det er i arbejdsposition.

* Hold apparatet under opsyn, nar strammen er tilsluttet.

* Hvis det er ngdvendigt, selv i en kort tidsperiode, at forlade apparatet uden
overvagning, skal det slukkes og forsyningsledningen skal altid treekkes ud fra
stikkontakten.

ﬁVedmrende korrekt bortskaffelse af produktet i henhold til direktiv 2012/19/

== EU henvises til arket, som er vedlagt apparatet.

* DENNE VEJLEDNING SKAL OPBEVARES SAMMEN MED
APPARATET.

BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Luftindtag J - Programmer

B - Bergringsfelsomt skeermpanel K - Ventilation advarselslampe

C - Apparatets hus L - Stegning advarselslampe

D - Balje M- Tid- og temperaturviser

E - Handtag N - Taster il indstilling af temperaturen
F - Knap til kurvens udlgsning O - Tast til teending/slukning

G - Marker P - Tast til valg af programmer

H - Kurv Q - Indstillingstaster for stegetider

I

- Elektrisk ledning

Identifikationsdata

Apparatets felgende identifikationsdata er trykt pa skiltet, der sidder under apparatets sokkel:

+ producent og EF-meerke

+ model (Mod.)

+ matrikelnummer (SN)

+ speending (V) og frekvens (Hz)

+ absorberet effekt (W)

* grent servicenummer

Ved eventuelle henvendelser til de autoriserede servicecentre skal opgives model og
matrikelnummer.
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FOR BRUG

- Fjern apparatets indpakningsmaterialer.

- Stil apparatet pa en jeevn overflade, pa afstand fra vandet. Apparatet skal anvendes og hvile pa
en fast og jeevn overflade, der kan modsta hgje temperaturer.

- Udrul ledningen fuldsteendigt.

Kontroller at husets elektriske spanding svarer til den spanding, som star pa apparatets
plade med de tekniske data.

Advarsel!
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller andre apparater.

For apparatet anvendes for forste gang, vask balje (D) og kurv (H).

- Tag fat pa handtaget (E) og fiern hele baljen med kurven fra apparatets hus (C), (Fig. 4).

- Flyt markaren (G) mod kurven (Fig. 5).

- Tryk pa knappen til udlgsning af kurven (F) og samtidig treek kurven ud fra baljen ved at lafte den
opad (Fig. 7).

Det er muligt at vaske balje og kurv i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt at anvende et

almindeligt opvaskemiddel og en blgd ikke a&tsende svamp. Se afsnittet "Renggring af apparatet".

BRUGSANVISNING

- Indfer fedevarerne i kurven. Niveauet angivet med MAX ma ikke overstiges.

- Seet kurven ind i baljen. Den korrekte tilkobling meddeles med en "klik" lyd (Fig. 9).
- Flyt markgren (G) md handtaget.

- Seet baljen ind i apparatets hus.

Hvis baljen ikke er korrekt isat, starter apparatet ikke.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Tryk pa tasterne il indstilling af temperaturen (N) og veelg stegetemperaturen. Det er muligt at
indstille temperaturen fra 80°Ctil 200°C. med intervaller pa 5°C.

- Tryk pa stegetidens indstillingstaster (Q) og indstil timeren. Det er muligt at indstille tiden mellem
1 0g 60 minutter, med intervaller pa 1 minut.

For at @ge valghastigheden hold indstillings-, tid- og temperaturtasterne trykket ned.

- Det er ellers muligt at anvende tasten til programvalg (P). Kontrollér stegningsprogrammet der
svarer til den viste fadevare type (se " Tilberedningstip" for yderligere programdetaljer).

- Tryk pa tasten til teending/slukning (O) for at starte stegningen.

- Ventilation advarselslampen (K) teender for at angive, at ventilationssystemet starter driften.
Stegningens advarselslampe (L) teender.

- Apparatet begynder at stege fodevarerne.

Det er muligt i Igbet af stegningen at bemaerke, at stegning advarselslampen (L) teender og slukker

periodisk. Dette angiver termostatens indkoblinger, der opretholder den korrekte stegetemperatur.

Stegetiden, der nedszettes, og den valgte temperatur vises pa displayet. For at &endre tiden og

temperaturen i labet af stegningen, brug indstillingstasterne.

Luftfrituregryden kan anvendes til at tilberede mange forskellige fade varer. Der henvises til bogen

med opskrifter.

Det er muligt at forvarme fadevarerne i 3-5 minutter fer stegetiden indstilles, eller ogsa kan man

tilfgje opvarmningstiden til stegetiden.
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Baljen ma ikke fyldes med olie.

Undga at overbelaste kurven med alt for mange faedevarer. Overhold den maksimale
mangde, der er angivet af niveauet.

Nar apparatet tages i brug, kan det udsende en smule lugt og lidt reg: Der er intet at bekymre
sig, det er helt normalt og det skyldes, at visse dele er blevet smurt en smule. Efter kort tid
forsvinder problemet. Dette har ingen virkning pa apparatets drift.

bland ingredienserne i labet af stegeprocessen.

- Tag fat pa handtaget, og tag baljen ud ved at treekke mod den udvendige side. Apparatet standser
driften.

- Ryst baljen for at stege ingredienserne jeevnt.

- For at genoptage apparatets drift, saet baljen ind i dens seede.

Advarsel!
Fare for forbreendinger. Undga at bergre balje, kurv og apparatets metalliske dele.

Fare for forbreendinger. Mens baljen rystes, ma knappen til udlgsning af kurven ikke trykkes ned.

ﬁ Fare for forbreendinger. Nar baljen fiernes fra apparatets hus, kommer der ogsa varm luft og
damp ud. Heender og ansigt skal holdes pa afstand fra baljen.

Nar stegningen er afsluttet, udsender apparatet en "bip" lyd g slukker derefter. Hvis ingredienserne
ikke er parat, er det kun ngdvendigt at seette baljen igen pa apparatet og sa indstille timeren i nogle
minutter.
Forat slukke apparatet manuelt, tryk pa tasten til teending/slukning (O). Stegningens advarselslampe
(L) slukker. Ventilationssystemet standser lidt efter.
- Fjern baljen.
- Flyt markgren (G) mod kurven (Fig. 5).
- Tryk pa knappen til udlgsning af kurven (F) og samtidig traek kurven ud fra baljen ved at Igfte den
opad (Fig. 7).
- Heeld fadevarerne pa en tallerken. Retten serveres.
Advarsel!
Fare for forbraendinger. | minutterne der felger apparatets slukning, undga at bergre balje,
kurv og metaldele. Vent pa, at de varme dele er kolet af.

Kontrollér, at ingredienserne stegt i apparatet er gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern de
eventuelle braendte rester fra fadevarerne.

For at fjerne brede eller skrgbelige ingredienser fra kurven, anvend en kekkentang.
Eventuelle olierester i tilskud opsamles i bunden af baljen.
Sa snart ingredienserne er stegt, er det omgaende muligt igen at anvende apparatet.
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Tilberedningstip

Hvis man gnsker det, er det muligt at forvarme apparatet uden ingredienser.

- Tryk pa tasterne til indstilling af temperaturen (N) og veelg stegetemperaturen.

- Tryk pa tasterne til indstilling af stegetiden (Q) og indstil timeren p& mere end 3 minutter.

- Tryk pa tasten til teending/slukning (O).

Apparatet starter.

Mindre store fadevarer kreever en kortere stegetid i forhold til sterre fadevarer.

E stgrre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid og en mindre maengde en
lidt lengere tilberedningstid.

For at opna det bedste resultat og en jeevn stegning, tilrddes det at blande de mindre store fadevarer
nar der er gaet halvdelen af stegetiden.

For at opna en spradere resultat tilseet en olieskefuld il de friske eller dybfrosne kartofler.

Det er ogsa muligt at stege snacks, der er egnet til stegning i ovnen i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde for at tilberede sprade kartofler er pa 1,2-1,8 kg ca.

Anvend allerede tilberedte deje for at servere fyldte snacks nemt og hurtigt. Desuden er deres
stegetid kortere i forhold til de hjemmelavede deje.

Forindstillede programmer
Den fglgende tabel viser de forindstillede programmer pa kontrolpanelet.

Temperatur (°C) Tid (min)
?eyi;r;)tzg:r frituresteg- 200 15
ked 180 25
krebsdyr 160 20
desserter 160 30
kylling 200 20
redt ked 180 20
fisk 160 20

Hvert symbol svarer il et stegningsprogram. Programmet er indstillet pa den anbefalede temperatur
og stegetid afheengigt af fadevarens type. Stegetiden er vejledende og er ogsa afhaengig af
fadevarens anvendte maengde og tykkelse. Det er muligt ogsa at eendre tid og temperatur for de
forindstillede programmer.
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Friturestegte kartofler (dybfrosne) | 15 — 20 minutter 200°
Friturestegte kartofler (friske) Farste stegning: 18 minutter 140°

Anden stegning: 12 minutter 180°
Friture (af grgntsager) 10 - 15 minutter 200°
Kartofler i kvarter 18 — 22 minutter 180°
Kroketter 12 — 15 minutter 185°
Kyllingekroketter 10 minutter 200°
Kyllingelar 20 — 25 minutter 180°
Baf 10 - 15 minutter 180°
Frikadeller 8 minutter 180°
Jomfruhummere 15 - 20 minutter 160°
Kage 20 — 30 minutter 160°
Quiche 25 - 30 minutter 180°
Fisk 15 - 20 minutter 200°
Svinekoteletter 10 — 15 minutter 200°
Forarsruller 10 - 15 minutter 200°

Autosluk funktion

Apparatet er forsynet med timer. Nar timeren nar frem til “0”, ringer apparatet og slukker automatisk.
For at slukke apparatet manuelt, tryk pa tasten til teending/slukning (O). Stegningens advarselslampe
(L) slukker. Ventilationssystemet standser lidt efter.

Hvis baljen fiernes i Igbet af stegningen, slukker apparatet automatisk.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

Advarsel!
Fjern altid stikket fra stikkontakten inden rengering af apparatet. Alle indgreb skal udfares
nar apparatet er kglet af.

Advarsel!
Leeg ikke apparatet i vand eller anden vaeske.

A\ Advarsel!
Kontrollér apparatets ledning regelmaessigt inden brug, og indlevér om ngdvendigt apparatet
ved det naermeste servicecenter med henblik pa udskiftning af ledningen (skal foretages af
specialuddannet personale).

Anvend ikke aetsende redskaber til renggring af apparatet.

Rengoring af apparatet

Renger plastdelene med en fugtig og bled klud, og after dem med en ter klud.

Renger apparatets indvendige del med en ikke aetsende klud veedet i varmt vand. Tar overfladerne.
Rens modstandene med en ter klud for at fierne madresterne.
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Renggring af delene

Deter muligt at vaske balje og kurv i opvaskemaskinen. Det er ellers muligt at anvende et almindeligt
opvaskemiddel og en blgd ikke aetsende svamp.
- Tag fat pa handtaget, og fiern hele baljen med kurven fra apparatets hus.

- Tryk pa knappen til udlgsning af kurven (F) og samtidig treek kurven ud fra baljen ved at lafte den

opad (Fig. 7).

For at blgdgere madresterne i kurven er det muligt at fylde baljen med varmt vand. Tilseet en smule
vaskemiddel. Iszet kurven og vent i 10 minutter. Vask og ter.

balje og kurv er i et materiale, som ikke braender pa: Efter en forl&nget brug er det muligt
at der opstar mathed og sma ridser. Det er normalt, og det forringer pa ingen made

fodevarernes smag.

VEJLEDNING | PROBLEMLOSNING

Problemer

Mulige arsager

Lgsninger

Apparatet virker ikke.

Stikket er ikke sat ind i
stikkontakten.

Seet stikket ind i en stikkontakt
med jordforbindelse.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasterne til indstilling
af stegetiden og indstil den
pakraevede tilberedningstid.
Tryk pa tasten til teending/
slukning for at starte
stegningen.

baljen er ikke isat korrekt.

Seet baljen godt ind inde i
apparatet.

Ingredienserne er ikke parat.

Der er en for stor maengde
ingredienser i baljen.

Indfgr en mindre maengde
ingredienser i kurven. Mindre
meengder af fgdevarer steger
mere ensartigt.

Den indstillede temperatur er
for lav.

Tryk pa tasterne til
stegetemperaturens kontrol
og indstil den pakreevede
temperatur. Se bogen med
opskrifter.

Den indstillede stegetid er
for lav.

Tryk pa tasterne til indstilling
af stegetiden og indstil den
pakraevede tilberedningstid.
Se bogen med opskrifter.

Ingredienserne er ikke stegt
pa jeevn made.

Der er visse ingredienser, der
kreever blanding flere gange i
Igbet af stegningen.

Ingredienserne der er placeret
for oven, eller der er deekket
af andre ingredienser, skal
blandes i lgbet af stegningen.
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Problemer

Mulige arsager

Lasninger

Se friturestegte snacks er ikke
sprade.

Der bruges visse snacks der
skal steges pa traditionel
made.

Anvend snacks egnet til brug i
ovn og smer dem med olie for
de seettes ind i kurven.

baljen er ikke isat korrekt.

Der er en for stor maengde
ingredienser i baljen.

Indfar en mindre maengde
ingredienser i kurven. Mindre
maengder af fedevarer steger
mere ensartigt.

Kurven er ikke sat godt fast
ind i baljen.

Saet kurven korrekt ind i
baljen.

Der er hvid rgg, der kommer
ud fra apparatet.

Denne tilberedning indeholder
federe ingredienser.

Nar der steges mere
fedtholdige ingredienser,
opsamles der en stgrre
oliemaengde i baljen. Olien
danner mere hvid rgg i labet
af stegningen. Det har ingen
indflydelse pa tilberedning
af ingredienserne eller pa
apparatet.

Der er fedtrester der stammer
fra de forrige stegninger der
sidder fast i baljen.

Den hvide rgg stammer fra
opvarmning af fedtstoffet eller
af olien der findes i baljen.
Renger baljen grundigt efter
brug.

De friske kartofler, skaret i
steenger, er ikke jeevnt stegt.

De anvendte kartofler er ikke
egnet il friturestegning.

Anvend friske kartofler, og
serg for at vende dem i Igbet
af stegningen.

Skyl og ter kartoflerne far
stegning.

Skyl kartoflerne og serg for at
fierne al stivelsen, der findes
pa kartoflernes overflade.

De friske kartofler, skaret

i steenger, er ikke sprade
sa snart de kommer ud fra
frituregryden.

Spradheden af de
friturestegte kartofler er
afhaengig af kartoflernes
vandindhold og af
oliemaengden i frituregryden.

Serg for at tarre vandet godt
ud fra kartoflernes udvendige
del far olien tilseettes.

Skeer kartoflerne i mindre
steenger for at ggre dem mere
sprade.

Tilseet lidt ekstra olie or at gge
spradheden.
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