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Gebrauchsanleitung der Kiichenmaschine
MUMS... beachten!

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild A
1 Stopfer
2 Deckel mit Einflillschacht
3 Zerkleinerungsscheiben
3a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
3b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
3c Reibscheibe — mittelfein
4 Scheibentrager
5 Multifunktionsmesser
6 Schiissel
Sockel
Bild
Arbeitsposition

Zu lhrer Sicherheit
Sicherheitshinweise

~

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Zum Einsetzen und Entnehmen des
Multifunktionsmessers dieses nur am
Kegelansatz anfassen.

Muiltimixer nur bei Stillstand des Antriebes und
bei gezogenem Netzstecker aufsetzern/
abnehmen.

Nicht in den Einflllschacht greifen.

Zum Nachschieben Stopfer verwenden.

Achtung!

Multimixer nur in komplett zusammengesetztem
Zustand verwenden. Multimixer nie am
Grundgerdt zusammenbauen.

Multimixer nur in der aufgefihrten
Arbeitsposition betreiben.

Multimixer niemals leer betreiben.

Kinder vom Gerét fern halten.

Sollbruchstelle

Bild

Die eingebaute Sollbruchstelle schiitzt den
Antrieb des Gerétes.

Bei Uberlastung bricht der Scheibentrager an
der Antriebswelle und kann leicht ersetzt
werden. Neue Scheibentrager sind beim
Kundendienst erhaltlich.

Bedienen

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fur die Arbeitsgeschwindigkeit
beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
Drehschalter. Fir Geréte mit 4-stufigem
Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Vorsicht beim Umgang mit dem
Multifunktionsmesser und den
Zerkleinerungsscheiben.

Achtung!

Nur wenn der Multimixer komplett zusammen-
gesetzt ist und der Deckel bis zum Anschlag der
Deckelnase gedreht ist, Idsst sich der Multimixer
auf die Ktichenmaschine aufsetzen und
betreiben. Eventuell die Deckelnase mit dem
Daumen festhalten.

Der Deckel kann wéhrend der Arbeit und wenn
der Multimixer auf der Ktichenmaschine
angebracht ist, nicht abgenommen werden.

Multifunktionsmesser Bild m

Zum Hacken, Purieren, Mixen, Kneten,

Zerkleinern und zum Herstellen von SoBen und

Mixgetranken.

® Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 bringen.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

® Schussel auf den Sockel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Messer am Kegelansatz einsetzen.

Zu verarbeitende Lebensmittel einflllen.

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
der Deckelnase drehen. Deckelnase muss
im Schlitz am Giriff einrasten.

® Multimixer auf Antrieb aufsetzen, dabei
Markierung beachten. Gegen den
Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Gerat lauft nicht an, wenn der Multimixer
nicht bis zum Anschlag festgedreht ist.

® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

o Nachflillen von Lebensmitteln wahrend des
Betriebes durch die Nachfllloffnung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nach der Arbeit

o Gerat am Drehschalter ausschalten und
Multimixer vom Antrieb abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Multimixer leeren. Dazu das Multifunktions-
messer am Kegelansatz im Multimixer
zurtickhalten.

® Multifunktionsmesser am Kegelansatz
entnehmen.

Zerkleinerungsscheiben

Wende-Schneidscheibe -
dick/dinn

Bild @
zum Schneiden von Obst und
GemUse.

Verarbeitung auf Stufe 5 (3).

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1“ fUr die dicke Schneidseite

,3“ fir die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brotchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.
Wende-Raspelscheibe -
grob/fein

zum Raspeln von GemUse, Obst
und Kéase, auBer Hartkase (z. B.
Parmesan).

Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fr die grobe Raspelseite

,4¢ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkése nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspein
Reibscheibe — mittelfein
zum Reiben von rohen
Kartoffeln, Hartkase

(z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nussen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 bringen.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

® Schussel auf den Sockel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Schneid- oder Raspelscheibe mit der
gewdlnschten Seite nach oben auf den
Scheibentrager setzen. Die Reibscheibe ist
nur einseitig benutzbar.

® Scheibentrager einsetzen.

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
der Deckelnase drehen.

o Multimixer auf Antrieb aufsetzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen:

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht gelben und mit dem Stopfer
leicht nachschieben, Flllhthe beachten.

Achtung!

Die maximale Fullhéhe befindet sich an der

Unterkante der Scheibentrédgernabe.

Tipp: FUr ein gleichmaBiges Schnittgut, diinnes
Schneidgut bundweise verarbeiten.

m Wichtiger Hinweis

Sollten zu verarbeitende Lebensmittel im
Multimixer festklemmen, Klichenmaschine
ausschalten, Netzstecker ziehen, Stillstand
des Antriebes abwarten, Multimixer vom
Antrieb nehmen, Deckel des Multimixers
abnehmen und Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

A Verletzungsgefahr

Zerkleinerungsscheiben nur zusammen mit
dem Scheibentrdger entnehmen.

® Gerat am Drehschalter ausschalten und
Multimixer vom Antrieb nehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Zerkleinerungsscheiben am Scheibentrager
aus der Schissel nehmen.
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Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfldchen kénnen beschédigt werden.

Alle Teile bis auf den Sockel des Multimixers
sind spllmaschinenfest.

Tipp: Kunststoffteile in der Splilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.

Das Multifunktionsmesser immer mit der
Kegeldffnung nach unten einlegen.

Sockel nur feucht abwischen.

Anwendungsbeispiele -
Multifunktionsmesser

Krauter

Maximalmenge: 10 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 20-30 Sekunden
Anmerkung: Verarbeitung nur in trockener
Schussel.

Zwiebeln, Knoblauch
Maximalmenge: 100 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 5-7 Sekunden
Anmerkung: Zwiebeln vierteln.
Nisse, Mandeln

Maximalmenge: 100 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 1-1%2 Minuten
Fleisch

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 30-60 Sekunden
Anmerkung: Knochen, Knorpel und Sehnen
entfernen.

Fleisch in grobe Stlicke schneiden.
Gemiisebrei, GemUsesuppen
Maximalmenge: 375 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Mayonnaise

2 Eier

15 g Essig

¥ TL Senf

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

300-400 g Ol

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

o Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 7 (4) mischen.

® Das Ol langsam durch den Trichter gieBen
und so lange weiter mischen, bis die
Mayonnaise emulgiert.

Verarbeitungszeit: 12 Minuten

Fleischteige, Fiillungen, Pasteten

Maximalmenge: 300 g

Stufe: 7 (4)

Verarbeitungszeit: 1 Minute

Anmerkung: Fleisch zusammen mit restlichen

Zutaten und GewUrzen einflillen.

Mixen (Milchmixgetranke, SoBen,

Salatdressing und Cremesuppen)

Maximalmenge, flissig 0,5 |

Maximalmenge, fest 375 g

Stufe: 7 (4)

Teig kneten und riihren

Wird eine geringe Menge Teig (MUM52..: bis

500 g Mehl, MUMb54../56..: bis 560 g Mehl)

bendtigt, so kann dieser im Multimixer zubereitet

werden.

Hefeteig (MUM52..)

Grundrezept

bis 500 g Mehl

1 Prise Salz

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

ca. 300 ml warmes Wasser

® Zuerst Wasser in die Schiissel geben.

® Dann alle anderen Zutaten dazugeben.

Verarbeitungszeit: 1 Minute auf Stufe 4.

Hefeteig (MUM54../56..)

Grundrezept

bis 560 g Mehl

1 Prise Salz

25 g Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

ca. 335 ml warmes Wasser

® Zuerst Wasser in die Schiissel geben.

® Dann alle anderen Zutaten dazugeben.

Verarbeitungszeit: 1 Minute auf Stufe 7.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Follow the operating instructions
for the food processor MUMS...!

Overview

Please fold out the illustrated pages.
Fig. I
1 Pusher
2 Cover with filling shaft
3 Cutting discs
3a Reversible slicing disc — thick/thin
3b Reversible shredding disc — coarse/fine
3c Grating disc — medium-fine
Disc holder
Multi-function blade
Bowl
Base
Fig. B
Operating position

For your safety
Safety information

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of cutting discs by the
edge only.

To insert and remove the multi-function blade,
take hold of it by the tapered lug only.

Before attaching/removing the multi-mixer,
wait until the drive has come to a standstill and
pull out the mains plug.

Do not reach into the feed tube.

Use the pusher to push in ingredients.

No o b~

Warning!

The multi-mixer must be completely assembled
before use. Never assemble the multi-mixer on
the base unit.

Operate the multi-mixer in the indicated
operating position only.

Never operate an empty multi-mixer.

Keep children away from the appliance.

Predetermined breaking point

Fig.

The built-in predetermined breaking point
protects the drive of the appliance.

If an overload occurs, the disc holder on the
drive shaft breaks and can easily be replaced.
New disc holders are available from customer
service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operating the appliance

E Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer
to appliances with a 7-setting rotary switch. For
appliances with a 4-setting rotary switch you
can find the values in brackets after the values
for a 7-setting rotary switch.

A Risk of injury from sharp blades!

Caution when using multi-function blade and
cutting discs.

Warning!

Only when the multi-mixer has been completely
assembled and the cover rotated as far as the
cover lug, can the multi-mixer be attached

to the food processor and operated.

If required, hold down the cover lug with your
thumb.

The cover cannot be removed while the
appliance is running and if the multi-mixer

is attached to the food processor.

Multi-function blade Figure O

for mincing, puréeing, blending, kneading,

cutting and for making sauces and mixed

drinks.

® Press therelease button and move the swivel
arm to position 4.

® Remove the blender drive cover.

® Place the bowl on the base and rotate
all the way in an anti-clockwise direction.

® Insert blade on the tapered lug.

Add food to be processed.

® Attach cover (note mark) and rotate in an
anti-clockwise direction as far as the cover
lug. Cover lug must engage in the slot
on the handle.

® Place multi-mixer on the drive, paying atten-
tion to the mark. Rotate the bowl as far
as possible in an anti-clockwise direction.
Appliance does not start, when the multi-
mixer is not screwed on tight.

® Set the rotary switch to the desired setting.

® More food can be added through the feed
tube while the appliance is running.
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After using the appliance

® Switch off appliance with the rotary switch,
remove the multi-mixer from the drive.

o Rotate the lid in a clockwise direction and
remove.

® Empty multi-mixer. To do this, hold back
the multi-function blade on the tapered lug
in the multi-mixer.

® Remove the multi-function blade from
the tapered lug.

Cutting discs

Fig. @
Reversible slicing disc -
thick/thin ®
for slicing fruit and vegetables.
Process at setting 5 (3).
Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side
“8” for the thin slicing side
Warning!
The reversible slicing disc is not suitable for
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate.
Slice boiled, waxy potatoes only when they are
cold.
Reversible shredding disc -
coarse/fine
for shredding vegetables, fruit
cheese, except for hard cheese
(e.g. Parmesan).
Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side
“4” for the fine shredding side
Warning!
The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine
for grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), cooled
chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).
Warning!
The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.
® Press therelease button and move the swivel
arm to position 4.
® Remove the blender drive cover.
® Place the bowl on the base and rotate
all the way in an anti-clockwise direction.
® Place slicing or shredding disc with the
required side face up on the disc holder.

Only one side of the grating disc can be used.

® [nsert the disc holder.

e Attach cover (note mark) and rotate in an anti-
clockwise direction as far as the cover lug.

® Attach the multi-mixer on the drive and rotate
all the way in an anti-clockwise direction.

® Set the rotary switch to the desired setting:

o Put food to be processed in the filling shaft
and push down gently with the pusher,
observe filing height.

Warning!

The maximum filling height is located

on the lower edge of the disc holder hub.

Tip: To ensure evenly cut ingredients, process
slender ingredients in bunches.

E Important information

If the food to be processed sticks in the
mutli-mixer, switch food processor off, pull
out mains plug, wait until the drive comes
to a standstill, remove the multi-mixer from
the drive, remove cover from the multi-mixer
and empty feed tube.

After using the appliance

A Risk of injury

Remove cutting discs together with the disc
holder only.

® Switch off appliance with the rotary switch,
remove the multi-mixer from the drive.

o Rotate the lid in a clockwise direction and
remove.

® Girip the cutting discs by the disc holder and
take out of the bowl.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged

All parts except the base of the multi-mixer
are dishwasher-proof.

Tip: Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could warp. Insert multi-
function blade with the tapered opening face
down.

Wipe the base with a damp cloth only.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Application examples -
Multi-function blade

Herbs

Maximum capacity: 10 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 20-30 seconds

Note: Processing in dry bowl only.

Onions, garlic

Maximum capacity: 100 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 5-7 seconds

Note: Quarter the onions.

Nuts, almonds

Maximum capacity: 100 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 1-1%2 minutes

Meat

Maximum capacity: 300 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 30-60 seconds

Note: Remove bones, gristle and sinews.

Cut meat into large pieces.

Vegetable purée, vegetable soups

Maximum capacity: 375 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 1 minute

Mayonnaise

2 eggs

15 g vinegar

Y2 tsp. mustard

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

300-400 g ail

Ingredients must be at the same temperature.

® Blend all ingredients (except oil) for several
seconds at setting 7 (4).

® Slowly pour the oil through the funnel and
blend until the mayonnaise emulsifies.

Processing time: 172 minutes

Sausage meat, stuffing, paté

Maximum capacity: 300 g

Setting: 7 (4)

Processing time: 1 minute

Note: Add meat together with remaining

ingredients and seasoning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blending (milk shakes, sauces, salad
dressing and cream soups)
Maximum capacity: liquid 0.5 |
Maximum capacity, solid 375 g

Setting: 7 (4)

Kneading and stirring dough

Small amounts of dough (MUMB52..: upto 500 g
flour, MUMB54../56..: up to 560 g flour) can be
prepared in the multi-mixer.

Yeast dough (MUM52..)

Basic recipe

up to 500 g flour

1 pinch of salt

25 g yeast or 1 packet of dried yeast
approx. 300 ml warm water

® First pour water in the bowl.

® Then add all the other ingredients.
Processing time: 1 minute at setting 4.
Yeast dough (MUM54../56..)

Basic recipe

up to 560 g flour

1 pinch of salt

25 g yeast or 1 packet of dried yeast
approx. 335 ml warm water

® First pour water in the bowl.

® Then add all the other ingredients.
Processing time: 1 minute at setting 7.

Subject to alterations.

7
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Respectez la notice d’utilisation du robot
ménager MUMS.... !

Description

Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
1 Pilon-poussoir
2 Couvercle avec ouverture pour ajout
3 Disques a réduire
3a Disque a découper réversible
— épais/mince
3b Disque a raper réversible — épais/fin
3c Disque a raper — mi-fin
4 Porte-disque
5 Lame multifonctions
6 Bol mélangeur
Socle
Figure [&
Position de travail

Pour votre sécurité
Consignes de sécurité

~

A Risque de blessure !

N’approchez pas les doigts des lames, des
arétes tranchantes et des disques a réauire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !

Pour mettre la lame multifonctions en place
et la retirer, ne la saisissez que par la jonction
conique.

Ne posez/retirez le multimixeur qu’apres que
I'entrainement se soit immobilisé et apres avoir
débrancheé la fiche male de la prise de
courant,

N’introduisez pas les doigts dans I'ouverture
d’ajout.

Pour remplir I'appareil, servez-vous du pilon-
[POUSSOI.

Attention

N'utilisez le multimixeur qu’a I'état entierement
assemblé. N'assemblez jamais le multimixeur sur
l'appareil de base.

Ne faites marcher le multimixeur que dans

la position de service indiquee.

Ne faites jamais marcher le multimixeur a vide.
Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

Zone de rupture

Figure
LLa zone de rupture empéche d’endommager
le moteur de I'appareil.

En cas de surcharge, le porte-disque se brise
au niveau de I'arbre d’entrainement, et il est
facile de le remplacer. Des porte-disque neufs
sont disponibles aupres du service aprés-vente.

Utilisation

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travail
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélec-
teur rotatif a 7 positions. Pour les appareils
équipés d’'un sélecteur a 4 positions, les
valeurs respectives suivent entre parentheses.

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Prudence pendant le maniement de la lame
multifonctions et des disques de broyage.

Attention

Ce n’est qu’apres avoir completement assem-
blé le multimixeur, avoir tourné le couvercle
jusqu’a ce que sa saillie arrive en butée et posé
le multimixeur sur le robot culinaire que vous
pourrez I'utiliser. Il faudra le cas échéant retenir
la saillie du couvercle avec le pouce.
Impossible de retirer le couvercle pendant

le travail et tant que le multimixeur se trouve
sur le robot culinaire.

Lame multifonctions Figure O

Pour hacher, réduire en purée, mixer, broyer,

préparer des sauces et des boissons.

® Appuyez sur le bouton de déverrouillage et
amenez le bras pivotant sur la position 4.

® Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

® Posez le bol sur le socle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée.

® Mettez la lame en place par la jonction
conique.

® \ersez les produits alimentaires a travailler.

® Posez le couvercle (en tenant compte
du repére) puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
formée par la saillie du couvercle.
La saillie du couvercle doit encranter dans
la fente au niveau de la poignée.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Posez le multimixeur sur I'entrainement
en tenant compte du repeére.
Tournez le bol en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.
L’appareil ne démarre pas si le multi-
mixeur n’a pas été tourné a fond jusqu’a
la butée.

® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

® Pendant la marche, vous pouvez rajouter
des aliments par I'ouverture d’ajout.

Apres le travail

® FEteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif et
détachez le multimixeur de I'entrainement.

® Faites tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’une montre puis retirez-le.

® Videz le multimixeur. Pour ce faire, retenez
la lame multifonctions par la jonction conique
dans le multimixeur.

® Retirez lalame multifonctions en la saisissant
par la jonction conique.

Disques a réduire Figure @

Disque adécouperréversible- _

épais/mince (

pour émincer les fruits et légumes.

Travaillez les aliments sur la

position 5 (3).

Chiffre

« 1 » sur le disque a découper réversible,

signalant le coté de coupe épaisse

« 3 » pour le coté de coupe mince

Attention

Le disque a découper réversible convient pour

couper le fromage dur, le pain et le chocolat.

Ne coupez les pommes de terre cuites fermes

qu’aprés qu’elles ont refroidi.

Disque a raper réversible -

épais/fin

pour raper des fruits, des

légumes et du fromage (sauf le

fromage dur, le parmesan par exemple).

Travaillez sur la position 3 (2) ou 4 (3).

Chiffre

« 2 » sur le disque a raper réversible,

pour désigner le cété servant a raper épais

« 4 » pour le coté servant a raper fin

Attention

Le disque a réper réversible ne convient pas pour

réper les noix. Ne répez le fromage mou qu’avec

le coté épais sur la position 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre

crues, le fromage dur (p. ex. le

parmesan), le chocolat réfrigéré

et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7 (4).

Attention

Le disque a réper ne convient pas pour raper

le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

® Appuyez sur le bouton de déverrouillage et
amenez le bras pivotant sur la position 4.

® Retirez le couvercle protégeant I'entraine-
ment du mixeur.

® Posezlebolsur le socle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée.

® Posez le disque a découper ou raper sur
le porte-disque, avec le coté actif voulu
tourné vers le haut. Le disque a réaper/
concasser fin n'est utilisable que d’un coté.

o Mettez le porte-disque en place.

® Posez le couvercle (en tenant compte du
repére) puis tournez en sens inverse des
aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
formée par la saillie du couvercle.

® Posez le multimixeur sur I'entrainement
et tournez-le en sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue :

® \/ersez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture pour ajout et faites-les avancer
doucement avec le pilon poussoir, surveillez
la hauteur de remplissage.

Attention

Le bord inférieur du moyeu du porte-disque
représente la hauteur de remplissage maximale.

Un conseil : Pour que la coupe des aliments soit
réguliere, présentez les aliments minces en bottes.

m Remarque importante

Si les aliments a traiter devaient se coincer
dans le multimixeur, éteignez le robot
culinaire, débranchez la fiche méle de la
prise de courant et attendez que I'entraine-
ment se soit immobilisé, détachez le multi-
mixeur de I'entrainement, retirez le couvercle
du multimixeur puis videz I'ouverture d’ajout.
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Apreés le travail

A Risque de blessure !

Retirez toujours les disques a réduire avec
le porte-disque.

e Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif

et détachez le multimixeur de I'entrainement.

e Faites tourner le couvercle dans le sens
des aiguilles d’'une montre puis retirez-le.
® Du bol, sortez les disques a réduire
(sur le porte-disque).

Nettoyage et entretien

A Attention !

N'utilisez pas de detergent abrasif.

Les surfaces peuvent s’endommager.

Toutes les pieces vont au lave-vaisselle, sauf
le socle du multimixeur.

Un conseil : Ne coincez pas les pieces en plas-
tique dans le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer. Introduisez toujours la lame multifonc-
tion avec I'orifice du cone vers le bas. N'essuyez
le socle gqu’avec un essuie-tout humide.

Exemples d’utilisation —

Lame multifonctions

Herbes culinaires

Quantité maximale : 10 g

Positions : 7 (4)

Durée de traitement : 20-30 secondes
Remarque : le traitement doit se dérouler
dans un bol sec uniquement.

Oignons, ail

Quantité maximale : 100 g

Positions : 7 (4)

Durée de traitement : 5-7 secondes
Remarque : découpez les oignons en quarts.
Noix, amandes

Quantité maximale : 100 g

Positions : 7 (4)

Durée de traitement : 1-1,5 minute
Viande

Quantité maximale : 300 g

Positions : 7 (4)

Durée de traitement : 30-60 secondes
Remarque : enlever les os, cartilages et
tendons.

Découpez la viande en gros morceaux.
Bouillies de légumes, soupes de légumes
Quantité maximale : 375 g

Positions : 7 (4)

Durée de traitement : 1 minute
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Mayonnaise
2 ceufs
15 g vinaigre
¥ c. a café de moutarde
1 pincée de sel
1 pincée de sucre
300-400 g d’huile
Les ingrédients doivent tous se trouver
ala méme température.
® Mixez tous les ingrédients pendant quelques
secondes (sauf I'huile) a la vitesse 7 (4).
® \ersez I'huile lentement par I'entonnoir
et continuez de mélanger jusqu’a ce que
la mayonnaise s’émulsionne.
Durée de traitement : 1,5 minute
Pates boulangéres pour la viande, farces,
patés
Quantité maximale : 300 g
Positions : 7 (4)
Durée de traitement : 1 minute
Remarque : introduisez la viande avec les autres
ingrédients et épices.
Passer au mixeur (boissons lactées, sauces,
assaisonnements pour salades et veloutés)
Quantité maximale, liquide 0,5 |
Quantité maximale, ferme 375 g
Positions : 7 (4)
Pétrir et malaxer de la pate
S'il faut une petite quantité de pate
(MUMS52..: jusqu’a 500 g de farine,
MUM54../56..: jusqu’a 500 g de farine), il est
possible de la préparer dans le multimixeur.
Pate a la levure de boulanger (MUM52..)
Recette de base
jusgu’a 500 g de farine
1 pincée de sel
25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
env. 300 ml d’eau chaude
® \ersez d’abord I‘'eau dans le bol.
® Ensuite, rajoutez tous les autres ingrédients.
Durée de préparation : 1 minute a la vitesse 4.
Pate alalevure de boulanger (MUM54../56..)
Recette de base
jusgu’a 560 g de farine
1 pincée de sel
25 g de levure ou 1 sachet de levure en poudre
env. 335 ml d’eau chaude
® \ersez d’abord I'eau dans le bol.
® Ensuite, rajoutez tous les autres ingrédients.
Durée de préparation : 1 minute a la vitesse 7.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Seguire le istruzioni per I'uso della macchina
da cucina MUMS...!

Guida rapida

Aprire le pagine con le figure.
Figura I
1 Pestello
2 Coperchio con bocca di carico
3 Disco sminuzzatore
3a Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
3b Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine
3c Disco grattugia — medio-fine
Portadisco
Lama multifunzione
Ciotola
Zoccolo
Figura &
Posizione di lavoro

Per la vostra sicurezza
Istruzioni di sicurezza

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Per montare e smontare la lama multifunzione
afferraria solo sul pomello conico.
Applicare/rimuovere il multimixer solo

ad ingranaggio fermo e spina di alimenta-
zione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.
Per spingere utilizzare il pestello.

No o b~

Attenzione!

Usare il multimixer solo dopo il montaggio com-
pleto. Non montare mai il multimixer sull'appa-
recchio principale.

Usare il multimixer solo nella posizione di lavoro
mostrata.

I multimixer non deve mai funzionare a vuoto.
Tenere i bambini lontano dall’apparecchio.

Rottura prestabilita

Figura

I punto di rottura prestabilita integrato protegge
I'ingranaggio dell’'apparecchio.

In caso di sovraccarico il dente di trascinamento
sulla coclea si spezza e pud essere facilmente
sostituito. Acquistare i portadischi di ricambio
presso il servizio assistenza clienti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Uso

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istruzioni
per I'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
agli apparecchi con selettore a manopola

a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Attenzione nel maneggiare la lama multifun-
zione ed i dischi sminuzzatori.

Attenzione!

Solo se il multi-mixer € completamente assem-
blato ed il coperchio e ruotato fino all’arresto
del nasello del coperchio, € possibili applicare
il multi-mixer sulla macchina da cucina

e metterio in funzione. Eventualmente premere
il nasello del coperchio con il pollice.

Il coperchio non puo essere rimosso durante

il lavoro e quando il multi-mixer € applicato sulla
macchina da cucina.

Lama multifunzione Figura @

Per macinare, passare, frullare, impastare,

sminuzzare e per preparare sughi e frappe.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 4.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

® Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

® |Inserire la lama afferrandola sul pomello
conico.

® |ntrodurre gli alimenti da lavorare.

® Applicareil coperchio (rispettare il riferimento)
e ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto
del nasello del coperchio. Il nasello del coper-
chio deve innestarsi nella fessura della
maniglia.

o Applicare il multi-mixer sull'ingranaggio,
cio facendo tenere presente il riferimento.
Ruotarla in senso antiorario fino all’arresto.
L’apparecchio non si avvia se il multi-
mixer non & stato ruotato fino all’arresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

o Durante il funzionamento aggiungere alimenti
attraverso I'apertura di aggiunta ingredienti.



it

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con la manopola
e rimuovere il multimixer dall’ingranaggio.

® Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto e rimuoverlo.

® Svuotare il multimixer. A tal fine trattenere
la lama multifunzione nel multimixer pre-
mendo il pomello conico.

® Rimuovere la lama multifunzione afferrandola
sul pomello conico.

Disco sminuzzatore

Figura @
Disco doppia funzione per
affettare — spesso/sottile ®
per tagliare frutta e verdura.
Lavorazione al grado 5 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione
per affettare:
«1» per il lato di taglio spesso
«3» per il lato di taglio sottile
Attenzione!
Il disco doppia funzione per affettare non
e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo
le patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.
Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso/fine
per grattugiare verdura, frutta
e formaggio, tranne il formaggio
duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 3 (2) 0 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare:
«2» per il lato grattugia grossa
«4» per il lato grattugia fine
Attenzione!
Il disco doppia funzione per grattugiare non
€ idoneo per grattugiare Noci.
Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso al grado 7 (4).
Disco grattugia — medio-fine
per grattugiare patate crude,
formaggio duro (per es. parmi-
giano), cioccolata raffreddata
€ Noci.
Lavorazione al grado 7 (4).
Attenzione!
Il disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.
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® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 4.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.

® Applicare il contenitore sullo zoccolo
e ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto.

® Applicare sul portadisco il disco per affettare
o per grattugiare con il lato desiderato in alto.
Il disco grattugia pud essere usato su un solo
lato.

® |Inserire il portadisco.

® Applicare il coperchio (rispettare il riferimento)
e ruotarlo in senso antiorario fino all’arresto
del nasello del coperchio.

® Applicare il multimixer sull’ingranaggio
e ruotarlo in senso antiorario fino all'arresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata:

® |ntrodurre gli alimenti da lavorare nella bocca
di carico e spingerli leggermente con
il pestello, attenzione all’altezza di riempi-
mento.

Attenzione!

L’altezza di iempimento massima corrisponde
al bordo inferiore del mozzo del portadisco.

Consiglio: Per un alimento tagliato in modo
omogeneo, tagliare i prodotti sottili legati
in mazzetto.

E Avvertenza importante

Se nel multimixer dovessero restare attaccati
alimenti da lavorare, spegnere il robot

da cucina, estrarre la spina, attendere che
I'ingranaggio sia fermo, rimuovere il multimixer
dall'ingranaggio, togliere il coperchio del
multimixer e vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

A Pericolo ferite

Rimuovere i dischi sminuzzatori solo insieme
con il portadisco.

® Spegnere I'apparecchio con la manopola
e rimuovere il multimixer dall'ingranaggio.

® Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto e rimuoverlo.

® Rimuovere i dischi sminuzzatori dal conte-
nitore di miscelazione afferrandoli sul
portadisco.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pulizia e cura

A Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

Le superfici possono subire danni

Tutti i pezzi, tranne lo zoccolo del multimixer,
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Per evitare possibili deformazioni,
non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie. Inserire la lama multifunzione

sempre con I'apertura conica rivolta in basso.

Pulire lo zoccolo solo con un panno umido.

Esempi d’impiego -

Lama multifunzione

Erbe aromatiche

Quantita massima: 10 g

Grado: 7 (4)

Tempo di lavorazione: 20-30 secondi

Nota: lavorazione solo in contenitore asciutto.

Cipolle, aglio

Quantita massima: 100 g

Grado: 7 (4)

Tempo di lavorazione: 57 secondi

Nota: tagliare le cipolle in quattro parti.

Noci, mandorle

Quantita massima: 100 g

Grado: 7 (4)

Tempo di lavorazione: 1-1%2 minuti

Carne

Quantita massima: 300 g

Grado: 7 (4)

Tempo di lavorazione: 30-60 secondii

Nota: rimuovere ossi, cartilagini e tendini.

Tagliare la carne a pezzi grossi.

Passato di verdura, minestrone

Quantita massima: 375 g

Grado: 7 (4)

Tempo di lavorazione: 1 minuto

Maionese

2 uova

15 g aceto

Y2 cucchiaino di senape

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

300-400 g olio

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Miscelare gli ingredienti (tranne I'olio)
per alcuni secondi al grado 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \/ersare lentamente I'olio attraverso I'imbuto

e continuare a miscelare finché la maionese

non si emulsiona.
Tempo di lavorazione: 1%z minuti
Impasti di carne, farcie, paté
Quantita massima: 300 g
Grado: 7 (4)
Tempo di lavorazione: 1 minuto
Nota: introdurre la carne insieme con gli altri
ingredienti e spezie.
Frullare (frullato misto al latte, sughi,
dressing per insalata e passate)
Quantita massima, liquido 0,5 |
Quantita massima, solidi 375 g
Grado: 7 (4)
Impastare e miscelare pasta
Se € necessaria una piccola quantita di pasta
(MUMS52..: fino a 500 g di farina, MUM54../56..:
fino a 560 g di farina), pud essere preparata
nel multimixer.
Pasta con lievito per dolce (MUM52..)
Ricetta base
fino a 500 g farina
1 pizzico sale
25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
ca. 300 ml acqua calda
® \ersare prima I'acqua nel contenitore.
® Aggiungere poi tutti gli altri ingredienti.
Tempo di lavorazione: 1 minuto alla velocita 4.
Pasta con lievito per dolce (MUM54../56..)
Ricetta base
fino a 560 g farina
1 pizzico sale
25 g lievito o 1 confezione di lievito secco
ca. 335 ml acqua calda
® \ersare prima I'acqua nel contenitore.
® Aggiungere poi tutti gli altri ingredienti.
Tempo di lavorazione: 1 minuto alla velocita 7.

Con riserva di modifiche.

13
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De gebruiksaanwijzing van de keuken-
machine MUMS... in acht nemen!
In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. I
1 Stopper
2 Deksel met vulschacht
3 Fijnmaakschijven
3a Snij-draaischijf — dik/dun
3b Rasp-draaischijf — grof/fin
3¢ Maalschijf — middelfijn
4 Schijfhouder
5 Multifunctioneel mes
6

Voor uw veiligheid
Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van

de fiinmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!

Het multifunctionele mes bij het aanbrengen en
verwijderen alleen vastpakken bij het
kegelgedeelte.

De multimixer alleen aanbrengen/verwijderen
wanneer de aandrijving stilstaat en de stekker
uit het stopcontact is getrokken.

Niet in de vulschacht grijpen.

Bij het aandrukken de stopper gebruiken.

Let op!

De multimixer alleen in compleet samen-
gebouwde toestand gebruiken. De multimixer
nooit samenbouwen terwijl het op het basis-
apparaat is aangebracht.

De multimixer alleen gebruiken in de afgebeelde
werkpositie.

De multimixer nooit leeg gebruiken.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Breekpunt

Afb.

Het ingebouwde breekpunt beschermt

de aandrijving van het apparaat.

Bij overbelasting breekt de schijffhouder op
de aandrijfas; deze kan eenvoudig worden
vervangen. Nieuwe schijffhouders zijn verkrijg-
baar bij de klantenservice.
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Bedienen

E Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de
werksnelheid in deze handleiding hebben
betrekking op de apparaten met een draaiknop
met 7 standen. Erachter staan tussen haakjes
de waarden voor apparaten met een
draaischakelaar met 4 standen.

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Wees voorzichtig bij het hanteren van het
multifunctionele mes en de fiinmaakschijven.

Let op!

Alleen wanneer de multimixer compleet is
samengebouwd en het deksel tot aan de
aanslag van de dekselneus is gedraaid, kan
de multimixer op de keukenmachine worden
aangebracht en gebruikt. Eventueel de deksel-
neus vasthouden met uw duim.

Tiidens het gebruik en wanneer de multimixer
is aangebracht op de keukenmachine, kan het
deksel niet worden verwijderd.

Multifunctioneel mes Afb. Bl

Voor hakken, pureren, mixen, kneden en fijn-

maken, en voor het bereiden van sauzen

en mixdrankjes.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 4 zetten.

® Het beschermdeksel van de mixeraandrijving
verwijderen.

® Kom op de sokkel plaatsen en tegen de klok
in tot aan de aanslag draaien.

® Mes met het kegelgedeelte aanbrengen.

® Te verwerken levensmiddelen toevoegen.

® Deksel aanbrengen (op de markering letten)
en tegen de klok in tot aan de aanslag van
de dekselneus draaien. De dekselneus moet
in de sleuf van de handgreep vallen.

® Multimixer op de aandrijving plaatsen, hierbij
letten op de markering. Tegen de klok in tot
aan de aanslag draaien.
Het apparaat start niet wanneer de multi-
mixer niet tot de aanslag is vastgedraaid.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

® Toevoegen van levensmiddelen tijdens
het gebruik via de vulschacht.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar en de multimixer van de aandrijving
nemen.

® Het deksel met de klok mee draaien
en verwijderen.

® Multimixer leegmaken. Daartoe het multi-
functionele mes aan het kegelgedeelte
in de multimixer tegenhouden.

® Het multifunctionele mes verwijderen door
het bij het kegelgedeelte vast te pakken.

Fijnmaakschijven
Snij-draaischijf — dik/dun

voor het snijden van fruit

en groente.

Verwerking op stand 5 (3).
Aanduiding op de snij-draaischijf:
» 17 voor de dikke snijzijde

»3~ voor de dunne snijzijde

Let op!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en

chocolade. Gekookte vastkokende aardappels

in koude toestand snijden.
Rasp-draaischijf — grof/fijn
voor het raspen van groente, fruit
en kaas, uitgezonderd harde
kaas (bijv. parmezaanse kaas).
Verwerking op stand 3 (2) of 4 (3).
Aanduiding op de rasp-draaischijf:

,2" voor de grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

Let op!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met de
grove Zjjde raspen op stand 7 (4).
Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aard-
appels, harde kaas (bijv. parme-
zaanse kaas), gekoelde
chocolade en noten.

Verwerking op stand 7 (4).

Let op!

De maalschiff is niet geschikt voor het malen van

zachte kaas en snijdbare kaas.
® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 4 zetten.

® Het beschermdeksel van de mixeraandrijving

verwijderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Kom op de sokkel plaatsen en tegen de klok
in tot aan de aanslag draaien.

® Snij- of raspschijf met de gewenste zijde
naar boven op de schijffhouder plaatsen.
De maalschijf kan maar aan één zijde worden
gebruikt.

e Schijfhouder aanbrengen.

® Deksel aanbrengen (op de markering letten)
en tegen de klok in tot aan de aanslag van
de dekselneus draaien.

® De multimixer op de aandrijving plaatsen en
tot aan de aanslag tegen de klok in draaien.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen in de vul-
schacht doen en licht aandrukken met
de stopper. De vulhoogte in acht nemen.

Let op!

De maximale vulhoogte is de onderkant van
de schijffhoudernaat.

Tip: Voor een gelijikmatig gesneden product
kunt u dun snijgoed het best gebundeld
verwerken.

E Belangrijke aanwijzing

Als er levensmiddelen vast komen te zitten
in de multimixer, dient u de keukenmachine
uit te schakelen en de stekker uit het stop-
contact te trekken. Dan wacht u tot de aan-
drijving stilstaat, neemt u de multimixer van
de aandrijving, verwijdert u het deksel van de
multimixer en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

A Verwondingsgevaar

Fiinmaakschijven altijjd samen met de schiff-
houder verwijderen.

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar en de multimixer van de aandrijving
nemen.

® Het deksel met de klok mee draaien
en verwijderen.

e Fijnmaakschijven aan de schijfhouder uit
de kom nemen.

15
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Reiniging en onderhoud

A Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
Opperviakken kunnen beschadigd raken

Alle onderdelen behalve de sokkel van

de multimixer kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd.

Tip: Kunststof onderdelen niet vastklemmen in
de afwasautomaat, ze kunnen vervormd raken.
Het multifunctionele mes altijd met de kegel-
opening naar onderen aanbrengen.

De sokkel uitsluitend schoonvegen met een
vochtige doek.

Toepassingsvoorbeelden -
Multifunctioneel mes
Kruiden

Maximum hoeveelheid: 10 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 20-30 seconden

Opmerking: Alleen verwerken in een droge kom.

Uien, knoflook

Maximum hoeveelheid: 100 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 5-7 seconden
Opmerking: Uien in vier stukken snijden.
Noten, amandelen

Maximum hoeveelheid: 100 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 1-1%2 minuut

Viees

Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 30—60 seconden
Opmerking: Beenderen, kraakbeen en zeen
verwijderen.

Vlees in grote stukken snijden.
Groentemoes, groentesoep
Maximum hoeveelheid: 375 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 1 minuut
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Mayonaise

2 eieren

15 gazin

2 theelepel mosterd

1 snufje zout

beetje suiker

300-400 g olie

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® Ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 7 (4).

® De olie langzaam in de trechter gieten
en mixen totdat de mayonaise emulgeert.

Verwerkingstijd: 12 minuut

Vleesdeeg, vullingen, pasteien

Maximum hoeveelheid: 300 g

Stand: 7 (4)

Verwerkingstijd: 1 minuut

Opmerking: Het vlees samen met de andere

ingrediénten en kruiden toevoegen.

Mixen (milkshakes, sauzen, sladressing und

crémesoep)

Maximum hoeveelheid, vioeibaar 0,5 |

Maximum hoeveelheid, vast 375 g

Stand: 7 (4)

Deeg kneden en mixen

Een kleine hoeveelheid deeg (MUMS52...: tot

500 g meel, MUM54../56... tot 560 g meel)

kan in de multimixer worden toebereid.

Gistdeeg (MUMS52..)

Basisrecept

tot 500 g mee

1 snufie zout

25 g gist of 1 pakje droge gist

ca. 300 ml warm water

® Ferst water in de kom doen.

® Dan alle andere ingrediénten toevoegen.

Verwerkingstijd: 1 minuut op stand 4.

Gistdeeg (MUMb54../56..)

Basisrecept

tot 560 g mee

1 snufie zout

25 g gist of 1 pakje droge gist

ca. 335 ml warm water

® Ferst water in de kom doen.

® Dan alle andere ingrediénten toevoegen.

Verwerkingstijd: 1 minuut op stand 7.

Wijzigingen voorbehouden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Laes og overhold brugsanvisningen
til kekkenmaskinen MUMS....!

Overblik

Fold billedsiderne ud.
Billede IN
1 Frugt-/grontsagsstopper
2 Lag med pafyldningsabning
3 Finhakningsskiver
3a VVende-snitteskive — tyk/tynd
3b Vende-rakostskive — grov/fin
3c Riveskive — middelfin

4 Skiveholder

5 Multifunktionskniv
6 Skal

7 Sokkel

Billede &
Arbejdsposition

For din egen sikkerheds skyld
Sikkerhedsanvisninger

A Kveestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Tag altid fat i multifunktionsknivens koniske
del, nér den iszettes og tages ud.

Drevet skal sta stille og netstikket veere trukket
ud, nar multi-blenderen seettes pé/tages

af maskinen.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
Brug altid stopperen til at skubbe ned med.

Pas pa!

Multi-blenderen ma kun benyttes, nar den

er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle multi-
blenderen pa kekkenmaskinen.
Multi-blenderen ma kun bruges i den angivne
arbejdsposition.

Benyt ikke multi-blenderen i tomgang.

Hold barn veek fra maskinen.

Fast brudsted

Billede

Det faste brudsted beskytter maskinens drev.
Skiveholderen pé drivakslen braskker, hvis den
overbelastes. Den kan nemt erstattes.

Nye skiveholdere kan fas hos kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

E Vigtige rad

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed,
der er anbefalet i denne brugsanvisning,
refererer til modellerne med 7-trins greb.

Til modeller med 4-trins greb findes veerdierne
i parentes bagefter.

Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive!

Handtér multifunktionskniven og hakke-
skiverne med omhu.

Pas pa!

Multi-blenderen kan kun anbringes pa kakken-
maskinen og anvendes, hvis multi-blenderen er
fuldsteendigt samlet og ldget drejet helt op mod
lagets naese. Hold evt. fast i lagets naese med
tommelfingeren.

Léaget kan ikke tages af under arbejdet og hvis
multi-blenderen er anbragt pa kekkenmaskinen.

Multifunktionskniv Billede @

Til at hakke, purere, blande, sslte, sméahakke

og til fremstilling af sovs og blandede drinks.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 4.

® Tag lag til drevudtag til blender af.

® Sast skalen pa soklen og drej den helt
til venstre.

® Anbring kniven ved den koniske del.

Fyld de anskede levnedsmidler i.

® Sast laget pé (se markering) og drej det helt
til venstre, til lagets naese falder i hak.
Lagets naese skal falde i hak i slidsen
pé grebet.

® Sast multi-blenderen pa drevudtaget
(se markering). Drej den mod venstre
indtil stop.
Maskinen gar ikke i gang, hvis multi-
blenderen ikke er drejet fast indtil anslag.

® Stil grebet pa det anskede trin.

o Kom yderligere ingredienser gennem pafyld-
ningsabningen, nar maskinen er i gang.
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Efter arbejdet

® Sluk for maskinen med grebet og tag multi-
blenderen af kekkenmaskinen.

e Drej laget mod hejre og tag det af.

® Tom multi-blenderen. Hold multifunktions-
kniven tilbage ved den koniske del i multi-
blenderen.

o Tag multifunktionskniven af ved den
koniske del.

Finhakningsskiver

Vende-snitteskive - tyk/tynd
til snitning af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-snitteskive:
, 1% for den tykke skeereside
»3" for den tynde skaereside
Pas pa!
Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte hard
ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid vaere kolde, for de
snittes.
Vende-rakostskive — grov/fin
til rAkost af frugt, grant og ost,
undtagen hard ost
(f. eks. parmesan).
Indstilling pé trin 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelse pa vende-rakostskive:
,2“ for den grove rékostside
L4 for den fine rakostside
Pas pa!
Vende-rakostskiven er ikke egnet til rivning/
hakning af nadder. Blod ost ma kun rives
pa den grove side trin 7 (4).
Riveskive — middelfin
til at rive ra kartofler, hérd ost
(f. eks. parmesan), kolet
chokolade og nedder.
Forarbejdning pa trin 7 (4).
Pas pa!
Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebenner og peberrod.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 4.
® Tag lag til drevudtag til blender af.
® Saet skélen pé soklen og drej den helt
til venstre.
® Anbring skeere- eller rékostskiven med
den onskede side opad pé skiveholderen.
Riveskiven kan kun anvendes pa den
ene side.
® Saet skiveholderen i.

Billede @

N
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® Saat laget pa (se markering) og drej det helt
til venstre, til lagets naese falder i hak.

® St multi-blenderen pé drevet og drej den
helt til venstre.

® Stil grebet pa det anskede trin:

® Kom de anskede levnedsmidler i pafyld-
ningsabningen og skub dem let ned med
stopperen, overhold péafyldningshajden.

Pas pa!

Den max. pafyldningshejde findes pa

underkanten af skiveholderens nav.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver
et mere ensartet snit.

E Vigtige rad

Hvis levnedsmidler seetter sig i Klemme

i multi-blenderen: Sluk for kekkenmaskinen,
traek stikket ud og vent til drevet stér helt
stille. Tag herefter multi-blenderen af drevet,
fiern laget fra multi-blenderen og tem pafyld-

ningsabningen.

Efter arbejdet

A Kveestelsesfare

Snitteskiverne ma kun tages af sammen med
skiveholderen.

® Sluk for maskinen med grebet og tag multi-
blenderen af drevet.

e Drejlaget mod hejre og tag det af.

® Tag snitteskiverne op af skélen ved
skiveholderen.

Renggring og pleje

/\ oBs!

Benyt ikke skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Alle dele pa multi-blenderen, undtagen soklen,
kan tale opvaskemaskine.

Tip: Forsag ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.
Multifunktionskniven skal altid anbringes

i opvaskemaskinen med den koniske

abning nedad.

Soklen ma kun terres af med en fugtig klud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Eksempler pa brug -
Multifunktionskniv
Krydderurter

Max. meengde: 10 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 20-30 sekunder

Anmeaerkning: Ma kun forarbejdes i en tar skal.

Lag, hvidleg

Max. meengde: 100 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 5-7 sekunder
Anmeerkning: Skeer legene i kvarte.
Ngdder, mandler

Max. meengde: 100 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 1-1%2 minut

Kad

Max. meengde: 300 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 30-60 sekunder
Anmaerkning: Fjern knogler, brusk og sener.
Skeer kadet i grove stykker.
Grontsagsgred, grentsagssupper
Max. meengde: 375 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 1 minut
Mayonnaise

2 &g

15 g eddike

> tsk sennep

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

300-400 g olie

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme
temperatur.

e Bland ingredienserne (undtagen olig) pa trin

7 (4) i et par sekunder.
® Haeld olien langsomt gennem tragten

0g bland det hele, til majonnaisen emulgerer.

Forarbejdningstid: 1%2 minut

Kaddej, fyldninger, pasteter

Max. meengde: 300 g

Trin: 7 (4)

Forarbejdningstid: 1 minut

Anmaerkning: Fyld ked, evrige ingredienser
og krydderier i.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blanding (blandede drinks med meaelk,
sovse, salatdressing og cremesupper)
Max. maengde, vaeske 0,5 |

Max. maengde, fast 375 g

Trin: 7 (4)

Rering og eeltning af dej

Er der kun brug for en lille maengde dej
(MUMB52..: indtil 500 g mel, MUMb54../586..:
indtil 560 g mel), kan denne tilberedes

i multi-blenderen.

Gaerdej (MUMS52..)

Grundopskrift

op til 500 g mel

1 knivspids salt

25 g geer eller 1 pakke tergeer

ca. 300 ml varmt vand

e Kom farst vand i skalen.

® Tilszet herefter de ovrige ingredienser.
Forarbejdningstid: 1 minut pa trin 4.
Gaerdej (MUMb54../56..)

Grundopskrift

op til 560 g mel

1 knivspids salt

25 g geer eller 1 pakke tergeer

ca. 335 ml varmt vand

e Kom farst vand i skalen.

® Tilszet herefter de ovrige ingredienser.
Forarbejdningstid: 1 minut pé trin 7.

AEndringer forbeholdes.
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Ta hensyn til bruksanvisningen for kjokken-

maskinen MUMS...!

Et overblikk

Brett ut siden med billedtekster.
Bilde N
1 Stoter
2 Lokk med pafyllingssjakt
3 Kutteskiver
3a VVende-skjeereskive — tykk/tynn
3b Vende-raspeskive — grov/fin
3c Raspeskive — middels fin
4 Skiveholder
5 Multifunksjonskniven
6 Bolle
Sokkel
Bilde &
Arbeidsposisjon

For din egen sikkerhet
Sikkerhetshenvisninger

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs
kanten!

For innsetting og uttak av multifunksjonskniven
ma denne kun holdes i kjeglefoten.
Multimikseren ma kun settes pé/tas av nar
adrivblokken stér stille og nar stapselet

er trukket ut.

Ta ikke ned i pafyllingssjakten.

Bruk stateren nar du vil fylle pa.

~

Pass pa!

Multimikseren ma kun brukes nar den

er komplett satt sammen. Multimikseren ma
aldri bygges sammen pa basismaskinen.
Multimikseren ma kun drives i den oppforte
arbeidsposisjonen.

Multimikseren ma aldrri settes i gang nar den
er tom.

Hold barn borte fra maskinen.

Fastlagt bruddsted

Bilde

Det fastlagte bruddstedet beskytter motoren
mot skade.

Ved overbelastning bryter skiveholderen

av ved drivakslingen og kan lett skiftes ut.
Nye skiveholderen faes hos kundeservice.
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Betjening

E Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med en dreiebryter med
7 trinn. For apparater med 4-trinns dreiebryter
finner du verdiene hhv. i parentes bak.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Veer forsiktig ved omgang med multifunksjons-
kniven og skjserekniven.

Pass pa!

Multimikseren lar seg kun sette pa kjokken-
maskinen nar den er komplett satt sammen
og lokket er dreiet til anslag pa lokkets nese.
Lokkets nese ma eventuelt holdes fast med
tommelen.

Lokket kan ikke tas av under arbeider og nar
multi mikseren er satt pa kjokkenmaskinen.

Multifunksjonskniv Bilde m

For hakking, mosing, miksing, elting, og for

framstilling av sauser og blandete drinker.

® Trykk utleserknappen og sett svingarmen
i posisjon 4.

® Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.

® Sett bollen pa sokkelen og drei den imot
klokkens retning til anslag.

® Sett kniven inn i kjegleholderen.

® Fyll p& de matvarene som skal bearbeides.

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
og drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket. Nesen pa lokket
ma smekke inn i slissen ved handtaket.

® Sett multimikseren oppé drevet, pass
pa markeringene. Drei den imot klokkens
retning til anslag.
Apparatet gar ikke nar multimikseren ikke
er skrudd fast til anslag.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

e Pafyling av ingredienser under driften
igiennom péfyllingsapningen.

Etter arbeidet

® Apparatet slas av pa skrubryteren
og multimikseren tas sé av drevet.

® Dreilokket i klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

® Tom multimikseren. Hold multifunksjons-
kniven fast ved kjegleholderen i multimikseren.

o Multifunksjonskniven tas av kjegleholderen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bilde @

Kutteskiver

Vende-skjeereskive - tykk/tynn

For skjeering av frukt og (

gronnsaker.

Bearbeiding pé trinn 5 (3).

Betegnelsen pa vende-skjeereskiven:

“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Pass pa!

Vende-skjeereskiven er ikke egnet for & skjaere

hard ost, brad, rundstykker og sjokolade. Kokte,

faste poteter ma kun skjseres nar de er kalde.

Vende-raspeskive - -

grov/fin

For & raspe grennsaker, frukt

og ost, dessuten hard ost

(f. eks. Parmesan).

Arbeid pé trinn 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelsen pé vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Pass pa!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for a

raspe natter. Myk ost ma kun raspes med den

grove siden pa trinn 7 (4).

Raspeskive — middels fin

For riving av ra poteter, hard ost

(f. eks. Parmesan), kald

sjokolade og netter.

Bearbeiding pé trinn 7 (4).

Pass pa!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost eller

ost i skiver.

® Trykk utleserknappen og sett svingarmen i
posisjon 4.

® Ta av vernedekselet pd mikserdrevet.

® Sett bollen pa sokkelen og drei den imot
klokkens retning til anslag.

® Skjeere- eller raspeskive settes inn med
onsket side oppover i skiveholderen.
Riveskiven kan kun brukes pa en side.

® Sett inn skiveholderen.

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen)
0g drei imot klokkens retning inntil anslag
av nesen pa lokket.

® Multimikseren settes péa drevet og dreies
imot klokkens retning.

e Sett dreiebryteren pa ensket trinn:

® De matvarene som skal bearbeides fylles
ned i pafylingssjakten og skyves lett med
steteren, pass pa fyllenivaet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pass pa!
Det maksimale nivaet befinner seg ved
underkanten av nesen for skiveholderen.

Tips: Tynne ting som skal skjeeres, bar buntes
sammen for det bearbeides.

m Viktig henvisning

Dersom de ingrediensene som skal bearbei-
des i multimikseren skulle kliemme fast,

mé kjokkenmaskinen slas av, stepselet

ma trekkes ut, vent sé til drevet er stoppet,
ta multimikseren av drevet, ta av lokket

pa multimikseren og tem pafylingssjakten.

Etter arbeidet

A Fare for skade

Kutteskivene ma kun tas ut sammen med
skiveholderen.

® Sla apparatet av med skrubryteren og
ta multimikseren av drevet.

® Dreilokket i klokkens retning inntil det
stopper og ta det av.

® Ta kutteskivene av skiveholderen i bollen.

Rengjoering og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflaten kan bli skadet

Alle delene pa& multimikseren kan vaskes

i oppvaskmaskin unntatt sokkelen.

Tips: Ikke klem deler av kunststoff fast

i maskinen, da de kan bli deformert.
Multifunksjonskniven ma alltid legges ned med
kiegledpningen nedover.

Sokkelen méa kun terkes av med en fuktig Klut.

Eksempler pa bruk -
Multifunksjonskniven
Urter

Maksimale mengde: 10 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 20-30 sekunder
Bemerkning: Arbeid kun i terr bolle.
Lok, hvitlak

Maksimale mengde: 100 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 5-7 sekunder
Bemerkning: Del Igken i fire béater.
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Notter, mandler

Maksimale mengde: 100 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 1-1%2 minutter

Kjott

Maksimale mengde: 300 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 30-60 sekunder

Bemerkning: Knoker, brusk og sener

mé fiernes.

Skjeer kjottet i grove stykker.

Gronnsakmos, grennsaksuppe

Maksimale mengde: 375 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 1 minutt

Majones

2egg

15 g eddik

2 teskje sennep

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

300400 g olie

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Ingredienser (unntatt olie) blandes noen
sekunder pé trinn 7 (4).

® Olien helles langsomt igiennom trakten
og blandes sé lenge inntil majonesen
emulgerer.

Arbeidstid: 12 minutter

Kjettdeig, fylling, paté

Maksimale mengde: 300 g

Trinn: 7 (4)

Arbeidstid: 1 minutt

Bemerkning: Kjottet fylles p& sammen med

resten av ingrediensene og krydder.

Miksing (miksete melkedrikker, sauser,

salatdressing og kremsupper)

Maksimal mengde, vaeske 0,5 |

Maksimale mengde, fast 375 g

Trinn: 7 (4)

22

Elting og rering av deig

Dersom det kun trenges en liten mengde deig
(MUMB2..: inntil 500 g mel, MUM54../56..: inntil

560 g mel), s& kan denne bearbeides

i multimikseren.

Gjeerdeig (MUM52..)

Grunnoppskrift

inntil 500 g mel

1 knivsodd salt

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

ca. 300 ml varmt vann

o Fyll forst vann i bollen.

® Deretter helles alle de andre ingredien-
sene pa.

Bearbeidingstid: 1 minutt p& trinn 4.

Gjeerdeig (MUM54../56..)

Grunnoppskrift

inntil 560 g mel

1 knivsodd salt

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

ca. 335 ml varmt vann

o Fyll ferst vann i bollen.

® Deretter helles alle de andre ingredien-
sene pa.

Bearbeidingstid: 1 minutt p& trinn 7.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Félj anvisningarna till k6ksmaskinen MUMS...!

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.
Bild IX
1 Pamatare
2 Lock med mataréppning
3 Riv- och skérskivor
3a Vandbar skérskiva — tunt/tjockt
3b Vandbar riv- och strimmelskiva — grov/fin
3c Rivskiva — medelfin

4 Skivhallare

5 Multifunktionskniven
6 Blandarskal

7 Sockel

Bild &

Arbetslage

Foér din sdkerhet
Sakerhetsanvisningar

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och de vassa riv- och skérski-
vorna. Ta aldrig skivorna i skérytorna utan
enbart ldngst ut i kanternal

Fatta multifunktionskniven endast i det kdgel-
formade skaftet nér kniven ska séttas i respek-
live tas loss.

Séitt fast/lossa matberedartillsatsen endast
sedan motorn stannat och stickkontakten

ar utdragen ur vaggkontakten.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.
Anvénd alltid pamataren for att mata ner.

Obs!

Matberedartillsatsen maste vara helt ihopmon-
terad och lockets laskil ska ha vridits till stopp
innan tillsatsen séitts pa kéksmaskinens
drivuttag och startas. Montera aldrig ihop
matberedartillsatsen medan den sitter

pa kéksmaskinens drivuttag.
Matberedartillsatsen far endast startas

i de angivna arbetsldgena.

Starta aldrig en tom matberedartillsats.

L&t inte barn ensamma anvéanda produkten.

Overbelastningsskydd

Bild

Det inbyggda 6verbelastningsskyddet hindrar
koksmaskinens motor fran att Gverbelastas.
Vid éverbelastning bryts skivhallaren pa drivaxeln
av men det &r enkelt att byta till ny skivhallare.
Nya skivhallare finns att kdpa hos service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Sv

Montering och start

E Viktigt

De rekommenderade riktvérden for olika
arbetshastigheter som finns i denna
bruksanvisning géller fér maskiner med
stromvred med 7 I&gen. Fér maskiner med
stromvred med 4 Iagen aterfinner du vardena
inom parentes efter det forsta vardet.

Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna!

Var forsiktig nér du tar i multifunktionskniven
och riv- och skérskivorna.

Obs!

Matberedartillsatsen maste vara helt ihop-
monterad och lockets laskil ska ha vridits till
stopp innan tillsatsen sétts pa kéksmaskinens
drivuttag och startas. Eventuellt méste laskilen
héllas fast med tummen.

Locket gar inte att ta av ndr maskinen &r igang
eller s& lange som tillsatsen sitter monterad
pa kéksmaskinen.

Multifunktionskniv Bild m

for att hacka, gora puré, blanda, knada, finférdela

och for att gora séser och blanda drinkar.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 4.

® Ta bort skyddslocket frén det drivuttag som
ar avsett fér mixern.

® Satt skalen pa sockeln och vrid moturs tills
den fastnar.

e Hall kniven i det kagelformade skaftet och
séatt i den.

® | aggilivsmediet.

® Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid moturs tills l&skilen vrids in i Gppningen.
Laskilen maste vridas in i 6ppningen
pa handtaget.

e Sitt matberedartillsatsen pé drivuttaget
och kontrollera att markeringen hamnar rétt.
Vrid sedan fast den moturs till stoppet.
Kdéksmaskinen startar inte om inte
matberedartillsatsen sitter ordentligt fast
pa ratt satt.

® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.

e Fyll p& med mera livsmedel genom
pafyllnadsdppningen under gang.
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Efter arbetet
® Stang av maskinen med stromvredet och
lossa matberedartillsatsen fran drivuttaget.
® Vrid locket medurs och ta bort det.
® TOm matberedartillsatsen.
Hall fast multifunktionskniven i skaftet
i matberedartillsatsen under témningen.
o Fatta multifunktionskniven i skaftet och
ta ut den.

Riv- och skarskivor

Bild 3

Vandbar skérskiva -

tunt/tjockt ®

fOr att skéra frukt och gronsaker.

Bearbeta pa hsatighet 5 (3).

Beteckning pé den vandbara skérskivan:

"1” 16r tjocka skivor

3" for tunna skivor

Obs!

Den véndbara skérskivan &r inte ldmplig for att

skéra hardost, bréd, sméfranska eller choklad.

Kokt potatis med fast konsistens skars forst

sedan de kallnat.

Vandbar riv- och

strimmelskiva - grov/fin

lamplig for att riva och strimla

gronsaker, rotfrukter, potatis,

frukt och ost utom hérdost (t.ex. parmesanost).

Anvand hastighet 3 (2) eller 4 (3).

Beteckning péa den vandbara rivskivan:

2" 6r grovrivet

4" or finrivet

Obs!

Den védndbara rivskivan &r inte ldmplig att riva

nétter med. Ost, typ Herrgard och Grevé, rives

alltid med den grova sidan pa hastighet 7 (4).

Rivskiva — medelfin

lamplig for att riva rda potatisar,

hard ost (t.ex. parmesanost),

kall choklad och nétter.

Bearbeta pa hsatighet 7 (4).

Obs!

Denna rivskiva &r inte lamplig for att riva ost,

t.ex. Herrgdrd och Grevé och mjukare ostsorter.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 4.

® Ta bort skyddslocket fran det drivuttag som
ar avsett f6r mixern.

® Satt skalen pé sockeln och vrid moturs tills
den fastnar.

® Satt i onskad skiva med Onskad sida uppét
i skivhallaren. Observera att rivskivan bara
har en skarsida.
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® | 4gg i skivhallaren.

® Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid moturs tills 1&skilen vrids in i Gppningen.

® Satt matberedartillsatsen pé drivuttaget och
vrid moturs till stoppet.

® \Vrid strémvredet till 6nskad hastighet:

® | agg livsmedlet i matarrdret och tryck latt
med pamataren.

Obs!

Tém skalen nér det bearbetade livsmedlet nar
skivhallarens underkant.

Tips: Skivor av t.ex. morétter blir jimntunna om
du fyller matarréret med morétter och bearbetar
dem knippvis.

E Viktigt

Om livsmedlet kldms fast eller fastnar i mat-
beredartillsatsen, stdng av kdksmaskinen
med stromvredet, dra ut stickkontakten ur
vagguttaget, vanta till motorn star helt stilla,
lyft av matberedartillsatsen fran drivuttaget,
ta av locket och t6m pafylinadsdppningen.

Efter arbetet

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Ta aldrig ut bara riv- eller skérskivan utan
Iyft alltid ut skivhallaren med skivan pa plats
i skivhallaren.

® Stang av maskinen med stromvredet och
lossa matberedartillsatsen fran drivuttaget.

® \/rid locket medurs och ta bort det.

® L yft ut skivhallaren med skivan ur skalen.

Rengdring och skétsel

/\ Var férsiktig!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Samtliga delar utom matberedartillsatsens
drivsockel kan rengdras i diskmaskin.

Tips: Stall delarna pé sédant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pa éldre
diskmaskiner. L&gg alltid multifunktionskniven
med Oppningen nedat.

Drivsockeln torkas endast ren med fuktig trasa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Exempel pa vad du kan géra med
maskinen - Multifunktionskniven

Farskt kryddgront

Max méngd: 10 g

Anvand hastighet: 7 (4)

Tid for bearbetning: 20-30 sekunder

Anmarkning: Skélen och det farska kryddgrona

maste vara torra.

Gul 16k, vitlok

Max méngd: 100 g

Anvand hastighet: 7 (4)

Tid for bearbetning: 5-7 sekunder

Anmarkning: Dela gul I6k forst i fyra bitar.

Noétter, mandel

Max méangd: 100 g

Anvénd hastighet: 7 (4)

Tid for bearbetning: 1-1%2 minuter

Kott

Max méangd: 300 g

Anvand hastighet: 7 (4)

Tid for bearbetning: 30-60 sekunder

Anmérkning: Ta bort brosk, ben, skinn och

senor.

Skar kott i stora térningar.

Gronsaksmos, grénsakssoppor

Max méngd: 375 g

Anvénd hastighet: 7 (4)

Tid f6r bearbetning: 1 minut

Majonnas

2&99

15 g vindger

2 tsk fransk senap

1 krm salt

1 krm socker

300-400 g matolja

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

e Blandaingredienserna (utom matoljan) négra
sekunder péa hastighet 7 (4).

e Hall matoljan l&ngsamt genom matarréret
och fortsétt blanda till jamntjock konsistens.

Tid for bearbetning: 172 minut

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blandad kéttfars, fyliningar, pastejer

Max méangd: 300 g
Anvénd hastighet: 7 (4)
Tid f6r bearbetning: 1 minut
Anmérkning: Lagg koétt och évriga ingredienser
och kryddor i skalen.

Blanda (mjolkdrinkar, saser,
salladsdressing, cremesoppa)

Max méangd vatska, 0,5 |

Max méangd, fasta ingredienser 375 g
Anvand hastighet: 7 (4)

Blanda smet och knada deg

Det gér bra att blanda resp. knada liten
mangd deg (MUMB52..: max 500 g vetemjo,
MUM54../56..: max 560 g vetemjol)

i matberedartillsatsen.

Deg (MUMS52..)

Grundrecept

upp till 500 g vetemjdl alt. 72 | degspad

1 krm salt

25 farsk jast eller 1 pkt torrjast

ca. 300 ml fingervarmt vatten (37 °C fér farsk
jast; ca 40 °C for torrjast, se forpackningen)
e Hall forst i vattnet i skélen.

o Tillsatt darefter samtliga dvriga ingredienser.
Tid for bearbetning: 1 minut pa hastighet 4.
Deg (MUM54../56..)

Grundrecept

upp till 560 g vetemjol alt. 72 | degspad

1 krm salt

25 farsk jast eller 1 pkt torrjast

ca. 335 ml fingervarmt vatten (37 °C fér farsk
jast; ca 40 °C for torrjast, se forpackningen)
e Hall forst i vattnet i skalen.

o Tillsatt darefter samtliga dvriga ingredienser.
Tid for bearbetning: 1 minut p& hastighet 7.

Ratten till andringar forbehalles.
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Noudata yleiskoneen MUMS5... kéyttéohjeita!

Laitteen osat

K&anna esiin kuvasivut.
Kuva IX
1 Syo6ttdpainin
2 Kansi, jossa on tayttosuppilo
3 Hienonnusterat
3a Ka&nnettava viipalointitera — paksu/ohut
3b Kaannettava raastintera — karkea/hieno
3c Raastetera — keskihieno
4 Teranpidin
5 Monitoimitera
6 Kulho
Alusta
Kuva [
Kéayttdasento

Turvallisuusasiaa
Turvallisuusohjeita

~

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terdn
reunastal

Kun kiinnitét ja irrotat monitoimiterén, tartu
terdén vain sen muoviosasta.

Kiinnité ja irrota teholeikkuri vain, kun moottori
on pyséhtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Alé laita sormia téayttosuppiloon.

Tyénnd ainekset sisdédnpdin sydttdpainimella.

Huom.!

Kéyté teholeikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyind.

Kokoa ensin teholeikkuri ja kiinnitd se vasta
sitten peruskoneeseen.

Kéyté teholeikkuria vain iimoitetussa
kéyttéasennossa.

Ald kdynnisté teholeikkuria tyhjané.

Pidé pienet lapset loitolla laitteesta.

Murtumiskohta

Kuva

Integroitu murtumiskohta suojaa laitteen
kayttdakselia vaurioitumiselta.

Kayttalitantaan kiinnitetty teranpidin murtuu
ylikuormituksessa. Sen tilalle voi helposti vaihtaa
uuden. Uuden teranpitimen voit tilata
huoltopalvelusta.
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Kayttdohjeessa suositellut tydnopeuden viitear-
vot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.

Varo terédvéd terda — loukkaantumis-
vaara!

Késittele varoen monitoimiteréa ja
hienonnusterid.

Huom.!

Vasta kun teholeikkurin kaikki osat ovat paikoil-
leen kiinnitettyind ja kansi lukittuna, voi teholeik-
kurin asettaa paikalleen yleiskoneeseen

Ja kdynnistdd. Pida tarvittaessa peukalolia
kiinni kannen nokasta.

Kantta ei voi irrottaa kdytdn aikana eikd silloin
kun teholeikkuri on paikallaan yleiskoneessa.

Monitoimitera Kuva [

Pilkkoo, soseuttaa, sekoittaa, vaivaa, hienontaa

ja valmistaa kastikkeet ja juomat.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 4.

® Poista tehosekoittimen kayttdlitannan
suojakansi.

® Aseta kulho alustan paéalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

o Kiinnita terd muoviosaan.

Laita ainekset sis&an.

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja k&énna vastapaivaan kannen nokan
vasteeseen asti. Kannen nokan tulee
lukittua kahvassa olevaan kiinnityskohtaan.

® Aseta teholeikkuri kayttolitannan paalle, ota
samalla huomioon merkki. K&anna kulhoa
vastapdivaan vasteeseen asti.
Laite kéynnistyy vain, kun teholeikkuri on
ké&annetty vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

® [isaa elintarvikkeita k&ytdn aikana vain
tayttdaukon kautta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta ja irrota
teholeikkuri kayttdlitannasta.

o Kaidnna kantta oikealle ja irrota.

® Tyhjenna teholeikkuri. Pida samalla kiinni
monitoimiteran muoviosasta, jottei tera irtoa
teholeikkurista.

® Poista monitoimitera tarttumalla sen
muoviosaan.

Hienonnusteréat

Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut

viipaloi hedelmat ja kasvikset

Kaytténopeus 5 (3).

Kaénnettavan viipalointiterdn merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettava viipalointiterd ei sovellu kovan

juuston, leivén, sémpyldiden tai suklaan

viipalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain kylmind.

K&&nnettava raastintera — v

karkea/hieno 2 %:Jg%ﬁf

raastaa vinannekset, hedelmatja No/ \ 22

juuston, paitsi kovan juuston

(esim. parmesaani).

Kéayttdnopeus 3 (2) tai 4 (3).

Ké&annettavan raastinterdn merkinnét:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettadva raastintera ei sovellu pahkindiden

rouhimiseen. Raasta pehmedd juustoa vain

terdn karkealla puolella nopeudella 7 (4).

Raastetera - keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan

juuston (esim. parmesanin)

seka rouhii jadhdytetyn suklaan

ja pahkinat.

Kéayttdnopeus 7 (4).

Huom.!

Raastetera ei sovellu pehmedn juuston tai

juustoviipaleiden raastamiseen.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 4.

® Poista tehosekoittimen kayttolitannan
suojakansi.

o Aseta kulho alustan paalle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta viipalointi- tai raastintera teranpitimeen
haluamasi puoli yléspain.
Raasteterassa on vain yksi toimiva puoli.

Kuva 3

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kiinnita teranpidin.

® Aseta kansi paikalleen (huomioi merkki)
ja k&anna vastapaivaan kannen nokan
vasteeseen asti.

® Aseta teholeikkuri kayttdlitannan péalle
ja kdédnna vastapaivaan vasteeseen asti.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella:

e |aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydtnna
niitd kevyesti siséadnpéin systtopainimella,
tarkkaile tayttokorkeutta.

Huom.!

Maksimi tdyttdkorkeus on terdnpitimen navan
alareunassa.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat ohuita,
kasittele ne nipuittain, niin saat tasaisemman
lopputuloksen.

m Tarkea ohje

Jos ainekset juuttuvat kiinni teholeikkuriin,
katkaise virta yleiskoneesta, irrota
pistotulppa pistorasiasta, odota etta
moottori pyséhtyy, poista teholeikkurin kansi
ja tyhjenna tayttdésuppilo.

Kayton jalkeen

A Loukkaantumisvaara

Irrota hienonnusterét vain yhdessé
terénpitimen kanssa.

o Katkaise virta koneesta valitsimella ja irrota
teholeikkuri kayttélitannasta.

o Kaanna kantta oikealle ja irrota.

® Poista terdnpidin ja hienonnustera kulhosta.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kéytd hankaavia puhdistusaineita. Laitteen
pinnat voivat vaurioitua

Voit pesté kaikki osat astianpesukoneessa,
paitsi teholeikkurin jalustaa.

Vinkki: Varo, ettd muoviosat eivat jaa
puristuksiin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pesun aikana.

Aseta monitoimiterd aina aukkopuoli alaspain
astianpesukoneeseen.

Pyyhi jalusta puhtaaksi vain kostealla linalla.
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Kayttdohjeita — Monitoimitera
Yrtit

Maksimimaara: 10 g

Asento: 7 (4)

Késittelyaika: 20-30 sekuntia
Huomautus: Kayta vain kuivaa kulhoa.
Sipulit, valkosipuli

Maksimiméaara: 100 g

Asento: 7 (4)

Késittelyaika: 5-7 sekuntia

Huomautus: Paloittele sipulit neljgan osaan.
Pahkinat, mantelit

Maksimimaara: 100 g

Asento: 7 (4)

Kasittelyaika: 1-1%2 minuuttia

Liha

Maksimimaara: 300 g

Asento: 7 (4)

Késittelyaika: 30—-60 sekuntia

Huomautus: Poista lihasta luut, rustot ja janteet.

Paloittele liha suurehkoiksi paloiksi.

Vihannessose, vihanneskeitot

Maksimimaara: 375 g

Asento: 7 (4)

Késittelyaika: 1 minuutti

Majoneesi

2 munaa

15 g etikkaa

2 tl sinappia

ripaus suolaa

ripaus sokeria

300-400 g dliya

Ainesten pitédé olla huoneenlampdisié.

® Sekoita aineksia (paitsi 6ljyd) muutama
sekunti nopeudella 7 (4).

o Kaada 0ljy4 hitaasti suppilon kautta ja sekoita
niin kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.

Kasittelyaika: 172 minuuttia

Lihataikinat, téytteet, pasteijat

Maksimimaara: 300 g

Asento: 7 (4)

Késittelyaika: 1 minuutti

Huomautus: Laita liha kulhoon yhdess& muiden

ainesten ja mausteiden kanssa.
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Sekoittaminen (maitojuomat, kastikkeet,
salaattikastikkeet ja kermaiset keitot)
Maksimiméaara, nesteita 0,5 |
Maksimimaara, kiinteita aineksia 375 g
Asento: 7 (4)

Taikinan vaivaaminen ja sekoittaminen
Jos tarvitset vain pienen méaaran taikinaa
(MUMB2..: enintaan 500 g jauhoja,
MUM54../56..: enintdén 560 g jauhoja),
voit valmistaa taikinan teholeikkurissa.
Hiivataikina (MUMb52..)

Perusohje

max. 500 g jauhoja

ripaus suolaa

25 g hiivaa tai vastaava maéré kuivahiivaa
noin 300 ml lamminta vetta

® Mittaa ensin vesi kulhoon.

® | isd3 sitten kaikki muut ainekset.
Kasittelyaika: 1 minuutti nopeudella 4.
Hiivataikina (MUM54../56..)

Perusohje

max. 560 g jauhoja

ripaus suolaa

25 g hiivaa tai vastaava maéré kuivahiivaa
noin 335 ml lamminta vetta

® Mittaa ensin vesi kulhoon.

® | isd3 sitten kaikki muut ainekset.
Késittelyaika: 1 minuutti nopeudella 7.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ténganse presentes las instrucciones
de uso de la unidad basica (robot de cocina)
MUMS...!

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas con
las ilustraciones.
Fig. &
1 Empujador
2 Tapa con boca de llenado
3 Cuchillas picadoras
3a Cuchilla reversible para cortar —
gruesa/fina
3b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino
3c Disco rallador — semifino
Soporte portadiscos
Cuchilla multifuncién
Recipiente
Base
Fig. B
Posicion de trabajo

Observaciones para su seguridad
Advertencias de seguridad

No onbh

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos las
cuchillas ni los discos picadores. jSujetar las
cuchillas picadoras sdlo por el borde!

Montar o retirar la cuchilla multifuncion
sujetandola sélo por el saliente conico que
incorpora.

Montar o retirar el miniprocesador solo
estando el accionamiento parado y el cable de
conexion retirado de la toma de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.
Empujar los alimentos siempre con el
empujador.

jAtencion!

Utilizar el miniprocesador sdlo estando
completamente armado.

iNo armar nunca el miniprocesador estando
montado en la base motriz!

Utilizar el miniprocesador sdlo en la posicion
de trabajo resefiada.

No utilizar nunca el miniprocesador en vacio
(sin alimentos).

Mantener el aparato fuera del alcance

de los nifios.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

es

Punto de rotura prescrito

Fig.

El punto de rotura prescrito constituye una
medida de proteccion del accionamiento

del aparato.

En caso de sobrecarga, el arrastrador

de la rosca transportadora se rompe, pudién-
dose sustituir con toda facilidad. Los soportes
portadiscos de repuesto se pueden adquirir a
través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial.

Usar el aparato

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.
Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

é iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

Hay que prestar suma atencion y cuidado
al manejar o manipular la cuchilla multifuncion
y los discos cortadores o picadores.

jAtencion!

El miniprocesador sdlo se podra montar sobre
la base motriz del robot de cocina y usar si esta
completamente armado y la tapa se ha girado
hasta el tope del saliente. En caso necesario
deberd sujetarse el saliente de la tapa con

el dedo pulgar.

La tapa no se puede retirar durante el funciona-
miento de la maquina ni tampoco en caso

de encontrarse montado el miniprocesador

en la base motriz del robot de cocina.

Cuchilla multifuncién Fig. B

Para picar, hacer puré, batir, preparar salsas

0 batidos.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 4.

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® Colocar el recipiente sobre la base; girarlo
hacia la izquierda (sentido de marcha con-
trario al de las agujas del reloj) hasta el tope.

® Montar la cuchilla sujetandola por el saliente
conico que incorpora.
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® Cargar los alimentos que se desean procesar.

® Colocar la tapa (prestar atencion a la marca),
girandola hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope del saliente de la tapa.
El saliente de la tapa tiene que enclavar
en la ranura del asa.

® Colocar el miniprocesador sobre el acciona-
miento, prestando atencién a la posicion
de la marca. Girarlo hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las
agujas del reloj), hasta el tope.
El aparato no arranca si el miniproce-
sador no se ha colocado y enclavado
firmemente, girandolo hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® |ntroducir los ingredientes con el aparato
funcionando a través de la abertura para
incorporar ingredientes.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio y retirar el miniprocesador del accio-
namiento.

® Girar la tapa del vaso de la batidora hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarla.

® Vaciar el miniprocesador. Retener a tal efecto
la cuchilla multifuncién en el miniprocesador
por el saliente conico.

@ Retirar la cuchilla multifuncion sujetandola
por el saliente conico.

Cuchillas picadoras Fig. 3

Cuchilla reversible para cortar
- gruesa/fina ®
para cortar frutar y verdura.

Procesar en el escalén «5» (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.
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Cuchilla reversible para

rallado - grueso/fino

para rallar verdura, frutay queso,

excepto queso duro curado (tipo

parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).

Denominacion en la cuchilla reversible para

rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es ade-

cuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos sélo con la cara

gruesa en el escalon «7» (4).

Disco rallador - semifino

para rallar patatas crudas, queso

duro (tipo parmesano),

chocolate frio y nueces.

Procesar en el escalon «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar

quesos blandos y cortables tipo edamer

0 gouda.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 4.

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® Colocar el recipiente sobre la base; girarlo
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) hasta
el tope.

® Montar el disco pararallary picar, con la cara

adecuada hacia arriba, en el portadiscos.

El disco de rallado solo se puede usar por

una cara.

Montar el portadiscos.

® Colocar la tapa (prestar atencién a la marca),
girandola hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope del saliente de la tapa.

® Colocar el miniprocesador sobre el acciona-
miento y girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

® [ncorporar los alimentos que se desean
procesar en la boca de llenado; empujar
ligeramente con el empujador.
Prestar atencion a la altura de llenado
admisible.
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jAtencion!
El maximo nivel de llenado se encuentra en el

borde inferior del cubo del soporte portadiscos.

Consejo practico: Para lograr un corte regular
de los alimentos delgados, cortar éstos
€n manojos.

E Advertencia importante

En caso de quedar atascado el alimento
cortado o rallado en la maquina, desconec-
tar el aparato (base motriz) y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.
Aguardar a que el accionamiento se haya
detenido. Retirar la tapa del miniprocesador
y vaciar el recipiente del mismo.

Tras concluir el trabajo

A jPeligro de lesiones!

Retirar los discos picadores solo
conjuntamente con el soporte portadiscos.

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio y retirar el miniprocesador del
accionamiento.

® Girar la tapa del vaso de la batidora hacia
la derecha (sentido de marcha de las agujas
de reloj), hasta el tope. Retirarla.

® Retirar los discos picadores en el soporte
portadiscos del recipiente de mezcla.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

Las superficies pueden resultar darfiadas.
Todas las piezas, excepto la base, se pueden
lavar en el lavavajillas.

Consejo practico: Al colocar las piezas

de plastico en el lavavajillas, prestar atencion

a no aprisionarlas, de lo contrario podrian sufrir
deformaciones. Colocar la cuchilla multifuncion
siempre con la abertura conica hacia abajo.
Limpiar la base con un pafio huimedo.
Ejemplos practicos -

Cuchilla multifunciéon

Hierbas aromaticas

Méxima cantidad: 10 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracion: 20-30 segundos

Observacion: Procesar sélo en un recipiente
de mezcla seco.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Cebollas, ajo

Maxima cantidad: 100 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracion: 5-7 segundos

Observacion: Cortar la cebolla en cuatro trozos.

Nueces, almendras

Méxima cantidad: 100 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracion: 1-1%2 minutos

Carne

Maxima cantidad: 300 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracion: 30-60 segundos

Observacion: Retirar previamente los huesos,

cartilagos y tendones.

Cortar la pieza de carne en varios trozos

grandes.

Puré de verdura, sopas de verdura

Méxima cantidad: 375 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracién: 1 minuto

Mayonesa

2 huevos

15 gramos de vinagre

Y2 cucharilla de mostaza

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

300400 gramos de aceite

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Mezclar los ingredientes (excepto el aceite)
durante algunos segundos en el posicion
7 (4).

® \lerter el aceite lentamente a través del
embudo y continuar mezclando hasta
que la mayonesa emulsione.

Tiempo de elaboracion: 172 minutos

Masas de carne, rellenos, pasteles

Méxima cantidad: 300 gramos

Posiciones: 7 (4)

Tiempo de elaboracién: 1 minuto

Observacion: Cargar la came conjuntamente

con los ingredientes vy las especias.

Mezclar (batidos de leche, salsas, aderezos

para ensaladas y sopas de crema)

Maxima cantidad admisible, liquido 0,5 litros

Maxima cantidad de alimentos sélidos

elaborable, 375 gramos

Posiciones: 7 (4)
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Trabajar y batir la masa.

En caso de necesitarse una pequefa cantidad

de masa (MUMB52..: hasta 500 gramos de

harina, MUM54../56... hasta 560 gramos de

harina), ésta se puede elaborar con el

miniprocesador.

Masa de levadura (MUM52..)

Receta basica

hasta 500 gramos de harina

1 pizca de sal

25 gramos de levadura 6 1 paquetito

de levadura seca

aprox. 300 ml de agua tibia

® Poner primero agua en el recipiente
de mezcla.

® Agregar a continuacion los restantes
ingredientes.

Tiempo de elaboracién: 1 minuto en el

escalon 4.

Masa de levadura (MUM54../56..)

Receta basica

hasta 560 gramos de harina

1 pizca de sal

25 gramos de levadura 6 1 paquetito

de levadura seca

aprox. 335 ml de agua tibia

® Poner primero agua en el recipiente
de mezcla.

® Agregar a continuacion los restantes
ingredientes.

Tiempo de elaboracion: 1 minuto en el

escalon 7.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Observar as Instrugcdes de Servico do robot
de cozinha MUMS5...!

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com
as ilustragdes.
Fig. &
1 Calcador
2 Tampa com canal de enchimento
3 Discos de triturar
3a Disco reversivel de corte — grosso/fino
3b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
3¢ Disco de raspar — médio/fino
4 Suporte de discos
5 Lamina de multifungdes
6 Tigela
Base
Fig. @
Posicédo de trabalho

Para sua seguranca
Instrucdes de seguranca

~

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas léminas afiadas nem nas ares-
tas do disco de picar. Segurar os discos

de triturar apenas pelos bordos!

Para montar e desmontar a léamina multifun-
coes, segura-la sempre pela saliéncia conica.
Montar/desmontar o multimisturador s6 com
0 accionamento completamente parado

e com a ficha desligada da tomada.

Néo tocar no compartimento de enchimento.
Para empurrar os alimentos, utilizar sempre
0 calcador.

Atencéo!

Utilizar o multimisturador so na situacao

de completamente montado. Nunca montar
o0 multimisturador no aparelho base.

Accionar o multimisturador s na posicao

de trabalho apresentada.

Nunca accionar o multimisturador vazio.
Manter as criancas afastadas do aparelho.
Ponto tedrico de ruptura

Fig.

O ponto tedrico de ruptura incorporado protege
0 accionamento do aparelho.

Em caso de sobrecarga, o suporte de discos
parte-se no veio de accionamento, mas pode
ser facimente substituido. Suportes de discos
novos podem ser adquiridos nos Servicos
Técnicos.
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Utilizacao do aparelho

E Indicacao importante

Os valores de referéncia para a velocidade
de trabalho recomendados nestas instrucdes
de servico referem-se a aparelhos com
selector de 7 fases. Para aparelhos com
selector de 4 fases, os respectivos valores
encontram-se entre paréntesis.

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Cuidado no manejamento da lamina
multifuncoes e dos discos de triturar.

Atencio!

S0 depois do misturador multifuncées
completamente montado e da tampa ter sido
rodada até ao encosto do bico da tampa,

€ possivel montar e accionar o misturador
multifungcées na maquina de cozinha.
Eventualmente, prender o bico da tampa com
0 polegar.

Durante o funcionamento e quando o mistu-
rador multifuncées estiver aplicado na maquina
de cozinha, a tampa ndo pode ser retirada.

Lamina de multifungdes Fig. m

Para picar, fazer purés, misturar, amassar, triturar

e para preparar molhos e bebidas batidas.
Premir a tecla de destravamento e colocar
0 brago oscilante na posicéo 4.

® Retirar a tampa de proteccéo do acciona-
mento do misturador.

® Aplicar a tigela sobre a base e rodar em
sentido contréario ao dos ponteiros do relégio
até ao encosto.

® Montar a lamina na saliéncia conica.

Introduzir os alimentos a processar.

® Colocar a tampa (dar atencéo a marcagao)
e rodar em sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio, até ao encosto do bico da
tampa. O bico da tampa tem que encaixar
no entalhe no punho.

® Assentar o misturador multifuncdes sobre
0 accionamento, respeitando a marcacao.
Rodar a tigela em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até prender.
O aparelho nao arranca, se o multimis-
turador nao tiver sido rodado até ao
encosto.

® Regular o selector para a fase pretendida.

® Adicionar alimentos durante o funciona-
mento através da abertura de enchimento.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Depois do trabalho
® Desligar o aparelho no selector rotativo
e desmontar o multimisturador do acciona-
mento.
® Retirar a tampa, rodando-a no sentido dos
ponteiros do relégio.
® Esvaziar o multimisturador. Paraisso, manter
a ldmina multifun¢des presa na saliéncia
conica no multimisturador.
® Desmontar a lamina multifuncdes
na saliéncia conica.

Discos de triturar

Disco reversivel de corte —

grosso/fino

Para cortar frutos e legumes

Processamento na fase 5 (3).

Designacgao no disco reversivel de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais fino

Atencéo!

O diisco reversivel de corte ndo é indicado para

cortar queijo rijo, péo, paezinhos e chocolate.

Batatas cozidas ou muito cozidas sé devem ser

cortadas frias.

Disco reversivel de ralar -

grosso/fino

Para ralar legumes, fruta

€ queijo, excepto queijo rijo

(p. ex. Parmeséo).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).

Designacao no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para

ralar nozes. Queijjo mole sé deve ser ralado com

0 lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar — médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo

rijo (p. ex. Parmesao), chocolate

refrigerado e nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar

queijo mole e em fatias.

® Premir a tecla de destravamento e colocar
0 braco oscilante na posicéo 4.

® Retirar a tampa de proteccao do acciona-
mento do misturador.

® Aplicar a tigela sobre a base e rodar em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
até ao encosto.

Fig. @
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® Colocar os discos de cortar ou ralar no
suporte dos discos, com a parte desejada
para cima. O disco de raspar so € utilizavel
numa das faces.

o Montar o suporte dos discos.

® Colocar a tampa (dar atencao a marcagao)
e rodar em sentido contrario ao dos pontei-
ros do reldgio, até ao encosto do bico
da tampa.

® Assentar o multimisturador no accionamento
e rodar em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio até ao encosto.

® Regular o selector para a fase pretendida:

® Colocar os alimentos a processar no canal
de enchimento e, com o calcador, empurra-
los suavemente, tendo em atencao a altura
de enchimento.

Atencéo!

A altura maxima de enchimento situa-se no

canto inferior do cubo do suporte dos discos.

Sugestao: Para um corte homogéneo,
processar os alimentos finos para cortar
enrolando-0s num feixe.

E Indicacéo importante

Se os alimentos a preparar prenderem

no multimisturador, desligar a maquina

de cozinha retirar a ficha da tomada, esperar
até o accionamento estar completamente
parado, retirar o multimisturador do acciona-
mento, retirar a tampa do multimisturador

e esvaziar a abertura de enchimento.

Depois do trabalho

A Perigo de ferimentos

Retirar os discos de triturar somente em
conjunto com o suporte dos discos.

® Desligar o aparelho no selector rotativo

e retirar o multimisturador do accionamento.
® Retirar a tampa, rodando-a no sentido

dos ponteiros do relégio.
® Retirar da tigela os discos de triturar

no suporte dos discos.
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Limpeza e manutencéo

A Atenc&o!

Nao utilizar, por isso, produtos de limpeza abrasi-
v0s. As zonas exteriores do aparelho podem ficar
danificadas.

Todas as pegas, excepto a base do multimis-
turador, podem ser lavadas na maquina

de lavar loica.

Sugestao: Nao prender as pecas de plastico
na maquina de lavar loica, para evitar que
sofram deformagdes. Colocar a lamina multi-
funcbes, sempre, com a abertura conica

para baixo.

Limpar a base s6 com um pano humido.

Exemplos de utilizacao -
Lamina de multifuncoes

Ervas aromaticas

Quantidade méaxima: 10 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 20-30 segundos
Nota: Processamento sé numa tigela seca.
Cebolas, alhos

Quantidade méxima: 100 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 5-7 segundos
Nota: Cortar as cebolas em quartos.
Nozes, améndoas

Quantidade méxima: 100 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 1-1%2 minutos
Carne

Quantidade méaxima: 300 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 30-60 segundos
Nota: Eliminar 0ssos, cartilagens e nervos.
Cortar a carne em pedacos grandes.
Cremes de legumes, sopas de legumes
Quantidade méxima: 375 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 1 minuto
Maionese

2 0V0S

15 g de vinagre

Y2 cl. de cha de mostarda

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

300-400 g de dleo

Os condimentos tém que estar todos a mesma
temperatura.
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® Misturar todos os ingredientes (menos
0 6leo) durante alguns segundos
na fase 7 (4).

e Deitar o0 dleo lentamente através do funil
e continuar a mexer até a maionese
emulsionar.

Tempo de processamento: 112 minutos

Empadoes de carne, recheios, pastéis

Quantidade méxima: 300 g

Fase: 7 (4)

Tempo de processamento: 1 minuto

Nota: Introduzir a carne juntamente com

os restantes ingredientes e temperos.

Misturar (batidos de leite, molhos, molho

para saladas e sopas cremosas)

Quantidade maxima: liquida 0,5 |

Quantidade méaxima, sdlidos 375 g

Fase: 7 (4)

Amassar e mexer massa

Se for necessaria uma pequena quantidade

de massa (MUMB52...: até 500 g de farinha,

MUM54../56..: até 560 g de farinha), esta pode

ser preparada no multimisturador.

Massa levedada (MUM52..)

Receita base

até 500 g de farinha

1 pitada de sal

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco

cerca 300 ml de 4gua quente

® Primeiro, colocar agua na tigela.

® Depois, adicionar todos os outros ingre-
dientes.

Tempo de preparacéo: 1 minuto na fase 4.

Massa levedada (MUM54../56..)

Receita base

até 560 g de farinha

1 pitada de sal

25 g de fermento ou 1 pacote de fermento seco

cerca 335 ml de 4gua quente

® Primeiro, colocar agua na tigela.

® Depois, adicionar todos 0s outros ingre-
dientes.

Tempo de preparacéo: 1 minuto na fase 7.

Direitos reservados quanto a alteracdes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MpooéEre TIg 0dnyieg Xpriong Tng
kouQivounxaviig MUMS...!

Me pia pama
Napakaleiode v’ avoi&ere TIG oeAideq
HE TIG EIKOVEG.
Eikéva I
1 MeoTig
2 Kamdki pe Xwvi miipwong
3 Aiokol korig
3a Aiokog kormg SUo MAeUpwV
— XOVTPS/PINO KOYO
3b Aiokog Tpwiarog dUo MAEUPWV
— XovTPS/PINS Tpipio
3c Alokog Tpwipatog — PETPLo TPiYLo
4 ®dopéag diokwv
5 Mayaip1 moAAamAig AsiToupyiag
6 MrmoA
Bdon
Eikéva &
©€on epyaoiag

MNa Tnv ao@dAieid oag
Ymnodei&eig acpaleiag

~

A Kivduvog Tpauuariopou

Mnv rudvete Ta KoPTEPA Laxaipla Kat Tiq
aKUEG TwV Slokwv KorriG. MMAveTe Toug
OloKOUG KoM G UOVO OTnV AKE).

l'ta v TornoBETNOoN Kat apaipeon Tou
paxatptou oAAanAriG Aertoupyiag

TO MIAVETE UOVO OTNV KwVIKT} Bdon.
ToroBeteite/Apaipeite To moAuuiéep
OVO L€ aKIVITOTTOINIEVN) TNV KIVNon

Kat ue ByaAugvo To @Ig ano v rpifa.
Mn Bddete Ta xgpia oag ugoa oto aTouo
nANPwong. ) 5
la o karorv orpwéiuo xpnoworoleite
TOV TEDTT].

Mpoooxri!

Xonowonoeite to noAupi&ep uovo oe
MANPWG OUVAPOAOYNUEVT KatdoTao.

Mn ouvapuoAoyeite To moAuui&ep noté
o Baoikr CUCKEUN.

/Nerroupyelte To MoAUUiEep udvo otnv
avapepduevn Bon gpyaotag.

Mn Aertoupyeite mote ddeto 1o moAuui&ep.
Koardre ta naidid pakptd and 1 CUOKEUT).
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Znueio mpoypappaTiopévng 6padong

Eikéva

To evowuaTwuéVo onueio nBeAnuevng
Bpauong npootarelel TV kivnon mg
OUOKEUN|G.

2e MePIMTwon urepPOPTWoNg ontddel

0 popéag diokou atov d&ova kivnong

Kal propel va avtikaraotabel eUkoAa.
KawvoUpytot popeig diokwv datiBevrat
and mv unmpeoia TEXVIKAG eEUMNEEMONG
TEAQTWV.

Xeipiopodg

E ZNHAVTIKH UIédeIEn

OL OUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIIEG YIA TNV
TaxUmra epyaoiag oTig apouoeg odnyleg
XPNONG QVAPEPOVTAL OE CUOKEUEQ

JE TIEPLOTPOPIKO BLAKATTITN 7 BABBWV.

M0 OUOKEUEQ e TIEPLOTPOPIKG BLaKdTM)

4 Babuidwv Ba Bpeite TIq TIEG KABE Ppopd
o€ TIapevOEDEeLq PETA amd AUTEG.

Kivduvog Tpauuariopou amdé
TO KOQTEPO [axaipi!

Mpooox) kara ) xprjon Tou uaxaiplou
MMOAAQMAIG Agttoupylag Kat Twv JioKwvV
Komrig.

IMpoooxr!

Movov otav o moAupi&ep eivat mrjpws
ouvapUoAoynUEVO Kal TO Kamndki glvat
OTPQUUEVO LIEXPL TO TEQUA TNG LUUTNG
TOU Kartaktou, Uropel va TornoBetn el To
noAupi&ep otnv Kougivounxavrj Kat va
Aetroupyrioel. Koatdte evOeXOUEVWGS TN
UUTN TOU KQIakiou e ToV avTixeioa.

To kartdkt dev uropel va apalpebel kard
MV gpyaoia katL otav EXel TOMoBeTBel To
roAuui&ep endvw otnv Kougivounxavr.

Mayaip! ToAAaTTARg
AeiToupyiag

KOKTEIA.

e [latdre TO KOUWM anacpAAong Kat
PEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova ot
B6€on 4.

® AQaIPEOTE TO TPOOTATEUTIKO KATIAKL
kivnong pigep.
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Eikéva B

Ma kéYyo, oAtoroinon, avaugn, JUpwua,
TPIYPIUO Kal yia TNV TAPACKEUT) CAATOWV Kal

TormoBetiote TO UroA endvw om Bdon
Kal oTPEYTE TO avtiBeTa TPog T popd
TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPLTO TEPHA.
TonoBetote TO payaipt otn Bdon

TOU KWVOU.

Bd\te péoa ta npog enekepyaocia
TPOPIA.

ToroBetiote and MAvw To KATdKL
(Mpooé&te To ONUAdY kAl OTPEYTE TO
avtifeTa mpPog T PopPA Twv JEIKTWV TOU
poAoyloU UEXPL TO TEPHA TNG MUTNG TOU
Karakou. H udtn Tou Kamnaklou mpenel
VO KOUUMWOEL OTN OXIOWN aTn Aaf).
TormoBetriote TO MOAUNIEEP eMdvw otV
kivnon, mpooéxovtag To onuAadL. oTpéYPTe
To avtiotpopa otn Popd TwWV SEIKTWV TOU
POAOYLOU UEXPL TO TEPA.

H ouokeun dev Egkivd, av To TOAUpIEEP
dev gival yepd BIdwHEVO PEXPI TO TEPHA.
PubuiCete Tov neplotpepdpevo dakOTTm
oTnV embupunTr Babuida.

ZUPMARPWOT TPOPIHWY KATA TN
Aetroupyia arno to avotyua
OUHMANPWOoNgG.

MeTd Tnv epyacia

Aiokol KotrAg

ATeveQYOTTOOTE T CUOKEUT| OTOV TIEPL-
OTPEPOEVO DLOKATTIN KAl APALPETTE

TO TOAUIEEP amd v Kivnom.

ZTPEPETE TO KAMAKL 0T Popd TV
OEIKTWV TOU POAOYLOU PEXPL TO TEPUA
Kal TO apalpelte.

Adeldote To TIOAUIEEP. MNa Tov okord
auTtd KEATATE TO paxaipt TTIOAATANG
Aettoupyiag omv Kwvikr Bdon, wote

va rapapeivel péoa oto TMoAUUEEP.
AQaLPETTE TO Haxaipt TTOAATIAYG
AerToupyiag, MAvOVTAG TO OTNV KWVIKN
Bdom.

Eikéva B

Aiokog Koririg dUo MAeupwv -

XOVTPO/YIAG KOWIpO
YA TO KOYIUO PPOUTWV Kal

AQXQVIKWV.
Ene&epyacia om Babuida
5 (3).

Ovopaoia otov ioko kortmg SIrng oYng:
”1” yl1a TN Pepld yia Xovipo KOYIUo
73" yia ) peptd yia Yind kéyuo

Robert Bosch Hausgerate GmbH



IMpoooxrj!

O diokog kortrig duo nAeupwyv dev gival

KaTAAANAOG yia To KOYIo OKANpoU TupLoy,

Ywou Kat ookoAdrag. KoBete Tig

Boaougveg nardreg UOvov KPUEG.

Aiokog TpIpiparog dUo

TAEUPWV — XOVTPS/PIAG

TPIYPIHO

YlQ TO TPIPLLO AXaVIKWY,

ppoUTWV Kal Tuploy, ekTég and okAnpd

Tupl (. X. mapueldva).

Enegepyaoia om Baduida 3 (2) i 4 (3).

Ovopaoia otov dioko Tpwipatog g

oyng:

"ZLE’n\ﬁa ™ peptd yia xovtpd tpiyuo

"47y1a TN KePLd yia PG Tpiyipo

IMpoooxrj!

O diokog Tpupiuarog duo mAeupwv dev eivat

KaTtdAANAOG yia TO TPIYIO POUVTOUKIWYV

) kapudiwv. TpiBete TO HaAakd Tupl

UOvVo Ue TN HeEPLd Yia XovTPo TPipooTn

Babuida 7 (4).

Aiokog TpIyiparog — HéTpio

TPIYPIHO

yla 10 TPYIo WG TtatdTag,

okAnpoU TuptoU (. X. Tape-

{Aava), KPUaG TOKOAATAG KAl POUVTOUKIWYV

N KapudLWV.

EneEepyaoia ot Babuida 7 (4).

IMpoooxrj!

O diokog Tpuwpiuarog dev eival KaTAAANAOG

yia To Tpiyiuo uaAaxkou Tuplod.

o [Matdre 10 Koupri arac@diiong kat
PEpveTe TOV OTPEPSIEVO Bpayiova o
0éon 4.

® AQQIPECTE TO MPOOTATEUTIKG KAMAKL
Kivnong Hiep.

® TomoBetoTe TO UIoA endvw otn Bdon
Kal OTPEYTE TO QvTiBeTa TIPOG TN Popd
TWV OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPA.

e Tomnobeteite Tov dioko KOG 1)
TEWI(HaTog e TNV ermbupunT) Meupd
TIPOG TA TIAVW EMAVW OTOV POPEQ DITKOU.
O diokog Tpwiparog pnopel va
Xpnoyoromeel pévo and ) pia meupd.

® TomoBetoTe Tov Popéa dioKou.

e TomoBetoTe and ndvw TO KAardkL
(MpooéEte 1o ONUAdL) kal OTPEYTE TO
avtiBeta npog ™ Popd TwV JEIKTWV TOU
POAOYLOU LEXPL TO TEPKA TNG MUTNG TOU
Karaktou.

® TomoBeTr|oTe TO TOAUMIEEP OTNV Kivnon
Kal OTPEYTE TO avtiBeta Mpog TN popd
TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPLTO TEPA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® PuBpilete Tov MEPLOTPEPOEVO SLAKATTN
omv erbupnt Babpida:

® Bdlete Ta npog eneEepyaocia TpéPLua
péoa oto Xwvi MA\pwong Kat Ta TECETE
katorv eEAaPPA e TO TIETTH, TIPOCEETE
T0 UYog TApwang.

Mpoooxr!

To ugyioro uyog nArjpwong PBpiokeral oy

KdTw dkpn TNG NMANUVNG Tou Popéa dioKou.

ZUpBoUAR: Ma OUOLOUOPPO KOYLO TWV
ayabwv douleleTe Ta Aerttd ayabd oe
Separdkia.

E ZnuavTikr unodeign

2e MePImTwoT TIoU €X0UV AYKWOoeL TPO-
Pa péoa oto oAupiEep, arevepyo-
TIoLe(Te TNV KouQvopnxavr), Bydalete To
®Lg and v TP, TMEPIEVETE VA AKLVITO-
Ttoin6el n kivnon, naipvete To TMoAupiEep
aré mv Kivom Kat adeLageTe ToV XWPo
MANPWONG.

MeTta Tnv epyacia

A Kivéuvog Tpauuariouou

Apaipeite Toug diOKOUG TPIYIUATOG LIOVO
uadi e Tov popea diokou.

® ArevepyOTolioTe T CUOKEUT| OTOV
TEPLOTPEPSIUEVO DAKATTIN KAl TIAPTE
TO MOAUEEP amd v kivnon.

® 2TPEPETE TO KATIAKL OTN POPA TWV
OEIKTWV TOU PoAoYLoU PEXPL TO TEPUA
KQL TO QQALPEITE.

o Agalpgote Toug diokoug Tpwiuarog
otov popéa dlokou arnd TO UIoA.

Ka@apiopdg kai ppovrida

A Mpoooxr!

Mn xpnowuoroteite pi€oa kabaplouou rmou
xapadgouv. O1 eMPAVeLEG UITOPOUV va
UrooTouv PBOPEG.

‘O\a ta pépn ektdg and ) Bdon Tou
TIOAUIEEP TIAEvovTalL OTO TAUVTHPLO TILATWVY.
ZUPBOUAR: MPOCEXETE VA [N LAYKWOOUV TA
TIAQOTIKA €PN META OTO TIAUVTYPLO TUATWY,
déti eival duvardv va rapapopPwoouv.
TomoBeTeite TO paxaipt MTOAATAYG Asttoup-
ylag rdvtote pe To Kwvikd dvolyua pog

Ta KATW.

Zkourtiete ) Bdaon Uévo e Bpeyuévo avi.
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Napadeiypara epappoywv —
Mayxaipi moAAamAig AsiToupyiag
Apwparikd xépra

Méyiom noodmra: 10 g

Babpida: 7 (4)

Aldpkela eneEepyaoiag: 20-30 deutepd-

Aertta

Mapampnon: EneEepyaocia pévo oe oteyvo

MITOA.

Kpeppudia, okopdo

Méyiom noodtnra: 100 g

Babpida: 7 (4)

Awdpkela eneEepyaoiag: 5-7 deutepOAerta

Mapatmpnon: Kéyte ta kpeuuddia ata

Té00epa.

douvtoukia, kapudia, apuydala

Méyiom noodtnra: 100 g

Babpida: 7 (4)

Awdpkela eneEepyaoiag: 1-112 Aertd

Kpéag

Méyiom noodtnra: 300 g

Babpida: 7 (4)

Aldpkela eneEepyaoiag: 30-60 deutepd-

Aertta

Mapampnon: Apalpeite Ta KOKAAQ, TOUG

XOVIPOUG Kal TOUG TEVOVTEG,.

KoéBete To KpEag oe eYANa KOPUATLA.

MoATAG Aaxavikwyv, ooutieg AaXaviKwv

Méyiom noodtnra: 375 g

Babpida: 7 (4)

Awdpkela eneEepyaociag: 1 Aemtd

MayiovéZa

2 apyad

15 g &dL

2 K.T. jouotdpda

1 p€la andTL

1 mpeda gaxapn

300400 g A4dL

Ta UNIKA TTPETEL va €xouv TNV dla

Beppokpacia.

® Avauyvuete Ta UNKA (ektdg amd to AAdL)
el pepikd deutepdAerta o Babuida
7 (4).

e Xuvete 1o AAdL apyd arnd To Xwvi kat
avapyvueTe, JEXPL va
yohaktwparornotnBei n paylovéla.

Awdpkela eneEepyaoiag: 172 Aerrd
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Z0ueg pe BAon 10 KPEQg, YEPIoeIg, TraTé
Méyiom noodtnra: 300 g

Babuida: 7 (4)

Aldpkela eneepyaoiag: 1 Aertd
Mapampnon: ToroBetr|ote TO kP€ag padi
e Ta urtdéAoima UAKA Kal Ta Jraxaptkd.
Avapeign (popripara YAAakTog, GAATOEG,
VTPECIVYK OaAATAG KAl KPEUOOOUTIEG)
Méylom noodtnra, uypri 0,5 |

Méylom noodtnra, oteped 375 g
Babpida: 7 (4)

Zipwpa TUPNG Kai avakdarepa

2e TePITwon 1o XPELAeoTe [ia NGO
noodémta {upng (MUMS2..: uéxpt 500 g
aAeUpt, MUM54../56..: uéxpl 560 g aAeupl),
TéTE QUTH Mopel va mapaokeuaoTel 0To
TIOAU(EEP.

Z0un pe payid (MUMS52..)

Baowr| ocuvtayn

HEXPL 500 g aAeUpt

1 péla aldmt

25 g payld ny 1 pak. anognpapévn payd
oe okévN

nep. 300 ml (eotd vepd

e PiEte mpwta vepd PETA OTO JIOA.

® [1pooB€ate PeTd OAa Ta AAAA UAIKA.
Aldpkela eneepyaociag: 1 Aemtd ot
Babuida 4.

Z0un pe payia (MUMS54../56..)

Baowr| ouvtayn

HEXPL 560 g akeUpl

1 péla aldmL

25 g payld ry 1 pak. anognpapévn payd
oe okévn

nep. 335 ml (eotd vepd

e PiEte mpwta vepd PETA OTO JIOA.

® [1pooB€ate PeTd OAa Ta AAAA UAIKA.
Aldpkela enekepyaoiag: 1 Aemtd o
BaBpida 7.

Tnpouue To Jikaiwua aAaywv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



EEE yonetmeligine uygundur

MUMS... mutfak robotunun kullanma
kilavuzuna dikkat ediniz!

Genel bakis

Litfen resimli sayfalari aginiz.

Resim I\

1 Tikac

2 Doldurma agizh kapak

3 Dograma diskleri

3a Ceuvrilebilen kesme diski — kalin/ince

3b Cevrilebilen raspalama diski —
iri taneli/ince taneli

3c Rendeleme diski — orta incelikte

Disk tutucu

Cok fonksiyonlu bicak

Karistirma kabi

Taban

Resim [

Calisma pozisyonu

Kendi giivenliginiz icin

Giivenlik bilgileri

NoOoah

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma diski-
nin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz.
Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Cok fonksiyonlu bicaginin takilmasi

ve cikarilmasi icin, bicagi sadece konik
kismindan tutunuz.

Multi mikseri sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi cekilip prizden
cikariimisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
llave etmek veya bastirmak icin tikaci
kullaniniz.

Dikkat!

Multi mikseri sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Multi mikseri kesinlikle
ana cihaz lzerinde monte etmeyiniz.

Multi mikseri sadece bildirilmis ¢alisma
pozisyonunda calistiriniz.

Multi mikseri kesinlikle bos calistirmayiniz.
Cocuklan cihazdan uzak tutunuz.

Zaruri kirilma yeri

Resim

Ongoriilmiis olan zaruri kirlma yeri, cihazin
tahrik sistemini korur.

Asin yiklenme durumunda, disk mesnedi
tahrik miline baglandigi yerden kirilir ve bu
parca kolay bir sekilde degistirilebilir.

Yeni disk mesnetlerini yetkili servis
Uzerinden alabilirsiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kullaniimasi

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz de@erleri, 7 kademeli
doner galtere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli degerleri, parantez icinde diger
degerlerin pesinde goreceksiniz.

Keskin bicaklardan dolayi yara-
lanma tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu bicak ve dograma diskleri
ile calisirken dikkatli olunuz.

Dikkat!

Ancak multi mikser komple monte edilmis
ve kapak, kapak dilinin sonuna kadar
cevrilmis ise, multi mikser mutfak robotuna
takilabilir ve calistinilabilir. Duruma gére,
kapak dilini bas parmaginiz ile sabit tutunuz.
Calisma esnasinda ve eger multi mikser
mutfak robotuna takilmissa, kapak
cikarilamaz.

Cok fonksiyonlu bicak Resim Bl

Kiyma, piireleme, karistirma, yogurma,

dograma iglemleri icin ve sos ve karisik

icecekler olusturmak icin kullanilir.

o Kilit cdzme diigmesine basiniz ve cevirme
kolunu 4 konumuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden cikariniz.

® Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin galisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz.

® Bicagi konik kismi lizerinden takiniz.

Islenecek besinleri doldurunuz.

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz)
ve kapak dilinin sonuna kadar, saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
Kapak dili, kulptaki yangin icine
oturmalidir.

® Multi mikseri tahrik sistemine takiniz ve bu
islem esnasinda ilgili isarete dikkat ediniz.
Saatin calisma yoninin tersine, sonuna
kadar ceviriniz.
Multi mikser sonuna kadar sikica
cevrilip takilmadiysa, cihaz harekete
gecmez.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

o Cihazin caligtinimasi esnasinda, malzeme
ilave etme agz lizerinden besin ilave
etmek mumkindir.
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isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz ve
multi mikseri tahrik Unitesinden cikariniz.

e Kapag sonuna kadar saatin galisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

® Multi mikseri bosaltiniz. Bunun icin ¢ok
fonksiyonlu bicagi konik kismindan
tutarak, multi mikser icinde tutunuz.

® Cok fonksiyonlu bicagr konik kismindan
tutarak cikariniz.

Dograma diskleri Resim 3

Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince

Meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

Isleme 5 (3) kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen kesme diski Uizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin ”1”

Ince kesme tarafi icin "3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sanavic ekmegdi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pisirilmis, dagilmadan
pisen tiirden patatesleri sadece sogukken
kesiniz.

Cevrilebilen raspalama
diski — iri taneli/ince taneli
Sert peynir (0rn. parmesan),
sogutulmus cikolata ve findik
turleri rendelemek icin kullanilir.

Isleme, 3 (2) veya 4 (3) kademesinde
yapilmaldir.

Cevrilebilen raspalama diski tzerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi icin "2”

Ince raspalama tarafi icin ”4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba tarafile 7 (4).
kademede raspalayiniz.
Rendeleme diski —

orta incelikte

Cig patates, sert peynir

(6rn. parmesan), sogutulmus
cikolata ve findik turleri rendelemek icin
kullanilir.

Isleme 7 (4) kademede yapilmalidir.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.
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e Kilit c6zme diigmesine basiniz ve cevirme
kolunu 4 konumuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden cikariniz.

o Kabi sokete takiniz ve sonuna kadar,
saatin calisma yoniiniin tersine dogru
ceviriniz.

® Kesme veya raspalama disklerini
istediginiz yiizii yukarida olacak sekilde
disk mesnedine takiniz. Rendeleme
diskinin sadece bir ylizii kullanilabilir.

® Disk mesnedini takiniz.

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
kapak dilinin sonuna kadar, saatin
calisma yoniiniin tersine dogru ceviriniz.

o Multi mikseri tahrik Unitesine takiniz ve
sonuna kadar, saatin calisma yoninin
tersine dogru ceviriniz.

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz:

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile hafif iteleyiniz,
doluluk seviyesine dikkat ediniz.

Dikkat!

Azami doluluk seviyesi, disk mesnedi

poyrasinin alt kenarinda bulunmaktadir.

Yararh bilgi: Kesilen besinin muntazam ve

ince olmasi igin, demetler seklinde isleyiniz.

E Onemli not

islenecek besinler multi mikser iginde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, multi mikserin kapagini
cikariniz ve besin doldurma agzini
bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

A Yaralanma tehlikesi

Dograma disklerini sadece disk mesnedi
ile birlikte cikariniz.

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz ve
multi mikseri tahrik Unitesinden cikariniz.

e Kapag sonuna kadar saatin calisma
istikametinde ceviriniz ve yerinden
cikariniz.

® Disk mesnedindeki dograma disklerini
canaktan cikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin ylizeyi zarar gérebilir.

Multi mikserin taban pargasi haric, tim
parcalar bulasik makinesinde yikanmaya
uygundur.

Yararh bilgi: Plastik parcalar bulasik
makinesine yerlestirirken, sikistirimamasina
dikkat ediniz, aksi halde yikama islemi
esnasinda kalici deformasyonlar sz konusu
olabilir! Cok fonksiyonlu bicagi daima konik
delik asagiya dogru olacak sekilde
yerlestiriniz.

Taban pargasini sadece nemli bir bez
ile siliniz.

Kullanim ornekleri —

Cok fonksiyonlu bicak

Otsu baharatlar

Azami miktar: 10 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siiresi: 20—30 saniye

Not: Besinleri sadece kuru kap icinde
isleyiniz.

Sogan, sarmisak

Azami miktar: 100 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siiresi: 5—7 saniye

Not: SoJanlar dorde boliiniiz.

Findik tiirleri, badem

Azami miktar: 100 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siiresi: 1112 dakika

Et

Azami miktar: 300 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siiresi: 30—60 saniye

Not: Kemik, kikirdak ve sinirler
temizlenmelidir.

Eti kaba parcgalar seklinde kesiniz.
Sebze ezmesi, sebze corbalan
Azami miktar: 375 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siiresi: 1 dakika

Mayonez

2 yumurta

15 g sirke

2 kahve kasigl hardal

1 tutam tuz

1 tutam seker

300-400 g sivi yag

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malzemelerin sicakh@ ayni olmalidir.

® Tim malzemeleri (yag harig) 7 (4)
kademesinde birkag saniye karistiriniz.

® Yagi yavas yavas huniden iceri akitiniz ve
mayonez bulamag sekline gelinceye
kadar, karistirmaya devam ediniz.

isleme siiresi: 174 dakika

Etten hamur, doldurma malzemesi,

ezmeler

Azami miktar: 300 g

Kademe: 7 (4)

Isleme siresi: 1 dakika

Not: Eti diger malzemeler ve baharatlar

ile birlikte doldurunuz.

Karistirma (karisik icecekler, soslar,

salata soslari ve kremali corbalar)

Azami miktar, sivi 0,5 |

Azami miktar, kati 375 g

Kademe: 7 (4)

Hamur yogurmak ve kanstirmak

Az miktarda hamur gerekiyorsa

(MUMS2..: azami 500 g un, MUM54../56..:

azami 560 g un), bu hamuru multi mikserde

hazirlayabilirsiniz.

Mayal hamur (MUM52..)

Temel tarif

azami 500 g un

1 tutam tuz

25 g maya veya 1 paket kuru maya

yakl. 300 ml sicak su

® Once canagin icine su koyunuz.

® Sonra tiim diger malzemeleri ilave ediniz.

isleme siiresi: Kademe 4’de 1 dakika.

Mayali hamur (MUM54../56..)

Temel tarif

azami 560 g un

1 tutam tuz

25 g maya veya 1 paket kuru maya

yakl. 335 ml sicak su

® Once canagin icine su koyunuz.

® Sonra tiim diger malzemeleri ilave ediniz.

isleme siiresi: Kademe 7’de 1 dakika.

Degisiklikler olabilir.
41
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Prosze przestrzega¢ instrukcji obstugi robota
kuchennego MUMS...!

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.
Rysunek IX
1 Popychacz
2 Pokrywa z otworem wsypowym
3 Tarcze rozdrabniajace
3a Dwustronna tarcza do krojenia na plasterki
- grubo/cienko
3b Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki
- grubo/drobno
3c Tarcza do tarcia - $rednio
Uchwyt tarcz
Noz wielofunkcyjny
Miska
Podstawa
Rysunek [
Pozycja robocza

NoO b

Zapewnienie bezpieczenstwa pracy
Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajace
chwytac tylko za brzeg!

Przy zaktfadaniu i zdejmowaniu noza wielo-
funkcyjnego chwytac go tylko za stozkowa
nasadke.

Multimikser mozna zakfadaé/zdejmowac tylko
wtedy, gdy naped jest catkowicie nieruchomy,
a wtyczka przewodu zasilajacego wyjeta

Z gniazdka sieciowego.

Nie wktadac palcéw do otworu wsypowego.
Do popychania produktow uzywac
popychacza.

Uwaga!

Multimikser mozna uzywac tylko kompletnie
zmontowany. Multimiksera nie wolno nigdy
montowac na korpusie urzadzenia.
Multimikser eksploatowac tylko w przedstawio-
nych pozycjach roboczych.

Nie wolno nigdy wiacza¢ pustego multimiksera.

Urzadzenie nalezy przechowywac z dala
od dzieci.
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Miejsce przetomu

Rysunek

Specijalnie przewidziane miejsce przetomu chroni
naped przed uszkodzeniem.

Przy przeciazeniu uchwyt tarcz tamie sie na wale
napedowym i mozna go z tatwoscig wymieni¢

na nowy. Nowe uchwyty tarcz mozna otrzymac
poprzez serwis naszej firmy.

Obstuga

m Wazna wskazowka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w niniejszej instrukcji obstugi
odnosza sie do urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym. Dla urzadzen

z czterostopniowym przetacznikiem obrotowym,
wartosci orientacyjne podane sg w nawiasach.

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Zachowac ostroznosc¢ przy uzywaniu noza
wielofunkcyjnego i tarcz rozdrabniajgcych.

Uwaga!

Multimikser mozna natozy¢ na korpus urzg-
dzenia i wigczyc tylko wtedy, gdy jest catkowicie
zmontowany a pokrywa przekrecona az do
oporu noska pokrywy. Ewentualnie nalezy
przytrzymac nosek pokrywy kciukiem.

Pokrywy nie mozna zdjac¢ ani podczas pracy,
ani wtedy, gdy multimikser jest zatozony

na korpusie robota kuchennego.

N6z wielofunkcyjny Rysunek bl

Do siekania, rozcierania na pure, miksowania,

zagniatania, rozdrabniania i przygotowania soséw

i napojow miksowanych.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 4.

® Zdjac pokrywe ostaniajaca naped miksera.

® Miske miksera natozy¢ na naped i przekrecic
az do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara.

® Zatozy¢ ndz chwytajac za stozkowa nasadke.

® Wiozy¢ produkty przeznaczone do przygoto-
wania.

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na ozna-
czenie) i przekrecic¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
noska pokrywy. Nosek pokrywy musi wejsc
az do oporu do szczeliny na uchwycie.
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® Zatozy¢ multimikser na naped, zwracac przy
tym uwage na oznaczenia. Przekrecic¢ az do
oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.
Urzadzenie nie wtacza sie, jezeli multi-
mikser nie jest przykrecony az do oporu.

® Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na zadany
zakres.

® Podczas pracy urzadzenia mozna doktadac
produkty spozywcze tylko poprzez otwor
WSYpOwy.

Po pracy

® Urzadzenie wylaczy¢ przetacznikiem obroto-
wym i zdja¢ multimikser z napedu.

® Przekreci¢ pokrywe az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara i zdjgc.

® Oproznic multimikser. W tym celu przytrzymac
noz wielofunkeyjny w multimikserze chwytajac
go za nasadke stozkowa.

® Wyjac néz wielofunkcyjny chwytajac
go za nasadke stozkowa.

Tarcze rozdrabniajace

Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki - grubo/cienko
do cigcia owocow i warzyw.
Obrabiac na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia
na plasterki:

,1“ dla grubej strony krojenia

»3" dla cienkiej strony krojenia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, butek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroi¢ tylko na zimno.
Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki - grubo/drobno

do tarcia na wiorki warzyw,
owocow i sera z wyjatkiem
twardego sera (np. parmezanu).
Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia

na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4" dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie nadaje
sig do tarcia orzechéw. Miekkie sery trze¢ tylko
na grubej stronie tarczy na zakresie 7 (4).

Rysunek 3
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Tarcza do tarcia - srednio

Do tarcia surowych ziemniakow,

twardego sera (np. parmezan),

oziebionej czekolady i orzechow.

Obrabiac na zakresie 7 (4).

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miekkiego i zoftego sera.

® Nacisnac przycisk zwalniajgcy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 4.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgacg naped miksera.

® Miske miksera natozy¢ na naped i przekrecic
az do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

® Tarcze do krojenia lub tarcia odwréci¢ zagdang
strong do gory i zatozy¢ na zabierak.
Tarcza do drobnego tarcia jest tylko
jednostronna.

® Zatozy¢ zabierak.

® Natozy¢ pokrywe (zwrdci¢ uwage na ozna-
czenie) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
noska pokrywy.

® Natozy¢ multimikser na naped i przekrecic
az do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

® Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na zadany
zakres:

® Produkty przeznaczone do przygotowania
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
lekko popychaczem, zwracajac uwage
na wysokos¢ napetnienia.

Uwaga!

Maksymalna wysoko$c¢ napetnienia zaznaczona

jest na dolnej krawedzi piasty zabieraka tarcz.

Wskazéwka: Cienkie produkty cig¢ w wiazkach,
wtedy otrzymamy rownomierne rozdrobnienie.

m Wazna wskazowka

Jezeli produkty spozywcze przeznaczone do
przygotowania zablokujg sie w multimikserze,
wytaczy¢ urzadzenie, wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego, zaczekaé az naped catkowicie sie
zatrzyma, zdja¢ multimikser z napedu, zdjac¢
pokrywe multimiksera i oprozni¢ kanat wsypowy.
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Po pracy

A Niebezpieczenstwo zranienia

Tarcze rozdrabniajgce zdejmowac tylko razem
z uchwytem tarcz.

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem obroto-
wym i zdjaé multimikser z napedu.

® Przekreci¢ pokrywe az do oporu w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara i zdjac.

® Tarcze rozdrabniajace wyjac z miski chwytajac
je za uchwyt.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnia urzadzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Wszystkie elementy, z wyjatkiem podstawy
multimiksera, mozna my¢ w zmywarce do naczyn.
Wskazowka: Zwraca¢ uwage nato, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty zablokowane
W zmywarce, poniewaz moga ulec deformacii.
N6z wielofunkeyjny zaktadaé zawsze skierowany
otworem stozkowyn na doét.

Podstawe wyczyscic tylko wilgotng Scierka.
Przyktady zastosowania -

N6z wielofunkcyjny

Ziota i zielenina

Maksymalnailos¢: 10 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 20-30 sekund

Uwaga: Ziota lub zielening wktadac tylko do suchej
miski.

Cebula, czosnek

Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 5-7 sekund

Uwaga: Cebule pokroi¢ w ¢wiartki.

Orzechy, migdaty

Maksymalna ilos¢: 100 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 1-1%2 minuty

Mieso

Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 30-60 sekund

Uwaga: Usunac¢ chrzastki, kosci i sciegna.
Mieso pokroi¢ na grube kawatki.

Papki z warzyw, zupy jarzynowe

Maksymalna ilos¢: 375 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 1 minuta
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Majonez

2 jajka

15 goctu

Y tyzeczki musztardy

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

300-400 g oliwy

Wszystkie sktadniki musza miec takg sama

temperature.

® Skiadniki (oprocz oliwy) zamieszaé kilka
sekund na zakresie 7 (4).

® Nastepnie dolewac powoli oliwe przez lejek
i tak dtugo mieszaé, az powstanie emulsja
majonezu.

Czas rozdrabniania: 1%2 minuty

Ciasta miesne, farsze i pasztety

Maksymalna ilos¢: 300 g

Zakres: 7 (4)

Czas rozdrabniania: 1 minuta

Uwaga: Mieso rozdrabniaé razem z pozostatymi

skiadnikami i przyprawami.

Miksowanie (napoje, sosy, sosy do satatek

i zupy kremowe)

Maksymalna ilos¢: 0,5 | sktadnikdw ptynnych

Maksymalna ilos¢, 375 g skfadnikéw statych

Zakres: 7 (4)

Zagniatanie i ucieranie ciasta

Jezeli potrzebna jest niewielka ilos¢ ciasta

(MUMS52..: do 500 g maki, MUM54../56..:

do 560 g maki), mozna je przygotowac

w multimikserze.

Ciasto drozdzowe (MUM52..)

Przepis podstawowy

do 500 g maki

1 szczypta soli

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych

ok. 300 ml cieptej wody

® Najpierw wla¢ wode do miski.

® Nastepnie dodac wszystkie pozostate
produkty.

Czas mieszania: 1 minuta na zakresie 4.

Ciasto drozdzowe (MUM54../56..)

Przepis podstawowy

do 560 g maki

1 szczypta soli

25 g drozdzy lub 1 paczka drozdzy suszonych

ok. 335 ml cieptej wody

® Najpierw wla¢ wode do miski.

® Nastepnie dodac wszystkie pozostate
produkty.

Czas mieszania: 1 minuta na zakresie 7.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tartsa be a MUMS5... konyhai gép hasznalati
utmutatojaban leirtakat.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalit.
I\ abra

1 Témdeszkodz

2 Fedél betéltdnyilassal

3 Apritotarcsak

3a Forgo-vagotarcsa vastag/vékony
3b Forgo-6riétarcsa durva/finom

3c Orlétarcsa kozepes finomsagu
Tarcsatarto
Tobbfunkcios kés
Tal
Talp
&1 abra
Munkapozicio

No o b

Az On biztonsaga érdekében
Biztonsagi Uutmutato

A Sériilésveszély

Ne nydljon az éles késekbe és az apritdtarcsak
éleihez. Az apritotarcsat csak a szélén fogja
meg!

A tobbfunkcids kést a felhelyezéséhez és
levételéhez csak a kezd6kupnal fogja meg.
Multi-mixert csak allé hajtomd és kihuzott
halézati csatlakozodugd mellett szabad
feltenni, illetve levenni.

Ne nydljon a betbltényilasba.

Utantolashoz hasznalja a toméeszkozt.

Figyelem!

A multi-mixert csak teljesen 6sszeszerelt allapot-
ban hasznalja. A multi-mixert soha ne szerelje
Ossze az alapkésziiléken.

A multi-mixert csak a bemutatott munkapozicié-
ban hasznalja.

Ures allapotban soha ne lizemeltesse a multi-
mixert.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kbzelébe.
Lehetséges torési hely

abra

A beépitett lehetséges torési hely ovja a készlilek
hajtémuvét.

Tulterhelés esetén a meghajtotengelyen talalhato

tarcsatarto eltdrik, és igy kénnyen cserélhetd.
Uj tarcsatartok a vevészolgalatnal kaphatok.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A késziilék kezelése

E Fontos tudnivalé

A jelen haszndlati utasitasban a munkasebes-
seghez ajanlott iranyeértékek 7-fokozatu forgo-
kapcsoloval rendelkez6 késztilékekre vonatkoz-
nak. A 4-fokozatu forgokapcsoloval rendelkezd
készlilékekhez az értékek mindig zardjelben
szerepelnek.

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

Legyen kiilbnésen dvatos a multifunkcios kés
és az apritotarcsak kezelése soran.

Figyelem!

A multi-mixer csak akkor szerelheté fel a konyhai
gépre és akkor lehet elinditani, ha teljesen
Osszeszerelt allapotban van és a fedél a fedélen
18vé csap litk6zéséig ra van csavarva.

Adott esetben a fedélen Iévé csapot szoritsa
oda a hlivelykujjaval is.

Tilos levenni a fedelet miik6dés kézben,

és akkor is, ha a multi-mixer fel van erésitve

a konyhai gépre.

Tobbfunkcids kés Bl abra

Daralashoz, pépesiteshez, turmixolashoz, dagasz-

tashoz apritashoz és martasok, valamint mixelt

italok elkészitésehez.

® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 4-es pozicioba.

® A turmixmeghajto veddfedelét vegye le.

® Helyezze a talat a labazatra és forgassa
el Utkozeésig az dramutato jarasaval ellentétes
iranyban.

® Helyezze be a kést a kezdékupnal fogva.

® Toltse be a feldolgozando élelmiszert.

® Helyezze fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre),
majd forditsa el az dramutato jarasaval ellen-
tétes iranyban a fedél csapjanak itkdzeseig.
A fedélen lévé csapnak be kell illeszkednie
a markolatnal 1évé résbe.

® Tegye fel a multi-mixert a meghajtora, vegye
figyelembe a jelolést. Az dramutato jarasaval
ellentétesen forgassa el Gitkozesig.
A késziilék nem indul, ha a multi-mixer
nincs ltkdzésig becsavarva.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

® Muikddés kdzben az élelmiszer utantoltését
az utantoltd nyilason at végezheti el.
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A munka befejezése utan
® Kapcsolja ki a készlléket a forgokapcsoldval,
és vegye le a multi-mixert a meghajtorol.
® A fedelet az ramutatd jarasaval megegyezd
iranyban forditsa el és vegye le.
o Uritse ki a multi-mixert. Enhez fogja meg
a multifunkcios kést a kezddkupnal fogva
és tartsa benne a multi-mixerben.
® \egye le a multifunkcios kést a kezdékup-
nal fogva.
Apritétarcsak
Forgo-vagotarcsa -
vastag/vékony ( )
gylimélcs és z6ldség szeletelésg- ~~——==
hez.
Feldolgozas az 5-0s (3-as) fokozaton.
Jelolés a forgo-vagotarcsan:
»1” vastag vagasi oldalhoz
»3 vekony vagasi oldalhoz
Figyelem!
A forgo-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.
Fétt, nem szétfovo fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
Forgo-6riétarcsa -
durva/finom
gyumolcs, zoldseg és sajt, kiveve
kemény sajt (pl. parmezan)
reszelésehez.
Feldolgozas 3-as (2-es) vagy 4-es (3-as)
fokozaton.
Jelolés a forgo-driétarcsan:
»2" durva 6riési oldalhoz
»4” finom 6rlési oldalhoz
Figyelem!
A forgo-ériGtarcsa nem alkalmas dié-, mogyoro-
forgacs készitésére. Puha sajtot csak a durva
oldalaval 7-es (4-es) fokozaton reszeljen.
Orl6tarcsa - kdzepes
finomsagu
nyers burgonya, kemény sajt
(pl. parmezan), hiitétt csokolade
és dio reszeléséhez, illetve daralasahoz.
Feldolgozas a 7-es (4-es) fokozaton.
Figyelem!
Az 6riétarcsa nem alkalmas puha és szeletel-
heté sajt reszeléséhez.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot, €s a lengé-
kart hozza a 4-es pozicidba.
® A turmixmeghajto véddfedelét vegye le.
® Helyezze a talat a labazatra és forgassa
el Utkozésig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban.

[ abra
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® Avago-vagy oridtarcsat a kivant oldalaval felfelé
helyezze atarcsatartéra. Az ériétarcsanak csak
az egyik oldala hasznalhato.

® Helyezze fel a tarcsatartot.

® Helyezze fel a fedelet (ligyeljen a jeldlésre),
majd forditsa el az dramutato jarasaval ellen-
tétes iranyban a fedél csapjanak (itkbzéseig.

® Tegye a multi-mixert a hajtomUre és az 6ra-
mutato jarasaval ellentétes iranyban forditsa
el Gtkozésig.

® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra:

® Adagolja a be a feldolgozandé élelmiszert
a betdltényilasba és a tdmdeszkdzzel nyom-
kodija kicsit beljebb, tigyelve kdzben a toltési
magassagra.

Figyelem!

A maximalis téltési magassag a tarcsatarto

persely als6 szélérél olvashato le.

Hasznos tanacsok: Egyenletes vagashoz
a vékony vagnivalot kétegenként dolgozza fel.

E Fontos tudnivalo

Ha a feldolgozando élelmiszer megakad

a multi-mixerben, kapcsolja ki a konyhai gépet,
a halozati dugot huzza ki, varja meg, mig

a hajtomu megall, vegye le a multi-mixert

a meghaijtorol, vegye le a multi-mixer fedelét
és Uritse ki a betdltdnyilast.

A munka befejezése utan

A Sériilésveszély

Az apritotarcsat csak a tarcsatartoval egyditt
vegye le.

® Kapcsolja ki a készUléket a forgokapcsoldval,
és vegye le a multi-mixert a meghaijtorol.

® A fedelet az ramutat6 jarasaval megegyezd
iranyban forditsa el és vegye le.

® \egye ki a talbdl a tarcsatarton lévé
apritotarcsa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tisztitas és apolas

A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készlilék tisztitasa-
hoz. A készlilék fellilete megsériilhet.

A multi-mixer minden része, a talpat is beleértve
tisztithaté mosogatdgépben.

Hasznos tanacsok: A mlanyag alkatrészeket
a mosogatogépben ne szoritsa be, mert deforma-
l6dhatnak. A multifunkcios kést a kupnyilasaval
lefelé helyezze be.

A talpat torélje le nedves ruhaval.

Alkalmazasi példak -
Tobbfunkcios kés

Flszerek

Maximalis mennyiség: 10 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi idd: 20-30 masodperc

Megjegyzés: csak szaraz talban dolgozzon.

Hagyma, fokhagyma

Maximalis mennyiség: 100 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi idd: 5-7 masodperc

Megjegyzés: a hagymat negyedelje fel.

Diofélék, mandula

Maximalis mennyiség: 100 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi id6: 1-12 perc

Hus

Maximalis mennyiseg: 300 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi idé: 30-60 masodperc

Megjegyzés: tavolitsa el a csontot, porcot és int.

A hust vagja nagyobb darabokra.

Zoldséglevesek, zoldségpépek

Maximalis mennyiség: 375 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi idé: 1 perc

Majonéz

2 tojas

15 g ecet

2 evékanal mustar

1 csipet sO

1 csipet cukor

300-400 g olaj

A hozzavalok azonos hémeérsékletliek legyenek.

® A hozzavalokat (az olaj kivetelével) néhany
masodpercig 7-es (4-es) fokozaton keverje el.

® Az olajat lassan dntse bele a tdlcséren
keresztll, és addig keverje tovabb, amig
a majonéz dssze nem all.

Feldolgozasi idé: 12 perc

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Husos tésztak, toltelékek, pastétomok
Maximalis mennyiség: 300 g

7-es (4-es) fokozat:

Feldolgozasi idé: 1 perc

Megjegyzés: toltse be a hust az egyéb
hozzavaldkkal és fliszerekkel egyutt.
Turmixolas (tejes mixelt italok, martasok,
salatadntetek és krémlevesek)

Maximalis mennyiség, folyékony 0,5 |
Maximalis mennyiseg, szilard 375 g

7-es (4-es) fokozat:

Tésztadagasztas és -keverés

Amennyiben kis mennyiségd (MUM52..: max.
500 g liszt, MUM54../56..: max. 560 g liszt)
szlikseges, az elkészithetd a multi-mixerben is.
Kelt tészta (MUM52..)

Alaprecept

max. 500 g liszt

1 csipet sO

25 g éleszt6é vagy 1 zacsko szaraz élesztd
kb.300 ml meleg viz

® El6szor a vizet Ontse a talba.

® Majd adja hozza az 0sszes tobbi hozzavalot.
Feldolgozasi id6: 1 perc 4-es fokozaton.

Kelt tészta (MUM54../56..)

Alaprecept

max. 560 g liszt

1 csipet sO

25 g éleszté vagy 1 zacsko szaraz élesztd
kb.335 ml meleg viz

® El6szor a vizet Ontse a talba.

® Majd adja hozza az dsszes tobbi hozzavalét.
Feldolgozasi id6: 1 perc 7-es fokozaton.

A modositas jogat fenntartjuk.
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3BepHiTb yBary Ha iHCTPYKL|il0 3 BUKOpUC-
TaHHA KyxoHHOro kom6aiiHy MUMS5... !

KopoTkui ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKN
3 MaJlloHKaMu.
ManioHok IX
1 LllToBxay4
2 Kpuuwka 3 Tpy6Kolo ANA 3aN0oBHEHHA
iHrpeaieHTiB
3 Pixy4i ancku
3a JBo6i4HUIA AUCK ANA pi3aHHA —
KpynHO/Api6HO
3b [lBo6iyHa waTkiBHMLA —
KpynHoO/Api6HO
3¢ Auck-TepTKa — cepeHbo
4 Ban anAa KpinneHHAa pisanbHUX AUCKiB
5 bBaraTocyHKLUiOHaNbHWIA HiXK
6 Yawa
7 MNipcTaBka
ManioHok &
Po6o4e nonoxeHHA

Ona Bawoi 6e3nekun
3ayBaXKeHHA 3 TexHiku 6e3neku

A Hebe3neka nopaHeHHa

He Topkatuca roctpux HOXIB | KaHTIB
AUCKIB AJIA pi3aHHA. bpatu AnCKu ANA
pi3aHHA avwe 3a kpai!

BcTtasnawo4y i 3Himaroqy, 6aratogyHKLio-
HaJIbHUU HXX CA1IA TpuMaTy e 3a
KOHYCHY HacaZky.
BararogyHkLioHanbHmi 6nieHAep
ycTaHoBMoBaTH | 3HIMaTu auie ricaq
[1OBHOI 3YMUHKY MPUBOAY, BUVHABLIN BUIIKY
i3 po3eTKu.

He BcTpomunaiiTe pyk A0 TpyOKu AA
3ar10BHEHHS.

Ana niawToBXyBaHHA KOPUCTYVITECA
LITOBXa4YeM.

VBara!

BararogpyHkuioHanbHmY 611eHAED BUKO-
pUCTOBYBaTH JIUILE B MTOBHICTIO 3i6paHoMy
ctaHi. Hi B AKomy pasi He cknaaatu
OaraToghyHKLioHansHW 6neHaep Ha
OCHOBHOMY 610Ky ripunaay. Bukopucto-
ByWiTe baraTtoghyHKLUIOHaNbHW 61eHAED
Jnie B BU3Ha4YeHOMY po604OMY rOJI0OXKEHHI.
Hi B Akomy pa3si He BMukaviTe barato-
GyHKLIOHaNbHMYT 6i1eHAEP 6e3 NPoAYKTIB.
Tpumavite npunad rnoAani Bif AiTes.
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Micue 3agaHoro afnomy

ManioHok

B6ynosaHe Micu,e 3a4aHOM0 3I0My 3axuiLae
npuvBia npunaay.

B pasi nepeBaHTa)xeHHA Ban ANA KpinneHHsa
pisanbHVIX AUCKIB Ha Bany nprBoOAY
namaeTbCA, OAHaK, Moro MoXkHa nerko
3aMiHUTU HOBUM. HOBI Banu AnA KpinfieHHA
pisanbHKX AMCKIB MOXXHa npuabatu

B CEepBICHIN cny»oi.

BukopucTtaHHA

m Baxxnusa BKasiBka

PexomeHzaoBaHi B Livi iIHCTPYKUIT 3 ekcrutya-
Tavii ycTaHoBKM POOOHOI WBUAKOCTI
3a3HaveHi AN1A npunaais 3 nepemuKaqem Ha
7 WBMAKOCTEMN. YCTaHOBKM AJ1A NMPpUnasis

3 riepemuKaqem Ha 4 WenAKoCTi HaBeAeHi

MOPALA B AYXKKaX.

Hebeszneka nopaHeHHA rocTpumMu
HoXxamu!

JoTtpumyviteca obepexxHoCTi rpu
r10BOAXKEHHI 3 6araTtogbyHKLIIOHAIEHUM
HOXEM | PDKYHUMU AVICKaAMU.

VBara!

BararogyHkLioHanbHmi 6neHaep
BCTaBJIAETLCA B KYXOHHUI KOMOaviH

i BMUKA€eTbCA nlie B MOBHICTIO 3i6paHoMy
CTaHi | 3 KPpULKOKO, MOBEPHYTOIO A0 Yriopy
HocuKy Kpuwku. [Nputpumarite HocuK
KpuLiKu 3a roTpebu BeMKUM rassLem
PYKA.

Kpuwka He 3HiMaeTbCA riig Hac pobotu

i nicnA ycTaHoBKy 6aratoghyHKLIOHaIbHOMro
bneHaepy Ha KyXOHHOMY KOMOaviHi.

BaraTodyHKUiOHaNbHUM HiXX
MantoHoK B

JnA WnHKYBaHHA, MPUroTyBaHHA Mope,

3MilyBaHHA, BUMillyBaHHA, NoAPIGHEHHA

Ta NPUroTyBaHHA COYCIB i KOKTEMNIB.

® HaTtucHiTb Ha KHOMKY po36J10KyBaHHA
i yCTaHOBITb MOBOPOTHMI BaXKifb
B NMONOXKEHHI 4.

® 3HiMiTb 3aXVICHY KpULKY NPYBOAY
6nenHpepa.

® YCTaHOBITb Yallly Ha LLOKONbHIN NiACTaBLi
i MOBEPHITb 4,0 YNopy NPOTU FOANHHUKOBOI
CTpIiNKu.

® YCTaHOBITb HiXK Ha KOHYCHIl HacaaLi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® 3aBaHTaXKTe NPOAYKTU ANA NepepobKu.

® 3akpuiTe KpULLKY (3BEPHITb yBary Ha
No3Ha4Ky) i MOBEPHITb NPOTU FOANHHUKO-
BOI CTPINKWN A0 YNOPY HOCUKY KPULLKK.
HOCWK KpUILKN NOBMHEH BBINTN B NPOpPI3b
Ha pyHLi.

® YcTaHOoBITb 6araToyHKLIOHaNBHWN
6neHaep Ha NPUBOAI, 3BEPHITb NPY LLIbOMY
yBary Ha nosHa4ky. lNoBepHiTb L0 ynopy
NPOTU FMOAVHHWKOBOI CTPINKW.
Mpunapa, He npawyoe, Akwo 6araro-
cbyHKUioHanbHWIT 6neHaep He
NnoBepPHYTUI A0 ynopy.

® YCTaHOBITb NepeMmnkay Ha 6arkaHui
CTYniHb.

® 3aBaHTaXKynTe NPOAYKTU Mig, Hac
nepepobku Hepes 3aBaHTa)KyBanbHU
OTBIp.

Micna po6oTtn

® BUMKHITb Npynaa, NoBepHyBLW BUMMKaY,
i 3HIMiTb 6araTodyHKLIOHaNbHWN
6neHpep 3 Npusoay.

® [loBepHiTb KpULLKY MO XOAY 3a FOANHHWKO-
BOKO CTPIfIKOIO Ta 3HiMITb fi.

® BuiimiTb NnpoaykTy i3 6aratodyHKLiO-
HanbHoro 6neHaepy. MputpumynTe anA
Lboro 6araTodyHKLLIOHaNBHUIA HiXK 3a
KOHYCHY Hacaaky B 6neHaepi.

® 3HimiTb 6araTodpyHKLIOHANBHUI HiX,
YTPUMYIOHM 3@ KOHYCHY Hacanky.

PiXydi aAncku MantoHok 3

[.B06i4HNI AUCK ANA pi3aHHA
— KpynHo/api6Ho ®
ANA Hapi3aHHA ¢PpyKTiB

Ta OBOMIB.

Mepepobka Ha cTyniHi 5 (3).

Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIHHOMY AMCKY

ANA pi3aHHA:

«1» cTOpoHa AnA Hapi3aHHA TOBCTUMM
CKubkamm

«3» CTOpOHA AJIA pi3aHHA TOHKMMW Wwapamm
VBara!

,ﬂBocropO/:/Hiﬁ AUCK AN1A pi3aHHA He
npuaaTHWi 41A pi3aHHA TBEPAOIro cupy,
Xniba, OynoHok i wokonaay. BapeHy, Tsepay
KapTorno pisaty e XoA04HOr.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ABo6ivyHa waTKiBHULA —

KpynHo/apibHo

ANA WaTKyBaHHA OBOYIB,

hpykTiB i cupy, KpiMm TBEPAOrO

cupy (Hanp., napmMesaH).

Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).

Mo3Ha4eHHA Ha ABOGIHHIN WaTKIBHUL:

«2» CTOpOHA ANA KPYNHOrO WaTKyBaHHA

«4» cTOpoHa AnA Api6HOro waTkyBaHHA

VBara!

ZIBOCTOPOHHA WaTKiBHULIA He rpuiaTHa

ANIA WwaTKyBaHHA ropixis. M’akmii cup pizatn

Jmie Ha CTOPOHI AJIA KDYIHOIMo WaTKyBaHHA

Ha cTyrneHi 7 (4).

Anck-TepTKa — cepeaHbO

ANA TEPTKWN CUPOi KapTonJi,

TBEpPAOro cupy (Hanp.,

napmMesaH), OX0N0AXKEHOr o

WwoKonaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).

VBara!

A1BOCTOPOHHA TepTKa He ripuaatHa 414

TEPTKU M’AKOro | CKMOOHHOIo cupy.

® HaTtuCHiTb Ha KHOMKY po36510KyBaHHA
i yCTaHOBITb MOBOPOTHUIN BaXKifb
B NMOMNOXKEHHI 4.

® 3HiMIiTb 3aXVCHY KPULKY NpYBOAY
6neHpepa.

® YCTaHOBITb Yally Ha LLOKONbHIN NiAcTaBL,
i MOBEPHITb 4,0 YyNOPY NPOTU FOANHHUKOBOI
CTPINKW.

® YCTaHOBITb AUCK ANA Pi3aHHA Y1 AUCK-
waTKiBHULIO 6a>KaHOoK CTOPOHO
[0Bepxy Ha Ban AN1A KPinneHHA pisanbHUX
avckis. lnck-TepTka BUKOPUCTOBYETLCA
nuwe 3 OAHIEI CTOPOHM.

® BcTaBTe Ban AnA KPinneHHs pisanbHUX
AuCKiB.

® 3akpunTe KpULLKY (3BEPHITb yBary Ha
No3Ha4Ky) i NOBEPHITb MPOTUN FOANHHWKO-
BOI CTPINKN [0 YNOPY HOCUKY KPULLKW.

® YcTaHoBiTb 6araTodyHKLiOHaNbHWIA
6neHaep Ha NpyBiA, | NOBEPHITL NPOTU
rOAVMHHMKOBOI CTPINIKM A0 Yropy.

® YcTaHOBITb NepeMmnkay Ha 6a>kaHuin
CTYMiHb:

® 3aBaHTa)XTe MPOAYKTM ANA nepepobku
L0 TPYOKW AnA 3anoBHEHHS iHMpeaieHTIB
i NiAWTOBXHITL iX 3nerka wroBxa4em —
3BEpHIiTb yBary Ha piBeHb 3aroBHEHHS.
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YBara!

MakcumanbHui piBeHb 3aroBHEHHA
BiAMoBIAAE HUXHBLOMY Kparo mMygbTu
BaJly AN9 KPIraeHHA pi3aibHUX AUCKIB.

Mopaaa: [1nA piBHOMIpHOro Hapi3aHHaA
TOHKI NPOAYKTW onyckaTtu B TpybKy AnA
3anoBHEHHA IHIPeAIEHTIB NyYKamu.

m Baxxnusa BKasiBka

B pa3i 3axknHioBaHHA repepobnosaHnx
npPoAYyKTIB B 6araTtoqbyHKLioHaILHOMY
OrIeHAEPI BUMKHITL KyXOHHM KOMOaViH,
BWVIMITE BUJIKY i3 PO3ETKU, JOHEKANTECA
TOBHOI 3YINHKU MPUBOAY, 3HIMITb 61eHaep
3 [PUBOAY, 3HIMITh KpuLKy brieHaepa

i BIWIMITB MPOAYKTY i3 TPYOKU ANA
3arOBHEHHA.

Micna po6oTun

A Hebe3neka nopaHeHHA

PixyHi avcku 3HimaiTe e pasom
3 BaJIoM AJIA KPIrIeHHd pi3aibHyX AUCKIB.

® BuMKHITb Npynas, NoBEpHYBLWN BUMKKaH,
i 3HIMITb 6araTodyHKLIOHaNbHWN
6neHpep 3 NpusoAy.

® [loBEpPHITL KPULLKY MO XO4Y 32 FOANHHWKO-
BOO CTPINIKOIO Ta 3HIMITb ii.

® BuiimiThb i3 Hawi piXxyi Ancku, TpuMaro4m
3a Ban AnfA KpirnneHHA ANCKIB.

YuuweHHA Ta gornaa

A YBaral

He 3actocosyviTe Hiakux abpa3nBHux
3acobiB 4514 4uleHHA. Ha noBepxHax
MOXKYTb BUHUKHYTU MOWKOAXEHHA.

Bci neTani, KpiM LLOKONILHOI NiACTaBKU
6araTodoyHKLioHansHoro 6neHaepy,
MO>XHa MWUTW B NOCYAOMWIAHIN MawWHi.
Mopapa: KoMnoHeHTH i3 nnacTMacu

B MOCYAOMUIHIN MalWWHi He 3aTucKaTu,
TaK AK BOHW MOXYTb JechopMyBaTUCA.
BaraTtodyHKLUioHanbLHWIM HiX BCTaBnAnTe
3aBX AN AOHN3Y KOHYCHVMM OTBOPOM.
LlokonbHy niacTasky nviwe npoTvpante
BOJIOrOt0 TKaHUHOIO.
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Mpuknaan ANA BUKOPUCTAHHA —
BaraTocpyHKUiOHanbHUIN HiXX

3eneHb

Makc. KinbkicTb: 10 ©

CTtyniHb: 7 (4)

TpuBanicTb nepepobku: 20-30 cekyHA,

Mopaaa: Mepepobka nuile B Cyxin HaLi.

Linbyna, 4acHuK

Makc. KinbkicTb: 100

CTtyniHb: 7 (4)

TpuBanictb nepepobkun: 5-7 cekyHA,

Mopapa: MNopixXTe UMbyNto Ha YETBEPTUHKMN.

Fopixu, muraanb

Makc. KinbkicTb: 100

CTyniHb: 7 (4)

TpuBanicTb Nnepepobku: 1-1%2 xBnnuHM

Waco

Makc. KinbkicTb: 300 r

CTtyniHb: 7 (4)

TpuBanicTb nepepobku: 30—60 cekyHA,

Mopaaa: Buaanite KiCTKK, XpALL

i cyxoxunna.

MopixkTe M’ACO BENMKUMMU WMATKaMMU.

OBoueBe niope, oBo4eBi cynu

Makc. KinbkicTb: 375

CTtyniHb: 7 (4)

TpuBanictb nepepobku: 1 xBununHa

MarioHe3

2 AnuA

15 routy

Y2 4. n. ripynui

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

300400 r onii

IHrpeieHTV NOBUHHI MaTy 0AHAKOBY

TemnepaTypy.

® Yci iHrpeaieHTn (Kpim onii) nepemiwarite
OeKinbka CeKyHA, Ha 7-0My (4) CTyneHi.

® 3anunTte noBiNbHO ONit0 Hepe3 BOPOHKY
i nepeMiwynTe A0 TUX Mip, NOKM ManoHe3
He eMynbrye.

TpuBanictb nepepobku: 1%2 XBUNUHK

M’acHi chapui, HA4MHKN, NawTeTN

Makc. KinbkicTb: 300 r

CTtyniHb: 7 (4)

TpuBanictb nepepobku: 1 xBunnHa

Mopana: 3aBaHTaXKynTe M'ACO pa3oMm

i3 iHWWMW IHrpeAieHTamMm i NpAHOWaMW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3milnyBaHHA (MONIO4HI KOKTelni, coycu,
canaTHa 3anpaska i cynm i3 nepetepTux
NpPoAYKTiB)

Makc. KinbkicTb: 0,5 n piamHun

Makc. KinbkicTb: 375 r TBepAMX NPOAYKTIB
CTyniHb: 7 (4)

3amiwyBaHHA | BUMillyBaHHA TicTa
Heenuky KinbkicTb Ticta (MUMS52..: o 500
6opowHa, MUM54../56..: no 560 r 6opowHa)
MOXHa nNpuroTtyeatu B 6araTtodpyHKLiio-
HanbHoMY 6neHaepi.

Apixaxxose Ticto (MUMS52..)

OcHoBHWI peuenT

00 500 r 6opowHa

1 ny4ka coni

25 1 ApKAXKIB 41 1 NaKyHOK CyXuX ApKAXKIB
npv6n. 300 mn Tennoi Boan

® 3anunTe cnovaTKy BOAY A0 Halli.

o [loTiM 3aBaHTa)KTe pewTy iHrpesieHTIB.
TpuBanicTb Nnepepobku: 1 xBununHa Ha
CTyneHi 4.

Apixaxose Ticto (MUM54../56..)
OcHOBHWI peuenT

10 560 r 6opouwHa

1 ny4ka coni

25 r ApiKAXKIB 41 1 NaKyHOK CyXuX APKAKIB
npubn. 335 mn Tennoi Boan

® 3anuinTe cro4aTKy BoAy L0 Hali.

o [loTiM 3aBaHTaXKTe pewTy iHrpemieHTiB.
TpuBanicTb nepepobku: 1 xBunnHa Ha
CTYNeHi 7.

BHeceHHA 3MiH He BUKNtOYaeTbCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BbinonHAanTe ykasaHua, npuseaeHHbIe
B MHCTPYKLIUK MO 3KCnayaTaumm
KyXOHHoro komb6aiiHa MUMS... !

KomMmnnekTHbIn 0630p
OTKpoWTe, NoXKanyncTa, CTpaHULbl
C pUCyHKamu.
PucyHok IA
1 TonkaTtenb
2 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
3 [Oucku-namenvyurenu
3a JlByCTOPOHHUI ANCK-LIMHKOBKA — ANA
Hape3aHVA NPOAYKTOB Ha TONCTble/
TOHKWE NIOMTUKM
3b J1ByCTOpPOHHWIN AUCK-TEpKa —
¢ 6onbwMU/ManeHbKUMm
OTBEpPCTUAMM
3c Jluck-Tepka — ¢ oTBEpCTMAMM
cpenHen BENNHMHbI
[epXxaTenb AUCKOB
MHoropyHKLMOHaNbHbIN HOX
CmecuTenbHada Yawa
MoacTaBKa
PucyHok [
Pa6o4ee nonoxxeHne

NoO s

Ona Bawen 6e3onacHoCTn
Yka3aHuA no TexHuke 6e3onacHoCcTHU

He vck/ito4eHa onacHoCTb
TpaBMUPOBaHUA

He kacavitecb pykamy OCTPbIX HOXew

U KDaEB PEXYIUNX ANCKOB. JNCKU-U3MESIb-
YUTESIN MOXHO bpaTh TOJIbKO 3a KpaA!
Bcrasniaa v cHumadA, MHOrogbyHKLMo-
HaJIbHBIVI HOX HEOOXOAMMO b6paTh TOJILKO
3a KOHUYECKYIO HACaAKY.
MHorogyHKLNOHaNbHbIY MUKCED CHUMATh
U yCTaHaBIMBaTL TOJILKO I10CHIE MOJIHOV
OCTaHOBKM rMpuBOAA M1 U3BJIEHEHWUA BUIIKU
U3 PO3ETKM.

He onyckavite pyku B 3arpy304HbIi CTBOJI.
Ana noarankvBaHuA MpoAyKTOB
10/1b3YHTECH TOJNIKATENIEM.

BHumaHue!

MHOrogbyHKLMOHaIbHBIVE MUKCED UCIOJIb-
3y¥iTe TOJNILKO B MOJIHOCTbIO COOpaHHOM BUAE.
Hu B koem cny4ae He cobuparite MHOro-
GDYHKLIMOHATIbHBIVT MUKCEP HA OCHOBHOM
610ke ripnbopa.

Ucrionb3yrite MHOrogbyHKLMNOHaIbHbIN
MUKCED TOJIbKO B yKa3aHHOM pabovem
10JIOXKEHUU.

51



ru

Hu B KoeMm ciy4ae He BKIoHaniTe MHOIMo-
QDYHKLMOHATIBbHBIVT MUKCED 63 MPOAYKTOB.
He noanyckarite aeTtevi 6113K0O K 3/1EKTPO-
ripuéopy.

MpeaycMmoTpeHHOe MecTo caioma

PucyHok

MpeaycmoTpeHHOe MecTo cnoma 3awmwaet
npusoa, npnbopa.

lMpy neperpy3ke AepxXaTenb ANCKOB

Ha NpuBOAHOM Bane NomMaeTcA, HO ero
MOXHO Nerko 3aMeH!Tb HOBbIM.

HoBble nepxxaTenu AUCKOB MOXHO
npuobpecTu B cepBrCHOM cnyxbe.

OkcnnyaTtauuAa

E BaxHaa nHcopmaumna

PekomMeHA0BaHHbIE B AHHOW MHCTPYKLLM
Mo sKcnayaTaumm ycTaHoBKy pabo4dein cko-
POCTM yKa3aHbl AnA NpuBopoB € NOBOPOT-
HbIM BbIKJtOHaTENeM Ha 7 CKOPOCTEN.
YcTaHoBKM AnA npubopos ¢ NOBOPOTHLIM
BbIKNIOHaTENEM Ha 4 CKOPOCTU NpUBEAEHI
pALOM B cKobKax.

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpsle s1e3B1A HOXa!

Cobnoaalite 0OCTOPOXXHOCTb 1pu
obpateHny ¢ MHOrogbyHKLIMOHAbHbIM
HOXXOM U ANCKaAMU-U3METILYUTENIAMMU.

Buumarune!

MHOrogbyHKLMOHAIbHBIT MUKCED MOXHO
YCTaHOBUTL Ha KYXOHHbI KOMOaViH v Ha4aTb
UM [10J1630BaTbCA NNl [10CTE TOro, Kak

OH Obl1 MOJTHOCTbIO COBPaH, 1 €ro KpbIlKa
Obina 3aKkpyHeHa Takum obpa3om, 4Tobb!

ee BbicTyn gowen Ao yropa. lNpu Heobxoau-
MOCTY MPUAEPKUBANTE BbICTYIT KDbILIKA
601b1UUM NaTbLEM.

Bo Bpemsa paboTsi MHOrogbyHKLIMOHAIbHOMO
MUKcepa v Koraa OH MpucoeAnHeH K KyXOH-
HOMY KOMOaviHy KpbilKa C HEro He
CHUMAETCA.

MHorocyHKUMOHaNbHbIN HOX
PucyHok B

JnA pybKun, NpuroToBneHWA nope, cMewwu-
BaHWA, 3aMelnBaHNA, U3MeNbYEHNA 1
NPUroTO-BNEHNA COYCOB N KOKTEWNEN.

® HaxmuTte Ha KHOMKY pa36i0K1pOBKY 1

nepeBeanTe KPOHIWTENH B MONOXEHNe «4»,
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o CHu/MUTE C NpMBOAA MUKCepa 3alMTHYIO
KPbILWKY.

® [locTaBbTe CMeCUTENBHYIO Haly Ha
LLOKONbHYI0 NOACTAaBKY U MOBEpPHUTE
ee npoTMB 4acoBOWN CTPenKKM A0 yropa.

® YCTaHOBUTE HOX Ha KOHWMHECKYIO HacalKy.

® 3arpysuTe npeAHasHa4eHHble ANA
nepepaboTKn NPOAYKTHL.

® 3akpoliTe MUKCEP KPLIWKOWN (OPUEHTUPYI-
Tecb Mo MapKMPOBKE) 1 NOBOpa4MBanTe
€€ NMpoTKMB HacoBOWN CTPENKM A0 TeX nop,
MoKa BbICTYM KPbIWKW He AOCTUIHET yropa.
BhICTYN KpbIWKW foMmKeH 3adomkcnpo-
BaTbCA B Na3y py4kn MUKcepa.

® YcTaHoBUTE MHOIOMPYHKLIMOHANBHBIN
MUKCEpP Ha NPUBOA, OPUEHTUPYACH MO
MapKu1poBke. MoBepHUTE NPOTVB YacoBOWA
CTpesiku 4o ynopa.
Mpubop He paboTaeT, ecnn MHOro-
chyHKUMOHANBHbIN MUKCEP HE MOBEPHYT
A0 ynopa.

® YCcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN BbIKNOYATESNb
Ha HeobXx0AVMYIO CKOPOCTb.

® 3arpyxaviTe NpoAyKTbl BO BpEMA
nepepaboTKM Hepes 3arpy304Hoe
oTBeEpCTME.

Mo okoH4aHun paboThbl

® BbikntoymTe npubop, MOBEPHYB BbIKIIIO-
YaTenb, U CHUMWUTE MHOMOQOYHKLLMO-
HanbHbIN MUKCEP C NpYBOAA.

® KpbIWKY Tak)Ke NoBepHUTE Mo HacoBon
CTPENKe 1 CHAMUTE.

® |I3BneknTe NPOAYKTbl U3 MHOrOCOYHKLIVO-
HanbHOro Mukcepa. JlnA aToro npuaepxu-
BaliTe MHOrohyHKL,MOHaNbHbIA HOX
3a KOHWYECKYI0 Hacaaky B MVKcepe.

® |13BneknTe MHOrO(OYHKLIMOHANBHBIN HOX,
yAepXX1BanA 3a KOHNHECKYO HaCaaKYy.

Auncku-uamenvuutenun PucyHok 3

[.ByCTOPOHHMI AUCK-
WMHKOBKA — AJ1A Hape3aHuA
NPOAYKTOB Ha ToJCTble/
TOHKME JIOMTUKU

ANA Hape3aHWA OBoLLEN N COPYKTOB.
MepepaboTka NPOAYKTOB NPOBOAUTCA

Ha ckopocTu 5 (3).

O603Ha4eHunA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKe-
Tepke:

«1» — CTOpOHa ANfA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TONCTblE NOMTUKMU

«3» — CTOpOHa ANfA Hape3aHWA NPoAYKTOB
Ha TOHKVEe NOMTUKMN

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BHumaHune!

A1ByCTOPOHHUI ANCK-WUMHKOBKA He rpea-

Ha3Ha4YeH AJIf Hape3aHuA Cbipa TBEPAbIX

copToB, xneba, 6ynoHeK v wokonaaa.

BapeHbivi Hepacchin4aTtbivi kapToghesns

MOXXHO Hape3aTb Ha JIOMTUKN TOJIbKO

riocse oXnax.AeHus.

Aunck-Tepka—c oTBEpCTUAMU

cpeaHeii BeJIMHUHbI

- ¢ 6onbwmMU/ManeHbKUMMn

oTBEpPCTUAMU

ANIA HaTUpaHWA oBolLen, hpyKTOB 1 cbipa

nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOro (Hanpumep,

chblpa napmesaH).

MepepaboTka Ha 3-i (2) nnn 4-i (3)

CKOPOCTW.

O603Ha4eHNA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKE-

Tepke:

«2» — CTOpOHa ¢ 6onbwNMN OTBEPCTUAMMU

«4» — CTOpOHA C ManeHbKVMU OTBEPCTUAMM

Brumanne!

1ByCTOPOHHU ANCK-TEPKA HE MPeAHa3-

Ha4eH AJ19 U3MmeJib4eHA Opexos.

MaArkuvi cbip MOXHO HaTuparts (Ha 7-i (4)

CKOPOCT) TOJIbKO Ha CTOPOHE C KPYIHBIMU

OTBEPCTUAMMU.

[Ouck-Tepka — ¢ oTBEPCTU-

AMU cpeaHei BENMHUHbI

ANA HaTUpPaHWA Ha Tepke

CcbIporo kapTodhenA, TBepAoro

cbipa (HanpvMep, cbipa NapMesaH),

OXNaXKAEHHOIO WoKonaaa 1 OpPexoB.

MepepaboTka NpoAyKTOB NPOBOAMTCA

Ha ckopocTn 7 (4).

BrumaHue!

Auck-Tepka He ripeaHasHaqeH AJA

HaTVpaHua MArKoro v JOMTEBOIO Chipa.

® Ha)xmMuTe Ha KHOMKY pa36i0K1POBKY U
nepeBeANTE KPOHWTENH B MONOXKEHME «4».

o CHMMUTE C NpuBOAAa MMKCEpPa 3alUTHYIO
KPbILWKY.

® [locTaBbTe CMecUTENbHYIO Haly Ha
LLOKOMbHYO MOACTaBKY ¥ MOBEPHUTE
ee MpoTVB 4acoBOW CTPEeNKn Ao yrnopa.

® YCTaHOBUTE Ha AepXKaTeNlb ANCK-TEPKY
MNM AUCK-WNHKOBKY Heobxoavmon Bam
CTOpoHo BBepX. JMCK-TepKy C 0TBEPCTY-
AMW CpeaHeN BENNHMHbI MOXHO
MCMoNb30BaTh N C OAHON CTOPOHBI.

e BcraBbTe Aep)aTenb AMCKOB.

® 3aKpoviTe MUKCEP KPbIWKOWN (OPUEHTUPY -
Tecb NO MapkUPOBKE) 1 NoBopaqvBanTe
ee NPOTMB HacoBOl CTPENKN A0 Tex nop,
noka BbICTYM KPbIIWWKX He AOCTUMHET yropa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® YcTaHoBUTE MHOMOGYHKLVNOHANBHBIV
MVIKCEP Ha NPUBOA, 1 MOBEPHUTE NPOTHB
4acoBOW CTPENKM A0 yropa.

® YcTaHOBUTE NOBOPOTHBIN BbIKNIOHATEND
Ha HeobX0AVMYIO CKOPOCTb:

o [Monoxute NpefHa3HavYeHHbIe ANA nepe-
paboTKM NPOAYKTbI NUTaHWA B 3arpy304-
HbI CTBON U Clerka noaTankueavite
UX TONKaTenem, cnean 3a ypoBHEM
HanoNHeHNA NPUEMHOM EMKOCTMW.

BrumaHue!

Makc. gonycTumeiv ypoBeHb HaroJHeHUA

HaXOANTCA Y HYDKHErO KpaA CTYrLbl

Jiep)xatend ANCKOB.

PekomeHpauma: H1obbl TOHKME U ANVHHbIE

NPOAYKTbI U3MENbHan1cb paBHOMEPHO,

UX CnefyeT cBA3aTh B My4OK.

E BaxxHaa nicpopmauma

B cny4yae 3aknnHuBaHuA nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB B MHOIOdQYHKLLMO-
HanbHOM MUKCEPE BbIKOHNTE KYXOHHBIN
kombaliH, N3BNEKUTE BUNKY U3 PO3ETKMN,
LOXAUTECH MOJHOM OCTaHOBKM NPUBOAA,
CHUMUTE MHOIO(PYHKLMOHABHBIN
MVIKCEp C MPUBOAA, CHUIMUTE KPbIWKY
MuKcepa 1 ocBoboanTe 3arpy304Hbiii

CTBOJ1 OT NPOAYKTOB.

Mo okoH4YaHuUn paboThbl

He vcksito4eHa ornacHoCTb
TpaBMUPOBaHNA

CHumaviTe ANCKU-U3MESTbYUTENN TOJIbKO
BMecCTe C AepxxaTtejieM AVCKOB.

e Buikntouute npmbop, MOBEPHYB BbIKIIHO-
YyaTesb, U CHAMUTE MHOrodOyHKLLIMOHaMb-
HbI MUKCEp C npuBoaa.

o KpbllwKy Takxe NOBEPHUTE MO YacoBOW
CTPEnKe U CHUMUTE.

® lI3Bnekante AUCKN-U3MENBYNUTENMN U3
Yaww, yaep>xuBan 3a Aep)xaTenb AMCKOB.

YucTtka n yxoa

A BHumanue!

He rionb3yvitecs abpa3uBHbIMM YUCTALLUMU
cpeacTeamy. [NoBepxHOCTb aneKkTporpubopa
MOXXET ObITb MOBPEXAEHA.

Bce netanu, 3a NCKO4EHNEM LLOKOSLHOM
NoACTaBKU MHOMOMPYHKLIMOHANLHOIrO
MUKCepa, MOXHO MbITb B MOCYA0MOEHHOM
MauwmuHe.
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PekomeHaauua: lNMnacTtmaccoBble AeTanm
HeNb3A 3a)KMMaTb B MOCYLOMOE4HOMN
MallrHe MeX Ay Nocyaou, Tak Kak He
ncKntodeHa nx aedpopmauma.

BcTaBnAviTe MHOroyHKLMOHaNbHBIN HOX
BCErAa KOHMHeCKUM OTBEPCTUMEM BHU3.
LlokonbHyto noacTaBky NpoTUpanTe TONbKO
BNaXKHOWN TKaHbHO.

Mpumepsl Ucnofsib30BaHUA —
MHorocyHKUMOHaNbHbIN HOX

N3menbyeHune NpaHbIX TpaB

Makc. konnyectso: 10 T

CkopocTb: 7 (4)

Bpemsa nepepaboTku: 20—-30 cekyHz,

MpumedaHne: nepepaboTka AoMmKHA

NPOBOANTLCA TOJILKO B CYyXOW CMECUTENbHOM

Yauwe.

PenyaTbIi NyK, 4eCHOK

Makc. konn4ectso: 100 r

CkopocTb: 7 (4)

Bpemna nepepaboTku: 5-7 cekyHA,

MNMpumedaHuve: nyk cnepyeT pa3pesaTb

Ha 4eTBEPTUHKMN.

Opexu, MUHAaNb

Makc. konnyectso: 100 r

CkopocTb: 7 (4)

BpemaA nepepaboTku: oaHa-NnonTopsbl

MUHYThI

Maco

Makc. konnyecTtso: 300 r

CkopocTb: 7 (4)

Bpemna nepepaboTku: 30—60 cekyHA,

MpumedaHne: yaaniTe KOCTU, XPALLN

N CYXOXMAKA.

HapexxbTe MACO KpYMHbIMW KyCKamu.

MpurotosneHune OBOLHLIX NiOpe, CYNoB

Makc. konnyectBo: 375

CkopocTb: 7 (4)

BpemaA nepepaboTku: oAHa MUHYTa

MaiioHe3s

2 Anua,

15 r ykecyca

Y2 4. 1. rop4uLLbl

1 wenoTtka conu,

1 wenoTka caxapa.

300—400 r pacTuTensHoOro macna

Bce MHrpeaveHTbl AOMKHbI UMETb

OAVHaKOBYIO TeMnepaTypy.

e [lepemelwBariTe BCE KOMMOHEHTDI
(Kpome macna) B TeHeHNE HECKONbKMX
CEKYHA, Ha 7-1 (4) CKopoCTW.
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® MeaneHHO BNMBanTe Macno Yepes
BOPOHKY ¥ NepemMeLlnBarite Bce A0 TeX
nop, Noka MavioHe3 He 3MyJIbrMpyeTcA.

Bpema nepepaboTku: NonTopbl MUHYThI

PaznuyHeblie chapim, Ha4MHKN, NawTeThbl

Makc. konndectso: 300 r

CkopocTb: 7 (4)

Bpema nepepaboTku: oaHa MUHYTa

MprmedaHre: 3arpy>kante MACO CO BCEMU

npunpasamMm 1 ocTafbHbIMU KOMMOHEHTaMMU.

CmewmsaHue (NPUroToBJIEHME MOJIOYHbIX

KOKTeuneun, coycoB k 6nioaam, coycos

AnAa canata n cynos-niope)

Makc. konn4ecTso: 0,5 n XX1UaKkocTn

Makc. konn4ecTBo, 375 r TBepAbIX

npoAyKTOB

CkopocTtu: 7 (4)

3amewmBaHue U nepemMewinBaHNe TecTa

Hebonbwoe konn4decteo Tecta (MUMS2..:

80 500 r mykun, MUM54../56..: .o 560 r MyKu)

MO>XHO MPUroTOBUTbL B MHOIOQDYHKLLMO-

HanbHOM MKKcepe.

Apox>xesoe TecTto (MUM52..)

OcHoBHoW peuenT

00 500 r myku

1 WwenoTka conu,

25 r cBeXXMX Unun 1 NakeTrK Cyxmx APOXOKEN

Ha 300 mn Tennon BoAbI

® 3anenTe cHa4ana BoAy B Haly.

o 3aTem nobaBbTe BCe OCTallbHble
KOMIMOHEHTDI.

Bpema nepepaboTku: 1 MuHyTa Ha

cKopocTH 4.

Opoxokesoe Tecto (MUM54../56..)

OcHoBHoW peuenT

0 560 r MyKkn

1 WwenoTka conu,

25 r cBeXXMX Unn 1 NakeTrK Cyxmx APOXOKeN

Ha 335 mn Tennon BoAbI

® 3aneinTe cHa4ana BoAy B Hauy.

o 3aTem nobaBbTe BCe OCTallbHble
KOMIMOHEHTDI.

Bpema nepepaboTku: 1 MuHyTa Ha

ckopocTn 7.

MpaBo Ha BHeceHVe N3MeHEeHNIN
ocTtasnAem 3a cobon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Bosch-Infoteam

(Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
bosch-infoteam@bshg.com
*) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,

Mobilfunk max. 0,42 €/Min.
Nur far Deutschland gultig!

Robert Bosch Hausgerate GmbH e er????f %2|7§§ /2225(\)/1(%

Carl-Wery-StraBe 34, 81739 Munchen, Germany es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar













<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /All
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Dot Gain 20%)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.1000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages false
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages false
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages false
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages false
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 30
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages false
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages false
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName (http://www.color.org)
  /PDFXTrapped /Unknown

  /CreateJDFFile false
  /Description <<
    /FRA <>
    /ENU (Use these settings to create PDF documents with higher image resolution for improved printing quality. The PDF documents can be opened with Acrobat and Reader 5.0 and later.)
    /JPN <FEFF3053306e8a2d5b9a306f30019ad889e350cf5ea6753b50cf3092542b308000200050004400460020658766f830924f5c62103059308b3068304d306b4f7f75283057307e30593002537052376642306e753b8cea3092670059279650306b4fdd306430533068304c3067304d307e305930023053306e8a2d5b9a30674f5c62103057305f00200050004400460020658766f8306f0020004100630072006f0062006100740020304a30883073002000520065006100640065007200200035002e003000204ee5964d30678868793a3067304d307e30593002>
    /PTB <>
    /DAN <>
    /NLD <>
    /ESP <>
    /SUO <>
    /ITA <>
    /NOR <>
    /SVE <>
    /DEU <>
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


