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Instrukcje bezpieczenstwa

& Przed montazem i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy dokfadnie przeczytaC niniejszg instrukcje obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia ani
obrazenia ciata powstate w wyniku niewtasciwego montazu oraz
eksploatacji. Instrukcje obstugi nalezy zachowadé, aby korzystaé z
niej podczas eksploatacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo dzieci oraz stabszych oséb petnoletnich

Uwaga! Zagrozenie uduszeniem, odniesieniem obrazen lub
trwatym kalectwem.

e Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktorych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone bagdz osoby nie posiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod
nadzorem oraz otrzymaty stosowne instrukcje dotyczgce
obstugi urzgdzenia w sposéb prawidtowy i bezpieczny, a
takze rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem.

e Dzieci powinny znajdowac sie pod opiekg, aby nie dopuscic
do uzywania przez nie urzadzenia jako zabawki.

e Wszystkie materialy opakowaniowe nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

e UWAGA: Urzadzenie i jego dostepne elementy nagrzewajg
sie do wysokiej temperatury podczas pracy. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Nie dopuszczac do
urzgdzenia dzieci w wieku ponizej 8 lat bez statego nadzoru.

e UWAGA: Kiedy urzgdzenie pracuje w trybie tgczonym, ze
wzgledu na wysokie temperatury dzieci mogg korzystaé z
niego wytgcznie pod nadzorem osoby doroste;j.

e Jesdli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie. Dzieci ponizej 3 lat nie wolno
pozostawiac bez opieki w poblizu urzadzenia.



e Czyszczeniem i pielegnacjg urzgdzenia nie mogg zajmowac
sie dzieci bez nadzoru dorostych.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzadzenie przeznaczone jest wylgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do hotelu, sklepu, biura czy
innego podobnego miejsca.

e Podczas pracy wnetrze urzgdzenia nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ elementéw grzejnych
wewnatrz komory urzadzenia. Podczas
wyjmowania/wkfadania akcesoriow lub naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

e Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci
oraz napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy, a takze
ogrzewanie poduszek termicznych, pantofli, gabek,
wilgotnych szmatek Iub podobnych materiatbw moze
spowodowac obrazenia ciata, zapton lub pozar.

e Jesli z urzadzenia ulatnia sie dym lub ogien, jego drzwi
nalezy pozostawi¢ zamkniete w celu zduszenia ptomieni.
Wyltaczy¢ urzgdzenie, wyjgc¢ wtyczke z gniazdka lub wytgczyé
zasilanie.

e Upewni¢ sie, ze kabel =zasilajgcy innych urzadzen
elektrycznych nie zostat zatrzasniety gorgcymi drzwiami
urzadzenia, gdyz izolacja kabla moze ulec uszkodzeniu i
spowodowac ryzyko zwarcia!

e Blachy i ruszt zostaty wyposazone w specjalny system, ktory
umozliwia ich czesciowe wysuwanie i dzieki temu tatwy
dostep do przyrzgdzanej potrawy. Akcesoria zawsze
przechowywac¢ wewnatrz piekarnika - patrz: Akcesoria.

Informacje dotyczace bezpieczenstwa - mikrofalowa

e UWAGA: Nie nalezy podgrzewac¢ ptynow ani innych

produktow zywnosciowych w zamknietych
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pojemnikach/naczyniach. Moze to spowodowac rozsadzenie
zamknietego naczynia.

e Nalezy stosowaC wylacznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc zywnosc¢ w pojemnikach z papieru lub tworzyw
sztucznych, nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
— ww. materiaty mogqg zapali¢/zweqgli¢ sie.

e Uwaga! Nie uzywac urzagdzenia, jesli:
— drzwi nie zamykajq sie prawidtowo,
— zawiasy drzwi sg uszkodzone,
— powierzchnia styku drzwi z urzgdzeniem jest uszkodzona,
— szyba w drzwiach jest uszkodzona,
— w komorze urzgdzenia pojawia sie tuk elektryczny, cho¢

wewnatrz nie ma przedmiotow metalowych.

W opisanych przypadkach nie wolno korzystac¢ z urzgdzenia.
Uszkodzenie nalezy zgtosi¢ do najblizszego autoryzowanego
serwisu technicznego.

e Podgrzewane napoje mogqg osiggngc¢ temperature wrzenia z
opéznieniem. Zachowaé szczegdlng ostroznos¢ podczas
wyjmowania gorgcego naczynia: ryzyko poparzenia
wrzatkiem.

e Zachowa¢ szczego6lng ostroznos¢ w trakcie podgrzewania
napojow!
Podgrzewane napoje (woda, kawa, herbata, mleko itd.) moga
osiggna¢ temperature wrzenia z opdznieniem. Zachowac
szczegolng ostroznosS¢ podczas wyjmowania gorgcego
naczynia: RYZYKO POPARZENIA WRZATKIEM!
Aby unikng¢ ww. sytuacji, do naczynia nalezy wiozyé
metalowg tyzeczke lub szklang rurke. (Lyzeczka nie moze



stykaC sie ze sScianami komory urzgdzenia — zachowac
minimalny odstep 3 cm).

Zawartosc butelek dla niemowlat oraz stoiczkow z pokarmem
dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsngc¢, aby zapewnic
rbwnomierng temperature pokarmu i nie dopusci¢ do
poparzenia.

W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewaé jajek w
skorupkach ani jajek gotowanych, poniewaz moga
eksplodowac, nawet po zakonczeniu podgrzewania.

Uwaga! W urzadzeniu nie wolno podgrzewac czystego
alkoholu ani napojoéw alkoholowych. RYZYKO POZARU!

Uwaga! W przypadku podgrzewania niewielkich ilosci
zywnosci nie nalezy ustawiac zbyt dtugiego czasu gotowania
lub zbyt wysokiego poziomu mocy: ryzyko przypalenia
przygotowywanej potrawy. Np. pieczywo moze przypali€ sie
po uptywie 3 minut, jezeli zostat wybrany zbyt wysoki poziom
mocy.
Do opiekania uzywac¢ wytgcznie funkcji Grill oraz stale
nadzorowa¢ wspomniany proces gotowania. Korzystajgc z
funkcji fgczonych, pieczywo przypali sie po uptywie bardzo
krotkiego czasu.
Aby osiggna¢ najlepszy rezultat podczas podgrzewania
matych iloéci (takich jak szklanka wody, kubek mieka lub
torebka popcornu), sugeruje sie, aby umiesci¢ je na szklanej
tacy i ustawi¢ na 1 lub wyzszym poziomie.
Jedzenie nalezy obraca¢ lub mieszaC w regularnych
odstepach czasu, aby zapewni¢ rownomierny rozkfad
temperatury.
Aby osiggng¢ najlepszy rezultat gotowania w kuchenkach
mikrofalowych, nalezy wyjg¢ stojak, potozy¢ jedzenie na
szklanej tacy i ustawic¢ na najnizszym lub wyzszym poziomie.
Nie umieszczaj zywnosci ani opakowania z jedzeniem/cieczg
bezposrednio na dnie. Aby uzyska¢ lepszy rezultat
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podgrzewania, zawsze umieszczaj jedzenie lub opakowanie
z jedzeniem/cieczg nad szklang taca.

Nie ktas¢ folii aluminiowej na dnie komory kuchenki, gdyz
moze to spowodowac jej uszkodzenie.

W celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia lub wystapienia

niebezpiecznych sytuacji, prosimy stosowa¢ sie do

ponizszych wskazowek

Nie wolno uruchamia¢ pustego urzgdzenia. RYZYKO
przecigzenia oraz USZKODZENIA urzadzenia!

W trakcie nauki obstugi urzgdzenia do $rodka komory
wstawi¢ szklanke wody. Woda zaabsorbuje mikrofale, zas
urzgdzenie nie ulegnie uszkodzeniu.

Otworow wentylacyjnych nie wolno zatykac ani przykrywac.

Zwraca¢ uwage, aby w prawidlowy sposob umieszczacé
akcesoria w bocznych wspornikach lub prowadnicach
teleskopowych (zob. punkt Akcesoria).

Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia zaleca sie
sprawdzi¢, czy uzywane naczynie nadaje sie do stosowania
w kuchence mikrofalowej. Nalezy korzystaC z naczyn
przeznaczonych do uzywania w kuchenkach mikrofalowych
(patrz  rozdziat  ,Zalecenia  dotyczgce  stosowania
odpowiednich naczyh" w "Poradniku pieczenia" dotgczonym
do urzadzenia).

Nie wolno zdejmowac pokrywy mikowej na gornej Scianie
komory urzadzenia! Pokrywa chroni generator mikrofal przed
osadzaniem sie ttuszczu i resztek jedzenia.

Do komory nie wolno wkfada¢ przedmiotow tatwopalnych,
gdyz w przypadku wigczenia urzgdzenia mogg ulec
zapaleniu.

Komory urzadzenia nie traktowa¢ jako miejsca do
przechowywania przedmiotéw.



e Podgrzewanie oleju lub ttuszczu wewnagtrz urzgdzenia jest
surowo zabronione.

e Nie wolno opiera¢ sie ani siada¢ na otwartych drzwiach
urzadzenia. Ryzyko uszkodzenia urzgdzenia, zwiaszcza
zawiasow. Maksymalna wytrzymatos¢ drzwi to 8 kg.

e Maksymalna wytrzymatos¢ podstawy oraz rusztu wynosi 8
kg. Aby unikng¢ uszkodzenia urzgdzenia, nie wolno
przekraczac tej wagi.

e Doktadnie dokreci¢ nakretke podpory, by nie dopusci¢
do jej przegrzania i uszkodzenia.

—

e W instalacji elektrycznej nalezy przewidzie¢ urzgdzenie,
ktore umozliwia odtgczenie od sieci o szerokosci rozwarcia
styku minimum 3 mm na wszystkich zytach. Odpowiednimi
urzgdzeniami rozdzielajgcymi sg np. wytgczniki LS,
wytgczniki ochronne prgdowe i styczniki.

Montaz

e Jesli dokonano podtgczenia elektrycznego poprzez wtyczke
oraz jest ona fatwo dostepna, to nie ma koniecznosci
montazu dodatkowego urzgdzenia rozdzielajgcego.

e Urzgdzenie zawsze podtgczy¢ do sprawnego uziemienia, a
instalacja elektryczna musi by¢é zgodna z obowigzujgcymi
przepisami.

e Instalacja elektryczna musi zapewnia¢C ochrone przed
porazeniem elektrycznym.

e Uwaga: Urzadzenie musi by¢ uziemione.



UWAGA! Urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy. Na
koncowych stronach niniejszej instrukcji znajdujg sie
szczegotowe informacje o wymiarach montazowych.

Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Przed przystgpieniem do czyszczenia |
konserwaciji urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania.

Czyscic¢ regularnie urzgdzenie, dokfadnie usuwajgc resztki
jedzenia z powierzchni wewnetrznych.

Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
uszkodzenia powierzchni wewnetrznych, co negatywnie
wptynie na zywotnos¢ urzgdzenia oraz moze spowodowacé
niebezpieczne sytuacje.

Nie wolno uzywacC agresywnych Srodkéw ani metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby w drzwiach urzgdzenia,
ryzyko zarysowania powierzchni, a w rezultacie sttuczenia
szyby.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.

Powierzchnie styku drzwi z urzgdzeniem nalezy czyscic
regularnie, by zagwarantowac jego prawidtowe dziatanie.

Wszelkie wskazowki i zalecenia znajdujg sie w rozdziale
,Czyszczenie i konserwacja”.

Serwisowanie i naprawy
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UWAGA: Przed przystgpieniem do serwisowania i naprawy
urzgdzenia nalezy odtgczyc je od zasilania.

UWAGA: Wytgcznie wykwalifikowany specjalista moze
przeprowadzac czynnosci serwisowe lub naprawcze wigzgce
sie z Kkoniecznoscig zdjecia ostony chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym.



e UWAGA: W przypadku uszkodzenia drzwi lub uszczelek
drzwiowych, nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego specjaliste.

e Jesli przewdd zasilajgcy zostat uszkodzony, ze wzgleddéw
bezpieczenstwa jego wymiane powinien przeprowadzié¢
producent, autoryzowany serwis lub inny wykwalifikowany
specjalista. Ponadto do ww. czynnosci potrzebne sg
specjalne narzedzia.

e Nie wolno zdejmowaé obudowy ani samodzielnie naprawiac
urzgdzenia , poniewaz grozi to obrazeniami ciata Iub
uszkodzeniem urzgdzenia. Prace naprawcze oraz
konserwacyjne, zZwilaszcza elementow urzgdzenia
przewodzacych prad elektryczny, mogg by¢ wykonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanych specjalistow
upowaznionych przez producenta (autoryzowany serwis
techniczny).

e UWAGA: Przed przystgpieniem do wymiany zardwki,
sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest wytaczone, aby nie dopusci¢
do porazenia prgdem. Postepowaé zgodnie z instrukcjg w
punkcie WYMIANA ZAROWKI.

INFORMACJE

Niniejsza instrukcja opisuje og6lne cechy piekarnika, wiec
moze nie odpowiada¢ w petni konkrethemu modelowi.
Szczegdbtowa charakterystyka oraz opis funkcji urzadzenia
znajduje sie w instrukcji obstugi dotaczonej do niniejszej
instrukcji montazu i konserwacji.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany
charakterystyki produktu w celu poprawy jego dziatania.
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Montaz

Ponizsze informacje sg przeznaczone
wylacznie dla instalatora, ktory jest
odpowiedzialny za montaz i podtgczenie

elektryczne. Producent nie
odpowiedzialnosci
spowodowane
zamontowaniem
uzytkownika.

PRZED MONTAZEM

ponosi
za ewentualne szkody
samodzielnym
piekarnika przez

Montaz pod blatem.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 8

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

¢ Przenoszgc piekarnik nalezy podnosi¢ go
za boczne uchwyty, nigdy za uchwyt na
drzwiczkach piekarnika.

e Nie nalezy montowaC piekarnika za
drzwiami  dekoracyjnymi. Moze to
spowodowac jego przegrzanie.

e W przypadku montazu piekarnika pod
blatem nalezy przestrzega¢ instrukcji
montazu.

e Tylna czes¢ urzadzenia nie powinna
styka¢ sie z wystajgcymi elementami
szafki kuchennej, rurami, gniazdkami
sieciowymi, itp.

¢ Gdy gniazdko sieci elektrycznej znajduje
sie wewnatrz szafki, w ktorej jest
montowany piekarnik, nalezy
zainstalowa¢ je w zaciemnionym polu
oznaczonym na Rysunku 2.

e Elementy szafki kuchennej, w ktorej jest
montowany  piekarnik, muszg by¢
odporne na temperatury przekraczajgce
85 °C.

o Nalezy S$cisle przestrzegaé instrukgji
montazu. W przeciwnym razie obieg
wentylacji piekarnika moze zostac
zablokowany, powodujgc wysokie
temperatury, kiére mogg uszkodzi¢
szafke i urzadzenie.

e W tym celu trzeba sprawdzi¢ wymiary
szafki i otworéw, ktére majg by¢é w niej
wywiercone, jak pokazano na
nastepujgcych rysunkach:

Montaz w stupku.
Piekarnik 45 cm: Rysunek 7
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Instalator musi sie upewnic, ze:

* Napigcie i czestotliwo$c sieci elektrycznej
sg zgodne z podanymi na tabliczce
Znamionowe;.

¢ Instalacja elektryczna w budynku wy-
trzyma maksymalng moc podang na
tabliczce znamionowe;.

e Po podigczeniu do zasilania wszystkie
elementy elektryczne piekarnika dziatajg
poprawnie.

MONTAZ PIEKARNIKA

Dotyczy = wszystkich  piekarnikbw.  Po

wykonaniu podfgczenia elektrycznego:

1. Umiesci¢ piekarnik wewnagtrz szafki i
upewnic sie, ze przewdd zasilajgcy nie jest

zakleszczony i nie styka sie z
nagrzewajgcymi sie elementami
piekarnika.

2. Upewni¢ sie, ze korpus piekarnika nie
styka sie ze $ciankami szafki kuchennej —
nalezy zapewni¢ minimalny odstep 2 mm.

3. Wysrodkowac piekarnik w szafce w taki
sposob, aby pomiedzy piekarnikiem a
drzwiczkami sgsiednich mebli zapewnic
minimalny odstep 5 mm. Rysunek 3.

4. Otworzy¢ drzwiczki, wilozy¢ w
odpowiednie otwory plastikowe zaslepki
dostarczone z piekarnikiem. Rysunek 9.

5. Przymocowa¢ piekarnik do szafki za
pomocg zatgczonych srub, wkrecajgc je w
otwory widoczne po otwarciu drzwiczek
urzadzenia.

UWAGA

Nie opiera¢ sie o otwarte drzwiczki
piekarnika podczas wykonywania krokow
4 i 5, poniewaz piekarnik nie jest
przymocowany, dlatego moze wysungc
sie z szafki i spas¢ na podtoge.



Ochrona srodowiska

UTYLIZACJA OPAKOWAN

EKOLOGICZNYCH

Opakowanie jest wykonane z materiatow
podlegajacych recyklingowi; po przetworzeniu
mozna je wykorzystaé do innych celow.
Nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnymi
instytucjami, aby uzyskaé informacje na temat
utylizacji tych materiatow.

UTYLIZACJA PRODUKTU

Nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym
organem wiadzy, zaktadem utylizacji
odpadéw z gospodarstwa domowego lub
sklepem, w ktérym =zostat zakupiony
produkt, aby uzyskac wiecej informacji na
temat jego recyklingu.

ZUZYCIE ENERGII

A UWAGA

Symbol E na produkcie lub opakowaniu
wskazuje, ze tego urzgdzenia nie mozna
utylizowa¢ jak zwyklych odpadéw z
gospodarstwa domowego.

Nalezy je przekaza¢ do punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w
celu poddania recyklingowi. W ten spos6b
mozna unikna¢ negatywnych skutkéw dla

Srodowiska i zdrowia publicznego
spowodowanych nieprawidtowg
utylizacja.

Przed pierwszym uzyciem

Urzgdzenie przetestowano pod katem
spetniania wymogow rozporzgdzen 66/2014
(ekoprojekt) i 65/2014 (etykiety efektywnosci
energetycznej) zgodnie z normg EN 60350-1.
Pomiary zuzycia energii wykonywane w
réznych warunkach mogg daé¢ wartoéci inne
niz podane dla Panstwa piekarnika.

Aby uzyska¢ wiecej informacji o zuzyciu
energii zakupionego piekarnika, nalezy
zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi dotgczong
do niniejzej instrukcji montazu i konserwaciji.

W piekarniku mogag wystepowac Sladowe
ilosci smaru i innych substancji na skutek
procesu produkcyjnego. Aby je usunac,
nalezy:

1. Usuna¢ cate opakowanie z piekarnika, w
tym folie ochronng (o ile zostata uzyta).

2. Ustawi¢ funkcje grzania , lub, jesli to

ustawienie jest niedostepne, , ha 200

°C na 1 godzine. Patrz instrukcja obstugi

dotgczona do niniejszej instrukcji montazu
i konserwaciji.

3. Ostudzi¢ piekarnik otwierajgc drzwiczki,
aby wyeliminowa¢ wszystkie zapachy z
wnetrza.

4. Po ostudzeniu wyczysci¢ piekarnik i
akcesoria.

Podczas pierwszego uruchomienia moze

powsta¢ dym i specyficzny zapach. Nalezy

zapewni¢ dobrg wentylacje kuchni.
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Inne wazne instrukcje

Nie wyktada¢ dolnej czesci piekarnika folig
aluminiowa, poniewaz moze to negatywnie
wptyngé na pieczenia i spowodowac
uszkodzenie emalii wewnatrz piekarnika, jak
réwniez wnetrza szafki.

Nie wolno wylewaé wody na dno podczas
uzytkowania piekarnika; moze to
spowodowaé uszkodzenie emalii.

Skropliny na  drzwiczkach  piekarnika
pojawiajgce podczas pieczenia zywnosci o

Akcesoria

wysokiej zawartosci wody to normlane

zjawisko.

W trakcie zamykania drzwiczek piekarnika
podczas pieczenia mozna ustysze¢ szum
powietrza dobiegajgcy z wewnatrz. Jest to
normalne zjawisko ze wzgledu na cisnienie

wywierane  przez  drzwiczki  podczas
zamykania, co gwarantuje uszczelnienie
wnetrza.

Nie pozostawia¢é zadnych pojemnikéw ani

zywnosci na dnie piekarnika. Zawsze uzywaé

blach do pieczenia oraz  rusztéw

dostarczonych wraz z piekarnikiem.

W celu przygotowania jogurtu umiescic¢ stoiki

na dnie piekarnika.

Aby przygotowacé inne potrawy, wiozy¢ blache

do pieczenia lub ruszt w prowadnice wewnatrz

piekarnika.

1. W szyny bocznych wspornikéw lub w
prowadnice teleskopowe (zalezy od
modelu).

Czyszczenie i konserwacja

2. Ruszt oraz niektore blachy majg rowki
zabezpieczajgce, ktore uniemozliwiajg ich
przypadkowe wysuniecie. Rowki powinny
znajdowa¢ sie w tylnej czesci komory
piekarnika, skierowane w dot. Rysunek 4.

3. Ruszt wsungé pomiedzy szyny prowadnic.
Uniemozliwi to przypadkowe wysunigcie
sie rusztu. Rysunek 5.

A UWAGA

Przed wykonaniem jakiejkolwiek operacji

odigczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego.
CZYSZCZENIE ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI PIEKARNIKA I
AKCESORIOW

CZYSZCZENIE WNETRZA PIEKARNIKA

Umy¢ zewnetrzne powierzchnie piekarnika i
akcesoria cieptg woda z mydtem lub
tagodnym detergentem.

Zachowa¢ szczegolng ostrozno$¢ podczas
czyszczenia elementow ze stali nierdzewnej i
powierzchni  malowanych. Uzywac¢ tylko
migkkich ggbek lub $ciereczek, ktére nie
zarysujg powierzchni.
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Regularnie czysci¢ wnetrze piekarnika, aby
usungc $lady ttuszczu i zywnosci, ktére mogg
pozniej wydziela¢é dym i zapachy oraz
powodowa¢ powstawanie plam.

Do czyszczenia powierzchni emaliowanych,
takich jak dno piekarnika, uzywac nylonowych
szczotek lub gabek i cieptej wody z mydtem.
Czysci¢, gdy piekarnik jest zimny. Uzywaé
srodkéw do czyszczenia piekarnika tylko na

powierzchniach emaliowanych i zawsze
przestrzega¢ instrukcji producenta.
UWAGA
Nie wolno czysci¢ wnetrza piekarnika za
pomocg myjek parowych ani

wysokocisnieniowych.



Nie uzywac¢ drucianych zmywakow i szczotek
ani innych narzedzi, ktére mogg zarysowac
emalie.

Z uplywem czasu niektére sktadniki potraw,
np. sok pomidorowy, ocet, sdl, itp., mogg
spowodowaé odbarwienie emalii. Jest to
normalne zjawisko i nie ma wptywu na
dziatanie piekarnika. Nie nalezy probowac
usuwac tych plam przy uzyciu agresywnych
metod, takich jak opisane, poniewaz moze to
spowodowaé trwate uszkodzenie
powierzchni.

Regularnie czysci¢ uszczelke piekarnika, aby
usungé wszelkie Slady ttuszczu i zywno$ci.

Zapobiegnie to uszkodzeniu i popekaniu
uszczelki podczas kolejnych procesow
pieczenia.

Zaleca sie czyszczenie uszczelki bez jej
wyjmowania.

Demontaz wspornikéw bocznych

1. Wyja¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
piekarnika.

2. Odkreci¢ nakretke mocujaca (A) przedni
zaczep, pociggnag¢ wspornik (B) do siebie
i wyjgé. Rysunek 10.

Montaz wspornikéw bocznych

3. Tylny zaczep umiesci¢ na tylnej nakretce
mocujacej.

4. Dokreci¢ nakretke mocujacg (C) przedni
zaczep. Rysunek 11.

5. Zabezpieczy¢ podpore nakretkg (D),
dokreca¢ az do petnego wyregulowania
(E). Rysunek 11.

iv—

Doktadnie dokreci¢ nakretke podpory, by
nie dopusci¢ do jej przegrzania i
uszkodzenia.

CZYSZCZENIE DRZWICZEK PIEKARNIKA

Demontaz / montaz wewnetrznej szyby
drzwiczek

et

W trakcie demontazu szyby wewnetrznej
jesli drzwiczki nie zostaly uprzednio
zdemontowane, zawsze nalezy opusci¢
blokady zawiaséw. W przeciwnym razie
drzwiczki mogg samoczynnie zamknaé
sie - ryzyko uszkodzenia szyby
wewnetrznej oraz obrazen ciata.

W zaleznosci od modelu piekarnik moze mie¢

1 Ilub 3 szyby wewnetrzne. Nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjami
dotyczgcymi drzwiczek posiadanego
piekarnika.

1. Nacisng¢ blokady szyb wewnetrznych
znajdujace sie w gornej czesci drzwiczek
piekarnika. Rysunek 13.

2. Bez zwalniania blokad pociggna¢ za gorng
rame / uszczelke drzwiczek. Rysunek 14.

3. Szyby wewnetrzne zostaly
zdemontowane. Zaleca sie umy¢ je
delikatng szmatkg oraz ptynem do mycia
szyb lub naczyn.

PSR

Zwroci¢ uwage na kolejnos¢ i pozycje
szyb  wewnetrznych  podczas ich
wyjmowania, poniewaz po wyczyszczeniu
nalezy je ponownie zamontowa¢ w tej
samej kolejnosci i pozyciji.

4. Po umyciu zamontowac szybe
wewnetrzng nr 3, tak by wydrukowany na
niej napis TERMOGLASS byt widoczny,
jak pokazano na rysunku 14.

5. Zamontowa¢ gorng rame / uszczelke
drzwiczek, tak by blokady wpadly w
boczne otwory.
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A UWAGA

Nigdy nie wigczaé piekarnika jesli nie za-
montowano wszystkich szyb
wewnetrznych.

SPOSOB CZYSZCZENIA ZEWNETRZNYCH
POWIERZCHNI SZKLANYCH

Nalezy uzywa¢ mikrofazy i wody, a w razie
potrzeby dodac¢ tagodnego roztworu mydia.
Nie stosowac zrgcych srodkéw czyszczgcych
lub detergentow.

WYMIANA ZAROWKI

A UWAGA

Przed wymiang zaréwki nalezy odtgczyé
urzadzenie od zasilania.

Zaréwka zamienna musi byé odporna na
temperatury do 300°C. Zamowienie nalezy

Rozwigzywanie probleméw

sktadac¢ w serwisie

technicznym.

autoryzowanym

Wymiana gornej zarowki

Aby wymieni¢ Zzarowke,
nastepujace czynnosci:

nalezy wykonaé

1. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania. Wyjaé
wtyczke z gniazdka lub wytgczy¢ obwod
elektryczny.

2. Odkreci¢ szklang ostone zarowki (1).

3. Wyjac¢ przepalong zaréwke (2). Uwaga!
Zaréwka moze by¢ bardzo goraca.

4. Zamontowa¢ nowg zarowke G9 230V /
25W. Uwaga! Nie wolno dotykaé
zarowki golymi  rekami:  ryzyko
uszkodzenia. Prosimy zapoznac sie z
zaleceniami producenta.

5. Przykrecic¢ ostone zaréwki z powrotem (1).

6. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

W tym rozdziale opisano niektére z najczestszych probleméw, jak réwniez ich przyczyny i

mozliwe rozwigzania.

Piekarnik nie dziata

e Sprawdzi¢ podtgczenie elektryczne.

¢ Sprawdzi¢ bezpieczniki i wytgcznik
automatyczny instalacji elektryczne;.

e Sprawdzi¢ ustawienia programatora.

e Sprawdzi¢ pozycje pokretta wyboru funkgcji
oraz pokretta wyboru temperatury.

Oswietlenie nie dziata

¢ Ustawi¢ funkcje grzania.

¢ Wskaznik podswietla sie, tylko gdy
piekarnik nagrzewa sie do ustawionej
temperatury.

W trakcie pracy z piekarnika wydobywa sie
dym

o Wymieni¢ zaréwke.
e Sprawdzi¢ w instrukcji obstugi, czy
zaréwka zostata poprawnie zamontowana.

Panel sterujgcy nie reaguje na dotyk

e Sprawdzi¢, czy wigczono blokade
uruchomienia.

Wskaznik temperatury nie podswietla sie

e Ustawi¢ temperature.
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e Normalne zjawisko podczas pierwszego
uruchomienia.

e Regularnie czysci¢ wnetrze komory
piekarnika.

o Regularnie czyscic¢ brytfanne na
ociekajgce soki i ttuszcze.

o Nie piec w temperaturach wyzszych niz
podane w tabelach pieczenia.



Nie wuzyskano oczekiwanych efektéw
pieczenia
e Sprawdzi¢ tabele pieczenia w celu

uzyskania informacji o dziataniu piekarnika.

Akcesoria i wsporniki boczne sa
uszkodzone
e Nalezy pamietac (o) wyjmowaniu

akcesoriow oraz wspornikbw na czas
programu czyszczenia.

Emalia odbarwita sie, pojawily sie ciemne
plamy

e Sprawdzi¢, czy naczynie / pojemnik nie
styka sie ze scianami komory urzadzenia.
e Sprawdzi¢, czy wewnatrz komory nie
pozostawiono tyzek, widelcow lub innych

metalowych przedmiotow.

e Sktad chemiczny niektérych produktow
spozywczych moze spowodowaé
odbarwienie emalii.

¢ Jest to normalne zjawisko i nie powoduje
zmian wiasciwosci emalii.

Podczas pracy urzadzenie wydaje dziwne
dzwieki

Zywnosé nie podgrzewa sie albo
podgrzewa sie bardzo powoli
® Sprawdzic, czy omytkowo uzyto

metalowego naczynia / pojemnika.

e Sprawdzi¢, czy ustawiono prawidtowy czas
i poziom mocy gotowania.

e Sprawdzi¢, czy w urzgdzeniu umieszczono
wigkszg lub bardziej zmrozong ilo$¢
Zywnosci.

Zywnos$é jest zbyt goraca, wysuszona lub
przypalona

e W komorze urzadzenia pojawia sie tuk
elektryczny, gdyz uzyto metalowych
przedmiotow (patrz rozdziat “Zalecenia
dotyczgce stosowania odpowiednich

e Sprawdzi¢, czy ustawiono prawidtowy czas
i poziom mocy gotowania.

Po zakonczeniu pracy urzadzenie wydaje
dzwieki

eTo normalna sytuacja, bedgca wynikiem
dalszej pracy wentylatora chtodzgcego. Po

naczyn” w ,Poradniku pieczenia” wystarczajgcym obnizeniu temperatury,
dotgczonym do urzadzenia). wentylator wytgczy sie.
Dane techniczne
sie¢ w bocznej czesci komory piekarnika
UWAGA (widoczne po otwarciu drzwiczek).
Jesli urzadzenie nadal nie dziata Urzadzenie zostato zaprojektowane,

prawidiowo, nalezy zgtosi¢ problem do
autoryzowanego serwisu technicznego.

Poinformowac autoryzowany Serwis
techniczny o rodzaju problem oraz podac:
1. Numer seryjny (S-No)

2. Model urzadzenia (Mod.)
Informacje te umieszczono na tabliczce
znamionowej urzadzenia, ktéra znajduje

przetestowane i wyprodukowane zgodnie z:

o Bezpieczenstwo: EN/IEC 60335-1; EN/IEC
60335-2-6, EN/IEC 62233

¢ Wydajnos¢: EN/IEC
50564/IEC 62301.

eEMC: EN 55014-1 / CISPR 14-1; EN
55014-2 / CISPR 14-2; EN/IEC 61000-3-2;
EN/IEC 61000-3-3.

60350-1; EN
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A lMepen ycTtaHOBKOW M MCMNONb30BaHMEM Bawero 6bITOBOro
npubopa  BHUMATENbHO  U3y4YUTE  OaAHHYH  MHCTPYKLMIO.
N3rotoButenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a MaTepuarbHbIN
yuwepb u TpaBMbl, K KOTOPbIM MOXET MPUBECTM HeNpaBuUIlbHas
yCTaHOBKa W 3aKcnnyataunsa usgenus. [epXuTe MHCTPYKUMIO B
AOCTYNHOM MecCTe, YTODObl K HEWN NIErko MOXHO Oblfio obpaTuTbes
Npn BO3HMKHOBEHMM NOOLIX BONPOCOB.

YKka3zaHusa no 6e3onacHoOCTH

Oetu v noam ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHOCTAMMU
BHumaHne! Puck yayweHus, TpaBMbl WU CTOMKOroO
paccTpoucTBa 340pPOBbA.

e [laHHbIM NpPUGOPOM MOryT Monb3oBaTbCcs AeTU ¢ 8 neT, a
Takke nvua ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMMU,
YMCTBEHHbIMM ~ BO3MOXHOCTSMM W NMua, MMelolme
HEeAO0CTaTOYHbIV ONbIT M 3HAHUS, NULLIL NPU YCIIOBUK, YTO OHM
HaxoasTcsa nog NpUCMOTpPOM  B3pocroro nnbo nuvua,
oTBeYaloLlero 3a nx 6eaonacHocTb.

e Cneawute 3a TeM, YTobbl AETU HE Urpanu ¢ 4aHHbIM O6bITOBLIM
npnbopom.

e [lepxuTe BCe YyNakoBOYHble MaTepuanbl B HeOOCTYMHbIX
AeTaM MecTax.

e BHUMAHUE: Hekotopble OTKpbITble 4acTu [aHHOro
GbiTOBOrO NpmMbopa MOryT CUNbHO HarpeBaTbCs B nNpouecce
akcnnyaTtaumn.  [posiBNSANTE  OCTOPOXHOCTb,  4YTOObI
CNyyYyarHO He KOCHYTbCS UX W He NonyYnTb OXorun. [deTen
Mnagwe 8 net He crnegyeTr OCTaBfATb PAAOM C LaHHbIM
ObITOBLIM NpUBGOPOM 6E€3 NOCTOAHHOIO NPUCMOTPA.

e BHUMAHUE: Ecnn 6GbitoBOo npubop paboTtaetr B
KOMOMHMPOBAHHOM  pexume, TO OeTU He  OOSKHbI
nonb3oBaTbCsl UM Be3 NpucMoTpa B3POCHOro, NOCKOSbKY OH
pasorpeBaeTcs 40 OYEHb BbICOKOW TemnepaTypbl.
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e Ecnu Baw 6biToBOM NpUOOP OCHALLEH OYHKLUMEN 3alUNTbI OT

aeten, TO pekoMeHAyeM BaM ucnosib3oBatb ee. He
no3ponante getam Ao 3 neT noaxoauTb K ObITOBOMY
npubopy 6e3 NnpnucmoTpa B3POCIbIX.

e He nopyvante geTsM O4MCTKY M obcnyxunBaHue GbITOBOro

npubopa 6e3 npucmoTpa B3POCHbIX.

O6wue npaBuna 6e3onacHoOCTU
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e [laHHbIN ObiTOBOM npnbop npegHasHaveH ans

NCMNONb30BaHNA B JOMALLUHEM XO3ANCTBE, a He B KakKnMX-nnbo
0oOLLEeCTBEHHbIX MeCTax, TakMxX Kak OoTenn, mMarasuvHbl unu
oducel.

B npouecce akcnnyaTauum BHYTPEHHSIS YacTb NeYn CUMbHO
HarpeBaeTcs. ByabTe OCTOpPOXHbI M He npukacanWTecb K
CTeHKaM MW HarpeBaTesnbHbIM 3nemMeHTam. O6s3aTenbHO
MCNONb3ynTe NpUXBaTKM WM chleumarnbHble  KyXOHHbIe
PYKaBWYKW, KOrda OOCTaeTe YTo-TO U3 ropsidert neym nmbo
CTaBuTE B Hee.

Ecnu Bbl pasorpeBaete egy B MNSaCTMaccoBOW MU
KapTOHHOM nocyae, He octaBnanTe ee 6e3 npucmoTpa,
NOTOMY YTO Takasi Nocyaa MOXeT 3aropeTbCs.

[aHHbIn 6GbITOBON nNpmnbop npegHasHavyeH Onsa pasorpesa
MWLM U HAaNUTKOB. lNMonbITKa BbICYLUNTL B HEM NPOAYKTHI U
o4exnay, HarpeTb rpenky, Tanoyku, ryoky, BaxHy TKaHb U
np. MOXET NPMBECTM K BO3ropaHuio, TpaBMam u noxapy.

B cny4yae nosdaBneHnAa AObiMa OTKIKIO4YUTE TMeYb OT CeTU
(I/I3BJ'IeKI/ITe BUJTKY kKabena nuTaHua wu3 p03eT|<|/|) n He
OTKprBaI;ITe Aasepuy, noka rnnama He noracHeT.

MposBnanTe ocobyld OCTOPOXHOCTb, YTOObI He 3axaTb
ropsyen apepuen nevnm kabenu nutaHUa AOpYyrux CBOMUX
ObiTOBLIX nNpubopoB. W3onaums MOXeT pacnnaBUTbCS.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3amblkaHus!



e [IpoTMBEHb M pelleTka WUMEKT cucTemMy obnerdaroLlyto
YacTuyHoe m3Bney cnonymTte ToNbKO eHne ans obpaboTku
nuwm. Bcerga yctaHaBnuBanTe 39TU akceccyapbl BHYTPU
neyum Tak, Kak 3To yka3aHo B pasgene Akceccyapbl.

CBeneHUst N0 TeXHUKe 6e30nNacHOCTU - MUKPOBOTHOBOM

e BHUMAHMUE: 3anpewaetca pasopreBaTb XWOKOCTU WU
npodne npoaykTbl B 3aKPbITbiX eMKocTaX. OHuM  MoryT
B30pBaTbCA.

e licnonb3ynte TOJbKO nocyay, cneunanbHo
npegHasHavYeHHyo 459 MUKPOBOSTHOBOW MeYn.

e BHumaHue! He pgonyckaeTca uvcnonb3oBaTb [OaHHbIN

GbiTOBOM NPMBOP B CreayroLwmx cnyyasx:

— [1Bepua 3akpbiTa He 40 KOHUa;

— NoBpexaeHbl NeTnu aBepubl;

— [NoBpexaeHbl conpukacarwmecss NOBEPXHOCTU ABepUbl U
nepenHen 4acTtu neyu;

— [NoBpexaeHo CTeKNo B ABepLe;

— B neun HeT meTannuyeckux npeamMeToB nmMbo nocyabl C
METanNM3npoBaHHbLIM PUCYHKOM, HO TEM HE MEHee B ee
Kamepe NpoCKaknBarT UCKPbI.

B niobom 13 nepeyncneHHbiX Bbille CrydyaeB HeMeas1eHHO

OTKMOYUTE Bally MNeyvb OT 3NeKkTpoceTu u obpatutecb K

KBannuuumpoBaHHOMY CneumanucTy, KOTopbI nNponsBeneT

PEMOHT.

e PasorpeB HanNUTKOB B MWKPOBOSIHOBOW MNeYn MOXET
NPMBECTU K B3PbIBHOMY OTCPOYEHHOMY  3aKMMaHMIO.
O6pawjantecb C HAMU OCOBEHHO akKypaTHO.

e BbyabTe oCTOPOXHbI NPy HarpeBaHuM Xugkocrten!
21
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Ecnn xmgkoctb (Boga, Kodpe, 4YaW, MOMOKO U np.)
npubnnannack K TouKe 3akmnaHud, To Npu NonbITke AocTaTb
nocygy C Hel U3 MUKPOBOSTHOBOW MeYM XUAOKOCTb MOXET
PEe3KO BCKUMETb U BbIMMECHYTLCS.

OMNMACHOCTb TPABM N OXXOIOB!

UToObl n3bexaTtb Takom CUTyaLmm Npu HarpeBe XUOKOCTEN,
NnoMecTUTe B MOCyAYy YaWHYK JIOXKKY WU CTEKNSHHYLO
nasioyKy.

Bo wusbexaHue oxoroB cogepxumoe OyTbinodek ans
KOpMIieHMs MnageHueB M 6GaHOK C OeTCKMM MNUTaHneMm
HeoOXoOMMO TwATeNnbHO BCTPSAXHYTb / nepemelwartsb,
NpoBepUTbL TemnepaTypy, 1 N1Lb 3aTeM AaBaTb €ro AEeTAM.

He cnepyet pasorpeBaTb B MWKPOBOSITHOBOWM Neyun siiua B
CKOpryne 1 cBapeHHble BKPYTYIO SiLa LIENMKOM, NMOCKOMNbKY
OHW MOTYT B30pBaTbCA Aa)e Nocre OTKMYeHMs Harpesa.

BHumaHue! He pasorpeBante B MWUKPOBOSTHOBOW MNeYu
4nuctein  cnupt n  cnuptHole Hanutkn. OFNACHOCTDb
MOXXAPA!

Byabte ocTopoXxHbl! YTOObLI nNuwa He neperpenacb U He
cropefia B ne4vn, O4YeHb BaxHO BblObupaTb nogxogsiiee
BpeMsi pasorpeBa M He CTaBUTb CIIMWKOM BbICOKYH)
MOLLHOCTb MNpW pasorpeBe Maroro Konuyectsa MpOAYKTOB.
Hanpumep, ecnu Oynodky pasorpeBaTb Ha CIULIKOM
BbICOKOM MOLLHOCTU, TO OHa MOXET 3aropeTbCsi BCEro 4Yepes
3 MUHYTHI.

[Ana npuroToBneHns TOCTOB UCMNONb3yNTe OTAENBHO PEXUM
rpunst 1 He octaBnanTe nevyb 6€3 NPMCMOTPa HY HA MUHYTY.
Mpu nonbITke caenaTtb TOCTbl B KOMOMHMPOBAHHOM peXnme
OHM 04YeHb BbICTPO 3aropATcs.

Onsa  OOCTMXKEeHMs  Haunyywux  pesynbTaToB  npu
pasorpeBaHMn  HebomnbWOro  KonmMyectsa  MPOAYKTOB
(Hanpumep, cTakaHa BOAbI, YaLLKM C MOSTIOKOM UIK nakeTa C
BO3YLLIHOWN KYyKypy30M1) pekoMeHayeM MOMeCTUTb MPOoayKThl



Ha CTEKNSAHHbIA NPOTMBEHb N YCTAaHOBUTbL €ro Ha 1-11 ypoBeHb
NNu BblLLE.

e PerynapHo noBopadvBanTe WnNn nepemeliBanTte nuLly,
4yTO6bI YIYyYLLNTL PABHOMEPHOCTL pa3orpesa.

e [InAd  OOCTWXKEHUA  Haunydwmx  pesynbTaTtoB  Mpu
NPUrOTOBAEHUN MULLM B MUKPOBOSTHOBOW MeyYn Heobxoammo
BblHYTb MOACTaBKY, MOMECTUTb MPOLYKTbl Ha CTEKMNAHHbIN
NPOTUBEHb U YCTAHOBUTb €r0 Ha HMXHUI YPOBEHb UM BbILLIE.

e He nomeLlanTe NPOAYKThI nnm nocyay C
NPOAYKTaMU/ KMOKOCTbIO HEMNOCPELCTBEHHO Ha HWKHIOK
NOBEPXHOCTb MOMNOCTU neyn. [Ona OOCTMXKEHUS NyudLnx
pe3ynbTaToB NpWU pasorpese Bcerga nomellanTte NpoayKTbl
UM nocyay cC NpoayKTaMu KMOKOCTbIO Ha CTEKNSAHHbIN
NPOTUBEHD.

e He 3akpbiBanTe QHO Kamepbl MMKPOBOJSTHOBOM MNeYn nuctamm
antoMUHMEBOW NN OSNTOBSIHHOW (POJIbIN, TakK KakK CyLLlecTByeT
ONacHOCTb NOBPEXOEHUS NeYMn.

Cnegynte npuBeAeHHbIM WHCTPYKUUSAM, 4YTOObI u3bexarb
noBpeXAeHUs nevym u Apyrux onacHbIX CUTyaumm

e Hwu B KOEM criyvae He BKIoYanTe neyvb B peXXmuMe MUKPOBOJTH
C NycTonm Kamepon. Ecnn BHYTpU HET NPOaYKTOB, TO MOXET
NPON3ONUTU neperpyska, M MUKPOBOSIHOBasi neyb 6yaer
nospexaeHa. ONMACHOCTb NMOBPEXOEHUA!

e Ecnn Bbl XOTUTE MNPOBEPUTL BbLINOSIHEHWE MNpOrpaMmm, TO
noctaBbTe B MUKPOBOJSIHOBYIO NeYyb cTakaH ¢ Bogown. Boga
nornowaeT MUKPOBOSIHOBOE W3flydeHWe, U 3TO MO3BOSUT
n3bexatb NOBPEXKAEHNA MUKPOBOSTHOBOM NEYMN.

e He 3aKkpbiBanTe n HU4Yem He 3aropaxmuBanTte
BEHTUNALMOHHbLIE OTBEPCTUS.

e Pacrnonaramte nNpUHaAANEXHOCTM nNevYn Ha  OOKOBbIX
HanpaBNALLNX, Kak OnncaHo B pasgene
«lpuHagnexHocTny.

e llcnonb3ynte  TONbKO nocyay, nogxoodwy  ansg
MUKPOBOJSIHOBbLIX NMeyen. [lepen Tem, Kak NOCTaBUTb Nocyay
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NN eMKOCTb B MUKPOBOSHOBYHIO Meyb, ybeauTtechb, YTO OHa
npurogHa gns Takoro ucrnonb3oBaHusa (CM. pasgesn o Tunax
nocyabl).

Hn B koem cnydyae He CHUMaWTe CrOsHYH MnacTyHy,
pacnosioXKeHHY B BEPXHEN YacTu Kamepbl MUKPOBOJSTHOBOW
nedn! OHa 3awmwaeTr reHepaTop MUKPOBOJSTHOBOIO
N3NyYeHUs OT MOBpexXaeHUs Bpblidramum Xupa u YyactTvuamm
LK.

He pepxute B KaMepe HUKakue roproune npeameTbl: OHU
MOryT BCMbIXHYyTb, €CnM Bbl NO oOWWBKe BKNOYNTE
MUKPOBOSTHOBYHO NeuYb.

Kamepa MWKPOBOSTHOBOW MNevYn — 3TO He [Mofika U He
LUKadpuKK.

He wucnonb3ynte MUKPOBOMHOBYK MeYb [Afs  KapKu:
HEBO3MOXHO Jdaxe nNpubnmMsantenbHO KOHTPONMpoBaTb
Temnepartypy macna, KoTopoe HarpeBaeTcs
MUKPOBOSTHOBbBIM U3STy4YEHMEM.

He onvpanTech Ha OTKpbITYIO ABEpPLY NeYn U He caauTech Ha
Hee. OTO MOXeT NPUBECTM K MNOBPEXAEHWUO ABepubl U
netenb. [1eepua paccumtaHa Ha MakCUManbHYH Harpysky 8
KT.

OcHoBaHME WM  peleTkn Takke  pacCyuTaHbl  Ha
MakcuMarbHy0 Harpysky 8 kr. He npeBsbilLanTe 3Ty Harpysky,
4YTOObI HE NOBPEAUTL NeYb.

HepocTtaTtoyHas 3aTsXka raek, yaepXusarLlux onopy,
MOXEeT NMPUBECTU K neperpeBy U NOBPEXOAEHUIO.

—



e B 3MEeKTPOnpoBOaKE Heobxoaumo npegycMoTpeTb
crneunanbHOe  YCTPOMCTBO, MO3BOSIAOLLIEE  OTKMAOYaATb
npubop OT CeTM NO BCEM MNOSIOCAM Ha LWWNPUHY pasMblKaHUs
KOHTaKTOB He MeHee 3 MM. [logxogswmnMmn yCcTporucTBamu
Anst 3TOW Uenu cuuTarTcd, Hanpumep, BblKYaTenb
NMNHEWHbIX NpefoXpaHuUTeNnen, YacToTHO  UMMYSbCHblE
BbIKNKOYATENN N KOHTAKTOPbI.

e Ecnn anektpuyeckoe coeauHeHWe OCyLlecTBndeTca vepes
LUTEKep, U 9TO OCTaeTCa AOCTYMHbLIM MOCIe YCTaHOBKKW, Toraa
HeT HeobXxoaAnMoCTH npegocTasnsaTb YNOMSAHYTOE
pasgennTtenbHoe YyCTPOUCTBO.

e YCTaHOBKA [OS/PKHA COOTBETCTBOBATb  OEWCTBYIOLLNM
npaBunam.

e [lpn ycTaHOBKE [OMKHblI ObITb MNpPeagyCMOTPEHbI Mepbl
3aLUTbIl OT NOPaAKEHUS ANIEKTPUYECKMM TOKOM.

e BHUMAHME! EbitoBon nprnbop gomkeH ObiTb 3a3eMIeH.

e BHUMAHME! [JaHHbin 6biTOBOM Npmnbop npeaHasHayeH ans
BCTPaMBaemMon YCTAHOBKW. YCTaAHOBOYHblE  pa3Mepbl
npvBeaeHbl Ha NOCNeaHen CTpaH1Le 4aHHOro pyKoBOACTBA.

YcTtaHoBKa

Ouuctka u obcnyxmsaHue

e BHUMAHME! lNepen ouncrtkon n obcnyxmsaHmem 66ITOBOro
npnbopa OTKNIYNTE ero OT 3MEKTPOCETH.

e bBbiToBOM Npnbop TpebyeT perynspHoOnM OYMUCTKM 1 yaaneHus
OCTaTKOB MULLMN.

e Ecnu He cogepkaTtb ObITOBON NPMOOP B YNCTOTE, STO MOXKET
NPMBECTM K NOpYe ero NoBepXHOCTEWN, YTO B CBOK OYepedb
BeOdeT K COKpaLlEeHWI0 CpoKa CnyxObl M MOBbILWAET PUCK
BO3HWKHOBEHWUS ONACHbIX CUTYaLUIA.

e [InA 4YUCTKM CTEKNAHHOW [OBepubl He  UCnosib3ynute

arpeccuBHble / abpasuBHble 4WCTALUME cpeacTBa U
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MeTannuyeckne ckpebku ¢ OCTPbIM NE3BUEM, NMOCKONBKY OHM
MOryT nouapanatb MNOBEPXHOCTb, YTO MOXET MNPUBECTM K
paspyLUeHuto CTekna.

He wucnonb3ynte [Ona O4YUCTKM YCTPOMCTBaA NapoOBOW
O4YUCTUTEND.

Ona Hapgnexawero @YHKUNOHMPOBAHUSA MNeYn OCODEHHO
BaXKHO nogaepXxmeaTtb B naeanbHOM yncrorte
KOHTaKTUPYIOLLME NOBEPXHOCTU ABepuUbl (MepenHo YacTb
nevym n BHYTPEHHIOK YacTb ABepLbl).

MNpo4TnTe yKasaHus no ouuctke B pasgene «Ouuctka u
obcnyxmnBaHne neyny.

BHUMAHMUE: T[lepen 3ameHonm namnbl ybeauTtecb, 4TO
OblITOBOM NPMOOP OTKNKOYEH OT CETU NMUTAHUSA; B MPOTUBHOM
cny4yae Bbl pyCKyeTe Nonyy4nTb yaap TokoM. O3HaKoMbTECH C
rnason «3AMEHA JTAMIMbI MOOCBETKW MEYN».

O6cny)xXuBaHve U PeMOHT
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e BHUMAHUE! Tllepen pemoHTOM OTKNOUYUTE 6ObITOBON

Npubop OT 3NeKTpPoceTH.

BHUMAHMUE! PaboTbl N0 TEXHMYECKOMY OBCNYXMBAHUIO U
PEMOHTY, KOTOpble MNOApPa3yMEBalT CHATME  KOXYXa,
3awmwarowero  OoT  BO34ENCTBUSA MUWKPOBOJTHOBOTO
N3ny4eHuns, AOIMKEH BbINOMNHATb TONbKO
KBannnumnMpoBaHHbIA Cneunanucr.

BHUMAHUE! He none3yntecb 6bITOBbIM Npnbopom B
cliydae  noBpexgeHua  OBepubl UKW YNNOTHUTENS
(obpatutecb K KBanMUUUPOBAHHOMY  Cneumasnucry,
KOTOPbIN NpOM3BEeAET PEMOHT).

B cnyyae nospexaeHuss kabensa nutaHus Bo usbexaHue
onacHblXx CcuUTyauuni obpaTuTecb 3a €ro 3amMeHou K
M3roTOBUTENO, €ro TOpProBoMy npeactasutento nnbo



cneumManucTty, MMelrLleMy Haanexaiwy Ksanuvdukaum
AN BbINONHEHNSA NogobHon paboThl.

(0]

e Pabotbl MO PEMOHTY W TEeXHUYECKOMY O6CMyXUBaHUIO,
0CODEHHO TOKOBEAYLUMX YacTewn, paspeLlaeTcs BbINOMHATb

TOINMbKO TeXHU4YeCkMM cneunanmctam, YrnoriHOMOYEHHbI
N3roToBuUTeEsiEM.

MH®POPMALIUA

B atom pykoBOACTBE OMMCLIBAOTCA OOLUME XapaKTepUCTUKK
neyn, NO3TOMY OHM MOTYT HEe MOSIHOCTbKD COOTBETCTBOBATb
XapakTepucTukam Ballen KOHKPETHOW MoLenu.

O3HakoMbTeCh C PykoBoacteom nonb3oBaTens,
AOMNOSHSALWNM  JaHHOe pPYKOBOACTBO, YTOObl y3HaTb O
KOHKPETHbIX XapaKTepucTukax u MpuHaLNeXXHOCTAX WUMEHHO
ANsi Ballen neyu.

NsrotoButenb ocTaBnser 3a cobon npaBo U3MEHATb
XapakTepuCTUKK nsnenuns ans ynyyweHus ero
dYHKLNOHMPOBAHNA.

M
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YcTaHOBKa

Bca npuBepeHHas  Hwxe  uMHbopmauus
npegHasHavyeHa NCKIMIOYNTENBHO ans
cneuunanucTa-ycTaHoBLUMKa,  OTBeYaroLLero

3a c6op|<y N 3NnekTpuyeckoe nogknr4veHne
ObITOBOrO npm6opa. M3rotoButens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTN 32 BO3MOXHbIN yu.l,ep6 B
Cny4dae yCTaHOBKW ne4vn HecrneunanncTtom.

NEPEQ YCTAHOBKOW

AQNEKTPMYECKOE NOAKMIOYEHUE

e [Ina nepemelieHna nevn UCnNonb3ynTe
pacnonoXeHHble no 6okam PY4KN. He
nogHMManTe nedb 3a PY4Ky Ha aBepLe.

e He ycTaHaBnueanTe neyb 3a
AekopaTuBHbIMM ABepuamn mebenn. 370
MOXET MPUBECTM K €€ neperpesy.

e [pn ycTaHOBKE NeyYn Mnog CToMeLHULY
crnegyinTe MHCTPYKLMSIM MO ee yCTaHOBKe.

e B ofwem cnyyae cnegyetr wusberatb
Hannyung BbICTynarmLwmnx AnemMeHToB
(pebpa xectkocT  mebenu, TpyObl,
OCHOBaHMWS PO3ETOK) 3a NeyYblo.

e Ecnu poseTka NUTaHWUsi HAaxXoguTcs B TOM
e wmebenbHoM Mopyne, rae Oyger
yCTaHOBNEHa nMeyb, TO OHAa [OJKHA
pacnonaraTbCsl B 06NnacTu, BblAeNeHHOi
cepbIM LIBETOM Ha puc. 2.

e Mogynb, B KOTOpOoM OyaeT ycTaHOBreHa
neyb, a TaKke BCE npunerawwime K Hemy
mMoaynm OOMKHbI BblAEpPXUBaTb
Temnepatypy Bbiwe 85°C.

e CTtporo cobniogante BCe WHCTPYKUMU MO
ycTaHoBke. B cnyyae mx HecobGniogeHus
MOXeT ObITb Cry4YarHO NEepPEeKpbIT KOHTYP
BEHTUMAUMM Neyn, YTO MpuBedeT K ee
neperpeBy U K MOBPEXAEHUNIO KaK KyXOHHOW
mebenu, Tak n camoro 6bIToBOro nNprbopa.

e YtoObl M3GexaTb 9TOro, npoBepbTe
pa3Mepbl MOAYNS M HALIKM ANS YCTaHOBKM
no CrneayrLwmM 3CKU3aMm.

YcraHoBKa B WwKacd-neHan.
Meyb 45 cm: PucyHok 7
YcTaHOBKa noA CTOMeLHuLYy.
Meyb 45 cm: PucyHok 8
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YcTaHoBLLMK

cnepgytoulee:

e HanpsikeHne n yactoTa nuTalwoLwen cetu
COOTBETCTBYIOT YKasaHHbIM Ha 3aBOACKON
Tabnuyke GbITOBOrO Npmodopa.

e BHyTpeHHAss npoBoAka  BbloepXxuBaeT
MaKCUMarnbHYy MOLLHOCTb, YKa3aHHY Ha
3aBoackon Tabnuuke 6biIToBOro Npubopa.

AOJIKEeH npoBepuUTb

e Mocne noAKnoYeHus nuTaHua
Heobxoaumo  ybeauTbes, yTo BCE
anekTpuyeckme uenu nedn paboTatoT

Hagnexawmm obpasom.
YCTAHOBKA MNEYU

Ona Bcex ne4yen. [locne BbINOMHEHMS BCEX
3NEKTPUYECKNX NOAKITHYEHWIA:

1.MomecTute Neys B Moayrb; ydeanTec, 4TO
kabenb NUTaHWs He nepexar 1 He KacaeTcH
TeX vacTelm neyn, KOTopble  MOryT
HarpeBaTbCs BO Bpemsi paboTbl.

2.Yb6eguTtechb, 4TO KOPMyC Ne4vn He kacaeTtcs
CTEHOK MOZynsd, a Mexgy npurerarommm
MOZYNSMM OCTAeTCs pacCTosiHAE He MeHee
2 MM.

3.YcTaHoBWTe neYyb Mo LIeHTPY MOAYMSA Takum
obpasom, 4ToGbl Mexay Hel U ABepuamu
npunerawowen Kk Henl mebenn ocTanocb
paccTtosHue He meHee 5 Mm. PucyHok 3.

4.OTKpoWiTEe ABEPLY N BCTaBbTE BXOASALINE B
KOMMNMEKT MracTMaccoBble 3arfyLlwki B
npedHasHavyeHHble AN HUX OTBEepCTUS.
PucyHok 9.

5.3akpennTe neyb B Mogyne npunaraembiMu
BMHTaMU, 3aBMHYMBas UX B MOOYIb Yepes
dukcaTopesl.

|;:'I'IF-‘EJ],‘!:"I'IF‘-‘E}I'I'l{'ﬂ,EHI'lE

lMpu BbIMONHEHNMM NYyHKTOB 4 M 5 He
onvpanTecb Ha OTKPbITY0 ABEpLy neuyw,
MOCKOJIbKY OHa HEe MPUKPEeneHa K MOAyo
N MOXET CMECTUTBCS Bnepea 1 ynacTtb Ha
nor.




Jkonorn4yeckasa nHcpopmaums

PEXWMbI NEYA

YnakoBKka W3rOoTOBfiEHA U3  MOMHOCTbIO
nepepabaTtbiBaeMbIX MaTepuanos, KOTOpble
MOryT ObITb  WMCMOMb30BaHbl  MOBTOPHO.
MpokoHcynbTUpynTECH c MECTHbIMU
BNacTaMu OTHOCUTENbLHO npoueayp,
HeobGXoAMMBbIX — ANA  yTunusauum  3TuX
maTtepuarnos.

YTUNU3ALUUA USOENUA

obpalleHnss ¢ nognexawym yTunusaumm
6bITOBLIM NPUBOPOM.

Afpeca Takmx MyHKTOB MpuemMa MOXHO
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax Bnactu, B
cnyxbe no BbiBO3y ObITOBbIX OTXOAOB
nMbo B TOM MecTe, rae Bbl Npuobpenu
OaHHbIA BbITOBON NpMbop.

OHEPTETUYECKAA 3®®EKTUBHOCTDb

A NPEMYTNIPEXOEHWE

CumBon E Ha M3ZenuuM Unu ynakoBke
o60o3HavaeT, YTo JaHHOE N3genue Henb3s
yTMnuaMpoBaTtb BMecTe C OblITOBbIMU
oTxogamu. Ero cnegyet cpoatb B MyHKT
nprvema 3reKTPUYECKOro 1 3NEKTPOHHOIO
obopynoBaHusi ons nepepaboTku.
Brnarogaps aTomy ypactca u3bexatb
oTpuUaTenbHbIX  MOCNEACTBUA  Ans
OKpyXXawLen cpedbl M 300pOoBbSA
HaceneHus 13-3a HenpaBuIbHOIO

TecTtnpoBaHve Ha YAOBNETBOPEHMSA
TpeboBaHuin npasun 66/2014 (akoansanH) u
65 2014 (sHepreTuyeckas MapKuMpoBKa), B
cooTBeTCTBUM ¢ HopmaTneom EM 60350-1.

N3mepeHnss noTpebneHnss B pasnuyHbIX
YCOBUSIX, MOTYT JaBaTb 3HAYEHUS OTNIMYHbIE
OT Nnokasarereli BaLlero AyxoBoro Lukadga.

Ona Toro, 4TOObI Y3HaTb I'IOTpe6J'IeHVIH
3Heprnn Ballen OYyXOBKH, 06paTVITer K
PyKOBOACTBY no 3Kcnnyataunmn

conpoBoXxaawwem AdaHHble MHCTPYKUUN.

MNepen nepBbIM UCMONbL30BaHNEM

B HoBOM neuu npu BbiNycke ¢ 3aBoga MOryT
ocTaTbCs cnefbl Macna u Apyrux MHOPOAHbIX
BellecTB. [ns ux yQganeHus BbINOMHUTE
OMnMCaHHbIe HNXE OENCTBUS:

1. CHumuTe C Ballen neyvmn Bce yNnakoBOYHbIE
mMaTepuanbl, BKMOYas 3alUTHYIO NIEHKY
(npu ee Hanu4uw).

2. Bknounte neyb B pexume ZI a npu
OTCYTCTBUW TaKOro BapuaHTa B pexume

Ha 200°C B Te4yeHue 1 vaca.

Kak aTo caenatb, nogpoGHO onucaHo B
PykoBoactee nonb3oBaTens,
[OMOSHAOLWEM [aHHOE PYKOBOACTBO.

3. [ante neynm nOMnHOCTbD OCTbITb C
OTKpbITOW [ABepuer, 4YToObl BHYTPU He
OCTarnocb NOCTOPOHHNX 3aMnaxoB.

4. lMocne TOro, Kak Mneyb MOMHOCTbIO
OCTbIHET, O4YNCTUTE ee N BCe BXxoadulne B
KOMMJIEKT NpUHaaneXHoCTu.

Bo Bpemsi nepBoro ucnonb3oBaHusi Gynet
BblOenAaATbCA AObiM U HeI'IpI/IFITHbIVI 3anax,
noaTomy nocrapanTtecb obecneunTb
XOPOLLYI BEHTUMALMIO Ballen KyXHU.
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Opyrve BaxHble yKasaHusA

He npukpbiBamTe HWXKHIOIO 4YacTb Meun
anioMnHUEBOW (PONbron, Tak Kak 3TO MOXeT
oTpuuaTenbHO  MOBMMATL  Ha  KayecTBO
NPUroTOBMEHNS MWLM, a Takke BbI3BaTb
NnoBpexaeHne oManuM B Kamepe neyn u
BHYTPEHHeN 4acTu Bawero MebenbHoro
moayns.

Bo Bpemsi ncnonb3oBaHus neyn He neunTe
BOAY Ha AHO KaMepbl; 3TO MOXET NPUBECTYU K
NOBPEXAEHNIO dmManu.

NMpuHapnexHocTn

Bo Bpems npuroToBneHUss MNpPOAYKTOB C
6onblMM copepaHuem Brarv Ha OBepue
MoOXeT obpasoBaTbCA  KOHAEHcaT,  3To
HOpMarbHo.

Mpu 3akpbiTUM [OBepUbl NeYn BO Bpems
rOTOBKM MOXET OblTb CrblLIEH 3BYK BO3dyxa
BHYTPW.

OTo HOopMmamnbHO, TaK Kak Mpu 3aKpbITUK
ABepLpl cosfnaetcs naBsrneHve,
rapaHTupyloLee repMeTUYHOCTb Kamepsbl.

He ocrtaBnainte Ha AgHe neyn Kakyro-nmbo
nocyany wnu npoayktel. Bcerga ucnonbsyiTe
TONbKO MPOTMBHM W PeELUETKM, BXOoasLine B
KOMMMEKT neyu.

[Ona npurotoBneHns norypta nocraBbTe
6aHOuKM Ha JHO neyn.
Onsa NpUroToBneHms  nbbix  ApYyrnx

NPOAYKTOB yCTaHaBNuBamTe MPOTUBEHb UMK

peLLeTKy B HanpaensitoLimne B KaMepe neyun.

1. Mexpgy AByms penikamu OOKOBbIX OMop,
nnbo Ha BbIABWXHbIE Hanpaenswwme B
cny4vae ux Hanmyus.

OuucTtka u obcnyxuBaHue

2. PelweTka N HekoTOpble NPOTUBHU UMEIOT
KaHaBKM AN TOro, YTobbl HEYasiHHO He
CHSTb UX C HanpaBnALWMX. TN KaHaABKU
OOIMKHbI HAxXoOAMTbCS Y 3adHEeN CTEHKU
neuu, yrnybneHmem BBepX, Kak nokasaHo
Ha puc. 4.

3. [loBepxHOCTb peLleTkn, Ha KoTopow byaeT
CTOATb Mocyda, AoSkHa pacnonaraTbest
HKe 6OKOBbIX HanpaBnsOLWMX.
Bnarogapsi aTomMy nocyga He CMOXeT
COCKOMb3HYTb. PucyHok 5.

A NPEMYTIPEXOEHWUE

Mepepn nobbIMM OEUCTBUSMM NO OYUCTKE
" o6Cny>XuBaHuto obsA3aTensHO
OTKIIo4UTE ObITOBOW npuoop oT
3NEeKTPOCETH.

OYUCTKA HAPYXHbIX MOBEPXHOCTEW
NEYY U NPUHALNEXHOCTEN

Mpn ouuctke HepxkaBewLwen cranu u
OKpalLEHHbIX MOBEPXHOCTEW  NpOSBRsATE
OCTOpPOXHOCTb. YTOGbI He nouapanatb wuXx,
UCMonb3ynTe TOMNbKO MSFKME TKaHU U ryOku.

Mowite HapyXHble CTEHKM neyun "
NPUHAANEXHOCTU TENnfon MbINIbHOM BOAOMN
U MATKUM MOIOLLIMM CPEACTBOM.
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O4YUCTKA BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEW NEYX
PerynsapHo ounante BHYTPEHHVE

NMOBEPXHOCTM OT OpbI3r Xupa U OCTaTKOB
NnpoaykToB, B NPOTMBHOM Crnyyae npu
criegyloLiemM Ucnonb30BaHMKM Nevm oHn byayT
ropeTb U AbIMUTBLCS, @ HA CTEHKax OCTaHyTcs
TPYOHOBLIBOAUMbBIE NATHA.



[N 04NCTKM aManmMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN,
HanpvMmep, [Ha Kamepbl, WUCMOMNb3ynTe
HEWIOHOBYIO LIEeTKy unim rybky c Tennow
MbINbHOW BoAon. lNMpexae YeMm npuctynatb K
OYMCTKE, [OXAUTECb MONIHOMO OCTbIBaHWSA
neun. Micnonb3yinTte cneumnanbHble cpeacTsa

ans O4UCTKM OYXOBOK B CTPOrom

COOTBETCTBUM c pekoMeHaaunsiMm

M3roToBUTENST W TOMbKO ANS  OYUCTKMU

3ManupoBaHHbIX NOBEPXHOCTEMN.
NPENYTIPEXOEHWE

He ncnonb3ymnre ans OUNCTKN

BHYTPEHHUX NoBEPXHOCTEN ne4n

YCTPOWCTBA ANS OYUCTKM MapoM Miu
BOZOW MoA AaBeHNEM.

He wuvcnonb3ynTe KenesHble  MoOYarsku,
NPOBOSMIOYHbIE LWEeTkn U nwobble apyrue
MHCTPYMEHTbI, KOTOpble MOryT nouapanartb
amarnb.

Co BpemeHeM npu 4acTOM MPUrOTOBMEHUM
HekoTopbIX Ontod, cofepxawmx TomaTtbl U
YKCYC, UNW NPOAYKTOB, 3aneyeHHbIX B CONw,
aManb  MOXeT W3MeHuTb uBeT. JTO
HOpManbHO M HWKaK He BnusieT Ha paboty
neun. He nbiTaitecb yaansTe Takue NsTHa
arpeccuBHbIMKM  CpeAcTBaMM, TakMMM  Kak
ONnMcCaHO Bbllle, Tak Kak MpuW STOM Bbl
HeobpaTumo ncnopTuTe amarsb.

PerynspHo ybupaite ¢ ynnoTHATens asepLpl
neun nobble crnefbl Xupa W Apyrux
npoadykToB. Tak Bbl 3aMTUTE YNNOTHUTENb
OT NOBPEXAEHUS 1 paspyLleHnst B npouecce
FOTOBKY.

PeKOMeH,D,yETCﬂ ounwatb ynnoTHUTENb, He
CHMUMasqa ero.

CHsiTMe 6GOKOBbLIX onop

1. Y6epuTte 13 neyn Bce NPUHAANEXHOCTU.

2. TlonHOCTbIO OTBMHTUTE Traiiky nepesg
KpenexHblM anemeHToM (A), BblABUHbTE
onopy Bnepeg (B) n cHumute ee. PucyHok
10.

YctaHoBKa 60KOBbIX onop

3. CoBMecTuTe 3aHI0l0 Npope3b C 3agHen
Kpene>xHown rankon.

4. CoBmecTuTE NepeHIo Npopesb onopbl ¢
nepegHen  kpenexHonm ravkon  (C).
PucyHok 11.

5. Badwmkcupynte onopy ravkom (D) wn
nonHocTbio 3akpyTuTe ee (E). PucyHok 11.

A NPEOYTIPEXOEHWE
HepoctatouHas 3aTsbKka raek,
YAEPKMBAIOLLIMX OMOPY, MOXET MPUBECTU
K neperpeBy 1 NOBPEXAEHUIO.

OYNCTKA OABEPLbI NMEYA

CHATUe M yCTaHOBKA BHYTPEHHEero crekna
asepubl

E;'I'IPEJ],YI'IP’EHU],EHHE

Ecnun Bbl XOTUTE CHATb CTEKNO C ABEpPLbI,
YyCTaHOBMEHHON Ha NeYb, TO 06A3aTenbLHO
nepeseaunTe OBepLy B TaKoe NMOMOXeHue,
B KOTOpOM neTnu 3abnokvpoBaHbl. B

NMPOTMBHOM  Cfy4Yae [JBepua MOXeT
€aMonpoun3BosbHO 3aKpbITbCS, a
He3aKpenneHHoe CTekno ynagetr u
pa3obbeTcs.

B 3aBucMmocCTM OT Moaenu, B ABepLe Ballen
neun moxeT 6biTb 1 nu 3 ctekna. CnegynTe

MHCTPYKUMSIM,  OTHOCSALIMMCS K  BalleW

KOHKpEeTHOW Moaenu.

1. 3axmute nanbuamm KHOMKW,
pacrnofioXeHHble B BEPXHEW  vacTu

ABepubl, No obe ee CTOpoHbI. PUcyHok 12.

2. YpepxuBasi KHOMKM HaXaTblMU, CHUMUTE
nnacTMaccoBbIi YNNOTHUTENb C BEPXHEN
YacTu aBepupl. PucyHok 13.

3. W3BneknTte 13 gBepubl CTekno. BeimonTe
€ro crneuuanbHbIM CPEACTBOM A1 YACTKU
cTekon nuMGo TKaHbl, CMOYEHHOW B
MbIfIbHOM pacTBOpe.

31



]I'IPEH‘.'I"I'I PEXEHME

lMpn wm3BneveHun crtekon obpawante
BHUMaHMEe Ha TO, B KAKOM MOJI0X)KEHNUU OHU
CTOAT U B KaKOM nopsake pacnonoXXeHbl;
rnocne 4YncTkn nx HeOGXO,D,VIMO YCTaHOBUTb
06paTHO TOYHO B TOM Ke NMopsiAKe U TOYHO
B TOM )K€ MONOXXEHUM.

4.

lMocne ouncTkn ycraHoBuTe CTekno 3 B
npexHee MONoXxeHne, 4ToObI HagnNUCb
TERMOGLASS Ha HeM pacnonaranacb
TakK, Kak nokasaHo Ha PucyHke 14.

YcTaHoBMTE HA MECTO YNMOTHUTENb Tak,
4TOObI OOKOBbIE 3allenky BCTanM Ha
npeaHasHa4YeHHble NS HAX MecTa.

NPEQYMPEXAEHWE

Hn B koem cnydae He BkmYanTe Mneyb,
€CIN CHATO Kakoe-nnMbo 13 CTEKOI.

CNMocob OYUCTKN BHELUHUX CTEKOJ

3AMEHA NAMINbI MOACBETKN NEYU

Mcnonb3ynte

no,
He

MUKpocbnbpoByto
nupoBanbHylo candeTtky u Bogy, npwu
06x0aMMOCTM J06aBbTE MSTKOE MbINoO.

He cnegyet ucnonb3oBaTb arpeccuBHbIe

4n

CTsILLME UK MOKOLLIME CPeacTBa.

NPEOYNPEXAEHUE

Mepen 3ameHol namnbl OTKIOYUTE NEYb
OT 3NEKTPOCETMU.

HoBas namna gomkHa ObITb paccuMTaHa Ha
Temnepatypy go 300°C. 3anacHyilo namny
MOXHO npuobpectn B Hawem CepBUCHOM
LleHTpe 06Cny>XnBaHUS KIMEHTOB.

3ameHa BepxHeun namnbl

Ona 3ameHbl BepxHeil namnbl BbINOMHUTE
cregyolime OencTBus:

1.

>

OTkntounTe NeYyb OT SMNEeKTPoceTU. BoiHbTe
BUMKY M3 PO3ETKN WX OTKMYMTE Lenb
NUTaHWSA Nevn pyounbHUKOM.

OTBepHUTE M CHUMUTE  CTEKIISIHHbIN

nnadoH nogceeTku (1).

CHumute namny (2). BHumanwne! Jlamna
MOXET OYeHb CUIbHO HarpeBaTbCs.

YcTaHoBWTE HOBYIO Namny ¢ uyokornem G9,
230 B / 25 Brt. Bnumanue! He
npuvkacanTecb nansuamm
HENoCpeaCTBEHHO K CTEKNsHHOW konbe
namnbl, TaK Kak M3-3a OTNeYaTkoB
nanbLeB OHa MOXET NPEeXAeBPEMEHHO
BbINTM M3 cTpos. Cnepynte yka3aHusm
M3roTOBUTENS Namnbl.

YCTaHOBUTE CTEKMNAHHbIM nnadoH Ha
MECTO 1 BHOBb 3akpyTuTe ero (1).

BHOBb NOgKIOUNTE NEYb K INIEKTPOCETN.

[OunarHocTuka v ycTtpaHeHue HencnpaBHOCTEN

B

pa
BO
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3TOM  pasgene  OnucaHbl  CcaMmble
CNpPOCTPaHEHHbIE npodnemel,
3HUKaOLLME MpU 3KCyaTaummn neyu,

pPa3bACHEHbI

MnX BO3MOXHble TMNPUYUHBbI U

npeanoXeHbl Mepbl NO NX YCTPAHEHUIO.



Meyb BbIKMOYaeTcs

e [lpoBepbTE NOAKMIOYEHNE NUTAHUS.

e [poBepbTe, 3aMKHYT NN PYBUNBHYK 1
ncnpaeHbl NX NPeaoXpaHUTENMN.

e YBeauTechb, UTO He cpaboTtan Tanmep.
e [lpoBEpbLTE NOMOXEHME PYKOSITOK BbIGOpa
nporpaMMbl U TEMREPATYpbI.

He 3aropaeTcs BHyTpPeHHSIA NoAcBeTKa

NMoBpexAaeHbl npUHaanexHoctu uwnum
HanpaBnsdawwue ansa HUX

o /IX HE06X0AMMO 3aMeHUTb U BNpeab
CHUMaTb Ha BPeMsl BbINOMHEHNS LiMKNa
OYUCTKM.

M3meHnncs uBeT 3Manu UMM Ha Hen
nosiBUNINCb NATHA

e 3ameHuTe namny.

¢ Y6eauTtechb, 4TO HOBas namna
yCTaHOBIIEHA NPaBuUIIbHO, B COOTBETCTBUM
C MHCTPYKUMEN.

Meyb He pearnpyeTt Ha KHOMKU

¢ [lpoBepbTeE, HE BKINOYEHA N hYHKLMSA
3alKnTbl OT AETEN.

He 3aropaeTtcs nHgukaTop HarpeBa

© XMMNYECKMIN COCTaB HEKOTOPbIX
NPOAYKTOB MOXET BbI3BaTb M3MEHEHME
LBeTa amanu.

o 3TO HOPMaribHO 1 He BRUSIET Ha ee
3KCMNyaTaunoHHbIE CBOWCTBA.

Mpu paGoTe neun crbilWHbI NOCTOPOHHUE
WyMbI

¢ Buibepute Temnepatypy.
¢ Bbibepute HacTporiky.

e /lHaMKaTop AOSKEH rOpeTh, NULLb Noka
neyb pasorpeBaeTcs 40 BbIOpaHHOM
TemnepaTypbl.

anI UCnoJZib30BaHUU U3 NeYun uaeTt AbIM.

¢ Bo Bpemsi nepBoro BKMOYEHNS 3TO
HOPMarbHo.

¢ PerynsapHo oumnwiante neyb.

e YMEHbLUUTE KONMYECTBO Macna unu xupa
B MPOTMBHE.

¢ BuibypaviTe Ans NnpurotoBrneHns
Temnepartypy He BbllLe TON, KOTopas
pekomeHOoBaHa ANA 4aHHOTO NPOAyKTa B
Tabnuue peLenTos.

He ypaetca pobutbca  XKeraemoro

pe3synbTaTa

¢ Y6eauTtech, YTO B KamMmepe nevun HeT
UCKPALLMX MeTannnyecknx npeameTos
nnbo NocyAbl C MeTanIM3npoBaHHbIM
pucyHkom (cM. pasgen «[locyaa ans
neyn» B PyKOBOACTBE NO NPUroTOBEHMIO
onton).

¢ Y6eauTtech, 4TO Nocyada He 3adeBaeT 3a
CTEHKM.

e Y6eamTech, YTo BHYTPU Neyn He ocTanuch
HOXW UNW OpyrMe CTomnoBble NpuBopbl.

npOAyKTbI He HarpeBarTCs wnu
HarpeBakTCA OYeHb MeANIeHHO.

e ObpaTtuTech Kk Tabnuvue peuenToB 3a
pekomMeHOaUMAMN O MPUTOTOBIEHNN
6noga MMeHHO B Ballei MOAenu neyu.

¢ [IpoBepbTe, HE CAIULLKOM NN CUIIbHO
HarpeBaeTcs NocyAa, B KOTOPOW nexar
npoaykTbl. BoamoxHo, aTa nocyaa He
NOAXOAMNT ANS MUKPOBOMHOBOW NEYun.

¢ [lpoBepbTE, MpaBUNbHO Nn BbiIOpaHa
MOLLIHOCTb 1 BpeMS Harpegea.

o Y6epuTtech, 4To nopums eapl He 6onblue,
YeM 0ObIYHO, 1 ee n3HavanbHas
TemnepaTtypa 6bina He HUXe, Yem
06bIYHO.

Epa cnuuwkom ropsiyas, nepecyilieHa unu
cropena

¢ [lpoBepbTE, MpaBuUbHO N BbibpaHa
MOLLIHOCTb 1 BpEMS Harpesa.
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Mocne 3aBepLlieHuns
CHNbIWHbI 3BYKN

npuroToBrieHus

¢ OTO He ABMAeTCS HEUCMPaABHOCTHLHO.
OxnaxgaroLLmnin BEHTUNATOP NpoaomKkaeT

paboTaTb eLle HekoTopoe Bpems. OH
OTKIOYMTCS aBTOMATUYECKM, KaK TOJNbKO
TemnepaTtypa 4oCTaTOMHO CHU3UTCS.

TexHU4YecKkne xapakTepucTUKu

A NPEOYTIPEXXOEHWME

Ecnu npobnemy He yaaeTtcs ycTpaHuTb C
NMOMOLLbIO MPUBEAEHHBIX PeKoMeHOaumN,
To obpatutecb B Cnyx0y TexHU4ecKon
NoAAEPXKKU.

Coobwmte Cnyxbe TeEXHNYECKON NOOAEPKKM
CyTb npobnembl, a Tawkke cregyoLyio
UHopMaUuIo:

1. CepuiiHbli Homep GbiToBOro npudopa (S-
No)

2. Mogenb bbiToBoro npnbopa (Mod.)
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OTa uHdopmaums npuBeaeHa Ha 3aBOACKOM
Tabnuuke, KoTopas HaxoAWTCst Ha oBGpaTHOW
CTOpOHE ABepLbl BaLLEN neyu.

[aHHoe ycTponcTBO pa3paboTaHo, UCNBbITAHO
N U3rOTOBIEHO B COOTBETCTBUM C:

e TpeboBaHuamu 6esonacHocTn: EN/IEC
60335-1; EN/IEC 60335-2-6, EN/IEC
62233

o TpeboBaHNAMM K 9DEKTUBHOCTU:
EN/IEC 60350-1; EN 50564/IEC 62301.

e TpeboBaHNAMM K SNTIEKTPOMArHMTHOM
coBmecTtumocTtun: EN 55014-1 / CISPR 14-
1; EN 55014-2 / CISPR 14-2; EN/IEC
61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.
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Guvenlik Bilgileri

A Cihazi kurmadan ve kullanmadan 6nce verilen talimatlar
dikkatlice okuyun. Yanlig kurulum ve kullanimin yaralanmalara ve
hasara neden olmasi durumunda, Uretici herhangi bir sorumluluk
ustlenmemektedir. ilgili talimatlari ileride kullanmak Gizere saklayin.

Cocuklar ve Hassas Kisilerin Gilivenligine iliskin Bilgiler

Uyari! Bogulma, yaralanma veya kalici sakatlik riski.

36

Bu cihaz, 8 yas ve ustu cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisitlanmis veya bir yetiskin tarafindan
veya guvenliklerinden sorumlu bir kisi tarafindan gézetim
altinda tutulmalari durumunda, deneyim ve bilgi eksikligi olan
Kisiler tarafindan kullanilabilir.

Cihazla oynamadiklarindan emin olmak i¢in gocuklar gézetim
altinda tutulmalidir.

Ambalajlama malzemesini ¢ocuklardan uzak tutun.

UYARI: S6z konusu cihaz ve erisilebilir pargalari kullanim
esnasinda isinir. Isinmig parcalara dokunulmamasi adina
gerekli 6zen gosteriimelidir. 8 yasindan kuguk c¢ocuklar,
surekli olarak gozetim altinda olmadiklari surece cihazdan
uzak tutulmalidir.

UYARI: Cihazin kombinasyon modunda g¢alistiriimasi
durumunda, yuksek sicaklik degerleri nedeniyle ¢ocuklarin
finni kullanmasina yalnizca goézetim altinda tutulmalari
sartiyla izin verilmelidir.

Cihazda cocuk emniyet aygitinin bulunmasi halinde, ilgili
aygitin etkinlestiriimesi tavsiye edilir. 3 yasindan kuguk
cocuklarin gozetim altinda tutulmadiklari takdirde cihazin
yakinana yaklagmalarina izin verilmemelidir.

Temizlik ve kullanici bakimi iglemlerinin gozetim altinda
tutulmayan ¢ocuklar tarafindan yapilmasi yasaktir.



e SOz konusu cihaz ev tipi uygulamalarda kullaniimak Gzere
tasarlanmistir, otel, magaza, ofis ve benzeri ortamlarda
kullaniimamalhdir.

e Cihaz calisirken i¢ kismi 1sinir. Cihazin icerisinde yer alan
Isinmig pargalara dokunmayin. Aksesuar veya firin kaplarini
cikarirken veya yerlestirirken her zaman firin eldiveni
kullanin.

e Yiyecekleri plastik veya kagit kaplarda isitirken, tutusma
ihtimali nedeniyle cihaza dikkat edin.

e Cihaz yiyecek ve igeceklerin isitilmasi igin tasarlanmigtir.
Yiyecek veya giysilerin kurutulmasi ve elektrikli battaniye,
terlik, sunger, nemli bez ve benzer maddelerin isitiimasi
yaralanma, alev alma veya yangin tehlikesine neden olabilir.

e Duman cikmasi durumunda, alevi bastirmak icin cihazi
kapatin veya fisini gekin ve firin kapagini kapali tutun.

e Diger elektrikli cihazlarin gu¢ kablolarinin sicak firin kapagi
veya firin ile temas halinde olmadigindan emin olun. Kablo
yalitim maddesi eriyebilir. Kisa devre tehlikesi!

e Uyar!! Yiyecek probunu kullanmiyorsaniz lutfen boslugun
icindeki soketi kapatin. Soketin kapatilmamasi firina zarar
verebilir.

e Sadece bu firin igin dnerilen yiyecek probunu kullanin.

e Tepsi ve raf, yiyeceklerin kolayca kismen gikarilmasi ve
kullaniimasi igin bir sisteme sahiptir. Aksesuarlar béliminde
belirtildigi gibi bu aksesuarlari daima firinin igine yerlestirin.

Genel Guvenlik Hususlari

Mikrodalga Glivenlik Talimatlari

e UYARI: Sivilart ve diger vyiyecekleri kapali kaplarda
Isitmayin. Patlayabilirler.

e Sadece mikrodalga firinlarda kullanim igin uygun kaplari
kullanin.

e Uyari! Asagidaki durumlarda firin kullanilamaz:
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— Finn kapagi dogru kapatilmamis;

— Kapak menteseleri hasar gormus;

— Kapak ile firn onu arasindaki temas vyizeyleri zarar
gormus;

— Kapak cami zarar gormus;

— iginde metal bir nesne olmamasina ragmen firinin icinde
devamli elektrik arki var.

Firin ancak Teknik Destek Servisi teknisyeni tarafindan tamir

edildikten sonra tekrar kullanilabilir.

iceceklerin mikrodalgada isitilmasi  gecikmeli patlayici
kaynamalara neden olabilir. Kabi kullanirken dikkatli

olunmalidir.
‘\T\i (Vv
.

Sivilari 1sitirken dikkatli olun!

Swvilar (su, kahve, cay, sut, vb.) firinin icinde neredeyse
kaynama noktasina geldiginde ve aniden alindiginda, kaptan
disari figkirabilir.

YARALANMA VE YANIK TEHLIKESI!

Sivilar isitirken bu tarz durumlardan kaginmak icin kabin
igine bir cay kasigi veya cam gubuk yerlestirin.

Biberonlarin ve bebek mamasi kavanozlarinin igerigi yanma
riskinden kaginmak icin karistirilmali veya calkalanmali ve
tuketilmeden dnce sicaklik kontrol edilmelidir.

Kabuklu yumurtalar ve ¢ok pismis yumurtalar mikrodalga
Isitma islemi sona erdikten sonra bile patlayabilecekleri icin
cihazda isitilmamalhidir.

Uyari! Mikrodalgada saf alkol veya alkolli icecekler
isitmayin. YANGIN TEHLIKESI!

Dikkatli olun! Yiyeceklerin asiri iIsinmasini veya yanmasini
onlemek icin az miktarda yiyecegi isitirken uzun sure veya



cok ylUksek guc seviyelerinin secilmemesi cok onemlidir.
Ornegin, secilen giic seviyesi cok yilksekse Kkiicuk bir
yuvarlak ekmek 3 dakika sonra yanabilir.

e Kizartma islemi i¢in sadece 1zgara fonksiyonunu kullanin ve
firrna her zaman dikkat edin. Ekmegi kizartmak igin kombine
fonksiyonu kullanirsaniz ekmek ¢ok kisa surede alev alir.

e Klguk miktarlar (bir bardak su, bir sut kupasi veya bir
patlamis misir torbasi gibi) isitirken en iyi sonuglari elde
etmek igin cam tepsiye konmalari onerilir ve 1. veya daha
yuksek seviyelere yerlestirin.

e Isitma homojenligini artirmak igin yiyecekleri dizenli
araliklarla gevirin veya karigtirin.

e Mikrodalgalarla en iyi pisirme sonuglarini elde etmek icin raf
cikariimalhdir, yiyecegi cam tepsiye koyun ve alt veya daha
yiksek seviyelere yerlestirin.

e Yiyecek/sivi igeren yiyecekleri veya alicilari dogrudan
boslugun altina koymayin. Daha iyi I1sitma sonuglari igin
yiyecegi veya yiyecek/sivi igeren aliclyl her zaman cam
tepsinin tUzerine koyun.

e Firinin hasar gérme riski bulundugundan, firin boslugunun
tabanini aliminyum veya kalay folyo levhalarla kapatmayin.

Asaqidaki talimatlara uyarak mikrodalga firinin Zzarar
gormesini engelleyebilir veya diger tehlikeli durumlarin oniine
gecebilirsiniz

e Bosken mikrodalga firini asla calistirmayin. iginde yiyecek
yoksa, asiri elektr_ik )_/Uklenebilir ve firin zarar gorebilir.
ZARAR GORME RISKI!

e Firin programlama testlerini yapmak igin firinin igine bir
bardak su koyun. Su mikrodalgalari emecek ve firin zarar
gOérmeyecektir.

e Havalandirma deliklerini kapatmayin veya engellemeyin.

39



e Finn aksesuarlarini yan raflara yerlestirin (“Aksesuarlar’
bdlimune bakin).

e Sadece mikrodalgalar icin uygun tabak-ganak kullanin.
Mikrodalga firinda tabak-canak ve kap kullanmadan 6nce,
bunlarin uygun olup olmadidini kontrol edin (tabak-canak
tarleri ile ilgili bolume bakin).

e Firn i¢ tavanindaki mika kapagini kesinlikle gikarmayin! Bu
kapak yaglarin ve yiyecek pargalarinin mikrodalga ureticisine
zarar vermesini engeller.

e Firnn agikken yanabilecegi icin yanici herhangi bir nesneyi
firnda tutmayin.

e Firini kiler olarak kullanmayin.

e Mikrodalga firinlarda isitilan yagin sicakhgini kontrol etmek
mudmkun olmadigindan kizartma igin firini kullanmayin.

e Acik firn kapagina yaslanmayin veya oturmayin. Bu,
Ozellikle mentese bdlgesine firina zarar verebilir. Kapak
maksimum 8 kg agirliga dayanabilir.

e Taban ve i1zgaralar maksimum 8 kg yuk tasiyabilir. Firina
zarar vermemek icin bu yuku asmayin.

e Destek pargasinin somunlarla sikica baglanmamasi asiri
Isinmaya ve cihazin hasar gormesine neden olabilir.

%
e Elektrik tesisati, cihaz minimum 3 mm'lik tim kutuplu kontak

ayirmasi ile sebekeden izole edilebilecek gekilde
kurulmalidir. Uygun ayirma cihazlari; galterler, RCD’ler ve

Kurulum
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kontaktorlerdir. Kurulum mevcut dizenlemelere uygun
olmalidir.

e Elektrik baglantisinin bir fis yardimi ile yapiimasi ve
kurulumdan sonra erigilebilir bir yerde tutulmasi durumunda,
s6z konusu ayirma cihazini kullanmaya gerek yoktur.

e Kurulum mevcut diizenlemelere uygun olmaldir.

e Elektrik carpmalarina karsi koruma ilgili elektrik tesisati ile
saglanmalidir.

e UYARI! Firin topraklanmalidir.

e UYARI! Cihaz ankastre kullanim igin tasarlanmistir. Kurulum
boyutlari hakkinda ayrintili bilgi igin latfen bu kullanim
kilavuzunun son sayfalarina bakin.

Temizlik ve Bakim

e UYARI! Temizlik ve bakim islemlerinden once gug
baglantisini kesin.

e Cihaz duzenli olarak temizlenmeli ve yiyecek artiklar
giderilmelidir.

e Cihazin temiz tutulmamasi, cihazin 6mrund olumsuz yonde

etkileyebilecek ve muhtemelen tehlikeli bir duruma neden
olabilecek yuzey bozukluklarina neden olabilir.

e Cam kapag! temizlemek igin sert agindirici temizlik maddeleri
veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin; bunlar yuzeyi
cizebilir ve bu da camin kirllmasina neden olabilir.

e Cihaz temizlemek igin buharli temizleyici kullanmayin.

e Firinin dogru bir sekilde g¢alismasini saglamak igin kapak
temas yuzeyleri (boslugun 6nlu ve kapaklarin i¢ kismi) ¢ok
temiz tutulmahdir.

e [ Utfen "Firin Temizleme ve Bakimi" bolumundeki temizlik
talimatlarina uyun.

e UYARI: Elektrik carpmasi olasiligini onlemek i¢in lambayi
degistirmeden once cihazin kapali oldugundan emin olun.
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Litfen "FIRIN AMPULUNUN DEGISTIRILMESI" bdliimiine
bakin.

Servis ve Tamir islemleri

e UYARI! Tamir igleminden 6nce gug baglantisini kesin.
e UYARI! Yalnizca yetkili bir kigi, mikrodalga enerjisine maruz

kalmaya kargi koruma saglayan bir kapagin c¢ikariimasini
iceren herhangi bir servis veya tamir iglemi gerceklestirebilir.

UYARI! Kapak veya kapak contalari zarar gorurse, yetkili bir
kisi tarafindan tamir edilene kadar cihaz ¢alistirimamalidir.

Elektrik kablosu zarar gorirse, s6z konusu kablo tehlikeli
durumlardan kag¢inmak icin uretici, yetkili acenteler veya bu
isleme uygun nitelikli teknisyenler tarafindan degistiriimelidir.

Ozellikle akim taslyan pargalarin tamir ve bakim galigsmalari
sadece Uretici tarafindan vyetkilendirilmis teknisyenler
tarafindan yapilabilir.

BILGI

Bu kilavuz genel firin 6zelliklerini aciklar ve bu nedenle
finninizin 6zelliklerine tam olarak uymayabilir. Firininizin
ozellikleri ve parcalari hakkinda bilgi edinmek igin bu
kilavuzla birlikte verilen Kullanici kilavuzuna bakin.

Uretici, cihazin gelistiriimesi adina urin 6zelliklerini

degistirme hakkini sakh tutar.

42



Kurulum

Bu

bilgiler yalnizca kurulum ve elektrik

baglantisindan sorumlu montaj personeli igin
saglanmigtir. Uretici, firni kendiniz kurmaniz
halinde ortaya cikabilecek olasi zararlar igin
sorumluluk kabul etmeyecektir.

KURULUMDAN ONCE

ELEKTRIK BAGLANTISI

Firini tasimak igin yanlardaki tutacaklar
kullanin.  Firin1 kaldirmak igin kapak
kolunu kullanmayin.

Firini dekoratif kapilarin arkasina monte
etmeyin. Bu, asirn 1sinmasina neden
olabilir.

Firini bir tezgahin altina yerlestirirken,
kurulum talimatlarina uyun.

Genel olarak, Unitenin arkasindaki
cikintili elemanlardan (mobilya destek
pargalari, borular, soket tabanlari, vb.)
kaginilmahdir.

Ana prizin tabani,
Unitenin igindeyse,
yapilmalidir. Sekil 2.
Firinin monte edildidi Unite ve bitigik
Uniteler 85 °C'den yiiksek sicakliklara
dayanikli yapiya sahip olmalidir.

Kurulum montajlarina harfiyen
uyulmahdir.  Aksi  takdirde, firinin
havalandirma devresi engellenebilir ve
mutfak Unitesine ve cihazin kendisine
zarar verebilecek yuksek sicakliklara
neden olabilir.

Bunun igin Uniteyi ve Unitelerde acgilacak
deliklerin boyutlarini agagidaki sekillerde
g0sterildigi gibi kontrol edin:

Situn kurulumu.

45 cm firin: Sekil 7

Tezgah alti kurulum.
45 cm firin: Sekil 8

finrnin  kuruldugu
bu tarali alanda

Tesisatgl sunlari saglamalidir:

e Sebeke gig voltaji ve frekansi, tanitim

plakasinda isaretli olana  karsilik
gelmelidir.

e Evsel kablolama  sistemi, tanitim
plakasinda isaretli maksimum gucu

kaldirabilir bir yapiya sahip olmalidir.

o Glg¢ kaynagini bagladiktan sonra, firinin
tim elektrikli parcalarinin dogru calisip
g¢alismadigini kontrol edin.

FIRIN KURULUMU

Tum firinlar igin. Elektrik baglantisi yapildiktan
sonra:

1.

Firini Gnitenin igine yerlestirin ve besleme
kablosunun sikismadigindan veya isinan
finn pargalariyla temas etmediginden
emin olun.

Firinin gdvdesinin Unitenin duvarlarina
temas etmediginden ve bitisik Uniteler
arasinda en az 2 mm bosluk oldugundan
emin olun.

Firin ile etrafindaki mobilyalarin kapaklari
arasinda en az 5 mm bosluk olacak
sekilde firini Unite iginde ortalayin. Sekil 3.

Kapagi agin ve firinla birlikte verilen plastik
tapalari yuvalarina yerlestirin. Sekil 9.
Firini Gniteye Urtnle birlikte verilen vidalar

ile sabitleyin ve bunlarn Unite icine
tespit elemanlari ile takin.

UYARI
4. ve 5. adimlar uygularken firinin agik
kapagina yaslanmayin; agik kapak
Uniteye sabitlenmemistir ve ileri dogru
hareket edip, yere dusebilir.
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Cevresel hususlar hakkinda bilgi

FIRIN FONKSIYONLARI

Ambalaj, diger alanlarda kullaniimak UGzere
tamamen geri donusturdlebilir malzemelerden
yapillmistir. Bu malzemelerin atilmasiyla ilgili
gerekli islemler icin yerel belediye meclisinize
danisin.

URUNUN ELDEN CIKARILMASI

Cihazin geri dontisimiu hakkinda daha
fazla bilgi icin yerel belediye meclisinize,
evsel atik imha servisine veya urinu satin
aldiginiz kuruluga bagvurun.

ENERJI BILGILERI

A UYARI

Uriin veya ambalajin (izerindeki E
semboll, bu cihazin normal evsel atik
olarak atilamayacagini gosterir. Geri

doénisim icin elektrikli ve elektronik
ekipman toplama noktasina
goturtulmelidir. Boylece, cevre ve kamu
saghigi icin yanlis kullanimdan
dogabilecek olumsuz sonuglardan
kaginilabilir.

ilk kullanimdan 6nce

EN 60350-1 Yoénetmeligine gore 66/2014 (Eko
Tasarim) ve 65/2014 (Enerji Etiketi)
diizenlemelerinin gereksinimlerine uygunlugu
test edilmistir.

Farkli kosullar altinda yapilan enerji tiketimi
olcimleri  finniniz igin  verilenden farkli
degerleri gésterebilir.

Firininiza 0Ozgl iglevler ve firinin ener;ji
tuketimi hakkinda bilgi almak igin bu kilavuzu
tamamlayici nitelikteki Kullanim kilavuzuna
basvurun.

imalat islemi sonucunda firinda yag ve diger
maddelerin izleri olabilir. Bunlar asagidaki
prosedur kullanilarak gikariimahdir:

1. Varsa, koruyucu plastik dahil tim ambalaiji
firminizdan sokdin.

2. Firini ayarinda, veya bu ayar mevcut

degilse, ayarinda 1 saat boyunca 200
°C'de calistirin. Bunu nasil yapacaginizi
6grenmek icin bu Kilavuz ile birlikte
gonderilen Kullanim Kilavuzuna bakin.

Diger 6nemli talimatlar

3. Kapagi agik birakarak firini sogutun,
boylece havalanacak ve igerisinde
herhangi bir kétl koku kalmayacaktir.

4. Sogudugunda,
temizleyin.

firni ve aksesuarlarini

ilk calistirma esnasinda duman ve koku
olusacaktir. Bu yuzden mutfak iyi bir sekilde
havalandiriimalidir.

Firinin altini aliminyum folyo ile kapatmayin;
bu pisirme performansini etkileyebilir ve firin
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icindeki emayeye ve mutfak Unitenizin ic
kismina zarar verebilir.



Kullanimdayken alt ylizeye su dékmeyin; bu,
emayeye zarar verebilir.

Pisirme sirasinda firn kapagdini kapatirken
icindeki havanin sesi duyulabilir. Bu etki

Sivi igerigi yiiksek yiyecekleri pigirirken firn ~ kapagin - kapaliyken —uyguladigr ~ basing
kapaginda yogusma meydana gelmesi ~ nedeniyle  normaldir  ve  boglugun
normaldir. sizdirmazhgini saglar.

Aksesuarlar

Firin tabaninda herhangi bir kap veya yiyecek > Raf ve bazi tepsilerin  yanlislikla

birakmayin. Daima firinla birlikte verilen

tepsileri ve raflari kullanin.

Yogurt hazirlamak icin kavanozlar firin

zeminine yerlestirin.

Baska yiyecekleri pisirmek icin tepsiyi veya

rafi finnin igindeki yolluklara yerlestirin.

1. Yan desteklerdeki iki ray arasina veya
firnnda bulunmasi halinde, ¢ikarilabilir
yolluklarin herhangi biri Gzerine.

Temizlik ve bakim

¢cikmalarini énlemek igin tutucu kanallar
bulunmaktadir. Bu kanallari  firnin
arkasina dogru yukari bakacak sekilde
yerlestirin, bkz. Sekil 4.

3. Kabin dayanacag rafin yilzeyi yan
raylarin altinda olmaldir. Bu, kabin
yanhslikla kaymasini 6nler. Sekil 5.

A UYARI

Herhangi bir islem yapmadan énce cihazi
ana gu¢ kaynagindan gikartin.
FIRININ DIS KISMININ VE FIRIN

AKSESUARLARININ TEMIZLENMESI

Firnin dis kismini ve aksesuarlarini 1lik
sabunlu suyla veya yumusak bir deterjanla
temizleyin.

Paslanmaz celik veya boyali yuzeyleri
temizlerken biyik ©zen gosterin. Sadece
¢izmeyen sunger veya bez kullanin.

FIRININ i¢ KISMININ TEMIZLENMESI

Yag ve yiyecek kalintilarini gidermek igin
firinin i¢ kismini diizenli olarak temizleyin; aksi
takdirde, bu daha sonra duman, koku ve leke
olusumuna neden olabilir.

Firnin  tabani  gibi emaye yuzeyleri
temizlemek icin naylon firgalar veya 1lik
sabunlu su ile singerler kullanin. Temizlik
islemini firn sogukken yapin. Firin temizleme

Urdnlerini yalnizca emaye yizeylerde kullanin
ve daima Ureticinin talimatlarina uyun.

UYARI

Firin icini buhar veya basingli su temizlik
ekipmani ile temizlemeyin.

Metal bulasik stingeri, tel firga veya emayeyi
cizebilecek herhangi bir alet kullanmayin.
Zamanla, domates, sirke ve tuzla pigirilmis
yemekler gibi bazi yiyecek tirleri emayenin
renginin degismesine neden olabilir. Bu
normaldir ve firinin galismasini etkilemez. Bu
lekeleri, tarif edilenler gibi agresif yontemler
kullanarak ¢ikarmaya calismayin; aksi
takdirde ylizeyde kalici hasar olusabilir.

Tum yag veya yiyecek izlerini gidermek igin
firn sizdirmazlik elemanini dizenli olarak
temizleyin. Bu, sonraki pisirme islemleri
sirasinda sizdirmazlik elemaninin hasar
gOrmesini ve kirllmasini énleyecektir.

Bu sizdirmazlik elemanini  s6kmeden
temizlemeniz dnerilir.
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Yan desteklerin sékilmesi

1. Finnin i¢ kismindaki tim aksesuarlar
sokln.

2. Sabitleme elemaninin (A) o6nlndeki
somunu tamamen gevsetin, destekleri 6ne
dogru (B) ¢ekin ve ¢ikarin. Sekil 10.

Desteklerin yerine takilmasi

3. Arka c¢entigi arka
yerlestirin.

tespit somununa

4. On tespit somununu (C) destegin 6n
centigine sabitleyin. Sekil 11.

5. Destedi somunla (D) sabitleyin ve
tamamen oturana kadar (E) cevirin. Sekil

11.
A UYARI

Destek pargasinin somunlarla sikica
baglanmamasi asiri Isinmaya ve cihazin
hasar gérmesine neden olabilir.

FIRIN KAPAGININ TEMiZLENMESI

Kapa?m ic caminin sokiilmesi/takiimasi

UYARI

Cam panelleri firna takili bir kapakla
sokup takiyorsaniz, menteseyi her zaman
kilit pozisyonda tutun. Aksi takdirde,
kapak kapanacaktir ve sokilmemis cam
paneller kiriip yaralanmalara neden
olabilir.

Modele bagl olarak, firnda 1 veya 3 cam

panel olabilir. Firin kapagina iligkin talimatlara

uyun.

1. Parmaklarinizi kullanarak firin kapaginin
her iki tarafinin Ustindeki digmelere
basin. Sekil 12.

2. Bunlan basili tutun ve kapagin ustiindeki
plastik contayi ¢ekin. Sekil 13.
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3. Cam panelleri kapaktan c¢ikarin. Bunlari
cam temizleyici veya sabun ve su ile
yumusak bir bezle temizleyin.

I\ v

Cikarirken cam panellerin sirasina ve
konumuna dikkat edin, c¢unkld temizlik
islemi bittiginde ayni siraya ve konuma
gore takilmalari gerekir.

4. Temizledikten sonra, bdélmeyi No. 3
Uzerine ayni sekilde takin, bdylece
Uzerindeki TERMOGLASS baskisi Sekil
14'te gosterildigi gibi gdrinecektir.

5. Kapagin ust contasini tekrar takin ve yan
tirnaklarin yuvalarina oturdugundan emin
olun.

A UYARI

Kapaktaki cam panellerden herhangi
birinin takili olmamasi durumunda firini
calistirmayin.

DIS CAMLAR iGiN TEMIZLIK YONTEMI

Mikrofiber bez ve su kullanin, gerekirse
yumusak sabun ekleyin.
Agresif temizlik maddeleri ve deterjan

kullaniilmamalidir.

FIRIN AMPULUNUN DEGISTIRILMESI

A UYARI

Ampuli degistirmeden 6nce firinin ana
sebekeyle baglantisinin  kesildiginden
emin olun.

Takilacak ampulin 300 °C sicakhga
dayanabilecek bir yapiya sahip olmasi
gerekir. Bunlari Teknik Destek Servisi
Bolimiinden siparis edebilirsiniz.



Ust Ampuliin Degistirilmesi

Ampull degistirmek icin asagidakileri yapin:

1. Finnin gug baglantisini kesin. Figi prizden
cikarin veya firinin gii¢ devresini kapatin.

2. Cam ampul kapagini gevsetin ve ¢ikarin
(1)

3. Ampuli ¢ikarin (2). Uyari! Ampul cok
sicak olabilir.

Ariza Giderme

4. Yeni bir G9 230V / 25W ampul takin.
Uyan! Ampul yilzeyine dogrudan
parmaklarinizia dokunmayin;  aksi
halde ampule zarar verebilirsiniz. Ampul
Ureticisinin talimatlarina uyun.

5. Cam ampul kapagini yerine takin (1).

6. Firini tekrar gii¢ kaynagina baglayin.

Bu bdlimde, en sik karsilasilan nedenler ve
olasi ¢ozumleri ile birlikte firninizin

Firin calismiyor

¢ Gli¢ baglantisini kontrol edin.

¢ Tesisatinizdaki sigortalari ve devre kesiciyi
kontrol edin.

e Zamanlayicinin manuel veya
programlanmis ayarda oldugundan emin
olun.

e Kontrol ve sicaklik kadraninin konumunu
kontrol edin.

ic ampul yanmiyor

calismasini  etkileyebilecek en
sorunlarin bazilar agiklanmaktadir.

yaygin

e Pisirme tablosunda belirtlenden daha
yuksek sicakliklarda pisirmeyin.

Beklenen pigirme sonuglari elde edilmiyor

eFinninizin nasil galistid hakkinda bilgi
almak igin pisirme tablolarina bakin.

Aksesuar ve raf destekleri hasar gordi

eBunlan degistirmeli ve ilgili temizlik

doénemlerinde ¢ikarmalisiniz.

Emayenin rengi degisti veya lekeler belirdi

o Ampulu degistirin.
e Kurulum Talimatlarinda belirtildigi sekilde
dogdru sekilde takildigindan emin olun.

Tuslara basildiginda hi¢bir sey olmuyor

e Emniyet Kilidinin etkin olup olmadigini
kontrol edin.

Isitma pilot 15191 yanmiyor

e Baz gida maddelerinin kimyasal bilesimi,
emaye icerisinde degisikliklere neden
olabilir.

e Bu normaldir ve emaye 6zelliklerine zarar
vermez.

Firin calisirken bazi garip sesler ¢ikariyor

¢ Bir sicaklik degeri segin.

¢ Bir ayar segin.

¢SOz konusu Isik, firin sadece segilen
sicakhga kadar isitildiginda yanmaldir.

Kullanim sirasindan firndan duman

cikiyor

e ilk kullanimda normaldir.
e Firini diizenli olarak temizleyin.
e Tepsideki yag miktarini azaltin.

eFinn icinde yabanci metal cisimlerden
kaynaklanan herhangi bir elektrik arkinin
olup olmadigini kontrol edin (Pisirme
kilavuzu  kitapgigindaki ~ “Firin  Kabi”
bolimune bakin).

e Finn kabinin firin duvarlarina temas edip
etmedigini kontrol edin.

e Firinin icinde herhangi bir ¢atal bigak veya
pisirme aleti olup olmadigini kontrol edin.

Yiyecek isinmiyor veya ¢ok yavas Isiniyor

eYanhglikla metal firn kabi
kullanilmadigini kontrol edin.

kullanilip
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eDogru calisma slrelerinin  ve glg
seviyesinin secilip secilmedigini kontrol
edin.

e Firinin icindeki  yiyecek  miktarini
(normalden daha fazla) veya sicakhigini
(normalden daha soguk) kontrol edin

Yiyecek ¢ok sicak, kurumus veya yanmis

Pisirme siireci tamamlandiginda cihazdan
bazi sesler geliyor.

eDogru c¢alisma surelerinin  ve gug
seviyesinin secilip secilmedigini kontrol
edin.

Teknik 6zellikler

e Endise edilecek bir durum yok. Sogutma

fani bir slire calismaya devam eder.
Sicaklik  yeterince dustiginde, fan
kendiliginden kapanacaktir.

Titresimli bir ses var, “PUMP” yanip
sonuyor ve hicbir fonksiyon galigmiyor

e Artik sivilarin giderilmesi islemi yarida
kesildi ve pompa simdi kuru caligiyor.
Siirecin tamamlanmasini bekleyin, firin
kullanima hazir hale gelecektir.

A UYARI

Bu ipuclarina ragmen s6z konusu sorunlar
devam ederse, Teknik Servis Departmani
ile iletisim kurun.

Teknik Servis Departmanina yasadiginiz
problemi asagidaki bilgilerle birlikte bildirin:

1. Seri Numarasi (S-No)
2. Cihazin Modeli
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Bu bilgi acgilan kapagin bir tarafinda
bulunan finn tanimlama plakasinda yer
almaktadir.

Bu cihaz, asagidaki standartlara uygun
sekilde tasarlanmis, test edimis ve
Uretilmistir:

o Glvenlik: EN/IEC 60335-1; EN/IEC 60335-
2-6, EN/IEC 62233

e Performans: EN/IEC
50564/IEC 62301.

e Elektromanyetik Uyumluluk: EN 55014-1 /
CISPR 14-1; EN 55014-2 / CISPR 14-2;
EN/IEC 61000-3-2; EN/IEC 61000-3-3.

60350-1; EN
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Informatii privind siguranta

A Tnainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil daca
instalarea si utilizarea incorecta a aparatului provoaca raniri Si
daune. Pastrati intotdeauna instructiunile impreuna cu aparatul
pentru consultare ulterioara.

Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Avertizare! Risc de sufocare, de ranire sau de provocare a
unei incapacitati functionale permanente.
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Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele fara cunostinte sau
experienta daca sunt supravegheate de o persoana
responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se vor
juca cu aparatul.

Nu lasati la indemana copiilor ambalajul produsului.

AVERTISMENT: Aparatul si partile accesibile ale acestuia se
infierbanta in timpul utilizarii. Actionati cu atentie pentru a
evita atingerea rezistentelor. Copiii cu varsta de sub 8 ani
trebuie sa fie tinuti la distantd de aparat sau sa fie
supravegheaza in permanenta cand se afla in apropierea
acestuia.

AVERTISMENT: Datoritda temperaturilor inalte generate,
copiii trebuie sa utilizeze cuptorul numai sub stricta
supraveghere a unei persoane adulte atunci cand aparatul
este utilizat in modul combinat.

Daca aparatul are un dispozitiv de siguranta pentru copii, va
recomandam sa-l activati. Copiii cu varsta mai mica de 3 ani
nu trebuie lasati nesupravegheati in apropierea aparatului.



e Curatarea si intretinerea curenta nu trebuie efectuate de copii
nesupravegheati.

Aspecte generale privind siguranta

e Acest aparat este destinat utilizarii in mediul casnic si nu n
hoteluri, magazine, birouri si ale medii similare.

e Aparatul devine fierbinte in interior pe durata functionarii. Nu
atingeti elementele de incalzire din interiorul aparatului.
Folositi intotdeauna manusi de protectie pentru a scoate sau
a pune in interior accesorii sau vase.

e Cand incalziti alimente in recipiente de plastic sau hartie,
supravegheati permanent aparatul datorita riscului de
aprindere a acestora.

e Aparatul este destinat incalzirii de alimente si bauturi.
Uscarea alimentelor sau rufelor si chiar incalzirea pernelor cu
gel, a papucilor, buretilor hainelor umede si altele poate
produce vatamari, aprinderea produselor respective sau un
incendiu.

e Daca este emis fum, opriti sau scoateti din priza aparatul si
tineti inchisa usa cuptorului pentru a inabusi flacarile.

e Asigurati-va ca nu prindeti vreun cablu electric in usa fierbinte
sau in cuptor. lzolatia cablului se poate topi. Pericol de
scurtcircuit!

e Tava si raftul au un sistem pentru indepartarea partiala si
manipularea facile ale alimentelor. Asezati intotdeauna ceste
accesorii in interiorul cuptorului, asa cum se indica in
sectiunea Accesorii.

e AVERTIZARE: Nu incalzifi lichide si alte alimente 1in
recipiente etange. Acestea pot exploda.

¢ Folositi numai ustensile care sunt adecvate pentru utilizarea
in cuptoarele cu microunde.
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AVERTIZARE! Cuptorul nu trebuie sa fie utilizat in

urmatoarele cazuri:

— Daca usa nu se inchide bine;

— Daca balamalele usii sunt defecte;

— Daca suprafata de contact intre usa si partea frontala este
deteriorata;

— Daca sticla este deteriorata;

— Daca apar frecvent arcuri electrice in interiorul cuptorului,
desi nu este niciun obiect metalic in interior.

Puteti utiliza din nou cuptorul doar dupa ce a fost reparat de

catre un tehnician al Serviciului de Asistenta Tehnica.

incalzirea bauturilor la microunde poate duce la o fierbere

exploziva cu intarziere. Procedati cu grija cand manuiti

recipientul.

Aveti grija cand incalziti lichide!

Atunci cand lichidele (apa, cafea, ceai, lapte, etc) sunt in
apropierea punctului de fierbere si sunt scoase brusc din
cuptor pot sa stropeasca si sa se imprastie in afara
recipientului. PERICOL DE VATAMARI SI ARSURI!

Pentru a evita o asemenea situatie, cand incalziti lichide,
introduceti in interiorul recipientului o lingurita sau o bagheta
din sticla.

Continutul biberoanelor si al borcanaselor cu alimente pentru
bebelusi trebuie amestecat sau agitat, iar temperatura
trebuie verificata inainte de servire, pentru a se evita arsurile.
Ouadle in coaja sau ouale fierte tare in coaja nu trebuie
incalzite in aparat deoarece pot exploda, chiar si dupa ce
incalzirea la microunde s-a terminat.



Avertizare! Nu incalziti alcool pur sau bauturi alcoolice in
cuptor. RISC DE FOC!

AVETI GRIJA! Pentru a evita supraincalzirea sau arderea
mancarii este important sa nu selectati perioade lungi de timp
sau nivele de putere prea mari cand incalziti cantitati mici de
mancare. De exemplu o chifla se poate arde dupa 3 minute
daca ati selectat nivelul maxim de putere.

Utilizati functia de grill doar pentru rumenirea alimentelor timp
in care cuptorul trebuie monitorizat in mod constant. Daca
este utilizat un mod de functionare impreuna cu functia grill,
trebuie sa aveti grija la perioada.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate atunci cand incalziti
cantitati mici (cum ar fi un pahar de apa, o cana de lapte sau
0 punga de popcorn), se sugereaza sa fie asezate pe tava de
sticla si sa o pozitionati la nivelul 1 sau mai sus.

Intoarceti sau amestecati mancare la anumite perioade de
timp pentru a spori caracterul uniform al incalzirii.

Pentru a obtine cele mai bune rezultate culinare cu cuptorul
cu microunde, raftul trebuie scos, asezati mancarea pe tava
de sticla si pozitionati-o la nivelul de jos sau superioare.

Nu asezati niciun aliment sau recipient cu mancare/lichide
direct pe partea inferioara a cavitatii. Pentru o incalzire mai
buna, asezati intotdeauna mancarea sau recipientul cu
mancare/lichid pe tava de sticla.

Nu acoperiti partea inferioara a cavitatii cuptorului cu folie de
aluminiu sau staniol, deoarece exista risc de deteriorare a
cuptorului.
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Evitati deteriorarea cuptorului si alte situatii periculoase prin

respectarea urmatoarelor instructiuni
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Nu porniti cuptorul daca acesta este gol. Daca nu este
mancare in interior poate exista o supraincarcare electrica si
cuptorul poate fi deteriorat. RISC DE DETERIORARE!

Pentru a efectua teste de programare introduceti in cuptor un
pahar cu apa; apa va absorbi microundele si cuptorul nu va fi
deteriorat.

Nu acoperiti sau obstructionati orificiile de ventilatie.

Amplasati corect accesoriile cuptorului pe suporturile laterale
(consultati sectiunea “Accesoriile”)

Utilizati numai vase potrivite pentru cuptoare cu microunde.
Inainte de utilizarea vaselor si a recipientelor, verificati ca
acestea sa fie potrivite (vezi paragraful Ce fel de recipiente
pot fi utilizate?)

Nu demontati capacul protector din mica de pe tavanul
cuptorului! Aceasta piesa protejeaza generatorul de
microunde sa nu fie deteriorat de grasime sau bucati din
alimentele preparate.

Nu pastrati obiecte inflamabile in cuptor.
Nu utilizati cuptorul ca spatiu de depozitare.

Nu utilizati cuptorul cu microunde pentru a praji pentru ca
este imposibil sa controlati temperatura uleiului incalzit de
microunde.

Nu va leganati sau asezati pe usa deschisa a cuptorului.
Acest lucru poate deteriora cuptorul mai ales in zona
balamalelor. Usa poate sustine o greutate maxima de 8 kg.

Baza si gratarele pot suporta o greutate maxima de 8 kg.
Pentru a nu deteriora cuptorul si accesoriile acestuia nu
depasiti aceasta greutate.



Daca nu se fixeaza bine suportul cu piulitele se poate
produce supraincalzirea si pot aparea daune.

—

Instalarea

Instalatia electrica trebuie montata astfel incat aceasta sa
poata fi izolata de sursa de alimentare cu o distanta minim de
3 mm pentru toate contactele. Separarea corecta a
aparatelor include de ex. intrerupatoare, RCD si contactori.

Daca conexiunea electrica este realizata printr-un stecher si
acest lucru ramane accesibil dupa instalare, atunci nu este
necesar sa aveti un dispozitiv de separare.

Instalarea trebuie sa fie realizata in conformitate cu
regulamentele actuale.

La instalare trebuie sa se prevada si dispozitive de protectie
la electrocutare.

AVERTISMENT! Cuptorul trebuie sa fie impamantat.
AVERTISMENT! Aparatul este destinat montarii incorporate.

Pentru informatii detaliate privind dimensiunile de instalare,
consultati ultimele pagini ale acestui manual de utilizare.

Curatarea si intretinerea

AVERTIZARE: intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte
de a efectua operatiile de curatarea si intretinerea.

Aparatul trebuie curatat la intervale regulate si toate
depunerile de alimente eliminate.
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Daca aparatul nu este mentinut curat, suprafata acestuia se
poate deteriora, ceea ce afecteaza negativ durata de
functionare a acestuia si poate provoca o situatie
periculoasa.

Nu folositi substante abrazive dure sau razuitoare ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot zgaria
suprafata, ceea ce poate conduce la spargerea sticlei.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Suprafetele de contact ale usii (partea frontala a cavitatii si
partile interioare ale usilor) trebuie pastrate foarte curate
pentru a asigura o functionare corecta a cuptorului.

Va rugam sa retineti sfaturile din sectiunea "Curatare si
intretinere".

AVERTISMENT: Pentru a evita posibilitatea de
electrocutare, asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a
inlocui lampa din interiorul acestuia. Consultati capitolul
JNLOCUIREA BECULUI DIN INTERIORUL CUPTORULUL".

Servisare si reparatii
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e AVERTIZARE: Intrerupeti alimentarea cu electricitate inainte

de a efectua operatiile de servisare si reparatii.

e AVERTIZARE: Doar o persoana calificata poate efectua

operatiile de service sau reparatii care implica scoaterea
capacului care ofera protectie la expunerea la energia
microundelor.

e AVERTIZARE: Daca usa sau garnitura usii sunt deteriorate,

aparatul nu trebuie sa mai fie folosit pana cand nu este
reparat de o persoana calificata.

e In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta

trebuie inlocuit de producator, de un service autorizat sau de



persoane cu o calificare calificare similara pentru a se evita
pericolul.

e Reparatiile si lucrarile de intretinere, in special pentru partile
alimentate cu energie, pot fi efectuate doar de tehnicieni care
au fost autorizati de producator.

INFORMATII

Acest manual prezinta caracteristicile generale ale
cuptorului, asadar este posibil ca acestea sa nu
corespunda integral cu cele ale cuptorului dumneavoastra.
Consultati Ghidul de utilizare care insoteste acest manual
pentru a afla despre caracteristicile si accesoriile specifice
cuptorului dumneavoastra.

Producatorul isi rezerva dreptul de a schimba
caracteristicile  produsului  pentru a-i  imbunatati
performanta. caracteristicile produsului pentru a-i
imbunatati performanta.
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Instalarea

Aceste informatii sunt destinate exclusiv
instalatorului responsabil cu asamblarea si
conexiunea electricd. Producatorul nu fsi
asuma raspunderea pentru eventualele
daune survenite in cazul in care instalati
singur cuptorul.

INAINTE DE INSTALARE

CONEXIUNEA ELECTRICA

e Pentru a manipula cuptorul, folositi
dispozitvele de prindere laterale. Nu
folositi manerul usii pentru ridicarea
cuptorului.

¢ Nu instalati cuptorul in spatele unor usi
decorative. Aceasta va cauza
supraincalzirea.

e Atunci cand il instalati sub biat, urmati
instructiunile de instalare.

« in general, trebuie evitati prezenta unor
elemente proeminente (ranforsari ale
mobilei, tevi, prize etc.) in spatele unitatii.

e Daca baza prizei electrice se ana in
interiorul unitatii in care se instaleaza
cuptorul, instalarea trebuie realizata in
zona hasurata. Figura 2.

¢ Unitatea Tn care se instaleaza cuptorul si
unitatie adiacente trebuie sa reziste la
temperaturi de peste 85 °C.

e Instructiunile  de instalare trebuie
respectate cu strictete. in caz contrar,
circuitul de ventilatie al cuptorului se
poate bloca, generdnd temperaturi
ridicate care ar putea deteriora mobilierul
de bucatarie si chiar aparatul.

e In acest sens, verificati dimensiunile
unitatii si cele ale orifiiilor care vor fi
perforate Tn unitati, asa cum se arata in
figurile urmatoare:

Instalarea tip coloana.

Cuptor de 45cm: Figura 7

Instalarea sub blat.
Cuptor de 45cm: Figura 8
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Instalatorul trebuie sa se asigure ca:

¢ Tensiunea si frecventa retelei corespund
celor inscriptionate pe placuta de
identificare.

e Instalatia electrica a casei poate suporta
puterea maxima inscriptionata pe placuta
de identificare.

e Dupa conectarea sursei de alimentare,
verificati daca toate piesele electrice ale
cuptorului functioneaza corect.

INSTALAREA CUPTORULUI

Pentru toate cuptoarele. Dupa realizarea
conexiunii electrice:

1. Introduceti cuptorul in mobilier si asigurati-
va ca nu afi prins sau pus cablul de
alimentare in contact cu piese ale
cuptorului care se incalzesc.

2. Asigurati-va ca nu existd contact intre
corpul cuptorului si peretii mobilierului si
ca exista un spatiu de minimum 2 mm intre
unitatie adiacente.

3. Centrati cuptorul in mobilier astfel incat sa
existe un spatiu de minimum 5 mm intre
cuptor si peretii mobilierului care 1l
Tnconjoara. Figura 3.

4. Deschideti usa si introduceti dopurile de
plastic furnizate cu cuptorul Tn orificiile
corespunzatoare. Figura 9.

5. Fixati cuptorul 1in
suruburile  fumizate,
mobilier prin opritoare.

mobilier folosind
infiletdndu-le 1n

AVERTISMENT
Nu va sprijiniti de usa deschisa a
cuptorului in timp ce parcurgeti pasii 4 Si
5, deoarece cuptorul nu este fixat in
unitate si s-ar putea deplasa fnainte,
cazand pe podea.



Informatii legate de mediu

ELIMINAREA AMBALAJULUI ECOLOGIC

Ambalajul este confectionat din materiale
complet reciclabile, care pot fi intrebuintate Tn
alte scopuri. Consultati consiliul local referitor
la procedurile necesare pentru eliminarea
acestor materiale.

ELIMINAREA PRODUSULUI

A AVERTISMENT

Simbolul E de pe produs sau ambalaj
indica faptul ca acest aparat nu poate fi
eliminat ca deseu menajer obisnuit.
Acesta trebuie predat la un punct de
colectare a echipamentelor electrice si
electronice pentru reciclare. Astfel, orice
consecinte negative pentru mediu si
sanatatea publica rezultate in urma

inainte de prima utilzare

manipuldrii necorespunzatoare pot i
evitate. Contactati consiliul local, serviciul
de elimi nare a deseurilor menajere sau
magazinul de unde ati cumparat produsul
pentru mai multe informatii despre
reciclarea aparatului.

INFORMATII ENERGETICE

Testat pentru conformitatea cu cerintele
66/2014. (Design Eco) si reglementarile
65/2014 (Etichetare energetica) in
contormitate cu Regulamentul EN 60350-1.

Masuratorile pentru consumul de energie
efectuate Tn conditii diferite pot genera valori
diferite de cele recomandate pentru cuptorul
dumneavoastra.

Consultati Ghidul de utilizare care insoteste
acest manual pentru a afla despre consumul
de energie al cuptorului dumneavoastra.

n cuptor pot exista urme de grasime si alte
substante ca urmare a procesului de
fabricatie. Acestea trebuie Tndepartate
procedand astrel:

1. Indepartati complet ambalajul cuptorului,
inciusiv folia de protectie din plastic, daca
este cazul.

2. Pomiti cuptorul cu functia , daca

aceasta nu este disponibila, cu functia
, 1a 200 °C timp de 1 ora. Consultati Ghidul

de utiizare care insoteste acest manual
pentru a afla cum sa faceti acest lucru.

3. Lasafi cuptorul sa se raceasca cu usa
deshisa pentru ca acesta sa se aeriseasca
si mirosurile din interior sa fe eliminate.

4. Dupa ce s-a racit, curatafi cuptorul si
accesorile.

Tn timpul primei utiliz&ri, se vor produce fum Si
mirosuri. Prin urmare, bucataria trebuie bine
aerisita.
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Alte instructiuni importante

Nu acoperiti fundul cuptorului cu folie de
aluminiu, deoarece aceasta poate afecta
performanta de preparare si poate deteriora
interiorul emailat al cuptorului si interiorul
mobilierului de bucéatarie.

Nu varsati apa pe suprafata infericara in
timpul utilizarii; aceasta poate deteriora
emailul.

Accesorii

Este normala formarea condensului pe usa
cuptorului atunci cand preparati mancaruri cu
un continut ridicat de lichide.

Atunci cand inchideti usa cuptorului in timpul
prepardrii, puteti auzi aerul cum circula n
interior. Acest efect este normal, datorita |
presiunii exercitate de inchiderea usii, care
garanteaza etansarea interiorului.

Nu asezati recipiente sau alimente pe fundul
cuptorului. Folositi intotdeauna tavile si
gratarele furnizate impreuna cu cuptorul.

Pentru a prepara iaurt, asezati borcanele pe
fundul cuptorului.

Pentru a prepara orice alte mancaruri, agezati
tava sau gratarul pe suporturile din cuptor.

1. Asezati-le intre cele doud sine ale
suporturilor laterale sau pe oricare dintre
suporturile detasabile, daca exista.

Curatarea si intretinerea

2. Gratarul si unele tavi au caneluri de fixare,
pentru a preveni scoaterea accidentala a
acestora. Asezati aceste caneluri in partea
din spate a cuptorului, cu fata in jos. Figura
4.

3. Suprafata gratarului pe care va fi plasat
recipientul trebuie s& raméana sub sinele
laterale. Aceasta impiedica alunecarea
accidentala a recipientului. Figura 5.

A AVERTISMENT

Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica Tinainte de orice
operatiune.

CURATAREA EXTERIORULUI

CUPTORULUI $1 A ACCESORIILOR

CURATAREA INTERIORULUI

CUPTORULUI

Curatati exteriorul cuptorului si accesoriile cu
apa calda cu sapun sau cu un detergent
neutru.

Aveii deosebita atentie atunci cand curatati
suprafete vopsite sau din otel inoxidabil.
Folositi doar burei sau lavete care nu zgarie.
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Curatati periodic interiorul cuptorului pentru a
indeparta urmele de grasimi sau alimente,
care pot cauza aparitia fumului si a mirosurilor
sau a petelor.

Folositi perii de nailon sau bureti si apa calda
cu sapun pentru a curata suprafetele
emailate, precum fundul cuptorului. Curatati.
cuptorul atunci caénd este rece. Folositi
produse pentru curatarea cuptorului doar pe
suprafetele emailate si urmati intotdeauna
instructiunile producatorului.



A AVERTISMENT

Nu curatati interiorul cuptorului folosind
dispozitive de curatare cu aburi sau cu jet
de apa sub presiune.

Nu folositi bureti de curatare metalici, perii de
sarma sau orice instrument care poate zgaria
emailul.

in timp, anumite tipuri de alimente precum
rosiile, otetul si mancarurile preparate cu sare
pot schimba culoarea emailului. Acest lucru
este normal si nu afecteaza functionarea
cuptorului. Nu incercati sa scoatefi aceste
pete folosind metode agresive precum cele
descrise, deoarece acestea pot cauza
deterioarea permanenta a suprafetei.

Curatati periodic gamitura cuptorului pentru a
indeparta orice urme de grasimi sau alimente.
Aceasta va preveni deteriorarea si ruperea
gamiturii in timpul operatiunilor ulterioare de
preparare a alimentelor.

Se recomanda curatarea acestei gamituri fara
demontare.

Demontarea suporturilor laterale

1. Scoateti toate accesoriile din cuptor.

2. Desfaceti complet piulita din partea
frontala a elementului de fixare (A), trageti
suporturile spre nainte (B) si scoateti-le.
Figura 10.

Asamblarea suporturilor

3. Introduceti adancitura posterioara sub
piulia de fixare posterioara.

4. Fixati piulita de fixare frontala (C) in
adancitura frontala a suportului. Figura 11

5. Fixati suportul folosind piulita (D) si rotind-
0 pana cand este ajustata complet (E).
Figura 11.

A AVERTISMENT

Daca nu se fixeaza bine suportul cu
piulitele se poate produce supraincélzirea
si pot aparea daune.

CURATAREA USII CUPTORULUI

Demontarea/asamblarea panourilor
interioare de sticla ale usii

A AVERTISMENT

Daca demontati panourile de sticla cu usa
cuptorului montata, efectuati intotdeauna
operatiunea cu balamaua in pozitia de
blocare intermediara. in caz contrar, usa
se va inchide si panourile de sticla
nemontate se pot sparge Si pot provoca
vatamarea.

Depending on the model, your oven may have
1 or 3 panes of glass. Follow the instructions
for the type of door your oven has.

1. Folosindu-va degetele, apasati butoanele
din partea superioara a ambelor laturi ale
usii cuptorului. Figura 12.

2. Tineti-le apasate si trageti de garnitura de
plastic montata deasupra usii. Figura 13.

3. Scoateti panourile de sticla din usa.
Curatati-le folosind o solutie de curatare a
geamurilor sau sapun si apa si o laveta
moale.

A AVERTISMENT

Acordati atentie ordinii si pozitiei
panourilor de sticla atunci cand le scoateti,
deoarece acestea trebuie reasamblate in
aceeasi ordine si pozifie dupa ce le
curatati.

4. Dupa curatare, introduceti panoul cu
numarul 3 in aceeasi pozitie, astfel incat
marcajul  TERMOGLASS imprimat pe
acesta sé fie vizibil, asa cum se arata in
Figura 14
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5. Atasati la loc garnitura superioara a usii,
asigurand.va ca dispozitivele de fixare
laterale intra in locasuri.

A AVERTISMENT

Nu aprindeti niciodata cuptorul daca unul
dintre panourile de sticla ale usii lipseste.

METODA DE CURATARE
GEAMUL EXTERIOR

PENTRU

Becul de schimb trebuie sa reziste la
temperaturi de panad la 300 *C. 1l puteti
comanda de la departamentul de service
pentru asistenta tehnica.

Inlocuirea becului cuptorului

Folositi microfaser si apa, daca este nevoie;
adaugati detergent diluat.

Nu folositi materiale de curatare sau detergent
agresive.

CHIMBAREA BECULUI CUPTORULUI

A AVERTISMENT

Asigurati-va ca ati deconectat cuptorul de
la reteaua electrica inainte de a schimba
becul.

Depanarea

Aceasta sectiune descrie cateva dintre cel mai
frecvent intalnite probleme care va pot afecta

Cuptorul nu mai functioneaza

« Verificati conexiunea de alimentare.
o Verificati  sigurantele si  disjunctorul
instalatiei dumneavoastra.
e Asigurati-va ca ceasul este Tn modul
manual sau programat.
o Verificati pozitia butonului de reglare a
functiilor si a temperaturii.
Lumina interioara a
functioneaza

cuptorului nu

Pentru a inlocui becul procedati astfel:

1. Deconectati cuptorul de la sursa de
alimentare cu energie electrica. Scoateti
fisa din prizé sau decuplati circuitul de
alimentare al cuptorului.

2. Desurubati si scoateti capacul protector al
becului (1).

3. Scoateti becul (2). Avertizare!
poate fi fierbinte.

4. Montati un bec similar G9 230V / 25W.
Avertizare! nu atingeti balonul becului
cu degetele pentru cail puteti deteriora.
Respectati  indicatile  producatorului
becului.

5. Insurubati la loc capacul protector (1).

6. Conectati cuptorul la sursa de alimentare
cu energie electrica.

becul

cuptorul, impreuna cu cele mai comune cauze
si solutii posibile.

Nu se intampla nimic cand se apasa tastele

o Verificati daca este activa blocarea de
siguranta.

Indicatorul luminos de incalzire nu se
aprinde

e Schimbati becul.

« Verificati daca acesta a fost montat corect,
conform Instructiunilor de instalare.
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» Selectati o temperatura.

» Selectati o setare.

e Acesta trebuie sa se aprinda numai cand
cuptorul atinge temperatura selectata.

Cuptorul scoate fum in timpul utilizarii

e Acest lucru este normal la prima utilizare.
o Curatati periodic cuptorul.



¢ Reduceti cantitatea de grasimi sau ulei din
tava.

o Nu gatiti la temperaturi mai mari decét cele
indicate Tn tabelul pentru preparare.

Nu se obtin rezultatele de preparare
asteptate

o Verificati tabelele pentru preparare pentru
informatii despre functionarea cuptorului.

Accesoriile si suporturile pentru rafturi
sunt deteriorate

o Verificati daca vasele pentru cuptor ating
peretii cuptorului.

o Verificati daca exista vreun tacadm sau
instrument de gatit desfacut in interiorul
cuptorului.

Alimentele nu se incalzesc sau se

incalzesc foarte greu

¢ Trebuie sa le inlocuiti si sa le scoateti din
cuptor in timpul ciclurilor de curatare
viitoare.

Culoarea emailului s-a schimbat sau au
aparut pete

o Ati folosit din greseala recipiente din metal.

o Ati selectat corect timpul de preparare si
nivelul de putere.

e Mancarea introdusa este in cantitate mai
mare sau este mai rece decat de obicei.

Mancarea este prea fierbinte, uscata sau
arsa

e Compozitia chimica a unor alimente poate
determina modificari ale emailului.

e Acest lucru este normal si nu afecteaza
proprietatile emailului.

in cazul in care cuptorul functioneaza si se
observa anumite sunete neregulate

« Verificati daca ati selectat corect timpul si
nivelul de putere.

Se aud niste zgomote dupa terminarea
ciclului de preparare

o Verificati daca exista un arc electric in
interiorul cuptorului generat de obiecte
metalice straine (consultati capitolul ,Vase
pentru cuptor” din brosura cu ghidul pentru
gatit).

Specificatii tehnice

A AVERTISMENT

Daca aceste probleme persista in ciuda
sfaturilor de mai sus, contactati
epartamentul de service pentru asistenta
ehnica.

o Nu este o problema; ventilatorul de racire
continua sa mai functioneze o perioada
dupa incheierea ciclului de preparare
pentru a raci componentele cuptorului.
Cand temperatura scade suficient,
ventilatorul se opreste in mod automat.

Informati departamentul de service pentru
asistenta tehnica cu privire la tipul de pro-
blema cu care va confruntati si transmiteti:

1. Numarul de serie (S-No)

2. Modelul aparatului (Mod.)

Aceste informatii se gasesc pe placuta de
identificare a cuptorului, amplasata lateral pe
usa deschisa.
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Opis urzadzenia

ED  Panel sterowania :1)  Odprowadzenie oparow
) Grzatka grilla 1)  Mocowanie do szafki
1) Wsporniki boczne ) Oswietlenie
) Ruszt EEp  Panel tylny
Iz Blacha do pieczenia £/ Wentylator nawiewu
) Zawias £E)  Uszczelka piekarnika
Szyba wewnetrzna )  Drzwiczki

Panel sterowania

1 &

(1 ] Pokretto wyboru funkgji

(2 ] Wyswietlacz

(3 ] Pokretto wyboru temperatury
(4 | Przyciski sensorowe
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Funkcje grzania

== INFORMACJE __| GRZALKADOLNA
Opis poszczegolnych funkcji grzania
mozna znalezé w poradniku pieczenia TERMOOBIEG + GRZALKA
dotgczonym do piekarnika. —— DOLNA

TERMOOBIEG (NAWIEW +
O POZYCJA WYLACZENIA (

GRZALKA PIERSCIENIOWA)

=] GRZALKA GORNA + GRZALKA
ECO Eeco
—J)  poLNA
1 MAXIGRILL 3| MIKROFALE + TERMOOBIEG
- GRZALKI GORNA | DOLNA + <~
P $38|  MIKROFALE + GRILL
—J  NAWIEW
3| MAXIGRILL + NAWIEW %8|  MIKROFALE

Poziomy mocy mikrofal

Poziom mocy (W) Zastosowanie

Powolne rozmrazanie delikatnych produktéw zywnosciowych;

200 L. P
utrzymywanie zywnosci w cieple.
Gotowanie na niskim poziomie ciepta, gotowanie ryzu.
400 . . .. " —
Szybkie rozmrazanie, podgrzewanie zywnosci dla matych dzieci.
600 Podgrzewanie i gotowanie zywnosci.

Gotowanie warzyw i innej zywnosci.
800 Powolne gotowanie i podgrzewanie.
Podgrzewanie i gotowanie matych porcji zywnosci.

1000 Szybkie podgrzewanie ptynéw.
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Opis wyswietlacza / elektronicznego programatora

PRZYCISKI

@, i @ : Umozliwiajg zaprogramowanie
funkciji.

@ : Przycisk Start.
@ : Przycisk Stop.

SYMBOLE
©) ALARM: Podswietli sie, gdy uzyto
elektronicznego programatora. Sygnat

dzwigkowy, ktory rozlegnie sie po uptywie
zaprogramowanego czasu. Piekarnik nie
wytaczy sie po uptywie zaprogramowanego
czasu. Funkcji mozna uzywac takze w trakcie
pracy piekarnika.

1=l i | PROGRAMOWANIE: Podswietli sie,
gdy piekarnik zostanie zaprogramowany (tj.
zostanie ustawiona funkcja czas pieczenia,
czas zakonczenia pieczenia lub tacznie).

e |2l czas pieczenia: Mozliwosc¢
zaprogramowania czasu pieczenia, po
ktorego uptywie piekarnik wylgczy sie
automatycznie.

e 2| czas zakonczenia pieczenia:
Mozliwo$¢ zaprogramowania godziny
konca pieczenia, po ktoérej uptywie

piekarnik wytagczy sie automatycznie.

e 21 i 2 czas pieczenia i czas
zakonczenia pieczenia:  Mozliwosé
zaprogramowania obu czasow. Piekarnik

wigczy sie automatycznie o]
zaprogramowanej godzinie i bedzie
pracowat przez ustawiony czas (czas
pieczenia). Urzadzenie wylaczy sie
automatycznie po uptywie
zaprogramowanej godziny (czas

zakonczenia pieczenia).

@ BLOKADA URUCHOMIENIA: Mozliwos$¢
blokady przyciskow elektronicznego
programatora, by uniemozliwi¢ dzieciom
manipulowanie przy urzgdzeniu.

Pozostate funkcje

HE TERMOSTAT: Informuje, ze piekarnik
nagrzewa sie i przekazuje ciepto do potrawy.

@ ROZMRAZANIE WG CZASU: Wskaznik
podswietla sie, gdy uruchomiono funkcje
rozmrazania wg czasu.

#: K5 ROZMRAZANIE WG WAGI: Wskaznik
podséwietla sie, gdy uruchomiono funkcje
rozmrazania wg wagi.

N

Czutos¢ sensoréw dotykowych, w kidre
wyposazony jest elektroniczny programa-
tor, stale dopasowuje sie do otaczaja-
cych warunkéw.

Po podtaczeniu piekarnika nalezy utrzy-
mywac powierzchnie panelu sterowania w
czystosci oraz unika¢ kontaktu z inny-mi
przedmiotami.

Jesli programator elektroniczny nie
reaguje na dotkniecia sensorow, zaleca
sie na kilka sekund odtgczy¢ piekarnik od
zasilania. Po podtgczeniu ukfad sterujagcy
automatycznie  ustawi  odpowiednig
czuto$¢ sensorow.
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USTAWIANIE GODZINY

e Po podtgczeniu piekarnika na
wy$wietlaczu zacznie miga¢ wartos¢
12:00.

e Naciskac¢ @ lub @ , aby ustawi¢ wartosé
godziny.

e Nacisng¢ , aby potwierdzi¢ ustawienie.

e Naciskac¢ lub
minut.

, aby ustawic¢ wartos¢

e Nacisng¢ , aby potwierdzi¢ ustawienie.
e Aby zmieni¢ ustawienie godziny, nalezy

naciskacé @ lub do momentu az
biezgca warto$¢ godziny zacznie migac.

Nacisnaé , a nastepnie postepowacd
wg instrukcji opisanych powyzej.

Obstuga piekarnika

s

W przypadku awarii zasilania ustawienia
zegara zostang wykasowane, zas na
wyswietlaczu zacznie miga¢ wartos¢
12:00. Ustawi¢ godzine wg powyzszych
wskazéwek.

WLACZANIE /
PODSWIETLENIA ZEGARA

WYLACZANIE

e Aby wytgczy¢é podswietlenie zegara,
nalezy przez 5 sekund naciska¢ przycisk

e Aby wigczy¢ podswietlenie zegara,
ponownie przez 5 sekund naciskac

przycisk @

OBSLUGA BEZ UZYCIA
ELEKTRONICZNEGO PROGRAMATORA

e Po ustawieniu godziny piekarnik jest
gotowy do uzytku. Za pomoca
odpowiedniego pokretta wybraé funkcje
grzania oraz ustawi¢ temperature.

INFORMAC.JE

W modelach z elektroniczng regulacjg
temperatury, po obrdceniu pokretta na
wyswietlaczu pojawi sie temperatura.

Po ustawieniu temperatury na
wyswietlaczu automatycznie pojawi sie
biezgca godzina.

e W trakcie pieczenia bedzie podswietlac
sie symbol & informujgcy, ze piekarnik
nagrzewa sie i przekazuje ciepto do
potrawy. Symbol zgasnie, gdy piekarnik
nagrzeje sie do ustawionej temperatury.
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o Ustawic pokretta wyboru w pozycji ~ , aby
wytgczy¢ piekarnik.
=|=| INFORMACJE
Po rozpoczeciu pieczenia na

wyswietlaczu automatycznie pojawi sie
czas pieczenia, ktory juz uptynat (o ile nie
ustawiono czasu pieczenia lub czasu
zakonczenia pieczenia).

OBSLUGA z UZYCIEM
ELEKTRONICZNEGO PROGRAMATORA

Programowanie alarmu

1. Dotyka¢ sensor @ lub @ az na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol ((@>,

nastepnie nacisng¢ . Na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ “0_00".

2. Ustawi¢ czas, po ktérego uptywie
rozlegnie sie alarm, naciskajgc przycisk



@ lub @ Podwdjny sygnat dzwiekowy
potwierdzi poprawnos¢ przeprowadzonej
operacji. Rozpocznie sie odliczanie, zas

symbol ((@) zacznie powoli migac.
3. Po uplywie zaprogramowanego czasu
przez 90 sekund bedzie rozbrzmiewat

sygnat dzwigkowy, za$ symbol ((@)) bedzie
szybko migat.

INFORMACJE

Piekarnik nie wytgczy sie automatycznie
po uplywie zaprogramowanego czasu
alarmu.

4. Dotkng¢ dowolny sensor, aby wytaczy¢
alarm. Symbol ((@)) zgasnie.

Aby zmieni¢ czas alarmu, dotyka¢ sensor @
lub az na wyswietlaczu zacznie migac
symbol @) a godziny nie migajg, nastgpnie

nacisng¢ i nalezy ponownie wykonac
opisane wyzej czynnosci. Gdy uzyto
elektronicznego programatora, na
wyswietlaczu bedzie widoczny czas pozostaty
do wiaczenia alarmu. Czas ten mozna
zmieniad.

INFORMAC.JE

Jesli zaprogramowano alarm, czas
pozostaty do jego wigczenia bedzie stale
widoczny na wyswietlaczu. Wtedy nie ma
mozliwosci sprawdzenia biezgcej godziny
ani zaprogramowanego czasu pieczenia.

Programowanie czasu pieczenia

1. Wybra¢ funkcje grzania i ustawié

temperature.

2. Dotyka¢ sensor @ lub @ az na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol =,

nastepnie nacisng¢ . Na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ “0_00".

3. Ustawi¢ czas pieczenia,

po ktérego
uptywie rozlegnie si(easygnal dzwiekowy,

naciskajazycisk lub \2.

4. Nacisng¢ \—/, aby potwierdzi¢ ustawienie.
Podwdjny sygnat dzwigkowy potwierdzi
poprawnos¢ przeprowadzonej operacji.
Rozpocznie sie odliczanie, zas symbol -1
zacznie powoli migac.

5. Po uplywie zaprogramowanego czasu
pieczenia piekarnik wylgczy sie, zabrzmi
sygnat dzwiekowy, za$ symbol = bedzie
szybko migadé.

6. Dotknagé @ aby wytaczyé sygnat

dzwiekowy oraz symbol —l. Piekarnik
wigczy sie ponownie.
o
7. Ustawic pokretta wyboru w pozycji , aby

wytgczy¢ piekarnik.

W dowolnym momencie mozna zmienié¢
pozostaty czas pieczenia, dotykajgc sensor

lub @ az symbol =1 zacznie szybko

migac¢. Nacisnaé , aby zmieni¢ czas.

Programowanie czasu zakonczenia

pieczenia

1. Wybra¢ funkcje grzania i ustawic
temperature.

2. Dotyka¢ sensor @ lub @ az na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol -,

nastepnie nacisng¢ . Na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ aktualny czas.

3. Ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia, po
ktérego uplywie rozlegnie sig9 sygnat

dzwigkowy, naciskajac przycisk - lub

4. Nacisngé , aby potwierdzi¢ ustawienie.
Podwdjny sygnat dzwiekowy potwierdzi
poprawnos$¢ przeprowadzonej operacji, a
czas zatrzymania gotowania pojawi sie na
wyswietlaczu.Rozpocznie sie odliczanie,
za$ symbol —| zacznie powoli migac.
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5. Po uptywie zaprogramowanego czasu
zakonczenia pieczenia piekarnik wylgczy
sie, zabrzmi sygnat dzwigkowy, za$
symbol — bedzie szybko migac.

6. Dotkng¢
dzwiekowy oraz symbol
wigczy sie ponownie.

aby wytaczy¢ sygnat
—l. Piekarnik

o}
7. Ustawic pokretta wyboru w pozycji , aby

wytgczyc¢ piekarnik.
W dowolnym momencie mozna zmieni¢
pozostaty czas pieczenia, dotykajac sensor
lub @ az symbol —| zacznie szybko

migac. Nacisng¢ , aby zmieni¢ czas.

Programowanie czasu pieczenia i czasu
zakonczenia pieczenia

1. Wybra¢ funkcje grzania i ustawic

temperature.

2. Dotyka¢ sensor © lub @ az na

wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol =,

nastepnie nacisngc . Na wyswietlaczu

pojawi sie wartos¢ “0_00".
3. Ustawi¢ czas pieczenia naciskajac

przycisk © lub @ Podwdjny sygnat
dzwigkowy potwierdzi poprawnosc¢
przeprowadzonej operacji. Rozpocznie sie
odliczanie, zas symbol zacznie powoli
migac.

4. Nacisnagé .,aby potwierdzi¢ ustawienie.

5. Dotyka¢ sensor @ lub @ az na
wyswietlaczu zacznie miga¢ symbol -,

nastepnie nacisng¢ . Na wyswietlaczu
pojawi sie wartos¢ aktualny czas.

6. Ustawi¢ czas zakonczenia pieczenia
naciskajgc przycisk lub

7. Nacisng¢ ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

8. Piekarnik ozostanie  wytgczony, a
symbole =2l podswietlg sie.
Piekarnik zostat zaprogramowany.
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9. Gdy nadejdzie czas rozpoczecia
pieczenia, piekarnik wigczy sie i bedzie
pracowat przez zaprogramowany czas
pieczenia.

10.Podczas pieczenia na wyswietlaczu
bedzie  widoczny  pozostalty czas
pieczenia, a symbol (rd bedzie powoli
migac.

11.Po uptywie zaprogramowanego czasu
pieczenia piekarnik wylgczy sie, zabrzmi
sygnat dzwigkowy, za$ symbol [l bedzie
szybko migac.

12. Dotkngé @ aby zatrzymac¢ sygnat
dzwickowy i wylaczyé symbol [,
Piekarnik wigczy sie ponownie.

o}
13. Ustawi¢ pokretta wyboru w pozycji , aby

wytgczy¢ piekarnik.

W dowolnym momencie mozna zmieni¢
pozostagr)czas pieczenia, dotykajgc sensor

lub az symbol 1=l zeu acznie szybko

migac. Nacisng¢ , aby zmieni¢ czas.

MIKROFALE

1. Wybra¢ funkcje mikrofale.
2. Na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ 0_30
(Szybki start) domysinie. Naciska¢ © lub
. az na wyswietlaczu pojawi sie 1_00 .

3. Nacisnagé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

4. Na wyswietlaczu pojawi sie domysine
ustawienie czasu gotowania. Zmieni¢ czas

gotowania za pomocg lub

5. Nacisnagé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

6. Na wyswietlaczu pojawi sie domysine
ustawienie poziomu mocy. Zmienic

poziom mocy za pomocg @ lub

N

Nacisnagé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

8. Nacisnac¢ przycisk Start @ by uruchomic¢
funkcje mikrofale wedtug ustawionych
parametrow.



SZYBKI START

1. Wybra¢ funkcje mikrofale.

2. Nacisng¢ przycisk Start , urzadzenie
rozpocznie prace w trybie funkcji Mikrofale
z maksymalnym poziomem mocy przez
okres 30 sekund.

3. Aby wydtuzyé czas gotowania, ponownie

nacisng¢ przycisk ™~ . Kazde naci$niecie
przycisku wydtuza czas gotowania o 30
sekund.

ROZMRAZANIE WG CZASU

1. Wybra¢ funkcje mikrofale.

2. Naciskac¢ lub az na wyswietlaczu

pojawi sie symbol .

3. Nacisnagé \—/,aby potwierdzi¢ ustawienie.
4. Na wyswietlaczu pojawi sie domysine
ustawienie czasu rozmrazania. Zmienic

czas rozmrazania za pomocg © lub @
5. Nacisng¢ przycisk Start ™=, by uruchomic

funkcje rozmrazanie wg czasu wediug
ustawionych parametrow.

Wskazowki dotyczgce czasow
rozmrazania znajdujg sie w “Poradniku
pieczenia”.

ROZMRAZANIE WG WAGI

7. Nacisnagé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

8. Nacisnac¢ przycisk Start @ by uruchomic
funkcje rozmrazanie wg wagi wedtug
ustawionych parametréw.

Ponizsza tabela przedstawia programy

rozmrazania wedtug wagi wskazujgc zakresy
wagi, czasy rozmrazania i odczekania (aby
zapewni¢ uzyskanie jednakowej temperatury
przez zywnos$c):

Czas
. Produkt V;/I?ga ngs odczekania

9 (min " T

Fo1 Migso  0.10 —2.00 2:10 — 43 20-30
F02 Dréb  0.10-2.50 2:20 — 58 20-30
FO3 Ryby 0.10-2.00 2-40 20-30
FO4 = Owoce 0.10-0.50 2:36-13 10-20
FO5 Pieczywo 0.10-0.80 2:25-19 10-20

1. Wybra¢ funkcje mikrofale.

2. Naciskac¢ @ lub @ az na wyswietlaczu
pojawi sie symbol &= kG
3. Nacisnagé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

4. Na wyswietlaczu zacznie miga¢ domysine
ustawienie  “FO01”.  Zmieni¢ érogram

rozmrazania za pomoca @ lub

5. Nacisngé \—/,aby potwierdzi¢ ustawienie.
6. Na wyswietlaczu zacznie miga¢ domysine
ustawienie wagi. Zmieni¢ ustawienie wagi

za pomoca lub

FUNKCJE LACZONE
1. Za pomocg pokretta wybra¢ funkcje
mikrofale + grzatki gérna + grzatka dolna.

2. Na wyswietlaczu pojawi sie domysine
ustawienie czasu gotowania. Zmieni¢ czas

gotowania za pomocg @ lub

3. Nacisngé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

4. Na wyswietlaczu pojawi sie domysSine
ustawienie poziomu mocy. Zmienic
poziom mocy za pomocg lub

5. Nacisngé ,aby potwierdzi¢ ustawienie.

Nacisng¢ przycisk Start =, by uruchomi¢
funkcje wedtug ustawionych parametrow.

INFORMAC-JE

W kazdej chwili mozna zmieni¢ temperature
za pomocga pokretta wyboru temperatury.

INFORMAC-JE

Maksymalna moc, jakg mozna wybrac to
600 W.
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Instrukcje bezpieczenstwa

BLOKADA URUCHOMIENIA

Blokade uruchomienia mozna wigczy¢ w
dowolnym momencie pracy urzadzenia.

Aby uruchomié¢ blokade, nalezy przez kilka

do momentu az zabrzmi
dzwiekowy, a na

sekund naciskac
pojedynczy  sygnat
wy$wietlaczu  pojawi sie  symbol
Urzgdzenie zostato zablokowane.

Jezeli uruchomiono blokade w momencie gdy
piekarnik byt wylgczony, urzadzenie nie

bedzie pracowac, ustawiono

funkcje grzania.

nawet jesli

Jezeli uruchomiono blokade uruchomienia
podczas  pracy urzadzenia, zostang

Funkcja Teka Hydroclean®

zablokowane  jedynie wyswietlacz /
elektroniczny programator oraz przyciski.

W celu odblokowania urzgdzenia ponownie

przez kilka sekund naciska¢ do momentu
az zabrzmi pojedynczy sygnat dzwigkowy.

TRYB DEMO

Tryb demo wykorzystywany jest w salonach
wystawowych, aby zaprezentowaé klientom
dziatanie urzadzenia w poszczegdlnych
funkcjach, lecz bez rozgrzewania bojlera.

Aby uruchomi¢ Tryb demo, nalezy przez kilka
sekund naciska¢ © lub .

Aby dezaktywowa¢ Tryb demo, nalezy przez
kilka sekund naciska¢ © lub .

Funkcja ta pozwala w fatwy sposéb usung¢
ttuszcz oraz wszystkie zabrudzenia, ktére
przywarty do scian komory piekarnika.

Aby ufatwi¢ czyszczenie, nie dopuszczac do
nagromadzenia sie zbyt wielu
zanieczyszczen. Regularnie czyscic
piekarnik.

PROGRAMOWANIE
HYDROCLEAN®

FUNKCJI TEKA

v

Nie wlewa¢ wody do gorgcego piekarnika,
poniewaz mozna uszkodzi¢ emalie.

Funkcje czyszczenia nalezy uruchomié
wylgcznie wtedy, gdy piekarnik jest zimny.
Uruchomienie funkcji, gdy piekarnik jest
gorgcy, moze mie¢ niepozgdane skutki (np.
uszkodzi¢ emalig).
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Usung¢ wszystkie akcesoria, tj. blachy,
ruszty, wsporniki boczne oraz prowadnice
teleskopowe, z wnetrza piekarnika.

W tym celu nalezy postepowaé¢ zgodnie z

instrukcja  montazu i konserwacji
dotaczonej do piekarnika.
1. Gdy piekarnik jest zimny, roziozyé

Sciereczke na dnie komory.

i \ :.“7, A *“‘! )

2. Ostroznie wyla¢ 200 ml wody na dno
komory piekarnika.



INFORMAC.JE

Aby uzyskaé najlepszy rezultat
czyszczenia, do szklanki wody dodac
tyzeczke fagodnego ptynu do mycia
naczyn, nastepnie wyla¢c wode na
Sciereczke roztozong na dnie komory
piekarnika.

3. Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w pozycji
()

4. Ustawi¢ temperature na 90° C.

5. Ustawi¢ programator czasu na 4 minuty.

6. Po uplywie 4 minut zabrzmi sygnat
dzwiekowy, zas$ piekarnik przestanie
grzac.

o
7. Ustawi¢ pokretto wyboru w pozycji

8. Odczeka¢ okoto 20 minut, aby wnetrze
piekarnika ostygto.

Dane techniczne

WAZNE

Nie otwiera¢ drzwiczek do momentu, az
urzagdzenie catkowicie ostygnie.

Jest to konieczne dla zapewnienia
poprawnego dziatania funkgji
Hydroclean®.

9. W tym momencie resztki wody oraz brud
mozna usung¢ za pomocg wilgotnej
szmatki.

Funkcje czyszczenia Hydroclean® nalezy
uruchomi¢ w niskiej temperaturze. Czas
stygniecia piekarnika zalezy od temperatury
otoczenia.

o\

Przed przystgpieniem do wycierania
wnetrza piekarnika nalezy upewnic sie,
czy sciany komory odpowiednio ostygty.

Jesli po uzyciu funkcji Hydroclean® zachodzi
potrzeba doktadniejszego czyszczenia, uzyé
neutralnych detergentow i delikatnych ggbek.

SPECYFIKACJE

®  NAPIGCIE. ..ciii i (patrz tabliczka znamionowa)
®  MOC ZNAMIONOWAL. ... .eeieiiriieiiriie et 3500 W

o Moc grilla/ maxigrill .........cocuuiiiiiiii 1400 W/ 2500W

o Moc Grzatka dolna.........ccceviiiiiiiiiie 1150 W

®  MOC TEIMOODIEY. . .ueeiieeiiiiiiieiee e 1800 W

o MOC MIKrofali .......ooviuieiiiiiiii 1000 W

o CzestotliwosE mikrofali ...........ccccoiiiiiiiiiii e 2450 MHz

o  Wymiary zewnetrzne (Szer./Wys./GL) ..., 455 x 595 x 562 mm
o  Wymiary wewnetrzne (Szer./Wys./GL) ..., 475 x 365 x 232 mm
o POJEMNOSC ... 40|

®  WA0A e 38,2 kg
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OnucaHue 6bITOBOro npudopa

OTBepcTue ans Bbixoaa

Manenb ynpasneHus
(1 ynp (8 ropsyero Bo3gyxa
HarpeBartenbHbiv
(2 ] AIEMEHT rpunsi 211 KpenexHoe oTBepcTue
Hanpaensiiowme ans
(3] NPOTUBHEN @ Namna
1) Mornka-pewetka EED  3apHada cTeHka
1) MNpoTueeHb £ BeHntunstop
G Metna £E)  YnnotHuTens neyn
BHyTpeHHee cTekno 20 [Osepua
NaHenb ynpaBneHus
1 2 3

4
PykosiTka BbIGOpa pexunma (3 ) PykosiTka BbiGOpa

[ 1 TemnepaTtypbl

(2 ] Oucnnen (4 ) CeHCopHble KHOMKM
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Pexumbl neun

—3 HHO®OPMALMA

PekomeHpauumn rno MCMOMb30BaHUIO
KaOoro W3 PEexXumMoB MpuBedeHbl B
PykoBozcTBe MO NpUroTOBMeHMIO 6Gniog,
KOTOpOe MpunaraeTcs K Ballie Neyn.

O oTKNIOUEHHE NEYM

__| oTknioYEHME NEUM

7| makcurpunb

Sg| TPABMLMOHHBIN HATPEB C

—J  BEHTUNSITOPOM

'48'| MAKCUIPWUNb C BEHTUNISITOPOM

HWXHWW HATPEB

TYPBOPEXWUM + HWXKHUA
HAIPEB

TYPBOPEXUM

3KO-nporpamma

MWUKPOBOIJIHbI +
KOHBEKLUA

MWUKPOBOIJIHbI + T'PUIb

MWKPOBOIJTHbI

YPOBHVI MOLWHOCTU MUKPOBOJTIHOBOTIO U3rny4eHus

MouWwHOCTb MUKPOBOIHOBOIO U3NyYyeHUsa

MpoAayKTbl

MepaneHHas pasMoposka Ans HEXHbIX MPOAYKTOB;
200 noggepxaxue 6noga ropsaunm

['oTOBKa «Ha Manom orHe»; Bapka puca
400 BbicTpas pasmoposka, pa3orpeB AeTCKOro MUTaHms
600 PasorpeB 1 npurotoBnexHve

lMpuroToBnexHne oBoLLe 1 ApYrux NPoayKToB
800 BepexHoe npurotoBneHne 1 pasorpes

PasorpeB 1 npurotoBneHune HebosbLIMX NopLuin
1000 BbICTpbIV HArpeB XuakocTen
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OnucaHue gucnnesn

CEHCOPHBbIE KHOIMKA
@, " ® : ANS NporpaMM1poBaHuns

PEXNUMOB U PYHKLNIA.

: ANA 3anycka BbIGpaHHOro pexuma nnu
PYHKUMN.

@ : ANS OCTAHOBKW UCMOJSTHAEMOro pexnma
unu pyHKuUn.

CUMBOIJbI

(®) TAMMEP ONOBELLEHUS: 3aropaeTcs,
Korga BKMOYeH Taimep. Korga 3apgaHHoe
BpemMa ncrtevyeT, pa3gacTtca 3ByKOBOVI CUrHan.
Mo 3TOMY Taﬁmepy neyb He OTKMK4YaeTCcd
aBTOMaATU4YeCKH, OH CJ'Iy)KVIT b anda
OMNOBELLEHNS. 3toT Tanmep MOXHO
ncnosib3oBaTtb N B npouecce rOTOBKW.

=1 1 =! NPOrPAMMA: 3aropaetcs, korga
Ons  neuu 3agaHa nporpamma  (Bpems
NPUroTOBNEHUS, BPEMS BbIKIMOYEHMS!, TGO U
TO 1 Apyroe).

o« Pl Bpema npurotoBneHus: OJTa
dyHKUMS no3BonsieT 3ajaTb  Bpewms
NPUroTOBIEHUA, CMYCTS KOTOPOe MNeyb
aBTOMAaTMYECKN OTKITHYUTCS.

o« Bpemsa BbiknoyeHus: 3ta PyHKUNS
no3BonsieT 3a4atb BPEMSI, B KOTOPOE Neyb
aBTOMAaTUYECKN OTKITHOUUTCS.

o« 2l n -l Bpems npurotoBrieHusi u
Bpemsa BbiknovyeHus: Bbl  moxeTe
O[HOBPEMEHHO 3apaTb Bpems
NPUroTOBMNEHNSI U BPEMS BbIKIIOYEHUS.
Meyb aBTOMATUYECKN BKMHOYUTCA B
Hy)XHoe Bpemss u Oyger pabotaTe B
TeyeHue 3aaHHOro BPEMEHM
npurotoBneHus. [locne 3Toro  oHa
aBTOMaTMYeCKM OTKITHYUTCS B 3agaHHoe
BpeMsl BbIKITIOYEHUS.

@ SAWUNTHAA BNNOKUPOBKA: OsHauvaer,
YTO  BKMOYeHa  pyHKuMA  BGnoknpoBku
CEHCOpPHbIX KHOMOK Ars 3aluTbl OT AeTEN.

Apyrve dyHKUMM

ﬂ= HATPEB: NMoka3biBaeT, 4To neyb
paboTaeT 1 nepegaeT TEMNO HAXOAALWMMCS
B HEW NPOoAyKTaMm.

@ PA3MOPO3KA NO BPEMEHMW: NopuT,
Korga BblbpaHa PyHKUMSA pa3Moposku Nno
BPEMEHM.

K K5 pAZMOPO3KA MO BECY: Fopwr,
Korga BblOpaHa pyHKUMSA pa3Mopo3ku Nno
BECYy.

A NPEOYNPEXOEHWUE

UyBCTBUTENBHOCTL  CEHCOPHBLIX  KHOTMOK
aBTOMaTUYeCcKM  MoACTpamBaeTca K
yCrioBusM OKpyxatowiein cpeapl. Mepen
BKIIOYEHVEM NeYn B ceTb y6eanTech, YTo
MOBEPXHOCTb  MaHenu  ympasrieHus
yunctasi, 6€3 NATEeH 1 NPUMNMLINX KPOLLIEK.
Ecnu aucnnen HenpaBumbHO pearvpyet
Ha HaXaTUA CEHCOPHbIX KHOMOK, TO
OTKMIOYNTE MeYb OT  3MeKTPOoceTH,
NOAOXONTE MUHYTY U BHOBb MOAKIIHOUUTE
ee. [ocne Takoro  nepesanycka
npousonaget aBTOMaTU4YecKas
nepekanMbpoBKa CEHCOPOB, Y OHWU CHOBA
fGyayT npaBUnbHO pearvpoBaTb  Ha
MPUKOCHOBEHWS.
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YCTAHOBKA BPEMEHU
A NPEAYNPEXOEHUE
L] anI NOAKITIOYEeHUN NeYn K 3N1IeKTpoceTn Ha B cnvuae c608 NUTAHMsS HACTDOVKM
auncnnee nodaBndeTcsd Muraroaa Yy p

TEKyLLero BpeMeHu nponagyT, U CHoBa
nosiBATCA Murarowiass mHamkaums 12:00.
3ajante TeKkyllee BpeMs, Kak Obino
OMMCaHO BbILLIE.

nHamkaumsa 12:00.
e 3apganTe Yyacbl HaXXaTUsIMU KHOMOK @ "

o [Ina noaTBEPXAEHUS HAXMUTE .
o 3apante MUHYTbI HXaTUSMKU KHOI'IOK® 7] CKPbITUE N OTOEPAXEHME YACOB

e [1ns Toro, YTOGhI TEKYLLEEe BpeMsi Gonblue
He oToOpaxanocb, yAepXuBante KHOMKY

o [Ina noaTBEPXKOAEHUS HAXMUTE .
e Ecnn Bbl XOTUTE UM3MEHUTb Tekyluee HaxaTton 5 cekyHa.
e [Ina Toro, 4ytob6bl BEpHYTb OTOOpaxkeHue

BPEMSI, TO HaXMMaNTe KHOMKY “— unn "/, 8
TEKYLLero BpeMeHW, YAepXKnBamnTe KHOMKy

noka Bpemsi He Ha4yHeT Muratb. HaxmuTe

W ycTaHoBUTE BpeMs, kaK Oblno HaaTom 5 cekyHa.

OnMnCcaHo BbllUe.

MUcnonb3oBaHuMe neyun
PEXWMbI NEYA

e T[locrie HaCTPOWKM TEKylLero BpemeHH EE'
neyb rotoea Kk pabote. Bbibepute — WHOOPMALIWMA

KENaemblm  pexnM 1 Temnepatypy ¢ Ecnu He 3agaHo BpeMsi NMPUroTOBMEHWS
MOMOLLIbI0 COOTBETCTBYIOLLIMX PYKOSITOK. ] ST 16 ME EEe W

Ej NPUroTOBMEHUSA MNevb aBTOMaTUYecKu
—— WH®ROPMALMA nokaxxeT obLlee BpeMsa BbIMOMHEHUS
B Mogensx ¢ aneKTpOHHbIM ynpaBneHnem umKna.

TeMnepaTtypor npu NOBOPOTE PYKOATKM
Ha gucnnee oTobpaxkaeTcs BblOpaHHasi

TemnepaTypa. MCNONb30OBAHUE TAUMEPA
Mocne OKOHYaTENbHOro BblGopa MporpammupoBaHue Tanmepa
TemnepaTypbl Ha Aucnnee  BHOBb onoseLyeHns

oTobpasunTcH TekyLlee BpeMS. @
1. Haxunmante KHOMKu 7] @ noka Ha

JMCIINee He MOABUTCS MUTaoLLIMIA CYUMBOIT
e Bo Bpems npuroToenexus 6nioga Ha

ancnnee  otobpaxaeTcs  CMMBOS
rokasblBaloLWuii, 4YTo nevb paboTaeT u

), 3atem HaXmuTe KHOMKY . Ha
aucnnee oTobpasutcs nHOMKauus

nepefaeT Tenno HaxoAsWMUMCS B Heil «0_00>.

npoaykTam. Mocne JOCTVKEHNS 2. C nomoLLbio KHOMOK @ " @ BblOepute
3aJaHHON TemnepaTtypbl 3TOT CMMBOJ Bpewms, cnycts KOTOpoe  AOJIKeH
nponagaer. npo3eByyatb curHan. Bbel  ycnbiwmnTe

OBOMHOW 3BYKOBOW CUrHar, O3Ha4vatoLLmi,

o [lepeBeaute PYKOATKM B MNOJIOXKEHNe o
4YTO Taumep onoBelleHUA BKIKOYEH, a Ha

ONS BbIKMIOYEHNs neYu.
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auncnnee HadvHeTcA OGpaTHbIVI oTCcyeT

BpemeHu. Cumson ((@)) OyneT MeaneHHo
MuraTb.

3. Mo nctevyeHun 3agaHHoro BpemeHu Ha 90
CEeKyHA BKIOYUTCS 3BYKOBOW CUrHan, a

CUMBON (@)) Oynet ObICTpo MUraTh.

NPUMEYAHHUE

Mpun cpabatbiBaHUK Tanmepa
OMNOBELLEHMS NeYb HE OTKINIOYaETCH.

4. Onsa BbIKMOYEHNS 3BYKOBOrO curHana

KocHUTecb nboin kHonku. Cumson ((@))
noracHer.

Ecnun HyxHO un3meHUTb Bpems Tanmepa
©,®

, Noka cuMBOn @) He HayHeT muratb (npu
3TOM WHOWMKAUUS BPEMEHW He [OMKHa

OMOBELLIEHWNS], TO HAXKUMaNTE KHOMKK

MuraTb). 3atem HaxmuTe @ N nostopute
ykasaHHble warn. [py  nepexoge K
ynpaBneHuto TanmMepom oTobpasuTca
OCTaBLLEEeCss BPeMs, KOTOpoe MOXHOo byaet
N3MEHUTb.

zl NMPUMEYAHWE

Mpn MCMNONb30BaHUN Tanmvepa
OMOBELLEHMSA Ha AMCMSIee MOCTOSIHHO
oTobpaxaeTca Bpems, OCTaBlleecsd [0
onoseLleHus. B gaHHOM pexume Henb3s
NOCMOTPETb HM TeKyllee BpeMs, HU

3anporpamMmMmMpoBaHHoe Bpemsi
NPUrOTOBEHUS.

MNporpammupoBaHue BpeMeH#u

NpPUroToBreHns

1. C noMmolLbi0 COOTBETCTBYHOLLMX PYKOSATOK
BbiGEpUTEe  pexum 1 TemnepaTypy
NPUroTOBNEHUS.

2. Haxumanmte KHOMKK @ 7] @ noka
CUMBON Ha [Jgucnnee He HayHeT

MuUraTb, 3aTEM HaXMUTE . Ha gucnnee
nosiButcs nHaukaums «0_00».

3. C nomouibto KHOHOK® n @

4. [Ina BbiGOpa yHKUMN HaXMuTE .
BblbepuTe  Bpemsi, CNycTd  KOTOpoe
[OImKeH npo3sBy4aTb  CWrHarn. Bbl
ycrnbllnTe [ABOVMHOW 3BYKOBOW CuUrHan,
0O3HavalLLMIi, YTO TaMep BKIOYEH, a Ha
aucnnee HavHeTcs obpaTHbIl  OTCYeT
BpeMeHu. CumBon -l OynoeT menneHHo
MUraThb.

5. To ncteveHun 3agaHHOrO BPEMEHU MeYb
aBTOMaTMYECKN OTKIHOUYUTCS, MPO3BYYUT
curnan, a cumson 1= OyneT muratb.

6. HaxmuTe KHONKy @ 4YTOObI OTKMHOYUTD
3BYKOBOW CUrHam M CUMMBON Meyb
CHOBA BKITHOYNTCS.

7. MNepeBeauTe pyKOATKM B MOMOXEHWE
AN BbIKITOYEHWS NeYu.

Bbl moxeTe B nioboe Bpems WUIMEHUTb
OCTaBLUeecsi Bpemsi npurotoBreHus. Ons

3TOr0 HaXUManTe KHOMKM n NnoKa
cnmMmBon He Ha4HeT 6bICTpO MuraTtb.

Haxmute , YTOObl M3MEHUTb BpemsA.

MporpammupoBaHue
BbIKIIOYEHUSA

BpeMeHun

1. Bblbepute pexum
TemnepaTtypy.

NPUroToBIIEHNA WU

2. HaxumanTte KHOMKKU @ 7] @ , noka
CUMBOI Ha [Jgucnnee He HayvyHeT

MUraTtb, 3aTeM HaXXmute . Ha gucnnee
NOSIBUTCA MHOMKALMS TEKyLLee BPeEMS.

3. C noMoLLbo KHOMOK © " @ BbIGepute
BpeMsi,  CMycT  KOTOpOe  [OJKEH
npo3ByYaTh CuUrHas.

4. [ns Bbibopa YyHKUUWN HaxXMUTE . Bebl
ycribilunMTe [OBOMHOW 3BYKOBOW CurHan,
O3HavaloLLMiA, 4TO TaMep BKIOYEH, U Ha
aucnnee nosiBUTCA BpemMsi OCTaHOBKM
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npurotosnenus. Cumson 2| 6Gyner
MeNEeHHO MUraTh.
5. Mocne  3aBepluieHuss uukna  neyvb

aBTOMAaTMYECKM OTKIMIOHMUTCS, MPO3BYYUT
curHan, a cumBoOn =l Oynet 6bIcTpO
mMuraThb.

6. Haxmute KHOMKy @ , YTOObI OTKITIOUYUTL
3BYKOBOW CWUrHam u CUMBOI —l. Neus
CHOBA BKINIOYUTCA.

7. TNepeBegnTe pyKOATKM B MOMOXEHWE
[Ns1 BbIKIOYEHUS NeYH.

Bbol moxete B noboe Bpems U3MEHUTb
OCTaBlUeecs BpeMs npurotoeneHuns. Ans

3TOr0 HakMMawnTe KHOMKU n noka
CMMBOnN HEe Ha4HeT 6bICTp0 MuUraTtb.

Haxmute , YTOObl UBMEHUTL BPEMSI.

MNporpammupoBaHue BpeMeH#u
NPUroToBIIEHUsI U BPeMeHU BbIKIIOYEeHUs

1. Bbibepute pexum
Temneparypy.

npuroToBrieHna wu

2. HaxumanTe KHonku @ 7] @ rnoka CMMBOIN
=1 Ha Aucnnee He Ha4YHeT MuraTthb, 3aTeMm

HaXxmuTe Ha pgwucnnee nosiButcA
nHgmkaumsa «0_00».
3. Bbibepute Bpems npurotoBrneHus C

NMOMOLL|bIO KHOMOK n\Z. Bbl ycnbiwmnte
[BOVHON 3BYKOBOW CUrHar, a Ha gucnnee
HayHeTCcs 06paTHbIA OTCYET BPEMEHU U
NOSIBUTCA MUTaOLLINA CUMBOI -1,

4. [ns Bbibopa yHKLUN HAXMUTE .

5. HaxumanTte KHOMKK @ 7] @ noka
CUMBON Ha [Jgucnnee He HayHeT

MuUraTb, 3aTEM HaXMUTe . Ha aucnnee
NosIBUTCH UHAMKALMSA TEKYLLee BPeEMS.

6. Bbibepute Bpems 3aBepLueHns
%MFOTOBHGHVIH C NMOMOLLbIO KHOMOK "
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7. [Ons Bbibopa hyHKUMM HAXMUTE .
8. lleuyb ocTaHeTCa BbLIKMNIOYEHHOW, a Ha
ancnnee OyayT oTtobGpaxaTbCA CUMBOSIbI

I MporpammupoBaHve neun
3aBepLUEHO.

9. Korga HacTynutT pacuyeTHoe Bpems
Hadana NPUroTOBMNEHUS, neyb
aBTOMaTMyecku BKuuTCA U Oyaet
paboTaTb B TeYeHWe 3aaHHOro BpeMeHu
NPUroTOBIEHNS.

10.B at0 Bpema Ha pgucnnee Oyger
oTobpaxartbcs ocTaBlleecs Bpems
NPUroTOBMNEHUSA, a CUMBOI oyner
MuraTb.

11.Tlo wucTeyeHWn 3aJaHHOTO  BPEMEHU
NPUroTOBfEHNSS NeYb  aBTOMaTUYECKU

OTKIOUNTCS, MPO3BYYNUT CUrHAr, @ CUMBON
d OypeT muratb.

12. Haxxmute  mobyto  KHOMKy,  4TOObI
OTKIMIOYMTb 3BYKOBOW CUrHam M CUMBON
1= Meub cHora BKntOUNTCS.

13.TlepeBeante pyKOSATKM B MOSIOXEHUE
ANS BbIKMIOYEHUS Neyun.

Bbl moxeTre B noboe Bpema WU3MEHUTb

OoCTaBlUeecs Bpems npurotoeneHuns. [Ons

3TOr0 HaXMManTe KHOMKU n nokKa

cumMmBon HEe Ha4HeT 6bICTpO MuUraTtb.
Haxmute , UTOObI U3MEHUTb Bpems.

MWKPOBOIJHbI

1. BbibepnTe MUKPOBOSHOBLIA PEXNUM.

2. Mo ymonuaHuto Ha pgucnnee Oyger
oTobpaxatbcs Bpemss 00:30 (dpyHKUMA
GbicTporo 3anycka). HaxumainTte KHOMKu

7 , MOKa Ha aucnnee He NosiBUTCS
mHgmkaumsa 1:00.

3. [Anga noaTBepXaeHuUs HaxMnTe .

4. Ha aucnnee nosiBUTCS Bpemsi
NPUroTOBNEHUS no YMOMYaHuIo.
Bbibepute xenaemoe Bpemsi

E—gl/IFOTOBJ'IeHVIH C NMOMOLLbK KHOMOK @ n

5. [na nooTBepXAeHWst HaxmunTe .



6. Ha pgucnnee  nosiBUTCs  ypOBEHb
MOLLHOCTM MO ymon4yaHuio. Bribepute
XENaemblii  ypOBEHb  MOLLHOCTM  C

MOMOLLIbIO KHOMOK "
7. [0Ona noaTBepXAeHUS HaXMUTE .

8. Haxwmute @ AN 3anycka npuroToBneHns
B MWKPOBOITHOBOM pexume c
BbIGpaHHbIMM NapameTpamMm.

BbICTPbIA 3ANYCK

1. BbibepuTe MUKPOBOSTHOBBLIN PEXUM.

2. Haxmute KHOMKy ®; cpasy xe HayHeTcH
NPUroTOBMEHNE B PEXUME MUKPOBOSH Ha
MakcMmarbHOM MoLWHOCTM B TedeHne 30
CeKyHA.

3. Ecnu

NPUroTOBMEHUS, TO eLle pa3 HaxXmuTe
KaxxgbiM  HaaTUeM [OaHHOW KHOMKWU
BpeMs yBenuuueaeTcs Ha 30 cekyHA.

HY)XHO  YBENUYUTb Bpems

PA3MOPO3KA MO BPEMEHMU

1. BbibepuTe MUKPOBOSTHOBbLIV PEXUM.
2. HaxumanTte KHOMNKn @ " @ noka Ha

ancnnee He NosaBUTCA CUMBOI .

3. [Ons Bbibopa yHKUNM HAXMUTE .

4. Ha gucnnee nosiBUTCS BpEMS pa3mMopO3Ku
no ymon4yaHuto. Bbibepute xenaemoe
Bpema NpuUroToBreHnsA C NMOMOLLbIO

KHOMOK n

5. Haxmute @ Ons 3anycka pa3amMopo3Kku no
BpEeMeHM C BbIGpaHHbIMM NapameTpamu.

NPUMEYAHWUE

PekomMeHOaUuM OTHOCUTENbHO BPEMEHMU
pa3Mopo3ku npuBeaeHbl B PykoBoacTtee
Mo MPUroTOBIEHMIO BrtoA.

11l
1l

WHDOPMALIWA

Ecnn Ha pgucnnee nosiBMTCA Haanucb
«Turny», oTkpounTe ABepuy. MNepeBepHuTe
pasMopaxmBaeMmbln MPOAYKT U HaXMmuTe

Ana npoaoJnkeHus.

PA3MOPO3KA NO BECY

1. BbiGepuTe MUKPOBOITHOBbLIN PEXUM.

2. Haxumante KHOMKM @ " @ noka Ha

aucnnee He NoAaBUTCA CMMBOI * KG.

3. [Ons Bbibopa yHKUUM HAXMUTE .

4, Ha pgucnnee nosiBUTCA  Murarowias
Haanucb «FO01», COOTBETCTBYIOLAsA
npoaykty no ymon4yaHuio. Bbibepute

%)KHbIVI NPOAYKT HaXXaTUAMM KHOMOK @ n

5. [Ons noaATBEPXAEHMS HaXMUTE .

6. Ha gucnnee nossuTCcS MuraroLlee Yicno,
COOTBETCTBYIOLLlEE Becy MpoAyKTta no
YMON4YaHMo. Bblﬁeé/lTe Xernaembli BeC C

NOMOLLIbIO KHOMOK n

7. [na noatsepXaeHUs HaxmuTe .

8. Haxwmute @ Ons 3anycka pa3smopo3ku no
BeCy C BbIOpaHHbIMU MapameTpamu.

B tabnuue Hwxe nepeyncneHbl Nporpammebl
pasMopo3kM No Becy C AONyCTUMbIMU

AnanasoHamu Beca NPOAYKTOB, a TaKkKe C
BpEMEHEM pa3MOpo3kM W nocneayoLlen
BbIOEPXKN (Bblaepxka Tpebyetcs,
BbIPOBHsANach

pPa3MOpPOXEHHOro NPoAyKTa):

YTOObI
Temneparypa

Mporp Mpoay Bec Bpemsa Bpewms
(MVMHYT BblgepXKu

amMma KT (xr)

bl) (MUH.)
Msco 0.10-2.00

Fo2 Mrvua 0.10-2.50 2:20-58 20-30
FO3 Pbiba 0.10-2.00 2-40 20-30
Fo4 Opyktsl 0.10-0.50 2:36-13 10-20
FO5 Xneb 0.10-0.80 2:25-19 10-20
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] WHO@OPMALIMA

Korma Ha aucnnee nosiBUTCA Haanucb
«Turn», OTKpoOWTE ABepLy, NEpEBepHuTE

npoaykT
NPOAOSIKEHUS.

HaXXMute ana

KOMBWUHUPOBAHHBIW PEXUM

1. C nomoLLbio COOTBETCTBYIOLLEN PYKOSTKM

BbIGEPUTE  KOMOWHUPOBAHHLIN  PEXUM
«MUKPOBOJTHbI + KOHBEKLIMSI».

2. Ha avcnnee nosiBMTCA Bpems
NPUroTOBNEHUS no YMOJYaHuIo.
BbiGepute xenaemoe Bpems

EBVIFOTOBHGHVIH C NMOMOLLbK KHOMOK @ n

3. [Ans noaTBEPXKAEHMS HAXMUTE .

4. Ha auncnnee noABUTCA YPOBEHb
MOLLUHOCTM MO YMOJ4YaHUIo. Bbl6epl/1Te

xXenaeMyro MOLWHOCTb HaXaTuaMmy KHOMOK
n

5. [ns noaTBepXaeHUs HaXMUTE .

6. Haxmute @ AN 3anycka NpUroToBneHus
¢ BblIbpaHHbIMY NapameTpamu.

El NPAMEYAHWE
Bbl moxeTe B nio6oe BpemMsi M3MEHUTb

Temneparypy NoBOPOTOM
COOTBETCTBYHOLLEV PYKOATKN.

Egl NPUMEYAHHWUE

B 9TOoM pexvmMe MOXHO BbIGpaTb

MoLLHocTb Ao 600 Br.

WHCTPYKUMM NOo TexHUKe 6e30nacHOCTH

SALLUTHAA BNNOKUPOBKA

Bbl MOXeTe BKMOUUTb 3Ty yHKUMIO B Ntoboi
MOMEHT BO BPEMS UCMOMb30BaHNSA Meyn.

Ona BknoyeHUst GNOKUPOBKM yaepXKuBainTe

KHOMKY Ha)XaToON B TEYEHWE HECKOSbKUX
CeKyH[, NoKa He pasaacTtcA 3ByKOBOI7I CuUrHan,

a Ha gucnnee He nodaBUTCA CUMBOI @] Meyb
3abnoknpoBaHa.

Ecnu Bbl 3a6nokunpyeTe BbIKMIOYEHHYIO NeYb,
TO OHaA He BKIMOYUTCA Aaxe nocrie Bbibopa
pexvma npuroToBNEHUS.

Ecnu Bbl 3a6rokupyeTte neyb BO BpeMmsi ee
paboTbl, To OyayT 3abroKMpoBaHbl TOJIbLKO
OVCNNen N CEHCOPHbIE KHOMKM.
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Ons oTknoyeHns GNOKUPOBKU yaepXunBanTe

KHOTKY @ HaXaTol B TEYEHWE HECKOSbKUX
CEeKyH[1, NMoKa He pa3facTcs 3BYKOBOW CurHar.

OEMOHCTPALMOHHBLINA PEXUM

[eMOHCTPaLMOHHBIV PEXMM UCMOMNb3yeTcs B
BbICTABOYHbIX 3anax, 4Tobbl nokynatenu
BUAENN, 4YTO Kaxxaasa PyHKUMSA neyn paboTtaeT
Kak onucaHo, Ho 6e3 BKMIoYeHNs Harpesa unm
MWKPOBOJTH.

Onsa BKIIO4EHMNS AEMOHCTPaLMOHHOIo
pexuMa HaXXMuTe KHOMKM © "

Ons  OTKMIOYeHWs  OEeMOHCTPauMOHHOro

pexnmMma CHoBa HaXXMUTE KHOMKU @ n .



PyHKkuma Hydroclean® ot Teka

OTa yHKUMA cywecTBeHHO obnervaet
OYMCTKY CTEHOK Mneun OT OpbI3r xupa wu
npuropesBwmMx  octaTkoB  nuwn.  [[ns
obrneryeHnss YMCTKM He MO3BONSANTE PA3M
HakannmeaTbcs. OuuLanTe neyb perynspHo.

NMPOrPAMMUPOBAHUE ®YHKLUUU TEKA
HYDROCLEAN®

A NPEOYTIPEXIEHWUE

He HanuBawnTe Boay B pa3orpeTyio neyb —
Bbl MOXETE MOBPeAUTb 3Marb.

Mepen 3anycKom umkna OYMCTKM
o0b6s3aTenbHO JanTe Neyvn NOMHOCTBIO OCThITh.
Mpyn 3anycke uUMKIA O4YUCTKM  CRIULLKOM
ropsiyen nevm pesynbtaTt byger cyLwecTBeHHO
XyXe, a MoKpbiITUe MOXeT nocTpagaTb.
CHavana u3BnekuTe M3 Kamepbl nevu Bce
NPOTVBHM W peLleTKM, a TaKke Oonopsbl
NPOTUBHEN " Teneckonuyeckne
HanpasnsooLwue.

Kak aTo cgenatb, HanucaHo B npunaraemMom K

neyn PykoBOACTBE MO  YyCTaHOBKE WU
o6cnyxuBaHuio.
1. Korgpga neyb MOMHOCTbIO  OCTbIHET,

paccTennuTte Ha gHe TKaHb.

2. AkkypaTHO 3anewTte Ha AHo neun 200 mn
BOAbI.

WHOOPMALIMA

Ona  nydwero pesynbtata  MOXHO
[00aBUTb Ha CTakaH BOAbl YalHYH JTOXKKY
MSFKOFO MOMOLLIEro CpeAcTBa U BMECTO
YUCTOW BOAbI 3anMTb B NEYb NOMYYEHHbIN
pacTBop.

3. TMoBepHute &/Ko;m(y BbiGOpa pexuma B
nonoxeHve .

4. Bbibepute Temnepatypy 90°C.

5. C nomowbio Tarimepa 3apjalTe BpeMsi
HarpeBa 4 MUHYTbI.

6. Yepes 4 MUMHYTbl NPO3BYYUT CuUrHam, u
Harpes OTKIOYMTCS.

7. ToBepHuTe pykosATKY BblbOpa pexvma B
o}
noroxeHve

8. [avTe neyun oCTbiTb B TEYEHME NPUMEPHO
20 MUHYT.

BAXHO

He oTkpbiBaiiTe ABepLy Neuyu, noka oHa
MOMHOCTbI0 He OCTbIHET. 3710
Heobxogumo ans Hagnexatiero
BbINofIHeHUs yHKumn Hydroclean®.

9. llocne 3TOr0 MOXHO CTepeTb OCTaTKu
3arpsi3HEHWI BIIAXXHOW TKAHbIO U yoanutb
13 KaMepbl OCTaBLUYHOCS BOAY.

OyHkumna Hydroclean® paboTtaeTt co cnabbim
HarpeBoOM. O,ElHaKO BpeMsa OCTbiBaHUA neyn
3aBUCUT OT TEMNEPATYPLI B MOMELLEHUHN.

A MPEAYNPEXOEHUE

I'Ipe)K.u,e 4YeM npuKacaTbCA K CTEeHKaMm
Kamepbl, y6e,qv|Ter, YTO OHM OOCTATO4YHO
OCTbINA.

Ecnn nocne  dyHKUMM Hydroclean®
TpebyeTca Gonee ocHoBaTenbHas O4YMCTKA,
TO €€ MOXXHO MPOU3BECTH C MOMOLLIbIO MSIFKOTO
MOIOLLLEr0 CpeacTBa U HeabpasnBHOM rybku.
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TexHUUYecKkue XxapakTepUCTUKH

TEXHWYECKUE OAHHbIE
o [1ePEMEHHOE HAMPSIKEHUE. ... ..uvieinriieeiiiieeeiieeeesiieeeeieee e (cm. Tabnnyky oaHHbIX)
o [1OTPEDONAEMAA MOLLHOCTD ..vvvvieeeeeiiiiiiieeeeeeseiireeeeeeeeseennnneeas 3500 Bt
e MowHocTb rpunsa / Maxigrill ..........coceeeiiiiieiiiiieeeeeee e 1400 Bt/ 2500 Bt
e MOLLHOCTL HVXHUMA HAMPEB .....oceevvieeeiiiiie e 1150 Bt
e MoLHOCTb peXxmMa MOPSAUMN BOBAYX.....vvverereeeerirreeeaineeennnees 1800 Bt
e  MOLHOCTE MUKPOBOSH HA BbIXOMOE ...evvvveeeeeaaneririeaaaasaannneneess 1000 Bt
o HaCTOTa MUKPOBOITH ..ceeeeeeeeieeeeeee e 2450 MI'y,
e [abapUTHBIE PASMEPDI (LUXBXT) vieiveereerrereerneeressnreeeanseneesnnees 455 x 595 x 562 Mm
e Pa3mMepbl KAMEPbI MEYUM (LLUXBXT)....vuererirrereenureeeesnreeeeanseeeesnneens 475 x 365 x 232 Mm
o OODBEM KAMEPDI MEUM.......evvvriirieeeeeiiiiieieeeeeeeeeirrreeeeeeseennnreeeas 40n
L ==Y o TR 38,2 kr
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Cihazin agiklamasi

(1 ] Kontrol paneli (8 | Hava sogutma ¢ikisi
)  Izgaraelemani n  Unite montaj elemani
(1) Tepsi destekleri ) Lamba
[ 4 ] Izgara rafi EED  Arkaduvar paneli
(5 | Tepsi (12 ] Fan
) Mentese £E)  Finncontasi
ic cam €r)  Kapak
Kontrol paneli
1 2 3

(1 ] Fonksiyon kontrol diigmesi (3 ] Sicaklik kontrol digmesi

(2 ] Gosterge o Dokunmatik tuslar
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Firin Fonksiyonlari

T

Ozelliklerden her birini nasil
kullanacaginizi gérmek igin, firninizla
birlikte verilen pisirme kilavuzuna g6z atin.

FIRIN KAPATMA

KONVANSIYONEL

MAXi IZGARA

* FANLI KONVANSIYONEL

FANLI MAXi IZGARA

Mikrodalga Gii¢ Seviyeleri

ALT ISITMA ELEMANI

TURBO + ALT
ELEMANI

ISITMA

TURBO

EKO

MIKRODALGA + SICAK HAVA

MIKRODALGA + IZGARA

MIKRODALGA

Mikrodalga gii¢ cikisi Yiyecekler

200 Hassas yiyecekler igin yavas buz ¢ézme, yiyecegi sicak tutma
400 Az 1s1yla pigirme, piring haglama
Hizli buz ¢6zme, bebek mamasi isitma
600 Yiyecek 1sitma ve sogutma
Sebze ve yemek pisirme
800 Dikkatli bir sekilde pisirme ve isitma
Kuglk porsiyonlarda yemek isitma ve pisirme
1000 Swvilari hizli isitma
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Gosterge agiklamasi

TUSLAR
o, ve @

programlamaniza olanak saglar.

Fonksiyonlari

®: Pisirme fonksiyonlarini  baglatmanizi
saglar.

@: Pisirme fonksiyonlarini durdurmanizi
saglar.

SEMBOLLER

(©) UYARI ZAMANLAYICISI:
Saat/zamanlayici segildiginde 1s1g1 yanar.
Sire bittiginde bir sinyal calar. Zamanlayici
suresi sona erdiginde firin kapanmaz. Bu

fonksiyon, firn  pisirme yaparken de
kullanilabilir.

Il ve —2| PROGRAMLAMA: Firinin
programlandigini  (pisirme suresi, durma

zamani veya toplam) belirtmek icin yanar.

o =l Pisirme Siiresi: Bu program, pisirme
suresini ayarlamaniza olanak saglar.
Pisirme suresi son erdiginde firin otomatik
olarak kapanir.

e | Durma Zaman:: Bu ayar, pisirme
isleminin duracag zamani
programlamanizi saglar. Bu siire sona
erdiginde firin otomatik olarak kapani.
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o 2 ve I Pigsirme Silresi ve Durma
Zamani: Bu ayar, pisirme siresini ve
durma zamanini programlamanizi saglar.
Firin, ayarladiginiz zamanda otomatik
olarak acilir ve sectiginiz pisirme suresi
(Pisirme  Suresi) boyunca  calisir.
Ardindan, belirttiginiz zamanda (Durma
Zamani) otomatik olarak kapanir.

6 EMNIYET KiLiDi: Dokunmatik tuslarin
kilitlendigini  belirtir. Bu sayede cocuklar
Uriinde iglem yapamaz.

Diger fonksiyonlar

HE ISITMA: Finnin yiyecegdi 1si ilettigini
belirtir.

@ SUREYE GORE BUZ COZME: Siireye
gore buz ¢6zme fonksiyonu etkinken yanar.

K6 AGIRLIGA GORE BUZ COZME:
Agirliga gore buz ¢ézme fonksiyonu etkinken
yanar.

A UYARI

Dokunmatik tuslarin hassasiyeti, gevresel
kosullara bagli olarak surekli degisir.
Firinin figini prize takarken, kontrol
panelinin ylzeyinin temiz oldugundan ve
Uzerinde herhangi bir engel
bulunmadigindan emin olun.

Tuslara dokundugunuzda gésterge dogru
sekilde yanit vermiyorsa firinin figini
prizden, birka¢ saniye bekleyin ve tekrar
takin. Bu iglem, sensorlerin otomatik
olarak ayarlanmasini saglar. Bu sayede
sensorler, parmak ucuyla kontrole tekrar
yanit verebilir.

SAAT AYARI

e Fininin figini prize taktiginizda saatin 12:00
olarak yanip séndiginu goreceksiniz.



. @ veya @ digmesine basarak saati

a‘arlayln.
. @ digmesine basarak saati onaylayin.
3 @ veya digmesine basarak dakikayi

%arlaym.
. @ digmesine

onaylayin.
e Saati degistirmek istiyorsaniz saat yanip

basarak  dakikayi

sbnmeye baglayana kadar veya

digmesine basin. digmesine basin ve
onceki maddelerde belirtilen talimatlari
uygulayin.

Firinin kullanimi

A UYARI

Elektrik kesintisi olursa saat ayarlari silinir
ve saat gostergesinde 12:00 yanip soner.
Bu ayarnt sifilayin  ve yeniden
programlayin.

SAATI GiZLEME VE GOSTERME

e Saati gizlemek istiyorsaniz @ digmesine
5 saniye basili tutun.

e Saati gostergede tekrar gorintilemek
isterseniz digmesine 5 saniye basili
tutun.

FIRIN FONKSIYONLARI

e Saat ayarlandiktan sonra firin kullanima
hazirdir. Fonksiyon secme dugmesini
kullanarak bir pisirme fonksiyonu, sicakhk
kontrol digmesini kullanarak da bir
sicaklhk degeri secin.

BILGI

Elektronik  sicaklik  kontroli  olan
modellerde, secici digmesi cevrildiginde
gOstergede sicaklik goruntilenir.

Sicaklik segildikten sonra saat otomatik
olarak tekrar goruntilenir.

e Pisirme sirasinda B sembollu yanarak
yiyecege 1si iletildigini belirtir. Segilen
sicakhda ulasildiginda bu sembol
kaybolur.

o
e Finni kapatmak igin kontrol birimlerini
konumuna ayarlayin.

§§| BILGI

Pisirme islemi bagladiginda, pisirme
suresi veya durma zamani
ayarlanmadiysa firin, pisirme islemi igin
toplam siireyi otomatik olarak goriintiler.

FIRIN ZAMANLAYICISININ KULLANIMI

Alarmin programlanmasi

1. Gostergedeki <(®)) semboli  yanip

sdnmeye baslayana kadar veya
digmesine dokunun. Gdéstergede “0_00"
degderi goruntilenir.

2. @ veya @ digmesine basarak, alarmin
galmasi icin gecmesi gereken sireyi
segin. Slrenin ayarlandigini belirten 2 bip
sesi duyulur ve saat, ayarladidiniz

sureden geri saymaya baglar. (@))
semboll yavasca yanip séner.
3. Sire sona erdiginde 90 saniye boyunca bir

sinyal calar ve ((@)) semboll hizhi bir
sekilde yanip soéner.
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NOT

Alarm fonksiyonu etkinken, sire sona
erdiginde firin kapanmaz.

4. Alarmi durdurmak icin herhangi bir tusa

dokunabilirsiniz. @) sembola  tekrar
goruntilenir.

Alarmdaki saati degistirmek istiyorsaniz (@))
yanip sOnene ve saatler yanip sonmeyi

durdurana kadar veya digmesine

basin. Ardindan digmesine basin ve
gosterilen adimlar tekrarlayin. Zamanlayici
kontroliine girildiginde, o anda kalan sire
goruntilenir. Bu sureyi ayarlayabilirsiniz.

vor

Alarm fonksiyonu etkinken, kala sire
gOstergede strekli olarak gosterilir. Bu
programli fonksiyon etkinken saati veya
programlanan toplam pigirme slresini
gérmek mumkin dedgildir.

Pisirme Siiresinin Programlanmasi

1. Finin komutlarini kullanarak bir fonksiyon ve
pisirme sicakhgi segin.

2. Gostergede I=>I semboli yanip sbnmeye

baslayana kadar veya digmesine,

ardindan digmesine basin.
Gostergede “0_00" deg@eri goruntilenir.

3. @ veya @ digmesine basarak, alarmin
calmasi icin gecmesi gereken sireyi
segin.

4. @ digmesine  basarak secenegi
belirleyin. Strenin ayarlandigini belirten 2
bip sesi duyulur ve saat, ayarladiginiz
stireden geri saymaya baglar.
sembolli yavasga yanip soner.

5. Pigsirme siresi sona erdiginde firin
kapanir, alarm calar ve 1=l sembolii yanip
soner.
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6. @ digmesine basarak alarmi durdurun
ve [=21 sembolini kapatin. Firin tekrar
acilir.

o
7. Finmi kapatmak igin kontrol birimlerini
konumuna ayarlayin.

Kalan pisirme slresini istediginiz zaman
degistirmek igin, [~ sembolii hizl bir sekilde

yanip sdnmeye baslayana kadar
digmesine dokunabilirsiniz.

degistirmek igin digmesine basin.

veya
Sireyi

Durma Zamaninin Programlanmasi
1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik segin.

2. Gostergede —| sembolii yanip sbnmeye

baslayana kadar veya digmesine,

ardindan digmesine basin.
Gostergede o anki saat goruntulenir.

3. @ veya @ digmesine basarak, alarmin
c¢almasi icin gecmesi gereken sureyi
segin.

4. digmesine basarak onaylayin.
Zamanin ayarlandigini belirten 2 bip sesi
duyulur ve gostergede, ayarlanan durma
zamani  gOruntilenir. —|  sembolu
yavasga yanip soner.

5. Pisirme iglemi sona erdiginde firin
kendiliginden kapanir, alarm calar ve —
semboll hizl bir sekilde yanip soner.

6 @ digmesine basarak alarmi durdurun
ve —2| sembolinii kapatin. Firin tekrar
acilr.

o
7. Finni kapatmak icin kontrol birimlerini
konumuna ayarlayin.

Kalan pisirme suresini istediginiz zaman
degistirmek igin, —! sembolii hizli bir sekilde

yanip sénmeye baglayana kadar veya



digmesine dokunabilirsiniz.

Sireyi
degistirmek i¢in digmesine basin.
Pigirme Siiresinin ve Durma Zamaninin
Programlanmasi

1. Bir pisirme fonksiyonu ve sicaklik segin.
2. Gostergede I=>I sembolii yanip sbnmeye

baslayana kadar veya digmesine,

ardindan digmesine basin.
Gostergede “0_00" deg@eri gorintilenir.

3. @ veya digmesine dokunarak
pisirme suresini seg¢in. 2 bip sesi duyulur,
gOstergede kalan sire gorintulenir ve -
semboll yanip soner.

4, diagmesine

belirleyin.

basarak  segenegi

5. Gostergede —| sembolii yanip sbnmeye

baslayana kadar veya digmesine,

ardindan digmesine  basin.
Gostergede o anki saat goruntulenir.

6. @ veya @ digmesine basarak durma
zamanini segin.

7. @

digmesine basarak secenedi
belirleyin.

8. Firin, =2l ve 2| sembolleri acik sekilde
baglantisi  kesik halde kalir. Firin
programlanmistir.

9. Pisirme islemine baglama zamani

geldiginde firin agilir ve programlanan
sure boyunca calisir.

10. Pigsirme sirasinda, kalan pisirme sduresi
goruntilenir ve =1 sembolii yanip séner.

11.Pigirme suresi sona erdiginde firin
kapanir, alarm calar ve =1 sembolii yanip
soner.

12. Herhangi bir tuga basarak alarmi durdurun
ve 12| semboliinii kapatin. Firin tekrar
acilr.

o}
13. Firin1 kapatmak igin kontrol birimlerini
konumuna ayarlayin.

Kalan pisirme slresini istediginiz zaman
degistirmek igin, | sembolii hizli bir sekilde

yanip sbnmeye baslayana kadar
digmesine dokunabilirsiniz.

degistirmek i¢in digmesine basin.

veya
Sireyi

MIKRODALGA

1. Mikrodalga fonksiyonunu segin.
2. Gostergede varsayilan olarak 00:30 (Hizh
baslatma fonksiyonu) gérantilenir.

GCste(rJgede 1:00 goruntilenene kadar

veya digmesine basin.

digmesine basarak onaylayin.
4. Gostergede,

w

varsayllan pisirme sresi
gOruntilenir. veya digmesine
basarak istediginiz pisirme suresini segin.
diigmesine basarak onaylayin.

Gostergede  varsayllan  Gig¢  ayar

gOruntilenir. veya digmesine
basarak istediginiz gui¢ ayarini segin.

oo

7. digmesine basarak onaylayin.
8. @ digmesine basarak mikrodalga

fonksiyonunu istediginiz parametrelerle
baslatin.

HIZLI BASLATMA

1. Mikrodalga fonksiyonunu segin.

2. @ digmesine bastiginizda mikrodalga
hemen, 30 saniye boyunca Mikrodalga
fonksiyonunda maksimum glcte
calismaya baglar.

3. Calisma slresini uzatmak isterseniz @
digmesine tekrar basin. Bu dugmeye her
bastiginizda calisma slresi 30 saniye
artar.

SUREYE GORE BUZ COZME

1. Mikrodalga fonksiyonunu segcin.
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Gostergede @

é semboll goriintilenene
kadar \—/ veya \0 dugmesine basin.
digmesine  basarak segenegi
belirleyin.

Gostergede varsayilan buz ¢ézme stresi

goruntilenir. veya digmesine
basarak istediginiz pisirme suresini segin.

. @ dugmesine basarak, sureye gore buz

¢cbzme fonksiyonunu
parametrelerle baglatin.

istediginiz

NOT
Buz ¢6zme sireleriyle ilgili bilgi almak igin
Pisirme Kilavuzuna g6z atin.

BILGI

Gostergede  “Turn”  (“Cevirin”)
gorintilendiginde firn  kapagini

mesajl
acin,

yiyecegi gevirin ve

devam edin.

digmesine basarak

AGIRLIGA GORE BUZ COZME

8.

® digmesine basarak, agiriga gére buz
¢bzme fonksiyonunu istediginiz
parametrelerle baslatin.

Asagidaki tablo, agirhiga gére buz ¢dézme

fon

ksiyonu programlarini; agrilik araliklarini,

buz ¢6zme siurelerini ve bekleme sirelerini
(yiyecegin esit 1s1 almasini sadlamak icin)
belirterek gosterir.

Prog.

Bekleme
stresi
(dk.)

Agirhik

Sire

Yiyecek (dk.)

()

Fo1 Meat  0,10-2,00 2:10-43 20-30
Kimes 0,10-2,50 2:20—-58 20-30
F02
hayvanlari
F03 Fish 0,10-2,00 2-40 20-30
FO4 Fruit 0,10-0,50 2:36—13 10-20
FO5 Bread 0,10-0,80 2:25-19 10-20

1.
2.

Mikrodalga fonksiyonunu segin.
Gdstegde * K6 semboli goruntilenene
kadar veya digmesine basin.
digmesine basarak secenedi
belirleyin.

Gostergede varsayilan olarak “FO1” yanip
soner. veya digmesine basarak
istediginiz  buz ¢bzme  segenegini
belirleyin.

diigmesine basarak onaylayin.
Varsayilan agirlik géstergede yanip soner.

veya digmesine basarak

istediginiz agirhgi segin.

diigmesine basarak onaylayin.
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BILGI

Gostergede “Turn” (“Cevirin®) mesaj
gorintilendiginde firn kapagdini agin,
yiyecegi cevirin ve =~ dugmesine basarak
devam edin.

BIRLESIK FONKSIYONLAR

1.

w

bir
firn

Fonksiyon  seciciyi  kullanarak
mikrodalga +  konvansiyonel

fonksiyonu secin.
@i)sirme suresi
digmesine

Gostergede, varsayilan

goruntulenir. veya

basarak istediginiz pisirme suresini segin.
diigmesine basarak onaylayin.
Gostergede  varsayllan  Gug¢  ayari
gOruntilenir. veya digmesine
basarak istediginiz gli¢c ayarini segin.
digmesine basarak onaylayin.

@ digmesine basarak fonksiyonu
istediginiz parametrelerle baglatin.



NOT
Sicaklik kontrol digmesini gevirerek sicakligi
istediginiz zaman degistirebilirsiniz.

Gilvenlik talimatlari
EMNIYET KiLIDi

Bu fonksiyonu, firini kullanirken istediginiz
zaman secebilirsiniz.

Fonksiyonu etkinlestirmek igin, bip sesi

duyulana ve gostergede sembolil
goruntllenene kadar birka¢ saniye boyunca

digmesine basin. Firin kilitlenir.

Firin kapaliyken emniyet kilidi fonksiyonunu
etkinlestirirseniz, bir pisirme fonksiyonu
segseniz bile firin galismaz.

Pisirme islemi sirasinda bu fonksiyonu
etkinlestirirseniz yalnizca gdsterge ve tuslar
kilitlenir.

Teka Hydroclean®fonksiyonu

NOT

Secilebilecek maksimum gui¢ seviyesi 600
Wir.

Emniyet kilidi fonksiyonunu devre disi
birakmak icin, bip sesi duyana kadar birka¢

saniye boyunca
TESHIR MODU

digmesine basin.

Teshir modu, firinin her fonksiyonda belirtildigi
sekilde nasil galistigini musterilere géstermek
adina teghir salonlarinda kullanilir fakat bu
modda i1sitma yukleri etkinlestirilemez.

Teshir modunu etkinlestirmek igin ltfen @ ve

digmesine basin.

Fonksiyonu devre digi birakmak igin @ ve
digmesine tekrar basin.

Bu fonksiyon, firinin yan taraflarina yapisan
yag ve diger yiyecek kalintilarini gikarmayi
kolaylastirir.

Temizligin daha kolay olmasi icin, Kkirlerin
birikmesini  beklemeyin. Firimi sik sk
temizleyin.

TEKA HYDROCLEAN® FONKSIYONUNUN
PROGRAMLANMASI

A UYARI

Sicak firina su dokmeyin. Aksi takdirde,
firlnin emayesi zarar gorebilir.

Cevrimi her zaman soguk firinda cgalistirin.
Firn  ¢ok sicakken galistirirsaniz  sonug
etkilenebilir ve firinin cilasi zarar gorebilir.

Oncelikle firnin igindeki tim tepsileri ve tepsi
destekleri ile teleskopik kilavuz raylar da dahil
olmak Uzere tim aksesuarlari gikarin.

Bunu yapmak igin, firinla birlikte verilen
kurulum ve bakim kilavuzundaki talimatlari
uygulayin.

1. Finin sogukken tabanina bir bez serin.
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2. Finn boslugunun tabanina 200 ml suyu
yavasca dokin.

BILGI

En iyi sonucu elde etmek icin, suyu beze
dékmeden Once igine bir cay kasig
yumusak bulasik deterjani ekleyin.

3. Kontrol digmesini (L) konumuna getirin.
Sicakhgi 90°C’ye ayarlayin.

5. Zamanlayicida 4 dakikalik bir
ayarlayin.

6. 4 dakika sonra alam ¢alar ve firin 1Isinmay!i
durdurur.

»

sire

o -
7. Kontrol digmesini ~ konumuna getirin.

Teknik 6zellikler

8. 20 dakika boyunca firnin i¢ kisminin
sogumasini bekleyin.

BILGI

Soguma safhasi sona erene kadar firinin
kapagdini agmayin.

Bu, Hydroclean® fonksiyonunun diizgiin
calismasi icin sarttir.

9. Simdi nemli bezi kullanarak tim kir
kalintilarini ve fazla suyu
temizleyebilirsiniz.

Hydroclean® fonksiyonu dislk sicaklikta
¢aligir. Ancak, soguma suresi oda sicakligina
gore degisiklik gosterir.

A UYARI

Firinin i¢ ylzeyine dokunmadan &nce
tamamen sogudugundan emin olun.

Hydroclean® fonksiyonunu kullandiktan sonra
daha derin bir temizlik gerekirse nétr
deterjanlar ve asindirici olmayan bir siinger
kullanin.

OZELLIKLER

©  AC VORAJI...ueeveiiiiieeiiiiee e

e Gereken gii¢

e lzgara / Maxii1zgara QUCU ..........ccccevvrennnne
o Altisitma elemani glicl ........ccccoeevvivennnn..
o Sicak hava glcU ......ccceevviiviiienieeiiiiiiiieen.

e Mikrodalga gticu
¢ Mikrodalga frekansi

e Dis boyutlar (GXYXD). ...cccoeveiviiieeeiiieeens
e g boyutlar (GxYxD).....cccooevvieirererinennne.
e Firin kapasitesi. ........cccccvvviiiiiieiniiieens
o AGIIK e
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Descrierea aparatului

EW  Panou de control (Z]) Fanta de ré&cire cu aer
) Element gratar (]  Sistem de montare unitate
(1) Suporturi pentru tavi ) Bec
1) Raftde grilaj EED  Panou perete posterior
G Tava £  Ventilator
() Balama £E)  Garnitura cuptor
A  Sticla interioara () Usa
Panou de control
1 2 3

4
Cadranul de controlare a Cadranul de controlare a

(1) functiilor temperaturii

Fp Afisaj y Taste tactile
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Functiile cuptorului

INFORMATII - ELEMENT INFERIOR
Pentru o descriere a modului de utilizare a
fiecareia dintre functii, consultati ghidul de S
gatit furnizat impreuna cu cuptorul. ELEMENT TURBO + INFERIOR
O BUTON DE OPRIRE A 3@
TURBO
CUPTORULUI
| convenTiONAL ECO Eeco
| GRATAR SUPERIOR $38|  MICROUNDE+ AER CALD
— CONVENTIONAL CU 224 o
6 ’ $35| MICROUNDE + GRATAR
— VENTILATOR
Y| GRATAR SUPERIOR CU 553
¥ MICROUNDE
VENTILATOR

Nivelurile de putere ale microundelor

Puterea produsa de

) Alimente
microunde
200 Dezghetare lenta pentru alimente delicate; mentinerea calda a mancarii
400 Gatit cu caldura redusa; fierberea orezului
Dezghetare rapida, incalzirea mancarii pentru bebelusi
600 Incalzirea si gatirea alimentelor

Gatirea legumelor si alimentelor
800 Gatirea si incalzirea atente,
Incélzirea si gatirea portiilor mici de mancare

1000 ncalzirea rapida a lichidelor
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Descrierea afisajului

TASTE
@, Si @ : Va permite sa programati
functiile.

@ : Va permite sa porniti functiile de gatire.

©) : Va permite sa opriti functiile de gatire.

SIMBOLURI

(®) TEMPORIZATOR DE AVERTIZARE: Se
aprinde cand se selecteaza
ceasul/temporizatorul. Emite un semnal sonor
cand expira timpul. Cuptorul nu se opreste la
finalul perioadei contorizate de temporizator.
Aceasta functie poate fi utilizata si in timp ce
functioneaza cuptorul pentru gatit.

PROGRAMAREA 2| si =2l se aprinde
pentru a indica faptul ca este programat
cuptorul (timp de gatit, timp de oprire si total)

N Timp de gatire: Acest program va
permite sa programati timpul de gatire,
dupa care cuptorul se opreste automat.

e 2| Timp de oprire a gatitului: Aceasts
setare va permite sa programati timpul de
oprire a gatitului, dupa care cuptorul se
opreste automat.

o = si —| Timp de gatire si Timp de
oprire a gatitului: Aceasta setare va
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permite sa programati timpul de gétire si
timpul de oprire a gatitului. Cuptorul
porneste automat la ora setatd si
functioneaza timpul de gatire selectat
(Timp de gatire). Apoi se opreste automat
la ora indicata (Timp de oprire a gatitului).

@ BLOCARE DE SIGURANTA Indica faptul
ca tastele tactile sunt blocate, Impiedicand
copiii mici sa faca modificari.

Alte functii

HE INCALZIRE: Indicd faptul cd cuptorul
transmite caldura alimentelor.

@ DEZGHETARE IN FUNCTIE DE TIMP:
Se aprinde cat timp este activa functia
dezghetare in functie de timp.

e k6 DEZGHETARE [N FUNCTIE DE
GREUTATE: Se aprinde cat timp este activa
functia dezghetare in functie de greutate.

A AVERTISMENT

Sensibilitatea tastelor tactile se adapteaza
continuu la conditiile de mediu.
Asigurati-va ca suprafata panoului de
control este curatd si nu prezinta
obstacole atunci cand bagati cuptorul in
priza.

Daca afisajul nu raspunde corect atunci
cand atingeti tastele, scoateti cuptorul din
priza cateva secunde si apoi bagati-I din
nou. Acest lucru determina senzorii sa se
regleze automat, astfel incat sa
reactioneze inca o data la controlul tactil.

SETAREA OREI

e Atunci cand bagati cuptorul Tn priz& ceasul
va lumina intermitent 12:00.

e Apasati @ sau @ pentru a regla ora.

e Apasati pentru a confirma ora.



o Apésati QO sau @ pentru a regla ASCUNDEREA Sl REAFISAREA
minutele. CEASULUI

e Apasati @ pentru a confirma minutele. e Daca doriti sa ascundeti ceasul, apasati

e Daca doriti sa& modificati ora, apasati © @ timp de 5 secunde.

sau@® pana cand ora incepe sa lumineze ~ © Dacé doriti s& vedeti din nou ceasul pe

intermitent.  Apasati () si  urmati afisaj, apasai ® timp de 5 secunde.
instructiunile de la punctul anterior.

AVERTISMENT

In cazul unei pene de curent, setarile
ceasului se sterg si pe afisajul ceasului
apare din nou 12:00 intermitent. Resetati
ceasul si programati-I din nou.

Utilizarea cuptorului
FUNCTIILE CUPTORULUI

e Dupa setarea ceasului, cuptorul este gata = EI
de utilizare. Selectati o functie de gatit cu =|=/ INFORMATII
cadranul selector de funtii si temperatura Atunci cand incepe un ciclu de gatit,
cu un cadran de control al temperaturii. cuptorul afiseaza automat timpul total
—— pentru progresul gatitului, daca nu s-a
= g' INFORMATII setat timpul de gatire sau timpul de oprire
; a gatitului.

La modelele cu control electronic al
temperaturii, atunci cand comutatorul
pentru temperatura este activat, pe afisaj

FUNCTIONAREA TEMPORIZATORULUI
se vede temperatura. ’

CUPTORULUI

Dupa selectarea temperaturii ceasul Programarea soneriei
reapare automat.
1. Atingeti © sau @ pana cand simbolul
: ) ((@)) de pe afisaj incepe sa lumineze
e Veti observa ca simbolul g se aprinde in . ) ) L o
timpul gatitului pentru a indica faptul ca se intermitent, apoi apasati /. Pe afisaj
transmite caldura alimentelor. Acest apare mentiunea ,0_00".
simbol dispare atunci cand se atinge 2

& . Selectati timpul dupa care doriti sa sune
temperatura selectata.

alarma, apasand @ sau @ Se emit 2
semnale sonore pentru a confirma ca s-a
setat timpul respectiv si ceasul va incepe
numaratoarea inversa de la timpul

selectat.  Simbolul (@)) lumineaza
intermitent lent.

o .
e Setati comenzile pe pentru a opri
cuptorul.
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3. Dupa ce expira timpul se emite un semnal
acustic timp de 90 de secunde si simbolul

(@)) lumineaza intermitent rapid.

X NOTA
In cazul functiei sonerie, cuptorul nu se
opreste dupa ce expira timpul.

4. Atingeti orice tasta pentru a opri alarma.
Spoi simbolul ((@)) dispare.

Daca doriti sa modificati timpul de pe sonerie,

apasati -~/ sau =/ pana cand ©) lumineaza

intermitent si orele nu lumineaza intermitent,

apoi apasati @ si repetati pasii indicati. Dupa
accesarea comenzii pentru temporizator,
apare timpul rdmas in acel moment si il puteti

NOTA

in cazul functiei sonerie, timpul ramas
apare permanent pe afisaj. In cazul
acestei functii programate nu se poate
vedea ora sau timpul de gatire programat
total.

Programarea timpului de gatire

1. Selectati o functie si o temperatura de gatire
folosind comenzile cuptorului.

2. Apasati © sau ® pana cand simbolul
(rd incepe sa lumineze intermitent, apoi

apasati
,0_00".
3. Selectati timpul dupa care doriti sa sune

. Pe afisaj apare mentiunea

alarma, apasand sau

4. Apasati pentru a selecta optiunea. Se
emit 2 semnale sonore pentru a confirma
ca s-a setat timpul respectiv si ceasul va
incepe numaratoarea inversa de la timpul
selectat.  Simbolul lumineaza
intermitent lent.
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5. Dupa ce se scurge timpul de gatire,
cuptorul se opreste, sele ite o alarma

sonora si  simbolul lumineaza
intermitent.
6. Apasati pentru a opri alarma si a

disparea simbolul il Cuptorul porneste
din nou.

o)
7. Setati comenzile in pozitia
cuptorul.

pentru a opri

Puteti modifica in orice moment timpul de

gatire ramas apasand @ sau pana cand
simbolul 1= incepe sa lumineze intermitent

rapid. Apasati pentru a schimba ora.

Programarea timpului de oprire a gatitului

1. Selectati o
temperatura.

functie de gatit si o

2. Apasati @ sau @ pana cand simbolul
| incepe sa lumineze intermitent, apoi

apasati ’ Pe afisaj apare ora curenta.
3. Selectati timpul dupa care doriti sa sune
alarma, apasand @ sau

4. Apasati pentru a confirma. Se emit 2
seminal sonore pentru a confirma ca s-a
setat ora si timpul de oprire a gatitului
apare pe afisaj. Simbolul —2| lumineaza
intermitent lent.

5. Cand se incheie ciclul, cuptorul se opreste
singur, se emite o alarma sonora si
simbolul =2 lumineaza intermitent rapid.

6 Apasati @ pentru a opri alarma si a
disparea simbolul -2l Cuptorul porneste
din nou.

o)
7. Setati comenzile in pozitia
cuptorul.

pentru a opri

Puteti modifica in orice moment timpul de

gatire ramas apasand @ sau pana cand



simbolul =21 ncepe sa lumineze intermitent
rapid. Apasati pentru a schimba ora.

Programarea timpului de gatire si a

timpului de oprire a gatitului

1. Selectati o
temperatura.

2. Apasati sau @ pana cand simbolul
| incepe sa lumineze intermitent, apoi

functie de gatit si o

apasati
,0_00".

3. Selectati timpul de gatire atingand @ sau

Pe afisaj apare mentiunea

. Se emit 2 semnale sonore, timpul
ramas apare pe afisaj si simbolul rd
lumineaza intermitent.

4. Apasati pentru a selecta optiunea.

5. Apasati © sau ® pana céand simbolul
| incepe sa lumineze intermitent, apoi

apasati Pe afisaj apare ora curenta.
6. Selectati timpul de oprire a gatitului
apasand sau

7. Apasati pentru a selecta optiunea.

8. Cuptorul ramane deconectat, cu
simbolurile =21 Si = aprinse. Cuptorul
este acum programat.

9. Cand soseste momentul sa Tnceapa
gatitul, cuptorul porneste si functioneaza
perioada de timp programata.

10.1n timp ce géteste, timpul de gatire ramas
este afisat si simbolul I=>1" lumineaza
intermitent.

11.Dupa ce se scurge timpul de gatire,
cuptorul se opreste, se aude o sonerie Si
simbolul 12 lumineaz intermitent.

12. Apasati orice tasta pentru a opri soneria si

a face sa dispara simbolul =1 Cuptorul
porneste din nou.

o
13. Setati comenzile in pozitia
cuptorul.

pentru a opri

Puteti modifica Th orice moment timpul de
gatire ramas apasand @ sau @ pana céand
simbolul 1= fncepe sa lumineze intermitent

rapid. Apasati @ pentru a schimba ora.

MICROUNDE

1. Selectati functia microunde
2. Afisajul indicda in mod implicit 00:30

(functia de pornire rapida). Apasati © sau
pana cand pe afisaj apare 1:00.

3. Apasati pentru a confirma.

4. Afisajul arata timpul de gatire implicit.
Selectati timpul de gatire dorit apaséand
sau

Apasati pentru a confirma.

Afisajul arata setarea de putere implicita.
Selectati setarea de putere dorita apasand

2

sau
7. Apasati pentru a confirma.

8. Apasati @ pentru a porni functia
microunde cu parametrii doriti.

PORNIRE RAPIDA

1. Selectati functia microunde

2. Apasati @ si cuptorul cu microunde
incepe imediat sa functioneze in functia
Microunde, la o putere maxima, timp de 30
de secunde.

3. Daca doriti sa cresteti timpul de

functionare, apasati din nou . De
fiecare data cand apasati aceasta tasta
timpul de functionare creste cu 30 de
secunde.

DEZGHETARE IN FUNCTIE DE TIMP

1. Selectati functia microunde
2. Apasati @ sau @ pana cand apare

simbolul pe afisaj.
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Timp de

Greutate
asteptare

3. Apasati pentru a selecta optiunea. Timp

Prog. Aliment

4. Afisajul aratd timpul de dezghetare (%)) ((ll) .
implicit. Selectati timpul de gatire dorit (min)
apasand sau FO1 Came  0,10-2,00 2:10-43 20-30

o 0 , _ Foz  CAMeUe 10 250 220-58 2030

5. Apasati pentru a porni functia pasare
dezghetare in functie de timp cu parametrii  Fo3 Peste  0,10-2,00 2-40 20 -30
doriti. FO4 Fructe  0,10-050 2:36—13 1020
== . FO5 Paine  0,10-0,80 2:25-19 10-20
—{—1 NOTA

Consultati  Ghidul de gatit pentru @El INFORMATII

recomandari privind timpii de dezghetare.

INFORMATII

Cand pe afisat apare ,turn” (intoarceti),
deschideti usa, intoarceti mancarea si

Cand pe afisat apare ,turn” (intoarceti),
deschideti usa, intoarceti mancarea si
apasati pentru a continua.
FUNCTII COMBINATE

1. Selectati o functie cuptor cu microunde +

apasati pentru a continua. cuptor conventional cu selectorul de
funcii.
DECONGELARE iN FUNCTIE DE 2. Afisajul arata timpul de gatire implicit.
GREUTATE Selectati timpul de gatire dorit apaséand

1. Selectati functia microunde sau

2. Apasati @ sau @ pana cand apare 3. Apésat,ipentruaconfirma.

simbolul =X K6 pe afisaj. 4. Afisajul arata setarea de putere implicita.
. ‘ ’ ) Selectati setarea de putere dorita apasand
3. Apasati pentru a selecta optiunea.
oy AU N sau
4. Pe afisaj apare ,F01” clipind intermitent in
mod implicit. Selectati optiunea de 5. Apésat,i pentru a confirma.
dezghetare dorita apéséndesau 6. Apasati pentru a porni functia cu
5. Apasati pentru a confirma. parametrii dorif.
6. Pe ecran apare greutatea implicita —=
luminand intermitent. Selectati greutatea =[=] NOTA
dorita apasand O sau Temperatura se poate modifica in orice
7. Apasati pentru a confirma. moment rotind cadranul de control a
’ temperaturii.
8. Apasati pentru a porni functia
dezghetare in functie de greutate cu
parametrii doriti. =[=
=1=] NOTA

Tabelul de mai jos prezintd programul cu
functia dezghetare in functie de greutate,
indicand intervalele de greutate si timpii de
dezghetare si asteptare (pentru a va asigura
ca alimentele sunt la o temperatura uniforma):
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Puterea maxima care poate fi selectata
este 600 W.



Instructiuni de siguranta

BLOCAREA DE SIGURANTA

Aceasta functie poate fi selectatd in orice
moment in care se utilizeaza cuptorul.

Pentru a activa functia, apasati timp de
cateva secunde, pana auziti un semnal sonor

si apare simbolul @] pe afisaj. Cuptorul este
blocat.

Daca cuptorul este oprit si activati functia
blocare de siguranta, cuptorul nu va functiona
nici chiar daca este selectatd o functie de
gatit.

Daca aceasta functie este activata in timp ce
gatiti, blocheaza doar afisajul si tastele.

Functia Teka Hydroclean®

Pentru a dezactiva functia blocare de

sigurantd, apasati timp de céateva
secunde, pana auziti un semnal sonor.

MODUL PREZENTARE

Modul prezentare este folosit in magazine de
prezentare, pentru a le arata clientilor cum
functioneaza cuptorul, asa cum se descrie
fiecare functie, dar nu se activeaza incélzirea
continutului.

Pentru a activa modul prezentare, apasati ©

s;.i.

Pentru a dezactiva functia, apasati din nou ©

$i.

Aceasta functie faciliteaza indepartarea
grasimii si a altor reziduuri alimentare care s-
ar fi putut lipi pe lateralele cuptorului.

Pentru o curatare mai usoara, nu lasati sa se

acumuleze murdarie. Curatati frecvent
cuptorul.

PROGRAMAREA FUNCTIEI TEKA
HYDROCLEAN®

A AVERTISMENT

Nu turnati apa fintr-un cuptor fierbinte
deoarece  poate deteriora  emailul
cuptorului.

Rulati ntotdeauna ciclul intr-un cuptor rece.
Rezultatul poate fi afectat si lacul poate fi
deteriorat daca este rulat atunci cand cuptorul
este prea incalzit.

Mai intai scoateti tavile si toate accesoriile din
interiorul cuptorului, inclusiv suporturile pentru
tavi si sinele de ghidaj telescopice.

Pentru aceasta, urmati instructiunile din
ghidul de instalare si intretinere care
insoteste cuptorul.

1. Cu cuptorul rece, intindeti o laveta pe
partea de jos a cuptorului.

2. Turnati incet 200 ml de apa pe partea
inferioara a cavitatii cuptorului.

INFORMATII

Pentru rezultate optime, adaugati o
lingurita de detergent neagresiv de vase
in sticla de apa, inainte de a o turna pe
laveta.
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3. Ruotiti cadranul de control in pozitia ]

4. Setati temperatura la 90 °C.

5. Programati pe temporizator o durata de 4
minute.

6. Dupa 4 minute se emite o alarma sonora
si cuptorul opreste incalzirea.

o
7. Rotiti cadranul de control in pozitia

8. Asteptati aproximativ 20 de minute pana
se raceste interiorul cuptorului.

= gl IMPORTANT

Nu deschideti cuptorul pana nu se incheie
faza de racire.

Acest aspect este necesar pentru ca
functia Hydroclean® sa functioneze
corect.

Caracteristici tehnice

9. Orice urme de murdarie si apa in exces
pot fi acum findepartate din cuptor cu
laveta umeda.

Functia Hydroclean® are loc la o temperatura
scazuta. Cu toate acestea, timpii de racire pot
varia in functie de temperatura camerei.

A AVERTISMENT

Tnainte de a atinge suprafata interioara a
cuptorului, asigurati-vad ca s-a racit
corespunzator.

Daca este necesara o curatare mai profunda
dupa utilizarea functiei Hydroclean®, utilizati
detergenti neutri si bureti neabrazivi..

SPECIFICATII

e TensSiuNe C.a......ccccceeiiiieiiiiiiiiiiiieeeee
o Puterenecesara............cceeiiiiiiniinnnnn,
o Putere gratar/gratar superior ...................
e Putere incalzitor inferior.................cuuee.
e Putereaercald..............ccccc,

e Putere microunde
e Frecventa microunde

e Dimensiuni exterioare (Ixhx)...........cccee..
e Dimensiuni interioare (Ixhx).........cccveens

e Capacitatea cuptorului: ....................

o Greutate........cceeeeiiviiiiiiieeeeee e
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................. (consultati placuta cu caracteristici)

2450 MHz

............................... 455 x 595 x 562 mm
............................... 475 x 365 x 232 mm
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Opis funkcji grzania

AT

Nalezy pamieta¢, ze dostepne funkcje
zalezg od modelu urzadzenia.

Aby sprawdzi¢, ktore funkcje sg dostepne
w Panstwa urzadzeniu, nalezy skorzystac¢
z instrukcji obstugi dostarczanej z
niniejszym poradnikiem pieczenia.

El GRZALKA GORNA + GRZALKA
DOLNA
Klasyczny sposob grzania, pieczenie
prawie wszystkich potraw. Réwnomierne
grzanie idealne do pieczenia ciast.

GRZALKI GORNA | DOLNA +
NAWIEW
Funkcja odpowiednia do pieczenia migsa i
ciast. Wentylator rozprowadza ciepto
rownomiernie  we wnetrzu  catego
piekarnika, skracajgc tym czas pieczenia
oraz obnizajgc temperature.

GRILL + GRZALKA DOLNA

Funkcja idealna do pieczenia migsa.
Stosowa¢ do kazdej czesci miesa,
niezaleznie od wielkosci.

MAXIGRILL

Umozliwia opiekanie powierzchni
wiekszych niz pozwala na to zwyczajny
Grill. Wieksza moc opiekania pozwala
szybciej uzyskac zioty kolor potrawy.

GRILL

Opiekanie i podrumienianie. Pozwala
uzyska¢ efekt zrumienienia wierzchniej
warstwy potrawy. Zaleca sie uzycie funkcji
do przygotowania danh ptaskich, takich jak
steki, zeberka, ryby i tosty.

GRILL / MAXIGRILL + NAWIEW

Umozliwia réwnomierne pieczenie oraz
jednoczesne opiekanie warstwy
wierzchniej na ztocisty kolor. Funkcja
idealna do potraw z rusztu. Sprawdza sie
réwniez w przypadku wigkszych dan, jak
dréb i dziczyzna.

Zaleca sig, aby po umieszczeniu potrawy
na ruszcie podtozy¢é pod spdd brytfanne
na sptywajgce soki i ttuszcze.

] GRZALKA DOLNA
Tylko dolna grzatka wytwarza ciepto.
Funkcja odpowiednia do podgrzewania
potraw oraz utrzymywania ich w cieple,
opiekania spodéw ciast, a takze
wyrastania ciasta.

TERMOOBIEG + GRZALKA DOLNA
(P1ZZA)
Funkcja idealna do pieczenia pizzy, ciast,
tar owocowych oraz ciasta
biszkoptowego.

TERMOOBIEG (NAWIEW + GRZALKA

PIERSCIENIOWA)
Wentylator réwnomiernie rozprowadza
ciepto pochodzgce z grzatki umieszczonej
w tylnej czesci urzadzenia. Dzieki
jednolitej temperaturze wewnatrz
urzgdzenia, potrawy mozna piec na dwéch
poziomach jednoczesnie.

©J sLow FooD
Funkcja idealna do przygotowywania
potraw duszonych w garnku oraz
przepisdw wymagajgcych dtugiego czasu
gotowania / pieczenia w niskiej
temperaturze.
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ECO eco

Funkcja umozliwia przygotowanie potraw
przy  minimalnym  zuzyciu  energii.
Zastosowanie konwekcji wymuszonej
sprawia, ze piekarnik wytgcza sie kilka
minut przed petnym przygotowaniem
potrawy, wykorzystujgc ciepto
nagromadzone we wnetrzu, by idealnie
dopiec potrawe. Funkcja odpowiednia do
pieczenia ryb oraz wszelkich rodzajow
miesa.

% ROZMRAZANIE

Funkcja idealna do powolnego
rozmrazania Zywnosci, zwlaszcza
spozywanej na zimno, takiej jak zupy,
ciastka, tarty, ciasta, itp.

W niektérych modelach w funkcji
Rozmrazanie wykorzystuje sie system
gorgcego powietrza w dwoch wariantach:
poziom HI (wyzsza temperatura) dla mies;
poziom LO (nizsza temperatura) dla ryb,
ciast i chleba.

Korzystanie z piekarnika
srodowiska

MIKROFALE
Funkcja idealna do gotowania i
podgrzewania warzyw, ziemniakow, ryzu,
ryb oraz miesa.

MIKROFALE W POLACZENIU Z
INNYMI FUNKCJAMI
Funkcja idealna do gotowania lasagne,
drobiu, pieczonych ziemniakéw oraz
opiekania.

& WYRASTANIE CIASTA

Specjalna funkcja do wyrastania ciasta na
chleb i ciastka.

I' s7vBKIE NAGRZEWANIE
Funkcja pozwala szybko nagrzaé
piekarnik do ustawionej temperatury.
Uzy¢ funkcji, gdy przepis wymaga
nagrzania piekarnika do okreslonej
temperatury przed uzyciem.

w sposOb przyjazny dla

Porady dotyczgce oszczedzania energii:

o Wyjac z piekarnika wszystkie akcesoria,
ktore nie bedg uzywane.

e Uzywac naczyn, ktére mozna stosowac w
piekarniku, najlepiej w ciemnym kolorze.

e W trakcie pieczenia drzwiczki urzgdzenia
otwierac najrzadziej jak to mozliwe.

e Stara¢ sie nie nagrzewaé¢ pustego
piekarnika. Jesli pozwala na to dany
przepis, umieszcza¢ zywnos¢ w zimnym
piekarniku.
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e Jesli piekarnik wyposazono w funkcje
ECO, nalezy uzywac tej funkcji zawsze,
gdy pozwala na to przepis.

e W przypadku przepisow wymagajgcych
diugiego czasu pieczenia wytgczyé
piekarnik na 5-10 minut przed uptywem
czasu pieczenia, aby wykorzysta¢
nagromadzone w nim ciepto.

o Jezeli piekarnik wyposazono w nawiew,
mozna piec kilka dan jednoczesnie.



El Tradycyjne funkcje grzania

Funkcje grzania réznig sie w zalezno$ci od
modelu. Dostgpne  tabele  zawierajg
podstawowe czasy pieczenia.

Czasy i temperatury pieczenia podane w
tabelach sg orientacyjne. Zaleca sie ustawic
nizsze wartosci i zwigksza¢ je w miare
potrzeby.

Zawsze ustawi¢ dolng wartoS¢ zakresu
podanego w tabelach.

Ogolnie rzecz biorgc, czasy pieczenia podane
w tabelach obliczono dla produktéw
wktadanych do zimnego piekarnika.

czas pieczenia w stosunku do wartosci
podanych w tabelach. Podczas korzystania z
tej funkcji przed wilozeniem zywnosci do
piekarnika nalezy zaczekaé, az zostanie
osiggnieta ustawiona temperatura.

Poziom pieczenia (liczac od dotu):

1: Niski.
2/3: Sredni.
4: Wysoki.

Poziom 4 jest odpowiedni do grillowania i
opiekania.

Umiesci¢ zywnos$¢ na s$rodku blachy do

Przepisy wymagajgce szybkiego nagrzania pieczenia lub  rusztu, aby uzyska¢
piekarnika bedg o tym wyraznie informowac. réwnomierne wyniki.

Niektére modele sg wyposazone w funkcje

szybkiego nagrzewania. Funkcja ta skraca

Mikrofale

ZALETY KUCHENKI MIKROFALOWEJ 2. Ultraszybkie = rozmrazanie zapobiega

W tradycyjnych  piekarnikach  ciepto,
wytwarzane przez elementy grzewcze lub
palniki gazowe, powoli penetruje zywnos$¢ od
zewnatrz do wewnatrz. Skutkuje to duzg
utrata energii na ogrzanie powietrza,
komponentoéw urzgadzenia oraz naczyn.

W  kuchence mikrofalowej ciepto jest
wytwarzane wewnatrz produktu
zywnosciowego i  rozprowadzane  od
wewnatrz do zewnatrz. W tym przypadku nie
wystepuje niepotrzebna utrata energii na
ogrzanie powietrza, komponentéw
urzgdzenia, naczyn i pojemnikéw (o ile nadajg
sie do stosowania w  kuchenkach
mikrofalowych), gdyz podgrzewana jest
wytgcznie zywnos¢.

Zalety kuchenki mikrofalowej:

1. Krotszy czas gotowania; w poréwnaniu z
tradycyjnym piekarnikiem czas gotowania
skraca sie nawet 0 %a.

nadmiernemu rozwojowi bakterii.
3. Oszczednosé energii.

4. Zachowanie wartosci odzywczych (dzieki
krotszym czasom grzania).

5. tatwos¢ czyszczenia.

Jak dziata kuchenka mikrofalowa
Urzadzenie zostalo wyposazone w zawor
wysokonapigciowy, zwany magnetronem,
ktéory przetwarza energie elekiryczng w
energie mikrofalows. Powstate fale
elektromagnetyczne sg wprowadzane do
wnetrza komory urzgdzenia przez falowéd, a
nastepnie rozprowadzane przez metalowy
rozsiewacz lub poprzez talerz obrotowy.

Wewnatrz urzgdzenia mikrofale rozchodza sie
we wszystkich kierunkach, odbijaja od
metalowych $cianek komory, a nastepnie sg
wchitaniane przez zywnos¢, penetrujac ja
réwnomiernie.
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Dlaczego zywnos¢ nagrzewa sie
Wiegkszos¢ produktow zywnosciowych
zawiera wode, ktéra dzieki mikrofalom jest
wprawiana w drgania.

Tarcia miedzy czasteczkami produkujg ciepto,
ktére podwyzsza temperature Zywnosci,
rozmrazajac jg, gotujgc lub podgrzewajac.

Dzigki cieptu wytwarzanemu wewnatrz
produktu zywnosciowego:
e mozliwe jest gotowanie jedynie z

odrobing ptynu lub ttuszczu/oleju;

e rozmrazanie, podgrzewanie lub
gotowanie odbywa sie szybciej niz w
tradycyjnym piekarniku;

e zywnos$¢ zachowuje witaminy, wartosci
odzywcze oraz mineraty;

e 2ywnos$¢ zachowuje swdj kolor i aromat.

Mikrofale przechodza przez porcelaneg, szkio,
karton i tworzywa sztuczne, natomiast nie
przenikajg przez metal. Dlatego w
kuchenkach mikrofalowych nie powinno sie
stosowa¢ pojemnikow metalowych Ilub z
czesciami metalowymi.

Mikrofale odbijaja sie od metalu...
"8 -
pd

... lecz przechodzg przez szkito i porcelane...

zywnosc¢.
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GOTOWANIE w
MIKROFALOWEJ

KUCHENCE

11
111

UWAGA

Przed przystgpieniem do uzytkowania
urzadzenia nalezy zapozna¢ sie z
“Instrukcjg montazu i konserwaciji”.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej
zaleca sie stosowaé do ponizszych
wskazowek:

e Skorke owocow (np. jabtek, pomidoréw)
oraz kietbasek nalezy nacigé / naktué,
aby nie pekta podczas podgrzewania czy
gotowania. Pokroi¢ zywnos¢ przed
wiozeniem do komory urzgdzenia.

e Przed uzyciem jakiegokolwiek naczynia
nalezy najpierw upewni¢ sie, czy jest ono
przeznaczone  do  stosowania @ w
kuchenkach mikrofalowych (patrz rodziat

.Zalecenia dotyczace stosowania
odpowiednich naczyn”).
e Podgrzewajgc / gotujgc  produkty

zywnosciowe 0 niskiej zawartosci wody
(np. rozmrazajac pieczywo,
przygotowujgc popcorn itp.) parowanie
nastepuje bardzo szybko, dlatego tez
zywnos¢ moze ulec zwegleniu. Ryzyko
uszkodzenia urzgdzenia oraz pojemnika
uzywanego do przyrzadzenia potrawy. Nie
nalezy przekraczac sugerowanych
wartosci czasu gotowania. Zaleca sig
nadzorowac caly proces gotowania.

¢ Nie nalezy podgrzewa¢ (smazy¢) duzych
ilosci oleju w kuchence mikrofalowej.

e Dania gotowe do podgrzania nalezy
wyjaé z oryginalnego opakowania,
poniewaz nie zawsze jest ono
zaroodporne.  Przestrzega¢  instrukcji
producenta.

e W przypadku wstawienia do komory
kuchenki kilku naczyn / pojemnikéw, np.
filizanek, nalezy rozstawi¢ je rownomiernie
na podstawie.



e Nie wolno zamykaé¢ plastikowych
torebek metalowymi klipsami. Stosowaé
wytacznie Klipsy plastikowe. Torebke
nalezy naklu¢ w kilku miejscach, aby
umozliwi¢ ujscie pary.

e Gotujgc zywnos¢ nalezy upewnic sie, ze
osiggnefa ona temperature co najmniej
70°C.

e W trakcie procesu gotowania okienko w
drzwiach moze zaparowaé, za$ para
wodna skropli si¢ po pewnym czasie. Jest
to normalne zjawisko, ktére moze nasili¢
sie, gdy w pomieszczeniu panuje niska
temperatura. Nie stanowi zagrozenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrzeé
wode powstatg w wyniku skraplania sie
pary.

e Podgrzewajac ptyny, stosowaé pojemniki
z szerokim otworem, aby utatwi¢ ujscie
pary.

Przygotowac zywnosé zgodnie ze
wskazéwkami i stosowa¢ = sie do
sugerowanych wartosci czasu gotowania oraz
poziomu mocy podanych w tabelach.

Nalezy pamietaé, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i moga
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu
poczatkowego, temperatury, zawartosci wody
oraz rodzaju zywnosci. Zaleca @ sie
kazdorazowo dostosowaC czas i poziom
mocy. W zaleznoéci od rodzaju produktu
zywnosciowego nalezy wydituzyé lub skrécié
czas (gotowania badz zwiekszyé lub
zmniejszy¢ poziom mocy.

GOTOWANIE PRZY UZYCIU MIKROFAL...

1. Im wieksza ilos¢ zywnosci, tym dluzszy
czas gotowania. Nalezy pamieta¢ o
ponizszych zasadach:

e podwojna ilos¢ » podwoié czas

e potowa ilosci » zmniejszyé czas o
potowe

2. Im nizsza temperatura pozywienia, tym
dtuzszy czas gotowania.

3. Im rzadsza konsystencja pozywienia, tym
krotszy czas gotowania.

4. Réwnomierne roztozenie pozywienia we
wnetrzu komory kuchenki zagwarantuje
lepsze rezultaty. Rbwnoczesne gotowanie
réznego rodzaju produktow
zywnosciowych jest mozliwe, ktadac
bardziej ,geste” produkty na zewnatrz
talerza, zas mniej ,geste” na srodku.

5. Drzwi mozna otworzy¢ w dowolnym
momencie. Urzadzenie wytgczy sie
automatycznie.  Wznowi prace po
zamknigciu  drzwi  oraz  nacis$nigciu
przycisku start.

6. Zywnos¢ pod przykryciem wymaga
krétszego czasu grzania, dzieki czemu
lepiej zachowuje wartosci odzywcze.
Pokrywy muszg pozwalaé na przenikanie
przez nie mikrofal oraz posiada¢ otwory
dla swobodnego ujscia pary.

7. Aby osiagnac¢ najlepszy rezultat podczas
podgrzewania matych ilosci (takich jak
szklanka wody, kubek mleka lub torebka
popcornu), sugeruje sie, aby umiesci¢ je
na szklanej tacy i ustawi¢ na 1 lub
WyZzszym poziomie.

8. Jedzenie nalezy obraca¢ lub miesza¢ w
regularnych  odstepach czasu, aby
zapewnic réwnomierny rozkfad
temperatury.

9. Aby osiggna¢ najlepszy rezultat gotowania
w kuchenkach mikrofalowych, nalezy
wyjac stojak, potozy¢ jedzenie na szklanej
tacy i ustawi¢ na najnizszym lub wyzszym
poziomie.

10. Nie umieszczaj zywnosci ani opakowania
Z jedzeniem/cieczg bezposrednio na dnie.

Aby uzyskaé lepszy rezultat
podgrzewania, zawsze umieszczaj
jedzenie lub opakowanie z

jedzeniem/ciecza nad szklang taca.

11. Nie ktas¢ folii aluminiowej na dnie komory
kuchenki, gdyz moze to spowodowac jej
uszkodzenie.
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Rozmrazanie

OGOLNE WSKAZOWKI
ROZMRAZANIA

DOTYCZACE

1. Do rozmrazania zawsze nalezy uzywac
naczyn przeznaczonych do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych (porcelana,
szkto, odpowiednie tworzywa sztuczne).

2. Tabele rozmrazania wedlug wagi
zawierajg dane dotyczace surowych
produktow zywnosciowych.

3. Czas rozmrazania zalezy od ilosci i wagi /
grubosci produktu. Podczas zamrazania
porcji zywnos$ci nalezy wzig¢ pod uwage
pdzniejszy proces rozmrazania. Zywnos$é
nalezy rownomiernie utozy¢ w naczyniu /
pojemniku.

4. Produkty zywnos$ciowe przeznaczone do
rozmrozenia nalezy rébwnomiernie
roztozy¢ wewnagtrz komory urzgdzenia.
Zaleca sie, aby grubsze czesci uktadac na
zewnatrz. Delikatne czesci przykry¢ folig
aluminiowa. Uwaga! Krawedzie folii
aluminiowej nie powinny stykac¢ sie ze
Sciankami  komory  urzadzenia, w
przeciwnym wypadku moze wystgpic
iskrzenie.

5. Grube partie produktow powinny by¢
obracane kilkakrotnie.

6. Mrozonki nalezy roztozy¢ réwnomiernie
we wnetrzu komory urzadzenia. Waskie i
ptaskie partie Zywnosci ulegaja
szybszemu rozmrozeniu.

7. Nie nalezy catkowicie rozmrazac
produktéw bogatych w tluszcz (masto,
twarég, produkty mleczne). Wystarczy
odczekac tylko kilka minut, aby mogty byé
zaserwowane. Jezeli w rozmrozonym
produkcie znajdujg sie krysztatki lodu,
nalezy wymieszac potrawe.

8. Drob umiesci¢ na odwréconym talerzu,
aby ufatwic sptywanie sokdw.

9. Pieczywo nalezy owingé w serwetke, aby
nie dopuscic¢ do zbytniego przesuszenia.

10.Obr6cic  / zamiesza¢ potrawe w

regularnych odstepach czasu.

11. Zamrozong zywnos$¢ wyjac z opakowania
(pamietac o usunieciu metalowych klipséw
zamykajgcych). Stosujac pojemniki, ktore
moga stuzy¢ zaréwno do przechowywania
zywnosci w zamrazarce, jak i do
podgrzewania / gotowania, wystarczy
jedynie zdja¢ pokrywke. W przeciwnym
wypadku nalezy przetozyé zywnosé do
pojemnika przeznaczonego do uzycia w
kuchence mikrofalowej.

12. Ciecz, powstajgcg podczas rozmrazania
(zwlaszcza drobiu), nalezy wyla¢. Nie
dopusci¢ do jej zetkniecia z pozostatg
Zywnoscig.

13. Nalezy pamiegtac, iz funkcja Rozmrazanie
wymaga czasu odczekania, aby zapewni¢
uzyskanie jednakowej temperatury przez
Zywnosg..

Zalecenia dotyczace stosowania odpowiednich naczyn

FUNKCJA GRZANIA: MIKROFALE

Korzystajgc z funkcji grzania Mikrofale, nalezy
pamieta¢, ze mikrofale odbijajg sie od
powierzchni metalowych. Przenikajg
natomiast przez szkio, porcelane, gline,
tworzywa sztuczne oraz papier.
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Z tego wzgledu w kuchence mikrofalowej
nie wolno uzywaé metalowych garnkéw
ani naczyn / pojemnikéw z metalowymi
elementami lub zdobieniami. Powyzsze
zalecenie  dotyczy rowniez  wyrobdw
szklanych i ceramicznych z metalowymi
zdobieniami lub zawierajacych metal (np.



szkio otowiowe).
drewnianych.

Nie stosowa¢ naczyn

Nalezy stosowa¢ naczynia / pojemniki
wykonane ze szkta (zaroodpornego),
porcelany, ceramiki lub Zaroodpornego
plastiku. Naczyn / pojemnikdw z krysztatu i
porcelany uzywa¢ w kuchence mikrofalowej
wylgcznie przez krotki okres czasu, np. do
odgrzewania potraw.

Przyrzadzana zywnos¢ przekazuje ciepto do
naczynia / pojemnika. Ryzyko poparzenia!
Zaleca sie uzycie rekawic kuchennych!

TEST PRZYDATNOSCI NACZYNIA

FUNKCJE LACZONE

Nalezy upewni¢ sie, czy stosowane naczynie
jest odpowiednie do gotowania, gdy uzywa sie
obu sposobow grzania, tj. mikrofali oraz grilla.

POJEMNIKI 1
ALUMINIUM

FOLIA WYKONANE Z

Wstawi¢ naczynie / pojemnik do komory
urzgdzenia, na ok. 20 sekund ustawié¢
najwyzszy poziom mocy mikrofali. Jesli
naczynie / pojemnik jest zimne lub ledwo
ciepte, nadaje sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. W przypadku gdy
jest bardzo gorgce lub powoduje iskrzenie
wewnatrz komory urzgdzenia, nie nadaje sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

s

Jesli korzystajg Panstwo 2z funkcji
gotowania Mikrofale, nalezy upewnic sie,
ze wewnatrz komory nie ma zadnych
niepotrzebnych przedmiotéw, w tym blach
do pieczenia (réwniez do pieczenia na
wolnym ogniu) ani rusztéw, ktére stanowig
wyposazenie  kuchenki  mikrofalowej,
poniewaz zaleca sie ich uzycie wytgcznie
z funkcjg Grill lub Termoobieg.

FUNKCJE KONWENCJONALNE

W przypadku ww. funkcji stosowac naczynia
zaroodporne, tj. odporne na dziatanie
wysokich temperatur - co najmniej 300°C.

Nie uzywac naczyn z tworzyw sztucznych.

Wstawiajgc do komory urzadzenia dania
gotowe do podgrzania w pojemnikach
aluminiowych lub owiniete w folie aluminiowa,
nalezy pamietaé:

Stosowaé sie do zalecen
podanych na opakowaniu.

producenta

e Pojemniki aluminiowe nie powinny byé
wyzsze niz 3 cm ani nie powinny stykac sie
ze Scianami komory urzgdzenia
(minimalny odstep to 3 cm). Zdja¢
aluminiowe wieczko.

¢ Pojemnik aluminiowy ustawi¢ bezposrednio
na dnie komory. W przypadku uzycia rusztu
zaleca sie umiesci¢ pojemnik na talerzu
porcelanowym. Nigdy nie  stawiac
aluminiowego pojemnika bezposrednio na
ruszcie!

e Czas gotowania wydituza sie, poniewaz
mikrofale przenikajg zywnos$¢ od gory. W
razie watpliwosci uzy¢ naczynia / pojemnika
przeznaczonego do  stosowania @ w
kuchenkach mikrofalowych.

¢ Folie aluminiowg mozna wykorzysta¢ do
odbijania mikrofal w trakcie procesu
rozmrazania. W ten sposéb mozna chronic
przed przegrzaniem delikatng zywnosc¢
(dréb, mieso mielone).

® Wazne: folia aluminiowa nie powinna
stykac sie ze $cianami komory urzadzenia,
gdyz moze wystgpic¢ iskrzenie.

POKRYWKI

Zaleca sie¢ uzywanie szklanych Ilub
plastikowych pokrywek bgdz folii, poniewaz:
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zapobiegajg nadmiernemu parowaniu
(zwtaszcza w trakcie dtugich procesow
gotowania);

proces gotowania przebiega szybciej;

3. zywnosé nie wysusza sie;
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zywnos¢ zachowuje naturalny aromat.

Pokrywki powinny mie¢ otwory, by w
naczyniu nie powstawato zbyt wysokie
cisnienie. Plastikowe torebki nalezy
naktué. Zywnos¢ dla dzieci podgrzewaé w
butelkach bez smoczkéw oraz stoikach

bez nakretek:
pojemnika.

ryzyko

11
1

Ogolne informacje na temat rodzaju
naczynia odpowiedniego dla kazdej
funkcji grzania znajdujg sie w tabeli
“Naczynia zalecane do stosowania w
urzadzeniu” na koncu niniejszej instrukciji
obstugi.

rozsadzenia
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OnucaHue hyHKUUN neun

NPEAYNPEXOEHWUE

HocTynHble  YHKUMM  3@BUCAT  OT
KOHKPETHOW MOAEeNu neyu.

Utobbl nmpoBepuTb, Kakue  PyHKUMU
OOCTYNHbI MMEHHO [Ans Balwen neyw,
obpartutecb K PykoBogcTay
nonb3oBaTens, npunaraemomy K
AaHHOMY PykosoacTay no

NPUroToBMNEHNIo 6ntoa.

lzl TPAOWULMOHHBLIA HATPEB
OTOT pexuM MCnomnb3yeTcs ANns BbINEYKn
KeKkcoB, korga TpebyeTcsi paBHOMEPHbIN
HarpeB, 4TOObl MONYyYUTb  MOPUCTYIO
CTPYKTYpY.

TPAOULUMOHHbIV HATPEB C
BEHTUNATOPOM

MoaxoauT AN XapkM W 3anekaHus.
BeHTUNsATOp paBHOMEpPHO pacnpeaensiet

ropsuMii  BO3gyx MO Kamepe neuw,
Gnarogapsi YemMy yMeHblUaeTcsl Bpemsi
NPUroTOBREHUS n Heobxoaumasi
Temneparypa.

FPUNb Y HUXKHWN
HAFPEBATESbHbINA SNEMEHT
OTNWYHO MOAXOAWT ANS Xapku. MOoxHO
ncnonb3oBaTb A4 XXapKu NoObIX KyCKOB
msica no6oro pasmepa.

MAKCUIPUNb
[nsa >xapku noBepxHoOCTen Oornblue, YemM
nod oOOblYHbIM rpunem, Ha Gonbluen
MOLLLHOCTM ansa YCKOPEHHOTO
NoxapyBaHUsi NPOOYKTOB.

rPUMb

MomxapvBaHue W NoapyMsHMBaHUE.
punb nomkapueaeT MNPOAYKT CHapYXH,
He s3aTparMeBasi ero BHYTPEHHIO 4acTb.
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MoxoanT ANs NNOCKUX KyCKOB NMPOOYKTOB,
TakMx Kak CcTenku, pebpbiwkn, pbiba n
TOCTBI.

FPUNb / MAKCUrPUIb C

BEHTUNATOPOM
Ons paBHOMEPHOWN Xapku c
OAHOBPEMEHHbLIM noapymsiHMBaHuem
cHapyxun. WpeanbHo nopgxoaut Ans

O[HOBPEMEHHOTO MPUIroTOBIEHMWS B rpune
HECKOMbKMX BWAOB MPOAYKTOB. XOPOLIO
cnpaBnsieTcsi € KPYMHbIMKU  KycKamu,
HanpuMep, ¢ NTULEN Unu AnYbo LIeNMKOM.
Knagute Msico Ha pelueTky Ans rpuns, a
noA Hee cTaBbTe MpoTMBEHb Ans cbopa
MSICHOTIO CoKa.

(L) HuHWUI HArPEB

HarpeB ngeT TONbKO CHWU3Y, CO AHA MNeyun.
MoaxoouT AnA nogorpeea Taperok, Ans
paccTolikM 1 nogbema Tecta u ans apyrmx
noaoGHbIX 3agay.

TYPBEOPEXWUM + HWXKHUA HATPEB
(PEXXMM NULLbI)
OTNMYHO noaxoauT AN MPUroTOBIEHUS
NULLbI, BbINEYKM 3aKPbITbIX U OTKPbITbIX
NMporoe 1 GUCKBUTOB.

TYPBOPEXUM

BeHnTnnaTtop pacnpepenseTr  ropsyvn
BO34yX, nocTynarLmn oT
HarpeBaTenbHOro anemeHTa,
pacnornoXeHHOro B 3agHeW  4acTu
ayxoskn. bnarogaps  paBHOMepHOMy
pacnpegeneHuo Tenna MO>XHO
O[HOBPEMEHHO rOTOBUTb Ha ABYX MOMKaXx.

=) MEONEHHAA BAPKA

OTOT pexuMMm cneumanbHO paspaboTaH
ONs MPUrOTOBMNEHUS  TPaOULIMOHHbIX
3anekaHokK, TylleHblx Groa, a Takke Ans
nmobbix  apyrmx  6niog,  Tpebyrowmx



ANNTEeNbHOro NpUroToBeHUd npu cnabom
Harpese.

ECO 3KO-nporpamma

¥

[ns roTOBKWM C MMHMMarnbHbIM PacXxo4om

anekTpoaHeprun. [Meub paboTaeT B
pexvme TpadWUMOHHOrO Harpeesa U

aBTOMaTU4eCKu BbIKMIOYaETCA 3a
HECKONMbKO ~ MWHYT OO0  WUCTeyeHus
3afjaHHOro BpemeHW. 3a ocTaBlleecs
BpeMs 6ntoao ycnesaeT foWTM Gnaroaaps
OCTaToO4YHOMY Tenny B neyu.
PekomeHayeTcs Ons pbibbl M pasHbIX
BWOB apeHoro mMsca.

= PASMOPO3KA

OTOT pexvum noaxoauT Ans MeAreHHOWN
pasMopo3kM MNpOAYKTOB, OCOBEHHO Ans
Tex, KoTOpble  ynotpebnsawt  6e3s
pasorpesa, Hanpumep, COyChl,
KOHOUTEPCKMEe U3genuvs, NMporu, Kekcbl u
np. B HekoTopbIx MoOAEeNnsx 3TOT pexum
Nno3BOnseT pasorpeBaTtb MULLY TOpPSAYUM
BO34yXOM Ha AByX ypoBHsX. HI (BbicokuiA
YpOBEHb)  nydwe  Noaxoaut  Ansd
pa3HoobpasHbIX MsCHbIX 6noa, a LO
(HU3kMA ypoBeHb) ANSA pbIbbl, BbINEYKM U
xneba.

MWKPOBOJHB!

OTOT pexum wugeanbHO MOAXOAUT ANS
NPUroTOBMEHNS W pasorpeBa OBOLLEW,
kapTodpens, puca, pbibbl 1 Msca.

KOMBWHVUPOBAHHbI PEXXUM C
MUKPOBOHAMY
3TOT pexnuMm OTNIMYHO noagxoauT AOnd
npuroToBneHnd na3aHbMu, nTuybl,
XapeHoro KapTodens u NoapyMsIHEHHbIX
oniog.

& NOOBEM TECTA
3TOT pexunm crneynanbHO npegHasHayveH
ans nogbemMa M pacCTolkM TecTta Ans
xneba u BbINeYKu.

' BbICTPBIN NPEABAPUTENBLHbIN
HATPEB
OT0T  pexum no3BosnsieT  BbICTPO
pasorpets  nNeys [0  BblbpaHHON
TemnepaTypsbl.
Wcnonb3ynte ero, korga no peuenty
HY)XHO HauuMHaTb MpuroToBneHue Grioaa
npuv KaKoun-To onpeaeneHHon
TemnepaType.

Mcnonb3oBaHue nevmn u oxpaHa oKkpyxaroLllen cpeabl

CoBeTbl N0 3HeprocbepexeHuto:

Y6epute M3 neunm BCe NPUHAOEXHOCTY,
KOTOpble HEe HYXHbl ONA NpUrotoBneHusa
Ballero 6ntopaa.

Wcnonbayiite nocydy, npeaHasHayYeHHYHo
ans MWKPOBOJTHOBbIX nevei,
npeanoYvYTUTENbHO TEMHYHO.

Bo Bpemsi paboTbl Neyumn kak MOXXHO MeHbLLE
OTKpbIBaiiTe ABEpLY.

M3beraite pasorpeBa nNycTonm neuu.
MpeanoytTnTENbHO KNacTb NpoAyKTel B
XOINOAHYI0 MeYb, ecrny 3To gonyckaeTcs no
peuenTy.

e Ecnu Bawa neyb umeeT 3Ko-Nporpammy,
rotoBbTe Ha Hewn Bce Onoga, peuent
KOTOPbIX JOMYCKaeT Takoe NpUroToBreHune.
Ecnn ©6nwopgo  rotoButcs  Aonro,  TO
BblkMlouMTe neyb 3a 5-10 muHyT po
OKOHYaHWS  BPEMEHW  MPUrOTOBIEHMS:
Taknm 00pa3omM Bbl CMOXETE MCMNONb30BaTb
ocTaTtoYyHoe Temnsio neyn Ans Toro, 4tobbl
onioago gowurno.

e Ecnun Bawa neyb ocHalleHa
BEHTUNATOPOM, TO CTapanTech
O[AHOBPEMEHHO rOTOBUTb B HEW HECKOSBbKO
ontopa.
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Tpap,uu,uonﬂble PEeXUMbI

Pexumbl npurotoBneHusa pasnuyatotcsa Ans
pasHbiXx Mogernen. B npuBegeHHbIx Tabnuuax
nNpeacTaBneHo  pekoMeHgyemoe — Bpems
NPUroTOBMEHNS OCHOBHbLIX Grtog,.

OpgHako B 3TMX Tabnuuax nokasaHo NULLb
OPWEHTMPOBOYHOE BpEMSI U Temnepartypa
npuroToBneHusa 6niog. PekomeHayetcs ans
Hayana BblIOpaTb MUHUMAarbHbIE 3HAYEHUS U
npy Heob6xoaUMOCTU YBENUUMBATb UX.
CrapaiTecb Bcerga WUCMonb3oBaTh HUXKHIOK

rpaHuly  COOTBETCTBYIOLErO  AManasoHa,
npuBedeHHoro B Tabnuue.
Kak npaBuno, Bpemsi NpPUroTOBMEHMUS

onpeperneHo U3 pacyeTta Toro, YTo NpPoayKTbl
OyayT NoMeLLeHbl B XONOAHYH MneYb.

MCNONb30BaHUN  3TOr0  peXumMa  BpeMms
npuroToBneHus 6yaeT MeHblle, YEM yKazaHo
B Tabnuuax. lNMpu mcnonb3oBaHUM [aAHHOrO
pexuma KnaguTte NpoayKTbl B MeYb, TONbKO
KOrda oOHa Harpeetca [0 BblOpaHHOM
Temneparypbl.

YpOBHM peLleTok W NPOTUBHEN B Me4un
CUMTalOTCS CHU3Y BBEPX:

1: HwxHun.

2/3: CpegHuii.
4: BepxHun.

YpoBeHb 4 npegHasHaveH ans
noaxapuBaHus U NoapyMsiHUBaHUS rpUem.
Ons Toro, 4toGbl GMIOOO FOTOBWUMOCH Kak

Ecrnn no peuenTy TpesyeTcg MOXHO bonee paBHOMEpPHO, Knagute

npenBapuTenbHO HarpeTb nedb, 3To byaer NPOAdyKTbl  Ha cepeavHy  pelleTkn  unu

yKa3aHo OTAENbHO. NPOTUBHS.

HekoTopble Moaenu ocHalleHbl peXxnMom

ObicTporo npepBaputenbHoro Harpesa. lMpu

MUKPOBOSHbI

NMPEMMYLWLECTBA MUKPOBOJIHOBOIO WHbIMW  CNOBaMu, HarpeBaloTCs  TOSbKO

U3NYYEHUA AOnA NPUrOTOBJIEHUA NpOAYKTbI.

nun MwukpoBOnHOBbLIE MEeYn MMET creayowne
enmyLiecTsa:

B TpagmumMoHHBIX AOyxOBbIX LWKadax Tenno, np .

BbiAENAeMoe SNEKTPUUECKMMM 1. Beictpoe npurotoBneHne: B obwem

HarpeBaTenbHLIMU aneMeHTamm U crydae Bpema npurotoenexus Ha 3/4

ra3oBbIMU ropesikamu, MeaseHHo MeHbllue,  4em  Mpn  TpaauLMOHHOM

pacnpocTpaHsieTcsl 0T  HapyXHOro  Ccros cnocobe Harpesa.

npoayktoB B ux Tonuy. Mpu 3TOM OuveHb
fonblias 4acTb 3HEpPruM  pacxoayercst
BMyCTyl0, Ha HarpeB BO3dyxa, CTEHOK
[OyX0BOro Lwkada 1 nocygsbl.

B MMKpOBOHOBOW Neyun Tenno obpasyeTcs B
CaMOM MPOAYKTE M PacnpoCTPaHAETCA U3 ero
cepeavHbl K HapyXHOMy criol. Tenno He
pacxodyeTcsl Ha HarpesB BO3dyxa, CTEHOK
neuyn n nocydbl (ecnv nocyaa NoAxoauT Ans
MCMONb30BaHUA B MMWKPOBOSIHOBOW Meyn);
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2. YpesBblyaliHO ObiCcTpasi pa3mopo3ka, 3a
Bpems KoTOpoOW He ycnesaoT
pasMHOXMWTbCS BpeaHble 6akTepun.

3. OKOHOMMUS 3NEKTPOIHEPTUN.
4. CoxpaHeHue nonesHbIX BeLWecTB B
npoayktax 6narogapsi  COKpalLeHUIo

BPEMEHU UX MPUrOTOBEHNS.
5. TpocToTa O4UCTKN.



Kak pa6oTaeT MMKpPOBOMHOBas NeYb

CepauemMm MUKPOBOSHOBOM MNe4n SiBRsieTcs
BbICOKOBONbTHAasi ~ 3MEKTpOHHas  namna-
MarHeTpoH, KoTopasi npeoGpa3syeT
3MEKTPUYECKYI0 3HEPTUIO B MUKPOBOJSIHOBOE
n3nyyeHue. 370 3MeKTpoMarHuTHoe
M3nyyeHWe  HanpaenseTcs B kamepy
MWKPOBOSIHOBOW M€y Mo BONHOBOZY W
pacnpefensieTcsi ¢ NoMoLLbl0 creuuanbHOro

MeTannM4eckoro oTpaxartens unu
6narogaps BpaLLEHIO cTonwvka c
npoaykTamu.

B kamepe neunm MUKPOBOMHOBOE MU3My4eHue
pacnpocTpaHsaeTcs B pasHbIX HanpaBreHusX,
OTpaXaeTcs OT MeTannU4ecknx CTEHOK WU
paBHOMEPHO MPOHMKAET B NPOAYKThI.

MoueMy epa HarpeBaeTcsl
B 6ONbLWMHCTBE MNPOAYKTOB COAEPXUTCS
BoZda, MOMeKynbl KOTOpOW nop AeWCTBUEM

MUKPOBOMIHOBOIO ~ M3fly4eHWUA  HaynHaioT
BNOpMpOBaTh.

Bnaropgapa atom  BuMOpauum  monekyn
obpasyeTca Tenno, KOTOpoe mnogHuMaeT

TemMnepartypy npoAyKToB, pa3MopaxmnBaeT Ux,
rOTOBUT NN pasorpeBaerT.

MockonbKky Tennmo BO3HWKaeT B  Tosne
NPOAYKTOB:

e UX MOXHO FOTOBWUTb MpakTudeckn 6e3
XWOKOCTW,  KYNWHApHOro  upa  unu
macna;

e pa3mMopo3ka, HarpeB U NPUroTOBMEHUE B
MWKPOBOSHOBOW  MeYM  MPOUCXOAST

ropasgo bbicTpee, Yem B TpaguLUOHHOM
OyXOBOM LUKady;

e B MpoAdyKTax COXPaHATCA BUTaMMHbI,
MUHeparbHble " nutTaTernbHble
BelllecTBa;

e COXpaHsieTcs HaTyparbHbIiA LBET, BKYC U
apomaT NpoAyKTOB.

MWKpPOBONMHOBOE ~ M3MyYeHWe  MPOHUKaeT
yepes hasHC, CTEKII0, KAPTOH U NracTmaccy,
HO He npoxoauT 4epe3 Metann. Mo aton
npuynHe Henb3s 1Cnonb3oBaTb B
MUKPOBOJIHOBbIX ~ Mevyax  MeTannuyeckue
eMKOCTM U nocydy C MeTannmyeckmmu
YyacTaMK, BKMOYas  MeTannvMavpoBaHHbI
(«30Mn0TOM» UNK «CepPebpPSHbIN») PUCYHOK.

MVIKpOBOJ'IHbI OoTpaXxakTcd OT MeTanna...

=2
=

...HO NMEerko NpPoHWKalT Yepes CTEKITO U
dasHc...

\
-~ .,‘

... nornowarTca npoayKramu.

L -t

NPUrOTOBJIEHUE
MWKPOBOHOBOW NEYX

Bnon B

NPEOYNPEXOAEHUE

MukpoBOnHOBOM  neyn, nNpoynTanTe
OpoLuopy «YcTaHoBKa U 06CnyXnMBaHNE».

Mpn roToBke B MMWKPOBOSIHOBOM  MeuYn
cneuyﬁTe npuBeaeHHbIM HUXxXe
pekoMeHaaunam:

e [Nepen pa3orpeBOM UMW MPUrOTOBEHWNEM
NPOOYKTOB CO LUKYPKOW NUGO KOXypow
(ranp., 6nok, nNomuMaOopoB, KapTodens,
COCWCOK) HaKonuTe WX, 4TOObl OHWM He
B3opBanucb. Ecnv  npogykTbl  HYXHO
nopesatb Ha KyCOouku, TO caenawTe 370 A0
NPUrOTOBMEHMS.

o [lepen MCNONb30BaHNEM nocyapl
ybeoutecb, 4YTO OHa noOAXoAWUT  AnNs
MUWKPOBOJHOBOM Neyun (CM. pasgen o Tunax
nocyabl).

e [lpn NpuroToBneHuy NPoAykToB C MasbiM
cofepxaHnem Bnaru (Hanp., npu
pa3mopaxuBaHum xrneba, npuroToBneHUn
MOMNKOPHa 1 Mp.) BoAa U3 HUX 04eHb BbICTPO
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ucnapsietcsi. [locne aToro MMKpPOBOSTHOBAas
neyb paboTaeT Tak, kak 6yATo OHa nycTas,
M NpoayKkTbl MOryT 3aropetbcsi. B atom
criyyae MoxeT ObiTb noBpexaeHa Kak
rnocyaa, Tak U cama MUKPOBOMHOBas NeYb.
MoaToMy Ans Takux NPOOYKTOB criegyeT
BbICTABMATb MWUHMManbHoe Bpems
NPUroTOBMNEHUSI U MOCTOSIHHO CIeAuTb 3a
npoLEeccoM.

¢ B MVKpPOBOMHOBOW NeYn Henb3s HarpesaTb
Bonbluoe KONMYeCcTBO Macrna (Ans Xapku).

¢ MoToBbLIE Gritoga Nepea pPasorpeBoM YacTo
NpUXoamTCa nepeknagbiBate B Tapesku,
TaKk Kak KOHTEWHepbl, B KOTOPbIX OHWU
NpoaalTCs, He Bceraa noaxoasaT Ans

MMWKPOBOJSTHOBOM neyu. Cnepyvite
pekoMeHOaumMsaM Ha YnakoBKE TOTOBOrO
ontoaa.

e Ecnu  Bbl  XOTUTE  MOCTaBUTb B
MWKPOBOSIHOBYIO MNeYb OAHOBPEMEHHO
HECKOSbKO eMKOCTeN, HanpumMep, Yallek,
TO paBHOMEPHO pacnpefenute ux Mo
CTONMKY/OCHOBaHWIO.

e He 3akpbiBaiiTe nakeTbl MeTanIM4ecKumMm
3aXumMmamu. VMcnonb3aynte TONbKO
nnacTmaccoBble 3axuMbl. [Ans cBo6ogHoro
BbIXOJ4a Mapa HakonuTe naketr B
HECKOIbKUX MecTax.

e [Mpn pasorpeBe ¥ NPUroTOBMEHUM MNULLN
npocnegute, 4tobbl OHa Harpenacb Ao
Temnepartypbl He HuXxe 70°C.

e Bo Bpemsi NpUroToBrneHns Ha ABepLe neyu
MOXeT 06pa3oBaTbCsl KOHAEHCAT, KOTOpbIiA
MOXET OaXe Ha4daTb CTeKaTb MO CTeKny.
JT0 HOpMarnbHo, ocobeHHO npuv
JOCTaTOMHO  HU3KOW  TemnepaType B
nometeHun. ObpasoBaHMe KOHOeHcaTa He
meluaeT paboTe neuu. Mocne Toro, Kak eaa
OyaeT rotoea, NPOCTO BbITPUTE CTEKaOLLYHO
BoAy.

e [Ins pasorpeBa XWAOKOCTEW WCMNOMb3ynTe
nocyay C LWWMPOKUM FOPJIbILLKOM, YTOObI
nap Mor fierko BbIXOAUTb.

[oToBbTE Onoga B COOTBETCTBUM C
peuenTamu, Yy4yuTbiBas NpUBEAEHHble B
Tabnuuax Bpems NpUroToBMNEHMUS "
MOLLIHOCTb.
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OpHako He cnegyeT 3abbiBaTb, 4TO Bce
JaHHble B Tabnuuax  HOCAT  MuLb
pekoMeHOaTenbHbI  Xapaktep W CUMbHO
3aBUCAT OT UICXOAHOIO COCTOSIHMS! NPOAYKTOB,
X TemnepaTypbl, COAepXaHus Bnarn u
cocTaBa. PekomeHayeTcsi BbIGUpaTb BpeMms
NPUrOTOBMNEHUS U MOLLHOCTb UHAMBUAYANbHO
AnA Kakgow cutyaumu. B 3aBucumoctu oT
KOHKPETHbIX XapaKTepWUCTMK MpoayKTa BaM,
BO3MOXHO, MNpuaeTcs  YBENUYUTbL  UNn
COKpaTUTb  BPEMSI  MPUrOTOBIIEHUS  UNN
BblIOpaTh OPYron ypoBEHb MOLLHOCTM.

NPUrOTOBJIEHUE Bnoa B
MWKPOBONHOBOW NEYU

1. Yem Gonblie NpodyKTOB Bbl NOMNOXUTE B
MUWKPOBOMHOBYIO Neyb, TeM [onblue
npugetcs wux rotoButb. Cnegynte
NpOCTOMY NpaBuiy:

e IBe MOpUMM BMECTO OAHON >>

yABOE€HHOE BpeMs

e MOMIOBMHA MOpPLUMM BMECTO Lenon >>
NMonoBMHa BpeMeHM
2. Yem Hwxke TemnepaTypa, TeM pAorblue
NpUroToBreHve.

3. TlpoaykTbl, copepxaliue MHOro BRaru,
HarpeBatTCs 3HAUNTENBHO BbICcTpee.

4. Onsa 6onee paBHOMEPHOro
MpUroTOoBNEHUst  Kak MOxHO Gonee
paBHOMEPHO pacnpefensite NpPoayKThl
no AHy nocyabl. Ecnv Bbl nonoxuTe 6onee
NMOTHbIE NPOAYKTHI MO KpasiM Tapesku, a
MeHee MNOoTHble NocepeanHe, TO MOXHO
[obuTbCA  OQHOBPEMEHHOro  Harpesa
pasHbIX BUAOB NPOAYKTOB.

5. [Bepuy MUKPOBOSHOBOW MEeYM MOXHO
OTKpbIBaTb B NIOOOM MOMEHT, Aaxe korga
neyb pabotaet. Npu atom cpabatbiBaeT
OnoKMpoBKa, M Neyb OCTaHaBnMBaeTCs
aBTomaTtuyecku. [Insi BO306GHOBNEHUs1 ee
paboTbl 3akponTe [ABepLy M HaxMuTe
KHOMKY Mnycka.

6. Onsa cokpalleHnst BPEMEHMU
NPUrOTOBMEHUS U COXPaAHEHUS MOSE3HbIX
CBOWICTB NMPOAYKTOB MOXHO HaKpbIBaThb WX
cneunanbHon Kpblwkon. Kpblwka ana
MCNONb30BaHUSA B MWKPOBOSTHOBOMW Meyn



[OmKHa cBo60oaHO
MUKPOBOMHLI U UMeTb
OTBEPCTUA A8 BbiXxoAa napa.

nponyckaTtb
HebonbLLne

Heobxoanmo
BbIHYTb MOACTaBKY, MOMECTUTb NPOAYKTHI
Ha CTEKISIHHbIA NPOTUBEHb N YCTAHOBUTL

MVIKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yun

7. Ons [OCTVKEeHMS HaMMYYLLNX €ro Ha HWXXHWI YPOBEHb UIK BhILLE.
pe3ynbTaToB npu pasorpeBaHum 10. He nomeluante npodykTbl unu nocygy c
HeboMbLIOro  KonmnyectBa  MPOAYKTOB NpPoAYKTaMU/XNOKOCTbHO
(Hanpumep, cTakaHa BOAbl, YalWku C HemnocpeacTBEHHO Ha HVKHIOK
MOMOKOM WM nakeTa C BO34YLUHOW NMOBEPXHOCTb  Moroctu  neun.  [ns
KYKypy30M) peKOMeHOyeM MNOMecTUTb JOCTWKEHUST NyYlIMX pesynbTaToB npu
NPOAYKTbl Ha CTEKMSHHbLIA NPOTMBEHb M pasorpeBe Bcerga nomellante NpoayKTbl
YyCT@HOBUTb €ro Ha 1-i ypoBeHb Mnn WM Nocyay C NpoAayKTaMUAKUAKOCTBIO Ha
BbILLE. CTEKNSHHbINA NPOTUBEHb.

8. PerynsapHo nosopayunsanTe unm 11.He 3aKpbiBanTe OHO Kamepbl
nepemeLunBanTe nuLly, YTobbl yNyywnTb MWKPOBOJTHOBOW neym nmictamm
paBHOMEPHOCTb pa3orpesa. antoMUHUEBON MMM OMOBSIHHOW oMb,

9. Ons [OCTIXEHMS HaMAYYLLNX TaKk  Kak  CcywecTByeT  ONacHOCTb
pe3ynbTaTos Npu NPUroTOBAEHW NNLLW B NoBpeXAeHNA neyu.

Pa3mopo3ka

OBLUME YKA3AHUA NO PASMOPO3KE 6. PacknagbiBanTe 3aMOPOXEHHbIE

y NpoAyKTbl Kak MOXHO POBHee, TaK Kak

1. [Onsa pa3amMopo3ku NPOAYKTOB UCNOMb3yiiTe

CMULLKOM TOHKME W Y3KME 4acTu Kycka
TONbKO  nocydy, noaxoaswyw  Ans
. OTTaMBalOT CYyLECTBEHHO ObICTpee, Yem
MWKPOBOJSIHOBOW Meun (cdasiHc, CTekro,
TONCTblE W LUMPOKME, W MOryT HayaTb
HeKkoTopble BUAbLI MacTMacc).
nogkapueaTtecsi, B TO Bpemsi Kak

2. DYHKUMS «Pa3MOPO3KM N0 BECY» U BPEMS, ocTanbHas 4acTb ele He pactasna go

npuBedeHHoe B COOTBETCTBYHOLLMX KOHL.

Tabnuuax, 4EeNCTBYIOT TONBbKO AN CbIpbIX .

NPOLYKTOB 7. He nbiTaiTecb NOMHOCTBLIO PasmMopo3nTb
poay ) NpoaykTbl C  BbICOKMM  COAepXKaHUeM

3. Bpemsi paamopo3ku 3aBUCUT HE TONbKO OT KWpa, TakMe Kak CrMBOYHOE MAacro,
Beca NpoAyKTa, HO 1 OT TOMLIMHBI KycKa. CIMMBOYHbLIA  CbIp WM crmBkM.  [flydie
YuntbiBanTe 31O npn  3amMopaxveaHnu [OOMNONHUTENBHO NoAepKaTb UX HECKOMNbKO
npoaykToB. YkrnafelBaiite npoAyKTbl B MUHYT MpW KOMHaTHOM TemnepaType
€MKOCTb paBHOMEPHO. nepeg nogadem Ha cton. Ecrm B

4. Pacnpepensiite NpoayKTbl B kamepe neyu noaseprasLLNXCS ynbTpa-3amoposke
Kak MoOxHo Gonee paBHomepHo. Camas CnMBKax Bbl OBHAPYXWTE KyCOYKM NbAa, TO
ToJicTas YacTb Kycka pblBbl MW KYPUHOW [JOCTaTOMHO Nepemellatb WX nepen
HOXKM JOMKHA ObITb HAaNpaBneHa Hapyxy. ynoTpebneHvem.

Camble TOHKME 4acTW Kycka MOXHO 8. [lpu pasmMopaxuBaHWUW NTULBI KNaguTe ee
3alUTATL  KyCOYKOM  antoMuHueBon Ha MepeBepHyTYI0 Tapesky, 4Tobbl COK
donbrn. BaxHo: AnomuHuesas donbra Mor cBo60AHO cTeKaTb.
HM B KOEM crny4yae He [OJKHa KacaTbCst
9. YT06bI NMpu pasmopaxuBaHun xneb He
CTEHOK MeYn, nHaye oHa ByaeT UCKpUTb.
repecbixarn, 3aBepHUTE ero B candgeTky.

5. Ecnn Bbl pa3smopaxuBaeTe CrMULIKOM .

y 10. PerynsipHo nepeBopaymBaiTe NpoayKTbl.
TONCTbIA  KyCOK, €ro HyxHo ©6yget )
11.lMepea pa3mMopo3Kon n3BriekuTe

HECKOJ1bKO pa3 nepeBepHyTb.

npoAyKTbl U3 YMNAaKOBKM U He 3a6y,1:the
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CHATb C HuX mobble MeTannuyeckue
npeaMeTbl, Hanpumep, MPOBOMOKY U
3aXKUMBbI. Ecnu NPOAYKTHI Obinn
3aMOpOXeHbl B KOHTENHepe, MoAXoAaLEeM
AN UCMONb30BaHMA Kak B MOPO3UIbHON
Kamepe, Tak 1 B MMKPOBOSTHOBON Neyu, TO
[OCTaTOYHO CHATb C HEero Kpbiwky. Bo
BCEX apyrmx cnyvasx npuaetcs
NepenoXnTb 3aMOPOXEHHbIE NMPOAYKTbI B
€MKOCTM, KOTOpble MOXHO WCMOMnb3oBaTh
B MWUKPOBOJTHOBOW MeYu.

NMocyna Ans neum

12.2KngkocTb, obpasoBaBLuytocs npu
pasMopaxvBaHUM MPOAYKTOB, OCOBEHHO
NTULbI, HY>XHO BbINUTb. HW B kOEM cnyyae

Henb3s  JonyckaTb  KOHTakTa  9Tow
XWOKOCTU C ApYrMMU NpOAYyKTaMu.
13.He 3abbiBaiTe, yTo nocne

pa3mopaxuBaHUsi B MUKPOBOITHOBOW Neyu
HY>XHO AaTb NPOAYKTaM HEKOTOPOE BpeMsi
NnocToATb MpW KOMHATHOW Temnepatype,
4YTOObI OHM OKOHYaTENbHO OTTasANM.

MWUKPOBOIJIHbI

[Mpn ncnonb3oBaHMM pexnma MUKPOBOSIH He
3abblBanTe, 4YTO MWKPOBOJIHOBOE U3rny4eHune

oTpaxaetcs oT MeTannM4eckmx
nosepxHocten. Ctekno, dapdop, MuHa,
nnactmacca u  Bymara  nponyckawoT

MWKPOBOJTHOBOE U3ITy4eHune.
[MoaToMy B MMWKPOBOMHOBOW Me4YM Hemnb3s
ucrnonb3oBaTb MeTannuyeckytlo nocyady, a
Takke nocygy uv3 ApyrMx martepuanos C
MeTannMyeckuMmn aetansmu, B TOM yucre c
MeTannmM3vpoBaHHbIM («30M0TBIM» n
«cepebpsiHbiM»)  pucyHkom. [Tlocymy w3
cTekna Wnn [MuHbl C MeTannM3npoBaHHON
OTAENKOW unM C BXOAALWMM B ee cocTaB
mMeTannom (Hanp., XpycTanb) TOXe Henb3si
MCMNOnb30BaTbh B MUKPOBOJTHOBBIX MeYax.
MpeanbHas nocyaa Ans  MUKPOBOJHOBbIX
neyen — 23TO nocyaa U3 CTekna,
XapocTolkoro hapdopa unm rnuHel, TMbo u3s
)apocTonkon nnactmaccbl. O4eHb TOHKOE U
Xpynkoe cTekno nmbo dapdop MOXHO
ucnonb3oBaTb TONbKO ans
KpaTKOBPEMEHHOrO NoJorpesa.

Tenno oT ropsuMx NPOJYKTOB nepepaeTcs
nocyge, Kotopasi MOXEeT O4eHb CUMbHO
HarpeTbcs. Moatomy HWKoraa He
npukacantech k nocyae 6e3 npmnxsatku!
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NPOBEPKA NOCyabl

BosbmuTe nocygy, Hac4eT KOTOpoW y Bac
BO3HUKIIN COMHEHUA, NOCTaBbTe ee B Nneyb U

BKNOYMTE pexnm MUKPOBOJTH Ha
MakcumarnbHONW MolHOCTM Ha 20 cekyHA.
Ecnn nocne aToro nocyga ocTaHeTcs

XOMNOAHOW UMK YyTb TEMMOM Ha OLWynb, TO ee
MOXHO ucnonb3oBatb. Ecnu xe nocyga
CTaHeT ropsiie Unu HavyHeT MCKPUTb, 3TO
O3Ha4yaeT, 4TO OHa HenpurogHa Ans
MCNONb30BaHUS B MUKPOBOJTHOBOW MeYu.

A NPEOYTIPEXOEHWE

Ecnn Bbl cobupaeTtecb [rOTOBUTbL B
pexvMe MUKPOBOJIH, TO y6eauTech, Y4To B
KaMepe Nneyn HET HUYErO MULLHErO; B TOM
yucne Heobxoanmo ybpatb "
MeTannM4yeckMe MPOTUBHU U peLLeTku,
BXOAsALWME B KOMMMEKT  ObITOBOro
npubopa, HO npefHasHayeHHble And
UCMOMb30BaHNSA B APYIUX peXMMaXx.

OBbIYHbIE ®YHKLUU

Ona wucnonb3oBaHUst B pexumax rpuns u
KOHBEKLMM nocyaa [OSKHa BblAepXuBaTb
Temnepatypy He Huke 300°C.

B pexume rpunsi Hemnb3s Ucnonb3oBaTb
nocyay u3 nnactMmacchl.



KOMBWUHUPOBAHHBIW PEXUM

[na wcnonb3oBaHWs B KOMGWHMPOBaHHOM
pexumMe nocyaa AOSKHa NOAXOAUTb Kak Ans
pexuma rpuns, Tak W ONs  pexuma
MWUKPOBOJSTH.

METAJUTMYECKUE EMKOCTH n
ANMIOMUHMNEBASA ®©OJIblrA

[oToBbIE 6nioga B antoMUHNEBbIX
KOHTENHepax unum B antoMuHWeBon donbre
MOXHO pasorpeBaTb B MVUKPOBOMHOBOMN Meyn
TOMbKO  MpW  cobniogeHun  criegyroLwmx
YCIOBUMI:

YuntblBanTe pekoMeHaauuMm W3rotToBuTeNa
rotoBoro 6ntoa, NpMBEAEHHbIE Ha YNaKkoBKe.

o MeTannunyeckne KOHTEMHEpPbl HE [OOJMKHbI
ObITb Bbllle 3 CM W HE AOMKHblI KacaTbCsl
CTEHOK Kamepbl (MMHUManbHoe
pacctosiHue OO0 CTeHKM 3 cMm).
HeobxoaMMo CHATb antoMUHUEBYHO KPbILLIKY

unu  donbry, KOTOpPOW  3aKpblBaeTCs
KOHTENHep.
e CtaBbTe  MeTannnyeckui KOHTenHep

HENOCPeACTBEHHO Ha AHO neuvn. Ecnn Bbl
ncnonb3yeTe MeTannMYyeckyto pelleTky, To
NnocTaBbTE KOHTEMHEP Ha KepaMUYeCKyto
Tapenky. Hn B koem cnyyae He cTaBbTe
KOHTEeNHep NpsMOo Ha peLueTky!

e Bpemsi pasorpeBa npuaeTcs yBENUYMTD,
Tak Kak MUKPOBOITHOBOE U3nyyeHue GyaeT
nonagatb B NpoAYKTbl TONbKO cBepxy. Ecnu
Bbl COMHEBAETECh, TO fyylle MNeperioxuTe
efy B nocyay, 3aBeiOMO NOAXOASLLYH Anst
MWUKPOBOJIHOBOM Neyun.

o AnOMUHUEBYIO donbry MO>XHO
ncnonb3oBaTb AN 3aWmTbl  OTAENbHbIX

y4acTKOB NPOJYKTOB MpU  Pa3MOpO3Ke.
MoxHo NPUKPbITb donbron oT
Ype3MepHOro Harpesa Kpasi 1 yribl HEXHbIX
NpOAYyKTOB, TAKUX Kak NTuua nnm pybneHoe
MSICO.

e BaxHo: antomMuHueBasd onbra He JoSMKHaA
KacaTbCA CTEHOK Kamepbl MUKPOBOSHOBOW

neuyn, MOCKOMbKY OHa MOXeT HayaTb
NCKPUTB.
KPbILLUKWU
PekomeHayem HakpbIBaTb NpOAYKTHI

CTEKNAHHOW Wnn MracTMacCoBOW  KPbILLKOW
16O NULLIEBOW NMIEHKOMN, NMOCKOSbKY:

1.910 npegoTepaTuT nanuwHee
ncnapeHue (0Cob6eHHO Mpu ANUTENbHOM
NMPUroTOBNEHUN);

2. CokpaTnTtcsi BpeMsi NPpUroTOBMEHUS;
3.bntogo He NnepecoxHeT;
4. CoxpaHuTCs BKyC U apomar efpl.

B Kkpbllke [oMmkHbI ObiTb OTBEpCTUS Anis
Bblxod4a Napa, 4TOObI nog Hel He
co3faBanochb n30bITOYHOE naBnexue.
MonnaTuneHoBble nakeTbl ToXe cnegyer
OTKpbIBaTb. ByTbINOYkM 1 GaHOUKM C AETCKUM
nUTaHMemM u npoyne nofobHble EeMKOCTM
MOXHO pasorpeBaTb TONbKO 6e3 KpbilLUeYek,
MHa4e OHM MOTYT B30PBaTbCS.

NPUMEYAHWE

OOuwee npencraBrneHne O TOM, Kakasi
rnocyaa MogxoauT Ans Kaxaoro crydvast,
MOXXHO NONy4YnTb U3 rMaBbl «I'Iocy,qa ana
neyun» B HacTosiLiem PykoBoacTae.
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Firin fonksiyonlarinin tanimlanmasi

: UYARI
Mevcut fonksiyonlarin modele bagli olarak
degisiklik gésterecegini unutmayiniz.
Firininizda bulunan fonksiyonlari kontrol
etmek icin bu Pisirme Kilavuzu ile birlikte
saglanan Kullanim Kilavuzuna bakiniz.

El GELENEKSEL
Bu fonksiyon kekleri pisirirken isiyr esit
derecede tutarak singerimsi bir doku
vermek igin kullanilr.

FANLI GELENEKSEL

Firinda kizartma ve pisirme islemleri icin
uygundur. Fan, pisirme slresini ve
sicakligi azaltmak icin firnin igindeki
sicakligi esit bir sekilde dagitir.

IZGARA VE ALT KISIM
Firnda kizartma islemi icin idealdir. Bu
ayar, boyutlarina bakilmaksizin herhangi
bir et pargasi igin kullanilabilir.

BUYUK IZGARA
Izgara ayarinda pisirilmesi imkansiz daha
blylk  ylzeylerin  kizartiimasi  igin
kullanilir, gidanin daha hizli bir gekilde
pembelesmesi icin daha blylk kizartma
glcu saglar.

IZGARA

Kizartma ve pembelesme. Bu ayar,
gidanin i¢c kismini etkilemeden yizeyin
pembelesmesine olanak tanir. Biftek,
kaburga, balik ve kizarmis ekmek gibi diiz
yuzeyli yiyecekler i¢in uygundur.

FANLI IZGARA/BUYUK IZGARA
Kizartma iglemi ile ylzey pembelestirme
islemlerini ayni aynda yapmak igin. Karigik
1zgaralar icin uygundur. Kanatl hayvan ve

av eti gibi buylk pargalar igin
mukemmeldir.

Etin sivisini toplamak adina et alt
kisminda tepsi bulunan izgara rafina
yerlegtirilir.

(L] ALTTAN ISITMA (ZEMiN)

Isi sadece alttaki parcadan gelir.
Yemekleri 1sitmak veya hamur veya
benzeri Urinlerin kabarmasini saglamak
icin uygundur.

TURBO + ALTTAN ISITMA (PizzA)

Pizza, turta, meyveli turta ve pandispanya
pisirmek igin idealdir.

TURBO

Fan, firnin arka kisminda yer alan bir
parcadan gelen i1s1y1 dagitir. Isinin egit bir
sekilde dagitiimasi sonucunda ayni anda
iki rafta yemek pisirilebilir.

7 YAVAS PiSiRICI
Geleneksel guveg, yahni gibi yemekleri
pisirmek ve 6zellikle uzun pisirme sureleri
ve duslk 1s1 gerektiren her turlt yemek igin
Ozel olarak tasarlanmistir.

ECO exo

Mumkin olan minimum enerji tiketimi ile
finnda pisirmek icin. Cebri konvansiyon
1sitma 6zelliginden faydalanan firin, firnin
icerisindeki artik isiy1 kullanarak ve
yemegin miukemmel bir sekilde pismesini
saglayarak pisirme isleminden birkag
dakika 6nce kapanir. Baliklar ve tim et
kizartmalari igin onerilir.
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213 BUZ COZME

Bu fonksiyon, Ozellikle corbalar, hamur
isleri, turtalar, kekler, vb. isitiimadan
tiketilen yiyecekleri yavasca ¢6zmek igin
uygundur. Bazi modellerde, buz ¢ézme
fonksiyonu, iki seviyede bir sicak hava
sistemi kullanarak yiyecegdi isitmak icgin
kullanilabilir. HI genel olarak et igin uygun
olup, LO balik, pasta ve ekmek igin
kullantlir.

MIKRODALGA

Bu fonksiyon sebze, patates, piring pilavi,
balik, et pisirmek ve 1sitmak igin idealdir.

Cevre dostu firin kullanimi

MIKRODALGA VE KOMBINE
FONKSIYONLAR
Bu fonksiyon lazanya, kiimes hayvanlari,
kizarmis patates ve yiyecekleri pisirmek
icin idealdir.

&) HAMURU KABARTMAK

Ekmek ve pastada kullanilan hamurun
kabarmasi i¢in 6zel olarak tasarlanmigtir.

I HIZLI ON ISITMA
Bu fonksiyon firinin segilen sicakhk
degerine kadar hizli 6n isitma islemi
yapmasina imkan tanir.
Tarifinizde kullanimdan 6nce firinin belirli
bir sicaklikta olmasi gerekiyorsa bu islevi
kullanin.

Enerjiden tasarruf etmeye yonelik ipuglari:

o Kullanilmayan  aksesuarlan  firindan
cikarin.
e Firinda pisirme islemine dayanikli,

tercihen siyah renkli tabak-ganak kullanin.
e Pisirme sirasinda firin kapagini mimkan
oldugunca az agin.
e Firin bogken 6n 1sitma isleminden kaginin.
Tarifiniz izin verdigi takdirde, yiyecekleri
soguk firina yerlestirin.

Geleneksel Fonksiyonlar

e Firininizda EKO fonksiyonu bulunuyorsa
tarifinizde uygun gorilmesi halinde bu
fonksiyonu kullanin.

e Uzun pisirme siresi gerektiren tariflerde,
artik 1sidan yararlanmak adina toplam
pisirme suresinin sonuna gelmeden 5-10
dakika 6nce firini kapatin.

e Firininizin fan 6zelligi varsa birden fazla
yemegi ayni anda pisirin.

Pisirme fonksiyonlari modele bagli olarak
degisiklik gosterir. Asagida saglanan tablolar
onemli pisirme surelerini gdstermektedir.

Tabloda gosterilen sicakhk degerleri ve
sureler sadece referans amagl saglanmistir.
En dusik degerlerden baslayip, gerekli
oldukga artiriimasi tavsiye edilir.
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Her zaman tablolarda verilen en disiik deger
arahgini kullanin.

Genelde, Tablolarda go6sterilen slreler
yemegdin soguk firina yerlestirildigi durumlar
icin hesaplanmistir.



Firna 6n 1sitma isleminin uygulanmasini
gerektiren tarifler s6z konusu durumu acik bir
sekilde belirtecektir.

Bazi modeller Hizli On Isitma fonksiyonuna
sahiptir. Bu fonksiyon Tablolarda verilen
degerlerle baglantil olarak pisirme suresini
dasdrir. Bu fonksiyonu kullanirken, segilen
sicaklik degerine yemegi firna
yerlestiriimeden dnce ulagiimasini bekleyin.

Pisirme islemine ydnelik raf seviyeleri su
sekildedir (asagidan yukari dogru):

Mikrodalga islevleri

1: Dusuk.
2: Orta.

3: Yuksek

Seviye 4 i1zgara ve kizartma iglemleri igin
uygundur.

Miumkin olan en diizgiin sonucu elde etmek
icin yiyecekleri rafin veya izgaranin ortasina
yerlestirin.

MIKRODALGANIN SUNDUGU
AVANTAJLAR
Geleneksel firinlarda, elektrikli elemanlar

veya gaz brilorleri tarafindan yayilan isi,
yiyecege disaridan igeriye yavasga nifuz
eder. Bundan dolayi havayi, firin bilesenlerini
ve yemek kaplarini isitmak igin buyuk
miktarda enerji israf edilir.

Bir mikrodalga firinda 1si1, yiyecegin kendisi
tarafindan Uretilir ve 1si igeriden digariya
dogru hareket eder. Havada, firinin bosluklu
duvarlari veya tabak-gcanak ve kaplarda
(bunlar mikrodalga firnda kullanim igin
uygunsa) Is1 kaybi olmaz, baska bir deyisle
sadece yiyecek isitilir.

Mikrodalga firinlar
sahiptir:
1. Daha kisa pigsirme sureleri; genel olarak

bunlar geleneksel pisirme icin gereken
sureden 3/4 daha azdir.

asagidaki avantajlara

2. Cok hizh buz ¢d6zme islemi, bdylece
bakteri olusma tehlikesi azalir.

3. Eneriji tasarrufu.

4. Daha kisa pigirme slreleri nedeniyle

yiyeceklerin besin degerinin korunmasi.
5. Kolay temizlik.
Mikrodalga firinin galisma prensibi

Bir mikrodalga firinda, elektrik enerjisini
mikrodalga enerjisine donistiiren magnetron

adi verilen yiksek gerilimli bir valf vardir. Bu
elektromanyetik dalgalar, bir dalga
kilavuzundan firinin igine yonlendirilir ve metal
bir yayici veya bir doner levha araciligiyla
dagitilir.

Firinin icinde mikrodalgalar her yéne yayilir ve
metal duvarlar tarafindan yansitihr ve
yiyecege diizglin bir sekilde niifuz eder.

Yiyecekler neden isinir
Yiyeceklerin ¢ogu su igerir ve su molekuilleri
mikrodalgalara maruz kaldiklarinda titregirler.

Molekiiller arasindaki surtinme, yiyecegin
sicakligini yukselten, yiyecegi ¢ozen, pisiren
veya sicak tutan isiyi Uretir.

Is1 yiyecegin icerisinde arttigindan:

e Yiyecek hic su ya da kati/sivi yag
kullanmadan veya ¢ok az kullanarak
pisirilebilir;

e Bir mikrodalga firnda ¢6zme, Isitma
veya pisirme islemi geleneksel bir
finrndan daha hizlidir;

e Gidalardaki vitaminler,
besin maddeleri korunur;

o Yiyeceklerin dogal rengi ve aromasi
degismez.

mineraller ve

Mikrodalgalar porselenden, camdan,
kartondan veya plastikten gecer ancak
metalden ge¢cmez. Bu nedenle, metal kaplar
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veya metal parcalara sahip kaplar mikrodalga
firinda kullaniimamalhdir.

Metal parcalar mikrodalgalar yansitir...

& g\

~

... ancak cam veya porselenden geger...

MIKRODALGA FIRIN iLE YEMEK PiSIRME

UYARI

Mikrodalga firininizda yemek pisirmeden
once Kurulum ve Bakim kitapcigini
okuyun.

Mikrodalga ile pisirirken su dnerilere uyun:

e Kabuk veya derili yiyecekleri 1sitmadan
veya pisirmeden Once (6rnegin elmalar,
domatesler, patatesler, sosisler) sisip
catlamalarini engellemek adina
Uzerlerinde delikler agin. Hazirlamaya
baslamadan 6nce yiyecegi kesin.

e Bir kap veya tabak-canak kullanmadan
once, mikrodalgada kullaniimasinin uygun
olup olmadigini kontrol edin (firin kabi
tipleri bélimuine bakin).

e Cok az nemli yiyecekleri pisirirken
(6rnegin  ekmegin buzunu ¢6zmek,
patlamis misir yapmak, vb.) buharlasma
¢ok hizli bir sekilde gergeklesir. Bunun
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sonucunda firn sanki bosmus gibi
calismaya baslar ve yiyecek yanabilir. Bu
tarz bir durumda firn ve kap hasar
gorebilir. Bu nedenle, gerekli pisirme
suresini  ayarlamalisiniz  ve pisirme
prosesini takip etmelisiniz.

e Mikrodalgada bulyik miktarlarda yagin
(kizartma) 1sitilmasi1 mumkdin degildir.

e Onceden sitilmig yiyecekleri icinde
bulunduklari kaplardan ¢ikarin ¢inkl bu
kaplar her zaman i1siya dayanikli degildir.
Gida Ureticisinin talimatlarina uyun.

e Ornegin bardak gibi birkag kabiniz varsa,
bunlar alt kisma esit bir sekilde yerlestirin.

e Plastik torbalari metal klipslerle
kapatmayin. Bunun yerine plastik klipsler
kullanin. Buharin kolayca c¢ikmasi icin
torbalari birkag yerinden delin.

e Yiyecekleri isitirken veya pigirirken, en az
70 °C sicakhga ulasip ulagsmadiklarini
kontrol edin.

e Pisirme sirasinda, firlnin kapak caminda
buhar olusabilir ve su damlamaya
baslayabilir. Bu durum normaldir ve oda
sicakhdi dustukse daha belirgin olabilir.
Firmin  guvenli  g¢alismasi  bundan
etkilenmez. Pisirme islemini
tamamladiktan sonra, yogusma nedeniyle
olusan suyu temizleyin.

e Sivilan isitirken, kolay buharlagsma islemi
icin agzi genis kaplar kullanin.

Yiyecekleri talimatlara goére hazirlayin ve
tablolarda belirtilen pisirme surelerini ve gug¢
seviyelerini dikkate alin.

Verilen degerlerin sadece referans amach
oldugunu ve ilk duruma, sicakliga, neme ve
yiyecek tlriine bagh olarak degisebilecegini
unutmayin. Sire ve glg¢ seviyelerinin duruma
6zel olarak ayarlanmasi tavsiye edilir.
Yemegin kesin Ozelliklerine bagli olarak
pisirme siresini artirmaniz veya kisaltmaniz
veya guc¢ seviyelerini artirmaniz  veya
azaltmaniz gerekebilir.



MIKRODALGA FIRIN ILE YEMEK
PiSIRME...

1. Yiyecek miktar arttikga, pisirme siresi de
uzar. Su hususlant  géz  dnunde
bulundurun:

e Miktar iki katina ¢ikarsa sire de ayni
sekilde uzar

e Miktari yariya dusurlrseniz sire de
ayni oranda azalir

2. Sicaklik ne kadar dislk olursa, pisirme
suresi o kadar uzun olur.

3. Cok fazla sivi iceren yiyecekler daha
cabuk isinir.

4. Yemek tabaga esit sekilde dagitildiginda
pisirme daha homojen olacaktir. Tabagin
dis kismina kivamli yiyecekler
yerlestirirseniz ve tabadin merkezine daha
az kivaml yiyecekler koyarsaniz, ayni
anda farkli yiyecek tirlerini isitabilirsiniz.

5. Firin kapagini dilediginiz  zaman
acabilirsiniz. Kapagdi acgtiginizda firin
otomatik olarak kapanacaktir. Mikrodalga
sadece kapagl kapattiginizda ve
calistirma dugmesine tekrar bastiginizda
¢alismaya baglar.

6. Ustii kapatilan yiyecekler daha az pisirme
suresi gerektirir ve 9zelliklerini daha iyi
korurlar. Kullanilan kapaklar
mikrodalgalarin gegmesine izin vermeli ve
buhar g¢ikisina imkan taniyan kiglk
deliklere sahip olmalidir.

7. Kiguk miktarlar (bir bardak su, bir sit
kupasi veya bir patlamig misir torbasi gibi)
isitirken en iyi sonuglari elde etmek igin
cam tepsiye konmalari 6nerilir ve 1. veya
daha yuksek seviyelere yerlestirin.

8. Isitma  homojenligini  artirmak  igin
yiyecekleri duzenli araliklarla ¢evirin veya
karistirin.

9. Mikrodalgalarla en iyi pisirme sonuglarini
elde etmek icin raf gikariimaldir, yiyecegi
cam tepsiye koyun ve alt veya daha
ylksek seviyelere yerlestirin.

10.Yiyecek/sivi iceren yiyecekleri veya
alicilart  dogrudan  boslugun  altina
koymayin. Daha iyi isitma sonuglari igin

yiyecegi veya yiyecek/sivi igeren aliciyi
her zaman cam tepsinin Gizerine koyun.

11. Finnin hasar gérme riski bulundugundan,
firin boslugunun tabanini aliminyum veya
kalay folyo levhalarla kapatmayin.

MIKRODALGA ILE BUZ COZME

1. Buz ¢6zme islemi sirasinda yalnizca
mikrodalgalarin gegisine uygun tabak-
¢anak (porselen, cam, uygun plastik)
kullanin.

2. Agirhga gore buz ¢ézme fonksiyonu ve
tablolar, ¢ig yiyeceklerin buzunu ¢bézme
islemine atifta bulunur.

3. Buz ¢dzme suresi yiyecegin miktarina ve
kalinligina baghdir. Yiyecekleri
dondururken buz c¢bézme islemini g6z
6nldnde bulundurun. Yiyecekleri kaba esit
sekilde dagitin.

4. Yiyecekleri firinin icinde mimkin oldugu
kadar dagitin. Balk veya tavuk
bagetlerinin en kalin kisimlari diga dogru
dondurdlmelidir. Yiyeceklerin en hassas
kisimlarini aliiminyum folyo pargalar ile
koruyabilirsiniz. ®nemli: Aliminyum folyo,
finn  boslugunun i¢ kismina temas
etmemelidir glinki bu elektrik garpmasina
neden olabilir.

5. Kalin yiyecek kisimlari
cevrilmelidir.

birkag kez

6. Dondurulmus gidayr mumkin oldugu
kadar esit bir sekilde dagitin ¢unku dar ve
ince porsiyonlar daha kalin ve daha genis
kisimlardan daha hizh ¢ézular.

7. Tereyagdi, krem peynir ve krema gibi yag
bakimindan zengin besinler tamamen
¢ozilmemelidir. Oda sicakliginda
tutulurlarsa birkag dakika icinde servise
hazir olurlar. Ultra donmus kremaya
yonelik islemlerde, icinde kiglik buz
parcalarina denk gelmeniz halinde, servis
yapmadan o©nce bunlar karigtirmaniz
gerekir.
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8. Kiumes hayvanlarini kenar kismi hafif
kalkik bir tabaga koyun, boylece et sulari
daha kolay akabilir.

9. Ekmegin ¢ok kuru olmamasi
peceteye sarilmasi gerekir.

icin  bir

10. Firin "bip" sesi ¢ikarip ekranda asagidaki
sbzcuk gorintilendiginde,  firindaki
yiyecegi ¢evirin. TURN.

11.Donmus  yiyecekleri ambalajlarindan
cikarin ve bikilmis metal etiketleri
¢ikarmayr  unutmayin.  Dondurulmus
yiyecekleri dondurucuda tutmak igin

kullanilan ve iIsitma ve pisirme icin de

Firin kabu tipleri

kullanilabilen kaplar igin tek yapmaniz
gereken kapagini c¢ikarmaktadir. Diger
tum durumlarda, yiyecekleri mikrodalga
kullanimina uygun kaplara koymalisiniz.

12.Buz ¢b6zme islemi sonucunda olusan,
temel olarak kiimes hayvanlarindan elde
edilen sivi atilmalidir. Higbir kosul altinda,
bu tur sivilarin diger yiyeceklerle temas
etmesine izin veriimemelidir.

13.Buz ¢6zme fonksiyonunu kullanirken,
yiyecegin tamamen ¢ozulmesi igin gerekli
bekleme siiresini g6z 6niinde bulundurun.

MIKRODALGA FONKSIYONU

Mikrodalga fonksiyonu icin mikrodalgalarin
metal yuzeylerden yansididini unutmayin.
Cam, porselen, kil, plastk ve kagit
mikrodalgalarin gegcmesine izin verir.

Bu nedenle, metal tavalar ve tabak-
canaklar veya metal parcalari veya
suslemeleri bulunan kaplar mikrodalga
finnda kullanilamaz. Mikrodalga firinlarda
cam esya ve metalik siislemeli ya daicerikli
(6rnegdin kursunlu kristal) kil kullanilamaz.

Mikrodalga firinlarda kullanilmaya uygun
malzemeler arasinda cam, erimez porselen
veya kil ya da isiya dayanikh plastikler yer
almaktadir. Cok ince, kirilgan cam veya
porselen yalnizca kisa sire kullaniimalidir
(6rnegin i1sitma).

Sicak yiyecekler, isiy1 yiyecegdin bulundugu
kaba iletir. Bu kaplar ¢ok fazla isinabilir. Bu
nedenle, daima bir firn eldiveni
kullanmalisiniz!

FIRIN KABININ TEST EDILMESI

fazla 1sinmasi veya elektrik arkina neden
olmas! durumunda, mikrodalga kullanim icin
uygun degildir.

I\ v

Mikrodalga kullaniliyorsa, firinin iginde,
cihazin pargasi olan tel raflar veya
1zgaralar dahil olmak Uzere uygunsuz
nesneler olmadigindan ve yalnizca 1zgara
veya firnn fonksiyonlari kullanildigindan
emin olun.

GELISMIiS FONKSIYONLAR

Gelismis fonksiyonlar, firin kabi en az 300 °C
sicakliga dayanikl olmalidir.

Plastik tabaklar izgarada kullanim igin uygun
degildir.

KOMBINE FONKSIYONLAR

Kullanmak istediginiz malzemeyi maksimum
mikrodalga guciinde 20 saniye firina koyun.
Bu sireden sonra, soguk ve sadece hafif ilik
ise, kullanimi uygundur. Bununla birlikte, ¢cok
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Kombine fonksiyonlarda, kullanilan firin
kabinin hem mikrodalga hem de i1zgarada
kullanim igin uygun olmasi gerekir.

METAL KAPLAR VE ALUMINYUM FOLYO

Aliminyum
folyodaki

kaplarda
onceden

veya aliminyum
pisirilmis  yiyecekler,



asagidaki hususlara uyuldugu takdirde,

mikrodalga firina konabilir:

Ambalaj lizerinde yer alan uretici talimatlarina
uyun.

e Metal kaplar en fazla 3 cm ylkseklikte
olabilir ve bosluklu duvarlar ile temas
etmemelidir (minimum mesafe 3 cm).
Herhangi bir aliminyum kapak veya (st
parca cikarilmalidir.

e Metal kabi dogrudan tabanin (Ustine
koyun. Demir 1zgara kullaniyorsaniz kabi
porselen bir tabaga koyun. Kabi hicbir
zaman dogrudan demir 1zgaranin Ustine
koymayin!

e Mikrodalgalar yiyecege sadece Ustten
nifus ettigi icin pisirme slresi uzar.
Herhangi bir stpheniz varsa, yalnizca
mikrodalga kullanimina uygun kaplari
kullanmak en iyisidir.

e Buz ¢dzme islemi sirasinda mikrodalgalari
yansitmak icin aliminyum folyo
kullanilabilir. Kimes hayvani veya kiyma
gibi hassas yiyecekler ilgili ug/kenarlari
kaplayarak asin sicaktan korunabilir.

e Onemli: Aliminyum folyo bosluklu
duvarlarla temas etmemelidir ¢lnki bu
elektrik arkina neden olabilir.

KAPAKLAR

Asagidaki nedenlerden o6tirii cam ya da

plastik kapaklar ya da stre¢ film kullanmanizi

oneririz:

1. Bu, asin buharlagsmay! durduracaktir
(6zellikle gok uzun pisirme surelerinde);

2. Pisirme sireleri daha kisadir;
3. Yiyecek ¢ok fazla kurumaz;

4. Yiyecegin aromasi korunur.

Kapakta basing olusmamasi igin delikler
veya agcikliklar bulunmalidir.  Plastik
posetler de acilmalidir. Biberonlar veya
icinde bebek mamasi bulunan kavanozlar
ya da benzeri kaplar vyalnizca ust
kisimlari/kapaklari  ¢ikartildiktan  sonra
1sitilabilir, aksi takdirde patlayabilirler.

EEvor

Her durum igin ne tlr bir firln kabinin
uygun olduguna dair genel bir fikir
edinmek icin s6z konusu Kullanim
Kilavuzunun “Firin  Kabi” boélimuindeki
tabloya bakin.
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Descrierea functiilor de preparare ale cuptorului

WARNING

Retineti ca functiile disponibile vor varia in
functie de fiecare model.
Pentru a verifica functie disponibile pentru
cuptorul dumneavoastra, consultati
Manualui de utilizare furnizat impreuna cu
acest Ghid de preparare.

Izl CONVENTIONAL
Aceasta functie se utilizeaza la coacerea
prajturilor, proces pentru care caldura
trebuie sa fe uniforma in vederea obtinerii
unei texturi spongioase.

CONVENTIONAL CU VENTILATOR
Funciie potrivitd pentru fripturi si coacere
Veniiatorul distribuie unitorm aerul in
interiorul cuptorului pentru a reduce timpul
de preparare si temperatura.

RATAR S| ELEMENTUL INFERIOR
Functie ideald pentru fripturi. Aceasta
setare poate fi utilizata pentru orice bucati
de carne, indiferent de marime.

GRATAR MAXI
Peniru Trigerea unor suprafete mai mari
decéat in cazul setarii Gratar, cu o putere
de frigere mai mare pentru rumenirea mai
rapida a alimenielor.

GRATAR

Frigere si rumenire. Aceastd setare
permite rumenirea la suprafatd fara a
afecta interiorul alimentelor. Functie
potrivitd pentru alimente plate precum
coilete, coaste, peste si paine prajita.

GRATAR/GRATAR MAXI CU
VENTILATOR
Pentru coacere uniformd si rumenirea
simultana la suprafatd. Functie ideala

pentru gratare mite. Pertecta pentru bucati
mari, precum carne de pui si vanat.

Carnea trebuie asezata pe gratar cu tava
dedesubt, pentru a colecta sucurile carnii.

(L) cALDURA DE Jos (BAZA)
Caldura este generatd numai din partea
de jos. Functie potrivita pentru incalzirea
preparatelor sau dospirea aluatului sau a
produselor similare.

TURBO + CALDURA DE JOS (PIZZA)
Functie ideald pentru prepararea pizzei si
coacerea placintelor, a tartelor cu fructe si
a pandispanului.

TURBO

Ventilatorul distribuie caldura generata de
un element situat in partea din spate a
cuptorului. Ca urmare a temperaturii
distribuite uniform, alimentele pot fi
preparate pe doua rafturi Simultan.

O O PREPARARE LENTA
Functie creata special pentru prepararea
unor tavi traditionale, a tocanitelor etc. si
pentru orice preparate pentru care se
recomanda durate de preparare foarte
lungi si temperaturi mici.

ECO eco

Pentru coacerea Tn cuptor cu cel mai mic
consum de energie posibil. Cuptorul
utiizeaza incalzirea prin convectie, si in
functie de model, se opreste cu céateva
minute. Tnainte de terminarea prepararii,
folosind caldura reziduala din interiorul
cuptorului pentu a termina coacerea
preparatului. Functie recomandata pentru
peste si toate tipurile de fripturi.

ﬁ DECONGELAREA

Aceasta functie este potrivitda pentru
decongelarea lentd a alimentelor, Tn
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special a alimentelor consumate
neincalzite, precum supe, produse de
patiserie, tarte, prajituri etc. La unele
modele, functia de decongeiare poate fi
utiizata pentru a incalzi alimente folosind
un sistem cu aer cald pe doua niveluri. HI
(Mare) este potrivit pentru came n general
si LO (Mic) este folosit pentru peste,
produse de patiserie si paine.

MICROUNDE
Utilizati aceasta functie pentru a prepara si
a fincalzi legume, cartofi, orez, peste si
carne.

MICROUNDE $I FUNCTII
COMBINATE
Utilizati aceasta functie pentru a prepara
lasagna, carne de pasare, cartofi copti si
preparate prajite.

&) DOSPIREA ALUATULUI

Functie creata special pentru dospirea
painii si a produselor de patiserie.

' PREINCALZIRE RAPIDA

Aceasta functie permite preincalzirea
rapidd a cuptorului la temperatura
selectata.

Folositi aceasta functie atunci cand reteta
dumneavoastra necesita incalzirea
cuptorului la o anumita temperatura
inainte de utilizare.

Utilizarea ecologica a cuptorului

Sfaturi pentru economia de energie:
e Scoateti din cuptor toate accesoriile pe
care nu le utilizati.

e Folosifi vase termorezistente, de
preferinta inchise la culoare.

o Deschideti cat mai putin usa cuptorului in
timpul procesului de gatire.

e Evitati sa preincalziti cuptorul cand este
gol. In masura in care reteta permite acest
lucru, puneti mancarea in cuptorul rece.

Ghid de preparare

e Incazulin care cuptorul are o functie ECO,
utilizati aceasta functie in masura in care
reteta permite acest lucru.

e Pentru retetele care necesita timp de
gatire indelungat, opriti cuptorul cu 5 — 10
minute Tnainte de finalul timpului total de
gatire pentru a utiliza caldura reziduala.

e 1n cazul in care cuptorul are functii de
ventilare, gatiti mai multe feluri de
mancare n acelasi timp.

Functiile de preparare variaza de la un model
la altul. Tabelele furnizate indica duratele de
preparare de baza.

Duratele si temperaturile prezentate in tabel
sunt oferite Tn scop orientativ. Se recomanda
sa incepeti cu cele mai mici valori si sa le
cresteti dupa cum este necesar.

Folositi intotdeauna valoarea inferioara a
intervalului indicat Tn tabele.
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In general, duratele indicate in tabele sunt
calculate in cazul introducerii alimentelor in
cuptorul rece.

Retetele care necesita  preincalzirea
cuptorului vor mentiona in mod explicit acest
lucru.

Unele modele sunt dotate cu functia
Preincalzire rapida. Aceasta functie reduce
timpul de preparare fata de valorile furnizate



n tabele. Atunci cand utilizati aceasta functie,
asteptati ca temperatura selectatda sa fie
atinsd fnainte de a introduce alimentele in
cuptor.

Nivelurile rafturilor pentru preparare sunt dupa
cum urmeaza (incepand de jos):

1. Mic.

Functii cuptor cu microunde

2/3: Mediu.

4: Mare.

Nivelul 4 sunt potrivite pentru frigere la gratar
si prajire.

Asezati alimentele in mijlocul raftului sau a
suportului pentru un rezultat cat mai uniform.

AVANTAJELE MICROUNDELOR

La cuptoarele conventionale, caldura
emanata de elementele electrice sau
arzatoarele pe gaz patrunde usor mancarea
din exterior spre interior. Din aceasta cauza se
pierde o mare cantitate de energie cand se
incalzesc aerul, componentele cuptorului si
recipientele cu mancare.

Intr-un cuptor cu microunde, caldura este
generata de mancarea in sine si caldura
circula din interior spre exterior. Nu exista
pierderi de caldura in aer, la peretii cavitatii
cuptorului sau la vase si recipiente (daca
acestea sunt adecvate folosirii in cuptorul cu
microunde), cu alte cuvinte doar mancarea
este incalzita.

Cuptoarele cu microunde au urmatoarele
avantaje:

1.Durata de gatire mai scurta; in general este
de pana la 3/4 mai scurta decat cea
necesara pentru gatirea conventionala

2.Dezghetarea ultrarapida a mancarii, astfel
reducand riscul dezvoltarii bacteriilor.

3.Economisirea energiei.

4.Pastrarea calitatilor nutritive ale alimentelor
datorita perioadei mai scurte de preparare.

5.Usor de curatat.
CUM FUNCTIONEAZA MICROUNDELE

propagate in toate directiile si sunt reflectate
de peretii metalici, patrunzand alimentele
uniform.

DE CE SE INCALZESC ALIMENTELE

Intr-un cuptor cu microunde exista o valva cu
tensiune crescuta numita magnetron care
transforma energia electrica in energie a
microundelor. Aceste unde electromagnetice
sunt canalizate spre interiorul cuptorului
printr-un conductor de unde si distribuite
printr-un distribuitor metalic sau printr-un disc
rotativ. In interiorul cuptorului undele sunt

Majoritatea alimentelor contin apa iar
moleculele de apa vibreaza sub actiunea
microundelor. Frecarea dintre molecule
produce caldura si astfel creste temperatura
alimentelor, dezghetand-le, preparand-le sau
mentinandu-le fierbinti.

Deoarece  temperatura

alimentelor creste:

e Acestea pot fi preparate cu putin lichid ori
grasimi/ulei sau deloc;

¢ Dezghetarea, incalzirea sau gatirea intr-un
cuptor cu microunde este mai rapida decat
intr-un cuptor conventional;

eVitaminele, mineralele si substantele
nutritive ale alimentelor sunt pastrate;

e Culoarea naturala si aromele alimentelor
raman neschimbate.

Microundele patrund prin portelan, sticla,

carton sau plastic dar nu patrund prin metal.

De aceea, recipientele metalice sau cele care

au parti metalice nu trebuie folosite intr-un

cuptor cu microunde.

din interiorul

Microundele sunt reflectate de metal...

o7
' ~

... dar trec prin sticla si portelan...
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... Si sunt absorbite de alimente.

I

PREPARAREA LA MICROUNDE

A AVERTISMENT

Cititi brosura privind instalarea si
intretinerea fnainte de a gati folosind
cuptorul cu microunde.

Urmati aceste recomandari atunci cand gatiti
cu microunde:

e |nainte de a incalzi sau prepara alimente
care au coaja sau membrana (de ex. mere,

rosii, cartofi, carnati) intepati-le cu o
furculita pentru ca acestea sa nu
plesneasca.

o Cand preparati alimente cu putina umiditate
(de ex. dezghetarea painii,prepararea
floricelelor etc.) umiditatea se va evapora
foarte repede. Cuptorul va functiona in vid si
alimentele se vor carboniza. Cuptorul si
recipientul utilizat se pot deteriora intr-o
astfel de situatie. Trebuie astfel sa setati
timpul necesar pentru preparare si trebuie
sa supravegheati atent procesul de
preparare.

o Nu este posibil sa incalziti cantitati mari de
ulei (prajire) in cuptorul cu microunde.

e Nu incalziti lichide in recipiente inchise
ermetic. Pericol de explozie!

e Bauturile alcoolice nu trebuie incalzite la
temperaturi crescute. Trebuie astfel sa
setati timpul necesar pentru preparare Si
trebuie sa supravegheati atent procesul de
preparare.
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¢ Nu incalziti materiale sau lichide explozive
in cuptorul cu microunde.

Scoateti alimentele semi-preparate din
ambalaje, deoarece acestea nu sunt
intotdeauna rezistente la caldura. Urmati
instructiunile producatorului.

e Daca sunt mai multe recipiente cum ar fi
canile, de exemplu, asezati-le uniform pe
platoul rotativ.

¢ Incalziti biberoanele sau recipientele cu
mancare pentru bebelusi fara capace sau
tetine. Dupa incalzire, agitati sau
amestecati continutul recipientelor pentru
distribuirea uniforma a caldurii.
Temperatura recipientelor este considerabil
mai redusa decat cea a continutului care
este incalzit. Verificati temperatura
preparatelor inainte de a hrani copilul,
pentru a evita arsurile.

e Pungile de plastic nu trebuie legate
cu agrafe metalice, ci cu agrafe de plastic.
Punga trebuie perforata de cateva ori pentru
a permite aburului sa fie eliminat cu
usurinta.

e Cand incalziti sau preparati alimentele,
acestea trebuie sa tinga o temperatura
minima de 70°C.

e In timpul prepararii alimentelor, se poate
forma abur pe geamul usii care poate
incepe sa picure. Acest lucru este normal si
se poate observa mai ales daca
temperatura camerei este  scazuta.
Functionarea sigura a cuptorului nu este
afectata de acest lucru. Dupa ce ati terminat
prepararea, stergeti apa produsa prin
condensare.

e Cand incalziti lichide, folositi recipiente cu o
deschidere larga, pentru ca aburul sa se
evapore cu usurinta.

Preparati alimentele cum este indicat in
instructiuni si tineti cont de duratele de
preparare si nivelul puterii indicate in tabele.

Tineti cont de faptul ca valorile sunt orientative
si pot varia in functie de stadiul initial,
temperatura, umiditatea si tipul de alimente.
Se recomanda setarea duratelor si a nivelului
puterii pentru fiecare situatie in parte. In



functie de alimente, trebuie sa prelungiti sau
sa scurtati timpul de preparare sau sa mariti
sau reduceti nivelul puterii.

PREPARAREA CU MICROUNDE...

1.

Cu cat cantitatea de alimente este mai
mare, cu atat va fi mai crescut timpul de
preparare. Retineti:

e Cantitate dubla - timp dublat
e Cantitate injumatatita - timp injumatatit

. Cu cat temperatura este mai redusa, cu

atat va fi mai
preparare.

indelungat timpul de

. Alimentele lichide se incalzesc mai repede.
. Daca

alimentele sunt distribuite
corespunzator pe platoul rotativ prepararea
va fi mai uniforma. Daca asezati alimente
solide in partea exterioara a platoului si pe
cele mai putin solide in centrul platoului,
puteti incalzi diferite tipuri de alimente
simultan.

. Usa cuptorului poate fi deschisa in orice

moment. Cuptorul se opreste automat si va
porni din nou doar cand inchideti usa.

. Alimentele care sunt acoperite necesita un

timp de preparare mai scurt si isi pastreaza
mai bine caracteristicile. Capacele folosite
trebuie sa permita microundelor sa treaca
prin ele si sa aiba mici deschideri prin care
sa iasa aburul.

. Pentru a obtine cele mai bune rezultate

atunci cand incalziti cantitati mici (cum ar fi
un pahar de apa, o cana de lapte sau o
punga de popcorn), se sugereaza sa fie
asezate pe tava de sticla si sa o pozitionati
la nivelul 1 sau mai sus.

. Intoarceti sau amestecati mancare la

anumite perioade de timp pentru a spori
caracterul uniform al incalzirii.

. Pentru a obtine cele mai bune rezultate

culinare cu cuptorul cu microunde, raftul
trebuie scos, asezati mancarea pe tava de
sticla si pozitionati-o la nivelul de jos sau
superioare.

10. Nu asezati niciun aliment sau recipient cu

mancare/lichide direct pe partea inferioara
a cavitatii. Pentru o incalzire mai buna,
asezati intotdeauna mancarea sau

recipientul cu méancare/lichid pe tava de
sticla.

11.Nu acoperiti partea inferioara a cavitatii

cuptorului cu folie de aluminiu sau staniol,
deoarece exista risc de deteriorare a
cuptorului.

DEZGHETARE CU MICROUNDE

1. Folositi doar vase care pot fi folosite in

cuptorul cu microunde (portelan, sticla,
plastic adecvat).

Indicatile din tabele se
dezghetarea alimentelor crude.

Durata dezghetarii depinde de cantitatea
si grosimea alimentelor. Cand congelati
alimentele pregatiti-le pentru procesul de
decongelare. Asezati alimentele in bucati
care se potrivesc dimensiunii recipientului.

Repartizati cat mai bine alimentele in
interiorul cuptorului. Partile cele mai
groase ale pestelui sau pulpelor de pui
trebuie asezate deasupra. Puteti proteja
partile cele mai delicate cu folie de
aluminiu. Important: Folia de aluminiu nu
trebuie sa vina in contact cu peretii cavitatii
cuptorului deoarece acest lucru poate
produce arcuri electrice.

Portiunile groase ale alimentelor trebuie
intoarse de mai multe ori.

Distribuiti alimentele congelate cat mai
uniform deoarece portiunile stramte si
subtiri se dezgheata mai repede decat
cele groase de deasupra.

Alimentele bogate in grasimi cum sunt
untul, branza si frisca nu trebuie
decongelate total. Daca sunt tinute la
temperatura camerei vor fi gata sa fie
servite in cateva minute. Daca gasiti bucati
mici de gheata in frisca ultra congelata,
trebuie sa o amestecati inainte de a o
servi.

Asezati carnea de pasare pe o farfurie
inclinata pentru a permite lichidului din
carne sa se scurga.

Painea trebuie invelita intr-un servet
pentru a nu deveni prea uscata.

refera la
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10. intoarceti alimentele la intervale regulate.

11. Indepartati ambalajul alimentelor
congelate si nu uitati sa scoateti orice
clama metalica. La recipientele folosite
pentru pastrarea alimentelor in congelator
si care pot fi de asemenea folosite pentru
incalzire si preparare, tot ce trebuie sa
faceti este sa scoateti capacul. In toate
celelalte cazuri trebuie sa asezati
alimentele in recipiente adecvate pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde.

12. Lichidul rezultat din dezghetare, mai ales
de la carnea de pasare, trebuie aruncat.
Astfel de lichide nu trebuie sa intre in
contact cu alte alimente.

13. Nu uitati ca pentru functia de dezghetare
trebuie sa permiteti un timp de repaus
pana alimentele sunt complet dezghetate.
Acest lucru dureaza intre 15 si 20 de
minute.

Ce tip de vase pentru microunde pot fi folosite?

FUNCTIA MICROUNDE

Pentru functia microunde retineti ca
microundele sunt refelectate de suprafetele
metalice. Sticla, portelanul, lutul, plasticul si
hartia permit microundelor sa treaca.

Din aceasta cauza, tigaile metalice si
vasele sau recipientele cu parti metalice
sau ornamente nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.Vasele din sticla si
lut cu ornamente sau continut metalic (de
ex. cristal cu plumb) nu pot fi folosite in
cuptorul cu microunde.

Materialele ideale pentru folosirea in cuptorul
cu microunde sunt sticla, portelanul sau lutul
refractar, sau plasticul rezistent la caldura.
Sticla sau portelanul foarte subtiri si fragile
trebuie folosite doar pentru perioade scurte de
timp (de ex. pentru incalzire).

Alimentele fierbinti transmit caldura vaselor
care se pot incinge. Astfel, trebuie sa folositi
intotdeauna manusi!

CUM SA TESTATI VASELE PE CARE LE
VETI FOLOSI

electrice nu este adecvat pentru folosirea in
cuptorul cu microunde.

A AVERTISMENT

Daca se folosesc microundele, asigurati-
va ca in interiorul cuptorului nu exista
obiecte  necorespunzatoare, inclusiv
rafturile de sarma sau grilajele care fac
parte din aparat si care trebuie utilizate
doar impreuna cu functile gratar sau
cuptor.

FUNCTII CONVENTIONALE

La functiile Gratar si Aer cald, vasele pentru
cuptor trebuie sa reziste la o temperatura de
cel putin 300 °C.

Recipientele din plastic nu sunt potrivite
pentru a fi utilizate pentru functia grill.

FUNCTII COMBINATE

Asezati in cuptor vasul pe care vreti sa-l
utilizati timp de 20 secunde la puterea maxima
a microundelor. Dupa scurgerea timpului daca
este inca rece si doar putin cald, este adecvat
pentru folosirea in cuptor. Daca se incalzeste
prea tare sau provoaca formarea de arcuri
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in cazul functiilor combinate, vasele pentru
cuptor trebuie sa fie adecvate pentru utilizarea
atat pentru microunde, cat si pentru gratar.

RECIPIENTE SI FOLIE DE ALUMINIU

Alimentele semi-preparate in recipiente si folie
de aluminiu pot fi introduse in cuptorul cu
microunde daca sunt respectate urmatoarele
aspecte:

e Tineti cont de recomandarile
producatorului scrise pe ambalaj.



Recipientele de aluminiu nu pot avea mai
mult de 3 cm inaltime si nu pot intra in
contact cu peretii cavitatii (distanta minima
de 3 cm). Orice capac de aluminiu trebuie
indepartat.

Asezati recipientul de aluminiu direct pe
plita mesei rotative. Daca folositi grilajul de
fier, asezati recipientul pe o farfurie de
portelan. Nu asezati recipientul direct pe
grilajul de fier!

Timpul de preparare este mai crescut
deoarece microundele patrund alimentele
doar de sus. Daca aveti indoieli, este
recomandat sa folositi doar vase pentru
utilizarea la microunde.

Folia de aluminu poate fi folosita pentru a
reflecta microundele in timpul procesului
de decongelare. Alimentele delicate, cum
sunt carnea de pasare sau carnea tocata,
pot fi protejate de caldura excesiva
acoperind extremitatile/marginile
respective.

Important: folia de aluminiu nu poate intra
in contact cu peretii cavitatii deoarece
acest lucru poate provoca formarea de
arcuri electrice.

CAPACE

Recomandam folosirea capacelor de sticla
sau plastic sau folie aderenta deoarece:
NUMAI PENTRU FUNCTIA MICROUNDE!
1.Astfel veti opri evaporarea (mai ales in
timpul prepararii indelungate);
2.Timpul de preparare este mai scurt;
3.Alimentele nu devin uscate;

4.Aromele sunt pastrate.

Capacul trebuie sa aiba gauri sau
deschideri pentru a nu se crea presiune.
Pungile de plastic trebuie sa fie deschise.
Biberoanele sau borcanele cu mancare
pentru bebelusi si recipientele
asemanatoare pot fi incalzite fara
capace/tetine altfel acestea pot ple sni.

zl NOTA

Pentru a va face o idee generala privind
ce tip de vase pentru cuptor sunt adecvate
in fiecare situatie, consultati tabelul de la
finalul acestui manual, in capitolul ,Vase
pentru cuptor”.
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B DROB / NTULA / KUSLAR / CARNE DE PASARE

WAGA POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
BEC MPOTUBEHL "L " TEMMEPATYPA BPEMA  MOCYAA
AGIRLIK TMOJIOXEHUE SICAKLIK SURE KAP
i FONKSIYON
GREUTATE POZISYONU """ TEMPERAT.  TIMP VAS DE
(KG) NIVEL T (°C) (MIN) COLECTARE
Kacska i 190-210 55-60 | Blachado
VTKa pieczenia
Ordek 1,50 ! 170-190 45.55 ”P%",')Z?”b
Rata E Tava
Piers z kaczki ] 180-190 Hos Ruszt
YTuHas rpyaka PelweTka
Ordek gogsi 0,40 4 200-210 8-10 Izgara
Piept de rata ? Gratar
Udka z kaczki , i 170-190 4550 Blacha do
YTuHble 2; ﬁl;k' = pieczenia
6epbiLLkm 2 parca 2/3 MpoTvBeHb
Ordek budu St — 160-180 55-60 Tepsi
Pulpe de rata g E3 Tava
Kurczak ] 190-210 55-60 | Blachado
pieczenia
!I(_ypwll.(l,a 1,20 1 MpoT1BEeHb
Pa‘.’“ — 170-190 50-55 Tepsi
ui i Tava
Udka z bt . ]
kurczaka 4 sztuki = 190-210 25-30 ?’:222:”?2
gg,zl;::fkm 44;);"-(;a 23 MpotvBers
Tavuk budu 4 bucéti = 180-200 20-25 TI'Z?/ZI
Pulpe de pui —
Indyk |:] 190-200 70-75 Blacha do
I/IHye|7|Ka pieczenia
i "?'j 4,00 1 MpoTtuneeHb
indl 180-200 65-70 Tepsi
Curcan % Tava

144



B VIESO /MSICO /ET/ CARNE

WAGA POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
BEC NMPOTUBEHb ST TEMNEPATYPA BPEMS NOCYOA
AGIRLIK MONOXEHUE SR SICAKLIK SURE KAP
GREUTATE POZISYONU FUNCTIE TEMPERAT. TIMP VAS DE
(KG) NIVEL (°C) (MIN) COLECTARE
;‘2‘;(22 cieleca ] 190-210 85-90 | Blacha do
TEMATMH! 1 80-200 90-9 Fipormeci
Dana rostosu 20 180- =k p(;T”B‘?Hb
; — epsi
ffi?);ge de vitel ® 180-200 80 Tava
;22;'1(32 ‘;":’”Wa ] 190-200 4550 | Blachado
pieczenia
e 0,60 23 190-200 60-65 | MpotueeHs
. — Tepsi
gj";{‘; de vita la 3 180-200 35-40 Tava
;‘s;g:mana ] 175-180 4550 | Blachado
pieczenia
czﬂﬁgr”: ('*")me . 1,00 213 170-180 55-60 | MpoTueeHb
Pilig dolmas| 8 170-180 45-50 E\E]/ZI
Friptura umpluta —
Kotlety wotowe
OT6VBHbIE 13 PeRuljzi}(a
roBAOVHbI 0,50 2/3 Z] 220 15 1zqara
Sigir pirzolasi G?atér
Cotlete de vita
Stek wotowy |Z] 220 15 Ruszt
[oBspKUIA CTerK PeweTtka
Biftek £ 23 Izgara
Friptura de vita % 220 25-30 Gratar
fvf,";; ;fty ] 180-200 33-45 | Blachado
pieczenia
TyweHas
roBsigMHa 1,00 2/3 I'Ip%mzcieHb
Kizarmis biftek = 180-200 25-30 Ta’\)Ié
Friptura inabusita *®
Pieczen
wieprzowa |Z] 180-190 50-55 Blacha do
XKapkoe u3 pieczenia
CBUHUHbI 1,00 2/3 170-190 45-50 MpoTnBeHb
Domuz rostosu — Tepsi
Carne de porc *® 180-200 55-60 Tava
fripta
Kotlety wieprzowe Ruszt
CBuHbIE
OTBMBHbIE 0,50 213 ] 200-220 15 Pewerka
Domuz pirzolasi G?atér
Cotlete de porc
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B VIESO / MSICO / ET / CARNE

WAGA POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
BEC NMPOTUBEHb PEXUM TEMNEPATYPA BPEM4A NOCYOA
e NOJIOXXEHUE SICAKLIK U
AGIRLIK FONKSIYON SURE KAP

GREUTATE POZISYONU TEMPERAT. TIMP VAS DE

FUNCTIE

©) NIVEL (°C) (MIN)  COLECTARE

Lopatka ] 190-200 5560 | Blachado
wieprzowa pieczenia
CsuHas nonarka 1,50 2/3 MpoTrBeHb
Domuz kiirek eti — 190-200 40-50 Tepsi
Spata de porc ® Tava
Prosie |Z] 190-210 60-70 Blacha do
MonouHsbin pieczenia
MOPOCEHOK 1,40 2/3 MpoTuBeHb
St domuzu — 170-190 70-75 Tepsi
Purcel de lapte *® Tava
i?:;rzk:we ] 100-210 2530 | Blachado
pieczenia
g:g;‘;'im 0,50 213 MpoTuBeHs
Domuz kaburgasi 3 190-210 <L '_Il'_eal\)/sél
Coaste de porc =
Golonka Z] 190-210 S Ruszt
CBuWHas pynbka PeweTtka
Jambon ¢enesi 10y 213 180-200 A Izgara
Ciolan 3 170-190 4555 Gratar
Mieso z dzika 2 sztuki |:] 180 =2 Ruszt
KabansituHa 2 Wt 2/3 PeweTka
Yaban domuzu 2 parca lzgara
190-200 12-15

Mistret 2 bucati 3 Gratar

Lo |Z] 190-210 35-40 Blacha do
.IJBagnlecma pieczenia

apaHuHa R !

Kuzu 1,00 2/3 180-200 45-50 I'Ip$1:'|)stiaHb
Miel 3 190-200 4550 Tava
ﬁdziec bez kosci ] 170-190 4555 | Blachado
c Zﬁ:::MKOCTM ¢ pieczenia
K{emikli avak 0,60 2/3 MpoTnBeHb
ekomi Y — 180-190 35-40 Tepsi

“ * Tava
Pulpa cu os =
Mieso z kangura |Z] 190-210 25:60 ?:222;?2
ﬁz:;ylmm”a 2,00 1 MpoTrBeHb
Cagur % 180-200 45-55 -'II-'Z’\J/SéI

146



B RYBY / PbIBA / BALIK / PESTE

POZIOM FUNKCJA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
NPOTUBEHDb TEMNEPATYPA BPEMS | MOCYAA

SICAKLIK SURE KAP
TEMPERAT. TIMP VAS DE

(°C) (MIN) | COLECTARE

PEXWUM

FONKSIYON
FUNCTIE

Solony okon morski
Cwubac, IZ] 180-200 20-25 Blacha do
3aneveHHblii B CONn pieczenia
Tuzla pigirilen 1,00 213 MpoTuBeHb
levrek — 190-200 18-20 Tepsi
Biban de mare in ® Tava
crusta de sare
Voriess ] 190-200 2025 | Blachado
. pieczenia
mgfggg” new 1,00 2/3 I'Ipomngb
Platica de mare E3 190-200 1045 -'II-'eal\)/zl
Medaliony z
morszczuka IZ] 190-210 AU Blacha do
MepanboHbl u3 pieczenia
Xxeka 1,10 2/3 MpoTuBeHb
Barlam madalyon — 180-200 10-12 Tepsi
Medalioane de £ Tava
merluciu
Medllony zososla ] 190-200 1520 | Blachado
efanboHbl 13 pieczenia
gzcr;?g: madalyon 1,10 2/3 MpoTrBeHb
. 4 — 200-210 10-15 Tepsi
Medalioane de 3% Tava
somon =
Ptytka forma
. Herny6okoe
Pudding rybny 160 50 6rioA0
PbIGHBIN Mycc L
Balik mus 2,00 1 = Derinligi az
ki 150-160 60-65 tabak-ganak
Mousse de peste Vas cu pereti
josi
Blacha do
\ég:;?;:”egtpz"'rgg; 0,50 2/3 O] 180-190 18-20 npiiiaeer;ﬁlb
Vol-au-vent (balik) ' pTe i
Peste vol-au-vent Ta\eé

* W przypadku tych dan zaleca sie nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ w piekarniku po osiggnigciu ustawionej
temperatury.

* NS NpuroToBreHnst aTUX Gniog cHavana pasorpeiTe MycTylo NeYb U KNaauTe B Hee MPOAYKTbl, NUlb koraa Gyaet
[OCTUTHYTa HyXXHas TemnepaTypa.

* Bu yemekler igin bos firini 6nceden isitin ve ardindan secilen sicakhiga ulasildiktan sonra yiyecegi firina yerlestirin.

* Pentru aceste preparate, preincalziti cuptorul gol, apoi asezati preparatul in cuptor dupa atingerea temperaturii selectate.
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B rizzA  NMALUA / PiZZA | PIZZA

WAGA POZIOM TEMPERAT. CZAS RODZAJ

Bec  MPOTUBEHb F;’;‘)"im’\ TEMMEPATYPA  BPEMSi  MOCYOA

AGIRLIK MONOXEHVE SICAKLIK SURE KAP

GREUTATE POzisYONu |[FONKSIYON oy ot TIMP  VASDE

FUNCTIE

(X©)) NIVEL ((®) (MIN) COLECTARE

Pizzana —] 190-210 30-35
grubym ciescie
Muuua Ha Ruszt
TKOTCTﬁM TecITe 0,60 23 Ple“JeTKa

alin hamurlu - 190-200 20-25 zgara
pizza E3 Gratar
Pizza cu blat =
pufos
Pizza na 190-200 15-20
cienkim ciescie IZ]

Muuua Ha Ruszt
‘irOHK('J1M TecITe 0,60 2/3 PFMETKa
nce hamurlu — 200-210 10-15 zgara
pizza £ Gratar
Pizza cu blat —

subtire
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B CHLEB / XNEB / EKMEK / PAINE

WAGA POZIOM FUNKCJIA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
BEC NMPOTUBEHb PEXUM TEMMEPATYPA BPEMSA NOCYOA
AGIRLIK MONOXEHUE SN SICAKLIK SURE KAP
GREUTATE POZISYONU FUNCTIE TEMPERAT. TIMP VAS DE
(KG) NIVEL T (C) (MIN) COLECTARE
Chleb biaty Blacha do
Benbin xne6 pieczenia
penm e 0,50 213 OJ 200-220 20-25% | MpotvseH
ey < Tepsi
Paine alba Tava
Chleb zytni Blacha do
P>aHoi xne6 pieczenia
Cavdar ekmegi| 0,15 2/3 OJ 200-220 10-16% | TMporvsers
Paine de Tepsi
secara Tava
Chleb
petnoziarnisty Blacha do
Xneb6 un3 pieczenia
LenbHO3epPHOB 0,15 2/3 Z] 200-220 10-30** MpoTuBeHb
ON MyK® Tepsi
Kepekli ekmek Tava
Paine integrala

** Ustawi¢ funkcje grzania “grzatka dolna” I;I, 100 °C, ok. 30 min.
** Nopgbem n pacctonka, 100°C, npumepHo 30 MUH. D
** On kabartma fonksiyonu IZI, 100 °C’de, yaklasik olarak 30 dakika.

** Functie de predospire IZI 100 °C, aprox. 30 min.
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B PRZYSTAWKI | MAKARONY / FTAPHWPbI M BNIOOA U3 MAKAPOH /
BASLANGIG YEMEKLERI| VE MAKARNALAR / APERITIVE S| PASTE

WAGA erdiely FUNKCIA TEMPERAT. ~ CZAS  RODZAJ
Bec  MPOTUBEHb PExm  TEMAEPATYPA BPEMSi  MOCYAA
AGIRLIK MONOXEHWE ' = SICAKLIK SURE KAP
GREUTATE POZISYONU FUNCTIE TEMPERAT. TIMP VAS DE
(KG) NIVEL 4 &S (MIN)  COLECTARE
Pieczone
i iaki 180-190 55-60
-
kapTodenb 1.00 1 I_Ipleczenla
Firinda ’ poTMBEHb
patates — 180-200 40-45 Tep§|
Cartofi la *® Tava
cuptor
Grillowane
Onoounr Ruszt
OBowwm-rpunb
Izgarada 1,00 2/3 Z] 190-210 30-45 Pewetka
sebzeler Izgara
Legume la Gratar
gratar
Pieczarki Ruszt
punbbI PeweTka
Mantarlar 0,50 213 Z] 200-210 13 lzgara
Ciuperci Gratar
Lasagne Blacha do
ﬂaaaabﬂ — pieczenia
Lazanya 2/3 ® 200-210 35-40 MpoTnBeHb
Lasagna Trep§|
ava
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Ciasto biszkoptowe

POZIOM
NPOTUBEHDb

AGIRLIK | MONOXEHUE | FONKSIY
GREUTATE POZISYONU

ON
FUNCTIE

FUNKCJA TEMPERAT.
PEXUM TEMMNEPATYPA BPEMSA
SICAKLIK
TEMPERAT.

(°C)

CZAS

SURE

TIMP
(MIN)

B CIASTA | DESERY / KOHOUTEPCKUE U3AENWS / PASTANE / COFETARIE

RODZAJ
NOCYOA
KAP
VAS DE
COLECTARE
Plytka forma

BUCKBUTBI IZ] 180-200* 20 Herny6okoe
Pandispanya o0 : 6niofo
karigimi et 213 190-200 A Derinligi az tabak-
Mix pentru E3 180-200* 20-25 ganak
pandispan Vas cu pereti
Plytka forma
Ciasto drozdzowe I:] 170-190* AL Herny6okoe
[poxokeBoe TecTo 6nogo
Mayali hamur e 253 170-180* 25.30 Derinligi az tabak-
Aluat dospit % : : canak
— Vas cu pereti
Ciasto kruche ] 180-190* 15-20 E:g:ﬁ Lorma
Meco4Hoe TecTo
Tuzlu tart hamuru 0,50 2/3 . ('iﬂrono
S Derinligi az tabak-
Produse de patiserie — 170-180* 15-20 anak
cu miere ki Vasgcu pereti
. . ] 180-190* 20-22 Blacha do
Ciasto francuskie ieczenia
CIOSHOS TEETO 0,30 2/3 nppOTI/IBEHb
Pasta ' 180-190* 18-20 Tepsi
Produse de patiserie % : : Taf)/é
Ciasto ptysiowe Blacha do
[poxokeBoe — pieczenia
cIioeHoe TecTo 0,50 2/3 180-190* 18-20 MpoTrBeHb
Puf boéregi Tepsi
Foietaj Tava
S::‘:ﬁfk' francuskie z ] 180 24 Blacha do
pieczenia
TeopoxHas 0,40 2/3 MpoTueeHb
3anekaHka 180-190* 20 Tepsi
Suizme peynirli turta 3 Tava
Placinta cu branza —
Ciasto parzone (np.
empanaces) ke o
3aBapHoe nNMpoxHoe
Profiterol/ekler 0,50 213 ] 190* <
hamuru (?anak

Produse de patiserie
cu lichior

Vas cu pereti
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POZIOM
NPOTUBEHb
AGIRLIK | MONOXEHME

FUNKCJA TEMPERAT. CZAS
PEXXUM TEMMEPATYPA BPEMS
FONKSIY  SICAKLIK SURE

ON TEMPERAT. TIMP
FUNCTIE (°C) (MIN)

GREUTATE | POZISYONU

B CIASTA | DESERY / KOHOUTEPCKUE U3LENUSA / PASTANE / COFETARIE

RODZAJ
nocyaA
KAP
VAS DE
COLECTARE

Semik CJ 180 30-35 Blacha do
Qakeiik pieczenia
Cheesecake 0,80 2/3 MpoTuBeHb
ntand A — 180-290 25-30 Tepsi
Placinta cu branza % Tava
Miodownik ] 170-190* 40-45 Plytka forma
MepoBoe nevyeHbe Bniopgo
Balli pasta 0,60 23 Derinligi az tabak-
Produse de patiserie — 180-190* 35-40 canak
cu miere xR Vas cu pereti
Bezy ] 100-110 190 Blacha do
pieczenia
if:r?nall pasta 213 npoma?”"
Bezele = 100-110 170-180 Tepsi
9 Tava
Makaroniki
MuHpansHoe Blacha do
neyeHbe-6ese __ pieczenia
Bademli mereng 0,50 4 *® 110-120* 15-20 MpoTuBeHb
biskuviler Tepsi
Biscuiti cu bezea si Tava
migdale
Jogurt 11 litr % godzin E a'\:ff&zﬁm
Worypt nTp Fokk R YyacoB o
Yogurt 1 litre 45-50 8 saat vorypta
. Yogurt kaplari
laurt 1 litru 8 ore ]
Vase pentru iaurt
Konfitury Naczynie
KoHncputiop B3 . ) Mocyna
Meyve konservesi 1,00 2/3 *® 100-110 18-20 Kap
Dulceata Vas de colectare
Babeczki Foremki
Kekcbl-marganeHku 200-210* dopmouku
) 0,40 2/3 — 30
Fincan kek % 200* Kaplar
Madlene — Forme de prajitura
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B CIASTA | DESERY / KOHOUTEPCKUE U3OENUS / PASTANE / COFETARIE

POZIOM EFUNKCJA TEMPERAT. CZAS RODZAJ
NMPOTUBEHb PEXUM TEMIMNEPATYPA BPEMSA NMocydA
AGIRLIK I'IOJ1(_))KEHVIE T —— SICAKLIK SURE KAP
GREUTATE POZISYONU FUNCTIE TEMPERAT. TIMP VAS DE
T ) (MIN)  COLECTARE
- Blacha do
casto 200220 2530 | pieczenia
Hamur 0,40 1 — MpoTuBeHb
" -
Aluat ﬁ 200 25 'I_I'_ZEJ/?
. Ptytka forma
Blsziopt 170-180* 50-55 | Herny6okoe
WNCKBUT
Pandispanva 0,60 2/3 _ 6nono
ang pany; 3 165-170* 45 Vas cu pereti
andispan josi ;
Pieczone jabtka %:Zﬁ?gn?:
Kowmnot us s6nok 0,50 1 X 160-170 35 MpoTuBeHb
Elma kompostosu Teosi
Compot de mere Ta?/é
Créme caramel / 1 litr Foremki
Pudding dopma aons
MyauHr 11’]';;';') 2/3 |Z] 100 60-70 nyavHra
Krem karamel 1 litru Pasta tabagi
Crema de caramel Vas pentru tartd
Ciasto parzone
3aBapHoe
Blacha do
NUPOXHOE ) ; .
Profiterol/ekler 200 Hosi pieczenia
hamuru 0,20 2/3 — MpoTnBeHb
Produse de k3 190-200* 8-10 225?
patiserie cu aluat
de choux

* W przypadku tych dan nalezy nagrza¢ pusty piekarnik, a potrawy umiesci¢ w piekarniku po osiggnigciu ustawionej
temperatury.

*** Miseczki z jogurtem umiesci¢ bezposrednio na dnie piekarnika.

* [Inst npUroToBneHus aTux 6nioa cHayana pasorpeiTte NycTylo nNeyb U knagvte B Hee NPoayKThl, NULb koraa 6ynet
[OCTUrHyTa Hy>XHasi TeMmneparypa.

*** CTtaBbTe GaHOUKM Ansi orypTa npsiMo Ha AHO neuu

* Bu yemekler igin bos firini dnceden isitin ve ardindan segcilen sicakliga ulasildiktan sonra yiyecedgi firina yerlestirin.
*** Yogurt kaplarini dogrudan firin tabanina yerlestirin.
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B ROZMRAZANIE WG CZASU / PABMOPO3KA MO BPEMEHMW / ZAMANA GORE
BUZ COZME / DECONGELARE iN FUNCTIE DE TIMP

CZAS
CZAS ODCZEKANIA
PRODUKT sty FUNKCJA BPEMSI
BEC " ; BPEMS BbIOEPXKU
NMPOOYKT " PEXUM SURESI " .
P AGIRLIK . BEKLEME SURESI
YIYECEK GREUTATE FONKSIYON TIMP DURATA REPAUS
ALIMENTE FUNCTIE
ke (MIN) (MIN)
Migso (cielgcina, 100 2-3 5-10
wotowina, wieprzowina) 200 a5 510
Msico (TenaTuHa,
roBSAMHA, CBUHMHA) 500 % 10-12 10-15
Et (dana eti, sigir eti, 1000 21-23 20-30
domuz eti)
Bucati de carne, vitel, 1500 32-34 20-30
vita, porc 2000 43-45 25-35
Miedo duszone/ Mynsw 500 8-10 10-15
Gulag/ Carne inabusita 1000 17-19 20-30
Mieso mielone/ 100 2-4 10-15
Py6neHoe msico/
Kiyma/ Carne tocata 500 10-14 20-30
Kietbasa/ Cocucku/ 200 4-6 10-15
Sosis/ Carnati 500 9-12 15-20
Dréb (porcje)/ Mtyua
(nopuwmoHHo)/ Kiimes
havyani eti (ilgili 3 )
pargalar)/ Carne de 250 @ 56 5-10
pasare, carne de
pasare portionata
Kurczak/ Kypuvua/
Tavuk/ Carne de pui e A 20-30
Filety rybne/ Pbi6Hoe
dune/ Fileto balk/ 200 $83 4-5 5-10
Peste
Pstrag/ ®opens/ ’ )
Alabalik/ Pastrav 2y 88 = 5-10
Krewetki/ KpeseTkn/ 100 @ 23 5-10
Karides/ Creveti 500 8-11 10-20
200 4-5 5-10
Srrij)ggu/ Owoc/ Meyve/ 300 89 510
500 11-14 10-20
. 200 4-5 5-10
E:fmciyk‘;"ggﬁeﬁl 500 58 10-12 10-15
800 15-17 10-20
Masto/ CnunsoyHoe
macno/ Tereyagi/ Unt 220 L 10-15
Twardg/ CnnBoYHbIN
cbip/ Krem peynir/ 250 6-8 10-15
Ranza de vaci
Smietana/ Criveku/
Krema/ Crema 220 8 i 10-15
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B NACZYNIA ZALECANE DO STOSOWANIA W URZADZENIU

FUNKCIJA
MIKROFALE FUNKCIE FUNKCIE

RODZAJ ROZMRAZANIE / KONWENCJONALNE tACZONE
NACZYNIA . PODGRZEWANIE | GOTOWANIE
Szkto i porcelana 1)
niezaroodporne, mozliwo$¢ tak tak nie nie
mycia w zmywarce
Ceramika glazurowana
zaroodporne szkto i porcelana tak tak tak tak
Naczynia ceramiczne, fajans
nieglazurowane tak tak nie nie
glazurowane bez metalowych zdobien
Naczynia gliniane
glazurowane tak tak nie nie
nieglazurowane nie nie nie nie
Naczynia plastikowe 2)
zaroodporne do 100°C tak nie nie nie
zaroodporne do 250°C tak tak nie nie
Folie plastikowe 3)
Folia spozywcza nie nie nie nie
Celofan tak tak nie nie
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie nie nie
Metal
Folia aluminiowa tak nie tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak tak tak
Akcesoria (ruszt) tak tak tak nie

1. Bez ztotych ani srebrnych zdobien. Szkto otowiowe jest nieodpowiednie

2. Nalezy przestrzega¢ zalecen producenta!

3. Nie uzywac¢ metalowych klipséw do zamykania torebek. Naktu¢ torebki. Folie stosowac tylko do przykrywania zywnosci.

4. Nie uzywac papierowych talerzy.

5. Stosowac¢ wytgcznie ptytkie aluminiowe naczynia/pojemniki bez pokrywek. Aluminium nie moze stykac sie ze $cianami

komory urzadzenia
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B nocyoAa

PABOYUI PEXXUM MWKPOBO/IHbI
PA3MOPO3KA/ OBbIYHbIEKOMBUHWUPOBAHHbDbIN
OYHKUUU PEXUM
TMN Nocyapl PA3OrPEB NPUTOTOBJIEHUE

Crekno u dpapdop 1)
BbITOBOW, HE-}KapOCTOMKNUIA, ANA MbITbA Aa Ha e Her
B NOCY/OMOEYHOW MaLunHe
FnasypoBaHHaA KepamuKa na a fa na
YKapocToitkoe cTekno n papdop
daAHcoBaA U IMUHAHaA nocyaa
HernasyposaHHas [a la Her Her
rnasypoBaHHas 6e3
MeTaNIM3MPOBAHHOTO PUCYHKa
FhuHaHan nocypa

Aa Aa Het Het
rnasypoBaHHas

Het Het Het Het
HernasyposaHHas
Mnacrmaccosan nocyaa 2)
»KapocToiikas o 100°C Ha Her ks Her
»KapocToikas Ao 250°C Aa Ha e Her
MonumepHbie nneHku 3)

Het Het Het Het
MneHKa 4Ns NULLEBBIX NPOAYKTOB
Uennodan na Aa Het Her
Bymara, KapToH, neprameHr 4) Ha Het Het Het
Mertann

na Het Aa Her
AntomunHUeBan dponbra
ANOMUHMEBbBIE EMKOCTM 5) Her Aa Aa Aa
MpuHagnekHocTn (pelwertka) Aa Ha Ha Her

1. He ponyckaetcs ncnonb3oBaTb NOCyAy C «30510TbIMU» U «CepebPSHBIMU» KaeMKaMK, a Takke XpycTanbHylo nocyay.
2. Cnepywite ykasaHusim narotosurens!

3. He 3akpbIBanTe nakeTbl MeTanNIMyeckumm 3axvumamu. HakanbiBante naketbl. [1LeByo NNeHKy MOXHO UCNONb30BaTh
TOMNbKO A5 TOro, YTO6bl NPUKPbITH MPOAYKTLI CBEPXY.

4. He ucnonb3ayite 6GymaxHble Tapenku.

5. Wcnonb3yiiTe Tonbko Hernybokve antoMMHUEBbIE KOHTENHEpPbI 6e3 KpblLLeK. ANOMUHUIA HE AOMKEH conpukacaTbCsi Co
CTeHKaMu Kamepbl.
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B RN KAPLARI

CALISMA -
NODU MIKRODALGA :
GELENEKSEL  KOMBINE

BUZ - ISLEVLER  FONKSIYONLAR
COZME  PISIRME
/ISITMA

Cam ve porselen 1)

Evsel, atese dayanikli olmayan, evet evet hayir hayir
bulasik makinesinde yikanabilir

Sirl seramik

Atese dayanikli cam ve porselen evet evet evet evet
Seramik, topraktan yapilmig tabak-

canak

Sirsiz evet evet hayir hayir
Metal pargalari bulunmayan, sirli

Topraktan yapilmis tabak-canak

sirl evet evet hayir hayir
sirsiz hayir hayir hayir hayir
Plastik tabak-gcanak 2)

100 °C'ye kadar isiya dayanikli evet hayir hayir hayir
250 °C'ye kadar i1siya dayanikli evet evet hayir hayir
Plastik filmler 3)

Streg film hayir hayir hayir hayir
Jelatin kagidi evet evet hayir hayir
Kagit, karton, parsémen kagidi 4) evet Hayir hayir hayir
Metal

Aliminyum folyo evet hayir evet hayir
Aliminyum kaplar 5) hayir evet evet evet
Aksesuarlar (raf) evet evet evet hayir

1. Altin veya glimus kenari olmayacak ve kursun cam icermeyecek.
Uretici talimatlarini g6z éniinde bulundurun!
Torbalar kapatmak igin metal klipsler kullanmayin. Torbalari delin. Filmleri sadece yiyecekleri 6rtmek igin kullanin.

Kagit tabak kullanmayin.

o > 0N

Sadece kapaksiz, derinligi az aliminyum kaplar. Aliminyum bosluk duvarlarina temas etmemelidir
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B \~soARE

Mod de g
: Microunde " -
functionare Functii Functii

Dezghetare conventionale combinate
Preparare

[ incalzire

Sticla si portelan 1)

Utilizare _in casa, nu sunt' rezistente la ik da i nu
foc, pot fi folosite in masina de spalat

vase

Portelan emailat

Sticla si portelan rezistente la foc e da ee da
Portelan, base de ceramica 2)

Emailate sal fara email fara ornamente da da nu nu
metalice

Vase din lut 2)

Emailate da da nu nu
Fara email nu nu nu nu
Vase din plastic 2)

Rezistente la temperaturi de 100°C da nu nu nu
Rezistente la temperaturi de 250° C da da nu nu
Folii de plastic 3)

Folie de plastic pentru alimente nu nu nu nu
Celofan da da nu nu
Hartie, carton, pergament 4) da nu nu nu
Metal

Folie de aluminiu da nu da nu
Ambalaje de aluminiu 5) nu da da da
Accesorii (grilaj de fier) da da da da

1. Fara ornamente aurite sau argintii pe margini; fara cristal cu plumb
2. Tineti cont de instructiunile producatorului!

3. Nu folositi agrafe metalice pentru legarea pungilor. Faceti gauri in pungi. Folositi folia doar pentru a acoperi
alimentele.
4. Nu folositi farfurii de hartie.

5. Doar recipiente de aluminiu putin adanci fara capace. Aluminiul nu trebuie sa intre in contact cu peretii cavitatii.
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